Nu pot glisa pot in
aparat in mod
corespunzator.

Exista prea multe
ingrediente in pot.

Nu umpleti podincolo % a lui capacitate.

Din aparat iese fum
alb.

Pregatesti ingrediente
grase.

Cand prajiti ingrediente grase in friteuza cu
aer, o cantitate mare de ulei se va scurge in

pot. Uleiul produce fum alb si praji potse poate

incalzi mai mult decat de obicei. Asta
nueffectati aparatul sau rezultatul final.

oala de prajit contine in
continuare reziduuri de
grasime din uzul anterior

Fumul alb este cauzat de incélzirea grasimii in
oala. asigurati-va ca curatati corect tigaia

dupa fiecare utilizare.

Cartofii prajiti sunt
praijiti inegal in
friteuza cu aer.

Nu ati folosit tipul potrivit
de cartofi.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca
raman ferm in timpul prajirii.

Nu ati clatit corect
betisoarele de cartof
inainte de a le praji.

Clatiti corect betisoarele de cartof pentru a
indeparta amidonul din exteriorul betelor.

Cartofii prajiti nu sunt
crocanti cand ies din
friteuza.

Crocantul cartofilor préjiti
depinde de cantitatea de
ulei si apa din cartofi
prajiti.

Asigurati-va ca ati uscat corect betisoarele de
cartof inainte de a adauga uleiul.

Taiati bastoanele de cartofi mai mici pentru un
rezultat mai crocant.

Adaugati putin mai mult ulei pentru un rezultat

mai crocant.

Reciclarea

- Acest simbol inseamna cé acest produs nu trebuie eliminat in mod normal deseuri menajere (2012/19 /

UE).

- Respectati regulile tarii dvs. pentru colectarea separata de electrice si produse electronice. Eliminarea

corecta ajuta la prevenirea efectelor negative consecinte pentru mediu si sdnétatea umana.

hi{
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WAZNE INFORMACJE

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac podstawowych srodkéw
ostroznosci, w tym nastepujacych:

Przeczytaj wszystkie instrukcje.

Zagrozenie

- Skiadniki do smazenia zawsze wktadaj do garnka do smazenia, aby zapobiec ich kontaktowi z
elementami grzejnymi.

- Nie zastania¢ otwordw wlotu i wylotu powietrza po bokach i dno urzadzenia.

- Nie wypetniaj garnka olejem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie pozarowe.

- Aby uchronic sig przed porazeniem pradem, nie zanurzaj kabla, wlyczek ani urzadzenia w wodzie
lub innym plynie. Nie oplucz ped biezgca woda,

Ostrzezenie

- Sprawdz, czy napigcie wskazane na urzadzeniu odpowiada lokalnemu napieciu sieciowemu przed
podiaczeniem urzadzenia.

- Nie uzywaj zadnego urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka lub po awarii urzadzenia
lub zostato w jakikolwiek sposéb uszkodzone.

- Zwroci¢ urzadzenie do najblizszego autoryzowanego serwisu w celu sprawdzenia, naprawy lub
regulacii.

- To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku ponizej 8 lat i starsze osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadczenia,
chyba, ze posiadajg odpowiednig wiedze, jesli zostaty objete nadzorem lub zostaty poinstruowane
odnosnie bezpiecznego i zrozumiatego uzytkowania urzadzenia i 0 zwiazanych z tym zagroZeniach.
Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Dzieci nie mogq wykonywac czynnosci konserwacyjnych
bez nadzoru.

- Trzymaj urzadzenie i jego przewod poza zasiggiem dzieci ponizej 8 roku zycia lat.

- Konieczny jest Scisty nadzor, gdy jakiekolwiek urzadzenie jest uzywane przez dzieci lub w ich
poblizu.

- Trzymaj przewod zasilajacy z dala od gorgcych powierzchni. Nie pozwdl, aby przewod zwisat z
krawedzi stotu lub blatu ani dotykat goracych powierzchni.

- Urzadzenie nalezy podiaczac do uziemionego gniazdka elektrycznego. Zawsze upewnij sig czy
wiyczka jest prawidtowo wiozona do gniazdka $ciennego. Aby odtaczy¢, obro¢ dowolny element
sterujacy na ,poza’/"off’, a nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka $ciennego.

- Zawsze ustawiaj i uzywaj urzadzenia na suchym, stabilnym, rwnym i poziomym miejscu
powierzchnia. Nie umieszczac na lub w poblizu gorgcegoe palnika gazowego lub elektrycznego ani w
rozgrzanym piekamiku.

- To urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca, urzadzen zewnetrznych typu timer lub
oddzielny system zdalnego sterowania.

- Nie ustawia¢ urzadzenia przy $cianie lub innych urzadzeniach. Pozostaw co najmniej 10 cm
wolnego miejsca z tyhu i po bokach oraz 10 cm wolnego miejsca przestrzeni nad urzadzeniem. Nie
ktadZ niczego na wierzchu urzadzenie.

- Nie uzywaj urzadzenia do celdw innych niz przeznaczone.

- Podczas smazenia goracym powietrzem przez wylot powietrza wydostaje sie goraca para. Trzymaj
rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i z otworéw wylotowych powietrza. Uwazaj takze na
goraca pare | powietrze po usunieciu gamnka do smazenia z urzadzenia.
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- Dostepne powierzchnie moga sig nagrzewac podczas uzytkowania. Nie dotykaj goracych
powierzchni.
- Akcesoria frytkownicy nagrzewaja sie, gdy sg uzywane. Uwazaj, kiedy sie z nimi obchodzisz.

Uwaga

- To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do normalnego uzytku domowego. Nie jest
przeznaczone do uzytku w takich Srodowiskach jak kuchnie dla pracownikéw sklep6w, biura, farmy
lub inne $rodowiska pracy. Nie jest tez przeznaczone do uzytku przez klientéw w hotelach, motelach,
pensjonatach i innych miejscach mieszkalnych. Nie uzywaé na zewnatrz.

- Nie nalezy klas¢ potraw ani innych przedmiotéw na elemencie grzejnym. Jesli kawalek jedzenia
spada na element grzejny podczas pracy urzadzenia, wylaczy¢ urzadzenie i wyjac jedzenie
widelcem lub podobne naczynie natychmiast.

- Nie uzywaj innych akcesoriéw i przyboréw kuchennych zalecane przez producenta z tym
urzgdzeniem. Stosowanie akcesoridw niezalecanych przez producenta urzadzenia moze
spowodowac obrazenia.

- Zawsze zwracaj urzadzenie do autoryzowanego serwisu sprzedawcy w celu badania lub naprawy.
Nie probuj samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, w przeciwnym razie gwarancja traci waznosc.

- To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w temperaturze otoczenia pomiedzy 5° Ci40 ° C.

- Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka po uzyciu.

- Pozostawic¢ urzadzenie do ostygniecia przez ok. 30 minut przed uzyciem lub czyszczeniem.

- Wyjmij wtyczke z gniazdka, gdy nie jest uzywana i przed czyszczeniem. Pozostaw do ostygnigcia
przed zatozeniem lub zdjeciem czesci.

- Oproznij garnek po kazdym uzyciu, zmaszcza gdy smazymy ttuszcze lub marynowana zywnosc.
Uwazaj, poniewaz gamek nagrzewa sie podczas uzytkowania.

- Upewnij sie, ze skfadniki przygotowane w tym urzadzeniu sg ziocisto zote zamiast ciemnego lub
bragzowego. Usuri spalone resztki. Nie smazy¢ $wiezch ziemniakéw w temperaturze powyzej 180 ° C
(w celu zminimalizowania produkcji akryloamidu).

- Podczas przenoszenia urzadzenia zawierajacego goracy olej lub inne gorace ptyny nalezy
zachowac¢ szczegdlng ostroznose.

Przediuzacz

a) Aby zmniejszy¢ ryzyko, dotgczono krotki przewdd zasilajacy w celu unikniecia zaplatania sie lub
potknigcia o dluzszy przewdd.

b) Dluzsze przediuzacze sg dostepne i moga byé uzywane, jesli zachowuje se ostroznos¢ podczas
ich uzywania.

c¢) Jesli uzywany jest diuzszy przediuzacz:

1) Oznaczona wartosc elekiryczna zestawu przewodow lub przediuzacza powinna by¢ zgodna z
wytycznymi producenta

2) Sznur powinien by¢ utozony tak, aby nie opadat na blat lub miejsce, w ktérym moga zostaé
pociagniete przez dzieci lub przypadkowo by¢ przyczyng potkniecia; i

3) Jesli urzadzenie jest uziemione, zestaw przewodu lub przediuzacz powinien mie¢ 3-zylowy
przewdd uziemiajacy.

ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE

Ocena
Numer przedmiotu TT-AF4
Napiecie 220-240V
Moc 1400W
Pojemnos¢ garnka do smazenia 5L
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Ogolny opis

A Stojak (wtoz do puli) D Panel

B Garnek do smazenia E Wylot powietrza
C Uchwyt F Przewdd zasilajacy / wtyczka

i

8 ] 10 il 12 13 14 15

1, WL/ WYL, po podiacz, weisnij, zeby wiaczy¢ frytkownice, po wybraniu funkcji wcisnij ten
przycisk, zeby uruchomic program. Gotowanie mozna réwniez przerwa¢, naciskajac réwniez ten
przycisk podczas gotowania.2, Ustawienie temperatury. Kiedy trzeba wyregulowaé temperature
gotowania, nacisnij ten przycisk, a nastepnie nacisnij ,+" lub ,-", aby wyregulowac temperature
wedtug potrzeb. 3, ustawienie czasu gotowania. Kiedy trzeba ustawic czas gotowania, naciénij ten
przycisk, a nastgpnie nacisnij ,+" lub =", aby dostosowac czas gotowania wedtug potrzeb. 4, ,+"

zwigkszanie temperatury lub czasu gotowania. 5, ,-" zmniejszanie temperature Iub czas gotowania.

6, przycisk Menu. Nacisnij ten przycisk, aby wybraé prawidtowe funkcje z zakresu 8-15.7,
Wyswietlacz cyfrowy. Wyswietla czas i temperature gotowania naprzemiennie. 8-15, Reset funkciji,
patrz ponizej domysine ustawienie czasu i temperatury gotowania dla kazdej funkcji, mozna
dostosowac czas gotowania lub temperature pieczenia w zaleznosci od iloci potrawy.
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Domysina

Produkt Domysiny czas Sorinerakina Regulowany Regulowany  zakres
spozywczy gotowania go i 5 zakres czasu temperatur
Frytki : £ pkne80 fd
(mrozone) 15 min 200°C 65°C-200°C min-90 min
Frytki (Swieze) | 25 min 200°C 65°C-200°C 1 min-90 min
stek 25 min 180°C 65°C-200°C 1 min-90 min
Krewetka 12 min 160°C 65°C-200°C 1 min-90 min
Chicken legs . :

§ 9/ 20 min 185°C 65°C-200°C 1 min-90 min
drumsticks
Chicken wings | 15 min 180°C 65°C-200°C 1 min-90 min
Piec 25 min 160°C 65°C-200°C 1 min-90 min
Ryba 15 min 165°C 65°C-200°C 1 min-90 min

Przed pierwszym uzyciem

1 Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2 Usun wszelkie naklejki lub etykiety z urzadzenia.
3 Doktadnie wyczy$¢ urzadzenie przed pierwszym uzyciem. (zobacz 'Czyszczenie')

Przygotowanie do uzycia
1 Urzadzenie nalezy ustawic na stabilnym, poziomym, réwnym i odpomym na ciepto miejscu

powierzchnia.

Uwaga: nigdy nie kiadZ niczego na ui

Uwaga: nie stawiaj u

dzenia na nieodpornych na cie

o bokach. To moze zakiécaé prze,

2 Umies¢ stojak w gamnku do smazenia.

Uwaga: Nie wypelniaj garnka olejem lub innym ptynem.

Korzystanie z urzadzenia
Urzadzenie to frytkownica beztiuszczowa dziatajaca na gorace powietrze. Nie wypetniaj
garnka z olejem tluszczem do smazenia.

1 Wioz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

2 Ostroznie wyciagnij garek do smazenia z frytkownicy, upewnij sie, Ze ruszt znajduje sie wewnatrz

garnka.

3 Umiesc sktadniki w garnku do smazenia na ruszcie.

69




Uwaga: powietrze Frytkownica moze przygotowaé szeroka game skiadnikow. Zapoznaj sie z stot z
jedzeniem (patrz .Tabela Zywno$ CI ") dla odpowiednich ilosci i przygotowania czas.

Uwaga: nie przepetniaj pliku smazyé garnek lub przek ¢ kwote wskazang w stét z jedzeniem
(patrz ,Tabela z jedzeniem”), poniewaz moze to wplynaé na jakosé zakorczenia wynik.

Uwaga: Jesli chcesz przygotowaé rézne sktadniki w tym samym czasie, zréb upewnij sie, 7e

sprawdzasz czas przygotowania wymagany dla roznych sktadnikéw zanim zaczniesz je
przygotowywac jednoczesnie.

4 Wsun frytki z powrotem do frytkownicy pownetrzne;

Uwaga: Nie do
mozna go mac lko za uch

5 Nacisnij przycisk START, aby wlapzyc frytownice, a nastepnie nacisnij przycisk MENU, aby
wybra¢ wymagana funkcje, w razie potrzeby ustaw czas gotowania i temperature.

6 Nacisnij przycisk START, aby rozpoczaé gotowanie.
Uwaga: Dodac 3 minuty do czasu przygotowania, gdy urzadzenie jest zimne. Jegli chcesz, mozesz
rowniez podgrzac urzadzenie bez zadnych skiadnikow w $rodku. W tym wypadku, wybierz pierwsza

funkcie i ustaw czas na 3 minuty i uruchom.
Wyswietlacz pokaze pozostaly czas gotowania.

7 Niektore skiadniki wymagajq wstrzasniecia w potowie czasu przygotowania. Aby wstrzasnaé
sktadnikami, pociagnij za uchwyt i potrzasnij nim. Nastepnie przesur gamek z powrotem do
frytkownicy.

Uwaga: nie dotknij garnka podczas wytrzasania, poniewaz jest goracy.

Uwaga: nadmiar oleju ze sktadnikow zbiera sie na dnie gamka do smazenia.

8 Kiedy styszysz dzwiek BEEP - uptynat ustawiony czas przygotowania.

Uwaga: 'qéli przygotowujesz kilka partii tustych sktadnikéw (np. Udka, kietbaski lub hamburgery)

upewnij sig, Ze nadmiar oleju usuwasz w kuchni za pomoca recznika papierowego. Uwazaj na
gorace plyny.

Uwaga: Urzadzenie mozna réwniez : ie. i iSnij cisk START, ab
anulowac.

13 Wyciagnij gamek do smazenia i postaw na powierzchni odpomej na ciepto.

14 Sprawdz, czy skiadniki sg gotowe.
Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu wiéz gamek z powrotem do urzadzenie i gotuj dla
przez dodatkowych minut.

Uwaga: Po smazeniu w goracym powietrzu gamek do smazenia, stojak. obudowa i sktadniki sg
gorace. W zaleznoéci od rodzaju sktadnikéw w garnku.

15 Oproznij garnek do smazenia.

Wskazéwka: aby usunac duze lub delikatne sktadniki, uzyj szczypiec.

Kiedy partia sktadnikéw jest gotowa, frytkownica jest natychmiast gotowa przygotowania kolejnej
partii.

Tabela produktéw spozywczych
Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia sktadnikow.
Uwaga: pamietaj, Ze te ustawienia sq wskazéwkami. Poniewaz sktadniki réznig si

rozmiarem, ksztattem oraz marka, nie mozemy zagwarantowaé na jlepszego ustawienia dla Twoich

sktadnikdw.
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Uwaga: Doda¢ 3 minuty do czasu przygotowania, gdy zaczynasz smazenie, gdy frytownica na
gorace powietrze jest jeszcze zimna.

Waga (g) Czas | Temperatura Uwaga
(min.) ()
Frytki |
farozen Francuski frytki 300-500 15-20 200 Smorszczuk podczas
gotowania
Swiezy Francuski frytki 300-500 20-30 180 Smorszczuk podczas
gotowania
Zapiekanka ziemniaczana | 300-600 20-30 200 Smorszczuk podczas
gotowania
Mieso i drob
stek 100-500 10-20 200 0Obréé podczas gotowania
Kotlety wieprzowe 100-500 10-20 200 Obro¢ podczas gotowania
Hamburger 100-500 10-15 180
Butka z kietbasg 100-500 10-15 200
Skrzydetka z kurczaka / 100-500 200 ; 3
drumszyki 15-25 Obré¢ podczas gotowani
Piers z kurczaka 100-500 15-20 200 Obré¢ podczas gotowania
Przekaski \
] . Wtéz do piekarnika. Obréé
Sajgonki 100-500 8-15 200 podczas gotowania
Mrozone nuggetsy z Wi6z do piekarnika. Obroc
kurczaka oy &t ik podczas gotowania
g . Widz do piekarnika. Obroc
Mrozone paluszki rybne 100-500 8-15 200 podczas gotowania
MDY £ Wiéz do piekarnika. Obroé
panierowany 100-500 8-15 200 podczas gotowania
serowe przekaski
Faszerowane warzywa 100-500 8-15 160
Pieczenie |
Ciasto 400 20-25 160 Uzyj formy do pieczenia
. Uzy¢ formy do pieczenia /
Quiche 500 20-25 180 fomy do pieczenia
Muffiny 400 15-20 160 Uzyj formy do pieczenia
: ) Uzy¢ formy do pieczenia /
Stodkie przekaski 500 15-20 160 formy do pieczenia
Porady

- Mniejsza iloé¢ zywnosci wymaga nieco krotszego czasu przygotowania, a wigksza ilo¢ potraw
wymaga nieco diuzszego czasu przygotowania.

- Zaleca sig nie wypetnia¢ garnka frytkownicy poza % jego Pojemnosc. Maksymalna ilo$¢
skladnikéw, ktére mozna przygotowaé zalezy od rodzaju zywnoéci, ktérg chcesz przygotowac.

- Potrzasanie mniejszymi sktadnikami w polowie czasu przygotowania optymalizuje efekt koricowy i
moze pomac w zapobieganiu nieréwnomiernemu smazeniu skiadnikow.

- Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i fatwo przygotowac nadziewane przekaski. Ciasto gotowe
réwniez wymaga krotszego czasu przygotowania niz ciasto domowe. - Wiozy¢ forme do pieczenia
lub naczynie do pieczenia do frytkownicy garek jesli chcesz upiec ciasto lub jesli smazy¢ delikatne
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sktadniki. Mozesz réwniez uzy¢ frytkownicy powietrznej do podgrzania sktadnikéw. Aby podgrzaé
sktadniki, ustaw temperature na 150 °C na maksymalnie 10 minut.

- Zaleca sig odczekanie kilku minut, aby urzadzenie ostygto, jesli po 1-szym trzeba rozpoczaé
kolejne gotowanie. Ogrzewac nie diuzej niz 1 godzine.

- Jesli uzywasz przekasek gotowych do piekarnika, nie dodawaj oleju, poniewaZ sg one zwykle
podsmazone i przyrzadzone w potrawie stajg sie ziotobrazowe i chrupigce powietrze frytkownica.
- Jesli uzywasz przekasek gotowych do piekarnika, ktére nie stajg sig chrupiace i pozostajg blady,
sprawdz nastepujace elementy:

za. llo¢ skiadnikéw: Mniejsze porcje sktadnikéw wkiadaj do smazyé gamek. Zakryj spodsmazyé
garnek z tylko jedng warstwa. Mniejszy partie smazone sa bardziej rownomiermnie.

b. Czas przygotowania: Jesli urzadzenie nie zostato wezesniej podgrzane wiozysz przekaski,
upewnij sig, Ze dodates 3 minuty diuzej czas przygotowania po ustawieniu timera.

do. Wigkszos¢ przekasek wymaga czasu przygotowania wskazanego dla piekarnika catkowicie
ugotowane.

Jesli twoje krokiety lub przekaski pekna, gdy przygotowujesz je za pomoca frytkownicy, wybierz
krétszy czas przygotowania.

Czyszczenie

Ostrzezenie: niech gamek do smazenia, stojaki wnetrze urzadzenia catkowicie ostygng przed
rozpoczeciem czyszczenia. Garnek i stojak jest z powloka nieprzywierajaca. Do ich czyszczenia
nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani $ciernych materiatow czyszczacych,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powloki.

Wyczys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu. Usur olej i tluszcz z dna garnka po kazdym uzyciu, aby
zapobiec dymieniu..

1 Wytacz maszyne, wyjmij wtyczke z gniazdka i pozwdl urzadzenie ostygnie przez 15 minuty.
Wskazowka: Usun gamek do smazenia, frytkownica ostygnie szybko.

2 Wytrzyj obudowe urzgdzenia wilgotng szmatka.

3 Wyczys¢ garnek i stojak goraca woda, odrobing plynu do mycia naczyfi i a niescierna gabka.
Garnek i stojak mozna my¢ w zmywarce.

Wskazéwka: jesli przyklejajg sig resztki jedzenia gamek lub stojak do smazenia, mozesz je
namoczyc goraca woda z plynem do mycia naczyn przez 10 do 15 minut. Moczenie sie poluzuje
resztki jedzenia i ulatwi ich usuniecie. Jakosé plyn do mycia naczyn decyduje o tym, jak latwo mozna
wyjag jedzenie pozostalosci i tuszcz. Upewnij sig, ze uzywasz ptynu do mycia naczyn, ktéry moze
rozpuscic olej i smar. Jesli sa plamy thuszczu na gamku lub stojaku do smazenia i nie mogtes ich
usunac gorgcg woda i plyn do mycia naczyn, uzyj plynu odttuszczajacego.

Wskazowka: Mozesz uzy¢ pynu odtluszczajacego, aby usunaé pozostaty brud.

4 Wyczysé wnetrze urzadzenia goracq woda i nieciernym srodkiem gabka.

ZAWSZE wszelkie czynnosci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez autoryzowany serwis
przedstawiciel.

Przechowywanie
1 Qalacz urzadzenie | pozwél mu ostygnag.
2 Przed przechowywaniem urzadzenia upewnij sie, ze wszystkie czesci sa czyste i suche.

Srodowisko
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Nie wyrzucaj urzadzenia wraz z normalnymi odpadami domowymi, gdy jest zuzyte, ale oddaj je w
oficjalnym punkcie zbidrki w celu recyklingu. W ten sposéb pomagasz chronié $rodowisko.

Gwarancja i serwis

Jesli potrzebujesz serwisu lub informacji albo masz problem, skontaktuj sie z lokalnym
autoryzowanym centrum serwisowym

Rozwigzywanie probleméw

W tym rozdziale podsumowano najczestsze problemy, jakie mozesz napotkaé z urzadzeniem.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Frytownica nie dziata

Urzadzenie nie jest
podtgczone.

Wiz wtyczke sieciowa do uziemionego
gniazdka $ciennego.

Naciénij Start.

Po wybraniu menu nacisnij przycisk START,
aby rozpocza¢ gotowanie.

Kilka urzadzen jest
podtaczonych do
jednego gniazda.

Wyprobuj inne gniazdo i sprawdz
bezpieczniki. Powietrze frytownica ma moc
1400W.

Podczas uzytkowania
urzadzenie nagrzewa
sie.

Urzadzenie na zewnatrz
nagrzewa sie, poniewaz
cieplo wewnatrz
promieniuje na sciany
zewnetrzne.

To normalne. Ale uchwyty, ptyta ze musisz
dotkna¢ podczas uzytkowania nadal pozostan
wystarczajgco chtodny, aby dotknac.

Plik garmek do smazenia, stojak i wewnatrz
frytkownicazawsze sig nagrzewa, gdy
urzadzenie jest wigczone, aby zapewnic¢
prawidiowe ugotowanie potraw. Pliksmazy¢
garnek i stojaksa zawsze zbyt gorace, aby ich
dotknag.

Skiadniki smazone
we frytkownicy nie sg
gotowe.

llo$¢ sktadnikow w
smazy¢ garnek jest za
duzy.

Mniejsze porcje sktadnikow wktadaj do
smazyc¢ gamek. Mniejsze partie smazone sg
bardziej réwnomiernie.

Ustawiona temperatura
jest za niska.

Dostosuj temperature zgodnie z do zadanego
ustawienia temperatury (patrz ,stot do
jedzenia').

Czas przygotowania jest
za krotki.

Dostosuj czas gotowania zgodnie z do
wymaganego czasu przygotowania (patrz 'stot
do jedzenia’).

Skiadniki smazone sg
nierdwnomiernie we

frytkownicy.

Niektore rodzaje
skiadnikow nalezy
wstrzasnac w pofowie
czasu przygotowania.

Skiadniki, kidre leza jedna na drugiej lub lezg
na sobie (np. Frytki) nalezy wstrzasnaé w
potowie czasu przygotowania. Widzie¢ 'stét do
jedzenia”.

Smazone przekaski | Uzyles rodzaju Uzyj przekasek z piekarnika lub lekko
nie s chrupiace po | przekasek nasmaryj je olejem, aby uzyskac bardziej
wyjeciu z frytkownicy. | przeznaczonych do chrupigcy rezultat.

przyrzadzenia w

tradycyjnej frytkownicy.
Nie moge przesuna¢ | Za duzo sktadnikéw w Nie wypetniaj pot poza ¥ jego Pojemnosé.
pot do urzadzenia. pot.
Z urzadzenia Przygotowujesz tluste Podczas smazenia tlustych skfadnikow w
wydobywa sig bialy | sktadniki. frytownicy powietrznej do wnetrza urzadzenia
dym. wycieka duza ilo$¢ olejuot. Olej wytwarza biaty
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dym i smazy¢ potmoze sig nagrzewac bardziej
niz zwykle. Tak nie jestmiPopraw urzadzenie

lub efekt korcowy.
Pliksmazy¢ garnek nadal | Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem
zawiera pozostatosci sig tuszczu w komorze garnek. upewnij sie,
smaru z poprzedniego Ze po kazdym uzyciu doktadnie wyczyscisz
uzycia. patelnie.
Swieze frytki Nie uzytes Uzywaj swiezych ziemniakow i upewnij sig, ze
smazone sg odpowiedniego rodzaju | pozostajg jedme podczas smazenia.
nieréwnomiernie w ziemniaka.
frytownicy
powietrznej.
Paluszki ziemniaczane | Dobrze oplucz patyczki ziemniaczane, aby
nie zostaty doktadnie usunag skrobie z zewnetrznej powierzchni.
wyplukane przed ich
smazeniem.

Swieze frytkinie sa | Chrupkos¢ frytek zalezy | Przed dodaniem oleju upewnij sig, ze patyczki
chrupiace po wyjeciu | od ilosci oleju i wody we | ziemniaczane sa dobrze wysuszone.

z frytownicy frytkach.
powietrznej.

Pokréj paluszki ziemniaczane na mniejsze,
aby uzyskac bardziej kruchy wynik.

Dodaj nieco wigcej oleju, aby uzyskaé bardziej
chrupiacy wynik.

Recykling

- Ten symbol oznacza, ze tego produktu nie mozna utylizowac w zwykly sposéb odpady z gospodarstw
domowych (2012/19 / UE).

- Przestrzegaj przepisow swojego kraju dotyczacych selektywnej zbiorki elektrycznosci i produkty
elektroniczne. Wiasciwa utylizacja pomaga zapobiegac negatywnym skutkom konsekwencie dla
srodowiska i zdrowia ludzkiego.

X

EEEERE
GWARANCIA

Gwarantujemy ze wszystkie produkty marki Turbo Tronic w chwili zakupu sa wolne od wad. W
przypadku wystapicnia wad produkcyjnych lub materialowych produkt zostanie naprawiony i
przestany bez ponoszenia dodatkowych kosztow. Gwarancja nie ma zastosowania, jezeli
uszkodzenie zostato spowodowane niewlasciwa obstuga, przeladowaniem ,przegrzaniem,
spaleniem lub ztym montazem. Naprawa w nie autoryzowanym serwisie bez pisemnej zgody
naszej firmy skutkowa¢ bedzie utratg gwarancji. Sprzgt nalezy dostarczy¢ w komplecie wraz z
dowodem zakupu w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem, Ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu ponosi
reklamujacy.

Okres gwarancji rozpoczyna sig od daty zakupu. Pamigtaj, aby zachowaé dowod zakupu w celu
poswiadczenia daty zakupu. W przypadku uznania gwarancji kupujacy nie ponosi kosztow
naprawy sprzgtu. Gwarancja jest niewazna w przypadku uszkodzenia, modyfikacji lub
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niewlasciwego uzytkowania urzadzenia, jezeli nie wynikaja z odpowiedzialnosci gwaranta.
Sprzgt przeznaczony do uzytku domowego I do nie komercyjnego uzytku.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigey dla konsumentéw, 12 miesigey dla klientow komercyjnych
i

rozpoczyna si¢ od daty zakupu. Pamigtaj, aby zachowaé dowdd zakupu w celu poswiadczenia
daty zakupu. W przypadku uznania gwarancji kupujacy nie ponosi kosztow naprawy sprzetu.
Gwarancja jest niewazna w przypadku uszkodzenia, modyfikacji lub niewlasciwego
uzytkowania urzadzenia, przegrzania, spalenie nie stosowanie si¢ do maksymalnego czasu pracy
urzadzenie.

Naprawione lub wymienione elementy urzadzenia podlegaja pozostatemu dla urzadzenia
okresowi

podlegaja pozostatemu dla urzadzenia okresowi gwarancji. .

W przypadku nie uznania lub nie uzasadnionej reklamacji reklamujacy ponosi koszt odestania
reklamowanego produktu.

Zgodnie z dyrektywa WEEE kazde panstwo cztonkowskie UE musi zapewnic¢ prawidtowe
zbieranie, odzysk, przetwarzanie i recykling odpadow elekirycznych i elektronicznych. Prywatne
gospodarstwa domowe w UE mogg bezplatnie dostarczy¢ zuzyty sprzet do specjalnych stacji
recyklingu. W niektorych pafistwach cztonkowskich mozesz, w niektdrych przypadkach, zwrdcic
zuzyty sprzet sprzedawcy, od ktorego go kupiles, jesli kupujesz nowy sprzet.

Skontaktuj si¢ ze sprzedawca, dystrybutorem lub wiadzami miejskimi w celu uzyskania dalszych
informacji co powinienes zrobi¢ z odpadami elektrycznymi i elektronicznymi.
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