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WAZNE INFORMACJE

1.

N

10.

PRZECZYTAJ] WSZYSTKIE INSTRUKCJE, ZABEZPIECZENIA
[ OSTRZEZENIA PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA
URZADZENIA. NIEPRZESTRZEGANIE TYCH
ZABEZPIECZEN 1 INSTRUKCJI MOZE SPOWODOWAC
OBRAZENIA I/L.UB USZKODZENIE.

Zewnetrzne powierzchnie urzadzenia mogg si¢ nagrzewac podczas
uzytkowania. NIE dotykaj goracych powierzchni. Do podnoszenia 1
przenoszenia kosza na frytownice nalezy uzywac wylacznie uchwytu
koszyka na frytownice. Podczas pracy z goracymi elementami nalezy
nosi¢ odpowiednig ochrong rak. Podczas przenoszenia urzadzenia
nalezy zachowac szczegolna ostroznosc. Poczekaj, az urzadzenie
ostygnie do temperatury pokojowej przed przenoszeniem.

UWAGA: Aby zabezpieczy¢ si¢ przed ryzykiem porazenia pradem,
NIE zanurzaj przewodu zasilajacego, wtyczki ani urzadzenia w wodzie
lub innej cieczy.

NIE ptucz urzadzenia pod biezaca woda.

Komora pieczenia zawiera elementy elektryczne. Aby uniknac
porazenia pradem, NIE wlewaj zadnych plynéw do komory pieczenia.
To urzadzenie NIE jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ani
osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych. Jesli urzadzenie jest uzywane w poblizu dziect 1 takich
osob, konieczny jest Scisty nadzor. Dzieci nie powinny uzywac ani
bawi¢ si¢ tym urzadzeniem.

Wylacz 1 odlacz, gdy nie jest uzywany, a takze przed dodaniem lub
usunieciem czesci lub akcesoriéw oraz przed czyszczeniem. Aby
wylaczy¢, nacisnij Anuluj. Aby odlaczyé, chwyc za wtyczke 1 wyciagnij
z gniazdka. NIGDY nie wyciagaj kabla zasilajacego.

Unikaj kontaktu z ruchomymi czedciami.

. Regularnie sprawdzaj urzadzenie i1 przewod zasilajacy. NIE WOLNO

obstugiwac zadnego urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub
wtyczka lub po awarii urzadzenia lub po upuszczeniu lub uszkodzeniu
w jakikolwiek sposob.

NIE WOLNO uzywa¢ zadnych akcesoriow lub przystawek
nieautoryzowanych przez Instant Brands Inc. Uzywanie przystawek



niezalecanych przez producenta moze spowodowac ryzyko obrazen,
pozaru lub porazenia pradem.

11. Wylacznie do uzytku na blacie domowym. NIE WOLNO
uzywac na zewnatrz. Nie do uzytku komercyjnego.

12. NIE umieszczaj urzadzenia na jakiejkolwiek plycie kuchennej lub
w rozgrzanym piekarniku; cieplo z zewnetrznego zrédia spowoduje
uszkodzenie urzadzenia.

13. NIE WOLNO dopusci¢ do kontaktu przewodu zasilajacego z
goracymi powierzchniami lub otwartym plomieniem, w tym z plyta
kuchenna.

14. NIE uzywaj urzadzenia do celéw innych niz zamierzone.

15. Wladciwa konserwacja jest zalecana po kazdym uzyciu. Patrz
Konserwacja, czyszczenie 1 przechowywanie. Przed czyszczeniem lub
przechowywaniem poczekaj, az urzadzenie ostygnie do temperatury
pokojowej.

16. Rozlana zywnos§¢ moze spowodowac powazne oparzenia. W celu
zmniejszenia zagrozen wynikajacych z chwytania, zaplatania i
potknigcia, zastosowano krotki przewdd zasilajacy. Trzymayj
urzadzenie 1 przewodd z dala od dzieci. NIGDY nie ukladaj przewodu
nad krawedzig stotu lub blatu, NIGDY nie uzywaj gniazdka pod
blatem 1 NIGDY nie uzywaj przedtuzacza.

17. NIE prébuj naprawiac, wymienia¢, zmienia¢ ani modyfikowac
elementow urzadzenia. Moze to spowodowac porazenie pradem,
pozar i/lub obrazenia ciata i uniewazni gwarancje.

18. NIE manipuluj z dowolnym mechanizmem bezpieczenistwa.

19. NIE WOLNO uzywa¢ urzadzenia w instalacjach elektrycznych
innych niz 120 V ~ 60 Hz. NIE WOLNO uzywac¢ z konwerterami
mocy lub adapterami.

20. NIE przepelniaj urzadzenia ani akcesoriéw. Przepelnienie moze
spowodowac kontakt zywnosci z elementem grzewczym, co moze
spowodowaé pozar i/lub obrazenia ciala.

21. NIE WOLNO zakrywaé otworéw wentylacyjnych podczas pracy
urzadzenia. Takie postgpowanie uniemozliwi rownomierne gotowanie
1 moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

22, NIGDY nie wlewaj oleju do komory pieczenia. Moze to
spowodowaé pozar i/lub obrazenia ciala.



23. Podczas gotowania wewnetrzna temperatura urzadzenia sigga
kilkuset stopni. Aby unikna¢ obrazen ciata, NIGDY nie wkladaj do
urzadzenia niezabezpieczonych rak, dopoki nie ostygnie do
temperatury pokojowej.

24. Podczas gotowania NIE umieszczaj urzadzenia przy scianie ani
przy innych urzadzeniach. Zostaw co najmniej 5 cm wolne;
przestrzeni z tylu, po bokach 1 nad urzadzeniem. NIE uzywaj
urzadzenia na lub w poblizu materialéw palnych, takich jak obrusy 1
zastony. NIE WOLNO umieszcza¢ niczego na urzadzeniu.

25. Podczas pracy gorace powietrze jest uwalniane przez otwory
wentylacyjne. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odleglosdci od
otworéw wentylacyjnych 1 zachowaj szczegolng ostroznos¢ podczas
wyjmowania akcesoriow z urzadzenia.

26. Jesli z urzadzenia wydobywa si¢ czarny dym, nacisnij przycisk
Anuluj 1 natychmiast odlacz urzadzenie. Przed otwarciem drzwiczek
poczekaj, az przestanie pali¢, a nastgpnie dokladnie wyczy$¢
urzadzenie.

27, NIE pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

28. NIGDY nie podlaczaj tego urzadzenia do zewngetrznego
wylacznika czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

29. Zachowaj szczegodlna ostroznos$é podczas wyjmowania goracych
akcesoriéw z komory gotowania lub utylizacjt goracego ttuszczu.

30. Nie wolno wklada¢ do komory gotowania zbyt duzych potraw 1

/ lub metalowych przyboréw, poniewaz moga one spowodowac
ryzyko pozarui / lub obrazen ciata.

31. NIE WOLNO przechowywac¢ zadnych materialéw innych niz
dolaczone akcesoria w komorze pieczenia, gdy nie jest ona uzywana.

32. NIE WOLNO umieszcza¢ w komorze pieczenia zadnych
materialow palnych, takich jak papier, karton, plastik, styropian lub
drewno.

33. NIE WOLNO uzywa¢ akcesoriéw do innych urzadzen, w tym
kuchenek mikrofalowych, tosterow, konwekcyjnych lub
konwencjonalnych, ceramicznych, elektrycznych, indukcyjnych lub
gazowych lub grilli zewnetrznych.

34, Zachowaj szczegdlng ostrozno$é podczas przenoszenia
urzadzenia zawierajacego goracy olej lub inne gorace plyny.



UWAGA: Przeczytaj uwaznie 1 w cato$ci niniejsza instrukcje przed
przystapieniem do korzystania z tego urzadzenia 1 zachowaj ja na
przysztod¢. Nieprzestrzeganie instrukcji bezpieczenstwa moze spowodowac
powazne obrazenia lub uszkodzenia.

UWAGA: Ryzyko porazenia pradem. Uzywaj tylko uziemionego gniazdka.

« NIE uzywaj adaptera.
« NIE uzywaj przedtuzacza.

UWAGA: NIEPRZESTRZEGANIE JAKICHKOLWIEK WAZNYCH
ZABEZPIECZEN I / LUB INSTRUKCJI BEZPIECZNEGO
UZYTKOWANIA JEST NIEPRAWIDEOWE UZYCIE
URZADZENIA, KTORE MOZE UTRZYMAC GWARANCJE I
STWORZYC RYZYKO POWAZNYCH OBRAZEN.

Specjalne instrukcje dotyczace zestawu przewodow

Zgodnie z wymogami bezpieczefstwa, krotki przewdd zasilajacy (0.6 m do
0.9 m) jest dostarczany w celu zmniejszenia zagrozen wynikajacych z
chwytania, zaplatania si¢ 1 potkniecia.

To urzadzenie jest wyposazone w 3-bolcowa wtyczke z uziemieniem. Aby
zmniejszyc¢ ryzyko porazenia pradem elektrycznym, nalezy podlaczy¢
przewod zasilajacy do uziemionego (uziemionego) gniazda elektrycznego,
ktore jest tatwo dostepne.

ZACHOWA]J TE INSTRUKC]JE.

Produkt, czesci i akcesoria
Przed uzyciem swojej uroczej nowej frytownicy beztluszczowej upewnij sie,



ze wszystko jest obecne i rozliczone.

Otwory wentylacyjne (gora)

Panel sterowania

___ Otwory wentylacyjne (tyt)
Pokretto sterowania

Kosz do frytownicy

Uchwyt kosza do frytownicy

Przewéd zasilajgcy (tyh)

Komora pieczenia (wnetrze)

L P #

\ Frytownica z wyjmowanym koszem

Kosz do frytownicy
Tacka do gotowania

[ustracje w tym dokumencie stuza wylacznie jako odniesienie i mogg réznié
si¢ od rzeczywistego produktu.

PIERWSZE KROKI
Poczatkowe ustawienia

1. Wyciagnij Vortex Plus z pudetkal



2.

3.

Wyjmij koszyk frytownicy 1 przed pierwszym uzyciem sprawdz, czy w
komorze pieczenia nie ma luznego materialu opakowaniowego.
Mozesz mie¢ ochote¢ umiesci¢ frytownice na kuchence — ale nie r6b
tego! Poldz na stabilnej, rownej powierzchni, z dala od materiatéw
palnych 1 zewnetrznych zrédet ciepla.

Nie umieszczaj frytownicy na innym urzadzeniu.

Uwaga: Upewnij si¢, ze pozostawiles co najmniej 13 cm przestrzeni
nad 1 wokot wszystkich bokow
urzadzenie.

Postepuj zgodnie z instrukcjami konserwacit, czyszczenia 1
przechowywania przed pierwszym uzyciem .

Uwaga: Nie usuwaj naklejek ostrzegawczych ani tabliczki
znamionowej z frytownicy.

Wstepne uruchomienie testowe

Stage 1: Przygotowanie frytownicy do gotowania

1.

Podlacz przewdd zasilajacy do zrodla zasilania 120 V.

Frytownica znajduje si¢ w trybie gotowosci, a wyswietlacz pokazuje
OFF.

Wyjmij koszyk frytownicy beztluszczowej z komory pieczenia.

. Umies$¢ tace do smazenia na dnie koszyka frytownicy (jesli nie jest

jeszcze zamontowana).

W16z koszyk frytownicy z powrotem do komory pieczenia.

Dotknij opcjt Smazenie powietrzem.

Kazdy inteligentny program automatycznie zapisuje zmiany
wprowadzone w czasie 1 temperaturze po dotknigciu przycisku Start.
Dotknij Temp, a nastepnie obro¢ pokretlto, aby wyregulowac
temperature gotowania.

Dotknij opcjt Czas, a nastepnie obro¢ pokretlo, aby ustawi¢ czas
gotowania.

Dotknij Start, aby rozpoczac!

Wyswietlacz pokazuje W1, a status pieczenia pokazuje Rozgrzewanie.



UWAGA: Przy pierwszych kilku uzyciach frytownicy beztluszczowe;
mozesz zauwazy¢ silny zapach plastiku.
Jest to normalne, nietoksyczne i szybko ustepuje.

Stage 2: Gotowanie

1. Gdy frytownica powietrzna jest wystarczajaco goraca, na wyswietlaczu
pojawia si¢ komunikat Dodaj zywnos¢.
W tym wstepnym tescie nie dodawaj zywnosci do koszyka frytownicy.
Ostroznie wyjmij 1 ponownie wl6z koszyk frytownicy. Wyswietlacz
pokazuje czas 1 temperature pieczenia, a status pieczenia pokazuje
Gotowanie.

2. W trakcie gotowania wyswietlacz pokazuje obrot zywnosci.
Poczekaj 10 sekund na automatyczne wznowienie programu lub
wyjmij 1 ponownie wléz koszyk frytownicy, aby wstrzymac 1 wznowié¢
program recznie.

3. Gdy pozostaje 1 minuta, wyswietlacz odlicza pozostaly czas gotowania
w sekundach.
Po zakonczeniu inteligentnego programu na wyswietlaczu pojawt si¢
komunikat End, a wentylator bedzie przez chwile pracowal, aby
poméc schlodzi¢ frytownice.

UWAGA Frytownica 1 kosz frytownicy beda gorace podczas gotowania i po
nim. Aby unikna¢ ryzyka poparzenia, NIE dotykaj goracych powierzchni.
Pozostaw frytownice beztluszczowa do ostygniecia do temperatury
pokojowej, a nastepnie wyczys$¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjami
dotyczacymi konserwaciji, czyszczenia 1 przechowywania.



Panel sterowania
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1 | Czas/temperatura

Pokazuje czas gotowania, ustawiona
temperature, komunikaty
przypominajace 1 komunikaty o

btedach.

2 | Czas

Dotknij time, jesli chcesz dostosowac
czas gotowania.

3 | Temperatura

Dotknij temp, jesli chcesz dostosowac
temperature gotowania.

4 | Status gotowania

Rozgrzej, ugotuj, odwroc.

5 |Programy Smart

-smazenie goracym powietrzem
-pleczenie
-odgrzewanie

6 |Pokretto sterowania

Obr6¢, aby dostosowac czas 1
temperatur¢ gotowania/ nacisnij, aby
wybudzié¢ wyswietlacz.

7 | Start Dotknij Start, aby rozpoczac¢ wybrany
inteligentny program.
8 | Anulyj Dotknij Anuluj, aby w dowolnym

momencie zatrzymac inteligentny
program i wroci¢ do trybu gotowoscl.
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[ustracje w tym dokumencie stuza wylacznie jako odniesienie i moga
r6zni¢ si¢ od rzeczywistego produktu.

Ustawienia

Aby to zrobié... Zréb to!

Obudz frytownice

Dotknij dowolnego przycisku, nacisnij
pokretlo lub wyjmij 1 ponownie w6z
koszyk frytownicy, aby ja wybudzic.
Wyswietlacz pokazuje OFF, aby
poinformowac, ze jest w trybie
gotowoscl 1 gotowy do dzialania

Wiac 1 wylac¢ dzwigki

W trybie gotowosci dotknij 1
przytrzymaj przez 5 sekund przyciski
Czas 1 Temperatura. Nie mozna
wyciszy¢ alertow o bledach .

Zmien skale temperatury

W trybie gotowosci dotknij i

(°C lub °F) przytrzymaj klawisz Temp przez 5
sekund, aby przelaczaé si¢ miedzy °C i
°F.

Zaoszczedz Wybierz inteligentny program, a

niestandartowy czas nastepnie dotknij opcjt Czas 1 za

gotowania pomocy pokretla ustaw czas wedlug

wlasnych upodoban. Dotknij Start,
aby zapisa¢ zmian¢ w pamigci

Zapisz niestandartows,
temperature gotowania

Wybierz inteligentny program, a
nastepnie dotknij Temp 1 obroc¢
pokretlo, aby dostosowac temperature
zgodnie z wlasnymi upodobaniami.
Dotknij Start, aby zapisa¢ zmiane w
pamiect.

Zresetuj indywidualny
inteligentny program

W trybie gotowosci dotknij i
przytrzymaj przez 5 sekund
inteligentny klawisz programu, ktory

11



chcesz zresetowac (na przyklad: Air
Fry). Czas gotowania i temperatura dla
tego inteligentnego programu sa
przywracane do domyslnych ustawien

Zresetuj wszystkie
inteligentn programy

tabrycznych.

W trybie gotowosci naci$nij 1
przytrzymaj pokretlo przez 5 sekund.
Czasy 1 temperatury gotowania dla
wszystkich inteligentnych programow
53.

Stan gotowania

Preheat

/

Frytownica bezttuszczowa
nagrzewa sie do idealnej
temperatury

=# Nie dotyczy Podgrzewania

Cook

Turn
\ Jedzenie jest gotowe do
odwrdcenia lub
wyrzucenia, zgodnie z
wymaganiami przepisu.
E’ Dotyczy tylko Air Fry and
Roast.

Trwa gotowanie.

12



Komunikaty o stanie

Huls

Frytownica jest w trybie gotowosci.

iy

Inteligentny program jest w fazie wstepnego
podgrzewania.

Nie dotyczy Podgrzewania

Rdd
Food

Pojawia sie ten komunikat, aby poinformowac, ze frytownica
powietrzna osiggneta idealng temperature gotowania i mozna
dodac zywnos¢ do koszyka frytownicy (jesli jeszcze jej nie byto).

@ Nie dotyczy Podgrzewania

R

Wyswietlacz pokazuje czas gotowania i komunikaty
ekranowe.

HOOF

Wyswietlacz pokazuje rowniez ustawiong
temperature gotowania i komunikaty na ekranie.

Eurn
Food

Jedzenie jest gotowe do odwrocenia lub
wyrzucenia, zgodnie z zaleceniami przepisu.

@ Dotyczy tylko Air Fry and Roast.

E nd

Program Smart zostat zakonczony.

Gotowanie

Gotowanie w Vortex Plus jest szybkie 1 fatwe.

UWAGA: Podczas pieczenia migsa zawsze uzywaj termometru do mi¢sa,
aby zapewni¢, ze temperatura wewnetrzna osiggnie bezpieczng minimalng
temperaturg. Zapoznaj si¢ z tabela bezpiecznej minimalnej temperatury

wewnetrzne] USDA
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Smazenie, pieczenie, podgrzewanie

Programy te nadaja positkom bogaty, chrupiacy smak glebokiego smazenia
z niewielky iloscia oleju lub bez oleju.

Inteligentny Domyslny czas Zakres czasu Domyslna Zakres
program temperatura temperatury

Smazenie gorgcym | 17 minut (00:17) | 1 minuta do 1 godziny | 205°C/400°F 82 do 205°C
powietrzem (00:01 do 01:00) 180do 400° F
Pieczenie mies 18 minut (00:18) | 1 minuta do 1 godziny | 205°C/400°F 82 do 205°C
(00:01 do 01:00) 180do 400 ° F
Pieczenie ciast 22 minuty 1 minuta do 1 godziny | 176°C/350°F 82 do 205°C
(00:22) (00:01 do 01:00) 180do 400° F
Odgrzewanie 10 minut (00:10) | 1 minuta do 1 godziny | 138 ° C/280 ° F 49 do 182°C
(00:01 do 01:00) 120 do 360°F

PRZESTROGA: Aby unikna¢ ryzyka pozaru, uszkodzenia i obrazen ciala,
NIE WOLNO rozpyla¢ oleju do smazenia do komory smazenia

« Piekarnik do smazenia powietrzem i akcesoria do smazenia
powietrzem beda gorace podczas gotowania 1 po nim. Aby uniknac¢
oparzen, nie dotykaj goracych powierzchni nieostonietymi rekami.
Pozwol wszystkim przedmiotom ostygnac¢ do temperatury pokojowej,
a nastepnie wyczys¢ je zgodnie z instrukcjami konserwacji, czyszczenia
1 przechowywania.

« Zawsze uzywaj odpowiedniej ochrony rak i zachowaj szczegdlna
ostroznos$¢ podczas dodawania lub wyjmowania zywnosci z gorace;
komory gotowania.

Air Fry Gotowanie

Stage 1: Przygotowanie do gotowania

01. Wykonaj kroki od 01 do 04 w poczatkowym uruchomieniu testowym:
Stage 1, aby ustawi¢ frytownice.

02. Dotknij inteligentnego programu, ktérego cheesz uzy¢: smazenie na
powietrzu, pleczenie, pieczenie lub pieczenie.

03. Dotknij Temp, a nastepnie obro¢ pokretlo, aby dostosowac
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temperature.

04. Dotknij opcjt Time, a nast¢pnie obro¢ pokretto, aby ustawic¢ godzing.
Inteligentne programy automatycznie zapisuja zmiany ustawien temperatury
1 czasu po dotknieciu przycisku Start.

05. Dotknij Start, aby rozpoczac!

Wyswietlacz pokazuje W1. gotowanie a status pokazuje Wstepne
podgrzewanie.

Stage 2: Gotowanie

01. Gdy wyswietlacz pokaze Add Food, wyjmij koszyk frytownicy i
ostroznie umie$¢ produkty spozywcze w goracej komorze gotowania.
Mozesz umiesci¢ jedzenie bezposrednio na blasze do gotowania lub w
dowolnym naczyniu do pieczenia.

02. Ostroznie w6z koszyk frytownicy beztluszczowej.

Wyswietlacz pokazuje czas 1 temperature pieczenia, a status pieczenia
pokazuje Air Fry.

03. W trakcie pieczenia (przy smazeniu na powietrzu 1 pieczeniu) na
wyswietlaczu pojawt si¢ komunikat TURN FOOD (Obro¢ zywno$é).

Jesli chcesz wyrzuci¢ lub obrécic¢ jedzenie, wyjmij koszyk frytownicy i zajmij
si¢ sprawamli, a nastgpnie wloz koszyk ponownie do frytownicy. Gotowanie
jest automatycznie wstrzymywane 1 wznawiane.

Jesli jedzenie nie musi by¢ odwracane, odczekaj 10 sekund, az program
automatycznie wznowl sig.

04. Gdy na wyswietlaczu pojawi si¢ End, ostroznie wyjmij zywnos¢ z
goracej komory pieczenia.

Wskazowki kulinarne

« Wstepne podgrzewanie to wazny krok! Poczekaj, az pojawi si¢
komunikat Dodaj jedzenie, zanim dodasz jedzenie do koszyka
trytownicy.

« Podczas pieczenia muffinek, bulek, quiche i innych smakotykéw
przykryj nadajace si¢ do piekarnika naczynie do pieczenia folig lub
pokrywka nadajaca si¢ do pieczenia w piekarniku, aby zapobiec
przegotowaniu.

« W przypadku produktéw panierowanych, takich jak krazki cebulowe
lub marynaty smazone w glebokim tluszczu, uzyj maki jajecznej z
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butkg tartg zamiast ciasta na bazie pltyndw, aby upewnic sig, ze ciasto
si¢ przyklei do jedzenia.

« Spryskaj produkty spozywcze olejem spozywczym przed dodaniem
przypraw, aby przyprawa dobrze si¢ przykleita,

« Aby uzyska¢ super chrupiace frytki, namocz §wiezo pokrojone
paluszki ziemniaczane w lodowatej wodzie na 15 minut, a nastepnie
osusz je 1 lekko spryskaj olejem przed smazeniem.

« Poklepywanie suchych, wilgotnych produktéw spozywezych przed
gotowaniem, aby zapobiec nadmiernej parze 1 rozpryskiwaniu oraz
zapewni¢ bardziej chrupiace rezultaty.

« Smazenie na powietrzu moze powodowac kapanie oleju 1 tluszczu z
zywno$cl. Aby zapobiec nadmiernemu dymieniu, ostroznie wyjmij i
oproznij koszyk frytownicy w razie potrzeby.

Sprawdz harmonogramy gotowania, pobierz aplikacj¢ Instant Pot

UWAGA:

« Aby unikna¢ ryzyka pozaru, uszkodzenia mienia 1 obrazen ciata, NIE
WOLNO rozpyla¢ oleju kuchennego do komory pieczenia

« Podczas pieczenia migsa zawsze uzywaj termometru do migsa, aby
zapewnic, ze temperatura wewnetrzna osiggnie bezpieczng minimalng
temperature. Aby uzyskac¢ wiecej informacii, zapoznaj si¢ z tabela
bezpiecznych minimalnych temperatur wewnetrznych USDA lub
tabela temperatur gotowania Health Canada.

Reheat Podgrzej

Inteligentny  DomysIny czas | Zakres czasu Domyslna Zakres

program temperatura temperatury

Odgrzewanie 10 minut 1 minutado 1 138 °C/280° F 49 do 182°C
(00:10) godziny 120 do 360°F

(00:01 do 01:00)

1) Wykonaj kroki od 01 do 04 z poczatkowego uruchomienia
testowego: Etap 1, aby skonfigurowac frytownice.

2) Wyjmij koszyk frytownicy i umie$é¢ w nim produkty spozywcze, a
nastepnie ostroznie wl6z go ponownie.
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3) Dotknij inteligentnego programu REHEAT (podgrzewanie)

4) Dotknij opcji Temp, a nastepnie obro¢ pokretlo, aby dostosowaé
temperature.

5) Dotknij opcjt Time - Czas, a nastgpnie obré¢ pokretlo, aby ustawic
godzing. Inteligentne programy automatycznie zapisujq zmiany
ustawien temperatury 1 czasu po dotknigciu przycisku Start.

6) Dotkna¢ Start, aby rozpocza¢ ogrzewanie. Czas od razu zaczyna
sie odliczad.

7) Gdy na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat End, ostroznie wyjmij
zywno$¢ z goracej komory pieczenia.

UWAGA:

« Piekarnik do smazenia powietrzem 1 akcesoria do smazenia beda
gorace podczas gotowania i po nim. Nie dotykaj goracych powierzchni
nieostonietymi rekami. Pozostaw wszystkie przedmioty do ostygnigcia
do temperatury pokojowej, a nastgpnie wyczysc je zgodnie z
instrukcjami konserwacijt, czyszczenia 1 przechowywania.

« Aby uniknaé¢ oparzen, nalezy zawsze stosowa¢ odpowiednia ochrong
rak 1 zachowaé szczegdlng ostroznos$¢ podczas dodawania lub
wyjmowania zywnosci z goracej komory gotowania.

Pielegnacja, czyszczenie i przechowywanie

Wyczysc¢ frytownice 1 akcesoria po kazdym uzyciu.

Zawsze odlaczaj frytownice beztluszczowa 1 pozwol jej ostygnaé do
temperatury pokojowej przed czyszczeniem. Nigdy nie uzywaj ostrych
detergentéw chemicznych, zmywakow ani proszkéw do czyszczenia
jakichkolwiek czg¢sct lub komponentéw.

Poczekaj, az wszystkie powierzchnie doktadnie wyschna przed uzyciem i
przed przechowywaniem.
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Cze$¢ lub akcesorium | Sposob czyszczenia i uwagi

Kosz do frytownicy

*Wyczys¢ koszyk frytkownicy
bezttuszczowej gabka lub
Sciereczka 1 ciepla woda z plynem
do naczynq, nastepnie dobrze
splucz. Upewnij sig, ze caly tluszcz
i resztki jedzenia zostaly usunigte.
NIE zanurzaj kosza w wodzie ani
innym plynie.

*Kosz frytkownicy - mozna my¢ w
zmywarce, tylko gérny kosz.

Taca do gotowania

*Blach¢ do gotowania czys$cic
sciereczka lub gabka 1 ciepla woda
z pltynem do naczyn.

*Taca do gotowania ma powloke
zapobiegajaca przywieraniu. Aby
unikna¢ uszkodzenia powloki
nieprzywierajacej,

NIE WOLNO uzywac¢ metalowych

przyborow do czyszczenia.

Komora do gotowania

*Wyczys$ci¢ komore pieczenia
gabka lub migkka Sciereczky i
ciepla woda z plynem do naczya.

* Aby usuna¢ zapieczony tluszcz i
resztki jedzenia z komory
pieczenia, spryskaj mieszanka sody
oczyszczonej 1 octu i wytrzyj do
czysta wilgotna $ciereczka.

*W przypadku uporczywych plam
pozostaw mieszanke na dotknigtym
obszarze przez kilka minut przed
szorowaniem do czysta. Sprawdz
cewke grzewczag pod katem
rozpryskow oleju 1 resztek jedzenia.
*W razie potrzeby wyczysc¢
wezownice grzewczg wilgotna
szmatka. Upewnij sig, ze
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wezownica grzejna jest catkowicie
sucha przed nastepnym uzyciem.

Zewnatrz *Wyczys¢ migkka, wilgotng
szmatka lub gabka 1 wytrzyj do
sucha.

OSTRZEZENIE

Aby uniknaé ryzyka porazenia pradem i obrazen ciala:

* Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.
* Nie plucz urzadzenia pod biezaca woda.
* Nie moczy¢ bolcéw przewodu zasilajacego.

Bez odpowiedniego czyszczenia wokoé! elementu grzejnego moga
gromadzi¢ si¢ rozpryski zywnosci 1 tluszczu, powodujac ryzyko dymu,

pozaru 1 obrazen ciala.

Jesli widzisz lub wyczuwasz dym, dotknij Anuluj, odlacz urzadzenie i
pozwol mu ostygnac. Rozpryski zywnosci lub tluszcz usuwaj migkka
szmatka 1 ptynem do naczyn.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem
Frytkownica nie wtacza sie

Przyczyna
Urzadzenie nie jest prawidiowo
podtaczone do pradu.

Rozwigzanie

eUpewnij sie, ze przewdd
zasilajacy jest odpowiednio
podtgczony do gniazdka.

Nie ma pradu w gniazdku.

*Podtacz inne urzadzenie do
tego samego gniazdka, aby
przetestowaé obwadd.

Drzwiczki urzadzenia sg otwarte.

*Upewnij sie, ze drzwi sg
prawidtowo zamkniete.

Z frytkownicy wydobywa sie
czarny
dym

Uzywanie oleju o niskim punkcie
dymienia.

eAnuluj program Smart, odfacz
urzadzenie z pradu i pozwdl mu
ostygnac do temperatury
pokojowej.

*\Wybierz neutralny olej o
wysokim punkcie dymienia.

Resztki jedzenia na nagrzewnicy,
w komorze lub na akcesoriach.

eAnuluj program Smart, odtacz
urzadzenie z pradu i pozwdl mu
ostygnac¢ do temperatury
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pokojowe;.

eUsun wszystkie akcesoria z
komory do gotowania i
dokfadnie wyczy$é komore i
wszystkie akcesoria.

Usterka urzadzenia.

eSkontaktuj sie z obstugg klienta.

Z frytkownicy wydobywa sie
biaty
dym

Gotowanie potraw o duzej
zawartosci ttuszczu, takich jak
bekon, kietbasy i mieso na
hamburgery.

eUnikaj smazenia gorgcym
powietrzem potraw o duzej
zawartosci ttuszczu. Przed
smazeniem gorgcym powietrzem
sprawdz, czy w komorze nie ma
nadmiaru oleju i/lub ttuszczu i w
razie potrzeby ostroznie go usun.

Woda odparowuje, wytwarzajgc
gesta pare.

*Przed smazeniem gorgcym
powietrzem osusz wilgotne
sktadniki potraw.

*Nie dodawaj wody ani innych
ptynéw do komory podczas
smazenia gorgcym powietrzem.

Przyprawy znajdujace sie na
potrawie wpadty na grzatke.

eZachowaj ostroznosé podczas
przyprawiania potraw. Spryskaj
warzywa i mieso olejem przed
doprawieniem, aby przyprawy
lepiej sie trzymaty.

KODY BLEDOW

Jesli panel sterowania wyswietli kod btedu z tej listy, oznacza to, ze wystgpit problem z
urzgdzeniem Vortex™ Plus. Ponizej przedstawiamy dziatania, ktére nalezy podjgc, by

rozwigzac ten problem.

Problem Przyczyna Rozwigzanie

E1l Otwarty obwadd. Skontaktuj sie z obstuga
klienta.

E2 Zwarcie czujnika temperatury. | Skontaktuj sie z obstuga

klienta.

Specyfikacja produktu

Znajdz nazwe swojego modelu i numer seryjny

Znajdz oba te elementy na etykiecie znamionowej z tylu frytownicy, w

poblizu przewodu zasilajacego.
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Pojemnos¢ Moc w Wymiary

watach
Vortex plus4 | 4l 1600 W 120V-60Hz | 4.08 kg cm:
33.1Dx25.7Wx28H

DOWIEDZ SIE WIECEJ

Przygotowali$my dla Ciebie mnostwo informacji i pomocy dotyczacych
frytkownicy beztluszczowej Instant. Oto niektore z najbardziej pomocnych
zasobow.

Kontakt z obsluga klienta
Tel: 570 310 000

570 320 000

57031 3231

E-mail: info@instant-pot.pl

Instant Pot Polska
ul. Palisadowa 24
01-940 Warszawa

Aplikacja Instant Brands Connect z ponad 1000 przepisow
instantbrands.co.uk
Sklepy z aplikacjami na iOS i Androida

Schematy gotowania i wiecej przepisow
instantbrands.co.uk/recipes/

Filmy instruktazowe, porady i wiele wiecej
© Instant Brands UK

GWARANCJA

Zapoznaj si¢ z warunkami w karcie gwarancyjnej
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Recykling

To urzadzenie jest zgodne z dyrektywa WEEE 2012/19/UE w sprawie utylizacji
sprzetu elektrycznego 1 elektronicznego (WEEE). To urzadzenie jest zgodne z
europejska dyrektywa kompatybilnosci elektromagnetycznej (EMC) 2014/30/UE wraz
z jej zmianami, a takze z dyrektywa niskonapieciowa (LVD) 2014/35/UE wraz z jej
zmianami. To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzuca¢ wraz z
innymi odpadami domowymi na terenie Wielkiej Brytanii i UE. Aby zapobiec
mozliwym szkodom dla §rodowiska lub zdrowia ludzkiego spowodowanym
niekontrolowang utylizacja odpadow, poddawa;j je odpowiedzialnemu recyklingowi,
aby promowa¢ zrownowazone ponowne wykorzystanie zrodlowych materialow. Aby
zwroci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z systemow zwrotu 1 zbiorki lub skontaktuj si¢ z
dziatem obstugi klienta w celu uzyskania dalszych informacji na temat recyklingu 1
WEEE.

2K Ce
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