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Hyva asiakas,

Lue tama kayttoohje ennen tuotteen kayttoa.

Beko Kiitos, etta olet valinnut tuotteemme. Haluamme, ettd korkealaatuisista materiaaleista ja
uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan tehokkuuden. Lue siksi tama
kayttoohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat ennen tuotteen kayttoa ja sailyta
niitd turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myds tama
kayttoohje. Noudata ohjeita, ja huomioi kaikki siind olet ohjeet ja varoitukset.

Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttoohjeessa. Télla tavalla suojaat itsedsi ja tuotetta
mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myos tama kayttdohje.
Kayttoohje siséltaa seuraavat symbolit:

AVaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.
ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistovahinkoihin.

&Vaara, joka voi johtaa palovammaan, johtuen kosketuksesta kuumiin pintoihin.

0 Térkeita tietoja ja hyodyllisia vinkkeja.

@ Lue kayttoohje.

Argelik A.$.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Suﬂuce/ Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Turvallisuusohjeet

- Tama osio sisaltaa
turvaohjeet, jotka auttavat
ehkaisemaan henkilo- ja
materiaalivahinkojen riskeja.
- Jos tuote siirretaan toiselle
henkildlle tai se ostetaan
kaytettyna, kayttoohje, tuote-
etiketit, muut asianmukaiset
asiakirjat ja tarvikkeet tulee
toimittaa tuotteen mukana.

- Yritystdmme ei voida pitaa
vastuussa vahingoista, jotka
johtuvat naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisesta.
- Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
mitatoi takuun.

. A Jata asennus-ja
korjausty6t aina valmistajan,
valtuutetun huoltopalvelun

A Kayttotarkoitus
- Tama tuote on tarkoitettu

kotitalouskayttoon. Se ei
sovi kaupalliseen kayttoon.

. Ala kayta tuotetta

puutarhassa, parvekkeella
tai muissa ulkotiloissa. Laite
on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksien ja henkiloston
keittiotiloissa kaupoissa,
toimistoissa ja muissa
tyOoymparistoissa.

- VAROITUS: Tata tuotetta

tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
[ammittamiseen.

A Lasten, herkkien
henkiloiden ja
lemmikkielainten turvallisuus

tai maahantuojan
maarittaman henkilon
tehtavaksi.

. A Kaytd vain aitoja varaosia
ja varusteita.

- A Al3 yritd korjaa tai vaihda
mitaan osia tuotteeseen
jollei sita erikseen ole
mainittu kayttdoppaassa.

. A Al3 tee tuotteeseen
teknisia muutoksia.
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- Tata laitetta voivat kayttaa

vahintaan 8-vuotiaat lapset
ja henkilot, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet,
tai henkilot, joilla ei ole
kokemusta tai tietamysta
laitteen kayttamiseksi,
kunhan heita valvoo tai
opastaa laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.



- Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten ei
tule suorittaa laitteen
puhdistusta tai huoltotaita,
ellei joku valvo heita.

- Tata laitetta eivat saa
kayttaa henkildt, joiden
fyysinen, aistillinen tai
henkinen kyvykkyys
(mukaan lukien lapset) on
rajoittunutta, ellei heita
valvota tai heille anneta
tarvittavia ohjeita.

- Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

- Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkieldaimille.
Lapset ja lemmikkieldimet
eivat saa leikki laitteella,
kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sis&an.

- Ala aseta esineita laitteen
paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

- Kaanna kattiloiden ja
pannujen kahvat tydtason
sivuun, jotta lapset eivat ota
niista kiinni ja polta itseaan.
- VAROITUS: Laitteen
kosketettavissa olevat
pinnat ovat kayton aikana
kuumia. Pida lapset kaukana
laitteesta.

- Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa. Ne
voivat johtaa

loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

- (Jos tuotteessasi on pistoke)

Lasten turvallisuuden
varmistamiseksi irrota
virtajohto ja tee laite
kayttokelvottomaksi ennen
sen havittamista.

ASi:ihktiturvallisuus

. Liita laite maadoitettuun,

sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee
aina suorittaa valtuutetun
sahkdasentajan toimesta.
Ala kayta laitetta ilman
maadoitusta
paikallisten/kansallisten
saaddsten mukaisesti.

. Laitteen

pistokkeen/sahkojohdon
tulee olla helposti
ulottuvissa olevassa
paikassa (jossa hellan liekki
ei osu siihen). Jos tama ei
ole mahdollista,
sahkokytkennassa, johon
tuote on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa
kaikki navat verkkovirrasta
(sulake, kytkin jne.)
sahkolaitteita koskevien
saanndsten mukaisesti.

- Laitetta ei saa kytkea

pistorasiaan asennuksen,
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huoltotdiden tai kuljetuksen
aikana.

- Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.

- (Jos tuotteessasi ei ole
virtajohtoa) Kayta

vain "Tekniset tiedot” -
osiossa maariteltya
liitoskaapelia.

- Ala jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Ala
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Virtajohto
ei saa vaantya, murskaantua
tai olla kosketuksissa
lammonlahteisiin.

- Kayta vain alkuperaista
johtoa. Ala kayta haljenneita
tai vaurioituneita johtoja tai
jatkojohtoja.

- Jos virtajohto on
vaurioitunut, valmistajan,
valtuutetun huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden
valttamiseksi.

(Jos tuotteessasi on pistoke)
. Ala kytke laitetta
pistorasiaan, joka on |0ys3,
jonka suoja on irronnut, joka
on hajonnut, likainen,
Oljyinen tai joka voi joutua
kosketuksiin veden kanssa
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(esimerkiksi tasolta
ldikkyvan veden).

. Ald koskaan kosketa

pistoketta marin kasin! Kun
irrotat pistoketta, ala pida
kiinni johdosta vaan itse
pistokkeesta.

- Varmista, etta laitteen

pistoke on kunnolla kiinni
pistorasiassa kipindinnin
estamiseksi.

AKquetusturvaIIisuus
- Kytke tuote irti

sahkoverkosta ennen sen
kuljettamista.

- Kun tuotetta on kuljetettava,

kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa
se tiukkaan. Kiinnita tuote
tiukkaan teipilla irrotettavien
tai liilkkuvien osien tai
tuotteen vaurioitumisen
estamiseksi.

. Tarkasta tuote vaurioiden

varalta, jotka ovat voineet
tapahtua kuljetuksen aikana.

AAsennusturvallisuus
. Tarkista laite vaurioiden

varalta ennen sen
asentamista. Jos laite on
vaurioitunut, ala asenna sita.

. Ala asenna laitetta

lammonlahteiden lahelle
(lampopattereiden, liesien,
jne.).



- Pida kaikki laitteen ilma-
aukot avoinna.

A Kayttoturvallisuus

- Varmista, etta laite kytkeytyy
pois paalta joka
kayttokerran jalkeen.

- Jos et kayta laitetta pitkaan
aikaan, irrota se
verkkovirrasta tai kytke
sulake pois paalta
sulakerasiasta.

. Ala kayta laitetta, jos se on
viallinen tai vaurioitunut.
Mikali vaurioita ilmenee,
irrota sahko-/kaasuliitokset
ja soita valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

- VAROITUS: Jos pinta on
haljennut, kytke laite pois
virransyotosta sahkoiskun
valttamiseksi.

. Ala kiipea laitteen paalle
yrittdessasi yltaa johonkin
tai muusta syysta.

- Ala kayta laitetta tilanteissa,
jotka vaikuttavat
paatoksentekokykyysi, kuten
huumeiden ja/tai alkoholin
vaikutuksen alaisena.

- Keittoalueella olevat syttyvat
esineet voivat syttya tuleen.
Ala koskaan sailyta syttyvia
esineita keittoalueella.

- Keittoastiat, joissa on
valurautaa, alumiinia tai
vaurioitunut/karhea pohja,

voivat naarmuttaa lasipintaa.
Kun asetat keittoastioita
laitteeseen, huuhtele aina
astiat ennen sita alaka

liu'uta niita pinnoilla.

- HOyrynpaine, jota

muodostuu lieden pinnan tai
astian pohjan kosteudesta,
voi saada astian
hypahtamaan paikaltaan.
Varmista siksi, etta
keittotason pinta ja
kattiloiden pohja ovat aina
kuivat.

- Laitetta ei voi kayttaa

etaohjauksella tai ulkoisella
ajastimella.

A Lampotilavaroitukset
- VAROITUS: Laitteen

nakyvissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana.
Ala koske laitteeseen ja sen
vastuksiin. Alle 8-vuotiaita
lapsia ei saa paastaa
laitteen lahelle ilman
aikuisen valvontaa.

. Al aseta syttyvid/rajahtavia

materiaaleja laitteen lahelle,
silla sen reunat ovat kuumat
kayton aikana.

- VAROITUS: Tulipalon vaara:

Al sailyta tavaroita
keittotason pinnailla.
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A Lisatarvikkeiden kaytto

- VAROITUS: Kayta vain
lieden valmistajan
suunnittelemia tai
valmistajan laitteen
kayttoohjeissa sopivaksi
suosittelemia
keittotasosuojia tai
laitteeseen kuuluvia
keittotasosuojia. Laitteeseen
sopimattomien suojien
kaytto saattaa aiheuttaa
onnettomuuksia.

ARuoanvalmistuksen

turvallisuus

- VAROITUS:
Ruoanvalmistusprosessia
tulee tarkkailla. Lyhyita
ruoanvalmistusprosesseja
tulee tarkkailla jatkuvasti.

- VAROITUS: Valvomaton
ruoanlaitto liedella rasvaa tai
Oljya kaytettaessa voi olla
vaarallista ja saattaa
aiheuttaa tulipalon. ALA
milloinkaan yritd sammuttaa
keittiopaloa vedella, vaan
kytke laite pois
virransyotosta ja peita sitten
liekki esim. kannella tai
sammutuspeitteella.

- Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampotiloissa ja voi syttya
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tuleen osuessaan kuumille
pinnoille.

A Induktio

- Uunin salamalevyt kayttavat
induktioteknologiaa. Talla
aikaa ja rahaa saastavalla
induktioliedelld on
kaytettava astioita, jotka
soveltuvat induktiokayttoon;
muuten salamalevyt eivat
toimi. Saat lisatietoa
kappaleesta "Kattilan
valinta”.

. Koska induktioliedet luovat

magneettikentan, ne voivat
aiheuttaa haittavaikutuksia
ihmisille, jotka kayttavat
insuliinipumpun tai sydamen
tahdistimen kaltaisia laitteita.

- Sammuta keittolevy

ohjauspaneelista kayton
jalkeen — ala luota vain
tunnistusanturiin.

- Metalliesineita, kuten veitset,

haarukat, lusikat ja kannet ei
saa asettaa keittolevyn
paalle, koska ne kuumenevat.

. Keittotason alla olevissa

laatikoissa sailytetyt
metalliesineet voivat
kuumentua pitk&dan ja
intensiivisesti. Ala sailyta
metalliesineita keittotason
alla olevissa laatikoissa.

. Al3 aseta elektronisia

tuotteita, kuten



matkapuhelimia, tabletteja
tai tietokoneita
induktioliedelle. Tuotteesi
voi olla vaurioitunut.

ATurvallisuus huollon ja

puhdistuksen aikana
- Odota, etta laite jaahtyy
ennen sen puhdistamista.
Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoija!l

. Ala pese laitetta
suihkuttamalla tai
kaatamalla vetta sen paalle!
Sahkoiskun vaara!

. Ala puhdista laitetta

hoyrypesurilla, silla tama voi
johtaa sahkoiskuun.

- Suola- ja sokerijaamat

keittoastioiden pohjassa tai
vastaavat hiukkaset
lasipinnoilla voivat
naarmuttaa ja halkaista lasin.
Varmista, etta

keittoastioiden pohja on
puhdas ennen niiden kayttoa.
Pida lasinen keraaminen
pinta puhtaana.
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B Ympiristoon liittyvit ohjeet

Jatemaaraykset

Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus
ja tuotteen havittaminen

Tama tuote noudattaa Euroopan
unionin sahko- ja
mmm | elektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY (WEEE-
direktiivi). Tédsséd tuotteessa on
sahko- ja elektroniikkalaitteiden
(WEEE) kierratyssymboli.
Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja materiaaleista,
jotka voidaan kayttaa uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ald havita tata
tuotetta normaalin kotitalousjatteen
mukana sen kayttdidan paatyttya. Vie se
sdhko- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta
viranomaisilta l[ahimman kierratyspisteen
sijaintipaikka.
Kaytetyn laitteen asianmukainen
havittdminen auttaa estdamaan mahdolliset
kielteiset vaikutukset ymparistoon ja
ihmisten terveyteen.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kayton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivia
2011/65/EY (RoHS-direktiivi). Laite ei
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sisalla direktiivissa maaritettyja haitallisia

ja kiellettyja materiaaleja.

Pakkausmateriaalin havittaminen

+ Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailyta pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavistd materiaaleista. Havita ne
oikealla tavalla, ja lajittele ne B
kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
havita niita tavallisen kotitalousjatteen
mukana.

Energiansaastovinkkeja

Tietoja energiatehokkuudesta EU 66/2014

mukaisesti 16ytyy tuotteen mukana

toimitetusta tuoteselosteesta. Seuraavat
vinkit auttavat kdyttdamaan laitetta
ekologisella ja energiatehokkaalla tavalla:

+ Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

+ Kytke laite pois paaltd 5-10 minuutiksi
ennen valmistusajan paattymista
hyddyntadksesi jalkilampoa. Voit sdastaa
jopa 20 % sdhkoa kayttamalla
jalkilampoa.

+ Kaytd kaasulevyille sopivan kokoisia
kannellisia kattiloita/pannuja. Valitse aina
ruoalle sopivan kokoinen kattila. Vaaran
kokoiset astiat vaativat tarpeellista
enemman energiaa.

+ Pida keittotason keittopinnat ja kattilat
puhtaina. Lika vdhentda lammonsiirtoa
keittoalueen ja kattilan pohjan valilla.



E Laitteesi

Tuotteen esittely

1 Lasikeittopinta 4 Induktiokeittoalue
2 Alakotelo 5 Induktiokeittoalue
3 Induktiokeittoalue 6 Induktiokeittoalue
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Laitteen ohjauspaneelin esittely ja kaytto
Tdasta kappaleesta I6ydat yhteenvedon laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.

Keittotason ohjaus

S O e -
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Lampotilan asetusalue

5

appaimet ja symbolit

: Paalle/pois-nappéin

: Nappainlukkondppain

: Levedn keittoalueen
yhdistelmanappain

: Pikalammitysnappéain/Korkean
tehoasetuksen (tehostin) nappain
: Automaattisen keittdmisen
nappain

: Pysaytysnappain

: Ajastimen nappain

: Ajastimen lisdysnappain

: Ajastimen vahennysnappain

: “Siirto” toiminnon symboli

: Pot position tietosymboli *

: Liesi-kupu liitdntanappain *

: Wifi-ndppdin *

* Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi.

DO Z o

i
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Keittoalueen naytto

1 Lampdtilan asetusalue

Ajastimen ndppain
Ajastin/lampdtila merkkivalo
Automaattisen keittotason symbolit
Automaattisen keittamisen nappain

a b~ wWN
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6 Pikalammitysnappain/Korkean
tehoasetuksen (tehostin) nappain

7 Keittoalueen symboli

Keittotason yleiset tiedot
1 2

i
4 3

Takana vasemmalla - Induktiokeittoalue
Takana oikealla - Induktiokeittoalue
Edessa oikealla - Induktiokeittoalue
Edessa vasemmalla - Induktiokeittoalue
Keittotasosi on varustettu keittotasoilla,
joilla on leveat pinnat (Flexi -pinnat). Voit
kayttaa tata keittopintaa erillising,
toisistaan riippumattomina keittolevyina.
Voit aktivoida ndiden keittoalueiden
yhdistelmatoiminnon ja muuttaa ne yhdeksi
keittopinnaksi keittdmiseen suurilla
keittoastioilla. Oikeiden kattiloiden
kayttaminen nailla keittoalueilla ja
yhdistelmatoiminnon kaytto on kuvattu
osassa “Keittotason kaytto”.

A WN =




Malleissa valaistuilla keittoalueilla:

Riippuu laitteen mallista. Ei
valttamatta kaytettavissa laitteessasi.

A
-

1

B
-

-

Kun kaksi erillista keittoaluetta ylla
kuvatulla pinnalla A yhdistetaan
keittoalueeksi levedlla pinta-alalla,
kuten esitetty kuvassa B, sammuu
erillinen valaistus niiden valilla. Kun
keittoalue levealld pinta-alalla
palautetaan kahdeksi erilliseksi
keittoalueeksi, valaistus syttyy
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Tekniset tiedot

45,2 mm*/590 mm/520 mm (Jos mallissa on
jouset ja tiiviste, jotka on kiinnitetty
tuotteeseen, ota leveys- ja syvyysmitat
huomioon 10 mm enemman kuin ndma mitat.)

Tuotteen ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys)

Lieden asennusmitat (leveys/syvyys) 560 (+2) mm /490 (+2) mm
Jannite/taajuus TN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50/60 Hz
.Kaytettgv.gn / tuotteelle sopivan johdon tyyppi min HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?
ja halkaisija

Kokonaisvirrankulutus maks. 7.4 kW

Takana vasemmalla Induktiokeittoalue

Mitta 180 mm

Virta 2200W / Tehostin: 3100 W
Edessd vasemmalla Induktiokeittoalue

Mitta 180 mm

Virta 2200 W / Tehostin: 3100 W
Edessd oikealla Induktiokeittoalue

Mitta 2x92,7x200 mm

Virta 2400 W / Tehostin: 3600 W
Takana oikealla Induktiokeittoalue

Mitta 2x92,7x200 mm

Virta 2400 W / Tehostin: 3600 W

*  Teknisessa luettelossa ilmoitettu lieden korkeus on laitteen peruskorkeus.

o Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

o Taman kayttéohjeen kuvat ovat viitteellisid, eivatka valttamatta vastaa tdysin
laitettasi.

o Tuotteen etiketeissd tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot on
saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama arvot
voivat vaihdella laitteen kayttd- ja ymparistdolosuhteiden mukaan.
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Bl Ensimméinen kiyttokerta

Ennen laitteen kdyttoonottoa on ILMOITUS Jotkut pesuaineet tai
suositeltavaa suorittaa seuraavissa puhgiistgsmatgriaglit yo.i.va} )
kappaleissa mainitut toimenpiteet. vahingoittaa pintoja. Al& kayta
. . puhdistukseen syovyttavia
Ensimmainen puhdistuskerta pesuaineita,

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit. puhdistusjauheita/-voiteita tai
2. Pyyhi laitteen pinnat méralla liinalla tai mitasn terdvia esineits.
pesusienelld ja kuivaa pinnat kuivalla ILMOITUS Savua ja hajua voi esiintys
liinalla. parin tunnin ajan ensimmaisen
kayton aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, etta
huone tuuletetaan hyvin savun
ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdmasta savua ja
savunhajua.
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B Keittotason kayttd

Yleista tietoa lieden kayttoon
liittyen

Yleiset varoitukset

« Ala anna esineiden pudota keittotason
paalle. Jopa pienet esineet, kuten
suolahakkurit, voivat vahingoittaa
keittotasoa. Ala kayta sardilla olevia
keittotasoja. Vesi voi valua ndiden
halkeamien |api ja aiheuttaa oikosulun.
Jos pinta on vaurioitunut millaan tavalla
(esim. Nakyvia halkeamia), sammuta
sulake ensin ja soita sitten valtuutettuun
huoltoon irrottamaan laite sahkoverkosta
sahkoiskun vaaran vahentamiseksi.

+ Ala kayta epatasapainossa olevia ja
helposti kaatuvia kattiloita/pannuja
liedelld.

+ Ala lammita tyhjia kattiloita/pannuja.
Kattila ja laite voi vaurioitua.

+ Sammuta aina lieden polttimet jokaisen
kayton jalkeen.

+ Laite vaurioituu, jos keittotasoa kaytetaan
ilman kattilaa/pannua. Sammuta aina
keittolevyt jokaisen kayton jalkeen.

+ Jokaisen kayttokerran jalkeen keittotaso
on kuuma, joten dld laita muoviastioita /
kattiloita keittotasolle. Poista ndama
materiaalit pinnalta valittmasti.

« Akilliset lampdétilan muutokset lasisella
keittopinnalla voivat aiheuttaa vaurioita.
Varo laikyttamasta kylmia nesteita
kypsennyksen aikana.

+ Aseta sopiva maara ruokaa kattilaan ja
pannuun. Nain estéat ruoan kiehumisen yli
kattilasta/pannusta ja valtyt
ylim&araiselta puhdistamiselta.

+ Ala aseta kattilan/pannun kansia
polttimien/alueiden paalle.

+ Keskita kattilat polttimien/alueiden paalle.

Jos haluat asettaa kattilan eri
polttimen/alueen péaalle, ala liv’uta sita
toisen polttimen padlle. Nosta se ylos ja
laske toisen polttimen paalle.

Induktiokeittotason kayttoperiaate.
Induktiokeittotaso on kuin avoin piiri. Piiri
paattyy, kun induktiokeittdmiseen
soveltuvat kattilat / pannut asetetaan sen
paélle ja lasin pinnan alla oleva elektroninen
jarjestelma tuottaa magneettikentan.
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Ruukkujen / kattiloiden metallialusta
lammitetdan ottamalla energiaa tasta
magneettikentdsta. Nain ollen lampda ei
luoda keittotason pintaan, vaan suoraan
kattilaan/pannuun sen paalla. Lasipinta
ldmpenee kattilan/pannun ldmmaosta.

Induktiotekniikalla keittamisen edut
Induktiokeittotasot tarjoavat joitakin etuja,
koska Iampo siirretddn suoraan
kattilaan/pannuun.

« Ylikiehuva ruoka ei pala nopeasti kiinni,
koska lasipintaa ei lammiteta suoraan.
Sen puhdistaminen on helpompaa.

+ Keittdminen on nopeampaa, koska lampo
siirretdan suoraan kattilaan/pannuun.
Tama saastad aikaa ja energiaa toisiin
keittotasotyyppeihin verrattuna.

+ Koska lamp0 siirretdédn suoraan
kattilaan/pannuun, lampdhavikkia ei
esiinny ja keittdminen on tehokkaampaa.

+ Se, ettd lammonsiirto paattyy ja
keittopintaa ei lammiteta suoraan, kun
kattila/pannu poistetaan keittopinnalta,
tarjoaa turvallisemman kayton.

Turvallinen kaytto:

« Ala valitse korkeaa lampotasoa, kun
tarttumattomia, pienelld oljymaaralla
pinnoitettuja kattiloita/pannuja tai ilman
6liya kaytetaan (teflon-tyyppi).

+ Ala kayta lasikeittopintoja tavaroiden
sailytysalustoina tai leikkuulautoina.

« Ald aseta metalliesineit3, kuten aterimet
tai kannet keittotason paalle, koska ne
voivat kuumentua.

+ Al& koskaan kayta alumiinifoliota
keittdmisessa. Ald koskaan aseta
alumiinifolioon k&arittyja ruokia
induktioalueelle.

+ Pida magneettiset esineet, kuten
luottokortit tai teipit etdalla keittotasosta
kayton aikana.

+ Jos keittotason alla on uuni ja sité
kaytetaan, keittotason anturit voivat
laskea sen tehotasoa tai sammuttaa sen.

+ Keittotasossa on automaattinen
sammutusjarjestelma. Lisatietoja tasta
jarjestelmasta on esitetty seuraavissa
kappaleissa. Jos kaytat ohutpohjaisia
kattiloita keittamiseen, ndma kattilat



kuumenevat erittdin nopeasti ja niiden
pohja voi sulaa ja vaurioittaa keittopintaa
ja laitetta, ennen automaattisen
sammutusjarjestelman aktivointia.

Kattilat/pannut

Kayta ferromagneettisia, korkealaatuisia
kattiloita/pannuja, joissa on merkinta tai
varoitus soveltuvuudesta kayttodn
induktiokeittotasolla. Mita korkeampi
rautapitoisuus, sen parempi
kattilan/pannun suorituskyky.
Keittoastioiden / kattiloiden pohjan
halkaisijan on vastattava
induktiovyohyketta. Ehdotetut koot on
esitetty alla.

Sopivat kattilat/pannut:

+ Valurautakattila/pannu

« Emalikattila/pannu

+ Ruostumattomat teraskattilat/pannut
(merkinnalla tai varoituksella
soveltuvuudesta induktiokayttoon.

Sopimattomat kattilat/pannut:
+ Alumiinikattilat/pannut

+ Kuparikattilat/pannut

« Messinkikattilat/pannut

« Lasikattilat/pannut

+ Saviastiat

+ Keraamiset posliiniset

Suositukset

+ Kaéyta vain kattiloita/pannuja tasaisella
pohjalla. Ald kédyta kattilaa/pannua
koveralla tai kuperalla pohjalla.

-

X

+ Kayta vain kattiloita/pannuja paksulla,
tydstetylla pohjalla. Jos kaytat
ohutpohjaisia kattiloita keittdamiseen,
nama kattilat kuumenevat erittadin
nopeasti ja niiden pohja voi sulaa ja
vaurioittaa keittopintaa ja laitetta, ennen
automaattisen sammutusjarjestelman
aktivointia. Terdvat reunat naarmuttavat
pintaa.

+ Joidenkin kattiloiden/pannujen

ferromagneettinen kentta on todellista
halkaisijaa pienempi. Keittotaso
[ammittaa vain taman alueen. Nain ollen
Iampo ei jakaudu tasaisesti ja
keittdmisen tehokkuus heikkenee. Taman
lisaksi suuret induktiokeittotasot eivat
ehka tunnista naita kattiloita/pannuja.
Nain ollen keittolevy tulee valita

ferromagneettisen kentén koon mukaan.

;_,/ - \w/

Jotkin kattiloiden/pannujen pohjat
sisaltdvat raudattomia materiaaleja,
kuten alumiinia. Nama kattilat/pannut
eivat ehka lampene kunnolla tai
induktiokeittotaso ei tunnista niita
lainkaan. Joissakin tapauksissa saattaa
ilmeta huono kattiloiden/pannujen
varoitus.

Tasainen keittoastioiden jakaminen
oikealle ja vasemmalle ja
keskikeittolevylle vaikuttaa
keittamistulokseen positiivisesti, kun
useita aterioita keitetdan
indiktioliedella.
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Kattiloiden/pannujen testi

Testaa sopiiko kattila keittamiseen

induktiokeittotasolla seuraavalla tavalla.

1. Se on yhteensopiva, jos magneetti
kiinnittyy kattilan pohjaan.

2.Se on yhteensopiva, jos i ja .,“_" tai
b g vilku, kun kattila asetetaan
induktiokeittotason paalle ja keittotaso
kytketaan paalle.

Kattiloiden/pannujen kokosuositukset

145 min 100 - maks. 145
180 min 100 - maks. 180
210 min 140 - maks. 210
240 min 140 - maks. 240
280 min 125 - maks. 280
320 min 125 - maks. 320
2x92,7x 200 min 100 - maks. 180
K?ftlt:)?;u;rl]i\gie;lla leveys 230 - pituus 390

Kattiloiden/pannujen tunnistaminen
induktiokeittotasolla riippuu
kattilan/pannun pohjan halkaisijasta ja
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ferromagneettipitoisuudesta.
Kattiloiden/pannujen tunnistamisen ja
tehokkaan keittdmisen varmistamiseksi,
kattilat/pannut on valittava keittolevyn koon
mukaan. Keittolevylle sopivien
kattiloiden/pannujen kokosuositukset on
esitetty alla.

Keittdmiskayttdytyminen voi vaihdella
kattiloiden tyypista, kattilan koosta ja
keittoalueen koosta riippuen.
Homogeenisemmaksi
kiehumiskayttaytymiseksi voidaan kayttaa
yhden askeleen suurempaa keittoaluetta.
Suuremman keittoalueen kaytto ei aiheuta
energian tuhlausta induktiolevyilld, koska
[ampo syntyy vain kyseiselld kattilalla.

Kattiloiden/pannujen automaattinen
tunnistus

Kun induktiokdytt6on sopiva kattila/pannu
asetetaan induktiokeittotasolle, tunnistaa
keittotaso automaattisesti mille
keittolevylle kattila/pannu on asetettu ja
esittéda ohjeet ohjauspaneelissa.

Kyseisen keittolevyn symboli, jolle
kattila/pannu on asetettu ja "0" ajastin-
/lampdatilanaytolld vilkkuu 10 sekuntia. Nyt
voit kdyttaa keittolevya jonka paalle
kattila/pannu on asetettu ja sdataa
lampdtila-arvon nopeasti. Lampdtila-arvon
sdataminen keittolevylle on kuvattu
seuraavissa kappaleissa.

Keittoalue leveilla pinnalla (flexi)
Keittotaso on varustettu keittolevyilla
leveilld pinta-alalla (Flexi-pinnat). Voit
kayttaa tata keittopintaa erillising,
toisistaan riippumattomina keittolevyina
pienemmille kattiloille/pannuille. Voit
aktivoida ndiden keittoalueiden
yhdistelmatoiminnon ja muuttaa ne yhdeksi
keittopinnaksi keittdmiseen suurilla
keittoastioilla.



Keittoalueilla
levedlla pinta-alalla
on kaksi
keittoaluetta, edessa
ja takana. Naita
keittoalueita
voidaan kayttaa
kahtena erillisena
keittoalueena eri
lampdtilatasoille,
kahdella eri
kattilalla/pannulla.
Aseta
kattilat/pannut
erillisten
keittoalueiden
keskelle.

Keittamiseen
yhdella
kattilalla/pannulla,
aseta se etu- tai
takakeittoalueen
keskelle. Al3 aseta
kattilaa/pannua
keittoalueen
keskelle.

Keittamiseen
suurella
kattilalla/pannulla,
aseta kattila/pannu
niin, etta se peittaa
molemman
keittoalueen
keskiosan ja on
keittoalueen

keskella.
Ohjauspaneeli
oeo; HH  coee HH o ©@o HH g 0o HH
30 15 2w 30 15 09w ® = 30 1509 www [ 30 15 ¢ ww
Lampotilan asetusalue R : Liesi-kupu liitdntandppain *
e = : Wifi-ndppain *
} * Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
b 5 kaytettavissa laitteessasi.
Nappaimet ja symbolit 1 2 3
0) : Paille/pois-ndppain . | |
A : Nappainlukkonappéin T . @ S
T : Levedn keittoalueen :_: =_=
= yhdistelmanappéin H 3 140
6 : Pikalammitysnappéain/Korkean :.@ @
tehoasetuksen (tehostin) nappain “,
~ : Automaattisen keittdmisen o0 15 U wwuw
== nappain o ’ I
1 : Pysdytysnédppéin |
® : Ajastimen nappéin 7 6 5 4
® fA!ast!men I|§aysnapp§|n Keittoalueen naytto
©) : Ajastimen vahennysnappain T
of - “Siirto” toiminnon symboli 1 Lémpdtilan asetusalue
B : Pot position tietosymboli * 2 Ajastimen nappéin
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Ajastin/lampdtila merkkivalo
Automaattisen keittotason symbolit
Automaattisen keittamisen nappain

Pikalammitysnappain/Korkean
tehoasetuksen (tehostin) nappain

7 Keittoalueen symboli

o g b W

Laitetta ohjataan
kosketuspaneelista. Jokainen
kosketuspaneelissa suoritettu
toiminto vahvistetaan aanimerkilla.

Pida ohjauspaneelin pinta aina
puhtaana ja kuivana. Kostea ja
likainen pinta voi aiheuttaa
toimintahairioita.

Keittotason kytkeminen paille
1.Kosketa @ nappaints ohjauspaneelissa.
Keittotaso on kayttdvalmis.

Keittotaso siirtyy automaattisesti
valmiustilaan, jos mitdan toimintoa
ei suoriteta 20 sekunnin kuluessa.

Laite sammuu itse turvallisuussyista,
jos jotain nappainta (@ nappain)
painetaan pitkan aikaa.

Keittotason kytkeminen pois paalta

1.Kosketa D nappaints ohjauspaneelissa.

Keittotaso sammuu ja palaa valmiustilaan.
Jos "H" tai "h" symboli palaa
keittoalueen naytolla, kun keittotaso
on sammutettu, on keittolevy vield
kuuma. Al4 koske keittolevyyn.

Jéljella olevan lammon ilmaisin

Jos "H" symboli palaa keittoalueen naytolla,
tarkoittaa se, etta keittotaso on vield kuuma
ja sitd voidaan kayttaa pienen ruokamaaran
lampimanapitoon. Symboli vaihtuu hetken
kuluttua "h" symboliin, joka tarkoittaa
vahemman kuumaa.

Jaljelld olevan Iammaon ilmaisin ei
syty sdahkdkatkoksen yhteydessa ja
varoita kuumista keittolevyista.

20/FI

Keittoalueiden kytkeminen paille
(keittoalue)

1. Kytke keittolevy paille koskettamalla (D
nappainta.

» "0" symboli ilmestyy keittoalueen

nayttoon.

2.Kosketa keittoalueen asetusaluetta, jonka

haluat kytkea paalle tai liu'uta sormea

asetusalueella.

Keittotaso siirtyy automaattisesti
valmiustilaan, jos mitdan toimintoa
ei suoriteta 20 sekunnin kuluessa.

Lampdtilatason asetus
Koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormea alueella, ldmpdétila
voidaan asettaa vdlille "0" ja "15" .

Keittolevyjen sammutus:

Valittu keittolevy voidaan sammuttaa 2 eri

tavalla:

1. Asettamalla lampaotilaksi "0 "
Keittolevy voidaan sammuttaa laskemalla
lampdotila-asetukseksi "0" .

2. Kayttamalla ajastinsammutusta
kyseisella keittoalueella
Kun aika paattyy, ajastin sammuttaa
kyseisen keittoalueen. Kaikki ndytot
nayttavat "0" tai "00" . ® symboli
keittoalueen naytolla katoaa.
Aanimerkki kuuluu, kun aika paattyy.
Kosketa ndppaintd ohjauspaneelissa
hélytyksen hiljentamiseksi.

Keittoalueen suurella pinnalla

kytkeminen paalle Riippuu laitteen

mallista. Ei valttamatta kdytettavissa

laitteessasi.

1. Kytke keittolevy paslle koskettamalla ©
nappainta.

2.Kosketa suuren keittolevyn
valintandppainta.

» 0 symboli ndkyy etuvasemman

keittoalueen naytdlla ja "L 3 symboli nakyy

taemman vasemman keittoalueen naytolla.



< @ P
3. Koskettamalla asetusaluetta tai
liu'uttamalla sormea alueella, ldmpdétila
voidaan asettaa vdlille 0 ja 15 .
» Lampdtilatasoa voidaan muuttaa

molemman keittoalueen asetusalueelta.

Suuret keittolevyt vasemmalla on
kuvattu esimerkkina. Jos suuren
keittoalue on kaytettavissa laitteen
oikealla puolella, sama koskee myos
tata keittoaluetta.

Suuren (joustavan) keittotason
keittoalueen avaaminen. Se vaihtelee
tuotemallista riippuen. Sita ei ehka ole
saatavana tuotteessasi.

Kun yksi tai molemmat suuren keittoalueen
keittotasoista toimivat erikseen, voit
aktivoida suuren pintatason keittoalueen ja
yhdistaa keittotasoja. Nain voit kayttaa
suuremmalla keittopinnalla samoilla

1. Kun yksi tai molemmat laajan alueen
keittoalueen keittotasoista ovat
kaynnissa, kosketa suuren keittotason
valintapainiketta.

» Pienempi aiemmin valitsemiesi

keittotasojen lampotila-arvoista nakyy

keittotason naytossa. Jos ajastimen kesto

on annettu, alasilman ajastinarvo ndytetdén.

Al o
, f @ ¢ oud
g..O ]5(;] :D: g’zo 15."g

» Lampdtila-arvon muuttamiseksi
my&hemmin, aseta haluttu lampétila-arvo
molemman keittoalueen asetusalueelta.

Jos kosketat suuren keittoalueen
nappdimia suuren keittoalueen
ollessa aktivoituna, erotetaan ja
sammutetaan keittoalueet.

Keittoalueen suurella pinnalla

sammuttaminen: Riippuu laitteen

mallista. Ei valttamatta kdytettavissa

laitteessasi.

Suuri keittoalue voidaan sammuttaa 3 eri

tavalla:

1. Asettamalla lampaotilaksi "0 "

Sammuta suuri keittoalue asettamalla

lampdtilaksi “0”.

2. Kayttamalla suuren keittolevyn
ajastintoimintoa

Kun aika paattyy, ajastin sammuttaa suuren

keittolevyn. Vasemman keittoalueen

naytolla nakyy 0, ja kellondytolla nakyy 00 .
nappdimen valo taemman vasemman

keittolevyn naytolla sammuu.

3. Koskettamalla suuren keittoalueen
symbolia n. 3 sekuntia.

Jos suuren keittoalueen symbolia

kosketaan n. 3 sekuntia, keittoalue

sammuu.

“Move'-toiminnon kayttaminen

Tama toiminto helpottaa vaihtamista

nopeasti eri kypsennystasoille muuttamalla

kypsennystasoa kattilan liikkeella ilman

ohjauspaneelia. Sinun ei tarvitse |laskea tai

nostaa lampotilatasoa joka kerta,

Jotta Siirra-toiminto olisi aktiivinen,
kattilan koon on katettava yksi tai
kaksi keittoaluetta.

Aktivoidaksesi "Siirrd"-toiminnon:

1.Kytke liesi paalle koskettamalla 0
ndppainta.

2.Depending on the level you want to start
your pot, place it on the large-surface
cooking zone so that it covers two or one
cooking zone.

%
3. Napauta "™¢" -nappainta.

» 'Siirrd"-toiminto on aktivoitu. Lit'uta
kattila keittotasolle halutulle paistotasolle.
Talla toiminnolla voit vaihtaa nopeasti
kolmen eri kypsennystason valilla:
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Taso 3 (lammaossa pitaminen): Jos asetat
kattilan levean tason kahdelle takalevylle,
keittotaso toimii koimella tasolla.

» Taso 6 (kiehuminen): Jos asetat kattilan
kahdelle keskimmaiselle keittotasolle
suurella pinta-alalla, keittotaso toimii 6
tasolla

* Taso 9 (paistaminen): Jos asetat
kattilan suuren keittoalueen kahdelle
etulevylle, liesi toimii 9 tasolla.

“Siirrd -toimintoa kaytettaessa
ajastinta ei voi asettaa keittotasolle.

Jos kaytetty kattila peittaa 3
keittoaluetta, "siirrd’-toiminto
peruuntuu.

Korkean tehoasetus (TEHOSTIN)
Tehostinta voidaan kéyttaa keittdmiseen
maksimiteholla. Emme kuitenkaan
suosittele keittdmista tdssa asennossa
pitkia aikoja. Korkea tehoasetus ei ehké ole
kaytettdvissa kaikissa keittotasoissa. Kun
korkean tehoasetuksen aika (katso
kayttoajan rajoitustaulukko) on paattynyt,
keittoalue sammuu.
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Korkean tehoasetuksen (TEHOSTIN)

valinta suoraan:

1. Kytke keittolevy paalle koskettamalla O
nappainta.

2. Kosketa @ nappainta.

A&tivoitu keittoalue toimii maksimiteholla ja

"=" liikkkuva tehostinsymboli nakyy
keittoalueen naytolla.

» Kun korkean tehoasetuksen aika (katso
automaattisen sammutuksen aikataulukko)
on paattynyt, keittoalue sammuu.

Korkea tehoasetus (TEHOSTIN) valinta

keittoalueen ollessa kadytossa:

1.Kosketa @ nappaintd, kun keittotaso on
paalla ja kyseinen keittoalue aktivoitu.

Korkea tehoasetus (tehostin)
voidaan aktivoida vain yhdella
alueella samanaikaisesti (vasen tai
oikea). Jos yksi keittoalueista
samalla puolella toimii maaritetylla
lampdtilatasolla, tehostinta ei voida
kayttaa toiselle keittoalueelle
samalla puolella. Kun suuri
keittoalue on aktivoitu, tehostinta ei
voida asettaa ndille keittoalueille.

2. Valittu keittoalue toimii maksimiteholla ja
3 valoa vilkkuu keittoalueen naytolla. Kun
korkean tehoasetuksen aika paattyy,
keittoalue vaihtuu asetetulle
lampatilatasolle ja vain valittu
lampdotilataso naytetaan naytolla.

Korkean tehoasetuksen (TEHOSTIN)
sammutus ennen sen paattymista:

Voit sammuttaa korkean tehoasetuksen
milloin tahansa koskettamalla &) nappainta.

Nappainlukko

Kun keittotaso on pailla, voidaan
nappdainlukko aktivoida toimintojen
muuttamisen estamiseksi.

Nappainlukon aktivointi

1.Kosketa & nappainta 3 sekuntia
ohjauspaneelin lukitsemiseksi.

Jos jotain ndppainta painetaan

nappdinlukon ollessa aktivoituna, valo

vilkkuu 2 ndppaimessa.



o Voit aktivoida nappainlukon vain kun

keittoliesi on kayttotilassa. Vain @
nappaimet toimivat, kun
nappdinlukko on aktivoitu. Kun
kosketat jotain muuta nappdinta,
valo vilkkuu f nappsimesss ja
nayttaa, ettd nappainlukko on
aktivoitu.
Jos keittoliesi sammutetaan, kun
nappdaimet on lukittu, ndppainlukko
sammuu keittolieden kytkemiseksi
paalle uudelleen.

Nappdinlukon poistaminen kaytosta
1.Paina 2 nappdinta n. 3 sekuntia.
Kaytto vahvistetaan aanimerkilld. Valo
nappdimessd sammuu ja ohjauspaneeli
avautuu.

Ajastintoiminto

Tama toiminto helpottaa keittamista. Et

tarvitse valvoa keittoliettd koko keittdmisen

ajan. Keittolevy sammuu automaattisesti

valitun ajan jalkeen.

Ajastimen kytkeminen paille

1. Kytke keittolevy paalle koskettamalla @
nappainta.

2. "0" symboli ilmestyy keittoalueen
nayttoon.

3. Aseta taso keittoalueen asetusalueella,
jonka haluat kytkea paalle.

4. Aktivoi ajastin koskettamalla ®
nappainta.

Kyseisen keittoalueen naytolla nakyy "00" .

Q’
an 8 i
@ ot AL @

5. Aseta haluttu aikavali koskettamalla @ ja
® nappaimia.

» Vahvista asetus koskettamalla®

nappdinta. Asetus vahvistetaan

automaattisesti, jos ® nappainta ei

kosketeta.

Ajastinta voidaan kayttaa vain
keittolevyillg, jotka ovat kdytossa.

Toista ylla kuvattu toiminto muille
keittolevyille, joille haluat asettaa
ajastimen.

Ajastinta ei voida asettaa
valitsematta keittoaluetta ja sen
lampdtilatasoa.

Ajastimien sammutus

Keittotaso sammuu automaattisesti ja
danimerkki kuuluu, kun asetettu aika
paattyy.

Paina mita tahansa painiketta
sammuttaaksesi adnimerkin.

Ajastimien sammutus ennen

paattymista

Jos ajastin sammutetaan ennen ajan

paattymistd, jatkaa keittotaso toimintaa

asetetulla lampatilalla, kunnes se
sammutetaan.

Voit sammuttaa ajastimen ennen

paattymista kahdella eri tavalla:

1. Sammutus laskemalla ajastimen ajan

tasolle "00" :

1. Valitse keittolevy, jonka haluat
sammuttaa.

2. Valitse kyseisen keittolevyn ajastin
koskettamalla ® nappainta.

3. Laske arvoa, kunnes "00" symboli nakyy
keittoalueen naytdlls koskettamalla ® ja
© nappaimia.

2 - Sammuta koskettamalla

ajastinndppainta 3 sekuntia.

1.Paina kyseisen keittolevyn ® nappaints n.
3 sekuntia, ® katoaa kokonaan ja ajastin
perutaan.

Automaattinen keittamistoiminto

Talla toiminnolla voit suorittaa

pikakeittdmisen 3 eri tasolla.

1.Lampiméanapito

2.Paistaminen

3.Keittdminen

Automaattisen keittamistoiminnon

aktivointi asettamatta ajastinta

1. Kytke keittolevy paille koskettamalla ©
nappainta.

2. Kosketa keittolevyn T nappaints, jolla
haluat kdyttaa automaattista
keittdmistoimintoa.
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3.Ensimmaisen kosketuksen jalkeen
kyseinen keittoalue aktivoidaan
lampimanapito-tasolla. " P "ja" LLJ "
symboli tulee nayttoon.

4. Toisen kosketuksen jélkeen kyseinen
keittoalue vaihtuu paistamistasolle. " P
"ia" L J" symboli tulee nayttoon.

5.Kolmannen kosketuksen jalkeen kyseinen
keittoalue aktivoidaan keittamistasolla. "
P "ja" " " symboli tulee ndyttoon.

» Keittolevy kdynnistyy asetetulla

automaattisella keittamistasolla.

Automaattisen keittamistoiminnon

aktivointi ajastimella

1. Valitse haluttu automaattinen
keittamistaso koskettamalla kyseisen
keittolevyn U nappainta.

2. Aktivoi ajastin koskettamalla ®
nappainta.

» "00" symboli ja® symbolin valo syttyy

keittoalueen naytolla.

3. Aseta haluttu aikavali koskettamalla
©/® nappaimia.

» Keittoalue jatkaa toimintaa asetetulla

automaattisella keittdmistasolla asetetun

ajan.

» Keittotaso sammuu automaattisesti ja

danimerkki kuuluu, kun asetettu aika

paattyy. Paina mita tahansa painiketta

sammuttaaksesi adnimerkin.

Automaattisen keittamistoiminnon

sammutus

1. Jos haluat peruuttaa automaattisen
keittamistoiminnon, voit sammuttaa
kyseisen keittolevyn kokonaan
koskettamalla @ nappéinta.

2.Jos haluat, etta keittolevy toimii tietylla
lampotasolla ja automaattinen
keittdmistoiminto on peruttu, aseta
haluttu lampétilataso koskettamalla
O/® nappaimia. Keittoalue jatkaa
toimintaa asetetulla [ampdétilatasolla. Jos
ajastin on asetettu aiemmin,
keittdmisaikaa ei peruta ja keittolevy
jatkaa toimintaa asetetulla
lampdtilatasolla.
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Pysaytystoiminto

Talla toiminnolla voit sammuttaa kaikki
keittotason toiminnot (paitsi ajastintilassa)
hetkeksi.

Jos ajastin on asetettu jollekin
keittoalueelle, ajastin jatkaa
toimintaa pysaytystoiminnon aikana.

i@} 0
g0 B g

)

paalla.

Kaikki paalla olevat keittolevyt jatkavat

toimintaa minimitasolla.

2. Kosketa ll nappainta uudelleen kaikkien
pysaytettyjen keittolevyjen kayttdmiseksi
niiden edellisilld asetuksilla.

Kun pysaytysndppaintd kosketetaan,
"X symboli syttyy niiden
keittolevyjen naytollg, jotka olivat
kaytossa ennen taméan nappaimen
koskettamista

Induktiokeittotasojen kaytto
turvallisesti ja tehokkaasti
Kayttoperiaate: Induktiolammitin lammittaa
keittoastian valittomasti sen
kayttoperiaatteen mukaan. N&in ollen silla
on monta etua muihin keittotasotyyppeihin
verrattuna. Se toimii tehokkaammin ja
keittolevyn pinta on viiledmpi.
Induktiokeittotaso on varustettu
ylivoimaisella turvajarjestelmalla, joka
varmistaa erittdin turvallisen kayton.

Keittotaso voi olla varustettu 145,
180, 210 ja 280 mm keittolevyilla
induktiotoiminnolla mallista riippuen.
Induktiotoiminnon ansiosta, jokainen
keittoalue tunnistaa automaattisesti
sen padlle asetetun kattilan. Energia
syntyy vain kattilan kosketusalueelle,
ja energiankulutus laskee.

Tehon hallintatoiminto

Laite on varustettu tehonhallintatoiminnolla.
Voit muuttaa keittotason kuluttamaa
kokonaistehoa talla toiminnolla.



Tehonhallintatoiminnossa on 9 eri tasoa
kaytettdvissa.

Tehonhallintatoiminto - Kokonaistehotasot
jotka voidaan asettaa

P1 1.2 kW
P2 2,4 kW
P3 3 kW

P4 3.6 kW
P5 4,4 kW
P6 54 kW
P7 5,7 kW
P8 6,7 kW
P9 7.4 kW

Kun keittolevyt on sammutettuna,

1. Kytke keittolevy paille koskettamalla ©
nappainta.

2.Kosketa poistamatta sormea taemman
vasemman keittoalueen ® nappaints,
sitten etuvasemman keittoalueen ®
nédppainté ja lopuksi tli ndppdinta.
Aadnimerkki kuuluu, kun nappainta
kosketetaan.

3. Asetettu tehonhallintataso nakyy
taemman vasemman keittoalueen
naytolla ja kokonaistehoarvo télle tasolle
nakyy etuvasemman keittoalueen
naytolla. Vapauta 3 ndppaintd, kun nama
arvot naytetaan.

4. Kosketa lll nappaints vaihtaaksesi tasojen
valilla ja aseta haluttu kokonaistehoarvo.

5.Vahvista asetus koskettamalla @
nappainta ja keittotason
sammuttamiseksi. Asetettu
kokonaistehoarvo aktivoidaan.

Keittolevyille maaritetyt
lampdtilatasot voivat vaihdella
kokonaistehotason asetuksen
mukaan. Keittolevylle maaritetty
lampdotilataso laskee automaattisesti
keittotason suorittaman
tehoasetuksen mukaan. Tdma ei ole
toimintahairio.

Jarjestelman automaattinen sammu-
tus

Keittotason ohjaimissa on jarjestelman
automaattinen sammutus. Jos yksi tai
useampi keittolevy on jatetty padlle,
keittoalue sammuu automaattisesti hetken

kuluttua (katso taulukko - 1). Jos
keittolevyyn on asetettu ajastin, sammuu
myds ajastinnaytto.

Automaattisen sammutuksen aikaraja
riippuu valitusta lampotilatasosta.
Maksimikayttoaikaa kaytetaan talle
lampdtilatasolle.

Keittoaluetta voidaan kayttda uudelleen,
kun se on sammunut automaattisesti ylla
kuvatulla tavalla.

Taulukko -1: Automaattiset sammutusajat

0 0
1 6
2 6
3 6
4 6
5 5
6 5
7 5
8 5
9 4
10 4
11 4
12 4
13 2
14 2
15 1
Pikalammitys 10 minuuttia
P1 6
P2 4
P3 2

Ylikuumenemissuoja

Keittotaso on varustettu antureilla, jotka

varmistavat suojan ylikuumenemiselta.

Huomioi seuraavat ylikuumenemisen

yhteydessa:

+ Kéaytossd oleva keittoalue voidaan
sammuttaa.

+ Valittua tasoa voidaan laskea. Tdma ei
kuitenkaan ndy naytolla.

Ylivirtaussuojajarjestelma

Keittotaso on varustettu
ylivirtaussuojajarjestelmalla. Jos ylivirtaus
tapahtuu ohjauspaneelilla, katkaisee
jarjestelma virran automaattisesti
keittotason sammuttamiseksi.
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Téssa tilanteessa, "E" symboli tulee
nayttoon.

Tarkka tehoasetus

Induktiokeittotaso vastaa komentoihin
valittomasti sen kayttdperiaatteen mukaan.
Sen tehoasetukset muuttuvat erittdin
nopeasti. Nain ollen voit estaa aterian
valumisen (vesi, maito) sammuttamalla
laitteen valittomasti.

Pida kosketuspaneelin pinta
puhtaana. Virhekayton varoitus voi
tulla esiin.

Al aseta kattilaa kosketuspaneelin
paalle.

Siirtotoiminto

Tama toiminto mahdollistaa nopean
vaihtamisen eri tehotasojen vililla
siitamalld keittoastiaa ohjauspaneelia
kayttamatta. Lampotilatasoa ei tarvitse
laskea tai korottaa joka kerta.

Siirtotoiminnon aktivoimiseksi on
keittoastian peitettava yksi tai kaksi
keittoaluetta.

Siirtotoiminnon aktivoiminen:
1.Kytke liesi paalle koskettamalla ©
nappainta.
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2. Riippuen tasosta jolla haluat kdynnistaa
keittoastian, sijoita se levedlle
keittoalueelle, jossa se peittda yhden tai
kaksi keittoaluetta.

3.Kosketa @} nappéinta.

» Siirtotoiminto on aktivoitu. Nyt tehotasoa

voidaan muuttaa vetamalla keittoastiaa

keittoalueella. Tata toimintoa kayttamalla
voit vaihtaa nopeasti 3 eri tehotason valilla:

+ Taso 3 (Lampimanapito): Jos keittoastia
sijoitetaan kahdelle taimmaiselle leveille
keittoalueelle, toimii liesi 3. tasolla.

Taso 3

+ Taso 6 (Keittaminen): Jos keittoastia
sijoitetaan kahdelle keskimmaiselle
leveille keittoalueelle, toimii liesi 6.
tasolla.

Taso 6

+ Taso 9 (Paistaminen): Jos keittoastia
sijoitetaan kahdelle etummaiselle levedlle
keittoalueelle, toimii liesi 9. tasolla.

Taso 9

Kun siirtotoiminto on kaytosss, ei
ajastinta voida asettaa keittoalueilla.

Jos kattila peittaa 3 keittoaluetta,
siirtotoiminto perutaan.



[ Yleisia tietoja ruoanvalmistuksesta

Tdssa osassa on esitetty ruoan valmistelu-
ja keittamisvinkkeja.
Yleiset varoitukset koskien ruoan

valmistamista keittotasolla

+ Al4 tayta kattilaa oljylld koskaan yli
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Ala
jata lietta valvonnatta, kun kuumennat
6ljya. Ylikuumentunut dljy aiheuttaa
tulipalovaaran. Ala koskaan yrita
sammuttaa oljypaloa vedella! Kun 6ljy
syttyy tulee, peitd se sammutuspeitteella
tai kostealla vaatteella. Sammuta liesi,
jos sen tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.

+ Poista aina ylimaarainen vesi ennen
ruoan paistamista ja aseta ne kuumaan
oljyyn hitaasti. Varmista, etta
pakasteruoka on tdysin sulanut ennen
paistamista.

+ Kun l[ammitat 6ljya, varmista, etta
kayttamasi astia on kuiva, ja pida sen
kansi auki.

+ Keittosuositukset energiaa sadstamalla
on esitetty osassa “Ymparistdohjeet”.

+ Eriruoille ilmoitetut kypsennyslampatilan
ja -ajan arvot voivat vaihdella reseptin ja
ruoan maaran mukaan. Tasta syystd ne
on annettu arvovéleina.
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Kunnossapito ja huolto

Yleiset puhdistusohjeet
A Yeiset varoitukset

Anna tuotteen jaahtya, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammojal!

Ala levitd puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Tdma voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

Laite on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kdyton jalkeen. Nain
ruokajadmien puhdistaminen on helppoa
ja naiden jaamien palaminen estetaan,
kun tuotetta kdytetdan uudelleen. Tama
pidentaa laitteen kayttoikaa ja toistuvilta
ongelmilta valtytaan.

Ald kdyta hoyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita, kalkinpoistoaineita tai
terdvia esineita puhdistuksen aikana.
Puhdistuksessa jokaisen kayton jalkeen
ei tarvita erikoispuhdistusaineita.
Puhdista tuote astianpesuaineella,
lampimalla vedelld ja pehmealla
pyyhkeella tai sienella ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

Pyyhi pois kaikki jaljelld oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

Ald puhdista mitaan laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

Keittotasolle:

Hapan lika, kuten maito, tomaattipasta ja
oljy, voi aiheuttaa pysyvia tahroja
keittotasoihin ja polttimien/keittolevyjen
osiin. Puhdista ylivuotoiset nesteet heti
keittotason jaahdyttamisen jalkeen
sammuttamalla se.

Inox ja ruostumaton teras

Al kayta happoja tai klooria siséltavia
puhdistusaineita ruostumattomien teras
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

Ruostumattomien tai inox-pintojen vari
voi muuttua ajan myota. Tama on
normaalia. Puhdista jokaisen kédyton
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jalkeen ruostumattomalle tai inox-
pinnalle sopivalla puhdistusaineella.

+ Puhdista pehmealla pyyhkeelld saippualla
(naarmuttamaton), inox-pinnoille
sopivalla puhdistusaineella ja pyyhi
yhteen suuntaan.

+ Poista kalkki-, 0ljy-, tarkkelys-, maito- ja
proteiinitahrat pinnoilta valittdmasti.
Tahrat voivat ruostua ajan kuluessa.

Lasipinnat

- Ala kdytd kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

+ Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedelld ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmedlla
mikrokuitupyyhkeelld ja kuivaa ne kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.

+ Jos pesuainejaamid on jadljella
puhdistuksen jalkeen, poista ne kylmalla
vedella ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

+ Puhdistusainejaamia ei tule missdan
tapauksessa raapia pois veitsell3,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

+ Voit poistaa kalkkijaamat (keltaiset tahrat)
lasipinnalta kaupallisesti saatavissa
olevalla kalkinpoistoaineella, tai
esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

+ Jos pinta on erittain likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienelld ja anna
sen vaikuttaa riittavan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.

+ Vdrjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat
normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

+ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, lampimalld vedella ja
pehmealla pyyhkeella tai sienella ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeell&.

+ Ala kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

« Varmista, etta laitteen osien liitokset
eivat jaa kosteiksi ja etta niissa ei ole



puhdistusainejddamia. Muutoin ndihin
liitoksiin voi muodostua ruostetta.

Keittotason puhdistus

Lasikeittopinta

Se puhdistusvaiheet on kuvattu lasipintojen
puhdistamiseksi "Yleiset puhdistusohjeet”
osassa. Puhdistus voidaan suorittaa alla
olevien ohjeiden mukaan
erikoistapauksissa.

Sokeripohjaiset ruoat, kuten tumma
kermakastike, tarkkelys ja siirappi tulee
puhdistaa valittomasti, odottamatta
pinnan jadhtymista. Muutoin
lasikeittopinta voi vaurioitua pysyvasti.
Ald kdyta puhdistusaineita
puhdistamiseen keittotason ollessa
kuuma, muutoin voi pysyvia tahroja
muodostua.

Ohjauspaneelin puhdistus
+ Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella

kostealla pehmedlla pyyhkeelld ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeella. Ala irrota nuppeja
ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparilla voivat
kadota.

Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke se
paalle ennen ohjauspaneelin puhdistusta.
Muutoin néppdimia voidaan kayttaa
vahingossa.
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B vianetsinta

Ota yhteys valtuutettuun huoltoedustajaan tai lisensoituun teknikkoon tai jalleenmyyjaén, jos et
voi ratkaista mahdollisia ongelmia tdssé luvussa esitettyjen ohjeiden avulla. Al4 koskaan yritd
korjata viallista tuotetta itse.

+ Paavaroke voi olla viallinen tai lauennut. >>> Tarkasta varokkeet varokekotelossa.
Vaihda tai nollaa ne tarvittaessa.

+ Tuotetta ei ole liitetty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkasta pistokkeen liitanta.

+ Painikkeet/nupit/ndppaimet ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos tuote on varustettu
néppaéinlukolla, voivat ndppédimet olla lukittu. Poista se kdytdsta.

+ Jos naytto ei syty, kun levy kytketaan paalle. >>> Kytke laite irti katkaisimella. Odota 20
sekuntia ja kytke se uudelleen.

+ Ylikuumenemissuoja on aktivoitu. >>> Anna levyn jéahtya.

+ Keittoastia ei ole sopiva. >>> Tarkasta astia.

Et ole sijoittanut kattila aktiiviselle keittoalueelle. >>> Tarkasta, onko kattila
keittoalueella.

+ Kattila ei sovellu kayttéon induktioliedelld. >>> Tarkasta, soveltuuko kattila kdytt66n
induktioliedella.

+ Keittokattilaa ei ole asetettu oikein tai sen pohjan pinta-ala ei ole riittédvan suuri
keittoalueelle >>> Valitse riittdvédn suuri kattila ja keskita se keittoalueelle.

+ Kattila tai keittoalue ylikuumentunut. >>>Anna niiden jaahtya.

+ Valitun keittoalueen keittoaika on ehka paattynyt. >>> Aseta uusi aika tai lopeta
keittdminen.

+ Ylikuumenemissuoja on aktivoitu. >>>Anna levyn jaéhtya.

« Jokin esine voi peittda kosketuspaneelin. >>> Poista esine paneelin p&élta.

Kattila ei sovellu kdyttdon induktioliedelld. >>> Tarkasta, soveltuuko kattila kdyttoon
induktioliedelld.
+ Keittokattilaa ei ole asetettu oikein tai sen pohjan pinta-ala ei ole riittédvan suuri

ama ei ole vika. Jaahdytyspuhallin toimii,
lampdotilaan.

a jaahtyy sopivaan
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Aédnta voi kuulua keittotasosta kadyton aikana. Nama danet johtuvat keittoastian
koostumuksesta. Nama aanet ovat normaaleja, eivatka toimintahairioita vaan induktiotekniikan
osa.

Mahdolliset danet ja syyt
+ Puhaltimen aani: Keittotaso on varustettu puhaltimella, joka aktivoituu automaattisesti
laitteen lampdtilan mukaan. Puhaltimella on eri toimintatasot ja se toimii eri tasoilla

lampdtilan mukaan.

+ Matala surina, kuin muuntajan kayntidani: Tama johtuu induktiotekniikan luonteesta.
Koska 1ampd siirretddn suoraan keittoastian pohjaan, tdma surina voi kuulua
keittoastian materiaalin mukaan. Taten eri @ani voi kuulua eri keittoastioista.

+ Saroaanet: Syy tdhan on keittoastian pohjan rakenne ja materiaali. Saroaani voi kuulua,
jos keittoastia on valmistettu eri kerroksista ja materiaaleista.

« Vinkuva aani: Vinkuva dani voi kuulua, kun kahta keittoaluetta keittotason samalla
puolella kdytetdan keittdmiseen eri tehotasoilla.

irhekoodi

hdolli kai

Kytke induktiotaso pois paalta ja anna

E 22 Induktiotaso viikuumentunut sen jadhtya. Virhe katoaa, kun
E 26 y keittotason lampétila laskee rajan
alapuolelle.
Yh.ta tai useampaa nappaln.ta Ongelma katoaa, kun kési poistetaan
painetaan yli 10 sekunnin ajan. .
o . - keittotasolta.
E 46 Esine jatetty ohjauspaneelin . .
e . Ongelma katoaa, kun ohjauspaneeli
paalle tai ohjain on altistunut .
- puhdistetaan.
hoyrylle.
Induktioldammitykseen Ongelma katoaa, kun
E 47 sopimatonta keittoastiaa induktiolammitykseen sopivaa
kaytetaan. keittoastiaa kdytetaan.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
Yhteysvirhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E1-E15 . S s
induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
Lampatila-anturin virhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E16-E21 . S s
induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
E 23 Ohjelmistovirhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E24 induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
Puhaltimen toimintavirhe paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys
E 25 . S s
induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta ja
E31-E45 Elektroniikkakortin laitteistovirhe péaalle 30 sekunnin kuluttua. Ota yhteys

induktiokeittotasossa.

valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
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Anturilaitteen on oltava yhteensopiva

E 48 Anturivirhe kayttoolosuhteiden kanssa. Ota yhteys
E 49 . S A
E 51 induktiokeittotasossa. valtuutettuun jalleenmyyjaan, jos
ongelma ei katoa.
Kytke induktiotaso pois paalta ja anna
. . sen jadhtya. Virhe katoaa, kun anturin
Korkean lampdtilan virhe P .
E52-E57 . S lampétila laskee rajan alapuolelle. Ota
induktiokeittotasossa. L
yhteys valtuutettuun jalleenmyyjéan, jos
ongelma ei katoa.
Anturivirhe / korkean lampétilan ~ Sammuta induktioliesi ja odota, ettd se
E58-E59 virhe automaattisessa jaahtyy. Jos ongelma jatkuu, ota

kypsennystilassa.

yhteytta valtuutettuun huoltoon.
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Kjeere kunde,

Les denne bruksanvisningen fgr du tar i bruk produktet.

Beko takk for at du har valgt dette produktet. Vi vil at produktet, som er produsert med hgy
kvalitet og teknologi, skal gi deg den beste yteevnen. Les derfor denne bruksanvisningen og
annen vedlagt informasjon ngye fgr du bruker produktet. Bruk den som oppslagsbok ved
senere anledninger. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen andre. Fglg
instruksjonene, og ta hensyn til all informasjon og alle advarsler som er angitt i
bruksanvisningen.

Veer oppmerksom pa all informasjon og alle advarsler i bruksanvisningen. Da beskytter du
bade deg selv og produktet mot farer som kan oppsta.

Behold bruksanvisningen. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen andre.
Bruksanvisningen inneholder fglgende symboler:

A Fare som kan medfgre dgd eller skade.
MERKNAD Fare som kan medfgre materiell skade for produktet eller omgivelsene.

& Fare som kan medfgre brannskader som fglge av bergring med varme overflater.
o Viktig informasjon eller nyttige brukstips.

@ Les bruksanvisningen.

Argelik A.$.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Suﬂuce/ Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Sikkerhetsinstruksjoner

- Denne avdelinga inneheld
tryggingsinstruksjonar som
kan hjelpa deg med a
forhindra risiko for
personskadar eller materiell
skada.

- Viss produktet blir overfort
til ein annan person eller
allereie brukt, skal
bruksanvisningen,
produktetikettane, andre
relevante dokument og
tilbehgyr blir levert saman
med produktet.

- Bedrifta var skal ikkje
haldast ansvarleg for skadar
som kan oppsta som fglgje
av manglande overhalda av
desse instruksjonane.

- Unnlating av & overhalda
desse instruksjonane skal
gjera garantien ugyldig.

- AlLa alltid installasjons- og
reparasjonsarbeida blir
utferte av produsenten, den
autoriserte tenesta eller ein
person som er spesifisert av
importgren.

- ABruk berre originale
reservedelar og tilbehgyr.

. AForsgk ikkje & reparera
eller erstatta nokon del av
produktet med mindre det er
tydeleg angitt i
bruksanvisningen.
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. A lkkje utfer tekniske

endringar pa produktet.

AForm:‘;’\l med bruken
- Dette produktet er designa

for heimebruk. Det er ikkje
eigna for kommersiell bruk.

- Ikkje bruk produktet i hagar,

balkongar eller andre
uteomrada. Apparatet er
ment a brukes i
kjgkkenomrader i
husholdninger og ansatte i
butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljger.

- ADVARSEL: Dette produktet

skal berre brukast til
matlaging. Det skal ikkje
brukast til ulike formal, til
dgmes a varma opp rommet.

ABarne- sarbar person- og
kjeeledyrsikkerheit

- Dette produktet kan brukast
av barn pa 8 ar og eldre, og
personar som er
underutvikla i fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring og kunnskap, sa
lenge dei blir overvakte eller
trena om sikker bruk og fer
ved produkt.

- Barn skal ikke leke med

produktet. Reingjering og



brukarvedlikehald skal ikkje
utfgrast av barn med mindre
det er nokon som har tilsyn
med dei.

- Dette produktet skal ikkje
brukast av personar med
avgrensa fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet (barn
inkludert), med mindre dei
blir haldne under tilsyn eller
far dei ngdvendige
instruksjonane.

- Barn skal overvakast for a
sikra at dei ikkje leikar med
produktet.

- Elektriske produkter er
farlige for barn og kjaeledyr.
Barn og kjeeledyr ma ikkje
leika med, klatra pa eller ga
inn i produktet.

- Ikkje legg gjenstandar som
barn kan na pa produktet.

- Vri handtaket pa grytene og
pannene til sida av
arbeidsbenken slik at barn
ikkje kan ta tak og brenna.

- ADVARSEL: Under bruk er
dei tilgjengelege overflatene
pa produktet varme. Hald
barn borte fra produktet.

- Ta vare pa emballasjen
utilgjengeleg for barn. Det er
fare for personskadar og
kvelning.

- (Hvis produktet har en
stgpsel) For sikkerheita til
barna, kopla fra

straumpluggen og gjera
produktet ubrukande fgr du
kasserer produktet.

AEIektrisk sikkerheit
- Plugg produktet til eit jorda

stikkontakt verna av ei
sikring som samsvarer med
gjeldande karakterar angitt
pa typeetiketten. Fa ein
kvalifisert teknikar til &

utfgra jordingsinstallasjonen.
Ikkje bruk produktet utan
jording i samsvar med lokale
/ nasjonale forskrifter.

- Stgpselet eller den elektriske

tilkoplinga til produktet skal
vera pa ein lett tilgjengeleg
stad (der det ikkje blir
paverka av flammen til
omnen). Viss dette ikkje er
mogleg, bar det vera ein
mekanisme (sikring, bryt,
bryt, etc.) pa det elektriske
installasjonen som
produktet er kopla til, i
samsvar med dei elektriske
forskriftene og skilje alle
stolpar fra nettverket.

- Produktet ma ikkje koplast

til stikkontakten under
installasjon, reparasjon og
transport.

- Kopl produktet til eit

stikkontakt som oppfyller
spennings- og
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frekvensverdiane som er

spesifiserte pa typeetiketten.

- (Hvis produktet ikke har
strgmledning) Bruk berre
tilkoplingsleidningen som er
spesifisert i delen "Tekniske
spesifikasjonar”.

- Ikkje las straumkabelen
under og bak produktet.
Ikkje legg ein tung gjenstand
pa straumleidningen.
Straumleidningen skal ikkje
bgyast, blir knust og komma
i kontakt med noka
varmekjelde.

- Bruk berre original kabel.
Ikkje bruk kutta eller
gydelagde kablar eller
skgyteleidningar.

- Viss straumleidningen er
skadd, ma han bytast ut av
ein produsent, ei autorisert
teneste eller ein person som
skal spesifiserast av
importgrselskapet for &
forhindra moglege farar.

(Hvis produktet har en st¢psel)

- Ikkje kopla produktet til ein
stikkontakt som er laus, har
komme ut av stikkontakten,
er gydelagt, skitten, feit, med
fare for vasskontakt (til
dgmes vatn som kan leka
fra disken).

- lkkje ror kjgleskapet med
vate hender! For a trekka ut
stopselet, ikkje hald i
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leidningen, hald alltid i
stgpselet.

- Forsikre deg om at

produktpluggen er ordentleg
kopla til stikkontakten for &
unnga lysbue.

ATransportsikkerhet
- Koble produktet fra

stromnettet for det
transporteres.

- Nar du skal transportere

produktet, pakk det inn med
bobleplast eller tykk papp,
og stram det til med tape.
Sikre produktet med
tettsittende tape, slik at du
forhindrer at de avtakbare
eller bevegelige delene
skades.

- Sjekk hele produktet for

eventuelle skader som kan
ha oppstatt under
transportering.

A Installasjonssikkerhet
- Fgr produktet eri nstallert,

ma du se etter skade pa
produktet. Hvis produktet er
skadet, skal det ikke
monteres.

- Produktet skal ikke

installeres i naerheten av
varmekilder (radiatorer,
ovner osv.).



- Alle ventilasjonskanaler
rundt produktet skal holdes
apne.

ASikkerheit ved bruk

- Forsikre deg om at
produktet er slatt av etter
kvar bruk.

- Viss du ikkje bruker
produktet pa lenge, koplar
du fra det eller skrur av
sikringa fra sikringsskapet.

- lkkje bruk defekte eller
gydelagde produkt. Viss
nokon, kopl fra straum- /
gassambanda til produktet
og ring den autoriserte
tenesta.

- ADVARSEL: Hvis overflaten
er sprukket, skru av
apparatet for a unnga fare
for elektrisk stgt.

- Ikkje klatra pa produktet for
a nad noko eller av andre
grunnar.

- Ikkje bruk produktet i
situasjonar som kan paverka
vurderinga di, til demes
medikamentsinntak og /
eller alkoholbruk.

- Brennbar gjenstandar som
blir haldne i kokeplassen kan
ta fyr. Ikkje lag brennbar
gjenstandar i kokeplassen.

- Stgypejern, aluminium eller
kokekar med gydelagde /
grove botndelar kan fgra til

ripar i glasoverflata. Nar du
byter kokekar, ma du alltid
heva behaldarane, ikkje skli
pa overflata.

- Damptrykk som bygges opp

pa grunn av fuktighet pa
kokeplatens overflate eller
pa bunnen av kasserollen
kan fore til at kasserollen
forflyttes. Sgrg derfor for at
platetoppen og bunnen av
grytene alltid er tgrre.

- Dette produktet er ikkje

eigna for bruk med ein
fiernkontroll eller ei ekstern
klokke.

ATemperaturadvarsler

- ADVARSEL: Mens produktet

er i drift, vil de eksponerte
delene vaere varme. lkke
bergr produktet og
varmeelementer. Barn under
8 ar bgr ikke komme naerme
produktet uten en voksen.

- Ikke plasser

brennbare/eksplosive
materialer naer produktet,
ettersom kantene vil bli
varmen mens det er i drift.

- ADVARSEL: Brannfare: La

ikke gjenstander bli liggende
lagret pa overflatene der det
foregar tilberedning av mat.
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ATilbehesrsbruk

- ADVARSEL: Bruk bare
barnesikring som er
designet av produsenten av
komfyren, som produsenten
av komfyren har angitt som
egnet i bruksanvisningen
eller barnesikring som er
innebygget pa apparatet.
Bruk av feil barnesikring kan
fare til ulykker.

ASteking og sikkerhet

- ADVARSEL: Fglg med pa
stekeprosessen. Korttids
stekeprosesser ma stadig
observeres.

- ADVARSEL: Matlaging uten
oppsyn pa en komfyr med
fett eller olje kan veaere farlig
og kan fgre til brann. Prgv
ALDRI a slukke en brann ved
hjelp av vann, men sla av
apparatet og dekk deretter til
flammene f.eks med et lokk
eller et brannteppe.

- Veer forsiktig nar du bruker
alkohol i maten. Alkohol
fordamper ved hgye
temperaturer, og kan
antennes hvis den blir
eksponert for varme
overflater, noe som kan fgre
til brann.
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A Induksjon

Kokeplater er utstyrt med
"induksjons"-teknologi.
Induksjons-kokeplaten som
sparer bade tid og penger
ma brukes sammen med
kasseroller som er beregnet
pa induksjon, ellers kommer
ikke kokeplatene til a virke.
Se delen «Valg av gryter»
hvis du vil ha mer
informasjon.

- Ettersom induksjons-

kokeplater skaper et
magnetfelt, kan de forarsake
skadelige virkninger for
personer som bruker
enheter som insulinpumpe
eller pacemaker.

- Sla av kokeplaten fra

betjeningspanelet etter bruk,
ikke stol pa grytesensoren.

- Metallgjenstander som for

eksempel kniver, gafler,
skjeer og lokk ma ikke settes
pa kokeplaten, da de blir
varme.

- Metallgjenstander lagret i

skuffer under koketoppen
kan bli veldig varme under
lang og intensiv bruk. Ikke
oppbevar metallgjenstander
i skuffer under platetoppen.

- Ikke legg elektroniske

produkter som
mobiltelefoner, nettbrett,



datamaskiner pa - Reingjer ikkje produktet med
induksjonstoppen. Produktet ~ dampreingjerarar da dette

ditt kan bli skadet. kan medfgra elektrosjokk

A - Salt og sukkerrestar pa
Vedlikehald og botnen av gryter eller

reingjeringstryggleik tilsvarande pa glasyter kan

- Vent il produktet er avkjolt medfgra at glaset blir

for du reingjer det. Varme oppskrapt og sprekk. Syt for

yter kan arsaka brannskader.  at botnpanna er rein fgr du
- Vask ikkje produktet ved a plasserer gryter, panner.

spraye eller helle vatn pa det!  Hald den keramiske

Det er fare for elektrosjokk. glasflata rein.
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B Miljginstruksjoner

Avfallsforskrifter

Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet
Dette produktet er i samsvar med
EU-direktivet som omhandler
mmm | clektronisk og elektrisk utstyr
(2012/19/EU). Dette produktet
har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).

Dette produktet er laget av
hgykvalitetsdeler og -materialer som kan
gjenbrukes og resirkuleres. Produktet skal
ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa
slutten av levetiden. Ta det med til et
innsamlingspunkt for resirkulering av
elektriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forhgr deg med de lokale
myndighetene for & fa opplysninger om
slike innsamlingssteder.

Passende avhending av brukt apparat
hjelper til med & forhindre potensielle
negative konsekvenser for miljget og
menneskers helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjgpt er i samsvar med
EU-RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det
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inneholder ingen farlige eller forbudte
substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

Innpakningsmaterialer er farlige for barn.
Behold innpakningsmaterialene pa et
trygt sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare materialer.
Kast dem pa riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem
sammen med normalt husholdningsavfall.

Anbefalinger for energibesparelser
Informasjon om energieffektivitet i henhold
til EU 66/2014 finnes pa produktoversikten
som fglger med produktet. Fglgende
forslag vil hjelpe deg & bruke produktet ditt
pa en gkologisk og energieffektiv mate:

Tin frossen mat fgr du steker.

Sla av produktet 5 til 10 minutter for
sluttiden for steking for langvarig steking.
N4 kan du spare opptil 20 % strgm ved &
bruke varme.

Bruker kjeler/panner med en stgrrelse og
et lokk egnet for kokeplaten. Bruk alltid
en kjele i rett stgrrelse for maltidene dine.
Mer enn ngdvendig energi trengs for
beholdere av feil stgrrelse.

Hold koketoppen og kokebunnene rene.
Smuss reduserer varmeoverfgringen
mellom kokeomradet og grytebunnen.



Kl Ditt produkt

Produktintroduksjon

1 Glasskokeflate 4 Induksjonskokesone
2 Laverehus 5 Induksjonskokesone
3 Induksjonskokesone 6 Induksjonskokesone
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Introduksjon og bruk av produktets betjeningspanel.
| denne delen kan du finne en oversikt over produktets betjeningspanel, samt
grunnleggende bruk av panelet. Det kan forekomme avvik mellom bilder og enkelte

funksjoner, avhengig av produkttypen.
Kontroll for plate
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Innstillingsomrade for temperaturniva

o1

Taster og symboler

@  :Pa/av-tast

& : Ngkkelldstast

: Kombinasjonstast for bred
kokesone

: Hurtigoppvarming-tast/Hgy
effektinnstilling-tast (booster)

: Automatisk tilberedning-tast

: Stopptast

: Tidsurknapp

: Knapp for gkning av tidsur

: Knapp for reduksjon av tidsur

: Funksjonssymbolet "Flytt"

: Potposisjonsinformasjonssymbol *
: Tilkoblingsngkkel for
kjgkkenventilator *

: Wifi-tast *

* Det varierer avhengig av produktmodell.
Det er kanskije ikke tilgjengelig pa produktet
ditt.
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Stekesonedisplay

1 Innstillingsomrade for temperaturniva
2 Tidsurknapp
3 Tidsur-/temperaturindikator
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4 Automatiske symboler for tilberedningsniva
5 Automatisk tilberedning-tast

6 Hurtigoppvarming-tast/Hgy
effektinnstilling-tast (booster)

7 Stekesonesymbol

Generell informasjon pa

kokeplaten

1 2

I

A

{

4 3
1 Baktil venstre - Induksjonskokesone
2 Baktil hgyre - Induksjonskokesone
3 Forantil hgyre - Induksjonskokesone

4 Foran til venstre - Induksjonskokesone
Koketoppen er utstyrt med kokeplater med
brede overflater (Flexi -overflater). Du kan
bruke denne kokeflaten som individuelle
kokeplater uavhengig av hverandre. Du kan
aktivere kombinasjonsfunksjonen for disse
kokesonene og forvandle dem til en enkelt
kokeflate for tilberedning med de store
matgrytene dine. Bruk av riktige gryter for
disse kokesonene og
kombinasjonsfunksjonen er beskrevet

i avsnittet «<Hvordan bruke kokeplaten».




P& modeller med opplyste kokesoner: Nar de to separate kokesonene pa

Det varierer avhengig av produktmo- overflaten A vist ovenfor kombineres
dell. Det er kanskje ikke tilgjengelig pa til en kokesone med bred overflate
produktet ditt. som vist i B, skal skillelinjen mellom
A B dem bli slatt av. Nar kokesonen med
- 1 bred overflate er gjenopprettet til
£ n bli to separate kokesoner igjen, skal
belysningen slas pa igjen.
[ - I I I
44 g | 54 -
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Tekniske spesifikasjoner

45,2 mm*/590 mm/520 mm (For modeller
som kommer med monteringsfjeerer og
Produktets ytre mal (hgyde/bredde/dybde) tetningspakning festet til produktet, ma du
vurdere bredde- og dybdemalingene som 10
mm mer enn disse malene.)
Stekeplatens installasjonsmal (hgyde/bredde) 560 (+2) mm /490 (+2) mm
Spenning/frekvens: TN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50/60 Hz
Kabeltype og tverrsnitt brukt / egnet for bruk min. HO5V2V2-F 5 x 2.5 mm?
med produktet

Totalts strgmforbruk maks. 7.4 kW

Bak til venstre Induksjonskokesone

Mal 180 mm

Effekt 2200B / Booster: 3100 B

Foran til venstre Induksjonskokesone

Mal 180 mm

Effekt 2200 B / Booster: 3100 B

Foran til hgyre Induksjonskokesone

Mal 2x92,7x200 mm

Effekt 2400 B / Booster: 3600 B

Bak til hgyre Induksjonskokesone

Mal 2x92,7x200 mm

Effekt 2400 B / Booster: 3600 B

*  Kokeplatenes hgyde som er spesifisert i den tekniske tabellen er basisdekselets hgyde over
produktet.

o Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for a forbedre
produktkvaliteten.

o Figurene i denne bruksanvisningen er skjematiske, og vil ikke ngdvendigvis tilsvare
produktet ngyaktig.

o Verdiene angitt pa produktetiketter eller den medfglgende dokumentasjonen er
oppnadd under laboratorieforhold, i samsvar med relevante standarder. Avhengig
av driftsmessige og miljpmessige produktforhold kan disse verdiene variere.
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B Ferste bruk

Fgr du begynner a bruke produktet ditt, er et
anbefalt a gjgre fglgende i felgende avsnitt.

Forste rengjgring

1.Fjern alle emballasjematerialer.

2. Terk av overflatene til produktet med en rommet er godt ventilert for &
vat klut eller svamp og tgrk med en klut. fierne reyken og lukten. Unngé

MERKNAD Overflaten kan skades av direkte inhalering av rgyken og
rengjgringsmidler eller lukten som slippes ut.
rengjgringsmaterialer. Ikke
bruk aggressive
rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjering.

MERKNAD Rgyk og lukt kan slippes ut i et
par timer under fgrste drift.
Dette er helt normalt. Se til at
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B slik brukes komfyren

Generell informasjon om bruk av
kokeplater

Generelle advarsler

+ Ikke la gjenstander falle ned pa
platetoppen. Selv sma gjenstander som
saltsakere kan skade platetoppen. lkke
bruk sprukne koketopper. Vann kan sive
gjennom disse sprekkene og forarsake
kortslutning. Hvis overflaten er skadet pa
en eller annen mate (f.eks. Synlige
sprekker), ma du fgrst sla av sikringen og
deretter kontakte autorisert service for &
koble fra produktet for & redusere
risikoen for elektrisk stgt.

+ lkke bruk gryter/panner som er
ubalanserte og lett kan vippes pa
kokeplaten.

+ Ikke varm opp grytene/pannene og
grytene mens de er tomme. Grytene og
apparatet kan bli skadet.

+ Sla alltid av kokeplatenes brennere etter
hver bruk.

« Du kan skade apparatet hvis du bruker
kokeplatene uten gryter eller
gryter/panner. SIa alltid av kokeplatene
etter hver operasjon.

+ Etter hver bruk er kokeflaten varm, sé ikke
legg plastgrytene / kokekarene pa
kokeplaten. Rengjgr slikt materiale
umiddelbart pa overflaten.

+ Plutselige temperaturendringer pa

overflaten av glasset kan forarsake skade.

Veer forsiktig sa du ikke sgler kald vaeske
under tilberedningen.

+ Ha en tilstrekkelig mengde mat i gryter og
panner. Dermed kan du forhindre mat i &
strgmme ut av grytene/pannene sa du
slipper a rengjgre dem ungdvendig.

« lkke plasser lokker for gryter og panner
pa brennere/soner.

+ Plasser pottene ved & sentrere dem pa
brennerne/sonene. Hvis du gnsker a
plassere en gryte pa en annen
brenner/sone, ma du ikke skyve den mot
gnsket brenner. Du kan i stedet lgfte den
fgrst og sette den pa den andre
brenneren.
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Driftsprinsipp for induksjonsplaten
Induksjonsplate er som en &pen krets.
Kretsen fullfgres nar en kokekar / panner
som er egnet for induksjonskoking er
plassert pa den, og et elektronisk system
under glassoverflaten genererer et
magnetfelt. Metallbunnen pa grytene /
pannene varmes opp ved a ta energi fra
dette magnetfeltet. Dermed genereres ikke
varmen pa overflaten av kokeplaten, men
direkte pa grytene/pannene over den.
Glassoverflaten blir varmet opp med
varmen fra matgrytene/pannene.

Fordeler med tilberedning med induks-

jon

Induksjonstopper gir noen fordeler

ettersom varmen overfgres direkte til

matgrytene/ pannene.
Mat som renner over under
tilberedningen, brenner ikke raskt
ettersom glassflaten ikke varmes opp
direkte. Det er lettere a rengjgre.

+ Tilberedning skal ga raskere ettersom
varmen genereres direkte pa
matgrytene/pannene. Dermed sparer det
tid og energi med hensyn til andre typer
kokeplater.

+ Siden varmen blir gitt direkte til
matgrytene/pannene, er det ikke noe
varmetap, og det gir en mer effektiv
tilberedning.

+ Det faktum at varmeoverfgringen stopper
og kokeplaten ikke blir varmet opp direkte
nar grytene/pannene fiernes fra
kokeplaten, gir en tryggere bruk mht.
mulige ulykker under tilberedningen.

For en sikker drift:

+ Ikke velg hgye oppvarmingsnivaer nar du
bruker ikke-klebende gryter/panner som
er belagt med liten mengde olje eller
brukes uten olje (teflontype).

« lkke bruk glassflate som overflate der du
kan plassere noe pa den eller som
skjeereflate.

+ Ikke plasser metallgjenstander som
bestikk eller grytelokk pa kokeplaten, da
de kan bli varme.



Bruk aldri aluminiumsfolie til tilberedning.
Plasser aldri mat innpakket i
aluminiumsfolie pa induksjonssonen.
Hold magnetiske gjenstander som
kredittkort eller band borte fra kokeplaten
mens den er i drift.

Hvis det er en ovn under kokeplaten, og
den blir betjent, kan sensorene pa
kokeplaten redusere tilberedningen eller
sld av kokeplaten.

Kokeplaten din har et automatisk
avstengningssystem. Detaljert
informasjon om dette systemet er gitt i
de fglgende avsnittene. Hvis du bruker
tynne gryter til matlagingen din, skal
imidlertid disse grytene varmes opp
veldig raskt, og bunnen av pannen kan
smelte og skade kokeplaten og apparatet
fgr det automatiske avstengingssystemet
aktiveres.

Matgryter/panner

Du skal bruke ferromagnetiske
gryter/panner av hgy kvalitet som har en
etikett eller advarsel om at den kun er
kompatibel med induksjonssteking med
induksjonstoppen. En generell regel er at jo
hgyere jerninnholdet er, desto bedre skal
gryter/panner fungere. Bunndiameteren til
kokekarene / kokekarene skal stemme
overens med induksjonssonen. Foreslatte
dimensjoner er oppfgrt nedenfor.

Egnede gryter/panner:

Gryter/panner i stgpejern

Emaljerte gryter/panner

Gryter/panner i stal og rustfritt stal (med
etikett eller advarsel som indikerer at den
er kompatibel med induksjon)

Uegnede gryter/panner:

Gryter/panner i aluminium
Gryter/panner i kobber
Gryter/panner i messing
Gryter/panner i glass
Steintgy

Keramikk og porselen

Anbefalinger:

Bruk bare matgryter/panner med flat
bunn. Ikke bruk gryter/panner med
konvekse eller konkave underlag.

Bruk bare gryter/panner med tykke,
bearbeidede bunner. Hvis du bruker tynne
gryter, skal disse grytenevarme opp
veldig raskt, og bunnen av pannen kan
smelte og skade kokeplaten og apparatet
fgr det automatiske avstengingssystemet
aktiveres. Skarpe kanter kan forarsake

riper pa overflaten.

V

Bunnene til noen gryter/panner har et
mindre ferromagnetisk felt enn den
sanne diameteren. Bare dette omradet
varmes opp av kokeplaten. Derfor
fordeles varmen ikke jevnt og
kokeprestasjonen reduseres. Dessuten
kan slike gryter/panner ikke oppdages av
store induksjonstopper. Dermed skal
kokeplaten velges i henhold til stgrrelsen
pa det ferromagnetiske feltet.

e

Noen matgryter/panner har en bunn som
inneholder ikke-ferromagnetiske
materialer som aluminium. Disse typene
matgryter/panner kan ikke oppvarmes
tilstrekkelig eller vi kanskje ikke
oppdages av induksjonstoppen. | noen
tilfeller kan det oppsta en advarsel om
darlige matgryter/panner.

T

Lik fordeling av kokekaret pa
komfortoppe til hgyre og venstre og i
midten for valg av komfyrtopper
pavirker matlagingsytelsen positivt
mens du tilbereder flere maltider pa
induksjonstoppene.
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Test av gryter/panner

Test om gryten din er kompatibel med

tilberedning med induksjonsplate ved &

bruke metodene nedenfor.

1.Den er kompatibel hvis bunnen av gryten
din har en magnet.

2.Den er kompatibel hvis g og LA’ eller
")" ikkke blinker nar du setter gryten pa

induksjonsplaten og slar pa kokeplaten.
Anbefalte stgrrelser pa gryter/panner

145 min. 100 - maks. 145

180 min. 100 - maks. 180

210 min. 140 - maks. 210

240 min. 140 - maks. 240

280 min. 125 - maks. 280

320 min. 125 - maks. 320
2x92,7x 200 min. 100 - maks. 180
Kokesone med bred bredde 230 - lengde

(flexi-)overflate 390

Induksjonsplatenes deteksjon av
matgryter/panner avhenger av diameteren
og materialet til ferromagnetikken i bunnen
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av grytene/pannene. For a sikre deteksjon
av grytene/pannene og oppna en effektiv
matlaging, ma grytene/pannene velges i
henhold til stgrrelsen pa kokeplaten.
Matgrytene/pannene som er anbefalt for
kokeplatestgrrelsene er gitt ovenfor.
Kokeoppfgrselen kan variere avhengig av
potttypene, stgrrelsen pa gryten og
stgrrelsen pa kokesonen. For en mer
homogen kokeoppfgrsel kan det brukes et
trinn stgrre kokesone. A bruke en stgrre
kokesone fgrer ikke til slgsing med energi
pa induksjonstopper, fordi varmen bare
dannes i det aktuelle gryteomradet.

Automatisk deteksjon av matgry-
ter/panner

Nar du plasserer matgryter/panner som er
kompatible med induksjon pa kokeplaten,
oppdager kokeplaten automatisk hvilken
kokeplate grytene/pannene er plassert p3,
og gir anvisninger pa kontrollpanelet.
Symbolet pa den aktuelle kokeplaten som
du har plassert matgrytene/pannene pa
0g "0" pa tidtaker-/temperaturdisplayet, skal
blinke i 10 sekunder. Dermed kan du
betjene kokeplaten der
kokeplatene/pannene er plassert, ved &
tilordne en temperaturverdi raskt. Tilordne
en temperaturverdi til kokeplaten er
beskrevet i de fglgende avsnittene.

Kokesone med bred overflate (flexi)
Kokeplaten din er utstyrt med kokeflater
med bred overflate (Flexi-overflater). Du
kan bruke denne kokeflaten som
individuelle kokeplater uavhengig av
hverandre for dine mindre matgryter. Du
kan aktivere kombinasjonsfunksjonen for
disse kokesonene og forvandle dem til en
enkelt kokeflate for tilberedning med de
store matgrytene dine.



Kokesoner med bred
overflate har to
kokesoner, som
foran og bak. Du kan
bruke disse sonene
som to uavhengige
kokesoner for
forskjellige
temperaturnivaer
med to forskjellige
matgryter/panner.
Plasser
matgrytene/pannene
ved & sentrere de
separate
kokesonene.

For tilberedning med
en enkelt
gryte/panne, plasser
den i midten av den
fremre eller bakre
kokesonen. lkke
plasser
matgrytene/pannene
i midten av
kokesonen.

For kokeprosesser
pa store
matgryter/panner,
plasser
grytene/pannene
slik at de dekker
sentrene i begge
kokesonene og at
den er sentrert i

kokesonen.
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Innstillingsomrade for temperaturniva
Tidsurknapp

Tidsur-/temperaturindikator

Automatiske symboler for tilberedningsniva
Automatisk tilberedning-tast

Hurtigoppvarming-tast/Hgy
effektinnstilling-tast (booster)

7 Stekesonesymbol

g WN =

Dette apparatet styres med et
bergringspanel. Hver operasjon som
utfgres pa bergringspanelet,
bekreftes med et hgrbart signal.

Hold alltid kontrollpanelet rent og
tgrt. En fuktig og skitten overflate
kan forarsake problemer med
funksjonene.

Sla pa komfyren
1. Trykk pa O-tasten pa kontrollpanelet.
Komfyren er klar til bruk.

Komfyren gar automatisk tilbake til
standby-modus hvis ingen
operasjoner utfgres innen 20
sekunder.

Apparatet slar seg av av
sikkerhetsmessige arsaker hvis
du trykker pa en hvilken som helst
tast (-tast) i lang tid.

Sla av komfyren

1. Trykk pa ®O-tasten pa kontrollpanelet.
Komfyren slas av og gar tilbake til standby-
modus.

Hvis symbolet "H" eller "h" lyser pa
platesonedisplayet nar komfyren er
slatt av, betyr dette at
kokeplatesonen fortsatt er varm.
Ikke bergr kokeplatene.

Restvarmeindikator

Hvis"H"-symbolet lyser pa komfyrens
soneskjerm, betyr dette at komfyren
fortsatt er varm, og den kan brukes til &
holde en liten mengde mat varm. Etter en
stund bytter symbolet til "h"-symbolet som
betyr mindre varme.

20/NO

I tilfelle strgmbrudd, lyser ikke den
resterende varmeindikatoren og
advarer brukeren mot varme
kokeplater.

Sla pa kokeplatesonene (kokesone)

1.S14 pa kokeplaten ved & bergre (D-tasten.
» "0" symbolet vises pa kokeplaten.

2. Trykk pa innstillingssonen til kokeplaten
som du vil sl p3, eller skyv fingeren pa
innstillingssonen.

Komfyren gar automatisk tilbake til
standby-modus hvis ingen
operasjoner utfgres innen 20
sekunder.

Stille inn temperaturnivaet

Ved & bergre innstillingsomradet eller ved &
skyve fingeren pa omradet, still
temperaturnivdet mellom "0" og "15" .

Sla av kokeplater:

En valgt koketone kan slas av pa to

forskjellige mater:

1.Ved a sette temperaturen som "0"
Du kan sla av kokeplaten ved & redusere
temperaturinnstillingen til "0" .

2.Bruk av tidtaker av-funksjonen for
onsket kokeplatesone
Nar tiden er ute, slar tidtakeren av
kokeplatensonen som er koblet til den.
Alle skjermer indikerer "0" eller "00" . ®-
symbol pa kokeplatesonen slukker.
Lydalarmen skal lyde nar tiden gar ut.
Bergr hvilken som helst tast pa
kontrollpanelet for &8 dempe alarmen.

Sla pa kokeplaten med bred overflate

Det varierer avhengig av

produktmodell. Det er kanskje ikke

tilgjengelig pa produktet ditt.

1. 313 pa kokeplaten ved & bergre D-tasten.

2.Bergr valgtasten for kokeplaten med bred
overflate.

» 0 symbolet vises pa frontdisplayet til

venstre for kokeplaten,



og symbolet "L " vises pa det bakre

displayet for den venstre kokeplaten.

1
3. Ved & bergre innstillingsomradet eller

ved a skyve fingeren pa omradet, still
temperaturnivdet mellom 0 og 15 .
» Temperaturnivaet kan endres fra
innstillingsomradene for begge
kokeplatesonene.

Kokeplatesonene med bred overflate
til venstre er beskrevet som et
eksempel. Hvis en komfortsone med
bred overflate er tilgjengelig pa hoyre
side av apparatet, gjelder det samme
ogsa for denne kokeplatesonen.

Apning av det store (fleksible)
kokeomradet for koketoppen. Det
varierer avhengig av produktmodell.
Den er kanskje ikke tilgjengelig i
produktet ditt.

Nar en eller begge kokeplatene i det store
kokeomradet fungerer separat, kan du
aktivere det store kokeomradet og
kombinere kokeplatene. Dermed kan du
betjene en storre kokeflate med samme

1.Nar en av eller begge koketoppene i den
store kokesonen er i drift, trykker du pa
knappen for valg av kokeplater med stor
overflate.

» Den minste av temperaturverdiene til

platetoppene du tidligere har valgt, vises pa

koketoppskjermen. Hvis tidtakerens

varighet er gitt, vil timerverdien til det nedre

» For & endre temperaturverdien etterpa,
still inn gnsket temperaturverdi fra
innstillingsomradene til begge
komfyrsonene.

Hvis du bergrer tasten for
kokeplatesonen med bred overflate
mens kokeplatesonen med bred
overflate er aktiv, blir komfyrsonene
separert og slatt av.

Sla av kokeplater med bred overflate:
Det varierer avhengig av
produktmodell. Det er kanskje ikke
tilgjengelig pa produktet ditt.
Kokeplaten med bred overflate kan slas av
pa 3 forskjellige mater:
1.Ved a sette temperaturen som "0"
Du kan sla av kokeplaten med bred
overflate ved a redusere
temperaturinnstillingen til "0".
2.Bruk av tidtaker-av-funksjonen for
kokeplaten med bred overflate
Nar tiden er ute, slar tidtakeren av
kokeplaten med bred overflate. Displayet til
venstre kokesone vises 0, og
klokkedisplayet vises 00 . Lyset pa ®-
tasten pa displayet for bakre venstre
kokeplate slukkes.
3.Ved a bergre symbolet for kokeplaten
med bred overflate i omtrent 3 sekunder
Hvis du bergrer symbolet for platesonen
med bred overflate i omtrent 3 sekunder,
slas kokeplatesonen av.
Bruke "flytte"-funksjonen
Denne funksjonen gjer det lettere for deg &
raskt bytte til forskjellige
tilberedningsnivaer ved a endre
tilberedningsnivaet med bevegelsen av
pannen uten & ga inn i kontrollpanelet. Du
trenger ikke 2 redusere eller pke
temperaturnivaet hver gang.

For at Move-funksjonen skal veere
aktiv, ma storrelsen pa gryten dekke
en eller to kokesoner.

For a aktivere "Flytt'-funksjonen:

1.8la pa koketoppen ved a trykke pa (D
tasten.
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2. Avhengig av nivaet du vil starte gryten,
plasser den pa kokesonen med stor
overflate slik at den dekker to eller én
kokesone,

’
3. Trykk pa " i tasten
» "Flytt’-funksjonen er aktivert. Bare skyv
gryten pa koketoppen for pnsket kokeniva.
Med denne funksjonen kan du raskt bytte
mellom 3 forskjellige tilberedningsnivaer:
« Niva 6 (koking): Hvis du plasserer gryten
pa de to midterste kokeplatene pa det store
overﬂateomrédet, vil koketoppen fungere
pa 6 nivaer
Nwa 6

. Nwa 6 (koking): Hvis du piasserer gryten
pa de to midterste kokeplatene pa det store
overﬂateomrédet, vil koketoppen fungere
pa 6 nivaer

Nivé 6

. Nwa 9 (steking): Hvis du piasserer gryten
pa de to fremre kokeplatene pa
kokeomradet med stor overflate, vil ovnen
fungere pa 9 nivaer.

Nivé 9

Ved bruk av ‘Flytt'-funksjonen kan
ikke timeren stilles inn pa
koketoppene.

Huvis gryten som brukes dekker 3
kokeomrader, avbrytes "flytte’-
funksjonen.
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Hgy effektinnstilling (BOOSTER)

Du kan bruke boosteren til & varme opp
med maksimal effekt. Vi anbefaler
imidlertid ikke steke i en lang periode pa
denne posisjonen. Hgy effektinnstilling er
kanskje ikke tilgjengelig pa alle kokeplater.
Nar perioden for hgy effektinnstilling (se
tabell over driftsperioder) er utlgpt, blir
kokeplatesonen slatt av.

Velge hgy effektinnstilling (BOOSTER)
direkte:

1. SIa pa kokeplaten ved & bergre O-tasten.
2. Bergr @-tasten.

Den aktiverte kokeplatesonen fungerer med

maksimal effekt, og "2X" bevegelig
boostersymbol vises pa
kokeplatesonedisplayet.

» N&r perioden for hgy effektinnstilling (se
Periodetabell for automatisk avslaing) er
utlgpt, blir kokeplatesonen slatt av.

Velge hgy effektinnstilling (BOOSTER)

mens kokeplatesonen er aktiv:

1. Bergr @-tasten nar komfyren er pa og
den aktuelle kokeplatesonen er aktiv.

Hgy effektinnstilling (booster) kan
bare aktiveres pa en av sonene pa
samme side (venstre eller hgyre).
Hvis en av kokesonene pa samme
side fungerer pa et spesifikt
temperaturniva, kan ikke booster
stilles inn for den andre kokesonen
pa samme side. Mens komfyrsonen
med bred overflate er aktiv, kan ikke
booster ogsa innstilles for disse
kokeplatesonene.

2.Den valgte kokeplatesonen fungerer med
maksimal effekt og 3 lys blinker pa
displayet for kokeplaten. Nar perioden for
hgy effektinnstilling utlgper, bytter
kokeplatesonen til innstilt temperaturniva,
og temperaturnivaet du har valgt vises pa
skjermen.

Sla av hgyeffektinnstillingen
(BOOSTER) for den utlgper:

Du kan sla av hgyeffektinnstillingen nar du
vil ved & trykke pa @-tasten.



Key Lock (Nokkellas)

Mens komfyren er pa kan du aktivere
tastelasen for a forhindre at funksjoner
endres utilsiktet.

Aktivering av tastelasen

1. Trykk pa fi-tasten i 3 sekunder for & lase
kontrollpanelet.

Hvis du trykker pa en hvilken som helst tast

mens tastesikringen er aktiv, blinker -

lampen péa f3-tasten.

Du kan aktivere tasteldsen mens
komfyren bare er i driftsmodus.
Bare (D-tastene fungerer mens
tasteldsen er aktiv. Nar du bergrer en
hvilken som helst annen

tast, blinker -lampen pa f-tasten for
& indikere at tasteldsen er aktiv.
Hvis du slar av komfyren mens
tastene er |ast, skal tastelasen
deaktiveres for a sla pa kokeplaten
igjen.

Deaktivering av tastelasen

1.Hold f-tasten inne i 3 sekunder.
Operasjonen skal bekreftes med et
lydsignal. Lampen til f-tasten slas av, og
kontrollpanelet I&ses opp.

Tidsur-funksjon

Denne funksjonen forenkler matlaging for
deg. Du trenger ikke & veere til stede ved
komfyren i hele kokeperioden.
Kokeplatesonen slds automatisk av etter
perioden du har valgt.

Aktivere tidtakeren

1. 313 pa kokeplaten ved & bergre D-tasten.

2. "0" symbolet vises pa kokeplaten.

3. Still inn nivaet pa innstillingssonen til
kokeplaten som du vil sla pa.

4. Aktiver tidsuret ved & trykke pa ®-tasten.

Displayet til den aktuelle kokeplaten vises

"00".

) i
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5. Still inn gnsket periode ved a bergre
tastene ® og ©.

» Bekreft innstillingen ved & bergre ®-

tasten. Innstillingen skal bekreftes

automatisk hvis ®-tasten ikke bergres.

Tidtakeren kan bare brukes til
kokeplater som er i drift.

Gjenta prosedyren ovenfor for andre
kokeplater du vil stille inn en tidtaker
for.

Tidtaker kan ikke stilles uten & velge
kokeplatesone og temperaturniva pa
kokeplatesone.

Sla av tidsur

Komfyren slas av automatisk, og et
lydvarsel lyder nar den innstilte tiden er
utlgpt.

Bergr hvilken som helst tast for a sla av den
hgrbare advarselen.

Tidlig deaktivering av tidtakerne

Hvis tidtakeren blir slatt av for tidlig,

fortsetter komfyren & operere med den

innstilte temperaturen til den er slatt av.

Du kan sla av tidtakeren tidlig med to

forskjellige metoder:

1. Sla av ved a redusere tidverdien til "00" :

1. Velg kokeplaten du vil sla av.

2.Velg tidtakeren til den aktuelle kokeplaten
ved & bergre O-tasten.

3.Reduser verdien til "00" symbolet vises pa
det aktuelle displayet ved &
bergre tastene ® og ©.

2- Sla av ved a trykke pa tidtasten i

omtrent 3 sekunder:

1.Hold ®-tasten pa den aktuelle kokeplaten
inne i omtrent 3 sekunder. ® forsvinner
helt og tidtakeren avbrytes.

Automatisk tilberedning-funksjon
Ved & bruke denne funksjonen kan du
utfgre rask tilberedning pa 3 forskjellige
nivaer.

1.Holde varm

2. Steking

3.Koking
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Aktivering av den automatiske

tilberedningsfunksjonen uten a stille

inn en tidtakeren

1.S14 pa kokeplaten ved 4 bergre D-tasten.

2. Trykk pa ©-tasten for kokeplaten som du
vil bruke den automatiske
tilberedningsfunksjonen pa.

3. Etter fgrste bergring aktiveres den
aktuelle kokeplaten pa et varmt niva.

Symbolet " P "og"LLJ" vises pa skjermen.

4.Ved andre bergring bytter den aktuelle
kokeplaten til steking. Symbolet" P
"og"ULJ" vises pa skjermen.

5.Ved tredje bergring bytter den aktuelle
kokeplaten til kokepunktet. Symbolet " P
"og"WJ" vises pa skjermen.

» Kokeplaten begynner & virke pa det

innstilte automatiske kokenivaet.

Aktivering av den automatiske
tilberedningsfunksjonen ved a stille
inn en tidtaker
1. Velg gnsket automatisk tilberedningsniva
ved & bergre T-tasten pa den aktuelle
kokeplaten.
2. Aktiver tidsuret ved & trykke pa ®-tasten.
» "00" symbolet og lampen til ®-symbolet
lyser pa kokesonedisplayet.
3. Still inn gnsket periode ved &
bergre ©/®-tastene.
» Kokeplatensonen fortsetter & fungere ved
det innstilte automatiske tilberedningsnivae
i den innstilte tidsperioden.
» Komfyren slas av automatisk, og et
lydvarsel lyder nar den innstilte tiden er
utlgpt. Bergr hvilken som helst tast for a sla
av den hgrbare advarselen.

Sla av den automatiske

tilberedningsfunksjonen

1. Hvis du vil avbryte den automatiske
tilberedningsfunksjonen, kan du sla av
den aktuelle kokeplaten helt ved &
bergre (D-tasten.

2. Hvis du vil at kokeplaten skal fungere pa
et spesifisert temperaturniva og den
automatiske tilberedningsfunksjonen
avbrytes, still inn gnsket temperatur ved &
bergre ©/®-tastene. Kokeplaten
fortsetter a fungere pa det
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temperaturnivaet du har angitt. Hvis
tidtakeren er stilt inn tidligere, avbrytes
ikke tilberedningsperioden som er innstilt,
og kokeplaten fortsetter & fungere med
det innstilte temperaturnivaet.

Stopp-funksjon
Med denne funksjonen kan du stoppe alle
funksjonene som er aktive i komfyren
(unntatt tidtakeren) en stund.
Hvis tidtakeren er innstilt for en
hvilken som helst komfortsone,
fortsetter tidtakeren a fungere under
stoppfunksjonen.
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1.Trykk pa (Ftasten mens komfyren din er
pa.

Alle kokeplater som er i drift fortsetter &

fungere pa minimumsniva.

2. Trykk pa [l-tasten igjen for & betjene alle

stoppede kokeplater med tidligere

innstillinger.

Nar du trykker pa

stopptasten, lyser "ﬂ"-symbolet pa
skjermen til kokeplatene som ble
betjent for du bergrte denne tasten

Sikker og effektiv bruk av induksjons-
topper

Driftsprinsipp: Induksjonsvarmer varmer
opp kokekaret direkte pa grunn av dens
driftsprinsipp. Dermed har det mange
fordeler i sammenlignet med andre
komfyrtyper. Den fungerer mer effektivt og
kokeplateoverflaten er kjgligere.
Induksjonskoker er utstyrt med et
overlegent sikkerhetssystem som skal sikre
drift med maksimal sikkerhet.



Komfyren din kan vaere utstyrt med
kokeplater med en diameter pa 145,
180, 210 og 280 mm med
induksjonsfunksjon, avhengig av
modell. Takket veere
induksjonsfunksjonen oppdager hver
kokeplatesone automatisk potten
som er plassert pa den. Energi
oppstar bare pa kontaktomradet til
potten. Dermed forbrukes minst
mulig strgm.

Stremstyringsfunksjon

Apparatet ditt er utstyrt med en
strgmstyringsfunksjon. Du kan endre den
totale strgmmen som komfyren kan trekke
med denne funksjonen. Det er 9 nivaer
tilgjengelig for stremstyringsfunksjonen.
Strgmstyringsfunksjon - Totalt strgmniva
som kan stilles inn

P2 2.4 kW

Temperaturnivdene du kan tilordne
kokeplatene, kan variere i henhold til
det totale innstilte effektnivaet.
Temperaturnivaet til kokeplaten
reduseres automatisk i henhold til
effektinnstillingen som skal utfgres
av komfyren. Dette er ikke en feil.

Automatisk sla av systemet
Komfyrkontrollen har et automatisk
avslaingssystem. Hvis en eller flere
kokeplatesoner er igjen, slas
kokeplatesonen av automatisk etter en
stund (se tabell-1). | tilfelle en tidtaker som
tilordnet kokeplaten, blir ogsa
tidtakerskjermen slatt av.

Tidsgrensen for automatisk avslaing
avhenger av valgt temperaturniva.
Maksimal driftsperiode brukes for dette
temperaturnivaet.

Kokeplaten kan betjenes av brukeren igjen
etter at den er slatt av automatisk som
beskrevet ovenfor.

P3 KW Tabell-1: Perioder med automatisk avslaing
P4 3.6 kW
P5 4.4 kW
P6 5.4 kW 0 0
P7 5.7 kW 1 6
P8 6.7 kW 2 6
P9 7.4 kW 3 6
Mens kokeplatene er av, 4 6
1.S14 pa kokeplaten ved & bergre D-tasten. S S
2.Uten & fjerne fingeren bergr du den ®- 6 5
tasten for bakre venstre kokesone, 7 5
deretter ®-tasten for fremre venstre 8 5
kokesone og til slutt [l-tasten. Det hgres 9 4
en signallyd hver gang en tast trykkes. 10 4
3. Strgmstyringsnivaet som er angitt, vises 11 4
pa kokeplaten bakerst til venstre, og den 12 4
totale effektverdien for dette nivaet vises 13 2
pa displayet kokeplaten foran til venstre. 12 )
Slipp 3 taster nar du ser verdiene.
o o 15 1
4. Trykk pa lltasten for & veksle mellom - - -
nivaer og stille inn total effektverdi du vil Hurtigoppvarming 10 timer
stille. P1 6
5.Bekreft innstillingen ved & bergre O- P2 4
tasten og sl& av komfyren. Total P3 2
effektverdi du har angitt, skal aktiveres. Overopphetingsvern

Komfyren din er utstyrt med noen sensorer
som sikrer beskyttelse mot overoppheting.
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Du kan observere fglgende i tilfelle

overoppheting:

+ Kokeplaten som er i drift kan vaere slatt
av.

+ Det valgte nivaet kan reduseres. Dette
gjenspeiles imidlertid ikke pa skjermen.

Overflytshbeskyttelsessystem

Komfyren din er utstyrt med et

overflytsbeskyttelsessystem. | tilfelle det

oppstar overflyt pa kontrollpanelet av en

eller annen grunn, kutter systemet

strgmtilkoblingen automatisk for a sla av

komfyren.

Pa dette tidspunktet vises "E" pa displayet.

Ngyaktig effektinnstilling
Induksjonskomfyren reagerer pa
kommandoene som utstedes umiddelbart i
henhold til driftsprinsippet.
Effektinnstillingene endres veldig raskt.
Dermed kan du forhindre overflyt av et
maltid (vann, melk) som er i ferd med a
renne over ved & sla av apparatet
umiddelbart.

Hold overflaten pa bergringspanelet
rent. Feil advarsel kan gis.

Ikke plasser en gryte pa
bergringspanelet.

Flyttefunksjon

Denne funksjonen gjgr det lettere for deg &
bytte raskt til forskjellige kokenivaer ved a
endre kokenivaet ved & bevege pannen uten
a ga inn i kontrollpanelet. Du trenger ikke
senke eller ke temperaturnivaet hver gang.

26/NO

For at Flytt-funksjonen skal veere
aktiv, ma stgrrelsen pa gryten dekke
en eller to kokesoner.

For a aktivere "Flytt"-funksjonen:

1. Aktiver komfyrtoppen ved & trykke pa ®-
tasten.

2. Avhengig av nivaet du vil starte gryten
ved, plasser den pa den brede kokesonen
slik at den dekker to eller én kokesone.

3.Bergr 4 -tasten.

» Funksjonen "Flytt" er aktivert. Det er nok &

skyve gryten pa kokesonen for gnsket

kokeniva. Med denne funksjonen kan du
raskt bytte mellom 3 forskjellige
tilberedningsnivaer:

+ Niva 3 (Hold varm): Hvis du plasserer
gryten pa de to bakerste pa kokesonen
med bred overflate, vil koketoppen
fungere pa 3. nivaer.

Niva 3

+ Niva 6 (steker): Hvis du setter gryten pa
den midterste kokesonen med to brede
oveorflater, vil koketoppen fungere pa 6.
nivaer.

Niva 6

+ Niva 9 (steking): Hvis du plasserer gryten
pa de to fremre kokesonene med brede
oveorflater, vil koketoppen fungere pa 9.
nivaer.

Niva 9

Nar du bruker "Flytt"-funksjonen, kan
ikke timeren stilles inn pa
kokesonene.

Hvis gryten som brukes dekker 3
kokeflater, vil "flytte"-funksjonen bli
avbrutt.



E Generell informasjon om steking

Denne delen har tips om hvordan du
tilbereder og steker maten.

Generelle advarsler om matlaging

med kokeplater

+ Fyll aldri kokekaret mer enn en tredjedel
full av olje. Ikke forlat komfyren uten
tilsyn nar du varmer opp olje.
Overopphetet olje utgjgr brannfare. Gjor
aldri forsgk pa a slukke en mulig brann
med vann! Hvis olje begynner & brenne,
dekk den til med et brannteppe eller en
fuktig klut. Sla av komfyren hvis det er

trygt & gjore dette, og ring brannvesenet.

+ Fjern alltid overflgdig vann fgr du steker

matvarer, og legg dem sakte i den
oppvarmede oljen. Forsikre deg om at
frossen mat tines fgr steking.

Nar du fyrer olje, ma du sgrge for at
gryten du bruker er tgrr og holde lokket
apent.

For anbefalinger om matlaging med
strgmsparing, se

avsnittet "Miljginstruksjoner".
Steketemperaturen og tidsverdiene som
angis for matvarer kan variere avhengig
av oppskriften og mengden. Av den grunn
oppgis disse verdiene som intervaller.
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Vedlikehold og stell

Generell informasjon om
rengjoring

A Generelle advarsler

+ Vent til produktet er avkjglt for du rengjgr
produktet. Varme overflater kan
forarsake forbrenning!

« lkke bruk vaskemidler direkte pa de
varme overflatene. Dette kan fgre til
permanente flekker.

+ Apparatet skal rengjgres og terkes
grundig etter hver operasjon. Dermed
skal matrester lett rengjgres, og disse
restene skal forhindres i @ brenne nar
apparatet brukes senere. Dermed
forlenges apparatets levetid, og ofte blir
problemer redusert.

+ lkke bruk damprengjgringsmidler til
rengjgring.

+ Noen vaskemidler eller rengjgringsmidler
kan skade overflaten. Ikke bruk
skuremidler, rengjgringspulver,
rengjgringskremer, avkalkingsmidler eller
skarpe gjenstander under rengjgring.

+ Det er ikke behov for et spesielt
rengjeringsmiddel for rengjgring etter
hver bruk. Rengjgr apparatet med
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk
klut eller svamp og tgrk med en tgrr
mikrofiberklut.

+ Sgrg for a tgrke av all gjenvaerende
vaeske etter rengjgring og vask
umiddelbart bort mat som spruter rundt
under tilberedningen.

+ lkke vask noen deler av apparatet i
oppvaskmaskin.

For koketoppen:

+ Surt smuss som melk, tomatpuré og olje
kan forarsake permanente flekker pa
koketoppene og komponentene i
brennerne/kokeplatene. Rengjgr
eventuelle overlgpende vaesker
umiddelbart etter at du har avkjglt
platetoppen ved a sla den av.

Overflater i rustfritt Inox-stal

+ Ikke bruk syre- eller klorholdige
rengjgringsmidler for a rengjgre overflater
og handtak av rustfritt inox-stal.

+ Overflate av rustfritt inox-stal kan endre
farge med tiden. Dette er normalt. Etter
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hver operasjon, rengjgr med et
vaskemiddel som er egnet for overflaten
av rustfritt inox-stal.

+ Rengjgr med en myk sapeklut og flytende
(ikke-skrapende) vaskemiddel som er
egnet for inox-overflater, og pass pa a
tgrke av i én retning.

+ Fjern kalk, olje, stivelse, melk og protein
flekker pa overflatene av rustfritt inox-stal
og glass uten a vente. Flekker kan ruste i
lange perioder.

Glassoverflater

+ Ikke bruk hardmetallskrapere og slipende
rengjgringsmidler nar du rengjgr
glassoverflater. De kan skade
glassoverflaten.

+ Rengjor apparatet med oppvaskmiddel,
varmt vann og en mikrofiberklut som er
spesifikk for glassflater, og tgrk den med
en tgrr mikrofiberklut.

+ Hvis det er gjenveerende vaskemiddel
etter rengjgring, torker du av det med
kaldt vann og tgrker med en ren og tgrr
mikrofiberklut. Rester av vaskemiddel
kan skade glassoverflaten neste gang.

+ De tgrkede restene pa glassoverflaten ma
under ingen omstendigheter rengjgres
med takkede kniver, stalull eller lignende
riperedskaper.

+ Du kan fjerne kalsiumflekker (gule flekker)
pa glassoverflaten med det kommersielt
tilgjengelige avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel som eddik eller
sitronsaft.

+ Huvis overflaten er sterkt tilsmusset, pafer
rengjgringsmidlet pa flekken med en
svamp og vent lenge pa at den skal
fungere skikkelig. Rengjgr deretter
glassoverflaten med en vat klut.

+ Misfarging og flekker pa glassoverflaten
er normalt og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

+ Rengjgr plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp, og tgrk dem med en
torr klut.

+ Ikke bruk skrapere av hardmetall og
slipende rengjgringsmidler. Det kan
skade overflatene.



+ Forsikre deg om at skjgtene til apparatets
komponenter forblir fuktige og med
vaskemiddelrester. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa disse skjgtene.

Rengjgring av kokeplaten

Glasskokeflate

Fglg rengjgringstrinnene beskrevet for

glassflatene i delen «Generell

rengjgringsinformasjon» for rengjgring av

glassflaten. Du kan fullfgre rengjgringen i

henhold til informasjonen nedenfor for

spesielle tilfeller.

+ Sukkerbaserte matvarer som merk krem,
stivelse og sirup bgr rengjgres
umiddelbart, uten a vente pa at overflaten
blir avkjglt. Ellers kan glassflaten bli
permanent skadet.

+ lkke bruk rengjgringsmidler til rengjgring
du utfgrer mens kokeplaten er varm,
ellers kan det oppsta permanente flekker.

Rengjgring av kontrollpanelet

+ Nar du rengjgr panelene med knapper,
torker du av panelet og knappene med en
fuktig myk klut og tgrker med en torr klut.
Ikke fjern knappene og pakningene under
for a rengjgre kontrollpanelet.
Kontrollpanelet og knappene kan bli
skadet.

+ lkke bruk inox-rengjgringsmidler rundt
knappene mens du rengjgr inox-panelene
med knapper. Indikatorene rundt
knappene kan bli utvisket.

+ Rengjgr bergringspanelene med en fuktig,
myk klut og terk med en tgrr klut. Hvis
produktet ditt har en tastelasfunksjon, ma
du stille inn tasteldsen fgr du utfgrer
rengjgring av kontrollpanelet. Ellers kan
det oppsta feil deteksjon pa tastene.
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B Feilsgking

Kontakt autorisert serviceagent eller teknikar med lisens eller forhandlaren der du har kjgpt
produktet viss du ikkje kan Igysa problemet sjglv om du har fglgt instruksjonane i denne delen.

g g yst. g
sikringsskapet. Om ngdvendig, byt eller stell dei att.

+ Produktet er ikkje kopla til (jordet) stikkontakt. >>> Sjekk kontaktsambandet.

+ Knappar/knottar/tastar pa kontrollpanelet fungerer ikkje. >>> Viss produktet ditt er
utstyrt med tasteldsfunksjonen, kan tastelds vera aktivert. Ver vennleg og deaktiver han.

« Viss skjermen ikkje lyser opp nar du skrur pa koketoppen igjen. >>> Kopl apparatet fra
straumbrytaren. Vent i minst 20 sekund og kopl han deretter til igjen.

+ Overopphetingsvern er aktiv. >>> La kokeplata di kjgle seg ned.

+ Kjelen eigner seg ikkje. >>> Sjekk gryta di.

J p ) J

kokesona.

+ Kjelen din er ikkje kompatibel med induksjonskoking. >>> Sjekk om kjelen din er
kompatibel med ein induksjonstopp.

+ Kjelen er ikkje sentrert skikkeleg, eller botnen av kjelen er ikkje brei nok for
kokesona. >>> Vel ein brei nok kjele og sentrer han riktig i kokesona.

« Kjele eller kok het i avkjol

+ Steiketida for den valde kokesona kan vera over. >>> Du kan angi ny steiketid eller
avslutte tillaginga.

+ Overopphetingsvern er aktiv. >>> La kokeplata di kjgle seg ned.

+ Et objekt kan dekka trykkskjermspanelet. >>> Fjern gjenstanden pa panelet.

+ Kjelen din er ikkje kompatibel med induksjonskoking. >>> Sjekk om kjelen din er
kompatibel med ein induksjonstopp.

+ Kjelen er ikkje sentrert skikkeleg, eller botnen av kjelen er ikkje brei nok for
kokesona. >>> Vel ein brei nok kjele og sentrer han riktig i kokesona.

+ Dette er ikkje ein feil. Kjgleviften held fram med a fungera til det elektroniske i
koketoppen kjgler seg ned til ein passande temperatur.
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Noen lyder kan hgres fra komfyren mens du lager mat. Disse lydene skyldes sammensetningen
av kokekaret. Disse lydene er normale. De er ikke en funksjonsfeil, men en del av
induksjonsteknologi.

Mulige lyder og arsaker

Viftestgy: Komfyren er utstyrt med en vifte som aktiveres automatisk i henhold til
temperaturen pa apparatet. Viften har forskjellige driftsnivaer og fungerer pa
forskjellige nivaer i henhold til temperaturen.

Lavere lyd som f.eks. driftsstgyen til en transformator: Dette skyldes
induksjonsteknologiens natur. Nar varmen overfgres direkte til bunnen av kokekaret,
kan du hgre slike summelyder i henhold til materialet i kokekaret. Forskjellige lyder kan
dermed hares med forskjellige kokekar.

Sprekkestoy: Arsaken til dette er strukturen og materialet til bunnen av kokekaret. En
sprekkende lyd kan hgres hvis kokekaret er laget av forskjellige lag med forskjellige
materialer.

Sutrende stgy: Det kan hgres en sutrende lyd nar to kokesoner pa samme side av
komfyren brukes til & lage mat med forskjellige kokenivaer.

Feilkoder/arsaker og mulige lgsninger - Til kokeplate

Sla av induksjonskomfyren og vent til

E22 Induksjonskoker er den er avkjglt. Feilen skal Igses nar
E 26 overopphetet. komfyrens temperatur kommer under
grensene.

E 46 En gjenstand er igjen pa

En eller flere taster holdes nede i

mer enn 10 sekunder. Problemet skal bli Igst nér du fierner

handen fra komfyren.
Problemet skal Igses nar

kontrollpanelet, eller kontrollen o .
betjeningspanelet rengjgres.

utsettes for damp.

Det brukes ikke en gryte som er Feilen skal Igses nar det brukes en

E47 egnet for induksjonsoppvarming. gryte som er egnet for
induksjonsoppvarming.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E1-E15 Kommunikasjonsfeil pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E16-E 21 Feil pa temperatursensor pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E 23 Programvarefeil pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
E24 induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E 25 Viftefunksjon pa induksjonstopp. igjen etter 30 sekunder. Kontakt

autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
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E31-E45

Feil pa elektronisk kort for
induksjonstopp.

Sla av induksjonstoppen og bruk den
igjen etter 30 sekunder. Kontakt
autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.

E 48
E 49
E 51

Sensorfeil pa induksjonstopp.

Sensorutstyr skal gjgres kompatibelt
for driftsforholdene. Kontakt autorisert
forhandler hvis problemet gjenopptas.

E52-E57

Feil ved hgy temperatur pa
induksjonstopp.

Sla av induksjonskomfyren og vent til
den er avkjglt. Feilen skal Igses nar
sensorens temperatur kommer under
grensene. Kontakt autorisert forhandler
hvis problemet gjenopptas.

E58-E59

En sensorfeil/hgy temperaturfeil
har oppstatt i autokokemodus.

Sla av induksjonstoppen og vent til den
er avkjglt. Hvis problemet vedvarer,
kontakt autorisert service.
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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dziekujemy za wybor urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepsza wydajnosé¢. Aby to zrobié, nalezy uwaznie przeczytaé
niniejsza instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzgdzeniem przed uzyciem i
zachowac ja. Przekazujgc wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢ réwniez niniejsza
instrukcje. Nalezy postepowacé zgodnie z instrukcja, bioragc pod uwage wszystkie informacje i
ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzega¢ wszystkich informac;ji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposéb bedziesz chroni¢ siebie i swoj produkt przed zagrozeniami, ktére moga wystapic.
Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢
réwniez niniejszg instrukcje.

W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sa nastepujgce symbole:

AZagroienie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
srodowiska.

&Zagroienie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

o Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/'WE EMC (Kompatybilno$é Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c E ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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Instrukcje bezpieczenstwa

- Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktore pomogg zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

- Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac dostarczone
wraz z produktem.

- Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktére
moga wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukcji.

- Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukcji spowoduje utrate
gwarancji.

- APrace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zleca¢ producentowi,
autoryzowanemu serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

- AUzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

- ANie nalezy naprawi¢ lub
wymienic¢ zadnych czesci
urzadzenia, chyba ze
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okreslono to jasno w
instrukc;ji obstugi.

- A Nie wolno modyfikowac
urzadzenia.

AUiytkowanie

- Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

- Nie wolno uzywa¢ produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

- OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywacé do innych
celéw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,

osob wymagajacych

szczeg6lnego traktowania i

zwierzat domowych

- Niniejszy sprzet moze by¢é
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i
przez osoby o obnizonych



mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzér lub
instruktaz odnosnie
uzytkowania sprzetu w
bezpieczny sposdb, tak aby
Zwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate.

- Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwacji
nie moga wykonywac dzieci
bez nadzoru.

- Niniejszy sprzet moze by¢é
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny
sposob.

- Dzieci nie nalezy
pozostawiac bez opieki, aby
mie¢ pewnos¢, ze nie bedg
sie one bawi¢ urzadzeniem.
- Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzat domowych. Dzieci i
zwierzeta nie mogg bawic
sie, wspinac sie na
urzadzenie ani wchodzi¢ do
niego.

. Nie wolno ktas¢ na

urzadzeniu przedmiotéw, do
ktérych moga dosiegnaé
dzieci.

- Raczki garnkéw i patelni

nalezy ustawic z boku tak,
aby dzieci nie mogty ich
ztapac i sie oparzy¢.

. OSTRZEZENIE: Podczas

uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzymaj
dzieci z dala od urzadzenia.

- Trzymaj materiat uzyty do

opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

- (Jesli twoj produkt ma

wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci
nalezy wyjgc¢ wtyczke z
gniazdka i uniemozliwi¢
dziatanie produktu przed
utylizacja.

A Bezpieczenstwo

elektryczne
- Urzadzenie podtgczy¢ do

uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
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lokalnymi/krajowymi
przepisami.

- Wtyczka lub potaczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowacé sie w
tatwo dostepnym miejscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnie¢ mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalac;ji
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.

- Produktu nie wolno
podtaczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.

- Urzadzenie podtaczyé
produkt do gniazdka, ktére
spetnia wartosci napiecia i
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe;.

- (Jesli Twdj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytacznie
kabla potaczeniowego
okreslonego w rozdziale
»Specyfikacje techniczne”.

- Nie nalezy blokowac¢
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj ciezkich
przedmiotéw na przewodzie
zasilania. Przewéd
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zasilajacy nie powinien by¢
zgiety, zgnieciony ani stykac
sie z zadnym zrédtem ciepta.

- Uzywac tylko oryginalnego

kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

- Jesli przewdd zasilajacy jest

uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgca, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

(Jesli twoj produkt ma
wtyczke)

- Nie nalezy podtgczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktéra moze $ciekac z blatu).

- Nie wolno dotykac wtyczki

mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewdd
podczas odtgczania.

- Nalezy upewnic sie, ze

wtyczka produktu jest
prawidtowo podtgczona do
gniazdka, aby unikngc¢
wytadowania tukowego.



A Bezpieczenstwo
uzytkowania
- Po kazdym uzyciu nalezy

AZabezpieczenie podczas

transportu
- Przed transportem odtacz

urzadzenie od sieci.

- Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowg lub grubym
kartonem i mocno okleié.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczy¢ za pomocg
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

- Sprawdz ogdlny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktére mogty
wystgpi¢ podczas
transportu.

A Bezpieczenstwo montazu

- Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzi¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest
uszkodzony nie wolno go
zamontowac.

- Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrédet ciepta
(grzejniki, piece itp.).

- Wszystkie kanaty
wentylacyjne muszg
pozostaé otwarte.

upewnic¢ sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

- Jesli produkt nie jest

uzywany przez dtuzszy czas
nalezy odtgczy¢ go od
zasilania lub wytaczy¢
bezpiecznik.

- Nie wolno uzywac¢

wadliwego lub
uszkodzonego urzadzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczyc¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

. OSTRZEZENIE: Jezeli

powierzchnia jest peknieta,
wytaczy¢ kuchenke, aby
uniknagé¢ zagrozenia
porazeniem pragdem
elektrycznym.

- Nie wolno wchodzi¢ na

produkt, aby dosiegna¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

- Nie wolno korzystaé z

urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

- Przedmioty tatwopalne

przechowywane w strefie
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pieczenia mogg sie zapalié.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotéw tatwopalnych
w strefie pieczenia.

. Zeliwo, aluminium lub
naczynia kuchenne z
uszkodzonymi/szorstkimi
dolnymi czesciami moga
doprowadzi¢ do
zarysowania szklanej
powierzchni. Podczas
wyjmowania naczyn nalezy
podnosi¢ pojemniki, nie
przesuwac po powierzchni.

- Tworzace sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego upewnij sie,
ze powierzchnia ptyty i dno
garnkow sg zawsze suche.

- Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewnetrznym.

AOstrzeienia dotyczace
temperatury

- OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzgdzenia odstoniete
czesci bedg gorace. Nie
dotyka¢ urzadzenia i
elementéw grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do
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urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

- Nie wolno umieszczaé

tatwopalnych/wybuchowych
materiatéw w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorgce
podczas pracy.

. OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj
niczego na powierzchniach
do gotowania.

AUiycie akcesoriow

. OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi
jako odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

A Bezpieczenstwo

pieczenia
. OSTRZEZENIE: Nalezy
przestrzegac zasad
pieczenia. Nalezy
przestrzegac
krotkoterminowych
procesdw pieczenia..

. OSTRZEZENIE: Smazenie na
kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze by¢
niebezpieczne i moze



doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasic¢ ognia wodg, ale
wytagcz kuchenke, a

nastepnie sttum ptomien, np.

pokrywka lub kocem
gasniczym.

- Zachowaj ostroznos¢
podczas dodawania
alkoholu do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze
zapali¢ sie pod wptywem
goracych powierzchni,
powodujgc pozar.

APiyta indukcyjna

- Plyty grzejne wyposazone sg
w technologie "indukcyjng”.
Zapewniajgca oszczednos¢
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi by¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym
razie nie bedzie dziata¢. Aby
uzyskac szczegoétowe
informacje, zobacz sekcje
»Wybdr naczynia”.

- Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, mogg miec
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajgce pomp
insulinowych lub
rozrusznikdw serca.

- Po uzyciu wytacz ptyte na

panelu sterowania, nie
polegaj na czujniku garnka.

- Metalowe przedmioty, takie

jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie powinny by¢
umieszczane na powierzchni
ptyty, poniewaz moga sie
nagrzacd.

- Metalowe przedmioty

przechowywane w
szufladach pod ptytg moga
bardzo sie nagrzewac
podczas dtugiego i
intensywnego uzytkowania.
Nie przechowuj metalowych
przedmiotéw w szufladach

pod ptyta grzejna.

- Nie umieszczaj na ptycie

indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komérkowe, tablety,
komputery. Twoj produkt
moze by¢ uszkodzony.

A Bezpieczenstwo
konserwacji i czyszczenia
- Przecz czyszczeniem

produktu nalezy poczeka,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogag
powodowacé oparzenia!

- Nie wolno my¢ produktu,

spryskujac go lub polewajac
woda! Ryzyko porazenia
pragdem!
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- Nie czyscic produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze
to spowodowac porazenie
pragdem.

- SOl resztki cukru na dnie
naczynia lub drobinki na
powierzchni szyby moga
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powodowacé zarysowanie i
pekanie szkta. Przed
umieszczeniem naczynia
nalezy upewnié, ze spéd jest
czysty. Powierzchnie
szklano-ceramiczng nalezy
utrzymywac w czystosci.



E Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow
Niniejszy wyréb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu
mmm | Furopejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).
Wyréb ten wykonano z czesci i materiatéw
wysokiej jakosci, ktére moga by¢
odzyskane i uzyte jako surowce wtérne. Po
zakonczeniu uzytkowania nie nalezy
pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy przekazaé
go do punktu zbidrki urzagdzen
elektrycznych i elektronicznych na surowce
wtérne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest
najblizszy taki punkt, prosimy skonsultowa¢
sie z wladzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrob jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substanc;ji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatow, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéw

opakowaniowych

+ Materialy opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymac
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtérnych.
Nalezy odpowiednio sig ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucaé razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace oszczedzania

energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014

mozna znalez¢ na karcie produktu

dofaczonej do produktu. Ponizsze

wskazdwki pomoga uzywac produktu w

sposdb ekologiczny i energooszczedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

+ Wylacz piekarnik na 5-10 minut przed
koncem pieczenia, by wykorzysta¢
skumulowane ciepto. W ten sposob
zaoszczedzisz do 20% energii.

+ Uzywaj garnkéw/patelni o rozmiarze i
pokrywce odpowiednich do ptyty grzejne;.
Zawsze wybieraj odpowiedni rozmiar
garnka do potrawy. Wiecej energii jest
zuzywanej do foremek o niewtasciwym
rozmiarze.

+ Utrzymuj w czystosci powierzchnie do
gotowania i dna garnkéw. Brud ogranicza
przenoszenie ciepta miedzy strefa
gotowania a dnem garnka.
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K] Produkt

Wprowadzenie produktu

1 Szklana powierzchnia do gotowania 4 Indukcyjna strefa gotowania
2 Dolna obudowa 5 Indukcyjna strefa gotowania
3 Indukcyjna strefa gotowania 6 Indukcyjna strefa gotowania
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Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania

W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Moga wystepowadé réznice w rysunkach i niektérych funkcjach w zaleznosci od
modelu.

Sterowanie plyta
e e e q o0
ooe HH coo. BE ° , " lcee BE § coo HH
g‘-o 15" 0w 8"0 15" 0w * = g"U 15" 0 owww [ 8“0 15’ | RV OIS}
Obszar ustawiania poziomu temperatury 3 Timer/Wskaznik temperatury

ot 4  Symbole automatycznego poziomu

i : gotowania
'"'-0 15": 5 Automatyczny przycisk gotowania
Przyciski i symbole 6 Przycisk szybkiego nagrzewania/Przycisk
10) - Klawisz whaczania/wylaczania ustawienia przyspieszenia (booster)
o) : Symbol blokady przyciskéw 7 Symbol strefy gotowania
1 - Przycisk kombinacji stref . Ogélne informacje o ptycie
£ gotowania z szerokg powierzchnig 7
: Przycisk szybkiego 1 2
nagrzewania/Przycisk ustawienia l
przyspieszenia (booster) U S -
o : Automa.tyczny przycisk
= gotowania
i : Przycisk STOP
® : Przycisk czasu
® : Przycisk wydtuzenia czasu
©) : Przycisk skrécenia czasu
= : Symbol funkcji Move
E : Symbol informacji o pozycji puli *
BN : Przycisk potaczenia ptyty z
okapem Hob-Hood *
= : Przycisk Wi-Fi * T
* Rézni sie w zaleznosci od modelu i
produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim 4 3
produkcie.
1 Lewy tylny - Indukcyjna strefa gotowania
1 2 3 2 Prawy tylny - Indukcyjna strefa gotowania
...!,__. I ’ 3 Prawy przedni - Indukcyjna strefa
- ° * . '-' .-‘ gotowania
.:' '-.. i-' '—' 4 Lewy przedni - Indukcyjna strefa gotowania
@ @ : P Twoja ptyta jest wyposazona w plyty
".. .:' grzejne o duzej powierzchni (powierzchnie
* : vEo1ut T Flexi). Powierzchnie grzewczg mozna
g 0 15 t;] CJu obstugiwac jako niezalezne od siebie ptyty.
| l I Mozesz aktywowa¢ funkcje tagczong dla
7 8 5 4 tych stref i zmienié je w jedng powierzchnie

o - do gotowania dla duzych garnkéw.
Wyswietlacz strefy gotowania Uzywanie odpowiednich garnkéw dla tych

1 Obszar ustawiania poziomu temperatury pol i funkcji kombinaciji opisano w rozdziale
2 Przycisk czasu ~Jak korzystac z piyty”.
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W modelach z podswietlanymi strefa-
mi gotowania: Rézni sie w zaleznosci
od modelu produktu. Moze nie byé
dostepny w Twoim produkcie.

A
-

-

B

r 7
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Gdy dwie oddzielne strefy gotowania
na powierzchni, jak pokazano na
rysunku A, zostang potagczone w
strefe gotowania o szerokiej
powierzchni, jak pokazano na
rysunku B, oddzielajgce
podswietlenie miedzy nimi powinno
zostaé wytgczone. Gdy strefa
gotowania z szerokg powierzchnig
zostanie rozdzielona na dwa pola,
oswietlenie powinno sie ponownie
wigczyc.



Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu
(wysokos$c¢/szerokosé/gtebokosé)

45,2 mm*/590 mm/520 mm (W przypadku
modeli, ktére sg dostarczane ze sprezynami
montazowymi i uszczelkg przymocowang do
produktu, nalezy wzigé pod uwage wymiary
szerokosci i gtebokosci jako 0 10 mm wieksze
niz te pomiary.)

Wiary montazowe ptyty
(wysokos$¢/szerokosé/gtebokose)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Napigcie / Czestotliwosé

TN ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50/60 Hz

Typ i przekréj kabla zastosowany/odpowiedni
do urzadzenia

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm?

Lewy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200W / Booster: 3100 W
Lewy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster: 3100 W
Prawy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 2x92,7x200 mm

Zasilanie 2400 W / Booster: 3600 W
Prawy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 2x92,7x200 mm

Zasilanie 2400 W / Booster: 3600 W

*  Wysokos¢ ptyty okreslona w tabeli jest wysokoscig podstawy produktu.

uprzedniego powiadomienia.

konkretnego produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ dokfadnie do

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji
sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W

zaleznosci od warunkdéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te

moga sie roznié.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z produktu ~ UWAGA W trakcie pierwszego
zaleca sie wykonanie nastepujacych uruchomienia przez parg godzin
Czynnosci. moga sie wydziela¢ dym i

. . zapach. Jest to catkiem
Plerw,sze czy.szczeme . normalne. Zadbaj o dobra
1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

' - : h wentylacje kuchni i pozbadz sie
2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng dymu i zapachu. Nie wdychaé

szmatka lub gabkg i wytrzyj szmatka. bezposrednio powstajgcego
UWAGA Pewne detergenty lub $rodki dymu i zapachu.
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie. Nie uzywaj
agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia,
ani zadnych ostrych
przedmiotéw.
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E Jak uzywac plyty kuchennej

Ogolne informacje na temat
uzytkowania ptyty

Ostrzezenia ogélne:

+ Nie pozwdl, aby na plyte grzejng spadty
zadne przedmioty. Nawet mate
przedmioty, takie jak solniczki, mogg
uszkodzi¢ ptyte. Nie uzywaj peknietych
ptyt kuchennych. Woda moze przedosta¢
sie przez te pekniecia i spowodowaé
zwarcie. Jesli powierzchnia jest w
jakikolwiek sposéb uszkodzona (np.
widoczne pekniecia), najpierw wytgcz
bezpiecznik, a nastepnie wezwij
autoryzowany serwis w celu odfagczenia
produktu, aby zmniejszy¢ ryzyko
porazenia prgdem.

+ Nie stawiaj na ptycie garnkéw/patelni,

ktére sg krzywe lub tatwo sie przechylaja.
+ Nie podgrzewaj pustych garnkéw/patelni.

Zaréwno garnki, jak i urzadzenie moga
ulec zniszczeniu.

+ Po zakoniczeniu gotowania zawsze
wylaczaj palniki.

+ Korzystanie z ptyt bez garnkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po
zakonczeniu gotowania zawsze wylgczaj
piyty.

+ Po kazdym uzyciu powierzchnia do
gotowania bedzie goraca, dlatego nie
stawiaj plastikowych garnkéw / patelni
na powierzchni do gotowania. Nalezy
natychmiast wytrzeé resztki stopionego
materiatu.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania moga
spowodowac uszkodzenie, nalezy
uwazag, aby nie rozla¢ zimnych ptynéw
podczas gotowania.

+ W garnkach/patelni nalezy umiesci¢
odpowiednig ilo$¢ zywnosci. Zapobiega
to wylewaniu sie zywnosci z
garnkéw/patelni i nie trzeba ich
dodatkowo czyscic.

+ Pokrywek garnkéw i patelni nie wolno
ktasé na palnikach/strefach gotowania.

+ Garnki nalezy umiesci¢ na srodku
palnika/strefy gotowania. Aby postawi¢
garnek na innym palniku/strefie nalezy
podnie$é go i umiesci¢ na wybranym

palniku. Nie nalezy przesuwac¢ garnka po
palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna?

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwdd.
Obwod zamyka sie, gdy postawione
zostang na nim garnki / patelnie
przystosowane do gotowania indukcyjnego,
a uktad elektroniczny pod szklang
powierzchnig generuje pole magnetyczne.
Metalowa podstawa garnkéw / patelni jest
podgrzewana poprzez pobieranie energii z
tego pola magnetycznego. W ten sposéb
ciepto nie jest wytwarzane na powierzchni
ptyty, ale bezposrednio na
garnkach/patelniach. Szklana powierzchnia
nagrzewa sie dzieki garnkom/patelni.

Zalety gotowania na ptycie indukcyjne;j
Zaletg ptyt indukcyjnych jest przekazywanie
ciepta bezposrednio do garnkéw/patelni.

+ Oznacza to, ze potrawy, ktére wyleja sie
podczas gotowania, nie pala sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do
gotowania nie jest bezposrednio
podgrzewana. Utatwia to rowniez
czyszczenie.

+ Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkéw/patelni pozwala na szybsze
gotowanie. Dzigki temu, w poréwnaniu z
innymi typami ptyt kuchennych,
oszczedzany jest nie tylko czas, ale i
energia.

+ Wytwarzanie ciepta bezpos$rednio do
garnkéw/patelni gwarantuje, ze zostaje
ono zatrzymane, a tym samym gotowanie
jest bardziej wydajne.

+ Dodatkowo ciepto wytwarzane
bezposrednio do garnkéw/patelni oraz to,
ze powierzchnia nie nagrzewa sie po
zdjeciu naczyn, zapewnia bezpieczniejsze
uzytkowanie i zapobiega mozliwym
wypadkom podczas gotowania.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa

uzytkowania:

+ W przypadku uzywania garnkéw/patelni z
nieprzywierajgca powierzchnig, ktére sg
pokryte niewielkg warstwa oleju lub do
ktorych nie stosuje sie oleju (teflon), nie
nalezy ustawia¢ wysokiego ptomienia.
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+ Szklana powierzchnia do gotowania nie
nadaje sie do umieszczania na niej
przedmiotéw lub jako deska do krojenia.

+ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotéw, takich jak sztuéce lub
pokrywki garnkéw, poniewaz moga sie
nagrzadé.

+ Nie uzywaj folii aluminiowej do
gotowania. Nie umieszczaj na polu
grzejnym zywnosci zawinietej w folie
aluminiowa.

+ Podczas gotowania przedmioty
magnetyczne, takie jak karty kredytowe
lub tasmy, nalezy trzymac z dala od ptyty.

+ Jesli pod ptyta znajduje sie piekarnik,
ktdry jest uzywany, to czujniki na ptycie
moga zmniejszy¢ poziom mocy
gotowania lub wytaczyé plyte.

+ Plyta jest wyposazona w automatyczny
system wylgczania. Szczegdtowe
informacje o tym systemie znajduja sie w
kolejnych rozdziatach. W przypadku
garnkow z cienkim dnem nalezy
zachowac ostroznosé, poniewaz dno
nagrzewa sie bardzo szybko przez co

moze sie stopié i uszkodzié¢ powierzchnie

gotowania oraz urzadzenie nim wigczy
sie automatyczny system wytaczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywa¢ ferromagnetycznych

garnkéw/patelni o wysokiej jakosci, ktére

sg opatrzone etykietg lub ostrzezeniem, ze

nadaja sie do uzywania na ptycie

indukcyjnej. Im wyzsza zawartos¢ zelaza,

tym lepsza wydajnos$¢ garnkéw/patelni.

Srednica dna garnkéw / patelni do

gotowania powinna odpowiadac¢ strefie

indukcyjnej. Sugerowane wymiary podano

ponizej.

Odpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie zeliwne

+ Garnki/patelnie emaliowane

+ Garnki / patelnie ze stalii stali
nierdzewnej (z etykietg lub ostrzezeniem,
ze moga by¢ uzywane na kuchni
indukcyjnej)

Nieodpowiednie garnki/patelnie:
+ Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Garnki/patelnie z mosigdzu

+ Garnki/patelnie ze szkta
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+ Ceramika
« Ceramika i porcelana

Zalecenia:
+ Uzywaj wytgcznie garnkéw/patelni z

ptaskim dnem. Nie uzywaj
garnkéw/patelni z wypuktym lub
wklestym dnem.

Uzywac¢ garnkéw/patelni tylko z grubym,
odpowiednim do indukcji dnem. W
przypadku garnkéw z cienkim dnem
nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz
dno nagrzewa sie bardzo szybko przez co
moze sie stopié i uszkodzié¢ powierzchnie
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy
sie automatyczny system wytaczania.
Ostre krawedzie moga uszkodzi¢

owierzchnie.
v X

Dna niektérych garnkéw/patelni majg
mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego
ciepto nie jest réwnomiernie
rozprowadzane, a wydajnos¢ gotowania
spada. Ponadto takie garnki/patelnie
moga nie zostaé wykryte przez duze plyty
indukcyjne. W zwigzku z tym ptyta
powinna zosta¢ wybrana zgodnie z
wielkoscia pola ferromagnetycznego.

%

e

Niektdre garnki/patelnie majg podstawe
zawierajgcg materiaty
nieferromagnetyczne, np. aluminium.
Tego typu garnki/patelnie moga nie
nagrzewac sie dostatecznie lub moga w
ogole nie zosta¢ wykryte przez ptyte
indukcyjng. W niektdérych przypadkach
moze pojawié sie ostrzezenie o ztym
garnki/patelnie.



Réwne rozmieszczenie naczyni na
prawej, lewej oraz srodkowej plycie
przy wyborze ptyt wptywa
pozytywnie na wydajnos¢ gotowania
podczas gotowania wielu positkow
na ptytach indukcyjnych.

Test garnkow/patelni

Sprawdz, czy Twdj garnek nadaje sie do

ptyty indukcyjnej, korzystajac z ponizszych

metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do ptyt
indukcyjnych.

2. Jesli symbol i = jub = nie miga
po postawieniu garnka na ptycie i jej
wigczeniu oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukcyjnych.

Zalecane rozmiary garnkéw/patelni

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
2x92,7x 200 min. 100 - max 180
S | sz 2.
- A Dtugos¢ 390
powierzchnig

Wykrywanie garnkéw/patelni do gotowania
przez plyty indukcyjne zalezy od $rednicy i
materiatu ferromagnetycznego w ich
podstawie. Aby zapewnié¢ wykrywanie
garnkéw/patelni oraz wydajne gotowanie,
garnki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z
rozmiarem ptyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiaréw ptyt kuchennych
podano powyzej.

Zachowanie wrzenia moze sie rézni¢ w
zaleznosci od typu garnka, wielkosci garnka
i wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskaé
bardziej jednorodny charakter wrzenia,
mozna zastosowacé strefe gotowania o
jeden stopien wigksza. Korzystanie z
wiekszej strefy gotowania nie powoduje
marnowania energii na ptytach
indukcyjnych, poniewaz ciepto jest
wytwarzane tylko w odpowiednim obszarze
garnka.

Automatyczne wykrywanie
garnkow/patelni

Po umieszczeniu na ptycie dowolnych
garnkéw/patelni odpowiednich dla ptyty
indukcyjnej, ptyta automatycznie wykrywa,
na ktorej ptycie znajdujg sie garnki/patelnie,
i wyswietla instrukcje na panelu sterowania.
Symbol odpowiedniej ptyty, na ktérej stoi
garnek/patelnia, oraz 0" na wyswietlaczu
zegara/temperatury bedg migac¢ przez 10
sekund. Poprzez szybkie przypisanie
wartosci temperatury mozna obstugiwac
plyte grzejna, na ktérej ustawione sg
garnki/patelnie. Przypisanie temperatury do
plyty grzejnej opisano w kolejnych
rozdziatach.
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Strefa gotowania z szeroka (flexi)
powierzchnia

Pyta jest wyposazona w strefy o szerokich
(flexi) powierzchniach. Strefe mozna
obstugiwac jako niezalezng od siebie ptyte
dla mniejszych garnkéw/patelni. Mozesz
aktywowac¢ funkcje taczong dla tych stref i
zmienic¢ je w jedng powierzchnie do
gotowania dla duzych garnkéw.

Strefy grzejne o

x Aby gotowaé z

uzyciem jednego
garnka/patelni,
nalezy umiescié go
na srodku przedniej
lub tylnej strefy
grzejnej. Nie
umieszczaj
garnkéw/patelni na
$rodku strefy
gotowania.

duzej powierzchni
maja dwie strefy
gotowania, z przodu i
z tytu. Mozesz
uzywac je jako dwie
niezalezne strefy
gotowania dla
réznych pozioméw
temperatury z
dwoma réznymi
garnkami/patelniami.
Garnki/patelnie
nalezy umiescié na

W przypadku
korzystania z
duzych
garnkéw/patelniach,
umies$é naczynie tak,
aby zakrywato
$rodki obu stref i
znajdowato sie na

srodku $rodku.
poszczegdélnych
stref.
Panel sterowania
,,,,,,,,,, @ ---------- @ @ m] .......... @ c:yl ........... @
oee HE oeoo BB o | leee BB g cee BHE
00 B wuww 30 B O www 2 ~ 80 g wuww [ g0 B g www
Obszar ustawiania poziomu temperatury ©) : Przycisk skrécenia czasu
o : Symbol funkcji Move
: . =] : Symbol informacii o pozycji puli *
o 5 & : I;rzycislli'po;?_'czegif plyty z
c okapem Hob-Hoo
Przyciski i syrrnbole . . = - Przycisk Wi-Fi *
@ - Klawisz wiaczania/wytaczania * Rézni sig w zaleznosci od modelu
o) : Symbol blokady przyciskéw produktu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim
T : Przycisk kombinaciji stref produkcie.

gotowania z szerokg powierzchnia

: Przycisk szybkiego

@ nagrzewania/Przycisk ustawienia
przyspieszenia (booster)

o : Automa.tyczny przycisk

== gotowania

n : Przycisk STOP

® : Przycisk czasu

® : Przycisk wydtuzenia czasu
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Wyswietlacz strefy gotowania

1 Obszar ustawiania poziomu temperatury
2 Przycisk czasu

3 Timer/Wskaznik temperatury

4

Symbole automatycznego poziomu
gotowania

Automatyczny przycisk gotowania

6 Przycisk szybkiego nagrzewania/Przycisk
ustawienia przyspieszenia (booster)

7 Symbol strefy gotowania

3,1

To urzadzenie jest sterowane za
pomoca dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wykonana na dotykowym panelu
sterujgcym potwierdzana jest
sygnatem dzwiekowym.

Wiaczanie kuchenki

1. Dotknij przycisku @ na panelu
sterowania.

Kuchenka jest gotowa do uzycia.

Kuchenka automatycznie powraca
do trybu czuwania, jesli w ciggu 20
sekund nie zostanie wykonana
zadna czynnosé.

Urzadzenie wytacza sie ze wzgledow

bezpieczenstwa, jesli jakikolwiek
przycisk (przycisk ) jest nacisniety
przez diugi czas.

Wytaczanie kuchenki

1. Dotknij przycisku @ na panelu
sterowania.

Kuchenka wylfacza sie i powraca do trybu

czuwania.

Jesli symbol "H" lub "h" $wieci sie na
wyswietlaczu pola grzejnego gdy
kuchenka jest wytgczona, oznacza
1o, ze pole grzejne jest nadal gorace.
Nie nalezy dotykac ptyt grzejnych.

Wskaznik nadmiaru ciepta
Jesli symbol "H" $wieci sie na ekranie strefy
ptyty, oznacza to, ze kuchenka jest nadal
goraca i mozna jej uzywac do
utrzymywania ciepta niewielkiej ilosci
potraw. Po chwili symbol zmieni sie na "h",
€O 0znacza nizszg temperature.
W przypadku awarii zasilania
wskaznik pozostatego ciepta nie
zapala sig i nie ostrzega uzytkownika
przed gorgcymi ptytami.

Wiaczanie stref ptyty (strefa
gotowania)

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku .

» Symbol ,,0” pojawi sie wyswietlaczach

strefy kuchenki.

2. Dotknij strefy ustawien strefy, ktérg
chcesz wiaczy¢ lub przesun palcem po
strefie ustawien.

Kuchenka automatycznie powraca
do trybu czuwania, jesli w ciggu 20
sekund nie zostanie wykonana
zadna czynnosé.

Ustawianie poziomu temperatury
Dotykajac obszaru ustawien lub
przesuwajac palcem po obszarze, ustaw
poziom temperatury pomiedzy ,0" i ,15" .
Wytaczenie piyt:
Wybrang strefe ptyty mozna wylaczyé na 2
rézne sposoby:
1. Ustawiajac temperature na 0"
Plyte mozna wytgczy¢, zmniejszajgc
ustawienie temperatury do ,,0" .
2.Korzystajac z funkcji wytacznika
czasowego dla zadanej strefy plyty
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Gdy uptynie okreslony czas, wytgcznik
czasowy wylaczy podiaczong do niego
plyte. Wszystkie wyswietlacze wskazujg
»0" lub 00" . Symbol ®na wyswietlaczu
strefy plyty gasnie.
Po uptywie tego czasu rozlegnie sie
styszalny sygnat dZzwigkowy. Nacisnij
dowolny przycisk na panelu kontrolnym,
aby wyciszy¢ alarm.
Wiaczanie strefy ptyty z szeroka
powierzchnig R6zni sie w zaleznosci
od modelu produktu. Moze nie byé
dostepny w Twoim produkcie.
1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku .
2. Dotknij przycisku wyboru strefy piyty z
szeroka powierzchnia.
» Symbol 0 jest wyswietlany na
wyswietlaczu przednieglo lewego pola
grzejnego, a symbol 'L 3" jest wyswietlany
na wyswietlaczu tylnej lewej strefy piyty.

1

3. Dotykajac obszaru ustawien lub
przesuwajgc palcem po obszarze, ustaw
poziom temperatury pomiedzy 0i 15 .

» Poziom temperatury mozna zmienié¢ w

obszarach ustawien obu stref piyty.

Jako przyktad opisano strefy ptyty
grzejnej z szerokg powierzchnig po
lewej stronie. Jesli po prawej stronie
urzadzenia znajduje sie strefa plyty
grzejnej z szerokg powierzchnig, to
samo dotyczy tej strefy.
Anoigma tis megalis epifaneias
(evéliktis) periochis mageirématos.
Diaférei analoga me to montélo tou
proiontos. Borei na min einai
diathésimo sto proion sas.
Otan mia i kai oi dyo esties sti megali
epifaneia mageirématos leitourgoun
chorista, boreite na energopoiisete ti megali
epifaneia mageirématos kai na syndyasete
tis esties. Etsi boreite na cheiristeite mia
megalyteri epifaneia mageirématos stis
idies
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1. Gdy dziata jedna lub obie plyty w strefie
gotowania o duzej powierzchni, dotknij
przycisku wyboru piyty o duzej
powierzchni.

» Na ekranie plyty pojawi sie nizsza z

wartosci temperatury wczesniej wybranych

plyt grzewczych. Jesli podany jest czas

O go w9

» Aby pdzZniej zmienié¢ warto$¢ temperatury,
nalezy ustawi¢ zadang warto$é
temperatury w obszarach ustawien obu
stref piyty.
Dotkniecie przycisku strefy z szerokg
powierzchnig przy aktywnej strefie
piyty z szeroka powierzchnig
powoduje rozdzielenie i wytgczenie
stref piyty.

Wytaczanie plyt z szeroka

powierzchnia: Rozni sie w zaleznosci

od modelu produktu. Moze nie byé

dostepny w Twoim produkcie.

Strefe ptyty z szerokg powierzchnig mozna

wylaczy¢ na 3 rézne sposoby:

1. Ustawiajac temperature na 0"

Mozna wytgczy¢ ptyte z szeroka

powierzchnig, zmniejszajgc ustawienie

temperatury do ,0".

2. Korzystajac z wytacznika czasowego
strefy plyty z szeroka powierzchnia

Gdy uptynie czas, wylacznik czasowy

wylacza plyte z szerokg powierzchnia.

Wyswietlacz lewej strefy plyty pokaze 0, a

zegar pokaze 00 . Kontrolka przycisku ® na

wyswietlaczu tylnej lewej ptyty zgasnie.

3. Dotykajac symbolu strefy ptyty z szeroka
powierzchnia przez okoto 3 sekundy



Dotkniecie symbolu strefy ptyty z szeroka
powierzchnig przez okoto 3 sekundy
powoduje wytgczenie strefy piyty.
Korzystanie z funkcji ,przenies’.

Ta funkcja ulatwia szybkie przelgczanie na
rozne poziomy gotowania poprzez zmiane
poziomu gotowania ruchem naczynia bez
wchodzenia do panelu sterowania. Nie
musisz za kazdym razem zmniejszac lub
zwieksza¢ poziomu temperatury.

Aby funkcja Move byla aktywna,
wielkos¢ garnka musi pokrywac
jedno lub dwa pola grzejne.

Aby aktywowac funkcje ,Przenies’:
1. Wiaczyc plyte, dotykajac przycisku ,,@”.
2.W zaleznosci od poziomu, ha ktorym
chcesz rozpoczaé garnek, umiesc go na
strefie gotowania o duzej powierzchni,
tak aby obejmowat dwie lub jedna strefe
gotowania.
*
3. Nacisnij klawisz o
» Funkcja ,przenies’ jest wigczona. Po
prostu przesun garnek na piyte kuchenna,
aby uzyska¢ zgdany poziom gotowania.
Dzieki tej funkciji mozesz szybko przetaczac
sie miedzy 3 roznymi poziomami
gotowania:
Poziom 3 (utrzymywanie ciepta): Jesli
umiescisz garnek na tylnych dwoch plytach
grzewczych na plycie o duzej powierzchni,
plyta bedzie dziata¢ na 3 poziomach.
Poziom 3

» Poziom 6 (Wrzenie): Jesli postawisz
garnek na srodkowych dwoch plytach
grzewczych na duzej powierzchni, Twoja
piyta bedzie dziata¢ na 6 poziomach

Poziom 6

garnek na dwoch przednich plytach
kuchennych w obszarze gotowania o duzej
powierzchni, kuchenka bedzie dziata¢ na 9
poziomach.

Poziom 9

&
@

Podczas korzystania z funkcji
,Przenies” nie mozna ustawic timera
na plytach grzewczych.

Jesli uzywany garnek obejmuje 3
obszary gotowania, funkcja
.przesuwania’ jest anulowana.

Ustawienia wysokiej mocy (BOOSTER)
Mozesz uzy¢ boostera do podgrzewania z
maksymalng moca. Jednak nie zalecamy
dtugiego gotowania w tej pozyc;ji.
Ustawienie wysokiej mocy moze nie byé
dostepne na wszystkich ptytach grzejnych.
Po uptywie okresu ustawienia wysokiej
mocy (patrz: Tabela limitéw okresu pracy)
strefa plyty grzejnej zostaje wytgczona.
Bezposredni wybor ustawienia
wysokiej mocy (BOOSTER):

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku .

2. Dotknij przycisku @.

Aktywna strefa plyty pracuje z ma@ymalna

mocg i ruchomy symbol booster "X" jest
widoczny na wyswietlaczu strefy piyty.

» Po uptywie okresu ustawienia wysokiej
mocy (patrz: Tabela automatycznego
wylgczania), strefa ptyty grzejnej zostaje
wylgczona.
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Wybér wysokiego stopnia mocy

(BOOSTER) przy aktywnej strefie plyty:

1. Dotknij przycisku &) gdy kuchenka jest
wilgczona i odpowiednia strefa ptyty jest
aktywna.

Ustawienie wysokiej mocy (booster)
mozna aktywowacé tylko w jednej ze
stref po tej samej stronie (lewej lub
prawej). Jesli jedna ze stref
grzejnych po tej samej stronie
pracuje z okreslonym poziomem
temperatury, nie mozna ustawic¢
funkcji booster dla drugiej strefy
grzejnej po tej samej stronie. Gdy
strefa ptyty z szerokg powierzchnia
jest aktywna, dla tych stref réwniez
nie mozna ustawi¢ funkcji booster.

2. Wybrana strefa plyty dziata z
maksymalng mocag, a na jej wyswietlaczu
migaja 3 kontrolki. Po uptywie okresu
ustawienia wysokiej mocy strefa ptyty
przefacza sie na ustawiony poziom
temperatury, a na ekranie wyswietlany
jest tylko wybrany poziom temperatury.

Wytaczanie ustawienia wysokiej mocy

(BOOSTER) przed jego uptywem:

Mozesz wylgczyé ustawienie wysokiej

mocy w dowolnym momencie, dotykajgc

przycisku @.

Blokada przyciskéw

Gdy kuchenka jest wtaczona, mozna

wigczy¢ blokade przyciskow, aby zapobiec

przypadkowej zmianie funkgiji.

Wiaczanie blokady przyciskéw

1. Dotknij przycisku & na 3 sekundy, aby
zablokowaé panel sterowania.

Jesli jakikolwiek klawisz zostanie

nacisniety, gdy blokada przyciskéw jest

wiaczona, kontrolka przycisku & zamiga.
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Blokade przyciskow mozna
aktywowac tylko wtedy, gdy
kuchenka jest w trybie pracy. Tylko
przycisk O bedzie dziatat, gdy
blokada przyciskéw jest wigczona.
Po dotknieciu dowolnego innego
przycisku, kontrolka przycisku &
zamiga, wskazujac na to, ze blokada
przyciskdw jest wigczona.

Jesli wytgczysz kuchenke, gdy
przyciski sg zablokowane, blokada
klawiszy zostanie wylgczona, aby
ponownie wigczyé plyte.

Wytaczanie blokada przyciskow
1.Naci$nij przycisk 3 na 3 sekundy.
Operacja zostanie potwierdzona sygnatem
dzwiekowym. Kontrolka przycisku f2
zgasnie, a panel sterowania zostanie
odblokowany.

Funkcja wylacznika czasowego

Ta funkcja utatwia gotowanie. Twoja

obecnos$¢ przy kuchence przez caty czas

gotowania nie jest wymagana. Strefa pliyty

grzejnej wylacza sig automatycznie po

wybranym okresie.

Wiaczenie wylagcznika czasowego

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku .

2.Symbol 0" pojawi sie wyswietlaczach
strefy kuchenki.

3.Ustaw poziom w strefie ustawiania strefy
piyty, ktérg chcesz wigczyé.

4. Wiacz wy’f%:znik czasowy, dotykajgc
przycisku

Wyswietlacz odpowiedniej strefy plyty

pokaze ,00" .

5.Ustaw zadany czas, dotykajac przyciskow
i

» Potwierdz ustawienie, naciskajgc ®.

Ustawienie zostanie potwierdzone

automatycznie, jesli przycisk ® nie

zostanie dotkniety.



Wytacznika czasowego mozna
uzywac tylko do obstugiwanych ptyt
grzejnych.

Powtdrz powyzsza procedure dla
innych ptyt grzejnych, dla ktérych
chcesz ustawi¢ wytgcznik czasowy.

Nie mozna ustawié¢ wyfagcznika
czasowego bez wybrania strefy piyty
i jej poziomu temperatury.

Wytaczenie wytacznika czasowego

Kuchenka wylfacza sie automatycznie i

stychac ostrzezenie dzwigkowe po uptywie

ustawionego czasu.

Nacisnij dowolny przycisk, aby wytgczyé

ostrzezenie dzwiekowe.

Wczesniejsze wylgczanie wylgcznika

czasowego

Jesli wytgcznik czasowy zostanie

wylaczony przedwczesnie, kuchenka dziata

dalej z ustawiong temperaturg do momentu

jej wylaczenia.

Mozesz wczesniej wytgczyé wytacznik

czasowy na dwa rézne sposoby:

1. Wylaczanie poprzez zmniejszenie

wartosci wytacznika czasowego do ,,00” :

1. Wybierz plyte, ktérg chcesz wytgczyc.

2. Wybierz wytgcznik czasowy odpowiedniej
ptyty, dotykajac przycisku (.

3.Zmniejszaj wartos¢, az symbol ,,00”
pokaze sie na odpowiednim
wyswietlaczu strefy ptyty po dotknieciu
przyciskow & i

2- Wytaczenie poprzez dotkniecie

przycisku wytacznika czasowego na okoto

3 sekundy:

1. Nacisnij przycisk ® na okoto 3 sekundy,
® zniknie catkowicie, a wytacznik
czasowy zostanie anulowany.

Przycisk automatycznego gotowania
Korzystajac z tej funkcji, mozesz wykonaé

szybkie gotowanie na 3 réznych poziomach.

1. Utrzymanie ciepta
2.Smazenie
3. Gotowanie

Wiaczanie funkcji automatycznego
gotowania bez ustawiania wylagcznika
czasowego

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku .

2. Dotknij przycisku & piyty, na ktérej
chcesz obstugiwaé funkcije
automatycznego gotowania.

3. Po pierwszym dotknigciu wiaczy sie
odpowiednia strefa ptyty grzejnej na
poziomie utrzymywania ciepfa. Na
ekranie pojawi sie symbol " P " LLJ".

4.Po drugim dotknigeciu wigczy sie
odpowiednia strefa ptyty grzejnej na
poziomie smazenia. Na ekranie pojawi
sie symbol " P "i" LS.

5.Po trzecim dotknieciu wigczy sie
odpowiednia strefa ptyty grzejnej na
poziomie gotowania. Na ekranie pojawi
sie symbol " P "i" L.

» Plyta grzejna rozpocznie prace na

ustawionym poziomie automatycznego

gotowania.

Wiaczanie funkcji automatycznego

gotowania z ustawieniem wytacznika

czasowego

1. Wybierz zgdany automatyczny poziom
gotowania, dotykajac przycisku &
odpowiedniej piyty.

2.Wiacz wy’fggznik czasowy, dotykajgc
przycisku

» Symbol ,,00” i kontrolka symbolu ®na

wyswietlaczu strefy ptyty zaswieca sie.

3.Ustaw zadany czas, naciskajgc przyciski
O/®

» Strefa plyty grzejnej kontynuuje dziatanie

z ustawionym poziomem automatycznego

gotowania przez ustawiony czas.

» Kuchenka wytacza sie automatycznie i

stychac ostrzezenie dzwigkowe po uptywie

ustawionego czasu. Nacisnij dowolny

przycisk, aby wylaczy¢ ostrzezenie

dZzwiekowe.

Wytaczanie funkcji automatycznego

gotowania

1. Jesli chcesz anulowa¢ funkcje
automatycznego gotowania, mozesz
catkowicie wytgczy¢ odpowiednia plyte,
dotykajac przycisku .
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2.Jesli checesz, aby ptyta dziatata na
okreslonym poziomie temperatury, a
funkcja automatycznego gotowania
zostata anulowana, ustaw zagdany poziom
temperatury, dotykajac przyciskow &/®.
Ptyta grzejna kontynuuje prace na
ustawionym poziomie temperatury. Jesli
wylacznik czasowy zostat ustawiony
wczeshiej, czas gotowania nie zostanie
anulowany, a ptyta powréci do pracy z
ustawionym poziomem temperatury.
Funkcja stop
Dzieki tej funkcji mozna chwilowo
zatrzymacé dziatanie wszystkich funkcji
dziatajgcych na kuchence (z wyjatkiem
wytacznika czasowego)
Jesli wytgcznik czasowy jest
ustawiony dla dowolnej strefy piyty,
powraca on do dziatania podczas
funkcji stop.

{ ¢oA
20 B

wigczona.

Wszystkie uzywane ptyty grzejne nadal

dziatajg na poziomie minimalnym.

2. Dotknij ponownie przycisku i}, aby
korzysta¢ z wszystkich zatrzymanych
ptyty z ich poprzednimi ustawieniami.

Po dotknieciu przycisku stop, symbol

"X zaswieci sie na wyswietlaczach
ptyt kuchennych, ktére byly
obstugiwane przed dotknieciem tego
przycisku

Bezpieczne i efektywne korzystanie z
ptyt indukcyjnych

Zasada dziatania: Ze wzgledu na zasade
dziatania nagrzewnica indukcyjna
bezposrednio podgrzewa naczynie do
gotowania. Dzigki temu ma wiele zalet w
poréwnaniu z innymi typami kuchenek.
Dziata wydajniej, a powierzchnia plyty jest
chtodniejsza.

Twoja kuchenka indukcyjna jest
wyposazona w doskonaty system
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bezpieczenstwa, ktéry zapewni
maksymalne bezpieczeristwo pracy.

Twoja kuchenka moze by¢
wyposazona w plyty o Srednicy 145,
180,210 i 280mm z funkcja
indukcyjng, w zaleznosci od modelu.
Dzieki funkcji indukcyjnej kazda
strefa ptyty automatycznie wykrywa
postawiony na niej garnek. Energia
wyzwalana jest tylko na styku
garnka, a tym samym zuzywany jest
tylko jej minimalny poziom.

Funkcja zarzadzania moca

Twoje urzadzenie jest wyposazone w
funkcje zarzadzania moca. Za pomoca tej
funkcji mozna zmienié catkowita moc, ktéra
moze by¢ pobierana przez kuchenke.
Dostepnych jest 9 pozioméw funkcji
zarzgdzania moca.

Funkcja zarzagdzania mocg - Catkowite
poziomy mocy, ktére mozna ustawi¢

P1 1,2 kW
P2 2,4 kW
P3 3 kW

P4 3,6 kW
P5 4,4 kW
P6 54 kW
P7 5,7 kW
P8 6,7 kW
P9 7,4 kW

Gdy ptyty sg wylaczone,

1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku .

2.Bez odrywania palcow dotknij
odpowiednio przycisku lewej tylnej strefy
plyty (), a nastepnie przycisku lewej
przedniej strefy ® i na koniec przycisku L.
Po kazdym dotknieciu przycisku stychaé
sygnat dzwiekowy.

3. Ustawiony poziom zarzadzania mocg jest
wyswietlany na wyswietlaczu lewej tylnej
strefy plyty, a catkowita warto$¢ mocy
dla tego poziomu jest wyswietlana na
wyswietlaczu lewej przedniej strefy plyty.
Zwolnij 3 klawisze, gdy zobaczysz te
wartosci.



4. Dotknij przycisku ], aby przetaczaé
miedzy poziomami i ustawi¢ zadang
catkowitg wartos¢ mocy.

5. Potwierdz ustawienie, dotykajgc
przycisku @ i wytacz kuchenke.
Ustawiona catkowita warto$é mocy
zostanie aktywowana.

Poziomy temperatur, ktére mozna
przypisa¢ ptytom grzejnym, moga sie
rézni¢ w zaleznosci od ustawionego
catkowitego poziomu mocy. Poziom
temperatury dostarczany do ptiyty
jest automatycznie obnizany zgodnie
z ustawieniem mocy uzywanym
przez kuchenke. To nie jest btad.

System automatycznego wytaczania
Sterownik kuchenki posiada system
automatycznego wytgczania. Jesli co
najmniej jedna strefa plyty grzewczej
pozostaje wigczona, strefa ptyty grzejnej po
chwili wylacza sie automatycznie (patrz:
Tabela 1). W przypadku wytacznika
czasowego przypisanego do ptyty, ekran
wylacznika czasowego zostanie réwniez
wylaczony.

Limit czasu automatycznego wyfgczania
zalezy od wybranego poziomu temperatury.
Dla tego poziomu temperatury obowigzuje
maksymalny czas pracy.

Strefa ptyty grzejnej moze by¢ ponownie
obstugiwana przez uzytkownika po jej
automatycznym wytgczeniu, jak opisano
powyzej.

Tabela 1: Okresy automatycznego
wylaczania

0 0
1 6
2 6
3 6
4 6
5 5
6 5
7 5
8 5
9 4

4

—_
o

11 4
12 4
13 2
14 2
15 1
Szybkie 0 10 minut
podgrzewanie
P1 6
S2 4
P3 2

Ochrona przed przegrzaniem

Twoja kuchenka wyposazona jest w kilka

czujnikdéw, ktére zapewniajg ochrone przed

przegrzaniem. W przypadku przegrzania

mozna zaobserwowaé nastepujace rzeczy:

+ Dziafajgca strefa plyty grzejnej moze
zosta¢ wylgczona.

+ Wybrany poziom moze zosta¢
zmniejszony. Nie jest to jednak
odzwierciedlone na wyswietlaczu.

System ochrony przed wykipieniem
Twoja kuchenka jest wyposazona w system
ochrony przed wykipieniem. W przypadku
wykipienia na panel sterowania z
jakiegokolwiek powodu, system
automatycznie odcina zasilanie, aby
wylaczy¢ kuchenke.
W tym czasie symbol ,E” pojawi sie na
wyswietlaczu.
Precyzyjne ustawienie mocy
Kuchenka indukcyjna reaguje natychmiast
na polecenia, zgodnie ze swojg zasada
dziatania. Jej ustawienia mocy zmieniajg
sie bardzo szybko. W ten sposéb mozna
zapobiec wykipieniu (wody, mleka),
natychmiast wytaczajac urzadzenie.
Utrzymuj powierzchnie dotykowego
panelu sterowania w czystosci.
Moze pojawi¢ sie ostrzezenie o
btednym dziataniu.

Nie stawiaj garnka na dotykowym
panelu sterowania.

Funkcja przenoszenia
Ta funkcja utatwia szybkie przetaczanie na
rézne poziomy gotowania poprzez zmiane
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poziomu gotowania przez przeniesienie
garnka, bez koniecznosci wchodzenia do
panelu sterowania. Nie ma potrzeby
kazdorazowego zmniejszania lub
podwyzszania temperatury.

Aby funkcja przenoszenia byta
aktywna, wielko$¢ garnka musi
obejmowac jedno lub dwa pola
grzewcze.

Aby wiaczyé funkcje ,Przenoszenia”:
1. Wiacz plyte, dotykajac przycisku .
2.W zaleznosci od poziomu, ktéry ma
zosta¢ wigczony, umies¢ garnek na
szerokim polu gotowania, tak aby zakryt
on dwa lub jedno pole grzewcze.
3. Dotknij przycisku =% .
» Funkcja ,Przenies” jest aktywna.
Wystarczy przesungé¢ garnek na pole
grzewcze, aby uzyska¢ zagdany poziom
gotowania. Dzieki tej funkcji, mozesz
szybko przetgczac¢ sie miedzy 3 réznymi
poziomami gotowania:
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+ Poziom 3 (Utrzymywanie ciepta): Po
umieszczeniu garnka na dwdch tylnych
polach grzejnych o duzej powierzchni,
ptyta grzejna bedzie dziata¢ na 3
poziomach.

Poziom 3

+ Poziom 6 (Gotowanie): Po umieszczeniu
garnka na dwoch tylnych polach
grzejnych o duzej powierzchni, ptyta
grzejna bedzie dziataé¢ na 6 poziomach.

Poziom 6

+ Poziom 9 (Smazenie): Po umieszczeniu
garnka na dwoch tylnych polach
grzejnych o duzej powierzchni, ptyta
grzejna bedzie dziataé¢ na 9 poziomach.

Poziom 9

W przypadku korzystania z funkcji
,Przenoszenia” nie mozna ustawié
minutnika dla pél grzejnych.

Jesli uzywany garnek obejmuje 3
powierzchnie gotowania, funkcja
,Przenoszenia” zostanie wytgczona.



E Ogodlne informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazdéwki dotyczace
przygotowywania i pieczenia.
Ostrzezenia ogdlne dotyczace
plyty
+ Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno
pozostawiaé ptyty bez nadzoru.
Przegrzany olej moze zapali¢ sie. Nigdy
nie wolno gasi¢ ognia wodg! Gdy olej sie
zapali, natychmiast przykry¢ go kocem
gasniczym lub wilgotng szmata. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy wytaczy¢
kuchenke i zadzwonié po straz pozarna.
+ Przed umieszczeniem zywnosci na
patelni nalezy usuna¢ z niej nadmiar

wody, a nastepnie ostroznie umiescic¢ na
rozgrzanym oleju. Przed smazeniem
produktéw mrozonych nalezy je
wczesniej rozmrozic.

Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,
ze garnek, ktérego uzywasz, jest suchy i
nie otwieraj jego pokrywy.

Zalecenia dotyczace gotowania z
oszczedzaniem energii mozna znalez¢ w
rozdziale ,Instrukcje dotyczace ochrony
srodowiska”.

Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie rézni¢ w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartos$ci te sg podane w
przyblizeniu.
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Czyszczenie | konserwacja

Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

& Ostrzezenia ogolne:

D

Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekaé, az ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg powodowaé
oparzenia!

Nie umieszcza¢ detergentéw
bezposrednio na gorgce powierzchnie.

Moze to spowodowac trwate zabrudzenie.

Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
dokfadnie wyczysci¢ i wysuszyé. Dzieki
temu tatwo usung¢ pozostatosci
zywnosci, co zapobiega sieg ich spalaniu,
gdy produkt zostanie ponownie uzyty. W
ten sposob zywotnos¢ urzadzenia
wydtuza sig, a czesto napotykane
problemy sg zmniejszone.

Nie uzywaé parownic do czyszczenia
urzadzenia.

Niektore detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢
powierzchnig. Podczas czyszczenia nie
uzywaj srodkéw do szorowania,
proszkéw do czyszczenia, kremow,
srodkéw do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotow.

Nie ma potrzeby stosowania specjalnego
srodka czyszczacego po kazdym uzyciu.
Produkt nalezy czysci¢ za pomoca ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastepnie osuszyé
suchg szmatka.

Pamigtaj, aby catkowicie wyczyscié
pozostaty ptyn i natychmiast wyczyscic
resztki zywnos$¢ podczas gotowania.
Nie czys$¢ zadnej z czeSci urzadzenia w
zmywarce.

o plyty:

Zanieczyszczenia kwasne, takie jak
mleko, pasta pomidorowa i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach palnikdw/ptyt grzewczych,
wszelkie przelane ptyny nalezy usung¢
natychmiast po ostygnieciu ptyty poprzez
jej wylaczenie.
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Powierzchnie ze stali nierdzewnej i

INOX

+ Nie wolno uzywaé srodkéw czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlor do
czyszczenia powierzchni i uchwytéw ze
stali nierdzewnej lub INOX.

+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmieni¢ kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczys¢ za pomocg detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

+ Nalezy uzywaé miekkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej, starajgc
sie wycieraé¢ w jednym kierunku.

+ Nalezy natychmiast usungé z
powierzchni plamy z wapna, oleju, skrobi,
mleka i biatka z powierzchni ze stali
nierdzewnej i szkta. Plamy moga
rdzewiec¢ przez diugi czas.

Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywa¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatéw
czyszczgcych. Moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

+ Produkt nalezy czysci¢ za pomoca ptynu
do mycia naczyn, cieptej wody i szmatki z
mikrofibry przeznaczong do powierzchni
szklanych, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

+ Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrze¢ je zimnag woda,
a nastepnie osuszy¢ czysta i suchg
$ciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnig przy nastepnym uzyciu.

+ W zadnym wypadku zaschnigtej
pozostatos$ci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

+ Plamy wapniowe (zétte plamy) mozna
usunac¢ z powierzchni szkta za pomoca
srodka do usuwania kamienia, takiego jak
ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, nat6z na ggbke srodek



czyszczacy i odczekaj diuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczys$é szklang
powierzchnig wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malo-

wane powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
miekkiej szmatki lub gabki, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych srodkéw
czyszczgcych. Moga uszkodzi¢
powierzchnie.

+ Nalezy upewnic sie, ze potaczenia
elementéw urzadzenia nie sg wilgotne i
nie maja sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych potgczeniach
moze wystgpi¢ korozja.

Czyszczenie ptyty

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0gdlne informacje dotyczace
czyszczenia”®, dotyczgcymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegdlnych przypadkach mozesz

wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z ponizszymi
informacjami.

Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy
natychmiast wyczysci¢, nie czekajac, az
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym
razie szklana powierzchnia moze zosta¢
trwale uszkodzona.

Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy
ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawi¢ sie trwate plamy.

Czyszczenie panelu sterowania

Podczas czyszczenia panelu sterowania
z pokrettami nalezy uzy¢ wilgotnej
miekkiej Sciereczki i osuszy¢ sucha
szmatka. Nie wolno zdejmowac pokretet
ani uszczelek znajdujacych sie pod
spodem. Panel sterowania i pokretfa
moga zostac¢ uszkodzone.

Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkow czyszczacych do stali
nierdzewnej wokét pokretet. Wskazniki
wokot pokretet mozna usunag.
Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczysci¢ wilgotng migkkg szmatka i
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie
ma funkcje blokady przyciskéw nalezy
ustawié blokade przed rozpoczeciem
czyszczenia panelu sterowania. W
przeciwnym razie na przyciskach moze
wystgpi¢ nieprawidtowe wykrycie.
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E Rozwiagzywanie problemow

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem posiadajagcym licencje
lub sprzedawcg, u ktérego produkt zostat zakupiony, jesli nie mozesz rozwigzaé problemu,
mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie wolno prébowaé¢ samodzielnie naprawié
uszkodzonego urzadzenia.

Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> SprawdZ bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

+ Urzadzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> SprawdZ pofaczenie
wtykowe.

+ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziataja. >>> Jesli urzadzenie jest
wyposazone w funkcje blokady przyciskéw, blokada moze by¢ wtaczona. Nalezy
wytaczyd.

+ Wyswietlacz nie zapala sie po ponownym wigczeniu ptyty. >>> Odtaczy¢ urzadzenie od

wytacznik obwodu. Poczekaj co najmniej 20 sekund, a nastepnie podfacz ponownie.

+ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az pfyta ostygnie.

Garnek nie j dpowiedni S 4 k

+ Nie ustawite$ garnka na aktywnej strefie. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania
znajduje sie garnek.

+ Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> Sprawd?Z, czy garnek jest
przeznaczony do plyty indukcyjney..

+ Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio go

wysrodkuj.
+ Garnek lub pole grzewcze jest przegrzane. >>> Pozwdl im ostygnac.

+ Czas gotowania dla wybranego pola grzewczego maégt sie skonczy¢. >>> Mozesz
ustawic¢ nowy czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

+ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az pfyta ostygnie.

+ Moze zakrywaé dotykowy panel sterowania. >>> Usuri przedmiot z panelu.

jestp piyty
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przeznaczony do plyty indukcyjney..
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+ Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio go
wysrodkuj.

+ Nie jest to oznaka niesprawnosci urzadzenia. Wentylator chtodzacy bedzie dziatat,
dopoki elektronika w ptycie nie ostygnie do odpowiedniej temperatury.
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Podczas gotowania z kuchenki moga wydobywaé sie dzwieki. DZwieki te sg spowodowane
przez strukture naczynia do gotowania. DZwieki te sg normalne, nie sg usterka i sg czescia
technologii indukcyjnej.

Mozllwe odgtosy i przyczyny
+ Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator, ktory wiqcza sie
automatycznie w zaleznos$ci od temperatury urzadzenia. Wentylator ma rézne poziomy
robocze i dziata na réznych poziomach w zaleznos$ci od temperatury.

+ Nizszy szum, taki jak hatas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru technologii
indukcyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezposrednio do podstawy naczynia do
gotowania, takie brzeczace dzwieki moga by¢ styszalne, jak w przypadku materiatu
naczynia do gotowania. W zwigzku z tym przy réznych naczyniach moga by¢ styszalne
rézne odgtosy.

+ Odgtos pekania: Powodem tego jest konstrukcja i materiat podstawy naczynia do
gotowania. Odgtos pekania moze by¢ styszalny, jesli naczynie do gotowania jest
wykonane z warstw z réznych materiatéw.

+ Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny, gdy dwie strefy gotowania po tej samej stronie
kuchenki sg uzywane do gotowania na réznych poziomach gotowania.

Kody btedéw/przyczyny i mozliwe rozwigzania - Do plyty grzejnej

Wytacz kuchenke indukeyjng i poczekaj,

E 22 Kuchenka indukcyjna jest az ostygnie. Btad zniknie, gdy
E 26 przegrzana. temperatura szybkowaru spadnie
ponizej dopuszczalnych wartosci.
Jeden lub wiecej przyciskow
Z:E:an'gety(:h przez ponad 10 Problem zniknie po zdjeciu dtoni z
) . kuchenki.
E 46 Na panelu sterowania - .
. S . Problem zniknie po wyczyszczeniu
pozostawiono jaki$ przedmiot ;
. panelu sterowania.
lub panel sterowania zostat
wystawiony na dziatanie pary.
Nie jest uzywany garnek Btad zniknie, gdy uzywany jest garnek
E 47 odpowiedni do ogrzewania odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.
Wytacz ptyte indukcyjna i po 30
I . sekundach witacz jg ponownie.
E1-E15 .B+Qd komuplkacu na plycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukcyjnej. T A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytacz ptyte indukcyjna i po 30
- sekundach witacz jg ponownie.
E16-E21 B+qd. c;ulnlka t.em.peratury na Skontaktuj sie z autoryzowanym
ptycie indukcyjnej. A A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytacz ptyte indukcyjna i po 30
. . sekundach witacz jg ponownie.
E 23 Btad oprogramowania na ptycie -
E 24 indukeyjnej. Skontaktuj sie z autoryzowanym

dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
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Btad pracy wentylatora na ptycie

Wytacz ptyte indukcyjna i po 30
sekundach witacz jg ponownie.

E 25 . 7 Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukcyjnej. A A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytacz ptyte indukcyjna i po 30
Btad sprzetowy ptyty sekundach witacz jg ponownie.
E31-E45 elektronicznej na ptycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukcyjnej. dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wyposazenie czujnikowe powinno byé
E 48 - . kompatybilne z warunkami pracy.
E 49 B fad CZ[.”m.ka na plycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukcyjnej. T L
E 51 dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wytacz kuchenke indukeyjng i poczekaj,
az ostygnie. Btad zniknie, gdy
Btad wysokiej temperatury na temperatura czujnika spadnie ponizej
E52-E57 L . e :
ptycie indukcyjnej. dopuszczalnych wartos$ci. Skontaktuj
sie z autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
W trybie automatycznego Wytacz ptyte indukcyjng i poczekaj, az
E58-E59 gotowania wystapit btad ostygnie.Jesli problem nadal wystepuje,

czujnika/btad wysokiej
temperatury.

skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.
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