
Instrukcja obsługi  
Prasa do oleju Wenon 

Wstęp 
 

1. Może być łatwy w użyciu jako produkt gospodarstwa domowego. 

2. Łatwa obsługa i czyszczenie. Nawet osoby starsze mogą go bezpiecznie i swobodnie 

używać. 

3. Wysoka wydajność oleju przy dużej prędkości. 500 g surowców potrzebuje tylko 7–10 

minut. 

4. Spożywanie świeżego oleju. Jest korzystne dla dziecka, kobiety w ciąży i osób starszych. 

5. Sugerujemy wykorzystanie pozostałych materiałów w inny sposób. Na przykład z sezamu 

można zrobić mąkę sezamową lub sezamki zamiast je wyrzucać. 
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1. Zastosowanie 
 

Produkt domowy A to rodzaj ślimakowej prasy olejowej. Nadaje się do nasion o wysokiej 

zawartości oleju, takich jak orzeszki ziemne, sezam, orzechy włoskie oraz wiele rodzajów 

nasion roślin oleistych. 

2. Cechy szczególne 
 

Produkt domowy A ma dojrzałą konstrukcję i proces produkcyjny. W typowych warunkach 

daje naprawdę dobre rezultaty. 

 



A. Łatwa i inteligentna obsługa 

B. Niskie zużycie energii i duża prędkość 

C. Świeży olej już po jednym pełnym tłoczeniu 

3. Parametry techniczne 
 

- Napięcie nominalne: 220V 50Hz / 110V 60Hz 

- Moc znamionowa: 530 W 

- Typ ogrzewania: Grzałka rurowa (Heating tube) 

- Typ prasy: Ślimakowa (Screw) 

- Wymiary opakowania: 460 × 420 × 220 mm 

- Waga brutto: 8 kg 

- Kontrola temperatury: Czujnik temperatury utrzymuje chłodzenie urządzenia 

- Przewód zasilający: CCC 60227 IEC53 3*0.75 mm, długość 1,5 m 

- Standardy produktu: GB4706.1-2005, GB4706.30-2008 

4. Budowa 
Opis elementów na ilustracji (patrz zdjęcie): 

 The magnet – magnes 
 Electrical machine – silnik elektryczny 
 Heating piece – element grzewczy 
 Wheel – pokrętło 
 Press screw – ślimak prasy 
 Cutter – nóż 
 Screw of cutter – śruba noża 
 Slag cup – pojemnik na wytłoki 
 Press tube – rura tłocząca 
 Display panel – panel wyświetlacza 
 Shell – obudowa 
 Filter – filtr 
 After oil cup – kubek na olej 
 Tool box – schowek na narzędzia 



 

5. Obsługa 

PIERWSZE TŁOCZENIE: 

Nim rozpoczniemy tłoczenie wybranego, docelowego surowca, wskazane jest aby 

najpierw przetłoczyć trochę miękkiego i oleistego surowca jak słonecznik w celu dobrego 

naoliwienia mechanizmu tłoczącego. 

 
Przykładowe temperatury dla różnych surowców (°C): 

Czarny sezam: 180–220 Rzepak: 50–80 Słonecznik: 180–220 
Biały sezam: 180–220 Siemię lniane: 50–80 Orzeszki piniowe: 180–220 
Czerwone orzeszki ziemne: 
180–220 

Nasiona konopi: 200–220 Migdały: 180–220 

Białe orzeszki ziemne: 180–
220 

Orzechy włoskie: 160–200 Owoc herbaty: 160–180 

Pestki oliwek: 180–220 Nasiona pachnotki: 200–
220 

 



 
Uwaga: przy tłoczeniu orzechów włoskich, proszę zmieszać je z soją w proporcji 3:1 lub z 
orzeszkami ziemnymi w proporcji 3:1, aby uzyskać więcej oleju. 
 
Kroki operacyjne: 
A. Upewnij się, że pokrywa została szczelnie zamknięta, w przeciwnym razie urządzenie nie 
rozpocznie pracy. 
B. Włącz przycisk zasilania – zapali się czerwona lampka; naciśnij przycisk „wybierz”, aby 
ustawić temperaturę odpowiednią do używanego surowca. Urządzenie będzie działać 
wstecznie, gdy osiągnie ustawioną temperaturę, przez chwilę. 
C. Następnie wsyp surowiec do podajnika i naciśnij przycisk „uruchom”, aby rozpocząć 
tłoczenie. 
D. Maszyna automatycznie zatrzyma się, gdy skończy się materiał. Urządzenie uruchomi 
bieg wsteczny, aby usunąć pozostałości z wnętrza ślimaka. 
E. Rozmontuj i wyczyść urządzenie po ostygnięciu do temperatury poniżej 30°C. 

6. Konserwacja 

A. Najlepiej jest wyczyścić urządzenie po każdym użyciu. 
B. Użyj klucza do odkręcenia pokrętła (koła). 

 

 
C. Wyczyść komorę tłoczenia szczotką z zestawu narzędzi. 
D. Zaleca się czyszczenie komory tłoczenia ciepłą wodą. 
E. Warto również wyczyścić kubek na olej oraz wnętrze urządzenia za pomocą szczotki. 

7. Uwagi 

 Nie moczyć – Nie zanurzać urządzenia w wodzie. 
 Trzymać z dala od ognia – Nie używać w pobliżu źródeł ognia. 
 Z dala od dzieci – Przechowywać poza zasięgiem dzieci. 
 Nie rozkładać – Nie demontować urządzenia samodzielnie. 
 Nie wkładaj ręki do podajnika – Grozi urazem. 



 Uwaga – gorące – Uważaj na gorące elementy. 

1. Nie wymieniaj samodzielnie – Jeśli przewód zasilający zostanie uszkodzony, musi 
być wymieniony przez producenta lub upoważnionego technika. 

2. Zakaz niewłaściwego użytkowania – Urządzenie przeznaczone jest wyłącznie do 
surowców oleistych, takich jak sezam, orzechy ziemne, rzepak itp. 

 

8. Załącznik 

W żadnym z poniższych przypadków nie są świadczone bezpłatne usługi serwisowe: 

A. Produkty, których gwarancja trwa ponad rok 
B. Brak dowodu zakupu 
C. Uszkodzenia niezgodne z metodami użytkowania zawartymi w instrukcji 
D. Naprawy wykonane przez osoby nieupoważnione 
E. Uszkodzenia spowodowane klęskami żywiołowymi 



 

Podstawowe parametry zawartości oleju 

Surowiec Zawartość oleju (%) Wydajność oleju (%) 

Orzeszki ziemne 45–55 40–45 

Sezam 45–50 40–45 

Rzepak 35–45 30–45 

Orzechy włoskie 55–70 45–60 

9. Akcesoria 

Nazwa akcesorium Ilość 

Prasa olejowa 1 

Kubek na olej 1 

Filtr 1 

Pojemnik na wytłoki 1 

Klucz 1 

Szczotka 1 

Instrukcja obsługi 1 

Rękawice odporne na wysoką temperaturę 1 

Śrubokręt 1 

 

Ilustracja schematyczna demontażu: 

 



 

"Moje zdrowie, mój wybór 

Najlepszy wybór dla Twojego zdrowia 

Domowa prasa do oleju" 

 

 

Rodzaje surowców możliwych do użycia: 
 Czarny sezam 
 Biały sezam 
 Czerwone orzeszki ziemne 
 Białe orzeszki ziemne 



 Nasiona konopi 
 Orzeszki piniowe 
 Oliwki 
 Orzech laskowy 
 Siemię lniane 
 Rzepak 
 Soja 
 Migdały 
 Nasiona moringi 
 Nasiona pachnotki 
 Orzechy włoskie 
 Nasiona słonecznika 
 Pestki dyni 
 Pestki arbuza 

 


