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Before First Use

[ | Read the instructions and retain for
future reference.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Do not wrap food in plastic film,
polythene bags, or metal foil. You'll
damage the grill and you may cause a fire
hazard.

Intended Use

Warning Symbol Glossary

{"} | Household use only

Do not Immerse in water

© | Do not use outdoors

Use Caution. Hot Surfaces

Dishwasher Safe

Important Safeguards
When using an electrical appliance, basic

safety precautions should always be followed
to reduce the risk of fire, electric shock, and/or

injury, including the following:

+ Do not use the appliance for any
purpose other than those described in
these instructions.

« Do not operate the appliance if it's
damaged or malfunctions.

. Do not use accessories or attachments

other than those we supply.

« Do not leave the appliance unattended

while plugged in.
«  This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and

persons with reduced physical, sensory

or mental capabilities or lack of

experience and knowledge if they have

been supervised/instructed and
understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not
be done by children unless they are older

than 8 and supervised.
«  Keep the appliance and cable out of
reach of children under 8.

Always allow adequate air space above

and on all sides for air circulation.

«  Never use the appliance under
cupboards or curtains or other
flammable materials.

«  This appliance must not be operated by

an external timer or remote control
system.

Parts List

Power Light (RED)

Ready Light (GREEN)

Latch

Sandwich Plates

Release Buttons

Waffle Plates

Ribbed Plates

O N &N AW N

Plate Tabs

RemovmgIFlttmg plates

Press the Release Buttons (5) and lift the
plate away from the element.

Align the Plate Tabs (8) into the slots on
the hinge side of the appliance.

Press the other edge of the plate into the
handle side, to lock it in place.

Preparation

Sit the appliance on a stable, level,
heatproof surface.

Switch on at the mains outlet.

The Power Light (1) will illuminate once
switched on at the mains.

The Ready Light (2) light illuminate come
on when the elements reach optimum
temperature.
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Note - Allow Ready Light (2) to illuminate
before cooking.

Making Toasties (sandwich

plates)

CAUTION Do not use raw meat of any kind in
the sandwich toaster. All fillings must be safe
and fit to eat before cooking.

1. Use a level dessertspoon of filling per
toastie. Too much will ooze out.

2. Cut4slices of bread to overlap the plates
by about 0.5cm (V4 inch) all round. Fresh
medium-sliced bread is best.

3. Spread butter/margarine thinly on each
slice. Do not use low fat spread. Low fat
spreads may burn, damaging the
non-stick surfaces.

4. Toasties are made buttered side out. Put
2 slices of bread, buttered side down, on
the bottom toasting plate.

5. Press the bread gently into the hollows in
the toasting plate with a wooden spoon.

6. Fill the hollows formed in the bread with
the filling.

7. Layaslice of bread, buttered side up, on
top of each of the filled slices.

8. Close the lid, squeeze the handles
together, and press in the latch.

9.  Cook for 4-5 minutes, or till the outside
of the bread turns golden brown.

10. If the toasties stick, use a plastic or
wooden spatula to release them.

«  When cooking pre-packed foods, follow
any guidelines on the package or label.

Panini/Grilling (ribbed plates)

1. Ensure the food to be grilled is at a
minimum 10mm thick.

2. Wipe the grill plates with a little cooking
oil or butter. Do not use low fat spread
— it may burn on to the grill.

3. Lay the food on the bottom grill plate
with a spatula or tongs, not fingers. Do
not use anything metal or sharp, you'll
damage the non-stick surfaces.

4. Close the grill. Ensure food is contacting

the upper grill plate. Do not use the latch.

5. Wait till the food has cooked.

«  Cook meat, poultry, and derivatives
(mince, burgers, etc.) till the juices run
clear. Cook fish till the flesh is opaque
throughout.

Waffles (waffle plates)
1. Prepare the batter, and let it rest before
cooking.

2. Pour about 50ml of mixture over each
half of the bottom plate.

3. Close the grill. Do not use the latch.

4.  Grill the waffles till golden brown (check
after 3 minutes).

Basic Waffles (approx. 4)

170 g plain flour

« 15 g baking powder

« 3gsalt

«  30ggolden caster sugar

«  2large free range eggs
250 ml whole milk

« 3 mlvanilla extract

1. Sift the flour, salt, baking powder and
sugar into a bowl.

2. Separate the egg yolks and whites and
combine the egg yolks, milk and vanilla
in a separate bowl. Thoroughly mix this
into the dry ingredients.

3. Whisk the egg whites until soft peaks are
formed. Carefully fold them into the
mixture keeping as much air in the mix as
possible. The mixture is best used at
room temperature.

Care & Cleaning

Unplug the appliance. Allow to cool before
cleaning and storing away.

This appliance contains no user serviceable
parts. Before cleaning, ensure the appliance is
switched off and unplugged from the mains
outlet.

Do not use abrasives or brushes to clean
components.

Clean using a damp cloth and dry:

1 | Power Light (RED) XK




2 | Ready Light (GREEN)

3 | Latch

KKK

5 | Release Buttons

Remove, clean and dry:

4 | Sandwich Plates
6 | Waffle Plates

7 | Ribbed Plates

8 | Plate Tabs

Tip - Use a paper towel with a dab of cooking
oil to remove stubborn stains.

Recycling

2E

To avoid environmental and health problems
due to hazardous substances, appliances and
rechargeable and non-rechargeable batteries
marked with one of these symbols must not
be disposed of with unsorted municipal
waste. Always dispose of electrical and
electronic products and, where applicable,
rechargeable and non-rechargeable batteries,
at an appropriate official recycling/collection
point.

ERP

For ErP energy consumption information,
please refer to website en.russellhobbs.
com/erp
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Vor der ersten Verwendung

[

Lesen Sie die Anweisungen und
bewahren Sie sie zur spateren
Verwendung auf

Bestimmungsgemaifle
Verwendung

%

Nur fiir den Hausgebrauch

O

Nicht im Freien verwenden

Wichtige Sicherheitshinweise

Beim Gebrauch eines elektrischen Gerdts sind
stets grundlegende Sicherheitsvorkehrungen
zu beachten, um das Risiko von Brand,
Stromschlag und/oder Verletzungen zu
verringern, einschlieBlich der folgenden:

Verwenden Sie das Gerat nur flr die in
dieser Anleitung beschriebenen Zwecke.
Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn es
beschédigt ist oder eine Fehlfunktion
aufweist.

Verwenden Sie nur Zubehor oder
Aufsatze, die von uns geliefert werden.
Lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt, solange es an das
Stromnetz angeschlossen ist.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8
Jahren sowie von Personen mit
eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Wissen
verwendet werden, sofern sie
beaufsichtigt oder unterwiesen wurden
und die Gefahren verstehen. Kinder
diirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die
Reinigung und Wartung durch den
Benutzer darf nicht von Kindern
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie
sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und das Kabel von

Kindern unter 8 Jahren fern.

Sorgen Sie stets flir ausreichenden
Freiraum Uber und an allen Seiten des
Gerdts zur Luftzirkulation.

Verwenden Sie das Gerat niemals unter
Hangeschranken, Vorhangen oder
anderen brennbaren Materialien.
Dieses Gerat darf nicht mit einem
externen Timer oder einem separaten
Fernsteuerungssystem betrieben
werden.

Ist das Stromkabel beschadigt, muss es
durch den Hersteller, seinen
Servicehandler oder dhnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um eine
Gefahrdung zu vermeiden.

Wickeln Sie Lebensmittel nicht in
Frischhaltefolie, Polyethylenbeutel oder
Metallfolie ein. Dies kann den Grill
beschadigen und eine Brandgefahr
darstellen.

Glossar der Warnsymbole

Nicht in Wasser tauchen

Vorsicht! HeiBe Oberflachen

Splilmaschinengeeignet

Parts List

Betriebsanzeige (ROT)

Bereitschaftsanzeige (GRUN)

Verriegelung

Sandwichplatten

Entriegelungstasten

Waffelplatten

Gerippte Platten

W NSO | bW N

Plattenlaschen




Entfernen/Einsetzen der
Platten

«  Driicken Sie die Entriegelungstasten (5)
und heben Sie die Platte vom
Heizelement ab.

«  Richten Sie die Plattenlaschen (8) an den
Schlitzen auf der Scharnierseite des
Gerats aus.

«  Drlicken Sie die andere Seite der Platte
auf die Griffseite, um sie zu verriegeln.

Vorbereitung

«  Stellen Sie das Gerét auf eine stabile,
ebene und hitzebestédndige Oberflache.
Schalten Sie die Stromversorgung an der
Steckdose ein.

«  Die Betriebsanzeige (1) leuchtet, sobald
das Gerat mit Strom versorgt wird.

«  Die Bereitschaftsanzeige (2) leuchtet,
wenn die Heizelemente die optimale
Temperatur erreicht haben.

Hinweis: Warten Sie, bis die

Bereitschaftsanzeige (2) leuchtet, bevor Sie

mit dem Garen beginnen.

Zubereitung von toasts

(sandwichplatten)

VORSICHT Kein rohes Fleisch im Gerét
verwenden. Alle Fiillungen missen sicher
und fiir den Verzehr geeignet sein, bevor sie
im Gerat verarbeitet werden.

1. Pro Sandwich ca. einen Essloffel Fiillung
verwenden. Zu viel Filllung wiirde aus
dem Sandwich herausquellen.

2. Schneiden Sie 4 Scheiben Toastbrot so
zu, dass sie die Platten auf allen Seiten
um etwa 0,5 cm (% inch) Giberragen. Am
besten eignet sich frisches Toastbrot in
mitteldicken Scheiben.

3. Bestreichen Sie jede Scheibe diinn mit
Butter/Margarine. Verwenden Sie keine
fettreduzierten Produkte, da diese zu
brennen beginnen und die
antihaftbeschichteten Oberflichen
beschédigen kdnnen.

4. Die Toasts werden mit den bestrichenen
Seiten nach auf8en zubereitet. Legen Sie
2 Scheiben Brot mit den bestrichenen
Seiten nach unten auf die untere Platte.

5. Driicken Sie das Brot leicht mit einem

Holzl6ffel in die Hohlrdume der Platte.

6. Befillen Sie die dadurch im Brot
entstandenen Mulden mit der Fiillung.

7. Legen Sie eine Scheibe Brot mit der
bestrichenen Seite nach oben auf jede
befiillte Scheibe.

8. Den Deckel schlieBen, die Griffe
zusammendricken und den Verschluss
festdriicken.

9. Toasten Sie die Brote 4-5 Minuten lang
oder bis die AuBenseiten goldbraun sind.

10. Wenn die Toasts festkleben, [6sen Sie sie
mit einem Holz- oder Kunststoffspatel.

Panini/Grillen (gerillte Platten)

1. Stellen Sie sicher, dass die zu grillenden
Lebensmittel mindestens 10 mm dick
sind.

2. Verteilen Sie ein wenig Speisedl oder
Butter auf den Grillplatten. Keine
fettarme Butter oder Margarine
verwenden - sie konnten am Grill
anbrennen.

3. Legen Sie die Zutaten nicht mit den
Fingern, sondern mit einem Spatel oder
einer Grillzange auf die untere Grillplatte.
Benutzen Sie keine spitzen oder
metallischen Gegensténde, da diese die
antihaftbeschichteten Oberfléchen
beschadigen konnen.

4. SchlieBen Sie den Stellen Sie sicher, dass
das Lebensmittel die obere Grillplatte
beriihrt. Benutzen Sie nicht den
Verschluss.

5. Warten Sie bis das Essen gar ist.

«  Braten Sie Fleisch, Gefliigel, Fisch und
dhnliche Produkte (Hackfleisch,
Hamburger, usw.), bis die Séfte
abgelaufen sind.

Braten Sie den Fisch solange, bis das
Fleisch undurchsichtig ist.

«  Beim Garen abgepackter Lebensmittel
sind die Anleitungen auf der Packung
oder dem Etikett zu befolgen.

Waffeln (platten fiir waffeln)

1. Bereiten Sie den Teig vor und lassen Sie ihn
vor der Zubereitung ruhen.

2. Gielen Sie etwa 50 ml der Teigmischung auf
jede Seite der unteren Platte.

3. SchlieBen Sie den Grill. Benutzen Sie nicht
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den Verschluss.

4.  Lassen Sie die Waffeln backen, bis diese
goldbraun sind (sehen Sie nach 3 Minuten
nach).

Grundrezept Waffeln Ergibt 4

Portionen.

« 170 g Weizenmehl
« 15 gBackpulver

«  3gSalz

« 30 g brauner Streuzucker

«  2grole Freilandeier

« 250 mlVollmilch

« 3 mlVanillearoma

1. Sieben Sie das Mehl, das Salz, das
Backpulver und den Zucker in eine
Schissel.

2. Trennen Sie Eigelb und Eiweil3 und
vermischen Sie das Eigelb in einer
separaten Schiissel mit Milch und Vanille.
Ruhren Sie dies dann griindlich in die
trockenen Zustaten.

3. Schlagen Sie das Eiweil3, bis weiche
Spitzen entstehen. Heben Sie den
Eischnee dann vorsichtig unter die
fertige Mischung und achten Sie darauf,
dass soviel Luft wie moglich im Teig
bleibt. Die Mischung lasst sich am besten
bei Raumtemperatur verarbeiten.

Pflege und Reinigung

Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats.
Lassen Sie es vor der Reinigung und
Aufbewahrung vollstandig abkiihlen.

Dieses Gerat enthalt keine vom Benutzer
wartbaren Teile. Stellen Sie vor der Reinigung
sicher, dass das Gerat ausgeschaltet und vom
Stromnetz getrennt ist.

Verwenden Sie keine Scheuermittel oder

Bursten zur Reinigung der Komponenten.
Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch und trocknen Sie es anschlieBend ab.

1 | Betriebsanzeige (ROT)

XK
2 | Bereitschaftsanzeige (GRUN) X

3 | Verriegelung

XK

5 | Entriegelungstasten

Entfernen, reinigen und trocknen:

4 | Sandwichplatten
Waffelplatten

6
7 | Gerippte Platten
8

Plattenlaschen

Tipp: Verwenden Sie ein Papiertuch mit
einem Tropfen Speisedl, um hartnackige
Flecken zu entfernen.

Recycling

0

Um durch giftige Substanzen hervorgerufene
Gefahren flir Gesundheit und Umwelt zu
vermeiden, dirfen Gerate sowie
wiederaufladbare und nicht wiederaufladbare
Batterien, die mit einem dieser Symbole
gekennzeichnet sind, nicht mit unsortiertem
Siedlungsabfall entsorgt werden. Entsorgen
Sie elektrische und elektronische Produkte
und gegebenenfalls wiederaufladbare und
nicht wiederaufladbare Batterien bei
entsprechenden amtlichen Recycling- /
Riicknahmestellen.

ERP

Informationen zum Energieverbrauch von
ErP-Produkten (energieverbrauchsrelevante
Produkte) finden Sie auf der Website
en.russellhobbs.com/erp
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Avant la premiére utilisation

[0

Lisez les instructions et conservez-les
pour toute référence ultérieure

Usage prévu

%

Réservé a un usage domestique
uniquement

O

Ne pas utiliser a I'extérieur

Consignes de sécurité
importantes

Lors

de l'utilisation d'un appareil électrique,

des précautions de sécurité de base doivent
toujours étre respectées afin de réduire les

risqu

es d'incendie, de choc électrique et/ou

de blessure, notamment les suivantes :

N'utilisez pas 'appareil a d'autres fins que
celles décrites dans ce manuel.

N'utilisez pas l'appareil s'il est
endommagé ou présente un
dysfonctionnement.

N'utilisez pas d'accessoires ou d'éléments
autres que ceux fournis par nos soins.
Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
lorsqu'il est branché.

Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants dgés de 8 ans et plus, ainsi que
par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou un manque d'expérience et
de connaissances, a condition qu'elles
soient surveillées ou aient recu des
instructions concernant l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et qu'elles
comprennent les dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec
l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de l'appareil
ne doivent pas étre effectués par des
enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et

sont surveillés.

Gardez |'appareil et le cable hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.
Veillez toujours a laisser un espace
suffisant au-dessus et autour de l'appareil
pour assurer une bonne circulation de
'air.

N'utilisez jamais I'appareil sous des
placards, des rideaux ou d'autres
matériaux inflammables.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé avec
une minuterie externe ou un systeme de
commande a distance.

Sile cordon d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service d'assistance
technique ou toute personne ayant des
qualifications similaires afin d'éviter tout
danger.

N'emballez pas les aliments dans du film
plastique, des sacs en polyéthyléne ou
du papier aluminium. Cela pourrait
endommager le gril et présenter un
risque d'incendie.

Glossaire des symboles
d’avertissement

Ne pas immerger dans I'eau

Attention : surfaces chaudes

Compatible lave-vaisselle

Liste des piéces

1 | Voyant de mise sous tension N4
(ROUGE)
2 | Voyant de prét al'emploi M
(VERT)
3 | Loquet N
4 | Plaques a sandwichs Q
X

Boutons de déverrouillage

www.russellhobbs.com



Plagues a gaufres

Plaques rainurées

Ergots de fixation des plaques

Retrait/Installation des plaques

Appuyez sur les boutons de
déverrouillage (5) et soulevez la plaque
pour la détacher de I'élément chauffant.
Alignez les ergots de fixation (8) dans les
fentes situées du coté de la charniére de
I'appareil.

Appuyez sur l'autre extrémité de la
plaque, cété poignée, pour la verrouiller
en place.

Préparation

Placez I'appareil sur une surface stable,
plane et résistante a la chaleur.

Mettez-le sous tension a la prise secteur.
Le voyant de mise sous tension (1)
s'allumera une fois I'appareil branché.

Le voyant de prét a I'emploi (2) s'allumera
lorsque les éléments auront atteint la
température optimale.

Remarque - Attendez que le voyant de prét a
I'emploi (2) soit allumé avant de commencer
la cuisson.

Préparation de croque-
monsieur (plaques a

sandwichs)

ATTENTION : N'utilisez jamais de viande crue
dans l'appareil a croque-monsieur. Toutes les
garnitures doivent étre propres a la
consommation avant la cuisson.

1.

Utilisez une cuillére a dessert rase de
garniture par croque-monsieur. Une
quantité excessive risque de déborder.
Découpez 4 tranches de pain de maniére
a ce qu'elles dépassent les plaques
d’environ 0,5 cm (' de pouce) tout
autour. Le pain frais, tranché de maniére
moyenne, est idéal.

Etalez une fine couche de beurre ou de
margarine sur chaque tranche. N'utilisez
pas de matiére grasse allégée : elle

10.

pourrait braler et endommager les
surfaces antiadhésives.

Les croque-monsieur se préparent avec
le coté beurré vers I'extérieur. Placez 2
tranches de pain, coté beurré vers le bas,
sur la plaque inférieure.

Appuyez doucement sur le pain pour
qu'il épouse les cavités de la plaque a
I'aide d'une cuillére en bois.

Remplissez les cavités formées dans le
pain avec la garniture.

Déposez une tranche de pain, coté
beurré vers le haut, sur chacune des
tranches garnies.

Fermez le couvercle, pressez les poignées
I'une contre l'autre et enclenchez le
loquet.

Faites cuire pendant 4 a 5 minutes, ou
jusqu’a ce que l'extérieur du pain soit
doré.

Si les croque-monsieur collent, utilisez
une spatule en plastique ou en bois pour
les décoller.

Panini / Grillades (plaques
rainurées)

1.

2.

Assurez-vous que les aliments a griller
ont une épaisseur minimale de 10 mm.
Essuyez les plaques du gril avec un peu
d’huile de cuisson ou de beurre. N'utilisez
pas de matiére grasse allégée - elle
pourrait braler sur le gril.

Déposez les aliments sur la plaque
inférieure a I'aide d'une spatule ou de
pinces, jamais avec les doigts.

N'utilisez aucun ustensile métallique ou
tranchant, cela pourrait endommager les
surfaces antiadhésives.

Fermez le gril. Veillez a ce que 'aliment
soit en contact avec la plaque supérieure
du gril. N'utilisez pas le loquet.

Attendez que les aliments soient cuits.
Faites cuire la viande, la volaille et les
produits dérivés (hachis, burgers, etc.)
jusqu’a ce que les jus soient clairs.

Faites cuire le poisson jusqu'a ce que la
chair soit opaque a cceur.

Lors de la cuisson de produits
préemballés, suivez les instructions
figurant sur 'emballage ou I'étiquette.

10



Gaufres (plaques a gaufres)

1. Préparez la pate et laissez-la reposer
avant la cuisson.

2. Versez environ 50 ml de pate sur chaque
moitié de la plaque inférieure.

3. Fermez le gaufrier. N'utilisez pas le
loquet.

4, Faites cuire les gaufres jusqu'a ce qu'elles
soient dorées (vérifiez apres 3 minutes).

2 | Voyant de prét a lI'emploi -
(VERT)

3 | Loquet N4

5 | Boutons de déverrouillage -

Retirer, nettoyer et sécher :

4 | Plaques a sandwichs

Gaufres simples (environ 4)

« 170 g defarine blanche

« 15gdelevure chimique

«  3gdesel

30 g de sucre en poudre doré

2 ceufs gros, de plein air

250 ml de lait entier

3 ml d’extrait de vanille

Tamisez la farine, le sel, la levure

chimique et le sucre dans un saladier.

Séparez les blancs des jaunes d'ceufs.

Dans un autre récipient, mélangez les

jaunes avec le lait et la vanille. Incorporez

soigneusement ce mélange aux
ingrédients secs.

5. Montez les blancs en neige jusqu’a
formation de pics souples. Incorporez-les
délicatement a la préparation, en
conservant un maximum d’air dans la
pate.

6. Lapate est meilleure utilisée a
température ambiante.

WRN)— ¢ @

>

Entretien et nettoyage

Débranchez l'appareil. Laissez-le refroidir
avant de le nettoyer ou de le ranger.

Cet appareil ne contient aucune piéce
réparable par |'utilisateur. Avant le nettoyage,
assurez-vous que l'appareil est éteint et
débranché de la prise secteur.

N'utilisez pas de produits abrasifs ni de
brosses pour nettoyer les composants.

Nettoyez avec un chiffon humide, puis séchez.

1 | Voyant de mise sous tension -
(ROUGE)

Plaques a gaufres

6
7 | Plaques rainurées
8

Ergots de fixation des plaques

Astuce - Utilisez un essuie-tout avec une
goutte d’huile de cuisson pour éliminer les
taches tenaces.

Recyclage

TR

Afin d'éviter les problémes occasionnés a
I'environnement et a la santé par des
substances dangereuses, les appareils et les
batteries rechargeables et non rechargeables
présentant 'un de ces symboles ne doivent
pas étre éliminés avec les déchets municipaux
non triés. Eliminez dans tous les cas les
produits électriques et électroniques et, le cas
échéant, les batteries rechargeables et non
rechargeables, dans un centre officiel et
approprié de collecte/recyclage.

ERP

Pour des informations sur la consommation
d'énergie selon la directive ErP (Produits liés a
I'énergie), veuillez vous reporter au site Web
en.russellhobbs.com/erp

n
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Voor het eerste gebruik

[} | Leesdeinstructies en bewaar ze voor
toekomstig gebruik.

Beoogd gebruik

ﬁ Alleen voor huishoudelijk gebruik

Q | Niet buitenshuis gebruiken

Belangrijke
veiligheidsmaatregelen

Bij het gebruik van een elektrisch apparaat
moeten altijd de basisveiligheidsmaatregelen
worden gevolgd om het risico op brand,
elektrische schokken en/of letsel te beperken,
waaronder het volgende:

«  Gebruik het apparaat uitsluitend voor de
doeleinden die in deze instructies
worden beschreven.

Gebruik het apparaat niet als het
beschadigd is of niet goed functioneert.

«  Gebruik geen accessoires of hulpstukken
anders dan die door ons zijn geleverd.

«  Laat het apparaat niet onbeheerd achter
terwijl het is aangesloten op het
stopcontact.

Dit apparaat mag worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar en ouder en door
personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis, mits zij
onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat en de risico’s
begrijpen.

«  Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

Reiniging en onderhoud door de
gebruiker mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd, tenzij zij ouder zijn
dan 8 jaar en onder toezicht staan.

«  Houd het apparaat en het snoer buiten
het bereik van kinderen jonger dan 8
jaar.

Zorg altijd voor voldoende ruimte boven
en rondom het apparaat voor
luchtcirculatie.

«  Gebruik het apparaat nooit onder
keukenkastjes, gordijnen of andere
brandbare materialen.

Dit apparaat mag niet worden bediend
met een externe timer of
afstandsbediening.

«  Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant,
diens service-agent of een soortgelijk
gekwalificeerd persoon om gevaar te
voorkomen.polytheen zakken of
aluminiumfolie. Dit kan de grill
beschadigen en brandgevaar
veroorzaken.

Verklarende lijst van
waarschuwingssymbolen

Niet in water onderdompelen

Wees voorzichtig. Heet oppervlak

Vaatwasmachinebestendig

Onderdelenlijst

1 | Stroomindicator (ROOD)

Gereed-indicator (GROEN)

Vergrendeling

Sandwichplaten

Ontgrendelknoppen

Wafelplaten

Geribbelde platen

W NS u | W N

Plaattabs

Verwijderen/plaatsen van
platen
«  Druk op de ontgrendelknoppen (5) en til
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de plaat van het verwarmingselement.
Lijn de plaattabs (8) uit met de sleuven
aan de scharnierzijde van het apparaat.

+  Druk de andere rand van de plaat naar
beneden aan de handgreepzijde om
deze vast te klikken.

10. Als de tosti’s blijven kleven, gebruik dan
een plastic of houten spatel om ze los te
maken.

Voorbereiding

«  Plaats het apparaat op een stabiel, vlak
en hittebestendig oppervlak.

«  Schakel het apparaat in via het
stopcontact.

+  De stroomindicator (1) gaat branden
zodra het apparaat is ingeschakeld.

«  De gereed-indicator (2) gaat branden
wanneer de elementen de optimale
temperatuur hebben bereikt.

Let op — wacht tot de gereed-indicator (2)

brandt voordat u begint met koken.

Tosti’s maken (sandwichplaten)

VOORZICHTIG Het apparaat is niet geschikt
voor rauw vlees. Alle vullingen dienen veilig
en geschikt te zijn om te eten, voordat ze
worden verwarmd.

1. Gebruik per tosti ongeveer een
dessertlepel vulling. Als u te veel
gebruikt, loopt de vulling eruit.

2. Snijd 4 sneden brood, die de platen
ongeveer 0,5 cm (% inch) overlappen.
Vers gesneden brood is het beste.

3. Smeer boter/margarine op elke plak.
Gebruik geen smeermiddel met weinig
vet. Smeermiddel met weinig vet kan de
antikleefoppervlakken verbranden,
beschadigen.

4. Tosti's worden aan de buitenkant met
boter besmeerd. Leg 2 sneden brood,
met de beboterde kant naar beneden, op
de onderste grillplaat

5. Druk het brood zacht in de holten in de
grillplaat met een houten lepel.

6. Vul de holtes in het brood met de vulling.

7. Legeen sneedje brood, beboterde kant
naar boven, op elk van de gevulde
sneden.

8.  Sluit het deksel, druk de handgrepen
samen en zet deze met de vergrendeling
vast.

9. Bak gedurende 4-5 minuten, of totdat de
buitenkant van het brood goudbruin is.

Panini’s grillen (geribbelde

platen)

1. Zorg ervoor dat het voedsel dat u wilt
grillen minimaal 10 mm dik is.

2. Wrijf een klein beetje kookolie of boter
op de grillplaten. Gebruik geen halvarine
- dit verbrandt op de grill.

3. Leg heteten op de onderste grillplaat
met een spatel of tang, niet met de
vingers. Gebruik geen metalen of
scherpe voorwerpen, de
antikleefoppervlakken kunnen hierdoor
worden beschadigd.

4. Doe de grill weer dicht. Zorg ervoor dat
het voedsel contact maakt met de
bovenste grillplaat. Gebruik de
vergrendeling niet.

5. Wacht tot de etenswaren gaar zijn.
Rooster vlees, gevogelte en vergelijkbare
producten (gehakt, hamburgers e.d.) tot
het sap dat eruit loopt kleurloos is.
Rooster vis totdat deze overal
ondoorzichtig is.

« Volg voor het grillen van voorverpakte
etenswaren de aanwijzingen op de
verpakking of het etiket.

Wafels bakken (wafelplaten)

1. Bereid het beslag voor en laat het even
rusten voor het klaarmaken.

2. Giet ongeveer 50 ml van het mengsel in
elke kant van de onderste plaat.

3. Doe de grill weer dicht. Gebruik de
vergrendeling niet.

4. Bak de wafels tot deze goudbruin zien
(controleer dit na 3 minuten).

Basiswafels (Voor 4 personen)

170 g gewone bloem
« 159 bakpoeder
+  3gzout
« 304 basterdsuiker
2 grote vrijloop eieren
« 250 ml volle melk
3 ml zout
1. Zeef de bloem, zout, bakpoeder en
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suiker in een kom.

2. Scheid de eieren en plaats de
eierdooiers, melk en vanille in een aparte
kom. Meng deze met de droge
ingrediénten.

3. Klop het eiwit op totdat er zachte pieken
worden gevormd. Meng deze voorzichtig
met het mengsel, om het mengsel zo
luchtig mogelijk te houden. Het mengsel
wordt het beste bij kamertemperatuur
gebruikt.

Onderhoud en reiniging

Trek de stekker uit het stopcontact. Laat het
apparaat afkoelen voordat u het
schoonmaakt en opbergt.

Dit apparaat bevat geen onderdelen die door
de gebruiker kunnen worden onderhouden.
Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld
en losgekoppeld van het stopcontact voordat
u begint met schoonmaken.

Gebruik geen schuurmiddelen of borstels om
onderdelen schoon te maken.

Reinig met een vochtige doek en droog
daarna af.

1 | Stroomindicator (ROOD)
2 | Gereed-indicator (GROEN)

3 | Vergrendeling

KK KK

5 | Ontgrendelknoppen

Remove, clean and dry:

4 | Sandwichplaten

6 | Wafelplaten
7 | Geribbelde platen
8 | Plaattabs

Tip - Gebruik een vel keukenpapier met een
beetje bakolie om hardnekkige vlekken te
verwijderen.

Recycling

2R

Om milieu- en gezondheidsproblemen door
gevaarlijke stoffen te vermijden, mogen
apparaten en oplaadbare en niet oplaadbare
batterijen met een van deze symbolen niet
samen met het huishoudelijk afval worden
verwijderd. Breng elektrische en elektronische
producten en, indien van toepassing,
oplaadbare en niet-oplaadbare batterijen,
altijd naar een officieel recycling-/
inzamelpunt.

ERP

Raadpleeg de website voor informatie over
het energieverbruik van ErP
en.russellhobbs.com/erp
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IT

Prima del primo utilizzo

(0] | Leggere le istruzioni e conservarle
per consultazioni future

Uso previsto

ﬁ Solo per uso domestico

O | Non utilizzare all'aperto

Avvertenze importanti

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, &
necessario seguire sempre le precauzioni di
sicurezza di base per ridurre il rischio di
incendio, scosse elettriche e/o lesioni, tra cui
le seguenti:

«  Non utilizzare I'apparecchio per scopi
diversi da quelli descritti in queste
istruzioni.

«  Non utilizzare I'apparecchio se &
danneggiato o presenta
malfunzionamenti.

«  Non utilizzare accessori o componenti
diversi da quelli forniti dal produttore.

«  Non lasciare I'apparecchio incustodito
mentre é collegato alla presa di corrente.

«  Questo apparecchio puo essere utilizzato
da bambini di eta pari o superiore a 8
anni e da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte, 0 con
mancanza di esperienza e conoscenza, se
supervisionati o istruiti e se
comprendono i rischi connessi.

« I bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

«  Lapulizia e la manutenzione da parte
dell'utente non devono essere effettuate
da bambini, a meno che non abbiano piu
di 8 anni e siano supervisionati.

«  Tenere l'apparecchio e il cavo fuori dalla
portata dei bambini di eta inferiore a 8
anni.

+  Assicurarsi sempre che vi sia uno spazio
adeguato sopra e su tutti i lati per la
circolazione dell‘aria.

« Non utilizzare mai I'apparecchio sotto
pensili, tende o altri materiali
infiammabili.

«  Questo apparecchio non deve essere
azionato tramite timer esterni o sistemi
di controllo remoto.

«  Nel casoin cui il cavo di alimentazione
fosse danneggiato, deve essere sostituito
dal produttore, da un suo centro di
assistenza o da personale debitamente
qualificato al fine di evitare qualsiasi
pericolo.

«  Nonavvolgere gli alimenti in pellicola di
plastica, sacchetti di polietilene o fogli di
alluminio. Cio potrebbe danneggiare la
griglia e causare un rischio di incendio.

Glossario dei simboli di
avvertimento

Non immergere in acqua

Prestare attenzione. Superfici calde

Adatto alla lavastoviglie

Elenco delle parti

1 | Spiadiaccensione (ROSSA)

Spia di pronto (VERDE)

Chiusura

Piastre per sandwich

Pulsanti di rilascio

Piastre per waffle

Piastre rigate

W N & n | W DN

Linguette delle piastre
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Rimozione/Montaggio delle
piastre

«  Premereipulsanti dirilascio (5) e
sollevare la piastra dall'elemento.

«  Allineare le linguette della piastra (8) con
le fessure sul lato della cerniera
dell'apparecchio.

«  Premere I'altro bordo della piastra sul
lato della maniglia per bloccarla in
posizione.

Preparazione

«  Posizionare l'apparecchio su una
superficie stabile, piana e resistente al
calore.

«  Accendere l'apparecchio dalla presa di
corrente.

«  Laspiadiaccensione (1) siilluminera una
volta collegato alla rete elettrica.

«  Laspiadipronto (2) si accendera quando
gli elementi avranno raggiunto la
temperatura ottimale.

Nota - Attendere che la spia di pronto (2) si

accenda prima di iniziare la cottura.

PREPARAZIONE DEI TOAST

(piastre per sandwich)

ATTENZIONE Non usare carne cruda di
qualsiasi tipo con questo elettrodomestico.
Tutte le farciture devono essere sicure, e
adatte per essere mangiate anche prima di
essere cotte.

1. Usare all'incirca un cucchiaino da dessert
di farcitura per ciascun sandwich, per
evitare che fuoriesca.

2. Tagliare 4 fette di pane per coprire le
piastre per circa 0,5 cm (4 di pollice)
tutt’intorno. E' meglio utilizzare del pane
fresco a fette di spessore medio.

3. Spalmare uno strato sottile di burro/
margarina su ogni fetta. Non utilizzare
creme a bassa percentuale di grassi. Le
creme a bassa percentuale di grassi
possono bruciarsi, danneggiando le
superfici antiaderenti.

4. Itoast vengono imburrati sul lato
esterno. Posizionare 2 fette di pane,
imburrate sotto, sulla piastra di tostatura
inferiore

5. Premere delicatamente il pane nelle
cavita della piastra di tostatura con un

cucchiaio di legno.

6. Riempire le cavita formate nel pane con
I'imbottitura.

7. Mettere una fetta di pane, imburrata
sopra, sopra ciascuna delle fette
imbottite.

8.  Chiudere il coperchio, unire le due
maniglie e bloccarle insieme tramite la
chiusura a scatto .

9. Cuocere per 4-5 minuti, o fino a quando
la parte esterna del pane diventa dorata.

10. Seitoast si attaccano, utilizzare una
spatola in plastica o legno per staccarli.

Panini/Griglia (piastre
scanalate)

1. Assicurati che il cibo che desideri
grigliare abbia uno spessore minimo di
10 mm.

2. Passare un po’ diolio da cucina o burro
sulle griglie. Non spalmare prodotti
ipocalorici poiché potrebbero bruciare
sul grill.

3. Mettere il cibo sulla sulla piastra inferiore
della griglia con una spatola o con delle
pinze, non con le dita. Non utilizzare
arnesi metallici o taglienti,
danneggereste le superfici antiaderenti.

4. Chiudere il grill. Non utilizzare la chiusura
a scatto.

5. Attendere fino alla completa cottura del
cibo.

«  Cuocere la carne, il pollame e derivati
(carne macinata, hamburger, ecc.) fino a
quando i liquidi che fuoriescono sono
trasparenti. Cuocere il pesce fino a
quando & completamente opaco
all'interno.

«  Nel cuocere cibi confezionati, sequire le
istruzioni riportate sulla confezione o
sull'etichetta.

CIALDE (piastre per cialde)

1. Preparare la pastella e lasciarla riposare
prima di cuocere.

2. Versare circa 50ml di di impasto su ogni
lato della piastra inferiore.

3. Chiudereil grill. Non utilizzare la chiusura
a scatto.

4. Cuocere le cialde fino a farle diventare di
un colore bruno dorato (controllare dopo
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3 minuti).

Ricetta di base delle cialde (4
porzioni)

« 170 g gewone bloem

« 15 gbakpoeder

«  3gsale

« 3049 zucchero semolato dorato

«  2luovagrandi da allevamento all'aperto

« 250 ml latte intero

« 3 mlestratto di vaniglia

1. Setacciare farina, sale, lievito in polvere e
zucchero in una ciotola.

2. Separare i rossi d'uovo dagli albumi e
unire i rossi d'uovo, il latte e la vaniglia in
una ciotola separata. Mescolare
accuratamente agli ingredienti secchi.

3. Battere gli albumi fino a formare delle
morbide montagnette. Avvolgerli
delicatamente nella miscela lasciando
passare quanta piu aria possibile. La
miscela viene utilizzata al meglio a
temperatura ambiente.

Cura e pulizia

Scollegare l'apparecchio. Lasciare raffreddare
prima di pulirlo e riporlo.

Questo apparecchio non contiene parti
riparabili dall'utente. Prima della pulizia,
assicurarsi che I'apparecchio sia spento e
scollegato dalla presa di corrente.

Non utilizzare abrasivi o spazzole per pulire i
componenti.

Pulire con un panno umido e asciugare.

1 | Spia diaccensione (ROSSA)

2 | Spia di pronto (VERDE)

3 | Chiusura

KKK K

5 | Pulsanti dirilascio

Rimuovere, pulire e asciugare:

Piastre per sandwich

Piastre per waffle

Piastre rigate

N O

Linguette delle piastre

Suggerimento - Utilizzare un foglio di carta
assorbente con una goccia di olio da cucina
per rimuovere le macchie ostinate.

Riciclo

2R

Per evitare problemi di salute ed ambientali
dovuti a sostanze pericolose, gli apparecchi e
le batterie ricaricabili e non ricaricabili
contrassegnati con uno di questi simboli non
devono essere smaltiti con i rifiuti urbani
indifferenziati. Smaltire i prodotti elettrici ed
elettronici e, quando possibile, le batterie
ricaricabili e non ricaricabili, in un punto di
raccolta autorizzato per il riciclo/la raccolta.

ERP

Per informazioni sul consumo energetico ErP,
si prega di fare riferimento al sito web
en.russellhobbs.com/erp
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ES

Antes del Primer Uso

[} | Lealasinstruccionesy consérvelas
para futuras consultas

Uso Previsto

ﬁ Solo para uso doméstico

© | No utilizar en exteriores

Precauciones Importantes de
Seguridad

Cuando se utilice un aparato eléctrico,
siempre deben seguirse precauciones basicas
de seguridad para reducir el riesgo de
incendio, descarga eléctrica y/o lesiones,
incluyendo las siguientes:

«  No utilice el aparato para ningun
proposito distinto de los descritos en
estas instrucciones.

«  No opere el aparato si esta dafiado o
presenta fallos de funcionamiento.

«  No utilice accesorios o complementos
que no hayan sido suministrados por
nosotros.

«  No deje el aparato sin supervision
mientras esté enchufado.

«  Este aparato puede ser utilizado por
nifos a partir de 8 afos y por personas
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de
experiencia y conocimientos, si han sido
supervisadas/instruidas y comprenden
los riesgos implicados. Los nifios no
deben jugar con el aparato. La limpieza y
el mantenimiento por parte del usuario
no deben ser realizados por nifios, a
menos que tengan mas de 8 afos y
estén supervisados.

«  Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de nifios menores de 8 afos.

«  Siempre permita un espacio adecuado

de aire por encimay en todos los lados
para la circulacion del aire.

+  Nunca utilice el aparato debajo de
armarios, cortinas u otros materiales
inflamables.

«  Este aparato no debe ser operado
mediante un temporizador externo ni
por un sistema de control remoto.

«  Siel cable de alimentacion esta dafado,
solicite uno nuevo al fabricante, al
servicio técnico o a un técnico
especializado para evitar posibles
riesgos.

«  No envuelva alimentos en film plastico,
bolsas de polietileno o papel de
aluminio. Dafara la parrilla y podria
provocar un incendio.

Glosario de Simbolos de
Advertencia

No sumergir en agua

Precaucion: superficies calientes

Apto para lavavajillas

Lista de Piezas

-

Luz de encendido (ROJA)

Luz de listo para usar (VERDE)

Pestillo

Placas para sandwiches

Botones de liberacion

Placas para gofres

Placas estriadas

W N & | AW N

Lenglietas de las placas

Extraccion/Colocacion de las
Placas

«  Presione los botones de liberacién (5) y
retire la placa alejandola del elemento.

«  Alinee las lenglietas de la placa (8) con
las ranuras en el lado de la bisagra del
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aparato.

«  Presione el otro extremo de la placa
hacia el lado del asa para fijarla en su
lugar.

Preparacion

«  Coloque el aparato sobre una superficie
estable, nivelada y resistente al calor.

«  Encienda el aparato desde la toma de
corriente principal.

«  Laluzde encendido (1) se iluminara una
vez que se haya activado la corriente.

«  Laluzde listo para usar (2) se encendera
cuando los elementos alcancen la
temperatura optima.

Nota: Espere a que se encienda la luz de listo

para usar (2) antes de comenzar a cocinar.

8. Cierre latapa, junte las asas con fuerza, y
ponga el cierre.

9. Cocine durante 4-5 minutos, o hasta que
la parte exterior del pan esté bien
tostada.

10. Silos sdndwiches se pegan, separelos
con una espatula de madera o de
plastico.

COMO HACER SANDWICHES

(placas para sandwich)

ADVERTENCIA No ponga carne cruda de
ningun tipo en el aparato. Todos los rellenos
deben ser seguros y estar en buenas
condiciones de consumo incluso antes de
ponerlos en el aparato.

1. Use aproximadamente una cucharada de
postre de relleno por tostada. Si pone
mucho, se saldra por los lados.

2. Corte 4 rebanadas de pan de manera que
sobresalga unos 0,5 cm (V4 pulgada)
alrededor de las placas de coccién. Se
recomienda el pan de molde fresco con
rebanadas de grosor mediano.

3. Ponga una capa fina de mantequilla o
margarina en cada rebanada. No use
productos de cocina bajos en grasa,
puede que se quemen y dafien las
superficies antiadherentes.

4.  Los sandwiches se hacen con el lado que
tiene la mantequilla hacia fuera. Ponga 2
rebanadas de pan, con el lado de la
mantequilla hacia abajo, en la placa para
sandwiches inferior.

5. Apriete un poco el pan contra los huecos
de la placa usando una cuchara de
madera.

6. Llene los huecos formados en el pan con
el relleno.

7. Ponga unarebanada de pan, con el lado
de la mantequilla hacia arriba, encima de
cada rebanada rellena.

Panini/Grill (placas acanaladas)

1. Asegurate de que los alimentos que
deseas asar tengan un grosor minimo de
10 mm.

2. Limpie los platos para grill con un poco
de aceite de cocina o mantequilla. No use
productos de cocina bajos en grasa,
puede que se quemen en la parrilla.

3. Nocoloque los alimentos en la placa de
grill inferior con los dedos, utilice pinzas
o0 una espatula. No emplee utensilios
metélicos o afilados porque podrian
danar las superficies antiadherentes.

4. Cierre la parrilla. Asegurese de que el
alimento esté en contacto con la placa
superior de la parrilla. No utilice el cierre.

5. Espere hasta que los alimentos estén
cocinados.

«  Cocine la carne, aves y derivados (carne
picada, hamburguesas, etc.) hasta que
salgan los jugos. Cocine el pescado hasta
que su carne quede totalmente opaca.

«  Cuando cocine comidas alimentos
empaquetados, siga las instrucciones en
el paquete o en la etiqueta.

GOFRES (placas para gofres)

1. Prepare la masay déjela reposar antes de
cocinarla.

2. Vierta unos 50 ml de masa preparada
sobre cada uno de los lados del fondo de
la placa.

3. Cierre la parrilla. No utilice el cierre.

4. Cocine los gofres hasta que queden
dorados (unos 3 minutos).

Gofres basicos (Para 4 personas.)

« 170gharina

« 15glevadura

. 3gsal

« 3049 azlcar moreno extrafino
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« 2 huevos camperos grandes

« 250 mlleche entera

« 3 mlextracto de vainilla

1. Tamice la harina, la sal, la levadura y el
azlcar en un bol.

2. Separe las yemas de las claras. Bata las
yemas, la leche, el azicar y la vainilla en
un bol aparte. Adada el contenido de
este bol al de los ingredientes secos y
mezcle bien.

3. Monte las claras a punto de nieve e
incorporelas a la masa con movimientos
delicados, intentando conservar todo el
aire que pueda. Se recomienda cocinar la
masa a temperatura ambiente.

Cuidado y Limpieza
Desenchufe el aparato. Deje que se enfrie
antes de limpiarlo y guardarlo.

Este aparato no contiene piezas reparables
por el usuario. Antes de limpiarlo, asegurese
de que el aparato esté apagado y
desenchufado de la toma de corriente.

No utilice productos abrasivos ni cepillos para
limpiar los componentes.

Limpie con un pafio himedo y seque.

1 | Luzde encendido (ROJA)

2 | Luzde listo para usar (VERDE)

3 | Pestillo

5 | Botones de liberacion

KK KX

Retire, limpie y seque:

4 | Placas para sandwiches

Placas para gofres

6
7 | Placas estriadas
8

Lengiietas de las placas

Consejo: Utilice una toalla de papel con una
pequeia cantidad de aceite de cocina para

eliminar manchas dificiles.

Reciclaje

2E

Para evitar problemas medioambientales y de
salud derivados de sustancias peligrosas, los
electrodomésticos y las pilas recargables y no
recargables en las que aparezca uno de estos
simbolos no deben eliminarse junto con los
residuos urbanos no seleccionados. Deseche
siempre los aparatos eléctricos y electrénicos
y, cuando corresponda, las pilas recargables y
no recargables, en puntos oficiales de
recogida/reciclado adecuados.

ERP

Consulte la pagina web para obtener
informacién sobre el consumo energético ErP
en.russellhobbs.com/erp
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Antes da Primeira Utilizacao

(] | Leia as instrugbes e guarde-as para
referéncia futura

Utilizacao Pretendida

ﬁ Apenas para uso doméstico

O | Néo utilizar no exterior

Adverténcias Importantes

Ao utilizar um aparelho elétrico, devem

sempre ser seguidas precaugdes bésicas de

seguranca para reduzir o risco de incéndio,
choque elétrico e/ou lesdes, incluindo as
seqguintes:

«  Nao utilize o aparelho para qualquer fim
que nao esteja descrito nestas
instrucoes.

«  Nao opere o aparelho se estiver
danificado ou com avarias.

«  Nao utilize acessérios ou componentes

que nado tenham sido fornecidos por nés.

«  Nao deixe o aparelho ligado sem
supervisao.

«  Este aparelho pode ser utilizado por
criangas com idade igual ou superior a 8
anos e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia e
conhecimento, desde que estejam sob
supervisao ou tenham recebido
instrucoes adequadas e compreendam
0s riscos envolvidos.

« Ascriancas nao devem brincar com o
aparelho.

«  Alimpeza e manutencao do utilizador
nao devem ser realizadas por criancas,
exceto se tiverem mais de 8 anos e
estiverem supervisionadas.

«  Mantenha o aparelho e o cabo fora do
alcance de criangas com menos de 8
anos.

«  Assegure sempre espaco suficiente
acima e em todos os lados do aparelho
para permitir a circulacao de ar.

«  Nunca utilize o aparelho debaixo de
armarios, cortinas ou outros materiais
inflamaveis.

«  Este aparelho ndo deve ser operado por
um temporizador externo ou sistema de
controlo remoto.

«  Caso o cabo de alimentacéo esteja
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, o seu agente de assisténcia ou
pessoas com qualificacoes semelhantes
de forma a evitar riscos.

« N&o embrulhe alimentos em pelicula
plastica, sacos de polietileno ou folha de
aluminio. Isso pode danificar a grelha e
representar um risco de incéndio.

Glossario de Simbolos de
Adverténcia

. | Nao imergir em agua

A\ | Tenha cuidado. Superficies quentes

Compativel com maquina de lavar
loica

Lista de Pecas

1 | Luz de Alimentacéo
(VERMELHA)

Luz de Pronto a Usar (VERDE)

Fecho

Placas para Sanduiches

Botdes de Libertacdo

Placas para Waffles

Placas Estriadas

0 N O Un AW N

Linguetas das Placas

Remocao/Instalacao das Placas

«  Pressione os Botoes de Libertacdo (5) e
levante a placa afastando-a do elemento.
«  Alinhe as Linguetas das Placas (8) com as
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ranhuras do lado da dobradica do
aparelho.

«  Pressione a outra extremidade da placa
contra o lado da pega para a fixar no
lugar.

9. Cozinhe durante 4 a 5 minutos ou até a
parte de fora do pdo ter uma cor
castanha dourada.

Se as tostas aderirem, use uma espatula
de plastico ou madeira para liberta-las.

Preparacao

«  Coloque o aparelho sobre uma superficie
estavel, nivelada e resistente ao calor.

«  Ligue-o natomada elétrica.

«  ALluzde Alimentagao (1) acendera assim
que o aparelho for ligado a corrente.

«  ALluzdePronto a Usar (2) acender-se-a
guando os elementos atingirem a
temperatura ideal.

Nota - Aguarde que a Luz de Pronto a Usar (2)

se acenda antes de iniciar a cozedura.

FAZER TOSTAS (placas de

sanduiche)

Cuidado Néo utilize carne crua de espécie

alguma no aparelho. Todos os recheios devem

ser seguros e proprios para consumo antes de
os cozinhar.

1. Utilize aproximadamente uma colher de
sobremesa de recheio por tosta. Recheio
em excesso saira pelas bordas da tosta.

2. Corte 4 fatias de pao 0,5 cm (% polegada)
maior do que as placas de forma a
sobrepd-las a toda a volta. O pao fresco
cortado as fatias médias é o melhor.

3. Espalhe uma camada fina de manteiga
ou margarina em cada fatia. Nao utilize
pastas magras de barrar. Estas podem
queimar, danificando as superficies
antiaderentes.

4. Astostas sao feitas com o lado da
manteiga para fora. Coloque duas fatias
de pao, com o lado da manteiga para
baixo, na placa tostadeira inferior.

5. Pressione suavemente o pao nas
cavidades da placa tostadeira com uma
colher de pau.

6. Encha as cavidades formadas no pao
com o recheio.

7. Coloque uma fatia de péo, lado da
manteiga para cima, em cima de cada
uma das fatias recheadas.

8. Feche atampa, aperte ambas as asas e
carregue no fecho.

Panini/GRELHAR (placas

caneladas)

1. Certifique-se de que os alimentos que
deseja assar tenham uma espessura
minima de 10 mm.

2. Limpe as placas de grill com um pouco
de 6leo de cozinha ou manteiga. Nao
utilize pastas magras de barrar - estas
podem queimar no grelhador.

3. Coloque os alimentos na placa de grelhar

inferior com uma espatula ou tenaz, e

nao com os dedos. Ndo utilize objetos

metalicos ou afiados, pois podera
danificar as superficies antiaderentes.

Feche o grelhador. Nao utilize o fecho.

Espere até a comida estar cozinhada.

«  Cozinhe carne, aves e derivados (picado,
hamburgueres, etc.) até o suco sair claro.
Cozinhe o peixe até ficar totalmente
opaco.

« Ao cozinhar alimentos pré-embalados,
siga as directrizes das embalagens ou
rétulos.

v

Waffles (placas de waffle)

1. Prepare a massa e deixe-a descansar
antes de cozinhar.

2. Verta cerca de 50 ml do preparado em

cada lado da placa inferior.

Feche o grelhador. Nao utilize o fecho.

Grelhe as waffles até ficarem douradas

(verifique apds 3 minutos).

Hw

Waffles simples (Para 4 pessoas)

« 170 gfarinha simples

« 15gfermento

«  3gsal

«  30gde agucar amarelo extrafino

«  2o0vos biolégicos grandes

« 250 ml de leite gordo

« 3 mlextracto de baunilha

1. Peneire afarinha, o sal, o fermento e o
agUcar para uma tigela.

2. Separe as gemas das claras e misture as

22



gemas, o leite e a baunilha numa tigela
separada. Misture bem este preparado
com os ingredientes secos.

3. Bataas claras até se formarem picos
suaves. Envolva-as cuidadosamente na
mistura mantendo a maior quantidade
possivel de ar na massa. A mistura é
melhor usada a temperatura ambiente.

Cuidados e Limpeza

Desligue o aparelho.
Deixe arrefecer antes de limpar e guardar.

Este aparelho nao contém pecas reparaveis
pelo utilizador.

Antes de limpar, certifique-se de que o
aparelho esté desligado e desconectado da
tomada elétrica.

Nao utilize abrasivos nem escovas para limpar
0s componentes.

Limpe com um pano himido e seque.

1 | Luz de Alimentacéo
(VERMELHA)

2 | Luz de Pronto a Usar (VERDE)

3 | Fecho

KKK XK

5 | Botdes de Libertacdo

Remove, clean and dry:

4 | Placas para Sanduiches

Placas para Waffles

6
7 | Placas Estriadas
8

Linguetas das Placas

Dica - Utilize uma toalha de papel com uma
pequena quantidade de 6leo de cozinha para
remover manchas dificeis.

Reciclagem

2R

Para evitar problemas ambientais e de satide
devido a substancias perigosas, os aparelhos
e baterias recarregdveis e ndo recarregaveis
com um destes simbolos nao deverdo ser
eliminados com o lixo doméstico normal.
Elimine sempre os produtos elétricos e
eletrénicos e, quando aplicavel, as baterias
recarregaveis e ndo recarregaveis, no ponto
de reciclagem/recolha oficial apropriado.

ERP

Consulte la pagina web para obtener
informacién sobre el consumo energético ErP
en.russellhobbs.com/erp
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For forste brug

[ | Laes instruktionerne og gem dem til
fremtidig reference

Anvendelsesformal

ﬁ Kun til husholdningsbrug

Q | Ma ikke anvendes udendgrs

Vigtige
Sikkerhedsforanstaltninger
Ved brug af elektriske apparater bor
grundlaeggende sikkerhedsforanstaltninger
altid felges for at reducere risikoen for brand,
elektrisk sted og/eller personskade, herunder
folgende:

«  Brug ikke apparatet til andre formal end

dem, der er beskrevet i denne vejledning.

«  Betjen ikke apparatet, hvis det er
beskadiget eller fungerer forkert.

Brug ikke tilbeher eller ekstraudstyr, der
ikke er leveret af os.

«  Lad ikke apparatet vaere uden opsyn,
mens det er tilsluttet strgm.

«  Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar
og opefter samt personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og viden, hvis
de er blevet instrueret og overvaget og
forstar de involverede risici. Barn ma ikke
lege med apparatet. Renggring og
vedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn,
medmindre de er over 8 dr og under
opsyn.

«  Hold apparatet og ledningen uden for
reekkevidde for bgrn under 8 ar.

«  Serg altid for tilstraekkelig luftcirkulation
over og omkring apparatet.

Brug aldrig apparatet under skabe,
gardiner eller andre brandfarlige
materialer.

«  Dette apparat ma ikke betjenes med en

ekstern timer eller fiernbetjeningssystem.

+  Hvis netledningen er beskadiget eller
knaekket, skal den udskiftes af
producenten eller dennes servicetekniker
eller en tilsvarende kvalificeret person for
at undga ulykker.

«  Pakikke madind i plastfolie,
polyethylenposer eller metalfolie. Det
kan beskadige grillen og udggre en
brandfare.

Advarselssymboloversigt

Ma ikke nedsaenkes i vand

Veer forsigtig. Varme overflader

Taler opvaskemaskine

Deleoversigt

1 | Stromindikator (R@D)

Klarindikator (GR@N)

Sandwichplader

Udlgserknapper

Vaffelplader

Riflede plader

O N & | AW N

X
X
Las -
X
()
()
@

Pladetapper

Fjernelse/Montering af plader

«  Tryk pa udlgserknapperne (5), og loft
pladen vaek fra varmeelementet.

«  Juster pladetapperne (8), sa de passerind
i slidserne pa apparatets haengselside.
Tryk den anden kant af pladen ind mod
handtagssiden for at Iase den pa plads.

Forberedelse

«  Placer apparatet pa en stabil, plan og
varmebestandig overflade.

«  Tend for strammen ved stikkontakten.

«  Stremindikatoren (1) lyser, nar apparatet
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er tendt ved stikkontakten.
Klarindikatoren (2) lyser, nar
varmeelementerne har naet den
optimale temperatur.
Bemaerk - Vent pg, at klarindikatoren (2) lyser,
for du begynder at tilberede mad.

SADAN LAVER DU TOAS

(sandwichplader)

Tilbered ikke rat ked af nogen slags i
apparatet. Alt fyld skal vaere sikkert og
spiseklart inden tilberedning.

1. Brug cirka en dessertskefuld fyld per
sandwich. For meget fyld vil flyde ud.

2. Skeer 4 skiver brgdet sa de overlapper
pladerne med 0,5 cm hele vejen rundt (Y
inch). Frisk brgd i mellemtykke skiver er
bedst.

3. Smer et tyndt lag smer eller margarine
pa hver skive. Brug ikke light
smgreprodukter. Light smareprodukter
kan braende sig fast pa grillen og
beskadige nonstick overfladerne.

4. Ristede sandwicher tilberedes med den
smurte side udad. Laeg 2 skiver brad,
med den smurte siden nedad, pa hver
bundplade.

5. Tryk bradet let ned i varmepladernes
fordybninger med en traeske.

6. Fyld fordybningerne, der dannes i brodet
med fyldet.

7. Leeg en skive brgd, med den smurte side
opad, oven pa hver skive med fyld.

8. Luklaget, pres handtagene sammen og
tryk Iasen ind.

9. Tilbered i 4-5 minutter, eller indtil bredet
bliver gyldenbrunt udenpa.

10. Hvis dine toast hanger i, kan du lgsne
dem vha. en traepalet.

Panini/GRILSTEGNING (rillede

plader)

1. Serg for, at de fedevarer, du vil bage, har
en tykkelse pa mindst 10 mm.

2. Smer grillpladerne med en smule
madolie eller smer. Brug ikke light
smgreprodukter - de kan braende fast pa
grillen.

3. Leeg maden pa den nederste grillplade
med en paletkniv eller tang, ikke med
fingrene. Brug ikke redskaber af metal

eller skarpe redskaber, da de vil
beskadige non-stick overfladerne.

4. Lukgrillen. Serg for, at maden eri
kontakt med den gverste grillplade. Brug
ikke 13s.

5. Vent til maden er feerdigtilberedt.

«  Tilbered altid ked, fierkrae og
halvfabrikata heraf (hakket ked,
burgerbgoffer, etc.), til kadsaften er klar.
Tilbered fisk indtil kedet er
ugennemsigtigt hele vejen igennem.

«  Vedtilberedning af feerdigtilberedt mad
folges vejledningen pa pakken eller

maerkningen.

VAFLER (vaffelplader)

1. Lavdejen og lad den hvile inden den
tilberedes.

2. Held cirka 50 ml dej pa hver side af den
nederste plade.

3. Lukgrillen. Brug ikke ls.

4. Bag vaflerne til de er gyldenbrune (cirka
efter 3 minutter).

Almindelige vafler (Til 4

personer.)

« 170 g hvedemel

« 159 bagepulver

« 3gsalt

« 3049 fint malet sukker

« 2 Store g fra fritgaende hans

« 250 ml spdmaelk

« 3 mlvaniljeekstrakt

1. Mel, salt, bagepulver og sukker blandes i
en skal.

2. Blommer og hvider deles, og blommerne
blandes derefter med maelk og vanilje i
en anden skal. Dette rgres grundigt i de
terre ingredienser.

3. /&ggehviderne piskes, indtil de danner
blade toppe. De vendes forsigtigt i
blandingen, bevar mest muligt luft.
Blandingen er bedst ved stuetemperatur.

Pleje og rengoring
Tag stikket ud af apparatet. Lad det kgle af, for
det renggres og opbevares.

Dette apparat indeholder ingen dele, som
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brugeren selv kan vedligeholde. Far
rengering skal du sikre, at apparatet er slukket
og frakoblet stikkontakten.

Brug ikke slibemidler eller borster til at
rengere komponenterne.

Renger med en fugtig klud og ter efter.
1 | Strgmindikator (R@D)
2 | Klarindikator (GR@N)
3 | Lds

5 | Udlgserknapper

Fjern, renger og tar:

4 | Sandwichplader

6 | Vaffelplader
7 | Riflede plader
8 | Pladetapper

Tip - Brug et stykke kekkenrulle med en
smule madolie til at fierne genstridige pletter.

Genbrug

2R

For at undga miljg- og sundhedsmaessige
problemer fordrsaget af farlige stoffer, ma
apparater og genopladelige og ikke-
genopladelige batterier, der er maerket med
et af disse symboler, ikke kasseres sammen
med almindeligt husholdningsaffald.
Udtjente elektriske og elektroniske produkter
samt genopladelige og ikke-genopladelige
batterier fra produkterne skal afleveres pa en
godkendt genbrugsplads eller
indsamlingssted.

ERP

Besog hjemmesiden for at fa oplysninger om
ErP-energiforbrug en.russellhobbs.com/erp
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Innan forsta anvandningen

(0] | Lasinstruktionerna och spara dem for
framtida referens

Avsedd anvandning

«  Om stromsladden skadas maste den
bytas av tillverkaren, dess serviceombud
eller annan person med liknande
kvalifikationer for att undvika risk.

«  Lindainte in mat i plastfolie, plastpasar
eller metallfolie. Det kan skada grillen
och utgodra en brandrisk.

Forklaring av
varningssymboler

ﬁ Endast for hushallsbruk

Far ej sankas ned i vatten

O | Farej anvandas utomhus

Viktiga sakerhetsanvisningar

Nar du anvander en elektrisk apparat ska
grundldggande sékerhetsatgarder alltid foljas
for att minska risken for brand, elektrisk stot
och/eller personskada, inklusive féljande:

«  Anvdnd inte apparaten for ndgot annat
andamal dn de som beskrivs i dessa
instruktioner.

+  Anvand inte apparaten om den dr skadad
eller fungerar felaktigt.

Anvand inte tillbehor eller utrustning
som inte levererats av oss.

«  Lamnainte apparaten utan uppsikt nar
den ar ansluten till eluttaget.

«  Denna apparat kan anvandas av barn fran
8 ar och uppat samt av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
férmaga eller bristande erfarenhet och
kunskap, om de har fatt handledning/
instruktion och forstar de risker som &r
forknippade med anvandningen. Barn far
inte leka med apparaten. Rengéring och
underhall far inte utforas av barn, om de
inte &r 6ver 8 ar och under uppsikt.

«  Hall apparaten och sladden utom rackhall
for barn under 8 ar.

«  Sealltid till att det finns tillrdckligt med
luftutrymme ovanfor och runt apparaten
for god luftcirkulation.

Anvand aldrig apparaten under skap,
gardiner eller andra brannbara material.

«  Apparaten far inte anvandas med extern
timer eller fiarrstyrningssystem.

Var forsiktig. Heta ytor

Tal diskmaskin

Delarlista

1 | Strémindikator (ROD)

Klarindikator (GRON)

Sparr

Smorgasplattor

Frigoringsknappar

Vaffelplattor

Rafflade plattor

0 N & un | W DN

Plattflikar

Ta bort/satta fast plattor

«  Tryck pé frigéringsknapparna (5) och lyft
bort plattan fran elementet.

«  Justera plattflikarna (8) sa att de passar in
i sparen pa apparatens gangjarnssida.

«  Tryckin den andra kanten av plattan mot
handtagssidan for att I3sa den pa plats.

Forberedelse

«  Stall apparaten pa en stabil, plan och
varmetalig yta.
SIa pa strommen vid vagguttaget.

«  Stromindikatorn (1) tands nar apparaten
ar paslagen.
Klarindikatorn (2) tands nar elementen
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har natt optimal temperatur.
Observera - Vanta tills klarindikatorn (2)
tands innan du borjar laga mat.

GORA TOASTIES

(smorgasplattor)

OBSERVER Anvénd inte nagon form av ratt

kétt. Alla ingredienser ska vara farska och

atfardiga ndr de anvands i fyllningen.

1. Anvénd ungefér en dessertsked fylining
for varje sandwich. For mycket fyllning
kommer bara att flyta ut.

2. Skar 4 skivor brod sa att de 6verlappar
tallrikarna med ca 0,5 cm (% tum) runt
om. Anvand helst farskt brod i
medeltjocka skivor.

3. Bred smdr/margarin tunt pa varje skiva.
Anvand inte palagg med lag fetthalt, det
kan brannas och skada non-
stickbeldggningen.

4. Man gor toasties med den smorade
sidan utat. Lagg 2 brodskivor, med den
smorade sidan nedat, pa den nedre
rostplattan

5. Tryck forsktigt ned brodet i haligheterna
pa rostplattan med en trasked.

6. Fyll haligheterna som bildas i brodet
med fyliningen.

7. Placera en skiva brod, med den smorade
sidan uppat, ovanpa var och en av de
fyllda skivorna.

8. Stdng locket, pressa ihop handtagen och
tryck in sparrhaken.

9. Tillaga i 4-5 minuter eller tills brodet ar
gyllenbrunt pa utsidan.

10. Om dina toasties fastnar kan du anvanda
en stekspade av plast eller tré for att ta
loss dem.

Panini/Grill (rdfflade plattor)

1. Setill att de livsmedel du vill baka &r
minst 10 mm tjocka.

2. Smorj grillplattorna med lite matolja
eller matfett. Anvand inte fettsnalt
matfett i grillen - det kan brinna.

3. Placera maten pa den nedre grillplattan
med en stekspade eller tdng, inte med
fingrarna. Anvand inte metallredskap
eller skarpa redskap, det kan skada
non-stickbeldggningen.

4. Stang grillen. Anvéand inte sparrhaken.

5. Vanta tills maten dr genomgrillad.
Tillaga alla kétt- och fagelprodukter, dven
styckade och malda delar, tills kéttsaften
tranger igenom. Tillaga fisk tills kottet ar
fast.

«  Folj de riktlinjer for tilllagning som finns
pa paket eller etikett nar det galler
fardigférpackade livsmedel.

Vafflor (vaffelplattor)

1. Vispaihop smeten och lat den vila en
stund fore graddningen.

2. Hall ungefar 50 ml av smeten 6ver hela
den nedre plattan.

3. Stdng grillen. Anvand inte sparrhaken.

4,  Gradda véfflorna gyllenbruna (vanta tre

minuter och kontrollera sedan om de ar
fardiga).

Vafflor - grundrecept (4
portioner)

« 170 g vanligt vetemjol

« 159 bakpulver

+  3gsalt

« 3049 finkornigt strosocker

« 2 storaagg fran frigdende hons

« 250 ml standardmjélk

« 3 mlvaniljsocker

1. Sikta mjol, salt, bakpulver och sockerien
skal.

2. Separera dggulorna och dggvitorna.
Blanda aggulor, mjolk och vaniljien
separat skal. Tillsdtt sedan detta till de
torra ingredienserna och blanda val.

3. Vispa dggvitorna tills de bildar ett mjukt
skum. Vand forsktigt ned det i smeten.
Forsok behalla sa mycket luft som mojligt
i smeten. Smeten bor vara
rumstemperarad vid anvdndning.

Skotsel och rengoring

Dra ur kontakten ur vagguttaget. Lat
apparaten svalna innan rengdring och
forvaring.

Denna apparat innehaller inga delar som kan
servas av anvandaren.

Innan rengdring, kontrollera att apparaten ar
avstangd och urkopplad fran vagguttaget.
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Anvénd inte slipmedel eller borstar for att
rengdra komponenterna.

Rengdr med en fuktig trasa och torka torrt.
1 | Strémindikator (ROD)

2 | Klarindikator (GRON)

3 | Sparr

KKK K

5 | Frigoringsknappar

Ta bort, rengor och torka:

4 | Smorgasplattor
6 | Vaffelplattor

7 | Réfflade plattor
8 | Plattflikar

Tips - Anvand en pappershandduk med en
liten méngd matolja for att ta bort envisa
flackar.

Atervinning

TE

For att undvika miljo- och halsoproblem pga.
farliga @mnen far man inte kassera apparater
eller laddningsbara och icke-laddningsbara
batterier markta med nagon av dessa
symboler i osorterat kommunalt avfall.
Elektriska och elektroniska produkter och, dar
tillampligt, laddningsbara och icke-
laddningsbara batterier ska alltid kasseras vid
en lamplig, officiell dtervinnings-/
uppsamlingsstation.

ERP

Besok webbsidan for information om
ErP-energiférbrukning en.russellhobbs.com/
erp
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Ennen ensimmaista
kdyttokertaa

[} | Lue ohjeet ja sdilyta my6hempaa
kayttod varten

Tarkoitettu kadytto

ajastimella tai kauko-ohjausjarjestelmalla.

«  Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, sen huoltoedustajan tai
vastaavan patevyyden omaavan henkilon
on vaihdettava se vaaran valttamiseksi.

«  Al4 kaari ruokaa muovikelmuun,
muovipusseihin tai alumiinifolioon. Se voi
vahingoittaa grillid ja aiheuttaa
palovaaran.

Varoitussymbolien sanasto

ﬁ Vain kotikdyttoon

X | Alé upota veteen

® | Ald kédyté ulkona

Tarkeat turvaohjeet

Kun kdytat sahkolaitetta, perusvarotoimia on
aina noudatettava tulipalon, sahkoiskun ja/tai
loukkaantumisen riskin vahentamiseksi,
mukaan lukien seuraavat:

«  Ald kayta laitetta muuhun kuin naissa
ohjeissa kuvattuun tarkoitukseen.

- Ala kdyta laitetta, jos se on vaurioitunut
tai ei toimi kunnolla.

« A3 kaytd muita lisdvarusteita tai liitteita
kuin niitd, jotka olemme toimittaneet.

« Al jata laitetta ilman valvontaa sen
ollessa kytkettyna sahkoverkkoon.

. Tata laitetta voivat kdyttaa 8 vuotta
tdyttaneet lapset seka henkildt, joilla on
alentunut fyysinen, aistimuksellinen tai
henkinen toimintakyky tai joilla ei ole
kokemusta tai tietoa, jos heitd on
valvottu tai heitd on opastettu laitteen
kdytossa ja he ymmartavat siihen
liittyvat vaarat. Lapset eivdt saa leikkia
laitteella. Puhdistusta ja kdyttajan
huoltoa ei saa tehda lapset, elleivét he
ole yli 8-vuotiaita ja valvottuja.

«  Pida laite ja sen johto poissa alle
8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

«  Varmista aina riittava ilmanvaihto
laitteen yldpuolella ja kaikilla sivuilla.

«  Ald koskaan kayti laitetta kaappien,
verhojen tai muiden syttyvien
materiaalien alla.

«  Tata laitetta ei saa kdyttaa ulkoisella

A\ | Ole varovainen. Kuumat pinnat

Kestaa konepesun

Osaluettelo
1 | Virran merkkivalo (PUNAINEN) e
2 | Valmis-merkkivalo (VIHREA) X
3 | Lukitus e
4 | Voileipdlevyt ey
5 | Avautuspainikkeet N4
6 | Vohvelilevyt
7 | Rihlalevyt
8

Levyjen kiinnityskielekkeet

Levyjen irrottaminen/
asentaminen

«  Paina avautuspainikkeita (5) ja nosta levy
pois lammityselementista.

+  Kohdista levyjen kiinnityskielekkeet (8)
laitteen saranapuolen aukkoihin.

«  Paina levyn toinen reuna kahvapuolelle,
jotta se lukittuu paikalleen.

Valmistelu

«  Aseta laite vakaalle, tasaiselle ja
kuumuutta kestavélle pinnalle.

«  Kytke virta pistorasiasta.

«  Virran merkkivalo (1) syttyy, kun laite on
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kytketty sahkoverkkoon.
Valmis-merkkivalo (2) syttyy, kun
[ammityselementit saavuttavat
optimaalisen l[ampdtilan.
Huom. - Odota, ettd valmis-merkkivalo (2)
syttyy ennen ruoan valmistamista.

LAGE TOAST (smorbrodplater)

HUMOMIO Al kayté laitteessa minkddnlaista
raakaa lihaa. Kaikkien taytteiden on oltava
turvallisia ja syontikelpoisia ennen
grillaamista.

1. Kaytd noin jalkiruokalusikallinen tdytetta
leipaa kohti. Liiallinen tayte pursuaa ulos.

2. Skjeer fire skiver bred som overlapper
platene med ca. 0,5 cm rundt hele
omkretsen. Middels tykke skiver av ferskt
brad anbefales.

3. Smer et tynt lag smgr/margarin pa hver
skive. lkke bruk margarin med lavt
fettinnhold. Margarin med lavt
fettinnhold kan brenne og skade de
klebefrie overflatene.

4, Toast lages med smgrsiden vendt ut. Legg
to bradskiver pa den nedre toastplaten,
med smgrsiden ned.

5. Trykk bredskivene forsiktig ned i
fordypningene i toastplaten med en
tresleiv.

6. Fyll fordypningene som dannes i
bredskivene, med fyll.

7. Leggen brgdskive oppa hver av de fylte
skivene, med smgrsiden opp.

8.  Sulje kansi, purista kahvat yhteen ja paina
salpa kiinni.

9.  Steki4-5 minutter eller til utsiden av
bradet er gyllenbrun.

10. Hvis toasten setter seqg fast, bruker du en
stekespade i plast eller tre til & lgsne den.

Panini/GRILLAUS (uritetut

levyt)

1. Varmista, ettd leivottavat elintarvikkeet
ovat vahintdan 10 mm paksuja.

2. Levitd grillilevyille hieman ruokadljya tai
voita. Ald kdytd vaharasvaisia tuotteita —
ne voivat palaa kiinni grilliin.

3. Legg maten pa den nedre grillplaten
med en stekespade eller grilltang, ikke
bruk fingrene. Ikke bruk metall eller
skarpe gjenstander, da dette skader de

klebefrie overflatene.

4. Sulje grilli. Varmista, ettéd ruokaon
kosketuksessa ylempdan grillilevyyn. Ala
kadyta salpaa.

5. Odota kunnes ruoka on valmista.

«  Valmista liha, kana ja lihatuotteet
(jauheliha, hampurilaispihvit jne.) kunnes
lihan neste on kirkasta. Valmista kala
kunnes sen liha on lapikypsaa.

«  Valmistaessasi esikasiteltyja ja pakattuja
tuotteita, seuraa pakkauksen ohjeita.

Vohvelit (vohvelilevyt)

1. Valmista taikina ja anna sen seistd ennen
paistamista.

2. Kaada noin 50 ml seosta pohjalevyn
kumpaankin paikkaan.

3. Sulje grilli. Ald kdyta salpaa.

4. Paista vohvelit kullanruskeiksi (tarkista 3
minuutin paasta).

Perusvohvelit (Tarjoile 4
hengelle.)

170 g tavallisia jauhoja

« 15gleivinjauhetta

+  3gSuolaa

« 304 finkornet sukker (gjerne golden
caster-sukker)

«  2large store egg fra frittgaende hegns
250 ml helmelk

« 3 mlvaniljauutetta

1. Kaada joukkoon vaniljauute, maito ja
voisula.

2. Erota munankeltuaiset ja valkuaiset.
Yhdista munankeltuaiset, maito ja vanilja
erillisessa kulhossa. Sekoita ne
huolellisesti kuivien ainesten kanssa.

3. Stivpisk eggehvitene. Fold dem forsiktig
inn i blandingen, og bevar sa mye luft i
blandingen som mulig. Blandingen er
best nar den brukes ved romtemperatur.

Hoito ja puhdistus

Irrota laite pistorasiasta. Anna laitteen jaahtya
ennen puhdistamista ja sdilyttamista.

Tassa laitteessa ei ole kdyttdjan huollettavissa
olevia osia. Varmista ennen puhdistamista,
ettd laite on sammutettu ja irrotettu
sahkoverkosta.
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Ala kaytd hankaavia puhdistusaineita tai
harjoja osien puhdistamiseen.

Puhdista kostealla liinalla ja kuivaa:

1 | Virran merkkivalo (PUNAINEN)

2 | Valmis-merkkivalo (VIHREA)

3 | Lukitus

5 | Avautuspainikkeet

Irrota, puhdista ja kuivaa:

4 | Voileipalevyt

Vohvelilevyt

6
7 | Rihlalevyt
8 | Levyjen kiinnityskielekkeet

Vinkki - Kayta talouspaperia, jossa on pieni
maara ruokadljyd, poistaaksesi pinttyneet
tahrat.

Kierratys

2R

Jotta valtettdisiin vaarallisista aineista
ympdristolle ja terveydelle koituvat haitat,
nadilld symboleilla varustettuja laitteita sekd
ladattavia ja kertakayttoisia paristoja ei saa
havittaa lajittelemattomana sekajatteena.
Havita sahko- ja elektroniikkatuotteet sekd,
mikali sovellettavissa, ladattavat ja
kertakdyttdiset paristot asianmukaiseen
viralliseen kierratys-/kerdilypisteeseen.

ERP

Katso ErP:n mukaiset energiankulutustiedot
verkkosivustolta en.russellhobbs.com/erp
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Mepep nepBbim
ncnonbsoBaHNem

(] | MpouTnTe MHCTPYKUMM 1 COXPaHUTE
VX ANA fanbHelwero ncnonb3oBaHus

NpepHasHayeHHOE
npumeHeHune

ﬁ Tonbko N 6bITOBOro
CMOMb30BaHMA

© | He ncnonb3yiitte Ha OTKpbITOM
BO34yXxe

Ba)xHble mepbi
NpeAoCTOPOIKHOCTN

Mpw NCNonb30BaHNN SNEKTPUYECKOTO
npubopa Bcerga cnegyet cobnopatb
OCHOBHble Mepbl NPeJOCTOPOXHOCTY, YTOObI
CHU3UTb PUCK BO3rOpaHNs, MOpaKeHUs
SMEKTPUYECKUM TOKOM U/Uin TpaBM, BK/lOYas
cnepylome:

«  He ucnonb3yitte npubop ans Luenen, He
OMNVCaHHbIX B HACTOALLEN MHCTPYKLMN.

«  He akcnnyatupyiite npubop, ecnv oH
MOBPEXAEH UM paboTaeT HencnpaBHo.

«  Heucnonb3ynte akceccyapbl unu
HacafKu, Kpome Tex, KoTopble
MOCTaBAAIOTCA HAMU.

«  He ocTaBnsiite npubop 6e3 NpucmMoTpa,
€C/IN OH NOAKIOYEH K CeTH.

+  TMpurbop MOXET NCMONb30BaTbCA JeTbMU
B BO3pacTe OT 8 ieT 1 CTapLue, a Takke
AIMLLAMM C OFPaHNYEHHBIMY
GU3NYECKNMU, CEHCOPHBIMU M
YMCTBEHHbIMM CMOCOBHOCTAMU MO0 C
HEe[OCTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHWUAMY,
€C/IN OHW HAXoAATCA NoA NPUCMOTPOM/
MPOWHCTPYKTMPOBAHBI 11 MOHUMAIOT
BO3MOMHble PUCKM. [leTV He [OMMKHbI
nrpatb ¢ nprdopom. OuncTKa u
TeXHMYecKoe 0bCnyxnBaHme
Monb30BaTeNem He JOMKHbI

BbIMOMHATLCA AETbMU, €CV TONbKO UM
He UCMOMHUNOCH 8 NIET 1 OHU HAaXoAATCA
nog npucMOTPOM.

«  XpaHute npubop 1 Kabenb B
HeJOCTYNHOM ANs feTel MnafLwe 8 net
mecTe.

«  Bcerpga obecneunaiTte focTaTouHoe
MPOCTPAHCTBO CBEPXY 11 MO 6oKam ans
LMPKYNALMM BO3LyXa.

«  Hukorga He ncnonb3yiite npu6op nog
Wwkadamu, 3aHaBeCKaMy UK LpYrumMu
NerkoBoCMIamMeHsLLMICA
maTepuanamu.

«  Tpubop He JOMKeH yNpaBAATbCA C
MOMOLLbIO BHELIHETO TalMepa i
CMCTEMbI JUCTAHLMOHHOTO YPABNEHMS.

«  Ecnn wHyp nuTaHma noBpexieH, oH
[O/KEH ObITb 3aMEeHEH NPOV3BOAUTENEM,
€0 areHTOM Mo 06CITYXKMBAHMIO UK
JMLAMU, UMEIOLLMMU TaKY 0 e
KBanmduKaLmio, BO 136exaHune
OMacHOCTU.

«  He 3aBopauviBaiiTe nuLLy B N1aCTUKOBYIO
MNEHKY, NONM3TUNEHOBbIE NAKETbI UK
MeTaNINYeCKyto Gponbry. 3To MOXeT
MOBPeAuTb FPUMb U CO3LaTb OMACHOCTb
BO3ropaHus.

CnoBapb npegynpexaaowmnx
CMBONOB

M. | Henorpyxaiite B Bogy

/\ | byAbTe oCTOPOXHbI. [Opsuve
MOBEPXHOCTH

MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHOI
MaLlmHe

Cnucok getanen
1 | NHankaTop nutanHus X
(KPACHbIN)
2 | HpnKkaTop rotoBHOCTM -
(3EJIEHbBIN)
3 | 3awénka
4 | [InacTuHbI ANA COHABUYEN
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KHomMKM pa3bnokmpoBkm X

MnactuHbl gns Badenb

PudnéHble nnacTuHbl

O N & wn

A3bluKM NNaCcTUH

CHATMe/ycTaHOBKa NIaCTUH

. HaxmuTe Ha KHOMKK pa3bnokmpoBkm (5)
1 NOAHVUMMTE MNacTUHY OT
HarpeBaTefIbHOro eMeHTa.

«  CoBMecTuTe A3bIUKM MIACTUHDI (8) cO
C/I0TaMm1 Ha CTOPOHE NeTan nprubopa.

+  HaxmuTe Ha NpPOTUBOMONOXHbIN Kpa
MNacTUHbI CO CTOPOHbI PYYKH, 4TOObI
3admKCnpoBaTh e€ Ha mecTe.

MoaroroBka

«  YctaHoBuTe NpMbOp Ha yCTONUMBYIO,
POBHYI0, TEPMOCTONKYI0 MOBEPXHOCTb.

«  BkniounTe nuTaHue B po3eTke.

. VngukaTtop nutaHua (1) 3aropmTca
nocse BKYeHMA npubopa B ceTb.

. ViHanKaTop roTOBHOCTM (2) 3aropuTcs,
KOrfa HarpeBaTesibHble SNeMEHTbI
[BOCTUHYT ONTUMaNbHON TeMnepaTypbl.

MprmeyaHne — BOXAUTECH, MOKa 3aropuTca

WHAMKATOP FOTOBHOCTY (2), npexae yem

HauMHaTb NPUrOTOBAEHME.,

MpuroroBnenne 6yrepb6bponos (c
ncnojsibdosaHnem nnacTtH gna
6yTep6popos)

BHUMaHMe B ycTpoCTBe Henb3A roToBUTb

Cblpoe msco noboro Braa. Slioboe

CofepXKUMOe OMKHO ObITb 6e30MacHO 1

CbefobHO elle o NPUroTOBEHUA.

1. Ha kaxgbiin 6yTepbpog ucnonb3ynre
OKOJ10 IeCEPTHOV TOXKKI HANOMHUTENA.,
M3nuwwek HanonHuTens bypet
MPOCaAYNBATLCA HAPYXKY.

2. OTpexbTe 4 NTOMTUKa xneba Takum
06pa3om, YToObl OHY NepeKpbIBaIL
MNacTVHbI NO BCEMY NEPUMETPY
npumepHo Ha 0,5 cm (Y4 aonma). Jlyuwe
BCEro NofionayT NOMTUKI CBEXETO
xneba cpeaHel TONLWMHBI.

3. CmaxbTe KaXKablil TOMTUK TOHKUM CJII0EM
macna nan maprapuHa. He ncnonb3ymnte
Cnpegbl C HU3KUM COfePKaHMNEM XKupa:
OHMW MOTYT NPUropaTh 1 TakUM 06pa3om
noBpeXaaTb aHTUNPUrapHble
NOBEPXHOCTH.

4,  ByTepbpopbl rOTOBATCA NPOMACTEHHON
CTOPOHOW HapyXy. Ha HUXHIOK NNacTuHy
ansa 6yTepbpofoB NonoXuTe 2 NOMTUKA
xneba NpomMaceHHON CTOPOHON BHH3.

5. Cnerka BgaBsute xsieb B MONOCTY Ha
nnacTyHe C MOMOLLbIO AePeBAHHON
NIOXKN.

6. 3anonHuTe ob6pa3oBaBLUMECs B XNebe
yriyoneHus HauMHKo!.

7. HakpoiTe Kax bl NOMTVK xneba ¢
HAUYMHKOW LPYTVIM JIOMTUKOM X/1e6a
NPOMacieHHON CTOPOHOW BBEPX.

8. 3aKkpoliTe KpbILKY, COXMUTE PYUKM
BMECTE 11 33XKMUTE 3aLLenKy.

9. loToBbTe B TeUeHMe 4-5 MUHYT UK NOKa
BHeLUHAA CTOPOHa Xneba He cTaHeT
30/10TUCTO-KOPUYHEBOI.

10. Ecnwu 6yTepbpogpl npununam K
MOBEPXHOCTH, UCMONb3yNTe
NNacTMacCcoBYIO UM [ePEBAHHYIO
nonarky, YTobbl OTLENNTb UX.

Maxuvun /MPUTOTOBNEHUE HA

FPUJIE (pe6pucTbie NNacTuHbI)

1. Y6epwnTecb, 4TO BbINEKaeMbIe NPOAYKTHI
VMEIOT TONLUMHY He meHee 10 Mm.

2. CmaxbTe NAaCTUHbI Fpunsa HeboNbWUM
KONIMYeCTBOM PacTUTENbHOTO U
CIMBOYHOrO Macna. He ncnonb3ywre
ManoXMpPHbIA MaprapuH — OH MOXeT
NPUropeTb K rpuio.

3. He BblknagpiBanTe nuiieBble NPOogyKTbl
Ha HXKHIOK MIAaCTUHY rpUA pykamy —
NCMONb3yNTe AN1A 3TOro IONAaTKy Un
wmnupl. He ncnonb3yinte metannnyeckne
WK OCTPble NPeAMeTb, KOTOPble MOTyT

noBpeauTb

4. 3akpowuTe rpunb. He ncnonbsynte
3aLlenkKy.

5. TlogoxauTe, NoKa NnLLa He
MPUrOTOBUTCA.

«  [oTOBbTE MACO, NTULY U NPOJYKTHI UX
nepepaboTkm (dpapL, pybneHble
OUdLITEKCHI 11 T. [1.) 1O TEX MOp, NMOKa
BblJENAEMbI COK He CTAaHET MPO3PayuHbIM.
[oTOBbTE PbIOY 0 TEX NOP, MOKa MAKOTb
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HE CTaHET NOJIHOCTbIO MATOBOWA.

«  Tpu npurotoBneHnn GpacoBaHHbIX
NULLEBBIX NPOJYKTOB Clegyiite
YKa3aHWAM Ha YMaKoBKe WIN STUKETKE.

BA®JIA (nnacTuiHbl gnsa
Badenb)

1. TpuroToBbTe XMAKOE TECTO 1 JaiiTe emy
MOCTOATb Neper NPUroTOBAEHNEM.

2. Hanelite npnubausutensHo 50 mMa cmecn
Ha KXyl CTOPOHY HUKHEN MAaCTUHbI.

3. 3akporite rpunb. He ncnonb3ynte
3aLyenKy.

4. XapbTe Badnn [0 30M10TUCTO-
KOpPUYHEBOrO LiBeTa (npoBepbTe yepes 3
MUHYTbI).

6asoBbin peuenT Badenb (4

nopumn.)

« 170 myka

« 151 nekapckuin nopoLloK

« 3rconb

« 30T MEeNKO3epPHUCTOTO 30/10TUCTOrO
caxapa

« 2 60nbluKx AALa OT Kyp cBO6OJHOTO
BbIrY/a

« 250 MmN LUenbHOro MonoKa

+ 3 M1 BaHWAbHbIN SKCTPaKT

1. TpoceiiTe B MICKY MyKY, A0baBbTE COJlb,
pa3pbIXauTenb 1 caxap.

2. OTgenuTe XenTku oT 6eNKOB M CMeLlaiiTe
XKeNTKMW, MOSTOKO 1 BaHW/Ib B OTAENbHON
MUCKe. TIaTesIbHO CMeLlainTe Ux ¢
CYXUMU NHTPEAVeHTaMN.

3. B36eiiTe 6enku 40 06pa3oBaHUA MAMKMX
nuKoB. [locTapanTecb akkypaTHO
BMeLLaTb X B CMECb, YTOObI OHa
ocTaBanacb BO3fyLWwHow. Jlyywe Bcero
MCMONb30BaTb CMeCb NPW KOMHATHOM
Temneparype.

yxoa n ounCTKa

Otkntouute npubop ot ceTu. lanTe emy
OCTbITb Mepes OYUCTKON U XPaHEHNEM.

Mprbop He COAEPXKNT feTanel,
ob6cnynBaemMbix nonb3osarenem. Nepeg
0UMCTKOI ybeauTech, uto Nprbop BbIKNOYEH
1 OTKJIKOUEH OT 3NEeKTPOCeTH.

He ncnonb3yiite abpasnBHble CPeACTBA NN
LETKM ANA OYNCTKMN KOMMOHEHTOB.
OunwwainTe BNaXKHOM TKaHbIO 1 BbITUpaiiTe
Hacyxo.

1 (Vll-(FIanAVéﬁlIICI)ZF; nuTaHmA N

2 | iHaMKaTop roToBHOCTY N
(3ENEHbBIV)

3 | 3awénka N

5 | KHonKu pa3bnokmpoBKkm -

Ypanute, ounctute n BbICyLLNTE:

4 | [TnacTuHbI ANA COHABUYEN

lMnactuHbl gns Badenb

6
7 | PudnéHble nnacTuHbl
8

A3bluKM NNacTMH

CoBeT - Ucnonb3yiiTe 6ymakHOE MONoTEHLE C
Kannew pacTUTeNbHOro Macna, Ytobbl
yAanuTb CTOMKME NATHA.

MoBTopHan nepepaboTKa

2R

Bo n36exaHne Bo3aeincTBIsA BpeaHbIX
BELLLECTB Ha OKPY>KaloLLyto CPeAY 1 3[OPOBbE
npnbopbl 1 6aTapen 04HOPA30BOTO VAN
MHOrOPa30BOro UCMOJb30BaHNS,
MOMEeYEHHbIE OJHUM 113 3TVX CYMBOJIOB,
HEOOXOAMMO YTUAN3NPOBATL OTAENbHO OT
HECOPTUPOBAHHbIX ObITOBbIX OTXOMOB.
06n3aTeNbHO YTUNN3NPYIATE INEKTPUYECKe
11 3N1EKTPOHHbIE N3[eNN, a TaKXKe (C/N 3TO
nprYMeHMMO) 6aTapen 0AHOPA30BOro WAV
MHOTrOpPa30BOro UCMoMb30BaHUA B
COOTBETCTBYIOWMX ODULMANBHBIX MYHKTAX
MOBTOPHON NepepaboTkm / cbopa 0TX0H0B.

ERP

MHdopmaumio 0 noTpebneHun sHepriv
NPOJYKTOB, CBA3AHHBIX C
3HepronoTpebneHnem MOXHO HalTK Ha
Be6-caitte en.russellhobbs.com/erp
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Pred prvnim pouzitim

[} | Prectéte si pokyny a uschovejte je pro
budouci pouziti.

Urcené pouziti

ﬁ Pouze pro domaci pouziti

externim ¢asovacem nebo dalkovym
ovladanim.

Pokud je pfivodni $ilira podkozend, je
tfeba z dlvodu vyvarovéani se moznému
nebezpeci nechat $Adru vyménit u
vyrobce, servisni firmy nebo u podobné
kvalifikované osoby.

«  Nezabalujte potraviny do plastové fdlie,
polyetylenovych sackl nebo kovové félie.
Mohlo by dojit k poskozeni grilu a vzniku
poZzaru.

© | Nepouzivejte venku

Slovnik vystraznych symboli

Neponofujte do vody

Dulezita bezpecnostni

opatieni

Pfi pouzivani elektrického spotfebice je vzdy

nutné dodrzovat zakladni bezpe¢nostni

opatteni, aby se snizilo riziko pozaru, Grazu
elektrickym proudem a/nebo zranéni, véetné
nasledujicich:

«  Nepouzivejte spotiebic k jinému Gcelu,
nez je popsan v tomto navodu.

«  Nepouzivejte spotiebi¢, pokud je
poskozeny nebo nefunguje spravné.
Nepouzivejte pfislusenstvi nebo
nastavce jiné nez ty, které dodavame.

«  Nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru,
pokud je zapojeny do zasuvky.

«  Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti od
8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pouceny a rozumi
rizikGm. Déti si se spotiebicem nesmi
hrét. Cidténi a Udrzbu nesmi provadét
déti, pokud nejsou starsi nez 8 let a pod
dohledem.

«  Uchovavejte spotfebic a kabel mimo
dosah déti mladsich 8 let.

«  Vzdy zajistéte dostatecny prostor nad a
kolem spotiebice pro cirkulaci vzduchu.
Nikdy nepouZzivejte spotiebic pod
skfifkami, zaclonami nebo jinymi
hoflavymi materialy.

«  Tento spotfebi¢ nesmi byt ovladan

Budte opatrni. Horké povrchy

Vhodné do mycky nadobi

Seznam soucasti

1 | Kontrolka napéjeni (CERVENA)

(ZELENA)

%
2 | Kontrolka pfipravenosti e
X

Zapadka

Desky na sendvice

Qo
Uvolnovaci tlacitka D

Desky na vafle

Ryhované desky

O IN & un | h~WwW

Zarazky desky

Demontaz/montaz desek

Stisknéte uvolnovaci tlacitka (5) a
zvednéte desku od topného télesa.

«  Zarovnejte zarazky desky (8) se sloty na
strané zavésu spotiebice.

«  Zatlacte druhy okraj desky na stranu
rukojeti, aby se uzamkla na misté.

Priprava

«  Umistéte spotfebic na stabilni, rovny a
tepelné odolny povrch.
Zapnéte jej v zasuvce.

«  Kontrolka napajeni (1) se rozsviti po
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zapnuti v zasuvce.
Kontrolka pfipravenosti (2) se rozsviti,
jakmile topné téleso dosahne optimalni
teploty.
Poznamka - Pred vafenim nechte rozsvitit
kontrolku pfipravenosti (2).

ZAPEKANE SENDVI (sendvi¢ové

plotynky)

POZOR Nepouzivajte v pristroji ziadne druhy

surového masa. Vsetky naplne musia byt

bezpecné a vhodné na konzumdciu pred
samotnou pripravou.
Na kazdy sendvi¢ pouzijte pfiblizné jednu
dezertni Izicku ndplné. KdyZ bude nédplné
prilis, vyplavi se.

2. Ukrojte 4 platky chleba tak, aby na viech
stranach plotynek chléb pfecnival o asi
0,5 cm (%4 palce). Nejlepsi jsou stiedné
velké platky cerstvého chleba.

3. Nakazdy platek rozetiete trosku masla/
margarinu. Nepouzivejte nizkotu¢ny tuk
- mohl by se pfipalovat a poskodit
antiadhezni povrch.

4.  Zapékané sendvice se pfipravuji tak, aby
byly méslové na vnéjsi strané. Na spodni
plotynku umistéte 2 platky chleba
méslovou stranou dol(.

5. Chleba jemné vmacknéte do vyduti
plotynek pomoci varecky.

6.  Dulky, které v chlebu vzniknou, vypliite
naplni.

7. Nakazdy vyplnény platek chleba pfilozte
daldi platek, ale tentokrat maslovou
stranou nahoru.

8. Priklopte viko, pfitlacte k sobé drzadla a
zaklapnéte zépadku.

9. Nechte péct 4-5 minut nebo dokud se
vnéjsi strana chleba nezbarvi dozlatova.

10. Pokud se zapékané sendvice pfichytnou,
poutzijte k jejich uvolnéni plastovou nebo
dievénou obracecku.

Panini/GRILOVANI (Zzebrované
plotny)

1. Ujistéte se, Ze pecené vyrobky maji
tloustku nejméné 10 mm.

2. Grilovaci plotny potrete trochou oleje na
vareni nebo maslem. NepouZivejte
nizkotu¢ny tuk - mohl by na grilu
vzplanout.

3. Potraviny na plotynky pokladejte pomoci
obracecky nebo klesti, ne prsty.
Nepouzivejte Zadné kovové nebo ostré
nastroje, antiadhezni povrch byste
poskodili.

4. Gril zaviete. Ujistéte se, Ze se potravina
dotyka horni grilovaci desky. Zépadku
nepouzivejte.

5. Cekejte, dokud nebude jidlo hotové.

«  Maso, drlibez a druhotné vyrobky (mleté
maso, burgery, atd.) pfipravujeme tak
dlouho, dokud vyrazné nepousti $tavu.
Rybu grilujeme tak dlouho, dokud
celkové neztmavne.

«  Pri pfipravé balenych potravin nasledujte
pokyny uvedené na obalu ¢i etiketé.

VAFLE (vaflové plotny)

1. Pfipravte si tésto, a nezZ je pouzijete,
nechte je odlezet

2. Nakazdou stranu spodni plotny nalijte
asi 50 ml smésy.

3. Gril zaviete. Zdpadku nepouZzivejte.

4. Vafle opecte dohnéda (kontrolujte po 3
minutéch).

Zakladni vafle (Pro 4 osoby.)

170 g jemna psenlcna mouka

« 159 prasek do peciva

«  3gsul

« 309 hnédy cukr krupice

« 2 velké vejce z volného vybéhu

« 250 ml pInotu¢né mléko

« 3 mlvytazek z vanilky

1. Mouku, sul, prasek do peciva a cukr
prosejte do misy.

2. Oddélte Zloutky a bilky a v dal3i mise
smichejte zloutky, mléko a vanilku. Tuto
smés dlkladné pfimichejte k suchym
ingrediencim.

3. Vajecné bilky slehejte, dokud se
nezacnou tvofit jemné $picky. Do smési
je vmichejte opatrné, aby ve smési
zUstalo co nejvice vzduchu. Smés je
nejlepsi pouzit pfi pokojové teploté.

Udrzba a éisténi
Odpojte spotiebic ze zasuvky. Pfed ¢isténim a
ulozenim nechte spotiebic vychladnout.
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Tento spotrebi¢ neobsahuje Zzadné ¢asti,
které by mohl uzivatel opravovat. Pfed
¢isténim se ujistéte, Ze je spotfebi¢ vypnuty a
odpojeny ze zasuvky.

Nepouzivejte abrazivni prostfedky ani
kartace k ¢isténi jednotlivych ¢asti.

Cistéte vihkym hadfikem a osuste.

1 | Kontrolka napajeni (CERVENA) N2

2 | Kontrolka pfipravenosti DA
(ZELENA)

3 | Zapadka N4

5 | Uvoliovaci tlacitka -

Odstrante, vycistéte a osuste:

4 | Desky na sendvice

Desky na vafle

6
7 | Ryhované desky
8 | Zardzky desky

Tip - K odstranéni odolnych skvrn pouzijte
papirovou utérku s kapkou rostlinného oleje.

Recyklace

2R

Aby nedochézelo k ni¢eni Zivotniho prostiedi
a zdravi kv(li obsazenym nebezpec¢nym
latkam, pfistroje a dobijeci i nedobijeci
baterie oznacené jednim z téchto symbold
nesméji byt vyhazovany do smésného
komundlniho odpadu. Elektrické a
elektronické vyrobky, a pokud to pfislusi, i
dobijeci i nedobijeci baterie, vzdy likvidujte
na oficidlnim recykla¢nim/sbérném misté.

ERP

Informace o spotiebé energie podle nafizeni
ErP naleznete na webovych strankach
en.russellhobbs.com/erp
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Pred prvym pouzitim

(] | Precitajte si pokyny a uschovajte ich
na buduce poutzitie.

Urcené pouzitie

ﬁ Len na domace pouzitie

externym casovacom ani dialkovym
ovladanim.
Ak je privodny kabel poskodeny, jeho
vymenu musi zabezpecit vyrobca, jeho
autorizované servisné centrum alebo
podobne kvalifikovana osoba, aby sa
zabranilo vzniku nebezpecnej situacie.
«  Potraviny nezabalujte do plastovej folie,
polyetylénovych vreciek ani kovovej
folie. Mozete poskodit gril a spdsobit
poziar.

O | Nepouzivajte vo vonkajsom prostredi

Dolezité bezpecnostné

opatrenia

Pri pouzivani elektrického spotrebica je vzdy

potrebné dodrziavat zakladné bezpecnostné

opatrenia, aby sa znizilo riziko poziaru, Grazu
elektrickym pradom a/alebo zranenia, vratane
nasledujucich:

«  Spotrebic¢ nepouzivajte na iny Ucel, nez je
uvedeny v tychto pokynoch.

«  Spotrebic¢ nepouzivajte, ak je poskodeny
alebo nefunguije spravne.

Nepouzivajte prislusenstvo ani doplnky,
ktoré nie s dodané nami.

«  Nenechavajte spotrebic¢ bez dozoru, ked
je zapojeny do elektrickej siete.

«  Tento spotrebi¢ m6zu pouzivat deti od 8
rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentélnymi
schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod
dohladom alebo boli poucené a
rozumeju rizikdm. Deti sa nesmu so
spotrebi¢om hrat. Cistenie a udrzbu
nesmu vykondvat deti, pokial nemaju
viac ako 8 rokov a nie st pod dohladom.

«  Spotrebic a kdbel uchovévajte mimo
dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

«  Vzdy zabezpecte dostato¢ny priestor nad
a okolo spotrebica na cirkulaciu vzduchu.
Spotrebi¢ nikdy nepouZzivajte pod
skrinkami, zavesmi alebo inymi horlavymi
materidlmi.

«  Tento spotrebic nesmie byt ovladany

Slovnik vystraznych symbolov

Neponarajte do vody

Budte opatrni. Hortice povrchy

Vhodné do umyvacky riadu

Zoznam sucasti

1 | Kontrolka napéjania (CERVENA) N2
2 | Kontrolka pripravenosti M
(ZELENA)
Uzaver N

Dosky na sendvice

Uvolnovacie tlacidla

Dosky na vafle

Rebrované dosky

0 NSO B W

Zalozky dosiek

Demontaz/Montaz dosiek

Stlacte uvolnovacie tlacidla (5) a
zdvihnite dosku zo zahrievacieho prvku.
«  Zarovnajte zélozky dosiek (8) so
Strbinami na strane pantu spotrebica.
«  Zatlacte druhy okraj dosky na stranu
rukovéte, aby sa zaistila na mieste.

Priprava

«  Umiestnite spotrebi¢ na stabilny, rovny a
teplu odolny povrch.
Zapnite ho v elektrickej zasuvke.
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«  Pozapnuti sa rozsvieti kontrolka
napédjania (1).

«  Kontrolka pripravenosti (2) sa rozsvieti,
ked prvky dosiahnu optiméinu teplotu.

Pozndmka - Pred varenim pockajte, kym sa

rozsvieti kontrolka pripravenosti (2).

PRIPRAVA ZAPECENYCH
SENDVICOV - TOASTOV

(sendvicové platne)

UPOZORNENIE Nepouzivajte v pristroji
Ziadne druhy surového mdsa. Vsetky naplne
musia byt bezpe¢né a vhodné na
konzumaciu pred samotnou pripravou.

1. Pouzite priblizne jednu dezertnu lyzicu
plnky na jeden sendvic. Prilis velké
mnozstvo vytedie von.

2. Nakrdjajte 4 krajce chleba tak, aby
presahovali okraje platne po obvode asi
0 0,5cm (Y4 palca). Najlepsi je Cerstvy
chlieb strednej hrabky.

3. Kazdy krajec natrite tenkou vrstvou
masla/margarinu. NepouZivajte
nizkotu¢nu nétierku. Nizkotucné
natierky mozu prihoriet a poskodit
neprilnavé povrchy.

4. Toasty sa pripravuju natretou stranou
smerom von. PoloZte na spodnu
hriankovaciu platiu 2 krajce chleba
natretou stranou nadol.

5. Drevenou lyZicou jemne zatlacte chlieb
do priehlbin v hriankovacej platni.

6.  Priehlbiny vytvorené v chlebe napliite
plnkou.

7. Na kazdy naplneny krajec poloZte krajec
chleba natretou ¢astou smerom nahor.

8.  Zatvorte veko, stlacte rucky spolu a
zatlacte zapadku.

9. Nechajte piect 4-5 minut, alebo kym
vonkajsia Cast chleba nezhnedne do
zlatista.

10. Ak sa toasty prilepia, uvolnite ich
plastovou alebo drevenou vareskou.

paniniIWZAscvlTA OKOLJA

(narebriceni plosci)

1. Uistite sa, Ze pecené vyrobky maju
hrabku minimalne 10 mm.

2. Plos¢i zara obrisite z malo jedilnega olja

ali masla. Ne uporabljajte namazov z
nizko vsebnostjo mascobe - na Zaru se

lahko zazgejo.

3. Jedlo polozte na spodnu grilovaciu

platiiu pomocou lopatky alebo kliesti, nie

prstami. Nepouzivajte kovové alebo ostré
naradie, aby ste neposkodili neprilnavé
povrchy.

Zaprite Zar. Ne uporabljajte zapaha.

Pocakajte, da je hrana kuhana.

«  Meso, perutnino in sorodne izdelke
(mleto meso, burgerji itd.) pecite toliko
Casa, da so sokovi bistri. Ribe pecite toliko
Casa, da je meso v celoti neprosojno.

+  Prikuhanju predpakiranih zivil
upostevajte smernice na embalazi ali
nalepki.

vs

VAFLE (platne na vafle)

1. Pripravte si cesto a pred pripravou ho
nechajte odlezat.

2. Nakazdu stranu spodnej platne nalejte
asi 50 ml zmesi.

3. Zaprite zar. Ne uporabljajte zapaha.

4.  Grilujte vafle do zlatohneda (po 3
minutach skontrolujte).

Zakladné vafle (4 porcie)

« 170 g Cista muka

« 159 préadok do peciva

«  3gsol

« 3049 zlaty praskovy cukor

« 2 velké vajcia z volného chovu
250 ml plnotu¢né mlieko

« 3 ml vanilkovy extrakt

1. Preosejte muku, sol, prasok na pecenie a
cukordomisy.

2. Oddelte vajecné Zltka a bielka a zmie3ajte
vajecné Zltka, mlieko a vanilku v inej mise.
Riadne to zamiesajte do suchych prisad.

3. Vyslahajte vajecné bielka az kym sa
nevytvoria makké $picky. Opatrne ich
zapracujte do zmesi tak, aby v zmesi
zostalo ¢o najviac vzduchu. Najlepsie je
zmes pouzivat pri izbovej teplote.

Starostlivost a Cistenie

Odpojte spotrebic zo zasuvky. Pred Cistenim a
uskladnenim ho nechajte vychladnut.

Tento spotrebi¢ neobsahuje Ziadne diely, ktoré
by mohol pouZivatel servisovat. Pred ¢istenim
sa uistite, Ze je spotrebic vypnuty a odpojeny
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od elektrickej siete.

Na ¢istenie komponentov nepouzivajte
abrazivne prostriedky ani kefy.

Cistite vinkou handri¢kou a osuste.

1 | Kontrolka napéjania (CERVENA) | 3¢

2 | Kontrolka pripravenosti N
(ZELENA)

3 | Uzdver N

5 | Uvolfiovacie tlacidla X

Odstrante, vycistite a vysuste:

4 | Dosky na sendvice

Dosky na vafle

6
7 | Rebrované dosky
8

Zélozky dosiek

Tip - Na odstranenie odolnych $kvin pouzite
papierovu utierku s kvapkou oleja na varenie.

Recyklacia

ZE

Aby nedochédzalo k ohrozeniu zdravia a
Zivotného prostredia vplyvom nebezpecnych
latok, pristroje a nabijacie a nenabijacie
batérie oznacené niektorym z tychto
symbolov nesmu byt likvidované s
netriedenym komunélnym odpadom.
Elektrické a elektronické vyrobky a pripadne
nabijacie a nenabijacie batérie vzdy
odovzdajte na prislusnom oficidlnom mieste
pre recyklaciu / zber.

ERP

Informécie o spotrebe energie energeticky
vyznamnych vyrobkov najdete na webovej
stranke en.russellhobbs.com/erp
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Przed pierwszym uzyciem

[} | Przeczytaj instrukcje i zachowaj jg do
przysztego uzytku.

Przeznaczenie

ﬁ Tylko do uzytku domowego

Q | Nie uzywac na zewnatrz

Wazne srodki ostroznosci

Podczas korzystania z urzadzenia
elektrycznego nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa, aby
zmniejszy¢ ryzyko pozaru, porazenia pragdem
i/lub obrazen, w tym:

«  Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych
niz opisane w niniejszej instrukgji.

«  Nie uzywaj urzadzenia, jedli jest
uszkodzone lub nie dziata prawidtowo.
Nie uzywaj akcesoriéw ani przystawek
innych niz dostarczone przez nas.

«  Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru,
gdy jest podtaczone do pradu.

«  Urzadzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, badz
osoby bez doswiadczenia i wiedzy, jesli
s one nadzorowane/instruowane i
rozumieja zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja
uzytkownika nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci, chyba ze maja
wiecej niz 8 lat i s nadzorowane.

«  Trzymaj urzadzenie i przewdd z dala od
dzieci ponizej 8 roku zycia.

Zawsze zapewnij odpowiednig
przestrzen powietrzna nad i po bokach
urzadzenia dla cyrkulacji powietrza.

«  Nigdy nie uzywaj urzadzenia pod
szafkami, zastonami ani innymi

tatwopalnymi materiatami.

«  Urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane
przez zewnetrzny timer ani system
zdalnego sterowania.

« W przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajacego, aby unikna¢ zagrozenia,
musi on zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub osobe o podobnych
kwalifikacjach.

+  Nie zawijaj zywnosci w folie plastikowa,
worki polietylenowe ani folie aluminiowa.
Uszkodzisz grill i mozesz spowodowac
zagrozenie pozarowe.

Stownik symboli
ostrzegawczych

N Nie zanurza¢ w wodzie

A\ | Zachowac ostroznos¢. Gorace
powierzchnie

Mozna my¢ w zmywarce

Lista czesci

1 | Kontrolka zasilania
(CZERWONA)

X
Kontrolka gotowosci (ZIELONA) X
Zatrzask X

Ptyty do kanapek

()
Przyciski zwalniajace X

Ptyty do gofrow

Ptyty ryflowane

W N & un | AW DN

Zatrzaski ptyt

Demontaz/Montaz plyt

« Nacisnij przyciski zwalniajace (5) i unies
ptyte z elementu grzewczego.

«  Wyréwnaj zaczepy ptyty (8) z otworami
po stronie zawiaséw urzadzenia.
Doci$nij drugi koniec ptyty po stronie
uchwytu, aby ja zablokowa¢.
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Przygotowanie

Umies¢ urzadzenie na stabilnej, réwnej i

odpornej na ciepto powierzchni.

Wtacz zasilanie w gniazdku sieciowym.

«  Powtaczeniu zasilania zapali sie
kontrolka zasilania (1).

«  Kontrolka gotowosci (2) zapali sie, gdy
elementy grzewcze osiggna optymalna
temperature.

Uwaga - Przed rozpoczeciem gotowania

poczekaj, az zapali sie kontrolka gotowosci (2).

WYKONYWANIE ZAPIEKANEK

(ptyty do kanapek)

STROZNIE Nie wolno uzywac urzadzenia do

zapiekania jakiegokolwiek surowego miesa.

Wszelkie nadzienia musza by¢ bezpieczne i

nadawac sie do jedzenia przed zapiekaniem.

1. Uzyj okoto 1 tyzeczki deserowej
wypehienia na jednej kanapce. Zbyt
wiele wycieknie na zewnatrz.

2. Ukréj 4 kromki chleba i utéz je na ptytach
na wymiar okoto 0,5 cm (Y cala) z kazdej
strony. Najlepszy jest chleb swiezy
$rednio krojony.

3. Kazda kromke cienko posmaruj mastem
lub margaryna. Nie smaruj masami
niskottuszczowymi. Masa
niskottuszczowa moze sie zapali¢ w
urzadzeniu i uszkadzi¢ powierzchnie
nieprzywierajaca.

4. Zapiekanki smaruje sie od zewnatrz. Ut6z
2 kromki chleba na dolnej ptycie
opiekajacej strong posmarowang na
zewnatrz.

5. Przy pomocy drewnianej tyzki delikatnie
wciénij chleb we wgtebienia w dolnej
ptycie opiekajacej.

6. Wypetnij nadzieniem wgtebienia
powstate w ten sposéb w chlebie

7. Utoz kromki chleba strong posmarowana
do gory, na wypetnionych kromkach.

8. Zamknij, $ci$nij razem uchwyty i nacisnij
zatrzask.

9. Zapiekaj przez 4-5 minuty, az krawedzie
chleba sie zarumienia.

10. Jesli zapiekanka bedzie przylegac, do jej
wyjecia uzyj szpatutki plastikowej lub
drewnianej.

Panini/GRILLOWANIE (plyty

zebrowane)

1. Upewnij sig, ze pieczone produkty majg
grubosé co najmniej 10 mm.

2. Wetrzyj w ptyty troche oliwy lub masta.
Nie rozprowadzaj substangcji z niska
zawartoscia tuszczu - moga zapalic sie
na urzadzeniu.

3. Ut6z zywnosc na dolnej ptycie grilla przy
pomocy topatki lub szczypiec, nie
palcéw. Nie uzywaj przedmiotéw
metalowych lub ostrych, uszkodzisz
powierzchnie nieprzywierajaca.

4. Zamknij grill. Upewnij sie, ze zywno$¢ ma
kontakt z gérna ptyta grilla. Nie zamykaj
na zatrzask.

5. Zaczekaj, az jedzenie bedzie gotowe.

«  Pieczmigso, dréb, i ich pochodne
(mielone, hamburgery, itp.), az bedzie
wyciekac czysty sos. Przyrzadzaj ryby, az
w catosci beda gotowe do spozycia.

Przy przyrzadzaniu produktow w
opakowaniach jednostkowych, wypetni¢
wszelkie wskazéwki na opakowaniu lub
etykiecie.

GOFRY (ptyty do gofrow)

1. Przygotuj ciasto i chwile poczekaj przed
przyrzadzeniem

2. Nakazda strone dolnej ptyty nalej okoto
50ml mieszaniny.

3. Zamknij grill. Nie zamykaj na zatrzask.

4. Piecz gofry na kolor ztoto-brazowy (po 3
minutach sprawdz).

Zwyczajne gofry (4 porcje.)

« 170 g maka pszenna

«  15gproszek do pieczenia

«  3gsol

« 30 g ztoty cukier drobny

«  2duze jajka z wolnego wybiegu
250 ml mleko petne

« 3 mlekstrakt z wanilii

1. Przesiej make, sol, proszek do pieczenia i
cukier do miski.

2. Oddziel z6ttka od biatek i potacz zéttka,
mleko i wanilie w oddzielnej misce.
Dokfadnie to wmieszaj do suchych
sktadnikow.

3. Ubij biatka na sztywna piane. Ostroznie
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wmieszaj piane w inne skfadniki tak, aby
otrzymac jak najlzejsze ciasto.
Mieszanina jest najlepsza w
temperaturze pokojowe;j.

Pielegnacja i czyszczenie
Odfacz urzadzenie od zasilania. Pozwol mu

ostygnac przed czyszczeniem i
przechowywaniem.

Urzadzenie nie zawiera czesci serwisowych
przeznaczonych dla uzytkownika. Przed
rozpoczeciem czyszczenia upewnij sie, ze
urzadzenie jest wytaczone i odfaczone od
gniazdka elektrycznego.

Nie uzywaj srodkéw sciernych ani szczotek
do czyszczenia elementéw.

Czys¢ za pomoca wilgotnej sciereczki, a
nastepnie osusz.

1 | Kontrolka zasilania
(CZERWONA)

2 | Kontrolka gotowosci (ZIELONA)

3 | Zatrzask

KKK X

5 | Przyciski zwalniajace

Usun, wyczysc i osusz:

4 | Plyty do kanapek

6 | Ptyty do gofrow

7 | Plyty ryflowane

8 | Zatrzaski ptyt

Wskazdwka - Uzyj recznika papierowego z
odrobing oleju spozywczego, aby usunac¢
uporczywe plamy.

Recykling

2R

Aby unikna¢ probleméw srodowiskowych i
zdrowotnych spowodowanych
niebezpiecznymi substancjami, sprzetu,
akumulatoréw i baterii oznaczonych jednym z
tych symboli nie nalezy wyrzucac z
nieposortowanymi odpadami komunalnymi.
Produkty elektryczne i elektroniczne, w tym,
baterie jednorazowe i akumulatory, nalezy
zawsze utylizowac w odpowiednim
publicznym punkcie zbiérki odpadéw/
recyklingu.

ERP

Informacje na temat zuzycia energii przez ErP
mozna znalez¢ na stronie internetowej
en.russellhobbs.com/erp
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Prije prve uporabe

[0

Procitajte upute i saCuvajte ih za
buducu upotrebu.

Namjena uporabe

%

Samo za ku¢nu upotrebu

O

Ne koristiti na otvorenom

Vazne sigurnosne upute

Prilikom koristenja elektri¢nog uredaja uvijek
treba slijediti osnovne sigurnosne mjere kako

bi se

smanjio rizik od pozara, elektri¢nog

udara i/ili ozljeda, ukljucujuci sljedece:

Ne koristite uredaj ni u koju svrhu osim
onih opisanih u ovim uputama.

Ne koristite uredaj ako je ostecen ili
neispravno radi.

Ne koristite dodatke ili nastavke osim
onih koje isporucujemo.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok je
prikljucen u struju.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od
8 godina te osobe sa smanjenim
tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili s nedostatkom iskustva
i znanja ako su pod nadzoromiili su
poucene i razumiju opasnosti. Djeca se
ne smiju igrati s uredajem. Ci¢enje i
odrzavanje ne smiju obavljati djeca
mlada od 8 godina bez nadzora.

Drzite uredaj i kabel izvan dohvata djece
mlade od 8 godina.

Uvijek ostavite dovoljno prostora iznad i
sa svih strana uredaja za cirkulaciju zraka.
Nikada ne koristite uredaj ispod ormarica,
zavjesa ili drugih zapaljivih materijala.
Ovaj uredaj ne smije se koristiti s
vanjskim mjeracem vremena ili daljinskim
upravljacem.

Ako je kabel za napajanje ostecen,
proizvodac, njegov ovlasteni serviser ili

osobe sli¢nih kvalifikacija moraju ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost.
Ne omotavajte hranu plasti¢cnom folijom,
polietilenskim vrec¢icama ili aluminijskom
folijom. To moZze ostetiti rostilj i
uzrokovati pozar.

Pojmovnik upozoravajudih
simbola

Ne uranjajte u vodu

Oprez. Vruce povrsine

Pogodno za pranje u perilici posuda

Popis dijelova

1

Kontrolna lampica (CRVENA)

Lampica spremnosti (ZELENA)

Zatvarac

Ploce za sendvice

Gumbi za otpustanje

Ploce za vafle

Rebraste ploce

0 N & U AW DN

Jezi¢ci ploca

Uklanjanje/Postavljanje ploca

Pritisnite gumbe za otpustanje (5) i
podignite plocu s grijaceg elementa.
Poravnajte jezi¢ce ploce (8) s utorima na
strani Sarke uredaja.

Pritisnite drugi rub ploce prema stranis
ru¢kom kako biste je zakljucali na mjestu.

Priprema

Postavite uredaj na stabilnu, ravnu i
toplinski otpornu povrsinu.

Ukljucite uredaj na glavnom elektri¢cnom
prikljucku.

Kontrolna lampica (1) ¢e se upaliti kada se
uredaj ukljuci na mrezu.

Lampica spremnosti (2) ¢e se upaliti kada
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grija¢i elementi dosegnu optimalnu
temperaturu.
Napomena - pricekajte da se lampica
spremnosti (2) upali prije pocetka kuhanja.

SPRAVLJANJE TOST-SENDVICA

(ploce za sendvic)

OPREZ V napravi nikoli ne uporabljajte
kakrsnega koli surovega mesa. Vsi nadevi
morajo biti pred kuhanjem varni in primerni
za uzZivanje.

1. Zavsak sendvi¢ uporabite priblizno za
malo Zlicko nadeva. Ce ga uporabite
prevec, bo stekel iz sendvica.

2. lzrezite 4 kriske kruha tako da prelaze
ploce za 0,5 cm (4 inca) sa svake strane.
Najbolji je svjezi kruh s kriskama srednje
velic¢ine.

3. Tanko namazite maslac/margarin na
svaku krisku. Nemojte koristiti namaze s
niskim sadrzajem masti. Namazi s niskim
sadrzajem masti mogu ostetiti
neprijanjajuce povrsine.

4. Tost-sendvici se rade na nacin da se
strana namazana maslacem stavlja s
vanjske strane. Na donju plocu tostera
stavite 2 kriSke kruha sa stranom
namazanom maslacem prema dolje.

5. Drvenom kuhacom lagano pritisnite
kruh u udubljenja u plocu tostera.

6. Punjenjem ispunite udubljenja nastala
na kruhu.

7. Stavite krisku kruha, sa stranom
namazanom maslacem prema gore, na
vrh svake kriske ispunjene punjenjem.

8. Zamknij, $cisnij razem uchwyty i naci$nij
zatrzask.

9. Pecite 4 do 5 minuta, ili dok vanjska
strana kruha ne poprimi smedezlatnu
boju.

10. Ako se tost-sendvici lijepe, koristite
plasti¢nu ili drvenu lopaticu kako bi ih
odlijepili.

Panini/PRIPRAVA NA ZARU

(narebriceni plosci)

1. Osigurajte da peceni proizvodi budu
debljine najmanje 10 mm.

2. Plos¢i Zara obrisite z malo jedilnega olja

ali masla.
3. Lopaticom ili hvataljkama poloZite hranu

na donju plocu rostilja, nemojte to Ciniti
prstima. Nemojte koristiti nikakve
metalne ili oStre predmete, ostetit ¢ete
neprijanjajuce povrsine.

4,  Zaprite Zar. Provjerite je li hrana u dodiru
s gornjom plo¢om rostilja. Ne
uporabljajte zapaha.

5. Pocakajte, da je hrana kuhana.

«  Meso, perutnino in sorodne izdelke
(mleto meso, burgerji itd.) pecite toliko
Casa, da so sokovi bistri. Ribe pecite toliko
Casa, da je meso v celoti neprosojno.

+  Prikuhanju predpakiranih zivil
upostevajte smernice na embalazi ali
nalepki.

VAFLJI (plosce za vafije)

1. Pripravite testo in ga pustite stati, preden
zalnete pedi.

2. Priblizno 50 ml mesanice vlijte v vsako
stran spodnje plosce.

3. Zaprite zar. Ne uporabljajte zapaha.

4. Vaflje pecite, dokler niso zlato rjavi
(preverite po 3 minutah).

Osnovni vaflji (Za 4 osebe.)

« 170 g gladka moka

«  15g pecilni prasek

«  3gsol

« 3049 zlatni 3ecer u prahu
2 velika jaja iz slobodnog uzgoja

« 250 ml punomasno mlijeko

« 3 mlizvlecek vanilje

1. Prosijte u zdjelu brasno, sol, prasak za
pecivo i Secer.

2. Odvojite Zumanjke i bjelanjke i izmijesajte
zumanjke, mlijeko i vaniliju u posebnoj
zdjeli. Ovo temeljito umijesajte u suhe
sastojke.

3. Umutite bjelanjke sve dok se ne formiraju
meki vrhovi. PaZljivo ih presavinite u
smjesu, drzedi $to je moguce vise zraka u
smjesi. Smjesu je najbolje koristiti na
sobnoj temperaturi.

Njega i CiS¢enje
Iskljucite uredaj iz struje. Prije ¢is¢enja i
spremanja, ostavite da se potpuno ohladi.

Ovaj uredaj ne sadrzi dijelove koje korisnik
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moZze sam servisirati. Prije CiS¢enja provjerite
da je uredaj iskljucen i odspojen iz elektri¢ne
mreze.

Ne koristite abrazivna sredstva ili cetke za
Cis¢enje dijelova.

Cistite vlaznom krpom i osusite:

1 | Kontrolna lampica (CRVENA)

2 | Lampica spremnosti (ZELENA)

3 | Zatvarac

5 | Gumbi za otpustanje

Uklonite, ocistite i osusite:

4 | Ploce za sendvice

Ploce za vafle

6
7 | Rebraste ploce
8

Jezi¢ci ploca

Savjet - Upotrijebite papirnati ru¢nik s malo
jestivog ulja kako biste uklonili tvrdokorne
mrlje.

Reciklaza

2R

Kako bi se izbjegle $tetne posljedice na okolis i
zdravlje zbog opasnih supstanci, uredaji i
punjive i nepunjive baterije obiljezene jednim
od ovih simbola ne smiju se zbrinjavati kao
nerazvrstani komunalni otpad. Uvijek odlozite
elektri¢ne i elektronicke proizvode i, gdje je
primjenljivo, punjive i nepunjive baterije, u
odgovaraju¢em zvani¢nom mjestu za
sakupljanje/reciklazu.

ERP

Informacije o potrosnji energije (ErP) mozete
pronadi na internetskoj stranici
en.russellhobbs.com/erp
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SL

Pred prvo uporabo

[} | Preberite navodilain jih shranite za
prihodnjo uporabo

Predvidena uporaba

ﬁ Samo za gospodinjsko uporabo

Q | Na prostem uporaba ni dovoljena

Pomembni varnostni ukrepi

Pri uporabi elektri¢nih naprav je treba vedno

upostevati osnovne varnostne ukrepe, da se

zmanjsa nevarnost pozara, elektricnega

udara in/ali poskodb, vklju¢no z naslednjimi:

«  Naprave ne uporabljajte za noben drug
namen, razen za tistega, ki je opisan v
teh navodilih.

«  Naprave ne uporabljajte, Ce je
poskodovana ali ne deluje pravilno.

«  Ne uporabljajte dodatkov ali prikljuckoy,
ki jih nismo dobavili mi.

« Naprave ne puscajte brez nadzora, ko je
priklju¢ena v elektricno omreZzje.

«  Napravo lahko uporabljajo otroci,
starejsi od 8 let, ter osebe z zmanjsanimi
telesnimi, senzori¢nimi ali dusevnimi
sposobnostmi oziroma pomanjkanjem
izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom
ali so bile ustrezno poucene in razumejo
nevarnosti, povezane z uporabo. Otroci
se ne smejo igrati z napravo. Cis¢enje in
vzdrZevanje naprave ne smejo izvajati
otroci, razen Ce so starejsi od 8 let in pod
nadzorom.

« Napravo in kabel hranite izven dosega
otrok, mlajsih od 8 let.

«  Vedno zagotovite ustrezen prostor nad
napravo in okoli nje za krozenje zraka.

«  Naprave nikoli ne uporabljajte pod
omaricami, zavesami ali drugimi
gorljivimi materiali.

«  Naprave ne sme upravljati zunanji

casovnik ali daljinski upravljalni sistem.

«  Ceje elektri¢ni kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec ali njegova
sluzba za stranke ali podobno
usposobljene osebe, da se izognete
nevarnosti.

«  Hrane ne zavijajte v plasti¢no folijo,
polietilenske vrecke ali kovinsko folijo. S
tem lahko poskodujete Zar in povzrocite
nevarnost pozara.

Pojasnilo opozorilnih simbolov

Ne potapljajte v vodo

Bodite previdni. Vroce povrsine

Primerno za pomivanje v
pomivalnem stroju

Seznam delov

1 | Indikatorska lucka za vklop
(RDECA)

2 | Indikatorska lucka
pripravljenosti (ZELENA)

Zaponka

Plosce za sendvice

Sprostitveni gumbi

JK Bk | K| X

Plosce za vaflje

Rebraste ploice

O IN OGO U | AW

Zatici plos¢

Odstranjevanje/nnamescanje

plosé

. Pritisnite sprostitvena gumba (5) in
dvignite plosco stran od grelnega
elementa.

«  Poravnajte zatice plo3ce (8) z rezami na
strani teCaja naprave.

«  Pritisnite drugi rob plo3ce proti strani
rocaja, da jo zaklenete na mesto.

Priprava
«  Napravo postavite na stabilno, ravno in
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toplotno odporno povrsino.
Vklopite jo na elektri¢ni vti¢nici.

« Ko je naprava priklju¢ena na elektri¢no
omrezje, se bo prizgala indikatorska
lu¢ka za vklop (1).

« Indikatorska lu¢ka pripravljenosti (2) se
bo prizgala, ko grelni elementi dosezejo
optimalno temperaturo.

Opomba - pocakajte, da se prizge lucka

pripravljenosti (2), preden zacnete s kuhanjem.

PRIPRAVA POPECENIH TOPLIH

SENDVICEV (ploséi za sendvice)

POZOR V napravi nikoli ne uporabljajte
kakr$nega koli surovega mesa. Vsi nadevi
morajo biti pred kuhanjem varni in primerni
za uzivanje.

1. Zavsak sendvi¢ uporabite priblizno za
malo Zlicko nadeva. Ce ga uporabite
preve¢, bo stekel iz sendvica.

2. Vsako rezino na tanko namazite z
maslom/margarino. Ne uporabljajte
namazov z nizko vsebnostjo mascob.
Namazi z nizko vsebnostjo mascob se
lahko zazgejo in poskodujejo povrsine s
premazom proti prijemanju.

3. Vsako rezino na tanko namazite z
maslom/margarino. Ne uporabljajte
namazov z nizko vsebnostjo mascob.
Namazi z nizko vsebnostjo mascob se
lahko zazgejo in poskodujejo povrsine s
premazom proti prijemanju.

4. Popeceni topli sendvici se pripravijo tako,
da je zmaslom namazana stran obrnjena
navzven. PoloZite dve rezini kruha z
namazano stranjo navzdol na spodnjo
plosco.

5. Kruh previdno pritisnite v odprtine v
plosci za popekanje z leseno Zlico.

6. Votline, ki se oblikujejo v kruhu,
napolnite z nadevom.

7. Navsako rezino z nadevom polozite
rezino kruha, ki ima z maslom namazano
stran obrnjeno navzgor.

8.  Zaprite pokrov, stisnite rocaja in pritisnite
zapah.

9.  Pecite 4-5 minut ali tako dolgo dokler
zunanjost kruha ni zlato rjava.

10. Ce se popeceni topli sendvici primejo
plos¢, uporabite plasti¢no ali leseno
lopatko, da jih odstranite.

Panini/PRIPRAVA NA ZARU
(narebriceni plosci)

1.
2.

Osigurajte da peceni proizvodi budu
debljine najmanje 10 mm.

Plos¢i Zara obrisite z malo jedilnega olja
ali masla. Ne uporabljajte namazov z
nizko vsebnostjo mas¢obe - na Zaru se
lahko zaZgejo.

Polozite hrano na spodnjo plo$co za Zar z
lopatico ali prijemalko in ne s prsti. Ne
uporabljajte kovinskih ali ostrih
pripomockov, saj boste poskodovali
povrsine s premazom proti prijemanju.
Zaprite Zar. Prepricajte se, da je Zivilo v
stiku z zgornjo plosco zara. Ne
uporabljajte zapaha.

Pocakajte, da je hrana kuhana.

Meso, perutnino in sorodne izdelke
(mleto meso, burgerji itd.) pecite toliko
¢asa, da so sokovi bistri. Ribe pecite
toliko ¢asa, da je meso v celoti
neprosojno.

Pri kuhanju predpakiranih Zivil
upostevajte smernice na embalazi ali
nalepki.

VAFLJI (Plosce za vafije)

1.

Pripravite testo in ga pustite stati, preden
zacnete pedi.

Priblizno 50 ml mesanice vlijte v vsako
stran spodnje plosce.

Zaprite zar. Ne uporabljajte zapaha.
Vaflje pecite, dokler niso zlato rjavi
(preverite po 3 minutah).

Osnovni vaflji (Za 4 osebe.)

170 g gladka moka

15 g pecilni prasek

3gsol

30 g nerafiniranega sladkorja za posip
2 veliki jajci iz proste reje

250 ml polnomastnega mleka

3 mlizvlecek vanilje

V skledo presejte moko, sol, pecilni
prasek in sladkor.

Locite rumenjaka od beljakov in v lo¢eni
skledi zmesajte rumenjaka, mleko in
vaniljo. To maso temeljito vmesajte v
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suhe sestavine.

3. Jaj¢na beljaka stepite v trd sneg. Nezno
vmesajte v ostalo mesanico in pri tem
ohranite kar se da veliko zraka v njej.
Priporo¢amo, da uporabite maso sobne
temperature.

vew v °

Vzdrzevanje in ciS¢enj
Izkljucite napravo iz elektricnega omreZja.

vevy

Pred &isCenjem in shranjevanjem jo pustite,
da se ohladi.

Naprava ne vsebuje delov, ki bi jih lahko
servisiral uporabnik. Pred ¢is¢enjem se
prepricajte, da je naprava izklopljena in

izkljuCena iz elektricne vti¢nice.

Ne uporabljajte abrazivnih sredstev ali $¢etk
za Ciscenje komponent.

Cistite z vlazno krpo in nato obrisite do
suhega:

1 | Indikatorska lu¢ka za vklop N4
(RDECA)

2 | Indikatorska lucka -
pripravljenosti (ZELENA)

3 | Zaponka -

5 | Sprostitveni gumbi -

Odstranite, ocistite in posusite:

4 | Plosce za sendvice

Plosce za vaflje

6
7 | Rebraste plosce
8 | Zaticiplosc

Nasvet - Za odstranjevanje trdovratnih
madeZev uporabite papirnato brisao z malo
jedilnega olja.

Recikliranje

2R

Za preprecitev okoljskih in zdravstvenih tezav
zaradi nevarnih snovi naprav in polnilnih in
navadnih baterij, oznacenih z enim od teh
simbolov, ni dovoljeno odstraniti med
nesortirane komunalne odpadke. Elektri¢ne in
elektronske izdelke in, kjer velja, tudi polnilne
in navadne baterije odstranite na ustreznem
uradnem mestu za recikliranje/zbiranje.

ERP

Za informacije o porabi energije po Direktivi o
okoljsko primerni zasnovi glejte spletno mesto
en.russellhobbs.com/erp
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EL

Mpw andé Tnv mpwtn XpRion

0 | ABaote Tic 0dnyieg kat QUAGETE TI
yla peAoVTIKA avagopd

MpoBAenopevn xpnon
ﬁ Movo yia oikiaxr xprion

O | Mnv xpnoiuomoleite oe EwTEPIKOUG
XWPoug

Inpavtikég Odnyieg Acpaleiag
Katd tn xprion piag NAEKTPIKAG CUOKEUNG,
TIPEMEL TTAVTA VA akohouBoUvTal BACIKES
TIPOPUAGEELC aOPAAEING yia TN PEiwon Tou
KivdOvou mupKayldg, nAektpomnéiag kai/n
TPAVUATIOMOU, CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV
edne:

«  Mnv xpnotgomnoleite Tn OUOKEUR yia
OTIOlOVONTIOTE OKOTIO EKTOC OO AUTOUG
TIoU TEPLYPA@ovTal OTIC TAPOUOEG
odbnyiec.

Mnv Bétete o€ AelToupyia TN GUOKEUR €AV
€lval KateoTpauévn | mapouaidlel
Suohertoupyia.

«  Mnv xpnoidomoleite e§aptipatan
TPOOONKES EKTOC AMO AUTA TIOU
TIOPEXOUUE EVEIG.

Mnv agrvete Tn cuoKeur Xwpic emiBAeyn
eV eivat ouvoedepévn 0To pPeVA.

«  Houokeun unopei va xpnotyomolindei
amé maidid nAikiag 8 £TWV Kat Avw Kal
aro ATOUA UE PEIWHUEVEG OWHATIKEG,
aIoONTNPIOKEC 1| TIVEUUATIKEC IKAVOTNTEC
1 EANNEWPN EUTEIPIAC KAl YVWOEWVY, EQOCOV
éxouv emBAe@Oei/ekmaudeutei Kat
KaTavoouV Touc KivdUvVou¢ mou
evéyovtal. Ta maidid dev mpémet va
mailouv pe TN ouokeun. O kaBapiopdg Kat
n ouvTtrpnon amoé Tov xprnotn 6ev mpémel
va yivovtal amé maidid, eKToc eav ival
Avw Twv 8 £TWV Kal emPBAEmovTal.

«  Kpatiote Tn ouokeun Kat To Kahwdio

Hakptd amd maidid KATw Twv 8 ETWV.

+  [lavta va a@rivete EMOPKNA XWPO MAvVW

Kal yOpw O116 TN OUOKEUN Lo
KuKAo@opia Tou aépa.

+ Mnv xpnOlUOTIOLEITE TOTE TN CUOKEUN

KATW ammo VIOUAATTIO, KOUPTiveS i AN
EVPNEKTA UNIKA.

«  Houokeun dev mpémel va Aettoupyei pe

e€wTeEPIKS XpovodlakomTn 1) oUoTNUA
TNAEXEIPLOUOU.

«  Edvto kahwdio pevpatog unootei {nuid,

TIPETIEL VA QVTIKATAOTAOEL amod Tov
KataokeuaoTn fi amé Sikd Tou
avTimpoowmo o€pPIC 1 mapopolag
e€e1dikevonc dtopo, WoTe va amo@euyOei
TUYOV Kivduvog.

«  Mnv tuliyete TpO@IUA PUE TTAAOTIKNA

HEUBPAVN, cakoUAeC TohualBuleviou 1
METAANIKO @UANO. Oa TipokaléoeTe (NuId
0Tn oXApa Kat evOExeTal va TPOKANOEi
TIUPKAYy!14.

Mwooapt ZupfoAwv
Mposidomoinong

M | Mnv BuBilete o€ vepo

A\ | XpnolpomoloTe e mpoooxn. ZEOTEG
EMPAVELEG

KatdAAnAo yia muvTriplo matwv

Kataloyog e§aptnuatwv

1 | Qwtdaki Aertoupyiag (KOKKINO)

Owtdki etoipotnTag (MPAZINO)

Mavtolo

MAAKEG yla 6avToUITG

Kouumid ameheuBépwong

MAGKeC yia BAPAeC

Pyé m\akeg

0 N & un AW DN

MwtTide mAdkag

51

www.russellhobbs.com




Ag@aipeon/TomoBétnon
MAAKWV
MatioTe Ta koupmid amehevBépwanc (5)
Kol ONKWOTE TNV TAAKA AKPLA amo TO
oTolxeio.
EuBuypappioTe Tic Y\wtTibeg TnE mAdKag
(8) pe TIc uMoBOXEC OTNV TTAELPA TOU
UEVTEDE TNG OUOKEUNG.
Miéote TNV AN AKpEN TNE TAAKAC TTPOC
TNV MA&UPA TS AAPAG, Yia va ac@ahioel
otn Béon Tnc..

Mpo&Topacia

«  TomoBeTrOTE TN CUOKELN O€ pial
o1abepn, emimedn kat avOeKTIKA 0N
BeppotnTa EMEAvELD.

Evepyomoijote Tnv amo tnv mpida.

«  To ewtdki Aertoupyiag (1) Ba avaypel
MOMIG evepyoToinBel n cuoKeLr amo TNV
nipia.

«  To ewtdki eTolpdTNTOC (2) B Avayel
otav Ta BpUaVTIKA OTOIKEID PTACOUV
otnv 16avikr Beppokpaaia.

Inueiwon - Mepipévete va avapel To QWTAKL

ETOIMOTNTAC (2) TTPIV EEKIVAOETE TO HAYEIPEUQL.

WHXIMO TOXT (mAakeg yia
OAvVTOUITC)

000X Mnv xpnotuomoleite Kavevog eidoug

WUO KpEac Yéoa oTn ouokeur). ONeC ol

YEMIOEIC TTPETTEL VA ElVal AOPAAEIS Kal

PAYWOLLEG TIPWV ATTO TO YrOLUO.

1. XpnotgomolinoTe mepimou pia koutahid
TOU YAUKOU Yéuion yla kaBe odvtoutte. H
mapamdvw yéuion Ba Eexelhioel.

2. Kowte 4 @€teg Yol £TOL WOTE va
KOAUTITOUV TIEPIUETPIKA TIG TTAGKEC KATA
niepimou 0,5 cm (Y4 inch). Ot pétpieg péteg
QPEOKOU PwUIOU gival I6AVIKEC.

3. Aleipte éva Aemt6 otpwua foutvpou/
papyapivng o€ kabe @éta. Mnv
XPNOLUOTOLEITE EMANEIUUA HE XAUNA
Aimapd. Evééxetal va Kaei kat va
TIPOKANEDEL (NUIA OTIC AVTIKOANNTIKEC
EMPAVELEC.

4.  Tatoot eival Boutupwpéva amoé Ty 6w
TIAEVUPA. BAATE 2 QETEC YW, e TN
Boutupwpévn meupd TPOG Ta KATW,
oTnv KATWw mAAKa

5. MNotriote amaAd to Ywii péoa otnv

TAAKA PNoiaTog Pe pia Vv KoutdAa.

6. Tepiote Ta kevd mou oxnuartifovtal 0To
YW HE TN YEUION.

7. IKEMAOTE PE MIO GETO YW, HE TN
Boutupwpévn mieupd amd mavw, KABe
YEUOTA QETA.

8. KateBdoTte To Kamdki, 0QiTe KANA TIG
XELPOAaEC, Kat KAEIOTE TNV aoPAAELQ.

9.  WYnote tayla 4-5 Aentd ) éwc 6Tou
podoynOei n €€w mMAeupd Tou PwHIOU.

10.  Av Ta TO0T KOA OOV, XpNOlUOTIOI0TE
i MAAOTIKA 1 AV OTTATOUAA Yia va Tal
EekoMoeTe.

Panini/YHIIMO (auAaKwTEC
MAGKEC)

1. BeBaiwbeite 0TI Ta Ynuéva mpoidvTta
€xouv méyo¢ Touhdytotov 10 mm.

2. YKOUTIOTE TIC MAAKEC PNoinatog e Aiyo
AGSI payelpikic 1 foutupo. Mn
XPnotpomoleite EMAAEIPUA PE XAUNAG
Nmmapd - evoExeTal va Kagl Mavw oTIG
TIAAIKEC.

3. TomoBetroTe T0 Payntd 0TNV KATW
TIAAKA P OiUaTOC e [Uia OTIATOUAA 1)
Towmida, Ox1 pe Ta SAKTUAG 0ag. Mnv
XPnoluormoleite JeTAANIKA A atxpunpd
oKeLn, Ba mpokaéoeTe (NUIA OTIC
QVTIKOMNTIKEG ETMPAVELEC.

4. Kheiote TV YKpIAiEpa. BefaiwBeite oTiTO
TPOPIHO EPXETAL OE ETAPN UE TNV EMAVW
TIAGKA NG YnoTaptdc. Mnv
XPNOIUOTIOICETE TNV ACPAAELQL.

5. Tepiuévete éwg 6Tou va Pnbei To paynTo.

«  Na Yrjvete 10 Kp€ag, T TOUAEPIKE, KaBwg
Kal Ta mapdywyd Toug (KIWAG, Um@TEKIA
K.AT.) €w¢ 6Tou va e€ayxBolv 0hol ot xupoi
Touc. Na Privete 1o Pdpl éwg 6Tou va
podicouv OAeC ol MAEUPEC TOU.

«  Katd 1o Yrjo1p0o MPOOUOKEUOOUEVWY
TPOPWV, VO aKOAOUBEITE TAVTOTE TIC
odnyie¢ mou avaypd@ovtal 0Tn
OUOKEUAOIa 1 TNV ETIKETA.

BADAEZX (wAakeg BagAag)

1. EtoludoTte 10 KOUPKOUTI, KAl AQHAOTE TO VA
(POUCKWOEL TPV OTTO TNV TIAPACKEUH TOU
@ayntou.

2. Pi€te mepimov 50ml peiypatog o€ kaBe
TAEUPA TNE KATW TIAGKAC,

3. Kheiote v ykpNiépa. Mnv
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XPNOIMOTIOICETE TNV ACPAAELQ.
4,  WYrote Tig PAgAec péxpl va podicouv
(eNéyEte peta amd 3 Aemtd).

amlég BaAeg (Na 4 dtoua.)

« 170 g ahevpt

« 15 g pméiKiv maouvtep

«  3goaAdu

« 309 kaotavn {dxapn dxvn

« 2 JeydAa auyd amo KOTeC EAeUBEPaC
Bookng

« 250 ml mAnpeg yaha

«  3mlekyUAiopa Baviliag

1. KooKivioTe To alelpl, TO aNATI, TO PTEIKIV
ndouvtep kat tn {axapn o€ £va UToA.

2. XwpioTe TOoUuC KPOKOUG amd Ta aoTpddia
Kl AVOKATEYPTE TOUC KPOKOUE, TO YAAa
Kal Tn Bavilia o€ éva xwpeloTo UoA.
AvakaTEPTE KAN TO PEIYHA AUTO HE TO
MEIYHO TWV OTEYVWVY CUOTATIKWV.

3. XtumAote ta aompddia péxpl va yivouv
Hapéyka. NMpooBEaTe Ta TPOCEKTIKA OTO
peiypa Siatnpwvtag 600 TEPICOOTEPO
0€PQ UTTOPEITE OTO EOWTEPIKO TOU
petypatoc. To peiypa eivat KaAUTepo va
Bpioketai o€ Beppokpacia

DpovTida & KaOapiopog
AnoouvO£éaTe TN GUoKeLN amo tnyv mpila.
AQNOTE TN VA KPUWOEL TTPLV TNV KaBapioeTe
TNV amoBnKeVoETE.

H ouokeun dev EPIEXEL €PN TIOU UITOPOUV Va
EMOKEVAOTOUV amo Tov XpnoTtn. Mptv amé tov
KaBapiopo, BePaiwbeite dTi n cuokeun gival
QmevePYOTOINKEVN Kal amoouvdedepévn amd
v mpida.

Mnv xpnotgomoleite AelavTikd 1} foUpToeg yia
ToV KOBaPIoUS TwV QPTNUATWV.

KaBapiote pe éva uypd mavi Kal 0TEYVWOTE.

1 | Owtaki Asttoupyiag (KOKKINO)

2 | Qwtdki etolpdTnTag (MPAZINO)

3 | Mavtaho

KKK K

5 | Koupma ameAeubépwaong

AalpéoTe, KaBapioTe Kal OTEYVWOTE:

4 | MAAKEG yla odvToUITG

MAGKeC yia BAPAeC

6
7 | Pryé mAdikeg
8

MwtTidec MAdkag

YUHPBOUAR - XpnoluomolnoTe éva
XOPTOHAVTIAO e Aiyn payelpiki Addt yia va
AQAPETETE EMIUOVOUC NeKESEC.

AvakukAwon

2R

Ma v amo@uyn mpoPAnudTwy oto
niepIBAAov kat Tnv uyeia Aoyw empBrapuwv
OUCLWV, Ol CUCKEVEG KAl 0L EMAVAPOPTI(OUEVES
Kalt pn emava@opTI{OpEVEG UmaTapieg mou
EMONMAIVOVTAL JE KATTOLO amd auTda Ta
oupPola, Gev mpémel va amoppimTovTal Pe Ta
KOLWVA OIKIOKA amoppippata. Na amoppintete
TIAVTA TIC NAEKTPIKEC KAl NAEKTPOVIKEC
OUOKEUEG Kall, 010U XpeldleTal, TIG
eMava@opTI{OUEVEC Kal N
eMmava@opTI(OUEVEC PmaTapieg, og KATAANAo,
ETMONMO ONMEI0 CUNOYNG/AVAKUKAWONG.

ERP

Mo MANPOYOPIEC OXETIKA E TNV KATAVAAWON
€VEPYELOG TPOIOVTWY Tou oxeTi(ovTal pe ThV
KaTavaAwon evEPYELOC, avaTpéSTe oToV
tototomo en.russellhobbs.com/erp
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ilk Kullanimdan Once

[ | Talimatlari okuyun ve ileride
basvurmak lzere saklayin
Amaclanan Kullanim

Bir tehlikeyi dnlemek icin, besleme
kablosu hasarlandiginda Uretici, servis
birimi veya benzer sekilde kalifiye kisiler
tarafindan degistirilmelidir.

Gidalari plastik film, polietilen torba veya
metal folyo ile sarmayin. Bu, 1zgaraya
zarar verebilir ve yangin tehlikesi
olusturabilir.

Uyari Sembolii Sozliigii

%

Yalnizca evde kullanim icindir

Suya daldirmayin

)

Dis mekanda kullanmayin

Onemli Giivenlik Onlemleri

Elektrikli bir cihaz kullanirken, yangin, elektrik
carpmasi ve/veya yaralanma riskini azaltmak
icin her zaman temel gtivenlik dnlemleri
uygulanmalldlr Bunlar sunlari ierir:

Cihaz, bu talimatlarda belirtilen amaclar
disinda kullanmayin.

Cihaz hasarliysa veya duiizgiin
calismiyorsa calistirmayin.

Tarafimizdan saglanmayan aksesuar
veya aparatlar kullanmayin.

Cihaz prize takiliyken basinda durmadan
birakmayin.

Bu cihaz, 8 yas ve lizerindeki cocuklar ile
fiziksel, duyusal veya zihinsel yetileri
azalmis ya da deneyim ve bilgi eksikligi
olan kisiler tarafindan, gozetim altinda
olduklarinda ve ilgili tehlikeleri
anladiklarinda kullanilabilir.

Gocuklar cihazla oynamamalidir.
Temizlik ve kullanici bakimi, yalnizca 8
yasindan biiyiik ve gézetim altinda olan
cocuklar tarafindan yapilmalidir.

Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kiiclik
cocuklarin erisemeyecegi yerlerde tutun.
Hava dolagimi icin cihazin Ustlinde ve
tum yanlarinda yeterli bosluk birakin.
Cihazi dolaplarin altinda, perdelerin
yakininda veya diger yanici
malzemelerin yaninda kullanmayin.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya
uzaktan kumanda sistemi ile
calistinlmamalidir.

Dikkatli kullanin. Y{izeyler sicaktir

Bulasik makinesinde yikanabilir

Parca Listesi

1

Gli¢ Gostergesi (KIRMIZI)

Hazir Gostergesi (YESIL)

Mandal

Tost Plakalari

Acma Diigmeleri

Waffle Plakalari

Izgara Plakalari

O N & unn A~ WN

Plaka Tirnaklar

Plakalarin Cikarilmasi/
Takilmasi

Acma Diigmelerine (5) basin ve plakayi
elemandan yukari dogru kaldirin.

Plaka Tirnaklarini (8), cihazin mentese
tarafindaki yuvalara hizalayin.

Plakanin diger kenarini tutma yeri tarafina
bastirarak yerine kilitleyin.

Hazirhk

Cihaz sabit, dliz ve istya dayanikl bir
ylzeye yerlestirin.

Ana prizden cihazi agin.

Ana priz agildiginda Gli¢ Gostergesi (1)
yanacaktir.

Hazir Gostergesi (2), 1sitma elemanlari
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ideal sicakhiga ulastiginda yanacaktir.
Not - Pisirmeye baslamadan 6nce Hazir
Gostergesi'nin (2) yanmasini bekleyin.

Tost yapma (tost 1zgara

plakalan)

DIKKAT Cihazda ne tiirde olursa olsun ¢ig et
kullanmayin. Cihaza yerlestireceginiz
malzemeler emniyetli ve pisirme dncesinde
yenmeye uygun olmalidir.

1. Her sandvic icin yaklasik bir tath kagigi
dolgu malzemesi kullanin. Fazlasi disari
sizacaktir.

2. Plakalarla dort taraftan 0,5 cm (% inch)
ortlisecek sekilde 4 dilim ekmek kesin.
Taze orta kalinlikta dilimlenmis ekmek en
iyi sonucu verecektir.

3. Her dilimin Uzerine ince bir tereyagi/
margarin tabakasi siirtin. Dls(k yagh
pisirme malzemeleri plskiirtmeyin;
yanarak 1zgaranin yapismaz ylizeylerine
hasar verebilir.

4, Tost yapilacak ekmek dilimlerinin dis
taraflari tereyadi ile yaglanmalidir. Her alt
plakanin (izerine tereyagli taraflar disari
bakacak sekilde 2 dilim ekmek yerlestirin.

5. Ekmegi pisirme plakasinin oyuklarina
dogru, tahta bir kasikla yavasca bastirin.

6. Ekmekte olusan bosluklari dolgu
malzemesiyle doldurun.

7. Doldurulmus her dilimin Gzerine,
tereyagli tarafi yukar bakacak sekilde bir
dilim ekmek koyun.

8. Kapagdi kapatin, saplari bir araya getirerek
sikistirin ve mandala bastirin.

9. Yaklasik 4-5 dakika veya ekmegin dis
tarafi altin rengi olana dek pisirin.

10. Tostlar plakaya yapisirsa, plastik ya da
tahta bir spatula ile onlari ayirin.

Panini/lZGARA YAPMA (oluklu
plakalar)

1. Pismis Urtinlerin kalinliginin en az 10 mm
oldugundan emin olun.

2. lzgara plakalarina az miktarda pisirme
yadi veya tereyad siirlin. Dustik yagl
pisirme malzemeleri plskiirtmeyin;
yanarak 1zgaranin iizerine yapisabilir.

3. Yiyecekleri alt 1zgara plakasina
parmaklarinizla dedgil, bir spatula veya
masa ile yerlestirin. Metal veya keskin bir

cisim kullanmayin, yapismaz ytizeylerde
hasara neden olabilirsiniz.

4. lIzgarayi kapatin. Yiyecegin Ust 1zgara
plakasiyla temas ettiginden emin olun.
Mandali kullanmayin.

5. Yiyecek tamamen pisene dek bekleyin.

«  Eti, kimes hayvanlarini ve tlrevlerini
(kiyma, burger kofte, vb.) 6zsulari
tamamen cekilene dek pisirin. Baligi etli
kismi tamamen matlasincaya dek pisirin.
Onceden paketlenmis yiyecekleri
pisirirken, paket veya etiket tizerindeki

tim yonergeleri izleyin.

Temel waffle’lar (waffle
plakalan)

1. Akiskan waffle hamurunu hazirlayin ve
pisirmeden 6nce dinlenmeye birakin.

2. Taban plakasinin her bir tarafina yaklasik
50 ml kadar karisimdan dokin.

3. lzgarayr kapatin. Mandali kullanmayin.

4. Waffle'lari altin rengi olana dek kizartin (3
dakika sonra kontrol edin).

Temel waffle’lar (4 kisiliktir.)

« 170gsadeun

« 15 gkabartma tozu

+  3gtuz

«  30gince toz seker
2 biylk serbest gezen tavuk yumurtalar

« 250 mltam yagh sut
3 ml vanilya esansi

1. Un, tuz, kabartma tozu ve sekeri eleyerek
bir kaseye koyun.

2. Yumurtalarin sarilarini beyazlarindan
ayirin ve yumurta sarilari, siit ve vanilyayi
ayn bir kaseye koyun. Bunlari iyice
karistirarak kuru malzemelere ekleyin.

3. Yumurta aklarini yumusak tepecikler
olusuncaya dek cirpin. Bunlari miimkiin
oldugunca ¢ok hava icerecek sekilde
yavas yavas ve dikkatle karisima ekleyin.
Karisim en iyi sonucu oda sicakliginda
verecektir.

Bakim ve Temizlik

Cihazin fisini ¢ekin. Temizlemeden ve
kaldirmadan dnce sogumasini bekleyin.
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Bu cihazda kullanici tarafindan miidahale
edilebilecek parca bulunmamaktadir.

Temizlige baglamadan 6nce cihazin kapali ve
ana prizden fisinin cekilmis oldugundan emin
olun.

Bilesenleri temizlemek icin asindirici
maddeler veya fircalar kullanmayin.

Nemli bir bezle temizleyin ve kurulayin.

1 | Gug Gostergesi (KIRMIZI)

2 | Hazir Géstergesi (YESIL)

3 | Mandal

5 | Agma Diigmeleri

Gikarin, temizleyin ve kurulayin:

4 | Tost Plakalari

Waffle Plakalar

6
7 | lzgara Plakalar
8 | Plaka Tirnaklari

ipucu - Zorlu lekeleri cikarmak icin Gizerine
biraz sivi yag damlatiimis bir kagit havlu
kullanin,

Geri doniisiim

2R

Tehlikeli maddelerin yol agacagi cevre ve saglik
sorunlarini dnlemek icin, su sembollerden biri
ile isaretlenmis cihazlar ve sarj edilebilir ve tek
kullanimlik piller genel evsel atiklarla birlikte
¢Ope atilmamalidir. Elektrikli ve elektronik
urtinleri ve ilgili olabilecek sarj edilebilir ve tek
kullanimlik pilleri her zaman resmi, uygun bir
geri dénusim/toplama noktasina birakin.
Bakanlikga tespit ve ilan edilen kullanim émrii 7
yildir

Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek
hususlar :

Urlinu diistirmeyiniz

Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz
Cihazi nakliye sirasinda orijinal ambalajinda
taslyiniz.

ERP
ErP enerji tiiketim bilgileri icin litfen web
sitesine basvurun en.russellhobbs.com/erp
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Inainte de prima utilizare

[ | Cititi instructiunile si pastrati-le

pentru consultari viitoare

Utilizare prevazuta

ﬁ Doar pentru uz casnic

«  Acest aparat nu trebuie sa fie operat
printr-un temporizator extern sau sistem
de control de la distanta.

+ Incazulin care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
cdtre producator, agentul de service sau
de catre personal calificat in domeniu,
pentru a evita orice pericol.

«  Nuinfasurati alimentele in folie de
plastic, pungi din polietilena sau folie
metalica. Veti deteriora gratarul si puteti
provoca un risc de incendiu.

O | Nu utilizati in exterior

Glosar simboluri de avertizare

Masuri de siguranta importante

Cand utilizati un aparat electric, trebuie
respectate intotdeauna masuri de siguranta
de baza pentru a reduce riscul de incendiu,
electrocutare si/sau ranire, inclusiv
urmatoarele:

+  Nu utilizati aparatul in alte scopuri decat
cele descrise in aceste instructiuni.

+  Nu utilizati aparatul daca este deteriorat
sau nu functioneaza corespunzator.

«  Nu utilizati accesorii sau atasamente
altele decét cele furnizate de noi.

«  Nulasati aparatul nesupravegheat cat
timp este conectat la priza.

«  Acest aparat poate fi utilizat de copii cu
varsta de 8 ani si peste si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de experienta si
cunostinte, daca sunt supravegheate/
instruite si inteleg pericolele implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curdtarea si intretinerea de cdtre
utilizator nu trebuie efectuate de copii
decdt dacd au peste 8 ani si sunt
supravegheati.

«  Pastrati aparatul si cablul de alimentare
departe de copiii sub 8 ani.

«  Asigurati intotdeauna un spatiu adecvat
de aer deasupra si pe toate partile pentru
circulatia aerului.

+  Nu utilizati niciodatd aparatul sub
dulapuri, perdele sau alte materiale
inflamabile.

- | Nu'scufundati in apa

A\ | Atentie. Suprafete fierbinti

Poate fi spalat in masina de spalat
vase

Lista de componente

1 | Indicator de alimentare (ROSU)

Indicator de pregatire (VERDE)

Inchiztoare

Placi pentru sandvisuri

Butoane de eliberare

Placi pentru vafe

Placi striate

0O NN AW N

Cleme pentru placi

Demontarea/Montarea placilor

«  Apasati butoanele de eliberare (5) si
ridicati placa de pe element.

« Aliniati clemele placii (8) in fantele de pe
partea cu balamale a aparatului.

«  Apasati cealalta margine a placii in partea
cu manerul, pentru a o fixa in pozitie.

Pregatire
«  Asezati aparatul pe o suprafata stabila,
plana si rezistenta la caldura.
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«  Porniti aparatul de la priza principala.

« Indicatorul de alimentare (1) se va
aprinde imediat ce aparatul este
conectat la reteaua electrica.

« Indicatorul de pregdtire (2) se va aprinde
cand elementele ating temperatura
optima.

Nota - Asteptati aprinderea indicatorului de

pregatire (2) inainte de a incepe gatitul.

PREPARARE SANDVISURI

(sandvisuri prajite)

ATENTIE Nu folositi carne cruda de niciun fel

in aparat. Toate umpluturile trebuie sd fie

sigure si comestibile fnainte de a gati.

1. Folositi aproximativ o lingurita de
umpluturd pentru fiecare sanvis. O
cantitate mai mare se va revarsa.

2. Taiati 4 felii de paine pentru a putea
suprapune pe placi, ldsand un spatiu de
0,5 cm pe laturi. Cea mai bund este
painea feliatd mediu, proaspata.

3. Ungeti fiecare felie cu un strat subtire de
unt/margarina. Nu folositi produse cu
continut redus de grasime — acesta s-ar
putea arde si sa avarieze suprafetele
antiaderente.

4. Sandvisurile prdjite se prepara cu un
strat de unt pe laturi. Asezati o felie de
paine, cu partea cu untin jos, pe fiecare
placa de jos.

5. Apdsati usor painea in interiorul placilor
cu o lingurd de lemn.

6. Umpleti gaurile formate in paine cu
umplutura.

7. Asezati o felie de paine, cu partea cu unt
in sus, peste fiecare felie umpluta.

8. Inchideti capacul, uniti manerele si
apasati incuietoarea.

9. Ldsati sa se prajeascd 4-5 minute sau
pana cand painea devine maro-aurie.

10. Dacad sandvisurile se lipesc, pentru a
scoate acestea folositi numai spatule de
lemn sau de plastic.

Panini/PREPARAREA LA
GRATAR (plici cu nervuri)

1. Asigurati-va ca grosimea produselor
gdtite este de cel putin 10 mm.
2. Stergeti placile gratarului cu putin ulei

de gatit sau unt. Nu folositi produse cu
continut redus de grasime -ar putea lua
foc pe grdtar.

Puneti alimentele pe placa de jos numai
cu ajutorul unor placute sau clesti de
lemn in loc de mainile dvs. Nu folositi
metale sau obiecte ascutite, pentru ca
veti avaria suprafetele antiaderente.
Inchideti gratarul. Asigurati-va ca
alimentul este in contact cu placa
superioara a gratarului. Nu folositi
incuietoarea.

Asteptati pana cand alimentele s-au gatit.
Gatiti carnea, puiul sau derivatele (mici,
burgeri etc.) pana cand se evapora sucul.
Gatiti pestele pana cand carnea devine
opaca.

Pentru alimente pre-ambalate, urmati
instructiunile de pe ambalaj sau eticheta.

GOFRE (placi pentru gofre)

1.

Hw

Pregatiti untul si lasati-l la o parte pana il
veti folosi la gatit.

Turnati aproximativ 50 ml de amestec pe
fiecare parte a placii de jos.

Inchideti gratarul. Nu folositi incuietoarea.
Gatiti gofrele pana cand capatd o culoare
aurie (verificati dupa 3 minute).

Gofre simple (4 portii.)

170 g faind simpld

15 g praf de copt

3 gsare

30 g zahar pudrd aurie

2 oud mari de casa

250 ml lapte integral

3 ml extract de vanilie

Cerneti fdina, sarele, pudra de copt si
zahdrul intr-un vas.

Separati galbenul oudlor de albus si
puneti-le intr-un vas separat impreuna cu
laptele si vanilia. Amestecati-le complet
in ingredientele uscate.

Bateti albusul de ou pana ce devine
spumd. Amestecati acesta cu grija in
mixturd, incercand sa lasati in el cat mai
mult aer posibil. Amestecul cel mai bine
se poate folosi la temperatura camerei.
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Ingrijire si curatare

Deconectati aparatul de la priza. Lasati-l sa se
raceasca inainte de curatare si depozitare.

Acest aparat nu contine componente care pot
fi reparate de utilizator. Inainte de curatare,
asigurati-va ca aparatul este oprit si
deconectat de la priza principala.

Nu utilizati materiale abrazive sau perii pentru
curatarea componentelor.

Curdtati cu o carpa umeda si uscati.

1 | Indicator de alimentare (ROSU)

Reciclarea

2R

Pentru a evita problemele de mediu si de
sandtate cauzate de substantele periculoase,
aparatele si bateriile reincarcabile si cele
obisnuite marcate cu unul dintre aceste
simboluri, nu trebuie eliminate impreuna cu
deseurile municipale nesortate. Eliminati
intotdeauna produsele electrice si electronice
si, dupa caz, bateriile reincarcabile si cele
obisnuite, la un punct de reciclare/colectare
corespunzator.

2 | Indicator de pregatire (VERDE)

3 | Inchizatoare

5 | Butoane de eliberare

Demontati, curatati si uscati:

Placi pentru sandvisuri

Placi pentru vafe

Placi striate

0 N & b

Cleme pentru placi

Sugestie - Folositi un prosop de hartie cu
putin ulei de gdtit pentru a indeparta petele
persistente.

ERP

Pentru informatii privind consumul de energie
ErP, consultati site-ul web en.russellhobbs.
com/erp
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BG +  Hukora He n3non3saiiTte ypeaa noa
WwkadoBe, 3aBeCK MW JPYri 3anaammm
maTtepuani.

Npean nbpBarta ynorpeba . To3uypep He TpA6Ba f1a Ce ynpaBnaBa
[ | Mpoverere mcTpykummTe u ype3 BbHLIEH TailMep UK ANCTAHLIMOHHO
3anaseTe 3a 6b/ella Cnpaska YNPABNEHNE.

«  AKo 3axpaHBalLMAT Kaben e NoBpeseH,
TpA6Ba Aa 6bAe CMeHeH oT
NPOV3BOAMTENS, CIYXITEN HA HETOBUA

MNpepHasHaueHne CepBU3 WM MLA C NOA06Ha
KBanuduKaLms, 3a fa ce U3berHe prck.

«  HeyBuBanTe xpaHa B N1acTMacoBo

Q | Aa He ce U3non3Ba Ha OTKPUTO $onno, NoNMeTMNEHOBY TOPOVUKI UMK

meTanHo ¢ponmo. ToBa MOXe fja nospeay

rpuna n aa npeansBuMKa noxap.

("} | Camo 3a gomawHa ynorpeta

Ba)xHu npeanasHuN MepKun

PeyHuK Ha
MMpw n3non3eaHe Ha eNeKTpPUYECKN ypes,
BWHarum Tpﬂ6Ba [a ce Cna3BaT OCHOBHA “peny“peA“TenH“Te cumsonn

npennasHu MepKy, 3a Aa ce Hamanu PUCKbT AXA )J,a He Cce noTanA BbB BOAa

OT NOXap, TOKOB yfap W/vn HapaHsBaHe,

BKITIOUMATENHO CNIEHOTO: BHumaHwe: fopeLun NOBbPXHOCTK

* Hewmsnonsgaitre ypepa 3a uenw, MoAXoAALLO 33 CbOMUANHA MaLLMHa

Pa3NMyHM OT ONUCAHUTE B T€3U
VHCTPYKLMY.
+ Heusnonsgaiite ypena, ako e nospegeH  CAMCBK € YacTun

UK He GYHKLMOHMPA NPaBUITHO.
«  He n3non3Baiite akcecoapu unm 1 MLIFE%%Eﬂop 3 3axpaHBaHe X
NPUCTABKI, Pa3fINYHK OT ( )
npefocTaBeHNTe OT Hac. 2 | iHguKaTop 3a roToBHOCT e
«  He ocrassiite ypena 6e3 Haf30p, 4OKaTO (3E/IEH)
€ BKJIIOUEH B e/leKTpryecKaTa Mpexa. 3 | 3akonuanka X
« To3mypen Moxe [ia Ce 13Mos3Ba OT AeLa
Ha Bb3PacCT OT 8 roAVHM 1 Harope, KakTo 4 | [noun 3a caHasuun
11 OT /ML C HaMasneHn GpU3NYecKH, 5 | ByTow(u) 33 oceoGokasaHe *
CEH30PHU UMY YMCTBEHN CMOCOBHOCTY
WNK C NANCa Ha OMWT M NO3HaHWA, ako ca 6 | lMnoun 3a roppetu
nof HabnoeHNe/VHCTPYKTaX 1
pa3bupar cebp3aHuTe ?¥oaa OMaCHOCTH. 7 _| Opebpenn nnoun @
[euata He TpAbBa fa urpasT c ypega. 8 | E3uuw Ha nnounte
MounCcTBAHETO 1 NOAAPBXKKATa OT
notpebutens He TpAbBa fa ce
M3BBPLUBAT OT AieL}a, OCBEH aKo He ca NpemaxBaHe/llocTaBAHe Ha
Haf 8 roavHW 1 nop HabnoaeHwe. naoyuTe
* DpwxTe ypena v kabena nssbH obcera « HatucHete 6yToHNTe 32 0OCBOGOX JaBaHe
Ha Aeya oA 8 ropnHm. (5) ¥ noBAurHeTe Nnoyara ot
+  BuHaru ocurypsBaiite fOCTaTbyHO HarpeBaTeNHIA enleMeHT.
MPOCTPAHCTBO OTFOPE 1 OT BCUUKN «  TNoppaBHeTe e31LMTe Ha naoyaTa (8) cbe

CTPaHW 3a UMPKynauna Ha Bb3ayxa.
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CNOTOBETE OT CTPaHaTa Ha NaHTaTa Ha
ypega.

«  Hatncrete gpyrusa Kpaii Ha niovata KbM
CTpaHaTa C ApbKKaTa, 3a fja A 3aKounTe
Ha MACTO.

MoproroBka

+  MMocTaBeTe ypefa Bbpxy CTabunHa, paBHa
1 TEPMOYCTOMYMBA NOBBPXHOCT.

«  BknioueTe B eneKTpUYECKNA KOHTaKT.

+  MHpukaTtopbT 3a 3axpaHBaHe (1) we
CBETHe BefjHara c/ief BKNouBaHe B
KOHTaKTa.

«  MHpnkaTopbT 3a rOTOBHOCT (2) We
CBETHe, KOraTo HarpesaTenHuTe
eneMeHTU AOCTUrHaT onTMManHaTta
Temnepartypa.

3abenexka: /13uakaiTe MHAMKATOPBT 3a

FOTOBHOCT (2) ja CBeTHe Npefu 3anoysaHe Ha

roTBeHe.

10.

3aTBOpETE Kanaka, Taka Ye aa npunerHar
APBXKKUTE 11 HATUCHETE 3aKoYBaLLmA
MeXaHu3bM

3aneyeTe 3a 4-5 MUH 1K gokaTo
BbHLLUHATA YacT Ha XN1A0a He fobue
3N1aTUCT LBAT.

AKO TOCTOBETe 3aNenBar, U3rnon3BanTe
nnacTMacoBa i AbPBeHa LWNaTyna, 3a
[la r n3saauTe.

MPUrOTBAHE HA TOCTOBE

(nnounTe 3a caHaABUYM)

BHUMaHMe He cnarante HUKaKBO CypOBO

Meco B ypepa. Bcvukm nnbHKM TpAGBa Aa ca

6€e30MacHY 1 rOTOBU 3a AflEHE NMPeaV FTOTBEHE.

1. CnoxeTe OKONO NONOBMH AeCepTHa
ABXKMLA NIBHKA Ha BCEKM CaHABUY.
lMpeKaneHo ronAMoTo KONNYECTBO Lie
n3Teye.

2. Hapexete 4 dunum xnab, Taka ye ga
3acTbnBart nioymTe c 0kono 0,5 cm (Va
MHY) Pa3CTOAHME OT BCUYKM KpauLua.
MpenopbuBame npeceH xns6, HapsAsaH
Ha CpeAHO ronemut GUANIAKN.

3. HamaxeTe BCsika Gunms C TbHBK CJION
Macno/maprapvH. He nsnon3sgaiTe macno
C HUCKO CbAbpPXKaHNe Ha Ma3HUHY — TO
MOXe 1a 3aropy Ha He3anenBsaLyuTe
NOKPUTMA.

4. TocToBeTE Ce NPUrOTBAT C HAMa3aHaTa
CTpaHa HaBbH. [locTaBeTe 2 dpunum ¢
Hama3saHaTta CTpaHa Hafony BbpXy
AOMHaTa nnova.

5. TpwuTucHete neko xna6a Kbm
BA/TbOHATMHMTE Ha NoyaTa C AbpBeHa
nbXKULa.

6. 3anbiHeTe BLIbOHATUHUTE, 06Pa3yBaHN
B x1a6a C nibHKa.

7. CnoxeTe ¢unua c HamasaHata CTpaHa
Harope, BbpXy BCAKa GpUAMA C MITbHKA.

naHnHun/TOTBEHE HA TrPUN
(ope6bpeHn nnoun)

1.

YBepeTe ce, ue febennHata Ha
NPUroTBEHNTE NPOAYKTM e Han-manko 10
mm.

3abbpLueTe NAoYUTE 3a FPUN C MaNko
onuo unu macno. He nanonseaite macno
C HUCKO CbAbPKaHME Ha MAa3HUHK — TO
MOXe [1a 3aropu Ha cKaparta.

lMocTaBeTe xpaHaTa BbpXy fONHaTa
Mn0ya Ha cKapaTta C MOMOLYTa Ha
WwnaTyna unm WUk, Ho He U C MPBCTM.
He n3non3eainte meTanHu uay octpm
npeaMeTH, 3aLL0TO TOBA LLe NoBpeau
He3anenBalyuTe MOBbPXHOCTK.
3aTBopeTe cKaparta. YBeperTe ce, ue
XpaHaTa e B KOHTaKT C ropHaTta naoya Ha
rpvna. He nsnon3gaire 3aknioysaLma
MeXaHu3bM.

V134yakalTe, LOKATO XpaHaTa Ce CroTeu.
[oTBETE MECO, AOMALLHW MTULW 1
NpPov3BOAHY (KaiMa, WHWLEenu 1 ap.),
JoKaTo npu 6ogBaHe notede cok 6e3
KpbB. Pnubata ce roteu, JOKaTo MeCOTO
nobue HenpospayeH BUA.

KoraTo roTBnTe NpegBapuTeNnHo
OMaKoBaHW XpaHw, CnefBaiTe BCUYKM
YKa3aHus, NOCOYEHU Ha OMaKkoBKaTa Uim
eTnKeta.

FTO®PETU (nnoun 3a rodppeTtn)

1.
2.

[MpuroTeeTe TECTOTO M rO OCTaBeTe fa
OT/IEXU NPEeAV roTBEHE.

Vi3cunete okono 50 M. OT cmecTa Bbpxy
BCAKa CTpaHa Ha AonHaTa nniova.
3aTBopeTe ckapata. He nanonsgante
3aK/MOYBALLMA MEXAHN3BM.

MocTaBeTe rodppeTnTe BLPXY rpuna,
[OKaTO A0OMAT 3M1aTUCTO-KadsB UBAT
(nposepeTe cneg 3 MUHYTH).
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o6ukHoBeHun roppeTn (3a 4
nopumn.)

« 170 r 0GMKHOBEHO BpaLLHO

« 151 6aknynsep

+ 3rcon

«  30r3naTHa nyapa 3axap

«  2T0nemMu AnLa Ha OTIEXAaHo Ha
OTKPUTO Nune

+ 250 Mn MbIHOMACIEHO MAAKO

+ 3 MJ1 BaHUNOB eKCTPaKT

1. BKyna npeceite 6pallHOTO, CONTA,
6aknyneepa v 3axapTa.

2. Pa3penete XbATbUUTE U BENTDBUMTE 1
pa3bbpKaiTe ANYEHUTE XbITbLN,
MAAKOTO 1 BaHUAMATA B OTAENHA Kyra.
Pa3meceTe fobpe B CyxuTe CbCTaBKM.

3. Pasbwuiite bentbunTe, JOKATO Ce
0dOPMAT MeKM BbpXOBe. BHMaTeHO i
pobaBeTe B CMeCTa, KaTo 3anasute
Bb3MOXHO Hali-MHOrO Bb3yX B Hes.
CmecTa ce 13non3Ba Hali-gobpe npw
CTaliHa Temneparypa.

rpvm(a N nouncreaHe

N3knioueTe ypeda oT enekTpuyeckara
Mpexa. OcTaBeTe ro fia ce 0X/aaw npeam
MouncTBaHe n NprbrpaHe.

To3u ypeq He CbbpXa YacTu, KOUTO moraT
Ja ce obcnyxBat ot notpebutens. Mpeau
MOYNCTBAHE Ce YBEPETE, Ue ypeabT e
U3KNIOUEH 11 U3BAZiEH OT €NlEeKTPUYECKUS
KOHTaKT.

He n3non3Baiite abpasunBHY MaTepuan um
UETKM 3a NOYNCTBAHE HA KOMMOHEHTHTE.

MouncTBanTe C BNaxHa Kbpna n

noacyLuasaiTe.
1 | Mingukatop 3a 3axpaHBaHe
(YEPBEH)
2 | VinpuKaTop 3a roTOBHOCT
(3ENEH)

3 | 3akonuasnka

5 | byToH(1) 3a ocBO6OXAaBaHe

KK K| X

MpemaxHeTe, NOYNCTETE 1 NMOACYLLETE:

Mnouw 3a caHgBMYM

Mnoun 3a roppetu

OpebpeHu nioun

® N o b

E3num Ha nnounTe

CbBeT - 3non3BaiiTe xapTreHa Kbpna € Kanka
roTBapCKO 0NNO, 3a fja MPEeMaxHeTe YnopuTi
neTHa.

Peumxknupane

L9t

3a fia ce u3berHaT eKonornyHy 1 3apaBHu
npobnemu Nopagu Hanuume Ha onacHu
cybcTaHuum, ypepuTe, akymynaTopHuTe 1
HeakymynaTopHuTe 6atepui, 0603HauYeHM ¢
e[lMH OT Te31 CUMBOAK, He TPAGBa Aa ce
M3XBbPAAT 3a€[HO C HECOPTUPAHM OBLLMHCKN
oTnagbuy. BuHarn nsxebpnarte
eneKTPUYECKN 1 eNeKTPOHHU NPOAYKTH U,
KbAETO € NPUNOXKIMO, aKyMyNaTOPHU 1
HeakymynaTopHu 6aTepuu, Ha NOAXOAALLO
odnLManHo MACTO 3a peunKnnpaHe/
cbbupaHe.

ERP

3a MHdopMmaL A OTHOCHO NOTPebNEHMETO Ha
eHeprus Ha NPOJYKTK, CBbP3aHu C
eHepronoTpebieHNETo, MONA, BUKTE
ye6caiita en.russellhobbs.com/erp
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UK

Mepep nepwinm
BUKOPUNCTAaHHAM

[J] | O3HaiiomTecs 3 iHCTPYyKUi€to Ta
36epexiTb 11 NS NoAanbLIoro
BUKOPUCTaHHSA

MpusHayeHe BUKOPNCTaHHA

("} | nwe pns nobyToBOro BUKOPUCTAHHSA

O | He BukopucTosyiiTe Ha Bigkputomy
noBiTpi

Baxnusi 3axoan 6esnexkn

Mig yac BUKOPUCTaHHA eNeKTPUYHOro
npunagy 3aBxaw Cnig AOTPMMYBaTUCh
OCHOBHMX 3ax0[iB 6e3neku, o6 3MeHLWNTN
PV3UK NOXKEXI, ypaXKeHHsA eneKTPUYHIM
CTpymoMm Ta/abo TpaBM, 30Kpema:

«  He BukopucToByiiTe npunag ansa »}oaHoi
iHLIOI MeTW, OKPIM 3a3HayeHoI B LN
IHCTPYKLIT.

+  He ekcnnyatyiiTe npunag, AKLO BiH
NOLLKOZKEHUI abo HeCnpaBHUIN.

+  He BuKopucToByliTe akcecyapu abo
HacafKm, OKpiM TX, LLIO MOCTaualoTbCA
Hamu.

. He 3annwaiite npunag 6e3 Harnagy, Konm
BiH MigKIOYEHNI [O eNeKTPOMepeXi.

«  Uum nprnagom moxyTb KOprUCTyBaTMCA
BiTV BIKOM Bifi 8 POKIB i CTaplLLe, a TaKOX
0cobu 3 obmeXeHUMU Gi3NUHUMK,
CEHCOPHMMY 260 PO3yMOBMMY
MOMNMBOCTAMM U1 HEJOCTATHIM
JIOCBIIOM i 3HAHHAMM, AKLLO BOHU
nepebyBaloTb Nif HarnALoM/oTpUManm
IHCTPYKTaX i pO3yMmitloTb NoB'A3aHi
pv3uKK. [liTn He NOBMHHI rpaT1cA 3
npunagom. YncTKy Ta TeXHiYHe
06CnyroByBaHHA KOPUCTYBayeM He chif
BUKOHYBATU JiTAM, AKLIO BOHU He CTapLui
3a 8 pokiB i He nepebysatoTb nif
HarnAaoMm.

«  Tpumante npunag i Kabenb y
HeJoCTYNHOMY AnA fiTell Bikom 4o 8
POKiB MicLi.

«  3aBxau 3abe3neuvyiite JOCTATHIl
npocTip Haf Npunagom i 3 ycix 6okis gns
LMPKyNALii NoBITpS.

+  Hikonu He BUKOPUCTOBYWTE NpUNag nig
wadamu, Nopyv i3 WTopamm abo iHwrmK
Nerko3aMUCTMU MaTepianamm.

«  Len npunag He noBuHeH KepyBaTnca
30BHILLUHIM TaliMepom abo cucTemoro
ONCTaHUiINHOTO KepyBaHHA.

«  fKIWo Kabenb XMBNEHHA NMOLKOAXKEHO,
110ro Ma€ 3aMiHUTU BUPOBHVIK, NOro
CepBiCHUI NPeACTaBHUK abo iHLWa
KBanidikoBaHa 0coba, Wob YHUKHYTU
Hebe3neku.

+  He3aropraiiTe iXXy B NnacTMKOBY NAiBKY,
nonieTuneHosi nakeTn abo metanesy
donbry. Lie moxe nowwKoguTh rpunb i
CMPUYMHNTY NOXKEXY.

Mnocapin nonepea)XyBanbHNX
cuMmBoOniB

. | He 3aHypioitTe y Bogy

A\ | bynbre obepexHi. lapaui nosepxHi

MoHa MUTV B NOCYLOMUHIN
MaLLUUHi

Cnucok getanen
1 | IHAMKATOP XMBNEHHS
(Y4EPBOHUW)
2 | [HaMKaTOp roTOBHOCTI
(3ENEHNN)
3acyBka

[nacTuHM onAa ceHaBiviB

KHONKM 3BiNbHEHHSA

MnacTuHy pns Badensb

PudneHi nnactnxm

O NSO B W

OikcaTopu NnacTuH
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SHATTA/BCTAaHOBNEHHA
naacTviH

. HaTuCHiTb KHOMKM 3BinbHeHHs (5) Ta
NigHIMITb NNACTURY Bif HarpiBanbHOro
enemeHTa.

. BcTasTe dikcaTopy nnacTuHu (8) y nasm 3
60Ky LapHipa npunagy.

+  HaTuCHITb Ha IHWKIA Kpar NNacTUHN 3
60Ky pyuKy, Wwob 3adikcysaTn i Ha MicLi.

MigroroBka

. BcTtaHoBITb Npunag Ha cTabinbHy, piBHY,
TEPMOCTINKY MOBEPXHIO.

+  YBIMKHITb VBJIEHHA B €NeKTPUYHIN
po3ertui.

. IHavKaTop XMBReHHA (1) 3acBiTUTLCA
nicna yBiMKHeHHA npunagy.

. [HAMKaTOP rOTOBHOCTI (2) 3aCBiTUTHCA,
KON HarpiBasibHi enemeHTN JOCArHY Tb
ONTMMabHOI TemnepaTypu.

Mpumitka: Mepen NoYaTKOM NPUrOTYBaHHSA

3ayeKanTe, MOKM 3aCBITUTLCA IHAMKATOP

rOTOBHOCTI (2).

MpuroTyBaHHsa 6yTep6popais

YBATA He B1KOpMCTOBYITE CUpe M'ACO

6yab-AKOro TUny B CeHABIY-TOCTEPI. YCi

HaYMHKI NOBUHHI 6yTN 6€3neyHrnmm Ta

NpuaaTHAMK ANA DKi nepep NpuroTyBaHHAM.

1. BukopucToBylTe fecepTHY NOXKY AnA
HaKMafleHHs HAuMHKK Ha byTepbpoau.
3aBenuKa KinbKicTb HauMHKu byae
BUTIKATY.

2. BigpixTe 4 wmaTtkm xi6a Takoro
pOo3Mipy, o6 BOHM NepeKpuBany
nAacTHW Ha 0,5 cm 3 ycix boki..

3. HamaxTe KOXeH LUMaTOK TOHK/M LapoMm
macna / maprapuHy. He BukopuctoByiTe
A9 3MALLEHHA MPOAYKTMN 3 HU3bKIM
BMICTOM XMPiB, BOHN MOXYTb
3aropiTncs, NOLKOAMBLUM aHTUNPUrapHy
MOBEPXHIO.

4. TloKknapiTb LWMATOK XNiba, 6oKoM
HaMa3aHVM Mac/IOM BHI3, Ha KOXHY 3
nnacTuH ana bytepbpogis.

5. ObepexHo po3TaluyiTe xni6 B
3arnMbneHHA Ha NNacTUHax Ans
6yTepbpoLiB, HATUCKaOUM Ha HNX
[epeB’aHOI0 TIONATKOH.

6. 3anoBHiTb 3arnnbuHK, chopMOoBaHi B
XNi6i, HAYMHKOI0.

7. Tloknagitb LWUMaTOK xni6a, bokom
Hama3aHUM Mac/ioM JOropy, 3BEpXy Ha
KOXEH 3 LWIMATKIB XJ1i6a 3 HAUNHKOIO.

8.  3aKkpuiTe KpULLKY, CTUCHITb PyUYKM Pa3som
Ta 3aKpUTE 3aLLinKy.

9. TotyirTe npoTArom 4-5 xBunuH abo AOKM
30BHiLLHiIl 6iK xnib6a He cTaHe
30/10TUCTUM.

10. fAKwo byTepbpoau NpUUNaTb, BUAMITb
X 32 ;ONMOMOTOI0 NACTUKOBOI UK
[epeB’aHoi TonaTku.

naHuHn/CMAXKEHHA Pe6pucri

nnacTnHn

1. TepekoHanTecs, Wo TOBLYMHa
MPUrOTOBaHNX NPOAYKTIB CTAHOBUTb He
MeHLe 10 mm.

2. 3MacTiTb NNacTUHW ANA CMaXKeHHsA
HEBENMKOIO KiNbKICTHO onii un
BEPLUKOBOro Macsna. He BukopucrtosyiTe
BNA 3MALLEHHA NPOAYKTYN 3 HU3bKUM
BMiCTOM XMPIB — BOHN MOXYTb
3aropituca.

3. Tloknagitb Ky Ha HUXHIO NIACTUHY AnA
CMaKEHHA 3a JOMOMOr o0 1oMnaTkM abo
WMnuiB, He pPobiTb LbOro nanbLamu. He
KOpUCTYiTECA MeTaneBumm abo
rOCTPUMU NpeaMeTamu, AKI MOXYTb
MOLWKOANTW aHTUMNPUrapHi MOBEPXHI.

4. 3akpuiTe rpunb. NepekoHanTecs, Wo ixa
KOHTaKTYE 3 BePXHbOI0 NANTO rpund. He
BUKOPWCTOBYMTE 3aLUiMKy.

5. 3auekainTe, [LOKM NPUrOTYETHCA iXKa.

«  loTyinTe M'ACO, NTULIO Ta NOXiAHI (bapLy,
6idLUTEKC TOLLO) A0 BUAINEHHS
npo30oporo coky. [oTyiTte puby Jo TUx
nip, LOKM i1 M'AICO He CTaHe Henpo30pKM.

«  Tig yac npuroTyBaHHs po3dacoBaHnx
NPOAYKTiB AOTPUMYHTECA BKA3IiBOK,
3a3HayeHMX Ha yNakoBLi Un eTuKeTLi.

BA®JII (nnacTnHn ansa Badennb)

1. MigrotynTe TicTO Ta AanTe MOMY NOCTOATU
nepeg NpUroTyBaHHAM.

2. Hanwite 6nr3bko 50 mn cymiwi 3
KOXHOTO 60KY HUXHbBOI MAaCTUHN.

3. 3akpuiTe rpunb. He BUKOPUCTOBYIMTE
3aLinky.

4.  BunikaiTe Badni 40 NoABM 30M10TUCTOI
CKOPVHKM (NepeBipTe uepes 3 XBUNMHN).
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OcHoBHMNI peuenT Badenb

(Npn6nM3HO 4 Wr.)

« 170 1 nweHnyHoro 6opoLlHa

« 151 po3nywysaya

« 3rconi

+ 30T uykpy gpi6Horo nomony

« 2 BENUKKX ANLA

« 250 mn1 MornoKa

« 3 M BaHiniHy

1. Mpocirite 60POLLHO, Cinb, po3nyLLyBay Ta
LlyKOp B MUCKY.

2. BigokpemTe si€uHi )KOBTKM Ta GiflkK Ta
NO€EAHAINTE AEYHI XKOBTKM, MOMIOKO Ta
BaHiNiH B OKpemiin mucui. PeTenbHo
nepemilanTe Le 3 CyXmmm
iHrpegieHTamu.

3. 36miiTe A€YHi 6inKM [O YTBOPEHHA M'AKUX
BepLueykiB. ObepexxHO 3ropHiTb ix y
cymilw, 36epiratoum Ak MoXHa binbLue
noBiTpA B cymiLi. CymiL Hankpalye
BUKOPWCTOBYBATY NPV KIMHATHIN
Temneparypi.

Dornapg i ynweHHsa

BumKHITb npunag 3 posetku. lanTe nomy
OXONOHYTU Nepes YnLLeHHAM i 30epiraHHAM.

Llen npunag He micTuTb getanen, AKi
06cnyroBytoTbCA KOpucTyBadem. Mepep
UULLEHHAM NepeKoHanTeca, Wo npunag

BMMKHEHO Ta BifK/IOUYEHO Bifj eNleKTpoMepexi.

He BrKopucToBYiATe abpa3vBHi 3acobum abo
LWiTKN ANA YNLLEHHA KOMIMOHEHTIB.

OunLLyiTe BONOrOK0 raHuYipKoio Ta BUCYLLYITE.

1 | IHAMKATOP KMBNEHHSA N
(YEPBOHIW)

2 | lHgMKaTOp rOTOBHOCTI N
(3ENEHNW)

3 | 3acyBka N

5 | KHoMKw 3BiNbHeHHA N

3HiMIiTb, OUMCTITb i BUCYLLITb:

MnacTrHmn gna ceHagivis

MnactvHm ans Badenb

PudneHi nnactuHn

N O

OikcaTopu nnacTuH

lMopapa - BukopumctoBynTte naneposui
PYLIHUK 3 Kpanneto KyniHapHoi onii, wob
BUAANUTY CTINKI NAAMN.

YTunisauina

2R

LLlo6 He 3aBAaTV LWUKOAW AOBKINIO Ta
300pPOB'to NtoAeN yepes aito HebesneuHmx
PeyoByH, He cnif yTuRi3yBaTn NPUCTPOI 1
6aTapei ofHopa3oBoro abo baratopasoBoro
BMKOPUCTaHHA, O NO3HaYeHi OOHUM i3 LinX
CUMBOJIiB, Pa30M i3 HEBIACOPTOBAHUM
nobyToBuM cMiTTAM. O60B'A3KOBO YTUAI3yiTe
eNeKTPUYHI i1 eNeKTPOHHI BUPOOY, a TaKOX,
Jie MOXJIBO, baTapei oaHOPa30Boro abo
6araTopa3oBoro BUKOPUCTaHHA Y
BifNOBigHOMY OQIL|iIHOMY NYHKTI
nepepobKku/ 360py.

ERP

[na oTpumanHa inpopmauii npo
€HeprocnoXmnBaHHA NPOJYKTIB, NOB'A3aHUX 3i
CMOXMHBaHHAM eHeprii, 6yAb nacka,
3BepHiTbCA [0 Be6-cainTy en.russellhobbs.
com/erp
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