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Spis tresci

'Ll Przed uruchomieniem
m Wytyczne dotyczace gotowania
Konserwacjai czyszczenie

Wyswietlanie i kontrola awarii

WITAMY

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewnic sobie bezpieczenstwo
i uzyskac najlepsze wyniki, prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji,
tacznie z instrukcjami dotyczgcymibezpieczenstwa, i zachowanie jej na przysztosc.
Przed instalacjg kuchenki mikrofalowej zanotuj numer seryjny, ktéry moze byc¢
potrzebny w przypadku naprawy. Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzen podczas
transportu i skonsultuj sie z technikiem, jesli nie masz pewnosci przed uzyciem.
Trzymaj materiaty opakowaniowe z dala od dzieci.

UWAGA: Nalezy pamietac, ze akcesoria piekarnika moga sie roznic w zaleznosci
od zakupionego modelu.




1. PRZED URUCHOMIENIEM

1.1. INFORMACJE OGOLNE

Przed rozpoczeciem uzytkowania warto wiedziec, ze wszystkie funkcje tej ptyty kuchennej zostaty
zaprojektowane tak, aby spetniaty najbardziej rygorystyczne przepisy bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

« Niektore funkcje zostang wigczone lub zostang automatycznie wytgczone w przypadku braku
garnkow na palnikach lub gdy nie zostang one prawidtowo ustawione.

+ W pozostatych przypadkach funkcje zostang automatycznie wytgczone po kilku sekundach,
gdy bedzie to wymagato wykonania wiecej niz jednego kroku (np. WEACZANIE/WYLACZANIE
PLYTY"bez kroku ,WYBIERZ STREFE GRZEWCZA".

+ W przypadku dtugotrwatego uzytkowania urzagdzenie moze nie zostac¢ natychmiast wytgczone,
nawet przy wytagczonych wszystkich strefach gotowania, poniewaz znajduje sie w fazie chtodzenia;
na wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie symbol H, az do jej ostygniecia.

Bezpieczna aktywacja: produkt aktywuje sie w przypadku, gdy garnki znajdujg sie na kuchence.

Proces podgrzewania nie rozpoczyna sie lub zostaje przerwany, jesli na kuchence nie ma garnkow
lub je zdjeto.

Wytaczenie ze wzgledow bezpieczenstwa: ze wzgleddw bezpieczenstwa kazda strefa gotowania
ma okreslony maksymalny czas dziatania, zalezny od ustawionego maksymalnego poziomu mocy.

1.2. ZARZADZANIE ZASILANIEM
Przy pierwszym uzyciu produktu strefa gotowania jest ustawiona na maksymalng osiggalng moc.

Mozna wybra¢ rozne limity mocy odpowiednio do gtéwnego systemu zasilania w domu,
korzystajac z funkcji zarzadzania energia.

Jak ustawi¢ zarzadzanie energia

Mozesz ustawi¢ maksymalny poziom mocy dla ptyty indukcyjnej, wybierajgc rézne zakresy. Ptyty
indukcyjne moga automatycznie sie ograniczac, aby pracowac na nizszym poziomie mocy w celu
unikniecia ryzyka przecigzenia.

Aby rozpoczac korzystanie z funkcji zarzadzania energia:

« Wigcz plyte grzewcza, a nastepnie nacisnij (D) przez 5 sekund.

+ Wskaznik minutnika wyswietli ,P8", co oznacza poziom mocy 8. Tryb domysiny to 7,4 kW.

Aby przej$¢ na inny poziom
+ Przewin suwak wlewo i w prawo, aby zmieni¢ poziom zarzgdzania energia.
« Istnigje 8 poziomow mocy, od ,P1" do ,P8". Wskaznik minutnika pokaze jeden z nich:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 6,8kW | 7,4kW




Potwierdzenie i wyjscie z funkcji zarzadzania energia

W celu potwierdzenia wytgcz ptyte. Poziom mocy zostanie zapisany automatycznie. Wybrana
wartosc zostaje trwale zapisana i pozostaje zachowana nawet po wytgczeniu gtownego zasilania.
Aby zmienic¢ poziom mocy, powtorz czynnosci opisane powyzej.

UWAGA: w zaleznosciod wybranego sposobu zarzadzania energig niektdre poziomy mocy ifunkcje
stref gotowania moga zosta¢ automatycznie ograniczone tak, aby nie przekraczaty wybranej
wartosci. W szczegodlnosci w przypadku poziomu zarzadzania energig ustawionego na mniej niz
4,5kW, nie mozna byto wybrac¢ funkcji Boost, Varycook i niektorych sposobdw gotowania
za pomoca aplikacji.

W niektorych przypadkach wybor ostatniego poziomu mocy moze zostac odrzucony/dostosowany
zgodnie z dostepng iloscig mocy resztkowej z poprzedniego ustawienia.

1.3. WYBOR ODPOWIEDNIEGO NACZYNIA

1.3.1. Charakterystyka naczyn kuchennych

Uzywaj wytgcznie garnkow z symbolem indukci.

« Wybieraj tylko garnki z idealnie ptaskim spodem. W przeciwnym razie moga wystapi¢
nastepujgce sytuacje:

- Niewykrywanie garnka;
- Niska wydajnos¢;
- Niepozadany hatas.

» Wybieraj tylko garnki z gtadkim spodem, aby unikna¢ zarysowania powierzchni ptyty;

UWAGA: w miare mozliwosci unikaj przesuwania garnka na szklanej powierzchni,
aby zminimalizowac ryzyko zadrapan.

Test magnesu

Gotowanie indukcyjne wykorzystuje magnetyzm do wytwarzania ciepta; dlatego garnki muszg
zawieraC zelazo. Jesli masz juz naczynie kuchenne, mozesz sprawdzi¢, czy materiat jest
magnetyczny, uzywajac magnesu. Garnki sg odpowiednie, jesli sg przyciggane przez magnes.

Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatow nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna,
aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i naczynia
ceramiczne.

1.3.2. Naczynia kuchenne wyzszej jakosci

Wszystkie naczynia z symbolem indukgji sg zazwyczaj
akceptowane. Jednak w zaleznosci od rodzaju dna, ich dziatanie
moze sie rozni¢. Srednica garnka podawana przez producentdw
odnosi sie do wymiaru zewnetrznego. Rzeczywista powierzchnia
ferromagnetyczna na spodzie—kluczowa dla gotowania
indukcyjnego—moze by¢ mniejsza, w zaleznosci od markii
rodzaju garnka. Aby sprawdzic jej rozmiar, wykonaj test magnesu
opisany w powyzszym akapicie.

1.3.3. Wymiary i rozmieszczenie
Zawsze uzywaj strefy gotowania, ktora najlepiej odpowiada srednicy dna naczynia.

Umiesc¢ garnek, upewniajac sie, ze jest dobrze wysrodkowany w strefie gotowania.



UWAGA: zaleca sie, aby nie uzywac patelni wykraczajgcej poza obwod strefy gotowania.

Aby zapewnic¢ prawidtowa prace ptyty nalezy uzywac garnkow o srednicy dna mieszczacej

sie w zakresie opisanym w ponizszej tabeli.

O,

O

160 mm

160 mm

185 mm

90 mm

§ = % min. 90 mm

AN max. 180 mm

220 mm

200 x 380 mm

240 mm

150 mm

UWAGA:Naczynie o srednicy mniejszej niz wymagane minimum moze nie zosta¢ wykryte.
Uzycie naczynia o srednicy wiekszej niz wymagane maksimum moze spowodowac awarie lub

niska wydajnosc.

UWAGA: Nie stawiaj garnka na panelu sterowania ani w jego poblizu podczas gotowania lub

schtadzania.




2.WYTYCZNEDOTYCZACE GOTOWANIA

2.1. TABELAMOCY

PozIoM RODZAJ GOTOWANIA SUGEROWANY SPOSOB UZYCIA

Idealny do smazenia, podsmazania,
zagotowania zupy, zagotowania wody

14/15 BOOSTER| Szybkie nagrzewanie, booster

Idealny do rozpoczecia gotowania,
Smazenie, grillowanie, gotowanie smazenia, gotowania makaronu, smazenia
w gtebokim ttuszczu, grillowania

Idealny do wstepnego podgrzewania
5-10 Duszenie, gotowanie dus;ema, utrzymywama dehkatm‘ago'
wrzenia, gotowania, dtugiego smazenia
(ryz, pieczen, nales$niki*)
Gotowanie na wolnym ogniu, Idealny do dan gotowanych na wolnym
3-4 utrzymywanie ciepta, powolne ogniu, sosow smietanowych
gotowanie i utrzymywania ptynnej konsystencji
Delikatne podgrzewanie matych ilosci
1-2 Roztapianie, utrzymywanie ptynnej Jjedzenia, powolne podgrzewanie,
konsystencji, rozmrazanie roztapianie i utrzymywanie ptynnej
konsystencji czekolady**
WYL, - -

* Kontynuuj smazenie nalesnikdw na poziomie 5-6.
** Poziom 2, gdy zacznie sie roztapia¢, przejdz do poziomu 1, aby zachowac ptynng konsystencje.

2.2. TABELA GOTOWANIA
pp—

nagrzewania

Makaron Gotowanie wody 14-15 6-11
P Pudding ryzowy Podgrzewanie mleka 13-15 6-8
Makaroniryz Gotowany ryz Gotowanie wody 14-15 6-8
Risotto Smazenie i pieczenie 13-15 6-8
Pieczone mieso Smazenie i pieczenie 10-13 6-11
Grillowany stek Rozgrzewanie grilla 10-13 10-13
Mieso Kietbaskiihamburgery | Rozgrzewanie grilla 10-11 10-13
Kawatki kurczaka Rozgrzewanie patelni 10-11 6-10
Panierowany stek Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13
Grillowana ryba Rozgrzewanie grilla 10-13 8-10
Ryby Filet rybny Podsmazanie 10-13 8-10
Krewetki Podsmazanie 10-13 10-13
Swieze smazone Podgrzewanie oleju* 14 11-14
ziemniaki
\I_Var'zywa Mrozqne smazone Podgrzewanie oleju* 14 11-14
irosliny ziemniaki
straczkowe Grillowane warzywa Rozgrzewanie grilla 6-11 10-13
Paprb\/akﬁ'ai:?mla I Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13
Jajka Jajka na twardo Gotowanie wody 14-15 6-8
i produkty Jajka sadzone Podsmazanie 10-13 8-10
jajeczne Nalesniki Rozgrzewanie patelni 6-11 5-7
Sos pomidorowy Gotowanie sosow 4-6 2-4
Roztopiony ser Roztapianie 6-11 2-5
Soisgéls(;?my Kremisos Podgrzewanie kremu 4-6 2-4
y Roztopiona czekolada Roztapianie 1-2 1
Masto Roztapianie 1-3 1-3




2.3.PRZYGOTOWANIE DO GOTOWANIA Z APLIKACJA

Sonda Preci Probe jako termometr
Ustaw w aplikacji hOn docelowg temperature, ktorg chcesz osiggnac, wtéz sonde Preci Probe
do zywnosci lub wraz z akcesorium do ptynow, a zobaczysz wzrost temperatury w aplikacji

az do osiggniecia temperatury docelowej.
Pomoze Ci doktadnie utrzymac temperature dla kazdego rodzaju zywnosci. Nie mozna jej uzywac,

gdy dziata funkcja gotowania wspomaganego.

Gotowanie wspomagane: Funkcja ,,Cook with me”
Wybieraj sposrod przepisdw aplikacji hOn lub programow specjalnych, sledZ przygotowania krok
po kroku, a nastepnie ptyta automatycznie ustawi parametry dla wybranej metody gotowania.

Sous Vide

Rodzaj gotowania, w ktorym zywnosc jest umieszczana w worku prozniowym i gotowana w kagpieli
wodnej o niskiej temperaturze.

Przygotowane w ten sposob potrawy bedg bardziej soczyste i delikatne oraz zachowajg wtasciwosci
odzywcze, dzieki czemu bedg zdrowsze i smaczniejsze.

Przejdz do aplikacji hOn, wybierz kategorie zywnosci, wybierz ten rodzaj gotowania, widz podstawe
z jedzeniem do garnka z woda, a ptyta indukcyjna ustawi odpowiednig temperature gotowania,
aby uzyskac doskonaty rezultat.

Grill
Wybierz kategorie potrawy z aplikacji hOn, wybierz ten rodzaj gotowania, a ptyta indukcyjna
automatycznie rozgrzeje grill do odpowiedniej temperatury w okreslonym czasie.

Gotowanie na wolnym ogniu

Funkcja gotowania na wolnym ogniu jest idealna do gotowania soséw, gulaszu, potraw duszonych
i wszelkich preparatow o srednio dtugim czasie gotowania.

Automatyczna funkcja, ktorg znajdziesz w aplikacji hOn, delikatnie doprowadzi potrawe
do temperatury lekkiego wrzenia, utrzymujac ja przez caty czas gotowania.

Gotowanie na parze

Dzieki funkgji gotowania na parze mozna gotowac na parze potrawy takie jak warzywa, mieso czy
ryby w garnkach wyposazonych w koszyk do gotowania na parze. Gotowanie na parze jest szybsze
niz gotowanie, poniewaz nie jest zanurzone w ptynie, rozprasza mniej sktadnikow odzywczych
zawartych w zywnosci i zachowuje jej zawartos¢ witamin, poprawiajgc jej smak i strukture,
ktora bedzie bardziej zwarta i przyjemna.

W razie potrzeby skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.




2.4 BIONIC SENSOR (dostepny w zaleznosci od modelu)

Czujniki te sa dostepne dla ulepszonych metod gotowania: Wrzenie, Grillowanie, Smazenie na
patelnii Gtebokie smazenie. Wszystkie dostepne w sekgji Everyday Cooking (aplikacja hOn)
oraz w wybranych strefach gotowania.

Uzytecznosc¢
Dzieki technologii Culinary Sensor patelnia lub olej automatycznie osigga i utrzymuje idealng
temperature dostosowang do wybranej metody gotowania.

Instrukcja uzytkowania:

* Efekty gotowania moga sie rozni¢ w zaleznosci od jakosci naczyr kuchennych: patrz punkt
1.3.3. Optymalna $rednica dna naczynia wynosi 18 cm.

» Naczynie nalezy umiescic¢ centralnie w strefie gotowania i nie przemieszczac go podczas
poczatkowe] fazy gotowania (faza podgrzewania).

* Funkcje nalezy uruchamiac tylko wtedy, gdy ptyta grzewcza jest zimna.

» Mozna uzywac tylko jednej funkcji naraz.

Grillowanie i Smazenie na Patelni
Na patelni uzyj pustych naczyn.
Smazenie

Przed wigczeniem funkcji wlej do naczynia 1,5 litra oleju do smazenia (okoto 5 cm gtebokosci
oleju).

2.4.1 Czujnik gotowania

Ta funkcja utatwia gotowanie, eliminujgc potrzebe ciggtego nadzoru irecznej regulacji. Czujnik
nadzoruje proces gotowania i automatycznie zmniejsza moc do delikatnego gotowania po
osiggnieciu punktu wrzenia.

* Napetnij garnek zimng wodg do V2 lub 2/3 jego pojemnosci.

» Umiesc garnek na ptycie i wybierz strefe gotowania.

» Nastepnie nacisnij ikone czujnika gotowania.

« Gdy zostanie osiggniety punkt wrzenia, ptyta wyda pojedynczy sygnat dzwiekowy i
automatycznie zmniejszy moc do poziomu podtrzymania. Poziom ten mozna regulowac
recznie.

2.4.2 Czujnik grillowania, smazenia i smazenia w gtgbokim ttuszczu

* Te funkcje sg dostepne wytgcznie w sekcji Everyday Cooking w aplikacji hOn.

* Dla funkcji grillowania i smazenia zaleca sie uzycie pustego naczynia przed aktywacjg funkcji.
» Do smazenia w gtebokim ttuszczu zaleca sie napetnienie naczynia 1,5 litra oleju (okoto 5 cm
gtebokosci) przed aktywacja funkgji. Olej powinien mie¢ temperature pokojowa.




3. KONSERWACJAICZYSZCZENIE

3.1. OGOLNE ZASADY

Regularne czyszczenie moze przedtuzyc zywotnosc¢ urzadzenia.

+ Czys¢ ptyte po kazdym uzyciu;

+ Zawsze uzywaj naczyn kuchennych z czystym dnem;

+ Zadrapania na powierzchni nie majg wptywu na dziatanie;

» Uzyj specjalnego srodka czyszczacego odpowiedniego do powierzchni ptyty kuchennej;

» Uzywaj specjalnego skrobaka do szkfa.

3.2.CZYSZCZENIEPLYTY

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy sie upewnic, ze strefy gotowania sg wytgczone. Zawsze pamietaj
o przestrzeganiu zalecanych instrukcji czyszczenia i unikaj stosowania produktow sciernych, ktére mogtyby
uszkodzi¢ powierzchnie ptyty kuchennej.

a) ZABRUDZENIE TLUSZCZEM

Ta procedura jest zalecana w tego rodzaju scenariuszach; ttuste plamy spowodowane smazeniem lub

grillowaniem miesa.

+  Poczekaj, az ptyta ostygnie.

«  Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

+  Wyczyscic¢ powierzchnie sciereczka kuchenng i roztworem detergentu.

+ W razie potrzeby wyczys¢ ptyte ponownie, uzywajgc gorgcej wody i srodka do czyszczenia szkta ptyt
indukcyjnych.

b) ZABRUDZENIE LEPKIM CUKREM

Ta procedura jest zalecana w przypadku zabrudzenia przez produkty, ktére ze wzgledu na duzg zawartos¢ cukru

wymagaja natychmiastowego usuniecia, aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni ptyty (syropy, dzemy, konfitury).

+ Gdy piyta kuchenna jest jeszcze ciepta, usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym,
a nastepnie zdejmij garnek.

+  Wrazie potrzeby zalecamy uzycie skrobaka ustawionego pod ostrym katem w celu usuniecia pozostatosci.

+  Wyczysc¢ powierzchnie do gotowania roztworem detergentu i osusz jg recznikiem papierowym.

«  Jesli to konieczne, wyczys¢ ptyte po raz drugi, uzywajgc goracej wody i srodka czyszczacego do ptyty
indukcyjnej.

c) ZABRUDZENIE SKROBIA

Ta procedura czyszczenia jest zalecana do nastepujgcych rodzajow zywnosci: makaron, ryz i ziemniaki.
+  Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

Poczekaj, az ptyta ostygnie.

Resztki skrobi zwilz wilgotng Sciereczkg. Pozostaw na kilka minut.

Wyczysci¢ powierzchnie sciereczka kuchenng i roztworem detergentu.

Po czyszczeniu wytrzyj ptyte do sucha miekka sciereczka.

Jeslito konieczne, wyczysc ptyte po raz drugi, uzywajac gorgcej wody i srodka czyszczacego

do ptyty indukcyjnej.

UWAGA: Przestrzegaj podanych instrukcji rowniez w przypadku plam po wodzie, kamieniu, ttuszczu.

d) BLYSZCZACE METALICZNE PRZEBARWIENIA
Uzyjroztworuwody z octem i wyczysc szklang powierzchnig sciereczka.




4.WYSWIETLANIE | KONTROLA AWARII

4.1.ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem:

Funkcja Full zone / Varycook jest ciggle dezaktywowana.

Mozliwa przyczyna:

1. Uzywasz dwodch lub wiecej garnkdw jednoczesnie / w tej samej strefie gotowania.
2. Przesuwasz garnek zbyt szybko miedzy sekcjami.

Co zrobic¢:

1. Usun wszystkie garnki z wyjatkiem jednego.

2. Przesuwaj garnek powoli.

Problem

Nie mozna witgczyc ptyty
indukcyjnej.

Potencjalne

przyczyny

Brak zasilania.

Corobi¢

jest podtaczona do zrodta
zasilania. Sprawdz, czy w Twoim
domu lub okolicy nie ma przerwy
w dostawie pradu. Jesli problem
bedzie sie powtarzat, skontaktuj
sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Przyciski dotykowe nie reaguja.

Elementy sterujgce sa
zablokowane.

Odblokuj elementy sterujagce
zgodnie z instrukcjami podanymi
w sekgji ,Jak dziata produkt”.

Sterowanie dotykowe jest
trudne w obstudze.

Na elementach sterujgcych
mogg znajdowac sie
pozostatosci wody lub naciskasz
je za delikatnie.

Upewnij sie, ze obszar
sterowania dotykowego jest
suchy i dotykaj elementow
z odpowiednim naciskiem.

Szyba jest porysowana.

Naczynia o szorstkich
krawedziach. Uzyto
nieodpowiedniej szorujgcej
szmatki lub srodkow
czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim
i gtadkim dnem. Zobacz sekcje
Wybor odpowiednich
naczyn kuchennych" oraz
.Pielegnacjaiczyszczenie".

Niektore patelnie wydaja
trzaskilub kliki.

konstrukcjg naczynia (warstwy
roznych metali wibrujg w rézny
SpOsob).

Jest to normalne w przypadku
naczyn kuchennych i nie
oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje ciche
brzeczenie, gdy jest uzywana
na wysokim poziomie mocy.

Jest to spowodowane
technologig gotowania
indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas
powinien sie wyciszyc¢ lub
catkowicie znikng¢ po
zmniejszeniu mocy grzania.




Hatas wentylatora dochodzi
z ptyty indukcyjnej.

chtodzacy wbudowany w ptyte
indukcyjna, aby zapobiec
przegrzaniu elektroniki.
Moze nadal dziata¢ nawet

po wytgczeniu ptyty indukcyjne).

Jest to normalne i nie wymaga
zadnych dziatar. Nie wytgczac
zasilania ptyty indukcyjnej przy
Scianie podczas pracy
wentylatora.

Naczynia nie nagrzewaja sie
i na wyswietlaczu pojawia
sie oznaczenie ,U".

wykry¢ naczynia, poniewaz
nie nadaje sie do gotowania
indukcyjnego. Ptyta indukcyjna
nie moze wykry¢ naczynia,
poniewaz jest za mate dla
pola grzejnego lub nie jest
odpowiednio
wysrodkowane na nim.

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz
rozdziat ,\Wybdr odpowiedniego
naczynia". Wysrodkuj patelnie
i upewnij sie, ze jej podstawa
odpowiada wielkosci strefy
gotowania.

Ptyta indukcyjna lub strefa
grzejna niespodziewanie sie
wytgczyty, rozlega sie sygnat

dzwiekowy i wyswietla sie kod
btedu (zwykle na przemian
zjedna lub dwiema cyframina

Usterka techniczna.

Prosze zanotujliteryicyfry
btedodw, wytgcz zasilanie ptyty
indukcyjnej na scianie
i skontaktuj sie
z wykwalifikowanym
technikiem.

Funkcja Boiling nie moze zostac
aktywowana.

Strefa gotowania jest
nadal goraca.

Sprawdz, czy symbol 'H'jest
widoczny. Jesli tak, poczekaj, az
zniknie, zanim przejdziesz dalej.




4.1.2. KODY USTERKI

KOD ZASADA

EO Przedni Zadzwon do ASA
lewy
El Przedni Zadzwon do ASA
lewy
Zadzwon do ASA
E2 Przedni Wykonaj reczna konfiguracje
lewy na podstawie instrukcji obstugi
Zadzwon do ASA
E3 Zadzwon do ASA
Przedni Zadzwon do ASA
lewy
Zadzwon do ASA
Zadzwon do ASA
Zadzwon do ASA

Sprawdz napiecie sieciowe zgodnie z instrukcjg obstug;
jesliwszystko jest w porzadku, skontaktuj sie z ASA
E4 polewej | po prawej Sprawdz napigcie sieciowe zgodnie z instrukcjg obstug;
jesliwszystkojest w porzadku, skontaktuj sie z ASA
Sprawdz sygnat fazowy i czestotliwosc sieci; jesliwszystko
jest w porzadku, skontaktuj sie z ASA
Sprawdz kabel zasilajacy i termostat roznicowy;
jesliwszystkojest w porzadku, skontaktuj sie z ASA

Poczekaj na ostygniecie, wyczysc i/lub usun ciata obce

E5 Przedni Zadzwon do ASA
lewy
Cz4 Cz1 Zadzwon do ASA
E6 Cs3 Cz2 Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi;
jesliwszystko jest w porzadku, zadzwor do ASA
Zadzwon do ASA
E7 cz4 czl Zadzwon do ASA
Cr3 Cro Zadzwor do ASA
Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi;
Cra Cs1 jesliwszystko jest w porzadku, zadzwon do ASA

ES Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi;
jesliwszystko jest w porzadku, zadzwon do ASA

Cz3 Cz2
Wykonaj reczng konfiguracje
E9 na podstawie instrukcji obstugi
Pjévev‘;”‘ Zadzwon do ASA

*ASA = Centrum serwisowe



