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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Whirlpool. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wyso-
kiej jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie prze-
czytaé niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzadzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposo6b bedziesz chronié siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemow.

Przed uzyciem urzadzenia przeczytaj niniejsza instrukcje bezpieczenstwa. Zachowaj ja w
poblizu, aby méc z niej skorzysta¢ w przysziosci.

Beko Europe Management Srl
Via Varesina 204, 20156 Milano, Italy
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/\ 1 INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

WAZNE DO PRZECZYTANIA |
OBSERWOWANIA

Przed uzyciem urzadzenia nale-
zy zapoznac sie z niniejszymi in-
strukcjami bezpieczenstwa.
Trzymaj je w poblizu na przy-
sztosc.

Niniejsza instrukcja i samo urzga-
dzenie zawierajg wazne ostrze-
zenia dotyczace bezpieczen-
stwa, ktorych nalezy zawsze
przestrzegac. Producent nie po-
nosi zadnej odpowiedzialnosci
za nieprzestrzeganie niniejszych
instrukcji bezpieczenstwa, nie-
wiasciwe uzytkowanie urzadze-
nia lub nieprawidtowe ustawie-
nie elementow sterujgcych.

A\OSTRZEZENIE: Urzadzenie i
jego dostepne czesci nagrzewa-
ja sie podczas uzytkowania. Na-
lezy uwazac, aby nie dotykaé
elementow grzejnych. Dzieci po-
nizej 8 roku zycia muszg by¢é
trzymane z daleka, chyba ze sg
pod statym nadzorem.

A\ OSTRZEZENIE: Jesli po-
wierzchnia ptyty jest peknieta,
nie uzywaj urzadzenia — ryzyko
porazenia pragdem.

A\ OSTRZEZENIE: Niebezpie-
czenstwo pozaru : Nie przecho-
wywac przedmiotdéw na po-
wierzchniach do gotowania.

A\ 0STROZNOSE: Proces goto-
wania musi by¢ nadzorowany.

Krotki proces gotowania musi

by¢ stale nadzorowany.

A\ OSTRZEZENIE: Pozostawie-
nie ptyty bez nadzoru podczas
gotowania z ttuszczem lub ole-
jem moze by¢ niebezpieczne -
ryzyko pozaru. NIGDY nie prébuj
gasic¢ ognia wodg, ale wytagcz
urzadzenie, a nastepnie przykryj
ptomienie np. pokrywka lub ko-
cem gasniczym.

A Nie uzywaj ptyty jako po-
wierzchni roboczej ani podpory.
Ubrania lub inne tatwopalne ma-
teriaty nalezy trzymac z dala od
urzadzenia, jesli wszystkie ele-
menty catkowicie ostygty — ryzy-
ko pozaru.

A Metalowych przedmiotéw,
takich jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki, nie nalezy ktas¢ na po-
wierzchni ptyty, poniewaz moga
sie nagrzac.

A\ Bardzo mate dzieci (0-3 lata)
nalezy trzymacé z dala od urza-
dzenia. Mate dzieci (3-8 lat) na-
lezy trzymac z dala od urzadze-
nia, chyba ze sg pod statym nad-
zorem. Dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o ograniczo-
nych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych
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lub bez doswiadczenia i wiedzy
moga korzystac z tego urzadze-
nia tylko wtedy, gdy sg nadzoro-
wane lub otrzymaty instrukcje
dotyczgce bezpiecznego uzytko-
wania i rozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia. Dzieci nie moga
bawi¢ sie urzagdzeniem. Czysz-
czenie i konserwacja przez uzyt-
kownika nie mogg by¢ wykony-
wane przez dzieci bez nadzoru.
A Po uzyciu wytgcz element
kuchenny za pomoca jego stero-
wania i nie polegaj na wykrywa-
czu garnkow.

A” DOZWOLONY UZY-
TEK

A\ 0STROZNOSE: Urzadzenie
nie jest przeznaczone do obstugi
za pomocg zewnetrznego urzga-
dzenia przetaczajgcego, takiego
jak timer lub oddzielny system
zdalnego sterowania.

A To urzadzenie jest przezna-
czone do uzytku w gospodar-
stwie domowym i podobnych za-
stosowaniach, takich jak: kuch-
nie dla personelu w sklepach,
biurach i innych srodowiskach
pracy; gospodarstwa rolne;
przez klientéw w hotelach, mote-
lach, pensjonatach i innych sro-
dowiskach mieszkalnych.

A Zadne inne zastosowanie nie
jest dozwolone (np. ogrzewanie
pomieszczen).

A To urzgdzenie nie jest prze-
znaczone do uzytku profesjonal-
nego. Nie uzywaj urzadzenia na
zewnatrz.

/\1.2 INSTALACJA

A Urzadzenie musi by¢ obstugi-
wane i instalowane przez dwie
lub wiecej 0séb - ryzyko obra-
zen. Do rozpakowywania i mon-
tazu uzywaj rekawic ochronnych
- ryzyko skaleczenia.

A Instalacja, w tym zaopatrze-
nie w wode (jesli wystepuije), po-
taczenia elektryczne i naprawy
muszg by¢é wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.
Nie naprawiaj ani nie wymieniaj
zadnej czesci urzadzenia, chyba
ze jest to wyraznie okreslone w
instrukcji obstugi. Trzymaj dzieci
z dala od miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzgdzenia nalezy
upewnic¢ sie, ze nie zostato ono
uszkodzone podczas transportu.
W przypadku probleméw skon-
taktuj sie ze sprzedawca lub naj-
blizszym serwisem posprzeda-
zowym. Po zamontowaniu odpa-
dy opakowaniowe (plastik, cze-
sci styropianowe itp.) nalezy
przechowywac w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci - ryzyko udu-
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szenia. Przed przystgpieniem do
jakiejkolwiek instalacji urzgdze-
nie nalezy odtgczy¢ od zasilania
- ryzyko porazenia prgdem. Pod-
czas instalacji upewnij sie, ze
urzadzenie nie uszkodzi zasilaja-
cego - ryzyko pozaru lub poraze-
nia prgdem. Urzadzenie nalezy
aktywowac dopiero po zakon-
czeniu instalacji.

A Przed zamontowaniem urzg-
dzenia w meblach nalezy wyko-
naé¢ wszystkie prace zwigzane z
cieciem szafki i usungé wszyst-
kie zrebki i trociny.

A Jesii urzadzenie nie jest zain-
stalowane nad piekarnikiem, w
komorze pod urzagdzeniem musi
by¢ zainstalowany panel roz-
dzielajgcy (brak w zestawie).

1.3 OSTRZEZENIA ELEK-
TRYCZNE

&\ WAZNE: Informacie o pobo-
rze pradu i napiecia znajdujg sie
na tabliczce znamionowe;j.

A Musi istnie¢ mozliwosé odta-
czenia urzadzenia od zasilania
poprzez odtgczenie go, jesli
wtyczka jest dostepna, lub za
pomocag przetgcznika wielobie-
gunowego zainstalowanego
przed gniazdkiem zgodnie z
przepisami dotyczgcymi okablo-
wania, a urzgdzenie musi by¢

uziemione zgodnie z krajowymi
normami bezpieczenstwa elek-
trycznego.

A zasilajgcy musi by¢ wystar-
czajagco dtugi, aby podtagczyé
urzadzenie, po zamontowaniu w
obudowie, do gtéwnego zrédta
zasilania. Nie ciggnij za zasilaja-
cy.

A Nie uzywaj przedtuzaczy,
wielu gniazd ani adapteréw. Ele-
menty elektryczne nie moga byc¢
dostepne dla uzytkownika po in-
stalacji. Nie uzywaj urzadzenia,
gdy jestes mokry lub boso. Nie
uzywaj tego urzadzenia, jesli ma
uszkodzony zasilajgcy lub
wtyczke, jesli nie dziata prawi-
dtowo lub jesli zostato uszko-
dzone lub upuszczone.

A Jesli przewod zasilajgcy jest
uszkodzony, musi zosta¢ wy-
mieniony na identyczny przez
producenta, jego przedstawicie-
la serwisowego lub podobnie
wykwalifikowang osobe, aby
unikng¢ zagrozenia - ryzyka po-
razenia pragdem.

A Jesi zasilajgcy wymaga wy-
miany, skontaktuj sie z autoryzo-
wanym centrum serwisowym.

A Montaz za pomocg wtyczki
zasilajgcego jest niedozwolony,
chyba ze produkt jest juz wypo-
sazony w wtyk dostarczony
przez Producenta.
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1.4 CZYSZCZENIEI
KONSERWACJA

A UWAGA: Upewnij sig, ze
urzadzenie jest wytgczone i
odtgczone od zasilania przed
wykonaniem jakichkolwiek czyn-
nosci konserwacyjnych; Nigdy
nie uzywaj sprzetu do czyszcze-
nia parg - ryzyko porazenia prag-
dem. Nieprofesjonalne naprawy,
ktore nie zostaty autoryzowane
przez producenta, mogg spowo-
dowac zagrozenie dla zdrowia i

2 Instrukcje srodowiskowe

bezpieczenstwa, za ktére produ-
cent nie ponosi odpowiedzialno-
sci. Wszelkie wady lub uszko-
dzenia powstate w wyniku nie-
profesjonalnych napraw lub kon-
serwacji nie beda objete gwaran-
cja, ktérej warunki sg okreslone
w dokumencie dostarczonym z
urzgdzeniem.

A Nie uzywaj produktéw scier-
nych lub, srodkéw czyszczacych
na bazie chloru ani druciakéw
do patelni.

UTYLIZACJA MATERIALOW OPAKOWA-
NIOWYCH

Materiat opakowaniowy w 100% nadaje sie
do recyklingu i jest oznaczony symbolem

recyklingu !: W zwigzku z tym poszcze-
golne czesci opakowania nalezy utylizowaé
w sposéb odpowiedzialny i w petnej zgod-
nosci z lokalnymi przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadow.

UTYLIZACJA SPRZETU AGD

To urzadzenie jest produkowane z materia-
téw nadajacych sie do recyklingu lub wielo-
krotnego uzytku. Zutylizuj go zgodnie z lo-
kalnymi przepisami dotyczgcymi utylizacji
odpadoéw. Aby uzyskac wiecej informaciji na
temat przetwarzania, odzysku i recyklingu
domowych urzadzen elektrycznych, skon-
taktuj sie z lokalnymi wtadzami, firma zaj-
mujgca sie zbiorka odpadéw domowych
lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadze-
nie. To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE, Zuzy-
ty sprzet elektryczny i elektroniczny (WEEE)
oraz z przepisami dotyczacymi zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego z
2013 r. (z pdzniejszymi zmianami). Zapew-
niajgc prawidtowa utylizacje tego produktu,
pomozesz zapobiec negatywnym konse-

kwencjom dla srodowiska i zdrowia ludz-

kiego. Symbol E na produkcie lub w dota-
czonej dokumentacji oznacza, ze nie nalezy
go traktowac jako odpadéw domowych, ale
nalezy go oddaé do odpowiedniego punktu
zbidérki w celu recyklingu sprzetu elektrycz-
nego i elektronicznego.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA
ENERGII

Wykorzystaj w petni ciepto resztkowe ptyty
grzejnej, wytaczajac jg na kilka minut przed
zakonczeniem gotowania.

Dno garnka lub patelni powinno catkowicie
zakrywac ptyte grzejng; Pojemnik, ktory jest
mniejszy niz ptyta grzejna, spowoduje mar-
nowanie energii.

Podczas gotowania przykryj garnki i patel-
nie szczelnie przylegajacymi pokrywkami i
uzywaj jak najmniej wody. Gotowanie ze
zdjeta pokrywka znacznie zwiekszy zuzycie
energii.

Uzywaj tylko garnkéw i patelni z ptaskim
dnem.

Potrawy wymagajace dtugotrwatego goto-
wania bedg sie gotowaé nawet po wytgcze-
niu piekarnika.
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Upewnij sig, ze drzwiczki piekarnika sg cat-
kowicie zamkniete, gdy urzadzenie jest wia-
czone i trzymaj je zamkniete tak bardzo, jak
to mozliwe podczas pieczenia.

Pokroéj jedzenie na mate, réwnej wielkosci
kawatki, aby skréci¢ czas gotowania i za-
oszczedzié energie.

Gdy czas pieczenia jest dtugi, ponad 30 mi-
nut, zmniejsz temperature piekarnika do
najnizszego ustawienia w ostatniej fazie

3 Produkt

(3-10 minut), w oparciu o catkowity czas
pieczenia. Ciepto resztkowe wewnatrz pie-
karnika bedzie nadal gotowa¢ zywnosc¢.
DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania Ekopro-
jektu Rozporzadzenia Europejskiego
66/2014 oraz Ekoprojektu dla Produktow
Zwigzanych z Energig i Przepisami o Infor-
macjach Energetycznych (Poprawka) (Wyj-
$cie UE) 2019 zgodnie z norma europejska
EN 60350-2.

e

3.1 Opis produktu

1 Szklana powierzchnia do gotowania

3 Indukcyjna strefa gotowania
5 Indukcyjna strefa gotowania

5 6
A A
va v
3 4

2 Dolna obudowa
4 Indukcyjna strefa gotowania
6 Indukcyjna strefa gotowania
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3.2 Specyfikacje techniczne

Ogolne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysokos$¢/szerokos$¢/
gtebokos¢) (mm)

43 * /590 /520

Wymiary montazowe ptyty (szeroko$¢ / gtebokos¢) (mm)

560 (+2) /490 (+2)

Napiecie/Czestotliwos¢

TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz

Typ i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urza-
dzenia

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Catkowite zuzycie energii (kW)

maks. 7,4 kW

Strefy gotowania

Lewa przednia

Indukcyjna strefa gotowania

Wymiary

210x210 mm

Zasilanie

2400 W / Booster 3700 W

Prawa przednia

Indukceyjna strefa gotowania

Wymiary 145 mm

Zasilanie 1500 W / Booster 2500 W
Lewa tylna Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 210x210 mm

Zasilanie 2400 W / Booster 3700 W
Prawa tylna Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster 3100 W

|* Wysokos$¢ ptyty podana w tabeli technicznej jest wysokoscig pokrywy dolnej produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sg
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga

sie roznic.
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Czyszczenie wstepne

1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

5 Jak uzywac ptyty kuchennej

2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.
UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kilka
godzin moze pojawic sie dym i nieprzyjem-
ny zapach. Jest to normalne i do ich usu-
niecia wystarczy dobra wentylacja. Unikaj
bezposredniego wdychania dymu i zapa-

choéw, ktore sie tworza.

5.1 Ogolne informacje na temat ko-
rzystania z ptyty

+ Nie pozwdl, aby jakikolwiek przedmiot
spadt na szklang powierzchnie do goto-
wania. Nawet mate przedmioty, takie jak
solniczki, moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie do gotowania. Nie uzywaj
peknietej szklanej powierzchni do goto-
wania. Woda moze przedostac¢ sie do
tych peknie¢ i spowodowac zwarcie. Je-
$li powierzchnia jest w jakikolwiek spo-
s6b uszkodzona (npample, widoczne
pekniecia), najpierw wytgcz bezpiecznik,
a nastepnie odtgcz produkt i wezwij auto-
ryzowany serwis, aby zmniejszy¢ ryzyko
porazenia prgdem.

+ Nie uzywaj niestabilnych lub tatwo prze-
chylajacych sie naczyn kuchennych na
szklanej powierzchni do gotowania.

+ Nie podgrzewaj pustych naczyn. Naczy-
nie kuchenne i produkt moga by¢ uszko-
dzone.

« Pamietaj, aby wytaczy¢ pola grzejne po
kazdym uzyciu.

+ Jesli bedziesz obstugiwac pola grzejne
bez naczynia, uszkodzisz produkt. Wyta-
czaj pola grzejne po kazdym uzyciu.

+ Pola grzejne bedg gorace po kazdym uzy-
ciu, wiec nie umieszczaj na nich plastiko-
wych naczyn. Natychmiast usun stopiony
materiat z powierzchni.

+ Nagte zmiany temperatury na szklanej
powierzchni do gotowania mogag spowo-
dowac uszkodzenie, nalezy uwazag, aby
nie rozlaé¢ zimnego ptynu podczas goto-
wania.

+ Wtéz odpowiednig ilos¢ jedzenia do na-
czynia. Zapobiegnie to przelaniu sig je-
dzenia i nie bedziesz musiat niepotrzeb-
nie sprzatac.

+ Nie umieszczaj pokrywek naczyn na stre-
fach gotowania.

+ Umies¢ naczynie tak, aby byto wysrodko-
wane na strefach gotowania. Jesli
chcesz przenie$¢ naczynie do innej strefy
gotowania, podnies je i umies¢ w zadanej
strefie gotowania, zamiast przesuwac.

Zasada dziatania ptyty indukcyjnej

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwéd. Po

umieszczeniu na nim naczynia kompatybil-

nego z indukcjg obwdd jest zakoriczony, a

system elektroniczny umieszczony tuz pod

szklang powierzchnig do gotowania wytwa-
rza pole magnetyczne. Metalowa podstawa
naczynia nagrzewa sie poprzez odbieranie
energii z tego pola magnetycznego. W ten
sposob ciepto jest wytwarzane nie na
szklanej powierzchni ptyty, ale bezposred-
nio w naczyniu nad nig. Szklana powierzch-
nia nagrzewa sie pod wptywem ciepta na-
czynia.

Zalety gotowania indukcyjnego

Plyty indukcyjne maja pewne zalety, ponie-

waz ciepto jest przekazywane bezposred-

nio do naczynia.
+ Potrawy, ktére przelewaja sie podczas
gotowania, nie przypalaja sie szybko, po-
niewaz powierzchnia szkta do gotowania
nie jest bezposrednio podgrzewana. Za-
pewnione jest tatwiejsze czyszczenie.
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+ Poniewaz ciepto jest wytwarzane bezpo-
$rednio w naczyniu, gotowanie jest szyb-
sze, co pozwala zaoszczedzi¢ czas i
energie w poréwnaniu z innymi rodzajami
ptyt grzewczych.

+ Poniewaz ciepto jest oddawane bezpo-
$rednio do naczynia, nie dochodzi do
strat ciepta i uzyskuje sie bardziej wydaj-
ne gotowanie.

+ Gdy tylko naczynie zostanie wyjete ze
strefy gotowania, wymiana ciepta ustaje,
a strefa grzejna nie nagrzewa sie bezpo-
$rednio, co zapewnia bezpieczniejsze
uzytkowanie przed mozliwymi wypadka-
mi, ktére moga wystapi¢ podczas goto-
wania.

DIa bezpiecznego uzytkowania:

Nie wybieraj wysokiego poziomu ogrze-
wania podczas uzywania naczyn z po-
wioka zapobiegajaca przywieraniu, pokry-
tych brakiem oleju lub bardzo matg ilo-
$cig oleju (typ teflonowy).

+ Nie uzywaj szklanej powierzchni do goto-
wania jako powierzchni do umieszczania
przedmiotéw lub do ciecia.

+ Nie umieszczaj metalowych przedmio-
tow, takich jak sztucce lub pokrywki na-
czyn kuchennych, na strefie gotowania,
poniewaz moga sie nagrzac.

+ Nigdy nie uzywaj folii aluminiowej do go-
towania. Nigdy nie umieszczaj zywnosci
zawinietej w folie aluminiowa na induk-
cyjnej strefie gotowania.

+ Przedmioty magnetyczne, takie jak karty
kredytowe lub tasmy, nalezy trzymac z
dala od produktu podczas pracy pdl
grzejnych.

+ Jesli pod ptyta grzejng znajduje sie pie-
karnik, ktory dziata, czujniki w produkcie
moga zmniejszy¢ poziom pieczenia lub
wytgczy¢ produkt.

+ Twoja ptyta kuchenna jest wyposazona w
automatyczny system wytaczania. Szcze-
goétowe informacje na temat tego syste-
mu sg dostepne w kolejnych sekcjach.

Naczynia

Zaleca sie uzywanie wytgcznie naczyn fer-

romagnetycznych, dobrej jakosci i oznaczo-

nych lub oznaczonych jako kompatybilne z

ptytag indukcyjng. Ogdlnie rzecz biorac, im
wyzsza zawartos¢ zelaza, tym lepiej bedzie
dziata¢ naczynie. Srednica dna naczynia
powinna pasowac do obszaru gotowania

indukcyjnego. Zalecane rozmiary sg wymie-

nione ponizej.

Odpomedme naczynia kuchenne:
+ Naczynia zeliwne

+ Naczynia kuchenne ze stali emaliowane;j

+ Naczynia ze stali i stali nierdzewnej (z
etykietg lub ostrzezeniem wskazujgcym,
ze sg kompatybilne z indukcja)

Nieodpowiednie naczynia kuchenne:

+ Naczynia aluminiowe

+ Naczynia miedziane

* Naczynia mosiezne

+ Szklane naczynia kuchenne

+ Garnki gliniane do gotowania

+ Naczynia ceramiczne i porcelanowe

Zalecenia:

+ Uzywaj tylko naczyn z ptaskim dnem. Nie
uzywaj naczyn z wklestym lub wypuktym
dnem.

+ Uzywaj wytacznie przetworzonych na-
czyn kuchennych o grubym dnie. Jesli
uzywasz naczyn o cienkim dnie, naczynie
te bardzo szybko sie nagrzeja, a dno na-
czynia moze stopic sie przed aktywacja
automatycznego systemu wytaczania,
uszkadzajgc powierzchnie do gotowania

i produkt. Ostre krawedzie porysujg po-
wierzchnie.

+ Niektére naczynia kuchenne maja pole
ferromagnetyczne na dnie, ktore jest
mniejsze niz ich rzeczywista $rednica.
Tylko ten obszar jest ogrzewany przez

strefe gotowania. Dlatego ciepto nie jest
rozprowadzane rownomiernie, a wydaj-

nos$é gotowania spada. Ponadto takie na-
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czynia moga nie zostaé wykryte przez du-
ze indukcyjne pola grzejne. Z tego powo-

du strefa grzejna powinna by¢ dobrana w
zaleznosci od wielko$ci pola ferromagne-
tycznego.

+ Niektore naczynia kuchenne majg dno za-
wierajgce materiaty nieferromagnetycz-
ne, takie jak aluminium. Tego typu naczy-
nia moga nie nagrzewac sie wystarczaja-
co lub moga w ogole nie by¢ wykrywane
przez indukcyjna strefe gotowania. W nie-
ktérych przypadkach moze pojawic sie
ostrzezenie o ztym naczyniu.

W przypadku gotowania wielu po-

@ traw na indukcyjnych polach grzej-
nych, rbwnomierne rozprowadzenie
naczynia w prawym, lewym i $rod-
kowym obszarze podczas wyboru
strefy gotowania pozytywnie wpty-
wa na wydajnos¢ gotowania.

Test naczyn kuchennych

Sprawdz, czy Twoje naczynie jest kompaty-
bilne z ptytami indukcyjnymi, korzystajac z
ponizszych metod.

1. Jesli na dnie naczynia znajduje sie ma-
gnes, jest on kompatybilny.

2. Po umieszczeniu naczynia w indukcyjnej
strefie gotowania i witgczeniu produktu,
jesli nie, oznacza to, ze jest kompatybil-
ny.

Zalecane rozmiary naczyn kuchennych

Twdj produkt jest wyposazony w funkcje

"Pansense’, ktéra oceni kompatybilnos¢ na-

czyn kuchennych. Za pomoca tej funkcji

mozesz sprawdzi¢ swoje naczynia. Szcze-
go6towe informacje mozna znalez¢ w sekcji

"Ustawienia".

Zalecane rozmiary naczyn w zaleznosci od

wielkosci strefy gotowania podano ponizej.

Zachowanie podczas gotowania moze sie

rézni¢ w zaleznosci od rodzaju naczynia,

wielkosci naczynia i wielkosci strefy goto-
wania. Aby uzyskac bardziej rownomierne

gotowanie, mozna uzy¢ strefy gotowania o

jeden rozmiar wigkszej. Korzystanie z wiek-

szej strefy grzejnej nie powoduje marnowa-
nia energii na ptytach indukcyjnych, ponie-
waz ciepto jest wytwarzane tylko w odpo-
wiednich naczyniach.

Srednica strefy gotowania - mm

Srednica naczynia - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
210x 210 min. 140 - maks. 210
320 min. 125 - maks. 320

Strefa gotowania z szeroka powierzchnig (flexi) (220 x
440)

Szerokos$¢ 220 - Dtugos$¢ 400

Szerokie powierzchniowe strefy grzejne
(strefy Flexi)

Twéj produkt ma strefe (strefy) gotowania
o duzej powierzchni (Flexi). Ta strefa grzej-
na o duzej powierzchni moze by¢ obstugi-

wana jako oddzielne, niezalezne strefy
grzejne dla matych naczyn kuchennych. Do
gotowania na duzych naczyniach kuchen-
nych mozna aktywowac funkcje taczenia
tych szerokich powierzchni pél grzejnych i
przeksztatci¢ je w jedng strefe gotowania.
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Jako dwie niezalezne strefy grzejne

Jako pojedyncza strefa grzejna

Strefa grzewcza o duzej powierzchni
ma dwie strefy grzejne, przednia i tyl-
ng. Mozesz uzywac tej strefy grzejnej

jako dwdch niezaleznych stref gotowa-
~ |nia z dwoma réznymi naczyniami do
gotowania dla réznych pozioméw tem-

peratury. Umies$¢ naczynia na srodku
oddzielnych stref gotowania.

v

W przypadku gotowania w duzych
naczyniach nalezy ustawi¢ naczynie
tak, aby zakrywato $rodki obu stref
gotowania i wysrodkowato pole go-
towania.

—
X v
S
Jesli chcesz ugotowac¢ dwa rézne
Aby gotowaé z jednym naczyniem, ' ‘ naczynia kuchenne na tym samym
umies$é je posrodku przedniej lub tylnej ( 1) |poziomie temperatury, mozesz ugo-
strefy gotowania. Jesli umiescisz na- towac¢ dwa rézne naczynia na tym
- } |czyniena $rodku strefy gotowania, samym poziomie temperatury, 13-
strefa gotowania moze nie dziata¢ pra- czac strefy gotowania o duzej po-
widtowo. wierzchni. Ponownie umie$¢ naczy-
nia na $rodku stref gotowania.
—

5.2 Jednostka sterujaca Hob

2|
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Kontrolka informujgca o naci$nieciu odpowied-

niego przycisku

Klawisz wiagczania/wytgczania

Symbol blokady przyciskéw

[. Przycisk kombinaciji stref gotowania z szeroka
®’ powierzchnig *

Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)

I]I] Przycisk STOP

Przycisk timera
Przycisk wydtuzenia czasu
Przycisk skrécenia czasu

Przycisk blokady czyszczenia

%
)

0

1)
-

*

Przycisk potaczenia ptyty z okapem Hob-Hood *
Przycisk pilota *

Przycisk funkcyjny ,Nospalony”. *

Przycisk ,EasyCook” *

R6zni sie w zaleznos$ci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Przyciski wyboru stref gotowania:

Klawisz wyboru tylnej lewej strefy gotowania

Klawisz wyboru przedniej lewej strefy gotowa-
nia

Klawisz wyboru przedniej prawej strefy gotowa-
nia

Klawisz wyboru tylnej prawej strefy gotowania




0Ogolne ostrzezenia dotyczace panelu ste-
rowania

Ten produkt jest sterowany za po-
mocga dotykowego panelu sterowa-
nia. Kazda operacja wykonywana
na dotykowym panelu sterowania
jest potwierdzana sygnatem dzwie-
kowym.

Zawsze utrzymuj panel sterowania
w czystosci i suchosci. Jesli po-
wierzchnia jest wilgotna i brudna,
moze to powodowac problemy w
dziataniu funkciji.

Jesli w ciggu 20 sekund nie zosta-

@ nie wykonana zadna czynnos¢, pty-
ta automatycznie powrdci do trybu
czuwania.

Gdy ktorykolwiek (z wyjatkiem (B
jest dotykany przez dtugi czas, pro-
dukt wyswietla ostrzezenie "FF".

Zaswieci sie kontrolka — na, ktére
aktywnie dziatajg lub sg wybrane.

Wiaczanie plyty grzejnej
1. Dotknij (D na panelu sterowania.

= Plyta jest gotowa do uzycia.
Wytaczanie plyty grzejnej

1. Dotknij (D na panelu sterowania.

= Ptyta wytgcza sie i powraca do try-
bu czuwania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Dla kazdej strefy panelu sterowania znajdu-
je sie wskaznik ciepta resztkowego. Ten
wskaznik wskazuje, ze strefa jest nadal go-
raca, gdy jest wytgczona. Nie dotykaj odpo-
wiednich stref, dopdki wskaznik ciepta
resztkowego nie zniknie.

H : Wysoka temperatura

h : Niska temperatura

W przypadku przerwy w dostawie
@ pradu wskaznik ciepta resztkowego

nie zapala sie i nie ostrzega uzyt-

kownika o goracych strefach.

Wiaczanie stref plyty grzejnej (sekcja go-
towania) i ustawianie poziomu temperatu-
ry

1. Wiacz ptyte, dotykajac (D.

= "0"pojawia sie na wyswietlaczach
stref grzejnych.

2. Dotknij przycisku wyboru strefy grzejnej,
ktérg chcesz witgczyé.

= Wybrana strefa grzejna pojawi sie
jako"0"i $wieci jasniej.

3. Ustaw poziom temperatury mie-
dzy"0"i"9"dotykajac lub przesuwajac pal-
cem po obszarze ustawien dowolnej
strefy, ktérg chcesz obstugiwac.

Wytaczanie stref grzejnych:

Wybrana strefe mozna wytaczy¢ na 3 rézne

sposoby:

1. Obnizajgc temperature do poziomu
"0":Mozesz wytgczy¢ gotowanie zo, ob-
nizajgc ustawienie temperatury do"0".

2. Korzystanie z funkcji wytacznika cza-
sowegdo dla zadanej strefy ptyty:Gdy
czas sie skonczy, timer wytgczy podta-
czong do niego strefe grzejna. Na
wszystkich wyswietlaczach wyswietla-
ne s3 informacje"0"lub"00". Symbol 9
na wyswietlaczu pola grzejnego znik-
nie. Ustawienie timera dla strefy zosta-
to wyjasnione w ponizszych sekcjach.

3. Naciskajac i przytrzymujac przycisk
wyboru zadanej strefy ptyty:Dotknij
przycisku wyboru strefy ptyty, ktérg
chcesz wytaczy¢, az 2. stychaé sygnat
dzwiekowy.

Potaczenie strefy ptyty grzejnej z szeroka

powierzchnia (flexi)

1. Wiacz ptyte, dotykajac (D.
2. Dotknij [g].

= TenOna wyswietlaczu lewej strefy
grzejnej pojawia sie symbol i zapa-
la sie — kontrolka [g).
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3. Ustaw poziom temperatury od0do9doty-
kajgc obszaru ustawien lub przesuwajgc
palcem po tym obszarze.

= Ptyta zaczyna dziataé. Jesli wybrana
zostanie inna strefa lub jesli przez 10
sekund nie zostanie podjeta zadna
czynnosé, [g] kontrolka — zgasnie.

Ptyty o duzej powierzchni po lewej
@ stronie sg opisane jako przyktad.
Jesli strefy ptyty kuchennej po pra-
wej stronie majg szerokie po-
wierzchnie urzadzenia, to samo do-

tyczy stref ptyty po prawej stronie.

taczenie strefy plyty grzejnej z szeroka
powierzchnia, gdy dziata jedna lub obie
strefy plyty po lewej stronie

v Podczas gdy jedna lub obie strefy ptyty
po lewej stronie dziatajg oddzielnie,
mozna potgczy¢ obie strefy ptyty, akty-
wujac ptyte o duzej powierzchni. W ten
sposOb mozna obstugiwaé szerszg po-
wierzchnie ptyty o tych samych warto-
Sciach.

1. Gdy dziata jedna lub obie strefy ptyty po
lewej stronie, dotknij [g].

= Wartos$¢ strefy niskiego poziomu
ptyty kuchennej pojawia sie na obu
wyswietlaczach stref ptyty grzej-
nej, a kontrolka — [g] $wieci.

= Potaczone strefy nadal dziatajg
przy wartosciach temperatury i ti-
mera strefy o nizszej wartosci tem-
peratury. Wartosci temperatury i ti-
mera palnika z wyzszg wartoscig
temperatury przed kombinacja sg
anulowane.

2. Aby p6zniej zmieni¢ wartos¢ temperatu-
ry, ustaw poziom temperatury, ktory
chcesz zmieni¢, w obszarze ustawien.

Wytaczanie ptyt o duzej powierzchni

Mozesz oddzieli¢ strefy i ustawi¢ je na po-
ziomie zerowym, dotykajac [g].

Jednoczesne korzystanie ze stref grzej-
nych

Gotowanie w tym samym kierunku

1-3 lub 2-4 s3 odpowiednie do uzytku w tym
samym kierunku. Te konfiguracje sg zale-
cane, gdy dwie strefy grzejne sg przezna-
czone do jednoczesnego uzytku.
Gotowanie krzyzowe

1-4 lub 2-3 nadajg sie do gotowania krzyzo-
wego. Te konfiguracje sg szczegdlnie zale-
cane w przypadku korzystania z wiekszych
naczyn kuchennych.

Gotowanie we wszystkich strefach grzej-
nych

Te konfiguracje sa zalecane, gdy cztery r6z-
ne naczynia sg przeznaczone do uzytku w
strefach grzejnych 1, 2, 3i 4.

Funkcja zapobiegania oparzeniom (funkcja
Safecook)

Funkcja "Safecook" stuzy tylko do gotowa-
nia ptynnych potraw w garnkach. Gdy zyw-
nos¢ jest gotowana, po etapach wstepnego
gotowania dodaje sie wode i ta funkcja jest
aktywowana. Po aktywacji funkcja gotowa-
nia zywnosci jest monitorowana za pomo-
cg czujnikéw. Jesli skonczy sie woda lub je-
dzenie przyklei sie do dna garnka, zasilanie
ptyty kuchennej zostanie automatycznie
odciete, koficzac proces gotowania.

Te funkcje mozna aktywowacé tylko
@ dla lewej tylnej strefy ptyty.
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Po aktywaciji funkciji, zasilanie nie

@ jest przerywane przez pierwsze 5
minut (w celu przygotowania po-
traw).

Aktywacja funkcji "Safecook”:

1. Wigcz ptyte, dotykajac (D.

2. Ustaw poziom temperatury dla lewej tyl-
nej strefy piyty.

3. Po dodaniu wody do potrawy, ktérg be-
dziesz gotowad, dotknij 12J.

= Kontrolka — na przycisku 12f za-
$wieci sig, a funkcja zostanie akty-
wowana.

4. Ta funkcja, ktéra aktywuje sie, gdy pod-
czas gotowania konczy sie woda, emitu-
je ostrzezenie dzwiekowe i dostosowuje
poziom temperatury w strefie pty-
ty."0"krople.

= Jesli podczas gotowania nie zabraknie
Ci wody i wytgczysz strefe ptyty lub pty-
te po zakonczeniu gotowania, funkcja
ta zostanie wytaczona.

Funkcja "EasyCook"

Po prostu wybierz tryb gotowania i pozwal,
by reszta zrobita sama. Funkcja "EasyCook"
jest uzywana tylko do gotowania na patelni
bez oleju lub o niskiej zawartosci ttuszczu
(maksymalnie 250 ml). Ta funkcja pozwala
gotowac na patelni w statej temperaturze,
uzywajac trzech réznych automatycznych
ustawien temperatury (min-med-max).
Szczegotowe instrukcje gotowania w funk-
cji "EasyCook" znajdziesz w artykuleOstrze-
zenia ogdlne dotyczace plyty [» 58]

Funkcja "EasyCook" uzywa tylko do

@ gotowania bez oleju lub o niskiej
zawartosci ttuszczu (maksymalnie
250 ml) na patelni. Zaleca sie uzy-
cie patelni odpowiedniej do $redni-
cy strefy ptyty do tego celu. Uzywa-
nie patelni nieodpowiednich do
$rednicy strefy hob moze powodo-
wac¢ wahania temperatury.

jesli na strefach HOB pojawi sie
@ ostrzezenie "H" lub "H", funkcja ta

nie zostanie aktywowana.

Jesli funkcja "Safecook” jest aktyw-

@ na w lewej tylnej strefie kuchennej,
nie mozna jej wigczy¢ w tej strefie
kuchenne;.

taczac dwie strefy hob i uzywajac

@ ich jako szerokopowierzchniowej
strefy hob, funkcja "EasyCook" nie
moze by¢ aktywowana.

Ustawienie niskiej temperatury (minimum)

1. Wiacz kuchenke, dotykajac klucza (D.
2. Wybierz odpowiednig strefe hob.

3. Dotknij &~
= Wskaznik temperatury dla odpo-
wiedniej strefy hob zaczyna migac,
a— kontrolka ¥~ zapala sie.

4. Dotknij sie poziomu od 0 do 3 w ciggu 5
sekund.

= Symbol niskiej temperatury za-
cznie miga¢ na wyswietlaczu tem-
peratury. Gdy temperatura w stre-
fie hob osiaggnie niski poziom, sym-
bol ten pozostaje podswietlony, a
hob emituje dzwiekowe ostrzeze-
nie.

5. Mozesz zaczg¢ gotowac w niskiej tem-
peraturze. Na tym poziomie strefa ku-
chennej pozostaje wigczona w statej
temperaturze az do korica gotowania.

6. Po zakonczeniu gotowania wybierz od-
powiednig strefe kuchenki, a nastepnie

wytacz jg dotykajgc ¥~ lub catkowicie

wytacz kuchenke, dotykajac (D.
Ustawienie Sredniej temperatury (Sredniej)
1. Wiacz kuchenke, dotykajac klucza (D.
2. Wybierz odpowiednig strefe hob.

3. Dotknij &-.
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= Wskaznik temperatury odpowied-
niej strefy hob zaczyna miga¢, a —
kontrolka ¥~ zapala sie.

4. Dotyk miedzy temperaturg 3-6 w ciggu 5
sekund.

= Symbol $redniej temperatury za-
cznie migaé na wyswietlaczu tem-
peratury. Gdy temperatura w stre-
fie hob osiaggnie srednig, symbol
ten pozostaje podswietlony, a hob
emituje dZwiekowe ostrzezenie.

5. Mozesz zaczg¢ gotowac w sredniej
temperaturze. Na tym poziomie palnik
pozostaje wigczony w statej temperatu-
rze az do konca gotowania.

6. Po zakonczeniu gotowania wybierz od-
powiednig strefe kuchenki, a nastepnie
wytacz jg dotykajgc - lub catkowicie
wytacz kuchenke, dotykajac (.

Ustawienie wysokiej temperatury (maks)

1. Wiacz kuchenke, dotykajac (D.
2. Wybierz odpowiednig strefe hob.
3. Dotknij <-.

= Wskaznik temperatury odpowied-
niej strefy hob zaczyna miga¢, a—
kontrolka ¥~ zapala sie.

4. Dotyk miedzy poziomami temperatury
6-9 w ciggu 5 sekund.

= Symbol wysokiej temperatury za-
cznie migaé na wyswietlaczu tem-
peratury. Gdy temperatura w stre-
fie hob osiggnie wysoki poziom,
symbol ten pozostaje podswietlo-
ny, a hob emituje dZwiekowe
ostrzezenie.

5. Mozesz zaczg¢ gotowac w wysokiej
temperaturze. Na tym poziomie strefa
kuchennej pozostaje wtgczona w statej
temperaturze az do korica gotowania.

6. Po zakonczeniu gotowania wybierz od-
powiednig strefe kuchenki, a nastepnie
wytgcz jg dotykajac - lub catkowicie
wytacz kuchenke, dotykajac (D.

Ustawienie wysokiej mocy (BOOSTER)
Mozesz uzy¢ ustawienia wysokiej mocy,
aby grza¢ z maksymalng moca. Nie zaleca
sie jednak gotowania przez dtugi czas w tej
pozycji. Ustawienie wysokiej mocy moze
nie by¢ dostepne w kazdej strefie grzejnej.
Bezposredni wybor ustawienia wysokiej
mocy (BOOSTER):

1. Wiacz piyte, dotykajac (D.

2. Wybierz zadang strefe grzejng, dotyka-
jac przyciskdéw wyboru strefy grzejnej.

3. Dotknij A§.

= Wybrana strefa ptyty dziata z najwyz-
$zg mocag, a ha wyswietlaczu strefy pty-
ty kuchennej kolejno 3 kontrolki.

= Po uptywie czasu ustawiania wysokiej
mocy (patrz tabela czaséw automa-
tycznego wytgczania) strefa nadal dzia-
ta przy najwyzszej wartosci temperatu-
ry.
Wyboér ustawienia wysokiej mocy (BO-
OSTER), gdy strefa ptyty jest aktywna:

1. Gdy ptyta jest wigczona, a odpowiednia
strefa grzejna dziata na okreslonym po-
ziomie, aktywuj te strefe, wybierajac ja.

Dotknij A8.

. Wybrana strefa ptyty dziata z maksymal-
na mocay, a na wyswietlaczu strefy ptyty
odpowiednio 3 kontrolki. Po uptywie
okresu ustawiania wysokiej mocy strefa
ptyty bedzie nadal dziataé na najwyz-
szym poziomie temperatury.

Wylaczanie ustawienia wysokiej mocy

(BOOSTER) przed jego wygasnieciem:

Po aktywacji odpowiedniej strefy grzejnej

poprzez dotkniecie przycisku, mozesz w

kazdej chwili wytaczyé ustawienie wysokiej

mocy, dotykajac 2. Strefa grzejna nadal
dziata przy najwyzszej wartosci temperatu-
ry. Aby go wytaczyé¢, dotknij obszaru usta-
wien aktywnej strefy grzejnej lub przesun
palcem po obszarze, aby ustawi¢ go w po-

zycji "0".

w N
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Blokada

Gdy ptlyta jest wigczona lub wytagczona,
mozesz aktywowac blokade przyciskéw,
aby zapobiec przypadkowym zmianom jej
funkciji.

Aktywacja zamka na klucz

1. Dotknij (s, aby aktywowaé blokade.

= Po odliczaniu 3-2-1 na wyswietlaczu
zaswieci sie kontrolka — (@ i wszyst-
kie pola grzejne zostang zablokowane.

Gdy blokada jest aktywna, dziata
@ tylko (D. Po dotknieciu dowolnego

innego kontrolka — (B zacznie mi-
gacé, wskazujac, ze blokada jest ak-
tywna.

Jesli wytgczysz plyte, gdy klucze sg
zablokowane, blokada musi zostac¢
wytgczona, aby moéc ponownie wia-

czy¢ plyte.
Dezaktywacja blokady
1. Dotknij @s-

= Po odliczaniu 3-2-1 na wyswietla-
czu gasnie kontrolka — [213-, aza-
mek jest dezaktywowany.
Funkcja timera
Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie musisz
ciggle stac przy ptycie grzejnej podczas
procesu gotowania. Ptyta wytaczy sie auto-
matycznie po wybranym czasie.

Aktywacja timera
1. Wiacz ptyte, dotykajac (D.
2. Dotknij przycisku wyboru strefy grzejnej,
ktérg chcesz wigczyé.
= Na wyswietlaczu wybranej strefy
ptyty grzejnej“0"widoczne i pali sig
jasnie;j.
3. Ustaw poziom temperatury
0d"0"do"9"dotykajgc obszaru ustawien

lub przesuwajgc palcem po tym obsza-
rze.

4. Dotknij €, aby aktywowad timer.

= Na wyswietlaczu timera"00"Opa-
rzenia.

5. Wokét "00" widoczne sa 4 diody LED ak-

tywnosci widoczne na wyswietlaczu ti-
mera. Dioda LED aktywnej strefy ptyty
kuchennej i mozna ustawi¢ timer dla tej
strefy.

6. Jesli chcesz ustawic¢ timer dla innej ak-
tywnej strefy ptyty kuchennej, wybierz
odpowiednig strone strefy ptyty, dotyka-
jac €O, az zaswieci sie dioda LED po
stronie tej strefy ptyty.

7. Ustaw zadany czas, dotykajgc +/—.
Mozesz poruszac sie szybciej, dotykajac
—+ lub — przez dtugi czas.

= Aktywuj ustawienie zegara, dotyka-

jac € lub odczekaj okoto 10 se-
kund.

Timer mozna ustawic tylko dla
stref, ktére sg obstugiwane.

Gdy timer jest aktywny, dioda LED
@ strefy grzejnej z najkrétszym usta-
wieniem czasu. Jesli w innych stre-

fach jest ustawienie czasu, diody
LED tych stref pozostang wigczone.

Wytaczanie timerow

Po uptywie ustawionego czasu ptyta auto-
matycznie sie wytgcza i emituje ostrzezenie
dZzwiekowe.

Stuknij dowolny, aby wytaczy¢ alarm dzwie-
kowy.

Wczesne wylaczanie timerow

Jesli timer zostanie wytgczony wczesniej,
ptyta bedzie nadal dziata¢ w ustawionej
temperaturze, dopdki nie zostanie wytgczo-
na.

Wytaczanie timera poprzez zmniejszenie
wartosci do "00":

1. Po aktywacji odpowiedniej strefy grzej-
nej poprzez dotkniecie przycisku, wy-
bierz timer dla odpowiedniej strefy
grzejnej, dotykajac przycisku Q.
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2. Zmniejsz wartos¢, dotykajgc —,
az"00"pojawia sie na wyswietlaczu time-
ra. Mozesz poruszac sie szybciej, doty-
kajgc — przez dtugi czas.

Blokada czyszczaca

Blokada czyszczenia zapobiega pracy

wszystkich na panelu sterowania przez 20

sekund, gdy ptyta jest wigczona, umozliwia-

jac uzytkownikowi wykonanie krétkotrwate-
go czyszczenia.

Wiaczanie blokady czyszczenia

1. Gdy dowolna strefa ptyty jest wigczona,
nacisnij @apojedynczy sygnat dzwieko-
wyDotyknij, az sie pojawi.

= Wyswietlacz timera rozpocznie odlicza-

nie w doét od 20. W tym czasie wszyst-
kie na panelu, z wyjatkiem (D, nie beda
dziatac.

Wytaczanie blokady czyszczenia

Nie musisz naciska¢ zadnego, aby dezakty-

wowac blokade czyszczenia. Po 20 sekun-

dach ptyta wyemituje pojedynczy sygnat

dzwiekowy, a blokada czyszczenia zostanie

automatycznie wytgczona.

Jesli chcesz wezesniej dezaktywo-
@ wac blokade czyszczenia, ponow-
nie dotknij 43, az ustyszysz poje-
dynczy sygnat dzwiekowy.
Funkcja zatrzymania
v Za pomoca tej funkcji mozna obnizy¢
poziomy temperatury wszystkich funk-
cji dziatajgcych w strefie ptyty (z wyjat-

kiem timera) do stage 1 na okreslony
czas.

Jesli timer jest ustawiony dla do-
wolnej strefy grzejnej, timer bedzie
nadal dziatat podczas zatrzymywa-
nia.

1. Podczas pracy ptyty dotknij [0.

= Wszystkie strefy operacyjne nadal
dziatajg na poziomie temperatury

2. Dotknij ponownie [, aby ponownie uru-
chomié wszystkie zatrzymane pola
grzejne z ich poprzednimi ustawieniami.

Ustawienia

Dzieki tej funkcji mozna zarzadzac energig,

ustawia¢ czas sygnatu dzwiekowego konca

gotowania i podtgczenie okapu kuchenne-
go.

A1: Ustawienie wys$wietlania kompatybilno-

$ci garnka "Funkcja PanSense"

A2: Ustawienie zarzadzania energig

A3: Ustawienie czasu ostrzezenia dzwieko-

wego o zakonczeniu gotowania

A4: Ustawienie typu potgczenia okapu

(R6zni sie w zaleznosci od modelu produk-

tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-

dukcie.)

A5: Ustawienie podtgczenia kuchenki ku-

chennej z okapem (R6zni sie w zaleznosci

od modelu produktu. Moze nie by¢ dostep-
ny w Twoim produkcie.)

A6: Ustawienie wyswietlacza zuzycia ener-

gii "EnergiSense"

A7: Ustawienie wtgczania/wytaczania

dzwieku pokretta ptyty kuchennej

A8: Przywrdé ustawienia fabryczne

1- Ustawienie wyswietlania kompatybilno-

$ci garnka "Funkcja PanSense” (A1)

Funkcja PanSense to inteligentna funkcja

zaprojektowana w celu optymalizacji wy-

dajnosci ptyty indukcyjnej. Ten tryb pomaga
osiggnac¢ najlepsze rezultaty gotowania,

wykrywajac materiat, strukture podstawy i

kompatybilno$¢ magnetyczng uzywanej pa-

telni. Dostosowuje sie do charakterystyki
uzywanej patelni, zapewniajgc doskonate
rezultaty gotowania za kazdym razem.

Korzysci ptynace z tej funkcji: Najlepsze

wyniki gotowania (automatycznie dostoso-

wuje sie do charakterystyki garnka, ktérego
uzywasz na ptycie), oszczednosc¢ energii

(optymalizuje zuzycie energii w zaleznosci

od rodzaju garnka), wydtuza zywotno$¢

garnka (przenosi optymalng moc, jaka gar-
nek moze obstuzyc)
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Szybkowar automatycznie sprawdza naczy- = Na wyswietlaczu po lewej stronie
nie za kazdym razem, gdy zaczynasz goto- tylnej strefy ptyty kuchennej poja-
wacé. Aby recznie sprawdzi¢, czy uzywane wia sie liczba "9". PL
naczynie jest kompatybilne z PanSense,
mozesz wykonac¢ ponizsze czynnosci.

4. Dostosuj poziom mocy (patrz Tabela -
Poziom zarzadzania energig) od "1" do

1. W{qcz p{yte’ dotykajqc @ i Wy}qcz ja, po- 9", dOtykanC obszaru ustawien lub
nownie dotykajac (D. przesuwajac palcem po tym obszarze.

5. Potwierdz ustawienie zarzagdzania ener-
gia, dotykajac (D.

= Ptyta wytgczy sieg, a ptyta zacznie dzia-
ta¢ z ustawieniem catkowitej mocy na
wybranym poziomie.
"Zarzadzanie energig"Zawiera 9 roznych

pozioméw mocy (patrz Tabela - Poziom za-
3. Umiesc¢ garnki lub patelnie, ktore chcesz  rzgdzania energig).

2. Po wytaczeniu produktu dotknij €5/89

0o/33/e8 w ciggu 10 sekund.

= Pierwsze ustawienie, "A1", pojawia
sie na wyswietlaczu timera, a "—"
pojawia sie na wszystkich wyswie-
tlaczach stref grzejnych.

zmierzy¢, na polach gotowania. Tabela — poziom zarzadzania energig
4. Na wyswietlaczu mi i (1> poja-
. y A edzy 0 I@Ia poja Poziom zarzadzania Moc catkowita (kW)
wia sie "0". energia
5. Dotknij obszaru ustawien. "1" pojawia 1 12
sie miedzy [0 i (s zamiast "0" i rozpo- 2 24
czyna sie skanowanie jakosci garnka. 3 3
Skanowanie trwa okoto 10 sekund, a 4 3.6
podczas skanowania na wyswietlaczu 5 4.4
pojawia sie animacja. 6 5.4
6. Jakosé doniczki oceniana jest w skali 7 57
0-3. 0 to najgorsza jako$é, a 3 to najlep- 8 6.7
9 7.4

sza jakos¢, pokazujgca jakos¢ na wy-

swietlaczu. 3-Ustawienie czasu ostrzezenia dzwieko-
7. Wytacz ptyte, dotykajac (D. wego o zakorczeniu gotowania (A3)
2-Ustawienie zarzadzania energia (A2) v' Dzieki tej funkcji mozesz dowolnie do-

stosowac ustawienie czasu ostrzeze-
nia dzwiekowego ptyty kuchennej na
koniec gotowania.

v' Dzigki tej funkcji mozesz dostosowacé
catkowitg moc ptyty wedtug wtasnego

uznania.
1. Wiacz plyte, dotykajac (D i wytacz ja, po- 1. W*QCZ. piyte, dgtykajqc Oiwytacz ja, po-
nownie dotykajac (D. nownie dotykajac (D.
2. Po wytgczeniu produktu dotknij kolejno 2. Eg wgi%cozeniu produktu dotknij /85
0/2%/32/2%/3% w ciagu 10 sekund. 0o/ 23/e0wW tej kolejnosci w ciggu 10 se-
kund.
= Pierwszym ustawieniem na wy- . o
$wietlaczu timera jest"A1"widocz- = Pierwszym ustawieniem na wy-
ny. Swietlaczu timera jest "Klasa A1
pojawi sie.

3. Aby ustawic¢ zarzadzanie energig, na wy-
Swietlaczu timera"A2"Stuknij przycisk

"00", az go zobaczysz.
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3. Aby ustawi¢ dzwiekowy czas ostrze-
gawczy konca gotowania, nacisnij przy-
cisk timera na wyswietlaczu time-
ra."A3"Stuknij przycisk "[0", az go zoba-
czysz.

= Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy
ptyty kuchennej pojawia sie "2".

4. Dostosuj ustawienie czasu ostrzezenia
(patrz Tabela - Dzwiekowy czas ostrze-
gawczy konica gotowania) w zakresie od
"0" do "3", dotykajac pola ustawien lub
przesuwajac palcem po polu.

5. Potwierdz ustawienie czasu ostrzezenia
dzwiekowego konca gotowania, dotyka-

jac O.

= Plyta wytaczy sie, a ptyta zacznie
dziata¢ z ustawieniem czasu
ostrzezenia na wybranym pozio-
mie.

Poziom ustawienia czasu ostrzeze-
nia dzwiekowego konca gotowania
jest ustawiany standardowo na po-

ziomie 2 podczas produkgiji.

Tabela - Ustawienie czasu ostrzezenia
dzwiekowego o zakonczeniu gotowania

Poziom ostrzezenia o
koricu gotowania

Czas ostrzezenia dzwieko-
wego o zakonczeniu goto-

wania
0 15 sekund
1 30 sekund
2 1 minuta
3 2 minuty

4- Ustawienie typu potaczenia okapu (A4)
Ré6zni sie w zaleznos$ci od modelu produk-
tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-
dukcie.

v' Dzigki tej funkcji mozesz wprowadzi¢
rodzaj potgczenia okapu z ptytg grzej-
na.

1. Wiacz ptyte, dotykajac (D i wytacz ja, po-
nownie dotykajac (D.
2. Po wytaczeniu produktu dotknij 5/83

0o/23/63 w ciagu 10 sekund.

= Pierwszym ustawieniem na wy-
Swietlaczu timera jest "Klasa A1"
pojawi sie.
3. Aby ustawi¢ typ podtgczenia okapu, na
wyswietlaczu timera"A4"Stuknij przycisk
"00", az go zobaczysz.

= Jesli Twoja ptyta jest wyposazona
w funkcje zdalnego potaczenia, to
ustawienie bedzie wyswietlane ja-
ko "1". Jesli tak sie nie stanie, poja-
wi sie jako "0".

4. Jesli okap ma funkcje zdalnego pota-
czenia, to ustawienie"1"Jesli nie ma
funkcji potaczenia zdalnego, mozesz
ustawic¢ to ustawienie, dotykajgc obsza-
ru ustawien lub przesuwajgc palcem po
obszarze.”0"Ustaw jako .

5. Potwierdz ustawienie typu potaczenia
okapu, dotykajac (D.

= Ptyta kuchenna zostaje wytgczona i po-
twierdzone jest ustawienie typu okapu.

5- Ustawienie podtaczenia okapu kuchen-
nego (A5) Rézni sie w zaleznosci od mode-
lu produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.

v' Dzieki tej funkcji mozesz potaczy¢ pty-
te grzejng i okap i sprawi¢, by automa-
tycznie ze sobg wspotpracowaty.

Jesli okap jest wyposazony w funk-

@ cje zdalnego potgczenia (ustawie-
nie Typ potaczenia okapu (A4) to
1), ustawienie potgczenia okapu ku-
chennego (A5) nie pojawi sie. To
ustawienie dotyczy tylko modeli
okapoéw bez funkcji zdalnego pota-
czenia.

1. Wiacz piyte, dotykajac (D i wytacz ja, po-
nownie dotykajac (D.

2. Po wytaczeniu produktu dotknij /8/

05/85/e3w ciagu 10 sekund.

= Pierwszym ustawieniem na wy-
Swietlaczu timera jest "Klasa A1"
pojawi sie.
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3. Aby ustawi¢ podtagczenie okapu kuchen- 5. Potwierdz ustawienie podtgczenia ku-

nego, na wyswietlaczu timera"A5"Stuknij chenki kuchennej do okapu, dotykajac
przycisk "10", az go zobaczysz. przycisku (D.
= Na lewym tylnym wyswietlaczu = Ptyta wytgcza sie, a ptyta zaczyna dzia-
strefy ptyty grzejnej"0"widoczny. ta¢ z wybranym poziomem pracy oka-
4. Ustaw poziom pracy okapu, dotykajac pu. .
obszaru ustawien lub przesuwajac po Tabela - Poziom roboczy okapu

nim palcem (patrz Tabela - Poziom pra-
cy okapu)."0"z"7"Ustawiana miedzy .

Poziom roboczy oka- |Lampa Kaptur (gotowanie w |Kaptur (gotowanie w |Smazenie
pu jednej strefie) dowolnej 2 lub wigcej
strefach)
0 od od od od
1 $wiatto od od od
2 $wiatto od L1 L1
3 $wiatfo L1 L1 L1
4 $wiato L1 L1 L2
5 $wiatto L1 L2 L2
6 $wiatto L2 L3 L3
7 $wiatto L3 L4 L4
Ustawianie poziomu pracy okapu z ptyty 6- Ustawienie wyswietlacza zuzycia ener-
grzejnej gii "EnergiSense” (A6)

v Dzieki temu ustawieniu mozesz requlo- ~ EnergiSense to inteligentna funkcja, ktéra
waé poziom dziatania okapu za pomo- monitoruje zuzycie energii przez ptyte in-
ca piyty grzejnej. dukcyjng. Ta funkcja pomaga rozwing¢ bar-

dziej Swiadome i wydajne nawyki kulinarne,
1. Wiacz plyte, dotykajac (D. pokazujac, ile energii zuzywasz podczas

kazdego procesu gotowania.

2. Dotknij & przez 3 sekundy. : CESU a o
Wyprébowujac rézne techniki gotowania i

= Zapala sig kontrolka & kluczyka poréwnujac catkowitg ilo$é zuzywanej
R. energii, mozesz wypracowac zréwnowazo-
3. Aby aktywowa¢ poziom pracy okapu ne nawyki kulinarne i zmniejszy¢ swdj slad

zgodnie z ptyta grzejna, dotknij raz przy- weglowy.

cisku ®. Gdy jest aktywny, & $wiecisie 1. Wtacz plyte, dotykajac Di wytacz jg, po-
stale. W takim przypadku Twdj kaptur nownie dotykajac (D.
bedzie "Tabela - Poziom roboczy oka-

pu" Dziata automatycznie zgodnie z ta- 2. Po wytaczeniu produktu dotknij /8

bela. 05/35/e8 w ciagu 10 sekund.
4. Mozesz wytgczy¢ poziom pracy okapu = Pierwszym ustawieniem na wy-

Swietlaczu timera jest "Klasa A1"

w stosunku do plyty, dotykajac raz . Tetabs
pojawi sig.

Gdy jest wytgczony, kontrolka & gasnie.
3. Do ustawiania wyswietlania zuzycia
energii, na wyswietlaczu time-
ra"A6"Stuknij przycisk "', az go zoba-
czysz.
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= Miedzy kluczami [0 i (§s“0"wi-
doczny.

4. Dotykajgc obszaru ustawien“0”war-
t0$¢“1”Zréb to.

5. Wytacz ptyte, dotykajac (D.

= Wyswietlacz zuzycia energii jest
wigczony.

Aby wytgczy¢ wyswietlanie zuzycia
@ energii, wykonaj te same czynno-
$ci."1"warto$é“0"Zréb to.
Prognoza zuzycia energii
Aktywuj ustawienie zuzycia energii zgodnie
z powyzszym opisem. Gdy wytgczysz ptyte,
dotykajac (D po kazdym gotowaniu, na wy-
$wietlaczu timera mozesz zobaczy¢ catko-
witg energie zuzyta przez kuchenke do go-
towania. Warto$é Wh energii gotowania
mozna osiggna¢, mnozac wartos¢ na wy-
$wietlaczu przez 100. Na przyktad, jesli na
wyswietlaczu pojawi sie "03", oznacza to,
ze Twoja ptyta zuzyta 3x100=300 Wh pod-
czas ostatniego gotowania.
7- Ustawienie wiagczania/wylaczania
dzwieku plyty kuchennej (A7)

v' Dzigki tej funkcji mozesz wigczaé i wy-
taczac ostrzezenie dzwigkowe, ktore
pojawia sie po dotknigciu kazdego pty-
ty.

1. Wiacz plyte, dotykajac (D i wytgcz ja, po-
nownie dotykajac (D.
2. Po wytaczeniu produktu dotknij @/88/

0o/83/e0w ciggu 10 sekund.

= Pierwszym ustawieniem na wy-
Swietlaczu timera jest "Klasa A1"
pojawi sie.
3. Aby wyregulowaé dZwiek ptyty kuchen-
nej, na wyswietlaczu timera"A7"Stuknij
przycisk "[1", az go zobaczysz.

= Na lewym tylnym wyswietlaczu
strefy ptyty grzejnej"1"widoczny.

4. Aby wytgczy¢ dzwiek przycisku ptyty ku-
chennej, dotknij obszaru ustawien lub
przesun palcem po obszarze, aby usta-
wi¢ to ustawienie."0"Ustaw jako .

5. Potwierdz ustawienie dzwigku ptyty ku-
chennej, dotykajac (D.

= Ptyta kuchenna zostanie wytgczona, a
ustawienie dzwieku przycisku ptyty zo-
stanie potwierdzone.

8- Resetowanie do ustawien fabrycznych
(A8)

v' Dzigki tej funkcji mozesz zresetowac
wszystkie kolejne ustawienia pieca i
przywréci¢ go do ustawien fabrycz-
nych.

1. Wiacz plyte, dotykajac (D i wytacz ja, po-
nownie dotykajac (D.

2. Po wytaczeniu produktu dotknij /88,

eo/85/eow ciggu 10 sekund.

= Pierwszym ustawieniem na wy-
Swietlaczu timera jest "Klasa A1"
pojawi sie.
3. Aby zresetowac do ustawien fabrycz-
nych, na wyswietlaczu timera"A8"Stuknij
przycisk " [1", az go zobaczysz.

= Na lewym tylnym wyswietlaczu
strefy ptyty grzejnej"0"widoczny.

4. Aby zresetowac do ustawien fabrycz-
nych, ustaw to ustawienie na "1", dotyka-
jac lub przesuwajac palcem po obszarze
ustawien.

5. Potwierdz ustawienie, dotykajac (D.

= Ptyta wytgczy sie, a wszystkie ustawie-
nia powroca do ustawien fabrycznych.
Korzystanie z aplikacji ,HomeWhiz"

S

Jesli Twoj produkt ma symbol " 0", mozesz
sterowac ptytg grzejng za pomoca tabletu/
telefonu. Wykonaj ponizsze czynnosci, aby
sterowac i monitorowac ptyte grzejna za
pomoca tabletu/telefonu. Musisz podtas-
czy¢ tablet/telefon do domowej sieci inter-
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netowej i pobra¢ aplikacje ,HomeWhiz" ze
sklepu z aplikacjami na urzadzeniu inteli-
gentnym.

1. Otwoérz zainstalowanag aplikacje na swo-
im tablecie/telefonie.

2. Stuknij sekcje "dodaj/usun produkt” na
tablecie/telefonie.

S

3. Wybierz model " 0" z opcji w aplikaciji.

4. Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswie-

tlanymi na tablecie/telefonie, aby zakon-
czy¢ instalacje.

5. Naci$nij i przytrzymaj " 0" przez okoto 3
sekundy, a nastepnie zwolnij go. Kontro-
lka "—"na" [ zacznie migaé na wy-
Swietlaczu. W tej chwili mozesz pota-
czy¢ sie ze swoim urzadzeniem inteli-

gentnym.

6. Potacz sie z ptytg grzejng za pomoca
nazwy i hasta zapisanego w aplikacji w
sekcji ustawien tabletu/telefonu.

7. Wybierz swoja biezaca siec z listy sieci i
podtacz ptyte kuchenna do Internetu za
pomocg wymaganego hasta. Po zakon-
czeniu instalacji kontrolka "—"na " 0™

bedzie stale widoczna na wys$wietlaczu.

Mozesz uzyska¢ dostep do swojej apli-

kacji i nazwaé swojag kuchenke w sekcji

"Dodaj/Usun produkt", aby jg aktywo-

waé.

»,HomeWhiz" obstuguje pasmo cze-
stotliwosci 2,4 GHz.

Jesli nie mozna nawigzaé potacze-

@ nia sieciowego w ciggu 5 minut po
nacisnieciu " 0" przez okoto 3 se-
kundy, konfiguracja aplikacji ,Ho-
meWhiz" zostanie automatycznie

(= YTl

zamknieta, a kontrolka "—"na " [
zgasnie.

Aplikacja ,HomeWhiz" na tablecie/

@ telefonie poprowadzi Cie przez pro-
ces konfiguracji potgczenia i korzy-
stania z aplikaciji.

Twoje potaczenie musi by¢ aktyw-
ne, aby uzyskac¢ dostep do menu
,2HomeWhiz".

Dopdki ,HomeWhiz” jest wigczony,

@ mozesz sterowac i monitorowacé
swojg ptyte zaréwno za pomoca
wyswietlacza ptyty, jak i ,Home-
Whiz" za pomoca urzadzen inteli-
gentnych.

Aby zamknga¢ potagczenie ,Home-

Whiz”, naciénij przycisk " @". Kon-
trolka " 0" przycisku " 0" na wy-

Swietlaczu zgasnie.

Jesli nastgpi przerwa w dostawie
pradu i potgczenie zostanie utraco-
ne, gdy produkt ,HomeWhiz" jest
wigczony, ,HomeWhiz" automa-
tycznie przetgczy sie w tryb wyta-
czenia.

Korzystanie z plyty grzejnej za pomoca ta-
bletu

1. Otworz aplikacje ,HomeWhiz"” na table-
cie/telefonie.

= Twoj produkt bedzie widoczny na
stronie aplikaciji.

2. Dotknij swojego produktu.

= Na tym wyswietlaczu mozna zoba-
czy¢ ustawienia, takie jak poziom
temperatury ptyty, ustawienie time-
ra, blokada i aktywacja potgczenia
okapu kuchennego (ptyta grzew-
cza z okapem) itp.

Ze wzgleddéw bezpieczenstwa pod-

@ czas dokonywania ustawien za po-
moca tabletu/telefonu nalezy po-
twierdzi¢ ustawienie na ptycie.
Ustawienie wystane za posrednic-
twem aplikacji mozna potwierdzi¢
za pomoca odpowiedniego hobzo-
ne lub odpowiedniego funkcyjnego.
Okres potwierdzenia wynosi 20 se-
kund. Jesli nie zostanie to potwier-
dzone w ciggu 20 sekund, ustawie-
nie nie zostanie automatycznie za-
stosowane.
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Zamykanie aplikacji ,HomeWhiz"

Gdy tablet/telefon jest podtaczony do pro-
duktu, naciénij krétko " 0. Kontrolka "—"
na"[" na wy$wietlaczu zgasnie. W tym
momencie potaczenie miedzy tabletem/te-

lefonem a produktem zostanie roztgczone.

Usuwanie dopasowania podtaczonego
"HomeWhiz"

1. Naci$nij jednoczesnie "%&"i" 0™

= Kontrolki '—""&"i" 0" zaczynajg
migac¢ i pojawia sie ostrzezenie
dzwiekowe.

2. Gdy kontrolka "—"na""&"i" 0" przesta-
nie migaé, oznacza to, ze proces usuwa-
nia zostat pomyslinie zakoriczony.

Aby przeprowadzi¢ proces usuwa-

@ nia, musisz mie¢ potgczenie z sie-
cig, a produkt musi by¢ podtgczony
do sieci.

Bezpieczne i efektywne korzystanie z plyt
indukcyjnych

'Zasada dziatania" Ptyty indukcyjne pod-
grzewaja garnek bezposrednio ze wzgledu
na swojg zasade dziatania. Z tego powodu
majg wiele zalet w poréwnaniu z innymi ty-
pami ptyt grzewczych. Dziatajg wydajniej, a
powierzchnia ptyty jest chtodniejsza. Twoja
ptyta indukcyjna jest wyposazona w naj-
wyzszej jakosci systemy bezpieczenstwa,
ktore zapewniag Ci maksymalne bezpieczen-
stwo uzytkowania.

W zaleznosci od modelu Twoja pty-

@ ta moze miec ptyty o Srednicy 145,
180,210, 280 i 320 mm z indukcja.
Dzieki funkcji indukcji kazda ptyta
automatycznie wykrywa umiesz-
czony na niej pojemnik. Energia jest
wytwarzana tylko w miejscu, w kto-
rym styka sie dno pojemnika, co po-
zwala osiggng¢ minimalne zuzycie
energii.

Automatyczny system wytaczania

W sterowaniu ptytg grzejng znajduje sie

system automatycznego wytgczania. Jesli

jedna lub wiecej stref pozostanie wigczona,

strefa ptyty kuchennej wytgczy sie automa-
tycznie po pewnym czasie (patrz tabela 1).
Jesli do strefy przypisany jest timer, wy-
Swietlacz timera réwniez sie wytaczy.

Limit czasu automatycznego wytgczania
zalezy od wybranego poziomu temperatury.
Obowigzuje maksymalny czas pracy w tym
poziomie temperatury.

Strefa grzejna moze byé ponownie obstugi-
wana przez uzytkownika po jej automatycz-
nym wytgczeniu, jak opisano powyze;j.
"Tabela-1:"Czasy automatycznego wytgcza-
nia

Poziom temperatury Automatyczne wylacza-

nie czasy-godziny

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2
9 1
Szybkie nagrzewanie (bo- 10 minut
oster)

Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Twoja ptyta kuchenna ma czujniki, ktére
chronig przed przegrzaniem. W przypadku
przegrzania mozna zaobserwowac:

+ Roboczg strefe grzejng mozna wytgczyé
+ Wybrany poziom moze zosta¢ obnizony.
Nie bedzie to jednak widoczne na wy-

Swietlaczu.

System ochrony przed przepetnieniem
Twoja ptyta jest wyposazona w system
ochrony przed przepetnieniem. W przypad-
ku przepetnienia panelu sterowania z jakie-
gokolwiek powodu, system automatycznie
odcina podtaczenie zasilania, aby wytgczyé
ptyte grzejna. W miedzyczasie na wyswie-
tlaczu pojawia sie ostrzezenie "F".
Precyzyjne ustawianie mocy

Ptyta indukcyjna reaguje natychmiast na
wydane polecenia zgodnie ze swojg zasada
dziatania. Jego ustawienia mocy zmieniajg
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sie bardzo szybko. W ten sposéb mozna

zapobiec przelaniu sie positku (wody, mle-
ka), ktory ma sie przela¢, natychmiast wytg-
czajac urzadzenie.

Zgodnos¢ z normami i informacje dotyczace badan / deklaracja zgodnosci UE

Etapy rozwoju, produkciji i sprzedazy urzadzenia sg prowadzone zgodnie z zasadami bezpieczenstwa
okreslonymi we wszystkich wtasciwych przepisach prawnych Unii Europejskiej.

Zakres

czestotli- |: 2,4 Ghz

wosci

Maksy-

malna moc |: maks. 100 mW
transmisji

Deklaracja zgodnosci CE

tami na stronie produktu dla danego urzadzenia.

Niniejszym Argelik A.§. oswiadcza, ze urzadzenie jest zgodne z dyrektywg 2014/53/UE. Szczegdtowq deklaracje
zgodnosci RED mozna znalez¢ pod adresem https://docs.emeaappliance-docs.eu wraz z dodatkowymi dokumen-

Zdefiniowany okres wsparcia aktualizaciji
oprogramowania zwigzanego z cyberbez-
pieczenstwem dla produktu jest okresem
gwarancji produktu. Po tym okresie aktuali-
zacje oprogramowania zwigzanego z cyber-
bezpieczenstwem nie sg gwarantowane.
Ten produkt zbiera i przesyta dane dotycza-
ce uzytkowania po potgczeniu z Internetem
(np. ustawienia temperatury, czas uzytko-

6 Ogolne informacje o gotowaniu

wania, kody btedéw). Zgodnie z ustawg UE
o danych osobowych (Rozporzadzenie UE
2023/2854) masz prawo dostepu do tych
danych i zarzadzania nimi. Szczegétowe in-
formacje na temat tego, jakie dane sa gro-
madzone, w jaki sposéb sg wykorzystywa-
ne i jak uzyskac¢ do nich dostep, mozna
znalez¢ na stronie: www.homewhiz.com/eu-data-
act-policy

W tej sekcji znajdziesz wskazdéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.

6.1 Ostrzezenia ogolne dotyczace
piyty

Ostrzezenia ogolne dotyczace ptyty

+ Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla olejem
powyzej jednej-trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju nie wolno
pozostawiaé ptyty bez nadzoru. Przegrza-
ny olej moze zapali¢ sie. Nigdy nie wolno
gasi¢ ognia wodg! Gdy olej sie zapali, na-
tychmiast przykry¢ go kocem gasniczym
lub wilgotng szmata. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczy¢ kuchenke i
zadzwonié po straz pozarng.

+ Przed umieszczeniem zywnosci na patel-
ni nalezy usuna¢ z niej nadmiar wody, a
nastepnie ostroznie umiesci¢ na rozgrza-
nym oleju. Przed smazeniem produktow
mrozonych nalezy je wczesniej rozmro-
zic.

+ Podczas podgrzewania oleju upewnij sie,
ze garnek, ktorego uzywasz, jest suchy i
nie otwieraj jego pokrywy.

+ Zalecenia dotyczace gotowania z oszcze-
dzaniem energii mozna znalez¢ w roz-
dziale ,Instrukcje dotyczace ochrony sro-
dowiska”.

+ Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

PL /56




Potka do pieczenia w piekarniku

Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)
Topnienie
Topnienie czekolady (np. Dr.Oetker, gorzka czeko- 1 20 .30
lada 55-60% kakao,150 g)
Masto (200 g) 6 5.7
Masto (Klarowane)(200 g ) 3 11..13
Gotowanie, podgrzewanie, utrzymywanie ciepta
Woda 1 L (Gotowanie) P 4.6
Woda 3 L (Gotowanie) P 8..10
Mleko 1 L (Gotowanie) 7 6..7
Mleko 1 L (Utrzymanie ciepta) Utrzymanie ciepta 18..20
Olej roslinny (Grzanie) (Olej stonecznikowy 0,5L) |9 3.5
Gotowanie
Ziemniak w mundurku (2 sztuk duzy) 9 25..35
Ziemniak w mundurku grubo siekany (2 sztuk du- 9 13 .15
zy)
Brokut (300 g) 9 10..14
Brokut zamrozony (300 g) 9 7..10
Kietbasa 8 4.6
Makaron (150 g) 9 6..10
Jajka w koszulce 5 2.3
Makaron 9 2.7
Gotowanie, smazenie

Potrawa z ryzu (200 g ryz) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Ashure/Pudding Noego **

Gotowanie fasoli i ciecierzycy Gotowanie

fasoli i ciecierzycy - do Ashury/Puddingu |9 4.6

Noego

Gotowanie fasoli | ciecierzycy gotowanie 4 10 15

- do Ashury/Puddingu Noego

Pszenica Gotowgnie fasoli i ciecierzycy - 9 8. 10

do Ashury/Puddingu Noego

Pszenica gotowanie - do Ashury/Puddin-

gu Noego e L

?s*};t:jrneiﬁudding Noego -Wszystkie 9 20 .24
Zupy (Np. Zupa z soczewicy) 7 20..25
Smazone warzywa * 9 3.5
Gvotowane warzywa Julienne * (Kurczak, cebula i 9 5 7
pieprz)
Cielecina pokrojona w kostke z warzywami **

Smazenie warzyw 9 3.8

Przypieczenie *** 9 5.8

Wszystkie sktadniki 4 80 ..90
Sos pomidorowy 3 10..15
Sos beszamelowy 7 5.6
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)
Golonki z warzywami **
Przypieczenie *** 9 3.4
Smazenie warzyw 9 3.5
Wszystkie sktadniki 4 180 ... 190
Tas kebab 6 25..35
Pilaw z bulguru (500 g) 7 25..35
Smazy¢ w plytkim tluszczu
Stek z poledwicy wotowej ** (2 cm) 9 2..10
Zeberka ** (2 cm) 9 3..10
Stek z poledwicy zawijanej 8 4..10
Stek T-Bone ** (2 cm) 9 3..10
Kotlet jagniecy ** (Przypieczenie ***) 9 3..10
Kotlet jagniecy (Smazenie) 5 4..10
Kietbasa 6 4.6
Piers z kurczaka (Przypieczenie ***) 8 3.4
Piers z kurczaka (Smazenie) 5 8..10
Piers z kurczaka (Krojenie miesa tak, aby powstat
motyl) 8 4..10
tosos (150 g) 9 3..10
Paluszek rybny 9 5..10
Smazenie $wiezych warzyw i grzybéw (marchew,
grzyby i kolorowa papryka) e Dy
Nales$nik 4 3.5
Omlet 7 4.6
Jajko sadzone 6 2.4
Ciasto na placek 9 4.8
Nalesniki z mastem 7 5.9
Klopsiki/Migso mielone 7 5..10
Domowy sznycel 7 4.8
Ser halloumi 7 2.6
Krewetka 5 8..12
Frytka
Boortsog 5 13..15
Sznycel 8 3..10
Nuggetsy 9 1,5..10
Ziemniak (zamrozony) 9 2..10
Swieze ziemniaki 9 5..10
Rozmrazanie i podgrzewanie
Cebula (zamrozony) (200 g) 6 2.4
Szpinak (zamrozony) (200 g) 7 2.5
* Zaleca sie uzycie woka.
** Zaleca sie patelnie/garnek z lejkiem.
*** Zalecane jest wstgpne podgrzanie patelni / garnka.

“EasyCook” Poétka do pieczenia w piekarni-
ku
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Min Med

Max

Sos beszamelowy

Francuski tost owocowy

Mrozone ziemniaki

Sos pieprzowy Confit z czosnku

Sajgonka

Sos Veloute Omlet

Paluszek rybny

Jajka z kietbasg Francuski nalesnik

Pieczarki z czosnkiem w $mietanie

Jajko sadzone Nalesnik

Beef Stragonoff

Jajecznica Piers z kaczki Kotlet jagniecy

Bekon gfgjﬁ%ﬁzgsz‘;’%w orzech6w, mig- Mieso (opiekane, na bazie masta)
Ser halloumi Stek
Klopsik
Sznycel

Krazki cebulowe

Kalmary

Krewetki w tempurze

Katamarnica

Kurczak

tosos$

tosos teriyaki

Ryby

Ryby z frytkami

Kliny ziemniaczane

Ciasto z patelni

Hash Browns

ziemniak)

Frytki na lato (baktazan,

papryka,

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

Informacje ogélne

+ Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekac, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie mogg powodowac oparzenia!

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten spos6b mozna tatwo usungc¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pozniejszego uzycia urza-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilos¢
czesto wystepujacych problemoéw.

+ Niektore detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawierajg-
ce amoniak, kwas lub chlorek, $rodki do
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czyszczenia parg wodng, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, $rodki czyszczace o wtasci-
wosciach $ciernych ($rodki czyszczace w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak Scierny i drapiacy,
druty, gabki, Sciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci $rodka
czyszczgcego).

Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne $rodki czysz-
czace. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
$ciereczka lub gabka i osuszy¢ suchg
szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczyscié resztki
zywnos$¢é podczas gotowania.



+ Nie myj zadnej czesci urzadzenia w zmy-

DI

warce, chyba ze instrukcja obstugi stano-
wi inaczej.

a plyt:

Zanieczyszczenia kwasne, takie jak mle-
ko, koncentrat pomidorowy i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach sktadowych stref grzew-
czych, nalezy wyczysci¢ wyptywajace pty-
ny natychmiast po schtodzeniu ptyty po-
przez jej wytgczenie.

Inox - powierzchnie nierdzewne
+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z

czasem zmienié¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczysc je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

+ Czys$¢ miekka sciereczkg z mydtem i

ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajac, aby wycieraé w jed-
nym kierunku.

« Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-

ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewieé¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

« Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-

ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usung¢. Pozostawione na powierzchni
$cierne $rodki czyszczace powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.

Szklana powierzchnia
« Wyczys¢ urzadzenie uzywajac detergentu

do mycia naczyn, cieptej wody i Scierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg Sciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki

detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czystg i suchg Sciereczka z mikro-
fibry. Resztki detergentu moga nastep-
nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-

nie.

+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-

tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usunac z powierzchni szkta za pomoca
$rodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies$ na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczysc¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane

powierzchnie

+ Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca pty-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Upewnij sig, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystapi¢ korozja.

7.2 Czyszczenie ptyty grzewczej

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0godlne informacje dotyczace
czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegolnych przypadkach mozesz wyczy-
$ci¢ urzadzenie zgodnie z ponizszymi infor-
macjami.

+ Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy natych-
miast wyczyscié, nie czekajac, az po-
wierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklana powierzchnia moze zostac¢ trwa-
le uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy
ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawic¢ sie trwate plamy.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli ze sterowa-
niem pokrettem, przetrzyj panel i pokretta
wilgotng, miekka $ciereczka i osusz su-
cha Sciereczka. Nie usuwaj pokretet i
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uszczelek znajdujgcych sie pod spodem,
aby wyczyscié panel. Panel sterowania i
pokretta mogg zostaé¢ uszkodzone.

+ Podczas czyszczenia paneli ze stali nie-
rdzewnej ze sterowaniem pokrettem, nie
uzywaj srodkow czyszczacych do stali
nierdzewnej wokot pokretta. Wskazniki
wokot pokretta mogg zosta¢ wymazane.

8 Rozwiazywanie problemow

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-

czysci¢ wilgotng miekka szmatka i osu-

szy¢ suchg szmatkg. Jesli urzagdzenie ma 3§

funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpic nie-
prawidtowe wykrycie.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie probuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

>>> Wysrodkuj strefe ptyty kuchennej, wy-
bierajac garnek, ktory jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

+ Garnek lub strefa ptyty grzejnej moga by¢

bardzo gorgce. >>> Poczekaj, az ostygna.

Urzadzenie nie dziata. Wybrana strefa ptyty nagle wylacza sie
- Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub podczas pracy.

przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>

+ By¢ moze uptynat juz czas gotowania w

wybranej strefie. >>> Mozesz ustawi¢ no-
wy czas gotowania lub dokoiczy¢ goto-
wanie.

+ Jest ochrona przed przegrzaniem. >>>

Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Jakis obiekt moze zastania¢ dotykowy

panel sterowania. >>> Usun obiekt z pa-
nelu.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo- Mimo ze strefa plyty jest wiaczona, garnek
kade klawiszy, moze ona by¢ wtaczona, nie nagrzewa sie.
wytacz blokade klawiszy.

« Jegsli ptyta nie wigcza sie po nacisnieciu
przycisku wtgczania/wytaczania >>>
Odtacz go i odczekaj co najmniej 20 se-
kund przed ponownym podtgczeniem.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Nie wolno uzywac¢ odpowiednich garn-
kéw. >>> Sprawdz swoje garnki.

Symbol na wyswietlaczu strefy plyty grzej-
nej Swieci Swiatlem ciagtym.

+ Garnek moze nie by¢ kompatybilny z pty-

tg indukcyjna. >>> Sprawdz, czy Twdj gar-
nek nadaje sie do ptyty indukcyjnej.

+ Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrod-

kowany w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka dla wybranej strefy ptyty.
>>> Wysrodku;j strefe ptyty kuchennej, wy-
bierajgc garnek, ktéry jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

Wentylator chtodzacy nadal dziata, nawet

W tej strefie ptyty kuchennej moze nie gdy plyta jest wytaczona.

by¢ garnka. >>> Sprawdz, czy w strefie
ptyty kuchennej znajduje sie garnek.

+ Twoj garnek moze nie by¢ kompatybilny
z indukcja. >>> Sprawdz, czy Twoj garnek
nadaje sie do ptyt indukcyjnych.

+ Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrod-
kowany w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajaco szeroka dla wybranej strefy ptyty.
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+ To nie jest btad. Wentylator chtodzacy
dziata do momentu, gdy sprzet elektro-
niczny wewnatrz ptyty ostygnie do odpo-
wiedniej temperatury.



Dziatanie transformatora o niskim szu-
mie: Taka jest natura technologii induk-
cyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone [:3§

Podczas gotowania z plyty dobiega dzwiek

+ Podczas gotowania z ptyty kuchennej
moga dobiegac odgtosy. Odgtosy te zale-

73 od sktadu naczynia. Odgtosy te sg nor-
malne, nie sg usterka i sg czescia techno-
logii indukcyjnej.

Mozliwe dzwieki i przyczyny:

+ Hatas wentylatora: Plyta posiada wenty-
lator, ktéry automatycznie dziata w zalez-
nosci od temperatury produktu. Wentyla-

tor ma rézne poziomy pracy i dziata na
réznych poziomach w zaleznosci od tem-

peratury. Po wytgczeniu ptyty, jesli tem-

peratura jest wysoka w stosunku do tem-
peratury produktu, wentylator moze jesz-
cze przez chwile dziatac.

Kody btedow/przyczyny i mozliwe rozwiazania

bezposrednio na dno naczynia, ten rodzaj
buczenia moze wystgpi¢ w zaleznosci od
materiatu, z ktérego wykonane jest na-
czynie. Dlatego w przypadku r6znych na-
czyn kuchennych moga by¢ styszalne
rézne dzwieki.

Trzaskajacy dzwiek: Wynika to z materia-
tu i struktury dna naczynia. Jesli naczynie
jest wykonane z ré6znych materiatow i
warstw, moga wystapi¢ trzaski.
Gwizdzacy dzwiek: Podczas gotowania
na dwdch strefach ptyty po tej same;j
stronie ptyty grzejnej na réznych pozio-
mach gotowania moze by¢ styszalny
gwizd.

Kody btedéw Przyczyny btedéw Mozliwe rozwigzania
Wytacz ptyte indukeyjng i wigcz jg ponownie po 30
A1 - A8 Btad komunikaciji na ptycie indukcyjnej. |sekundach. Jesli problem wystgpi ponownie, skon-
taktuj sie z autoryzowanym dealerem.
B1-B5 Nie uzyto garnka nadajacego si¢ do Btad ten zostanie rozwigzany, gdy zastosujemy gar-
podgrzewania indukcyjnego. nek nadajacy sie do podgrzewania indukcyjnego.
. . _ |Wytacz ptyte indukcyjna i wiacz jg ponownie po 30
B6 BT e UL S sekundach. Uzywaj ptyty indukcyjnej zgodnie z cza-
malny czas pracy. ; - ]
sem podanym w instrukcji obstugi.
B7 Nie uzyto garnka nadajacego sie do Btad ten zostanie rozwigzany, gdy zastosujemy gar-
podgrzewania indukcyjnego. nek nadajacy sie do podgrzewania indukcyjnego.
AR ) ) Wyjmij i ponownie zatéz filtry wentylacyjne. Jesli
B8 — TW_OJ produ!(t s p’ry}a LU e problem bedzie sie powtarzat, skontaktuj sie z au-
okapem; Wystapit btad filtra. .
toryzowanym serwisem.
Wytacz ptyte indukcyjna i wiacz jg ponownie po 30
. - sekundach. Jesli btad bedzie sie powtarzat, odtgcz
c1-C2 V\:y(s:lt;;?r:tﬁ:l?g 9nzsjn|ka temperatury na produkt od zasilania i podtgcz go ponownie. Jesli
Py yinel. problem bedzie sie powtarzat, skontaktuj sie z au-
toryzowanym serwisem.
. . .. |Wytacz ptyte indukeyjna i wigcz ja ponownie po 30
C3 EL qz'?*a“'a U R sekundach. Jesli problem wystgpi ponownie, skon-
dukcyjnej. A
taktuj sie z autoryzowanym dealerem.
. . _ |Przywrdc¢ prawidtowe podtaczenie elektryczne, za-
Cc4 V\:)ystqpl’f BE R G el poznajac sie z tabelg techniczng produktu i instruk-
go- cja instalaciji.
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Kody btedéw

Przyczyny btedéw

Mozliwe rozwigzania

Btad czujnika temperatury na ptycie in-

Wytacz ptyte indukeyjna i wiacz ja ponownie po 30
sekundach. Jesli btad bedzie sie powtarzat, odtacz

c5-C7 dukeyinei produkt od zasilania i podtagcz go ponownie. Jesli
YInel. problem bedzie sie powtarzat, skontaktuj sie z au-
toryzowanym serwisem.
. . Wytacz ptyte indukcyjna i wiacz jg ponownie po 30
D1-D9 Biqd_ sprzetow_y pfyty LU sekundach. Jesli problem wystapi ponownie, skon-
ptycie indukcyjnej. S
taktuj sie z autoryzowanym dealerem.
- Wytacz ptyte indukceyjna i poczekaj, az ostygnie.
T1-T8 BT e LG Btad powinien znikng¢, gdy temperatura ptyty spad-

temperatury na ptycie indukcyjnej.

nie ponizej dopuszczalnego zakresu.

Dodatkowe informacje dotyczace in-

strukcji obstugi:

Informacje techniczne dotyczace dziatania trybdw niskiego poboru mocy
zgodnie z rozporzadzeniem UE 2023/826

Tryb POBOR MOCY (WATY) OKRES (MINUTY)*
Wytgczony 0,3 -
Gotowos¢ - -

Tryb gotowosci z wyswietlaniem in-
formacji lub stanu

Tryb gotowosci sieciowej -

*: Okres, po ktérym urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb gotowosci, tryb wytgczenia lub tryb gotowosci siecio-
wej, liczony w minutach i zaokraglony do najblizszej minuty.
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