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INSTRUKCJA OBStUGI PL

Usuwanie starych urzadzen

Symbol na produkcie lub na opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie wolno traktowac tak, jak E/
innych odpadow domowych. Nalezy odda¢ go do wtasciwego punktu skupu surowcéw wtérnych
zajmujgcego sie ztomowanym sprzetem elektrycznym i elektronicznym. —
Wiasciwa utylizacja i ztomowanie pomagajg w eliminacji niekorzystnego wptywu ztomowanych produktow
na srodowisko naturalne oraz zdrowie. Aby uzyskaé¢ szczegotowe dane dotyczgce mozliwosci recyklingu
niniejszego urzadzenia, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta, stuzbami oczyszczania
miasta lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Stosowanie zgodne z przeznaczeniem

Ptyte kuchenng nalezy uzywac wytgcznie do przygotowywania potraw w gospodarstwie domowym. Piyty
kuchennej nie wolno uzywac niezgodnie z jej przeznaczeniem.

Tu znajdziesz ...

Prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg przed uzyciem urzadzenia. Zawiera wazne
informacje zwigzane z bezpieczenstwem, uzytkowaniem, utrzymaniem i konserwacjg urzgdzenia, aby$
mogt sie z niego cieszy¢ jak najdtuze;.

W razie nastgpienia usterki, nalezy przejrze¢ najpierw rozdziat ,Co robi¢ w razie probleméw?“ Niewielkie
zaktdcenia mozesz czesto usungé samodzielnie i zaoszczedzi¢ poprzez to niepotrzebne koszty serwisu.
Nalezy starannie przechowywac niniejszg instrukcje. Dla informacji i bezpieczenstwa prosze przekazac
instrukcje obstugi i montazu jej nowym wiascicielom.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Dotyczace podiaczenia i funkcjonowania

* Urzadzenia sg budowane wedtug odnosnych regulacji dotyczacych bezpieczenstwa.

* Urzadzenie jest wyprodukowane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i standardami bezpieczenstwa,
mimo to nie zaleca sie, aby osoby niepetnosprawne lub niedotezne oraz osoby nie posiadajgce praktyki i
wiedzy do tego niezbednej, uzytkowaly urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru. Podobnie nie zaleca sie
mitodziezy uzytkowania urzgdzenia bez nadzoru.

* Podtgczenie do sieci, konserwacje i reparacje urzadzen moze przeprowadzac jedynie autoryzowany
specjalista wedtug obowigzujgcych regulacji dotyczacych bezpieczenstwa. Prace wykonywane
nieodpowiednio narazajg twoje bezpieczernstwo.

* Przed podtgczeniem urzgdzenia upewnij sie, ze gniazdko elektryczne ma wiasciwg wartos¢ znamionowg
natezenia (16 A, 230V).

* Zurzadzenia korzystaj tylko wtedy, gdy napiecie prgdu systemu sieci elektrycznej w Twoim domu wynosi
16 A.

* Poziom hatasu: Lc <70 dB(A)

Dotyczace plyty kuchennej

& Nigdy nie dotykaj powierzchni ogrzewania lub urzadzenia do gotowania.
Podczas pracy beda sie nagrzewa¢. Trzymaj dzieci w bezpiecznej odlegtosci.
Istnieje ryzyko spalania!
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- Z powodu szybkiej reakcji w wyniku ustawienia na wysoki poziom grzania, nie
nalezy uzywaé plyty indukcyjnej bez nadzoru!

- Urzadzenie nalezy zawsze umieszczac i uzywac na suchej, stabilnej, rownej i
poziomej powierzchni.

- Podczas gotowania nalezy uwzglednic¢ duza predkosS¢ nagrzewania sie stref grzejnych.
Prosze unika¢ gotowania pustych garnkéw, poniewaz moze to spowodowac
niebezpieczenstwo przegrzania sig garnkow!

- Nie nalezy stawiaC na wigczone strefy grzejne pustych garnkow i patelni.

- Ostroznie podczas uzywania specjalnych garkow do gotowania mleka. W garnkach
tych moze niepostrzezenie wygotowac si¢ woda! Moze to doprowadzic do
uszkodzenia zardwno garnka, jaki i kuchenki.

- Po zakonczeniu gotowania nalezy niezwtocznie wytaczyc strefe grzejna.

- Tluszcze i oleje ogrzane na zbyt wysokg temperature moga sie fatwo zapali¢. Potrawy
zawierajace ttuszcze i oleje nalezy przygotowywac tylko pod nadzorem. Palgcych sie
thuszczy i olei nie nalezy nigdy gasi¢ woda! Nalezy natozy¢ pokrywke i wytaczyc¢ strefe
grzejna.

- Powierzchnia ze szkta ceramicznego jest bardzo odporna. Mimo tego nalezy unika¢
upuszczania twardych przedmiotow na powierzchnie ze szkta ceramicznego.
Punktowe obcigzenie udarowe moze spowodowac pekniecie powierzchni ptyty
kuchenne.

- W przypadku rys, pekniec albo ztamania ptyty ze szkta ceramicznego nalezy
niezwtocznie wytaczy¢ urzadzenie. Nalezy niezwlocznie wytaczy¢ bezpiecznik i
powiadomic serwis obstugi klienta.

- Jesli nie mozna wytaczy€ ptyty kuchennej w wyniku popsucia sie sterowania
sensorowego, nalezy niezwtocznie wytgczy¢ bezpiecznik i powiadomic serwis obstugi
klienta.

- Uwaga podczas prac z urzadzeniami gospodarstwa domowego! Przewody tych
urzadzen nie moga miec¢ stycznosci z gorgcymi strefami grzejnymi.

- Ptyty ze szkta ceramicznego nie mozna uzywac jako miejsca do odktadania
przedmiotow.

- Nie nalezy ktas¢ na strefy grzejne folii aluminiowej lub tworzyw sztucznych. Nalezy
trzymac z daleka od goracej strefy grzejnej wszystko, co mogtoby sie stopic, na
przyktad: tworzywa sztuczne, folia, w szczegolnosci cukier i potrawy zawierajace duze
iloSci cukru. Cukier nalezy natychmiast — jeszcze w goracym stanie — podwazy¢ z
powierzchni ptyty kuchennej specjalnym skrobakiem z zyletka, aby w ten sposdb
unikng¢ uszkodzen.

- Na powierzchni ptyty kuchennej nie mozna pozostawia¢ przedmiotéw metalowych,
(np. naczynia kuchenne, sztucce...), poniewaz moga sie one zbytnio

nagrzaC. Niebezpieczenstwo poparzenia!
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- Nie nalezy wktadac tuz pod ptyte grzejng zadnych tatwopalnych przedmiotow lub
przedmiotow tatwo odksztatcajacych sie.
- Nalezy mie€ na uwadze, ze przedmioty metalowe, ktdre noszone sg na ciele, mogg
sie zbytnio nagrzac, gdy znajda sie w poblizu ptyty indukcyjnej. Uwaga!
Niebezpieczenstwo poparzenia! Nie dotyczy to przedmiotow, kiore nie wykazujg cech
magnetycznych (np. ziote lub srebrne pierscionki).
- W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac zamknietych puszek konserwowych lub
opakowan wielowarstwowych na strefach grzejnych. Doptyw energii moze
spowodowac ich pekniecie!
- Przyciski sensorowe nalezy utrzymywac w czystoSci, poniewaz zanieczyszczenia na
urzadzeniu mogq zostac rozpoznane jako dotkniecie palcem. Nigdy nie wolno ktas¢
zadnych przedmiotow (garnki, Sciereczki itp.) na przyciski sensorowe! Jezeli garnki
wykipig i przyciski sensorowe zostang objete przez ptyn, radzimy nacisng¢ na przycisk
wylacz.
- Gorgce garnki i patelnie nie moga przykrywac przyciskow sensorowych. W takim
przypadku urzadzenie wytaczy sie automatycznie.
- Jezeliw domu obecne sg zwierzeta domowe, ktdre mogtyby dostac sie do ptyty
kuchennej, wowczas nalezy aktywowac zabezpieczenie przed wiaczeniem przez
dziecl.
- Jesliw przypadku kuchenek do zabudowy ma miejsce piroliza, wowczas nie mozna
uzywac ptyty indukcyjnej.
- Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego timera ani
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
- Nie nalezy uzytkowac ptyty witroceramicznej, jezeli na jej powierzchni znajduig sie
pekniecia. W przypadku pojawienia sie widocznych peknig¢
nalezy natychmiast odcig¢ zasilanie urzadzenia.
Aby unikng¢ zagrozenia, w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi on
zostaC wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub osoby o
podobnych kwalifikacjach.
Nie pozostawiaj przewodu sieciowego zwisajacego z krawedzi stotu lub blatu
kuchennego.
. OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: na powierzchnie ptyty nie nalezy ktas¢
zadnych przedmiotow.
. OSTRZEZENIE: Gotowanie z uzyciem tuszcz badz oleju na plycie kuchennej bez
nadzoru grozi niebezpieczenstwem i moze spowodowac pozar. Nigdy nie nalezy
probowac zgasic ognia, uzywajac do tego wody. Urzadzenie nalezy wytaczyC i
ptomien przykry¢ pokrywa lub wilgotng Scierka.
- Po zakonczeniu pracy nalezy wytaczyC ptyte grzewczg za pomoca elementu
sterujgcego i nie polegac na czujniku patelni. (w zalezno$ci od modelu)
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OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby
unikng¢ porazenia pradem. (w zalezno$ci od modelu)

Na indukcyjnym polu grzejnym nie nalezy kfas¢ przedmiotow takich jak noze, widelce,
tyzki oraz pokrywki, poniewaz mogg sie one mocno nagrzac. (w zaleznosci od modelu)
OSTRZEZENIE: Aby uniknaé ryzyka porazenia pradem, przed wymiang zarowki
nalezy sie upewnic, ze urzadzenie jest wytgczone.

Do czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki nie nalezy uzywac silnych, Sciernych
srodkow czyszczacych ani ostrych metalowych skrobakow, poniewaz moga one
porysowac powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do rozbicia szyby.

Dotyczace oséb

Uwaga!

Urzadzenie i jego dostepne czesci staja sie gorace podczas uzytkowania.
Nalezy uwazaé, aby nie dotyka¢ elementéw grzewczych. Dzieci ponizej 8 roku
zycia powinny by¢ trzymane z dala od urzadzenia, chyba ze s3 pod statym
nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowa¢, aby nie bawily si¢ urzadzeniem.

Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
czuciowej lub umystowej, jak rowniez nie posiadajace odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, moga korzystaé z urzadzenia tylko pod nadzorem lub
po szkoleniu w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i
uswiadomieniu o potencjalnych zagrozeniach.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie z urzadzeniem.

Dzieci nie powinny dokonywaé czyszczenia i konserwacji, chyba ze maja wiecej
niz 8 lat i sq pod nadzorem.

Przechowywa¢ urzadzenie i jego przewod zasilajacy poza zasiegiem dzieci
ponizej 8 lat.

Uwaga:

Osoby z rozrusznikami serca lub z wszczepionymi pompkami insuliny musza sie
upewnic, ze praca ich implantatdw nie zostanie zaktocona poprzez ptyte indukcyjng
(obszar czestotliwosci ptyty indukcyjnej wynosi20-50 kHz).

Opis urzadzenia

Ptyta kuchenna

Powierzchnia do gotowania wyposazona jest w indukcyjng ptyte grzejng. Szpulka indukcyjna ponizej
powierzchni ptyty ze szkta ceramicznego wytwarza zmienne pole elektromagnetyczne, ktére przenika
przez szkto ceramiczne i w dnie naczyn indukuje wytwarzajgcy ciepto prad. W przypadku ptyty
indukcyjnej ciepto nie jest przenoszone z elementu grzewczego poprzez naczynie do majgcej gotowaé
sie potrawy, lecz potrzebne ciepto wytwarzane jest za pomocg pragdéw indukcyjnych bezposrednio w
naczyniu.
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Zalety ptyty indukcyijnej

- Gotowanie oszczedzajgce energie poprzez bezposrednie przenoszenie energii na garnek (konieczne sg
odpowiednie garnki z magnetycznego materiatu).

- Wzmozone bezpieczenstwo, poniewaz energia przekazywana jest tylko wtedy, gdy garnek zostaje
postawiony na strefe grzejna.

- Przekazywanie energii pomiedzy indukcyjng strefg grzejng a dnem garnka przebiega z duzg
skutecznoscig.

—  Duza predko$¢ nagrzewania.

- Niebezpieczenstwo przypalenia jest niskie, poniewaz powierzchnia gotowania podgrzewana jest jedynie
poprzez dno garnka i dlatego potrawy, ktore wykipiaty nie przypalajg sie.

- Szybka, doskonale wypoziomowana regulacja doptywu energii.

OBSLUGA

Garnki na plyte indukcyina
Garnek do gotowania uzywany na ptycie indukcyjnej musi by¢ z metalu, posiada¢ wtasciwosci
magnetyczne i dostateczng powierzchnie dna.

Nalezy uzywac tylko garnkéw z dnem nadajacym sie do indukcji.
Oto jak ustali¢ odpowiednios¢ naczynia:

Odpowiednie naczynia Nieodpowiednie naczynia

Naczynia emaliowane ze stali z mocnym dnem Naczynia do gotowania z miedzi, ze stali

- - - nierdzewnej, z aluminium, ze szkfa
Nacz_ynla do gotowania z odlewu stali 2 zaroodpornego, z zaroodpornego drewna i
emallovyanym dnem _ — _ ceramiki, wzglednie z terrakoty
Naczynia do gotowania ze stali nierdzewnej
wielowarstwowej, z nierdzewnego ferrytu,
wzglednie z aluminium ze specjalnym dnem

Nalezy przeprowadzi¢ nastepujacy test magnetyczny lub upewni¢ sie, ze garnek posiada znak zdatnosci
do gotowania przy pradzie indukcyjnym.

Test magnetyczny:

Prosze zblizy¢ magnez do dana garnka. Jezeli zostanie on przyciggniety, mozesz uzy¢ naczynia na

ptycie indukcyjnej.
waener ()

Uwaga:

Podczas uzywania garnkow niektorych producentéw, ktdre nadajg sie do gotowania na ptycie indukcyjnej,
mogq dac sie styszeC szmery, ktore zwigzane sg ze sposobem budowy tych garnkéw.

Ostroznie podczas uzywania specjalnych garnkéw do gotowania mleka. W garnkach tych moze
niepostrzezenie wygotowac sie woda! Moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwno garnka, jaki i
kuchenki.

Strefa grzejna Srednica dna patelni
9 145 mm 9 120 - 220 mm
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Nigdy nie uzywaj patelni ze zZle wyprofilowanym dnem. Wkleste lub wypukte dno moze zakidcaé dziatanie
zabezpieczenia przed przegrzaniem, w konsekwenciji ptyta kuchenna stanie sie zbyt gorgca. Moze to
spowodowac pekniecia na powierzchni witroceramicznej oraz topienie sie dna naczynia. Gwarancja nie
kryje szkody, powstatej z powodu stosowania niewtasciwych naczyn czy tez z powodu przegrzewania
pustych, suchych naczyn (bez zawartosci).

e

Ustawienia mocy

Moc grzewcza stref grzejnych moze zostac¢ nastawiona na wiele pozioméw. W tabeli znajdziesz
przyktady zastosowania poszczegdlnych poziomow grzania.

Stopien Nadaje sie do:
gotowania:
1-2 Utrzymywanie ciepta potraw. Duszenie matych ilosci (najnizsza
moc).
3 Duszenie.
4-5 Duszenie wigkszych ilosci lub pieczenie wiekszych kawatkow
miesa, az bedg ugotowane w catosci.
6 Pieczenie, uzyskiwanie sokdw.
7-8 Pieczenie.
9-10 Pieczenie (najwieksza moc).
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PANEL KUCHENKI INDUKCYJNEJ

% POWERSOCST INDUCTION gnrenie

Wzdr moze odbiegac od ilustracii.

1. Strefagrzejna
2. Panel sterowania dotykowego

OBSLUGA PLYTY GRZEWCZEJ ZA POMOCA PRZYCISKOW

DOTYKOWYCH

8.

Instrukcja obstugi

NoobhoN-~

Wytacznik (WLACZ/WYLACZ)
Timer

Temperatura

Moc

Ustawienia wartosci +
Ustawienia wartosci -

Blokada przed dzieémi (Nacisnij
i przytrzymaj 5 6)

Tryb przyspieszenia mocy

Po wiozeniu wtyczki do gniazdka uruchomiony zostanie sygnat dzwigekowy a znajdujacy sie nad
wytgcznikiem [WELACZ/WYLACZ] wskaznik zacznie miga¢ sygnalizujgc w ten sposob, ze urzadzenie jest
podtgczone do zrodta zasilania. Stan ten zwany jest trybem czuwania. W srodku strefy gotowania
umiesci¢ odpowiednie naczynie. Jednokrotne nacisniecie wytgcznika [WLACZ/WYLACZ] spowoduje
wyswietlenie symbolu [L]. Urzadzenie przejdzie wéwczas w tryb wyboru a znajdujacy sie nad
wytgcznikiem [WELACZ/WYLACZ] wskaznik zapali sie. Przy pomocy odpowiednich przyciskow
funkcyjnych uruchomic urzgdzenie. Zatrzymac prace urzgdzenia i przetgczy¢ je w tryb czuwania
naciskajgc po zakonczeniu gotowania przycisk wytgcznika [WLACZ/WYLACZ].
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Tryb gotowania:

1. Zasilanie:

- Nacisnij klawisz [Moc]; wskaznik zadwieci sig, a na wyswietlaczu pojawi sie 5, wskazujgc domysiny
poziom mocy. Moc mozna dostosowaé¢ do pozgdanego poziomu za pomocg przyciskow ustawiania

wartosci

- Wszystkich p02|omow mocy jest 10 (300W, 600w, 1000w, 1100w, 1200w, 1300w, 1500W, 1600W,
1800W, 2000W).

- W celu wybrania innego trybu nacisngc¢ przycisk [Temp.], ktéry pozwala na wtgczenie innego trybu
gotowania, lub wytgcznik [WLACZ/WYLACZ], by zatrzymac prace urzgdzenia.

2. Temperatura:
- Naciskac¢ przycisk [Temp.] az do zapalenia sie wskaznika temperatury. Na wyswietlaczu pojawi sie
120 (°C), wskazujgc temperature domysing. Temperature mozna dostosowa¢ do zgdanego poziomu

mocy za pomocg przyciskdéw ustawiania wartosci

- Wszystkich pozioméw mocy jest 10 (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C, 160 °C, 180 °C, 200 °C,
220 °C, 240 °C).

- W celu wybrania innego trybu nacisngc¢ przycisk [Moc], ktéry pozwala na wtgczenie innego trybu
gotowania, lub wytgcznik [WELACZ/WYLACZ], by zatrzymac prace urzgdzenia.

Zabezpieczenie przed otwieraniem przez dzieci

Nacisnij na 3 sekundy, aby aktywowac blokade. Na wyswietlaczu pojawi si¢ “LOC”. Nacisnij

i przytrzymaj przez 3 sekundy, aby odblokowac.

Funkcja zegara

Po wybraniu okreslonego trybu gotowania uzytkownik moze wybraé czas gotowania. Jednorazowe
nacisniecie przycisku [Timer] powoduje uruchomienie funkcji zegara. Zapali sie wowczas znajdujgcy sie z
lewej strony przycisku wskaznik [Timer]. Na wyswietlaczu pojawi sie domysiny czas [0]. Nacisnij

, aby ustawi¢ zgdany czas. Zakres czasu wynosi 0-180 min. Aby anulowa¢ te funkcje, nacisnij
przycisk [WELACZ/WYLACZ], aby powrocic do trybu gotowosci.

Funkcja Boost
Nacisnij klawisz [Boost]; wskaznik zaswieci sie, a na wyswietlaczu pojawi sie 10, wskazujgc maksymalny
poziom mocy. Po 30 sekundach urzgdzenie powrdci do pracy z zgdang mocg lub temperaturag.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

VAN

* Przed czyszczeniem ptyty kuchennej nalezy wytgczyc¢ jg z pradu i zostawi¢, aby wystygta.

* Do czyszczenia ptyty kuchennej nie nalezy uzywa¢ myjek parowych ani wysokocisnieniowych, gdyz moze
to spowodowac porazenie prgdem.

+ Podczas czyszczenia nalezy zwroci¢ uwage na to, ze przycisk wigcz/wytgcz moze zostac jedynie

ostroznie i krotko przetarty. W ten sposéb mozna unikng¢ nieopatrznego wigczenia ptyty!
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Ptyta szklano-ceramiczna

Wazne! Nie wolno stosowac¢ srodkow o agresywnym dziataniu, jak np. szorstkie srodki czyszczace,
rysujgce srodki do czyszczenia garnkéw, srodki do usuwania rdzy, plam, itd.

Czyszczenie po uzyciu
Nalezy czysci¢ calg ptyte wéwczas, gdy jest ona zabrudzona — najlepiej po kazdym uzyciu. Do

czyszczenia powinno uzywac sie wilgotnej Sciereczki i niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn. Nastepnie
ptyte kuchenng nalezy wypolerowa¢ do sucha czystg Sciereczkg tak, aby na powierzchni ptyty nie
pozostaly Zadne Slady po ptynie do mycia naczyn.

Pielegnacja cotygodniowa
Raz w tygodniu nalezy czyscic¢ i pielegnowac catg ptyte kuchenng przy pomocy dostepnych w sprzedazy

Srodkoéw do czyszczenia powierzchni ze szkta ceramicznego.

Prosze stosowacé sie do zalecen danego producenta.

Srodki czyszczace wytwarzajg po ich natozeniu film ochronny, ktéry tworzy powloke wodoodporng i
dziatajgca przeciw zabrudzeniom. Wszystkie zanieczyszczenia pozostajg na powierzchni tej powtoki,
dzieki czemu mozna je bardzo tatwo usungé. Nastepnie powierzchnie nalezy wypolerowaé do sucha
czystg Sciereczkg. Na powierzchni ptyty nie mogg pozostac zadne $lady po $rodkach czyszczgcych,
poniewaz podczas nagrzewania ich dziatanie staje sie agresywne i mogg one tym samym zmieni¢
powierzchnie.

Specjalne zanieczyszczenia

Silne zanieczyszczenia i plamy (plamy osadowe, plamy o perftowym potysku) dajg sie najlepiej usung¢ w
momencie, gdy ptyta jest jeszcze ciepta w dotyku. Do tego celu prosze uzywac dostepnych w sprzedazy
Srodkow do czyszczenia i

postepowac wedtug wskazéwek zawartych w punkcie 2.

Potrawy, ktére wykipiaty nalezy najpierw zmiekczy¢ mokrg $ciereczkg i nastepnie usungc pozostate
zanieczyszczenia za pomocg specjalnego skrobaka do ptyt kuchennych ze szkta ceramicznego. Na
koniec nalezy oczysci¢ powierzchnie, postepujgc wedtug wskazéwek zawartych w punkcie 2.

Przypalony cukier i stopione tworzywo sztuczne nalezy natychmiast usungé — jeszcze w gorgcym stanie
— za pomocg skrobaka do szkta. Na koniec nalezy oczysci¢ powierzchnie, postepujgc wedtug wskazéwek
zawartych w punkcie 2.

Ziarenka piasku, ktore ewentualnie mogg spas¢ na ptyte kuchenng podczas obierania ziemniakéw lub
mycia safaty, mogg porysowac¢ powierzchnie na wskutek przesuwania garnkéw. Dlatego nalezy zwracacé
uwage na to, by na ptycie nie pozostawiaé ziarenek piasku.

Przebarwienia ptyty kuchennej nie majg wptywu na funkcjonowanie i stabilno$¢ szkta ceramicznego. W
tym przypadku nie chodzi o uszkodzenie ptyty kuchennej, lecz o nieusuniete a tym samym przypalone
resztki potraw.

Btyszczace sie miejsca powstajg na wskutek zarysowan od dna garnkéw, szczegdlnie jesli uzywane sg
naczynia do gotowania z dnem aluminiowym lub poprzez nieodpowiednie srodki czyszczagce. Miejsca te
z trudem dajg sie usung¢ za pomocg dostepnych na rynku srodkoéw czyszczgcych. Czyszczenie nalezy
ewentualnie powtorzy¢ wielokrotnie. Uzywanie agresywnych srodkéw do czyszczenia oraz naczyn z
dnem rysujgcym powierzchnieg, prowadzi do zdzierania sie oznaczen stref grzejnych i powstawania na ich
miejscu ciemnych plam.
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CO ROBIC W RAZIE PROBLEMOW?

AN\ Prosimy mie¢ na uwadze

Jezeli dojdzie do awarii sprzetu, prosimy, aby na podstawie niniejszej instrukcji obstugi sprawdzié, czy nie

mozesz sam usungc¢ przyczyn awarii.

Istnieja jednak pewne problemy opisane ponizej, ktére mozna rozwigza¢ samodzielnie.
Bezpieczniki wysadzane sg wielokrotnie?
Prosze wezwac serwis techniczny obstugi klienta lub elektryka!
Nie mozesz wiaczy¢ plyty indukcyjnej?
+ Czy w instalacji elektrycznej (skrzynka bezpiecznikowa) w domu przepalit sie bezpiecznik?
» Czy ptyta zostata podtgczona do sieci?
+ Czy przyciski dotykowe sg czesciowo zakryte przez wilgotng Sciereczke, ptyn lub metalowy przedmiot?

Prosze to naprawic.

+ Czy uzywasz nieodpowiednich naczyn? Patrz rozdziat "Naczynia do ptyt indukcyjnych”.
Uzywane naczynia do gotowania wydaja dzwieki?
Jest to uwarunkowane technicznie; nie istnieje zadne niebezpieczenstwo dla ptyty indukcyjnej lub dla

naczynia.

Chtodzenie chodzi nadal po wytaczeniu?

To jest normalne, poniewaz elektronika zostaje chtodzona.
Ptyta kuchenna wydaje dzwieki (trzeszczenie, trzaskanie)?
To jest uwarunkowane technicznie i nie da sie tego unikngc.
Plyta kuchenna ma rysy lub peknigecia?

W przypadku rys, pekniec albo ztamania ptyty ze szkta ceramicznego nalezy niezwtocznie wytgczy¢
urzgdzenie. Nalezy niezwtocznie wytgczy¢ bezpiecznik i powiadomi¢ serwis obstugi klienta.

Jesli w czasie pracy urzgdzenia wystgpi btad, przed wezwaniem serwisu prosze sprawdzi¢ ponizszg
tabele. Zawiera ona informacje na temat najczestszych btedéw i czynnosci kontrolnych, jakie nalezy

wykonac.

Objawy

Punkty kontrolne

Srodek zaradczy

Po podtagczeniu kabla
zasilajgcego i wigczeniu
wytacznika urzgdzenie nie
odpowiada.

Czy jest przerwa w dostawie

prgdu?

Uzyc€ urzadzenia, gdy
przywrocone zostanie zasilanie
elektryczne.

Czy wytgczyt sie bezpiecznik?

Czy wtyczka jest dobrze

wiozona?

Doktadnie sprawdzi¢ gtowne
przyczyny. Jesli problemu nie da
sie naprawic, prosze
skontaktowac sie odnosnie
kontroli i naprawy z punktem
serwisowym.

Podgrzewanie w normalnym
trybie pracy zostaje
przerwane i stychac jest
sygnat dzwiekowy.

Nieodpowiednie naczynie lub
brak naczynia?

Zastgpi¢ naczyniami
przeznaczonymi do gotowania
indukcyjnego.

Czy naczynie nie zostato
odpowiednio ustawione w srodku
strefy gotowania?

Umiesci¢ naczynie w srodku
danej strefy gotowania.

Czy podgrzewane naczynie nie
jest ciggle zdejmowane?

Umiesci¢ naczynie wewngtrz
strefy grzewcze,.

Urzgdzenie nie dziata w
trakcie podgrzewania.

Czy naczynie jest puste lub
temperatura jest zbyt wysoka?

Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest
uzywane prawidtowo.

Czy otwor wlotowy/wylotowy
powietrza ulegt zapchaniu lub

Usung¢ materiat blokujgcy otwor
wlotowy/wylotowy powietrza. Po
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doszto do nagromadzenia sie ostygnieciu ponownie uruchomic

brudu? urzgdzenie.
Czy kuchenka pracuje przez Zresetowac tryby gotowania lub
ponad 2 godziny bez zadnych uzy¢ funkcji zegara.
instrukcji z zewnatrz?
Wystepujg kody btedow. E1-ES8 W przypadku kodow btedu E1-

E8, prosze skontaktowac sie
odnosnie kontroli i naprawy z
punktem serwisowym.

Jesli powyzsze $rodki zaradcze/sprawdzajgce nie rozwigzg problemu, natychmiast odtgczy¢ urzadzenie z
pradu i skontaktowac sie odnosnie kontroli i naprawy z punktem serwisowym. Zapisac kod btedu i zgtosi¢
go punktowi serwisowemu. Aby unikng¢ zagrozenia i uszkodzenia urzgdzenia, nie rozbierac i nie
naprawia¢ go samemu.

GWARANCJA | SERWIS

Jezeli potrzebujesz informacji lub masz problem, skontaktuj sie z Centrum Obstugi Klienta Gorenje w
Twoim kraju (numer telefonu znajdziesz w ulotce gwarancyjnej). Jesli w Twoim kraju nie ma Centrum
Obstugi Klienta, udaj sie do lokalnego sprzedawcy Gorenje lub skontaktuj sie z dziatem serwisu urzgdzen
gospodarstwa domowego Gorenje.

Tylko do uzytku osobistego!

Zastrzegamy sobie prawo do zmian!

_ _ GORENJE _
ZYCZY CI DUZO PRZYJEMNOSCI Z UZYTKOWANIA
URZADZENIA
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