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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj dokfadnie instrukcje obstugi.

D Zachowaj szczegolng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia znajduijg sie dzieci!

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw, niz zostato przeznaczone.

D Nie wolno pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia przytaczonego do sieci zasilajace).

D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych ptynach.

D Nie wieszaj przewodu zasilajgcego na ostrych krawedziach i nie pozwdl, aby
stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie uzywasz urzadzenia
lub przed rozpoczeciem czyszczenia.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, réwniez wtedy, gdy uszkodzony jest
przewdd sieciowy lub wtyczka — w takim przypadku oddaj urzadzenie do na-
prawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.

D UZycie akcesoriéw nie polecanych przez producenta moze spowodowac uszko-
dzenie urzadzenia, pozar lub uszkodzenie ciafa.

D Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

D UZywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni

D Przed zdjeciem pokrywy poczekaj, az slimak wyciskajacy catkowicie zatrzyma sie.

D Nigdy nie wktadaj palcow lub sztu¢cdw do komory wyciskarki do sokéw — tylko
popychacz stuzy do wprowadzania zywnoscil

D Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie czesci wyciskarki do sokdw, majace
stycznos$¢ z zywnoscia.

D Po kazdym uzyciu wyciskarki do sokéw nalezy ja wyfaczyc.

D Unikaj kontaktu z ruchomymi czesciami urzadzenia.

D Odstaw i opréznij pojemnik na odpadki, kiedy bedzie petny.

D Przed przystapieniem do pracy, upewnij sie, czy wszystkie elementy urzadzenia
sq prawidtowo zamontowane — nie wolno odbezpiecza¢ pokrywy podczas
pracy urzadzenia.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
0 braku do$wiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzdr
lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

D Nalezy zwracac uwage na dziedi, aby nie bawity sie sprzetem/urzadzeniem.
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D Przed zozeniem lub roztozeniem wyciskarki do sokéw nalezy odtaczy¢ ja od 7r6-
dfa pradu.

D Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.

D Nie stawiaj urzadzenia w poblizu kuchni elektrycznych i gazowych, palnikdw,
piekarnikdw, itp.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 lat.

D Nie zatykaj otworu wylotu migzszu i soku podczas pracy urzadzenia.

D Nie przenos urzadzenia podczas pracy.

D Urzadzenie podfaczaj do gniazdka sieci elektrycznej, wyposazonego w bolec
uziemiajacy o napieciu zgodnym z podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.

D Produkty nalezy wkiada¢ do otworu podajnika podczas pracy urzadzenia, nie
mozna wypetnia¢ owocami lub warzywami otworu podajnika podczas postoju.

D Uwazaj by nie przetadowac wyciskarki, nie uzywaj zbyt duzej sity do popychania
produktéw przez podajnik.

D Przed uruchomieniem urzadzenia sprawdz czy pokrywa pojemnika jest dobrze
zamocowana.

D Do popychania produktu stosuj tylko popychacz.

D Nie zanurzaj napedu urzadzenia w wodzie, ani nie myj go pod biezaca woda.

D Nie wktadaj do podajnika wyciskarki jakichkolwiek twardych materiatow, duzych
nasion, lodu ani mrozonych produktéw.

D Nalezy przestrzegac ponizszych zalecerr dotyczacych nominalnego czasu
pracy urzadzenia: wyciskanie soku — nie wiecej niz 10 minut ciggtej pracy. Po
wykonaniu cyklu pracy nalezy odczekac 20-30 minut przed ponownym wig-
czeniem urzadzenia. Przestrzeganie powyzszych wskazéwek przedtuzy okres
eksploatadji urzadzenia.

D Trzcine cukrowg nalezy obrac i pocia¢ na kawatki o wymiarach 20mm x 20mm
przed przystapieniem do jej przetwarzania w urzadzeniu. Porcje dodawac kolejno
do podajnika po zakoriczeniu wczedniejszego przetworzenia.

D Aby unikna¢ wypadkéw podczas pracy urzadzenia, zabrania sie dotykania rekg
lub ostrym narzedziem trzpienia Sruby i innych zdejmowanych czesci oraz
zastepowania popychacza pozywienia jakimkolwiek obiektem.

D Nie uzywac wyciskarki, jezeli sito wyciskowe jest uszkodzone.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.
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D Dla bezpieczeristwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

OPIS URZADZENIA:

1. Stacjarobocza/obudowa 15. Tacka

2. Przetacznik 16. Szczoteczka do czyszczenia

3. Antyposlizgowe nézki

4. Pojemniki na sok (1000 ml) i odpadki Urzqdzenie wyposazone jest
(800ml) w przetqcznik.

5. Gtéwny pojemnik z otworami wyloto-
wymi na odpadki i sok

6. Pokrywa

7. Popychacz

8. Slimak wyciskajacy 0 urzadzenie jest wylaczone

9. Sito wyciskajace ze stali nierdzewnej

10. Modut automatycznego czyszczenia 1 wiaczenie urzadzenia

11 Tuleja uszczelniajaca R obroty w przeciwnym kierunku,

12. Zamykany otwor wylotowy soku
13. Otwoér wylotowy odpadu
14. Zatyczka gumowa

tzw. bieg wsteczny, aby go uru-
chomi¢ nalezy trzymac¢ wcisnie-
ty przycisk

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Wyjmij urzadzenie z pudetka i zdejmij wszystkie zabezpieczajace je tekturki i folie.

. Umyj doktadnie i osusz urzadzenie, szczegélnie te elementy, ktére bezposrednio stykaja
sie zzywnoscia.

. Wyciskarka do soku posiada system zabezpieczajacy - urzadzenie moze by¢ wiaczone tyl-

ko w przypadku prawidtowego montazu pokrywy urzadzenia (6).

MONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW

N =

w

Wtoz gumowa zatyczke (14) w otwor znajdujacy sie na spodzie pojemnika (5) i tuleje
uszczelniajacg (11) w pojemniku (5), jezeli nie zostaty wczesniej zamontowane.
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Ustaw urzadzenie na gtadkiej, stabilneji ptaskiej powierzchni. Zatéz na stacje robocza (1)
2 pojemnik (5) tak, aby w 3 wgtebieniach (A) na spodzie pojemnika (5) znalazty sie 3 wystepy (B)
umieszczone na gérnej powierzchni obudowy. Nastepnie zatoz zatyczke na otwor wylotu soku.

©e

1d

3 Natdz modut automatycznego czyszczenia (10) na sito wyciskajace (9).

' @ Wtoz i dopasuj sito trace ze stali nierdzewnej (9) zmodutem automatycznego czyszczenia (10)

do Srodka pojemnika (5) tak, aby wypustka w sicie trafita we watebienie w pojemniku (5)
aoznaczenia umieszczone na sicie wyciskajacym (9) i pojemniku (5) znajdowaty sie na przeciwko
siebie.

5 Wiz slimak wyciskajacy (8) w sitko wyciskajace (9).

D
304 @0
Natéz pokrywe (6) na pojemnik (5), trafiajac wypustkami w rowki umieszczone w misce i przekre¢
pokrywe (6) do oporu zgodnie z ruchem wskazowek zegara tak, aby wypustka zabezpieczajaca
6 wpokrywie (6) dopasowata sie do wneki w stacji roboczej (1), az do momentu klikniecia zaczepu.
( ) Nalezy zwrdci¢ uwage na oznaczenia na urzadzeniu. W ten sposéb usuwana jest blokada przed
' uruchomieniem urzadzenia przy nieprawidtowym montazu
I0p4ao
. J

7 Natoz tacke (15) na pokrywe(6). Wsun pojemniki (4) pod wylot soku (12) i odpadu (13).

‘ MSO-14_instrukcja_v03.indd 6 23.10.2017 08:07:59 ‘



8  Dootworu podawania produktow spozywczych w pokrywie (6) wtéz popychacz (7).

PL

UWAGA! Wyciskarka do owocéw i warzyw firmy MPM wyposazona jest w silnik z przektadnia zmniejszajaca
obroty, dlatego tez urzadzenie potrzebuje czasu na przetworzenie uzytych sktadnikéw. Pospiech, proby wkta-
dania duzych warzyw i owocéw, badz duzej ich ilosci na raz, a takze mocny nacisk popychaczem moze spowo-
dowac zablokowanie urzadzenia.

PRZYGOTOWANIE WARZYW | OWOCOW

RODZAJ PRODUKTOW PRZYKtAD PRZYGOTOWANIE
TWARDE KORZENIOWE Umyj wszystkie produkty i pokréj na mozliwie dtugie czesci
K i o h tak aby fatwo przechodzity przez kanat wsadowy.
Uwaga: nie wkladaj na raz duzej ilosci warzyw czy © marchew Duza marchew przekrdj tylko wzdtuz na cztery czesci.
owocow. Duzalos¢ moze zapychac kanat wsadowy @ burak Obetnij zielona koricowke ok. Tcm. Koricowe partie
lub $limak wyciskajacy, co mogtoby spowodowac o seler kawatkéw dopchnij popychaczem.
zablokowanie urzadzenia. — buraki, seler kroimy jak jabtka na ok. 8 czesci

PAMIETAJ: Nalezy stanowczo dociskac wyciskane twarde warzywa czy tez owoce do wolno obracajacego sie mechanizmu. W celu utatwienia
sobie pracy nalezy pokroi¢ wigksze marchewki wzdtuz, na dwie lub wigcej czesci. W celu docisnigcia ostatniej porcji wyciskanych produktow,

uzyj popychacza.
Potnij trawe na pozadana dtugosc i ja optucz. Wktadaj
i o Dpszenica niewielkie ilosci trawy do otworu wsadowego — da to lepszy
TRAWY ZBOZ o Jchzmieri efekt przy wyciskaniu. W razie potrzeby uzyj popychacza.

— zielenina: nie wkfadaj zbyt duzo naraz — bedzie ciezko
sie wyciskac.

PAMIETAJ: Trawy zbdz zawieraja w sobie sktadniki powodujace powstawanie piany podczas wyciskania. W celu zminimalizowania tego zjawiska
nalezy wyciska¢ Swieza trawe. Mozna réwniez schtodzi¢ trawe oraz slimak wyciskajacy, wktadajac je dolodéwki nanoc, a przynajmniej
na2 godziny przed wyciskaniem lub bezposrednio przed spryska¢ zimna woda. Jesli nie przeszkadza ci zmieszanie soku z trawy z sokiem
zmarchwi, mozesz osiagna¢ naprawde duzg ilos¢ soku z trawy wyciskajac jednoczesnie minimalng ilos¢ marchwi, pomoze to w oczyszczaniu
sitka podczas wyciskania.

WAZNE: Wybieraj gtéwnie twarde, soczyste gatunki. Umyj
i pokroj owoce w skdrce na kawatki fatwo mieszczace sie
w otworze wsadowym (ok. 8 czesci). Owoce mozna podawac

TWARDE OWOCE o jabika i Sl P
razem z gniazdami nasiennymi, nalezy pozby¢ sie jedynie
ogonkéw. Nie wktadaj zbyt duzo kawatkow owocow naraz —
bedzie cigzko sie wyciskac.

Umyj produkty i pokrd; je na kawatki fatwo mieszczace sie
e pomidory w otworze wsadowym. Jesli to konieczne obierz ze skorki.

MIEKKIE OWOCE/WARZYWA ® brzoskwinie Nie umieszczaj zbyt duzej ilosci kawatkow owocow
® winogrono w otworze wsadowym, tak by go nie przepetni¢. Dopchnij

popychaczem.

® pomararicze
grejpfruty
® (ytryny

Owoce obierz ze skrki i usuri nadmiar

CYTRUSY biatego wtékna. Podziel na naturalne czastki.
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WYCISKANIE SOKU

UWAGA! Owoce z pestkami jak brzoskwinie, Sliwki, wisnie i czeresnie, trzeba najpierw wydrylowa¢, usunaé
pestki.

UWAGA! Nie kroimy warzyw i owocow w cienkie plastry, kostki, itp. Zbyt mate lub zbyt duze kawatki spowoduja
trudniejsze wyciskanie soku.

1. Ustaw urzadzenie na gtadkiej, stabilneji ptaskiej powierzchni. Przed wtozeniem wtyczki do
kontaktu upewnij sig, ze urzadzenie jest wytgczone (pozycja 0)

2. Doktadnie umyj owoce iwarzywa, z ktérych zamierzasz zrobi¢ sok, a nastepnie pokrdj
je na mate kawatki (lecz nie plastry lub drobne kawatki) tak, aby swobodnie mozna byto
je wrzuci¢ do urzadzenia przez otwér w pokrywie (6).

3. Podstaw pojemnik nasok iodpadki (4) pod odpowiednie otwory gtéwnego pojemni-
ka (5). Otworz wylot soku (12) zatyczka wylotu soku.

4. Wiacz wyciskarke wolnoobrotowg za pomoca wiacznika (2).

5. Wrzu¢ owoce i warzywa do otworu w pokrywie (6) popychajac je tylko i wytacznie popy-
chaczem (7).

6. Od czasu do czasu sprawdzaj, czy pojemniki naodpadki isok (4) nie sa zapetnione -
w przypadku koniecznosci opréznienia wytacz najpierw urzadzenie za pomoca wytaczni-
ka (2) i zatkaj wylot soku (12) zatyczka wylotu soku.

7. Urzadzenie moze zatrzymac swoja prace w momencie kiedy napotka na zbyt duzy opér.
W takiej sytuacji nalezy je wytaczy¢ (2), gdyz moze to oznacza¢, ze wrzucone kawatki wa-
rzyw badz owocédw sg za duze. Zdarza sie to gtéwnie przy twardych warzywach i owocach.
Nalezy wtedy przetaczy¢ witacznik (2) nafunkcje reverse. Wyciskarka do sokéw wiaczy
wsteczne obroty powodujac odblokowanie silnika. Gdy problem nadal wystepuje nalezy
zdemontowac urzadzenie, oczyscic¢ i ponownie je zmontowac (patrz pkt. ,Montaz wyci-
skarki do soku”).

UWAGA! Nie wolno odblokowywac pokrywy (6) podczas pracy wyciskarki do sokow! W pokrywie znajduje sie
zabezpieczenie, ktore po jej odblokowaniu wytaczy prace silnika. Nie zamykaj zatyczki, gdy wyciskasz sok ze
sktadnikow, z ktérych tworzy sie piana (np. jabtka, seler). Zachowaj ostroznos¢, jezeli wyciskasz sok przy za-
mknietej zatyczce. Jezeli ilos¢ soku zebrana w gtownym pojemniku (5) przekracza jego objetos¢, nadmiar soku
moze si¢ wylac.

UWAGI 0GOLNE

1. Uzywaj w miare mozliwosci $wiezych i dojrzatych owocéw i warzyw.

. Miekkie i zbyt dojrzate owoce spowoduja, ze sok nie bedzie klarowny.

3. Sok z jabtek moze szybko zbrazowiec¢ - aby spowolnic ten proces wcisnij do soku kilka kro-
pli soku z cytryny.

4. Jezeli sok jest zbyt gesty, nalezy rozcierczy¢ go z woda mineralna.

N
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DEMONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW

‘
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6.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Wtasciwe mycie i utrzymanie przedtuza okres zywotnosci wy-
ciskarki. Poniewaz wyciskarka wyciska mineraty, miedzy innymi wapn,
zalecamy my¢ wszystkie czesci urzadzenia zawsze po zakoriczonej pracy
srodkami zapobiegajacymi odktadaniu si¢ wapnia.

1.
2.

N o

. Zdemontuj poszczegdlne elementy w odwrotnej kolej-

Wytacz urzadzenie za pomoca wylacznika (2) i odfacz od zrédta pradu.

. Poczekaj az slimak wyciskajacy catkowicie zatrzyma sie.
. Wyjmij popychacz (7) z pokrywy (6).
. Zdejmij pokrywe (6) przekrecajac ja w przeciwnym kie-

runku do ruchu wskazéwek zegara. ===>

nosci do montazu ($limak wyciskajacy (8), sito wyciskaja-
ce (9), modut automatycznego czyszczenia (10), gtéwny
pojemnik z otworem na odpadki i otworem na sok (5)).
===>

Dokfadnie umyj i wyczys$¢ powyzsze elementy.

Wytacz urzadzenie przed przystapieniem do czyszczenia.
Obudowe gtéwng mozna czysci¢ wilgotna Sciereczka (jezeli istnieje taka potrzeba, mozna
dodac niewielka ilo$¢ detergentu).

. Wszystkie czesci majace stycznos¢ z zywnoscig umyj doktadnie po kazdym uzyciu w cie-

ptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci detergentéw, najlepiej natychmiast po zakon-
czeniu wyciskania soku.

. Nie uzywaj do czyszczenia silnych srodkéw czyszczacych, acetonu, alkoholu, ostrych ma-

teriatéw, itp.

. Sitko wyciskajace nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu. Szczoteczka (16), ktéra

jest dodawana do kompletu, idealnie nadaje sie do doczyszczenia tej czesci.

. Nie wolno zanurzac¢ podstawy urzadzenia w wodzie lub innych ptynach!
. Jezeli wystapia przebarwienia elementéw wyciskarki do sokéw pod wptywem marche-

wek, pomaranczy, itp. mozna je przetrzec sciereczka z dodatkiem oleju spozywczego.

. Powyczyszczeniu i wysuszeniu wszystkich czesci, wyciskarke do sokéw nalezy ztozy¢

(patrz pkt.,,MONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW”).

OBJAWY NIEPRAWIDtOWEGO FUNKCJONOWANIA

OBJAWY SPRAWDZ

- (zy kabel zasilajacy znajduje sie w gniazdku

Silnik nie pracuje - (zy jest prawidtowo domknieta gorna pokrywa

- (zy co$ sie nie zaklinowato podczas podawania produktéw do przetworzenia

- (zy urzadzenie jest prawidtowo zmontowane

Pracujaca maszyna zatrzymuje sie — (zyniejest przeciazone
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— (Czy produkt, ktory chcesz wycisna jest przygotowany w odpowiednich kawatkach
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— Jesliwyciskasz duzo miekkich produktéw, staraj sie naprzemiennie popychac twardym
produktem (np. pomararicze lub jabtko przepchnac marchwia). Wybieraj produkty

Swieze bez oznak nadgnicia

W kanale wsadowym powstaje ‘dzem’ — Przetacz whacznik w pozycje ‘reverse’ kilka razy
- Nie przepetniaj kanatu wsadowego produktami, wktadaj produkty pojedynczo, daj czas

Pulpa przestaje sie wydostawac

naich przetworzenie

— Jedlinadal przyczyna jest nieznana nalezy urzadzenie umy¢i ponownie ztozyc.

—  Przepchnij twardszym produktem

S SKEADNIKI ODZYWCZE OWOCOW | WARZYW

owoc / warzywo

Jabtko

Morela

Burak cukrowy

Borowka

Kapusta
Marchew
Seler
0Ogorek
Koper whoski
Winogrona
Kiwi

Melon

Nektarynka (bez pestki)
Brzoskwinia (bez pestki)
Gruszka
Ananas

Truskawka

Pomidor

10
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Witamina / substancja mineralna

Witamina C

Btonnik, potas

Folacyna, btonnik, burak jest bogatym zrddtem witaminy Ci potasu

Witamina C

Witamina C, potas, folacyna, witamina B6, btonnik

Witamina A, , B6, btonnik

Witamina C, potas

Witamina C

Witamina C, bfonnik

Witamina C, B6, potas

Witamina C, potas

Witamina C, folacyna, btonnik, witamina A

Witamina C, B3, potas, btonnik
Witamina C, B3, potas, btonnik
Btonnik

Witamina C

Witamina C, zelazo, potas i magnez

Witamina C, btonnik, witamina E, folacyna, witamina A

Kilokalorii / kalorii

2009 =150k (72 cal)

30g=285kJ (20 cal)
160 g =190 kJ (45 cal)

1259 =295k (70 cal)
1009 =110kJ (26 cal)

1209 =125kJ (30 cal)
809 =>55kJ (7 cal)

2809=120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
125 g =355kJ (85 cal)
100 g =100kJ (40 cal)
2009 =210kJ (50 cal)

180 g =355kJ (85 cal)
150 g =205 kJ (49 cal)
150 g =205kJ (60 cal)
150 g = 250kJ (59 cal)

1259="130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)
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PRZEPISY NA PYSZNE | ZDROWE SOKI

v 6 jabtek (kazde pokroi¢ na 8 czesci z rdze-
niem i pestkami)

V' peczek natki pietruszki

v’ kilka lisci miety

v 6 jabtek (kazde pokroi¢ na 8 czesci z rdze-
niem i pestkami)

V' peczek natki pietruszki

v 2todyagi selera naciowego

v’ plaster (1cm) imbiru

SPOSOB PRZYRZADZENIA:

Najpierw wycisna¢ dwa — trzy jabtka.

KOKTAJL CHLOROFILOWY

Sok wyciskamy z zielonych roslin, dla urozmaice-
nia moze by¢ codziennie z innych, np.: szpinak,
rézne odmiany satat, roszponka, botwinka, trawa
pszenicy, jeczmienia, natka pietruszki, seler
naciowy itp. w ilosci ok. gar$¢ na 2 porcje. W celu
uzyskania jak najwiekszej ilosci soku nalezy
wktadac¢ do kanatu wsadowego pojedynczo listki
i na koniec wycisnac jakis twardy produkt (ka-
watek jabtka, marchwi itp.) Nastepnie wlewamy
do blendera wode 500ml, wycisniety sok i do-
dajemy owoc: banan, truskawka, brzoskwinia,
gruszka itp. Miksowac kilka minut. Pi¢ powoli.

UWAGA! Koktajl chlorofilowy ma niezwykte wtasciwo-
$ci detoksykacyjne, dlatego podobnie jak sok z bura-
ka, pijemy go wolno i wypijamy nie wieksza porcje niz

Nastepnie wycisna¢ natke pietruszki i liscie miety  300- 400 ml dziennie.

oraz imbir i seler.
Na koniec wycisng¢ pozostate jabtka.

WITALNOSC

v" 6 marchwi (bardzo duzq marchew prze-
cig¢ wzdtuz i w poprzek,
sredniq tylko wzdtuz)

v 4 jabtka (kazde pokroi¢ na 8 czesci z rdze-
niem i pestkami)

V" 2$rednie todyagi selera naciowego

v’ plaster (1cm) imbiru do smaku

SPOSOB PRZYRZADZENIA:

Wycisnac czes¢ marchwi, jabtka, fodygi selera

i imbir.

Robi¢ to naprzemiennie twarde — miekkie, uzy-
skamy dzieki temu lepszg efektywnos¢.
Wycisnac reszte marchwi na koniec.

Mozna tez dodac ananas, burak, pomarancze itp.

z kazdym dodanym warzywem zmieniajac
walory smakowe.

NEKTAR CYTRUSOWY

V" V2 lub maty grejpfrut
(obrac i rozdrobnic na czesci)
V' 3 srednie pomararicze
(obrac i rozdrobnic na czesci)
V" Y2 matej lemonki lub cytryny
(obrac i pokroic na 2 czesci)
v" mozna doda¢ ananasa

OCZYSZCZANIE WATROBY

v' 0,5 buraka

v" 5 marchwi

V' 2cm ogérka Swiezego

v’ 3jabtka

V" maty peczek natki lub satata

DLA URODY

v' 4 pomararicze

V" 5marchewek

V" 1todyga selera naciowego
V" maty peczek natki

v korzen imbiru (ok. 1¢cm)

Ll
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L SMAKJESIENT

v’ 1grejpfrut V' 1kg marchwi

V' 3 krqzki ananasa V' 0,1 kg swiezego szpinaku

v’ 2 pomararicze v’ 2jabtka

v" 2 marchewki Wycisna¢ marchew, szpinak, jabtka — naprze-
V' 1cm korzeri imbiru miennie.

Mozna tez dodac¢ natke, seler naciowy.

MASt0 ORZECHOWE / MIGDALOWE
LEMONIADA OWOCOWA

Orzechy lub migdaty (ok. 0,5 kg) zala¢ woda i mo-

V' 3jabtka twarde czy¢ przez noc. Rano odcedzi¢ wode, przygoto-
v' 3 pomararicze srednie wac wyciskarke wolnoobrotowa do pracy. Wkta-
(obrane na 8 czesci) dac¢ w otwdr wsadowy po kilka sztuk orzechéw/
v’ Vacytryny migdatéw tak aby sprzet sie nie zablokowat.
Wszystkie owoce wycisng¢, pamietajac o naprze- Mozna dodawac troche wody badz oleju w celu
miennym sposobie: miekkie — twarde. Mozna rozluznienia konsystencji.

podawac z mieta i lodem.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane sa na tabliczce znamionowej produktu.
Maksymalny czas pracy ciagtej (KBmax): 10 min

Poziom hatasu: Lya: 65dB

Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,0m

PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU (zuiyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska 0Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
usuwac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego wptywu
nasrodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpadéw, zuzyte

mmmmm  Urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosi¢ jego odbiér z domu.

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpaddw elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej lub z lokalnym Wydziatem
Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.

12
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THANK YOU FOR PURCHASING OUR PRODUCT!

Slow juicer is an ideal device for people who care about their health and quality of life!

You can make juice from most kinds of vegetables, fruits and herbs. Also those which cannot
be used in a standard juicer - parsley, spinach, wheatgrass, soy (soy milk), raspberry, currant,
pineapple, mango and many others.

The process of juice production takes place through a two-stage extraction:
v crushing
v’ extrusion

Slow juicer works slowly at low speed, but precisely. Precisely crushes fruit and vegetable pulp,
without generating excessive heat with minimum exposure to oxygen. This does not destroy
nutrients and vitamins contained in fruits and vegetables, does not heat or oxidise the juice.

You can get up to 2 times more juice than from standard juicer.

Using Slow juicer you get the highest quality juice with maximum amount of vitamins and
minerals from your favourite fruits and vegetables!

The juice is very tasty, milky and unfoamed. It can be stored in a closed container in refrigerator up
to 72 hours without loss of nutritional value and homogeneous consistency.

13
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SAFETY INSTRUCTIONS

D Read carefully this manual before using the appliance.

D Close supervision is necessary when using the appliance near children.

D Do not use the appliance for the purposes different than it was designed for.

D Do not leave the appliance switched on when unattended.

D Do notimmerse the appliance, its cord and plug in water or any other liquids.

D Do not place the cord over sharp edges and keep it away from hot surfaces.

D Always unplug the appliance when it is not in use or before cleaning.

D Do not use the appliance if it is damaged, also if the power cord or plug is dam-
aged - return the appliance for repair to an authorized service centre.

D To avoid the risk of damage, fire or injury, always use the attachments recom-
mended by the manufacturer.

D Do not touch the appliance with wet hands.

D Use the appliance on a flat and stable surface.

D Before removing the lid wait until the snail extruder has completely stopped.

D Neverinsert your fingers or cutlery inside the juice extractor's chamber - place
the food with the pusher only!

D Before the first use wash all the parts of the juice extractor which are in contact
with food.

D Always switch off the juice extractor after use.

D Avoid contact with moving parts of the appliance.

D Put aside and empty the waste container when it is full.

D Before you start working with the appliance, make sure all its elements are
properly assembled - never remove the lid when the appliance is running.

D This appliance is not intended for use by children under 8 years of age and
individuals with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or in-
struction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved. Cleaning and user maintenance shall not be carried out
by children without supervision.

D Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

D Before assembly or disassembly of the juice extractor, unplug it from the power
outlet.

D This appliance has been designed for domestic use only.

D Do not place the appliance in vicinity of electric and gas cookers, burners,
ovens, etc.

14
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D Store the appliance and its cord out of reach of children under 8 years of age.

D Do not block the pulp and juice outlet during operation.

D Do not move the appliance during operation.

D The appliance shall be plugged to an outlet with a protective earth pin with
the supply voltage meeting the parameters specified on the nameplate of the
appliance.

D The product should be placed into the feeder opening during operation, do
not fill the feeder with fruits and vegetables at a standstill.

D Be careful not to overload the juicer, do not push the products too hard through
the feeder.

D Before use, check if the container cover is securely fastened.

D Use the pusher only to push the product.

D Do notimmerse the drive in water, do not wash under running water.

D Do not load any hard materials, large seeds, ice or frozen products into the feeder.

D Observe the following recommendations for the nominal operating time: juicing
-no more than 10 minutes of continuous operation. After completing operation
cycle, wait 20-30 minutes before restarting the appliance. Compliance with the
above will prolong the life of the product.

D Prior to the processing, sugarcane should be peeled and cut into pieces with
dimensions of 20mm x 20mm. Portions should be added successively after the
previous processing is finished.

D Toavoid accidents during operation, do not touch the bolt pin or other removable
parts with hand or sharp tool, do not use other objects to push the product.

D Do not use the juicer if the extrusion sieve is damaged.

D Do not connect the power plug with wet hands.

D Do not pull the plug by holding the power cord.

D Do not use the appliance outdoors.

D Keep your children safe: do not leave any parts of the packaging readily accessible
(i.e. plastic bags, cardboard boxes, polystyrene inserts, etc)).

D WARNING! Never let children play with plastic film or bags. Choking/
asphyxiation hazard!

15
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE:

1. Workstation/housing 15. Tray

2. Switch 16. Cleaning brush

3. Non-slip feet

4. Container for juice (1000 ml) and waste The appliance is equipped with a
(800 ml) switch.

5. Main container with outlets for waste
and juice

6. Cover

7. Pusher

8. Snail extruder 0 appliance is switched off

9. Stainless steel extrusion sieve

m 10. Automatic cleaning module 1 switching on the appliance
11. Sealing sleeve

R rotation in the opposite direc-
tion, the so called reverse gear,
to runit, press and hold the
button

BEFORE FIRST USE

1. Take the appliance out of the box, remove all protective cardboards and foil.

2. Wash the appliance thoroughly, in particular the parts which come in contact with the
food.

3. The juice extractor is equipped with a safety system - the appliance can work only if the lid
is assembled properly (6).

JUICE EXTRACTOR ASSEMBLY

12. Lockable juice outlet
13. Waste outlet
14. Rubber plug

Insert the rubber plug (14) into the hole on the bottom of the container (5) and the sealing sleeve
(11) in the container (5), if not previously installed.

A Place the appliance on a smooth, stable and flat surface. Mount the container (5) on the workstation,
2 sothatthe3 protrusions (B) on top of the housing fit into 3 recesses (A) on the bottom of the
\B container (5). Next, insert a plug onto the juice outlet opening.

16
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3 Insertthe automatic cleaning module (10) onto the juicer extracting strainer (9).

Insert and adjust the stainless steel strainer (9) with the automatic cleaning module (10) in the
4 container (5) so that the projection on the strainer is inserted in the container groove (5) and
markings on the strainer (9) and container (5) face each other.

5 Insertthe snail extruder (8) into the extrusion sieve (9).

s Q 7
30p 4 50
Place the cover (6) on the container (5) inserting the projections in the grooves located in the bow!
L J and turn the cover (6) clockwise home so that the protective projection in the cover (6) fits in the
g . [3 recess in the workstation (1) (confirmed by an audible click).
Mind the markings on the device. In this way you remove the protection against operation the
’ appliance if improperly assembled.
3&370,:.\\\36)

7 Placethetray (15) on the cover (6). Place the container (4) under the juice (12) and waste outlet (13).

17
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8 Insertthe pusher (7) into the feeder inlet in the cover (6).

NOTE! MPM fruit and vegetable juicer is equipped with a motor with a speed reduction gear, which is why the
appliance needs time to process the ingredients. Haste, attempts to insert large vegetables and fruits, large
quantities at a time, too much pressure on the pusher may block the appliance.

PREPARATION OF VEGETABLES AND FRUIT

TYPE OF PRODUCTS EXAMPLE PREPARATION

Wash all the products and cut into long pieces so they can
HARD ROOT CROPS easily pass through the inlet channel.
Note: do notinsert large amounts of vegetables e qrrot Large carrots should be cut lengthwise into four pieces.
orfruit ata time Large amounts can clog the inlet ® beetroot Cut the green tip approx. 1cm. Push the final parts with a
channel or snail extruder which could cause blockage @ celery pusher.
of the appliance. — beetsand celery should be cut as apples into approx.

8 parts

REMEMBER: Hard vegetables or fruit should be firmly pressed into slowly rotating mechanism. For ease of work, cut larger carrots lengthwise
into two or more parts. Use the pusher to push the last portion of products.

Cut the grass to desired length and rinse it. For a better
o wheat extrusion effect, insert small amounts of grass into the inlet.
o barley If necessary use the pusher.
— Greens: do not insert too much at a time to

CEREAL GRASSES

REMEMBER: Cereal grasses contain ingredients that cause foaming during extrusion. To minimize this phenomenon, use fresh grass. You may
also cool the grass and snail extruder by putting them in the fridge overnight or at least 2 hours prior to extrusion, or spray with cold water
immediately before extrusion. If you do not mind mixing grass juice with carrot juice, you can produce a really large amount of grass juice using
minimum amount of carrots at the same time, it will help clean the filter during extrusion.

IMPORTANT: Choose mainly hard, juicy apples. Wash and cut
unpeeled fruit into pieces which fitinto the inlet (approx. 8

HARD FRUIT o apples pieces). Fruits can be used with cores, remove stems only. For
ease of extrusion do not put too many pieces ata time.
Wash the products and cut them into pieces which fitinto
O I theinlet. If necessary peel them. Do not put to many fruit
SOFT FRUIT/VEGETABLES o peach 1€ Infet. T necessary peet them. Bonotp vt
piecesinto the inlet, to avoid overflowing. Push them with
® grape
the pusher.
® orange . .
CITRUS FRUIT o granefruit Pegl thefrunarA\dAremoveexcesAmve
white fibre. Splitinto natural pieces.
e lemon
18
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JUICE EXTRACTION

NOTE! Fruits with seeds such as peaches, plums, cherries, must be pitted first, stones removed.

NOTE! Do not cut vegetables and fruits into thin slices, cubes, etc. Too small or too large pieces will result in
slow juicing.

1. Place the appliance on a smooth, stable and flat surface. Before plugging the appliance
make sure it switched off (position 0)

. Thoroughly wash fruits and vegetables to be juiced, then cut them into small pieces (but
not slices or small pieces), so that they can easily pass through the hole in the cover (6).

. Put the juice and waste container (4) under corresponding openings in the main
container (5). Remove the plug from the juice outlet (12).

. Turn on Slow Juicer using the switch (2).

. Put fruits and vegetables into the hole in the cover (6) by pushing them with the pusher
only (7).

. From time to time check if the waste and juice container (4) is no filled - if you need to
empty it, first switch off the appliance using the switch (2) and plug the juice outlet (12)
with a plug.

. The appliance may stop in the case of high resistance. In such a situation turn it off (2), as
this may indicate that the pieces of vegetables and fruits are too large. This occurs mainly
in case of hard fruits and vegetables. You should turn the switch (2) to reverse position. The
juice extractor will start to operate in reverse mode to unlock the motor. If the problem
persists, disassemble the appliance, clean and re-assemble it (see point. “Juice extractor
assembly”).

N

w

U
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NOTE! Never open the cover (6) when the juice extractor is running! The cover has a safety feature which turns
off the motor when released. Do not close the plug while extracting juice from ingredients generating foam
(e.g.apple, celery). Exercise caution while extracting juice when the plug is closed. If the amount of juice in the
main container (5) exceeds its capacity, excess juice may overflow.

GENERAL REMARKS

1. Use whenever possible fresh and ripe fruits and vegetables.
2. Soft and very ripe fruit will result in a juice being less clear.
3. Afew drops. of lemon juice will slow down this process.

4. If the juice is too dense, add some water.

JUICE EXTRACTOR DISASSEMBLY

Switch off the appliance using the switch (2) and remove the plug from the socket.
. Wait until the snail extruder has completely stopped.

. Remove the pusher (7) from the cover (6). Q
. Remove the cover (6) by turning it counter-clockwise.

19
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5. Disassemble individual parts in reverse order to the assembly (snail extruder (8), extrusion
sieve (9), automatic cleaning module (10), main container with waste and juice outlet (5)).

===> r-—=—=n

6. Wash all the parts thoroughly.

CLEANING AND MAINTENANCE

NOTE! Proper cleaning and maintenance extends the life of juice ex-
tractor. Since the juicer extracts minerals, including calcium, after
each use wash all the parts of appliance using agents that prevent
deposition of calcium.

1. Switch off the appliance before you start cleaning.
2. Clean the main body with a wet wipe (if necessary add
some detergent).
3. All parts that come in contact with the food must be cleaned thoroughly after each use in
hot water with a small amount of detergent, preferably once you finish using the appliance.
. Do not clean the appliance using strong cleaning agents, acetone, acute materials, etc.
. Clean the extrusion sieve thoroughly after each use. Brush (16), which is provided together
with the set, is ideal for cleaning this part.
. Do notimmerse the base of unit in water or any other liquids!
Any discolouration from carrots, oranges, etc. can be removed witha cloth soaked in cook-
ing oil
8. After cleaning and drying all parts, the juicer must be assembled (see section: “ASSEM-
BLING THE JUICER").

SIGNS OF MALFUNCTION

SIGNS MAKE SURE

— the power cordis plugged
The engine is not running — theupperlidis properly closed
— something is clogged when loading the products to be processed.

[N

N o

— theappliance is properly assembled
The machine stops working — itisnot overloaded
— the product to be extruded is prepared in appropriate pieces

- Ifyoujuice alot of soft products, try alternately pushing them with a hard product (e.g.
push orange or apple with a carrot). Choose fresh products with no signs of rotting

— Turn the switch to reverse position a few times.

— Do not overfill the inlet channel with products, insert the products one by one, wait
until they are processed.

— Ifthe cause is still unknown clean and reassemble the appliance.

"Jam" in the inlet channel

Pulp ceases to escape - Pushwithahard product

20

‘ MSO-14_instrukcja_v03.indd 20 23.10.2017 08:08:01 ‘



NUTRIENTS IN FRUIT AND VEGETABLES

Fruit/vegetables

Apple

Apricot
White beet

Blueberry
Cabbage

Carrot
Celery
Cucumber
Fennel
Grapes
Kiwi
Melon

Nectarine (without seeds)

Peach (without seeds)
Pear

Pineapple
Strawberry

Tomato

‘ MSO-14_instrukcja_v03.indd 21

Vitamins/mineral substances

Vitamin C

Fibre, potassium

Folacin, fibre, beetroot is rich in vitamin Cand potassium

Vitamin C

Vitamin C, potassium, folacin, vitamin B, fiber
Vitamin A, C, B6, fiber

Vitamin C, potassium

Vitamin C

Vitamin C, fiber

Vitamin C, B6, potassium

Vitamin C, potassium

Vitamin C, folacin, fibre, vitamin A

Vitamin C, B3, potassium, fibre
Vitamin C, B3, potassium, fibre
Fiber

Vitamin C

Vitamin C, iron, potassium and magnesium

Vitamin C, fibre, vitamin E, folacin, vitamin A

Kilocalories/calories

2009 =150k (72 cal)

30g=285kJ (20 cal)
160 g =190kJ (45 cal)

125 9=295kJ (70 cal)
100 ¢=110kJ (26 cal)

120 g=125kJ (30 cal)
809 =>55kJ (7 cal)

2809 ="120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
1259 =355kJ (85 cal)
1009 =100k (40 cal)
2009 =210kJ (50 cal)

180 ¢ =355 kJ (85 cal)
150 g =205 kJ (49 cal)
150 g = 205 kJ (60 cal)
150 g =250kJ (59 cal)

1259=130kJ (31 cal)

100g=90kJ (22 cal)

(]}]
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RECIPES FOR DELICIOUS AND HEALTHY JUICES

REFRESHMENT

v' 6 apples (cut each into 8 pieces with core
and seeds)

v" bunch of parsley

V' afew mint leaves

REFRESHMENT II

v' 6 apples (cut each into 8 pieces with core
and seeds)

v bunch of parsley

v’ 2stalks of celery

v’ slice (1cm) of ginger

THE WAY OF PREPARATION:

First squeeze two or three apples.

Next squeeze a bunch of parsley, mint leaves,
ginger and celery.

Finally squeeze remaining apples.

V' 6 carrots (cut a very large carrot length-
wise and crosswise, medium one only
lengthwise)

v' 4 apples (cut each into 8 pieces with core
and seeds)

V' 2medium stalks of celery

v’ slice (Tcm) of ginger as desired

THE WAY OF PREPARATION:

Squeeze a part of carrot, apple, stalk of celery
and ginger.

Do it alternately hard - soft to achieve better
efficiency.

Squeeze the remaining carrot.

You may add pineapple, beet, orange, etc.
changing the taste with

each added vegetable.

22
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CHLOROPHYLL COCKTAIL

The juice is made from green plants, you may
use different each day, e.g. spinach, different va-
rieties of lettuce, lamb’s lettuce, beetroot, wheat
grass, barley, parsley, celery, etc. in the amount
of approx. a handful for 2 portions. To obtain the
maximum amount of juice put separately leaves
into the inlet channel and push it with a hard
product (piece of apple, carrot, etc.). Then pour
water into the blender (500ml), squeezed juice
and a fruit: banana, strawberry, peach, pear, etc.
Mix a few minutes. Drink slowly.

NOTE! Chlorophyll cocktail has an extraordinary de-
toxification effect, therefore, just like beet juice,
drink it slowly and more than 300-400 ml per day.

CITRUS NECTAR

v" Y2 or a small grapefruit(peel and crush into
pieces)

V" 3medium oranges(peel and crush into
pieces)

v" Y5 0f a small lime or lemon(peel and cut
into 2 pieces)

v" youmay add a pineapple

LIVER CLEANSING

v' 0,5 of beetroot

V' 5carrots

v" 2 cm of of fresh cucumber

v’ 3apples

v" small bunch of parsley or lettuce

FOR BEAUTY

v' 4oranges

V" 5carrots

v 1 stalks of celery

v" small bunch of parsley

V' ginger root (approx. 1 cm)
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SLIMFIT TASTE OF AUTUMN

v' 1 grapefruit V' 1kg of carrot

V' 3rings of pineapple v' 0,1 kg of fresh spinach

v’ 2oranges v’ 2apples

V' 2carrots Squeeze carrots, spinach, apples - alternately

V' 1cm of ginger root

You may add parsley leaves, celery. PEANUT/ALMOND BUTTER

Peanuts or almonds (z?pprox. 0,5 kg) cgver wit.h
water and soak overnight. In the morning drain
v" 3 hard apples the water, prepare SlowJuicer for use. Put a few

V" 3medium oranges (peeled into 8 pieces) ~ peanuts/almonds into the inlet at a time to avoid

V' Y oflemon clogging. You may add some water or oil to make

Squeeze all fruits, alternately soft and hard ones. it smoother.
You may serve with mint and ice.

TECHNICAL DATA

Technical parameters are indicated on the product nameplate.
Maximum continuous operating time KB max: 10 min

Noise level: Lya: 65 dB

Length of power cord: 1.0m

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (worn-out electrical and electronic equipment)

Poland The signage on the product indicates that after the end of its useful life the device must not be disposed
of together with other waste from homesteads. To avoid harmful impact on the natural environment and
the health of people due to uncontrolled waste disposal, the worn-out device must be brought to a worn-out

mmmmm  household goods reception point or report it to be picked up from one's home. For more detailed information

on the place and method for safe disposal of electric and electronic waste, the user should contact a retail sales point or the
local Environment Protection Department. The product must not be removed together with other communal waste.

23
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BITATOLAPUM 3A TOKYTKY HALUETO U3 AEJAA!

Slow juicer - 3mo udeanvHoe ycmpolicmeo 0711 stodeli, komopele 3a6omamcs o 300posbe U
Kadecmee xu3Hu!

Bbl MoXeme noslydums cok U3 60/bLIUHCMBA cOpmo8 08owel, hpyKmos u mpdas, a makxe us
Makux, U3 KOMopbIX HEBO3MOXHO NOJTyHUMb C NPUMEHeHUEeM CMAHOApMHOU COKOBbIXXKUMASTKU -
JIUCMbes nempywiKuU, WNUHamMa, pocmko8 NWeHUYbl, CoU (COe80e MOJIOKO), MAsIUHbI, CMOPOOUHbI,
aHaHacd, MaHzo U MHo2ux Opyaux.

IMpouecc uzzomosJieHus coka npomexaem 6,1a200aps 08yX3MANHOU 3KCMPAKYUU:
v’ usmesibyeHue/pazdaenusaHue
V' gbl0asusaHue

Ha Hu3kux o6opomax Slow juicer pabomaem medneHHo, Ho mujamesieHo. OH MoYHo coassiuedem
MAKomMb (hpykmos u osoujeli, He 06pasya YpeamepHo20 mensid u ¢ MUHUMA/TbHbIM 00CMYNoOM
Kucnopooa. brazooaps smomy ycmpolicmeo He yHUYMoxaem numamesibHbiX KOMNOHEHMOo8 U
8UMAMUHO08, CO0epXalyuxcsa 80 (hpykmax u 080WaAx, He Hazpesdem U He OKUC/IAem COK.

Bbl MOXXeme nostydume daxe 8080e 60/blUe COKA, YeM U3 CMAaHOapmHOU COKOBbIXUMAIIKU.

Ucnonesya Slow juicer, Bol nosnyyaeme cOK @bicle20 Kadecmea C MAKCUMAJbHbIM
KoJsiuyecmeom sumMamMuHo8 U MuHepasnos, codepxaujuxcsa 8 Bawux nobumsix ppykmax u
osowax!

Cok noslyyaemca UCK/IIOYUMesIbHO 8KYCHbIM, 2ycmebiM, 6e3 neHbl. OH MoXem COXPaHAMbCA 8
3aKpbIMOM cocyoe 8 X0100UsIbHUKe 0dxe 00 72 4acos, He ympaqueas numamesibHblx ceolicma u
00HOPOOHOU KOHCUCMEHUUU.
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[Neper NCNoNb30BaHVeM BHMATEbHO MPOUMTANTE MHCTPYKLMIO MO IKCTIY-
aTauuu.

BynbTe 0COBEHHO OCTOPOXKHBI, eCA BOAM3M YCTPOMCTBA HaxoaATca aeTu!

He ncnonb3ayinte yCTPOMCTBO ANA HECBOVCTBEHHBIX €My Liefiel - UCMOoMb3ynTe
€ro TOMbKO MO HA3HAYEHNIHO.

YCTPOCTBO, NOACORAVHEHHOE K CETV MUTAHIA, HeMNb3A OCTaBNATbL 0e3 MPYCMOTPa.
He norpy»aiite yCTPOCTBO, NPOBOA W LUTENCENb B BOAY WM APYTe MILKOCTY.
He BelualiTe NpOBOZ NUTAHUA Ha OCTPbIE KPad v NPeAoTBPaLLaiTe ero KOHTaKT
C FOPAYMMM NMOBEPXHOCTAMIA.

Bcerga BbIHMMaNTe LUTEMCENb U3 CETEBOTO rHe3[a, ecsin Bbl He nonb3yeTecs
YCTPOWCTBOM WK COBMPaeTeCh NPUCTYMUTL K €10 OUKCTKE.

He nonb3ynrech NoBpexaeHHbIM YCTPOWCTBOM UMM KOTAa MOBPEX/eHbl ceTe-
BOVI MPOBOL, W/ LTEMNCEeSb - B TAKOM CJlyyae OTAanTe YCTPOWCTBO B PEMOHT B
aBTOPVI30BaHHbIV CEPBUCHBIN LEHTP.

Vcnonb3oBaHyie akceccyapoB, He peKoMEeHA0BaHHbIX MPOU3BOAVTENEM, MOXET
NPYBECTI K NONOMKE YCTPOWCTBA, NOMXapy UMM TENECHOMY MOBPEXAEHWIO.
He kacamTech yCTpOrCTBa MOKPLIMU PyKamMU.

[onb3ynTech YCTPOWCTBOM Ha MaAKoM 1 YCTOMYMBOW NMOBEPXHOCTW.
[pexae yem CHATb KPbILWKY, AOXANTECH MOMHOM OCTAHOBKM BbIXUMHOIO
LIHEKOBOTO MeXaHV3ma.

Hukoraa He BKnafblBaiTe NanbLibl MK CTOMOBbIE NPUOOPDI B KamMepy COKOBbI-
KAMAKM - TONbKO TOMKATE b CIYKUT ANA 3aK/aiblBaHNA NPOAYKTOB!

[lepes NepBbIM VCMOMb30BaHNEM NMOMOITE BCE YaCTh COKOBBIKVMASIKM, KOTOPbIE
KOHTaKTUPYIOT C NPOAYKTaMK.

[ocne Kaxaoro MCMomb30BaHNA COKOBBIKMMAIIKY CIeflyeT BbIKMoYaTb.
V136eraliTe KOHTaKTa C ABVXKYLLMMUCA YaCTAMM YCTPOMCTBA.

OTCTaBbTe ¥ ONOPOXKHITE KOHTEMHEP 1A XKMblXa, KOrfia OH OyaeT NOMHbIM.
[pex e ueM NPUCTYNITL K paboTe, y0CTOBEPLTEC, UTO BCE SNEMEHTbI YCTPON-
CTBa NPaBUIbHO CMOHTUPOBAHDI - HEMb3A CHUMATb KPbILLKY C MPEAOXPaHUTENA
BO BpemaA paboTbl YCTPOMCTBA.

[laHHbIM 060pYAOBaHMEM MOTYT NONb30BATHCA [IETV B BO3PACTE He MiajLe
8 NeT 1 N0y C OrPaHNYEHHBIMN GU3NYECKAMM, YMCTBEHHbBIMI BO3MOXHOCTA-
MV W TIIOAY, HE UMetoLLMe OMbiTa obpalleHna ¢ 06opyaoBaHvem, ecn Oyaet
obecneyeH Haa30p WM NPOBEEH UHCTPYKTAXK KacaTeNbHO 6e30MacHOCTM
MOMb30BaHNA YCTPOVCTBOM - TakUM 06Pa3oM, UTOObI CBA3AHHbIE C HIM YTpo-
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3bl ObIIM MOHATHDI. [leTv 6e3 NPUCMOTPA He [OMKHbI BbIMOMHATL OUYMCTKY 1
00CNyK1BaHKe 060PYya0BaHNA.

CnepyeT obpallaTb BHYMAHWE, YTOObI IETU HE UrPanvcb 000PYAOBaHVEM/
YCTPOWCTBOM.

Mpexae yem NPUCTYNaTb K COopKe Ui Pa3bopke COKOBBIKMMANKY, CleayeT
OTCOEAVNHNTL ee OT UCTOYHWMKA TOKa.

YCTPOWCTBO NpeAiHa3HauYeHO TOMbKO /14 OMALIHETO MOJb30BaHNA.

He cTaBbTe YCTPOMCTBO NOBAM30CTY SNEKTPUYECKIX M Fa30BbIX MUT, FOPENOK,
JYXOBOK, U T. 1.

XpaHuTe YCTPOWCTBO M €70 NPOBOL B MeCTe, HEAOCTYNHOM ANd feTel MnajLe
8 ner.

He 3akpbiBaiiTe 0TBEPCTME ANA BbIXOAA MAKOTU 1 COKa BO Bpems paboTbl
YCTPOWCTBA.

He nepeHocuTe yCTpOrcTBO BO Bpems paboTbl.

YCTPOWCTBO NOACOEANHANTE K THE3MY NEKTPUUECKO ceTi, 000pya0BaHHOMY
333eMIAOLLMM NMPOBOAOM, HAMPSMKEHVIE KOTOPOrO COOTBETCTBYET YKAa3aHHOMY
Ha MapKMPOBOYHOM LWTKE YCTPOCTBA.

MpoayKTbl CnefyeT 3akNaabiBaThb B 3arpy304HOe OTBEPCTYIE BO BpeMaA PaboTbl
YCTPOWICTBA; HESb3A HANOMHATL 3arpy304HOE OTBEPCTVIE QPYKTaMI UK OBO-
LLIaMM BO BPeMA NPOCTOA YCTPOWCTBaA.

CneauTe 3a Tem, YToObl He Neperpy3nTb COKOBbIKMMAIKY; He MpUMeHsiiTe
CIMWKOM DOMbLLIOE YCWMe ANA NPOTANKMBAHA NPOAYKTOB Yepes 3arpy30uHoe
oTBepcTMe.

Mpexae uem 3anyCTuTb YCTPOICTBO B PaboTy, NPOBEPLTE, XOPOLLO N 3aKpe-
MfeHa KPbILLKA KOHTeMHepa.

[inAa NpoTank1BaHA NPOLYyKTa NPUMEHANTE TONbKO TONKATESb.

He oKkyHaiiTe MprBOL YCTPOWCTBA B BOAY, HE MOWTE €r0 Mof MPOTOYHOW BOLOV.
He BKnaabiBanTe B 3arpy304HOe OTBEPCTIE COKOBBIKMMASKM KaKNX-1bo
TBEP/bIX MaTePUAOB, DOMbLLVX CEMSAH, fibfla MO0 3aMOPOXEHHDIX MPOAYKTOB.
CnepyeT cobnoaaTb HAKEYMOMAHYTbIE PEKOMEHAALIMN, KAaCAtLIMECA HOMMHASb-
HOW NPOAOMKUTENBHOCTY PAbOThI YCTPOWCTBA: BblXKMMAHIE COKa - He bonee
10 MVHYT HempepbIBHOM paboTbl. [locne BbiNoNHEHWA LWKa paboTbl cneayeT
nogoxaatb 20-30 MMHYT A0 NOBTOPHOTO BKNKOUeHIA ycTporicTea. CobnioaeHve
BbILLEYMOMAHYTbIX YKa3aHWIA MPOAIUT CPOK 3KCMTyaTaLyv yCTPOUCTBa.
CaxapHblit TPOCTHVIK ClieflyeT OUMCTUTL 1 NMOpPe3aTb Ha KYCOUKM pa3mMepomM
20 MM x 20 MM, Npex/ie Yem NPUCTYNUTL K ero nepepaboTke B YCTPOWICTBE.
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MMopuwn B 3arpy304HOe 0TBepCTME [OOABNATL NOOYEPEeHO NOC/IE OKOHUYAHNA
npeablayLLei nepepaboTKu,

YT06bI 130€X%aTb HECUACTHBIX CITy4aeB BO Bpema PaboTbl YCTPOWCTBA, 3ampe-
LLIAeTCA KacaTbCA PYKOW UMM OCTPBIM UHCTPYMEHTOM CTepXKHA 60MTa U ApYriX
CHVIMAIOLLIVIXCA YaCTell, a TakKe 3aMellieHVie ToNKaTenA NPoayKTOB KakuM-1nbo
APYrM NPeaMETOM.

He 1cnonb3oBatb COKOBBIKMMASIKY, €C/IA NOBPEXAEHO BbIXXKVMHOE CUTO.

He noacoenuHAnTe Wwrencesb K CETEBOMY MHE3My MOKPbIM PyKaMU.

He BblHMMaliTe WTencenb 13 CeTEBOTO rHe3/1a, BLITAMMBadA €ro 3a NpoBO,

He nonb3ymrech YCTPOMCTBOM Ha CBEXEM BO3ZYXe.

[lna 6e3onacHOCTI AeTel, NOXKanyncTa, He OCTaBNANTe CBOOOAHO OCTYMHble
YaCTV YNAKOBKM (MNACTUKOBBIE MELLKM, KAPTOHHbIE KOPOOKM, MOAMCTUPON U TA,).
OCTOPOXHO! He pa3spelwaiite geTam urpatb € nsieHKon. OnacHoCTb

yaywbsa!

OMUCAHME YCTPOWCTBA:

PN

bl

© 0N o

10.
1.
12.

13.
14.

Pabouas yctaHoBKa/Kopnyc 15. JloTok
MNepeknioyaTenb 16. LleTouka ona ouncTku
AHTUCKONb3ALLNE HOXKN
KoHTeHepbl gna coka (1000 mn) n
>KMbixa (800 mn)

[MaBHbIN KOHTENHEP C BbIXOAHbIMU
OTBEPCTMAMMU AJSIA XKMbIXa U COKa

Ycmpoticmeo 06opydos8aHo
8bIK/IloYamersem.

Kpbiwka

Tonkatenb

BbIKUMHOW LUIHEKOBbIN ME@XaHU3M 0 YCTPOWCTBO BbIK/TIOYEHO
BbIXXMMHOE CMTO 13 HepXKaBetoLL e

cTanm 1 BKJ/IlOYEHMe YyCTPOWCTBA
Mogynb aBTOMaTUYeCKON OYNCTKM

YnnoTHUTeNbHasA BTy/Ka R BpalleHrie B 06paTHOM Ha-
3aKpblBatoLeecs BbIXOJHOe OTBepCTmE npasieHNN, Tak Ha3blBaeMbil
ANnA coKa 06paTHbIN XOA; YTOObI ero 3any-
BbixofjHOe oTBepCTME ANA XKMbiXa CTWTb, CepyeT NprAePXKMBaTh
Pe3nHoBasa npobka HaXaTom KHOMMKY.

NMEPEA NEPBbIM MO/1Ib30BAHUEM

1.

2.
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BbiHbTE YCTPOMCTBO M3 KOPOBKU 1 CHUMUTE BCe 3alUWTHble YMaKOBOYHbIE KAPTOHKM U
NNEHKN.

TwaTtenbHO NMOMONTE 1 BbICYLUNTE YCTPOWCTBO, B YaCTHOCTM T€ JIEMEHTbI, KOTOPbIE HEMo-
CPefCTBEHHO KOHTAKTUPYIOT C MPOAYKTaMU.
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3. CoKOBbIKMMaJsiKa OCHaLLEHA CMCTeMON 6e30MacHOCTU - YCTPOMNCTBO MOXET ObiTb BKJlOUe-
HO TOMbKO B C/lyyae NPaBUIbHOTO MOHTaXa KpbILKK npubopa (6).

MOHTAX COKOBbI>KUMANKU

BnoxwTe pe3vHoBylo npo6ky (14) B 0TBEPCTHE, HAXOAALLEECA BHU3Y KOHTeiiHepa (5)
1 nynnotHuTenbHyio BTYNKY (11) B KoHTeiiHep (5), € OHM He GbiNN BMOHTUPOBAHbI
npeABapuTenbHo.

YcTaHoBUTE YCTPOIACTBO Ha IMaAKOM, YCTORYMBOIE 1 NNOCKOI MOBEPXHOCTM. YCTaHOBWTE Ha pabouyio

= @ 2 ycTaHoBKy (1) koHTeiiHep (5) Takum 06p 4T06b1 B 3-X yrny6 (A) BHM3y KOHTeitHepa (5)
\a 0Ka3anuch Tpy BbicTyna (B), HaxoaALLMecA Ha BepXHeii NOBEPXHOCTU Kopnyca. 3aTeM BCTaBbTe
3arNyLUKy B 0TBEPCTUe ANA BLIXOAA COKA.

3 HapeHbTe Moaynb aBTomaTnyeckoil ounctku (10) Ha Tepky (9).

BcraBbTe 1 BbIPOBHAIiTE TepKY U3 HepxaBeloleii cTani (9) ¢ Moay/eM aBTOMaTUYecKoii 04nCTKI
4 (10) B KoHTeitHep (5) TaK, uTO6bI BLICTYN Ha TepKe nonan B yrny6nexue B KoHTeitHepe (5), a
0003HayeHna, pa3meLLieHHble Ha Tepke (9) U KoHTeiiHepe (5) Haxo4uANCb HaNpOTUB ApYr ApYra.

5 BnoxwTe Bb Vi LWHeKOoBbIN (8) B BbIKUMHOE CMTO (9).
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HapenbTe Kpbiwwky (6) Ha koHTeiiHep (5), nonajas BbICTyNaMy B Nasbl Yalliv, U NOBepHUTE
L ) KpbiLLKY (6) A0 ynopa no 4acoBoii CTpenke Ao Wenuka hukcatopa TaK, YTo6bl NpeAoXpaHUTENbHbIi
6 BbICTYN B KpbILLKe (6) nonan B na3 paboyeit craHumm (1).
06paTuTe BHUMaHMe Ha 0603HaueHua Ha npubope. Takum 06pa3om ycTpaxsaeTca 6Nok1poBKa
] 3anycka ycTpoiicTBa NP HeNpaBUNbHOM MOHTaXe.

HapeHbTe noTok (15) Ha KpbILKY (6). BcTaBbTe KoHTeiiHepb! (4) NoA BLIXOAHbIE 0TBEPCTUA ANA
coKa (12) nxmbixa (13).

8 B oTBepcTUe AnA NoAaun NpoAyKTOB NUTaHNA B KpbiLLKe (6) BCTaBbTe TonKatenb (7).

BHUMAHMUE! CokoBbnkumanka ana Gppykros u oBoweit npoussoacTBa kKomnaiun MPM o6opynosaHa aBura-
Tenem cnepefayeit, CHKaloeii 060poTbl, NO3TOMY YCTpOiicTBO TPebyeT GonbLue BpemeHN Ha 06paboTKy uUc-
No/b3yeMbIX KOMNOHEHTOB. [locnewHoCTb, MONbITKN 3aN0KUTb GonbLuKe 0BOLYM 1 GPYKTbI 1160 GonbLuoe UX
KONMYeCTBO 3a OAVH Pas, a TaKKe C(UNbHOe faBNeHue ToNKaTens MoxeT NPUBECTU K GNoKMpoBaHuio ycTpoi-

C(TBa.
MOATOTOBKA OBOLLIEN U ®PYKTOB
BUA NPOAYKTOB MPUMEP MOATOTOBKA
TMomoiiTe 1t nopexbTe Bce NPOAYKTbI M0 BO3MOXKHOCTH

TBEP/IbIE KOPHEMIOZbI Ha [INUHHbIE YaCTH TaKUM 0Gpa3oM, UT0Gbl OHU nerko

! ; NPOXOAMAY Yepes 3arpy304HbIii kaHan.
Mpumeyanme: He SERE TR ® MOpKOBb BoAbLLyo MOPKOBb pa3pexbTe TONIbKO BAOMb Ha YeTbipe
6onbLuioe KoNUYECTBO 0BOLEN! M GPYKTOB. . e (Bekna yacTu. 06pe3aiite 3en1eHble KOHYMKI NPUBIN3UTENbHO
BoiblLioe KoNM4ECTBO MOXeT 3a6UTb 3arPY3O0UKbIA o cony nepeii Ha 1 cm. OcTaBLLMeCA NApTUY KYCOUKOB NPOTONIKHUTE
KaHan i BbIXIMHOIA LIHEKOBbI MeXaHU3M, UTo e ——

MOXET NPUBECTY K 6OKMPOBaHMI0 yCTPOIACTBA. — BeKny, Cenbaepeii pexem, kak A6noKM,

npubnu3uTeNbHO Ha 8 vacTeii

MOMHUTE: CnepyeT XopoLuo NpuXMMaTh TBEPAbIE 0BOLLM WIN e GPYKTbI K MEANEHHO BPaLLaloLemMycs MexaHu3my. YTo6bi o6neruntb cebe
pabory, cneayet paspesarb 6onbLume Mop BAO/b, Ha ABE YacTv unu 6onee. YTo6bl BbIKATH NOCEAHIOK NOPLMIO NPOAYKTOB, HCNONb3YiiTe
TONKaTenb.
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TopexbTe POCTKM Ha Xenaemylo ANMHY 1 ONONOCHUTE UX.
3anoxuTe HebombLLOe KONMYECTBO POCTKOB B 3arpy30uHoe
® nuweHuya 0TBEPCTHE - 3T0 AACT NYYLLNit SGGEKT NPy BbIKUMAHNM.
® AuMeHb B cnyuae HeobxoAuMOCTM UCoNb3yiiTe TONKaTeNb.
—  3eNeHb: He 3aKNapblBaiiTe CINLLIKOM MHOTO (pa3y -
6yneT TPYAHO BbKUMATbCA.

POCTKW 3EPHOBbIX

MOMHMWTE: PocTku 3epHOBbIX copepaT B cebe KOMMOHEHTbI, KOTOpble MPUBOAAT K 06pa3oBaHWi0 MeHbl BO BpemsA BbhkUManuA. [ina
MUHUMU3ALUN 3TOTO ABNEHUA CeAyeT BbKMMATh CBeXue TpaBbl. MOXHO Takxke 0XNnaguTb TpaBbl U i it
0CTaBMB VX B X0NIOAMIbHUKE HA HOYb NGO B KpaiiHeM cilyyae 3a 2 Yaca A0 BbKUMAHUA UM HeNOCPeACTBEHHO Nepes BbPKUMAHNEM, 0pOCUB UX
X0noAHoi Bopoil. Ecnn Bbl He NpoTMB cMeleHnA coKa U3 TpaB ¢ MOPKOBHbBIM COKOM, TO MOXHO MONYYUTb AeiCTBUTENbHO Gonbluoe KoNMYecTBo
COKa U3 TPaB, 0AHOBPEMEHHO BbIXUMas MUHUMaNbHoe TBO MOP 310 T NIPY 0YUCTKE CMTa B NPOLieCce BbKMMaHUA.

BAXHO: Bbibupalite npeumyLLecTBeHHO TBEPAbIE,

couHble copTa. [lomoiiTe 1 nopexbTe GpyKTbI B KOXYpe

Ha KyCKM, KOTOpbIe JIerko MOMeCTATCA B 3arpy304Hoe
otBepcTye (Npuban3uTenbHo Ha 8 yacteit). OpyKTb MOXHO

TBEPAbIE ®PYKTbI ® abnoku
3arpyatb BMeCTe C CeMEHHbIMM THe3Jiamu, Cnefyet
TONbKO U30aBUTbCA OT Yepelukos. He 3aknapbiBaiite
CIIMLLKOM MHOTO KYCOYKOB GpYKTOB Cpa3y - byAeT TpyAHO
BbDKUMATbCA.
lomoiiTe 1 nopexbTe NPOAYKTHI Ha KYCKM, KOTOPbIe
Nerko NOMecTATCA B 3arpy304Hoe 0TBepcTHe. A B Clyyae
e Heo6X0ZMMOCTI OUMCTUTE UX OT KoxXuLbI. He 3aKnaabiBaiiTe
MATKUE OPYKTbI/OBOLLN ® nepcuku )
SWeuiorpan CAMLIKOM MHOTO KYCOUKOB GPYKTOB B 3arpy30uHoe

0TBEpPCTHE, 4T00bI OHO He nepenonHMnoch. NpoABUHbLTE X
TOJNKaTesnem.

® anenbCHbl
LINTPYCOBbBIE ® rpeiindpyThi
® JIMMOHbI

BbIXKUMAHME COKA

BHUMAHMUE! U3 nnopoB ¢ KocToukamu, TakuxX Kak nepcuku, CIUBbI, BULIHYM U YepeLHu, Heobxoaumo npexpe
BCEro U3BNeYb U yAANMTb KOCTOYKH.

Mnoabl CNeAYeT 04NCTUTD OT KOXYPbI U yAaNUTb 136bITOK
6enbix BONIOKOH. PazpennTe 1x Ha eCTeCTBEHHbIE JOJbKM.

BHUMAHME! He pexbTe 0BOWM 1 pPYKTbI TOHKMMU NAACTUHKaMK, Ky6uKamu u 1. n. CnuwwKom maneHbKue unm
CNNLKOM GonbLume KYCKN 3aTPYAHAIOT BbIKUMaHMe CoKa.

1. YcTaHOBMTE YCTPOMCTBO Ha MMafKowW, yCTONYMBOM 1 MAOCKOWM NOBEPXHOCTU. Mpexae uem
BCTaBUTb LUTENCENb B PO3ETKY, yAOCTOBEPLTECh, UTO YCTPOMCTBO BbIKTIOUYEHO (Mo3uuus 0).
2. TwaTenbHO NoMonTe GPYKTbl 1 OBOLLY, N3 KOTOPbIX Bbl HaMepeBaeTech BbIXaTb COK, a No-
TOM MopexbTe UX Ha HeBOoNbLUME KYCKM (HO He MAACTUHKN 1 MeNKne KycouKm) Takum obpa-
30M, UTOObI X MOXHO OblN0 6ecnpenATCTBEHHO 3arpy3nTb B YCTPONCTBO Yepes 0TBepCTre
B KpblLLKe (6).

MofcTaBbTe KOHTEMHEPBI A1 COKA M XKMbIXa (4) Nof COOTBETCTBYIOLLMIE OTBEPCTUA MaBHO-
ro KoHTenHepa (5). OTKponTe 3arnyLKy OTBEPCTMA ANA BbiIxofa coka (12).

BkntounTe Slow Juicer c nomolwbio BKtouatensa (2).

5. Bnoxute GppyKTbl 1 OBOLLYM B OTBEPCTHE B KPbILLKE, (6) NPOTaNKMBas UX TONbKO U NCKOUN-
TenbHO Tonkatenem (7).

Bpems oT BpeMeHW NpoBepsAiTe, He 3aNONHUANCH JIN KOHTeHepbl ANA coka (4) 1 XMbixa
- B C/lyyae HeoBXOAUMOCTIN OMOPOXKHNUTD UX CHavasla BbIK/OUNTE YCTPOWCTBO C MOMOLLbIO
BbIKNloYaTens (2) 1 3aKponTe oTBepCTUE ANA Bbixofa coKa (12) npefHa3zHayeHHO And 3To-
ro npo6Kou.

7. PaboTa yCcTpolcTBa MOXeT NPeKpPaTUTbCA, Koraa nosABUTCA CANLWKOM 60MbLIOe CONPOTUB-
neHve. B Tako cuTyaummn ero cnefyet BbIKOUNTb (2), MOCKONbKY 3TO MOXeT O03HauaTb,

w
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YTO 3anoxeHHble KycKu oBoLler nnbo ¢pyKkToB cnmwkom Gonbluve. ITo criyyaeTca npe-
MMYLLECTBEHHO MpPU BbIXXKMMaHUN TBepbiX OBoLel 1 GpyKToB. B Takom cnyvae cnepyet
nepeKsoUnTb BKoUaTenb (2) Ha dyHKUKMIO reverse. COKOBbIKUMAKa BKOUNT 06paTHbIi
XO0p, Bbl3BaB Pa36/1oKMpoBKy ABuratens. Ecnim npobnema no-npexHemy octaeTcs, To cre-
ZyeT AeMOHTNPOBaTb YCTPOWCTBO, OUNCTUTb €r0 U BHOBb CMOHTUPOBATb (CMOTPUTE MYHKT
«MOHTaX COKOBbIXXUMANKW»)

BHUMAHMUE! 3anpewaetca npousBoauTh pa36nokupoBKy Kpbiwwki (6) Bo Bpems pa6oTbl cOKOBbRKMMANKM!
B KpbilKe pacnonoxeH npefoxpaHuTeNb, KOTOPbI NoCNe ee pa36no0KNpoBaHNA BbIKNIOUUT paboTy ABurate-
na. He 3akpbiBaiiTe 3arnywiky, ecnm BbKMMaeTe cOK U3 NpoAyKkToB, 06pasyiowwux nexy (Hanpumep, A6noku,
cenbpepeii). byabTe ocTopoXHbI, €CNN BbIKUMAETe COK ¢ 3aKpbIToii 3arnywkoi. Ecnn KonnyectBo coka, co-
GpaBLueecs B rnaBHOM KoHTeliHepe (5), npeBbIcUT ero 06bem, M36bITOK COKa MOXeT BbiTeYb.

OBLUNE SAMEYAHUA

1. Wcnonb3yiTe No BO3MOXHOCTY CBEXUE 1 3pesible GPYKTbl 11 OBOLLM.

2. Msrkue 1 nepespesLume GpyKTbl - IPUUMHA TOTO, YTO COK He OyaeT MPo3payHbIM.

3. CoK 13 A6510K MOXeT 6bICTPO MOTEMHETb; UTOObI 3aMeASINTb STOT MPOLECC, BbPKMUTE B STOT
COK HeCKOMNbKO Kanesb JIMMOHHOIO COKa.

4. Ecnu COK CULWIKOM ryCTOW, TO clieflyeT pa3baBuUTb ero MrHepanbHo BOLOM.

AEMOHTAX COKOBbIXKUMANKA

BbIkntoumnTe yCTPOMCTBO C MOMOLLbIO BbIKNtOYaTeNaA (2) 1 OTCOE[NHNUTE €ro OT MCTOYHMKA
TOKa.
. Doxpntecb NOTHOM OCTaHOBKM BbIXXMMHOFO LUHEKOBOIrO MexXaHun3ma.
. BbiHbTe TONKatenb (7) n3 oTBepCcTUA KpbIWKK (6).
CHYMUTE KpbIWKY, (6) NPOKPYTUB ee NPOTUB YacoBOMN X
CTpenKkn. === ‘
[emoHTMpyTe OTAeNbHble 3N1eMeHTbl B OYepefHOCTH,
obpaTHoi MOHTaxy (BBIXKUMHOW LIHEKOBbIN
MexaHu3Mm (8), BbrKUMHoe cnTo (9), Mmoaynb aBToMaTnye-
cKo ouncTku (10), raBHbIN KOHTEMHEP C OTBEPCTUEM
ONA XMbIXa U OTBEPCTUEM ANA coKa (5)). ===>
TwartenbHO NOMONTE N OYNCTUTE BbILLIEYNOMAHYTbIE dne-
MEHTbI.

OYNCTKA U XPAHEHWUE

BHUMAHUE! CooTBeTcTBYIOLEE MBITbE U COAEPKAHME MPOANEBalOT
CPOK 3KCNNyaTaLum coKoBbKMMAnNKH. MockonbKy cOKoBbIKMManNKa Bbi-
KUMaeT MUHepanbl, cpey NPOYEro 1 KanbLmii, peKOMeHRYeTCA Bceraa
nocne OKOHYaHUA paboTbl MbITb BCe YacTW YCTPONCTBA CpefcTBamMy,
NpeAoTBpaLLAILLMUMY OTNOKEHUA KaNbLma.

—

:lkwN

b

o

1. BbiknioumTe yCTPOWCTBO, Npexae yem Bbl npuctynute K
€ro ouncTKe.
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N

OCHOBHOW KOPMYC MOXHO OYNCTUTb BNaXHOW TPAMNOUKON (Mpy HEOOXOAMMOCTN MOXKHO

[106aBUTb HEGOJbLIOE KONMYECTBO MOIOLLETO CPEACTBA).

3. Bce yactu, KOHTaKTMpYOLWKE C NPOAYKTaMK, MOCE KaX[Aoro NCrnosib3oBaHnA TwaTeNbHO
NpoMbIBaTe B TEMNJION BOAe C A06aBNEHIEM HEOONbBLLOIO KONMMYECTBA MOIKOLMX CPECTB,
nyylle BCEro - Cpasy »ke Nocsie 3aBepLUeHns NpoLecca BbKUMaHKA COKa.

4. He npumeHsinTe AnA OYUCTKM CUNbHOAENCTBYIOLME OUNCTUTENIbHbIE CPEACTBA, aLleToH,

CNUPT, OCTPble MaTepuranbl U T. M.

BbKMMHOE CUTO cnepyeT TwWaTeNlbHO OuMWaTbh MOCAEe KaXAoro KCMosib30BaHUs.

LLleTouka (16), KOTOpasa BXOOUT B KOMMIEKT, NAeanbHO NOAXOAUT ANA OYMCTKMN STOM YacTu.

6. Henb3sa norpy»aTb OCHOBaHUe YCTPOWCTBa B BOAY N B APYyrue xkmakoctu!

7. Ecnn uBeT 3N1eMeHTOB COKOBbIXKUMANK/ U3MEHUTCA MO BO3LENCTBMEM COKOB MOPKOBM,

anefibCMHOB U T. M., TO UX MOXHO MPOTEPETb TPSMNOUYKOW, CMOUYEHHON B PacTUTENbHOM

macne.

Mocne OUMCTKU U CYLIKN BCEX [eTasieil, COKOBbPKUMANKY cregyeT cobpaTb (CM. MyHKT

«MOHTAX COKOBbIXXUMAJIKI»).

NMPU3HAKW HEMPABUNbHOT0 OYHKLIMOHUPOBAHUA

MPU3HAKU NMPOBEPUTb

v

®

— BcraBneH nn kabenb NuTaHNs B ceTEBOE rHE3/10
He paboraeT nguratenb — [paBunbHO v 3aKpyyeHa BEPXHAA KPbILLKa
— He3aknununo nu yto-nu60 Bo BpemA NOAAUM NPOAYKTOB ANA NepepaboTKu

— [paBunbHO I CMOHTMPOBAHO YCTPOICTBO
PaboTalowjan MaLMHa ocTaHaBANBaeTCA — He neperpyxeHo nu
— Tlope3aH v NpoayKT, COK U3 KOTOPOTO Bbl XOTUTE BbIXaTb, Ha COOTBETCTBYHLLME KYCKM

—  Ecnu Bbl BbIXIMaeTe MHOTO MATKMX NPOAYKTOB, TO CTapaiiTecb NooYepeHo
NOATANKMBATb VX TBEPALIM NPOAYKTOM (Hanp., anebCvH v A6N0KO MPOTONKHYTh
MOpKOBbt0). Bbibupaiite cBexue NpoAyKTbl 63 NpU3HaKkoB rHUNN.

— Tlepeknioynte BKNOYaTeNb B MO3NLMIO ‘Teverse’ HECKONbKO pa3

— He nepenonuaiite 3arpy30uHblil KaHan NpoAyKTamu, 3aknajbiBaiiTe NPOAYKTbI N0
OTAGNbHOCTY, AaiiTe BpeMA Ha UX nepepaboTky

—  Ecnu npuumHa no-npexHemy HeusBecTHa, T0 yCTPOICTBO ClefiyeT BbIMbITb U OBTOPHO
cobpartb.

B 3arpy3ouHom kaxane o6pasyetca ‘mxem’

lepecrana BbIXOAUTL MAKOTL — [lpoTonkHuTE ee TBEP/ALIM NPOAYKTOM

32

‘ MSO-14_instrukcja_v03.indd 32 23.10.2017 08:08:03 ‘



MUTATENbHbIE KOMMOHEHTbI ®PYKTOB 1 OBOLLIEV

®pyKT / oBOLY

flonoko

Abpukoc

(CaxapHas cBekna

bpycHuka

Kanycra
Mopkogb
Cenbpepeii
Orypeu
Denxenb
Bunorpaa
Kugu
JICSTEE

HekTapuH (63 KocTouku)
Mepcuk (6e3 KocTouku)
Ipywa

Axanac

Kny6Huka

Tomugop
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BMTamMuH / MMHepanbHoe BeLlecTBo

Butamun C

Knetuarka, kanuit

(onveBan KNCNOTA, KNETYaTKa; CBEKNA ABNAETCA 6OraTbiM MCTOUHNKOM

BuTamuHa Cv kanus

Buramun C

Butamun C, Kanuii, ponueBas kucnota, BUTamuH B6, knetuatka

Butamunbl A, C, B6, knetuatka

Butamun C, kanuit

Buramun C

Butamun C, knetyatka

Butamunbl C, B6, kanuii

Butamun C, kanuii

Butamun C, Gonuesan kucnota, knetyarka, BUTamuH A

Butamunbl C, B3, kanuii, knetyatka

Butamunbl C, B3, kanuii, knetyatka

Kneruatka

Butamun C

Butamun C, xene3o, kanuii u marumit

Butamun C, Knetyatka, ButamuH E, ponnesas kucnota, ButamuH A

Kunokanopum / kanopuu

200 =150 k[ (72 kan.)

30r=85k[x (20 kan.)

160 T =190 kI (45 kan.)

1257 =295k Ix (70 Kan.)
100 =110 kI (26 kan.)

1201 =125k % (30 Kan.)
80 =55k (7 kan.)

2801 =120k (29 kan.)
300 =145 k[ (35 kan.)
1251 =355 k[ (85 kan.)
100 =100 k[Ix (40 kan.)
2001 =210 k[ (50 kan.)

180 =355k (85 kan.)
150 1 =205 k1 (49 kan.)
150 =205 k/1x (60 Kan.)
150 =250 kI (59 Kan.)

125r="130k[x (31 kan.)

100 =90 k[ (22 kan.)
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PELIENTbI BKYCHbIX X 3A40POBbIX COKOB

v’ 6 96710k (kaxdoe nopesams Ha 8 yacmeli
C cepoyesuHoli U cemeykamu)

V' Nyyok 3es1eHu nempywiKu

v’ HEeCKoJ1bKo JIUCMOYKO8 MAMbI

v’ 6 96510K (kaxdoe nopesams Ha 8 yacmeli
C cepoyesuHoli U cemeykamu)

V' nyyok 3es1eHU nempywiKu

V' 2 cmebsis IUCMOoB020 cesiboepest

V' niommuk (1cm) umbups

CrMoOCOBb NMPUrOTOBJIEHUA:

lMpexpe Bcero BbKMUTE COK 13 [1BYX-TPEX
A6MOK.

3aTem BbKMUTE 3e/eHb NETPYLIKU 1 JINCTOYUKN
MATbI, @ TaKXe UMOUPb 1 cenbaepen.

B 3aBepLueHmMe BblXKMUTE OCTaBLLVECA AGMNOKN.

MWU3HEHHOCTb

V' 6 MOPKOBOK (04eHb 60/TbUIYI0 MOPKOBb
paspe3ams 800716 U NONepex,
CpeOoH!HoI0 - MOJIbKO 800/1b)

v’ 4 56510Ka (kaxdoe nopesame Ha 8 ya-
cmeli ¢ cepOuyesuHoli U ceMeyKamu)

V' 2 cpedHuUx cmebis 1UCmMo802o cesboepest

V' iommuk (1cm) umbups no ekycy

CrMoOCOBb NMPUrOTOBJIEHUA:

BbIXXaTb YaCTb MOPKOBMU, AG/I0Ka, CTE6NA cenbpe-
pes 1 UMOMpb.

BbhKMMaTb COK MonepemMeHHO: TBEPLOE - MATKOE;
6naropaps sTomy 3GPeKTMBHOCTb OyaeT Bhilue.
B KoHLie Bbl>KaTb OCTaBLUYIOCH MOPKOBb.

MoxHo TakKe 06aBUTb aHaHAC, CBEKITY, anefb-
CWH U T. N., C KAXXAbIM J06aBIEHHBIM OBOLLEM
M3MeHAA BKYCOBbIE MPENMyLLecTBa.
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XNOPOOWNNOBbII KOKTEMb

BbIXKrMaeMm COK 13 3eNeHbIX pacTeHnii, ana
pa3Ho06pa3sna MOXHO eXXefiHEBHO 13 Pa3HbIX,
Hanp.: lWN1HaTa, Pa3HOBNHOCTel CanaToB, Ba-
nepuaHunLbl ManoMn, CBeKONbHON 60TBbI, POCTKOB
MLIeHNLbI, AYMEHS, MyyKa NeTPyLUKW, TMCTOBOrO
cenbfiepen 1 T. M. B KONMYEeCTBE NPUGAN3UTENbHO
ropcTb Ha 2 nopumu. Ytobbl NOAYUUTH Kak MOX-
Ho 6ornblue COKa, B 3arpy304Hblii KaHan cnepyet
3aKnagbiBaTh N0 OTAENbHOCTY INCTHA, @ B KOHLlE
BbIXaTb KakoN-n1n6o TBepAbI NPOAYKT (Kycouek
A6n0Ka, MOPKOBY 1 T. 1.), 3aTem BfMBaem B 6eH-
aep 500 mn Boabl, BbXKATbIN COK 1 flobaBnisemM
bpyKT: 6aHaH, KNyOHWKY, NepCuK, rpyLly u T. n.
CmeLurBaem B TeUeHMEe HECKONbKUX MURYT. [MUTb
MefneHHO.

BHUMAHME! Xnopodunnosbiit KokTeitnb o6napaer
HeoOblyaiHbIM (BONCTBOM AETOKCUKALMM, MOITOMY,
KaK U COK U3 C(BeK/bl, MbeM ero MeasIieHHO 1 Bbinu-
Baem nopuuio, He npesbiwatoLyyio 300- 400 mn exe-
LHEBHO.

LUTPYCOBbIil HEKTAP

V' Y2 nu6o He6osbwol epelingppym
(oyucmume u pazobpame Ha yacmu)

V' 3 cpedHux anenibCcuHa
(oyucmume u pazobpame Ha yacmu)

v V2 He60/1bLL020 JIUMOHHUKA UJU JTUMOHA
(oyucmume u paspe3ame Ha 2 yacmu)

V' MOXHO 006a8UMb AHAHAC

V' 0.5 ceesbl

v" 5 MOpKoB8OK

v’ 2 cm cgexez0 o2ypya

v’ 386n0ka

v He60/1bWOU NYy4OK 3e/1eHU UJTU Canam
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ONA KPACOTBI BKYCOCEHU

V' 4 anenbcuHa v' 1 K2 MOpKosU

v" 5 MopKo8oK V' 0,1 Ke cgexxe20 wnuHama

V' 1 cme6esib 1UCMo8020 cenbdepes v’ 28650Ka

V" Hebos1bWOol NyYoK 3e/1eHuU BbI>KaTb MOPKOBb, LUNMHAT, AGNOKM - nonepe-

V' KopeHb umbups (okosio 1cm) MEHHO.

V' 1epetingppym Opexu nnv MuHaanb (okono 0,5 Kr) 3anuTb

V' 3 KpyXKouKka aHaHaca BOJOV 1 BbIMAuMBaTb B TeYeHMe Houu. YTpom

v’ 2 anenvcuHa cuenuTb BoAy, noarotoBuTth Slow Juicer K

V' 2 MOpKoBKU paboTe. 3aknafblBaTh B 3arpy304Hoe oTBepCTUE

V' 1M KopHS umbups MO HECKONbKO LUTYK OPeX0B/MUHAANA TaKUM
Mo>Ho Takxe 106aBUTb 3eNeHb, IMCTOBON 06pa3om, uTobbl 060pyOBaHME He 3aBJTOKMPO-
cenbaepeii. Banocb. MoxHo [06aBNATb MOHEMHOTY BOAY UK

Macs1o, 4To6bl Pa3XKIKNTb KOHCUCTEHLIMIO.
OPYKTOBbII IMMOHAL

V' 3 meepobix 6510Kka
V' 3 cpedHux anesibCuHa
(OYUWeHHbIX U pa3o6paHHbIX HA 8
yacmeu)
v’ Y2 iumoHa
Bce GppyKTbl BbIXKaTb, MOMHS O MpUHLMMNE
nonepemMeHHOCTU: MATKOE - TBepAoe. MoXHO
noJaBaTb C MATOW U JibAOM.

TEXHWYECKMUE AAHHbIE

TexHnueckune napamMeTpbl yKa3aHbl Ha MapPKNPOBOYHOM LLUNTKe U3fenna. c (

MakcumanbHoe Bpems HenpepbiBHOI pa6oTbl (KBmax): 10 MUH.
YpoBeHb wyma: Lwa: 6516
AnuHa ceTteBoro nposoga: 1,0m

NMPABUNbHOE YAANEHUE MPOAYKTA

(VICHOI\b3OBaHHO€ JN1eKTpnyeckoe n 3NeKTpoHHOe OCHaLI.l,eHVIe)

Monbwa 0603HaueHme, pa3velLaeMoe Ha TOBAPE yKa3bIBAET, YT0 MPOAYKT MOCIIE UCTEUEHNA CPOKA NPUTOAHOCTU HeNb3A

BbIKMAbIBATL CAPYTUMI  OTXOZAMM JIOMALUHEro Xo3AlcTBa. “Ytobbl w3bexarb BpesHoro BAMAHUA

Ha OKpyXaloLLylo cpedy 13H0POBbe Jilofield, BUTEACTBUE He KOHTPONMPOBAHHOTO YAAneHus OTXOAOB,

mmmm—  VICM10/1b30BAHHOE YCTPOICTBO CNIEyeT JOCTaBUTb BTOUKY NMPUEMA MOAEPaHHOI JOMALLHeli TEXHUKA Wn

CONaCATBCA Ha eé nepeziavy oma. [nd nonyueHuA noapobHoi nHopmaLyiy Ha Temy Mecta v cocoba be3onacHoroyaneHua

MEKTPUYECKIX 1 JNEKTPOHHBIX OTXOZOB NM0/Ib30BATENb OMKEH (BA3ATbCA CTOUKOM PO3HUUHOI NPOZAXM, W C MECTHBIM
OTzen10M 0XpaHbl OKpyXatoLLieid cpebl. ToBap HeNb3A BbIKMAbIBATb BMECTE ¢ APYrUMYU KOMMYHa/IbHBIMM OTXOZAMM.
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WIR DANKEN IHNEN FUR DEN KAUF UNSERES PRODUKTES!

Der Slow juicer stellt eine ideale Lésung fiir alle, die sich um ihre Gesundheit und die Lebens-
qualitdt kiimmern!

Mit dem Slow juicer kénnen Sie Saft aus den meisten Obst.- und Gemdlisesorten, sowie Krdutern
gewinnen. auch von solchen, die man in einem herk6mmlichen Entsafter nicht verwenden kann —
Petersiliengrtin, Spinat, Weizengras, Soja (Sojamilch), Himbeeren, Johannisbeeren, Ananas, Man-
go und vielen anderen.

Der Pressprozess verlduft in zwei Phasen:
v Zerquetschen
V" Auspressen / Entsaften

Der Slow juicer arbeitet langsam und sehr genau, mit einer kleinen Drehzahl. Es zerquetscht Obst
und Gemlise prdzise und bei geringstem Sauerstoffzugang, ohne dabei zu viel Wérme zu erzeu-
gen. Dank dieser Methode bleiben méglichst viele Néihrstoffe und Vitaminen erhalten und es findet
praktisch keine Erwérmung und Oxidation statt.

Sie kénnen sogar zwei mal mehr Saft gewinnen als mit einem herkémmlichen Entsafter.

Mit dem Slow juicer kénnen Sie den Saft von hochster Qualitdt mit max. Menge von Vitaminen
und Mineralien aus Ihrem Obst und Gemiise herstellen!

Der Saft ist aulSergewdhnlich lecker, dickfltissig und ohne Schaum. In einem Behdlter geschlossen
kann der Saft bis zu 72 Stunden im Kiihlschrank aufbewahrt werden, ohne dass Ndhrstoffe und
homogene Konsistenz verloren gehen.
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

D Bei der Verwendung des Gerdts ist besondere Vorsicht geboten, wenn sich
Kinder in der Nahe befinden!

D Verwenden Sie sie fir nichts anderes, aulSer um den Roboter zu transportieren.

D Lassen Sie das Gerdt wahrend der Verwendung nicht unbeaufsichtigt (d.h. wenn
der Netzstecker eingesteckt ist).

D Tauchen Sie das Gerdt, das Netzkabel und den Netzstecker niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

D Halten Sie das Netzkabel fern von heifSen Flachen, sowie von scharfen Kanten.

D Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch und vor der Reinigung immer aus
der Steckdose.

D Defektes Gerdt darf nicht benutzt werden, auch bei Beschddigung von Leitung
oder Stecker — in diesem Fall muss das Gerdt in einem autorisierten Service
repariert werden.

D Es darf nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor eingesetzt werden, an-
sonsten kann es zur Beschadigung des Gerates, zu einem Brandfall oder zu
Verletzungen kommen.

D Das Gerdt nie mit nassen Handen berthren.

D Das Gerdt auf eine rutschfeste und ebene Unterlage stellen.

D Vor dem Abnehmen des Entsafterdeckels abwarten, bis die Pressschraube vollig
stoppt.

D Halten Sie niemals Finger oder Besteck in den Fiillschacht — nur der Stempel darf
zum Schieben von Produkten in den Fillschacht verwendet werden!

D Vor dem ersten Gebrauch alle Teile des Gerates spulen, die mit der Nahrung in
Bertihrung kommen.

D Nach jedem Gebrauch das Gerdt ausschalten.

D Vermeiden Sie Berlihrungen mit beweglichen Teile des Gerdtes.

D Den Tresterbehdlter abstellen und ausleeren, wenn er voll wird.

D Immer sicherstellen, dass das Gerat richtig und vollstandig zusammengesetzt
ist, bevor es eingeschaltet wird — der Entsafterdeckel darf wahrend der Arbeit
nicht entriegelt werden.

D Dieses Gerdt darf von Kindern in einem Alter von mindestens 8 Jahren sowie
von Personen mit korperlichen und geistigen Einschrankungen oder Personen
mit mangelnder Erfahrung und mangelnden Kenntnissen benutzt werden,
wenn Aufsicht oder Betriebssicherheitsanweisung gewahrleistet wird und mit
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dem Gerdt verbundene Gefahren geklart sind. Kinder sollten das Gerdt ohne
Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerdt spielen.

D Vor dem Zerlegen oder Zusammensetzen des Gerdtes soll der Stecker aus der
Steckdose gezogen werden.

D Das Gerat ist ausschliefSlich fir die Benutzung im privaten Haushalt bestimmt.

D Stellen Sie das Gerdt nicht in der Nahe von Elektro- oder Gasherden, Backofen usw.

D Das Gerdt und die Leitung an einem vor Kindern unter 8 Jahren geschitzten
Ort aufbewahren.

D Die Saftéffnung nie abdecken, wenn das Gerdt in Betrieb ist.

D Das Gerdt nicht bewegen, wenn es in Betrieb ist.

D Den Netzstecker nurin eine geerdete Steckdose stecken. Die Spannung soll mit
der auf dem Typenschild angegeben Spannung tbereinstimmen.

D Produkte nur dann in den Fillschacht stecken, wenn das Gerat in Betrieb ist.
Kein Obst/Gemise schieben, wenn das Gerat nicht arbeitet.

D Nicht zu grolSe Mengen hinzuftigen und nicht mit zu groer Kraft auf den
Stempel drlicken.

D Vor Gebrauch Uberpriifen, ob der Entsafterdeckel korrekt aufgesetzt ist.

D Zum Nachschieben nur den mitgelieferten Stempel benutzen.

D Den Antrieb niemals in Wasser tauchen oder unter flieSendem Wasser reinigen.

D In den Fillschacht keine harten Produkte, groRRe Kdrner, Eis oder eingefrorene
Produkte schieben.

D Die oberen Empfehlungen einhalten. Max. Nutzungszeit am Stiick: Entsaften —
nicht mehrals 10 Minuten. Nach Gebrauch das Gerat ca. 20-30 Minuten abkiihlen
lassen. Dann konnen Sie erneut beginnen. Die Einhaltung der 0.g. Hinweise
verlangert die Lebenserwartung des Gerates.

D Zuckerrohr vor dem Entsaften schalen und in kleine Stlicke (20 mm x 20 mm)
schneiden. Portionen nacheinander schieben, genug Zeit fir die Verarbeitung
lassen.

D Zum Nachschieben nur den mitgelieferten Stempel benutzen. Um Unfdlle zu
vermeiden wird verboten, die Pressschraube und andere abnehmbaren Teile
mit der Hand oder mit scharfen Gegenstanden zu beriihren und andere Ge-
genstande als den mitgelieferten Stempel zum Nachschieben zu verwenden.

D Den Entsafter niemals benutzen, wenn der Siebkorb beschadigt ist.

D Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.
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D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Das Gerdt nie im Freien verwenden.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunststoffbeutel, Kartons,
Styropor etc.) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen. Erstickungsgefahr!

GERATEBESCHREIBUNG:

1. Basis 15. Schale

2. Betriebsschalter 16. Reinigungsbdrste

3. Anti-Rutsch-Fi3e

4. Saftbehalter (1000ml) und Tresterbe- Das Gerdit ist mit einem Betriebs-
hélter (800 ml) schalter ausgestattet.

5. Schale mit Saftéffnung und Tresteroff-
nung

6. Entsafterdeckel

7.  Stempel

8. Pressschraube 0 das Gerét ist ausgeschaltet

9. Edelstahl-Siebkorb

10. Automatisches Reinigungsmodul 1 einschalten

11. Dichtungsbuchse

12. verschlieBbare Saftéffnung R Ruckwartsgang - funktioniert,

13. Tresteroffnung (Tresterauswurf) wenn der Schalter gedriickt und

14. Gummistopfen gleichzeitig gehalten wird.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung und beseitigen Sie alle Sicherungselemente
(z.B. Folien) .

2. Spilen Sie das Gerat sorgfaltig und trocknen Sie es ab, vor allem diese Teile, die unmittel-
bar mit der Nahrung in Berlihrung kommen.

3. Der Entsafter verfligt iber ein Sicherungssystem - das Gerat kann nur eingeschaltet wer-
den, wenn der Entsafterdeckel korrekt angebracht wird .
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Den Gummistopfen (14) in die Gffnung unten am Behalter einstecken (5) und die

[ Dichtungsbuchse (11) im Behdlter (5) einlegen.
il A) Das Gerdt auf eine ebene, stabile und flache Unterlage stellen. Den Behalter (5) an der Basis (1) so
2 aufbringen, dass die 3 Punkte/Mulden (B) am oberen Teil vom Geh&use und die 3 Punkte (A) unten
\a am Behalter (5) ibereinander liegen. AnschlieBend auf den Auslaufstutzen einen Stopsel aufsetzen.

3 A isches Reini dul (10) auf den Sieb (9) aufsetzen.

AL

Den Schalsieb aus Edelstahl (9) mit dem automatischen Reinigungsmodul (10) ins Behalterinnere (5)
4 einsetzen, sodass der Vorsto im Sieb in der Einkerbung im Behélter (5) einrastet und die
Markierungen auf dem Schélsieb (9) und dem Behdlter (5) gegeniiber voneinander liegen.

5 Driicken Sie die Pressschraube (8) in den Siebkorb (9).

40

MSO-14_instrukcja_v03.indd 40 23.10.2017 08:08:04 ‘



30p 4 o0
Deckel (6) auf den Behalter (5), aufsetzen, damit die VorstoBe in den Einkerbungen der Schale
- - 6 einrasten, Deckel (6) im Uhrzeigersinn umdrehen, sodass der absichernde Vorstof im Deckel (6) im
I N Gehduse der Betriebseinheit (1) horbar einrastet.
' Markierungen auf dem Gerat beachten. Das Gerat wird nur bei korrekter Montage starten.
SQDD,L.NE&

Schale (15) auf den Deckel aufsetzen (6). Die Behalter (4) unter die Saftoffnung (12) und
Tresterdffnung (13) stellen.

8 Den Stempel (7) in den Entsafterdeckel (6) schieben.

ACHTUNG ! Der Entsafter fiir Obst und Gemiise von MPM ist mit einem Motor mit einem speziellen Getriebe
ausgestattet, der die Drehzahl minimalisiert, deshalb braucht das Gerat mehr Zeit fiir die Verarbeitung der
Produkte. Arbeiten Sie nicht zu schnell, schieben Sie nicht zu viele/zu groBe Produkte in den Fiillschacht, und
driicken Sie den Stempel nicht zu stark, sonst kann der Motor von selbst ausschalten.

VORBEREITUNG VON OBST UND GEMUSE

PRODUKTART BEISPIEL VORBEREITUNG
Alle Produkte waschen und in max. lange Stiicke schneiden,
HARTE WURZELPRODUKTE so dass sie in den Fiillschacht passen.
Achtung: Obst/Gemiise nur in kleinen Mengen e Karotten GroRe Karotten einfach in 4 Stiicke ldngs schneiden. Das
schieben. Zu groBe Mengen konnen zur Verstopfung ~ ® Riibe griine Ende (etwa 1 cm) abschneiden. Mit dem Stempel
des Fiillschachtes und der Pressschraube fiihren-der @ Sellerie nachschieben. i
Motor schaltet von selbst aus. — Riiben und Sellerie wie Apfel in etwa 8 Stiicke
schneiden.

VERGESSEN SIE NICHT: Hartes Obst/Gemiise entschieden in den Fiillschacht driicken. Karotten in 2 oder 4 Stiicke langs schneiden. Die letzte
Portion mit dem Stempel nachschieben.

Getreidegras in die gewiinschte Lange schneiden und spiilen.
o Weizenaras Fiir bessere Ergebnisse nur kleine Mengen in den Fiillschacht
GETREIDEGRAS 9 fiillen. Falls erforderlich den Stempel benutzen.
® (Gerstengras . - . .
— Griinzeug: nicht zu groBe Mengen auf einmal schieben
—es wiirde den Prozess verlangsamen.

1
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VERGESSEN SIE NICHT: Bei der Verarbeitung von Getreidegras wird viel Schaum erzeugt. Deshalb sollte nur frisches Getreidegras verwendet
werden. Gras und Pressschraube konnen auch iiber Nacht oder min. 2 Stunden vor dem Entsaften im Kiihlschrank kalt gemacht oder unmittelbar
vor dem Entsaften mit kaltem Wasser bespritzt werden. Liebhaber von Getreidegras-Karottensaft konnen eine maximal groBe Menge Saft
gewinnen, wenn sie maximal viel Getreidegras mit einer geringen Menge Karotten verarbeiten - es hilft den Siebkorb beim Entsaften zu

reinigen.
WICHTIG: Am besten harte, saftige Apfel wahlen. Nicht
schélen, waschen und in etwa 8 Stiicke schneiden (so dass
HARTES OBST o fipfel sie in den Fiillschacht passen). Obst kann zusammen mit

Saatgut, nur den Bliitenstiel beseitigen. nicht zu groBe
Mengen auf einmal schiehen — es wiirde den Prozess

verlangsamen.
Alle Produkte waschen und klein schneiden, so dass sie in
o O Wi den Fiillschacht passen. Wenn nétig, schélen. Keine groen
WEICHES OBST/GEMUSE o Pfirsich passen. & -feined

Mengen in den Fiillschacht schieben, damit es nicht zur

e Weintrauben Verstopfung kommt. Mit dem Stempel nachschieben.

O W Friichte schélen
ZITRUSFRUCHTE e Grapefruit P - )
o Zitronen Fruchtwandriickstande beseitigen. Zerkleinern.

ENTSAFTEN

ACHTUNG! Kernobst wie Pfirsiche, Pflaumen, Kirschen zuerst entsteinen.
ACHTUNG ! Obst und Gemiise nie in kleine Scheiben oder Wiirfel schneiden, damit mehr Saft gewonnen wird.

1. Das Gerét auf eine ebene, stabile und flache Unterlage stellen. Sicherstellen, dass das Gera-
te ausgeschaltet ist, bevor der Stecker in die Steckdose gesteckt wird (Position 0)

2. Obst und Gemdse sorgfaltig waschen und in kleine Stiicke schneiden (nicht zu klein) so,
dass sie in den Fillschacht passen (6).

3. Die Behilter fir Saft und Trester (4) unter entsprechende Offnungen stel-
len (5). Saftauslaufstutzen (12) mit dem Stépsel am Auslaufstutzen 6ffnen.

4. Den Schalter am Slow Juicer driicken - das Gerat einschalten (2).

5. Obst und Gemuse in den Fillschacht schieben (6). Zum Nachschieben ausschlie3lich den
Stempel verwenden (7).

6. Von zeit zu Zeit sicherstellen, dass Saft- und Tresterbehalter (4) nich voll sind - sollten sie
entleert werden, zuerst das Gerat ausschalten (2) und die Saftéffnung mit dem (12) Gum-
mistopfen schlieBen.

7. Das Gerat kann halten, wenn der Widerstand zu gro3 wird. und soll ausgeschaltet
werden (2). Es kann bedeuten,dass die Obst- oder Gemiisestiicke zu grof3 sind. Es passiert
vor allem bei hartem Obst und Gemdse. Den (2) Schalter in die Position Rickwartsgang
stellen. Die Zutaten werden nach oben driickt und der Motor schaltet von allein aus. Bei
Bedarf das Gerét zerlegen, reinigen und wieder zusammenbauen (siehe Pkt. ,Montage”).

ACHTUNG ! Der Entsafterdeckel darf wahrend der Arbeit (6) nicht entriegelt werden! Bei nicht korrekt aufge-
setzter Entsafterdeckel (mit der Sicherheitsverriegelung) arbeitet der Entsafter nicht. Beim Entsaften man-
cher Zutaten (z.B. Aipfel, Sellerie) entsteht Schaum, in einem solchen Fall darf der Stopsel nicht aufgesetzt
werden. Beim Entsaften mit aufgesetzten Stopsel besonders vorsichtig vorgehen. Bei groBeren Saftmengen
im Hauptbehalter (5) kann der Saft iiberlaufen.
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1.
2.
3.
4.

ALLGEMEINES

Nach Moglichkeit nur frisches, reifes Obst und Gemiise verwenden.

Bei weichem und zu reifem Obst wird der Saft nicht klar.

Apfelsaft wird schnell dunkel — geben Sie am besten etwas Zitronensaft dazu.

Je nach gewiinschter Konsistenz kann der Saft mit Mineralwasser verdiinnt werden.

DAS GERAT ZERLEGEN

A WN -

(%]

6.

REINIGUNG UND PFLEGE

ACHTUNG ! OrdnungsgemaBe Reinigung und Pflege kann zur Verldnge-
rung der Lebensdauer des Gerites beitragen. Da das Gerat Mineralien
entsaftet, darunter Kalzium, empfiehlt es sich alle Gerdteteile immer
nach Gebrauch mit einem speziellen Spiilmittel zu reinigen.

1.
2.

N o
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. Demontieren Sie einzelne Teile in umgedrehter Reihen-

. Schalten Sie das Gerat mit dem Schalter aus (2) und ziehen Sie den Stecker aus der Steck-

dose.

. Warten Sie ab, bis die Pressschraube vollig stoppt.
. Nehmen Sie den Stempel (7) heraus (6).
. Nehmen Sie den Entsafterdeckel ab, (6) indem Sie ihn

gegen Uhrzeigersinn drehen. ===>

folge als bei der Montage (Pressschraube (8), Siebkorb (9),
modut automatycznego czyszczenia (10), Hauptbehalter
mit Trester6ffnung und Saftéffnung (5)). ===>

Reinigen und spiilen Sie o.g. Teile sorgfaltig.

Vor der Reinigung das Gerat ausschalten.
Das Hauptgehduse kann mit einem feuchten Tuch gerei-
nigt werden. Falls n6tig, eine milde Seifenlauge verwenden.

. Alle Teile, die mit der Nahrung in Kontakt kommen sollen nach jedem Gebrauch sofort

nach dem Entsaften mit warmen Wasser mit etwas Spulmittel gespult werden.

. Zur Reinigung keine aggressiven Reinigungsmittel, Aceton, Alkohol, scharfe Gegenstande

u.a.verwenden.

. DieReibenach jedem Gebrauch sorgfaltig reinigen. Die mitgelieferte Reinigungsbiirste (16),

eignet sich ideal zur Reinigung von diesem Gerateteil.

. Niemals Wasser oder andere Fliissigkeiten in den Motorsockel laufen lassen!

Soll es zu Verfarbungen von Geréteteilen kommen (wegen Méhren, Orangen usw.), kdn-
nen sie mit einem Tuch mit etwas Speisedl beseitigt werden.

. Nachdem alle Teile gereinigt und getrocknet wurden, den Entsafter zusammenbauen (sie-

he Pkt. "ENTSAFTER AUFBAUEN).
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LEHLERSUCHE

MOGLICHES PROBLEM

Das Gerdt arbeitet nicht

Der Motor bleibt beim Entsaften stehen

Im Fiillschacht sammelt sich ‘Marmelade”

Trester wird nicht ausgeworfen

NAHRSTOFFE OBST UND GEMUSE

LOSUNG

Der Netzstecker steckt nicht korrekt in der Steckdose
Der Entsafterdeckel (mit Sicherheitsverriegelung) ist eventuell nicht richtig aufgesetzt
Bei der Produktverarbeitung ist etwas schief gegangen

Das Gerdét ist eventuell nicht richtig zusammengesetzt
Das Gerét ist liberbelastet
Das Produkt ist in zu kleinen/groBen Stiicken

Wenn viel weiches Obst oder Gemiise verarbeitet wird, harte und weiche Zutaten
abwechselnd verarbeiten (z.B. Orange oder Apfel und dann Karotte). Kein angefaultes
0Obst/Gemiise wahlen.

Den Schalter einige Male in die Position ‘Reverse’ bringen

In den Fiillschacht nicht zu viele Produkte auf einmal schieben, einzeln schieben,
langere Pausen fiir Produktverarbeitung lassen.

Wenn der Fehler besteht, das Gerdt zerlegen, reinigen und wieder zusammenbauen.

Hartere Produkte dazwischen entsaften

Obst / Gemiise

Apfel

Aprikose
Luckerriibe
Preiselbeere

Kohl

Karotten

Sellerie

Gurke

Fenchel
Weintrauben

Kiwi

Melone

Nektarine (ohne Kern)
Pfirsich (ohne Kern)
Birne

Ananas

Erdbeere

Tomate

44
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Vitamine / Mineralien

Vitamin C

Ballaststoffe, Kalium

Folsdure, Ballaststoffe, Riibe sind reich an Vitamin Cund Kalium

Vitamin C

Vitamin C, Kalium, Folsdure, Vitamin B6, Ballaststoffe

Kilokalorien / Kalorien
2009 =150k (72 cal)
309=385kJ(20cal)

160 g= 190 kJ (45 cal)
125 9=295kJ (70 cal)

100 g =110kJ (26 cal)

Vitamin A, , B6, Ballaststoffe
Vitamin Cund Kalium
Vitamin C

Vitamin Cund Ballaststoffe
Vitamin Cund Kalium
Vitamin Cund Kalium

Vitamin C, Folsaure, Ballaststoffe, Vitamin A

1209 =125kJ (30 cal)
809 =>55kJ (7 cal)

2809 =120kJ (29 cal)
3009 =145kJ (35 cal)
125 g =355kJ (85 cal)
1009 =100k (40 cal)

2009=210kJ (50 cal)

Vitamin C, B3, Kalium und Ballaststoffe

Vitamin C, B3, Kalium und Ballaststoffe

Ballaststoffe

Vitamin C

Vitamin C, Eisen, Kalium und Magnesium

Vitamin C, Ballaststoffe, Vitamin E, Folsdure und Vitamin A

180 g =355kJ (85 cal)
150 g =205 kJ (49 cal)
150 g =205 kJ (60 cal)
150 g = 250kJ (59 cal)
1259="130kJ (31 cal)

1009 =90kJ (22 cal)
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REZEPTE FUR LECKERE UND GESUNDE SAFTE

ERFRISCHUNG

v’ 6 Apfel (jeden Apfel in 8 Stiicke schneiden,
mit Saatgut)

v’ ein Biindel Petersilie

v einige Minzbldtter

ERFRISCHUNG II

v’ 6 Apfel (jeden Apfel in 8 Stiicke schneiden,
mit Saatgut)

v’ ein Blindel Petersilie

V' 2 Stdngel Stangensellerie

v’ eine Scheibe (1cm) Ingwer

ZUBEREITUNG:

Zuerst zwei-drei Apfel entsaften.

Danach Petersiliengriin und Minzblatter, sowie
Sellerie und Ingwer entsaften.

Zum Abschluss die restlichen Apfel entsaften.

VITALITAT

v" 6 Karotten (sehr gro8e Karotten Iings und
quer in Stticke schneiden, mittelgrof3e nur
ldngs)

v’ 4 Apfel (jeden Apfel in 8 Stiicke schneiden,
mit Saatgut)

V' 2 mittelgrof3e Stéingel Stangensellerie

v’ eine Scheibe (1cm) Ingwer

ZUBEREITUNG:

Einen Teil Karotte, Apfel, Stangensellerie und
Ingwer entsaften.

Harte und weiche Zutaten abwechselnd verar-
beiten, um mdglichst viel Saft zu gewinnen.

Zum Abschluss alle restlichen Karotten entsaften.

Es kann Ananas, Riibe, Orange hinzugefiigt
werden, je nach Geschmack.
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CHLOROPHYLLSAFT

Saft aus griinen Pflanzen kann tagliche aus
anderen Zutaten vorbereitet werden, z.B.: Spinat,
verschiedene Salatsorten, Feldsalat, junge Blatter
der Roten Bete, Weizengras, Gerstengras, Peter-
siliengriin, Stangensellerie usw. Menge - eine
Handvoll fiir 2 Portionen. Um méglichst viel Saft
zu erhalten, sollten Sie die Blétter einzeln in den
Fiillschacht schieben und zum Abschluss harte
Produkte (ein Stiick Apfel, Karotte usw.). Danach
mit einem Stabmixer 500 m| Wasser, Saft und
Obst geben: Banane, Erdbeere, Pfirsich, Birne
usw. einige Minuten lang verarbeiten. Langsam
trinken.

ACHTUNG ! Chlorophylisaft hilft bei der Entgiftung,
deshalb wird er, wie Rote-Riiben-Saft, langsam ge-
trunken und zwar nicht mehr als eine Portion von
300- 400 ml taglich.

ZITRUSSAFT

V' ¥ Grapefruit oder eine kleine Grapefruit
(schdlen und zerkleinern)

v" 3 mittelgroBBe Orangen (schdlen und
zerkleinern)

V' Vs kleine Limone oder Zitrone (schéilen und
in 3 Stiicke schneiden)

v ev. Ananas hinzufiigen

LEBERENTGIFTEND

v 0,5Riibe

v' 5Karotten

v’ 2cm frische Gurke

v’ 3/Apfel

V' ein kleines Biindel Petersilie oder Salat

FUR DIE SCHONHEIT

v" 40rangen

v' 5 Karotten

V' 1Stdngel Stangensellerie
v ein kleines Blindel Petersilie
v" Ingwer (ca. 1cm)
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SLIMFIT HERBSTGESCHMACK

v' 1 Grapefruit v 1kg Karotte

v" 3 Scheiben Ananas v' 0,1 kg frischen Spinat

v' 20rangen v 2 Apfel

v' 2 Karotten Karotte, Spinat, Apfel abwechselnd entsaften.

v 1cmingwer

Es kann Petersilie, Stangensellerie hinzugefiigt NUSSBUTTER / MANDELNBUTTER

werden. Niisse oder Mandeln (ca. 0,5 kg) Uiber Nacht
in Was§er einweichgn. Am néch'sten N'lo.rgen
gut spiilen, Slow Juicer vorbereiten. Einige Stc.
v’ 3 harte Apfel Nisse/Mandeln in den Fiillschacht nacheinander
v" 3 mittelgrofse Orangen (geschdilt, in 8 Stii-  schieben, genug zeit flir Verarbeitung lassen. Je
cke zerkleinert) nach gewiinschter Konsistenz kann etwas Wasser
v' Vs Zitrone oder Ol hinzugefiigt werden.

Obst entsaften, harte und weiche Zutaten
abwechselnd verarbeiten. Mit Minze und Eis

servieren.

TECHNISCHE DATEN
Technische Daten vom Produkt werden auf dem Typenschild angegeben.
Max. Dauerbetriebszeit (KBmax): 10 Min.

Gerduschpegel: Lya: 65dB
Netzkabel: 1,0m

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG (Elektro- und Elektronik-Altgerate)

Polen Die Bezeichnung am Gerét bedeutet: Elektro- und Elektronik-Altgeréte gehdren nicht in den Hausmill.
Schonen Sie unsere Umwelt und menschliche Gesundheit und nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogerdte ab oder melden Sie ihre

= Entsorgung von zu Hause. Informationen, wo und wie die Gerdte zu entsorgen sind, erhalten Sie iiber lhre

Verkaufsstelle oder iiber die lokale Umweltschutzbehdrde. Dieses Produkt gehdrt nicht in den Hausmiill.
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DEKOJAME< KAD |SIGIJOTE MUSY PRODUKTA!

Slow Juicer, taiidealus jrenginys asmenims, kurie ripinasi savo sveikata ir gyvenimo kokybe!
Galite pasigaminti sulciy i§ daugelio darzoviy, vaisiy bei Zoleliy. Taip pat tokiy, kuriy negalima
standartinéje sulciaspaudéje - petrazolés lapy, Spinato, kvieciy Zelmeny, sojy (sojy pienas),
avieciy, serbenty, ananasy, man ir daugelio kity.
Suléiy gaminimo procesas vyksta dviem spaudimo etapais:
v smulkinimas/trynimas
v spaudimas

Slow juicer dirba létai, su maZais apsisukimais, bet tiksliai. Preciziskai smulkina vaisiy ir darZoviy
minkstimg, negamina perteklinés silumos ir su minimaliu deguonies kiekiu. To déka nenaikina
maistiniy medziagy ir vitaminy, esanciy vaisiuose ir darzovése, nesusildo ir neoksiduoja sulciy.
Galite pasigaminti net 2 kartus daugiau sulciy, nei su standartine sulciaspaude.

Naudodami Slow juicer gausite auksciausios kokybés sultis su maksimaliu vitaminy ir
mineraly kiekiu, esanéiu mégstamuose vaisiuose ir darZovése!

Sultys yra ypac skanios, tirstos ir be puty. Gali bati laikomos uZdarytame inde net iki 72 valandy,
nepraras vertingy savybiy ir vienalytés konsistencijos.
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI

D Pries pradedami naudoti tiksliai perskaitykite aptarnavimo instrukcija.

D Bakite labai atsargs, kai netoliese jrenginio yra vaikail

D Nenaudokite prietaiso kitiems tikslams, nei jis sukurtas.

D Negalima palikti dirbancio jrenginio jjungto j elektros lizda.

D Nenardinkite jrenginio, laido ir kiStuko vandenyje arba kituose skysciuose.

D Nekabinkite maitinimo laido ant astry kampy ir neleiskite, kad liesty karstus
pavirsius.

D Visada, kai nenaudojate jrenginio arba pries valyma istraukite kistuka is elektros
lizdo.

D Nenaudokite pazeisto jrenginio, taip pat ir tada, kai pazeistas yra maitinimo laidas
arba kistukas - tokiu atveju atiduokite jrenginj remontui j jgaliota serviso punkta.

D Aksesuary panaudojimas, kuriy nerekomenduoja gamintojas, gali sugadinti
jrenginj, sukelti gaisrg arba kiino suzalojimus.

D Nenaudokite jrenginio lauke.

D Naudokite jrenginj ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus

D Pries korpuso nuémimg palaukite kol spaudziantis elementas visiskai sustos.

D Niekuomet nedékite pirsty ar Sakuciy $ sulCiaspaudés kamerg - tik stimoklis
naudojamas produktams pastumti!

D Pries pirmg panaudojima nuplaukite visas sul¢iaspaudés dalis, kurios lieciasi su
maistu.

D Po kiekvieno sul¢iaspaudés panaudojimo jg isjunkite.

D Venkite salycio su judandiais jrenginio elementais.

D Atidékite ir pasalinkite atliekas i$ indo, kai bus pilnas.

D Pries pradédami darba jsitikinkite, kad visi jrenginio elementai teisingai sumon-
tuoti - negalima pakleti korpuso jrenginio darbo metu.

D Siuo jrenginiu gali naudotis vaikai nuo 8 mety ir zmoneés su fizine, judéjimo ir
protine negalia, zmonés su neatitinkamomis Ziniomis ir patirtimi tuomet, kai yra
prizidrimi arba buvo paruosti ir apmokyti bei supranta kylancig gréesme. Vaikai
be suaugusiyjy priezidros neturéty atlikti jrenginio valymo ir priezitros darby.

D Reikia atkreipti démesj j tai, kad vaikai nezaisty su jranga/jrenginiu.

D Pried sulCiaspaudés sumontavimg ir iSmontavimg atjunkite nuo elektros srovés.

D Jrenginys skirtas naudoti tik namuose.

D Nedékite jrenginio arti elektriniy ir dujiniy virykliy, degikliy, orkaiciy ir pan.

D Laikykite jrenginj ir jo laidg vaikams ki 8 mety nepasiekiamoje vietoje.

D Neuzkimskite minkstimo ir sulciy istekéjimo angos. kai jrenginys dirba.
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D Neneskite jrenginio darbo metu.

D Jrenginj pajunkite | elektros lizdg su jzeminimo sraigtu, su nominalia jtampa
atitinkancia jtampga nurodyta jrenginio informacinéje lenteléje.

D Produktus reikia déti j padaviklio anga, kai jrenginys dirba, negalima pripildyti
vaisiy ir darzoviy, kai jrenginys nedirba.

D Stebékite, kad neperkrautuméte sul¢iaspaudeés, nenaudokite didelés jégos
produkty padaviklyje stumti.

D Pries jrenginio jjungimg patikrinkite, ar indo dangtelis geria pritvirtintas.

D Produkty pastimimui naudokite stdmoklj.

D Nenardinkite pavaros vandenyje ir neplaukit epo tekanciu vandeniu.

D Nedékite j sul¢iaspaudés padaviklj jokiy kiety medziagy, kiety sékly, ledo ar
Saldyty produkty.

D Reikia laikytis Siy rekomendacijy dél nominalaus darbo laiko: sulciy spaudimas
- ne ilgiau, nei 10 minuciy nenutrikstamo darbo. Uzbaigus darbo ciklg reikia
palaukti 20-30 minuciy pries pakartoting jrenginio jjungima. Jeigu laikomasi Siy
nuorody, prailginamas jrenginio tarnavimo laikas.

D Cukrine nendre reikia nulupti ir supjaustyti j gabaliukus 20mm x 20 mm pries
pradedant jg apdoroti jrenginyje. Porcijas déti paeiliui j angg uzbaigus ankstesn;
apdorojima.

D Siekiant iSvengti nelaimingy atsitikimy dirbant su jrenginiu draudZiama ranka
ar astriu jrankiu liesti sraigtg ar kitas nuimamas dalis bei stumoklj pakeisti bet
kokiu kitu daiktu.

D Nenaudoti sul¢iaspaudés, jeigu spaudziantis sietas yra pazeistas.

D Nekiskite kiStuko j elektros lizdg dregnomis rankomis.

D Traukdami uz laido neistraukite kistuko is elektros lizdo .

D Nenaudokite jrenginio atvirame ore.

D Vaiky saugumui nepalikite laisvai prieinamy pakuotés sudedamyjy daliy (plastma-
siniy maisy, kartony, puty polistirolo ir t. t.).

D JSPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zaisti su folija. Pavojus uzdusti!
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JRENGINIO APRASYMAS:

Darbiné stotis/korpusas 15. Déklas

Jungiklis 16. Sepetélis valymui
NeslidZios kojelés

Indas sultims (1000 ml) ir atliekoms Jrenginys turi jungiklj.
(800 ml)

Pagrindinis indas su angomis atliekoms

ir sultims

6. Dangtis

7.  Stumoklis 0
8. Spaudziantis elementas

9. Neradijancio plieno spaudziantis sietas

AW

v

Jrenginys isjungtas

10. Automatinio valymo modulis 1 Irenginio jjungimas

11.  Sandarinimo jvoré R Apsisukimai priesinga kryptimi,
12. Sulciy tekéjimo lovelio uzdaroma anga vad. atbuliné pavara, siekiant
13. Atlieky anga jjungti reikia laikyti paspausta
14. Guminis kistukas mygtuka

PRIES PIRMA PANAUDOJIMA

ISimkite jrenginj i$ pakuotés ir nuimkite visus jj saugancius kartonus ir folijas.

—

2. Tiksliai nuplaukite ir nusausinkite jrenginj, ypac tuos elementus, kurie betarpiskai lieciasi
Su maistu.
3. Sul¢iaspaudeé turi apsaugos sistema - jrenginys gali bati jjungta stik tuomet, kai jrenginio
korpusas tinkamai sumontuotas (6).

SULCIASPAUDES MONTAVIMAS

Uzdékite guminj kistuka (14) ant angos esancios ant indo dugno (5) ir sandarinimo jvore (11) inde

U (5), jeigu anksciau nebuvo sumontuotos.
q @ Pastatykite jrenginj ant lygaus, stabilaus ir plokscio paviriaus. Uzdékite ant dirbancios stoties
2 (1)inda (5) taip, kad 3 jdubimuose (A) antindo dugno(5) atsiratsy 3 krasteliai (B) esantys ant
\B virutinio korpuso pavirsiaus. Uzdékite kistuka ant sulciy tekéjimo lovelio.
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3 Uzdekite automatinio valymo modulj (10) ant spaudziancio sieto (9).

Uzdékite ir pritaikykite neridijancio plieno (9) trinantj sietg prie automatinio valymo modulio (10)
4 indoviduje (5) taip, kad sieto krastelis patekty j griovelius inde (5), o Zenklinimas ant spaudziancio
sieto (9) irindo (5) buty priesais save.

=

5 |dékite spaudziantj elementa (8) j spaudziantj sieta (9).

' Q 7

o a0

TO—AX
Uzdékite dangtelj (6) antindo (5), krasteliais pataikykite j griovelius esancius dubenyje ir pasukite :
~ ~/ 6 dangtelj (6) kiek jmanoma pagal laikrodzio rodykles taip, kad krasteliai dangtyje (6) prisitaikyty
e 3 prie ertmés darbinéje stotyje (1), kol trekstelés laikiklis. Reikia atkreipti démesj j Zenklinimus ant
' jrenginio. Tokiu badu blokuojamas jrenginio jsijungimas, kai jis neteisingai sumontuotas.

IopLieo

. J

Uzdékite dekla (15) ant dangtelio (6). |stumkite indus (4) po sulciy iStekéjimo loveliu (12) ir atlieky
loveliu (13).
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8  Maisto produkty padavimo angoje dangtelyje (6) dékite stamoklj (7).

DEMESIO! Jmonés MPM vaisiy ir darzoviy sul¢iaspaudé turi variklj su redukcine pavara létinancia apsisukimus,
todél jrenginiui reikalingas laikas sunaudoty produkty apdorojimui. Skubéjimas, bandymas déti didelius vai-
sus ir darZoves, ar didelj jy kiekij i$ karto bei stiprus spaudimas stimokliu gali uzblokuoti jrenginj.

VAISIU IR DARZOVIY PARUOSIMAS

PRODUKTY RUSIS PAVYZDYS PARUOSIMAS

. Nuplaukite visus produktus ir supjaustykite kiek jmanoma
KIETI SAKNINIAI 0 mfa ilgesnémis dalimis, kad buty lengva détij anga.
Démesio: nedekite i$ karti daug vaisy ar darzoviy. o burokelis Didele morka perpjaukite tik iilgai  keturias dalis.
Didelis kiekis gali uzkimsti déjimo angg arba e Nl{p]aukftezallqdallaple1cm.Galutmesdahspastumkne
spaustuva, tai gali uzblokuoti jrenginj. stumokliu. o o

—burokélius, salierus ar obuolius pjauname j 8 dalis

ATSIMINKITE: Negalima stipriais spausti spaudziamy kiety darZoviy ar vaisiy j lengvai besisukantj jrenginj. Siekiant palengvinti sau darba
supjaustykite didesnés morkas isilgai j dvi ar tris dalis. Siekiant paspausti paskutine spaudZiamy produkty porcija panaudokite stamoklj.

: Supjaustykite j norima ilgj ir nuplaukite. Dékite nedidelius
JAVY ZELMENYS ° k\{lei|al| zelmerlqkleklus1angql-gqu5|tegeresy1 rez_ultati
® mieziai spaudziant. Esant poreikiui panaudokite stamoklj.
— Zzalumynai: nedékit per daug is karo - bus sunku spausti.
ATSIMINKITE: Zelmenys turi tokiy komp ty, kurie sudaro putas spaudimo metu. Siekiant sumazinti $j reiskinj spauskite Sviezius zelmenis.
Galima atSaldyti Zelmenis nei spaustuva, jdedant juos nakdiai j Saldytuva ir bent 2 valandas pries spaudima arba tiesiogiai pries spaudima

supurksti Saltu vandeniu. Jeigu jums netrukdo, kad susimaiSys Zelmeny ir morky sultys, tai galite gauti tikrai daug sulciy spausdami kartu
minimaly morky kiekj, tai padés iSvalyti sietelj spaudimo metu.

SVARBU: Rinkités tik kietas, sultingas rasis. Nuplaukite ir
supjaustykite vaisius su odele j gabaliukus, kurie lengvai tilps

KIETI VAISIAI e obuoliai ianga (mazdaug j 8 dalis). Vaisius galima déti kartu sékly
lizdais, reikia pasalinti tik lapkocius. Nedékite per daug vaisiy
gabaliuky is karto - bus sunku spausti.

Nuplaukite produktus ir supjaustykite j gabaliukus, kuri

e pomidorai AP A A L
MINKSTI VAISIAI/DARZOVES o persikai 'eng",a'tl'.'pls(.“k’.‘gq'!e,'gub“t!"al‘(”:'.”pk"”d?:e'N."dek"e
o vynuogés per didelio kiekio vaisiy angoje, kad jos neperpildyti.
Pastumkite tam skirtu jrankiu.
® apelsinai . S
CITRUSAI o greipfrutai NqupklteyalsmodeIg|rpasaAI|nlA<|teA o )
L balto pluosto pertekliy Padalinkite j nataralius gabaliukus.
® (itrinos
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SULCIY SPAUDIMAS

DEMESIO! Vaisiy su kauliukais, persikus, slyvas, vy3nias ir tresnes, pirmiausia reikia pasalinti kauliukus.

DEMESIO! Nepjaustome vaisiy ir darzoviy j plonus pleistrus, kubelius ir pan. Dél per mazy ar per dideliy gaba-
liuky sultis spausti sunkiau.

1. Pastatykite jrenginj ant lygaus, stabilaus ir plokscio pavirsiaus. Pries jjungdami kistuka j
elektros lizda jsitikinkite, kad jrenginys iSjungtas (pozicija 0).

. Kruopsciai nuplaukite vaisius ir darzoves, i$ kuriy ketinate daryti sultis, o paskui supjausty-
kite | mazus gabaliukus (taciau ne pleistrus ar smulkius gabaliukus) taip, kad bty galima
laisvai jmesti per dangtelio anga (6).

. Pastatykite inda sultims ir atliekoms (4) po atitinkamomis pagrindinio indo ango-
mis (5). Atidarykite kistuku sulciy iSbégimo lovelj (12).

. ljunkite Sowjuicer jungiklio pagalba (2).

. Imeskite vaisius ir darzoves per angg esancig dangtelyje (6) pastumdami juos tik tam skirtu
jrankiu (7).

. Retkardiais patikrinkite, ar indai atliekoms ir sultimis (4) néra perpildyti - esant poreikiui

iStustinkite, bet pirmiau isjunkite jrenginj jungiklio (2) pagalba ir uzkiskite sulciy lovelj (12)
kistuku.
Jrenginys gali sustabdyti savo darba, kai susiduria su pernelyg didele apkrova. Tokioje situ-
acijoje jj reikia isjungti(2),, nes tai gali reiksti, kad jmesti vaisiy ar darzoviy gabaliukai yra per
dideli. Taip atsitinka ypac su kietomis darzovémis ir vaisiais. Tuomet reikia perjungti jungiklj
(2) j funkcija reverse. Sulciaspaudé jjungs atbuline pavara ir atblokuos variklj. Kai problema
ir toliau yra, reikia isardyti jrenginj, iSvalyti ir vél sumontuoti (ziarékite taska ,Sulciaspaudés
montavimas”).

N

w

U

[=))

~N

DEMESIO! Kai sulciaspaudé dirba dangtelio (6)atblokuoti negalima! Atblokavus dangtelyje esancia apsauga
variklis iSsijungia. Neuzdarykite kiStuko, kai spaudziate sultis i$ komponenty, kurie isskiria putas (pvz. obuo-
liai, salieras). Bukite atsargus, jeigu spaudZiate sultis su uzdarytu kistuku. Jeigu sulciy kiekis pagrindiniame
inde (5) yra didesnis, nei indo taris, sulciy pertekliy iSpilkite.

BENDROS PASTABOS

—

. Pagal galimybes naudokite viezius ir prinokusius vaisius bei darzoves.

. Dél minksty ir labai prinokusiy vaisiy sultys néra tokios skaidrios.

. Obuoliy sultys gali greitai parusti - siekiant sulétinti $j procesa jspauskite j sultis kelis lasus
citrinos sulciy.

. Jeigu sultys yra labai tirstos, tuomet jas reikia praskiesti mineraliniu vandeniu.

SULCIASPAUDES ISMONTAVIMAS

1. ISjunkite jrenginj jungiklio (2) pagalba ir iStraukite laidg i$ elektros lizdo.
2. Palaukite kol spaustuvas visiskai sustos.

w N

S
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. ISimkite stimimo elementg (7) ir dangtelj (6). Q
4. Nuimkite dangtelj (6) pasukdami jj prieSinga kryptimi, ‘
nei laikrodZio rodyklés. ===>

5. ISmontuokite paskirus elementus atvirksc¢iai nei mon-
tuodami (spaustuvas (8),, spaudziantis sietas(9),, auto-
matinio valymo modulis (10), pagrindinis indas atliekoms
su anga sultims (5)). ===>

6. Kruopsdiai nuplaukite ir nuvalykite Siuos elementus

VALYMAS IR PRIEZIORA

DEMESIO! Tinkamas plovimas ir laikymas prailgina sulciaspaudés tarna-
vimo laika. Kadangi sulciaspaudé spaudZia mineralus, rekomenduojame
visus jrenginio elementus uzbaigus darba plauti priemonémis, kurios
neleidzia nusésti kalkéms.

1. I$junkite jrenginj pries jo valyma.
2. Pagrindinj korpusa galima valyti drégna Sluoste (jeigu yra
toks poreikis, galima panaudoti truputj ploviklio).
3. Visus elementus, kurie lieciasi su maistu kruopsciai nuplaukite po kiekvieno panaudojimo
Siltame vandenyje su trupuciu ploviklio, geriausia i$ karto po panaudojimo.
. Valymui nenaudokite stipriy valymo priemoniy, acetono, alkoholio, astriy medziagy ir t. t.
. Spaudziantj sieta gerai iSvalyti po kiekvieno panaudojimo. Rinkinyje esantis Sepetélis (16),
idealiai tinka isvalyti Sig dalj.
6. Draudziama prietaiso pagrinda nardinti vandenyje arba kituose skysciuose!
. Jeigu sultys dél morky, obuoliy ir pan. nudaZo suléiaspaudés elementus, juos galima nu-
valyti su trupuciu aliejaus.
8. Nuvalius ir isdziovinus visas dalis, sulciaspaude sumontuokite (ziarékite taska ,SUL-
CIASPAUDES MONTAVIMAS®).

NETEISINGO VEIKIMO POZYMIAI

POZYMIAI PATIKRINKITE

— Armaitinimo laidas yra elektros lizde
Variklis nedirba - Arteisingai uzdarytas virSutinis korpusas
— Arkas nors neuzblokavo dedant produktus apdorojimui

[N

~

11

- Arjrenginys tinkamai sumontuotas
Dirbantis jrenginys sustoja — Arnéra perkrautas
— Arproduktas, kurj norite iSspausti paruostas atitinkamais gabaliukais

- Jeigu dedate daug minksty produkty, stenkités pakaitomis pastumti kietu produktu
(pvz. apelsing ar obuolj pastumkite morka) Pasirinkite SvieZius produktus neturincius
Arangoje susidaro ,dzemas” puv}lmo;yr}qu L, -
— Perjunkite jungiklj j pozicija 'reverse' kelis kartus
— Neperpildykite angos produktais, dékite produktus po vieng, leiskite juos apdoroti
- Jeiguir toliau priezastis nezinoma, tuomet jrenginj isplaukite ir vél jdékite.

Minkstimas neiseina is jrenginio - Pastumkite kietesniu produktu
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VAISIU IR DARZOVIY MAISTINGOSIOS MEDZIAGOS

Vaisius/darzove Vitaminas/mineraliné medZiaga Kalorijos kg/kalorijos

Obuolys Vitaminas C 2009 =150k (72 cal)

Abrikosas Skaidulos, kalis 309 =285kJ (20 cal)

Cukrinis burokas Folio ragstis, skaidulos, burokas turtingas vitamino Cir kalio 160 g =190kJ (45 cal)

Mélyné Vitaminas C 1259=295kJ (70 cal)

Kopstas Vitaminas C, kalis, folio ragstis, vitaminas B6, skaidulos 100 g =110kJ (26 cal)

Morka Vitaminas C, B6, skaidulos 120 g=125kJ (30 cal)

Salieras Vitaminas V, kalis 809 =>55kJ (7 cal)

Agurkas Vitaminas C 2809 ="120kJ (29 cal)

Italiskieji krapai Vitaminas C, skaidulos 300g="145kJ (35 cal)

Vynuogés Vitaminas C, B6, kalis 1259 =355kJ (85 cal)

Kivis Vitaminas V, kalis 1009 =100k (40 cal)

Melionas Vitaminas C, folio rigstis, skaidulos, vitaminas A 2009 =210kJ (50 cal)

Nektarinas (be kauliuko) Vitaminas C, B3, kalis, skaidulos 180 g =355kJ (85 cal)

Persikas (be kauliuko) Vitaminas C, B3, kalis, skaidulos 150 g = 205 kJ (49 cal)

Kriause Skaidulos 150 g =205kJ (60 cal) :
Ananasas Vitaminas C 150 g =250kJ (59 cal)

Braske Vitaminas C, geleis, kalis ir magnis 1259 ="130kJ (31 cal)

Pomidoras Vitaminas C, skaidulos, vitaminas E, folio ragstis, vitaminas A 1009 =90kJ (22 cal)

RECEPTAI SKANIOMS IR SVEIKOMS SULTIMS
ATSIGAIVINIMAS V' Pleistras (1 cm) imbiero

v" 6 obuoliai (kiekvieng supjaustytij8dali su
Serdimi ir séklomis)

V" Puoksté petrazoles lapy

V' Kelis lapeliai mety

PARUOSIMO BUDAS:

Pirmiausia iSspauskite du - tris obuolius.
Paskui isspauskite petrazolés lapy ir métas bei

imbiera ir saliera.
AIISAIVINIMASI Pabaigoje iSsauskite likusius obuolius.
v" 6 obuoliai (kiekvienq supjaustyti j 8 dalis
su Serdimi ir séklomis)

V" Puoksté petrazoles lapy
V" 2 pailgo saliero Saknys
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GYVYBINGUMAS KEPENY VALYMAS

v" 6 morkos (labai didele morkq perpjaukite v" 0,5 burokélio
per puse skersai ir iSilgai, v" 5morkos
vidutine tik iSilgai) V' 2cm sviezias agurkas
V" 4 obuolius (kiekvienq supjaustytij 8 dalis V' 3 obuoliai
su Serdimi ir séklomis) v' matza petrazoliy puokstelé arba salota

v 2vidutinés pailgo saliero Saknys
V' Pleistras (1 cm) imbiero skoniui m

v’ 4apelsinai

v" 5morkos

v 1pailgas salieras

V' Maza petrazoliy puokstelé

PARUOSIMO BUDAS:

ISspauskite morkas, obuolius, saliero Saknj ir

imbiera. AN .
v
Darykite tai pakaitiniu budu - kieti - minksti, dél Imbiero Saknis (apie 1 cm)
gausime geresnj rezultata.
Pabaigoje iSspauskite likusias morkas. L
Galima déti ananaso, burokélj, apelsing ir pan., su v 1 greipfrutas
kiekviena jdéta darzove V' 3ananasy ritinéliai
keiciasi skonis v’ 2 apelsinai

v 2 morkos

CHLOROFILY KOKTEILIS V' 1imbiero Saknis

Sultis spaudziame is $aliy augaly, norédami Galima déti lapel; petraZolés, pailga saliera.

}?a.jvalrlnt.l ga.I!me kasdlerjvdarytl [ .klt.l.{, pvz. . VAISINIS LIMONADAS
$pinatas, jvairios saloty rasys, salotiné sultené,

burokélio lapai, kvieciy, mieziy zelmenys, petra- v 3 kieti obuoliai

zolés lapai, pailgas salieras ir pan., apie sauja 2 V' 3vidutiniai apelsinai
porcijoms. Siekiant gauti kuo didesnj sulciy kiekj

janga reikia déti pavieniui lapelius ir pabaigoje (padalinti j 8 dalis)
iSspausti kieta produkta (obuolio, morkos gaba- V' 1/3 citrinos

liuka ir pan.). Paskui pilame j maiSytuvg vandenj Visus vaisius iSspausti, neuzmirskite apie pakai-
500 ml, i$spaustas sultis ir dedame vaisiy: bana-  tinj buda: minksti - kieti. Galima pateikti su méta
nas, braské, persikas, kriausé ir pan. Maidyti kelias ir ledukais.

minutes. Létai gerti.

DEMESIO! Chlorofily kokteilis turi ypatingy detoksi- M

kuojanciy savybiy, todél panasiai kaip burokéliy sultis v' 1 kg morky
geriame létai ir iSgeriame ne daugiau, nei 300-400 ml v’ 0,1 vieZiy Spinaty
porcija per diena. v' 2 obuoliai

ISspauskite morkas, Spinatus, obuolius - pakai-
CITRUSY KOKTEILIS tomis.

V' 1/2 arba mazq greipfrutq
(nulupkite ir susmulkinkite j dalis)
V' 3vidutinius apelsinus
(nulupkite ir susmulkinkite j dalis)
V' 1/2 mazos zalios citrinos
(padalinkite ir supjaustykite j 2 dalis)
v' Galima jdéti ananasy
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RIESUTY/MIGDOLY SVIESTA

RieSutus arba migdolus (apie 0,5 kg) uzpilkite
vandeniu ir mirkykite per naktj. Ryte ipilkite
vandenj, paruoskite SlowJuicer darbui. | anga
dékite po kelis rieSutus/migdolus, kad jrenginys
neuzstrigty. Galima pilti trupuciukg vandens ar
aliejaus, kad konsistencija baty laisvesné

TECHNINIAI DUOMENYS

Techniniai duomenys nurodyti produkto informacinéje lenteléje.
Maksimalus nenutriikstamo darbo laikas (KBmax) 10 min

TriukSmo lygis: Lwa: 65 dB

Maitinimo laido ilgis: 1,0 m

TAISYKLINGAS GAMINIO ATLIEKY SALINIMAS (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

Lenkija Antgaminio pavaizduotas simbolis reiSkia, kad Sio gaminio atlieky negalima 3alinti su kitomis namy akyje
generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, kurj kelia
nekontroliuojamas atlieky Salinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky

mmmmmm  Priémimo viet3 arba kreiptis dél atlieky paémimo S namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus

elektrinés ir elektroninés jrangos atlieky Salinimo budus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmeninés prekybos vieta
arba vietos valdZios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima 3alinti kartu su komunalinémis
atliekomis.
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