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| EN| CONVECTION OVEN

TECHNICAL SPECIFICATION

« Power supply: 230V, 50 Hz

« Power consumption: 1200-1400W

« Gentle cooking with the application of hot circulating air

« Low content of fat and preservation of vitamins

« Versatile application: roasting / baking / frying / grilling / steaming / stewing / defrosting / heating
+ Smooth thermostat adjustment from 0°C to 250°C

« Capacity: 18 litres

+ 60-minute timer with acoustic termination signalling (buzzer)

«+ Halogen heater, prompt heating-up

« Savings in time and energy, it requires less (by up to 40%) energy than a conventional oven does
« Perfect for small kitchens and camping sites

« Glass bowl: @ 33cm (diameter)

«The container made of shatter-proof glass and resistant to high temperature and scratching (it can be washed
in a dishwasher)

« Operation and temperature indicators

« Safety switch, practical and safe handle

« Carrying handle with thermal insulation

« Accessories: grill grates (upper and lower), pliers, ring extension

« Dimensions: 380 * 330 * 205 mm (W*H*D)

«Weight: 5.9 kg

« Power cable: 3G 0.75 mm?length 1 m

GENERAL SAFETY RULES

Please read the operating instructions carefully prior to starting the appliance. Please keep it with the warranty,
proof of purchase and, if possible, with the box with its internal packing. If you wish to pass the appliance to
another person, do it with the operating instructions.

« Use the appliance for private purposes as intended only. This appliance is not intended for commercial use.

«+ Do not use the appliance outdoors. Please keep the appliance away from heat, direct sunlight, moisture (never
dip itinto any liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with your wet hands. If the appliance is humid
or wet, pull the plug immediately (pull the plug, not the cord).

«If you do not use the appliance or if you want to mount any accessories, clean it or in case of any defect, always
turn the appliance off and unplug it.

Do not let the running appliance be left unattended. Prior to leaving the room, always turn off and unplug the
appliance.

« Regularly check if the appliance and the power cable are not damaged. In case of damage, stop using the
appliance.

«In case of failure, do not repair the appliance by yourself, engage an authorised specialist instead. If the
non-detachable power cable is damaged, replace it with a new one provided by the manufacturer or have it
fixed at an authorised repair centre or by a qualified person in order to avoid danger.

« Use the original accessories only.

« Keep the following "Special guidelines on safe use" in your mind.

CHILDREN AND PEOPLE WITH DISABILITIES

« For the safety of children, do not leave unattended any freely accessible packaging parts (plastic bags,
cardboard, polystyrene, etc.).

Do not let children play with the foil. Danger of suffocation!

«The appliance may not be used by persons (including children) with reduced physical, motor or mental
capacities or with no necessary experience and /or knowledge. The appliance may be used by such persons
under the supervision of their guardian or upon getting guidance on its use only.

« Do not let children play with the appliance.

SPECIAL GUIDELINES ON SAFE USE OF THE APPLIANCE

A WARNING: Hot surface! Risk of burning!

When the appliance is in operation (and immediately afterwards) the temperature of its accessible surfaces may
be very high.

«+ Do not touch hot parts of the appliance.

« Keep the appliance by its handles only. Moreover, wear gloves kitchen.

« Use the appliance with its plastic casing only.

« Always put the cover on the bow! prior to plugging in and turning on the appliance.

« Let the appliance cool down prior putting in or taking accessories out of the bowl.

« Let the appliance cool down, then clean and set aside (for later use).

« Do not move or lift the appliance when in use; you should turn it off and unplug it first. Always carry the



appliance using both your hands and holding it with the handles.

«The cover of the control unit may not be dipped into water while cleaning. Go to the operating instructions
provided in the "Cleaning” section.

WARNING:

« Ensure that the power cable is not in contact with hot parts.

« Do not place the appliance in the proximity of flammable items such as curtains or wood.

« Keep the appliance at an adequate distance (15 cm) from flammable items such as furniture, curtains, etc.!
« Place the appliance on a level, heat-resistant surface.

« Place the appliance with its rear side facing the wall.

« Do not move the appliance when in operation.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE
(1) Handle with Safety switch (2)

(3) TEMP - temperature control

(4) HEAT - heating control indicator
(5) POWER - operation control indicator
(6) TIME - timer

(7) Pliers

(8) Lower grill grate

(9) Upper grill grate

(10) Ring extension

(11) Glass bow!

(12) Plastic casing

OPERATING INSTRUCTIONS

+While making a recipe using this convection oven you should follow the cooking process by observing the
glass bowl inside. Cooking time in convection ovens is shorter.

+ Make sure to spread your prepared food evenly to allow for the stable and maximal level of air circulation.

« Place food items in the middle of the bowl so as to provide adequate space (from 2.5 cm to 3.5 cm to its glass
wall).

« Use the grill grate racks (serving as double grids) to place food items at different levels (see the cooking guide
table). Avoid stacking items at one level aimed to prepare more food. If air cannot circulate around food
appropriately, then only its surface will be cooked / roasted.

« Place the steam connection at one of the grill grate racks. You may steam vegetables while cooking the main
course wrapping it in aluminum foil.

ATTENTION: You should wrap it tightly with foil so that it will not fold back and be sucked in by the fan.

« Upon termination of the cooking process, prior to the set time, turn off the thermostat by setting it at the OFF
position. Let the fan be in operation to provide food with extra crispness.

« Use the pliers (included in the set) in order to take out individual items out of the bowl.

OPERATION

« Put the glass bowl into the plastic casing.

« Select extra accessories and put them in the glass bowl.

« Preheating is not required.

« Fill the bowl with food items.

« Cover the bowl with the lid / cover.

« Put down the handle.

NOTE: The appliance is equipped with a safety switch. If the handle is not fitted properly, it will interrupt the
electric circuit.

«The power cable must be properly placed into an isolated socket.

« Set the thermostat and timer as required. Some suggestions on cooking temperature and thermal processing
times can be found in the cooking guide table.

HINT: The thermostat keeps the required temperature for the set time. The control indicator with the halogen
lamp informs on the cooking process and its duration.

«If you need to open the bowl during the cooking process. E.g. in order to turn food, you must observe the
following instructions:

-Turn off the appliance by lifting the handle to the vertical position.

-Take out the plug from the power supply. The time clock is still in operation.

- Lift the appliance lid / cover using the handle only.

WARNING: Mind escaping steam when lifting the lid / cover. Risk of burning!

ATTENTION:

« As the temperature of the cover is very high, you should use the handle to hold it!

« Do not pour cold water into the hot container!

- In order to continue cooking, close the bowl and plug the appliance first. The appliance continues to work



until the lid handle rests properly on the appliance. It should be kept in mind that the timer is in operation all
the time.

HINT: Upon the set time, the buzzer will turn off indicating the end of cooking. The fan with the halogen lamp
will also turn off automatically.

«To end operation, turn off the thermostat by setting it at the OFF position and unplug the appliance. The
control indicators will turn off.

GUIDE ON COOKING IN THE CONVENTIONAL OVEN

Roasting instructions

« Place meat to be roasted on the lower grill grate. Add a small amount of water just enough to cover the
bottom of the glass bowl.

«While roasting turn the roast once or twice pouring some sauce on the top.

Braising and cooking instructions

+ Make use of the grill grate racks (serving as double shelves) to place food items at different levels.

«Turn over thick pieces of meat at half of their set cooking time.

Steaming instructions

« Put a steaming tray on the grill grate.

«In order to steam vegetables or fish, fill the bowl bottom with a small amount of water and put herbs and
spices for extra taste.

Baking instructions

« Put a heat-resistant plate on the lower grill grate. Its diameter should not exceed 26 cm to provide the
appliance with adequate air circulation.

«If you wish to bake a very juicy / moist cake (with no crust), wrap it tightly with aluminum foil. Shortly prior the
end of baking remove the foil to let your cake dry up a little.

«You can bake cakes and other pastries a bit faster than in other standard ovens.

« Put frozen pizza directly on the upper grill grate rack.

« Use the steam connection on the upper grill grate rack for frying chips.

Toasting instructions

«Itis not required to preheat the oven for making toasts and snacks.

« Put bread at one of the grill grate racks or first put over the steam connection.

«If rolls are a bit stale, first wet their surfaces. This make them pleasantly crunchy.

«+You can also heat older snacks such as crackers, chips and cookies. Bake them at the maximal heating capacity
for a few minutes to make them crispy again.

Defrosting instructions

«The convection oven provides more uniform defrosting process than any microwave oven does.

« Set the thermostat at "DEFROST". Check your defrosted food every 5 to 10 minutes.

«To cook frozen food, first lower its temperature to the specified value by every 20°C. Cooking time in the
convection oven is also shorter by about 30-50% (e.g. 10-15 minutes instead of 20 minutes).

Re-heating instructions

Apply lower temperatures when heating-up in order not to burn your prepared food. Check your food every 5
to 10 minutes.

COOKING TABLE
Hint: The times specified below are provided for reference only (they may vary depending on circumstances).
FOOD ‘ LOCATION IN THE BOWL ITEMPERATURE (°C) |COOKING TIME IN MINUTES
POULTRY
Chicken (whole) lower grill grate 200 35-40
Servings upper grill grate 200 15-20
Turkey lower grill grate 200 60-90
Duck lower grill grate 200 50-60
Suggestion: coat with oil upon seasoning
MEAT / LITTLE SAUSAGES
Beef roast (.5 KG), medium roasted | lower grill grate |175 45-50
Beef steaks, medium roasted | upper grill grate [ 200 810
Sausages, grilled [lower grill grate [200 10

Suggestion: when using both of the grill grates, upon half of the roasting time, move your food a little as items at the top
usually become crispy quicker.

BAKERY PRODUCTS
One layer lower grill grate 175 15-20
Cake coated with stuffing lower grill grate 175 3035
Loaf-pan bread Tower grill grate 175 3540




CAKES

Crumpet / pancake (no filling) upper grill grate 200 10-12
Crumpet / pancake (with filling) lower grill grate 175 25-30
Cupcakes lower grill grate 175 15-18
Meringue lower grill grate 175 58
Shortcakes lower grill grate 190 12-15
YEAST BREAD
Bread lower grill grate 175 15-20
Rolls lower grill grate 175 1520
Rolls, crispy lower grill grate 100 5-10
Corn bread lower grill grate 175 10-20
Frozen pizza upper grill grate 200 10
FISH
Fish | upper grill grate [ 200 [7-10
Shellfish, steamed | lower grill grate | 160 [35
CLEANING
WARNING:

« Always unplug the appliance prior to its cleaning.

« Let the appliance cool down.

« Never dip the cover / lid in water to wash it. It may result in electric shock or fire.

« Keep the halogen lamp away from water.

«Water may not get into the control unit.

« Do not pour cold water into the hot container!

« Do not use any wire brush or other abrasive objects for cleaning.

« Do not use aggressive or abrasive cleaning agents.

Cover/ lid

Use wet cloth to remove stains and residues at the appliance cover. In case of harsh dirt, apply a mild
dish-washing detergent.

Glass bowl with no lid, plastic casing, grill gates, pliers

« Clean these parts by hand in an aqueous solution of mild dish-washing detergent.
«Then rinse with clean water to remove detergent residues and dry thoroughly.

STORAGE

« Clean the appliance as specified and let it dry up.

«We recommend storing the appliance in its original packaging, if it is not used for a long period of time.
« Always keep the appliance out of reach of children in a well-ventilated dry place.

TROUBLESHOOTING
PROBLEM POSSIBLE CAUSE SOLUTION
The appliance does not work. No connection to the power | Check the correct position of the
supply. lid
Check another power socket.
The appliance is damaged. Contact our customer service
unit.
Unevenly baked / cooked serving of Uneven air circulation. Put food in the middle of the
your prepared food. bowl leaving some space in the
lass bowl.
Do not stack food. Use shelves as
double grill grate racks.
Food is over-baked/cooked from the The serving is too close to Put your food on the lower grill
top and under-baked/cooked at the the grill. grate.
bottom. Cover it with aluminum foil for a
short time.




B8 KOMBIWAR / PIEKARNIK KONWEKCYINY

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

« Zasilanie napieciowe: 230V, 50 Hz

« Pobér mocy: 1200-1400W

- Delikatne gotowanie z wykorzystaniem cyrkulacji goracego powietrza

« Niska zawartosc thuszczu i zachowanie witamin

«Wszechstronne zastosowanie: pieczenie/ smazenie/ grillowanie/ gotowowanie na parze/ duszenie/
rozmrazanie/ podgrzewanie

« Plynna regulacja termostatu od 0°C do 250°C

+ Pojemnos¢: 18 litrow

+ 60 minutowy regulator czasowy z akustycznym sygnatem zakoriczenia dziatania

+ Halogenow element grzejny, szybkie nagrzewanie

« Oszczednos¢ czasu i energii wymaga az o 40% mniej energii od konwencjonalnego piecyka

« Doskonate do matych kuchni i na kemping

« Szklana misa: @ 33cm

« Pojemnik wykonany ze szkta bezodpryskowego- odpornego na dziatanie wysokich temperatur i zadrapania (
mozna my¢ w zmywarce do naczyn )

« Kontrolki dziatania i temperatury

- Wytacznik bezpieczenstwa, praktyczny i bezpieczny uchwyt

« Uchwyty do przenoszenia z izolacjq termiczng

- Wyposazenie dodatkowe: gorna i dolna kratka, szczypce, pierscien rozszerzenie

«Wymiary : 380 * 330 * 205mm ( S*W*G)

+Waga: 5,9 KG

« Kabel zasilajacy: 3G 0,75mm? dtugos¢ 1m

OGOLNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowac ja
wraz z kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci réwniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym.
Przekazujac urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

« Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywatnego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia.
Urzadzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci gospodarcze;.

+Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych
krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre,
prosze natychmiast wyciggnac wtyczke (nalezy ciagnac za wtyczke, nie za przewod).

« Jezeli nie korzystacie Pafistwo z urzadzenia, jezeli chcecie Pafistwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z
gniazdka.

« Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wylgczac i wyciggac wtyczke sieciowa z gniazda.

« Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel sieciowy nie sa uszkodzone. W razie szkodzenia nalezy
przestac korzystac¢ z urzadzenia.

W razie awarii prosze nie naprawiac¢ urzadzenia samemu lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego
specjalisty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u
producenta lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
zagrozenia.

« Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

« Prosimy pamietac o podanych dalej,Specjalnych wskazéwkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania”
DZIECI | OSOBY NIEPELNOSPRAWNE

- Dla bezpieczeristwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.)

« Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebezpieczenstwo uduszenia!

«To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
motorycznych lub umystowych lub nie posi e bed| doswiadczenia i/lub wiedzy. Uzytkowanie
urzadzenia przez takie osoby jest mozliwe wyfacznie pod nadzorem opiekuna lub po otrzymaniu wskazéwek
dotyczacych uzywania urzadzenia.

« Nie pozwalaj dzieciom bawic si¢ urzadzeniem.

INSTRUKCJE SPECJALNE DOTYCZACE BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA URZADZENIA

OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia! Ryzyko poparzen!

W trakcie dziatania (i zaraz po) temperatura dostepnej powierzchni moze by¢ bardzo wysoka.

« Nie dotykac goracych czesci urzadzenia.

« Zatem trzymac urzadzenie wylacznie za uchwyty. Dodatkowo, zatozy¢ rekawice kuchenne.

« Uzywac urzadzenia wytacznie z plastikowa obudowa.

« Zawsze naktadac pokrywke na miske przed wiozeniem wtyczki do gniazda oraz wigczeniem urzadzenia.




« Poczekac na wystygniecie urzadzenia przed wiozeniem lub wyjeciem akcesoriow z miski.

« Pozostawi¢ urzadzenie az ostygnie, nastepnie wyczyscic i odstawic (do pézniejszego wykorzystania).

« Nie przenosic ani nie podnosi¢ urzadzenia podczas uzytkowania, ale najpierw je wytaczy¢, a nastepnie wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego. Zawsze przenosic¢ urzadzenie za pomocg obydwu rak i trzymajac za uchwyty
stojaka urzadzenia.

« Pokrywke z urzadzenia sterujacego nie mozna zanurza¢ w wodzie podczas czyszczenia. Nalezy zapoznac sie z
instrukcjami zawartymi w rozdziale,, Czyszczenie”.

OSTRZEZENIE:

« Upewnic sie, Ze przewdd zasilajacy nie styka sie z gorgcymi czesciami urzadzenia.

« Nie umieszczac urzadzenia w poblizu fatwopalnych elementéw, takich jak zastony lub drewno.

« Utrzymac odpowiednig odlegtos¢ ( 15cm) od fatwopalnych obiektow takich jak meble, zastony, itp.!

« Urzadzenie ustawiac na rownej, odpornej na wysoka temperature powierzchni.

« Ustawiac urzadzenie tylna strong skierowang do éciany.

« Nie przenosic urzadzenia podczas jego pracy.

UZYTKOWANIE ZGODNE Z PRZEZNACZENIEM

To urzadzenie przeznaczone jest do smazenia, opiekania, prazenia, duszenia, pieczenia, zapiekania,
odgrzewania oraz rozmrazania statych artykutéw spozywczych. Nie wolno przygotowywac w nim zadnych zup
ani plynnych artykutéw spozywczych.

OPIS URZADZENIA

(1) Uchwyt z przetacznikiem bezpieczenstwa (2) (7) Szczypce

(3) TEMP ( kontrolka temperatury) (8) Dolny ruszt grilla

(4) HEAT wskaznik kontrolny ( nagrzewanie) (9) Gorny ruszt grilla

(5) POWER wskaznik kontrolny ( dziatanie) (10) Pierscien rozszerzenie
(6) TIME (timer zegara) (11) Szklana miska
ROZPAKOWANIE URZADZENIA (12) Plastikowa obudowa

1. Wyjac urzadzenie z opakowania.

2 Usunad wszystkle elementy opakowania (np plastikowa folig, materiat wypetniajacy, tekture i wigzania kabli).
¢ czy lie zawiera czesci.

4 Aby zapobiec zagrozeniom sprawdzi¢ urzadzenie pod katem wystapienia ew. szkéd transportowych.

UWAGA:

Na (w) urzadzeniu moga wystapic pozostatoéci procesu produkcyjnego, takie jak osadzony kurz itp. Przed

pierwszym uzyciem zalecamy czyszczenie urzadzenia w sposob opisany w rozdziale "Czyszczenie".

INSTRUKCJA OBSLUGI

« Przy pierwszej probie wykonania przepisu przy zastosowaniu swojego piekarnika konwekcyjnego nalezy

przestrzega procesu gotowania i pieczenia poprzez obserwacje wnetrza szklanej misy. Czas gotowania w

piekarnikach konwekcyjnych jest krétszy.

« Sprawdzi¢ rbwnomierne roztozenie przygotowywanego jedzenia w piekarniku celem umozliwienia stabilnej i

maksymalnej cyrkulacji powietrza.

« Artykuty zywnoéciowe umiesci¢ posrodku miski, tak aby zapewnic przestrzer od 2.5cm do 3.5cm do szklanej

$cianki miski.

« Uzywac stojakow rusztowychjako podwdjnych rusztow do rozmieszczania zywnosci na réznych poziomach

(patrz tabela f . Unika¢ Zzywnosci w stosy na jednym poziomie celem gotowania

wiekszej iloéci pozywienia. Jedli powietrze nie bedzie miato mozliwosci cyrkulacji wokét zywnosci, to

ugotuje/upiecze sie jedynie powierzchnia przygotowanej porcji.

« Umiesci¢ przylacze parowe na jednym ze stojakow rusztowych. Mozna gotowac warzywa na parze wraz z

gotowaniem dania gtéwnego, owijajac je w folig aluminiowa.

UWAGA: Nalezy owina¢ folia tak szczelnie, aby sie nie odwinefa i nie zostata zassana przez wentylator.

« Po zakonczeniu procesu gotowania, zanim uptynie nastawiony czas, nalezy wytaczyc regulator temperatury

ustawiajac go w potozeniu OFF. Pozostawi¢ wigczony wentylator celem zachowania chrupkosci

przygotowywanej zywnosci.

- Uzywac bedacych na wyposazeniu urzadzenia szczypiec celem fatwego usuwania poszczegélnych elementow

z wnetrza miski.

PRACA

« Whozy¢ szklang miske do plastikowej obudowy.

« Wybrac stosowne akcesoria dodatkowe i umiescic je w szklanej misce.

« Nie ma koniecznosci wstepnego podgrzania.

« Miske napetni¢ zywnoscia.

« Przykry¢ miske wiekiem/pokrywa.

« Odtozy¢ uchwyt.

WSKAZOWKA:Urzadzenie jest wyposazone w wylacznik bezpieczeristwa. Jesli uchwyt nie spoczywa whasciwie,

zostanie przerwany obwad elektryczny.

« Kabel zasilajacy nalezy wtasciwie zamocowac w izolowanym gniazdku sieciowym.

« Nastawic regulator temperatury oraz zegar zgodnie z wymaganiami. Sugestie temperatury gotowania oraz

czasow obrobki termicznej mozna znalez¢ w tabeli poradnika gotowania.

WSKAZOWKA: Termostat utrzymuje zadana temperature, dopéki nie minie nastawiony czas. Kontrolka wraz z

jej halogenowa zaréwka wskazuje trwanie procesu gotowania.

«W przypadku koniecznosci otwarcie miski w trakcie procesu gotowania. Np. w celu odwrécenia porcji

Zzywnosci, nalezy bezwzglednie przestrzegac nastepujacych instrukgji:




- Wylaczy¢ urzadzenie przez uniesienie uchwytu do pionowego potozenia.

- Wyja¢ wtyczke z gniazdka zasilania. Czas zegara nadal uptywa automatycznie.

- Unies¢ wieko/pokrywe urzadzenia tylko uzywajac do tego celu uchwyt.

OSTRZEZENIE: Uwaza¢ na uchodzaca pare przy unoszeniu wieka/pokrywy. Ryzyko poparzen!

UWAGA:

- Poniewaz temperatura pokrywy jest bardzo wysoka, nalezy jedynie uzywac¢ uchwytu wieka do trzymania
pokrywy/wieka!

« Nie wlewac zimnej wody do goracego pojemnika!

- W celu kontynuacji gotowania najpierw nalezy zamknac miske i wiozy¢ wtyczke kabla zasilania do gniazdka
sieciowego. Urzadzenie nadal pracuje, dopoki uchwyt wieka spoczywa wiasciwie na urzadzeniu. Co do czasu
gotowania, to nalezy pamietac, ze zegar (minutnik) caty czas pracuje bez przerwy.

WSKAZOWKA: Po uptywie nastawionego czasu wiaczy sie sygnat dzwiekowy, wskazujacy koniec procesu
gotowania. Automatycznie wytaczy sie wentylator wraz z lampga halogenowa.

«W celu zakoniczenia pracy urzadzenia, wytaczy¢ regulator temperatury ustawiajac go w potozenie OFF i wyjac
wtyczke z gniazdka sieci zasilania. Zgasna kontrolki.

PORADNIK GOTOWANIA W PIEKARNIKU KONWEKCYJNYM

Instrukcje pieczenia

« Pieczer umiesci¢ na dolnym ruszcie. Doda¢ niewielka ilos¢ wody, tylko tyle, aby przykry¢ dno szklanej miski.
«W trakcie gotowania pieczen obrdcic 1 lub 2 razy, polewajac ja sosem.

Instrukcje gotowania/opiekania

« Wykorzystywac stojaki rusztowe jako podwojne péteczki do umieszczania elementéw zywnosci na réznych
poziomach.

« Grube kawatki migsa obracac po uptywie potowy nastawionego czasu gotowania.

Instrukcje gotowania na parze

« Umiesci¢ wktadke do gotowania na parze (tacka parowa) na ruszcie do grilla.

«W celu ugotowania warzyw lub ryby na parze dno miski napetnic¢ niewielka iloscia wody oraz ziotami i
przyprawami do smaku.

Instrukcje pieczenia ciasta

« Na dolnym ruszcie mozna umiescic talerz zaroodporny. Jego $rednica powinna by¢ nie wigksza niz 26cm z
powodu zapewnienia cyrkulacji powietrza w urzadzeniu.

« Jesli chcesz upiec ciasto bardzo soczyste/wilgotne, bez skérki, owin je szczelnie folig aluminiowa. Tuz przed
zakoniczeniem pieczenia ciasta usun folig, tak aby ciasto mogto lekko przeschnac.

« Ciasta i inne wypieki pieka sie troszke szybciej niz w innych powszechnie stosowanych piekarnikach.

« Zmrozong pizze ktas¢ bezposrednio na gérnym stojaku rusztowym.

- Do pieczenia frytek uzywac przytacze parowe na gérnym ruszcie.

Instrukcje do przygotowania grzanek

« Nie ma potrzeby wstepnego ogrzania piekarnika do pieczenia grzane i przekasek.

« Pieczywo umiescic¢ na jednym ze stojakow rusztowych lub najpierw na przytaczu parowym.

« Jesli butki sa z poprzedniego dnia najpierw nalezy zwilzy¢ ich powierzchnie. Dzigki temu stang sie przyjemnie
chrupiace.

« Mozna takze podgrzewac starsze przekaski, takie jak krakersy, chipsy czy ciastka. Piec je na maksymalnym
grzaniu jedynie przez kilka minut, tak aby staty si¢ znowu chrupiace.

Instrukcje rozmrazania

« Piekarnik konwekcyjny zapewnia bardziej rownomierny proces rozmrazania niz mikrofalowka.

« Regulator temperatury nastawic na,DEFROST". Sprawdzac rozmrazang zywnosc co 5 do 10 minut.

« Aby ugotowac zmrozong zywno$¢, nalezy temperature obniza¢ do okre$lonej wartosci co 20°C. Czas gotowania
w piekarniku konwekcyjnym jest takze krotszy o okoto 30-50% (np. 10 do 15 minut zamiast 20 minut).
Instrukcje odgrzewania

Przy podgrzewaniu stosowac nizsze temperatury, aby nie przypali¢ przygotowywanej zywnosci. Jedzenie
sprawdza¢ co 5 do 10 minut.

TABELA GOTOWANIA

Wskazowka: Ponizej przedstawione wykazy czasow nalezy traktowac jedynie orientacyjnie, gdyz moga sie
zmienia¢ w zaleznosci od okolicznosci.

CZAS GOTOWANIA W
2YWNOSCE POLOZENIE W MISCE TEMPERATURA W °C | MINUTACH
Dréb
Kurczak (w catosci) ruszt dolny 200 35-40
Porcje ruszt gorny 200 15-20
Indyk ruszt dolny 200 60-90
Kaczka ruszt dolny 200 50-60
Sugestia: Po przyprawieniu przesmarowac olejem
MIESO/KIEEBASKI
Pieczen wotowa (1.5 KG),
$rednio upieczona ruszt dolny 175 45-50




Befsztyki, $rednio upiecz ‘ ruszt gorny ‘ 200 ‘ 8-10
kietbaski, opieczone ‘ ruszt dolny ‘ 200 ‘ 10
sugestia: przy wykorzystywaniu obu rusztéw, po uptywie potowy czasu pieczenia zmienié¢ potozenie
Zywnosci, I 7 zazwyczaj porcje na gérnym ruszcie szybciej staja sie chrupigce.
PIECZYWO
Jedna warstwa ruszt dolny 175 15-20
Ciasto powlekane z farszem | ruszt dolny 175 30-35
Chleb w formie ruszt dolny 175 35-40
CIASTA
Placek (bez nadzienia) ruszt gorny 200 10-12
placek (r ieni; ruszt dolny 175 25-30
Babeczki ruszt dolny 175 15-18
Beza ruszt dolny 175 5-8
Kruche ciastka ruszt dolny 190 12-15
CHLEB DROZDZOWY
Chleb ruszt dolny 175 15-20
Butki ruszt dolny 175 15-20
Butki, chrupigce ruszt dolny 100 5-10
Chleb kukurydziany ruszt dolny 175 10-20
pizza mrozona ruszt gorny 200 10
RYBY
Ryba ruszt gorny 200 7-10
Skorupiaki, gotowane na
parze ruszt dolny 160 3-5

CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE:

« Przed przystapieniem do czyszczenia zawsze odfacza¢ wtyczke z gniazdka zasilania.

« Zaczekac, az urzadzenie ostygnie.

« Nigdy nie zanurza¢ pokrywy/wieka celem jego umycia. Moze to doprowadzi¢ do porazenia pradem lub
pozaru.

« Chroni¢ lampke halogenowa przed woda.

+Woda nie moze sie dostac do zespotu sterujacego.

« Nie wlewa¢ zimnej wody do goracego pojemnika!

« Nie uzywac szczotek drucianych ani zadnych szorstkich przedmiotéw do mycia.

« Nie stosowac agresywnych ani sciernych $rodkéw do czyszczenia.

Pokrywa/wieko

Do usuwania plam i pozostatosci na wieku urzadzenia uzywac jedynie mokrej écierki. W przypadkach duzego
zabrudzenia stosowac fagodnego srodka do zmywania naczyn.

Szklana miska bez pokrywy, plastikowa obudowa, ruszty do grilla, szczypce

« Te czesci myc recznie w wodnym roztworze tagodnego srodka do mycia naczyn.

« Nastepnie przeptukaé w czystej wodzie celem usunigcia pozostatosci detergentu, starannie osuszy¢.
PRZECHOWYWANIE

« Oczysci¢ urzadzenie jak opisano i poczekac na jego catkowite osuszenie.

« Zalecamy przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opakowaniu, jesli nie jest uzywane przez diuzszy okres
czasu.

« Zawsze przechowywac urzadzenie poza zasiegiem dzieci w dobrze wentylowanym i suchym miejscu.
WYKRYWANIE | USUWANIE USTEREK

PROBLEM MOZLIWA PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
Sprawdzié wiasciwe pofozenie wieka

Brak podiaczenia do sieci zasilania.

Urzadzenie nie dziafa. Sprawdzi¢ inne gniazdko zasilania.

_ Nalezy skontaktowa si z naszym serwisem
Urzadzenie jest uszkodzone. Y N Y

kklienta.
Porcjg umiescic posrodku miski, pozostawiajac
Nieréwno przestrzer w szklanej misce.
upiec: porcja | Nieréwnomierna cyrkulacja powietrza. | Zywnosci nie uktada¢ jedno na drugim na
przygotowywanej zywnosci. jednym poziomie. Uzywat pétek jako podwojne

stojaki rusztowe.

Porcja jest nadmiernie Umiescic potrawy na dolnym ruszcie grilla.
spieczona od gory, natomiast
jedopieczona u spodu. Porca jest zbyt blisko rusztu. Chwilowo praykryé porcje folia




>4 HORKOVZDUSNY HRNEC KOMBIWAR

TECHNICKA SPECIFIKACE

« Napéti napajeni: 230V, 50 Hz

« Pfikon: 1200-1400 W

- Setrné vareni s vyuzitim cirkulace horkého vzduchu

« Nizky obsah tuku a zachovani vitamin(

«V3estranné pouziti: peceni / smazeni / grilovani / vafeni na pafe / dudeni / rozmrazovani / prihfivani
« Plynule nastavovani termostatu od 0°C do 250°C

+ Objem: 18 litrd

+ 60 minutovy ¢asovac s akustickym signalem ukonéeni ¢innosti

+ Halogenové topné téleso, rychlé ohfivani

- Uspora ¢asu a energie vyzaduje a o 40% méné energie od konvenéniho spordku
« Perfektni do malych kuchyni a na kempovani

« Sklenéna misa: @ 33 cm

+ Nadoba vyrobena z bezpeé¢nostniho skla — odolného na plsobeni vysokych teplot a na poskrabani (1ze
umyvat v my3ce nadobi)

« Kontrolky ¢innosti a teploty

« Bezpec¢nostni vypinac, prakticky a bezpecny drzak

« Drzéky k pfenaseni s tepelnou izolaci

« Prislusenstvi: nizky rost, vysoky rost, klesté, krouzek rozsiteni

+ Velikost: 380 x 330 x 205 mm (S x V x H)

+Hmotnost: 5,9 kg

- Kabel napéjeni: 3G 0,75 mm?® délka 1 m

VSEOBECNE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred spusténim zafizeni si dobie pre¢téte navod na obsluhu. Zachovejte tento navod spolu se zaru¢nim listem,
uctenkou a, pokud mozno, také s krabici s vnitinim obalem. Pfi pfedavani zafizeni jiné osobé ji predejte také
navod na obsluhu.

« zafizeni pouzivejte vyhradné k soukromym uceltim, ke kterym je zafizeni uréeno. Toto zafizeni nebylo uréeno k
pouziti v rdmci hospodaiské ¢innosti.

« Nepouzivejte zafizeni v exteriéru. Umistujte zafizeni daleko od tepelnych zdrojt, pfimého slune¢niho zareni,
vlhka (v zadném pfipadé neponotujte v kapalinach) a ostrych hran. Neobsluhuijte zafizeni vihkymi dlanémi.
Pokud je zafizeni vlhké nebo mokré, musite okamzité vytahnout zastrcku (je tieba potahnout za zastrcku, ne za
kabel).

« Pokud zafizeni nepouzivéte, chcete na né namontovat néjaké prislusenstvi, chcete je vycistit, nebo pokud se
na ném projevuji jakékoliv poruchy, vzdy zafizeni vypnéte a vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

« Zafizeni v provozu nesmite ponechavat bez dozoru. Pfed opusténim mistnosti je tfeba zafizeni vzdy vypnout a
vytdhnout zastréku ze zasuvky.

« Je tieba pravidelné kontrolovat, zda zafizeni a kabel napajeni nejsou poskozeny. V piipadé poskozeni je tieba
prestat zafizeni pouzivat.

+V pfipadé havérie neopravujte zafizeni sami, ale vyuzijte sluzby autorizovaného odbornika. Pokud
neodpojitelny vodi¢ napajeni bude poskozen, je tieba jej nechat vymeénit u vyrobce, ve specialnim servisu nebo
kvalifikovanou osobou, abyste se tak vyhnuli pfipadnému nebezpedi.

« Prosim pouzivejte pouze pGvodni pfisludenstvi.

« Nezapomerite o nize uvedenych ,Speciélnich pokynech tykajicich se bezpe¢ného pouzivani”.

DETI A POSTIZENE OSOBY

+ Z divodu bezpeénosti déti nenechévejte volné dostupné ¢asti obalu (plastové tasky, krabice, polystyrén
apod.)

« Nedovolte, aby se déti hraly s folii. Nebezpedi uduseni!

« Toto zafizeni nemohou pouzivat osoby (véetné déti) s omezenymi fyzickymi, motorickymi nebo dusevnimi
moznostmi nebo osoby bez potfebnych zkusenosti a/nebo znalosti. Pouzivani zafizeni takovymi osobami je
mozné vyhradné s dozorem osoby, ktera je za né zodpovédna nebo po obdrzeni pokynt tykajicich se pouzivani
zafizeni.

« Nedovolujte détem, aby si hraly se zafizenim.

ZVLASTNI POKYNY TYKAJICI SE BEZPECNEHO POUZIVANI ZARIZENI
A VYSTRAHA: Horky povrch! Riziko popélenin!
Béhem ¢innosti (a hned po ni) teplota dostupného povrchi muze byt velmi vysoka.
« Nedotykejte se horkych casti zafizeni.
« Drzte tedy zafizeni vyhradné za drzaky. Navic pouzivejte kuchyiské rukavice.
« Pouzivejte zafizeni vyhradné s plastovym krytem.
«Vzdy davejte viko na misku pred zasunutlm zas(rcky do zasuvky a zapnutim zafizeni.
« Pfed vkladanim nebo hovanil K i z misky pockejte, az zafizeni vychladne.
« Ponechte zafizeni, aby vychladlo, nasledneje vycistéte a odlozte (pro pozdéjsi pouziti).
« Nepfenasejte ani nezvedejte zafizeni béhem pouzivani, ale nejdfive je vypnéte a nasledné vyjméte zéstréku z




elektrické zasuvky. Vzdy prenasejte zafizeni s pouzitim obou rukou a tak, Ze je bude drzet za drzéky stojanu
zafizeni.

« Kryt z ovladani zafizeni se nesmi béhem ¢isténi ponofovat do vody. Seznamte se s pokyny uvedenymi v ¢asti
JCigteni.

VYSTRAHA:

« Pfesvédcte se, ze vodi¢ napajeni se nedotyké horkych ¢asti zafizeni.

« Neumistujte zafizeni v blizkosti hoflavych predmétd, jako jsou zavésy nebo dievo.

« Udrzujte vhodnou vzdalenost (15 cm) od hoflavych objektl jako je nabytek, zavésy apod.!

« Zafizeni umistéte na rovném, odolavajicim vysokym teplotdm povrchu.

« Postavte zafizeni zadni stranou ke zdi.

« Nepfenasejte zafizeni, kdyz je v provozu.

POUZIVANIV SOULADU S URCENIM
To zafizeni je urcené ke smazeni, opékani, prazeni, duseni, peceni, zapékani, pihfivani a rozmrazovéni pevnych
potravin. Je zakézano pfipravovat v ném jakékoliv polévky nebo tekuté pokrmy.

POPIS ZARIZENi

(1) Drzék s bezpe¢nostnim prepinac¢em (2)
(3) TEMP (kontrolka teploty)

(4) HEAT kontrolni ukazatel (zahfivani)
(5) POWER kontrolni ukazatel (chod)
(6) TIME (¢asovac)

(7) Kleste

(8) Dolni rost grilu

(9) Horni rost grilu

(10) Kruh rozsiteni

(11) Sklenéna miska

(12) Plastovy kryt

NAVOD NA OBSLUHU

« Pfi prvnim pokusu provedeni receptu s pouzitim vaseho horkovzdusného hrnce je tieba dodrzovat postup
vareni a peceni sledovanim vnitiku sklenéné misy. Doba vareni v horkovzdusnych hrncich je kratsi.

« Zkontrolujte rovnomérné rozlozeni pokrmu pfipravovaného v horkovzdudném hrnci z Gi¢elem umoznéni
stabilni a maximalni cirkulace vzduchu.

« Umistéte potraviny uprostied misky, tak abyste zajistili volny prostor od 2,5 cm do 3,5 cm od sklenéné stény
misky.

« Pouzivejte rosty jako dvojité rosty k umisténi potravin na riznych urovnich (viz tabulka pfiruky vareni).
Vyhnéte se ukladani potravin na hromadu na jedné Urovni za Ucelem vareni vétsiho mnozstvi jidla. Pokud
vzduch nebude mit moznost cirkulovat kolem potravin, uvafi / upece se pouze povrch pfipravované porce.

« Umistéte pfipojku pary na jednom rostu. Zeleninu Ize vafit na pare spolu s vafenim hlavniho jidla, kdyz ji pred
tim zabalime do alobalu.

POZOR: Alobal je tieba umistit tak, aby se neuvolnil a nebyl nasan vétrakem.

« Pokud proces vafeni skon¢i, nez uplyne nastavena doba, je tieba vypnout nastaveni teploty tak, ze ho
prepnete do polohy OFF. Ventilator ponechte zapnuty, aby byla uchovana kfupavost pfipravované potraviny.
« Pouzivejte klesté, které jsou soucasti pfislusenstvi, abyste snadnéji vyndali jednotlivé prvky z misky.

PROVOZ

«Vlozte sklenénou misku do plastového krytu.

«Vyjméte dalsi pfislusenstvi a umistéte je ve sklenéné misce.

« Neni je nutno predbézné zahfivat.

« Misku naplnite potravinami.

« Prikryjte misku vikem/poklici.

« Odlozte drzék.

pokyn: Zafizeni je vybaveno bezpe¢nostnim vypina¢em. Pokud drzék neni fadné umistén, bude elektricky
obvod prerusen.

« Kabel napéjeni spravné namontuje v izolované elektrické zasuvce.

« Nastavte regulator teploty a hodiny v souladu s pozadavky. Doporucené teploty vafeni a doby tepelného
zpracovani jsou uvedeny v tabulce vafeni.

POKYN: Termostat udrzuje pozadovanou teplotu, dokud nemine nastaveny cas. Kontrolka spolu s halogenovou
Zarovkou ukazuje trvani postupu vafeni.

+V pfipadé nutnosti oteviit misku b&hem procesu vareni. Napf. za u¢elem obraceni porce potraviny, je tieba
bezpodmineéné dodrzovat nasledujici pokyny:

- Vypnéte zafizeni zvednutim drzéku do svislé polohy.

- Vyjméte zastreku z elektrické zasuvky. Cas na hodinach déle automaticky plyne.

- Zvednéte viko/poklici zafizeni pouze s pouzitim drzéku.

VYSTRAHA: Davejte pozor na paru, ktera unika pfi zvedani vika/poklice. Riskovali byste tim popaleni!



POZOR:

« Jelikoz je teplota vika velmi vysoka, je nutné pouzivat k drzeni vika / poklice vyhradné pfislusny drzak!

« Nevlévejte do horké nadoby studenou vodu!

- Za ucelem pokracovani ve vareni nejdfive uzaviete misku a vlozte zastrcku kabelu napéjeni do elektrické
zésuvky. Zafizeni pracuje dale, dokud je drzak spravné polozen na zafizeni. Pokud jde o dobu vafeni, je tieba
pamatovat, Ze ¢asovac (minutnik) pracuje po celou dobu bez prestav
POKYN: Po uplynuti nastaveného casu se zapne zvukovy signal, ohlas:
zapne ventilator spolu s halogenovou lampou.

« Za ucelem ukonceni ¢innosti zafizeni vypnéte teplotni reguldtor, ktery nastavite do polohy OFF, a vyjméte
zastrcku z elektrické zasuvky. Kontrolky zhasnou.

i konec procesu vafeni. Automaticky se

PRIRUCKA VARENI V HORKOVZDUSNEM HRNCI

Navod na peceni

« Peceni umistéte na dolnim rostu. Pfidejte malé mnozstvi vody, pouze tolik, abyste pfikryli dno sklenéné misky.
« Béhem peceni otocte peceni 1 nebo 2krét, polévejte ji pfi tom 3tavou.

Navod na vareni / opékani

- VyuZijte rostové stojany jako dvojité policky na umisténi kousku potravin na rtiznych drovnich.

« Silné kusy masa otéacejte po uplynuti poloviny nastaveného ¢asu vareni.

Navod na vafeni v paie

+ Umistéte vlozku na vafeni v pafe (parovy tac) na grilovacim rostu.

« Za Ucelem uvateni zeleniny nebo ryby v pafe naplite dno misky malym mnozstvim vody, ochucené bylinkami
a kofenim.
Navod na pfipravu kolaée

« Na dolni rost mtizete umistit zaruvzdorny talif. Jeho primér by nemél presahovat 26 cm z divodu zajisténi
cirkulace vzduchu v zafizeni.

« Pokud chcete, aby bylo tésto velmi stavnaté / vihké, bez krcicky, zabalte je tésné do alobalu. Chvilku pred
skoncenim peceni alobal odstrante, aby tésto mohlo mirné proschnout.

«Tésto se pece trochu rychleji, nez v jinych vieobecné pouzivanych troubach.

+ Zmrazenou pizzu polozte pfimo na hornim rostovém stojanu.

« K peceni hranolek pouzijte parni pfipojku na hornim rostu.

Navod na pfipravu topinek

« K peceni topinek a chutovek neni tfeba horkovzdusny hrnec predehfivat.

« Peivo umistéte na néktery rostovy stojan nebo nejdfive na parni pfipojku.

« Pokud jsou housky z pfedchoziho dne, je tfeba je nejdfive po povrchu mirné navlh¢it. Stanou se tak pfijemné
kiupavé.

« Lze také pfihrat starsi chutovky, jako jsou krekry, chipsy nebo cukrovi. Pe¢te je na maximalni teplotu pouze
nékolik minut, aby se staly opét kiupavé.

‘uje vice rovnomérny postup rozmrazovani nez mikrovinka.

« Nastavte termostat na,DEFROST". Rozmrazovanou potravinu kontrolujte kazdych 5 az 10 minut.

« Pro vafeni zmrazenych potravin snizujte teplotu na ur¢enou hodnotu kazdych 20°C. Doba vafeni v
horkovzdusném hrnci je také kratsi o cca 30-50 % (napf. 10 do 15 minut misto 20 minut).

Névod na ohfiva
P¥i ohfivani pouzivejte nizsi teploty, abyste pfipravované potraviny nepfipalili. Jidlo kontrolujte kazdych 5 az 10
minut.

TABULKA VARENi
Pokyn: Nize uvedené seznamy ¢asti je tieba povazovat za orientacni, protoze v zavislosti na okolnostech se
mohou ménit.

POTRAVINA POLOHA V MISCE TEPLOTAV °C DOBA VARENI V
MINUTACH
Driibez
Kufe (celé) dolni rost 200|35-40
Porce dolni rost 200]15-20
Krita dolni rost 200 60-90
Kachna dolni rost 200 | 50-60
Doporuéeni: Po ochuceni kofenim pfetiete
olejem
MASO/KLOBASKY
Hovézi pec¢ené (1,5 kg), stfedné propecend dolni rost 175|45-50
Bifteky, stfedné propecené horni rost 200 8-10
Klobasky, opetené dolni rodt 200 10




doporucenti: pfi pouzivani obou rosti, zméfite po uplynuti poloviny doby peéeni polohu,
protoze vétsinou porce na hornim rostu jsou rychleji kiupavé.
PECIVO
Jedna vrstva dolni rost 175[15-20
Buchta s nadivkou dolni rost 175[30-35
Chléb ve formé dolni rost 175]35-40
KOLACE
Placka (bez nadivky) horni rodt 200{10-12
placka (s nadivkou) dolni rost 175 |25-30
Bébovicky dolni rost 175[15-18
Snéhové tésto dolni rost 175|5-8
Krehké susenky dolni rost 190 [ 12-15
KYNUTE PECIVO
Chléb dolni rost 175]15-20
Housky dolni rost 175|15-20
Housky, kiupavé dolni rost 100 | 5-10
Kukufiény chléb dolni rost 175|10-20
Mrazena pizza horni rost 200 10
RYBY
Ryba [ horni rost [ 200[7-10
Koryse, varené v pare [ dolni rost [ 16035
CISTENI
VYSTRAHA:

« Pfed zahajenim ¢isténi vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky.

« Pockejte, az zafizeni vychladne.

« Nikdy neponofujte poklop / viko za ticelem umyti. Mohlo by to vést k Grazu elektrickym proudem nebo
pozaru.

« Chrante halogenovou lampicku proti vodé.

+Voda se nesmi dostat do ovladaci soustavy.

« Nevlévejte studenou vodu horké nadoby!

« Nepouzivejte draténé kartace ani zadné drsné predméty na myti.

« Nepouzivejte agresivni ani abrazivni ¢istici prostredky.

Poklop / viko

Do odstrainovani skvrn a zbytkt z vika zafizeni pouzivejte pouze vihky hadrik. V pfipadé velkého znecisténi
pouzijte jemny prostiedek na umyvani nadobi.

Sklenéna misa bez vika, plastovy kryt, rosty na grilovani, klesté

«Tyto ¢asti myjte ru¢né ve vodnim roztoku jemného prostiedku na umyvani nadobi.

« Nésledné je oplachnéte ¢istou vodou za ti¢elem odstranéni zbytku saponatu, peclivé je osuste.

UCHOVAVANI

- Vycistéte zafizeni, jak to bylo popsano vy3e, a pockejte, az zcela vyschne.

« Pokud se zafizeni nebude po del3i dobu pouzivat, doporu¢ujeme je uchovavat v piivodnim obalu.
« Zafizeni skladujte vzdy mimo dosah déti, v dobfe vétraném a suchém misté.

ZJI5TOVANI A ODSTRANOVANI PORUCH

PROBLEM MOZNA PRICINA RESENI

Zafizeni nefunguje. Neni pfipojeno Zkontrolujte sprévnou polohu vika
Kk elektrické siti.

Zkuste zapojit do jiné elektrické zasuvky.

Zafizeni je poskozeno. | Obratte se na nas zakaznicky servis.

Pecené / varené jidlo neni rovnomerné Vzduch necirkuluje Umistéte porci uprostred misky, ponechte
pipravené. rovnomérné. v sklenéné misce vice prostoru.

Neukladejte potraviny jednu na druhé na
jedné rovni. Pouzivejte politky jako dvojité
rostové stojany.

Porce je nadmémné pripecena shora a Porce je pilié blizko Umistéte potraviny na dolnim rostu grilu.
nedopeens zezdola. topného télesa.

Na chvilijidlo prikryjte hiinikovou felii.




13  HALOGEN OFEN (HEISSLUFTOFEN)

TECHNISCHE SPEZIFIKATION

« Netzanschluss: 230V, 50 Hz

« Leistungsaufnahme: 1200-1400W

« Sanftes Kochen mit Nutzung der HeiBluftzirkulation

« Wenig Fettgehalt und Erhaltung der Vitamine

- Vielseitige Anwendung: Backen/ Braten/ Grillen/ Dampfen/ Diinsten/ Auftauen/ Aufwéarmen
« stufenlose Einstellung des Temperaturreglers zwischen 0 und 250 Grad Celsius

« Kapazitat 18 Liter

« 60-Minuten-Timer mit akustischer Signalisierung der Beendigung der Funktion

« Halogen-Heizelement, schnelles Vorwarmen

« Zeit- und Energieeinsparung - 40% weniger Energieverbrauch als ein konventioneller Ofen
« Fir kleine Kiichen und das Campen bestens geeignet

« Glasschissel: @ 33cm

« Behalter aus splittersicherem Glas - bestandig gegen Hitze und Kratzer (waschmaschinenfest)
« Kontrollleuchten fiir Betrieb und Temperatur

« Not-Aus, praktischer und sicherer Griff

« Hebegriffe thermoisoliert

« Zusatzausstattung: Gitter fiir oben und unten, Kiichenzange, Ring/ Erweiterung

« Abmessungen: 380 * 330 * 205mm ( B*H*T)

« Gewicht: 5,9 kg

« Netzkabel: 3G 0,75mm? Linge Tm

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Vor der Inbetriebnahme des Geréts ist die vorliegende Bedienungsanleitung genau zu lesen. Sie soll zusammen
mit dem Garantieschein, dem Kaufbeleg und wenn méglich mit der AuBen- und Innenverpackung aufbewahrt
werden. Beim Weitergeben des Gerats an eine andere Person soll die Bedienungsanleitung mit dabei sein.

« Das Gerat soll ausschlieBlich fiir privaten Gebrauch benutzt werden, fiir den es vorgesehen ist. Das Gerét ist
fiir die gewerbliche Nutzung nicht ausgelegt.

+Das Gerét soll im Freien nicht benutzt werden. Das Gerat ist von Warmequellen, direkter Sonnenstrahlung,
Feuchtigkeit (keinesfalls in Flssigkeiten eintauchen) und scharfen Kanten fernzuhalten. Es wird erbeten, das
Gerét nicht mit feuchten Handen zu bedienen. Ist das Gerat feucht bzw. nass, soll der Stecker sofort gezogen
werden (am Stecker ziehen und nicht am Kabel).

- Wiéhrend das Gerit nicht gebraucht wird oder wenn ein Zubehdrteil installiert werden soll bzw. beim Reinigen
und irgendwelchen Stérungen ist das Gerét jeweils auszuschalten und anschlieBend soll der Stecker gezogen
werden.

«Wahrend des Betriebs das Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen. Jeweils beim Verlassen des Raums ist das Gerat
auszustellen und der Stecker aus der Steckdose zu ziehen.

« Das Gerat soll regelmaBig auf Beschadigungen des Geréts selbst und des Netzkabels gepriift werden.. Im
Stérungsfall ist die Benutzung des Geréts umgehend einzustellen.

«Im Stérungsfall soll man das Gerét nicht selbst reparieren, sondern vom Service einer autorisierten Werkstatt
Gebrauch machen. Ein beschadigtes Netzkabel zwecks Gefahrenvermeidung vom Hersteller, einer
spezialisierten Werkstatt bzw. einer sachkundigen Person austauschen lassen.

« AusschlieBlich Original-Zubehérteile sind anzuwenden.

« Die nachstehend genannten ,Besondere Hinweise zur Sicherheit der Benutzung” sind zu beachten.

KINDER UND BEHINDERTE PERSONEN

« Zur Sicherheit der Kinder sollen keine frei zugénglichen Verpackungsteile liegen gelassen werden
(Plastiktiiten, Kartons, Styropor u.d.)

« Den Kindern soll nicht erlaubt werden, mit der Folie zu spielen. Erstickungsgefahr!

« Das Gerit darf von Personen (einschlieBlich Kinder) nicht benutzt werden, deren kérperliche, motorische bzw.
geistige Fahigkeiten eingeschrankt sind bzw. die die erforderliche Erfahrung bzw. Kenntnisse nicht besitzen.
Der Gebrauch des Geriéts durch solche Personen ist ausschlieBlich unter Aufsicht eines Betreuers bzw. nach
dem Erhalt der Hinweise zur Benutzung des Gerdts moglich.

« Den Kindern soll nicht erlaubt werden, mit dem Gerat zu spielen.

BESONDERE HINWEISE ZUM SICHEREN GEBRAUCH DES GERATS

WARNUNG: HeiBe Oberfléche! Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebs und gleich danach kénnen die zuganglichen Geréteteile sehr heil werden.

« HeiBBe Geriteteile nicht anfassen.

+ Zum Anheben des Gerats ausschlieBlich die Griffe benutzen. Zusétzlich sind Kiichenhandschuhe anzuziehen.
« Das Gerit ausschlieBlich mit dem Kunststoffgehduse benutzen.

« Auf die Schissel ist der Deckel aufzulegen, jeweils bevor der Netzstecker in die Steckdose eingesteckt und das
Gerét eingeschaltet wird.

« Das Gerat abkiihlen lassen, bevor die Zubehdrteile in die Schiissel eingebaut bzw. aus der Schiissel entfernt
werden.



« Nach dem Gebrauch das Gerat bis zum Abkiihlen stehen lassen, dann reinigen und fiir die spatere Benutzung
auf die Seite legen.

«Wahrend des Betriebs darf das Gerét nicht getragen bzw. hoch gehoben werden; fiir diesen Zweck das Gerét
zuerst ausstellen und den Netzstecker ziehen. Zum Tragen des Gerats die Griffe mit den beiden Handen anfassen.
« Der Deckel der Steuerungseinheit darf wahrend der Reinigung nicht getaucht werden. Die Anweisungen im
Kapitel ,Reinigen” sind zu lesen.

WARNUNG:

« Sicherstellen, dass das Netzkabel mit heien Teilen des Gerats nicht in Beriihrung kommt.

« Das Gerat nicht in der Nhe von leicht entziindlichen Gegensténden wie Holzteile oder Gardinen aufstellen.

« Eine entsprechende Distanz (mind. 15cm) zwischen dem Gerét und leicht entziindlichen Gegenstédnden wie
Holzteile oder Gardinen einhalten!

- Das Gerat auf einer ebenen und temperaturbestandigen Flache stellen.

- Die Riickseite des Gerats soll auf die Wand gerichtet sein.

«Wahrend des Betriebs darf das Gerét nicht getragen werden.

GEBRAUCH GEMASS DEM VERWENDUNGSZWECK

Das Gerat ist fiir das Braten, Grillen, Résten, Duinsten, Backen, Uberbacken, Aufwéarmen und Auftauen der festen
Lebensmitteln gedacht. Das Gerét darf fir die Zubereitung von Suppen oder anderen fliissigen Lebensmitteln
nicht benutzt werden.

GERATEBESCHREIBUNG

(1) Griff mit Notschalter (2)

(3) TEMP (Temperatur-Kontrollleuchte)
(4) HEAT Kontrollleuchte (Vorwarmen)
(5) POWER Kontrollleuchte (Betrieb)
(6) TIME (Timer)

(7) Kichenzange

(8) Unterer Grillrost

(9) Oberer Grillrost
(10) Erweiterungsring
(11) Glasschtissel

(12) Kunststoffgehause

BEDIENUNGSANLEITUNG

« Beim ersten Ausprobieren eines Kochrezepts mit Nutzung des Halogen Ofens soll der Koch- bzw. Backprozess
durch das Beobachten des Inhalts der Glasschiissel beobachtet werden. Die Kochzeit ist in Halogen Ofen kiirzer.
« Prisfen, ob die zuzubereitende Speise im Ofen gleichméBig Verteilt ist, um eine stabile und héchstmogliche
Luftzirkulation zu gewéhrleisten.

- Die Nahrungsmittel in der Mitte der Schiissel so legen, dass eine Entfernung von 2,5cm bis 3,5cm zu
Glaswanden der Schiissel eingehalten wird.

« Fiir die Verteilung der Lebensmittel auf mehreren Ebenen sind die Grillroste als Doppelroste zu verwenden
(siehe Tabelle mit Kochempfehlungen). Es ist zu vermeiden, dass die Lebensmittel zwecks Erhéhung der
zuzubereitenden Menge aufeinander gestapelt werden Beim Fehlen der Luftzirkulation um die Lebensmittel
werden die zuzubereitenden Portionen lediglich an deren Oberflache gekocht bzw. gebacken.

« Die Dampfzufuhr au einem der Grillroststander legen. Durch das Wickeln vom Gemdse in Alufolie kann es
zusammen mit dem Hauptgericht gedampft werden.

ACHTUNG: Das Wickeln in Alufolie soll hinreichend dicht sein, damit es nicht aufgeht und die Folie nicht vom
Ventilator angesaugt wird.

«Nach der Beendigung des Kochens, bevor die voreingestellte Zeit abgelaufen ist, soll der Temperaturregler
durch das Verstellen in die Position OFF verstellt werden. Den Ventilator laufen lassen, damit die zubereiteten
Speisen knusprig bleiben.

« Fiir das Leeren der Schiissel soll die im Lieferumfang enthaltene Kiichenzange verwendet werden.

BETRIEB

« Die Glasschissel ins Kunststoffgehduse einsetzten..

« Die entsprechenden Zubehorteile auswéhlen und ein die Glasschiissel einsetzen.

« Das Vorwarmen ist nicht notig.

« Lebensmittel in die Schissel einfiillen.

« Deckel aufsetzen

« Griff ablegen.

HINWEIS: Das Gerat ist mit einem Notschalter ausgestattet. Wenn der Griff nicht richtig abgelegt ist, wird der
Stromkreis unterbrochen.

- Das Netzkabel soll richtig in eine geerdete Steckdose eingesteckt werden.

« Den Temperaturregler und den Timer entsprechend den Anforderungen einstellen. Die Empfehlungen zur
Temperatur und Zeit der thermischen Behandlung sind in der Tabelle im Koch-Ratgeber zu finden.

HINWEIS: Der Temperaturregler sorgt fiir das Einhalten der gewiinschten Temperatur bis zum Ablauf der
voreingestellten Zeit. Die Kontrollleuchte mit einer Halogen-Gliihlampe weist darauf hin, dass der Kochprozess
lauft.

«Wenn wahrend des Kochens die Schiissel ge6ffnet werden muss, z.B. um die Portion zu wenden, sind den
folgenden Weisungen unbedingt die Folge zu leisten:

- das Gerit ausstellen, indem der Griff in die aufrechte Position versetzt wird.



- den Netzstecker ziehen. Der Timer lauft automatisch weiter.

- Den Deckel mit Nutzung des Griffs 6ffnen

WARNUNG: Beim Offnen des Deckels ist auf den heiRen Wasserdampf zu achten. Verbrennungsgefahr!
ACHTUNG:

« Die Temperatur des Deckels ist sehr hoch, daher soll der Deckel ausschlieBlich mit Hilfe des Griffs geoffnet
werden!

« Kaltes Wasser in heien Behilter nicht gieBen!

- Um das Kochen fortzusetzen, soll zunachst die Schiissel geschlossen werden und der Netzstecker in die
Steckdose eingesteckt werden. Der Betrieb des Geréts wird fortgesetzt, solange sich der Deckelgriff in der
richtigen Lage auf dem Gerét findet. Beziiglich der Kochzeit ist es zu beachten, dass der Timer ununterbrochen
lauft.

HINWEIS: Nach dem Ablauf der voreingestellten Zeit wird das Ende der Kochzeit durch einen Warnton
signalisiert. Der Ventilator und die Halogenlampe schalten automatisch ab.

« Fiir das Beenden des Betriebs ist der Temperaturregler in die Position OFF zu stellen und der Netzstecker zu
ziehen. Die Kontrollleuchten gehen aus.

KOCH-RATGEBER FUR HALOGEN OFEN

Anweisung fiir Braten

- Den Braten auf den unteren Rost legen. Eine kleine Menge Wasser hinzugeben, nur so viel, dass der Boden der
Schissel gedeckt ist

«Wahrend des Kochens den Braten ein- oder zweimal wenden und mit SoBe begieBen

Anweisung fir Kochen/ Anbraten

« Die Roststander als Doppelbéden fiir des Legen der Lebensmittel auf unterschiedlichen Hohen anwenden.

« Dickere Fleischstiicke nach dem Ablauf der Halfte der Kochzeit wenden.

Anweisung fir Démpfen

« Den Einsatz fir das Dampfen (Tablett) auf dem Grillrost legen.

« Zum Dampfen von Gemiise oder Fisch in Schiissel eine geringe Menge Wasser geben und mit Wiirzen und
Krédutern abschmecken.

Anweisung fiir Backen von Kuchen

« Auf dem unteren Rost kann ein feuerfester Teller gestellt werden. Das Durchmesser des Tellers soll 26cm nicht
iiberschreiten, damit die Luftzirkulation im Gerét gewéhrleistet ist.

«Wenn ein saftiger, feuchter Kuchen, ohne Kruste gebacken werden soll, ist er in Alufolie dicht zu wickeln. Kurz
vor Ende der Backzeit soll die Alufolie entfernt werden, damit der Kuchen etwas austrocknen kann.

« Kuchen und andere Backwaren bediirfen etwas weniger Zeit als wenn in traditionellen Backofen gebacken.

- Die tiefgefrorene Pizza direkt auf dem oberen Roststander legen

« Fir die Zubereitung von Pommes die Dampfzufuhr auf dem oberen Rost verwenden.

Anweisung fiir Toasten

« Fir die Zubereitung von Toasts und Snacks braucht der Ofen nicht vorgewarmt zu werden.

- Die Backware auf einem der Roststander bzw. zunéchst auf der Dampfzufuhr legen

- Die Brétchen vom Vortag sollen zuerst leicht angefeuchtet werden Dadurch werden sie angenehm knusprig.
« Snacks wie Crackers, Chips und Kekse kénnen auch aufgewarmt werden Sie sollen mit Nutzung der
maximalen Heizstufe nur wenige Minuten gebacken werden, damit sie wieder knusprig werden.

Anweisung fiir Auftauen

« Das Auftauen im Halogen Ofen ist gleichmaRBiger als in einer Mikrowelle

« Den Temperaturregler auf , DEFROST" einstellen. Die aufz den Leb ittel jede 5 bis 10 Minuten
kontrollieren.

« Um tiefgefrorene Lebensmittel zu kochen, soll die Temperatur auf einen bestimmten Wert gesenkt werden,
2.B.um 20 Grad Celsius Die Kochzeit im Halogen Ofen ist um ca. 30-50% kirzer (z.B. 10 bis 15 Minuten statt 20).
Anweisung fir Aufwédrmen

Fiir das Aufwarmen sollen niedrigere Temperaturen benutzt werden, damit das Essen nicht angebrannt wird.
Jede 5 bis 10 Minuten kontrollieren.

KOCHTABELLE
Hinwesis: Die nachstehend vorgestellten Zeiten sollen lediglich zur Orientierung dienen, in Abhéngigkeit von
den Umstanden kénnen sie sich unterscheiden.

L TEL LAGE IN DER TEMPERATUR IN °C KOCHZEIT IN
SCHUSSEL MINUTEN

Gefliigel

Hahnchen (ganzes) Unterer Rost 200 35-40

Portionen Oberer Rost 200 15-20

Truthahn Unterer Rost 200 60-90

Ente Unterer Rost 200 50-60

Empfehlung: Nach dem Wiirzen mit Speise6l schmieren




FLEISCH/ WURSTCHEN

Rinderbraten (1,5 kg), Unterer Rost 175 45-50
rosa gebraten

rosa gebraten | Oberer Rost 200 8-10
Wiirstchen, gebraten Unterer Rost 200 10
Empfehlung: bei der Verwendung der beiden Roste, nach dem Ablauf der halben Bratzeit sollen die
Portionen zwischen den Rosten getauscht werden, denn die Portionen auf dem oberen Rost in der
Regel schneller knusprig werden

BACKWARE
Eine Schicht Unterer Rost 175 15-20
Kuchen mit Fiillung Unterer Rost 175 30-35
Brot in Backform Unterer Rost 175 35-40
KUCHEN
Kuchen (ohne Fiillung) Oberer Rost 200 10-12
Kuchen (mit Fiillung) Unterer Rost 175 25-30
Napfkuchen Unterer Rost 175 15-18
Baiser Unterer Rost 175 5-8
Kekse Unterer Rost 190 12-15
HEFEBROT
Brot Unterer Rost 175 15-20
Brétchen Unterer Rost 175 15-20
Brotchen, knusprig Unterer Rost 100 5-10
Maisbrot Unterer Rost 175 10-20
Tiefkiihlpizza Oberer Rost 200 10
FISCH
Fisch | oberer Rost [ 200 |7-10
Krustentiere \ Unterer Rost \ 160 \ 3-5
REINIGUNG
WARNUNG:

« Jeweils vor Beginn der Reinigung soll der Netzstecker gezogen werden.

« Das Gerat abkiihlen lassen.

« De Deckel darf zwecks Reinigung nicht getaucht werden Dies kénnte einen Stromschlag oder Brand
verursachen.

- Die Halogenlampe gegen Wasser schiitzen.

- Das Wasser darf nicht ins Steuerungselement geraten.

« Kaltes Wasser in heien Behalter nicht gieBen!

- Keine biirsten oder raue Gi ande fiir die Reinigung verwenden.
« Keine aggressiven oder abschleifende Reinigungsmittel verwenden.
Deckel

Flecken bzw. der Essensreste vom Deckel nur mit einem feuchten Lappen entfernen. Bei starker Verschmutzung
ein mildes Geschirrspiilmittel verwenden.

Glasschissel ohne Deckel, Kunststoffgehéuse, Grillroste, Kiichenzange

« Diese Teile sind im Wasser mit mildem Geschirrspilmittel manuell zu spilen.

« AnschlieBend mit Wasser spiilen, um die Reste des Spiilmittels zu entfernen und sorgfaltig abtrocknen.
LAGERUNG

- Das Gerit entsprechen der vorstehenden Beschreibung reinigen und trocknen lassen.

« Es wird empfohlen das Gerét in der Originalverpackung zu lagern, wenn es fiir eine lingere Zeit nicht
gebraucht wird.

- Das Gerit soll stets auBer Reichweite von Kindern, in einem geliifteten und trockenen Raum aufbewahrt
werden.

FESTSTELLEN UND BESEITIGEN DER STORUNGEN

STORUNG MOGLICHE URSACHE LOSUNG
Netzanschluss fehlt. Die Lage des Deckels kontrollieren
Das Gerét funktioniert nicht. Den Netzstecker in eine andere Steckdose stecken.

Das Gerat ist beschadigt. | Unser Kundendienst soll kontaktiert werden
- - — Die Portion soll zentral In der Schussel Tiegen,
Die zubereitete Portion ist Das Geréitist beschadigt. |_damit ein Freiraum in der Schiissel qeqeben ist.
ungleichmiBig gekocht bzw. gebraten. Die Lebensmittel nicht aufeinander stapeli
Die Boden als doppelte Grillroststander Verwenden

Die Portion ist von oben zu stark und | D Gerétist beschadigt. | Die Lebensmittel auf den unteren Grillrost legen.
von unten zu schwach gebacken. Die Portionen vorlaufig mit Alufolie abdecken.




.E!] KOMBIWAR (KOHBEKLMOHHAA MNME4b)

TEXHUYECKASA CNELIMOUKALNA

« Hanpsxenve nutanua: 230 B, 50 Iy

« MoTpebnsaeman MowHOCTb: 1200-1400 B

« [lenvkaTHas roToBKa C UCro/b30BaHNeM LMPKYNALMIA FTOPAYEro BO3fyXa

« Huskoe copiepkaHuie Xupa v coxpaHeHune BUTaMnHOB

« YHVBepcanbHoe NpUMeHeHe: 3anekaHue/ xapka/ rpunb/ rotoka Ha napy/ TyleHve/ pasmopaxuisaHie/
pasorpesate

« MnaBHas perynupoeka Tepmoctata ot 0°C go 250°C

« O6bem: 18 nuTpos

« 60-MUHYTHBIV PErynaTop TemnepaTypbi C aKyCTUYECKM CUTHANIOM 3aBepLUeHNs paboTbl

« [anoreHHbIi HarpeBaTeNbHbI 3N1eMeHT, bbICTpoe HarpeBaHue

+ JKOHOMUA BPEMEHI 11 SHEPIN TPEBYeT Ha Lienbix 40% MeHbLIE SHEPTUN MO CPABHEHMIO C OBbIYHON MeUbIo
+ MineanbHo NoAXoANT ANA ManeHbKIUX KyXOHb U KeMMUHIoB

- CreknaHHas yawa: @ 33 cm

+ EMKOCTB 13roTOB/IEHa 13 Y/JaPOMPOYHOTO CTEKNa - YCTOIYMBOTO K BO3AEVICTBYIO BLICOKIX TEMMEpaTyp 1
LapanuHam (MOXHO MbITb B MOCYJOMOEUHOM MalLHe)

« ViHavKaTopb! paBoThl v TeMnepaTypbi

« MpenoxpaHuTenbHbIN BbIKMIOUaTe b, NPaKTUYHAsA 1 Ge30nacHas pyuka

« PyuKin 1A NepeHoCKi € TepmonsonaLment

« [lonONHUTENbHOE OCHALLEHIE: BEPXHAS 11 HUXKHAA PELIETKA, WWNLbI, KONLO 1A yBeNnUeHs obbema

« Pasmepbi : 380 * 330 * 205 mm ( LLI*B*T)

-Bec:59Kr

« Kabenb nutamusa: 3G 0,75 Mm? anuma 1 m

OBLUVE NMPABUJIA BE3OMACHOCTU

Mepes 3anycKkom ycTpoiicTea, icta, p iTe pyKOBOACTBO MO SKCMNyaTaLui.
TMoxanyicTa, xpaHuTe €ro BMEeCTe C rapaHTUiHbIM TaﬂOHOM, KBUTaHLIEN 1, MO BO3MOXKHOCTH, C KOPOBKOM 1
APYTAMY YaKOBOUHBIMY 3NeMeHTaMV BHYTpY ee. lepefjaBas yCTPOICTBO APYromMy Ly, NepefjainTe Takxe u
PYKOBOACTBO M0 SKCMTyaTaLmy.

« MoxanyiicTa, NCronb3yiiTe yCTPOICTBO NCKIIIOUMTENBHO ANA NIMUHDIX UETed, 1A KOWX OHO U MpeHasHaueHo.
370 YCTPOWCTBO He NpeAiHa3HaueHo ANA UCMONb30BaHUA B PaMKax NpeAnpUHUMATENbCKON AeATENbHOCTU.

« MoxanyicTa, He NCMONb3yiiTe YCTPOICTBO Ha OTKPbITOM Bo3ayxe. [MoxanyiicTa, fepXuTe yCTPONCTBO BAanu ot
VICTOUHVIKOB Tenna, NPAMbIX CONTHEUHBIX JTy4el, BNary (HIn B KOEM CIlyyae He NOrpy»aTb ero B UAKOCTH) 11 OCTPbIX
Kpaes. [oxanyicTa, He NoNb3yinTech yCTPOMCTBOM, KOrAa y Bac BnaxHble pyku. ECnu ycTpoiicTBo BnaxHoe unu
MOKpO, NOXanyiicTa, HeME/UIEHHO BbITALLMTE BUIKY (CNlefyeT TAHYTb 3a BIANIKY, @ He 3a NPOBOA).

« Ecnv Bbi He ncriofnib3yeTe yCTPOVICTBO, €CN Bbl XOTUTE yCTaHOBUTD Kakie-M60 NPUHaZIeHOCTY ANA OUNCTKN
WK B Cyyae Kaknx-nnbo c60es, NoxanyiicTa, Bceraa OTKIOUaiTe yCTPOCTBO U BbIHUMAaNTE BUIKY U3 PO3ETKM.
« PaGoralolLiee YCTPOICTBO He CllefyeT OCTaBNATL 6e3 npucmoTpa. Mepes Tem, Kak NOKMHYTL NoMelleHne,
YCTPOIICTBO CIIfyeT BCeraa OTKIIOUMTD U BLITAHYTb CETEBYIO BUIKY 113 PO3ETKIA.

« CrielyeT peryniApHO NPOBEPATH, He MOBPEX/IEHO /I YCTPOIACTBO 1 CeTeBOIA Kabenb. B criyyae nospexaeHins
CnefiyeT NpeKpaTUTL UCMONb30BaHNe YCTPOCTBA.

« B cniyuae Bbixoia M3 CTPOA, MOXanyiicTa, He PEMOHTUPYIATE YCTPOICTBO CAMOCTOATENbHO, a BOCMONb3yiiTeCh
MOMOLLbIO aBTOPN30BAHHOTO CrieumanucTa. Ecin He oTcoeanHAeMbIi kabenb NUTaHNA OKa3asnca NoBPeXaeH, To

OH BO M36@XKaHIe ONACHOCTM IOMKeH GbITb 3aMeHeH WM Ha OM PEMOHTHOM
win c TOM.

« MoxanyicTa, CNONb3yiTe TONbKO OPUrVHANbHBIE MPUHAMIEXHOCTY.

« Moxanyicta , Ha panee «CneL pekomeHaaLum ansa 6esonacHoro

Cronb30BaHMA.

AETU N NOAN C OTPAHUYEHHBIMUW BO3MOXKHOCTAMU

« [ina obecneuyeHns 6e3onacHOCTH geTeil, 11CTa, He OCTaBNANTE B Ci [OCTyne YacTn

(NNacTVKoBbIe NaKeTbl, KAPTOH, MONNCTUPON 1 T.N.)
« He nozeonaiite aetam nrpatb ¢ Nnexkoi. OnacHoCTb yaywba!

« [laHHOE YCTPOIICTBO HEe MOXET UC| A NloAbMUN AeTeit) C orp: dusnyeckumu,
yMCTI 0CTAMM 1 < PUKO M He 0 onbiTa v/ um
3HaHWI. Micnonb3oBaHme yCTPOCTBa TaKUMN MLaMn TONbKO NnoA onekyHa unu nocne

NOMNyYeHNA YKasaHuii MO UCMIONb30BAHMIO YCTPOCTBA.
+ He no3Bonstite ietam Urpatb C yCTpOCTBOM.

CMELMANBHBIE MUHCTPYKLIUM MO BE30NACHOMY UCMOJIb30BAHUIO YCTPONCTBA

A I'IPE,El)’I'IPEN(IJ.EHME Topavas noBepxHOCTb! ONacHOCTb OXoroB!

B npouiecce paboTbl (1 cpasy xe nocsie ee OKOHYaHWA) TemnepaTypa JOCTYNHON NMOBEPXHOCTU MOXET BbiTb OUeHb
BbICOKOW.

+ He npukacatbea K ropAumm YacTAam yCTpoicTsa.

« Mo3Tomy criefyeT fepxaTb YCTPOMCTBO TOMBKO 3a PyuKu. KpOMe TOro CrieflyeT OAeTb KyXOHHbIE PyKaBuLb.

« Vlcnonb30BaTb YCTPOVICTBO TONLKO C MNIACTUKOBO NOACTABKON.

+ Berpa HaleBaTb KpbILLIKY Ha Uallly Nepe/} NOAICOEAVIHEHVIEM BUNKY K PO3ETKe U BK/Il0UeHMem YCTPOMCTBa.

« MopokAaaTb NOKa OCTBIHET YCTPONCTBO Nepef y< v Teil U3 yawn.

« [laTb yCTPOIACTBY OCTHITb, @ 3aTeM OUUCTUTD 1 OTTIOKMTD B CTOPOHY (11 AaNbHEMLLErO UCMONb30BaHSA).

« He nepemeujath 11 He NoHMMATb YCTPOVICTBO, KOTAa OHO PaGOTAET, B Havasie ero CIeflyeT OTKIIOUNTD, a 3aTem




BbIHYTb BU/IKY 13 CETeBOI pO3eTky. Bcerga nepeHocuTb YCTPOIICTBO 06eMMI pyKamu, Aepach 3a pyuKku
NOJCTaBKM yCTPOICTBA.

« KpbilwKy 6710Ka ynpaBieHus Hefb3s Norpy»artb B BOAY BO BPEMA YNCTKN. ClieflyeT 03HaKOMITbCH C
VHCTPYKLMAMY, CofiepKalMnca B pasaene "Ynctka',

NPEAYNPEXAEHUE:

«Y6eauTbCs, UTO Kabesib N1TaHNA He CONPUKACAETCA C FOPAYMMM YaCTAMI YCTPOINCTBA.

+ He pa3smeujaTb yCTPOICTBO B6/M3I N1ETKOBOCTINIAMEHAIOLMXCA OGHEKTOB, TaKIAX KaK WTOPbI MM ApeBecHa.
« Moapepxneatb JocTaTouHOE paccTosHue (15 CM) OT IErKOBOCMNIAMEHAIOLMXCA OGBEKTOB, TaKiX Kak MeGerb,
wropbl U TN

« YCTPOVICTBO CefiYeT CTaBMTb Ha POBHYIO, TEPMOCTOIKYIO MOBEPXHOCTb.

« YCTPOVCTBO yCTaHaBNMBATb 33JHEN CTOPOHON K CTeHe.

+ He nepemeujath ycTpoiicTBO BO Bpems paGoTbi.

MNCNONb30BAHUE B COOTBETCTBUW C MPEAHASHAYEHUEM

370 yCTPOWCTBO Npep) 0 ANA XKapKn, T NeyeHus, TyWeHIs, BbiNeyK:, 3aneKaHns,
pa3sorpeBaHiA 1 pasMopaMBaHINA TBEPAbIX MPOAYKTOB NUTaHMA. 3anpelyeHa roToska B Hem NoBbix Cynos unn
KUAKIX MPO/IYKTOB MUTaHWA.

OMUCAHUE YCTPOWCTBA

(1) Pyukac 2)
(3) TEMP (uHavkaTop Temnepatypbi)

(4) HEAT KOHTPOMbHbIiN MHAMKATOP ( HarpeBaHue)
(5) POWER KOHTpO#bHbIN MHAMKaTop ( pabota)
(6) TIME (taiimep yacos)

(7) Wnnyst

(8) HukHARA pelweTka rpuns

(9) BepxHas peluetka rpuna

(10) Konbuo ana ysenuueHna obbema

(11) CreknsaHHas vawa

(12) MnacTmaccoBas noacTaBka

PYKOBOACTBO MO 3KCMYATALIUK

« Mp1 NepBOiA NOMbITKE rOTOBKM Ha CBOEV KOHBEKLMOHHON Neyy ClieflyeT CIeUTb 3a NPOLIeCCOM NPUrOTOBNEHIA
W BbINEYKM NyTem 3a NPoMC BHYTPU C i yawww. Bpema npur B
KOHBEKLIIOHHBIX Neyax Kopoue.

« MpoBepHTH PaBHOMEPHOCTb PACKNA/KM FOTOBALLEICA ML B YN ANA CTABUNIHOI 1 MAKCUMaNbHOM
UMPKYNALMM BO3AYXa.

« MuuieBble NPOAYKTHI Pa3MeCTUTL B CepeuHe Yall TakvmM 06pa3oM, YTOGbI 06ecneumnTb NPOCTPAHCTBO OT 2.5 cM
10 3.5 CM 10 CTEKNAHHOM CTEHK Yalln.

« Vicnonb30BaTb peweTky B KayecTse ABOMHbIX MOMOK ANA MPOAYKTOB Ha p:

YPOBHSAX (CMOTpUTE TabnLLy PYKOBOACTBA MO NPUFOTOBNEHMIO MALLK). V36€raTh CKyYEHHOrO YKNaAbIBaHIA NALLY
Ha OfJHOM YPOBHE /11 IPUTOTOBNEHMA GOMbLIEro KOMYECTBA M. ECv BO3[IyX He MOXET LMPKyMpoBaTh
OKO/I0 MNLLY, TO MPUTOTOBUTCA / UCTIEUETCA TOMbKO NOBEPXHOCTH FOTOBALENCA MOPLMN.

« MoMecTuTb NapoBoii BBOZ Ha OfjHY 13 peleTok. MOXHO roToBuTb OBOLLY Ha Napy BMECTe C PUroToBNEeHeM
OCHOBHOTO 6711013, 3aBEPHYB 11X B aNOMUHMEBYIO GONbTY.

BHUMAHWE: CnepyeT 3aBopauuBath B $pOMbry HACTONLKO MIOTHO, YTOObI OHa HE Pa3BepHyNach U ee He 3acocan
BEHTUNATOP.

« Mocne 3aBeplueHs NPOLIECCa FOTOBKM, 10 NCTEUEHIA YCTAHOBNIEHHOTO BPEMEHH, CIelyeT BbIKMIOUNTL
perynaTop Temneparypbl, ycTaHOBYB ero B rnonoxeHue OFF. OCTaBuTb BEHTUNATOP BKMIOYEHHBIM 1A COXpaHeHNA
PaccbINUaTOCTIA NPUTOTOBGHHON MUY,

« Vicnonb30BaTh BXOAALLVE B KOMIUIEKT YCTPOIICTBA WWMLIbI 1A NIETKOTO YAiaNeHMe OTACNbHBIX 3IeMEHTOB
V3HYTPY Yalwum.

PABOTA

« MOMeCTUTb CTEKNAHHYIO Yallly Ha M1aCTMACCOBYIO MOACTABKY.

«BbiGpath nor r OCTV 1 IOMECTUTB UX B CTEKNAHHYIO Yallly.
«Her ™8 Harpese.

« HanonnuTb yauy enon.

« HaKpbITb M1CKY KPbILIKO.

« OTNOXUTD PyyKY.

MPUMEYAHWE: YCTPOICTBO OCHalLieHO NpeioXpaHnTeNbHbIM BbiKniouaTenem. Ecniv pyuka He nexuT Jo/mKHbIM
06pa3om, To GyaeT NpepBaHa 3NeKTpUYecKas Lerb.

« Kabenb nutaHna cnepyeT Hagniexalum 06pasom 3aKpenuTb B M30/IMPOBAHHOI CETEBOI PO3eTKe.

+ YCTaHOBWTb PEryNATOp TeMrepaTypbl 1 TailMep B COOTBETCTBIM C TpeGOBaHMAMM. NPEANIOKEHNA OTHOCUTENBHO
TemnepaTypbl FOTOBKY 1 BpeMeHI TepMOOGPabOTKIA MOKHO HaliTI B TabnLe PYKOBOAICTBA MO NPUrOTOBNIEHMIO

nuuy.
MPUMEYAHWE: TepmocTaT noaaepxuBaeT 3ajaHHylo TeMnepaTypy Noka He 3aKOHUYMTCA YCTaHOB/IEHHOE BPeMs.
VHQWKaTOp, a BMECTE C HIAM 1 FajloreHHas NlaMna yKasblBaloT Ha POJOIKEHME NPOLIecca roToBKIA.

« B criyuae HeOBXOAMMOCTI MOHO NPON3BECTI OTKPBITIE YalLy BO BpeMsA npoLecca rotoski. Hanpumep, ana
TOro, 4TOBbI NPEKPATUTL FOTOBKY MOPLMI NALLM, ClIeAYET 06A3aTENbHO COBMIOAATD ClieayIoLMe MHCTPYKUMNA:

- BbIKIIOUNTL YCTPOIICTBO, NOAHAB PYUKY B BEPTUKANbHOE NONIOKEHNE.

- BblHYTb BUSIKY 13 PO3ETKY NUTaHWA. Bpems TaiiMepa no-npexHemy CTeKaeT aBTOMATU4ECK.



- MoAHVMATB KPBILLKY YCTPOVCTBA TOMLKO C MOMOLLIbIO PyUKU.

MNPEAYNPEXAEHWE: BynibTe 0CTOPOXHBI, Tak Kak Npu Nogbeme KpbILKM BbIXoAUT nap. OnacHOCTb 0xoros!
BHUMAHUE:

« MocKonbKy TemnepaTypa KpbiLLKi O4eHb BbICOKA, TO 1A YAEPKMBAHNA KPILIKY CNIelyeT NCMOfb30BaTh TONbKO
PYUKY KpbiLKu!

« He HanmBaTb X0NofiHyt0 BOAY B FOPAUYI0 @MKOCTb!

- [InAl NPOOMKEHIA TOTOBKM B NEPBYI0 O4epe/b ClleayeT 3aKpbITh Yallly i BCTaBUTb BIANKY Kabens nuTaHus B
ceTeBylo PO3eTKy. YCTPOWCTBO MPOAOIIKAET PaboTaTb, MoKa PyuKa KPbILIKY HAZNIeXaluyiv 06pasom NexnT Ha
yCTpoiicTae. YTo KacaeTcs BpemMeHU MpUroToBAEHMs, TO CieflyeT NOMHIUTb, YTO Yach (Taivep) paboTaloT Bce
Bpems 6e3 nepepbisa.

MPUMEYAHWE: Mocne okoHYaHKA YCTaHOBIEHHOTO BPEMEHI BKIIOYUTCA 3BYKOBOW CUrHas, yKasblBaloLnil Ha
OKOHYaHVe NPOLiecca roToBKM. ABTOMATUYECKM BLIKIIIOUNTCA BEHTUNATOP BMECTE C raloreHHoM 1aMnoi.

« [In 3aBepuueHs paboTbl yCTPONCTBA CEflYET BbIKIIOUUTL PErynATOop TeMMEPaTypbl, yCTaHOBYB €ro B
nonoxenue OFF 11 BbiHYTb BSIKY 13 PO3ETKY CeTM NuTaHNA. MoracHyT nHAMKaTopbi.

PYKOBO/ICTBO MO MPUFOTOBJIEHWIO MULLN B KOHBEKLIMOHHOM MEYU

VIHCTPYKUMM AnA 3anekanns

« Kapkoe MonoxmTb Ha HWXKHIOK peLueTky. [lo6aBuTb He6OMbLLIOE KONNYECTBO BOAD], HO UMEHHO CTONbKO, YTOObI
MNOKPBITb IHO CTEKNAHHON YaLum.

+ Bo Bpem# roToBKY XapKoe MoBepHyTb 1 1K 2 pasa, No/vBas ero COycoM.

VIHCTPYKLWM iNA rOTOBKI / 06XapKit

« Vlcnonb30BaTb pewWeTKy B KaYeCTBE [BOIIHBIX MOJIOK /1A PA3MELLEHA SEMEHTOB ML Ha Pa3HBIX YPOBHAX.

« ToncTble KycKu MACa MOBOpPayMBaTh Nocne 1yC 0 BPEMEH! FOTOBKM.
VIHCTPYKLM FOTOBKM Ha Nape

« MomecTuTb BCTaBKy ANA FOTOBKY Ha Nape (NapoBOil NOAHOC) Ha PeLueTKy AnA rpuns.

« [ rOTOBKM 0BOW{el M PbiGbl Ha Napy ClIeYeT Ha AHO Yaluy HANTb HEGONLLOE KONMYECTBO BOAbI C
no6aBneHveM TpaB 1 NPUNpPas o BKYC.

VIHCTPYKUMM ANA BbINEUKN NNPOTOB

« Ha HIXHIOK PeLueTKy MOXHO MOCTABITb %aPOMPOUHYI0 TapesiKy. Ee auameTp gosikeH 6biTb He Gonee 26 cm AnsA
obecneyeHus LMPKYNALMIA BO3/lyXa B YCTPOICTBE.

« Ecnv Bbl X0TUTe cneyb NMpOr oueHb COUHbIN / BNaxHbiil 63 KOPOUKM, TO NNOTHO 06epHUTe ero anioMyHNeBoN
bonbroir. He3anonro 40 OKOHUaHNA BbIMEUKN MAPOra CHUMMTE GOsbry, YTOBbI PO MOT CIerka NofCOXHYTb.
«Mpory 1 Npouas BbiNeuKa BbINEKIOTCA HEMHOTO GbICTPee, Yem B APYriX NOBCEMECTHO CTIONb3yeMbiX fevax.
+ 3aMOpOXeHHYIO NMLLY ClieflyeT pasMellaTh HeNOCPe/CTBEHHO Ha BEPXHEl pelueTke.

« [1nA BbINEUKM YMMOB MCMONb30BATH MapOBOI1 BBOZ Ha BEPXHEN peleTKe.

VIHCTPYKLM ANA FOTOBKY TOCTOB

« HeT Heo6X0AUMOCTY B NPe/JBapUTENIbHOM HarpeBe Neuy 1A BbINeUKM TOCTOB 1 3aKyCOK.

+ Xneb NonoXuTh Ha OAAHY U3 PELUETOK WM B HaYase NMapoBOro BBOAA.

« Ecan Gynku BuepaliHie, To CHauyana ciieflyet CMOUMTb WX MOBEPXHOCTb. Briarofiaps STOMy OHM CTaHyT NPUATHO
XpYCTALAMM.

+ MosHo Takke pasorpeBaTb CTapble 3aKyCKM, Takue Kak KPeKepbl, YiMChi W neveHbe. Bbinekarb ux npn
MaKCMMasbHOM Harpese BCero /liib HECKONbKO MIHYT, YTOGbI OHY CTai CHOBa XPYCTALMMM.

VIHCTpyKUum 1o pasmopaxuBaHmio

« KoHBekumoHHasn neub obecneursaet Gonee p PHbIN NpoLjecc o cp: c
MUKPOBOJIHOBOI Meyblo.

« Perynatop Temneparypbl yCTaHOBUTb B DEFROST". M| nuuly Kaxaple 5 -
10 MUHYT.

« YT06bl NPUTOTOBIUTL 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTHI ClieflyeT MOHIXKaTb TeMnepaTypy A0 3ajaHHOTO 3HaYeHVA
cTynenyato o 20 ° C. Bpema NpurotoBneHna B KOHBEKLIMOHHO Neun Takxe MeHee npumepHo Ha 30-50%
(Hanpumep, 10 - 15 MUHYT BMECTO 20 MUHYT).

UHCTpyKumn no pasorpesy

Mpy pasorpese ncnonb3oBats Gonee HU3KIeE TeMNepaTypbi, YTOGbI He NPUropena roToBALLEeCs NULLA.
MpoBepATb NuLLly Kaxzble 5 -10 MUHYT.

TAB/IULIA TOTOBKU
MpumeyaHme: Hixe nepeuncieHHble 3HaueHna BpemeHu CrieAyeT paccMaTpUBaTh MLWb Kak OPUEHTUPOBOYHbIE,
TaK Kak OHU MOTyT MEHATbCA B 3aBUCUMOCTI OT OGCTOATENbCTB.

NUWA B YALLE YPA | BPEMA TOTOBKM B
B°C MUHYTAX

Mrvua
L, HWKHAA peleTka 200 35-40
Mopuwm BEPXHAA peleTka 200 15-20
WHaok HWXKHAA pelseTka 200 60-90
YTKa HWXKHAA pelseTka 200 50-60
MNpeanoxenwe: Nocne BHeCEHUA NpUNpaB CMa3aTb Maciom

MACO / KONBACKK

Yapkoe u3 roeaguHel (1.5 Kr), HWXKHAA peleTka 175 45-50
cpeaHei 06KapKn
BUPLITEKCHI, CPe/HEi 06apKH BepXHAA peweTKka 200 810




Konbacku, 3aneyeHHble \ HWXKHAA pelseTka \ 200 10
MpeAnoKeHme: NP1 NCNONb30BaHNM 06eMX PELIETOK, N0 UCTEYEHMM NONIOBNHBI BPEMEHN BbINEUKM CieayeT
M3MEHMTb ONI0XKEHME NULLY, NOTOMY HTO NOPUMH HA BEPXHEA pelueTke GbiCTpee CTaHOBATCA XPYCTALMMM
XNEB
OAwH cnoit HWXKHAA pelseTka 175 15-20
MUpOr NOKPbITbIA HAYMHKON HWKHAA pelleTka 175 30-35
Xneb B popme HWKHAA pelleTka 175 35-40
nuPorn
Mupor (6e3 Ha4YUHKK) BEpPXHAA peleTka 200 10-12
Mupor (c HaynHKow) HWKHAA pelleTka 175 25-30
MUpOXHbIe HWXKHAA peleTka 175 15-18
bese HWXHAA pelseTka 175 5-8
MNecoyHoe neyeHbe HWXKHAA pelseTka 190 12-15
POMMEBOW XNEB
Xneb HWXKHAA peleTka 175 15-20
By/kn HUKHAR peleTka 175 15-20
By/IKu, XpycTALMe HUKHAR peleTKa 100 5-10
KyKypy3Hbiii xn1e6 HUXKHAR peweTka 175 10-20
3amopoXeHHaa nuuua BEPXHAA peleTka 200 10
PbIBA
Pbi6a | epxtan pewerka [200 [7-10
PakoOGpasHble NPUTOTOBNEHHbIE HA NAPy | HUKHAA pelleTKka | 160 [35

WCTKA

NPEAYMPEXAEHUE:

« MNepen HaYaoM YNCTKV BCETfja CIeflyeT OTCOEAMHATL BUIKY OT CETEBOM PO3ETKM.

« MogoxaaTh, NOKa yCTPOWNCTBO OCTbIHET.

« Hukorza He norpyXatb KpbILKY /1A TOTO, 4TOGbI €8 NOMBITb. ITO MOXKET MPUBECTY K MOPAXEHMI0
3MEKTPUYECKVM TOKOM W NOXaPpy.

+ 3aWmaTh ranoreHHyio namny oT BOAbI.

«Bopia He Jo/KHa nonazath B 670K ynpasneHus.

« He HanvBaTh X0n10A1Hyi0 BOZlY B ropsAuyio MKOCTb!

« He 1cnonb3osarb NPoOBOOUHbIE WETKY MM M1I0GbIE IEPOXOBATbIE NPEAMETbI 1A MbITbA.

« He 1cnonb3oBatb arpeccuBHbie v abpasuBHbIe YICTALME CPEACTBA.

Kpbiwka

[inA ypaneHna NATEH 1 CNEOB Ha KPbILLKE YCTPONCTBA UCMOMNb30BaTh TONbKO BAXHYIO MaTepuaTyio candetky. B
Cyyasx 3HAUNTENbHBIX 3arPA3HEHNIA UCTIONB30BATb MATKOE MOIOLL|Ee CPEACTBO ANA MbITbA MOCY/AbI.
CreknAHHan yala 6e3 KpbILUKIA, MN1aCcTMaCcCoBas NOACTaBKa, PEWETKM 1A TPUIS, WANLb!

« DTV YaCT! MbiTb BPYUHYIO B BOHOM PacTBOPE MATKOTO MOIOLLIETO CPE/CTBA 1A MbITbA MOCY/bI.
«3aTeM NPOMBITb YNCTOI BOAON AN OCTaTKOB Cpe/CTBa 1 Tl npocywmTb.

XPAHEHUE

+ OUMCTITL YCTPOWCTBO Kak OMMCAHO 1 MOJ0K/aTb MOKa OHO MOHOCTBIO BLICOXHET.

+ PekomeH/1yem XpaHWUTb YCTPOWCTBO B €0 OPUTHaNIbHOI YTIaKOBKE, EC/IN OHO HE 1CNONb3YeTCA B TeueHvie
[L/INTENbHOTO Neproaa BpemeHu.

« Beerjja xpaHnTb yCTPOCTBO B HEAOCTYMHOM /1Al A€Teil MeCTe B XOPOLLO MPOBETPHUBAEMOM, CyXOM MecTe.

MOWUCK W YCTPAHEHUE HEMCMPABHOCTEN

MPOBNEMA BO3MOMHAR MPUYHA | PELLIEHVE

YerpoiicTao He paGoraer. Orcyrerane n KpbILKA.
NOAKNKUEHNA K CeTn TPOBEPUTbL APYTYIO PO3ETKY NUTAHMA.
nuTakus,
Yerpoiicreo Cnepyer CBA3aTHCA C HaLeR CyKGOMA NOAACPHKN

KavenTos.
Sanevera / TIOPLYIO B CPEAHET 4acT Yallm, oCTaBnAR
NopumMa NUWW. BO3A4yXa. 8 i yawe.

4aCTt MWL HE YKNGABIBaTS OAHY Ha APYIYIO Ha OAHOM
YPOBHe. CONb308aTH PEWIETKH B KAUECTBE ABOMHBIX

nonok.
TlopUVA nepexapeHa BBePXY, B TO BPEMA KaK | MOPUMA HAXOANTCA TomecTuTb 671038 Ha HWKHeli peweTke rpuAA.
B HIDKHETE 4aCT He AoMapeHa. CauwKom BM3KO K BPEMEHHO NPYKPBITS NOPLYIIO ANIOMUHIEBOH GONLTOM.

namne.
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DECLARATION OF CONFORMITY
DEKLARACJA ZGODNOSCI

We, the manufacturer/importer (My, producent/importer):

EDC Poterek Sp. Jawna
ul.Poznanska 129/133
05-850 Ozarow Mazowiecki
Poland

Declares that the product (Deklarujemy, ze produkt):

Kind of product (rodzaj produktu): CONVECTION OVEN
Type designation (nazwa wtasna): QUASAR

Item No (numer/symbol): EKO003

Options (opcje):

Is in compliance with the essential requirements and other relevant
provisions of the following directives:

Jest zgodny z zasadniczymi wymaganiami oraz pozostatymi
stosownymi przepisami nastepujacych dyrektyw:

EMC 2004/108/C
Year of issue (last 2 digits): 15

The products is compatible with the following norms/standards:
Produkt jest zgodny z ponizszymi normami/standardami:

EN 60335-1:2012

EN 60335-2-12:2003+A1:2008
EN 55014-1:2006+A2:2011

EN 61000-3-:2006+A2:2009

Manufacurers/Authorised representative

A

Product Manager

Ozarow Mazowiecki



C) esperanza
creating space for your dreams

WARRANTY

1. Thiswarranty is issued by Esperanza sp.j. Poterek with address:
ul. Poznariska 129/133, 05-850 Ozaréw Mazowiecki, Phone: 022-7213571 w.10 - called hereinafter
Esperanza.

2. This warranty confers upon you specific rights and remedies against Esperanza. Please read this
document carefully, by making a claim under this warranty, you will be deemed to have under-
stood and accept its terms.

3. Esperanza warrants that any Esperanza product together with attached accessories is free from
defects in materials and workmanship under conditions of its normal use.

4. If you make a claim under this warranty, Esperanza will, at its option, repair or replace any defec-

tive product into new one by using new or use factory-refurbished parts. In case of using factory-

refurbished parts they will be equal to new products.

Defective product should be returned together with receipt, commercial invoice or any other

proof of purchase to the place of purchase. It should include all accessories attached in original

packing. Esperanza has right to reject warranty if any accessories will be missed.

L

6. Esperanza is committed to respond to the complaint within 14 calendar days of its notification in
the point of sale. Esperanza will repair the defective product in the shortest possible time. If will
be need to import from abroad of any parts which are necessary to repair this time may be
extended.

7. In case of replacing defective product onto new one, Esperanza has right to replace it with newer
model with the same technical parameters if the old one model was replaced by new one during
warranty period.

8. If you make claim under this warranty, you are deemed to have agreed that repair and (upon avail-
ability) replacement, as applicable, under the warranty services described herein, is your sole and
exclusive remedy vis-a-vis Esperanza.

EXCLUSIONS:

This warranty does not extend to:
1. Any product not manufactured by Esperanza
2. Any product that has been damaged or rendered defective as a result of:
- use itin other way than normal intended use
- modification or internal interferes or changes of product
- service or repair by anyone other than Esperanza service
- improper store, transportation or packing
- improper installation of product or software
- mechanical, physical, chemical etc. damages
3. Inno event shall Esperanza be diable for any damages, loss of business, profits, data or loss based
on use Esperanza products with other devices.
4. Products with removed warranty and other labels and products spent or have hard use marks.

All products are covered by Esperanza’s 2-year manufacturer's warranty while product is purchased by the consumer (the
consumeris a person who buys product for the purpose of not professional or commercial activity). In the case of purchase for
the company (for purposes relating to the activities of professional or commercial) warranty is 1 year from date of purchase.
Esperanza products have all the necessary safety certificates required in the EU.

According to Directive 2002/96/EC, disposal of waste electrical and electronic equipment
together with waste is ibited. Their c need to be recycled or disposed
separately. Otherwise, they can cause the release of hazardous and noxious substances which
pose a threat to the environment. The law requires each consumer to return unnecessary or waste
electrical and electronic equipment to the producers, sales agents or waste treatment facilities.
Detailed conditions are governed by national legislation. The above symbol placed on the
product, in the user manual or on the packaging refers to this requirement. Thanks to proper
segregation and compliance with the provisions relating to waste disposal each user contributes
significantly to environmental protection.
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GWARANCJA

1. Gwarancji udziela firma Esperanza sp.j. Poterek z siedziba: ul.Poznariska 129/133, 05-850 Ozaréw Ma-
zowiecki, Tel. serwis: 022-7213571 w.10 - zwana dalej Esperanza.

2. Niniejsza gwarancja przyznaje nabywcy prawa i uprawnienia wobec Esperanza. Gwarancja ta po-
winna zostac uwaznie przeczytana, poniewaz w przypadku roszczeri wobec Esperanza bedzie przy-
jete, ze uzytkownik zapoznat si¢ z warunkami gwarandji i je zaakceptowat.

3. Esperanza zapewnia, ze kazdy produkt, lacznie z wyposazeniem zawartym w opakowaniu, jest
wolny od wad materiatowych oraz wad dotyczacych wykonania, pod warunkiem jego normalnego
uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

4. W przypadku wystapienia uszkodzenia w okresie gwarancji, Esperanza wedtug wtasnego wybo-
ru naprawi lub wymieni produkt na nowy, uzywajac nowych lub fabrycznie odnowionych czesci.
W przypadku uzycia fabrycznie odnowionych czesci Esperanza gwarantuje, ze beda one posiadaty
takie same wiasciwosci jak nowe produkty.

5. Uszkodzony produkt powinien zosta¢ zwrécony wraz z paragonem, faktura lub innym dowodem

zakupu do punktu, w ktérym zostat kupiony, z petnym wyposazeniem jakie znajdowato sie w

opakowaniu. Esperanza zastrzega sobie prawo do odstgpienia od naprawy w przypadku braku

jakiejkolwiek czesci wyposazenia.

Esperanza zobowigzuje sig ustosunkowac do reklamacji w ciggu 14 dni kalendarzowych od jej

zgtoszenia w punkcie sprzedazy. Esperanza zobowiazuje sie do naprawy wadliwego produktu w

mozliwie jak najkrotszym terminie. W przypadku koniecznosci sprowadzenia z zagranicy czesci

niezbednych do naprawy termin ten moze ulec wydtuzeniu.

7. W przypadku koniecznosci wymiany produktu na nowy, Esperanza zastrzega sobie prawo wymia-
ny nanowszy model o podobnych cechach uzytkowych, jesli zostat on wprowadzony do sprzedazy
i zastapit model poprzedni produktu.

8. W przypadku zgtaszania roszczer uwaza sie, ze nabywca wyrazit zgode, ze naprawa i wymiana (w za-
leznosci od dostepnosci produktu), zaleznie od tego co okreéli serwis, jest jedynym i wytacznym
$rodkiem dochodzenia praw gwarancyjnych wobec Esperanza.

WYLACZENIA:
Gwarancja nie obejmuje:
1. Produktéw nie wyprodukowanych przez Esperanza
2. P ow, ktore zostaty 1e lub posi y wady w wyniku:
- uzywania w spos6b inny niz z ich normalne przeznaczenie
- modyfikacji lub ingerencji w wewnetrzna strukture urzadzenia
- serwisowania w nie autoryzowanych punktach serwisowych, lub w serwisie innym niz serwis
Esperanza
- niewtasciwego przechowywania, transportu lub pakowania
- niewtasciwej instalacji produktow lub oprogramowania
- uszkodzen mechanicznych, fizycznych, chemicznych, itp.
3. Esperanza nie ponosi odpowiedzialnosci za powstale szkody dotyczace utraty biznesu, danych 2y
skow lub szkod wyniktych z uzywania p we oh 'y Zinnymi ur:

4. Produktéw z zerwanymi plombami, nalepkami oraz produk w wysokim stopniu zuzytych.

o

Wszystkie produkty firmy Esperanza sa objete 2 letnia gwarancja producenta w przypadku zakupu produktu przez konsumenta
(konsument to osoba, ktéra nabywa rzecz ruchoma w celu niezwiazanym z dziatalnoscia zawodowa lub gospodarcza). W
przypadku zakupu produktu na firme (w celu zwiazanym  dziatalnoécia zawodowa lub gospodarcza) gwarancja wynosi 1 rok od
daty zakupu. Gwarancja na sprzedany towar nie wyklucza, nie ogranicza ani tez nie zawiesza uprawnien Kupujacego
wynikajacych  niezgodnosci towaru z umowa, szczegdlowo uregulowanych w ustawie z 27.07.2002r. o szczegdlnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie Kodeksu cywilnego ( DzU. Nr 141, poz.1176 ze zm.).
Produkty Esperanza posiadaja wszelkie niezbedne certyfikaty bezpieczeristwa wymagane na terenie EU.
Zgodnie z Dyrektywa 2002/96/WE, wyrzucanie urzadze elektrycznych ani elektronicznych razem z
odpadami jest Ich czesci skladowe podlegaja recyklingow lub
nalezy je wyrzuca osobno. W przeciwnym wypadku mosa powodowa( uwalnianie substancji
szkodliwych i niebezpiecznych stanowiacych i iska. Prawo iazuje kazdego
konsumenta do nieodplatnego zwracania zuzytych i mepouzebnych urzadzen elektrycznych i

i do pr 6 6w sprzedazy lub do punktéw zajmujacych sie utylizacje
tego typu odpadéw. Szczeglowe warunki reguluja przepisy danego kraju. Powyzszy symbol
umieszczony na produkcie, winstrukji uzytkownika lub na opakowaniu nawiazuje to tego wiasnie
wymogu. Dzieki wiasciwej segregacji oraz stosowaniu sie do przepisow dotyczacych utylizacji odpadéw,
kazdy uzytkownik przyczynia si¢ w znaczacy sposob do ochrony §rodowiska.
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ZARUKA

Zaruku poskytuje spolecnost Esperanza sp.j. Poterek se sidlem: ul.Poznariska 129/133, 05-850 Oza-
réw Mazowiecki, Polsko, tel. servis: 004822-7213571 linka 10 - déle jen Esperanza.

2. Tato zéruka upfesnuje prava a povinnosti kupujiciho vici firmé Esperanza. Pfectéte peclivé tento
zéruéni list, protoze v pfipadé narokd vici firmé Esperanza bude povazovano, ze se uzivatel sezna-
mil se zaru¢nimi podminkami a s nimi souhlasil.

Esperanza zarucuje, ze kazdy vyrobek, véetné pfislusenstvi zahrnutého v baleni, nemé zadné ma-
terialové a vyrobni vady, za podminky jeho bézného pouzivani v souladu s uréenim.

4. V pfipadeé zjisténi poskozeni v zaru¢nim obdobi, Esperanza dle vlastniho vybéru opravi nebo vy-
méni vyrobek za novy, s pouzitim novych nebo vyrobcem opravenych soucasti. V pfipadé pouziti
vyrobcem obnovenych soucasti, Esperanza zarucuje, ze budou se vyznacovat stejnymi vlastnostmi
jak nové vyrobky.

Vadny vyrobek musi byt vracen spole¢né s potvrzenim o pfijeti, obchodni faktufe nebo jiném
dokladu o koupi na misté prodeje. To by mélo zahrnovat veskeré pfislusenstvi pfipojené v
originalnim baleni. Esperanza ma pravo odmitnout zaruku, pokud bude chybét néjaké pfislusenstvi.

w

v

o

Esperanza je odhodlana reagovat na reklamaci do 14 kalendafnich dnii ode dne jeho oznémeni v
misté prodeje. Esperanza opravi vadny vyrobek v nejkratsim mozném ¢ase. Pokud bude muset
dovazet ze zahranici, z ¢asti, které jsou nutné k opravé, miize byt tato lhiita prodlouzena.

V pfipadé nutnosti vymény vyrobku za novy, Esperanza si vyhrazuje pravo na vyménu za noveéjsi
model s podobnymi vlastnostmi, pokud byla zahajena jeho prodej a nahradil predchozi model.

8. V pfipadé naroku na nahradu, je povazovano, ze kupujici souhlasil s tim, ze oprava a vyména (v
zévislosti na dostupnost vyrobku), dle rozhodnuti servisu, je jedinym a vyhradnim prostfedkem
uplatnéni naroku na zaruku vici firmé Esperanza.

~

VYLOUCENI:

Zaruka se nevztahuje na:

Vyrobky, které nebyly vyrobeny firmou Esperanza

. Vyrobky, které byly poskozeny nebo mély zévady nasledkem:

- pouzivaniv nesouladu s jejich béznym ur¢enim

- Upravy nebo zasahu do vnitini struktury zafizeni

- oprav v neautorizovanych servisnich stfediscich nebo v servisu jiném nez servis firmy Esperanza

- nespravného skladovani, dopravy nebo baleni

- nespravné instalace vyrobki nebo softwaru

- mechanickych, fyzickych, chemickych, apod. poskozeni

Esperanza nenese zodpovédnost za vznikla poskozeni, tykajici se ztraty obchodu, dat, zisk( nebo

3kod vzniklych pouzivanim vyrobkd Esperanza ve spolupraci s jinymi zafizeni.

4. Vyrobky s porusenymi plombami, ndlepkami a podstatné opotiebené vyrobky. Na viechny vyrob-
ky Esperanza se vztahuje dvouleta zaruka vyrobce a nezbytné bezpecnostni certifikaty.

N =

w

Na viechny vyrobky Esperanza se vztahuje dvouleta zaruka vyrobce a viechny jsou vybaveny nezbyt-
nymi certifikaty.

V souladu z Nafizenim 2002/96/ES je likvidace elektrospotiebiéi spolu s komunélnim odpadem z
domacnosti zakézana. Jejich soucasti se recykluji nebo je treba je likvidovat samostatné. V opaéném
pfipadé mohou zpUsobit uvolfiovani do ovzdusi skodllvych a nebezpecnych latek do Zlvotnlho
prostiedi. Pravni predpisy zavazuji kazdého spoti vraceni ha
nadbytecnych elektrospotiebic jejich vyrobcim, prodejcum nebo na mistech zabyvajicich se
likvidaci odpadu tohoto druhu. Podrobné podminky urcuji predpisy platné v konkrétni zemi. Tento
symbol uvedeny na vyrobku, v navodu na pouzivani nebo na obalu navazuje na tento pozadavek.
Diky sprévnému tfidéni a dodrzovani predpisti tykajicich se likvidace odpadu pispiva kazdy uzivatel
timto vyznamnym zplsobem k ochrané zivotniho prostredi.
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GARANTIE

1

2.

>

w
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Garantie wird erteilt von der Firma Esperanza sp,j. Poterek mit Sitz in: ul.Poznariska 129/133, 05-850
Ozaréw Mazowiecki / POLEN, Tel. Servis: 022-7213571 Hausruf 10 - nachfolgend Esperanza genannt.
Dem Erwerber werden mit der vorliegenden Garantie Rechte und Berechtigungen der Esperanza gegel
Uber zuerkannt. Diese Garantie ist genau zu lesen, denn bei der hung von ieansprii-
chen wird angenommen, dass der Verbraucher sich mit den Garantiebedingungen vertraut gemacht und
diese akzeptiert hatte.

Esperanza versichert, dass jedes Produkt, inklusive der in der Verpackung enthaltenen Ausstattung, ist frei
von Material- und Fabrikationsfehlern, vorausgesetzt es wird normal bestimmungsgemag verwendet.
Tritt eine Beschédigung (Defekt) wahrend der Garantiezeit auf, wird Esperanza nach eigenem Ermessen
das gegebene Produkt reparieren oder gegen ein neues umtauschen, unter Anwendung von neuen oder
fabrikméBig erneuten Teile. Im Fall der Anwendung von fabrikméRig erneuten Teile gewahrleistet Espe-
ranza, dass die Eigenschaften dieser Teile den neuen Produkten entsprechen werden.

Defektes Produkt sollte mit Empfang, Handelsrechnung oder einem anderen Kaufnachweis an
den Ort des Kaufs zusammen zuriickgegeben werden. Es sollte alles Zubehér in Originalverpac-
kung befestigt ist. Esperanza hat Recht auf Garantie abzulehnen, wenn nicht alle Zubehor wird
uns fehlen.

Esperanza ist verpflichtet, auf die Beschwerde innerhalb von 14 Kalendertagen nach der
Mitteilung in der Verkaufsstelle zu reagieren. Esperanza wird das mangelhafte Produkt in
kiirzester Zeit zu reparieren. Wenn miissen aus dem Ausland importieren von Teilen, die
notwendig sind, um die Reparatur dieses Mal kann verlangert werden.

Muss ein Produkt gegen ein neues umgetauscht werden, hat Esperanza das Recht, dem Kunden ein neu-
es Modell von dhnlichen Gebrauchseigenschaften zu geben, wenn es sich im Verkauf befindet und das
alte Modell ersetzt hat.

Im Fall der Erhebung von Garantieanspriichen wird vorausgesetzt, dass der Erwerber seine Zustimmung
geéduBert hat, und dass die Reparatur und der Umtausch (je nach Verfiigbarkeit des Produkts), je nach
Entscheidung der Serviceabteilung, das einzige und das ausschlieBliche Mittel sind, Garantierechte ge-
genliber Esperanza geltend zu machen.

GARANTIEAUSSCHLUSS:

Von der Garantie werden folgende Produkte nicht umfasst:

2.

4.

Produkte, die nicht von Esperanza hergestellt wurden

Produkte, die beschadigt wurden oder Fehler hatten infolge:

- der Verwendung auf eine andere Art und Weise als ihre normale Bestimmung

- der Modifikationen oder Ingerenzen in die innere Struktur des Geréates

- der Wartung bei nicht autorisierten Servicestellen oder bei einem anderen Service als der
Service der Esperanza

- der unangemessenen Aufbewahrung, des Transports oder des Packens

- der falschen Installierung der Produkte oder der Software

- der mechanischen, physischen, chemischen Beschédigungen, u.é.

Esperanza tibernimmt keine Haftung fiir entstandene Schiden betreffend Geschéftverlust, Verlust von

Daten, Gewinnen oder fiir solche Schaden, die aus der Anwendung von Esperanza - Produkten in der

Zusammenarbeit mit anderen Geréten resultieren.

Produkte mit zerstorten / beschédigten Siegeln, Aufklebern und Produkte, die hochgradig abgenutzt sind.

Auf alle Esperanza - Produkte wird eine Herstellergarantie von 2 Jahren erteilt. Alle Produkte besitzen not-
wendige Sicherheitsbescheinigungen.

GemaB der Richtlinie 2002/96/EG ist die Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeréten im Hausmiill
untersagt. Die Bauteile unterliegen dem Recycling und sollen getrennt entsorgt werden. Anderenfalls
kénnen gefahrliche und schadliche Stoffe freigesetzt werden und die Umwelt gefhrden. Jeder Verbraucher
ist dazu gesetzlich , die nicht mehr Elektro- und Elektronik-Altgeréte an die
Hersteller, Verkaufer oder Sammelstellen kostenlos zuriick zu geben. Die genauen Bedingungen werden
durch die Vorschriften des jeweiligen Landes reguliert. Dieses Symbol auf Produkten oder deren Anleitung
weist auf die Entsorgung hin. Dank der richtigen Millltrennung sowie der Einhaltung von Vorschriften iber
das Recycling tragt jeder Verbraucher somit zum Umweltschutz bei.
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FAPAHTUA

lapaHTuA NpeaocTaeneHa Gprupmoit npocToe ToBapuilecTso Esperanza Poterek, opuanuecknii agpec:
yn. MosHaHbcka 129/133, 05-850 Oxapys Masosewku, Ten. cnyx6bl cepsuca: 022-7213571 gobas. 10,
HasblBaemoit fanee Esperanza.

2. HacroAwan rapaHTvia NpeaocTaBnAeT noKynarenio Mpaga v MosHOMOUMA B OTHOLeHMN Esperanza.
Hacmnmylo rapaHTuio cnejyet BHUMAaTeNbHO NPOYNTaTb, MOCKONbKY B Clyyae npeabaBneHua npe-
TeH3UN K Esperanza GyneT CYATATLCA, YTO NONb30BaTeNIb O3HAKOMUACA N NPUHAN YCNOBUA rapaHTm.

3. Esperanza rapaHTupyeT, 4TO BO BCEX U3[eNNAX, BKOYaA KOMNIEKTYoLne, coaepxalynecsa B ynakos-

Ke, OTCYTCTBYIOT fjeeKTbl MaTepuana 1 NPON3BOACTBEHHbIE AedeKTbl MPY yCIOBUI UX HOPMATbHOM

3KCMyaTaLui B COOTBETCTBIM C Ha3HAYeHNeM.
4. B cnyyae NoABNeHVsA NOBPEXIEHNI B TeYEHIE FrapaHTUIHOTO cpoKa Esperanza no cBoemy ycmoTpeHmio
160 NPOVM3BEAET PEMOHT M3AeNNA, IMEO 3aMEHIT €ro Ha HOBOE, UCTIONIb3YA HOBbIE NN OGHOBNIEHHBIE
B 3aBO/CKVX YCTIOBIAIX 3aMacHble YacTi. B criyyae 1Cronb3oBaHus YacTeil, OGHOB/IEHHbIX B 3aBOACKNX
ycnosusax, Esperanza rapaHTipyeT, 4To X XapaKTepUCTUKY GyAy T aHaNIOrMyHbI HOBbIM N3AEMAM.
BpakoBaHHble 11371e/11A OMKHbI GbiTb BO3BPALLEHbI BMECTE C MOJTyYEeHNA, KOMMePUeCKIi
cyeT-haKTypy unn nioGoi ApYroit AOKYMEHT, NOATBEPKAAIOLNI NOKYMKY K MECTy MOKymnKu. OH
[OMKEH BK/IIOUATb BCe aKCecCyapbl, MPUKPErieHHbIe B OPUTiHasbHO ynakoske. Esperanza nvieet
NPaBO OTKMOHUTb raPaHTUW, eCV NloGble aKCeccyapbl Gy/ieT He XBaTaTb.

o

6. Esperanza CTpemnTCA pearnpoBaTh Ha xanobbl B TeyeHre 14 KaneHaapHbIX AHeN C MOMEHTa ero
yBeflomneHus B Touke npoaaxu. Esperanza 6ysieT 0TpeMOHTUPOBaTL HencnpasHoe Usfenve B
Kpatuaiiune cpokn. Ecin GyaeT Heo6XoAMMO MMNOPTUPOBaTH 13-3a Py6esa Miobbix YacTel,
KOTOpble HeOBXOAMMbI ANNA PEMOHTa Ha 3TOT Pa3 MOXeT GbiTb NPoAeH.

B cyuae HEOGXOANMOCTY 3aMeHbl TOBapa Ha HOBbIA, Esperanza ocTaBnseT 3a co6oii NPaso 3ameHb
Ha 6orniee HOBYIO MOZIE/Tb C NOAOGHbIMU SKCTTyaTaLMOHHBIMY NapamMeTpamy, eCiiv OHa 6bina BBefieHa B
NpoAaXxy BMECTO NPeAWeCTByIouleil MOAENM ToBapa.

8. Bcnyvae 3aABneHNA NpeTeH3Ni CYNTAeTCA, YTO NOKynaTenb Bbpa3un Cornacue C Tem, YTo PeMOHT 1 3a-
MeHa (B 3aBICMOCTY OT HaNWYNA TOBAPa), B 3aBUCMMOCTY PeLLeHIs ClyK6bl CepBICa, ABNACTCA efiNH-
CTBEHHOW 1 NCKNIoUNTENbHOMN GOPMOit NCTpe6oBaHUA rapaHTUIiHBIX NPaB B OTHOWeHuK Esperanza.

WCKNIOYEHUA:

~

TapaHTuA He pacNpoCcTpaHsAeTca Ha:

W3penus, nponssoautenem Kotopbix AgnAetca He Esperanza

W3penna, KOTopbie Gbiv NOBPEXAEHBI MV MMENN AeheKTbl B pesynbrare:

- VICMO/Ib30BAHNA He MO MPAMOMY Ha3HaueHuio

- wnn TBA BO BHY TP KOHCTPYKLMIO YCTPOICTBA

- CePBUCHOTO 06CYKMBAHUA B HEABTOPU30BAHHBIX CEPBICHBIX MYHKTAX, W60 UHOM CePBICHON
cnyx6e, yem Esperanza

- o win

- HEMNPaBM/IbHOW YCTAHOBKY MPeAMETOB MM NPOrPaMMHOTo obecrieyeHns

- MEXaHUYECKNX, GU3NYECKNX, XUMUYECKIX, U T.N. NOBPEXAeHNi

Esperanza He HecET OTBETCTBEHHOCTY 3a yulep6 B pesynbTaTe ynyleHHoro 6usHeca 1 J0Xo/a, note-

PAHHBIX JaHHbIX, K yllep6a BCeACTBIS MCMONb30BaHNA 3senuii Esperanza 8 paboTe ¢ apyrummn

yCTpOCTBaMU.

4. Vi30enus ¢ COpBaHHbIMU NNOMGaMU, HAKNEiKaMU, a TAKXKE CUNIbHO BHOLIEHHBIE 3/1ENHA.

N
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Ha Bce Toapbi Esperanza pacnpocTpaHAeTCa 2-NeTHAA rapaHTVA NPOV3BOANTENS, N MEIOTCA BCe HEOBXO-
[AvMble cepTUduKaTbl 6e30MacHoCTI.

B cooTBeTCTBMM C [IMpeKTUBoi 2002/96/WE, BbiGpachiBaTh 3NeKTpUdeckoe 1
BMeCTe C GITOBbIM OTXOAAMM 3aNPelLieHo. VIX COCTaBHbIE HaCTV MOANIEXT NOBTOPHOI NepepaGoTKe, AGo
UX CTIeAyeT BHIBPACHIBATb OTAETLHO. B MPOTMBHOM Cllyae MOTYT MPUBECTU K BbIACTIEHUIO BPEAHBIX 1
OMacHbIX BEWECTs, yr i cpeae. 3akon Kaxgoro

e U1 HeHYXHOE SneKTPUNECKoe u
MPOV3BOAMTENSIM, TOPFOBbIM MOCPEAHIKAM WA B MYHKThI , 3AHAMAIOLLIEECH YTWAM3aLMelt AAHHOTO ThNa
0TX0108. ToAPOGHbIE YCIOBNA PeryVIPYIOTCA 3aKOHOAATENbCTBOM AAHHOV CTPaHb. BepXHUit CMBON

_— Ha w3pennn, & W Ha ynaKoBKe oBA3bIBaET COBMIOAATS MMEHHO
a10 Bnaroaaps i aTakke NPEANCaHI, OTHOCALIMXCS K
YTWNN3aLY OTXOAOE, KaKAbI 8 i mepe 5 K OXpaHe i

cpepbl.



