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SHICRI Instrukcja uzytkowania i pielegnacji

Dzigkujemy za wybor deski do krojenia Shiori. Wykonana z trwatego drewna wyrdznia si¢ picknym i unikalnym ustojeniem czyniac jg zarowno
praktycznym narzgdziem kuchennym, jak i eleganckim elementem dekoracyjnym. Ponizsze wytyczne pomoga Ci maksymalnie wykorzystaé
mozliwosci produktu i zapewnic jego dtuga zywotnosc.

Zachowanie instrukcji w bezpiecznym miejscu utatwi przyszie korzystanie z produktu.

UZYTKOWANIE
Przed pierwszym uzyciem umyj deske wilgotng Sciereczka z odrobing delikatnego detergentu, a nastgpnie doktadnie jg osusz.
Przed pierwszym krojeniem zaleca si¢ zaimpregnowanie powierzchni olejem jadalnym w celu ochrony drewna przed wilgocia.
Umie$¢ deske na stabilnej, ptaskiej powierzchni. Przed rozpoczeciem krojenia upewnij sig, ze jest czysta i sucha.
Staraj si¢ nie uderza¢ ostrzami nozy o powierzchni¢ z duza sita, aby uniknaé zarysowan.

W przypadku krojenia produktéw o wysokiej zawartosci wody (np. pomidoréw), wykorzystaj rowek na sok, aby zapobiec rozlewaniu

si¢ ptynéw.
Deska moze pehi¢ funkcje dekoracyjnej tacy do podawania przekasek, wedlin czy serow.

CZYSZCZENIE | PIELEGNACJA

) Czyszczenie: Po uzyciu umyj desk¢ pod biezaca woda z dodatkiem tagodnego detergentu. Unikaj namaczania deski w wodzie lub mycia
W zmywarce, poniewaz moze to prowadzi¢ do jej uszkodzenia - intensywna wilgo¢ i wysoka temperatura moga doprowadzic¢
do pecznienia i pekania drewna. Unikaj twardych gabek, ostrych szczotek oraz agresywnych srodkow czyszczacych, ktore moga zniszczy¢
naturalng powierzchni¢ deski.

° Suszenie: Po czyszczeniu doktadnie osusz deskg.

° Pielegnacja: Co kilka tygodni wcieraj w deske cienkg warstwe oleju jadalnego. Przed natozeniem oleju oczys$¢ deske i upewnij sie, ze jest
catkowicie sucha. Po zaimpregnowaniu pozostaw deske do wyschnigcia w suchym miejscu. Regularne olejowanie zwigksza odporno$é
drewna na wilgo¢, chroni je przed pgkaniem i wydobywa naturalny blask.

° Drewno z czasem moze zmienia¢ odcien, co jest naturalnym procesem starzenia si¢ materiatu — nie wplywa to na funkcjonalno$¢ deski.

BEZPIECZENSTWO

Zachowaj ostrozno$¢ podczas krojenia, aby unikng¢ przypadkowego skaleczenia.
Nie ktadz deski bezposrednio na mokrych powierzchniach.
Nie uzywaj deski jako podstawki pod gorace naczynia — wysoka temperatura moze uszkodzi¢ drewno.

Trzymaj deske poza zasiggiem dzieci, zwlaszcza gdy jest na niej przechowywany ostry noz.
GWARANCJA

Produkt objety jest gwarancja na wady materiatowe i1 produkcyjne przez okres 24 miesigcy od daty zakupu lub dostawy.

Dzickujemy za wybranie produktow Shiori. Misja naszej firmy jest stuprocentowa satysfakcja klientdéw i zapewnienie im najwyzszej jakosci
produktow i obstugi. Pafistwa opinia i zadowolenie sg dla nas bardzo istotne. Jesli spodobaty si¢ Panstwu nasze ustugi i nasze produkty, prosimy
o wstawienie pozytywnych komentarzy. W przypadku jakichkolwiek probleméw z naszymi produktami prosimy o poinformowanie nas o nich
mailowo na adres info@shiori.pl. Dolozymy wszelkich staran aby natychmiast si¢ nimi zaja¢ i méc zaoferowac Panstwu satysfakcjonujace

rozwigzanie.
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