Ptyta indukcyjna

Instrukcja montazu i obstugi

MODEL: BRGI6442LM

Nalezy bezwzglednie wymaga¢ od instalatora podpisu i wpisania

nr uprawniefl na koricu tej instrukcji w karcie gwarancyjnej!



Przed przystapieniem do instalacji lub uzytkowania urzadzenia
nalezy uwaznie zapoznac¢ si¢ z niniejszg instrukcja.

Zaleca si¢ przechowywanie niniejszej instrukcji w
bezpiecznym miejscu do wykorzystania w przysziosci.

Informacje dotyczace bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

e Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji
urzadzenia nalezy odtgczyc je od sieci elektrycznej.

e Podtgczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbedne
i obowigzkowe.

e Zmiany w instalacji elektrycznej w domu mogg by¢
wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanego
elektryka.

e Nieprzestrzeganie tych zalecen moze spowodowac

porazenie prgdem elektrycznym lub Smierc.

Niebezpieczenstwo skaleczenia

e Nalezy zachowac ostrozno$¢ — krawedzie ptyty sq ostre.

e Nieprzestrzeganie zasad bezpieczenstwa moze

spowodowac obrazenia lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

e Przed zainstalowaniem lub uzyciem urzadzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje.

e W zadnym wypadku nie nalezy umieszczac na urzadzeniu
materiatow lub produktéw tatwopalnych.

e Nalezy przekazac te informacje osobie odpowiedzialnej za
instalacje urzadzenia, poniewaz moze to obnizy¢ koszty
instalacji.



e Aby unikng¢ zagrozenia, urzgadzenie nalezy zainstalowad
zgodnie z instrukcjq instalacji.

e Urzadzenie to powinno by¢ prawidiowo zainstalowane i
uziemione wytacznie przez odpowiednio wykwalifikowang
osobe.

e Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do obwodu wyposazonego w
wytacznik izolacyjny zapewniajqcy catkowite odtaczenie od
zasilania.

e Nieprawidtowa instalacja urzgdzenia moze spowodowac
uniewaznienie wszelkich roszczen gwarancyjnych lub
odszkodowawczych.

Obstuga i konserwacja

Niebezpieczenstwo porazenia pradem

e Nie nalezy gotowac na uszkodzonej lub peknietej ptycie

grzejnej. W przypadku pekniecia lub uszkodzenia

powierzchni ptyty grzejnej nalezy natychmiast wytaczy¢

urzadzenie z zasilania sieciowego (wytgcznik scienny) i

skontaktowacd sie z wykwalifikowanym technikiem.

e Przed czyszczeniem lub konserwacjg nalezy odtgczyc¢ ptyte

grzejng z gniazdka Sciennego.

e Nieprzestrzeganie tej zasady moze spowodowac porazenie

pradem elektrycznym lub smier¢.

Zagrozenie dla zdrowia

e Urzadzenie jest zgodne z normami bezpieczenstwa

elektromagnetycznego.

¢ Jednak osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami
elektrycznymi (takimi jak pompy insulinowe) muszg przed
uzyciem tego urzadzenia skonsultowac sie z lekarzem lub
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producentem implantu, aby upewnic sie, ze ich implanty
nie bedq narazone na dziatanie pola
elektromagnetycznego.

e Zlekcewazenie tej porady moze spowodowac Smier¢.

Niebezpieczenstwo zwigzane z goraca powierzchnia

e Podczas uzytkowania dostepne czesci urzadzenia
nagrzewajq sie do temperatury mogacej spowodowac
oparzenia.

* Nie nalezy dopuszcza¢ do kontaktu ciata, odziezy ani
zadnych przedmiotéw innych niz odpowiednie naczynia
kuchenne z powierzchnig szklang ptyty indukcyjnej, dopdki
nie ostygnie.

e Nie nalezy umieszczaé na powierzchni ptyty grzejnej

metalowych przedmiotéw, takich jak noze, widelce, tyzki i

pokrywki, poniewaz moggq sie one nagrzewac.

e Nalezy trzymac dzieci z dala od urzadzenia.

e Uchwyty rondli mogg by¢ gorace w dotyku. Nalezy
sprawdzi¢, czy uchwyty rondli nie wystajq poza inne
witgczone strefy gotowania. Uchwyty nalezy trzymac poza
zasiegiem dzieci.

e Nieprzestrzeganie tych zalecen moze spowodowacd
oparzenia.

Niebezpieczenstwo skaleczenia

e Bardzo ostre ostrze skrobaczki do ptyty grzejnej jest
odstoniete po odsunieciu ostony zabezpieczajacej. Nalezy
uzywac jej z najwyzszg ostroznoscia i zawsze przechowywac
w bezpiecznym miejscu, niedostepnym dla dzieci.

e Nieprzestrzeganie srodkéw ostroznosci moze spowodowac
skaleczenia i inne obrazenia.



Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa
e Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania. Wykipienie powoduje dymienie i
rozpryskiwanie ttuszczu, ktéry moze sie zapalic.
e Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni roboczej lub
do przechowywania.
e Nigdy nie pozostawiaj zadnych przedmiotéw ani przyboréw
kuchennych na urzadzeniu.
e Nie nalezy umieszczac ani pozostawia¢ w poblizu
urzadzenia zadnych przedmiotéw podatnych na
magnetyzacje (np. kart kredytowych, kart pamieci) ani
urzadzen elektronicznych (np. komputeréw, przenosnych
odtwarzaczy), poniewaz mogq one ulec zaktéceniu pod
wptywem pola elektromagnetycznego urzadzenia.
¢ Nigdy nie uzywaj urzgadzenia do ogrzewania pomieszczenia.
e Po uzyciu zawsze wytaczaj strefy gotowania i ptyte grzejng
zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji (tj. za pomocg
przyciskow dotykowych). Nie polegaj na funkcji wykrywania
naczyn, ktora wytgcza strefy gotowania po usunieciu naczyn.
e Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzgdzeniem ani siada¢,
stac¢ lub wspinac sie na nie.
e Nie przechowuj przedmiotdéw interesujacych dla dzieci w
szafkach nad urzgdzeniem. Dzieci wspinajqce sie na ptyte
grzejng mogg doznac¢ powaznych obrazen.
e Nie pozostawiaj dzieci samych lub bez opieki w miejscu, w
ktérym urzadzenie jest uzywane.
e Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktorych zdolnos¢ do
korzystania z urzadzenia jest ograniczona, powinny zostac
poinstruowane przez odpowiedzialng i kompetentng osobe.
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Instruktor powinien upewnic sie, ze osoby te potrafig
korzystac z urzadzenia bez stwarzania zagrozenia dla siebie
lub otoczenia.

e Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnych czesci urzadzenia,
chyba zZe jest to wyraznie zalecane w instrukcji obstugi.
Wszystkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢
wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

e Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego do czyszczenia

ptyty grzejnej.

e Nie nalezy umieszczac ani upuszczac ciezkich przedmiotéw

na ptycie kuchennej.

e Nie nalezy stawac na ptycie kuchennej.

e Nie nalezy uzywac chropowatego naczynia ani przeciggac
go po szklanej powierzchni indukcyjnej, poniewaz moze to
spowodowac zarysowanie szkia.

e Nie nalezy uzywac sciereczek do szorowania ani innych
silnych srodkdéw czyszczacych do czyszczenia ptyty grzejnej,
poniewaz mogg one zarysowac szkto indukcyjne.

e Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go

wymieni¢ u producenta, w serwisie lub u podobnie

wykwalifikowanej osoby, aby unikng¢ zagrozenia.

e Urzadzenie to jest przeznaczone do uzytku domowego i
podobnych zastosowan, takich jak: kuchnie dla personelu
w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;
gospodarstwa rolne; przez klientdw w hotelach, motelach i
innych obiektach mieszkalnych; obiekty typu bed and
breakfast. Nie jest to urzadzenie o uzytku komercyjnym.

e OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci
nagrzewajq sie podczas uzytkowania.
Nalezy uwaza¢, aby nie dotykac elementéw grzejnych.
Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny by¢ trzymane z dala od
urzadzenia, chyba ze sgq pod statq opieka.

6



eUrzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub osoby nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy, jesli sq one nadzorowane lub
otrzymaty instrukcje dotyczace bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i rozumiejgq zwigzane z tym zagrozenia.

eDzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i
konserwacja urzgdzenia nie powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

*«OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie grzejnej z tluszczem
lub olejem bez nadzoru moze byc¢ niebezpieczne i
spowodowac pozar. NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia woda, ale
wytgcz urzadzenie, a nastepnie przykryj ptomien, np.
pokrywka lub kocem gasniczym.

¢OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie nalezy
przechowywac przedmiotéw na powierzchniach kuchennych.
e OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy
wytgczyc¢ urzadzenie, aby unikng¢ porazenia prgdem
elektrycznym, w przypadku ptyt grzewczych ze szkta
ceramicznego lub podobnego materiatu, ktére chronig czesci
pod napieciem.

eNie nalezy uzywac odkurzacza parowego.

e Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

UWAGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Krotki
proces gotowania musi by¢ nadzorowany w sposob ciggty.
OSTRZEZENIE: Aby zapobiec przewrdceniu sie urzadzenia,
nalezy zainstalowac element stabilizujacy. Zapoznaj sie z
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instrukcjg montazu.

OSTRZEZENIE: Nalezy uzywac wytacznie oston ptyty grzejnej
zaprojektowanych przez producenta urzadzenia kuchennego
lub wskazanych przez producenta urzgdzenia w instrukcji
obstugi jako odpowiednie lub oston ptyty grzejnej
wbudowanych w urzadzenie. Uzycie nieodpowiednich oston
moze spowodowaé wypadki.

To urzadzenie posiada uziemienie wytgcznie do celow
funkcjonalnych.

Gratulujemy zakupu nowej ptyty indukcyjnej.

Zalecamy przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi/instalacji, aby w petni
zrozumied, jak prawidtowo zainstalowac i obstugiwaé urzadzenie.

Przed instalacjg prosimy zapoznac sie z sekcjg dotyczaca instalacji.

Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje bezpieczenstwa i
zachowa¢ niniejszg instrukcje obstugi/instalacji do wykorzystania w przysztosci.

Opis produktu

Model: BRGI6442LM

1. 1800 W, Booster do 2000 W
2.1500 W, Booster do 1800 W
2— —3 3. 1800 W, Booster do 2000 W
4
5

. 1500 W, Booster do 1800 W
. POLE FLEX, 2800 W,
Booster do 3500 W
6. Plyta szklana

— | | | 7. Panel sterowania




Panel sterowania

l 1 : ( 2 | | 1 | 1. Sterowanie mocg
! o g 1 I o 2. Przycisk regulacji timera
W i B — + w I B
, = , 3. Grill
@ g T 0 ® -
l l 1 1 l l 4. Stop/Start
1 T 1 L 1
1 3514 1 5. Przycisk ON/OFF

Kilka stow o gotowaniu indukcyjnym

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna
technologia gotowania. Dziata ona na zasadzie wibracji elektromagnetycznych,
ktére generujg ciepto bezposrednio w naczyniu, a nie posrednio poprzez
ogrzewanie szklanej powierzchni. Szkto nagrzewa sie tylko od naczynia.

IHE

- e
— zelazny garnek
obwdd magnetyczn
e =t gnetyczny

[ ——— | ceramiczna ptyta szklana
(eeoe) ese) | cewka indukcyjna
prady indukowane

-« > -

Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

e Przeczytaj niniejszg instrukcje, zwracajac szczegdlng uwage na sekcje
,Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa”.

e Usun wszelkie folie ochronne, ktére mogg nadal znajdowac sie na ptycie
indukcyjnej.



Korzystanie z przyciskow dotykowych

e Elementy sterujgce reagujg na dotyk, wiec nie trzeba naciskac.

e Uzywaj opuszka palca, a nie jego czubka.

e Po kazdym dotknieciu ustyszysz sygnat dzwiekowy.

e Upewnij sig, ze elementy sterujace sg zawsze czyste, suche i nie sg zakryte
zadnymi przedmiotami (np. przyborami kuchennymi lub Sciereczkg). Nawet
cienka warstwa wody moze utrudniac¢ obstuge elementdéw sterujacych.

pd /) /
= _I/
v X

Wybor odpowiednich naczyn kuchennych

e Uzywaj wylacznie naczyn kuchennych z
& podstawg odpowiednig do gotowania indukcyjnego . _—-.__
. ) . ) . P
Poszukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na spodzie

naczynia.

e Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynia sg odpowiednie, =
przeprowadzajac test z magnesem. Przesun magnes w kierunku dna — >

=

naczynia. Jesli zostanie przyciggniety, naczynie nadaje sie do

gotowania indukcyjnego.

¢ Jesli nie masz magnesu:

1. Wlej troche wody do garnka, ktéry chcesz sprawdzic.

2. Jesli na wyswietlaczu nie pojawi sie komunikat ,, ‘:’ " (gotowanie indukcyjne), a woda sie
nagrzewa, oznacza to, ze naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego.

e Naczynia wykonane z nastepujacych materiatdw nie nadajq sie do gotowania na kuchence
indukcyjnej: czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedz bez magnetycznego dna, szkto, drewno,
porcelana, ceramika i wyroby ceramiczne.

Nie uzywaj naczyn kuchennych z chropowatg lub zakrzywiong podstawa.

X X

Upewnij sie, ze dno naczynia jest gtadkie, przylega ptasko do szkta i ma taki sam
rozmiar jak strefa gotowania. Uzywaj naczynia o $rednicy réwnej srednicy
wybranej strefy. Uzywanie naczynia o nieco wiekszej srednicy pozwoli na
maksymalne wykorzystanie energii. Uzywanie mniejszego naczynia moze
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spowodowac¢ mniejszg niz oczekiwana wydajnosé. Zawsze stawiaj naczynie na
$rodku strefy gotowania.

AL IR IR 1 [

Zawsze podno$ naczynia z ptyty indukcyjnej — nie przesuwaj ich, poniewaz mogaq
zarysowac szkto.

Korzystanie z ptyty indukcyjnej

Aby rozpoczac¢ gotowanie

1. Dotknij przycisku ON/OFF.

Po wiaczeniu zasilania rozlegnie sie jeden sygnat dzwiekowy,
a na wszystkich wyswietlaczach pojawi sie symbol , - “lub ,,

- ", wskazujacy, ze ptyta indukcyjna przeszia w tryb
czuwania.

. Umies¢ odpowiednie naczynie na polu grzewczym,
ktorego chcesz uzyc.
Upewnij sie, ze dno naczynia i powierzchnia pola
grzewczedo sg czyste i suche.

. Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego, a wskaznik

(s 2Nz
. . . s U
obok przycisku zacznie migac. A
‘- —
d
(
AN
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4. Ustaw poziom mocy, dotykajac przyciskéw ,-", ,+” lub przesuwajac suwak ,,—",
albo po prostu dotykajac dowolnego punktu suwaka ,—". = " A

™

a. Jesli nie ustawisz mocy w ciggu 1 minuty, ptyta indukcyjna wyltaczy sie
automatycznie. Wéwczas nalezy zaczg¢ od nowa od kroku 1.
b. Ustawienie mocy mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas
gotowania.
c. Przesuwajac suwak wzdtuz ,—”, moc bedzie sie zmienia¢ od poziomu 1 do

poziomu 9.

VAR

Jesli wyswietlacz miga naprzemiennie = -
Oznacza to, ze:

¢ nie umiescites naczynia na odpowiedniej strefie gotowania lub

e uzywane naczynie nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

e naczynie jest zbyt mate lub nie jest prawidtowo wysrodkowane na polu
grzewczym.

Pole nie grzeje, dopdki na polu grzewczym nie zostanie umieszczone odpowiednie
naczynie.

Wyswietlacz wytaczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie zostanie
umieszczone na nim odpowiednie naczynie.

Po zakonczeniu gotowania

1. Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego, ktére chcesz wytaczyc.

']
—/

2. Wytacz pole grzewcze, dotykajac ,-" lub przesuwajgc palcem wzdtuz ,—" w
lewo.

— e 4+
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Upewnij sie, ze wyswietlacz mocy pokazuje ,0”, a nastepnie ,H".

e N - ' N
() u a nastepnie W,

3. Wylacz catg ptyte dotykajac przycisku ON/OFF.

4. Uwazaj na gorace powierzchnie
Litera ,H” wskazuje, ktére pole gotowania jest gorgce w dotyku. Zniknie ona,
gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury. Mozna jg réwniez
wykorzystac jako funkcje oszczedzania energii, jesli chcesz podgrzac kolejne
naczynia, uzyj pola, ktére jest nadal gorace.

&
L

Korzystanie z funkcji Boost

Funkcja Boost pozwala na zwiekszenie mocy jednej strefy w ciagu jednej sekundy
i utrzymanie jej przez 5 minut. Dzieki temu mozna uzyskac wieksza moc i szybsze
gotowanie.

Korzystanie z funkcji Boost w celu uzyskania wiekszej

mocy

1. Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego, ktéorego moc chcesz zwiekszy¢, a
wskaznik obok przycisku zacznie migac. 3

R}

AN

2. Nacisnij przycisk Boost ,® 7 ub P i przytrzymaj go przez chwile, a pole
grzewcze zacznie dziata¢ w trybie Boost. Na wyswietlaczu mocy pojawi sie symbol
~P”, wskazujacy, ze pole pracuje w trybie Boost.

o~

S 0P
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3. Tryb Boost bedzie wiaczony przez 5 minut, a nastepnie pole powrdci do
poziomu mocy ustawionego przed wigczeniem trybu Boost.

OF=

4. Jesli chcesz przerwac dziatanie trybu Boost w ciggu tych 5 minut, nacisnij
przycisk wyboru pola grzewczego, a wskaznik obok przycisku zacznie migac.
Nastepnie nacisnij przycisk Boost. Pole grzewcze powrdci do poziomu mocy
ustawionego przed wigczeniem trybu Boost.

.\- \

Ograniczenia dotyczace uzytkowania

Trzy pola zostaty podzielone na dwie grupy. W jednej grupie, jesli uzywasz funkcji
boost w jednym polu, upewnij sie, ze drugie pole dziata na poziomie mocy 5 lub
ponizej. Po wybraniu jednego pola i nacisnieciu przycisku ,boost”, jesli drugie pole
dziata powyzej poziomu mocy 5, symbole ,P” i ,9” bedq miga¢ na wyswietlaczu
wybranego pola, a poziom mocy zostanie automatycznie ustawiony na 9.

Blokowanie przyciskow sterujacych

e Mozna zablokowac przyciski sterujace ptytg, aby zapobiec przypadkowemu
uzyciu (np. wtaczeniu pél grzejnych przez dzieci).

e Gdy elementy sterujqce sq zablokowane, wszystkie przyciski z wyjatkiem
ON/OFF sg wytgaczone.

Aby zablokowa¢ przyciski sterujace

Nacisénij i przytrzymaj przycisk blokady klawiszy @ 7 ub nacisnij jednoczesnie

przyciski ,+" i ,-". Wskaznik timera wyswietli ,Lo".

Aby odblokowac elementy sterujace

1. Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest wiaczona.

2. Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady klawiszy przez chwile.
3. Teraz mozna rozpocza¢ korzystanie z ptyty indukcyjnej.
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Gdy ptyta grzejna jest w trybie blokady, wszystkie przyciski s nieaktywne z
wyjatkiem przycisku ON/OFF. W nagtych wypadkach zawsze mozna wytaczy¢ ptyte
indukcyjng za pomocg przycisku ON/OFF, ale przed kolejng operacjq nalezy
najpierw odblokowac plyte.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Czujnik temperatury monitoruje temperature wewnatrz ptyty indukcyjnej. W
przypadku wykrycia nadmiernej temperatury ptyta indukcyjna automatycznie sie
wytaczy.

Wykrywanie malych przedmiotow

Gdy na ptycie grzejnej pozostawiono naczynie o nieodpowiednim rozmiarze lub
niemagnetyczne (np. aluminiowe) lub inne mate przedmioty (np. ndz, widelec,
klucz), ptyta grzejna automatycznie przechodzi w stan gotowosci po 1 minucie.
Wentylator bedzie nadal chtodzit ptyte indukcyjng przez kolejng minute.
Automatyczne wytaczanie zabezpieczajace

Automatyczne wytgczanie to funkcja zabezpieczajaca ptyte indukcyjna. Wytacza
sie ona automatycznie, jesli zapomnisz wytgczy¢ gotowanie. Domysine czasy

pracy dla réznych poziomdéw mocy przedstawiono w ponizszej tabeli:
Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Domyslny czas pracy 8 |8 |8 |4 |4 |4 |2 2 2
(godziny)

Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast przestac grza¢, a po 2
minutach automatycznie sie wytaczyc.

Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowac sie z lekarzem przed
& uzyciem tego urzadzenia.

Korzystanie z timera

Timera mozna uzywac na dwa rozne sposoby:

e Mozna go uzywac jako minutnika. W tym przypadku timer nie wytgczy zadnego
pola grzejnego po uptywie ustawionego czasu.

e Mozna go ustawic tak, aby wytaczyt jedno pole grzejne po uptywie ustawionego

czasu.

e Timer mozna ustawié¢ na maksymalnie 99 minut.
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Korzystanie z timera jako minutnika

Jesli nie wybrano zadnego pola grzejnego

1. Upewnij sie, ze ptyta grzewcza jest wigczona.
Uwaga: Minutnika mozna uzywac takze wtedy, gdy nie wybrano zadnego pola
grzejnego.

2. Dotknij przycisku ,,®”. Wskaznik minutnika zacznie

L, Lo . N ” Ar

miga¢, a na wyswietlaczu timera pojawi sie ,,00”. o U0 +
Ao

3. Ustaw czas, dotykajac przycisku ,-" lub ,+" . -

Wskazowka: Dotknij przycisku ,-" lub ,+” jeden raz, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢
czas o 1 minute. Przytrzymaj przycisk ,-" lub ,+” timera, aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ wartos¢ o 10 minut.

Jesli czas ustawienia przekroczy 99 minut, timer automatycznie powrdci do 0
minut.

3. Anuluj czas, dotykajac przycisku ,-" lub ,,+" i przewijajac w dét do ,0” .

. C) C) C]
W = 130 +=—- 00 +c> — -= ¢+
™

4. Po ustawieniu czasu odliczanie rozpocznie sie natychmiast. Wyswietlacz
pokaze pozostaty czas, a wskaznik timera bedzie migat przez 5 sekund.

C

-36°

— 7307+

5. Po uptywie ustawionego czasu brzeczyk bedzie wydawat o®
sygnat dzwiekowy przez 30 sekund, a wskaznik timera

wyswietli ,- - " — 00 +
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Ustawianie timera w celu wylaczenia jednego pola

grzejnego
Metoda ustawienia funkcji: ~
1. Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego, dla ktérego chcesz .
ustawic timer. (np. pole 2) C
2. Dotknij przycisku ,-" lub ,,+", ikona timera zacznie migac, ®
a na wyswietlaczu timera pojawi sie ,,30".
1

. 30

A

LY

3. Ustaw czas, dotykajac przycisku ,-" lub ,,+" .

Wskazowka: Jednokrotne dotkniecie przycisku ,-” lub ,+” spowoduje
zmniejszenie lub zwiekszenie czasu o 1 minute.

Dotknij i przytrzymaj przycisk ,-" lub ,,+”, a czas na wyswietlaczu timera
zmniejszy sie lub zwiekszy o 10 minut.

Jesli czas ustawienia przekroczy 99 minut, timer automatycznie powroci do 0

minut.

4. Aby anulowac timer, nalezy dotkna¢ przycisku wyboru pola grzewczego, a
nastepnie dotkna¢ przycisku ,-” lub ,+” i przewing¢ w dét do ,,0”. Timer zostanie

r

anulowany, a na wyswietlaczu minut pojawi sie ,,00”, a nastepnie ,--".

C) (C) ®
M’«;\EIU + = — 00 += — == +

~

Il
\

5. Po ustawieniu czasu natychmiast rozpocznie sie odliczanie.

Y
Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik timera bedzie — —3

migat przez 5 sekund.

zaéwieci sie, wskazujac, ze strefa jest wybrana. '

UWAGA: Czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy 6
\0
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5. Po uptywie czasu gotowania odpowiednia strefa gotowania e f
zostanie automatycznie wytaczona i wyswietli sie ,H”. /I

& Pozostate pola beda nadal dziata¢, jesli zostaty wczesniej wiaczone.

Ustawianie timera w celu wytlaczenia wiecej niz
jednego pola grzejnego
1. Jesli funkcja ta zostanie uzyta dla wiecej niz jednego pola grzewczego,
wskaznik timera wyswietli  najkrotszy czas.
(np. strefa 3# ustawiona na 3 minuty, strefa 2# ustawiona na 6 minut,
wskaznik timera pokazuje ,3").
UWAGA: Migajaca czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy oznacza,
ze wskaznik timera pokazuje czas pola grzewczego.
Aby sprawdzi¢ ustawiony czas dla innego pola grzewczego, nalezy
jednokrotnie dotkng¢ suwaka pola grzewczego. Timer wskaze ustawiony czas.

[ 2
Q 6. (ustawiony na 6 minut) G)

. ﬁa
O 3 (ustawiony na 3 minuty) U

1. Po uptywie czasu gotowania odpowiednie pole grzewcze zostanie
automatycznie wytaczone i wyswietli sie ,H”.

UWAGA: Jesli chcesz zmieni¢ czas po ustawieniu timera, musisz zacza¢ od kroku
1.

Wskazowki dotyczace gotowania

Podczas smazenia nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz olej i ttuszcz
& bardzo szybko sie nagrzewajg, zwiaszcza w przypadku uzycia funkcji

PowerBoost. W bardzo wysokich temperaturach olej i tluszcz ulegajq

samozaptonowi, co stwarza powazne zagrozenie pozarowe.

Wskazowki dotyczace gotowania
e Gdy potrawa zacznie wrzeé¢, zmniejsz ustawienie temperatury.
e Uzycie pokrywki skroci czas gotowania i pozwoli zaoszczedzi¢ energie poprzez
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zatrzymanie ciepta.

e Aby skrécic¢ czas gotowania, nalezy zminimalizowac ilo$¢ ptyndéw lub ttuszczu.

e Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie, a gdy potrawa sie rozgrzeje,
zmniejsz ustawienie.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

e Gotowanie na wolnym ogniu odbywa sie ponizej temperatury wrzenia, okoto
85°C, kiedy to babelki tylko sporadycznie unosza sie na powierzchnie ptynu.
Jest to klucz do uzyskania pysznych zup i delikatnych gulaszy, poniewaz smaki
rozwijajq sie bez nadmiernego gotowania potraw. Sosy na bazie jajek i
zageszczane maka réwniez nalezy gotowac ponizej temperatury wrzenia.

e Niektdére czynnosci, w tym gotowanie ryzu metodg absorpcyjng, mogg wymagac
ustawienia wyzszego niz najnizsze, aby zapewni¢ prawidtowe ugotowanie
potrawy w zalecanym czasie.

Smazenie stekow

Aby usmazy¢ soczyste steki:

1. Przed smazeniem pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20

minut.

2. Rozgrzej gruba patelnie.

3. Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop rozgrzang patelnie niewielkg iloscig
oleju, a nastepnie umies¢ na niej mieso.

4. Podczas smazenia stek nalezy obrécic tylko raz. Doktadny czas smazenia
zalezy od grubosci steku i preferowanego stopnia wysmazenia. Czas smazenia
moze wynosi¢ od okoto 2 do 8 minut z kazdej strony. Aby sprawdzi¢ stopien
wysmazenia, nalezy nacisngc¢ stek — im jest twardszy, tym bardziej jest
wysmazony.

5. Przed podaniem pozostaw stek na cieptym talerzu na kilka minut, aby stat sie
delikatniejszy.

Podsmazanie na sposo6b chinski

1. Wybierz wok z ptaskim dnem lub duzg patelnie do smazenia, ktére mozna

uzywac na kuchence indukcyjnej.

2. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie powinno przebiegaé szybko.

Jesli przygotowujesz duze ilosci, smaz potrawe w kilku mniejszych partiach.

Rozgrzej krétko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

Najpierw ugotuj mieso, odtdz je na bok i trzymaj w cieple.

5. Przysmaz warzywa. Gdy bedg gorace, ale nadal chrupiace, zmniejsz ogien,
wrzu¢ mieso z powrotem na patelnie i dodaj sos.

6. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby sie dobrze podgrzaty.

7. Podawaj natychmiast.

AW
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Pielegnhacja i czyszczenie

Plyty matowe:

1. Nie stosowaé ptynéw do mycia szyb zwigzkdéw z glikolem, parafing,

Nie stosowac gabek z zielong powierzchnig, zawierajacych aluminium,

2
3. Nie uzywac patelni aluminiowych rysujacych powierzchnie ptyty,
4

Stosowac delikatne ptyny alkaiczne, gabki z niebieskim spodem, mleczka typu cif,

skrobaki przeznaczone do ptyt indukcyjnych.

Co? Jak? Wazne?
Codzienne zabrudzenia na 1. Wylacz zasilanie ptyty e Gdy ptyta grzewcza jest
grzejnej. wyfaczona, nie ma

szkle (odciski palcéw, slady,
plamy pozostawione przez
zywnos¢ lub niecukrowe
rozlane ptyny na szkle)

2. Natdz $rodek do
czyszczenia piyt
grzewczych, gdy szkto jest
jeszcze ciepte (ale nie
gorace!).

3. Sptucz i wytrzyj do sucha
czysta szmatka lub
recznikiem papierowym.

4. Wiacz ponownie zasilanie

ptyty grzejnej.

sygnalizacji ,goracej
powierzchni”, ale strefa
gotowania moze nadal by¢
goraca! Zachowaj
szczegdlng ostroznosc.

e Ostre zmywaki, niektore
zmywaki nylonowe oraz
agresywne/scierne srodki
czyszczace mogaq zarysowad
szklo. Zawsze nalezy
przeczytac etykiete, aby
sprawdzi¢, czy $rodek
czyszczacy lub zmywak sa
odpowiednie.

¢ Nigdy nie pozostawiaj
resztek srodka czyszczacego
na ptycie grzejnej: szkto moze
ulec zabrudzeniu.

Wykipiate potrawy, stopione
substancje i gorace ptyny
zawierajace cukier rozlane na
szkle

Nalezy je natychmiast usuna¢
za pomocaq topatki do ryb,
nozem w ksztatcie szpachelki
lub skrobaczki odpowiedniej
do szklanych ptyt
indukcyjnych, uwazajac na
gorace powierzchnie pol
grzejnych:

1. Wyciagnij wtyczke ptyty
grzejnej z gniazdka.

2. Trzymaj ostrze lub przybér
pod katem 30° i zeskrob
zabrudzenia lub rozlane
ptyny do chtodnego

¢ Jak najszybciej usun plamy
pozostawione przez
stopione i stodkie potrawy
lub rozlane ptyny. Jesli
pozostawi sie je do
ostygniecia na szkle, moga
by¢ trudne do usuniecia, a
nawet trwale uszkodzic¢
powierzchnie szkta.

¢ Ryzyko skaleczenia: po
usunieciu ostony
zabezpieczajacej ostrze
skrobaczki jest ostre jak
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miejsca na ptycie grzejnej.
3. Wyczys¢ zabrudzenie lub
rozlany ptyn éciereczka do
naczyn lub papierowym
recznikiem.
4. Postepuj zgodnie z krokami
2-4 opisanymi powyzej w
punkcie ,,Codzienne
zabrudzenia na szkle”.

brzytwa. Nalezy uzywac jej z
najwyzszg ostroznoscig i
zawsze przechowywac w
bezpiecznym miejscu,
niedostepnym dla dzieci.

Rozlane ptyny na panelu
dotykowym

1.Wytacz zasilanie ptyty
kuchennej.

2. Zbierz rozlane ptyny

3. Wytrzyj obszar przyciskdéw
dotykowych czysta,
wilgotng gabka lub
Sciereczka.

4. Catkowicie wytrzyj obszar
do sucha recznikiem
papierowym.

5. Wiacz ponownie zasilanie

ptyty kuchennej.

e Plyta grzewcza moze wydac
sygnat dzwiekowy i
wytaczyc¢ sie, a elementy
sterujace dotykowe moga
nie dziata¢, gdy znajduja sie
na nich ptyny. Przed
ponownym wigczeniem
ptyty grzewczej nalezy
wytrze¢ obszar elementdéw
sterujacych dotykowych do
sucha.

Ustawienia temperatury

Ponizsze ustawienia majq charakter wytacznie orientacyjny. Doktadne ustawienie

zalezy od kilku czynnikéw, w tym od uzywanych naczyn kuchennych i ilosci

przygotowywanych potraw. Wyprébuj rézne ustawienia ptyty indukcyjnej, aby

znalez¢ te, ktére najbardziej Ci odpowiadaja.

Ustawienie

Odpowiednie do

temperatury
1-2 e delikatne podgrzewanie niewielkich ilosci potraw
e topienie czekolady, masta i potraw, ktore szybko sie
przypalaja
¢ delikatne gotowanie na wolnym ogniu
e powolne podgrzewanie
3-4 e podgrzewanie

e szybkie gotowanie na wolnym ogniu
e gotowanie ryzu

e nalesniki

® smazenie
e gotowanie makaronu
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e smazenie z mieszaniem
¢ przypiekanie

e gotowanie zupy

e gotowanie wody

Wskazowki i porady

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Nie mozna wiaczy¢
ptyty indukcyjnej.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna jest
podtaczona do zasilania i wiaczona.
Sprawdz, czy w Twoim domu lub
okolicy nie ma przerwy w dostawie
pradu. Jesli sprawdzites wszystko, a
problem nadal wystepuje, skontaktuj
sie z wykwalifikowanym technikiem.

Elementy sterujace
dotykowe nie reaguja.

Elementy sterujace sa
zablokowane.

Odblokuj przyciski. Instrukcje
znajdziesz w sekcji ,Korzystanie z
ptyty indukcyjnej”.

Elementy sterujace
dotykowe sg trudne w
obstudze.

By¢ moze na przyciskach
znajduje sie niewielka warstwa
wody lub dotykasz przyciskéw
czubkiem palca.

Upewnij sie, ze obszar przyciskow
dotykowych jest suchy i dotykaj
przyciskow opuszkiem palca.

Szkto jest
porysowane.

Naczynia kuchenne o ostrych
spodach.

Niewtasciwe, ostre zmywaki lub
Scierne srodki czyszczace.

Nalezy uzywac naczyn kuchennych o
ptaskich i gtadkich dnach. Zobacz
~Wybor odpowiednich naczyn
kuchennych”.

Zobacz ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Niektdre patelnie
wydajq trzaski lub
klikniecia.

Moze to wynikac z konstrukcji
naczynia (warstwy réznych
metali wibrujg w rézny sposob).

Jest to normalne zjawisko w
przypadku naczyn kuchennych i nie
oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna
wydaje cichy szum
podczas pracy z duzg
moca.

Jest to spowodowane
technologig gotowania
indukcyjnego.

Jest to normalne zjawisko, ale dzwiek
powinien przycichna¢ lub catkowicie
znikng¢ po ustawieniu nizszej
temperatury.

Odgtos wentylatora
dochodzacy z ptyty
indukcyjnej.

Wbudowany w ptyte indukcyjng
wentylator chtodzacy wiaczyt
sie, aby zapobiec przegrzaniu
elementdw elektronicznych.
Moze on nadal pracowac nawet
po wyifaczeniu ptyty
indukcyjnej.

Jest to normalne zjawisko i nie
wymaga zadnych dziatan. Nie nalezy
wytaczac zasilania ptyty indukcyjnej z
gniazdka, gdy wentylator jest
wigczony.
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Naczynia nie
nagrzewaja sie i
pojawia sie komunikat
na wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa
naczynia, poniewaz nie nadaje
sie ono do gotowania
indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa
naczynia, poniewaz jest ono
zbyt mate dla pola grzejnego lub
nie jest prawidtowo
wysrodkowane na nim.

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz
punkt ,, Wybdr odpowiednich naczyn”.

Wysrodkuj naczynie i upewnij sie, ze
jego dno pasuje do rozmiaru pola
grzejnego.

Ptyta indukcyjna lub
pole grzejne wylgaczyta
sie nieoczekiwanie,
rozlegt sie sygnat
dzwiekowy i wyswietlit
sie kod btedu
(zazwyczaj
naprzemiennie z
jedng lub dwiema
cyframi na
wyswietlaczu timera
gotowania).

Usterka techniczna.

Nalezy zapisac litery i cyfry kodu
btedu, wyciagna¢ wtyczke ptyty
indukcyjnej z gniazdka i
skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem.

Wyswietlanie i sprawdzanie usterek

W przypadku wystgpienia nieprawidtowosci ptyta indukcyjna automatycznie
przechodzi w stan ochronny i wyswietla odpowiednie kody ochronne:

Problem Mozliwe przyczyny Rozwigzania
F3/F4 Awaria czujnika temperatury Skontaktuj sie z dostawca.
cewki indukcyjnej
FO/FA Usterka czujnika temperatury Skontaktuj sie z dostawca.
IGBT.
E1/E2 Nieprawidtowe napiecie zasilania | Sprawdz, czy parametry
zasilania sq prawidiowe.
Wigcz zasilanie po
przywroceniu prawidtiowego
napiecia zasilania.
E3 Wysoka temperatura czujnika Skontaktuj sie z dostawca.
temperatury cewki indukcyjnej
ES5 Wysoka temperatura czujnika Po ostygnieciu ptyty grzejnej
temperatury IGBT nalezy ponownie uruchomic
urzadzenie.
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Powyzsze informacje dotycza oceny i sprawdzania typowych usterek.
Aby unikna¢ niebezpieczenstwa i uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nie nalezy
samodzielnie demontowac urzadzenia.

Specyfikacja techniczna

Ptyta grzewcza BRGI6442LM
Strefy gotowania 4 strefy
Napiecie zasilania 220-240 V~
Zainstalowana moc elektryczna 7000 W

Wymiary produktu dt. x szer. x 590 x 520 x 60

wys. (mm)

Wymiary montazowe AxXB (mm) 590 x 520

Waga i wymiary sg przyblizone. Poniewaz nieustannie dazymy do ulepszania
naszych produktow, mozemy zmieniac specyfikacje i projekty bez uprzedniego

powiadomienia.

Instalacja
Wybor sprzetu instalacyjnego

Wytnij otwdr w blacie zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.

Na potrzeby montazu i uzytkowania nalezy zachowa¢ co najmniej 5 cm wolnej
przestrzeni wokoét otworu,

Upewnij sie, ze grubos¢ blatu wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz materiat blatu
odporny na wysokg temperature, aby unikna¢ wiekszych odksztatcen
spowodowanych promieniowaniem cieplnym z ptyty grzejnej. Patrz rysunek
ponizej:
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Model L w w G A B X

(mm) | (mm) | (mm) | (mm) | (mm) | (mm) (mm)

BRGI6442LM 590 520 60 56 560 490 50min

W kazdych okolicznosciach nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje ptyty indukcyjnej
oraz nie blokowa¢ wlotu i wylotu powietrza. Nalezy upewnic sie, ze ptyta
indukcyjna jest w dobrym stanie technicznym. Patrz rysunek ponizej.
Uwaga: Rekomendowana odlegtos¢ miedzy ptyta grzejng a szafka nad
& ptyta grzejng powinna wynosi¢ 650 mm, chyba ze instrukcja wybranego
okapu stanowi inaczej. Producent ptyty nie ponosi odpowiedzialnosci za
nieodpowiedni montaz niezgodnie z instrukcjg okapu.

AL
1 ENN
' 5 \/
c E
] —
=
—_— T
A B Cc D E
(mm) (mm) (mm)
650 50 mini | 20 mini | Wlot powietrza | Wylot powietrza 5 mm
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Przed montazem ptyty indukcyjnej upewnij sie, ze:

e blat jest prostokatny i rdwny, a zadne elementy konstrukcyjne nie kolidujq z
wymaganiami dotyczacymi przestrzeni

¢ blat jest wykonany z materiatu odpornego na wysokg temperature

¢ jesli ptyta indukcyjna jest instalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma
wbudowany wentylator chtodzacy

e instalacja bedzie zgodna ze wszystkimi wymaganiami dotyczgacymi odstepow

oraz obowigzujacymi normami i przepisami

w statym okablowaniu znajduje sie odpowiedni wytgcznik izolacyjny

zapewniajacy catkowite odtaczenie od zasilania sieciowego, zamontowany i

umieszczony zgodnie z lokalnymi przepisami i normami dotyczacymi instalacji

elektrycznych.

Wytgcznik izolacyjny musi by¢ typu zatwierdzonego i zapewnia¢ 3 mm szczeline

powietrzng miedzy stykami we wszystkich biegunach (lub we wszystkich

przewodach aktywnych [fazowych], jesli lokalne przepisy dotyczace instalacji

elektrycznych dopuszczajq takie odstepstwo od wymagan)

wytacznik izolacyjny bedzie tatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu ptyty

kuchennej

w razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skonsultowac sie z lokalnymi

wtadzami ds. budownictwa i zapoznac sie z przepisami lokalnymi

nalezy uzywac odpornych na wysokag temperature i tatwych do czyszczenia

materiatéw wykonczeniowych (takich jak ptytki ceramiczne) na powierzchniach

$cian otaczajacych ptyte grzejna.

Po zainstalowaniu ptyty kuchennej upewnij sie, ze

¢ kabel zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady

e zapewniony jest odpowiedni przeptyw $wiezego powietrza z zewnatrz szafki do
podstawy ptyty kuchennej

¢ jesli ptyta kuchenna jest zainstalowana nad szufladg lub szafka, pod podstawag
ptyty kuchennej zainstalowano bariere termiczng

e wytacznik izolacyjny jest tatwo dostepny dla klienta

Przed zamocowaniem wspornikdw mocujacych
Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (uzy¢ opakowania).
Nie nalezy wywierac sity na elementy sterujace wystajace z ptyty indukcyjnej.

Regulacja potozenia wspornika
Po instalacji zamocuj ptyte grzejng do blatu roboczego, przykrecajac 4 wsporniki

do dolnej czesci obudowy ptyty (patrz rysunek).
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B wspornik mocujgcy
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Ostrzezenia

1. Ptyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub
technikow. Dysponujemy profesjonalistami, ktérzy sg do Panstwa dyspozycji.
Nigdy nie nalezy wykonywac tej czynnosci samodzielnie.

2. Plyty grzewczej nie wolno instalowaé bezposrednio nad zmywarka, lodéwka,
zamrazarka, pralkg lub suszarkg do ubran, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzic¢
elektronike ptyty.

3. Plyta indukcyjna powinna by¢ zainstalowana w taki sposob, aby zapewnic
lepsze odprowadzanie ciepta, co zwiekszy jej niezawodnosc.

4. Sciana i strefa indukcyjnego ogrzewania nad powierzchnig blatu musza by¢
odporne na wysoka temperature.

5. Aby unikna¢ uszkodzen, materiat blatu i klej muszg by¢ odporne na wysokg

temperature.

Podtaczanie plyty indukcyjnej do zasilania

& Ptyta kuchenna moze byc¢ podtaczona do sieci zasilajacej wytacznie przez odpowiednio
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wykwalifikowang osobe.
Przed podfaczeniem ptyty kuchennej do sieci zasilajacej nalezy sprawdzic, czy:
1. instalacja elektryczna w domu jest odpowiednia dla mocy pobieranej przez ptyte
kuchenna.
2. napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej
3. przekroje przewoddw zasilajacych sg w stanie wytrzymac obcigzenie okreslone na
tabliczce znamionowej.
Do podtaczenia ptyty indukcyjnej do sieci elektrycznej nie nalezy uzywac adapterow,
reduktoréw ani rozgateznikdw, poniewaz moga one spowodowac przegrzanie i pozar.
Kabel zasilajgcy nie moze dotykac zadnych goracych elementéw i musi by¢ umieszczony w
taki sposdb, aby jego temperatura w zadnym miejscu nie przekraczata 75°C.

& Nalezy skonsultowac sie z elektrykiem, czy instalacja elektryczna w domu jest odpowiednia
i nie wymaga zmian. Wszelkie zmiany moga by¢ wykonywane wyfacznie przez wykwalifikowanego

elektryka.

Zasilanie nalezy podtaczy¢ zgodnie z odpowiednig norma lub za pomocg
jednobiegunowego wytacznika automatycznego. Sposéb podtaczenia pokazano

ponizej.
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Kabel Kabel Kabel Kabel

zasilajacy zasilajacy

zasilajacy zasilajacy

¢ Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, czynnos¢ te musi wykonacd
serwis postugujacy sie specjalistycznymi narzedziami, aby unikna¢ wypadkow.

¢ Jesli urzadzenie jest podtaczane bezposrednio do sieci elektrycznej, nalezy
zainstalowac wytacznik wielobiegunowy z minimalnym odstepem 3 mm miedzy
stykami.

e Instalator musi upewnic sie, ze wykonano prawidtowe potaczenie elektryczne i
ze jest ono zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

e Kabel nie moze by¢ zgiety ani Scisniety.

e Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wytacznie przez
autoryzowanych technikdw.
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UTYLIZACJA: Nie
nalezy wyrzucac tego
produktu jako
niesortowanych
odpadéw komunalnych.
Konieczne jest
oddzielne zbieranie
takich odpadéw w celu
poddania ich specjalnej
obrobce.

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z europejska dyrektywg
2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE). Zapewniajac prawidiowg utylizacje tego
urzadzenia, pomagasz zapobiegac¢ ewentualnym szkodom dla
$rodowiska i zdrowia ludzkiego, ktére mogtyby powstaé w wyniku
nieprawidtowej utylizacji.

Symbol na produkcie oznacza, ze nie mozna go traktowac jak
zwyktych odpaddw komunalnych. Nalezy go odda¢ do punktu
zbidrki odpadow elektrycznych i elektronicznych w celu
recyklingu.

Urzadzenie to wymaga specjalistycznej utylizacji. Aby uzyskac
wiecej informacji na temat przetwarzania, odzyskiwania i
recyklingu tego produktu, skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami,
firma zajmujaca sie wywozem odpadéw z gospodarstw
domowych lub sklepem, w ktédrym produkt zostat zakupiony.

Aby uzyskac bardziej szczegétowe informacje na temat
przetwarzania, odzysku i recyklingu tego produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta, firmg zajmujaca
sie wywozem odpadodw z gospodarstw domowych lub sklepem, w
ktérym produkt zostat zakupiony.
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WARUNKI GWARANC]JI
1. BERG Sp. z 0.0., jako Gwarant, udziela gwarancji na sprawne dziatanie urzgdzenia.
2. Warunkiem uznania gwarancji jest okazanie przez Uzytkownika oryginalnego dowodu zakupu.

3. Gwarancja obowigzuje wyfgcznie na terenie Rzeczypospolitej Polskiej.

4. Stwierdzone w okresie gwarancji wady fabryczne sprzetu, zostang bezptatnie usunigte w terminie:

- 30 dni roboczych od daty dostarczenia sprzetu do punktu serwisowego przez Uzytkownika towaru;

- 30 dni roboczych od daty zgtoszenia reklamacji, gdy uszkodzenie zostato zgtoszone przez formularz
reklamacyjny dostepny na www.berg-agd.pl,

- 60 dni roboczych od daty zgtoszenia reklamacji przez sklep, w ktérym dokonano zakupu lub w
przypadku, gdy naprawa wymaga importu czesci zamiennych.

5. Okres gwarancji dla Uzytkownika wynosi 24 miesigce od daty sprzedazy.

6. Uzytkownikowi w okresie gwarancji przystuguje prawo wymiany sprzetu na nowy w przypadku
niemoznosci dokonania naprawy. Decyzje taka podejmuje Dziat Serwisu i Reklamacji BERG Sp. z 0.0.
Wymiany sprzetu na wolny od wad dokonuje sklep, w ktérym dokonano zakupu sprzetu.

7. Gwarant ma prawo odméwi¢ wymiany sprzetu, o ktérej mowa w punkcie 6 w przypadku stwierdzenia
jakichkolwiek uszkodzern mechanicznych lub chemicznych $wiadczacych o nieprawidtowym uzytkowaniu
badz konserwacji urzadzenia.

8. Gwarancja nie obejmuje :

- uprawnienia do zgdania wykonania czynnosci, za ktére zgodnie z instrukcjg obstugi odpowiedzialny jest
uzytkownik, w tym: instalacji i podtgczenia urzadzen, konserwacji oraz regulacji urzadzen,

-materiatéw, czesci podlegajgcych naturalnemu zuzyciu podczas eksploatacji np. zaréwki, bezpieczniki,
filtry, elementy ze szkia i plastiku oraz wszelkiego rodzaju przebarwien.

- usterek powstatych na skutek nieprawidtowego uzytkowania sprzetu, niedbalstwa, a takze uszkodzen
powstatych przez dostanie sie zanieczyszczen lub ciat obcych do $rodka urzadzenia,

- korozji, w przypadku eksploatacji sprzetu w warunkach statego zawilgocenia oraz zalania;
- uszkodzen mechanicznych, termicznych i chemicznych oraz powstatych w wyniku dziatania sit
zewnetrznych (skoki napiecia, wytadowania atmosferyczne).

- uszkodzonych sprzetéw na wskutek wszystkich rodzajow awarii domowej instalacji wodno-
kanalizacyjnej.

9. Nabywca traci prawa gwarancyjne w przypadku:

- samowolnych napraw i zmian konstrukcyjnych dokonanych przez osoby nie upowaznione,

- niewtasciwej lub niezgodnej z instrukcjg instalacji lub eksploatacji urzadzenia.

10. Sprzet przeznaczony jest do uzytkowania w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.
Na sprzet zakupiony na fakture w zwigzku z prowadzong przez nabywce dziatalnoscig gospodarcza,
Gwarant udziela gwarancji 6 miesiecznej.

11. W okresie gwarancji nabywca zobowigzany jest zachowa¢ nieuszkodzone opakowanie fabryczne wraz
z wypetnieniem. W szczeg6lnych przypadkach konieczne jest odestanie sprzetu do producenta. Za
uszkodzenia mechaniczne powstate na skutek nieodpowiedniego zapakowania sprzetu na czas
transportu Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci, a ryzyko uszkodzenia ponosi Klient.

12. W przypadku oczywistej bezzasadnosci zgtoszenia reklamacyjnego , w szczegélnosci, gdy nie
wystapita wada sprzetu lub zaistniaty okolicznosci wytgczajgce odpowiedzialnos¢ Gwaranta, Gwarant
odmawia dokonania naprawy/wymiany sprzetu w ramach udzielonej Gwarancji, przedstawiajac
jednoczednie Nabywcy uzasadnienie zajetego stanowiska. W takiej sytuacji uzytkownikowi stuzy prawo do
dokonania naprawy za odptfatnoscig stosowng do wykonywanych czynnosci.

13. Gwarancja niniejsza nie wytgcza, nie ogranicza, ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego
wynikajacych z tytutu rekojmi.

14. W sprawach nieuregulowanych warunkami niniejszej karty gwarancyjnej, zastosowanie maja
odpowiednie przepisy Kodeksu Cywilnego.



Nazwa sprzetu

Kod fabryczny

Data sprzedazy

Sprzedawca

Podpis i piecze¢ Instalator nr uprawnien Podpis i pieczec

Nr Opis dziatania serwisowego

Data sprzedazy

Procedura sktadania reklamacji

Doktadamy wszelkich staran, aby nasze produkty byty niezawodne i dtugotrwate. Dbamy réwniez

oto, by w przypadku zgtoszenia reklamacji,

proces jej obstugi przebiegat w mozliwie najkrétszym terminie oraz spetniat wszelkie Paristwa oczekiwania. W przypadku reklamacji, prosimy o

wypetnienie formularza zgtoszenia reklamacyjnego znajdujgcego sie na stronie www.berg-agd.pl.

Przed przystgpieniem do wypetniania formularza prosimy o przygotowanie nastepujacych informacji:

>nazwa lub symbol produktu;
>numer seryjny urzagdzenia

>numer faktury (lub paragon, wycigg z konta)*;

>dane kontaktowe sprzedawcy;
>dane kontaktowe reklamujacego;
>zdjecia reklamowanego produktu.

* W kazdym przypadku podstawq do zgtoszenia reklamadji jest kopia lub skan dowodu zakupu przestany drogq mailowg wraz z formularzem

zgtoszenia reklamacyjnego
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