PRODUKT WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO!
PRZED PIERWSZYM UZYCIEM NALEZY’UWA2NIE PRZECZY’TAC
NINIEJSZA INSTRUKCJE | ZACHOWAC JA NA PRZYSZLOSC.

Multiopiekacz beztluszczowy
Numer modelu: AF-2017

220-240V ~ 60Hz 1300W



|
Wprowadzenie

Dziekujemy za wybdr naszego produktu — multiopiekacza bezttuszczowego AF-2017. Nowy, bez-
ttuszczowy multiopiekacz pomoze Ci w przygotowaniu Twoich ulubionych potraw i przekgsek
w zdrowszy sposob. Bezttuszczowy multiopiekacz dziata na zasadzie potgczenia gorgcego po-
wietrza z szybka jego cyrkulacjg (szybka wymiana powietrza), co zapewnia kompleksowe, jedno-
czesne ogrzanie, dzieki czemu w przypadku wiekszosci produktéw spozywczych nie ma potrzeby
dodawania do nich oleju w celu ich przygotowania. Uzywajac naszego multiopiekacza, mozesz
takze w wygodniejszy sposob przygotowac ciasta, biszkopty itp.
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Schemat elektryczny (rys. 2)

Czasomierz Termostat
- "
L, Silnik (1)) Element grzejny :é
E —4| |:j| Opor
L-_:), Lampka
tacznik termiczny
—




|
Uwagi

Przed uzyciem produktu nalezy zapoznac¢ sie z instrukcjg obstugi i zachowac jg w celu pézniejsze-
go uzycia.

I. Niebezpieczenstwo

1. Nie zanurza¢ obudowy w wodzie ani nie my¢ jej pod biezgcg wodg, poniewaz znajdujg sie

w niej podzespoty elektryczne i grzejne.

2. Nie dopusci¢, aby woda dostata sie do wnetrza urzgdzenia. Grozi to porazeniem pradem.

3. Wszystkie produkty spozywcze nalezy umieszcza¢ w koszu, aby unikngc¢ ich kontaktu z elemen-
tami grzejnymi.

4. Podczas pracy urzgdzenia nie nalezy zakrywac¢ wlotu ani wylotu powietrza.

5. Wlewanie oleju do multiopiekacza jest zabronione, poniewaz moze to doprowadzi¢ do pozaru.
6. Nie nalezy dotyka¢ wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.

Il. Uwvaga

1. Przed podfgczeniem urzgdzenia do zasilania elektrycznego nalezy sprawdzic, czy prad

w sieci elektrycznej jest zgodny z prgdem znamionowym urzgdzenia.

2. W przypadku uszkodzenia wtyczek, przewodu zasilajgcego lub urzgdzenia, jego uzycie jest za-
bronione.

3. W celu unikniecia niebezpieczenstwa, w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego powi-
nien on zosta¢ wymieniony przez dziat naprawczy importera.

4. Sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli
zapewniony zostanie nadzor lub instruktaz odnosnie uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob
tak, aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci nie powinny bawi¢ si¢ sprzetem. Dzie-
ci bez nadzoru nie powinny wykonywaé czyszczenia i konserwacji sprzetu.

5. Nalezy zadbac¢ o bezpieczenstwo dzieci i nie pozwoli¢ im na zabawe urzgdzeniem.

6. Podczas pracy oraz chiodzenia urzadzenia nalezy umiesci¢ je wraz z przewodem zasilajgcym
w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia.

7. Nie dopuszczac, aby przewdd zasilajgcy miat kontakt z gorgcymi powierzchniami.

8. Nigdy nie dotyka¢ wtyczek ani panelu sterowania urzgdzenia mokrymi rekami.

9. Urzadzenie nalezy podtgcza¢ do gniazda elektrycznego z uziemieniem i nalezy zadba¢ o do-
ktadne wtozenie wtyczki do gniazda.

10. Nie nalezy podtgczaé urzadzenia do zewnetrznych urzgdzen odmierzajgcych czas — moze to
stanowi¢ zagrozenie.

11. Nie nalezy umieszcza¢ urzgdzenia w poblizu tatwopalnych materiatow, np. obruséw, zaston itp.
12. Nie nalezy umieszczaé¢ urzadzenia tuz przy Scianie oraz innych urzadzeniach. Nalezy zapew-
ni¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu urzadzenia, po jego lewej/prawej stronie oraz nad
nim. Nie nalezy kta$¢ zadnych przedmiotéw na gornej czesci urzgdzenia.

13. Nie nalezy uzywac urzadzenia do celéw innych niz wskazane w instrukcji obstugi.

14. Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy jest ono wigczone.

15. Podczas smazenia bezttuszczowego z wylotu powietrza wydostawac sie bedzie para o wyso-
kiej temperaturze. Dtonie i twarz powinny znajdowac sie z dala od pary i wylotu powietrza. Nalezy
uwazac na gorgcg pare oraz powietrze podczas wyjmowania misy z urzgdzenia.

16. Podczas pracy urzadzenia powierzchnia, ktérej ono dotyka, moze sie mocno nagrzewac.

17. Jesli z urzadzenia wydobywa sie dym, nalezy bezzwtocznie odtgczy¢ je od zasilania. Po usta-
niu dymienia nalezy wyjg¢ z niego mise.
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lll. Uwaga

1. Urzadzenie nalezy umies$ci¢ na rownej i stabilnej powierzchni.

2. Urzadzenie przeznaczone jest do normalnego uzytku domowego.

3. W przypadku nieprawidtowego uzycia urzgdzenia lub uzycia go do celéw zawodowych lub czes-
ciowo zawodowych badz uzycia niezgodnego z instrukcjg obstugi, takie dziatanie skutkuje unie-
waznieniem gwarancji. Producent nie odpowiada za uszkodzenia wynikte z powyzszych sytuaciji.
4. W celu naprawy urzadzenia nalezy wysta¢ je do autoryzowanego przez producenta centrum
naprawczego. Nie nalezy wlasnorecznie naprawia¢ urzgdzenia. Takie dziatanie wigze sie z unie-
waznieniem gwarangcji.

5. Po uzyciu nalezy zawsze odfgczac urzadzenie od zasilania.

6. Przed dalszymi dziataniami z urzgdzeniem lub myciem go, nalezy odczeka¢ 30 minut, aby cat-
kowicie ostygto.

7. Nalezy zadbac¢ o to, aby produkty spozywcze smazone w urzgdzeniu nabieraty koloru ztotego,
nie zas czarnego lub brgzowego. Nalezy pozbywac sie przypalonych produktow.

IV. Automatyczne wytaczenie

Produkt wyposazony jest w czasomierz. Kiedy odliczanie czasu sie zakonczy, zabrzmi dzwonek,
a urzgdzenie automatycznie sie wytaczy.

Aby recznie wytgczy¢ urzadzenie, nalezy przekreci¢ pokretto czasomierza w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara do pozyc;ji ,0”.

Przed pierwszym uzyciem

1. Usung¢ wszelkie materiaty opakowaniowe.

2. Usung¢ z urzadzenia klej oraz etykiety.

3. Doktadnie oczysci¢ kosz oraz mise do smazenia gorgcg wodg, srodkiem czyszczgcym i miekkg
gabka.

Uwaga: Te elementy mozna my¢ w zmywarce.

4. Wyczysci¢ urzgdzenie wewnagtrz i z zewnatrz przy uzyciu $ciereczki namoczonej cieptg wodg.
5. Multiopiekacz bezttuszczowy korzysta z technologii ogrzewania gorgcym powietrzem.
Wlewanie do multiopiekacza oleju lub innego ttuszczu jest zabronione.

Przygotowanie do uzycia

1. Urzadzenie nalezy umie$ci¢ na réwnej i stabilnej powierzchni. Nie nalezy kta$¢ go na powierzch-
ni, ktéra nie jest odporna na dziatanie wysokich temperatur.

2. Nalezy odpowiednio umiesci¢ kosz w multiopiekaczu.

3. Wlewanie do multiopiekacza oleju oraz innych ptynéw jest zabronione. Nie nalezy zakrywac wlo-
tu powietrza urzadzenia, poniewaz zmniejszy to przeptyw powietrza, pogarszajgc tym samym efekt
ogrzewania gorgcym powietrzem.

Obstuga urzadzenia

Multiopiekacza bezttuszczowego uzywa¢ mozna do przygotowywania wielu rodzajow produktéw
spozywczych. Dodatkowa instrukcja przygotowywania produktéw spozywczych pomoze w lepszym
zapoznaniu si¢ z tym urzadzeniem.



I. Smazenie beztluszczowe

1. Wiozy¢ wtyczke do uziemionego gniazda elektrycznego.

2. Ostroznie wyja¢ mise do smazenia z multiopiekacza.

3. Wiozy¢ produkty spozywcze do kosza. (Uwaga: llos¢ wktadanych produktéw spozywczych nie
moze by¢ zbyt mata, gdyz moze to negatywnie wptyng¢ na koncowy efekt smazenia.)

4. Wsuna¢ mise z powrotem do multiopiekacza.

(Uwaga: Nie uzywac¢ multiopiekacza przed wtozeniem do niego kosza. Nie dotyka¢ multiopiekacza
tuz po jego uzyciu, aby unikng¢ poparzen. W tym celu nalezy uzywac¢ uchwytu.)

5. Ustawi¢ odpowiednig temperature, przekrecajgc pokretto regulacji temperatury.

(Patrz punkt ,Ustawianie” w tym rozdziale).

6. Ustali¢ czas przygotowania produktéw spozywczych.

(Patrz punkt ,Ustawianie” w tym rozdziale).

7. Aby wigczy¢ urzgdzenie, nalezy ustawi¢ pokretto czasomierza na ustalony czas pracy.

(W przypadku zimnego rozruchu czas przygotowania potrawy nalezy wydtuzy¢ o 3 minuty).
Czasomierz rozpocznie odliczanie czasu zgodnie z ustawiong wartoscig.

Podczas pracy urzadzenia lampka nagrzewania bedzie sie stale wtgczac i wytgczaé. Wskazuje
ona na ciggte wigczanie i wytgczanie elementéw grzejnych majace na celu utrzymanie ustawionej
temperatury.

Wydzielany z produktéw spozywczych nadmiar oleju zebrany zostanie na spodzie misy.

8. Niektére produkty spozywcze wymagajg przewrocenia ich w potowie czasu przygotowania (patrz
punkt ,Ustawianie” w tym rozdziale). Aby przewréci¢ produkty spozywcze, nalezy ztapaé za uchwyt
i wyciggna¢ z urzadzenia mise do smazenia, a nastepnie je przewrdcic. Po tym nalezy wsung¢ mise
z powrotem do multiopiekacza.

Uwaga: Nie naciska¢ przycisku blokujgcego kosza podczas przewracania.

Uwaga: Aby zmniejszy¢ ciezar podczas przewracania, mozna wyjg¢ kosz z misy, dzieki czemu
obracana bedzie tylko ta czes¢. Aby wyjaé kosz, nalezy wyciggngé mise z urzadzenia, umiescic jg
na powierzchni odpornej na dziatanie wysokich temperatur, odciggnaé ostone z przycisku blokujg-
cego, a nastepnie nacisngc¢ przycisk blokujgcy kosz.

9. Dzwonek czasomierza oznacza, ze ustawiony czas uptynat. Nalezy wtedy wyciggna¢ mise

z urzgdzenia i umiescic jg na powierzchni odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

Uwaga: Mozliwe jest rowniez reczne wytgczenie urzgdzenia podczas jego pracy. Aby to zrobié,
nalezy przekreci¢ pokretto czasomierza do pozyciji ,0”.

10. Sprawdzi¢, czy produkty spozywcze sg gotowe. Jesli wymagajg one dodatkowego czasu w mul-
tiopiekaczu, nalezy wsung¢ mise do urzgdzenia i nastawi¢ czasomierz na kilka dodatkowych minut.
11. Aby wysypac produkty spozywcze o niewielkim rozmiarze (np. frytki), nalezy nacisna¢ na przy-
cisk blokady kosza i wyjg¢ kosz z misy. Nie nalezy obracac kosza przed zdjeciem misy, poniewaz
doprowadzi to do sptyniecia zebranego na dnie misy oleju na produkty spozywcze. Po ukonczeniu
smazenia pozywienie oraz urzadzenie sg wcigz bardzo gorgce. W zaleznosci od rodzaju pozywie-
nia przygotowywanego w multiopiekaczu bezttuszczowym moze wydostawac sie z niego para.

12. Przesypac¢ cate jedzenie z kosza do misek lub na talerze.

Uwaga: Aby wyja¢ duze lub delikatne produkty spozywcze z kosza, mozna uzy¢ w tym celu szczy-
piec kuchennych.

13. Po ukonhczeniu przygotowywania jednej partii pozywienia, rozpoczecie smazenia kolejnej moz-
liwe jest w dowolnym momencie.



Il. Ustawianie

Ponizsza tabela jest pomocna w doborze ustawien do poszczegodlnych produktow spozywczych.
Uwaga: Ponizsze ustawienia majg charakter poglgdowy. Produkty spozywcze réznig sie pod wzgle-
dem pochodzenia, rozmiaru, ksztattu i rodzaju, dlatego nie mozemy zagwarantowac¢ zapewnienia
ustawien dopasowanych idealnie do kazdego produktu. Poniewaz technologia szybkiej wymiany
powietrza nagrzewa wnetrze urzgdzenia natychmiastowo, wyciggniecie misy z multiopiekacza
w czasie jego dziatania nie bedzie miato duzego wptywu na proces przygotowania pozywienia.

lll. Uwaga

W poréwnaniu z produktami spozywczymi o duzym rozmiarze, mniejsze bedg wymagaty kroét-
szego czasu ha przygotowanie.

W przypadku wigkszej iloci jedzenia, czas na przygotowanie go wymagac bedzie tylko nie-
znacznego wydtuzenia, natomiast mniejszej ilosci, tylko nieznacznego skrécenia.
Przewrdcenie produktéw spozywczych o matym rozmiarze podczas smazenia moze polepszy¢
koncowy efekt i pomdc w bardziej rownomiernym usmazeniu ich.

Poprzez dodanie do $wiezych ziemniakow niewielkiej ilosci oleju uzyskajg one wiekszg chrup-
kos¢. Po dodaniu do produktdow spozywczych oleju nalezy odstawic je na kilka minut przed
usmazeniem ich w multiopiekaczu bezttuszczowym.

Przekgski przeznaczone do przygotowania w piekarniku mozna smazy¢ réwniez w multiopie-
kaczu bezttuszczowym.

Optymalna waga do usmazenia chrupkich frytek to 500 g.

Przy uzyciu wstepnie sfermentowanego ciasta mozna szybko i fatwo przygotowac pieczywo
na kanapki. Wstepnie sfermentowane ciasto wymaga mniej czasu na upieczenie niz ciasto
przygotowane w domowych warunkach.

Multiopiekacza bezttuszczowego mozna uzywaé tez do odgrzewania pozywienia. Aby odgrzaé
pozywienie, nalezy ustawi¢ temperature na 150°C, a czas przygotowania na maks. 10 minut.

IV. Ziemniaki i frytki

. bl o E Czas Temperatura . . Dodatkowe
Rodzaj -maksymalna . - Przewrocenie ; .
ey (minuty) (°C) informacje
ilos¢
Cienkie 300-700 12-16 200 Przewrécenie
mrozone frytki
Grube 300-700 12-20 200 Przewrécenie
mrozone frytki
Witasnorecznie .
robione frytki 300-800 18-25 180 Przewrécenie Dodac 1/2
tyzki oleju
(8x8mm)
Witasnorecznie &
robione chipsy 300-800 18-22 180 Przewrécenie Dodac 1/2
. : fyzki oleju
Zlemniaczane
_ Placki 250 15-18 180
zlemniaczane
Maslane 500 18-22 180
ziemniaki




V. Mieso
. LD Czas Temperatura a . Dodatkowe
Rodzaj -maksymalna i o Przewrocenie : .
s (minuty) (°C) informacje
ilos¢
Befsztyk 100-500 8-12 180 Przewrdcenie
Kotlet 100-500 10-14 180 Przewrécenie
schabowy
Hamburger 100-500 7-14 180 Przewrécenie Dodac 1/2
fyzki oleju
Paszteciki 100-500 13-15 200 Przewrécenie Dodac 1/2
z kietbasg fyzki oleju
Udko 100-500 18-22 180 Przewrécenie Dodac 1/2
z kurczaka fyzki oleju
Piers 100-500 10-15 180
Z kurczaka
VL. Przekaski
Minimalna-
. Czas Temperatura . . Dodatkowe
Rodzaj -maksymalna . o Przewrécenie : .
. (minuty) (°C) informacje
ilos¢
Sajgonki 100-400 8-10 200 Przewrécenie Dodac 1/2
fyzki oleju
Mrozone 100-500 6-10 200 Przewrécenie Dodac 1/2
nuggetsy tyzki oleju
Mrozona ryba 100-400 6-10 200 Dodac 1/2
do smazenia fyzki oleju
Mrozone o
przekaski 100-400 8-10 200 Dodac 1/2
fyzki oleju
serowe
Warzywa 100-400 10 180
na parze

Uwaga: W przypadku zimnego rozruchu czas przygotowania potrawy nalezy wydtuzy¢ o 3 minuty.

VIl. Samodzielne przygotowanie frytek

Aby uzyskac¢ najlepszy efekt, zalecamy, by uzy¢ wstepnie pieczonych frytek (np. mrozonych).

W celu samodzielnego przygotowania frytek nalezy wykonac¢ ponizsze czynnosci:

1. Obra¢ ziemniaki i pokroi¢ je na drobne frytki.

2. Moczy¢ frytki w misce przez co najmniej 20 minut, wyciggngc¢ je i osuszy¢ na reczniku papiero-
wym.

3. Do miski wla¢ za pomocg tyzki oliwe z oliwek, wsypa¢ do niej frytki i mieszac je do momentu, az
bedg one réwnomiernie pokryte oliwg.

4. Frytki wyja¢ z miski rekoma lub za pomocg przyboréw kuchennych, pozostawiajgc zebrang oliwe
w misce. Wsypac frytki do kosza frytkownicy.

Uwaga: Nie wsypywac¢ do kosza wszystkich frytek na raz, unikajgc w ten sposob zebrania sie zbyt
duzej ilosci oleju na dnie misy.

5. Smazyc¢ frytki zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w tym rozdziale.



Czyszczenie

Urzgdzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Whnetrze misy, koszyka oraz multiopiekacza pokryte zostato powtokg zapobiegajgcg przywieraniu.
Do czyszczenia nie nalezy uzywaé metalowych przyboréw kuchennych lub $ciernych materiatow
czyszczacych, poniewaz moze prowadzi¢ to do uszkodzenia powtoki zapobiegajgcej przywieraniu.
1. Wyjg¢ wtyczke z gniazda elektrycznego. Pozostawi¢ urzadzenie do wystygniecia.

(Uwaga: W celu szybszego ochtodzenia multiopiekacza nalezy wyjgc z niego mise.)

2. W celu oczyszczenia zewnetrznej czgsci urzgdzenia nalezy uzy¢ mokrej Sciereczki.

3. Mise multiopiekacza lub jego dno nalezy czysci¢ z uzyciem gorgcej wody, $srodka czyszczacego
i miekkiej gabki. Nalezy wla¢ gorgcg wode wraz ze srodkiem czyszczgcym do misy. Umiesci¢ kosz
w misy i moczy¢ je w ten sposob przez 10 minut.

4. Wnetrze urzadzenia czysci¢ za pomoca gorgcej wody i miekkiej ggbki.

5. Do czyszczenia elementow grzejnych i usuwania resztek pozywienia nalezy uzywac szczotki.

6. Co jaki$ czas nalezy oczyszczaé szczotkg wlot i wylot powietrza, aby zachowa¢ odpowiedni
przeptyw powietrza.

Przechowywanie

1. Wyciagna¢ wtyczke z gniazda i pozostawi¢ urzgdzenie do catkowitego ostygniecia.
2. Upewnic sie, ze wszystkie elementy zostaty wyczyszczone i osuszone.
3. Schowac przewdd zasilajacy.

Gwarancja:

Urzadzenie posiada 24 miesieczng gwarancje. Gwarancja nie obejmuje zuzycia uszkodzen po-
wstatych w wyniku niewtasciwego wykorzystania produktu, napraw wyniklych z innego uzycia fryt-
kownicy niz do przygotowania zywnosci w gospodarstwie domowym, wad powstatych na skutek
przypadku, nieprawidtowego uzycia, uzycia niezgodnego z przeznaczeniem, instalacji i podtgcze-
nia niezgodnego z miejscowymi normami elektrycznymi.



Diagnozowanie i usuwanie usterek

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Multiopiekacz nie dziafa.

1. Wtyczka urzadzenia nie
Jjest podiaczona do gniazda
elektrycznego.

2. Nie zostaf ustawiony czas.

1. Wilozy¢ wtyczke do uzie-
mionego gniazda elektrycz-
nego.

2. Ustawi¢ pokretio czaso-
mierza na odpowiedni czas
wymagany do przygotowa-
nia potrawy, a nastepnie
wigczy¢ zasilanie.

Produkty spozywcze przy-
gotowane w multiopieka-
czu nie sg dostatecznie
gotowe.

1. Zbyt duza ilo$¢ produktow
spozywczych w koszu.

2. Ustawiona temperatura
jest zbyt niska.

3. Czas przygotowania
jest zbyt krotki.

1. Produkty spozywcze
nalezy wkfada¢ do kosza
w mafych partiach, beda
one wtedy smazone bar-
dziej rownomiernie.

2. Ustawi¢ pokretio tempe-
ratury na wymagang war-
tos¢ (patrz punkt ,,Ustawie-
nia” w rozdziale ,,Obstuga
urzadzenia”).

3. Ustawi¢ pokretfo czaso-
mierza na wymagang war-
tos¢ (patrz punkt ,,Ustawie-
nia” w rozdziale ,,Obstuga
urzgdzenia”).

Produkty spozywcze przy-
gotowywane w multiopie-
kaczu nie sq rownomiernie
opiekane.

Niektore produkty spozywcze
wymagaja przewrécenia pod-
czas przygotowywania.

Jesli niektore z produktow
lezg na wierzchu lub stykaja
sie z innymi (np. mrozone
frytki), nalezy je przewrécic¢
podczas smazenia (patrz
punkt ,Ustawienia” w roz-
dziale ,,Obstuga urzadze-
nia”).

Smazone przekaski z
multiopiekacza nie sg
chrupigce.

Wybrane przekaski nalezy
smazy¢ w tradycyjnej
frytkownicy.

Nalezy wybra¢ przekaski do
przygotowania w piekarniku
lub pola¢ przekaski odrobi-
ng oleju, aby zwiekszyc¢ ich
chrupkosé.




Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Z urzadzenia wydobywa
sie biafy dym.

1. Smazone sg produkty
spozywcze o wysokiej
zawartosci ttuszczu.

2. Pozostatos¢ oleju po
ostatnim uzyciu wcigz
znajduje sie w misie.

1. W przypadku smazenia
w frytkownicy beztluszczo-
wej produktow o relatyw-
nie wysokiej zawartosci
tluszczu bedzie sie w niej
wytwarza¢ duza ilo$¢
oparoéw oleju. Olej wytworzy
biafy dym, a frytkownica
moze nagrzac sie bardziej
niz zwykle. Nie wplynie to
jednak na konicowy efekt.

2. Bialy dym wytwarza sie
poprzez rozgrzanie oleju
i ttuszczu wewnatrz misy.
Po kazdym uzyciu nalezy
wyczysci¢ mise.

Swieze frytki nie sg réwno-
miernie smazone.

Frytki nie zostaty
prawidtowo namoczone
przed smazeniem.

Nalezy uzyc¢ $wiezych ziem-
niakéw i postepowac we-
diug wskazéwek zawartych
w punkcie ,,Samodzielne
przygotowanie frytek”.

Frytki smazone w multio-
piekaczu nie sg chrupigce.

Stopien chrupkosci zalezy
od zawartosci oleju
oraz wody we frytkach.

1. Nalezy odpowiednio osu-
szy¢ frytki przed dodaniem
do nich oleju.

2. Krojac frytki na mniejsze
kawatki, mozna nadac im
wiekszg lekkos$¢ i chrup-
kos¢.

3. Dodanie do frytek nie-
wielkiej iloSci oleju nada im
wiekszej lekkosci i chrup-
kosci.




INFORMACJA

0 postepowaniu ze zuzytym sprzetem elektrycznym
i elektronicznym

W zwigzku z obowigzkiem informacyjnym wynikajgcym z wprowadzenia ustawy o zuzytym sprzecie
elektrycznymi elektronicznym informujemy, ze:

1. Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ umieszczany z innymi odpadami. Sprzet taki
powinien by¢ zbierany selektywnie o czym przypomina zatgczone oznakowanie (przekreslony, kotowy
kontener na odpady).

2. Nieprzestrzeganie tej zasady moze, przy nieprawidtowej utylizacji zuzytego sprzetu, stanowi¢
zagrozenie dla $rodowiska i zdrowia ludzi, wynikajgce z obecnos$ci w sprzecie sktadnikow
niebezpiecznych (takich jak np. okablowanie elektryczne, tworzywa sztuczne, baterie, wytgczniki,
ptytki obwoddw drukowanych, itp.). Aby unikng¢ takiego zagrozenia, sktadniki takie powinny zosta¢
zebrane iw odpowiedni sposéb przetworzone przez wyspecjalizowane firmy.

3.Dane o masie sprzetu zawiera informacja o pozostatych podstawowych parametrach urzgdzenia (w
zatgczeniu). Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i
odzysku, w tym recyklingu, zuzytego sprzetu. Odbywa sie to w szczegoélnosci poprzez uczestnictwo w
systemie zbierania zuzytych urzadzen.

Informujemy, ze zuzyty sprzet mozecie Panstwo oddaé bezptatnie w sklepie, w ktorym zostat on
zakupiony. Samodzielne demontowanie zuzytego sprzetu jest niedopuszczalne. Ze sklepu zuzyty
sprzet trafi nastepnie do wyspecjalizowanej firmy zajmujgcej sie przetwarzaniem, odzyskiem (w tym
recyklingiem) i unieszkodliwieniem sktadnikdw niebezpiecznych.

UWAGA! W CELACH REKLAMACJI LUB WYMIANY URZADZENIA W PIERWSZEJ KOLEJNOSCI NA-
LEZY SKONTAKTOWAC SIE ZE SPRZEDAWCA. W SZCZEGOLNYCH PRZYPADKACH, Z WYRAZNE-
GO POLECENIA SPRZEDAWCY, PROSIMY O KONTAKT Z SERWISEM CENTRALNYM.

IMPORTER: ASPA Electro Sp. z o.0.
ul. Miechowity 1, 51-162 Wroctaw
tel. +4871 3273 138

MAGAZYN GLOWNY / SERWIS:
ASPA Electro Sp. z o.0.
ul. Polna 29, 55-095 Diugoteka (Polska)
tel. +48 71 722 52 88
e-mail: reklamacja@aspa.pl

] ZYCZYMY SATYSFAKCJI
Z UZYTKOWANIA NINIEJSZEGO WYROBU.

Importer deklaruje, ze wyrdb zostat wyprodukowany
zgodnie z Dyrektywg Niskonapieciowg LVD 2014/35/EU,
Dyrektywa o Kompatybilnosci Elektromagnetycznej EMC 2014/30/EU,
Dyrektywa ws. ograniczenia stosowania niektorych niebezpiecznych
substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym ROHS2 2011/65/EU.




KARTA GWARANCYJNA

Multiopiekacz bezttuszczowy AF-2017

Szanowny Kliencie, zapewniamy o sprawnym dziataniu zakupionego urzgdzenia pod
warunkiem uzytkowania go zgodnie z instrukcjg obstugi. Urzgdzenie objete jest 24-miesieczng
gwarancjg liczong od daty zakupu.

1) Gwarancja na sprzedany towar nie wytacza, nie ogranicza i nie zawiesza uprawnien
kupujgcego wynikajgcych z niezgodnos$citowaruz umows.

2) Urzadzenie przeznaczone jest wylgcznie do eksploatacji w warunkach indywidualnego
gospodarstwa domowego.

3) Wszelkie usterki urzadzenia wynikte z wad materialowych lub wadliwego wykonania
stwierdzone w okresie gwarancji bedg usuwane bezptatnie w terminie 14 dni od daty
dostarczenia urzadzenia z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu poprzez wymiane wadliwych
czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymiane catego urzadzenia na nowe. Okres gwarancji
ulega przedtuzeniu o czas naprawy.

4) W przypadku wymiany urzgdzenia na nowe potrgca sie rownowartos¢ brakujgcych lub
uszkodzonych przez Kupujgcego elementow oraz ich wymiany.

5) Jezeli wymiana urzgdzenia na nowe jest niemozliwa, kupujgcemu przystuguje prawo do
zwrotu zaptaconej kwoty.

6) Ustuga gwarancyjna jest $wiadczona wytgcznie po dostarczeniu kompletnego urzadzenia
wraz z dowodem zakupu (paragonu, faktury itp.) oraz kartag gwarancyjng do sprzedawcy,
w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia
przed uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego, ryzyko
uszkodzenia urzgdzenia podczas transportu do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

7) Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do
wykonania ktérych zobowigzany jest kupujgcy we wtasnym zakresie i na wtasny koszt.

8) Gwarancjg nie sg objete uszkodzenia mechaniczne oraz wady i uszkodzenia urzadzenia
powstate na skutek:

A) transportu i przetadunku,

B) niewtasciwego uzytkowania, niedbatosci kupujgcego lub stosowania urzadzenia niezgodnie
zinstrukcjg obstugi albo przepisami bezpieczenstwa,

C) pozaru, powodzi, uderzenia pioruna czy tez innych klgsk zywiotowych, nieprawidtowego
napiecia zasilajgcego, normalnego zuzycia w eksploatacji, czy tez innych czynnikéw
zewnetrznych powodujgcych np. korozje czy plamy,

D) naruszenia plomb gwarancyjnych lub jakiejkolwiek innej ingerencji oséb innych niz serwis
(w tym rowniez Kupujacego).

9) Gwarancjg nie sg objete réwniez urzadzenia, w ktérych Karte Gwarancyjng w jakikolwiek
spos6b zmieniono, zamazano, usunieto lub zatarto.

10) Gwarancja nie ma zastosowania, jesli na Karcie Gwarancyjnej nie ma daty sprzedazy,
pieczagtki punktu sprzedazy.

11) Gwarancja obowigzuje jedynie w zakresie w niej okreslonym na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej i dotyczy wytgcznie urzgdzeh marki tucznik wprowadzonych
do obrotu przez firme Aspa Electro Sp. z 0.0. na terytorium Polski.

IMPORTER: MAGAZYN GLOWNY / SERWIS:
ASPA Electro Sp. z o0.0. ASPA Electro Sp. z 0.0.
ul. Miechowity 1, 51-162 Wroctaw ul. Polna 29, 55-095 Dtugoteka (Polska)
tel. +48713273 138 tel. +48 71 722 52 88, e-mail: reklamacja@aspa.pl
Data sprzedazy Pieczatka sprzedawcy



