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WSTEP

Dziekujemy za wybor naszego produktu.
Zaprojektowano go zmysla o wieloletnim, bezawaryjnym uzytkowaniu — pod warunkiem pra-
widtowego montazu i wiasciwej pielegnacji.

PRZED MONTAZEM | UZYCIEM URZADZENIA STARANNIE PRZECZYTAJ NINIEJSZA
INSTRUKCJE. NALEZY ZACHOWAC JA NA PRZYSZLOSC W BEZPIECZNYM MIEJSCU
WRAZ Z DOWODEM ZAKUPU URZADZENIA, CHRONIAC JE PRZED ZNISZCZENIEM.
INSTRUKCJA ZAWIERA, W UZUPELNIENIU DO PORAD | ZALECEN UMOZLIWIAJA-
CYCH KORZYSTANIE Z PELNYCH MOZLIWOSCI URZADZENIA, ISTOTNE UWAGI NA
TEMAT BEZPIECZENSTWA MONTAZU | OBSLUGI.

URZADZENIE WYKONANO STARANNIE | Z WYSOKA JAKOSCIA ORAZ PRZEBADANO
| ATESTOWANO NA ZGODNOSC Z WLASCIWYMI NORMAMI ELEKTROTECHNICZNY-
MI I BEZPIECZENSTWA UZYTKOWEGO.

URZADZENIE WYMAGA MONTAZU | PODLACZENIA DO ZRODLA ZASILANIA ELEK-
TRYCZNEGO W SPOSOB PRZEWIDZIANY OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI PRAWA
WLASCIWEGO.

WYJMIJ URZADZENIE Z FABRYCZNEGO OPAKOWANIA | SPRAWDZ, CZY NIE JEST
USZKODZONE. JEZELI URZADZENIE ULEGLO USZKODZENIU PODCZAS PRZEWOZU,
NIE UZYWAJ GO. NATYCHMIAST SKONTAKTUJ SIE ZE SPRZEDAWCA,

SRODKI BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika jest dla nas bardzo wazne. Dlatego przeczytaj ponizsze informa-
cje zanim zaczniesz uzywac ptyty kuchennej.

MONTAZ

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

- Przed obstugg techniczna lub konserwacja urzadzenia, odtacz je
od zrodta zasilania elektrycznego.

- Urzadzenie wymaga obowigzkowo podtgczenia do sprawne;j
instalacji i uziemienia elektrycznego.

- Wykonanie domowej instalacji elektrycznej wolno powierzyc wy-
tacznie elektrykowi z odpowiednimi uprawnieniami zawodowymi.

- Nieprzestrzeganie niniejszych instrukcji grozi porazeniem pradem
ze skutkiem smiertelnym wigcznie!

w
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UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

Niebezpieczenstwo porazenia pradem

Nie uzywaj ptyty kuchennej, jezeli jej powtoka jest peknieta lub
potamana. W razie pekniecia lub ztamania powtoki ptyty kuchen-
nej, natychmiast wytacz ja i odtgcz zrodto zasilania elektrycznego
od ptyty, po czym skontaktuj sie z wykwalifikowanym serwisem.
Odfacz ptyte kuchenna od zrédta zasilania elektrycznego przed
czyszczeniem i pielegnacja.

Nieprzestrzeganie niniejszych instrukgji grozi porazeniem pradem
ze skutkiem smiertelnym wigcznie!

Niebezpieczenstwo dla zdrowia

Urzadzenie spetnia wszystkie normy bezpieczenstwa emisji elek-
tromagnetycznych.

Niebezpiecznie gorace powierzchnie

Czesc¢ powierzchni urzadzenia dostepnych z wierzchu rozgrzewa
sie do wysokie] temperatury, grozac oparzeniem podczas uzyt-
kowania.

Nie zblizaj rak, innych czesci ciata, odziezy, tkanin ani przedmio-
téw innych niz naczynia do gotowania do powtoki szklanej ptyty
indukcyjnej, zanim ta ostygnie.

Nie ktadZz metalowych przedmiotow takich jak noze, sztuéce czy
pokrywki naczyn na powierzchni ptyty kuchennej — mogg roz-
grzac sie do niebezpiecznej temperatury.

Chron urzadzenie przed dzie¢mi.

Uchwyty naczyrt moga rozgrzac sie do wysokiej temperatury
podczas gotowania. Uchwyty i rgczki naczyn nie powinny znaj-
dowac sie nad polami grzejnymi ptyty kuchennej. Dzieciom nie
wolno zblizac¢ sie do uchwytdw i rgczek naczyr podgrzewanych
na ptycie kuchennej.

Nieprzestrzeganie ninigjszych instrukcji grozi poparzeniami!

Niebezpieczenstwo ran cietych

‘ MPM-60-IM-17_instrukcja_v04.indd 4

Ostrze drapaka do czyszczenia powtoki szklanej ptyty kuchenngj
jest bardzo ostre i odstoniete po odciggnieciu ostonki ochronne;.
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Uzywaj drapaka z wielkg ostroznoscia i przechowuj go poza za-
siegiem dzieci.

- Nieprzestrzeganie niniejszych instrukgji grozi zranieniem!

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

- Nie zostawiaj wtaczonego urzadzenia bez nadzoru. Wykipienie

zawartosci naczyn lub jej wygotowanie grozi zadymieniem kuchni
| zapaleniem sie ttuszczu zalewajacego kuchenke.

Powtoka szklana ptyty kuchennej nie nadaje sie jako blat roboczy.
Nie wolno przechowywac na niej zadnych przedmiotow.

Nie pozostawiaj zadnych przedmiotdw ani sztuc¢cow na urzadzeniu.
Nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania pomieszczen.
Zakonczywszy gotowanie na ptycie kuchennej, wytacz wszystkie
jej pola grzejne i catg kuchenke wedle instrukcji obstugi (tj. za
pomocy elementow sterowania dotykowego).

Nie wolno dzieciom bawic sie urzadzeniem, wchodzi¢ na nie ani
siadac¢ na nim.

Nie przechowuj przedmiotow, ktérymi dzieci mogtyby sie zain-
teresowac, w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci chcac siegnac
tych przedmiotow moga wspiac sie na ptyte kuchenna, co grozi
upadkiem z wysokosci i urazem!

Nie pozostawiaj dzieci bez opieki i nadzoru w pomieszczeniu
kuchennym, gdy urzadzenie jest wtgczone.

Dzieci i osoby ograniczone psychofizycznie moga uzywac ptyty
kuchennej wytgcznie pod nadzorem petnosprawnych, dorostych
I odpowiedzialnych opiekunow, ktére powinny wyjasnic im zasade
obstugi urzadzenia w taki sposob, aby dzieci i osoby niepetno-
sprawne mogty uzywac ptyty kuchennej w sposob bezpieczny
dla siebie i otoczenia.

Nie wolno naprawiac urzadzenia ani wymieniac jego czesci na
nowe, chyba ze jest to wyraznie dozwolone w niniejszej instruk-
cji. Czynnosci obstugi technicznej urzadzenia wolno powierzac
wykwalifikowanemu serwisantowi.

Nie wolno czysci¢ ptyty kuchennej za pomoca myjek parowych.
Nie stawiaj ani nie zrzucaj ciezkich przedmiotéw na ptyte kuchenna.
Nie wchodz na ptyte kuchenna.
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Nie gotuj na ptycie kuchennej w naczyniach o ostrych, nierownych

krawedziach ani nie przesuwaj ich po powtoce szklanej — grozi

to jej zarysowaniem.

Nie wolno szorowac ptyty kuchennej drapakami ani silnie scier-

nymi detergentami. Groza one porysowaniem powtoki szklane).

W razie uszkodzenia przewodu zasilania urzadzenia, nalezy zwrocic

sie 0 jego wymiane do producenta urzadzenia, jego autoryzowa-

nego serwisanta lub innego, odpowiednio wykwalifikowanego

specjalisty. Nieprofesjonalna wymiana czyni dalsze uzytkowanie

urzadzenia niebezpiecznym!

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach

domowych i podobnych zastosowaniach, m.in.: — aneksach ku-

chennych, zapleczach socjalnych w zaktadach pracy, miejscach

publicznych, itp.,

— domkach dziatkowych i wczasowych,

— zapleczach kuchennych dla klientow hoteli, moteli i innych
osrodkow zakwaterowania zbiorowego,

— pokojach i apartamentach goscinnych.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie ijego elementy dostepne zzewnatrz
rozgrzewajq sie podczas uzytku do wysokiej temperatury.

Nalezy uwazac, aby nie dotknac elementdw grzejnych.

Nie wolno zbliza¢ sie do urzadzenia dzieciom ponizej 8-go roku
zycia, chyba Ze pod nadzorem oséb odpowiedzialnych.
Urzadzenie moze byc¢ uzywane przez dzieci od 8. roku zycia, osoby
o ograniczonych zdolnosciach zmystowych lub umystowych oraz
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy wytgcznie
pod nadzorem odpowiedzialnych, dorostych i petnosprawnych
opiekunow, lub gdy znajg zasady bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i zagrozenia zwigzane z jego dziataniem.

Dzieciom nie wolno sie bawi¢ urzadzeniem. Dzieci pozbawione
nadzoru osob dorostych nie moga czysci¢ ani zajmowac sie pie-
legnacja urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru plyty kuchennej
zpositkami gotujacymi sie na ttuszczu lub oleju jest niebezpieczne

‘ MPM-60-IM-17_instrukcja_v04.indd 6
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igrozi pozarem. NIE WOLNO gasi¢ pozaru woda — wrazie pozaru
naleiy odlaczyc’ urzadzenie od zasilania elektrycznego, a nastep-
nie zdtawi¢ ogien np. pokrywa naczynia lub kocem gasniczym.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczerstwo pozaru: nie wolno prze-
chowywac¢ zadnych przedmiotow na powierzchniach grzejnych.
OSTRZEZENIE: Jezeli powierzchnia szklana piyty kuchennej
peknie, wylacz urzadzenie, aby uniknaé porazenia pradem elek-
trycznym przez szczeliny za ktérymi znajduja sie podzespoty pod
wysokim napieciem.

- Nie wolno czyscic¢ urzadzenia myjkami parowymi.

- Urzadzenie nie nadaje sie do obstugi za pomocga zewnetrznego
sterownika zegarowego lub oddzielnego uktadu zdalnego stero-
wania.

OPIS URZADZENIA

Pole grzejne o mocy maks. 1500 W ze wzmocnieniem do 2000 W
Pole grzejne o mocy maks. 2000 W ze wzmocnieniem do 2800 W
Pole grzejne o mocy maks. 2000 W ze wzmocnieniem do 2800 W
Pole grzejne o mocy maks. 1500 W ze wzmocnieniem do 2000 W
Pole grzejne o mocy maks. 3000 W ze wzmocnieniem do 3600 W

SR NIRENES
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6. Pole grzejne o mocy maks. 3000 W ze wzmocnieniem do 3600 W

7. Ptyta szklana wierzchnia
8. Panel sterowania
L

< +

-

Przycisk dotykowy zasilania urzadzenia
Przycisk dotykowy wybory pola grzejnego
Przycisk dotykowy funkcji FLEX

. Przycisk dotykowy regulacji mocy

. Przycisk dotykowy regulacji timera

. Przycisk dotykowy blokady panelu sterowania
Przycisk dotykowy funkcji STOP/GO

. Przycisk dotykowy funkcji BOOSTER
Przycisk dotykowy funkcji COOKING

OBSLUGA URZADZENIA

Ptyty indukeyjne sa z wierzchu wykoriczone gtadka taflg szkta ceramicznego. Naczynia iich za-
wartosc gotowana na ptycie ogrzewaja sie pod wptywem pola magnetycznego z cewki induk-
cyjnej, dzieki czemu sama powtoka szklana ptyty kuchennej pozostaje chtodna. Ciepto wytwo-
rzone indukcyjnie w naczyniu ogrzewa znajdujace sie w nim produkty.

Do gotowania na ptycie indukcyjnej nadaja sie naczynia wykonane z metali zelaznych, np. zeliwa
lub stali. Naczynia wykonane z aluminium, miedzi lub szkta zaroodpornego nie nagrzewaja sie
na ptycie indukcyjnej, chyba Ze ich dno wykonano z metalu ferromagnetycznego.

Jedli chcesz sprawdzi¢, czy metalowe naczynie jest wykonane z metalu Zelaznego (ferromagne-
tyku), sprawdz, czy jego spod przycigga magnes.

Na ptytach indukcyjnych nalezy gotowac w naczyniach metalowych przeznaczonych do goto-
wania na kuchniach indukcyjnych. Nie zblizaj do ptyt grzejnych naczyn lub pojemnikow wyko-
nanych z melaminy lub tworzywa sztucznego.

DOBOR ODPOWIEDNICH NACZYN DO GOTOWANIA

- Uzywaj naczyn zdnem do gotowania indukcyjnego. Symbol oznaczajqcy, ze naczynie nadaje
sie do gotowania indukcyjnego, znajduje sie na opakowaniu lub spodzie naczynia.

- Mozesz sprawdzi¢, czy naczynie metalowe nadaje sie do gotowania indukcyjnego, za pomocg
magnesu. Zbliz magnes do spodu naczynia. Jezeli magnes przycigga naczynie, to nadaje
sie ono do gotowania indukeyjnego.

VONO A WN =

Oo
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- Jezeli nie mozesz sprawdzi¢ naczynia magnesem:

Wlej nieco wody do sprawdzanego naczynia.

2. Jezeli wyswietlacz Y nie miga ostrzegawczo, zas woda w naczyniu zacznie sie ogrze-
wac, to naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego.

- Do gotowania na ptycie indukcyjnej nie nadajg sie naczynia kuchenne wykonane z czystej
stali nierdzewnej, aluminium lub miedzi bez dna z ferromagnetyku, a takze naczynia szklane,
drewniane, porcelanowe, ceramiczne i gliniane.

%

—

Nie uzywaj naczyn o ostrych, nieréwnych krawedziach spodu
lub zakrzywionym spodzie.

XX

Nalezy uzywac naczyn o gtadkim spodzie. Naczynie stawia sie rowno na powierzchni ptyty
szklanej. Wielkos¢ dna naczynia powinna odpowiadac srednicy pola grzejnego. Stawiaj naczy-
nie na srodku pola grzejnego. Naczynie o srednicy mniejszej niz 140mm moze nie zostac¢ wykry-

te przez ptyte grzejna.

Chcac zmienic¢ miejsce po’foZenia naczynia na ptycie indukcyjnej, podnos je, nie przesuwaj po
powtoce szklanej, bo grozi to jej zarysowaniem.

N Sir
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PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA INDUKCYJNEGO

Gotowanie indukcyjne potraw jest bezpieczne dla zdrowia, nowoczesne, energooszczedne
i bardzo wydajne. Gotowanie indukcyjne polega na podgrzewaniu naczyn bezposrednio za po-
mocy pol elektromagnetycznych indukowanych przez cewke, w przeciwienstwie do gotowania
za pomocay ciepta przeptywajacego przez powtoke szklang na wierzchu ptyty kuchennej. Po-
wioka szklana ptyty indukcyjnej nagrzewa sie wytacznie od ciepta indukowanego w metalowym
naczyniu.

u

1999 %

Naczynie
ferromagnetyczne

Obwaod magnetyczny
Ceramiczna ptyta szklana
Cewka indukcyjna

-« Prad indukowany

OBSLUGA ELEMENTOW STEROWANIA DOTYKOWEGO

- Symbole na panelu sterowania odpowiadajg elementom sterowania urzgdzeniem i reaguja
na dotyk, wiec nie wymagajq silnego nacisku.

- Elementy obstuguije sie dotykiem catego opuszka palca (nie zas jego czubka).

- Element dotykowy reaguje, gdy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy urzgdzenia.

- Utrzymuj elementy sterowania dotykowego w czystosci. Powinny by¢ zawsze suche i nie
nalezy ich niczym zakrywac (np. scierkg lub sztu¢cami). Nawet niewielkie plamy wilgoci
znacznie utrudniajq obstuge elementéw sterowania dotykowego.

=

10
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JAK UZYWAC PLYTY KUCHENNEJ

ROZPOCZECIE GOTOWANIA ®
WLACZANIE IWYLACZANIE URZADZENIA

1. Aby wtaczy¢ lub wytaczyc urzadzenie, dotknij i przytrzymaj
palcem przetacznik dotykowy zasilania (3), az ustyszysz sygnat
dzwiekowy. Gdy na wyswietlaczach pojawi sie znak ,-", oznacza

ze ptyta indukcyjna przeszta w tryb gotowosci. =
2. Ustaw naczynie odpowiedniego typu na polu grzejnym, na
ktorym chcesz gotowac. Powierzchnia pola grzejnego i spod
naczynia powinny byc¢ suche i czyste.
3. Dotknij odpowiedniego przycisku dotykowego wyboru pola
grzejnego lub przycisk regulacji mocy — obok niego zacznie
migac wskaznik.
) 3-¢

Jezeli nie wybierzesz mocy grzejnej w ciggu 1 minuty, ptyta kuchenna
automatycznie wytgczy sie. Wowczas trzeba bedzie rozpoczac proces
od T-go kroku.

Mozesz zmienia¢ moc grzejng pol w dowolnej chwili podczas gotowania.
Za pomocq suwaka dotykowego mozesz wybrac stopier mocy od O do 9.

~

. Wybierz moc grzejng za pomoca suwaka dotykowego (dotykajac odpowiednia jego
czesd).

< 2
>

O— ®

Przesuwajac po suwaku w lewa strone zmniejszasz moc grzejng az do O.
Przesuwajac po suwaku w prawa strone zwiekszasz moc grzejna az do 9.

Gdy na wyswietlaczu miga =~ = na przemian zustawiona moca grzejna

Co to oznacza?

- naczynie nie stoi na obstugiwanym (wtgczanym) polu grzejnym lub

- naczynie nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

- naczynie jest za mate wzgledem pola grzejnego lub nie stoi doktadnie na jego srodku.

Ptyta kuchenna zacznie gotowac dopiero, gdy ustawisz naczynie do gotowania indukcyjnego na
wiasciwym polu grzejnym.

Wyswietlacz zgasnie automatycznie po 1 minucie, jezeli nie postawisz poprawnie wiasciwego
naczynia na ptycie kuchennej.

— ‘ MPM-60-IM-17_instrukcja_v04.indd 11 16.02.2026 12:37:56 ‘ _
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PO ZAKONCZENIU GOTOWANIA

1. Dotknij przycisku wyboru pola grzejnego, ktére chcesz wytaczyc.

2. Wytacz pole grzejne przesuwajac palcem po suwaku dotykowym az do ,-”
Mozesz takze dotkna¢ lewej strony suwaka dotykowego, a nastepnie przeciggnac
palec ku ,0”.

< -
< >

© N ®

Na wskazniku mocy grzejnej powinno pojawic sie ,0”, a nastepnie ,H”.

o0 - OH

3. Mozesz wytaczy¢ cata ptyte kuchenna przetgcznikiem dotykowym zasilania.

4. Pola grzejne sygnalizowane wskazaniem ,H” sg gorace w dotyku. \Wskazanie ostrze-
gawcze zgasnie dopiero gdy pole grzejne ostygnie do bezpiecznej temperatury. Jesli
chcesz podgrzac nieco zawartosc¢ naczynia, mozesz ustawic je na polu grzejnym, kto-

re jest nadal gorace po uzyciu.
Ll
O A
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16.02.2026 12:37:56 ‘



WZMOCNIENIE MOCY FUNKCJA ,,BOOSTER”

1. Wybierz strefe, na ktdrej chcesz uzy¢ funkcji Booster. 5 O

2. Wcisnij przycisk B, na wyswietlaczu pojawi sie litera P. Oznacza to, ze funkcja Booster zostata
uruchomiona, a moc osigga pierwszy poziom wzmocnienia: strefa 2 i 3 — 2400W, strefa 1
i4-1800 W.

= PO

3. Dtugie przycisniecie przycisku B powoduje, Zze moc grzewcza osigga drugi poziom wzmoc-
nienia: strefa 213 — 2800W, strefa 114 — 2000W.
4. Funkcja Booster uruchamia sie na 5 minut, po tym czasie moc pola grzewczego automatycz-

nie powraca do poziomu 9 i dalej dziata.

4. Jezeli chcesz skasowac funkcje Booster przed uptywem 5 minut, wcisnij przycisk ustawien
wybranego pola, nastepnie wcisnij przycisk B. Strefa grzewcza przetaczy sie do poczatko-
wego ustawienia.

o0 :>:> &0
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OGRANICZENIA DZIALANIA FUNKCJI WZMOCNIENIA MOCY GRZEJNEJ

Jezeli gotujesz na polach grzejnych w grupie ,a", to chcac wzmocnic ich moc grzejng wytacz pola
grzejne w grupie ,b”. W przeciwnym razie na wyswietlaczu zaczng miga¢ F'9 odpowiadajace
wybranemu polu grzejnemu, zas ptyta kuchenna automatycznie wybierze moc.

Grupaa Grupa b Grupa a Grupa b Grupaa Grupa b

Jezeli gotujesz na polach grzejnych w grupie ,b”, to chcac wzmocnic ich moc grzejna wytacz pola

grzejne w grupie ,a’".

- Jezelinie wybierzesz mocy grzejnej w ciggu 1 minuty, ptyta kuchenna automatycznie wytgczy
sie. Wowczas trzeba bedzie rozpoczad proces od 1-go kroku.

- Mozesz zmienia¢ moc grzejng pol w dowolnej chwili podczas gotowania.

- Za pomocq suwaka dotykowego mozesz wybrac stopien mocy od O do 9.

FUNKCJA COOKING

Naciskajac przycisk funkcji COOKING (%), mozna wybra¢ jedng z 5 przydatnych funkgcji goto-
wania.

- — rozpus$¢ lub rozmroz (ok 50°C)

— ogrzewanie lub utrzymywanie ciepta (ok. 70°C)

— gotowanie na wolnym ogniu (ok. 90°C)

[}
e smazenie na glebokim ttuszczu (utrzymuje temperature oleju na poziomie 180°C)
N automatyczne gotowanie (podgrzewa wode do temperatury wrzenia i utrzymuije ja

przez 20 min, nastepnie automatycznie wytgcza pole grzejne).

FUNKCJA STOP AND GO

Funkcja pauzy moze by¢ uzywana w dowolnym momencie podczas gotowania. Pozwala zatrzy-
mac prace ptyty indukeyjnej i powrdci¢ do niej, zachowujac wszystkie ustawienia.

14
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Po upewnieniu sie, ze strefa gotowania dziata dotknij przycisk STOP and GO (7). Na wszyst-
kich wyswietlaczach stref gotowania pojawi sie symbol ||g Dziatanie ptyty indukcyjnej zostanie
wylaczone, z wyjatkiem funkgji STOP and GO (7), ON/OFF (1), i blokady przed dzie¢mi (6).
Aby wznowi¢ prace ptyty indukeyjnej, nalezy dotkna¢ przycisk STOP and CO (7), a nastepnie
dotkna¢ dowolny inny przycisk z wyjatkiem przycisku STOP and GO i ON/OFF, a pola powro-
ca do wczesniej ustawionego poziomu mocy.

FUNKCJA FLEX

Aby aktywowac funkcje FLEX:

- Nacisnij przycisk funkeji FLEX przez 3 sekundy, aby aktywowac strefe FLEX.

- Nacisnij przycisk regulacji mocy gérnego lub dolnego pola grzejnego w strefie FLEX i recznie
dostosuj moc, a strefa FLEX bedzie dziata¢ z takg sama mocq dla catej powierzchni strefy.

FUNKCJA SMART FLEX

Aby uruchomic funkcje FLEX:

1. Gdy ptyta jest wiaczona nalezy nacisnac¢ przycisk funkeji FLEX (3), aby aktywowac strefe.

2. Po uruchomieniu funkgji FLEX ptyta grzewcza przechodzi w tryb SMART FLEX bez koniecz-
nosci wykonywania dodatkowych czynnosci

. Jezeli funkcja FLEX zostata przypadkowo wytaczona, nalezy wykona¢ czynnosci opisane
w punkcie 1, aby ponownie ja wiaczyc.
a. W strefie FLEX umieszczono tylko jedno naczynie:

- Gdy naczynie zostato umieszczone w przedniej czesci strefy FLEX, automatycznie wig-
czy sie to pole grzejne i ustawi moc na poziomie 9, zapewniajac szybkie nagrzewanie.

- Gdy naczynie zostato umieszczone w tylnej czesci strefy FLEX, automatycznie wiqczy
sie pole grzejne i ustawi moc na poziomie 2, zapewniajgc utrzymanie ciepta.

b. W strefie FLEX umieszczono dwa naczynia:

- jezeli w przeciggu 5 sekund w strefie FLEX zostang umieszczone dwa naczynia, pola
grzejne automatycznie sie wtqczq i ustawiq moc na poziomie 6.

- jezeli jedno naczynie umiescimy najpierw z przodu lub z tytu strefy FLEX, a drugie na-
czynie zostanie umieszczone w strefie FLEX po sekundach od umieszczenia pierwszej,
pole grzejne wiqczy sie automatycznie i ustawi moc na poziomie 9 dla przedniej czesci
i poziom 2 dla tylnej czesci.

Aby wytaczyc funkcje SMART FLEX:
Gdy funkcja SMART FLEX jest wigczona, nacisnij przycisk regulacji mocy gérnej lub dolnej
strefy palnika i recznie dostosuj moc, wtedy funkcja SMART FLEX zostanie wytgczona, a ptyta
grzejna bedzie dziatac¢ w podstawowym trybie dla strefy FLEX, ztym samym poziomem mocy
dla catej powierzchni strefy FLEX.

- Mozna rowniez nacisngc przycisk funkgji strefy FLEX, aby wytgczyc¢ funkcje SMART FLEX.
Ptyta grzejna bedzie dziatac na poszczegolnych palnikach, afunkcja FLEX zostanie wytgczona.

UWAGA NA GORACE POLA

Kiedy pole grzejne jest gorace, na wyswietlaczu pojawia sie litera H. Po wystygnieciu do bez-
piecznej temperatury, litera H zgasnie. Podczas swiecenia H pole mozna wykorzysta¢ do pod-
trzymywania ciepta w naczyniach.

N

w
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BLOKADA BEZPIECZENSTWA PANELU PLYTY KUCHENNEJ

- Mozesz zablokowad przyciski dotykowe na panelu sterowania ptytg kuchenng (np. aby dzieci
nie wigczyty przypadkiem pdl grzejnych).
Gdy wiqczysz blokade bezpieczenstwa, dziatat bedzie jedynie przetqcznik dotykowy zasilania.

WLACZANIE BLOKADY BEZPIECZENSTWA

Dotknij przycisk blokady. Wskaznik czasu zacznie wskazywac ,Lo".

WYLACZANIE BLOKADY BEZPIECZENSTWA

- Plyta indukecyjna powinna by¢ wigczona.
- Dotknij i przytrzymaj przez chwile przycisk blokady.
Przyciski sterowania dotykowego odblokujg sie.

Gdy wtaczona jest blokada panelu sterowania ptyta indukcyjna, na dotyk reaguje wy-
tacznie przetacznik zasilania. Dlatego w razie niebezpieczenstwa mozesz zawsze wyta-
czy¢ ptyte kuchenna, lecz aby uzywac jej elementdw sterowania, trzeba najpierw wyta-
czy¢ blokade.

>

WYKRYWANIE MALYCH PRZEDMIOTOW

W przypadku pozostawienia na ptycie grzejnej naczynia o nieodpowiednim rozmiarze, niema-
gnetyczne lub inny maty przedmiot (néz, widelec, klucz), ptyta grzejna automatycznie przecho-
dzi w stan gotowosci po minucie. Wentylator bedzie nadal chtodzit ptyte indukcyjna przez ko-
lejng minute.

OBSLUGA ZEGARA

Zegar moze petni¢ dwie funkgcje:

Mozesz uzywac go jok zwykty minutnik. Wowczas zegar, odliczywszy nastawiony czas, nie
wytgczy zadnego z wigczonych pol grzejnych.

- Mozesz rowniez za pomocq zegara wytqczy¢ pole lub pola grzejne po uptywie zadanego czasu.
Zegar ustawi¢ mozna w obu trybach na maksymalnie 99 minut.

ZEGAR W FUNKCJI MINUTNIKA

Bez wyboru konkretnych pdl grzejnych
1. Ptyta indukcyjna powinna by¢ wtaczona.

Uwaga: minutnik dziata nawet jesli nie wybierzesz konkretnego pola grzejnego.
2. Dotknij przycisk sterowania zegarem — wskaznik zegara pokaze ,30".

--©

3. Ustaw czas do odliczenia za pomoca przyciskdw dotykowych ,-" i +".
Wskaznik zegara zacznie migac i wyswietli odliczany czas.

®

J—

6

16.02.2026 12:37:56 ‘



‘ MPM-60-IM-17_instrukcja_v04.indd 17

Wskazdwka: Za pomoca przyciskow dotykowych ,-" i ,+" mozesz odpowiednio zmniejszy¢ lub
zwiekszyc¢ ilos¢ odliczanego czasu o 1 minute za kazdym dotknieciem.

Aby zmniejszac lub zwiekszac zadany czas skokowo co 10 minut, nacisnij i przytrzymaj odpo-
wiednio =" lub ,+".

4. Dotknij przycisk wyboru pol grzejnych, a nastepnie przycisk sterowania zegarem —
wyltgcza to funkcje zegara, co sygnalizowane jest wartoscia ,--" na wskazniku zegara.

5. Zegar natychmiast rozpoczyna odliczanie nastawionego czasu. Wskaznik zegara be-
dzie wskazywat pozostaty czas, migajac przez pierwszych 5 sekund.

Iy B El
L N

6. Gdy zegar odliczy zadany czas, rozlegnie sie trwajacy 30 sekund sygnat dzwiekowy,

zas na wskazniku pojawi sie ,--" @

WYLACZENIE JEDNEGO POLA GRZEJNEGO PO ODLICZENIU CZASU

1. Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego.

2 Dotk |J p ZyC|Sk sterowania Zega em — Wskaz |k Zega a p()kaze ,,30
I ®
-—J L—

3. Ustaw czas za pomoca przyciskow zegara.

®

Wskazowka: Za pomoca przyciskdw dotykowych ,-" i ,+" mozesz odpowiednio zmniejszy¢ lub
zwiekszy¢ ilos¢ odliczanego czasu o 1 minute za kazdym dotknieciem.

Aby zmniejszac lub zwiekszac zadany czas skokowo co 10 minut, nacisnij i przytrzymaj odpowied-
nio ,-" lub ,+".

Jezeli ustawiajac zegar przekroczysz 99 minut, zegar automatycznie wroci do zera.

17

16.02.2026 12:37:56 ‘




‘ MPM-60-IM-17_instrukcja_v04.indd 18

4. Dotknij przycisk wyboru pdl grzejnych, a nastepnie przycisk sterowania zegarem — wytacza to
funkcje zegara, co sygnalizowane jest wartoscia ,--" na wskazniku zegara.

5. Zegar natychmiast rozpoczyna odliczanie ustawionego czasu. Wskaznik zegara bedzie wska-
zywat pozostaty czas, migajac przez pierwszych 5 sekund.
~ -~
=1
U N

UWAGA: Czerwona kropka przy wskazniku stopnia mocy grzejnej
oznacza wybrane pole grzejne.

USTAWIANIE ZEGARA, ABY WYLACZYC WIECEJ NIZ JEDNA STREFE GOTOWANIA

1. Jesli funkcje wytaczenia aktywujemy na obu polach, wskaznik timera pokaze naj-
krotszy ustawiony czas.
(np.: strefa 1# ustawiona zostanie na 3 minuty, strefa 2# na 6 minut, wskaznik poka-
ze ,3")

UWAGA: Migajaca czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy oznacza, ze
wskaznik timera pokazuje czas strefy ogrzewania.

Jesli chcesz sprawdzi¢ ustawiony czas innej strefy grzewczej, dotknij przycisk wyboru

strefy grzewczej. Zegar wskaze ustawiony czas.
(ustawienie na 6 minut)

O6.
O3 NHIE

(ustawienie na 3 minuty)

2. Gdy uptynie czas gotowania, odpowiednia strefa gotowania zostanie automatycz-
nie wytaczona i pojawi sie ,H”.
O Ll
(N

UWAGA: Jesli chcesz zmieni¢ czas po ustawieniu timera, musisz zacza¢ od kroku 1.

18
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FUNKCJA PAMIECI

Jezeli podczas gotowanie przypadkiem dotkniesz przycisku WE/ WYL, mozesz ponownie do-
tknac¢ przycisku w ciagu 10 sekund, a ptyta grzejna wiaczy sie i automatycznie powroci do po-
przednich ustawien.

Jezeli wtaczysz ptyte grzejng 10 sekund po przypadkowym wytaczeniu, funkcja pamieci zostanie
wytaczona i nie bedzie mozna przywréci¢ poprzednich ustawien.

FUNKCJA ZARZADZANIA ENERGIA

Mozesz ograniczy¢ maksymalng moc ptyty grzejnej, aby oszczedzi¢ energie lub uzywac jej
w specjalnych warunkach elektrycznych.

. Wihacz ptyte dotykajac przycisku Wt /WYL Bez dalszej obstugi ptyta przejdzie w tryb gotowo-
sci przez 1 minute.

Gdy ptyta grzejna znajduje sie w trybie gotowosci, nacisnij jednoczesnie przycisk funkgji goto-
wania strefy B i przycisk blokady przed dzie¢mi przez 3 sekundy. Ptyta grzejna przejdzie w tryb
ustawien, a wskaznik timera wyswietli ,55".

Nastepnie nacisnij przycisk STOP & GO, a wskaznik timera wyswietli ,SE”.

Powtorz czynnos$é z kroku 2. Wskaznik pokaze aktualnie ustawienie maksymalnej mocy:
28/45/60/74. Ustawienie domysine to 74 (7400 W).

Za pomoca przycisku regulacji timera mozna zmienic¢ ustawienie maksymalnego limitu mocy,
wybierajac sposréd wartosci 28 (2800W), 45 (4500 W), 60 (6000W) i 74 (7400W).

Po ustawieniu maksymalnego limitu mocy nalezy nacisna¢ przycisk STOP & GO w celu po-
twierdzenia ustawienia, a ptyta grzejna automatycznie powroci do trybu gotowosci.

UWAGA! Jesli plyta grzejna zostanie wylaczona podczas procesu ustawiania, zmiana nie
zostanie zapisana i konieczne bedzie ponowne wykonanie kroku 1.

ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM

IO N

o

o

Czujnik temperatury w ptycie indukcyjnej moze nadzorowac temperature w jej wnetrzu. Jezeli
wyKkryje, ze jest ona za duza, ptyta kuchenna automatycznie wytaczy sie.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE URZADZENIA

Ptyta kuchenna ma funkcje bezpiecznego, automatycznego wytaczania sie. Ptyta wytacza sie
automatycznie, jezeli zapomnisz wytaczyc pola grzejne. Domysiny czas automatycznego wyta-
czenia podano w tabeli ponizej:

Stopien mocy grzejnej 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Domysliny czas grzania (w godz.) 6 6 6 3 3 3 2 2 1,5
UWAGA! Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast przestac grza¢, apo 2 minu-
tach automatycznie sie wylaczyc.

PRZYDATNE WSKAZOWKI

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Gdy jedzenie sie zagotuje, zmniejsz ustawienie mocy.

Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energie, utrzymujqgc ciepto.
Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skroci¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie przy wysokim ustawieniu i zmniejsz ustawienie, gdy jedzenie sie rozgrzeje.

19
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GOTOWANIE, GOTOWANIE RYZU

- Cotowanie wystepuje ponizej temperatury wrzenia, w temperaturze okoto 85°C, kiedy pe-
cherzyki tylko od czasu do czasu wznoszq sie na powierzchnie cieczy. To klucz do pysznych
zup i delikatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijajqg sie bez rozgotowywania jedzenia. Sosy
na bazie joj i magki najlepiej przygotowywad w temperaturze ponizej wrzenia.

- Niektore zadania, w tym gotowanie ryzu metodq absorpcji, mogg wymagac ustawienia
wyzszedo niz najnizsze ustawienie, aby zapewni¢ prawidtowe gotowanie zywnosci w zale-

canym czasie.
=

Aby przygotowac soczyste steki smakowe:

1. Pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed przygotowaniem.

2. Rozgrzej patelnie grillowa.

3. Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop patelnie niewielka ilos¢ oleju a nastepnie potdz
mieso.

4. Obroc stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas przygotowania bedzie zalezat
od grubosci stekow i od nastawionej mocy. Czasy moga sie rozni¢ od okoto 2 do 8
minut na strone.

5. Pozostaw stek, aby odpoczat na cieptym talerzu przez kilka minut, aby sie rozluznit i stat
sie delikatny przed podaniem.

DO SMAZENIA PRZY UZYCIU WOKA

Wybierz ceramiczny wok o ptaskiej powierzchni lub duza patelnie.

. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie powinno by¢ szybkie. Jesli przygo-
towujesz duze ilosci, przygotowuj potrawy w kilku mniejszych partiach.

. Rozgrzej na krétko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

. Najpierw przygotuj mieso, odtéz je i trzymaj w cieple.

. Podsmaz warzywa. Kiedy sg gorace, ale wcigz ostre, ustaw pole grzejne na nizszym
poziomie, wrzuc¢ mieso na patelnie i dodaj sos.

. Mieszaj sktadniki delikatnie, aby upewnic sie, ze sg podgrzewane.
Podawaj natychmiast po przygotowaniu.

USTAWIENIA MOCY GRZEJNEJ

(G2 N OV] N —

N O

Ponizsze wskazowki majg wytacznie charakter orientacyjny. Dobor prawidtowego stopnia mocy
grzejnej zalezy od szeregu czynnikow, w tym od rodzaju naczyn uzywanych do gotowania iilosci
znajdujacych sie w nich produktow. Nalezy samodzielnie ustali¢ najlepsze ustawienia stopnia
mocy grzejnej dla danego sposobu gotowania i potrawy.

Moc grzejna Zastosowania

- tagodne podgrzewanie niewielkiej ilosci produktow

1-2 - Topienie czekolady i masta, oraz gotowanie potraw, ktére tatwo przypali¢
- Lagodne wrzenie
- Wolne podgrzewanie

- Odgrzewanie
3-4 - Intensywne wrzenie
- Cotowanie ryzu

20
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- Smazenie nalesnikow

- Podsmazanie
- Gotowanie makaronu

- Smazenie btyskawiczne

5-6
7-8
9

- Smazenie intensywne

- Zagotowywanie zup
- Gotowanie wody

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ptyta indukcyjna nie
wiacza sie.

Przyciski nie reaguja na
dotyk.

Przyciski dotykowe nie
dziataja zbyt dobrze.

Powtoka szklana jest
porysowana.

Niektore naczynia
stukaja lub strzelaja.

Ptyta indukcyjna
brzeczy cicho podczas
gotowania z duzg
moca grzejna.

Z ptyty indukcyjnej
stychac szum
wentylatora.

‘ MPM-60-IM-17_instrukcja_v04.indd 21

Brak zasilania.

Wtaczono blokade
bezpieczenstwa.

Powierzchnia szkfa nad
elementami dotykowymi jest
nieco wilgotna lub dotykasz ich
tylko czubkiem palca, przez co
nie reaguja nalezycie.

Gotowano w naczyniach

o nieréwnych, ostrych
krawedziach.

Ptyte kuchenna czyszczono
szorstkim drapakiem lub
mleczkiem do szorowania (ze
srodkiem $ciernym).

Moze to wynikac z konstrukgji
uzywanych naczyn (tj. roznic
w drganiach indukowanych

w materiafach dna
indukcyjnego).

Wynika to z technologii
gotowania indukcyjnego.

Whaczyt sie wentylator uktadu
chtodzenia wbudowanego

w ptyte indukcyjna, aby nie
doszto do przegrzania sie
elektroniki. Wentylator moze
pracowac nawet po wytaczeniu
ptyty indukcyjnej.

Sprawdz, czy ptyta indukcyjna zostata
podiaczona do zrodta zasilania i czy
wigczono jego doptyw. Sprawdz, czy
w instalacji domowej jest prad. Jezeli
nie mozna rozwigza¢ problemu, wezwij
wykwalifikowanego serwisanta.

Wytacz blokade bezpieczerstwa.
Patrz pkt ,Jak uzywac ptyty kuchennej”.

Powierzchnia przyciskow dotykowych
powinna byc idealnie sucha. Dotykaj
przyciskow catym opuszkiem palca.

Uzywaj naczyn o gtadkim spodzie

i krawedziach dolnych. Patrz pkt ,Dobor
odpowiednich naczyn do gotowania’.
Patrz pkt ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Jest to normalne zjawisko i nie oznacza
usterki.

Jest to zjawisko normalne. Brzeczenie
powinno przycichna¢ lub zupetnie ustapic,
gdy wybierzesz nizszy stopien mocy
grzejnej.

Jest to normalne zjawisko i nie wymaga
interwencji. Nie odtaczaj doptywu zasilania
elektrycznego od ptyty indukcyjnej, dopoki
wentylator pracuje.
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Ptyta indukcyjna nie wykrywa
naczynia na polu grzejnym, bo
nie nadaje sie ono do gotowania
indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa
naczynia na polu grzejnym, bo
jest ono albo za mate dla danego
pola grzejnego, lub nie stoi na
jego srodku.

Uzywaj naczyn przeznaczonych do
gotowania indukcyjnego. Patrz pkt ,Dobdr
odpowiednich naczyn do gotowania’.
Ustaw naczynie na srodku pola grzejnego.
Srednica jego spodu powinna odpowiadac
wielkosci pola.

Naczynia nie
nagrzewaja sie i nie
wiaczajg sie wskazniki
Swietlne na panelu.

Ptyta indukeyjna lub

pole grzejne wytaczyto

sie, stychac sygnat

dzwiekowy, a na

wskazniku wyswietla Usterka techniczna urzadzenia.
sie kod bfedu (zwykle

na przemian z jedng

lub dwiema cyframi na

wskazniku zegara).

PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE
o

- Gdy odtaczysz ptyte kuchenna od zrodta
zasilania elektrycznego, nie bedzie ona
sygnalizowata wskaznikiem swietlnym, czy

Zapisz sygnalizowany kod btedu (literowo-
cyfrowy), odtacz ptyte indukcyjna

od zasilania elektrycznego i wezwij
wykwalifikowanego serwisanta.

1. Odtacz zasilanie od ptyty

kuchenne;j. i - o | ]
Zwykte zabrudzenia 2. Nanies preparat do mycia ptyt fét$§¥|(e)£§fhn|a Jesit g 2 e Zaichions]
powerz_chm szklangj |ndukcyjnych, gdy p+yt§ jest - Shrelorlk dé naczyr metalowych
od codmen‘nego - nadal uep’ra. (nie nanos na zbyt Fiektéra drapakiz szoretkecs ny]onu
uzytkowama'(odgs}q goracq powerzchme). oraz mleczka i preparaty do szorowania
palcow, niewielkie slady, 3. Przetrzyj cata ptyte, po czym o A T s el S

lamy od jedzenia wytrzyj ja do sucha czyst sroza zary . powt )

plamy od jeczenia wytrzyy ja . vsta ptyty kuchennej. Sprawdz, czy detergent
lub plamy od kipienia saerk_a_lub papierowym fdrapakinadaje i daimycapiyt
produktéw bez cukru) recznikiem. ceramicznych

4. Podtacz zasilanie do ptyty - Dokfadnie usun resztki po preparacie

kuchenne;j.

do mycia ptyty ceramicznej, moze on
odbarwic¢ powtoke szklana.
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Przypalona przelana
zawartos¢ naczyn,
stopione plamy oraz
plamy po wykipiatych
potrawach z duza
zawartoscig cukru na
powtoce szklanej

Plamy od wykipienia na
elementach sterowania
dotykowego

Nalezy usuwac je doktadnie
ostrym nozem, zyletka lub
specjalistycznym drapakiem do
indukeyjnych ptyt kuchennych,
zachowujac ostroznosc podczas
czyszczenia goracych pol
grzejnych.

1. Odtacz zasilanie od ptyty
kuchennej.

2. Zdrap przypalone zabrudzenia
i plamy po wykipieniu potraw,
przyktadajac ostrze narzedzia
(drapaka) pod katem
30° do powtoki szklanej,
odczekawszy, az ta ostygnie
do w miare bezpiecznej
temperatury.

3. Wytrzyj do czysta resztki
brudu i plamy po wykipieniu
za pomoca scierki do naczyn
lub recznika papierowego.

4. Czysc wedtug instrukgji
w krokach od 2 do 4 w pkt.
,Zwykte zabrudzenia
powierzchni szklanej od
codziennego uzytkowania’.

1. Odtacz zasilanie od ptyty

kuchennej.

2. Potéz scierke na plamie, aby ja
wchtonac.

3. Wytrzyj do czysta
powierzchnie panelu
z elementami dotykowymi
za pomoca czystej, wilgotnej
gabki lub scierki.

4. Wytrzyj powierzchnie
zupetnie do sucha recznikiem
papierowym.

5. Podtacz zasilanie do ptyty
kuchennej.

- Plamy od zywnosci stopionej cieptem
od produktow stodkich lub wykipienia
nalezy usuwac natychmiast. Jezeli ostygna
i przywra do szkta, bedzie je trudno
usunac, a w skrajnych przypadkach moga
uszkodzi¢ powtoke szklana.

- Niebezpieczenstwo skaleczenia: ostrze
drapaka do czyszczenia powtoki szklanej
ptyty kuchennej

jest bardzo ostre i odstoniete po

odciagnieciu ostonki ochronnej. Uzywaj

drapaka z wielka ostroznoscia i przechowuj
g0 poza zasiegiem dzieci.

- Ptyta kuchenna moze uruchomic¢ dzwiek
i wytaczyc sie, zas elementy sterowania
dotykowego nie beda dziataty prawidtowo,
gdy panel sterowania jest mokry. Wytrzyj
panel sterowania i elementy dotykowe do
sucha, zanim ponownie wiaczysz ptyte
kuchenna.

DANE TECHNICZNE

Ptyta kuchenna
Liczba pol grzejnych

Napiecie zasilania

Moc elektryczna zainstalowana

Wymiary produktu
(szer. x dt. x wys., mm)

Wymiary w zabudowie AxB [mm]

‘ MPM-60-IM-17_instrukcja_v04.indd 23

MPM-60-IM-17
4 pola poszerzane
220-240V AC
6800-7400 W

590x520x58

565x495
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Wartosci gabarytéw sa przyblizone. Ze wzgledu na ciaggte doskonalenie wyrobdw, budowa
i dane techniczne urzadzenia moga ulec zmianie bez uprzedzenia odbiorcy.

MONTAZ
DOBOR MIEJSCA MONTAZU

Nalezy wycia¢ w blacie kuchennym otwor pod montaz ptyty na wymiar przedstawiony na ilu-
stracji ponizej.

Ze wzgleddw montazu i uzytkowania, wokot zamontowanej ptyty nalezy zachowac wolny od-
step na powierzchni blatu o szerokosci min. 5 cm.

Minimalna grubosc¢ blatu do zabudowy urzadzenia musi wynosi¢ 30 mm. Blat powinien by¢
wykonany z tworzywa odpornego na dziatanie ciepta, aby nie ulegt odksztatceniu od dziatania
ptyty kuchennej. Wymiary montazowe przedstawiono ponizej:

mmmm

MPM-60-IM-17 590 495 50 min.

ODSTEP OD SCIANY TYLNEJ LUB BOCZNEJ

A=760mm B=50mm(min) C=30/20 mm (min.)
D = Luka na doptyw powietrza  E = Wylot powietrza (10/5 mm)

24
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WSPORNIKI MONTAZOWE

PRZED PRZYTWIERDZENIEM WSPORNIKOW MONTAZOWYCH
Ustawi¢ urzadzenie na gtadkiej i no$nej powierzchni (podktadajac pod nie oryginalne opako-
wanie). Chron elementy sterowania i regulacji, wystajace ponad powierzchnie ptyty, przed ude-
rzeniami i obcigzeniem.
Przymocuj ptyte kuchenna do blatu, przykrecajac cztery wsporniki montazowe od dotu (patrz
ilustracja) po wpuszczeniu urzadzenia w otwdr montazowy.

P+yta/--‘
szklana

N
B Wspornik montazowy .\//

Wkret b \
A ST3. 5% L

D Obudowa dolna \ Blat / szafka kuchenna

tyt X
ptyty \

a) Wkret

b) Wspornik

) Otwor pod wkret

d) Spod ptyty kuchennej

25
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PODLACZENIE DO INSTALACJI ZASILANIA ELEKTRYCZNEGO

Urzadzenie charakteryzuje sie znacznym poborem mocy i wymaga doprowadzenia zrodta zasi-
lania elektrycznego poprzez listwe zaciskowa z bezpiecznikiem automatycznym, o wystarczaja-
cej obcigzalnosci pradowej, umieszczona jak najblizszej urzadzenia. Montaz urzadzenia wolno
powierzy¢ wytacznie uprawnionemu elektrykowi.

Bezpiecznik automatyczny na przytaczu zasilania doprowadzonym do ptyty kuchennej, powi-
nien znajdowac sie w miejscu dostepnym na zewnatrz zabudowy kuchennej, aby moc odtgczac
urzadzenie od zasilania.

Zaciski

wejsciowe
zasilania

o

zasilania

220240~ Zaciski 220- 40~
1 | wejsciowe | 202600~ | | Z csk P Zaciski
zasilania . wejsciowe

Kabel
zaslania

OSTRZEZENIA

1. Indukcyjna ptyta kuchenna musi zostac zainstalowana przez wykwalifikowany ser-
wis. Nigdy nie przeprowadzaj montazu samodzielnie.

2. Plyte nalezy zainstalowa¢ w taki sposdb, aby zapewnic¢ lepsze promieniowanie
cieplne w celu zwiekszenia jej niezawodnosci.

3. Scianaiindukowana strefa grzewcza nad powierzchnia robocza powinny wytrzymadé
ciepto.

4. Aby uniknac¢ uszkodzen, warstwa przektadkowa i klej musza by¢ odporne na ciepto.

5. Nie nalezy uzywac¢ odkurzacza parowego.

6. Ta ptyta moze by¢ podtgczona tylko do zasilania o impedancji systemowej nie wiek-
szej niz 0,427 omow. W razie potrzeby nalezy skonsultowac sie z autoryzowanym
dostawcag w celu uzyskania informacji o impedangji systemu.

7. Ptyta kuchenna musi zosta¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel. Nigdy
nie przeprowadzaj operacji samodzielnie.

8. Ptyta kuchenna nie moze by¢ montowana bezposrednio obok urzadzen chtodza-
cych, zmywarek i suszarek obrotowych.

Kabel
zasilania

Kabel
zasilania
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PODLACZENIE PLYTY DO ZRODLA ZASILANIA

Podtaczenie ptyty musi by¢ wykonane przez osobe z uprawnieniami. Nalezy wykonac
zgodnie z ponizszym schematem :

-

il

kS 9

c 9|
N L

| 220-240V |

. Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, powinien to zrobic instalator przy

uzyciu odpowiednich narzedzi, aby unikna¢ wypadkdw.
Jesdli urzadzenie jest podtaczone bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy za-
instalowac wytacznik wielobiegunowy z minimalna przerwa 3 mm miedzy stykami.

. Instalator musi zapewnic¢ prawidtowe potaczenie elektryczne i zgodnosc z przepi-

sami bezpieczenstwa.

. Kabel nie moze byc¢ zgiety ani scisniety.
. Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany tylko przez odpowiednio wy-

kwalifikowana osobe.

BEZPIECZENSTWO

‘ MPM-60-IM-17_instrukcja_v04.indd 27

Przed montazem i uruchomieniem urzgdzenia nalezy przeczytac niniejszq instrukcje. Producent
urzgdzenia nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za btedy w montazu i uzytkowaniu urzgdzenia.
Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku lat 8 lub starsze, osoby o obnizone]
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz osoby nie posiadajoce doswiadczenia
i wiedzy pod warunkiem, ze znajdujq sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumiaty zwigzane z tym ryzyko. Dzieciom nie
wolno sie bawi¢ urzgdzeniem. Dzieci pozbawione nadzoru oséb dorostych nie mogg czysci¢
ani zajmowac sie pielegnacjq urzgdzenia.

Urzqgdzenie stuzy wytqcznie do podgrzewania i gotowania zywnosci cieczy. Uzytkowanie
w innym celu jest scisle zabronione.

Na ptytach indukeyjnych nalezy gotowac wytqcznie w naczynioch metalowych, przeznaczonych
do gotowania na kuchniach indukeyjnych. Nie zblizaj do ptyt grzejnych naczyn lub pojemnikow
wykonanych z melaminy lub tworzywa sztucznego.

Jezeli urzadzenie musi by¢ zasilane przez transformator sieciowy, nalezy podtqgczy¢ i uzywac
go zgodnie z instrukcjg producenta, zabezpieczajgc obwodd zasilania przed nadmiernym ob-
cigzeniem pragdem, ktoére moze grozi¢ przegrzaniem sie instalacji i urzgdzenia.

Nie wolno skreca¢ ani zatamywac kabli elektrycznych. Nie wolno zbliza¢ ich do gorgcych po-
wierzchni. Po zakonczeniu montazu nalezy sprawdzi¢, czy kabel zasilania nie zostat przyciety
miedzy zabudowq i urzqdzeniem.

27
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Utrzymuj powierzchnie urzadzenia w czystosci. Brud grozi usterkami i awarig urzadzenia.
Powierzchnia urzqdzenia rozgrzewa sie do wysokiej temperatury w trakcie uzytkowania.
Powierzchnie pozostajg gorace przez jakis czas po zakonczeniu pracy z urzqdzeniem. Nie
wolno dotykac ani czyscic¢ pol grzejnych ptyty kuchennej, zanim catkowicie ostygna!

W razie uszkodzenia przewodu zasilania urzgdzenia, nalezy zwrdcic sie 0 jego wymiane do produ-
centa urzgdzenia, jego autoryzowanego serwisanta lub innego, odpowiednio wykwalifikowanego
specjalisty. Nieprofesjonalna wymiana czyni dalsze uzytkowanie urzgdzenia niebezpiecznym!

Ostrzezenie dla osob zimplantami rozrusznikéw serca!

PLYTA INDUKCYJNA WYTWARZA POLA MAGNETYCZNE
W BEZPOSREDNIM OTOCZENIU. Wszczepiony rozrusznik serca
powinien by¢ wykonany zgodnie z przepisami wymagajacymi od-
pornosci na zakldcenia elektromagnetyczne powodowane praca
indukcyjnych ptyt kuchennych. Upewnij sie, ze rozrusznik spetnia
te wymagania i czy wolno ci zbliza¢ sie do ptyt indukcyjnych.
Skonsultuj sie zjego producentem lub lekarzem prowadzacym.

KONSERWACJA

Przed konserwacjg lub pielegnacja urzadzenia, ODLACZ je od zrodta ZASILANIA ELEK-
TRYCZNEGO i zaczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI PLYTY KUCHENNEJ

Nalezy natychmiast czysci¢ ptyte kuchenna z plam rozlanych na jej powtoce. Przed wyczyszcze-
niem ptyty upewnij sie, ze ostygta.

Czys¢ powierzchnie miekka scierka lub papierowym recznikiem kuchennym. Jezeli plama przy-
schta do powtoki wierzchniej ptyty kuchennej, jej usuniecie moze wymagac specjalistycznego
$rodka do czyszczenia ceramiki szklanej. Srodki te sg dostepne w dobrych sklepach.

Nie czys¢ powtoki wierzchniej mleczkami do szorowania, drapakami drucianymi i podobnymi
produktami — groza one porysowaniem powierzchni szkia.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW:

Urzadzenie jest wytaczone:

Sprawdz, czy podtaczono urzadzenie do zrédta zasilania.

- Sprawdz, czy do urzadzenia lub jego gniazda / przytacza doptywa prad.

- Czy uptynat zadany czas pracy?

Na wskazniku widac litere ,H™:

- Sygnalizuje ona, ze ptyta grzejna jest gorgca i zgasnie dopiero, gdy ta zupetnie wystygnie.

POSTEPOWANIE W RAZIE AWARII PLYTY INDUKCYJNEJ

Ptyta kuchenna zostata wytaczona przetacznikiem zasilania, ale stychac z niej dzwiek:

- Pracuje wentylator chtodzenia podzespotow ptyty, ktdry wytaczy sie dopiero, gdy ta zupetnie
wystygnie.

Oznacza, ze ptyta rozgrzata sie do wysokiej temperatury. Zaczekaj, az ptyta kuchenna ostygnie
zupetnie, zanim wigczysz jg ponownie.

28

16.02.2026 12:37:57 ‘



PLYTA STUKA LUB STRZELA:

- Jest to normalny dzwiek pracy cewek indukcyjnych podczas gotowania.

W razie usterki ptyty kuchennej, ta wytaczy sie dzieki zabezpieczeniom i wyswietli na panelu

sterowania odpowiedni kod btedu:

Komritat ec| Mo prayczyna

U Brak naczynia, lub nieodpowiednie

- naczynie;

ERO3 Woda lub naczynie na szkle nad
elementem sterujacym
Potaczenie miedzy tablica

F1 wyswietlacza alewa ptyta gtowna jest
uszkodzone.

F3 Awaria czujnika temperatury grzatki.

F4 Awaria czujnika temperatury ptyty
gtownej.

E1 Czujnik temperatury ceramiczne;j

ptyty szklanej jest wysoki.

Czujnik temperatury IGBT jest
E2 )

wysoki

Nieprawidtowe napiecie zasilania
E3 .

(zbyt wysokie)

Nieprawidtowe napiecie zasilania
E4 e

(zbyt niskie)
E5 Awaria czujnika temperatury

Wymien naczynie;

Wyczys¢ interfejs uzytkownika

1. Kabel potaczeniowy nie jest prawidtowo
podtaczony lub jest uszkodzony;
2. Wymien ptyte gtowna.

Wymien czujnik cewki
Wymien ptyte gtowna

Po ostygnieciu ptyty indukeyjnej nalezy ja
ponownie uruchomic.

Po ostygnieciu ptyty indukcyjnej nalezy ja
ponownie uruchomic.

Prosze sprawdzi¢, czy zasilanie jest
prawidfowe. Po upewnieniu sie, ze zasilanie
jest prawidtowe, wigcz urzadzenie.

Prosze sprawdzic, czy zasilanie jest
prawidfowe.

Po upewnieniu sie, ze zasilanie jest
prawidtowe, witacz urzadzenie.

Kabel potaczeniowy nie jest prawidtowo
podtaczony lub jest wadliwy;

W przypadku innych kodow bteddw, odtacz urzadzenie od zasilania elektrycznego i wezwij ser-

wisanta.
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Informacje zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (UE) 2023/826

Model MPM-60-IM-17
Dostepnosc trybu wytaczenia lub czuwania Dostepne
Zuzycie energii w trybie wytaczenia 03W
Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania -
Zuzycie energii w trybie czuwania przy podtaczeniu do sieci -
Automatycznie przechodzi w tryb wytaczenia po T min.

Automatycznie przechodzi w tryb czuwania po -

Tryb czuwania sieciowego, jesli urzadzenie posiada funkcje -
potaczenia z aplikacja

AKCESORYA ﬁ I
| CZEéCI ZAMIENNE KUPISZ NA X
mpmstrefa.pl 2 7 )

Prawidlowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

Polska

Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu
uzytkowania nie nalezy wyrzucac¢ z innymi odpadami pochodzgcymi z gosp-
odarstw domowych. Zuzyty sprzet moze miec szkodliwy wptyw na srodowisko
i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadoéw z innymi odpad-
ami lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji

szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbi-
oru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegotowych in-
formacji na temat miejsca oddawania odpadoéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik
powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem
przetwarzania zuzytego sprzetu.
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INTRODUCTION

Thank you for choosing our product.
It has been designed for many years of trouble-free use - provided it is installed correctly and
properly cared for.

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE INSTALLING AND USING THE
UNIT. KEEP IT FOR FUTURE REFERENCE IN A SAFE PLACE TOGETHER WITH THE PUR-
CHASE RECEIPT OF THE APPLIANCE, PROTECTING IT FROM DAMAGE. IN ADDITION
TO ADVICE AND RECOMMENDATIONS TO ENABLE YOU TO USE THE FULL CAPABILI-
TIES OF THE APPLIANCE, THE MANUAL CONTAINS IMPORTANT SAFETY CONSIDER-
ATIONS FOR INSTALLATION AND OPERATION.

THE DEVICE HAS BEEN MANUFACTURED CAREFULLY AND TO A HIGH QUALITY AND
HAS BEEN TESTED AND ATTESTED TO COMPLY WITH THE RELEVANT ELECTRO-
TECHNICAL AND UTILITY SAFETY STANDARDS.

THE APPLIANCE NEEDS TO BE ASSEMBLED AND CONNECTED TO THE ELECTRICAL
SUPPLY IN THE MANNER PROVIDED FOR BY THE CURRENT APPLICABLE LAW.
REMOVE THE UNIT FROM THE FACTORY PACKAGING AND CHECK FOR DAMAGE.
IF THE DEVICE HAS BEEN DAMAGED IN TRANSIT, DO NOT USE IT. CONTACT YOUR
DEALER IMMEDIATELY.

SAFETY MEASURES

User safety is very important to us. Therefore, read the following information before using the
cooktop.

ASSEMBLY

Risk of electric shock!

- Before servicing or maintaining the unit, disconnect it from the
electricity supply.

- It is compulsory for the appliance to be connected to a working
installation and electrical earthing.

- Only an electrician with the appropriate professional qualification
may be entrusted with the construction of a domestic electrical
installation.

- Failure to follow these instructions may result in fatal electric shock!

31
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USE AND CARE

Risk of electric shock

Do not use the cooktop if its coating is cracked or broken. If the
coating of the cooktop is cracked or broken, immediately switch
off the cooktop and disconnect the electrical power source from
the cooktop, then contact a qualified service centre.
Disconnect the cooktop from the electricity supply before clean-
ing and care.

Failure to follow these instructions may result in fatal electric shock!

Danger to health

The device meets all safety standards for electromagnetic emissions.

Dangerously hot surfaces

Some of the surfaces of the appliance accessible from the top
get hot, posing a risk of burns during use.

Do not bring your hands, other body parts, clothing, fabrics or
objects other than cooking utensils close to the glass surface of
the induction hob before it has cooled down.

Do not place metal objects such as knives, cutlery or pot lids on the
cooktop surface - they can heat up to a dangerous temperature.
Protect the appliance from children.

The handles of the cookware can become hot during cooking.
The handles and grips of the cookware should not be above the
cooking fields of the hob. Children must not be allowed near the
handles and grips of cookware heated on the hob.

Failure to follow these instructions can result in burns!

Danger of cuts

32
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The scraper blade for cleaning the glass coating of the hob is very
sharp and exposed when the protective cover is pulled off. Use
the scratching post with great care and keep it out of the reach
of children.

Failure to follow these instructions can result in injury!
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
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Do not leave the appliance switched on unattended. If the con-
tents of the cookware are ejected or boiled out, there is a risk of
smoke in the kitchen and the grease flooding the cooker igniting.
The glass coating of the cooktop is not suitable as a worktop. No
objects may be stored on it.

Do not leave any objects or cutlery on the appliance.

Do not use the unit for space heating.

When you have finished cooking on the hob, switch off all its
cooking fields and the entire hob as instructed (i.e. using the
touch controls).

Children are not allowed to play with, climb on or sit on the ap-
pliance.

Do not store items that children might be interested in in the
cabinets above the appliance. Children wishing to reach these
items may climb onto the hob, risking a fall and injury!

Do not leave children unattended and unsupervised in the kitchen
area when the appliance is switched on.

Children and persons with limited mental capacity may only use
the cooktop under the supervision of able-bodied, adult and
responsible carers, who should explain to them how to use the
appliance in such a way that children and persons with disabilities
can use the cooktop safely for themselves and their surroundings.
The appliance must not be repaired or its parts replaced with new
ones, unless expressly permitted in this manual. Maintenance of
the appliance must be carried out by a qualified service technician.
Do not clean the cooktop with a steam cleaner.

Do not place or drop heavy objects on the cooktop.

Do not step on the hob.

Do not cook on the cooktop in dishes with sharp, uneven edges
or slide them over the glass coating - this risks scratching it.

Do not scrub the hob with scrapers or highly abrasive detergents.
They risk scratching the glass coating.

In the event of damage to the appliance’s power supply cable,
request a replacement from the appliance manufacturer, its au-
thorised service technician or another suitably qualified specialist.
Unprofessional replacement makes further use of the device unsafe!
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- The appliance is intended for use in households and similar ap-
plications, including: - kitchenettes, back rooms in workplaces,
public areas, etc,

- allotment houses and holiday homes,

- kitchen facilities for clients of hotels, motels and other collective
accommodation establishments,

- guest rooms and flats.

WARNING: The device and its externally accessible components
heat up to a high temperature during use.

- Take care not to touch the heating elements.

- Children under the age of 8 are not allowed near the appliance,
except under the supervision of responsible persons.

- The appliance may only be used by children aged 8 years and
over, persons with limited sensory or mental capabilities and
persons without relevant experience and knowledge under the
supervision of responsible, adult and able-bodied carers, or if
they are familiar with the safe use of the appliance and the risks
associated with its operation.

- Children are not allowed to play with the device. Children without
adult supervision are not allowed to clean or take care of the
appliance.

WARNING: Leaving a hob unattended with food cooking in fat
or oil is dangerous and there is a risk of fire. DO NOT put out a
fire with water - in the event of a fire, disconnect the appliance
from the electricity supply and then smother the fire with, for
example, a pot lid or fire blanket.

WARNING: Fire hazard: do not store any objects on the heating
surfaces.

Warning: If the glass surface of the hob breaks, switch off the
appliance to avoid electrocution through the gaps behind which
high-voltage components are located.

- The appliance must not be cleaned with steam cleaners.
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- The unit is not suitable for operation with an external clock con-
troller or separate remote control.

DESCRIPTION OF THE DEVICE

1. Heating field with a maximum power 4. Heating field with a maximum power
of 1500 W with reinforcement up to of 1,500 W with reinforcement up to
2,000 W 2,000 W

2. Heating field with a maximum power of 5. Heating field with a maximum power of
2,000 watts with an amplification of up 3,000 watts with an amplification of up
t0 2,800 watts to 3,600 watts

3. Heating field with a maximum power of 6. Heating field with a maximum power of
2,000 watts with an amplification of up 3,000 watts with an amplification of up
to 2,800 watts to 3,600 watts

7. Glass top plate
8. Control panel
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1. Touch button to power the device 6. Touch button to lock the control panel
2. Touch button to select the cooking zone 7. Touch button for STOP/CO function

3. FLEX function touch button 8. BOOSTER function touch button
4. Touch button for power adjustment 9. COOKING function touch button
5. Touch button for timer adjustment

OPERATION OF THE DEVICE

Induction hobs are finished with a smooth sheet of ceramic glass on top. The cookware and its
contents cooked on the hob are heated by the magnetic field from the induction coil, so that
the glass coating of the hob itself remains cool. The heat generated inductively in the pot heats
the products inside.

Cookware made of ferrous metals, such as cast iron or steel, is suitable for cooking on an induc-
tion hob. Cookware made of aluminium, copper or heat-resistant glass will not heat up on an
induction hob unless the bottom is made of ferromagnetic metal.

If you want to check whether a metal vessel is made of ferrous metal (ferromagnetic), check
whether its underside attracts a magnet.

On induction hobs, cook in metal cookware designed for induction hobs. Do not bring dishes
or containers made of melamine or plastic near the hotplates.

CHOOSING THE RIGHT COOKWARE

- Use cookware with a bottom for induction cooking. The symbol indicating that the cookware is
suitable for induction cooking can be found on the packaging or the bottom of the cookware.

- You can check whether a metal vessel is suitable for induction cooking with a magnet. Bring

the magnet close to the bottom of the vessel. If a magnet attracts a vessel, it is suitable for

induction cooking.

If you cannot check the vessel with a magnet:

Pour some water into the vessel to be checked.

2. If the display does not blink as a warning and the water in the pot starts to heat up,
the pot is suitable for induction cooking.

- Cookware made of pure stainless steel, aluminium or copper without a ferromagnetic bottom,
as well as glass, wooden, porcelain, ceramic and clay cookware are not suitable for cooking
on an induction hob.

36
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Do not use dishes with sharp, uneven bottom edges or a curved

XX

Use cookware with a smooth bottom. The dish is placed evenly on the surface of the glass plate.
The size of the bottom of the vessel should correspond to the diameter of the heating field.
Place the dish in the centre of the heating field. A dish with a diameter of less than 140mm may

not be detected by the hotplate.
g X =

If you want to change the position of the pot on the induction hob, lift it up, do not slide it over
the glass, as this risks scratching it.

S W

TIPS FOR INDUCTION COOKING

Induction cooking of food is safe for health, modern, energy-efficient and very efficient. Induc-
tion cooking involves heating the cookware directly by means of electromagnetic fields induced
by the coil, as opposed to cooking by means of heat flowing through the glass coating on top
of the hob. The glass coating of an induction hob heats up only from the heat induced in the
metal vessel.

1999 %

Férromagnetic
dish

Magnetic circuit
Ceramic glass plate
Induction coil

- Induced current
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OPERATION OF TOUCH CONTROLS

u

The symbols on the control panel correspond to the controls of the appliance and are touch-re-
sponsive, so they do not require strong pressure.

Elements are operated by touching the whole fingertip (not the tip).

The touch element reacts when the device beeps.

Keep the touch controls clean. They should always be dry and should not be covered with
anything (e.g. a cloth or cutlery). Even small patches of moisture make it very difficult to operate

the touch controls.
v X

HOW TO USE THE COOKTOP

START OF COOKING ®
SWITCHING THE DEVICE ON AND OFF

1.

N

w

N
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To switch the device on or off, touch and hold the power touch
switch (3) with your finger until you hear a beep. When the “-”
sign appears on the displays, it means that the induction hob has

entered standby mode. =
. Place a pot of the appropriate type on the heating field on which
you wish to cook. The surface of the cooking area and the un-
derside of the pot should be dry and clean.
. Touch the corresponding touch button for the selection of the
heating field or the power control button - the indicator next to it
will start flashing.
) 3-¢

If you do not select a heating power within 1 minute, the cooktop will
automatically switch off. You will then need to start the process from step 1.
You can change the heating power of the fields at any time during cooking.
Using the touch slider, you can select the power level from O to 9.

. Select the heating power using the touch slider (by touching the relevant part of the

slider).

< 2
< >

© N ®
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By moving the slider to the left you successively reduce the heating power until it reaches O.
By moving the slider to the right you successively increase the heating power up to 9.

When the display flashes alternately with the set heating power

What does this mean?

- the cookware is not on an operable (switched on) hotplate or

- the cookware is not suitable for induction cooking or

- the pot is too small in relation to the cooking area or does not stand exactly in the centre of
the cooking area.

The cooktop will only start cooking when you place the induction cookware on the correct
cooking field.

The display will automatically turn off after 1 minute if you do not place the correct cookware
on the hob correctly.

WHEN COOKING IS COMPLETE

1. Touch the button to select the heating field you wish to switch off.

2. Switch off the heating field by sliding your finger along the touch slider until “-” You
can also touch the left side of the touch slider and then drag your finger towards “O”.

< 2
< >

© N ®

A0’ should appear on the heating power indicator, followed by an ‘H’.

D U whereupon O ,'-,,

3. You can switch off the entire hob with the power touch switch.
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4. The heating fields indicated by the indication “H” are hot to the touch. The warning
display will only go out when the heating field has cooled down to a safe temperature.
If you want to heat the contents of the pot a little, you can set it on a heating field that

is still hot after use.
OH

POWER AMPLIFICATION WITH “BOOSTER” FUNCTION

1. Select the zone on which you want to use the Booster function. 5 O

2. Press button B, the display will show the letter P. This means that the Booster function has
been activated and the power reaches the first gain level: zone 2 and 3 - 2400W, zone 1 and

- PO

3. Along press on the B button causes the heating power to reach the second amplification
level: zone 2 and 3 - 2800W, zone 1and 4 - 2000W.
4. Booster function starts for 5 minutes, after which the power of the cooking field automatical-

ly returns to level 9 and continues to operate.

5. If you wish to cancel the Booster function before 5 minutes have elapsed, press the setting
button for the selected zone, then press the B button. The heating zone will switch to the
initial setting.

40
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LIMITATIONS ON THE OPERATION OF THE HEATING POWER AMPLIFICATION
FUNCTION

If you are cooking on the hotplates in group “a”, then to boost their heating power, switch off the
hotplates in group “b”. Otherwise, the display will start flashing the corresponding heating field
selected and the hob will automatically select the power.

Group a Group b Group a Group b Group a Group b
‘ i

v~ v X

If you are cooking on the cooking zones in group “b”, turn off the heating zones in group “a” if

you wish to increase their heating power.

- If you do not select a heating power within T minute, the cooktop will automatically switch off.
You will then need to start the process from step 1.

- You can change the heating power of the fields at any time during cooking.

- Using the touch slider, you can select the power level from O to 9.

COOKING FUNCTION

By pressing the COOKING function button (9), you can select one of the 5 useful cooking
functions.

- melt or thaw (approx. 50°C)

- heating or keeping warm (approx. 70°C)

- simmering (approx. 90°C)

"

- deep-frying (maintains oil temperature at 180°C)

Qo Qo

"I 1" - automatic boiling (heats water to boiling point and keeps it there for 20 min, then
automatically switches off the heating field).

STOP AND GO FUNCTION

The pause function can be used at any time during cooking. Allows you to stop the induction
hob and return to it, retaining all settings.

|
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Once you are sure that the cooking zone is working, touch the STOP and GO button (7). A
symbol will appear on all cooking zone displays. The operation of the induction hob will be
disabled, except for the STOP and GO function (7), ON/OFF (1), and child lock (6).

To resume operation of the induction hob, touch the STOP and GO button (7) and then touch
any other button except STOP and GO and ON/OFF and the fields will return to the previ-
ously set power level.

FLEX FUNCTION

To activate the FLEX function:

- Press the FLEX function button for 3 seconds to activate the FLEX zone.

- Press the power control button of the upper or lower heating field in the FLEX zone and manually
adjust the power and the FLEX zone will operate at the same power for the entire zone area.

SMART FLEX FUNCTION

To activate the FLEX function:

1. When the hob is on, press the FLEX function button (3) to activate the zone.

2. When the FLEX function is activated, the hob switches to SMART FLEX mode without any

additional action required

If the FLEX function has been accidentally deactivated, follow the steps in section 1 to reacti-

vate it.

a. Only one vessel is placed in the FLEX zone:

- When a dish has been placed at the front of the FLEX zone, this cooking field will auto-
matically switch on and set the power to level 9, ensuring rapid heating.

- When a dish has been placed in the back of the FLEX zone, the heating field will au-
tomatically turn on and set the power to level 2, ensuring that the heat is maintained.

b. Two dishes are placed in the FLEX zone:

- iftwo dishes are placed in the FLEX zone within 5 seconds, the cooking fields automat-
ically switch on and set the power to level 6.

- if one pot is placed first in the front or back of the FLEX zone and a second pot is
placed in the FLEX zone seconds after the first has been placed, the heating field will
automatically switch on and set the power to level 9 for the front and level 2 for the back.

To deactivate the SMART FLEX function:

- When the SMART FLEX function is on, press the upper or lower burner zone power control
button and manually adjust the power, then the SMART FLEX function will be deactivated
and the hob will operate in the basic mode for the FLEX zone, with the same power level for
the entire FLEX zone area.

- You can also press the FLEX zone function button to deactivate the SMART FLEX function.
The hob will operate on individual burners and the FLEX function will be deactivated.

WATCH OUT FOR HOT FIELDS

When the cooking zone is hot, the letter H appears in the display. When it has cooled down to
a safe temperature, the letter H goes out. While H is glowing, the field can be used to keep the

heat in the dishes.

N

w
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COOKTOP PANEL SAFETY LOCK

- You can lock the touch buttons on the hob control panel (e.g. to prevent children from acci-
dentally switching on the cooking fields).
- When you activate the safety interlock, only the power touch switch will operate.

ACTIVATION OF SECURITY LOCK

Touch the lock button. The time indicator will start to indicate “Lo".

DEACTIVATION OF THE SAFETY INTERLOCK

The induction hob should be switched on.
- Touch and hold the lock button for a moment.
The touch control buttons will unlock.

& When the induction hob control panel lock is on, only the power switch responds to
touch. Therefore, you can always switch off the hob in case of an emergency, but in or-
der to use its controls, you must first switch off the lock.

DETECTION OF SMALL OBJECTS

If an inappropriately sized, non-magnetic dish or other small object (knife, fork, key) is left on the
hotplate, the hotplate automatically goes into standby after one minute. The fan will continue to
cool the induction hob for another minute.

CLOCK OPERATION

The clock can perform two functions:

- You can use it like a regular timer. Then the timer, having counted down the set time, will not
switch off any of the switched-on heating fields.

- You can also use the timer to switch off the heating field(s) after the set time has elapsed.

- The timer can be set for up to 99 minutes in both modes.

TIMER FUNCTION

No selection of specific cooking zones
1. The induction hob should be switched on.

Note: the timer works even if you do not select a specific heating field.
2. Touch the clock control - the clock indicator will show “30”.

3. Set the time to count down using the “-” and “+”" touch buttons.
The clock indicator will start flashing and display the countdown tir

®
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“« m

Tip: Using the “-" and “+” touch buttons, you can respectively decrease or increase the count-
down time by 1 minute with each touch.

To decrease or increase the set time in 10-minute increments, press and hold “-" or “+" respec-
tively.

4. Touch the button to select the cooking fields and then the timer control button - this
disables the timer function, which is indicated by the value “--" on the timer indicator.

5. The timer immediately starts counting down the set time. The clock indicator will
show the remaining time, flashing for the first 5 seconds.

Iy B El
L N

6. Once the timer has counted down the set time, a 30-second beep will sound and the

display will show “--" @

SWITCHING OFF ONE HEATING FIELD AFTER THE TIME HAS ELAPSED
1. Touch the button to select the heating field.

2. Touch the clock control - the clock indicator will show “30".

3. Set the time using the clock buttons.

®

Tip: Using the “-" and “+” touch buttons, you can respectively decrease or increase the countdown
time by T minute with each touch.

To decrease or increase the set time in 10-minute increments, press and hold “-" or “+” respectively.
If, when setting the timer, you exceed 99 minutes, the timer automatically returns to zero.

44
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4. Touch the button to select the cooking fields and then the timer control button - this disables
the timer function, which is indicated by the value “--" on the timer indicator.

5. The timer immediately starts counting down the set time. The clock indicator will show the
remaining time, flashing for the first 5 seconds.
~ -
=1z
L

NOTES: Red dot at the heating power level indicator
indicates the selected cooking field.

SETTING THE TIMER TO SWITCH OFF MORE THAN ONE COOKING ZONE

1. If the switch-off function is activated on both fields, the timer indicator will show the
shortest set time.
(e.g.: zone 1# will be set to 3 minutes, zone 2# to 6 minutes, the indicator will show “3").

NOTES: A flashing red dot next to the power level indicator means that the timer indi-
cator shows the heating zone time.

If you want to check the set time of another heating zone, touch the heating zone selec-
tion button. The clock will indicate the set time.
(setting for 6 minutes)

Ob.
) NE

(3-minute setting)

2. When the cooking time has elapsed, the corresponding cooking zone will automati-
cally be switched off and “H” will appear.

OH

NOTES: If you want to change the time after setting the timer, you need to start from step 1.

MEMORY FUNCTION

If you accidentally touch the ON/OFF button while cooking, you can touch the button again
within 10 seconds and the hob will switch on and automatically return to the previous settings.

45
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If you switch the hob on 10 seconds after accidentally switching it off, the memory function will
be disabled and the previous settings cannot be restored.

ENERGY MANAGEMENT FUNCTION

You can limit the maximum power of the hob to save energy or use it in special electrical con-

ditions.

Switch on the disc by touching the ON/OFF button. Without further operation, the disc will go

into standby mode for 1 minute.

When the hob is in standby mode, press the zone B cooking function button and the child lock

button simultaneously for 3 seconds. The hob will enter setting mode and the timer indicator

will display “55”.

Then press the STOP & GO button and the timer indicator will display “SE”.

. Repeat step 2. The indicator will show the current maximum power setting: 28/45/60/74. The
default setting is 74 (7400 W).

. Using the timer control button, the maximum power limit setting can be changed, choosing
between 28 (2800 W), 45 (4500 W), 60 (6000 W) and 74 (7400 W).

. Once the maximum power limit has been set, press the STOP & GO button to confirm the
setting and the hob will automatically return to standby mode.

NOTE! If the hotplate is switched off during the setting process, the change will not be saved

and step 1 will have to be performed again.

PROTECTION AGAINST OVERHEATING

The temperature sensor in the induction hob can monitor the temperature inside the hob. If it
detects that it is too large, the cooktop will automatically switch off.

AUTOMATIC SWITCH-OFF OF THE DEVICE

The cooktop has a safe, automatic switch-off function. The hob switches off automatically if you
forget to switch off the heating fields. The default automatic switch-off time is given in the table
below:

Degree of heating power 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Default heating time (in hours) 6 6 6 3 3 3 2 2 1,5

ATTENTION! When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and
automatically switch off after 2 minutes.

USEFUL TIPS

COOKING TIPS

- Once the food is boiling, reduce the power setting.

- Using a lid reduces cooking time and saves energy by keeping the heat in.
Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking time.

- Start cooking at a high setting and reduce the setting as the food heats up.

COOKING, COOKING RICE

Boiling occurs below the boiling point, at around 85°C, when bubbles only occasionally rise
to the surface of the liquid. This is the key to delicious soups and delicate stews, as the flavours

—_
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develop without overcooking the food. Egg and flour-based sauces are best prepared at
temperatures below boiling.

Some tasks, including absorption cooking of rice, may require a setting higher than the lowest
setting to ensure food is cooked properly within the recommended time.

JUICY STEAKS

To prepare juicy flavoured steaks:

1.

2.
3.

4.

5.

Leave the meat at room temperature for about 20 minutes before preparing.

Preheat a grill pan.

Brush both sides of the steak with oil. Drizzle the pan with a small amount of oil and then
place the meat.

Turn the steak only once during frying. The exact preparation time will depend on
the thickness of the steaks and the power setting. Times can vary from about 2 to 8
minutes per page.

Allow the steak to rest on a warm plate for a few minutes to loosen and become tender
before serving.

FOR WOK FRYING

1.

2.

6
7.

Choose a ceramic wok with a flat surface or a large frying pan.
Prepare all ingredients and equipment. Frying should be quick. If you are preparing
large quantities, prepare the dishes in several smaller batches.

3. Heat a frying pan briefly and add two tablespoons of ail.
4.
5. Fry the vegetables. When they are hot but still hot, set the heating field to a lower

Prepare the meat first, set it aside and keep it warm.

level, put the meat in the pan and add the sauce.

. Stir the ingredients gently to ensure they are heated through.

Serve immediately after preparation.

HEAT OUTPUT SETTINGS

The following guidelines are for guidance only. Choosing the correct degree of heating power
depends on a number of factors, including the type of cookware used and the amount of food
in it. Determine for yourself the best heat stage setting for your particular cooking method and
food.

Heating power Applications

- Gentle heating of small quantities
- Melting chocolate and butter, and cooking foods that are easy to burn

-2 - Gentle boiling
- Slow heating
- Reheating
3-4 - Intense boiling
- Cooking rice
5-6 - Frying pancakes
- Frying
/=8 - Cooking pasta
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- Flash frying

- Intensive frying
- Boiling soups

- Boiling water

PROBLEM SOLVING

Problem Possible causes Solutions

not switch on.

Buttons do not respond

to touch.

The touch buttons do
not work very well.

The glass coating is
scratched.

Some dishes clatter or

shoot.

The induction hob
buzzes quietly when
cooking with high
heating power.

Afan noise can
be heard from the
induction hob.

48
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The induction hob does

No power supply.

The safety interlock has been
activated.

The surface of the glass over the
touch elements is slightly damp
or you only touch them with
your fingertip, so they do not
respond properly.

They were cooked in vessels
with uneven, sharp edges.
The hob was cleaned with a
scouring pad or scouring milk
(with abrasive agent).

This may be due to the design of
the vessels used (i.e. differences
in induced vibrations in the
induction bottom materials).

This is due to induction cooking
technology.

The fan of the cooling system
built into the induction hob
turned on, so that the electronics
would not overheat. The fan can
run even when the induction
hob is switched off.

Check that the induction hob is connected
to a power source and that the power
supply is switched on. Check that there

is electricity in the home system. If the
problem cannot be solved, call a qualified
service technician.

Switch off the safety interlock.
See point "How to use the cooktop”.

The surface of the touch buttons should be
perfectly dry. Touch the buttons with your
whole fingertip.

Use dishes with smooth bottoms and
bottom edges. See "Choosing the right
cooking utensils”.

See section "Care and cleaning".

This is a normal occurrence and does not
indicate a fault.

This is a normal phenomenon. The buzzing
should quieten down or stop altogether
when you select a lower heating power
level.

This is a normal occurrence and does not
require intervention. Do not disconnect the
electricity supply from the induction hob
while the fan is running.

16.02.2026 12:37:58 ‘



The induction hob does not
detect the cookware on the
heating field because it is not
suitable for induction cooking.
The induction hob does not
detect the cookware on the
heating field because it is either
too small for the heating field
or does not stand in the middle
of it.

The cookware does not
heat up and the light
indicators on the panel
do not turn on.

The induction hob

or heating field has

switched off, an acoustic

signal is heard and an

error code is displayed  Technical fault in the equipment.
on the indicator (usually

alternating with one or

two digits on the clock

indicator).

Use cookware designed for induction
cooking. See "Choosing the right cooking
utensils”.

Place the dish in the centre of the heating
field. The diameter of its underside should
correspond to the size of the field.

Write down the error code signalled
(letter/number), disconnect the induction
hob from the electricity supply and call a
qualified service technician.

Z
L

CARE AND CLEANING

1. Disconnect the power supply

from the cooktop.

2. Apply induction hob cleaner
while the hob is still warm (do
not apply to a surface that is
too hot).

3. Wipe the entire plate, then
wipe it dry with a clean cloth
or paper towel.

4. Connect the power supply to
the hob.

Normal soiling of the
glass surface from daily
use (fingerprints, small
marks, food stains or
stains from boiling
sugar-free products)

‘ MPM-60-IM-17_instrukcja_v04.indd 49

- When you disconnect the cooktop from
the electricity supply, it will not indicate by
a light indicator whether its surface is hot!
Be careful!

- Metal scrapers, some scrapers made of
rough nylon and scouring lotions and
preparations risk scratching the coating
of the glass cooktop. Check that the
detergent and scraper are suitable for
washing ceramic hobs.

- Thoroughly remove residue from ceramic
hob cleaner, it can discolour the glass
coating.

49
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They should be removed
thoroughly with a sharp knife,
razor blade or specialised
scraper for induction cooktops,
taking care when cleaning hot

cooking fields. - Stains from food melted by heat from
1. Disconnect the power supply sweet products or from spillages should
from the cooktop. be removed immediately. If they cool
Burnt-on, overflowing 2. Scratch off burnt-on dirt and and stick to the glass, they will be difficult
contents of dishes, food stains by applying the to remove and, in extreme cases, can

melted stains and stains ~ blade of the tool (scraper) ata  damage the glass coating.
from cooked food with 30° angle to the glass coating, - Danger of injury: scraper blade for

a high sugar content on after waiting for the glass cleaning the glass surface of the cooktop
the glass surface. coating to cool to a reasonably s very sharp and exposed when the
safe temperature. protective cover is pulled back. Use the
3. Wipe clean any leftover dirt scratching post with great care and keep it

and spill stains with a dishcloth  out of the reach of children.
or paper towel.
4. Clean according to the
instructions in steps 2 to 4 in
pt. "Normal soiling of the glass
surface from daily use".

. Disconnect the power supply
from the cooktop.

2. Place a cloth over the stain to
absorb it. - The hob may make a sound and switch

3. Wipe the surface of the touch  off, and the touch controls will not work
panel clean with a clean, damp properly when the control panel is wet.
sponge or cloth. Wipe the control panel and touch elements

4. Wipe the surface completely  dry before switching the hob back on.
dry with a paper towel.

5. Connect the power supply to

Stains from spillage on
the touch controls

the hob.

TECHNICAL DATA
Cooktop MPM-60-IM-17
Number of cooking zones 4 expandable fields
Supply voltage 220-240V AC
Installed electrical power 6800-7400 W
Product dimensions (W x L x H, 500x520x58
mm)
Built-in dimensions AxB [mm] 565x495

Dimensional values are approximate. Due to continuous product improvement, the design and
technical data of the device are subject to change without notice.

50

16.02.2026 12:37:58 ‘



‘ MPM-60-IM-17_instrukcja_v04.indd 51

ASSEMBLY

A hole must be cut in the worktop for mounting the hob to the dimensions shown in the illus-
tration below.

For reasons of installation and use, a free space of min. 5 cm.

The minimum thickness of the worktop for built-in appliances must be 30 mm. The worktop
should be made of heat-resistant plastic so that it is not deformed by the action of the hob. The
installation dimensions are shown below:

\

/ USZCZELKA

mmm

MPM-60-IM-17 590 495 50 min.

DISTANCE FROM REAR OR SIDE WALL

il
4

4 Y

///

i

A=760mm B=50mm (min) C=30/20 mm (min.)
D = Air gap E = Air outlet (10/5 mm)

MOUNTING BRACKETS
BEFORE FIXING THE MOUNTING BRACKETS
Place the unit on a smooth and load-bearing surface (with the original packaging underneath).

Protect the control and adjustment elements, which protrude above the surface of the plate,
from impacts and stress.
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Fix the hob to the worktop by screwing the four mounting brackets from the bottom (see illus-
tration) after the unit has been recessed into the mounting hole.

Adjust the position of the mounting brackets to the thickness of the worktop.

I )

Class plate/-f

B Mounting bracket

§ e
ST3. 5%
D Bottom panel

housing \_\

E
/
\\

a) Screw

b) Bracket

c) Screw hole

(d) Bottom of cooktop
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CONNECTION TO THE ELECTRICAL SUPPLY SYSTEM

The unit has a significant power consumption and requires an electrical supply via a terminal
block with automatic fuse, with sufficient current capacity, located as close as possible to the
unit. The unit must only be installed by a qualified electrician.

The automatic fuse on the power supply connection leading to the cooktop should be located
in an accessible position outside the cooktop installation to disconnect the appliance from the
power supply.

Power 020~ .
upow rm suopw pm ngw... c‘w er c‘>wcr )
terminals upply inpu PLE supply inpu

e B

“erminats

terminals

Power
cable

WARNINGS

1. The induction cooktop must be installed by a qualified service. Never carry out the

assembly yourself.

2. The board should be installed in such a way as to provide better thermal radiation to

increase its reliability.

3. The wall and the induction heating zone above the work surface should be able to
withstand the heat.

. To avoid damage, the interlayer and adhesive must be heat-resistant.

. Do not use a steam cleaner.

. This board can only be connected to a power supply with a system impedance of
no more than 0.427 ohms. If necessary, consult an authorised supplier for system
impedance information.

7. The cooktop must be installed by qualified personnel. Never carry out the operation

yourself.

8. The hob must not be installed directly next to cooling appliances, dishwashers and

rotary dryers.

o~ O &~
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CONNECTING THE BOARD TO A POWER SOURCE

The connection of the plate must be carried out by a qualified person. Perform
according to the diagram below :

blue
brown

N L

| 220-240V |

1. If the cable is damaged or needs to be replaced, this should be done by the installer
using the appropriate tools to avoid accidents.

2. If the unit is connected directly to the mains supply, a multi-pole switch with a mini-
mum gap of 3 mm between contacts must be installed.

3. The installer must ensure correct electrical connection and compliance with safety
regulations.

4. The cable must not be bent or compressed.

5. The cable must only be regularly checked and replaced by a suitably qualified per-
son.

SECURITY

- Read these instructions before installing and commissioning the unit. The manufacturer of
the appliance accepts no responsibility for errors in the installation and use of the appliance.

- The device is intended for domestic use only.

- This appliance may be used by children aged 8 years or older, persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities and persons without experience or knowledge, provided they
are supervised or have been instructed in the safe use of the appliance and have understood
the risks involved. Children are not allowed to play with the device. Children without adult
supervision are not allowed to clean or take care of the appliance.

- The appliance is used exclusively for heating and cooking food liquids. Use for any other
purpose is strictly prohibited.

- Only cook on induction hobs in metal cookware designed for induction cooking. Do not bring
dishes or containers made of melamine or plastic near the hotplates.

- If the appliance has to be powered by a mains transformer, it must be connected and used
in accordance with the manufacturer’s instructions, protecting the power supply circuit from
excessive current loads that could risk overheating the installation and the appliance.

- Electrical cables must not be twisted or kinked. They must not be brought close to hot surfaces.
Once the installation is complete, check that the power cable has not been cut between the
building and the appliance.

- Keep the surfaces of the appliance clean. Dirt risks malfunctions and equipment failure.

- The surface of the unit heats up to a high temperature during use.
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- Surfaces remain hot for some time after handling. Do not touch or clean the hotplates before
they have cooled down completely!

- Inthe event of damage to the appliance’s power supply cable, request a replacement from the
appliance manufacturer, its authorised service technician or another suitably qualified specialist.
Unprofessional replacement makes further use of the device unsafe!

Warning for people with pacemaker implants!

THE INDUCTION HOB GENERATES MAGNETIC FIELDS IN
ITS IMMEDIATE SURROUNDINGS. The implanted pacemaker
should comply with regulations requiring immunity to electro-
magnetic interference caused by induction cooktops. Make sure
your starter meets these requirements and that you are allowed
to get close to induction hobs. Consult its manufacturer or your
general practitioner.

MAINTENANCE

Before maintaining or caring for the appliance, DISCONNECT it from the ELECTRIC POWER
source and wait until the appliance has cooled down completely.

CLEANING THE COOKTOP SURFACE

Clean the hob immediately of any stains spilled on its coating. Make sure it has cooled down
before cleaning the plate.

Clean the surface with a soft cloth or paper kitchen towel. If the stain has adhered to the top
coating of the hob, its removal may require a specialist glass ceramic cleaner. These measures
are available in good shops.

Do not clean the top coat with scouring lotions, wire scrapers or similar products - they risk
scratching the surface of the glass.

PROBLEM SOLVING:

The device is switched off:

Check that the unit is connected to a power source.

- Check that current is flowing to the appliance or its socket/connection.

- Has the set operating time elapsed?

The letter ‘H' can be seen on the indicator:

- Itindicates that the hob is hot and will only extinguish when the hob has cooled down completely.

HANDLING FAULTS ON INDUCTION HOBS

The cooktop has been switched off with the power switch, but a sound can be heard from it:

- The cooling fan for the board’s components is running and will only switch off when the board
has cooled down completely.

- Indicates that the board has warmed up to a high temperature. Wait until the hob has cooled
down completely before switching it on again.
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THE DISC RATTLES OR FIRES:

- This is the normal operating sound of induction coils during cooking.

If the hob malfunctions, the hob will switch off thanks to its safety features and display the cor-
responding error code on the control panel:

o do

o

ERO3

F1

F3

F4

El

E2

E3

E4

ES

Missing vessel or inadequate vessel;

Water or vessel on glass above the
control element

The connection between the display
board and the left main board is
faulty.

Heater temperature sensor failure.

Motherboard temperature sensor
failure.

The temperature sensor of the
ceramic glass plate is high.

The IGBT temperature sensor is high

Incorrect supply voltage (too high)

Incorrect supply voltage (too low)

Temperature sensor failure

Replace the vessel;

Clean the user interface

1. The connection cable is not connected
correctly or is damaged;
2. Replace the motherboard.

Replace the coil sensor
Replace the motherboard

Once the induction hob has cooled down,
restart it.

Once the induction hob has cooled down,
restart it.

Please check that the power supply is
correct. Once you have ensured that the
power supply is correct, switch on the unit.

Please check that the power supply is
correct.

Once you have ensured that the power
supply is correct, switch on the unit.

The connection cable is not connected
correctly or is faulty;

In the event of other error codes, disconnect the unit from the electricity supply and call a

service technician.
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Information in accordance with Commission Regulation (EU) 2023/826

Model MPM-60-IM-17
Off or standby mode available Available
Power consumption in off-mode 03W

Power consumption in standby mode -
Standby power consumption when plugged in -
Automatically goes into shutdown mode after T min.

Automatically enters standby mode after -

Network standby mode if the device has an application con- -
nection function

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires,

Poland it should not be disposed with other type of municipal waste. Used equipment may
have a negative impact on the environment and health of people due to potentially
containing hazardous substances, mixtures and components. Mixing electric waste
with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may

cause a release of substances that are hazardous to the environment and health.
Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order
to obtain detailed information regarding the electric waste collection points, the user should
contact the municipal point of electric waste collection or used equipment processing de-
partment.
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BCTYN

Lakyemo 3a npugbaHHa HaLLoro npogyKty!
BiH po3paxoBaHuii Ha 4OBri poku 6e3BiaMOBHOI PO6OTU - 38 YMOBM MPaBUIbHOrO BCTaHOB-
JIEHHSA Ta HafIeXHOro Jornaay.

YBAXHO MPOUYUTAWUTE LIO IHCTPYKLIIO NEPE[ BCTAHOBJIEHHAM TA BUKOPUC-
TAHHAM NPUCTPOIO. 3BEPIFTAUTE ii A9 NOAANBLIOrO BUKOPUCTAHHA B BE3-
NEYHOMY MICLLI PASOM I3 KBUTAHLIIEIO MPO MOKYMKY NMPUNTALY, 3SAXULLAIOUUN
ii BIA NOLWKOAXEHb. OKPIM MOPAL | PEKOMEHZALIN, IKI AOMOMOXYTb BAM
BMKOPUCTOBYBATU BCI MOXJTUBOCTI NPUNALY, MOCIBHUK MICTUTb BAXKJTUBI
MIPKYBAHHS 3 TEXHIKW BE3MEKW NPU BCTAHOBEHHI TA EKCIITYATALYJ.
NPUCTPIA BUTOTOBJIEHO PETENIbHO TA IKICHO, MPOTECTOBAHO TA CEPTU®I-
KOBAHO HA BIANOBIAHICTb YCIM CTAHAAPTAM EJIEKTPOTEXHIYHOI TA KOMY-
HAJbHOI BE3MEKMW.

NPUNAL MOBUHEH BYTU 3IBPAHWN | NIAKIOMEHWI [0 ENTEKTPOMEPEXI B NO-
PAOKY, NEPEABAYEHOMY YAHHUM 3AKOHOJABCTBOM.

BUMMITb MPUCTPIN 13 3ABOACHKOI YNAKOBKW TA MEPEBIPTE MOTO HA HAfIB-
HICTb NOWKOAXEHb. AKLLO NPUCTPIA BYNIO MOLUKOAXKEHO NI, YAC TPAH-
CNOPTYBAHHS, HE BUKOPUCTOBYMTE NOr0. HETAMHO 3BEPHITbCA O CBOrO
OWUNEPA.

3AXOAU BE3MNEKU

Besnexa kopucTyBauis AyXe Bax/MBa 4719 HAC. TOMy nepes BUKOPUCTaHHAM BapUIIbHOI MO-
BEPXHI NpOoYMTaNTe HACTYNHY iHGOPMAaLLio.

3BIPKA

Hebesneka ypa)keHHs eNIeKTPUUHUM CTPYMOM.

- [Mepen NpoBeAeHHAM TEXHIYHOTO 0DCYroBYBaHHSA DO PEMOHTY
BIAKIIIOUITb MPUCTPIN Bif €1EeKTPOMEPEXI.

Mpwnan 0OOBA3KOBO NOBUMHEH DYTI MIAKTIOUEHWUIA 40 NPALIO-
IOUOI YCTAHOBKMW Ta €TEKTPUYHOTO 3a3eMIIEHHA.

Tinbky enekTpuKy 3 BiANOBIAHOK NPOdeCIiNHOW KBanidikaLlico
MOXe By Tu JopyUeHO DyaiBHMLITBO NODYTOBOI €M1EeKTPOYCTaHOBKM.
HenoTpyMaHHS Lx IHCTPYKLIM MOXe NPW3BECTM A0 CMepTeSb-
HOrO YPaXeHHs eNeKTPUUYHUM CTPYMOM!
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BUKOPUCTAHHA TA AOrNA44

Hebesneka ypaKeHHs efIeKTPMUHUM CTPYMOM.

He BukopucToBymMTE BapuibHY MOBEPXHIO, AKLLIO ii MOKPUTTA
noTpickaHe abo 3namaHe. AKLLIO NOKPUTTA BapUIbHOT MOBEPXHI
TPICHYNO ab0 3/1aMaIocs, HEramHO BUMKHITL BapUIIbHY NMOBEPX-
HIO Ta Big€AHaNTe OXepeso eNekTPOXMBIEHHS B BAPUIbHOI
MOBEPXHI, @ MOTIM 3BEPHITbCA A0 KBaihiKOBAHOro CEpBICHOro
LIEHTPY.

[Nepen YMLLIEHHSAM | AOMNAOOM BiA€AHANTE BAPUIbHY MNOBEPXHIO
Bi[ eNeKTpoMepexi.

HenoTpyMaHHS Lx IHCTPYKLIM MOXe NPU3BECTM A0 CMepTeslb-
HOrO YPaxeHHs eNeKTPUYHUM CTRYMOM!

Hebesneka ans spopos’a

[MpuncTpint BigNOBIOaE BCIM CTaHOapTam De3neku LLoOO eleK-
TPOMArHITHUX BUNPOMIHIOBaHb.

Hebe3neuHo rapaui noeepxHi

[eaki noBepxHi npwuiaay, AOCTYMHI 3BEPXY, HAarpiBaTbCH, LLO
CTBOPIOE PU3MK OMIKIB Mif YaC BUKOPUCTAHHS.

He HabnuxanTe pyKu, iHLLI YaCTUHK Tifa, OAAr, TKAHUHM ab0 IHLLI
npeameTh, OKPIM KyXOHHOrO Npuiaaas, 40 CKASHOI MOBepXHI
IHAYKLIMHOI BapWbHOI NaHeni 4O TOro, K BOHA OXOSIOHE.

He knaniTb Ha NOBEPXHIO BapUNbHOI NaHeni meTanesi NpeameTH,
TaKi AK HOXI, CTOMOBI NpKIaan adbo KPULLIKM Bif KaCTPYSb - BOHM
MOXYTb HarpiT1ca o HebesneuHol TemnepaTypu.

3axuLLanTe Npunag Big aiten.

Pyuky nocyay MOXyTb HarpiBaTca nig 4ac NpuroTyBaHHSA ixi.
Pyukin Ta pydkM NOCyay He NOBUHHI 3HAXOAUTUCA Ha BapPUITbHUMM
noBepxHAMM BapunbHOI NaHeni. iten He moxHa nignyckaty 4o
PYYOK Ta PYUOK NOCYAY, LLIO HArpiBAETbCA Ha BAPUIIbHIN NOBEPXHI.
HenoTprmaHHaA Lx IHCTRYKLLIM MOXe Npm3BeCTM A0 onikis!

Hebesneka nopisis
- J1e30 ckpebka AN OUNLLIEHHSA CKITAHOIO MOKPUTTH BapPUIIbHOI
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I_IOBerHi AyxXe roctpe | OrOMIETHCA, KOMM 3HIMAETbCA 3aXMCHa
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KPWLLIKa. BMKOPUCTOBYMTE KOFTETOUKY 3 BESTMKOIO ODEPEXHICTIO
I TPMamnTe i B HeAOCTYNHOMY A8 AiTen MICLi.
HenoTprmaHHa LUMX iHCTPYKLIN MOXe NPpU3BECTM A0 TpaBM!

BAXXJINBI BKA3IBKU 3 TEXHIKU BE3IMNMEKHU

u

Hikonu He 3anu1LIanTe yBIMKHEHUM NPUCTPIn 0e3 Harnaay! Akiio
BMICT NMOCYY BUKMOAETHCA a0 BMBAPIOETHCH, ICHYE PU3MK 3a-
OVMIAEHHSA KYXHI Ta 3aropsaHHSA XUPY, LLO 3a5IMBAE MIINTY.
CknaHe NoKPUTTA BapUIbHOI MOBEPXHI He NIAXOAMTb AN BU-
KOPWCTaHHA B AKOCTI CTiNbHWLL. Ha HboMy He MoxHa 30epiraTi
Oyab-aki npeameTw.

He 3anuwanTe Ha npunadi CTOPOHHI npeameT abo CTOMoBI
npwnagu.

He BrkopucToByinTe NpUCTPIN 419 0DIrpiBy NPUMILLIEHD.
['licna 3aBepLUeHHSA roTyBaHHA Ha BapWIIbHIM NOBEPXHI BUMKHITb
yCi KOHGOPKM Ta BCIO BAPUSIbHY MOBEPXHIO BIANOBIAHO A0 iH-
CTPYKLM (TODTO 33 AOMOMOTOK CEHCOPHUX ENEMEHTIB KEPYBaHHS).
[iTam He 003BONAETLCA rPATHCA 3 NPUIAA0M, 38/1a3MTW Ha HbOTO
abo c1aiITV Ha HbOMY.

He 36epirante npeameTi, aki MOXYTb 3aLikaBUTK AiTen, vy Ladax
Hag npunagom. Lith, aki xouyTb AOTAMHYTUCA 40 LMX NPeaMETIB,
MOXYTb 3a51i3T Ha BapWUIibHY NMOBEPXHIO, PU3MNKYIOUM BMacTU i
OTPUMaTK TpaBmy!

He 3anunwiante giten 0e3 Harnagy Ha KyxHi, KONy npwnag ysi-
MKHEHWW.

[t Ta 0cobm 3 OOMEXEHMM PO3YMOBUMM 34IOHOCTAMU MOXYThb
KOPWCTYBAaTNCA BAPUITbHOKO MOBEPXHEID TiNbKM Mif Harnaaom
[I€30aTHUX, JOPOCNX | BIANOBIAANBHUX OCIO, AKI MOBMHHI MO-
ACHUTU IM, 9K KOPUCTYBATMCA NMPUMIAA0M TaKUM UYMHOM, LLIOO
AiTV Ta 0CODK 3 OOMEXEHNMM PO3YMOBMMI 3QIOHOCTAMMN MO
KOPUCTYBATUCA BAPUIBHOKO NMOBEPXHEKD De3neuHo ana cebe |
CBOrO OTOUEHHS.

3ab00pPOHAETLCA PEMOHTYBATK NMpuWad abo 3aMiHIOBaTK MOro
AeTani HOBMMM, AKLLIO Lie MPFMO He 103BOSIeHO B LibOMY NOCio-
HUKY. TexHiuHe 0OCyroByBaHHA NPWIaay NOBUHEH BUKOHYBATH
KBanidiKoBaHWM CneLianicT.

He uncTiTb BapubHy NOBEPXHIO MAPOOUMCHUKOM.
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- He cTaBTe | He KngamTe Baxki NPeaMETM Ha BapUIIbHY MOBEPXHIO.

- He HacTynanTe Ha BapuibHY NOBEPXHIO.

- He roTtynte Ha BapWibHIM NOBEPXHI B MOCYAI 3 FOCTPUMMW, HEPIB-
HMM KPasMM | He KOB3aMTe HIM MO CKIISHOMY MOKPUTTIO - TaK
B/ PU3KKYETE NoApPANaTh Moro.

- He uncTiTh BapuiibHy NoBepxHIO ckpebkamm abo BUCOKOabpa-
3UBHUMU MUIOUYMMI 3acobamn. BoHM pursnkyioTb nogpanati
CKIIAHE MOKPUTTA.

- Y pasi NOLLKOKEHHS Kabeslio XMBEeHHA Npuiaay 3BepHITbCH
3a MOro 3aMiHOIO 10 BUPODHWKa Npunaay, Moro aBTopmu3oBaHoro
CEepBICHOro LIeHTPY abo iHLLOro ¢baxiBua 3 BiAnoBigHOW KBanidi-
KaLielo. HenpodeciHa 3amiHa pobuTb Nogasblie BUKOPUCTaHHS
npucTpoto HebesneuHum!

- [punnag npr3HadeHnn ANs BUKOPUCTaHHA B JOMOrOCNoAapCTBax
i NOAIOHUX chepax, B TU: - MiHI-KYXHi, MiACODHI MPUMILLIEHHA Ha
PODOUMX MICLIAX, TPOMAACHKI MPUMILLIEHHS TOLLIO,

- NpUcaanbHi OiNAHKN Ta gauHi DyanHKMK,

- KYXOHHe 0bnagHaHHa ANA KITIEHTIB roTenNiB, MOTENIB Ta iHLLIMX
3aK1aiB KONMEeKTUBHOMO PO3MILLIEHHS,

- FOCTbOBI KIMHATV Ta KBAPTUPW.

MONEPENXXEHHA: Mig yac BukoprucTaHHA NpuUCTpin Ta noro
30BHiLUHi KOMNOHEHTU HarpiBalOTbCA AO BUCOKOI TemnepaTypm.

- He TopkamnTeca HarpiBasibHVX €/1eMEHTIB.

- [itam Bikom 40 & pOoKiB 3aD0POHEHO HAabMXATUCA 40 NPUIaaY,
33 BMHATKOM BMMAAKIB, KON BOHW NepebyBatoTb Mif Harma40m
BiAMOBIgaTbHUX OCID.

- lNpwnag 003BONAETLCA BUKOPUCTOBYBATU AiTAM BIKOM Bif 8 pokKiB
i CTapLLe, 0cobam 3 0OMEXEHVMU CEHCOPHIMM aDO PO3YMOBMMM
30ibHOCTAMK Ta 0cobam be3 BiANOBIAHOMO AOCBIAY | 3HAHb TiNbKM
Mif, HarNaa0M BiANOBIAAbHMX, OPOCANX i AIE3AATHUX OCID, AKi
30INCHIOIOTb AOMNAA 38 HUMM, aDO AKLLO BOHW O3HAMOMIEH] 3
npasunnamm DE3NeyYHOro BUKOPUCTaHHA NPUaay i pyUsamMkamu,
MOBA3aHUMM 3 MOTO eKCryaTaLli€lo.
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- [litam He 4O3BONAETLCA rpaTh 3 NPUCTPOEM. Litam be3 Harnaay
[OPOCNMX He A03BONAETLCA UNCTUTK NpWiah abo AornaaaTh
33 HUM.

NMONEPEOXKEHHS: 3anuwatn sBapnunbHy nosepxHio be3 Har-
nagy 3 Hkelo, WO roTyeTbcs Ha Xupi abo onii, HebesneuHo,
icCHye pu3nk BUHMKHeHHs noxexi. HE racitb BoroHb Bogolo -y
pasi noxexi BiaKIOUiTb Npunag Bia enekTpomepexi, a NoTiM
3araciTb BOroHb, HanpuKnag, KPULLIKOIO Big kKacTpyni abo npo-
TUMOXXEXHOIO KOBAPOIO.

MONEPELXXEHHS: MoxexHa Hebe3sneka: He 36epirante xoa-
HUX NpeAMEeTIB Ha HarpiBasibHUX NOBEPXHSAX.
NMONEPEAXKEHHSA Akwo cknaHa noBepxHa BapwuibHOI Na-
Heni po3bunacs, BUMKHITb NpuUnaa, Wob YHUKHYTH ypaKeHHs
€/IeKTPUUYHMM CTPYMOM Uepes LUINIMHU, 32 AKMMM PO3TaLLIOBaHi
BUCOKOBOJSIbTHi KOMMOHEHTM.

- |—|pl/lﬂaﬂ, HEe MOXHa YMCTUTK 3a JOMOMOTIOKO I_IapOOKJl/lCHl/lKiB.

- [lpucTpivt He NiaxoaWTb ANA KePYBaHHSA 30BHILLHIM FOANHHNKOBIM
KOHTPOMEPOM ab0 OKPEMMM MYSIETOM AUCTAHLIMHOTO KepyBaHHS.
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1.

HarpiBanbHe nome 3 MakCUMarbHOO
notyxHictio 1 500 BT 3 nocuneHHsam go
2000 Bt

. HarpiBaane none 3 MaKChMallibHOO

notyxHictio 2,000 BT 3 nocuneHHAM
0o 2,800 Br

. HarpiBanbHe nome 3 MakcMMarnbHOO

notyxHictio 2,000 BT 3 nocunerHam
no 2,800 Br

‘ MPM-60-IM-17_instrukcja_v04.indd 63

. HarpiBanbHe none 3 MakcumanbHOW

notyxHictio 1500 BT 3 nocuneHHsam go
2000 Bt

. Hal’piBaﬂbHe none 3 MaKChMalibHO

notyxHictio 3,000 BT 3 nocuneHHAM
0o 3,600 Bt

. HarpiBanbHe none 3 makcumarbHOW

notyxHicTio 3,000 BT 3 nocuneHHam
no 3,600 Br
CknaHa BepxHA NaHenb

. MNaHenb kepyBaHHA
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1. CeHcopHa kHOMKa AnA yBiMkHeHHA 6. CeHcopHa KHoMKa And OfioKyBaHHA

NpPUCTPOIO naHeni KepyBaHHA
cC 2. CeHcopHa KHOMKa ang Bubopy koH- 7. CeHcopHa KHomka ang ¢yHkuii STOP/
> bopkm GO
3. CeHcopHa kHonka ¢yHkuii FLEX 8. CeHcopHa kHonka ¢yHkUii BOOSTER
4. CeHcopHa kHoMKa ana perynoeaHHa 9. CeHcopHa kHomnka dyHKuUii MNPUTOTY-
MOTY>HOCTI BAHHA
5. CeHcopHa KHOMKa An9 HafawTyBaHHS
Tanmepa

POBOTA NMPUCTPOIO

nocya, NPUAATHUI AN IHAYKUIMHWUX BAPUITbHUX MOBEPXOHb

[HAYKUIMHI BapUIbHI NaHesi 3Bepxy MOKPWUTI TMaaKMM NTIMCTOM KepamiyHoro ckna. [Nocya Ta
MOro BMICT, LLIO TOTYETLCA Ha BaPUIIbHIN MOBEPXHI, HArPIBAETHCA MarHITHUM NOMEM Bif IHAYK-
LIMHOT KOTYLLKK, 3aBAAKM YOMY CKIIHE MOKPUTTA CaMOi BapUbHOI NOBEPXHI 3aIMLLAETHCA
XONOAHWUM. Tenno, WO iHAYKTUBHO reHepyeTbCa B KACTPY/Si, HAarpiBa€ NPOAyKTN BCepeayHi.
[lna npuroTyBaHHA Xi Ha IHAYKUIMHIA BapWUIIbHIK NOBEPXHI NIAXOAUTb NOCYA 3 UOPHUX Me-
Tanis, TakMx Ak yaByH abo ctanb. [Mocya 3 anomiHilo, Migi abo TePMOCTIMKOrO CKfla He Ha-
rPIBAETLCA Ha IHAYKUIMHIN BaPUIbHIN NaHesi, AKWO AHO He BUrOTOBMEHO 3 GepOMarHiTHOro
meTany.

AKLLO BM x0ueTe NepesipnTy, UM BUroTOBIIEHa METaneBa NocyamnHa 3 YopHoOro metany (bepo-
MarHiTHa), NnepesipTe, Yn NPUTArYE T HKHA YaCTUHA MarHIT.

Ha iHAYKUIMHNX BapUIbHUX MOBEPXHAX FOTYMTE B METaneBoMy Mocyai, NpU3HaueHoOMy 4N
IHOYKLUIMHMX BapunbHMX noBepxoHb. He migHockTe nocyn abo koHTeMHepu 3 MenamiHy abo
MAacTUKy A0 KOHHOPOK.

BMBMPAEMO MPABUJIbHUI NOCYL

- [N iHAYKUIMHOrO NPWUIroTYBAHHA BUKOPUCTOBYMTE NOCyA 3 AHOM. CMMBO, LLO BKO3YE HA
NPUOATHICTb NOCYAY ANS IHAYKUIMHOMO MPWUTOTYBAHHS, MOXHA 3HAMTM HA yYNAKOBLUI ab0 HO
[Hi nocyay.

- [lepesipuTy, Un NiOXOANTL METANEBUI NOCYA ANS IHAYKUIMHOrO NPUrOTYBAHHS, MOXHA 30
[0MOMOro MarHiTy. MigHeciTe MArHiT 65M3bKO A0 AHA NOCYAMHU. AKLLO MATHIT NPUTAryE
NOCYAWHY, BOHA NiAXOAWTE ANS IHAYKUIMHOrO NPUroTYBAHHS.

- {KWOo BM He MOXeTe NepPEeBIPUTM NOCYANHY MATHITOM:
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Hanunte Tpoxm BoAM B MOCYAMHY A9 NEPEBIPKU.

2. AKulo gucnnen He BMMac aK NonepeaxeHHs, a Bo4a B KacTPy/i MOUnHAE Harpisa-
TUCH, KacTpyNa NpuaaTHa AN0a iHAYKUIMHOMO NPUroTyBaHHS.

- [locya 3 uncToi Hepxasiloyol CTani, anoMiHio abo migi Oe3 GepoMArHITHOrO AHA, O TAKOX

CKNAHWIM, ePEeBAHNUI, NOPLUENAHOBMM, KEPAMIYHWK | TAIVHAHMI NOCYA HE NPUAATHUN AN

NPUrOTYBAHHSA KI HA IHAYKUIMHIN BAPWUMBbHIN NaHenI.

%

He BukopucToByiTe NOCYA 3 rOCTPUMU, HEPIBHUMM Kpasmmn abo

BUFHYTUM OHOM.

Bukopuctosynte nocya 3 rnaakim gHom. CTpasy PiBHOMIPHO PO3MILLYIOTE Ha MOBEPXHI CKIId-
HoI Tapinku. Po3mip AHa nocyamHW NOBUHEH BIANOBIAATM AlaMeTpy HarpisansHoro nons. [No-
CTaBTe TapifKy B LEHTP HarpisanoHoro nons. [Nocyn aiameTpom meHLue 140 Mm Moxe He po3-
ni3HaBaTUCA KOHPOPKOIO.

W

AKLLIO BM xOueTe 3MIHUTU MOMOXEHHSA KacTPYi Ha IHAYKUIMHIM BapUBbHIN NOBEPXHI, NiAHIMITb
ii, @ He KoB3aKTe Mo CKIY, OCKINbKM Lie MOXe NoApanaThi oro.

UA
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NMOPAAM LLOAO IHAYKUIMHOTO MPUrOTYBAHHSA

[HOYKUiIMHE NPUroTyBaHHA DXi Desneure ang 300pOBA, CyyacHe, eHeproedekTUBHE Ta dyxe
edekTmBHe. [HOYKUIMHe npuroTyBaHHA nepenbavac HarpisaHHA nocyay besnocepenHbo 3a
[ONMOMOTOI0 eNEeKTPOMATrHITHMX MONIB, IHAYKOBAHMX KOTYLLKOI, Ha BiAMIHY Bid NPUroTyBaHHA
i 3a JONMOMOrolo Terna, Lo NPOTIKAE Uepes CKAHe NOKPUTTA BapuibHOI nosepxHi. CknaHe
MOKPUTTA IHOYKUINMHOI BapWIbHOT MOBEPXHI HAarpiBaeTbCA NMLLIE Bif Tenna, Lo iHAYKYETbCA B
MeTanesin NnocyamnHi.

1999 %

DepomarHitHa

Tapinka
)C> (1)) [ MarHiTHWI naHuior
! ¥ KepamiuHa cknaHa nnactuHa
e lese) [HOYKUiMHa KOTYyLKa
- [HOyKOBaHWI CTPYM

POBOTA CEHCOPHWUX EJIEMEHTIB KEPYBAHHSA

CVMBOMM HO NAHENI KEPYBAHHA BIAMNOBIAAIOT €NIEMEHTAM KEPYBAHHSA NPUMIOAY | PearyioTh
HO [OTUK, TOMY HE BUMATQIOTb CUMbHOTO HATUCKAHHS.

- EnemeHTn ynpaBnaoTbCa AOTUKOM A0 KIHUMKA NAsbUs (He A0 KIHUMKA).

CeHCOpHWIN e1IEMEHT PEArye HA 3BYKOBWM CUTHAS MPUCTPOIO.

ToVManTe CEHCOPHI eNeMeHTM KePYBAHHSA UMCTUMA. BoHM 30BXAM NOBUHHI By T Cyxumi i
HiUM HEe MOBUHHI BYTW HAKPWUTI (HANPUKNAL, TKAOHKHOK a0 CToNoBMMK Nprbopamu). Hasitb
HEBENVIKI MNAMM BOMOTY [yXe YCKNAAHIOITE POBOTY 3 CEHCOPHUMM ENIEMEHTAMM KEPYBAHHS.

—
v X
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AK KOPUCTYBATUCA BAPUJIbHOIO NMOBEPXHEIO

NMOYATOK MPUTOTYBAHHSA ®
YBIMKHEHHA TA BUMKHEHHA NPUCTPOIO

1. o6 yBIMKHYTU aB0 BUMKHYTU MPUCTPRIN, HATUCHITL | YyTPUMY -
Te NasbLem CEHCOPHUIM BUMMKAY XUBIIeHHS (3), OKM He Mouy-
€Te 3BYKOBUM curHa. Konm Ha ancnnesax 39BnaeTbCa 3HaK «-»,
Lie O3Hauvag, Lo iHAYKLUIMHa BapuibHa NOBepXHA nepenLuna B
PEXMM OUiKYBaHHS.

2. MNocTaBTe KacTpysio BIANOBIAHOMO TUMNY Ha HarpiBaribHe none,
Ha AKOMYy BM Xo4ueTe roTyBaTu. [ loBepXxHS BapWIbHOI MOBEPXHI i
[HO KaCTPYi MOBUHHI BYTU CYXMMM | UNCTUMM.

3. TOpPKHITbCA BIAMNOBIAHOT CEHCOPHOT KHOTMKM An8 BUOOpPY nona
HarpiBy abo KHOMKK peryioBaHHA NOTYXHOCTI - iHAMKATOP
6ina Hel nouHe BrMmaTu. @)

—

UA

- Akulo npoTarom 1 XBUIMHK He BUOPATM NMOTYXHICTb HAMPIBY, BAPWUIBbHA
NOBEPXHA ABTOMATUYHO BUMKHETbCA. [icns uboro Bam noTpibHo byae
no4yaTH NpoLec 3 Kpoky 1.
- [loTyXHICTb HOrPIBAHHA NOMIB MOXHA 3MIHIOBATH B OyAb-AKNN MOMEHT
Mif YOC NPUrOTYBAHHS.
- 30 10NOMOrOI0 CEHCOPHOTO MOB3YHKA BM MOXeTe BUOPATK piBeHb NoTyxHocTi 8ia O ao 9.

4. BrbepiTb NOTYXHICTb HarpiBy 3a AOMOMOIOK CEHCOPHOTO MOB3YHKa (OTOPKHYB-
LWINCb A0 BIANOBIAHOI YACTUHM MOB3YHKA).

A
4

O—n —@®

MepecyBaloum NOB3YHOK BMIBO BM MOCMIAOBHO 3MEHLLYETE MOTYXKHICTb HarpiBy, MOKM BOHa He
nocarHe O.
MepecyBatoum NOB3YHOK BMPaBO BM NOCIAOBHO 30iMbLLUYETE NOTYXHICTb Harpisy A0 9.

Konu gucnnen 6numae nonepeMiHHO 3 BCTAHOBSIEHOIO NOTYXHICTIO Harpisy

Lo ue o3Hauae?

- NoCcy/ He CTOITb HA NPALOIOYIN (YBIMKHEHIN) KoHdOopPLI 060

- NOCy[ He NiAXoAWTb ANS IHAYKUIMHOMO MPUroTyBAHHA ADO

- KOCTPYrA 30MAa no BiAHOLLEHHIO 0 BAPWUIBbHOI MOBEPXHI 6O CTOITb HE TOUHO MO LIEHTPY
BAPWIbHOI NOBEPXHI.
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BapwvnbHa noBepxHa NoyHe roTyBaTy TiNbKK TOAI, KOV BU BCTAHOBUTE iHAYKUIMHWI NOCYD Ha

BIANOBIAHY KOHDOPKY.
[vcnnen aBTOMaTUUHO BUMKHETLCA yepes 1 XBUMNHY, AKLLIO BM HENPaBuibHO BCTaHOBMTE NO-
Cyn Ha BapuibHY NOBEPXHIO.

nicng 3ABEPLUEHHA NPUTOTYBAHHSA

1. HatucHitb kHOMKy , LO6 BUOpPaTK Nosie Harpisy, AKe B XoueTe But

2. BuMKHITL HarpiBanbHe nome, MpoBiBLUM NasibLEM Y3A0BX CEHCOPHOIO MOB3YH-
Ka 4O NO3HaUKM «-» B TakoX MoxeTe TOPKHYTUCA NMiBOT YaCTUMHM CEHCOPHOro
NOB3YHKa, @ MOTIM MPOBECTW NanbLEeM Y HAaNPAMKY A0 No3Haukm «Ox.

VN

Ha iHaMKaTopi NOTYXHOCTI Harpiey mae 39BuTnca «Ox», a NoTIM «H».

O U nicns yoro O

3. By moxeTe BUMKHYTW BCIO BapWsIbHY MOBEPXHIO 38 AONOMOrOK CEHCOPHOrO BUMM-
Kaua.

S
-—

-
- '
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4. HarpiBanbHi nons, no3HadeHi iHAMKaTopom «H», rapaui Ha goTtuk. [lonepenxy-
BaflbHWM AUCMMen 3racHe Sivule To4i, KOS HarpisasibHe nosie oxonoHe go bes-
neuHoi TemnepaTtypu. AKLLO BM XoueTe TPOXM MNigirpiTi BMICT KacTpysli, BU MOXeTe
NOCTaBUTK ii Ha HarpiBasibHe Nose, ke LLe rapsade nicng BUKOPUCTaHHS.

OH

NIACUNEHHA NOTYXXHOCTI 3 ®YHKLIEIO «BOOSTER»

1. Bubepitb 30HY, B AKilN BM xoueTe BMKOpMCTOBYBaTM dyHKLiO Booster. 5 O

UA

2. HatucHiTb kHonky B, Ha ancnnei 3asutbea nitepa P. Lie o3Havae, Wwo dyHkuig Booster ak-
TUBOBAHaA | MOTYXHICTb AOCATAE NEPLLOro PiBHA NocuneHHs: 30Ha 2 i 3 - 2400 BT, 3oHa 11
4 -1800 Br.

= PO

3. TpwBane HaTUCKaHHA KHOMKK B Npr3BoanTb 4O TOTO, LLIO MNOTYXHICTb HarpiBy 4OCATae Apy-
roro pisHA nocunerHs: 3oHa 2 i 3 - 2800 BT, 30Ha 114 - 2000 Br.
4. OyHkuia Booster 3anyckaeTbca Ha 5 XBUAWH, MiCA YOro NOTYXHICTb BaPUNBHOrO Nonsa

aBTOMaTWMYHO NOBEPTAETLCA A0 PiBHA 9 | NpoAoBXYeE NpaLoBaTH.

4. Axulo BK xoyeTe ckacyBaTh dyHKUiO Booster 0o 3akiHUeHHA 5 XBUAWH, HATUCHITE KHOMKY
HanaLTyBaHHA 4119 0OPaHOI 30HM, a NOTIM HATUCHITb KHOMKY B. 30Ha HarpiBy NoBepHeTbLCA
[10 MNOYATKOBMX HaMalLTyBaHb.

69

‘ MPM-60-IM-17_instrukcja_v04.indd 69 16.02.2026 12:37:59 ‘



u

‘ MPM-60-IM-17_instrukcja_v04.indd 70

OBMEXXEHHSAI HA POBOTY ®YHKLIi TOCUTEHHA MOTY>XXHOCTI HATPIBY

AKLLO BV FrOTYETE Ha KOHPOPKAX rPYNU «ax, TO AN 3DINbLIEHHA MOTYXHOCTI HarpiBy BUMKHITb
KOHbOPKM rpynnt «bx». B iHWOMY BUNaaky Ha awncrnei nodHe bnvmaTu BignosiaHe BubpaHe
nose HarpiBaHHA, i BapWIbHa NOBEPXHA aBTOMATUUHO BMOEpe NOTYXHICTb.

lpyna A lpyna b [pyna A lpyna b lpyna A lpynab

O @@ @

v’ v

AKLLIO BM roTyeTe Ha KOHOOPKax rpynu «b», BUMKHITb KOHGOPKM FPynn «ax», AKLLIO XoueTe

3BINBLNTK IXHIO MOTYXHICTb HarpiBaHH.

- Ao npoTarom 1 XBUIMHM He BUOPATM NOTYXHICTL HArPIBY, BAPWIBEHA MOBEPXHA OBTOMATUYHO
BUMKHeTbCA. [1icNa uboro Bam NoTPIOHO Dyae MouaT NPOLIEC 3 KPOKY 1.

- TloTYyXHICTb HArPIBAHHA NOMIB MOXHA 3MIHIOBATY B OyAb-AKMI MOMEHT Mif YAC MPUTOTYBAHHS.

- 30 4OMNOMOroK CEHCOPHOTO NMOB3YHKA B MOXeTe BUOPATH piBeHb noTyxHocTi i O go 9.

®YHKLIA NPUrOTYBAHHSA XI

HatnckanHam kHonku oyHkuii «[TPUFTOTYBAHHA» (9) moxHa Bubpati ogHy 3 5 KOpUCHMX
byHKUIN NPUTOTYBaHHS.

- po3nnaeuTica abo posmoposnTucs (MprbnmsHo 50°C)

- HarpiBaHHa abo nigTpumarHa Tenna (Mpubnusmo 70°C)

- Ha NoBinbHoMy BorHi (MpubnusHo 90°C)

[}
N R dpuTiop (nigTpuMye Temnepatypy onii Ha pisHi 180°C)
F 1" _ agromatvube KumaTiHHg (HarpiBae Body 4O TEMNEPATYPY KUMIHHS | NATPUMYE ii

npoTArom 20 XBUIWH, MIC/IA YOrO aBTOMATMUHO BUMMKAE HarpiBaane I'IOJ'Ie).
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®YHKLIA STOP AND GO

DyHKLIIO Nay3v MOXHA BUKOPWCTOBYBATK B Dyab-AKMM MOMEHT Mif Yac npuroTysaHHa. [1os-
BOJSIAE 3YMUHUTK IHOYKLIMHY BaPUITbHY NMOBEPXHIO | MOBEPHYTMCA A0 Hel, 30epirtun BCi Hana-
LITYBAHHA.

1. TTepexoHaBLWMCD, WO KOHbOPKa npautoe, TopkHiTbea kHomkn STOP and GO (7). Ha Bcix
amcnneax KoHGOPOK 39BUTLCA BIANOBIAHMI CMBOS. PoDOTa IHAYKLINHOI BapWibHOI NaHen
Byne BUMKHeHa, 3a BUHATKOM dyHKUiM STOP and GO (7), ON/OFF (1) Ta bnokysaHHs Bia
aiten (6).

LLlo6 BigHOBMTH POBOTY iHAYKLIMHOT BapWnbHOI NaHeni, HaTucHITb kHonky STOP and GO (7),
a noTiM Byab-aKy iHLLY KHOMKY, kpim KHonku STOP and GO ta ON/OFF, i nong nosepHyThes
110 nonepeaHbO BCTaHOBMEHOTO PIBHA MOTYXXHOCTI.

N

LLlo6 akTueyBaTh dyHKLio FLEX:

- HatucHits i yTpumyite dyHKLioHanbHY kHonky FLEX npotarom 3 cekyHA, Wob aKTMBYBATM
30Hy FLEX.

- HOTWCHITb KHOMKY PEerynioBAHHS NMOTYXHOCTi BEPXHbOTO A00 HMXKHBOrO HArPIBANBHOO NOsA
B 30Hi FLEX i BpyuHy Bigperymionte notyxHicTb, i 3oHa FLEX Byae npauioBatvi 3 0AHAOKOBOIO
NOTYXKHICTIO 11191 BCIEN NNOLLi 30HMW.

®YHKLUIA SMART FLEX

LLlo6 akTnByBaTH dyHKLio FLEX:

1. Koru BapwribHa NoBepXHA BBIMKHEHa, HAaTUCHITb GyHKLioHanbHY kHonky FLEX (3), wob ax-

TVIBYBAaTM 30HY.

Mpw akTuBaLii dyHKUiT FLEX BapunbHa nosepxHa nepexoants y pexunm SMART FLEX 6e3

Oyab-AKNX AOOATKOBMX it

3. Fkuo dyHkuito FLEX Byno BMNagkoBo BUMKHEHO, BUKOHAMTE KPOKM, onmncaHi B posdini 1,
OO aKTUBYBATH il
a. Y 3oHi FLEX po3miLLyeTbea Tinbkm ogHe CyaHo:

- Konu Ha nepeaHio yacTuHy 3oHm FLEX cTtasnate cTpasy, Lis KOHGOPKA ABTOMATUUHO
BMVKOETHCA | BCTAHOBITIOE MOTYXKHICTb HA PiBeHb 9, 300e3neuyioun LLBMAKE HArPIBAHHSA.

- Konu nocya po3miLlieHo B 304Hi YacTuHi 30HK1 FLEX, HarpisanbHe none asToMaTnyHO
BMUKAETHCA | BCTAHOBIIIOE MOTYXHICTb HA PiBeHb 2, 3a0e3neuyioun NigTPUMaHHA Tensa.

b. Y 30Hi FLEX po3smilyioTsea asa bnioaa:

- aKwo npotarom 5 cekyHay 3oHy FLEX nomictutv Asa 6mi04ad, KOHGOPKIM GBTOMATUUHO
BMUWKQIOTHCS | BCTAHOBMIOIOTH MOTYXHICTb HA PiBEHb 6.

- AKLLO CMOoYaTKy NOCTABUTK OAHY KACTPYIIO crepedy abo 330ay 3oHm FLEX, a uepes
KiNIbKa CEKYHA NICAs LbOro NOCTABMTM APYry KACTPYSTO, HArpiBaibHe None aBTOMA-
TWUHO YBIMKHETbCSH | BCTAHOBUTL NOTYXHICTb HA piBHI 9 cnepeay Ta 2 3304y 301K FLEX.

o6 sumkHy TV dyHKLilo SMART FLEX:

- Konu ¢yHkuisa SMART FLEX yBiMKHEHA, HOTUCHITb KHOTMKY KEPYBAHHSA MOTYXHICTIO BEPXHBOT
B0 HUXHLOT KOHDOPKM Ta BigPEryionTe NOTYXHICTL BPYUHY, Micna yoro ¢pyHkuis SMART
FLEX Byae BUMKHEHQ, O BAPUIBHA NMOBEPXHSA MPALIOBATME B DA30BOMY PEXMMI /19 30HM
FLEX 3 ogHakoBMM piBHemM NOTYXHOCTI And Bciel nnoLdi 3oHm FLEX.

- Bu Takox MoxeTe HATUCHYTU KHOMKY dyHKLT 30HKM FLEX, o6 aeaktmeysatv dyHKuilo SMART
FLEX. BapunbHa NoBepxHA NPALOBATAME HO OKpemmx KoHGopKax, a ¢yHkuia FLEX byge
BYMKHEHOQ.

OYHKLUIA FLEX
D

N
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OBEPEXXHO, FTAPAMI MONA

Konw koHdopka rapaya, Ha avcnnei 3asnaeTbes nitepa H. Konv BoHa oxonoHe Ao 6e3neunoi
Temnepatypw, Nnitepa H 3Hmkae. Mokn H cBiTUTLEA, NONE MOXHa BUKOPUCTOBYBATK 418 30e-
PEXEHHS Ternna B NOoCyAi.

3AMOBNKHUK MAHEJTI BAPUJIbHOI MOBEPXHI

CeHCOopHI KHOMKM HA NAHeNi KepyBAHHA BAPWIIbHOI MOBEPXHI MOXHA 306510KyBATH (HaNpw-
KNog, Wob AiTv He MOTTIM BUNAAKOBO YBIMKHYTH KOHGOPKW).
Koru B aKTUBYETE 3aXMCHE BIOKYBAHHS, CPALIbOBYE NMLLIE CEHCOPHMUI BUMMKAY XMBIEHHS.

AKTUBALIA 3AXUCHOIO 3AMKA

TOPKHITECA KHOMKM BNOKYBaHHS. [HAMKaTOP Yacy NouHe NokasysaTh «Lox.

OEAKTUBALIA 3AXMCHOT'O BJTOKYBAHHSA

|HAYKLIMHO BAPWUIBHA MOBEPXHSA MOBUHHA Oy TH YBIMKHEHA.
HaTucHiTh | yTpumyiTe KHOMKY BIOKYBAHHA MPOTATOM XBUMHM.
- KHOMKM CEeHCOPHOro KepyBAHHS PO3BMOKYIOTLCA.

VN

Konu 6rnokyBaHHA NaHeni kepyBaHHA iHAYKLIMHOI BapUbHOT NaHesli YBIMKHEHO, Ha [0-
TVIK pPearye n1LIEe BUMMKAY XMUBNEHHS. TakMM YMHOM, BU 3aBXAM MOXETE BUMKHYTU Ba-
PUMBHY MNOBEPXHIO B Pa3i HaA3BMUYaNHOI cUTyaLii, arne Ana Toro, Wob ckopuctatucs ii
eNeMeHTaMM KePYBaHHS, CNoYaTKy NOTPIOHO BUMKHY TV BNOKYBaHHA.

BUABJIEHHA APIBHUX OB’EKTIB

AKLLO Ha BapWNbHIN NOBEPXHI 3aNULLUTM HEMArHITHUI NOCYA HEBIANOBIAHOrO PO3Mipy abo
IHLIWI HEBENMKM NpeameT (HiX, BUAEMKY, KIOY), BapWIIbHa NMOBEPXHA aBTOMATUUHO Nepen-
[le B PeXMM OUiKyBaHHSA Yepes OfHY XBUAMHY. BEHTUNATOP NpoaoBXyBaTMME OXOMOAXKYBATU
IHOYKUIVHY BapUIIbHY MOBEPXHIO LLE OfHY XBUIMHY.

POBOTA TOANHHUKA

[OANHHMK MOXe BUKOHYBATM ABI QYHKLUII:

B moxeTe BMKOPUCTOBYBATM MOTO AK 3BMYAMHMI Tamep. Todi Tanmep, BiapaxyBaBLIN
BCTAHOBIEHMM YAC, HE BUMKHE XOAHE 3 YBIMKHEHNX HOrPIBASBHMX MOJIB.

Bu TOKOX MOXETe BUKOPUCTOBYBATY TAMMEP AN BUMKHEHHA HArPIBASIBHOTO Nona (Nonis)
MiCNA 30KIHUEHHA BCTAHOBEHOMO YaCy.

- Tanmep MOXHG BCTAHOBUTU HA 99 XBMMMH B 0OOX peXMMAX.

>

®YHKLIA TAUMEPA

Hemae BMOOPY KOHKPETHMNX KOHGOPOK
1. lHAayKuinHa BapuiibHa NOBEPXHA MNOBKHHAE Dy TY YBIMKHEHa.
MpuMiTKa: Tamep NPaLioE, HaBiTb AKLLIO BU He BUDpanu nesHe nosie Harpisy.

~N

2
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2. TOpKHITbCA perynatopa roaMHHMKa - iHAMKATOP FoAMHHMKa nokaxe «30».

3. 3a 40MNOMOTOK CEHCOPHMUX KHOMOK «-» | «+» BCTAHOBITb Yac A1 3BOPOTHOrO Bif-
TIKY.
[HOUKATOP roAnHHMKa NoYHe BMMaTH | MOKa3yBaTK Y4ac 3BOPOTH( o

UA

Mopaga: 3a 4ONOMOTOK CEHCOPHMX KHOMOK «-» | «+» B MOXETE BiANOBIAHO 3MEHLINTH abo
30iNbLUIMTM YaC 3BOPOTHOMO BiANIKY Ha 1 XBUMMHY 3 KOXHUM JOTUKOM.

o6 3meHLwnTV ab0o 30iNbLINTM BCTAHOBMEHNI YacC 3 KPOKOM Yy 10 XBUMMH, HATUCHITL | yTpW-
MyITE «-» abo «+» BiANOBIAHO.

4. TOPKHITbCA KHOMKM BUOOPY KOHPOPOK, a MOTIM KHOMKM KePYBaHHA TaIMEPOM - Lie
BUMKHeE QYyHKLIIO Tarmepa, Npo LLO CBIAYUTUME 3HAUEHHS «--» Ha IHAMKATOPI Tam-
mepa.

5. Tamep oapasy X NoYMHAE BiAMIK BCTAHOBIEHOIO Yacy. IHAMKATOP roAMHHMKa no-
Kaxe Yyac, LLO 3aM1LLIMBCH, DIMMaloum NpoTAroM nepLumx 5 cekyHa.

Iy B
L N

6. Micna Toro, Ak TaMep Bifpaxye BCTaHOBNEHMI yac, NponyHae 30-ceKyHaHWI 3By-
KOBWW CUIHam, @ Ha AUChnel 3'aBNTbCA «--» @
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BMMKHEHHA OAHOrO HATPIBAJZIbHOIO NMOJ1A NICNA SAKIHYEHHA YACY

1. HaTucHiTb KHOMKY, Lo BMOpaTV Nose Harpisy.

2. TopKHITbCA perynaTtopa roaAnHHVKa - IHAMKATOP roAnHHKKa nokaxe «30x.

=1
i

3. BcTaHOBITH Uac 3a JOMOMOTrO KHOMOK 3 TOAUHHKOM.

VN

®

Mopapga: 3a AOMNOMOroK CEHCOPHMX KHOMOK «-» | «+» B MOXETe BIiAMNOBIAHO 3MEHLLNTM abo
30INbLLUNTI YaC 3BOPOTHOIO BIANIKY Ha 1 XBUMMHY 3 KOXKHMM OTUKOM.

o6 3meHLWnTM ab0o 30INbLINMTIK BCTAHOBMNEHNI UaC 3 KOOKOM Y 10 XBUMMH, HATUCHITE | yTpK-
MyMTe «-» aD0 «+» BiANOBIAHO.

AKLLO NPK HanmalTyBaHHI TanmMepa BY nepesuLLmMTe 99 XBUMANH, TaliMep aBTOMaTUYHO NoBep-
HETbCA 0 HyNS.

4. TOPKHITHCA KHOMKM BUOOPY KOHPOPOK, @ MNOTIM KHOMKM KepyBaHHA TalIMEPOM - LIe BUMKHE
bYHKLIO Tanmepa, NPO LLO CBIAUMTUME 3HAUYEHHS «--» Ha IHAMKATOPI TarMepa.

= ] = --0

5. Tamep oapasy X NOUMHAE BiANIK BCTAHOBIEHOrO Yacy. IHAMKATOP rOAMHHMKA NMOKaxe yac,
LLIO 33/TMLLIMBCSH, DAMMAOUM MPOTATOM NepLLMX 5 cekyH,
Iy By fel
U N

MPUMITKA: YepBoHa Kparka Ha iHAMKATOPI PIBHSA NOTYXHOCTI Harpisy
BKa3ye Ha BMOpaHy KOHOOPKY.
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HANALUTYBAHHA TAMMEPA AJ19 BUMKHEHHS KIJTIbKOX KOH®OPOK

1. AKU10 GYHKLIA BUMKHEHHS aKTMBOBaHa Ha 0DOX Monax, iIHAMKATOP TaMepa MoKa-
3yBaTMME HaMKOPOTLLUWMIM BCTAaHOBEHMI YacC.
(Hanpuvknaa: 3oHa 1# Oyne HanalwToBaHa Ha 3 XBUNWHK, 30Ha 2# - Ha & XBUNNH,
IHAMKATOP NoKazyBaTMMe «3»).

MPUMITKA: Murotnmnea yuepsoHa Kparka nopyu 3 iHAMKaTOPOM PIBHSA MOTY>XHOCTi 03-
Hauae, Lo iHOMKaTOP TarMepa NOoKasye yac poboTu 30HM Harpisy.

HKLLO BW XxoueTe NepeBipUTU BCTAHOBMEHMIN Yac iHLIOI 30HKM HarpiBaHHA, HATUCHITb

KHOMKY BUBOPY 30HM HarpiBaHHA. TOAMHHMK NOKaXe BCTaHOBMEHMI Uac.
(HanawTyBaHHA Ha & XBUIWH)

Ob.
) NE

(HanawwTyBaHHA Ha 3 XBUNMHN)

UA

2. [icns 3akiHYeHHs Yacy NpuroTyBaHHA BiANOBIAHA KOHPOPKa aBTOMATUUYHO BUMMN-
KaEeTbCA | Ha AUCNIEl 39BNAETLCA «H».

OH

MPVIMITKA: AKLio BM xoueTe 3MIHWTK Yac MiciA BCTaHOBMEHHSA TaliMepa, Bam NOTPIBHO no-
yaTmh 3 Kpoky 1.

OYHKUIA NAM'ATI

AKLLo BK B1NaakoBo TopkHynucs kHonkn ON/OFF nig uac roTyBaHHSs, BY MOXETE TOPKHY TUCA
KHOMKM NoBTOpHO NpoTarom 10 cekyHA, i BapnibHa NOBEPXHA YBIMKHETHCA Ta aBTOMATUMUHO
NOBEPHETLCA 10 NOMnepeaHiX HanallTyBaHb.

Ako yBIMKHYTW BapunbHy nosepxHio yepes 10 cekyHA Mica BMMNAAKOBOrO BUMKHEHHS,
byHKUiIIO Nam'aTi Dyge BUMKHEHO, | monepeaHi HanalTyBaHHA HEMOXMBO Dyae BiAHOBUTY.

®YHKUIA EHEPTOMEHEO)XXMEHTY

Bu moxeTe 0BMeXNTU MaKCUManbHY MOTYXHICTb BAPUIbHOT MOBEPXHI 419 €KOHOMIT eNeKTPpo-

eHeprii abo BUKOPUCTOBYBATM ii B OCODNMBUX EMEKTPUUHMX YMOBAX.

1. YBIMKHITb anck, HaTucHysLmn kHonky ON/OFF. Bes noganblumx Aivt AVCK nepenae B pexum

OuiKyBaHHSA Ha T XBUINHY.

Konu BapunbHa nosepxHsa nepedyBae B PexmMi OUiKyBaHHS, OAHOUYACHO HATUCHITb i yTPW-

MyMTe NPOTATOM 3 CEKYH[ KHOMKY KOHGOPKM B i kHonky GnokysaHHa Big Aiten. BapunbHa

NOBEPXHSA Nepenie B PeXVM HaralLTyBaHHS, a Ha IHAMKATOPI Tanmepa Bigobpasntbea «55y.

MoTim HaTucHiTb KHonky STOP & GO, i Ha iHankaTopi Tarmepa Binobpasntbea «SEx».

[ToBTOPITb KPOK 2. [HAMKATOP MOKaxe NMOTOUHE 3HAUEHHSA MaKCUMaribHOI NoTyxHocTi: 4. 3a

3aMOBUYBaHHAM BCTAHOBEHO 3HauerHs 74 (7400 Br).

5. 3a LONOMOroK KHOMKU KepyBaHHS TaliMEPOM MOXHa 3MIHIOBATW 3HAUEHHS MaKCUManbHOT
NoTy»HOCTI, BUBUpatoum mix 28 (2800 Br), 45 (4500 Br), 60 (6000 Br) i 74 (7400 Br).

N

~ o
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6. TMicng BCTaHOBMEHHA MaKCUMasIbHOT MOTYXHOCTI HaTUCHITL kHomky STOP & GO, wob nia-
TBEPAMTM HANALLTYBaHHS, | BAPUITbHA MOBEPXHA aBTOMATUUYHO MOBEPHETLCH B PEXMM Oui-
KYBaHHS.

YBATA! flkio koHPOpPKY BUMKHYTH Nif Yac NpoLecy HanaluTyBaHHs, 3MiHU He ByayTb 36e-

pexeHi, i noTpibHo byae BukoHaTH kpok 13HoBY.

3AXWUCT BIA, MEPETPIBY

[atumk TemnepaTypy B iHOYKUINHIN BapWUIIbHIM NaHe i MOXe KOHTPOSIOBATA TeMMepaTypy
BCepeaMHi BapuabHOI naHesi. AKLLO BOHa BUABMWTb, LLO BiH 3aHAATO BEMMKMI, BapUbHa No-
BEPXHA aBTOMATUUHO BUMKHETbCS.

ABTOMATWYHE BUMKHEHHA NPUCTPOIO

BapuribHa nosepxHa Mae GyHKUIIO 6e3MeyHoro aBToMaTMyHOro BUMKHeHHs. BapunbHa no-
BEPXHA BUMMKAETHCA aBTOMATUUHO, AKLLO BY 3a0yrn BUMKHYTV HarpianibHi enemeHTy. Yac
aBTOMATUYHOIO BUMKHEHHS 33 3aMOBUYBAHHAM HaBeeHO B TabnuLL Huxue:

VN

{olalalsle]ala]e
Yac HarpiBaHHsA 3a 3aMOBYYBaHHAM (Y
S 6 6 6 3 3 3 2 2 1,5

YBATA! Konu kacTpynio 3HiMaloTb, iHAYKUiWHa BapuibHa NOBEPXHSA MOXe HeramHo npunu-
HWUTU HarpiBaHHS i aBBTOMaTMUHO BUMKHYTUCb Uepes 2 XBUITUHMU.

KOPUCHI MOPAOU

MOPAIU LLIOO0 NPUTOTYBAHHA

Konm pKa 3aKUnnTb, 3MEHLLITb PIBEHb MOTYXHOCTI.

BUKOPVCTOHHSA KPULLIKM CKOPOUYE UAC MPUrOTYBAHHSA TA EKOHOMUTB EHEPTIito, 30epiraym Tenso.
MiHimizyTe KinbKicTb pignHn abo xmpy, LoO CKOPOTUTM UAC MPUrOTYBAHHS.

[MOUHITb FOTYBATM HA BUCOKOMY PIBHI | 3MEHLLIYTE MOrO B Mipy HATPIBAHHA CTPABM.

NPUrOTYBAHHSA XI, TIPUTOTYBAHHSA PUCY

KuniHHa BinbyBaEeTbCA HMXUE TOUKM KMiHHS, npvbnmsHo npu 85°C, konm Bynbballkm nuLle
3PIAKA NIHIMAKTLCA HO MOBEPXHIO PiAnHW. Lie Koy 40 CMAYHKX CyniB | HXXHOTO pary, OCKINbKM
CMOKM PO3BMBAOTECA De3 nepecMmaxyBaHHA NpoaykTis. Coycn Ha OCHOBI A€l | BopoLLHa
KpaLLle roTyBATV NPY TEMNEPATYPI HUXKYE TEMNEPATYPW KNMIHHS.

[lNs BUKOHQHHA AeAKMX 30BAAHb, 30KPEMA NMPUTOTYBAHHA PUCY B pexXumi abcopbuii, Moxe
3HOA0BUTUCH BULLMIN PIBEHD, HDK HAMHMXUMM, 110D 3a0e3MeunTi HaNeXHe NPUrOTYBAHHSA
i BMPOOOBX PEKOMEHAOBAHOTO YaCy.

COKOBWTI CTEMKU

[ng npuroTyBaHHA COKOBUTUX apOMATHUX CTEIKIB:

[Nepen NpPUroTyBaHHAM 3a5IMLLITE MACO NPW KIMHATHIN TemnepaTypi NpubnsHo Ha

20 XBUNNH.

2. Posirpitn ckoBopoay-rpusib.

3. 3malLLlyemo cTelk 3 0box DokiB onicto. 3DPU3HITE CKOBOPOAY HEBENMKOI KiMTbKICTIO
onii i BUKNaaiTb MACO.

~N

6
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»

[NepeBepTaemo cTerk nyLLe oamH pas3 nig yac CMaXeHHs. TOUHMIN Yac MPUroTyBaHHA
3a51eXUTb Bif TOBLLMHM CTEMKIB | piBHA NOTYXHOCTI. Yac moxe BapitoBaTucs Big 2 40 8
XBUMH Ha CTOPIHKY.
5. MNepen nogadeto ganTe CTerKy BIANOUUTA Ha TENNIN Tapinui KislbKa XBUAWH, LLIOD BiH
CTaB MAKUM i HDKHUM.

A18 CMAXXEHHA HA CKOBOPOJI BOK

BunbepiTtb kepamiuHmit BOK 3 MIIOCKOKO NMOBEPXHEIO abo BEnKy CKOBOPOAY.

Migrotyitte BCi iHrpeaiceHTU Ta obnagHaHHA. CMaxeHHA Mae By Tu LBUAOKUM. FKLLO

BW FrOTYETE BEMUKY KiNbKICTb CTPaB, FOTYNTE iX KiNTbKOMa MEHLLIMMW NapTiaMM.

KopoTKo po3irpisBacmMo CKOBOPIAKY | A0AAEMO ABI CTOMOBI NOXKM Ofii.

. Cnouvatky nigroTymte MAco, BiaKIaaiTh Moro BOIK i TprmanTe B Tenni.

. Obcmaxyemo oBoui. Komm BoHM po3xapunncs, ane e rapadi, SMeHLIUTY piBeHb
HarpiBaHHHA, MOKIACTN MACO B CKOBOPOAY | AOA4ATU COYC.

. ObepexHo nepemillanTe iHrpediEHTH, LLOD NepeKoHaTMUCA, LLIO BOHW NPOrpifincs.
lNopnaBaTw BiApa3sy Nicns NPUroTyBaHHS.

HANALUTYBAHHS TENJ1IOBOI MOTY>XXHOCTI

HaBeaeHi Huxue BKa3iBKM HAAAIOTLCA NULLIE ANA O3HAMOMMIeHHA. BMbip npasunibHOro cry-
NeHsa NOTYXHOCTI HarpiBy 3aNexuTb Big pAdy GaKTOpIB, BKOUAIOUM TN BUKOPUCTOBYBAHOMO
nocyay i KinbKicTb DKi B HboMy. BusHaute ana cebe onTumanbHWi piBeHb HarpisaHHA 41
KOHKPETHOro Cnocoby NpUroTyBaHHA Ta NPOAYKTY.

[ToTyXHicTb
ﬂOﬂaTKM

- [16annmee HarpiBaHHA HEBENUKUX KiTbKOCTEM

- PostonnerHs Lwokonaay Ta BEPLLUKOBOrO Maca, a Takox NPUroTyBaHHA ixi, aka
1(2) J1erKO 0BNIKaETHCA

- Jlerke kuniHHa

- [MNoBinbHe HarpiBaHHA

N —

NOo AW
UA

- HarpiBaHHs
3-4 - [HTeHCHBHE KMMIHHA
- [MpuroTyBaHHsA pucy

5-6 - CMaxeHHs MIIVHLIB

- CmaxeHHs
- [MpuroTyBaHHA MakapOHHMX BUPODIB

- CmaxeHHs y dpuTiopi

- [HTeHCHBHE 0BCMaxyBaHHS
- Bapinns cynis

- Kunnaua Bopa

77
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BUPILLEHHA NPOBJIEM

[MepekoHanTecs, Lo iHOYKUiNHA BapWibHa
MOBEPXHA MiAKIIOYEeHa 40 AXepena
XUBIIEHHS | LLIO [Xepesio XMUBeHHS

IHAyKUiMHa BapUIbHa BBiMKHeHe. [epesipTe, Un € enekTpuKa

MOBEPXHS He Hemae xupreHHs. B JOMaLLIHIN enleKkTpomepexi. AKLLo

BMVIKAETbCH. npobnemy He BAAETHCS BUPILLNTY,
BUKMUTE KBaslihiKOBAHOro creuiasnicta 3
0bCyroByBaHHS.

BUMKHITb 3axmcHe BIOKyBaHHS.
[nB. nyHKT "HAk kopucTyBaTM1CA
BapPUIIbHOIO MOBEPXHEID".

KHoMKku He pearyioTe  YBIMKHEHO 3axmMCHe
Ha AOTUK. O10KyBaHHS.

VN

[NoBepxHs ckna Haa
CEHCOPHMMM eNemMeHTamMun
3nerka Bonora abo Bu
TOPKaETeCa ix NMLLIE KIHYMKOM

MoBepPXHA CEHCOPHMX KHOMOK MOBUHHa
ByTv abconoTHO cyxoto. TopkanTecs

CeHCopHI KHOMKM
NpaLooTb He Jyxe

nobpe. KHOTOK YCiM KIHUMKOM ManbLs.
nasiblg, TOMy BOHUM HE pearyioTs
HaMEeXHVM UMHOM.
Ix roTyBanu B nocyauHax 3 .
. BrikopucToByiiTe Nocya 3 raakMm
HEPIBHVMM, FOCTPMUMI KPAAMM. . L :
QHOM | H/KHIMM Kpagmu. [11B. po3aisn
CkngHe noKpUTTH BapunbHa nosepxHsa byna 5
Ak npaBuIbHO BUOPaTH Mocya Ang
noapsnaHe. ounLLieHa ckpebkom abo o
NPUroTYBaHHA iXi".
MOJOUKOM A9 YMLLIEHHS (3 T
abpa3vBHUM 3aCOO0OM). : :
Lle moxe ByTv nos'azaHo
3 KOHCTpPYKLUi€
[eaknn nocyn Bpa3Kae  BUKOPWCTOBYBAHMX NOCYANH Lle HopmanbHe aBULLE | He BKa3yE Ha
abo cTpinge. (TobT0 pi3HMLEID B IHAYKOBAHMX HECMPABHICTb.

KOMMBaHHAX B MaTepianax
IHOYKUIMHOrO AHA).

[HAYKUiMHa BapuibHa
MOBEPXHA TUXO
[3UKUMTb Mifg Yac
MPUroTyBaHHS iXi 3

Lle HopmanbHe asuLle. J3mxuaHHs
NOBMHHO CTUXHYTH abO 30BCIM
NPUMNUHUTICS, KOMN BU 0BepeTe HIKUMM

Lle BinbyBaeTbCA 3aBAAKM
IHAYKLIMHIM TexHonorii

. NPUTOTYBAHHS. i ; .
BVICOKOIO MOTYXHICTIO piBEHb MOTYXHOCTI Harpisy.
Harpisy.

YBIMKHYBCS BEHTUMATOP

BOYA0BAHOI B iHAYKLIMH .

W ERARCATARRY Lle HopmanbHe aBuLLE i He noTpebye
. - BaPUIbHY NOBEPXHIO CUCTEMM . )

3 iHAYKUIMHOI BTPyYaHHs. He siakmouanTe

OXOSOMKEHHS, LoD 3anobirtu
neperpiBaHHI0 e1eKTPOHIKM.
BenTunatop moxe npauosaty,
HaBITb KOS iHAYKLIMHA
BapWbHa MOBEPXHSA BUMKHEHa.

€MEKTPOXMBIIEHHS Bifl IHAYKLINHOI
BapWbHOI naHesi nig yac pobotn
BEHTUNATOPA.

BapWIbHOI naHeni uyTn
LLYM BEHTUAATOPA.
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|[HAYKLiMHa BapnibHa
MOBEPXHA HE BUABMAE MNOCY/
Ha HarpiBabHOMy Mosi,
OCKINbKW BiH HE MpuaaTHWUM Ang
iHAYKLINHOrO NPUroTYBaHHS.
[HAyKUIMHa BapubHa
NMOBEPXHA He BUABIAE Nocya Ha
HarpiBanbHOMY MO, OCKIfIbKM
BiH abo 3aHaaTO Manum Ang
HarpisasibHOro nosg, abo He
CTOITb MOCepeanHi Hboro.

Mocyn He HarpiBaeTbCA,
a CBITMOBI iHAVKATOPM
Ha naHesi He
BMMKaIOTHCA.

[HAYKUiMHa BapuibHa

noBepxHa abo

HarpiBanbHe none

BUMKHYSINCA, NyHaE

3BYKOBWW CUTHAM, a Ha  TexHiYHa HeCnpaBHICTb
iHOMKaTOPI 3'ABNAETbCA  ObNagHaHHs.

KOf, MOMUIIKM (3a3BMYan

YEpryeTbea 3 OHIEn

abo gBoMa Lmdpamu Ha

iHOMKATOPI FOAMHHMKA).

BukopucToByiTe nocys, npyaHadeHmn
ANS iHAYKUIMHOrO NpuroTyBaHHsa. Aus.
po3ain "Ak NpasuIbHO BUBPATU NocyA AN
NPUroTYBaHHA DXi".

[MocTaBTe TapifiKy B LEHTP HarpiBasibHOro
nons. [liameTp Moro HUXHbOI YaCTUHM
MOBMHEH BiANOBIAATM PO3MIPY MOSS.

3anuLLiTh KOA MOMWIIKM, LLIO 3'ABUBCSA
(niTepa/undpa), BIAKTIOUITE iHAYKLIMHY
BapWIIbHY MOBEPXHIO Bifl ENEKTPOMEPEeXI
Ta BUMKNMUTE KBasidikoBaHoro daxisLg 3
CepBiCHOro 06CyroByBaHHS.

UA

Aorngd NMPUBUNPAHHSA

1. BiakniouiTb enekTpoxXmBieHHs

BiZl BAPUNbHOI MOBEPXHI.

2. HaHeciTb 3acib ons umLeHHs
IHAYKLUIMHUX BaPUMIBHNX
naHenew, NOKW BapubHa
noBepxHs Le Tenna (He
HaHOCbLTE Ha HAATO rapayvy
NOBEPXHIO).

3. [MpoTpiTk BCIO Tapinky, a noTiM
BUTPITb i1 HACYXO YMCTOIO
TKaHWHOK abo NanepoBrM
PYLLIHWKOM.

4. TipkniouiTh BIOK XUBIEHHSA

[10 BapWbHOI MOBEPXHI.

HopmanbHe
3abpyaHeHHs

CKIIAHOI MOBEPXHI

Bif LLOAEHHOrO
BUKOPWCTaHHS
(BimGOUTKM Nanbuis,
APIBHI cnigwn, nnamm sig
i abo Bif KUM'ATIHHA
npoAyKTiB Be3 LyKpy)

‘ MPM-60-IM-17_instrukcja_v04.indd 79

- Konv Bu Big'eaHaeTe BapunbHy
MOBEPXHIO Bifl elIEKTPOMEPEXI, BOHA He
Oy/ie MoKa3yBaTU CBITIIOBMM iHAMKATOPOM,
ym rapava ii nosepxHa! ObepexHo!

- MeTanesi ckpebku, aeaki ckpebkn 3
rpybOro HEMMOHY, a TAaKOX NIOCHMOHM

Ta npenapaTi Ang YMLLEHHS PUSUKYIOTb
noapaAnaTh NOKPUTTA CKIIAHOI BApUbHOT
noBepxHi. [lepekoHanTecs, Lo MUIOUNI
3acib i ckpebok nigxoadaTb ANd MUTTS
KepaMiuHNX BapUIIbHNX MOBEPXOHb.

- PetenbHo B1Aanith 3anuLKku 3acoby
[N9 YUALLIEHHA KEPaMIUHNX BaPUITbHNX
NOBEPXOHb, OCKISTIbKM BiH MOXe
3HeBapPBUTH CKNAHE MNOKPUTTA.

79

16.02.2026 12:37:59 ‘



Mpuropinui,
nepenuTuin BMicT
nocyay, Po3nnaeneHi
NASMM | NISMU BIg,
MPUroTOBaHOI iXi 3
BMCOKMM BMICTOM LyKpY
Ha CKNSIHIV MOBEPXHI.

VN

Mnamu Big nponuToi
PIAMHM Ha CEHCOPHUX
enemeHTax KepyBaHHA

Ix cnip peTenbHo BUAaNUTH
FOCTPVM HOXEM, e30M BPUTBM
abo creuiansHUM ckpebKom
N8 IHAYKUIMHWX BapUITbHUX
MOBEPXOHb, AOTPUMYIOUNCH
0BepPeXHOCTI Mif Yac UMLLEHHS
rapAunX BapuIbHMX NOBEPXOHb.
1. BigkmiouiTe eneKkTpoXmBIeHHS
BiZl BAPUbHOI MOBEPXHI.

2. 3iwkpedbtn npuropinui bpya
i mNAaMu BiA i, NPUKNaBLLM
11€30 IHCTPYMeHTY (cKpebka)
nig kyTom 30° A0 CKNSHOrO
MOKPUTTH, 3a4eKaBLLUM, MOKN
CKIIiHE NOKPUTTA OXOMOHE A0
BesneuHoi Temnepatypu.

. Butpite 3anuiixkm 6pyay Ta
NASMU BiA NPONNUTOT PianHN
cepBeTKoIo And nocyay abo
nanepoBUM PYLLHMKOM.

4. OuuncTiTh BIANOBIAHO OO
IHCTPYKUIN Ha KpoKax 2-4 B T.
"HopmanbHe 3abpyaHeHHs
CKIAHOI MOBEPXHI BiA
LLIOAEHHOTO BMKOPUCTAHHS".

w

. Bigkniouitb enekTpoxmnBneHHsa

Bi/l BAPUIIbHOI MOBEPXHI.

. MoknafiTb raHuipKy Ha Nagmy,

o6 BoHa BOpanacs.

3. [poTpiTb noBepxHio
CEHCOPHOI NaHeni YNCTo
BOJOrolo rybkoio abo
TKaHNHOIO.

4. BUTpiTb MOBEPXHIO HACYXO

nanepoBUM PYLLHUKOM.

[TigkNoYiTh BIOK XUBMEHHS

[10 BapWbHOI MOBEPXHI.

N

o

- [namu Big ixi, WO po3nasuiacs Big
HarpiBaHH¢, Bif CONOAKMX MPOAYKTIB
abo Big MPONWTOI PiaVHW CNig BUAANATH
HeramHo. AKLLIO BOHM OXOMOHYTh i
NPWAWTHYTh A0 CKMa, iX Oyae BaXKo
BUOAMUTY i, B KPANHbOMY BUMAAKY, BOHM
MOXYTb MOLLKOANTMN MOKPUTTA CKI1a.

- Hebesneka TpaBmyBaHHA: ckpebok ansa
UMLLIEHHS CKIIAHOI MOBEPXHI BapWIbHOI
MOBEPXHi

Lly>Xe rOCTPUW | OrOMIOETLCSH, KON
3aXMCHY KPWLLIKY BiACYHYTO Ha3ag.
BukopurcToByMTe KOrTETOUKY 3

BENMKOIO 0BepexHICTIO | TpumanTe ii B
HeAoCTyMHOMY AN AiTeln micui.

- BapwnbHa nosepxHa Moxe B1aaBaTu
3BYKOBWW CUIHaM | BUMMKATHCS, @ CEHCOPHI
enemeHTN KEpPYBaHHA He NpaLioBaTUMYTb
HaNeXHUM YUNHOM, SKLLIO NaHeb
KepyBaHHA Mokpa. [epea NOBTOPHUM
YBIMKHEHHSIM BaPUSIbHOI MOBEPXHI BUTPITh
Hacyxo NaHenb KEPYBaHHA Ta CEHCOPHI
enemeHTL.

TEXHIYHI AAHI

BapunbHa noBepxHsa

KinbkicTb koHGOPOK

Hanpyra xuneneHHs

BcraHoBneHa enexktpuuHa

MPM-60-1M-17

4 nong, Wo
PO3LLMPIOIOTHCA

220-2408B
3MIHHOTO CTPYMY

6800-7400 BT

MOTYXHICTb
Posmipy Brpoby (L x [1 x B, mm) 590x520x58
BbynosaHi poamipu AxB [mm] 565x495

Po3MipHi 3HaueHHs € NPUONN3HUMM. Y 3B'A3KY 3 NOCTIMHMM BAOCKOHANEHHAM NPOAYKLIT, KOH-
CTPYKLIA | TEXHIUHI AaHi TPUCTPOI0 MOXYTb Dy TK 3MiHeH Oe3 nonepeaHbOro NoBIAOMIEHHS.
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3BIPKA

Y cTinbHWLI HeobXiAHO BUPI3aTV OTBIP AN1A BCTaHOBEHHA BapWIbHOI NOBEPXHI BIANOBIAHO A0
PO3MIpIB, MOKA3aHMX Ha MasIIOHKY HUXYE,

3 MipKyBaHb MOHTaXY Ta BUKOPUCTAHHS, BIflbHWUI NPOCTIP NOBUHEH CTAHOBUTM MiH. D cM.
MiHimManbHa TOBLLMHA CTiNbHMLI 419 BOYA0BaHOI TexHiKu nosuHHa ctaHoButy 30 mm. Crinb-
HWLA NOBKHHa DYTV BUTOTOBMEHA 3 TEPMOCTIMKOIO MAacTUKY, 0O BoHa He aedopmyBanacs
nif Ai€io BapunbHOI NOBEPXHI. YCTAHOBUI PO3MIPK MOKa3aHIi HUXYE:

mmmmm

MPM-60-IM-17 590 495 50 xB

BIOCTAHb BIf, 3AAHbOI ABO BIYHOI CTIHU

A=760mm B =50 mm (min.) C=30/20 mm (miH.)
D = nositpaxwui 3a3op E = uxig nositps (10/5 mm)

MOHTAXHI KPOHLUTEMHU .
NEPEQ KPINJTIEHHAM MOHTAXXHUX KPOHLUTEWHIB
MoMICTiITb NPUCTPIN Ha PIBHY HECYUY NMOBEPXHIO (MOKAABLLUM Ml HbOTO OPUriHANBHY YMNaKoB-

Ky). 3aXMCTITb €1EMEHTIN KePYBaHHSA Ta PErysIioBaHHS, AKi BUCTYNaKOTb HaZl NOBEPXHEIO MNTK,
BiJl yOapiB | HaBaHTaxXeHb.
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3aKpiniTb BapWibHY NMOBEPXHIO Ha CTIMbHMULI, MPUKPYTUBLIM 3HW3Y YOTUPW MOHTAXHI KPOH-
LUTEMHM (AMB. MAIOHOK) MICIA TOro, AK NPUCTPIN Dyae 3arnnbneHo B MOHTaXHWI OTBIP.

Binperynionte nonoxeHHs MOHTaXHNX KPOHLUTEMHIB BiANOBIAHO A0 TOBLUMHM CTINbHML.

VN

TR R S 5 =S|

CKﬂﬂHa/-“ R

nnacTuHa /
B MOHTaXHMI KPOHLITENH \
g o 3
ST3. 5%
RN / kyxoHHa Wwada
) Kopnyc Huxwboi . Crinshnus / kyx

naHeni €
\

- 5

a) [BuHT

b) KporwTenH

B) OTBip ANd rBMHTa

(d) OHo BapwnbHOI NOBEPXHI
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NIAKNIOYEHHA A0 CUCTEMU ENEKTPOMOCTAYAHHA

[MpUCTPIN Ma€e 3HaUHE EHEPrOCTIOXMBAHHS | BUMArae NiAKIOUEHHS [0 eleKTPOMepexi yepes
KIMeMHY KOMOAKY 3 aBTOMATUUHMM 3aMobiKHMKOM, AOCTATHBOI CUMM CTPYMY, PO3TaLLIOBaHY
akomora bnmxue 4o NPUCTPOIO. [PUCTPIN NOBUHEH BCTAHOBIIOBATU TiflbKW KBaNIGIKOBaHWM
ENEKTPUK.

ABTOMATUUHMIN 3aNOBIKHIK Ha Kabesi XMBIeHHA, WO BeAe 40 BaPUIbHOI MOBEPXHI, MOBUHEH
OyT1 PO3TaLLIOBaHUI Y AOCTYMHOMY MICLI 38 MEXaMM YCTAaHOBKM BapUIbHOI MOBEPXHI, 0O
BIAKIOUMTIN NPUNAL Bil MEPEXI XKMBIEHHS.

Bxipni knemn Bxinni knemu 220- 40~
axepens mxepens Bxiawi knemn (2] Bxiawi knemn
§ axevens akesens
xenerna =1 onerna
D e
&)

®

UA

Kopuuresuit

Kabens
xusnerHa

Kabens
KMBNEHHR

OMEPEAXKEHHA

1. IHAYKUiMHY BapWbHY NOBEPXHIO MOBUHEH BCTAHOBMIOBATW KBanidbikoBaHWM daxi-
Belb. Hikonm He BUKOHYIMTE MOHTa) CaMOCTINHO.

2. MnaTa noBuHHa OyTW BCTAHOBEHA TakMM UMHOM, LWOO 3abe3neunT Kpalle Te-

nyoBe BUNPOMIHIOBaAHHSA A4 NiABULLEHHS iT HagiMHOCTI.

3. CrinHa i 30Ha IHAYKLUIMHOrO Harpisy Haa pobouoio MOBEPXHEKD MOBUHHI BUTPUMYBA-
TV BUCOKY TemnepaTypy.

. o6 yHUKHY TV NOLLIKOAKEHb, MPOLLIAPOK i KNew NOBUHHI By T TEPMOCTIMKMMM.

. He BukopucToByIMTE NapoouniLlyBau.

. Lo nnaty moxHa nigkniodaTi nLle 40 AXepena XMBIEHHS 3 ONOPOM CUCTEMW He
Binblie 0,427 Om. 3a HeobXiagHOCTI 3BePHITLCH 40 aBTOPM30BAHOrO NOCTauabHM-
Ka 49 OTPUMaHHA iIHbopMaLLii Npo iMneaaHc cucTemm.

7. BapunbHa noBepxHA MOBKHHa BCTAHOBIOBATMUCA KBanidiKkOBaHMM MepCcoHaniom.

Hikonu He npoBoabTe onepaLito CamoCTINHO.
8. BapubHy noBepxHio He MOXHa BCTaHOB/IIOBaTM be3nocepeaHbo Bind xonoannb-
HUX NPWIaAiB, MOCYAOMUMHUX MALLMH | POTaLLIMHMX CYLLAPOK.

o Ol
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NIAKIOYEHHA NNATU 0O OXXEPEJIA XKUBJIEHHSA

[TioKnioUeHHs NMTK NOBUHEH BMKOHYBATK KBaslidikoBaHMi daxiselb. BukoHaTtv BianosiaHo
[0 CXeMM HIXKUE :

CUHIN
KOpUUYHEBUM

N L

| 220-240V |

1. AkLo kabenb NoLKoaXeHUN abo NoTpebye 3amiHu, Lie NOBUHEH 3pODUTH iIHCTaNda-
TOP, BUKOPUCTOBYIOUM BIAMNOBIAHI IHCTRYMEHTH, LLIOD YHUKHYTU HeLLacHUX BMNaa-
KiB.

2. GKUWOo NpUCTpin NigKMoYacTbea be3nocepeaHbo 00 eNeKTPoOMepexi, HeobxigHo
BCTAHOBWTU HAraToMoOMOCHWM BUMMUKAY 3 MiHIMArbHMM 3a3000M MiX KOHTaKTamm
3 Mm.

3. MOHTa)XHWK NoBMHEH 3aDe3neunTn NpaBuribHe efeKTpUUHe NiaKoUeHHA Ta 00-
TPUMaHHS NPaBUN TeXHIKKM Besneku.

4. Kabenb He MOXHa 3riHaTh abo cTruckaTtu.

5. PerynapHy nepesipky Ta 3aMiHy Kabenio NoBMHEH 34INCHIOBATU SULIE KBasidiko-
BaHMI daxiselb.

BE3MEKA

- [MpounTanTe Lo IHCTPYKLIIO Nepesn BCTAHOBMIEHHAM | BBEASHHAM NMPUCTPOIO B EKCMNYATALiHO.
Bupobruk npunagy He Hece BiAnoBigANbHOCTI 30 MOMUKM, JOMYLLEHI MPU BCTAOHOBSIEHHI
TQ BUKOPUCTOHHI NPUAaay.

- [MpncTpin NPU3HAYEHWUI BUKTIOUYHO ANA AOMALLHbOrO KOPUCTYBAHHS.

- Len npunaa MoxyTb BUKOPUCTOBYBATH AT BIKOM BiA 8 pOKiB, 0CODM 3 0OMEXeHMMM diznu-
HUMM, CEHCOPHMMM ABO PO3YMOBMMM 3AIDHOCTAMM, O TAKOX 0CODM, AKI HE MAIOTb JOCBigy 060
3HQHb, 30 YMOBM, LLIO BOHM NepebyBaloTb Mif HarnaaoM abo Bynin NpOoIHCTPYKTOBAHI LLIOAO
De3neuHoro BUKOPUCTAHHSA MPUAaay TA YCBIAOMITIOTL MOBA3AHI 3 LM pusnki. [ditam He
[I03BONAETLCA rPATH 3 NPUCTPOEM. [liTam 6e3 Harnaay AOPOCTINX He [03BOMAETLCA UMCTUTH
npunag abo AornaaaTh 30 HUM.

- [Mpunnaa BUKOPUCTOBYETHCA BUKTIOYHO 4718 HATPIBAHHA TA NMPUIOTYBAHHSA XAPUYOBMX PiANH.
BukopucTaHHsa Ana Byab-aKkux IHLWKX Linen cyBopo 3a00poHEHO.

- [oTynTte Ha IHAYKUINHIX BAPUIBbHIX MOBEPXHAX TiNTbKM B METANIEBOMY MOCYA|, MPU3HAUEHOMY
AN8 IHOYKUIMHOTrO NpUroTyBaHHA. He nigHockte nocyn abo KOHTEMHepH 3 MeamiHy abo
NAACTMKY 40 KOHGOPOK.

- AKLLO NPUNaa XMBUTLCA Bi MEPEXEBOTO TPAHCHOPMATOPA, MOro CAiA NIAKIIOUATA TA BUKO-
PUCTOBYBATM BIANOBIAHO A0 IHCTPYKLIMN BUPOBHMKA, 3AXMLLIAKOUM NIAHLION XMBIEHHS Bid HOA-
MIPHMX CTPYMOBWX HOBAHTOXKEHb, AKi MOXYTb MPWU3BECTM A0 NeperpiBy yCTAHOBKM TA NPUNCAY.

VN
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- Enektpuuni kabeni He NOBUHHI ByTW CKpyueHi abo nepekpyyeHi. Ix He MOXHA nigHOCUTY
OrM3bKO 0 rapAYMX NOBEPXOHb. [iC/a 30BEPLLEHHA MOHTAXY NEPEKOHANTECH, LLIO Kabesb
KMBMEHHA MK OyiBNEio Ta NPUNAAOM HE NePepPi3aHm.

- TpumanTe nosepxHi Npunaay yuctTmmn. bpya moxe nprssectv Ao 360i8 y poboTi Ta BUXOOY
0bNagHAHHA 3 Nay.

- [ig yac BUKOPUCTAHHSA NOBEPXHA MPUCTPOIO HArPIBAETHCA IO BUCOKOI TEMNEPATYPM.

- [NoBepxHi 3aNMLLIAITLCA FAPAUMMM AEAKUI yac nicna obpobku. He TopkanTecs i He uncTitb
KOHOPKM [0 TOTO, AK BOHM MOBHICTIO OXOSIOHYTh!

- Y pasi NOWKOMKEHHA KADEMIO XMBIEHHA NPUIALY 3BEPHITHCS 30 MOTO 3AMIHOIO A0 BUPODHMKA
NPWNOAY, MOro ABTOPU30BAHOIO CEPBICHOTO LIeHTPY ab0 iHLLIOTO GaxiBUA 3 BiANOBIAHOK KBAST-
dikauiero. HenpodeciinHa samiHa pobuTb NoaasbLLE BUKOPUCTAHHA NPUCTPOK HebesneuHmm!

MonepenxeHHa ana nogen 3 iIMNNaHTOBaHUM KapAioCcTUMY-
natopom!

IHOYKUIMHA BAPUJIbHA NMOBEPXHA FrEEHEPYE MATHITHI
nonay CBOEMY BE3NOCEPEAHbOMY OTOUYEHHI. Imnnan-
TOBaHWUM KapAIOCTUMYNATOP NOBUHEH BiANOBIAAaTUM HOPMaM, LLIO
BMMaraloTb CTIMKOCTI 10 eNIeKTPOMarHiTHMX NepeLuKkoa, Cnpuun-
HeHUX iHayKuinHumm nnutamu. NMepekoHanTecs, WO BaLl NyckKay
BiANOBiAa€ UMM BMMOraM i LLIO BaM AO3BONEHO Habnuxatuca
A0 IHAYKUINHMX BapuibHUX NoBepXoHb. [pokoHcynbTynTeCs
3 BUpobHMKOM abo nikapeM 3aranibHOI MPaKTUKM.

TEXHIMHE OBCJ1YTOBYBAHHA

Mepen nposeaeHHAM TexHIUHOro obcyrosysaHHa abo gornaay 3a npunagom BIE€OHATA
MOro Bif AXepena eNekTpOMepeXxi Ta 3a4eKaTil, MoK BiH NOBHICTIO OXOSOHE.

OYMLLEHHSA MNOBEPXHI BAPU/TIbHOI MOBEPXHI

HeranHo ountainTe BapuiibHy MNOBEPXHIO BiA NAAM, O NPOAMIMCA Ha ii nokputTa. Mepes
TUM, K UNCTUTU TapIinKy, NepekoHamTecs, Lo BOHa OXosona.

QOuUUCTITb NMOBEPXHIO MAKOK TKAHWMHOK abo NManepoBMM KyXOHHMUM PYLIHUKOM. AKLLIO niama
npucTana 4o BePXHbOro NOKPUTTA BaPWIbHOI NOBEPXHI, 4719 i BUAANEHHA MOXe 3HafobuTm1ca
cneuianbHWM 3aCi0 4Na UMLLIEHHA CKNoKepamiku. LLi 3acobu AOCTYNHI B XOPOLLIMX MarasmHax.
He oumLiante BepxHil LWap NOCbOHaMM ANA UNLLEHHS, APOTAHUMK CKpebkamn abo noaio-
HMMM 3aCODaMM - BOHM MOXYTb NOAPANATA MOBEPXHIO CKI1a.

BUPILUEHHA NMPOBJIEM

[MpUCTPIN BUMKHEHO:

[NepekoHanTecs, LLO NPUCTPIN NIAKIOUYEHO A0 Xepena XUBMEeHHS.

- [lepesipTe, UM HAOXOAUTL CTPYM A0 NPUNALY A60 MOTO PO3ETKM/3€AHAHHA.

- Un 30KIHUMBCA BCTAHOBMEHNI YaC poboTn?

Ha inavkaTopi MoxHa nobauntu nitepy «Hx»:

- BoHa Bkasye Ha Te, WO BOPUIbHA NOBEPXHA rapsayd, i 3racHe N1LLIe TOAI, KON BOHA NOBHICTIO
OXOJIOHE.
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YCYHEHHSI HECTPABHOCTEW HA IHOYKUIMHUX BAPUIbHUX MAHENAX

BapunbHa NoBepxHA BUMKHEHA BUMUKAUEM XKUBIIEHHS, ane 3 Hel Uy Tu 3BYK:

- BeHTMnaTop oXonomkeHHs KOMMOHEHTIB MNATV NPALIOE | BUMKHETLCA NMLLIE TOZ, KON NAATa
NOBHICTIO OXOSOHE.

- Bkasye Ha Te, WO NNATA HATPINACA [0 BUCOKOT TeMnepaTypu. 3a4ekaiiTe, MOKM BAPWIbHA
MOBEPXHA MOBHICTIO OXONOHE, MePLL HiX YBIMKHYTK ii 3HOBY.

ANCK TOPOXTUTb ABO CTPIJIAE:

- Lle HopManbHMI POBOUNI 3BYK IHAYKLIMHMX KOTYLLIOK Mif YAC NPUTOTYBAHHSA DK,

Y pasi BUHWKHEHHSA HECTIPABHOCTEN BapUibHa NOBEPXHA BUMKHETLCA 3aBAAKM CBOIM yHKLI-
am Desnekw Ta BiaobpasuTb BIANOBIOHMI KO NOMUIIKM Ha NaHeni KepyBaHH:

VN

o

ERO3

F1

F3

Fa

El

E2

E3

E4

ES

BincytHe cyaHo abo HesignosiaHe
CYyLHO;

Boaa abo nocyavHa Ha ckni Hag
€NeMeHTOM KepyBaHHA

HecnpaBHe 3'eiHaHHSA MiX NiaTolo
AMcnnes Ta NiBoo OCHOBHOIO
naToto.

HecnpasHicTb gatunka
Temnepatypu obirpisava.

HecnpaBHicTb gaTumKa

TemnepaTypu MaTePUHCHKOI NnaTu.

[atuvk Temnepatypu
CKITOKepaMiyHOi MIacTuHM
3HAXOAUTHCA Ha BUCOKOMY PiBHI.

Hatuvk Temnepatypu IGBT mae
BVCOKY TeMnepaTypy

HenpasunbHa Hanpyra XvBneHHs
(3aHaaTo BMCOKA)

HenpasuibHa Hanpyra XvBneHHs
(3aHaaTO HU3bKA)

HecnpagHicTb gatumnka
Temnepatypm

[ToBigomneHHs npo
- PO[ Moxnmea npuymHa Lo pobwuTn
MOMWUJIKY

3aMiHiTb nocyamHy;

QuuLLeHHs iHTepdency KopucTysaya

1. 3'eaHyBanbHUI Kabenb NigKIoYeHN
HemnpasmNbHO abo MOLLKOMKEHNI;
2. 3aMiHiTb MATEPUHCBKY MarTy.

3aMiHiTb [aTUMK KOTYLLIKN

3aMiHiTb MaTepUHCbKY niaTy

Konu iHayKLiiHa BapubHa MOBEPXHA
OXOJIOHE, YBIMKHITb ii 3HOBY.

Konw iHayKuinHa BapuibHa NoBepxHs
OXOIOHE, YBIMKHITb ii 3HOBY.

Byab nacka, nepesipTe NpaBUIbHICTL
nigKmioueHHsa o enektpomepexi. [icna
TOTO, fIK BU MEPEKOHANNCSA B MPaBUIbHOCTI
NiOKMIOYEHHS 10 e1EKTPOMEPEXI,
YBIMKHITb MPUCTPIN.

Byab nacka, nepesipTe NpaBusIbHICTb
NiAKMIOYEHHS 10 e1eKTPOMEPEXI.
[Micnsa Toro, Ak BM NepekoHanmncs

B MPaBWUIbHOCTI MIAKTIOYEHHS 10
eneKTPoOMepexi, YBIMKHITb MPUCTPIN.

3'eaHyBanbHUt kabenb NigKIoUYeHn
HenpasuIbHO abo HecnpasHWL;

Y pa3i nosBW iHLIMX KOAIB MOMMUMIOK BIAKMIOUiITE MPUCTPIN Bif ENEKTPOMEPEX: Ta BUKINUTE
cepBsicHOro daxisLg.
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Indbopmauia BignosiaHo Ao Pernamenty Komicii (€C) 2023/826

Moagenb

[ocTynHuit BUMKHEHMIN aDO PEXMM OUiKyBaHHA
EHeprocnoxuneaHHs y BUMKHEHOMY PEXMUMI
EHeprocnoxmaHHa B pexmmi OUikyBaHHA
EHeprocnoxmsaHHs B pexumi odikyBaHHS Npw NiAK0OYEHHI
ABTOMAaTWMYHO NEPEXOANTL Y PEXMM BUMKHEHHS Micna
ABTOMATWUHO NEPEXOANTL B PEXUM OUiKYBaHHA Mics

Pexum ouikyBaHHSA Mepexi, AKLLIO MPUCTPIN Mae yHKLIO
NiAKMNIOYEHHA [0 NpOrpamm
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VN

* X %
* *
* *
* *

* 5 %

Mpm Inpopmauis npo moaens—> (")

Bu moxeTe oTpumaTtit focTyn Ao iHbopmadii npo moaeni, Lo 30epiraeTeca B 6asi gaHux
NPOMYKTY, BIABIAABLUV BKa3aHI HUXUe BeD-CcanT Ta 3HanLWOBLLK ineHTUdikaTop mogeni (),
AKMIM MOXHA 3HAWMTM Ha eTUKETLI eHeprocnoXmBaHHA.
https://eprel.ec.europa.eu/

MpaeunbHa yTuniszadia npoaykty (Biaxoamn enekTpmuHoro Ta

eneKTpoHHoro obnaagHaHHA)

Monbwa MapkyBaHH$, po3milLeHe Ha BUPODI, BKa3ye Ha Te, LLO BMPI6 He cnig BUknaaTm
Pa3oMm 3 IHLIMMKU NOBYTOBUMM BiAXxoAamMmn MiCis 3aKiHUEHHA TEPMiIHY MOro eKc-
nnyatauii. 3HoLeHe obnagHaHHA MOXe MaTW HEraTUBHWUI BMNINB Ha HABKOJMLLI-
HE cepefoByLLE Ta 340POB'A N0AEN Yepes NOTEHUIMHMI BMICT Hebe3neuHux pe-
UOBMH, CyMiLLIEM Ta KOMMOHEHTIB. 3MiLLlyBaHHA eNeKTPUYHNX BiAXOAIB 3 iHLUNMMMK
Biaxoaammn abo ix HenpodecinHe po3bupaHHA MoXe NPU3BECTU A0 BUAINEHHS PeYOBUH,
LLUKIANWBUX AN 300POB'A Ta HABKOMLLIHBOTO CepeAoBMLLA. SHOLLEHMI NPUCTPIN Heobxia-
HO 3[aTW Ha MyHKT 300py BIAXOAIB €IEKTPUUHOrO Ta eNeKkTPoHHOro obnagHaHHs. LLLo6 oT-
puMaTy getasnbHy iHGOPMaLo NPO MiCLEe MOBEPHEHHSA EMEKTPUUHMX Ta eNIEKTPOHHUX Big-
X0fiB, KOPUCTYBaUeBi HEOBXIAHO 3BEPHYTUCH A0 MYHKTY 360pYy KOMyHaNbHOro obnagHaHHA
abo 3aBoay 3 Nepepobku Biaxoais.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on
Twoje oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek watpliwosci na temat funkcjonowania lub
awarii produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy
staran, aby procedury reklamacyjne byly maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

W razie awarii urzadzenia
skontaktuj sie z naszym Serwisem
Centralnym pod numerem telefonu
+48 (22) 380 52 42 od poniedziatku
do piatku w godzinach 7.00-15.00.

Piecze¢ i podpis osoby dokonujacej
montazu kuchni gazowej
lub elektrycznej

miejscowosd data
podpis

W przypadku pytan lub Przed zgloszeniem reklamacji
watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie
z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.

12-100 Szczytno, Zapoznalem sie i akceptuje

Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.

+48 (22) 380 52 42 Czytelny podpis kupujacego/

Legible signature of the buyer
serwisdagd@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
zumowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
srodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze oswiadczenie gwarancyjne nie ma wptywu
na te srodki ochrony prawne;j.

Gwarancji okreslonej w niniejszym oswiadczeniu

gwarancyjnym udziela gwarant — MPM AGD

Spodtka Akeyjna (KRS nr 0000399132, ul.

Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktdrego niniejsze

oswiadczenie jest dotaczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a) sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury otoczenia,
wytadowania atmosferyczne, uzywanie
niezgodnych zinstrukcja obstugi sSrodkéw
eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktore dostaty sie do wnetrza, np.:
wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c)  uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zarowki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek izmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktore nie odpowiada
ani wytworca, ani sprzedawca,
aw szczegdlnosci na skutek niewtasciwej
lub niezgodnej zinstrukgja instalacji,
uzytkowania albo innych przyczyn
lezacych po stronie uzytkownika
lub osob trzecich (uzywania
NIEORYGINALNYCH materiatow lub
akcesoriow),

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementow ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgcji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
ina whasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny
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od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a)  naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  wprodukcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej wraz
zdowodem zakupu. Samowolne zmiany wpisow

w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie napraw we

wtasnym zakresie powoduje utrate gwarancji. Karta

gwarancyjna bez wpisanej nazwy urzadzenia, typu,
modelu, daty sprzedazy, czytelnego stempla sklepu,

(w przypadku kuchni gazowej lub elektrycznej,

gwarancja musi posiadac adnotacje o podtaczeniu

do instalacji przez osobe o odpowiednich
uprawnieniach) atakze bez czytelnego podpisu
kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sa do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne
ztakim przeznaczeniem powoduje utrate gwarancji.

Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowe;j

z produktu powoduje utrate gwarancji.

Procedura korzystania z gwarancji jest nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze — jezeli nie generuje to dla niego kosztow —

dostarczyc¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowad

sie zSerwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (22) 380 52 42 w godzinach 7.00—

15.00 (numer dostepny od poniedziatku do piatku

z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy) lub

mailowo: serwisdagd@mpm.pl, celem uzgodnienia

sposobu odebrania produktu od reklamujacego (na
koszt gwaranta) — to rozwiazanie jest szczegdlnie
zalecane w przypadku, gdy produkt wymaga
fachowego demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odmowic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczysci¢ go na koszt

reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/ Numer Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu
Date of repair naprawy/ wymienionych czesci/ serwisowego,/
Number repair Description of activities performed and  Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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MIEJSCOWOSC
Bartoszyce
Bartoszyce
Biate Bfota
Biatystok
Bierutow
Bydgoszcz
Chetm
Chrzanow
Ciechanow
Czestochowa
Czestochowa
Czestochowa
Cwiklice
Dzierzoniow
Elblag
Gdansk
Gdansk
Cdynia
Golczewo
Gorzéw Wikp.
Crajewo
Crodzisk Mazowiecki
Grudzigdz
Grudziadz
Jelenia Gora
Kalisz
Katowice
Kielce
Kielce
Kietczow
Koniakéw
Konin
Komorniki
Koszalin
Krakow
Krakow
Krakow
Krakow
Krosno
Kwidzyn
Legnica
Lubawa
Lubin
Lublin
tomza
towicz
todz
todz
todz
Mierzyn
Miedzyrzec P.
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WYKAZ AUTORYZOWANYCH PUNKTOW SERWISOWYCH

ADRES
Warszawska 10
Bema 5
Ziarnista 13
Sienkiewicza 55a
Konopnickiej 38/6
Pucka 7
Zawaddwka 74a
Berka Joselewicza 5a
Ctowackiego 12
Paderewskiego 2
Sikorskiego 4/6
Niepodlegtosci 30
Orzechowa 4e
Bohaterow Getta 20
Ogolna 53
Trakt Sw. Wojciecha 223/225
Kotobrzeska 69/4
Wojta Radtkego 34
Zwyciestwa 20
Moscickiego 14
os. Mtodych 22
Dziatkowa 5
Sudecka 16
Al. 23-go Stycznia 56
Forteczna 2A
Cornoslaska 44-46
Utanska 16

Jana Nowaka Jezioranskiego 73

Mielczarskiego 51
Wiosenna 29
Koniakéw 1060

3 Maja 33
Zabikowska 89
Matopolska 1C
Kosciuszki 56
Lotnicza 4

Krakusa 9

Al.Pokoju 20
Legionéw 2a
Staszica 22
Gniewomirowice 614
Zamkowa 23
Magnoliowa 9
Betonowa 6
Nowogrodzka 73

os. Bratkowice 24-27
Marynarska 42
Lutomierska 69 lok. 3U
Kasprzaka 3
Welecka 50
Partyzantow 4a

TELEFON
22/ 380-52-42
690-313-233
22/ 380-52-42
85/ 664-22-05
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
23/ 672-48-34
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-43
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
55/ 232-19-61
22/ 380-52-42
22/380-52-43
58/ 661-62-08
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
86/ 272-45-51
22/755-58-72
22/ 380-52-42
56/ 462-07-41
22/ 380-52-42
62/ 753-43-02
32/ 254-72-28
22/ 380-52-42

22/ 380-52-42
501-216-408
22/ 380-52-42

22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
55/ 613-10-13
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
46/ 830-23-27
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
91/ 482-66-63
83/ 371-40-06
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MIEJSCOWOSC
Mfawa
Munina
Nowy Sacz
Nysa
Olsztyn
Opole
Ostrowiec Swietokrzyski
Pita
Piotrkow Trybunalski
Ptock
Putawy
Raciborz
Radom
Reda
Ruda Slaska
Ruda Slaska
Rybnik
Rzeszow
Rzeszow
Siedlce
Sieradz
Stupsk
Stupsk
Sokolniki
Suwatki
Szczecin
Szczecin
Tarnobrzeg
Tarnéw
Torun
Torun Grebocin
Trzebiatow
Wadowice
Watbrzych
Watbrzych
Warszawa
Warszawa
Warszawa
Wagrowiec
Wegrow
Wihoctawek
Whoctawek
Wroctaw
Zakopane
Zamosc¢
Zbaszynek
Zgierz
Zielona Gora
Zabnica
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WYKAZ AUTORYZOWANYCH PUNKTOW SERWISOWYCH

ADRES
Ptk. Franciszka Dudzinskiego 14
Dtuga 19
Barska 2
pl. Staromiejski 7
Btekitna 9
Szarych Szeregow 11
Samsonowicza 18K
Jana Styki 3
Stowackiego 70a
Walecznych 9a paw.4
Olszewskiego 10
\Wojska Polskiego 6a/3
Chrobrego 48
Wodniakow 2/8
Piastowska 8
1maja 318 B
Sktodowskiej-Curie 7
Krzyzanowskiego 12a
Stoneczna 1
Partyzantow 27a
Al. Pokoju 7
3-go Maja 77/5
Al 3 Maja 82/25
Sokolniki 8/1
Kowalskiego 19
Al Piastow 28a
Chmielewskiego 18
Kosciuszki 24
Graniczna 8a
tyskowskiego 29/35
takowa 5
Il Putku Utanow 1c
Pl. Bohateréw Getta 1
Dtuga 39
Armii Krajowej 48
Ptocka 15a
Uniejowska 6
Chmielna 106b/Iok.57
Rogozinska 29e
Strazacka 2
Okrzei 46
Okrzei 46
Bora Komorowskiego 18
Kamieniec 21
Reja 2
Plac Dworcowy 4/1
Parzeczewska 21
Wyszynskiego 34c
Graniczna 25

TELEFON
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
77/ 457-80-87
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
32/ 415-26-04
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
32/ 771-73-12
32/ 422-52-97
22/ 380-52-42
17/ 853-38-63
22/ 380-52-42

43/ 822-71-11
22/ 380-52-42
59/ 843 60 83
22/ 380-52-42
87/ 565 56 90
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
15/ 822-35-74
22/ 380-52-42
56/ 648-01-73
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
33/ 823-34-27
22/ 380-52-42
74/ 846-34-54
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42

501-162-992
67/ 268-53-98
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
54/ 231-22-75
22/ 380-52-42
18/ 206-36-54
22/ 380-52-42
68/ 384-92-10
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
33/ 864-25-10
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu I zapraszamy do skorzystania
z szerokiej oferty handlowej firmy M MN

We hope you will be satisfied with our product and would like to recommend other
products from our extensive portfolio MM

baxaemo Bam oTpumaTy 33[0BONEHHS Bifl BUKOPUCTAHHS HALLOrO MPOAYKTY Ta
3aMPOLLIYEMO CKOPUCTATUCH LUMPOKOIO KoMepLIiviHOW nponosulicto komraHii M MN

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek, Polska
biuro tel.: (22) 3805200, serwis tel.: (22) 3805242, BDO: 000027599

WWW.MPM.PL
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