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Wstep

Opis 0ogdiny

Gratulujemy zakupu i witamy w firmie Philips!

Aby w petni skorzystac z obstugi Swiadczonej przez firme Philips, nalezy
zarejestrowac zakupiony produkt na stronie www.philips.com/welcome.

1 Plyta grzewcza

2 Pole grzejne (strefa grzejna)

- Srednica pola grzejnego: @ 218 mm

Aby zadbac o odpowiednie nagrzewanie i bezpieczenstwo, zawsze uzywaj
naczyn o srednicy dna 12-26 cm.

Wlot powietrza

Panel sterowania

Wyloty powietrza
Przewdd zasilajacy
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Panel sterowania

Przycisk wzmocnienia

Przycisk zegara programowanego

Przyciski zwiekszania A\ i zmniejszania \v/
Poziom mocy

Przycisk blokady rodzicielskiej

Wytacznik

Wyswietlacz stanu

Przyciski zaprogramowanych trybéw gotowania
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Przygotowanie do uzycia

1 Ustaw urzadzenie na suchej, stabilnej i rownej powierzchni.

2 Sprawdz, czy wokdt urzadzenia jest co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni, aby
zapobiec przegrzewaniu.

3 Podczas gotowania naczynia powinny zawsze znajdowac sie na polu
grzejnym.

4 Pamietaj, aby uzywac naczyn o odpowiednim typie i rozmiarze (patrz
ponizsze tabele).

Wybor odpowiednich naczyn kuchennych

Uzywaj naczyn spetniajacych ponizsze wymagania:

Materiaf Naczynia zdnem wykonanym z zelaza lub magnetycznej stali szlachetnej
Ksztaft Naczynia z ptaskim dnem
Rozmiar Naczynia o $rednicy dna 12-26 cm

Nie uzywaj naczyn opisanych ponizej:

Materiaf Naczynia z dnem wykonanym z metalu innego niz zelazo, garnki ze szkfa
zaroodpornego, naczynia ceramiczne, szklane, aluminiowe lub miedziane.
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Ksztatt Naczynia z dnem wklestym lub wypukiym

Rozmiar Naczynia o $rednicy dna mniejszej niz 12 cm lub wiekszej niz 26 cm

Zasady uzywania urzadzenia

Poziom mocy gotowania
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10

120w 300w 500w 800W 1000W 1200W 1400W 1600W 1800W 2000 W

Tryby gotowania

Tryby Domyslna moc Domysiny Regulowana moc Regulowany czas

gotowania gotowania czas gotowania gotowania
gotowania

Niska P3 120 min P1-P4 1-180 min

temperatura

Duszenie P5-P3-P2 120 min P1-P10 1-180 min

Grillowanie P6 60 min P1-P10 1-180 min

Zupa P8-P5-P6-P2 120 min P1-P10 1-180 min

Smazenie P9 60 min P1-P10 1-180 min

Gotowaniena P10-P6-P5 60 min P1-P10 1-180 min

parze

Zagotowanie P10 15 min P1-P10 1-180 min

Kociotek P10 120 min P1-P10 1-180 min

Wzmocnienie b 60 min P1-P10 1-180 min

Tryb reczny 60 min P1-P10 1-180 min

Tryb gotowania Korzystanie

Niska temperatura  Stuzy do delikatnego gotowania lub utrzymywania ciepta potraw przez dtuzszy czas.
Idealny do delikatnych potraw i utrzymywania temperatury podawania.

Duszenie Stuzy do potraw gotowanych na wolnym ogniu, takich jak gulasz i duszone mieso.
Wykorzystuje kilka automatycznych stopni mocy, ale umozliwia reczng zmiane mocy w
celu dostosowania do przepisu.

Grillowanie Odpowiedni do grillowania mies i warzyw na patelni lub w naczyniu. Moc mozna
regulowac recznie i pozostaje ona stafa, co zapewnia réwnomierne pieczenie.
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Zupa Stuzy do przygotowywania zup z automatycznym dostosowaniem mocy w celu
utrzymania optymalnego gotowania na wolnym ogniu i wydobycia smaku.
Wykorzystuje kilka automatycznych stopni mocy.

Smazenie Stuzy do smazenia w wysokiej temperaturze i szybkiego gotowania. Moc mozna

swobodnie regulowa¢, aby dopasowac ja do réznych sktadnikéw i technik.

Gotowanie na
parze

Stuzy do gotowania na parze warzyw, owocéw morza i innych produktéw przy
zachowaniu wartosci odzywczych i konsystencji.

Zagotowanie

Stuzy do gotowania wody lub produktéw spozywczych. Rozpoczyna prace z domysing
moca i umozliwia reczna regulacje temperatury oraz czasu, umozliwiajac precyzyjne
gotowanie.

Kociotek

Stuzy do gotowania potraw typu ,kociotek” z wysoka mocg poczatkowa. Umozliwia
reczng regulacje w celu utrzymania wrzenia i dostosowania do réznych sktadnikow.

Wzmocnienie

Szybko zapewnia wysoka temperature do obsmazania lub btyskawicznego gotowania.
Nadaje sie do zadan wymagajacych natychmiastowe]j wysokiej temperatury.

Tryb reczny

Umozliwia reczne ustawienie poziomu mocy za pomoca przyciskow zwiekszania lub
zmniejszania. Odpowiedni dla uzytkownikéw, ktérzy preferuja petna kontrole nad
ustawieniami gotowania.

Korzystanie z zaprogramowanych trybow gotowania

Dostepnych jest osiem zaprogramowanych trybéw gotowania: Niska
temperatura, Duszenie, Grillowanie, Zupa, Smazenie, Gotowanie na parze,
Zagotowanie i Kociofek.

1 Postepuj zgodnie z krokami w sekcji ,Przygotowanie do uzycia”.

2 Nacisnij wytacznik, aby wiaczyc urzadzenie.

- Zaswieci sie wskaznik wyfacznika.

3 Nacisnij przycisk wybranego trybu gotowania.

- Zaswieci sie odpowiedni wskaznik.

- Aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ moc gotowania, nacisnij A lub .
- Urzadzenie rozpocznie prace w wybranym trybie.
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4 Po zakonczeniu gotowania nacisnij wytacznik, aby wytaczy¢ urzadzenie.
5 Odfacz urzadzenie od zasilania dopiero po zatrzymaniu sie wentylatora.

Podczas gotowania mozesz zmienic¢ poziom mocy, naciskajac przycisk
zwiekszania lub zmniejszania.

Czas gotowania indukcyjnego moze byc krétszy niz czas gotowania na kuchence
% gazowej. Przed rozpoczeciem gotowania sprawdz, czy masz przygotowane
wszystkie potrzebne skfadniki.

Korzystanie z recznego trybu gotowania

1 Postepujzgodnie z krokami w sekcji ,Przygotowanie do uzycia”.
2 Nacisnij wytacznik, aby wiaczyc¢ urzadzenie.

- Zaswieci sie wskaznik wyfacznika.

3 Nacisnij /\ i\, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ moc gotowania.
- Urzadzenie rozpocznie prace z wybrang moca gotowania.
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4 Po zakonczeniu gotowania nacisnij wytacznik, aby wytaczy¢ urzadzenie.
5 Odfacz urzadzenie od zasilania dopiero po zatrzymaniu sie wentylatora.

g

Korzystanie z zegara programowanego

Za pomoca przycisku zegara programowanego mozesz ustawi¢, jak diugo
urzadzenie ma pracowad w réznych trybach gotowania.

1 Postepujzgodnie z krokami w sekcji ,Przygotowanie do uzycia”.

2 Nacisnij wytacznik.

- Zaswieci sie wskaznik wyfacznika.

3 Nacisnij przycisk wybranego trybu gotowania.
- Zaswieci sie odpowiedni wskaznik.

4 Nacisnij przycisk zegara programowanego.
- Wskaznik zegara programowanego zaswieci sie.
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5 Nacisnij /N i\, aby ustawic czas gotowania.
- Krétkie nacisniecie: zwiekszenie lub zmniejszenie o 1 minute.
- Dtugie nacisniecie: zwiekszenie lub zmniejszenie w krokach co 5 minut.

6 Nacisnij ponownie przycisk zegara programowanego, aby potwierdzic¢
wybor.

- Urzadzenie rozpocznie prace w wybranym trybie po ustawieniu czasu
gotowania.

Korzystanie z funkcji blokady rodzicielskiej

Za pomoca przycisku blokady rodzicielskiej mozesz zablokowac panel

sterowania i zapobiec przypadkowemu uruchomieniu.

1 Nacisnij przycisk blokady rodzicielskiej podczas dowolnego trybu
gotowania lub po gotowaniu, aby aktywowac blokade.

2 Gdy blokada rodzicielska jest wigczona, nadal mozesz uzywac wyfacznika.
Wszystkie inne przyciski sa wytaczone, aby zapobiec przypadkowemu uzyciu.

3 Aby wylaczy¢ te funkcje, nacisnij i przytrzymaj przycisk blokady rodzicielskiej
przez 3 sekundy, az blokada zostanie zwolniona.

Czyszczenie

Odtacz urzadzenie od zasilania 3 minuty po zakorczeniu gotowania i pozwdl mu
ostygnac.
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Wyczys¢ urzadzenie wilgotng szmatka, a w razie potrzeby tagodnym srodkiem
czyszczacym.

Odtacz urzadzenie od zasilania dopiero po zatrzymaniu sie wentylatora.
Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie pfucz go pod kranem.

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, srodkow sciernych ani
zracych ptyndéw, takich jak benzyna lub aceton.

Nie polewaj ptyty grzejnej octem.

Niewfasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do zarysowan ptyty grzejnej. Aby
unikna¢ odbarwien i zarysowan, korzystaj z urzadzenia zgodnie z instrukcjami
zawartymi w niniejszej instrukcji obstugi i zawsze po skoriczonym gotowaniu
wyczys¢ odpowiednio urzgdzenie oraz umyj naczynia.

Przechowywanie

Nie stawiaj ciezkich przedmiotdw na plycie grzejnej, poniewaz jest ona famliwa.
Nie przechowuj urzadzenia w goragcym miejscu, na przyktad w poblizu kuchenki.

Jesli nie zamierzasz uzywac urzadzenia przez dtuzszy czas, przechowuj je w
chfodnym i suchym miejscu.



