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PL Robot kuchenny
Instrukcja uzytkowania

ISTOTNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

UWAZNIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ DO
POZNIEJSZEGO UZYTKU.

Uwagi ogdlne

« Z niniejszego urzadzenia nie moga korzystac dzieci.
Urzadzenie i jego kabel zasilajacy przechowuj poza
zasiegiem dzieci.

- /Z Urzadzenia moga karzystac osoby o obnizonych
zdolnosciach fizycznych, percepcyjnych i umystowych
lub niewielkim doswiadczeniu i wiedzy, o ile jest nad
nimi sprawowany nadzor lub zostaty one pouczone
0 korzystaniu z urzadzenia w bezpieczny sposob i zdaja
sobie sprawe z ewentualnego niebezpieczenstwa.

- Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.

« Dzieci nie powinny przeprowadzac czyszczenia
i konserwacji wykonywanej przez uzytkownika bez
nadzoru.

« W przypadku uszkodzenia kabla zasilajacego, jego
wymiane nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu serwisowi,
aby zapobiec niebezpiecznym sytuacjom. Zabrania
sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym kablem
zasilajacym.
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Ostrzezenie:
Niewtasciwa obstuga moze doprowadzic

do obrazen. Zachowaj ostroznosc¢ podczas
obchodzenia sie z ostrzami thgcymi i nasadka,
zwtaszcza podczas wyjmowania ich z miski,
oprozniania miski i podczas czyszczenia.

- Czesci urzadzenia, ktére majg kontakt z zywnoscig,
zawsze czysc zgodnie z zaleceniami zawartymi
W niniejszej instrukciji.

« Zawsze wytaczaj urzadzenie i odtaczaj je od gniazdka
elektrycznego, jesli nie bedziesz z niego korzystac
i jesli pozostawiasz je bez nadzoru, przed montazem,
demontazem, czyszczeniem lub przenoszeniem.

« Wuytacz urzadzenie i odtacz je od zrddta zasilania przed
wymiang akcesoriow lub dostepnych czesci, ktore
poruszaja sie podczas uzytkowania.

« Przeslrzegaj zalecen dotyczacych czasu obrobki
sktadnikéw zawartych w niniejszej instrukciji.

Bezpieczenstwo elektryczne

* Przed podtgczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego upewnij sig, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej urzagdzenia odpowiada
napieciu w gniazdku.

* Urzadzenie podigczaj wytgcznie do prawidtowo uziemionego gniazdka. Nie uzywaj przedtuzaczy.

* Nie podtaczaj kabla zasilajacego urzadzenia do gniazdka elektrycznego ani nie odtaczaj go od gniazdka mokrymi rekami.

» Zadbaj o to, aby wtyczka kabla zasilajgcego nie dostata sie do kontaktu z wodg lub wilgocia.

» Nie odtgczaj urzgdzenia od gniazdka elektrycznego przez pociggniecie za kabel zasilajgcy. Mogtoby doj$¢ do uszkodzenia kabla zasilajgcego lub
gniazdka elektrycznego. Odtaczaj kabel od gniazdka, ciggnac za wtyczke kabla zasilajacego.

» Nie ktadz na kablu zasilajgcym ciezkich przedmiotow. Zadbaj o to, aby kabel zasilajacy nie zwisat przez krawedz stotu lub aby nie doszto do jego
kontaktu z gorgcymi powierzchniami lub ostrymi przedmiotami.

* Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, unikaj samodzielnych napraw i przerébek urzadzenia. Wszelkie naprawy i regulacje tego
urzadzenia nalezy powierzyc autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja w urzadzenie w okresie gwarancji moze spowodowac utrate gwarancji.

» Nie spryskuj urzadzenia wodg ani inng ciecza. Nigdy nie myj go pod biezacq wodg ani nie zanurzaj w wodzie lub innej cieczy.
» Po zakonczeniu uzytkowania zawsze wytgczaj urzadzenie i odtgczaj je od gniazdka elektrycznego.
» To urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za pomoca programatora, zewnetrznego wytacznika czasowego ani pilota zdalnego sterowania.

Prawidtowe korzystanie z urzadzenia
* Urzadzenie jest przeznaczone i skonstruowane do przetwarzania zwyktych ilosci artykutéw spozywczych w gospodarstwie domowym.
* Urzadzenia nie wolno uzywac w innych celach niz te, do ktérych jest przeznaczone.

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w zamknietych pomieszczeniach. Nigdy nie uzywaj go na zewnatrz ani w $rodowisku
przemystowym.

* Zurzadzenia nalezy korzysta¢ wytgcznie w sposob opisany w niniejszej instrukcji obstugi.
»  Uzywaj urzadzenia tylko z oryginalnymi akcesoriami dostarczonymi wraz z nim.
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Ostrzezenie:
Uzywanie nieoryginalnych akcesoriow moze doprowadzi¢ do niebezpiecznej sytuacii.

* W poblizu urzadzenia nie wolno stosowat aerozoli.

* Urzadzenie umieszczaj wytgcznie na rownej, suchej powierzchni. Nie stawiaj urzgdzenia na parapetach okiennych lub na niestabilnych
powierzchniach. Nie odstawiaj urzadzenia na kuchenke elektryczng ani gazowa lub w ich poblizu, nie umieszczaj go w poblizu otwartego ognia lub
urzadzenia bedacego zrodtem ciepta.

» Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata prawidtowo, spadto na ziemig, zostato zanurzone w wodzie lub jest w inny sposob uszkodzone. Urzadzenie
przekaz do naprawy lub sprawdzenia w autoryzowanym serwisie.

» Zabrania sie jakiejkolwiek modyfikacji powierzchni urzadzenia, np. za pomoca samoprzylepnej tapety, folii itp.

* Przed pierwszym uzyciem akcesoria doktadnie umyj cieptg wodg z ptynem do mycia naczyn, a nastepnie przeptucz wodq oraz doktadnie wytrzyj
do sucha przy pomocy delikatnej sciereczki.

* Przed rozpoczeciem eksploatacji urzadzenia upewnij sig, ze zostato ono prawidtowo zmontowane i ze gtowica wielofunkcyjna znajduje sie
W pozycji poziomej.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli masz mokre rece.

* Nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych urzadzenia.

» Nie uruchamiaj pustego urzadzenia. Niewtasciwe korzystanie z urzadzenia moze niekorzystnie wptynac na jego trwatosc.

* Wiacz urzadzenie dopiero po zanurzeni nasadki w misce ze sktadnikami. Podczas pracy urzadzenia trzymaj nasadki zanurzone w misce, aby
unikna¢ rozpryskiwania zywnosci.

»  Jesliartykuty spozywcze przywierajg do nasadki lub $cianek miski, wytgcz urzadzenie i odtgcz je od gniazdka elektrycznego. Oczysc topatka
nasadki i krawedzie miski.

*  Unikaj kontaktu z ruchomymi elementami urzadzenia. Nie wktadaj rak, widelcow ani innych przedmiotéw do miski ze sktadnikami podczas
miksowania i trzymaj wtosy, odziez itp. z dala od obracajgcych sie czesci urzadzenia. Jesli widelec lub inny przedmiot wpadnie do miski podczas
pracy urzadzenia, natychmiast wytgcz urzadzenie.

* Zadbaj o to, aby podczas pracy maszynki do migsa nie dostaty sie do niej wtosy, ubrania ani inne przedmioty. Do otworu do napetniania wktadaj
wytgcznie surowce przeznaczone do przetworzenia.

» Nigdy nie uzywaj palcow albo innych przedmiotow do przeciskania sktadnikow przez otwor napetniajgcy maszynki do miesa i tarki. Do tego celu
stuzy ttok stanowigcy wyposazenie urzadzenia.

« Nie przechylaj gtowicy wielofunkcyjnej podczas pracy.

* Podczas pracy z gorgcymi ptynami i produktami spozywczymi zachowaj szczegolng ostroznosc. Gorgca para lub rozpryskujace sie gorgce ptyny
i produkty spozywcze mogg powodowac poparzenia. Ze wzgledow bezpieczenstwa przed rozpoczeciem obrobki zaleca sie schtodzenie gorgcych
ptynodw i potraw.

* W przypadku przetwarzania gorgcych produktdw zdejmowane nasadki mogg byc gorgce po uzyciu.

* Przed przymocowaniem nasadek do urzadzenia, przed ich wyjeciem lub wymiang upewnij sig, ze urzgdzenie jest wytgczone i odtgczone od
gniazdka elektrycznego.

* Podczas obstugi noza mielgcego maszynki do migsa zachowaj szczegdlng ostroznose, aby nie doszto do skaleczenia ostrzem. Podczas
wuyjmowania noza mielgcego z komory i podczas czyszczenia zachowaj szczegolng 0stroznose.

* Nie probuj mieli¢ kosci, skorupek, orzechéw lub innych twardych surowcow.

» Gorace ptyny o temperaturze do 55°C moga byc¢ przetwarzane w misce ze stali nierdzewnej. Podczas pracy z gorgcymi ptynami i produktami
spozywczymi zachowaj szczegolng ostroznose. Goraca para lub rozpryskujace sie gorgce ptyny i produkty spozywcze mogg powodowact poparzenia.

* Maksymalny czas ciggtej pracy urzadzenia wynosi 10 minut. Nie przekraczaj maksymalnego czasu pracy wynoszgcego 5 minut w trybie
ugniatania. Przed ponownym uzyciem pozostaw urzadzenie na co najmniej 30 minut do wystygniecia.

Bezpieczenstwo podczas konserwaciji

* Przed czyszczeniem zawsze poczekaj, az Urzgdzenie catkowicie ostygnie.

* Regularnie czys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu zgodnie z instrukcjg podang w rozdziale CZYSZCZENIE | KONSERWACJA. Nie wykonuj na
urzadzeniu zadnej innej konserwacii niz czyszczenie opisane w rozdziale CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

* Nie myj gtowicy wielofunkcyjnej ani podstawki pod biezgcg wodg ani nie zanurzaj ich w wodzie Wb innym ptynie. Urzadzenia nie mozna myc
w zmywarce do naczyn.

*  Koncowki przeznaczone sg do krotkotrwatego kontaktu z artykutami spozywezymi (w tym z napojami), tj. maks. przez 4 godziny. Nie pozostawiaj
ich zanurzonych np. w wodzie przez dtuzszy czas, aby nie uszkodzi¢ ich powierzchni.

* Przed odtozeniem urzadzenia upewnij sie, ze gtowica wielofunkcyjna jest opuszczona do pozycji poziomej.

OBJASNIENIE SYMBOLI UMIESZCZONYCH NA PRODUKCIE LUB W DOKUMENTACJI TOWARZYSZACEJ

c E Ten produkt spetnia wszelkie dotyczace go podstawowe wymagania dyrekiyw UE.

Ten symbol umieszczony na produkcie lub w jego dokumentacji towarzyszacej 0znacza, ze zuzyte urzadzenia elektryczne i elektroniczne
nie moga byc wyrzucane wraz ze zwyktymi odpadami komunalnymi.
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Robot kuchenny

Instrukcja uzytkowania

Dziekujemy, ze wybrate$ produkt marki SENCOR i mamy nadzieje,
Ze bedziesz z niego zadowolony.

Przed uzyciem urzadzenia zapoznaj sig z instrukcjq jego obstugi,
nawet w przypadku, jesli masz doswiadczenie z uzytkowaniem
urzadzen podobnego typu. Z urzadzenia korzystaj wytacznie

W sposob opisany w niniejszej instrukcji obstugi. Zachowaj instrukcje
na przysztosc. Jezeli urzadzenie zostanie przekazane innej osobie,
zapewnij, aby wraz z urzadzeniem zostata przekazana réwniez
niniejsza instrukcja obstugi.

Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajac przy tym uwage, aby

nie wyrzucic zadnej czesci materiatu opakowaniowego, zanim

nie znajdziesz wszystkich jego czesci. Co najmniej w okresie
obowigzywania rekojmi lub gwaranciji zalecamy zachowanie
oryginalnego kartonu transportowego, opakowania, dowodu zakupu
i potwierdzenia zakresu odpowiedzialnosci sprzedawcy lub karty
gwarancyjnej. W razie koniecznosci wysytki urzadzenia zalecamy
zapakowac je do oryginalnego pudetka od producenta.

OPIS URZADZENIA (rys. A)

Al

A2
A3
A4
A5
A6
A7
A8
A9

Obszar wazenia

Przyciski +/= do ustawiania czasu pracy

Wuyswietlacz czasu pracy

Przycisk RESET

Wyswietlacz wstegpnie ustawionego biegu

Pokretto do regulaciji predkosci

Przycisk START/PAUSE do uruchamiania i wytgczania
Przycisk Tare

Wuyséwietlacz wagi kuchennej

A10 Zdejmowana pokrywa przedniego wylotu do zamocowania

Al

maszynki do migsa
Wat mocujacy

A12 Miejsce na miske ze stali nierdzewnej
A13 Nozki antyposlizgowe zapewniajgce stabilnos¢ urzadzenia podczas

pracy

A14 Odchylana gtowica wielofunkcyjna

A15 Otwory wentylacyjne

A16 Bezpiecznik do sktadania i przechylania gtowicy wielofunkcyjnej
A17 Podstawa

OPIS AKCESORIOW (rys. B)

B1

B2
B3
B4
B5
B6
B7

Miska ze stali nierdzewnej do obrébki zywnosci o pojemnosci 5,6 |
Przezroczysta pokrywa miski z otworem do napetniania

Gtéwny hak ugniatajacy

Maty hak ugniatajgcy

Trzepaczka

Trzepaczka do ubijania

Pojemnik wagi

OPIS MASZYNKI DO MIESA WRAZ Z AKCESORIAMI
(rys.C)

c1

c2
c3
C4
c5
ce
c7
cs
c9

Maszynka do miesa

Wat $limakowy

N6z mielgcy

Drobna tarcza do mielenia
Srednia tarcza do mielenia
Gruba tarcza do mielenia
Zamknigcie z gwintem
Ttok

Aluminiowy lejek

C10 Komora mielgca

cn

Koricéwka do napetniania ostonek do kietbas

C12 Zamknigcie stozkowe

C13 Separator

C14 Koricéwka do robienia klopséw Kebbe
C15 Foremka do ciastek

C16 Uchwuyt foremki do ciastek

C17 Adapter foremki do ciastek

PRZEZNACZENIE URZADZENIA

Urzadzenie jest przeznaczone do przetwarzania zwyktej ilosci
zywnosci w gospodarstwie domowym. Nadaje sie do miksowania,
ubijania, ugniatania, mielenia, produkcji ciastek, nadziewania wedlin.
W zestawie znajduje sie réwniez waga kuchenna.

SKROCONA INSTRUKCJA OBSLUGI

Twaoj robot kuchenny jest wyposazony w wiele akcesoriow do
réznych zastosowan. Zawsze uzywaj tylko jednego akcesorium.
Akcesoria nie moga byc taczone i uzywane jednoczesnie.

Robot kuchenny

Robot kuchenny nadaje sie do ubijania biatek jaj lub $mietany;
mieszania ciasta na torty lub babeczki; lub wyrabiania ciasta na chleb
lub pizze.

Przymocuj jedna z nasadek (trzepaczke do ubijania, trzepaczke, hak
ugniatajacy, elastyczna trzepaczke).

Wybierz predkosc i przetworz sktadniki.

Wiecej informacii znajdziesz w instrukcji dotyczacej MIESZANIA,
UBIJANIA, UGNIATANIA.

Maszynka do migsa, do nadziewania kietbas, do produkcji
klopsikéw i ciastek

.

Zmontuj robot kuchenny:
- zmaszynka do mielenia miesa na klopsiki, burgery, pieczen
z migsa mielonego lub pasztet;
- znasadka do napetniania ostonek kietbas lub parowek;
— znasadka do produkcji klopsikéw kebbe, do produkcji klopsikow
iich pézniejszego nadziewania;
-z foremka do ciastek do robienia ciasteczek lub herbatnikow.
Wybierz predkosc i przetworz sktadniki.
Wiecej informacii znajdziesz w instrukcji w rozdziale MIELENIE
MIESA, WYPELNIANIE OSLONEK DO KIELBAS, PRZYGOTOWANIE
KLOPSIKOW | CIASTEK.

Waga kuchenna

Robot kuchenny jest wyposazony w wage kuchenng.

Umies¢ pojemnik wagi na obszarze wazenia, nacisnij przycisk
tarowania i zwaz sktadniki, ktore bedziesz przetwarzac w robocie
kuchennym.

Wiecej informacii znajdziesz w instrukcji w rozdziale WAGA
KUCHENNA.

Pokretto

Pokretto stuzy do uruchamiania i ptynnej regulaciji predkosci. Mozna
ja ustawic w zakresie od 1do 8, gdzie 1 0znacza najnizszq predkosc,

3 8 najwyzsza predkosc. Jesli przekrecisz pokretto do pozycji O, robot
kuchenny zostanie wytgczony.

Pokretto jest wyposazone w duzy wyswietlacz, na ktorym
wyswietlana jest ustawiona predkosc.

Przycisk START/PAUSE

Przycisk START/PAUSE na pokretle (pod wyswietlaczem) stuzy do
przerwania pracy robota kuchennego. Ponowne nacisnigcie przycisku
spowoduje zresetowanie robota kuchennego do ustawionej predkosci.
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Wouyswietlacz czasu pracy

* Nawyswietlaczu czasu pracy wyswietla sie czas, przez jaki robot
kuchenny jest w uzyciu. Nacisniecie przycisku START/PAUSE
powoduje przerwanie pracy robota kuchennego oraz wstrzymanie
odliczania czasu pracy.

Ponowne nacisnigcie przycisku powoduje wznowienie pracy robota
kuchennego oraz rozpoczecie odliczania czasu pracy.

Ustawienie czasu pracy
Gdy robot kuchenny jest wtaczony, ale nie pracuje, uzyj przyciskow

+/=, aby ustawic czas, przez ktdry robot kuchenny powinien
pracowac.

Naciénij przycisk START/PAUSE lub obrd¢ pokretto, aby ustawic
bieg, a robot kuchenny sie uruchomi. Na wyswietlaczu czasu pracy
bedzie odliczany ustawiony czas.

Po uptywie ustawionego czasu robot kuchenny przestanie dziatac.

Przycisk RESET

* Nacisénij przycisk RESET, a czas na wyswietlaczu czasu pracy
zostanie wyzerowany.

naczyn. Nastepnie optucz wszystko czystg wodg i pozostaw do
swobodnego wyschniecia lub wytrzyj doktadnie migkka szmatka.
Akcesoria i czesci nadajace sie do mycia recznego:

Miska ze stali nierdzewnej do obrébki zywnosci

Trzepaczka do ubijania

Trzepaczka do mieszania

Hak ugniatajacy

Przezroczysta pokrywa miski z otworem do napetniania
Pojemnik wagi

Maszynka do migsa z akcesoriami (wszystkie czesci rysunku C)

.

Ostrzezenie:

Zadna czes¢ urzadzenia ani jego nasadek nie nadaje
sie do mycia w zmywarce.

Ostrzezenie:

Podczas obstugi noza mielgcego zachowaj
szczegolng ostroznosc, aby nie doszto do obrazen.

Z ie rekom ych predkosci odpowiednio do
sposobu uzycia Ostrzezenie:
R Czas przygo- Nie optukuj korpusu robota, kabla zasilajgcego ani
Akcesoria | Predkos¢ llos¢ towania Uwaga widelca pod woda ani nie zanurzaj ich w wodzie.
30 sekund
5czedci przy predkosci
Haki maki + 1, 30 sekund Ciasto na 9 Uwaga:
ugniata- -3 3czesci | przy predkosci | chleb ubna —1= Podczas pierwszego uzycia moze pojawic sie delikatny
Jace wody, maks. | 2imaks. pizzg — =] zapach. Jest to normalne zjawisko, ktére zniknie podczas
1500gmaki | 5 mlnut'przg uzytkowania.
predkosci 3
30 sekund
5 czesci przy predkosci
— maki+ | 130sckund | Ciastotoro- | MIESZANIE, UBIJANIE, UGNIATANIE
ks -3 " jdczfnsglks pfzzg FE:;SUSC' we, tI?ESZkUDt System miksowania planetarnego
1505’9 mqki 5 minut Dr.zg P * Robot wyposazony jest w system miksowania planetarnego, ktdry
predkosci 3 zapewnia doktadng i rownomierng obrobke sktadnikow. Nasadka
- — obraca sie zaréwno wokot wiasnej osi, jak | wzdtuz obwodu miski.
200-800 Biatka jajek, Dzieki temu podwaéjnemu obrotowi cate wnetrze miski jest przykryte,
Trzepacz- ml bita $mieta- a sktadniki sg lepiej wymieszane bez koniecznosci wycierania
ka do 7-8 Maks. 12 3-5minut | na lub lekkie Scianek.
ubijania o ciasta, np. .
jajek na nale¢niki | Montaz (rys. D)
Mielenie Ostrzezenie:
miesa, Przed rozpoczeciemn montazu lub demontazu
napetnianie akcesoriow robota kuchennego upewnij sie,
Maszynka | 4 o | 500-1000 g 6 minut ostonek, ze jest on wytaczony i odtgezony od gniazdka
do miesa przygoto- elektrycznego. Jesli podczas zaktadania nasadki
wywanie gtowica wielofunkcyjna bedzie podtaczona do sieci,
k_lOPS'kUW moze dojs¢ do przypadkowego wiaczenia urzadzenia
i ciastek a w konsekwencji do powaznych obrazen.
) Uwaga: Mocowanie nasadki

Nie uzywaj urzadzenia dtuzej niz 15 minut (praca ciggta).
Wuytacz je i pozostaw do wystygniecia przed ponownym

1. Postaw robot kuchenny na réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na

przyktad na blacie kuchennym.

uzyciem. 2. Jedna reka chwyc gtowice wielofunkcyjna, a druga reka nacisnij
.................................................................... bezpiecznik. W ten sposob odblokujesz gtowice. Przechyl gtowice do
. gory, do oporu, az ustyszysz klikniecie.
PRZED PIERWSZYM UZYCIEM 3. Wujmij miske, obracajac j w kierunku przeciwnym do ruchy
« Wujmij robot kuchenny i wszystkie akcesoria z opakowania. Usur wskazowek zegara. o )
2 etykiety reklamowe. Sprawdz, czy robot kuchenny lub akcesoria 4. Wybierz nasadke — patrz tabela ponizej i wsun j na wat mocujacy.
s3 uszkodzone. Obracajac nasadke w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
* Przed przechowywaniem lub utylizacjg materiatu opakowaniowego ZSE;\;?&;?HEZ#E ;Z d?bi?;;;%i%i:ﬁg pociagni w dok nasadkg, aby
.spra;/\/d.zi 2y zEsta&g _ngete Wszystkie czgscii akcesoria z wyttoczek 5. Jedli bedziesz mocowat oba haki, zawsze najpierw przymocuj hak
i materiatu opakowaniowego. gtowny, a nastepnie maty hak.
*  Przetrzyj korpus robota i wage lekko zwilzong miekka Sciereczka.
Przetrzyj suchg szmatka.
» Akcesoria i czesci majace kontakt z zywnoscig (patrz lista ponizej)
doktadnie umyj ciepta wodg z dodatkiem neutralnego ptynu do mycia
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Wuybér rodzaju nasadki

Szybki przewodnik po obrébce sktadnikow

Typ nasadki Sposéb uzycia

Stuzy do ubijania catych jajek lub biatek,

Trzepaczka do $mietany, kremow itp. Nie uzywaj jej do

ubijania " . . I

miksowania oraz zagniatania ciast.

Stuzy do mieszania lekkich i $rednio ciezkich
Trzepaczka ciast bez drozdzy, do przygotowywania sosow,

kremow, mieszanek tortowych, farszéw itp. Nie
uzywaj jej do wyrabiania cigzkich ciast.

Stuza do wyrabiania réznych rodzajow ciasta,
w tym ciezkiego i gestego, takiego jak ciasto

Haki ugniatajace chlebowe, ciasto na pizze, ciasto na Swieze

makarony itp.

Wktadanie sktadnikow do miski

6. Witdz do miski ze stali nierdzewnej sktadniki, ktére chcesz
przetworzyc.

7. Zalecamy napetnienie miski maksymalnie do 2/3 catkowitej
pojemnosci. Jesli wkozysz do miski zbyt mato sktadnikow (mnigj niz
0,3 Lciasta), moga one nie zostac przetworzone w optymalny sposeb.

Mocowanie miski

8. Wtdz miske ze stali nierdzewnej do otworu w podstawie i zamocuj ja,
obracajac w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara. Jesli
miska jest prawidtowo zamocowana, nie mozna jej samodzielnie
podniesc¢ z podstawy.

9. Nacisnij bezpiecznik jedna reka, a gtowice wielofunkcyjng docisnij
w dot drugg reka tak, aby ustyszet klikniecie.

Korzystanie z przezroczystej pokrywy miski

» Jesli zdecydujesz sig na uzycie przezroczystej pokrywy, najpierw
umies¢ wieksza okragta pokrywe na misce, aby przylegata
prawidtowo na catym jej obwodzie. Nastepnie zatrzasnij gorng
pokrywe na okragtej pokrywie.

Sposéb uzycia

*  Wtyczke kabla zasilajgcego podtgcz do nalezycie uziemionego
gniazdka elektrycznego.

* Zapomoca pokretta ustaw odpowiedni stopieri predkosci w zakresie
od 1do 8. Robot kuchenny uruchomi sie automatycznie.

* Zalecamy rozpoczecie od nizszej predkosci i stopniowe jej
zwigkszanie. Ustawienia predkosci mozna zmienia¢ réwniez podczas
pracy urzadzenia.

* Zalecamy przetwarzanie surowcow najpierw przy nizszej predkosci,
aby zapobiec rozpryskiwaniu sie sktadnikow. Po wymieszaniu
sktadnikow zwieksz predkos¢ na odpowiedni stopien.

Ostrzezenie:

Podczas pracy nie wolno wktada¢ do miski
przedmiotéw takich jak tyzki, noze kuchenne, widelce
itp., poniewaz moze to spowodowac obrazenia Ciata
lub uszkodzenie urzadzenia.

Uwalnianie zablok ych sktadnikéw

Jesli sktadnik (np. ciasto) przyklei sie do krawedzi miski, wytgcz

robota przyciskiem START/PAUSE i odtacz go od gniazdka

elektrycznego.

o Jesli uzyte$ pokrywy miski, najpierw jg zdejmij. Nastepnie podnie$
gtowice wielofunkcyjna.

* Zapomocq zwyktej szpatutki usun nagromadzone sktadniki
z krawedzi miski i umiesc je na $rodku miski.

* Opusc gtowice miksera z powrotem do pozycji roboczej i zatoéz
pokrywe na miske. Kontynuuj prace.

Czas pracy robota kuchennego

* Podczas mieszania, ubijania lub ugniatania nie pozostawiaj
urzadzenia wtgczonego na dtuzej niz 15 minut.
* Podczas wyrabiania cigzkiego i gestego ciasta nie pozostawiaj

N .. | Maksymalna Czas Wybér
Typ nasadki | Sktadniki ilosé obrébki | predkosci
Biatko jaj 12 szt 4 min 6-8
Trzepaczka —
do ubijania | Stietana 1 6-8min | 6-8
do ubijania
Trzepaczka Ciasto Tkg 6 min 4-6
tortowe
Ciasto
Haki chlebowe 15kg 4-5min 1-3
ugniatajgce | Ciasto na
pizze
Uwaga:

Wuyzej wymieniony czas obrobki ma charakter
orientacyjny. Aby nie dochodzito do rozpryskiwania
sktadnikow poza miske, wybierz jako poczatkowa predkose
1lub 2. Nastepnie w zaleznosci od potrzeby mozna ustawic
wyzszg predkosc. W celu tatwigjszego mieszania ciasta
zalecamy uzycie miekkiej margaryny lub masta.

Podczas ubijania biatek miska i trzepaczka musza byc
idealnie czyste i suche. Nawet niewielka ilo$¢ ttuszczu
moze spowodowac, ze biatka jaj nie ubijg sie do pozadanej
puszystej konsystencji piany. Smietana powinna by¢
schtodzona do temperatury 6°C przed ubijaniem. Przed
przystapieniem do przygotowywania réznych rodzajow
ciasta pozostaw sktadniki w temperaturze pokojowej.

EDjﬂ

Zakonczenie pracy i demontaz akcesoriéw

* Po zakonczeniu uzytkowania obracaj pokrettem, az na wyswietlaczu
pojawi sie 0" lub nacisnij przycisk START/PAUSE i odtgcz kabel
zasilajacy od gniazdka elektrycznego.

« Jedli uzywates przezroczystej pokrywy na miske, zdejmij ja.
Zatrzasnij gorng pokrywe z wiekszej okragtej pokrywy, a nastepnie
zdejmij okragtg pokrywe z miski.

+ Jedna reka chwyc gtowice wielofunkcyjna, a druga reka nacisnij
bezpiecznik. W ten sposob odblokujesz gtowice. Przechyl gtowice do
gory, do oporu, az ustyszysz klikniecie.

* Obroc¢ nasadke w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
aby jg odkrecic i zdejmij ja.

» Obroc miske ze stali nierdzewnej w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara i wyjmij jg z podstawy.

* Umiesc¢ gtowice wielofunkcyjng z powrotem w pozycji poziomej.

* Pokazdym uzyciu wyczysc robota kuchennego i uzyte akcesoria
zgodnie z zaleceniami podanymi w rozdziale CZYSZCZENIE
| KONSERWACJA.

MIELENIE MIESA, NAPELNIANIE OSLONEK,
PRZYGOTOWANIE KLOPSIKOW | CIASTEK

Ostrzezenie:

Przed rozpoczeciem montazu lub demontazu
akcesoriow robota kuchennego upewnij sie,

Ze jest on wytgczony i odtgczony od gniazdka
elektrycznego. Jesli podczas zaktadania nasadki
gtowica wielofunkcyjna bedzie podtgczona do sieci,
moze dojs¢ do przypadkowego wtaczenia urzgdzenia
a w konsekwencji do powaznych obrazen. Gtowice
wielofunkcyjng nalezy ztozye w do pozycji
horyzontalnej, a nasadke do ubijania, mieszania lub
ugniatania nalezy zdemontowac.

Montaz maszynki do mielenia migsa
1. Postaw robot kuchenny na réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na
przyktad na blacie kuchennym.

urzadzenia wtgczonego dtuzej niz 5 minut. 2. Do komory mielgcej wtdz wat slimaka zebatka skierowang do przodu.
*  Po uptywie dowolnego ze wskazanych czasow wytacz urzadzenie 3. Na wat zat0z 6z do mielenia (ostrzem skierowanym na zewnatrz
i pozostaw je do wystygniecia. Z urzadzenia mozna skorzystac komory mielenia), nastepnie zatdz tarcze mielaca (w zaleznosci od
ponownie po 30 minutach.
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preferowanej grubosci mielenia). Upewnij sig, ze wystepy na tarczy do
mielenia weszty w wyciecia w komorze mielgcej.

Ostrzezenie:

Podczas naktadania noza do mielenia zachowaj
szczegblng ostroznose, aby nie zranic sie o jego
ostrze.

4. Teraz natoz na komore mielgcg gwintowane zamknigcie i dobrze je
przykrec w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara.

Montaz maszynki do napetniania ostonek

1. Postaw robot kuchenny do réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na
przyktad na blacie kuchennym.

2. Do komory mielacej wtoz wat $limaka zgbatka skierowang do przodu.

3. Zamocuj separator na wale, a na nim nasadke do napetniania ostonek.

4. Teraz natoz na komore mielacy gwintowane zamknigcie i dobrze je
przykrec w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara. Podczas
dokrecania zamknigcia jedng reka zalecamy trzymanie nasadki do
napetniania ostonek tak, aby nasadka byta umieszczona w $rodku.

Montaz maszynki do produkcji klopsikéw kebbe

1. Postaw robot kuchenny na réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na
przyktad na blacie kuchennym.

. Do komory mielgcej wtoz wat $limaka zebatka skierowang do przodu.

. Zatoz nasadke do klopsikow kebbe na wat i zatdz na nig stozkowe
zamknigcie.

. Teraz natéz na komore mielgca gwintowane zamkniecie i dobrze je
przykrec w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara.

Montaz maszynki do ciastek
Postaw robot kuchenny na réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na
przyktad na blacie kuchennym.

. Wyjmij foremke z uchwytu.

. Do komory mielgcej wtoz wat slimaka zebatka skierowang do przodu.

. Na wat nasadz adapter, a nastepnie uchwyt foremki.

. Teraz natoz na komore mielgcg gwintowane zamkniecie i dobrze je
przykrec w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara. Podczas
dokrecania gwintowanego zamknigcia zaleca sig jedna reka trzymac
uchwyt foremki tak, aby bytw pozycji poziomej po dokreceniu.

6. Do otworu w uchwycie wtoz foremke do ciastek.

Montaz zmontowanej maszynki w robocie

*  Upewnij sig, ze robot jest odtgczony od gniazdka elektrycznego.

Gtowice wielofunkcyjng nalezy ztozyc do pozycji horyzontalnej,

a nasadke do ubijania, mieszania b ugniatania nalezy zdemontowac.

Zdejmij przednig pokrywe z gtowicy wielofunkcyjnej. Przechyl

zmontowang maszynke w prawo pod katem okoto 45°, wtdz ja

do przedniego gniazda i obro¢ w kierunku przeciwnym do ruchu

wskazéwek zegara, aby zamocowac jg w pozycji roboczej. Pozycja

robocza jest wskazywana przez wysuniecie przycisku i styszalne
klikniecie.

w N

N

a b wN

o

il Uwaga:

Robot jest wyposazony w bezpiecznik, ktdry uniemozliwia

jego uruchomienie, jesli maszynka nie jest prawidtowo

zamontowana i przymocowana do przedniego gniazda.

*  Przymocyj lejek ze stali nierdzewnej do gérnego otworu
napetniajgcego maszynki.

Mielenie migsa

* Najpierw przygotuj migso do mielenia w nastepujacy sposob:
Wifiletuj je, pozbadz sie Sciegien, chrzastek i pokroj na kawatki
o wymiarach ok. 2 x 2 x 6 cm, ktére swobodnie przechodzg przez
gorny otwor wypetniajgcy maszynki.

Ostrzezenie:

Nie miel mrozonego migsa. Przed mieleniem
pozostaw je do rozmrozenia.

Umiesc odpowiednie naczynie na zmielone mieso pod wylotem
maszynki.

Wiyczke kabla zasilajgcego podtgcz do nalezycie uziemionego
gniazdka elektrycznego.

* Zapomocy pokretta wybierz zadang predkosc. Zalecamy najpierw
ustawienie predkosci 3, a nastepnie zwigkszenie jej w razie potrzeby.
* Do otworu wktadaj kolejno kawatki miesa i przeciskaj je ttokiem.
Uwazaj, zeby nie zablokowac otworu do napetniania duzg iloscig
miesa. Nie miel wigcej niz 5 kg miesa w jednej partii.
Czas mielenia wynosi kilka minut.

Ostrzezenie:

Do przeciskania migsa nie uzywaj palcéw ani innych
przedmiotow. Zawsze uzywaj przeznaczonego do
tego celu ttoka.

* Zmielone migso bedzie spadac¢ do przygotowanego naczynia. Resztki
miesa, ktdre zostaty w komorze mielgcej, mozna usunat poprzez
zmielenie kromki chleba lub butki.

Zablokowanie maszynki podczas mielenia migsa

« Jedli podczas pracy dojdzie do zablokowania maszynki migsem, jej

dziatanie zostanie zatrzymane.

Wuytacz robot kuchenny za pomoca pokretta, az na wyswietlaczu

pojawi sig 0" b nacisnij przycisk START/PAUSE i odtacz kabel

zasilajacy od gniazdka elektrycznego.

Wuyjmij modut maszynki i zdemontuj go w odwrotnej kolejnosci,

w jakiej zostat zmontowany, oraz usun sktadniki, ktére spowodowaty

zablokowanie.

* W razie potrzeby umyj i ponownie zmontuj maszynke i jej czesci.
Zamontuj z powrotem do robota i kontynuuj mielenie.

Ostrzezenie:

Nie uzywaj wyzszej predkosci ani programu
pulsacyjnego, aby odblokowat migso. Zawsze
wytaczaj robot kuchenny i odtaczaj go od zrodta
zasilania. Zdemontuj go, aby wyeliminowac
przyczyne zablokowania.

Ostrzezenie:

Jesli maszynka zablokuje sig, natychmiast wytgcz
robot. Nie pozostawiaj go wtgczonego przez dtuzszy
czas. Istnieje ryzyko przegrzania i uszkodzenia
silnika.

Napetnianie ostonek

Przygotuj ostonke do napetnienia przygotowanym wczesniej

zmielonym migsem i pozostaw jg do namoczenia w letniej wodzie

przez okoto 10 minut.

Umiesc¢ zmielong mieszanke migsng w lejku.

Wuyjmij ostonke z wody, zwigz lub zablokuj koniec, a drugi koniec

zatoz jak harmonijke na nasadke do napetniania ostonek.

Za pomocq pokretta wybierz zgdang predkosc. Zalecamy najpierw

ustawienie nizszego biegu, a nastepnie zwigkszenie go w razie

potrzeby.

« Jedng rekg przytrzymaj ostonke na nasadce, a drugq rekq przy
pomocy ttoka przepchnij zmielone migso przez otwor do napetniania
W maszynce.

« Jedli ostonka przykleja sie do nasadki, nalezy jg ponownie zwilzyc.

* Gdy ostonka jest wypetniona na catej dtugosci lub zuzyty zostat caty
farsz migsny, zdejmij koniec ostonki z nasadki i zamknij jg szpikulcem
lub zawigz na supet.

* Zacznij formowac kietbaski, przekrecajac je. Na zadanej dtugosci
przekrec koncowki w przeciwnych kierunkach (jedna w prawo, druga
w lewo), aby sie nie rozwijaty. Powtarz ten proces na catej dtugosci
ostonki, aby uformowac kietbaski.

ﬁ Rada:

Do formowania kietbas mozna réwniez uzy¢ sznurka
do zywnosci, aby zamkngc konce kietbasek za pomocg
prostego wezta.
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Ostrzezenie:

Do przeciskania miesa nie uzywaj palcow ani innych
przedmiotéw. Zawsze uzywaj przeznaczonego do
tego celu ttoka.

ﬁ Uwaga:
Nie naciskaj na ostonke, aby jej nie rozerwac. Jesli tak sie
stanie, zamknij obydwa korice i kontynuuj napetnianie.
Przygotowanie klopsikéw kebbe
* Gotowa mieszanke miesng umiesc w lejku.
* Zapomoca pokretta wybierz zadang predkos¢. Zalecamy najpierw
ustawienie nizszego biegu, a nastepnie zwigkszenie go w razie
potrzeby.
Uzywajac ttoka, przepchnij mieszaning przez otwor maszynki.
Pod wylotem nasadki umies¢ deske lub wtdz wolng reke. W rezultacie
powstanie pusta rurka miesna, ktorg pokroi sie na mniejsze kawatki
i wypetni farszem miesnym. Nastepnie smazy sie jg na oleju lub
piecze w piekarniku.

Ostrzezenie:

Do przeciskania miesa nie uzywaj palcéw ani innych
przedmiotéw. Zawsze uzywaj przeznaczonego do
tego celu ttoka.

>

Przygotowanie ciastek

* Przygotowane ciasto umiesc w lejku.

* Przesun foremke w uchwycie w lewo lub w prawo, aby ustawic¢
2gdany ksztatt ciastek.

Za pomoca pokretta wybierz zadang predkosc. Przy pierwszym
uruchomieniu zaleca sie ustawienie predkosci 3, a nastepnie jej
zmniejszenie lub zwigkszenie w zaleznosci od potrzeb.

Za pomoca nacisku przepchnij ciasto przez otwor do napetniania.
Rezultatem bedzie ciastko o ksztatcie zgodnie z wybrang foremka.

Ostrzezenie:
Do wsuwania ciasta nie uzywaj palcow ani innych
przedmiotéw. Zawsze uzywaj przeznaczonego do
tego celu ttoka.

>

* Zaleca sie trzymanie tacy lub dtoni pod wyciskanym ciastem.
Uformowane ciasto pokroj na mniejsze kawatki.

Zakorczenie pracy i demontaz maszynki

* Po zakoriczeniu uzytkowania obracaj pokrettem, az na wyswietlaczu
pojawi sie 0" lub nacisnij przycisk START/PAUSE i odtacz kabel
zasilajgcy od gniazdka elektrycznego.

* Podczas demontazu maszynki najpierw zdejmij lejek. Nastepnie
nacisnij przycisk i zdejmij maszynke, obracajac jg w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara. Po zdjeciu maszynki zatoz
pokrywe z powrotem na miejsce.

¢ Podczas demontazu maszynki na poszczegolne czesci postepuj
w odwrotny sposob niz podczas montazu.

* Po kazdym uzyciu wyczysc maszynke i akcesoria zgodnie
z zaleceniami podanymi w rozdziale CZYSZCZENIE
| KONSERWACJA.

WAGA KUCHENNA

Obstuga wagi

* Aby mac korzystac z wagi kuchennej, robot kuchenny musi byc
podtaczony do gniazdka elektrycznego i wytgczony (na wyswietlaczu
pokretta wyswietla sig ,0").

*  Umies¢ pojemnik wagi na obszarze wazenia, nacisnij przycisk Tare.
Spowoduje to wtgczenie wagi.

* W16z do pojemnika sktadniki, ktére chcesz zwazy¢. Wyswietlacz
pokaze ich wage.

*  Jesli chcesz zresetowat wartose na wyswietlaczu i zwazyc inne
surowce, nacisnij przycisk Tare.

* Jedli chcesz zwazyc sktadniki podczas pracy robota kuchennego,
nacisnij przycisk START/PAUSE, aby przerwac jego prace,
a nastepnie nacisnij przycisk Tare, aby wigczyc wage.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Przed czyszczeniem wytacz catkowicie urzadzenie, przetaczajac
pokretto do pozycji 0" (wytgczony) i wyjmij wtyczke kabla
zasilajgcego z gniazdka elektrycznego. Odczekaj do wystygniecia
urzadzenia.

* Robot kuchenny oraz uzywang nasadke wyczyscic natychmiast
po zakonczeniu uzytkowania. Nie dopusc do zaschniecia resztek
jedzenia.

Ostrzezenie:

Aby zapobiec ryzyku porazenia pradem
elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia, kabla
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie, ani innych
cieczach.

Ostrzezenie:

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci urzadzenia
nie uzywaj sciernych srodkow czyszczacych,
rozpuszczalnikow itp., ktdre mogtyby uszkodzi¢
powierzchnig urzadzenia. Zaden element tego
urzadzenia nie jest przeznaczony do mycia

W zmywarce.

Ostrzezenie:

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci urzadzenia nie
uzywaj drucianych (metalowych ani plastikowych)
zmywakow. Moga zarysowac powierzchnie

i uszkodzic ja.

Robot kuchenny

*  Oczysc korpus robota kuchennego lekko zwilzong migkka Sciereczka.
Przetrzyj suchg szmatka.

Nasadki i czesci akcesoriow
Akcesoria i czesci majace kontakt z zywnoscig (patrz lista ponizej)
doktadnie umyj ciepta woda z dodatkiem neutralnego ptynu do mycia
naczyn. Nastepnie optucz wszystko czysta wodg i pozostaw do
swobodnego wyschniecia lub wytrzyj doktadnie miekka szmatka.
* Akcesoria i czgsci nadajace si¢ do mycia recznego:
Miska ze stali nierdzewnej do obrobki zywnosci
Trzepaczka do ubijania
- Trzepaczka do mieszania
Hak ugniatajacy
- Przezroczysta pokrywa miski z otworem do napetniania
- Pojemnik wagi
- Maszynka do miesa z akcesoriami (wszystkie czesci rysunku C)

Ostrzezenie:

Zadna czesc urzadzenia ani jego nasadek nie nadaje
sie do mycia w zmywarce.

Ostrzezenie:

Podczas obstugi noza mielgcego zachowaj
szczegolng ostroznose, aby nie doszto do obrazen.

Wskazéwki i porady dotyczace czyszczenia i konserwacji

nasadek i akcesoriow

« Do czyszczenia i usuwania resztek jedzenia mozna rowniez uzyc
szczotki z migkkim wtosiem.

* Po zakoniczeniu ubijania biatek jaj optucz najpierw miske ze stali
nierdzewnej, a uzyty trzepaczke do ubijania optucz zimng woda.
W przypadku uzycia gorgcej wody dosztoby do stwardnienia resztek
biatek. Ich usuniecie bytoby trudniejsze.

* Usun pozostatosci migsa i mieszanki miesnej z otworow tarczy
mielgcej za pomoca szpikulca lub cienkiej szczotki.
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* Powyczyszczeniu przetrzyj tarcze mielgce i noz niewielkg iloscig
oleju rodlinnego, ktéry zostat wczesniej natozony na papierowy
recznik kuchenny. Wydtuzy to ich zywotnosc i zapobiegnie
ewentualnej korozji.

* Przeptucz nasadke do napetnianie ostonek cieptg wodg. Mozesz
uzyc waskiej okragtej szczotki, aby usunac resztki mieszanki migsnej
wewnatrz nasadki. Wytrzyj do sucha lub pozostaw do catkowitego
wyschniecia.

«  Uzyj miekkiej szczotki i strumienia cieptej wody, aby usuna¢ resztki
ciasta z otworéw w foremce do ciastek.

PRZECHOWYWANIE

* Przed przechowywaniem urzadzenie musi byc catkowicie
wystudzone i odtgczone od zasilania, czyste i suche.

*  Umiesc miske ze stali nierdzewnej w podstawie i umies¢ w niej
nasadki. Przechyl gtowice wielofunkcyjna do pozycji poziomej.
Robot i jego akcesoria przechowuj w czystym i suchym miejscu poza
zasiegiem dzieci.

Ostrzezenie:

Nie wystawiaj przechowywanego robota
kuchennego na dziatanie ekstremalnych
temperatur, bezposredniego $wiatta stonecznego,
nadmiernej wilgoci i nie umieszczaj go w nadmiernie
zapylonym otoczeniu. Nie umieszczaj niczego na
przechowywanym robocie.

DANE TECHNICZNE

Robot kuchenny

Zakres napiecia znamionowego 220-240V~
Czestotliwos¢ nominalna 50-60 Hz
Znamionowy pobdr mocy 800W
Pojemnos¢ miski ze stali nierdzewnej 561
Gtosnose 0 dB(A)

Deklarowana wartosc¢ emisji hatasu tego urzadzenia wynosi < 70 dB(A),
co stanowi poziom mocy akustycznej A w odniesieniu do referencyjnej
mocy akustycznej 1 pw.

Wartosci wymienione zgodnie z rozporzadzeniem Komisji UE
2023/826

Tryb wytaczenia
Zuzycie energii elektrycznej w trybie wytaczenia ow
Czas, po ktérym urzadzenie automatycznie przechodzi <20 min

w tryb wytaczenia

Tryb czuwania

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania -

Czas, po ktérym urzadzenie automatycznie przechodzi
w tryb czuwania

Tryb czuwania przy podtaczeniu do sieci (Wi-Fi)

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania przy
podtaczeniu do sieci

Czas, po ktérym urzadzenie automatycznie przechodzi
w tryb czuwania przy podtgczeniu do sieci

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE
POSTEPOWANIA ZE ZUZYTYMI OPAKOWANIAMI

Zuzyte opakowanie oddaj do punktu wyznaczonego przez gmine do
sktadowania odpaddw.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN
ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Zuzytych produktow elektrycznych i elektronicznych nie wyrzucaj do
zwyktych odpadéw komunalnych. Aby je prawidtowo zutylizowac,
odnowi¢ lub poddac recyklingowi, przekaz te wyroby do wtasciwych
punktéw zbidrki odpadow. Alternatywnie, w niektérych krajach UE lub
innych krajach europejskich mozna zwrdci¢ produkty do lokalnego
sprzedawcy detalicznego przy zakupie réwnowaznego nowego
produktu. Prawidtowo utylizujac produkt, pomagasz zachowat cenne
zasoby surowcow naturalnych i przeciwdziatasz negatywnemu
oddziatywaniu na $rodowisko naturalne oraz zdrowie ludzkie, do czego
mogtoby dochodzi¢ nieodpowiedniej utylizacji odpadéw. Szczegdtowych
informacji udzieli najblizszy lokalny urzad lub najblizszy punkt zbidrki
odpadow. Za nieprawidtowa utylizacje tego rodzaju odpadéw moga byé
naktadane kary zgodne z lokalnymi przepisami.

Dotyczy podmiotéw gospodarczych z krajéw Unii Europejskiej
Jezeli chcesz zutylizowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, po
potrzebne informacje zwrdc¢ sie do sprzedawcy lub dostawcy produktu.
Utylizacja w krajach spoza Unii Europejskiej

Przed utylizacja tego produktu w innym miejscu, po stosowne informacje
dotyczace prawidtowej utylizacji zgto$ sie do odpowiednich urzedow
lokalnych lub sprzedawcy.

Zmiany w tekscie i parametrach technicznych zastrzezone.
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