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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Definicja haset ostrzegawczych

Ponizej podane jest znaczenie haset ostrze-
gawczych uzytych w niniejszej instrukcji.

A\ OSTRZEZENIE

Nalezy przestrzegac¢ ponizszych wskazowek,
aby unikng¢ ewentualnie powaznych lub smier-
telnych obrazen.

UWAGA

Przestrzegac ponizszych wskazoéwek, aby za-
pobiec uszkodzeniom urzgdzenia lub innym
szkodom materialnym.

Uwaga: Wskazuje to na wazne informacije.

1.2 Wskazoéwki ogolne

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg in-
strukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie prze-
chowywac jako zrédto informaciji, a takze z
mysla o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zosta-
to uszkodzone, nie wolno go podtaczac.

1.3 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzagdzenie jest przeznaczone wytgcznie do
zabudowy. Zastosowac sie do specjalnej in-
strukcji montazu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-

tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-

niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje

szkod wynikajgcych z nieprawidtowego podta-

czenia urzadzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowaniu

zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest od-

powiedzialny za prawidtowe dziatanie w miej-

scu instalacji urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

= pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

® W gospodarstwie domowym i podobnych za-
stosowaniach, jak na przyktad w kuchni dla
pracownikow w sklepach, biurach oraz in-
nych obszarach handlowych; w gospodar-
stwach rolnych, przez klientow w hotelach i
innych obiektach mieszkalnych i pensjona-
tach.

= do wysokosci 4000 m nad poziomem mo-
rza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwarza-
ne sg w celu ogrzania artykutow spozywczych.
Klasa B oznacza, ze urzgdzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego.



1.4 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiadajg-
ce wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stad zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.5 Bezpieczne uzytkowanie

Zawsze prawidtowo wsuwacé wyposazenie do
komory piekarnika.
— "Akcesoria", Strona 9

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogg sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzadzeniu pojawia sie dym, wytgczy¢
urzgdzenie lub bezpiecznik, a drzwi pozosta-
wi¢ zamkniete, aby ugasi¢ ewentualne pto-
mienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

gq sie zapalid.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
Z elementow grzewczych i wyposazenia.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzadzenie i jego czesci, ktdére mozna do-
tkngé, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznosc, aby unikngc¢ dotknie-
cia gorgcych elementow.

» Nie pozwalad, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzadzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe mogag zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg
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sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika

mogg wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych (za-
wartosc¢ alkohou = 15% obj.) w stanie nieroz-
cienczonym (np. do polewania potraw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwiera¢ ostroz-
nie.

& OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwierac drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgce] komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-

razen ciala!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogq sie rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkow czysz-
czacych o wtasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakdéw do czyszcze-
nia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz moga
one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku z

tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotykac¢ zawiasow.

Elementy drzwi urzgdzenia mogg miec ostre

krawedzie.

» Nosi¢ rekawice ochronne.

& OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-

dem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane
wytgcznie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac¢ wy-
tacznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzadzenia nalezy zleci¢ jego wy-
miane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe,
co jest koniecznym warunkiem wykluczenia
zagrozen.
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Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z przedmiotami zakonczo-
nymi ostrym czubkiem i ostrymi krawedzia-
mi.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac¢ przewodu przytgczeniowego.
Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia prgdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzgdzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jezeli jego po-
wierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bez-
piecznikowe,;.

» Skontaktowac sie z serwisem. — Strona 22

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opako-

wania na gtowe lub zawingC sie w nie i udusic

sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac¢ poza
zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opakowa-
niem, a szczegolnie folia.

Dzieci moga potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wic¢ sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udusze-

nia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

1.6 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOV\[AC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SzkOSCl

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-
niem jest niebezpieczne i moze spowodowac
szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub po-

duszki wypetnione ziarnem lub zbozem mogg

sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocyg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuskami
zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do przy-
gotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki moga sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicznych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wskazo-
wek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszyC pro-
duktdw spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wody,
np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej mo-
cy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

Przedmioty lub naczynia przechowywane w ku-

chence mikrofalowej mogg sie zapalic.

» Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy
sprawdzic¢, czy w komorze nie znajdujg sie
przedmioty lub naczynia, ktére nie nadajg sie
do uzycia w kuchence mikrofalowe;.

» Komory kuchenki mikrofalowej nie wolno
uzywac do przechowywania tatwopalnych
przedmiotdw, przybordw kuchennych, zywno-
Sci i podobnych przedmiotdéw, gdy kuchenka
mikrofalowa nie jest uzywana.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach mogg lekko eksplodowac.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg mogg sie rozprysnagc.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.



» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» kupina lub skorka produktow, np. jabtek, po-
midorow, ziemniakow lub kietbasek, moze
popekac. Przed podgrzewaniem nalezy na-
ktu¢ tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlat w zamknietych na-
czyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub wstrzg-
sngc.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek ku-
chennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazowek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarnika
zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotyka¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,

poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne mogag
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszy¢ zywnosci ani odziezy za
pomocyg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac¢ w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuskami
zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac¢ wytgcznie do przy-
gotowywania potraw i napojow.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢ do
zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tempe-
ratura wrzenia jest osiggana bez powstawania
typowych pecherzykéw powietrza. Zachowac
ostroznosc¢ nawet przy niewielkim wstrzgsie na-
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czynia. Gorgcy ptyn moze nagle wykipiec i roz-

pryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy
wktadac tyzke do naczynia. W ten sposob
zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v X

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-

razen ciata!

Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-

czynia porcelanowe lub ceramiczne moga

mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgoc, ktora wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.

» Nalezy uzywacC wytgcznie naczyn nadajgcych
sie do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub

naczynia z metalowymi elementami mogg po-

wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywac¢ metalowych pojemnikdw w
trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie do
stosowania w kuchenkach mikrofalowych lub
uzywac trybu mikrofal w potgczeniu z rodza-
jem grzania.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-
dem!

Urzadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-
fal.

» Regularnie czyscic¢ urzgdzenie i natychmiast
usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika, uszczel-
ka drzwi, drzwi oraz zawias byty zawsze czy-
ste.

— "Czyszczenie i pielegnacja”, Strona 19
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Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi komo-

ry gotowania lub uszczelka drzwi sg uszkodzo-

ne. Z urzgdzenia mogg wydostawac sie mikro-

fale.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika, uszczelka drzwi lub rama z
tworzywa sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywajg

sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzgdze-
nia zwrocic sie do serwisu.

2 Wykluczanie szkdéd materialnych

2.1 Informacje ogodlne

UWAGA

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej komorze

piekarnika i doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia urzg-

dzenia. W wyniku deflagracji drzwi urzadzenia mogag sie

gwattownie otworzy¢, a nawet wypasé. Szyby w

drzwiach mogg ulec peknieciu i rozprysngc¢ sie. Komora

piekarnika moze ulec silnym odksztatceniom wewnetrz-
nym ze wzgledu na powstajgce podcisnienie.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych (zawartosé
alkohou = 15% obj.) w stanie nierozcienczonym (np.
do polewania potraw).

Woda w gorgcej komorze piekarnika moze prowadzi¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury mogag

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wode.
Po zakoniczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatury
komora piekarnika powinna by¢ podczas studzenia
zawsze zamknieta.

» Wilgotnych produktdw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze piekar-
nika.

» Nie przechowywad potraw w komorze piekarnika.

» Nie wktadad niczego pomiedzy drzwi a urzgdzenie.

Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eksplo-

atacji drzwi urzagdzenia nie zamykajg sie szczelnie. Fron-

ty sgsiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.

» Zawsze utrzymywacd uszczelke w czystosci.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia z uszkodzong uszczelkg
lub bez uszczelki.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowac uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawad, nie siadac, nie wieszac sie ani nie opie-
ra¢ sie na drzwiach urzadzenia.

W zaleznosci od typu urzadzenia akcesoria elementy

wyposazenia mogag zarysowac szybe w drzwiach pod-

czas zamykania drzwi.

» Elementy wyposazenia wsuwac¢ zawsze do oporu do
komory piekarnika.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzegac¢ poda-
nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczy¢

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki w
szklance, od Scianek i drzwi komory piekarnika musi
wynosi¢ minimum 2 cm.

W przypadku pracy wytgcznie w trybie mikrofalowym

ruszt nie nadaje sie do uzycia jako powierzchnia do sta-

wiania przedmiotow. Moze to spowodowad powstawanie
iskier, a w konsekwencji uszkodzenie komory piekarni-
ka.

» W trybie mikrofal umiesci¢ naczynie na poziomie ko-
mory gotowania.

Tacki aluminiowe w urzgdzeniu mogg powodowacd po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry mogg uszkodzic¢

urzgdzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Eksploatacja urzgdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie witgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekarni-
ka nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki test
naczyn.

X

Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

PO sobie przygotowywania popcornu za pomocag mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spowo-

dowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzadzenie
przez kilka minut do ostudzenia.

» Nigdy nie nastawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

» Uzywaé maksymalnie mocy 600 W.

» Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym tale-
rzu.

Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowac uszkodze-

nia.

» Przy uzywaniu grilla lub trybu pracy mikrofale-kombi
uzywac wytgcznie naczyn, ktdre sg odporne na wyso-
kie temperatury.
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3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdlne elementy utylizowac zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazdwkami zu-
zywa mniej pradu.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzgdze-

nia.

v Dzieki temu temperatura w komorze gotowania zosta-
nie utrzymana, a urzadzenie nie bedzie wymagato po-
nownego podgrzewania.

Jednoczesne podgrzewanie dwdch filizanek.

v Jednoczesne podgrzewanie wiekszej ilosci potraw zu-
Zywa mniej energii, niz podgrzewanie potraw jedna po
drugiej.

Wytaczy¢ wyswietlacz w Ustawieniach podstawowych.

v Urzadzenie oszczedza energie w trybie niskiego zuzy-
cia energii.

Uwagi

= W trybie niskiego zuzycia energii wyswietlacz automa-
tycznie zmniejsza jasnos¢ do poziomu 1.

= Zgodnie z dyrektywa UE w sprawie ekoprojektu
2023/826, to urzagdzenie jest w innym stanie, gdy jest
wytgczone. Jest to okreslane ponizej jako tryb lub
stan niskiego zuzycia energii.

= Nawet gdy funkcja gtdwna nie jest aktywna, urzgdze-
nie wymaga energii do nastepujgcych funkciji:
- Wykrywanie nacisniecia przycisku dotykowego
— Monitorowanie otwarcia drzwi
- Edycja godziny (bez wyswietlacza)
Z definicji nie ma wiec ani stanu ,wytgczenia”, ani
»Czuwania”, dlatego tez uzywa sie terminu tryb lub
stan niskiego zuzycia energii. Do pomiaru trybu lub
stanu niskiego zuzycia energii nalezy stosowa¢ norme
EN IEC 60350-1:2023.

4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Panel obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadzenia
i zapewnia informacje o jego stanie.

Zaleznie od typu urzadzenia pokazane na ilustracji deta-
le, takie jak kolor czy ksztatt, moga by¢ inne.

< 12:00 >
o B <& >/0 JARIEC)
Wyswietlacz dotykowy

Wyswietlacz dotykowy jest jednoczesnie ekranem i
elementem sterujgcym.
— "Wyswietlacz dotykowy", Strona 7

Pola dotykowe

Pola dptykowe umozliwiajg bezposrednie wprowa-
dzanie ustawien réznych funkgiji.
— "Pola dotykowe", Strona 7

4.2 Pola dotykowe

Pola dotykowe to powierzchnie reagujgce na dotyk. Aby
wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkng¢ odpowied-
niego pola.

Pole dotykowe Funkcja

O Wigczanie lub wytgczanie urzgdzenia.
— "Podstawowy sposcb obstugi”,
Strona 10

B Bezposredni dostep do mikrofal
— "Mikrofale", Strona 11

< Cofniecie sie o jedno ustawienie.

>/0 Witgczenie lub przerwanie trybu pracy.
— "Podstawowy sposob obstugi”,
Strona 10

Q Wybdr minutnika.
— "Ustawianie minutnika", Strona 17

= Aktywacja lub dezaktywacja funkcji Za-
bezpieczenie przed dziedmi.

( Nawigacja w lewo na wyswietlaczu do-
tykowym.

) Nawigacja w prawo na wyswietlaczu
dotykowym.

4.3 Wyswietlacz dotykowy

Na wyswietlaczu dotykowym wyswietlane sg dostepne
mozliwosci wyboru i dokonane ustawienia aktualnej
funkciji.

Aby wybra¢ jeden z punktéw, nalezy dotkng¢ odpowied-
niego pola tekstowego.
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Strefa nastawiania

Strefa nastawiania jest przedstawiona w formie kafel-
kow.

Poszczegolne kafelki pokazujg aktualne opcje wyboru i
dokonane juz ustawienia. Aby wybra¢ zgdang funkcje,
wystarczy nacisng¢ odpowiedni kafelek.

Informacje sg przedstawiane rowniez w formie kafelkow.
Aby w przypadku wielu kafelkow przewija¢ w lewo lub w
prawo, uzywac przyciskéw nawigacyjnych <i>.

4.4 Rodzaje grzania i funkcje

Mozliwe symbole na kafelkach

Znaczenie

Przewijanie w przypadku rozbudowanej
zawartosci kafelka.

Zmniejszenie lub zwiekszenie wartosci
ustawienia.

Resetowanie wartosci ustawienia.

Zamkniecie kafelka.

W celu utatwienia dopasowania odpowiedniego rodzaju grzania dla wybranej potrawy, wyjasniamy ponizej roznice

miedzy nimi oraz zakresy zastosowania.

Nazwa Moc/stopnie

Zastosowanie

Mikrofale 90/180/360/600/"boost"

Do rozmrazania, gotowania oraz podgrzewania potraw i
ptynow.
— "Mikrofale”, Strona 11

Grill o duzej powierzchni Stopnie mocy grilla:
= 1 =staby
= 2 = gredni

= 3 = mocny

Grillowanie ptaskich kawatkow, np. kietbasek Iub tostow.
Zapiekanie potraw.
— "Grill", Strona 13

Grill o matej powierzchni

Grillowanie matych ilosci potraw, np. kietbasek Iub tostow.
Zapiekanie matych ilosci potraw.
— "Grill", Strona 13

Tryb kombi z mikrofalami 90/180/360/600 W + stop-

nie mocy grilla 1/2/3

Pieczenie zapiekanek i sufletdw. Potrawy zostajg zrumie-
nione.
— "Tryb kombi z mikrofalami”, Strona 12

Potrawy

Urzadzenie ma zaprogramowane ustawienia dla wielu po-
traw.

Czyszczenie

Wybor funkcji czyszczenia dla komory piekarnika.
— "humidClean”, Strona 19

Ustawienia podstawowe

Dopasowanie ustawien podstawowych.
— "Ustawienia podstawowe", Strona 17

4.5 Komora piekarnika

Funkcje w komorze piekarnika utatwiajg prace urzgdze-
nia.

Powierzchnie samoczyszczace

Gorna scianka komory piekarnika ma wtasnosci samo-
czyszczace. Powierzchnie samoczyszczace sg pokryte

porowatg, matowg powtokg ceramiczng i majg szorstkg
powierzchnie. W trakcie pracy urzgdzenia powierzchnie
samoczyszczgce pochtaniajg i usuwajg rozpryski ttusz-

czu ze smazenia lub grillowania.

Oswietlenie komory piekarnika

Oswietlenie komory piekarnika wtgcza sie po otwarciu
drzwi urzgdzenia. Jesli drzwi pozostang otwarte dtuzej
niz przez ok. 15 minut, oswietlenie komory piekarnika
wytgczy sie.

W przypadku wiekszosci rodzajow grzania i funkcji
oswietlenie komory piekarnika jest wtgczone w trakcie
pracy. Po zakoriczeniu trybu pracy oswietlenie komory
piekarnika wytgcza sie.

Wentylator

Wentylator wtgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
Ciepte powietrze wydostaje sie przez szczeliny wentyla-
cyjne nad drzwiami urzgdzenia.

UWAGA

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzadzenia.

» Nie zakrywac szczelin wentylacyjnych.

Aby po zakonczeniu trybu pracy komora piekarnika
szybciej ostygta, wentylator pozostaje jeszcze przez pe-
wien czas wtgczony. Jesli urzadzenie pracuje w trybie
mikrofal, pozostanie zimne, ale wentylator wtgczy sie mi-
mo to. Wentylator moze pracowac dalej nawet po za-
konczeniu pracy w trybie mikrofal.

Wysokosci wsuniecia
Komora piekarnika ma 4 wysokosci wsunigecia.

Dno komory piekarnika na wysokosci 0 nadaje sie
szczegolnie do pracy w trybie mikrofal. Nalezy uzywad
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wytgcznie naczyn nadajacych sie do uzycia w kuchen- 4.6 Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do kondensa-
cji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy

kach mikrofalowych.
drzwiach urzgdzenia. Wystepowanie wody skondenso-
( \ wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na

W dziatania urzadzenia. Po zakoriczeniu gotowania/piecze-
E | \ H / nia skondensowang wode nalezy wytrzec.
W 4.7 Drzwi urzadzenia
W Drzwi urzadzenia mozna otworzy¢ w kazdej chwili. W

| ‘ “ /\ przypadku otwarcia drzwi urzadzenia w trakcie trybu
E:\ pracy praca zostaje zatrzymana. Po zamknigciu drzwi

| e R/ urzadzenia mozna kontynuowac tryb pracy za pomoca

D>/0.

5 Akcesoria

Uzywacé oryginalnych elementéw wyposazenia. Sg one doktadnie dostosowane do urzgdzenia.
W zaleznosci od typu urzadzenia, dostarczone akcesoria moga by¢ rdzne.

Akcesoria Zastosowanie

Ruszt = Ruszt nie nadaje sie do stosowania w pota-
czeniu z maksymalng mocg mikrofal.

= Ruszt do grillowania i zapiekania

= Ruszt jako powierzchnia do postawienia na-
czynia

5.1 Pozostate elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna naby¢ w serwisie, w sklepie specjalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzadzenia mozna znalez¢ w Internecie lub naszych prospektach:
siemens-home.bsh-group.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzgdzenia. Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawacé do-
ktadne oznaczenie (nr E) urzadzenia.

Informacje na temat dostepnych elementéw wyposazenia urzgdzenia mozna uzyskac¢ w sklepie internetowym lub w
serwisie.

Akcesoria Zastosowanie

Szklana blacha do piecze- = Nadaje sie do uzytkowania w trybie mikrofal
nia i trybie kombi z zastosowaniem mikrofal

= QOstona przed rozpryskami podczas grillo-
wania bezposrednio na ruszcie

= Podczas grillowania wsung¢ szklang blache
do pieczenia na wysokos¢ 1. Bedzie do nigj
skapywac ttuszcz i sok z pieczeni.

5.2 Wsuwanie wyposazenia

Wyposazenie mozna wyciggnac do okoto potowy, bez
ryzyka przechylenia. W celu wsunigcia wyrownac prawi-
dtowo ruszt.

1. Ustawi¢ wyposazenie na zadanej wysokosci wsunie-
cia w komorze piekarnika.
Ustawi¢ ruszt otwartg strong skierowang w strone
drzwi piekarnika i wygieciem [a@ skierowanym do gory.
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2. Wyposazenie wsung¢ catkowicie w taki sposdb, aby
nie dotykato drzwi urzgdzenia.

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokona¢ ustawiert wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczyscic¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Pierwsze uruchomienie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy
wprowadzi¢ ustawienia dotyczace pierwszego urucho-
mienia.

Ustawianie jezyka

1. Nacisnac O.

2. Wybra¢ zadany jezyk.
3. Nacisna¢ —.

Ustawianie godziny

Wymaganie: Wyswietlacz pokazuje 12:00. Migaja godzi-
ny.

1. Za pomocg + i — ustawi¢ wartos¢ godzin.

2. Nacisna¢ Minuty.

3. Za pomocg + i — ustawi¢ wartos¢ minut.

4. Nacisna¢ — .

Ustawianie daty

Wymaganie: Wyswietlacz pokazuje date. Miga dzien.
1. Za pomocag + i — ustawic¢ dzien.

2. Nacisnag¢ Miesigc.

3. Za pomocg + i — ustawi¢ miesigc.

4. Nacisnac rok.

5. Za pomocg + i — ustawi¢ rok.

6. Nacisng¢ "Zakoncz".

v Na wyswietlaczu pojawia sie informacja o zakoncze-
niu procesu pierwszego uruchomienia urzadzenia.

6.2 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

1. Upewnic¢ sig, ze w komorze piekarnika nie znajdujg
sie pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia
lub inne przedmioty.

2. Gtadkie powierzchnie w komorze piekarnika oczyscic¢

miekka, wilgotng sciereczka.

Zamknac¢ drzwi urzgdzenia.

Podczas nagrzewania urzadzenia wietrzy¢ pomiesz-

czenie.

Ustawi¢ grill na stopiert mocy 3.

Ustawi¢ czas trwania na 15 minut.

Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

Po ostygnieciu komory piekarnika oczysci¢ gtadkie

powierzchnie wodg z detergentem i Sciereczka.

> w
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6.3 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody z
detergentem oraz miekka Sciereczka.

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Wiaczanie urzadzenia

» Nacisng¢ O.
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.

7.2 Wylaczanie urzadzenia

» Nacisngc¢ O.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

v Wyswietlacz pokazuje przez kilka minut wskazanie go-
dziny.

10

7.3 Wiaczanie trybu pracy
» Nacisng¢ P/0.

7.4 Zatrzymanie trybu pracy

1. Otworzy¢ drzwi urzadzenia lub nacisnac¢ >/C.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkngc¢ drzwi urzadze-
nia lub nacisngc¢ >/0.

Tryb pracy bedzie kontynuowany.

<



7.5 Przerwanie trybu pracy
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» Nacisngé O.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8 Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjgtkowo szybkie gotowanie,
podgrzanie lub rozmrozenie potraw.

8.1 Poziomy mocy mikrofal

W trybie mikrofal umiescié¢ naczynie na poziomie komo-
ry gotowania.

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy mikrofal oraz zalecenia dotyczace ich zastosowania.

Moc mikrofal w watach

Maksymalny czas trwania w godzi-

Zastosowanie

nach

90 W 1:30 Rozmrazanie delikatnych potraw.
180 W 1:30 Rozmrazanie i dogotowywanie potraw.
360 W 1:30 Gotowanie miesa i ryb lub podgrzewa-

nie delikatnych potraw.
600 W 1:30 Podgrzewanie i gotowanie potraw.
boost 00:30 Podgrzewanie ptynow.
Uwagi UWAGA

= W celu ochrony urzgdzenia maksymalna moc mikrofal
"boost" zostaje w pierwszych minutach stopniowo zre-
dukowana do 600 W. Maksymalng moc mozna zno-
wu wigczy¢ po uptywie czasu studzenia.

= Moc mikrofal nie odpowiada rzeczywistemu zuzyciu
energii przez urzadzenie.

8.2 Naczynia i wyposazenie nadajace sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby réwnomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzi¢
urzadzenia, nalezy uzywac odpowiednich naczyn i akce-
soridw.

Uwaga: Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie mi-
krofal, nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W ra-
zie watpliwosci przeprowadzi¢ test naczyn.

— "Testowanie naczyri pod katem przydatnosci do sto-
sowania w trybie mikrofal", Strona 11

Mozliwos¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie = Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za-  Materiaty te przepuszczaja
roodpornego materiatu od- mikrofale. Mikrofale nie po-
powiedniego do stosowa- wodujg uszkodzenia naczyn
nia w trybie mikrofal: odpornych na wysokg tem-
= szkio perature.
= ceramika szklana
= porcelana
= tworzywo sztuczne od-

porne na wysokg tem-

perature
= szkliwiona ceramika bez

pekniec

Sztucce metalowe Uwaga: Aby zapobiec za-

hamowaniu wrzenia, mozna
uzy¢ metalowych sztu¢cow,
np. wtozy¢ do szklanki ty-
zeczke.

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére mogq uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczy¢

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki w
szklance, od Scianek i drzwi komory piekarnika musi
wynosi¢ minimum 2 cm.

Brak mozliwosci stosowania w trybie mikrofal

Uzasadnienie

Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg podgrze-
wane w minimalnym stop-
niu.

Mikrofale mogg uszkodzic¢
ztote lub srebrne zdobienia.

Wskazéwka: Jezeli produ-
cent gwarantuje, ze naczy-
nia nadajg sie do stosowa-
nia w kuchenkach mikrofa-
lowych, mozna ich uzywac.

Naczynia i wyposazenie
Metalowe naczynia

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

8.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w try-
bie mikrofal, przeprowadzajgc test naczyn. Urzgdzenie
moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez umiesz-
czenia potrawy w komorze gotowania wytacznie pod-
czas testu naczyn.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploata-
Cji.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementdw.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

1. Wstawi¢ do komory gotowania puste naczynie.
2. Ustawi¢ urzgdzenie na dziatanie z maksymalng moca
mikrofal przez 2 - 1 minute.

11
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3. Wigczyd tryb pracy.
4. Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:
- Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.
- Jesli naczynie jest gorace lub powstajg iskry, nale-
zy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje sie
do stosowania w trybie mikrofal.

8.4 QuickStart

1. Nacisnac E.

2. Wiaczyd tryb pracy za pomocag >/0.

v Wstepnie ustawiona moc mikrofal zostanie urucho-
miona na 1 minute.

Uwaga: Wstepne ustawienie mocy mikrofal mozna zmie-
ni¢ w ustawieniach podstawowych. — Strona 17

8.5 Nastawianie mikrofal

Uwaga

Zwrdci¢ uwage na prawidtowe korzystanie z mikrofal:

= Przestrzegac¢ wskazowek bezpieczenstwa. — Strona 4

= Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych zapobiegania
szkodom materialnym. — Strona 6

» Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych naczyn i akce-
soridow przystosowanych do kuchenek mikrofalowych.

. Nacisng¢ E lub "Mikrofale".
. Nacisng¢ "Moc mikrofal".
. Wybra¢ zgdang moc mikrofal.
. Nacisng¢ "Zaakceptowac".
. Nacisng¢ "Czas trwania".
. Ustawi¢ zadany czas trwania.
— "Ustawianie czasu trwania", Strona 16
Za pomocg O zresetowad ustawiony czas trwania.
. Nacisng¢ "Zaakceptowad".
8. Jesli wymagany jest czas zakonczenia, ustawic¢ czas
zakonczenia.
» Nacisng¢ "Koniec".
» Ustawi¢ zadany czas.
» Nacisngc¢ "Zaakceptowac".
Urzadzenie wtgcza sie automatycznie i wytgcza w mo-
mencie zaprogramowanego czasu zakornczenia.
9. Wiaczy¢ tryb pracy za pomocag >/0O
v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie sy-
gnat.

O hAs,WN=
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Wskazowka: Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci urza-
dzenia, nalezy kierowac sie informacjami zawartymi w
zalecanych ustawieniach.

— "Tak to dziata", Strona 23

8.6 Zmiana mocy mikrofal

Moc mikrofal mozna zmieni¢ w trakcie pracy urzadzenia.

1. Nacisng¢ ustawiony poziom mocy mikrofal.

2. Wybrac¢ zgdang moc mikrofal.
Jesli ustawiony czas trwania przekracza maksymalny
czas trwania mocy mikrofal, urzgdzenie automatycz-
nie skraca czas trwania.

3. Nacisng¢ "Zaakceptowacd".

8.7 Zmiana ustawionego czasu trwania

Czas trwania mozna zmieni¢ w trakcie pracy urzadzenia.

1. Nacisngc¢ ustawiony czas trwania.
2. Ustawi¢ zadany czas trwania.
3. Nacisng¢ "Zaakceptowad".

8.8 Dogotowywanie potraw

Po uptywie czasu trwania mozliwe jest dogotowanie po-
trawy.

1. Nacisng¢ "Przedtuz czas gotowania".
2. Ustawi¢ zgdany czas trwania.
— "Ustawianie czasu trwania”, Strona 16
Za pomocg O zresetowad ustawiony czas trwania.
3. Nacisng¢ "Zaakceptowad".
4. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg D>/0.

8.9 Zatrzymanie trybu pracy

1. Otworzy¢ drzwi urzgdzenia lub nacisngc¢ D>/0.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamknac¢ drzwi urzgdze-
nia lub nacisng¢ >/0.

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

8.10 Przerwanie trybu pracy

» Nacisngé O.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

9 Tryb kombi z mikrofalami

W celu skrdocenia czasu gotowania lub jesli konieczne
jest podgrzanie lub zrumienienie potrawy w samym cza-
sie, mozna uzy¢ grilla w potgczeniu z mikrofalami.
Dostepne sg nastepujgce moce mikrofal:

= 90 W

= 180 W

= 360 W

= 600 W

9.1 Wprowadzanie ustawien dodatku
mikrofal

Wymaganie: Urzadzenie jest witgczone.
1. Nacisng¢ "Grill o duzej powierzchni" lub "Grill o mate;j
powierzchni'.
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2. Tylko w przypadku "Grill o duzej powierzchni".
» Nacisng¢ "Stopien".
» Wybrac¢ zgdany stopiert mocy grilla.
» Nacisng¢ "Zaakceptowac".
3. Nacisng¢ "Mikrofale".
» Wybrac¢ zadang moc mikrofal.
» Nacisng¢ "Zaakceptowad".
v Na wyswietlaczu pojawia sie wstepnie ustawiony czas
trwania.
4. W celu dokonania zmiany wstepnie ustawionego cza-
su trwania nacisnag¢ "Czas trwania".
» Ustawi¢ zadany czas trwania.
» Nacisng¢ "Zaakceptowacd".
5. Jesli wymagany jest czas zakoriczenia, nacisng¢ "Ko-
niec".
» Ustawi¢ zgdany czas.



» Nacisng¢ "Zaakceptowac".

v Urzadzenie wigcza sie automatycznie i wytgacza w mo-
mencie zaprogramowanego czasu zakonczenia.

6. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg D>/0.

v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie sy-
gnat.

9.2 Zmiana stopnia mocy grilla

Stopienn mocy grilla mozna zmieni¢ w trakcie pracy urzg-
dzenia.

Wymaganie: Ustawiony jest "Grill o duzej powierzchni".
1. Nacisng¢ ustawiony stopienn mocy grilla.

2. Ustawi¢ zgdany stopiert mocy grilla.

3. Nacisng¢ "Zaakceptowad".

9.3 Zmiana mocy mikrofal

Moc mikrofal mozna zmieni¢ w trakcie pracy urzgadzenia.

1. Nacisng¢ ustawiony poziom mocy mikrofal.

2. Wybrac¢ zgdang moc mikrofal.
Jesli ustawiony czas trwania przekracza maksymalny
czas trwania mocy mikrofal, urzgdzenie automatycz-
nie skraca czas trwania.

3. Nacisng¢ "Zaakceptowacd".

9.4 Zmiana ustawionego czasu trwania
Czas trwania mozna zmieni¢ w trakcie pracy urzadzenia.

Grill  pl

1. Nacisng¢ ustawiony czas trwania.
2. Ustawi¢ zgdany czas trwania.
3. Nacisna¢ "Zaakceptowacd".

9.5 Dogotowywanie potraw

Po uptywie czasu trwania mozliwe jest dogotowanie po-
trawy.

1. Nacisng¢ "Przedtuz czas gotowania".
2. Ustawi¢ zadany czas trwania.
— "Ustawianie czasu trwania", Strona 16
Za pomocag O zresetowad ustawiony czas trwania.
3. Nacisnac¢ "Zaakceptowacd".
4. Wiaczyc tryb pracy za pomoca >/0.

9.6 Zatrzymanie trybu pracy

1. Otworzy¢ drzwi urzgdzenia lub nacisna¢ D>/0O.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzadze-
nia lub nacisnac¢ >/0.

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

9.7 Przerwanie trybu pracy

» Nacisng¢ O.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

10 Grill

Za pomocg grilla mozliwe jest zrumienianie lub zapieka-
nie potraw. Mozna wigczy¢ sam grill lub w potaczeniu z
mikrofalami.

10.1 Funkcije grilla

W zaleznosci od rodzaju oraz ilosci potraw mozna doko-
nac¢ wyboru jednej z dwdch funkcji grilla:

Funkcja Rodzaj potrawy
Grill o duzej po- Grillowanie duzych kawatkow
wierzchni miesa i tostow, przyrzadzanie za-

piekanek.

Grill o matej po- Grillowanie mniejszych ilosci po-
wierzchni traw.
Uwaga: Nagrzewa sie srodkowa
czes¢ powierzchni pod grzatkg
grilla.

10.2 Stopnie mocy grilla

Dostepne sg nastepujgce stopnie mocy grilla:
Grill o duzej powierzchni

Stopien mocy grilla Rodzaj potrawy

1 (staby) = Wysokie zapiekanki
= Suflety

2 (Sredni) = Plaskie zapiekanki
= Ryby

3 (mocny) = Kietbaski
= Tosty

Grill o matej powierzchni

Stopien mocy grilla Rodzaj potrawy

1 (staby) Do matych ilosci sufletéw i wyso-
kich zapiekanek.

10.3 Wytacznik bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpieczenstwa urzadzenie wypo-
sazone jest w wytgcznik bezpieczenstwa. Urzgdzenie wy-
tgcza sie automatycznie, jezeli jest zbyt dtugo uzywane.

Czas trwania do momentu wytaczenia zalezy od wpro-
wadzonego ustawienia:
= Grill: 90 minut

10.4 Ustawianie "Grill o duzej powierzchni"

Wymaganie: Urzagdzenie jest wigczone.
1. Nacisng¢ "Grill o duzej powierzchni".
2. Nacisng¢ "Stopien".
3. Wybra¢ zgdany stopienn mocy grilla.
4. Nacisng¢ "Zaakceptowad".
5. Jesli wymagany jest czas trwania, nalezy ustawic¢ czas
trwania.
» Nacisng¢ "Czas trwania".
» Ustawi¢ zgdany czas trwania.
» Nacisng¢ "Zaakceptowac".
6. Jesli wymagany jest czas zakoriczenia, ustawic¢ czas
zakonczenia.
» Nacisngc¢ "Koniec".
» Ustawi¢ zgdany czas.
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» Nacisng¢ "Zaakceptowac".
Urzadzenie wtgcza sie automatycznie i wytgcza w mo-
mencie zaprogramowanego czasu zakonczenia.

7. Wiaczy¢ tryb pracy za pomocag >/0.

v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie sy-
gnat.

10.5 Ustawianie "Grill o matej powierzchni"

Wymaganie: Urzadzenie jest witgczone.

1. Nacisng¢ "Grill o matej powierzchni".

2. Jesli wymagany jest czas trwania, nalezy ustawi¢ czas
trwania.
» Nacisng¢ "Czas trwania".
» Ustawi¢ zgdany czas trwania.
» Nacisngc¢ "Zaakceptowac".

3. Jesli wymagany jest czas zakonczenia, ustawic¢ czas
zakonczenia.
» Nacisng¢ "Koniec".
» Ustawi¢ zadany czas.
» Nacisng¢ "Zaakceptowac".
Urzadzenie wtgcza sie automatycznie i wytgcza w mo-
mencie zaprogramowanego czasu zakonczenia.

4. Wtaczyd tryb pracy za pomocg >/0.

v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie sy-
gnat.

10.6 Zmiana stopnia mocy grilla
Stopien mocy grilla mozna zmieni¢ w trakcie pracy urza-
dzenia.

Wymaganie: Ustawiony jest "Grill o duzej powierzchni".
1. Nacisng¢ ustawiony stopien mocy grilla.

2. Ustawi¢ zgdany stopiert mocy grilla.
3. Nacisng¢ "Zaakceptowad".

10.7 Zmiana ustawionego czasu trwania

Czas trwania mozna zmieni¢ w trakcie pracy urzadzenia.

1. Nacisng¢ ustawiony czas trwania.
2. Ustawi¢ zgdany czas trwania.
3. Nacisng¢ "Zaakceptowad".

10.8 Dogotowywanie potraw

Po uptywie czasu trwania mozliwe jest dogotowanie po-
trawy.

1. Nacisngc¢ "Przedtuz czas gotowania".
2. Ustawi¢ zadany czas trwania.
— "Ustawianie czasu trwania", Strona 16
Za pomocg O zresetowacd ustawiony czas trwania.
3. Nacisng¢ "Zaakceptowad".
4. Wigczy¢ tryb pracy za pomoca P/0.

10.9 Zatrzymanie trybu pracy

1. Otworzy¢ drzwi urzadzenia lub nacisnac¢ B/C.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzadze-
nia lub nacisngc¢ >/0.

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

10.10 Przerwanie trybu pracy

» Nacisngé O.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

11 Potrawy

Tryb pracy "Potrawy" wspomaga przygotowanie réznych
potraw i automatycznie wybiera optymalne ustawienia
urzgdzenia.

11.1 Automatyczne wytaczanie

Proces gotowania przebiega spokojnie dzieki funkcji au-
tomatycznego wytgczania.

Aby uzyskac¢ optymalny rezultat, nalezy wyjg¢ potrawe
po zakoriczeniu programu.

11.2 Wskazéwki dotyczace ustawien potraw

W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania nale-

zy przestrzegad ponizszych wskazowek:

= Uzywac wytgcznie produktdw dobrej jakosci.

= Wyjgé produkt spozywczy z opakowania i zwazyé. Je-
$li nie mozna ustawi¢ doktadnej wagi na urzadzeniu,
nalezy zaokragli¢ wage w gore lub w dot.

= Stosowac wytgcznie zaroodporne naczynia nadajgce
sie do uzywania w trybie mikrofal, np. ze szkta lub ce-
ramiki.

= Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnej ko-
mory piekarnika.
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Rozmrazanie

» Produkty spozywcze nalezy zamrazac i przechowywac
w temperaturze -18°C, uktadajac je ptasko, w por-
cjach.

= Zamrozone produkty spozywcze potozy¢ na ptaskim
naczyniu, np. na talerzu szklanym lub porcelanowym.

= Produkty spozywcze moga nie by¢ catkowicie rozmro-
zone po zakonczeniu programu. Doskonale nadajg
sie jednak do dalszego przetwarzania.

= Rozmrozong potrawe pozostawic jeszcze na 10 do
30 minut w wytgczonym urzadzeniu, aby umozliwic
wyréwnanie temperatury.

= Podczas rozmrazania miesa i drobiu powstaje woda.
Podczas obracania nalezy wyla¢ powstatg wode. Nie
uzywac jej do innych celdw ani nie dopuszczac do
kontaktu z innymi produktami spozywczymi.

= Rozmrozone mieso mielone wyjmowac po obrdceniu.

= Dréb w catosci utozy¢ w naczyniu piersig do dotu, a
kawatki drobiu skérg do dotu.

Warzywa

= Warzywa swieze: Pokroi¢ na kawatki tej samej wielko-
sci. Na 100 g warzyw dodac jedng tyzke wody.

= Warzywa mrozone: Nadajg sie tylko warzywa blanszo-
wane, nie zas wstepnie ugotowane. Warzywa mrozo-
ne z sosem smietanowym nie nadajg sie. Doda¢ 1-3
tyzki wody. Do szpinaku i czerwonej kapusty nie do-
dawac wody.



Ziemniaki

= Gotowane ziemniaki: pokroi¢ na kawatki tej samej
wielkosci. Na 100 g ziemniakéw dodac 2 tyzki wodly i
nieco soli.

= Ziemniaki w mundurkach: uzywad ziemniakdw tej sa-
mej wielkosci. Umy¢ i ponaktuwac tupine. Wilgotne
ziemniaki wtozy¢ do naczynia bez wody.

= Ziemniaki pieczone: uzywac ziemniakdw tej samej
grubosci. Umy¢, osuszy¢ i ponaktuwac tupine.

Ryz

= Nije uzywac ryzu naturalnego ani ryzu w torebkach.

= Na 1 miarke ryzu dodac¢ 2-2,5 miarki wody.

Drob

» Uzywac wylgcznie schtodzonych kwawatkéw kurczaka
wyjetych z lodowki.

= Skdre ponaktuwac miejscami widelcem.

Lasagne

= Najlepszy rezultat uzyskiwany jest w przypadku mro-
zonej lasagne o wysokosci do ok. 3 cm.

= [Lasagne wyjagc¢ z opakowania i wtozy¢ do naczynia
przeznaczonego do stosowania w kuchenkach mikro-
falowych.

11.3 Ustawianie programu

Wymaganie: Urzgdzenie jest wigczone.

. Nacisngc¢ "Potrawy".

. Wybra¢ program.

. Nacisna¢ "Waga".

. Ustawi¢ wage za pomocg + i —

. Nacisng¢ "Zaakceptowad".

. Jesli wymagany jest czas zakonczenia, ustawic¢ czas
zakonczenia.
» Nacisng¢ "Koniec".

OO hA, WN=

11.4 Przeglad potraw

Potrawy pl

» Ustawi¢ zgdany czas.
» Nacisngc¢ "Zaakceptowac".
Urzadzenie wtgcza sie automatycznie i wytgcza w mo-
mencie zaprogramowanego czasu zakorczenia.

. Wtozy¢ potrawy do komory piekarnika.

. Zamkng¢ drzwi urzadzenia.

. Nacisnagc¢ D>/0.
Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie sy-
gnat.

Uwaga: Podczas korzystania z niektérych programow
na wyswietlaczu pojawiajg sie wskazowki dotyczace
przyrzadzania potraw. Nalezy sie do nich stosowad.

€ © o~

Dogotowywanie potraw

Po uptywie czasu trwania mozliwe jest dogotowanie po-
trawy.

1. Nacisng¢ "Przedtuz czas gotowania".
2. Ustawi¢ zgdany czas trwania.
— "Ustawianie czasu frwania”, Strona 16
Za pomocg O zresetowac ustawiony czas trwania.
3. Nacisng¢ "Zaakceptowad".
4. Wigczy¢ tryb pracy za pomoca B/0.

Zatrzymanie trybu pracy

1. Otworzy¢ drzwi urzgdzenia lub nacisna¢ D>/0O.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkngc¢ drzwi urzadze-
nia lub nacisna¢ >/0.

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

Przerwanie trybu pracy

» Nacisng¢ O.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

Potrawa Odpowiednie produkty spozywcze Przedziat wa- Naczynie/Wyposazenie
gowy w kg
Rozmrazanie chleba' Chleb, caly, okragty lub podtuzny, chleb kro- 0,20-1,5 Ptaskie naczynie bez przy-

jony, ciasto ucierane, ciasto drozdzowe, cia-

krycia

sto z owocami, ciasto bez polewy, Smietany

lub zelatyny
Rozmrazanie migsa' Pieczen, ptaskie kawatki miesa, kurczak, mige- 0,20-2 Ptaskie naczynie bez przy-
SO mielone krycia
Rozmrazanie ryby' Ryba w catosci, filet rybny, kotlet rybny 0,10-1 Ptaskie naczynie bez przy-
krycia
Warzywa, $wieze 2 np. kalafior, brokuty, marchew, kalarepa, por, 0,15-1 Naczynie z przykryciem
papryka, cukinia
Warzywa, mrozone?  np. kalafior, brokuty, marchew, kalarepa, ka- 0,15-1 Naczynie z przykryciem
pusta czerwona, szpinak
Ryz2 Ryz dtugoziarnisty 0,05-0,3 Wysokie naczynie z przykry-
ciem
Gotowane ziemniaki? Ziemniaki w tupinach lub bez, czastki ziem-  0,20-1 Naczynie z przykryciem
niakdow tej samej wielkosci
Ziemniaki pieczone'  Ziemniaki w tupinach, po 200-250 g 0,20-1,5 Ustawi¢ naczynie na ruszcie.
Lasagne, mrozona Lasagne lub podobna zapiekanka mrozona  0,30-1 Naczynie bez przykrycia

' Przestrzegaé sygnatéw informujgcych o koniecznosci obrdcenia potrawy.
2 Przestrzegaé sygnatéw informujgcych o koniecznosci zamieszania potrawy.
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Potrawa Odpowiednie produkty spozywcze Przedziat wa- Naczynie/Wyposazenie
gowy w kg
Porcje kurczaka swie- Udka z kurczaka, podudzia z kurczaka 0,50-1,5 Ustawi¢ naczynie na ruszcie.

VAS

12 Funkcje zegara

Urzadzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara,
ktdre umozliwiajg wprowadzenie ustawien czasu trwania
i czasu zakonczenia trybu pracy, jak rdwniez minutnika.

Funkcje zegara  Zastosowanie

Czas trwania M W przypadku ustawienia czasu trwa-
nia urzadzenie automatycznie prze-

staje grza¢ po uptywie tego czasu.

Koniec > Oprocz czasu trwania mozna usta-
wi¢ godzine, o ktdrej zakonczy sie
tryb pracy. Urzadzenie uruchamia
sie automatycznie w odpowiednim
momencie, dzieki czemu tryb pracy
zostaje zakoniczony o zgdanej go-

dzinie.

Minutnik £ Ustawienia minutnika mozna wpro-
wadzaé niezaleznie od trybu pracy.
Minutnik nie ma wptywu na dziata-

nie urzadzenia.

12.1 Ustawianie czasu trwania

Czas trwania trybu pracy z wykorzystaniem "boost" moz-
na ustawi¢ w przedziale do 30 minut. W przypadku
wszystkich pozostatych stopni mocy mozna ustawic
czas trwania do 90 minut.

Wymaganie: Wprowadzone zostaty ustawienia trybu

pracy i stopnia mocy.

1. Nacisngc¢ "Czas trwania".

2. Za pomocg + i — ustawi¢ sekundy lub wybra¢ wstep-
nie zdefiniowang wartos¢ na wyswietlaczu.

3. W celu ustawienia minut nacisng¢ Minuty.

4. Za pomocg + i — ustawi¢ minuty lub wybrac wstepnie
zdefiniowang wartos¢ na wyswietlaczu.

5. Wigczy¢ tryb pracy za pomoca B>/0.

Dogotowywanie potraw

Po uptywie czasu trwania mozliwe jest dogotowanie po-
trawy.

1. Nacisng¢ "Przedtuz czas gotowania".
2. Ustawi¢ zgdany czas trwania.
— "Ustawianie czasu trwania”, Strona 16
Za pomocg O zresetowad ustawiony czas trwania.
3. Nacisng¢ "Zaakceptowad".
4. Wtaczy¢ tryb pracy za pomocag >/0.

Zmiana ustawionego czasu trwania
W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania.

1. Nacisngc¢ Czas trwania.

2. Za pomocg + i — ustawi¢ sekundy lub wybrac wstep-
nie zdefiniowang warto$¢ na wyswietlaczu.

3. W celu ustawienia minut nacisna¢ Minuty.
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4. Za pomocg + i — ustawi¢ minuty lub wybraé wstepnie
zdefiniowang wartos¢ na wyswietlaczu.
5. Nacisng¢ "Zaakceptowad".

Anulowanie ustawien czasu trwania

W kazdej chwili mozna anulowac¢ ustawiony czas trwa-

nia.

1. Nacisng¢ Czas trwania.

2. Zresetowac czas trwania za pomocg O.
W przypadku trybdw pracy, ktdre zawsze wymagaja
czasu trwania, urzadzenie resetuje czas trwania do
wartosci domysine;j.

3. Nacisng¢ "Zaakceptowad".

12.2 Ustawianie czasu zakonczenia

Godzineg, o ktdrej zakonczy sie czas trwania danego try-

bu pracy, mozna przesung¢ o maksymailnie 24 godziny.

Uwagi

= W celu uzyskania zadowalajgcego rezultatu gotowa-
nia/pieczenia nie nalezy przestawia¢ godziny, jezeli
tryb pracy zostat juz uruchomiony.

= Aby potrawy nie ulegty zepsuciu, nie nalezy zostawiac
ich w komorze piekarnika przez zbyt dtugi czas.

Wymagania

= Wprowadzone zostaty ustawienia trybu pracy i stopnia
mocy.

= Wprowadzone zostaty ustawienia czasu trwania.

. Nacisna¢ "Koniec".

2. Przestawi¢ godzine za pomoca + lub —.

W razie potrzeby zresetowac wartos¢ ustawienia za
pomocg O.

3. Nacisng¢ B/Q.

v Na wyswietlaczu widoczny jest czas rozpoczecia.
Urzadzenie jest przestawione na tryb czuwania.

v Po osiggnieciu czasu rozpoczecia uruchamia sie tryb
pracy i odliczany jest czas trwania.

v Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Na wy-
Swietlaczu pojawia sie informacja, ze tryb pracy zostat
zakorniczony.

4. Po uptywie czasu trwania wykonac¢ jedng z nastepuja-
cych czynnosci:

» W razie potrzeby mozna wprowadzi¢ kolejne usta-
wienia i ponownie wigczyc tryb pracy.

» Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie za
pomoca O.

-

Zmiana czasu zakonczenia

W celu uzyskania zadowalajgcego rezultatu gotowania/
pieczenia zmienia¢ ustawiong godzine wytgcznie przed
uruchomieniem trybu pracy i rozpoczeciem odliczania
czasu trwania.

1. Nacisng¢ Czas zakonczenia.



2. Zmieni¢ godzine za pomocg + lub —.
3. Nacisng¢ "Zaakceptowad".

Anulowanie ustawien czasu zakonczenia
W kazdej chwili mozna skasowac ustawiong godzine.

1. Nacisng¢ Czas zakonczenia.
2. Zresetowac godzine za pomocg O.
3. Nacisng¢ "Zaakceptowacd".

12.3 Ustawianie minutnika

Mozliwe jest ustawienie czasu odliczanego przez minut-
nik, po ktérym rozlega sie sygnat dzwiekowy. Czas odli-
czany przez minutnik mozna ustawi¢ na maksymalnie
24°godziny. Funkcja dziata niezaleznie od trybu pracy
oraz innych funkcji zegara. Sygnat minutnika rézni sie
od innych sygnatéw.

. Nacisngc¢ Q.
Migajg minuty.
. Za pomoca + i — ustawi¢ wartos¢ minut.
. W celu ustawienia godzin nacisng¢ Godziny.
. Za pomoca + i — ustawi¢ wartos¢ godzin.
. W celu ustawienia sekund nacisng¢ Sekundy.

O HWN =

Zabezpieczenie przed dzie¢mi pl

. Za pomocg + i — ustawi¢ wartos¢ sekund.

. Nacisng¢ "Start".
Minutnik wtgcza sie.
W przypadku niektorych wyswietlaczy funkcja minutni-
ka kontynuuje dziatanie w tle. W celu wyswietlenia mi-
nutnika nacisngé &\.

€ <C~NOO®

Wylaczanie minutnika
Wymaganie: Rozlega sie sygnat.
» Nacisng¢ dowolne pole.
v Minutnik jest wytgczony.

Zmiana ustawien minutnika

. Nacisngé Q.

. Nacisngc¢ "Stop".

Migajg minuty.

. Za pomoca + i — ustawié¢ warto$¢ minut.

W celu ustawienia godzin nacisngé¢ Godziny.
. Za pomocg + i — ustawi¢ wartos¢ godzin.

W celu ustawienia sekund nacisngé Sekundy.
. Za pomocg + i — ustawi¢ wartos¢ sekund.

. Nacisng¢ "Start".

ONOU AWM=

Anulowanie ustawien minutnika

1. Jesli minutnik dziata w tle, wczesniej wybra¢ minutnik
za pomocag &.
2. Nacisnac¢ O.

13 Zabezpieczenie przed dziecmi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko-
we wigczenie urzadzenia przez dzieci lub zmiane usta-
wien.

13.1 Aktywacja zabezpieczenia przed

dzie¢mi

» Przytrzymac nacisniety przycisk = przez ok. 4 sekun-
dy.

v Elementy obstugi sa zablokowane.

v Jezeli ustawiony zostat czas minutnika, jego odlicza-
nie bedzie kontynuowane. Dopdki zabezpieczenie

przed dzie¢mi jest aktywne, nie mozna zmieni¢ czasu
odliczanego przez minutnik. Aby wytaczy¢ sygnaty
dzwiekowe, np. po uptywie czasu odliczanego przez
minutnik, nacisng¢ dowolny przycisk.

13.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi
1. Przytrzymac nacisniety przycisk = przez ok. 4 sekun-

dy.
2. Elementy obstugi sg odblokowane.

14 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzadzenia mozna dostosowac
do indywidualnych potrzeb.

14.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawien pod-

stawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg za-

lezne od wyposazenia posiadanego urzgdzenia.

Uwagi

= Zmiany ustawien jezyka, dzwieku przyciskow oraz ja-
snosci wyswietlacza sg od razu widoczne. Wszystkie
inne ustawienia zaczng obowigzywac dopiero po ich
zapisaniu.

= Zmiany ustawien podstawowych pozostajg zapisane
przez pewien czas rowniez po awarii zasilania.

Wybor

Ustawienia podstawowe
Jezyk Patrz opcje na urzgdzeniu
Godzina "Godzina" w formacie 24 h

Data "Data" w forma-
cie DD.MM.RRRR

Wyswietlacz
Jasnoscé

Wyboér
= Stopnie od 1 do 8

! Ustawienie fabryczne (moze by¢ rézne zaleznie od typu urzgdzenia)
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Wyswietlacz Wyboér

"Godzina", wskazanie trybu
niskiego zuzycia energii

WH. (to ustawienie zwiek-

sza zuzycie energii)

= wi., z ograniczeniem
czas.'

= Wi,

"Godzina", prezentacja = Cyfrowe + data’
= Cyfrowe
= Analogicznie

Regulacja = Pozycjonowanie wyswie-
tlacza w poziomie i w
pionie.

Dzwiek Wyboér

Dzwiek przyciskow = Wh:!
= Wyt

Sygnat = Bardzo krétki czas trwa-
nia
= Kroétki czas trwania
= Sredni czas trwania'
= Dtiugi czas trwania

Ustawienia urzadzenia Wybor
Podswietlenie = Wt
= Wi,
Wstepne ustawienie mocy = 90 W
mikrof. = 180 W
= 360 W
= 600 W
= poost
Personalizacja Wybor

Logo firmy . \lil\/.yéwie,tlalé1
= Nie wyswie.

Menu gtéwne'
Mikrofale
Potrawy

Grill

Tryb pracy po wtgczeniu

Uptywajgcy czas trwania = Wyswietlac'
= Nie wyswie.

Zabezpiecz. przed dzie¢mi Dostepne

= Dezaktywow.

Ustawienia fabryczne Wybor
Ustawienia fabryczne = Przywrécic
= Przerwac

= Wyswietlanie "Informacje
0 urzadzeniu"

Informacje o urzadzeniu

14.2 Zmiana ustawien podstawowych

Wymaganie: Urzadzenie jest wigczone.

1. Nacisng¢ "Ustawienia podstawowe".

2. Nacisng¢ zgdane ustawienie podstawowe.

3. Zmieni¢ na wyswietlaczu zgdane ustawienia.

4. Za pomocg <— przejs¢ do przegladu lub do menu
gtéwnego.

14.3 Zmiana ustawionej godziny

Godzine mozna zmieni¢ w ustawieniach podstawowych.

Wymaganie: Urzgdzenie jest witgczone.

1. Nacisng¢ "Ustawienia podstawowe".

2. Nacisng¢ ustawienie podstawowe "Godzina".

v Na wyswietlaczu widoczna jest ustawiona wartos¢. Mi-
gajg godziny.

Za pomocg + i — ustawi¢ wartos¢ godzin.
Nacisng¢ Minuty.

Za pomocg + i — ustawi¢ warto$¢ minut.
Nacisng¢ "Zaakceptowad".

Za pomocg < przejs¢ do przegladu lub do menu
gtéwnego.

N oks®

! Ustawienie fabryczne (moze by¢ rézne zaleznie od typu urzadzenia)
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15 humidClean

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybkg alternaty-
wa dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy kolej-
nymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszczenia
umozliwia namoczenie zabrudzen w wyniku parowania
wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia mozna
pdzniej tatwiej usungc.

UWAGA

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ urzadzenie.
» Nigdy nie wlewac ptyndw do komory piekarnika.

15.1 Ustawianie funkcji wspomagania
czyszczenia

Wymaganie: Urzadzenie jest witgczone.

. Nacisng¢ "humidClean".

. Postepowac zgodnie z instrukcjami na wyswietlaczu.

. Nacisng¢ "Zaakceptowad".

. Nacisngé D/0.
Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie sy-
gnat.

5. Postepowacd zgodnie z instrukcjami na wyswietlaczu.

CHBON=

16 Czyszczenie i pielegnacja

16.1 Srodek czyszczacy
Uzywac wytacznie odpowiednich srodkdéw czyszczacych.

/N OSTRZEZENIE — Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA

Nieodpowiednie srodki czyszczace powodujg uszkodze-

nia powierzchni urzgdzenia.

» Nie stosowac zrgcych ani szorujgcych srodkow czysz-
czacych.

» Nie uzywac srodkdw czyszczacych o duzej zawartosci
alkoholu.

» Nie uzywac druciakéw ani szorstkich ggbek.

» Nie uzywac specjalnych srodkéw czyszczacych do
czyszczenia na ciepto.

» Plyndw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub srod-
kow do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywaé wytacz-
nie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszczenia w
odniesieniu do odpowiedniej czesci.

Sol zawarta w nowych zmywakach moze uszkodzi¢ po-

wierzchnie.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukaé przed uzy-
ciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-
nie w odniesieniu do poszczegodlnych powierzchni i cze-
Sci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czyszcze-
nia.

16.2 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkdw czyszczgcych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktdre mozna dotkng¢, nagrze-

wajg sie.

» Zachowad ostroznosc, aby unikng¢ dotkniecia gorg-
cych elementow.

» Nie pozwalaé, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zblizaty
sie do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usung¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE — Ryzyko odniesienia obrazen cia-

fa!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia moga sie

rozprysngg.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkéw czyszczacych o
wtasciwosciach Sciernych ani ostrych metalowych
skrobakéw do czyszczenia szyby drzwi urzadzenia,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

1. Przestrzegac¢ wskazdéwek dotyczgcych srodkéw czysz-
czacych.

2. Przestrzegaé wskazéwek dotyczacych czyszczenia
elementéw lub powierzchni urzgdzenia.

3. Jesli nie podano innych wskazowek:
» Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz go-

ragcg wodg z detergentem.

» Wytrze¢ do sucha miekkg sSciereczka.

16.3 Czyszczenie komory piekarnika

UWAGA

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ komore go-

towania.

» Nie uzywac sprayow do piekarnika, srodkéw do szo-
rowania ani innych agresywnych srodkéw do czysz-
czenia piekarnikow.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkéw czysz-
czacych.

2. Czysci¢ gorgca wodg z detergentem lub roztworem
wody z octem.

3. W przypadku silnego zabrudzenia powierzchni ze stali
nierdzewnej stosowac srodek do czyszczenia piekar-
nikow.

Srodek do czyszczenia piekarnikéw stosowac wytacz-
nie w zimnej komorze gotowania.

Wskazowka: Aby wyeliminowad nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc maksy-
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malng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.

4. Komore piekarnika wytrze¢ miekkg Sciereczka.

5. Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy
otwartych drzwiach.

16.4 Regeneracja powierzchni
samoczyszczacych w komorze piekarnika

Gorna scianka komory piekarnika ma wtasnosci samo-
czyszczace. Powierzchnie samoczyszczace sg pokryte
porowatg, matowg powtokg ceramiczng i majg szorstkg
powierzchnie. W trakcie stosowania funkciji grilla po-
wierzchnie samoczyszczgce pochtaniajg i usuwajg roz-
pryski ttuszczu ze smazenia lub grillowania. W przypad-
ku korzystania gtéwnie z funkcji mikrofal, nalezy w regu-
larnych odstepach czasu uruchamiac¢ funkcje grilla, aby
oczyscic¢ scianke gorna.

UWAGA

Stosowanie srodka do czyszczenia piekarnikdw na po-

wierzchniach samoczyszczgcych powoduje ich uszko-

dzenie.

» Na powierzchniach samoczyszczacych nie stosowac
srodka do czyszczenia piekarnikdw. W przypadku ze-
tkniecia sie srodka do czyszczenia piekarnikéw z po-
wierzchniami samoczyszczgcymi natychmiast prze-
trzeC te miejsca Sciereczkg nasaczong wodg. Nie
wcierac¢ srodkéw czyszczacych i nie stosowad ele-
mentdw szorujgcych.

Wymagania
Komora piekarnika jest pusta.
Urzadzenie jest witgczone.
. Nacisng¢ "Grill o duzej powierzchni".
. Nacisng¢ "Stopien".
. Wybra¢ maksymalny stopiert mocy grilla.
. Nacisng¢ "Zaakceptowac".
. Nacisng¢ "Czas trwania".
. Ustawi¢ zgdany czas trwania.
Wymagany czas czyszczenia zalezy od ilosci nagro-
madzonych pozostatosci ttuszczu. Na poczatku nale-
zy ustawi¢ czas trwania na 20 minut.
. Nacisng¢ "Zaakceptowac".
8. Wtaczyd tryb pracy za pomocag >/0.
Podczas nagrzewania urzgdzenia wietrzyé pomiesz-
czenie.
v W trakcie pracy moze wystgpi¢ dymienie. Jest to nor-
malne zjawisko, ktdre mija z uptywem czasu.
v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie sy-
gnat.
9. Jesli dym jest nadal widoczny pod koniec czasu trwa-
nia, nalezy wydtuzy¢ czas trwania.

OO, WON=—= 1=
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16.5 Czyszczenie wyposazenia

1. Przestrzegac¢ wskazdéwek dotyczacych srodkéw czysz-
czacych.

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomocg wil-
gotnej Sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg wodg z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.
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4. Ruszt czysci¢ srodkiem do czyszczenia stali nierdzew-
nej lub my¢ w zmywarce do naczyn.
W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia piekar-
nikow.

5. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

16.6 Czyszczenie szyb w drzwiach

UWAGA

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ szyby w
drzwiach.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkéw czysz-
czacych.

2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng Sciereczkg i pty-
nem do mycia szyb.
Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypominajg
smugi, to refleksy swietlne wywotane oswietleniem ko-
mory gotowania.

3. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

16.7 Czyszczenie uszczelki drzwi

UWAGA

Niepoprawne czyszczenie moze uszkodzi¢ urzadzenie.

» Nie uzywac skrobaczek do metalu czy szkta do czysz-
czenia.

» Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkdw czysz-
czacych.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw czysz-
czacych.

2. Uszczelke drzwi doktadnie wyczysci¢ gorgcym roz-
tworem wody z detergentem oraz miekkg Sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

16.8 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-

dzenia.

» Do czyszczenia nie uzywacd ptynu do mycia szyb skro-
bakdw metalowych ani skrobaczek do szkia.

» W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwac z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

» W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej,
przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych powierzch-
ni.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw czysz-
czacych.

2. Front urzadzenia czysci¢ gorgcg wodg z detergentem
i zmywakiem.

Uwaga: Nieznaczne roznice koloréw z przodu urzg-
dzenia sa wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontdéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekkg sSciereczkg cienkg warstwe srodka do
pielegnacii stali nierdzewnej.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.
4. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.
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16.9 Czyszczenie panelu obstugi 1. Przestrzegac¢ wskazéwek dotyczgcych srodkow czysz-
czacych.

UWAGA . _ g 2. Panel obstugi czy$cié $ciereczka z mikrofibry lub

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob- miekka, wilgotna $ciereczka.

stugi. 3. Wytrzed¢ do sucha miekka sciereczka.

» Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

17 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwac¢ samodzielnie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie zapo-
znac sie z informacjami na temat samodzielnego usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych kosztéw.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen ciata!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.
» Naprawy urzadzenia moze przeprowadzac tylko wyszkolony i wykwalifikowany personel.
» Jezeli urzagdzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac serwis.
— "Serwis", Strona 22

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac¢ wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdzenia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, je-
go serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

17.1 Zakldécenia dzialania

Usterka Przyczyna i rozwigzanie problemu

Urzadzenie nie dziata. Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wtozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

Whytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktécenie dziatania

1. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktad-
na tres¢ komunikatu o btedzie.

— "Serwis", Strona 22

Kuchenka mikrofalowa nie dziata. Drzwi nie sg doktadnie zamkniete.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie zostaty przytrzasniete
drzwiami.

Potrawy nie sg podgrzewane. W ustawieniach podstawowych aktywowany jest tryb demo.
1. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, wytgczajgc na krétko bezpiecznik w skrzyn-
ce bezpiecznikowe;j.
2. W ciggu 5 minut dezaktywowac tryb demo w ustawieniach podstawowych.

—Strona 17
Nie dziata oswietlenie komory Mozliwe sg rézne przyczyny.
piekarnika. » Wezwad .

— "Serwis", Strona 22

Tryb mikrofal zostaje przerwany.  Zakidcenie dziatania
1. Zresetowad urzgdzenie.
» Ewentualnie nacisngé przycisk O i przytrzymac go przez co najmnigej 10 se-
kund.
» Lub wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Po uptywie ok. 10 se-
kund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.
v Jezeli usterka byta jednorazowa, komunikat znika.
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Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Tryb mikrofal zostaje przerwany.

2. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktad-

ng tres¢ komunikatu o btedzie.

— "Serwis", Strona 22

Potrawy podgrzewajg sie wolniej
niz zwykle.

Ustawiona moc mikrofal jest zbyt mata.
» Ustawi¢ wiekszg moc mikrofal.

Do urzadzenia wtozono wigksza ilos¢ potrawy niz zwykle.
» Ustawic¢ dtuzszy czas trwania.
W przypadku dwukrotnie wiekszej ilosci produkidw wymagane jest podwojenie

Cczasu.

Potrawy sg chtodniejsze niz zwykle.
» W trakcie podgrzewania obrdci¢ lub zamieszad potrawe.

Gdy urzadzenie jest wytgczone,
nie pojawia sie godzina

Wyswietlacz wytgcza sie po krétkim czasie.
Nie jest konieczne zadne dziatanie.

17.2 Wskazéwki na wyswietlaczu

Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Na wyswietlaczu pojawia sie ko-  Zaktdcenie dziatania

munikat zawierajgcy litere "D" lub 1. Zresetowac urzgdzenie.
"E", » Ewentualnie nacisngé przycisk O i przytrzymac go przez co najmniej 10 se-

kund.

» Lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Po uptywie ok. 10 se-
kund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka byta jednorazowa, komunikat znika.

2. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktad-
ng tres¢ komunikatu o btedzie.

— "Serwis” Strona 22

18 Utylizacja

18.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala
odzyskacé wartosciowe surowce.

» Urzadzenie utylizowacé zgodnie z przepisami o ochro-
nie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji moz-
na uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie miasta lub

gminy.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywg Europejskg 2012/09/UE
oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
2005r. ,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r.
Nr 180, poz. 1495) symbolem przekre-
slonego kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze

B

by¢ umieszczany tacznie z innymi odpa-
dami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigza-
ny do oddania go prowadzacym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elektrycznego |
elektronicznego. Prowadzgcy zbieranie,
w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy
oraz gminne jednostka, tworzg odpo-
wiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Wiasciwe postepowanie
ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

19 Serwis

Istotne dla prawidtowego dziatania urzadzenia, oryginal-
ne czesci zamienne zgodne z odpowiednim rozporza-
dzeniem w sprawie wymogow dotyczgcych ekoprojektu
dostepne sg w naszym dziale obstugi klienta przez
okres co najmniej 10 lat od daty wprowadzenia urzgdze-
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nia na rynek na terenie Europejskiego Obszaru Gospo-
darczego.

Ponadto przez okres do 15 lat po wprowadzeniu urzg-
dzenia na rynek mozna naby¢ w naszym dziale obstugi
klienta inne istotne z punktu widzenia funkcjonalnosci



oryginalne czesci zamienne, ktére dostepne sg w maga-
zynie.

Aby uzyskac wiecej informaciji, nalezy zwrdécic sie do na-
szego dziatu obstugi klienta.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji w danym kraju mozna uzyskac, korzystajac z ko-
du QR na zatgczonym dokumencie dotyczacym kontak-
tow serwisowych i warunkdw gwarancji, od pracowni-
kow naszego serwisu, od sprzedawcy lub znalezé na na-
szej stronie internetowe;.

Dane kontaktowe obstugi klienta mozna znalez¢ za po-
moca kodu QR w zatgczonym dokumencie dotyczgcym
kontaktow serwisowych i warunkéw gwaranciji lub na na-
szej stronie internetowe;.

Ten produkt zawiera Zrodta Swiatta klasy energetycz-

nej D. Zrédta swiatta sq dostepne jako czesé zamienna |
moga by¢ wymieniane tylko przez przeszkolony i wykwa-
lifikowany personel.

Informacje zgodne z Rozporzgdzeniem (EU) 2023/826
mozna znalez¢ online pod adresem siemens-home.bsh-

Tak to dziata pl

group.com na stronie produktu i stronie serwisowej
urzadzenia, w obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych
dokumentow.

19.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer produk-
tu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia; numery te
znajdujg sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczke znamionowg z numerem widac po otworzeniu
drzwiczek urzadzenia.

E-Nr: FD: Z-Nr: CE K
-

Type

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towacé oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

20 Tak to dziala

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlepsze
akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia zo-
staty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzgdzenia.

20.1 Optymalny sposob postepowania

Wskazowka

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

m Zalecane ustawienia dotyczg zawsze zimnej i pustej
komory piekarnika.

» Czasy podane w zestawieniach majg charakter orien-
tacyjny. Zalezg one od jakosci i wtasciwosci produk-
tow spozywczych.

/N OSTRZEZENIE — Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale réwniez juz po podgrzaniu,

produkty ze skorupka, tuping lub skoérkg mogg sie roz-

prysnac.

» Nigdy nie gotowad jajek w skorupkach ani nie pod-
grzewac w skorupkach jaj ugotowanych na twardo.

» Nigdy nie gotowad skorupiakdw.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklance trzeba
najpierw naktuc zottko.

» tupina lub skdérka produktéw, np. jabtek, pomidoréw,
ziemniakdw lub kietbasek, moze popekad. Przed pod-
grzewaniem nalezy naktuc¢ tupine lub skdrke.

UWAGA

Kwasne potrawy mogg spowodowac uszkodzenie rusztu

» Nie umieszczac¢ bezposrednio na ruszcie kwasnych
produktdw spozywczych, takich jak owoce lub grillo-
wane potrawy z dodatkiem kwasnej marynaty.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Uwaga
Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw
Potrawy zamrazac¢ na ptasko.

Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

mrazania.

Uwaga: Wskazéwka dla oséb uczulonych na nikiel
W rzadkich przypadkach niewielkie sladowe ilosci niklu
moga przedostawac sie do produkidow spozywczych.

1. Przed uzyciem komory piekarnika wyja¢ naczynia, z
ktdrych sie nie korzysta.

2. Wybra¢ zgdang potrawe z zalecanych ustawien.

3. Wtozy¢ potrawe do odpowiedniego naczynia.

4. Naczynie mozna postawi¢ posrodku na dnie komory
piekarnika.

Dzieki temu mikrofale mogg dotrze¢ do potrawy z
kazdej strony.

5. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.
Ustawi¢ najpierw najkrétszy czas trwania. W razie po-
trzeby wydtuzyé czas trwania.

6. Do wyjmowania goragcych naczyn z komory piekarni-
ka uzywac tapek kuchennych.

20.2 Rozmrazanie, podgrzewanie i
gotowanie z wykorzystaniem mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Czas trwania zalezy od uzytego naczynia, jak réwniez od
temperatury, ilosci i konsystencji produktow spozyw-
czych. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty warto-
$ci. Nalezy zaczynac¢ od ustawienia krotszego czasu pie-
czenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastepnym razem
wyzszg wartosé. W przypadku uzywania innych ilosci niz
podane w tabelach, nalezy postepowac zgodnie z zasa-
da: podwdjna ilos¢ - prawie podwdjny czas trwania, po-
towa ilosci - potowa czasu trwania.

Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, bez pokrywki.

W miedzyczasie zamieszad lub obrdéci¢ potrawe 2 do 3 razy. Przy obracaniu wyla¢ wode powstajgcg podczas roz-
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Podczas rozmrazania migsa i drobiu powstaje woda. Podczas obracania nalezy wyla¢ powstatg wode. Nie uzywac
jej do innych celéw ani nie dopuszczac do kontaktu z innymi artykutami spozywczymi.

Rozmrozone mieso mielone wyjmowac po obrdceniu.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Rozmrozong potrawe pozostawic jeszcze na 10 do 30 minut w wytgczonym urzgdzeniu, aby umozliwi¢ wyrdwnanie
temperatury.

Rodzaj potrawy Waga Moc mikrofal Czas trwania
Mieso w catosci, z koscigi 800 g 1.180 W 1. 15 min
bez'’ 2.90W 2. 10 min
Mieso w catosci, z koscigi 1000 g 1.180 W 1. 15 min
bez'’ 2.90 W 2. 10-15 min
Mieso w catosci, z koscigi 1500 g 1. 180 W 1. 20 min
bez'’ 2.90 W 2. 10-15 min
Mieso w kawatkach lubw 200 g 1.180 W 1. 5min
plastrach ' 2.90 W 2. 2-5min
Mieso w kawatkach lubw 500 g 1. 180 W 1. 8-10 min
plastrach ' 2.90 W 2.8-10 min
Mieso w kawatkach lubw 800 g 1.180 W 1. 10 min
plastrach ' 2.90 W 2. 10-12 min
Mieso mielone, mieszane ™ 200 g 90 10-12 min
Mieso mielone, mieszane ' 500 g 1.180 W 1.5 min
2.90 W 2. 10-15 min
Mieso mielone, mieszane ' 1000 g 1.180 W 1. 15 min
2.90 W 2. 15-20 min
Dréb i czesci drobiu 2 600 g 1.180 W 1.8 min
2.90 W 2.10-12 min
Dréb i czesci drobiu 2 1200 g 1.180 W 1. 15 min
2.90W 2. 15-20 min
Filet rybny, kotlet rybny lub 400 g 1.180 W 1. 5min
plastry ryby 2 2.90 W 2. 10-12 min
Ryba w catosci’ 300 g 1.180 W 1.3 min
2.90W 2. 10-15 min
Ryba w catosci 600 g 1.180 W 1.5 min
2.90 W 2. 10-15 min
Warzywa, np. groch?® 300 g 180 W 10-12 min
Owoce, np. maliny® 300 g 180 W 7-9 min
Owoce, np. maliny® 500 g 1.180 W 1.5 min
2.90 W 2. 8-10 min
Masto, rozmrazanie * 125 ¢ 1.180 W 1.1 min
2.90W 2. 1-2 min
Masto, rozmrazanie* 250 g 1. 180 W 1. 1 min
2.90W 2. 2-3 min
Chleb w catosci 500 g 180 W 8-10 min
Chleb w catosci! 1000 ¢ 1.180 W 1. 10 min
2.90 W 2. 10-20 min
Ciasto, suche, np. ciasto 500 ¢g 90 W 10-12 min
ucierane ®®
Ciasto, suche, np. ciasto 750 g 1. 180 W 1. 5 min
ucierane ®® 2.90 W 2. 5-10 min

! Kilkakrotnie obréci¢ potrawe.

2 Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.

3 Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.

4 Catkowicie usungé opakowanie.

5 Rozmrazacd tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.
5 Porozdziela¢ kawatki ciasta.
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Rodzaj potrawy Waga Moc mikrofal Czas trwania
Ciasto, wilgotne, np. ciasto 500 g 1. 180 W 1. 5min

z owocami, sernik ' 2. 90 W 2. 5-10 min
Ciasto, wilgotne, np. ciasto 750 g 1. 180 W 1. 7 min

z owocami, sernik '’ 2.90 W 2.10-12 min

Podgrzewanie lub gotowanie mrozonych potraw za pomoca mikrofal
Przestrzegac zalecanych ustawien dla podgrzewania za pomocg mikrofal.

Uwaga

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

= Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z przykryciem. Do przykrycia mozna
rowniez uzyc¢ talerza lub pokrywy do kuchenki mikrofalowej. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania.

600 Watt. Jezeli na opakowaniu podano wyzsza moc mikrofal, nalezy wydtuzy¢ czas.

Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.
Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywacé tapek kuchennych.
Od czasu do czasu potrawe nalezy kilkakrotnie obréci¢ lub zamieszac.
Po ugotowaniu potrawy odstawi¢ jg na 2 do 5 minut.

Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywac soli i przypraw.

Lasagne wyjgc¢ z opakowania i wtozy¢ do naczynia przeznaczonego do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.
Najlepszy rezultat uzyskiwany jest w przypadku mrozonej lasagne o wysokosci do ok. 3 cm.

Aby osiggng¢ optymalne rezultaty, zalecamy podgrzewanie artykutdw spozywczych i dan gotowych uzywajgc mocy

Rodzaj potrawy Waga Moc mikrofal Czas trwania
Menu, potrawa na talerzu,  300-400 g 600 W 10-11 min
potrawa gotowa (2-3 sktad-

niki)

Zupa 400 g 600 W 8-12 min.
Potrawy jednogarnkowe 500¢g 600 W 10-12 min
Plastry lub kawatki miesa w 500 g 600 W 12-15 min
sosie, np. gulasz

Ryba, np. filety?2 400 ¢ 600 W 10-15 min
Zapiekanki, np. lasagne, 450 g 600 W 12-15 min
cannelloni (wysokosc¢ ok.

3cm)

Dodatki, np. ryz, makaron? 250 g 600 W 6-7 min
Dodatki, np. ryz, makaron? 500 g 600 W 8-12 min.
Warzywa, np. groch, broku- 300 g 600 W 8-10 min
ly, marchew?

Warzywa, np. groch, broku- 600 g 600 W 12-16 min
ty, marchew?

Szpinak ze $mietang?® 450 g 600 W 12-14 min
Porady dotyczace nastepnego rozmrazania, Cel/problem Porada

podgrzewania i gotowania z przy uzyciu
mikrofal

= Skrdci¢ czas trwania lub
ustawi¢ nizszg moc mi-

Potrawa jest zbyt sucha.

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdowkami, aby krofal.

uzyskacé zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

= Przykry¢ potrawe i dodac
do niej wiecej wody.
Po uptywie ustawionego Wydtuzy¢ czas trwania.
czasu potrawa nadal nie Wieksze ilosci i wysokie po-
jest rozmrozona, podgrza- trawy wymagajg dtuzszego
na lub ugotowana. przyrzadzania.

' Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.
2 Dodac do potrawy troche ptynu.
3 Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.
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Cel/problem Porada Cel/problem Porada

Po uptywie ustawionego = Od czasu do czasu za- Po rozmrozeniu dréb lub = Zmniejszy¢ moc mikrofal.
czasu potrawa jest prze- mieszad. mieso jest z zewnagtrz pod- = Duze potrawy kilkakrot-
grzana przy brzegach, na- = Zmniejszy¢é moc mikrofal gotowane, natomiast w nie obracac¢ podczas roz-
tomiast w srodku nie jest i wydtuzy¢ czas trwania. srodku nadal nierozmrozo- mrazania.

jeszcze gotowa. ne.

20.3 Podgrzewanie
W urzadzeniu mozliwe jest podgrzewanie potraw.

Podgrzewanie z zastosowaniem mikrofal
Przestrzegac¢ zalecanych ustawien dla podgrzewania za pomoca mikrofal.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢ do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest osig-

gana bez powstawania typowych pecherzykéw powietrza. Zachowacd ostroznosé nawet przy niewielkim wstrzasie na-

czynia. Goracy ptyn moze nagle wykipiec¢ i rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wktadac tyzke do naczynia. W ten sposdb zapobiega sie zahamowa-
niu wrzenia.

/ 2,
UWAGA

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczy¢ we-

wnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika musi wyno-
si¢ minimum 2 cm.

Uwaga

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

s Uzywacé naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z przykryciem. Do przykrycia mozna
rowniez uzy¢ talerza lub pokrywy do kuchenki mikrofalowej. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania.

Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

Od czasu do czasu potrawe nalezy kilkakrotnie obréci¢ lub zamieszad.

Po ugotowaniu potrawy odstawi¢ jg na 2 do 5 minut.

Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

Aby osiggnac¢ optymalne rezultaty, zalecamy podgrzewanie artykutéw spozywczych i dan gotowych uzywajgc mocy
600 Watt. Jezeli na opakowaniu podano wyzszg moc mikrofal, nalezy wydtuzy¢ czas.

Rodzaj potrawy Waga Moc mikrofal Czas trwania
Potrawy serwowane na tale- 1 porcja 600 W 4-7 min

rzu, chtodzone

Napoje "?3 125 ml boost 3060 s
Napoje "?3 200 ml boost 1-1,5 min
Napoje ?3 500 ml boost 3 min
Pokarmy dla dzieci, np. bu- 50 ml 600 W ok. 20 s

telki z mlekiem 453

Pokarmy dla dzieci, np. bu- 100 ml 600 W 40s

telki z mlekiem #%2

' Wiozy¢ tyzke do szklanki.

2 Nie przegrzewac napojéw alkoholowych.

3 Koniecznie sprawdzi¢ temperature.

4 Jedzenie dla dzieci podgrzewaé bez smoczka i pokrywki.
® Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzgsngé potrawa.
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Rodzaj potrawy Waga Moc mikrofal Czas trwania
Pokarmy dla dzieci, np. bu- 200 ml 600 W 50s

telki z mlekiem "33

Zupa, 1 filizanka* po 175¢g 600 W 1-2 min
Zupa, 2 filizanki* po 175¢g 600 W 2-3 min
Mieso w sosie® 500 g 600 W 5-6 min
Potrawa jednogarnkowa* 400 g 600 W 5-6 min
Potrawa jednogarnkowa* 800 g 600 W 7-8 min
Warzywa, 1 porcja* 150 ¢ 600 W 1,5-2 min
Warzywa, 2 porcje* 300 g 600 W 3-4 min

20.4 Gotowanie

W urzadzeniu mozliwe jest gotowanie potraw.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Uwaga

Wskazdéwki dotyczgce przygotowywania potraw

= Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

= Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.

= Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z przykryciem. Do przykrycia mozna
rowniez uzy¢ talerza lub pokrywy do kuchenki mikrofalowej. Gotowe dania wyjac¢ z opakowania.

= Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywac soli i przypraw.

= Po ugotowaniu potrawy odstawic jg na 2 do 5 minut.

= Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

= Aby 0siggng¢ optymalne rezultaty, zalecamy podgrzewanie artykutdw spozywczych i dan gotowych uzywajgc mocy

600 Watt. Jezeli na opakowaniu podano wyzsza moc mikrofal, nalezy wydtuzy¢ czas.

Rodzaj potrawy Waga Moc mikrofal Czas trwania

Caty kurczak, swiezy, bez wnetrznosci® 1200 g 600 W 25-30 minut

Filet rybny, swiezy’ 400 g 600 W 6 — 10 minut

Warzywa, $wieze 879 250 g 600 W 7 - 8 minut

Warzywa, $wieze 87° 500 g 600 W 10-12 minut

Ziemniaki®"® 250 g 600 W 7 — 8 minut

Ziemniaki®7"® 500 g 600 W 10-12 minut

Ziemniaki®7?° 750 g 600 W 15-20 minut

Ryz 109 1259 1600 W 1.4 - 6 minut
2180 W 1. 12 = 15 minut

Ryz 109 250 g 1600 W 1.6 - 8 minut
2180 W 1. 15 - 18 minut

Desery, np. pudding (instant)® 500 ml 600 W 5 - 8 minut

Prazone owoce® 500 g 600 W 9 - 12 minut

Jedzenie dla dzieci podgrzewac bez smoczka i pokrywki.
Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzgsngé potrawa.
Koniecznie sprawdzi¢ temperature.

W miedzyczasie kontrolowac potrawe.

Plastry miesa porozdzielad.

Obréci¢ potrawe po uptywie 1/2 czasu.

Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

Warzywa pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.

9 Dodaé podwajng ilosé wody.

© ©® N O O~ W N =
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Pudding z proszku mleka w nadajgcej sie do mikrofali, wysokiej misce
A . . tak, aby nie byto grudek.

OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen! . ) 2. Doda¢ pozostate mleko i zamiesza¢ jeszcze raz.
Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze byc¢ 3. Wstawi¢ miske do komory piekarnika i zamknaé drzwi
gorgce. , ) o urzadzenia.
> Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory 4. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.

piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych. 5. Po 3 minutach zamieszac¢ po raz pierwszy. Potem
1. Opakowanie pudingu w proszku wymieszaé, zgodnie mieszac co minutg, az do uzyskania pozadanej kon-
ze wskazowkami na opakowaniu, z cukrem i odrobing systencji.
Czas trwania zalezy od temperatury mleka i uzytego
naczynia.

Prazona kukurydza do przyrzadzenia w kuchence mikrofalowej

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W przypadku podgrzewania produktéw w hermetycznych opakowaniach moze dojs¢ do porozrywania opakowania.
» Zawsze przestrzegac¢ wskazdwek podanych na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

UWAGA

Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio po sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikrofal za-
stosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spowodowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzadzenie przez kilka minut do ostudzenia.

Nigdy nie nastawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

Uzywa¢ maksymalnie mocy 600 W.

Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym talerzu.

vy vy

Uwaga

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

= Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika.

= Uzywac ptaskiego, odpornego na wysokie temperatury naczynia szklanego. Nie uzywac¢ porcelany ani mocno wkle-
stych talerzy.

= Torebke z prazong kukurydzg potozy¢ na naczyniu oznakowang strong do dotu.

= Dopasowac czas trwania odpowiednio do ilosci potrawy.

= Aby prazona kukurydza nie przypalita sig, nalezy po 1 minucie i 30 sekundach na krétko wyjac torebke z kukury-
dzg i wstrzgsnaé. Ostroznie, prazona kukurydza jest goraca.

Rodzaj potrawy Waga Moc mikrofal Czas trwania
Prazona kukurydza do przy- 1 torebka 100 g 600 W 4-5 min
rzgdzenia w kuchence

mikrofalowej *

20.5 Grillowanie

Grillowaé potrawy, ktére powinny by¢ chrupigce.

Uwaga

Wskazoéwki dotyczace przygotowywania potraw

= Nie podgrzewad.

= Grillowac¢ kawatki o podobnej wadze i grubosci.
Dzieki temu zostang one réwnomiernie zrumienione i pozostang soczyste.

= Kawatki miesa do grillowania nalezy uktadac¢ bezposrednio na ruszcie. Pod ruszt wsuna¢ dodatkowo szklang bla-
che do pieczenia. Bedzie do nigj skapywac ttuszcz i sok z pieczeni.

= Grillowane kawatki odwracac szczypcami do grillowania.
Naktucie miesa widelcem powoduje utrate soku i mieso bedzie suche.

= Mieso posoli¢ dopiero po zakonczeniu grillowania.
Sol wycigga z miesa wode.

= Ciemne mieso, np. wotowina, rumieni sie szybciej niz jasne migso, jak np. jagniecina lub wieprzowina. Grillowane
kawatki jasnego migsa lub ryby sg na powierzchni jasnobrgzowe, a w srodku upieczone i soczyste.

= Przez caly czas grzatka grilla na przemian wigcza sie i wytgcza. Jest to normalne zjawisko. Czestotliwos¢ zalezy od
ustawionego stopnia mocy grilla.

= Podczas grillowania moze powstawac dym.

' Torebke z popcornem ktasé zawsze na szklanym talerzu. Przestrzegaé wskazdwek producenta.
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Rodzaj potrawy

llos¢

Waga

Stopien mocy

grilla

Czas trwania

Wysokos$¢ wsu-
niecia

Steki z karkowki, grubosé

ok. 2cm

3-4 sztuki

pook. 120 g

3 (mocny)

1. strona ok.
15 min

2. strona: ok.
5 min

3

Kietbaski na grilla

4-6 sztuk

po ok. 100 g

3 (mocny)

1. strona ok.
10-12 min
2. strona: ok.
10-12 min

Kotlet rybny’

2-3 sztuki

po ok. 150 g

3 (mocny)

1. strona ok.
10 min
2. strona: ok.
10 min

Ryba, cata, np. pstrag’

2-3 sztuki

po ok. 230 g

3 (mocny)

1. strona ok.
15 min

2. strona: ok.
5 min

Chleb tostowy (podpieka-

nie)

2-6 kromek

3 (mocny)

1. strona ok.
5 min

2. strona: ok.
1-2 min

Zapiekanie tostow

2-6 kromek

3 (mocny)

w zaleznosci od 3

dodatkow:
5-10 min

20.6 Grillowanie w potaczeniu z mikrofalami
Aby skréci¢ czas gotowania/pieczenia, mozliwe jest sto-

sowanie grilla w potaczeniu z mikrofalami.

Grillowanie w potaczeniu z mikrofalami

Uwaga

Wskazdéwki dotyczgce przygotowywania potraw
= Skoére ponakiuwadé miejscami widelcem.
= [ asagne wyjgc¢ z opakowania i wtozy¢ do naczynia przeznaczonego do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Rodzaj potrawy Waga Stopien mocy Moc mikrofal Czas trwania Wysokos$¢ wsu-
grilla niecia

Pieczen wieprzo- ok. 750 g 1 (staby) 360 W 35-40 min 1

wa, np. stek z

karkowki 2

Pieczen rzymska, ok. 750 g 2 (sredni) 360 W ok. 25 min 1

maks. wysokosé

7cm

Kurczak, potéwki® ok. 1200 g 2 (Sredni) 360 W 35-40 min 1

Czesci drobiowe, ok. 800 g 2 (Sredni) 360 W 25 min 2

np. ¢wiartka

kurczaka®

Pier$ kaczki® ok. 800 g 3 (mocny) 180 W 25-30 min 2

Zapiekanka ma-  ok. 1000 g 1 (staby) 360 W 22-25 min 2

karonowa (ze
wstepnie ugoto-
wanych
sktadnikdéw) *

Uprzednio nasmarowac ruszt olejem.
Po uptywie 15 minut odwrdcic.

Nie obracac¢ potrawy.

Posypac potrawe serem.
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Rodzaj potrawy Waga Stopien mocy Moc mikrofal Czas trwania Wysokos$¢ wsu-
grilla niecia

Lasagne, mrozo- 350-450 ¢ 3 (mocny) 600 W 12-15 min 1

na (wysokos¢ ok.

3cm)

Lasagne, mrozo- 600-1000 g 1 (staby) 600 W 21-27 min 1

na (wysokos¢ ok.

4-5 cm)

Zapiekanka ziem- ok. 1000 g 2 (Sredni) 360 W 20 min 1

niaczana (z suro-

wych ziemnia-

kow), maks. wyso-

kos¢ 3 cm

Ryba, zapiekana ok. 500 g 2 (sredni) 360 W 15 min 2

Zapiekanka twa- ok, 1000 g 1 (staby) 360 W 25-30 min 1

rogowa, maks.
wysokos¢ 5 cm

20.7 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzgdzone dla instytutow te-
stujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

urzadzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl.
IEC 60350-1:2011 oraz norma EN 60705:2012, IEC

60705:2010.

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min Wskazowka
Mleczko jajeczne, 1000 g 1. 600 W 1.12-13 min Forma z pyrexu
2. 180 W 2. 8-10 min
Biszkopt, 475 g 600 W 7-9 min Forma z pyrexu, @ 22 cm
Pieczen rzymska, 900 g 600 W 20-25 min Forma z pyrexu @ 28 cm,
dtuga
Potrawa serwowana na tale- 600 W 4-5 min Pokrywa do kuchenki mikro-

rzu, chtodzona, 1 porcja

falowej

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min Wskazowka
Mieso, 500 g 1.180 W 1. 7-8 min Forma z pyrexu, @ 24 cm
2.90 W 2. 7-10 min

Gotowanie przy uzyciu mikrofal i grilla

Potrawa

Moc mikrofal w W

Czas trwania w min

Wskazowka

Zapiekanka ziemniaczana,
1100 g

360 W + stopiert mocy gril-
la 2

20-30 min

Okragta forma z pyrexu, &
22 cm

Ciasto

Nie zaleca sie
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21 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegac tych informacji podczas montazu
urzadzenia.

mm
—r

21.1 Bezpieczny montaz

Podczas montazu urzgdzenia nalezy przestrze-
gac¢ zasad bezpieczenstwa.

m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym zamon-
towaniu zgodnie z instrukcjg montazu. Mon-
ter jest odpowiedzialny za prawidtowe dziata-
nie w miejscu instalacji urzadzenia.

= Nie uzywac uchwytu drzwi do transportu lub
montazu.

® Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgdzenia. Nie podtgczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

® Przed uruchomieniem usung¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

m Przestrzegac wskazowek podanych na kar-
tach dotyczacych montazu elementow wypo-
sazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne na
temperature do 95°C, a przylegajace do
urzadzenia fronty mebli do 70°C.

= Nie montowac urzgdzenia za drzwiami deko-
racyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje ry-
zyko przegrzania.

= Meble nalezy docinac przed wstawieniem
urzgdzenia. Usungc¢ wiory. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementow elektrycz-
nych.

m Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczyC wy-
tgcznie specijalista z odpowiednimi uprawnie-
niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje
szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego pod-
tgczenia urzadzenia.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-
razen ciala!

Czesci, ktore sg dostepne podczas montazu,
mogag mie¢ ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» Nosic¢ rekawice ochronne.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Uzywanie przedtuzonego przewodu zasilajgce-
go i niezaaprobowanych adapterow stanowi
zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

» Uzywac tylko zaaprobowanych przez produ-
centa adapterow i przewodow sieciowych.

» Jezeli przewdd sieciowy jest za krotki i nie
jest dostepny dtuzszy przewod sieciowy, na-
lezy sie skontaktowac ze specjalistyczng fir-
ma elektiryczna, ktdra dokona odpowiednigj
adaptacji domowej instalacji elektryczne,;.

UWAGA

Przenoszenie urzgdzenia za uchwyt drzwi mo-

ze spowodowac jego pekniecie. Uchwyt drzwi

nie jest w stanie wytrzymac ciezaru urzadzenia.

» Nie podnosi¢ ani nie przenosi¢ urzadzenia
trzymajgc za uchwyt drzwi.

21.2 Wymiary urzadzenia
Tutaj podane sg wymiary urzadzenia.

—
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21.3 Meble do zabudowy

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zabudo-
wy. To urzadzenie nie jest urzgdzeniem stacjonarnym,
nie nadaje sie rowniez do montazu w szafce.

Szafka do zabudowy nie moze miec tylnej scianki. Odle-
gtos¢ miedzy sciang a spodem szafki lub tylng sciankg
szafki znajdujgcej sie nad urzgdzeniem musi wynosic¢
minimum 35 mm.

Szafka do zabudowy musi mie¢ z przodu otwoér wentyla-
cyjny o powierzchni 50 cm2. W tym celu przycig¢ ostone
cokotu lub zamontowac kratke wentylacyjna.

W przypadku mebli do zabudowy bez szczeliny wentyla-
cyjnej nalezy zapewnic¢ otwor wentylacyjny o powierzchni
200 cm? w tylnej czesci scianek bocznych.

Nie wolno zakrywac szczelin wentylacyjnych i otwordw
ssgcych.

Urzgdzenie mozna zainstalowa¢ na wysokosci ponizej
850 mm nad podtozem.
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Gniazdo przytgczeniowe urzadzenia musi znajdowac sie
w zakreskowanym obszarze [al lub poza obszarem zabu-
dowy.

Meble, ktére nie sg przymocowane, nalezy przytwierdzic¢
do Sciany za pomoca katownika [bl.

0 @vz%ggﬂ
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21.4 Podtaczenie do sieci elektrycznej

Aby mdc bezpiecznie podtaczyé urzgdzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazd-
wek.

= Urzadzenie odpowiada klasie ochrony | i moze by¢
uzytkowane wytgcznie, jesli jest podtgczone do prze-
wodu uziemiajgcego.

= Bezpiecznik dopasowac zgodnie z parametrami mocy
podanymi na tabliczce znamionowej i obowigzujgcymi
przepisami lokalnymi.

= Podczas wszystkich prac montazowych urzgdzenie
musi by¢ odtgczone od zasilania.

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
za pomoca wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzadzenie mozna podtgczy¢ wytgcznie do zain-
stalowanego zgodnie z przepisami gniazda z uziemie-
niem.

» Podtgczyd wtyczke przewodu zasilajgcego urzadzenia
do gniazda znajdujgcego sie w poblizu urzgdzenia.
Gdy urzadzenie jest zabudowane, wtyczka sieciowa
przewodu sieciowego musi by¢ tatwo dostepna. Jesli
tatwy dostep do wtyczki sieciowej nie jest mozliwy, w
obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyjnymi,
odtgczajgcy urzadzenie od sieci elektryczne).

Podtaczanie urzadzenia do sieci elektrycznej
bez uzycia wtyczki z uziemieniem

Uwaga: Urzadzenie moze by¢ podtgczane tylko przez
autoryzowany personel techniczny. Gwarancja nie obej-
muje szkdéd wynikajgcych z nieprawidtowego podtgcze-
nia urzgdzenia.
W obrebie statej instalacji elektrycznej nalezy zainstalo-
wac odtgcznik zgodny z przepisami instalacyjnymi.
1. Nalezy zidentyfikowac przewdd fazowy i zerowy w
gniezdzie przytgczeniowym.
Niewtasciwe podtgczenie moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.
2. Napiecie - patrz tabliczka znamionowa.
3. Zyty przewodu przytgczeniowego nalezy podtgczy¢ do
sieci elektrycznej zgodnie z oznaczeniami koloréw:
» zielono-zoétty = przewdd uziemiajgcy ©
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» niebieski = przewdd zerowy
» brgzowy = faza (przewdd zewnetrzny)

21.5 Montaz pod blatem roboczym

Podczas montazu pod blatem roboczym przestrzegacé
wymiaréow montazowych i bezpiecznych odstepow.

min.

2550
P

‘/| 56078

W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajgcych muszg by¢ otwory wentylacyjne.

Blat roboczy musi by¢ przymocowany do mebla do za-
budowy.

Nalezy przestrzega¢ dostepnej instrukcji montazu ptyty
grzejnej.

Nalezy przestrzega¢ odpowiednich krajowych instrukcji
dotyczgcych montazu ptyty grzewcze,.

Aby zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje urzadzenia wy-
magany jest otwor wentylacyjny min. 100 cm2. W tym
celu mozna na przyktad przycig¢ ostone cokotu lub za-
montowac kratke wentylacyjna.




21.6 Montaz pod ptyta grzewcza

W przypadku montazu urzadzenia pod ptytg grzewcza
nalezy uwzgledni¢ wymiary minimalne, w tym ewentual-
ng konstrukcje nosna.

=] !
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Na podstawie wymaganej wartosci minimalnego odste-
pu bl okreslana jest minimalna grubos¢ blatu roboczego
[al,

Rodzaj ptyty [al naktada- [al montowa- blw
grzewczej na na blatw nanaréowni mm
mm Z po-

wierzchniag

blatu w mm
Ptyta indukcyjna 40 41 5
Petnopowierzch- 50 51 5
niowa ptyta induk-
cyjna
Gazowa ptyta 30 41 51
grzewcza
Elekiryczna ptyta 30 33 2
grzewcza

Przestrzegac instrukcji montazu ptyty grzewcze,.

21.7 Montaz w szafce wysokiej

Przestrzega¢ wymiardw montazowych i odstepdéw bez-
pieczenstwa w szafce wysokiej.

—~

min. 550
\
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W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajgcych musi by¢ otwor wentylacyjny.

Jezeli szafka wysoka posiada oprdcz tylnych scianek
modutowych dodatkowg scianke tylng, musi ona znajdo-
wac sie w odpowiedniej odlegtosci.

I
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Urzadzenie nalezy zamontowac na takiej wysokosci, aby
mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.

21.8 Montaz dwoéch urzadzen jedno na
drugim

Urzadzenie mozna zamontowac rowniez powyzej lub po-
nizej innego urzadzenia. W przypadku montazu jednego

urzadzenia nad drugim nalezy przestrzegac¢ wymiardw i
instrukcji montazu.

e

min. 550
\

=~

W celu zapewnienia wentylacji urzgdzen nalezy wykonac
otwdr wentylacyjny w ptytach przegradzajacych.

Aby zapewni¢ wystarczajgcg wentylacje urzadzen, wy-
magany jest otwér min. 200°cm?2 w obszarze cokotu. W
tym celu przycigé ostone cokotu lub zamontowac kratke
wentylacyjnag.

Zwrdci¢ uwage na to, aby wymiana powietrza odbywata
sie zgodnie ze szkicem.

Urzadzenia nalezy zamontowac na takiej wysokosci, aby
mozliwe byto swobodne wyjmowanie wyposazenia.

21.9 Kombinacja z szufladg grzewcza

Najpierw zamontowac¢ szuflade grzewcza. Przestrzegad
instrukcji montazu szuflady grzewcze;j.

Urzadzenie wsung¢ nad szufladg grzewczg w szafke do
zabudowy. Podczas wsuwania nie uszkodzi¢ przestony
szuflady grzewcze,j.

' Nalezy przestrzegac¢ odpowiednich krajowych instrukcji dotyczgcych montazu ptyty grzewcze;.
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21.10 Zabudowa narozna

W przypadku zabudowy naroznej, przestrzega¢ wymia-
row montazowych i bezpiecznych odstepdw.

2 022222 | s

A % I”zfg-

Aby w przypadku zabudowy naroznej mozliwe byto
otwieranie drzwi urzadzenia, nalezy uwzgledni¢ wymiary
minimalne. Wymiar [@ zalezy od grubosci frontu mebli i
uchwytu.

21.11 Montaz urzadzenia

1. Catkowicie wsung¢ urzadzenie.

Uwazacd przy tym, aby przewodu przytgczeniowego
nie zagig¢, nie przyciac ani nie prowadzi¢ po ostrych
krawedziach.

Ustawi¢ urzadzenie posrodku.

3. Przykreci¢ urzadzenie do mebla.

N

4. Usungc¢ z komory piekarnika oraz z drzwi materiaty
opakowaniowe i folie klejgce.

Uwaga: Nie wolno przystania¢ dodatkowa listwa szczeli-
ny pomiedzy blatem roboczym a urzgdzeniem.

Na bocznych sciankach szafki do obudowy nie wolno
umieszczad oston termicznych.
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21.12 W przypadku kuchni bez uchwytéw z
pozioma listwa uchwytowa:
1. Zamontowac¢ po obu stronach odpowiedni element

wypetniajgcy, aby przykry¢ ewentualne ostre krawe-
dzie i zapewni¢ bezpieczny montaz.

2. Przymocowad element wypetniajgcy do mebla.
3. Nawiercic¢ element wypetniajgcy i mebel, aby utworzyd
potgczenie srubowe.

e, |

4. Przymocowac¢ urzgdzenie odpowiednig sruba.
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21.13 Demontaz urzadzenia

1. Wytaczy¢ zasilanie urzadzenia.

2. Odkreci¢ sruby mocujgce.

3. Urzadzenie lekko unies¢ i catkowicie wyciggnad.
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