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Intended use en

Intended use

This accessory is designed for the MUM9 kitchen machine
(“OptiMUM” series). Follow the operating instructions for

the kitchen machine.

Never use the accessory for other appliances. Only use matching
parts together.

This accessory is suitable for mixing liquid or semi-solid food, for
cutting or chopping raw fruit and vegetables, for puréeing food and
for chopping frozen food (such as fruit) or for crushing ice cubes.
The accessory must not be used for processing other objects or
substances.

Safety instructions

/\ Risk of injury!

m Never reach into the attached blender! Never use the blender
without the lid in place.

m Care should be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

m The accessory must be completely assembled before use. Never
assemble the accessory on the base unit. The accessory should
only be used in the intended operating position. Only use the
accessory on the rear drive marked in red. Before attaching or
removing the accessory, wait until the drive has come to a stand-
still and pull out the mains plug.

/\ Risk of scalding!

m Caution when processing hot ingredients. When you process
hot ingredients in the jug, steam will escape through the filling
opening in the lid.

m Add a maximum of 0.5 litres of hot or frothing liquid.

m You should always use one hand to hold the lid firmly in place
while you work, but don’t place your hand over the filling opening!

/\ Caution!

m Never use the blade insert without the seal.

m Check that there are no foreign objects in the blender jug. Do not
insert objects (e.g. knives, spoons) into the jug.

/\ Important!

It is essential to clean the accessory thoroughly after each use or

after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and

maintenance” see page 6



en Overview

Overview
Please fold out the illustrated pages.

Blender attachment
= Fig. A
1 Glass blender jug
a Container made of ThermoSafe glass
b Scale
2 Lid
a Filling opening
b Locking cap / measuring jug
with scale
3 Blade insert
a Blade drive (red)
b Blender knife
¢ Seal
d Positioning lugs (4)
4 Blade holder
a Marking &_Q
b Locking for blade holder (2)

Before using for the first
time
Before the new accessory can be used,

it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged accessory!

m Remove all accessories from the
packaging and dispose of all packing
materials.

m Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.

Colour coding

=> “Cleaning and maintenance” see
The drives of the base unit each
have different colours (black,

page 6
yellow and red). This colour coding

system can also be found on the accesso-
ries. Only use this accessory on the rear
drive marked in red.

Symbols and markings

| Symbol | Meaning
Fit blade holder: Align
symbol A and the handle of
the blender jug.

Lock blade holder: Turn

until symbol O and the

handle of the blender jug are
aligned.

A0

Glass blender jug

The “ThermoSafe” glass blender jug is
made of special, highly heat-resistant
borosilicate glass. This lets you process
very hot, even boiling ingredients.

The glass blender jug is suitable for
processing the following quantities:

Maximum processing quantities

Solid food max. 100 g
Liquids max. 1.5
Hot or frothing liquids max. 0.5 |

Preparation

A Risk of injury
Do not reach into the knife. Grip the
blade insert by the plastic only.

— Before attaching or removing the
accessory, wait until the drive has
come to a standstill and pull out
the mains plug.

Caution!
Never use the blade insert without the seal.

—> Image sequence [Z

Important: Only prepare the base unit as
described in the main operating instruc-
tions. The accessory can only be operated
if the bowl is fitted properly.
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. Fit the seal to the blade insert.

2. When fitting the blade insert, always
observe the position of the 4 lugs. Align
the 2 opposite lugs to the markings O.

3. Hold the blade insert at an angle when
inserting in the blade holder. Possibly
support it underneath with the other
hand.

4. Press down carefully until you hear the
blade holder lock into place.

5. Position the blade holder on the glass
blender jug. When doing so, align the
marking A to the handle.

6. Turn the blade holder until the
marking O on the handle is aligned.
You will hear the blade holder lock into
place so it is fixed in position.

7. Position the blender as shown on the
rear red drive.

8. Press down and rotate in a clockwise

direction as far as possible.

Use

/\ Risk of injury

Never reach into the attached blender!
Never use the blender without the lid in
place.

/\ Risk of scalding

When you process hot ingredients in the
jug, steam will escape through the filling
opening in the lid. Add a maximum of
0.5 litres of hot or frothing liquid.

Recommended speeds

For blending briefly at

M -
maximum speed.
For blending ingredients that do
1-3
not need to be cut up too small.
47 For blending, frothing and
chopping up.
a Not suitable for use with this
accessory.

Use en

—> Image sequence

1. Prepare your food and add to the
blender jug.

2. Put the lid and locking cap in place.

3. Plug the mains plug into the mains. Turn
the rotary switch to the recommended
setting.

4. Leave switched on until the required
consistency is achieved.

5. Turn the rotary switch to O. Wait
until the drive comes to a standstill.
Disconnect the mains plug.

6. Rotate the blender in an anticlockwise
direction and remove.

m Clean all parts directly after use.
=> “Cleaning and maintenance” see
page 6

Adding more ingredients

More ingredients can also be added during

processing. The locking cap can be used

here as a measuring jug (50 ml).

=> Fig. ]

= While the appliance is running, remove
the locking cap and carefully add more
ingredients through the filling opening in
the lid.

A\ Risk of injury!

Do not insert any objects (e.g. knives,

spoons) in the filling opening in the lid.

Never remove the lid while the appliance is

running!

=> Image sequence 3

1. To add large quantities or ingredients,
turn the rotary switch to O and wait for
the machine to stop.

A\ Risk of injury!

Before removing the lid, check the drive

has come to a standstill. Never switch on

without the lid!

2. Remove the lid.

3. Add the extra ingredients.

m Put the lid with the locking cap back
in place. Continue processing your
ingredients. =» “Use” see page 5
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Cleaning and maintenance

The attachments and accessories used
must be thoroughly cleaned after each use.
A\ Risk of injury

Do not reach into the knife. Grip the blade
insert by the plastic only.

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or
metal objects.

— Do not use abrasive cloths or
cleaning agents.

— Do not leave the blade holder or
blade insert in water.

— Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
permanently deformed.

Notes:

— Before dismantling the blender jug,
fill with a little water and detergent,
proceed as described under Use and
switch on briefly at setting M.

— Pour out the water and rinse the parts
with clean water.

=> Image sequence [@

. Hold the glass blender jug. On the blade
holder press together the two locks on
the ridged side and rotate the blade
holder anticlockwise until it releases.
Turn the blade holder over.

Force out the blade insert from the
middle of the holder. Place a cloth
underneath to avoid damaging the knife
or worktop.

4. Remove the seal from the blade insert.
Clean all parts as shown in Fig. [€ and
allow to dry. Then re-assemble all parts as
described under Preparation before putting
away.

-
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Recipes

Mayonnaise

Note: In the blender mayonnaise can only

be prepared with whole eggs.

Basic recipe

- legg

— 1 heaped tsp mustard

— 1 tbsp vinegar or lemon juice

— 1 pinch salt

— 1 pinch sugar

— 200-250 ml oil

Ingredients must be at the same

temperature.

m Mix ingredients (except oil) for several
seconds at setting 1.

m Turn the rotary selector to setting 7 and
slowly pour the oil through the filling
opening. Blend until the mayonnaise
emulsifies.

Hot chocolate

— 50-75 g frozen cooking chocolate

— Y% | hot milk

— Whipped cream and grated chocolate as
required

m Cut the cooking chocolate into pieces
(approx. 1 cm) and chop up completely
in the blender at setting M.

m Switch off the blender and add the milk.

Blend for 1 minute at setting M or 7.

m Pour the hot chocolate into glasses and
serve with whipped cream and grated
chocolate as required.

Banana ice shake

— 2-3 bananas (approx. 300 g)

— 2-3 heaped tbsp vanilla or lemon ice
cream (80-100 g)

— 2 sachets vanilla sugar

- Y Imilk

m Cut the bananas into pieces and chop
up for 5-10 seconds at setting M.

m  Switch off the blender and add the rest
of the ingredients.

m Blend for 1 minute at setting M or 7.



Fruit sundae

— 250 g fruit (e.g. strawberries, bananas,
oranges, apples)

— 50-100 g sugar

— 500 ml cold water

— lce cream as required

m Peel the fruit and cut into pieces.

m Put all ingredients (except the ice) into
the blender and blend for 1 minute at
setting M or 7.

m Serve with the ice cream if wished.

Sporty cocktail
2-3 oranges (approx. 600 g)

— 1-2 lemons (approx. 150 g)

— %1 tbsp sugar or honey

—  Yal apple juice

— Y| mineral water

— lce cubes as required

m Peel the oranges and lemons and cut
into pieces.

m Put all ingredients (except the apple
juice and mineral water) in the blender
jug.

m Blend for 1 minute at setting M or 7.

m Add the apple juice and mineral water

m Blend briefly at setting M until the drink
is frothy.

m Pour the cocktail into glasses and serve
as required with ice cubes.

Red fruit pudding
400 g fruit (pitted sour cherries,
raspberries, black/red currants,
strawberries, blackberries)

— 100 ml sour cherry juice

— 100 ml red wine

— 80 g sugar

— 1 sachet vanilla sugar

— 2 tbsp lemon juice

— 1 generous pinch cloves (ground)

— 1 pinch of cinnamon (ground)

— 8 sheets gelatine

Troubleshooting en

m Soak the gelatine in cold water for
approx. 10 minutes.

m Bring all the ingredients (except the
gelatine) to the boil.

m Squeeze out the gelatine and melt in
the microwave, but do not cook.

m Blend the hot fruit and gelatine at
setting 1 for approx. 1 minute.

m  Pour the red fruit pudding into small
bowls rinsed out with cold water and
chill.

Tip: Red fruit pudding tastes good with
whipped cream or vanilla sauce.

Troubleshooting

Fault:

It is not possible to fit and secure the

attachment to the red drive.

Remedy:

m Place the blade holder on the container
and secure by rotating as far as
possible. The handle must be exactly
aligned with the marking O.

Fault:

Liquid is leaking from the blender at the

blade holder.

Remedy:

m Is the seal fitted to the blade insert?

m Check the seal is fitted properly.

Important: If a fault cannot be eliminated,

please contact customer service.

Subject to change without notice.
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Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze wyposazenie jest przeznaczone do robota
kuchennego MUM9 (seria ,,OptiMUM”). Prosze przestrzegaé
instrukcji obstugi robota kuchennego.

Akcesoridéw tych nie wolno uzywac z innymi urzgdzeniami.
Stosowac wytgcznie elementy stanowigce komplet.

Ta przystawka jest przeznaczona do miksowania ptynnych lub
pottwardych artykutow spozywczych, do rozdrabniania / siekania
surowych owocow i warzyw, do przygotowywania puree i do
rozdrabniania mrozonek (np. owocow) lub kostek lodu.
Przystawki nie wolno uzywac¢ do przetwarzania innych przedmiotow
i substancji.

Zasady bezpieczenstwa
A Niebezpieczenstwo zranienia!

Nigdy nie wktada¢ rgk do zatozonego miksera! Nie uzywac
miksera bez zatozonej pokrywy.

Nalezy zachowa¢ ostroznos$¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi
nozami, podczas oprézniania pojemnika oraz czyszczenia.
Przystawke uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym. Nie
sktadac przystawki na korpusie urzgdzenia. Uzywac przystawki
tylko w odpowiedniej pozycji roboczej. Przystawke mocowac
tylko na tylnym, czerwonym napedzie. Przystawke naktadac

i zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest nieruchomy i wtyczka
sieciowa jest wyciggnieta.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Zachowac najwiekszg ostroznosc¢ przy przetwarzaniu gorgcych
sktadnikow. Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez
otwor w pokrywie wydostaje sie para.

Wlewac¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub pienigcych sie ptynéw.
Podczas pracy nalezy zawsze przytrzymywac pokrywke jedng
rekg. Nie wkitadac palcow do otworu stuzgcego do dodawania
artykutow!

A Uwagal!

Nie uzywac wktadki tngcej bez uszczelki.

Zwracac uwage, aby w pojemniku miksera nie byto zadnych
ciat obcych. W pojemniku miksera nie postugiwac sie zadnymi
przedmiotami (np. nozem lub tyzkg).

A Uwaga!

Przystawke nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania. =» ,Czyszczenie i konserwacja”
patrz strona 11
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Opis urzadzenia pl

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
Z rysunkami.

Przystawka do miksowania
=> Rysunek IN
1 Szklany pojemnik do miksowania
a Pojemnik ze szkta ThermoSafe
b Podziatka
2 Pokrywa
a Otwodr do napetniania
b Zamkniecie / miarka z podziatkg
3 Wkiadka tnaca
a Naped nozy (czerwony)
b N6z miksujacy
¢ Uszczelka
d Wystepy pozycjonujace (4 sztuki)
4 Uchwyt noza
a Oznaczenie &_Q
b Blokada uchwytu noza (2 sztuki)

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania

nowej przystawki nalezy jg catkowicie

rozpakowac, oczyscic i sprawdzic.

Uwagal!

Nigdy nie uzywac uszkodzonej przystawki!

m  Wyjaé z opakowania wszystkie
akcesoria oraz usungc opakowanie.

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.
=> Rysunek [

m Przed pierwszym uzyciem dokfadnie
umyc¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=»> Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 11

roznymi kolorami (czarnym, zottym @

i czerwonym). Te same oznaczenia

mozna znalez¢ réwniez na elementach

akcesoridw. Te przystawke nalezy stosowaé
tylko na tylnym, czerwonym napedzie.

Oznakowanie kolorami
Napedy urzadzenia sg oznaczone

Symbole i oznaczenia

| Symbol _| Znaczenie |

Nasadzanie uchwytu noza:
ustawi¢ symbol A na wprost
uchwytu pojemnika miksera.
Blokowanie uchwytu noza:
obracic¢ tak, aby symbol O
znalazt sie na wprost uchwytu
pojemnika miksera.

A0

Szklany pojemnik do
miksowania

Szklany pojemnik miksera ,ThermoSafe*
jest wykonany ze specjalnego, odpornego
na temperature szkta borokrzemowego.
Pozwala to przetwarza¢ bardzo gorgce,

a nawet gotujgce sie sktadniki.

Szklany pojemnik miksera nadaje sie do
przetwarzania nastepujgcych ilosci:

Maksymalne ilosci skladnikow

Sktadniki state maks. 100 g
Ptyny maks. 1,5 L
Plyny gorace lub pienigce sie maks. 0,5 L

Przygotowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia
— Nie wktadac¢ rgk do noza miksujgcego.
Wktadke tngcg chwytaé tylko za element
z tworzywa sztucznego.
— Przystawke naktadac i zdejmowac
tylko wtedy, gdy naped jest nieruchomy
i wtyczka sieciowa jest wyciggnieta.
Uwaga!
Nie uzywa¢ wkiadki tngcej bez uszczelki.

= Cykl rysunkoéw [3

Wskazéwka: robot kuchenny przygotowaé
w sposoOb opisany w gtéwnej instrukcji
obstugi. Przystawke mozna uzytkowac tylko
z poprawnie wiozong miska.



pl Stosowanie
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. Umiesci¢ uszczelke na wkiadce tngce;.

2. W trakcie wstawiania na miejsce wkfadki
tngcej zwrdci¢ koniecznie uwage
na potozenie 4 wystepdw. Ustawi¢
2 przeciwlegte wystepy na wprost
oznaczen O.

3. Wiozy¢ ukosnie wktadke thacg w uchwyt
noza. W razie potrzeby podtrzymacé od
dotu druga reka.

4. Ostroznie docisng¢ od gory uchwyt noza,
az w sposob styszalny zablokuije sie.

5. Nasadzi¢ uchwyt noza na szklany
pojemnik miksera. Oznaczenie A musi
by¢ przy tym skierowane na uchwyt
pojemnika.

6. Uchwyt noza obrdci¢ tak, aby
oznaczenie O znalazto sie na wprost
uchwytu pojemnika miksera. Uchwyt
noza wskoczy na miejsce w sposéb
styszalny i bedzie umocowany.

7. Ustawi¢ mikser na tylnym, czerwonym
napedzie, jak pokazano na rysunku.

8. Docisngc i obroci¢ w kierunku zgodnym

z ruchem wskazéwek zegara az do

oporu.

Stosowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia

Nigdy nie wktadac¢ ragk do zatozonego
miksera! Nie uzywaé miksera bez zatozonej
pokrywy.

A Niebezpieczenstwo oparzenia
Podczas przetwarzania gorgcych produktow
przez otwdr w pokrywie wydostaje sie para.
Wlewa¢ maksymalnie 0,5 litra gorgcych lub
pienigcych sie ptynéw.

Zalecane predkosci

M Do krotkotrwatego miksowania

z maksymalng predkoscig.

Do mieszania skfadnikéw, ktére nie

powinny by¢ zbyt rozdrobnione.

Do miksowania, spieniania

i rozdrabniania.

a Nie jest przeznaczone do
stosowania z tg przystawka!

1-3

4-7

10

= Cykl rysunkow

1. Przygotowac produkty spozywcze
i wtozy¢ do pojemnika miksera.

2. Zatozy¢ pokrywke i zamknigcie.

3. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawi¢
przetacznik obrotowy na zalecany
zakres.

4. Zostawic¢ wigczony tak diugo, az zosta-
nie osiggnieta pozgdana konsystencja.

5. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na O.
Poczekac, az naped sie zatrzyma.
Wyciggna¢ z gniazdka wtyczke
sieciowq.

6. Obroci¢ mikser w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara i zdjgé.

m  Wyczysci¢ wszystkie czesci
bezposrednio po uzyciu.
=» Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 11

Dodawanie sktadnikéw

Podczas przetwarzania mozna dodawac

réwniez dalsze sktadniki. Zamkniecie

mozna wykorzystywac przy tym jako miarke

(50 ml).

=> Rysunek 3]

m Podczas pracy urzgdzenia wyjgc
zamkniecie i dodawac dalsze sktadniki
ostroznie przez otwér w pokrywie.

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Nie wktada¢ zadnych przedmiotéw (np.
noza lub tyzki) w otwor do napetniania
w pokrywie. Nigdy nie zdejmowac pokrywy
przy pracujgcym urzgdzeniu!
=> Cykl rysunkéw 3
1. Aby doda¢ wieksze ilosci lub sktadniki,
ustawi¢ przetacznik obrotowy na O
i odczeka¢ do zatrzymania sie napedu.

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!
Przed zdjeciem pokrywy sprawdzi¢, czy
naped zatrzymat sie. Nigdy nie wigczac
urzadzenia bez pokrywy!
2. Zdjg¢ pokrywe.
3. Dodac skfadniki.
m Zatozy¢ pokrywke z zamknieciem.
Przetwarzac¢ dalej sktadniki.
=» Stosowanie” patrz strona 10
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Czyszczenie i konserwacja

Wykorzystane akcesoria nalezy po kazdym

uzyciu doktadnie wyczyscic.

A Niebezpieczenstwo zranienia

Nie wktadac¢ rgk do noza miksujgcego.

Whktadke tngcg chwytac tylko za element

z tworzywa sztucznego.

Uwagal!

— Nie uzywa¢ srodkoéw czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywa¢ ostrych, spiczastych czy
metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
Srodkéw do szorowania.

— Uchwytu noza i wktadki thacej nie
pozostawia¢ w wodzie.

— Zwrdci¢ uwage na to, aby elementow
z tworzywa sztucznego nie scisngé
w zmywarce, poniewaz mogg ulec
trwatej deformac;i!

Wskazowki:

— Przed rozebraniem napetni¢ pojemnik
miksera niewielkg ilo$cig wody ze
Srodkiem myjgcym, postepowac
W sposob opisany w rozdziale
o stosowaniu i na krotko wigczy¢ na
zakresie M.

—  Wyla¢ wode i wyptukaé czeéci czystg
wodg.

=> Cykl rysunkéw [d

Przytrzymac¢ szklany pojemnik do

miksowania. Scisngé obie blokady na

uchwycie noza w miejscach z rowkami

i obréci¢ uchwyt noza przeciwnie do

ruchu wskazowek zegara, az nastapi

jego zwolnienie.

Odwrdci¢ uchwyt noza.

Wycisng¢ centralnie wkladke tngca

z uchwytu. Podtozy¢ $ciereczke, aby nie

uszkodzi¢ noza i powierzchni.

4. Zdjg¢ uszczelke z wkiadki tngce;.

Wszystkie czesci oczyscié¢, jak pokazano na

rysunku [€, i pozostawi¢ do wyschniecia.

Nastepnie, w celu przechowania, ztozy¢

wszystkie czesci, jak opisano w rozdziale

Przygotowanie.

-

wn

Przepisy kulinarne

Majonez

Wskazéwka: w mikserze mozna

przygotowac¢ majonez tylko z catych jajek.

Przepis podstawowy:

— 1jajko

— 1 petna tyzeczka musztardy

— 1 tyzka octu lub soku z cytryny

— 1 szczypta soli

— 1 szczypta cukru

— 200-250 ml oliwy

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg sama

temperature.

m Sktadniki (oprocz oliwy) wymieszaé
kilka sekund na zakresie 1.

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na
zakres 7, powoli wlewac¢ oliwe przez
otwor do napetniania i tak dtugo
miksowac, az powstanie majonez.

Goraca czekolada

— 50-75 g mrozonej czekolady w tabliczce

— Y2l gorgcego mleka

— Bita Smietana i wiorki czekoladowe
wedtug uznania

m Tabliczke czekolady pokroi¢ na kawatki
(ok. 1 cm) i rozdrobnic catkowicie
w mikserze na zakresie M.

m  Wytgczy¢ mikser i wla¢ mleko.

m  Miksowac przez 1 minute na zakresie
M lub 7.

m Gorgca czekolade wla¢ do szklanek,
przybrac bitg $mietang i posypac
widrkami czekoladowymi.

Shake waniliowo-bananowy

— 2-3 banany (ok. 300 g)

— 2-3 czubate tyzki lodow waniliowych lub
cytrynowych (80-100 g)

— 2 opakowanie cukru waniliowego

— %I mleka

m Banany pokroi¢ na kawatki i rozdrobnic
w mikserze na zakresie M przez
5-10 sekund.

m  Wytgczy¢ mikser i dodac pozostate
sktadniki.

m  Miksowac przez 1 minute na zakresie
M lub 7.

11
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Nektar owocowy

— 250 g owocéw (np. truskawki, banan,
pomarancza, jabtko)

— 50-100 g cukru

— 500 ml zimnej wody

— lody wedtug uznania

m  Owoce obrac i pokroi¢ na kawatki.

m  Wszystkie sktadniki (oprocz lodu)
wiozy¢ do miksera i miksowac przez
1 minute na zakresie M lub 7.

m Podawac ewentualnie z lodami.

Koktajl sportowcow

— 2-3 pomaranczy (ok. 600 g)

— 1-2 cytryny (ok. 150 g)

—  ¥-1 tyzki cukru lub miodu

— Yal soku jablkowego

— Y1 wody mineralnej

— ewentualnie kostki lodu

m Pomarancze i cytryny obrac ze skorki
i pokroi¢ na kawatki.

m  Wszystkie sktadniki (oprécz soku
jabtkowego i wody mineralnej) wtozy¢
do pojemnika miksera.

m Miksowac przez 1 minute na zakresie
M lub 7.

m Dodac¢ soku jabtokowego i wody
mineralnej.

m  Krotko miksowac na zakresie M, az do
spienienia napoju.

m  Koktajl wla¢ do szklanek; mozna
podawac¢ z kostkami lodu.

Galaretka z owocami

— 400 g owocow (wypestkowane wisnie,
maliny, porzeczki, truskawki, jezyny)

— 100 ml soku wisniowego

— 100 ml czerwonego wina

— 80 g cukru

— 1 opakowanie cukru waniliowego

— 21yzki soku z cytryny

— 1 szczypta gozdzika (mielonego)

— 1 szczypta cynamonu (mielonego)

— 8 plytek zelatyny
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m Zelatyne namoczyé przez ok. 10 minut
w zimnej wodzie.

m Zagotowac wszystkie sktadniki
(oprocz zelatyny).

m Zelatyne odcisngé i rozpuscic
podgrzewajgc w kuchence mikrofalowej
— nie gotowac.

m  Gorgce owoce i zelatyne miksowaé
przez ok. 1 minute na zakresie 1.

m Galaretke wla¢ do kompotierek
wyptukanych zimng wodg i schtodzi¢.

Wskazowka: galaretka z owocami smakuje
doskonale z bitg $mietang lub sosem
waniliowym.

Usuwanie usterek

Usterka:

Przystawka nie daje sie ustawi¢

i umocowac na czerwonym napedzie.

Sposoéb usuniecia:

m Nasadzi¢ uchwyt noza na pojemnik
i dokreci¢ do oporu. Uchwyt pojemnika
musi by¢ skierowany doktadnie na
oznaczenie O.

Usterka:

Plyn wycieka z miksera przy uchwycie

noza.

Sposéb usuniecia:

m  Czy na wkiladce tnacej jest umieszczona
uszczelka?

m Sprawdzi¢ poprawne osadzenie
uszczelki.

Wazna wskazéwka: jezeli nie da sie
usuna¢ wystepujgcej usterki, prosze
zwrdci¢ sie do naszego autoryzowanego
punktu serwisowego.

Zastrzega sie mozliwo$¢ wprowadzania
zmian.



Pouziti k uréenému Gcelu cs

Pouziti k uréenému ucelu

Toto prislusenstvi je uréeno pro kuchynsky robot MUM9 (fada
,OptiMUM®). Dodrzujte navod k pouziti kuchynského robota.
Toto pfisluSenstvi nikdy nepouzivejte u jinych spotfebili. Pouzivejte
vyhradné dily, které k sobé patfi.

Toto pfisluSenstvi je vhodné k mixovani tekutych, pfip. polotuhych
potravin, k drceni/sekani syrového ovoce a zeleniny, rozmélfiovani
potravin a k sekani mraZenych potravin (napf. ovoce) nebo

kostek ledu.

Toto pfisluSentvi se nesmi pouzivat k pfipravé jinych pfredmétu
resp. substanci.

Bezpecnostni pokyny

A Nebezpeci poranéni!

m Nikdy nesahejte do nasazeného mixéru! Mixér nikdy nepouzivejte
bez nasazeného vika.

m Pozor pfi manipulaci s ostrymi noZzi, pfi vyprazdnovani zasobniku
a pfi cisténi.

m Prislusenstvi pouzivejte jen v kompletné sestaveném
stavu. PrisluSenstvi nikdy nesestavujte na zakladnim
spotrebiCi. PrisluSenstvi pouZzivejte jen v urCené pracovni
poloze. PrisluSenstvi pouzivejte pouze na zadnim Cerveném
pohonu. PfisluSenstvi nasazujte nebo sundavejte pouze za
klidového stavu pohonu a pfi vytazené sitové zastrcce.

A Nebezpeci opareni!

m Davejte pozor obzvlasté pfi zpracovani horkych pfisad. P¥i
zpracovavani horké mixované potraviny vystupuje z plniciho
otvoru ve viku para.

m Naplnujte maximalné 0,5 litru horké nebo pénici tekutiny.

m Béhem prace drzte vzdy viko jednou rukou. Nezakryvejte pfitom
plnici otvor!

A\ Pozor!

m Nastavec s noZzem nikdy nepouzivejte bez tésnéni.

m Dbejte na to, aby se v mixovaci nadobé& nenachazela cizi télesa.
V mixovaci nadobé nikdy nemanipulujte s pfedméty (napf.
nozem, IZici).

/\ Dulezité!

Po kazdém pouziti nebo po delSi dobé nepouzivani pfisluSenstvi

vzdy dikladné vycistéte. =» ,CiSténi a udrzba*“ viz strana 16
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cs Prehled

Prehled
Odklopte prosim obrazkové strany.

Mixérovy nastavec
=> Obr.
1 Sklenéna mixovaci nadoba
a Nadoba ze skla ThermoSafe
b Stupnice
2 Viko
a Plnici otvor
b Uzaviraci krytka /
odmérka se stupnici
3 Nastavec s nozem
a Pohon noze (Cerveny)
b Mixovaci niiz
¢ Tésnéni
d Polohovaci lamely (4 ks)
4 Drzak noze
a Oznageni &_Q

b Blokovani drzaku noze (2 ks)

Pred prvnim pouzitim

Nez je mozné nové pfislusenstvi pouzivat,

musi byt zcela vybaleno, vycisténo a

zkontrolovano.

Pozor!

Poskozené pfisluSenstvi nikdy neuvadéjte

do provozu!

m VS3echny dily pfisluSenstvi vyjméte
z obalu a stavajici obalovy material
odstrante.

m U v8ech dild zkontrolujte jejich
kompletnost a zda nejsou viditelné
poskozené. =» Obr. [}

m Pfed prvnim pouzitim v8echny
dily diikladné vycistéte a vysuste.

Barevné oznaceni

= Ciéténi a udrzba“ viz strana 16
Pohony zakladniho pfFistroje
maji rizné barvy (Cerna, zluta a

Cervena). Toto barevné oznaceni

se nachazi také na dilech prisluSenstvi.
Toto pfisluSenstvi pouzivejte vyhradné na
zadnim, ¢erveném pohonu.
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Symboly a oznaéeni

Symbol

Nasazeni drzaku noze:
Vyrovnejte symbol A a uchyt
mixovaci nadoby.

Upevnéni drzaku noze:
Otacejte tak dlouho, az
symbol O licuje s Gichytem
mixovaci nadoby.

A0

Sklenéna mixovaci nadoba

Sklenéna mixovaci nadoba ,ThermoSafe*
je vyrobena ze specialniho borosilikatového
skla, které je obzvlasté odolné teplu.
MUzZete v ni zpracovavat také velmi horké a
dokonce varici pfisady.

Sklenéna mixovaci nadoba je vhodna pro
tato zpracovavana mnozstvi:

Maximalni zpracovavana mnozstvi

Pevné potraviny max. 100 g
Tekutiny max. 1,5 L
Horké a pénici tekutiny max. 0,5 L

Priprava

/\ Nebezpeéi poranéni

— Nesahejte do mixovaciho noze.
Nastavce s nozem se dotykejte jen za
plast.

— PrisluSenstvi nasazujte nebo sundavejte
pouze za klidového stavu pohonu a pfi
vytazené sitové zastréce.

Pozor!

Néstavec s noZzem nikdy nepouZivejte bez

tésnéni.

—> Potadi obrazku

Dulezité: Zakladni spotiebic pripravte

podle popisu v hlavnim navodu.

Prislusenstvi muze byt provozovano jen se

spravné nasazenou misou.

1. Na nastavec s nozem vlozte té€snéni.

2. Pfivkladani nastavce s nozem
bezpodmineéné dbejte na polohu
4 lamel. 2 protilehlé lamely vyrovnejte
u znacek O.



3. Nastavec s nozem vlozte Sikmo
do drzaku noze. Popf. si zepsodu
vypomozte druhou rukou.

4. Drzak noze opatrné zezhora pfitisknéte,
az slysitelné zapadne.

5. Drzak noze nasadte na sklenénou
mixovaci nadobu. Znacku A pfitom
vyrovnejte podle uchytu.

6. Drzak noZe otocte, az znacka O licuje
s uchytem. Drzak noze slysitelné
zapadne a je upevnén.

7. Podle obrazku nasadte mixér na zadni
Cerveny pohon.

8. Stisknéte dolt a ve sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek pootocte az na
doraz.

Pouziti

/\ Nebezpeéi poranéni

Nikdy nesahejte do nasazeného mixéru!
Mixér nikdy nepouzivejte bez nasazeného
vika.

A Nebezpedi opareni

PFi zpracovavani horké mixované potraviny
vystupuje z plniciho otvoru ve viku péra.
Naplriujte maximalné 0,5 litru horké nebo
pénici tekutiny.

Rychlostni doporuceni

Pro kratkodobé mixovani pfi
nejvyssich otackach.

Pro smichani pfisad, které nemaji
byt pfilis rozsekany.

Pro mixovani, napénéni a
rozsekani.

a Neni vhodné k pouZziti s timto
prisluSenstvim!.

Pouziti cs

= Poradi obrazku

1. Potraviny si pfipravte a umistéte do
mixovaci nadoby.

2. Nasadte viko a uzaviraci krytku.

3. Zapojte sitovou zastrCku. Nastavte
oto¢ny prepinac na poZadovany stuper.

4. Nechte zapnuty tak dlouho, az je
dosazeno pozadované konzistence.

5. Nastavte oto¢ny pfepinac do polohy
O. Pockejte na zastaveni pohonu.
Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

6. Pootocte mixérem proti sméru pohybu
hodinovych rucicek a sundejte je;.

m VSechny dily pfimo po pouziti vyCistéte.
= Cisténi a udrzba“ viz strana 16

P¥idani prisad

Béhem zpracovani muzete doplfiovat

také dalSi pfisady. Uzaviraci krytku pfitom

mUzete pouzit jako odmérku (50 ml).

=> Obr. ]

m P¥i pracujicim spotfebici sejméte
uzaviraci krytku a opatrné plnicim
otvorem ve viku pliite dalSi pFisady.

A Nebezpeci poranéni!

Do plniciho otvoru ve viku nevsunujte

zadné predméty (napf. nlz, 1zice). Pokud

pfistroj pracuje, nikdy nesundavejte viko!

—> Poradi obrazki @

1. Pro naplnéni vétSiho mnozstvi nebo
pfisad otocte oto¢ny spinac do
polohy O a pockejte na zastaveni.

/\ Nebezpeéi poranéni!

Pred sejmutim vika zkontrolujte, zda je

pohon zastaven. PFistroj v zadném pfipadé

nezapinejte bez vika!

2. Sundejte viko.

3. Doplnite pfisady.

m Nasadte viko s uzaviraci krytkou.
Prisady dale zpracujte.
=»> Pouziti* viz strana 15
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cs Cisténi a udrzba

Cisténi a udrzba

Pouzité dily pfisluSenstvi musi byt po
kazdém pouziti dukladné vycistény.

/\ Nebezpeéi poranéni

Nesahejte do mixovaciho noze. Nastavce
s nozem se dotykejte jen za plast.

Pozor!

— Nepouzivejte Cistici prostfedky
obsahujici alkohol nebo lih.

— Nepouzivejte ostré, Spi¢até nebo
kovové predméty.

— Nepouzivejte drsné utérky nebo Cistici
prostiedky.

— Drzak noze a nastavec s nozem
nenechavejte lezet ve vodé.

— Umeélohmotné dily v my€ce nadobi
nesvirejte, protoze muze dojit k trvalym
deformacim!

Upozornéni:

— PFed rozloZzenim naplrite mixovaci
nadobu trochou vody a myciho
prostfedku, postupujte podle popisu
v pouziti a kratce zapnéte stupen M.

— Wylijte myci vodu a dily oplachnéte
Cistou vodou.

—> Poradi obrazku @

Drzte sklenénou mixovaci nadobu.

U drzaku noze stisknéte obé blokovani

na ryhované strané a drzak noze otocte

proti sméru otaceni hodinovych rucicek,
az se uvolni.

Drzak noze otocte.

Nastavec s nozem stfedové vytlacte

z drzaku. Podlozte hadfik, aby nedoslo

k poskozeni noze a povrchu.

4. Z nastavce s nozem sejméte tésnéni.

Podle obrazku [€ vycistéte vSechny dily

a nechte je oschnout. Poté za uc¢elem

uskladnéni vSechny dily sestavte podle

popisu v kapitole ,Pfipava‘“.

-

w N
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Recepty

Majonéza

Upozornéni: V mixéru mdzete pfipravovat

majonézu jen z celych vajec.

Zakladni recept:

— 1 vejce

— 1 vrchovata ¢ajova Izicka hofCice

— 1 polévkova Izice octa
nebo citronové Stavy

— 1 Spetka soli

— 1 Spetka cukru

— 200-250 ml oleje

Pfisady musi mit stejnou teplotu.

m Prisady (kromé oleje) nékolik sekund
smichejte na stupni 1.

m Otocny voli¢ nastavte na stupen 7, olej
pomalu prilévejte plnicim otvorem tak
dlouho, az majonéza emulguje.

Horka ¢okolada

— 50-75 g mrazené Cokolady na vareni

— Y| horkého mléka

— Podle pfani Slehacka a ¢okoladové
hobliny

m Cokoladu na vafeni nafezte na kousky
(cca 1 cm) a v mixéru na stupni M zcela
rozsekejte.

m  Vypnéte mixér a pfidejte mléko.

Mixujte 1 minutu na stupni M nebo 7.

m Horkou ¢okoladu naplite do sklenic
a podle prani podavejte se Slehackou
a ¢okoladovymi hoblinami.



Bananovy koktejl se zmrzlinou

2-3 banany (cca 300 g)

2-3 vrchovaté polévkové Izice vanilkové
nebo citronové zmrzliny (80-100 g)

2 bali¢ky vanilkového cukru

Y2 | mléka

Banany nakrajejte na kousky a v mixéru
rozmixujte na stupni M 5-10 sekund.
Vypnéte mixér a pfidejte zbyvajici
pFisady.

Mixujte 1 minutu na stupni M nebo 7.

Ovocny pohar

250 g ovoce (napf. jahody, banany,
pomerang, jablka)

50-100 g cukru

500 ml studené vody

Podle pfani zmrzlina

Ovoce oloupejte a nakrajejte na kousky.
VSechny pfisady (kromé zmrzliny)
umistéte do mixéru a mixujte 1 minutu
na stupni M nebo 7.

Podavejte pfip. spole¢né se zmrzlinou.

Sportovcuv koktejl

2-3 pomerance (cca 600 g)

1-2 citrény (cca 150 g)

Y2-1 polévkova Izice cukru nebo medu
Ya | jable¢né stavy

Ya | mineralky

popf. kostky ledu

Pomerance a citrony oloupejte a
nakrajejte na kousky.

VSechny pfisady (kromé jable¢né stavy
a mineralky) umistéte do mixéru.
Mixujte 1 minutu na stupni M nebo 7.
Pridejte jableCnou stavu a mineralku.
Kratce mixujte na stupni M, az je napoj
napénény.

Koktejl nalejte do sklenic a podle prani
podavejte s kostkami ledu.

Pomoc pfi poruchach

Rote Griitze (ovocné zelé)

— 400 g ovoce (vypeckované visné,
maliny, rybiz, jahody, ostruziny)

— 100 ml viShové Stavy

— 100 ml Cerveného vina

— 80 g cukru

— 1 bali¢ek vanilkového cukru

— 2 polévkové lzice citronové Stavy

— 1 8p. noze hrebicku (mletého)

— 1 Spetka skofice (mleté)

— 8 platkd zelatiny

m Zelatinu namoéte na cca 10 minut ve
studené vodé.

m VSechny prisady (kromé Zelatiny)
uvedte do varu.

m Zelatinu vymackejte a nechte v
mikrovinné troubé roztat, nevarte.

Cs

m Horké ovoce a zelatinu mixujte na stupni

1v cca 1 minutu.
m Zelé naplite do misek vyplachnutych

studenou vodou a umistéte do chladu.

Rada: Zelé chutna se $lehadkou nebo
vanilkovou omackou.

Pomoc pfi poruchach

Porucha:

Nastavec nelze nasadit a upevnit na

¢erveném pohonu.

Odstranéni:

m Drzak noze nasadte na nadobu a
utahnéte aZ na doraz. Uchyt musi
pfesné licovat se znackou O.

Porucha:

U drzaku noze unika z mixéru tekutina.

Odstranéni:

m Je u nastavce s nozem umisténo
tésnéni?

m  Zkontrolujte spravnou polohu tésnéni

Dulezité: Pokud nelze poruchu odstranit,

obratte se prosim na zakaznicky servis.

Zmény vyhrazeny.

17



sk Pouzivanie v sulade s uréenim

Pouzivanie v sullade s uréenim

Toto prislusenstvo je uréené pre kuchynsky robot MUM9
(séria OptiMUM). Dodrziavajte navod na obsluhu kuchynského
robota.

Toto prisluSenstvo nikdy nepouzivajte s inymi spotrebi¢mi.
Pouzivajte vyhradne diely, ktore k sebe patria.

Toto prislusenstvo je vhodné na miesanie tekutych, prip. polotuhych
potravin, na drvenie/sekanie surového ovocia a zeleniny, na
pripravu kase z jedal a na sekanie hlbokozmrazenych potravin
(napr. ovocia) alebo kociek ladu.

Toto prislusenstvo sa nesmie pouZivat na spracovanie inych
predmetov, resp. substancii.

Bezpecnostné upozornenia

A Nebezpecenstvo poranenia!

m Nikdy nesiahajte do nasadeného mixéra! Nikdy neprevadzkujte
mixér bez nasadeného veka.

m Davajte pozor pri manipulacii s ostrymi nozmi pri vyprazdriovani
nadoby a Cisteni spotrebica.

m PrisluSenstvo pouZivajte len vtedy, ak je komplethe zmontované.
Nikdy nezostavujte prislusenstvo na zakladnom spotrebici.
Prislusenstvo pouzivajte len v prislusnej urCenej pracovnej
polohe. PrisluSenstvo pouzivajte len na zadnom, ¢ervenom
pohone. PrisluSenstvo nasadzujte a odoberajte len vtedy, ak je
zastaveny pohon a vytiahnuta zastrcka.

A Nebezpecenstvo obarenia!

m Davajte mimoriadne velky pozor pri spracuvani horucich
ingrediencii. Pri spracovavani horucej mixovanej potraviny
vystupuje para cez plniaci otvor vo veku.

m Naplnujte maximalne 0,5 | horucej alebo peniacej tekutiny.

m Pri praci drzte vzdy veko pevne jednou rukou. Rukou vSak
nezakryvajte otvor na plnenie!

/\ Pozor!

m Nastavec s noZmi nikdy nenasadzujte bez tesnenia.

m Davajte pozor, aby sa v plniacom hrdle ani v nadobe na
mixovanie nenachadzali Ziadne cudzie predmety. Nemanipulujte
s predmetmi (napr. noze, lyZice) v nadobe na mixovanie.

/\ Délezité!

PrisluSenstvo po kazdom pouziti alebo po dlh§om nepouzivani

bezpodmienecne dokladne vy istite. =» ,Cistenie a udrzba“ pozri

stranu 21
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Prehlad komponentov sk

Prehl'ad komponentov
Otvorte strany s obrazkami.

Mixérovy nadstavec
=> Obrazok I\
1 Sklena nadoba na mixovanie
a Nadoba zo skla ThermoSafe
b Stupnica
2 Veko
a Plniaci otvor
b Uzatvaraci kryt/odmerka so stupnicou
3 Nastavec s nozmi
a Pohon nozov (Cerveny)
b Mixovaci n6z
¢ Tesnenie
d Polohovacie spojky (4 kusy)
4 Drziak noza
a Oznadenie &_Q
b Blokovanie drziaka noza (2 kusy)

Pred prvym pouzitim

Skoér ako pouzijete nové prislusenstvo,
kompletne ho rozbalte, vycistite

a skontrolujte.

Pozor!

Poskodené prislusenstvo nikdy neuvadzajte

do prevadzky!

m VS3etky diely prisluSenstva vyberte
z balenia a odstrarte dodany baliaci
material.

m Skontrolujte, ¢i balenie obsahuje vSetky
diely a €i nie su viditelne posSkodené.
=> Obrazok I

m VS3etky diely pred prvym pouzitim
dokladne vycistite a vysuste.

Farebné oznacenie

= Cistenie a Gdrzba“ pozri stranu 21
Pohony zakladného spotrebica su
oznacené roznymi farbami (Cierna,

Zlta a Cervena). Toto farebné

oznacenie sa nachadza aj na dieloch
prisluSenstva. Toto prisluSenstvo pouzivajte
vyhradne na zadnom, ¢ervenom pohone.

Symboly a oznaéenia

Symbol

Nasadenie drziaka noza:
Zarovnajte symbol A a
drzadlo nadoby na mixovanie.
Upevnenie drziaka noza:
Otacajte, kym symbol O a
drzadlo nadoby na mixovanie
nebudu zarovnané.

A0

Sklena nadoba na

mixovanie

Sklena nadoba na mixovanie zo
Specialneho bérovo-silikatového skla
ThermoSafe, ktoré je mimoriadne

odolné proti teplu. Vdaka tomu mozete
spracovavat aj velmi horuce a dokonca
vriace ingrediencie.

Sklena nadoba na mixovanie je vhodna na
tieto spbsoby spracovavania:

Maximalne mnozstva potravin

Tuhé potraviny max. 100 g
Tekutiny max. 1,51
Horuce alebo penivé tekutiny max. 0,5 |

Priprava

A Nebezpecenstvo poranenia

— Nesiahajte na mixovaci n6z. Nastavec
s nozmi chytajte len za plastovu ¢ast.

— Prislusenstvo nasadzujte a odoberajte
len vtedy, ak je zastaveny pohon a
vytiahnuta zastrcka.

Pozor!
Nastavec s nozmi nikdy nenasadzujte bez
tesnenia.

= Sekvencia obrazkov [[

Doélezité: Pripravte zakladny spotrebi¢
podla pokynov uvedenych v hlavhom
navode. PrisluSenstvo sa da pouzivat, len
ak je misa spravne nasadena.
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sk Pouzivanie

1. Pripevnite tesnenie na nastavec
S nozmi.

2. Pri nasadzovani nastavca s nozmi
bezpodmienecéne respektujte polohu
4 spojok. Okrem toho vyrovnajte
2 protifahlé spojky s oznaceniami O.

3. Nastavec s nozmi vlozte Sikmo do
drziaka noza. Pripadne ho zospodu
podopierajte druhou rukou.

4. Drziak noza zhora pevne zatlacte, aby
so zacvaknutim zapadol na miesto.

5. Nasadte drziak noza na sklend nadobu
na mixovanie. Pritom vyrovnajte
oznalenie A s drzadlom.

6. Otacajte drziak noza, kym nebude
oznacenie O zarovnané s drzadlom.
Drziak noza sa s cvaknutim zaisti a
bude upevneny.

7. Nasadte mixér na zadny ¢erveny pohon
tak, ako to je zobrazené.

8. Zatlacte nadol a pootocte v smere
hodinovych ruciciek az na doraz.

Pouzivanie

A Nebezpeéenstvo poranenia

Nikdy nesiahajte do nasadeného

mixéra! Nikdy neprevadzkujte mixér bez
nasadeného veka.

A Nebezpeéenstvo obarenia

Pri spracovavani horucej mixovanej
potraviny vystupuje para cez plniaci otvor
vo veku. Naplrujte maximalne 0,5 | horucej
alebo peniacej tekutiny.

Odporucané rychlosti

Na kratkodobé mixovanie pri

M ajvyssich otackach.

13 Na zn_wie§ar_1ie ingreQiencii, ktoré sa
nemaju prili§ rozdrvit.

4-7 Na mieSanie, spenenie a drvenie.

Nie je vhodné na pouzivanie s
tymto prisluSenstvom!
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= Sekvencia obrazkov

1. Pripravte potraviny a vlozZte ich do
nadoby na mixovanie.

2. Nasadte veko a uzatvaraci kryt.

3. Zastrcte sietovu zastréku. Otocny
spina¢ nastavte na odporucany stuperi.

4. Nechajte ho zapnuty tak dlho, kym
nedosiahnete Zelanu konzistenciu.

5. Otoc¢ny spinac nastavte na O. Pockajte
na uplné zastavenie pohonu. Odpojte
spotrebi¢ od sietovej zastrcky.

6. Pootocte mixérom proti smeru
hodinovych ruciCiek a zlozte ho.

m VSetky diely ihned po pouziti vydistite.
= Cistenie a tdrzba“ pozri stranu 21

Pridanie d'alSich ingrediencii

Pocas spracovania mézete pridavat aj

dalSie ingrediencie. Uzatvaraci kryt pritom

mozete pouZzit ako odmerku (50 ml).

=> Obrazok [3]

m Ak je spotrebi€ spusteny, zlozte
uzatvaraci kryt a opatrne doplrite
ingrediencie cez plniaci otvor na veku.

A Nebezpecenstvo poranenia!

Nestrkajte Zziadne predmety (napr. n6z,

lyZicu) do plniaceho otvoru na veku. Ak je

spotrebi¢ spusteny, nikdy neodstranujte

veko!

—> Sekvencia obrazkov 3

1. Ak chcete pridat vacsie mnozstva
ingrediencii, nastavte oto¢ny spina¢ na
O a pockajte na Uplné zastavenie.

/\ Nebezpeé&enstvo poranenia!

Pred zlozenim veka skontrolujte Uplné

zastavenie pohonu. Spotrebi¢ nikdy

nezapinajte bez nasadeného veka!

2. Zlozte veko.

3. Pridajte dalSie ingrediencie.

m Nasadte veko s uzatvaracim krytom.
Pokradujte v spracovani ingrediencii.
=» Pouzivanie“ pozri stranu 20



Cistenie a udrzba sk

Cistenie a udrzba

Pouzité diely prislusenstva sa musia po
kazdom pouziti dokladne vycistit.

/\ Nebezpeéenstvo poranenia
Nesiahajte na mixovaci n6z. Nastavec
s nozmi chytajte len za plastovu Cast.

Pozor!

— Nepouzivajte Cistiace prostriedky
s obsahom alkoholu alebo liehu.

— Nepouzivajte ostré, Spicaté alebo
kovové predmety.

— Nepouzivajte drsné utierky alebo
abrazivne Cistiace prostriedky.

— DrZiak noza a nastavec s nozmi
nenechavajte ponorené vo vode.

— Plastové diely v umyvacke riadu
nezvierajte, pretoze méze dojst k ich
trvalej deformacii!

Upozornenia:

— Pred rozloZzenim naplrite nadobu na
mixovanie trochou vody a Cistiaceho
prostriedku, postupujte ako pri
opisanom pouzivani a nakratko zapnite
stupen M.

— Vylejte umyvaciu vodu a diely
vyplachnite Cistou vodou.

= Sekvencia obrazkov [d

Pevne uchopte nadobu na mixovanie.
Stlacte obe blokovania na drziaku noza
na strane s drazkami a otacajte drziak
noza proti smeru hodinovych ruciciek,
kym sa neuvolni.

Pretocte drziak noza.

Vytlaéte nastavec s nozmi v strede z
drziaka. Podlozte si utierku, aby ste
zabranili poskodeniu nozov a povrchu.
4. Zlozte tesnenie z nastavca s nozmi.
Vsetky diely vycistite podla obrazka [€ a
nechaijte ich vyschnut. Pred uskladnenim

-
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Zlozte vSetky diely rovnako ako pri priprave.

Recepty

Majonéza

Upozornenie: V mixéri sa da pripravit len

majonéza z celych vajec.

Zakladny recept:

— 1 vajce

— 1 kopcovita CL horgice

— 1 PL octu alebo citrénovej Stavy

— 1 Stipka soli

— 1 Stipka cukru

— 200-250 ml oleja

Ingrediencie musia mat rovnaku teplotu.

m Niekolko sekund miesajte ingrediencie
(okrem oleja) na stupni 1.

m Otoc¢ny spina¢ nastavte na stupen 7,
cez plniaci otvor pomaly nalejte olej
a mixujte tak dlho, kym nevznikne
majonéza.

Horuca €okolada
— 50-75 g mrazenej tabulkovej Cokolady
— Y| hortceho mlieka
— pripadne Slahacka a ¢okoladové hobliny
m  Nakrdjajte tabulkovu ¢okoladu na kusky
(cca 1 cm) a dokladne ich rozdrvte
v mixéri na stupni M.
= Vypnite mixér a pridajte mlieko.
Mixujte 1 minutu na stupni M alebo 7.
m Nalejte horucu ¢okoladu do poharov
a pripadne ju ozdobte Sfahackou a
¢okoladovymi hoblinami.

Bananovo-zmrzlinovy koktejl

— 2-3 banany (asi 300 g)

— 2-3 kopcovité PL vanilkovej alebo
citrénovej zmrzliny (80-100 g)

— 2 bali¢ky vanilkového cukru

— Y2lmlieka

m Banany nakréjajte na kusky a drvte ich v
mixéri na stupni M 5-10 sekdnd.

m Vypnite mixér a pridajte zvysné
ingrediencie.

= Mixujte 1 minutu na stupni M alebo 7.
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sk Pomoc pri poruchach

Ovocné pohare

— 250 g ovocia (napr. jahody, banany,
pomarance, jablka)

— 50-100 g cukru

— 500 ml studenej vody

— zmrzlina podla chuti

m  Ovocie odistite a nakrajajte na kusky.

m VSetky ingrediencie (okrem zmrzliny)
dajte do mixéra a mixujte 1 minutu na
stupni M alebo 7.

m  Mbzete podavat so zmrzlinou.

Energetlcky koktejl
2-3 pomarance (asi 600 g)

— 1-2 citrény (asi 150 g)

— %-1 PL cukru alebo medu

— Yl jablkovej Stavy

— V.| mineralnej vody

— prip. kocky fadu

m Pomarance a citrény ocistite a
nakrajajte na kusky.

m VSetky ingrediencie (okrem jablkovej
Stavy a mineralnej vody) dajte do
nadoby na mixovanie.

m  Mixujte 1 minutu na stupni M alebo 7.

m Pridajte jablkovu Stavu a minerainu
vodu.

m  Kratko mixujte na stupni M, kym sa
napoj nespeni.

m Koktejl nalejte do poharov. M6zete ho
podavat s kockami ladu.

Ovocny dezert Rote Griitze

— 400 g ovocia (vykbstkované visne,
maliny, ribezle, jahody, Cernice)

— 100 ml visfiovej Stavy

— 100 ml Cerveného vina

— 80 g cukru

— 1 bali¢ek vanilkového cukru

— 2 PL citréonovej stavy

— klin€eky na $pi¢ku noza (mleté)

— 1 Stipka Skorice (mletej)

— 8 platkov zelatiny
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m Zelatinu nechajte asi 10 minat zmaknut
v studenej vode.

m VSetky ingrediencie (okrem zelatiny)
povarte.

m Zelatinu vyZmykajte a rozpustite
v mikrovinnej rure, nevarte.

m  Mixujte horice ovocie a zelatinu asi
1 mindtu na stupni 1.

m Dezert naplrite do misiek vyplachnutych
studenou vodou a dajte zachladit.

Tip: Dezert Rote Griitze chuti vyborne so
Slahackou alebo vanilkovou zmrzlinou.

Pomoc pri poruchach

Porucha:

Nadstavec sa neda nasadit’ a upevnit na

Cerveny pohon.

Odstranenie:

m Nasadte drZiak noZa na nadobu a
nakrutte ho az na doraz. Drzadlo musi
byt presne zarovnané s oznacenim O.

Porucha:

Z mixéra unika pri drzadle tekutina.

Odstranenie:

m Je tesnenie pripevnené na nastavci
s nozmi?

m Skontrolujte spravne upevnenie
tesnenia.

Doélezité: Ak sa porucha neda odstranit,
obratte sa na zakaznicky servis.

Zmeny vyhradené.



Namenska uporaba sl

Namenska uporaba

Ta pribor je namenjen kuhinjskemu aparatu MUM9

(serija »OptiMUM«). Upostevajte navodila za uporabo
kuhinjskega aparata.

Tega pribora nikoli ne uporabljajte za druge aparate. Uporabljajte
izklju¢no dela, ki sodijo skupaj.

Ta pribor je primeren za meSanje tekocih ali mehkih Zivil, za
sekljanje/mletje surovega sadja in zelenjave, za pasiranje jedi in
sekljanje zamrznjenih jedi (npr. sadja) ali ledenih kock.

Tega pribora se ne sme uporabljati za obdelavo drugih predmetov
0Z. SNOVi.

Varnostni napotki

/\ Nevarnost poskodb!

m Nikoli ne posegajte v notranjost names€enega mesalnika!
MesSalnika nikoli ne uporabljajte brez namesScenega pokrova.

m Bodite previdni pri ravnanju z ostrimi noZzi, predvsem pri
praznjenju in CiS€enju posode.

m Pribor uporabljajte le, ko je povsem sestavljen. Pribora nikoli
ne sestavljajte na osnovnem aparatu. Pribor uporabljajte samo
v predvidenem delovnem polozaju. Pribor uporabljajte samo
na zadnjem, rde€em pogonu. Pribor namestite ali odstranite le,
ko pogon miruje in je omrezni vti€ izvleCen iz vtiCnice.

/\ Nevarnost oparin!

m Pri obdelavi vroCih sestavin bodite zelo previdni. Pri obdelavi
vrocCih Zivil skozi polnilno odprtino v pokrovu uhaja para.

m V posodo vlijte najvecC 0,5 | vroCe ali penecCe tekoCine.

m Med delom vedno drzite pokrov z roko. Pri tem ne drzite roke Cez
odprtino za polnjenje!

/\ Pozor!

m Rezila nikoli ne vstavite brez tesnila.

m Pazite, da v lonCku za mesanije ni tujkov. V loncku za mesanje ne
uporabljajte predmetov (npr. nozey, Zlic).

/\ Pomembno!

Pribor po vsaki uporabi in ¢e ga dalj asa niste uporabljali obvezno

temeljito oCistite. =» »CisCenje in vzdrZzevanje« glejte stran 26

23



sl Kratek pregled

Kratek pregled
Prosimo, razgrnite strani s slikami.

Mesalnik
=> Slika
1 Stekleni lon€éek za mesanje
a Posoda iz stekla ThermoSafe
b Lestvica
2 Pokrov
a Polnilna odprtina
b Zapiralni pokrov /
merilna posoda z lestvico
3 Rezilo
a Pogon rezil (rde¢a)
b Mesalno rezilo
¢ Tesnilo
d Pritrditveni elementi za pozicioniranje
(4 kosi)
4 Nosilec rezil
a Oznaka &_Q

b Zapah za nosilec rezil (2 kosa)

Pred prvo uporabo

Preden lahko nov pribor uporabljate, ga

je treba popolnoma razpakirati, ogistiti in

preveriti.

Pozor!

Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega

pribora!

m Vse dele pribora vzemite iz embalaze in
jo odstranite.

m Vse dele preglejte glede popolnosti in
poskodb. => Slika I}

m Pred prvo uporabo vse dele temeljito

Barvne oznake

odistite in posusite. = »Ciséenje in
Pogoni osnovnega aparata imajo
razline barve (¢rna, rumena in

vzdrZevanje« glejte stran 26
rdeca). Te barvne oznake najdete
tudi na delih pribora. Ta pribor uporabljajte
izklju€no na zadnjem, rde¢em pogonu.
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Simboli in oznake

Namestitev nosilca rezil:
poravnajte simbol A in rocaj
lon¢ka za mesanje.
Fiksiranje nosilca rezil:
vrtite, dokler nista simbol O
in ro¢aj lon¢ka za mesanje
poravnana.

A0

Stekleni lonéek za mesanje

Stekleni lon¢ek za mesanje » ThermoSafe«
je iz posebnega, na vrocino odpornega
borosilikatnega stekla. Zato se lahko
obdelujejo tudi zelo vroCe sestavine in celo
sestavine, ki se kuhajo.

Stekleni loncek za mesSanije je primeren za
naslednje koliine obdelave:

Maksimalne koli¢ine obdelave

Trda zivila maks. 100 g
TekocCine maks. 1,51
Vroce ali penece se tekocine maks. 0,5 |

Priprava

/\ Nevarnost poskodb

— Ne segajte proti meSalnemu rezilu.
Rezilo prijemajte samo za plasticni del.

— Pribor namestite ali odstranite le, ko
pogon miruje in je omrezni vti¢ izvle€en
iz vticnice.

Pozor!

Rezila nikoli ne vstavite brez tesnila.

= Zaporedje slik &

Pomembno: Osnovni aparat pripravite, kot
je opisano v glavnih navodilih. Pribor se
lahko uporablja samo s pravilno vstavljeno
posodo.



-

. Na rezilo namestite tesnilo.

2. Pri namescanju rezila obvezno
upostevajte polozaj 4 pritrditvenih
elementov. Poleg tega 2 nasprotna
pritrditvena elementa poravnajte na
oznake O.

3. Rezilo diagonalno polozite v nosilec
rezila. Po potrebi ga od spodaj podprite
z drugo roko.

4. Nosilec rezila previdno pritisnite od
zgoraj, dokler se slisSno ne zaskoci.

5. Nosilec rezila namestite na stekleni
lon¢ek za meSanje. Pri tem oznako A
poravnajte z roCajem.

6. Zavrtite nosilec rezila, dokler ni
oznaka O poravnana z ro¢ajem. Nosilec
rezila se sliSno zaskoci in je fiksiran.

7. MeSalnik postavite na zadnji rdeci
pogon, kot je prikazano.

8. Potisnite navzdol in obrnite do konca

v smeri urnega kazalca.

Uporaba

/\ Nevarnost poskodb

Nikoli ne posegaijte v notranjost
namescenega mesalnika! MeSalnika nikoli
ne uporabljajte brez names€enega pokrova.

/\ Nevarnost oparin

Pri obdelavi vrocih Zivil skozi polnilno
odprtino v pokrovu uhaja para. V posodo
vlijte najve¢ 0,5 | vro€e ali penece tekocine.

Priporocene hitrosti

Za kratkotrajno mesanje pri
najvisjem Stevilu vrtljajev.

Za meSanje sestavin, ki jih ni treba
prevec sesekljati.

Za meSanje, penjenje in sekljanje.
a Ni primerno za uporabo s tem
priborom!

Uporaba sl

—> Zaporedje slik

1. Pripravite Zivila in jih dodajte v lon¢ek za
mesanje.

2. Namestite pokrov in zapiralni pokrov.

3. Prikljucite omrezni vti€. Vrtljivo stikalo
postavite na priporo€eno stopnjo.

4. Pustite vklopljeno tako dolgo, da
dosezete Zeleno konsistenco.

5. Vrtljivo stikalo obrnite na O. Pocakaijte,
da se pogon ustavi. Odklopite
omrezni vtic.

6. MeSalnik zasukajte v nasprotni smeri
urnega kazalca in ga snemite.

m Vse dele takoj po uporabi odistite.
= »Cis&enje in vzdrzevanje« glejte
stran 26

Dodajanje sestavin

Med obdelavo lahko dodajate Se ostale
sestavine. Zapiralni pokrov se lahko pri tem
uporabi kot merilna posoda (50 ml).

=> Slika 3]

m Ko aparat deluje, odstranite zapiralni
pokrov in previdno dodajte ostale
sestavine skozi polnilno odprtino v
pokrovu.

/\ Nevarnost poskodb!

V polnilno odprtino v pokrovu ne vstavljajte
predmetov (npr. nozey, Zlic). Ko aparat
deluje, nikoli ne odstranjujte pokrova!

=> Zaporedje slik @

1. Za dodajanje vecjih koli¢in obrnite
vrtljivo stikalo na O in pocakajte, da se
pogon ustavi.

/\ Nevarnost poskodb!

Preden odstranite pokrov, preverite, ali se
je pogon zaustavil. Aparat nikoli ne vklopite
brez pokroval!

2. Snemite pokrov.

3. Dodajte sestavine.

m Namestite pokrov z zapiralnim
pokrovom. Nadaljujte z obdelavo
sestavin. =» »Uporaba« glejte
stran 25
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sl Cis&enje in vzdrzevanje

Cisc¢enje in vzdrzevanje
Uporabljene dele pribora je treba po vsaki
uporabi temeljito ocistiti.

/\ Nevarnost poskodb

Ne segajte proti meSalnemu rezilu.
Nastavek rezila prijemajte samo za
plasti¢ni del.

Pozor!

— Ne uporabljajte Cistilnih sredstev,
ki vsebujejo alkohol ali pirit.

— Ne uporabljajte ostrih, koni¢astih ali
kovinskih predmetov.

— Ne uporabljajte grobih krp ali abrazivnih
Cistil.

— Nosilca rezila in rezila ne pus¢ajte v vodi.

— Plasti¢nih delov ne smete zagozditi v
pomivalnem stroju, ker lahko pride do
nepopravljivih deformacij!

Napotki:

— Preden razstavite lon¢ek za meSanje,
vanj dolijte nekoliko vode in Cistilnega
sredstva, postopajte, kot je opisano
v poglavju Uporaba in za kratek Cas
vklopite stopnjo M.

— lzlijte pomivalni lug in dele splaknite s
Cisto vodo.

=> Zaporedje slik @

Drzite stekleni lon¢ek za meSanje. Na
nosilcu rezila stisnite skupaj oba zapaha
na rebri¢asti strani in zavrtite nosilec
rezila v nasprotni smeri urnega kazalca,
dokler se ne sprosti.

Obrnite nosilec rezil.

Rezilo na sredini iztisnite iz nosilca.
Podstavite krpo, da ne poskodujete
rezila in povrsin.

4. Snemite tesnilo z rezila.

Ocistite vse dele, kot je prikazano na

sliki [€, in pustite, da se osusijo. Nato

vse dele sestavite za shranjevanje, kot je
napisano spodaj v poglavju Priprava.

-
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Recepti

Majoneza

Napotek: V meSalniku se lahko pripravlja

samo majoneza iz celih jajc.

Osnovni recept:

— 1jajce

— 1 zvrhana CZ gorgice

— 1 JZ kisa ali limoninega soka

— 1 8¢epec soli

— 1 8Cepec sladkorja

— 200-250 ml olja

Sestavine morajo imeti enako temperaturo.

m Sestavine (razen olja) nekaj sekund
mesajte na stopnji 1.

m  Vrtljivi izbirni gumb prestavite na
stopnjo 7, pocasi dolivajte olje skozi
polnilno odprtino in mesajte tako dolgo,
da nastane majoneza.

Vroc€a ¢okolada

— 50-75 g zamrznjene jedilne ¢okolade

— Y|l vroCega mleka

— Po zelji stepena smetana in nastrgana
Cokolada

m Jedilno ¢okolado narezite na kose
(pribl. 1 cm) in jo z meSalnikom na
stopnji M popolnoma sesekljajte.

m Izklopite meSalnik in dodajte mleko.

1 minuto mesajte na stopnji M ali 7.

m VroCo ¢okolado napolnite v kozarce in
po zelji postrezite s stepeno smetano
in nastrgano ¢okolado.

Shake z banano in sladoledom

— 2-3 banane (pribl. 300 g)

— 2-3 zvrh. JZ vanilijevega sladoleda ali
limoninega sladoleda (80-100 g)

— 2 zavitek vaniljevega sladkorja

— Yl mleka

m Banane narezite na kose in jih sekljajte
v meSalniku na stopnji M 5-10 sekund.

m Izklopite meSalnik in dodajte ostale
sestavine.

m 1 minuto meSajte s stopnjo M ali 7.



Sadni lon¢ki

250 g sadja (npr. jagode, banane,
pomarance, jabolka)

50-100 g sladkorja

500 ml hladne vode

Sladoled po zelji

Olupite sadje in ga narezite na koscke.
Vse sestavine (razen sladoleda) dodajte
v mesSalnik in meSajte 1 minuto na
stopnji M ali 7.

Po Zelji postrezite s sladoledom.

Koktajl za Sportnike

2-3 pomarance (pribl. 600 g)

1-2 limoni (pribl. 150 g)

%-1 JZ sladkorja ali medu

Ya | jabolEnega soka

Ya | mineralne vode

Po Zelji kocko ledu

Olupite pomarance in limone in jih
narezite na koScke.

Vse sestavine (razen jabol¢nega soka
in mineralne vode) dodajte v lonCek za
mesanje.

1 minuto meSaijte s stopnjo M ali 7
Dodajte jabol¢ni sok in mineralno vodo.
Za kratek ¢as mesajte na stopnji M,
dokler se napitek ne zacne peniti.
Koktajl nalijte v kozarce in po zZelji
postrezite s kockami ledu.

Rdeca kasa

400 g sadja (razkoSc¢iCene viSnje,
maline, ribez, jagode, robide)
100 ml viSnjevega soka

100 ml rde€ega vina

80 g sladkorja

1 zavitek vaniljevega sladkorja

2 JZ limoninega soka

1 konica rezila klinCkov (zmletih)
1 8€epec cimeta (zmletega)

8 listiCev zelatine

Pomo¢€ pri motnjah sl

m Zelatino namodite v hladni vodi pribl.
10 minut.

m Skuhajte vse sestavine (razen zelatine).

m Stisnite zelatino in jo stopite v
mikrovalovni pecici, ampak je ne
kuhajte.

m Vroce sadje in zelatino pribl. 1 minuto
mesajte na stopnji 1.

m  Kaso prelijte v skodelice, splahnjene s
hladno vodo, in po¢akajte, da se ohladi.

Nasvet: Rdeca kasa je Se bolj okusna
s stepeno smetano ali vanilijevo omako.

Pomo¢€ pri motnjah

Motnja:

Nastavka ni mogoce namestiti na rde¢

pogon in ga pritrditi.

Resitev:

m Nosilec rezil namestite na posodo
in ga privijte do kon€nega polozZaja.
Roc&aj mora biti natanéno poravnan
z oznako O.

Motnja:

Pri nosilcu rezila iz me8alnika uhaja

tekoc€ina.

Resitev:

m Ali je na nosilec rezila names¢eno
tesnilo?

m Preverite pravilno namestitev tesnila

Pomembno: Ce motnje ne morete
odpraviti, se obrnite na servisno sluzbo.

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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hr Namjenska uporaba

Namjenska uporaba

Ovaj je pribor predviden za kuhinjski stroj MUM9 (proizvodna
serija »OptiMUM«). Obratite paznju na upute za uporabu
kuhinjskog stroja.

Ovaj pribor nikad ne koristite za druge aparate. Koristite isklju€ivo
pripadne dijelove.

Ovaj je pribor prikladan za mijesanje tekucih odn. polucvrstih
namirnica, za usitnjavanje/sjeckanje sirovog voca i povrca,

za piriranje jela te usitnjavanje zamrznutih ziveznih namirnica
(npr. voca) ili kockica leda.

Ovaj se pribor ne smije koristiti za obradu drugih predmeta
odnosno tvari.

Sigurnosni naputci

A Opasnost od ozljede!

m Nikada ne stavljajte ruke u postavljeni mikser! Mikser nikada ne
pokrecite ako nije postavljen poklopac.

m Budite oprezni prilikom rada s oStrim nozevima, praznjenja
spremnika i Cis¢enja.

m Pribor koristite samo kada je u potpunosti sastavljen. Pribor nikad
ne stavljajte na osnovni aparat. Pribor koristite samo u radnom
polozaju koji je za njega predviden. Pribor koristite samo na
straznjem, crvenom pogonu. Pribor stavljajte ili skidajte samo
kada je pogon zaustavljen i nakon §to se izvu€e mrezni utikac.

A Opasnost od ozljeda parom!

m VrucCe sastojke obradujte uz veliki oprez. Kod obrade vruce hrane
izlazi para kroz otvor za punjenje na poklopcu.

m Napunite maksimalno 0,5 litara vruce ili zapjenjene tekucine.

m Poklopac uvijek drzite rukom za vrijeme rada. Pri tome ne drzite
ruku iznad otvora za punjenje!

A Paznja!

m Umetak za noz nikada ne stavljajte bez brtve.

m Pripazite da se u posudi za mijeSanje ne nalaze strana tijela.
Predmete (npr. nozem, Zlicom) ne Koristite u posudi za mije$anje.

A\ Vazno!
Pribor obavezno temeljito ocCistite nakon svakog koristenja ili nakon
duljeg nekoristenja. =» »Ciscenje i odrzavanje« vidi stranicu 31
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Na prvi pogled hr

Na prvi pogled
Molimo izvucite stranice za slikama.

Nastavak za mikser
=> Slika
1 Staklena posuda za mijeSanje
a Posuda od ThermoSafe stakla
b Ljestvica
2 Poklopac
a Otvor za punjenje
b Kapica za zatvaranje / mjerna
posuda s ljestvicom
3 Umetak za noz
a Pogon za noz (crveni)
b Noz za mijeSanje
¢ Brtva
d Spojnice za pozicioniranje
(4 komada)
4 Nosac nozeva
a Oznaka &_Q

b Brava za nosac¢ noza (2 komada)

Prije prvog koristenja

Prije nego se novi pribor moze koristiti,

potrebno ga je u potpunosti raspakirati,

o istiti i provjeriti.

Paznja!

Osteceni pribor nikada nemojte stavljati

u rad!

m |zvadite sve dijelove pribora iz pakiranja
i uklonite postojeci ambalazni materijal
s njih.

m Provjerite jesu li svi dijelovi potpuni i
da na njima nema vidljivih o$tecenja.
=> Slika

m Prije prvog koridtenja temeljito oCistite

Oznaka u boji
Pogoni osnovnog uredaja imaju

i osusite sve dijelove. = »Cigéenje i
odrzavanje« vidi stranicu 31
razli¢ite boje (crni, zuti i crveni). @
Te oznake u boji mogu se pronacdi
i na dijelovima pribora. Ovaj pribor koristite
isklju€ivo na straznjem, crvenom pogonu.

Simboli i oznake

Stavljanje nosaca noza:
poravnajte simbol A i ruc¢ku
posude za mijeSanje.
Fiksiranje nosaca noza:
okrecite ga dok se simbol O
i rucka posude za mijeSanje
ne poravnaju.

A0

Staklena posuda za
mijeSanje

»ThermoSafe« staklena posuda za
mijeSanje sastoji se od posebnog
bor-silikatnog stakla koje je posebno
otporno na vruéinu. Tako da se mogu
pripremati i jako vruci te vreli sastojci.
Staklena posuda za mijeSanje prikladna
je za sljedece koli€ine za pripremanje:

Maksimalne koli€¢ine za pripremanje

Cvrste namirnice maks. 100 g
Tekuéine maks. 1,5 L
Vruce ili zapjenjene tekuc¢ine maks. 0,5 L

Priprema

A Opasnost od ozljede

— Ne gurajte prste u noz za mijeSanje.
Umetak za noz hvatajte samo za
plasti¢ni dio.

— Pribor stavljajte ili skidajte samo kada je
pogon zaustavljen i nakon $to se izvuce
mrezni utikac.

Paznja!

Umetak za noz nikada ne stavljajte bez

brtve.

=> Slijed slika &

Vazno: osnovni aparat pripremite kao Sto

je opisano u glavnim uputama. Priborom

je moguce rukovati samo ako je posuda

ispravno postavljena.
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hr Koristenje

-

. Stavite brtvu na umetak za noz.

2. Prilikom stavljanja umetka za noz
obavezno obratite paznju na 4 spojnice.
Za to 2 spojnice koje se nalaze jedna
nasuprot druge izravnajte na oznaku O.

3. Umetak za noz koso postavite u nosa¢
noza. Po potrebi ga drugom rukom
poduprite s donje strane.

4. Nosac noza oprezno pritisnite s gornje
strane dok se ne Cuje da je sjeo na
svoje mjesto.

5. Nosac noza postavite na staklenu
posudu za mijeSanje. Pritom oznaku A
usmjerite prema rucki.

6. Okredite nosac noza dok se oznaka O
ne usmjeri prema rucki. Cut ¢e se kad
nosac noza sjedne na mjesto i fiksira se.

7. Mikser, kao $to je prikazano, postavite
na straznji, crveni pogon.

8. Zatim ga pritisnite prema dolje i okrecite

u smjeru kazaljke na satu do kraja.

Koristenje
/\ Opasnost od ozljede
Nikada ne stavljajte ruke u postavljeni

mikser! Mikser nikada ne pokrecite ako nije
postavljen poklopac.

A Opasnost od ozljeda parom

Kod obrade vruce hrane izlazi para kroz

otvor za punjenje na poklopcu. Napunite

maksimalno 0,5 litara vruce ili zapjenjene
tekucine.

Preporuke za brzinu

M Za kratkotrajno mijeSanje pri

najvec¢em broju okretaja.

Za mijeSanje sastojaka koje ne

treba jako usitniti.

Za mijeSanje, pjenjenje i

usitnjavanje.

a Nije prikladno za koriStenje s ovim
priborom!

1-3
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=> Slijed slika

1. Pripremite ZiveZzne namirnice i stavite ih
u posudu za mijeSanje.

2. Postavite poklopac i kapicu za
zatvaranje.

3. Utaknite mrezni utika€. Okretnu sklopku
stavite na preporuceni stupanj.

4. Drzite ga ukljucenim sve dok se ne
postigne Zeljena gustoca.

5. Okretnu sklopku postavite na O.
Pricekajte dok se aparat ne zaustavi.
IskopcCajte mrezni utikac.

6. Okrenite mikser u smjeru kazaljke na
satu i skinite.

m Sve dijelove ocistite odmah nakon
koridtenja. = »Ci§éenje i odrzavanje«
vidi stranicu 31

Dodavanje sastojaka

Tijekom obrade moguce je dodati i dodatne
sastojke. Kapica za zatvaranje pritom se
moze koristiti kao mjerna posuda (50 ml).

=> Slika [

m Dok aparat radi, skinite kapicu za
zatvaranje i oprezno dodajte ostale
sastojke kroz otvor za punjenje na
poklopcu.

/A Opasnost od ozljede!

Ne stavljajte predmete (npr. noz, Zlicu) u
otvor za punjenje na poklopcu. Nlkad ne
skidajte poklopac kada aparat radi!

—> Slijed slika[d

1. Kako biste dodali vece kolic€ine ili
sastojke, okretnu sklopku postavite
na O i pricekajte dok se aparat ne
zaustavi.

/\ Opasnost od ozljede!

Prije skidanja poklopca provijerite je li se
pogon zaustavio. Uredaj ni u kojem slucaju
ne uklju€ujte bez poklopca!

2. Skinite poklopac.

3. Dodajte sastojke.

m Poklopac postavite s kapice za
zatvaranje. Nastavite obradivati
sastojke. =» »Koristenje« vidi
Stranicu 30



Ciséenje i odrzavanje hr

Ciséenje i odrzavanje
KoriStene dijelove pribora potrebno je
temeljito ocistiti nakon svakog koristenja.

/\ Opasnost od ozljede

Ne gurajte prste u noz za mijesanje.

Umetak za noz hvatajte samo za plasti¢ni

dio.

Paznja!

— Ne Koristite sredstva za CiSéenje s
alkoholom ili benzinom.

— Ne Koristite ostre, Siljaste ili metalne
predmete.

— Ne Kkoristite krpe ili abrazivna sredstva
za Ciscenje.

— Nosa¢ noza i umetak za noz ne
ostavljajte u vodi.

— Dijelove od plastike nemojte priklijestiti
u perilici posuda posto moze doéi do
trajnih deformacija!

Napomene:

— Prije rastavljanja posudu za mijeSanje
napunite s malo vode i sredstva za

pranje, postupite kao &to je opisano pod
koristenjem i kratko ukljucite stupanj M.

— lzlijte vodu s deterdZentom i isperite
dijelove Cistom vodom.

—> Slijed slika [d

Drzite staklenu posudu za mijeSanje.

Na nosacu noza pritisnite obje brave

na rebrastim dijelovima i nosa¢ noza

-

okrenite u smjeru suprotnom od kazaljke

na satu, dok se ne otpusti.
Okrenite nosac noza.

Umetak za noz pritisnite iz nosaca.
Postavite ispod krpu kako ne biste
ostetili noz i povrsine.

4. Skinite brtvu s umetka za noz.

wn

Sve dijelove odistite i ostavite da se osuse

kao na slici [€. Zatim za spremanje sve
dijelove sastavite kao $to je opisano pod
pripremom.

Recepti

Majoneza

Napomena: u mikseru je majonezu moguce

pripremiti samo od cijelih jaja.

Osnovni recept:

- 1jaje

— 1 nagomilana ¢ajna Zzli¢ica senfa

— 1 Zlica octa ili soka od limuna

— 1 vrh noza soli

— 1 vrh noza Secera

— 200-250 ml ulja

Sastojci moraju imati istu temperaturu.

m Sastojke (osim ulja) mijeSajte
nekoliko sekundi na stupnju 1.

m  Okretni bira¢ postavite na stupanj 7,
polako ulijevajte ulje kroz otvor za
punjenje i mijeSajte dok se ne emulgira
majoneza.

Vruéa ¢okolada

— 50-75 g smrznute ¢okolade za kuhanje

— Y lvruéeg mlijeka

— Tuc€eno vrhnje ili strugana ¢okolada po
zelji

m Cokoladu za kuhanje odrezite u komade
(oko 1 cm) i potpuno usitnite u mikseru
na stupnju M.

m Iskljucite mikser i dodajte mlijeko.

m  Miksajte 1 minutu na stupnju M ili 7.

Vrucu ¢okoladu napunite u ¢ase i prema

zelji servirajte s tu€¢enim vrhnjem i

struganom ¢okoladom.

Shake od banane i sladoleda

— 2-3 banane (oko 300 g)

— 2-3 poravn. zlice sladoleda od vanilije ili
limuna (80-100 g)

— 2 paketi¢a vanili Secera

— Y1 mlijeka

m Banane izrezite na komade i u mikseru
usitnjavajte 5-10 sekundi uz pomo¢
stupnja M.

m Iskljucite mikser i dodajte ostale
sastojke.

m  Miksajte 1 minutu na stupnju M ili 7.
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hr Pomo¢ u slu€aju smetnji

Voéni pehar

— 250 g voca (npr. jagode, banana,
naranca, jabuka)

— 50-100 g Secera

— 500 ml hladne vode

— Sladoled po zelji

m Oljustite voce i narezite ga na komade.

m Sve sastojke (osim sladoleda) stavite
u mikser i miksajte 1 minutu na stupnju
Mili 7.

m Eventualno servirajte sa sladoledom.

Koktel za sportase

— 2-3 narance (oko 600 g)

— 1-2limuna (oko 150 g)

— Y1 Zlica Secera ili meda

— Yl jabuénog soka

— Y| mineralne vode

— eventualno kockice leda

m  Oljustite narance i limunove te ih
narezite na komade.

m Sve sastojke (osim jabu€nog soka
i mineralne vode) stavite u posudu
miksera.

m  Miksajte 1 minutu na stupnju M ili 7

m Dodajte jabucni sok i mineralnu vodu.

m Kratko miksajte na stupnju M dok se
napitak ne zapjeni.

m |zlijte koktel u ¢ase i prema zelji
servirajte s kockicama leda.

Umak od Sumskog vocéa

— 400 g voca (otkostene visSnje, maline,
ribiz, jagode, kupine)

— 100 ml soka od viSanja

— 100 ml crnog vina

— 80 g Secera

— 1 paketi¢ vanili Se¢era

— 2 Zlice limunovog soka

— 1 vrh noza klin€i¢a (mljeveni)

— 1 vrh noza cimeta (mljeveni)

— 8 listova zelatine
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m Zelatinu namogite u hladnoj vodi oko
10 minuta.

m Zakuhajte sve sastojke (osim zelatine).

m Istisnite Zelatinu i otopite je u
mikrovalnoj pecnici, nemojte je kuhati.

m Vruce voce i zelatinu mijeSajte na
stupnju 1 oko 1 minutu.

= Umak od voc¢a napunite u zdjelice
isprane hladnom vodom i ostavite da
se ohladi.

Savjet: uz umak od Sumskog voca pristaje
tuceni Slag ili umak od vanilije.

Pomo¢ u slu€aju smetnji

Smetnja:
Nastavak nije moguce postaviti i pricvrstiti
na crveni pogon.
Pomo¢:
m Postavite nosa¢ nozeva na spremnik
i pritegnite ga do kraja. Drzak se mora
postaviti to¢no do oznake O.

Smetnja:
Tekuéina izlazi na nosacu nozeva iz
miksera.
Pomo¢:
m Je li postavljena brtva na umetak
za noz?
m Provjerite je li brtva ispravno postavljena

Vazno: Ako se smetnja nije dala ukloniti,
obratite se servisnoj sluzbi.

Pridrzava se pravo na izmjene.



Namensko korisc¢enje sr

Namensko koriS¢enje

Ovaj dodatni pribor je namenjen za kuhinjski uredaj MUM9
(serija ,,OptiMUM"). Obratite paznju na uputstvo za upotrebu
kuhinjskog uredaja.

Ovaj dodatni pribor niposto nemojte upotrebljavati na drugim
uredajima. Upotrebljavajte samo povezane delove.

Ovaj dodatni pribor je namenjen za mesanje tecnih, odnosno
polutvrdih namirnica, za usitnjavanje/seckanje sirovog voca i
povrca, za pasiranje hrane i za usitnjavanje duboko zamrznutih
namirnica (npr. voca) ili kockica leda.

Ovaj dodatni pribor se ne sme upotrebljavati za obradu drugih
predmeta, odnosno materija.

Napomene za bezbednost

A Opasnost od povrede!

m Niposto nemojte posezati rukom u umetnuti mikser! Mikser
nemojte upotrebljavati bez postavljenog poklopca.

m Oprez prilikom rukovanja ostrim nozevima, praznjenja posude
i CiSCenja.

m Dodatni pribor upotrebljavajte samo u potpuno sastavljenom
stanju. Dodatni pribor niposto nemojte montirati na osnovni
uredaj. Dodatni pribor upotrebljavajte samo u za to predvidenom
radnom polozaju. Dodatni pribor prikljuCujte iskljuCivo na zadniji,
crveni pogon. Dodatni pribor sme da se postavlja odnosno
skida samo kada pogon miruje i kada je mrezni utikaC izvu€en iz
napajanja.

A Opasnost od opekotina vruéom vodom!

m Budite krajnje oprezni prilikom obrade vruc¢ih namirnica.
Prilikom obrade vruc¢ih namirnica za miksovanje, kroz otvor za
dopunjavanje na poklopcu izlazi para.

m Napunite sa maksimalno 0,5 litara vruce ili penuSave tecCnosti.

m Poklopac u toku rada obavezno Cvrsto drzite rukom. Pritom
niposto nemojte posezati u otvor za dopunjavanje!

A Paznja!

m Dodatak za seckanje nipo$to nemojte postavljati bez zaptivaca.
m Vodite raduna da se u posudi za mucenje ne nalaze strana tela.
Nemojte postavljati predmete (npr. noz ili kasiku) u posudu za

mucenje.

/\ Vazno!

Posle svake upotrebe ili duzeg perioda nekoriS¢enja obavezno

temeljno ocCistite dodatni pribor. =» ,CiS¢enje i odrzavanje“ vidi

stranu 36
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sr Pregled

Pregled
Otvorite stranice sa slikama.

Dodatak za mikser
=> slika
1 Staklena posuda za muéenje
a Posuda od ThermoSafe stakla
b Skala
2 Poklopac
a Otvor za dopunjavanje
b Cep za zatvaranje/merna posuda sa
skalom
3 Dodatak za seckanje
a Pogon noza (crveni)
b Noz
¢ Zaptivac
d Jezicci za pozicioniranje (4 komada)
4 Drzac¢ noza
a Oznaka &_Q
b Elementi za zaklju€avanje drzaca
noza (2 komada)

Pre prve upotrebe

Pre nego $to po&nete da koristite novi
dodatni pribor, njega najpre morate potpuno
raspakovati, ocistiti i proveriti.

Paznja!

Osteceni dodatni pribor ni u kom slucaju

nemojte pustati u rad!

m Sve delove dodatnog pribora izvadite
iz ambalaze, a ambalazni materijal
uklonite.

m Proverite da li su isporuceni svi
delovi, kao i da li na njima ima vidljivih
ostecenja. = slika

m Pre prve upotrebe temeljno odistite

Oznake u bojama
Pogoni osnovnog uredaja oznaceni

sve delove i ostavite ih da se osusSe.
su razli¢itim bojama (crnom, zutom

=> Ciséenje i odrzavanje* vidi
stranu 36

i crvenom). Ove oznake u bojama

mogu se pronaci i na dodatnom priboru.

Ovaj dodatni pribor prikljucujte isklju¢ivo

nazadniji, crveni pogon.
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Simboli i oznake

Postavljanje drzaca noza:
poravnajte simbol A i dr8ku
posude za mucenje.
Fiksiranje drzaca noza:
okrecite, sve dok se simbol O
i drSka posude za mucenje ne
poravnaju.

A0

Staklena posuda za
mucenje

Posuda za mucenje od ,ThermoSafe” stakla
je izradena od specijalnog borosilikatnog
stakla posebno otpornog na toplotu. Stoga
se u njoj mogu obradivati i veomi vrudi ili
Cak vreli sastojci.

Staklena posuda za mucenje je pogodna za
sledece koli¢ine obrade:

Maksimalna koli¢ina obrade

Cvrste namirnice maks. 100 g
Tec€nosti maks. 1,5 L
Vruce ili penuSave te€nosti  maks. 0,5 L

Priprema

A Opasnost od povrede

— Niposto nemojte dodirivati noz.
Nastavak za seckanje hvatajte samo
za plasti¢ne delove.

— Dodatni pribor sme da se postavlja
odnosno skida samo kada pogon
miruje i kada je mrezni utika¢ izvucen
iz napajanja.

Paznja!

Dodatak za seckanje nipos$to nemojte

postavljati bez zaptivaca.

=> slikovni prikaz [&

Vazno: osnovni uredaj pripremite na nacin
opisan u glavnom uputstvu za upotrebu.
Dodatni pribor sme da se pokre¢e samo uz
pravilno postavljenu Ciniju.



1. Postavite zaptiva€ na dodatak za
seckanje.

2. Prilikom umetanja dodatka za seckanje
obavezno vodite racuna o polozaju 4
jeziCka. Pritom 2 naspramna jezicka
poravnajte sa oznakom O.

3. Dodatak za seckanje polozite ukoso
u drza¢ noza. Po potrebi, poduprite
odozdo drugom rukom.

4. Drzac¢ noza pazljivo pritiskajte odozgo,
sve dok €ujno ne ulegne.

5. Postavite drza¢ noza na staklenu
posudu za muéenje. Pritom poravnajte
oznaku A sa drskom.

6. Okrecite drzac noza, sve dok se oznaka
O ne poravna sa drSkom. Drza¢ noza
Cujne uleze i fiksira se.

7. Postavite mikser, na nacin prikazan na
slici, na zadniji, crveni pogon.

8. Pritisnite ga nadole i okrecite u smeru
kazaljke na satu do grani¢nika.

Upotreba

A Opasnost od povrede

NipoSto nemojte posezati rukom u umetnuti
mikser! Mikser nemojte upotrebljavati bez
postavljenog poklopca.

A Opasnost od opekotina vruéom
vodom

Prilikom obrade vruc¢ih namirnica za

miksovanje, kroz otvor za dopunjavanje

na poklopcu izlazi para. Napunite sa

maksimalno 0,5 litara vruce ili penuSave

teCnosti.

Preporuke za brzinu

Za kratkotrajno miksiranje pri
M : . -
maksimalnom broju obrtaju.
Za meSanje sastojaka koje ne treba
previse usitniti.
Za miksiranje, mucenje penuSavih
namirnica i usithavanje.
Nije pogodno za upotrebu sa ovim
dodatnim priborom!

1-3

4-7

Upotreba sr

=> slikovni prikaz

1. Pripremite namirnice i dodajte u posudu
za mucenje.

2. Postavite poklopac i Cep za zatvaranje.

3. Utaknite mrezni utika€. Podesite obrtni
prekida¢ na preporuceni stepen.

4. Uredaj ostavite ukljucen sve dok se ne
postigne Zeljena gustina.

5. Obrtni prekida¢ podesite na O.
Sacekajte dok se pogon ne umiri.
Izvucite mrezni utikac.

6. Okrenite mikser u smeru suprotnom od
kazaljke na satu i izvadite ga.

m  Ocistite sve delove odmah nakon
upotrebe. =, Ciséenje i odrzavanje” vidi
Stranu 36

Sipanje sastojaka

U toku obrade se mogu dodati i dodatni
sastojci. Cep za zatvaranje se pritom moze
koristiti kao merna posuda (50 ml).

=> slika 3]

m Dok uredaj radi uklonite ¢ep za
zatvaranje, a zatim pazljivo dodajte
dodatne sastojke koristeci otvor za
punjenje na poklopcu.

A Opasnost od povrede!

Nemojte ubacivati predmete (npr. noz

ili kasiku) u otvor za dopunjavanje na

poklopcu. Ni u kom slu€aju nemojte

uklanjati poklopac u toku rada uredaja!

=> slikovni prikaz @

1. Da biste dodali vece koli¢ine ili viSe
sastojaka, obrtni prekida¢ podesita
na O i satekajte da se pogon umiri.

/\ Opasnost od povrede!

Pre nego $to uklonite poklopac sacekajte
da se pogon potpuno zaustavi. Ureda;j

ni u kom slu¢aju nemojte ukljucivati bez
postavljenog poklopca!

2. Skinite poklopac.

3. Dosipajte sastojke.

m Postavite poklopac sa ¢epom za
zatvaranje. Obradite sastojke.
=» Upotreba“ vidi stranu 35
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sr  Cidéenje i odrzavanje

CiSéenje i odrzavanje
Upotrebljene delove dodatnog pribora je
potrebno temeljno o istiti nakon svake
upotrebe.

/\ Opasnost od povrede

Niposto nemojte dodirivati noz. Nastavak za

seckanje hvatajte samo za plasti¢ne delove.

Paznja!

— Nemojte da upotrebljavate sredstva za
¢iScenje koja sadrze alkohol ili Spiritus.

— Nemojte da upotrebljavate ostre, Siljate
ili metalne predmete.

— Nemojte da upotrebljavate abrazivne
krpe ili abrazivna sredstva za CiS¢enje.

— Drza€ noza i dodatak za seckanje
nemojte ostavljati u vodi.

— Nemojte da zaglavljujete plasti¢ne
delove u masinu za pranje posuda, jer
se mogu trajno deformisati!

Napomene:

— Pre rastavljanja posudu za mucenje
napunite sa malo vode i deterdZenta
za pranje posuda, postupite na nacin
opisan u odeljku sa uputstvom za
upotrebu i kratko ukljucite stepen M.

— Isipajte vodu kojom ste prali i isperite
delove Cistom vodom.

= slikovni prikaz [@

. Cvrsto drzite staklenu posudu

za mucenje. Oba elementa za

zaklju¢avanje drzaca noza pritisnite sa

izbrazdane strane, pa zatim drza¢ noza
okrecite u smeru suprotnom od kazaljke
na satu, sve dok se ne otpusti iz lezaja.

Okrenite drza¢ noza.

Dodatak za seckanije pritisnite po sredini

i izvadite ga iz drza¢a. Podmetnite krpu

ispod dodatka kako ne biste ostetili noz

i povrsine.

4. Uklonite zaptiva¢ sa dodatka za
seckanje.

Ocistite sve delove kako je prikazano na

slici [ i ostavite ih da se osu$e. Potom

postavite sve delove na nacin opisan u

odeljku sa uputstvima za pripremu.

-

wn
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Recepti

Majonez

Napomena: u mikseru se majonez moze

pripremiti samo pomocu celih jaja.

Osnovni recept:

- 1jaje

1 puna kaSicica senfa

1 supena kaSika sirceta ili soka od

limuna

1 prstohvat soli

1 prstohvat Secera

— 200-250 ml ulja

Sastojci moraju biti na istoj temperaturi.

m Sastojke (osim ulja) miksirajte
nekoliko sekundi na stepenu 1.

m  Obrtni bira¢ podesite na stepen 7,
postepeno dolivajte ulje kroz otvor
za dopunjavanje i miksirajte sve dok
majonez ne emulguje.

Topla ¢okolada

— 50-75 g smrznute table ¢okolade

— Y| toplog mleka

— Slag i rendana ¢okolada po Zelji

m Tablu ¢okolade isecite na komade
(oko 1 cm) i potpuno usitnite u mikseru
koristeCi stepen M.

m Iskljucite mikser i dodajte mleko.

Miksirajte 1 minut na stepenu M ili 7.

m Toplu Cokoladu sipajte u ¢ase i servirajte
po zelji sa ulupanim Slagom i rendanom
Cokoladom.

Frape od banane

— 2-3 banane (oko 300 g)

— 2-3 pune supene kaSike sladoleda od
vanile ili limuna (80-100 g)

— 2 kesice vanilin Secera

— Yl mleka

m Isecite bananu na komade i usitnjavajte
u mikseru 5-10 sekundi koristeci
stepen M.

m Iskljucite mikser i dodajte ostale
sastojke.

m Miksirajte 1 minut koristeéi stepen
Mili 7.



Vo

¢éni kup

250 g voca (npr. jagode, banane,
pomorandze ili jabuke)

50-100 g Secera

500 ml hladne vode

Sladoled po zelji

Oljustite voce i isecite ga na komade.
Dodajte sve sastojke (osim sladoleda)
u mikser i miksirajte 1 minut koristeci
stepen M ili 7.

Servirajte po zelji zajedno sa
sladoledom.

Koktel za sportiste

Ze

2-3 pomorandze (oko 600 g)

1-2 limuna (oko 150 g)

-1 supena kasika Secera ili meda

Ya | soka od jabuka

Y | mineralne vode

Kocke leda po zelji

Oljustite pomorandze i limun, pa ih
zatim isecite na komade.

Dodajte sve sastojke (osim soka od
jabuka i mineralne vode) u posudu za
mucenje.

Miksirajte 1 minut koriste¢i stepen

Mili 7.

Dodajte sok od jabuka i mineralnu vodu.
Kratko miksirajte koristeci stepen M, sve
dok napitak ne postane penast.

Sipajte koktel u ¢aSe i servirajte po zelji
sa kockama leda.

le od crvenog vocéa

400 g voca (otkostene visnje, maline,
ribizle, jagode ili kupine)

100 ml soka od viSanja

100 ml crnog vina

80 g Secera

1 kesica vanilin Sec¢era

2 supene kaSike soka od limuna

1 prstohvat karanfilica (mlevenog)
1 prstohvat cimeta (mlevenog)

8 lista zelatina

Pomo¢ u slu€aju smetnji

m Zelatin nakvasite u hladnoj vodi oko
10 minuta.

m  Prokuvajte sve sastojke (izuzev
zelatina).

m Istisnite Zelatin i otopoite ga u

sr

mikrotalasnoj pecnici, nemojte ga kuvati.

m Vruce voce i zelatin miksirajte na
stepenu 1 oko 1 minut.

m Zele sipajte u ¢inijice isprane hladnom
vodom i ostavite da se ohladi.

Savet: u Zele od crvenog voca dodajte
ulupani Slag ili krem od vanile.

Pomo¢ u slu€aju smetnji

Smetnja:

Dodatak ne moze da se postavi i privrsti

na crveni pogon.

Pomoc¢:

m Postavite drza¢ noz na posudu i
okrenite ga do grani¢nika. Dr8ka mora
da bude poravnata sa oznakom O.

Smetnja:

TecCnost istiCe iz miksera na drzac noza.

Pomo¢:

m Dallije na dodatak za seckanje
postavljen zaptivac?

m Proverite da li je zaptivac€ pravilno
umetnut

Vazno: ako vam ne pode za rukom da
otklonite smetnju, obratite se korisnickom
servisu.

Prava na izmene su zadrzana.
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sq Pérdorimi sipas rregullave

Pérdorimi sipas rregullave

Ky aksesor éshté projektuar pér robotin e kuzhinés MUM9
(seria ,,OptiMUM"). Ndigni udhézimet e pérdorimi té robotit té
kuzhinés.

Mos e pérdorni asnjéheré kété aksesor pér pajisje té tjera. Pérdorni
vetém pjesé gé pérkojné me njéra-tjetrén.

Kjo pajisje éshté e pérshtatshme pér pérzierjen e ushgimeve té
IEngshme apo gjysmé té ngurta, pér copétimin/grirjen e frutave dhe
perimeve té paziera si dhe ushgimeve té ngrira (p.sh. perimeve) ose
kubeve té akullit.

Ky aksesor nuk duhet té pérdoret pér pérpunimin e substancave
apo artikujve té tjeré.

Udhézime sigurie

A\ Rrezik démtimi!

m Mos e prekni asnjeheré mikserin e hapur! Mos e pérdorni kurré
mikserin pa véndosur kapakun.

m Kujdes kur veproni me thika t€ mprehta, gjaté zbrazjes sé enés
dhe gjaté pastrimit.

m Pérdoreni aksesorin vetém té€ montuar plotésisht. Kurré mos e
montoni aksesorin mbi pajisjen bazé. Pérdoreni aksesorin vetem
né pozicionin e punés pér teé cilin éshté projektuar. Pérdoreni
aksesorin vetém né elementin tejgcues té€ pasém, shénuar me
té kuge. Mos e vendosni/higni aksesorin pa ndaluar plotésisht
elementi tejcues dhe pa hequr spinén nga priza.

/\ Rrezik pérvélimi!

m Tregoni shumé kujdes gjaté pérpunimit té pérbérésve té nxehté.
Gjaté pérzierjes sé artikujve té nxehté del avull pérmes cajres
mbi kapak.

m Né kontejnerin e mikserit fusni deri né 0,5 litra IE€ngje té nxehta
ose té vluara.

m Gjaté punés, mbajeni gjithmoné kapakun me njéren doré. Gjaté
punés, mos e kapni pajisjen né vendin ku futen lIéngjet!

/\ Kujdes!

m Mos e vendosni kurré aksesorin e thikave pa guarnicion.

m Kini kujdes gé, gjaté vendosjes, t€ mos keté trupa té huaj né
enén e mikserit. Mos fusni objekte (p.sh. thikén, lugén) brenda né
enén e mikserit.

/\ E réndésishme!

Pastrojeni aksesorin miré pas ¢do pérdorimi ose pasi ka kaluar

njé kohé e gjaté pa e pérdorur. =» ,Pastrimi dhe mirémbajtja“ shih

fagen 41
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Njé véshtrim i shpejté sq

Njé véshtrim i shpejté
Ju lutemi hapni faget e figurés.

Aksesori i mikserit
= Figura
1 Ené mikseri gelq
a Kontejner qgelqi ,ThermoSafe*
b Shkalla
2 Kapaku
a Vrima pér mbushje
b Kapak fundor/ené matése me shkallé
3 Aksesori i thikave
a Element tejcues i thikés (e kuge)
b Thiké pérzierése
¢ Guarnicioni
d Anése pozicionimi (4 copé)
4 Mbajtési i thikave
a Shenja
b Pajijsa mbyllése pér mbajtésin
e thikave (2 copé)

Pérpara pérdorimit té parée

Para se aksesori té pérdoret, ai duhet

té nxirret plotésisht nga ambalazhi, té

pastrohet dhe té provohet.

Kujdes!

Kurré mos pérdorni njé aksesor té& démtuar!

m Nxirrni nga ambalazhi té gjitha pjesét
e aksesoréve dhe largoni materialin e
ambalazhimit.

m  Kontrolloni qé té gjitha pjesét té jené
té plota dhe t€ mos kené démtime té
dukshme. = Figura

m Para pérdorimit té paré, pastroni miré

Shénjimi me ngjyra

dhe thaijini té gjitha pjesét. =» ,Pastrimi
Elementét tejcues té njésisé bazé
kané ngjyra té ndryshme (e zezé,

dhe mirémbajtja“ shih fagen 41
e verdhé, dhe e kuge). Ky shénjim
me ngjyra gjendet edhe né aksesoré.

Pérdoreni aksesorin vetém né elementin
tejcues té pasém, shénuar me té kuqge.

Simbolet dhe shénjimi

Vendosja e mbajtésit té
thikave: Puthisni simbolin

A dhe dorezén e enés sé
mikserit.

Shtréngimi i mbajtési té
thikave: Rrotullojeni, derisa
simboli O dhe doreza e enés
sé mikserit pérputhen.

A Q

Ené mikseri gelq

Ena e mikserit prej gelqi , ThermoSafe®
éshté e ndértuar preij gelqi té veganté
zjarrdurues, borosilikati. Me t€ mund té
pérpunohen pérbérés shumé té nxehté,
madje pérvélues.

Ena e gelqit éshté e pérshtatshme pér
sasité e méposhtme té pérpunimit:

Sasité maksimale té pérpunimit

Ushgime té ngurta maks. 100 g
Léngje maks. 1,5 L
Léngje té nxehta ose té maks. 0,5 L
shkumézuara

Parapérgatitja

A\ Rrezik démtimi

— Mos e kapni thikén me doré. Kapeni
aksesorin e thikés vetém né pjesén
plastike.

— Mos e vendosni/higni aksesorin pa
ndaluar plotésisht elementi tejcues dhe
pa hequr spinén nga priza.

Kujdes!

Mos e vendosni kurré aksesorin e thikave

pa guarnicion.

= Vazhdim i figurave [

Me réndési: Montojeni njésiné bazé

si¢ péshkrueht né udhézuesin kryesor.

Aksesori mund té pérdoret vetém nése ena

éshté e vendosur sakté.
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sq Pérdorimi

1. Puthiteni guarnicionin né aksesorin e
thikave.

2. Mbani patjetér parasysh posicionin 4 té
anéseve gjaté vendosjes sé aksesorit
té thikave. Pér kété, puthisni 2 anése
Q€ géndrojné pérballé njéra-tjetrés me
shénjimin O.

3. Vendoseni aksesorin térthorazi né
mbajtésin e thikés. Nése nevojitet,
mbajeni nga poshté me dorén tjetér.

4. Shtypeni mbajtésin e thikés nga sipér
derisa té dégjohet njé ,klik".

5. Vendoseni mbajtésin e thikés né enén
e mikserit prej gelqi. Gjaté vendosijes,
puthisni shénjimin A me dorezén.

6. Rrotullojeni mbaijtésin e thikés, derisa
simboli O dhe doreza e enés sé
mikserit pérputhen. Mbajtési i thikave
shtréngohet duke béré njé ,klik* dhe
éshté fiksuar.

7. Vendoseni mikserin, si¢ tregohet, mbi
mekanizmin poshté né ngjyré té kuqe.

8. MEé pas, ngjisheni poshté dhe rrotullojeni
né drejtim orar derisa té béjé ,klik".

Péerdorimi

A\ Rrezik démtimi

Mos e prekni asnjéheré mikserin e hapur!
Mos e pérdorni kurré mikserin pa véndosur
kapakun.

/\ Rrezik pérvélimi

Gjaté pérzierjes sé artikujve té nxehté

del avull pérmes cajres mbi kapak. Né
kontejnerin e mikserit fusni deri né 0,5 litra
Iéngje té nxehta ose té vluara.

Shpejtési té rekomanduara

Pér pérzierje té shkurtéra me
numrin mé té larté té rrotullimit.
Pér pérzierjen e pérbérésve qé nuk
duhen grimcuar shumé.
Pér pérzierje, shkumim, dhe
grimcim.
a Nuk éshté i pérshtatshém pér
pérdorim me kété aksesor!

1-3

4-7
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= Vazhdim i figurave

1. Pérgatisni ushgimin dhe futeni né
mikser.

2. Vendosni kapakun e enés dhe kapakun
fundor.

3. Fusni spinén né prizé€. Vendosni ¢elésin
rrotullues né nivelin e rekomanduar.

4. Léreni ndezur derisa té arrihet
konsistenca e déshiruar.

5. Vendosni gelésin rrotullues né O.
Prisni derisa elementi tejcues té ndalojé.
Higni pajisjen nga priza.

6. Rrotullojeni mikserin né drejtim
kundérorar dhe higeni.

m Pas pérdorimit, pastroni miré té gjitha
pjesét. =» ,Pastrimi dhe mirémbajtja“
shih faqen 41

Shtimi i pérbérésve

Gjaté pérpunimit mund té shtohen edhe
pérbérés té tjeré. Kapaku fundor mund
té pérdoret né enén matése (50 ml).

= Figura [3]

m  Kur pajisja &shté né puné, higni
kapakun fundor dhe shtoni pérbérésit
e tjeré népérmjet hinkés qé ndodhet né
kapak.

A\ Rrezik démtimi!

Mos fusni objekte (p.sh. thiké, lugé) né

hinkén qé ndodhet né kapak. Mos e hqini

kurré kapakun kur pajisja €shté né puné!
=> Vazhdim i figurave @

1. Pér té shtuar sasi t¢ médha ose
pérbérés, vendoseni gelésin rrotullues
né O dhe prisni derisa té ndalojé
pajisja.

A\ Rrezik démtimi!

Para se té higni kapakun, kontrolloni qé

elementi tejcues té keté ndaluar plotésisht.

Mos e ndizni asnjéheré pajisjen pa

vendosur kapakun!

2. Higni kapakun.

3. Shtimi i pérbérésve.

m  Vendosni kapakun e enés dhe kapakun
fundor. Pérpunoni mé tej pérbérésit.
=» Pérdorimi“ shih fagen 40



Pastrimi dhe mirémbaijtja sq

Pastrimi dhe mirémbajtja
Veglat e pérdorura duhet té pastrohen miré
pas ¢do pérdorimi.

A\ Rrezik démtimi

Mos e kapni thikén me doré. Kapeni
aksesorin e thikés vetém né pjesén plastike.

Kujdes!

— Mos pérdorni alkohol apo solucione
larése me pérmbaijtje alkoholi.

— Mos pérdorni maje té mprehta ose
objekte metalike.

— Mos pérdorni lecka ose solucion larés
gérryes.

— Mos i lini né ujé mbaijtésin e thikés dhe
aksesorin e thikés.

— Mos i vendosni pjesét plastike né
enélarése sipér njéra-tjetrés, pasi gjaté
procesit té larjes mund t& mbeten pjesé
pa u laré!

Udhézime:

— Para ¢gmonitmit, mbushesni enén e
mikserit me pak ujé dhe detergjent,
veproni ashtu si¢ pérshkruhet né
seksionin e pérdorimit dhe ndizeni pér
pak kohé né shkallén M.

— Zbrazeni ujin e pastrimit dhe shpélajini
pjesét me ujé té pastér.

=> Vazhdim i figurave [@

1. Mbajeni té shtrénguar enén e mikserit

prej gelgi. Shtypni njéherésh té dyja

pajisjet & ndodhen né fagen e valézuar
té mbaijtésit té thikés dhe rrotullojeni né
drejtim kundérorar derisa té lirohet.

Rrotullojeni mbajtésin e thikés.

Shtypeni aksesorin e thikés né mes

té mbaijtésit. Vendosni poshté njé

peshqir pér t&¢ mos démtuar thikén dhe

sipérfagen.

4. Higeni guarnicionin nga aksesori
i thikave.

Lajini dhe thajini té gjitha pjesét gé tregohen

né figurén [€. Pastaj, ruajin sé bashku

ashtu si¢ tregohet né parapérgatitje.

wn

Receta

Majonezé

Udhézim: Né mikser, majoneza mund té

pérgatitet vetém nga vezé té plota.

Receta bazé:

- 1vezé

— 1 lugé caji plot, mustardé

— 1 lugé gjelle Iéng limoni ose uthull

— 1 pisk kripé

— 1 pisk sheqger

— 200-250 ml vaj

Pérbérésit duhet té kené té njéjtén

temperaturé.

m  Pérziejmé pérbérésit (pérveg vajit) pér
disa sekonda né shkallén 1.

m Vendosim gelési rrotullues né
shkallén 7, hedhim me ngadalé vajin
pérmes hinkés dhe e pérziejmé derisa
té emulsohet majoneza.

Cokollaté e nxehté

— 50-75 g cokollaté e ngriré

— %1 qumésht i nxehté

— Ajké quméshti dhe cokollaté té griré me
rende, sipas déshirés

m Presim cokollatén né copa (aférsisht
1 cm) dhe e grimcojmé plotésisht né
mikser né shkallén M.

m Fikim mikserin dhe shtojmé quméshtin.

m E pérziejmé pér 1 minuté né shkallén
M ose 7.

m E hedhim c¢okollatén e nxehté né gota
dhe, sipas déshirés, e servirim me ajké
té rrahur dhe me grimca ¢okollate.

Léng me banane dhe qumésht

— 2-3 banane (rreth 300 g)

— 2-3 lugé ¢aiji plot akullore vanilie ose
akullore limoni (80-100 g)

— 2 paketé sheger vanilje

— Y| qumésht

m Presim bananet né copa dhe i
grimcojmé né mikser, pér 5-10 sekonda
né shkallén M.

m  Fikim mikserin dhe shtojmé pérbérésit
e tjeré.

m E pérziejmé pér 1 minuté né shkallén
M ose 7.
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sq Ndregja e defekteve

Leng frutash
250 g fruta (p.sh. luleshtrydhe, banane,
portokall, mollé)

— 50-100 g sheger

— 500 ml ujé té ftohté

— Akullore, sipas déshirés

m  Qérojmé frutat dhe i presim né copa.

m | hedhim té gjithé pérbérésit né mikser
(pérveg akullores) dhe i pérziejmé pér
1 minuté né shkallén M ose 7.

m Sipas déshirés, e servirim me akullore.

Koktej i sportistit
2-3 kokrra portokalli (rreth 600 g)

— 1-2 kokrra limon (aférsisht 150 g)

— %1 lugé gjelle sheger ose mjalté

— Yalléng molle

— Y4l ujé mineral

— kube akulli, sipas déshirés

m  Qérojmé portokallin dhe limonin dhe i
presim né copa.

m Hedhim té gjithé pérbérésit (pérveg
Iéngut t& mollés dhe ujit mineral) né
enén e mikserit.

m E pérziejmé pér 1 minuté né shkallén
Mose 7

m Shtojmé |éngun e mollés dhe ujin
mineral.

m E pérziejmé shkurt né shkallén M,
derisa Iéngu té€ shkumézohet.

m Hedhim koktejin né gota dhe e servirim,

sipas déshirés, me akull.

Leng me fruta pylli
400 g fruta (vishnja pa bérthamé,
mjedér, rrush serezi, luleshtrydhe,
manaferra)

— 100 ml léng vishnje

— 100 ml veré e kuge

— 80 g sheger

— 1 paketé sheger vanilje

— 2 lugé gjelle Iéng limoni

— 1 pisk karafil (i bluar)

— 1 pisk kanellé (e bluar)

— 8 fleté xhelatine
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m  Zbusim xhelatinén né ujé té ftohté pér
rreth 10 minuta.

m  Ziejmé té gjithé pérbérésit (pérveg
xhelatinés).

m Shtrydhim xhelatinén dhe e shkrijmé né
mikrovalé, pa e zier.

m Pérziejmé frutat e nxehta dhe xhelatinén
né shkallén 1 pér aférsisht 1 minuté.

m Hedhim frutat e pyllit né tasa té vegjél,
té shpélara me ujé té ftohté, dhe i IEmé
té ftohen.

Sugjerim: Frutat e pyllit shkojné me ajké
qumeéshti té rrahur ose salcé vanilie.

Ndregja e defekteve

Defekti:
Aksesori nuk vendoset dhe shtréngohet né
elemenitn tejcues té kug.

Ndregja:

m Vendoseni mbajtésin e thikés mbi kuti
dhe shtréngojeni derisa té béjé ,klik".
Doreza duhet té puthitet plotésisht me
shénjén O.

Defekti:

Né vendin ku éshté mbajtési i thikés rrjedh

Iéng nga mikseri.

Ndregja:

m A éshté véné guarnicioni né aksesorin
e thikés?

m  Kontrollon nése éshté véné miré
guarnicioni

Me réndési: Nése nuk mund ta ménjanoni
veté defektin, ju lutemi drejtojuni shérbimit
té klientit.

Rezervohet e drejta e ndryshimeve.



Rendeltetésszer(i hasznalat hu

Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a tartozék a MUM9 konyhai robotgép (,,OptiMUM” sorozat)
kiegészitdje. Vegye figyelembe a konyhai robotgép hasznalati
utasitasat.

Soha ne hasznalja mas készulékekhez ezt a tartozékot. Kizarolag
egymashoz tartozo6 alkatrészeket hasznaljon.

Ez a tartozék folyékony, ill. félkemény élelmiszerek keverésére,
nyers gyumolcsok és zoldségek apritasara/feldarabolasara, ételek
pépesitésere és melyhitott élelmiszerek (pl. gyimolcs) vagy
jégkocka apritasara alkalmas.

Ezt a tartozékot nem szabad mas targyak vagy anyagok
feldolgozasara hasznalni.

Biztonsagi informaciok

/\ Sériilésveszély!

m Soha ne nyuljon a felhelyezett turmixfeltétbe! A turmixfeltétet
soha ne hasznalja felhelyezett fedél nélkdl.

m Legyen elbvigyazatos az éles kések hasznalata, a tartaly Uritése
és tisztitas kozben.

m Atartozékot csak teljesen 0sszeszerelt allapotban hasznalja.
A tartozékot soha ne az alapgépen szerelje 0ssze. A tartozékot
csak az arra szant munkahelyzetben hasznalja. A tartozékot csak
a hatso, piros hajtomivon hasznalja. A tartozékot csak leallitott
hajtom( és kihuzott halézati csatlakozodugo mellett tegye fel
vagy vegye le.

A Forrazasveszély!

m Legyen kuléndsen dvatos forré hozzavalok feldolgozasa soran.
Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben lévé utantolté nyilason
keresztul g6z tavozik.

m Legfeljebb 0,5 liter forré vagy habz6 folyadékot szabad betdlteni.

m Afedelet a munka alatt egy kézzel mindig tartsa. Ekdzben ne
nyuljon az utantélté nyilas folé!

A Figyelem!

m A késbetétet soha ne helyezze be tomités nélkul.

m Ugyeljen ra, hogy ne legyen idegen targy a turmixkehelyben.

Ne nyuljon semmllyen targgyal (pl. késsel, kanallal) a
turmixkehelybe.

/\ Fontos!

A tartozékot minden hasznalat utan, vagy ha hosszabb ideig nem
hasznalta, feltétlenul alaposan tisztitsa meg. =» ,Apolas és tisztitas”
lasd: 46. oldal
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hu A készllék részei

A készulék részei
Kérjlk, hajtsa ki a képes oldalakat.

Turmixfeltét
=> [\ abra
1 Uveg turmixkehely
a ThermoSafe hdallo tGveg tartaly
b Skala
2 Fedél
a Utantoltd nyilas
b Kupak/mérépohar skalaval
3 Késbetét
a Késhajtémi (piros)
b Turmixkés
c Tomités
d Pozicionalo ratétek (4 darab)
4 Késtarto
a L _Qjeldlés

b Akéstarto reteszelése (2 darab)

Az els6 hasznalat elott

Az (j tartozékot hasznalata el6tt teljesen
ki kell csomagolni, meg kell tisztitani, és
ellendrizni kell.

Figyelem!

Soha ne helyezzen Gizembe megsériilt

tartozékot!

m Vegye ki az 6sszes tartozékrészt
a csomagolasbdl, és tavolitsa el a
csomagoldanyagot.

m Az Osszes alkatrészt ellenérizze,
megvan-e minden, valamint lathato
sériilésekre nézve. = [\ abra

m Az els6 hasznalat el6tt az 6sszes
alkatrészt alaposan tisztitsa és

Szinjelolés

szaritsa meg. = ,,Apolés és tisztitas”
Az alapkészilék hajtomivei
kiilonb6z8 szinliek (fekete,

lasd: 46. oldal
sarga és piros). Ez a szinjelolés

a tartozékrészeken is megtalalhato. Ezt
a tartozékot kizardlag a hatso, piros
hajtdomivon hasznalja.
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Szimbdlumok és jelolések

| Szimbslum | Jelentes |

Késtarto felhelyezése:
Igazitsa be a A szimbo-
lumot és a turmixkehely
fogantyujat.

Késtarto rogzitése:
Forgassa el ugy, hogy a O
szimbodlum és a turmixkehely
fogantyuja be legyen
igazitva.

AN

Uveg turmixkehely

A ,ThermoSafe” liveg turmixkehely speci-
alis, kulondsen héalld boroszilikat tvegbdl
készul. Ennek kdszénhetéen nagyon
forro, s6t, forrasban lévé hozzavaldk is
feldolgozhatok.

Az Uveg turmixkehely a kovetkez6
mennyiségek feldolgozasara alkalmas:

Maximalis feldolgozasi mennyiségek
Szilard élelmiszerek max. 100 g

Folyadékok max. 1,51
Forrdé vagy habzo folyadékok max. 0,5 |

Elokészités

A\ Sériilésveszély

— Ne nyuljon a turmixkésbe. A késbetétet
csak a mianyagnal fogja meg.

— Atartozékot csak leallitott hajtomi és
kihuzott halozati csatlakozodugo mellett
tegye fel vagy vegye le.

Figyelem!
A késbetétet soha ne helyezze be tomités
nélkal.

= [E] képsorozat

Fontos: Az alapkészlléket annak
utmutatoja szerint készitse eld. A tartozék
csak akkor hasznalhato, ha a tal jol van
behelyezve.



-

. Helyezze a témitést a késbetétre.

2. Akésbetét behelyezésekor feltétlentl
ugyeljen a 4 ratét pozicidjara. Ehhez
2 egymassal szemben 1évé ratétet a O
jeldlések szerint igazitson be.

3. Akésbetétet ferdén fektesse a
késtartéba. Adott esetben a masik
kezével alulrdl tartsa.

4. A késtartot felllrél 6vatosan nyomja be
addig, amig hallhatéan be nem kattan.

5. Akéstartét helyezze fel az iveg
turmixkehelyre. Ekkor a A jelolést a
fogantyuhoz igazitsa be.

6. A késtartot forgassa el ugy, hogy a O
jeldlés a fogantyuhoz legyen beigazitva.
A késtarté hallhatéan bekattan és
rogzitve van.

7. Helyezze a keverét az abran lathato
maodon a hatsd, piros hajtémdre.

8. Nyomja lefelé és az 6ramutaté jarasaval

megegyezd iranyban utkozésig

forgassa el.

Hasznalat

/\ Sériilésveszély

Soha ne nyuljon a felhelyezett
turmixfeltétbe! A turmixfeltétet soha ne
hasznalja felhelyezett fedél nélkl.

/\ Forrazasveszély

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben
1évé utantoltd nyildson keresztil g6z
tavozik. Legfeljebb 0,5 liter forré vagy
habzo folyadékot szabad betdlteni.

Ajanlott sebességek

A legnagyobb fordulatszamon révid
ideig tértéend turmixolashoz.
Olyan hozzavalok
Osszekeveréséhez, amelyeket nem
akar tul apréra darabolni.
Turmixolashoz, habositashoz és
apritashoz.
Ezzel a tartozékkal valo
hasznalathoz nem alkalmas!

1-3

4-7

Hasznalat hu

=> [d képsorozat

1. Az élelmiszereket készitse eld, és tegye
a turmixkehelybe.

2. Helyezze fel a fedelet és a kupakot.

3. Dugja be a haldzati csatlakozodugot.

A forgokapcsolét allitsa az ajanlott
fokozatra.

4. Hagyja addig bekapcsolva, amig el nem
éri a kivant allagot.

5. Allitsa a forgékapcsolét a O allasba.
Varja meg, mig a hajtomi megall.
Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

6. A turmixfeltétet forgassa az 6ramutato
jarasaval ellentétes iranyba és vegye le.

m  Kodzvetlenll a hasznalat utan tisztitsa
meg az dsszes alkatrészt. = ,Apolés és
tisztitas” lasd: 46. oldal

Hozzavaldk utantoltése
Feldolgozas kdzben tovabbi hozzavaldk
utantoltése is lehetséges. A kupak ekkor
mérépoharként (50 ml) hasznalhato.

=> 3] dbra

m A készulék mikodése kdzben vegye le
a kupakot, és a fedélben Iévé utantdltd
nyilason at évatosan téltse be a tovabbi
hozz&valdkat.

A\ Sériilésveszély!

Targyakat (pl. kést, kanalat) ne dugjon a

fedélben lévé utantoltd nyilasba. A készilék

mikddése kdzben soha ne vegye le a

fedelet!

—> [3 képsorozat

1. Nagyobb mennyiség vagy hozzavalok
betdltéséhez allitsa a forgokapcsolét O
allasba, és varjon a leallasig.

A\ Sériilésveszély!

Mielétt levenné a fedelet, ellendrizze,

leallt-e a hajtomi. A készuléket

semmiképpen se kapcsolja be, ha nincs

rajta a fedél!

2. Vegye le a fedelet.

3. Toltse utan a hozzavalokat.

m Helyezze fel a fedelet a kupakkal.
Folytassa a hozzavalok feldolgozasat.
=> Hasznéalat” lasd: 45. oldal
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hu  Apolas és tisztitas

Apolas és tisztitas
A hasznalt tartozékrészeket minden
hasznalat utan alaposan meg kell tisztitani.

A\ Sériilésveszély
Ne nyuljon a turmixkésbe. A késbetétet
csak a mlanyagnal fogja meg.

Figyelem!

— Ne hasznaljon alkoholt vagy denaturalt
szeszt tartalmazo tisztitdészert.

— Ne hasznaljon éles, hegyes vagy fémbdl
készult targyat.

— Ne hasznaljon dorzsél6 kendét vagy
surolészert.

— Akéstartét és a késbetétet ne aztassa
a vizben.

— AmUlanyag tartozékokat a
mosogatégépben ne szoritsa be, mert
ezeknél maradando alakvéltozas is
lehetséges!

Megjegyzések:

— Szétszedés el6tt a turmixkehelybe
toltsdn egy kevés vizet és
mosogatoszert, jarjon el a Hasznalat
alatt leirtak szerint, és rovid id6re
kapcsolja be az M fokozatot.

— A mosogatdvizet dntse ki, és dblitse
ki tiszta vizzel az alkatrészeket.

= [d képsorozat

. Fogja meg az lveg turmixkelyhet.

A késtartén nyomja 6ssze a barazdalt

oldalon a két reteszelést, és a késtartot

az 6ramutatd jarasaval ellentétes
iranyban forgassa el, amig ki nem
oldadik.

Forditsa meg a késtartot.

. A késbetétet kozépen nyomja ki a
tartébdl. Helyezzen ala egy ruhat, hogy
ne sértse meg a kést és a fellleteket.

4. Vegye le a tomitést a késbetétrdl.

Az 6sszes alkatrészt tisztitsa meg a

[9 abra szerint, majd szaritsa meg. Ezutan

a tarolashoz az 0sszes alkatrészt rakja

Ossze ugy, ahogyan az El6készités alatt

ismertettuk.

-

w N
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Receptek

Majonéz

Megjegyzés: A turmixfeltétben csak egész

tojasbol lehet majonézt késziteni.

Alaprecept:

— 1tojas

— 1 pupozott teaskanal mustar

— 1 evBkanal ecet vagy citromlé

— 1 csipetso

— 1 csipet cukor

— 200-250 ml olaj

A hozzavalok legyenek azonos

hémérsékletlek.

m A hozzavaldkat (az olaj kivételével)
néhany masodpercig 1-es fokozaton
keverje el.

m Aforgokapcsolot allitsa a 7-es
fokozatra, az olajat lassan 6ntse be az
utantolté nyilason at, és addig keverje,
amig a majonéz nem emulgeal.

Forré csokoladé

— 50-75 g fagyott tdmbcsokoladé

— Y2l forrd tej

— tejszin és tortadara izlés szerint

m  Atdmbcsokoladét vagja (kb. 1 cm-es)
darabokra, és a turmixgépben M
fokozaton apritsa 6ssze.

m  Kapcsolja ki a turmixfeltétet, és a tejet
adja hozza.

m 1 percig turmixolja az M vagy a 7-es
fokozaton.

m Aforré csokoladét toltse poharakba és
izlés szerint felvert tejszinhabbal és
tortadaraval diszitve talalja.



Bananos-fagylaltos turmixital

— 2-3 banan (kb. 300 g)

— 2-3 pupozott ev6kanal vaniliafagylalt
vagy citromfagylalt (80-100 g)

— 2 csomag vanilias cukor

- Yltej

m Darabolja fel a banant, majd a
turmixgépben az M fokozaton apritsa
5-10 masodpercen at.

m Kapcsolja ki a turmixfeltétet, és adja
hozza a tébbi hozzavalot.

m 1 percig turmixolja az M vagy a 7-es
fokozaton.

Gyumolcskehely
250 g gyumolcs
(pl. eper, banan, narancs, alma)

— 50-100 g cukor

— 500 ml hideg viz

— izlés szerint fagylalt

m A gylimolcsdt hamozza meg, és vagja
darabokra.

m Az 6sszeteviket (a fagylalt kivételével)
tegye a turmixfeltétbe, és M vagy 7-es
fokozaton 1 percig turmixolja.

m Esetleg a fagylalttal egydtt talalja.

Sportolo koktél
2-3 narancs (kb. 600 g)

— 1-2 citrom (kb. 150 g)

— V-1 ev6kanal cukor vagy méz

— Yalalmalé

— Vil asvanyviz

— esetleg jégkocka

m A narancsot és a citromot hamozza
meg, és vagja darabokra.

m Az 6sszes hozzavaldt (kivéve az
almalevet és az asvanyvizet) tegye a
turmixkehelybe.

m 1 percig turmixolja az M vagy a 7-es
fokozaton

m Ontse hozza az almalevet és az
asvanyvizet.

m ROvid ideig keverje az M fokozaton, mig
az ital habos nem lesz.

m A koktélt 6ntse ki poharakba, és izlés
szerint jégkockaval talalja.

Segitség Uzemzavar esetén hu

Piros gyuimolcszselé

— 400 g gyimodlcs (magozott meggy,
malna, ribizli, eper, szeder)

— 100 ml meggylé

— 100 ml vorésbor

— 80 g cukor

— 1 csomag vanilias cukor

— 2 evékanal citromlé

— 1 késhegynyi szegfliszeg (6rolt)

— 1 csipet fahéj (6rolt)

— 8 lap zselatin

m  Azselatint hideg vizben kb. 10 percig
aztassa.

m  Minden hozzaval6t (a zselatin
kivételével) forraljon dssze.

m Azselatint nyomkodja ki és a mikrohul-
lamu sitében olvassza fel, ne fézze.

m  Aforré gyimolcsot és a zselatint az 1-es
fokozaton kb. 1 percig turmixolja.

m A gyumolcszselét toltse hideg vizzel
kioblitett talkakba, és hiitse le.

Tipp: A piros gyumolcszselét felvert
tejszinhabbal vagy vaniliamartassal talalja.

Segitség lizemzavar esetén

Hibajelenség:

A feltétet nem lehet felhelyezni a piros

hajtomre, és régziten rajta.

Hibaelharitas:

m  Akéstartot helyezze a tartalyra, és
Utkdzeésig forgassa el. A fogantyu legyen
pontosan a O jel6léshez beigazitva.

Hibajelenség:

A turmixfeltétbdl a késtartonal folyadék

folyik ki.

Hibaelharitas:

m Felhelyezte a tomitést a késbetétre?

m Ellendrizze a tdmités helyes ulését

Fontos: Ha az lizemzavar nem szlintethetd
meg, kérjlk, forduljon a vevészolgalathoz.

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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ro Utilizarea conform destinatiei

Utilizarea conform destinatiei

Aceste accesorii sunt adecvate pentru robotul de bucatarie
MUM?9 (seria constructiva ,,OptiMUM”). Respectati instructiunile
de utilizare pentru robotul de bucatarie.

Sa nu utilizati niciodata aceste accesorii pentru alte aparate. Utilizati
exclusiv piesele aferente aparatului.

Acest accesoriu este adecvat pentru amestecarea alimentelor
lichide si semisolide, pentru maruntirea/tocarea fructelor si
legumelor crude, pasarea alimentelor si maruntirea alimentelor
congelate (de exemplu, fructe) sau cuburilor de gheata.

Aceste accesorii nu trebuie utilizate la amestecarea altor materii sau
substante.

Instructiuni de siguranta

/\ Pericol de ranire!

m Nu introduceti niciodata mainile in mixerul montat! Sa nu utilizati
niciodata mixerul fara capacul aplicat.

m La manevrarea lamelor ascutite, la golirea recipientului si la
curatare este necesara precautie.

m Ultilizati accesoriile numai in stare complet asamblata. Nu
asamblati niciodata accesoriile pe aparatul de baza. Utilizatj
accesoriile numai in pozitia de lucru prevazuta pentru acestea.
Utilizati accesoriile numai la sistemul de actionare rogu, din
spate. Montati sau demontati accesoriile numai cand sistemul de
actionare este oprit si stecherul de retea este scos din priza.

/\ Pericol de oparire!

m La procesarea ingredientelor fierbinti se recomanda cea mai
mare atentie. La procesarea alimentelor fierbinti ies aburi din
orificiul de umplere din capac.

m Se introduc maximum 0,5 litri de lichid fierbinte sau spumant.

m Tineti intotdeauna capacul cu o0 mana in timpul lucrului. Nu
introduceti mainile in orificiul de umplere in acest caz!

A Atentie!

m Nu utilizati niciodata accesoriul cu lame fara garnitura.

m Atentie, sa nu se gaseasca obiecte straine in paharul mixerului.
Nu introduceti obiecte (de exemplu, cutite, linguri) in paharul
mixerului.

/\ Important!

Curatati obligatoriu accesoriile temeinic, dupa fiecare utilizare sau

dupa o perioada mai indelungata de neutilizare. =» ,Curéatarea si

intretinerea” vezi pagina 51
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Dintr-o privire ro

Dintr-o privire
Va rugam sa depliati la paginile cu imagini.
Accesoriu mixer
= Figura
1 Paharul mixerului din sticla
a Recipient din sticla ThermoSafe
b Scala
2 Capac
a Orificiul de umplere
b Capac pentru inchidere /
pahar gradat cu scala
3 Accesoriul cu lame
a Sistem de actionare a lamelor (rosu)
b Lama de amestecare
¢ Garnitura de etansare
d Eclise de pozitionare (4 bucati)
4 Suportul lamelor
a Marcaj &_O
b Element de blocare pentru suportul
lamelor (2 bucatj)

inainte de prima utilizare

fnainte de a putea utiliza noile accesorii,

acestea trebuie dezambalate complet, cura-

tate si verificate.

Atentie!

Nu utilizati niciodata un accesoriu

deteriorat!

m Luati toate accesoriile din ambalaj si
indepartati materialul de ambalare
ramas.

m Verificati toate piesele cu privire la
integralitate si eventuale defecte vizibile.
= figura I

m [nainte de prima utilizare curatati si
uscati temeinic toate piesele. = ,Cura-

Marcajele colorate

tarea si intretinerea” vezi pagina 51
Sistemele de actionare ale apa-
ratului de baza au diferite culori

(negru, galben si rosu). Aceste

marcaje colorate se regasesc si la acce-
sorii. Utilizati aceste accesorii exclusiv la
sistemul de actionare rosu, din spate.

Simboluri si marcaje

| Simbol _| Semnificatie |

Asezarea suportului
lamelor: aliniati simbolul A si
manerul paharului mixerului.
Fixarea suportului lamelor:
rotiti pana la alinierea simbo-
lului O cu manerul paharului
mixerului.

A0

Paharul mixerului din sticla

Paharul mixerului din sticla ,ThermoSafe”
este fabricat dintr-o sticla speciala, boro-
silicata, deosebit de termorezistenta. Cu
acesta se pot pregati ingrediente foarte
fierbinti si chiar ingrediente aflate la punctul
de fierbere.

Paharul mixerului din sticla este adecvat
pentru procesarea cantitafilor mentionate in
cele ce urmeaza.

Cantitati maxime de procesare

Alimente solide max. 100 g
Lichide max. 1,51
Lichide fierbinti sau spumante max. 0,5 |

Pregatirea

A\ Pericol de ranire

— Nu introduceti méainile in paharul mixeru-
lui. Prindeti accesoriul cu lame numai de
partea din plastic.

— Montati sau demontati accesoriile numai
cand sistemul de actionare este oprit si
stecherul de retea este scos din priza.

Atentie!

Nu utilizati niciodata accesoriul cu lame fara

garnitura.

= Succesiune de figuri E

Important: Pregatiti aparatul de baza

asa cum este descris Tn instructiunile de
utilizare principale. Accesoriile pot fi utilizate
numai cu castronul montat corect.
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ro Utilizare

-

. Aplicati garnitura pe accesoriul cu lame.

2. Atunci cand utilizati accesoriul cu lame
acordati atentie in mod obligatoriu pozi-
tiei celor 4 eclise. Aliniati cele 2 situate
una in fata celeilalte cu marcajele O.

3. Asezatii accesoriul cu lame oblic, in
suportul lamelor. Daca este cazul, spriji-
niti de dedesubt cu a doua mana.

4. Apasati suportul lamelor de sus, cu
atentie, pana se fixeaza facand un
zgomot perceptibil.

5. Aplicati suportul lamelor pe paharul
mixerului din sticla. Pentru aceasta
aliniati marcajul A cu manerul.

6. Rotiti suportul lamelor pana la alinierea
marcajului O cu méanerul. Suportul
lamelor se fixeaza facand un zgomot
perceptibil.

7. Asezati mixerul pe sisteml| de actionare
rosu, din spate, asa cum este indicat.

8. Apasati-l in jos si rotifi-l in sensul acelor

de ceasornic pana la limita.

Utilizare

/\ Pericol de ranire

Nu introduceti niciodata mainile Tn mixerul
montat! Sa nu utilizati niciodata mixerul fara
capacul aplicat.

/\ Pericol de oparire

La procesarea alimentelor fierbinti ies aburi
din orificiul de umplere din capac. Se intro-
duc maximum 0,5 litri de lichid fierbinte sau
spumant.

Recomandari pentru viteza

M Pentru amestecare de scurta durata

la turatia maxima.

Pentru amestecarea ingredientelor

care nu trebuie maruntite foarte fin.

Pentru amestecare, spumare si

maruntire.

a Nu se preteaza la utilizarea cu
acest accesoriu!

1-3

4-7

=> Succesiunea de figuri
1. Pregatiti alimentele si introducefj-le in
paharul mixerului.
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2. Asezati capacul si capacul pentru
inchidere.

3. Conectatii stecherul de retea. Aduceti
comutatorul rotativ pe treapta
recomandata.

4. Lasati-l pornit pana se atinge consis-
tenta dorita.

5. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O.
Asteptati oprirea sistemului de actio-
nare. Scoateti stecherul de retea din
priza.

6. Rotiti mixerul in sens contrar acelor de
ceasornic i scoatefi-l.

m Curataii toate piesele imediat dupa
utilizare. =» ,Curatarea si intretinerea”
vezi pagina 51

Adaugarea ingredientelor

Tn timpul prelucrérii puteti adduga si alte
ingrediente. Pentru aceasta puteti utiliza
capacul pentru inchidere ca recipient gradat
(50 ml).

=> figura [3]

m Cu aparatul in functiune scoateti
capacul de inchidere si adaugati cele-
lalte ingrediente cu atentie, prin orificiul
de umplere din capac.

/A Pericol de ranire!

Nu introduceti obiecte (de exemplu, cutite,

linguri) in orificiul de umplere din capac.

Sa nu scoateti niciodata capacul in timpul

functionarii aparatului!

=»> Succesiunea de figuri 3

1. Pentru a umple cu cantitati mai mari
sau a adauga mai multe ingrediente,
aduceti comutatorul rotativ in pozitia O
si asteptati oprirea aparatului.

/A Pericol de ranire!

nainte de scoaterea capacului verificati

daca sistemul de actionare este oprit

complet. In niciun caz s& nu porniti aparatul

fara capac!

2. Scoateti capacul.

3. Adaugati ingredientele.
Aplicati capacul cu capacul pentru
inchidere. Dupa aceea continuati sa
prelucrati ingredientele. =» ,Utilizare”
vezi pagina 50



Curatarea si intretinerea ro

Curatarea si intretinerea

Accesoriile utilizate trebuie curatate temei-
nic dupa fiecare utilizare.

/\ Pericol de ranire

Nu introduceti méainile in paharul mixerului.

Prindeti accesoriul cu lame numai de partea

din plastic.

Atentie!

— Nu utilizati agenti de curatare cu conti-
nut de alcool sau alcool etilic.

— Nu utilizati obiecte taioase, ascutite sau
metalice.

— Nu utilizati lavete abrazive sau deter-
genti caustici.

— Nu lasati suportul lamelor si accesoriul
cu lame in apa.

— Nu fortati piesele din material plastic in
masina de spalat vase deoarece este
posibila deformarea lor remanenta!

Observatii:

— Tnainte de a demonta paharul mixerului,
umpleti-l cu putina apa si detergent de
vase, procedati conform descrierii de la
sectiunea referitoare la utilizare si porniti
aparatul pentru putin timp, la treapta M.

— Aruncati apa de spalat si clatiti piesele
cu apa limpede.

=> succesiunea de figuri [d

Fixati paharul mixerului din sticla.

Presati ambele dispozitive de blocare pe

partea striata si rotiti suportul lamelor in

sens contrar acelor de ceasornic pana
se desprinde.

Rotiti suportul lamelor.

Tmpingeti accesoriul cu lame din

suport, din mijloc. Asezati o laveta

dedesubt pentru a nu deteriora lamele si

suprafetele.

4. Scoateti garnitura de pe accesoriul cu
lame.

Curatati toate piesele asa cum se indica

n figura [€ si lasati-le sa se usuce. Dupa

aceea asamblati toate piesele conform

descrierii din sectiunea referitoare la prega-
tire, pentru pastrare.

-

wn

Retete

Maioneza

Observatie: In mixer se poate prepara

maioneza numai din oua intregi.

Reteta de baza:

- 1ou

— 1 lingurita cu varf de mustar

— 1 lingura otet sau zeama de lamaie

— 1 praf de sare

— 1 praf de zahar

— 200-250 ml ulei

Toate ingredientele trebuie sa aiba aceeasi

temperatura.

m Se amesteca ingredientele (in afara de
ulei) cateva secunde la treapta 1.

m  Aduceti selectorul rotativ pe treapta 7,
turnati uleiul incet prin orificiul de
umplere si amestecati pana se for-
meaza o emulsie de maioneza.

Ciocolata fierbinte

— 50-75 g ciocolata-bloc congelata

— Y| lapte fierbinte

— Frisca si fulgi de ciocolata, in functie de
preferinte

m Taiafi ciocolata-bloc in bucati (cca.
1 cm) si maruntiti-o complet in mixer la
treapta M.

m  Opriti mixerul si adaugati lapte.

Amestecati 1 minut la treapta M sau 7.

= Umpleti cupele cu ciocolata fierbinte si
serviti in functie de preferinte, cu frisca
batuta si fulgi de ciocolata.

Shake de banane cu inghetata

— 2-3 banane (cca. 300 g)

— 2-3 linguri cu varf de inghetata de
vanilie sau de laméie (80-100 g)

— 2 pliculet de zahar vanilat

— Y llapte

m Taia{i bananele in bucati si maruntii-le
in mixer la treapta M 5-10 secunde.

m  Opriti mixerul si adaugati restul
ingredientelor.

m  Amestecati 1 minut la treapta M sau 7.
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ro Ajutor in caz de defectiune

Un pahar de fructe

— 250 g de fructe (de exemplu, capsuni,
banana, portocala, mar)

— 50-100 g zahar

— 500 ml apa rece

— Inghetats, in functie de preferinte

m Curataii fructele si taiati-le in bucat;.

m Adaugati toate ingredientele (in afara
de inghetata) in mixer si amestecati-le
1 minut la treapta M sau 7.

m Daca doriti, serviti alaturi de inghetata.

Cocktail pentru sportivi

— 2-3 portocale (cca. 600 g)

— 1-21amai (cca. 150 g)

— ¥-1lingura de zahar sau miere

— Vil suc de mere

— Y.l apa minerala

— eventual, cuburi de gheata

m Curataii portocalele si lamaile si taiati-le
n bucati.

m Adaugati toate ingredientele (in afara
de sucul de mere si apa minerald) in
paharul mixerului.

m  Amestecati 1 minut la treapta M sau 7

m Adaugati sucul de mere si apa minerala.

m  Amestecalii pufin la treapta M pana se
formeaza spuma.

m Turnati cocktailul in pahare si serviti
cu cuburi de gheata, in functie de
preferinte.

Fructe rosii pasate

— 400 g fructe (visine fara sambuiri,
zmeura, coacaze, capsuni, mure)

— 100 ml suc de visine

— 100 ml vin rosu

— 80 g zahar

— 1 pliculet de zahar vanilat

— 2 linguri de zeama de lamaie

— 1 varf de cuiit de cuisoare (macinate)

— 1 praf de scortisoara (macinat)

— 8 foi de gelatina
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m Inmuiati gelatina in apé& rece cca.
10 minute.

m Dati in clocot toate ingredientele
(in afara de gelatina).

m Stoarcetii gelatina si topiti-o la
microunde, nu o fierbeti.

m  Amestecati fructele fierbinii si gelatina la
treapta 1 cca. 1 minut.

m  Umpleti cupe mici, clatite cu apa rece
cu amestecul de fructe pasate si dati-le
la rece.

Sugestie: Amestecul de fructe rosii pasate
este mai gustos daca 1l serviti cu frisca
batuta sau sos de vanilie.

Ajutor in caz de defectiune

Defectiune:

Accesoriul nu se poate aseza si fixa pe

sistemul de actionare rosu.

Solutionare:

m Asezati suportul lamelor pe recipient
si fixati-l prin rotire pana la limita.
Manerul trebuie sa fie aliniat exact cu
marcajul O.

Defectiune:

Lichidul iese din mixer pe la suportul

lamelor.

Solutionare:

m Este aplicata garnitura pe suportul
lamelor?

m Verificati pozitia corecta a ganiturii

Important: Daca o defectiune nu poate fi

solutionata in modul prezentat, va rugam sa

va adresati la Serviciul pentru clienti.

Sub rezerva modificarilor.



YnoTpeba no npegHasHavyeHue bg

Ynotpeba no npegHasHavyeHue

Ta3un npuHaaneXxHoCT e npeAHa3Ha4yeHa 3a KyXHEeHCKHU

po6ot MUM9 (cepus ,,OptiMUM*). BaemeTe nog BHMMaHue
PBKOBOACTBOTO 3a yrnoTpeba Ha KyXHEeHCKUA poobor.

Hukora He nsnonseanTe Tasv NPUHAONEXHOCT 3a Apyru ypeau.
M3nonaeante egMHCTBEHO B3aMMOCBbP3aHN YacTu.

Tasn npMHagneXXHoCT € NnpegHasHayeHa 3a CMeCBaHe Ha TeYHU
pecn. NonyTBbPAM XpPaHUTESTHM NMPOAYKTH, 3a pa3gpobsisaHe/
KbfuaHe Ha CypoBM NM040BE N 3eneHYyLM, 3a NopupaHe Ha ACTUd
n pasgpobsiBaHe Ha 3aMpaseHn XpaHUTENHN NPOoAYKTU (Hanp.
nnogose) unu Kybdeta neq. Tasm npuHaanNeXxHoCT He Tpsibea fa ce
n3nonasa 3a obpaboTka Ha apyrn cybctaHumm pecn. npegmeTu.

Yka3aHus 3a 6e3onacHoCT
/\ OnacHocrT ot HapaHsBaHe!

Hukora He nocsarante B noctaBeHns mukcep! Hukora He paboTeTte
C MuKcepa 6e3 nocTaBeH Kanak.

BHumaBarite npyn 6opaBeHETO C OCTPUTE HOXOBE, N3NPa3BaHETO
Ha KaHaTa 1 NOYUCTBAHETO.

M3nonsBarite npuHaaneXxHocTTa camo B HanbITHO CrnobeHo
CbCTOsIHME. HuKora He MOHTUpanTe NPUHAANEXHOCTTa Ha
OCHOBHUSA ypend. M3nonasante npuHagnexHocTTa e4UHCTBEHO

B NpeaBmnaeHoTo 3a LenTta paboTtHo nonoxeHue. anonssante
NPUHaANEeXHOCTTa caMo Ha 3a4HOTO YEPBEHO 3aBWXXBaHe.
MocTaBante/CBansante NpMHaAIEXHOCTTa camMo Npu MbiieH
MOKOW Ha 3a[BUXKBAHETO W U3KNIOYEH OT KOHTaKTa Luencern.

/\ OnacHocrT ot nonapBaHe!

Bbaete usknioumMTenHo BHMMarTenHu npu obpaboTkarta Ha ropeLm
npogyktu. MNMpn obpaboTBaHe Ha ropeLyn NPOLAYKTN 3a MUKCUPaHe
OT OTBOpa 3a MbIIHEHE Ce oTAend napa.

Cunsante makcumym 0,5 nutpa ropeLua unm neHnmea TEYHOCT.
Mo Bpeme Ha paboTa BMHarn ApbXTe 34paBo C eaHaTa pbKa.

Mpun TOBa He NocsdranTe B 0TBOpPa 3a NbJIHEHE!

A BHumaHue!

Hwukora He nocTaBanTe HOXXOBMS KOMMNEKT 6e3 ynnbTHEHNKE.

] yBepeTe ce, 4ye B LlJeIZK'bp KaHaTa He Ce HaMupart 4YyXgu Tena.

He nocTaBssiite npeameT (Hanp. HOXOBE, MbXNLM) B LUENKbP
KaHaTa.

/\ BaxHo!

3aabMmKMTENHO NOYUCTBANTE WAaTeNHO NpUHaAnNeXxXHocTTa crneq
BCSAKa ynotpeba unu cnea no-npoabiHkKNTENeH Nepnog Ha Heyno-
Tpeba. =» ,[loyucmeaHe u nodopuxkKa“ suxme cmpaHuua 56
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bg O6w, npernen

O6w, npernen
Mons oTrbpHeTe cTpaHuumTe ¢ durypute.

MpucTtaBkKa 3a MUKCUpaHe
= durypa
1 CTbkneHa WwWenKbp KaHa
a Cubp ot ctbkno ThermoSafe
b Ckana
2 Kanak
a OtBOp 3a NbfHeHe
b Kanauka/MeH3ypa cbc ckana
3 HoxoB koMmnnekT
a 3agBmkBaHe Ha HOXa (YepBeHO)
b Mwukcupall Hox
¢ YnnbTHeHue
d TMosvumoHupalm nnactuHn (4 6p.)
4 Hoxoabpxay
a Mapkuposka &_Q
b BnokvnpoBka 3a HoOXoabpxKaya (2 6p.)

NMpean nbpBaTa ynotpebda
I'lpe,u,m Aa n3non3earte HoBata npuHaanex-

HOCT, s pasonakoBamnTe 13Lsno, noymucrete
A1 1 9 NpoBeperTe.

BHumaHue!

Hukora He nyckaiTe B ekcnnoatauns

noBpeaeHa npuHaanexHocT!

m M3BageTe BCUYKM YaCcTu Ha NpuHaanex-
HOCTTa OT OMnakoBKaTa U1 OTCTpaHeTe
HanM4YHUsi ONaKoBbYEH MaTepwmarl.

m [lpoBepeTe BCUMYKM YACTN 3@ KOMMIIEKT-
HOCT 1 BUaMMu nospeaun. =»> durypa

m [lpeau nbpeata ynotpeba noyncrere
M nopacyLleTe LWaTenHo BCUYKM YacTu.
=» [louucmeaHe u NodOpwbKKa“ suxme
cmpaHuya 56

LiBeToBO 0603HaYeHue

3a,ElBI/|)KBaHVIF|Ta Ha OCHOBHUA
ypen ca ¢ pasnuyeH LUBAT (YepeH,

XBIT 1 YepBeH). MNprHagnexHocT-

UTe MMaT CbLUOTO LBETOBO 0603HaYEeHMe.
V3nonsgavite Tasn NpuHaaNexXHOCT eanH-
CTBEHO Ha 3aA4HOTO YepBeHO 3a[BWXBaHe.
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CuMBONM N MapKUPOBKMU

| Cumzon | Jnavenne |

MNMocTaBsAHe Ha HOXOAbp-
»)a4a: nogpaBHeTe cMMBONa
A 1 gpbXKaTa Ha LIENKbP
KaHara.

duKcupaHe Ha HOXoAbp-
)a4a: 3aBbpTeTe, OKATO
cumBonbT O 1 ApbxkKkaTa Ha
LUEeVKbpP KaHaTa ce NnogpaBHAT.

A Q

CTbKneHa WenkKbp KaHa

LLlerkbp kaHaTa OT CTbKIO ,, ThermoSafe®

€ npousBegeHa oT creuunanHo, ocobeHo
TEPMOYCTONYMBO BOPOCUMNMKATHO CTHKIO.
B Hest moraT ga ce obpaboTrBat MHOro
ropeLum 1 Aopu BPALLW NPOAYKTH.
CTbKkrneHaTa Wenkbp kaHa e noaxoasilia 3a
cnegHUTe KonuyecTsa 3a obpaboTka:

MakcumanHu KkonuyecTBa 3a 06paboTka

TBbpau xpaHuTtenHu npogyktn makc. 100 g

TeyHocTUn makc. 1,5 |
[opeLlun nnu neHewwm ce makc. 0,5 |
TEYHOCTHU

MoaroroBka

/\ OnacHocr ot HapaHsiBaHe

— He nocsarante kbM MUKCHpaLLNST HOX.
XBallanTe HOXOBUS KOMIIEKT caMo 3a
nracTmacoBara 4acr.

— lMocrtaeante/Ceansavite npyHaanex-
HOCTTa CaMo MpU MbreH NOKON Ha
3a[IBMXKBAHETO M U3KITHOYEH OT KOHTaKTa
wencen.

BHumaHue!
Hwukora He nocTaBsifiTe HOXOBUS KOMMMEKT
6e3 ynnbTHeHMe.

—> ocnepoBaTenHocT ot curypwm [F
BaxHo: MogrorBeTe 0CHOBHUSA ypes
CbIMAacHO OMMCaHWETO B IMaBHOTO PbKO-
BOACTBO. [1pMHaanexHocTTa MoXe aa ce
M3ron3Ba camo C NPaBWUITHO NoCTaBeHa
Kyna.



1. TllocTtaBeTe ynnMbTHEHMETO Ha HOXOBUS
KOMIMMEKT.

2. Tpwn noctaBsiHe Ha HOXXOBNSA KOMMIEKT
3a4bIMKUTENHO 0ObpPHETE BHUMaHNe
Ha no3uuusiTa Ha 4-Te nnacTuHu. 3a
uenTa nogpaBHETE 2 CPELLYNOIOXHN
nnacTuHu ¢ mapkuposkute O.

3. TlocTaBeTe KOCO HOXOBUS KOMMNMEKT
B HOXOABbpXaya. [Npn HeobxogmmocT
noaabpkanTe OTAOMNy C ApyraTta pbka.

4. TpuTncHEeTe BHUMATENHO HoXoabpXKaya
oTrope, AoKaTo ce UKcupa C LpakBaHe.

5. lNocTaBeTe HOXOObPXKaYa Ha LIENKbP
kaHaTa. [pn ToBa NogpaBHETE MapKu-
poBkata A ¢ ApbxKara.

6. 3aBbpTeTe HOXOOBPXKAYA, JOKATO
mapkupoBkata O ce nogpaBHU ¢
apbxkata. HoxogbpxaubT ce omkenpa
C LLpakBaHe.

7. lMocTtaBeTe MuKcepa Ha 3aaHOTO
YepBEHO 3aBMKBaHE CbIMACHO
durypara.

8. HartwncHeTte ro Hagony v ro 3aBbpTeTe B
MocoKa Ha YaCoBHMKOBATa CTpernka go

ynop.

Ynorpeb6aYnorpeba

/\ OnacHocT oT HapaHsiBaHe

Hukora He nocsiraite B NoctaBeHusi
mukcep! Hukora He paboTteTe ¢ MuKcepa
6e3 nocraeeH kanak.

/\ OnacHocT ot nonapBaHe

Mpun 06paboTBaHe Ha ropeLLy NPoayKTK
3a MMKCUpaHe OT OTBOpa 3a MbllHEHE ce
oTgenst napa. Cvneawnte makcumym 0,5
nuTpa ropeLla unm neHnmMBa TeYHOCT.

MpenopbYUTENTHU CKOPOCTU

M 3a KpaTKoTpanHO MUKcUpaHe

C MakcumMarHn obopoTu.

3a cMecBaHe Ha CbCTaBKW, KOUTO

He TpsibBa Aa ce pa3gpobsiat

TBbpAE MHOrO.

3a MukcupaHe, pasneHeaHe

1 pasgpobsiaHe.

a Henoaxoasiia npu nsnonssaHe
Ha Ta3u npuHagnexHocT!

1-3

YnotpebaYnotpeba bg

=> lNocnepoBaTenHocT oT dourypm

1. TMogroTeBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU U
rM cuneTe B LLUENKbP KaHaTa.

2. [MocTtaBeTe kanaka u kanaykara.

3. Bknouete wencena B koHTakTa. [locrta-
BETE BbPTALLUSA Ce NPeBKNoYBaTEN Ha
npenopbyaHaTa CTeneH.

4. OcTaBeTe BKOYEH OO0 NOCTUraHe Ha
ernaHarta KOHCUCTeHUUSI.

5. lMocTtaBeTe BbPTALLMS CEe NPEBKIOYBA-
Ten Ha O. M3vyakaiTe NbNHOTO crvipaHe
Ha 3agBwxBaHeTo. M3BageTe wencena
OT KOHTaKTa.

6. 3aBbpTeTe Mukcepa B obpaTHa Ha
YacoBHMKOBATa CTpenka Nocoka un ro
cBanere.

m [loyncreTe BCUYKM YaCTu HEMNO-
cpencTtBeHo cneq ynotpeba.
=» [loducmeaHe u noddpwbxkKa“ euxme
cmpaHuya 56

[No6aBsiHe Ha NpoAyKTU

Mo Bpeme Ha obpaboTkaTta moraTt aa ce
[00aBAT CbLUO AONBITHUTENHU CbCTaBKU.
Mpu ToBa kanavkata MoXxe a ce U3nonasa
kato meHsypa (50 ml).

=> Purypa [
Mpun paboTeLly ypen canerte kanaykarta
1 BHUMATESTHO cUneTe AOMbIIHUTENHUTE
CbCTaBKM B OTBOpA 3a MbiIHEHE B
Kanaka.

/\ OnacHocT ot HapaHsiBaHe!

He nocTaBsinTte npegmeTn (Hanp. HOXOBe,

TBXWLM) B OTBOPA 3a MbIIHEHE B Kanaka.

Hukora He cBansanTe kanaka npu paboTeLy

ypea!

=> MocnepoBatenHocT ot ¢urypu 3

1. 3a cuneaHe Ha no-ronemu Konu4yecTea
UM CbCTaBKN MOCTaBETE BbPTALLNSA
ce npeskntoysaten Ha O u nsvakaiite
MbIIHOTO CNMpaHe.

/\ OnacHocT oT HapaHsiBaHe!

Mpeamn cBangHe Ha Kanaka nposepeTe
Janv 3aBMKBaHETO € CNpsINo HambIIHO.
B HvkakbB cnyyan He BknoyBanTe 6e3
kanak!
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bg [MouncteaHe n nogapbxKKa

Ceanerte kanaka.

Cuvinete npogyktuTe.

m [locTaBeTe kanaka c kanadkata. Npo-
Obmkete obpaboTkara Ha NPoayKTUTE.
=> VYnompebaYnompeba*“ suxme
cmpaHuya 55

wnN

NMouncTBaHe M NnoaapbLKKA

M3non3BaHuTe YacTu Ha NpuHaanexHocTTa
TpsibBa Aa ce MoYMCTBAT LaTenHo cneg
BCsika ynoTtpeba.

/\ OnacHocT ot HapaHsiBaHe

He nocdranTte KbM MUKCHMPALLNSA HOX.
XBallanTe HOXOBMKS KOMMNIIEKT caMo 3a
nnactmacosara 4acr.

BHumaHue!

— He nsnonseavite cbabpKallm ankoxor
noyMcTBaLLM cpeacTea.

— He nsnonaearite octpu, pexeLm unm
MeTarnHn npeameTy.

— He nsnonseavite abpasnBHM Kbpnu U1
noyMcTBaLLM cpeacTea.

— He ocrtaBsiTe HoXoabpXKaya 1 HOXOBUS
KOMMNIEKT BbB BOAa.

— He nputuckaiite nnacTtmMacoBuTe YacTtu
npv NOCTaBsIHETO B CbAOMUSIIHATA
MallMHa, 3aLl0TO Ca Bb3MOXHWN TparHu
nedgopmanmm!

YkasaHus:

— [lpeau pasrnobsiBaHe HambITHETE
LIENKbP KaHaTa C Marko KOrmM4yecTBO
BOAA M Mpenapar 3a MUEHE Ha YMHUN,
NOCTbMETE CbIMAaCHO ONNCAHNETO B
rnaea ,Ynotpeba“ n BkntoyeTe 3a kpaTko
cteneH M.

— Wa3neiite BogHMSA pa3TBOpP U U3MNMaKHETE
yacTuTe C YncTa Boaa.

=> MMocnepoBatenHocT ot curypu [d
[pbxXTe 3apaBo CTbKeHaTa Wenkbp
kaHa. [NpuTncHete Habpa3geHata
CTpaHa Ha aBeTe ONOKMPOBKM HA HOXO-
ObpXXaya 1 3aBbpTeETE HOXOAbPXa4a
obpaTHO Ha YaCoBHMKOBAaTa CTPErKa,
[0KaTo ce OTAENW.

2. O6bpHeTe HoXoObPXava.

-
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3. W3byTarite HOXXOBWUSI KOMMNIEKT LEH-
TparHo ot gbpxaya. lNocrenerte otgony
Kbpna, 3a Ja He NoBpeanTe Hoxa 1
NMOBbPXHOCTUTE.

4. Cpanete ynibTHEHNETO OT HOXOBUS
KOMMIEKT.

Mouncrete BCMYKM YaCTK CbITNAcHO

c¢ourypa [d v rn ocTaBeTe Aa U3CHXHAT.

Cnepn ToBa, npeav ga rm npubepete,

crnobeTte BCUYKM YaCTU CbINAcHO onuca-

HueTo B rnasa ,lNoarotoBka‘“.

Peuentn

MaioHe3a

Yka3aHue: B mukcepa mMoxe aa ce npu-

roTBsl MarnioHe3a camMmo OT Lenu snua.

OcHoBHa peuenTa:

— 1 anue

— 1 npenbnHeHa Y.n. ropumya

— 1 c.n. OUET NN NIMMOHOB COK

— 1 wwunka con

— 1 wwnka 3axap

— 200-250 ml onuno

MpoaykTuTe TpsiGBa Aa ca ¢ eAHakBa

Temneparypa.

m  CwmeceTe CbCTaBKUTE (C U3KITIOYEHNE
Ha ONNOTO) 3a HSIKOJIKO CEKYHAM Ha
cTteneH 1.

m [locTaBeTe BbpTALWMS Ce NPEBKIOYBA-
Ten Ha cteneH 7, cunete 6aBHO ONNOTO
B OTBOpA 3a MbJIHEHE U MUKCUPANTE,
4oKaTo MaroHe3aTa emynrmpa.

MNopew, wokonap

— 50-75 g 3ampa3seHo Grnok4e Lwokonaz

— Y| ropewo mnsiko

— bwra cmertaHa 1 Wwokonagosu cTbpro-
TUHW MO XenaHune

m Hapexete GrnokyeTo LIokonas Ha
napyeta (okono 1 cm) v rn pasgpobete
n3uAno B Mukcepa Ha cteneH M.

m  VI3knoyeTe MUKcepa 1 cunete MIsiKoTo.

= MukcupanTe B npogbiiKeHne Ha
1 MyHyTa Ha cteneH M vnun 7.

m  CuneTe ropeLyms LWokonag B CTbKIEHU
Yalim 1 cepBupaiiTe no xenaHue ¢ 6uta
CMeTaHa U1 LLOKONaA0BY CTbProTUHM.



CnaponepneH WewWK ¢ 6aHaHu

— 2-3 banHaHa (okono 300 g)

— 2-3 npenbriH. C.N. BAHUMOB Nnu
numoHoB cnagonep (80-100 g)

— 2 naketyeTa BaHWNOBA 3axap

— Y2l mnsko

m Hapexerte 6aHaHMTe Ha nap4yeTa v rm
pasgpobeTe B Mukcepa Ha cterneH M B
npogbrkeHne Ha 5-10 cekyHaum.

m  U3knoyeTe mukcepa n gobaseTe ocTa-
HanuTe CbCTaBKW.

m  MwukcupanTte B npogbInKeHne Ha
1 MuHyTa Ha cteneH M unn 7.

MnopoBa menba

— 250 g nnogoee (Hanp. srogn, 6aHaH,
nopTtokar, A6bnka)

— 50-100 g 3axap

— 500 ml ctyneHa Boga

— crnagorneq no xenavue

m OGenete NNogoOBETE M I'M HAPEXETE Ha
napyera.

m  CuneTe BCUYKM CbCTaBKM (C U3KITHOYe-
HWe Ha crajonena) B MUMKCepa v MUKCU-
painTe B NPOAbBIDKEHME Ha 1 MUHYTa Ha
cteneH M vnmn 7.

m [lo xenaHue cepBupanTe CbC
crnagoneg.

Koktenn 3a cnoptuctu

— 2-3 noptokana (okono 600 g)

— 1-2 numoHa (okono 150 g)

— V-1 c.n. 3axap vnm meq

— V4| 96bnKoB COK

— V.| MmHepanHa Boga

— eBeHT. kybueTa neg

m  OGenete nopTokanuTe 1 IMMOHUTE U U
HapexeTte Ha napyeTa.

m  CuneTe BCUYKM CbCTaBKM (C U3KITHOYe-
HVe Ha A6BMKOBUSA COK M MUHepanHara
BOAA) B LLUEVKBP KaHarta.

m  MwukcupanTte B npogbInKeHne Ha
1 MuHyTa Ha cteneH M unn 7.

m [lobGaBeTe A6BLIKOBMS COK U MUHEparn-
HaTa Boga.

m  MwukcupanTe 3a kpaTko Ha cteneH M,
[0KaTo HanuTKaTa ce pasneHwu.

m  CuneTe KOKTeNnna B CTbKIEHM Yalun 1
Mo XenaHve cepBupanTe ¢ kyoueta neg.

MomoLy npu nospean bg

Mnopoe kpem ,,Rote Griitze“

— 400 g nnopoBe (NMOYNCTEHM OT KOCTUITKUTE
BULLHW, MarnuHu, Kacuc, Sroau, KbnuHm)

— 100 ml cok OoT BULLHK

— 100 ml 4yepBeHO BMHO

— 80 g 3axap

— 1 nakeTye BaHWOBa 3axap

— 2 C.f. IMMOHOB COK

— 1 wwnkn kapamdun (MNsaH)

— 1 wunka kaHena (MnsaHa)

— 8 nucta xenatuH

m HakucHeTe xenaTtuHa B cTyaeHa Boga
3a okoro 10 MuHyTH.

m  OcTaBeTe BCUYKM CbCTaBKM (C U3KMHOYe-
HWe Ha xenaTuHa) Aa 3aBp4T.

m  OTuenete xenaTuHa v ro pasToneTe B
MUKPOBBITHOBA (hypHa, 6e3 aa 3aBupa.

m  MwkcupanTe ropeLwute nnogose 1
enaTuHa Ha cteneH 1 B NpoabrikeHne
Ha okorno 1 MuHyTa.

m  CuneTe Kpema B M3NNakHaTV CbC
CTyZdeHa Bofa Kynuyku 1 ocTaBeTe Ha
CTyOeHo.

CbBeT: KbM Nnogosus kpem ,Rote Gritze*
nopxoxpga buta cmeTaHa Unu BaHUIOB COC.

NMomow npu noBpeam

MoBpepa:

MpucTaBkaTa He MoXe Aa ce NocTaBu n

3aKpenu Ha YepBEHOTO 3aBMKBaAHE.

HauuH Ha oTcTpaHsABaHe:

m [locTaBeTe HOXOObPXKAYa Ha cbaa U
3arterHerte o ynop. pbxkarta Tpsibsa aa
€ nogpasHeHa ToYHO ¢ MapkupoBkata O.

MoBpepa:

OT MuMKcepa n3Tu4a TEYHOCT npwu

HOXOoObpXKava.

HauuH Ha oTcTpaHsiBaHe:

m  YNNbTHEHUETO € NOCTAaBEHO Ha
HOXOBWS KOMMMNEKT?

m [lpoBepeTe ganu ynimbTHEHNETO €
pa3nonoXeHo NpaBUIHO.

BaxkHo: Ako noBpeaaTa He Moxe Aa 6bae
OTCTpaHeHa, ce 0bbpHeTe KbM crykbaTa 3a
obcnyBaHe Ha KIMeHTUTe.

3anasBame cu npaBoTO Ha NPOMEHU.
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001039030 961207
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