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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i uzytkowa-
niem urzadzenia nalezy do-
ktadnie zapoznac sie z dotg-
czong instrukcjg. Producent
nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowa-
ne nieprawidtowg instalacjg
lub eksploatacjg produktu.
Nalezy zachowac instrukcje
obstugi w bezpiecznym i fat-
wo dostepnym miejscu do
wykorzystania w przyszto$ci.

1.1 Bezpieczenstwo
dzieci i os6b
0 ograniczonych

zdolnosciach ruchowych,

sensorycznych lub
umystowych

* Urzgdzenie moga obstugi-
wac dzieci po ukonczeniu
o6smego roku zycia oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umysto-

wych, a takze nieposiadaja-
ce odpowiedniej wiedzy lub

doswiadczenia, jesli bedg
one nadzorowane lub zos-

tang poinstruowane w za-
kresie bezpiecznego ko-
rzystania z urzadzenia i be-
dg Swiadome zwigzanych z
tym zagrozen. Dzieci w
wieku ponizej 8 lat i osoby
0 znacznym stopniu niepet-
nosprawnosci nie powinny
zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .
Przechowywac opakowanie
W miejscu hiedostepnym
dla dzieci lub zutylizowac je
odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas
dziatania urzagdzenia jego
nieostonigte elementy na-
grzewajg sie do wysokie;
temperatury. Podczas uzyt-
kowania i schtadzania nie
pozwalac dzieciom i zwie-
rzetom domowym zblizac
sie do urzgdzenia.

Wigczy¢ zabezpieczenie
przed dzie¢mi, jesli jest do-
stepne.
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Dzieci nie mogg czyscic ani
konserwowac urzgdzenia
bez odpowiedniego nadzo-
ru.

1.2 Ogodlne zasady
bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przezna-
czone wylacznie do stoso-
wania w kuchni.
Urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego
w pomieszczeniach za-
mknietych.

Urzadzenie mozna uzytko-
wac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach

w pensjonatach, domach
dla gosci w gospodar-
stwach rolnych i innych
podobnych miejscach, gdy
intensywnosc¢ uzytkowania
nie wykracza poza typowe
uzytkowanie w gospodar-
stwie domowym.

Nie uruchamiaé urzadzenia
przed zainstalowaniem go
w zabudowie.

Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy
odtgczy¢ urzgdzenie od za-
silania.

Jesli przewdd zasilajgcy
ulegt uszkodzeniu, nalezy
zleci¢ jego wymiane produ-
centowi urzgdzenia, autory-
zowanemu centrum serwi-

POLSKI

sowemu lub tez innej kom-
petentnej osobie, aby unik-
ng¢ niebezpieczenstwa.
OSTRZEZENIE: Przed
przystapieniem do wymiany
zaréwki nalezy upewnic sie,
ze urzgdzenie jest wytgczo-
ne, aby unikng¢ porazenia
pradem elektrycznym.
OSTRZEZENIE: Podczas
dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy na-
grzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwa-
zac, aby nie dotkng¢ grza-
tek ani powierzchni komory
urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfada-
nia akcesoridw i naczyn na-
lezy zawsze uzywac reka-
wic kuchennych.

Nalezy stosowac wytacznie
termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.
Aby wymontowac prowad-
nice blach, nalezy najpierw
pociggngc ich przednig
czes¢, a nastepnie odciag-
ngc¢ tylng od $cianek bocz-
nych. Zamontowa¢ prowad-
nice blach w odwrotnej ko-
lejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia
nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w
drzwiach nie uzywac Scier-
nych srodkow czyszcza-



cych ani ostrych, metalo-
wych myjek, poniewaz mo-
gg one porysowac powierz-

chnieg, co moze skutkowac
peknieciem szkta.

2. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowaé i podtg-
czy¢ wytgcznie wykwalifikowana osoba.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze zaktada¢
rekawice ochronne i nosi¢ obuwie
zakrywajagce cate stopy.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowaé urzgdzenie w bezpiecznym
i odpowiednim miejscu spetniajgcym
wymagania instalacyjne.

Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed montazem nalezy upewnic sie, ze
urzgdzenie jest wypoziomowane i ze drzwi
otwierajg sie bez zadnych przeszkdd.
Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i poraze-

niem pradem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne muszg
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.
Urzadzenie nalezy uziemi¢. Uzywaé
wytgcznie prawidtowo zainstalowanego
gniazdka z uziemionym stykiem
ochronnym.

Nie stosowac rozgateziaczy ani
przedtuzaczy.

Unika¢ uszkodzenia wtyczki i kabla
zasilajgcego. W razie koniecznosci

wymiany wtyczki i kabla zasilajgcego,
wymiane musi przeprowadzi¢
autoryzowane centrum serwisowe.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiegaé w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

» Ostona przed porazeniem przez czesci
pod napieciem i czesci izolowane musi
by¢ zamocowana w taki sposob, aby nie
mozna bylo jej usunaé bez uzycia
narzedzi.

« Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakohczeniu
instalacji. Zapewnic dostep do wtyczki po
zainstalowaniu.

« Jesli gniazdko jest poluzowane, nie nalezy
podtgczaé wtyczki przewodu zasilajacego.

* Nie odtgczaé urzadzenia, ciggnac za
przewdd zasilajgcy. Zawsze ciggnac¢ za
wtyczke.

« Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu wykrecanego
— wyjmowane z oprawki), wytgczniki
réznicowopragdowe oraz styczniki.

» Instalacja elektryczna musi by¢
wyposazona w wytgcznik odigczajgcy
urzadzenie od zasilania na wszystkich
biegunach, o odlegtosci izolacyjnej miedzy
stykami co najmniej 3 mm.

« Urzadzenie wyposazono w przewdd
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tacznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabelg:
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Moc catkowita [W] Przekréj przewodu

[mm?]
maksymalnie 1,380 3x0.75
maksymalnie 2,300 3x1
maksymalnie 3,680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu fazo-

wego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposéb uzytkowania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, opa-
rzeniem, porazeniem pragdem lub wybu-
chem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzadzenia.

» Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostroznos¢ podczas otwierania

drzwi urzadzenia w trakcie pracy,
poniewaz moze dojs¢ do uwolnienia
gorgcego powietrza i tatwopalnych
mieszanek zawierajgcych alkohol.

* Nie wolno obstugiwaé¢ urzadzenia mokrymi

rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.
* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni

roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Nie zbliza¢ sie do urzadzenia ze zrodtem
iskier ani otwartego ognia, gdy drzwi sg
otwarte.

* Do pasteryzowania uzywaé wytgcznie
zatwierdzonych naczyn szklanych
i stoikow.

* Nie umieszczac¢ produktow tatwopalnych
w poblizu urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— nie umieszczaé naczyn ani
przedmiotéw bezposrednio na dnie
komory piekarnika.

— nie umieszczac folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
piekarnika.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.
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— nie pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani
zywnosci w urzadzeniu po
zakonczeniu gotowania.

— zachowac ostroznos¢ podczas
zdejmowania lub montowania
akcesoriow.

Przebarwienia emalii lub stali nierdzewnej
nie wptywajg na dziatanie urzadzenia.
Do pieczenia wilgotnych ciast uzywac
gtebokiej formy, poniewaz soki owocowe
mogg powodowac trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi
drzwiami urzadzenia.

Jesli urzadzenie jest zainstalowane za
Sciankg meblowg, nie zamykac $cianki
podczas uzytkowania ani do momentu
catkowitego ostygniecia urzgdzenia, aby
zapobiec uszkodzeniom od ciepta

i wilgoci.

Informacja dotyczaca oswietlenia

w urzgdzeniu i elementéw
oswietleniowych sprzedawanych osobno
jako czesci zamienne: Lampy te sg
przeznaczone do pracy w ekstremalnych
warunkach panujgcych w urzadzeniach
gospodarstwa domowego, jak
temperatura, drgania, wilgotnosé, lub sg
przeznaczone do sygnalizowania
informacji o stanie pracy urzadzenia. Nie
sg one przeznaczone do innych
zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

Ten produkt zawiera zrodto swiatta

o klasie efektywnosci energetycznej G.
Nalezy uzywac wytacznie zarowek o
takich samych parametrach.

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowaé
wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

2.4 Pielegnacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, poza-

rem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Wyltaczy¢ i odtgczy¢ urzadzenie przed
konserwacja.

Upewni¢ sie, ze urzadzenie jest zimne,
aby unikna¢ pekniecia szyby.

W przypadku uszkodzenia szyby

w drzwiach nalezy skontaktowac sie
z autoryzowanym serwisem w celu
wymiany.

Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
zdejmowania drzwi z urzgdzenia,
poniewaz sg one ciezkie.



3.

Po kazdym uzyciu czysci¢ i osuszaé
urzgdzenie, jego komore oraz akcesoria,
aby zapobiec skraplaniu sie pary, korozji
i pogorszeniu stanu powierzchni.

Nalezy regularnie sprawdzac, czy

w produkcie wystgpity pekniecia,
pecherze, rozwarstwienie, kurczenie sie,
lepkosé¢, korozja lub inne widoczne zmiany
tekstury lub wygladu, ktére mogtyby
uniemozliwi¢ jego dopuszczenie do
kontaktu z zywnoscig. Aby zapobiec
takiemu pogorszeniu jakosci, nalezy
przestrzegac instrukcji czyszczenia

i pielegnaciji.

Do czyszczenia urzadzenia i akcesoriow
uzywac sciereczki z mikrofibry, cieptej
wody oraz detergentéw o odczynie
obojetnym. Nie uzywac¢ srodkow
Sciernych, ggbek, rozpuszczalnikdéw ani
ostrych lub metalowych przedmiotéw.

OPIS PRODUKTU

3.1 Ogolne informacje
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Panel sterowania
Wyswietlacz
Gniazdo termosondy
Grzatka

Lampa

Wentylator

* Postepowac zgodnie z instrukcjami
bezpieczenstwa zamieszczonymi na
opakowaniu podczas stosowania sprayu
do piekarnika.

* Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu

detergentow.
2.5 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac si¢ z lokalnymi wtadzami.

* Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania
sieciowego, a nastepnie odcia¢
i zutylizowac kabel.

Wneka komory
Bl Prowadnice blach, wyjmowane
El Poziomy umieszczania potraw

3.2 Pola dotykowe

Wigczanie i wytgczanie urzadze-
nia.

ANV Aby poruszac¢ sie po menu.
+—  Aby zmienié¢ ustawienia.
Nacisnij, aby ustawi¢ funkcje:
2 SteamBake.
ug Aby ustawi¢ funkcje wspomaga-

nego gotowania.

Nacisngg¢, aby ustawic funkcje ti-
mera.

Aby wejs¢ do ustawien.

Nacisngg¢, aby potwierdzi¢ wybor.

POLSKI
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4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

4.1 Ustawianie godziny

1. Nacisnag¢ +ub— Aby dostosowac
godziny i minuty.

2. Nacisnagé OK aby potwierdzi¢.

4.2 Wstepne nagrzewanie
i czyszczenie

1. Rozgrzac¢ puste urzadzenie, aby usunaé
wszelkie zapachy. Przewietrzy¢
pomieszczenie.

2. Wyija¢ wszystkie akcesoria i prowadnice
blach.

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

5.1 Funkcje gotowania

Termoobieg: Réwnomierne pieczenie,
(¥)]  uzyskanie delikatnej konsystenciji, su-
szenie

\Z] Pieczenie tradycyjne: Tradycyjne pie-
czenie

7 SteamBake: Gotowanie na parze

AirFry: Smazenie potraw na mniejszej
ilosci oleju i bez papieru do pieczenia.

Potrawy mrozone: Frytki, cwiartki
ziemniaczane, butki

&)  Funkcja Pizza: Pieczenie pizzy

L] Dolna grzatka: Pieczenie ciast

Rozmrazanie: Rozmrazanie

@] Pieczenie konwekc. wilgotne: Pie-
czenie

(%]  Grill: Opiekanie, grillowanie

Turbo grill: Pieczenie migsa, przyru-
mienianie

) @ :])iggrzewanie: Nagrzewanie, gotowa-

Aby zmieni¢ funkcje, nacisnaé @ aby wyta-
czy¢ urzgdzenie, a nastepnie nacisng¢ go po-
nownie, aby je ponownie wigczyc¢.

8 POLSKI

3. Ustawi¢ kazdg funkcje na maksymalng
temperature i pozwoli¢ urzadzeniu

pracowac przez okreslony czas: E

1 godz, 15 min, E] 15 min. Patrz
Codzienne uzytkowanie.

4. Wytaczy¢ urzadzenie i pozwoli¢ mu
ostygnac.

5. Czysci¢ sciereczka z mikrofibry, cieptg
wodg i tagodnym detergentem. Ponownie
wiozyé akcesoria i prowadnice blach.

Podczas korzystania z niektorych funkgcji pie-
karnika lampa moze wytaczy¢ sie automa-
tycznie, jezeli temperatura spadnie ponizej
80°C.

5.2 Ustawienie: funkcje gotowania

1. Nacisng¢ ® aby wigczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢ ™ lub  aby porusza¢ sie po
funkcjach.

3. Nacisng¢ + lub— aby ustawi¢
temperature.

4. W razie potrzeby ustawi¢ funkcje timera.
. Nacisng¢ OK.
6. Aby wylaczyc¢ funkcje gotowania,
nacisng¢ \U.
— Pasek postepu — wskazuje, kiedy urzadze-

nie osiggnie ustawiong temperature lub czas
pieczenia dobiegnie konca.

>> Szybkie nagrzewanie - nacisnac i przy-

trzymaj OK przez 3 sekundy podczas fazy
nagrzewania, aby skréci¢ czas nagrzewania.
Jest dostepne dla niektérych funkcji gotowa-
nia. Wentylator moze wigczy¢ sie automa-
tycznie.

5.3 Timer
1. Nacisngé o.

2. Nacisng¢ " lub  aby wybra¢ funkcje
timera.



3. Nacisng¢ +ub — aby ustawi¢ czas.
Nacisnagé OK,

Aby anulowac funkcje timera, nacisngc¢ i przy-

trzymaj przez 3 sekundy ©.

5.5 Gotowanie wspomagane 11

Gotowanie wspomagane zawiera programy
przeznaczone do przygotowywania konkret-
nych dan. Programy rozpoczynajg sie z odpo-
wiednim ustawieniem. Podczas pieczenia
mozna ustawi¢ czas i temperature.

Funkcje timera

Ustawi¢ odliczanie. Gdy timer za- : " . .
Q konczy odliczanie czasu, emitowa- 1. Nacisngc @ aby wiaczyc urzadzenie.
ny jest sygnat dzwiekowy. 2. Nacisnagé ¥q

Ustawi¢ odliczanie. Po zakonczeniu 3
Q,l timera rozlega sig sygnat i gotowa- '
nie zatrzymuje sie.

Nacisngé¢ " lub ' aby wybra¢ funkcje
wspomaganego gotowania.

4. Nacisnag¢ + b —, aby zmieni¢

@START Opédznienie rozpoczecia i/lub za- ab
STOP ustawienia.

konczenia pieczenia.

Nacisna¢ OK aby potwierdzic.
Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby
wydtuzy¢ czas pieczenia. Podczas
gotowania wspomaganego za pomocg
sondy do zywnosci procedura jest taka
sama.

Aby pokazag, jak dtugo urzadzenie 5.
dziata od momentu uruchomienia 6
funkcji. Mozna funkcje wyzerowacé '
w menu timera.

Stoper

5.4 SteamBake — pieczenie parowe
1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.

2. Wneke komory napetni¢ woda z kranu Podmenu: Gotowanie wspomagane

Legenda

Aby korzystac z tej funkgji, nalezy podtg-
czy¢ termosonde.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrza¢ urzagdzenie.

. 2 . Poziom umieszczania potraw. Patrz
Maksymalna pojemnos¢ wneki komory Opis produktu.
wynosi 250 ml. Wneki komory nie nalezy

napetnia¢ podczas pieczenia lub gdy

O] >

Do pieczenia parowego nalezy napetni¢

urzgdzenie jest gorace.

Nacisngé ©) aby wigczy¢ urzadzenie.

wgtebienie woda.

& Potrawy

. s

Nacisnac b, 8 ][ 24 100 mi blacha

5. Nacisng¢ +ub— aby ustawi¢ @ Pizza do pieczenia ciasta wylozo-
temperature. na papierem do pieczenia

6. Nacisna¢ OK. A=) 2 blacha do piecze-

7. Aby wytwqrzyé wilgotnos¢, nalezy Kurczak nia ciasta, L 200 mi
nagrzewac wstepnie puste urzgdzenie & 1-1.5kg; Obroci¢ kurczaka po uptywie
przez 10 min. Swieze potowy czasu pieczenia, aby

8. Ostroznie otwiera¢ drzwi, aby uniknaé

poparzenia gorgcym i wilgotnym
powietrzem wydobywajgcym sie

uzyskac réwnomierne przy-
rumienienie.

Wolowina 2 (< 2 blacha do piecze-

z urzadzenia. Wtozy¢ jedzenie. 1-1.5Kg; nia ciasta
9. Po ugotowaniu odczeka¢, az urzadzenie grhg:’;‘a II:Ods_matZyé migso przez ktil-I
ostygnie. Usung¢ pozostatg wod ~ e Ka minut na rozgrzanej patel-
v ach 4 N watki ni. Umiesci¢ w urzadzeniu.

z wgtebienia za pomocg miekkiej
Sciereczki.
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Potrawy Ustawienie Wartos¢
¢ Filety = 3 naczynie zarood- 05  Stoper VI 7 Wyt
porne na ruszcie Jasnos$¢ wyswietla-
06 1-5
= Lasagna =P naczynie zaroodporne — — -
1-15kg naruszcie 07  Dzwieki przyciskow  Beep, Clic, None
Gtosnos¢ I 1-4
Quiche (=) 2 blacha do pieczenia na 08 osnosc sygnal
ruszcie 09 - -
. Lo E 2 blacha do pieczenia 1) 1R . Alarm, 2R
w  Ziemniaki cjasta 10 Termosonda - Alarm i stop
1kg Cate ziemniaki potozy¢ na —
blasze do pieczenia. 11 Przypomnler_ue” W, / Wyt.
- 0 czyszczeniu.
Zapiekan- [ 3 placha do pieczenia 12
o0 r:y‘c";"a ciasta wytozona papierem B B
do pieczenia ) nv:
1-15Kkg  Pokroié warzywa plasterki. | 13 Tryb demonstracyjny ogeakyWacyiny:
8 Babeczki =3 100- 150 mitaca Wersja oprogramo- -
g z na babeczki na ruszcie 14 wania Sprawdzanie
&2l 150 miblacha | 15 Jofzerd wszystkie 1) Nie
« Ciabatta do pieczenia ciasta wylozo-
> 0,8kg na papierem do pieczenia 1) tylko wybrane modele

Na biaty chleb potrzeba wie-
cej czasu.

5.6 Ustawienia &
Nacisngé @ aby wtaczy¢ urzgdzenie.

6.

Nacisngé ‘@’ aby uzyskac dostep do

ustawien.

Nacisng¢  lub ', aby zmieni¢
ustawienia. Nacisna¢ OK.

Nacisnaé¢ + lub —, aby dostosowac

wartosé.

Nacisngé OK aby potwierdzi¢ lub wyjsé
z trybu regulaciji.

Nacisnaé {0 aby wyj$¢ z ustawien.

Podmenu: Ustawienia

Ustawienie Wartos¢é
01  Czyszczenie gﬁ{;g;ﬁ:nie ka-
02  Aktualna godzina Zmien
03 kOaéwietlenie piekarni- WE. 7 Wyt
04  Szybkie nagrzewanie WHi. / Wyt.

10
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Ustawienia domys$ine zaczynaja sie od 02.
Uzyj ™ i Y do nawigacji.

5.7 Blokada ©

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest uzytkowa-
ne, panel sterowania blokuje sie, co zapew-
nia nieprzerwang kontynuacje gotowania przy
obecnych ustawieniach.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest wytgczone,
panel sterowania pozostaje zablokowany, co
zapobiega przypadkowemu wigczeniu urzg-
dzenia.

O . nacisngc i przytrzymac, aby wigczyc
lub wytaczy¢ funkcje.

®-3x miga, gdy wiaczona jest blokada.
5.8 Akcesoria

El Dostepne akcesoria w zalez-
. nosci od modelu. Skanujac
ot kod QR mozna sprawdzic,
¢ jak stosowac akcesoria do-
14-  starczone do urzadzenia. Ak-
g1 cesoria opcjonalne mozna
zamawia¢ oddzielnie. Wiecej
informacji mozna uzyska¢ u miejscowego do-
stawcy.



Wsuna¢ ruszt lub blache do pieczenia miedzy
prowadnice blach. Ruszt musi dotykac tylnej
czesci piekarnika, a nézki muszg by¢ skiero-
wane w doét. Niewielki wystep na gorze popra-
wia bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Krawedz wokét rusztu
zapobiega zsuwaniu sie z niego naczyn.

i%
=

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawic jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewnic sie,
ze jest on bezposrednio widoczny.

Pod blachg perforowang umiesci¢ dodatkowg

blache, aby zebrac¢ kapigce ptyny.

5.9 Termosonda

Mierzy temperature wewnagtrz potrawy.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. °C. temperatura piekarnika. Powinna byc¢
co najmniej 25°C wyzsza niz temperatura
termosondy.

. AR temperatura termosondy.

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature
piekarnika.

6. WSKAZOWKI | PORADY

6.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatura i czasy pieczenia podane w ta-
belach majg wytacznie charakter orientacyj-
ny. Zalezg one od przepisow oraz jakosci

i ilosci uzytych skfadnikéw. Jesli brakuje usta-
wien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢
ustawienia dla podobnej potrawy.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Symbole uzyte w tabelach:

§

Rodzaj potrawy

=
Funkcja gotowania
°C  Temperatura

2. Wiozy¢ koncowke termosondy w srodek
najgrubszej czesci miesa lub ryby. Gdy
przygotowuje sie zapiekanke nalezy
umiesci¢ koncéwke czujnika temperatury
doktadnie w $rodku, w statym sktadniku.
Upewni¢ sie, ze koncéwka nie dotyka dna
naczynia do pieczenia.

3. Wiozyc¢ wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz Opis

produktu. AR pojawia sie na
wyswietlaczu.

4. Nacisng¢ =+ lub — w celu ustawienia
temperatury termosondy. Nacisng¢ OK.

5. Gdy potrawa osiagnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Nacisngé dowolny symbol,
aby wytagczy¢ sygnat dzwigkowy.
Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.

W razie potrzeby wydtuzy¢ czas
pieczenia.

Mozna wybra¢ zgdang koncowg akcje termo-

sondy w podmenu: Ustawienia.

6. Wylgczy¢ urzadzenie.

7. Wyciggng¢ wtyczke termosondy
z gniazda i wyjaé potrawe z urzadzenia.

|E| Poziom umieszczania potraw

(D Czas pieczenia (min)

®  Informacje dodatkowe

6.2 Pieczenie konwekc. wilgotne

Aby uzyska¢ najlepsze efekty, nalezy prze-
strzegac zalecen z ponizszej tabeli.

&L, CcCH O ®
Slodkie butki, 16'szt. 180 2 20-30 1
Bulki, 9 szt. 180 2 30-40 1
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6.3 Informacja dla instytuciji

§5§ 0 .
= cH O ® wykonujacych testy
Eizza, mrozona, 0,35 220 2 10-15 2) | Testy zgodnie z norma IEC 60350-1.
g
= o,
Rolada biszkoptowa 170 2 25-35 1) = C O ®
Brownie 175 3 25-30 1) Mate ciastka, 20 sztuk na blasze
Suflet, 6 szt. 200 3 25-30 9 = 3 170 20-35 9
Biszkoptowy spéd tarty 180 2 15-25 4 ) 3 150-160 20-35 1)
tBiS__Zkopt krolowej Wik- 479 5 40.50 5) ) 2i4 150-160 20-35 1)
orlil
Gotowanaryba, 03kg 180 3 20-25 1 | _Szarlotka, 2 foremki @20 cm
- 2
Cata ryba, 0,2 kg 180 3 25-35 1) O 2 180 70-90 2
Filet rybny, 0,3 kg 180 3 25-30 6 ) 2 160 70-90 2
Mieso zwody 0,25kg 200 3 35-45 1) Bezttuszczowy biszkopt, foremka do ciasta
’ 26 cm
Szasziyk, 0,5 k 200 3 25-30 1
zaszy 9 B 2 170 40-50 23
Ciastka, 16 szt. 180 2 20-30 1
) 2 160 40-50 293
Makaroniki, 24 szt. 180 2 25-35 1)
) i - 2) 3)
Babeczki, 12 szt. 170 2 30-40 1 2i4 160 40-60
Ciasto pikantne, 180 2 25.30 1 Kruche ciasteczka
20 szt. @) 3 140-150 20-40 1
Kruche ciasteczka,
20 szt. 150 2 25-35 1) @ 204 140-150 25-45 1)
Tal’tletki, 8 szt. 170 2 20-30 M E] 3 140 - 150 25 -45 1)
‘Iféarzy""a' zwody, 0.4 4180 3 35.45 0 | Tosty
Omlet wegetarianski 200 3 25-30 6) O 4 maks. 1-5 23
Warzywa $rodziemno- 180 4 25-30 1) Sposo6b uzytkowania Blacha do pieczenia ciasta.

morskie, 0,7 kg

1) Uzy¢ blache do pieczenia ciasta lub gtebokg bla-
che

2) Uzy6 ruszt.

3) Umiesci¢ szesé ceramicznych kokilek na ruszcie
4 Uzy¢ formy do tarty na ruszcie

5) Uzy¢ naczynia do pieczenia na ruszcie

6) Uzy¢ blache do pieczenia pizzy na ruszcie

2) Sposob uzytkowania Ruszt.
3) Nagrzewa¢ wstepnie urzadzenie przez 10 minut.

7. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

7.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

» Stosowac $rodek czyszczacy
przeznaczony do powierzchni
metalowych.

12 POLSKI

*  Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi
wokoét obramowania komory.

* Aby usung¢ pozostatosci osadzonego
kamienia, zastosowac srodek



odkamieniajgcy w ptynie zalecany przez
producenta.

*  Wilgo¢ moze skraplac sie w urzadzeniu
lub na szklanych panelach drzwi. Aby
ograniczy¢ skraplanie, nalezy pozostawi¢
urzadzenie wtgczone na 10 minut przed
gotowaniem. Nie nalezy przechowywac
zywnosci w urzadzeniu dtuzej niz
20 minut.

» Nie my¢ akcesoriéw w zmywarce.

7.2 Wyjmowanie prowadnic blach

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.

2. Odciggna¢ przednig czes$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

3. Odciggna¢ tylng czes$¢ prowadnic blach
od bocznej scianki i wyjac je w catosci.

4. Z powrotem wstawi¢ prowadnice blach
w potozeniu poczgtkowym. Wykonaé

opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,
ich sworznie ustalajace musza by¢ skierowa-
ne do przodu.

7.3 Czyszczenie katalityczne

Wybrane powierzchnie komory pokryte sg

emalig katalityczng pochtaniajgcg tluszcz

podczas procesu czyszczenia katalitycznego.

Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej

nie maja wptywu na dziatanie funkgcji czy-

szczenia. Emalia katalityczna jest samoczy-

szczaca i nie nalezy jej czysci¢ szmatka.

1. Wylaczy¢ urzagdzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria.

3. Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng szybe
drzwi miekka $ciereczkg zwilzong cieptg
wodg z dodatkiem fagodnego detergentu.

4. Nacisngé @ aby wiaczy¢ urzgdzenie.
Nacisngé @

6. Nacisngé ™ lub  aby wybra¢ 01.
Nacisnaé OK.

Czas trwania: 1 godz

7. Gdy piekarnik ostygnie, oczysci¢ jego
poditoge wilgotng, miekkg szmatkg

7.4 Zdejmowanie i zakladanie drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby piekarnika mozna
wymontowac do czyszczenia. Nie uzywac
urzgdzenia bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnies$¢ i pociagna¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajgc drzwi do
siebie, wyjac¢ je z mocowania.

A —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg tkanina.

5. Chwycic¢ listwe drzwi A za gorng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

6. Pociggna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjac.

7. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciggna¢ je z prowadnicy.
Upewnic¢ sig, ze szyba catkowicie
wysunie sie z prowadnic.

8. Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.
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9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby

i drzwi piekarnika.
Umiesci¢ szyby z powrotem we wiasciwej ko-
lejnosci. Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku
szyby. Strefa drukowania B (jesli wystepuije)
musi by¢ zwrécona w strong wnetrza piekar-
nika. Jesli drzwi sg zainstalowane prawidto-
wo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac
klikniecie.

7.5 Wymiana zrédta swiatta

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i zaczekadé,
az ostygnie.

Wymieni¢ zarbwke na nowg, odporng na tem-
perature 300°C.

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.
2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zarowke.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym za-
kresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowaé
sie ze sprzedawca lub z autoryzowanym
punktem serwisowym. Szczegdty serwisowe
znajdujg sie na tabliczce znamionowej, umie-
szczonej na przedniej ramie. Jest widoczna
po otworzeniu drzwi. Nie nalezy usuwac tab-
liczki znamionowe;j.

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktore-
go nie uwzgledniono w tej tabeli, nalezy wytg-
czy¢ i ponownie wigczy¢ bezpiecznik domo-
wy, aby ponownie uruchomié urzadzenie. Je-
Sli kod btedu pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

Nie mozna wigczy¢ ani obstugiwac urza-
dzenia. - Urzgdzenie nie jest podtgczone do
zasilania elektrycznego lub jest podtgczone
nieprawidtowo.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

* Blokada jest wi.

» Uruchomiona jest funkcja samoczynnego
wytgczenia.

Lampa nie dziata. - Lampa jest przepalona.

Wymieni¢ lampe.

Lampa jest wytaczona. - Pieczenie kon-

wekc. wilgotne - jest aktywowany.

Termosonda nie dziata. - Wtyczka do Ter-
mosonda nie jest w petni wlozona do gniaz-
da.

Uszczelka drzwi jest uszkodzona. - Nie
uzywac urzadzenia. Skontaktowac sie z auto-
ryzowanym centrum serwisowym.
Wyswietlacz pokazuje "00:00". - Wystgpita
przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
dziny

9. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

9.1 Karta informacyjna produktu
i informacja o produkcie zgodnie
z rozporzadzeniem (UE) nr 65/2014
i rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014

Nazwa dostawcy AEG

Dane identyfika-

cyjne modelu MA5CB53XPT 949289508
Wskaznik efektywnosci 81.2

energetycznej

Klasa sprawnosci energe- A+
tycznej
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Zuzycie energii przy stan-
dardowym obcigzeniu, tryb
konwencjonalny

0.93 kWh/cykl

Zuzycie energii przy stan-
dardowym obcigzeniu, tryb
wymuszonej wentylacji

0.69 kWh/cykl

Liczba komor 1

Zrédta ciepta Elektrycznosé

Pojemnos¢ 721

o . Piekarnik do za-
Rodzaj piekarnika budowy
Masa 30.5 kg




Urzadzenie testowane zgodnie z: EN IEC
60350-1.

9.2 Wymagania informacyjne
zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr
2023/826

Zuzycie energii elektrycznej w trybie
czuwania 08w

Maksymalny czas potrzebny na auto-
matyczne przejscie urzgdzenia do 20 min
odpowiedniego trybu niskiego pobo-

ru mocy

Urzadzenie testowane zgodnie z: EN 50564.

9.3 Porady dotyczace oszczedzania

energii

* Podczas gotowania zamyka¢ drzwi
i unikac ich czestego otwierania.

» Dba¢, aby uszczelka drzwi byta czysta
i prawidtowo umieszczona.

» Uzywac metalowe lub ciemne naczynia,
ktore nie odbijajg Swiatta.

» Poming¢ podgrzewanie, chyba ze jest to
konieczne.

* Zminimalizowac¢ przerwy pomiedzy
pieczeniem réznych potraw.

» Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania
energii nalezy korzystac¢ z funkcji
termoobiegu (tylko wybrane modele).

»  Wykorzystac ciepto resztkowe, aby
utrzymac ciepto potrawy. Zmniejszy¢
temperature urzadzenia do minimum 3-10
min przed koncem gotowania.

10. OCHRONA SRODOWISKA

Segreguj materiaty oznaczone symbolem C)
Umies$¢ opakowanie w odpowiednich pojem-
nikach do recyklingu. Chroni¢ srodowisko
i zdrowie ludzi poprzez recykling odpadow
elektrycznych i elektronicznych. Nie wyrzucaj

Wytaczy¢ o$wietlenie podczas pieczenia,
jesli nie jest to konieczne. Patrz punkt
Ustawienia.

Pieczenie konwekc. wilgotne Funkcji tej
uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci
Zz wymogami rozporzadzen w zakresie
efektywnosci energetycznej i ekoprojektu
(zgodnie z EU 65/2014 i EU 66/2014).
Testy zgodnie z: IEC/EN 60350-1. Drzwi
piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie
funkcji nie byto zaktdcane, a piekarnik
dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczng. Podczas korzystania z tej
funkcji oSwietlenie automatycznie sie
wytacza. W niektérych modelach potrzeba
30 sek.
Ze wzgleddw bezpieczenstwa, jesli
funkcja gotowania jest aktywna i nie
zmieniono zadnych ustawien, urzadzenie
wytgczy sie automatycznie po uptywie
okreslonego czasu. Aby dtuzej korzystaé
z funkcji gotowania, nalezy ustawic czas
przygotowania potrawy. Funkcja
automatycznego wytgczania nie dziata,
gdy wigczone jest o$wietlenie, lub wraz

. (ONSTART

z funkcjg CanH .

- 12.5godz: 30-115 °C

— 8.5godz: 120-195 °C

— 5.5 godz: 200-245 °C

— 3 godz: 250 — maksimum °C

urzgdzen oznaczonych symbolem E do od-
padéw komunalnych. Nalezy oddac¢ produkt
do miejscowego zaktadu przetwarzania odpa-

doéw lub skontaktowac sie z miejscowym
urzedem miasta.

POLSKI
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