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Pomembna varnostna navodila

Pred uporabo aparata natan¢no preberite navodila za uporabo.

1. Shranite navodila, potrdilo o garanciji, potrdilo o placilu in po moZnosti tudi
embalazo.

2. Ohi§ja, ki vsebuje elektricne komponente in grelne elemente, ne potapljajte
v vodo in ga ne spirajte pod vodo.

3. Pazite, da v aparat ne pride voda ali druga tekocina, saj lahko to povzro€i
elektricni udar.

4. Sestavine za cvrtje vedno poloZite v koSaro, da ne pridejo v stik z grelnimi

elementi aparata.

Med delovanjem aparata ne pokrivajte odprtin za dovod in odvod zraka.

Posode ne napolnite z oljem, saj lahko to povzrodi nevarnost pozara.

Med delovanjem se ne dotikajte notranjosti aparata.

Preden prikljuCite aparat na elektricno omreZje, preverite, ali napetost,

navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega elektricnega omrezja.

9. Aparata ne uporabljajte, Ce je poSkodovan vtika¢, omrezni kabel ali sam
aparat.

10. PoSkodovan omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Hisense, Hisense
pooblas¢eni servis ali ustrezno usposobljeno osebje.

11. Otroci stari 8 let in veC ter osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzori¢nimi in
umskimi zmoznostmi ali s pomanjkljivim znanjem ter izkuSnjami lahko
uporabljajo ta aparat zgolj pod ustreznim nadzorom ali ¢e so prejele
ustrezna navodila glede varne uporabe aparata in e razumejo potencialne
nevarnosti, ki so povezane z uporabo aparata.

12. Otroke nadzoruijte pri uporabi aparata in pazite, da se z njim ne bodo igrali.

13. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati aparata, razen ¢e so stari 8 let in ve€ in
to po¢no pod nadzorom.

14. OmreZnega kabla ne hranite v blizini vro¢ih povrsin.

15. Aparata ne prikljucite in ga ne upravljajte z mokrimi rokami.

16. Aparat prikljuite samo v ozemljeno stensko vtiénico. Vtika mora biti
pravilno vstavljen v stensko vti¢nico.

17. Tega aparata ni mogoce upravljati z zunanjim ¢asovnikom ali lo€enim
sistemom za daljinsko upravljanje.

18. Aparata ne postavljajte na gorljive materiale, kot so prti in zavese, ali v
njihovo blizino.

19. Aparata ne postavljajte ob steno ali druge aparate. Za aparatom, ob
njegovih straneh in nad njim naj bo vsaj 10 cm prostora. Na aparat ne
postavljajte predmetov.



20. Aparat uporabljajte izkljuéno v namene, ki so opisani v tem priroCniku.

21. Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

22. Med cvrtjem z vro€im zrakom se skozi odprtine za odvod zraka odvaja
vroCa para. Pazite, da se z rokami in obrazom prevec ne priblizate pari in
odprtinam za odvod zraka. Na vroco paro in zrak bodite pozorni tudi, ko
posodo odstranjujete iz aparata.

23. Dostopne povrsine lahko med delovanjem postanejo vroce.

24. Ce aparat oddaja temen dim, ga takoj izkljucite. Preden posodo odstranite
iz aparata, poCakajte, da preneha oddajati dim.

25. Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.

26. Aparat je namenjen izklju¢no obicajni uporabi v gospodinjstvu. Ni
namenjen uporabi v okoljih, kot so ¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah,
kmetijah in drugih delovnih okoljih. Namenjen ni niti za uporabo s strani
gostov v hotelih, motelih, gostiscih in drugih namestitvenih objektih.

27. Ce se aparat uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma
polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Hisense pa ne prevzema
nikakrSne odgovornosti za morebitno povzroceno Skodo.

28. Za pregled ali popravilo aparata se obrnite na Hisense pooblasceni servis.

29. Aparata ne poskusajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili
garancijo.

30. Po uporabi aparat vedno izklopite iz omreZne vtiénice.

31. Preden aparat primete ali oCistite, naj se ohlaja priblizno 30 minut.

32. Poskrbite, da bo hrana, ki jo pripravljate v tem aparatu, zlatorumeno
zapecena in da ne bo temne ali rjave barve. Odstranite osmojene ostanke
hrane. Surovega krompirja ne cvrite pri temperaturi nad 180 °C (da
zmanjSate proizvajanje akrilamidov).

Ta oprema je oznacena v skladu z evropsko smernico 2012/19/EU o odpadhni elektri¢ni in
elektronski opremi (waste electrical and electronic equipment — WEEE). Smernica opredeljuje
zahteve za zbiranje in ravnanje z odpadno elektri¢no in elektronsko opremo, ki veljajo v celotni
Evropski Uniji.




Elektriéni prikljucek:

Aparat je lahko priklju€en samo na pravilno namesceno vti¢nico 220-240 V ~ 50-60 Hz.

Splosni opis

1. Posoda za cvrtje
2. ReSetka za cvrtje
3.  Aparat




Pred prvo uporabo

1. Odstranite ves embalazni material.

2. Odstranite vse nalepke z aparata.

3. Polico in posodo za cvrtje temeljito ocistite z vro€o vodo, detergentom za roéno pomivanje posode
in neabrazivno gobico.

4. ObriSite notranje in zunanje povrsine aparata z vlazno krpo.

Ta cvrtnik deluje brez olja; za cvrtje uporablja vro€i zrak. Ne napolnite posode za cvrtje z oljem ali
masc¢obo za cvrije.

Opomba: Med prvim segrevanjem cvrtnika lahko ta oddaja nekaj dima in neprijetnega vonja. To je
obi¢ajno pri mnogih aparatih, ki se segrevajo. To ne vpliva na varnost vasega aparata.

Priprava aparata za uporabo

1. Aparat postavite na stabilno vodoravno in ravno povrsino.
Ne postavljajte aparata povrsine, ki niso odporne proti visokim temperaturam.
2. Polozite reSetko v posodo za cvrtje.

Ne napolnite posode za cvrtje z oljem ali drugo tekoéino.
Ne polagajte nicesar na aparat, saj lahko tako ovirate zracni tok okoli aparata, to pa vpliva na
rezultate cvrtja z vro€im zrakom.

Uporaba aparata

1. Priklju€ite omrezni vti€¢ v ozemljeno stensko vti¢nico.

2. Previdno izvlecite lonec iz cvrtnika.

3. Sestavine polozite na resetko.

4. Polozite lonec nazaj v cvrtnik.

Nikoli ne uporabljajte lonca brez reSetke za cvrtje.

Pozor: Med uporabo ali $e nekaj €asa po uporabi se ne dotikajte lonca, saj je lahko zelo vro€. Lonec
drzite samo za roCaj.

5. Dolocite potreben ¢as priprave za ustrezno vrsto Zivila (glejte razdelek "Nastavitve" v tem poglavju).
6. Ko zasliSite zvok, je nastavljeni ¢as priprave potekel. Vzemite lonec iz naprave.

Nasvet: Temperaturo ali ¢as lahko med uporabo prilagodite glede na svoje Zelje.

7. Preverite, ali je hrana pripravljena.

Ce hrana $e ni pripravljena, preprosto poloZite lonec nazaj v napravo in na dasovniku dodaijte nekaj
minut.

8. Ce Zelite odstraniti hrano, vzemite lonec iz cvrtnika in ga poloZite na stojalo.

Lonca ne obracajte na glavo, saj bo na sestavine izteklo odve¢no olje, ki se je nabralo na dnu lonca.
Tako lonec kot hrana bosta vro¢a. Odvisno od vrste hrane lahko iz cvrtnika uhaja para.

9. Za prenos hrane na kroznik uporabite ustrezne pripomocke.

10. Ko je jed kuhana, je cvrtnik takoj pripravljen za pripravo druge jedi.
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Upravljalna plo

Tipka Q - Tipka za vklop

Ko sta posoda za cvrtje in navadna posoda pravilno namesc&eni v ohisju, se prizge lu€ka za napajanje.
Pritisnite na lu€ko in cvrtnik bo preSel v stanje pripravljenosti. Prikaze se Stevilka 1/2. Izberite navadno
posodo (1 ali 2) in

>|lo

pritisnite tipko . Cvrtnik bo preSel na privzeti postopek kuhanja (Krompircek).

Pritisnite in zadrzite tipko O , da med kuhanjem izklopite celotno napravo in hkrati zaustavite motor.

a
Opomba: med kuhanjem se lahko dotaknete tipke Dl za premor/zacetek kuhanja.

Tipka 1 - Tipka za zgornjo posodo

1

Dotaknite se tipke . Prizgejo se vse ikone. Privzeta temperatura 200 °C in ¢as 15 minut bosta

izmenicno utripala. Na zaslonu utripa digitalna vrstica, ki ustreza posodi 1 . Na zaslonu se izmeni¢no
prikazujeta tudi privzeta temperatura in ¢as programa Krompir€ek. Ko utripa temperatura, indikator
temperature °C vedno ostane vklopljen. Ko utripa €as, indikator ¢asa "min" vedno ostane vklopljen. S

1

pritiskom na tipko lahko preklicete nastavitev posode 1. Cvrtnik bo nato presel v stanje

pripravljenosti.

Tipka 2 - Tipka za spodnjo posodo
Dotaknite se tipke 2 . Prizgejo se vse ikone. Privzeta temperatura 200 °C in €as 15 minut bosta

izmenicno utripala. Na zaslonu utripa digitalna vrstica, ki ustreza posodi 2 . Na zaslonu se izmeni¢no
prikazujeta tudi privzeta temperatura in ¢as programa Krompir€ek. Ko utripa temperatura, indikator
temperature °C vedno ostane vklopljen. Ko utripa €as, indikator ¢asa "min" vedno ostane vklopljen. S

2

pritiskom na tipko lahko preklicete nastavitev posode 2. Cvrtnik bo nato presel v stanje

pripravljenosti.

Tipki /\ in v - Tipki za nadzor ¢asa in temperature

Tipki vam omogoéata zvi$anje ali znizanje temperature kuhanja po 5 °C. Ce tipko pridrzite, lahko hitro
spremenite temperaturo. Obmocje nastavitve temperature: 80 °C — 200 °C. Enako storite za
podaljSanje ali skrajSanje ¢asa kuhanja. Z vsakim pritiskom na eno od tipk spremenite ¢as za eno
minuto. Ce tipko pridrZite, lahko hitro spremenite ¢as. Obmogje nastavitve &asa: 1 min - 60 min (1 min
- 6 h za SusSenje).



©
Tipka - Tipka za opomnik za obrac¢anje hrane

©
Izberite posodo 1 ali 2 in se dotaknite tipke .
(Nasveti: opomnika za obracanje hrane ni mogoce nastaviti, Ce je ¢as kuhanja krajsi od 5 minut).
Ko je polovica nastavljenega ¢asa potekla, se 5-krat oglasi zvo&ni opomnik.

[N
Tipka vl - Tipka za soc¢asen zakljuéek kuhanja
Z dotikom na to tipko lahko hkrati nastavite dve razli¢ni nastavitvi posode z razli¢nimi ¢asi ali recepti.

2% &
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Fries

Tipka
Ikona recepta, ki jo lahko izberete neposredno.

Opozorilo o odstranjeni posodi za cvrtje

Ce ste med kuhanjem posodo odstranili, se na zaslonu prikaze simbol "OPEN". Grelec in motor se
bosta ustavila. Ko posodo ponovno vstavite, se bo delovanje naprave nadaljevalo v skladu s prej$njo
nastavitvijo.

Ko posodo za cvrtje odstranite v stanju pripravljenosti, se na zaslonu prikaze simbol "OPEN". V tem
Gasu ne morete uporabljati obeh posod.

Zacasna zaustavitev zgornje in spodnje posode
O
Ko kuhate z obema posodama, enkrat pritisnite tipko D| . Obe posodi bosta hkrati presli v nac¢in
premora, ikone na upravljalni plos¢i pa bodo utripale. Ponovno pritisnite tipko D|
bosta nadaljevali z delom.

Ko sta obe posodi zaustavljeni hkrati in 5 minut niste pritisnili nobenega gumba, bo cvrtnik samodejno
presel v stanje pripravljenosti.
Dlo

Med kuhanjem enkrat nezno pritisnite tipko . Tako zgornja kot spodnja posoda bosta hkrati
presli v nadin premora. Ce morate kaj prilagoditi, izberite katero koli posodo in nato nastavite

o .
. Obe posodi

O
recept/temperaturo/ ¢as glede na potrebe. Ko kon¢ate, enkrat pritisnite tipko D| , da nadaljujete s
kuhanjem.

Zaustavitev zgornje in spodnje posode

Med kuhanjem za 2 sekundi pritisnite tipko za vklop U . Obe posodi bosta hkrati prenehali delovati
in na zaslonu se bo prikazal simbol "OFF". Po hitrem pisku bo naprava presla v stanje pripravljenosti.
Ce med so&asno uporabo zgornje in spodnje posode ne pritisnete nobene tipke, se bosta segrevanje
in motor po preteku prikazanega ¢asa ustavila, na zaslonu pa se bo prikazal simbol "OFF". Po 5 piskih
se zaslon izklopi in naprava se vrne v stanje pripravljenosti.

Ce zelite izklopiti eno posodo, najprej pritisnite 1 ali 2 in nato za 2 sekundi pritisnite tipko za vklop

I
O . Izbrana posoda bo prenehala delovati in na ustreznem zaslonu se bo prikazal simbol "OFF". Po
hitrem pisku se bo naprava vrnila v stanje pripravljenosti. Na tej tocki se stanje naprave spremeni v
nacin delovanja z eno posodo.



Funkcija so¢asnega zakljucka

Ta funkcija se lahko uporablja le, ¢e sta med kuhanjem z obema posodama izbrana dva recepta z
drugacéno nastavitvijo ¢asa in sta obe indikatorski lu¢ki prizgani hkrati. Zaslon bo utripal, ko izberete to
funkcijo.

JEN
Po izbiri menija pritisnite tipko za so€asen zaklju€ek kuhanja 7

pritisnite tipko D| o . Naprava bo zacela delovati. Najprej se bo zagnala posoda z daljSim ¢asom
kuhanja, na zaslonu druge posode bo prikazano "HOLD". Po preteku dodatnega ¢asa bo zacela
delovati Se druga posoda. Med tem postopkom tipka za so¢asen zakljuc¢ek kuhanja ostane vklopljena.
Ce katero koli posodo med sogasnim delovanjem zagasno ustavite in druga posoda $e naprej deluje,
se funkcija soCasnega zaklju€ka prekine in indikator za so¢asen zakljucek kuhanja se izklopi.

. Funkcija se prizge. Ponovno

Nastavitve

S pomocjo spodnje tabele boste laze izbrali osnovne nastavitve za svoje sestavine.

Opomba: Upostevajte, da so naveden nastavitve samo okvirne. Ker se sestavine razlikujejo po izvoru,
velikosti, obliki in blagovni znamki oz. proizvajalcu, ne moremo z gotovostjo navesti najboljsih
nastavitev za vaSe sestavine.

Ker tehnologija hitrega kroZenja zraka nemudoma segreje zrak v notranjosti aparata, s tem, ko za
kratek ¢as vzamete posodo za cvrtje iz aparata med delovanjem, ne prekinete oz. ovirate postopka.

Nasveti:

1. ManjSe sestavine obi€ajno terjajo nekoliko krajsi ¢as priprave, kot e so kosi hrane vedji.

2. Za vegjo koli¢ino sestavin je potreben le malenkost daljSi ¢as priprave, za manjSo koli¢ino
sestavin pa je malenkost krajsi.

3. Ce cvrete manj$e kose hrane in jih na polovici cvrtja pretresete, s tem optimizirate konéni rezultat

in preprecite, da bi bila hrana neenakomerno ocvrta.

Svezemu krompirju dodajte majhno koli¢ino olja, da bi bolj hrustljav. Olje dodajte tik pred

zacetkom cvrtja v cvrtniku na vroci zrak.

V cvrtniku na vroci zrak ne pripravljajte sestavin, ki so zelo mastne, na primer klobas.

Prigrizke, ki so namenjeni pripravi v pecici, lahko pripravite tudi v cvrtniku na vrogi zrak.

Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega ocvrtega krompircka je 400 gramov.

Za hitro in preprosto pripravo polnjenih prigrizkov uporabite Ze pripravljeno testo. Za ze

pripravljeno testo tudi zadostuje kraj$i ¢as priprave kot za sveze doma pripravljeno testo.

Ce Zelite speéi biskvitno testo ali pito ali &e Zelite cvreti ob&utljive sestavine ali polnjene jedi,

postavite peka¢ v posodo cvrtnika.

»
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Meni Referencéna terzmézrztira Cas Pretresite
teza (g) r()"C) (min) hrano
Ocvrt 400 200 25 1-2
krompiréek
Steak 300 200 15 | Qornie
rano
Zar 700 200 40 | Qomite
rano
Kozice 400 180 15 1-2
Pica 300 180 10 /
Susenje 250 40 6 h /
Orescki 400 160 10 1-2

Opomba 1: Dodajte 3 minute asu priprave, e pri€nete s cvrtjem, ko je cvrtnik Se vedno hladen.
Naprava lahko med prvo uporabo oddaja nekaj dima in vonja, kar je normalen pojav.

Ciséenje

Po vsaki uporabi ocistite aparat.

Za ¢iSCenje posode za cvrtje in reSetke ne uporabljajte kovinskih kuhinjskih pripomockov ali grobih
(abrazivnih) Cistil, saj lahko z njimi poskodujete prevleko proti sprijemanju.

1.

2.
3

Pred cCi¢enjem aparata izvlecite vtikac iz vti€nice in poCakajte, da se ohladi.

Opomba: Ce odstranite posodo, se bo cvrtnik prej ohladil.

Obrisite zunanje povrSine aparata z vlazno krpo.

Posodi za cvrtje ocistite z vroco vodo, detergentom za roéno pomivanje posode in neabrazivno
gobico.

Morebitno preostalo mascobo lahko odstranite tudi s teko€ino za razmas$cevanje.

Nasvet: Ce se ostanki hrane oprimejo reSetke ali dna posode za cvrtje, napolnite posodo za
cvrtje z vro€o vodo in nekaj detergenta. ReSetko polozite v posodo in pustite, da se namaka
priblizno 10 minut.

Notranjost aparata ocistite z vro€o vodo in neabrazivno gobico.

Grelo ocistite tako, da s krtaCo odstranite morebitne ostanke hrane.

Odpravljanje tezav

Tezava oz. motnja Mozen vzrok Resitev

Aparat ne deluje.

Aparat ni  prikljuéen na | Vstavite omrezni vtika¢ v ozemljeno
elektriéno omrezje. stensko vti¢nico.

Sestavine po cvrtju Se
niso pecene. Temperatura je prenizka. Ustrezno prilagodite temperaturo.

Napolnite posodo za cvrtie s
priporo¢eno koli¢ino sestavin (in
sestavinami priporogljive velikosti).

Prevelika koli¢ina sestavin ali
preveliki kosi.

Nastavite ustrezno daljSi Cas

Aparat ni bil predhodno ogret. priprave.




Sestavine so ocvrte
neenakomerno.

Nekatere vrste sestavin je treba
na polovici priprave pretresti.

Sestavine, ki lezijo na ali ez druge
sestavine (npr. krompir€ek) je treba
na polovici priprave pretresti.

Ocuvrti prigrizki niso
hrustljavi.

Uporabite  prigrizke, ki so
primerni za  uporabo v
obi¢ajnem cvrtniku.

Uporabite prigrizke, ki so primerni za
pripravo v pecici, ali s pomocjo Copica
narahlo premazite sestavine z oljem.

Posode ni mogoce
pravilno vstaviti nazaj v
aparat.

V posodi je prevec¢ sestavin.

Ne napolnite posode ¢ez oznako
MAX.

Posoda ni pravilno vstavljena v
aparat.

Potisnite posodo navzdol v aparat,
dokler ne zasliSite klika.

Iz aparata prihaja beli
dim.

V posodi so mastne sestavine.

Ko cvrete mastne sestavine, v posodo
za cvrije steCe vecja koli¢ina olja. Olje
oddaja beli dim in posoda se lahko
segreje bolj kot obi€ajno. To ne vpliva
na aparat ali na konéni rezultat.

Po zadnji uporabi niste ocistili
posode za cvrtje.

Beli dim povzro¢a mast, ki se segreva
v posodi za cvrtje. Po vsaki uporabi
temeljito oCistite posodo za cvrtje.

Svezi krompircek je
neenakomerno ocvrt.

Niste uporabili
krompirja.

prave vrste

Uporabite svezi krompir in se
prepricajte, da ta med cvrtjem ostane
Cvrst.

Pred cvrtiem niste ustrezno
sprali narezanega krompirja.

Sperite  narezani  krompir, da
odstranite $krob z njegove povrSine.

Svezi ocvrt krompiréek
ni hrustljav.

Hrustljavost  krompiréka je
odvisna od koli¢éine olja in
vsebnosti vode v krompirju.

Pred cvrtiem temeljito posusite
narezani krompir.

Za bolj hrustljav krompiréek narezite
krompir na tanjSe pali€ice.

Za bolj hrustljav krompiréek ga (s
pomocjo Copic¢a) premazite z majhno
koli€ino olja.

OKOLJE

Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne zavrzite skupaj z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki, temve¢ ga
odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi okolja.

GARANCIJA IN SERVIS

Za informacije ali v primeru teZav se obrnite na Hisense center za pomo¢ uporabnikom v svoji drZavi
(telefonsko Stevilko najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi takSnega centra ni, se
obrnite na lokalnega Hisense prodajalca ali Hisense oddelek za male gospodinjske aparate.

Hisense

VAM ZELI OBILO ZADOVOLJSTVA PRI UPORABI VASEGA APARATA!

Samo za osebno uporabo!

Pridrzujemo si pravico do sprememb!

10




Vazne sigurnosne predostroznosti

Prije pocetka uporabe uredaja detaljno se upoznajte s korisnickim priruénikom.
1. SaCuvajte upute za uporabu, potvrdu o garanciji, potvrdu o placanju, i po
mogucénosti ambalazu uredaja.
2. Kucista koja sadrze elektricne komponente i grijace elemente, nemojte
uranjati u vodu, i nemoijte ih ispirati pod mlazom tekuce vode.
3. Pazite da u uredaj ne dopre voda ili neka druga tekucina, jer to moze
prouzroditi elektriéni udar.
4. Sastojke za przenje uvijek sloZite u koSaru tako da ne dodu u dodir s grija¢im
elementima.
Tijekom rada uredaja nemojte prekrivati otvore za dovod i odvod zraka.
Posudu nemojte napuniti uljem, jer to moZe privesti do opasnosti od poZara.
Tijekom rada nemojte dodirivati unutradnjost uredaja.
Prije prikljuéenja uredaja na elektriCnu instalaciju, provjerite dali napon
uredaja naveden na postolju odgovara naponu vase kuéne elektriCne
instalacije, odnosno lokalne elektricne mreze.
9. Uredaj ne smijete koristiti ukoliko utvrdite da je oSteCen prikljuéni kabel,
njegov utika¢, ili sam ureda.
10. OStecen prikljuéni kabel smije zamijeniti iskljuCivo proizvoda¢, njegov
ovlasteni servis, ili neka druga odgovarajuce struéno osposobljena osoba.
11. Djeca starija od osam godina, te osobe smanjenih fizickih, osjetilnih ili
mentalnih sposobnosti, ili osobe s nedostatkom iskustava i znanja u
rukovaniju uredajem, smiju koristiti ovaj uredaj isklju¢ivo pod odgovaraju¢im
nadzorom osoba, odgovornih za njihovu sigurnost, i ako su dobile
odgovarajuce upute u vezi sa sigurnom uporabom uredaja, i ako razumiju
opasnosti povezane s koristenjem uredaja
12. Djeca neka budu stalno pod vasim nadzorom i nemojte im dozvoliti da
koriste uredaj kao igracku.
13. Takoder nemojte dozvoliti da djeca sudjeluju u €iS¢enju i odrzavaniju uredaja,
osim ako su starija od 8 godina i ako su pod odgovaraju¢im nadzorom.
14. PrikljuCni kabel nemojte drzati u blizini vruéih povrsina.
15. Mokrim rukama nemojte rukovati tipkama na ploéi za upravijanje niti
prikljuivati uredaj na elektriCnu energiju.
16. Uredaj prikljucite samo u pravilno uzemljenu zidnu uti¢nicu. UtikaC mora biti
pravilno uklju¢en u zidnu uti€nicu.
17. Ovim uredajem nije moguce upravljati vanjskim vremenskim prekida¢ima
(timer) ili odvojenim sustavima za daljinsko upravljanje.
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20.

21.
22.

23.
24.

25.
26.

27.

28.
29.
30.
31.

32.

Uredaj nemojte postavljati na ili u blizinu zapaljivih materijala, kao Sto su
stolnjaci, zavjese, i sl.

Uredaj takoder nemojte postavljati uza zid ili uz druge uredaje. Iza uredaja,
uz bocne stranice, i iznad njega, neka bude barem 10 cm prostora. Na
uredaj ne smijete stavljati nikakve predmete.

Uredaj Kkoristite isklju¢ivo za one namjene koje su opisane u ovom
korisni¢kom prirucniku.

Uredaj nemojte ostaviti da radi bez nadzora.

Tijekom przenja vru¢im zrakom, kroz otvore za odvod zraka izlazi vru¢a
para. Pazite da se rukama ili obrazom ne pribliZite previSe toj pari odnosno
otvorima za odvod zraka. Na vrucu paru i na vru¢ zrak obratite paznju i kada
posudu vadite iz uredaja.

Dostupne povrSine mogu tijekom rada uredaja postati vrlo vruce.

Ako iz uredaja pocne izlaziti tamni dim, smjesta ga iskljucite. Prije nego Sto
izvadite posudu iz uredaja priCekajte da se prestane dimiti.

Uredaj postavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu podlogu.

Uredaj je namijenjen iskljuCivo za uobiCajenu uporabu u kucanstvu i nije
namijenjen za uporabu u okruzenjima kao Sto su ¢ajne kuhinje u trgovinama,
uredima, farmama, i u drugim radnim okolinama. Uredaj takoder nije
namijenjen za uporabu od strane gostiju u hotelima, motelima, svratistima, i
u drugim smjestajnim objektima.

Ukoliko se uredaj koristi nepravilno, ili ga se koristi u profesionalne odnosno
polu-profesionalne svrhe, ili ako se ga koristi na nacin koji nije u skladu s
uputama za uporabu, garancija postaje niStavna, a Hisense ne preuzima
nikakvu odgovornost za mozebitnu prouzroCenu Stetu.

Za pregled ili popravak uredaja obratite se oviastenom servisu Hisense.
Uredaj nemojte pokuSavati popravljati sami, jer ¢ete time ponistiti garanciju.
Nakon uporabe prikljucni kabel uredaja uvijek iskljucite iz zidne utiCnice.
Prije nego Sto uredaj uhvatite ili poCnete Cistiti, ostavite ga da se ohladi
priblizno 30 minuta.

Pobrinite se da hrana koju spremate u ovom uredaju bude zlatno-Zuto
zapecCena, a ne da potamni ili da bude smede boje. Zagorjele ostatke hrane
odstranite. Sirovi krumpir nemojte prziti na temperaturi koja premasuje
180 °C (time smanjujete proizvodnju akrilamida).

Ova oprema oznacena je sukladno europskoj Direktivi 2012/19/EU u vezi otpadne elektricne i
elektronske opreme (Waste Electrical and Electronic Equipment - engl. skracenica WEEE). Te
smjernice opredjeljuju zahtjeve koji se primjenjuju u ¢itavoj Europskoj Uniji za zbrinjavanje i
reciklazu otpadne elektri¢ne i elektronske opreme.
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Prikljuéenje na elektri€nu energiju:

Uredaj smije biti priklju¢en samo na pravilno montiranu uti¢nicu 220-240 V ~ 50-60 Hz.
Opéi opis

1. Lonac za przenje
2. ReSetka za przenje
3. Uredaj

Prije prve uporabe

1. Uklonite svu ambalazu.

2. Uklonite sve naljepnice ili oznake s uredaja.

3. Temeljito ocistite nosac i lonac toplom vodom, malo tekuéine za pranje i neabrazivhom spuzvom.
4. ObriSite unutrasnjost i vanjsku stranu uredaja vlaznom krpom.

Ovo je friteza bez ulja koja radi na vru¢em zraku. Nemoijte puniti lonac uljem ili masnoéom za przenje.

Obavijest: kada se vasa friteza zagrije po prvi put, moze ispustiti blagi dim ili miris. To je normalno kod
mnogih uredaja za grijanje. To ne utjeCe na sigurnost vaseg uredaja.
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Priprema uredaja za uporabu

1. Postavite uredaj na stabilnu, vodoravnu i ravnomjernu povrsinu.
Uredaj nemoijte stavljati na povrsinu koja nije otporna na toplinu.
2. Postavite reSetku za przenje u lonac

Nemojte puniti lonac uljem ili bilo kojom drugom tekuc¢inom.
Nemojte stavljati niSta na vrh uredaja jer to moze ometati protok zraka i utjecati na rezultat
przenja vruéim zrakom.

Rukovanje uredajem

1. Spojite utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

2. Pazljivo izvucite posudu iz friteze.

3. Stavite sastojke na reSetku.

4. Vratite posudu u fritezu.

Nikada nemoijte upotrebljavati posudu bez reSetke za przenje u njoj.

Oprez: Ne dodirujte posudu tijekom uporabe ili neko vrijeme nakon toga, jer moze biti vrlo vruéa.
Drzite posudu samo za rucku.

5. Odredite potrebno vrijeme pripreme za odgovarajucu vrstu hrane (pogledajte odjeljak "Postavke" u
ovom poglavlju).

6. Kad Cujete zvucni signal, isteklo je podeseno vrijeme pripreme. Izvucite posudu iz uredaja.

Savjet: Mozete podesiti temperaturu ili vrijeme tijekom uporabe prema vlastitim Zeljama.

7. Provijerite je li hrana gotova.

Ako hrana jo$ nije gotova, jednostavno vratite posudu u uredaj i podesite tajmer na nekoliko dodatnih
minuta.

8. Da biste izvadili hranu, izvucite posudu iz friteze i stavite je na podmetac.

Nemojte okretati posudu naopako jer ¢e viSak ulja koji se skupio na dnu posude procuriti na sastojke.
| posuda i hrana bit ¢e vruéi. Ovisno o vrsti hrane u fritezi, moze doéi do ispustanja pare.

9. Upotrijebite odgovarajuci pribor za vadenje hrane na tanjur.

10. Nakon $to se hrana skuha, friteza ¢e odmah biti spremna za pripremu druge ture.
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Upute za upravljacku plo¢u

L -
# [ T Yy

- !

Fries rill shrimps

I
Tipka O - Tipka za ukljuéivanje
Nakon $to su koSara i posuda pravilno postavljeni u glavno kuéiste, upalit ¢e se svjetlo za napajanje.
Pritisnite i friteza ce prijeci u stanje pripravnosti. Ukljucit ¢e se broj 1/2. Odaberite posudu (1li 2) i

>lo

pritisnite tipku . Friteza ¢e u¢i u zadani postupak przenja (krumpirici).
Dugo pritisnite tipku O za iskljucivanje cijelog uredaja tijekom przenja i istodobno zaustavljanje
motora.

>lo

Napomena: Tijekom przenja mozete dodirnuti tipku za pauzu/pocetak przenja

Tipka 1 - Tipka za gornju posudu
1

Dodirnite tipku . Ukljucit ¢e se sve ikone. Treperit ¢e zadana temperatura od 200 °C i vrijeme od

15 minuta. Na zaslonu ¢e treperiti digitalna cijev koja odgovara posudi 1 . Na zaslonu ¢e se takoder
naizmjenicno prikazivati zadana temperatura i vrijeme programa za Krumpirice. Kad temperatura
treperi, indikator temperature °C uvijek ¢e ostati uklju¢en. Kad vrijeme treperi, ikona indikatora

1

vremena "min" uvijek ¢e ostati uklju¢ena. Pritiskom tipke
Friteza ¢e tada prijeéi u stanje pripravnosti.

mozete ponistiti postavku posude 1.

Tipka 2 - Tipka za donju posudu
Dodirnite tipku 2 . UKljucit ce se sve ikone. Treperit ¢e zadana temperatura od 200 °C i vrijeme od 15

minuta. Na zaslonu ¢€e treperiti digitalna cijev koja odgovara posudi 2 . Na zaslonu ¢e se takoder
naizmjenicno prikazivati zadana temperatura i vrijeme programa za Krumpirice. Kad temperatura
treperi, ikona temperature °C uvijek ¢e ostati uklju€ena. Kad vrijeme treperi, ikona indikatora vremena

2

"min" uvijek ée ostati uklju¢ena. Pritiskom tipke mozete ponistiti postavku posude 2. Friteza ¢e

tada prijeci u stanje pripravnosti.

Tipke /\ i v - Tipke za kontrolu vremena i temperature

Ove tipke omoguéuju vam da povecate ili smanijite temperaturu przenja za 5 °C odjednom.
Zadrzavanjem tipke brzo ¢ete promijeniti temperaturu. Raspon regulacije temperature: 80 °C — 200 °C.
Kako biste povecali ili smanijili vrijeme przenja, Koristite isti nacin. Svakim pritiskom jedne od tipki
vrijeme ¢e se podesiti za jednu minutu. Zadrzavanjem tipke brzo ¢ete promijeniti vrijeme. Raspon
regulacije vremena:1 min - 60 min (1 m - 6 h za suho).
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P
Tipka @ - Tipka za podsjetnik na okretanje ili protresanje

©
Odaberite posudu 1 ili 2 i dodirnite tipku .
(Savijeti: Funkcija podsjetnika na okretanje ili protresanje ne moze se podesiti ako je vrijeme przenja
krace od 5 minuta).
Kad podeseno vrijeme istekne dopola, zvucni ¢e se podsjetnik oglasiti 5 puta.

N
Tipka ‘ - Tipka za zavr$etak sinkroniziranog przenja

Dodirom ove tipke, dvije postavke posude s razli¢itim vremenom ili receptima mogu se podesiti da
zavrse u isto vrijeme.

Tipka
Ikona recepta, koja se moze odabrati izravno.

Uklonjena koSara za przenje

Ako se koSara izvuce tijekom przenja, na zaslonu ¢e se prikazati simbol "OTVORENO". | grija¢ i motor
¢e se zaustaviti. Uredaj ¢e nastaviti s radom prema prethodnim postavkama nakon $to se koSara
ponovno umetne.

Kad se kosara za przenje izvu€e u stanju pripravnosti, na zaslonu ¢e se prikazati "OTVORENQO". U
tom trenutku ne mozete koristiti obje posude.

Pauziranje gornje i donje posude

Dlo

Kad przite u obje posude, jednom lagano pritisnite tipku . Obje posude bit ¢e u stanju pauze

(m]
istodobno i treperit ¢e ikone na upravljackoj ploci. Ponovno pritisnite tipku Dl
nastavit ¢e raditi.

Kada se obje posude istovremeno zaustave i nema rada 5 minuta, friteza ¢e automatski u¢i u stanje

pripravnosti.

O
Tijekom przenja jednom lagano pritisnite tipku q . I gornja i donja posuda bit ée pauzirane u isto
vrijeme. Ako trebate nesto podesiti, odaberite bilo koju posudu, a zatim podesite recept/ temperaturu/

. Obje posude

O
vrijeme prema vasim potrebama. Kad zavrSite, jednom lagano pritisnite D| tipku za nastavak
przenja.

Zaustavljanje gornje i donje posude

I
Tijekom prZenja dugo pritisnite tipku U za ukljucivanje na 2 sekunde. Obje posude prestat ¢e raditi
u isto vrijeme, a na zaslonu ¢e se prikazati "ISKLJUCENQ". Nakon kratkog zvuénog signala, uredaj ¢e
prijeéi u stanje pripravnosti.
Ako tijekom istodobne uporabe gornje i donje posude nema rada, zagrijavanje i motor ¢e se zaustaviti
nakon zavréetka prikazanog vremena, a na zaslonu ée se prikazati "ISKLJUCENO". Nakon 5 zvuénih
signala, zaslon ¢e se iskljuciti i uredaj Ce se vratiti u stanje pripravnosti.
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I
Ako Zelite iskljuciti jednu posudu, prvo pritisnite 1 ili 2, a zatim dugo pritisnite tipku U za
uklju€ivanje na 2 sekunde. Odabrana ¢e posuda prestati raditi, a na odgovaraju¢em zaslonu prikazat
¢ée se "ISKLJUCENO". Nakon kratkog zvu&nog signala, vratit ¢e se u stanje pripravnosti. U ovom
trenutku, friteza prelazi u nacin rada s jednom posudom.

Funkcija istovremenog zavrSetka

Ova funkcija moze se koristiti samo kada su odabrana dva recepta s razli¢itim postavkama vremena
tijekom przenja u obje posude i oba indikatorska svjetla su uklju¢ena istovremeno. Zaslon ce treperiti
kad je odabrana ova funkcija.

=N

Nakon odabira izbornika, pritisnite tipku za zavrSetak sinkroniziranog przenja A Ukljucit ce se
O

funkcija. Ponovno pritisnite tipku D| . Uredaj ¢e poceti raditi. U ovom trenutku posuda s duljim

vremenom prZenja zapodet ée prva i na zaslonu druge posude prikazat ée se "CEKANJE". Kada
prode dodatno vrijeme, druga posuda pocet ¢e raditi. Tipka za zavrSetak sinkroniziranog przenja ostat
¢e ukljuCena tijekom ovog postupka.

Ako se bilo koja posuda pauzira tijekom sinkronog rada, a druga posuda i dalje radi, funkcija

iskljuciti.

Postavke

Tablica u nastavku pomoéi ¢e vam odabrati osnovne postavke za sastojke.

Napomena: imajte na umu da su ove postavke samo indikativne. Buduc¢i da se sastojci razlikuju po
podrijetlu, veli€ini, obliku i marki, ne mozemo jam¢iti najbolje postavke za vaSe sastojke.

Buduci da tehnologija brzog zraka trenutno zagrijava zrak u uredaju, kratko izvlacenje lonca iz uredaja
tijekom przenja vru¢im zrakom gotovo i ne¢e poremetiti proces.

Savjeti:

1. Maniji sastojci obi¢no zahtijevaju nesto krace vrijeme pripreme od vecih.

2. Zavecu koli¢inu sastojaka potrebno je nesto dulje vrijeme pripreme, a za manju koli€inu
sastojaka potrebno je nesto krace vrijeme pripreme.

3. Protresanje manjih sastojaka na pola vremena pripreme optimizira konac¢ni rezultat i moze
sprijeCiti neravnomjerno przenje sastojaka.

4.  Svjezem krumpiru dodajte malo ulja za hrskavi rezultat. Sastojke przite u fritezi nekoliko minuta
nakon Sto dodate ulje.

5. U fritezi nemojte pripremati izrazito masne sastojke poput kobasica.

6. Grickalice koje se mogu pripremiti u pe¢nici mogu se pripremiti i u fritezi.

7. Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog krumpira je 400 grama.

8. Zabrzuijednostavnu pripremu punjenih grickalica upotrijebite unaprijed pripremljeno tijesto.
Unaprijed pripremljeno tijesto takoder zahtijeva krace vrijeme pripreme od domaceg tijesta.

9. Stavite lim za pecenje ili posudu za peénicu u lonac za przenje ako Zelite ispeci kola€ ili quiche ili

ako Zelite ispeci delikatne sastojke ili jela s punjenjem ili nadjevom.
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Zadana "
1zbornik REEEITE temperatura RIICTE Protresanje
tezina (g) °C) (min)
Krumpirici 400 200 25 1-2
Odrezak 300 200 15 Okrenuti
Zar 700 200 40 Okrenuti
Skampi 400 180 15 1-2
Pizza 300 180 10 /
Susenje 250 40 6 h /
OraSasti 400 160 10 1-2
plodovi

Napomena 1: Dodajte 3 minute na vrijeme pripreme kada pocnete prziti dok je friteza joS hladna.
Uredaj moze emitirati malo dima i mirisa tijekom prve uporabe, $to je normalna pojava.

Ciscéenje
Odistite uredaj nakon svake uporabe.
Nemojte upotrebljavati metalni kuhinjski pribor ili abrazivne materijale za ¢iS¢enje lonca i reSetke jer to
moze ostetiti premaz koji se ne lijepi.
1. lzvadite utika€ iz zidne utiCnice i ostavite uredaj da se ohladi.
Napomena: izvadite lonac kako bi se friteza brze ohladila.
2. Obrisite vanjsku stranu uredaja vlaznom krpom.
3. Lonce ogistite vruéom vodom, malo tekuéine za pranje i neabrazivnom spuzvom.
Mozete upotrijebiti teku¢inu za odmascivanje kako biste uklonili svu preostalu priljavstinu.
Savjet: ako se prljavstina zalijepi za nosac (resetku) ili dno lonca, napunite lonac vru¢om vodom i
dodajte malo tekucine za pranje. Stavite reSetku za przenje u lonac te ostavite da se lonac i
reSetka za przenje natapaju otprilike 10 minuta.
4.  Ocistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom spuzvom.
5.  Ocistite grija¢i element Cetkom za CiSéenje kako biste uklonili ostatke hrane.

Rjesavanje problema

Problem Mogucéi uzrok RjesSenje
. . Spojite utika¢ kabela napajanja na
Uredaj ne radi. Uredaj nije spojen na uzperjnljenu utiénicu. pasan
napajanje.

Napunite lonac preporu¢enom

Prevelika koli¢ina sastojaka ili o / .
koli€¢inom sastojaka (preporucene

su sastojci preveliki.

Sastojci przeni u fritezi veli¢ine).
nisu gotovi. Temperatura je preniska. Sukladno podesite temperaturu.
- - Podesite vrijeme na potrebno vrijeme
Uredaj nije prethodno zagrijan. -
pripreme.
Sastojci se prze Odredene vrste sastojaka Sastojke koji leze jedan na drugom
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neravnomjerno.

potrebno je protresti na pola
vremena kuhanja.

(npr. krumpiri€) treba protresti na
pola vremena pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kad izadu iz
friteze.

Upotrijebili ste vrstu grickalica
namijenjenu za pripremu u
tradicionalnoj fritezi.

Upotrebljavajte grickalice za pecnicu
ili dolijte malo ulja na grickalice da
biste postigli hrskaviji rezultat.

Lonac se ne moze
pravilno gurnuti u
uredaj.

PreviSe sastojaka u loncu.

Nemojte puniti posudu iznad oznake
MAKS.

Lonac nije pravilno postavljen u
lonac.

Gurnite lonac u uredaj dok ne
zacujete klik.

Bijeli dim izlazi iz
uredaja.

Kuhanje masnih sastojaka.

Prilikom kuhanja masnih sastojaka
velika koli¢ina ulja curi u lonac. Ulje
proizvodi bijeli dim, a lonac se moze
zagrijati viSe nego inace. To ne utjece
na uredaj ili konacni rezultat.

Lonac nije o€is¢en nakon
posljednjeg kuhanja.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavanja
masti u posudi. Pobrinite se da tavu
pravilno oCistite nakon svake
uporabe.

Svjezi krumpiri¢i ne
prze se ravnomjerno.

Niste upotrijebili pravu vrstu
krumpira.

Upotrebljavajte svjezi krumpir i
pobrinite se da ostane ¢vrst tijekom
kuhanija.

Niste isprali komadice krumpira
prije kuhanja.

Isperite komadi¢e krumpira da biste
uklonili Skrob s vanjske strane
komadica.

Svjezi krumpiri¢i nisu
hrskavi.

Hrskavost krumpiri¢a ovisi o
koli€ini ulja i vode u krumpiri¢u.

Pobrinite se da komadi¢e krumpira
dobro osusite.

Izrezite krumpir na manje komadice
za hrskaviji rezultat.

Dodajte malo ulja za hrskaviji
rezultat.

BRIGA ZA OKOLINU

Nakon isteka njegova zZivotnog vijeka uredaj nemojte baciti zajedno s uobi€ajenim ku¢anskim otpacima,
nego ga predajte ovlastenim zbirnim mjestima za recikliranje. Takvim zbrinjavanjem dotrajalog uredaja
pomazete u o€uvanju okoline.

GARANCIJA | SERVIS

Za bilo kakve informacije ili u slu€aju kvara uredaja obratite se Centru za pomo¢ korisnicima Hisense u
vasoj drzavi (telefonski broj takvog centra naveden je u globalnom garancijskom listu koji vazi u ¢itavom
svijetu). Ukoliko u vaSoj drzavi nema Centra za korisnike Hisense, obratite se vaSem lokalnom
prodavacu Hisense, ili pozovite odjel Hisense za servisiranje ku¢anskih aparata.

Samo za osobnu uporabu!

Hisense

VAM ZELI MNOGO UZITAKA PRILIKOM UPORABE VASEG NOVOG UREDAJA

Pridrzavamo pravo na izmjene!
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Vazne mere bezbednosti

Pre pocetka upotrebe aparata detaljno se upoznajte sa korisni€kim priruénikom.

1.

2.

SacCuvajte uputstva za upotrebu, potvrdu o garanciji, potvrdu o plaéanju, i po
mogucénosti ambalazu aparata.

Kucista koja sadrZe elektricne komponente i grejne elemente, nemojte potapati
u vodu, i nemojte ih ispirati pod mlazom tekuce vode.

Pazite da u aparat ne dopre voda ili neka druga te¢nost, jer to moze uzrokovati
elektriéni udar.

Sastojke za prZzenje uvek sloZite u koSaru tako da ne dodu u dodir sa grejnim
elementima.

Tokom rada aparata nemojte prekrivati otvore za dovod i odvod vazduha.
Posudu nemojte puniti uljem, jer to moze privesti do opasnosti od pozara.
Tokom rada nemojte dodirivati unutradnjost aparata.

Pre prikljuCenja aparata na elektri¢nu instalaciju, proverite dali napon aparata
naveden na postolju odgovara naponu vase kucne elektriCne instalacije,
odnosno lokalne elektricne mreze.

Aparat ne smete koristiti ukoliko utvrdite da je oStecen prikljucni kabl, njegov
utikag, ili sam aparat.

Ostecen prikljuéni kabl sme zameniti iskljuCivo proizvodac, njegov ovlaséeni
servis, ili neko drugo odgovarajuce struno osposobljeno lice.

Deca starija od osam godina, kao i lica smanjenih fizikih, osetilnih ili mentalnih
sposobnosti, ili lica sa nedostatkom iskustava i znanja u rukovanju aparatom,
smeju koristiti ovaj aparat isklju¢ivo pod odgovarajuéim nadzorom lica,
odgovornih za njihovu bezbednost, i ako su dobila odgovarajuéa uputstva u vezi
bezbedne upotrebe aparata, i ako razumeju opasnosti povezane sa kori§¢enjem
aparata

Deca neka budu stalno pod vasim nadzorom i nemojte im dozvoliti da koriste
aparat kao igracku.

Takode, nemojte dozvoliti deci da sudeluju u €iS€enju i odrZavanju aparata,
izuzev ukoliko su starija od 8 godina i ako su pod odgovarajucim nadzorom.
Prikljuéni kabl nemojte drZati u blizini vrucih povrsina.

Mokrim rukama nemojte rukovati tipkama na kontrolnoj tabli niti prikljucivati
aparat na elektri¢nu energiju.

Aparat prikljucite samo u pravilno uzemljenu zidnu utiénicu. Utika¢ treba biti
pravilno uklju¢en u zidnu uti¢nicu.

Ovim aparatom nije moguée upravijati spoljnim vremenskim prekidacima
(tajmer) ili odvojenim sistemima za daljinsko upravljanje.

Aparat nemojte postavljati na ili u blizinu zapaljivih materijala, kao Sto su
stolnjaci, zavese, i sl.
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20.

21.
22.

23.
24.

25.
26.

27.

28.
29.
30.
31.

32.

Aparat takoder nemojte postavljati uza zid ili uz druge aparate. Iza aparata, uz
bocne stranice, i iznad njega, neka bude barem 10 cm prostora. Na aparat ne
smete stavljati nikakve predmete.

Aparat koristite isklju¢ivo za namene koje su opisane u ovom korisnickom
prirucniku.

Aparat nemojte ostaviti da radi bez nadzora.

Tokom przenja vru¢im vazduhom, kroz otvore za odvod vazduha izlazi vruca
para. Pazite da se rukama ili licem ne pribliZite previSe toj pari odnosno otvorima
za odvod vazduha. Na vrucu paru i na vru¢ vazduh obratite paznju i kada posudu
vadite iz aparata.

Dostupne povrsine mogu tokom rada aparata postati veoma vruce.

Ako iz aparata pocne izlaziti tamni dim, smesta ga iskljucite. Pre nego Sto
izvadite posudu iz aparata pricekajte da se prestane dimiti.

Aparat postavite na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.

Aparat je namenjen iskljuCivo za uobiCajenu upotrebu u domacinstvu i nije
namenjen za upotrebu u okolinama kao Sto su Cajne kuhinje u radnjama,
kancelarijama, na farmama, i u drugim radnim okolinama. Aparat takode nije
namenjen za upotrebu od strane gostiju u hotelima, motelima, prenocistima, i u
drugim smestajnim objektima.

Ukoliko se aparat koristi nepravilno, ili ga se koristi u profesionalne odnosno
polu-profesionalne svrhe, ili ako se ga koristi na nacin koji nije u skladu s
uputstvima za upotrebu, garancija postaje niStavna, a Hisense ne preuzima
nikakvu odgovornost za eventualno uzrokovanu Stetu.

Za pregled ili popravak aparata obratite se ovlaS¢enom servisu Hisense.
Aparat nemojte pokusSavati popravljati sami, jer Cete time ponistiti garanciju.
Nakon upotrebe priklju¢ni kabl aparata uvek iskljucite iz zidne utinice.

Pre nego Sto aparat dodirnete ili po¢nete Cistiti, ostavite ga da se ohladi priblizno
30 minuta.

Postarajte se da hrana koju spremate u ovom aparatu bude zlatno-zuto
zapeCena, a ne da potamni ili da bude braon boje. Zagorele ostatke hrane
odstranite. Sirovi krompir nemojte prziti na temperaturi koja prevazilazi 180 °C
(time smanjujete proizvodnju akrilamida).

Ovaj aparat oznacen je u skladu s Evropskom direktivom 2012/19/EU u vezi odlaganja otpadne
elektricne i elektronske opreme (engl. skracenica WEEE). Smernice iz te direktive opredeljuju
zahteve i postupke za sakupljanje i recikliranje otpadne elektriéne i elektronske opreme, vazece
u celoj Evropskoj Uniji.
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Prikljuéenje na elektri€nu energiju:

Aparat sme biti priklju€¢en samo na pravilno montiranu uti€¢nicu 220-240 V ~ 50-60 Hz.
Opsti opis

1. Posuda za przenje
2. Emajlirana posuda za przenje
3.  Uredaj

22



Pre prve upotrebe

1. Uklonite sav ambalazni materijal.

2. Uklonite sve nalepnice ili etikete sa uredaja.

3. Temeljito ocistite reSetku i posudu toplom vodom sa malo deterdzenta i neabrazivnim sunderom.
4. ObriSite unutrasnjost i spoljasnjost uredaja vlaznom krpom.

Ovo je friteza za przenje bez ulja koja radi pomocu vruceg vazduha. Nemojte sipati ulje ili mast
direktno u posudu.

Obavestenje: Kada se friteza prvi put zagreje, moze da emituje blagi dim ili miris. To je normalno kod
mnogih uredaja za zagrevanje. To ne utie na bezbednost vaseg uredaja.

Priprema uredaja za upotrebu

1. Postavite uredaj na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrsinu.
Nemojte postavljati uredaj na povrsinu koja nije otporna na toplotu.
2. Postavite emajliranu posudu za przenje u posudu

Nemojte sipati ulje ili bilo koju drugu teénost u posudu.
Nemojte stavljati niSta na uredaj, jer to moze da ometa protok vazduha i utice na rezultat
przenja vruéim vazduhom.

Upotreba uredaja

1. Umetnite utika¢ u zidnu uti€nicu sa uzemljenjem.

2. Pazljivo izvucite posudu iz friteze.

3. Stavite sastojke na reSetku.

4. Vratite posudu u fritezu.

Nikada ne koristite posudu bez reSetke za przenje u njo;j.

Oprez: Ne dodirujte posudu tokom upotrebe ili neko vreme nakon toga, jer moze biti veoma vruca.
Drzite posudu samo za rucku.

5. Odredite potrebno vreme pripreme za odgovarajucu vrstu hrane (pogledajte odeljak ,Pode$avanja”
u ovom poglavlju).

6. Kada zacujete zvucni signal, vreme pripreme je isteklo. Izvucite posudu iz uredaja.

Savet: Mozete podesiti temperaturu ili vreme tokom upotrebe u skladu sa svojim Zeljama.

7. Proverite da li je hrana gotova.

Ako hrana jo$ nije gotova, jednostavno vratite posudu u uredaj i podesite tajmer na nekoliko dodatnih
minuta.

8. Da biste izvadili hranu, izvucite posudu iz friteze i stavite je na podmetac.

Nemoijte okretati posudu naopako jer ¢e viSak ulja koji se skupio na dnu posude iscuriti na hranu.

| posuda i hrana ¢e biti vruéi. U zavisnosti od vrste hrane u fritezi, moze do¢i do ispustanja pare.

9. Koristite odgovarajuci pribor za vadenje hrane na tanijir.

10. Kada se hrana skuva, friteza ¢e odmah biti spremna za pripremu druge ture.
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Uputstvo za kontrolnu tablu

- %
e b b

Grill shrimps

Taster Q - Taster za ukljuéivanje

Kada su korpa i posuda pravilno postavljene u glavno kuéiste, upalice se svetlo za napajanje. Pritisnite
ga i friteza ¢e preci u rezim pripravnosti. Broj 1/2 ¢e se upaliti. Izaberite posudu (1 ili 2) i

>lo

pritisnite taster. Friteza ¢e uéi u podrazumevani proces przenja (pomfrit).

I
Dugo pritisnite O taster da biste iskljucili ceo uredaj tokom przenja i istovremeno zaustavili motor.

blo

Napomena: Tokom przenja mozete da dodirnete taster da biste pauzirali/zapoceli sa przenjem.

1

Taster - Taster za gornju posudu
Dodirnite taster 1 . Sve ikone ¢e se upaliti. Podrazumevana temperatura od 200 °C i vreme od 15

minuta ¢e naizmenicno treperiti. Na ekranu ¢e zatreperiti digitalna cev koja odgovara posudi 1 .Na
ekranu ¢e se takode naizmeni€no prikazivati podrazumevana temperatura i vreme programa Pomfrit.
Kada temperatura treperi, indikator temperature °C ¢e uvek ostati ukljuéen. Kada vreme treperi, ikona

indikatora vremena "min" ¢e uvek ostati uklju€ena. Pritiskom na 1
podesavanje posude 1. Friteza ¢e zatim preci u rezim pripravnosti.

2

Dodirnite taster

taster mozete da otkazete

Taster - Taster za donju posudu

2 . Sve ikone ¢e se upaliti. Podrazumevana temperatura od 200 °Ci vreme od 15

minuta ¢e naizmeni€no treperiti. Na ekranu ée zatreperiti digitalna cev koja odgovara posudi 2 .Na
ekranu ¢ée se takode naizmeni¢no prikazivati podrazumevana temperatura i vreme programa za
Pomfrit. Kada temperatura treperi, ikona indikatora temperature °C ¢e uvek ostati uklju¢ena. Kada

2

vreme treperi, ikona indikatora vremena "min" ée uvek ostati uklju¢ena. Pritiskom na * taster mozete

da otkazete podeSavanje posude 2. Friteza ¢e zatim preci u rezim pripravnosti.

Tasteri A i v - Tasteri za kontrolu vremena i temperature

Ovi tasteri vam omogucavaju da povecate ili smanjite temperaturu przenja za po 5 °C. Temperaturu
¢ete brzo promeniti ako zadrzite taster. Opseg regulacije temperature: 80 °C — 200 °C. Da biste
povecali ili smanijili vreme przenja, koristite isti metod. Vreme ¢e se podesiti za jedan minut svaki put
kada pritisnete jedan od tastera. Vreme Cete brzo promeniti ako drzite taster. Opseg regulacije
vremena: 1 min - 60 min (1m - 6h za suvo).
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L
Taster @ - Taster za podsetnik okretanja ili protresanja
©
Izaberite posudu 1 ili 2 i dodirnite taster.
(Saveti: Funkcija podsetnika na okretanije ili protresanje ne moze se podesiti ako je vreme przenja
krace od 5 minuta).
Kada podeseno vreme bude na pola, zvu¢ni podsetnik ¢e se emitovati 5 puta.

N
Taster ‘ - Taster za zavrsetak sinhronizovanog przenja

Dodirom na ovaj taster, dva podeSavanja posude sa razli¢itim vremenom ili receptima mogu se
podesiti da se zavrSe u isto vreme.

Fries Grill Shrimps
Taster

Ikona recepta, koja se moze izabrati direktno.

Obavestenje o uklonjenoj korpi za przenje

Ako je korpa izvu¢ena tokom przenja, na ekranu ¢e se prikazati "OTVORENO". | greja¢ i motor ée se
zaustaviti. Uredaj ¢e nastaviti sa radom prema prethodnom podeSavanju nakon ponovnog umetanja
korpe.

Kada se korpa za przenje izvuce u stanju pripravnosti, na ekranu ¢e se prikazati "OTVORENQO". U
ovom trenutku ne moZzete da Koristite obe posude.

Pauziranje gornje i donje posude

O
Kada przite u obe posude, nezno pritisnite D| taster. Obe posude ¢ée istovremeno uéi u rezim

(m]
pauze i ikone operativnog panela ¢e treperiti. Ponovo pritisnite taster Dl
da rade.
Kada se obe posude pauziraju istovremeno i nema rada 5 minuta, friteza ¢e automatski preci u rezim
pripravnosti.

Dlo

Tokom przenja nezno pritisnite taster . | gornja i donja posuda ¢e istovremeno uci u rezim
pauze. Ako treba nesto da podesite, izaberite bilo koju posudu, a zatim podesite Zeljenu vrstu hrane/

m]
D| da

. Obe posude ¢ée nastaviti

temperaturu/ vreme u skladu sa vasim potrebama. Kada zavrsite, nezno pritisnite taster
biste nastavili sa przenjem.

Zaustavljanje gornje i donje posude

Tokom przenja, drzite pritisnutim taster Q za ukljucivanje 2 sekunde. Obe posude ce istovremeno
prestati da rade i na ekranu ée se prikazati "ISKLJUCENQ". Nakon kratkog zvu&nog signala, uredaj ée
preci u rezim pripravnosti.

Ako tokom istovremene upotrebe gornje i donje posude nema rada, zagrevanje i motor ¢e se
zaustaviti nakon isteka prikazanog vremena i na ekranu ée se prikazati "ISKLJUCENO". Nakon 5
zvuenih signala, ekran ¢e se iskljuciti i uredaj ¢e se vratiti u rezim mirovanja.

I
Ako Zelite da iskljucite jednu posudu, prvo pritisnite 1 ili 2, a zatim drzite pritisnutim taster O za
ukljucivanje 2 sekunde. Izabrana posuda ¢e prestati da radi, a na odgovaraju¢em ekranu ée se
prikazati "ISKLJUCENO". Nakon kratkog zvuénog signala, vratiée se u rezim pripravnosti. U tom
trenutku, friteza prelazi u rezim rada jedne posude.
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Funkcija istovremenog zavrsSetka
Ova funkcija se moze koristiti samo kada su izabrana dva recepta sa razli¢itim podeSavanjem
vremena tokom przenja u obe posude i obe indikatorske lampice su upaljene u isto vreme. Ekran ¢e
treperiti kada se izabere ova funkcija.

N

Nakon izbora menija, pritisnite taster za zavrSetak sinhronizovanog przenja L Funkcija ¢e se

ukljuciti. Ponovo pritisnite tater D| o . Uredaj ée poceti da radi. U ovom trenutku, posuda sa duzim
vremenom prZenja ¢e podeti prva, a ekran druge posude ée prikazati "CEKANJE". Nakon isteka
dodatnog vremena,druga posuda e pocCeti da radi. Taster za zavrSetak sinhronizovanog przenja ¢e
ostati uklju¢en tokom ovog procesa.

Ako je jedna posuda pauzirana tokom sinhornizovanog rada, a druga posuda nastavlja da radi,
funkcija sinhronizovanog zavrSetka ¢e se otkazati i indikator "tastera za zavrSetak sinhronizovanog
przenja" ¢e se iskljuciti.

Podesavanja

Tabela u nastavku ¢e vam pomoci da izaberete osnovna podeSavanja za hranu.

Napomena: Imajte na umu da su ova podeSavanja samo indikativha. Posto se hrana razlikuje po

poreklu, veli¢ini, obliku i brendu, ne mozemo da garantujemo najbolja podeSavanja za vasu hranu.

Buduéi da brza tehnologija vazduha trenutno zagreva vazduh u uredaju, kratko izvlaéenje posude iz

uredaja tokom przenja vru¢im vazduhom nec¢e mnogo poremetiti proces.

Saveti:

1. Manja koli¢ina hrane obi¢no zahteva nesto kra¢e vreme pripreme od vece koli¢ine hrane.

2. Zavecu koli¢inu hrane potrebno je samo nesto duze vreme pripreme, a za manju koli¢inu hrane
potrebno je samo nesto kraée vreme pripreme.

3. Protresanje manje koli¢ine hrane nakon pola sata pripreme poboljSava konacan rezultat i moze

da pomogne u spre€avanju nejednako isprzene hrane.

Dodajte malo ulja u svez krompir kako bi bio hrskav. Hranu przite u fritezi nekoliko minuta nakon

Sto ste dodali ulje.

Nemoijte pripremati izuzetno masnu hranu u fritezi kao $to su kobasice.

Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni, mogu se pripremiti i u fritezi.

Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 400 grama.

Za brzo i lako pripremanje punjenih grickalica koristite prethodno napravljeno testo. Prethodno

napravljeno testo takode zahteva krace vreme pripreme od domaceg testa.

Stavite kalup za pecenije ili posudu za rernu u posudu friteze ako Zelite da ispecete kolag ili

quiche ili ako Zelite da ispecete delikatne sastojke ili jela sa filom ili nadevom.

>

ONOO

©

Podrazumevana

Meni Retgrentna temperatura Vrem N Protresanje
tezina (g) °C) (min)

Pomffit 400 200 25 1-2
Snicla 300 200 15 Okretanje
Rostilj 700 200 40 Okretanje
Skampi 400 180 15 1-2
Pica 300 180 10 /
Susenje 250 40 6h /
Orasi 400 160 10 1-2
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Napomena 1: Dodajte 3 minuta na vreme pripreme kada poc€nete da przite dok je friteza joS hladna.
Uredaj moze emitovati malo dima i mirisa tokom prve upotrebe, Sto je normalna pojava.

Ciséenje

Odistite uredaj nakon svake upotrebe.
Nemojte koristiti metalni kuhinjski pribor ili abrazivne materijale za ¢iS¢éenje posude i emaijlirane
posude, jer to moze da osSteti premaz.
1. lzvadite utika€ iz zidne uti¢nice i ostavite uredaj da se ohladi.
Napomena: Izvadite posudu kako bi se friteza brze ohladila.
2. ObriSite unutrasnjost i spoljasSnjost uredaja vlaznom krpom.
3. Ocistite posude toplom vodom sa malo deterdzenta i neabrazivnim sunderom.
Mozete da koristite te€nost za odmasc¢ivanje kako biste uklonili svu preostalu prljavstinu.
Savet: Ako se prljavstina zalepila za emajliranu posudu ili dno posude, napunite posudu toplom
vodom sa malo deterdZenta. Stavite emajliranu posudu u duboku posudu i ostavite da se
natapaju oko 10 minuta.

ok

Resavanje problema

Ocistite unutradnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnim sunderom.
Ocistite greja¢ cetkom za ¢is¢enje kako biste uklonili ostatke hrane.

Problem

Moguéi uzrok

ReSenje

Uredaj ne radi.

Uredaj nije priklju¢en na struju.

Umetnite utika€ kabla za napajanje u
uti¢nicu sa uzemljenjem.

Hrana przena u fritezi
nije gotova.

Prevelika koli¢ina hrane ili su
komadi hrane preveliki.

U posudu stavite preporu¢enu
koli¢inu hrane (preporu¢ene
veli¢ine).

Temperatura je preniska.

Podesite temperaturu.

Uredaj nije prethodno zagrejan.

Podesite vreme na potrebno vreme
pripreme.

Hrana se nejednako
przi.

Odredenu vrstu hrane treba
protresti nakon pola sata
prilikom przenja.

Hranu koja je na vrhu ili jedna preko
druge (npr. pomfrit) treba protresti
nakon pola sata pripreme.

Przene grickalice nisu

hrskave nakon przenja.

Koristite vrstu grickalica
namenjenu za pripremu u
tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice koje se peku u
rerni ili ih malo nauljite kako biste
postigli hrskaviji rezultat.

Nije moguce pravilno
umetnuti posudu u
uredaj.

Previ$e hrane u posudi.

Nemojte puniti posudu iznad oznake
MAX

Emajlirana posuda nije pravilno
postavljena u duboku posudu.

Pritisnite posudu u uredaj dok ne
Cujete Klik.

Beli dim izlazi iz
uredaja.

Przenje masnih sastojaka.

Prilikom przenja masnih sastojaka,
velika koli¢ina ulja ¢e curiti u posudu.
Ulje uzrokuje beli dim i posuda se
moze zagrejati viSe nego obi¢no. To
ne uti€e na uredaj ili konadéni rezultat.

Posuda nije oCiS¢ena nakon
poslednjeg przenja.

Beli dim je uzrokovan zagrevanjem
masti u posudi. Proverite da li ste
dobro o¢istili posudu nakon svake
upotrebe.
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Nije koristen pravi tip krompira Koristite svez krompir i pobrinite se
Svez pomfrit se przi " | da ostane &vrst tokom prZenja.
neravnomerno. Krompir nije dovoljno opran pre | Isperite krompir kako biste uklonili
przenja. skrob sa njega.
Pobrinite se da krompir dobro
osusite.
Svez pomfrit nije Hrskavost pomfrita zavisi od Isecite manje Stapice krompira da
hrskav. koli€ine ulja i vode u pomftritu. biste dobili hrskaviji rezultat.
Malo nauljite da biste dobili hrskaviji
rezultat.

BRIGA ZA ZIVOTNU SREDINU

Nakon isteka njegove predvidene Zivotne dobi aparat nemojte baciti zajedno s uobi€ajenim otpacima iz
domacinstva, nego ga predajte ovlaS¢enim zbirnim mestima za recikliranje. Takvim odlaganjem
dotrajalog aparata pomazete u o€uvanju okoline.

GARANCIJA | SERVIS

Za bilo kakve informacije ili u slu€aju kvara aparata obratite se Centru za korisnike Hisense u vasoj
drzavi (telefonski broj takvog centra naveden je u globalnom garantnom listu koji vazi u celom svetu).
Ukoliko u vasoj drzavi nema Centra za korisnike Hisense, obratite se vaSem lokalnom prodavcu Hisense
proizvoda, ili pozovite odeljenje Hisense za servisiranje ku¢anskih aparata.

Samo za licnu upotrebu!

Hisense

VAM ZELI MNOGO UZITAKA PRILIKOM UPOTREBE VASEG NOVOG APARATA

PridrzZavamo pravo na izmene!
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BaxHu 6e36egHOCHM ynaTcTBa

BHumartenHo npoquTajTe r'm ynatcrtBaTta 3a yn0Tpe6a npen yn0Tpe6a Ha anapaTtoT.

1.

UyBajTe rv ynatcTBata 3a ynotpeba, rapaHTHUOT INCT, oucKanHaTa CMeTKa 1

MO MOXHOCT NakyBareTO Ha anapartor.

He notonyBsajTe ro KyKULUTETO CO eNIEKTPUYHNTE KOMMOHEHTU U rPEjHUTE
€NEMEHT BO TEYHOCT 1 He NNakKHEeTE M nog Boga.

CnpeyeTe cekakBo HaBMnerysame Ha Boga Wi Apyra TEYHOCT BO anapaTtoT
Buaejkv oBa MOXe Aa Npean3BrKa enekTPUYEH LLOK.

Cekorall nocTaBeTe ja xpaHata koja Tpeba Aa ce Npxu BO KopnaTa 3a Npxete
CO Lien Aa nsberHeTe JONMP CO rPEjHUTE eNEeMEHT!.

He nokpwvBajTe rv BNe3HUTe 1 U3Ne3HUTE BEHTUMN 3a BO3AYX 3a BPEME Ha
paboTaTta Ha anaparor.

He nonHeTe ro BHAaTPELIHWOT Caa co Macno buaejkn oBa Moxe Aa foBeae 40
PU3KNK 0 Noxap.

Bo HuKoj cnyyaj He fonupajTe r BHAaTPELLHUTE JenoBu O anaparoT 3a Bpeme
Ha ynoTpeba.
lpen noBp3yBakbe Ha anapaToT CO M3BOPOT Ha HanojyBate, yBepeTe ce Aeka
HaMOHOT KOj € Ha3HayYeH Ha anapaToT Of4roBapa CO HaNoHOT Ha NnokarnHaTta
eneKkTPUYHa Mpexa BO BaLUMOT AOM.

He ynotpebyBajTe ro anapatoT ako NpuKy4oKoT, kabenoT 3a HanojyBatbe,
Wnn koja BUNo apyra KOMNOHEHTA e OLTETeHa.

Axko kabernoT 3a HanojyBare e owTeTeH, kabenoT Tpeba ga ce 3ameHm
€MHCTBEHO 0f [Opere M OBMACTEH LieHTap 3a CepBUCMpPar-E W NOMpaBKm

Ha [operbe Unn cooaBeTHO 0ByYeHO CTPYYHO nuLe.

OBoj anapat He e HameHeT 3a ynoTtpeba oA cTaHa Ha Aeua nog 8 roauHu u
nmua co HamarneHu UanYKN, CEH30PHM UM MEHTANHK CNOCOBHOCTY, M LA
CO He1OCTaTOK Ha NpaKca W 3Haeke, OCBEH BO CNyyau kafe anapatoT ce
KOPUCTM NOA HaZ30p UMK COrMacHO MHCTPYKUMK 3a ynoTpeba Ha anapaToT BO
ofHoc Ha BesbegHocta npu ynotpeba u MOXHMTE OMACHOCTW KOW MOXeE Aa
npouanesar og ynotpebata Ha 0Boj anapar.

MoTpebHO e nocebHO BHUMaHWE Kora anapaToT ce KOpUCTM 0 AeLa Ui BO
BrmsmnHa Ha aeua. OBoj anapart He e urpadka. He e 03BoneHo aeua aa ro
4uCTaT UMW OJpXXyBaaT anapaToT OCBEH ako He Ce NocTapy 04 8 roAuHM U ro
BpLLAT Toa nog Haasop. o ynoTpebata cknagmpajte ro anapaToT Ha
6e3benHo MecTo HagBop 04 AoaToT Ha geuarta.

[pxeTe ro kabenot 3a HanojyBake noganeky o TOnAW NOBPLUMHM.

He Bkny4yBajTe ro kabenoT 3a HanojyBare BO NPEKUHYBAYOT U He KopucTeTe

ja KOHTpONHaTa nroya Ha anapaToT CO MOKpY paLe.
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20.

21.

22.

23.

24.
25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

Camo noBp3eTe ro anapaTtoT CO 3a3eMjeH NPUKIy4oK. YBepeTe ce feka
MPUKITY4YOKOT € MPaBMUIHO BHECEH/MPUKITYYeEH.

OBoj anapaT He MOXe [ja Ce KOHTPONMpa CO HaABOPELLEH TajMep UK nocebeH
[aneYmHCKN CUCTEM Ha YNpaBYBaH-E.

He nocraByBajTe ro anapatoT Ha unu Bo 6nM3nHa Ha 3ananue MaTepujan kako
YapLLaB 3a Maca unu 3aBeca.

He nocraByBajTe ro anapaToT BeAHaLl A0 SUAOT WNW BP3 ApYrv anapatu.
YBepeTe ce Aeka uMa npoctop og Hajmanky 10 cM 3ag, BefHall 40 U Haj
anaparoT. He noctasyBajTe pyr1 npegMeTi Bp3 anaparor.

KopucTeTe ro 0Boj anapat MCKMy41BO 3a HAMeHaTa Ha Koja U CIyxu cropes
OBa ynaTcTBoO.

He ocTaBajTe ro oBoj anapat Aa pabotu 6e3 npucycTBO Ha nuue Koe Moxe 4a
ro Hagrneaysa.

3a Bpeme Ha NpKeHETO CO LMpKynaLmja Ha Tonon Bo3ayx, ce ocnoboaysa
TOMNa napea npeky u3nesHnTe BEHTUNN 3a BO3AyX. BHMMaBajTe aa He ce
NpUBAMXMTE NPEMHOTY [0 U3NE3HUTE BEHTUM 3a BO3AYX CO paLeTe M INLETO.
WcTo Taka Buaete BHUMATENHM a HE Ce U3ropuTe Ha napeata A0AekKa ro
OTCTpaHyBaTe BHATPELLHMOT Caj 3a NPXEte 0 anaparor.

3a BpeMe Ha paboTaTta Ha anapatoT, paboTHWUTe NOBPLUMHI Ha anapaToT
MOXe [a Ce BXeLuTar.

[lokonky ce cny4u Aa ce nojasw LpH Yaf O anapaToT, BegHall UCKIyYeTe ro
nctuor. Mped Aa ro OTCTpaHUTE CadoT Of anapaToT, NoYekajTe Aa CTUBHE
Yagor.

lMocTaBeTe ro anapatoT Ha pamHa 1 cTabunHa uspcTa noasnora.

AnapatoT e HamMeHeT Aa Ce KOPUCTM UCKITY41BO BO HEKOMEPLMjaNH Lenn
O[HOCHO 3a noTpebuTe Ha 4OMaKMHCTBOTO. He e HameHeT 3a ynotpeba Bo
CPEeAMHU KAaKO KaHTWUHW BO MPOAABHULM, KaHLENapum, 3apyXeHuja unu apyru
paboTHM cpeauHu. ACTo Taka He e HaMeHeT Ja Ce KOPUCTU Of rOCTM BO
XOTENCKN cobm, MOTENM, XOCTENN U APYTY CMECTYBAYKM KanauuTeTH.

AKO anapatoT He Ce KOPUCTW NPaBMIHO WK Ko Ce KOPUCTY 3a KOMEpLMjanHu
WNK NONY-NPOGHECMOHANHN LEENN UAW HA HAYMH CNIPOTUBEH Of OBME YNaTCTBa,
rapaHuujata Hema da Baxu u Hisense He npeseMa 0AroBOpHOCT 3a
noTeHUmjanHaTa npean3smkaHa LWreTa.

3a npoBepKa unn nonpaeka Ha anapaTtoT, BE MOfIMME KOHTaKTUpajTe ro
OBIACTEHMOT CePBUCEH LieHTap Ha Hisense.

He obuayBajTe ce aa ro nonpaeuTe anapatoT CaMOCTOjHO Buaejkun BO TOj
crnyvaj rapaHumjata Hema fja Baxw.

Cekoralu UCkny4yeTe ro anapaTtoT Of raBHUOT M3BOP Ha HaNojyBatbe No
ynoTpeba.

[pen Aa ro ApXUTE UK YACTUTE anapatoT, NoYeKajTe anapaToT Aa ce onaau
npubnmxHO 30 MUHYTW.

YBepeTe Cce [eka xpaHaTta Koja ja roTBuTe BO anapaTtoT e CO 3MaTHO- kadeHa
6oja HamMecTo TeMHO- KadpeHa unn camo kadeHa 6oja. OTcTpaHeTe v cute
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OCTaTOoLM 0f 3ropeHa xpaHa. He npxeTe kKomnupyn Ha Temnepatypa Hag
180 °C (ro peayumpa popMMpareTo Ha akpuiamuan).

OBoOj anapart e o3Ha4eH Bo coobpa3HocT co EBponckaTa [iupektnBa 2012/19/E3 3a otnag oA
eneKTpuYHa 1 enekTpoHcka onpema — WEEE. [lupektuBara ru npeuusupa ycnoBure 3a
npubupare 1 ynpaByBake CO OTNaA oA efleKTPUYHa M eNeKTPOHCKa onpema Kov Baxar 3a
uenara EBponcka YHuja.

EnekTpuyHo HanojyBame:

OBoj anapaT Moxe Aa ce MoBp3e CaMO CO TOMHO npunarogeH HamoH of 220-240 V ~ 50-60 Hz Ha
enekTpuyHaTa Mpexa.

OnwT onuc

-

Kopna 3a npxere
2. PewweTtka 3a npxete
3.  Anapat
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MNMpea npBaTta ynotpeba

1. OTcTpaHeTe ja LenaTa ambanaxa.

2. OTCcTpaHeTe M cute NeneHkn Unm eTMKeTn o4 anaparor.

3. TemenHo ucuncTeTe ja pelueTkarta U KopnaTa co Tonna BoAa, Marnky TEYHOCT 3a CafoBM U
Heabpa3nBeH CyHrep.

4. MpebpuueTe M BHATPELLHOCTa U Ha[IBOPELLHOCTA Ha anapaToT CO BnaxHa Kpna.

OBa e hpuTesa Koja He KOpPUCTM Macro 3a rotBere 1 paboTun Ha Tonon Bo3ayx. He ctaeajte macno
UNW MacT 3a NpXee AMPEKTHO BO KopnaTa.

Benewka: Kora coputesarta ke ce 3arpee 3a npB naT, MOXe Aa eMuTyBa Marky vyag unv mupuc. Toa e
HOpMarHo Kaj MHOry anapaTu WTo ce 3arpeBaart. Toa He Bnvjae Bp3 6e3beHoCTa Ha anaparorT.

MoproTtoBka Ha anapaToT 3a ynoTpeba

1. MocTaBeTe ro anapatoT Ha cTabunHa, XOpM3oHTasrHa ¥ pamHa noBpLUMHA.
He nocrtaeyBajTe ro anapaToT Ha NOBPLUMHA LUTO HE € OTMNOPHa Ha TOMMKHA.
2. CtaBeTe ja pelueTkaTa 3a NpxeHe BO kopnarta.

He nonHete ja kopnaTa co Macno unu gpyra Te4HOCT.
He cTaBajTe HMIWITO Ha BPBOT Ha anapaToT, buaejku Toa Moxe Aa ro nonpeyvy NPOTOKOT Ha BO3AYX
1 [a Bnvjae Bp3 pe3ynTaToT o4 NPXKeHeTo Ha TOMnon Bo3AyX.

Ynotpe6a Ha anapaToT

1. MNoBp3eTe ro NPMKMYYOKOT 3a CTPpyja BO 3a3eMjeH SUAEH LUTEKeP.

2. BHMMaTenHo usBnevere ja kolwHWLaTa of opuTesarta Ha TOMNor BO3AYX.

3. CtaBeTe rv COCTOjKMTE Ha pelueTkara.

4. BmeTHeTe ja KowHuUUaTa Hasag Bo ppuTe3aTa Ha TOMon BO3AYyX.

Hwukoraw He kopucTeTe ja kowHULaa 6e3 pelueTkarta 3a nNpxere BO Hea.

BHumanue: He gonvpajTe ja kowHuuaTta 3a Bpeme Ha ynotpebara unm Hekoe Bpeme notoa, buaejkun
MoXxe Aa buae MHory xeluka. [ipxeTe ja koWwHWLAaTa camo 3a padkara.

5. OapeneTte ro NoTpebHOTO Bpeme 3a NOoAroTOBKa 3a COOABETHUOT TWMN Ha XpaHa (BuAaeTe ro Aenot
,rocTaBkn® o oBa nornasje).

6. Kora ke ro crnyLuHeTe 3By4YHUKOT CUrHas, Toa 3Ha4u Aeka NoOMMHaro NOCTaBEHOTO BpeMe 3a
noaroToBka. V3Bneyere ja kolwHMLaTa o4 anaparor.

CoBeT: MOXeTe fa ja npunaroguTe TemneparypaTa unu BpeMeTo 3a BpeMe Ha ynotpebarta cnopes,
BalmTe npedepeHLmn.

7. MpoBepeTe fanu xpaHaTta e noaroTeeHa.

AKO xpaHaTa ce yLliTe He e NOAroTBeHa, eAHOCTaBHO BMETHETE ja KOLWHMLATa Ha3aj BO anapaToT U
rocTaBeTe ro TajMepoT Aa A0AAAEe HEKOSIKY [OMNONHUTENHU MUHYTU.

8. 3a fa ja n3BaguTe xpaHaTa, U3BneveTe ja KowHULATa of cpuTeaarta Ha Tonosn Bo3dyx U cTaBeTe ja
Ha nognora.

He npeBpTyBajTe ja KoWHMUATa Haonaky, buaejkvm BULLOKOT Macso LWTo ce cobparno Ha AHOTO of
KOLLHMLATa Ke UCTe4e Ha COCTOjKUTE.

M kowHMLaTa v jageweTo ke buaat xewwkn. Bo 3aBUCHOCT of BMOOT Ha XpaHaTa BO hputesaTa Ha
TOMon BO3adyX, MOXe Ja uarnese napea.

9. KopucTeTe cooaBeTeH npubop 3a Aa ja npedpnute xpaHata BO YMHMja.

10. LLTom ke ce 3roTBM efHa cepuja xpaHa, putesaTta Ha Tonon Bo3ayx ke buae BegHall NOAroTBeHa
[a noAroTeu yLiTe egHa cepuja.
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YnatcTBO 3a KOHTPOJSIHUOT NaHen

Grill shrimps Pizza

I
Konue O - Konue 3a BknyuyyBawe
OTkako KopnaTa v TeHLIepeTo NPaBuUIHO ke ce NocTaBaT BO [MaBHOTO KyKMLUITE, ce nanu cujanuykara
LUTO O3Ha4yBa Aeka pputesata e BkiyyeHa. [putucHeTe Ha KONYETO U hpuTesaTa Ke Bnese BO
pexuM Ha noaroTeeHocT. Ke ce nojasu 6pojoT 1/2. Us6epeTe ro TeHuepeTo (1 unu 2)  NpUTMCHeTe ro

Dlo

Kon4yeTo . ®putesarta Ha BO3gyx Ke Bre3e BO cTaHAapAeH npouec Ha roteemnse (Momdppur).

MpUTUCHETE O U NOAOMNIO APXKETE rO NPUTUCHATO KOMYETO O 3a [a ro UCKIy4uTe LenuoT ypes 3a
BpeMe Ha roTBeHeTO U UCTOBPEMEHO Ja ro 3anpeTe MoTopoT.

b|o
Hanomena: 3a BpemMe Ha roTtBeHeT1o, MOXeTe Aa ro gonpete Kon4yeto 3a [a ro naysmparte /
3arno4yHeTe roTBeHeTo.

1

Konue - Konye 3a ropHUOT cag

[Honperte ro kon4yeTo 1 . CBeTHyBaaT cute ukoHu. [Nokasatenurte 3a cTaHgapaHa Temnepartypa of
200 °C v 3a nepuopg Ha rotBewe of 15 MUHyTK TpenkaaTt HanameHn4Ho. MNoyHyBa aa Tpenka

AvruTanHara Leska LWTo ofgroeapa Ha cagoT 1 . Ha ekpaHOT ncTo Taka HausmeHW4Ho ce
npuKaxKyBaaT cTaHA4apAHaTa TemMnepartypa u BpeMeTo Ha nporpamarta 3a npxetrse. Kora Tpenka
nokasaTenoT 3a Temnepartypa, Toj 3a Temnepatypa °C cekoraw octaHyBa BkiyyeH. Kora Tpenka
rokasaTenoT Ha BPEMETO, NKOHaTa Ha Moka3aTenoT 3a Bpeme ,min“ cekorall octaHysa BkryveHa. Co

1

npuTUCKake Ha KoN4eTo © , MOXe [a ro oTKaxeTe NnocTaByBaHeTO Ha TeHlepeTo 1. [oToa,
puTesaTa ke Brese BO PEXMM Ha NOAroTBEHOCT.

2

[onperte ro kon4yeto 2 . CeeTHyBaat cute nkoHw. lNokasatenuTe 3a cTaHgapAHa Temnepatypa of
200 °C v 3a nepuopg Ha rotBewe of 15 MUHYTW TpenkaaTt HanameHun4Ho. MNovHyBa aa Tpenka

AvruTanHara Leska LWTo of4roeapa Ha cagoT 2 . Ha ekpaHoT ncto Taka HamameHn4Ho ce
npukaxyBaaT cTaHAapaHaTa TemnepaTtypa v BpeMeTo Ha nporpamata 3a npxetse. Kora Tpenka
nokasaTenoT 3a Temnepartypa, Toj 3a Temnepatypa °C cekoraw octaHyBa BkiyydeH. Kora Tpenka
rokasaTtenoT Ha BPEMETO, NKOHaTa Ha nokasaTenoT 3a Bpeme ,min“ cekorall octaHysa BKkryveHa. Co

NnpUTUCKakE Ha Kon4yeTo 2 , MOXe [1a ro oTKaXxeTe NocTaByBakeTO Ha TeHLepeTo 1. MoToa,
bpuTesaTa Ke Brese BO PEXUM Ha NoaroTBEHOCT.

Konue - Kon4e 3a OOJIHNOT cag

Kounrsa /\ 7] v - KON4YMHbA 32 KOHTPOSIAa HA BpeMeTo U Temnepartypara

Osue konuua BM OBO3MOXYBaaT Aa ja aroneMysaTte UnvM HaMmanysaTe TemnepartypaTta Ha rotBewe
3ano 5 °C. 3a 6p3o MeHyBatbe Ha TeMnepaTtypaTa, ApXeTe ro konyeTo nputucHaTo. Oncer Ha
KoHTpona Ha TemnepaTtypaTta: 80 °C — 200 °C. 3a ga ro saronemuTe Unn HamanuTe BpeMeTo Ha
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roTBere, KopucteTe ro UCTMOT MeTod. BpemeTo ce npunarogysa 3a No egHa MUHyTa Cekoj naT kora
Ke NpuTMCHETE efHO oA konyukata. 3a 6p3o MeHyBaHe Ha BPEMETO, APXKETE O KONYETO
nputucHato. Oncer Ha KOHTpona Ha BpemMeTo: 1 MnH-60 MuH (1M-64 3a nporpamata CyBo).

fc\
- Kon4e 3a noTcetTyBawe XpaHaTa Aa ce NnpeBpTU Unu CprITe3aTa Aa ce npoTpece

=\
M3bepeTe cag 1 nnum 2 1 gonpeTe ro KonyeTo @ .
(CoBeTu: dyHkumWjaTa 3a NOTCETyBake 3a NPEBPTYBakE HA XpaHaTa UInv NpoTpecyBake Ha
hpuTesaTa He MoXe Aa ce 3aaade ako BPemMeTo Ha roTBeHe € Nokyco oa 5 MuHyTu). Kora ke namuHe
NoroBUHa of 3a4afeHOTO BPeMeE, Ce eMUTYBa 3BYYEH MOTCETHUK 5 naTu.

Konue

—

-
Konue - Kon4ye 3a CUHXPOHU3NpaHoO 3aBpllyBak€ Ha roTBeHeTo
Co gonunpawe Ha oBa Kon4e, ABe NOoCTaBKW 3a CagoBM CO pa3fiM4HO BpeMe Unu peuentmn Moxe aa ce
3afanaTt Taka LWWTo Aa 3aBpLllaTt NCToBpEeMeEHO.

A P - e 215
== “ I 77 & o %

Fries Shrimps Pizza Dry Nuts

Konue
MKoHa 3a peuenT KojLLITO MOXe Aa ce u3bepe AMPEKTHO.

CurHan 3a u3BageHa Koprna 3a npxewe

AKo KopraTa ce U3BaJu 3a BpeMe Ha rOTBEHETO, Ha eKPaHOT Ce MpUKaxyBa nopakarta

,LOTBOPEHA" (OPEN). U rpejayoT 1 moTopoT 3anupaat co paboTa. YpenoT ke npogomxu aa pabotu
crnopep NpeTxo4Ho 3aAadeHaTa nocTaBka oTkako kopnaTa ke 6uae BpateHa Bo dputesara.

Kora kopnata 3a npxete ke ce n3Baam Bo COCTojb6a Ha MUpyBare Ha ypedoT, Ha eKpaHoT ce
npukaxysa nopakata ,OTBOPEHA" (OPEN). Bo oBoj MOMeHT, He MOXeTe fja ' kopuctute Asata
caga.

I1ay3v|pauae Ha ropHUOT U AONHNOT can

blo ]

Kora roTBuTe co ABaTa cafa, NPUTUCHETE ro eHall Kon4yeTo | . W pBara capa ke Bnesat Bo

pexunmMm Ha nay3a NCTOBPEMEHO U ke TpenkaaT MKOHUTE Ha onepaTuBHUOT NaHesn. |-|pI/ITI/ICHeTe ro
Dlo .

Kon4eTo noBTOpPHO. M ABaTa caga ke npogoskar co pabora.

Kora aBaTa capa ke ce nayavpaaT MCTOBpEMEHO 1 dpuTe3aTta Hema Aa pabotn 5 MuHyTH, Taa
aBTOMAaTCKM Ke Brne3e BO PEXUM Ha NOArOTBEHOCT.

>lo ,
3a BpemMe Ha roTBeH-eTO, MPUTUCHETE ro KON4YeTo efHall. W ropHuoT 1 JONHWOT caf Ke Bnesat
BO PEXWUM Ha naysa ncrospemeHo. [lokonky Tpeba ga npunarogute HelwTo, n3bepeTe koj 6uno cag, a
noToa npunarofeTe ro peuenToT / TeMnepatypaTta / BpemeTo cnopej Bawunte notpedu. Kora ke

m]
3aBpLUUTE, MPUTUCHETE O KOMYETO efHall 3a Ja NpoJdOHKUTE CO rOTBEHETO.
3anupare Ha roTBeHeTO BO FOPHUOT U [OSNHUOT cag

I
3a BpemMe Ha roTBeH-eTO, MPUTUCHETE IO KOMYeTOo 3a BKIyYyBaHe O W ApxeTe ro npuTucHaTo 2
cekyHau. VI oBaTta caga ke npectaHaTt Aa paboTaT UCTOBPEMEHO U Ha EKPAHOT Ke Ce NpuKaxe
nopakata ,MICKITYHYEHA® (OFF). Mo 3By4HMOT curHarn, ypedoT ke Bne3e BO PEeXMUM Ha NOAroTBEHOCT.
[okonky 3a Bpeme Ha ucCToBpeMeHaTa ynotpeba Ha ropH1OT 1 AOMHUOT caf He Ce akTUBMpa HUTY
enHa cyHKUWja, 1 rpeereTo U MOTOPOT Ke 3anpat co paboTa 0TKako Ke UCTeYe NPUKaxKaHOTO BPeME U
Ha ekpaHoT ke ce npukaxe nopakata ,MICKITYHYEHA® (OFF). Mo 5 3By4HM curHanm, ekpaHoT ke ce
UCKIYYY 1 ypenoT ke ce BpaTu BO PeXWUM Ha NOArOTBEHOCT.
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Ako cakaTte aa UCKNy4uTe efeH cag, NnpBo NPUTUCHETE Ha KoN4eTo 1 vnm 2, a notoa ppxete ro

KOM4YeTO 3a BKIyvyBaHe U NpUTUCHaTO 2 cekyHau. M3bpaHnoT caa ke npectaHe Aa pabotu n Ha
COOABETHMOT eKpaH ke ce npukaxe nopakata ,MICKIYHYEHA" (OFF). Mo 3By4HWNOT curHan, ypegor ce
BpaKa BO pexvM Ha noaroTBeHocT. Bo oBOj MOMeHT, chpuTesaTta Ha BO3ayx ce npedpna BO PeXum Ha
paboTa co efeH cag.

®dyHKLMja Ha UICTOBPEMEHO 3aBpLUyBaHe
OBaa (pyHKLMja MOXe [1a ce KOpUCTU camo Kora ce u3bpaHu ABa peuenTu Co pa3nMyHO BPEMEHCKO
noaecyBame Jo[eka ce roTBU BO ABaTa cafa U UCTOBPEMEHO CBeTaT v ABaTa nokasatenu. Kora ke ce
n3bepe oBaa pyHKUMja, EKPAHOT MOYHYBa Aa Tperka.
OTkako Ke ro usbepete MeHUTO, MPUTUCHETE FO KOMYETO 3a CUHXPOHU3MPaHO 3aBpLUYBakE Ha

N

—.rl . D| o |
roTBEHETO . DyHkuMjaTa e Bkny4veHa. [puTUCHeTe ro NOBTOPHO KOMYETO . Ypeport ke
noyHe ga pabotu. Bo oBoj MOMEHT, cafoT co NOAONIO BPeMe Ha roTBeHE NpB Ke 3ano4vHe co paboTa,
a Ha ekpaHOT Ha BTOPUOT caf ke ce npukaxe nopakara ,[TIOYEKAJ (HOLD). Kora ke nomuHe
[OOMNONHUTENHOTO BpeMe, NoYHyBa Aa paboTu BTOPMOT caf. 3a BpEME Ha 0BOj MPOLLEC, KONYETO 3a
CVHXPOHM3MPaHO 3aBpLUyBaH-e Ha FOTBEHETO OCTaHyBa BKITy4EHO.
Ako paboTtaTa Ha efieH oA CafoBWTe Ce Nay3upa 3a BpeMe Ha CMHXpOoHa paboTa, a ApyrvoT caj
npofomku aa pabotu, yHKUMjaTa 3a CUHXPOHU3MPaHO 3aBpLUYyBakE CEe OTKaXyBa U Ce UCKIyYyBa
nokasatenot ,Konye 3a CMHXPOHW3MpPaHO 3aBpLUyBaHe Ha FOTBEHETO".

MocTaBku

[HonHata Tabena moxe Aa B/ NOMOrHe fa rm nsbepere OCHOBHUTE NMOCTaBKM 3@ COCTOjKUTE.
Benewka: MimajTe Ha ym Jeka oBMe NOCTaBKU Ce caMo MHAMKaTUBHW. bruaejkn coctojkmTe ce
pasnukyBaaT no NoTekmno, ronemuHa, obnuk 1 bpeHa, He MoxeMe Aa rapaHTMpame Hajaobpu
NOCTaBKM 3a BalLUMTE COCTOjKM.

Buaejku TexHonorujaTa 3a 6p3 NPOTOK Ha TOMNOM BO3AyX NOBTOPHO O 3arpeBa Bo3gyxoT BO anapaToT
Be[HalLll, KpaTKOTPajHOTO 13BMeKyBaHe Ha KopnaTa of anapaTtoT 3a BpeMe Ha NPXXeHeTo Ha TomMor
BO3lyX HEMa 3Ha4YMTENHO Aa o HapyLUW NPOLecoT.

CoseTu:
1. 3a nomanwuTe cocTojkv 0BMYHO € NOTPebHO MarnKy NoKpaTko BpemMe 3a NOATrOTOBKa Of,
noronemuTe.

2. 3a noronema Konu4uHa Ha cocTojku NoTpebHO e camo Marky NoAoNro Bpeme 3a NnoaroToBka, 3a
riomana Konm4rHa CocTojKn NOTPebHO e camo Marnky NoKpaTko BpeMe 3a NoAroToBka.

3. Co npoTpecyBate Ha momarnuTe COCTOjKU Ha MOMOBWMHA Of BPEMETO Ha NMOAroTOBKa ce
ONTUMM3NPA KOHEYHWOT pe3ynTaT oA roTBEHETO 1 MOXe Aa NOMOrHe [ja ce crpeym
HepaMHOMEPHO NPXeHe Ha COCTOojKUTE.

4. [opajTe manky Macno BO CBEXMOT KOMNUP 3a Aa 6uaart kpukasu. OTkako ke ro gogagete
MacroTo, UCMpXeTe MM COCTOjKUTe BO chpuTesaTta 3a NpxeHe Ha TOnon Bo3ayX BO POK 04
HEKOJTKY MUHYTMU.

5. He nopgroteyBajTe npekyMepHO MPCHM COCTOjKM, Kako LUTO ce konbacwu, Bo dhpuTe3ata Ha Tonon
BO3/yX.

6.  3akycku LITO MOXe Ja ce NoaroTeaT BO pepHa MOXe [a ce NMoAroTsaT v Bo hpuTesaTta Ha Tonon
BO3/yX.

7. OnTumanHaTa KonvM4yuHa 3a NoAroToBka Ha kpukas noMdput e 400 rpama.

8. KopucTtete ogHanpepn NnoAroTBeHO TecTo 3a 6p30 1 NMecHO Aa 3roTBMTE NOSHETM 3aKycku. 3a
ofHanpes NoAroTBEHOTO TeCTO e NOTPebHO M MoKpaTKo BpeMe 3a NOAroToBka oA payHo
HanpaBeHOTO.

9. CraBeTe kanan 3a nevere Unu caj 3a nevexe BO koprarta Ha dputesaTta ako cakate [a nedverte
Konay unm K1LL UNn ako cakaTte Aa NpxeTe AenukaTHU COCTOjKU Unn jaaera co oun nnm
nonHeme.
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MeHun FELEEs TCeTlv?:g;:TF)%z e [MpoTpecyBare
TexXuHa (g) °C) (MuH.)

Mpxerin 400 200 25 12
Komnupu

Crek 300 200 15 Flip
Ckapa 700 200 40 Flip
Pakuuntsa 400 180 15 1-2
Muua 300 180 10 /
CyBo 250 40 6h /
Jarkactu 400 160 10 12
nnoaosu

Note1: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying with the air fryer still cold.
The appliance may emit some smoke and odour during first use, which is a normal occurence.

Yucrewe

YucTeTe ro anapatoT no cekoja ynotpeba.
He kopucteTe meTaneH KyjHckv npubop nnu abpasvBHu cpecTBa 3a YNCTEHE Ha kopnaTa u
peLueTkaTa 3a npxewe, buaejkn Taka Moxe Aa ce OLTETU HENENNUBUOT COj.

1. W3BageTe ro npukny4oKoT 3a CTpyja 04 SWOHMOT LUTEKep 1 OCTaBeTe ro anapaTtoT Aa ce usnagu.
HanomeHa: N3BaperTe ja kopnaTa 3a anapaTtoT nobp3o Aa ce n3nagu.

2. TpebpuvweTe ja HagBoOpeLUHATa CTpaHa Ha anapaToT CO BMaxHa Kpna.

WcumncTeTe rv kopnute co Tonna BoAa, Marnky TEYHOCT 32 MUEHE U CyHIep LUTO He e abpa3nBeH.

3. Moxe Aa KopuUCTUTe TEYHOCT 3a OAMAacTyBake 3a [ia ja OTCTpaHuTe npeocTaHaTaTta

HeuucToTwja.

CogeT: Ako HeunCcTOTHjaTa e 3arerneHa Ha nonuuara (pelueTkara) Unu Ha AHOTO Ha KoprnaTa,
HaronHeTe ja kopnarta co Tonsia BoAa U Masky TEYHOCT 3a Muete. CTaBeTe ja pelueTkarta 3a
npxere BO KopraTa 1 OCTaBeTe M KopraTa U peLueTkaTta fa KUCHaT npubnmkHo 10 MUHYTU.
4.  VcuncTeTe ja BHATpeLLHOCTa Ha anapaToT CO TOMfa BOAa M CyHep LUTO He e abpa3nBeH.
5. WcuncTeTe ro rpejHNOT ENEMEHT CO YeTKa 3a YNCTEHE, 3a Aa M OTCTPaHUTe CUTe OCTaToLM Of,

XpaHa.

PewaBake npob6nemu

Mpobnem

MoxHa npuynHa

PeLueHune

AnapartoT He paboTu.

AnapaToT He e MpUKIyYeH Ha
cTpyja.

MpuknyyeTte ro cTpyjHUOT kaben BO
3a3eMjeH LuTekep.

CocTojkunte ncnpxeHn
BO ppuTesara He ce
roToBMU.

[MpeTepaHa konuynHa Ha

HanonHete ja Kopnata co

COCTOjKV UNnv nperonemu npernopayaHata  KonmuuuHa  (Mnu
COCTOjKM. rorieMuHa) Ha COCTOjKM.
lMpomeHeTe  ja Temneparypara

TemnepatypaTa e npeHucka.

COOABETHO.

AnapaTtot
3arpeaH.

He € nNPeTxoaHo

MocTaBeTe ro BpeMeTo noTpeGHo 3a
NoAroToBKa.
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CocrTojkute He ce

nogenHakBo UCTMPXKEHMW.

OpapeneHn  BMAOBUM  COCTOjKM
Tpeba fOa ce npoTpecar Ha
NoroBMHa Of, rOTBEHETO.

CocTojknTe KOMWTO Cce efdHa Bp3
Opyra unu egHa npeky gpyra (Ha np.,
nomdcpputoT) Tpeba Aa ce nporpecat
Ha MOMoBMHA Of BPEMETO Ha
NOAroToBKa.

McnpxxeHuTte 3akyckm
He ce KpLKaBu kora ce
Bajat of putesara.

[oTBEHM Ce BUOOBM 3aKyCKMN KOU
Ce HaMeHeTW 3a MOAroTOBKa BO
TpaguumoHanHa gpuresa.

MpuroTByBajTE 3aKycku 3a BO pepHa
WnM HaHeceTe Markky Macno Ha
3aKyckuTe 3a Aa 61aaT NoKpLKaBu.

Kopnata He moxe
npaBuWIIHO Aa ce CTaBu
BO anaparoT.

[MpeMHory cocTojku BO Kopnara.

He nonHerte ja kopnaTa Haj o3Hakata
MAX.

Kopnata He e
CTaBeHa BO anaparor.

npaBuIHO

CnywrajTe ja kopnata mnoneka BO
anapaTtoT gogeka He YyeTe ,KIuK".

Op anapartoTt usnerysa
6en yag.

Ce roTBaT MacHU COCTOjKM.

Kora rotBuTE MacHM COCTOjKK, ronema
KONMUYMHa  Macno WucTekyBa BO
kopnarta. Macnoto gasa 6en yag, a
KopraTta MoXe Aa e 3arpeaHa rnoBeke
on obuyHo. Toa He Bnuvjae Bp3
anapaTtoT WUIN FOTBEHETO.

Kopnata He e wucuucteHa no
nocnegHarta ynorpeba.

Ben yap ce cosgaea nopagm MacroTo
Koe ce 3arpeBa Bo kopnaTa. Kopnata
Tpeba Ja ce 4MCTU MpaBWUMHO MO
cekoja ynotpeba.

[MomdpuToT HE e
UcnpXKeH nogeaHakso.

He ce kopvcTu NpaBunHWOT BUA
KOMIMMPW.

Kopuctete  cBexu  KOMOMpU  ”
npoBepyBajTe [anu ce UBPCTU BO
TEKOT Ha rOTBEH-ETO.

Komnupunwata He ce ybaBo
N3MWUEHU MNpeS roTBEeHETO.

WMcnnakHeTe ™ KoMnupuukbaTa
npaBunMHO, 3a fJa [Fo OTCTpaHuTe
ckpo6OT of HaZBOpeLIHaTa cTpaHa.

Komnupuumara He ce
KpLiKaBu.

KpukaBocTa Ha KoMnupYuHaTa
3aBUCMW Of KONMUYMHAaTa Macrno v
BOAA BO HYB.

McymeTe ' KOMNUpYnH-aTa TeMenHo.

WceueTe M Komnupuukata Ha
nomanu napuuka 3a pda  6upat
NMoKpLKaBu.

lMpemaykajTe M co Manky macno 3a
Aa bugart nokpukasu.

AnapatoT e coobpaseH co CE [OupektuBute 3a 6e36e4HOCT Ha paavo MHTepdEPEHLUN 1 HA3OK HaMOH
1 e ycornaceH co cuTe Baxeyku ycnosu n 6aparba 3a 6e36egHocT.

XUBOTHA CPEOUHA

Ha kpajoT Ha BEKOT Ha KOpUCTEH-E Ha anapaToT Be MOMNvMe He bprajTe ro anapaTtoT 3aefHO CO APYriMoT
KOMyHaneH oTnag of [OMaKkuMHCTBOTO. HamecTo Toa, opHeceTe o BO OBMacTeH LeHTap 3a
peuuknuparse Ha otnag. Co oBa, Bre OOMpPUHECyBaTe BO 3a4yByBake Ha XMBOTHATA CpeaunHa.

FAPAHLUJA U NMOMNPABKA

3a noBeke MHGOpPMaLUM UK BO cryyaj Ha npobrnem, Be MonMMe KOHTakTupajTe ro LieHTapot 3a rpuka
Ha kopucHuuM Ha Hisense Bo Bawara 3emja (TenedpoHckunoT 6poj e HaBegeH Bo MeryHapogHuoT
lapaHTeH JlncT). Bo cnyyaj Aa He NOCToM TakoB LieHTap BO BallaTa 3eMja, Be MON1Me KOHTaKTupajTe ro
nokanHuoT aunep Ha Hisense nnv ogaenoT 3a Mmanu anapaTtu 3a JOMaknMHCTBOTO Ha Hisense.

He e 3a komepuujanHa yrnotpebal!
-
Hisense
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BN NMOCAKYBA MHOIy 3AAOBOJICTBA MNMPU YNOTPEBA HA OBOJ
AMAPAT

lo 3agpxyBaMe npaBoTO Ha BOBeyBaw-€ Ha NU3MEHW BO yNaTCTBOTO.

Important safety instructions

Carefully read the instructions for use before using the appliance.

1.

2.

12.
13.

Save the instructions, certificate of warranty, proof of payment, and preferably the appliance
packaging.

Do not immerse the housing with electric components and heating elements in
liquid and do not rinse it under running water.

Prevent any ingress of water or other liquid into the appliance as this may
cause electric shock.

Always place the food to be fried in the basket in order to avoid contact with
the heating elements.

Do not cover the air inlets and outlets during appliance operation.

Do not fill the pan with oil as this may result in a risk of fire.

Do not touch any part of the appliance interior during operation.

Before connecting the appliance to the power mains, make sure the voltage
indicated on the appliance matches the power mains voltage in your home.
Do not use the appliance if the plug, power cord, or any other component is
damaged.

If the power cord is damaged, it may only be replaced by Hisense, Hisense
authorized service and repair centre, or an adequately trained professional.
This appliance may be used by children aged 8 years and above and by
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge, if they are supervised during the use of the
appliance or if they have been provided relevant instructions regarding the use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.
Keep children under supervision while they use the appliance and make sure
they do not play with it.

Children should not perform any cleaning or maintenance tasks on the
appliance, unless they are older than 8 years and do so under supervision.
Keep the power cord away from hot surfaces.

Do not plug the power cord to the power outlet, and do not use the appliance
control panel if your hands are wet.

Only connect the appliance to a grounded power outlet. Make sure the power
plug is inserted correctly into the power outlet.
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18.
19.
20.

21.
22.

23.
24.

25.

26.
27.
28.
29.

30.

This appliance cannot be controlled using an external timer or a separate
remote control system.

Do not place the appliance on or close to a flammable material such as a
tablecloth or curtains.

Do not place the appliance next to a wall or on top of other appliances. Make
sure there is at least 10 cm of clearance behind, next to, and above the
appliance. Do not place any objects on the appliance.

Only use the appliance for the purposes described in this manual.

Do not leave the appliance to operate unattended.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet vents. Take
care not to come too close to the air outlet vents with your hands and face.
Also be careful not to be scalded by steam when removing the pan from the
appliance.

During operation, accessible surfaces of the appliance may become hot.

If there is dark smoke coming out of the appliance, immediately switch it off.
Before removing the tray from the appliance, wait for the smoke to subside.
Place the appliance on a level flat and stable surface.

The appliance is intended solely for normal household use. It is not intended
for use in environments such as kitchenettes at stores, offices, farms, or other
working environments. It is also not intended to be used by guests in hotel
rooms, motels, bed and breakfast establishments, and other establishments
offering accommodation.

If the appliance is not used correctly or if it is used for professional or semi-
professional purposes or in a way not in compliance with these instructions, the
warranty shall be void and Hisense shall not be responsible for any resulting
damage.

For inspection or repair of the appliance, contact an authorized Hisense
service centre.

Do not attempt to repair the appliance yourself as this will void the warranty.
Always disconnect the appliance from the power mains after use.

Before holding or cleaning the appliance, wait for it to cool down for
approximately 30 minutes.

Make sure the food cooked in the appliance is a golden colour, rather than
dark or brown. Remove any residue of burnt food. Do not fry raw potatoes at a
temperature above 180 °C (to reduce the formation of acrylamides).

This equipment is labelled in compliance with the European Directive 2012/19/EC on waste
electric and electronic equipment — WEEE. The Directive specifies the requirements for

collection and management of waste electric and electronic equipment effective in the entire

European Union.
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Electrical connection:
The appliance may only be connected to a correctly fitted 220-240 V ~ 50-60 Hz power outlet.

General description (Picture1)

1. Frying pot
2. Frying Rack
3.  Appliance

39



Before first use

1. Remove all packaging materials.

2. Remove any stickers or labels from the appliance.

3. Thoroughly clean the shelf and pot with hot water, some washing-up liquid, and a non-abrasive
sponge.

4. Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

This is an oil-free fryer that works on hot air. Do not fill the pot with oil or frying fat directly.

Notice: When your air fryer is heated for the first time, it may emit slight smoke or odour. This is
normal with many heating appliances. This does not affect the safety of your appliance.

Preparing the appliance for use

1. Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.
Do not place the appliance on non-heat-resistant surface.
2. Place the frying rack in the pot

Do not fill the pot with oil or any other liquid.
Do not put anything on top of the appliance as this could obstruct the airflow and affect the hot
air frying result.

Using the appliance

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.

2. Carefully pull the pot out of the air fryer.

3. Put the ingredients on the rack.

4. Slide the pot back into the air fryer.

Never use the pot without the frying rack in it.

Caution: Do not touch the pot during use or for some time after, as it may be very hot. Only hold the

pot by the handle.

5. Determine the required preparation time for the relevant food type (see the "Settings" section of this
chapter).

6. When you hear the buzzer, the set preparation time has elapsed. Pull the pot out of the appliance.

Tip: You can adjust the temperature or time during use according to your preferences.

7. Check if the food is ready.

If the food is not yet ready, simply slide the pot back into the appliance and set the timer to add a few

extra minutes.

8. To remove the food, pull the pot out of the air fryer and place it on a trivet.

Do not turn the pot upside down, as any excess oil that has collected at the bottom of the pot will leak

onto the ingredients.

Both the pot and the food will be hot. Depending on the type of food in the air fryer, steam may

escape.

9. Use the appropriate utensils to transfer the food to a plate.

10. Once a batch of food is cooked, the air fryer will be immediately ready to prepare another batch.
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Control panel instruction

|
Key O - Power key
Once the basket and pot are properly installed in the main body, the power light will come on. Press it
and the air fryer will enter standby mode. The number 1/2 will come on. Select the pot (1 or 2) and

Dlo

press the key. The air fryer will enter the default cooking process (Fries).

I
Long press the U key to turn off the entire device during cooking and stop the motor at the same

time.
>lo

Note: During cooking, you can touch the key to pause/start cooking.

1

Key - Key for upper pot

Touch the key 1 . All the icons will come on. The default temperature of 200 °C and the time of 15

minutes will take turns flashing. The digital tube corresponding to Pot 1 on the display will flash. The
display will also alternately show the default temperature and time of the Fries program. When the
temperature flashes, the temperature indicator °C will always stay on. When the time flashes, the time

indicator icon ‘min’ will always stay on. By pressing the 1 key, you can cancel the setting of pot 1. The
air fryer will then enter standby mode.

2

Touch the Key 2 . All the icons will come on. The default temperature of 200 °C and the time of 15

minutes will take turns flashing. The digital tube corresponding to Pot 2 on the display will flash. The
display will also alternately show the default temperature and time of the Fries program. When the
temperature flashes, the temperature indicator °C icon will always stay on. When the time flashes, the

2

Key - Key for lower pot

time indicator icon ‘min’ will always stay on. By pressing the
2. The air fryer will then enter standby mode.

key, you can cancel the setting of pot

Keys /\ and v - Time and temperature control keys

These keys enable you to increase or decrease cooking temperature by 5 °C at a time. Holding down
the key will rapidly change the temperature. Temperature control range: 80 °C — 200 °C. In order to
increase or decrease cooking time, use the same method. The time will be adjusted by one minute
every time you press one of the keys. Holding down the key will rapidly change the time. Time control
range:1 min-60 min (1m-6H for Dry).
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o

©
Select Pot 1 or 2 and touch the key.
(Tips: The flip or shake reminder function can not be set if cooking time is less than 5 minutes).
When the set time is halfway up, a sound reminder will be emitted 5 times.

N
Key ﬂ‘ - Synchronised cooking end key
By touching this key, two pot settings with different times or recipes can be set to end at the same
time.

Key - Flip or shake reminder key

Key
Recipe icon, which can be selected directly.

Removed frying basket alert

If a basket was pulled out during cooking, the display will show "OPEN". Both the heater and the motor
will stop. The device will resume operation as per previous setting after the basket has been
reinserted.

When the frying basket is drawn out in standby state, the display will show "OPEN". At this time, you
can not use both pots.

Pausing the upper and lower pot

DI

o
Key once. Both pots will enter pause mode

(=}

When cooking with both pots, press the
simultaneously and the operation panel icons will flash. Press the Key again. Both pots will
resume working.
When both pots are paused simultaneously and there has been no operation for 5 minutes, the air
fryer will automatically enter standby mode.

O
During cooking, gently press the q Key once. Both the upper and lower pot will enter pause mode
at the same time. If you need to adjust anything, select either pot and then adjust the recipe/

O

temperature/ time according to your needs. When done, press the D| Key once to resume
cooking .

Stopping the upper and lower pot

During cooking, long press the Power Key U for 2 seconds. Both pots will stop working at the same
time and the display will show “OFF”. After a prompt beep, the device will enter standby mode.

If there is no operation during the simultaneous use of the upper and lower pot, both heating and
motor will be stopped after the displayed time ends and the display will show "OFF". After 5 beeps, the
display will turn off and the device will return to standby mode.

If you want to turn off one pot , press 1 or 2 first, and then long touch the Power Key U for 2
seconds. The selected pot will stop working and the corresponding display screen will show “OFF”.
After a prompt beep, it will return to standby mode. At this time, the Air fryer changes to single pot
working mode.
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Simultaneous end function
This function can be used only when two recipes with a different time setting are selected while
cooking with both pots and both indicator lights are on at the same time. The display will flash when
this function is selected.

[N

— . .
. The function will come on.

After selecting the menu, press the Synchronised cooking end key
Press the D| o key again. The device will start working. At this point, the pot with the longer cooking
time will start first and the screen of the 2™ pot will show "HOLD". When the extra time has passed,
the 2" pot will begin to work. The Synchronised cooking end key will stay on during this process.

If either pot is paused during synchronous operation and the other pot continues to work, the
synchronised end function will be cancelled and the "Synchronised Cooking End Key" indicator will go
off.

Settings

The table below will help you select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indicative only. As ingredients differ in origin, size, shape,

and brand, we cannot guarantee the best settings for your ingredients.

Because the rapid air technology instantly reheats the air inside the appliance, briefly pulling the pot

out of the appliance during hot air frying will barely disturb the process.

Tips:

1. Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

2. Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount
of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

3. Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the final result and

can help prevent unevenly fried ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the air fryer within a few

minutes after you have added the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

The optimal amount for preparing crispy fries is 400 grams.

Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a

shorter preparation time than home-made dough.

Place a baking tin or oven dish in the air fryer pot if you want to bake a cake or quiche or if you

want to fry delicate ingredients or dishes with filling or stuffing.

>

© N o

©

Default

Menu ':ggﬁ'};‘; temr()?é?ture Z;Tne) Shake
Fries 400 200 25 1-2
Steak 300 200 15 Flip
Grill 700 200 40 Flip
Shrimps 400 180 15 1-2
Pizza 300 180 10 /
Dry 250 40 6h /
Nuts 400 160 10 1-2
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Note1: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying with the air fryer still cold.
The appliance may emit some smoke and odour during first use, which is a normal occurence.

Cleaning

Clean the appliance after every use.
Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean the pot and the frying rack as
this may damage the non-stick coating.

1.

2.
3.

ok~

Troubleshooting

Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.

Note: Remove the pot to let the air fryer cool down more quickly.

Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.
Clean the pots with hot water, some washing-up liquid, and a non-abrasive sponge.

You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Tip: If dirt is stuck to the shelf (rack) or the bottom of the pot, fill the pot with hot water and some
washing-up liquid. Put the frying rack in the pot and let the pot and the frying rack soak for
approximately 10 minutes.

Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.
Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Problem

Possible cause

Solution

The appliance does not
operate.

The appliance is not connected
to the power mains.

Connect the power cord plug to a
grounded power outlet.

The ingredients fried
with the air fryer are not
done.

Excessive amount of
ingredients or ingredients are
too large.

Fill the pot with suggested amount of
ingredients (of recommended size).

The temperature is too low.

Adjust the temperature accordingly.

The appliance was not pre-
heated.

Set the time to required preparation
time .

The ingredients are
fried unevenly.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
when cooking.

Ingredients that lie on top of or across
each other (e.g., fries) need to be
shaken  halfway  through the
preparation time.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

Used the type of snacks
intended for preparation in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush
some oil onto the snacks for a crispier
result.

Cannot slide the pan
into the appliance
properly.

Too much ingredients in the pot.

Do not fill the pan beyond the MAX
indication.

The pot is not placed in the pot
correctly.

Push the pot down into the appliance
until you hear a click.

White smoke comes
out of the appliance.

Cooking greasy ingredients.

When cooking greasy ingredients, a
large amount of oil will leak into the
pot. The oil produces white smoke,
and the pot may heat up more than
usual. This does not affect the
appliance or the final result.

The pot was not cleaned after
the last cooking.

White smoke is caused by grease
heating up in the pan. Make sure you
clean the pan properly after each use.
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Fresh fries are fried
unevenly.

Did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure
they stay firm during cooking.

Did not rinse the potato sticks
properly before cooking.

Rinse the potato sticks properly to
remove starch from the outside of the
sticks.

Fresh fries are not
crispy.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks
properly.

Cut the potato sticks smaller for a
crispier result.

Brush some oil for a crispier result.

ENVIRONMENT

At the end of the appliance's useful life, do not discard it with common household waste. Take is to an
authorized recycling centre. This will help preserve the environment.

WARRANTY AND REPAIR

For more information or in case of problems, please contact Hisense Call Centre in your country (phone
number listed in the International Warranty Sheet). If there is no such centre in your country, please
contact the local Hisense dealer or Hisense small domestic appliance department.

For personal use only!

Hisense

WISHES YOU A LOT OF PLEASURE IN USING YOUR APPLIANCE.

We reserve the right to modifications.
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Instructiuni importante privind siguranta

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de a utiliza aparatul.

1. Pastrati instructiunile, certificatul de garantie, dovada platii si, de preferat si
ambalajul aparatului.

2. Nu cufundati carcasa impreuna cu componentele electrice si elementele
de incalzire in lichid si nu curatati sub jet de apa.

3. Evitati orice patrundere a apei sau a oricarui alt lichid in aparat din cauza
faptului ca acest lucru poate cauza un soc electric.

4. Asezati intotdeauna alimentele pe care doriti sa le prajiti in cos pentru a
evita contactul cu elementele de incalzire.

5. Nu acoperiti orificiile de intrare si de iesire a aerului in timpul functionarii
aparatului.

6. Nu umpleti tava cu ulei, deoarece acest lucru poate cauza producerea unui
incendiu.

Nu atingeti nicio parte a aparatului din interior in timpul functionarii.
Inainte de a conecta aparatul la sursa de alimentare, asigurati-va ca
tensiunea de alimentare specificata pe aparat se potriveste tensiunii de
alimentare din casa dumneavoastra.

9. Nu utilizati aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau orice alta
componenta este deteriorata.

10. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta poate fi inlocuit
numai de catre Hisense, serviceul si centrul de reparatii autorizat Hisense
sau de catre un profesionist instruit corespunzator.

11. Acest aparat poate fi utilizat de catre copii incepand cu varsta de 8 ani si
de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
cu experienta si cunostinte insuficiente daca sunt supravegheate in timpul
utilizarii aparatului sau daca au primit o pregatire adecvata privind folosirea
aparatului in mod sigur si intelegand pericolele respective.

12. Supravegheati copiii in timpul utilizarii aparatului si asigurati-va ca nu se
joaca cu acesta.

13. Copiii nu trebuie s& se ocupe de curatarea sau intretinerea aparatului, cu
exceptia cazului in care au peste 8 ani si sunt sub supraveghere.

14. Pastrati cablul de alimentare departe de suprafete fierbinti.

15. Nu conectati stecherul cablului de alimentare la priza si nu utilizati panoul
de comanda daca aveti mainile ude.

16. Conectati aparatul numai la o priza cu impamantare. Asigurati-va ca
stecherul este introdus corect in priza.
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20.
21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

Acest aparat nu poate fi controlat prin utilizarea unui temporizator extern
sau unui sistem de control de la distanta separat.

Nu asezati aparatul pe sau langa un material inflamabil, cum ar fi fata de
masa sau perdele.

Nu asezati aparatul 1anga un perete sau peste alte aparate. Asigurati-va ca
exista un spatiu liber de cel putin 10 cm in spatele aparatului, l&nga aparat
sau deasupra aparatului. Nu asezati niciun obiect pe aparat.

Utilizati aparatul numai in scopurilor descrise in acest manual.

Nu lasati nesupravegheat aparatul in timpul functionarii.

In timpul prajirii cu aer cald, aburul fierbinte iese prin orificiile de evacuare
a aerului. Aveti grija sa nu va apropiati prea mult de orificiile de evacuare a
aerului cu méinile sau fata. De asemenea, aveti grija sa nu va opariti cu
abur cand scoateti tava din aparat.

In timpul functionarii, suprafetele accesibile ale aparatului pot deveni
fierbinti. .

Daca iese fum negru din aparat, opriti imediat aparatul. Inainte de a scoate
tava din aparat, asteptati ca fumul sa dispara.

Asezati aparatul pe o suprafata plata si stabila.

Aparatul este destinat exclusiv pentru uz casnic normal. Nu este destinat
utilizarii in medii, cum ar fi chicinete la magazine, birouri, ferme, sau alte
medii de lucru. Nu este, de asemenea, destinat a fi utilizat de catre
persoane in camere de hotel, moteluri, unitati de cazare si mic dejun,
precum si alte unitati care ofera cazare.

In cazul In care aparatul nu este utilizat corect sau in cazul in care acesta
este utilizat in scopuri profesionale sau semi-profesionale sau intr-un mod
care nu respecta aceste instructiuni, garantia este nula si Hisense nu este
responsabila pentru daunele rezultate.

Pentru inspectarea sau repararea aparatului, contactati un centru de
service autorizat Hisense.

Nu incercati sa reparati singuri aparatul deoarece acest lucru va duce la
anularea garantiei.

Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua de alimentare dupa
utilizare.

Inainte de a atinge sau de a curata aparatul, asteptati sa se raceasca timp
de aproximativ 30 de minute.

Asigurati-va ca méncarea gatita in aparat are o culoare aurie, mai degraba
decét o culoare inchisa sau maro. Indepartati orice reziduu de hrana arsa.
Nu prajiti cartofi cruzi, la o temperatura de peste 180 °C (pentru a reduce
formarea acrilamidelor).

Acest echipament este marcat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19 / CE privind
deseurile electrice si echipamente electronice - DEEE. Directiva specifica cerintele privind
colectarea si gestionarea deseurilor electrice si echipamentelor electronice eficiente in

intreaga Uniune Europeana.
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Racordarea electrica:

Aparatul poate fi conectat numai la o priza de 220-240 V ~ 50-60 Hz montata corect.

Descriere generala

1. Vas pentru prajit
2. Suport pentru prajit
3. Aparat

inainte de prima utilizare

1. Indepértati toate materialele de ambalare.

2. Indepartati orice autocolante sau etichete de pe aparat.

3. Curatati bine suportul si vasul cu apa fierbinte, detergent lichid si un burete neabraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o laveta umeda.

Aceasta este o friteuza fara ulei care functioneaza pe baza de aer cald. Nu umpleti vasul direct cu ulei
sau cu grasime pentru prajit.

Nota: Cand friteuza cu aer este incalzita pentru prima data, poate emite un fum sau un miros usor.
Acest lucru este normal pentru multe aparate de incalzire. Acest lucru nu afecteaza siguranta
aparatului dvs.
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Pregatirea aparatului pentru utilizare

1. Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala si neteda.
Nu asezati aparatul pe o suprafata care nu rezista la caldura.
2. Asezati suportul pentru prajit in vas

Nu umpleti vasul cu ulei si nici cu vreun alt lichid.
Nu puneti nimic pe aparat, deoarece acest lucru ar putea impiedica fluxul de aer si ar putea
afecta rezultatul prajirii cu aer cald.

Utilizarea aparatului

1. Conectati stecherul de alimentare la o priza de perete cu impamantare.

2. Scoateti cu grija vasul din friteuza cu aer.

3. Asezati ingredientele pe suport.

4. Glisati vasul Tnapoi in friteuza cu aer.

Nu folositi niciodata vasul fara suportul pentru prajire in interior.

Atentionare: Nu atingeti vasul in timpul utilizarii si o perioada de timp dupa ce I-ati utilizat deoarece
acesta se incalzeste foarte puternic. Tineti vasul numai de méaner.

5. Stabiliti durata de preparare necesara pentru tipul de aliment respectiv (consultati sectiunea ,Setari”
din acest capitol).

6. Cand auziti avertizorul sonor inseamna ca timpul de pregatire setat s-a scurs. Scoateti vasul din
aparat.

Sugestie: In timpul utilizarii puteti regla temperatura sau timpul in functie de preferintele dvs.

7. Verificati daca preparatul este gata.

Daca preparatul nu este inca gata, glisati vasul inapoi in aparat si setati cronometrul la cateva minute
n plus.

8. Pentru a scoate preparatul (de ex. cartofi prajiti), scoateti vasul din friteuza cu aer si asezati-l pe un
suport.

Nu rasturnati vasul, deoarece orice exces de ulei colectat pe fund se va scurge pe ingrediente.

Vasul si preparatele sunt fierbinti. In functie de tipul de preparat din friteuza cu aer, din vas poate iesi
abur.

9. Folositi ustensile adecvate pentru a transfera alimentele pe o farfurie.

10. Dupa gatirea unei transe de preparat, friteuza va fi gata imediat pentru a prepara o noua transa.
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Instructiuni pentru panoul de comanda

I
Tasta O - Tasta de pornire
Odata ce cosul si vasul sunt instalate corespunzator in corpul principal, indicatorul de alimentare se va
aprinde. Apasati-l si friteuza cu aer cald va intra in modul de asteptare. Se va aprinde numarul 1/2.
Selectati vasul (1 sau 2) si

Dlo
apasati tasta ,, | ”. Friteuza cu aer cald va intra in procesul de gatit implicit (Fries).
I
Apasati lung tasta ,, ” pentru a opri intregul dispozitiv in timpul gatirii si pentru a opri motorul in
acelasi timp.

D|o

Not&: Tn timpul gétirii, puteti atinge tasta ,, ” pentru a intrerupe/porni gatirea.

Tasta ,, 1. - Tasta pentru vasul superior

1

Atingeti tasta,, ' ”. Toate pictogramele se vor aprinde. Temperatura implicita de 200 °C () si timpul de

15 minute vor clipi alternativ. Tubul digital corespunzator vasului 1 de pe afisaj va clipi. Afisajul va afisa
alternativ temperatura implicita si timpul programului Fries. Cand temperatura clipeste, indicatorul de
temperatura °C va ramane intotdeauna aprins. Cand timpul clipeste, pictograma indicatorului de timp

»,min” va ramane intotdeauna aprinsa. Apasand tasta ,, 1 ”, puteti anula setarea vasului 1. Friteuza cu
aer cald va intra apoi in modul de asteptare.

Tasta ,, 2 ” - Tasta pentru vasul inferior
2 . Toate pictogramele se vor aprinde. Temperatura implicita de 200 °C si timpul de 15

minute vor clipi alternativ. Tubul digital corespunzator vasului 2 de pe afisaj va clipi. Afisajul va afisa
alternativ temperatura implicitd si timpul programului Fries. Cand temperatura clipeste, pictograma
indicatorului de temperatura °C va raméane aprinsa. Cand timpul clipeste, pictograma indicatorului de

2

Atingeti tasta

timp ,min” va ramane aprinsa. Apasand tasta ,,
va intra apoi in modul de asteptare.

”, puteti anula setarea vasului 2. Friteuza cu aer cald

Tastele ,,/\ ”si,, v ” - Taste de control al timpului si temperaturii

Aceste taste va permit sa cresteti sau sa reduceti temperatura de gatit cu 5 °C de fiecare data. Tinand
apasata tasta, temperatura se va modifica rapid. Intervalul de control al temperaturii: 80 °C — 200 °C.
Pentru a creste sau a reduce timpul de gatit, utilizati aceeasi metoda. Timpul va fi ajustat cu un minut
de fiecare data cand apasati una dintre taste. Tinand apasata tasta, timpul se va modifica rapid. Interval
de control al timpului: 1 min-60 min (1m-6H pentru uscare).
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L
@ ” (Amintire intoarcere/agitare)

©
Selectati Pot 1 sau 2 si atingeti tasta .
(Sfaturi: Functia de reamintire prin intoarcere sau agitare nu poate fi setata daca timpul de gatire este
mai mic de 5 minute).
Cand timpul setat este pe jumatate, se va emite un semnal sonor de 5 ori.

N
Tasta ,, _" ” (Sincronizare finalizare gatire)
Apaséand aceasta tasta, se pot seta doua programe de gatit cu durate sau retete diferite, care sa se
termine n acelasi timp.

Tasta ,,

I j5
'} & v #95 ‘;-1‘-: ’Q e‘,;f

7~ -

Fries Grill Shrimps Pizza Dry Nuts

Tasta
Pictograma reteta, care poate fi selectata direct.

Alerta cos de prijit scos

Daca cosul a fost scos Tn timpul gatirii, pe afisaj va aparea mesajul ,OPEN”. Atat incalzitorul, cat si
motorul se vor opri. Aparatul va relua functionarea conform setarii anterioare dupa ce cosul a fost
reintrodus.

Céand cosul de prajit este scos in stare de asteptare, afisajul va indica ,OPEN”. n acest moment, nu
puteti utiliza ambele vase.

Pauza pentru vasul superior si inferior

o
Cand gatiti cu ambele vase, apasati o data tasta ,, >lo, (Pauza/Reluare). Ambele vase vor intra
simultan Tn modul pauza, iar pictogramele de pe panoul de comanda vor clipi. Apasati din nou tasta ,,

blo . .

| ” (Pauza/Reluare). Ambele vase vor relua functionarea.

Cand ambele vase sunt oprite simultan si nu s-a efectuat nicio operatiune timp de 5 minute, friteuza cu
aer cald va intra automat in modul de asteptare.

- O

In timpul gatirii, apasati usor o data tasta , D| " (Pauza/Revenire). Atat vasul superior, cat si cel

inferior vor intra simultan Tn modul pauza. Daca trebuie sa reglati ceva, selectati unul dintre vase si
O

reglati reteta/temperatura/timpul in functie de necesitati. Cand ati terminat, apasati o data tasta ,, blo,

(Pauza/Revenire) pentru a relua gatirea.

Oprirea vasului superior si inferior

|

Tn timpul gatirii, apasati lung butonul de pornire/oprire Q timp de 2 secunde. Ambele vase se vor opri
simultan, iar pe afisaj va aparea ,OFF”. Dupa un semnal sonor, dispozitivul va intra in modul de
asteptare.

Daca nu se efectueaza nicio operatiune in timpul utilizarii simultane a vasului superior si inferior, atat
incalzirea, cat si motorul se vor opri dupa expirarea timpului afisat, iar pe ecran va aparea mesajul
,OFF”. Dupa 5 semnale sonore, ecranul se va opri si dispozitivul va reveni in modul de asteptare.
Daca doriti sa opriti un singur vas, apasati mai intai 1 sau 2, apoi apasati lung pe butonul de pornire

O timp de 2 secunde. Vasul selectat va inceta sa functioneze, iar ecranul corespunzator va afisa
,OFF”. Dupa un semnal sonor, dispozitivul va reveni in modul de asteptare. In acest moment, friteuza
cu aer cald trece in modul de functionare cu un singur vas.
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Functia de oprire simultana
Aceasta functie poate fi utilizatd numai atunci cand sunt selectate doua retete cu setari de timp diferite
n timpul gatirii cu ambele vase si ambele indicatoare luminoase sunt aprinse in acelasi timp. Afisajul va
clipi cand aceasta functie este selectata.
S|
=

Dupa selectarea meniului, apasati tasta ,Synchronised cooking end” (Sincronizare sfarsit gatire)
. : o Dlo - R -

Functia se va activa. Apasati din nou tasta ,, ”. Aparatul va incepe sa functioneze. In acest moment,
vasul cu timpul de gatire mai lung va porni primul, iar ecranul celui de-al doilea vas va afisa ,HOLD".
Cand timpul suplimentar va fi trecut, cel de-al doilea vas va incepe sa functioneze. Tasta ,Synchronised
cooking end” (Sincronizare sfarsit gatire) va ramane activa in timpul acestui proces.

Daca unul dintre vase este pus in pauza in timpul functionarii sincronizate, iar celalalt vas continua sa
functioneze, functia de oprire sincronizata va fi anulata, iar indicatorul , Tasta de oprire sincronizata” se
va stinge.

Setari

Tabelul de mai jos va va ajuta sa selectati setérile de baza pentru produse.

Not: Retineti c& aceste setari sunt doar orientative. Intrucat produsele difera in ceea ce priveste
originea, dimensiunea, forma si marca, nu putem garanta cele mai bune setari pentru produsele dvs.
Tntrucat tehnologia cu flux de aer rapid reincalzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului,
scoaterea scurta a vasului din aparat in timpul prajirii cu aer cald va perturba nesemnificativ procesul.

Sugestii:
1. Produsele mai mici necesita, de obicei, un timp de preparare putin mai scurt decat produsele mai
mari.

2. O cantitate mai mare de produse necesita doar un timp de preparare putin mai lung, o cantitate
mai mica de produse necesita doar un timp de preparare putin mai scurt.

3. Agitarea produselor mai mici la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul final si

poate ajuta la prevenirea prajirii neuniforme a produselor.

Adaugati ulei la cartofii proaspeti pentru un rezultat crocant. Prajiti produsele in friteuza de aer in

cateva minute dupa ce ati adaugat uleiul.

Nu preparati produse extrem de grase, cum ar fi carnatii in friteuza de aer.

Gustarile care pot fi preparate intr-un cuptor pot fi, de asemenea, preparate in friteuza de aer.

Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 400 grame.

Utilizati aluat prefabricat pentru a pregati gustari umplute rapid si usor. Aluatul prefabricat

necesita, de asemenea, un timp de preparare mai scurt decat aluatul de casa.

Puneti o tava de copt sau un vas de cuptor in vasul friteuzei de aer daca doriti sa coaceti o

prajiturd sau o tartd sau daca doriti sa prajiti produse sau mancaruri delicate cu umplutura sau

garnitura.

»

NGO

©
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ey | Srouate e TrrT;?)ICc)tta T | agire
Cartofi prajiti 400 200 25 1-2
Friptura 300 200 15 Intoarce
Gratar 700 200 40 intoarcere
Creveti 40 180 15 1-2
Pizza 300 180 10 /
Uscat 250 40 6h /
Nuci 400 160 10 1-2

Nota: Adaugati 3 minute la timpul de preparare cand incepeti sa gatiti si friteuza de aer este inca rece.
Aparatul poate emite fum si miros la prima utilizare, ceea ce este normal.

Curatarea

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.
Nu utilizati ustensile de bucatarie metalice sau materiale de curatare abrazive pentru a curata vasul si
gratarul pentru prajire, deoarece acest lucru poate deteriora invelisul antiaderent.
1. Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se réceasca.
Nota: Scoateti vasul pentru a lasa friteuza de aer sa se raceasca mai repede.
2.  Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.
3.  Curatati vasele cu apa fierbinte, detergent lichid si un burete neabraziv.
Puteti utiliza lichid de degresare pentru a indeparta murdaria ramasa.
Sugestie: Daca murdaria persista pe suport (raft) sau pe fundul vasului, umpleti vasul cu apa
fierbinte si detergent lichid. Puneti suportul pentru prajire in vas si lasati vasul si gratarul sa se
fnmoaie timp de aproximativ 10 minute.
4.  Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.
5.  Curatati elementul de incalzire cu o perie de curatare pentru a indeparta reziduurile de alimente.

Depanarea
Problema Cauza posibila Solutie
Aparatul nu Aparatul nu este conectat la | Conectati mufa cablului de alimentare
functioneaza. sursa de alimentare. la o priza de alimentare impamantata.

Umpleti  vasul cu  cantitatea
recomandata de ingrediente (de
dimensiune recomandata).

Cantitatea excesiva de
Produsele preparate la ingrediente este prea mare.

friteuza de aer nu sunt —y - = —
Temperatura este prea scazuta. | Reglati temperatura in consecinta.

gatite. Setati timpul conform timpului

Aparatul nu a fost preincalzit.
necesar pentru preparare.

Ingredientele care sunt asezate unele
peste altele (de exemplu, cartofii
prajiti) trebuie sa fie agitate la
jumatatea timpului de preparare.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie agitate la jumatatea
timpului de gatire.

Ingredientele sunt
prajite neuniform.
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Gustarile prajite nu sunt
crocante cand sunt
scoase din friteuza cu
aer.

Folositi tipul de gustari destinate
prepararii intr-o friteuza
traditionala.

Folositi gustari pentru cuptor sau
ungeti usor gustarile cu ulei pentru un
rezultat mai crocant.

Tava nu poate fi glisata
corespunzator in
aparat.

In vas sunt prea multe produse.

Nu depasiti indicatia MAX atunci cand
umpleti vasul.

Vasul nu este introdus corect in
friteuza.

Impingeti vasul in jos in aparat pana
cand auziti un clic.

Din aparat iese fum alb.

Gatirea produselor grase.

Cand gatiti ingrediente grase, o
cantitate mare de ulei se va scurge in
vas. Uleiul produce fum alb, iar vasul
se poate incalzi mai mult decat de
obicei. Acest lucru nu afecteaza
aparatul sau rezultatul final.

Vasul nu a fost curatat dupa
ultima utilizare.

Fumul alb este cauzat de incalzirea
grasimii in vas. Aveti grija sa curatati
corespunzator vasul dupa fiecare
utilizare.

Cartofii nu sunt prajiti

Nu ati folosit tipul potrivit de
cartofi.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-
va ca raman fermi in timpul gatitului.

Clatiti corect cartofii pentru a

Cartofii proaspeti nu
sunt crocanti.

cantitatea de ulei si de apa din
acestia.

uniform. Nu ati clatit cartofii corect | . x . . ;
T A, indeparta amidonul din exteriorul
inainte de a-i gati. . -
cartofilor pentru praijit.
Asigurati-va ca uscati corect cartofii
Cartofii crocanti depind de taiati pentru préj.

Taiati cartofii mai mici pentru un
rezultant mai crocant.

Aplicati ulei cu pensula pentru un
rezultat mai crocant.

MEDIU INCONJURATOR

La sféarsitul duratei de viata utild a aparatului, nu il aruncati cu deseurile menajere comune. Predati
aparatul la un centru de reciclare autorizat. Acest lucru va ajuta la conservarea mediului inconjurator.

GARANTIE S| REPARATII

Pentru mai multe informatii sau in cazul in care intdmpinati probleme, va rugam sa contactati Centrul
de relatii cu clientii Hisense din tara dumneavoastra (numarul de telefon este specificat in Fisa de
Garantie Internationald). in cazul n care nu exista niciun astfel de centru in tara dumneavoastra, vé
rugam sa contactati distribuitorul local Hisense sau departamentul de aparate electrocasnice de mici

dimensiuni Hisense.

Numai pentru uz personal!

Hisense

VA UREAZA O UTILIZARE CAT MAI PLACUTA A APARATULUI
DUMNEAVOASTRA.

Ne rezervam dreptul la modificari.
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Fontos biztonsagi utasitasok

A késziilék hasznalata el6tt olvassa el a hasznalati utasitast.

1. Orizze meg a hasznalati utasitast, a garanciat, a fizetési bizonylatot és
lehetdség szerint a készulék csomagolasat is.

2. Az elektromos részeket és flitGelemeket tartalmazé burkolatot ne meritse
folyadékba és ne Glbitse folyoviz alatt.

3. Ugyeljen ra, hogy ne kerljon viz vagy mas folyadek a készllékbe, mert az
aramutest idézhet el6.

4. A sutni kivant ételt mindig a kosarban helyezze el, elkerilendd a
fétéelemekkel valo kozvetlen érintkezést.

5. A készllék mikodése kozben ne takarja le a levegd bemeneti és kimeneti
nyilasokat.

Ne toltse meg az edényt olajjal, mert az tlizveszélyes lehet.

Mukodés kozben ne érintse meg a készulék belsejének semmilyen részeét.
Miel6tt a keszuleket az elektromos héldzatra csatlakoztatna, gy6z6djon
meg rola, hogy a készlléken feltintetett fesziltség megfelel-e az otthona
halozati feszltségének.

9. Ne hasznalja a késztileket, ha a villasdugd, a csatlakoz6 kabel vagy a
készulék barmely mas része megserult.

10. Ha a csatlakozo kabel sérlt, azt csak a Hisense, annak markaszervize
vagy mas, megfeleléen képzett személy cserélheti ki.

11. A készuléket csak abban az esetben hasznalhatjék 8 éven felili gyerekek,
valamint csokkent fizikalis, érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkez6, illetve olyan személyek, akik nem rendelkeznek a készulék
hasznalatahoz szikséges tudassal és tapasztalattal, ha fellgyeletik a
készulék hasznalata soran biztositott, vagy ha megfelelé Utmutatast kaptak
a készilék biztonsagos hasznalatat illetéen és megértették az ezzel jard
veszélyeket.

12. Felugyelje a gyerekeket a készUlék hasznalata kozben és ne engedje Gket
jatszani a keszulékkel.

13. 8 évesnél fiatalabb gyerekek nem végezhetik a tisztitasi és karbantartasi
feladatokat, id6sebbek is csak fellgyelet mellett.

14. Tartsa tavol a csatlakozé kabelt a forrd feluletektdl.

15. Vizes kézzel ne probalja a csatlakozé kabelt a konnektorba csatlakoztatni
és ne hasznalja a készilék vezérld paneljét sem.

16. A késziiléket kizarolag foldelt konnektorba csatlakoztassa. Ugyeljen ra,
hogy a villasdugd megfelelGen illeszkedjék a konnektorba.

17. A készulék nem vezérelhet6 kilsé id6zitbvel vagy taviranyitoval.
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20.
21.
22.

23.
24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.
31.

32.

Ne helyezze a készuléket gyulékony anyagokra vagy azok kozelébe (pl.
asztalterito, figgony).

Ne helyezze a készUlléket fal mellé, vagy mas készulékek tetejére.
Ugyeljen ra, hogy legalabb 10 cm hely legyen a készilék mogott és
mellette. Ne tegyen semmilyen targyat a készulékre.

A készlléket csak a hasznalati utasitasban leirt célokra hasznélja.
MUkodés kozben ne hagyja a felugyelet nélkil a készuléket.

A forrd levegdvel torténd sutés kozben a készulék levegd kimeneti
nyilasain forré géz aramlik ki. Ne tegye a kezét vagy az arcat a kimeneti
nyilasok kozelébe. Arra is Ugyeljen, hogy le ne forrdzza megat, amikor az
edény kiveszi a készUlékbdl.

Mukodés kozben a készulék feluletei felforrésodhatnak.

Ha a készulekbdl sotét fust szivarog, azonnal kapcsolja ki. Miel6tt a talcat
kivenné a készilékbdl, varja meg, amig a fustolés alabbhagy.

A készuléket vizszintes és stabil fellleten helyezze el.

A készulék kizarolag haztartasban valo hasznalatra késziilt. Hasznalata
nem javasolt Uzletek, irodak, gazdasagok és mas munkakornyezetek
konyhaiban. Szintén nem hasznalhato hotelek, motelek, bed and breakfast
létesitmenyek és mas széllashelyek vendészobaiban.

Ha a készuleket nem megfeleléen hasznaljak, illetve ha professzionalis
vagy félprofesszionalis célokra haszaljak, illetve olyan mddon hasznaljak,
ami nincs 0sszhanban a hasznalati utasitasban leirtakkal, a garancia
érvényet veszti és a Hisense nem vallal feleldsséget semmilyen, a fentiek
miatt bekovetkez0 karért.

A készUlék atvizsgalasa és javitasa céljabol vegye fel a kapcsolatot a
Hisense markaszervizzel.

Ne probalj a készilléket sajat kezlileg megjavitani, mert ilyen esetben a
garancia érvenyét veszti.

Hasznalat utan mindig huzza ki a készulék villasdugodjat a konnektorbol.
A készulék athelyezése vagy tisztitasa el6tt mindig varjon korileltl 30
percet, amig a készulék lehil.

Ugyeljen ra, hogy a készilékben sutott étel arany szinl legyen, ne pedig
sotét vagy barna. Az odaégett ételmaradékokat tavolitsa el. Ne stisson
nyers burgonyat 180 °C feletti hdmérsékleten (az akrilamid-képzddés
csokkentése érdekében).

Ez a késziilék a 2012/19/EC szamu, hulladék elektromos és elektronikus késziilékekrdl sz6l6
europai uniés direktivanak megfeleléen van jelolve (WEEE). Ez az iranyelv hatarozza meg a
hulladék elektromos és elektronikus késziilékek begylijtésének és feldolgozasanak EU-szerte

érvényes kovetelményeit.
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Elektromos csatlakoztatas:

A készulék kizarolag megfelelen felszerelt 220-240 V ~ 50-60 Hz konnektorba csatlakoztathato.

Altalanos leiras

1.  Sutékosar
2. Sitétalca
3.  Készllék
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Els6 hasznalat elott

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

2. Tavolitson el minden matricat vagy cimkét a készilékrél.

3. Alaposan tisztitsa meg a talcat és a kosarat forro vizzel és egy kis mosogatészerrel, nem karcold
szivacs segitségével.

4. Nedves ruhaval torélje at a készllék belsejét és kilsejét.

Ez egy olajmentes sut6, ami forrd levegével mikodik. Ne toltse meg kézvetlenll a kosarat olajjal vagy
zsirral.

Megjegyzés: Amikor a forrélevegés siité elsé alkalommal melegszik fel, fist vagy szag aramolhat ki
belble. Ez sok melegitéberendezésnél természetes jelenség és nem befolyasolja a készilék
biztonsagat.

A késziilék elokészitése a hasznalatra

1. A késziléket stabil, vizszintes és egyenletes fellleten helyezze el.
Ne helyezze a készuléket nem héalld felliletre.
2. Helyezze a sitétalcat a kosarba

Ne toltse meg a kosarat olajjal vagy mas folyadékkal.
Ne tegyen semmit a késziilék tetejére, mert ez akadalyozhatja a Iégaramlast és befolyasolhatja
a forré levegods sutés eredményét.

A késziilék hasznalata

1. Csatlakoztassa a halézati csatlakozot egy foldelt fali aljzatba.

2. Ovatosan huzza ki a forréleveg6s sitd kosarat.

3. Helyezze a hozzavaldkat a racsra..

4. Csusztassa vissza a kosarat a késziilékbe.

Soha ne hasznalja a kosarat a racs nélkul.

Figyelem: Ne érintse meg a kosarat hasznalat kozben vagy kicsivel utana, mert nagyon forré lehet. A
kosarat kizarolag a fogantyunal fogja meg.

5. Hatarozza meg az adott ételtipus elkészitési idejét (lasd a jelen fejezet “Beallitasok” cimi részét).
6. Amikor meghallja a hangjelzést, a beallitott elkészitési id6 eltelt. Huzza ki a kosarat a készulékbdl.
Tipp: Hasznalat kdzben sajat igényei szerint médosithatja a hémérsékletet vagy az idét.

7. Ellenérizze, hogy elkésziilt-e az étel.

Ha az étel még nem késziilt el, egyszerlien csusztassa vissza a kosarat a készilékbe és allitsa be az
id6zitét ugy, hogy még hozzaad néhany tovabbi percet.

8. Az étel kivételéhez huzza ki a kosarat a készllékbdl és helyezze egy edényalatétre.

Ne forditsa fejjel lefelé a kosarat, mert az aljan 6sszegydilt felesleges olaj az ételre folyhat.

A kosar és az étel is forrd lesz. A siit6bdl az étel tipusanak fliggvényében géz tavozhat.

9. Az étel tanyérra helyezéséhez hasznaljon megfelel6 segédeszkdzoket.

10. Ha egy adag étel elkészilt, a sutd azonnal ismét rendelkezésre all egy Ujabb adag elkészitésére.
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A vezérl6 panelre vonatkozé utasitasok

I
O gomb - Bekapcsologomb
Miutan a kosarat és az edényt megfelel6en behelyezte a f6 egységbe, a bekapcsolt allapotot jelzd
jelfény kigyullad. Nyomja meg és a forrdlevegés sitd készenléti izemmaddba 1é€p. Megjelenik az 1/2
szam. Valassza ki a kosarat (1 vagy 2) és
. >lo
nyomja meg a
burgonya) 1ép.

gombot. A forrélevegds sutd az alapértelmezett siitési folyamatba (Suilt

I
Tartsa hosszan nyomva a O gombot a készilék kikapcsolasahoz és motor ledllitasahoz sités
kdzben.
Dlo

Megjegyzés: Siités kézben a gomb érintésével sziineteltetheti/indithatja el Ujra a sitést.

1

gomb - Fels6 kosar gomb

1

Erintse meg a gombot. Minden ikon bekapcsol. Felvaltva villog az alapértelmezett hémérséklet

(200 °C) és id6 (15 perc). A kijelzén villog az 1 kosarhoz tartozé digitalis csé. A kijelzén felvaltva
jelenik meg a Silt burgonya program alapértelmezett hémérséklete és ideje is. Amikor a hémérséklet
villog, a °C hémérséklet jelfény folyamatosan vilagit. Amikor az idé villog, a ‘min’ id&jelzd ikon

folyamatosan vilagit. A 1 gomb megnyomasaval térolheti az 1. kosar beallitasat. A forrélevegés sité
ezutan készenléti tzemmaodba Iép.

2

Erintse meg a

gomb — Alsé kosar gomb

2

(200 °C) és id6 (15 perc). A kijelzdn villog a 2 kosarhoz tartozé digitalis csé. A kijelzdn felvaltva
jelenik meg a Silt burgonya program alapértelmezett hdmérséklete és ideje is. Amikor a hémérséklet
villog, a °C hémérséklet jelfény folyamatosan vilagit. Amikor az idé villog, a ‘min’ id8jelzd ikon

folyamatosan vilagit. A 2 gomb megnyomasaval térolheti a 2. kosar beallitasait. A forrélevegés sutd
ezutan készenléti izemmadba Iép.

gombot. Minden ikon bekapcsol. Felvaltva villog az alapértelmezett hémérséklet

/\ és v gombok - 1d6- és homérséklet-szabalyozé gombok

Ezekkel a gombokkal egyszerre 5 °C-kal névelheti vagy csdkkentheti a sutési hémérsékletet. A gomb
nyomva tartasaval a hémérséklet gyorsan valtozik. Beallithaté hémérséklet-tartomany: 80 °C — 200 °C.
A sutés id6tartama ugyenezzel a modszerrel csékkenthetd vagy névelhetd. Az id6 a gomb minden
egyes megnyomasara 1 perccel médosul. A gomb nyomva tartasaval az id6 gyorsan valtozik. A
beallithato id6-tartomany:1 perc-60 perc (1perc — 66ra az aszalas program esetében).
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L)
@ gomb — Forgatas vagy razas emlékezetet6 gomb

©
Valassza ki az 1. vagy a 2. kosarat és érintse meg a gombot.
(Tippek: A forgatas vagy razas emlékeztetd funkcié nem allithatd be, ha a sutési id6é 5 percnél
kevesebb.)
A beallitott id6 fele eltelt, 5 sipolas lesz hallhato.

N
I gomb — A siités végének szinkronizalasa gomb
A gomb érintésével két, eltérd idével vagy recepttel beallitott kosar mikddése egyidében fejezhetd be.

Fries Grill Shrimps

gomb
Recept ikon, amely kézvetlenil kivalaszthato.

Eltavolitott siitokosar riasztas

Ha f6zés kézben kihuztak egy kosarat, a kijelzén az ,OPEN” felirat jelenik meg. Mind a f(itéelem, mind
a motor leall. A késziilék a kosar visszahelyezése utan az el6z6 bedllitasokkal folytatja a mikodést.
Amikor a sitékosar ki van huzva készenléti allapotban, a kijelzén az ,OPEN” felirat jelenik meg. Ekkor
nem hasznalhatja mindkét edényt.

A felsé és az alsé kosar miikodésének sziineteltetése

o
Amikor mindkét kosarban sut, nyomja meg egyszer a D| gombot. Ekkor mindkét kosar
szlneteltetés lzemmaddba Iép és a vezérlé panel ikonjai villogni kezdenek. Nyomja meg ismét a

O
[>| gombot. Mindkét kosar miikddése folytatodik.
Ha mindkét kosar mikddése szlineteltetésre kerul és 5 percig nem térténik semmilyen mavelet, a suté
automatikusan készenléti Gzemmadba lép.
Dlo

Sités kdzben nyomja meg egyszer finoman a gombot. Ekkor mindkét kosar sziineteltetés
Uzemmaodba lép. Ha barmit valtoztatni szeretne, valassza ki valamelyik kosarat, majd modositsa a
O
receptet/hémérsékletet/idét az igényeinek megfeleléen. Ha kész, nyomja meg egyszer a D|

gombot a siités folytatasahoz.

A felsé és az also6 kosar leallitasa

Sités kdzben tartsa 2 masodpercig nyomva a bekapcsolégombot O . Ekkor mindkét kosar
mikodése leall és a kijelzén az “OFF” felirat jelenik meg. Egy gyors sipolast kdvetéen a késziilék
készenléti izemmadba Iép.

Ha a fels6 és az als6 kosar egyidejii hasznalata k6zben semmilyen miivelet nem torténik, a kijelzett
id6 elteltével a melegités és a motor is leall, és a kijelz6n az “OFF” felirat jelenik meg. 5 sipolas utan a
kijelzé kikapcsol és a készulék készenléti izemmaodba Iép.

Ha az egyik kosarat ki szeretné kapcsolni, el6szér nyomja meg az 1 vagy a 2 gombot, majd tartsa 2

masodpercig nyomva a bekapcsolégombot U . A kivalasztott kosar miikodése leall és a hozza
tartozé kijelz6n az “OFF” felirat jelenik meg. Egy gyors sipolast kdvetéen a készllék készenléti
Uzemmaodba lép. Ekkor a forrélevegds suté egykosaras lizemmaodba valt.

60



Egyidejii befejezés funkcié

Ez a funkcio csak akkor hasznalhato, ha két, kiilénb6z6 idébeallitasu receptet valaszt ki, mikézben

mindkét kosar mikddik és mindkét jelfény vilagit. Ha ezt a funkciét kivalasztja, a kijelz6 villogni fog.
N

A menu kivalasztasa utdn nyomja meg a sités végének szinkronizaldsa gombot 71 Afunkcié

ekkor bekapcsol. Nyomja meg ismét a D| o gombot. A késziilék mikddésbe lép. Ekkor a hosszabb
sutési idével rendelkezd kosar kezd el mikodni, mikdzben a masik kosar kijelz6jén a “HOLD” felirat
lesz lathaté. Amikor a plusz id6 eltelik, a masodik kosar miikbdése is megkezdddik. A sutés végének
szinkronizalasa gomb a teljes folyamat alatt vilagit.

Ha a szinkronizalt mikoddés kozben barmely kosar mikoddése szinetel, mikozben a masik kosar
tovabb mikaodik, a sutés végének szinkronizalasa funkcio torlédik és a kapcsolodo jelfény kialszik.

Beallitasok

Az alabbi tablazat segit kivalasztani az alapvet6 beallitasokat.

Megjegyzés: Ne feledje, hogy ezek a beallitasok csak tajékoztato jellegliek. Mivel a hozzavaldk
szarmazasukban, méretiikben, formajukban és markajukban kilénbdznek, nem garantalhatok a
legjobb beallitasok.

Mivel a rapid air technolégia azonnal felmelegiti a leveg6t a készilék belsejében, a forro levegds sités
kozben a kosar rovid kihuzasa a késziilékbdl alig zavarja meg a folyamatot.

Tippek:

1. Akisebb hozzavaldk altalaban valamivel rovidebb elkészitési id6t igényelnek, mint a nagyobbak.

2. Nagyobb mennyiségl hozzaval6 csak valamivel hosszabb, kisebb mennyiségll hozzaval6 csak
valamivel révidebb elkészitési id6t igényel.

3. Akisebb hozzavaldk 6sszerazasa az elkészitési id6 felénél optimalizalja a végeredményt, és

segit megelézni az egyenetlen silést.

Adjon hozz4 egy kis olajat a friss burgonyahoz a ropogés eredmény érdekében. Az olaj

hozzaadasa utan néhany percen beliil slisse meg a hozzavalokat forré levegés sitében.

Ne készitsen tul zsiros élelmiszereket, példaul kolbaszt a forré levegés siitében.

A sitében elkészitheté snackeket forréd levegds siitében is elkészithetjiik.

A ropogos krumpli elkészitéséhez az optimalis mennyiség 400 gramm.

Hasznaljon eldre elkészitett tésztat a toltott falatok gyors és egyszeri elkészitéséhez. Az elére

elkészitett tészta rovidebb elkészitési idét igényel, mint a hazi tészta.

Helyezzen egy sitétepsit vagy stutéedényt a forrd leveg6s siité kosarba, ha siteményt vagy

quiche-t szeretne sitni, vagy ha kényes hozzavaldkat vagy toltott ételeket szeretne sutni..

>

N O

©

Alapértelmezett

Meni 'fg:fg;"g;‘ h6m(e;|§;éklet (p'gfc) Razés
E“'t 400 200 25 1-2
urgonya
Steak 300 200 15 Flip
Grill 700 200 40 Flip
Gaméla 400 180 15 12
Pizza 300 180 10 /
Aszalas 250 40 6h /
Dicfélek 400 160 10 12

61



Megjegyzés 1: Amennyiben hideg sitében kezdi az ételkészitést, adjon hozza 3 percet az elkészitési.
id6hoz. Az els6 hasznalat soran a készulék flistdt és szagot bocsathat ki, ami normalis jelenség

Tisztitas

A készuléket minden egyes hasznalat utan tisztitsa meg.
Ne hasznaljon fém konyhai eszkdzoket vagy surol6 hatasu tisztitdszereket a kosar és a sitétalca
tisztitdsahoz, mert ezek karosithatjak a tapadasmentes bevonatot.
1. Huzza ki a haldzati csatlakozét a fali aljzatbdl, és hagyja kihdlini a készuléket.
Megjegyzés: Vegye ki a kosarat, hogy a forré levegds siité gyorsabban lehiljon.
2. Nedves ruhaval tordlje le a készilék kulsejét.
3. Tisztitsa meg a kosarakat forré vizzel, némi mosogatdszerrel és egy nem surol6 szivaccsal.
Hasznalhat zsiroldo folyadékot a maradék szennyezddések eltavolitasara.
Tipp: Ha szennyez6dés tapadt a talcara vagy a kosar aljara, toltse fel a kosarat forré vizzel és
mosogatoszerrel. Helyezze a talcat a kosarba, és hagyja kosarat és a talcat korulbelll 10 percig

azni.
4. Tisztitsa meg a készlilék belsejét forrd vizzel és egy nem surolé szivaccsal.
5. Tisztitsa meg a flitéelemet egy tisztitokefével, az ételmaradékok eltavolitasa érdekében.
Hibaelharitas
Probléma Lehetséges ok Megoldas
A készllék nem A készilék nincs csatlakoztatva | Csatlakoztassa a tapkabel

mikodik.

az elektromos halézathoz.

villasdugdjat egy foldelt aljzatba.

A forré levegds siitében
készitett ételek nem
sulnek meg.

A hozzavalok mennyisége tul
sok, vagy a hozzavalok tul
nagy méretiiek.

A javasolt mennyiségli (ajanlott
méretli) hozzavaldkkal tdltse meg a
kosarat.

A hémérséklet tul alacsony.

Modositsa a hémérsékletet.

A készilék nem kerdlt
elémelegitésre.

Allitsa be a megfelels elkészitési
idét.

Az ételek nem
egyenletesen silnek.

Egyes ételeket a sutési id6
felénél 6ssze kell razni.

Az egymason fekvS ételeket (pl.
krumpli) az elkészitési id6 felénél
Ossze kell razni.

A megsdilt
ragcsalnivalok nem
ropogdsak, amikor
kikerllnek a sitébél.

Hagyomanyos olajsutében valé
elkészitésre szant
ragcsalnivalét probalt sitni.

Hasznaljon  sutében készithetd
ételekeet, vagy vékonyan kenje meg
a hozzavaldkat a ropogdsabb
eredmény érdekében.

A kosarat nem lehet
megfeleléen
becsusztatni a
késziilékbe.

Tal sok hozzavaldé van a
kosarban.

Ne toltse a kosarat a MAX jelzésen
tal.

A kosar nem megfeleléen kertlt
behelyezésre a késziilékbe.

Nyomja be a kosarat a készilékbe,
amig kattanast nem hall.

A késziilékbol fehér fiist
szivarog.

Zsiros ételek vannak a siitében.

Zsiros  ételek  suUtésekor nagy
mennyiségl olaj kerulhet a kosarba.
Az olaj fehér fiistot képez és a kosar
a szokasosnal jobban felmelegedhet.
Ez nincs kihatassal a készulékre vagy
a végeredményre.

A kosar nem kerult
megtisztitasra az el6z6 sités
utan.

A fehér fUstét a kosarban felhevilé
zsir okozza. Ugyeljen arra, hogy
minden hasznalat utan megfeleléen
tisztitsa meg a kosarat.
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A friss burgonya
egyenetlenil sil meg.

Nem megfelel6 burgonyafajtat
hasznalt.

Hasznaljon friss burgonyat, és
Ugyeljen arra, hogy a sltés soran
szilard maradjon.

Nem o&blitette le megfelel6en a
burgonyahasabokat sités el6tt.

Oblitse le megfeleléen a
burgonyarudakat, hogy eltavolitsa a
keményitét a rudak kiilsé részérdl.

A friss burgonya nem
ropogos

A krumpli ropogdéssaga a
krumplin 1évé olaj és viz
mennyiségétdl fugg.

Ugyeljen arra, hogy megfeleléen
szaritsa meg a burgonyarudat.

Vagja kisebbre a burgonya rudakat a
ropogdsabb eredmény érdekében.

Kenje meg egy kis olajjal a
ropogdsabb eredmény érdekében.

KORNYEZETVEDELEM

A készuléket, hasznos élettartamanak elteltével ne kezelje hagyomanyos haztartasi hulladékként,
hanem adja le egy Ujrahasznosité kdzpontban. Ezzel hozzajarulhat kérnyezetiink védelméhez.

GARANCIA ES JAVITAS

Tovabbi informacidkért vagy probléma esetén vegye fel a kapcsolatot az orszagaban mikodd
Hisense telefonos lgyfélszolgalattal (ezek telefonszama a nemzetkdzi garancialevélen talalhato
meg). Amennyiben az 6n orszagaban nem mikddik ilyen tugyfélszolgalat, vegye fel a kapcsolatot a
helyi Hisense markakeresked6vel vagy a Hisense kis haztartasi készulékek osztalyaval. Kizarolag

személyes hasznalatra!

Hisense

SOK OROMET KiVAN ONNEK A KESZULEK HASZNALATA SORAN!

A modositasok jogat fenntartjuk.
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BaxHu MHCTpPYKLUMKM 3a 6e3onacHoCT

Mpo4eTeTe BHUMaTENHO UHCTPYKLMUTE 3a yNoTpeba npeau na nonsearte ypeaa.

1. 3anasete WHCTPYKLMUTE, rapaHuumsTa, NNaTexHIs GOKYMEHT 1, ako e
BBH3MOXHO, ONakoBKkaTa Ha ypeza.

2. He notangsiTe kopnyca ¢ eneKTpu4ecKuTe YacTu 1 HarpeBaTeNiHnTe
€NEMEHTY B TEYHOCT M He ro M3nnakBanTe nog Tevalla Boga.

3. He nossonsBainTte NPOHMKBAHETO Ha BOAA UM Apyra TEYHOCT B ypesa,
TbW KaTo TOBa MOXe Aa NPUYMHM TOKOB yaap.

4. BuHaru noctaBsmTe xpaHarta, KOSTO LLe Ce MbPXM, B KOLWHWLATA, 3a Aa
n3berHeTe KOHTAKT C HarpeBaTeNIHATE ENEMEHTM!.

5. He nokpuBainTe 0TBOpUTE 3a BXOASLY M U3XOASALY Bb3AYX MO BpEMe Ha
paboTa Ha ypeaa.

6. He nbrHeTe Cbaa € 0nMo, Thil KAaTO TOBA MOXE Aa NPUYMHM ONACHOCT OT
noxap.

7. He pokocBanTe HUKOS YacT OT BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa no Bpeme Ha
paborta.

8. [lpeam ga BKMOUMTE Ypeaa KbM enekTpuyeckata Mpexa ce yBepete, 4Ye
HanNpeXeHWeTo, YKka3aHo BbPXY ypeaa, 0TroBaps Ha HanpeXeHWeTo Ha
enekTpuyeckaTa Mpexa B Joma BU.

9. He n3nonseaiiTte ypeaa, ako KOHTAKTLT, 3aXpaHBaLMAT kaben unu gpyr
KOMMOHEHT € MOBpeseH.

10. AKO 3axpaHBaLLmAT kaben e noBpeaeH, Toi Tpsbea aa 6bae 3ameHeH
camo 0T Hisense, oTopuaupaH cepaus Ha Hisense unu apyro noaxoasLlo
0ByyeHo nuue.

11. Toau ypen moxe aa 6bae n3nonssaH OT gewa, HaBbpLUMAK 8 roanH, U
NO-roNeMM, KakTo 1 OT NnLa C HamaneHn U3NYEeCKu, CETUBHN UK
YMCTBEHM CNOCOBGHOCTM UM C HEJOCTAaTBbYHO ONKT M NO3HAHNSA 3a paboTa
C ypega camo ako ca nog HabnogeHue unn ca MHCTPYKTUpaH 3a
BesonacHa ynoTpeba 1 ca HasiCHO C €BEHTYaNHUTE ONacHOCTY Npu
HeroBoTO Mor3BaHe.

12. [lpbXTe geuata noa HabnoaeHve, 4OKATO NON3BaT ypeaa, U He UM
no3BONsABaNTE fa Cu UrpasT C Hero.

13. [leua He TpsabBa Aa NOYMCTBAT MMM NOAABPKAT Ypeaa OCBEH ako ca Ha
Bb3pacT Hag 8 roanHu 1 ca HabnaaBaHW OT Bb3PACTEH.

14. [NaseTe 3axpaHBawus kaben aaney OT ropeLyyt NOBbPXHOCTMU.

15. He BKIt0YBaNTE LLiENcena B KOHTAKTa U HE M3MON3BanTe KOHTPOSTHUS
NaHen Ha ypeaa, ako pbLeTe BU Ca MOKPU.

16. CBbp3BanTe ypeda camo KbM 3a3eMeH KOHTaKT Ha enekTpuyeckara
Mpexa. YBepeTe e, Ye LencenbT e NPaBuiHO NOCTABEH B KOHTAKTA.
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20.

21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.
31.

32.

To3u ypen He Moxe fa 6bae ynpaBnsiBaH C BLHLLEH TauMep Wiu oTAenNHa
cucTeMa 3a AUCTaHLMOHHO YnpaBreHye.

He nocraBsinTe ypeaa Bbpxy wiu B 6nM30CT A0 3ananumu matepuanu
KaTO MOKPWBKM UMK 3aBECU.

He nocraBsinTe ypeaa 61130 4o CTeHa unv BbpXy Apyri ypeau. Yeepete
ce, Ye uma pascrosHue ot noHe 10 cm 3ag, Ao uv Hag ypena. He
NoCTaBANTE HUKaKBM NPEAMETU BBPXY ypeaa.

V3non3BainTe ypeda camo 3a LienuTte, OnucaHu B Te3n MHCTPYKLIMM 3a
ynoTpeba.

He ocrassiiTe ypeaa na pabotu 6e3 Hagsop.

o Bpeme Ha MbpXEHE C ropeLl Bb3ayx, ropeLyata napa usnusa npes
OTBOPUTE 3a U3XOAAL Bb3ayX. BHMMaBaiiTe pbLeTe nnn NuUEeTo B Aa He
ca TBbpae 6nm3o Jo oTBOpUTE 3a U3XO0ASL Bb3ayX. BHMMaBanTe cblyo Aa
He Ce WU3ropuTe OT napata npu OTCTpaHsABaHe Ha CbAaa OT ypeaa.
OTKpuTMTE NOBBLPXHOCTU Ha ypeda MoraT 4a Ce HaropeLUsT no Bpeme Ha
ynoTpeba.

AKo OT ypeZa u3nu3a TbMeH nyLuek, HezabaBHo m3kntoyeTe ypeaa. MNpean
[ia CBaNuTe TaBaTa OT ypeaa, u3vakamTe nylwekbT 4a ce pascee.
lMocTaBeTe ypeaa BbpXy paBHa W cTabunHa NOBbPXHOCT.

YpeabT e npeaHasHaveH eaunHCTBEHO 3a HopMarHa JomaluHa ynoTpeba.
Tol He e npeHa3HaveH 3a ynotpeba B cpeay KaTo Manku KyXHEHCKM
MOMELLEHNS B MarasuHu, oducu, hepmm unn apyrn pabotHu cpeau. Ton
CbLLO Taka He e npeaHasHayeH 3a ynotpeba OT rocTu B XOTENM, MOTENN,
MeCTa 3a HaCTaHsIBaHe OT TUMa HOLLYBKa W 3aKycka W Apyri MecTa 3a
HaCTaHsBaHe.

AKO ypeabT He ce M3ron3sa NPaBWiHO UK ako Ce 13Mon3Ba 3a
NPOECHOHANHM UK NOYNPOGECHOHANHI LIENK, U NO HAYWH,
HEeCbOTBETCTBALLY HA MHCTPYKLMWTE, rapaHLmusaTa CTaBa HeBanuaHa u
Hisense He HOCK OTFOBOPHOCT 3a LUETM B pe3ynTaT Ha TakaBa ynotpeba.
3a npoBepKa Unn PEMOHT Ha ypeaa Cce CBbPXKETe C OTOPU3NPaH CEPBM3EH
LEHTBP Ha Hisense.

He ce onuTBaliTe fja peMOHTMpaTe ypeaa caMmu, Tbi KaTo TOBA LLe
HanpaBw rapaHuusTa HeBanuaHa.

Cnep ynotpeba BuHary usknioyBanTe ypeaa oT enekTpuyeckaTa Mpexa.
Mpeav aa XxBaHeTe UK Aa NOYMUCTBaTE Ypeaa usvakaiTe aa ce oxnagu 3a
0k0110 30 MUHYTMW.

YBepeTe ce, 4e xpaHata, KosiTo Ce roTBY B ypeaa, € N0-CKOPo CbC 3naTueT
LiBAT, OTKOSIKOTO C TbMEH M kadsiB. OTCTpaHeTe BCSKaKBM OCTaTbLM OT
3aropsina xpaHa. He mbpxete cypoBu kapTodhu Npu TemnepaTypa Hag
180 °C (3a na HamanuTe 06pa3yBaHETO Ha akpunamuan).
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To3u ypea uma mapkupoBka cbrinacHo EBponeincka aupektuea 2012/19/EC oTHOCHO
M3XBBLPNAHETO Ha U3MON3BAHO eJNIeKTPUYECKO M eNneKTPpoHHO o6opyaBaHe (WEEE).
AvpekTuBaTa Noco4YBa U3MCKBaHUATA 3a CbOMpaHe U ynpaBrieHne Ha oTnagbka oT

eneKTPUYeCcKOo U eNeKTPOHHO o6opyABaHe B cuna B Lenusa EBponenicku cbo3.

EﬂeKTpVI YeCKO CBbp3BaHe:

YpenbT Moxe fa 6bae CBbp3aH camo C NPaBUIHO MOHTMPAH KOHTaKT C XxapakTtepuctukm 220-240 V ~
50-60 Hz.

O6Lwwo onucaHue

-

Cbpa 3a nbpxeHe
2. PeleTtka 3a nbpxeHe
3. VYpen
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Mpeau nupBa ynotpeba

1. OTCTpaHeTe BCUYKM ONAKOBBbYHU MaTepuanu.

2. OTCcTpaHeTe BCUYKM CTUKEPU UNWN €TUKETU OT ypeaa.

3. CtapaTenHo nouncTeTe pelueTkaTa U cbAa € ropelya Boga, Manko npenapat 3a MueHe U
Heabpa3suBHa roba.

4. 3abbplueTe ypea oOTBBTPE M OTBBH C BraXHa Kbpra.

ToBa e ypep 3a nbpxeTe 6e3 MasHWHa, KONTO paboTu ¢ ropeLy, Bb3gyx. He nbnHeTe AnpeKTHO cbaa c
OO UNN Ma3HVHA 3a MbPXeHe.

Benexka: KoraTto ypeabT ce Haropelwmn 3a Nbpeu NbT, TON MOXe fa n3nycHe nexk aum mnm Mmmpuc.
ToBa e HOpMarsiHO Npu MHOro HarpesaTesnHu ypeau. To He ce OTpassBa Ha 6e3onacHocTTa Ha BaLuusi

ypen.

NMoaroToBka Ha ypeaa 3a ynotpeba

1. MocTaBeTe ypeaa BbpXy CTabunHa, XOpU3OHTaNHa 1 paBHa NOBbPXHOCT.
He nocrtaBsiiTe ypeaa Bbpxy HeyCTOMYMBA Ha BUCOKM TemnepaTypu MOBbLPXHOCT.
2. MNocTaBeTe pelueTkaTa 3a NbpXeHe B Cbaa.

He nbnHete cbaa ¢ Ma3HMHa unu Apyra TeYHOCT.
He noctaBsiTe HULWO BLPXY ypeaa, Tbil kaTo ToBa 61 MOrMo Aa nonpeyu Ha Bb3AYLWHUA NOTOK
1 Aa ce oTpa3un Ha pe3ynTaTa OT MbPXKEHETO C ropeLy BbAYX.

M3nonsBaHe Ha ypeaa

1. CBbpeTe 3axpaHBaLyusi Kaben B 3a3eMeH KOHTaKT.

2. BHMmaTtenHo mnsternete cbaa oT ypeaa.

3. Cnoxete NpoaykT1Te BbpXy peLueTkaTta.

4. MNnb3HeTe cbaa obpaTtHo B ypeaa.

Hukora He nsnonaeanTte cbaa 6e3 pelueTkara 3a Mbp)KeHe B HEro.

BHumaHue: He gokocBaliTe cbaa no BpeMe Ha ynotpeba u U3BecTHO BpeMe Criefl ToBa, Tbi KaTo ToM

MOXe [ia CTaHe MHOrO ropeLy. XBgalanTe Cbha camo 3a ApbXkara.

5. Onpepenere Heo6X0AMMOTO BpeMeE 3a NPUroTBSIHE HA CbOTBETHUS BUA XpaHa (BX. pasaen
"HacTtporikn" B Ta3u rnaea).

6. Korato uyete 3ymepa, 3agafeHoTo Bpeme 3a NpurotesiHe € n3Tekno. Msternere cbaa ot ypeaa.

CubBerT: o Bpeme Ha ynoTpeba MoxeTe Aa perynuparte Temneparyparta Unm BpemeTo cropes

npeanoYnTaHusTa cu.

7. loTBETE, AOKATO XpaHaTa e roToBa.

AKoO xpaHaTa oLle He e roToBa, NPOCTO NITb3HETE Cba 06paTHO B ypeaa u 3aganTe HAKOMKO

OOMbIHUTENHU MUHYTU Ha Talmepa.

8. 3a na nsBaguTe xpaHaTa, usgbpranTte cbAa OT ypeda v ro NocTaBeTe Ha NoAnoXKa.

He obpbLyanite cbga HaobpaTHO, Tl KaTo M3NULLHATa Ma3HMHA, KOATO ce e cbbpana Ha AbHOTO My,

LLie n3Teye BbpXy NPOAYKTUTE.

KakTo cbabT, Taka U xpaHaTta e 6baat ropewn. OT cbha MoXe Aa u3nusa napa B 3aBUCUMOCT OT

BMAA XpaHa B ypea.

9. U3nonsBaiiTe nogxogsium npnbopu 3a NpexBbprisiHE Ha XpaHaTa B YUMHUS.

10. Korato egHa naptmaa NnpoaykTu e rotoBa, ypeabT € He3abaBHO roToB 3a MPUroTBsIHE Ha crnedsalla

naptuaa.
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MHCprKLIMVI 3a KOHTPOJTHUA naHen

I
ByToH O - ByToH 3a 3axpaHBaHe
KoraTo koLHMuaTa 1 CbAbT Ca NPaBUMHO NMOCTABEHU B OCHOBHUS KOPNYC, UHAMKATOPBT 3a
3axpaHBaHe Le cBeTHe. HaTucHeTe ro 1 ypeasT Lie Briese B pexuM Ha rotosHocT. LLle ce nosisu
HoMepbT 1/2. N3bepeTe cbaa (1 unu 2) n

Dlo

HaTucHeTe ByToHa . YpensT Le Briese B pexuma Ha rotBeHe no nogpasbupaHe (MbpxeHn

KapTodn).

HaTucHeTe npoabmxuTenHo GyToHa O , 32 [1a U3KITIOUMTE LieNnnsi yped no Bpeme Ha rotTeeHe u
eQHOBpeMeHHO C ToOBa Aa cnpeTte MoTopa.
>lo

Benexka: Mo Bpeme Ha roTBeHe MoXeTe Aa AOKOCHeTe GyToHa , 3a fa 3ajajeTe Ha
nay3a/Bb30GHOBUTE FOTBEHETO.

1

ByToH - ByTOH 3a ropHus cba

[okocHeTe ByToHa 1 . Benukm nkoHku e ceeTHaT. TemnepatypaTa no nogpasoupaxe 200°C n

BpemMeTo 15 MyHYTH We murat nocnegosaTenHo. Lindposusar nHamkaTtop, cboteeTcTBaly Ha Cba 1
Ha aucnnes, we mura. [lucnnesT CbLUo Le Noka3sa nocnefosBaTenHo Temneparypara u BpemeTo no
nogpasbupaxe 3a nporpamara [MbpxeHun kaptodu. Korato TemnepaTyparta mura, MHAUKaTOPbLT 3a
Temnepatypa °C e cBeTu NOCTOsAHHO. KoraTo BpeMeTo Mura, MHAMKaTopbT 3a BpeEME Luie CBeTU

1

NOCTOAHHO. L‘Ipea HaTUCKaHe Ha 6yTOHa MOXeTe a OTMEeHUTe HaCTpOVIKaTa Ha cba 1. ype,ﬂ,bT e

Bne3e B PeXUM Ha rOTOBHOCT.

2

[okocHeTe GyToHa

BytoH - ByToH 3a gonHusa cbA

2

BpemMeTo 15 MMHYTU We muraT nocnegosarenHo. Lindposuat niamkatop, cboreetcTaaly Ha Cba 2
Ha gucnnes, we mura. [iucnnesT cbLUo Le noka3sa nocnefoBaTenHo Temnepartypara U BpemeTo no
noapasbuvpaHe 3a nporpamata lMbpxeHu kapTodu. Korato Temnepartyparta Mura, MHAMKaTOPbLT 3a
Temnepatypa °C Lie cBeTW NOCTOAHHO. KoraTo BpemeTo mMura, UHAMKaTopbT 3a BPEME LLe CBETU

2

. Benukn ukoHkm we cBeTHat. Temnepartypata o nogpa36upate 200°C n

NOCTOSIHHO. Ypes HaTuckaHe Ha ByToHa
Brie3e B PeXWM Ha roTOBHOCT.

MOXeTe ja OTMEHUTE HacTporKaTa Ha CbA 2. YpeabT e

ByToHun /\ 7] v - ByToHM 3a KOHTpPON Ha TeMnepaTypaTta u BpeMeTo
Tesn 6yToHM BM NO3BONSABAT Aa yBenM4aBaTe Unv HamansaeaTe TeMnepaTypaTa Ha roTBeHe CbC
ctbnka 5°C. MNpoabmKUTENHOTO HAaTUCKaHe Ha ByTOHa Liie NpoMeHs TeMnepaTypaTa 6bp30. [juanasoH
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3a perynupaHe Ha Temnepartypara: 80°C — 200°C. 3a yBenuyaBaHe unv HamansiBaHe Ha BpeMeTo 3a
roTBeHe n3nonseanTe Cblumsa MeTod. BpemeTo Lie ce perynupa c egHa MUHyTa BCEKM MbT, KOrato
HaTucHeTe eauH oT GyToHuTe. MNpoabMKUTENHOTO HAaTUCKaHe Ha ByTOHa LLe NPOMEHSI BpEMETO
61bp30. [nanasoH 3a perynupaHe Ha BpemeTo:1 MuH — 60 MuH (1 MyH — 6 Yaca 3a V3cywwaBaHe).

©
- ByTOH 3a HaNnoMHsIHe 3a Oﬁp'bl.l.l,aHe Wnun pasknaiiaHe

=\
MN3bepeTe Cba 1 vnu 2 n gokocHeTe OyToHa @ .
(CoBeTn: DyHKUMATA 32 HANOMHsIHE 3a 0OpbLUaHe Unu pasknallaHe He Moxe da 6bae 3agafeHa, ako
BPEMETO 3a rOTBEHE € NO-Marnko OT 5 MUHYTK.)
KoraTto n3teye nonosuHaTa OT 3a4aeHOTO BpeMe, LLe NPO3BYYM 5-KpaTeH HanoMHSILL 3BYKOB CUrHar.

ByToH

N
— .
ByToH - ByTOH 3a CUHXPOHM3MUPaH Kpail Ha rOTBEHETO

C nokocBaHETO Ha TO3U 6yTOH HaCTpOIZKMTe 3a ABaTa CbAa C pas3fiM4yH1 BpemMeHa unun peuentn morat
na 6baat 3agageny ga npukn4yaT eqHoOBpeMeHHO.

2% &

@~ -

Fries

BytoH
MkoHka 3a peLienTa, koATo Moxe Aa 6bae n3bpaHa ANPEKTHO.

MpeaynpexaeHue 3a M3BaAeHa KOLWHULA 3a MbpXeHe

Ako KolwHuuaTa 6bae n3BageHa B npoLeca Ha roTBeHe, AUCMNEesT e nokaxe cumsona ,OPEN".
HarpeBaTtensart u MOTopbT e cnpat padoTa. Cnep kaTo kowHMLaTa 6bae NnocTaBeHa OTHOBO, ypeabT
e Bb306HOBM paboTa cnopes npeguiHaTa HacTponka.

KoraTo kowHuuaTa 6be n3BageHa B peXxum Ha roToOBHOCT, AUCMNENT Lie nokaxe cumeona ,OPEN®. B
TO3¥ MOMEHT He MOXETE [a M3NOon3BaTe HUTO eWH OT ABaTa CbAa.

3apaBaHe Ha ropHuUsa U AOoNHUA CbA Ha naysa

Dlo
KoraTo rotBute n c ABaTta CcbAa, HaTUCHeTe 6yTOHa | BeOHBX. n ABaTa CbAa Le BNA3aT B
pexunmMm Ha nay3a eqHOBPEMEHHO N NKOHUTE HA KOHTPOJNHUA NaHen e murart. HaTtucHete 6yTOHa

Dlo
OTHOBO. VI ABaTa cbAa e Bb30OHOBAT paboTa.
KoraTo v ABaTa cbia ca 3ajafieHun Ha naysa e4HOBPEMEHHO U He € U3BbPLLIEHO HUKaKBO AEVCTBME B
NpoabIKeHNe Ha 5 MUHYTK, ypeabT aBTOMaTUYHO LLe Bre3e B PEXUM Ha rOTOBHOCT.
Dlo

Mo BpeMe Ha roTBeHe HaTUCHeTe neko ByToHa BeAHbX. W ABaTa cbaa Lie BNna3aT B peXuM Ha
naysa egHoBpeMeHHo. AKO € HeobxoaMMo aa perynuparte Hewo, u3bepeTte eanHust Cba 1 crneg Toea
perynupaiite peuentata/Temnepartypata/BpeMeTo cnopes ceouTe Hyxau. KoraTo cte rotosu,

Dlo

HaTUCHETe 6yTOHa BeOHBbX, 3a a Bb30OHOBUTE rOTBEHETO.

CnupaHe Ha FOPHUA U OOJTHUA CbA

I
Mo Bpeme Ha roTBeHe HaTUCHeTe MPOABLIMKUTENHO OyTOHa 3a 3axpaHBaHe U 3a 2 cekyHaun. U
ABaTa cbia Le cnpat Aa paboTAT eAHOBPEMEHHO 1 AMCTNeNT LWwe nokaxe cumsona ,OFF*. Cnen
KpaTbK 3BYKOB CUrHan ypeabT Lie Brie3e B PeXvM Ha rOTOBHOCT.
AKo He ce 13BbpLUN AEVCTBUE MO BPEME Ha €HOBPEMEHHOTO M3MNOM3BaHe Ha FOPHUS U OOMHKS CbA,
HarpeBaTensT u MOTOP®T Le cnpaT paboTa cnea n3TnyaHe Ha Noka3aHOTO BpeMe M ANCNIENT Le
nokaxe cumsona ,OFF*“. Crnen 5-kpaTeH 3ByKOB CUrHamn AUCNIEAT Le Ce U3KITI0YN 1 ypeabT Lie ce
BbPHE B PEXMM Ha rOTOBHOCT.
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Ako nckaTe Aa UsKnuuTe eauH oT CbaoBeTE, NbpPBO HATUCHETE 1 vunu 2 n cnep ToBa HaTUCHeTe

OyToHa 3a 3axpaHBaHe O 3a 2 cekyHaW. M136paHuAT cba Wwe cnpe pabota n CbOTBETHUAT ANCNIEN
e nokaxe cumeona ,OFF“. Cnef kpaTbK 3BYKOB CUrHan ypeabT Lie Ce BbpHE B PEXUM Ha
rOTOBHOCT. B TO31M MOMEHT ypeabT NpeMrHaBa B pexxuM Ha paboTa ¢ eanH Ccba.

DYHKLMA 32 CUHXPOHU3UPAH Kpan
Tasn dyHKUUSI MOXE [ja Ce U3Mon3Ba camo KoraTo ca M3bpaHu ABe peLenTu ¢ pasnuyHa HacTpoka
Ha BpPemeTo, AoKaTOo roTBMTE C ABaTa CbAa ¥ ABaTa MHAMKaTopa CBeTAT eAHOBPeMeHHO. Aucnneat
e Mura, koraTo Tasu pyHKuMs e n3bpaHa.

N

— .
Cnep kato usbepete nporpamara, HaTucHeTe ByToHa 3a CUHXPOHU3MPaH Kpai. PyHKumMsiTa Le

ce BkIo4Ymn. HatucHete GyToHa D| o OTHOBO. YpeabT Lie 3anoyvHe paboTa. B T03M MOMEHT CbAbT C
no-AbIro Bpeme 3a roTBeHe e CTapTMpa MbpPBY U eKpaHbT Ha BTOPUS Cb/ LLie MoKassa c1MBoOra
,HOLD*. KoraTo pa3nukaTta BbB BpeMeTO 13Teye, BTOPUSIT Cbf LLe 3anoyvHe paboTa. ByToHbT 3a
CUHXPOHM3MPaH Kpal Ha roTBEHETO OCTaBa BKIHOYEH MO BPEME Ha TO3M MpoLeC.

AKO HSIKO OT Cb[JOBETE € NOCTaBEH Ha Nay3a Mo BpeMe Ha CUHXPOHM3MpaHa paboTa, a ApyrusiT CbA
npoabIkM Aa paboTu, PYHKUUSTA 3a CUHXPOHM3MPaH Kpal e Gbae OTMEeHeHa Y UHAUKATOPbT Ha
CbOTBETHUSI BYTOH LLie U3racHe.

HacTpowku

Tabnuuarta no-gony e Bu NomorHe aa usbepete OCHOBHUTE HAaCTPOIKM 3a NPOAYKTUTE.

Benexka: O6bpHeTe BHUMaHWeE, Ye Te3n HacCTPOMKM ca CamMO OPUEHTUPOBBYHM. Tl KaTo NpoayKTUTe
Ce pasnu4yaBart Mo npovsxog, pasmep, hopmMa u Mapka, He MOXXeM fa rapaHTupame Hain-gobpute
HacTPOMKK 3a BaLIMTE NPOAYKTH.

Tbi kKaTo TEXHOMOMMSITA C ropeLL, Bb3[lyX MOMEHTarHo 3arpsisa Bb3ayxa BbTpe B ypeaa, 6bp3oto
n3BaxkgaHe Ha cbha no Bpeme Ha paboTa NoYT He HapyLlasa npoueca.

CobBeTu:
1. To-mankuTte npodyKTn 0BMKHOBEHO M3MCKBAT Marko Nno-kpaTko Bpeme 3a NpUroTBsHe OT Mo-
ronemuTe.

2. To-ronsiMo KoNM4ecTBO NPOAYKTU M3UCKBA CaMO Mariko No-AbIro BpemMe 3a NPUroTBsiHe, Mno-
Marko KOnM4ecTBO NPoayKTU M3UCKBA CaMO Masiko NO-KpPaTKo BpeMe 3a NPUroTBsIHE.

3. PasknawaHeTo Ha no-mankuTe NpoAyKTu Mo cpefaTa Ha BPeMETO 3a NPUroTBsSIHE ONTUMM3MPA
KpavHusa pesynTaT 1 Moxe Aa NOMOrHe 3a NpegoTBpaTsBaHe Ha HEPAaBHOMEPHO U3MbPXKEHU
NPOOYKTU.

4. [obaBeTe Marnko ofvo KbM NpecHUTe kapTodu 3a Xpynkas pe3yntat. ManbpxeTe npoaykTuTe B
ypeaa B paMKUTE Ha HAKOMKO MUHYTW, crief KaTo cTe AobaBunu onunoTo.

5. He npuroTeaiiTe B ypeaa MU3KIMHOYMTENHO Ma3HW NPOAYKTU KaTO HAOEHUYKN.

6. 3akycku, KOUTO MoraT Aa ce NpUroTBAT BbB ypHa, MoraTt aa 6baaTt npuroTBeHV 1 B ypeaa 3a
MbpPXXEHe C ropeLy, Bb3ayx.

7.  ONTMManHoOTO KONMMYECTBO 3a NPUrOTBSIHE HA XPynKaBu MbpxeHun kaptodu e 400 rpama.

8. WM3nonsBanTte npegsapuTenHO NPUroTBEHO TECTO, 3a Aa NpUroTBUTE 6P30 M NECHO 3aKYCKK C
nbnHex. MpeaBapuTeNHO NPUrOTBEHOTO TECTO CbLLO M3WCKBA MO-KPaTKO rOTBEHE OT AOMaLUHO
NPUroTBEHOTO TECTO.

9. TocTaBeTe TaBu4Ka UnKn cbf 3a hypHa B ypeaa, ako UckaTe Aa usnedeTe TopTa Unm KU unu
aKo unckate fa U3MbpXuUTe AENUKATHU NPOAYKTU UMK SICTUS C MbIHEX UNW NITbHKA.
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Temnepatypa
PedepeHTHO no Bpeme
MizaT2enE Terno (g) nogpasbupaHe | (MuH) PEETGEIME
(C)

Mepxkenn 400 200 25 1-2
KapTodu

Mbpxonu 300 200 15 Flip
Tpun 700 200 40 Flip
Ckapuamn 400 180 15 1-2
Muua 300 180 10 /
M3cywaBaHe 250 40 6h /
Ankn 400 160 10 1-2

Benexka 1: [lJo6aBeTe 3 MUHYTM KbM BPEMETO 32 NPUrOTBSIHE, KOraTo 3ano4ysaTte Aa MbpXUTe, ako
ypeabT e BCe oLle CTyAeH.

YpeObT MOXe Aa OTAENU M3BECTHO KOMMYECTBO AVMM M MUpU3Ma Mo BpeMe Ha nbpea ynotpeba, koeTo
€ HOpMariHo siBfneHue.

MouncTBaHe

MouuncTBaliTe ypeaa cnef BCSKO MOM3BaHe.
He usnonssaiite MeTanHu KyxHeHckn npubopu unm abpasnBHU NouncTBalLmM Matepuanu, 3a aa
MoYncTUTE CbAa ¥ pelleTkaTa 3a MbpXXeHe, Thbil KaTo TOBa MOXe [a NoBpeay HesarnensaloTo
NnoKpuTHe.
1. W3Baperte Wencena oT KOHTaKTa 1 ocTaBeTe ypeaa Aa U3CcTuHe.

Benexka: N3BageTte cbaa, 3a Aa NO3BONUTE ypeabT Aa U3CTUHE No-6bp3o.
2. 3abbplueTe BLHLHMSA KOPNYC Ha ypeaa ¢ BnaxHa Kbpna.
3 MouncTBanTe cbAOBETE C ropeLla Boaa, Manko npenapar 3a MveHe u HeabpasveHa rn.0a.
MoxeTe ga nsnonssate obeamacnsiBalla TEYHOCT, 3a 4a NpemMaxHeTe BCUYKM ocTaHanm
3aMbpCABaHUS.
CbBeT: AKO 3aMbpCsSBAHETO 3arnernHe 3a noctaBkaTa (pelueTkaTa) Unn 4bHOTO Ha Cbaa,
HanblHeTe cbaa C ropelya Boda 1 Masiko TedeH Muel npenapat. CrnoxeTe pelleTkaTta 3a
NMbp)XeHe B CbAa U I'M OCTaBeTe Aa Ce HakucHaT 3a okoso 10 MUHyTK.
MouncTBalTe BbTPELLHOCTTA Ha Ypeda ¢ ropella Boga v HeabpasnBHa rb6a.
MouncTBaiTe HarpeBaTens ¢ YeTka 3a NOYNCTBaHe, 3a ja OTCTPaHUTe OcTaTbLUMTe OT XpaHa.

ok

OTcTpaHABaHe Ha npo6nemu

Mpobnem BbamoxHa npuinHa Peluexve

CBbpXeTe Luencena Ha 3axpaHBaLums
kaben KbM 3a3eMeH KOHTaKT Ha
enekTpuyeckata Mpexa.

Ypep,bT HE € BKIK4YEeH KbM

YpenbT He pabotu.
enekTpuyeckaTa Mpexa.

MpoayKTuTe, MbpPXKEHU
c ypeda, He ca
NPUroTBEHMU.

MpekaneHo KoNM4YecTBo
NPOAYKTW WUIM NPoayKTUTE ca
TBbpZAE rofieMu.

HanbnHeTe cbaa ¢ NnpeanoxeHo
KONMMYeCTBO NPOAYyKTU (C
npenopbYUTENeH pasmep).
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TemnepatypaTa e npekaneHo
HU1CKa.

Perynupavite Temnepatypara no
CbOTBETEH HaYMH.

YpenbT He e 3arpsan
npeaBapuUTEenHo.

3apante HeobXxoaMMOTO 3a
NPUroTBsIHE BPEME.

[MpoaykTute ca
N3MbPXEHU
HepaBHOMEPHO.

Hskou  BuMgoBe  MPOAYKTM
TpsbBa Aa ce pasknatAT no
cpegata  Ha npoueca  Ha
roTBEHE.

Mpoayktute, KOWTO nexarT eauH
BbPXY APYr (Hanp. kapTodu), Tpsbea
Ja ce pasknataT no cpegata Ha
BPEMETO 3a NPUrOTBSHE.

Mbp>KeHUTE 3aKyCKN He
ca XpynkaBu, korato
u3nsa3ar oT ypeaa.

MpaBuTe 3aKycky,
npeaHasHadYeHu 3a NpuroTesiHe
B TPaAMLIMOHEH (PPUTIOPHUK.

MNpaBeTe 3aKycku, KOMTO Ce NPUrOTBAT
Ha dpypHa, unu neko nonoxeTre C
YyeTka Marnko Macrno BbpXy TsX 3a Mo-
XpynKas pesynTar.

CbaobT HE MOXe Aa ce
Nb3He NPaBUITHO B
ypegna.

Wma TBbpae MHOro NpodykT B
cbaa.

He nbrHeTe
o06o3HayeHneTo MAX.

cbaa Hag

CbAbT He e nocTaBeH
npaBWIHO B ypeda.

HatucHete cbaa Hapony B ypepda,
[0KaTo YyeTe LpaKBaHe.

OT ypena nanusa 6an
OUM.

[oTBUTE Ma3Hu NpoayKTU.

Mpy roTBeHe Ha MasHW NPOAYKTM
ronsMo KONMMYECTBO MasHWHA Lie
nateve B cbaa. MasHuHaTa
npouseexga 6sn oMM n cbabT MOXe
[a ce Harpee noee4ve oT 0OMKHOBEHO.
ToBa He ce 0Tpa3siBa Ha ypeaa Unu Ha
KpanHus pesynTar.

CbaObT He e 61N noYncTeH cneq,
MOCIeAHOTO rOTBEHE.

BenvsaT avm ce npuymHsaBa oT
3arpsiBaHe Ha MasHWHa B Cbaa.
YBepeTe ce, Ye NoyncTBaTe cbaa
npaBuUnHO cnep Besika ynotpeba.

KapTtodkmte ca
N3MbPXKEHU
HepaBHOMEPHO.

He e wusnon3saH npaBUIHUAT
VN KapTodu.

M3nonaeawTte npecHu kapTodu 1 ce
yBepeTe, Ye Te ocTasaT TBbpAM No
BpEME Ha roTBEHeE.

He cTe usnnakHanu npaBuiHoO
KapToheHUTe npbYMLM Npeam
roTBEHe.

MannakHeTe kapToheHuTe npbynLm
npaBuWIHO, 3a Ja OTCTpaHuTe
HWLLECTETO OT BLHLUHATA UM CTpaHa.

[MbpxeHnTe kapTodku
He ca XpynKasu.

XpynkaBocTTa Ha kapTodkuTe
3aBWCM OT KONMUYECTBOTO
MasHuHa 1 BoAa B TAX.

YBepeTe ce, 4Ye CTe W3CyLIMIM
NpaBUMHO KapTogeHUTE NPBYNULM.

Hapexete kaptodeHuTe npbynLM
no-Marnku 3a no-xpyrnkas pesynrar.

Cnoxete Manko MasHMHa 3a no-
XpynkaB pesynTar.

OKOJIHA CPEOA

Cnep n3TMyaHe Ha XW3HEHWUS LKL Ha ypeaa, He ro UsXBbprsainTe 3aedHo ¢ o6LWma JOMaKUHCKN
oTnagbk. MNMpeganTe ypeaa B 0TOPM3NPaH LEHTBHP 3a peuunknmpaHe. 1o To3n HauuH Lie NoMorHeTe 3a
onasBaHe Ha oKonHara cpefa.

FAPAHLUUA N CEPBU3

3a noBeue MHOPMaLUs UK B cryyYan Ha npobnemn, Mons, CBbpXeTe ce Kon-ueHTbpa Ha Hisense
BbB BallaTa AbpxaBa (TenedoHHUTE HoMepa ca U3BpoeHN B NUCTa C MexayHapoaHaTa rapaHLums).
Ako BbB BallaTa AbpXXaBa HsiMa TakbB LEHTbpP, MOrsl, CBbPXETE Ce C MECTHOTO NPEeACTaBUTENCTBO
Ha Hisense unu c otgena Ha Hisense 3a manku AOMaKWHCKV ypeau.
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Camo 3a nuyHa ynotpeba!

Hisense

BU NMNOXENABA NPUATHO NON3BAHE HA BALLUA YPEL.

3anassame cv NpaBoTO Ha NPOMEHN.

BaxnuBi iHCTPyKLUii wopo 6e3neku

YBaxXHO npouutanTe iHCTPYKLUii, nepL HiXX BAKOPUCTOBYBaTU npunag,.

1. 30epiraiTe iHCTPYKLii, rapaHTINHWIA TanoH, NiLTBEPAKEHHS OnnaTu 1
BaxaHo ynakoBky npunagy.

2. He 3aHyptoiTe kopnyc npunagy, Wo MICTUTb eNeKTPUYHI KOMMNOHEHTM 1
HarpiBarbHi eNemMeHTy, y piguHy Ta He MUIATE MOrOo Mif NPOTOYHOK BOLOH.

3. YHuKaiTe noTpannsHHs Boay abo iHLWOI pignHy BCepeamnHy npunagy,
OCKINbKM Lie MOXe NPU3BECTU 0 YPaXEHHS eNEKTPUYHAM CTPYMOM.

4. 3aBXaM Knagitb DKy, Ky NOTPIGHO CMaXUTH, Y KOLUKK, OB YHUKHYTY
KOHTaKTY 3 HarpiBaribHUMu eneMeHTamu.

5. He 3akpuBaiTe 0TBOPM 41151 BMYCKY 11 BUNYCKy NOBITPS Mig Yac pobotu
npunagy.

6. He HanuBawTe B KacTpyIio onii, OCKINbKM Lie MOXe NPU3BECTU 0 NOXKEXI.
He TopkamTecs XOAHOI 3 BHYTPILLHIX YaCTWH npuiagy nig Yac 1oro
poboTy.

8. [lepeq nigknioyeHHAM npunagy A0 MepeXi XWBMNEHHS NepekoHanTecs, LWo
Hanpyra, 3a3Ha4yeHa Ha npunagi, BiAnosigae Hanpy3i y BaLlin eNekTpUYHin
Mepexi.

9. He BukopucTOBYMTE NpUnag, KO WTENCENbHY BUTKY, LUHYP XWUBMEHHS
a0b0 iHLIXM KOMMOHEHT NOLLIKOXEHO.

10.  FAKLLO LUHYP XMBIEHHS NOLUKOKEHO, MOr0 MOXHA 3aMiHUTU NuLLe B
komnaHii Hisense, aBTopn3oBaHoOMy cepBicHOMY LieHTpi Hisense abo
3BEPHYBLUMCb 0 0COOM HanexHoI kBanidikavii.

11. Llen npunag MoxHa BUKOPUCTOBYBATM AiTAM BiKOM Bif 8 poKiB i CTapLue, a
TaKoX 0cob6am 3 0OMEKEHNMMN (DI3UHAMM, TAKTUbHAMM aB0 PO3YMOBUMY
30iGHOCTAMM YK 3 HECTaYero AOCBIAY Ta 3HaHb, SKLLO BOHM nepebyBaroTh
nig Harnsgom abo oTpuManu BKasiBki CTOCOBHO 6€3ne4HOro
BMKOPUCTaHHS Npunagy Ta po3yMiloTb NOB'A3aHy 3 LM Hebeaneky.

[iTam MOXHa KOpUCTYBATUCA NPUIaZoM uwe nig HarnsaoM JOpOCIvX.
He po3sonsante JitaM rpatucs 3 npunagom.

He popyuaiite aitam yuwieHHs abo 06cnyrosyBaHHs npunagy, SKILo
TINbKA  BOHM He CTapLui 8 poKiB i 32 HUMU He HarnsAalTb A0POCHi.
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21.

22.

23.
24.

25.

26.

21.

28.
29.

30.

TpvmaiiTe LWHYP XMBMEHHS NoAani Bid rapsumx NOBEPXOHb.

He BCTaBnsnTe LUHYpP XMBIEHHS B PO3ETKY i HE BUKOPUCTOBYWTE NaHenb
KepyBaHHS npunagy, SKLO Y BaC MOKPI PyKu.

MigkntoyanTe npunag TifbKu 40 PO3ETKM i3 3aXMCHUM 3a3EMIEHHSIM.
[NepekoHaiTecs, O LWTENCcenb NPaBMbHO BCTABMIEHO B PO3ETKY.

Lium npunagom He MOXHa KepyBaT 3a [JONOMOTOK 30BHILLHLOMO TaMepa
41 OKPEMOI CUCTEMM AUCTAHLINHOIO KEPYBaHHS.

He cTaBTe npunag Ha 3aMUCTi MaTepianu, SK-0T ckaTepTuHy abo
3aHaBickm, uu 6ing Hux.

He ctasTe npunag 6ins ctiin abo Ha iHwi npunagy. Mosagy npunagy, 3
Boki i 3Bepxy mae ByTn npuHaitmHi 10 cM BinbHOro Micus. He knagitb Ha
npunag Xo4HWX npeameTis.

BukopucToByiTte npunag nuwe Ans uinei, 3a3HaveHux y Lbomy
MOCIGHUKY.

He 3anuwwaiite BBiMKHEHWIA npunag 6e3 Harnsagy.

Mig Yac cMaxeHHs B CepefoBuLL rapsyoro noBiTps Yepes BUXigHi
BEHTUNALiHI OTBOPW BUXOAWTb rapsya napa. He nigcraensiTe 06nmyys
abo pyku HaaTo Brm3bko 40 0TBOPIB. Takox byabTe 0bepexHi, konm
BMIUMAETe KacTpynto 3 npunagy, Wob He ownapuTmcs.

Mig yac poboTn npunagy BigkpWTi 4N JOCTYNY NOBEPXHI MOXYTb CUMbHO
HarpiBaTucs.

Ao 3 npunagy BUXOANUTb TEMHUI AWM, HEFaHO BUMKHITb 1Oro. MepLu
HiX BUMMATK JEeKo 3 npunagy, 3a4ekanTe, Noku UM 3HUKHE.

YCTaHoBITb Npunag Ha piBHy, Nnacky Ta CTiKy NOBEPXHIO.

Llei npunag npusHa4yeHo BUHATKOBO AN15 3BU4ANHOTO NOByTOBOro
BUKOPUCTaHHS. /loro He NpusHaveHo Ans BUKOPUCTAHHS B HEBEMUKMX
KyXHSIX Yy MarasuHax, ogpicax, Ha (hepmax uu B iHLLMX poBOUmMX
CepenoBuLLax, a TakoX roCTAMU B rOTENsX, MOTENAX, FOTeNAX TUNY «MiXKO
Ta CHiAaHOK» Ta iHLUMX 3aKnafax, ski HaaaKTb NOMELLKAHHS.

Y pasi HenpaBuNbLHOTO BUKOPUCTAHHS Npunagy, 1oro BUKOPUCTaHHS B
NPOMECINHNX YK HanIBNPOGECINHMX Linsx abo He y BIAMOBIAHOCTI 3 LM
NOCIBHWMKOM rapaHTis BBaXa€eTbCs HEAIMCHOIO 11 KoMNaHis Hisense He Hece
BiANOBIZANbHOCTI 3@ Byab-AKy KoY.

[ins giarHOCTUKY N PEMOHTY Npuiagy 3BepTanTecs [0 aBTOPU30BAHOTO
cepeicHOro LeHTpy Hisense.

He HamaranTecs BigpeMOHTYBaTH NpuIiag, BNacHOPYY, OCKIbKW TOL
rapaHTis BBaXaTUMETbCS HEeiCHOH.

3aBxau BUTAranTe Wrencesnb Npunagy 3 pO3eTKM NiCs BUKOPUCTAHHS.
MepLu Hix 6paT Npunag y pyku abo YUCTUTH 11010, AalTe HOMY OXOMOHYTH
NpWHaNMHi NPoTArom 30 XBUAKH.

lNepeKkoHanTecs, WO ka B Npunagi ctana 3010TUCTOr0, a HE TEMHOTO M
KOPWYHEBOTO KOMbopy. Buaganite npuropini sanuikwy ixi. He cmaxte cupy
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kaptonnio npu Temnepatypi Bule 180 °C (wob 3MEHWNTH YTBOPEHHS
akpunamigy).

Lle o6nagHaHHsA no3Ha4yeHo BignoBigHo Ao Aupektuen €C 2012/19/EC wopo BigxoaiB
eNeKTPMUYHOro Ta enekTpoHHoro obnagHaHHsa (WEEE). [iupekTtuBa BUsHa4yae BUMoru o
30UpaHHA Ta NepepobKku BiAxXoAiB eNeKTPUYHOro 1 eNneKTPOHHOro o6ragHaHHA, AKi
3aCcTOCOBYHTbLCS Y BCboMy EBponericbkomy Cotosi.

MiaknoyeHHs OO enekTpomMepexi
Mpunaa HeobxiaHO MigkNYaT TiNbKK 4O NPaBUIIbHO BCTAaHOBMEHO! pO3eTku, po3paxoBaHoi Ha 220-
240 V ~ 50-60 Hz.

3aranbHuK onuc

1.  ®puTiopHUK KiBL
2.  OpuTiopHa peLuitka
3. Mpwnag
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MNepen nepwnM BUKOPUCTAHHAM

1. 3HiMITb yBECb NakyBanbHU MaTepian.

2. 3HiMiTb 3 Npunagy BCi HaNIMKN Y1 eTUKETKN.

3. PeTenbHO npoMuiiTe peLiTKy 1 KiBLU rapsyoto BOAOK 3 HEBENMMWKOIO KiNIbKiCTIO MUKOYOI PiAgnHN Ta
Heabpa3nBHO ry6KoH.

4. [NpOoTpiTh BHYTPILLHIO Ta 30BHILLHIO YaCTMHWN NpUAagy BOSOrOK raH4ipKoLo.

Lle 6e3onifiHa opuTIOpPHMLSA, B SIKii BAKOPUCTOBYETHLCS rapsiye NoBiTps. He HanoBHIowTe KiBLU Ofieto
UM KUPOM AN CMaXkeHHs1 6e3nocepeaHbo.

MpumiTka. Mpu nepliomy HarpiBaHHi (PPUTIOPHULIS MOXE BUAINMATU HEBEMUKY KiNbKICTb AUMY YK
3anaxy. Lle HopmanbHo anst 6araTbox npunagis, LWo HarpiBatoTbes. Ha 6e3neky npunagy ue He
BNMBae.

MigrotyBaHHsA npunagy 4O BUKOPUCTaHHA

1. Po3Ttawlyiite npunag Ha CTiliKiii, FOpU30HTarnbHIN i PiBHI NOBEPXHI.
He posmilLyiiTe npunag Ha NOBEPXHi, AKy MOXe ByTu NOLLUKOAKEHO Yepes BUCOKI TeMnepaTypu.
2. NoMiCTiTb OpUTIOPHY peLLiTKy B KiBLU

He HanoBHIoMTe KiBLI oni€lo 4n 6yAb-AKOI pianHOLo.
He knapiTb Hiyoro Ha npunag, agxe Ue MOXe NepekKpMTHU NOTiK NOBITPA Ta BNNMHYTU Ha
pe3ynbTaT CMaXeHHS.

KopuctyBaHHA npunagom

1. MigkntodiTb BUNKY A0 3a3€MIEHOI HACTiHHOT PO3EeTKMU.

2. O6epexxHO BUTATHITb YaLly i3 ppuUTIOpHUL.

3. MoknagiTb iHrpeaieHTV Ha peLuUiTKy.

4. BcTtaBTe Yally Hasag y hpUTIOPHULIO.

Hikonu He BrKopucTOBYyITE Yally 6e3 ppuUTIOPHOI peLUiTKn.

YBara! He TopkanTecs yaui nig vac i npoTsiroM A4esKoro Yacy nicnsi BUKOPUCTaHHS, OCKINbK1 BOHa

Moxe ByTu ayxe rapsyoto. TpymMaiiTe Yally TinbKu 3a pyuyKy.

5. Bapavite HeobXigHUI Yac NPUroTyBaHHS BiAMOBIAHOI CTpaBu (avB. po3ain «HanawTtyBaHHA» uiel
rnasm).

6. Micns 3aKkiHYeHHSA Yacy NpUroTyBaHHS NPONyHae 3BYKOBWI curHan. Butarnite yawy 3 npunagy.

Mopaga. Mpu BUkOpUCTaHHI TemnepaTypy abo Yac MOXHa HanawTyBaTu BignoBigHO A0 CBOIX

ynogobaHb.

7. MepeBipTe, UM roToBa CTpaea.

AKwo cTpaBa e He roToBa, MPOCTO MOCYHLTE Yally Hasaj y npunag i HanawTynTe TanMep Ha Kinbka

[00aTKOBUX XBUITUH.

8. LLlo6 BUMHATK CTpaBy, BUTATHITb Yallly i3 (OpUTIOPHULI 11 MOCTaBTe ii Ha NiacTaBKy.

He nepeBepTaliTe yally Aoropu HOM, OCKiNbKM HaAMMLLKK Onil, Wo 3ibpanuncs Ha AHi, NoTpannsTh Ha

iHrpeaieHTn.

Yawa 1 iHrpegieHTn € rapaumun. 3anexHo Big TNy iHrpeaieHTiB y opuTIopHULI i3 Npunaay Mmoxe

BVXOAMTM napa.

9. LLlo6 nepeknacTu ixxy Ha Tapifnky, ckopuctaiTecs BignoBiAHUM KyXOHHUM Npunagasm.

10. Micns npuroTyBaHHS nopuii iXXi (PUTIOPHULIA HEraHO roToBa A0 NPUIOTYBaHHS HACTYMHOI NOPLi.
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IHCTpPYKLUIT Woao naHeni kKepyBaHHSA

Grill shrimps Pizza

I
KHonka Q — KHonka xuBneHHs
LLloHo KoLmK i eMHICTb Byae HaneXHUM YMHOM BCTAHOBIIEHO B KOpPMyC npunagy, 3acBiTUTbCst
iHAMKaTOP >XUBMEHHS. HaTUCHITb Ha HbOTO, | aepOPUTIOPHULA Nepenae B PEXUM OYiKyBaHHS.
3acsiTutbesa umdpa 1/2. Bubepitb emHicTb (1 abo 2) Ta

Dlo

. AepopuTIOpHULA Nepeinae Y PEXUM NPUroTyBaHHS 3a 3aMOBYYBAHHSM

O

HaTWCHITb KHOMKY
("Kaptonns dpi").
HaTucHITb | yTpumMynTe KHOMKY , oG BUMKHYTU BECb NPUCTPIN Mif Yac roTyBaHHs Ta 04HOYACHO
3YMUHUTU MOTOP.

. . Dlo .
Mpuwmitka: Mig Yyac rotyBaHHsi BU MOXETe TOPKaTUCS KHOMKU | , LWo6 Npu3ynnHUTW/BIGHOBUTH
roTyBaHHs.

KHonka 1 - KHonka gns BepXHbOi EMHOCTI

TOPKHITLCSA KHOMKN 1 . 3acBiTaTbcs BCi nikrorpamun. TemnepaTypa 3a 3amoByyBaHHAM 200 °C i vyac

15 xBUMMH NoYHyTb BrimaTy no yYepsi. Liudposuii ingukaTop, Wo BiaNoBigae EMHOCTI 1 Ha gucnneri ,
noyHe 6numaTtu. Ha gucnnei Takox nonepemiHHo BijoGpaxaTuMyTbCs TeMnepaTtypa Ta yac 3a
3amoByYyBaHHsM Ananporpamu "Kaptonns dpi”. Konu 6nvmae 3HaueHHS TeMnepaTypu, 3aBxXauv
CcBITUTUMETbCS iHAMKaTop Temnepatypu °C. Konu 6nnmae 3HayeHHs Yacy, 3aBXan CBITUTUMETBCS

iHaMKaTop Yacy "xB". HaTUCHyBLUN KHOMNKY 1 , MOXKHa cKacyBaTu HanawTyBaHHS eMHocTi 1. MNicns
LibOro aepopuUTIOPHULIA Nepeiae B PeXnUM OYiKyBaHHS.

2

TOPKHITLCA KHOMKN

- KHonka ans HUXHBLOIT EMHOCTI
2 . 3acBiTaTbCA BCi NikTorpamu. Temnepartypa 3a 3amoByyBaHHsM 200 °C i vac 15

XBUIWH NOYHYTb BrniumaTty no yepsi. Lincdposuii inaukaTop, Lo BianoBigae eMHOCTI 2 Ha aucnner ,
noyHe 6numaTtu. Ha gucnnei Takox nonepemiHHo BiobpaxaTnMyTbCA TeMnepaTtypa Ta yac 3a
3amoBYyBaHHsIM Ans nporpamu "Kaptonns ¢pi”. Konu 6nvmae 3HaueHHsi TeMnepaTypu, 3aBxam
CBITUTUMETbCS 3HaYOK iHAMKkaTopa Temnepatypu °C. Konu 6numae 3HaueHHs vacy, 3aBxau

2

CBITUTUMETbCS iHAMKaTOp Yacy "xB". HaTUCHYBLUM KHOMKY = | MOXXHa CkacyBaTu HanalUTyBaHHS
eMHocTi 2. lNicns uboro aepopuTIOPHULSA Nepenae B PeXUM OYiKyBaHHS.

KHonka

KHonku /\ i v — KHomnku kepyBaHHS1 YacoM i Temneparypoto

Lli kHonku [03BOMNSAOTH 36inblyBaTyt 60 3MeHLLYBaTU TemMnepaTypy NpuUroTyBaHHsi MOKPOKOBO Ha
5 °C. YTpuMyBaHHS KHOMKW [O3BONSE LWBMAKO 3MIHUTU TemnepaTypy. [liana3oH perynioBaHHs
Temnepatypu: 80 °C — 200 °C. LLo6 36inbwmTn abo 3MEHLIMTM Yac NPUrOTyBaHHS, BUKOPUCTOBYINTE
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ToW camuin meTopg. Yac Byae 3MiHIBaTUCh Ha OfHY XBUIMHY NPUW KOXXHOMY HaTUCKaHHi OAHIET 3 KHOMOK.
YTpUMyBaHHS KHOMKM 4O3BONSE LWBUAKO 3MIHUTK Yac. [liana3oH peryntoBaHHA Yacy: Big 1 4o 60 xB
(8ia 1 oo 6 roa ansa pexumy "CyLiHHS").

—~
@ - KHonka HaragyBaHHSA nepeBepHYTH abo cTpycUTH

)
Bubepitb eMHicTb 1 ab0o 2 Ta TOPKHITLCSA KHOMKM @ .
(Mopaam: dyHKuito HaragyBaHHs NPO NepeBepTaHHA abo CTPYLLYBaHHA He MOXHa HanaluTyBaTy,
AKLLO Yac NPUroTyBaHHS MeHLLe 5 XBUMUH).
Kornun MuHe noroBuHa BCTaHOBMEHOO Yacy, 5 pasiB nposiyHae 3ByKOBe HaragyBaHHs.

N

= .
KHonka ‘ - KHOMKa CMHXPOHI30BaHOrO 3aBEPLUEHHS NPUrOTYBaHHS
HaTucHyBLUM L0 KHOMKY, MOXHA BCTAHOBUTW OAHOYACHE 3aBEPLUEHHS NPUrOTYBaHHSA ABOX EMHOCTEN 3
pi3H1M Yacom abo peLenTamu.

KHonka

2% @

-~ =

Fries

KHonka
3Hayok peuenTa, Skuin MoxHa BubpaTtun 6esnocepeaHbO.

MonepepxeHHA NPO BUMHATUMN KOLLMK AJIA CMaXeHHS

AKLLIO BUAHSATY KOLLMK Mif Yac NpuroTyBaHHs, Ha avcnnei 3'asutbca Hanue "OPEN" («BIOKPUTO»).
HarpiBanbHuin eneMeHT i ABUryH 3ynuHsTb poboTy. icnst NOBTOPHOro BCTAHOBMEHHS KOLUMKA
NpUCTpIN BigHOBUTL pobOTY BiAMNOBIAHO A0 NonepeaHix HanalTyBaHb.

AKLO BUTAMHYTM KOLUVK 1S CMaXXEHHS B PEXMMI O4YiKyBaHHS, Ha gucnnei 3 'seutbest Hanue "OPEN"
(«BIOKPUTO»). Y ueit 4ac BM He 3MOXETE BUKOPUCTOBYBaTU 06UABI EMHOCTI.

Mpu3ynuHeHHs po60TH BEPXHbLOI Ta HXKHLOI EMHOCTEN

MMig yac rotyBaHHA B 060X EMHOCTSIX HATUCHITb KHOMKY o oavH pas. Obuasi EMHOCTI 0gHO4YacHO

nepenayTb y pexumM naysu, a nikTorpamm Ha NaHerni KepyBaHHsi MOYHYTb 6nmMaT. 3HOBY HATUCHITL
Dlo . o

KHOMKY . Obuasi eMHOCTI BiQHOBNSATL Po6OTY.

Axwo poboTy 060X EMHOCTEN NPU3YNMHEHO OAHOYACHO | BNPOJOBX 5 XBUINMH HE BUKOHYETLCS XKOOHMX

Ain, aepodpUTIOPHULIA aBTOMaTUYHO Nepenie B PEXUM OYiKyBaHHS.

. . o .
IMig yac roTyBaHHsA akypaTHO HAaTUCHITb KHOMKY 0oAVH pas. BepxHsa Ta HWXHS EMHOCTI
ofHO4YacHo nepevayTb y pexum naysu. AKLWo NoTPIGHO Woch 3MiHUTK, BUBEpiTb OOHY 3 EMHOCTEWN,
nicnsa 4oro ckopurynTe peuent/ Temnepatypy/ Yac BiagnosiaHo 4o Bawmx notpeb. Micnsa uboro

Dlo

HaTUCHITb KHOMKY OOVH pas, Wob BIAHOBUTU MPUrOTYBaHHS.
3ynuHeHHs1 po60THU BepXHbLOI Ta HXKHbLOI EMHOCTEN

I
IMig yac roTyBaHHA HATUCHITb | yTPUMYINTE KHOMKY >XUBMeHHs "Power" Q NPOTSArom 2 CeKyHA.
O6wnAaBi EMHOCTI OAHOYACHO NPUMUHATL PoboTy, a Ha aucrnei 3 'aButbca Hanue "OFF" («BUMKHEHO®).
Micnst KOPOTKOro 3BYKOBOrO CUrHamMy Npunag nepenae B pexum O4ikyBaHHS.
AKLLOo Mifg Yac ogHO4aCHOrO BUKOPUCTaHHS BEPXHBLOI Ta HUXKHBbOI EMHOCTEN He BigbyBaTuMeTbCs
XOAHVIX AN, HarpiBay Ta MOTOP BUMKHYTbCS MiCMs 3aKiHYEHHS BCTAHOBIIEHOrO Yacy, a Ha avcnnei 3
'‘aButbesa Hanue "OFF" («BUMKHEHOY). Micns 5 3ByKoBKX curHanis gucnnen BUMKHETbCS, a NPUCTPIn
nepenge B peXxum o4ikyBaHHS.
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AKLLO NOTPIGHO BUMKHYTU OOHY EMHICTb, CnoYaTKy HaTUCHITL 1 abo 2, a MoTiM Ha 2 CeKyHaM 3aTUCHITb

KHOTMKY >XUBINEHHS U «Power». BubpaHa eMHicTb NpunnmHMTL poboTy, a Ha BignoBigHOMY Aucnnei
3'aBuTbea Hanue "OFF" («(BUMKHEHON®). Ticnsa kopoTKoro 3ByKOBOrO CMrHary BOHa NOBEPHETbCS B
PEXUM OYiKyBaHHS. 3 LIbOr0 MOMEHTY aepodbpuUTIOpPHULS Nepeiae B pexum poboTu 3 ofHie0 EMHICTHO.

®DYHKLiAA 0AHOYaCHOro 3aBepLIeHHs po6oTu

Lito cbyHKLit0 MOXHa BUKOPUCTOBYBATW NULLE TOAj, KOMM Mif Yac roTyBaHHsS B 060X EMHOCTSIX
O[HOYaCHO BBIMKHEHO ABa peLienTy 3 PisHMK HanawTyBaHHAMMN Yacy, Ta obuasa iHamkaTopu
CBITATbCS 0OAHOYacHO. Ak BUGpaTy L dyHKLito, Ancnnein noyHe bnvumatu.

Micns BUGOpY MeHI0 HATUCHITL KHOMKY "Synchronized cooking end" («CUMHXpOHi30BaHe 3aBepLUEHHS
N

= . . Dlo -
NpUroTyBaHHS») . PyHKUiA aKTMBYETLCA. HAaTUCHITL KHOMKY we pas. MpucTpint noyHe
npautoBaTu. Y Liell MOMEHT NoYHe npauoBaTh EMHICTb 3 BinbLUMM YacoM NPUroTyBaHHS, a Ha eKkpaHi
2" emHocTi 3'aBUTbCA Hanuc "HOLD" («3ATPUMKAY). Micns 3akiHYeHHs 004aTKOBOrO Yacy rnovHe
npawtoBaTy 2 emHicTb. Mig Yac uboro npouecy kHormka "Synchronized cooking end"”
(«CuHXpOHi30BaHe 3aBepLUEHHS NMPUroTyBaHHNA») 3anMIaTUMETbCS YBIMKHEHOIO.

AKLo nig Yac cMHXPOHHOI poboTU OHY 3 EMHOCTEN Bye nocTaBneHo Ha nayasy, a apyra
NpoAoBXyBaTNMe NpautoBaTH, TO PYHKLiS CUHXPOHI30BaHOrO 3aBepLUEHHS Byae ckacoBaHa, a
ingnkatop "Synchronised Cooking End Key" sracHe.

HanawTtyBaHHA

Hwxye HaBegeHo Tabnuto, Lo AONOMOXe BaM BUOpaTV OCHOBHI HanalUTyBaHHs Ans iHFpedieHTIB.

MpuwmiTka. Mam’aTanTte, WO Ui HanaLWTyBaHHS NULWL OpieHTOBHI. OCKINbKM iHrpegieHTu Biapi3HAOTLCS 3a

MOXOAXKEHHSM, PO3MipOM, (hOPMOIO Ta MApPKOIO, MV HE MOXEMO rapaHTyBaTu HalkpalLli

HanawTyBaHHA AN BalUUX iHTPEIEHTIB.

Ockinbky TeXHOMOris WBMAKOro NOBITPS MUTTEBO HarpiBae NoBiTPsi BCepeavHi npunagy, HeTpueane

BUTAryBaHHA KOBLUA 3 Npunagy nif Yac roTyBaHHs He BNIMHE Ha npoLiec.

Mopaawm:

1. IHrpegieHTV MeHLIOro po3mipy 3a3Bu4yain NOTPeOdyTh KOPOTLLOrO Yacy FOTYBaHHS, HixX
iHrpeaieHTn BiNbLIOro po3mipy.

2. [Ons GinbLUOi KiNbKOCTI iHrpeaieHTiB NoTpibHO Tpoxu GinbLue Yacy Ans roTyBaHHS, A4St MEHLUOT
KiNbKOCTi iHrpedieHTiB, BigNOBIAHO, MOTPIGHO TPOXM MEHLLE Yacy.

3. CrpywyBaHHs ApiGHILMX iHrpeaieHTiB, KONn NOroBMHa Yacy roTyBaHHS MUHYyNa, ONTUMIi3ye

KIHLEBWUIA pe3ynbTaT i 4ONOMOXe 3amnobirtTu HepiBHOMIPHOMY MPOCMAaXXEHHHO.

Hopaiite Tpoxu onii Ao cBixoi kapTonni, Wo6 BoHa Byna xpycTkot. O6cMaxTe iHrpeaieHTn y

PUTIOPHULL NPOTATOM AEKINBbKOX XBUMWH NiCNs AOAaBaHHS Orii.

He rotyinte y dopuTIOpHULI HAA3BUYANHO XWUPHI IHFPedieHTU, Ik OT COCUCKM.

3aKycku, SKi MOXHa NPUroTyBaTh B [lyXOBLii, TAKOX MOXHa NPUroTyBat B pUTIOPHNULY.

[Ina roTyBaHHsA XpyCTKOI kapTonni dpi onTuMarnbHa KinbkicTb cknagae 400 rpamis.

LLlo6 wBeunako Ta nerko NpuroTyBaTh 3aKycku 3 HanoBHIOBa4Yamu, BUKOPUCTOBYITe 3a3daneriab

BWrOTOBIIEHE TiCTO. [INsi nonepeaHbO BUTOTOBIIEHOrO TiCTa TakoX MOTPIGHO MeHLLe Yacy Ans

NPUroTyBaHHS, HiX ANs AOMALUHBOTO.

9. fAkwo BM BUNikaeTe TicTeYKa Ym Kil, abo sIKLO cMaxuTe AenikaTHi BUpobu 4m cTpasu 3
HaYMHKOIO, po3TallynTe popmy AN BUNIYKU B KOBLLI.

>

N O
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Temnepatypa
[osigkoBa 3a Yac .
Lo Bara (r) 3aMOBYYBaHHAM (xB.) SIS LIS
(C)

Kapronns 400 200 25 1-2
pi
Crenk 300 200 15 MepeBepHyTH
Mpynb 700 200 40 lMepeBepHyTH
KpeBeTkn 400 180 15 1-2
MNiua 300 180 10 /
CyLiHHA 250 40 6 rog /
lopixu 400 160 10 1-2

MpumiTtka 1. AKLWO Ha NoYaTKy CMaXKeHHs1 MynbTUMiY XONoAHa, AofdanTe A0 Yacy NpUroTyBaHHs 3
XBUNUWHK. [ig Yac NepLIoro BUKOPVCTaHHS Npunady MoXe BUHUKHYTU AWM i BiANOBiAHWIA 3anax, Lo €
HOPMarnbHUM SIBULLIEM.

OunwieHHnA

OunwanTe npunag nicns KoXKHOro BUKOPUCTAHHSI.
He BukopucToBymTE MeTaneBunin KyxoHHWI nocya abo abpasnBHi ounLLytodi MaTepiany Ans O4MLLEHHS
OPUTIOPHUX KOBLLIB i PELLITOK, a[pKe Lie MOXe NOLLUKOANTN aHTUNpUrapHe noKpuTTS.

1.

2.
3

BunmiTb WiTencens 3 po3eTku Ta Aante npuragy OXOMOoHYTU.

MpumiTka. ABKU Npunaz OXonoHyB LBMALLE, BUAMITb i3 HbOTO KiBLL/KOBLLI.

30BHILLHIO YaCTUHY Npunagy NPOTPiTb BOMOrOK TKAHUHOM.

MpomuiiTe KOBLUI rapsivot0 BOAOK 3 HEBENMKOI KiNbKICTH MUIOYOT PiAuHM Ta HeabpasnBHO
rybkoto.

LLlo6 BuganuTtn 3anuwku 6pyay, MOXHa CKOPUCTATUCS 3HEXUPIOBANbHOK PiAVHOM.

Mopapa. Akwo 6pya noraHo 3MMBAETLCS 3 PELLITKM YU AHA KOBLUA, HAMOBHITb KiBLU rapsiyoto
BOZOK 3 HEBEJIMKOHO KiNbKICTIO MUIOYOI piavHK. MNoknagite peLwwiTky B i 3anuwte npubnmnsHo Ha 10
XBUIVH.

OumncTbTe BHYTPILLHIO YaCTUHY Npunagy rapsi4oto BoAok Ta HeabpasuBHO ryokoto.

OuncTbTe HarpiBanbHUM E€MEMEHT LLITKOK AN OYMLLEHHS, WO6 BMaanvMTn Byab-aKi 3anuLwukm ixi.

80



YCcyHeHHs1 HecnpaBHOCTeN

HecnpaBHicTb

Moxnvea npu4nHa

PiweHHs

Mpunag He npaLyoe.

Mpunag He nigknioYeHun oo
enekTpoMepexi.

MigkntoYiTb LHYP XMBMAEHHS A0
3a3eMJI1eHOI PO3ETKM.

IHrpedieHTn, axi
rotyBanucs B
aepodpuUTIOpHULL, He
roToBI.

3aBenuka KinbKicTb
iHrpepieHTiB abo iHrpeaieHTn
3aBENNKOro po3mipy.

MoknagiTb y KiBLLI peKoMeHO0BaHy
KiNbKIiCTb iHrpegieHTiB
(pekoMeHOoBaHOro Po3Mipy).

HanawtoBaHo 3aHW3bKy
Temneparypy.

3MiHITb TeMnepaTypy BiANoBiAHO.

Mpunag He 6yno nonepegHLO
posirpiTo.

BubepiTb HEOOXiAHWIA Yac roTyBaHHs.

IHrpegieHTn
NPOCMaXeHo
HepPiBHOMIpHO.

Mig yac rotyBaHHSA NeBHi BUAU
iHrpeaieHTiB NOTPIGHO
CTpyLlyBaTW, Konv npoviae
NonoBMHa Yacy.

IHrpeaieHTu, Aki nexarb OAWH Ha
ogHoMy (sik oT kapTonns ¢pi),
noTpibHO CTpyLLyBaTK, Konwu npovige
nonoBuHa Yacy.

CMaXkeHi 3aKycku He
XPYCTSTb Micns
rOTYBaHHs y
PpUTIOPHULI.

Lle moxe 6yTun 3akycka,
npv3HayeHa Ans npurotTyBaHHA
y TpaguUivHi puUTIOpHALL.

LLlo6 oTpumaTh XpyCTKiLLy CKOPUHKY,
BMKOPUCTOBYWNTE 3aKyCKn ANst
3anikaHHs B AyxO0Bil Wwadi 41 3nerka
3MacTiTb iX Oni€to.

Hemoxnuso
NpaBuIIbHO BCTaBUTU
KiBLL y npunag.

Y KoBLUi 3a6araTo iHrpeaieHTIB.

He 3anoBHtoliTe KiBLI BULLE MO3HAYKM
MAX.

KiBw HenpaBumibHO
pO3TaLLOBaHO Yy Npunagi.

BcTaBTe KiBW y npunag o ynopy,
NOKW He MoYyeTe KnaLlaHHs.

3 npunapy BUXOAUTb
oinuin anm.

[OTYOTbCS XKUPHI IHFpeaieHTu.

Mpu roTyBaHHI XXUPHUX iHTPediEHTIB B
KiBLL MPOCOYYETHLCS BeNuKa KinbKiCTb
onii. Onis € pxepenom 6Ginoro My, i
KiBLL MOXE HarpiBaTucs binbLue, Hix
3a3Buyan. Lle He BnnvBae Ha npunag
abo KiHLEBUIA pe3ynbTarT.

KiBw He 6yno ouymiieHo nicns
OCTaHHbOTO FOTYBaHHSI.

binui gum € pesynsratom
HarpiBaHHsI Xupy Yy KOBLLUi.
lMepekoHanTecs, WO BU KiBLU
OYNLLEAETLCSA NPaBUIILHO Nicns
KOXHOIO BUKOPUCTaHHS.

Caixa kapTtonns ¢pi
npocmaxeHa
HEepPiBHOMIpHO.

BukopuctoByeTbCst
HenpaBWUIbHWUIA TUM KapTonsi.

BukopuctoByiiTe CBiXy KapTonnto Ta
nepekoHanTecs, Lo BOHA
3anuaeTbcsa TBEPAOLO Nig Yac
rOTYBaHHS.

HapizaHy kapTonmnto He
NPOMUTO HaNEXHUM YHOM
nepes rotyBaHHsAM.

HanexHo npomuiiTe HapidaHy
KapTonmnto, Wob B1aanMTu KpoxMarnb
i3 30BHILLHBbOI MOBEPXHi Nanu4yok.

Csixa kapTtonns dpi He
XpycTKa.

XpycTKicTb kapTonni dpi
3anexuTb Bif KinbkoCTi onii Ta
BOAM B KapTonni cpi.

MepekoHanTecs, WO KApTOMsHI
nasiviku NpaBuUnbHO BUCYLLEHO.

LLlo6 oTpumaTy XpycTKiLLMiA
pe3ynbTart, NopiKTe HapidaHy
KapTonmnto Ha APiOHILLi nanvyku.

LLlo6 oTpumaTy XpycTKiLLMiA
pesynbTart, 3MacTiTb KapTomnio
Oni€to.
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AOBKINNA

Micnsa 3akiHYeHHst CTPOKy ekcnnyaTauii He BUKuaanTe npunag pasoM i3 nobyToBnMM Bigxoaamu.
BigHeciTb oro B aBTOpM30BaHWUiA LeHTp yTunisauii. Takum YnHoM BY 36epexeTe QOBKINs.

FAPAHTIA TA PEMOHT

HopatkoBy iHdopmaLiito abo gonomory B pasi npo6neMu MoxHa OTpUMaTi B perioHanbHOMY LIEHTPI
obcnyrosyBaHHs Hisense (avB. Homep TenedoHy B MiXKHapOAHOMY rapaHTiiHOMY TaroHi). AKwo y
BalLUii KpaiHi HEMae Takoro LeHTPY, 3BEPHITbCA A0 perioHanbHOro annepa komnadii Hisense abo
CepBiCHOro LEeHTpY, Ae obcnyroBytoTbes NobyTosi npunaan Hisense.

JIvwe ans ocobucToro BUKOPUCTaHHS!

Hisense

KOMIMAHIA HISENSE BAXXAE€ BAM OTPUMATU MAKCUMATbHE
3ANOBOJIEHHA Bl KOPUCTYBAHHA LUUM NPUCTPOEM.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto npaBo BHOCUTM Byb-siki 3MiHW.
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Dolezité bezpeénostné pokyny
Pred pouzitim spotrebica si pozorne precitajte navod na pouzitie.

1. Navod na pouZitie, zarucny list, doklad o zaplateni a pokial mozno aj
balenie si uchovajte.

2. Neponérajte kryty s elektrickymi komponentmi a ohrevnymi telesami do
tekutiny ani ich neoplachujte pod te¢tcou vodou.

3. Zabrante vniknutiu vody alebo inej tekutiny do spotrebica, pretoZe to moze
sposobit elektricky Sok.

4. Potraviny, ktoré chcete smaZit, vlozte vzdy do koSika, aby ste sa vyhli
kontaktu s ohrevnymi telesami.

5. PocCas pouZivania spotrebiCa nezakryvajte privody a vyvody vzduchu.
Nenaplnajte nadobu olejom, pretoZze modze vzniknut riziko poZiaru.

Pocas pouZivania spotrebi¢a sa nedotykajte Ziadnych jeho vnutornych
Casti.

8. Pred zapojenim spotrebiCa do elektriny skontrolujte, ¢i sa menovité napatie
uvedené na spotrebi¢i zhoduje s menovitym napatim vo vase;j sieti.

9. NepouZivajte spotrebi¢ v pripade, Ze su napajaci kdbel, zasuvka alebo ina
suciastka poSkodené.

10. 'V pripade po$kodenia napajacieho kabla ho méZe vymenit len spolo¢nost
Hisense, autorizovany servis a opravoviia spolo¢nosti Hisense alebo
primerane vyskoleny odbornik.

11. Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, vnemovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skusenosti a znalosti, ak maju po€as pouzivania pri sebe
dozor, alebo ak im boli poskytnuté prislusné pokyny ohfadne pouzivania
spotrebi¢a bezpecnym spdsobom a ak chapu rizikdm, ktoré sa mézu
objavit.

12. Pocas pouZzivania spotrebi¢a by mali byt deti pod dozorom a mali by ste sa
uistit, Ze sa s nim nehraju.

13. Deti by nemali spotrebi¢ umyvat ani vykonavat jeho udrzbu, pokial nemaju
viac ako 8 rokov a nie su pod dozorom.

14. Napajaci kabel udrziavajte mimo hortcich povrchov.

15. Nezapdjajte napajaci kabel do zasuvky a nedotykajte sa ovladacieho
panelu spotrebi¢a mokrymi rukami.

16. Spotrebi€ zapojte len do uzemnenej zasuvky. Uistite sa, Ze je zastréka
spravne zasunuta do zasuvky.

17. Spotrebi€ nie je mozné riadit pomocou externého ¢asovaca alebo
oddeleného systému dialkového ovladania.

18. Nekladte spotrebi¢ na alebo blizko horfavych materialov, akymi su zavesy
alebo obrus.
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20.
21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.
29.
30.
31.

32.

Nekladte spotrebi€ ku stene alebo na iné spotrebice. Uistite sa, ze za,
vedla a nad spotrebiCom je volny priestor 10 cm. Na spotrebi€ neukladajte
Ziadne predmety.

Spotrebi¢ pouZivajte len na ucely uréené v tomto navode.

Nenechavajte spotrebi¢ zapnuty bez dozoru.

Pocas smazenia horuicim vzduchom sa cez vyvody vzduchu vypusta para.
Nepriblizujte sa k vyvodom vzduchu rukami ani tvarou. Budte opatrni
taktiez pri vyberani nadoby zo spotrebia, aby ste sa neoparili.

Pocas pouZzivania mdze byt povrch spotrebica horuci.

Ak zo spotrebi¢a vychadza tmavy dym, okamzite ho vypnite. Pred vybratim
nadoby zo spotrebiCa pockajte, kym sa dym rozplynie.

Spotrebi¢ poloZte na vodorovny a stabilny povrch.

SpotrebiC je ureny len na bezné doméace pouZitie. Nie je urCeny na
pouzitie v prostrediach, ako su kuchynky v obchodnych domoch,
kancelariach, farmach alebo na inych pracoviskach. Taktiez nie je ureny
na to, aby ho pouzivali hostia v hoteloch, moteloch, noclfahoch s ranajkami
a inych ubytovacich zariadeniach.

Ak sa spotrebi¢ nepouZiva spravne, ak sa pouziva na profesionalne alebo
poloprofesionalne ucely alebo v nesulade s tymto navodom, zéruka na
neho straca platnost a spolo¢nost Hisense nie je zodpovedna za Ziadnu
Skodu sposobenu takymto pouzitim.

Za Ucelom kontroly alebo opravy spotrebi¢a kontaktujte autorizované
servisneé stredisko Hisense.

NesnaZte sa ho opravit sami, pretoze tak zaruka strati platnost.

Po pouZiti vzdy odpojte spotrebi€ zo siete.

Pred chytenim spotrebi¢a do ruk alebo jeho Cistenim pockajte priblizne 30
minut, kym nevychladne.

Uistite sa, ze jedlo je uvarené dozlatista, a nie je tmavé alebo hnede.
Odstrante akékolvek zvySky zhoreného jedla. Surové zemiaky
nevyprazajte pri teplote vy3Sej ako 180 °C (aby sa zmensSila tvorba
akrylamidov).

Tento spotrebic je oznaceny podl'a europskej smernice 2012/19/EU o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ). Tato smernica vymedzuje poziadavky pre zber a nakladanie s

odpadom z elektrickych a elektronickych zariadeni platné pre celi Eurépu.
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Elektrické pripojenie:

Spotrebi€ je mozné pripojit len k spravne namontovanej 220-240 V ~ 50-60 Hz zasuvke.

Vseobecny opis

1. Hrniec na smazenie
2. Stojan na smazenie
3.  Spotrebic
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Pred prvym pouzitim

1. Odstrante vSetky obalové materialy.

2. Odstrante zo spotrebica vSetky nalepky alebo Stitky.

3. Police a hrniec dokladne vygistite teplou vodou, trochou umyvacieho prostriedku a neabrazivnou
hubou.

4. Utrite vnutornu a vonkajsSiu ¢ast spotrebic¢a vihkou handri¢kou.

Ide o bezolejovu fritézu, ktora pracuje na baze hordceho vzduchu. Neplrite hrniec priamo olejom alebo
tukom na smazenie.

Upozornenie: Ked sa va$a fritéza prvykrat zahreje, méze z nej vychadzat mierny dym alebo zapach.
To je normalne v pripade mnohych ohrevnych zariadeni. To nema vplyv na bezpe¢nost vasho
spotrebica.

Priprava spotrebic¢a na pouzitie

1. Umiestnite spotrebi¢ na stabilny, vodorovny a rovny povrch.
Nekladte spotrebi¢ na povrch, ktory nie je odolny vodi teplu.
2. Umiestnite rost do hrnca

Neplnte hrniec olejom ani inou tekutinou.
Na spotrebic¢ ni¢ neklad’te, pretoze by to mohlo branit’ prudeniu vzduchu a ovplyvnit’ vysledok
teplovzdusného smazenia.

Pouzivanie spotrebica

1. Zapojte sietovu zastréku do uzemnenej zasuvky.

2. Opatrne vytiahnite hrniec z fritézy.

3. Prisady polozte na mriezku.

4. Zasunte hrniec spat do fritézy.

Nikdy nepouzivajte hrniec bez mriezky na smazenie.

Upozornenie: Nedotykajte sa hrnca po€as a nejaky €as po pouziti, pretoZe sa velmi zahrieva. Hrniec
drzte iba za rukovat.

5. Uréte pozadovany €as pripravy pre prislusny druh jedla (pozri €ast' ,Nastavenie® v tejto kapitole).
6. Ked budete pocut bzuciak, uplynul nastaveny €as pripravy. Vytiahnite hrniec zo spotrebica.

Tip: Pocas pouzivania mbzete upravit teplotu alebo €as podla svojich preferencii.

7. Skontrolujte, &i je jedlo hotové.

Ak jedlo este nie je hotové, jednoducho zasurite hrniec spat’ do spotrebi¢a a nastavte €asovac na par
minuat navyse.

8. Ak chcete vybrat jedlo, vytiahnite hrniec z fritézy a polozte ho na trojnozku.

Neobracajte hrniec dnom nahor — prebyto€ny olej, ktory sa nazhromazdil na dne hrnca, vytecie na
ingrediencie.

Hrniec aj jedlo budu horuce. V zavislosti od typu surovin vo fritéze méze z hrnca unikat para.

9. Na prenasanie jedla na tanier pouzivajte vhodné nacinie.

10. Ked je davka jedla uvarena, je fritéza okamzite pripravena na pripravu dal$ej varky.
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Navod k ovladaciemu panelu

Tlacidlo O — Vypinacé

Hned ako su koS a nadoba spravne umiestnené v hlavhom kryte, rozsvieti sa kontrolka napajania.
Stlacte ho a teplovzdu$na fritéza prejde do pohotovostného rezimu. Rozsvieti sa Cislo 1/2. Vyberte
nadobu (1 alebo 2) a
stlacte tlacidlo b | o
(Hranol&eky).

. Teplovzdusna fritéza vstupi do vychodiskového programu pripravy

Dlhym stlacenim tlacidla Q pocas varenia vypnete celé zariadenie a suasne zastavite motor.

Dlo

Poznamka: Poc€as varenia mézete stlacenim tlacidla pozastavit/spustit varenie.

Tlacidlo 1 — tlacidlo pre hornu nadobu
Dotknite sa tlacidla 1 . VSetky ikony sa rozsvietia. Vychodiskova teplota 200 °C a ¢as 15 minut sa

budu striedavo zobrazovat blikanim. Digitalny displej zodpovedajlci nadobe 1 na obrazovke bude
blikat. Displej bude tiez striedavo zobrazovat vychodiskovu teplotu a ¢as programu Hranoléeky. Ked
blika teplota, indikator teploty °C zostane neustale svietit. Ked blika ¢as, indikator ¢asu ,min“ zostane

neustale svietit. Stlacenim tlacidla 1 mézete zrusit nastavenie nadoby 1. Teplovzdusna fritéza
potom prejde do pohotovostného rezimu.

Tlacidlo 2 — tlacidlo pre spodni nadobu
Dotknite sa tlacidla 2 . VSetky ikony sa rozsvietia. Vychodiskova teplota 200 °C a ¢as 15 minut sa

budu striedavo zobrazovat blikanim. Digitalny displej zodpovedajlci nadobe 2 na obrazovke bude
blikat. Displej bude tiez striedavo zobrazovat vychodiskovu teplotu a ¢as programu HranolCeky. Ked
blika teplota, ikona indikatora teploty °C zostane neustale svietit. Ked blika ¢as, indikator ¢asu

,min“ zostane neustale svietit. Stlacenim tlacidla 2 mdzete zrusit nastavenie nadoby 2.
Teplovzdusna fritéza potom prejde do pohotovostného rezimu.

Tlacidla /\ a v - Tla€idla na ovladanie teploty a ¢asu

Tieto tladidla umozriuju zvysit alebo znizit teplotu varenia vzdy o 5 °C. Podrzanim tlacidla sa bude
teplota rychlo menit. Rozsah regulacie teploty: 80 °C — 200 °C. Na zvySenie alebo zniZenie ¢asu
varenia pouzite rovnaky postup. Cas sa pri kazdom stladeni jedného z tlagidiel upravi o jednu minGtu.
Podrzanim tlacidla sa bude €as rychlo menit. Rozsah ovladania ¢asu: 1 min-60 min (1m-6H na
SuSenie).
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£\
Tlacidlo @ - Tlacidlo pripomenutia oto¢enia alebo pretrepania

©
Vyberte nadobu 1 alebo 2 a dotknite sa tlacidla .
(Tipy: Funkciu pripomenutia oto€enia alebo pretrepania nie je mozné nastavit, ak je ¢as varenia kratSi
nez 5 minut).
V polovici nastaveného ¢asu zaznie zvukové upozornenie patkrat.

JEN
Tlacidlo I - tla€idlo synchronizovaného ukonéenia varenia

Dotknutim sa tohto tlacidla je mozné nastavit, aby sa varenie v dvoch nadobach s réznymi ¢asmi
alebo receptami ukongilo sucasne.

2% & >

e~ 4

Fries Grill

Tlacidlo
Ikona receptu, ktort je mozné zvolit’ priamo.

Upozornenie na vybratie fritovacieho kosa

Pocas procesu varenia, ak sa ko$ vytiahol, na displeji sa zobrazi "OPEN". Ohrievacie teleso aj motor
sa zastavia. Po opatovnom vlozeni koSa bude zariadenie pokracovat v prevadzke podla
predchadzajuceho nastavenia.

Ked sa kd$ na prazenie vytiahne v pohotovostnom stave, na displeji sa zobrazi "OPEN". V tejto chvili
nie je mozné pouzivat obe nadoby sucasne.

Pozastavenie hornej a spodnej nadoby

Dlo

Ked varite s obomi nadobami, raz stlacte tlacidlo . Obe nadoby prejdu suc¢asne do rezimu
]

pozastavenia a ikony na ovladacom paneli budu blikat. Znovu stlacte tlacidlo [>| . Obe nadoby
obnovia prevadzku.
Ak su obe nadoby su€asne pozastavené a poc¢as 5 minut neddjde k Ziadnej obsluhe, teplovzdusna
fritéza automaticky prejde do pohotovostného rezimu.

o
Pocas varenia jemne raz stlacte tlacidlo D| . Horna aj spodna nadoba suc¢asne prejdu do rezimu
pozastavenia. Ak potrebujete nie€o nastavit, vyberte si jednu z nadob, a potom nastavte

Dlo

recept/teplotu/€as podla svojich potrieb. Po dokongeni raz stlacte tlacidlo na obnovenie

varenia.
Zastavenie hornej a spodnej nadoby

I
Pocas varenia dlho stlaéte tlacidlo Zap/Vyp U na 2 sekundy. Obe nadoby prestanut fungovat
suc¢asne a na displeji sa zobrazi “OFF”. Po kratkom pipnuti sa pristroj uvedie do pohotovostného
rezimu.
Ak pocas sucasného pouzivania hornej a spodnej nadoby neddjde k Ziadnej obsluhe, po uplynuti
zobrazeného €asu sa zastavi ohrev aj motor a na displeji sa zobrazi ,OFF“. Po 5 pipnutiach sa displej
vypne a pristroj sa vrati do pohotovostného rezimu.

I
Ak chcete vypnut jednu nadobu, stlacte najskor 1 alebo 2, a potom dlho stlacte tladidlo Zap/Vyp U
na 2 sekundy. Zvolena nadoba prestane pracovat a prislu§nej obrazovke displeja sa zobrazi “OFF”.
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Po kratkom pipnuti sa vrati do pohotovostného rezimu. V tomto okamihu sa fritéza zmeni na pracovny
rezim jednej nadoby.

Simultanna funkcia ukonéenia
Tato funkciu je mozné pouzit iba vtedy, ked su pri vareni s oboma nadobami zvolené dva recepty s
réznym nastavenim €asu a su€asne svietia obe kontrolky. Po zvoleni tejto funkcie bude displej blikat'.

N

Po zvoleni ponuky stla¢te tlacidlo synchronizovaného ukoncenia varenia 7! Funkcia sa aktivuje.
O

Znovu stlacte tlacidlo D| . Zariadenie zacne pracovat. V tomto okamihu sa najprv spusti nadoba s

dIh§im ¢asom varenia a na displeji druhej nadoby sa zobrazi ,HOLD". Ked uplynul dodatocny ¢as,
zacne pracovat druha nadoba. Tlagidlo synchronizovaného ukonéenia varenia zostane poc¢as tohto
procesu rozsvietené.

Ak je pocas synchronnej prevadzky jedna nadoba pozastavena a druha pokracuje v €innosti, funkcia
synchronizovaného ukonéenia sa zrusi a indikator ,Synchronised Cooking End Key“ zhasne.

Nastavenie

NizSie uvedena tabulka vam poméze vybrat zakladné nastavenia surovin.

Poznamka: Majte na pamati, Ze tieto nastavenia su iba orientacné. Kedze sa prisady liSia pdvodom,

velkostou, tvarom a znackou, nembdzeme zarucit’ najlepSie nastavenie pre vase prisady.

KedZze technoldgia rychleho vzduchu okamzite ohrieva vzduch vnutri spotrebica, kratke vytiahnutie

hrnca zo spotrebi¢a pocas teplovzdusného smazenia sotva narusi proces.

Tipy:

1. MenSie suroviny obvykle vyzaduju o nieco kratSi €as pripravy nez vacsie suroviny.

2. VacSie mnozstvo surovin vyzaduje len o nie€o dihsi ¢as pripravy, menSie mnozZstvo surovin len
o nieco kratSi ¢as pripravy.

3. Pretrepanie menSich ingrediencii v polovici €asu pripravy optimalizuje kone¢ny vysledok a méze
pomOct predist nerovhomerne smazenym ingredienciam.

4. Pridajte trochu oleja do Cerstvych zemiakov a ziskate chrumkavy vysledok. Zmazte prisady vo
vzduchovej fritéze niekolko minut po pridani oleja.
5. Vo fritéze nepripravujte extrémne mastné suroviny, ako su klobasy.
6. Desiaty, ktoré je mozné pripravovat v rdre, je mozné pripravovat’ aj vo fritéze.
7. Optimalne mnozZstvo pre pripravu chrumkavych hranoléekov je 400 gramov.
8. Pouzite dopredu pripravené cesto na rychlu a lahku pripravu plnenych desiat. Aj predpripravené
cesto vyzaduje kratSi ¢as pripravy nez cesto domace.
9. Ak chcete upiect tortu alebo quiche alebo ak chcete smazit’ jemné ingrediencie alebo pokrmy
s naplfiou alebo plnkou, vloZte do hrnca formu alebo nadobu na pecenie.
Ponuka RO Pr;—): Vl(cjlt:né Cas Potriast’
hmotnost (g) (EC) (min)
Hranolky 400 200 25 1-2
Steak 300 200 15 Flip
Gril 700 200 40 Flip
Krevety 400 180 15 1-2
Pizza 300 180 10 /
Susenie 250 40 6h /
OrieSky 400 160 10 1-2
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Poznamka 1: Pridajte 3 minuty k Casu pripravy, ked za¢nete smazit, pokym je vzduchova fritéza este

studena.

Pri prvom pouziti méze spotrebi€ vydavat dym a zapach, €o je normalny jav.

Cistenie

Po kazdom pouziti spotrebic¢ vycistite.
Na Cistenie hrnca a rostu nepouzivajte kovove kuchynské nacinie ani abrazivne Cistiace prostriedky,
pretoze by to mohlo poskodit neprilnavu vrstvu.
1. Vytiahnite sietovu zastr€ku zo zasuvky a nechajte spotrebi¢ vychladnat.
Poznamka: Vyberte hrniec, aby sa vzduchova fritéza rychlejSie ochladila.
2. Utrite vonkajSiu Cast spotrebica vihkou handri¢kou.
3. Vycistite hrnce teplou vodou, trochou umyvacieho prostriedku a neabrazivnou hubou.
4. Na odstranenie zostavajucich necistét mézete pouzit odmastovaciu kvapalinu.
Tip: Ak sa na polici (roste) alebo dne hrnca prichycuju necistoty, naplrite hrniec horicou vodou
a trochou prostriedku na umyvanie riadu. Vlozte mriezku do hrnca a nechajte hrniec a mriezku
namodit’ priblizne na 10 minut.
5. Vycistite vnutrajSok spotrebi¢a teplou vodou a neabrazivnou hubou.
6. Vycistite ohrevné teleso Cistiacou kefkou, aby ste odstranili pripadné zvysky jedla.

Odstranovanie problémov

Problém

Mozn4 pri¢ina

RieSenie

Spotrebi¢ nefunguje.

Spotrebi€ nie je
k elektrickej sieti.

pripojeny

Pripojte zastréku napajacieho kabla
do uzemnenej elektrickej zasuvky.

Suroviny smazené vo
vzduchovej fritéze nie
su hotové.

Naplrite hrniec odportu¢anym
mnozstvom  surovin  (odporucané
velkosti).

Prilis velké mnozstvo prisad
alebo prisady su prili§ velké.

Podrla toho upravte teplotu.

Teplota je prili§ nizka.

Nastavte €as na pozadovany ¢as
pripravy.

Ingrediencie sa smazia

Spotrebi¢ nebol predhriaty.

Ingrediencie, ktoré lezia na sebe

spravne zasunut do
spotrebica.

na pripravu v tradi¢nej fritéze.

nerovnomerne. alebo cez seba (napr. hranolceky),
treba v polovici &asu pripravy
pretrepat.

Smazené obcerstvenie | Niektoré druhy ingrediencii | Ak pozadujete chrumkave;jsi

nie je po vytiahnuti treba v polovici varenia | vysledok, desiaty upecte v rure alebo

z fritézy chrumkavé. pretrepat. desiaty zlahka potrite trochou oleja.

Hrniec nie je mozné Pouzity typ desiaty urceny | Nepliite hrniec nad znacku MAX.

Prili§ vela prisad v hrnci.

Zatlaéte hrniec nadol do spotrebica,
pokym nezacujete cvaknutie.

Zo spotrebi¢a vychadza
biely dym.

Hrniec nie je
umiestneny.

spravne

Pri vareni mastnych surovin vytecie
do hrnca velké mnozstvo oleja. Olej
produkuje biely dym a hrniec sa méze
zahrievat’ viac nez obvykle. Nema to
vplyv na spotrebi¢ ani na konecny
vysledok.

Varenie mastnych ingrediencii.

Biely dym vznika zahrievanim tuku
v hrnci. Uistite sa, Ze ste hrniec po
kazdom pouziti riadne vy istili.
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Cerstvé hranoléeky sa Hrniec ste po poslednom vareni | Pouzite Cerstvé zemiaky a uistite sa,

smazia nerovhomerne. nevycistili. Ze pocas varenia zostanu pevné.
Nepouzili ste spravny druh | Zemiakové hranol&eky riadne
zemiakov. oplachnite, aby ste odstranili Skrob

z vonkajSej strany hranolekov.
Cerstvé hranoléeky nie | Pred varenim ste zemiakové | Uistite sa, Ze ste zemiakové
su chrumkavé. hranol¢eky riadne neoplachli. hranoléeky spravne vysusili.
Zemiakové hranolCeky nakrajajte na
mensSie, €im ziskate chrumkavejSi
vysledok.

Chrumkavejsi vysledok ziskate, ak
ich potriete trochou oleja.

ZIVOTNE PROSTREDIE

Na konci doby pouzitelnosti spotrebi¢a ho nevyhadzujte s beznym domacim odpadom. Odneste ho do
autorizovaného recyklacného strediska. Tak pomézete chranit zivotné prostredie.

ZARUKA A OPRAVA

Pre viac informacii alebo v pripade problémov kontaktujte call centrum Hisense vo svojej krajine
(telefénne Cislo je uvedené na medzinarodnom zaruénom liste). Ak vo vasej krajine takéto centrum nie
je, kontaktuje, prosim miestneho obchodného zastupcu spolo€nosti Hisense alebo oddelenie malych a
domacich spotrebitov a spotrebi¢ov Hisense.

Ur€ené len pre osobné tcely!

Hisense

HISENSE VAM ZELA MNOHO RADOSTI PRI POUZiVANi VASHO
SPOTREBICA

Vyhradzujeme si pravo na akékolvek zmeny
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Dulezité bezpe¢nostni pokyny

Pred pouzitim zafizeni si peclivé prectéte pokyny pro pouziti.

1. Pokyny, zaruéni list, potvrzeni o zaplaceni a pokud mozno i baleni zafizeni
si uschovejte.

2. Nepokladejte kryt s elektrickymi komponenty a ohfivacimi prvky do tekutin
a neoplachuijte je pod tekouci vodou.

3. Zabrante jakémukoliv priniku vody nebo jiné tekutiny do zafizeni, protoze
to m0Ze zpUsobit Uraz elektrickym proudem.

4. Vzdy ukladejte jidlo ke smaZeni do koSe zafizeni v zaujmu pfedchazeni

kontaktu s ohfivacimi prvky.

Nezakryvejte pfivody a vyvody vzduchu béhem provozu zafizeni.

Nelijte olej do pekace, ponévadz to mize mit za nasledek riziko vzplanuti.

Béhem provozu se nedotykejte Zadné vnitfni Casti zafizeni.

Pfed zapojenim zafizeni do sité se ujistéte, Ze napéti uvedené na zafizeni

se shoduje s napétim ve VaSi domacnosti.

9. NepouZivejte zafizeni, pokud je zastrka, napajeci kabel nebo jakakoliv
jina soucastka poskozena.

10. Pokud je napéjeci kabel poskozen, mize byt nahrazen pouze spoleénosti
Hisense, autorizovanym servisnim stfediskem Hisense nebo vhodné
Skolenym odbornikem.

11. Toto zafizeni smi pouzivat pouze osoby starsi 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo psychickymi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti pouze pod dohledem v pribéhu
pouzivani zafizeni nebo pokud obdrZely pfislusné pokyny vztahujici se k
pouzivani zafizeni bezpe¢nym zpusobem a pokud rozumi rizikiim s tim
spojenym.

12. Udrzujte dohled nad détmi béhem pouzivani zafizeni a ujistéte se, Ze si s
nim nehraji.

13, Déti nesmi provadét Cisténi ani Udrzbu zafizeni, pokud nejsou starsi 8 let a
neprovadi tyto ¢innosti pod dohledem.

14.Udrzujte napajeci kabel mimo horké povrchy.

15. Nezapojujte napajeci kabel do zasuvky a nepouzivejte fidici panel
zafizeni, pokud mate mokré ruce.

16. Zafizeni smi byt zapojeno pouze do uzemnéné zasuvky. Ujistéte se, Ze je
zastrcka zasunuta spravné do zasuvky.

17. Toto zafizeni neni mozno ovladat externim CasovaCem nebo samostatnym
dalkovym ovladanim.

®© N oo
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18. Zafizeni nesmi byt umisténo na nebo v blizkosti hoflavého materialu, jako
jsou utérky nebo zavésy.

19. Zafizeni nesmi byt umisténo v blizkosti zdi nebo na jinych zafizenich.
Ujistéte se, ze za, vedle a nad zafizenim je alespon prostor 10 cm.
Neumistujte zadné pfedméty na zafizeni.

20. Zafizeni pouzivejte pouze pro ucely popsané v tomto navodu.

21. Nenechavejte zafizeni v provozu bez obsluhy.

22. Bé&hem smazeni horkym vzduchem je horka para vypusténa ventily vyvodu
vzduchu. Dbejte na to, aby VaSe tvar a ruce nebyly blizko ventilii vyvodu
vzduchu. TaktéZ davejte pozor, abyste se neopafili parou pfi vytahovani
pekace ze zafizeni.

23. Bé&hem provozu se pfistupné plochy mohou zahfat na vysokou teplotu.

24. Pokud se ze zafizeni objevi tmavy dym, okamzité zafizeni vypnéte. Nez
budete vytahovat podnos ze zafizeni, pockejte az dym polevi.

25. Polozte zafizeni na rovnou plochu a stabilni povrch.

26. Zafizeni je urCeno pouze pro bézné pouZiti v domacnosti. Neni ur€eno pro
pouziti ve vnéjSich prostorach, jako jsou kuchyriské kouty v prodejnach,
kancelafich, na farmach nebo jiném pracovnim prostfedi. Taktéz neni
ureno pro pouZiti hosty v hotelovych pokojich, motelech, na postelich,
objektech pro snidané a jinych objektech nabizejicich ubytovani.

27. V pfipadé, Ze se zafizeni nepouziva spravné nebo pokud je ureno pouze
pro odborné nebo ¢astené odborné ucely nebo zplisobem odporujicim
témto pokyniim, z&ruka se tim stava neplatnou a Hisense nenese
odpovédnost za jakoukoliv takto vzniklou Skodu.

28.  Ohledné inspekce nebo opravy zafizeni kontaktujte autorizované servisni
stiedisko Hisense.

29. NepokousSejte se sami opravovat zafizeni, protoZe to ucini zaruku
neplatnou.

30. Pokazde, kdyz skonCite s pouZzivanim zafizeni, odpojte ho od pfivodu
energie.

31. Predtim, nez uchopite nebo o€istite zafizeni, vyCkejte, nez se zchladi po
dobu asi 30 minut.

32. Ujistéte se, Ze jidlo pfipravované v zafizeni ma spiSe zlatavou barvu nez
tmavou nebo hnédou. Odstrante jakékoliv zbytky spaleného jidla.
Nesmazte syrové brambory pfi teploté nad 180°C (kvli sniZeni utvareni
akrylamidu).

Toto zarizeni je oznaceno v souladu se smérnici EU 2012/19/EC o odpadnich elektrickych a
elektronickych zarizenich —- WEEE. Smérnice specifikuje pozadavky pro sbér a organizaci
odpadnich elektrickych a elektronickych zarizeni s ucinnosti pro celou Evropskou unii.
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Napajeni elektriny:
Zafizeni muze byt pfipojeno pouze do vhodné zasuvky o 220-240 V ~ 50-60 Hz.

Obecny popis

1. Hrnec na smazeni
2. Stojan na smazeni
3.  Spotiebi¢
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Pred prvnim pouzitim

1. Odstrante vSechny obalové materialy.

2. Odstrante ze spotrebice vSechny nalepky nebo Stitky.

3. Police a hrnec dikladné vycistéte horkou vodou, trochou myciho prostfedku a neabrazivni houbou.
4. Otfete vnitfni a vnéjsi Cast spotfebice vlhkym hadfikem.

Jedna se o bezolejovou fritézu, ktera pracuje na bazi horkého vzduchu. Neplrite hrnec pfimo olejem
nebo tukem na smazeni.

Upozornéni: Kdyz se vase fritéza poprvé zahfeje, mize z ni vychazet mirny kouf nebo zapach. To je
normalni u mnoha topnych zafizeni. To nema vliv na bezpecnost vaseho spotrebice.

Priprava spotrebice k pouziti

1. Umistéte spotrebi¢ na stabilni, vodorovny a rovny povrch.
Nepokladejte spotfebi¢ na povrch, ktery neni odolny vaéi teplu.
2. Umistéte rost do hrnce

Neplnte hrnec olejem ani jinou tekutinou.

Na spotiebic¢ nic nepokladejte, protoze by to mohlo branit proudéni vzduchu a ovlivnit vysledek
horkovzdusného smazeni.

Pouzivani spotrebiCe

1. Zapojte sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.

2. Opatrné vytahnéte hrnec z fritézy.

3. Pfisady polozte na mfizku.

4. Zasunte hrnec zpét do fritézy.

Nikdy nepouzivejte hrnec bez mfizky na smazeni.

Upozornéni: Nedotykejte se hrnce béhem a néjakou dobu po pouziti, protoZe se velmi zahfiva. Hrnec
drzte pouze za rukojet.

5. Ur¢ete pozadovanou dobu pfipravy pro pfislusny druh jidla (viz ¢ast ,Nastaveni® v této kapitole).

6. Kdyz uslysite bzuc¢ak, uplynula nastavena doba pfipravy. Vytahnéte hrnec ze spotrebice.

Tip: BEhem pouzivani muzete upravit teplotu nebo ¢as podle vasich preferenci.

7. Zkontrolujte, zda je jidlo hotové.

Pokud jidlo je$té neni hotové, jednoduse zasurite hrnec zpét do spotfebie a nastavte Casovac na par
minut navic.

8. Chcete-li odstranit jidlo, vytahnéte hrnec z fritézy a poloZte jej na trojnozku.

Neobracejte hrnec dnem vzh(ru, pfebytecny olej, ktery se nashromazdil na dné hrnce, vytece na
ingredience.

Hrnec i jidlo budou horké. V zavislosti na typu potravin ve frit¢ze mize z hrnce unikat para.

9. K pfenaseni jidla na talif pouzivejte vhodné nacini.

10. Jakmile je varka jidla uvarena, je fritéza okamzité pfipravena k pfipravé dalSi varky.
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Navod k ovladacimu panelu

Tlacitko O — Vypinacé

Jakmile jsou koS a nadoba spravné nainstalovany v hlavnim télese, rozsviti se kontrolka napajeni.
Stisknéte jej a horkovzdusna fritéza prejde do pohotovostniho rezimu. Rozsviti se Cislo 1/2. Vyberte
nadobu (1 nebo 2) a

>lo

stisknéte tlacitko . Horkovzdus$na fritéza vstoupi do vychoziho programu pfipravy (Hranolky).

Dlouhym stisknutim tlacitka O béhem vareni vypnete celé zafizeni a sou¢asné zastavite motor.

>lo

Poznamka: B&hem vareni mizete stisknutim tlagitka pozastavit/spustit vareni.

Tlacitko 1 — tlacitko pro horni nadobu
Dotknéte se tlacitka 1 . V8echny ikony se rozsviti. Vychozi teplota 200 °C a €as 15 minut se budou

stfidavé zobrazovat blikanim. Digitalni displej odpovidajici nadobé 1 na obrazovce bude blikat.
Displej bude rovnéz stfidavé zobrazovat vychozi teplotu a ¢as programu Hranolky. Kdyz blika teplota,
indikator teploty °C zlstane neustale svitit. Kdyz blika ¢as, indikator €asu ,min“ ziistane neustale svitit.

Stisknutim tlacitka 1 mUzete zrusit nastaveni nadoby 1. Horkovzdu$na fritéza poté prejde do
pohotovostniho rezimu.

Tlacitko 2 — tlacitko pro spodni nadobu
Dotknéte se tlacitka 2 . V8echny ikony se rozsviti. Vychozi teplota 200 °C a ¢as 15 minut se budou

stfidavé zobrazovat blikanim. Digitalni displej odpovidajici nadobé 2 na obrazovce bude blikat.
Displej bude rovnéz stfidaveé zobrazovat vychozi teplotu a ¢as programu Hranolky. Kdyz blika teplota,
ikona indikatoru teploty °C zlistane neustale svitit. KdyZ blika ¢as, indikator ¢asu ,min“ zlistane

2

neustale svitit. Stisknutim tlacitka * mizete zrusit nastaveni nadoby 2. Horkovzdusna fritéza poté

prejde do pohotovostniho rezimu.

Tlacitko N\ a tlacitko v - Tlacitka ovladani ¢asu a teploty

Tyto tladitka umoznuji zvySit nebo snizit teplotu vafeni vzdy o 5 °C. Podrzenim tla€itka se bude teplota
rychle ménit. Rozsah regulace teploty: 80 °C — 200 °C. Pro zvySeni nebo snizeni doby vafeni pouzijte
stejny postup. Cas se pFi kazdém stisknuti jednoho z tlagitek upravi o jednu minutu. Podrzenim
tlacitka se bude €as rychle ménit. Rozsah fizeni ¢asu:1 min-60 min (1m-6H pro Suseni).
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L
Tlacitko @ - tlacitko pfipomenuti oto¢eni nebo protrepani

©
Vyberte nadobu 1 nebo 2 a dotknéte se tlacitka .
(Tip: Funkci pfipomenuti otoéeni nebo protfepani nelze nastavit, pokud je doba vareni kratSi nez 5
minut).
V poloviné nastavené doby zazni zvukové upozornéni pétkrat.

N
Tlacitko I - Tlacitko synchronizovaného ukonceni vareni

Dotknutim se tohoto tla¢itka Ize nastavit, aby se varfeni ve dvou nadobach s riznymi ¢asy nebo
recepty ukoncilo soucasné.

Fries

Tlacitko
Ikona receptu, kterou Ize zvolit pfimo.

Upozornéni na vyjmuti fritovaciho kose

Bé&hem procesu vareni, pokud se ko$ vytahl, na displeji se zobrazi "OPEN". Topné téleso i motor se
zastavi. Po opétovném vlozZeni koSe bude zafizeni pokraovat v provozu podle pfedchoziho
nastaveni.

Kdyz se ko$ na prazeni vytahne v pohotovostnim stavu, na displeji se zobrazi "OPEN". V této chvili
nelze pouzivat obé nadoby soucasné.

Pozastaveni horni a spodni nadoby

Dlo

Kdyz vafite s obéma nadobami, jednou stisknéte tlacitko . Obé nadoby prejdou souc¢asné do

Dlo

rezimu pozastaveni a ikony na ovladacim panelu budou blikat. Znovu stisknéte tlacitko . Obé
nadoby obnovi provoz.
Pokud jsou obé& nadoby soucasné pozastaveny a po dobu 5 minut nedojde k zadné obsluze,
horkovzdu$na fritéza automaticky prejde do pohotovostniho rezimu.

o
Béhem vaieni jemné jednou stisknéte tlaCitko D| . Horni i spodni nadoba sou¢asné pfejdou do
rezimu pozastaveni. Pokud potfebujete néco nastavit, vyberte jednu z nadob a poté nastavte

o

recept/teplotu/€as podle svych potfeb. Po dokon&eni jednou stisknéte tlagitko D| pro obnoveni
vareni.

Zastaveni horni a spodni nadoby

I
Béhem vareni dlouze stisknéte tlacitko napajeni O na 2 sekundy. Obé nadoby prestanou fungovat
soucasné a na displeji se zobrazi “OFF”. Po kratkém pipnuti se spotfebi¢ uvede do pohotovostniho
rezimu.
Pokud béhem sou€asného pouzivani horni a spodni nadoby nedojde k Zadné obsluze, po uplynuti
zobrazeného ¢asu se zastavi ohfev i motor a na displeji se zobrazi ,OFF“. Po 5 pipnutich se displej
vypne a pfistroj se vrati do pohotovostniho rezimu.
Chcete-li vypnout jednou nadobu, stisknéte nejprve 1 nebo 2, a potom dlouze stisknéte tlacitko

napajeni O na 2 sekundy. Zvolena nadoba pfestane pracovat a pfislusné obrazovce displeje se

zobrazi “OFF”. Po kratkém pipnuti se vrati do pohotovostniho rezimu. V tomto okamziku se fritéza
zmeéni na pracovni rezim jednej nadoby.
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Simultanni funkce ukonceni
Tuto funkci Ize pouzit pouze tehdy, kdyz jsou pfi vafeni s obéma nadobami zvoleny dva recepty s
riznym nastavenim ¢asu a soucasné sviti obé kontrolky. Po zvoleni této funkce bude displej blikat.

N

Po zvoleni nabidky stisknéte tla¢itko synchronizovaného ukonceni vareni 7! Funkece se aktivuje.
O

Znovu stisknéte tlagitko D| . Zafizeni zaCne pracovat. V tomto okamziku se nejprve spusti nadoba

s delSi dobou vareni a na displeji druhé nadoby se zobrazi ,HOLD". Kdyz uplynul dodate¢ny ¢as,
zacne pracovat druha nadoba. Tlagitko synchronizovaného ukonéeni vareni zlistane béhem tohoto
procesu rozsvicené.

Pokud je béhem synchronniho provozu jedna nadoba pozastavena a druha pokracuje v €innosti,
funkce synchronizovaného ukonéeni se zrusi a indikator ,Synchronised Cooking End Key“ zhasne.

Nastaveni

Nize uvedena tabulka vdm pomuze vybrat zakladni nastaveni surovin.

Poznamka: Méjte na paméti, Ze tato nastaveni jsou pouze orientacni. ProtozZe se pfisady lisi
puvodem, velikosti, tvarem a znackou, nemuizeme zarucit nejlepSi nastaveni pro vase prisady.
Protoze technologie rychlého vzduchu okamzité ohfiva vzduch uvnitf spotfebice, kratké vytazeni hrnce
ze spotfebi¢e béhem horkovzdusného smazeni sotva narusi proces.

Tipy:

1. Mensi suroviny obvykle vyZaduji o néco kratSi dobu pfipravy nez vétsi suroviny.

2. Vétsi mnozstvi surovin vyzaduje jen o néco delSi dobu pfipravy, mensi mnozZstvi surovin jen o
néco kratSi dobu pfipravy.

3. Protfepani mensich ingredienci v poloviné doby pfipravy optimalizuje kone¢ny vysledek a mize

pomoci predejit nerovnomérné smazenym ingrediencim.

Pridejte trochu oleje do ¢erstvych brambor pro kfupavy vysledek. Smazte pfisady ve vzduchové

frittze béhem nékolika minut po pfidani oleje.

Ve fritéze nepfipravujte extrémné mastné suroviny, jako jsou klobasy.

Svaciny, které Ize pfipravovat v troubé, Ize pfipravovat i ve fritéze.

Optimalni mnozstvi pro pfipravu kfupavych hranolkd je 400 gramd.

Pouzijte pfedem pfipravené tésto k rychlé a snadné pfipravé plnénych svacin. Pfedpfipravené

tésto také vyzaduje kratSi dobu pfipravy nez tésto domaci.

9. Pokud chcete upéct dort nebo quiche nebo chcete-li smazit jemné ingredience nebo pokrmy s
naplni nebo nadivkou, vloZte do hrnce pecici formu nebo nadobu na peceni.

&>

o N O

Vychozi

Menu h'?:;ﬁ:ﬁgf ?g;) te(eg))ta (rcvn?:) Protfepat
Hranolky 400 200 25 1-2
Steak 300 200 15 Flip
Gril 700 200 40 Flip
Krevety 400 180 15 1-2
Pizza 300 180 10 /
Suseni 250 40 6h /
Nuts 400 160 10 1-2
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Poznamka 1: Pfidejte 3 minuty k Casu pfipravy, kdyz za¢nete smazit, dokud je vzduchova fritéza jesté

studena.

PFi prvnim pouziti mGze ze spotfebice vychazet kouf a zapach, coz je normailni jev.

Cisténi

Po kazdém pouziti spotfebi€ vycCistéte.
K &isténi hrnce a rostu nepouzivejte kovoveé kuchyrnské nacini ani abrazivni Cistici prostfedky, protoze
by to mohlo poskodit nepfilnavou vrstvu.
Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky a nechte spotrebi€ vychladnout.
Poznamka: Vyjméte hrnec, aby se vzduchova fritéza rychleji ochladila.
2. Oftfete vnégjsi Cast spotfebice vihkym hadfikem.
3. Vycistéte hrnce horkou vodou, trochou myciho prostfedku a neabrazivni houbou.
4. K odstranéni zbyvajicich necistot mizete pouzit odmastovaci kapalinu.
Tip: Pokud na polici (ro$tu) nebo dné hrnce ulpivaji necistoty, naplrite hrnec horkou vodou a
trochou prostfedku na myti nadobi. Vlozte mfizku do hrnce a nechte hrnec a mfizku namocit

pfiblizné 10 minut.

5. Vycistéte vnitfek spotiebiCe horkou vodou a neabrazivni houbou.
6. Vycistéte topné téleso Cisticim kartackem, abyste odstranili pfipadné zbytky jidla.

Odstranovani problému

Problém

Mozné pficina

Reseni

Spotrebi¢ nefunguje.

Suroviny smazené ve
vzduchové fritéze
nejsou hotové.

Spotfebi€ neni pfipojen k | Pfipojte zastréku napajeciho kabelu

elektrické siti. do uzemnéné elektrické zasuvky.
Naplrite hrnec doporu€enym
mnozstvim  surovin  (doporucené
velikosti).

PFilis velké mnozstvi prisad
nebo pfisad jsou pfili§ velké.

Podle toho upravte teplotu.

Teplota je pfilis nizka.

Nastavte ¢as na pozadovany ¢as
pripravy.

Ingredience jsou
smazené
nerovnomerne.

Spotrebi¢ nebyl predehfraty.

Ingredience, které lezi na sobé& nebo
pres sebe (napf. hranolky), je tfeba v
poloviné doby pfipravy protfepat.

Smazené obcerstveni
neni po vytazeni z
fritézy kfupavé.

Nékteré druhy ingredienci je
tfeba pfi vafeni do poloviny
protfepat.

Pro kfupavéjsi vysledek pouzijte
svaciny v troubé nebo na svacinky
lehce potrete trochou oleje.

Panev nelze spravné
zasunout do
spotrebice.

Pouzity typ pfesnidavky uréeny
k pripravé v tradi¢ni fritéze.

Neplrite panev nad znacku MAX.

P¥ili§ mnoho pfisad v hrnci.

Zatlate hrnec dold do spotfebice,
dokud neuslysite cvaknuti.

Ze spotrebice vychazi
bily kout.

Hrnec neni spravné umistén.

PFi vafeni mastnych surovin vyte€e do
hrnce velké mnozstvi oleje. Olej
produkuje bily kouf a hrnec se mlze
zahfivat vice nez obvykle. Nema to
vliv na spotfebic¢ ani na konecny
vysledek.

Vareni mastnych ingredienci.

Bily kouf vznika zahfivanim tuku v
panvi. Ujistéte se, Ze jste panev po
kazdém pouziti Fadné vydistili.
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Cerstvé hranolky jsou Hrnec nebyl po poslednim | Pouzijte Cerstvé brambory a ujistéte

smazené vareni vyc€istén. se, ze béhem vareni zlistanou pevné.
nerovnomerngé. Nepouzili jste spravny druh | Bramborové tyGinky fadné
brambor. oplachnéte, abyste odstranili Skrob z
vnéjSi strany tyCinek.
Cerstvé hranolky PFed vafenim jsme bramborové | Ujistéte se, zZe jste bramborové
nejsou kfupave. ty€inky fadné neoplachli. tyCinky spravné vysusili.

Bramborové tyCinky nakrajejte na
mensi pro kfupavej$i vysledek.

Pro kfupavéjsSi vysledek potfete
trochou oleje.

Cisténi:
Odpojte zafizeni z elektricke sité pfed ¢iSténim a nechte ho vychladnout.

1. Pekac a kos: Umyjte vnitini a vnéjSi Casti pekace horkou vodou. Nepouzivejte drsné nebo agresivni
CistiCe. Neumyvejte pekac nebo kos v my€ce na nadobi.

2. Vnitini a vnéjSi ¢asti zafizeni: Pouzijte vihkou utérku pro ocisténi vnitfnich a vnéjSich ¢asti zafizeni.

Zafizeni vyhovuje podminkam smérnic o shodé CE ohledné ruseni cizim vysilaGem a nizkonapétové
bezpecnosti, a taktéz splfiuje veSkeré ucinné bezpecnostni pozadavky.

ZIVOTNi PROSTREDI

Na konci zivotnosti zafizeni jej nevyhazuijte spolu s béznym odpadem z domacnosti. Pfedejte zafizeni
autorizaénimu recyklaéniho centru. To pomUze k zachovani Zivotniho prostredi.

ZARUKA A OPRAVY

V pripadé problém( pro vice informaci prosim kontaktuje call centrum Hisense ve Vasi krajiné
(telefonni €isla jsou uvedena v Mezinarodnim zaruénim seznamu). Pokud se takové centrum ve Vasi
krajiné nenachazi prosim kontaktuje mistniho prodejce znacky Hisense nebo oddéleni malé domaci
techniky Hisense.

Pouze pro osobni pouziti!

Hisense

PREJE VAM HODNE RADOSTI PRI POUZiVANi VASEHO ZARIZENi.

Vyhrazujeme si pravo na Upravu podminek.
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Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Przed przystapieniem do korzystania z urzadzenia prosze dokfadnie zapozna¢ sie z ponizszymi
wskazéwkami.

1. Zachowac instrukcije, karte gwarancyjng, dowdd zapfaty i najlepiej rowniez
opakowanie po urzadzeniu.

2. Nie zanurza¢ obudowy zwierajgcej elementy elektryczne i grzejne w
wodzie, ani nie ptukac jej pod biezacg woda.

3. Nie dopusci¢ do tego, by do wnetrza urzadzenia dostata si¢ woda lub inna
ciecz, poniewaz mogtoby to doprowadzi¢ do porazenia pradem
elektrycznym.

4. Zywnos$¢ przeznaczong do smazenia umie$ci¢ w koszyku, aby unikng¢
kontaktu z elementami grzejnymi.

Nie zakrywac wlotow i wylotdw powietrza w czasie pracy urzadzenia.
Nie wlewac do garnka oleju, poniewaz wigzatoby sie to z ryzykiem
wystapienia pozaru.

W czasie pracy nie dotyka¢ zadnej wewnetrznej czesci urzadzenia.
Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej upewnic sie, czy
napiecie podane na urzadzeniu jest takie same jak napiecie sieci
elektrycznej w budynku.

9. Nie uzywac urzadzenia, jesli uszkodzeniu ulegta wtyczka, kabel zasilajacy
lub jakikolwiek inny element.

10. W przypadku uszkodzenia kabla zasilajacego moze zosta¢ on wymieniony
wytacznie przez Hisense, autoryzowany punkt serwisowo-naprawczy
Hisense lub posiadajgcego odpowiednie przeszkolenie fachowca.

11. Z urzadzenia mogaq korzystac dzieci w wieku co najmniej 8 lat oraz osoby z
niepetnosprawnoscig fizyczng, czuciowg lub umystowa lub brakiem
doswiadczenia i wiedzy, o ile bedg one w czasie korzystania z urzagdzenia
nadzorowane lub zostaty im przekazane odpowiednie wskazdwki
dotyczace zasad bezpiecznego korzystania z urzadzenia i zdajg sobie one
sprawe z towarzyszacych temu niebezpieczenstw.

12. Nadzorowac dzieci w czasie korzystania z urzadzenia pilnujgc, by sie nim
nie bawity.

13. Dzieciom nie powinno powierzac sie przeprowadzania jakichkolwiek
czynnosci zwigzanych z czyszczeniem lub konserwacjg urzadzenia, chyba
Ze ukonczyty one 6smy rok zycia i beda robi¢ to pod nadzorem.

14. Chroni¢ kabel zasilajacy przed rozgrzanymi powierzchniami.

15. Nie podigczac kabla zasilajacego do gniazdka elektrycznego i nie uzywac
panelu sterowania urzadzenia, gdy ma sie wilgotne rece.
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20.
21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.
31.

32.

Urzadzenie podtacza¢ wytgcznie do uziemianego gniazdka elekirycznego.
Upewnic sig, ze wtyczka zostata do gniazdka elektrycznego prawidtowo
wiozona.

Sterowanie niniejszym urzadzeniem nie moze odbywac sie przy uzyciu
zewnetrznego czasomierza lub oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.
Nie umieszczac¢ urzadzenia na lub w poblizu tatwopalnych materiatow
takich jak obrusy czy firanki.

Nie umieszczac¢ urzadzenia w poblizu Scian lub na innych urzadzeniach. W
odlegtosci co najmniej 10 cm za, obok i powyzej urzadzenia zapewnic
wolng przestrzen. Nie kta$¢ na urzadzeniu zadnych przedmiotow.

Uzywac urzadzenia wytgcznie do celow opisanych w niniejszej instrukcii.
Nie pozostawiaC wtgczonego urzadzenia bez dozoru.

W czasie smazenia gorgcym powietrzem przez otwory wylotowe wydostaje
sie na zewnatrz gorgca para. Pamigtac o tym, by nie przybliza¢ si¢ rekami
| twarzg do otwordw, przez ktdre wydostaje sie powietrze. Nalezy pamigta¢
takze o tym, by nie poparzy¢ si¢ parg przy wyjmowaniu z urzadzenia
garnka.

W czasie pracy urzadzenia jego nieostoniete powierzchnie moga sie
bardzo nagrzac.

W przypadku zauwazenia ciemnego dymu wydostajacego sie z urzadzenia
natychmiast je wytaczy¢. Przed wyjeciem z urzadzenia tacki odczekac az
dym opadnie.

UstawiC urzadzenie na rownej, ptaskiej i stabilnej powierzchni.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do normalnego uzytku
domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzytku w takich miejscach jak
aneksy kuchenne w sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych
miejscach pracy. Nie jest on o réwniez przeznaczone do tego, by korzystali
z niego goscie w pomieszczeniach hotelowych, motelach, pensjonatach i
innych placowkach oferujacych zakwaterowanie.

Nieprawidtowe korzystanie z urzadzenia lub korzystanie z niego do celow
komercyjnych lub potkomercyjnych lub tez w jakikolwiek sposob niezgodny
z niniejszg instrukcjg powoduje uniewaznienie gwarancji i brak ze strony
Hisense odpowiedzialno$ci za powstate w wyniku takiego korzystania
uszkodzenia.

Aby zleci¢ kontrole lub naprawe urzadzenia, prosze skontaktowac z
autoryzowanym punktem Hisense.

Nie podejmowac prob samodzielnego naprawienia poniewaz
spowodowatoby to uniewaznienie gwarancji.

Po kazdorazowym uzyciu wytgczy¢ urzadzenie z pradu.

Zanim wezmie sie urzadzenie w rece lub przystapi sie do jego
czyszczenia, odczekac mniej wiecej 30 minut az ostygnie.

Pamietac o tym, ze zywnos¢ przyrzadzana w urzadzeniu powinna mie¢
raczej kolor ztoty niz ciemny lub brazowy. Jakiekolwiek pozostatosci po
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przypalonej zywnosci nalezy usungg¢. Nie smazy¢ surowych ziemniakow w
temperaturze przekraczajgcej 180°C (aby unikng¢ tworzenia sie
akrylamidow).

Niniejsze urzadzenie zostalo oznaczone zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Dyrektywa ta okresla wymagania
dotyczace zbiérki i ponownego przetwarzania zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego w catej Unii Europejskiej.

Podtaczenie do sieci elektrycznej:

Urzadzenie mozna podtaczy¢ wytgcznie do prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego 220-
240V ~ 50-60 Hz.

Opis ogodiny

1. Pojemnik do smazenia
2. Kratka do smazenia
3. Umieszczenie urzadzenia
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Przed pierwszym uzyciem

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun z urzadzenia wszelkie naklejki lub etykiety.

3. Doktadnie wyczys¢ potke i pojemnik za pomocg cieptej wody, odrobiny ptynu do mycia naczyn i
niesciernej gabki.

4. Przetrzyj wnetrze i zewnetrzng strone urzadzenia wilgotng szmatka.

Jest to frytkownica bezolejowa, ktéra dziata na zasadzie gorgcego powietrza. Nie nalezy bezposrednio
napetnia¢ naczynia olejem lub ttuszczem do smazenia.

Uwaga: Kiedy twoja frytkownica jest podgrzewana po raz pierwszy, moze wydziela¢ lekki dym lub
zapach. Jest to normalne w przypadku wielu urzadzen grzewczych. Nie ma to wplywu na
bezpieczenstwo urzgdzenia.

Przygotowanie urzadzenia do pracy

1. Umiesci¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i réwnej powierzchni.
Nie umieszczaj urzgdzenia na powierzchni nieodpornej na dziatanie ciepta.
2. Umies¢ kratke do smazenia w pojemniku.

Nie wypelniaj pojemnika olejem ani zadnym innym ptynem.
Nie ktadz niczego na wierzchu urzadzenia, poniewaz moze to utrudni¢ przeptyw powietrza i
wplynaé na wynik smazenia goracym powietrzem.

Uzywanie urzadzenia

1. Podigcz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka $ciennego.

2. Ostroznie wyciagnij pojemnik z frytkownicy.

3. Umiesc¢ skiadniki na kratce.

4. Wsun pojemnik z powrotem do frytkownicy.

Nigdy nie uzywaj pojemnika bez umieszczonej w nim kratki do smazenia.

Ostroznie: Nie dotykaj pojemnika w trakcie i przez jaki$ czas po uzyciu, poniewaz robi sie on bardzo
goracy. Pojemnik nalezy trzymaé wytacznie za uchwyt.

5. Okresl wymagany czas przygotowania odpowiedniego rodzaju zywnosci (patrz punkt "Ustawienia"
w tym rozdziale).

6. Gdy ustyszysz brzeczyk, oznacza to, ze uptynat ustawiony czas przygotowywania. Wyciagnij
pojemnik z urzgdzenia.

Wskazéwka: Podczas uzytkowania mozna dostosowywac¢ temperature lub czas do swoich preferenciji.
7. Sprawdz, czy jedzenie jest gotowe.

Jesli jedzenie nie jest jeszcze gotowe, wystarczy wsunaé pojemnik z powrotem do urzadzenia i
ustawi¢ timer na kilka dodatkowych minut.

8. Aby wyja¢ jedzenie, wyciggnij pojemnik z frytkownicy i umie$¢ go na podstawce.

Nie odwracaj pojemnika do géry nogami, poniewaz nadmiar oleju, ktéry zebrat sie na dnie pojemnika,
wycieknie na sktadniki.

Zarowno garnek, jak i potrawa bedg gorgce. W zaleznosci od rodzaju jedzenia we frytkownicy, z
pojemnika moze wydobywac sie para.

9. Do przenoszenia potraw na talerz nalezy uzywaé odpowiednich przyborow.

10. Gdy partia jedzenia jest gotowa, frytkownica jest natychmiast gotowa do przygotowania kolejnej
partii.
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Instrukcja obstugi panelu sterowania

I
Przycisk O - Przycisk zasilania
Po prawidtowym umieszczeniu kosza i komory w gtéwnej obudowie zaswieci sie kontrolka zasilania.
Nacisnij go, a frytkownica bezttuszczowa przejdzie w tryb czuwania. Pojawi sie numer 1/2. Wybierz
komore (1 lub 2) i

Dlo
nacisnij przycisk | . Frytkownica bezttuszczowa przejdzie do domys$inego programu gotowania
(Frytki).

I
Nacisnij i przytrzymaj przycisk U , aby wytagczy¢ cate urzadzenie podczas gotowania i jednoczesnie
zatrzymac silnik.

]

Uwaga: Podczas gotowania mozna dotkng¢ tego przycisku [)| , aby wstrzymac/uruchomi¢
gotowanie.

Przycisk 1 — przycisk gornej komory

Dotknij przycisku 1 . Wszystkie ikony sie zaswiecg. Domysina temperatura 200 °C i czas 15 minut

bedg miga¢ naprzemiennie. Na wyswietlaczu bedzie migat segment odpowiadajgcy komorze 1 .
Wyswietlacz bedzie rowniez naprzemiennie pokazywat domys$ing temperature i czas programu
JFrytki”. Gdy miga temperatura, wskaznik temperatury °C bedzie stale wigczony. Gdy miga czas, ikona

wskaznika czasu ,min” bedzie stale wigczona. Naciskajac przycisk 1 , mozna anulowac¢ ustawienie
komory 1. Nastepnie frytkownica bezttuszczowa przejdzie w tryb czuwania.

2

Dotknij przycisku

— przycisk dolnej komory
2 . Wszystkie ikony sie zaswiecg. DomysIna temperatura 200 °C i czas 15 minut

bedg miga¢ naprzemiennie. Na wyswietlaczu bedzie migat segment odpowiadajgcy komorze 2 .
Wyswietlacz bedzie réwniez naprzemiennie pokazywat domys$ing temperature i czas programu
JFrytki”. Gdy miga temperatura, ikona wskaznika temperatury °C bedzie stale wigczona. Gdy miga

czas, ikona wskaznika czasu ,min” bedzie stale wigczona. Naciskajac przycisk 2 , mozna anulowaé
ustawienie komory 2. Nastepnie frytkownica bezttuszczowa przejdzie w tryb czuwania.

Przycisk

Przyciski /\ i v - Przyciski regulacji czasu i temperatury

Tie przyciski umozliwiajg zwiekszenie lub zmniejszenie temperatury gotowania o 5°C jednorazowo.
Przytrzymanie przycisku spowoduje szybkie zmienianie temperatury. Zakres kontroli temperatury:

80 °C— 200 °C. Aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ czas gotowania, uzyj tej samej metody. Czas bedzie
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zmieniany o jedng minute przy kazdym nacis$nieciu jednego z przyciskéw. Przytrzymanie przycisku
spowoduje szybkie zmienianie czasu. Zakres kontroli czasu: 1 min-60 min (1m-6H dla Dry).

)
@ - przycisk przypomnienia o przewréceniu lub potrzasnieciu potrawy

©
Wybierz komore 1 lub 2 i dotknij przycisku .
(Wskazowki: Funkcji przypomnienia o przewrdceniu lub potrzgsnieciu potrawy nie mozna ustawic, jesli
czas gotowania jest krotszy niz 5 minut).
Gdy uptynie potowa ustawionego czasu, zostanie 5 razy wyemitowany sygnat dzwigkowy.

Przycisk 3

N
Przycisk | — przycisk synchronizacji zakonczenia gotowania

Dotykajgc tego przycisku, mozna ustawi¢ dwa programy dla komor o réznych czasach lub przepisach
tak, aby zakonczyty sie jednoczesnie.

Fries Grill Shrimps Pizza Dry Nuts

Przycisk
Ikona przepisu, ktérg mozna wybra¢ bezposrednio.

Alarm wyjecia kosza do smazenia

Jesli kosz zostat wyciggniety podczas gotowania, na wys$wietlaczu pojawi sie ,OPEN”. Zaréwno
grzatka, jak i silnik wytgczg sie. Po ponownym wiozeniu kosza urzgdzenie wznowi prace zgodnie z
poprzednim ustawieniem.

Gdy kosz do smazenia zostanie wyciggniety w trybie gotowosci, na wyswietlaczu pojawi sie ,OPEN".
W tym czasie nie mozna uzywac¢ obu komor.

Wstrzymywanie goérnej i dolnej komory

Dlo

Podczas gotowania w obu komorach naci$nij przycisk jeden raz. Obie komory jednocze$nie

a
przejda w tryb pauzy, a ikony na panelu sterowania bedg migaé. Nacisnij ponownie przycisk Dl
Obie komory wznowig prace.
Gdy obie komory sg jednoczesnie wstrzymane i przez 5 minut nie wykonano zadnej operacji,
frytkownica bezttuszczowa automatycznie przejdzie w tryb czuwania.

O
Podczas gotowania delikatnie nacisnij raz przycisk D| . Zaréwno gorna, jak i dolna komora
jednoczesnie przejda w tryb pauzy. Jesli chcesz co$ zmieni¢, wybierz jedng z komor, a nastepnie
O

dostosuj przepis/temperature/czas do swoich potrzeb. Nastepnie naci$nij raz przycisk D| , aby
wznowi¢ gotowanie.

Zatrzymywanie gornej i dolnej komory

I
Podczas gotowania naci$nij i przytrzymaj przycisk zasilania U przez 2 sekundy. Obie komory
przestang dziata¢ w tym samym czasie, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,OFF”. Po sygnale
dzwigkowym urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.
Jezeli podczas jednoczesnego uzywania gornej i dolnej komory nie zostanie wykonana zadna
operacja, po zakonczeniu odliczanego czasu zaréwno grzanie, jak i silnik zostang wytgczone, a na
wys$wietlaczu pojawi sie ,OFF”. Po wydaniu 5 sygnatéw dzwiekowych wyswietlacz wytgczy sie, a
urzgdzenie powrdci do trybu gotowosci.
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Jesli chcesz wytgczy¢ jedng komore, nacisnij najpierw 1 lub 2, a nastgpnie nacisnij i przytrzymaj

przycisk zasilania U przez 2 sekundy. Wybrana komora przestanie dziata¢, a na odpowiednim
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,OFF”. Po sygnale dzwiekowym urzadzenie powrdci do trybu
gotowosci. W tym momencie stan urzgdzenia zmieni si¢ na tryb pracy z jedng komora.

Funkcja jednoczesnego zakonczenia
Ta funkcja moze by¢ uzywana wytgcznie wtedy, gdy podczas gotowania w obu komorach wybrano
dwa przepisy z réznymi ustawieniami czasu, a obie kontrolki $wieca sig jednoczesnie. Po wybraniu tej
funkcji wyswietlacz bedzie migat.

N
Po wybraniu menu nacisnij przycisk synchronizacji zakohczenia gotowania - Funkcja zostanie

wigczona. Nacisnij przycisk D| o ponownie. Urzgdzenie rozpocznie prace. W tym momencie komora
z dluzszym czasem gotowania uruchomi sie jako pierwsza, a na wyswietlaczu 2. Komory pojawi sig
,HOLD”. Po uptywie dodatkowego czasu druga komora rozpocznie prace. Podczas tego procesu
wskaznik przycisku synchronizacji zakonczenia gotowania bedzie pozostawat wigczony.

Jesli podczas pracy synchronicznej praca jednej z komér zostanie wstrzymana, a druga bedzie
kontynuowata prace, funkcja synchronizacji zakonczenia zostanie anulowana, a wskaznik
~Synchronised Cooking End Key” zgasnie.

Ustawienia

Ponizsza tabela pomoze ci wybra¢ podstawowe ustawienia dotyczgce sktadnikow.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze te ustawienia sg jedynie orientacyjne. Sktadniki roznig sie
pochodzeniem, wielkoscia, ksztattem i marka, nie mozemy wiec zagwarantowac najlepszych ustawien
dotyczacych twoich sktadnikow.

Poniewaz technologia szybkiego przelotu powietrza natychmiast ponownie podgrzewa powietrze
wewnatrz urzgdzenia, krétkie wyciagniecie pojemnika z urzgdzenia podczas smazenia gorgcym
powietrzem prawie nie zakidci procesu.

Wskazdwki:

1. Mniejsze sktadniki wymagajg zwykle nieco krétszego czasu przygotowania niz wieksze sktadniki.

2.  Wieksza ilos¢ sktadnikow wymaga jedynie nieco dtuzszego czasu przygotowania, mniejsza ilos¢
sktadnikéw wymaga jedynie nieco krétszego czasu przygotowania.

3. Potrzasanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowywania optymalizuje efekt

koncowy i moze pomoc w uniknieciu nierbwnomiernie usmazonych sktadnikow.

Dodaj troche oleju do swiezych ziemniakéw, aby uzyska¢ chrupigcy rezultat. Zacznij smazy

sktadniki we frytkownicy w ciggu kilku minut po dodaniu oleju.

We frytkownicy nie nalezy przygotowywaé wyjatkowo ttustych sktadnikéw, takich jak kietbaski.

Przekaski, ktére mozna przygotowaé w piekarniku, mozna réwniez przygotowac we frytkownicy.

Optymalna ilo$¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 400 gramow.

Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i fatwo przygotowa¢ nadziewane przekaski. Gotowe ciasto

wymaga réwniez krétszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

Umies¢ forme do pieczenia lub naczynie z piekarnika w naczyniu frytkownicy, jesli chcesz upiec

ciasto lub quiche lub jesli chcesz usmazy¢ delikatne sktadniki lub dania z nadzieniem lub

farszem.

&

N O

©
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Waga Temperatura Czas
Menu referencyjna domysina (min) Wstrzgsngc
@ (C)
Frytki 400 200 25 1-2
Stek 300 200 15 Flip
Grill 700 200 40 Flip
Krewetki 400 180 15 1-2
Pizza 300 180 10 /
Suszenie 250 40 6h /
Orzechy 400 160 10 1-2

Uwaga 1: Jesli rozpoczynasz smazenie, gdy frytkownica jest jeszcze zimna, dodaj 3 minuty do czasu

przygotowania.

Podczas pierwszego uzycia urzgdzenie moze wydzielaé dym i zapach, co jest zjawiskiem normalnym.

Czyszczenie

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani sciernych materiatéw czyszczacych do
czyszczenia pojemnika i kratki do smazenia, poniewaz moze to uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajgca.
Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i pozostaw urzadzenie do ostygniecia.
Uwaga: Wyjmij pojemnik, aby frytkownica szybciej ostygta.

2.  Przetrzyj zewnetrzng strone urzgdzenia wilgotng szmatka.

3. Wyczys¢ pojemniki za pomocg cieptej wody, odrobiny ptynu do mycia naczyn i niesciernej gabki.
Mozesz uzy¢ ptynu odttuszczajgcego, aby usungé wszelkie pozostate zabrudzenia.
Wskazéwka: Jesli brud przywart do pétki (kratki) lub dna pojemnika, napetnij pojemnik goracg
wod3 i odrobing ptynu do mycia naczyn. Umies¢ kratke do smazenia w pojemniku i pozwdl, aby
pojemnik i kratka do smazenia namoczyly sie przez okoto 10 minut.

4.  Wyczys¢ wnetrze urzgdzenia za pomocg gorgcej wody i ggbki niescierne;j.

5. Wyczysc¢ element grzewczy za pomocg szczotki do czyszczenia, aby usungé wszelkie

pozostatosci jedzenia.

Rozwigzywanie probleméw

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest podtgczone
do sieci elektrycznej.

Podtacz wtyczke przewodu
zasilajgcego do uziemionego
gniazdka elektrycznego.

Sktadniki smazone za
pomoca frytkownicy
powietrznej nie sg
gotowe.

Nadmierna ilo$¢ sktadnikéw lub
sktadniki sg zbyt duze.

Napetnij pojemnik sugerowang iloscig
skfadnikéw (o zalecanej wielkosci).

Temperatura jest zbyt niska.

Wyreguluj odpowiednio temperature.

Urzadzenie nie zostato
wstepnie rozgrzane.

Ustawi¢ czas na wymagany czas
przygotowywania.
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Sktadniki sg smazone
nierébwnomiernie.

Niektore rodzaje sktadnikow
wymagajg wstrzasniecia w
potowie czasu przygotowania.

Skfadniki, ktére lezg na sobie lub w
poprzek siebie (np. frytki), wymagaja
wstrzasniecia w polowie czasu
przygotowania.

Smazone przekaski nie
sg chrupiace po wyjsciu
z frytkownicy.

Uzywaj rodzaju przekgsek
przeznaczonych do
przygotowania w tradycyjnej
frytkownicy.

Uzyj przekasek do przygotowywania
w piekarniku lub lekko posmaruj je
olejem, aby wuzyska¢ bardziej
chrupigcy efekt.

Nie mozna prawidtowo
wsung¢ pojemnika do
urzgdzenia.

Zbyt duza ilos¢ sktadnikdw w
naczyniu.

Nie nalezy napetnia¢ pojemnik poza
wskazanie MAX.

Pojemnik nie zostat prawidtowo
umieszczony w urzgdzeniu.

Wepchnij pojemnik w dot do
urzgdzenia, az ustyszysz klikniecie.

Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Gotowanie ttustych sktadnikow.

Podczas gotowania ttustych
sktadnikéw do garnka wycieka duza
ilos¢ oleju. Z oleju wydobywa sie biaty
dym, a garnek moze nagrzewac sie
bardziej niz zwykle. Nie ma to wptywu
na dziatanie urzadzenia ani na efekt
koncowy.

Bialy dym jest spowodowany

Swieze frytki sg
smazone
nierébwnomiernie.

Pojemnik nie zostat ; g :
h nagrzewaniem si¢ tluszczu na patelni.
wyczyszczony po  ostatnim a . . e
- Upewnij sie, ze prawidtowo czyscisz
gotowaniu. . . . L
pojemnik po kazdym uzyciu.
Nie uzyto odpowiedniego Uzyj Swiezych ziemniakéw i upewnij

rodzaju ziemniakow.

sie, ze pozostajg twarde podczas
gotowania.

Nie optukano odpowiednio
pateczek ziemniaczanych przed
gotowaniem.

Optucz odpowiednio pateczki
ziemniaczane, aby usung¢ skrobie z
zewnetrznej strony pateczek.

Swieze frytki nie sg
chrupigce.

Chrupkos$¢ frytek zalezy od
ilosci oleju i wody w frytkach.

Upewnij sig, ze prawidtowo osuszasz
pateczki ziemniaczane.

Pokréj pateczki ziemniaczane na
mniejsze kawaltki, aby uzyskaé
bardziej chrupigcy efekt.

Posmaruj troche olejem, aby uzyskac
bardziej chrupigcy rezultat.

UTYLIZACJA

Opakowanie zostalo wykonane z materiatow przyjaznych dla srodowiska, ktére mozna
przetwarzac, utylizowac lub zniszczy¢ bez narazania srodowiska na niebezpieczenstwa. W
tym celu materiaty opakowaniowe zostaty odpowiednio oznaczone.

PRAWIDLOWE USUWANIE WYSLUZONEGO URZADZENIA
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Zakazane jest umieszczanie zuzytego sprzetu tgcznie

z innymi odpadami.

Symbol przekreslonego kotowego kontenera na odpady umieszczony na sprzecie
lub jego opakowaniu wskazuje na to, ze sprzetu nie nalezy traktowac¢ jak zwyklego
odpadu komunalnego. Sprzet nalezy odda¢ do autoryzowanego punktu zbiorki i
przetwarzania zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

I Z uvwagi na znajdujgce sig w sprzecie substancie i jego czesci sktadowe, wyrzucajac
zuzyty sprzet elektryczny lub elektroniczny do kontenera na odpady komunalne
stwarzasz zagrozenie dla zdrowia i Srodowiska. Prawidiowa utylizacja sprzetu pozwoli zapobiec
niekorzystnemu wptywowi na $rodowisko i zdrowie ludzi, ktére miatoby miejsce w przypadku
nieprawidtowej utylizacji produktu. Segregujac i przekazujgc do odzysku, recyklingu oraz utylizacji
zuzyty sprzet chronisz ludzkie zdrowie oraz $rodowisko przed zanieczyszczeniem i skazeniem,
przyczyniasz sie do zmniejszenia stopnia wykorzystania zasobéw naturalnych oraz obnizenia kosztow
produkcji nowego sprzetu.

Aby uzyska¢ szczegdtowe informacje na temat usuwania i przetwarzania sprzetu, prosze
skontaktowac sie z odpowiednig jednostkg samorzadu lokalnego odpowiedzialng za zarzadzanie
odpadami, przedsiebiorstwem utylizacji odpadéw lub punktem handlowym, w ktérym sprzet zostat
zakupiony.

GWARANCJA | NAPRAWA

Aby uzyskac¢ wiecej informacji lub w razie probleméw prosze skontaktowaé sie z centrum obstugi
klienta Hisense w swoim kraju (numery telefonéw sg podane w migdzynarodowej gwarancji). Jesli w
danym kraju brakuje takiego centrum, prosze skontaktowac¢ sie z lokalnym dystrybutorem lub dziatem
matych artykutéw gospodarstwa domowego Hisense.

Wytgcznie do uzytku osobistego!

Hisense

ZYCZY DUZO PRZYJEMNOSCI W CZASIE KORZYSTANIA Z
URZADZENIA.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian.
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BaxxHble npeaynpexaeHusi no 6e3onacHocTH

MNepen ncnonb3oBaHWeM Npu6opa BHUMaTeNIbHO 03HAKOMbTECh C UHCTPYKLMEN MO
aKkcnnyaTauuu.

1. COXpaHu1Te JaHHYK MHCTPYKLMIO NO SKCMyaTauu, rapaHTUiHbIA TaroH, Yek o
MOKYMNKe TOBapa W, XenaTtenbHo, yNakoBKy AN JarbHENLWero 1Cnosb30BaHus.

2. He norpyxaiite kopnyc npubopa ¢ 3reKTpOKOMMNOHEHTaMM 1 HarpeBaTesbHble
9MEMEHTbI B BOAY W APYryH0 XWAKOCTb, HE MOMTE NMoZ CTPyen BOpb!.

3. CnepguTe, 4tobbl BHYTPb Nprbopa He nonagana Boga 1 Apyrie XuakocTu BO
n3bexaHue ygapa anekTpuyeckM TOKOM.

4. Bo n3bexaHne KoHTaKTa C HarpeBatoLLMMM dNEeMEHTamMu BCerga knagure
NPOAYKTbI ANS XapKu B KOP3WHY.

5. 3anpeLLyaeTcs 3akpbiBaTb OTBEPCTUA 4N 0TBOAA 4 3ab0pa BO3Ayxa BO BpEMS
pabothl npubopa.

6. 3anpeLyaeTcs HanMBaTb Macro Ha NPOTUBEHb BO U3bEXaHe BO3ropaHus.

7. He npukacanTech K BHELUHM NOBEPXHOCTAIM BO Bpems paboTbl npubopa.

8. Mepep nogknoyeHnem npubopa k aNekTpoceTn yoeamTeCh, YTO yKka3aHHbIE Ha
HeM afeKTponapaMeTpbl COOTBETCTBYET NapaMeTpam MeCTHOW 3reKTPOCETH.

9. He nonb3yiitech Npubopom, eCiv CEeTEBOW LLUHYP, BUIKA U Apyrue AeTanu
npubopa NoBpexXaeHb.

10. 3aMeHy CEeTEeBOro LUHypa MOXET NPOU3BOAUTDL TOMbKO CrELManucT CEpBUCHOrO
LieHTpa.

11. [lonyckaeTcs ucnonb3osaHue npubopa AeTbMM CTapLle BOCbMU NET U NI0AbMH
C OrpaHUYeHHbIMU (PU3NYECKUMM, [BUraTENbHBIMU U NCUXUYECKUMM
CNOCOBHOCTAMM, @ TaKKe NIOABMY, HE UMEOLLMMM LOCTAaTOYHOrO OMnbITa MK
3HaHWN Ans ero UCNoNb30BaHNA, TOMLKO NOL NPUCMOTPOM WAW €CIIM OHM BbinK
00y4eHbl NONb30BaHMIO NPUBOPOM 1 OCO3HAKT BO3MOXHYO OMaCHOCTb,
CBSI3aHHYH0 C HENpaBWNbHON JKCnnyaTauuen npubopa. KoHTponupyite
nNpoLecc Mcnonb3oBaHus npubopa AeTbMU 1 creauTe, YToObl AETU He Urpaniu ¢
npubopom. [letn mnagLue BOCbMU NET MOTYT OUMLLATb M OCYLLECTBASATL
obcnyxwusaHue npubopa ToNbKO Nog NpUCMoTpoM!

12. Cnegute, 4ToGbl CETEBOW LUHYP HE Kacarncs ropsuunx noBePXHOCTEMN.

13. He BCTaBnsnTe BUSKY CETEBOTO LUHYpa B PO3ETKY U He NpuUKacamTech K naHenm
ynpaBneH1s MOKPbIMU pyKamu.

14. [Nogkntovante npnbop TONMLKO K 3a3eMneHHON po3eTke. YbeanTtecs, 4to
ceTeBas BUMKa NpaBuIlbHO BCTABIIEHA B PO3ETKY 3IEKTPOCETH.

15. 3anpeLlaeTcs NoaKknYaTh Npubop K BHELIHEMY TalMepy 1 CUCTEME
AWCTaHLMOHHOTO yNpaBeHus.

16. He cTaBbTe npnbop Ha Nerko BoCNNameHAOLLMECS MaTepuanbl (CkaTepTb unm
3aHaBECKM) U PSAOM C HUMM.
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17. He cTaBbTe npubop psgoM Co CTEHON U ApYrMU YCTPOMCTBAMM.
PaccTosHne mexay 3agHen, BepxHeil u 60koBbIMM NaHensmu npubopa u
APYTMMM NOBEPXHOCTAMM JOIHKHO COCTaBNATh He MeHee 10 caHTUMeTpoB. He
Knagute Ha npnbop kakue-nubo npeameTsi.

18. He ucnonbayite npubop Ans Lenen, OTAMYHbIX OT ONUCAHHbIX B AAHHO
NHCTPYKLMM.

19. He ocTaBnsiTe pabotarowmin npudop 6e3 npucmotpa.

20. Bo Bpems npuroToBNEHNS C MOMOLLbIO FOPSYEro BO3AYXa M3 OTBEPCTUN AN
0TBOAA BO34yXa BbIXOAMUT nap. He nogHOCKUTE pyKM M UL K 3TUM OTBEPCTUSM.
Takke ocTeperanTech ropsyero napa 1 Bo3ayxa npu u3Bne4YeHn NpoTMBHS 13
npubopa.

21. Bo Bpems paboTbl BHELHWE NOBEPXHOCTM Npubopa MOryT HarpeBaThCs.

22. [Npy NOSIBNEHMM AbIMa HEMEANEHHO OTKMouMTE Npubop. [loxantecs, noka AbiM
He nepecTaHeT BbIXOAMUTb, NPEXAE YEM BbIHUMATb NPOTUBEHb M3 npubopa.

23. lNocTtaBbTe NpubOp Ha TBEPAYH, POBHYIO MOBEPXHOCTb.

24. [Mpubop npegHa3Ha4eH TOMbKO AN AOMALLHErO UCMONb30BaHNS B
CTaHaapTHbIX ycrnosusx. Mpubop He npegHasHa4YeH Ans UCMONb30BaHNA B
TaKuX YCNOBUSIX AKCNIyaTaumm, kak 0beeHHbIe 30HbI B MarasuHax, oucax,
CEMbCKOXO3ANCTBEHHbIX MOMELLEHNSX 1 APYTX NPOM3BOLCTBEHHbIX YCOBMSIX.
Takke npubop He NpeaHa3HayYeH Ans UCNONb30BAHNS KMEHTaMM B OTENSX,
MOTENAX, MecTax Hourera u 3aBTpaka, a Takke B Apyrux Mectax npoxmBaHus.

25. B cnyyae HapyLweHus npaBun MCnonb3oBaHus npubopa, npu ero
NCMONb30BaHNN B kKa4eCTBe NPOECCHOHANBHOTO MK
nonynpogeccuoHanbHOro 0bopyaoBaHus, a Takke Npu HapyLIEHU NpaBun
[aHHOTO PYKOBOACTBA rapaHTuiiHble 0653aTeNbCTBA YTpauMBatoT CBOK CuIy, U
B 3TOM Cny4ae KoMnaHus Hisense He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a Kakow 6bl TO
HM BbINO NPUYMHEHHBIR Yiepb.

26. [1ns npoBepku 1 peMoHTa npubopa crnegyeT obpallaTbCs TONbKO B
aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHBIN LieHTp Hisense.

27. He nbiTantech BbINOMHATL PEMOHT Npubopa CaMOCTOSATENbBHO, Tak Kak npu
9TOM rapaHTUiHbIe 0653aTeNnbCTBA YyTPAuMBAIOT CBOIO CUITY.

28. lMocne 3aBepLueHns paboTbl OTKMKOYKUTE NPUBOP OT PO3ETKN INEKTPOCETM!.

29. Mpexae yem ounwatb npubop unn yémpatb ero Ha XpaHeHue, fanTe emy
OCTbITb 0KOMO 30 MUHYT.

30. [poayKTbl, KOTOPbIE FOTOBATCS B Npubope, A0MKHbI ObITb 30N0TUCTO-KENTOTO,
a He TEMHOTO UMK KOPUYHEBOTO LiBeTa. [logropeBLume OCTaTkv Ny cnegyeT
yaanuTb. He obxapuaitTe ceexuin kaptodens npy Temnepatype Boiwe 180°C
(4T06bI MUHUMU3MPOBATL 0Bpa3oBaHKe akpunamuaa).

[aHHbIN NpMGop MapkupoBaH B cooTBeTCcTBMU ¢ EBponeickon gupektuBon 2012/19/EU no
obpalleHnIo C 0TX0AaMU OT ANEKTPUYECKOro U ANeKTPOHHOro o6opyaoBaHus (Waste Electrical
and Electronic Equipment — WEEE). [laHHasa aMpeKkTUBa onpepensieT Tpe6oBaHusi No c6opy u
YTUNM3auumM OTXOAO0B NEKTPUYECKOro U 3NIeKTPOHHOro 060pyA0BaHuUsA, AEUCTBYOLME BO BCEX

ctpaHax EC.
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NMoakntoyeHume K ANIeKTpoceTn

MpuGop npegHa3HaveH Ans NoAKMOYEHNS K MPaBUIbHO YCTaHOBIEHHOW po3eTke 220-240 V ~ 50-
60 Hz I'u,.

OnucaHue npnbopa

1.  KopauHa
2. PewerTka
3.  Mpwnbop
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MoaroToBKa K NepBOMY UCMNOSb30BaHUIO

1. YpanuTe BClo ynakoBky ¢ npubopa.

2. YpanuTe ¢ npnbopa BCe 3TUKETKN N HAKMENKN.

3. TwartenbHO BEIMOWTE PEeLLETKY U KOP3WHY ropsiyelt BOAON, HEGOMbLUMM KONMYECTBOM MOHOLLIETO
cpeacTea v HeabpasnBHOWN ryGKOWA.

4. MpoTpuTe BHYTPEHHME U BHELLHME MOBEPXHOCTY NpUbopa BNaXHOM TKaHbHO.

OTa puTIOpHULIA rOTOBUT 6e3 Macna, TONbKO C NOMOLLBIO ropsyero Bo3ayxa. He HanonHsnte
KOP3MHY MacrioM WMu XXMUPOM [51s XapKu.

I'Ipvlmeanme. I'Ipm nepBoM Harpese I'Ipl/l60p MOXET BblAeNsATb HEMHOTO AbIMa UNn 3anax. To
XapakTepHO AnA MHOrMxX HarpeBaTesibHbIX I'IpM60pOB 1 He BNusieT Ha ux 6e3onacHoCTb.

MoproTtoBka npuéopa k padbore

1. YcTaHoBMTE NpUBOpP Ha YCTOMYMBYHO U POBHYHO FOPU3OHTaNbHYH NOBEPXHOCTb.

He pasmeLyante npubop Ha HETEPMOCTOMKON NMOBEPXHOCTH.

2. YcTaHOBUTE peLLETKY B KOP3UHY.

He HanonHsATe KOP3MHY MacnoM Unu Apyrou XuOKoCTbHo.

He knaauTe HMKakvne npeamMeTbl HA NPMGOP, TaK KaK 3TO MOXET NPEenATCTBOBaTb LIMPKYNALUMA
BO37yXa M NOBNUATb Ha pe3ynkLTaT NPUroTOBNEHUS.

Ucnonb3oBaHue npnbopa

1 [MogkntounTe BUMKY CETEBOTO LLHYPa K 3a3eMIeHHON po3eTke.

2. AKKypaTHO u3Brekute KopavHy 13 npubopa (puc. 2).

3. Tllonoxute NpoayKTbl HA PELLETKY.

4. YcrtaHoBuTe KOP3UHY obpaTHO B Npubop.
3anpeLuaeTcs UCNonb3oBaTk KOP3NHY 6e3 yCTaHOBNEHHON pPeLLEeTKu.
BHumaHue! He npukacanTech K KOp3vHe BO BPEMS M HEKOTOPOE BPeMsi Nocrne npuroToBneHust, Tak
Kak OHa CUnMbHO HarpeBaeTcs. [lepXuTe KOP3uHY TOMbKO 3a PyYKy.

5. YcTaHoBWTE BpeMs NpUroToBneHns Ans BelbpaHHoOro Tuna npoaykra (cm. pasgen «Tabnvua
NpYMEPHOro BPEMEHN U TemMnepaTypbl MPUrOTOBIEHNS»).

6. Tlo ncteveHUn ycTaHOBMNEHHOTO BPEMEHW NPUTOTOBMEHNS pa3faeTcsi 3ByKOBOW curHan. Mssnekute
KOp3WHy 13 npubopa.
Mopackaska. Bo BpeMsi NpMroToBneHNs MOXHO perynupoBaTthb Temnepartypy 1 Bpems
NPUroTOBMEHUSI B COOTBETCTBUAN CO CBOMMM NPeanoYTEHUSIMU.

7. TpoBepbTe, roTOBbLI MU NPOAYKTHI.
Ecnu npogykTbl He ycnenu NpuMrotoBUTLCS, BCTaBbTe KOP3MHY 0b6paTHO B Npubop 1 ycTaHoBUTE
Tanmep eLle Ha HECKOMbKO MUHYT.

8.  UYT06bl BbIHYTH NPOAYKThI, U3BMEKNTE KOP3WHY U3 Npubopa 1 NnocTaBbTe Ha NoACTaBKy.
He nepeBopaunBaiite KOP3nHy, Tak kak Macno, cobpaBLueecs Ha AHEe KOP3WHbI, MOXET NonacTb Ha
NpoAYKTbI.
KopsuHa 1 npogykTbl ropsiume. B 3aBUCMMOCTM OT TUNa roToBsILLErocst NpoayKTa M3 Yalluu MOXeET
BbIXOAUTbL Map.

9. [insA nepeknapblBaHWsA NPOAYKTOB Ha Taperky UCMonb3ynTe NOAXOASALME NMPUHAANEXHOCTH.

Mocne npuroToBneHus oaHoN nopuum NpMbop CHOBA rOTOB K NMPUrOTOBIIEHMIO CrieayHoLLen nopLmn.
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OnucaHve naHenu ynpasneHus

-
wr

Shrimps

|
KHonka O _ KHOMKa NUTaHus
Mocne npaBunbHOM YCTAHOBKU KOP3WH B MPUBOP 3aropuTca MHAUKaToOp NuTaHus. Haxmute KHomky
nuTaHns, 1 NpMbop nepengeT B pexum oxunaaHus. Ha gucnnee 3aropstcsa umdpsl 1 1 2. Boibepute

KOp3uHy (1 unu 2) n HaxmuTe d
ymonuanuto (Kaptodens dpw).

° . 3aI'IYCTVITCH npuroTosrieHne B COOTBETCTBUN C I'IpOI'paMMOVI no

Ecnu HaxaTb 1 yoepxuneaTtb Q BO BpeMs NpuUrotoeneHus, I'IpIAGOp BbIKITIOYUTCA U MOTOP
OCTaHOBUTCA.

ol

I'Ipmmeanme. Bo BpeMA NPpUroToBfieHNA HAXMUTE ° , YTOObI NPUOCTaHOBUTL NN BO306HOBUTb

paboTy npubopa.

1

KHonka ' — kHomnka BepxHei KOP3uHbI

HaxmunTe KHoMKy 1 3aropsTcs Bce 3Havku. Ha gucnnee 6yayT nooyepeaHo muratb
npeaycTaHoBreHHble 3HaveHns TemnepaTypsbl (200°C) n Bpemenu (15 muHyT). NHaukaTop

KOP3UHBI 1 GyneT muraTb. Takke Ha aucnnee GyayT nornepeMeHHo MUraTb npeaycTaHOBMNEHHbIE
3HaYeHua TeMnepaTypbl ¥ BpeMeHn Ans nporpamMmbl «KapTodens dpu». Korga muraeT 3HadeHve
TemnepaTtypbl, FOpUT MHAUKATOP Temnepatypbl «°Cx». Koraa Muraet 3HadeHne BpeMeHm, roput

MHOMKATOP BPEMEHU «miny. Ecrn cHoBa HaxaTb KHOMKY 1

Mpu aTom Npubop NepenaeT B pexuM oxuaaHus.

, HACTPOWKM Ans Kop3uHbl 1 cbpocaTes.

KHonka 2 _ KHOTMKa HWKHEN KOP3UHbI

HaxmunTe KHomKy 2 . 3aropsTtca Bce 3Ha4ku. Ha grucnnee byayT noovepenHo muratb
npegycTaHoBneHHble 3HaveHus TemnepaTypsbl (200°C) n Bpemenu (15 MuHyT). NHaukaTop

KOP3WHbI 2 6ynet muraTb. Takke Ha gucnnee ByayT nonepeMeHHO MUraTb NpedyCTaHOBMNEHHbIE
3HayeHusa Temnepartypbl 1 BpeMeHn Ans nporpammbl «Kaptodens dppu». Korga muraet sHaveHne
TemnepaTypbl, FOpPUT MHAMKATOP TeMnepatypbl «°Cx». Koraa muraet 3HauyeHue BpeMeHU, ropuT

VMHAMKaTOp BpemMeHn «min». Ecnv cHoBa HaxaTb KHOMKY 2 , HACTPONKMN ANS KOP3WHBbI 2 copocaTcs.
Mpwn aTom NpuGOp NepeviaeT B PEXUM OXUAAHNS.

Knonka N\ M KHOMKa V_ KHOMKW perynMpoBKu TeMnepatypbl 1 BpeMeHU

3TV KHOMKM MO3BOMAOT YBENMUYMBATL UMW YMEHbLUATL TeMnepaTypy NpurotoneHus ¢ warom 5°C.
Ecnu kHonky HaxaTb 1 yaepXxvBaTh, 3Ha4eHne byaeT MeHsiTbes GbicTpee. [uanasoH perynmpoBku
Temnepatypsl: 80°C-200°C. PerynvupoBka BpeMeHn NpUroToBNEHNS OCYLLECTBNSAETCA aHaNorMyHbIM
cnocobom. Bpemsi nameHseTca Ha 1 MUHYTY Npu KaxaoM Haxatun. Ecnv KHonKy HaxaTtb v
yaepXvBaTh, 3HaveHne 6yaeT MeHaTbcsa GbicTpee. [inana3oH perynupoBku BpeMeHu: 1 MUH.—60 MUH.
(ans dyHkumm cywkn — 1 MUH.—6 ).
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Knonka © — kHonka HanomuHaHusi o Heo6XxoAMMOCTU NepeBepPHYTL UNKU BCTPSAXHYTb
NpoayKThl

~
BbiGepute kopauHy 1 unm 2 u Haxmute © .

(MpumeyaHne. PYHKLMIO HANOMWHAHWS O NepeBopaYMBaHNN UM BCTPAXMBAHUM HEBO3MOXHO
YyCTaHOBUTb, €CNN BPEMS NPUrOTOBIIEHNSI MEHEe 5 MUHYT).

Mo ncteyeHUr NONOBUHbBI YCTAHOBNEHHOTO BPEMEHW NMPO3BYYUT 3BYKOBOW curHan 5 pas.

=
KHonka _’I — KHOMKa CUHXPOHU3aLUUN OKOHYaHUA NpuroToBrieHus
HaxaTtume aTon KHOMNKM no3sonseTt HacTpOUTb, 4YTOObI npuroTtosrneHve B obenx KOpP3UHaxX C pasHbiM
BpeMeHeM unum I'IpOFpaMMOVI npuroToBieHnA 3aBepLUnIoCb OHOBPEMEHHO.

KHonku
KHonkn BeiGopa nporpamm.

CurHan o u3BnevyeHUn KOp3uHbl

Ecnu n3eneyb KOp3vHy BO BpeMsi MPUrOTOBIEHUS, Ha ancnnee otobpasntcsa coobueHne «OPEN»
(OTKPbITO). HarpeBaTenbHbIn 3aneMeHT U MOTOp npekpaTtaT paboTy. MNpubop Bo3o6HOBUT paboTy ¢
3afjaHHbIMU HAacTpPoMKaMmn cpasy nocre Toro, Kak yCTaHOBUTb KOP3WMHY Ha MecTo.

Ecnu n3eneyb KOp3vHy B pexmme oxuaaHusl, Ha aucnnee otobpasutcsa coobuieHne « OPEN»
(OTKPbITO). MNpun aTom ncnonb3oBaHne o6enx KOP3UH HEBO3MOXHO.

MpuocTaHoBKa paboTbl BepXHen U HUXHeln kop3uH (Maysa)

Ecnu Bbl rotoBute B 06emx KOp3nHax ogHOBpPEeMEHHO, HaXXMUTe blo OAuH pas. O6e KOP3WHbI

OAHOBPEMEHHO nepe|7|,uyT B PEXUM Nay3bl, @ 3HA4YKN HA NaHenn ynpaBleHna Ha4yHyT Muratb.

Haxmute blo elle pas. PaboTta 06enx kop3uH BO306HOBUTCS.
Ecnu o6e Kop3uHbl HAXoaATCs Ha nay3e U B TeYeHWEe 5 MUHYT He NPOM3BOAUTCA HUKaKUX AEVCTBUIA,
npuGop aBTOMaTUYECKU NEPENOET B PEXUM OXUOAHUS.

Bo Bpemsi NpUroToBneHnst HaXxXMuTe >lo OAMH pa3. BepxHAs 1 HWKHAS KOP3UHBI OAHOBPEMEHHO

nepenayT B pexum naysbl. ECrn Bbl XOTUTE M3MEHUTL HAaCTPOMKK, CHaYana Bbibepute HyXHyHo
KOP3WHY 1 3aTeM U3MeHUTe NporpaMmy, Temnepartypy unm spems. lNocne nsmeHeHns HacCTpPoek

blo

HaXMute OWH pas, 4TOObI BO30OHOBUTL npuroTosreHue.

BbIknioyeHne BepxHel U HUXKHEW KOP3UH

Bo Bpemsi npurotoBneHnst HaxmuTe ©) n yaepxusante 2 cekyHapl. Obe kop3uHbl MpekpaTaT pabory,
a Ha gucnnee nosiButcsa coobuienne «OFF» (BbIKI.). Mocne 3BykoBOro curHana npubop nepengeT B
PEXMUM OXMOAHUS.

Ecnu npn ogHOBpeMEHHOM UCMOSb30BaHUN ABYX KOP3UH MO MCTEYEHUW 3a4aHHOTO BPEMEHWN He
nocnegyet Apyrix AeNCTBUI, HarpeB U MOTOP OTKIKYATCS, a Ha Aucnnee NosiBUTCst coobLueHve
«OFF» (BbIKJ1.). Mocne 5 3ByKoBbIX CUrHaNoB AUCHNEN NOracHeT, U NpMBop NepeaeT B peXUM
oXnaaHus.

YTt06bI BLIKMIOYNUTE TONBKO OAHY KOP3WHY, CHavana HaXxmmuTe KHoMKy 1 unuv 2 u 3atem yaepxveante

|
KHonKyO 2 cekyHfpl. BoiGpaHHas Kop3uHa BIKIHOYMTCS, U Ha ee aucniee oToGpasnTcsi coobLleHne
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«OFF» (BbIKI1.). Mocne 3BykoBoro curHana BelbpaHHas KopavHa nepenaeT B PeXUM OXUOaHUS.
MprBop NepeknUNTCS B PEXUM paboTbl C OAHOM KOP3UHOW.

®DYHKLMA CUHXPOHHOIO 3aBepLUeHUA

OT1a yHKUMA [OCTYNHA TOMBLKO NPU OAHOBPEMEHHOM MCMONb30BaHUN [ABYX KOP3WH C pasHbIMy
HacTponkamu BpeMeHu. [Npu BbiGope aTol pyHKUMM Ancnnen 6yaeTt Muratb.

N
Mocne BbIGoOpa 1 HACTPOWKM NPOrpaMM HaXXMUTE KHOMKY PyHKLUMM « CUHXPOHHOE 3aBepLUeHme» = .

PyHKUMA akTUBMpPYEeTCH. HaxmmTe KHonky blo ans 3anycka. Mpubop HauHeT paboTy. B aTom pexvme
nepBoW Ha4yHeT paboTy kop3uHa ¢ bonee AnNUTENbHLIM BPpeMeHeM NpUroToBIEHNS, a Ha aucnnee
BTOPOW Kop3uHbl oTobpaxaetcs «HOLD» (OXXNOAHWME). Korga Bpemst TaimMepoB KOp3WH
CpaBHSETCS, BKINIOYUTCS NPUrOTOBIEHVE BO BTOPOW kopanHe. MHaukaTop dyHKumm « CUHXpPOHHOE
3aBepLueHne» ByaeT ropeTb Ha NPOTSHKEHWUN BCEro npoecca.

Ecnu Bo Bpems paboTbl hyHKUMKN « CUHXPOHHOE 3aBepLUeHne» OAHY U3 KOP3UH MOCTaBWTb Ha nayay, a
BTOpas Npy 3TOM NPOAOIMKUT paboTy, pyHKUMA « CUHXPOHHOE 3aBepLUeHMe» OTKITIOUNUTCS U ee
MHAMKaTOp MoracHeT.

Ta6nuua npMmMepHOro BpeMeHU U TemnepaTypbl NPUroToBeHUs

B Tabnuue Hwxe NpyBeAeHbl OCHOBHbIE HACTPOMKY ANst MPUrOTOBIIEHNS! Pa3MNMYHBIX NPOAYKTOB.
MpumeyaHve. MNoMHWTe, Y4TO NpVBEAEHHbIE HACTPOWKN OPUEHTUPOBOYHBIE. B 3aBrcmocTH ot
pa3mepa, PopMbl U PMPMbI-NPOU3BOAUTENS NPOAYKTOB MOXET NoTpe6oBaThCst UAMEHEHWE HAaCTPOEK.
TexHonorus GeicTporo 064yBa MrHOBEHHO HarpeBaeT BO3Ayx BHYTpy npubopa, noatomy
KpaTKOBPEMEHHOE U3BIeYeHMe KOP3nHbI 13 MpMbopa NpakTU4eckn He HapyLuaeT npoLecc
NPUroTOBMEHMSI.

CoBeThl

1. Hebonbluve Kycouku NpoayKTOB roTOBATCS ObICTpEe, Yem KpyrHble.

2. bornbluoe KonnMyecTBO NPOAYKTOB rOTOBUTCS HEMHOIO JO0SblUe, HeGOoMbLIOe KONMMYECTBO
NpoayKTOB — HEMHOro GbicTpee.

3. BcTpsaxuBaHue noMoraeT HebOnNbLWMM NPOAYKTaM Nyylle roTOBUTLCA U NpeaoTBpaLlaeT ux
HepaBHOMepHoe obxapuBaHue.

4. [And nony4eHus XpycTsLlen Kopoykm AobaBbTe HEMHOIO Macna Ha Cblpow KapTtodens.
Ob6xapwvBaiiTe NpoAyKTbl B a3podpUTIOPHULIE B TEYEHWE HECKOMbBKUX MUHYT nocne gobasneHus
macna.

5. He rotoBbTe B a3podpUTIOPHULIE XMPHbBIE NPOAYKTHI, HAMPUMEP, COCUCKM.

6. bnoga, koTopble MOXHO NMPUIOTOBUTL B AYXOBOM LUKady, MOXHO NPUroTOBUTL U B
aspodpuUTIopHULIE.

7. OnTumanbHOe KONMYecTBO AN NPUrOTOBMNEHUS XpycTaLLero kaptodens dppu coctaBnseT
400 rpammOB.

8.  Vicnonb3yiTe rotoBoe TecTo, 4ToObl BbICTPO 1 NErko NPUroToBUTL 3aKyCKM C HAYMHKON. [oToBOE
TECTO TaKke TpebyeT MeHbLLe BpeMEeHUW Ars MPUroToBIEHNS, YeM JoMallHee.

9.  Ecnu Bbl XOTUTE MCMeYb NUPOT UMK KWL UK 3anedb AefvKaTHbIe NPoAyKThl nu bnoga ¢
Ha4MHKOW nnu dpapLuem, nocTaBbTe POPMY A5 BbiNEYKN B KOP3UHY adpOopUTIOPHULIbI.
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MeHto Bec (r) 1121?(2,'1';&5);:?0 T | FERDERE
y (°C) (MUH.) | BCTPSIXHYTb

Kaprocens 400 200 25 12
¢py
Msco 300 200 15 Flip
Mpynb 700 200 40 Flip
KpeBeTkn 400 180 15 1-2
Muuua 300 180 10 /
Cyluka 250 40 6h /
Opexu 400 160 10 1-2

MpumeyaHne 1. obaBbTe 3 MUHYTHI KO BpPEMEHW NPUTOTOBIIEHUS, CIN NPUBOP eLle He NporpeT.
Mpun nepBom vcnonb3oBaHUM Npubopa MOXeT NOSIBUTLCA AbIM MK 3anax. ATO HopMarnbHOe SBMeHueE.

Oumnctka

Ouuwarite npubop nocne Kaxaoro UCNornb3oBaHms.

He vicnonb3yiiTe MeTannnyeckme KyXoHHbIe MPUHaANEeXHOCTU 1 abpasnBHbIe YNCTSALWMe cpeacTBa

[nsi OYNCTKU KOP3WH M PELLETOK, TaK KaK 3TO MOXET NMOBPEAUTb aHTUMPUrapHOe NMOoKpbITUE.

1. BbiHbTe BUIIKy 13 PO3€eTKu 1 AanTe npubopy OCTbITb.
MpumeyaHue. N3Bneknte KOp3anHbl, YTOOLI a3apodpuTiopHULIA BbicTpee ocThiNna.

2. TpoTtupaiiTe BHELLHME NOBEPXHOCTU NpUGOpa BNaXHOW TKaHbHO.

3. MoiTe KOp3WHbI ropsiyert BOAOW, HEGOMbLUUM KONMYECTBOM MOHOLLIETO CpeacTBa 1 HeabpasmBHOMN
ryokoi.
[ns yaaneHusi ocTaTkoB rpsiav MOXHO MCMOMb30BaTh XMUAKOe 0be3xumpuBatoLLlee cpeacTso.
CoBeT. Ecnu Ha pelueTke Unu AiHe KOP3uHbI CTOMKME 3arpsi3HEHNS, HAMNOMHUTE KOP3UHY ropsiveit
BOJOW 1 HEGOMNbLUMM KONMYECTBOM MOHOLLETO cpefcTBa. MNoMecTuTe peLleTky B KOP3uHY U
ocTaBbTe 3amaymBaTbcs Ha 10 MUHYT.

4.  OuuwariTe BHYTPEHHIOK NMOBEPXHOCTb Npnbopa ropsyert BOAON U Heabpa3nBHOWM ryGKoOW.

5. Ouwuwaiite HarpeBaTesbHbI 3NIEMEHT OT OCTATKOB MULLM C MOMOLLBIO LLETKM.

YcTpaHeHne HeucnpaBHoOCTEN

HeuncnpasHocTb BoamoxHasi npuunHa Peluerne
Mpunbop He noakmoyeH K BcTtaBbTe BUIIKY LUHYpa MUTaHWSA B
MpuGop He paboTaert. p1oop A Y LUHYP
3NeKTpoceTU. 3a3eMJIEHHYI0 PO3ETKY 3M1EeKTPOCETH.
[ob6aBnaiiTe B KOP3MHY pekoMeHayemoe
B KOp31HY MOMELL,EHO CIULLIKOM
KOMUYECTBO NPOAYKTOB (PEKOMEHAyeMOoro
60nblLOe KONUYEeCTBO NPOAYKTOB.
pa3smepa).
MponykTbl He =
NPUFOTOBMANCY YcTaHOBMEHa CRMLIKOM HU3Kast OtperynupyiTte TemnepaTtypy
’ Temneparypa. COOTBETCTBYIOLMM 06pa3om.
Mpn6op He GbIN NpeaBapuUTENbLHO [obaBbTe BpeMs kK peKoMeHayeMoMy
pasorper. BPEMEHW NPUTOTOBEHNS.
HekoTopble B1AbI NPOAYKTOB HY>XHO | [MpoaykTbl, KOTOpbIE Nexart Apyr Ha apyre
MpoaykTbl HepaBHOMEPHO BCTPAXHYTb MO UCTEYEHWUM (Hanpumep, kapTodens dpu),
NpUroTOBMEHbI. MOMOBUHbBI BPEMEHU HeobXoAMMO BCTPsiXMBATb MO NPOLIECTBUN
NPUrOTOBMEHMSI. NONOBUHbLI BPEMEHW NPUTOTOBIEHNS.
MpoaykTbl He nony4nnMch Mcnonb3oBaH TMN NPOAYKTOB, Cnerka cMaxbTe NPoAyKTbl Macnom Ans
XPYCTSLMMM ocne paccyMTaHHbIN HA NMPUrOTOBMEHNE B | MOMYYEHUS1 XPYCTSILLE KOPOYKH.
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npuroToBneHns.

06bl4HON hpUTIOPHULIE.

He ynaetcsi npaBunbHo
BCTaBUTb KOP3WHY B
npubop.

CnuLLKOM MHOTO npoAyKTOB B
KOp3uHe.

He 3anonHanTe KopauHy Bbile OTMETKM
MAX.

KopsvHa HenpaBuibHO
yCTaHOBNEHa B Npubope.

[MoTAHUTE KOP3WHY BHU3 A0 LUenyKa.

M3 npubopa Bbixogut
Genbiin abiM.

[OTOBATCA XUPHbIE NPOAYKTHI.

Mpun NPMroTOBNEHUM XMUPHBIX NPOAYKTOB B
KOP3UHY cTekaeT 6orbLUoe KonM4YecTBo
Mmacna. Macno Bbigensiet 6enbiii AbiM, @
KOp31Ha MOXET HarpeBaTbCs CUrnbHee,
yeM 06bl4HO. JTO He BnUSiET Ha paboTty
npnbopa 1 peaynsTaT NPUroTOBIEHUS.

KopswuHa He 6bina nombiTa nocne
nocrnenHero NpUroToBreHus.

Benblit AblM BbI3BaH HAarpeBoOM Xupa B
Kop3uHe. MpaBuIbHO OYMLLANTE KOP3UHY
nocrne Kaxaoro Ucnonb3oBaHus.

Kaptodenb dpn obxapeH
HepaBHOMEPHO.

Mcnonb3oBaH HenpaBunbHbI COPT
kapTodpens.

VcnonbayiiTe ceexuin kaptodens 1
cneauTe, YTOObLI OH OCTaBarncs TBepabIM
BO BPEMSI MPUrOTOBNEHWS.

HapesaHHbli kapTodenb He Gbin
TLLATENbHO NPOMBIT Nepes
NpUroTOBNEHNEM.

TwarensHO NPOMOWTE Hape3aHHbIN
kapTodernb, YTOObl CMbITb C HErO
Kpaxman.

Kaptodenb dpu He
XPYCTSALMIA nocne
NPUroTOBMEHMSI.

O6s13aTenbHO TwaTenbHO o6cywnTe
Hapes3aHHbIN kapTodens.

Hackornbko XpycTsilum nonyyaercsi
kapTodenb ¢pu, 3aBUCUT OT
KonuyecTBa mMacrna v Bofbl B

HapexbTe kapTodens Hebonbwmmm
nano4vkamu, 4tobbl OH nony4yuncs Gonee
XPYCTSLLMM.

kapTodpene.

CwmaxbTe kapTodens HebonbLLnM
KONMMYECTBOM Macna, YTobbl OH
nonyyuncsi 6onee xpycrsamM.

Okpyxarowas cpepa

Mocne okoHYaHWs cpoka crnyxbbl He BbiOpackiBaviTe Npnbop BMecTe ¢ BbIToBbIMM O0TX0AaMu. MepepanTte
€ro B CneLuan1ampoBaHHbIi NYHKT Ans AanbHenwen ytunusaumm. OTuM Bel NOMOXeETE 3alnuTUTb

OKpY>KaloLLyO cpesy.

FapaHTusA u cepBuUc

[ins nonyyYeHnst AONONHUTENBHOW MHpOPMaLIMK UNK B Cly4ae BO3HUKHOBEHUSI Npobriem obpatutecs B
LleHTp nopgaepxku nonb3oBatenel (Homep TenedoHa ykasaH B rapaHTUiHbIX 0bs3aTtenscTeax). Agpeca u
TenedoHbl aBTOPU3OBAHHBIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB Yka3aHbl B 6poLutope «rapaHTuitHble 06si3aTenscTBay unm

B rapaHTUIMHOM TarioHe.

TonbKo AnA gomallHero ucnonb3oBaHus!

EAL

Mwmnoprep: OO0 «lopenbe

BT»

119180, Mockga, SIkumanckas Ha0., 4, cTp. 1

Hisense

XENAET, YTOBbI NOJIb3OBAHUE NMPUBEOPOM OOCTABUIIO BAM

YOOBOJIbCTBUE!

Mpoun3soauTenb ocTaBnsiET 3a COOOI NPaBO Ha BHECEHNE U3MEHEHWI!
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Udhézime té réendésishme pér siguriné

Lexoni me kujdes udhézimet pér pérdorim para se té pérdorni pajisjen.

1.

2.

1.
12.

Ruani udhézimet, certifikatén e garancisé, faturén e pagesés dhe mundésisht
paketimin e pajisjes.

Mos e zhytni pajisjen me komponentét elektriké dhe elementét ngrohés né
léng dhe mos e shpélani nén ujé té rriedhshém.

Parandaloni ¢do hyrje té ujit ose léngu tjetér né pajisje pasi kjo mund té
shkaktojé goditje elektrike.

Gjithmoné vendosni ushgimin gé do té skuget né kosh né ményré qé té
shmangni kontaktin me elementét e ngrohjes.

Mos i mbuloni vrimat e hyrjes dhe daljes sé ajrit gjaté funksionimit té pajisjes.
Mos e mbushni tiganin me vaj pasi kjo mund té rezultojé né rrezik zjarri.

Mos prekni asnjé pjesé té brendshme té pajisjes gjaté funksionimit.

Para se té lidhni pajisjen me rrjetin elektrik, sigurohuni gé voltazhi i treguar né
pajisje té pérputhet me tensionin e rrjetit elektrik né shtépiné tuaj.

Mos e pérdorni pajisjen nése priza, kordoni i energjisé ose ndonjé komponent
tietér éshté i démtuar.

Nése kordoni i energjisé éshté i démtuar, ai mund té zévendésohet vetém nga
Hisense, gendra e autorizuar e servisit dhe riparimit e Hisense, ose njé
profesionist i trajnuar né ményré té pérshtatshme.

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjeg e lart dhe persona me
aftési té kufizuara fizike, shgisore ose mendore ose me mungesé pérvoje dhe
njohurish, nése u jepet mbikéqyrje ose udhézime né lidhje me pérdorimin e
pajisjes né njé ményre té sigurt dhe ata i kuptojné rreziget e pérfshira.

Fémijét nuk duhet t€ luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja qé duhet té
béjé pérdoruesi nuk kryhet nga fémijét nése nuk jané mé té médhenj se 8 vjeg
dhe nuk mbikégyren.

Mbajeni kordonin e energjisé larg sipérfageve té nxehta.

Mos e vendosni kabllin e energjisé né prizén e energjisé dhe mos pérdorni
panelin e kontrollit té pajisjes nése duart tuaja jané té lagura.

Lidhni pajisjen vetém me njé prizé té tokézuar. Sigurohuni gé spina té futet né
ményré korrekte né prizé.

Kjo pajisje nuk mund té kontrollohet duke pérdorur njé kohématés té jashtém
ose njé sistem té veganté telekomandimi.

Mos e vendosni pajisjen né ose afér njé materiali t& ndezshém sig éshté njé
mbulesé tavoline ose perde.

Mos e vendosni pajisjen prané njé muri ose Sipér pajisjeve té tjera. Sigurohuni
qé té keté té paktén 10 cm hapésiré prapa, prané dhe sipér pajisjes. Mos
vendosni asnjé objekt mbi pajisje.
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17.
18.
19.

20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.
28.

29.

Pérdorni pajisjen vetém pér géllimet e pérshkruara né kété manual.

Mos e lini pajisjen té funksionojé pa mbikéqyrje.

Gjaté skugjes me ajér té nxehte, avulli i nxehté lirohet pérmes vrimave té
daljes sé ajrit. Kujdesuni gé té€ mos afroheni shumé me gypat e daljes sé ajrit
me duar dhe fytyré. Kini kujdes gjithashtu gé t€ mos digjeni nga avulli kur higni
tiganin nga pajisja.

Gjaté funksionimit, sipérfaget e aksesueshme té pajisjes mund té nxehen.
Nése nga pajisja del tym i errét, menjéheré fikeni. Para se té higni tabakané
nga pajisja, prisni gé tymi té rrallohet.

Vendoseni pajisjen né njé sipérfage té rrafshét dhe té géndrueshme.

Pajisja synohet vetém pér pérdorim normal shtépiak. Nuk synohet pér
pérdorim né mjedise té tilla si: aneks kuzhine né dygane/magazina, zyra, ferma
ose mjedise té tjera pune. Gjithashtu nuk synohet té pérdoret nga klientét né
dhomat e hoteleve, moteleve, godinave pér fijetje dhe méngjes dhe institucione
té tjera qé ofrojné strehim.

Nése pajisja nuk pérdoret né ményré korrekte ose, nése pérdoret pér géllime
profesionale ose gjysmé-profesionale ose né njé ményré gé nuk éshté né
pérputhje me kéto udhézime, garancia do té jeté e pavlefshme dhe Hisense
nuk do té jeté pérgjegjése pér asnjé dém qé do té rezultojé.

Pér inspektim ose riparim té pajisjes, kontaktoni njé gendér té autorizuar té
shérbimit Hisense.

Mos u pérpigni ta riparoni pajisjen veté pasi kjo do ta béjé garanciné té
pavlefshme.

Gjithmoné shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik pas pérdorimit.

Para se té mbani ose pastroni pajisjen, prisni gé ajo té ftohet pér rreth 30
minuta.

Sigurohuni gé ushgimi i gatuar né pajisje té keté njé ngjyré té arté dhe jo ngjyré
té errét ose kafe. Higni ¢do mbetje té ushqimit té djegur. Mos skugni patate né
temperaturé mbi 180°C (pér té zvogéluar formimin e akrilamideve).

Kjo pajisje éshté etiketuar né pérputhje me Direktivén Evropiane 2012/19/EC pér mbetjet e
pajisjeve elektrike dhe elektronike - WEEE. Direktiva specifikon kérkesat e zbatueshme pér
mbledhjen dhe administrimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe elektronike né té gjithé

Bashkimin Evropian.

Lidhje elektrike:

Pajisje mund té lidhet vetém me njé prize té pérshtatur pér 220-240 V ~ 50-60 Hz.
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Pérshkrim i pérgjithshém

1. Tenxhere pér skugje
2. Skara e skugjes
3. Pajisja
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Pérpara pérdorimit té paré

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Higni ¢do ngjités ose etiketé nga pajisja.

3. Pastroni miré raftin dhe tenxheren me ujé té nxehté, pak detergjent dhe njé sfungjer jogérryes.

4. Fshini pjesén e brendshme dhe té jashtme té pajisjes me njé lecké té njomé.

Kjo éshté njé fritezé pa vaj qé punon né ajér té nxehté. Mos e mbushni menjéheré tenxheren me vaj
apo yndyré pér skugje.

Vini re: Kur friteza me ajér t& nxehet pér heré té paré, ajo mund té lIéshojé tym té lehté ose kutérbim.
Kjo éshté normale te shumé pajisje nxehése. Kjo nuk ndikon né siguriné e pajisjes suaj.

Pérgatitja e pajisjes pér pérdorim

3. Vendoseni pajisjen né njé sipérfage t€ géndrueshme, horizontale dhe té njétrajtshme.
Mos e vendosni pajisjen né njé sipérfage jorezistente ndaj nxehtésisé.
4. Vendosni skarén e skugjes né tenxhere

Mos e mbushni tenxheren me vaj apo ndonjé Iéng tjetér.

Mos vendosni asgjé mbi pajisje, sepse kjo mund té pengojé qarkullimin e ajrit dhe té ndikojé né
rezultatin e skugjes me ajér té nxehtée.

Pérdorimi i pajisjes

1. Lidhni prizén e rrymés né njé prizé muri té tokézuar.

2. Térhigni me kujdes tenxheren nga friteza me ajér.

3. Vendosni pérbérésit né skaré.

4. Rivendosni tenxheren né fritezén me ajér.

Mos e pérdorni kurré tenxheren pa skarén e skugjes né té.

Kujdes: mos e prekni tenxheren gjaté pérdorimit ose pér njé kohé mé pas, pasi mund té jeté shumé e
nxehté. Mbani tenxheren vetém nga doreza.

5. Pércaktoni kohén e nevojshme té pérgatitjes pér llojin pérkatés té ushqimit (shihni seksionin
"Cilésimet" té kétij kapitulli).

6. Kur té dégjoni sinjalin, koha e vendosur e pérgatitjes ka kaluar. Nxirreni tenxheren nga pajisja.
Késhillé: temperaturén ose kohén gjaté pérdorimit, mund ta rregulloni sipas preferencave tuaja.

7. Kontrolloni nése ushqgimi éshté gati.

Nése ushgimi nuk éshté gati, thjesht rivendosni tenxheren né pajisje dhe vendosni kohématésin pér
disa minuta shtesé.

8. Pér té hequr ushgimin, térhigni tenxheren nga friteza me ajér dhe vendoseni né njé kémbje.

Mos e ktheni tenxheren pérmbys, pasi vaji i tepért qé éshté mbledhur né pjesén e poshtme té
tenxheres do té rriedhé mbi pérbérésit.

Si tenxherja ashtu edhe ushgimi do té jené té nxehté. N&é varési té llojit t& ushqimit né fritezén me ajér,
mund té dalé avull.

9. Pérdorni mjetet e duhura pér té transferuar ushgimin né pjaté.

10. Pasi té gatuhet njé porcion ushqgimi, friteza me ajér do té jeté menjéheré gati pér té pérgatitur njé
porcion tjetér.
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Udhézimet e panelit té kontrollit

Tasti O - Tasti i ndezjesl/fikjes

Pasi shporta dhe tenxherja té jené montuar si¢ duhet né trupin kryesor, drita e ndezjes/fikjes do té
aktivizohet. Shtypeni dhe friteza me ajér do té kalojé né modalitetin e gatishmérisé. Do té shfaget
numri 1/2. Zgjidhni tenxheren (1 ose 2) dhe

>lo

shtypni tastin . Friteza me ajér do té hyjé né procesin e parazgjedhur té gatimit (patate té

skuqura).

I
Mbani shtypur tastin Q pér té fikur té gjithé pajisjen gjaté gatimit dhe pér té ndaluar motorin né té
njéjtén kohé.
D|o

Vini re: gjaté gatimit, mund ta prekni tastin pér té ndalur/rifilluar gatimin.

Tasti 1 - Tasti pér tenxheren e sipérme
Prekni tastin 1 . Do té shfagen té gjitha ikonat. Temperatura e parazgjedhur prej 200 °C dhe koha

prej 15 minutash do té pulsojné njéra pas tjetrés. Tubi digjital gé pérkon me tenxheren 1 né ekran,
do té pulsojé. Ekrani gjithashtu do té shfagé njéra pas tjetrés temperaturén dhe kohén e parazgjedhur
té programit t& patateve té skuqura. Kur temperatura té pulsojé , treguesi i temperaturés °C do té
géndrojé i ndezur gjaté gjithé kohés. Kur té pulsojé koha, ikona e treguesit t&€ kohés "min" do té

1

géndrojé e ndezur gjaté gjithé kohés. Duke shtypur tastin * , mund té anuloni cilésimin e tenxheres 1.

Friteza me ajér do té kalojé né modalitetin e gatishmérisé.

Tasti 2 - Tasti pér tenxheren e poshtme
Prekni tastin 2 . Do té shfagen té gjitha ikonat. Temperatura e parazgjedhur prej 200 °C dhe koha

prej 15 minutash do té pulsojné njéra pas tjetrés. Tubi digjital gé pérkon me tenxheren 2 né ekran,
do té pulsojé. Ekrani gjithashtu do té shfagé njéra pas tjetrés temperaturén dhe kohén e parazgjedhur
té programit té patateve té skuqura. Kur temperatura té pulsoj€, ikona e treguesit té€ temperaturés °C
do té géndrojé e ndezur gjaté gjithé kohés. Kur té pulsojé koha, ikona e treguesit té& kohés "min" do té

2

géndrojé e ndezur gjaté gjithé kohés. Duke shtypur tastin *= , mund té anuloni cilésimin e tenxheres 2.

Friteza me ajér do té kalojé né modalitetin e gatishmérisé.

Tastet /\ dhe v - Tastet e kontrollit té kohés dhe temperaturés

Kéta taste ju mundésojné té rrisni ose té zvogéloni temperaturén e gatimit me 5 °C pérnjéheré. Me
mbaijtjen shtypur té njé tasti, do t& ndryshohet shpejt temperatura. Diapazoni i kontrollit t&
temperaturés: 80 °C — 200 °C. Pér té rritur ose zvogéluar kohén e gatimit, pérdorni té njéjtén metodé.
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Koha do té rregullohet me njé minuté, sa heré gé shtypni njé nga tastet. Me mbaijtjen shtypur té njé
tasti, do té ndryshohet shpejt koha. Diapazoni i kontrollit t& kohé&s:1 min-60 min (1m - 6 oré pér tharje).

)
Tasti @ - Tasti i rikujtesés pér kthim nga ana tjetér ose tundje

©
Zgjidhni tenxheren 1 ose 2 dhe prekni tastin .
(Késhilla: funksioni i rikujtesés pér kthim nga ana tjetér ose tundje nuk mund té vendoset nése koha e
gatimit éshté mé pak se 5 minuta).
Né gjysmén e kohés sé vendosur, pajisja do té Iéshojé njé rikujtesé zanore 5 heré.

N
Tasti ' -Tastii pérfundimit té gatimit té sinkronizuar
Duke prekur kété tast, dy cilésime té tenxhereve me kohé ose receta té€ ndryshme mund té vendosen

pér té pérfunduar né té njéjtén kohé.

2% &

- -

Fries

Tasti
Ikona e recetés, e cila mund té zgjidhet drejtpérdreijt.

Alarmi i heqgjes sé shportés sé skugjes

Nése shporta éshté nxjerré gjaté gatimit, ekrani do té shfagé simbolin "OPEN". Nxehési dhe motori do
té ndalojné. Pas rifutjes sé shportés, pajisja do té rifillojé punén sipas cilésimeve t&€ méparshme.

Kur shporta e skugjes té nxirret né gjendje gatishmérie, ekrani do té shfaqé simbolin "OPEN". Né kété
piké, nuk mund t'i pérdorni té dyja tenxheret.

Ndalimi i pérkohshém i tenxheres sé sipérme dhe té poshtme

O
Kur té gatuani me té dyja tenxheret, shtypni tastin D| njé heré. Té dyja tenxheret do té hyjné né
modalitetin e ndalimit t& pérkohshém né té njéjtén kohé dhe ikonat e panelit té funksioneve do té

(w}

pulsojné. Shtypni sérish tastin D| . Té dyja tenxheret do té rifillojné punén.

Kur té dyja tenxheret té ndalen njékohésisht dhe t€ mos kené veprim pér 5 minuta, friteza me ajér do
té hyjé automatikisht né modalitetin e gatishmérisé.

o

Gjaté gatimit, shtypni butésisht tastin D| njé heré. Si tenxherja e sipérme, ashtu edhe ajo e
poshtme, do té hyjné né modalitetin e ndalimit t& pérkohshém né té njéjtén kohé. Nése keni nevojé té
pérshtatni ndonjé gjé, zgjidhni ciléndo tenxhere dhe mé pas rregulloni recetén/temperaturén/kohén

Dlo

sipas nevojave tuaja. Kur té keni pérfunduar, shtypni njé heré tastin pér té rifilluar gatimin.
Ndalimi i tenxheres sé sipérme dhe té poshtme

Gjaté gatimit, shtypni tastin e ndezjes/fikjes U pér 2 sekonda. Té dyja tenxheret do té& ndalojné sé
punuari né té njéjtén kohé dhe ekrani do té shfagé simbolin "OFF". Pas njé sinjalizimi té shkurtér,
pajisja do té hyjé né modalitetin e gatishmérisé.

Nése nuk kryhet asnjé veprim gjaté pérdorimit t& njékohshém té tenxheres sé sipérme dhe té
poshtme, nxehési dhe motori do té ndalen pas pérfundimit t&€ kohés sé shfaqur dhe ekrani do té
shfagé simbolin "OFF". Pas 5 sinjalizimesh, ekrani do té fiket dhe pajisja do té kthehet né modalitetin e
gatishmérisé.
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Nése déshironi té fikni njé tenxhere, shtypni sé pari 1 ose 2 dhe pastaj shtypni tastin e ndezjes/fikjes

U pér 2 sekonda. Tenxherja e zgjedhur do té ndalojé sé punuari dhe ekrani pérkatés do té shfagé
"OFF". Pas njé sinjalizimi té shkurtér, do té kthehet né modalitetin e gatishmérisé. Né kété pike, friteza
me ajér ndryshon né modalitetin e punés me njé tenxhere té vetme.

Funksioni i pérfundimit té njékohshém
Ky funksion mund té pérdoret vetém kur dy receta me cilésime té ndryshme kohore zgjidhen gjaté
gatimit me té dyja tenxheret dhe té dyja dritat treguese jané té ndezura né té njéjtén kohé. Ekrani do té
pulsojé kur té zgjidhet ky funksion.

N
Pas pérzgjedhjes s€ menysé, shtypni tastin e pérfundimit té& gatimit té& sinkronizuar 7! Dot

shfaget funksioni. Shtypni sérish tastin >lo . Pajisja do té fillojé té punojé. Né kété piké, tenxherja
me kohén mé té gjaté té gatimit do té fillojé sé pari dhe ekrani i tenxheres sé 2 do té shfagé simbolin
"HOLD". Kur té keté kaluar koha shtesé, tenxherja e 2 do té fillojé té punojé. Tasti i pérfundimit t&
gatimit té sinkronizuar do té géndrojé i ndezur gjaté kétij procesi.

Nése njéra tenxhere ndalet pérkohésisht gjaté punés sé sinkronizuar dhe tjetra vazhdon té punojg,
funksioni i pérfundimit té& sinkronizuar do té anulohet dhe treguesi i tastit t€ pérfundimit té& gatimit té
sinkronizuar ("Synchronised Cooking End") do té fiket.

Cilésimet

Tabela e méposhtme do t'ju ndihmojé té zgjidhni cilésimet bazé pér pérbérésit.

Vini re: Kini parasysh se kéto cilésime jané vetém treguese. Duke gené se pérbérésit ndryshojné né
origjiné, madhési, formé dhe marké, ne nuk mund té garantojmé cilésimet mé té€ mira pér pérbérésit
tuaj.

Pér shkak se teknologjia e ajrit té€ shpejté e rinxeh menjéheré ajrin brenda pajisjes, térheqgja e shkurtér
e tenxheres nga pajisja gjaté skugjes me ajér té nxehté véshtiré se do té prishé procesin.

Sugjerime:
Pérbérésit mé té vegjél zakonisht kérkojné njé kohé pak mé té shkurtér pérgatitjeje, sesa
pérbérésit mé té médhen,].
2. Sasia mé e madhe e pérbérésive kérkon njé kohé pak mé té gjaté pérgatitjeje, sasia mé e vogél
e pérbérésve kérkon njé kohé pak mé té shkurtér pérgatitjeje.
3. Tundja e pérbérésve mé té vegjél diku nga mesi i pérgatitjes optimizon rezultatin pérfundimtar
dhe mund té ndihmojé né skugjen e njétrajtshme té pérbérésve.
Pér njé rezultat krokant, shtojuni pak vaj patateve té freskéta. Skugni pérbérésit né fritezén me
ajér brenda pak minutash pasi té keni shtuar vajin.
Mos pérgatisni pérbérés jashtézakonisht t€ yndyrshém, si salgicet, né fritez€n me ajér.
Ushgimet e lehta g€ mund té pérgatiten né furré mund té pérgatiten edhe né fritezén me ajér.
Sasia optimale pér pérgatitjen e patateve té skuqura éshté 400 gram.
Pérdorni brumé té pérgatitur paraprakisht pér té pérgatitur shpejt dhe lehté ushgime té
mbushura. Brumi i pérgatitur paraprakisht kérkon gjithashtu njé kohé mé té shkurtér pérgatitjeje
sesa brumi i béré né shtépi.
9. Vendosni njé tepsi pjekjeje ose furre né tenxheren e fritezés me ajér nése déshironi té pigni njé
torté ose quiche apo nése déshironi té skuqgni pérbérés ose pjata delikate me mbushje.

&>

N O
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Temperatura
. Pesha e Koha .
I referencé (g) | paracaktuar | (min.) Shejk

_ (C)
Patate t& 400 200 25 1-2
skuqura
Biftek 300 200 15 Ktheni
Skaré 700 200 40 Ktheni
Karkaleca 400 180 15 1-2
Pica 300 180 10 /
Thaté 250 40 6 oré /
Arra 400 160 10 1-2

Shénim 1: shtoni 3 minuta né kohén e pérgatitjes kur té filloni tiganisjen me fritezé me ajér ende té
ftohté. Gjaté pérdorimit té paré, pajisja mund té Iéshojé pak tym dhe eré, gjé qé éshté njé dukuri

normale.

Pastrimi

Pastroni pajisjen pas ¢do pérdorimi.
Mos pérdorni ené kuzhine metalike ose materiale pastrimi gérryese pér té pastruar tenxheren dhe
skarén e skugjes, pasi kjo mund té€ démtojé shtresén gé nuk ngjit.
1. Higni spinén e rrymés nga priza e murit dhe l€éreni pajisjen té ftohet.
Vini re: Higeni tenxheren pér ta I1€né fritezén me ajér té ftohet mé shpeijt.
2. Fshini pjesén e jashtme té pajisjes me njé lecké té lagur.
3. Pastroni tenxheret me ujé té nxehté, pak detergjent dhe njé sfungjer jogérryes.
Mund té pérdorni detergjent pér hegjen e yndyrés pér té hequr papastértité e mbetura.
Késhillé: Nése né skaré ose né fund té tenxheres éshté ngjitur papastérti, mbusheni tenxheren
me ujé té nxehté dhe pak detergjent. Vendosni skarén e skugjes né tenxhere dhe |éreni
tenxheren dhe skarén e skugjes té njomet pér aférsisht 10 minuta.
4. Pastroni pjesén e brendshme té pajisjes me ujé t& nxehté dhe njé sfungjer jogérryes.
5.  Pastroni elementin nxehés me njé furcé pastrimi pér t& hequr mbetjet e ushqgimit.

Zgjidhja e problemeve

Problemi

Shkaku i mundshém

Zgjidhja

Pajisja nuk funksionon.

Pajisja nuk éshté e lidhur me
rrjetin elektrik.

Lidhni spinén e kabllos elektrike me
njé prizé té tokézuar elektrike.

Pérbérésit e skuqur me

Sasi e tepért e pérbérésve ose
pérbérésit jané shumé té
médhen;.

Mbushni tenxheren me sasiné e
sugjeruar té pérbérésve (té
madhésisé sé rekomanduar).

fritezén me ajér nuk
jané gatuar.

Temperatura éshté shumé e
ulét.

Rregulloni temperaturén aq sa duhet.

Pajisja nuk éshté nxehur
paraprakisht.

Vendosni kohén sipas nevojés té
pérgatitjes.
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Pérbérésit jané skuqur
né ményré té
pabarabarté.

Disa lloje pérbérésish duhet té
tunden diku nga mesi i gatimit.

Pérbérésit gé géndrojné sipér ose
pérbri njéri-tjetrit (p.sh. patatet e
skuqura) duhet té tunden diku nga
mesi i kohés sé pérgatitjes.

Ushgimet e skuqura
nuk jané krokante kur
dalin nga friteza me
ajér.

Kam pérdorur llojin e
ushgimeve té parapara pér
pérgatitje né njé fritezé
tradicionale té thellé.

Pérdorni ushgime té lehta furre ose
lyeni sipérfagen e ushgimeve me pak
vaj pér njé rezultat mé krokant.

Nuk mund ta fus si¢

Shumé pérbérés né tenxhere.

Mos e mbushni tiganin pértej
treguesit MAX.

duhet tiganin né pajisje.

Tenxherja nuk vendoset né
vend né si¢ duhet.

Shtyjeni tenxheren brenda né pajisje
derisa té dégjoni njé klik.

Del tym i bardhé nga
pajisja.

Gatimi i pérbérésve té
yndyrshém.

Kur gatuani pérbérés té yndyrshém,
njé sasi e madhe e vajit do té rrjedhé
né tenxhere. Vaji prodhon tym té
bardhé dhe tenxherja mund té
nxehet mé shumé se zakonisht. Kjo
nuk ndikon né paijisje apo né
rezultatin pérfundimtar.

Tenxherja nuk éshté pastruar
pas gatimit té fundit.

Tymi i bardhé shkaktohet nga nxehja
e yndyrés né tigan. Sigurohuni gé té
pastroni tiganin si¢ duhet pas ¢do
pérdorimi.

Patatet e skuqura té
freskéta skugen né

Nuk éshté pérdorur lloji i duhur
i patates.

Pérdorni patate té freskéta dhe
sigurohuni gé ato té géndrojné té
forta gjaté gatimit.

meényré té pabarabarté.

Shkopinjté e patates nuk jané

shpélaré si¢ duhet para gatimit.

Shpélani si¢ duhet shkopinjté e
patates pér té€ hequr niseshtené nga
pjesa e jashtme e shkopinjve.

Patatet e skuqura té
freskéta nuk jané

Kjo varet nga sasia e vajit dhe
ujit né patatet e skuqura.

Sigurohuni gé t'i thani shkopinjté e
patates si¢ duhet.

Pér njé rezultat mé krokant, pritni
shkopinjté e patates né copa mé té

krokante. vogla.
Lyejini me pak vaj pér njé rezultat mé
krokant.
MJEDISI

Né fund té jetégjatésisé sé dobishme té pajisjes, mos e hidhni me mbeturinat e zakonshme shtépiake.
Cojeni né njé gendér té autorizuar riciklimi. Kjo do té& ndihmojé né ruajtjen e mjedisit.

GARANCI DHE RIPARIM

Nése keni nevojé pér informacione ose nése keni ndonjé problem, ju lutemi kontaktoni Qendrén e
Kujdesit pér Klientin Hisense né vendin tuaj (numri i telefonit €shté né fletushkén e garancisé qé jepet
kudo né boté). Nése nuk ka asnjé Qendér té Kujdesit pér Klientin né vendin tuaj, shkoni te shitési juaj
lokal i Hisense ose kontaktoni departamentin e Shérbimit té pajisjeve té vogla shtépiake té hisense.

Vetém pér pérdorim personal!

Hisense
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HISENSE
JU URON SHUME KENAQESI NE PERDORIMIN E PAJISJES SUAJ!

Ne rezervojmeé té drejtén pér té béré ndryshime.

Consignes de sécurité importantes

Veuillez lire attentivement cette notice avant d'utiliser I'appareil.

1. Veuillez conserver cette notice, le certificat de garantie, la facture et, si
possible, la boite contenant I'appareil.

2. Ne plongez pas la coque renfermant des composants électriques et des
éléments chauffants dans du liquide et ne la rincez pas sous I'eau courante.

3. Evitez que de I'eau ou d'autres liquides pénétrent dans I'appareil, car cela
pourrait provoquer un choc électrique.

4. Placez toujours les aliments a frire dans le panier afin d'éviter tout contact avec
les éléments chauffants.

5. N'obstruez pas les entrées et sorties d'air pendant le fonctionnement de
I'appareil.

6. Ne remplissez pas la cuve d'huile car cela peut entrainer un risque d'incendie.

7. Ne touchez aucun élément a l'intérieur de I'appareil pendant son
fonctionnement.

8. Avant de brancher I'appareil au secteur, vérifiez que la tension indiquée sur la
plaque signalétique correspond a la tension du secteur dans votre habitation.

9. N'utilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou tout autre
composant est endommagé.

10. Sile cordon d'alimentation est abimé, faites-le remplacer uniquement par
Hisense, son service aprés-vente agrée, ou un professionnel expérimenté.

11. Les enfants a partir de 8 ans et les personnes disposant de capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d'expérience et de
connaissances, peuvent utiliser cet appareil sous surveillance, a condition
d'avoir regu des instructions sur la maniére de s'en servir en toute sécurité et
d'avoir compris les risques auxquels ils s'exposent.

Surveillez les enfants lorsqu'ils se servent de 'appareil et veillez a ce qu'ils ne
jouent pas avec.

Les enfants ne doivent pas effectuer des taches de nettoyage et d'entretien,
sauf s'ils sont &gés de plus de 8 ans et restent sous surveillance.

12. Maintenez le cordon secteur loin des surfaces chaudes.
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21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.
28.
29.

Ne branchez pas le cordon d'alimentation a la prise de courant et ne touchez
pas le module de commande de I'appareil avec des mains humides.
Branchez |'appareil uniquement a une prise de courant mise a la terre. Veillez
a ce que la fiche soit insérée correctement dans la prise secteur.

Ne raccordez jamais cet appareil a un minuteur externe ou a un systéme de
commande a distance afin d'éviter une situation dangereuse.

Ne placez pas l'appareil sur des matiéres inflammables ou a proximité, comme
une nappe ou des rideaux.

Ne placez pas la friteuse prés d'un mur ou au-dessus d'un autre appareil.
Veillez a ce qu'il'y ait un espace de 10 cm au moins derriére, a coté et au-
dessus de I'appareil. Ne placez aucun objet dessus.

N'utilisez I'appareil que pour l'usage auquel il est desting, indiqué dans ce
manuel.

Ne faites pas fonctionner I'appareil sans surveillance.

Pendant la friture a air chaud, de la vapeur brilante s'échappe par les orifices
de sortie d'air. Veillez a ne pas approcher trop prés vos mains et votre visage
de ces orifices. Faites également attention a ne pas vous brller a la vapeur
lorsque vous retirez la cuve de I'appareil.

Pendant le fonctionnement, les surfaces accessibles de I'appareil peuvent étre
tres chaudes.

Si de la fumée noire sort de I'appareil, éteignez-le immédiatement. Avant de
retirer le panier de la friteuse, attendez que la fumée disparaisse.

Placez |'appareil sur une surface plane et stable.

L'appareil est destiné uniquement a un usage domestique normal. Il n'est pas
destiné a étre utilisé dans des environnements tels que les kitchenettes des
magasins, bureaux, fermes ou autres environnements de travail. Il n'est pas
non plus destiné a étre utilisé par les clients dans les chambres d'hétel, les
motels, les chambres d'hotes et autres établissements proposant un
hébergement.

Si l'appareil n'est pas utilisé correctement ou s'il est utilisé a des fins
professionnelles ou semi-professionnelles, ou d'une maniére non conforme a
ces instructions, la garantie sera annulée et Hisense décline toute
responsabilité pour les dommages en résultant.

Pour l'inspection ou la réparation de I'appareil, contactez le service apres-
vente Hisense agréé.

N'essayez pas de réparer I'appareil vous-méme car cela annulerait la garantie.
Débranchez toujours I'appareil du secteur aprés utilisation.

Avant de saisir ou de nettoyer I'appareil, attendez qu'il refroidisse pendant

30 minutes environ.
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30. Assurez-vous que les aliments cuits dans I'appareil ont une couleur dorée
plutdt que foncée ou brune. Retirez tout résidu de nourriture brilée. Ne faites
pas frire les pommes de terre crues a une température supérieure a 180°C
(pour réduire la formation d'acrylamides).

Le symbole de la poubelle barrée figure sur le produit ou sur son emballage en application de
la directive européenne 2012/19/EU sur les Déchets d’Equipement Electrique et Electronique
(DEEE). Cette directive sert de reglement cadre a la reprise, au recyclage et a la valorisation

des appareils ménagers usagés dans toute I’'Union européenne.

Raccordement électrique

L'appareil doit étre branché exclusivement a une prise de courant de 220-240V ~ 50/60 Hz
correctement installée.

Description généra

1. Cuve
2. Grille pour la friture
3.  Appareil

Avant la premiére utilisation

1. Retirez tout I'emballage.

2. Retirez tous les autocollants et étiquettes de I'appareil.

3. Nettoyez soigneusement la grille et la cuve avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une
éponge non abrasive.

4. Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

Ceci est une friteuse sans huile qui fonctionne a I'air chaud. Ne remplissez pas la cuve d'huile ou
d'autres matiéres grasses.
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Remarque : Lorsque la friteuse est chauffée pour la premiére fois, il est possible qu'elle émette une
légére fumée ou de I'odeur. Ceci est normal pour de nombreux appareils chauffants. Ceci n'affecte
pas la sécurité de votre appareil.

Préparation de I'appareil avant utilisation

1. Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et plane.
Ne placez pas l'appareil sur une surface non résistante a la chaleur.
2. Placez la grille dans la cuve.

Ne remplissez pas la cuve d'huile ou tout autre liquide.
Ne placez rien sur I'appareil car cela pourrait obstruer le flux d'air et affecter le résultat de la
friture a air chaud.

Utilisation de I'appareil

1. Branchez la fiche secteur dans une prise murale reliée a la terre.

2. Retirez délicatement la cuve de la friteuse a air chaud.

3. Placez les ingrédients sur la grille.

4. Replacez la cuve dans la friteuse a air chaud.

N'utilisez jamais la cuve sans que la grille ne soit positionnée.

Attention : Ne touchez pas la cuve pendant I'utilisation ou pendant un certain temps apreés, car elle
peut étre trés chaude. Ne tenez la cuve que par la poignée.

5. Déterminez le temps de préparation requis pour le type d'aliment concerné (voir la section

« Parameétres » de ce chapitre).

6. Lorsque le signal sonore retentit, le temps de cuisson défini est écoulé. Retirez la cuve de I'appareil.
Conseil : vous pouvez ajuster la température ou la durée pendant I'utilisation en fonction de vos
préférences.

7. Vérifiez si la nourriture est préte.

Si les aliments ne sont pas encore préts, il suffit de replacer la cuve dans I'appareil et de régler la
minuterie pour ajouter quelques minutes supplémentaires.

8. Pour retirer les aliments, sortez la cuve de la friteuse et placez-la sur un dessous-de-plat.

Ne retournez pas la cuve, car I'excés d'huile qui s'est accumulé au fond risque de couler sur les
ingrédients.

La cuve et les aliments seront chauds. De la vapeur risque de s'échapper en fonction du type
d'aliment contenu dans la friteuse.

9. Utilisez les ustensiles appropriés pour transférer les aliments dans une assiette.

10. Une fois qu'un lot d'aliments est cuit, la friteuse a air chaud sera immédiatement préte a préparer
un autre lot.
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Instructions du panneau de commande

Bouton O - Marche / Arrét

Une fois le panier et le bac correctement installés dans le compartiment principal, le voyant
d'alimentation s'allume. Appuyez dessus et la friteuse a air chaud passera en mode veille. L'indicateur
1/2 s'allume. Sélectionnez le bac (1 ou 2) et

Dlo

appuyez sur le bouton . La friteuse a air chaud lancera le mode de cuisson par défaut (frites).
Appuyez longuement sur le bouton Q pour éteindre I'appareil en cours de cuisson et mettre le
moteur a l'arrét.

Dlo

Remarque : pendant la cuisson, vous pouvez appuyer sur le bouton pour interrompre ou
reprendre la cuisson.

1

Bouton - Bouton du bac supérieur

Appuyez sur le bouton 1 . Toutes les icones s'allument. Les valeurs par défaut de température
(200 °C) et de durée (15 minutes) clignoteront en alternance. Le voyant numérique correspondant au

bac 1 a I'écran clignotera. L'écran affichera également en alternance la température et la durée par
défaut du programme « Frites ». Lorsque la valeur de température clignote, l'indicateur de
température °C reste toujours allumé. Lorsque la valeur de durée clignote, l'icone d'indication de

durée « min » reste toujours allumée. En appuyant sur le bouton 1
réglage du bac 1. La friteuse a air chaud passe alors en mode veille.

2

Appuyez sur le bouton 2 . Toutes les icones s'allument. Les valeurs par défaut de température
(200 °C) et de durée (15 minutes) clignoteront en alternance. Le voyant numérique correspondant au

bac 2 a I'écran clignotera. L'écran affichera également en alternance la température et la durée par
défaut du programme « Frites ». Lorsque la valeur de température clignote, l'icbne de température °C
reste toujours allumée. Lorsque la valeur de durée clignote, I'icone d'indication de durée « min » reste

toujours allumée. En appuyant sur le bouton 2
friteuse a air chaud passe alors en mode veille.

, il est possible d'annuler le

Bouton - Bouton du bac inférieur

, il est possible d'annuler le réglage du bac 2. La

Boutons /\ et v - Boutons de réglage de la durée et de la température

Ces boutons permettent d'augmenter ou de diminuer la température de cuisson par paliers de 5 °C.
En maintenant le bouton enfoncé, la valeur de température changera rapidement. Plage de réglage de
la température: 80 a 200 °C. Pour augmenter ou réduire la durée de cuisson, procédez de la méme
maniére. La durée sera modifiée d'une minute a chaque pression sur un des boutons. Une pression
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prolongée sur le bouton permet de modifier la durée rapidement. Plage de réglage de la durée : 1 a
60 min (1 min a 6 h pour le programme « Dry »).

©
- Bouton de rappel de retournement ou de remuage

V)
Sélectionnez le bac 1 ou 2 et appuyez sur le bouton @ .
(Remarque : la fonction de rappel de retournement ou de remuage ne peut pas étre activée si le
temps de cuisson est inférieur a 5 minutes).
Une fois la moitié de la durée programmeée écoulée, un signal sonore retentira 5 fois.

Bouton

N

Bouton - Bouton de fin de cuisson synchronisée

En appuyant sur ce bouton, deux réglages de bac avec des durées ou des recettes difféerentes
peuvent étre programmés pour se terminer en méme temps.

2% @

7~ -

Fries Grill Shrimps

Bouton
Icone de recette, pouvant étre sélectionnée directement.

Alerte de panier retiré

Si un panier a été retiré pendant la cuisson, I'écran affiche « OPEN ». La résistance et le moteur
s'arrétent tous les deux. L'appareil reprend son fonctionnement avec les réglages précédents une fois
le panier réinséré.

Lorsque le panier est retiré alors que I'appareil est en veille, I'écran affiche « OPEN ». Il est alors
impossible d'utiliser les deux bacs.

Mise en pause des bacs supérieur et inférieur

. . >lo
Lorsque vous utilisez les deux bacs, appuyez une fois sur le bouton . Les deux bacs passeront
simultanément en mode pause et les icones du panneau de commande clignoteront. Appuyez a

blo .

nouveau sur le bouton | . La cuisson des deux bacs reprend.

Lorsque les deux bacs sont mis en pause simultanément et qu'aucune opération n'a été effectuée
pendant 5 minutes, la friteuse a air chaud passe automatiquement en mode veille.

. L . Dlo . o
Pendant la cuisson, appuyez légérement une fois sur le bouton | . Les bacs supérieur et inférieur
passeront simultanément en mode pause. Si vous devez effectuer un réglage, sélectionnez I'un des
deux bacs, puis modifiez la recette, la température ou la durée a votre convenance. Une fois les

Dlo

réglages effectués, appuyez une fois sur le bouton pour reprendre la cuisson.

Arréter la cuisson des bacs supérieur et inférieur

Pendant la cuisson, appuyez sur la touche Marche / Arrét O pendant 2 secondes. La cuisson des
deux bacs s'arréte simultanément et I'écran affiche « OFF ». Aprés un signal sonore, I'appareil
passera en mode veille.

Si aucune opération n'est effectuée pendant I'utilisation simultanée des bacs supérieur et inférieur, la
résistance et le moteur s'arréteront a la fin de la durée affichée et I'écran affichera « OFF ». Aprés

5 signaux sonores, I'écran s'éteindra et I'appareil repassera en mode veille.
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Si vous souhaitez arréter la cuisson d'un seul bac, appuyez d'abord sur 1 ou 2, puis appuyez sur la

touche Marche / Arrét U pendant 2 secondes. Le tiroir sélectionné cesse de fonctionner et I'écran
correspondant affiche « OFF ». L'appareil émet un signal sonore et repasse en mode veille. La
friteuse a air chaud passe alors en mode de fonctionnement a un seul bac.

Fonction d'arrét simultané
Cette fonction ne peut étre utilisée que lorsque deux recettes avec un réglage de durée différent sont
sélectionnées pendant la cuisson avec les deux bacs et que les deux voyants sont allumés en méme
temps. L'écran clignote lorsque cette fonction est sélectionnée.

N

Aprés avoir sélectionné le menu, appuyez sur la touche Fin de cuisson synchronisée 7l Le

: . Dlo .
voyant de la fonction s'allume. Appuyez a nouveau sur le bouton . L'appareil se mettra en
marche. A partir de ce moment, le bac avec la durée de cuisson la plus longue démarre en premier et
I'écran du %wéme hac affiche « HOLD » (ATTENTE). Une fois la durée supplémentaire écoulée, la
cuisson du %¥®me hac commencera. La touche de fin de cuisson synchronisée restera allumée
pendant la cuisson.
Si I'un des bacs est mis en pause pendant la cuisson synchronisée et que l'autre continue de
fonctionner, la fonction de fin de cuisson synchronisée sera annulée et le voyant « Synchronised
Cooking End Key » (Fin de cuisson synchronisée) s'éteindra.

Réglages

Le tableau ci-dessous vous aidera a sélectionner les paramétres de base des ingrédients.

Remarque : gardez a I'esprit que ces parameétres ne sont qu'indicatifs. Les ingrédients différent par

leur origine, leur taille, leur forme et leur marque, nous ne pouvons donc pas garantir les meilleurs

réglages pour vos ingrédients.

La technologie a air rapide réchauffe instantanément I'air a l'intérieur de I'appareil, par conséquent, le

fait de retirer brievement la cuve de I'appareil pendant la friture a air chaud ne perturbera pas le

processus.

Conseils :

1. Les ingrédients plus petits nécessitent habituellement un temps de cuisson légérement plus court
que les ingrédients plus gros.

2. Une plus grande quantité d'ingrédients nécessite seulement un temps de cuisson légérement
plus long, tandis qu'une moindre quantité d'ingrédients nécessite seulement un temps de cuisson
légerement plus court.

3. Retourner les ingrédients plus petits a mi-cuisson optimise le résultat final et peut permettre

d'éviter une cuisson non homogéne des ingrédients.

Ajoutez de I'huile a des pommes de terre fraiches pour obtenir un résultat croustillant. Faites frire

les ingrédients dans la friteuse dans les quelques minutes suivant I'ajout d'huile.

Ne préparez pas d'ingrédients extrémement gras, comme des saucisses, dans la friteuse.

Les aliments a cuire au four peuvent également étre préparés dans la friteuse.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est de 400 grammes.

Utilisez de la pate toute faite pour préparer rapidement et facilement des bouchées apéritives

fourrées. La pate toute faite nécessite également un temps de cuisson plus court que la pate

maison.

9. Placez un moule de cuisson ou un plat allant au four dans la friteuse si vous voulez faire cuire un
gateau ou une quiche ou si vous voulez faire frire des ingrédients délicats ou des plats avec de la
farce.

&

NGO
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Menu 2 P,Oids ie T:;nrpjé?;ﬂ:e D”fée Boissons
référence (g) cC) (min)

Frites 400 200 25 1-2
Steak 300 200 15 Retourner
Gril 700 200 40 Retourner
Crevettes 400 180 15 1-2
Pizza 300 180 10 /
Sécher 250 40 6h /
Eg‘éif;é 400 160 10 1-2

Remarque 1 : ajoutez 3 minutes au temps de préparation lorsque vous commencez a frire avec la
friteuse encore froide. L'appareil peut émettre de la fumée et des odeurs lors de la premiére utilisation,

ce qui est normal.

Nettoyage

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.
N'utilisez pas d'ustensiles en métal ou d'éponge abrasive pour nettoyer la cuve et la grille, cela
risquerait d'endommager le revétement antiadhésif.
1. Retirez la fiche secteur de la prise murale et laissez I'appareil refroidir.
Remarque : retirez la cuve pour laisser la friteuse refroidir plus rapidement.
2. Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.
3. Nettoyez les cuves avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non abrasive.
Vous pouvez utiliser un savon dégraissant pour éliminer toute la saleté restante.
Astuce : si la saleté est collée a la grille ou au fond de la cuve, remplissez la cuve d'eau chaude
et de liquide vaisselle. Mettez la grille dans la cuve et laissez-les tremper pendant environ

10 minutes.

4. Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.
5. Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse de nettoyage pour éliminer les résidus d’aliments.

Dépannage

Probléme

Cause possible

Solution

L'appareil ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est pas branché au
secteur.

Branchez la fiche a une prise de
courant reliée a la terre.

Les ingrédients cuits
avec la friteuse ne sont
pas cuits.

Il'y a trop d'ingrédients ou les
ingrédients sont trop gros.

Remplissez la cuve avec la quantité
suggérée d'ingrédients (de la taille
recommandée).

La température réglée est trop
basse.

Réglez la température en
conséquence.

L'appareil n'a pas été
préchauffé.

Réglez le temps de préparation
requis.

La cuisson des

Certains types d'ingrédients

Les ingrédients qui se superposent

136




ingrédients n'est pas
homogene.

nécessitent d'étre retournés a
mi-cuisson.

(par exemple, des frites) doivent étre
retournés a mi-cuisson (voir la
section « Paramétres »).

Les ingrédients frits ne
sont pas croustillants
lorsqu'ils sortent de la
friteuse.

Utilisez le type d'ingrédients
destinés a étre cuits dans une
friteuse traditionnelle.

Utilisez des aliments a cuire au four
ou appliquez légérement de I'huile
sur les aliments pour obtenir un
résultat plus croustillant.

Difficulté a insérer la
cuve dans l'appareil.

Il'y a trop d'ingrédients dans la
cuve.

Ne remplissez pas la cuve au-dela
de la démarcation MAX.

La cuve n'est pas bien placée
dans l'appareil.

Enfoncez la cuve dans I'appareil
jusqu'a entendre un clic.

De la fumée blanche
sort de l'appareil.

Cuisson d'aliments gras.

Lors de la cuisson d'aliments gras,
une grande quantité d'huile coule
dans la cuve. L'huile produit une
fumée blanche et il est possible que
la cuve chauffe plus que d'ordinaire.
Ceci n'affecte ni I'appareil ni le
résultat final.

La cuve n'a pas été nettoyée
apres la derniere utilisation.

La fumée blanche est causée par
I'huile qui chauffe la cuve. Assurez-
vous de bien nettoyer la cuve aprés
chaque utilisation.

Les frites maison sont
mal cuites.

Le mauvais type de pommes
de terre a été utilisé.

Utilisez des pommes de terre
fraiches et assurez-vous qu'elles
tiennent bien la cuisson.

Les frites n'ont pas été rincées
avant la cuisson.

Rincez correctement les frites pour
retirer I'amidon.

Les frites maison ne

sont pas croustillantes.

Le croustillant des frites
dépend de la quantité d'huile et
d'eau contenue dans les frites.

Assurez-vous de bien sécher les
frites.

Coupez les pommes de terre en
batonnets plus petits pour un résultat
plus croustillant.

Badigeonnez d'huile pour un résultat
plus croustillant.

ENVIRONNEMENT

En fin de vie, ne pas jeter 'appareil avec les déchets ménagers normaux, mais déposez-le dans un
point de collecte officiel pour le recyclage. Vous contribuerez ainsi a la préservation de I'environnement.

GARANTIE ET SERVICE

Si vous avez besoin d’informations ou si vous rencontrez un probléme, veuillez contacter le centre
d’assistance a la clientéle Hisense de votre pays (vous trouverez son numéro de téléphone dans la
brochure de la garantie mondiale). S’il n’existe pas de centre d’assistance a la clientéle dans votre pays,
consultez votre revendeur Hisense local ou contactez le service aprés-vente des appareils ménagers

Hisense.

Pour un usage domestique uniquement !

Nous nous réservons le droit de procéder a des modifications !

Hisense

HISENSE

VOUS SOUHAITE BEAUCOUP DE PLAISIR LORS DE L'UTILISATION
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DE CET APPAREIL.

(&

Cinstrucciones importantes de seguridad

Lea atentamente las instrucciones de uso antes de usar el aparato.

1.

12.

Guarde bien las instrucciones, el certificado de garantia, el justificante de pago
y, preferiblemente, el embalaje del aparato.

No sumerja en liquidos la carcasa que contiene los componentes eléctricos y
los elementos calefactores ni la enjuague bajo un chorro de agua.

Evite que penetre agua u otro liquido en el aparato, ya que esto puede
provocar descargas eléctricas.

Coloque siempre los alimentos que se van a freir en la cesta para impedir el
contacto con los elementos calefactores.

No obstruya las entradas y salidas de aire mientras el aparato esté en
funcionamiento.

No llene la bandeja con aceite, ya que esto puede conllevar un riesgo de
incendio.

No toque ninguna parte del interior del aparato durante el funcionamiento.
Antes de conectar a la red eléctrica, asegurese de que la tensidn indicada en
el aparato coincida con la tension de la red eléctrica de su hogar.

No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacion o cualquier otro
componente esta dafado.

Si el cable de alimentacion esta dafiado, solo puede ser sustituido por
Hisense, el centro de servicio y reparacion autorizado de Hisense o un
profesional debidamente capacitado.

Este aparato puede ser utilizado por menores a partir de los 8 afios y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales reducidas, o sin
experiencia 0 conocimientos, siempre que se encuentren bajo supervision o
que se les haya proporcionado instrucciones pertinentes sobre el uso correcto
del aparato y comprendan los peligros implicados.

Supervise a los menores mientras utilizan el aparato y asegurese de que no
jueguen con él.

Los menores no deben realizar ninguna tarea de limpieza 0 mantenimiento del
aparato, a menos que sean mayores de 8 afios y lo hagan bajo supervision.
Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies calientes.
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21.

22.

23.
24.

25.

26.
27.
28.
29.

30.

No enchufe el cable de alimentacion a la toma de corriente y no utilice el panel
de control del aparato con las manos humedas.

Conecte el aparato Unicamente a una toma de corriente con conexion a tierra.
Asegurese de que el enchufe de alimentacidn esté insertado correctamente en
la toma de corriente.

Este aparato no se puede controlar con un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

No coloque el aparato encima o cerca de materiales inflamables, como un
mantel o cortinas.

No coloque el aparato junto a una pared o encima de otros electrodomésticos.
Asegurese de que haya al menos 10 cm de espacio libre por detrés, a los
lados y por encima del aparato. No coloque objetos sobre el aparato.

Utilice el aparato Unicamente para los fines descritos en este manual.

No deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

Durante la fritura con aire, se libera vapor caliente por las aberturas de
ventilacion. Procure no acercar demasiado las manos y la cara a las aberturas
de ventilacion. También debe tener cuidado de no escaldarse con el vapor al
retirar la bandeja del aparato.

Las superficies accesibles del aparato pueden calentarse mientras esta en
funcionamiento.

Si sale humo oscuro del aparato, apaguelo de inmediato. Antes de retirar la
bandeja del aparato, espere a que el humo disminuya.

Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable.

Este aparato esta destinado exclusivamente a un uso doméstico normal. No
esta disefiado para usar en entornos como cocinas de tiendas, oficinas,
granjas u otros entornos laborales. Tampoco esta pensado para ser utilizado
por huéspedes en habitaciones de hoteles, moteles, establecimientos tipo
«Bed&Breakfast» u otros hospedajes.

Si el aparato no se utiliza correctamente o se usa con fines profesionales o
semiprofesionales, o0 de una manera que no respete estas instrucciones, la
garantia quedara anulada y Hisenese no sera responsable de los dafios
causados.

Si necesita que se realice una inspeccion o reparacion del aparato, pongase
en contacto con un centro de servicio técnico autorizado de Hisense.

No intente reparar el aparato por su cuenta, ya que esto anulara la garantia.
Siempre debe desconectar el aparato de la red eléctrica después de usarlo.
Antes de manipular o limpiar el aparato, espere aproximadamente 30 minutos
hasta que se enfrie.

Asegurese de cocinar los ingredientes hasta que se pongan dorados y no
hasta que tomen un color oscuro o marron. Elimine los residuos de comida
quemada. No fria patatas crudas a una temperatura superior a 180 °C (para
reducir la formacion de acrilamidas).
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Este equipo esta etiquetado de conformidad con la Directiva europea 2012/19/EC sobre
residuos de aparatos eléctricos y electronicos (RAEE). Esta Directiva especifica los requisitos
para la recogida y tratamiento de residuos de aparatos eléctricos y electronicos en toda la
Unién Europea.

Conexion eléctrica:

Este aparato solo puede conectarse a una toma de corriente de 220-240 V ~ 50-60 Hz instalada
adecuadamente.

Descripcién general

1. Recipiente para freir
2. Rejilla para freir
3. Freidora
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Antes del primer uso

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Retire las pegatinas o etiquetas del aparato.

3. Limpie a fondo la rejilla y el recipiente con agua caliente, un poco de liquido para fregar y una
esponja no abrasiva.

4. Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio humedo.

Esta es una freidora sin aceite que funciona con aire caliente. No llene el recipiente con aceite o
grasa para freir directamente.

Aviso: Cuando su freidora de aire se caliente por primera vez, puede emitir un ligero humo u olor.
Esto es algo normal en muchos de los aparatos que funcionan con calor. Esto no afecta a la
seguridad de su electrodoméstico.

Como preparar el aparato para su uso

1. Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nivelada.

No coloque el aparato sobre superficies que no sean resistentes al calor.

2. Coloque la rejilla de freir en el recipiente.

No llene el recipiente con aceite u otros liquidos.

No coloque nada encima del aparato, ya que esto podria obstruir el flujo de aire y afectar el
resultado de la fritura con aire caliente.

Uso del aparato

1. Conecte el enchufe a una toma de corriente con conexion a tierra.

2. Retire con cuidado el recipiente de coccion de la freidora.

3. Coloque los ingredientes sobre la rejilla.

4. Vuelva a colocar el recipiente en la freidora de aire.

Nunca use el recipiente sin la rejilla en su interior.

Precaucion: No toque el recipiente durante el uso ni inmediatamente después, ya que puede estar
muy caliente. Sujete el recipiente Unicamente por su asa.

5. Determine el tiempo de coccion requerido para el tipo de alimento que desee prepara (consulte la
seccion «Configuracién» de este capitulo).

6. Cuando finalice el tiempo de coccién establecido, escuchara un timbre. Saque el recipiente del
aparato.

Consejo: Puede ajustar la temperatura o el tiempo durante el uso de acuerdo con sus preferencias.
7. Compruebe si los alimentos estan listos.

Si aun no estan cocidos, simplemente vuelva a introducir el recipiente en el aparato y ajuste unos
minutos mas en el temporizador.

8. Para retirar los alimentos, extraiga el recipiente de la freidora de aire y coléquelo sobre un
salvamanteles.

No dé la vuelta el recipiente, ya que cualquier exceso de aceite que se haya acumulado en el fondo
caera sobre los alimentos.

Tanto el recipiente como los alimentos estaran calientes. Dependiendo del tipo de alimento que haya
preparado en la freidora de aire, es posible que emita vapor.

9. Utilice los utensilios adecuados para transferir los alimentos a un plato.

10. Una vez cocinado un lote de alimentos, la freidora de aire estara inmediatamente lista para
preparar otro lote.
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Instrucciones del panel de control

I
Tecla Q : Tecla de encendido
Una vez que la cesta y el recipiente estén correctamente instalados en el aparato, la luz de encendido
se activara. Al presionar esta tecla, la freidora de aire entrara en «modo preparado». El numero 1/2 se
encendera. Seleccione el recipiente (10 2)y

D|o
presione la tecla | . La freidora de aire iniciara el proceso de coccion predeterminado (patatas
fritas).

|
Mantenga presionada la tecla Q para apagar todo el dispositivo durante la coccion y detener el
motor al mismo tiempo.
>lo

Nota: Durante la coccion, puede tocar la tecla para pausar o iniciar la coccion.

1

Tecla : Tecla del recipiente superior

Toque la tecla 1 . Todos los iconos se encenderan. La temperatura predeterminada de 200 °C y el
tiempo de 15 minutos parpadearan alternandose. El tubo digital correspondiente al recipiente en

pantalla parpadeara 1 . La pantalla también mostrara alternativamente los valores predeterminados
de temperatura y tiempo del programa de patatas fritas. Cuando la temperatura parpadea, el indicador
de temperatura °C permanecera encendido de manera continua. Cuando el tiempo parpadea, el icono

1

del indicador de tiempo «min» permanecera encendido de manera continua. Al presionar la tecla ,
puede cancelar el ajuste del recipiente 1. La freidora de aire entrara en «modo preparado».

2 : Tecla del recipiente inferior

Toque la tecla 2 . Todos los iconos se encenderan . La temperatura predeterminada de 200 °Cy el
tiempo de 15 minutos parpadearan alternandose. El tubo digital correspondiente al recipiente en

pantalla parpadeara 2 . La pantalla también mostrara alternativamente los valores predeterminados
de temperatura y tiempo del programa de patatas fritas. Cuando la temperatura parpadea, el icono del
indicador de temperatura °C permanecera encendido de manera continua. Cuando el tiempo
parpadea, el icono del indicador de tiempo «min» permanecera encendido de manera continua. Al

2

Tecla

presionar la tecla
preparado».

, puede cancelar el ajuste del recipiente 2. La freidora de aire entrara en «<modo
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Teclas /\ y v : Teclas de control de tiempo y temperatura

Estas teclas le permiten aumentar o disminuir la temperatura de coccion en 5° C por vez. Si mantiene
presionada la tecla, el valor de temperatura cambiara mas rapidamente. Rango de control de
temperatura: 80 °C — 200 °C. Use el mismo método para aumentar o disminuir el tiempo de coccion. El
tiempo se ajustara en un minuto cada vez que presione una de las teclas. Si mantiene presionada la
tecla, el tiempo cambiara mas rapidamente. Rango de control de tiempo: 1 min-60 min. (1 min-6 h en
la funcion Deshidratar).

(C)
: Tecla de recordatorio para voltear o agitar

©
Seleccione el recipiente 1 0 2 y toque la tecla .
(Consejo: No es posible activar la funcién de recordatorio para voltear o agitar si el tiempo de coccién
es inferior a 5 minutos).
Cuando haya transcurrido la mitad del tiempo configurado, escuchara 5 pitidos de recordatorio.

Tecla

=N
Tecla : Tecla de fin de coccién sincronizado

Al tocar esta tecla, se pueden configurar dos ajustes de recipiente con diferentes tiempos o recetas
para que finalicen al mismo tiempo.

2% & = NN &

C -

Fries Grill Shrimps

Tecla
Icono de receta, que se puede seleccionar directamente.

Alerta de extraccion de cesta

Si retira la cesta durante la coccion, la pantalla mostrara la palabra «OPEN» (abierto). Tanto el
calentador como el motor se detendran. Cuando vuelva a colocar la cesta, el dispositivo reanudara su
funcionamiento con los ajustes anteriores.

Si retira la cesta en modo de espera, la pantalla mostrara la palabra «OPEN» (abierto). En ese
momento, no puede usar ambos recipientes.

Poner en pausa los recipientes superior e inferior

. . ) >lo
Cuando esté cocinando con los dos recipientes, presione suavemente la tecla una vez. Los
dos recipientes entraran simultaneamente en modo de pausa y los iconos del panel de operacion

parpadearan. Presione de nuevo la tecla Dl o . Los dos recipientes reaundaran su funcionamiento.
Cuando ambos recipientes se pausan simultaneamente y no se realiza ninguna operacién durante 5
minutos, la freidora de aire entrara automaticamente en modo preparado.

y : >lo » :
Durante la coccion, presione suavemente la tecla una vez. Tanto el recipiente superior como el
inferior entraran en modo de pausa al mismo tiempo. Si necesita hacer algun ajuste, seleccione uno
de los recipientes y luego modifique la receta, la temperatura o el tiempo de acuerdo con sus

Dlo

necesidades. Cuando haya terminado, presione la tecla una vez para reanudar la coccion.
Detener los recipientes superior e inferior
Durante la coccién, mantenga pulsada la tecla de encendido o durante 2 segundos. Ambos

recipientes dejaran de funcionar al mismo tiempo y la pantalla mostrara la palabra «OFF» (apagado).
Después de un pitido, el aparato entrara en modo preparado.
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Si no realiza ninguna operacion durante el uso simultaneo de los recipientes superior e inferior, tanto
la calefaccion como el motor se detendran al finalizar el tiempo mostrado y la pantalla mostrara la
palabra «OFF» (apagado). Después de emitir 5 pitidos, la pantalla se apagara y el dispositivo volvera
al modo preparado.

Si desea desactivar un recipiente, presione primero 1 0 2, y luego presione la tecla de encendido

I
U durante 2 segundos. El recipiente seleccionado dejara de funcionar y la pantalla
correspondiente mostrara la palabra «OFF» (apagado). Después de emitir un pitido, el aparato
volvera al modo preparado. En ese momento, la freidora de aire pasara al modo de un solo recipiente.

Funciodn de finalizacién simultanea
Esta funcion solo se puede usar cuando se han seleccionado dos recetas con diferentes ajustes de
tiempo que se cocinan en los dos recipientes y las dos luces indicadoras estan encendidas al mismo
tiempo. La pantalla parpadeara cuando se seleccione esta funcién.

N
Después de seleccionar el menu, presione la tecla de fin de coccién sincronizado 7! Lafuncisn

se activara. Presione de nuevo la tecla D| o . El dispositivo comenzara a funcionar. El recipiente con
el tiempo de coccién mas largo comenzara primero y la pantalla del segundo recipiente mostrara la
palabra «<HOLD» (en espera). Cuando haya pasado el tiempo extra, comenzara la coccién en el
segundo recipiente. La tecla de fin de coccidn sincronizado permanecera activa durante este proceso.
Si durante el funcionamiento sincronizado uno de los recipientes se pausa y el otro continia
funcionando, la funcién se cancelara y el indicador de la «tecla de fin de coccién sincronizado» se
apagara.

Ajustes

Esta tabla le ayudara a seleccionar los ajustes basicos para los diferentes ingredientes.

Nota: Tenga en cuenta que estos ajustes son solo indicativos. Dado que los alimentos difieren en
origen, tamafio, forma y marca, no podemos garantizar que estos sean los mejores ajustes para sus
productos.

Como la tecnologia de aire rapido recalienta instantdneamente el aire que esta dentro de la freidora,
retirar el recipiente del aparato durante el funcionamiento por un corto periodo de tiempo
practicamente no afectara el proceso de fritura.

Consejos:

1. Los alimentos mas pequefios requieren un tiempo de preparacion un poco menor que aquellos
mas grandes.

2. Una mayor cantidad de ingredientes solo requiere un tiempo de preparacion ligeramente mas
extenso, una menor cantidad de ingredientes solo requiere un tiempo de preparacion
ligeramente mas breve.

3. Agitar los ingredientes mas pequefios en la mitad del tiempo de coccion optimiza el resultado

final y puede ayudar a prevenir que se frian de forma irregular.

Agregue un poco de aceite a las papas crudas para que queden mas crocantes. Fria los

ingredientes en la freidora unos pocos minutos después de haber agregado el aceite.

No prepare ingredientes demasiado grasientos, como salchichas, en la freidora de aire.

Los alimentos aptos para la coccién en horno también pueden prepararse en la freidora de aire.

La cantidad 6ptima para preparar patatas fritas crujientes es de 400 gramos.

Utilice masa preelaborada para hacer snacks rapida y facilmente. La masa preelaborada exige

un tiempo de preparacion menor que la masa casera.

Si desea hornear un pastel o una quiche, o desea freir ingredientes delicados o platos con

relleno, coloque una bandeja o un plato de horno en el recipiente de la freidora de aire.

>
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, Peso de Tempera'tura Tiempo

Menu referencia (g) predet(g(r:r?mada (min)) Remover
Patatas 400 200 25 1-2
fritas
Filete 300 200 15 Voltear
Grill 700 200 40 Voltear
Gambas 400 180 15 1-2
Pizza 300 180 10 /
Deshidratar 250 40 6 h /
Frutos 400 160 10 1-2
Secos

Nota 1: Si comienza a freir cuando la freidora aun esta fria, agregue 3 minutos al tiempo de
preparacion. Es posible que el aparato emita algo de humo y olor durante el primer uso;
esto es normal.

Limpieza

Limpie el aparato después de cada uso.
No utilice utensilios de cocina metalicos ni materiales de limpieza abrasivos para limpiar el recipiente
o la cesta, ya que esto podria dafiar la capa antiadherente.

@ N

ok

Desenchufe la freidora y déjela enfriar.

Nota: Retire el recipiente para que la freidora se enfrie mas rapido.

Limpie el exterior del aparato con un pafio humedo.

Limpie los recipientes con agua caliente, un poco de liquido de lavado y una esponja no
abrasiva.

Puede utilizar un liquido desengrasante para eliminar cualquier resto de suciedad.
Consejo: Si la suciedad esta pegada al estante (rejilla) o al fondo del recipiente, llene el
recipiente con agua caliente y un poco de liquido de lavado. Ponga la rejilla de freir en el
recipiente y déjelos remojar durante aproximadamente 10 minutos.

Limpie el interior de la freidora con agua caliente y una esponja no abrasiva.

Limpie la resistencia con un cepillo, para retirar cualquier resto de alimentos.

Solucién de problemas

Problema Causa posible Solucion

El aparato no funciona.

Conecte el enchufe del cable de
alimentacion a una toma de corriente
con conexion a tierra.

El aparato no esta conectado a
la red eléctrica.

La cantidad de ingredientes es | Coloque en el recipiente la cantidad

Los alimentos fritos con | excesiva o los ingredientes son | de ingredientes sugerida (del tamafio

la freidora de aire no demasiado grandes. recomendado).
estan cocidos. La temperatura es demasiado Ajuste la temperatura de acuerdo
baja. con lo que esta cocinando.
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El aparato no ha sido
precalentado.

Ajuste el tiempo de acuerdo con el
tiempo de preparacion requerido.

Los ingredientes se

frien de forma desigual.

Ciertos tipos de ingredientes
deben agitarse en la mitad del
tiempo de coccion.

Los alimentos que se encuentran
encimados o mezclados entre si (por
ejemplo, las papas fritas) deben
agitarse cuando transcurra la mitad
del tiempo de preparacion.

Los aperitivos fritos no
salen crocantes.

Utilizo el tipo de aperitivos
destinados a la preparacion en
una freidora tradicional.

Utilice aperitivos para horno o
Untelos con un poco de aceite para
obtener un resultado mas crocante.

No puedo introducir
correctamente el
recipiente en la
freidora.

Hay demasiados ingredientes
en el recipiente.

No llene el recipiente mas alla de la
indicaciéon MAX.

El recipiente no se puede
colocar correctamente en el
compartimiento.

Empuje el recipiente hacia el aparato
hasta que escuche un clic.

La freidora emana
humo blanco.

Esta cocinando ingredientes
grasos.

Cuando cocine ingredientes grasos,
una gran cantidad de aceite se
filtrara al recipiente. El aceite
produce humo blanco y es posible
que el recipiente se caliente mas de
lo habitual. Esto no afectara el
funcionamiento de la freidora ni al
resultado final.

No limpid el recipiente después
de la ultima coccioén.

El humo blanco es producto de la
grasa que se calienta en el
recipiente. Asegurese de limpiar el
recipiente adecuadamente después
de cada uso.

Las patatas se frien de
forma desigual.

No utilizé el tipo de patata
adecuado.

Utilice patatas frescas y asegurese
de que se mantengan firmes durante
la fritura.

No aclaré bien los palitos de
patata antes de cocinarlos.

Lave bien las patatas cortadas para
eliminar el almidon de la parte
exterior.

Las patatas fritas no
son crujientes.

Las patatas fritas saldran mas
0 menos crocantes
dependiendo de la cantidad de
aceite y agua que haya en las
patatas.

Asegurese de secar bien los palitos
de patata.

Corte las patatas en pedazos mas
pequefnos para obtener un resultado
mas crujiente.

Untelas con un poco de aceite para
obtener un resultado mas crujiente.

MEDIO AMBIENTE

Cuando finalice la vida util de este aparato, no lo deseche junto con el resto de sus residuos domésticos;
llévelo a un punto de recogida oficial para su reciclaje. De esta forma, ayudara a proteger el medio

ambiente.

GARANTIA Y SERVICIO

Si desea obtener mas informacion o tiene un problema con su producto, comuniquese con el Centro
de Atencion al Cliente de Hisense de su pais (encontrara el nimero de teléfono en la hoja de garantia
internacional). Si no hay un Centro de Atencion al Cliente en su pais, dirijase a su distribuidor local de
productos Hisense o comuniquese con el departamento de servicio de los electrodomésticos Hisense.
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iSolo para uso personal!

Nos reservamos el derecho de hacer modificaciones.

Hisense

iDeseamos que pase buenos momentos disfrutando de su freidora de
aire Hisense!

Instrugoes de seguranga importantes

Leia atentamente as instrugoes de utilizagdo antes de utilizar o eletrodoméstico.

1. Guarde as instrugdes, o certificado de garantia, 0 comprovativo de pagamento
e, de preferéncia, a embalagem do eletrodoméstico.

2. Nao mergulhe o involucro com componentes elétricos e elementos de
aquecimento em liquido e ndo o enxague sob agua corrente.

3. Evite qualquer entrada de agua ou outro liquido no eletrodoméstico, uma vez
que tal pode causar choques elétricos.

4. Coloque sempre os alimentos a fritar no cesto para evitar o contacto com 0s
elementos de aquecimento.

5. N&o cubra as entradas e saidas de ar durante o funcionamento do
eletrodoméstico.

6. N&o encha a panela com 6leo, uma vez que tal pode resultar em risco de
incéndio.

7. N&o toque em nenhuma parte do interior do eletrodoméstico durante o
funcionamento.

8. Antes de ligar o eletrodoméstico a rede elétrica, certifique-se de que a tenséo
indicada no eletrodoméstico corresponde a tensao da rede elétrica da sua
casa.

9. Nao utilize o eletrodoméstico se a ficha, o cabo de alimentagéo ou qualquer
outro componente estiver danificado.

10. Se 0 cabo de alimentagao estiver danificado, sé podera ser substituido pela
Hisense, pelo centro de assisténcia e reparacdo autorizado da Hisense ou por
um profissional devidamente qualificado.

11.  Este eletrodoméstico pode ser utilizado por criangas com idade igual ou
superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento se as mesmas
forem supervisionadas durante a utilizagao do eletrodoméstico ou se tiverem
recebido instrugdes relevantes sobre a utilizagao do eletrodoméstico de forma
segura e se compreenderem os perigos envolvidos.
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21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.
28.

Mantenha as criangas sob supervisdo enquanto utilizam o eletrodoméstico e
certifique-se de que nao brincam com o0 mesmo.

As criangas ndo devem realizar nenhuma tarefa de limpeza ou manutengéo no
eletrodoméstico, a menos que tenham mais de 8 anos e o fagam sob
supervisao.

Mantenha o cabo de alimentagéo longe de superficies quentes.

N&o ligue o cabo de alimentagdo a tomada e n&o utilize o painel de controlo do
eletrodoméstico se as suas maos estiverem molhadas.

Ligue o eletrodoméstico apenas a uma tomada com ligacao a terra. Verifique
se a ficha de alimentacao esta inserida corretamente na tomada.

Este eletrodoméstico ndo pode ser controlado com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.

N&o coloque o eletrodoméstico sobre ou perto de um material inflamavel,
como uma toalha de mesa ou cortinas.

N&o coloque o eletrodoméstico perto de uma parede ou em cima de outros
eletrodomésticos. Certifique-se de que existe um espaco livre de pelo menos
10 cm atras, ao lado e por cima do eletrodoméstico. Nao coloque quaisquer
objetos no eletrodoméstico.

Utilize o eletrodoméstico apenas para as finalidades descritas neste manual.
N&o deixe o eletrodoméstico a funcionar sem vigilancia.

Durante a fritura com ar quente, vapor quente é libertado pelas aberturas de
saida de ar. Tenha cuidado para ndo aproximar as maos e o rosto em
demasia das aberturas de saida de ar. Além disso, tenha cuidado para evitar
queimaduras por vapor ao remover a panela do eletrodoméstico.

Durante o funcionamento, as superficies acessiveis do eletrodoméstico podem
ficar quentes.

Se houver fumo escuro a sair do eletrodoméstico, desligue-o imediatamente.
Antes de remover a bandeja do eletrodoméstico, aguarde até que o fumo
diminua.

Coloque o eletrodoméstico sobre uma superficie plana e estavel.

O eletrodoméstico é destinado exclusivamente a uma utilizagdo doméstica
normal. Ndo se destina a uma utilizagdo em ambientes como kitchenettes em
lojas, escritorios, quintas ou outros ambientes de trabalho. Também n&o se
destina a ser utilizado por héspedes em quartos de hotéis, motéis, pousadas e
outros estabelecimentos de alojamento.

Se 0 eletrodoméstico néo for utilizado corretamente ou se for utilizado para
finalidades profissionais ou semiprofissionais ou de uma forma que n&o esteja
em conformidade com estas instru¢des, a garantia sera anulada e a Hisense
nao podera ser responsabilizada por quaisquer danos resultantes.

Para a inspegao ou reparagao do eletrodoméstico, contacte um centro de
assisténcia autorizado da Hisense.

N&o tente reparar o eletrodoméstico, uma vez que tal anulara a garantia.
Desligue sempre o eletrodoméstico da rede elétrica apos a utilizagéo.
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29. Antes de segurar ou limpar o eletrodoméstico, aguarde que este arrefeca
durante aproximadamente 30 minutos.

30. Certifique-se de que os alimentos cozinhados no eletrodoméstico séo de cor
dourada, em vez de escuros ou castanhos. Remova qualquer residuo de
alimento queimado. Nao frite batatas cruas a uma temperatura superior a
180 °C (para reduzir a formag&o de acrilamidas).

Este equipamento é rotulado em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/CE em matéria
de residuos de equipamentos elétricos e eletronicos — REEE. A diretiva especifica os
requisitos para a recolha e gestao de residuos de equipamentos elétricos e eletréonicos em
vigor em toda a Unido Europeia.

Ligacao elétrica:

O eletrodoméstico s6 pode ser ligado a uma tomada de 220-240 V ~ 50-60 Hz corretamente instalada.

Descrigao geral

Recipiente de fritura
Grelha de fritura
Fritadeira

wn =
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Antes da primeira utilizacao

1. Remova todos os materiais da embalagem.

2. Remova quaisquer adesivos ou etiquetas da fritadeira.

3. Limpe cuidadosamente a prateleira e o recipiente com agua quente, detergente e uma esponja néo
abrasiva.

4. Limpe o interior e o exterior da fritadeira com um pano humido.

Esta é uma fritadeira sem 6leo que funciona a ar quente. Nao encha diretamente o recipiente com
6leo ou gordura para fritar.

Aviso: quando a sua fritadeira a ar € aquecida pela primeira vez, pode emitir um ligeiro fumo ou odor.
Isto € normal em muitos aparelhos de aquecimento. Isto ndo afeta a seguranga da sua fritadeira.

Preparar o aparelho para utilizagao

1. Coloque a fritadeira numa superficie estavel, horizontal e plana.
Nao coloque a fritadeira em superficies nao resistentes ao calor.
2. Coloque a grelha de fritura no recipiente

Nao encha o recipiente com 6leo ou qualquer outro liquido.
Nao coloque nada em cima da fritadeira, uma vez que isto pode obstruir o fluxo de ar e afetar o
resultado da fritura a ar quente.

Utilizagao da fritadeira

1. Ligue a ficha de alimentagéo a uma tomada de parede ligada a terra.

2. Puxe cuidadosamente o recipiente para fora da fritadeira a ar.

3. Coloque os ingredientes na grelha.

4. \olte a introduzir o recipiente na fritadeira.

Nunca use o recipiente sem a grelha de fritura.

Cuidado: néo toque no recipiente durante a utilizagéo e algum tempo apds a mesma, pois pode estar
muito quente. Segure no recipiente apenas pela pega.

Determine o tempo de preparagdo necessario para o tipo de alimento relevante (consulte a secgéo
"Definicdes" neste capitulo).

5. Quando ouvir a campainha, significa que o tempo de preparagao definido acabou. Retire o recipiente
da fritadeira.

Dica: pode ajustar a temperatura ou o tempo durante a utilizagédo, de acordo com as suas preferéncias.
6. Verifique se o alimento esta pronto.

Se o alimento ainda néo estiver pronto, basta voltar a inserir o recipiente na fritadeira e definir o
temporizador para adicionar alguns minutos extra.

7. Para remover o alimento, retire o recipiente da fritadeira a ar e coloque-o em cima de um suporte
apropriado.

Nao vire o recipiente ao contrario, uma vez que qualquer excesso de 6leo que se tenha acumulado no
fundo do mesmo ira misturar-se com os ingredientes.

Tanto o recipiente como o alimento estardo quentes. Dependendo do tipo de alimento na fritadeira,
pode sair vapor.

8. Use os utensilios apropriados para transferir o alimento para um prato.

10. Assim que um lote de alimentos for cozido, a fritadeira a ar estara imediatamente pronta para
preparar outro lote.
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Instrugoes do painel de controlo

- %
e b b

Grill shrimps

I
Tecla O - Tecla ligar/desligar
Assim que a cesta e o recipiente estiverem devidamente instalados no corpo principal, a luz de
alimentagéo acendera. Prima-a e a fritadeira sem 6leo entrara no modo de espera. O numero 1/2 vai
aparecer. Selecione o recipiente (1 ou 2) e

>|lo

prima a tecla . A fritadeira sem 6leo entrara no processo de cozedura predefinido (Batatas

fritas).

Prima continuamente a tecla U para desligar todo o dispositivo durante a cozedura e parar o motor
ao mesmo tempo.
>lo

Nota: durante a cozedura, pode tocar na tecla para colocar em pausa/comegar a cozinhar.

1

Tecla - Tecla para o recipiente superior

Toque na tecla 1 . Todos os icones irdo aparecer. A temperatura predefinida de 200 °C e o tempo

de 15 minutos irdo piscar alternadamente. O tubo digital correspondente ao Recipiente 1 no visor ira
piscar. O visor também mostrara alternadamente a temperatura e o tempo predefinidos do programa
Fries (Batatas fritas). Quando a temperatura piscar, o indicador de temperatura °C permanecera
sempre aceso. Quando o tempo piscar, o icone indicador de tempo ‘min’ permanecera sempre aceso.

Ao premir a 1 tecla, pode cancelar a configuragao do recipiente 1. A fritadeira sem 6leo entrara no
modo de espera.

Tecla 2 - Tecla para o recipiente inferior
Toque na Tecla 2 . Todos os icones irdo acender. A temperatura predefinida de 200 °C e o tempo de

15 minutos irdo piscar alternadamente. O tubo digital correspondente ao Recipiente 2 no visor ira
piscar. O visor também mostrara alternadamente a temperatura e o tempo predefinidos do programa
Fries (Batatas fritas). Quando a temperatura piscar, o icone do indicador de temperatura °C
permanecera sempre aceso. Quando o tempo piscar, o icone indicador de tempo ‘min’ permanecera

2

sempre aceso. Ao premir a tecla , pode cancelar a configuragéo do recipiente 2. A fritadeira sem

6leo entrara no modo de espera.

Teclas /\ e v - Teclas de controlo do tempo e da temperatura

Estas teclas permitem aumentar ou diminuir a temperatura de cozedura em 5 °C de cada vez. Manter
a tecla premida mudara rapidamente a temperatura. Intervalo de controlo da temperatura: 80 °C —
200 °C. Para aumentar ou diminuir o tempo de cozedura, utilize o0 mesmo método. O tempo sera
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ajustado em um minuto cada vez que premir uma das teclas. Manter a tecla premida mudara
rapidamente o tempo. Intervalo de controlo do tempo: 1 min. - 60 min. (1m-6H para Seco).

©
- Tecla de lembrete para virar ou agitar

©
Selecione o Recipiente 1 ou 2 e toque na tecla .
(Dicas: a fungéo de lembrete para virar ou agitar ndo pode ser definida se o tempo de cozedura for
inferior a 5 minutos).
Quando o tempo definido estiver na metade, um lembrete sonoro sera emitido 5 vezes.

N
Tecla ‘ - Tecla de fim de cozedura sincronizada
Ao tocar nesta tecla, duas configuragbes de recipientes com tempos ou receitas diferentes podem ser
definidas para terminar ao mesmo tempo.

Tecla

2% @

(4

Fries

Tecla
Icone de receita, que pode ser selecionado diretamente.

Alerta de cesta de fritura removida

Se a cesta tiver sido retirada durante a cozedura, o ecrd mostrara "OPEN" (ABERTO). O aquecedor e
o motor irdo parar. O aparelho retomara o funcionamento na configuragao anterior apos a reinsergao

da cesta.

Quando a cesta de fritura € retirada no estado de espera, o ecrd mostrara "OPEN" (ABERTO). Neste

momento, ndo pode usar os dois recipientes.

Colocar os recipientes superior e inferior em pausa

. o . Dlo - .
Ao cozinhar com os dois recipientes, prima a Tecla uma vez. Ambos os recipientes entrarao no
modo de pausa simultaneamente e os icones do painel de funcionamento piscarao. Prima novamente

a Tecla b | o . Ambos os recipientes retomarao o funcionamento.

Quando ambos os recipientes forem colocados em pausa simultaneamente e ndo houver

funcionamento durante 5 minutos, a fritadeira sem éleo entrara automaticamente no modo de espera.
, Dlo - o

Durante a cozedura, prima suavemente a Tecla uma vez. Os recipientes superior e inferior

entrardo no modo de pausa ao mesmo tempo. Se precisar de ajustar alguma coisa, selecione um dos

recipientes e, em seguida, ajuste a receita/temperatura/tempo consoante as suas necessidades.

Dlo

Quando terminar, prima a Tecla uma vez para retomar a cozedura.

Parar os recipientes superior e inferior

Durante a cozedura, prima continuamente a Tecla Ligar/Desligar O durante 2 segundos. Ambos os
recipientes deixardo de funcionar ao mesmo tempo e o visor mostrara “OFF” (DESLIGADO). Apés um
sinal sonoro, o dispositivo entrara no modo de espera.

Se ndo houver funcionamento durante a utilizagéo simultédnea dos recipientes superior e inferior, tanto
0 aquecimento como o motor ser&o interrompidos apés o término do tempo exibido e o visor mostrara
“OFF” (DESLIGADO). Apds 5 sinais sonoros, o visor desligar-se-a e o dispositivo voltara ao modo de
espera.
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Se quiser desligar um recipiente, primeiro prima 1 ou 2 e, em seguida, toque continuamente na Tecla

Ligar/Desligar U durante 2 segundos. O recipiente selecionado deixara de funcionar e o visor
correspondente mostrara “OFF” (DESLIGADO). Ap6s um sinal sonoro, voltara ao modo de espera.
Neste momento, a fritadeira sem 6leo muda para o modo de funcionamento de recipiente tnico.

Fungéao de fim simultaneo
Esta fungéo pode ser usada apenas quando duas receitas com configuragées de tempo diferentes
séo selecionadas ao cozinhar com os dois recipientes e as duas luzes indicadoras estdo acesas ao
mesmo tempo. O visor piscara quando esta fung¢ao for selecionada.

N
Apos selecionar o menu, prima a tecla Fim de cozedura sincronizada LA fungéo ira acender.

Prima novamente a tecla D| o . O dispositivo comegara a funcionar. Nesta altura, o recipiente com o
tempo de cozedura mais longo comegara primeiro e o visor do 2.’ recipiente mostrara “HOLD”
(AGUARDAR). Quando tiver decorrido o tempo extra, o 2.” recipiente comegara a funcionar. A tecla
Fim de cozedura sincronizada permanecera acesa durante este processo.

Se qualquer um dos recipientes for colocado em pausa durante o funcionamento em simultaneo e o
outro recipiente continuar a funcionar, a fungéo de fim sincronizado sera cancelada e o indicador
"Tecla de Fim de Cozedura Sincronizada" apagar-se-a.

Definigoes

A tabela abaixo ira ajudar a selecionar as definigbes basicas para os ingredientes.

Nota: tenha em consideragéo que estas definigdes sdo apenas indicativas. Como os ingredientes
diferem em termos de origem, tamanho, forma e marca, ndo podemos garantir as melhores definigoes
para os seus ingredientes.

Como a tecnologia de ar rapido reaquece instantaneamente o ar dentro da fritadeira, retirar
brevemente o recipiente da fritadeira durante a fritura a ar quente dificilmente ira afetar o processo.

Dicas:

1.  Os ingredientes mais pequenos requerem geralmente um tempo de preparagéo ligeiramente
menor do que os ingredientes maiores.

2. Uma quantidade maior de ingredientes requer apenas um tempo de preparagao ligeiramente
mais longo; uma quantidade menor de ingredientes requer apenas um tempo de preparagao
ligeiramente mais curto.

3. Agitar os ingredientes mais pequenos a meio do ciclo de preparagéo otimiza o resultado final e

pode ajudar a evitar ingredientes fritos de forma desigual.

Adicione um pouco de 6leo as batatas frescas para que fiquem crocantes. Frite os ingredientes

na fritadeira alguns minutos apés adicionar o 6leo.

Nao prepare ingredientes extremamente gordurosos, como salsichas, na fritadeira.

Alimentos que podem ser preparados no forno também podem ser preparados na fritadeira a ar.

A quantidade ideal para preparar batatas fritas crocantes é de 400 gramas.

Use massa pré-elaborada para preparar alimentos recheados com rapidez e facilidade. A massa

pré-elaborada também requer um tempo de preparagédo mais curto do que a massa feita em

casa.

9. Coloque um tabuleiro ou uma assadeira no recipiente da frigideira se quiser cozer um bolo ou
quiche ou se quiser fritar ingredientes delicados ou pratos com recheio.

»>
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Peso de Temper.aFura Tempo .

Menu referéncia (g) pre((i:aé;lda (min) Agitar
Batatas 400 200 25 1-2
fritas
Bife 300 200 15 Virar
Grelhador 700 200 40 Virar
Camarao 400 180 15 1-2
Pizza 300 180 10 /
Secagem 250 40 6h /
Frutos 400 160 10 1-2
sSecos

Nota 1: adicione 3 minutos ao tempo de preparagdo quando comegar a fritar com a fritadeira a ar
ainda fria. O aparelho pode emitir algum fumo e odor durante a primeira utilizagéo,
0 que & uma ocorréncia normal.

Limpeza

Limpe a fritadeira apos cada utilizagéo.
Nao utilize utensilios de cozinha de metal ou materiais de limpeza abrasivos para limpar os
recipientes e a grelha de fritura, uma vez que isto pode danificar o revestimento antiaderente.
1. Retire a ficha da tomada e deixe o aparelho arrefecer.

Nota: remova o recipiente para deixar a fritadeira arrefecer mais rapidamente.
2. Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano humido.
3. Limpe os recipientes com agua quente, detergente e uma esponja nao abrasiva.
Pode utilizar um liquido desengordurante para remover qualquer sujidade restante.
Dica: se houver sujidade presa na prateleira (grelha) ou no fundo do recipiente, encha o
recipiente com agua quente e detergente. Coloque a grelha de fritura no recipiente e deixe-os de
molho por aproximadamente 10 minutos.
Limpe o interior do aparelho com agua quente e uma esponja nao abrasiva.
Limpe o elemento de aquecimento com uma escova de limpeza para remover quaisquer
residuos de comida.

ok

Resolucao de problemas

Problema Possivel causa Solugéo
O eletrodoméstico ndo O eletrodoméstico nao esta Ligue a ficha do cabo de alimentagéo
funciona. ligado a rede elétrica. a uma tomada com ligagéo a terra.
Quantidade excessiva de Encha o recipiente com a quantidade
Os ingredientes fritos ingredientes ou ingredientes sugerida de ingredientes (do
com a fritadeira ndo demasiado grandes. tamanho recomendado).
ficam cozinhados. Atemperatura esta demasiado | Ajuste a temperatura em
baixa. conformidade.
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A fritadeira nao foi pré-
aquecida.

Defina o tempo de preparagao
necessario.

Os ingredientes séo
fritos de forma
desigual.

Certos tipos de ingredientes
precisam de ser agitados a
meio da cozedura.

Os ingredientes que ficam em cima
uns dos outros (por exemplo, batatas
fritas) precisam de ser agitados a
meio da preparacao.

Os snacks fritos ndo
ficam crocantes
quando saem da
fritadeira.

Utilizou snacks destinados a
serem preparados numa
fritadeira tradicional.

Utilize snacks apropriados para forno
ou passe um pouco de 6leo nos
snacks para obter um resultado mais
crocante.

Nao consigo inserir
corretamente o

Ha demasiados ingredientes
no recipiente.

N&o encha o recipiente além da
indicagdo MAX.

recipiente na fritadeira.

O recipiente ndo esta inserido
corretamente.

Empurre o recipiente para dentro da
fritadeira até ouvir um clique.

Sai fumo branco da
fritadeira.

Esta a cozinhar ingredientes
gordurosos.

Ao cozinhar ingredientes gordurosos,
uma grande quantidade de 6leo
vazara para o recipiente. O 6leo
produz um fumo branco e o
recipiente pode aquecer mais do que
o habitual. Isto ndo afeta a fritadeira
nem o resultado final.

O recipiente nao foi limpo apos
a ultima cozedura.

O fumo branco é causado pelo
aquecimento da gordura no
recipiente. Certifique-se de que limpa
o recipiente corretamente apds cada
utilizagéo.

As batatas fritas
frescas sao fritas de
forma desigual.

Nao utilizou o tipo certo de
batata.

Utilize batatas frescas e certifique-se
de que ficam firmes durante a fritura.

Nao lavou os palitos de batata
corretamente antes de
cozinhar.

Lave os palitos de batata
adequadamente para remover o
amido do lado de fora dos palitos.

As batatas fritas
frescas nao ficam

A crocancia das batatas fritas
depende da quantidade de

Certifique-se de que seca os palitos
de batata corretamente.

Corte palitos de batata mais
pequenos para obter um resultado

crocantes. Oleo e agua nas batatas fritas. mais crocante.
Pincele um pouco de éleo para obter
um resultado mais crocante.
MEIO-AMBIENTE

Nao descartar o aparelho com os residuos domeésticos normais no final da sua vida util; por favor
entregar num ponto de recolha oficial para reciclagem. Assim, ajuda a preservar o ambiente.

GARANTIA E MANUTENGCAO

Se necessitar de informacdes ou se ocorrer algum problema, por favor contactar o Centro de apoio ao
cliente Hisense do seu pais; o numero de telefone encontra-se no folheto de garantia global). Caso nao
haja um centro de apoio ao cliente no seu pais, por favor entre em contacto com o revendedor Hisense,
ou com o departamento de assisténcia técnica de aparelhos domésticos da Hisense.

Apenas para uso pessoal!
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Hisense

Desejamos que seja muito feliz ao utilizar a fritadeira a ar da
Hisense!

Avvertenze importanti per la sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare I'elettrodomestico.

1. Conservare le istruzioni, il certificato di garanzia, lo scontrino e,
preferibilmente, I'imballaggio dell'elettrodomestico.

2. Non immergere l'alloggiamento con i componenti elettrici e gli elementi
riscaldanti in alcun liquido e non sciacquarlo sotto acqua corrente.

3. Evitare che acqua o altri liquidi penetrino nell'elettrodomestico in quanto cid
potrebbe causare scosse elettriche.

4. Posizionare sempre il cibo da friggere nel cestello, in modo da evitare il
contatto con gli elementi riscaldanti.

5. Non coprire le entrate e le uscite dell'aria durante il funzionamento
dell'elettrodomestico.

6. Non riempire la vaschetta di olio poiché cio potrebbe causare il rischio di
incendio.

7. Non toccare alcuna parte dell'interno dell'elettrodomestico durante il
funzionamento.

8. Prima di collegare I'elettrodomestico alla rete elettrica, assicurarsi che la
tensione indicata sull'elettrodomestico corrisponda a quella della rete elettrica
domestica.

9. Non utilizzare I'elettrodomestico se la spina, il cavo di alimentazione o qualsiasi
altro componente & danneggiato.

10. Se il cavo di alimentazione € danneggiato, puo essere sostituito solo da
Hisense, dal centro di assistenza e riparazione autorizzato di Hisense o da un
professionista adeguatamente preparato.

11. Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali 0 mancanza di esperienza e conoscenza, purche questi siano
sorvegliati durante l'uso dell'elettrodomestico o qualora siano state loro fornite
istruzioni pertinenti riguardo 'uso in sicurezza dell'apparecchio e ne
comprendano i pericoli coinvolti.

Tenere sotto controllo i bambini durante I'uso dell'elettrodomestico e assicurarsi
che non giochino con esso.
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21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.

28.
29.

| bambini non devono interferire con le attivita di pulizia 0 manutenzione
sull'elettrodomestico, a meno che non abbiano piu di 8 anni e lo facciano sotto
la supervisione di un adulto.

Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde.

Non collegare il cavo di alimentazione alla presa di corrente e non utilizzare il
pannello di controllo dell'elettrodomestico con le mani bagnate.

Collegare I'elettrodomestico solo a una presa di corrente dotata di messa a
terra. Assicurarsi che la spina di alimentazione sia inserita correttamente nella
presa di corrente.

Questo elettrodomestico non pud essere controllato utilizzando un timer
esterno o un sistema di controllo remoto separato.

Non posizionare |'elettrodomestico sopra o vicino a un materiale infiammabile
come una tovaglia o delle tende.

Non posizionare |'elettrodomestico vicino a una parete o sopra ad altri
apparecchi. Assicurarsi che ci siano almeno 10 cm di spazio dietro, accanto e
sopra l'elettrodomestico. Non posizionare alcun oggetto sull'elettrodomestico.
Utilizzare I'elettrodomestico solo per gli scopi descritti in questo manuale.

Non lasciare incustodito I'elettrodomestico in funzione .

Durante la frittura ad aria calda, il vapore caldo viene rilasciato attraverso le
bocchette di uscita dell'aria. Fare attenzione a non avvicinare troppo le mani e
il viso alle prese d'aria. Fare inoltre attenzione a non scottarsi con il vapore
quando si rimuove la vaschetta dall'elettrodomestico.

Durante il funzionamento, le superfici accessibili dell'elettrodomestico possono
surriscaldarsi.

Se fuoriesce fumo scuro dall'elettrodomestico, spegnerlo immediatamente.
Prima di rimuovere il vassoio dall'elettrodomestico, attendere che il fumo si
diradi.

Collocare I'elettrodomestico su una superficie piana e stabile.
L'elettrodomestico e destinato solo al normale uso domestico. Non € destinato
all'uso in ambienti come angoli cottura di negozi, uffici, fattorie o altri ambienti
di lavoro. Inoltre, non é destinato ad essere utilizzato dagli ospiti in camere
d'albergo, motel, bed and breakfast e altre strutture che offrono alloggio.

Se l'elettrodomestico non viene utilizzato correttamente o se viene utilizzato
per scopi professionali o semi-professionali 0 in modo non conforme alle
presenti istruzioni, la garanzia non sara piu valida e Hisense non sara
responsabile per eventuali danni conseguenti.

Per l'ispezione o la riparazione dell'elettrodomestico, contattare un centro di
assistenza Hisense autorizzato.

Non tentare di riparare |'elettrodomestico da soli in quanto cio annullerebbe la
garanzia.

Scollegare sempre I'elettrodomestico dalla rete elettrica dopo I'uso.

Prima di effettuare la manutenzione o la pulizia dell'elettrodomestico, attendere
che si raffreddi per circa 30 minuti.
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30. Assicurarsi che il cibo cotto nell'elettrodomestico sia dorato, piuttosto che scuro
0 marrone. Rimuovere eventuali residui di cibo bruciato. Non friggere le patate
crude ad una temperatura superiore ai 180 °C (per ridurre la formazione di
acrilammidi).

Questa apparecchiatura é etichettata in conformita con la Direttiva Europea 2012/19/EC sui
rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche — WEEE. La Direttiva specifica i requisiti per
la raccolta e la gestione dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche in vigore in tutta

I'Unione Europea.

Collegamenti elettrici:

L'elettrodomestico pud essere collegato solo a una presa di corrente da 220-240 V ~ 50-60 Hz
correttamente installata.

Descrizione generale

1. Cestello per friggere
2. Griglia per friggere
3. Elettrodomestico
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Prima del primo utilizzo

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Rimuovere eventuali adesivi o etichette dall'elettrodomestico.

3. Pulire accuratamente il ripiano e il cestello con acqua calda, un po' di detersivo per piatti e una
spugna non abrasiva.

4. Pulire l'interno e I'esterno dell'elettrodomestico con un panno umido.

Questa € una friggitrice senza olio che funziona ad aria calda. Non riempire direttamente il cestello
con olio o grasso da frittura.

Avviso: quando la friggitrice ad aria viene riscaldata per la prima volta, potrebbe emettere un leggero
fumo o odore. Questo & normale per molti elettrodomestici di riscaldamento. Cid non pregiudica la
sicurezza dell'elettrodomestico.

Preparazione dell'elettrodomestico per I'uso

1. Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, orizzontale e piana.
Non posizionare I'elettrodomestico su superfici non resistenti al calore.
2. Posizionare la griglia per friggere nel cestello.

Non riempire il cestello con olio o altri liquidi.
Non mettere nulla sopra I'elettrodomestico in quanto ci6é potrebbe ostruire il flusso d'aria e
compromettere il risultato della frittura ad aria calda.

Utilizzo dell’elettrodomestico

1. Collegare la spina di rete a una presa di corrente con messa a terra.

2. Estrarre con cautela il cestello dalla friggitrice ad aria.

3. Mettere gli ingredienti sulla griglia.

4. Quindi reinserire il cestello nella friggitrice ad aria.

Non usare mai il cestello senza il supporto per la frittura al suo interno.

Attenzione: non premere il cestello durante I'uso o per qualche tempo dopo, poiché potrebbe essere
molto caldo. Tenere il cestello solo per il manico.

5. Determinare il tempo di preparazione richiesto per il tipo di alimento in questione (vedere la sezione
"Impostazioni" di questo capitolo).

6. Quando si sente il segnale acustico, il tempo di preparazione impostato € scaduto. Estrarre il
cestello dall'apparecchio.

Suggerimento: & possibile regolare la temperatura o il tempo durante I'uso in base alle proprie
preferenze.

7. Controllare se il cibo & pronto.

Se il cibo non & ancora pronto, & sufficiente reinserire il cestello nell'apparecchio e impostare il timer
per aggiungere qualche minuto in piu.

8. Per rimuovere il cibo, estrarre il cestello dalla friggitrice ad aria e posizionarlo su un sottopentola.
Non capovolgere il cestello in quanto I'olio in eccesso che si & accumulato sul fondo del cestello colera
sugli ingredienti.

Sia la pentola che il cibo sono caldi. A seconda del tipo di cibo contenuto nella friggitrice ad aria, &
possibile che fuoriesca del vapore.

9. Utilizzare gli appositi utensili per trasferire il cibo in un piatto.

10. Una volta che una porzione di cibo & cotta, la friggitrice ad aria sara immediatamente pronta per
prepararne un'altra.
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Istruzioni del pannello di controllo

I
Tasto O - Tasto di accensione
Una volta che il cestello e il contenitore sono correttamente installati nel corpo principale, la spia di
alimentazione si accendera. Premerla e la friggitrice ad aria entrera in modalita standby. Si accendera
il numero 1/2. Selezionare il contenitore (1 02) e

blo
premere il tasto | . La friggitrice ad aria entrera nel processo di cottura predefinito (Patatine fritte).

Premere a lungo il tasto Q per spegnere l'intero dispositivo durante la cottura e arrestare
contemporaneamente il motore.
Dlo

Nota: durante la cottura, & possibile toccare il tasto per mettere in pausa/avviare la cottura.

1

Tasto - Tasto per il contenitore superiore

Toccare il tasto 1 . Si accenderanno tutte le icone. La temperatura predefinita di 200 °C e il tempo di

15 minuti lampeggeranno alternativamente. Il tubo digitale corrispondente al Contenitore 1 sul
display lampeggera. Il display mostrera alternativamente anche la temperatura e il tempo predefiniti
del programma Patatine fritte. Quando la temperatura lampeggia, l'indicatore della temperatura °C
rimarra sempre acceso. Quando il tempo lampeggia, I'icona dell'indicatore del tempo "min" rimarra

sempre accesa. Premendo il tasto 1 € possibile annullare I'impostazione del contenitore 1. La
friggitrice ad aria entrera quindi in modalita standby.

2

Toccare il tasto 2 . Si accenderanno tutte le icone. La temperatura predefinita di 200 °C e il tempo di

15 minuti lampeggeranno alternativamente. Il tubo digitale corrispondente al Contenitore 2 sul
display lampeggera. Il display mostrera alternativamente anche la temperatura e il tempo predefiniti
del programma Patatine fritte. Quando la temperatura lampeggia, I'icona dell'indicatore della
temperatura °C rimarra sempre accesa. Quando il tempo lampeggia, I'icona dell'indicatore del tempo

"min" rimarra sempre accesa. Premendo il tasto 2 € possibile annullare I'impostazione del contenitore
2. La friggitrice ad aria entrera quindi in modalita standby.

Tasto - Tasto per il contenitore inferiore

Tasti /\ e v - Tasti di controllo del tempo e della temperatura

Questi tasti consentono di aumentare o diminuire la temperatura di cottura di 5 °C alla volta. Tenendo
premuto il tasto la temperatura cambiera rapidamente. Intervallo di controllo della temperatura: 80 °C —
200 °C. Per aumentare o diminuire il tempo di cottura, utilizzare lo stesso metodo. Ogni volta che si
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preme uno dei tasti, il tempo verra regolato di un minuto. Tenendo premuto il tasto il tempo cambiera
rapidamente. Intervallo di controllo del tempo: 1 min-60 min (1m-6H per Disidratazione).

©®
- Tasto promemoria per girare o scuotere

L7
Selezionare Contenitore 1 0 2 e toccare il tasto @ .
(Suggerimento: la funzione di promemoria per girare o scuotere non pud essere impostata se il tempo
di cottura € inferiore a 5 minuti).
Quando il tempo impostato & a meta, verra emesso un promemoria sonoro per 5 volte.

Tasto

N
—

Tasto - Tasto di fine cottura sincronizzato
Toccando questo tasto & possibile impostare due impostazioni di contenitore con tempi o ricette

diverse affinché terminino contemporaneamente.

2% &

7~ =

Fries

Tasto
Icona della ricetta, che pud essere selezionata direttamente.

Avviso cestello per friggere rimosso

Se durante la cottura & stato estratto un cestello, sul display verra visualizzato il messaggio "OPEN"
(APERTO). Sia il riscaldatore che il motore si fermeranno. Dopo aver reinserito il cestello, il dispositivo
riprendera a funzionare secondo le impostazioni precedenti.

Quando il cestello per friggere viene estratto in modalita standby, sul display verra visualizzato
"OPEN" (APERTO). In questo momento, non € possibile utilizzare entrambi i contenitori.

Mettere in pausa il contenitore superiore e inferiore

- . o : Dlo . o
Quando si cucina con entrambi i contenitori, premere il tasto una volta. Entrambi i contenitori
entreranno contemporaneamente in modalita pausa e le icone del pannello operativo lampeggeranno.

Premere di nuovo il tasto Dl o . Entrambi i contenitori riprenderanno a funzionare.
Quando entrambi i contenitori vengono messi in pausa contemporaneamente e non viene eseguita
alcuna operazione per 5 minuti, la friggitrice ad aria entrera automaticamente in modalita standby.

. . Dlo o : .
Durante la cottura, premere delicatamente il tasto una volta. Sia il contenitore superiore che
quello inferiore entreranno contemporaneamente in modalita pausa. Se € necessario apportare
modifiche, selezionare uno dei due contenitori e quindi regolare la ricetta/temperatura/tempo in base

Dlo

alle proprie esigenze. Al termine, premere una volta il tasto per riprendere la cottura.

Arresto del contenitore superiore e inferiore

I
Durante la cottura, premere a lungo il tasto di accensione U per 2 secondi. Entrambi i contenitori
smetteranno di funzionare contemporaneamente e il display mostrera "OFF" (SPENTO). Dopo un
segnale acustico, il dispositivo entrera in modalita standby.
Se non viene eseguita alcuna operazione durante I'uso simultaneo dei contenitori superiore e
inferiore, sia il riscaldamento che il motore si arresteranno allo scadere del tempo visualizzato e il
display mostrera "OFF" (SPENTO). Dopo 5 segnali acustici, il display si spegnera e il dispositivo
tornera in modalita standby.
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I
Per spegnere un contenitore, premere prima 1 o 2, quindi tenere premuto il tasto di accensione U
per 2 secondi. Il contenitore selezionato smettera di funzionare e il display corrispondente mostrera
"OFF" (SPENTO). Dopo un segnale acustico, tornera in modalita standby. A questo punto, la
friggitrice ad aria passa alla modalita di funzionamento a contenitore singolo.

Funzione di fine cottura simultanea

Questa funzione pud essere utilizzata solo quando si selezionano due ricette con tempi di cottura
diversi durante la cottura con entrambi i contenitori e entrambe le spie luminose sono accese
contemporaneamente. |l display lampeggera quando questa funzione & selezionata.

N
Dopo aver selezionato il menu, premere il tasto Fine cottura sincronizzata . La funzione si
. : : Dlo .o : :

attivera. Premere di nuovo il tasto . Il dispositivo iniziera a funzionare. A questo punto, il

contenitore con il tempo di cottura piu lungo si attivera per primo e sul display del 2° contenitore verra
visualizzato "HOLD" (IN ATTESA). Una volta trascorso il tempo extra, il 2° contenitore iniziera a
funzionare. Il tasto Fine cottura sincronizzata rimarra acceso durante questo processo.

Se uno dei contenitori viene messo in pausa durante il funzionamento sincrono e l'altro contenitore
continua a funzionare, la funzione di fine cottura sincronizzata verra annullata e la spia "Tasto fine
cottura sincronizzata" si spegnera.

Impostazioni

La tabella seguente ti aiutera a selezionare le impostazioni di base per gli ingredienti.

Nota: tenere presente che queste impostazioni sono solo indicative. Poiché gli ingredienti differiscono
per origine, dimensione, forma e marca, non possiamo garantire I'impostazione migliore per i tuoi
ingredienti.

Poiché la tecnologia rapid air riscalda istantaneamente I'aria all'interno dell'elettrodomestico, estrarre
brevemente il cestello dall'elettrodomestico durante la frittura ad aria calda disturbera a malapena il
processo.

Suggerimenti:

1. Gli ingredienti piu piccoli richiedono solitamente un tempo di preparazione leggermente pit breve
rispetto agli ingredienti piu grandi.

2. Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo,
una quantita minore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu breve.

3. Agitare gli ingredienti piu piccoli a meta del tempo di preparazione ottimizza il risultato finale e
puo aiutare a prevenire la frittura non uniforme degli ingredienti.

4. Aggiungere un po' d'olio alle patate fresche per un risultato croccante. Friggere gli ingredienti
nella friggitrice ad aria pochi minuti dopo aver aggiunto I'olio.

5. Nella friggitrice ad aria non preparare ingredienti estremamente grassi come le salsicce.

6.  Gli snack che possono essere preparati in forno possono essere preparati anche nella friggitrice
ad aria.

7. La quantita ottimale per preparare patatine croccanti & di 400 grammi.

8. Usa l'impasto gia pronto per preparare spuntini ripieni in modo rapido e semplice. L'impasto gia
pronto richiede anche un tempo di preparazione piu breve rispetto all'impasto fatto in casa.

9. Mettere una teglia o un piatto da forno nel cestello della friggitrice ad aria se si desidera cuocere
una torta o una quiche o se si desidera friggere ingredienti delicati o piatti con ripieno o farcitura.
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Peso di Temperatura Tempo
Menu riferimento predefinita (mir?) Scuotere
(@) (C)

Patatine fritte 400 200 25 1-2
Bistecca 300 200 15 Girare
Griglia 700 200 40 Girare
Gamberetti 400 180 15 1-2
Pizza 300 180 10 /
Disidratazione 250 40 6 ore /
Noci 400 160 10 1-2

Nota 1: Aggiungere 3 minuti al tempo di preparazione se si inizia a friggere con la friggitrice ad aria
ancora fredda. Durante il primo utilizzo, I'apparecchio pud emettere fumo e odore, il che & normale

Pulizia

Pulire I'elettrodomestico dopo ogni utilizzo.
Non utilizzare utensili da cucina in metallo o materiali abrasivi per pulire il cestello e la griglia di frittura
in quanto cid potrebbe danneggiare il rivestimento antiaderente.
1. Staccare la spina dalla presa a muro e lasciare raffreddare I'elettrodomestico.

Nota: rimuovere il cestello per far raffreddare piu rapidamente la friggitrice ad aria.
2. Pulire l'esterno dell'elettrodomestico con un panno umido.
3. Pulisci i cestelli con acqua calda, un po' di detersivo per piatti e una spugna non abrasiva.
E possibile utilizzare un liquido sgrassante per rimuovere lo sporco residuo.
Suggerimento: se lo sporco € attaccato al ripiano (griglia) o al fondo del cestello, riempire il
cestello con acqua calda e un po' di detersivo per piatti. Mettere la griglia nel cestello e lasciare in
ammollo il cestello e la griglia per circa 10 minuti.
Pulire I'interno dell'elettrodomestico con acqua calda e una spugna non abrasiva.
Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola per la pulizia per rimuovere eventuali residui di
cibo.

ok

Risoluzione dei problemi

Problema Possibile causa Soluzione

Collegare la spina del cavo di

L’elettrodomestico non L'elettrodomestico non & . . ;
alimentazione a una presa di

funziona. collegato alla rete elettrica.
corrente con messa a terra.
Quantita eccessiva di Riempire il cestello con la quantita
ingredienti o ingredienti troppo consigliata di ingredienti (della
Gli ingredienti fritti con grandi. dimensione consigliata).

la friggitrice ad aria non Regolare la temperatura di

La temperatura & troppo bassa.

sono cotti. conseguenza.
L'elettrodomestico non & stato Impostare il tempo necessario per la
preriscaldato. preparazione.

Gli ingredienti sono fritti | Alcuni tipi di ingredienti devono | Gli ingredienti che si trovano sopra o
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in modo non uniforme.

essere agitati a meta cottura.

uno sopra l'altro (ad esempio, le
patatine fritte) devono essere agitati
a meta del tempo di preparazione.

Gli snack fritti non sono
croccanti quando
escono dalla friggitrice
ad aria.

Utilizzo di snack destinati alla
preparazione in una friggitrice
tradizionale.

Utilizzare snack da forno o
spennellare leggermente un po' d'olio
sugli snack per un risultato piu
croccante.

Non é possibile far
scorrere correttamente
il cestello
nell'elettrodomestico.

Troppi ingredienti nel cestello.

Non riempire il cestello oltre
I'indicazione MAX.

Il cestello non € posizionato
correttamente nel cestello.

Spingere il cestello verso il basso
nell'elettrodomestico finché non si
sente uno scatto.

Dall'elettrodomestico
fuoriesce del fumo
bianco.

Cottura di ingredienti grassi.

Durante la cottura di ingredienti
grassi, nel cestello cola una grande
quantita di olio. L'olio produce fumo
bianco e il cestello potrebbe
riscaldarsi piu del solito. Cid non
influisce sull'elettrodomestico o sul
risultato finale.

Il cestello non ¢ stato pulito
dopo l'ultima cottura.

Il fumo bianco é causato dal
riscaldamento del grasso nel
cestello. Assicurarsi di pulire
correttamente il cestello dopo ogni
utilizzo.

Le patatine fresche
vengono fritte in modo
non uniforme.

Non si & usato il giusto tipo di
patata.

Utilizzare patate fresche e
assicurarsi che rimangano ferme
durante la cottura.

Non si sono sciacquati bene i
bastoncini di patate prima della
cottura.

Sciacquare bene i bastoncini di
patate per rimuovere I'amido
dall'esterno dei bastoncini.

Le patatine fresche non
sono croccanti.

La croccantezza delle patatine
dipende dalla quantita di olio e
acqua nelle patatine.

Assicurati di asciugare bene i
bastoncini di patate.

Tagliare i bastoncini di patate in
pezzetti piu piccoli per un risultato
piu croccante.

Spennellare un po' d'olio per un
risultato piu croccante.

AMBIENTE

Non gettare I'apparecchio tra i rifiuti domestici normali alla fine del suo ciclo di utilizzo, ma recarsi a un
punto di raccolta autorizzato per il riciclo. In questo modo, si contribuira a salvaguardare I'ambiente.

GARANZIA E SERVIZIO

Per maggiori informazioni o in caso di problemi, contattare il Centro di assistenza clienti Hisense del
proprio paese (il numero di telefono é riportato nell’opuscolo sulla garanzia a livello mondiale). Qualora
non esistesse un centro di assistenza clienti nel proprio paese, rivolgersi al rivenditore Hisense locale o

contattare il servizio assistenza degli elettrodomestici Hisense.

Solo per uso personale!

Hisense
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VI AUGURIAMO TANTA GIOIA NELL’UTILIZZARE LA FRIGGITRICE

AD ARIA HISENSE!

Ci riserviamo il diritto di apportare eventuali modifiche!

Wichtige Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie vor dem Gebrauch des Gerits die vorliegende Gebrauchsanleitung sorgfiltig

durch.

1.

2.

Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung, den Garantieschein, den
Zahlungsbeleg und wenn maglich auch die Verpackung auf.

Tauchen Sie das Gerat niemals ins Wasser oder andere Flussigkeiten und
spulen Sie es nicht unter flieRendem Wasser ab.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt, da dies zu
einem Stromschlag flhren kann.

Legen Sie das Frittiergut in den Korb und achten Sie darauf, dass diese
nicht in Kontakt mit den Heizelementen kommen.

Die Lufteinlass- und Austritts6ffnungen wahrend des Betriebs des Gerats
nicht zudecken. .

Den Behalter nicht mit Ol flllen, da dies zu Brandgefahr fuhren kann.
Wahrend des Betriebs auf keinen Fall das Innere des Gerats berihren.
Prifen Sie vor dem Anschluss des Gerats an das Stromnetz, ob die
Angaben auf dem Typenschild des Gerats mit den Angaben Ihres
Stromnetzes Ubereinstimmen.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker, das Anschlusskabel
oder das Gerat selbst defekt ist.

Ein beschadigtes Anschlusskabel darf nur von Hisense, von einem von
Hisense autorisierten Kundendienst oder von einem anderen qualifizierten
Fachmann ausgetauscht werden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab acht Jahren sowie von Personen mit
verminderten korperlichen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen bedient werden, wenn sie
entsprechend beaufsichtigt werden oder eine Unterweisung zum sicheren
Gebrauch des Gerats erhalten haben und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Beaufsichtigen Sie Kinder, wenn diese das Gerat gebrauchen und achten
Sie darauf, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Kinder dirfen das Gerat nicht reinigen, es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden von einem Erwachsenen beaufsichtigt.

Halten Sie das Anschlusskabel des Gerats von heilen Oberflachen fern.
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20.

21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

Das Gerat nicht mit nassen Handen an das Stromnetz anschlieRen und
das Bedienfeld nicht mit nassen Handen bedienen.

SchlieRen Sie das Gerat an eine geerdete Wandsteckdose an. Der
Stecker muss ordnungsgemal in die Steckdose eingesteckt werden.

Das Gerat darf nicht mit externen Timern oder
Fernbedienungsvorrichtungen gesteuert werden.

Stellen Sie das Gerat nicht auf brennbare Materialien wie z.B. Tischdecken
oder Vorhange oder in die Nahe von brennbaren Materialien.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Wanden oder anderen
Geraten auf. Sorgen Sie daflir, dass an den Gerateseiten und oberhalb
des Gerats mindestens 10 cm Platz Freiraum bleibt. Stellen Sie keine
Gegenstande auf das Gerat.

Verwenden Sie das Gerat nur zu dem in der Gebrauchsanleitung
beschriebenen Zweck.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

Beim Braten mit HeiBluft entweicht heiRer Dampf durch die
Luftaustrittsoffnungen. Sorgen Sie dafur, dass sich Ihre Hande und Ihr
Gesicht nicht zu nahe am austretenden Dampf und den
Lufteinlassoffnungen befinden. Achten Sie auch auf den heiRen Dampf
und die heil3e Luft, wenn Sie den Behalter aus dem Gerat nehmen.
Wahrend des Betriebs des Gerats werden die zuganglichen Oberflachen
sehr heild.

Falls aus Gerat dunkler Rauch entweicht, schalten Sie es sofort aus.
Warten Sie, bis der Rauch vollstandig entweicht, bevor Sie den Behalter
aus dem Gerat nehmen.

Stellen Sie das Gerat auf einen ebenen und stabilen Untergrund.

Das Gerat ist ausschlieBlich zum Gebrauch im Haushalt bestimmt. Dieses
Gerat ist nicht zum Gebrauch in Teekuchen in Geschaftslokalen, Blros,
Bauernhéfen, Gasthausern und anderen Arbeitsumfeldern sowie in Hotel-
und Motelzimmern und anderen Ubernachtungsobjekten bestimmt.

Falls das Gerat unsachgemal oder zu gewerblichen oder
semiprofessionellen Zwecken oder in einer Weise verwendet wird, die
nicht der Gebrauchsanleitung entspricht, erlischt die Garantie und Hisense
ubernimmt keine Verantwortung fur den entstandene Schaden.

Wenden Sie sich fur Reparaturen oder Wartung dieses Gerats bitte an
einen autorisierten Kundendienst von Hisense.

Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren, da dadurch die
Garantie ungultig wird.

Trennen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch vom Stromnetz (Netzstecker
abziehen).

Bevor Sie das Gerat anfassen oder reinigen, sollten Sie es ca. 30 Minuten
abkihlen lassen.
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32. Achten Sie darauf, dass die mit diesem Gerat zubereiteten Speisen
goldbraun gebraten sind und nicht zu dunkel oder zu braun. Entfernen Sie
groRere Speisereste. Rohkartoffeln nicht bei Temperaturen tber 180°C
zubereiten (um die Entstehung von Acrylamiden zu verringern).

Dieses Gerat wurde gemaR der EU-Richtlinie 2012/19/EU liber elektrische und elektronische
Altgerdte (Waste Electrical and Electronic Equipment - WEEE) gekennzeichnet. Diese Richtlinie
legt die Anforderungen fiir das Sammeln und den Umgang mit ausgedienten Elektro- und
Elektronikaltgeraten fest, die fiir die gesamte Europaische Union giiltig sind.

Anschluss an das Stromnetz

Das Gerat darf nur an eine ordnungsgemal installierte Steckdose (220-240 V/~ 50-60 Hz)
angeschlossen werden.

Allgemeine Beschreibung

1.  Frittiertopf
2.  Frittierrost
3. Gerat
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Vor dem ersten Gebrauch

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

2. Entfernen Sie samtliche Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3. Reinigen Sie den Rost und den Frittiertopf griindlich mit heilem Wasser, etwas Spulmittel und
einem nicht scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie das Gerat innen und auf3en mit einem feuchten Tuch ab.

Dies ist eine dlfreie Fritteuse, die mit heiRer Luft arbeitet. Fiillen Sie den Frittiertopf nicht direkt mit Ol
oder Frittierfett.

Hinweis: Wenn lhre HeiBluftfritteuse zum ersten Mal erhitzt wird, kann sie leichten Rauch oder Geruch
abgeben. Das passiert bei vielen Heizgeraten. Dies hat keine Auswirkung auf die Sicherheit Ihres
Gerats.

Vorbereitung des Gerits fiir den Gebrauch

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und ebene Flache.
Stellen Sie das Gerat nicht auf eine hitzeempfindliche Oberflache.
2. Legen Sie den Rost in den Frittiertopf

Fiillen Sie die Fritteuse nicht mit Ol oder anderen Fliissigkeiten.
Stellen Sie nichts auf das Gerét, da dies den Luftstrom blockieren und das Frittierergebnis
beeintrachtigen kénnte.

Verwendung des Gerates

1. SchlieBen Sie den Netzstecker an eine geerdete Steckdose an.

2. Ziehen Sie den Topf vorsichtig aus der HeiBluftfritteuse.

3. Legen Sie die Zutaten auf den Rost.

4. Schieben Sie den Topf zurlick in die Heilluftfritteuse.

Verwenden Sie den Topf niemals ohne den Frittierrost.

Achtung: Berlhren Sie den Topf wahrend des Gebrauchs oder fir einige Zeit danach nicht, da er sehr
heil} sein kann. Halten Sie den Topf nur am Griff fest.

5. Bestimmen Sie die erforderliche Zubereitungszeit fir die jeweilige Lebensmittelart (siehe Abschnitt
sEinstellungen® in diesem Kapitel).

6. Wenn Sie den Summer horen, ist die eingestellte Vorbereitungszeit abgelaufen. Ziehen Sie den
Topf aus dem Gerat.

Tipp: Sie kdnnen die Temperatur oder Zeit wahrend des Gebrauchs nach Ihren Wiinschen anpassen.
7. Uberpriifen Sie, ob das Gericht fertig ist.

Wenn das Gericht noch nicht fertig ist, schieben Sie den Topf einfach zurlick in das Gerat und stellen
Sie auf dem Timer einige zuséatzliche Minuten ein.

8. Um das Essen zu entfernen, ziehen Sie den Topf aus der HeiBluftfritteuse und stellen Sie ihn auf
einen Untersetzer.

Drehen Sie den Topf nicht auf den Kopf, da iiberschiissiges O, das sich am Boden des Topfes
angesammelt hat, auf die Zutaten auslaufen kann.

Sowohl der Topf als auch das Essen sind heil3. Je nach der Art der Lebensmittel in der
HeilRluftfritteuse kann Dampf entweichen.

9. Verwenden Sie die entsprechenden Utensilien, um das Gericht auf einem Teller anzurichten.

10. Sobald eine Portion gekocht ist, kann die HeiRluftfritteuse sofort eine weitere Portion zubereiten.
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Anweisungen zum Bedienfeld

Taste Q — Ein-/Aus-Taste

Sobald der Korb und der Topf richtig im Hauptgehause installiert sind, leuchtet die
Stromversorgungsleuchte auf. Driicken Sie darauf und die HeiBluftfritteuse wechselt in den Standby-
Modus. Die Zahl 1/2 leuchtet auf. Wahlen Sie den Topf (1 oder 2) und

>lo

driicken Sie die Taste . Die HeiBluftfritteuse wechselt in den Standardkochvorgang (Pommes).
Driicken Sie die Taste O lange, um das gesamte Gerat wahrend des Garvorgangs auszuschalten
und gleichzeitig den Motor zu stoppen.

Dlo

Hinweis: wahrend des Kochens kénnen Sie die Taste beriihren, um den Kochvorgang
anzuhalten/zu starten.

1

Taste - Taste fiir oberen Topf

Beriihren Sie die Taste 1 . Alle Symbole leuchten auf. Die Standardtemperatur von 200 °C und die

Zeit von 15 Minuten blinken abwechselnd. Die dem Topf entsprechende Digitalanzeige 1 auf dem
Display blinkt. Das Display zeigt auch abwechselnd die Standardtemperatur und -zeit des Pommes-
Frites-Programmsan. Wenn die Temperatur blinkt, bleibt die Temperaturanzeige °C immer

eingeschaltet. Wenn die Zeitblinkt, bleibt die Zeitanzeige ,min“ immer eingeschaltet. Durch Driicken

der Taste 1 brechen Sie die Einstellung von Topf 1 ab. Die HeiRluftfritteuse wechselt dann in den
Standby-Modus.

Taste 2 - Taste fiir unteren Topf
2 . Alle Symbole leuchten auf. Die Standardtemperatur von 200 °C und die

Zeit von 15 Minuten blinken abwechselnd. Die dem Topf entsprechende Digitalanzeige 2 auf dem
Display blinkt. Das Display zeigt auch abwechselnd die Standardtemperatur und -zeit des Pommes-
Frites-Programms an. Wenn die Temperatur blinkt, bleibt die Temperaturanzeige °C immer

eingeschaltet. Wenn die Zeit blinkt, bleibt die Zeitanzeige ,min“ immer eingeschaltet. Durch Driicken

der Taste 2 brechen Sie die Einstellung von Topf 2 ab. Die HeiBluftfritteuse wechselt dann in den
Standby-Modus.

Tasten /\ und v - Zeit- und Temperatursteuertasten

Mit diesen Tasten kdnnen Sie die Gartemperatur jeweils um 5 °C erhéhen oder verringern. Wenn Sie
die Taste gedriickt halten, andert sich die Temperatur schnell. Temperaturregelbereich: 80 °C —

200 °C. Verwenden Sie die gleiche Methode, um die Garzeit zu verlangern oder zu verkurzen. Mit
jedem Driicken einer der Tasten wird die Zeit um eine Minute angepasst. Wenn Sie die Taste gedriickt
halten, andert sich die Zeit schnell. Zeitregelbereich: 1 min - 60 min (1 m - 6 h fur Trocknen).

Berlihren Sie die Taste
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Taste @ - Taste fiir die Erinnerung zum Wenden oder Schiitteln
©

Wahlen Sie Topf 1 oder 2 und bertihren Sie die Taste .
(Tipps: Die Erinnerungsfunktion zum Wenden oder Schitteln kann nicht eingestellt werden, wenn die
Garzeit weniger als 5 Minuten betragt).
Wenn die eingestellte Zeit zur Halfte abgelaufen ist, wird 5 Mal eine akustische Erinnerung
ausgegeben.

[N

Taste ' -Taste fiir gleichzeitiges Beenden des Kochens

Durch Berlhren dieser Taste kdnnen zwei Topfeinstellungen mit unterschiedlichen Zeiten oder
Rezepten so eingestellt werden, dass sie gleichzeitig enden.

-~ >

=% & > N S

Fries Grill Shrimps Pizza

Taste
Rezeptur-Symbol, das direkt ausgewahlt werden kann.

Entfernungsalarm fiir Frittierkorb

Wenn der Korb wahrend des Garvorgangs herausgezogen wird, zeigt das Display das Symbol
~OPEN® an. Sowohl das Heizgerat als auch der Motor werden abgeschaltet. Das Gerat nimmt den
Betrieb geman der vorherigen Einstellung wieder auf, nachdem der Korb wieder eingesetzt wurde.
Wenn der Frittierkorb im Bereitschaftszustand herausgezogen wird, zeigt das Display das Symbol
LOPEN" an. Zu diesem Zeitpunkt kdnnen Sie nicht beide Tépfe verwenden.

Pausieren des oberen und unteren Topfes

Dlo

Driicken Sie bei der Zubereitung mit beiden Topfen die Taste einmal. Beide Topfe wechseln

gleichzeitig in den Pausenmodus und die Bedienfeldsymbole blinken. Driicken Sie die Taste b | o
erneut. Beide Topfe werden wieder arbeiten.

Wenn beide Topfe gleichzeitig angehalten werden und 5 Minuten lang keine Bedienung erfolgt ist,
wechselt die HeiBluftfritteuse automatisch in den Standby-Modus.

O

Driicken Sie wahrend des Kochens vorsichtig die Taste D| . Der obere und der untere Topf
wechseln gleichzeitig in den Pausenmodus. Wenn Sie eine Einstellung vornehmen missen, wahlen
Sie einen der Topfe und passen Sie dann Rezept/Temperatur/Zeit je nach Bedarf an. Driicken Sie,

Dlo

wenn Sie fertig sind, die Taste einmal, um mit dem Kochen fortzufahren.

Stoppen des oberen und unteren Topfes

I
Driicken Sie wahrend des Kochens 2 Sekunden lang die Ein-/Aus-Taste Q . Beide Topfe beenden
gleichzeitig den Betrieb und das Display zeigt ,OFF* an. Nach einer akustischen Eingabeaufforderung
wechselt das Gerat in den Bereitschaftszustand.
Wenn wahrend der gleichzeitigen Verwendung des oberen und unteren Topfes kein Betrieb stattfindet,
werden sowohl die Heizung als auch der Motor nach Ablauf der angezeigten Zeit gestoppt und auf
dem Display erscheint ,OFF*“. Nach 5 Signalténen erlischt das Display und das Gerat kehrt in den
Bereitschaftszustand zuriick.
Wenn Sie einen Topf ausschalten mochten, driicken Sie zuerst 1 oder 2 und driicken Sie dann 2

|
Sekunden lang die Ein-/Aus-Taste U . Der ausgewahlte Topf beendet den Betrieb und das
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entsprechende Display zeigt ,OFF* an. Nach einer akustischen Eingabeaufforderung kehrt er in den
Bereitschaftszustand zurtick. Die HeiRluftfritteuse wechselt in den Einzeltopf-Betriebsmodus.

Funktion gleichzeitiges Beenden
Diese Funktion kann nur verwendet werden, wenn beim Kochen mit beiden Tépfen und beiden
Kontrollleuchten gleichzeitig zwei Rezepte mit unterschiedlicher Zeiteinstellung ausgewahlt sind. Die
Anzeige blinkt, wenn diese Funktion ausgewahlt ist.

N
Driicken Sie nach der Auswahl des Menus Taste fir gleichzeitiges Beenden des Kochens 7! . Die

Funktion leuchtet auf. Driicken Sie die Taste >lo erneut. Das Gerat beginnt zu arbeiten. An dieser
Stelle startet zuerst der Topf mit der langeren Garzeit und der Bildschirm des > Topfes zeigt

,HOLD* an. Wenn die zusétzliche Zeit verstrichen ist, beginnt der? Topf den Betrieb. Die Taste fir
gleichzeitiges Beenden des Kochens bleibt wahrend dieses Vorgangs eingeschaltet.

Einstellungen

Die folgende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fir die Zubereitung der
Speisen.

Hinweis: Beachten Sie, dass diese Einstellungen nur Annaherungswert haben. Da sich das Gargut in
Herkunft, GroRe, Form und Marke unterscheiden, kdnnen wir die beste Einstellung fir hre Zutaten
nicht garantieren.

Da die Rapid-Air-Technologie die Luft im Gerat sofort wieder aufheizt, stort ein kurzes Herausziehen
des Topfes wahrend des HeiBluftfritierens den Prozess kaum.

Tipps:

1. Kleineres Gargut benétigt in der Regel eine etwas kirzere Zubereitungszeit als gréRere
Lebensmittel.

2. Eine gréRere Menge Gargut erfordert nur eine wenig langere Zubereitungszeit, eine kleinere
Menge an Gargut nur eine wenig kirzere Zubereitungszeit.

3. Das Schitteln kleinerer Lebensmittel nach der halben Zubereitungszeit optimiert das

Endergebnis und kann dabei helfen, dass Zutaten nicht ungleichmagig gegart werden.

Wenn Sie etwas Ol zu frischen Kartoffeln geben, werden sie knuspriger. Braten Sie Ihre Zutaten

in der Fritteuse innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol hinzugefiigt haben.

Keine extrem fettigen Zutaten wie z.B. Wirstchen in der Fritteuse zubereiten.

Snacks, die im Ofen zubereitet werden kdnnen, kénnen auch in der Fritteuse zubereitet werden.

Die optimale Menge fiir die Zubereitung von knusprigen Pommes frites betragt 400 Gramm.

Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um geflilite Snacks schnell und einfach zuzubereiten.

Vorgefertigter Teig erfordert auch eine kiirzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.

Legen Sie ein Backblech oder eine Auflaufform in die Fritteuse, wenn Sie einen Kuchen oder

eine Quiche backen méchten oder wenn Sie empfindliche Zutaten oder Gerichte mit Fillung

frittieren mochten.

&

NGO

©

Menii Referenzgewicht Standardotemperatur Zgit Schiitteln
(9) (C) (min)

Pommes 400 200 25 1-2
frites
Steak 300 200 15 Wenden
Grill 700 200 40 Wenden
Garnelen 400 180 15 1-2
Pizza 300 180 10 /

171



Trocknen

250 40

6h /

Nisse

400 160

10 1-2

Hinweis 1: Flgen Sie der Zubereitungszeit 3 Minuten hinzu, wenn Sie mit dem Frittieren beginnen,
wahrend die HeiRluftfritteuse noch kalt ist. Das Gerat kann bei der ersten Verwendung Rauch und
Geruch ausstof3en, was normal ist.

Reinigung

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
Verwenden Sie keine metallischen Kiichenutensilien oder scheuernden Reinigungsmittel, um den Topf
und den Bratrost zu reinigen, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.
1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Hinweis: Entnehmen Sie den Topf, damit die HeiBluftfritteuse schneller abkihlen kann.
2. Wischen Sie die AuRenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.
3. Reinigen Sie die Tépfe mit heilem Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht scheuernden

Schwamm.

Sie kdnnen einen Fettldser verwenden, um den restlichen Schmutz zu entfernen.

Tipp: Wenn Schmutz auf dem Rost oder dem Topfboden festsitzt, fiillen Sie den Topf mit heiRem

Wasser und etwas Spilmittel. Setzen Sie den Frittierrost in den Topf und lassen Sie den Topf

und den Rost fiir ca. 10 Minuten einweichen.
4. Reinigen Sie das Innere des Gerates mit heiRem Wasser und einem nicht scheuernden

Schwamm.

5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbiirste, um Speisereste zu entfernen.

Problemiésung

Problem

Maogliche Ursache

Abhilfe

Das Geréat funktioniert
nicht

Das Gerét ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Schlielen Sie den Stecker des
Netzkabels an eine geerdete
Steckdose an.

Das Gargut, das in der
HeiBluftfritteuse frittiert
wird, ist nicht
durchgegart.

Zu grol3e Menge des Garguts
oder die Stiicke sind zu groB.

Flllen Sie den Topf mit der
empfohlenen Menge an Zutaten (in
der empfohlenen GréRe).

Die Temperatur ist zu niedrig.

Passen Sie die Temperatur
entsprechend an.

Das Gerat war nicht
vorgewarmt.

Stellen Sie die Zeit auf die
erforderliche Vorbereitungszeit ein.

Das Gargut ist
ungleichmaRig frittiert.

Bestimmte Arten von Gargut
mussen nach der halben der
Zubereitungszeit geschuittelt
werden.

Zutaten, die eng beieinander liegen
(z. B. Pommes), missen nach der
halben Zubereitungszeit geschuttelt
werden.

Frittiertes Gargut ist
nicht knusprig, wenn es
aus der HeiBluft-
Fritteuse kommt.

Es wurde Gargut verwendet,
das fiir die Zubereitung in einer
traditionellen Fritteuse
bestimmt ist.

Verwenden Sie Ofengerichte oder
pinseln Sie etwas Ol auf die Snacks,
wenn Sie sie gern knuspriger mogen.

Der Topf kann nicht
richtig in das Gerat
geschoben werden.

Zu viele Zutaten im Topf.

Fillen Sie den Topf nicht Gber die
MAX-Anzeige hinaus.

Der Topf ist nicht richtig in das

Schieben Sie den Topf in das Gerat,
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Geréat eingesetzt.

bis Sie ein Klicken horen.

Weiller Rauch tritt aus
dem Geréat aus.

Das kann beim Zubereiten
fettige Zutaten vorkommen.

Beim Kochen fettiger Zutaten tritt
eine groke Menge Ol in den Topf.
Das Ol erzeugt weiflen Rauch, und
der Topf kann sich mehr als ublich
erwarmen. Dies hat keine
Auswirkungen auf das Gerat oder
das Endergebnis.

Der Topf wurde nach dem
letzten Kochen nicht gereinigt.

WeiRer Rauch entsteht durch die
Erwarmung von Fett im Topf. Stellen
Sie sicher, dass Sie den Topf nach
jedem Gebrauch grindlich reinigen.

Frische Pommes
werden ungleichmaRig
frittiert.

Sie haben nicht die richtige
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und
achten Sie darauf, dass sie beim
Garvorgang fest bleiben.

Sie haben die Kartoffelstliicke
vor dem Kochen nicht richtig

abgesplilt.

Spiilen Sie die Kartoffelstlicke
grundlich ab, um die Starke von der
AuBenseite zu entfernen.

Frische Pommes frites
sind nicht knusprig.

Die Knusprigkeit der Pommes
frites hangt von der Menge an
Ol und Wasser ab, die sie

enthalten.

Achten Sie darauf, dass die
Kartoffelstiicke richtig trocken sind.

Schneiden Sie die Kartoffelstuicke,
damit sie knuspriger werden.

Wenn Sie die Pommes etwas
knuspriger mégen, geben Sie etwas
mehr Ol dazu.

UMWELTSCHUTZ

Das ausgediente Gerat nicht zusammen mit gewdhnlichem Hausmiill entsorgen, sondern bei einem
Recyclingunternehmen abliefern. So tragen auch Sie zum Umweltschutz bei.

GARANTIE UND SERVICE

Wenden Sie sich fir weitere Informationen oder bei Problemen bitte an das Kundendienstcenter von

Hisense in Ihrem Land (die Telefonnummer finden Sie in der internationalen Garantiekarte). Falls es in
lhrem Land kein solches Kundendienstcenter gibt, wenden Sie sich bitte an den lokalen Handler von
Hisense oder an die Abteilung flr kleine Haushaltsgerate von Hisense.
Das Gerat ist ausschlief3lich fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt!

Hisense

HISENSE WUNSCHT IHNEN VIEL FREUDE BEIM GEBRAUCH IHRES
NEUEN GERATS!

Wir behalten uns das Recht zu Anderungen vor.

173




36038369cm3560 300000099900 MUSBOMNHMYOLMN6 53930000

9mfgedomemdols s8mygbgdedeg yrMHomgdom 35939600 30momgdgdls.

6.

39065b90 0bLEHMYJ300, F9MBE00L LgMEBHO0R039BHO, FoWIBEOL
©59505L3¥M9390 ©M3IIBEGH0 s IMHgmdowmdol
99870356

56 Bsmo Lombgdo 30603710 9e9dGHOWo 3m33Mb9bEHJd0Ms
@5 LabEGOgo 9e9896EHIO0M O 56 QoMg3bM™ Ol A5FE0bIEY
ywoo.

am%)gmfboq)m&oao 56 b5 dmbgzgl figsero 56 Bbgs Lomby,
56 5356 9bols tEYs T90dgds godmofzomb.

d9L503930 L FIGE0 Ym3z390M30L IMsmoglom o smsdo, H™I
LobM909w 9gargdgb@golb 56 Tggbmb.

3mHymo0 ool 3dsmdol MM 56 EIRsMMm 35960l
39099390900 s 459mdd399900.

BB 56 2553LM BP0, M3 5396 bobdMOL gohgbols Golszo
d90dgds 9994absb.

3995030L OHML 56 dggbmo dmfiymdowmdol dos LogMEol
6dgeodg bofob.

999dG®MJbgendo dmfigmdowmdol Bsr0350g sGfdmboom,
6d dn{igmd0wmdsHg 00009390 dod35 999Ls0599ds Mdzgbo
Lobarol gegd@®mmdbgeol dsdgzsl.

56 259m0Ygbmm IMigmd0Mds, 0399 IH0s6gdMw0s IEH93960,
33900b 35090 56 bbgs 30033mbgbBo.

©5H05bgd0L Fgdmbggzsdo 33900L 39090 Bgod@gbb 9933350 MU
dbmermeo Hisense-ds, Hisense-ol s3@™mm0bgdvy

3mabobO00LS s 89390m900L 39bEGH®TS 56 be’)OBOQ(‘Q@
93D 90 ds b3gE0SEOLE .

5060369900 dmfjymoowmdol 458mygbgds aladzgdos 8 ferol s
d9@0 sb530L 85303900, 39BOMMYWO B0HB03ZMMO, LgblmOHwo
56 4mbg06MH030 TglodegdeMmdgdols dJmbg 96 godmzowgdols s
3™bol 5®3dJmbg 30M>9d0L doge, 039 Fom By ber®E0gEYds
D9059b903900Mds IMYMdI0W Mol 459mygbgdoll @OML 56
30935 dgLsd5dolo J0M0MYdJO0 IMHYMdOEMIOL MLSROPBMO
dmbdo®qdol dglobgd s 495BMYOME0 5d30 sOLYdMWO
Log3MNbggd0.

9mgmdowmdolL godmygbgdolisl yrems®gds dosdzogo 1539390,
6™ ImigmdOwMmd0m 56 005953Mb.

174



17.

18.

20.

21.

22.

23.

24.
25.

26.

27.

28.

29.

30.

053039005 56 B> 9oLMMEME JMymdoEMdOL 25(d9bomo 56
399603960 LodMFotmgd0, M) OLOBO 56 5G056 8 g by MFOMLO
31530l O FJMNZoWYMY 56 34o30.

33900b 35890 3M5MH0EI» (3bge Bg306MYOUL.

) bgengdo 1390 god3m, 33900L 39890 56 Fgo9HPM™
HMDYEHT0 @O 96O 58Mm0ggbmo dmfymdowmdol ds®mm30l 3sbgwo.
3mfymoomds 95960090 bMmEm© ©sdofjgdme 33900l
HMD9GHT0. sM(dMbom, HMI 93939600 LM SMOL
3996009090 OHMBYEJdo.

59 3fgmd0@MdOL JoMmMZd §9w93g0Y0s 3569 GS0gMH0L 56
39639 393900 EOLEBEOMOO Joerm30L LobiEgdol
259myqbgdoom.

56 35536 IMHYMIOW MBS 0l H5¢9ds© Bogbgd by 56
35056 sbErmls, H®MAMOO355 LM 56 BsMgdo.

3mfymd0mods 56 IMsmozLMmm™ 39Jmsb sb bbgs

Ym0 mdgd0l 153D9. s(dMbom, HMI dmfymdowmMdSL
1396, 3396000 s Bgdmom dobodwad 10 1O LogMdol

530U B0 BLOZM3YS. 96 )Y Logabgdo dmfyMmdOWMdIBY.
3mfymd0mds 359m0ygbgo dbmem 59 Bobgerddmgzsbgermdo
5009000 dobboom.

56 GH™M3Mm JMYmdOEMdS 3g035¢gMMgMdOL 256M9dg.

3bgero 3s9mHom 9930l O™ (3bgwo mmomdwo godmol

15390 GH0WsE30M b3z ggd0sb. FOHMbOEIsE 0ys30m, B

b9 90005 5 LEIBOM doe0sb 56 0SB M3 35960l
390053390 bobzM9gEL. 535Lms6539, gMMOMYds osd3ogm, ™A
Ym0 md0b GHoxzgol 50gdolsll mGmJwds 56 IAHIo.
39d5030L OML IMHymdowmdols bgwrdolsfizomdo Bgs3o6gdo
390d9ds 453bg L.

) 995986930, H®M3 Imfigmd0md0sb 399do 33590 godmob,
3530639 29dmOHm»90. IM[Ymdomd0sb gobyMol sdmmgds9©)
QOJUMPOID 33590 FoJOHMASL.

3mfymd0mds IMsmo3Lgo 056dG, dOBHYJE S IYs6
B9s3060DY.

3mfymdomds 356321036005 3bMmem@ LoymzsEbmz®gdm
3990yg9gbgd0olmz0l F399wgdM03 30MM390T0. 0L 56 SO
39639036000 0ligo 456MH9dMTo godmboggbgdrs, HMAMGOOES
Lo3BIOYIM MO0 FosH09dTd0, mRoLYdJo, BMAGO30 s Bb3s
Lobob Bodwdom bLog®mEgddo. 58s5LMBs3Y, Ol 56 sEIOL
39639036000 LGNGOl FogH 458mLoggbgdes Lol IMMmls
BmdM9ddo, Im@Egengddo, Lsfimeols s borybdol’ Godol
50990 9d93do s bbgs AbO3L LogbmzMgdegddo.

0] Ym0 MOl 25900996900 5MLHmGMs©, 3OMTglomeo 56
Bobg3zMo 3OMmzgloeo doBboom 56 obsdgdstg domomgdgdol

175



31.

32.

33.

34.

35.

IR GOILYMBOM, J5MBE00 B0 046905 s Hisense o6
53900 35Lbls d0ygbgd e B0osbBy.

dmfymdommdol ﬁomgo@ogﬁgbob 96 893907900L dobbom
©59)393d0Mom Hisense-ob s3@mMH0Bgde bgHzol3gbEHMU.
6 9(309%0m, 15350 895390000 IM[YMIOW MBS, oY g
oS 396253l 905D

3990ygbgd0l 999099 3mfYmdowmds 4mz9wm30L 45dmEOH0gm
9229 HOMJLgEoab.

b9gols 3m 300090597 96 39§d960537 53500900 BMfymdomdLl
29300905 bEMmgd0m 30 fmob gobdsgermdsdo.

Ym0 md5do dmdbogdwo bsFdgwo mbos ogml
MdO@BEYHO O 565 3Jo 96 Y4o30LEgMH0. IMsdmMgm sd)35M0
Lo Fdenol 6s@Bgbgd0. «do 35MEGHMGBowo 56 dgfgom 180 °C-bg
3500 399390M5GH 5D (5300030900l Ho0dmddbols
99L5930690ES).

59 deffgmdogoemdob ds®3oMgds Jggliadsdgds gamm3ol 2012/19/EC oMgd@ogst gegdd®amemo ©s
999 GHObMeEno dmfgmdommdgdolb bsmBgbgdol dgbsbgd — WEEE. o6gd@ogs 5306309390l
993GOMMO ©d 9e9dGH™brmo dmfigmdowmmdgdol bsGRgBIdOL Fga®mggdals s AsBmgsby
5§igUgd9ge dmbmgbydl, HGmdmgdog dmgdggdl g3memzsgdo®ado.

176




99dBH®Eo Boghomgds:

dmfjgmdomds  ¢bs 99gPmEgl  FbmwmE  LHmGs©  ©sdmb@sggdmm 220-2403 ~ 50-60 3
LoddEag®mol HMbBYETo.

Dm0 s0fgco
1. Bqbsfigogo J3sdo

2. 3gbsfigago mecm
3. dofigmdowwmds

177



30639 359my9b9ds99

1. Bms30@gm g39es BglogMmo Tologmo.
2. 3mblgboo dmfjgmdommdsls Y39 bBozgho ) 9E039AHO-

3. o3RI ME 35Hdobgom MMM ©s g3sd0 bgwo fyarol, badgabo Lsdmswgdols s
5055065D0o VOBl gsd3mygbgdoo.

4. 13900 BowMmo 3fdobgo dMEYmdOEMBOL Jos s FoMg Tbomy.

9 MEbodm 30U 5356MsB0 3bgw 359MBg 39TomdL. 56 3953bM™M J3580 bgmom 56 (3boTom 30M30M.

896038365: 007 59HMGHOWO 30MHZ39MS© bIMEYds, 18603369 m 33580 56 Lmbo godwgds
35000093350. gb sbg bgds 39360 Fo350dMBYO dmfigmdomdol d9dmbgzg3580. gl Fo3egbsl 56 sbgbl
073960 3mfiymdomdol MLsgOmNbMmgdsby.

3{jgmdomdol ImIBsYs 493mbsggbgdes®

1. 9mfgmdomds 950039 3Y4s6, 3MMOBMBEHIWMO 5 MBIV BYLI30HBY.
56 9005053b0 IfYmdoEMds Bgs306HDBY, HMBIOE 56 sGOL MdMYSIIEY.
2. B9 6™ J35080

56 Basliboom g3sd80 Dgomo 56 bgs Lomby.
9mfgedowemdsby 96 Mo 5G5RIHO, B3 5356 godwgds Fgoggmbmls 35960l Bs3s@o ©d
293965 dmsbobmls gbgwo 3sgMoom fzol 3ggabY-

3mfjymdogrmdols gsdmygbgds

1. 895960090 8393960 gol ©sdoffgdmw GmBgy®do.

2. gOMLOWE 35IMOMIM 3900 59MHMYMO06

3. Basfy3900 06309631900 J35080.

4. 590l 3999y 0Lz P J39d0 5gBHMYMOETo.

50530m56 390005393580 56 59M0Ygbmm J3500 glisfiz30 dsY-Eaba®mols got9dy.

39BOHObOEYds: 56 Fggbmo J3odlb godmygbgdol ML s 9999 3@ bbob 39b3s3¢mds30, Mosb
ob ds00b 3bgagds. IbMEmE Lobyw Moo s0FoMgom Jgsdo.

5. 396L5B3MI0 0bMIE0I6EHOL dMLLdBIEIB© LsFoMm EOM (0bowgo 3s6gmzowgds
1,35615893H900" 50 15390).

6. D090 063Mmx096EL 3mIBsgdOL EMMOL babggMol gsligerols 3999y d9bxwm93s LFoMIds
(0bowgm 336gmBoEgds ,356539EHGIBO" 58 M5380). 0byMYE0IBEIdOL JgLsbx w9350 J3500
390000090 IMYMmdOMBOEL LEbYEMOom s FgobxMogm. 3oL G999y 0bgg P J3500
596MyMoEwdo

7. ©3960b bdob as9m3995 60dbsgL, MM ©sYgbgdvYEro IMIBIEIIOL MM Fo300s. J5TIMOVID J3500
90ffymd0md0o©b

8960083b65: 05530690 BoG35-350mOMZ0L VO3l 5 5O 598350 2 o830l 3ob3sgwmdsTo, 89dway 30
39300050, HYWom F5INOHMM FMYMdO M.

6B939: 3o8mygbgdol Mml Ggu0dwosm, 399m3b69d0LsTIOM MYRIOMHM® 3JIZIMGTIS 56 MM.
8. 8900mfjdgm, 560 0¥y 565 0baMg0gbEgdo IBoc.

) 0630900963900 X9M dD© 56 5MHOL, J3980 dGNBIM IfYMdOWMBITo s BHs0dgMHbY
©ov)35¢g0 M09gb0dg fmoo.

9. 0639000963V (359 39OEHMBEOL) 53MLO®IBIE 39500 IFMOVIM 59HMYGHOWOED s
000m53Lgom LoYsdbY.

178



56 250IMOBHM05WM J3500, M0 Jnmbol BlggMHBY sFOMZowo ByIgBHO Byoo

06369096390 dg0degds oglibsb.

93900 s 0b3M096EHYd0 3bgwos. Jnmbosb mMmgwo Ggodwgds 3sdmzowgl 0dol dobgwzom, mv)

390 0byMw09b@HId0s s9MmyMowdo.

10.  098dby LsFIOb FosLOEBIE RoTMm0Ygbgm LsdBsMYMEMl bywbsfymgdo.

11, 0baMH90gb®BHgdol 3s0EH00l dmdBogdol 999y 59MmyMowo 3530639 dbsw 0dbgds 3oy
OO 35OGH00L dMLIIEIOWS.

356030l 356geols 0BG HE0s

I
QO30 U - Bs60135-353mMHM30L O30
35l 9900099, M3 JdWombdE s J35dLs3 LMmES® Roligzsdm doMoms@ 3MM3Mdo, Ro®mgs-gsdm®mzol
0600035¢ ™60 5060905. ©55F0MJo Bl S 59MMYOOO WMol MY70ddo Fos3s. 506m9ds FoBGMO
1/2. 50609 J3sd0 (1 56 2) s

(u]
QO5FOMGO [>| O3, 59MMAMOMO 3500535 BagMEolibdgzo dmdbogdol 3Gmaglido (BMO).
d%5gd0L 3MmEglido dme 060 JmfymdoEmdol 3sdmbsMmmazs® s 0353MMMSE, B30l

O

(m]
89600360: Ly Fdol ImdbsEYdOL OML Fga0dwosm, dggbmo Dl 003l dbogdol
50359109050/ sL(Ygd.

39LoBIMYPOWS©, COELLBL WssFoMgm ©OW3L.

QO30 1. 0030 Bgs Jgsdolimgols

999bgo o3l 1 . 50600905 Y39 ba@ams(9d0). bogwyeolbdgzo ¢nddgms@ey®s 200 °C s M

15 foM0ogM0amdom 030d30990L. J35d0L Ggbsdsdolo FoBMmWEo BsomGs 1 93656%g o0fygdl
3093030L. 93656y 21939 IMboE3IMd0 FodmbbEYds 3ol 3MMYMadol bogwywolibdgzo $Hgddghs@m®s
©5 @OM. HOMEILI3 HYI3JOIGHMGS 53083090, BHYF3gMoEYIMOL 0603sEHMMO °C oMhYdS
Bo60¥90. @OHMOL bo@weslzod3odol EOML, EMMOL 060 3sEHMMOL bs@mws ,for" sMBIds

BoBIONME0. 03By 1 ©53960m, 8930000050 35571g3mm 1 3500l 3o60599GM0. 9900097 59MHMYMOO
@mEobol (950090 35©535.

2

QO30 - 00530 J39¢05 J33d0Lm3z0L

2

. 5060905 bo@mams (990). bs gmeolbdggo 3gddgms@dm®s 200 °C s Mm 15

Fmo0 H0yM0aMmd0m 030d30d90L. J3530L Fglsdsdolo 3086w oo 2 93606%9 ©s0fygdl
3093030L. 93696y 21939 IMbo33IMB0 FodmBbEYds 3ol 3HMYMadol bogwywolibdgzo GHgddghs@m®s
©5 OM. $H7939M5GHWIOOL bo@rasl 3083030l O™, 3Hd3gMe@ Mol 06ogsBHMMol *Cbodmams

179

d99b9m ©ows3L



MBI BoH¥)0. OHMOL bo@wansl 3093030l O™, EOMOL 06EO3oGMMOL bo@rws

00" ©OBYdS BBM¥EO. Yows3BY 2 ©539H0m, 892000050 255¢1Jdmm 2 3500l 3oM53gEHGO.
3990093 590MAMO0 wMmEOBOL MYg0ddo goo3s.

QOW3900 /\Qb v — 6oL 5 B9339MsBHOl IsHMZ0L VOO
9B Q053900 B35GBl A93W30, FobIOIM™M 56 F99930MMm LsFdeols IMIBsEYdOL
39939605365 5 °C-0m 9B XIODY. QO3B bobaMdmo35© ©sF9MoL gdmbgggzsdo, GH9a3gMadMs
LHOog300 99033w90s. $gd3gMo@ ol 3mbGHOMmOL ©os3sbmbo: 80 °C — 200 °C. bsFdwol
300500900l EOHMOL RoLsBMPIMSE 56 FglvdEoMgdsE 35dm0ygbgo 03039 IgMNMEO. O™
3903330905 9HM0 1000 Ym39ger XIODY, HMEILOE 93O JNM-9OHM VO3L. VOWs3BY
bsoba®d03s00 ©oF)MHoL 9gdmbgg3s80, MM LMsx3s TJo33gds. MHMOL JMbEHGMMEOL
©0535Bmb0:1 o - 60 foo (1 oo - 6 Lo BOMBOLMZOL).

—~
00530 @ - 25005dGBYdOL 56 JgHbgzolb Jgblgbgdol moszo

/@\

500B0gm J3500 1 56 2 s dggbgm ©OW3L.
(6h9g3900: 56 3g0odegds 35sdMBIdOL 56 gmbggol Igblinbgdol gwbjool @aygbgds, mvy
8083%50gd0L O™ 5 Frmby bozengdos).
5496900 OHMOL g9bsbg3Mxd0l 989y, S-x9O Foolidgds bdmgzsbo dgbligbgdol bogbswro.

N
00530 _’l - 15380l 8mdBsgdoL LGBl LobHmbobgdmmo nomszo
50 QO3B Igbgdom, JOHMOHMYESE F9lsdegdgEos MG J3sdol 3sM5dgEMmOlL sygbgds
Lb3o@olib3s Moo 56 BY393EH 0.

¢
A

% o6y = N & e &

Fries Grill Shrimps Pizza Dry Nuts

QO30
69393GH0L bosGms, GmIeol dgMbg3s3 300306 d9u0de0sm.

§s8omos Bglisfigego 39esmols sdsgMmbomgdgmo bogbswo

099 350mdb 15FIol FMIBsEIOOL O™ S3MOWIIM, §3M56%g 399mBBYds OPEN (000s).
359503MBI0E O IM353 39BIMHYDS. FMfYMBOEMdS 25BssbEgdL 3Tomdal ffobs 356M5dgEMols
90bg300 35wm0olL bgaaobs hslidol d999Y.

©@®mE©Oobol Ggg0ddo 3500l 59mEHdOL Fgdmbggzsdo, 936e6%g 4sdmbbrgds OPEN (OPEN). sbgo
Q©OML, 56 g0dwgds MM03g Jnmbol gsdmygbgds.

BY©s 1 J390° J3900L 35 BYDdS

o
®M0 §358000 IIBoEYdOLLL, gembgw Amdwyds IsFOMmYo D] ©OO3L. MmMH039 J3500
JODOOMMEOE A535 35BoL Mg70080 s FTomdOL 35690l boBwgdo 530030000 ds.

o

©3530MJ0 QOWOIL Dl bgobs. mM039 3500 gobssbEgdl ddsmdsls.

H0MEYLSE MO39 J3900 JONEOMMWLE 35BIMPIOs S 5 0ol 336053¢Mmds30 56 089853900,
59MMOOEO 53GHMTSGWIMIO 3535 M©0bol M950090.

o
Lo Fols Imdbogdol OML gehmbgwr Abwydmdso q ©5530MHJ0 O3L. BIWS s 39 J3°00
JODOOMMESQ Q935 359Dl 19:70090. 0¥ Modol FY33ws 3F0MPIBIM, 50MR0gm HMIgEody
93900 s 89897 ©93mAIIH0MI M9393G0!/ HY39MoEGs/ MM mJzgbo bsFoMmgdgdols
180



DI

o
d9L50530b5©. ILEOMEgdOL 3999, LsFdrol 935900 A5LORMIYEIOMS, JPbE
©3530MJ0 QOESIL.

B> > 3905 J3sdob yokgHhgds

I
L5330l dMIboEIOOL MM, 5F0MIM PoM35-35dMMMZOL VO3l Q 2 §580b 2960530mdsT0.
6039 J3500 JHNOOHMYs© G9PY39BHL 89850mdsL s 93696%Y g90mPbgds ,OFF* (390mGmvywo).
939 bIm3z560 Lobowol gsdm3gdol 8999y, ImYmdOEMds MmEObol Mg70dd0 JoW3o.
09 Dgs d §3900 J39d0L gMHmMEMMXYEO godmygbgdol EOML dmfymdowmds 56 39dsmdL, MHmymM3
30mdMdS, 0l dM535 FohIMGds Boh3gbId0 MMOL goligarol G999y s 93MEBY QodmPBYds
»OFF* (3500060099005). 5 bdmgsbo Logbswols 39899, 930960 358m0Mm39ds s Fmfiymdoemds
MBS m©obol Mg700d0.

|
099 9ODO J35d0L FodMOHM35 JLIOm, XIO ©9F0MIM 1 56 2 POEL3L, berewm 890wy ssFoM o Q
B60035-3900H0300L 003l 2 §53ob g96853wmds80. sMBgmo g3sdo Bgfiyzg@b ddsmdsls, bowm
9gbodsdoL 93696%7 3o0mBBEYdS Fodfgcs ,OFF* (358mGmeens). 8m3zwrg bdmgsbo bogbawols
399m3990L 8989 0L EVOHMBIVBS MEObOL MY:0830. 59 PMML SYOMYMOEO J5W35 JOMO J35d0L
9995md0b Mgz0dd0.

979850200l 9H0OHMMMO OOl BMbsos

59 3bg300L g99mygbgds Ggbsdargdgeros Fbmem@ 35306, HmEILsg MO39 J390000 dMmIBsIdOL
O™ 5OBY0s EOMOL Foblbzszgdvwo 35M589EHMOL IJmby MM MY393G0 VS JOPOOMLYIESE
36005 039 0600035GM0. 930560 530030000905, ML 53 BbI30sL s0MBY30).

996099 56Bg30L G999, 930G LoFdeol IMIBsEIdOL LM gdOL LobJMHMEOBYIdME Vo3l

BN

_’l . 8694305 299dBH0IM©YDs. 5FOMIMN YOS blo bgsbs. dmfjgmdomds @sofggdl
04935050, 53 9BHo3bY, FmBomdl 0fYgdL ob 3580, MMBgubsg LIl FmIBsEdOL ¥YT3MM
boba®do30 MM 5J3L @s 892 §3500L 936996% 3o8mBEEYds ,HOLD® (5ym369ds). ©58535d0m0
©@OHMOL gslgeol 9989g 89-2 93580 ©0§ygdL 8mBomdsl. 5 3HMELOL §s6dsgEMdsT0 sJ&OrGO
096905 boFdol BmIbsEIdOL EILOHMYGdOL LobMHMBOBYdWO Yows30.
049 LObgOHMbMEO F9TomBOL EOHML BHMIGE0dy J3500L F9Jomds 9hgMHYDS, bmerm Igmdyg J3500
3993M3dgegdL ddsmdsl, LobIOHMBboHYdo sLlMgdOL BbdEos 3ownddgds s ,boFdwol
900500900l ELOYEYdOL LobIMMb0DYdMWO VOEWs3oL* 0BEOIIBHMMO FSFMOM™M3GDs.

35635993 Mgdo

J399m0 3m 39390 bOHOWO sRIHTMYGB0 0bMYE0Y6EHIIOL JOMOMEEO 35M5IYGHMYOOL 5GRY3530.
39600360: 35003500L{jobgm, MHMB g 356d9BHOJO0 TBMEME LEMMOIDEEOMS. 0baMmI0YbEIdO
356Ub353009%s Fo03MBMdOL, BmIol, mGmTols s dMgbol dobgwzom, sdo@mad 396 dmyagdom
1539009bM 35M539BHOOL FoMBEH0L MJ3960 0baMYL0I6EHJdOLMZOL.

000l 3530, H™3 LfiMsx0 359600 GHgdbmemyos dgologme s3bgugdl 359ML dmfgmdowmdol dogboom,
3bgwo 3s9mom Ggfizol EOHML Jmfgmdowmdosb g3sdol 3m@Es bboo gsdmmgds dmdBawgdols
360m3gLBY 203w gbsly 0mgdolL 56 Imsbgbl.

181



6B939%0:

1.

2.

>

© N O

9900569000, d306Mg Dmdob 0bacmg0gb@gdl, MrmymMs fglo, dmdbsgdol bsgzwrgdo Mm
bFoMEYds, 30MY OO B0Iol 0byMg0bEHIdL.

MBOM OO MomEIbmdol 063MYI0gbEIOL MBMG® bsbamdwozo O™ LFoMEIds
90b5305IdW®, bogem MBOE J30MHg Mom@gbmdol 0b3Mm0gbEIdL — MBm™ bszargdo Mm.
9003D500900L MHMOL BabY3MOL ALzl dgdgy d30M Bmdol 0byMgogbEgdol dgbxwmggzs
LodMEM® d9YR0L M3GH00DoE0L sbgbl s Byl Mol 0byMmYOgbEIOOL 5000bIVM
dgfh3ab.

09 999 35OGHMBoL 30ES Bgol ©sv)dsBgdm, bOTMBs godm3s. 0baMY0g6EY0 sgMMmyd0oEdo
dgh300 M09bodg fHrmdo bgmol ©sdsEgd0sb.

59MHMPM0do 56 dMdboMm BIgEH s 3bodosbo 0byMgogb®gdo, Mmamemogss dgbggwwro.
bgdlo, HMIgEoE ©Mdgedo Ggodegds dmIBsEEIL 5gMMYMOEToE 890dwgds dmdboEIL.
bM5365 356GHMB0OL dMsdBoIdMSE M3EH0T>YMHO MmEIbmds F9s0agbl 400 3®sdl.
800003L0560 bgdLol LGB s FoOBH035© FMbTBIEIVW F5dMm0Yg6gom Fobolifo®
393909090 30290. Hobobfo® g9390090wge0 (303 IMIBsYd0L 3O 6530900 MM LFOM©Yd,
300069 LEbETo 25390790 3MAL.

049 b0 6IFHZMOL 56 300 godmEbmds 96 YE03sGMMO 0byMIL0YBEIOOLS 0v) Foamoglols
9gmby 3963d9gd0L 39, 59MMAMOOl 35830 IMsmogLIm LoEbmdo BmEMAs 56 sgMMYGOE Ol
RO,

Bo obbdgzo
89609y 6’3%%{3:’&51(33@0 (s)gg%:&)g;f)gjagb %é::; 99bx 0935

g;’f‘“%”@" 400 200 25 122
b&gozo 300 200 15 3950 Mbgds
3Mow0 700 200 40 39050OMBYds
369394900 400 180 15 1-2

3035 300 180 10 /
399OHMO> 250 40 6 b /
mbowo 400 160 10 1-2

89608360 1: 3m3B©YdOL OML ovdsEgom 3 Jrymo, mv Bqf3sL 35306 0ffygdm, OHmEs S9MHMYMOoo

XM 30093 30300

3mffgmdomdsd 890dwgds gsdmygml 33580 ©s bybo 306H39w0 #sdmygbgdols MM, M3
BeGIscrm@0s.

39099600

9fjgmdowmds 25(dobgom ymggwo godmygbgdols 990wy.
36 2590109496Mm0 oMbl bsdbsMmgYEml FMOFGeo 56 sdGIBoo Lsgboo Tsboengdo J3sd0bs s
F9L0{3530 BoY-bRMOL AoLOFIGBOE, H3EYD 5356 F90degds BOBML M350 LEBIGO.

1.

390M5d3090 9393960 39000l HMHBYEH0D s 535IM TMHYMBOE ML FoMOYds.

182



39600360: 5dm0go J35080, MM MBOH® LESGB© 203M0WEIL 59MHMFOHOWO.
2. b3gwo BHowmmo 3sfdobogm dmfigmdowmdol gsmg dboty.
3. d350900 5fd0bgom bgwo Fywobl, badgabo Lsdrsgdols S SMLsdMIBOYEO VOHYBOL

399mygbgdoom.

©5MBgBowo F3gol dmbisdmMmgdmsE dga0dmosm, 3sdmoygbmm 3bodysdiwgmo Lomby.
6B935: 099 FMIYo 303600 MIOMBY (05009-Eobaamdy) 56 Jgsdol BlzgMby, J3sdo Fgaglbgm
3b9o fywom ©s 30609 MomEgbmdol LsMgEbo Lsdmswgdom. Bsgm TLof330 BdWY-EsbysHO
435080 @5 399BxMHg00 ssbMmgdom 10 Frymol ao6dsgemdsdo.
4. 25006090 dcmfigmdowwmdol os baffowo 3bgao fyewoms s 56G558M5B0vX0 GHMRBWO.
5. L53deobl 6smBY6xd0l FLsM™MmgdWs babvMgdgwo gwgdgb@o ysfidobwogom bsfjdgboo

X 93MOLOm.
boM39BgdoL s0IMAba™s
36000 g0s: d9bsdem dobybo 390053M0L B>
90figmdomds 56 ggm(?@ﬂ:)?)ggg)ib 20 260b dgo96ngom 33900 35090
37995mdU. 500{j90 6By Edo.
) ge0dGmdbo@do. @330figde Gudyd

F5600 M5mEgbmdol sb oo

J3900 8953Lgm M93m39bgdyo
4500960d0b (Bdols)

365000650605 0fj39do.

dgobxomgl, GmEs bobgzscmo
MM 3530.

596MaM0do 8993500 | Bemdol 0byMgogbdgdo. 0B6I©0NEHIB00.
0080900650 8396o0r2)H> doo0sh
9035900 56 g;boo@ofw < 5549690 Lomsbom 39d3gMs@Ewys.
0l. -
om0 3mfiymdomds Fobobfad o6 5549690 IdBogdoLm30L LoFomm
39359LIONo. QOO
m3bogdoLIL BryogHmo ngzféifoc?)i({?cﬁ:’ c:) 01?6@ Sb(;? oo
0bM09bEHYd0 G030b 0bamg0096¢3gd0 Mbos J J 359 25 8307

39305 (059, 39OEGHMBOWO BOHO)
93bogdol MMl Babgz®ols

3930l 9999 Mbs Ggobxmegls.

5960M0w0sb 399m09969%s 03 GHodob bgdlo, MBOM bMsdmbs 89ga0L Jobsmgdso
399m©9dol 89909y 6mdgog 2963703600 35dmoygbgom wmdgerdo
39935600 bgdbo 56 AMo0E0we d9bsfi3sg 9mbs3bogdgo bgdlbo 56
560l bersdmbs. 53565330 Imbsdbogdms. (3035960 bgmo Fomligom bgdlls.
D90d9Eo© 393600 o6 2003Lmm BHogs MAX 60dbol
dmfjgmdomdsdo 06309009605 J350d0. bgdmom.
g;gg;gg;g;? hobds gﬁi:;%zgﬁob@ 260b 93500 B0 InfiymdoEr®dsdo,
15659 o6 2503Mbgd™ §3534960.
3mfiymdomdsdo.
3b03d0sbo 0byMgogbEgdol
903boydoLsl J39080 OO
3mfymdomdosb 6509bMd0m Bgmo dmbgzwgds.
090060 33590 30208005(; 0b3M0©0ghdgte bgmo Fom3mgddbols mgm® 3350l o
3°8mqob. 2RI J3500 B39 gdMogy 9¢s©

890090 3o3bgEEgL. gl gogagbsols
56 559bL IfgmdoEwmdsHY s 63

183




LsdmeEmm d998%9.
09060 33590 FomHImoddbgds
J3900 56 ofdgbows dmenm 0859 gbodob gbgergdeb
ms8cB30b B)dgn 890935@- 9 ©30fgEIM Hsx0L
350350 3389605 ymggeo
359mygbgdols 999092
359m09g4qbgm sboero JoMEHMGBowo ©s
56 358m90949690050m Lfjeatro 490500 9ds J0sd309m, BH™I
3bOO 39OGHMBOWO Lobgmdol JsMGHMBoWO. 30050d0LL Loy 56
BO0 5O500b0MS© 05356RMU.
ofj39%s. 39OGMmBool BboMgdo LsmobsEM@® A9MgEbgm LFMHOWO
15056500ME 56 FoQ0MY (b3 395MGMB0w0, H™I BboMgdol
0003bog0d53©g. 5905306b I0dmOMo Lsbsdgdgero.
L50565ME o3BG 35GGHMBoEOl
Bbomygdo.
39OGHMB0WOo gOHob LobGMsdMbg | Ig@o LobGMdMBOL dobowgdsw
b0 39OGHMBOWO ©59M30JOI0S 39GGMR0OL BboMYd0 MBOH®
BOO 56 5OHOL bMsdMbs. | 3oMEGHMBowdo Bgoobs s $360© ©3)H0m.
9ol Momgbmdsvy. 39¢0 LobGSAMbOL Jobowgds©
396OGMBR0L Hombzom m@omogbo
bgomo.

245Mgdm

35630056mMBOL 35Ol obzwol  Fgdgy  BMPYMBOMBS SO A9osREMM  B3gMEgdGmOZ
Logmao3bmg®mgdm 656h6x0msb gOmo@. Fmfgmdowmds oo@sbgo Bo@bgbgdol gosdsdvdsggdgw
933MMH0DHYdIME 396G 0. gb byl Fgmfymdl 2o09dml o3E3sL.

29036305 s 993900905

5053 9d0m0  06x30mMHT>300l  Jobsmgds o6 3MHMdWYIgdolL Jgdmbgzgzsdo dodstmgom Hisense-ol
3m0bIsgdgms dmdLoby@gdol 396GHML ©g39bL J3gysbsdo (GHgwgrmbol bmdgmo domomgdmmos
LogMH0s8MMmOLM  Logo@sbBom  Gswwmbdo). vy mdggblb  J3ggebsdo slgmo  FgbGHGmO o6 560U,
©ovy393domom  Hisense-ob  5©a0mdeog  dmofmogdgml 56 Hisense-ob  dgoMy  bmdol
Logmao3bmg®hgdm $9dbogol ©gdst@sdgbdu.

3963790036005 MM 3065©0 35dmygbgdobmgzob!

Hisense

30L®39080 Infymdogrmdol Losdmgbgdom gsdmyggbgdsl.

$396 3033900 (33093900l IgEobol »e3EgdsL.

184



EU 2023/826

Informacije o izdelku za porabo energije in najdalj$i ¢as za prehod v nacin nizke porabe
energije.

(7') Nacin pripravljenosti : 0,6 W
Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da proizvod samodejno doseze ustrezen nacin ali
stanje nizke porabe energije.: 0 minut
Informacije o proizvodu o potro$nji energije i maksimalnom vremenu do primjenjivog
nacina rada male snage.

% Nagin pripravnosti :0,6 W
Maksimalno vrijeme potrebno da proizvod automatski postigne primjenjivi nacin rada
ili stanje male snage :0 minuta
Informacije o proizvodu za potro$nju energije i maksimalno vreme za dostizanje
primenljivog rezima niske potrosSnje.

X | Rezim pripravnosti:0,6 W

& | Maksimalno vreme potrebno da proizvod automatski dostigne odgovarajuci rezimiili
stanje male snage.: Ominuta
MHcbopmaumm 3a npon3BOAOT 3a NOTPOLLYyBaYvKaTa Ha eHepryja u MakCMMasnHoTo
BpeMe 3a NoCTUrHyBake Ha NPUMEHNIMBUOT PEXMUM CO Mana MOKHOCT.

é Pexwnm Ha nogroTteeHocT :0,6 W
MakcrmanHoTo BpeMe noTpebHO 3a NponsBoA0T aBTOMAaTCKM Aa ro AOCTUTHE
NPUMEHIIMBMOT PEXUM UM cocTojba co Mana MoKHOCT. O MUHYTH
Product information for power consumption and maximum time to reach applicable low
power mode.

% Standby mode :0,6 W
The maximum time needed for the product to automatically reach the applicable low
power mode or condition.:0 minutes
Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim pentru a ajunge la
modul de consum redus aplicabil.

O | Modul standby :0,6 W

o Timpul maxim necesar pentru ca produs sa atinga automat modul sau conditia de
putere scazuta aplicabila.: 0de minute
Termékinformacioé az energiafogyasztasrol és az alkal- mazandé alacsony
energiafogyasztast zemmad elérésének maximalis idejérol.

% Készenléti izemmad :0,6 W
A temék az alkalmazandé alacsony energiafogyasztasu izemmod vagy allapot
automatikus eléréséhez sziikséges maximalis id6.: O perc
WNHbopMaLmsa 3a KOHCYMaLMsiTa Ha eHeprus U MakCUManHoTO BpeMe 3a [OoCTUraHe Ha
NPUMNOXUMUS PEXUM Ha HUCKA KOHCYMaLMsi Ha eHeprus.

o | Pexum Ha rotosHocT:0,6 W

m | MakcumanHoTo Bpeme, HeobxoAMMO Ha NPOAYKT dhypHa Aa AOCTUrHE aBTOMAaTUYHO
[0 NPUIIOKUMUS PEXUM NI
CbCTOSIHME Ha HUCKa KOHCYMaLus Ha eHeprus: 0 MUHYTH
Informacie o spotrebe energie a maximalnom €ase do dosiahnutia pouzitelného rezimu
nizkej spotreby energie.

v« | Pohotovostny reZim :0,6 W

) | Maximalny €as potrebny na to, aby vyrobok automaticky dosiahla pouzitelny rezim

alebo stav nizkej spotreby energie.: 0 minut




Informace o spotfebé energie a maximalni dobé do dosazeni pouzitelného rezimu
nizkeé spotfeby energie.

U Pohotovostni rezim:0,6 W
Maximalni doba potfebna k tomu, aby vyrobek automaticky dosahla pouzitelného
rezimu nebo stavu nizké spotfeby energie.: 0 minut
Informacje o produkcie dotyczace zuzycia energii i maksymalnego czasu osiggniecia
odpowiedniego trybu niskiego zuzycia energii.

a | Tryb gotowosci:0,6 W
Maksymalny czas potrzebny do automatycznego przejscia produkcie w odpowiedni
tryb lub stan niskiego poboru mocy.: 0 minut
IHbopmaLlis Npo NPOAYKT LOAO CNOXUBAHHA eNeKTpoeHeprii Ta Yacy AOCATHEHHS

< BiAMOBIAHOIO PEXUMY HU3bKOI MOTY>KHOCTI:

S | Pexum ouvikyBaHHs:: 0,6 BT
MakcmmanbHuiA Yac AOCATHEHHS BiAMNOBIOHOIO PEXUMY HU3bKOT NOTYXXHOCTI: O XBUIMMWH.
NHdopmaumsa o npopykTe: noTpebnaemas MOLHOCTb M MakCMManbHOe BpeMs BbIXoAa
B PEXMM MOHMKEHHOrO aHepronoTpebneHus.

a Pexunm oxunganus : 0,6 Bt
MakcmmansHoe Bpems, HeobxoAnMoe ANsaBTOMaTMYECKOro nepexoaa npoaykT
COOTBETCTBYIOLLMIA PEXUM UM COCTOSTHNE MOHWKEHHOW MOLLHOCTY : 0 MUHYT
Informacioni i produktit pér konsumin e energjisé dhe kohén maksimale pér té arritur
modalitetin e zbatueshém té fuqisé sé ulét.

UO’) Modaliteti i gatishmérisé :0,6 W
Koha maksimale e nevojshme qé produkt té arrijé automatikisht modalitetin ose
gjendjen e zbatueshme té fuqgisé sé ulét. 0 minuta
Informations sur le produit concernant la consommation d'électricité et le temps
maximum pour atteindre le mode de faible consommation applicable.

w | Mode veille: 0,6 W
Temps maximum nécessaire pour que le four a produit atteigne automatiquement le
mode ou I'état de faible consommation applicable.: 0 minutes
Informacién del producto sobre el consumo energético y el tiempo maximo necesario
para alcanzar el modo de bajo consumo aplicable.

& | Modo de espera: 0,6 W
Eltiempo maximo necesario para que el producto alcance automaticamente el modo o
la condicion de bajo consumo aplicable.: 0 minutos
Informagdes do produto sobre o consumo de energia e o tempo maximo para atingir o
modo de baixo consumo de energia aplicavel.

E Modo de espera:0,6 W
O tempo maximo necessario para que o produto atinja automaticamente o modo ou
condigao de baixo consumo de energia aplicavel.: 0 minutos
Informazioni sul prodotto relative al consumo energetico e al tempo massimo per
raggiungere la modalita di basso consumo applicabile

= | Modalita standby :0,6 W
Il tempo massimo necessario al prodotto per raggiungere automaticamente la modalita
o la condizione di basso consumo applicabile.: 0 minuti
Produktinformation zum Stromverbrauch und zur maximalen Zeit bis zum Erreichen des
jeweiligen Energiesparmodus

A | Standby-Modus :0,6 W

Die maximale Zeit, die der Produkt bendtigt, um automatisch den entsprechenden
Energiesparmodus oder -zustand zu erreichen.: 0 Minuten
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