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{3 globalo






MONTAZ

0

8 8 0 G A% — +




:<

57

526

37

. 09

22,5




MONTAZ

600
G
Vo]
o
g M A 0 O
£
< 47.07
4
Te]
o

~




MONTAZ

-

VAN

min, 50

530

Przéd blatu

Wymiary wyciecia
montazu
na blacie kuchennym.

475

min. 50
(@)
>
NS

Wymiary wyciecia
montazu wpuszczonego
w blat kuchenny.

475
LT
0.5
517




o







MONTAZ

= £
E m £ _
« &
£ =
€ £
CL H¢ [ |
] l | j
I

_ min. 20 mm min. 30 mm

Piekarnik z
wentylatorem
chtodzgcym

—

__ min. 30 mm

Y

PL | Plyta indukcyjna powinna by¢ zamontowana w taki sposob, aby zachowa¢ minimalng
odlegtos¢ wynoszgca co najmniej 20 mm od wszelkich urzgdzen znajdujgcych sie bezposrednio
pod nia.

UWAGA: Nigdy nie instaluj ptyty indukcyjnej nad zmywarka.
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[ ] [ ]
1-FAZOWE
1 x 32A220-240V~
L(L1+L2) + N + GND =+ (N
2-FAZOWE
2 x 16A380-415V~
L1+ L2+ N + GND +
podiaczenie
kolor przewodu
1-FAZOWE 2-FAZOWE

z6tto-zielony GND = GND =+

czarny L(L1) L1

brazowy L(L2) L2

niebieski N N
Dane techniczne: Moc znamionowa przy 230V AC
Napiecie nominalne: 220 - 240 V 380 - 415 V Moc ,Boost” przy 230V AC
Czestotliwo$é nominalna: 50/60 Hz
Prad znamionowy: 2x16A
Moc maksymalna: 7200 W

A B

iDrzy wigczonej funkcji Bridge moc obu pél grzewczych to 3000W.

Przy wtgczonych jednoczesnie obu polach (A, bez funkcji Bridge) moc pél grzewczych spada do 3600W.
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Szanowni Panstwo

Staliscie sige Panstwo uzytkownikami najnowszej generacji ptyty kuchennej. Plyta ta zostata
zaprojektowana i wykonana specjalnie z myslg o spetnieniu Panstwa oczekiwan i z
pewnoscig bedzie stanowi¢ czes¢ nowoczesnie wyposazonej kuchni. Zastosowane w nigj
innowacyjne rozwigzania konstrukcyjne i uzycie nowoczesnej technologii produkcji,
zapewniajg jej wysokg funkcjonalnosc i estetyke.

Przed przystapieniem do montazu pfyty prosimy o doktadne zapoznanie sie z trescia
niniejszej instrukcji. Dzieki temu unikng Panstwo blednej instalacji i obstugi ptyty

kuchennej.

Zyczymy satysfakcji i zadowolenia z wyboru ptyty naszej firmy.

Ponizej znajdujg sie objasnienia dotyczgce symboli wystepujgcych w niniejszej instrukgciji:

Wazne informacje dotyczace bezpieczehstwa uzytkownika urzgdzenia oraz
prawidtowej jego eksploatacji.

@ Okap nalezy uzywac¢ dopiero po przeczytaniu tej instrukcji.
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Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas najwazniejsze. Jako producenci prosimy o zapoznanie sie
z przedstawionymi ponizej zaleceniami bezpieczenstwa przed instalacjg lub uzyciem piyty

indukcyjnej.

Zaleca sie przechowywanie niniejszej instrukcji w bezpiecznym miejscu do wykorzystania
w przysztosci.

MODEL STREFA GOTOWANIA MOC (W) | ROZMIAR opakowania (mm)
Auni 60.1 H2H 4 strefy indukcyjne 7200 685*605*115

A Bezpieczenstwo uktadéw elektrycznych
UWAGA! Ryzyko porazenia pradem elektrycznym

Wszystkie prace zwigzane z instalowaniem i serwisowaniem urzgdzenia muszg by¢é wykonywane
przez osoby majgce odpowiednie uprawnienia i zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa
i normami. Urzadzenia elektryczne gospodarstwa domowego muszg by¢ uziemione zgodnie
z obowigzujgcymi przepisamii normami.

Ptyta indukcyjna musi zostac zainstalowana i uziemiona przez osobe posiadajgcg odpowiednie
uprawnienia.

Niezbedne i obligatoryjne jest podigczenie odpowiedniego systemu uziemienia.

Urzadzenie nalezy podtgczyé do obwodu elektrycznego wyposazonego w wytgcznik
umozliwiajgcy catkowite odtgczenie od zrédta zasilania.

Nieprzestrzeganie tych wymagan moze prowadzi¢ do porazenia prgdem elektrycznym,
powaznych obrazen ciata lub Smierci.

A Bezpieczenstwo montazu

Prosimy o przekazanie niniejszych informacji osobie odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia.
Aby unikng¢ zagrozen, urzadzenie nalezy zainstalowa¢ zgodnie z wymaganiami przedstawionymi
W niniejszej instrukcji instalaciji.

Nieprawidtowy montaz moze skutkowac utratg gwarancji oraz wytgczeniem mozliwosci sktadania
roszczen z tytutu rekojmi.

A Bezpieczenstwo przy uzytkowaniu i konserwaciji
UWAGA! Zagrozenie przecieciem

Zachowaj ostroznos¢ w poblizu ostrych krawedzi urzgdzenia.

Niewtasciwe obchodzenie sie z urzgdzeniem moze prowadzic¢ do skaleczen lub innych obrazen.
Nie umieszczaj na urzgdzeniu zadnych materiatéw tatwopalnych ani produktéw, ktére mogg ulec
zaptonowi.

Nigdy nie pozostawiaj wtgczonego urzadzenia bez nadzoru. W skrajnych przypadkach gotowanie
moze powodowac dymienie lub tluste wycieki, ktore moga sie zapali¢.

Nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni roboczej lub powierzchni do przechowywania przedmiotow.
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Nie przechowuj zadnych przedmiotow na ptycie kuchennej, nawet gdy jest wytgczona.

Nie uzywaj urzgdzenia w celu ogrzewania pomieszczenia.

Po zakonczeniu gotowania zawsze wytgcz pola grzejne oraz catg ptyte zgodnie z instrukcja,
korzystajgc wytacznie z przyciskow dotykowych.

Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty indukcyjnej.

Nie ktadz i nie upuszczaj na powierzchnie ptyty ciezkich przedmiotéw, aby unikng¢ uszkodzen
szkfa.

Nie uzywaj patelni z postrzepionymi lub uszkodzonymi krawedziami, nie przesuwaj naczyn po
powierzchni szkfa, gdyz moze to spowodowac zarysowania.

Do czyszczenia nie uzywaj zmywakow Sciernych ani agresywnych srodkow czyszczgcych, ktére
moga porysowac powierzchnie piyty.

A UWAGA! Ryzyko porazenia pradem elektrycznym

Nie nalezy uzywac ptyty indukcyjnej, jesli jej powierzchnia jest uszkodzona (peknieta lub
sttuczona).W przypadku uszkodzenia szkta natychmiast odigcz urzgdzenie od zasilania
i skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

Przed przystgpieniem do czyszczenia lub wykonywania jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych
nalezy odfgczy¢ ptyte indukcyjng od sieci elektryczne;.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen moze skutkowal porazeniem prgdem elektrycznym,
powaznymi obrazeniami lub Smiercig.

Zagrozenie dla zdrowia

Ptyta indukcyjna Auni 60.1 spetnia wszystkie obowigzujgce normy bezpieczenstwa
elektromagnetycznego, co oznacza, ze jej uzytkowanie jest bezpieczne dla zdrowia zgodnie
z aktualnymi standardami.

Zagrozenie zwigzane z gorgcg powierzchniag

Podczas pracy urzgdzenia tatwo dostepne powierzchnie mogg sie znaczaco nagrzewacé, co grozi
oparzeniem przy kontakcie.

Nie dotykaj szklanej powierzchni ptyty ani nie zblizaj do niej ciata, ubrania lub innych przedmiotéw,
dopdki urzgdzenie oraz naczynia nie ostygna.

Nie nalezy ktas¢ na ptycie metalowych przedmiotdw, takich jak noze, widelce, tyzki czy pokrywki —
moga ulec nagrzaniu i spowodowac oparzenia.

Uchwyty gorgcych naczyn rowniez mogag by¢ nagrzane. Upewnij sig, ze uchwyty nie wystajg poza
krawedz urzadzenia i znajdujg sie poza zasiegiem dzieci.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen moze spowodowaé powazne oparzenia.

Bezpieczenstwo dzieci

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zycia, pod warunkiem ze znajdujg
sie pod odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania
z urzgdzenia oraz rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru
osoby dorostej.
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*  Nie pozostawiajdziecibez opiekiw pomieszczeniu, w ktérym urzgdzenie jest uzywane.

* Nie pozwalaj dzieciom siadac, sta¢, wspinaé sie ani w jakikolwiek sposéb opiera¢ sie
ourzadzenie.

* Nie przechowuj przedmiotéw, ktére moga zainteresowaé dzieci, w szafkach znajdujgcych sie
bezposrednio nad urzgdzeniem, aby zapobiec wspinaniu sie na ptyte kuchenna.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

 Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub osobe o odpowiednich kwalifikacjach, aby unikng¢ ryzyka porazenia
pradem.

* Nie dokonuj samodzielnych napraw ani wymiany czesci urzgdzenia, chyba zZe jest to wyraznie
opisane w niniejszej instrukciji.

« Wszelkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanego technika.

A OSTRZEZENIE: Ryzyko pozaru (tluszczi oleje)

*  Gotowanie bez nadzoru przy uzyciu tluszczu lub oleju moze byé niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru.

*  NIGDY nie gas ogniawoda.

« W przypadku zaptonu wytgcz urzgdzenie, a nastepnie przykryj ptomieh pokrywkg lub kocem
gasniczym.

A OSTRZEZENIE: Ryzyko pozaru na powierzchni ptyty kuchennej

Nie przechowuj zadnych przedmiotow na polach grzejnych lub w ich bezposrednim sgsiedztwie,

poniewaz mogaq ulec przegrzaniu i spowodowac zapton.

A OSTRZEZENIE: Uszkodzona powierzchnia

Jesli powierzchnia ptyty (szkto ceramiczne lub podobny materiat) jest peknieta, natychmiast wytgcz

urzgdzenie i odtgcz je od zasilania, aby unikngé ryzyka porazenia prgdem elektrycznym.

A OSTRZEZENIE: Dzieci oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zycia oraz osoby o ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub poznawczych, pod warunkiem nadzoru lub

wczesniejszego przeszkolenia w zakresie bezpiecznego uzytkowania.

Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej @

*  Przeczytaj niniejszg instrukcje, zwracajgc szczegblng uwage na sekcje ,Ostrzezenia dotyczgce
bezpieczenstwa”.

*  Usunfolie ochronng, ktéra wcigz moze znajdowac sie na kuchence indukcyjnej.

*  Przypierwszym uzyciu ptyty kuchennej nalezy odblokowac urzgdzenie, naciskajgc ikone blokady
zgodnie z procedurg opisang w niniejszej instrukciji 8.
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Panel sterowania ptlyty indukcyjnej

® N

2 o o

Wigcz/Wytgcz

Wybor strefy grzewczej
Regulacja poziomu mocy (+/-)
Timer

Blokada

Tryb automatycznego sterowania
okapem

Oswietlenie okapu

. Regulacja mocy okapu
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Rozmieszczenie po6l indukcyjnych

............

1. Pole indukcyjne max. 2000W 4. Pole indukcyjne max. 2000W
2. Pole indukcyjne max. 2000W 5. Plyta szklana

3. Pole indukcyjne max. 2000W 6. Panel sterowania




Gotowanie na ptycie indukcyjnej

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, nowoczesna, wydajna i ekonomiczna technologia
przygotowywania potraw. Dziata poprzez wykorzystanie drgan elektromagnetycznych do
generowania ciepta bezposrednio w naczyniu, zamiast posrednio poprzez nagrzewanie powierzchni
szklanej.Dzieki temu proces gotowania jest szybszy i bardziej energooszczedny w poréwnaniu
z tradycyjnymi metodami. Sama powierzchnia szklana pozostaje stosunkowo chfodna, poniewaz
nagrzewa sie jedynie od ciepta resztkowego przekazywanego przez naczynie.W rezultacie zmniejsza
sie ryzyko poparzen, arozlane substancje rzadziej przywierajg lub przypalaja sie do powierzchni.Dodatkowo
ptyty indukcyjne zapewniajg precyzyjng kontrole temperatury, co sprawia, ze doskonale nadajg sie do
szerokiego zakresu technik kulinarnych.

Prad wzbudzony

Szklana powierzchnia

Wezownica indukcyjna
(indukcja ptyty)

Elementy sterowania dotykowego

Elementy sterujgce reagujg na delikatny dotyk — nie nalezy stosowa¢ nadmiernej sity. Do obstugi
uzywaj opuszka palca, a nie jego czubka.

Kazde prawidiowe dotkniecie jest potwierdzane sygnatem dzwiekowym.

Aby zapewni¢ prawidiowe dziatanie panelu sterowania:

* utrzymuj jego powierzchnie w czystosci i suchosci,

* nie zakrywaj przyciskow zadnymi przedmiotami (np. naczyniami, $ciereczkami),

* nawet cienka warstwa wody moze zaktéci¢ dziatanie elementdéw dotykowych.

O
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Opis funkcji ptyty indukcyjnej

@quczanie | wylgczanie plyty

- nacisnij pole Wt. / Wyt. aby wtgczy¢ urzadzenie, a nastepnie nacisnij wybrane pole i dostosuj
moc za pomocg slidera. Kazde pole grzewcze ma 9 pozioméw mocy oraz 1 poziom dodatkowy
(Power Boost).

Wybor pola grzewczego ?J C? (r)j Q

Dotknij jednego z klawiszy aby wybraé okreslone pole grzewcze. Do regulacji poziomu mocy stuzy
slider.

P Power Boost.

Funkcja ta pozwala na dostarczenie maksymalnej mocy pola grzewczego przez ok. 5 min,
nastepnie moc pola grzewczego powraca do uprzednio ustawionej warto$ci.

Aby aktywowac funkcje szybkiego gotowania (Power Boost), wybierz pole grzewcze a nastepnie
naciénij klawisz

Aktywacja funkcji Power Booster

»  Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, dla ktérej chcesz aktywowac funkcje Power Booster.

» Za pomocg przyciskéw ,+” lub ,-” ustaw symbol ,P” na wyswietlaczu obok wybranej strefy
grzewcze;.

« Jesli na wyswietlaczu widoczna jest wartos¢ ,0”, nacisniecie przycisku ,—
natychmiastowe ustawienie symbolu ,P”.

Po okoto 5 minutach funkcja Booster wytgcza sie automatycznie, a pole grzewcze powraca do

poziomu mocy 9.

”

spowoduje

Anulowanie funkcji Power Booster
Aby wytgczyé funkcje Power Booster, ustaw inny poziom mocy grzania za pomoca przycisku ,—”.

(L)__] E.J Funkcja Bridge (fgczenie pél grzewczych)
( W Dwa sagsiadujgce (utozone pionowo) pola grzewcze mogg
L J pracowaé razem, tworzgc jedno wspélne pole grzewcze,
(r)j @ sterowane za pomocg jednego suwaka.

BRIDGE BRIDGE

Aby aktywowac¢ funkcje, nalezy jednoczes$nie dotkng¢ ikon dwdch STREFA GRZEWCZA1

pdl grzewczych. =
Funkcja Bridge dotyczy stref grzewczych 1 2. :
|
|
|
|
|
|
[

Po jej wtgczeniu zapali sie wskaznik funkcji Bridge.
Regulacje mocy potgczonych pél grzewczych
dokonuje sie za pomocg przyciskéw ,+ i ,~".

Dezaktywacja funkcji
Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy ponownie nacisng¢ ikony pol /v
grzewczych.

STREFA GRZEWCZA 2
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Ustawianie timera z automatycznym wyitgczeniem dla jednej lub wielu
stref grzewczych

1. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej i ustaw

poziom mocy dla tej strefy. - — -|—
2. Jednocze$nie przytrzymaj przyciski ,-” oraz ,+”. Timer N TIMER J
mozna ustawi¢ w zakresie od 1 do 99 minut.

3. Ustaw czas, dotykajgc przyciskéw ,+” lub ,-”.

Wskazowka: Jednokrotne nacisniecie przycisku timera ,-”

lub ,+” zmniejsza lub zwieksza czas o 1 minute.

Przytrzymanie przycisku ,+” przyspiesza ustawianie czasu

€O 5 minut.

Anulowanie timera
Przytrzymanie przycisku ,-” spowoduje anulowanie
odliczania timera.

Blokowanie / odblokowywanie panelu sterowania ptyty
D Ffunkcja ta pozwala na zablokowanie panelu, aby zapobiec przypadkowym
zmianom; wczesniej ustawione funkcje pozostajg aktywne.
Przytrzymaj ikone aby aktywowac blokade. Przytrzymaj ponownie, aby jg
dezaktywowac.
Jedyna, wizualna informacja dla Uzytkownika to Swiecgca sie dioda e przy ikonie
blokady.

Wskaznik goragcyh powierzchni

Ptyta indukcyjna jest wyposazona we wskaznik ciepta resztkowego — po ' ’
zakonczeniu gotowania i wytgczeniu ptyty na wyswietlaczu pojawi sie litera ,H”. a ’-’
Oznacza to, ze pole grzewcze jest gorgce i istnieje ryzyko poparzenia.

Symbol ,H” zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury.

Wytgczong, lecz wcigz nagrzang ptyte mozna wykorzysta¢ w celu oszczedzania energii:
jesli chcesz podgrzac kolejne naczynie, uzyj nadal gorgcego pola grzewczego, ustawiajgc
na nim garnek.
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Rozpoczecie korzystania z ptyty grzejnej

1. Odblokowanie plyty przy pierwszym uruchomieniu M
Przytrzymaj przycisk z symbolem blokady, aby odblokowaé panel .
sterowania.

2. Wigczenie urzgdzenia
Przytrzymaj przycisk WL./WYL., aby uruchomic ptyte.

3. Przygotowanie do gotowania
Umie$¢ odpowiednie naczynie na wybranym polu
grzejnym.Upewnij sie, ze dno naczynia oraz powierzchnia pola
grzewczedo sg czyste i suche.

4. Wybor pola grzewczego )
Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego, ktére chcesz O
aktywowad.

5. Ustawianie mocy grzania
Ustaw zgdany poziom mocy, dotykajgc przyciskow ,+” lub ,-”

-+

J

f

TIMER

Zakonczenie gotowania

Wybranie pola do wylgczenia

Przytrzymaj przycisk wyboru pola grzewczego, ktére chcesz wytgczyc.

Wylaczenie pola grzewczego

* Naciénij i przytrzymaj przycisk wyboru pola grzewczego, ktére chcesz wytgczyé.
*  Wylgcz pole grzewcze, ustawiajgc poziom mocy na ,0”.

* Upewnij sie, ze na wySwietlaczu pojawi sie ,0”, a nastepnie ,H”.

I L
T 2 Q@@

TIMER

Wytaczanie ptyty indukcyjne
Przytrzymujac przycisk ,WE./WYL.”.
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Dobér naczyn

Ptyte indukcyjng mozna uruchomic¢ wytgcznie wtedy, gdy na polu grzewczym znajduje sie naczynie
z dnem ferromagnetycznym. Nalezy wybiera¢ naczynia oznaczone jako przystosowane do uzytkowania
na ptytach indukcyjnych. Najlepsze naczynia do ptytindukcyjnych majg grube, ptaskie dno.

Jezelidno naczynia przycigga magnes, oznaczato, ze
nadaje sie ono do gotowania na ptycie indukcyjnej.
Mozna sprawdzi¢ przydatno$¢ naczynia, wykonujgc
testmagnesu:

* zbliz magnes do dna naczynia — jeSli zostanie
przyciggniety, naczynie jest odpowiednie do ptyty
indukcyjne;.

Jeslinie posiadasz magnesu:

+ wlej niewielkg ilo§¢ wody do testowanego
naczynia,

* wigcz plyte i po okoto 3 minutach sprawdz, czy
woda zaczeta sie nagrzewac.

Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatdw nie

nadajg sie do uzytku na ptycie indukcyjnej: czysta stal

nierdzewna, aluminium lub miedz bez dna

-
-

ferromagnetycznego, szkto, drewno, porcelana, ceramika oraz kamionka.

Srodki ostroznosci podczas gotowaniaindukcyjnego

Nie zaleca sie stosowania naczyn o Srednicy mniejszej niz 11 cm — ptyta moze ich nie wykrywac.
Upewnij sie, ze dno naczynia jest gtadkie, przylega réwnomiernie do powierzchni szkta oraz ma $rednice
odpowiadajgcg wielkosci pola grzewczego. Zawsze ustawiaj naczynie centralnie na Srodku pola

grzewczego.

P
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Automatyczna komunikacja ptyty indukcyjnejz okapem kuchennym
Jesli ptyta indukcyjna i okap kuchenny prawidtowo komunikujg sie ze sobg bezprzewodowo, naci$niecie
przycisku WL./WYL. na panelu sterowania ptyty spowoduje réwnoczesne uruchomienie okapu. Okap
moze pracowac¢ w dwodch trybach sterowania:

Tryb automatyczny — predko$¢ pracy okapu jest dostosowywana automatycznie na podstawie
poziomu mocy ustawionego na ptycie indukcyjne;j.

Tryb manualny — predko$¢ okapu ustawiana jest recznie.

Tryb automatyczny

Gdy okap pracuje w trybie automatycznym, na panelu sterowania ptyty podswietlony jest symbol ,A”
oraz . Predkosc¢ pracy okapu jest dobierana automatycznie w zaleznosci od ustawionego poziomu
mocy pola grzewczego, zgodnie z tabelg przedstawiong ponizej. Jesli aktywnych jest kilka pél
grzewczych jednoczes$nie, okap dostosowuje swojg predkos$¢ do najwyzszego ustawionego poziomu
mocy. Tryb automatyczny witgcza sie dotykajgc ikony ,A” lub przyciskéw ,+”/,—" na panelu. Ponizsza
tabela przedstawia, jaki bieg pracy silnika okapu odpowiada poszczegdlnym poziomom mocy piyty
indukcyjne;.

Ptyta indukcyjna — max. moc: 1~3 4~5 6~8 9~P.

Predkos¢ wentylatora okapu: 1 2 3 4

Tryb manualny

Gdy okap pracuje w trybie manualnym, symbol ,,A” jest wygaszony, a pod$wietlone sg ikony ,+”, ,—” oraz
%%, Zmiana predkosci pracy okapu odbywa sie za pomoca przyciskow ,+”i,—. W tym trybie uzytkownik
samodzielnie ustawia moc okapu, zgodnie z wtasnymi preferencjami.

Tryb manualny mozna aktywowaé, dotykajgc klawisza ,A”, powoduje to wylgczenie trybu
automatycznego.

Po wylgczeniu ptyty indukcyjnej okap pracuje jeszcze przez okoto 5 minut na najnizszym biegu, po
czym turbina wytgcza sie automatycznie.

Oswietlenie okapu
Aby wtgczy¢ lub wytgczy¢ oswietlenie okapu, przytrzymaj klawisz odwietlenia  na panelu sterowania

ptyty indukcyjnej.

Lokalizacja dodatkowych klawiszy ptyty indukcyjnej przeznaczonych do sterowania

okapem kuchennym
1/

Tryb Oswietlenie  Regulacja
automatycznej okapu mocy wentylacji
kontroli

okapu
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OSTRZEZENIA!

A\ Ochrona przed przegrzaniem

Zainstalowany czujnik temperatury jest w stanie monitorowa¢ temperature wewngtrz kuchenki
indukcyjnej. Gdy zostanie wykryta nadmierna temperatura, kuchenka indukcyjna automatycznie
zatrzyma prace.

A\ Ostrzezenie o cieple resztkowym
Gdy kuchenka dziata przez jakis czas, moze sie w niej znajdowac ciepto resztkowe. Litera ,H”
ostrzega, aby trzymac sie od niej z daleka.

Ustawienia mocy grzania

Ponizsze ustawienia sg jedynie wskazowkami. Doktadne ustawienie bedzie zaleze¢ od kilku
czynnikoéw, w tym rodzaju naczynia i ilosci sktadnikow. Eksperymentuj z kuchenkg indukcyjng, aby
znalez¢ ustawienia, ktére najbardziej Ci odpowiadaja.

Poziom mocy pola
z! yp Opis
grzewczego
- delikatne podgrzewanie matych ilosci jedzenia
1.0 - roztapianie czekolady, masta i szybko palgcych sie potraw
- delikatne gotowanie
- powolne nagrzewanie
- podgrzewanie
3-4 . .
- szybkie gotowanie
5-6 - nalesniki
- Smazenie
7-8 .
- gotowanie makaronu
- smazenie na duzym ogniu
- obsmazanie
9-b . .
- doprowadzenie zupy do wrzenia
- gotowanie wody

ANOSTRZEZENIE: Podczas smazenia nalezy zachowaé ostrozno$é, poniewaz olej i tuszcz
nagrzewaja sie bardzo szybko. W bardzo wysokiej temperaturze olej i ttuszcz zapalg sie samoistnie,
co stwarza powazne ryzyko pozaru.
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ASrodki ostroznosci przed uszkodzeniem ptyty

* Uszkodzone naczynie kuchenne lub naczynie z szorstkim dnem (nieszkliwione zeliwo) moze
uszkodzi¢ szklang ptyte.

 Jesli na szklanej ptycie znajduje sie piasek lub inne materiaty Scierne, moze to spowodowac
uszkodzenie szklanej ptyty.

* Nie upuszczajzadnych przedmiotéw (nawet matych) naszklang ptyte.

* Unikajuderzania garnkow o szklang krawedz.

* Upewnijsie, ze urzgdzenie jest wentylowane zgodnie zinstrukcjami producenta.

* Nie pozostawiaj pustych garnkéw na ptycie.

* Unikaj kontaktu cukru, plastiku lub folii aluminiowej z gorgcymi strefami. Materiaty te moga
powodowac¢ pekniecia lub uszkodzenia szklanej ceramiki podczas schtadzania: Wytgcz
urzgdzenie i natychmiast usuh odpowiednie materiaty z gorgcych stref (Uwaga: ryzyko
poparzenia!).

* Nie stawiaj zadnych przedmiotow na ptycie. (Uwaga: ryzyko pozaru!).

* Nigdy nie stawiajgorgcego garnkaw strefie robocze;j.

* Jeslipod wbudowanym urzgdzeniem znajduje sie szuflada, upewnij sie, ze miedzy zawartoscig
szuflady a spodem urzgdzenia jest wystarczajgca odlegtos¢ (2 cm), aby zapewni¢ dobrg
wentylacje.

* Nie wktadaj tatwopalnych przedmiotow (np. aerozoli) do szuflady pod ptytg grzejng. Wszelkie
pudetkanasztué¢ce muszgby¢wykonane z materiatu zaroodpornego.

ADodatkowe srodkiostroznosci

* Upewnij sie, ze naczynie zawsze znajduje sie na $rodku strefy gotowania. Dno naczynia musi
jak najbardziej pokrywac pole grzejne.

* Pole magnetyczne moze wptywaé na urzadzenia elektroniczne. Osoby noszace rozrusznik
sercapowinnywcze$niej skonsultowacé sie ze sprzedawcg lub lekarzem.

* Nie uzywaj garnkow ani patelni wykonanych z tworzywa sztucznego lub aluminium: moga sie
stopi¢ wgorgcych strefach.

* Nigdy nie nalezy gasi¢ ogniawodg. Wytgcz strefe grzejng. Ostroznie zdtaw ptomienie pokrywkag
lub pokrywka naczyniado pieczeniaitp.

UWAGA!
Podnos naczynie, gdy chcesz je przeniesé, aby szklana ptyta nie ulegta zarysowaniu ani
zabrudzeniuwskutek tarcia.

UWAGA!

Korzystanie z nieodpowiednich garnkéw i patelni lub wyjmowanych akcesoriéw do
podgrzewaniagarnkow nie indukcyjnych nie jest objete gwarancja.

Producentnie ponosiodpowiedzialnoscizajakiekolwiek uszkodzenia ptyty indukcyjnej
ijejotoczenia, wynikajace zniewtasciwego jej uzytkowania.
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Halasy podczas gotowania na plycie indukcyjnej

Podczas uzywania ptyty indukcyjnej w naczyniu kuchennym mogg powstawa¢ wszelkiego
rodzaju dzwieki. Odgtosy te zalezg od konstrukcjii materiatu podstawy naczynia.

* Buczenie

Buczenie ma miejsce, gdy gotujesz przy ustawieniu wiekszej mocy. Jest to spowodowane
iloScig energii przenoszonej z ptyty do naczynia. Buczenie znika lub staje sie cichsze po
wybraniu nizszejmocy zasilania ptyty.

* Trzaskanie
Tendzwiek jestgenerowany, gdy naczynie kuchenne jestwykonane zréznych warstw materiatu.
Hatas jestwywotywany przez wibracje na powierzchniach styku réznych warstw materiatu.

* Gwizdy

Takie dzwieki generalnie wystepujg w przypadku naczyn kuchennych, ktore sktadajg sie z kilku warstw
materiatu i gdy jednocze$nie uzywane sg dwa sgsiednie pola grzejne z ustawieniem maksymalne;j
mocy. Gwizd zanika lub staje sie cichszy powybraniu nizszejmocy zasilania ptyty.

* Klikanie
Przy ustawieniach niskiejmocy w obwodach elektronicznych mogg wystgpi¢ odgtosy klikniecia.

* Brzeczenie

Po wigczeniu wentylatora moze pojawi¢ sie brzeczenie. Wentylator ten chtodzi elektronike
podczas intensywnego korzystania z ptyty. W wysokich temperaturach wentylator nadal dziata,
nawetjesliwytaczymy ptyte grzewcza.

Problemy z dziataniem plyty

Plyta indukcyjna lub wybrane pole nie dziata:

*Plyta grzejna nie jest prawidtowo podtgczona do zrodta zasilania.
*Przepalit sie bezpiecznik.

*Sprawdz, czy blokada jest wigczona.

*Przyciski sg spryskane wodg lub ttuszczem.

*Na przyciskach znajduje sie obiekt.

Awaria jednej lub wszystkich stref:

*Aktywowano funkcje ochronna.

*Uruchamia sie, jesli zapomnisz wytaczy¢ pole grzejne.

*Funkcja ochronna jest rowniez aktywowana, gdy jeden lub wiecej klawiszy dotykowych jest
przykrytych.

*Garnek jest pusty, a dno jest przegrzane.

Panel sterowania nie reaguje (twardy reset ptyty):

*Odtgcz urzadzenie od zasilania (bezpiecznik lub wtyczka).

*Odczekaj 10 sekund.

*Podtgcz ponownie i przytrzymaj ,A” ok. 5-8 sekund, aby aktywowac panel.
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Informacje / kody btedéw

Gdy system elektroniczny wykryje jakg$ nieprawidtowosc¢, na panelu sterowania ptyty (obok ikony
wyboru pola grzewczego) zostanie wyswietlona informacja z kodem btedu. Grzatka w ktérej wystgpita
usterka jest wylgczana i nie mozna jej wigczyé podczas gdy status ostrzezenia pozostaje aktywny (gdy
wyswietlana jestinformacja ostrzegawcza lub nadawany dzwiek ostrzezenia).

EETE Bl Z\zgmetlacze \Ilzvfiquzeniu Egzwvggce?gi&y

Btad mikrokontrolera FO wyt. urzadzenie | 000000 -
Zwarcie czujnika temperatury panelu sterowania FE wyt. urzadzenie Gdy usterka ustgpi
g;:r:;:tm; Evgr?gﬁjesfezrlgvr\lltsi a Ft wyt. urzgdzenie Gdy usterka ustgpi
Przegrzanie interfejsu uzytkownika Fc wyt. urzgdzenie Ggé:i&gﬁ{:ﬁ:g Ba.P el
EEPROM fault FH wyt. urzadzenie | 000 ———
ADC_ Mux fault FJ wyt. urzadzenie Kiedy btad zniknie
Ext_Mux fault FU wyt. urzadzenie Kiedy btad zniknie
Btad czuto$ci przyciskow Fb wyt. urzadzenie Kiedy btad zniknie
Btad czestotliwosci PWM FC wyt. urzadzenie Kiedy btad zniknie
Btad poziomu PWM Fd wyl. urzadzenie Kiedy btad zniknie
Poziom wigczenia-wylgczenia przycisku FA wyt. urzgdzenie Kiedy btad zniknie
Zakiocenie komunikacii, brak zasilania 1-fazowego F5 Wiyt. grzatki/ek Kiedy btad zniknie
Zwarcie czujnika temperatury grzatki F1 Wit. grzatki/ek Kiedy btad zniknie
Przerwa w obwodzie czujnika temperatury grzatki F2 Whyt. grzatki/ek Kiedy btad zniknie
Btad 1 czujnika temperatury grzatki F7 Wit. grzatki/ek Kiedy biad zniknie
Btad 2 czujnika temperatury grzatki F8 Whyt. grzatki/ek Kiedy btad zniknie
Nieprawidtowe napiecie grzatki F9 Wiyt grzatki/ek Kiedy bigd zniknie
Zwarcie czujnika temperatury jednostki zasilajgcej F3 Wht. grzatki/ek Kiedy btad zniknie
fer;%revﬁztm;?gjﬁzs'&czzgggz N F4 Wyt gizalkifek | Kiedy blad zniknie
Brak wykrycia przejScia przez zero napiecia sieci F6 Wht. grzatki/ek Kiedy btad zniknie
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