Piekarnik do zabudowy
Instrukcja obstugi

Model: OM81-0OZ4P010DEU

Dreame OZ40 Pro Built-In Oven (Stainless Steel)

Przed rozpoczeciem korzystania z produktu nalezy uwaznie przeczyta¢ A M
niniejszq instrukcje i zachowac jg w celu wykorzystania w przysztosci. D R E E
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Symbole uzywane w instrukgji.

lkona Typ Znaczenie

A Ostrzezenie Powazne ryzyko obrazen lub émierci
A Przestroga Ryzyko obrazen lub uszkodzenia mienia
@ Wazne / uwaga Prawidtowa obstuga systemu

1

INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Zalecamy doktadne zapoznanie sig z instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukcji
obstugi przed rozpoczeciem uzytkowania, aby uzyska¢ najlepszg wydajnoéé¢ i przedtuzyé
zywotnos$¢ urzadzenia. Zawiera ona wszystkie informacje potrzebne do zapewnienia
bezpiecznej instalacji, uzytkowania i konserwacji urzadzenia. Niniejszg instrukcje obstugi
nalezy zachowac na przysztosc.

Podczas przenoszenia urzadzenia zalecamy, by zawsze uzywaé uchwytéw wpuszczonych
w boki piekarnika, co pozwoli zapobiec obrazeniom ciata lub uszkodzeniu urzadzenia.

Aby zapewni¢ wydajnoé¢ i bezpieczenstwo tego urzadzenia, zalecamy wykonanie
nastepujacych czynnosci:

— W przypadku jakichkolwiek usterek urzgdzenia zawsze skontaktuj sie z serwisem.

— Zawsze uzywaj oryginalnych czesci zamiennych.

- To urzadzenie jest przeznaczone do niekomercyjnego uzytku domowego i nie wolno go
w zaden sposéb modyfikowac.

Ostrzezenie!

To urzadzenie jest domowym urzadzeniem kuchennym przeznaczonym do montazu
wewnatrz pomieszczen. Nie jest przeznaczone do montazu na zewnatrz, np. w kuchniach
na $wiezym powietrzu ani w garazach, chyba ze wykwalifikowany, kompetentny instalator
uzna lokalizacje i instalacje za odpowiednia i zgodna z przepisami.

To urzadzenie moze by¢ bezpiecznie uzywane tylko wtedy, gdy jest prawidtowo
podtaczone do wydajnego systemu uziemienia zgodnie z obowigzujagcymi normami
bezpieczenstwa elektrycznego.

Jesli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
jego przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia
zagrozenia.

Podczas uzytkowania urzadzenie nagrzewa sie. Nalezy uwaza¢, aby nie dotkna¢
elementéw grzejnych wewnatrz piekarnika.

Ostrzezenie!
Dostepne czeéci nagrzewaja sig¢ podczas uzytkowania.

Aby unikngé poparzen, dzieciom nie wolno zbliza¢ sig¢ do urzadzenia.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci)

o ograniczonych zdolnoéciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub braku
dos$wiadczenia i wiedzy, chyba ze s3 one nadzorowane lub otrzymaty instrukcje
dotyczace uzytkowania urzadzenia od osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.
Mate dzieci powinny by¢ nadzorowane tak, aby nie bawity sie urzadzeniem.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywa¢ myjki parowej.




Elementy opakowan, takie jak plastikowe torby, styropian, gwozdzie itp. sa potencjalnie

niebezpieczne, dlatego nalezy podja¢ odpowiednie $rodki, aby uniknaé¢ stykania sie z

nimi przez dzieci i osoby niepetnosprawne.

Unikaj:

* Dotykania urzadzenia mokrymi cze$ciami ciata.

» Korzystania z urzgdzenia boso.

* Niewtasciwej lub niebezpiecznej obstugi.

» Zastaniania otworéw wentylacyjnych lub odprowadzajacych ciepto.

» Dopuszczania do kontaktu przewodoéw zasilajgcych innych urzadzen z gorgcymi
cze$ciami piekarnika.

» Narazania urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych, takich jak deszcz lub
bezposrednie $wiatto stoneczne.

* Uzywania piekarnika w celu przechowywania.

* Uzywania tatwopalnych ptynéw w poblizu urzgdzenia.

Nastegpujace czynnosci wymagaja dziatarn autoryzowanego personelu:

* Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ zgodnie z niniejszg instrukcjq instalacji i wszelkimi
lokalnymi wymaganiami.

* Uszkodzong sonde temperatury nalezy wymieni¢. Sonda jest cze$cig termostatu. Nalezy
uzywac¢ wytacznie sondy temperatury zalecanej dla tego piekarnika.

Skontaktuj sie z serwisem, jesli:

* Masz watpliwosci co do dziatania urzadzenia.

* Masz watpliwosci co do stanu urzadzenia po wyjeciu go z opakowania.
» Jesli kabel zasilajacy zostat uszkodzony lub wymaga wymiany.

» Jedli urzadzenie wymaga serwisowania.

» Jesdli potrzebujesz czeéci zamiennych.

Ostrzezenia

/N Ostrzezenie!

* Nie czy$¢ piekarnika para.

* Do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywaé szorstkich $srodkow
czyszczacych ani ostrych metalowych skrobakéw, poniewaz mogg one zarysowac
powierzchnie, co moze spowodowaé pekniecie szyby.

* Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia za ozdobnymi drzwiczkami, gdyz moze to
powodowaé przegrzewanie.

* Urzadzenia nalezy uzywa¢ wytacznie do gotowania potraw.

* Natychmiast po rozpakowaniu sprawdz, czy urzadzenie nie zostato uszkodzone.

* Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy odtaczy¢ urzadzenie
od zasilania elektrycznego, jesli nie dziata ono prawidtowo.

» Jesli urzadzenie nie jest uzywane przez dtuzszy czas, odtacz je od sieci
elektryczne,j.

* Podczas wktadania naczyn do piekarnika lub ich wyjmowania uzywaj rekawic
kuchennych.

e Uchwyt drzwiczek piekarnika zawsze chwytaj posrodku.

* Upewnij sie, ze pokretta sg w pozycji wytaczenia, gdy urzadzenie nie jest uzywane.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia
spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub niewtasciwym uzytkowaniem.



@ Ochrona $rodowiska

Urzadzenie nie moze by¢ wyrzucane razem z odpadami komunalnymi i $mieciami.
» Materiaty uzyte w tym urzadzeniu oznaczone symbolem nadaj3 si¢ do recyklingu.

Symbol na produkcie lub na jego opakowaniu wskazuje, ze produkt ten nie
= Moze by¢ traktowany jako odpad domowy. Zamiast tego nalezy go odda¢ do

odpowiedniego punktu zbiérki w celu poddania sprzetu elektrycznego i elektronicznego
recyklingowi. Zapewnienie prawidtowej utylizacji tego produktu pomoze zapobiec
potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska i zdrowia ludzi, ktére mogtyby
zosta¢ spowodowane niewtaéciwym postepowaniem z odpadami tego produktu. Aby
uzyska¢ wiecej informacji na temat recyklingu tego produktu, skontaktuj sie z lokalnym
urzedem, firmg zajmujaca sie utylizacjg odpadéw komunalnych lub sklepem, w ktérym
produkt zostat zakupiony.

Materiaty opakowaniowe

Materiaty oznaczone tym symbolem nadaja sie do recyklingu.

Opakowanie nalezy wyrzuci¢ do odpowiedniego pojemnika w celu poddania go
recyklingowi.



2 MONTAZ

@ Wazne!
Instalacja, montaz i potaczenia elektryczne musza by¢ wykonywane przez
autoryzowany personel.

2.1 Informacje dotyczace szafki

595

Aby zapewnié¢ prawidtowe dziatanie wbudowanego urzadzenia, szafka, w ktérej si¢ ono
znajduje, musi by¢ odpowiednia.
Ponizszy rysunek przedstawia wymiary wyciecia do montazu pod lada lub w szafce
$cienne;j.
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Panele sasiadujacych szafek musza by¢ wykonane z materiatu odpornego na wysoka
temperature. W szczegélnosci szafy z fornirowang powierzchnig zewnetrzng musza
by¢ montowane przy uzyciu klejéw odpornych na temperatury do 75°C.

=

Zgodnie z obowigzujacymi normami bezpieczenstwa kontakt z czgéciami
elektrycznymi piekarnika nie moze by¢ mozliwy po jego zainstalowaniu.

Wszystkie czeéci, ktére zapewniajg bezpieczne dziatanie urzgdzenia, moga by¢
demontowane wytacznie za pomoca narzedzia.

Aby przymocowa¢ piekarnik do szafki, otwérz drzwiczki piekarnika i przymocuj go,
wktadajac 2 wkrety do drewna w 2 otwory znajdujace si¢ na obwodzie ramy.



2.2 Potaczenie elektryczne

* Urzadzenie jest zwykle dostarczane z przewodem zasilajgcym i wtyczka.

Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ w taki sposéb, aby wtyczka byta tatwo dostepna.
Podtagcz wtyczke do prawidtowo uziemionego gniazda zasilania ogélnego
przeznaczenia, najlepiej do oddzielnego, specjalnego obwodu. Przewdd zasilajacy
powinien by¢ umieszczony w taki sposéb, aby nie osiggat temperatury wyzszej niz
75°C na catej swojej dtugosci.

» Jesli urzadzenie nie jest dostarczane z wtyczkg lub w przypadku podtaczania kabla
bezposrednio do sieci zasilajacej poditgczenie do zasilania elektrycznego musi zosta¢
wykonane przez upowazniong osobe zgodnie z przepisami dotyczacymi okablowania.
Instalacja musi obejmowaé odpowiedni roztgcznik izolacyjny o minimalnym rozwarciu
stykéow 3 mm miedzy urzgdzeniem a siecig zasilajaca. Roztgcznik powinien by¢
dobrany zgodnie z obcigzeniem podanym na tabliczce znamionowej i powinien byé
zgodny z obowigzujacymi przepisami (przewod uziemiajacy nie powinien by¢
przerywany przez wytacznik automatyczny).

2.3 Przed wykonaniem potaczenia

* Sprawdz, czy przetacznik, okablowanie i instalacja elektryczna sg w stanie wytrzyma¢
obcigzenie urzadzenia (patrz tabliczka znamionowa).

* Sprawdz, czy system zasilania ma sprawne potgczenie uziemiajace, ktére jest zgodne
z obowigzujacymi przepisami.

* Po zainstalowaniu kuchenki nalezy sprawdzi¢, czy gniazdo zasilania lub wytacznik
automatyczny s3 tatwo dostepne;

2.4 Wymiana przewodu zasilajgcego

* Jedli przewod zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
jego przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osoby w celu
uniknigcia zagrozenia.

A Ostrzezenie!
Wszystkie potaczenia elektryczne musza by¢ wykonane przez odpowiednio
wykwalifikowang i licencjonowang osobe zgodnie z lokalnymi przepisami. Nie
ponosimy odpowiedzialnoéci za uszkodzenia szafek spowodowane nieprawidtowg
instalacja.



3 OPIS PRODUKTU
3.1 Przeglad

1 Panel gérny 8 Kosz do smazenia bezttuszczowego
2 Panel sterowania 9 Szyny teleskopowe
3 Panel boczny 10 Blacha do pieczenia
4 Element grzejny 11 Uszczelka drzwi
5 Ostona wentylatora i elementu 12 Drzwiczki piekarnika
6 Drabinka boczna 13 Uchwyt drzwiczek piekarnika
7 Chromowana poétka druciana
® Uwaga:

Powyzsza ilustracja ma charakter pogladowy.
Rzeczywiste urzadzenie moze sie nieco réznic.



2.2 Piekarnik i akcesoria

Piekarnik umozliwia ustawienie pétek w pieciu potozeniach. Piekarnik jest dostarczany
z nastgpujacymi elementami:

\ nen 4

1. Wktadka grillowa

3. Kosz do smazenia
bezttuszczowego

4. Zestaw instalacyjny 5. Instrukcja obstugi i karta
gwarancyjna

@ Uwaga:
Piekarnik jest wyposazony w funkcje delikatnego zamykania drzwi, ktéra bedzie dziata¢
prawidtowo tylko wtedy, gdy podczas zamykania zostanie przytozona wystarczajaca sita
poczatkowa. W przypadku przytozenia niewystarczajacej sity konieczne moze by¢
reczne zamkniecie drzwiczek.
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Elementy sterujace

Pokretto wyboru trybu pieczenia
Elektroniczny zegar / minutnik

Pokretto wyboru temperatury pieczenia
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24 Tryby pieczenia

Grill Ij

Kieruje promieniowanie cieplne z mocnego gérnego elementu grzejnego na potrawe.
Funkcja grilla najlepiej nadaje sie do przyrzadzania réznych kawatkéw miegsa, takich jak
steki, kotlety, kietbaski i ryby, lub do przygotowywania tostéw, kanapek i innych potraw
niewymagajacych dtugiej obrébki cieplnej. Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, przed
umieszczeniem zywnosci na grillu, wigcz go na 3 minuty w celu wstepnego nagrzania.
Pomoze to zamkna¢ w potrawach naturalne soki i zachowa¢ delikatno$¢ migsa. Zawsze
grilluj przy zamknietych drzwiczkach piekarnika.

Grill maks

Kieruje promieniowanie cieplne z 2 duzej mocy gérnych elementéw grzejnych na potrawe.
Grill maks pozwala na wykorzystanie petnego rozmiaru tacy grillowej do przygotowania
wigkszych positkéw i pozwala przygotowaé potrawe szybciej niz funkcja grilla.

Funkgcja grill maks najlepiej nadaje sie do przyrzadzania réznych kawatkéw miesa, takich jak
steki, kotlety, kietbaski i ryby, lub do przygotowywania tostéw, kanapek i innych potraw
niewymagajacych dtugiej obrdbki cieplnej. Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, przed
umieszczeniem zywnoéci na grillu wigcz go na 3 minuty w celu wstepnego nagrzania.
Pomoze to zamkna¢ w potrawach naturalne soki i zachowa¢ delikatno$¢ miesa. Zawsze
uzywaj funkcji grill maks przy zamknietych drzwiczkach piekarnika.

Grill z termoobiegiem

Generuje ciepto z gérnego elementu grzejnego, ktére jest rozprowadzane po catej
komorze przez wentylator. Ta kombinacja pomaga bardziej réwnomiernie rozprowadzac¢
ciepto w potrawie, co pomaga uniknaé¢ przypalenia lub rozgotowania. Funkcja grillowania
z wentylatorem jest idealna do wigkszych kawatkéw miesa, ktére wymagaja dtuzszego
czasu pieczenia i pozwala uzyskaé rezultaty podobne do migsa przygotowanego na roznie.
Funkgji grilla z termoobiegiem uzywaj zawsze przy zamknigtych drzwiczkach piekarnika.

8




Pieczenie Izl

Piekarnik jest ogrzewany za pomocg dwoch elementéw grzejnych, z ktérych jeden
znajduje si¢ w goérnej czesci komory, a drugi pod dolng czescia piekarnika.
Tradycyjna funkcja pieczenia pozwala osiggnaé najlepsze wyniki podczas
przygotowania potraw na jednej pétce piekarnika, co zapewnia réwnomierne
rozprowadzanie ciepta w potrawie. Idealnie nadaje sie do pieczenia pojedynczych
blach z herbatnikami, babeczkami, ciastami i pieczeniami.

Termoobieg

Piekarnik jest ogrzewany za pomocg dwéch elementéw grzejnych, z ktérych
jeden znajduje sie w goérnej czesci komory, a drugi pod dolng czescig piekarnika.
Wentylator powoduje cyrkulacje gorgcego powietrza wokét komory, zapewniajac
lepsze rozprowadzanie ciepta, umozliwiajac umieszczanie potraw w roéznych
miejscach w piekarniku w celu jednoczesnego gotowania. Zaleca si¢ uzywanie
maksymalnie dwéch pétek z funkcja termoobiegu i unikanie korzystania z dolnej
potki, aby zapobiec przypaleniu podstawy. Potrawy umieszczone na gérnej potce
beda piec sig szybciej niz na dolnej.

Tryb wymuszonego obiegu cieplnego

Wykorzystuje tylny element grzejny otaczajgcy wentylator do generowania ciepta.
Nastgpnie wentylator rozprowadza gorace powietrze, aby utrzymac¢ staty
temperature w catej komorze piekarnika. Pozwala to na gotowanie potraw

w roéznych obszarach piekarnika w tym samym czasie. Tryb wymuszonego obiegu
cieplnego to bardzo wszechstronna funkcja pieczenia, ktéra moze by¢ uzywana
do wigkszoéci rodzajéw gotowania i pieczenia, i sprawi, ze mozna
przygotowywac potrawy szybciej i w nizszej temperaturze niz w przypadku
standardowych funkcji pieczenia.

. >>>
Smazenie bezttuszczowe

Oferuje zalety frytkownicy bezttuszczowej w piekarniku do zabudowy. Ta funkcja
premium generuje ciepto z duzej mocy gérnych elementéw grzejnych i wentylatora,
ktore to ciepto jest rozprowadzane przez wentylator w celu szybkiego podgrzania
komory piekarnika. Gorgce powietrze zapewnia szybkie i skuteczne gotowanie
potraw bez koniecznoéci ich obracania, podczas gdy promieniowanie cieplne

z gérnego elementu pomaga osiggnaé najbardziej chrupiace rezultaty. Funkcja
smazenia bezttuszczowego w potaczeniu z koszem do smazenia bezttuszczowego
idealnie si¢ sprawdzi w przypadku przygotowania w piekarniku ulubionych
mrozonek, takich jak frytki, kotlety czy nuggetsy z kurczaka bez uzycia oleju.

Rozmrazanie <}k

Wykorzystuje wentylator do obiegu powietrza o temperaturze pokojowej wokét
komory.

Funkcja ta pomaga rozmraza¢ rézne rodzaje zywnoéci przed gotowaniem.
Korzystanie z funkcji rozmrazania skraca czas rozmrazania nawet o 50%.

Oswietlenie 6

Wiacza tylko $wiatto piekarnika, $wiatto wigcza sie samoczynnie, gdy piekarnik dziata.




tatwe gotowanie na parze / gotowanie wspomagane parg

Gotowanie na parze jest doskonatym dodatkiem do zwyktego gotowania

z wykorzystaniem gorgcego powietrza lub wymuszeniem obiegu cieplnego. Para
pomaga wydoby¢ naturalne smaki potraw, pozwalajac na bardziej réwnomierne
gotowanie i zachowanie wigcej sktadnikéw i wartosci odzywczych.

Funkcje gotowania na parze, takie jak tatwe gotowanie na parze, pozwalajg zawsze
uzyska¢ soczyste, smaczne wnetrze potrawy z chrupiacg, ztocista skorka.

AN\ Ostrzezenie!

* Ostrzezenie! Ryzyko oparzen lub uszkodzenia urzadzenia.

» Ostrzezenie! Nie otwieraj drzwiczek piekarnika podczas dziatania funkcji tatwego
gotowania na parze, z wyjatkiem nagrzewania wstepnego.

* Ostrzezenie! Po zakonczeniu dziatania funkcji pary ostroznie otwieraj drzwiczki
piekarnika.

2.5 Sposo6b uzycia
Otwérz drzwiczki piekarnika.
Wlej 150 ml wody do wgtebienia na dnie komory, gdy piekarnik jest zimny.

Ustaw pokretto funkcji na tryb tatwego gotowania na parze .
Obroé¢ pokretto temperatury, aby wybra¢ temperature gotowania w zakresie od 220
do maksymalne;j.
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(® Podgrzewaj przez 10 minut lub do momentu, gdy piekarnik osiagnie ustawiong temperature.
®  Umiese potrawe w piekarniku i piecz zgodnie z zaleceniami przepisu.
& Przestroga!

Nie napetniaj wgtebienia wodg podczas gotowania lub gdy piekarnik jest goracy.

Aby wytaczy¢ piekarnik, obré¢ pokretto regulacji funkcji do pozycji godziny 12.

®Q

Gdy piekarnik ostygnie, dobrze wytrzyj nadmiar wody z wgtebienia.



4 CODZIENNE UZYTKOWANIE

41 Umieszczanie tac i pétek w piekarniku

Tace do grillowania lub pdtke piekarnika mozna umiesci¢ w dowolnej z pieciu pozycji
wysokoséci piekarnika. Zalecana pozycja potki znajduje si¢ w tabeli przewodnika po
pieczeniu. Podczas montazu tac lub poétek nalezy upewnié sig, ze s one zamontowane
migdzy dwoma przewodami, ktére znajduja si¢ najblizej siebie, jak pokazano ponizej.
Potki piekarnika sg wyposazone w ogranicznik, ktory zapobiega ich przypadkowemu
catkowitemu wysunigciu. Aby catkowicie wyja¢ potki piekarnika, nalezy lekko unie$¢
przednia czgs¢ potki i catkowicie wysunac ja z piekarnika.

Uwaga:
blacha do pieczenia nie ma ogranicznika i mozna jg catkowicie wysung¢ jednym
ruchem, dlatego nalezy uwaza¢, aby przypadkowo nie wysuna¢ jej catkowicie.

Zamontowa¢ tace i pétki miedzy pretami, jak pokazano ponizej.

Aby wyja¢ ruszty boczne piekarnika, popchna¢ druciany wspornik do tytu w kierunku
tylnej czesci komory piekarnika, aby zwolni¢ go ze sworznia blokujgcego. Po
zwolnieniu wsporniki boczne mozna wyja¢, delikatnie wyciggajac je z otworéw
pozycjonujacych w $ciankach piekarnika w kierunku $rodka piekarnika. Aby wymienié¢
poétki boczne, powtdrzyé czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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4.2 Szyny teleskopowe

Piekarnik moze by¢ réwniez wyposazony w zestaw szyn teleskopowych, ktére moga by¢
umieszczone na réznych poziomach i umozliwiajg tatwe wsuwanie i wysuwanie rusztow lub
tac piekarnika.

®
©)

Aby odczepi¢ szyne teleskopowa w celu jej wyczyszczenia lub zmiany potozenia,
nacisng¢ od spodu szyne teleskopowa. (Uwaga: pokazano odwrotng strone szyny).

Aby ponownie zamontowaé szyne teleskopowa, umiesci¢ zacisk w goérnej szynie na
prowadnicy poétki i nacisngé w dét, szyna zatrzasénie si¢ na swoim miejscu.

Szyna teleskopowa zostata zaprojektowana do obstugi pétki lub rusztu/blachy do
pieczenia i moze by¢ zainstalowana w dowolnym miejscu potki.

o ©

A — 2 ;
[ E T :::g1
F %@ = 12
o R ILU 3
@—gﬁ ;
—

4.3 Jak korzysta¢ z piekarnika

Ten piekarnik z wymuszonym obiegiem cieplnym jest niezwykle wszechstronnym
urzadzeniem, ktére umozliwia tatwy i bezpieczny wybér réznych trybéw gotowania.
Rézne tryby pieczenia wybiera sig¢ za pomoca pokretta wyboru trybu pieczenia
znajdujacego sie na panelu sterowania.

44 Jak obstugiwac¢ piekarnik

Przekre¢ pokretto wyboru trybu gotowania na zadany tryb gotowania (objasnienie
trybdw gotowania znajduje sie na stronach 10-11).

Przekre¢ pokretto wyboru temperatury gotowania na zadang temperature (wskazéwki
dotyczace gotowania znajduja sie na stronie 16) lub na maks. w przypadku grillowania.
Przy pierwszym uzyciu urzadzenia zalecamy przestawienie termostatu na najwyzsze
ustawienie, ustawienie pokretta wyboru trybu pieczenia na tryb trybu pieczenia

i pozostawienie wtagczonego piekarnika na okoto pét godziny bez potrawy w $rodku

i z zamknietymi drzwiczkami piekarnika. Nastepnie otwérz drzwiczki piekarnika i pozwél
mu ostygna¢. Wszelkie zapachy, ktére mogg zostaé¢ wykryte podczas tego pierwszego
uzycia, sg spowodowane parowaniem substancji uzywanych do ochrony piekarnika
podczas przechowywania.

Uwaga:

umiesé tace na dolnej potce piekarnika, aby zapobiec skapywaniu rozlanych ptynéw na
dno piekarnika. Nigdy nie umieszczaj zadnych przedmiotow (w tym folii i blach) na
dnie dziatajgcego piekarnika, poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie emalii.
Naczynia kuchenne (naczynia, tace, folie aluminiowg itp.) nalezy umieszczaé wytgcznie
na potkach piekarnika dostarczonych wraz z urzadzeniem.
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4.5 Cyfrowy wytacznik czasowy ze sterowaniem dotykowym

Funkcje przyciskéw

N Skré¢ czas
N Wydtuz czas
o Tryb zegara
(©) Minutnik

@ > @ O

Ustawianie czasu pieczenia
(dtugosc czasu pieczenia)

\%

Koniec czasu pieczenia
(gocizina zakoriczenia pieczenia)

@£

Ustawianie czasu

Model ten ma cyfrowy wyswietlacz, 24-godzinny zegar z 3 przyciskami sterujgcymi. Po
podtaczeniu zasilania na ekranie wyswietlana jest godzina 12:00, a pasek powyzej
symbolu ® miga.

Ustawianie godziny po pierwszym podtaczeniu zasilania
Aby ustawi¢ prawidtowg godzine, naciénij przycisk ~\ lub v, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢, do chwili, az zostanie ustawiony
prawidtowy czas. Po 5 sekundach godzina zostanie zablokowana.

Zmiana godziny
Naciénij kilkakrotnie przycisk funkcyjny, az sie pasek powyzej (O zacznie migac,
a nastgpnie nacisnij przycisk ~\ lub \, aby ustawi¢ godzing. Po 5 sekundach godzina
zostanie zablokowana.

Ustawienie trybu recznego
Po pierwszym podtaczeniu zasilania piekarnik przejdzie w tryb reczny po ustawieniu
czasu. Tryb reczny zostanie anulowany dopiero po wytaczeniu zasilania piekarnika lub

jesli wybrano automatyczny czas pieczenia i pasek powyzej [> lub (i) miga. Patrz
nastepna sekcja dotyczaca ustawienia automatycznego.
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Ustawienie automatyczne

®
®

Automatyczne ustawienie piekarnika pozwala wybra¢ czas zakonczenia, czas pieczenia,
temperature i tryb pieczenia. Piekarnik wtaczy sie, bedzie piec zgodnie z wybranym
trybem i temperatura, a nastgpnie wytaczy sie automatycznie.

Naciénij kilkakrotnie przycisk funkcyjny, az sie pasek powyzej [>zacznie miga¢,
a nastepnie naciénij przycisk /™ lub~, aby ustawi¢ przedziat czasowy pieczenia.

Nacisnij kilkakrotnie przycisk funkcyjny, az sie pasek powyzej (i) zacznie migac,
a nastegpnie naciénij przycisk ~\ lub ~, aby ustawi¢ godzing wytaczenia.

Ustaw temperature i tryb pieczenia, obracajac pokretto termostatu i pokretto
wyboru.

Po dokonaniu tych ustawien paski powyzej [>i (1) beda miga¢, wskazujac, ze
funkcja automatycznego pieczenia w piekarniku jest wtgczona.
— Na przyktad: jesli pieczenie ma trwaé 45 minut i ma sie zakonczyé¢ o 14:00.

Naciénij kilkakrotnie przycisk funkcyjny, az pasek powyzej [>zacznie miga¢
i ustaw czas pieczenia na 45 minut.

Naciénij kilkakrotnie przycisk funkcyjny, az pasek powyzej () zacznie migaé
i ustaw zakonczenie pieczenia na 14:00.

Po dokonaniu powyzszych ustawien wyswietlany jest biezacy czas, a paski
powyzej [> i () bedg migaé, wskazujac, ze ustawiona jest funkcja automatycznego
pieczenia. Gdy zegar wskaze 13:15, piekarnik rozpocznie pieczenie automatycznie.
Podczas pieczenia pasek bedzie miga¢.

Gdy zegar wskaze godzing 14:00, piekarnik automatycznie zakonczy pieczenie.
Rozlegnie sie dzwiek alarmu, a pasek zacznie miga¢. Naciénij dowolny przycisk,
aby wytaczy¢ alarm.
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Ustawienie pétautomatyczne
Istniejg dwie metody pétautomatycznego pieczenia:

@ Rozpocznij pieczenie teraz i ustaw czas pieczenia

To pétautomatyczne ustawienie piekarnika umozliwia natychmiastowe rozpoczecie
pieczenia, ustawienie czasu gotowania (do 10 godzin), wybranie temperatury i trybu
pieczenia. Piekarnik bedzie piec zgodnie z wybranym trybem pieczenia i temperaturg,
a nastepnie wytaczy sie automatycznie po uptywie czasu pieczenia.

(@) Nacisnij kilkakrotnie przycisk funkcyjny, az sie pasek powyzej [> zacznie miga¢,
a nastepnie nacisnij przycisk ~\ lub \, aby ustawi¢ przedziat czasowy pieczenia.

(@ Ustaw temperature i tryb pieczenia, obracajac pokretto termostatu i pokretto
wyboru. Piekarnik uruchamia sie natychmiast, pasek powyzej [> bedzie miga¢. Po
uptywie czasu pieczenia piekarnik automatycznie zakonczy pieczenie. Rozlegnie sig
dzwiek alarmu, a pasek powyzej [> bedzie miga¢, naciénij dowolny przycisk, aby
wytaczy¢ alarm.

© Rozpocznij pieczenie teraz i ustaw godzing zakonczenia

(@ Nacisnij kilkakrotnie przycisk funkcyjny, az pasek powyzej (in) zacznie migac,
nastepnie przyciénij przycisk ~\ lub v, aby ustawi¢ godzine zakonczenia pieczenia
(do 23 godzin i 59 minut).

(@ Ustaw temperature i tryb pieczenia, obracajac pokretto termostatu i pokretto wyboru.

(® Piekarnik uruchomi sie natychmiast, a pasek powyzej () bedzie miga¢. Po osiagnieciu
godziny zakonczenia piekarnik automatycznie zakonczy pieczenie. Rozlegnie sie
dzwiek alarmu, a pasek powyzej (1) bedzie miga¢, naciénij dowolny przycisk, aby
wytgczy¢ alarm.

(@ Nacisniecie dowolnego przycisku podczas pieczenia pétautomatycznego powoduje
wyswietlenie ustawionego czasu pieczenia. Jesli godzina zakonczenia jest ustawiony
na biezacy, ustawienie pétautomatyczne zostanie anulowane.

Minutnik

* Cyfrowy minutnik mozna ustawi¢ maksymalnie na 23 godziny i 59 minut. Aby ustawi¢
minutnik, naciskaj przycisk funkcyjny, az pasek powyzej (§) zacznie miga¢. Nastepnie
naciénij przycisk ~\ lub \, aby ustawi¢ minutnik. Po 5 sekundach czas zostanie
ustawiony i rozpocznie sie jego odliczanie. Po osiagnieciu ustawionego czasu (§
zniknie i wigczy sie alarm, naciénij dowolny przycisk, aby wytaczy¢ alarm.

® Uwaga:
po naciénigciu przycisku funkcyjnego ustawienia minutnika powinny zosta¢ wykonane
w ciggu 5 sekund.

e W przypadku awarii zasilania wszystkie ustawienia, w tym wyswietlanie godziny,
zostang utracone. Konieczne bedzie ponowne ustawienie godziny i wszelkich
ustawien.
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Oswietlenie piekarnika
» Ustaw pokretto wyboru trybu pieczenia na symbolu 6 aby wiaczy¢ oéwietlenie
piekarnika.
Oswietlenie piekarnika pozostaje wtaczone, gdy piekarnik dziata.

Wentylacja chtodzaca

* Aby mozna byto schtadza¢ zewnetrzng powierzchnie urzadzenia, model ten jest
wyposazony w wentylator chtodzacy, ktéry wiacza sie automatycznie.

» Gdy wentylator chtodzacy jest wigczony, migdzy drzwiczkami piekarnika a panelem
sterowania mozna wyczu¢ strumien powietrza.

® Uwaga:

po zakonczeniu pieczenia wentylator chtodzgcy dziata do momentu ostygnigcia
piekarnika, a nastepnie wytacza sie¢ automatycznie.
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5

WSKAZOWKI | PORADY

Porady dotyczace pieczenia

Piekarnik oferuje szereg ustawien, ktére pozwalajg na pieczenie réznego rodzaju
potraw w najlepszy mozliwy sposéb. Z czasem nauczysz sig jak najlepiej
wykorzystywaé to wszechstronne urzadzenie do pieczenia, a ponizsze wskazéwki
stanowig jedynie wytyczne, ktére mozna zmienia¢ w zaleznoéci od wtasnego
doswiadczenia.

Podgrzewanie

Jesli piekarnik wymaga podgrzania, nalezy wybra¢ tryb smazenia
bezt{uszczowego. Jest to najbardziej wydajny tryb, ktéry pozwala osiagnaé
zadang temperature tak szybko, jak to mozliwe, zuzywajac najmniejszg ilos¢
energii.

Po umieszczeniu potrawy w piekarniku mozna wybra¢ zadany tryb pieczenia.

Pieczenie na wielu pétkach

Jesli chcesz piec potrawy na kilku pétkach, wybierz tryb wymuszonego obiegu
cieplnego ub termoobieg [Z].

Podczas gotowania delikatnych potraw na wigcej niz jednej pétce nalezy uzywac
trybu wymuszonego obiegu cieplnego . Ten tryb umozliwia pieczenie na 3
pétkach jednoczesnie. Patrz tabela wskazéwek dotyczacych pieczenia.

Korzystanie z grilla

Ten wielofunkcyjny piekarnik ma 3 rézne tryby grillowania.

Uzywaj trybu grilla [, trybu grilla maks [F] lub trybu grilla z termoobiegiem [&] przy
zamknietych drzwiczkach piekarnika, umieszczaj potrawy na érodku patelni grillowej,
wtéz i zamontuj patelnie grillowa na 3. lub 4. pétce od dotu.

Podczas korzystania z trybu grilla|j zalecamy przestawienie termostatu na
najwyzsze ustawienie.

Korzystanie z grilla z termoobiegiem

Uzywaj trybu grilla z termoobiegiem przy zamknigtych drzwiczkach piekarnika. Ten
tryb jest bardzo przydatny do szybkiego grillowania potraw, poniewaz rozprowadzanie
ciepta przez wentylator umozliwia nie tylko przyrumienienie powierzchni, ale takze
upieczenie potrawy od spodu.

Moze by¢ réwniez uzywany do przyrumieniania potraw pod koniec procesu
gotowania, na przyktad po dodaniu sera do zapiekanki z makaronu.

Podczas korzystania z trybu grilla z termoobiegiem umieszczaj potrawy na 2. lub
3. pétce piekarnika od dotu, a nastgepnie umies$¢ tace ociekowq na 1. poétce od dotu,
aby zapobiec kapaniu ttuszczu na dno piekarnika. Zalecamy ustawienie termostatu na
180°C, poniewaz jest to najbardziej wydajna temperatura dla trybu grilla z
termoobiegiem [].

Nie oznacza to jednak, ze nie mozna uzywaé innych temperatur, wystarczy ustawié¢
pokretto termostatu na zadang temperature.

Wazne!
Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty i oszczgedzaé energie, nalezy zawsze uzywa¢ funkcji
grilla przy zamknietych drzwiczkach piekarnika.
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Pieczenie ciast

Podczas pieczenia ciast nalezy zawsze umieszczaé je w rozgrzanym piekarniku.
Upewnij sie, ze piekarnik zostat doktadnie nagrzany (lampka kontrolna zgasnie). Aby
zapobiec utracie ciepta i opadnieciu ciasta, nie otwieraj drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia.

Zasadniczo jesli ciasto jest za suche: zwieksz temperature o 10°C i skré¢ czas
pieczenia.

Jesli ciasto opadto: uzyj mniej ptynéw lub obniz temperaturg o 10°C.

Jedli ciasto jest zbyt ciemne na wierzchu: umieé¢ je na nizszej pétce, obniz
temperature i wydtuz czas pieczenia.

Jesli jest dobrze upieczone w $rodku, ale lepkie na zewnatrz: uzyj mniej ptynu,
obniz temperature i wydtuz czas pieczenia.

Jesli ciasto przywiera do formy: dobrze nattus¢ forme i posyp jg maka lub uzyj
papieru do pieczenia.

W przypadku pieczenia na wielu pétkach, gdy potrawa na jednej pétce jest bardziej
przypieczona: nastepnym razem uzyj nizszego ustawienia temperatury. Nie jest
konieczne wyjmowanie potraw ze wszystkich pétek w tym samym czasie.

Pieczenie pizzy

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty podczas pieczenia pizzy, uzyj trybu wymuszonego
obiegu cieplnego |®).

Rozgrzewaj piekarnik przez co najmniej 10 minut.

Uzyj lekkiej aluminiowej formy do pizzy, umieszczajac ja na pétce dostarczanej

z piekarnikiem. Nie uzywaj tacy ociekowej, poniewaz wydtuzy to czas pieczenia,
utrudniajgc uzyskanie chrupigcej skorki.

Podczas pieczenia pizzy nie otwieraj za czesto drzwiczek piekarnika .

Jesli na pizzy jest wiele dodatkéw (trzy lub cztery), zalecamy dodanie mozzarelli na
wierzch w potowie procesu pieczenia.

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, uzywaj tylko jednej pétki na raz, ale jesli chcesz piec
na dwéch poétkach, uzyj drugiej i czwartej pétki od dotu z temperaturg 220°C i przetédz
potrawy z jednej na druga je w potowie pieczenia.

Pieczenie ryb i migsa

Podczas pieczenia biatego migsa i ryb ustawié¢ temperature w zakresie od 180°C do
200°C.

W przypadku czerwonego migsa, ktére ma by¢ dobrze wypieczone na zewnatrz,

a jednoczesnie delikatne i soczyste w $rodku, najlepiej rozpoczg¢ od ustawienia
wysokiej temperatury (200-220°C) na krétki czas, a nastepnie wytaczyé¢ piekarnik.
Ogolnie rzecz biorac, im wieksza pieczen, tym nizsze ustawienie temperatury.
Umie$¢ mieso na $rodku poétki i umies¢ pod nim blache, na ktérej bedzie zbieraé sie
ttuszcz.

Upewnij sig, ze potka jest wtozona tak, aby znajdowata sig¢ na $rodku piekarnika.
Jesli chcesz zwigkszy¢ ilo$¢ ciepta od dotu, uzyj nizszej potki.
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Przewodnik kulinarny

Produkt

Pozycja
podczas

Czas

Ustawienie

Czas

Ck Rozmrazanie

Wszystkie produkty mrozone

(] Grilt / [T] Grilt maks

pieczenia*

nangeWanla temperatury
(min)

pieczenia
(min,

Sola i matwa 4 5 Maks. 8-10
!(ebab z kalmaréw 1 4 5 Maks. 6-8

i krewetek

Dorsz 1 4 5 Maks. 10
Warzywa z grilla 1 3/4 5 Maks. 10 - 15
Stek cielecy 1 4 5 Maks. 15 -20
Kotlety 1 4 5 Maks. 15 - 20
Hamburgery 1 4 5 Maks. 7-10
Makrele 1 4 5 Maks. 15-20
Opiekane kanapki - 4 5 Maks. 2-3
[Z] Grill z termoobiegiem

Kurczak z grilla 1,5 3 5 200 55 - 60
Matwa 1,5 3 5 200 30 - 35
Pizza(na 2 pdtkach) 1 2-4 15 220 15 - 20
Lasagna 1 3 10 200 30 - 35
Baranina 1 2 10 180 50 - 60
Pieczony Kurczak 1 2-4 10 180 60 - 75
Makrela 1 2 10 180 30 - 35
Ciasto $liwkowe 1 2 10 170 40 - 50

*Potozenie pdtki liczac od dotu
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Pozycja P Czas

Produkt pl;):CCiZZZnaiZ* nag%,?ania tgf::::,':tr:fy pie:/:;snia
Grill z termoobiegiem (cd.)

Kremowe ptysie 05 2-4 10 190 20-25
Herbatniki (na 2 pétkacn) 0,5 2-4 10 180 10 - 15
Biszkopt (7 ciasto) 0,5 2 10 170 15-20
Biszkopt (2 ciasta) 1 2-4 10 170 20 - 25
Stone paszteciki 1,5 15 200 25-30

Tryb wymuszonego obiegu cieplnego
yb wy

Tarty 0,5 3 15 180 20 - 30
Ciastka owocowe 1 2/3 15 180 40 - 45
Ciasto owocowe 0,7 3 15 180 40 - 50
Biszkopt 0,5 3 15 160 25 - 30
Naleséniki z nadzieniem _ _

(2 2 ptkach) 1,2 2-4 15 200 30 - 35
Mate ciasteczka _ -

(s 2 potkach) 0,6 2-4 15 190 20 - 25
Ptysie serowe 04 2-4 15 210 15 - 20
(na 2 pétkach)

Ptysie z kremem _z . _

(ha 3 potkach) 0,7 1-3-5 15 180 20 - 25
Herbatniki _z . -
herpatniv, 07 1-3-5 15 180 20 - 25
Bezy 05 1-3-5 15 90 180

(na 3 potkach)

*Potozenie pdtki liczac od dotu
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Pozycja Czas Ustawienie Czas

Produkt podczas  nagrzewania temperatury Pieczenia
pieczenia (min) (min)

E| Pieczenie

Kaczka 1 3 15 200 65-75

Pieczen cieleca lub wotowa 1 3 15 200 70 - 75

Pieczen wieprzowa 1 3 15 200 70 - 80

Herbatniki (ciasto kruche) - 3 15 180 15 -20

Tarty 1 3 15 180 30 - 35

Termoobieg

Produkty mrozone

Pizza 0,3 2 - 250 12

Tarta z cuk_inia i 04 2 _ 200 20

krewetkami ’

Tarta szpinakowa w 05 2 R 220 20 - 35

stylu wiejskim

Trojkaty z ciasta francuskiego 0,3 2 - 200 25

Lasagna 0,5 2 - 200 35

Ztociste buteczki 04 2 - 180 25-30

Kawatek kurczaka 04 2 - 220 15-20

Wstepnie przygotowane produkty zywnosciowe

Ztociste skrzydetka z 04 2 _ 200 20 - 25

k}urczaka

Swieze produkty Zzywnosciowe

Herbatniki (ciasto kruche) 0,3 2 - 200 15-18

Ciasto owocowe 0,6 2 - 180 45

Ptysie serowe 0,2 2 - 210 10 - 12

*Potozenie pdtki liczac od dotu
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Pozycja Czas Ustawienie Czas

Produkt podczas nagrzewania temperatury pieczenia
pieczenia* (min) (min)

Smazenie bezttuszczowe

Stgk z antrykotu 1 3 5 220 8
(najpierw obsmazony)

Mrozone frytki 1 3 5 220 15
Podudzia /

skrzydetka z kurczaka 1 3 5 230 15
(z sucha przyprawa)

Swiezy filet z

barramundi 1 3 5 230 15
(w panierce)

Ziemniaki 05 3 5 230 14

(pokrojone w czastki)

Produkty mroZzone

Nuggetsy z kurczaka 1 3 5 230 15
/ panierowana ryba

Rozgniatane ziemniaki 3z 4-5 220

(wezesniej ugotowane)

*Potozenie potki liczac od dotu

® Uwaga:
czasy pieczenia s przyblizone i moga sie rézni¢ w zaleznoéci od osobistych
upodoban. Podczas gotowania przy uzyciu grilla lub grilla z termoobiegiem tace
ociekowg nalezy zawsze umieszcza¢ na pierwszej pétce piekarnika od dotu.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji piekarnika upewnij sie, ze
pokretto wyboru trybu gotowania jest w potozeniu wytaczenia, podobnie jak pokretto
wyboru temperatury pieczenia. Aby wydtuzy¢ zywotnoé¢ piekarnika, nalezy go czesto
czyscic.

Czesci emaliowane lub ze stali nierdzewnej nalezy my¢ letnig woda bez uzycia
proszkéw Sciernych lub substancji zracych. Jesli na stali nierdzewnej wystepuja trudne
do usunigecia plamy, nalezy uzy¢ $rodkéw czyszczacych specjalnie zalecanych do
czyszczenia stali nierdzewnej. Po wyczyszczeniu dowolnej powierzchni zaleca sie jej
doktadne sptukanie i wysuszenie.

Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone natychmiast po uzyciu, gdy jest jeszcze
ciepte (ale nie gorace), ciepta woda z detergentem. Detergent nalezy sptukac,

a wnetrze doktadnie wysuszyé. Nalezy unika¢ stosowania $ciernych detergentoéw,
zmywakéw, kwasnych érodkéw czyszczacych, takich jak érodki do usuwania kamienia
itp. Jesli plamy s3 szczegolnie trudne do usunigcia, nalezy uzy¢ érodkéw czyszczacych
specjalnie zalecanych do czyszczenia piekarnikéw i postepowaé zgodnie z instrukcjami
dotaczonymi do $rodka czyszczacego.

Wazne!
Do czyszczenia wnetrza piekarnika nigdy nie nalezy uzywaé¢ myjki parowej ani
zracych érodkdéw czyszczacych.

W przypadku korzystania z piekarnika przez dtuzszy czas lub gotowania potraw
zawierajgcych duzo wody na drzwiczkach piekarnika moze skrapla¢ si¢ woda.
Wytrzyj je migkka $ciereczka i sprobuj zmniejszy¢ temperature pieczenia.

Otwér piekarnika otacza uszczelka, ktéra jest niezbgedna do zapewnienia
prawidtowego dziatania piekarnika. Nalezy regularnie sprawdzac¢ stan tej uszczelki.
W razie potrzeby wyczy$¢ ja, ale unikaj uzywania do tego $rodkéw lub przedmiotéw
$ciernych. W przypadku uszkodzenia uszczelki nalezy skontaktowaé sie z serwisem.
Zalecamy unikanie uzywania piekarnika do czasu jej naprawienia.

Wazne!
Nigdy nie umieszczaj zadnych przedmiotéw (w tym folii i blach) na dnie piekarnika,
gdy jest on wtaczony, poniewaz moze to spowodowa¢ uszkodzenie emalii.

Wyczy$¢é szklane drzwiczki za pomocg niesciernych érodkéw lub gabek i wytrzyj je
miegkka $ciereczka.

Wazne!

Do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywaé ostrych, $ciernych
$rodkéw czyszczgcych ani ostrych metalowych skrobakéw, poniewaz mogg one
zarysowa¢ powierzchnie, co moze spowodowa¢ pekniecie szyby. Nalezy uzywaé
wytacznie niezracych $rodkéw do czyszczenia piekarnikéw zakupionych w sklepach
ze sprzetem AGD lub supermarketach.
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Jak zdemontowaé drzwiczki piekarnika

Drzwiczki piekarnika mozna zdja¢, aby uzyska¢ lepszy dostep do piekarnika podczas czyszczenia.
Aby zdemontowa¢ drzwiczki, wykonaj nastgpujace czynnosci:

@ @O

Catkowicie otwoérz drzwiczki.
Podnies i obré¢ zatrzask A znajdujacy sie na kazdym z dwoéch zawiaséw.

Chwy¢ drzwiczki po dwoéch zewnetrznych stronach i przymknij jem ustawiajac
w potozeniu okoto 3/4.

Pociagnij drzwiczki do siebie, wyciggajac je z ramy piekarnika.
Aby zatozy¢ drzwiczki z powrotem, nalezy powtérzy¢ powyzsze czynnoéci
w odwrotnej kolejnosci.

Rys. 2 Rys. 4

Jak zdemontowa¢ drzwiczki piekarnika w celu ich wyczyszczenia

Wewnetrzna szybe piekarnika mozna wyjg¢ w celu jej lepszego oczyszczenia.
Aby zdemontowa¢ wewnetrzng szybe drzwiczek, wykonaj nastepujace czynnosci:

®

@O OO

Zdejmij zaslepke z gérnej czesci drzwiczek, odkrecajac 2 $ruby po lewej i prawej
stronie.

Delikatnie wysuh wewnetrzng szybe.

Wyczys$¢ szybe odpowiednim $rodkiem czyszczacym.

Doktadnie wytrzyj i umie$¢ na migkkiej powierzchni.

Teraz mozna réwniez wyczys$ci¢ wewnetrzng cze$¢ szyby zewnetrznej.

Wykonaj powyzsze czynnoéci w kolejnosci odwrotnej, aby z powrotem zamontowac¢
szybe drzwiczek.
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Wymiana zaréwek w piekarniku

A\ Ostrzezenie!
Przed wymiang lampy nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie jest wytaczone, co
pozwoli unikna¢ porazenia pradem. Zdejmij szklang pokrywe oprawki lampy.

Wyjmij zaréwke i wymien ja na zaréwke odporna na wysokie temperatury (300°C)
o nastepujacych parametrach:

* Napiecie: 220-240 V

e Moc: 25 W
* Typ: G9
® Uwaga:

Dostepne sg zardéwki zamienne.
Zatéz z powrotem szklang pokrywe i ponownie podtacz piekarnik do zasilania sieciowego.

25




Numer(y) modeli:

Napiecie i czestotliwoé¢:

Objetos¢ uzytkowa:
Objetos¢ catkowita:

Moc wyjsciowa:

Wymiary produktu (mm):

7 INFORMACJE O PRODUKCIE

OM81-0Z4P0O10DEU
220-240 V ~ / 50-60 Hz
811

921

2900-3400 W

594 (szer.) x 595 (wys.) x 554 (gt.)
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Warunki gwarancji

Szanowny kliencie,

Dzigkujemy za wyb6r produktéw firmy Dreame. Zgodnie z przepisami ustawy o ochronie
konsumenta i naszym szczerym zobowigzaniem wobec uzytkownikéw na podstawie niniejszej
karty gwarancyjnej i waznego dowodu zakupu bedziemy $wiadczy¢ nastgpujace ustugi:

Gwarancja

Ten produkt jest objety okresem gwarancji zgodnym z wymogami prawnymi i regulacyjnymi
obowigzujgcymi w miejscu sprzedazy. Wady, ktére wystapia w okresie gwarancji podczas
normalnego uzytkowania i pielegnacji, kwalifikuja si¢ do odpowiedniej obstugi gwarancyjnej.
Jesli Twoj produkt jest wadliwy lub masz trudnosci z jego uzytkowaniem i potrzebujesz
pomocy, skontaktuj sie réwniez z lokalnym dealerem lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

Z gwarancji wytaczone sg nastepujace czesci

+ Weze doprowadzajace i odprowadzajgce wode do zmywarki;

+ Tace wbudowanych piekarnikéw parowych, talerze parowe, ruszty grillowe oraz ruszty do
pieczenia;

+ Ruszty palnikéw gazowych i wewnetrzne/zewnetrzne nakrywki palnikéw;

+ Ostony ozdobne okapu.

Gwaranc;a jest niewazna w nastepujacych przypadkach

Jesli urzadzenie jest uzywane poza gospodarstwem domowym lub w miejscach

publicznych;

Jesli produkt ulegt uszkodzeniu w wyniku nieprzestrzegania przez uzytkownika warunkéw

dotyczacych sposobu obstugi, przechowywania lub transportu produktu;

+ Normalne zuzycie eksploatacyjne produktu, na przyktad zmniejszenie pojemnosci
akumulatora;

+ Uszkodzenia i usterki powstate w nastepujacych sytuacjach:

- Uzytkowanie, przechowywanie lub konserwowanie w sposéb niezgodny z instrukcjg
obstugi, jak réwniez montaz niezgodny z wytycznymi dotyczacymi instalacji;

- Uzywanie materiatéw eksploatacyjnych, takich jak detergenty, $rodki czyszczace, sole
regeneracyjne, nabtyszczacze, $rodki konserwujace lub inne materiaty eksploatacyjne,
nieprzeznaczonych do tego produktu;

- Naprawy, modyfikacje, przerébki lub zmiany konstrukcyjne wykonane przez uzytkownika
lub nieautoryzowany personel, ktére powoduja uszkodzenie produktu;

- Uszkodzenia spowodowane przez czynniki zewnetrzne, z ktérymi producent nie ma
zwigzku, w tym dziatania sity wyzsze] (katastrofy naturalne, pozar, piorun itd.);

- Czynnoéci lub akty zaniedbania ze strony konsumentéw lub stron trzecich, w tym takie,
ktére powoduja mechaniczne uszkodzenie produktu;

- Czesci eksploatacyjne i zuzywalne.

Instalacja oraz przytacza elektryczne, wodne i kanalizacyjne powinny zosta¢ wykonane

przez specjaliste. W przeciwnym przypadku gwarancja traci waznos¢.

W przypadku transportu i uzytkowania urzadzenia w innych krajach UE /
Europejsklego Stowarzyszenla Wolnego Handlu ,jego parametry techniczne
(takie jak napleCIe, czestotllwosc, rodzaj gazu ltp ) musza by¢é takie same, jak w
kraju zakupu. Jesli Dreame ma sie¢ serwisowa ha danym obszarze, warunki
gwarancji mozna skonsultowaé z lokalnym przedstaW|c|elem w kraju
uzytkowania. W przeciwnym razie gwarancja traci waznos¢.

27




DREAME

= Karta gwarancyjna

Aby moéc korzystaé z ustug posprzedazowych Dreame, przed zakupem doktadnie
wypetnij niniejsza karte gwarancyjna. Na podstawie podanych przez Ciebie
informacji utworzymy profil uzytkownika, aby zapewni¢ jak najlepszg obstuge.

Karta gwarancyjna

Nazwa produktu: Imig i nazwisko klienta:

Model produktu: Nr telefonu klienta:

Fabryczny nr seryjny: Adres klienta:

Data zakupu: Sklep, w ktérym dokonano zakupu:
Nr umowy: Nr telefonu sklepu:

Dokumentacja napraw

Data naprawy:

Opis usterki:

Dane dotyczace obstugi:

Podpis technika:

Kontakt z dziatem obstugi posprzedazowe;:
dreamesupport@dreame.tech

Wypetnij te karte gwarancyjng od razu po zakupie produktéw Dreame.
Przechowuj karte gwarancyjng w bezpiecznym miejscu. Klient nie musi jej odsyta¢ do firmy.
Przy kazdej naprawie prosimy o okazanie karty gwarancyjnej i oryginatu waznej faktury.

Zhiyue Youchuang Technology (Suzhou) Co., Ltd.
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Zeskanuj kod QR

* Aby wyswietli¢ cyfrowa instrukcje
obstugi

Skontaktuj sie:

o Jesli napotkasz jakiekolwiek problemy
podczas uzytkowania, mozesz
zeskanowac kod QR po lewej stronie,
aby uzyska¢ numer infolinii serwisowej i
zadzwoni¢ w celu uzyskania porady.

Producent: Zhiyue Youchuang Technology (Suzhou) Co., Ltd.

Adres: Room 552, Unit 5010, No.282 Dongping Street, Suzhou Industrial Park, Suzhou Area,
Chiny (Jiangsu) Pilotazowa strefa wolnego handlu

Oficjalna strona www: global.dreametech.com

Nr wersji: 251030A2



