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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj dokfadnie instrukcje obstugi.

D Zachowaj szczegolng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia znajduijg sie dzieci!

D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych ptynach.

D Nie wieszaj przewodu zasilajgcego na ostrych krawedziach i nie pozwdl, aby
stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie uzywasz urzadzenia
lub przed rozpoczeciem czyszczenia.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, réwniez wtedy, gdy uszkodzony jest
przewod sieciowy lub wtyczka — w takim przypadku oddaj urzadzenie do na-
prawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.

D UZycie akcesoriéw nie polecanych przez producenta moze spowodowac uszko-
dzenie urzadzenia, pozar lub uszkodzenie ciata.

D Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

D UZywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

D Nigdy nie wktadaj palcow lub sztu¢cdw do komory wyciskarki do sokow — tylko
popychacz stuzy do wprowadzania zywnoscil

D Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie czesci wyciskarki do sokow, majace
stycznos¢ z zywnoscia.

D Po kazdym uzyciu wyciskarki do sokéw nalezy ja wytaczyc.

D Unikaj kontaktu z ruchomymi czesciami urzadzenia.

D Odstaw i opréznij pojemnik na odpadki, kiedy bedzie petny.

D Przed przystapieniem do pracy, upewnij sie, czy wszystkie elementy urzadzenia
sq prawidtowo zamontowane — nie wolno odbezpiecza¢ pokrywy podczas
pracy urzadzenia.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
0 braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzér
lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
Zwigzane z tym zagrozenie byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

D Przechowu;j urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 lat.

D NaleZy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/urzadzeniem.

D Przed ztozeniem lub roztozeniem wyciskarki do sokéw nalezy odtaczy¢ ja od 7r6-
dta pradu.
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Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.

Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Nalezy przestrzegac ponizszych zalecer dotyczacych nominalnego czasu
pracy urzadzenia: wyciskanie soku — nie wiecej niz 10 minut ciggtej pracy. Po
wykonaniu cyklu pracy nalezy odczekac 20-30 minut przed ponownym wig-
czeniem urzadzenia. Przestrzeganie powyzszych wskazdwek przedtuzy okres
eksploatacji urzadzenia.

D Nie nalezy my¢ zadnych elementéw urzadzenia w zmywarce

D Trzcine cukrowg nalezy obrac i pocia¢ na kawatki o wymiarach 20mm x 20mm
przed przystapieniem do jej przetwarzania w urzadzeniu. Porcje dodawac kolejno
do podajnika po zakoniczeniu wczesniejszego przetworzenia.

Nie wciskac¢ bezposrednio soku z cytryny.

Aby unikna¢ wypadkdw podczas pracy urzadzenia, zabrania sie dotykania rekg
lub ostrym narzedziem trzpienia $ruby i innych zdejmowanych czesci oraz
zastepowania popychacza pozywienia jakimkolwiek obiektem i zblizania oka
do podajnika.

D Do czyszczenia produktu nie stosowac stalowych czyscikow $ciernych lub
substancji zracych (na przykfad aceton).

!

OPIS URZADZENIA:

1. Stacjarobocza/obudowa 1. Gtéwny pojemnik z otworem

2.  Wiacznik/wytacznik/rewers na odpadki i otworem na sok

3. Antyposlizgowe nézki 12. Szczoteczka do czyszczenia

4. Pojemnik na odpadki - 800 ml 13. Przycisk zabezpieczajacy przed

5. Pojemnik na sok — 950 ml odtaczeniem gtéwnego pojemnika od
6. Nakretka podajnika obudowy.

7. Popychacz 14. Tacka

8. Slimak wyciskajacy 1~ Wiacznik

9. Sito trace ze stali nierdzewnej 0- Wytacznik

10. Przegroda - separator piany R~ Rewers-tzw. bieg wsteczny,

aby go uruchomi¢ nalezy
trzymac wcisniety przycisk.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wyjmij urzadzenie z pudetka i zdejmij wszystkie zabezpieczajace je tekturki i folie.
2. Umyj dokfadnie i osusz urzadzenie, szczegdlnie te elementy, ktére bezposrednio stykaja
sie zzywnoscia.

montowany w pojemniku na sok
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1 Podtacz gtéwny pojemnikdo obudowy .

PL

2 Dogtéwnego pojemnika @it zamontuj Slimak wyciskajacy 8 tak, aby trzpieni $ruby szesciokatnej
dopasowat sie do otworu w obudowie.

3 Dosrodka gtéwnego pojemnika () zamontuj sitko a naktadajac je na slimak wyciskajacy a

4 Zamontujnakretke podajnika a i przekrecja do oporu w przeciwng strone ruchu wskazéwek
zegara, tak aby byta szczelnie zamknieta.

5 Umies¢ pojemnik nasokz ,...separatorempodwylotemsoku.

6 Umies¢ pojemnik na odpadkie pod wylotem migzszu, tuz obok pojemnika na sok.
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7 Zamontuj tacke @) u gory podajnika. Bedzie ona przydatna podczas przetwarzania mniejszych
owocow i warzyw.

1d

Po zakoriczeniu pracy, odfacz zasilanie i wyjmij pojemnik z sokiem spod urzadzenia, w celu przelania

8 ) )
doinnego naczynia.

UWAGA! Wyciskarka do owocow i warzyw firmy MPM wyposazona jest w silnik z przektadnia wolnoobrotowa,
dlatego tez urzadzenie potrzebuje czasu na przetworzenie uzytych sktadnikéw. Pospiech, proby wktadania
duzych warzyw i owocéw, badz duzej ich ilosci na raz, a takze mocny nacisk popychaczem moze spowodowac
zablokowanie urzadzenia.

PRZYGOTOWANIE WARZYW | OWOCOW

RODZA) PRODUKTOW PRZYKtAD PRZYGOTOWANIE
TWARDE KORZENIOWE Umyj wszystkie produkty i pokrdj na mozliwie dtugie czesci
. s h tak aby fatwo przechodzity przez kanat wsadowy.
Uwag,a: I3 Wk!adlamy TS dUZEle|OSCI warzywezy - © marchew Duza marchew przekrdj tylko wzdtuz na cztery czesci.
owocéw. Duza loéC moze zapychac kanaf wsadowy @ burak Obetnij zielona koricowke ok. Tcm. Koricowe partie
lub slimak wyciskajacy, co mogtoby spowodowac ® seler kawatkow dopchnij popychaczem.
zablokowanie urzadzenta. — buraki, seler kroimy jak jabtka na ok. 8 czesci

PAMIETAJ: Nalezy stanowczo dociska¢ wyciskane twarde warzywa czy tez owoce do wolno obracajacego sie mechanizmu. W celu utatwienia
sobie pracy nalezy pokroi¢ wigksze marchewki wzdtuz, na dwie lub wigcej czesci. W celu docisnigcia ostatniej porcji wyciskanych produktow,

uzyj popychacza.
Potnij trawe na pozadang dtugos¢ i ja optucz. Wktadaj
. o Dpszenica niewielkie ilosci trawy do otworu wsadowego — da to lepszy
TRAWY ZBOZ o ngczmieﬁ efekt przy wyciskaniu. W razie potrzeby uzyj popychacza.

— zielenina: nie wktadac zbyt duzo naraz — bedzie ciezko
sie wyciskac.

PAMIETAJ: Trawy zbdz zawieraja w sobie sktadniki powodujace powstawanie piany podczas wyciskania. W celu zminimalizowania tego zjawiska
nalezy wyciska¢ Swieza trawe. Mozna réwniez schtodzi¢ trawe oraz slimak wyciskajacy, wktadajac je dolodéwki nanoc, a przynajmniej
na2 godziny przed wyciskaniem lub bezposrednio przed, spryskac zimng woda. Jesli nie przeszkadza ci zmieszanie soku z trawy z sokiem
zmarchwi, mozesz osiagna¢ naprawde duza ilosc soku z trawy wyciskajac jednoczesnie minimalng ilos¢ marchwi, to pomoze w oczyszczaniu
sitka podczas wyciskania.

WAZNE: Wybieraj gtownie twarde, soczyste gatunki. Umyj

i pokroj owoce w skdrce na kawatki fatwo mieszczace sie

w otworze wsadowym (ok. 8 czesci). Owoce mozna podawac
razem z gniazdami nasiennymi, nalezy pozby¢ sie jedynie
ogonkéw. Nie wktadaj zbyt duzo kawatkow owocow naraz —
bedzie ciezko sie wyciskac.

TWARDE OWOCE o jabtka
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Umyj produkty i pokrd; je na kawatki tatwo mieszczace sie

e pomidory w otworze wsadowym. Jesli to konieczne obierz ze skorki.
MIEKKIE OWOCE/WARZYWA ® brzoskwinie Nie umieszczaj zbyt duzej ilosci kawatkow owocow
® winogrono w otworze wsadowym, tak by go nie przepetni¢. Dopchnij
popychaczem.
® pomararicze . AT "
CYTRUSY o G Owaoce obierz ze skrki i usuri nadmiar

biatego wtdkna. Podziel na naturalne czastki.
® cytryny

WYCISKANIE SOKU

UWAGA! Owoce z pestkami jak brzoskwinie, sliwki, wisnie i czeresnie, trzeba najpierw wydrylowa¢, usunaé
pestki.

UWAGA! Nie kroimy warzyw i owocow w cienkie plastry, kostki, itp. Zbyt mate lub zbyt duze kawatki spowoduja
trudniejsze wyciskanie soku.

1. Dokfadnie umyj owoce iwarzywa, z ktérych zamierzasz zrobi¢ sok, a nastepnie pokroj
je namate kawatki (lecz nie plastry idrobne kawatki) tak, aby swobodnie mozna byto
je wrzuci¢ do urzadzenia przez otwér w gtéwnym pojemniku @.

. Podstaw pojemnik na sok @ i odpadki @ pod odpowiednie otwory gtéwnego pojemni-
ka @.

. Wigcz wyciskarke za pomoca wiacznika @.

. Wrzu¢ owoce i warzywa do otworu w gtéwnym pojemniku @ popychajac je tylko i wy-
tacznie popychaczem @.

. Od czasu do czasu sprawdzaj, czy pojemniki na odpadki @ i sok @ nie sa zapetnione —
w przypadku koniecznosci opréznienia wytacz najpierw urzadzenie za pomoca wytaczni-
ka @.

. Urzadzenie moze zatrzymac swojg prace w momencie kiedy napotka na zbyt duzy opér.
W takiej sytuacji nalezy je wylaczy¢ @), gdyz moze to oznacza¢, ze wrzucone kawatki wa-
rzyw badz owocdw sg za duze. Zdarza sie to gtéwnie przy twardych warzywach i owocach.
Nalezy wtedy przetaczy¢ wiacznik na funkcje reverse. Wyciskarka do sokéw wiaczy
wsteczne obroty powodujac odblokowanie silnika.

UWAGI 0GOLNE

1. Uzywaj w miare mozliwosci $wiezych i dojrzatych owocéw i warzyw.

2. Miekkie i zbyt dojrzate owoce spowoduja, ze sok nie bedzie klarowny.

3. Sok z jabtek moze szybko zbrazowie¢ - aby spowolnic¢ ten proces wcisnij do soku kilka kro-
pli soku z cytryny.

4. Jezeli sok jest zbyt gesty, nalezy rozcienczy¢ go z woda mineralna.

DEMONTAZ WYCISKARKI DO SOKOW

1. Wylacz urzadzenie za pomoca wytacznika @ i odtacz od zrédta pradu.

2. Poczekaj az slimak wyciskajacy @ catkowicie zatrzyma sie.

3. Wyjmij popychacz @z gtéwnego pojemnika @.

4. Zdejmij nakretke podajnika @ przekrecajac jg w kierunku zgodnym do ruchu wskazowek
zegara.

N
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5. Zdemontuj poszczegdlne elementy w odwrotnej kolejnosci do montazu (Slimak wyciska-
jacy @, sito trace @, gtéwny pojemnik z otworem na odpadki i otworem na sok @.
6. Doktadnie umyj i wyczys$¢ powyzsze elementy.

CZYSICZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Wiasciwe mycie i utrzymanie przedtuza okres zywotnosci wyciskarki. Poniewaz wyciskarka wyciska
mineraty, miedzy innymi wapn, zalecamy my¢ wszystkie czesci urzadzenia zawsze po zakoriczonej pracy
srodkami zapobiegajacymi odktadaniu si¢ wapnia.

1d

1. Wylacz urzadzenie przed przystapieniem do czyszczenia.

2. Obudowe gtéwna mozna czysci¢ wilgotna $ciereczka (jezeli istnieje taka potrzeba, mozna
dodac niewielkg ilo$¢ detergentu).

3. Wszystkie czesci majace stycznos¢ z zywnoscia umyj doktadnie po kazdym uzyciu w cie-
ptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci detergentéw, najlepiej natychmiast po zakon-
czeniu wyciskania soku.

4. Nie uzywaj do czyszczenia silnych srodkéw czyszczacych, acetonu, alkoholu,ostrych ma-
teriatéw, itp.

5. Sitko trace nalezy dokfadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu. Nie wolno my¢ sitka w zmy-
warce do naczyn! Szczoteczka @), ktora jest dodawana do kompletu, idealnie nadaje sie
do doczyszczenia tej czesci.

. Nie wolno zanurza¢ podstawy urzadzenia w wodzie lub innych ptynach!

7. Jezeli wystapia przebarwienia elementéw wyciskarki do sokéw pod wptywem marche-

wek, pomaranczy, itp. mozna je przetrzec Sciereczka z dodatkiem oleju spozywczego.

8. Po wyczyszczeniu wyciskarke do sokédw nalezy ztozy¢.

OBJAWY NIEPRAWIDtOWEGO FUNKCJONOWANIA

OBJAWY SPRAWDZ

- (zy kabel zasilajacy znajduje sie w gniazdku
- (zy co$ sie nie zaklinowato podczas podawania produktow do przetworzenia

o

Silnik nie pracuje

- (zy urzadzenie jest prawidtowo zmontowane
Pracujaca maszyna zatrzymuje sie - (zyniejest przecigzone
— Czy produkt, ktéry chcesz wycisnac jest przygotowany w odpowiednich kawatkach

— Jesliwyciskasz duzo miekkich produktéw, staraj sie naprzemiennie popychac twardym
produktem (np. pomararicze lub jabtko przepchnac marchwia). Wybieraj produkty
Swieze bez oznak nadgnicia
W kanale wsadowym powstaje ‘dzem’ — Przetacz whacznik w pozycje ‘reverse’ kilka razy
- Nie przepetniaj kanatu wsadowego produktami, wktadaj produkty pojedynczo, daj czas
naich przetworzenie
— Jedlinadal przyczyna jest nieznana nalezy urzadzenie umyci ponownie ztozyc.

Pulpa przestaje sie wydostawac —  Przepchnij twardszym produktem
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PRZEPISY NA PYSZNE | ZDROWE SOKI

v 6 jabtek (kazde pokroi¢ na 8 czesci
z rdzeniem i pestkami)

V' peczek natki pietruszki

v’ kilka lisci miety

v 6 jabtek (kazde pokroi¢ na 8 czesci
z rdzeniem i pestkami)

V' peczek natki pietruszki

v 2todyagi selera naciowego

v’ plaster (1cm) imbiru

SPOSOB PRZYRZADZENIA:

Najpierw wycisna¢ dwa — trzy jabtka.
Nastepnie wycisna¢ natke pietruszki i liscie
miety oraz imbir i seler.

Na koniec wycisng¢ pozostate jabtka.

WITALNOSC

v" 6 marchwi (bardzo duzq marchew
przeciqc wzdtuz i w poprzek,
sredniq tylko wzdtuz)

V' 4jabtka (kazde pokroi¢ na 8 czesci
z rdzeniem i pestkami)

V" 2$rednie todyagi selera naciowego

v’ plaster (1cm) imbiru do smaku

SPOSOB PRZYRZADZENIA:

Wycisnac czes¢ marchwi, jabtka, fodygi selera
i imbir.

Robi¢ to naprzemiennie twarde — miekkie,
uzyskamy dzieki temu lepsza efektywnosc.
Wycisnac reszte marchwi na koniec.

Mozna tez dodac ananas, burak, pomararcze
itp. z kazdym dodanym warzywem zmieniajac
walory smakowe.
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KOKTAJL CHLOROFILOWY

Sok wyciskamy z zielonych roslin,

dla urozmaicenia moze by¢ codziennie
zinnych, np.: szpinak, rézne odmiany satat,
roszponka, botwinka, trawa pszenicy,
jeczmienia, natka pietruszki, seler naciowy

itp. wilosci ok gars¢ na 2 porcje. W celu
uzyskania jak najwiekszej ilosci soku nalezy
wktadac¢ do kanatu wsadowego pojedynczo
listki i na koniec wycisna¢ jakis twardy
produkt (kawatek jabtka, marchwi itp.)
Nastepnie wlewamy do blendera wode 500ml,
wycisniety sok i dodajemy owoc: banan,
truskawka, brzoskwinia, gruszka itp. Miksowac
kilka minut. Pi¢ powoli.

UWAGA! Koktajl chlorofilowy ma niezwykte
wiasciwosci detoksykacyjne, dlatego podobnie
jak sok zburaka, pijemy go wolno i wypijajac nie
wigksza porcje niz 300- 400 ml dziennie.

NEKTAR CYTRUSOWY

V" ¥ lub maty grejpfrut
(obrac i rozdrobnic na czesci)
V' 3 $rednie pomararicze
(obrac i rozdrobnic na czesci)
V" Y2 matej lemonki lub cytryny
(obrac i pokroic na 2 czesci)
v" mozna doda¢ ananasa

OCZYSZCZANIE WATROBY

V' 0,5buraka

v 5marchwi

V' 2¢cm ogdrka Swiezego

v 3jabtka

V" maty peczek natki lub satate

25.09.2017 13:13:44 ‘




‘ MSO-09_instrukcja_v07.indd 10

L SMAKJESIENT

v' 4 pomararicze V' 1kg marchwi

v" 5 marchewek V' 0,1 kg swiezego szpinaku

V" 1todyga selera naciowego v’ 2jabtka

V" maly peczek natki Wycisna¢ marchew, szpinak, jabtka —

v korzeriimbiru (ok. 1¢m) naprzemiennie.

v’ 1grejpfrut Orzechy lub migdaty (ok. 0,5 kg) zala¢ woda
v" 3 krqzki ananasa i moczy¢ przez noc. Rano odcedzi¢ wode,

v’ 2 pomararicze przygotowac wyciskarke do pracy. Wktadac
V' 2marchewki w otwor wsadowy po kilka sztuk orzechéw/
V' 1cm korzen imbiru migdatéw tak aby sprzet sie nie zablokowat.

Mozna tez dodac natke, seler naciowy.

LEMONIADA OWOCOWA

v’ 3 jabtka twarde
v' 3 pomararicze Srednie
(obrane na 8 czesci)
v’ Vacytryny
Wszystkie owoce wycisnag¢, pamietajac
0 naprzemiennym sposobie: miekkie — twarde.
Mozna podawac z mietg i lodem.

DANE TECHNICZNE
Moc: 150 W
Zasilanie: 220-240V 50Hz

Maksymalny czas pracy ciagtej (KBmax): 10 min
Poziom hatasu: Lya: 56dB
Dlugos¢ przewodu sieciowego: 1,15 m

Mozna dodawac troche wody badz oleju
w celu rozluznienia konsystencji.

PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU (zuiyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska 0Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
usuwac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego wptywu
nasrodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpadéw, zuzyte

mmmmm  Urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosi¢ jego odbiér z domu.

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpaddw elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej lub z lokalnym Wydziatem
Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.

10
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THANK YOU FOR PURCHASING OUR PRODUCT!

Slow Juicer is the ideal tool for people who care for their health and quality of life!

You can make juice from most species of vegetables, fruits and herbs. Also those that cannot be used
in a standard juice extraction — parsley leaves, spinach, wheat grass, soya (soya milk), raspberries,
currants, pineapples, mango and many more.

The process of making juice takes place thanks to extraction in two stages:
V" mashing/crushing
v’ squeezing

Slow juicer works slowly, at a low rotation (80rpm), but with precision. It crushes the pulp of fruits
and vegetables with precision and without generating excessive heat, also with minimum access
of oxygen. Thanks to this, it does not destroy the nutritious ingredients and vitamins in fruits and
vegetables, or heat or oxidise the juice.

You can obtain even twice more juice compared to the use of a standard juice extractor.

Using Slow juicer you get highest quality juice with the maximum quantity of vitamins and minerals
from your favourite fruits and vegetables!

Thejuice is exceptionally tasty, thick and unfrothed. It may be kept in a closed vessel in the fridge for
up to 72 hours without losing its nutritious value and uniform consistency.

Ll
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DEVICE DESCRIPTION:

PENOVAWN =

sy
e

Workstation/casing 11.  Main container with an opening
Power on/power off/reverse for waste and opening for juice
Anti-slippery foots 12. Cleaning brush

Waste bin - 800 ml 13. Przycisk zabezpieczajacy przed

Juice container — 950 ml odtaczeniem gtéwnego pojemnika od
Feeder cap obudowy.

Push rod 14. Tray

Squeezing endless screw 1~ On button

Stainless steel abrasive sieve 0- Off button

R - Reverse - the so-called
reverse gear, to activate
press and hold the button.

Compartment — foam separator
installed in the juice container

SAFETY GUIDELINES

12
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Please read the user manual carefully before using the device.

Be especially careful when there are any children near the device!

Do not submerge the device, cord and plug in water or any other liquids.
Do not suspend the power cord on sharp edges and not allow it to touch hot
surfaces.

Always remove the plug from the socket when not using the device or prior
to cleaning it.

Do not use the device when damaged, or when the power cord or plug is dama-
ged —in such a case take the device to an authorised servicing point for repair.
Use of accessories not recommended by the manufacturer may cause bodily
injury or a fire

Do not touch the device with wet hands.

Use the device on a smooth and stable surface.

Never put fingers or cutlery into the juice extraction chamber — only the push
rod is appropriate for inserting ingredients.

Before first use wash all parts of the juice extractor that touch ingredients.
Turn the juice extractor off after each use.

Avoid contact with moving parts of the device.

Remove and empty the waste bin when full.

Prior to attempting work make sure that all parts of the device have been as-
sembled properly — it is not allowed to unprotect the cover when the device
is at work.

25.09.2017 13:13:44 ‘
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D This appliance is not intended for use by children under 8 years of age and
individuals with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or in-
struction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved. Cleaning and user maintenance shall not be carried out
by children without supervision.

D Store the appliance and its cord out of reach of children under 8 years of age.

D Care must be taken so that children do not play with the device.

D Prior to assembling or disassembling the juice extractor unplug it from the
electricity source.

D The device is intended solely for home use.

D Do not use the appliance outdoors.

D Follow the recommendations concerning the nominal time of operation: juice
extraction —no longer than 10 minutes of continuous operation. After completing
the cycle, wait 20-30 minutes before turning the appliance on again. Compliance
with the above will extend the life of the appliance. Do not wash any of the
components in a dishwasher. Sugar cane must be peeled and cut into pieces of
20mm x 20mm before it is processed in the appliance. The portions should be
put one by one into the feeder only after the previous processing is completed.

D Do not squeeze lemon juice directly into the appliance.

D In order to avoid accidents, it is forbidden to touch the bolt shank and other
detachable parts with your bare hands or sharp objects, or to replace the food
pusher with any objects and bring your eyes close to the feeder.

D Do not use metal brushes nor any abrasive or caustic substances (like acetone)
to clean the appliance.

BEFORE FIRST USE

1. Remove the device from the box and remove all paperboard and foil that protects it.
2. Wash and dry the device carefully, especially those parts which directly touch ingredients.

13

25.09.2017 13:13:44 ‘




1 Connectthe main container to the housing.

5 Install the extracting screw (@J)in the main container so that the hexagonal bolt shank matches the
hole in the housing.

3 Install the sieve @i the main container @by putting it onto the extracting screw (@3).

4 putthe feeder cape on the feeder and turn it counterclockwise until it is closed tightly.

Place the juice container @) with separator @Junder the juice spout.

6 Place the waste container ) under the waste spout, right next to the juice container.

14
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vegetables.

7 Installthe tray at the top of the feeder. It will be useful while processing smaller fruits and

After having used the appliance, unplug it and take the juice container from under it to pour the juice

into another dish.

CAUTION! Slow juicer is equipped with a low-rotation motor, and so the device needs time to process
the ingredients used. Hurry, attempts to insert large vegetables and fruits or a large quantity at the same
time, or pushing strongly with the push rod, may cause the device to lock.

PREPARATION OF VEGETABLES AND FRUITS

TYPE OF PRODUCTS EXAMPLE
HARD ROOT
Caution: a large quantity of vegetables or fruits O @k
should not be inserted at the same time. o lrciea
Alarge quantity may clog the insertion channel orthe ¢ celery

squeezing endless screw, which may cause the device
to lock.

PREPARATION

Wash all products and cut them into pieces as long
as possible so that they move easily through the insertion
channel.
Foralarge carrot, only cut it lengthwise into four parts.
Cut the green top at approximately 1cm. Push the final
portions of the parts with the push rod.

— beetroots and celeries should be cut like applies,

into approx. 8 parts

REMEMBER: Hard vegetables or fruits being extracted should be pressed to the low-rotation mechanism. To make the work easier cut larger carrots
lengthwise into two or more parts. Use the push rod to press the final portion of products being extracted.

® wheat

CEREAL GRASS
o barley

Cut the grass to the desired length and wash it. Insert small
quantities of the grass into the insertion opening — this will
give better results when extracting. Use the push rod
if necessary.
— greens: do notinsert too much at the same time —
that will be hard to extract.

REMEMBER: Cereal grasses contain ingredients causing froth to appear during extraction. Use fresh grass to reduce that to a minimum. You can also
cool the grass and the squeezing endless screw by putting them in the fridge for the night and sprinkling it with cold water at least 2 hours before
orimmediately before extraction. If you do not mind mixing grass juice with carrot juice, you can get areally large quantity of grass juice by using a minimal

quantity of carrot at the same time, which will help clean the sieve while extracting.

HARD FRUITS ® apples

‘ MSO-09_instrukcja_v07.indd 15

IMPORTANT: Primarily choose hard and juicy species.

Wash and cut the fruits in their skins into parts that fit easily
into the insertion opening (approximately 8 parts). The fruits
may be inserted together with seed sockets, only stalks need
to be removed. Do not enter too many fruit parts at once —
that will be hard to extract.

15
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Wash and cut the fruits in their skins into parts that fit easily

O I into the insertion opening. Peel if necessary. Do not put too
SOFT FRUITS/VEGETABLES ® peaches . Lo A
5 (e large a quantity of fruit parts in the insertion opening,
50 as not to overfill it. Push with the push rod.
® oranges )
) Peel the fruits and remove the excess
SUELSERNITS : ﬁ:;'i;fsmlts of white fibre. Divide into natural particles.

EXTRACTING THE JUICE

CAUTION! Do not cut vegetables and fruits into thin slices, cubes etc. Parts that are too small or too large will
make juice extraction harder.

1. Wash carefully the fruits and vegetables you are going to process and cut them into small

through the hole in the main container @.

. Put the juice container @ and the waste bin @ under the appropriate openings in the
main container @.

. Active SlowJuicer with the power on switch @.

. Put fruits and vegetables in the hole in the main container @and push them in only with
the attached food pusher @.

. From time to make check that the waste bin @ and the juice container @ are not full -
if needing to empty them, first turn the device off using the power off switch @.

. The device may stop working when it meets too much resistance. In such a case it must
be turned off @, as that can mean the vegetable or fruit parts inserted are too large. This
happens mainly with hard vegetables and fruits. In such a case the power on switch
must be switched to reverse. The juice extractor will then run in the reverse mode, causing
the motor to become unblocked.

GENERAL NOTES

If possible use fresh and ripe fruits and vegetables.

. Soft or too ripe fruits will cause the juice not to be clear.

Apple juice may go brown quickly - to slow down the process press a couple of drops
of lemon juice into the juice.

. If the juice is too thick, use mineral water to dilute it.

n pieces (but not slices or too small pieces) so that you can easily put them into the appliance

N

~ W

v

)}

W a

S

SLOW JUICER DISASSEMBLY

Turn the device off using the power off switch @ and unplug it from the electricity source.

. Wait until the extracting screw @ fully stops.

. Take the food pusher @ out of the main container @.

. Take the feeder cap @ off by turning it counterclockwise.

. Disassemble individual parts in the reverse order of assembly (squeezing endless screw @,
abrasive sieve @), main container with an opening for waste and one for juice @.

. Carefully wash and clean the above parts.

VA WN =

o
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CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION! Proper washing and maintenance expands the useful life of the juice extractor. As the juice extractor
squeezes minerals, including calcium, we recommend that all parts of the device are always washed with anti-
calcium-sedimentation agents after work.

1. Turn off the device prior to attempting cleaning.

2. The main casing may be cleaned with a moist cloth (a small dose of detergent may be used
if necessary).

3. Wash all parts that have contact with ingredients carefully in warm water after each use,
with a small dose of detergents, preferably immediately after juice extraction is finished.

4. Do not clean the device with cleaning agents, e.g. acetone, alcohol, sharp materials etc.

5. The abrasive sieve must be cleaned carefully after each use. It is not allowed to wash the
sieve in the dishwasher! The brush @ that comes with the device is ideal for finishing the
cleaning of that part.

6. Do not submerge the base of the device in water or other liquids.

7. If parts of the juice extractor change their colour due to carrots, oranges etc., such parts
may be brushed with a cloth and some food oil.

8. The juice extractor must be assembled back after cleaning.

MALFUNCTIONING SYMPTOMS

SYMPTOMS CHECK

(]}]

- Isthe power cord in the socket?

eaeioiEiot oting - Didanything get stuck while adding ingredients?

— Isthe device assembled properly?
Machine stops working - Isitnotoverloaded?
— Was the product to be extracted divided into appropriate parts?

— Ifyou extract many soft products try to follow up hard products interchangeably
(e.g. follow an orange or apple with a carrot). Choose fresh products without signs
of rotting.
'Jam' appears in the insertion channel —Switch the power on switch into 'reverse’ position a couple of times
— Do not overfill the insertion channel with products; insert products one at a time,
give the device time to process them
— Ifthe cause s still unknown, wash the device and reassemble it.

Pulp stops coming out — Follow with a harder product

17
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RECIPES FOR DELICIOUS AND HEALTHY JUICES

REFRESHMENT

v' 6 apples (cut each into 8 parts
with the core and stones)

v" abundle of parsley leaves

V" a couple of mint leaves

REFRESHMENT I

v' 6 apples (cut each into 8 parts
with the core and stones)

V" abundle of parsley leaves

V' 2 stems of ribbed celery

v aslice (1cm) of ginger

PREPARATION:

First extract the apples — three of them.
Then extract the parsley leaves and mint
leaves, and ginger and celery.

Finally, extract the remaining apples.

V' 6 carrots (cut a particularly large carrot
lengthwise and crosswise, a medium
one only lengthwise)

v' 4 apples (cut each into 8 parts
with the core and stones)

V" 2medium stems of ribbed celery

V' aslice (1cm) of ginger for taste

PREPARATION:

Extract some of the carrots; apples, celery
stem and ginger.

Follow hard ones with soft ones

interchangeably — that will give better results.

Extract the remaining carrots at the end.

You can also add pineapple, beetroot, orange
etc. with each vegetable added, changing
the taste as a result.

18
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CHLOROPHYLL COCKTAIL

We extract the juice from green plants; for
variety, these may be different plants every
day, e.g.: spinach, different types of lettuce,
lamb lettuce, chard, wheat grass, barley
grass, parsley leaves, ribbed celery etc.,
approximately one fistful per 2 servings. Put
leaves one at a time into the insertion channel
and eventually extract some hard product

(a piece of apple, carrot etc.) to get as much
juice as possible. Then, pour 500 ml water and
the juice into a blender and add fruit: banana,
strawberry, peach, pear etc. Blend for a couple
of minutes. Drink slowly.

CAUTION! The chlorophyll cocktail has incredible
detoxification properties, which is why it must be
drunk slowly and not more than 300-400 ml in one
day.

CITRUS NECTAR

v" ¥, or a whole small grapefruit

(peel and divide into particles)
v" 3 medium oranges

(peel and divide into particles)
v" Y2 of alemon of

(peel and divide into 2 parts)
V' pineapple may be added

LIVER CLEANING

v’ 0.5 of a beetroot

v’ 5carrots

V' 2cm fresh cucumber

v’ 3apples

v" small bunch of parsley leaves,
ora lettuce

FOR BEAUTY

v' 4oranges

V' 5carrots

V' 1stem of ribbed celery

v" asmall bunch of parsley leaves
v’ ginger root (approx. 1cm)

25.09.2017 13:13:45 ‘
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SLIMFIT AUTUMN FLAVOUR

v' 1 grapefruit V' 1kg carrots

V' 3 pineapple slices v" 0.1kg fresh spinach

v’ 2oranges v’ 2apples

V' 2carrots Extract the carrots, spinach, apples -
V' 1cm ginger root interchangeably.

Parsley leaves, ribbed celery may be added.

NUT/ALMOND BUTTER
FRUIT LEMONADE Put nuts or almonds (up to approx. 0.5kg) in

v' 3 hard apples water and steep them for a night. Strain out
V" 3medium oranges the water in the morning, prepare SlowJuicer
(pealed and divided into 8 particles) for work. Put several nuts/almonds into the
v’ Ysalemon insertion opening at a time so as not to block
Extract all fruits remembering to follow soft the device. Some water or oil may be added
ones with hard ones interchangeably. May be fora more loose consistency.

served with mint and ice.

TECHNICAL DATA
Power: 150 W
Supply: 220-240V  50Hz

Maximum uninterrupted operation time (KBmax): 10 min

Noise level: Lya: 56 dB
Power cord length: 1,15m

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (worn-out electrical and electronic equipment)

Poland The signage on the product indicates that after the end of its useful life the device must not be disposed
of together with other waste from homesteads. To avoid harmful impact on the natural environment and
the health of people due to uncontrolled waste disposal, the worn-out device must be brought to a worn-out

mmmmm  household goods reception point or report it to be picked up from one's home. For more detailed information

on the place and method for safe disposal of electric and electronic waste, the user should contact a retail sales point or the
local Environment Protection Department. The product must not be removed together with other communal waste.

19
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BITATOLAPUM 3A TOKYTKY HALUETO U3 AEJAA!

Slow Juicer - s3mo udeasnvHoe ycmpoticmeo 0518 mex, Kmo 3abomumcs o 300posbe U Kayecmee
JKU3Hu!

Bbl MOXeme 8bIXXKAmb COK U3 60/IbLUIUHCMBA COpMOo8 o8oweli, (hpyKmMos U 3eieHu, 8KToUas me,
Komopele Heflb3A UCNo/b308dMb 8 00bIYHOU COKOBLIXXKUMAIIKE: 3e/ieHb NempywKu, wnuHamd,
NWeHUYHOU mpagwl, cou (coegoe MOJIOKO), A MAKKe MAsauHy, CMOPOOUHY, AHAHAChI, MAH20
U MHO20 OpYy2UX.

poyecc uzzomosneHus coka npoxodum 8 08d 3Mana 3KCMPAKYUU:
v’ usmesibyeHue/pazdaenusaHue
V' gbl0asusaHue

Slow juicer pabomaem medseHHo, Ha HU3Kux o6opomax (80 060poMos/MuH), HO MWAMeEJTbHO.
CoKOBbIXXUMAJIKG MWamesibHO pa3dadssugaem MAKoOms pykmos u osowieli, He 8bipabamel8as
upesmepHoe mensio U C MUHUMAJIbHbIM 00CMynom Kucsiopodd. bnazodapa smomy, He
nponadaiom numamesibHble 8eLecmaa U 8UMAMUHbI, CO0epXawjuecs 8 hpyKmax u 080Wax, CoK
He Hazpesdaemcs U He OKUC/IAemcA.

Bbl Moxeme nosyyume Odxe 8 08a paza 60sblie COKA NO CPABHEHUIO C UCNO/Ib308AHUEM
00bI4HOU COKOBLIXXKUMATKU.

Ucnonedysa Slow juicer Bbl nonydaeme cok Hauswbicwie20 kadecmed, C MAKCUMAJbHbIM
Kosu4yeCmeom 6UMAMUHO8 U MUHepasnos, codepxawuxca 6 Bawux smobumelx gpykmax
u osowax!

CoK ucko4UMesIbHO BKYCHbIU, 2ycmoUl, He 8cneHeHHbIU. E20 MOXHO XpaHUMe 8 3aKpbimom
cocyoe 8 xo/00usIbHUKe Oaxe 72 4Yaca, 6e3 nomepu numamesibHoU yeHHOCmu u 00HOPOOHOU
KOHcucmeHyuu.

20
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ONMWCAHUE YCTPONCTBA:

ovawWN =

© 0 N
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e

Pabouas ctaHuus/Kopnyc 11. naBHas eMKOCTb C OTBepCTEM
BkntouaTtenb/BbikntoyaTenb/peBepc ANA Mycopa 1 OTBepCTMEM /1A COKa
He ckonb3Kune HOXKK 12. UWeTka ansa ouncTkm

EmKkocTb ana »oma — 800 mJ1 13. KHonka 6e3onacHOCTY 4nA oTcoe-
EmKocTb gna coka — 950 mJ1 OVHEHNA OCHOBHOIO KOHTelrHepa oT
HaknpaHas ralika Ha BbIXOJHOM KOHLe Kopnyca.

BaJla NoAaloLLEero WHeka 14. JloTokK

Tonkatenb 1 - Mepeknovatens

0 - [lepekntoyatenb

R - KHonka-kauenb ¢ dyHKUuein
peBepca, To eCcTb 06paTHOro
xoga. [ins Toro uto6bI
BK/IOUMTE 3TY GYHKLMIO
HEeobX0AMMO HaXaTb
N yaepaTb KHOMKY.

Bbixumatowmin yepBak

TpyLlee cnTo 13 HepXKaBetoLLen cTanu
MNeperopopka — cenapatop AN NeHbl,
BCTPOEHHasi B KOHTENHep A1 CoKa
montowany w pojemniku na sok

YKA3AHWA MO BE3OMACHOCTM MO/1Ib30BAHUA
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[epen NCnonb30BaHVeM BHAMATENbHO NPOUMTANATE MHCTRYKLMIO OOCITYXMBAHNS.
ByabTe 0c060 OCTOPOXHBI, €C/I MOOMN30CTM YCTPOCTBA HaxoaAaTcA aetul
He norpy»aite yCTPOMCTBO, NPOBO/A M LUTENCENA B BOLY VW APYTVie XUAKOCTL.
He BelliaiTe kabenb NUTaHMA Ha OCTPbIX KPasx 1 CieauTe, YTobbl OH He Kacanca
ropAYMX MOBEPXHOCTEN.

Bcerzia BbIHVMaliTe LUTENCeNb 13 PO3ETKY, eC/n Bbl He MCronb3yeTe yCTPONCTBO
VNV Nepes Hauanom YNCTKM.

He ncnonb3yiite noBpeaeHHOE YCTPOCTBO, a TakKe eC/v MOBPEXAEH Kabenb
NUTaHNA VAW LWITENCENb, - B TAKOM CJlyyae HeobXoaMMO OTAATb YCTPOCTBO
B PEMOHT B aBTOPW30BaHHbIV CEPBUCHbBIN MYHKT.

Vcnonb3oBaHyie akceccyapoB, He pekoMeHIO0BaHHbIX MPOU3BOAVTENEM, MOXKET
MOBJEYb NMOBPEMAEHVIE YCTPOVCTBA, BbI3BATH NMOXAP WM TENECHBIE MOBPEMXAEHNIA.
He KacanTech YCTPOMCTBA MOKPBIMY PYKaMK.

Vlcnonb3yriTe yCTPOVCTBO Ha MafKov 1 CTabUbHOM MOBEPXHOCTW,

Hw B Koem Cryyae He BKIaAblBavTe Masblibl WK CTONOBbIE MPUOOPDI B Kame-
Py COKOBBIKMMASKM - TONbKO TOSKaTeSb NPeAHa3HauYeH A1A NpOTaKkMBaHKA
npoayKTos!

[Nepen NepBbiIM UCMOMb30BaHNEM BbIMOITE BCE 3MIeMeHTbl COKOBbIKMMATIKY,
KOHTaKTUPYIOLLME C MPOAYKTaMM.

[Mocne Kaxaoro MCNoMb30BaHMA COKOBBIXKMMANKI €€ HEOOXOAUMO BbIKIIOUNTD.
V136erait KOHTaKTa C NOABMXHbIMY 3emMeHTamM YCTPOCTBA.

21
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Koraa eMKOCTb 118 MycOpa HanoHUTLCA, €8 HEOOXOANMO CHATH U MOYMCTUTD.
[pexnae uem HauaTb PaboTy, ybeamTech YTo BCe INEMEHTbI YCTPOWCTBA YCTa-
HOBJIEHbI MPABIIBHO - 3aMPELLAeTCA CHMATH OIOKMPOBKY KPbILLKI BO BDEMA
PaboTbl YCTPOMCTBA.

[laHHbIM 0BOpYA0BaHVEM MOTYT NOMb30BATHCA [IETV B BO3PACTE CTapLue 8 neT
W IOV C OFPAHUYEHHBIMU QU3NYECKUMU 11 YMCTBEHHbBIMY BO3MOXHOCTAMMY,
a TaKkxe noav 6e3 onbiTa ¥ 3HaHKA 0OOPYA0BaHNA, MOA NPYCMOTPOM WA C
VHCTPYKTaXem No 6e30MacHOMY MCMOMb30BaHMI0 0O0PYA0BAHNA TaK, UToOb
Yrpo3bl, CBA3AHHbIE C 3TWM, Oblv MOHATHDL [leTv 6e3 NPUCMOTPa He JOMKHbI
MPOBOAWTL OUUCTKY 1 YXOf N0 0O0PYA0BAHMIO.

XpaHuTe YCTPOWCTBO 1 €ro NPOBO/ B MECTe, HeAOCTYMHOM AN1A fieTel 10 8 neT.
Heobxoaumo cneauTth, YTo0bl €TV HE UTrPannch 000PYNOBaHVEM/YCTPOVCTBOM.
[pexae uem CNOXIUTb WK PasfIoXMTL COKOBBRKMMANKY HEOOXOMMO OTCoe-
AVHWTD €€ OT UCTOYHMKA MUTaHNA.

YCTPOWCTBO NpeAHa3HaueHO UCKTIOUNTESBHO ANTA JOMALLHErO MCMOfb30BaHWA.
He ncnonb3yiite Nprbop BHe NOMELLEHNI.

Mpw paboTe ¢ aaHHbIM V3aenem cobniofaiTe creaytolme pekomeHaaLUmnm
OTHOCWTENIBHO HOMVHANIBHOTO BPEMEHW SKCMUTyaTaLMn COKOBBIKUMANKM: He
bonee 10 MyHYT HenpepbiHOW PaboTsl. MogoxauTe nprmepHo 20-30 MUHYT
rnocne BbINONHEHUA LyKNa nepez MOBTOPHbIM 3amycKoM yCTporcTea. Cobnio-
[IEHVE 3TVX COBETOB MOMOXKET MPOANTb CPOK SKCMUTyaTalumn NPOAyKTa.
3anpewiaeTca MbiTb Kake-Mbo YacTu yYCTPOMCTBA B MOCYAOMOEUHON MaLLVHE.
CaxapHbli TPOCTHUK CleflyeT OUUCTUTD 11 MOPe3aTb Ha Kycku pa3mepamit 20
MM x 20 MM Nepef] nepepaboTKoi. [poayKTbl HEOOX0AMMO NOCe0BATENBHO
3arpy»kaTb B JIOTOK MOC/e OKOHUYaHUA MPeABapUTENbHON NepepaboTKy.

He BbhXVMaiiTe NMMOHHBIN COK HENMOCPEACTBEHHO Nepef ynoTpebneHmem.
[Ina npeoTBpaLLeHNA BO3HMKHOBEHWA HECUACTHBIX CAly4YaeB BO BPemA PaboTbl,
3aMpeLLaeTCA NPUKACaTLCA PYKOW VM OCTPLIMY NPeAMETaMM K BPALLAIOLMMCA
W [PYTVM CbEMHbBIM AETANAM, @ TaKKe NPOTaNKMBaTb NPOAYKTbI MO0 060N
APYroi 0ObeKT pyKkamu, BMECTO TONKATeNd, ¥ NPUOAMXKATL Ma3a K JIOTKY.
[InA 0UMCTKM NpoayKTa He UCMONb3yiTe CTalbHble LWETKM, abpa3nBHble MaTe-
pvianbl ¥ eKK1e BELLeCTBa, Takie KaK aLEeToH.
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NEPEA NEPBbIM NCMO/1b30BAHUEM

1. BbIHbTE YCTPOWCTBO 13 KOPOOKM 1 CHUMUTE BCE 3aLLUTHbIE KAPTOHKU U MAEHKU.
2. TwaTtenbHO BbIMOWTE M OCyWWTe YCTPOWCTBO, OCOOEHHO YacTu, UMelole Henocpen-
CTBEHHbIN KOHTAKT C MULLEN.

YCTAHOBKA SLOW JUICER ANA COKOB

T Noacoenmuuts ocrosHoii kouteitnep @)« kopnycy .

2 KocHoBHOMY KoHTeiiHepy npm KpenuTb LHeK COKOBbIKUMANK e TaKim 06pa3om, 4tobbl
LITMQT C LeCTUTPaHHOIi FONOBKOI BOLLIEN B 0TBEPCTUE B Kopryce.

3 BHYTpb 0CHOBHOTO KOHTeliHepa yCTaHOBI/ITb GunbTp rpy6oit ouncTki eua LHeK

COKOBbBIXNMANKN a

4 YCTaHOBWTE HaKWAHYIO FaiiKy Ha BbIXOAHOM KOHLiE Baa N0/l0LIero WHeka Gu noBepHuTe ee fo
ynopa npoTyB YacoBOoil CTPENKM (10 YacOBOI CTPENKe), TaK, uToObl 0Ha Obina NNOTHO 3aTAHYTA.

5 Momectute KOHTEVIHep AnA CoKa CO BCTPO@HHBIM CénapaTopom y BbIX0/a COKa.

6 MomecTute Komeﬁuep ana c6opa XKMbixa y BbIX0/1a MblXa, B HEHO(pEﬂETBeHHOﬁ 6nu3ocTv o1
E€MKOCTN ANA coKa.
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7 Ycranosute HOTOKmB BepXHeil YacTy KoHTeiiHepa. OH NPUroANTbLCA NP MOTPYKeHUN MenKuX
(PYKTOB 11 0BOLLIE/! B COKOBBIKUMANKY.

Mocnie 0KOHYaHUA aboTbI, OTKKOUUTE NUTaHMe, BbITaLLUTe KOHTEIiHEP C COKOM, KOTOpbIii
HaXOAMTCA B HIDKHEI YaCTy YCTPOIICTBA, U MepenieiiTe COK B APYTyto MOCyAy.

BHUMAHME! Slow Juicer ocHaleH TMX0X0AHbIM ABUraTeNeM, N03TOMY YCTpOilcTBO TpebyeT BpemMeHu AnA 3a-
ReiiCTBOBAHUA MUCNONb30BAHHbIX dNeMeHTOB. (newka, NONbITKU NPoTankuBaTh 6onblne oBOWM U GPYKTbI
nn6o 6onblioe KONNYECTBO OJHOBPEMEHHO, a TaKIKe CWbHDbII HAXMM ToNKaTenem MoryT 3abnokuposartb

YCTPOIiCTBO.
MNOAroToOBKA OBOLLIEM N ®PYKTOB
BUA NPOAYKTOB MPUMEP MOAr0TOBKA
BbimoiiTe BCe NPOAYKTHI M NOPEXbTE Ha Kak MOXHO Gonee
TBEPbIE KOPEHHbIE JZNMHHbIE YaCTIl TaK, 4To0bl OHY Nerko MpOXoAMY Yepe3
BHuManve: He cnefyeT BKNaablBaTh 0AHOBP O BXOAHOIA KaHan.
60nbLLI0e KONMYECTBO 0BOLLEIA UK GPYKTOB. ° cserKna bonbLuyio MOPKOBb pa3pexbTe TONbKO N0 ANMHE Ha YeTbipe
bonbLuoe KonnyecTBo MoxeT 3a6110kMpoBaTh o cenbyepeii uacTi. OTpexbTe 3eneHylo YacTb, IPUMEpHo 1 cm.
BXOAHOI KaHa 60 BbIXMMAIOLWIi YepBSK, OcTatoLumecs B KOHLE KyCKU NPOTONKHUTE TONKaTeNeM.
4TO MOXKET NPUBECTY K GNOKMPOBAHMUI0 yCTPONCTBA. — (BeKny, CenbAepeii nopexbTe TakxKe Kak u A6NOKu,
NpUMepHo Ha 8 yacteit

MIOMHUTE: Heobxoznmo TLaTenbHO A0XMMATh BbKIMaIMble TBEPAbIE 0BOLUM UK GPYKTHI ANA MeXaHU3Ma ¢ HU3KUMM 060poTamin. YTo6bl 06nerynts
paboty, HeobxoauMo nope3atb 6onbLuyIo MOPKOBKY N0 ANMHE, Ha ABe WY GonbLue yacTeil. YTo6bl A0XaTb NOCNEAHNE YaCTH BLIKIMAIMbIX NPOAYKTOB
CNONb3Y/iiTe ToNKaTeNb.

MopexbTe TpaBy No ANKHe N0 COBCTBEHHOMY YCMOTpEHNUIO
11 ononocHuTe ee. Bnoxwte HeboNbLLIOE KONNYECTBO
o IR TPaBbl B BXOJHOE 0TBEPCTHE - 3T0 YNyuLIUT 3 deKT
TPABbI XJIEBOB BbI, B cnyyae Heob: T UC yilTe
® AuMeHb
TONKaTeNb.
— 3efleHb: He BKNa/bIBaiiTe CNLIKOM MHOTO
0fHOBPEMEHHO, MOCKONIbKY TPYAHO byAeT BbIKIMATD.

MIOMHUTE: Tpagbl xne6oB cozepxat snemeHTbl, BeAylyune k 06pa3oBaHuio neHbl BO BPeMs Bblj C uenbio 3aLmn 3TOro

CnlefiyeT BbiXMMaTh CBeXylo TpaBy. MoXHO Takxe 0XnaAuTb TPaBy i BbRKUMAIOLLNIA YepBAK, MONOXKMB €ro B XONOAWIbHUK Ha HOUb, WIN MUHUMYM
332 yaca nepep BbIAABANBAHUEM UM HENOCPEACTBEHHO Nepes BblAaBNMBAHUEM CMPbICHYTb X0N0AHON BoZoi. Eciv Bam He MeluaeT cMeLunBaHua coka
113 TPaBbl C MOPKOBHbIM COKOM, Bbl MOXXeTe noyumTh 60NbLue COKa U3 TPaBbl, BblKUMas 0AHOBPEMEHHO HEBOMbLLIOE KONMYECTBO MOPKOBKHM, NOCKONIbKY
370 CNOCOBCTBYET 0YUCTKE CUTa BO BPEMA BbIAABANBAHUA.
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BAXHO: Bbl6upaiite npex e BCero TBepAble, COUHble
copta. BeimoiiTe 1 nopexbTe GpyKTbI B KOXKYPE Ha KycKH,
KOTOPbIe NIerko noMm TCA B oTBepcTHe
TBEPJbIE ®PYKTbI ® A6nokm (npumepHo 8 vacteii). OpyKTbl MOXHO NoAaBaTb BMeCTe
CKOCTOYKaMH, He06X0AMMO YAanUTh TONbKO XBOCTUKIA.
He npoTankuBaiite CInLKOM MHOTO KYCKOB (pyKTOB
0HOBPEMEHHO, NOCKONbKY TPYAHO BYAeT BbIXMMATb.

Bbimoiite NPOAYKTbI M NOPEXbTE UX HA KYCKU, NIErKo

® 0MUZOpbI nomeLLatoLLnecs Bo BXoAHoe otepcTye. Ecnm
MArKUE ®PYKTbI/OBOLLA ® nepcukm 3T0 He06X0AMMO, CHUMUTE LWKYPKY. He BKnaabiBaiite
® BUHOrpaj CIIMILLKOM MHOTO KYCKOB $PYKTOB BO BXOAHOE OTBEPCTHe,
yT06bl He NepenonHATb ero. [IpOTONKHUTE ToNKaTenem.
o ANEMbCHLl CHUMUTE C DPYKTOB LUKYPKY 11 N36bITOK
LIUTPYCOBbIE ® rpeiindpyTbl
o MmO 6enoro BoNokHa. PafienTe Ha HaTypanbHble 0NbKM.

BbIAAB/NIUBAHUE COKA

BHUMAHMUE! He paspe3aiite oBowwy 1 GpyKTbl Ha TOHKNE NOMTUKMN, KY6UKK, U T. N. CNMLIKOM ManeHbKue unu
CNUWKOM GonbLume KYCKN NpuBeAyT K 6onee TpyAHOMY BbIAaBNMBAHMIO COKa.

1. TwartenbHo BbIMONTE GPYKTbI 1 OBOLLW, 13 KOTOPbIX Bbl cobripaeTech BbiXaTb COK, a 3a-
TeM MopexbTe VX Ha MeSIKMe KyCOUKM (HO He IOMTMKaMM NN CIULLKOM MEeJIKO), UTOObI nX
MO>KHO GbISIO JIEFKO MOTPY3nTh B YCTPOMCTBO Yepes OTBepCTME B rnaBHOM KoHTenHepe @.

2. YctaHoBUTe KOHTelHep ana coka @ v ana xoma @ B cooTBeTCTBYIOLWME OTBEPCTUA [1aB-

Horo KoHTenHepa @.

Bkuouute SlowJuicer ucnonb3sys sknovatens @.

4. TMpoTonkHuTe GPYKTbI 1 OBOLYYM B OTBEpCTME B Kpbiluke @ noaTankvisas ero Tonbko v nc-
KnounTesnbHo Toskatenem @.

5. Bpems OT BpemeHU NpoBepsiiTe, He 3anofHWICS N1 KoHTenHep Ha mycop @ v cok @ -

ecn X HeobXoANMO OMOPOXKHUTD, CHayasa BbIKOYMTE YCTPONCTBO C MOMOLLbIO BbIKIHO-

vatena @.

YCTPONCTBO MOXET OCTAHOBUTCA, €C/IN CTONIKHETCA CO CJIMLIKOM 6ONbLUMM COMpoTUBIIe-

Huem. B Takom cnyuae ero Heo6xoanmo BbiKNiounTb @), MOCKOIbKY 3TO MOXET 3HaunTb,

YTO BJIOXKEHHbIE KYCKI OBOLLe Uiv GPyKTOB CIMLIKOM 6onbluoe. ITO CyvaeTca npexae

BCEro B C/lyyae TBEPAbIX OBOLLEN 1 GPYKTOB. B TakoM ciiyyae HEO6XOAUMO NePEeKToYnTb

Bbikntoyatens @ Ha pyHKUMIo peBepc. COKOBbIKMMAIKa BKIIOUAT 06paTHOe BpalleHue,

6naropaps Yemy ABuratenb pasbnokupyercs.

OBLLUME 3AMEYAHUA

1. Vicnonb3yiiTe No Mepe BO3MOXHOCTU CBeXMe U cresnble GPYKTbl U OBOLLM.

. B cnyyae mArknx n cnmwkom cnenbix GpyKToB COK He OyeT Npo3payHbIM.

3. CoK 13 A6110K MOXET 6bICTPO NPUOOpPeTaTb KOPUYHEBDIN LBET -, YTOObI OCTAHOBUTb 3TOT
npoLecc BblAaBUTe B COK HECKONbKO Karnesb coka 13 JIMMOHa.

4. Ecnu coK CNULWKOM rycTol, cnepyeT pa3baBnTb ero MUHepasnbHO BOAOWA.

w

o

N
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PA3BOPKA SLOW JUICERA

1. NMomecTute GPyKTbl M OBOLLM B OTBEPCTUE B rMaBHOM KoHTelnHepe @ v HagaBuTe Ha HIKX,
NCMONb3yA UCKIoUNTENbHO TosKaTesb @.

. MopoxnawnTe Noka TpyLyee CUTEYKO, MOSTHOCTbIO OCTAHOBUTCS.

BoiTawumte Tonkatens @ us ocHosHoro KoHTeliHepa @.

CHMMUTE HaKMAHYIO FalKy Ha BbIXOAHOM KoHLe Basa nogatowero wHeka @, nosepHye ee

NPOTVB YacOBOW CTPESIKMU.

. CHMUMKWTe oThEenNbHble 31eMeHTbl B 06paTHOM 0YepefHOCTM MO OTHOLEHUN K COOpKe (Bbl-
xumatowmin yepssk @, Tpywee cuteuko, @), rmaBHbI KOHTENHEP C OTBEPCTMEM AJIS KOMA
1 oTBepcTuem ansa coka @.

. Heob6xopnmo TwaTenibHO BbIMbITb 1 MOYNCTUTD 3TU SNIEMEHTbI.

YNCTKA 1 YX0A

BHUMAHMUE! CooTBeTCTBYIOWAA MOIIKA U COfePIKaHUE NPOANEBAIOT KU3HECNOCO6HOCTb COKOBbIKUMANKH. Mo-
CKONbKY COKOBbIKMMAaNKa BbKUMaeT MUHepanbl, B TOM Yuce KanbLui, peKOMeHAYeM BCeria MbiTb Bce ne-
MEHTbI YCTPOIACTBA, NOC/e 0KOHYaHUA paboTbl, cpeicTBaMu, NPeAOTBPALLAIOLMMI OTKNAAbIBaAHNE KanbLua.

Bwn

wv

)

1. BbikntoymTe yCTPONCTBO Nepes HauyanomM OUYNCTKN.

2. NaBHbI KOPMYC MOXHO YNCTUTb BNIAXHOW TPAMNKOW (€CNN 3TO HEO6X0ANMO, MOXHO f06a-
BUTb HEOOJbLIOE KONMYECTBO MOIOLLErO CPEACTBA).

3. Bce anemeHTbl, KOHTaKTUpYOLWKME C NULWEBbIMA MPOAYKTaMW, TWATeNbHO BbIMONTE B Te-
Now BoJie NOC/Ie KaXkA0oro NCrnonb30BaHuA ¢ JobaBneHneM HeGONbLIOrO KONMYeCcTBa Mo-
loLLero CpefcTBa, yylle BCero cpasy »e nocse 3aBeplueHuns BblAaBAMBaHNA COKa.

4. He uncnonb3ynte ANA OYMUCTKM arpeccuBHbIX YMCTALWMX CPEeACTB, aLeTOHa, asIkorons,
OCTPbIX MaTepuranoB U T. .

5. Tpywee cuteuko HeEOGXOAUMO TLIATENIBHO OUMCTUTD MOC/E KaXA0ro UCMosib30BaHus. 3a-
MpeLLaeTca MbITb CUTEUKO B MOcyaomoeuHomn MawuHe! LeTka @), BxoasLwas B KOMMIEKT,
naeanbHO NOAXOAUT AN OUMCTKM 3TOM YacCTu.

6. 3anpeLleHo OKyHaTb OCHOBaHMe yCTPOMCTBA B BOAE AN APYrnX XUgKocTax!

7. Ecnn npom3ongeT OKpacka 3/IeMEHTOB COKOBbIKMMAJKN MO BO34eNCTBYEM MOPKOBMU,
anenbCcuHa, N T. M., €8 MOXXHO NPOTepeTb TPAMNKONW C NULLEBbIM MAaC/IOM.

8. lNocne ounCTKM COKOBBIKUMAIIKY CrleflyeT COXMNTb.
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NPOABNEHNSA HENPABWU/IbHOW PABOTbI

NPOABNEHNA MPOBEPUTb

— Haxogutca nu kabenb nutanus B poseTke

[lBuratent He pa6otaet
— Huuero nw He 3aKNUHUNOCH BO BPEMS NOAAUM NPOAYKTOB Ans 06paboTku

— [paBunbHo nm cobpaHo ycTpoiicTBo
PaboTaloLLiee yCTpoIiCTBO OCTaHaBAMBAeTCA — HeT nu nepe3arpysku
— ToaroToBneH M NPOAYKT, KOTOPbIN Bbl XOTUTE BbIKATb, B COOTBETCTBYIOLNX KyCKaX

—  Ecnn Bbl BbbXuMaeTe MHOTO MATKVX POJYKTOB, CTapaiitech nepeMeHHo
NOATaNKNBATL TBEPAbIe NPOAYKTbI (HANP. aneNbCuH U A6NOKO NPOTONKHYTh
MOpKOBbH0). BbiGupaiite cBexue npoayKTbl, 6e3 NpU3HAKOB UCMOPUEHOCTH

—[lepekniounte BKNloYaTeNb B NO3NLMIO 'Teverse' HeCkobKO pa3

— He nepenonnsiiTe BXxoAHO/ KaHan NpoJyKTamu, NpoTaNKuBaiite NpoAyKTbI
1n00YepesHo, 0CTaBNAA BpeMA Ha ux 06paboTky

—  Ecnv npuumHa no-npexHemy HeusBecTHa, yCTPOCTBO HEO6XOAMMO BbIMbITH 1
MOBTOPHO CIOXKUTb.

B BX0AHOM KaHane o6pasyetca ‘mxem'

Nynbna He BbIXOAUT — TpoTonkHuTe 6onee TBEpALIM NPOAYKTOM

PELLENTbI HA BKYCHbIE 1 3,0POBbIE COKU
m KW3HEHHBIE CUMbI

V' 6 96710k (kax0oe nopeaame Ha 8 ya-
cmeli ¢ cepeOUHKOU U KOCMOYKamu)

V' NyYyoK 3es1eHu nempywKu

V' HecKosbKo IUCMo8 Mamebl

v’ 6 86710k (Kaxdoe nopesame Ha 8 Ya-
cmeli ¢ cepeOUHKOU U KOCMOYKamu)

V' NYYyoK 3es1eHU nempywiKu

v’ 2 cmeb6ns cenvOepes

V' nommuk (1cm) umbups

METO/ NPUTOTOBJIEHNA:

CHauana BbKMMAIOT [Ba - TPW ABNOKa.

3aTeMm BbIXKMMAIOT 3e1eHb NeTPYLUKN U MATY, a
TaKXe UMOUPDL 1 cenbaepen.

B KOHLe BbIXKMMalOT OCTaBLUMECS AOJOKM.
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V" 6 MOPKOBOK (04eHb 60/TbLLYIO MOPKOBb
nop»xme no 071UHe U nonepek, cpeo-
HIOI0 MOJIbKO NO O/IUHE)

V' 486710KU (Kax0doe nopexme Ha 8 ua-
cmeli ¢ cepedUHKOU U KOCMOYKamu)

V' 2 cpedHue cmebsia cenboepes

V' ilommuk (Tcm) umbups no 8xKycy

METO/ NPUTOTOBJIEHUA:

BbiKMUTE YacTb MOPKOBKY, A6NOKM, cenbpe-
peit v uMBupb. lNepeMeHHO NpoTanknBanTe
TBEpAble 1 MATKWe NPOAYKTbI, Gnarogapa
uemy BblaaBnvBaHue byaet bonee 3pdeKTUB-
HbIM.

B KoHLie BbIXKMUTE NocNiefiHNE KyCOUKM
MOPKOBKU.

Mo>xHO Tak>e 06aBUTb aHaHac, CBeKny,
anenbCyiH U T. M., U3MEHAA C KaxKAbIM J06aB-
NIeHHbIM OBOLLEM

BKYCOBble KayecTBa.
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XNOPOOUIIOBBI KOKTEiNb

CoK BbI>KIMaeM 13 3eNeHblX pacTeHuii, na
pa3Ho06pa3mns 3efeHb MOXKHO eXKe[JHEBHO
M3MEHATD, HaMp.: LWUMWHAT, pa3Hble Pa3HOBUA-
HOCTV CanaTtoB, NOJIEBOI CafaT, MaHroflbA,
TpaBa NWeHNLbl, AYMEHb, 3eNIeHb NeTPYLUIKY,
cenbpepen U T. N. B KONNYECTBE OK. FOPCTU

Ha 2 nopumu. C uenbio nonyyeHma 6onbLiero
KOJIMUeCTBa COKa HeoOXoANMO NPOTaNKNBaTb
BO BXOAHOI KaHaN NCTbs MOOYePEeAHO, Nocsie
4ero BblIXaTb Kakon-To TBepPAbIN NPOAYKT (Ky-
COK A6/10Ka, MOPKOBKM 1 T. N.) 3aTeM HEO6XO-
OumMo BAUTb B GneHgep sogy 500 mn, oTXKaTblIi
COK 1 Mbl ;06aBUTb PPYKT: 6aHaH, KNyOHUKY,
nepcuK, rpywy v 1. n. B36neatb HECKONbKO
MUHYT. [TUTb CneayeT MeaneHHo.

BHUMAHUE! XnopodunnoBbiit KOKTeitnb UMeeT He-
00blyHble AeTOKcMpULUpYIOLMe CBOICTBA, N03-
TOMY, KaK 1 COK U3 CBEKNbl, MUTb ero Heo6xoAnmo
MeJiIeHHO, BbinuBas He 6onee 300 - 400 mn B ieHb.

LIUTPYCOBbIil HEKTAP

V' Y2 unu He6osbwiol epelingpym (noyu-
cmume u nodesluMb Ha 4acmu)

V' 3 ¢pedHux anesibcuHa (noyucmums
U nodesiume Ha 4acmu)

v V2 He60/1bWOL JIUMOHKU U/IU IUMOHA
(noyucmume u nope3ame Ha 2 yacmu)

v MOXHO 006a8UMb AHAHAC

OYUCTKA NMEYEHKK

v’ 0,5 caexsnbl

V' 5 MopKosKu

v’ 2cm cgexezo ozypua

v’ 386noka

V' He6os1bLWOoL NYYOK 3e/1eHU UsU canamd

28
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ONA KPACOTBI

v' 4anenvcuHa

v" 5 MopKo8oK

v' 1 cme6enb cenbdepes

V" Hebos1bLW ol NYYoK 3e/1eHuU
V' KopeHb umbups (oK. 1 cm)

V' 1epetingppym
V' 3 KpyXKo4Ku aHaHaca
v’ 2anenbcuHa
v’ 2 MOpKoBKU
V' 1¢M KopHsA umbups
Mo>Ho TaKkxe 100aBUTb 3eN1eHb, cenbaepen.

OPYKTOBbI/ IMMOHAR

V' 3 meepobix A6510Ka
V' 3 cpedHue anesibCuHbl (NOYULWEHHbIe,
nodesieHHble Ha 8 Yacmel)
v’ V5 IumMoHa
Bce dpyKTbl HEOOXOAMMO BbIXaTb, He 3a0biBas
06 ouepeaHOCTU: MArKoe - TBepaoe. MoxxHO
nofaBaTh C MATO 1 IbAOM.

BKYCOCEHU

V' 1 K2 MOPKOBKU

v’ 0,1 Ke ceexezo wnuHama

v’ 286noka
BbI>KaTb MOPKOBKY, LLIMUHAT, A6/10KM - nepe-
MEHHO.

OPEXOBbIE / MUHAABHBIE MACIIO

Opexu nnu MuHgans (npumepHo 0,5 Kr) 3anutb
BOZON 1 MOUNTb BCHO HOUb. YTPOM CLiefnTb
BOAY, NOAroToBMTb SlowJuicer K paboTe.
BknagpblBaTb BO BXOAHOE OTBEPCTHE NO
HECKOJIbKO LUTYK OPEXOB/MUHANA TaK, YToObI
YCTPOWCTBO He 3a 6510KMpPoBanoch. MoxHo
106aBNATb HEMHOIO BOAbI UV Macha C Liefbio
pa36aBieHNa KOHCUCTEHLUN.
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TEXHUYECKUE AAHHbIE

MowHocTtb: 150 BT
Mutanme: 220-240B 500y
MakcumanbHoe pa6ouee Bpems HenpepbiBHoe (KBmax) : 10 min

YpoBeHb wyma: Lwa: 56 4b
AnvHa npoBopga: 1,15m

NMPABUNbHOE YAANEHUE MPOAYKTA

(MCHOﬂb3OBaHHOE 3NeKTpuyeckoe n SNeKTpoHHoe OCHaIJ.I,eHVIe)

Monbwa 0603HaueHne, pa3meLLlaeMoe Ha TOBape yKa3blBaeT, YTo NPOAYKT NOC/IE UCTEYEHUA CPOKA NPUTOAHOCTI HeNb3A

BblKNAbIBaTb CAPYrMiA  OTXOAAMW  AOMALLHEro x03qiicTBa.  UYtobbl U36exaTh BPEAHOro  BJINAHNA

Ha OKpyaloLLyo cpesy 13[0poBbe Ntofieli, BCEACTBUE He KOHTPOMIMPOBAHHOIO YyAaneHnAa O0TX0A0B,

— NCnonb3oBaHHoE yCTpOVICTBO CflefiyeT JOCTaBUTb B TOUKY Mpuéma nonepmaHHoﬁ JOMaLLHeid TeXHUKA unu

COMNACUTbCA Ha eé nepefjayy ioma. lina nonyyeHus HOApOﬁHOVI I/IH(I)OpMaLI,I/IVI Ha Temy MecTau cnoco6a 6e3onacHoro ynaneuua

INEKTPUYECKMX 11 INEKTPOHHBIX OTXOAOB MOJIb30BaTeNb A0MKEH (BA3aTbCA CTOUKOM PO3HINYHOW NPOAAXKY, I C MECTHBIM
Otaenom OXpaHbl 0pr)Ka|ou4e|71 peapl. Toaap HeNb3A BbIKNAbIBAaTb BMECTE C APYriMI KOMMYHaJIbHbIMU OTX0AaMW.
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DEKOJAME< KAD |SIGIJOTE MUSY PRODUKTA!

Slow juicer, tai idealus jrenginys asmenims, kurie riipinasi savo sveikata ir gyvenimo kokybe!
Galite pasigaminti sulciy is daugelio darZoviy, vaisiy bei Zoleliy. Taip pat tokiy, kuriy negalima
standartinéje sulciaspaudéje - petrazolés lapy, Spinato, kvieciy Zelmeny, sojy (sojy pienas), avieciy,
serbenty, ananasy, man ir daugelio kity.
Suléiy gaminimo procesas vyksta dviem spaudimo etapais:
v smulkinimas/trynimas
V' spaudimas

Slow juicer dirba létai, esant mazam greiciui (80 apsisukimy/min.), bet tiksliai. PreciziSkai smulkina
vaisiy ir darZoviy minkstimq, negamina perteklinés Silumos ir su minimaliu deguonies kiekiu. To
déka nenaikina maistiniy medziagy ir vitaminy, esanciy vaisiuose ir darzovése, nesusildo ir neo-
ksiduoja sulciy.

Galite gauti net 2 kartus daugiau sulciy lyginant su standartinés sulciaspaudés naudojimu.
Naudodami Slow juicer gausite auksciausios kokybés sultis su maksimaliu vitaminy ir mine-
raly kiekiu, esanc¢iu mégstamuose vaisiuose ir darzovése!

Sultys yra ypatingai skanios, tirstos, neputoja. Gali bati laikomos uZdarytame inde net iki 72 valan-
dy, nepraras vertingy savybiy ir vienalytés konsistencijos.
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI

D Pries pradedami naudoti tiksliai perskaitykite aptarnavimo instrukcija.

D Bikite labai atsargs, kai netoliese jrenginio yra vaikail

D Nenaudokite prietaiso kitiems tikslams, nei jis sukurtas.

D Negalima palikti dirbancio jrenginio jjungto j elektros lizda.

D Nenardinkite jrenginio, laido ir kiStuko vandenyje arba kituose skysciuose.

D Nekabinkite maitinimo laido ant astry kampy ir neleiskite, kad liesty karstus
pavirsius.

D Visada, kai nenaudojate jrenginio arba pries valymg istraukite kistuka is elektros
lizdo.

D Nenaudokite pazeisto jrenginio, taip pat ir tada, kai pazeistas yra maitinimo laidas
arba kistukas - tokiu atveju atiduokite jrenginj remontui j jgaliota serviso punkta.

D Aksesuary panaudojimas, kuriy nerekomenduoja gamintojas, gali sugadinti
jrenginj, sukelti gaisrg arba kuino suzalojimus.

D Nenaudokite jrenginio lauke.

D Naudokite jrenginj ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus

D Pries korpuso nuémimg palaukite kol spaudziantis elementas visiskai sustos.

D Niekuomet nedékite pirsty ar Sakuciy $ sulciaspaudés kamerg - tik stimoklis
naudojamas produktams pastumti!

D Pries pirma panaudojimg nuplaukite visas sul¢iaspaudes dalis, kurios lieciasi su
maistu.

D Po kiekvieno sul¢iaspaudés panaudojimo jg isjunkite.

D Venkite salyCio su judandiais jrenginio elementais.

D Atidékite ir pasalinkite atliekas i$ indo, kai bus pilnas.

D Prie$ pradédami darbg jsitikinkite, kad visi jrenginio elementai teisingai sumon-
tuoti - negalima pakleti korpuso jrenginio darbo metu.

D Siuo jrenginiu gali naudotis vaikai nuo 8 mety ir zmoneés su fizine, judéjimo ir
protine negalia, Zmoneés su neatitinkamomis ziniomis ir patirtimi tuomet, kai yra
priziGrimi arba buvo paruosti ir apmokyti bei supranta kylancig gréesme. Vaikai
be suaugusiyjy priezitros neturéty atlikti jrenginio valymo ir priezitros darby.

D Reikia atkreipti démesj j tai, kad vaikai nezaisty su jranga/jrenginiu.

D Pries sulciaspaudés sumontavima ir isSmontavima atjunkite nuo elektros srovés.

D Jrenginys skirtas naudoti tik namuose.

D Nedékite jrenginio arti elektriniy ir dujiniy virykliy, degikliy, orkaiciy ir pan.

D Laikykite jrenginj ir jo laidg vaikams iki 8 mety nepasiekiamoje vietoje.

D Neuzkimskite minkstimo ir sulciy istekéjimo angos. kai jrenginys dirba.
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D Neneskite jrenginio darbo metu.

D Jrenginj pajunkite | elektros lizdg su jzeminimo sraigtu, su nominalia jtampa
atitinkancia jtampga nurodyta jrenginio informacinéje lenteléje.

D Produktus reikia déti j padaviklio anga, kai jrenginys dirba, negalima pripildyti
vaisiy ir darzoviy, kai jrenginys nedirba.

D Stebékite, kad neperkrautuméte sul¢iaspaudés, nenaudokite didelés jégos
produkty padaviklyje stumti.

D Pries jrenginio jjungimg patikrinkite, ar indo dangtelis geria pritvirtintas.

D Produkty pastumimui naudokite stmokl;.

D Nenardinkite pavaros vandenyje ir neplaukit epo tekanciu vandeniu.

D Nedékite j sul¢iaspaudés padaviklj jokiy kiety medziagy, kiety sékly, ledo ar
Saldyty produkty.

D Reikia laikytis Siy rekomendacijy dél nominalaus darbo laiko: sulciy spaudimas
- ne ilgiau, nei 10 minuciy nenutrikstamo darbo. Uzbaigus darbo ciklg reikia
palaukti 20-30 minuciy pries pakartoting jrenginio jjungima. Jeigu laikomasi Siy
nuorody, prailginamas jrenginio tarnavimo laikas.

D Cukrine nendre reikia nulupti ir supjaustyti j gabaliukus 20mm x 20 mm pries
pradedant jg apdoroti jrenginyje. Porcijas déti paeiliui j angg uzbaigus ankstesn;
apdorojima.

D Siekiant iSvengti nelaimingy atsitikimy dirbant su jrenginiu draudziama ranka
ar astriu jrankiu liesti sraigtg ar kitas nuimamas dalis bei stumoklj pakeisti bet
kokiu kitu daiktu.

D Nenaudoti sul¢iaspaudés, jeigu spaudziantis sietas yra pazeistas.

D Nekiskite kiStuko j elektros lizdg dréegnomis rankomis.

D Traukdami uz laido neistraukite kistuko is elektros lizdo .

D Nenaudokite jrenginio atvirame ore.

D Vaiky saugumui nepalikite laisvai prieinamy pakuotés sudedamyjy daliy (plastma-
siniy maisy, kartony, puty polistirolo ir t. t.).

D JSPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zaisti su folija. Pavojus uzdusti!

32

25.09.2017 13:13:46 ‘



1. Darbiné stotis/korpusas 11.  Pagrindiné talpa su anga atliekoms ir
2. Jungiklis/isjungiklis/reversas anga sultims

3. Neslidzios kojelés 12. Sepeteélis valymui

4. Talpa atliekoms - 800 ml 13. Mygtukas saugantis nuo pagrindinés
5. Talpa sultims - 950 ml talpos atsiskyrimo nuo korpuso.

6. Tiektuvo dangtelis 14. Déklas

7.  Stamoklis 1- Jungiklis

8. Spaudziantis elementas 0 - I3jungiklis

9. Trinties sietas i$ neradijan¢io plieno R- Reversas - atbuliné pavara,
10. Pertvara - puty separatorius montuoja- siekiant ja blokuoti reikia

mas suléiy talpoje laikyti paspausta mygtuka.

PRIES PIRMA PANAUDOJIMA

1. I8imkite jrenginj i$ pakuotés ir nuimkite visus jj saugancius kartonus ir folijas.
2. Tiksliai nuplaukite ir nusausinkite jrenginj, ypac tuos elementus, kurie betarpiskai lieciasi
Su maistu.

SULCIASPAUDES MONTAVIMAS

1 Prijunkite pagrindinetalpqprie korpuso.

2 Priepagrindinés talpos sumontuokite spaustuva etaip, kad esiakampio varzto stiebas
prisitaikyty prie korpuso angos.

3 | pagrindinés talpos vidurj montuokite sietelj auidedantjj ant spaustuvo e

4 Sumontuokite padavéjo dangteljeir persukite priesinga kryptimi, nei laikrodzZio rodyklés tiek,
kad baty jauciamas pasipriesinimas, kad jis bty sandariai sumontuotas.

33

MSO-09_instrukcja_v07.indd 33 25.09.2017 13:13:46 ‘ [



11

MSO-09_instrukcja_v07.indd 34

5 Pastatyti talpa sultims @)su sumontuotu separatoriumi @po anga, per kuria isteka sultys.

6 Pastatyti talpg atliekomsopo anga, per kurig isteka tirtimas, 3alia talpos sultims.

7 Sumontuoti padékla vir§ padavéjo. Jis parvers apdorojant mazesnius vaisius ir darzoves

Uzbaigus darba, atjungti maitinima ir i$ po prietaiso iSimti talpa su sultimis siekiant jas iSpilti j kita
inda.

DEMESIO! MPM jmonés vaisiy ir darzoviy sul¢iaspaudé turi jrengta variklj su mazo greicio pavara, todél prietai-
sui reikia laiko naudojamy komponenty apdorojimui. Skubéjimas, bandymas déti didelius vaisus ir darzoves,
ar didelj jy kiekij is karto bei stiprus spaudimas stimokliu gali uzblokuoti jrenginj.

VAISIU IR DARZOVIY PARUOSIMAS

PRODUKTY ROSIS PAVYZDYS PARUOSIMAS
. Nuplaukite visus produktus ir supjaustykite kiek jmanoma
KIETI SAKNINIAI o morka ilgesnémis dalimis, kad bty lengva déti janga.

Didele morka perpjaukite tik iSilgai  keturias dalis.
Nupjaukite zalia dalj apie 1 cm. Galutines dalis pastumkite
stimokliu.

—burokélius, salierus ar obuolius pjauname j 8 dalis

Démesio: vienu metu nededame didelio kiekio o burokélis
darzoviy ar vaisiy. Didelis kiekis gali uzkimsti déjimo ¢ calieras
anga arba spaustuva, tai gali uzblokuoti jrenginj.

ATSIMINKITE: Negalima stipriais spausti spaudziamy kiety darZoviy ar vaisiy j lengvai besisukantj jrenginj. Siekiant palengvinti sau darba
supjaustykite didesnés morkas iSilgai j dvi ar tris dalis. Siekiant paspausti paskutine spaudziamy produkty porcija panaudokite stamoklj.
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Supjaustykite  norima ilgj ir nuplaukite. Dékite nedidelius
Zzelmeny kiekius j anga - gausite geresnj rezultata

JAVY ZELMENYS ° kv"ef.'a.' spaudziant. Esant poreikiui panaudokite stimoklj.
® mieziai . P
— Zalumynai: nedéti per didelio kiekio i$ karto - bus sunku
spausti.
ATSIMINKITE: Zelmenys turi tokiy komp ty, kurie sudaro putas spaudimo metu. Siekiant sumazinti $j reiskinj spauskite Sviezius zelmenis.

Galima atSaldyti Zelmenis nei spaustuva, jdedant juos nakdiai j Saldytuva ir bent 2 valandas pries spaudima arba tiesiogiai pries spaudima
supurksti Saltu vandeniu. Jeigu jums netrukdys Zolés ir morky sulciy susimaiSymas, tai galite gautiis tiesy didelj sulciy kiekj i Zolés vienu metu
spaudziant su minimaliu morky kiekiu, tai padés valyti sietelj spaudimo metu.

SVARBU: Rinkités tik kietas, sultingas rasis. Nuplaukite ir
supjaustykite vaisius su odele j gabaliukus, kurie lengvai tilps

KIETI VAISIAI e obuoliai ianga (mazdaug j 8 dalis). Vaisius galima déti kartu sékly
lizdais, reikia pasalinti tik lapkocius. Nedékite per daug vaisiy
gabaliuky i$ karto - bus sunku spausti.

Nuplaukite produktus ir supjaustykite j gabaliukus, kuri

e pomidorai AP o . e
MINKSTI VAISIA/DARZOVES o persikai '9"9"?"l'.'pls(.li',‘g"'!e.'gub“tf“"l'("”'.”pk"”de,:e'N.Edek"e
o ynlioges per didelio kiekio vaisiy angoje, kad jos neperpildyti.
Pastumkite tam skirtu jrankiu.
® apelsinai U e f R
CITRUSAI N reiprta NqupklteyalsmodeIg|rpals?'||r.1l'<t|tg o
o citrinos balto pluosto pertekliy P ite j nataralius g us.

SULCIY SPAUDIMAS

DEMESIO! Vaisiy su kauliukais, persikus, slyvas, vysnias ir tresnes, pirmiausia reikia pasalinti kauliukus.

)

DEMESIO! Nepjaustome vaisiy ir darzoviy j plonus pleistrus, kubelius ir pan. Dél per mazy ar per dideliy gaba-
liuky sultis spausti sunkiau.

1. Kruopsciai nuplaukite vaisius ir darzoves, i$ kuriy ketinate spausti sultis (taciau ne griezi-
nélius ir smulkius gabalélius) taip, kad buty galima juos lengvai déti j jrenginj per anga
pagrindingje talpoje @.

. Pastatykite talpa sultims @ir atliekoms @po atitinkamomis pagrindinio indo angomis @.

. ]junkite Sowjuicer jungiklio pagalba @}

. Imeskite vaisius ir darzoves j pagrindinio indo talpa @ pastumdami juos tik stimiklio pa-
galba @.

5. Retkar¢iais patikrinkite, ar talpos atliekoms @ir sultims @néra pripildytos - esant poreikiui
iStustinti, pirmiausia isjunkite jrenginj jungiklio pagalba @.

. Jrenginys gali sustabdyti savo darba, kai susiduria su pernelyg didele apkrova. Tokioje si-
tuacijoje jj reikia isjungti @, nes tai gali reiksti, kad jmesti vaisiy ar darzoviy gabaliukai yra
per dideli. Taip atsitinka ypac su kietomis darzovémis ir vaisiais. Tuomet reikia perjungti
jungiklj @] funkcija reverse. Sul¢iaspaudé jjungs atbuline pavarg ir atblokuos variklj.

BENDROS PASTABOS

1. Pagal galimybes naudokite Sviezius ir prinokusius vaisius bei darzoves.

2. Dél minksty ir labai prinokusiy vaisiy sultys néra tokios skaidrios.

3. Obuoliy sultys gali greitai parusti - siekiant sulétinti §j procesa jspauskite j sultis kelis lasus
citrinos sulciy.

4. Jeigu sultys yra labai tirstos, tuomet jas reikia praskiesti mineraliniu vandeniu.

S WN

[=))
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SULCIASPAUDES ISMONTAVIMAS

I3junkite jrenginj jungiklio @ pagalba ir istraukite laidg i$ elektros lizdo.

. Palaukite, kol spaustuvas @ visiskai sustos.

I3imkite stamiklj @i$ pagrindinio indo @.

. Nuimkite padavéjo dangtelj @ pasukdami jj laikrodzio rodykliy kryptimi.

ISmontuokite paskirus elementus sukdami priesinga kryptimi, nei montuojant (spaustuvas @,
pjaunantis sietelis @), pagrindinis indas su anga atliekoms ir anga sultims @.

. Kruopsciai nuplaukite ir nuvalykite Siuos elementus

VA WN=R

(=)}

VALYMAS IR PRIEZIURA

DEMESIO! Tinkamas plovimas ir laikymas prailgina sul¢iaspaudés tarnavimo laika. Kadangi sulciaspaudé spau-
dZia mineralus, rekomenduojame visus jrenginio elementus uzbaigus darba plauti priemonémis, kurios nelei-
dZia nusésti kalkéms.

1. I$junkite jrenginj pries jo valyma.

2. Pagrindinj korpusg galima valyti drégna sluoste (jeigu yra toks poreikis, galima panaudoti
truputj ploviklio).

3. Visus elementus, kurie lieciasi su maistu kruopsciai nuplaukite po kiekvieno panaudojimo
Siltame vandenyje su trupuciu ploviklio, geriausia i$ karto po panaudojimo.

= 4. Valymui nenaudokite stipriy valymo priemoniy, acetono, alkoholio, astriy medziagy ir t. t.
5. Trinties sietg po kiekvieno panaudojimo reikia kruopsciai iSvalyti. DraudZiama plauti sietelj
indaplovéje! Rinkinyje esantis sepetélis @, idealiai tinka isvalyti 3ig dalj.
6. Draudziama prietaiso pagrinda nardinti vandenyje arba kituose skysciuose!

~

. Jeigu sultys dél morky, obuoliy ir pan. nudaZo suléiaspaudés elementus, juos galima nu-
valyti su trupuciu aliejaus.
. I3vale sul¢iy spaustuve jg atidékite.

oo

NETEISINGO VEIKIMO POZYMIAI

POZYMIAI PATIKRINKITE

— Armaitinimo laidas yra elektros lizde

et medite —Arkas nors neuzblokavo dedant produktus apdorojimui

— Arjrenginys tinkamai sumontuotas
Dirbantis jrenginys sustoja - Arnéra perkrautas
— Arproduktas, kurj norite iSspausti paruostas atitinkamais gabaliukais

- Jeigu dedate daug minksty produkty, stenkités pakaitomis pastumti kietu produktu
(pvz. apelsina ar obuolj pastumkite morka) Pasirinkite SvieZius produktus neturincius
puvimo Zymiy

— Perjunkite jungiklj j pozicija 'reverse' kelis kartus

- Neperpildykite angos produktais, dékite produktus po vieng, leiskite juos apdoroti

— Jeiguir toliau priezastis nezinoma, tuomet jrenginj isplaukite ir vél jdékite.

Arangoje susidaro ,dzemasX

Minkstimas neiSeina is jrenginio - Pastumkite kietesniu produktu
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RECEPTAI SKANIOMS IR SVEIKOMS SULTIMS

ATSIGAIVINIMAS

v" 6 obuoliai (kiekvienq supjaustytij8 dali
su Serdimi ir séklomis)

V' Puoksté petraZoles lapy

V' Kelis lapeliai mety

ATSIGAIVINIMAS 11

V" 6 obuoliai (kiekvienq supjaustytij 8
dalis su Serdimi ir séklomis)

V' Puoksté petraZoles lapy

V' 2 pailgo saliero Saknys

v Pleistras (1 cm) imbiero

PARUOSIMO BUDAS:

Pirmiausia i$spauskite du - tris obuolius.
Paskui i$spauskite petrazolés lapy ir métas bei
imbierg ir saliera.

Pabaigoje iSsauskite likusius obuolius.

GYVYBINGUMAS

v" 6 morkos (labai didele morkq perpjauki-
te per puse skersai ir iSilgai,
vidutine tik iSilgai)

V" 4 o0buolius (kiekvienq supjaustytij 8
dalis su Serdimi ir séklomis)

V' 2vidutinés pailgo saliero Saknys

v Pleistras (1 cm) imbiero skoniui

PARUOSIMO BUDAS:

ISspauskite morkas, obuolius, saliero Saknj ir
imbiera.

Darykite tai pakaitiniu badu - kieti - minksti,
dél gausime geresnj rezultata.

Pabaigoje iSspauskite likusias morkas.

Galima déti ananaso, burokélj, apelsing ir pan.,
su kiekviena jdéta darzove

keiciasi skonis

CHLOROFILY KOKTEILIS

Sultis spaudziame i$ $aliy augaly, norédami
pajvairinti galime kasdien daryti i$ kity, pvz.
$pinatas, jvairios saloty rusys, salotiné sultene,
burokélio lapai, kvie¢iy, mieziy zelmenys,
petrazolés lapai, pailgas salieras ir pan., apie
sauja 2 porcijoms. Siekiant gauti kuo didesnj
sulciy kiekj j anga reikia déti pavieniui lapelius
ir pabaigoje isspausti kieta produktg (obuolio,
morkos gabaliuka ir pan.). Paskui pilame j mai-
Sytuva vandenj 500 ml, iSspaustas sultis ir de-
dame vaisiy: bananas, braskeé, persikas, kriausé
ir pan. Maiyti kelias minutes. Létai gerti.

DEMESIO! Chlorofily kokteilis turi nejprastas detok-
sikacijos savybes, todél panasiai kaip burokeéliy sul-
tis, geriame létai ir per dieng iSgeriame ne didesne,
nei 300-400 ml porcija.

CITRUSY KOKTEILIS

V' 1/2 arba mazq greipfrutq
(nulupkite ir susmulkinkite j dalis)
V' 3vidutinius apelsinus
(nulupkite ir susmulkinkite j dalis)
V' 1/2 mazos zalios citrinos
(padalinkite ir supjaustykite j 2 dalis)
v' Galima jdéti ananasy

KEPENY VALYMAS

V" 0,5 burokélio

v" 5morkos

V' 2cm sviezias agurkas

V' 3 obuoliai

V' mazq puokste petraZoliy ar salotq
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v’ 4apelsinai

V" 5morkos

v 1pailgas salieras

V' Maza petrazoliy puokstelé
V" Imbiero Saknis (apie 1 cm)

v 1 greipfrutas
v' 3ananasy ritinéliai
v’ 2 apelsinai
V" 2morkos
V' 1imbiero Saknis
Galima déti lapelj petrazolés, pailga saliera.

VAISINIS LIMONADAS

V' 3 kieti obuoliai
V' 3vidutiniai apelsinai

(padalinti j 8 dalis)
V' 1/3 citrinos
Visus vaisius isspausti, neuzmirskite apie
pakaitinj bada: minksti - kieti. Galima pateikti
suméta ir ledukais.

u

V" 1kg morky

v' 2 obuoliai
ISspauskite morkas, Spinatus, obuolius - pakai-
tomis.

RIESUTY/MIGDOLY SVIESTA

Riesutus arba migdolus (apie 0,5 kg) uzpilkite
vandeniu ir mirkykite per naktj. Ryte ispilki-
te vandenj, paruoskite SlowJuicer darbui. |
anga dékite po kelis rieSutus/migdolus, kad
jrenginys neuzstrigty. Galima pilti trupuciuka
vandens ar aliejaus, kad konsistencija baty
laisvesné

TECHNINIAI DUOMENYS

Galia: 150 W
Maitinimas: 220-240V 50Hz

3

Maksimalus nenutrakstamo darbo laikas (KBmax): 10 min

Triuksmo lygis: Lya: 56dB
Maitinimo laido ilgis: 1,15 m

TAISYKLINGAS GAMINIO ATLIEKY SALINIMAS (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

Lenkija Antgaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima 3alinti su kitomis namy akyje
generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zmoniy sveikatai, kurj kelia
nekontroliuojamas atlieky Salinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky

mmmmmm  Priémimo viet3 arba kreiptis dél atlieky paémimo i$ namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus

elektrinés ir elektroninés jrangos atlieky Salinimo budus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmeninés prekybos vieta
arba vietos valdZios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima 3alinti kartu su komunalinémis

atliekomis.
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