Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji, poniewaz zawiera ona wskazdwki,

dzieki ktérym mozliwe bedzie zachowanie estetyki i funkcjonalnosci zakupionego
urzqdzenia. Dodatkowe informacje o produkcie dostepne na stronie: www.smeg.com.

OSTRZEZENIA

Ogolne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa

Obrazenia osob

UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajg sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania: mate dzieci
powinny przebywac z dala
od nich.

UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajg sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania: nie dotykac
elementéw grzejnych
podczas uzytkowania.
Podczas przekrecania
zywnosci w komorze
pieczenia nalezy chronic
rece, zaktadajgc rekawice
termiczne.

Nie nalezy nigdy prébowac
gasic¢ ptomienia lub pozaru
wodgq: wytqczyc urzqgdzenie
i nakry¢ ptomien pokrywq
lub ognioodporng narzutq.
Urzgdzenie moze byc
uzywane przez dzieci
powyzej 8 roku zycia oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg
0s6b dorostych
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odpowiedzialnych za ich
bezpieczeristwo.
Urzgdzenie nie stuzy do
zabawy.

Dzieci ponizej 8. roku zycia
nie powinny przebywac¢ w
poblizu urzgdzenia bez
statej opieki osoby doroste;.
Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego
urzgdzenia.

Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i
konserwacjg nie powinny
by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.
Nalezy stale nadzorowac
proces pieczenia. Proces
krétkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowac.

Nie pozostawiac
urzgdzenia bez nadzoru
podczas przyrzqgdzania
potraw, ktére mogqg
wydzielac tluszcz lub olej.
Podgrzany ttuszcz i olej
mogq sie zapalic.
Zachowad maksymalng
ostroznosc.

Nie wlewad wody
bezposrednio na bardzo
gorqgce blachy.

Podczas pieczenia
drzwiczki powinny by¢
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zamkniete.
Przy sprawdzaniu potrawy

Uszkodzenie urzadzenia
e Na elementach szklanych

lub pod koniec pieczenia
otworzyc drzwiczkina 5 cm
na kilka sekund, aby
uwolnic¢ pare, a nastepnie
catkowicie otworzyc
drzwiczki.

e Nie nalezy wktadac ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotow (sztucce lub
przyrzqdy) do szczelin.

e Po zakonczeniu
uzytkowania wytgczyc
urzqdzenie.

e NIE UZYWAC ANI NIE
PRZECHOWYWAC
MATERIALOW
tATWOPALNYCH W
POBLIZU URZADZENIA.

e W POBLIZU
DZIALtAJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC SPREJOW,

e NIE WPROWADZAC
ZMIAN W URZADZENIU.

e Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowiqzujgcymi
przepisami.

e Nigdy nie probowac
naprawiac urzgdzenia
samodzielnie lub bez
pomocy
wykwalifikowanego
technika.

e Nigdy nie ciggngc za
przewdd, aby wyjqc
wtyczke.
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nie nalezy stosowac
detergentéw sSciernych,
agresywnych lub
korozyjnych (np. produktéw
w proszku, odplamiaczy i
ggbek drucianych),
materiatéw szorstkich lub
ostrych metalowych
skrobakdw, poniewaz
mogqg one zarysowac
powierzchnie, powodujgc
pekniecie szkta.
Ewentualnie uzywac
drewnianych lub
plastikowych narzedzi.

Nie siadac¢ na urzgdzeniu.
Nie stosowac produktéw
czyszczqcych
zawierajgcych chlor,
amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).
Ruszty i blachy powinny
by¢ wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, ktére
zapobiegajqg ich wyjeciu,
powinny by¢ odwrdcone do
dotu, w kierunku tylnej
czesci komory.
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Nie stosowac strumieni
pary do czyszczenia
urzgdzenia.

Nie rozpylac produktow w
sprayu w poblizu
urzgdzenia.

Nie zatykac otwordw,
szczelin wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.
Ryzyko pozaru: nie
pozostawiac przedmiotow
w komorze pieczenia.

W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA
DO OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie uzywac naczyn
stotowych lub plastikowych
pojemnikdw do
przyrzgdzania potraw.

Nie wktadac do komory
pieczenia potraw w
zamknietych puszkach lub
pojemnikach.

Wyjqc z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty,
ktére nie sg uzywane
podczas pieczenia.

Nie przykrywac dna komory
pieczenia folig aluminiowq
lub cynfolig.

Nie ktasc¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na dnie
komory urzgdzenia.

W razie koniecznosci
mozna uzyc¢ rusztu do
blachy (element
wyposazenia lub
sprzedawany oddzielnie w
zaleznosci od modeli),
umieszczajgc go na dnie
jako element wsporczy
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podczas pieczenia.

e W przypadku
przygotowywania potrawy
w papierze do pieczenia,
nalezy umiescic go tak, aby
nie zaktécat cyrkulacji
gorgcego powietrza
wewngtrz komory
pieczenia.

e Nie ktas¢ garnkéw ani blach
bezposrednio na srodkowe]
szybce otwartych
drzwiczek.

e Nie uzywac otwartych
drzwiczek jako dZzwigni do
ustawienia urzqgdzenia w
meblu.

e Nie wywierac zbyt duzego
nacisku na otwarte
drzwiczki.

e Nie uzywac klamki do
podnoszenia lub
przenoszenie urzgdzenia.

W przypadku urzadzen z
piroliza

e Podczas pirolizy
powierzchnie mogg
osiggad wyzsze
temperatury niz zazwyczaj.
Trzymac z dala od dzieci.

e Przed uruchomieniem
pirolizy nalezy usunqgc z
wnetrza komory pieczenia
resztki zywnosci lub
pozostatosci z
poprzedniego pieczenia.

e Przed uruchomieniem
pirolizy nalezy wyjqc
wszystkie akcesoria z
komory pieczenia.

e Przed uruchomieniem
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pirolizy nalezy wytqgczyc
palniki lub ptyty elektryczne
ptyty kuchennej, ktéra moze
by¢ zainstalowana nad
piekarnikiem.

Instalacja i konserwacja

NINIEJSZEGO _
URZADZENIA NIE MOZNA
INSTALOWAC NA
tODZIACH I W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.
Niniejsze urzgdzenie nie
moze byc¢ instalowane na
zadnej podstawie.

Z pomocq drugiej osoby
umiesci¢ urzqdzenie w
meblu.

Aby unikng¢ przegrzania
urzgdzenia, nie wolno go
instalowad za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.
Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Zleci¢ wykonanie
podtgczenia elektrycznego
wykwalifikowanemu
serwisantowi.

Nalezy obowigzkowo
wykonac uziemienie,
zgodnie z normami
bezpieczenstwa
dotyczgcymi instalacji
elektrycznych.

Uzywac przewododw
odpornych na temperature
co najmniej 90 °C.
Moment dokrecenie srub
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przewoddw zasilajgcych
listwy zaciskowej powinien
wynosic¢ 1,5-2 Nm.

W celu zapobiegania
wszelkim
niebezpieczenstwom, jesli
przewod zasilania
elektrycznego jest
uszkodzony, nalezy
natychmiast skontaktowac
sie z serwisem
technicznym, ktéry dokona

jego wymiany.

UWAGA: Podczas
ustawiania urzgdzenia
nalezy sie upewnic, ze
przewdd zasilajgey nie jest
zaplgtany ani uszkodzony.
Przed jakgkolwiek
interwencjg na urzqgdzeniu
(montaz, konserwacja,
ustawienie lub
przesuniecie) zawsze
wyposazyc sie w
odpowiednie srodki
ochrony indywidualnej.
Przed kazdg czynnoscig na
urzgdzeniu odtgczyc
gtéwne zasilanie
elektryczne.

Umozliwic¢ odiqczenie
urzgdzenia po instalacji, za
pomocqg dostepnej wtyczki
lub wytgcznika w
przypadku statego
podtgczenia.

Dostarczy¢ na linii zasilania
urzqdzenie, ktére zapewni
odtgczenie od sieci
omnipolarnej, z odlegtoscig
otwarcia stykow
umozliwiajgcg catkowite
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odtgczenie w warunkach
kategorii przepieciowej lll,
zgodnie z wymogami
instalacyjnymi.

UWAGA: Przed wymiang
lampek wewnetrznego
oswietlenia nalezy upewnic
sie, ze urzgdzenie jest
wytgczone i odtgczone od
zasilania elektrycznego lub
ze gtéwne zasilanie
elektryczne zostato
odtgczone.

Lampki zastosowane w
tym urzqdzeniu sqg
lampkami przeznaczonymi
do urzgdzen gospodarstwa
domowego i nie nalezy ich
wykorzystywac do
oswietlania domu.
Niniejsze urzgdzenie moze
byc¢ uzytkowane na
maksymalnej wysokosci
4000 metréw nad
poziomem morza.

Informacje na temat
omawianego urzadzenia

UWAGA: przed wymiang
zaréwki upewnic sie, ze
urzqdzenie jest wytqczone,
aby unikng¢ porazenia
prgdem elektrycznym.

Nie opierac sie ani nie
siadac na otwartych
drzwiczkach.

Sprawdzi¢, czy w
drzwiczkach nie ma
zaklinowanych
przedmiotdw.

Nie instalowad/uzytkowad
urzgdzenia na otwartym
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powietrzu.

e (tylko w niektorych
modelach) Uzywad
wytgcznie sondy
temperatury dostarczonej
lub zalecanej przez
producenta.

e Podczas pieczenia z
funkcjg Direct Steam nalezy
uwazac, aby nie
przekroczy¢ maksymalnej
pojemnosci tacki (250 ml).

Sonda temperatury (jesli

wystepuje)

e Nie dotykac drgzka lub
koncowki sondy
temperatury po jej uzyciu.

e Podczas stosowania sondy
temperatury chroni¢ dtonie
rekawicami.

e Uwazac, aby nie
porysowac ani nie
uszkodzi¢ emaliowanych
lub chromowanych
powierzchni koncowkg lub
wtyczkg sondy
temperatury.

e Nie wktadac sondy
temperatury do otwordw i
szczelin w urzgdzeniu.

e Jezeli sonda temperatury
nie jest uzywana upewnic
sie, ze jest zamknieta
metalowa zatyczka
ochronna.

e Podczas wyciggania sondy
temperatury z gniazdka lub
potrawy, nigdy nie ciggngc
za kabel.

e Uwazac, aby sonda
temperatury lub jej kabel
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nie zablokowaty sie w
drzwiczkach.

e Uwazad, aby sonda
temperatury lub jej kabel
nie wchodzity w kontakt z
elementami grzejnymi
znajdujgcymi sie w
komorze pieczenia.

e Zadna czesé sondy
temperatury nie moze
wchodzi¢ w kontakt ze
sciankami komory
pieczenia, elementami
grzejnymi, rusztami lub
blachami, gdy sg one
jeszcze gorgce.

e Nie nalezy przechowywac
sondy temperatury
wewnqtrz urzgdzenia.

e Nie uzywac sondy
temperatury podczas
funkcji pirolizy.

Przeznaczenie urzadzenia

Niniejsze urzgdzenie jest

przeznaczone do pieczenia

potraw w warunkach
domowych. Kazde inne
uzycie jest nieprawidtowe.

Ponadto nie nalezy go

uzywac:

e W kuchniprzeznaczonej dla
personelu sklepdw, biur i
innych srodowisk pracy;

e W gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

e przez klientdw w hotelach,
motelach i podobnych
obiektach typu
mieszkalnego;

e W pensjonatach typu bed
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and breakfast;

2| Instalacja i uzytkowanie

= | tego urzgdzenia sq
mozliwe wytgcznie w
pomieszczeniach.

Instrukcja obstugi

e Niniejsza instrukcja stanowi integralng
czes$¢ urzgdzenia i powinna by¢
przechowywana w catosci oraz w
zasiegu uzytkownika przez caty okres
eksploatacji urzgdzenia.

e Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
uwaznie przeczytad niniejszq instrukcje
obstugi.

e Do wyjasnien zawartych w niniejszej
instrukcji dotgczono rysunki, na ktérych
wskazano to, co pojawia sie na
wyswietlaczu. Mimo wszystko, nalezy
pamietad, ze urzgdzenie moze nie
posiadad zaktualizowanej wersji
programu i dlatego tez to, co wyswietla
sie na urzqdzeniu moze sie rézni¢ od
tego, co wskazano na rysunkach w
niniejszej instrukcji.

Odpowiedzialnosc¢ producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

e uzycia urzqgdzenia w sposdb niezgodny
Z przeznaczeniem;

e nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukcji uzytkowania;

e naruszenia chociaz jednej czesci
urzgdzenia;

e uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno zdejmowac tabliczki znamionowej.

Utylizacja

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
E dyrektywq europejskg WEEE (2012/
19/UE), dlatego po zakoriczeniu jego
eksploatacji nie nalezy go wyrzucad wraz z
innymi odpadami.
Urzgdzenie nie zawiera substancji w iloSci
niebezpiecznej dla zdrowia i Srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
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europejskimi.

Napiecie elektryczne

Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odtgczyd gtdwne zasilanie elektryczne.

e Odtgczyd kabel zasilajgcy od instalacji
elektrycznej.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

e Odcig¢ kabel zasilania elektrycznego i
usungc go.

e Powierzy¢ urzgdzenie odpowiednim
centrom selektywnej zbiérki odpaddw
elektrycznych i elektronicznych lub
oddad sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostato wykonane

z materiatdw, ktére nie zanieczyszczajq

$rodowiska i nadajg sie do recyklingu.

e Materiaty z opakowania nalezy oddad
do odpowiednich punktéw selektywnej
zbidrki odpadow.

Opakowania z tworzyw sztucznych
Niebezpieczeristwo uduszenia sie

e Nie pozostawia¢ opakowania i jego
elementéw bez nadzoru.

e Dzieci nie powinny bawic sie
plastikowymi torebkami z opakowania.

Wskazowki dla europejskich
organow kontrolnych

Fan forced mode

funkcja ECO wykorzystywana w celu
okreslenia klasy efektywnosci
energetycznej jest zgodna ze
specyfikacjami normy europejskiej EN
60350-1.

Conventional heating mode

W celu wykonania funkcji GRZALKA
GORNA | DOLNA konieczne jest pominiecie
etapu wstepnego nagrzewania (patrz
paragraf ,Etap wstepnego nagrzewania” w
rozdziale OBStUGA).

Dane techniczne efektywnosci
energetycznej

Informacje zgodnie z rozporzgdzeniami
europejskimi w zakresie etykiet
efektywnosci energetycznej i eko-projektu
znajdujg sie w osobnym dokumencie
dotgczonym do instrukcji produktu.

Dane te widniejg w ,Karcie informacji o
produkcie”, ktérg mozna pobrad ze strony
internetowej w zaktadce poswieconej
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przedmiotowemu produktowi.

Oszczednosc¢ energii

e Aktywowac nagrzewanie wstepne
tylko, jezeli jest ono wskazane w
przepisie. Faze wstepnego
nagrzewania mozna wytgczy< we
wszystkich funkcjach (patrz rozdziat
.Faza wstepnego nagrzewania”) z
wyjagtkiem funkcji PIZZA (nie mozna
wykluczy¢ wstepnego nagrzewania) i
ECO (brak wstepnego nagrzewania).

e We wszystkich funkcjach (w tym w
funkcji ECO) unikad otwierania
drzwiczek podczas pieczenia.

e Przed wiozeniem zamrozonego
produktu do komory pieczenia, nalezy
go rozmrozi¢, chyba ze wskazano
inaczej na opakowaniu.

e W przypadku przyrzqdzania kilku
potraw, zaleca sie pieczenie produktéw
jeden po drugim, aby jak najlepiej
wykorzystaé nagrzang juz komore.

e Najlepiej uzywad ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajg ciepto.

e Wyjqc z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, ktére nie sg uzywane
podczas pieczenia.

e  Wytqgczyd pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

e Nie otwierad zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozpraszad ciepta.

e Zawsze utrzymywac komore pieczenia
w czystosci.

Informacje o zuzyciu energii w

trybie wytaczonym/gotowosci

Dane techniczne dotyczqce zuzycia energii

w trybie wytgczonym/gotowosci

urzqdzenia mozna uzyskad w witrynie

internetowej www.smeg.com na stronie
poswieconej danemu produktowi.

Zrodta swiatta
e Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia
Swiatta wymienne przez uzytkownika.

e Zrédta $wiatta znajdujgce sie w tym
produkcie sqg przeznaczone do dziatania
przy temperaturze otoczenia = 300°C i
do korzystania z nich w
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zastosowaniach o wysokiej
temperaturze, takich jak piekarniki.
e Niniejsze urzgdzenie zawiera zrédta
Swiatta o klasie efektywnosci ,G”.
Jak czytac instrukcje obstugi
W instrukcji zastosowano nastepujqce

OPIS

symbole utatwiajqgce czytanie:

A Ostrzezenie/Uwaga

Informacja/Wskazdwka

Opis ogolny

1 Panel sterowania
Uszczelka

3  Wejscie sondy temperatury (tylko w
niektdrych modelach)

4 Lampka
Panel sterowania

N

5 Drzwiczki
6 Wentylator
7 Szuflada zatadowcza

I Poziom ramki

1

1 Przyciski dotykowe funkcji

Za pomocg tych przyciskéow dotykowych
mozna:

e wiqczyd/wytqczy¢ urzqdzenie;

e wybrad funkcje.

2 Programator cyfrowy

Wyswietla biezgcq godzine, funkcje,
wybrang moc i temperature pieczenia oraz
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ewentualnie przypisany czas trwania.

3 Przyciski dotykowe temperatury

Za pomocq tych przyciskdw dotykowych
mozna ustawié nastepujgce parametry:
e temperatura pieczenia;

e czas trwania funkcji;

e pieczenie zaprogramowane;

e caktualna godzing;
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e chwilowo uruchomié lub wytqczyd
funkcje.

Pozostate czesci

Poziomy

Urzgdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
réznych wysokosciach. Wysokosci
wprowadzania zostaty ustalone od dotu do
gory.

Wentylator

Wentylator chtodzi urzqgdzenie i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
normalny przeptyw powietrza, ktére ulatnia
sie nad drzwiczkami, co moze trwac przez
kilka chwil, nawet po wytqczeniu
urzgdzenia..

Oswietlenie komory pieczenia
Wewnetrzne oswietlenie urzgdzenia
wigcza sie:

e po otwarciu drzwiczek;

e po nacisnieciu przycisku . na
wyswietlaczu;
e po wybraniu dowolnej funkcji z

wyjgtkiem funkgji - - -

A A
11 (w zaleznosci od modeli).

Akcesoria

e W niektérych modelach nie sq dostepne
wszystkie akcesoria.

e Akcesoria, ktére majg stycznosc z
zywnosciq sq wykonane z
odpowiednich materiatéw, zgodnych z
obowigzujgcymi normami.

e Oryginalne akcesoria dostarczane z
urzqdzeniem lub opcjonalne mozna
zamdwié w autoryzowanych centrach
serwisowych. Nalezy uzywad tylko
oryginalnych akcesoriéw producenta.

Lejek

M.

Do podtrzymywania naczyn z pieczong
potrawaq.

Blacha z otworami

250
e SRR
\\3\“\\\\% \\_‘\&,‘i\\
‘k‘:‘\_‘_ SN >,

A

Do pieczenia ryb i warzyw na parze.
Blacha stalowa

T

Przydatny do wlewania wody do wnetrza
zbiornika.
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Do pieczenia ciast (gdy czas pieczenia jest
mniejszy niz 25 minut lub w przypadku
pieczenia bez stosowania pary), ryzu,
warzyw strgczkowych i zbdz. Poza tym
stuzy do gromadzenia ptynéw
wydzielajgcych sie podczas przyrzgdzania
potraw na parze lub podczas rozmrazania
produktéw umieszczonych w gdérnej blasze
z otworami.

Gteboka blacha

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego
sie z produktéw umieszczonych na gérnym
ruszcie i pieczenia tart, pizzy, ciast i ciastek.
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Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produktéw, ktére mogqg kapad.

Pokrywa zabezpieczajaca (tylko w
niektérych modelach)

Zamyka i chroni gniazdo sondy
temperatury, gdy nie jest ona uzytkowana.

Sonda temperatury (tylko w niektorych
modelach)

Dzieki sondzie temperatury mozna
wykonad pieczenie na bazie zmierzone;j
przez nig temperatury wewnaqtrz potrawy.

Akcesoria opcjonalne (do nabycia
oddzielnie)

Dzbanek

Na ptyny podczas czynnosci napetiania i
oprozniania zbiornika.

91477B904/D

STONE2 lub kamien do pieczenia (tylko w
niektorych modelach)

e it

Akcesorium idealne do pieczenia wypiekdw
typu pizza, chleb, focaccia, ale mozna z
niego korzystad réwniez do
przygotowywania potraw bardziej
delikatnych, takich jak ciasteczka.

BBQ (Teflonowa patelnia grillowa)

Akcesorium o podwadjnej funkgji: strona
zebrowana jest zalecana do grillowania

-l
miesa (filetdw, hamburgerdw...), natomiast
powierzchnia gtadka moze by¢ uzywana do
pieczenia warzyw, owocow, ryb...

AIRFRY (ruszt do smazenia bez oleju)

Akcesorium zalecane do smazenia
powietrzem zywnosci uprzednio
panierowanej, wstepnie ugotowanej i/lub
mrozonej (frytki, krokiety ziemniaczane lub
miesne, mozzarella...).

Zalety pieczenia na parze
System pieczenia na parze umozliwia
delikatniejsze i szybsze pieczenie
wszystkich rodzajéw produktéw i jest
stosowany gtéwnie do:

e Duszenia i przyrzqadzania gulaszu
Przygotowywania soséw
Opiekania

Pieczenia

Pieczenia w niskiej temperaturze
Regenerowania

e Pieczenia wielofunkcyjnego
Mozliwos$é zmiany temperatury i ilosci pary
pozwalajg na osiggniecie zgdanych
rezultatdw.
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Dodanie pary umozliwia pozwala
ograniczy¢ ilos¢ ttuszczu, umozliwiajgc w
ten sposdb uzyskanie zdrowszych potraw.
Poza tym, minimalizuje utrate ciezaru i
objetosci produktéw podczas pieczenia.
Pieczenie na parze jest szczegdlnie
zalecane do miesa: nie tylko sprawia, ze jest
ono miekkie, ale réwniez zachowuje wyglad
i soczystosc.

Ta funkcja jest réwniez zalecana do
pieczenia ciast wymagajgcych wyrastania
oraz chleba. Wilgo¢ umozliwia wyrastanie
ciasta oraz jego rosniecie podczas
pieczenia przed powstaniem zewnetrznej
skérki. Ciasto jest bardziej lekkie i tatwe do
strawienia, co mozna zauwazy¢ dzigki
wiekszym pecherzykom.

Poza tym jest wskazane do szybkiego
rozmrazania, podgrzewania potraw bez
doprowadzania ich do stwardnienia lub
wysuszenia oraz do naturalnego odsalania
produktéw solonych.

UZYTKOWANIE

Nie jest ono zalecane do pieczenia
szybkiego ani do potraw, ktére same z
siebie wytwarzajg duzqg wilgod podczas
pieczenia.

Naczynia do pieczenia

e Do pieczenia w piekarniku mozna
rowniez zastosowad wiasne naczynie,
pod warunkiem ze sg odporne na
wysokqg temperature.

e Do pieczenia na parze zaleca sie
stosowanie metalowych naczyn. Metal
zapewnia leprze rozprowadzanie ciepta
w potrawach.

e Rzeczg normalng jest, ze podczas
pieczenia w wysokiej temperaturze
metalowe naczynia ulegajg deformacji,
po wystygnieciu powracajg do
normalnego ksztattu.

e Grube ceramiczne talerze mogqg
wymagad wiecej ciepta. Moze byc
konieczne dtuzsze pieczenie.

Czynnosci wstepne

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

e Usungc¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcg sie na zewngtrz lub
wewngtrz urzqdzenia i akcesoridw.

e Usungc ewentualne etykiety (za
wyjgtkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoridéw i potek.

e  Wyjad i umyé wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz rozdziat
.CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

Pierwsze nagrzewanie

1. Ustawic pieczenie na co najmniej
godzine (patrz akapit ,Uzytkowanie
piekarnika”).

2. Rozgrzad pustg komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.

Podczas nagrzewania urzgdzenia

e wietrzy¢ pomieszczenie;

e nie przebywad w nim.

Uzytkowanie akcesoriow

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w

boczne prowadnice, az do punktu

zatrzymania.

e Mechaniczne blokady bezpieczeristwa,
ktére zapobiegajg przypadkowemu

436 - UZYTKOWANIE

wyjeciu rusztu, powinny by¢ odwrdcone
do dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

/ Delikatnie wprowadzié ruszty i
& | blachy do komory pieczenia, az do
—— ich zatrzymania.

wyczysci¢ blachy, w celu usuniecia
pozostatosci z produkcji.

/ Przed pierwszym uzyciem

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wiozyé. W
ten sposdb bedzie mozna zebrad ttuszcz z
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pieczonego produktu.

Konfiguracja w przypadku gotowania na
parze

Jesli zamierza sie uzy< blachy z otworami
do pieczenia na parze, nalezy jg umiescid¢
na wybranej pdtce, uwazajqc, aby stalowa
patelnia byta umieszczona na pdtce ponize;j.
W ten sposdb bedzie mozna oddzielnie
zebrad ptyn wydzielajgcy sie z pieczonego
produktu.

Cyfrowy programator
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ekranu zegara na wyswietlaczu.
e Za pomocq przyciskéw dotykowych

i mozna zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ wartosé wybranego
parametru.

Naciskad przyciski w sposdéb ciggly
lub
wartos¢ wybranego parametru.

, aby szybko zmienic

e Nacisnq¢ przycisk dotykowy , aby
przywrdci¢ wybrany parametr do
poprzedniej wartosci.

e Nacisnq¢ przycisk dotykowy , aby
powrdci¢ do wczesniej wybranego
ekranu.

Pierwsze uzycie

Jesli czas nie jest ustawiony, nie jest
mozliwe wiqczenie piekarnika.

Przy pierwszym uzyciu lub po dtuzszej
przerwie w dostawie energii elektrycznej na
wyswietlaczu urzgdzenia miga napis

Em oraz przycisk @ Aby

rozpoczqé pieczenie, nalezy ustawic
biezgcg godzine.

Wyswietlacz pokazuje parametry i wartosci
odnoszgce sie do wybranej czynnosci. Aby
z niego skorzystad, wystarczy nacisngc
przyciski dotykowe lub przyciski znajdujqce
sie w dolnej czesci wyswietlacza, w
zaleznosci od operagji, jakie ma wykonad
urzgdzenie.

Przyciski dotykowe
Panel sterowania wyposazony jest w
przyciski dotykowe, ktérych mozna uzy¢,
naciskajqgc lekko symbol, ktérego zamierza
sie uzyc.
e Za pomocq przyciskédw dotykowych
i mozna wybraé zgdang
funkcje na ekranie obecnym na
wyswietlaczu.

Naciskad przyciski w sposéb ciggty

lub , aby szybko przewijac
parametry do modyfikacji.

4

e Nacisng¢ przycisk dotykowyl , aby
wyjs¢ z biezgcej funkgcji i powrdcic do

91477B904/D

Ustawianie godziny

1. Wecisng¢ przycisk .
2. Za pomocq przyciskdw dotykowych

i wybrac wyswietlany format

godziny ([T -

Po wybraniu wers;ji m na
wyswietlaczu pojawiq sie cyfry
AM (format 12-godzinny) lub
PM (format 24- godzinny).
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3. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzic i
przejs¢ do ustawienia godziny.

4. Nacisng¢ przyciski dotykowe

—|—, aby ustawi¢ aktualng godzine.

5. Nacisngc przycisk w celu

ustawienia aktualnej godziny i przejscia
do ustawiania minut.

6. Nacisngc przyciski dotykowe

, aby ustawic¢ minuty aktualnej
godziny.
7. Nacisngd przycisk aby potwierdzié.

Zmiana biezgcej godziny moze sie
okazac konieczna na przyktad z
powodu zmiany czasu z zimowego
na letni i odwrotnie.

IN

Aby anulowac operacje, nalezy
przytrzymad przez kilka sekund

przycisk na wyswietlaczu.

IN

Zmiana godziny
1. W menu gtéwnym nacisngd i
przytrzymac przez kilka sekund przycisk

przycisku @ na panelu sterowania.

Wyswietlacz mozna przetgczy¢ w
tryb niskiej jasnosci, naciskajgc

IN

przycisk na panelu sterowania.

Wyswietlacz przetqcza sie na tryb
niskiej jasnosci tylko wtedy, gdy w
komorze pieczenia nie ma ciepta. Po
kazdym wcisnieciu przyciskow
dotykowych urzqdzenie wyemituje
ostrzezenie dzwiekowe i pojawi sie
napis ,Hot”

7

Ponowna aktywacja wyswietlacza

Aby wigczyd¢ wyswietlacz i przyciski

dotykowe na panelu sterowania:

e Przytrzymac przycisk na
wyswietlaczu przez okofo 1 sekunde lub

nacisng¢ przycisk (D na panelu
sterowania.
Wyswietlacz wigczy sie, a przyciski
dotykowe na panelu sterowania zaswiecq
sie.
Uzytkowanie piekarnika

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

2. Dokonac zmiany godziny, jak opisano
od punktu 2 w poprzednim rozdziale.

Niska jasnosc¢

Po 2 minutach bezczynnosci, na ekranie

zegara, wyswietlany jest przycisk i

aktualny czas przy niskiej jasnosci.

W tym trybie przyciski dotykowe na panelu

sterowania sq wytqgczone, z wyjgtkiem

438 - UZYTKOWANIE

Gdy urzgdzenie oczekuje na
wykonanie operacji przez
uzytkownika przez ponad
dwadziesécia minut, na ekranie
wyswietlacza pojawia sie napis
G- I_H:' . W takim przypadku
nie jest mozliwe kontynuowanie
operacji i konieczne jest nacisniecie

7

przycisku dotykowego na
panelu sterowania.
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Pieczenie na parze

/ Jezeli przed chwilg zakonczyta sie
£ funkcja pieczenia z temperaturg
— | powyzej 100°C, aby mdc rozpoczgd
pieczenie na parze nalezy
koniecznie poczekad na ostudzenie
komory pieczenia.

1. Naciska¢ przyciski dotykowe < [

na panelu sterowania az do

wybrania funkcji z wykorzystaniem
pary, ktdrej zamierza sie uzy¢ (na

przyktad + ). Miga kontrolka

Napetnianie zbiornika

2. Otworzy¢ drzwiczki i wyjg¢ szuflade
zatadowczg.

2

3. Wiozyc lejek z wyposazenia do szuflady
zatadowcze;j.

4. Wlac wode (uzywajgc butelki lub
wyskalowanego dzbanka), az zaswieci

91477B904/D

sie lampka sygnalizacyjna

maksymalnego poziomu

Stosowad niezbyt twardg zimng
wode z kranu, wode zmiekczong lub
niegazowang wode mineralng.
Uzywad zawsze wytgcznie wody
pitnej.

Nie uzywac wody destylowanej,
wody z kranu o duzej zawartosci
chlorku (> 40 mg/l) ani innych cieczy.

5. Po zakonczeniu wyjgc lejek i umiescic
szuflade zatadowczg w jej gniezdzie.

o 2

Jesli w zbiorniku jest za duzo wody,

nadmiar wody sptynie do komory pieczenia:

e w takim przypadku przed
przystgpieniem do pieczenia nalezy
wysuszyc jg sciereczkq lub ggbkag.

e Zaleca sie opréznienie zbiornika o
pojemnosci 200 ml za pomocg funkcji
oproézniania zbiornika.

6. Zamkngd drzwiczki.

napis mmi przycisk migajq,
informujqc, ze funkcje te mozna uruchomid.
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Ustawienia pieczenia na parze

1. Nacisng¢ przyciski dotykowe

na panelu sterowania, aby ustawié

czas trwania pieczenia (od 30°C do
100°C) (na przyktad ,90°C").

2. Wocisnqd przycisk .
Kontrolki i na wyswietlaczu

migajg.

3. Nacisngc przyciski dotykowe
—Il— na panelu sterowania w celu
ustawienia czasu trwania pieczenia (od
1 minuty do 13 godzin) (na przyktad , 1
godzina”).

4. Nacisngc przycisk , aby potwierdzié.

5. Nacisngc przycisk , aby uaktywnic
funkcje.

/ W momencie otwarcia drzwiczek,

£ funkcja w toku zostaje przerwana.

—— Dziatanie przywracane jest
automatycznie po zamknieciu
drzwiczek.

Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza etap
wstepnego podgrzewania, ktéry pozwala
na szybsze osiggniecie temperatury
pieczenia.

O tej fazie informuje zaswiecona kontrolka
440 - UZYTKOWANIE

oraz stopniowe zwiekszanie sie

poziomu temperatury [——
Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania:

e lampka sygnalizacyjna gasnie;

e emitowany jest sygnat akustyczny;

e pieczenie rozpoczyna sie
automatycznie.

Etap pieczenia

1. Otworzy¢ drzwiczki

2. Wiozyd potrawe do pieczenia do
komory urzgdzenia.

3. Zamkngd drzwiczki.

lub

e Jesli potrawa jest juz w srodku
urzqgdzenia do pieczenia, nalezy
nacisngc przycisk , aby rozpoczgé
pieczenie.

4. Sprawdzi¢ status pieczenia potrawy,
postugujgc sie wewnetrzng lampkg
sygnalizacyjng.

O czasie pieczenia swiadczy stopniowe

zmniejszanie sie czasu na wyswietlaczu

numerycznym i stopniowe skracanie sie

paska pieczenic [EE—
Po zakonczeniu pieczenia

Po zakorczeniu pieczenia emitowany jest
sygnat akustyczny, a na wyswietlaczu

pojawia sie napis

1. Nacisng¢ przycisk dotykowy @ na

panelu sterowania, aby wyjsc z funkgiji.
2. Otworzy¢ drzwiczki
3. Wyjq¢ potrawe z komory pieczenia.
4. Zamkngd drzwiczki.

Oproznianie zbiornika

/ Przed opréznieniem zbiornika
poczekad, az piekarnik ostygnie,
— 1 pozostawiajgc otwarte drzwiczki.

Aby by¢ pewnym, ze woda
pozostata w zbiorniku nie jest zbyt
gorgca, odczekac co najmniej 40
minut.

Po zakonczeniu pieczenia:

1. Otworzy¢ drzwiczki

2. Umiesci¢ gtebokg blache nad trzecim
poziomie od dotu. Popchngc jg do tylnej
$cianki komory pieczenia.

3. Wocisngd przycisk ’ .

Urzqdzenie proponuje funkcje oprézniania
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zbiornika.

4. Nacisngc przycisk , aby uaktywnié
funkcje.

5. Ponownie nacisng¢ przycisk , aby
uaktywnic funkcje.

Woda zaczyna wyptywad do gtebokiej
blachy z weza odptywowego znajdujgcego
sie po prawej stronie tylnej scianki komory
pieczenia.

6. Poczekad na zakoriczenie przeptywu.

Po zakonczeniu zostanie wyemitowany
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu

pojawi sie napis

7. Nacisng¢ przycisk dotykowy @ na
panelu sterowania, aby wyjsc z tej
funkcji.

/ Zaleca sie spuszczenie wody po
& | zakoriczeniu kazdego pieczenia, aby

— | unikng¢ pozostania resztek
niewykorzystanej wody w zbiorniku.
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Po diugim okresie bezczynnosci

£ zaleca sie wykonanie cyklu

— | napetniania i oprézniania zbiornika
w celu wyptukania obwodu pary.

8. Oproézni¢ wode znajdujgcg sie na
gtebokiej blasze.

Uwaga: woda moze by¢ bardzo
gorqca.

Oprdézniona woda nie moze by¢
uzywana do innych proceséw
pieczenia.

Gotowanie Sous Vide

@

SOUS VIDE

Funkcja parowa, w przypadku ktérej
potrawa zostaje idealnie
ugotowana dzieki dziataniu prézni.
Wydobywa smak potraw i
utrzymuje w niezmiennej postaciich
wyglgd oraz wartosci odzywcze.

na blasze z otworami lub na ruszcie,

/ Potrawe w torebce mozna umiescic
— 1 na pierwszym lub drugim poziomie.

Gotowanie ,w prozni” (Sous Vide) przy
uzyciu piekarnika parowego to najlepsza
metoda, jesli zamierza sie przygotowad
potrawe bez zmieniania jej wartosci
odzywczych i jakosci. Ponadto jest to
niezwykle zdrowy i naturalny sposéb
gotowania potraw.

e Metoda gotowania Sous Vide sprawia,
ze ciepto jest skutecznie przenoszone z
pary do potrawy, dzieki czemu nie traci
ona smaku z powodu utleniania sie i
parowania substancji odzywczych oraz
wilgotnosci podczas gotowania.

e Ponadto gotowanie metodg Sous Vide
pozwala na lepsze kontrolowanie
procesu gotowania potrawy w
poréwnaniu z metodami tradycyjnymi,
dzieki czemu przyrzgdzane w ten
sposdb potrawy zawsze wychodzg
jednakowo.

e Pozatym przy tego typu gotowaniu
wykorzystywana jest nizsza
temperatura niz przy gotowaniu
tradycyjnym.

Aby mdéc gotowad z wykorzystaniem

prézni, nalezy:

e posiadac urzgdzenie wykorzystujgce
préznie ze specjalng obudowaq, ktéra
pozwala w lepszy i bezpieczniejszy
sposdéb wytworzyd préznie niezbednqg
do gotowania potraw statych i ptynnych;
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sprawdzi¢, czy wnetrze worka do Sous
Vide jest czyste i nie ma w nim resztek
Zywnosci;

zapakowad hermetycznie potrawe w
worku do zywnosci, odpornym na
wysokie temperatury gotowania;
wytworzy¢ w worku préznie, w co
najmniej 99,8%, aby unikngd ryzyka, ze
znajdg sie w nim pecherzyki powietrza,
niekorzystnie wptywajqce na jakos$¢
gotowania;

jesli dostepna jest szuflada do
pakowania prézniowego Smeg,
zastosowac maksymalny poziom prézni
(poziom 3).

Po ukoriczeniu gotowania zaleca sie wyjgc
produkt z worka, aby dokonczyd proces
przygotowywania potrawy na patelni lub
na grillu.

Zalecenia:

Najlepiej stosowad swieze produkty,
wysokiej jakosci, odpowiednio
przechowywane do momentu
rozpoczecia pieczenia.

Aby poprawic efekt pieczenia, mozna
do wnetrza worka dodad przyprawy.
Oczyscic dobrze zywnosc¢ z kosci lub
zeberek, ktére mogtyby przedziurawid
worek i zaktéci¢ proces pieczenia.

Nie pozostawiad potrawy do upieczenia
zbyt dtugo w temperaturze pokojowej,
poniewaz worek moze napuchngd
podczas pieczenia, tracqc wszystkie
wiasciwosci, jakie zapewnia gotowanie
Sous Vide.

Potrawy, ktére zamierza sie poddad
prézni w ramach gotowania Sous Vide
lub przechowad powinny mie¢
temperature, jaka panuje w lodéwce (od
3°C do 7°C), nigdy nie powinny by¢
ciepte.

Produkty gotowane metodg Sous Vide
(ugotowane, a nastepnie pozostawione
do ostygniecia) nalezy przechowywad
w lodowce o statej temperaturze nie
przekraczajqcej 3°C.

Aby zapewnic jednolite upieczenie, nie
wypetniad zbyt mocno workdw i
najlepiej umieszczad zywnosd jako
jedng warstwe.

W przypadku pieczenia wielokrotnego
w tym samym momencie umiescic¢ worki
na tym samym poziomie, nie naktadajgc
ich na siebie.

Nie uzywad workdéw ponownie po
pieczeniu.

Aby wybrad tryb gotowania Sous Vide,
nalezy:
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2.

Naciskad przyciski dotykowe < i
> na panelu elementéw sterowania

VV +.+

az do wybrania funkcji

Jesli chodzi o ustawienia, patrz
procedura opisana poczgwszy od
punktu ,Pieczenie na parze”.

Porady dotyczace pieczenia na parze

Makaron i ryz: po osiggnieciu
temperatury 100°C, czas jest taki sam
jak w przypadku zastosowania ptyty
kuchennej. Wtozy¢ makaron lub ryz do
metalowej blachy i przykry¢ okoto
jednym centymetrem wody. Dla
uzyskania idealnego rezultatu w
przypadku ryzu, przykryé naczynie
pokrywkg lub aluminiowq folig. Taka
procedura umozliwi wchtoniecie catej
wody i bezposrednie zaserwowanie na
stét.

Jajka: mozna je przyrzqdzié¢ na twardo,
jajecznice lub jajka w koszulkach
stosujgc funkcji pary w 100°C. Aby
przyrzqdzi¢ idealne jajka na twardo,
nalezy je wiozyc¢ do blachy z otworami
na 4-6 minut, jezeli chce sie je na miekko
i na 8-10 jezeli majg by¢ na twardo.
Jajecznica: wiozyc roztrzepane jajka z
dodatkiem mleka, masta i przypraw do
metalowej blachy. Przykry¢ aluminiowqg
folig. Co dwie minuty zamieszad
widelcem. Jajka w koszulkach: wlaé
gorgcq wode do metalowej blachy, z
kroplg octu i gotowad na parze przez
okoto 4 — 5 minut.

Warzywa: ugotowane na parze sq
wysmienite. Zachowujg kolor, smak i
wartosci odzywcze. W przypadku
twardych warzyw takich jak ziemniaki,
rzepa i pasternak piec w 100°C przez
taki sam czas jak na ptycie kuchenne;j.
Brokuty i marchew piec przez 6 minut na
pét twardo lub do 10 minut, aby byty
miekkie.

Ryba: poniewaz sq delikatne,
przyrzqdzanie ich na parze daje
wspaniate rezultaty. W przypadku
thustych ryb takich jak fosos lub pstrgg
przyrzqdzad w temperaturze 100°C
przez okoto 5 minut. W przypadku
chudych ryb takich jak dorsz lub plamiak
przyrzqdzac w temperaturze 80°C
przez okoto 5 minut. W przypadku
pieczenia kilku potraw na raz, wszystkie
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ryby muszq by¢ umieszczone w blasze z spozyciu positku, bardzo proste w

otworami na dolnym poziomie komory przygotowaniu za pomocgq funkgji pary.
pieczenia, aby wydobywajqcy sig z nich Zwilzy¢ recznik wodg, zwingd i
sok nie dostat sie do innych produktéw. nagrzewac parg przez 1 minute.

e Mieso: duszone potrawy i curry idealnie

nadajqg sie do pieczenia na parze. Pieczenie w potaczeniu z para

Przygotowac potrawe jak do / 25% — Tarty i chleb
normalnego pieczenia w piekarniku. £ | 30% - Kaczka
Wihozyc do metalowej blachy; przykryc — 1 40% — Wotowina, cielecina i
pokrywkg lub folig aluminiowq i, w jagnigcina
zaleznosci od rozmiardw miesa, piec 50% — Kurczak
przez od 45 minut do 3 godzin. 70% — Ryba w catosci

e Zupa jarzynowa: gotowanie na parze
sprzyja zachowaniu smaku i nie L " .
wymaga kontroli, poriewaz plyn nigdy 1. Naciskaé przyciski dotykowe < i
nie wykipi. W przypadku zupy L
jarzynowej najpierw ugotowad / na panelu sterowania az do
warzywa na parze, nastepnie dodac wybrania funkcji z wykorzystaniem
bulion i gotowac na parze w 100°C. pary, ktérej zamierza sie uzy¢ (na
Funkcja pary jest réwniez idealna do 5

robienia zapasdw.

e Zupy: sq proste i szybkie w
przygotowaniu. Wlaé zupe do
metalowej blachy, przykry¢ pokrywkg
lub aluminiowq folig i gotowad na parze o ]
w 100°C przez jednakowy czas jak w 2. Nope’r{m'c zbiornik, jak przedstawiono
przypadku kuchenki mikrofalowej. Aby wczesnie).
byta kremowa, zamieszac w potowie Konfiguracja pieczenia potagczonego z
przyrzgdzania. para

e Podgrzewane potrawy: funkcja pary nie
wysusza potraw i moze zwigkszyc ich 1. Nacisng¢ przyciski dotykowe
poziom wilgotnosci. Przygotowana
wczesniej domowa potrawa, przykryta
aluminiowq folig wymaga 10-12 minut ) i
pieczenia. Gotowe potrawy nalezy piec temperature pieczenia.
przez okoto podwdjny czas wskazany
na opakowaniu.

e Rozmrazanie: mozna uzy¢ funkcji pary
do rozmrazania. Czasy sqg rézne, jednak
rozmrazanie na parze wymaga potowy
czasu niezbednego do rozmrozenia
przykrytej potrawy pozostawionej w
kuchni.

e Obieranie pomidordw i papryki ze
skorki: dzieki funkcji pary taka czynnosé
staje sie bardzo prosta. Za pomocg noza
nacigé maty krzyzyk na skdrce pomidora

). Miga kontrolka

na panelu sterowania, aby wybrad

i piec na parze przez okoto 1 minute. 2. Weisngc przycisk.
Skorka papryki jest twardsza i wymaga
okoto 4 minut na zmiekczenie Kontrolkl . na wyswietlaczu

umozliwiajgce obranie. migaijq.
e Czekolada: za pomocqg funkgji pary

mozna jq bardzo szybko stopic. Wiozyc 3. Nacisng¢ przyciski dotykowe =——i

czekolade do metalowej blachy,

przykryc foliq aluminiowq i uaktywnic na panelu sterowania w celu
funkcje pary na okoto 1 minute. o o )
Przypalenie czekolady jest praktycznie ustawienia czasu trwania pieczenia (od

niemozliwe
e Gorqce reczniki: do kuracji cery twarzy,
jak przed goleniem lub do uzycia po
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1 minuty do 13 godzin) (na przyktad ,, 1
godzina”).

4. Nacisngc przycisk , aby potwierdzié.

5. Nacisngd przycisk na wyswietlaczu.
Miga kontrolka .

6. Nacisngd przyciski —I—i

panelu sterowania, aby ustawic procent
pary do pieczenia (od 20% do 70%) (na
przyktad ,40%").

na

7. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywnic
funkcje.

/ W momencie otwarcia drzwiczek,

£ funkcja w toku zostaje przerwana.

—1 Dziatanie przywracane jest
automatycznie po zamknieciu
drzwiczek.

Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza etap
wstepnego podgrzewania, ktéry pozwala
na szybsze osiggniecie temperatury
pieczenia.

O tej fazie informuje zaswiecona kontrolka
oraz stopniowe zwiekszanie sie

poziomu temperatury [E————

/ Mozna poming¢ faze wstepnego
& | nagrzewania, przytrzymujgc
— 1 wecisniety przez kilka sekund

przycisk .
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Po zakorczeniu wstepnego nagrzewania:

e lampka sygnalizacyjna gasnie;
e emitowany jest sygnat akustyczny;

e napis MI przycisk migajq,
aby informowac, ze potrawe mozna
wiozy¢ do komory pieczenia.

Etap pieczenia
1. Otworzy¢ drzwiczki
2. Wiozyc potrawe do pieczenia do
komory urzgdzenia.
3. Zamkngd drzwiczki.
lub
e Jesli potrawa jest juz w srodku komory

pieczenia, nalezy nacisngc¢ przycisk ,
na wyswietlaczu, aby rozpoczgc
pieczenie.

4. Sprawdzi¢ status pieczenia potrawy,
postugujgc sie wewnetrzng lampkg
sygnalizacyjng.

Po zakonczeniu pieczenia

5. Nacisng¢ przycisk dotykowy @ na
panelu sterowania, aby wyjs$¢ z tunkcji.

6. Oprézni¢ zbiornik, jak przedstawiono
wczesdnie).

Suszenie po uzyciu funkcji ze

wspomaganiem para

Pieczenie ze wspomaganiem parq generuje

znaczng wilgoé w komorze pieczenia. Jest

to normalne i w zaden sposodb nie wptywa
na prawidtowe funkcjonowanie urzqdzenia.

Po zakorczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawic¢ urzqdzenie do ochtodzenia
sig;

2. wysuszyc¢ doktadnie komore pieczenia i
zastosowane akcesoria za pomocq
miekkiej sciereczki lub recznika
papierowego;

3. pozostawié otwarte drzwiczki na czas
niezbedny do catkowitego osuszenia sie
komory pieczenia.

Lista kombinowanych funkcji pieczenia

PARA + OBIEG POWIETRZA

=% Pieczenie intensywne i jednolite.
& Dodanie pary pozwala na lepsze
N zachowanie wiasciwosci
organoleptycznych potraw. Idealne
do przyrzgdzania pieczeni cielecych,
kaczki pieczonej i catych ryb.
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PARA + TERMOOBIEG

g Dodanie pary do pieczenia z

B[S termoobiegiem pozwala na lepsze
ZammN 70 chowanie wiasciwosci
organoleptycznych potraw. Tryb
idealny do przygotowywania
pieczeni miesnych, kurczaka i innych
pieczonych w piekarniku potraw,
takich jak ciasta i chleb.

Pieczenie tradycyjne

/ W kazdej chwili mozna przerwad
£ pieczenie, naciskajqc i
—1 przytrzymujqc przycisk dotykowy

1. Za pomocq przyciskdw dotykowych

i > wybraé zqdang funkcje (na
przyktad ,Z OBIEGIEM POWIETRZA

N

[
-l &

7

Przycisk (¥ i napis START na

wyswietlaczu zaczng migac.

2 Nacisngc przyciski dotykowe

, aby ustawi¢ zgdang temperature
(na przyktad ,,200°C").

3. Nacisngc przycisk , aby uaktywnic
funkcje.

/ W momencie otwarcia drzwiczek,

£ funkcja w toku zostaje przerwana.

— 1 Dziatanie przywracane jest
automatycznie po zamknieciu
drzwiczek.

Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza etap
wstepnego podgrzewania, ktdéry pozwala
na szybsze osiqggniecie temperatury
pieczenia.

O tej fazie informuje zaswiecona kontrolka

91477B904/D

oraz stopniowe zwiekszanie sie

poziomu temperatury [—1

/ Mozna poming¢ faze wstepnego
£ nagrzewania, przytrzymujgc

— | wecisniety przez kilka sekund
przycisk .
Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania:
e lampka sygnalizacyjna gasnie;
e emitowany jest sygnat akustyczny;
* napis mi przycisk migajaq,
aby informowac, ze potrawe mozna

wiozy¢ do komory pieczenia.

Faza pieczenia

/ W tej fazie wyswietlane jest
£ ,odliczanie”, ktére mierzy czas, jaki

—1 uptynat od rozpoczecia pieczenia.

1. Otworzy¢ drzwiczki
2. Wiozyc potrawe do komory pieczenia.
3. Zamkngd drzwiczki.
lub
e Jesdli potrawa jest juz w komorze
pieczenia, nacisngc¢ przycisk na
wyswietlaczu, aby uruchomic pieczenie.
4. Sprawdzi¢ stan pieczenia zywnosci,
wigczajgc wewnetrzng lampke.

Po zakonczeniu pieczenia

5. Nacisngé przycisk dotykowy @ na

panelu sterowania, aby wyjs¢ z tej
funkgiji.

Gotowanie na czas

/ Pieczenie na czas jest funkcjg, ktéra

£ pozwala na rozpoczecie i

— 1 zakoriczenie pieczenia po uptywie
ustawionego przez uzytkownika
czasu.

1. Po wybraniu jednej z funkcji i
temperatury pieczenia, wcisngc przycisk

OO
Kontrolki i na wyswietlaczu

migajg.
2. Nacisng¢ przyciski dotykowe —I—i

panelu sterowania w celu
ustawienia czasu trwania pieczenia (od
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1 minuty do 13 godzin) (na przyktad ,25
minut”).

Pieczenie zaprogramowane

/ Zaprogramowane pieczenie to
funkcja umozliwiajgca zakoriczenie

— 1 pieczenia o godzinie okreslonej

przez uzytkownika, po czym
nastepuje automatyczne
wytgczenie urzqdzenia.

Ze wzgleddw bezpieczeristwa,
mozna ustawic czas zakonczenia

IN

pieczenia wytgcznie po uprzednim

3. Nacisng¢ przycisk na wyswietlaczu,
aby potwierdzi¢ czas trwania pieczenia.

/ Nalezy pamieta¢, ze do czasu
& | trwania pieczenia jest dodawanych
— 1 kilka minut na nagrzanie piekarnika.

4. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywnic
funkcje.

Po zakorczeniu wstepnego nagrzewania:

5. Wiozy¢ zywnos¢ do komory pieczenia.

6. Zamkngd drzwiczki, pieczenie jest
wznawiane automatycznie.

Czas pieczenia jest sygnalizowany

stopniowym zmniejszaniem sie czasu na

wyswietlaczu numerycznym i stopniowym

skracaniem sie paska pieczenia

)

Po zakonczeniu pieczenia emitowany jest

sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu

pojawia sie napis

7. Nacisng¢ przycisk dotykowy @ na
panelu sterowania, aby wyjs¢ z tej
funkcji.

/ Jesli zostanie nacisniety przycisk
= | [ funkcja zostanie powtdrzona z

ymi samymi parametrami, co
ostatnio zakoriczona funkcja.

Wytaczanie pieczenia na czas
1. Nacisngd i przytrzymad przez kilka

sekund przycisk na wyswietlaczu.

2. Naciskad przycisk dotykowy na

panelu sterowania, aby wyzerowad
czas trwania pieczenia.

3. Nacisngc¢ przycisk aby potwierdzié.

446 - UZYTKOWANIE

zaprogramowania czasu trwania.

1. Po wybraniu jednej z funkcji i
temperatury pieczenia, wcisngc przycisk

Kontrolki i na wyswietlaczu

migajg.
2. Nacisng¢ przyciski dotykowe

—Il— panelu sterowania w celu
ustawienia czasu trwania pieczenia (od

1 minuty do 13 godzin) (na przyktad ,25
minut”).

3. Wcisnqg¢ przycisk [{@).
Kontrolki [{€Y] ’ i na wyswietlaczu

migaja.
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4. Nacisngc przycisk aby potwierdzié.

4. Nacisng¢ przyciski dotykowe i

o, ) , ) / W ten sposdb anulowane jest tylko
. aby ustawi¢ godzine zakoriczenia & | zaprogramowane pieczenie. Czas
pieczenia (na przyktad ,13:15"). —— pieczenia rozpoczynd sie

natychmiast po zakorczeniu
nagrzewania wstepnego.

Minutnik podczas trwania pieczenia

/ Minutnik nie przerywa pieczenia,
£ ostrzega wytqgcznie uzytkownika o
— 1 uptywie ustawionych minut.

1. Wecisngd przycisk .

Kontro|k| . na wyswietlaczu

5. Nacisngc przycisk w celu

. . . . migajq.
potwierdzenia godziny zakoriczenia
pieczenia. 2. Wocisng¢ przycisk .
6. Nacisngc przyusk . aby uaktywnic Na wyswietlaczu pojawiajqg sie migajqce
funkcje. cyfr i kontrolka
Urzqd_zeme ustawi sie w stanie ) iy M
oczekiwania zaprogramowanej godziny 3. Nacisngc przyciski dotykowe
rozpoczecia pieczenia. 1
/ Do czasu zakorczenia pieczenia sq na panelu sterowania, aby ustawic [ag
& | doliczone minuty niezbedne do czas trwania minutnika (od 1 minuty do
nagrzewania wstepnego. 13 godzin).

Po zakorczeniu pieczenia emitowany jest 4. Nacisngd przycisk aby potwierdzié.

sygnat dz’yviekoyvy, a na wyswietlaczu Po wylqgczeniu sie minutnika pojawia sie
pojawia sie napis ' sygnat dZzwiekowy, a na wyswietlaczu miga

7. Nacisngé przycisk dotykow ® na kontrolka
' @ przy ) y y : : 5. Nacisngc jeden z przyciskdw obecnych

panelu sterowania, aby wyjsc z tej w dolnej czesci ekranu, aby przerwad
funkcji. sygnat dzwiekowy.

Wytaczanie funkgji pieczenia Spis funkcji pieczenia tradycyjnego

Zaprogramowanego

1. Nacisng¢ i przytrzymac przez kilka / W niektérych modelach nie sq
sekund przycisk _ £ | dostepne wszystkie funkgcje.

Kontrolkii @1 migajg na wysdwietlaczu ~ STATYCZNY
® gajq Y N=Z "ieczenie tradycyjne w celu

g przygotowania jednej potrawy na

==\ raz. Idealne w przypadku
przyrzgdzania pieczeni, ttustego

Kontrolk| . na wyswietlaczu miesa, chleba, ciast z masaq.

migajq.
3. Naciskad przycisk dotykowy na

panelu sterowania, aby wyzerowad
czas trwania pieczenia.

2. Krétko nacisngd przycisk .

OBIEG POWIETRZA

g Pieczenie intensywne i jednolite.
BEEAE |dealny do pieczenia ciastek, ciast
N oraz pieczenia na kilku poziomach.
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TERMOOBIEG

N7 Cicpto rozprowadzane jest szybko i

8 \ jednolity sposdb. Tryb

N odpowiedni w przypadku
wszystkich potraw, idealny do
pieczenia na kilku poziomach, bez
ryzyka mieszania sie smakdw i
zapachdw.

¥ Pozwala na uzyskiwanie

8 doskonatych rezultatéw grillowania
m | zapiekania. W przypadku uzycia
tej funkcji pod koniec pieczenia
zapewnia ona jednolite
przyrumienienie potraw.

GRZAtKA DOLNA
' 72 Ciepto dociera wytgcznie od dolnej
& czesci wneki. Tryb idealny w
==\ przypadku stodkich i stonych ciast,
kruchego ciasta i pizzy.

ECO

Ta funkcja jest szczegdlnie zalecana
e do pieczenia na jednym poziomie,
przy niskim zuzyciu energii

elektrycznej.

Jest zalecana do wszystkich
rodzajéw potraw z wyjgtkiem tych,
ktére mogqg wydziela¢ duzo wilgoci
(na przyktad warzywa).

Aby uzyskac maksymalng
oszczednosé energii i ograniczyd
czas, zaleca sie wktadanie
produktéw bez nagrzewania
komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO

nie powinno sie otwierac drzwiczek.

W funkcji ECO czasy pieczenia (i
ewentualnego nagrzewania) sq
dtuzsze i mogq zalezed od liczby
produktéw obecnych w komorze
piekarnika.

IN| N

Uzytkowanie sondy temperatury
(tylko w niektorych modelach)

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqgce
bezpieczerstwa.

Dzigki sondzie temperatury mozna
precyzyjnie przyrzqdzac pieczenie, zeberka,
wszelkiego rodzaju miesa o réznych
kawatkach i rozmiarach. Sonda ta pozwala
bowiem na idealne pieczenie potraw dzieki
precyzyjnej kontroli temperatury wewngqtrz
potrawy. Temperatura wewnqtrz potrawy
mierzona jest za pomocg specjalnego
czujnika umieszczonego wewngtrz

koncowki.

/ Nie montowad ewentualnych

£ prowadnic teleskopowych na

— 1 czwartej pdtce od dotu, gdyz
uniemozliwityby one dostep do
bocznego gniazdka sondy

temperatury.

Prawidtowe wtozenie sondy

1. Umiescic¢ potrawe na blasze.

2. Wiozy¢ koncéwke sondy do produktu
znajdujgcego sie na zewnqtrz
piekarnika.

3. Dla zagwarantowania optymalnych
rezultatéw upewnic sie, ze sonda
temperatury jest wtozona w
najgrubszym punkcie produktu,
poprzecznie i przynajmniej na 3/4 swojej
dtugosci, ale nie dotyka blachy i nie
wystaje po drugiej stronie produktu.

o

Funkcja ECO jest to funkcja
pieczenia delikatnego, zalecana w
przypadku potraw, ktdre nie
wymagajg temperatur wyzszych od
210°C; Dla potraw wymagajgcych
wyzszych temperatur zaleca sie
inng funkcje.

IN

Dla uzyskania precyzyjnej
temperatury wewngtrz potrawy,
koricéwka sondy nie moze dotykad
kosci lub ttustych czesci.

IN
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Minimalna temperatura piekarnika
zalecana do pieczenia z sondg

IN

wynosi 120°C, z wyjgtkiem

pieczenia w niskiej temperaturze.

91477B904/D



Ustawienie pieczenia z sondg temperatury

bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Podczas podtgczania
sondy temperatury oraz
obchodzenia sie z zywnoscig w
komorze pieczenia, nalezy chronic
rece za pomocg rekawic
termicznych.

f Uwaga: dostepne elementy stajqg sie

uzywajqc sondy do otwarcia pokrywki
ochronne;j.

Mozliwy do wybrania zakres
temperatury to minimum 50°C, a
maksimum 90°C.

IN

Na wyswietlaczu zaswieci sie kontrolka

/]

6. Zamkngd drzwiczki.

Jesli temperatura piekarnika
zostanie ustawiona na zbyt niskg
wartosd, urzgdzenie ustawi
automatycznie temperature
minimalng niezbedng do osiggniecia
wybranej temperatury docelowe;.

IN

Dla uzyskania lepszych wynikdw,
zaleca sie zawsze ustawienie
wyzszej temperatury pieczenia niz
temperatura docelowa.

IN

Jesli podczas pieczenia z sondq, z
jakiegokolwiek powodu konieczne
jest jej odtgczenie bez uzywania
przyciskéw dotykowych lub
wyswietlacza, funkcja dziata tak, jak
w przypadku normalnego pieczenia.

IN

Sonda nie moze by¢ uzywana z
nastepujgcymi funkcjami: pizza, eco,
wyrastanie, rozmrazanie, szabat i
piroliza.

IN

7. Nacisngd przycisk na wyswietlaczu,

aby zmieni¢ temperature docelowa.

8. Nacisngd przyciski dotykowe =——i

, aby ustawi¢ zgdang temperature
(na przyktad ,80°C").

Z zimnym piekarnikiem:
1. Wybrad funkcje pieczenia (na przyktad

,Z OBIEGIEM POWIETRZA [E

2. Nacisng¢ przyciski dotykowe i

na panelu sterowania, aby ustawié

zqgdang temperature pieczenia (na
przyktad , 190°C").

3. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia.

4. Wiozy¢ blache, na ktdrej znajduje sie
potrawa do pieczenia na odpowiednie
prowadnice.

5. Wiozy¢ wtyczke sondy temperatury do
odpowiedniego bocznego gniazdka

91477B904/D

9. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzi¢

ustawiong temperature docelowaq.

UZYTKOWANIE - 449

-l



10. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywnic
funkcje.

Urzgdzenie rozpocznie etap wstepnego
nagrzewania.

/ Faze nagrzewania mozna pomingd,
£ przytrzymujgc przez kilka sekund

— przycisk .

Po rozpoczeciu pieczenia:
1. Wybrad funkcje pieczenia (na przyktad

,Z OBIEGIEM POWIETRZA [B

2. Nacisngd przyciski dotykowe =——

, aby ustawic temperature
pieczenia (na przyktad ,, 190°C").

3. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywnic
funkcje.

Urzgdzenie rozpocznie etap wstepnego

nagrzewania.

Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania:

4. Otworzy¢ drzwiczki urzqgdzenia.

5. Wiozyd blache, na ktérej znajduje sie
potrawa do pieczenia na odpowiednie
prowadnice.

6. Wiozyc wtyczke sondy temperatury do
odpowiedniego bocznego gniazdka
uzywajqgc sondy do otwarcia pokrywki
ochronne;j.

Na wyswietlaczu zaswieci sie kontrolka
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7. Zamkngd drzwiczki.
8. Nacisng¢ przycisk na wyswietlaczu,
aby zmienid¢ temperature docelowa.

9. Nacisng¢ przyciski dotykowe =——i

, aby ustawié zgdang temperature
(na przyktad ,80°C").

10. Nacisngd przycisk , aby potwierdzié
ustawiong temperature docelowa.

11.Nacisng¢ przycisk , aby uaktywnic
funkcje.

Konczenie pieczenia z sonda temperatury
Gdy temperatura chwilowa osiggnie
wartosc temperatury docelowej ustawionej
przez uzytkownika, pieczenie zakonczy sie.
Elementy grzejne sq wytgczane, emitowany
jest sygnat akustyczny, a na wyswietlaczu

pojawia sie napis .

Otworzy¢ drzwiczki.

Wyjac¢ sonde z potrawy i z gniazdka.
Wyjaqc potrawe z komory pieczenia.
Upewnic sie, ze pokrywka ochronna jest
dobrze zamknieta.

. Zamkngd drzwiczki.

Porady dotyczace
przygotowywania potraw

Porady ogdlne
e Aby uzyskac réwnomierne pieczenie na
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kilku poziomach zastosowad jedng z
funkcji z termoobiegiem.

e Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewnatrz).

Porady dotyczace przygotowywania

miesa

e Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

e Obracad potrawe, aby zarumienié jq z
obu stron.

e Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad termometru do miesa lub
nacisng¢ na nie tyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczace pieczenia w funkgcji

Grilla

e Mieso mozna grillowad wktadajqgc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

o W funkgcji Grill z obiegiem powietrza
(zaleznie od wyposazenia), przed
grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie komory pieczenia.

e Nalezy umiescic produkt na $rodku
rusztu.

e W funkcji Grilla zaleca sie ustawienie
temperatury na najwyzszg wartosé w
celu zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczace przygotowywania ciast i

ciastek

o Najlepiej uzywac ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajqg ciepto.

e Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystenc;ji
surowego ciasta.

e Aby sprawdzié, czy ciasto jest
upieczone w srodku: po zakoriczeniu
pieczenia wbié¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczkito znaczy, ze
Jest ono upieczone.

e Jezeli po wyijeciu, ciasto opada, podczas
kolejnego pieczenia obnizy¢ ustawiong
temperature o okoto 10°C ewentualnie
ustawiajgc dtuzszy czas pieczenia.

Porady dotyczace pieczenia na dwoch

poziomach:

e Zalecamy zaopatrzenie sie w 2 ruszty
(mozna je zamowié w autoryzowanych
centrach serwisowych).

e Aby zwiekszyc przeptyw powietrza,
nalezy ustawic foremkifrondle na srodku
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rusztéw i upewnic sie, ze ich szerokosdé/
srednica nie przekracza 30 cm.

e Ustawic ruszty tak, aby pozostat jeden
pusty poziom miedzy jednym a drugim.

e W zaleznosci od danej potrawy i
wzrostu obcigzenia w komorze
pieczenie na dwdch poziomach moze
wymagad kilku minut wiecej pieczenia
w porownaniu z jednym poziomem.

e Funkcje zalecane dla pieczenia na
dwodch poziomach to TERMOOBIEG i
GRZALKA DOLNA + TERMOOBIEG.

Porady dotyczace pieczenia z para

e W przypadku wypiekdw (chleb, focaccia
itd..) i rozmrozonych ciast, przy ktérych
pieczeniu para jest niezbedna w
pierwszych minutach pieczenia,
zalecamy ustawienie funkgcji pary na
pierwsze 5 — 10 minut, a nastepnie
przetqgczenie na funkcje TERMOOBIEG i
pozostawienie jej do korica pieczenia.

e W przypadku podgrzewania przy
uzyciu pary nalezy wktadad potrawe do
zimnego piekarnika.

Porady dotyczace rozmrazania i

wyrastania ciasta

e Umiescic¢ na pierwszym poziomie
komory pieczenia zamrozony produkt
bez opakowania w pojemniku bez
pokrywki.

e Nie naktadad produktéw jeden na
drugim.

e Aby rozmrozié¢ mieso uzy¢ rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposdb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

e Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.

e Dlazapewnienia prawidtowego procesu
wyrastania nalezy umiescié¢ na dnie
komory pojemnik z wodgq.

Oszczednosc energii

e  Wytqgczyd pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

e Nie otwierad zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozpraszad ciepta.

e Urzgdzenie powinno by¢ zawsze czyste
wewnaqtrz.

Porady dotyczace uzytkowania sondy
(jezeli jest obecna)

Sondy mozna uzywad réwniez podczas
zZwyczajnego pieczenia na czas:
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1. Wiozyd sonde temperatury do
pieczonego produktu i podtgczyd jg do
odpowiedniego gniazda.

Mini przewodnik po akcesoriach

2. Nacisngd przycisk i sprawdzic

temperature potrawy, obserwujgc
wartos$c¢ podang w polu Temperatura
chwilowa.

| —

Blacha z
otworami

Blache z otworami nalezy stosowad na wyjmowanych prowadnicach
= zamontowanych na pierwszym poziomie od dotu. Blache stalowg umiescic na
poziomie znajdujgcym sig ponize;j.

Jest ona zalecana do pieczenia na parze i pieczenia kombinowanego z uzyciem pary.

Zaleca sie korzystanie z rusztu jako z podstawy pod foremki/rondle do piekarnikdw.

W razie braku rusztu do blachy z rusztu tego mozna korzystad jako z podstawy do
grillowania z gtebokg blachg umieszczong na nizszej pétce, w ktérej bedg gromadzid

sie soki.

TERMOOBIEG [B

>~ W przypadku pieczenia na wielu poziomach nalezy ustawi¢ dwa ruszty,
pozostawiajgc jeden poziom pusty pomiedzy jednym a drugim rusztem i uzy< funkcji

Blachy nalezy uzywad do przygotowywania ciast, wypieku cienkiego chleba i

gotowania bez dodawania ptyndw.

Blacha

poziomie.

Zaleca sie korzystanie z funkcji GRZALKA GORNA | DOLNA >

§ na zgdanym

Korzystanie z gtebokiej blachy jest zalecane w przypadku pieczenia na tylko jednym

poziomie.

Ustawi¢ gtebokg blache na érodkowym poziomie podczas korzystania z funkcji

termoobiegu. Podczas korzystania z funkcji GRZALKA GORNA | DOLNA >

Gteboka blacha nalezy ustawic gtebokg blache na wybranym poziomie.

Ustawi¢ blache na ostatnim poziomie z rusztem do blachy w przypadku pieczenia z

wykorzystaniem funkgcji GRILL 7

RN
T

Ruszt do

grillowanych potraw.
blachy

' Zaleca sie korzystanie z rusztu do blachy jako podstawy do zbierania sokéw z

Poznaj przepisy

Aby zapoznad sie z przepisami
przygotowanymi z myslq o réznych
kategoriach potraw i uzyskaé wiecej
przydatnych wskazdédwek na temat
gotowania, wejdz na dedykowang strone
witryny www.smeg.com. Wystarczy
zeskanowad kod QR na ulotce dotgczonej
do produktu.

Wskazania dla organow
nadzorujacych

Tryb wymuszony wentylatora

funkcja ECO uzywana do okreslenia klasy
efektywnosci energetycznej zgodnej ze
specyfikacjami normy europejskiej EN
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©60350-1.

Patrz czes¢ ,Oszczednosd energii @
rozdziatu OSTRZEZENIA.

Tryb konwencjonalnego ogrzewania

Aby wykonac funkcje STATYCZNY
konieczne jest pominiecie fazy wstepnego
nagrzewania (patrz czesc ,Faza
wstepnego nagrzewania” rozdziatu
UZYTKOWANIE.

Patrz czes¢ ,Oszczednosd energii @
rozdziatu OSTRZEZENIA.

Funkcje specjalne
e Na wyswietlaczu nacisnqgé przycisk
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_ 2. Nacisng¢ przycisk aby potwierdzié.

/ Aby przewija¢ dostepne funkcje,

naciskad przyciski dotykowe < i

, aby wybrac zgdang funkcje
specjalng.

Aby wyjs¢ z wybranej funkgji,
nacisng¢ i przytrzymac przycisk

IN

na panelu sterowania lub

3. Nacisngd przyciski dotykowe =——
przycisk na wyswietlaczu.
na panelu sterowania, aby wybrad

/ Aby powrdci¢ do wczesniej zqdang temperature.
£ | wybranego ekranu, nacisnqc 4. Nacisngé przycisk , aby uaktywnié
przycisk ’ na panelu sterowania funkcje.
/ Podobnie jak w przypadku
TURBO & | normalnych funkgji pieczenia,
Umozliwia szybkie pieczenie na —— Mozna pomingc wstepne
kilku poziomach, bez mieszania sie nagrzewanie i ustawic
==\ cromatow. Tryb idealny w zaprogramowane gotowanie na
przypadku potraw o duzej objetosci, caglE
wymagajqcych intensywnego 5. Po zakoriczeniu nagrzewania, otworzy¢
pieczenia. PR L '
drzwiczki i wiozyc¢ produkt do

1. Po wejsciu do menu funkcji specjalnych, upieczenia do komory pieczenia.

ickad iski dotvk ) 6. Zamkngd drzwiczki.
naciskac przyciski dotykowe ! 7. Sprawdzi¢ stan pieczenia zywnosci,
na panelu sterowania, az do wybrania wigczajgc wewnetrzng lampke.

8. Nacisngc przycisk dotykowy @ na

panelu sterowania, aby wyjs¢ z tej
funkcji.

PIZZA
Specjalna funkcja do pieczenia
pizzy. [dealny nie tylko do pizzy ale

réwniez do pieczenia ciastek i ciast.
1. Po wejsciu do menu funkgji specjalnych,

naciskad przyciski dotykowe i
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na panelu sterowania, az do wybrania

danej funkcji .

/ Zapoznad sie z instrukcjami i

wskazdwkami dotyczgcymi
uzytkowania, opisanymi w

dokumentacji akcesorium.

danej funkcﬁm.

1. Otworzy¢ drzwiczki.
2. Wihozyc akcesorium PPR2 lub STONE do

komory pieczenia (patrz instrukcja
konkretnego akcesorium).

3. Zamkngd drzwiczki
4. Po wejsciu do menu funkgji specjalnych,

naciskad przyciski dotykowe < i
na panelu sterowania, az do wybrania

3. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywnic
funkcje.

/ Podobnie jak w przypadku

£ normalnych funkgji pieczenia,
— 1 mozna poming¢ wstepne
nagrzewanie i ustawic
zaprogramowane gotowanie na
czas.

W przypadku tej funkgji, nie jest
mozliwe pominiecie fazy
nagrzewania.

IN

4. Po zakonczeniu nagrzewania, otworzyd
drzwiczki i wtozy¢ produkt do
upieczenia do komory pieczenia.

5. Zamkngd drzwiczki.

6. Sprawdzi¢ stan pieczenia zywnosci,
wigczajgc wewnetrzng lampke.

7. Nacisng¢ przycisk dotykowy @ na
panelu sterowania, aby wyjsc z tej
funkcji.

STONE
Przydatny do pieczenia na
kamieniu. Do uzytku z akcesorium
PPR2 lub STONE, sprzedawanym
oddzielnie.

454 - UZYTKOWANIE

Nacisnqc przyciski dotykowe

na panelu sterowania, aby wybraé
zgdang temperature.
Nacisngc przycisk , aby uaktywnic
funkcje.

/ Podobnie jak w przypadku
normalnych funkcji pieczenia,

— | mozna pomingd¢ wstepne

nagrzewanie i ustawic
zaprogramowane gotowanie na
czas.

8. Po zakoriczeniu wstepnego

nagrzewania, otworzy¢ drzwiczki i
umiesci¢ potrawe do pieczenia na
akcesorium.
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9. Zamknqc drzwiczki. 7. Nacisngé przycisk , aby uaktywnic

10.Nacisng¢ przycisk dotykowy @ na funkcje.
panelu sterowania, aby wyjsc z tej Pz Podobnie jak w przypadku
funkdji. & | normalnych funkcji pieczenia,
BBQ (Grill) mozna poming¢ wstepne

nagrzewanie i ustawic _
Przydatny do pieczenia na grillu. Do zaprogramowane gotowanie na
uzytku z akcesorium BBQ czas.

ielnie.
sprzedawanym oddzielnie 8. Po zakoriczeniu wstepnego

— m— nagrzewania, otworzy¢ drzwiczki i
Zapoznac sie z instrukcjami i umiesci¢ potrawe do pieczenia na
wskazowkami dotyczgcymi akcesorium.

uzytkowania, opisanymi w 9. Zamkngd drzwiczki.

dokumentacji akcesorium.

10. Nacisng¢ przycisk dotykowy @ na

1. Otworzy¢ drzwiczki. . 7\ :

2. Wiozy¢ akcesorium BBQ do komory panelu sterowania, aby wyjsc 7 tej
pieczenia. funkcji.

3. Zamkngd drzwiczki AIRFRY

4. Po wejsciu do menu funkcji specjalnych,

Przydatne do smazenia bez oleju.
Do uzytku z akcesorium AIRFRY
sprzedawanym oddzielnie.

naciskad przyciski dotykowe < i
na panelu sterowania, az do wybrania

danej funkcjim.

Zapoznad sie z instrukcjami i
£ wskazdéwkami dotyczgcymi
uzytkowania, opisanymi w
dokumentacji akcesorium.

1. Po wejsciu do menu funkcji specjalnych,
naciskad przyciski dotykowe < [
na panelu sterowania, az do wybrania

danej funkcj im.

¢ START
. O

6. Nacisngc przyciski dotykowe

na panelu sterowania, aby wybrad
zgdang temperature.
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2. Nacisng¢ przycisk aby potwierdzié.

dzwiekowe sq wytgczone.

(» START

2, O

/ Po uaktywnieniu funkcji Szabat nie

mozna zmieni¢ zgdnego parametru.

—1 Wszelkie dziatania podejmowane
za pomocq przyciskéw dotykowych
na panelu sterowania i/lub
przyciskdw wyswietlacza nie bedg
miaty zadnego efektu.

3. Nacisngd przyciski dotykowe =——

na panelu sterowania, aby wybrad
zqdang temperature.

4. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywnic
funkcje.

/ Podobnie jak w przypadku

£ normalnych funkgji pieczenia,

— | mozna poming¢ wstepne
nagrzewanie i ustawic
zaprogramowane gotowanie na

Cczas.

1. Po wejsciu do menu funkcji specjalnych,

naciskad przyciski dotykowe i

na panelu sterowania, az do wybrania
A A

danej funkcji 11

2. Nacisngd przycisk aby potwierdzic.
3. Nacisng¢ przyciski dotykowe

na panelu sterowania, aby wybrad

zgdang temperature (na przyktad
,90°C").

5. Po zakonczeniu wstepnego
nagrzewania otworzy¢ drzwiczki i
wiozy¢ akcesorium AIRFRY wraz z
potrawaq, ktéra ma by¢ ugotowana w
komorze pieczenia.

6. Zamkngd drzwiczki.

7. Nacisng¢ przycisk dotykowy @ na

panelu sterowania, aby wyjs¢ z tej
funkcji.

SZABAT

WY WV takim ustawieniu urzgdzenie
1 wykonuje pewne szczegdlne
funkcje:

e Pieczenie nie moze trwad przez
nieokreslony czas, nie mozna ustawié
zadnego czasu pieczenia.

Nie jest wykonywane nagrzewanie.
Temperatura pieczenia w zakresie 60-
150 °C.

e Lampka piekarnika jest wytqgczona, nie
uaktywnia sie po otwarciu drzwiczek
(gdzie obecne) lub recznej aktywaciji.

Wewnetrzny wentylator jest wytqgczony.

Przyciski dotykowe i sygnaty
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4. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywnic
funkcje.

Aby wyjs¢ z funkcji:

1. Nacisngd i przytrzymac przez kilka

sekund przycisk ‘ na wyswietlaczu.

2. Po ponownym uruchomieniu panelu
sterowania nacisngd przycisk dotykowy,

@ aby zakoriczy¢ funkcje.
WYRAST. CIASTA

H H H Ta funkcja jest szczegdlinie
™ odpowiednia do wyrastania ciast.

1. Po wejsciu do menu funkgcji specjalnych,

nacisng¢ przyciski dotykowe i
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, az do wybrania danej funkgji

/ Jesli wewnetrzna temperatura jest
£ wyzsza od oczekiwanej, funkcja nie
jest aktywowana i po kazdym

nacisnieciu przycisku
urzqdzenie emituje ostrzezenie
dzwiekowe i wyswietlany jest napis
.Hot".

Przed uruchomieniem tej funkcji
poczekad, az urzgdzenie ostygnie.

Otworzy¢ drzwiczki.

Umiescié ciasto do wyrosniecia na
drugim poziomie.

Zamkngd drzwiczki.

Nacisngd przycisk aby potwierdzié.

ok~ wWN

ROZMRAZANIE
Taka funkcja pozwala na
* rozmrozenie potraw wedtug
KM Ustalonego czasu.
1. Po wejsciu do menu funkgji specjalnych,
naciskad przyciski dotykowe < [
na panelu sterowania, az do wybrania

danej funkgcji 3% .
]

S,

/ Jesli wewnetrzna temperatura jest
& | wyzsza od oczekiwanej, funkcja nie
jest aktywowana i po kazdym

nacisnieciu przycisku
urzqdzenie emituje ostrzezenie
dZzwiekowe i wyswietlany jest napis
,Hot".

Przed uruchomieniem tej funkcji
poczekad, az urzgdzenie ostygnie.

6. Nacisng¢ przyciski dotykowe

—I— na panelu sterowania, aby zmienic
wartosc temperatury (od 25°C do 40°C)

7. Nacisngd przycisk

8. Nacisngc przyciski dotykowe

na panelu sterowania, aby ustawic
czas trwania wyrastania.

9. Nacisngd przycisk aby potwierdzic.

10. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywnic
funkcje.

11.Nacisng¢ przycisk dotykowy @ na

panelu sterowania, aby wyjsc z tej
funkcji.

/ Dla zapewnienia prawidtowego
£ wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie

— 1 komory pojemnik z wodg.

91477B904/D

Otworzy¢ drzwiczki.

Whozy¢ potrawe do rozmrozenia do
komory pieczenia.

Zamkngd drzwiczki.

-l
Nacisnqc przycisk , aby potwierdzié.

Nacisngd przyciski dotykowe =——

o oA WN

na panelu sterowania w celu

ustawienia czasu trwania rozmrazania
(od 1 minuty do 13 godzin) (na przyktad
,1:307).

7. Nacisng¢ przycisk , aby uaktywnic
funkcje.
Po zakoriczeniu, na wyswietlaczu pojawi

sie migajgcy napis w i zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy.

8. Nacisngd przycisk dotykowy @ na

panelu sterowania, aby wyjs¢ z tej
funkgiji.

UZYTKOWANIE - 457



9.

Ponizej znajduje sie tabela odniesienia z
czasami rozmrazania dla réznych
rodzajéw zywnosci.

Rodzaje Ciezar (kg) Czas
Mieso 0,5 1h 45 min
Ryby 0.4 Oh 40 min
Chleb 03 Oh 20 min
Ciasta 1,0 Oh 45 min

Funkcje dodatkowe
Przyciski w dolnej czesci wyswietlacza
majq kilka dodatkowych funkcji:

MINUTNIK

4

Minutnik ostrzega wytqgcznie
uzytkownika o uptywie ustawionego
czasu.

1.

Nacisngc przycisk w menu

gtéwnym.

Na wyswietlaczu pojawiajg sie migajqce

o vy (R oo Y

w

Nacisngc przyciski dotykowe

na panelu sterowania, aby ustawié
czas trwania minutnika (od 1 minuty do
13 godzin).
Nacisngd przycisk aby potwierdzié.
Po wytqgczeniu sie minutnika pojawia sie
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
miga kontrolka g

Nacisngd jeden z przyciskéw obecnych
w dolnej czesci ekranu, aby przerwacd
sygnat dzwiekowy.
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FORMAT GODZINY

1.

W menu gtéwnym nacisngc i
przytrzymad przez kilka sekund przycisk

2.

Nacisngd przyciski dotykowe =——i

—I— na panelu sterowania, aby wybraé

wyswietlany format godziny (m
o S

Po wybraniu wersji na
wyswietlaczu pojawiq sie cyfry

AM (format 12-godzinny) lub
PM (format 24- godzinny).

o

7.

Nacisngc przycisk , aby potwierdzic i
przejs¢ do ustawienia godziny.

Nacisng¢ przyciski dotykowe ——
—I—, aby ustawic aktualng godzine.
Nacisngd przycisk w celu

ustawienia aktualnej godziny i przejscia
do ustawiania minut.

Nacisnqc przyciski dotykowe i
—t— aby ustawié¢ minuty aktualnej
godziny.

Nacisngc przycisk aby potwierdzié.

Aby anulowac operacje, nalezy

_/ przytrzymac przez kilka sekund

przycisk .

Ustawienia

W menu gtéwnym nacisng¢ i
przytrzymad przez kilka sekund przycisk
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Aby wyj$¢ z menu ustawien i
anulowad wprowadzone zmiany,
nacisnqc i przytrzymac przez kilka

sekund przycisk .

L]
4

Blokada elementéw sterowania
(zabezpieczenie przed dzie¢mi)

/ Ten tryb pozwala na automatyczne

£ zablokowanie elementéw

— | sterowania po uptywie 2 minut
funkcjonowania bez zadnych
interwencji ze strony uzytkownika.

1. Po wejsciu do menu ustawien naciskad

przycisk , az do wybrania funkgji

blokady elementéw sterowania.

2. Nacisng¢ przyciski dotykowe

na panelu sterowania, aby

uaktywnic funkcje blokady elementéw
sterowania.

3. Nacisng¢ przycisk aby potwierdzié.
Po dwdéch minutach bezczynnosci blokada
sie uaktywnia.

/ Podczas normalnego dziatania,
£ blokada polecen jest sygnalizowana

wigczeniem kontrolki =

/ W przypadku dotkniecia przyciskow
& | na wyswietlaczu lub na panelu

— | sterowania, na wyswietlaczu
pojawia sie przez dwie sekundy

napis

Aby tymczasowo wytgczy¢ blokade:
1. podczas pieczenia nacisnqgd jakikolwiek
przycisk na wyswietlaczu.

2. Gdy na wyswietlaczu pojawi sie ekran
,Loch On”, nalezy nacisng¢ na kilka

sekund przycisk
Po dwdch minutach bezczynnosci, blokada
ponownie sie uaktywnia.
Aby wytgczyc blokade:
1. Podczas pieczenia nacisng¢ jakikolwiek
przycisk na wyswietlaczu.
2. nacisng¢ i przytrzymad przez kilka

sekund przycisk

3. Postepowac zgodnie z instrukcjami
opisanymi powyzej, aby ustawic bloc
OFF.

Show Room (tylko w sklepie)

/ Ten tryb umozliwia wytgczenie

£ elementéw grzejnych i jednoczesne

— 1 zachowanie aktywnego panela
sterowania.

1. Po wejsciu do menu ustawien naciskac

przycisk , az do wybrania funkgiji
show room.

91477B904/D
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2. Nacisng¢ przyciski dotykowe

na panelu sterowania, aby
uaktywnié funkcje show room.

3. Nacisng¢ przycisk aby potwierdzié.

/ O aktywnej funkcji Show Room
£ swiadczy zapalona na

wyswietlaczu kontrolka .

/ Aby uzywad urzgdzenia w
& | normalny sposéb, nalezy ustawic te
— funkcje na WYt.

Twardosc¢ wody

twardos¢ wody (wartosci od 1 do 5) (na
przyktad ,1").

3. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzié.

/ Jezeli woda z sieci wodnej jest zbyt
£ twarda zaleca sie zastosowanie
wody zmiekczone;.

Zwrdci¢ sie po informacje na temat
stopnia twardosci wody do
przedsiebiorstwa wodociggowego.

7

W zaleznosci od stopnia twardosci wody
(°dH lub °dF), liczba godzin, po jakiej
konieczne jest wykonanie odkamieniania,
jest nastepujgca:

Taki tryb umozliwia ustawienie
wartosci twardosci wody, aby
zoptymalizowad proces
odkamieniania.

IN

Urzgdzenie wychodzi z fabryki
ustawione wstepnie na srednim (3)
poziomie twardosci wodly.

IN

1. Po wejsciu do menu ustawien, naciskad

przycisk , az do wybrania funkgji
twardosci wody.

Wartosé °dH °dF Godz.
1 0+8 0+15 8
2 8+ 14 15+ 25 7
3 14 + 21 25+ 38 6
4 21+38 38+53 5
5 31+50 54 + 90 4

Podgrzewania potrawy

/ Dzieki takiej funkcji urzgdzenie,
po zakoriczeniu pieczenia z

2. Nacisngc przyciski dotykowe

—I— na panelu sterowania, aby ustawié
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ustawionym czasem trwania (jezeli
nie zostanie recznie przerwane),
utrzymuje ciepto przez godzine (w
niskiej temperaturze) upieczonej
potrawy, zachowujgc wszystkie jej
wiasciwosci organoleptyczne i smak
uzyskany podczas pieczenia.

91477B904/D



1. Po wejsciu do menu ustawien naciskad

przycisk , az do wybrania funkgji
utrzymywania ciepta.

2. Nacisng¢ przyciski dotykowe

na panelu sterowania, aby

uaktywnic¢ funkcje utrzymywania ciepta.

2. Nacisngc przyciski dotykowe i

na panelu sterowania, aby wybrad

zqdang jasnosé, od wartosci 1 (niska
jasnosé) do wartosci 5 (wysoka
jasnosdé).

3. Nacisng¢ przycisk aby potwierdzié.
Dzwiek

/ Po kazdym wecisnieciu jednego z
£ symboli na wyswietlaczu,
urzgdzenie wyemituje jeden dZzwiek.
Za pomocq tej funkcji mozna go
dezaktywowad.

1. Po wejsciu do menu ustawien naciskad

przycisk , az do wybrania funkgiji
dzwiek.

3. Nacisngc przycisk aby potwierdzié.

/ Aby uzywad urzgdzenia w
£ normalny sposéb, nalezy ustawid te
—1 funkcje na WYt.

Jasnosé wyswietlacza

/ Ten tryb umozliwia wybranie
£ | poziomu jasnosci wyswietlacza.

1. Po wejsciu do menu ustawien naciskad

przycisk , az do wybrania funkgji
jasnosci wyswietlacza.

2. Nacisngd przyciski dotykowe =——

na panelu sterowania, aby

wytqczyd¢ dZzwiek towarzyszgcy
dotykaniu symboli na wyswietlaczu.
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Inne ustawienia
Eco light

/ Aby zapewnic¢ wyzszg oszczednosé

£ energii, lampki w komorze pieczenia

— | sqg automatycznie wytgczane po
okoto minucie od rozpoczecia
pieczenia lub od otwarcia

drzwiczek.

Aby urzgdzenie nie wytgczyto
automatycznie lampki po okoto
jednej minucie, nalezy ustawic dla
tego trybu opcje Wiyt.

IN

/ Dla funkgji Eco light fabrycznie
= | ustawiona jest opcja ,Wt.".

e Aby wytqgczyd funkcje Eco light, nalezy

nacisngc¢ na kilka chwil przycisk .

e Aby ponownie wigczyc funkcje Eco light,
nalezy nacisnqgé na kilka chwil przycisk

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie urzadzenia

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

Czyszczenie powierzchni

Aby utrzymad powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regularnie je czyscic.

Codzienne czyszczenie

Stosowad wytgcznie produkty
niezawierajgce substancji sciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Natozy¢ produkt na wilgotng Sciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrzed miekkg szmatkg lub $ciereczkq z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakdw.

Stosowad zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajqc drewnianych lub
plastikowych przyrzgdéw. Doktadnie umy¢
wodgq, nastepnie wytrze¢ miekkg szmatkq
lub Sciereczkg z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzgdzeniu (np.: dzem),
poniewaz mogtyby uszkodzi¢ emalie
wewngtrz urzgdzenia.

Czyszczenie szybki zewnetrznej

Aby wyczysci¢ zewnetrzng powierzchnie
szybki, nalezy najpierw przetrzed jg suchg
szmatkq zwilzong srodkiem czyszczgcym;
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nastepnie dokorczyc czyszczenie drugg
suchg szmatkq, najlepiej z mikrofibry, aby
usungc pozostatosci i zapobiec
powstawaniu smug.

/ W przypadku szczegdlnie

& | uporczywych zabrudzen, przed
— 1 wykonaniem opisanej powyzej
procedury, zalecamy zastosowanie
srodka odttuszczajgcego.

Czyszczenie drzwiczek

Demontaz drzwiczek

Aby utatwié czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie drzwiczek i

potozenie ich na Sciereczce.

Aby zdjg¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wiozyd
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.
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2. Ujg¢ drzwiczki z dwdch stron
obydwoma rekami, podniesc je ku gdrze
pod kagtem okoto 30° i wyjqd.

[

3. Aby ponownie zamontowad drzwiczki,
wtozy¢ zawiasy do odpowiednich
otwordw na piekarniku, upewniajgc sie,
ze rowki A catkowicie opierajg sie na
szczelinach.

4. Opusci¢ drzwiczki do dotu i po ich
ustawieniu wyjgc sworznie z otwordw
zawiaséw.

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywad drzwiczki w czystosci.
Uzywacd papierowych recznikéw
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng ggbkg i zwyczajnym
detergentem.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby utatwid czyszczenie, mozna

rozmontowadé wewnetrzne szybki

wchodzgce w sktad drzwiczek.

1. Zablokowad drzwiczki odpowiednimi
sworzniami.

2. Odtqczy¢ sworznie tylne szybki
wewnetrznej poprzez delikatne
pociqgniecie ku gdrze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki 1.
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3. Odtgczyd sworznie przednie ruchem
wskazanym przez strzaitki 2.

4. Nastepnie wysungé szybke
wewnetrzng z profilu przedniego.

5. Wyjqgc zespdt szybki srodkowej w
kierunku dolnej czesci drzwiczek, a
nastepnie podniesc go.

Uwaga: w niektérych modelach zespdt
szybki srodkowej sktada sie z dwdch
szybek.

Podczas tej czynnosci moze sie zdarzyd, ze
gdrne podktadki gumowe wysung sie z ich
gniazd.

6. Wiozyc przednie podktadki gumowe do
ich gniazd. Stopki gumowych podktadek
muszq byc¢ skierowane w strone szyby
zewnetrznej.
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7. Wyczyscié szybke zewnetrzng i te
wyjete wczesniej.

8. Uzywacd papierowych recznikéw
kuchennych. W przypadku
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng
ggbkq i neutralnym detergentem.

9. Wiozyd zespdt szybki srodkowe;j i
ustawi¢ szybke wewnetrzng.

/ Szybka srodkowa powinna zostad

£ umieszczona na otwartych

—— drzwiczkach tak, aby sitodruk w
rogu mégt by¢ odczytywany od
lewej do prawej (szorstka czesé
sitodruku powinna byc zwrdcona w
strone zewnetrznej szybki
drzwiczek).

10. Upewni¢ sie, czy prawidtowo wsunieto
4 sworznie szybki wewnetrznej w ich
gniazda na drzwiach.

=

464 - CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie komory urzadzenia
Aby utrzymad komore urzgdzenia w
dobrym stanie nalezy jq regularnie czyscic¢
po kazdym uzyciu. Zawsze poczekaé, az
wystygnie.

Nie dopuscic¢ do zaschniecia wewnqtrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
mogtyby uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjgd
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.
Aby utatwié czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

e drzwiczek;

e ramek na ruszty/blachy.

/ W przypadku stosowania

£ specyficznych srodkéw

— | czyszczqceych, po wyczyszczeniu
zaleca sie wigczenie urzgdzenia z
maksymalng temperaturg na okoto
15-20 minut, aby usungc¢
ewentualne pozostatosci.

Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewngtrz komory
pieczenia powstaje wilgoé. Jest to zupetnie
normalne zjawisko, ktére nie zaktéca
prawidtowego dziatania urzgdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzqdzenie do ochtodzenia
sie;

usung¢ zabrudzenia z komory pieczenig;
wytrze¢ komore pieczenia do sucha
wilgotng szmatkg;

pozostawic drzwiczki otwarte tak dtugo,
az nastgpi catkowite osuszenie sie
komory pieczenia.

A wWN

Czyszczenie sondy (tylko w niektorych
modelach)

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ sonde
temperatury, czekajgc wczesniej na jej
schtodzenie sie. Sonde temperatury (czesdé
metalowa) nalezy czysci¢ wodg,
neutralnym ptynem do mycia naczyn i
miekkg gabkg. Reszte oczysci¢ miekkg
dciereczkq zwilzong woda.

Unika¢ mycia w zmywarce, poniewaz
mogtoby to spowodowad uszkodzenie
komponentéw elektrycznych wtyczki.

Po wyczyszczeniu doktadnie osuszyd.

Wyjecie ramek na ruszty/blachy

Wyjecie ramek na ruszty/blachy utatwia

czyszczenie bocznych czesci.

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy;,

nalezy:

e Pociggngd ramke do wewngtrz komory
pieczenia, aby odczepic¢ go z
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mocowania A, nastepnie wysung¢ ze
znajdujgcych sie na tylnej Sciance
gniazd B.

ﬂ
)

(
1

i
\

e Po zakonczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wtozy¢ ramki na
ruszty/blachy na miejsce.

Funkcje specjalne

e Na wyswietlaczu nacisngd przycisk

&)

e Usungc¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzgdzenia.

e Oile wystepuje, wyjg¢ sonde
temperatury.

e Jezeli wystepujq, zdja¢ panele
samoczyszczqce.

e Zamkngd drzwiczki.

e Podczas cyklu wspomaganego
czyszczenia nalezy oddzielnie umy¢
wyjete wczesniej panele
samoczyszczqce (jezeli obecne) letnig
wodgq i odrobing ptynu do naczyn.

Ustawienia funkcji Czyszczenia Parowego

/ Jesli wewnetrzna temperatura jest
£ wyzsza od oczekiwanej, funkcja nie

— jest aktywowana i po kazdym

/ Aby przewija¢ dostepne funkcje,

= | naciskad przyciski dotykowe < i

, aby wybrac¢ zgdang funkcje
specjalng.

nacisnieciu przycisku
urzqdzenie emituje ostrzezenie
dzwiekowe i wyswietlany jest napis
.Hot".

Przed uruchomieniem tej funkcji
poczekad, az urzgdzenie ostygnie.

/ Aby wyjs¢ z wybranej funkgji,
& | nacisng¢ i przytrzymac przycisk

na panelu sterowania lub

przycisk na wyswietlaczu.

naciskad przyciski dotykowe < i o
na panelu sterowania, az do wybrania

danej funkcji .

1. Po wejsciu do menu funkcji specjalnych, .
-l

/ Aby powrdci¢ do wczesniej
& | wybranego ekranu, nacisng¢

przycisk ’ na panelu sterowania

Czyszczenie Parowe (tylko w
niektorych modelach)

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

/ Funkcja czyszczenia parowego jest
£ czyszczeniem wspomaganym, ktére
— | utatwia usuwanie brudu. Dzieki
takiemu procesowi mozna w bardzo
prosty sposéb wyczysci¢ wnetrze
piekarnika. Resztki brudu sqg
zmiekczane przez ciepto i pare
wodng co utatwia ich usuwanie.

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji czyszczenia
parowego nalezy:
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2. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzié.

3. Napetni¢ zbiornik czystq wodg, aby
pojawita sie kontrolka maksymalnego

poziomu .
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4. Po zakonczeniu, wyjqc lejek i umiescic
szufladke do napetiania na swoim
miejscu.

o

5. Nacisngc przycisk , aby uaktywnic
funkcje.

Uzytkownik nie moze zmienic
parametréow czasu trwania i
temperatury.

Po zakonczeniu, na wyswietlaczu pojawi
sie migajgcy napis WI zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy.

6. Nacisng¢ przycisk dotykowy @ na
panelu sterowania, aby wyjsc z tej
funkcji.

Zaprogramowana funkcja Czyszczenia

Parowego

Godzine rozpoczecia funkcji Czyszczenie
parowe mozna zaprogramowac tak samo
jak inne funkcje pieczenia.

1. Po wybraniu funkcji Czyszczenie

parowe nacisng¢ przycisk .
Kontrolki i na wyswietlaczu

migaja.
2. nacisng¢ przyciski dotykowe < i

na panelu sterowania, aby ustawic
godzine zakonczenia funkcji.

3. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzié.
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Urzgdzenie oczekuje na ustawiong godzine
rozpoczecia w celu uruchomienia funkgji
Czyszczenie parowe.

Oprodznianie zbiornika

/ Przed oprdznieniem zbiornika

£ poczekad, az piekarnik ostygnie,
— | pozostawiajgc otwarte drzwiczki.
Aby by¢ pewnym, ze woda
pozostata w zbiorniku nie jest zbyt
gorqgca, odczekad co najmniej 40
minut.

Po przeprowadzeniu Czyszczenia

Parowego:

1. Otworzy¢ drzwiczki

2. Umiesci¢ gtebokg blache nad trzecim
poziomie od dotu. Popchngd jg do tylnej
scianki komory pieczenia.

3. Na wyswietlaczu nacisngc¢ przycisk
&)

Urzgdzenie proponuje funkcje oprézniania

zbiornika.

4. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzi¢
funkcje.

5. Ponownie nacisng¢ przycisk , aby
uaktywnic funkcje.

Woda zaczyna wyptywaé do gtebokiej
blachy z weza odptywowego znajdujgcego
sie po prawej stronie tylnej scianki komory
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pieczenia.

6. Poczekad na zakonczenie przeptywu.

Po zakorczeniu zostanie wyemitowany
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu

pojawi sie napis

7. Nacisngd przycisk dotykowy @ na

panelu sterowania, aby wyjsc z tej
funkcji.

Zakonczenie czyszczenia parowego

1. Nacisng¢ przycisk dotykowy @ na

panelu sterowania, aby wyjs¢ z funkgiji.

2. Otworzyd drzwiczkiiwytrzed szmatkq z
mikrofibry mniej ucigzliwe zabrudzenia.

3. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej ggbki z widkning z
mosiqdzu.

4. W przypadku resztek ttuszczu mozna
uzy¢ specjalnych detergentéw do
czyszczenia piekarnikdw.

5. Usung¢ wode pozostatg wewngtrz
komory pieczenia.

6. Jesli wystepujq, nalezy wsungé na
swoje miejsce panele samoczyszczqgce i
ramy podtrzymujgce kratki/ blachy.

W celu zapewnienia wiekszej higieny i aby

zapobiec powstawaniu nieprzyjemnych

zapachdw zywnosci:

e zaleca sie suszenie komory piekarnika
przy uzyciu funkcji wentylacji w
temperaturze 160°C przez okoto 10
minut.

e W przypadku wystepowania paneli
samoczyszczqcych zaleca sie suszenie
komory piekarnika z jednoczesnym

uruchomieniem cyklu katalizy.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie
= stosowanie gumowych rekawic.

Aby utatwié reczne usuwanie
trudno dostepnych czesci mozna
zdjg¢ drzwiczki.

7
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Odkamienianie
f Obecnos¢ kamienia wynikajgca z

braku odkamieniania, moze w
rezultacie niekorzystnie wptyng¢ na
prawidtowe funkcjonowanie
urzgdzenia.

Odkamienianie jest procesem
dtugim (trwajgcym ponad godzine),
wymagajgcym obecnosci
uzytkownika przy urzgdzeniu.

7

Okresowo, na wyswietlaczu pojawi sie
zqdanie przeprowadzenia procedury
odkamieniania bojlera.

Aby zachowad jak najlepszy stan
bojlera zaleca sie przeprowadzanie
odkamieniania za kazdym razem,
gdy na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat.

Proces odkamieniania mozna
anulowac przez 2 kolejne razy,

IN

naciskajgc przycisk ‘ ‘ na
wyswietlaczu.

Po czym, urzgdzenie uniemozliwi
aktywacje wszystkich innych funkcji,
dopdki nie przeprowadzi sie
odkamieniania.

Czynnosci wstepne

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Umiesci¢ gtebokg blache nad trzecim
poziomie od dotu. Popchngd jg do tylnej
Scianki komory pieczenia.

3. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzic.
Urzqdzenie proponuje funkcje oprézniania
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zbiornika.

Uzupetnianie zbiornika
1. W dzbanku rozpusc 100 g kwasu
cytrynowego w 650 ml wody.

/ Nie uzywac kwasu mlekowego ani
£7 | innych odkamieniaczy.

4. Nacisngd przycisk , aby potwierdzic.

Woda zaczyna wyptywad do gtebokiej
blachy z weza odptywowego znajdujgcego
sie po prawej stronie tylnej scianki komory
pieczenia.

5. Poczekad na zakonczenie przeptywu.

Po zakoriczeniu pojawi sie sygnat

dZzwiekowy.

6. Oprézni¢ wode znajdujgcg sie na
gtebokiej blasze.

Nacisnqgd przycisk , aby przeprowadzic

funkcje. Miga kontrolka .

2. Otworzy¢ drzwiczki i wyjqé szufladke
zatadunku z gniazda.

2 N

3. Whozyc lejek dostepny w wyposazeniu
do szufladki zatadunku.

Od tego momentu nie bedzie juz
mozliwe anulowanie procesu
odkamieniania.
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4. Wiac roztwdr odkamieniajgcey, aby
zaswiecita sie kontrolka maksymalnego

poziomu .
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5. Po zakonczeniu, wyjaé lejek i umiescic
szufladke do napetniania na swoim
miejscu.

o 2

/ Jesli w zbiorniku jest za duzo wody,

£ jej nadmiar sptynie do komory

— | pieczenia. W takim przypadku,
przed kontynuacjq, osuszyd
sciereczkq lub ggbka.

Funkcja odkamieniania bojlera
1. Zamkng¢ drzwiczki

2. Nacisngc przycisk , aby uaktywnic
funkcje.

3. Rozpoczyna sie odkamienianie.
Elementy grzejne aktywowane sg na
pierwsze 10 minut procesu.

L

—

—
O 1 T
.

Przy kazdym otwarciu drzwiczek,

7

wznawia sie po ich zamknieciu.

trwajgca funkcja zostaje przerwana;

4. Po 10 minutach elementy grzejne
wytqczajqg sie, a odkamienianie trwa
przez nastepne 50 minut.

Po zakoriczeniu procesu odkamieniania
urzqdzenie emituje sygnat dzwiekowy.

Kontrolka zaswieci sie, sygnalizujac

koniecznosc usuniecia roztworu
odkamieniajgcego.

Oprdznianie zbiornika
1. Otworzy¢ drzwiczki

91477B904/D

2. Umiesci¢ gtebokg blache nad trzecim
poziomie od dotu. Popchngd jg do tylnej
$cianki komory pieczenia.

3. Nacisngd przycisk , aby uaktywnié
funkcje.

Roztwdr odkamieniajgcy zaczyna

wyptywac do gtebokiej blachy z weza

odptywowego znajdujgcego sie po prawej

stronie tylnej $cianki komory pieczenia.

4. Poczekad na zakoriczenie przeptywu.

Po zakoriczeniu pojawi sie sygnat

dZzwiekowy.

5. Oprdéznic¢ roztwdr odkamieniajgey
znajdujgcy sie na gtebokiej blasze.

Uwaga: roztwdr odkamieniajacy
moze by¢ jeszcze bardzo gorqgcy.

A

Ptukanie
Po usunieciu odkamieniacza, przeptukad
obwdd hydrauliczny czystq wodg.

Stosowad niezbyt twardg zimng
wode z kranu, , wode zmiekczong
lub niegazowang wode mineralng.

Nie uzywac wody destylowanej,
wody z kranu o duzej zawartosci
chlorku (> 40 mg/l) ani innych cieczy.

7

Wyswietlacz wskazuje zgdanie napetienia
zbiornika wodg.

1. Otworzyc¢ drzwiczki.

2. Umiesci¢ gtebokg blache nad trzecim
poziomie od dotu. Popchngé naczynie
do tylnej scianki komory pieczenia.

3. Wyjqg¢ szufladke zatadunku z gniazda.

4. Whozy¢ lejek dostepny w wyposazeniu
do szufladki zatadunku.

5. Uzywajgc butelki lub dzbanka z
podziatkq, wlaé wystarczajgcq ilosc
wody, aby odrobina przelata sie do
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wnetrza komory pieczenia (okoto 1,2
litra).

/ Woda ktéra przeleje sie do komory
& | pieczenia nie powinna by¢

— | uznawana za usterke, stanowi
czesé procedury ptukania.

6. Wcisngd przycisk, aby uruchomié
funkcje i poczekad minute.

Po zakonczeniu urzgdzenie wyemituje

sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu

pojawi sie zqgdanie opréznienia zbiornika

(zaswieci sie kontrolka ).

7. Ponownie nacisng¢ przycisk , aby
uaktywnic funkcje.

8. Poczekad na zakonczenie przeptywu.

Po zakorczeniu pojawi sie sygnat

dzwiekowy.

9. Oprdzni¢ wode znajdujgcg sie na
gtebokiej blasze.

Wyswietlacz wskazuje nowe zgdanie

napetnienia zbiornika wodg.

10 Umiesci¢ gtebokg blache nad trzecim
poziomie od dotu. Popchnagd jg do tylnej
scianki komory pieczenia.

11. Wila¢ litr wody do lejka umieszczonego
w szufladce zatadunku (uzywajgc
butelki lub dzbanka z podziatkg), aby
przelata sie na dno komory.

12. Wcisng¢ przycisk, aby uruchomid
funkcje i poczekad minute.

Po zakonczeniu urzgdzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie zgdanie oprdznienia zbiornika

(zasdwieci sie kontrolka .).

13. Ponownie nacisnq¢ przycisk ([, aby
rozpoczqdé odprowadzanie wody ze
zbiornika do gtebokiej blachy.

14. Poczekad na zakonczenie przeptywu.

Po zakonczeniu pojawi sie sygnat

dzwiekowy. Urzqdzenie automatycznie

przetqcza sie na procedure dezynfekgji.

Dezynfekcja

/ Dezynfekcja parowa pozwala na
& | usuniecie pozostatosci z

— | odkamieniania obwodu
hydraulicznego.

Wyswietlacz wskazuje zgdanie napemienia
zbiornika wodg.
1. Otworzy¢ drzwiczki.
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2. Umiesci¢ gtebokg blache nad trzecim
poziomie od dotu. Popchngc jg do tylnej
$cianki komory pieczenia.

3. Wyjag¢ szufladke zatadunku z gniazda.

4. Wiozy¢ lejek dostepny w wyposazeniu
do szufladki zatadunku.

5. Uzywajgc butelki lub dzbanka z
podziatkq, wla¢ wode, aby napetnic

zbiornik (co wskazuje kontrolka

na wyswietlaczu).

6. Nacisngd przycisk , aby uaktywnic
funkcje.

Urzgdzenie rozpocznie procedure

dezynfekcji, ktéra trwa 30 minut.

7. Poczekad do zakoniczenia wykonywanej
funkcji.

é Ostrzezenie: poczekad, az komora

pieczenia ostygnie.

Po zakoriczeniu funkcji urzqgdzenie

proponuje funkcje oprézniania zbiornika.

8. Otworzyc¢ drzwiczki.

9. Umiescic gtebokqg blache nad trzecim
poziomie od dotu. Popchngd jg do tylnej
scianki komory pieczenia.

10. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzié.

Woda zaczyna wyptywad do gtebokiej

blachy z weza odptywowego znajdujgcego

sie po prawej stronie tylnej scianki komory

pieczenia.

11.Poczekad na zakonczenie przeptywu.

Po zakonczeniu zostanie wyemitowany

sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu

pojawi sie napis .

12. Oprézni¢ wode znajdujgcg sie na
gtebokiej blasze.

13. Osuszy¢ resztki wody w komorze
pieczenia szmatkg lub ggbka.

14.Zamkngd drzwiczki.

Odkamienianie reczne

Jezeli uzna sie za korzystne wczesniejsze

wykonanie odkamieniania mozna

przeprowadzic takg funkcje recznie:

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Ustawi¢ gtebokq blache nad trzecig
pétkg od dotu. Przesungd jg do same;j
scianki tylnej komory pieczenia.

3. Po wejsciu do menu funkgji specjalnych

naciskad przyciski dotykowe i
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na panelu sterowania az do wybrania

funkgiji .l’ .

4. Nacisng¢ przycisk , aby potwierdzié.

5. Wykonaé procedure odkamieniania, jak
przedstawiono w poprzednich
punktach.

Czyszczenie zbiornika i obwodu

hydraulicznego

Ta funkcja umozliwia czyszczenie zbiornika

i obwodu hydraulicznego urzgdzenia.

Czynnosci wstepne

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Umiesci¢ gtebokg blache nad trzecim
poziomie od dotu. Popchngd jg do tylnej
Scianki komory pieczenia.

3. Po wejsciu do menu funkgji specjalnych,

naciskad przyciski dotykowe i
na panelu sterowania, az do wybrania

danej funkcji .‘

4. Nacisngc przycisk ,

aby potwierdzié.

Miga kontrolka

3. Wiozy¢ lejek dostepny w wyposazeniu
do szufladki zatadunku.

4. Wilac roztwdr odkamieniajgcy, aby
zaswiecita sie kontrolka maksymalnego

poziomu ! (zbiornik miesci okoto
800 ml wody).

5. Po zakonczeniu, wyjgé lejek i umiescid
szufladke do napemiania na swoim
miejscul.

Uzupetnianie zbiornika
1. Do dzbanka wlaé 750 ml czystej wody.

2. Otworzy¢ drzwiczki i wyjg¢ szufladke
zatadunku z gniazda.

o

/ Jesli w zbiorniku jest za duzo wody,
£ jej nadmiar sptynie do komory

—— pieczenia. W takim przypadku,

91477B904/D

przed kontynuacjqg, osuszy¢
Sciereczkq lub ggbka.

6. Wocisnqd przycisk .
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Kontrolka - zaswiedi sie, sygnalizujgc
koniecznosc odprowadzenia wody.
Oproéznianie zbiornika

1. Otworzy¢ drzwiczki

2. Umiesci¢ gtebokg blache nad trzecim

poziomie od dotu. Popchngd jg do tylnej
$cianki komory pieczenia.

3. Ponownie nacisng¢ przycisk , aby
uaktywnic funkgje.

Woda zaczyna wyptywad do gtebokiej

blachy z weza odptywowego znajdujgcego

sie po prawej stronie tylnej scianki komory

pieczenia.

4. Poczekad na zakoriczenie przeptywu.

Po zakonczeniu zostanie wyemitowany

sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu

pojawi sie napis .

5. Oprdézni¢ wode znajdujgcg sie na
gtebokiej blasze.

/ Zaleca sie przeprowadzenie
£ procesu czyszczenia zbiornika i

— 1| obwodu hydraulicznego co najmniej
dwa razy.

roztworu czyszczgcego. W takim
przypadku zaleca sie
przeprowadzenie co najmniej
dwdéch ptukan wodq, zgodnie z
instrukcjami podanymi w niniejszym
rozdziale.

/ Zamiast wody mozna réwniez uzyc

Konserwacja nadzwyczajna

Porady dotyczace konserwacji uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

e Utrzymywad uszczelke w czystosci
stosujgc niesciernej ggbki i letniej wody.

Wymiana zaréwki oswietlenia

wewnetrznego
Napiecie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odtgczyd urzgdzenie od zasilania
elektrycznego.

e Uzyc rekawic ochronnych.

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzgdzenia.
2. Wyjq¢ ramki na ruszty/blachy.
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3. Zdjgc¢ pokrywe zaréwki za pomocg
odpowiedniego narzedzia (na przyktad
tyzki).

_/

U

e z——

/ Uwazad, aby nie zarysowad emalii
27 | na sciance komory pieczenia.

4. Wyjqgé zaréwke.

/ Nie dotykad zaréwki halogenowej
£ bezposrednio palcami, ale uzy¢
— | odpowiedniego materiatu
zabezpieczajgcego.

5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej
samej charakterystyce (40W).

6. Zamontowad pokrywke. Pozostawid
wewnetrzny profil szybki (A)
skierowany do drzwiczek.

7. Nacisngd ostone, aby przylegata do
oprawki.
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MONTAZ

Podtaczanie do instalacji elektrycznej

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczeristwa.

Informacje ogolne

Sprawdzié, czy charakterystyka sieci
elektrycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowac tabliczki
zZnamionowej.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocg przewodu diuzszego niz pozostate
o przynajmniej 20 mm.

Urzqdzenie moze funkcjonowad:

o 220-240V~
1 D 2 220-240V~™
20 mm
L — N \\\\‘-

Kabel tréjzytowy 3 x 1,5 mmz2.

/ Wskazane wartosci dotyczg
=27 | wewnetrznego przekroju kabla.

uwzgledniajg wspdtczynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normq
EN 60335-2-6).

/ Wymiary kabli zasilajgcych

Podtaczenie state

Nalezy na linii zasilania przewidzied
urzgdzenie, ktére umozliwi odtgczenie
opisywanego urzgdzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujgce takg
odlegtoscig otwierania sie stykdw, ktéra
zapewni kompletne odtqgczenie urzqdzenia
w warunkach kategorii przepieciowej lll,
zgodnie z zasadami instalacji.

W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odtgcznik wbudowany w przytqcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

Podtgczenie za pomoca gniazda i wtyczki
Sprawdzié, czy wtyczka i gniazdo sqg tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejscidwek,
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przedtuzaczy i bocznikdw, poniewaz mogqg
powodowac nagrzewanie lub przepalenie.

Wymiana przewodu

Napiecie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odtgczyd gtdwne zasilanie elektryczne.

=

Odkreci¢ sruby tylnej ostony i zdjad jq,
aby uzyskad dostep do listwy

zaciskowe;.

2. Wymienic¢ kabel.

3. Upewnic sie, ze przewody (piekarnika
lub ewentualnej ptyty kuchennej)
przechodzg w odpowiednich miejscach,
bez jakiegokolwiek kontaktu z
urzgdzeniem.

Ustawianie

é Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce

bezpieczenstwa.

Pozycja kabla zasilajgcego

Uszczelka przedniego panelu

Przyklei¢ uszczelke znajdujgcg sie w
wyposazeniu na tylnej czesci przedniego
panelu, aby unikng¢ przenikania wody lub
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innych ptyndw.

Tuleje mocujace

’W g\
e @ &

1. Zdjgc¢ zatyczki tulei umieszczone na
przednim panelu urzgdzenia.
Umiesci¢ urzqgdzenie w meblu.
Przymocowac urzgdzenie srubami do
mebla.

Zakry¢ tuleje zdjetymi wczesniej
zatyczkami.

A wnN

Gabaryty urzadzenia (mm)
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Zabudowa na kolumnie (mm)

A
3
P

v

orleo

|
w
UI T
g
|

A
w
4

[HH
m

| H |
@)
(o]
(o]
@)
@)
]
A oo
(e

)
&

I
05
)

Upewnic sie, ze na gérnej/tylnej
czesci mebla znajduje sie otwér o v
gtebokosci okoto 35-40 mm.

IN
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Zabudowa pod blatem roboczym (mm)

S C E—

IRy \ . 490-500 60

Y
A 4
A

G
/ Jezeli zamierza sie wbudowad
& | urzqdzenie, pod blatem roboczym
— | nalezy zainstalowad drewniang
listwe, aby zagwarantowad uzycie
= 0 uszczelki przyklejonej do tylnej
czesci panelu przedniego,
A min. 603 mm zapobiegajgcej ewentualnym
przeciekom wody lub innych
B 560-568mm phynéw.
C 583-585mm
D 9-11mm
E min.5mm
F 121-1105mm
G min. 560 mm
H min. 594 mm

Co Wycigcie na kabel zasilajgcy (min. 6 cm?d)

jb  Skrzynka ztqczy elektrycznych

* L , . .
/ Upewnic sie, ze na gdérnej/tyinej
= | czesci mebla znajduje sie otwor o
gtebokosci okoto 60 mm.
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min. 603 mm
560 - 568 mm
583 -585mm
9-11mm

min. 5 mm
121-1105mm
min. 560 mm

I O mmOoO @ >

min. 594 mm

[}
(o]

Wyciecie na kabel zasilajgcy (min. 6 cm?)
jb Skrzynka ztqczy elektrycznych

wb Listwa drewniana (zalecana)

®
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Montaz pod ptytg kuchenng (mm) (tylko w

modelach z piroliza)

W przypadku umieszczenia ptyty kuchennej

nad piekarnikiem, konieczne jest
zainstalowanie drewnianego panelu

oddzielajgcego, w minimalnej odlegtosci 20

mm od jego gdrnej powierzchni, aby
unikng¢ przegrzania podczas
jednoczesnego uzytkowania obydwu
urzgdzen. Panel oddzielajgcy moze byd
zdjety tylko przy uzyciu odpowiednich
narzedzi.

-l
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/ W przypadku zastosowania

£ drewnianego panelu

— | oddzielajgcego, pod blatem
roboczym nalezy zainstalowad
drewniang listwe, aby
zagwarantowac uzycie uszczelki
przyklejonej do tylnej czesci frontu,
zapobiegajgcej ewentualnym
przeciekom wody lub innych
ptyndw.
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