Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji, poniewaz zawiera ona wskazdwki,

dzieki ktérym mozliwe bedzie zachowanie estetyki i funkcjonalnosci zakupionego
urzqdzenia. Dodatkowe informacje o produkcie dostepne na stronie: www.smeg.com.

OSTRZEZENIA

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC W RAZIE POTRZEBY
SKORZYSTANIA W PRZYSZtOSCI

Ogolne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa

Obrazenia osob

UWAGA: urzqdzenie i jego
dostepne elementy stajqg sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania: mate dzieci
powinny przebywac z dala
od nich.

UWAGA: urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajqg sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania: nie dotykac
elementdw grzejnych
podczas uzytkowania.
Podczas przekrecania
zywnosci w komorze
pieczenia nalezy chronic
rece, zaktadajgc rekawice
termiczne.

Nie nalezy nigdy prébowad
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodgq: wytqczyc urzqgdzenie
i nakry¢ ptomien pokrywq
lub ognioodporng narzutq.
Urzgdzenie moze byc
uzywane przez dzieci
powyzej 8 roku zycia oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce
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odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg
0s6b dorostych
odpowiedzialnych za ich
bezpieczeristwo.
Urzgdzenie nie stuzy do
zabawy.

Dzieci ponizej 8. roku zycia
nie powinny przebywac¢ w
poblizu urzgdzenia bez
statej opieki osoby doroste;.
Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego
urzqdzenia.

Czynnosci zwigzane z
czyszczeniemi
konserwacjg nie powinny
by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.
Nalezy stale nadzorowad
proces pieczenia. Proces
krotkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowac.

Nie pozostawiac
urzgdzenia bez nadzoru
podczas przyrzqgdzania
potraw, ktére mogg
wydzielac ttuszcz lub olej.
Podgrzany ttuszcz i olej
mogq sie zapalic.
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Zachowac maksymalng
ostroznosc.

e Nie wlewac wody
bezposrednio na bardzo
gorqgce blachy.

e Podczas pieczenia
drzwiczki powinny byc¢
zamkniete.

e Przy sprawdzaniu potrawy
lub pod koniec pieczenia
otworzyc drzwiczkina 5 cm
na kilka sekund, aby
uwolni¢ pare, a nastepnie
catkowicie otworzyc
drzwiczki.

e Nie nalezy wktadac ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotow (sztudce lub
przyrzqdy) do szczelin.

e Po zakonczeniu
uzytkowania wytgczy¢
urzqdzenie. |

e NIE UZYWAC ANI NIE
PRZECHOWYWAC
MATERIALOW
tATWOPALNYCH W
POBLIZU URZADZENIA.

e W POBLIZU
DZIAtAJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC SPREJOW.

e NIE WPROWADZAC
ZMIAN W URZADZENIU.

e Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

e Nigdy nie prébowad
naprawiac urzgdzenia
samodzielnie lub bez
pomocy
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wykwalifikowanego
technika.

e Nigdy nie ciggngc za
przewdd, aby wyjgc
wtyczke.

W przypadku urzadzen
mikrofalowych

o UWAGA: jezeli drzwiczki
lub ich uszczelnienie sq
uszkodzone, nie nalezy
uzywac urzgdzenia, dopdki
nie zostanie naprawione
przez kompetentny
personel.

o UWAGA: tylko
odpowiednio
wykwalifikowany personel
moze przeprowadzad
czynnosci konserwacyjne
lub naprawy wymagajqgce
zdjecia ostony
zabezpieczajqcej przed
promieniowaniem
mikrofalowym.

e UWAGA: nie wolno
podgrzewac zywnosci i
ptyndw w szczelnie
zamknietych pojemnikach,
poniewaz mogqg
wybuchngc.

e Gdy uzywana jest funkcja
kombinowana, ze wzgledu
na generowane wysokie
temperatury dzieci powinny
korzystac z urzgdzenia
tylko pod nadzorem osoby
doroste;.

e \Wzrokowo nadzorowac
urzqdzenie podczas
pieczenia potraw w
plastikowych lub
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papierowych pojemnikach.

Uzytkowanie nieprawidtowe
Niebezpieczenstwo wybuchu

uW

e Podczas stosowania
mikrofal do grzania lub
podgrzewani ptyndw,
proces wrzenia moze sie
opdzni¢, temperatura
wrzenia jest osiggana bez
tworzenia sie typowych
pecherzykéw na
powierzchni.

e OpdzZnienie procesu
wrzenia moze doprowadzi¢
do wybuchu wewngtrz
urzqdzenia lub, podczas
wyjmowania naczynia,

gorgcy ptyn moze sie wylac.

e Aby unikng¢ takiego
zagrozenia, nalezy zawsze
witozy¢ na czas grzania
tyzke znajdujgcq sie w
wyposazeniu (lub
zaroodporng tyzke z
plastiku) do naczynia.

e Uzywac mikrofal wytgcznie
do przygotowywania
positkdw przeznaczonych
do jedzenia. Inne
zastosowanie jest surowo
zabronione (np. suszenie
ubran, podgrzewanie

556 - OSTRZEZENIA

trepkow, ggbek, wilgotnej
bielizny itp.,
odparowywania wody z
potraw), istnieje ryzyko
obrazen lub pozaru.
Podgrzewanie napojow
przy uzyciu mikrofali moze
spowodowac opdznione
kipienie, dlatego nalezy
zachowac ostroznos¢
podczas postugiwania sie
pojemnikiem.

Czysci¢ urzgdzenie i
usuwac ewentualne resztki
jedzenia.

Nieczyszczenie komory
pieczenia powoduje
tatwiejsze pogarszanie sie
stanu powierzchni, co moze
niekorzystnie wptyng¢ na
trwatosé urzgdzenia i
potencjalnie spowodowac
niebezpieczng sytuacje.
Nie suszyc produktéw
spozywczych za pomocq
mikrofal.

Nie stosowad mikrofal do
podgrzewania lub
smazenia oIeju.

Nie stosowac urzqdzenia
do podgrzewania potraw
lub napojéw zawierajgcych
alkohol.

Nie grzac jajek w skorupce
lub ugotowanych obranych
jajek w catosci: mogg
wybuchngc¢ nawet po
zakonczeniu
podgrzewania.

Nie podgrzewac potraw
znajdujqcych sie w
opakowaniach.
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Nie stosowac funkgji
kombinowanej do
podgrzewania lub
gotowania ptynow.

Nie podgrzewac jedzenia
dla niemowlgt w
zamknietych pojemnikach.
Zdjqgc zatyczke lub smoczek
(w przypadku
podgrzewania mleka w
butelce). Po zakoriczeniu
pieczenia zawsze
sprowdzm temperature
zywnosci, nie powinna byc
zbyt wysoka. Zamieszad
lub wstrzgsnqc, aby
ujednolici¢ temperature |
unikng¢ poparzenia.

Przed rozpoczeciem
grzania potraw z twardg
skdrkg (np.: ziemniakdw,
jabtek itp.) nalezy jg nakiuc.
Przed uruchomieniem
urzqdzenia nalezy upewnic
sie, ze w komorze kuchenki
mikrofalowej nie znajdujqg
sie zadne nieodpowiednie
przedmioty lub przybory.
Jesli urzadzenie nie jest
uzywane, nie nalezy
uzywac jego komory do
przechowywania w niej
produktow tatwopalnych,
przyboréw kuchennych,
zywnosci ani podobnych
przedmiotdw.

Nie uzywac funkcji mikrofal,
gdy komora jest pusta.
Uzywacd naczyn
odpowiednich do
gotowania mikrofalowego.
Do gotowania potraw nie
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stosowac aluminiowych
pojemnikdw.

Do podgrzewania zywnosci
i Nnapojow nie nalezy
uzywac pojemnikéw
metalowych.

Nie uzywac naczyn z
metalowymi dekoracjami
(wykoriczenia ze ztota lub
srebra).

O ile jest dostepna, nie
nalezy uzywac blachy i/lub
blachy gtebokiej do
gotowania TYLKO z
uzyciem mikrofal.

Jesli pojawi sie dym, nalezy
wytqgczyc¢ urzgdzenie lub
odtqczyc je od gniazdka
elektrycznego i trzymac
drzwiczki zamkniete, aby
zdusic¢ wszelkie ptomienie.
Niniejsze urzgdzenie jest
zgodne z aktualnie
obowigzujgcymi normami i
dyrektywami dotyczgcymi
bezpieczenstwa i
kompatybilnosci
elektromagnetycznej. Mimo
to zaleca sie osobom
posiadajgcym rozrusznik
serca zachowanie
minimalnej odlegtosci 20-
30 cm od funkcjonujgcej
kuchenki mikrofalowej. W
celu uzyskania
dodatkowych informag;ji
nalezy skontaktowad sie z
producentem rozrusznika
serca.

Urzqdzenie dziata w
pasmie ISM 2.4 Ghz.
Zgodnie z przepisami

-l
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dotyczgcymi
kompatybilnosci
elektromagnetycznej

urzgdzenie nalezy do grupy

2 iklasy B (EN 55011).

Uzytkowanie nieprawidtowe
Ryzyko uszkodzenia urzqgdzenia

e Podczas korzystania z
kuchenki mikrofalowej nie
wolno umieszczacd potrawy
(ani jej pojemnika) na dnie
komory pieczenia. Uzywac
dotgczonych akcesoridow,
odpowiednich do przepisu,
ktory zamierza sie
przygotowac.

e NIE UZYWAC
POJEMNIKOW/
AKCESORIOW (blach,
szklanych naczyn itp.),
USTAWIONYCH
BEZPOSREDNIO NA DNIE
KOMORY PIECZENIA.

e Jesli urzgdzenie jest
zainstalowane w szafce,
podczas korzystania z
niego drzwiczki szafki
powinny byc¢ otwarte.

e Urzgdzenie mozna
umiescic lub zainstalowad
na wysokosci mniejszej niz
850 mm od podtogi (patrz
rozdziat ,INSTALACJA").
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Uszkodzenie urzadzenia
e Na elementach szklanych

nie nalezy stosowac
detergentow sSciernych,
agresywnych lub
korozyjnych (np. produktéw
w proszku, odplamiaczy i
ggbek drucianych),
materiatéw szorstkich lub
ostrych metalowych
skrobakdw, poniewaz
mogqg one zarysowac
powierzchnie, powodujgc
pekniecie szkta.
Ewentualnie uzywad
drewnianych lub
plastikowych narzedzi.

Nie siadac na urzgdzeniu.
Nie stosowac produktéw
czyszczqcych
zawierajgcych chlor,
amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).
Ruszty i blachy powinny
by¢ wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, ktére
zapobiegajqg ich wyjeciu,
powinny by¢ odwrdécone do
dotu, w kierunku tylnej
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czesci komory.

e Nie stosowac strumieni
pary do czyszczenia
urzgdzenia.

e Nie rozpyla¢ produktéw w
sprayu w poblizu
urzqdzenia.

e Nie zatykac otwordw,
szczelin wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.

 Ryzyko pozaru: nie
pozostawiac przedm|otow
w komorze pieczenia.

e W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA
DO OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

e Nie uzywac naczyn
stotowych lub plastikowych
pojemnikow do
przyrzgdzania potraw.

e Nie wktadac do komory
pieczenia potraw w
zamknietych puszkach lub
pojemnikach.

e Wyjqc z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty,
ktére nie sq uzywane
podczas pieczenia.

e Nie przykrywac dna komory
pieczenia folig aluminiowq
lub cynfolig.

e Nie ktas¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na dnie
komory urzgdzenia.
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e W razie koniecznosci
mozna uzyc¢ rusztu do
blachy (element
wyposazenia lub
sprzedawany oddzielnie w
zaleznosci od modeli),
umieszczajgc go na dnie
jako element wsporczy
podczas pieczenia.

e W przypadku
przygotowywania potrawy
w papierze do pieczeniq,
nalezy umiescic¢ go tak, aby
nie zaktdcat cyrkulagji
gorgcego powietrza
wewnaqgtrz komory
pieczenia.

e Nie ktas¢ garnkéw ani blach
bezposrednio na srodkowej .
szybce otwartych
drzwiczek.

e Nie uzywac otwartych
drzwiczek jako dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

e Nie wywierac zbyt duzego
nacisku na otwarte
drzwiczki.

e Nie uzywac klamki do
podnoszenia lub
przenoszenie urzgdzenia.

Instalacja i konserwacja

e NINIEJSZEGO _
URZADZENIA NIE MOZNA
INSTALOWAC NA
tODZIACH I W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

e Niniejsze urzgdzenie nie
moze by¢ instalowane na
zadnej podstawie.
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Z pomocq drugiej osoby
umiesci¢ urzqgdzenie w
meblu.

Aby unikngc przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowac za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.
Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Zleci¢ wykonanie
podtgczenia elektrycznego
wykwalifikowanemu
serwisantowi.

Nalezy obowigzkowo
wykonac uziemienie,
zgodnie z normami
bezpieczenstwa
dotyczgcymi instalacji
elektrycznych.

Uzywac przewodow
odpornych na temperature
co najmniej 90 °C.

Moment dokrecenie Srub
przewoddw zasilajgcych
listwy zaciskowej powinien
wynosi¢ 1,5-2 Nm.

W celu zapobiegania
wszelkim
niebezpieczenstwom, jesli
przewod zasilania
elektrycznego jest
uszkodzony, nalezy
natychmiast skontaktowad
sie z serwisem
technicznym, ktéry dokona

jego wymiany.

UWAGA: Podczas
ustawiania urzqdzenia
nalezy sie upewnic, ze
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przewdd zasilajgcy nie jest
zaplgtany ani uszkodzony.

e Przed jakgkolwiek
interwencjg na urzgdzeniu
(montaz, konserwacja,
ustawienie lub
przesuniecie) zawsze
wyposazyc sie w
odpowiednie srodki
ochrony indywidualne;j.

e Przed kazdg czynnoscig na
urzgdzeniu odtqczyc
gtéwne zasilanie
elektryczne.

e Umozliwi¢ odtgczenie
urzqdzenia po instalacji, za
pomocq dostepnej wtyczki
lub wytgcznika w
przypadku statego
podtgczenia.

e Dostarczyc na linii zasilania
urzgdzenie, ktére zapewni
odtgczenie od sieci
omnipolarnej, z odlegtoscig
otwarcia stykow
umozliwiajgcqg catkowite
odtgczenie w warunkach
kategorii przepieciowej lll,
zgodnie z wymogami
instalacyjnymi.

e Niniejsze urzgdzenie moze
by¢ uzytkowane na
maksymalnej wysokosci
4000 metrow nad
poziomem morza.

Informacje na temat

omawianego urzadzenia

e Nie opierac sie ani nie
siadac na otwartych
drzwiczkach.

e Sprawdzi¢, czy w
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drzwiczkach nie ma
zaklinowanych
przedmiotdw.

e Nie instalowacd/uzytkowad
urzgdzenia na otwartym
powietrzu.

e Uzywac wyitgcznie sondy
temperatury dostarczonej
lub zalecanej przez
producenta (tylko w
niektorych modelach).

Sonda temperatury (jesli

wystepuje)

e Nie dotykac drgzka lub
koncowki sondy
temperatury po jej uzyciu.

e Podczas stosowania sondy
temperatury chroni¢ dtonie
rekawicami.

e Uwazac, aby nie
porysowac ani nie
uszkodzi¢ emaliowanych
lub chromowanych
powierzchni koncédwkg lub
wtyczkg sondy
temperatury.

e Nie wktadac sondy
temperatury do otwordw i
szczelin w urzgdzeniu.

e Jezeli sonda temperatury
nie jest uzywana upewnic
sie, ze jest zamknieta
metalowa zatyczka
ochronna.

e Podczas wyciggania sondy
temperatury z gniazdka lub
potrawy, nigdy nie ciggng¢
za kabel.

e Uwazac, aby sonda
temperatury lub jej kabel
nie zablokowaty sie w
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drzwiczkach.

Uwazad, aby sonda
temperatury lub jej kabel
nie wchodzity w kontakt z
elementami grzejnymi
znajdujgcymi sie w
komorze pieczenia.
Zadna czesc sondy
temperatury nie moze
wchodzi¢ w kontakt ze
sciankami komory
pieczenia, elementami
grzejnymi, rusztami lub
blachami, gdy sq one
jeszcze gorqgce.

Nie nalezy przechowywac
sondy temperatury
wewnaqtrz urzgdzenia.
Nie uzywac sondy
temperatury podczas
funkgcji pirolizy.

-l

Przeznaczenie urzadzenia
Niniejsze urzqdzenie jest
przeznaczone do pieczenia
potraw w warunkach
domowych. Kazde inne
uzycie jest nieprawidtowe.
Ponadto nie nalezy go
uzywac:

w kuchni przeznaczonej dla
personelu sklepdw, biur i
innych srodowisk pracy;

w gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

przez klientéw w hotelach,
motelach i podobnych
obiektach typu
mieszkalnego;

w pensjonatach typu bed
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and breakfast;

/| Instalacja i uzytkowanie

= | tego urzgdzenia sq
mozliwe wytgcznie w
pomieszczeniach.

Instrukcja obstugi

e Niniejsza instrukcja stanowi integralng
czes$¢ urzgdzenia i powinna by¢
przechowywana w catosci oraz w
zasiegu uzytkownika przez caty okres
eksploatacji urzgdzenia.

e Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
uwaznie przeczytad niniejszg instrukcje
obstugi.

e Do wyjasnien zawartych w niniejszej
instrukcji dotgczono rysunki, na ktérych
wskazano to, co pojawia sie na
wyswietlaczu. Mimo wszystko, nalezy
pamietad, ze urzgdzenie moze nie
posiadad zaktualizowanej wersji
programu i dlatego tez to, co wyswietla
sie na urzqdzeniu moze sie rézni¢ od
tego, co wskazano na rysunkach w
niniejszej instrukcji.

Odpowiedzialnosc¢ producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

e uzycia urzqgdzenia w sposéb niezgodny
Z przeznaczeniem;

e nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukcji uzytkowania;

e naruszenia chociaz jednej czesci
urzgdzenia;

e uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno zdejmowac tabliczki znamionowej.

Utylizacja

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
E dyrektywq europejskg WEEE (2012/
19/UE), dlatego po zakoriczeniu jego
eksploatacji nie nalezy go wyrzucad wraz z
innymi odpadami.
Urzqdzenie nie zawiera substancji w iloSci
niebezpiecznej dla zdrowia i Srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
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europejskimi.

Napiecie elektryczne
Niebezpieczenstwo porazenia
prgdem

e Odtgczyd gtéwne zasilanie elektryczne.

e Odtgczyd kabel zasilajgcy od instalacji
elektryczne;j.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

e Odcig¢ kabel zasilania elektrycznego i
usungc go.

e Powierzy¢ urzgdzenie odpowiednim
centrom selektywnej zbidrki odpaddw
elektrycznych i elektronicznych lub
oddac sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostato wykonane

z materiatdw, ktdére nie zanieczyszczajqg

$rodowiska i nadajg sie do recyklingu.

e Materiaty z opakowania nalezy oddad
do odpowiednich punktow selektywnej
zbidrki odpadow.

Opakowania z tworzyw sztucznych
Niebezpieczeristwo uduszenia sie

e Nie pozostawiad¢ opakowania i jego
elementéw bez nadzoru.

e Dzieci nie powinny bawi¢ sie
plastikowymi torebkami z opakowania.

Oszczednosc¢ energii

e Aktywowad nagrzewanie wstepne
tylko, jezeli jest ono wskazane w
przepisie. Faze wstepnego
nagrzewania mozna wytgczy¢ we
wszystkich funkcjach (patrz rozdziat
,Faza wstepnego nagrzewania”) z
wyjgtkiem funkcji PIZZA (nie mozna
wykluczy¢ wstepnego nagrzewania) i
ECO (brak wstepnego nagrzewania).

e We wszystkich funkcjach (w tym w
funkcji ECO) unikad otwierania
drzwiczek podczas pieczenia.

e Przed wiozeniem zamrozonego
produktu do komory pieczenia, nalezy
go rozmrozi¢, chyba ze wskazano
inaczej na opakowaniu.

e W przypadku przyrzgdzania kilku
potraw, zaleca sie pieczenie produktéw
jeden po drugim, aby jak najlepiej
wykorzystaé nagrzang juz komore.

e Najlepiej uzywad ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajqg ciepto.

e Wyijqgc z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, ktére nie sq uzywane
podczas pieczenia.
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e Wylqgczyd pieczenie kilka minut przed technicznego.
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie

trwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.
e Nie otwierad zbyt czesto drzwiczek, aby

nie rozpraszad ciepfa. -- ﬁ _

e Zawsze utrzymywac komore pieczenia

w czystosci.
Informacje o zuzyciu energii w ¢ Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédta
trybie wytaczonym/gotowosci Swiatta o klasie efektywnosci ,E”.
Dane techniczne dotyczgce zuzycia energii L . .
w trybie wytgczonym/gotowoéci Jak czytac instrukcje obstugi
urzqdzenia mozna uzyskac w witrynie W instrukcji zastosowano nastepujqce
internetowej www.smeg.com na stronie symbole utatwiajgce czytanie:
poswieconej danemu produktowi.
Zrodta $wiatta A Ostrzezenie/Uwaga

e Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédta
swiatta, ktérych uzytkownik nie moze

samodzielnie wymieni¢. Wymiana / Informacja/Wskazéwka
powinna by¢ przeprowadzana =

wyitgcznie przez dziat wsparcia

OPIS

Opis ogolny

1 Panel sterowania
Uszczelka

Wejscie sondy temperatury (tylko w
niektérych modelach)

Lampka

Drzwiczki

Wentylator

Lanca do napetniania

MEXE» Poziom ramki

w N

N O O~
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Panel sterowania

1 Wyswietlacz

Za pomocg wyswietlacza z ekranem
dotykowym mozna obstugiwad urzgdzenie.
Dotknqg¢ ikon, aby wej$¢ do réznych
dostepnych funkcji. Na wyswietlaczu
pojawiq sie wszystkie parametry dotyczqgce
dziatania.

2 Przycisk ON/OFF

Przycisk ON/OFF umozliwia wigczenie lub
wytgczenie urzqdzenia.

Pozostate czesci

Poziomy

Urzgdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
réznych wysokosciach. Wysokosci
wprowadzania zostaty ustalone od dotu do
gory.

Wentylator

Wentylator chtodzi urzqdzenie i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
normalny przeptyw powietrza, ktére ulatnia
sie nad drzwiczkami, co moze trwad przez
kilka chwil, nawet po wytqgczeniu
urzgdzenia..

Oswietlenie komory pieczenia

Wewnetrzne o$wietlenie urzqdzenia
wigcza sie:

e po otwarciu drzwiczek;

e podczas dziatania jednej z funkcji

dotkngé symbolu z zaréwkg w celu

wigczenia lub wytgczenia recznie
oswietlenia w komorze pieczenia, z

wyjgtkiem funkcji -I i i n

/ W celu oszczedzania energii

£ lampka wytgcza sie po okoto

— | minucie od rozpoczecia pieczenia
lub otwarcia drzwiczek (takq funkcje
mozna wytgczy¢ za pomocq
drugorzednego menu).

564 - OPIS

Akcesoria

e W niektdrych modelach nie sq dostepne
wszystkie akcesoria.

e Akcesoria, ktdre majg stycznosé z
zywnosciqg sq wykonane z
odpowiednich materiatéw, zgodnych z
obowiqzujgcymi normami.

e Oryginalne akcesoria dostarczane z
urzgdzeniem lub opcjonalne mozna
zamdwic¢ w autoryzowanych centrach
serwisowych. Nalezy uzywad tylko
oryginalnych akcesoridéw producenta.

tyzka do gotowania

Jest wktadana do naczynia podczas
podgrzewania ptynéw. Jest niezbedna, aby
unikng¢ opdZnienia procesu wrzenia.

Szklane naczynie

Do wszystkich rodzajéw przyrzqdzania
oraz do gromadzenia ttuszczu
wydzielajgcego sie z produktow
umieszczonych na gérnym ruszcie. Nalezy
je ktas¢ na obnizonym ruszcie. Szczegdlnie
zalecane jest do pieczenia z
wykorzystaniem mikrofal.
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Blacha z otworami

Gteboka blacha

SRR
spin, 'i\%}\\:\&\\\\
SRR e, - >

Do pieczenia ryb i warzyw na parze.
Blacha stalowa

Do pieczenia ciast (gdy czas pieczenia jest
mniejszy niz 25 minut lub w przypadku
pieczenia bez stosowania pary), ryzu,
warzyw strgczkowych i zbdz. Poza tym
stuzy do gromadzenia ptyndw
wydzielajgcych sie podczas przyrzgdzania
potraw na parze lub podczas rozmrazania
produktéw umieszczonych w gérnej blasze
z otworami.

Ruszt

Do podtrzymywania naczyn z pieczong
potrawaq.

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produktéw, ktére mogg kapacd.

91477C143/B

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego
sie z produktédw umieszczonych na gérnym
ruszcie i pieczenia tart, pizzy, ciast i ciastek.

f UWAGA: z gtebokiej blachy mozna

korzysta¢ do pieczenia
kombinowanego z uzyciem mikrofal.
Nie uzywac jej do pieczenia TYLKO
z uzyciem mikrofal.

Pokrywa zabezpieczajaca (tylko w
niektorych modelach)

Zamyka i chroni gniazdo sondy
temperatury, gdy nie jest ona uzytkowana.

Sonda temperatury (tylko w niektorych
modelach)

Dzieki sondzie temperatury mozna
wykonad pieczenie na bazie zmierzonej
przez niq temperatury wewnatrz potrawy.

OPIS - 565



Akcesoria opcjonalne (do nabycia
oddzielnie)

Dzbanek

Na ptyny podczas czynnosci napemiania i
oprézniania zbiornika.

PPR2 lub STONE (kamien do pieczenia)

Akcesorium idealne do pieczenia wypiekdw
typu pizza, chleb, focaccia, ale mozna z
niego korzystad réwniez do
przygotowywania potraw bardziej
delikatnych, takich jak ciasteczka.

BBQ (Teflonowa patelnia grillowa)

Akcesorium o podwadjnej funkgji: strona
zebrowana jest zalecana do grillowania
miesa (filetdw, hamburgerdw...), natomiast
powierzchnia gtadka moze by¢ uzywana do
pieczenia warzyw, owocow, ryb...

AIRFRY (Ruszt do smazenia bez oleju)

Akcesorium zalecane do smazenia
powietrzem potraw, ktére wczesniej
opanierowano, wstepnie podgotowano i/

566 - OPIS

lub rozmrozono (frytki, krokieciki
ziemniaczane lub miesne, mozzarelline...).

Mikrofale

Urzgdzenie jest wyposazone w generator
mikrofal o nazwie magnetron. Generowana
wigzka mikrofal jest rdwnomiernie
wprowadzana do komory stykajqgc sie z
potrawami i podgrzewajqc je.

Proces podgrzewania nastepuje poprzez
tarcie czgsteczek zawartych w potrawach
(gtéwnie wody) z konsekwentnym
wydzielaniem ciepta.

Ciepto wytwarzane wewngtrz potraw
pozwala na rozmrozenie, podgrzanie lub
upieczenie w czasie krétszym niz podczas
pieczenia tradycyjnego.

Stosowanie specjalnych naczyn utatwia
réwnomierne docieranie mikrofal do
potraw.

Zalety pieczeniaz pargiz
nawilzaniem

System pieczenia na parze umozliwia
delikatniejsze i szybsze pieczenie
wszystkich rodzajéw produktéw i jest
stosowany gtéwnie do:

e Duszenia i przyrzgdzania gulaszu
e Przygotowywania soséw

e Opiekania

e Pieczenia

e Pieczenia w niskiej temperaturze

e Regenerowania

e Pieczenia wielofunkcyjnego

Mozliwo$¢ zmiany temperatury i ilosci pary
pozwalajg na osiggniecie zgdanych
rezultatdw.

Dodanie pary umozliwia pozwala
ograniczy¢ ilos¢ ttuszczu, umozliwiajgc w
ten sposob uzyskanie zdrowszych potraw.
Poza tym, minimalizuje utrate ciezaru i
objetosci produktéw podczas pieczenia.
Pieczenie na parze jest szczegdlnie
zalecane do miesa: nie tylko sprawia, ze jest
ono miekkie, ale réwniez zachowuje wyglad
i soczystosé.

Ta funkcja jest réwniez zalecana do
pieczenia ciast wymagajgcych wyrastania
oraz chleba. Wilgo¢ umozliwia wyrastanie
ciasta oraz jego rosniecie podczas
pieczenia przed powstaniem zewnetrznej
skaorki. Ciasto jest bardziej lekkie i tatwe do
strawienia, co mozna zauwazy¢ dzieki
wiekszym pecherzykom.

(dotyczy tylko pieczenia na parze)

Poza tym jest wskazane do szybkiego
rozmrazania, podgrzewania potraw bez
doprowadzania ich do stwardnienia lub
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wysuszenia oraz do naturalnego odsalania

produktéw solonych.

Nie jest ono zalecane do pieczenia

szybkiego ani do potraw, ktére same z

siebie wytwarzajq duzq wilgo¢ podczas

pieczenia.

Naczynia do pieczenia

e Do pieczenia w piekarniku mozna
réwniez zastosowadé wiasne naczynie,
pod warunkiem ze sg odporne na
wysokqg temperature.

e Do pieczenia na parze zaleca sie

UZYTKOWANIE

stosowanie metalowych naczyn. Metal
zapewnia leprze rozprowadzanie ciepta
w potrawach.

e Rzeczqg normalng jest, ze podczas
pieczenia w wysokiej temperaturze
metalowe naczynia ulegajg deformacji,
po wystygnieciu powracajg do
normalnego ksztattu.

e Grube ceramiczne talerze mogq
wymagad wiecej ciepta. Moze byd
konieczne dtuzsze pieczenie.

Czynnosci wstepne

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczeristwa.

A

e Usungd ewentualng folie ochronng
znajdujgcg sie na zewngtrz lub
wewngtrz urzqdzenia i akcesoriow.

e Usungc ewentualne etykiety (za
wyjatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoridw i pdtek.

o  Wyjgc i umyc¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz rozdziat
,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

Pierwsze nagrzewanie

1. Ustawié pieczenie na co najmniej
godzine (patrz akapit ,Uzytkowanie
piekarnika”).

2. Rozgrzad pustg komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungd
ewentualne pozostatosci fabryczne.

Podczas nagrzewania urzgdzenia

e wietrzy¢ pomieszczenie;

e nie przebywacd w nim.

Materiaty nadajace sie do
pieczenia mikrofalowego

Ogdlnie, materiaty stosowane do pieczenia
mikrofalowego muszqg umozliwiad przeptyw
fal do potraw.

W ponizszej tabeli wskazano elementy,
ktérych mozna uzywac oraz te, ktérych nie
wolno stosowac:

MATERIALY, KTORYCH MOZNA UZYWAC:
- Szkto (zawsze zdjgc pokrywke)*

e Naczynia zaroodporne

e Szklanki

e Stoiki

- Porcelana

- Terakota

91477C143/B

- Plastik (jezeli przeznaczony jest do

mikrofali)*

e Pojemniki

e Folie z tworzywa sztucznego (nie
powinny miec stycznosci z zywnosciq)

*tylko, jezeli zaroodporne.

MATERIALY, KTORYCH NIE WOLNO
UZYWAC:

- Metal (mogg generowac tuki lub iskry)
Folia aluminiowa

Aluminiowe tacki

Talerze

Metalowe narzedzia

Klipsy do woreczkéw do zamrazania
- Drewno

- Krysztatowe szklanki

- Papier (niebezpieczenstwo pozaru)

- Pojemniki ze styropianu
(niebezpieczeristwo zanieczyszczenia
Zywnosci)

/ Na naczyniach nie moggq sie
£ | znajdowad metalowe dekoracje.

W funkcjach mikrofal lub mikrofal
kombinowanych nie stosowac
akcesoryjnych blach metalowych.

7

Proba naczyn

Tylko podczas préby mozna uzyd
funkcji mikrofali bez wtozenia

IN

zywnosci do $rodka.

Aby sprawdzi¢, czy naczynia nadajq sie do

pieczenia mikrofalowego mozna

przeprowadzic¢ prostq prébe:

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
piekarnika.

2. Ustawic testowane naczynie na ramce
witozonej na pierwszy poziom.
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3. Wybrad funkcje mikrofaléwki z
maksymalng mocg (np. 1000W).

4. Ustawié czas trwania pieczenia na 30
sekund.

5. Uaktywni¢ pieczenie.

Nieodpowiednie naczynia
Ryzyko uszkodzenia urzgdzenia
o Jezeli zauwazy sie iskrzenie lub ustyszy
trzaskanie nalezy natychmiast
przerwac prébe. W takim przypadku
naczynia nie nadajg sie do pieczenia
mikrofalowego.

Po zakonczeniu préby naczynie musi by¢
zimne lub letnie. Jezeli bedzie gorgce to
znaczy, ze nie nadaje sie do pieczenia
mikrofalowego.

Uzytkowanie akcesoriow

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w

boczne prowadnice, az do punktu

zatrzymania.

e Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
ktére zapobiegajg przypadkowemu
wyijeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

ten sposdb bedzie mozna zebrad ttuszcz z
pieczonego produktu.

Konfiguracja w przypadku gotowania na
parze

e
cooiey, Y
e

Jesli zamierza sie uzy¢ blachy z otworami
do pieczenia na parze, nalezy jg umiescicé
na wybranej pétce, uwazajqc, aby stalowa
patelnia byta umieszczona na potce ponize;j.
W ten sposdb bedzie mozna oddzielnie
zebrad ptyn wydzielajgcy sie z pieczonego
produktu.

tyzka do gotowania

Nieprawidtowe uzycie
Niebezpieczenstwo wybuchu/
poparzenia

e Aby unikngé wybuchu w urzgdzeniu lub
wydobycia gotujgcego sie ptynu nalezy
zawsze zanurzy¢ w nim tyzke do
gotowania.

Delikatnie wprowadzic ruszty i
blachy do komory pieczenia, az do
ich zatrzymania.

IN

wyczysci¢ blachy, w celu usuniecia
pozostatosci z produkcji.

/ Przed pierwszym uzyciem

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wiozy¢. W
568 - UZYTKOWANIE

Wysoka temperatura
Ryzyko uszkodzenia elementu

e Uzywacd tyzki do gotowania wytgcznie
w ramach funkgji Mikrofale. Nie wolno
jej stosowad w funkcjach tradycyjnych
lub kombinowanych.

Podczas stosowania funkcji mikrofaldwki
do podgrzewania ptyndw, proces wrzenia
moze sie opdzni¢, aby unikngd takiego
zjawiska, podczas etapu grzania, nalezy
wiozy¢ do naczynia tyzke znajdujgcq sie w
wyposazeniu (lub zaroodporng tyzke z
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plastiku).

Ruszt i naczynie szklane

Wyswietlacz

Naczynie szklane nalezy umieszczad na
ruszcie.

Ruszt do blachy nalezy wktada¢ do
naczynia szklanego. W ten sposdb bedzie
mozna oddzielnie zebrad ttuszcz z
pieczonej potrawy.

SMART COOKING

PIECZENIE

@ 12:30

&b

INNE FUNKCJE

Wyséwietlacz pokazuje parametry i wartosci
odnoszqgce sie do wybranej czynnosci. Aby
z niego skorzystad, nalezy dotkngd
przyciskéw ,wirtualnych” i/lub przewijac
podane wartosci (na ilustracji
przedstawiono ekran menu gtéwnego).

9 Obszar informacji
g tu wskazywane informacje odnoszqce

sie do menu i do podmenu czynnosci
trwajgcych w obszarze gtéwnym.

Poza tym, znajdujq sie tutaj réwniez:
e przycisk HOME : dotkna¢ go, aby
powrdci¢ do menu gtéwnego;

e Przycisk QUICK MODE @ (tylko w

przypadku modeli z pokrettami): dotkngd
tego przycisku, aby wigczyd¢ Quick
Mode.

e przycisk INFORMACJE : dotkngc
tego przycisku, aby wyswietli¢

91477C143/B

nastepujgcy ekran:

o

Informacja:

Naciskaj dowolny symbol przez 3 sekundy,
aby uzyskac¢ informacje o jego funkcji

| Przycisk INFORMACJE [€]) jest

zastgpiony przez symbol |y
ostrzegajqgcy, ze drzwiczki sq
otwarte.

e wyswietlanie biezqcej godziny.

9 Obszar gtowny
ozna tutaj ustawic rézne funkcje

urzgdzenia. Dotkng¢ przyciskéw i wartosci,
aby ustawi¢ zgdang funkcje.

Ponadto, w zaleznosci od ekranu, na dole
tego obszaru mogq pojawic sie kropki
wskazujqce, ze istniejg inne strony z
funkcjami, do ktérych mozna dotrzed,
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przewijajgc ekran poziomo.

[ XXX pierwsza strona,
X XX druga strona,

itd..

Obszar dolny

najdujq sie tutaj niektdre przyciski
dziatania bezposredniego, ktére zmieniajg
sie w zaleznosci od czynnosci ustawionych
w obszarze gtéwnym:

oatll PIECZENIE WIELOETAPOWE

MOJE PRZEPISY
USTAWIENIA

Ponadto, w zaleznosci od wyswietlanej
strony, przewidziano nastepujqgce przyciski:

@ WSTECZ

SZYBKIE PODGRZEWANIE

/1 SONDA (tylko w niektérych
modelach)

/ Aby w dowolnej chwili natychmiast
£ przerwac pieczenie i powrdéci¢ do
— | menu gtéwnego, nalezy na kilka
sekund nacisng¢ przycisk HOME

lub przycisk ON/OFF @

tacznose (tylko w niektorych modelach)

Wymogi w zakresie potgczenia z

sieciq:

e Urzgdzenie mobilne typu smartfon
lub tablet z systemem operacyjnym

570 - UZYTKOWANIE

iOS bgdZ Android. Minimalne wersje

systemdéw operacyjnych dostepne

sqg na stronie:
www.smeg.com/smegconnect/

e Sie¢ Wi-Fi (pasmo 2,4 GHz,
zabezpieczenie WPA?2) aktywna i
dostepna w miejscu zainstalowania
urzgdzenia.

e Potgczenie z Internetem.

e Nazwa i hasto domowej sieci Wi-Fi
lub dostepny tryb WPS (Wi-Fi
Protected Setup).

W celu uzyskania dodatkowych

informacji zalecamy zapoznanie sie z

instrukcjg obstugi .t gcznosé piekarnika

do zabudowy”.

Pierwsze uzycie

/ Ponizsze instrukcje obowiqzujg
& | réwniez w przypadku diuzszej

— przerwy w dostawie energii
elektryczne;j.

Procedura wiqczania urzqdzenia:

1. Podtgczyd je do sieci elektryczne;.

Na wyswietlaczu pojawi sie na kilka sekund
logo producenta.

/ Po wigczeniu nalezy poczekad kilka
& | sekund przed rozpoczeciem
— uzytkowania.

Nastepnie na wyswietlaczu pojawi sie

ekran ustawiania aktualnej godziny.

Aby rozpoczqd pieczenie nalezy ustawic

biezgcg godzine.

2. Przewijad pionowo wartosci godzin i
minut, aby ustawié biezgcg godzine.

N ALD DIp N
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3. Dotkngd przycisku POTWIERDZ
(znajdujgcego sie u dotu po prawej

stronie), aby ustawi¢ biezgcg godzine.

/ Aby zmieni¢ aktualng godzine (np.

£ ze wzgledu na zmiane czasu na

— 1 |etni), nalezy dotkng¢ godziny
wyswietlanej na wyswietlaczu
(znajdujqcej sie w obszarze

informacji po prawej stronie).

/ Gdy widoczna jest biezgca godzina,
£ wyswietlacz przetqcza sie na tryb
— niskiej jasnosci po 2 minutach od
ostatniej czynnosci wykonanej
przez uzytkownika.

Podczas pierwszego uzycia urzgdzenie
moze by¢ ustawione na jezyk inny niz jezyk
uzytkownika. Na tym etapie zaleca sie
ustawienie zgdanego jezyka.

4. Na wyswietlaczu dotkngé przycisku

USTAWIENIA @ (znajdujacego sie u

dotu 9 po prawej stronie).
5. Dotknqgd przycisku na wyswietlaczu

g

e}

6. Obok pozycji [Hjezyk (w lewej czesci),
przewijac¢ dostepne opcje (w prawej
czesci) i wybrac zgdany jezyk.

7. Dotknqc przycisku POTWIERDZ .

Dezaktywacja wyswietlacza

/ Jezeli dla opcji ,,Wyéwietl

— | godzine” wybrane jest ustawienie
WYL i wyswietlany jest ekran z
zegarem, wyswietlacz wytqczy sie
po 2 minutach od ostatniej
wykonanej przez uzytkownika
CZyNnosci.

Aby recznie wytgczy¢ wyswietlacz,

nalezy:

e Przytrzymad nacisniety przez kilka
sekund przycisk ON-OFF
ustyszenia dzwieku.

az do

Ponowna aktywacja wyswietlacza
Aby uaktywnié wyswietlacz, gdy jest
on wytqgczony:
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e Przytrzymac nacisniety przez kilka

sekund przycisk ON-OFF @ az do

ustyszenia sekwencji dzwigkow.
Wyswietlacz wigczy sie po kilku
sekundach. Po ponownym witqgczeniu

wyswietlacza pojawi sie menu gtéwne.

/ W pewnych sytuacjach przycisk

— | ON-OFF
wyswietlacza. Na przyktad, kiedy:
e dziata funkcja pieczenia

(przycisk ten przerywa te
funkcje);

drzwiczki sg otwarte;
e aktywny jest minutnik;

Show Room i/lub Ui

mode

nie wytgcza

e tryby
Demo sqg aktywne.

Ponowna aktywacja wyswietlacza w
przypadku modeli z pokrettami
Aby uaktywnic¢ wyswietlacz, gdy jest on
wytgczony:

a0

e Przekreci¢ pokretto funkcji

klikniecie (w prawo lub w lewo).
Wyswietlacz wigczy sie po kilku
sekundach. Po ponownym wtgczeniu
wyswietlacza pojawi sie menu gtéwne.

Uzytkowanie piekarnika
é Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqgce

P

o jedno

bezpieczerstwa.

Pieczenie tradycyjne

/ Przy kazdym otwarciu drzwi,

£ trwajgca funkcja blokuje sie; po
— | zamknieciu drzwiczek proces
zostaje automatycznie wznowiony.

1. Dotkng¢ wyswietlonej na wyswietlaczu
godziny.

12:%9
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2. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ PIECZENIE

. (znajdujgcego sie w obszarze

gtéwnym ).
3. Dotkngc przycisku MENU PIECZENIA

TRADYCYJNEGO .
4. Wybrad zgdang funkcje kombinowang

(na przyktad TERMOOBIEG ), aby
wejs¢ do odpowiedniego ekranu
pieczenia.

5. Dotkngé przycisku STARTE
(znajdujgcego sie u dotu po prawej

stronie), aby rozpoczg¢ etap wstepnego
nagrzewania.

Etap wstepnego nagrzewania
Rzeczywiste pieczenie poprzedza etap
wstepnego podgrzewania, ktéry pozwala
na szybsze osiggniecie temperatury
pieczenia.

Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiqggniecia
temperatury.

Nie zaleca sie wkiadania produktu
do piekarnika podczas etapu
nagrzewania, chyba ze wskazano
inaczej w przepisie.

IN

nagrzewania, dotykajgc odnosnego

/ Mozna pomingc etap wstepnego

przycisku .

Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania
wigcza sie sygnat dzwiekowy i ostrzezenie
na wyswietlaczu wskazujgce, ze mozna
wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory.

Wt6z potrawe do piekarnika i potwierdz

o

Etap pieczenia
1. Otworzy¢ drzwiczki.
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2. Wiozy¢ potrawe do pieczenia do
komory urzgdzenia.
3. Zamkngd drzwiczki.

4. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby rozpoczgd pieczenie.

O etapie tym $wiadczy stopniowe

zwiekszanie poziomu pieczenia.

Zmiana temperatury pieczenia

/ Zmiane temperatury mozna
& | wykonac na dowolnym etapie

— 1 pieczenia.

1. Dotkngc przycisku TEMPERATURA

lub danej wartosci.
2. Przewijad wartosci, az do wybrania
zgdanej temperatury pieczenia.

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ

(znajdujgcego sie u dotu po prawej

stronie), aby potwierdzi¢ wybrang
temperature pieczenia.

Po zakonczeniu pieczenia

Aby zakonczy¢ pieczenie w dowolnym
momencie:

1. dotkngc przycisku STOP E
2. Dotknqg¢ przycisku POTWIERDZ .

Pieczenie na czas

/ Pieczenie na czas jest funkcja, ktéra

£ pozwala na rozpoczecie i

— 1 zakonczenie pieczenia po uptywie
ustawionego przez uzytkownika
czasu.

1. Po wybraniu funkcji dotkng¢ przycisku

CZAS TRWANIA PIECZENIA C:j lub
danej wartosci.
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2. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu trwania.

Zaprogramowane pieczenie

N ald DU ~

®=00:0
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3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania
pieczenia.

/ Zaprogramowane pieczenie to
£ funkcja umozliwiajgca zakoriczenie

Wartosci godzin i minut wybiera sie
oddzielnie.

— 1 pieczenia o godzinie okreslonej
przez uzytkownika, po czym
nastepuje automatyczne
wytgczenie urzqdzenia.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa,
mozna ustawic¢ czas zakornczenia
pieczenia wytgcznie po uprzednim
zaprogramowania czasu trwania.

IN

1. Po ustawieniu pieczenia na czas
dotkngd przycisku PIECZENIE
7APROGRAMOWANE @Y 1ub danej
wartosci.

2. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanej godziny zakorczenia pieczenia.

Diugosé pieczenia na czas to od
minimum 1 minuty do maksymalnie
12 godzin i 59 minut.

IN]IN

Pod czasem trwania pojawia sie
przewidziana godzina zakornczenia

pieczenia.

Do czasu zakoriczenia pieczenia sq
doliczone minuty niezbedne do
nagrzewania wstepnego.

IN

Czas ten zaczyna by¢ odliczany po
zakoriczeniu wstepnego
nagrzewania lub z pominieciem
wstepnego nagrzewania (dotkngé

IN

wiasciwego przycisku ).

4. Dotkng¢ przycisku START m aby
rozpoczqd pieczenie na czas.

Po zakonczeniu pieczenia

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,Funkcja zakonczona” i
nastgpi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego, ktéry mozna wytgczyc,
dotykajgc dowolnego punktu na
wyswietlaczu lub otwierajgc drzwiczki.

e Dotknqgd przycisku HOME, aby
wyjs¢ z tej funkgiji.

91477C143/B
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/ Wartosci godzin i minut wybiera sie
=7 | oddzielnie.

3. Dotkna¢ przycisku POTWIERDZ [)

aby potwierdzi¢ wybrang godzine
zakonczenia pieczenia.

Po zakonczeniu pieczenia

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,,Funkcja zakonczona” i
nastgpi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego, ktéry mozna wytqczyd,
dotykajgc dowolnego punktu na
wyswietlaczu lub otwierajgc drzwiczki.

e Dotknqg¢ przycisku HOI\/IE, aby
wyjsc z tej funkcji.

Spis funkcji pieczenia tradycyjnego

/ W niektérych modelach nie sg
=7 | dostepne wszystkie funkcje.
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GRZALKA GORNA | DOLNA
Pieczenie tradycyjne przeznaczone
. do przygotowywania jednej
potrawy na raz. Idealne do

pieczenia, ttustych mies, pieczeni,
chleba, ciast nadziewanych.

OBIEG POWIETRZA
Pieczenie intensywne i jednolite.
Idealny do pieczenia ciastek, ciast
oraz pieczenia na kilku poziomach.

TERMOOBIEG
Ciepto rozprowadzane jest szybko i

n w jednolity sposéb. Tryb
odpowiedni w przypadku
wszystkich potraw, idealny do
pieczenia na kilku poziomach, bez
ryzyka mieszania sie smakow i
zapachdw.

TURBO
Umozliwia szybkie pieczenie na
H kilku poziomach bez mieszania sie
aromatow, Idealne do potraw o
duzej objetosci lub wymagajgcych
intensywnego pieczenia.

)

RIL

) Pozwala na uzyskiwanie

S doskonatych rezultatéw grillowania

N i zapiekania. W przypadku uzycia
tej funkcji pod koniec pieczenia
zapewnia ona jednolite
przyrumienienie potraw.

—

N\ /7

GRILL Z OBIEGIEM POWIETRZA
Umozliwia optymalne grillowanie,

n réwniez grubszych mies. Tryb
idealny w przypadku grubo
pokrojonego miesa.

GRZALKA DOLNA
Ciepto dociera wytgcznie od dolnej
. czesci wneki. Tryb idealny w
przypadku stodkich i stonych ciast,
kruchego ciasta i pizzy.

GRZALKA DOLNA+TERMOOBIEGIEM
Umozliwia szybkie dokoriczenie

n pieczenia potraw juz upieczonych
na powierzchni, ale nie w catosci.
Tryb idealny w przypadku quiche,

nadaje sie do dowolnego typu
potraw.
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PIZZA

Specjalna funkcja do pieczenia

=58 pizzy. ldealna nie tylko do pizzy, ale

ECO

c

rowniez do pieczenia ciastek i ciast.

Ta funkcja jest szczegdlnie zalecana
do pieczenia na jednym poziomie,
przy niskim zuzyciu energii
elektrycznej.

Jest zalecana do wszystkich
rodzajéw potraw z wyjqgtkiem tych,
ktére mogg wydzielac duzo wilgoci
(na przyktad warzywa).

Aby uzyskac maksymalng
oszczednosé energii i ograniczyd
czas, zaleca sie wktadanie
produktéw bez nagrzewania
komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO
nie powinno sie otwierad drzwiczek.

IN| 1IN

W funkcji ECO czasy pieczenia (i
ewentualnego wstepnego
nagrzewania) sq dtuzsze i mogq
zalezed od ilosci zywnosci wiozonej
do komory pieczenia.

IN

Funkcja ECO jest to funkcja
pieczenia delikatnego, zalecana w
przypadku potraw, ktére nie
wymagajg temperatur wyzszych od
210°C; Dla potraw wymagajgcych
wyzszych temperatur zaleca sie
inng funkcje.

Minutnik

4

Ta funkcja nie przerywa trwajqgcej
funkgji, uaktywnia wytqgcznie sygnat
dZzwiekowy.

7

Zakres dziatania minutnikéw to od 1
minuty do maksymalnie 12 godzin i
59 minut.

1. Dotkngé przycisku MINUTNIKA g
(znajdujgcego sie w obszarze dolnym

), aby wejsé do menu minutnika.

Mozna ustawié¢ maksymalnie 2 minutniki:
2. Dotknac przycisku MINUTNIKA [N -

, ktérego zamierza sie uzyc.
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3. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu trwania.

N ald DU ~
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4. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania.

wszelkiego rodzaju miesa o réznych
kawatkach i rozmiarach. Sonda ta pozwala
bowiem na idealne pieczenie potraw dzieki
precyzyjnej kontroli temperatury wewngtrz
potrawy. Temperatura wewnqtrz potrawy
mierzona jest za pomocq specjalnego
czujnika umieszczonego wewngtrz

koncdowki.

/ Nie montowad ewentualnych

£ prowadnic teleskopowych na

/ W obszarze dolnym g pojawia

sie przycisk KOSZ pozwalajgcy
na ewentualne skasowanie
wybranego minutnika.

5. Powtdrzy¢ czynnosé w przypadku
innych minutnikdw, ktérych zamierza sie
uzyc.

Na koricu dotkngé ponownie przycisku

POTWIERDZ , aby potwierdzi¢
wybrane minutniki.

o

Aby anulowac te czynnos¢, nalezy
dotkng¢ przycisku POWROT .

IN

Aby usung¢ minutniki, nalezy
ustawic zliczanie na wartosci zero.

Gdy dany licznik jest aktywny, nie
mozna wytgczy¢ wyswietlacza za

pomocgq przycisku ON-OFF @

IN] N

Na nastepnym ekranie pods$wietlony

przycisk MINUTNIKA oznacza, ze jeden

lub kilka minutnikéw zostato

uaktywnionych.

7. Poczekad, az sygnat dZzwiekowy
poinformuje uzytkownika o uptywie
ustawionego czasu.

Uzytkowanie sondy temperatury
(tylko w niektorych modelach)

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

Dzieki sondzie temperatury mozna
precyzyjnie przyrzqdzad pieczenie, zeberka,

91477C143/B

—1 czwartej pdtce od dotu, gdyz
uniemozliwityby one dostep do
bocznego gniazdka sondy
temperatury.

Prawidtowe wtozenie sondy

1. Umiesci¢ potrawe na blasze.

2. Wiozy¢ koncdwke sondy do produktu
znajdujgcego sie na zewnqtrz
piekarnika.

3. Dla zagwarantowania optymalnych
rezultatéw upewnic sie, ze sonda
temperatury jest wiozona w
najgrubszym punkcie produktu,
poprzecznie i przynajmniej na 3/4 swojej il
dtugosci, ale nie dotyka blachy i nie o
wystaje po drugiej stronie produktu.
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4. Sonda temperatury musi zostad
witozona do potrawy na gtebokos¢ 3.

oznaczenia.

Dla uzyskania precyzyjnej
temperatury wewnaqtrz potrawy,
koncéwka sondy nie moze dotykad
kosci lub ttustych czesci.

IN

Minimalna temperatura piekarnika
zalecana do pieczenia z sondqg
wynosi 120°C, z wyjgtkiem
pieczenia w niskiej temperaturze.

IN

Gdyby sonda nie mierzyta
prawidtowo temperatury potrawy,
na wyswietlaczu pojawiq sie 2
komunikaty o btedzie (do
potwierdzenia), po czym urzqdzenie
uruchomi automatycznie tryb
pieczenia na czas.

IN

Ustawienie pieczenia z sondg temperatury
1. Wybrad funkcje pieczenia.

2. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA

lub danej wartosci.
3. Przewijaé wartosci, az do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia.

4. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ .

5. Dotkngé przycisku SONDA m
znajdujgcego sie w obszarze dolnym
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6. Przewija¢ wartosci temperatury
docelowej, az do wybrania zgdanej
temperatury.

Mozliwy do wyboru zakres
temperatury to od minimum 20°C do
maksimum 90°C.

IN

Jesli temperatura piekarnika
zostanie ustawiona na zbyt niskg
wartoéé, urzqdzenie ustawi
automatycznie temperature
minimalng niezbedng do osiggniecia
wybranej temperatury docelowej.

IN

W celu uzyskania lepszych
wynikéw zaleca sie zawsze
ustawienie wyzszej temperatury
pieczenia niz temperatura
docelowa.

IN

7. Dotkngé przycisku POTWIERDZ E/g
aby potwierdzi¢ wybrang temperature
sondy.

Na wyswietlaczu pojawi sie ostrzezenie

wskazujqgce koniecznos$¢ wtozenia sondy do

odpowiedniego otworu i do potrawy.

Pamietaj, aby podtgczy¢ sonde do piekarnika
i whozy¢ jg do potrawy

o

8. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ .
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Pieczenie At

/ Urzgdzenie automatycznie ustawia
& | temperature komory na wczesniej

— | ustawionqg temperature (nazwang
At) wyzszg od temperatury
wewngtrz potrawy zmierzonej
przez sonde.

Gdy sonda wykryje o jeden stopien
wiecej wewnqtrz potrawy,
urzqdzenie automatycznie zwiekszy
swojq temperature wewnetrzng
réwniez o jeden stopien.
Urzqdzenie oferuje wybdr trzech
réznych trybdw pieczenia (wolny,
sredni i szybki) oraz mozliwos¢
ustawienia dowolnej temperatury
wewnatrz potrawy.

To prawdziwy ,koncentrat
technologii”, ktéry pozwala uzyskad
delikatne, soczyste, zdrowe i
wysokiej jakosci produkty.

piekarnika. Dzieki temu czas pieczenia jest

krétszy.

3. Dotkna¢ przycisku POTWIERDZ [)
aby potwierdzi¢ wybrang temperature
sondy.

/ Aby anulowa¢ pieczenie At nalezy

— nacisnqgé przycisk .

Ze wstepnym nagrzewaniem:

1. Dotkng¢ przycisku URUCHOM m aby

rozpoczqd faze wstepnego
nagrzewania.
Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania
wigcza sie sygnat dZwiekowy i ostrzezenie
na wyswietlaczu wskazujgce, ze mozna
wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory.

Opcja ta automatycznie ustawia idealng
temperature wewngqtrz komory piekarnika
w oparciu o temperature docelowqg
ustawiong przez uzytkownika.

Po ustawieniu zgdanej temperatury

docelowej nalezy nacisngd przycisk

(znajdujqcy sie u dotu 9 po prawej
stronie).
2. Wybrad wartosé réznicy temperatur.

W16z potrawe do piekarnika i potwierdz

>

wWolric

Lt szybkie'@7

crednie

2. Wiozyc koncdwke sondy temperatury
do potrawy.

/ Dla zagwarantowania optymalnych

At poziom powolny

Ustawia najmniejszq réznice miedzy
temperaturg sondy a temperaturg komory
piekarnika. Powoduje to wydtuzenie czasu
pieczenia.

At poziom Sredni

Ustawia $rednig réznice miedzy
temperaturg sondy a temperaturg komory
piekarnika. W ten sposdb uzyskuje sie
Sredni czas pieczenia.

A poziom szybki
Ustawia maksymalng réznice miedzy
temperaturg sondy a temperaturg komory

91477C143/B

£ rezultatéw upewnic sie, ze

— | metalowa czesé sondy temperatury
jest wtozona poprzecznie i
praktycznie w catosci do produktu,
ale nie dotyka blachy.

3. Otworzy¢ drzwiczki urzqdzenia.

4. Wiozy¢ blache, na ktérej znajduje sie
potrawa do pieczenia na odpowiednie
prowadnice.

5. Wiozyd wtyczke sondy temperatury do
odpowiedniego bocznego gniazdka
uzywajqc sondy do otwarcia pokrywki
ochronne;j.

6. Zamkngcd drzwiczki.
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7. Dotkngc przycisku POTWIERDZ

aby rozpoczqé pieczenie z sondg
temperatury.

Bez wstepnego nagrzewania:
1. Dotkng¢ przycisku NAGRZEWANIE

WSTEPNE

pieczenia.

2. Otworzy¢ drzwiczki urzqdzenia.

3. Wiozy¢ blache, na ktérej znajduje sie
potrawa do pieczenia na odpowiednie
prowadnice.

4. Wiozyd wtyczke sondy temperatury do
odpowiedniego bocznego gniazdka
uzywajqc sondy do otwarcia pokrywki
ochronne;j.

5. Zamkng¢ drzwiczki.

6. Dotkngd przycisku STARTp, aby
q

rozpoczqd pieczenie z son
temperatury.

., aby je poming¢ w fazie

Konczenie pieczenia z sonda temperatury
Gdy temperatura chwilowa osiggnie
warto$d temperatury docelowej ustawionej
przez uzytkownika, pieczenie zakonczy sie.
Zostang wytgczone elementy grzejne i
urzgdzenie wyemituje serie sygnatdw
dzwekowych
Otworzy¢ drzwiczki.
2. Wyjq¢ sonde z potrawy i z gniazdka.
3. Wyjag¢ potrawe z komory pieczenia.
4. Upewnic¢ sie, ze pokrywka ochronna jest
dobrze zamknieta.
5. Zamknqgd drzwiczki.

Quick Mode (tylko w przypadku modeli z
pokrettami)

W tym trybie mozna szybko wybrad
[@] tradycyjng funkcje pieczenia oraz jej
temperature, uzywajgc pokretet.
Ponadto mozna szybko ustawic
pieczenie z uzyciem sondy.

Podczas korzystania z Quick Mode
nie mozna wytqczy¢ wstepnego
nagrzewania.

IN

/ Aby w dowolnym momencie
przerwac pieczenie, nalezy ustawic

— 1 pokretto funkgji i pokretto

temperatury w pozycji O.

1. Przekreci¢ pokretto funkg;ji 88

pokretto temperatury I]l w potozenie 0.
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2. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

QUICK MODE [@] (znajdujgcego sie w

obszarze informacji
stronie).
Teraz mozna obstugiwad urzgdzenie,
postugujgc sie pokrettami.
oa

3. Przekreci¢ pokretto funkcji 00 w celu

u gory po lewej

wybrania zgdanej funkcji.

/ Mozna wybraé wszystkie funkcje
£ typu tradycyjnego z wyjgtkiem

funkgji PIZZA i ECO e |

Pieczenie tradycyjne

1. Przekreci¢ pokretto temperatury & aby

ustawié zgdang temperature pieczenia.

Nagrzewanie komory pieczenia rozpoczyna
sie po kilku sekundach od ostatniego
wykonanego ustawienia.

2. Uzy¢ przyciskdw zmniejszania = i

zwiekszania wartosci
(znajdujgcych sie w obszarze dolnym

), aby ustawid czas trwania
pieczenia.

/ Jesli przyciski zmniejszania =i

zwiekszania + wartosci nie sq
uzywane, na wyswietlaczu pojawia
sie czas, jaki uptynat od rozpoczecia
pieczenia.

Pieczenie z uzyciem sondy (tylko w
niektorych modelach)

3. Dotknac przycisku SONDA m
znajdujgcego sie w obszarze dolnym

4. Uzy¢ przyciskéw zmniejszania = i
zwiekszania E} aby ustawié
temperature docelowq.

5. Dotkngé przycisku POTWIERDZ [a
aby potwierdzi¢ temperature docelowqg
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6. Wiozy¢ blache, na ktérej znajduje sie
potrawa do pieczenia na odpowiednie
prowadnice.

7. Wiozy¢ wtyczke sondy temperatury do
odpowiedniego bocznego gniazdka
uzywajqc sondy do otwarcia pokrywki
ochronne;j.

/ Podczas korzystania z mikrofali

£ potrawa (lub jej pojemnik) nie

—1 powinna (nie powinien) by¢
oparta(y) o dno komory urzgdzenia.
Uzywac akcesoriéw z wyposazenia
umieszczonych na pétkach
dostosowanych do wykonywanego
przepisu.

8. Zamkngd drzwiczki.

9. Przekrecic pokretto temperatury Jil aby

ustawié temperature pieczenia.

Nagrzewanie komory pieczenia rozpoczyna
sie po kilku sekundach od ostatniego
wykonanego ustawienia.

Po zakoriczeniu pieczenia

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis Pieczenie zakonczone i
nastgpi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego, ktéry mozna wytqgczyd,
dotykajgc dowolnego punktu na
wyswietlaczu lub otwierajgc drzwiczki.

1. Ustawié ponownie pokretto funkcji 88

i pokretto temperatury & w potozeniu O.
2. Dotkngé przycisku TOUCH MODE

(w obszarze informacji u goéry po

lewej stronie), aby powrdci¢ do menu
gtéwnego.

Pieczenie z wykorzystaniem mikrofal

@I Przenikajgc bezposrednio do

S—+ . T . .

=l produktu mikrofale umozliwiajg
pieczenie w bardzo krétkim czasie i
oszczednosé energii. Sg zalecane do
pieczenia bez ttuszczu oraz
rozmrazania i podgrzewania

potraw, poniewaz zachowujq ich
wyglgd i smak.

91477C143/B

7 NIE KEASC POJEMNIKOW/
£ AKCESORIOW (blachy, szklane

— 1 naczynia itp.) BEZPOSREDNIO NA
DNIE KOMORY PIECZENIA.

1. Otworzy¢ drzwiczki.
2. Wihozy¢ potrawe do komory pieczenia.

/ W przypadku pieczenia wytqcznie z i
£ Mikrofalami, urzgdzenie nie

— wykonuje nagrzewania. Produkt
mozna od razu wiozy¢ do komory
pieczenie.

3. Zamkngd drzwiczki
4. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku

PIECZENIE .
5. Dotkng¢ przycisku MENU PIECZENIA W

—

MIKROFAL| Al

o

Wybrad funkcje MIKROFALE , aby

wejsc¢ do danego ekranu pieczenia.
7. Dotkng¢ przycisku MOC MIKROFALI

& |ub danej wartosci.
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8. Przewing¢ wartosci az do wybrania
zqdanej mocy mikrofal.

/ Moc mikrofali zawiera sie w
zakresie od 100 W do 600 W lub
— 1 MAKS.

9. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ

(znajdujgcego sie u dotu po prawej
stronie), aby potwierdzi¢ wybrang mocy
mikrofal.

10. Dotkngc przycisku CZAS TRWANIA
piEcZENIA @Y 1ub danej wartosci.

11. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu trwania.

A 1uu' :):)"' A
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12. Dotknac przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania
pieczenia.

/ Wartosci minut i sekund wybiera sie
£ | oddzielnie.

/ Czas trwania pieczenia

£ mikrofalowego zawiera sie w

— 1 zakresie od minimalnie 5 sekund do
maksymalnie 29 minut i 55 sekund.

13. Dotkngé przycisku STARTm
(znajdujgcego sie u dotu g PO prawe;j
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stronie), aby rozpoczgd pieczenie w
mikrofali.

/ Po kazdym otwarciu drzwiczek,

£ trwajqca funkcja zatrzyma sie. Aby
—1 jg wznowi¢, nalezy zamkngd
drzwiczki i potwierdzic.

Po zakonczeniu pieczenia

Po zakorczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,Funkcja zakoriczona” i
nastgpi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego, ktéry mozna wyitgczyd,
dotykajgc dowolnego punktu na
wyswietlaczu lub otwierajgc drzwiczki.

e Dotknqg¢ przycisku HOI\/IE, aby
wyjsc z tej funkgiji.

Moc mikrofal
Ponizej przedstawiono mozliwe do wyboru
wartosci mocy:

Moc (W) Tryb uzytkowy

100

200 Rozmrazanie zywnosci
300

400 ) ) )

Delikatne pieczenie

500

600 Podgrzevxr/)(g?rigvivpieczenie
maks. Podgrzewanie ptyndw

Pieczenie kombinowane z mikrofalg
S Pieczenie kombinowane jest
R ootgczeniem pieczenia tradycyjnego
i mikrofal. O funkcjach tych
informuje zaswiecona ikona funkcji
mikrofal i symbol funkgji tradycyjne;j.

1. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

PIECZENIE .
2. Dotkngc przycisku MENU PIECZENIA W

—

MIKROFAL| Eie=s

3. Wybrad funkcje kombinowang (na
przyktad MIKROFALA + TERMOOBIEG.

E), aby wejs¢ do odpowiedniego
ekranu pieczenia.
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4. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA
lub danej wartosci.

5. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia.

6. Dotkngé przycisku POTWIERDZ

(znajdujgcego sie u dotu po prawej
stronie), aby potwierdzi¢ wybrang
temperature pieczenia.

7. Dotkng¢ przycisku MOC MIKROFALI
&~ |ub danej wartodci.

8. Przewing¢ wartosci az do wybrania
zqdanej mocy mikrofal.

11. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu trwania.

N AUD ZYg A~
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Wartosci godzin i minut wybiera sie
oddzielnie.

IN

Dtugos¢ pieczenia kombinowanego
w mikrofali to od minimum 1 minuty

/ Intensywnosc¢ mocy mikrofali
zawiera sie w zakresie od 100 W do
— 1 400 W.

9. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ @

aby potwierdzi¢ wybrang moc mikrofal.
10. Dotkngc przycisku CZAS TRWANIA

piEczeNIA @Y 1ub danej wartosei.

91477C143/B
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do maksymalnie 5 godzin i 59 minut.

12. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania
pieczenia.

13. Dotkng¢ przycisku START m

(znajdujgcego sie u do’ru po proweJ

stronie), aby rozpoczgd pieczenie
kombinowane w mikrofali.

Etap wstepnego nagrzewania
Rzeczywiste pieczenie poprzedza etap
wstepnego podgrzewania, ktéry pozwala
na szybsze osiggniecie temperatury
pieczenia.

Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiggniecia
temperatury.

Nie zaleca sie wkiadania produktu
do piekarnika podczas etapu
nagrzewania, chyba ze wskazano
inaczej w przepisie.

IN

Mozna poming¢ etap wstepnego
nagrzewania, dotykajgc odno$nego

przycisku .

7

Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania
wigcza sie sygnat dzwiekowy i ostrzezenie
na wyswietlaczu wskazujgce, ze mozna
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wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory.

W16z potrawe do piekarnika i potwierdz

o

Etap pieczenia

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wiozyc¢ potrawe do pieczenia do
komory urzgdzenia.

3. Zamkngd drzwiczki.

4

- Dotknaé praycisku POTWIERDZ [
aby rozpoczqé pieczenie.
O etapie tym $wiadczy stopniowe
zwiekszanie poziomu pieczenia.

Po zakonczeniu pieczenia

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,Funkcja zakonczona” i
nastgpi emisja krétkiego sygnatu
dZzwiekowego, ktdry mozna wytgczy¢,
dotykajgc dowolnego punktu na
wyswietlaczu lub otwierajgc drzwiczki.

e Dotknqg¢ przycisku HOME, aby
wyjsc z tej funkgiji.

Lista kombinowanych funkcji pieczenia w
mikrofali

MIKROFALE + OBIEG POWIETRZA
R Dziatanie termoobiegu w potgczeniu
z tradycyjnym systemem zapewnia
réwnomierne pieczenie, nawet
skomplikowanych potraw. Dziatanie
mikrofal umozliwia natomiast

wewnetrzne upieczenie produktu w
bardzo krétkim czasie.

MIKROFALE + TERMOOBIEG
@B Do pieczenia kombinowanego z
termoobiegiem, ktére w krétkim
czasie piecze zywnosé dzieki

obiegowi gorgcego powietrza i
mikrofal.
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MIKROFALE + GRILL
B9 Zastosowanie funkgcji grilla pozwala
na uzyskanie idealnego opieczenia.
Dziatanie mikrofal umozliwia

natomiast wewnetrzne upieczenie
produktu w bardzo krétkim czasie.

MIKROFALE + GRZAtKA DOLNA +
TERMOOBIEG

BB Intensywne ciepto jest wzmagane
przez mikrofale, ktdre przyspieszajq
proces pieczenia, zachowujqc
miekkos¢ i soczystosé potraw.

Pieczenie na parze

/ Jezeli przed chwilg zakonczyta sie

funkcja pieczenia z temperaturg
— | powyzej 100°C, aby moc rozpoczgd
pieczenie na parze nalezy
koniecznie poczekad na ostudzenie
komory pieczenia.

1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku

PIECZENIE .
2. Dotkngc przycisku MENU PIECZENIA

NA PARZE .

3. Wybrad funkcje PARA
do danego ekranu pieczenia.

4. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA

lub danej wartosci.
5. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zgdanej temperatury pieczenia.

, aby wejsé

/ Temperatura pieczenia na parze

£ zawiera sie w zakresie od 30°C

—1 (90°F) do maksymalnie 100°C
(210°F)

6. Dotknqgc przycisku POTWIERDZ
(znajdujgcego sie u dotu 9 po prawej
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stronie), aby potwierdzi¢ wybrang
temperature pieczenia.
7. Dotkngc przycisku CZAS TRWANIA

pIECZENIA @Y lub danej wartodei.

8. Przewijaé wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu trwania.

3. Postawic dzbanek (lub pojemnik) na
otwartych drzwiczkach.

/ Dzbanek (lub pojemnik) z wodg nie
£ | moze wazy¢ wiecej niz 5 kg.

AN AU 144 N
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4. Wyjqg¢ lance do napetniania z gniazda.

e Aby wyjg¢ lance do napetniania, nalezy
naciskaé przedniq czesc lancy do
momentu Scisniecia sprezyny, a
nastepnie zwolnic jq.

Wartosci minut i sekund wybiera sie
oddzielnie.

Dtugos¢ pieczenia na parze to od
minimum 1 minuty do maksymalnie
1 godziny i 59 minut.

IN] 1IN

Pod czasem trwania pojawia sie
przewidywany czas zakoriczenia
pieczenia, w ktérym sq juz doliczone
minuty niezbedne do nagrzewania
wstepnego.

IN

lub

e Dotkng¢ przycisku LANCA _rm na
wyswietlaczu (znajdujgcego sie u dotu

o

/ Zwrdci¢ uwage na odlegtosé, jakg

nalezy zachowad, aby nie zostac

9. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania
pieczenia.

10. Dotkng¢ przycisku START

(znajdujgcego sie u dotu po prawej

stronie), aby rozpoczgd procedure
napetniania zbiornika.

Napetnianie zbiornika

uderzonym przez wysuwajqgcg sie
lance.

5. Zanurzyc koricdwke rurki na dnie
dzbanka (lub pojemnika).

/ Stosowad niezbyt twardg zimng
& | wode z kranu, wode zmigkczong lub
niegazowang wode mineralng.

/ Nie uzywac wody destylowane;j,
& | wody z kranu o duzej zawartosci

chlorku (> 40 mg/l) ani innych cieczy.

1. Napemic¢ dzbanek lub pojemnik iloscig
wody odpowiednig do czasu trwania
pieczenia.

Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia.

N

91477C143/B

UZYTKOWANIE - 583




6. Dotkngd przycisku START m aby
rozpoczqgdé napetianie zbiornika wodg.

/ Urzgdzenie automatycznie pobierze
& | niezbedngq ilos¢ wody, odpowiedniq
—— do czasu trwania pieczenia.

/ W przypadku braku wodly,

& | urzqgdzenie automatycznie

— zablokuje trwajgce pieczenie,
pojawi sie sygnat dzwiekowy a na
wyswietlaczu wyswietli sie zgdanie
napetnienia zbiornika.

7. Po zakonczeniu potrzgsngd lancg do
napetiania, aby usungd¢ znajdujgcg sie
na niej wode.

Etap wstepnego nagrzewania
Rzeczywiste pieczenie poprzedza etap
wstepnego podgrzewania, ktéry pozwala
na szybsze osiqgniecie temperatury
pieczenia.

Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiqggniecia

temperatury.

Nie zaleca sie wktadania produktu
do piekarnika podczas etapu
nagrzewania, chyba ze wskazano
inaczej w przepisie.

IN

5
J -\

8. Wiozy¢ lance do napetniania do
gniazda.

9. Wyjg¢ dzbanek (lub pojemnik).

10. Zamkng¢ drzwiczki.

/ Po zamknieciu drzwiczek

£ automatyczny system zasysa

— 1| ewentualnie znajdujgcg sie w lancy
do napetniania wode, zapobiegajgc
w ten sposdb kapaniu. Moze sie
pojawic¢ hatas gotowania, co jest
normalne.

11. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ zakoriczenie

napetniania zbiornika.
Urzgdzenie automatycznie uaktywni
funkcje z ustawionymi parametrami.

/ Przy kazdym otwarciu drzwi,
& | trwajgca funkcja blokuje sie; po

— 1| zamknieciu drzwiczek proces
zostaje automatycznie wznowiony.
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/ Mozna poming¢ etap wstepnego
& | nagrzewania, dotykajgc odnosnego

przycisku .

Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania
wiqgcza sie sygnat dZwiekowy i ostrzezenie
na wyswietlaczu wskazujqgce, ze mozna
wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory.

Wt6z potrawe do piekarnika i potwierdz

o

Etap pieczenia

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wiozyd¢ potrawe do pieczenia do
komory urzgdzenia.

3. Zamkngd drzwiczki.

4. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby rozpoczqd pieczenie.

O etapie tym swiadczy stopniowe
zwiekszanie poziomu pieczenia.

Po zakonczeniu pieczenia

Po zakoriczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,Funkcja zakonczona” i
nastgpi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego, ktéry mozna wytgczyé,
dotykajgc dowolnego punktu na
wyswietlaczu lub otwierajgc drzwiczki.
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e Dotknqgd przycisku HOME. aby
wyjs¢ z tej funkgiji.

Oproznic zbiornik

/ Przed opréznieniem zbiornika

£ poczekad, az piekarnik ostygnie,
— | pozostawiajgc otwarte drzwiczki.
Aby miec pewnos¢, ze woda
pozostawiona w zbiorniku nie jest
zbyt gorgca, nalezy poczekad co
najmniej 40 minut.

Zaleca sie wykonywanie
oprézniania po zakonczeniu
kazdego pieczenia, aby unikngé
pozostania resztek
niewykorzystanej wody wewngtrz
zbiornika.

7

Po dtugim okresie bezczynnosci
zaleca sie wykonanie cyklu
napetnienia i opréznienia zbiornika,
aby przeptukad obwdd pary.

7

1. Stangd z boku urzgdzenia i na chwile
otworzy¢ drzwiczki na kilka
centymetréw, aby wydobyt sie nadmiar
pary.

2. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki i
ostroznie wyjgc potrawe z komory
pieczenia.

3. Postawic¢ dzbanek lub pojemnik na
otwartych drzwiczkach.

4. Wyjq¢ lance do napetniania z gniazda.

5. Dotkng¢ przycisku START @ aby
0

rozpoczqdé wylewanie wody do dzbanka
(lub pojemnika).

!

Po zakonczeniu, na wyswietlaczu pojawi

91477C143/B

sie komunikat o wylaniu wody.

Oprdznianie zbiornika zakoriczone

o

e © No

Dotknad przycisku POTWIERDZ .

Potrzgsngd lancg do napetniania, aby
usung¢ znajdujgcg sie na niej wode.
Wihozy¢ lance do napetniania do
gniazda.

Wyjq¢ dzbanek (lub pOJemmk)

0. Przy pomocy ggbki usung¢ kondensat z

dna komory, scianek, szybki i listwy
ociekowej drzwiczek oraz z przedniej

czesci urzgdzenia.

Uwaga: woda moze by¢ bardzo

A gorqca.

4

Spuszczona woda nie moze byc¢
uzywana do innego pieczenia.

-l

Pieczenie w potaczeniu z para

1.

w

W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

PIECZENIE
Dotkng¢ przycisku MENU PIECZENIA

NA PARZE

Wybraé funkcje kombinowang (na
przyktad PARA + TERMOOBIEG).

), aby wejs$¢ do odpowiedniego

ekranu pieczenia.

Dotkngé przycisku TEMPERATURA I

lub danej wartosci.
Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia.
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6. Dotknac przycisku POTWIERDZ

(znajdujgcego sie u dotu PO prawe;j

stronie), aby potwierdzi¢ wybrang
temperature pieczenia. »
7. Dotkngc przycisku WARTOSC

PROCENTOWA PARY ¥ 1ub
odpowiednig wartosé.

8. Przewijaé wartosci, az do wybrania
zqdanej wartosci procentowej pary.

/ Pod czasem trwania pojawia sie
£ przewidywany czas zakoriczenia

/ 25% — Tarty i chleb
30% - Kaczka
— 40% — Wotowina, cielecina i
jagniecina
50% — Kurczak
70% — Ryba w catosci

9. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ wybrang wartosc
procentowq pary.
10. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA

pIECZENIA @Y 1ub danej wartodei.

11. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqgdanego czasu trwania.

N AUD LYg A
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Wartosci godzin i minut wybiera sie
oddzielnie.

Dtugos¢ pieczenia kombinowanego
na parze to od minimum 1 minuty do
maksymalnie 12 godzin i 59 minut.

IN| 1IN
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pieczenia, w ktérym sq juz doliczone
minuty niezbedne do nagrzewania
wstepnego.

12. Dotknaé przycisku POTWIERDZ [/}

aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania
pieczeniaq.

13. Dotknad przycisku START m

(znajdujgcego sie u dotu po prawej
stronie), aby rozpoczgd procedure
napetniania zbiornika.
14. Napetnic zbiornik, jak przedstawiono
wczesnie).
Etap wstepnego nagrzewania
Rzeczywiste pieczenie poprzedza etap
wstepnego podgrzewania, ktéry pozwala
na szybsze osiqgniecie temperatury
pieczenia.
Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiqggniecia
temperatury.

Nie zaleca sie wktadania produktu
do piekarnika podczas etapu
nagrzewania, chyba ze wskazano
inaczej w przepisie.

IN

/ Mozna pomingc etap wstepnego
& | nagrzewania, dotykajgc odnosnego

przycisku .

Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania
wigcza sie sygnat dzwiekowy i ostrzezenie
na wyswietlaczu wskazujgce, ze mozna
wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory.

W16z potrawe do piekarnika i potwierdz

o

Etap pieczenia

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Whozy¢ potrawe do pieczenia do
komory urzgdzenia.

3. Zamkngd drzwiczki.
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4. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,
aby rozpoczqé pieczenie.

O etapie tym swiadczy stopniowe

zwiekszanie poziomu pieczenia.

Po zakonczeniu pieczenia

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,Funkcja zakonczona” i
nastgpi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego, ktéry mozna wytqgczyd,
dotykajgc dowolnego punktu na
wyswietlaczu lub otwierajgc drzwiczki.

e Dotknqgd przycisku HOME, aby
wyjs¢ z tej funkgiji.

5. Oprdznié zbiornik, jak przedstawiono
wczesnie].

Suszenie po uzyciu funkcji ze

wspomaganiem parg

Pieczenie ze wspomaganiem parg generuje

znaczng wilgo¢ w komorze pieczenia. Jest
to normalne i w zaden sposdb nie wptywa

na prawidtowe funkcjonowanie urzqdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzgdzenie do ochtodzenia
sie;

2. wysuszy¢ doktadnie komore pieczenia i
zastosowane akcesoria za pomocgq
miekkiej $ciereczki lub recznika
papierowego;

3. pozostawi¢ otwarte drzwiczki na czas
niezbedny do catkowitego osuszenia sie
komory pieczenia.

Lista kombinowanych funkcji pieczenia na
parze

PARA + OBIEG POWIETRZA
Pieczenie intensywne i jednolite.
p Dodanie pary pozwala na lepsze
== | zachowanie wiasciwosci
organoleptycznych potraw. Idealne
do przyrzgdzania pieczeni cielecych,
kaczki pieczonej i catych ryb.
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PARA + TERMOOBIEG
Dodanie pary do pieczenia z

n termoobiegiem pozwala na lepsze
zachowanie wiasciwosci
organoleptycznych potraw. Tryb
idealny do przygotowywania
pieczeni miesnych, kurczaka i innych

pieczonych w piekarniku potraw,
takich jak ciasta i chleb.

PARA GRZALKA DOLNA + TERMOOBIEG
Umozliwia szybkie dokoriczenie
pieczenia potraw juz upieczonych

amm.  NA powierzchni, ale nie w catosci.

Porady dotyczace pieczenia na parze

e Makaron i ryz: po osiggnieciu
temperatury 100°C, czas jest taki sam
jak w przypadku zastosowania ptyty
kuchennej. Wiozy¢ makaron lub ryz do
metalowej blachy i przykry¢ okoto
jednym centymetrem wody. Dla
uzyskania idealnego rezultatu w
przypadku ryzu, przykry¢ naczynie
pokrywkg lub aluminiowq foliq. Taka
procedura umozliwi wchtoniecie catej
wody i bezposrednie zaserwowanie na
stot.

e Jajka: mozna je przyrzqdzi¢ na twardo,
jajecznice lub jajka w koszulkach
stosujqc funkcji pary w 100°C. Aby
przyrzqdzi¢ idealne jajka na twardo,
nalezy je wiozy¢ do blachy z otworami
na 4-6 minut, jezeli chce sie je na miekko
i na 8-10 jezeli majg by¢ na twardo.
Jajecznica: wtozyc roztrzepane jajka z
dodatkiem mleka, masta i przypraw do
metalowej blachy. Przykry¢ aluminiowqg
folig. Co dwie minuty zamieszad
widelcem. Jajka w koszulkach: wlac
gorqcq wode do metalowej blachy, z
kroplg octu i gotowad na parze przez
okoto 4 — 5 minut.

e Warzywa: ugotowane na parze sq
wys$mienite. Zachowujqg kolor, smak i
wartosci odzywcze. W przypadku
twardych warzyw takich jak ziemniaki,
rzepa i pasternak piec w 100°C przez
taki sam czas jak na ptycie kuchenne;j.
Brokuty i marchew piec przez 6 minut na
pdt twardo lub do 10 minut, aby byty
miekkie.

e Ryba: poniewaz sq delikatne,
przyrzgdzanie ich na parze daje
wspaniate rezultaty. W przypadku
thustych ryb takich jak fosos lub pstrgg
przyrzgdzac w temperaturze 100°C
przez okoto 5 minut. W przypadku
chudych ryb takich jak dorsz lub plamiak
przyrzqdzad w temperaturze 80°C
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przez okoto 5 minut. W przypadku
pieczenia kilku potraw na raz, wszystkie
ryby muszq by¢ umieszczone w blasze z
otworami na dolnym poziomie komory
pieczenia, aby wydobywajqgcy sie z nich
sok nie dostat sie do innych produktéw.
Mieso: duszone potrawy i curry idealnie
nadajqg sie do pieczenia na parze.
Przygotowac potrawe jak do
normalnego pieczenia w piekarniku.
Wihozyc do metalowej blachy; przykryc
pokrywkq lub folig olumlmowq i, W
zaleznosci od rozmiardw miesa, piec
przez od 45 minut do 3 godzin.

Zupa jarzynowa: gotowanie na parze
sprzyja zachowaniu smaku i nie
wymaga kontroli, poniewaz ptyn nigdy
nie wykipi. W przypadku zupy
jarzynowej najpierw ugotowad
warzywa na parze, nastepnie dodad
bulion i gotowad na parze w 100°C.
Funkcja pary jest réwniez idealna do
robienia zapasdw.

Zupy: sq proste i szybkie w
przygotowaniu. Wlac zupe do
metalowej blachy, przykry¢ pokrywkg
lub aluminiowq foliq i gotowad na parze
w 100°C przez jednakowy czas jak w
przypadku kuchenki mikrofalowej. Aby
byta kremowa, zamieszac w potowie
przyrzgdzania.

Podgrzewane potrawy: funkcja pary nie
wysusza potraw i moze zwiekszyc ich
poziom wilgotnosci. Przygotowana
wczesniej domowa potrawa, przykryta
aluminiowq folig wymaga 10-12 minut
pieczenia. Gotowe potrawy nalezy piec
przez okoto podwdjny czas wskazany
na opakowaniu.

Rozmrazanie: mozna uzy¢ funkgji pary
do rozmrazania. Czasy sqg rézne, jednak
rozmrazanie na parze wymaga potowy
czasu niezbednego do rozmrozenia
przykrytej potrawy pozostawionej w
kuchni.

Obieranie pomidordéw i papryki ze
skoérki: dzigki funkcji pary taka czynnosc¢
staje sie bardzo prosta. Za pomocq noza
naciq¢ maty krzyzyk na skérce pomidora
i piec na parze przez okoto 1 minute.
Skorka papryki jest twardsza i wymaga
okoto 4 minut na zmiekczenie
umozliwiajgce obranie.

Czekolada: za pomocg funkgcji pary
mozna jg bardzo szybko stopic. Wiozy¢
czekolade do metalowej blachy,
przykry¢ folig aluminiowq i uaktywnié
funkcje pary na okoto 1 minute.
Przypalenie czekolady jest praktycznie
niemozliwe
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e Gorgce reczniki: do kuracji cery twarzy,
jak przed goleniem lub do uzycia po
spozyciu positku, bardzo proste w
przygotowaniu za pomocg funkcji pary.
Zwilzy¢ reczmk wodg, zwingd i
nagrzewacd parg przez 1 minute.

Porady dotyczace przygotowywania
potraw

Porady ogolne

e Aby uzyskad réwnomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowad jedng z
funkcji z termoobiegiem.

e Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewnqgtrz).

Porady dotyczace przygotowywania

miesa

e Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

e Podczas przygotowywania pieczeni
uzywacd termometru do miesa lub
nacisngc na nie tyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
Jeszcze kilku minut.

Porady dotyczace pieczenia z funkcjg Grill

i Grill z obiegiem powietrza

e Mieso mozna grillowad wktadajgc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

e W funkcji Grill z obiegiem powietrza,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie komory pieczenia.

e Nalezy umiescié produkt na $rodku
rusztu.

e W funkcji Grilla zaleca sie ustawienie
temperatury na najwyzszg wartosé w
celu zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczace przygotowywania ciast i

ciastek

e Najlepiej uzywad ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajqg ciepto.

e Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezqg od jakosci i konsystenciji
surowego ciasta.

e Aby sprawdzié, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakoriczeniu
pieczenia wbi¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy, ze
jest ono upieczone.

Jezeli po wyjeciu, ciasto opada, podczas
kolejnego pieczenia obnizy¢ ustawiong
temperature o okoto 10°C ewentualnie
ustawiajqc dtuzszy czas pieczenia.
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Porady dotyczace rozmrazania i

wyrastania ciasta

e Umiesci¢ na pierwszej potce komory
urzgdzenia zamrozony produkt bez

opakowania w pojemniku bez pokrywki.

e Nie naktadad produktéw jeden na
drugim.

e Aby rozmrozi¢ mieso uzyd rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposdb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

e Najbardziej delikatne czeéci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.

e Dla zapewnienia prawidtowego
wyrastania umiesci¢ na dnie komory
pieczenia pojemnik z wodg.

Oszczednosc energii

o Wylgczyd pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

e Nie otwierad zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozpraszad ciepta.

e Urzgdzenie powinno by¢ zawsze czyste
wewnaqtrz.

Gotowanie Sous Vide

SOUS VIDE
g Funkcja parowa, w przypadku ktérej
potrawa zostaje idealnie

ugotowana dzieki dziataniu prézni.
Wydobywa smak potraw i
utrzymuje w niezmiennej postaciich
wyglagd oraz wartosci odzywcze.

/ Potrawe w torebce mozna umiescié
£ na blasze z otworami lub na ruszcie,
— na pierwszym lub drugim poziomie.

Gotowanie ,w prozni” (Sous Vide) przy
uzyciu piekarnika parowego to najlepsza
metoda, jesli zamierza sie przygotowad
potrawe bez zmieniania jej wartosci
odzywczych i jakosci. Ponadto jest to
niezwykle zdrowy i naturalny sposdb
gotowania potraw.

e Metoda gotowania Sous Vide sprawiga,
ze ciepto jest skutecznie przenoszone z
pary do potrawy, dzieki czemu nie traci
ona smaku z powodu utleniania sie i
parowania substancji odzywczych oraz
wilgotnosci podczas gotowania.

e Ponadto gotowanie metodq Sous Vide
pozwala na lepsze kontrolowanie
procesu gotowania potrawy w
poréwnaniu z metodami tradycyjnymi,
dzieki czemu przyrzgdzane w ten
sposéb potrawy zawsze wychodzg
jednakowo.
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e Poza tym przy tego typu gotowaniu
wykorzystywana jest nizsza
temperatura niz przy gotowaniu
tradycyjnym.

Aby méc gotowad z wykorzystaniem

prozni, nalezy:

e posiadac urzqdzenie wykorzystujgce
préznie ze specjalng obudowaq, ktéra
pozwala w lepszy i bezpieczniejszy
sposdb wytworzyd préznie niezbedng
do gotowania potraw statych i ptynnych;

e sprawdzi¢, czy wnetrze worka do Sous
Vide jest czyste i nie ma w nim resztek
Zywnosci;

e zapakowad hermetycznie potrawe w
worku do zywnosci, odpornym na
wysokie temperatury gotowania;

e wytworzy¢ w worku préznie, w co
najmniej 99,8%, aby unikngc ryzyka, ze
znajdg sie w nim pecherzyki powietrza,
niekorzystnie wptywajqce na jakos$¢
gotowania;

e jesli dostepna jest szuflada do
pakowania prozniowego Smeg,
zastosowac maksymalny poziom prézni
(poziom 3).

Po ukoriczeniu gotowania zaleca sie wyjgc

produkt z worka, aby dokonczyd proces

przygotowywania potrawy na patelni lub
na grillu.

Zalecenia:

¢ Najlepiej stosowad swieze produkty,
wysokiej jakosci, odpowiednio
przechowywane do momentu
rozpoczecia pieczenia.

e Aby poprawic efekt pieczenia, mozna
do wnetrza worka dodaé przyprawy.

e Oczysci¢ dobrze zywnosc z kosci lub
zeberek, ktére mogtyby przedziurawié
worek i zaktécic proces pieczenia.

e Nie pozostawiac potrawy do upieczenia
zbyt dtugo w temperaturze pokojowej,
poniewaz worek moze napuchngd
podczas pieczenia, tracqc wszystkie
wiasciwosci, jakie zapewnia gotowanie
Sous Vide.

e Potrawy, ktére zamierza sie poddad
prézni w ramach gotowania Sous Vide
lub przechowad powinny mie¢
temperature, jaka panuje w lodéwce (od
3°C do 7°C), nigdy nie powinny by¢
ciepte.

e Produkty gotowane metodg Sous Vide
(ugotowane, a nastepnie pozostawione
do ostygniecia) nalezy przechowywac
w lodowce o statej temperaturze nie
przekraczajqgcej 3°C.

e Aby zapewnid jednolite upieczenie, nie
wypetniac zbyt mocno workdw i
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najlepiej umieszczad zywnosd jako
jedng warstwe.

e W przypadku pieczenia wielokrotnego
w tym samym momencie umiescic¢ worki
na tym samym poziomie, nie naktadajgc
ich na siebie.

e Nie uzywad workdéw ponownie po
pieczeniu.

Aby wybrad tryb gotowania Sous Vide,

nalezy:

1. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

PIECZENIE .
2. Dotkng¢ przycisku MENU PIECZENIA

NA PARZE .

1. Wybra¢ funkcje SOUS VIDE g

2. Jesli chodzi o ustawienia, patrz
procedura opisana poczgwszy od
punktu ,Pieczenie na parze”.

Pieczenie z nawilzaniem

Poziom 1
poréwnywalny z gotowaniem pod
pokrywka, jest zalecany do

przygotowywania pizzy, duzych
kawatkdw kietbasy, catej poledwicy
wieprzowej, piersi z kurczaka,
kawatkdw ryb, stonych tart,
duszonych warzyw, chleba...

Poziom 2

zalecany do przyrzgdzania kurczaka
pieczonego, fileta z indyka, schabu,
$redniej wielosci ryb, ziemniakdéw
pieczonych, duzych pieczeni, pdt-
chudych pieczonych w niskiej
temperaturze, makaronu
jajecznego...

Poziom 3

poréwnywalny z gotowaniem w
winie i pod pokrywkg, zalecany do
duszonek, gulaszdw, pieczeni z
topatki, duzej wielosci ryb, potrawek,
ziemniakdw, ryb i warzyw w sosie...

1. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku
PIECZENIE .
2. Dotkngd przycisku MENU PIECZENIA Z

NAWILZANIEM .

3. Wybraé zgdang funkcje pieczenia z
nawilzaniem (na przyktad
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TERMOOBIEG). ﬁ), aby wejé¢ do
odpowiedniego ekranu pieczenia.

. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA m

lub danej wartosci.

. Przewija¢ wartosci, az do wybrania

zgdanej temperatury pieczenia.

. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ

(znajdujgcego sig u dotu po prawej
stronie), aby potwierdzi¢ wybrang
temperature pieczenia.

. Dotkng¢ przycisku POZIOM PARY@

lub odpowiednig wartos¢.

. Przewija¢ wartosci, az do wybrania

zqdanego poziomu procentowego pary.

/ Mozliwy do wybrania poziom pary

zalezy od ustawionego czasu

— 1 pieczenia:

Poziom 1: zawsze dostepny;
Poziom 2: od 30 minut i wiecej;
Poziom 3: od 45 minut i wiecej.

/ W przypadku RECZNEGO wybrania

poziomu pary podczas pieczenia

— | mozna dowolnie wprowadzad

podmuchy pary, uzywajgc przycisku

prowadzanie podmuchdéw pary
jest aktywne tak dtugo, jak dtugo

lampka sygnalizacyjna miga
(przez ok. 8 minut).
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9. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ wybrany poziom pary.
10. Dotkng¢ przycisku CZAS TRWANIA

piEcZENIA @Y 1ub danej wartosei.

11. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanego czasu trwania.

Uo ZYp N

@O 3

N1

Q’I‘ Vv

Wartosci godzin i minut wybiera sie
oddzielnie.

Diugosé pieczenia kombinowanego
na parze to od minimum 1 minuty do
maksymalnie 12 godzin i 59 minut.

IN] 1IN

Pod czasem trwania pojawia sie
przewidywany czas zakoriczenia
pieczenia, w ktérym sq juz doliczone
minuty niezbedne do nagrzewania
wstepnego.

IN

12. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania
pieczenia.

13. Dotkngd przycisku START

(znajdujgcego sie u dotu po prawej
stronie), aby rozpoczqé procedure
napetniania zbiornika.
14. Napemic zbiornik, jak przedstawiono
wczesnie].
Etap wstepnego nagrzewania
Rzeczywiste pieczenie poprzedza etap
wstepnego podgrzewania, ktéry pozwala
na szybsze osiggniecie temperatury
pieczenia.
Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiggniecia

91477C143/B

temperatury.

do piekarnika podczas etapu
nagrzewania, chyba ze wskazano
inaczej w przepisie.

/ Nie zaleca sie wktadania produktu

/ Mozna poming¢ etap wstepnego
& | nagrzewania, dotykajgc odnosnego

przycisku .

Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania
wigcza sie sygnat dzwiekowy i ostrzezenie
na wyswietlaczu wskazujgce, ze mozna
wiozyc potrawe do pieczenia do komory.

Wt6z potrawe do piekarnika i potwierdz

o

Etap pieczenia

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wiozy<¢ potrawe do pieczenia do
komory urzgdzenia.

3. Zamkngd drzwiczki.

4

Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ .
aby rozpoczgd pieczenie.

O etapie tym $wiadczy stopniowe
zwiekszanie poziomu pieczenia.

Po zakonczeniu pieczenia

Po zakoriczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,Funkcja zakonczona” i
nastgpi emisja krétkiego sygnatu
dzwiekowego, ktéry mozna wyitgczyé,
dotykajgc dowolnego punktu na
wyswietlaczu lub otwierajgc drzwiczki.

e Dotknqgd przycisku HOME. aby
wyjsc z tej funkgiji.

5. Oproznié zbiornik, jak przedstawiono
wczesnie).

Wykaz funkcji pieczenia z nawilzaniem
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OBIEG POWIETRZA
Intensywne ciepto jest zwiekszane
E przez podmuchy pary, ktére
przyspieszajq pieczenie bez
wysuszania potraw. Idealny do

pieczenia ciastek, ciast oraz
pieczenia na kilku poziomach.

TERMOOBIEG
Intensywne ciepto jest zwiekszane
E przez podmuchy pary, ktére
przyspieszajq pieczenie bez
wysuszania potraw. Idealne w

przypadku ciastek, tart i pieczenia
na kilku poziomach

TURBO
Umozliwia szybkie pieczenie na

E kilku poziomach bez mieszania sie
aromatdw, ldealne do potraw o
duzej objetosci lub wymagajgcych
intensywnego pieczenia. Podmuchy
pary przyspieszajq pieczenie bez
wysuszania potraw.

GRILL Z OBIEGIEM POWIETRZA
] Intensywne ciepto funkcji grill jest
rozprowadzane przez wentylator i
tgczone z podmuchem pary,
umozliwiajgc optymalne
zgrillowanie réwniez grubszego
miesa, bez wysuszania go w srodku.

GRZALKA DOLNA+TERMOOBIEGIEM
Intensywne ciepto jest zwiekszane

E przez podmuchy pary, ktére
przyspieszajqg pieczenie,
zachowujgc miekkosc i soczystosd

potraw. I[dealna w przypadku ciast z
masg.

Pieczenie multitech
1. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

PIECZENIE .
2. Dotkng¢ przycisku MENU PIECZENIA

MULTITECH BN,
y___ N

3. Wybrad funkcje MUTLTITECH

lub

I

TWINTECH , aby wejé¢ do

danego ekranu pieczenia.
4. Jak opisano w poprzednich rozdziatach,

dotkngé przyciskéw TEMPERATURA ,
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CZAS PIECZENIA , MOC MIKROFALI
, WARTOSC PROCENTOWA PARY

P (tylko MULTITECH) lub ich

poszczegdlnych wartosci.
5. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zgdanych ustawien.

6. Dotknqc przycisku POTWIERDZ

(znajdujgcego sie u dotu po prawej

stronie), aby potwierdzi¢ wybrane
wartosci.

7. Dotkngc przycisku START

(znajdujgcego sie u dotu po prawej
stronie), aby rozpoczq¢ procedure
napetniania zbiornika.
8. Napetnic zbiornik, jak przedstawiono
wczesnie).
Etap wstepnego nagrzewania
Rzeczywiste pieczenie poprzedza etap
wstepnego podgrzewania, ktéry pozwala
na szybsze osiggniecie temperatury
pieczenia.
Taki etap jest wskazywany progresywnym
zwiekszaniem sie poziomu osiqggniecia
temperatury.

Nie zaleca sie wktadania produktu
do piekarnika podczas etapu
nagrzewania, chyba ze wskazano
inaczej w przepisie.

IN

/ Mozna poming¢ etap wstepnego
& | nagrzewania, dotykajgc odnosnego

przycisku l

Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania
wigcza sie sygnat dzwiekowy i ostrzezenie
na wyswietlaczu wskazujgce, ze mozna
wiozy¢ potrawe do pieczenia do komory.

W16z potrawe do piekarnika i potwierdz

o

91477C143/B



Etap pieczenia

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wiozyc potrawe do pieczenia do
komory urzqdzenia.

3. Zamkng¢ drzwiczki.

4. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ [)
aby rozpoczqé pieczenie.

O etapie tym $wiadczy stopniowe
zwiekszanie poziomu pieczenia.

Po zakonczeniu pieczenia

Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,Funkcja zakonczona” i
nastgpi emisja krétkiego sygnatu
dZzwiekowego, ktéry mozna wytgczyd,
dotykajgc dowolnego punktu na
wyswietlaczu lub otwierajgc drzwiczki.

1. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

SMART COOKING (znajdujgcego

sie w obszarze gtéwnym ).

2. Wybrad zgdany rodzaj potrawy,
korzystajgc z menu SMART COOKING

(na przyktad ,WARZYWA § \k ").
3. Wybraé podrzedny rodzaj potrawy, jaka
ma zostac upieczona (na przyktad
L

.GRILLOW. MIESZ. WARZYWA

4. Przewingd¢ wartosci, aby ustawié¢ wage
potrawy do upieczenia.

e Dotknqgc przycisku HOME, aby
wyjsc z tej funkgiji.

5. Oprdéznic zbiornik, jak przedstawiono
wczesnie).

Wykaz funkcji pieczenia multitech

MULTITECH
Funkcja ta wykorzystuje wszystkie

a technologie gotowania

s jednoczesnie. Pieczenie na parze, w

mikrofali i konwekcyjne gwarantuje
innowacyjne rezultaty oraz
oszczednosé czasu do 70% w
poréwnaniu z tradycyjnym
pieczeniem.

TWINTECH
Funkcja ta fgczy pieczenie na parze
E z pieczeniem w mikrofali w celu
szybszego przygotowania potraw,
przy jednoczesnym zachowaniu

doskonatych rezultatéw typowych
dla pieczenia na samej parze.

Smart Cooking

W tym trybie mozna wybrac zapisany w
pamieci program przyrzgdzania potraw. W
zaleznosci od wybranej wagi urzgdzenie
automatycznie oblicza idealne parametry
pieczenia.
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5. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ wprowadzone
ustawienia.

/ W tym momencie bedzie mozna

£ zapisad ustawione wartosci jako

— 1 wtasny przepis (patrz rozdziat Moje
przepisy).

6. Dotkngd przycisku START [g aby
rozpoczqd pieczenie w trybie SMART
COOKING.

Pieczenie rozpoczyna sie zgodnie z
okreslonymi ustawieniami programu.

/ W kazdej chwili, nawet po

£ rozpoczeciu pieczenia, mozna

— 1| zmieni¢ parametry temperatury i
czasu trwania pieczenia.

UZYTKOWANIE - 593



Sametime

/ W tej sekcji znajdujq sie przepisy
& | stworzone przez szeféw kuchni

—1 Smeg do pieczenia w trybie

Sametime. Ta kategoria pozwala na

uzyskanie kompletnego positku w
jednym momencie. Po wybraniu
jednej z réznych dostepnych
kombinacji i ustawieniu liczby porcji
urzgdzenie wybiera najbardziej
odpowiednig funkcje, czas i
temperature. Instrukcje na
wyswietlaczu wskazujg, kiedy
nalezy wiozy¢ potrawy do
piekarnika i na ktéry poziom.

Pieczenie wieloetapowe

/ Pieczenie wieloetapowe oznacza
£ mozliwos¢ rozpoczecia procesu

— | pieczenia na okreslonej funkgji oraz
jego kontynuowanie i zakoriczenie
na innych funkcjach ustawionych
przez uzytkownika.

1. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

SMART COOKING

2. Przewijaé funkcje do momentu

wybrania opcji SAMETIME ifi

3. Wybrac zqdany przepis Semeilme i
postepowad zgodnie z instrukcjami na
wyswietlaczu.

Szybkie przepisy

/ W tej sekcji znajdujq sie przepisy

£ stworzone przez szeféw kuchni

— | Smeg z szybkimi do przygotowania
potrawami. Ta kategoria pozwala
na przygotowanie tradycyjnych
przepisdw w krétszym czasie. Po
wybraniu rodzaju i wagi potrawy
urzqdzenie dobiera najbardziej
odpowiednig funkcje, czas i
temperature. Instrukcje na
wyswietlaczu wskazujg, kiedy
nalezy wiozy¢ potrawe do
piekarnika i na ktéry poziom.

1. W ,menu gtdwnym” dotkng¢ przycisku

SMART COOKING

2. Przewijac¢ funkcje do momentu
wybrania opcji SZYBKIE PRZEPISY

3. ybrec’ zqgdany szybki przepis i
postepowad zgodnie z instrukcjami na
wyswietlaczu.
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1. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

PIECZENIE WIELOETAPOWE [l (w
obszarze dolnym 9 po lewej stronie).

2. Dotkngc przycisku DODA] ETAP .
3. Wybrad zgdang funkcje w ramach

pierwszego etapu (pieczenie tradycyjne,
mikrofala, para...).

4. Jak opisano w poprzednich rozdziatach,

dotkng¢ przyciskéw TEMPERATURA ,
CZAS TRWANIA PIECZENIA , MOC
MIKROFAL , WARTOSC

PROCENTOWA PARY ™ (w

zaleznosci od wybranej tunkcji), aby
wybraé parametry, ktére zamierza sie
zmienic.

5. Przewija¢ wartosci, az do wybrania

zgdanych ustawien.

6. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ

(znajdujgcego sie u dotu po prawej
stronie), aby potwierdzi¢ wybrane
wartosci.

. Dotkng¢ ponownie przycisku DODA

ETAP .

Wybracé zqgdang funkcje w ramach
drugiego etapu (pieczenie tradycyjne,
mikrofala, para...).

Ustawi¢ zqgdane parametry dla drugiej

funkcji.

/ Nie mozna dodad kolejnego etapu,

& | jesli nie zostat ustawiony czas

— 1 pieczenia lub temperatura sondy

(jesli wystepuije).

pieczenia, jesli nie zostat ustawiony
czas pieczenia lub temperatura

/ Nie mozna rozpoczqd procesu

sondy (jesli wystepuje) wszystkich
kolejnych etapdw.
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pieczenie, jok opisano w poprzednich

/ Nie mozna ustawié tgcznego czasu rozdziotach.

=7 | pieczenia dtuzszego niz 13 godzin.

Kasowanie historii

. ; 5 Jezeli zamierza sie skasowad historie:
10.Dotkna¢ przyc!s/ku POTWIERDZ ’ 1. W ,menu gtéwnym” dotknqd przycisku
aby potwierdzi¢ wybrane wartosci.
T HISTORIA _
11. Dotkngd przycisku START

2. Dotkng¢ przycisku KOSZ , aby

dui ie U dof i
(znajdujgcego sie u dotu po prawej usungg historie,

stronie), aby rozpoczqé pieczenie
wieloetapowe.
Historia

To menu jest szczegdlnie uzyteczne w celu Czy chcesz usuna¢ historie?
wyswietlania i ponownego korzystania z
ostatnich programdw lub uzytych

przepiséw osobistych. () [x)
1. W ,menu gtdwnym” dotkng¢ przycisku

HisToRIA [ (wobszorzedolnymg

00 lowe] s 3. Dotkngc przycisku POTWIERDZ Eab
2. Wybraé funkdje, z ktdrej zamierza sie aby potwierdzi¢ usuniecie historii (u

ponownie skorzystac i uruchomic przycisku ANULUJ ’ aby anulowad
te czynnosé.

Mini przewodnik po akcesoriach

Zaleca sig korzystanie z rusztu jako z podstawy pod foremki/rondle do piekarnikdw.

N\ W razie braku rusztu do blachy z rusztu tego mozna korzysta¢ jako z podstawy do
grillowania z gtebokq blachg umieszczong na nizszej pétce, w ktérej bedg gromadzié
sie soki.

Uzywad naczynia szklanego, umieszczajgc je na ruszcie.

r?ozckzl(;/g?e Jest ono zalecane do pieczenia z wykorzystaniem mikrofal i mikrofal kombinowanych.
== Uzywac blachy z otworami ze stalowq blachg umieszczong poziom nize;j.
()Eilv(\]/g?grﬁi Jest ona zalecana do pieczenia na parze i pieczenia kombinowanego z uzyciem pary.

Zaleca sie korzystanie z rusztu do blachy jako podstawy pod grillowane potrawy.

RQJ|SZtth Znajdujgca sie ponizej blacha stuzy do gromadzenia sokow z grillowanych potraw.
achy

Korzystanie z gtebokiej blachy jest zalecane w przypadku pieczenia na tylko jednym
poziomie.

Ustawi¢ gtebokqg blache na srodkowym poziomie podczas korzystania z funkcji

termoobiegu. Podczas korzystania z funkcji GRZALKA GORNA | DOLNA

nalezy ustawi¢ gtebokg blache na wybranym poziomie.
Gteboka blacha Ustawié blache na ostatnim poziomie z rusztem do blachy w przypadku pieczenia z

wykorzystaniem funkgji GRILL

UWAGA: z gtebokiej blachy mozna korzystac do pieczenia kombinowanego z uzyciem
mikrofal. Nie uzywac jej do pieczenia tylko z uzyciem mikrofal.

. . przygotowanymi z myslq o roznych
Poznaj przepisy kategoriach potraw i uzyskad wigcej
Aby zapoznad sie z przepisami przydatnych wskazdédwek na temat
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gotowania, wejdz na dedykowang strone
witryny www.smeg.com. Wystarczy
zeskanowad kod QR na ulotce dotgczonej
do produktu.

Moje przepisy

Za pomocq tego przycisku mozna
wprowadzi¢ indywidualny program z
wiasnymi parametrami. Przy pierwszym
uzyciu zostanie zaproponowane dodanie
nowego przepisu. Po zapisaniu witasnych
przepiséw, bedg one wskazywane w
odpowiednim menu.

1. W ,menu g’rownym dotkngd przycisku

MOJE PRZEPISY (w obszarze
dolnym e po lewej stronie).

7. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zgdanego czasu trwania.

N ald OYUp ~

®=00:0
¥ v

8. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ wybrany czas trwania
pieczenia.

v ¥

/ Mozna zapisac ograniczong liczbe
£~ | wiasnych przepisow.

/ Do czasu zakorniczenia pieczenia sq
£ doliczone minuty niezbedne do
— nagrzewania wstepnego.

Dodawanie przepisu
1. Dotkngc przycisku NOWY PRZEPIS

®
2. Wybraé zgdang funkcje.

3. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA

lub danej wartosci.
4. Przewijaé wartosci, az do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia.

5. Dotknq przycisku POTWIERDZ [V/]

aby potwierdzi¢ wybrang temperature
pieczenia.

6. Dotkngd przycisku CZAS TRWANIA
PIECZENIA @] lub danej wartosci.
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/ W tym momencie mozna réwniez
dodac pieczenie zaprogramowane.

Zapisywanie przepisu
9. Dotkng¢ przycisku ZAPISZ .

10. Przewingc¢ wartosci w celu ustawienia
POZIOMU.

11. Przewing¢ wartodci, aby ustawié¢ wage
potrawy do upieczenia.

12. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ
aby potwierdzi¢ wprowadzone
ustawienia.

W tym momencie nalezy wprowadzi¢

nazwe dla przepisu.

13. Uzy¢ klawiatury alfanumerycznej w celu
wprowadzenia nazwy przepisu, jakg
zamierza sie zapisad.

_/ Uzy¢ przyciskow i,

— | aby przejs¢ z klawiatury
alfabetycznej na klawiature
numeryczng i odwrotnie.

91477C143/B




Nazwa nie moze by¢ diuzsza niz 12
znakdw, tqcznie ze spacjami.

Aby méc zapisad przepis, nazwa
musi zawierac przynajmniej jeden
znak.

IN] 1IN

IN

Znak kasuje poprzedniq litere.

14. Aby zapisac dany program, nalezy
dotknq¢ przycisku POTWIERDZ .

Program zapisany

Aktywacja przepisu osobistego

1. W ,menu gtdwnym” dotkng¢ przycisku
MOJE PRZEPISY .

2. Wybrad zgdany rodzaj potrawy,
korzystajgc z menu MOJE PRZEPISY.

3. Wybrad zapisany wczesniej przepis.
Dotknq¢ przycisku START m aby
rozpoczqd pieczenie.

Usuwanie przepisu
1. W ,menu gtéwnym” dotkngé przycisku

MOJE PRZEPISY .

2. Wybrad zapisany wczesniej przepis.
Dotknqg¢ przycisku KOSZ , aby
usung¢ wybrany przepis.

Czy chcesz usuna¢ program?

9 ©

4. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ usuniecie wybranego

przepisu (lub przycisku ANULU]J ,
aby anulowac te czynnosd).
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Inne funkcje

Menu funkgji specjalnych zawiera takie
funkcje jak rozmrazanie, wyrastanie ciasta
lub czyszczenie...

e W ,menu gtéwnym” dotkngd przycisku

INNE FUNKCJE

/ Nie wszystkie funkcje sg dostepne
=7 | we wszystkich modelach.

ROZMRAZANIE WEDEUG WAGI

@ Funkcja automatycznego
3%5 rozmrazania. Wystarczy wybrac
W potrawe, a urzgdzenie samo okresla

czas wymagany, aby prawidtowo jq
rozmrozic.

/ Jezeli wewnetrzna temperatura jest
£ wyzsza od przewidzianej, funkcja ta
— | jest natychmiast wytgczana i na
wyswietlaczu pojawia sie napis
»lemperatura wewnaqtrz za wysoka,
prosze czekad na schtodzenie”.
Przed uruchomieniem funkcji
poczekad, az urzgdzenie ostygnie.

-l

W przypadku funkcji Rozmrazanie
wedtug wagi nie mozna zmienic
temperatury domysine;.

IN

Otworzyc drzwiczki.

Po zwazeniu potrawy wiozyd jg do
komory piekarnika.

Zamkng¢ drzwiczki.

Wybra¢ ROZMRAZANIE WEDLUG

WAGI

s

AW NP

5. Wybrad typ potrawy do rozmrozenia,
sposréd kategorii MIESO - RYBY -
CHLEB - StODYCZE

6. Przewingd wartosci, aby ustawi¢ wage
potrawy do rozmrozenia.

7. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ wprowadzone
ustawienia.
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8. Dotkngc przycisku START gﬂ aby
e

rozpoczqd rozmrazanie wedfug wagi.
Po zakoniczeniu emitowany jest krétki
sygnat akustyczny, ktéry mozna wytqczyd,
dotykajgc dowolnego punktu wyswietlacza
lub otwierajgc drzwiczki.

Ustawione wstepnie parametry:

Czas
Rodzaje Ciezar (kg)
(minut)
0,5 18
0,3 25
0,1 5
0,1 5

Czas rozmrazania zalezy od
ksztattu i wymiaréw rozmrazanego
produktu.

Podczas rozmrazania produktéw
ciezkich i/lub o nieregularnych
ksztattach (np. kurczaka, ryb itp.)
zaleca sie obrdcenie ich wewngtrz
komory piekarnika co najmniej raz o
180°.

RAZANIE WEDLUG CZASU

rozmrazania potrawy, a po uptywie
ustawionego czasu trwania funkcja
zostaje przerwana.

Jezeli wewnetrzna temperatura jest
wyzsza od przewidzianej, funkcja ta
jest natychmiast wytgczana i na
wyswietlaczu pojawia sie napis
»Temperatura wewnaqtrz za wysoka,
prosze czekad na schtodzenie”.
Przed uruchomieniem funkcji
poczekad, az urzqdzenie ostygnie.

ROZM
;] Funkcja recznego rozmrazania.
3*: Nalezy wprowadzi¢ czas

Czas trwania rozmrazania wg
czasu zawiera sie w zakresie od
minimum 1 minuty do maksymalnie
12 godzin i 59 minut.

IN

/ W przypadku funkcji Rozmrazanie
& | wedtug czasu nie mozna zmienic

— 1 temperatury domysinej (30°C).

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.
3. Zamknqg¢ drzwiczki.

4. Wybra¢ ROZMRAZANIE WEDtUG

CZASU ?%%G

5. Dotknqg¢ przycisku CZAS TRWANIA
PIECZENIA @Y lub danej wartosei.

6. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zgdanego czasu trwania.

N Ald DY N

®=00:0

f\’l‘ Vv

Vv ‘ﬂ’l

7. Dotknqd przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ wprowadzone
ustawienia.

8. Dotkng¢ przycisku START %] aby
rozpoczqd rozmrazanie wedfug czasu.

Po zakoriczeniu emitowany jest krétki
sygnat akustyczny, ktéry mozna wytgczyd,
dotykajgc dowolnego punktu wyswietlacza
lub otwierajqgc drzwiczki.

9. Dotkngc przycisku HOME, aby
wyjs¢ z tej funkgji.
WYRASTANIE CIASTA

Funkcja ta jest szczegdlnie
przydatna przy wyrastaniu ciasta.

/ Jezeli wewnetrzna temperatura jest
£ wyzsza od przewidzianej, funkcja ta
— | jest natychmiast wytgczana i na
wyswietlaczu pojawia sie napis
»lemperatura wewnaqtrz za wysoka,
prosze czekad na schtodzenie”.
Przed uruchomieniem funkgcji
poczekad, az urzgdzenie ostygnie.
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Dla zapewnienia prawidtowego
procesu wyrastania nalezy umiescic¢

IN

na dnie komory pojemnik z wodq.

1. Otworzy¢ drzwiczki
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2. Umiesci¢ ciasto do wyrosniecia na
drugim poziomie.

3. Zamkngd drzwiczki.

4. Wybrad WYRAST. CIASTA !

5. Dotknqg¢ przycisku CZAS TRWANIA
piEcZENIA @Y 1ub danej wartosci.

1. Umiesci¢ blache na pierwszym poziomie
i na srodku potozyd talerze do
podgrzania.

/ Czas trwania funkcji Wyrastanie
£ ciasta to od minimum 1 minuty do
— maksymalnie 12 godzin i 59 minut.

6. Przewijaé wartosci, az do wybrania
zgdanego czasu trwania.

A g4 JJp N

®=00:0

¥ v

v ¥91

7. Dotkng¢ przycisku TEMPERATURA

lub danej wartosci.

8. Przewijaé wartosci, az do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia (od 25°C
do 40°C).

9. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ wprowadzone
ustawienia.

10. Dotkng¢ przycisku START , aby

uruchomic funkcje Wyrastanie ciasta.

Po zakoniczeniu emitowany jest krétki
sygnat akustyczny, ktéry mozna wytgczyé,
dotykajgc dowolnego punktu wyswietlacza
lub otwierajgc drzwiczki.

PODGRZEWANIE NACZYN

Funkcja do podgrzewania lub
=—= utrzymywania ciepta naczyn.
e Umieécic blache na najnizszym

poziomie i potozy¢ na niej talerze do
podgrzania.

91477C143/B

Nie uktadacd zbyt duzo naczyn.
Maksymalnie 5-6 elementdw.

IN

2. Wybra¢ PODGRZ. NACZYN BE=8.

w

Dotkng¢ przycisku START m aby
uruchomic funkcje Podgrzewanie
naczyn.

/ Jezeli nie ustawiono inaczej, funkcjo [
£ podgrzewania naczyn trwa o

— maksymalnie 12 godzin i 59 minut.

Gdy funkcja ta jest uruchomiona, mozna
ustawic:

e temperature Jil (od 40°C do 80°C);

e czas trwania funkgcji ;

e funkcje zaprogramowang @ (tylko
jesli ustawiono czas trwania inny od
domyslnego).

Po zakoniczeniu emitowany jest krétki

sygnat akustyczny, ktéry mozna wytqczy,

dotykajgc dowolnego punktu wyswietlacza
lub otwierajgc drzwiczki.

PODGRZEWANIE PARA
Funkcja ta pozwala na podgrzanie
B8 o parze potraw juz upieczonych i
— przechowywanych w loddwece.

=

Umiesci¢ produkt do podgrzania w
pojemniku.

Otworzy¢ drzwiczki.

Ustawic pojemnik na kratce wiozonej na
drugg pédtke, zaczynajgc od dotu.
Zamkngd drzwiczki.

Wybra¢ PODGRZEWANIE PARA

-

L
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6. Dotkngd przycisku CZAS TRWANIA
pPIECZENIA @Y 1ub danej wartosei.

7. Przewija¢ wartosci, az zostanie
wybrany zgdany czas pieczenia.

8. Dotkngd przycisku START m aby
rozpoczq¢ procedure napemiania
zbiornika.

/ Temperatura podgrzewania parg
£ nie moze zostaé zmieniona przez

— 1 uzytkownika.

9. Napetnic zbiornik, jak przedstawiono
wczesniej.

10. Dotkng¢ przycisku START , aby
uruchomic funkcje Podgrzewanie parg.

Zakonczenie podgrzewania para.

Po zakoriczeniu na wyswietlaczu pojawi sie
napis ,Funkcja zakoriczona” i nastepuje
emisja krétkiego sygnatu dzwiekowego,
ktéry mozna wytqczyd, dotykajgc
dowolnego punktu na wyswietlaczu lub
otwierajgc drzwiczki.

11. Dotkng¢ przycisku HOME, aby
wyjs¢ z tej funkgiji.

12.Opréznié zbiornik, jok przedstawiono
wczesniej.

TOPIENIE

¢ |dealna funkcja do topienia tabliczek
=8 czekolady w mikrofaléwece.

1. Umiesci¢ czekolade do roztopienia w
pojemniku/naczyniu z materiatu Pyrex
lub materiatu nadajgcego sie do
mikrofaldwek.

2. Otworzy¢ drzwiczki.

3. Ustawic pojemnik/naczynie na kratce
wiozonej na drugqg pétke, zaczynajqc od
dotu.

4. Zamkngd drzwiczki.

5. Wybra¢ TOPIENIE .

6. Dotkngd przycisku CZAS TRWANIA

PIECZENIA C:) lub danej wartosci
(wartosé domysina jest idealna dla
jednej tabliczki czekolady).

7. Przewija¢ wartosci, az zostanie
wybrany zgdany czas pieczenia.
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8. Dotkngc przycisku START m aby
uruchomic funkcje Topienie.

/ Moc mikrofali nie moze zostad
£7 | zmieniona przez uzytkownika.

Po zakonczeniu emitowany jest krétki
sygnat akustyczny, ktéry mozna wytgczyd,
dotykajgc dowolnego punktu wyswietlacza
lub otwierajgc drzwiczki.

SOFT
¢ |dealna funkcja do rozmrazania
— ciast i deserdw w mikrofaldwce.
1. Umiesci¢ potrawe do rozmrozenia w
pojemniku/naczyniu z materiatu Pyrex

lub materiatu nadajgcego sie do
mikrofaldwek.

2. Otworzyc¢ drzwiczki.

3. Ustawic pojemnik/naczynie na kratce
wiozonej na drugqg pétke, zaczynajqc od
dotu.

4. Zamknqg¢ drzwiczki.

5. Wybrac¢ SOFT .
A
6. Dotkngd przycisku CZAS TRWANIA

PIECZENIA f@] lub danej wartosci

(wartosé domysina jest idealna dla
kostki masta o wadze okoto 250
gramow lub mrozonego ciasta o wadze
okoto 700 gramdw).

7. Przewija¢ wartosci, az zostanie
wybrany zgdany czas pieczenia.

8. Dotkng¢ przycisku START m aby
uruchomic funkcje Soft.

/ Moc mikrofali nie moze zostad
27 | zmieniona przez uzytkownika.

Po zakonczeniu emitowany jest krétki
sygnat akustyczny, ktéry mozna wytqczyé,
dotykajgc dowolnego punktu wyswietlacza
lub otwierajgc drzwiczki.

POPCORN
Idealna funkcja do przyrzgdzania
48 popcornu w mikrofaldwece.

1. Umiescic¢ worek z popcornem na

szklanym naczyniu.

2. Otworzyc¢ drzwiczki.

3. Ustawic szklane naczynie na kratce
wiozonej na drugq pétke, zaczynajqgc od
dotu.

4. Zamkngd drzwiczki.
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5. Wybra¢ POPCORN .

Dotknq¢ przycisku CZAS TRWANIA
piEczeNIA @Y 1ub danej wartosei.

7. Przewija¢ wartosci, az zostanie
wybrany zgdany czas pieczenia.

8. Dotkngd przycisku START m aby
uruchomic funkcje Popcorn.

/ Moc mikrofali nie moze zostad
=27 | zmieniona przez uzytkownika.

Po zakoriczeniu emitowany jest krétki
sygnat akustyczny, ktéry mozna wytgczyé,
dotykajgc dowolnego punktu wyswietlacza
lub otwierajgc drzwiczki.

PODGRZEWANIE POTRAWY

Funkcja ta umozliwia utrzymanie

8 temperatury upieczonej wczesniej
Zywnosci.

1. Wybra¢ PODGRZEWANIE POTRAWY

.

2. Dotknqg¢ przycisku TEMPERATURA I

lub danej wartosci.

3. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqgdanej temperatury pieczenia (od 60°C
do 100°C).

4. Dotkngc przycisku START , aby
uruchomic funkcje Podgrzewanie
potrawy.

Po zakonczeniu emitowany jest krétki

sygnat akustyczny, ktéry mozna wytgczyé,

dotykajgc dowolnego punktu wyswietlacza
lub otwierajgc drzwiczki.

STONE

stosowac z akcesoriami PPR2 lub
STONE, ktére sprzedawane sqg
oddzielnie.

Nalezy sie zapoznac z instrukcjami i
wskazdwkami dotyczgcymi
uzytkowania, ktére zamieszczono w
dokumentacji akcesorium.

Stuzy do pieczenia z
wykorzystaniem kamienia. Nalezy

Otworzyc drzwiczki.

. Whozyc akcesorium PPR2 lub STONE do
komory piekarnika (patrz odpowiednia
instrukcja akcesoridw).

3. Zamkngd drzwiczki.

N
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4. Wybra¢ STONE
. Przewija¢ wartosci, az do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia (od 50°C
do 250°C).

6. Dotknqd przycisku START m aby
uruchomic funkcje Stone.

/ Jak w przypadku normalnych funkgji

£ pieczenia mozna pomingc wstepne

— | nagrzewanie i ustawié pieczenie na
Czas oraz pieczenie

zaprogramowane.

7. Po zakoriczeniu wstepnego
nagrzewania otworzy¢ drzwiczki i
potozy¢ potrawe, ktérg zamierza sie
upiec, na akcesorium.

8. Zamkngd drzwiczki.

Po zakoriczeniu emitowany jest krétki

sygnat akustyczny, ktéry mozna wytqczyd,

dotykajgc dowolnego punktu wyswietlacza
lub otwierajgc drzwiczki.

BBQ (Grill)
Stuzy do pieczenia z o
. wykorzystaniem funkgji grill. Nalezy

L

stosowacd z akcesorium BBQ, ktdre
sprzedawane jest oddzielnie.

Nalezy sie zapoznad z instrukcjami i
wskazdwkami dotyczgcymi
uzytkowania, ktére zamieszczono w
dokumentacji akcesorium.

=

Otworzy¢ drzwiczki.

2. Wiozy¢ akcesorium BBQ do komory
pieczenia.

Zamkngd drzwiczki.

w

&

Wybrac BBQ

Przewijac¢ wartosci, az do wybrania
zqdanej temperatury pieczenia (od 50°C
do 250°C).

6. Dotkngc przycisku START m aby
uruchomic funkcje BBQ.

/ Jak w przypadku normalnych funkgji

£ pieczenia mozna pomingc wstepne

— | nagrzewanie i ustawié pieczenie na
Czas oraz pieczenie

zaprogramowane.

7. Po zakonczeniu wstepnego
nagrzewania otworzyc¢ drzwiczki i
potozy¢ potrawe, ktérg zamierza sie
upiec, na akcesorium.
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8. Zamkngd drzwiczki.

Po zakoniczeniu emitowany jest krétki
sygnat akustyczny, ktéry mozna wytqczy,
dotykajgc dowolnego punktu wyswietlacza
lub otwierajqc drzwiczki.

AIRFRY

AIRFRY, ktére sprzedawane jest
oddzielnie.

Nalezy sie zapoznac z instrukcjami i
wskazdwkami dotyczgcymi
uzytkowania, ktére zamieszczono w
dokumentacji akcesorium.

Stuzy do smazenia bez uzycia oleju.
Nalezy stosowad z akcesorium

1. Wybrad¢ AIRFRY .

N

. Przekreci¢ pokretto temperatury, aby
wybrac zgdang temperature (od 50°C
do 250°C).

3. Dotkngd przycisku START m aby
uruchomic funkcje Airfry.

/ Jak w przypadku normalnych funkgji

£ pieczenia mozna pomingc wstepne

— | nagrzewanie i ustawié pieczenie na
Czas oraz pieczenie

zaprogramowane.

4. Po zakoriczeniu wstepnego
nagrzewania otworzy¢ drzwiczki i
wiozy¢ akcesorium AIRFRY z potrawg,
ktérg zamierza sie upiec, do komory
pieczenia.

5. Zamknqg¢ drzwiczki.

Po zakorczeniu emitowany jest krétki

sygnat akustyczny, ktéry mozna wytqczyé,

dotykajgc dowolnego punktu wyswietlacza
lub otwierajqgc drzwiczki.

FUNKCJA SZABAT
Funkcja ta pozwala na pieczenie
n potraw zgodnie z tradycjg
zydowskiego $wieta.

W takim ustawieniu urzgdzenie wykonuje

pewne specyficzne funkcje:

e Pieczenie moze trwad przez
nieograniczony czas, nie mozna ustawic
czasu trwania pieczenia.

e Nie jest wykonywane wstepne
nagrzewanie.

e Mozliwa do wybrania temperatura
miesci sie w zakresie od 60°C do 150°C.

e Lampka piekarnika jest wytgczona, nie
uaktywnia sie po otwarciu drzwiczek
lub recznej aktywacji.
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e Wewnetrzny wentylator jest wytqczony.
e Sygnaty dzwiekowe nieaktywne.

/ Po uaktywnieniu funkcji Szabat nie
£ mozna zmieni¢ zadnego parametru.
— 1 Kazde nacisniecie przyciskéw
wyswietlacza nie bedzie miato
zadnego efektu.

1. Otworzy¢ drzwiczki.
2. Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.
3. Zamkngd drzwiczki.

4. Wybra¢ SZABAT n

5. Dotknqc przycisku TEMPERATURA

lub danej wartosci.

6. Przewijad wartosci, az do wybrania
temperatury (od 60°C do 150°C).

7. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ wybrang temperature.

8. Dotkng¢ przycisku START , aby
uruchomic funkcje Szabat.
Aby przerwac te funkcje, nalezy:

e Dotykac przycisku HOME przez
okoto 3 sekundy.

Reczne napetnianie zbiornika
Funkcja napetniania zbiornika wodg
(lub innymi ptynami).

1. Napetni¢ dzbanek lub inny pojemnik
iloscig wody odpowiedniq dla czasu
trwania funkcji, ktére zamierza sie
wykonad.

2. Otworzyc drzwiczki urzgdzenia.

3. Postawic¢ dzbanek (lub pojemnik) na
otwartych drzwiczkach.

/ Dzbanek (lub pojemnik) z wodg nie
£7 | moze wazyc¢ wiecej niz 5 kg.
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4. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

INNE FUNKCJE (znajdujgcego sie

w obszarze gtéwnym ).

5. Dotknagé przycisku podmenu @
(znajdujgcego sie u dotu g).
6. Dotkng¢ przycisku NAPEENIANIE

ZBIORNIKA .

7. Wyjq¢ lance do napetniania z gniazda.

e Aby wyjqd lance do napetiania, nalezy
naciskad przedniq czesé lancy do
momentu $cisniecia sprezyny, a
nastepnie zwolnic jqg.

8. Zanurzy¢ koncdwke rurki na dnie
dzbanka (lub pojemnika).

1N

-
2 <4mm

e Dotknqd przycisku LANCA _I‘m na
wyswietlaczu (znajdujgcego sie u dotu

o

9. Dotkngc przycisku START q aby

rozpoczqdé napetnianie zbiornika wodg.

10. Po zakonczeniu potrzgsngd lancg do
napetiania, aby usung¢ znajdujgcq sie
na niej wode.

/ Zwrdéci¢ uwage na odlegtosé, jakg

£ nalezy zachowad, aby nie zostac

— 1 uderzonym przez wysuwajgcqg sie
lance.
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11. Wihozy¢ lance do napehiania do
gniazda.
12. Wyja¢ dzbanek (lub pojemnik).
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13.Zamkng¢ drzwiczki.

/ Po zamknieciu drzwiczek
automatyczny system zasysa

— | ewentualnie znajdujgcg sie w lancy

do napetniania wode, zapobiegajgc

w ten sposdb kapaniu. Moze sie

pojawic¢ hatas gotowania, co jest

normalne.

14, Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,

aby potwierdzi¢ zakoriczenie
napetniania zbiornika.

Reczne oproznianie zbiornika

Funkcja odprowadzania wody (lub
2 ]

innych ptynéw) znajdujgcej sie w
zbiorniku.
1. W ,menu gtdéwnym” dotkng¢ przycisku

INNE FUNKCJE (znajdujgcego sie

w obszarze gtéwnym ).

2. Dotkngd przycisku podmenu @
(znajdujgcego sie u dotu e).
3. Dotkngd przycisku OPROZNIANIE

12

ZBIORNIKA SEE

=
4. Postawic¢ dzbanek lub pojemnik na
otwartych drzwiczkach.
5. Wyjg¢ lance do napetniania z gniazda.

6. Dotkngd przycisku START @ aby
0

rozpoczqdé wylewanie wody do dzbanka
(lub pojemnika).

-

Po zakoriczeniu, na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat o wylaniu wody.

7. Dotknqd przycisku POTWIERDZ .

8. Potrzgsnaqd lancg do napetniania, aby
usunq¢ znajdujgcg sie na niej wode.
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9. Wiozy¢ lance do napetiania do
gniazda.

10. Wyjg¢ dzbanek (lub pojemnik).

11.Zamkngd drzwiczki.

Informacje na temat funkcji czyszczenia

VAPOR CLEAN

modelach) oraz funkcji czyszczenia

podmenu@ znajdujq sie w rozdziale
CZYSzCz | KONSERWACJA.

W przypadku przerwy w dostawie
energii elektrycznej

Gdy podczas realizacji danej funkcji nastgpi
przerwa w dostawie energii elektryczne;j,
urzgdzenie automatycznie przywrdéci takq
funkcje, zachowujqc wszystkie poprzednie
ustawienia i odliczajgc czas funkgji, ktéry
JUZ mingt, pod warunkiem, ze:

czas trwania przerwy w dostawie

energii elektrycznej wynosi 60 sekund

lub mniej;

e funkcja nie przewiduje korzystania z
mikrofal (w zaleznosci od modeli);

e jest w toku funkcja Piroliza (w
zaleznosci od modeli);

e jest w toku funkcja Szabat (niezaleznie
od czasu przerwy w dostawie energii
elektrycznej).

Gdyby przerwa nastgpita w sytuacji innej

niz opisane powyzej, urzqdzenie

pozostanie przez pewien czas w trybie
oczekiwania na reczne potwierdzenie przez
uzytkownika kontynuacji realizacji danej
funkcji lub nie.

W przypadku ponownej aktywacji takiej

funkcji ustawienia pieczenia pozostajqg

identyczne jak te wprowadzone przed
przerwg w dostawie energii elektrycznej,
biorgc pod uwage czas, jaki juz uptynat.

Gdyby nie byto zadnej interwencji ze strony

uzytkownika, urzgdzenie anuluje te funkcje i

na wyswietlaczu ponownie bedzie widnied

biezqca godzina.

(tylko w niektdrych

/ (tylko modele SmegConnect)
& | Réwniez w aplikacji pojawia sie

— 1 powiadomienie o ponownym
potgczeniu.
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/ Symbol m oznacza, ze wystgpita

— | przerwa w zasilaniu energiq
elektryczng i automatyczne
przywrécenie trwajgcej funkcji byto
niemozliwe. Aby uzyskad wiecej
informacji, nalezy nacisng¢ na

Zegar cyfrowy

/ Umozliwia wyswietlanie biezgcej
£7 | godziny w formacie cyfrowym.

pradu, wersja cyfrowa pozostaje

/ W przypadku chwilowego odciecia

symbol. aktywna.
Przerwa w dostawie energii elektrycznej 1. Wybrad Zegar cyfrowy
podczas funkcji zaprogramowanej ' ” '
Jedli przerwa w dostawie energii 2. Wybrac Wt.

elektrycznej ma miejsce, gdy ustawione jest

pieczenie zaprogramowane:

e Jedlienergia elektryczna zostanie
przywrdcona w ciggu ustawionej
godziny, urzgdzenie pozostanie w trybie
oczekiwania na uruchomienie funkgji,
odswiezajgc czas pozostaty do
uruchomienia.

e Jedlienergia elektryczna zostanie
przywrdcona po ustawionej godzinie
uruchomienia, urzgdzenie pozostanie w
trybie oczekiwania na uruchomienie
funkgji i — jesli po pewnym czasie nie
bedzie zadnej interwencji ze strony
uzytkownika — urzqdzenie anuluje te
funkcje i na wyswietlaczu ponownie
pojawi sie biezgca godzina.

Ustawienia

Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby uaktywnic tryb Zegar cyfrowy.

Wyswietl godzine

Wiqcza/wytgcza wyswietlanie
zegara, gdy piekarnik jest
wytgczony.

IN

Dla funkcji Wyswietl godzine
fabrycznie ustawiona jest opcja
WiA.

IN

/ W przypadku chwilowego odciecia
& | prqdu, wszystkie spersonalizowane

— | ustawienia pozostang aktywne.

W tym menu mozna dokonac ustawien
urzgdzenia.
e W menu gtéwnym” dotkngd przycisku

USTAWIENIA (w obszarze dolnym
e po prawej stronie).

Ustawienia zegara

Jezeli dla funkcji Wyswietl godzine
ustawiona jest opcja Wt, w trybie
czuwania urzgdzenia na
wyswietlaczu widoczna jest
biezgca godzina o niskim poziomie
jasnosci.

IN

Ustawienie dla funkcji Wyswietl
godzine opcji Wt. powoduje wigksze
zuzycie energii urzqdzenia w trybie
czuwania.

IN

/ Menu, w ktérym mozna ustawié
£ | godzine i rodzaj wyswietlania.

e W ,menu ustawien @ dotkng¢
przycisku USTAWIE ZEGARA

o
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SmegConnect: Jesli dla funkcji
Wyswietl godzine ustawiona jest
opcja Wiyt., tryb tgcznosci wytgcza
sie automatycznie, gdy tylko zegar
przejdzie do trybu czuwania.

/ Tylko w modelach z funkcjq

=

Wybraé Wyséwietl godzine.
Wybrad Wit

Dotknqd przycisku POTWIERDZ ,
aby uaktywnié¢ wyswietlanie zegara.

w N
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Format godziny

Eco light

/ Wigcza/wytgcza wyswietlanie

£ | zegara w formacie 12 lub 24 godzin.

fabrycznie ustawiona jest opcja
24h.

/ Dla funkcji Format godziny

1. Wybrad Format godziny.
2. Wybrad 12h lub 24h.

3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ga
aby uaktywnic¢ zqgdany format godziny.
Ustawienia piekarnika

/ Menu poswiecone dodatkowym
£~ | funkcjom urzgdzenia.

e W ,menu ustawien @ dotkngd
przycisku USTAWIE PIEKARNIKA

Podgrzewanie potrawy

/ Dzieki takiej funkcji, po zakornczeniu
£ pieczenia z ustawionym czasem
trwania (jezeli nie zostanie recznie
przerwane), piekarnik utrzymuje
ciepto (w niskiej temperaturze)
upieczonej potrawy zachowujgc
wszystkie jej wiasciwosci
organoleptyczne i smak uzyskany
podczas pieczenia.

/ Funkcja utrzymywania temperatury
£ uaktywnia sie po 5 minutach od
— | zakoriczeniu pieczenia, a informuje
0 niej seria sygnatéw dzwiekowych
(patrz pieczenie lub funkcja
zakonczona).

/ Podgrzewanie potrawy ustawione
£ jest na statq temperature
— wynoszqcq 80°C.

1. Wybrad Podgrzewanie potrawy.
2. Wybra¢ Wt

3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,

aby uaktywnic tryb Podgrzewanie
potrawy.
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/ Aby zapewni¢ wyzszq oszczednosc

£ energii, lampki w komorze pieczenia

— 1 sq automatycznie wytgczane po
okoto minucie od rozpoczecia
pieczenia lub od otwarcia

drzwiczek.

Aby urzgdzenie nie wytgczyto
automatycznie lampki po okoto
jednej minucie, nalezy ustawié dla
tego trybu opcje Wyt

IN

Jest zawsze dostepna reczna
kontrola wigczania/wytgczania.
Nacisngd, o ile jest dostepny, symbol

IN

, aby recznie wiqgczyc lub

symbol , aby recznie wytgczyd
odwietlenie wewnetrzne.

Dla funkgji Eco light fabrycznie
ustawiona jest opcja , WHt.".

IN

=

Wybrad
2. Wybrad Wht.

3. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby uaktywnic tryb Eco light.

Eco light.

Twardos¢ wody

/ Taki tryb umozliwia ustawienie
& | wartosci twardosci wody, aby
— 1| zoptymalizowad proces
odkamieniania.

/ Urzqdzenie opuszcza fabryke
& | ustawione wstepnie na srednim (3)
— 1 poziomie twardosci wodly.

1. Wybrad Twardosc wody.
2. Przewingc¢ na zgdang wartosé (od 1 do

5).

3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzié.

/ Jezeli woda z sieci wodociggowej
& | jest zbyt twarda, zaleca sie
zastosowanie wody zmiekczone;j.

/ Zwrdcic sie po informacje na temat
& | stopnia twardosci wody do
— 1 przedsiebiorstwa wodociggowego.

W zaleznosci od ustawionego poziomu
twardosci wody, po okreslonej liczbie
godzin uzytkowania funkcji pary, na
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wyswietlaczu pojawi sie zgdanie
wykonania procedury odkamieniania.

W zaleznosci od sposobu stosowania
urzgdzenia i stopnia twardosci wody (°dH
lub °dF) ponizej wskazano przyblizong
liczbe godzin:

Wartosé °dH °dF Godz.
1 0+11 0+20 8
2 12+17 21+30 7
3 18+ 24 31+42 6
4 25+ 30 43 + 53 5
5 31+50 54 +90 4

Blokada sterowania

/ Pozwala na automatyczne

£ zablokowanie sterowania, po

— | uptywie jednej minuty
funkcjonowania bez zadnych
interwencji uzytkownika.

1. Wybrad Blokada sterowania.
2. Wybrad Tak.

3. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby uaktywnic tryb Blokada sterowania.

Automatyczna lanca

/ Podczas normalnego
£ funkcjonowania o takim stanie

— | Swiadczy zaswiecona kontrolka

/ Ustawia tryb automatycznego
£ wysuwania sie lancy do napetniania

— | i oprézniania zbiornika.

1. Wybraé Automatyczna lanca.
2. Wybrad WHWyk.

Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,

aby uaktywnié¢ automatyczne
wysuwanie sie lancy.

Ustawienia wyswietlacza

w obszarze informacji 0

Aby podczas pieczenia chwilowo wytqczyd

blokade, nalezy:

4. Dotkngc jednej z wartosci, ktére
zamierza sie zmienié.

Na wyswietlaczu pojawia sie komunikat

informujqcy, jak wytqgczyd tymczasowo tryb

Blokada sterowania.

/ Menu, w ktérym mozna zmienié
& | jezykizmodyfikowad ustawienia
— 1 wyswietlania niektérych
parametréow.

Naciskaj ikone przez 3 sekundy,
aby dezaktywowac blokade sterowania

®

e W menu ustawien @ dotkngd
przycisku USTAWIE

WYSWIETLACZA .

Jezyk

5. Dotkng¢ na 3 sekundy ikony .
Dzwiek

/ Po kazdym wcisnieciu jednego z
£ symboli na wyswietlaczu,

—1 urzgdzenie wyemituje jeden dzwiek.

Za pomocq tej funkcji mozna go
dezaktywowad.

/ Umozliwia wybranie jezyka
£7 | wyswietlacza.

1. Wybroc’[ﬁjezyk.
. Przewingc liste dostepnych jezykdw i
wybrac zgdany jezyk. )
3. Dotknag¢ przycisku POTWIERDZ

, aby potwierdzi¢ wybrany
jezyk.
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1. Wybrac [4) D2wiek.
2. Wybraé Wyt
3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,

aby wytgczy¢ dZzwiek towarzyszqcy
dotykaniu symboli na wyswietlaczu.
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Format temperatury

/ Umozliwia ustawienie zakresu
£ temperatury w stopniach Celsjusza

— 1 (°C) lub w stopniach Fahrenheita

(°F).

/ Dla funkcji Format temperatury
£ | fabrycznie ustawiona jest opcja °C.

stronie).

/ Informacje na temat ustawien

£ | PorACZENIA Eﬁznojdujq sie w
instrukcji obstugi ,,tqgcznosé
piekarnika do zabudowy”.

Informacje o systemie

1. Wybrad Format temperatury.

2. Wybrad °C lub °F.

3. Dotknqg¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby uaktywni¢ zgdang temperature.

Jasnhos¢ wyswietlacza

/ Umozliwia wybranie poziomu
£ | jasnosci wyswietlacza.

/ Funkcja Jasnosé wyswietlacza jest
& | ustawiona fabrycznie na poziom
— 1 Wysoki.

1. Wybrad

2. Wybrad sposréd pozycji Wysoka -
Srednia - Niska.

3. Dotkngé przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ dokonany wybdr.

Jasnosé wyswietlacza.

Typ wagi

/ Umozliwia ustawienie jednostki
& | miary, aby waga byta wyswietlana
— w kilogramach (kg) lub w uncjach
(02).

/ Dla funkgji Typ wagi fabrycznie
<7 | ustawiona jest opcja kg.

1. Wybrad Typ wagi.
2. Wybrad kg lub oz.
3. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ ,

aby uaktywni¢ zgdang jednostke miary

wagi.

Ustawienie potaczenia (tylko modele
SmegConnect)

/ Menu, w ktérym wyswietlane sg
£ informacje o numerze seryjnym i

— 1 wersji oprogramowania.

e W  menu ustawien @ dotkng¢
przycisku INFORMA O SYSTEMIE

(w obszarze dolnym 9 po prawe;j

stronie).
Wystawcy

/ Menu przeznaczone dla
£ | wystawcow.

e W  menu ustawien
przycisku WYSTAWCY (w
obszarze dolnym e na srodku).

" dotknqgd

Show Room (tylko w sklepie)

/ Umozliwia wytgczenie elementéw
& | grzejnych i jednoczesne

—— zachowanie aktywnego panela
sterowania.

funkcjonowania o takim stanie
swiadczy zaswiecona kontrolka

w obszarze informacji 0

/ Podczas normalnego

/ Menu, w ktérym wyswietlane sg
£7 | parametry tgcznosci.

e W  menu ustawien @ dotkngd
przycisku USTAWIE POLACZENIA

(w obszarze dolnym 9 po lewej
608 - UZYTKOWANIE

Aby uzywad urzqdzenia w
normalny sposéb, nalezy ustawié
dla tego trybu opcje Wyt.

IN

1. Wybrad Show Room.

2. Wybrad Wt i
3. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ

w celu uaktywnienia trybu
ow Room.
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Tryb demo (tylko w sklepie)

Reset ustawien

/ Zupetnie podobnie jak w przypadku

£ trybu Show Room, wraz z

— | aktywacjq tego trybu po okreslonym
czasie bezczynnosci na
wyswietlaczu pojawia sie demo
poszczegdlnych ekranow
obrazujgcych potencjat tego
urzgdzenia.

/ Ta czynnos¢ przywraca wszystkie
£ ustawienia do warunkdéw

— poczgtkowych, zgodnie z
ustawieniami fabrycznymi.

/ Operacja ta powoduje usuniecie
£ | réwniez wtasnych przepisow.

normalny sposéb, nalezy ustawid

/ Aby uzywad urzgdzenia w
=—1 dla tego trybu opcje Nieaktywny.

mode

2. Wybrad Wt

Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby uaktywnic Tryb demo.

1. Wybrad Tryb demo.

e W ,menu ustawien @ dotkngd
przycisku FACTORY RESET m (w

obszarze dolnym na srodku).

1. Dotkngc przycisku Tak, jesli majg zostad
przywrécone oryginalne ustawienia
fabryczne.

lub

2. Dotkng¢ przycisku Nie, aby anulowad

operacje.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie urzadzenia

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqgce
bezpieczenistwa.

Czyszczenie powierzchni

Aby utrzymad powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regularnie je czyscic.

Codzienne czyszczenie

Stosowad wytgcznie produkty
niezawierajgce substancji $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Natozy¢ produkt na wilgotng Sciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrzeé miekkg szmatkq lub $ciereczkq z
mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakdw.

Stosowad zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzgdéw. Doktadnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ miekkg szmatkg
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzgdzeniu (np.: dzem),
poniewaz mogtyby uszkodzi¢ emalie
wewnqtrz urzgdzenia.

Czyszczenie szybki zewnetrznej
Aby wyczysci¢ zewnetrzng powierzchnie
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szybki, nalezy najpierw przetrzed jg suchg
szmatkq zwilzong srodkiem czyszczgcym;
nastepnie dokorczyc czyszczenie drugg
suchg szmatka, najlepiej z mikrofibry, aby
usungd pozostatosci i zapobiec
powstawaniu smug.

/ W przypadku szczegdlnie
£ uporczywych zabrudzen, przed

— | wykonaniem opisanej powyzej

procedury, zalecamy zastosowanie
srodka odttuszczajgcego.

Czyszczenie komory urzadzenia
Aby utrzymad komore urzgdzenia w
dobrym stanie nalezy jq regularnie czyscic
po kazdym uzyciu. Zawsze poczekad, az
wystygnie.

Nie dopuscic¢ do zaschniecia wewnqtrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
mogtyby uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqd
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.
Aby utatwié czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

e drzwiczek;
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e ramek na ruszty/blachy.

/ W przypadku stosowania

£ specyficznych srodkdw

— | czyszczgeych, po wyczyszczeniu
zaleca sie wigczenie urzgdzenia z
maksymalng temperaturg na okoto
15-20 minut, aby usung¢
ewentualne pozostatosci.

Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewngtrz komory

pieczenia powstaje wilgod. Jest to zupetnie

normalne zjawisko, ktére nie zaktéca

prawidtowego dziatania urzgdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawié urzqgdzenie do ochtodzenia
sie;

. usung¢ zabrudzenia z komory pieczenig;

wilgotng szmatka;

. pozostawic drzwiczki otwarte tak dtugo,
az nastqgpi catkowite osuszenie sie
komory pieczenia.

2
3. wytrzec komore pieczenia do sucha
4

Wyjecie ramek na ruszty/blachy

Wyjecie ramek na ruszty/blachy utatwia
czyszczenie bocznych czesci.

sl

A = gniazdo przednie
B = sworzen tylny

/ W niektérych modelach tylny @
£ sworzeri B mozna wyjqgc i B
— | ponownie zamontowac w taki

sam sposoéb jak przednie gniazdo A.

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

1. Odkreci¢ przedni sworzeri mocujgcy
znajdujgcy sie na $ciance bocznej w
poblizu otworu komory pieczenia
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(mozna sie postuzy¢ narzedziem lub
monetq).

2. Pociggnqd ostroznie ramke w strone
srodka komory pieczenia w taki sposdéb,
aby odtgczyd jg od przedniego gniazda
A.

3. Wysungd rame ze sworznia tylnego B
znajdujgcego sie w tylnej czesci Scianki
boczne;j.

4. Powtdrzyé czynnosc w przypadku ramki
umieszczonej na pozostatej $ciance
boczne;j.

W celu zamontowania ramek na ruszty/

blachy nalezy:
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1. Wsungd czesd tylng ramki do gniazda
pod sworzniem B znajdujgcym sie w
tylnej czesci Scianki boczne;j.

J—

2. Ustawic czesc przednig ramki w
gniezdzie A na $ciance bocznej w
poblizu otworu komory pieczenia.

3. Wkrecic przedni sworzen mocujgcy
(mozna sie postuzy¢ narzedziem lub
monetq).

4. Powtdrzydé czynnosé w przypadku ramki
umieszczonej na pozostatej $ciance
boczne;j.
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Czyszczenie Parowe (tylko w
niektorych modelach)

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqgce
bezpieczenstwa.

Funkcja czyszczenia parowego jest
czyszczeniem wspomaganym, ktére
utatwia usuwanie brudu. Dzieki
takiemu procesowi mozna w bardzo
prosty sposdéb wyczysci¢ wnetrze
piekarnika. Resztki brudu sqg
zmiekczane przez ciepto i pare
wodng co utatwia ich usuwanie.

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji czyszczenia

parowego nalezy:

e Usungd¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzgdzenia.

e Oile wystepuje, wyja¢ sonde
temperatury.

e Jezeli wystepujq, zdjaé panele
samoczyszczqce.

e Zamkngd drzwiczki.

e Podczas cyklu wspomaganego
czyszczenia nalezy oddzielnie umy¢
wyjete wczesniej panele
samoczyszczqce (jezeli obecne) letnig
wodgq i odrobing ptynu do naczyn.

Ustawienie funkcji Czyszczenia parowego

/ Jezeli temperatura wewnetrzna jest
£ wyzsza od przewidzianej, funkcja
— 1 nie jest aktywna.

Przed uaktywnieniem funkcji
poczekad, az urzgdzenie wystygnie.

Czas trwania i temperatura funkgji
CzyszCzenia parowego nie mogqg
zostac zmienione przez
uzytkownika.

IN

1. W ,menu gtéwnym” dotkng¢ przycisku

INNE FUNKCJE (znajdujgcego sie

w obszarze gtéwnym ).
2. Wybraé CZYSZCZENIE PAROWE

w7

3. Dotkng¢ przycisku START m aby
rozpoczqgé procedure napemiania
zbiornika.

4. Napetnic zbiornik, jok przedstawiono
wczesniej.
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Etap czyszczenia parowego
5. Dotkng¢ przycisku START m aby
wigczy¢ funkcje czyszczenia parowego.

O etapie tym $wiadczy stopniowe
zwiekszanie poziomu pieczenia.

Zakonczenie czyszczenia parowego

Po zakonczeniu czyszczenia parowego na
wyswietlaczu pojawia sie napis ,Funkcja
zakoniczona” i emitowany jest krétki sygnat
dZzwiekowy, ktéry mozna wytgczy¢,
dotykajgc dowolnego punktu na
wyswietlaczu lub otwierajgc drzwiczki.

1. Dotkngc przycisku HOME, aby
wyjsc z tej funkgiji.

2. Oprdézni¢ zbiornik, jak przedstawiono
wczesniej.

3. Otworzyc drzwiczki i wytrze¢ szmatkq z
mikrofibry mniej ucigzliwe zabrudzenia.

4. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej ggbki z widkning z
mosiqdzu.

5. W przypadku resztek ttuszczu mozna
uzyc specjalnych detergentéw do
czyszczenia piekarnikdw.

6. Usung¢ wode pozostatg wewngtrz
komory pieczenia.

7. Jesli wystepujg, nalezy wsung¢ na
swoje miejsce panele samoczyszczqce i
ramy podtrzymujqgce kratki/ blachy.

W celu zapewnienia wiekszej higieny i aby

zapobiec powstawaniu nieprzyjemnych

zapachdw zywnosci:

e zaleca sie suszenie komory piekarnika
przy uzyciu funkcji wentylacji w
temperaturze 160°C przez okoto 10
minut.

e W przypadku wystepowania paneli
samoczyszczqcych zaleca sie suszenie
komory piekarnika z jednoczesnym

uruchomieniem cyklu katalizy.

/ Podczas czyszczenia zaleca sig
£ | stosowanie gumowych rekawic.

Odkamienianie

Obecnos¢ kamienia wynikajgca z

& braku odkamieniania, moze w
rezultacie niekorzystnie wptyngé na
prawidtowe funkcjonowanie
urzqdzenia.

/ Odkamienianie jest to diugotrwaty
& | proces (trwajqcy ponad godzing)
— | wymagajqgcy obecnosci
uzytkownika przy urzgdzeniu.

Okresowo na wyswietlaczu bedzie sie
pojawia¢ zgdanie wykonania procedury
odkamieniania bojlera.

/ Aby zachowac jak najlepszy stan

£ bojlera zaleca sie przeprowadzanie

— odkamieniania za kazdym razem,
gdy na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat.

/ W zaleznosci od warunkdéw system
£ wskaze, czy urzqdzenie moze

— 1 kontynuowad realizacje normalnych
funkcji czy konieczne bedzie
wykonanie procesu odkamieniania i
czyszczenia obwodu
hydraulicznego.

Czynnosci wstepne

W przypadku, gdy w zbiorniku znajdujg sie

resztki wody:

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Postawic dzbanek lub pojemnik na
otwartych drzwiczkach.

3. Wyjg¢ lance do napetniania z gniazda.

4.

Dotkng¢ przycisku START @ aby
rozpoczqdé wylewanie wody do dzbanka
(lub pojemnika).

Resztki wody zaczynajq sptywad do

dzbanka (lub pojemnika).

5. Poczekad na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

6. Oprdézni¢ wode znajdujgcg sie w
dzbanku (lub pojemniku).

7. Nacisngé przycisk POTWIERDZ ,

aby umozliwi¢ dalsze dziatanie tej
funkcji.

/ Aby utatwid reczne usuwanie
& | trudno dostepnych czesci mozna
— 1 zdjg¢ drzwiczki.
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/ Od tego momentu nie bedzie juz
£ mozliwe anulowanie procesu

— | odkamieniania.
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Napetnianie zbiornika
1. W dzbanku rozpusci¢ 100 g kwasku
cytrynowego w 650 ml wody.

/ Nie uzywac wody destylowanej,
£ wody z kranu o duzej zawartosci

— chlorku (> 40 mg/l) ani innych cieczy.

/ Nie nalezy uzywac kwasu
mlekowego ani innych srodkdéw do
—1 usuwania kamienia.

2. Wyjq¢ lance do napetniania z gniazda.
3. Zanurzyc koricdwke rurki na dnie
dzbanka (lub pojemnika).

4. Dotkngc przycisku START q aby
rozpoczqc¢ odkamienianie w zbiorniku
urzgdzenia.

5. Po zakonczeniu,oprézni¢ wode w
dzbanku (lub pojemniku).

6. Wiozy¢ lance do napetniania do
gniazda.

7. Wyjagc dzbanek (lub pojemnik).

Funkcja odkamieniania bojlera

1. Zamkngd drzwiczki

2. Odkamienianie rozpoczyna sie.

Po zakoriczeniu procesu odkamieniania na

wyswietlaczu pojawia sie zgdanie

oprdznienia go z roztworu

odkamieniajgcego.

Oproznic zbiornik

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Postawic¢ dzbanek lub pojemnik na
otwartych drzwiczkach.

3. Wyja¢ lance do napetniania z gniazda.

4.

Dotkng¢ przycisku STARTQ, aby

rozpoczqdé wylewanie produktu
odkamieniajgcego do dzbanka (lub
pojemnika).

Roztwdr odkamieniajgcy zaczyna sptywad

do dzbanka.

5. Poczekad na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

6. Oprdznic roztwdr odkamieniajgcy
znajdujgcy sie w dzbanku (lub
pojemniku).

Wyswietlacz wyswietla zgdanie

napetnienia zbiornika wodg.

1. Wypetnic dzbanek lub pojemnik okoto 2
litrami czystej wody.

2. Otworzy¢ drzwiczki urzqdzenia.

3. Postawic dzbanek (lub pojemnik) na

otwartych drzwiczkach.

/ Przelewanie sie wody wewngqtrz
£ komory pieczenia nie jest wadgq, lecz

— | czesciq procesu ptukania.

Uwaga: roztwér odkamieniajgcy
moze by¢ jeszcze gorqcy.

Czyszczenie zbiornika i obwodu
hydraulicznego

Po zakoriczeniu oprézniania roztworu
odkamieniajgcego urzgdzenie rozpoczyna
procedure czyszczenia zbiornika i uktadu

hydraulicznego.

/ Stosowad niezbyt twardg zimng
& | wode z kranu, wode zmigkczong lub
— niegazowang wode mineralng.
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4. Wyijg¢ lance do napetniania z gniazda.
5. Zanurzyd koricodwke rurki na dnie
dzbanka (lub pojemnika).

6. Dotkngd przycisku START q aby

rozpoczqdé napetnianie zbiornika wodg.

7. Po zakoriczeniu napetniania zbiornika
wodg dotkng¢ przycisku POTWIERDZ

, aby umozliwi¢ dalsze dziatanie tej
unkgji.

Urzgdzenie automatycznie uaktywni

funkcje z ustawionymi parametrami.

e Podczas czyszczenia zbiornika i uktadu
hydraulicznego nalezy zostawié
dzbanek na otwartych drzwiczkach z
lancg do napetniania w $rodku.
Urzgdzenie cyklicznie odprowadza
wode zuzytqg do czyszczenia.

e Podczas tego procesu przelewanie sie
wody wewngqtrz komory piekarnika nie
jest wadq, lecz czescig procesu
ptukania.

8. Po zakonczeniu procesu czyszczenia na
wyswietlaczu pojawia sie zgdanie
opréznienia go z wody.

9. Whnetrze piekarnika wyczysci¢ i osuszyd
z pozostatosci wody.

10. Otworzy¢ drzwiczki.

11. Postawi¢ dzbanek lub pojemnik na
otwartych drzwiczkach.

12. Wyja¢ lance do napetniania z gniazda.

13. Dotkng¢ przycisku START [g aby
y

rozpoczqdé wylewanie wody do dzbanka
(lub pojemnika).

14.Poczekad na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

Po zakoriczeniu, na wyswietlaczu pojawi

sie komunikat o wylaniu wody.
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Odkamienianie reczne

fpee Funkcja pozwalajgca na

L,D_r odkamienienie bojlera.
Jezeli uzna sie za korzystne wczesniejsze
wykonanie odkamieniania mozna
przeprowadzi¢ takg funkcje recznie:
1. W ,menu gtdwnym” dotkng¢ przycisku

INNE FUNKCJE (znajdujgcego sie

w obszarze gtéwnym ).

2. Dotkngd przycisku podmenu @
(znajdujgcego sie u dotu 9).
3. Dotkng¢ przycisku ODKAMIENIANIE

N
(P33
4. Rozpoczqdé odkamienianie, jak
przedstawiono w poprzednich
punktach.
Reczne czyszczenie zbiornika i
obwodu hydraulicznego
9l Funkcja ta pozwala na oczyszczenie
f—C_T zbiornika i obwodu hydraulicznego
3 urzqdzenia.

1. W ,menu gtéwnym” dotknqc przycisku

INNE FUNKCJE (znajdujgcego sie

w obszarze gtéwnym @).
2. Dotkngd przycisku podmenu @

(znajdujgcego sie u dotu e).
3. Dotknqgd przycisku CZYSZCZENIE

+.
ZBIORNIKA .

Czynnosci wstepne

1. Wypetni¢ dzbanek lub pojemnik okoto 2
litrami wody.

2. Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia.

3. Postawic dzbanek (lub pojemnik) na
otwartych drzwiczkach.

/ Dzbanek (lub pojemnik) z wodg nie
£~ | moze wazy¢ wiecej niz 5 kg.

4. Wyjg¢ lance do napetniania z gniazda.

e Aby wyjg¢ lance do napetniania, nalezy
naciskad przedniq czesc lancy do
momentu Scisniecia sprezyny, a
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nastepnie zwolnid jg.

lub

e Dotkng¢ przycisku LANCA _rm na
wyswietlaczu (znajdujgcego sie u dotu

o

/ Zwrdéci¢ uwage na odlegtosé, jakg
& | nalezy zachowad, aby nie zostac

— | uderzonym przez wysuwajgcg sie
lance.

5. Zanurzyd koncowke rurki na dnie
dzbanka (lub pojemnika).

Y

6. Dotkngc przycisku START q aby
rozpoczqd¢ napemianie zbiornika wodg.

7. Dotkng¢ przycisku POTWIERDZ ,
aby potwierdzi¢ zakonczenie
napetniania zbiornika.

Urzgdzenie automatycznie uaktywni
funkcje z ustawionymi parametrami.

Czyszczenie obwodu hydraulicznego
e Podczas czyszczenia zbiornika i uktadu
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hydraulicznego nalezy zostawié
dzbanek na otwartych drzwiczkach z
lancg do napetniania w $rodku.
Urzqdzenie cyklicznie odprowadza
wode zuzytg do czyszczenia.

e Podczas tego procesu przelewanie sie
wody wewnqtrz komory piekarnika nie
jest wada, lecz czescig procesu
ptukania.

Koniec czyszczenia obwodu

hydraulicznego

8. Po zakonczeniu procesu czyszczenia na
wyswietlaczu pojawia sie zgdanie
opréznienia go z wody.

9. Whnetrze piekarnika wyczyscic¢ i osuszyd
z pozostatosci wody.

Oproznic zbiornik

10. Otworzy¢ drzwiczki

11. Postawi¢ dzbanek lub pojemnik na
otwartych drzwiczkach.

12. Wyja¢ lance do napetniania z gniazda.

13. Dotkng¢ przycisku START @ aby
Yy

rozpoczqdé wylewanie wody do dzbanka
(lub pojemnika).

!

14.Poczekaé na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

Po zakoriczeniu, na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat o wylaniu wody.

/ Zaleca sie wykonywanie procesu
& | czyszczenia zbiornika i obwodu
hydraulicznego kilka razy.

Mozna skorzystad réwniez z
roztworu detergentu zamiast wody.
W takiej sytuacji zaleca sie
nastepnie wykonanie co najmniej
dwukrotnego przeptukania obwodu
wodgq, zgodnie z instrukcjami
podanymi w niniejszym rozdziale.

7

15. Dotknac przycisku POTWIERDZ .

91477C143/B

16. Potrzgsnag¢ lancq do napetniania, aby
usunqg¢ znajdujgcg sie na niej wode.

17. Wtozy¢ lance do napetniania do
gniazda.

18. Wyjg¢ dzbanek (lub pojemnik).

19. Wyla¢ wode znajdujgcq sie w dzbanku.

20.Zamkng¢ drzwiczki.

Czyszczenie

Czyszczenie parg pozwala na usuniecie z
obiegu hydraulicznego ostatnich
pozostatoséci odkamieniania.

1. ustawic funkcje pieczenia tgczonego z
parg w 70%, ktéra trwa co najmniej pot
godziny.

Napemié dzbanek czystg wodq.
Otworzy¢ drzwiczki urzgdzenia.
Postawic¢ dzbanek na otwartych
drzwiczkach.

Wyjq¢ lance do napetniania z gniazda.
Zanurzy¢ korcdwke rurki na dnie
dzbanka (lub pojemnika).

7. Dotkngd przycisku START q aby

rozpoczqdé napetianie zbiornika wodg.
8. Po zakoriczeniu potrzgsnagd lancg do
napetiania, aby usung¢ znajdujgcq sie
na niej wode.
9. Wiozy¢ lance do napetniania do
gniazda.
10. Wyjg¢ dzbanek (lub pojemnik).
11.Zamkng¢ drzwiczki.

12. Dotkng¢ przycisku START , aby
wigczyc¢ wybrang funkcje pary.

13.Poczekad, az funkcja zostanie
ukoriczona.

14.Po zakonczeniu funkgji przejsé do
oprézniania zbiornika w sposdb opisany
powyzej.

15. Poczekad na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

16. Wyla¢ wode znajdujgcq sie w dzbanku.

A

17.Otworzy¢ drzwiczki.

18. Wytrzed Sciereczkq lub ggbkg
ewentualne pozostatosci wody w
komorze pieczenia.

19.Zamkng¢ drzwiczki.

o0 hAwWN

Uwaga: poczekad na ostygniecie
komory pieczenia.
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Kalibracja zbiornika

Funkcja ta pozwala na kalibracje

@ prawidtowego odczytu ilosci wody
(lub innego ptynu) wewnaqtrz
zbiornika.

Z czasem moze sie okazad, ze ilos¢ wody w
zbiorniku nie jest prawidtowo odczytywana
przez czujnik urzgdzenia. W takim
przypadku dziatanie czujnika urzqgdzenia
moze zostad przywrdcone do optymalnego
stanu.

Czynnosci wstepne
1. W ,menu gtdwnym” dotkng¢ przycisku

INNE FUNKCJE

znajdujgcego sie

w obszarze gtéwnym ).

2. Dotkngd przycisku podmenu @
(znajdujgcego sie u dotu 9).

3. Dotkng¢ przycisku KALIBRACJA
ZBIORNIKA IBY (znajdujgcego sie u

dotu g).

Kalibracja pustego zbiornika

1. Otworzy¢ drzwiczki urzqgdzenia.

2. Postawic pusty dzbanek na otwartych
drzwiczkach.

3. Dotkngd przycisku LANCA _rm na
wyswietlaczu (znajdujgcego sie u dotu

o

5. Dotknagé przycisku STARTd@, aby
rozpoczqé wylewanie wody do
dzbanka.

/ Zwrdéci¢ uwage na odlegtosé, jakg
& | nalezy zachowad, aby nie zostac

— 1 uderzonym przez wysuwajgcq sie
lance.

4. Wyijg¢ lance i zanurzy¢ jej koncéwke na
dnie pustego dzbanka.

616 - CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

6. Poczekad na przerwanie strumienia z
przewodu spustowego.

7. Upewnic sig, ze z lancy nie wyptywa juz
woda, a nastepnie dotkng¢ przycisku
stor [m)

8. Nastepnie dotkngd przycisku
KALIBRACJA PUSTEGO ZBIORNIKA

, aby kontynuowad kalibracje.

Kalibracja petnego zbiornika
1. Napetnic¢ dzbanek doktadnie 1 litrem
wody.

/ Zaleca sie uzycie cyfrowej wagi
£ kuchennej i odmierzenie 1000

— gramdw wody.

2. Postawic¢ dzbanek z 1 litrem wody na
otwartych drzwiach.

91477C143/B



3. Zanurzy¢ koncdwke na dnie dzbanka.

Y

9. Zamkngd drzwiczki.

/ Po zamknieciu drzwiczek

4. Dotkngc przycisku START q aby

rozpoczqdé napetianie zbiornika wodg.
5. Poczekad do korica napetniania
zbiornika.
6. Upewni¢ sie, ze urzqgdzenie wyssato
catq wode znajdujgcqg sie w dzbanku, a

nastepnie dotkngd przycisku STOP E

7. Witozyc lance do napetniania do
gniazda.
8. Wyja¢ dzbanek.

MONTAZ

automatyczny system zasysa

— ewentualnie znajdujgcg sie w lancy
do napetniania wode, zapobiegajgc
w ten sposéb kapaniu. Moze sie
pojawic¢ hatas gotowania, co jest
normalne.

10. Dotkng¢ przycisku KALIBRACJA

PEENEGO ZBIORNIKA , aby
zakonczy¢ kalibracje.
11. Poczekad na zakonczenie kalibragiji.
Po zakonczeniu ostrzezenie na

wyswietlaczu wskazuje na zakoriczenie
procedury kalibracji.

Procedura kalibracji zakorczona

o

12. Dotknq¢ przycisku POTWIERDZ [V}
aby zakoriczy¢ procedure kalibragji
zbiornika.

Na wyswietlaczu pojawi sie propozycja

usuniecia wody ze zbiornika. Wode mozna

wykorzystac¢ do ewentualnego pieczenia na

parze lub postepowad zgodnie z opisem w

rozdziale Opréznianie zbiornika.

Konserwacja nadzwyczajna

Porady dotyczace konserwacji uszczelki
Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

e Utrzymywac uszczelke w czystosci
stosujqc niesciernej ggbki i letniej wody.

Podtaczanie do instalacji elektrycznej

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

Informacje ogolne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elektrycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane

techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest

umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

91477C143/B

Nie wolno zdejmowad tabliczki
znamionowe;j.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocgqg przewodu dtuzszego niz pozostate
o przynajmniej 20 mm.

Urzgdzenie moze funkcjonowad:

MONTAZ - 617




o 220-240 V-~

102 220-240V~

iy B,

S~~~ .~ o

Kabel tréjzytowy 3 x 1,5 mmz2.

/ Wskazane wartosci dotyczg
£7 | wewnetrznego przekroju kabla.

uwzgledniajg wspdtczynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normg
EN 60335-2-6).

/ Wymiary kabli zasilajgcych

Podtgczenie state

Nalezy na linii zasilania przewidzied
urzqdzenie, ktére umozliwi odtgczenie
opisywanego urzgdzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujgce takg
odlegtosciq otwierania sie stykdw, ktéra
zapewni kompletne odtgczenie urzqdzenia
w warunkach kategorii przepieciowej I,
zgodnie z zasadami instalacji.

W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odtgcznik wbudowany w przytgcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

Podtgczenie za pomoca gniazda i wtyczki
Sprawdzi¢, czy wtyczka i gniazdo sqg tego
samego typu.

Unikad uzywania przejsciéwek,
przedtuzaczy i bocznikdw, poniewaz mogqg
powodowac nagrzewanie lub przepalenie.

618 - MONTAZ

Wymiana przewodu

Napiecie elektryczne

Niebezpieczeristwo porazenia
prgdem

e Odtqgczyd gtéwne zasilanie elektryczne.

1. Odkreci¢ $ruby tylnej ostony i zdjac jg,
aby uzyskad dostep do listwy
zaciskowe].

@

2. Wymieni¢ kabel.

3. Upewnic sie, ze przewody (piekarnika
lub ewentualnej ptyty kuchennej)
przechodzg w odpowiednich miejscach,
bez jakiegokolwiek kontaktu z
urzgdzeniem.

Ustawianie

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczgce
bezpieczerstwa.

Pozycja kabla zasilajgcego

Uszczelka przedniego panelu

Przyklei¢ uszczelke znajdujgcg sie w
wyposazeniu na tylnej czesci przedniego
panelu, aby unikngé przenikania wody lub

91477C143/B



innych ptyndw.

Tuleje mocujgce

’W g\
e @ &

1. Zdjgc¢ zatyczki tulei umieszczone na
przednim panelu urzgdzenia.
Umiesci¢ urzqgdzenie w meblu.
Przymocowad urzgdzenie srubami do
mebla.

Zakry¢ tuleje zdjetymi wczesniej
zatyczkami.

HownN

Gabaryty urzadzenia (mm)
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Zabudowa na kolumnie (mm)

[
x
\.Il T
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A

v

o

orleo

h 4

A

Upewni¢ sie, ze na gérnej/tylnej
czesci mebla znajduje sie otwér o
gtebokosci okoto 35-40 mm.

IN
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Zabudowa pod blatem roboczym (mm)

« G ¥

\/\ \ . 490-500 60
co L
G
/ Jezeli zamierza sie wbudowad
& | urzqdzenie, pod blatem roboczym [l
— | nalezy zainstalowad drewniang o
listwe, aby zagwarantowac uzycie
s e uszczelki przyklejonej do tylnej
czesci panelu przedniego,
A min. 603 mm zapobiegajgcej ewentualnym
przeciekom wody lub innych
B 560-568mm phynéw.
C 583-585mm
D 9-11mm
E min.5mm
F 121-1105mm
G min. 560 mm
H min. 594 mm

COo Woycigcie na kabel zasilajgcy (min. 6 cm?)

jb  Skrzynka ztqczy elektrycznych

* L , . .
/ Upewnic sie, ze na gdérnej/tyinej
= | czesci mebla znajduje sie otwér o
gtebokosci okoto 60 mm.
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A min. 603 mm
A B 560 -568 mm
D T™~wb C 583-585mm
/ C H D 9-11mm
jb D E min.5mm
< B >\ F 121-1105mm
jb G min. 560 mm
CcO H min. 594 mm
/ A \ 4 Cco  Wyciecie na kabel zasilajgcy (min. 6 cm?)
F jb  Skrzynka ztgczy elektrycznych
Yy y yczny
wb Listwa drewniana (zalecana)
|<764>I
o\
I:‘L. wbh O
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co
G
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/
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