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PYCCKMHA

MoxanyicTa, nepeg WCNonb3oBaHWEM AYXOBKM B MEPBbIA pas, npovuTanTe

MHCTPYKLIMK MO YCTaHOBKE U yxopay.
B 3aBvcMMOCTM OT MOAenu, akceccyapbl Ballel LYXOBKM MOFYT OTNMYaTbCsl OT
NoKa3aHHbIX Ha PUCYHKaXx.

MAGYAR

EE Kérjik, a sitd elsd hasznalatba vétele el6tt olvassa el figyelmesen a siitéhoz
mellékelt beszerelési és karbantartasi utasitasokat.

Modelltdl figgben a képeken lathatd kiegészitdk eltérhetnek a sitdjében talalhatéd
elemektdl.

POLSKI

Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy doktadnie przeczyta¢ dotgczong do
niego instrukcje montazu i konserwaciji.

W zaleznosci od modelu akcesoria dotgczone do piekarnika mogg sie rézni¢ od
przedstawionych na rysunkach.

BBbJITAPCKA

Mpeau aansnonssate Bawara dypHa 3a MbpBuY MbT, MONSA, NPoYeTeTe BHUMATENTHO
WHCTPYKLUMUTE 32 MOHTaX M Noaapbkka, KOUTO ce NpeaoCTaBsT C Hes.

B 3aBMcMMOCT OT Mofena, akcecoapuTe, BKNOYEHM BbB Bawwara q)ypHa, morart aa
Ce pasnmn4yaBat OT NokKa3aHuTe Ha VI306pa)KeHVI9|Ta.

ROMANA

EE Tnainte de a utiliza cuptorul pentru prima dat&, cititi cu atentie instructiunile de
instalare si intretinere ale acestuia.

n functie de model, accesoriile furnizate impreuna cu cuptorul dumneavoastra pot
diferi de cele ilustrate Tn imagini.

YKPATHCbKA

Byab nacka nepeq BUKOPUCTAHHSAM OyXOBKW BriepLue, NpovMTanTe iHCTPYKLii no
yCTaHOBLUI | 4ornsay 3a AyX0BOH Wwadoto.

3anexHo Big Mogeni, akcecyapy BaLlOi Nedi MOXYTb BiApi3HATUCA Big MOKa3aHMX
Ha ManoHKax.

CESTINA

E Pfed prvnim pouzitim trouby si peclivé pro¢téte pokyny k instalaci a udrzbé.
V zavislosti na modelu se miize pfisluSenstvi trouby liSit od pfisluSenstvi na
obrazcich.

SLOVENSKY

Pr’ed vprvym pouzitim rury si pozorne precitajte prilozeny navod na instalaciu
a udrzbu.
V zavislosti od modelu sa prisluSenstvo zahrnuté v rire mdze lisit od nizSie
uvedenych obrazkov.



OnucaHue pyxogorowkadpa

MNaxenb ynpaenexus

BrokvpoBka / Beiknioyatens
[ABepLbl (ToNbKo Anst
NMPONUTUYECKNX Mopernew)
Conpotuenexue rpuns

PasbeM 30HOa Ans Msca
Onopa nNpoTuBHSA

PelueTka

MpoTnBeHb

Metnun

BHyTpeHHee cTekno

Bbixoa oxnaxgatoLlero Bo3gyxa

BerikntouaTens ABepLbl
(Tonbko ans HE
NUPONUTUYECKUX MOAENEeN)
3akpenneHue B mebenb

JNlamna

3agHas naHenb

BeHTunaTop

Mpoknagka gyxoBoro Lwkada
Bepb

quKa Ana nepemMeLlleHnsa no MeHro B neBon Yactu JKpaHa. BbIGOp pexuma npuroToBreHns.

OkpaH

quKa Ana nepemMeLlleHnsa no MeHro B npaBon YacTu 3KpaHa. BbIGOp HaCTpPOEeK AnA NPUroToBNeHns.

Knaeuwm

Bkn./Bbikn. AyX0oBKU.

npurotoBneHus (PCA)

HocTyn K hyHKUMAM
TarMepa U NporpaMmmMMpoBaHUA
AyXoBoro wkada

O
@ TNNYHbI? NOMOWHKMK
S

g Moaudmkaums

TeMnepaTypbl AYXOBKU.

@ AkTMBaums | oTKNIOMEHNe
6nokMpoBKM KnaBuaTypsbl / oBepen;
B 3aBUCUMOCTU OT MoAenu.

KnaBuwa noaTeepXKAeHUS.
Bbikn. / Bkn. BHyTpeHHero ocBeLLeHus.
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MNopkniwoyeHue n yctaHoBKkavyacos

[Mpn NepBOM NOAKMOYEHUN AYXOBKWU K 3MeK-
TPUYECKON CETU, NOSIBUTCSA NOroTuM, a 3aTeM
muratrowme unapsl 12:00.

Ons pa6otbl gyxoBoro wkadga Heobxogmmo
YCTaHOBUTb 4achbl.

Onsa atoro Bbl6€pVITe Yacbl Npuy nomMmoLwin ne-
BOW PYYKM, @ MUHYTbI - MPY MOMOLLM NPaBOW.

MoaTeepanTb BIGOP HaXaTneM Ha KHOMKY
UM NoJoXaaB HECKOMNbKO CEKYHA.

B kavecTBe MOATBEPXAEHWS Bbl YCMbILUTE
CUrHan u ykasaHue TeKyLlero BpeMeHu oTo-
6pasunTcs Ha akpaHe.

Y106bI NI3MEHNTL BpEMSA:

Mpn QyxoBke B COCTOSIHMM NOKOS (9KpaH Ha-
Yana), yaepXuBawiTe HaxaTol KnasBuLly

[0 Tex nop, noka undpsl, ykasbiBatoLLme Bpe-
M$, He Ha4YHYT muratb. Crniegynte onucaHHbIM
BbILLE UHCTPYKLUMAM ONSt U3MEHEHWS TeKyLle-
ro BpEMeHMU.

A BHUMAHUE

YyBCTBUTENBHOCTb  CEHCOPHbLIX  KHOMOK
HenpepbIBHO MpucnocabnmMeaeTcs K ycrno-
BMAM OKpyxatwen cpegbl. [Mpu nogknio-
YEeHMN [OyXOBOro LWkada K 3NeKTpoceTH,
ybeautech B TOM, YTO CTEKIISHHAsA NOBEPX-
HOCTb NepeaHen NaHenn KOHTPOnsa YnucTas
1 cBOOOAHA OT KaKux-nmbo NpensaTCTBUNA.

Ecnv npu HaxatuM Ha CTEKno, 3KpaH
pearvpyeT HEBEpHO, CrieayeT OTKIYUTb
OYXOBOW WKag OT 3fIeKTPOCEeTU U BHOBb
NOAKMIYNTL Er0 Yepes HEKOTOpoe Bpems.
Takum oGpasoM AaTumky OyayT cKoppek-
TUPOBaHbl aBTOMATUYECKN U CHOBa HaYHyT
pearmpoBaTh Ha NPUKOCHOBEHWE NanbLeM.

4  PyKOBOACTBO Mo 3KcCnyartauum

PEXWUM OEMO (dyHKuma ana
BbICTaBO4HbIX 06pa3LioB)

B pexvnme OEMO, MOXHO NpOAEMOHCTPUPO-
BaTb (MYHKLUUM OyXOBKM 6€3 HarpeBaHus.

PeKOMeH}J,yETCﬂ nogknk4yaTb 3TOT PEXUM, KOr-
aa }J,yXOBOVI wKkad YCTaHOBJ1€H Ha BbICTaBOY-
HbIX nNnowagkax ¢ nogcoegnHeHneMm K ceTu.

MopknioyeHne pexuma JEMO

Mepen ycTaHOBKOMN TEKYLLENO BPEMEHU, OHO-
BPEMEHHO HaXXUMaiTe Knasuwm & 1 )
TEX Nnop, NoKa Ha 3KpaHe He MosIBUTCSt cO00-
weHne «DEMO Mode ON».

3atem, YCTaHOBUTE TeKyLlee BpeMs.

Cnoso «[JEMO» 6yaeT MOCTOSHHO NpUCYT-
CTBOBaTb Ha 3KpaHe M ayxoBka Gyaet pabo-
TaTb HOpPMarnbHO, HO He ByaeT HarpeBaTbCs.

Onsa otkntoyeHnsa pexuma OEMO, cneayet
OTKIMOYNTb AYXOBKY OT 3MIEKTPUHECKON CETU.

B cnyyae cbosi anektponuTtaHusi OygoyT
yOoaneHbl BCe [AaHHble 3anporpaMmMupo-
BaHHbIE B 3M1IEKTPOHHbIX Yacax.

MosiBuTca coobuieHne 12:00.

3ateM MOXHO OyadeT ycTaHaBnuBaTb Bpe-
Msi, criegys BbILLENPUBEOEHHBIM UHCTPYK-
LaM.

Ecnn gBepua gyxoBku Obina 3abrnokupo-
BaHa [10 OTKMOYEHNSA TOKA, CUMBON BMOKK-
poBKkW BydeT CBETUTbLCA 4O TEX MOp, MoKa
OBepb He byaeT pa3brnokupoBaHa.

Ha ato moxeTt yﬁTVI HECKOJTIbKO MUHYT, B 3a-
BUCMMOCTU OT TeMnepaTypbl BHYTPU AYyXOB-
Kun. B TeyeHne aToro nepmoga HEBO3MOXHO
yCTaHaBnMBaTb TeKylllee BpeMd Ha Yacax.

Mocne Toro, kak ABepua Gbina pasGroku-
poBaHa, MOXHO YCTaHOBUTb TEKYLLee Bpe-
Msi, criegysl BblLLENPUBEOEHHBIM UHCTPYK-
LMaM.



Hwxe npueegeHa nHdopmaLuus, KOTopyto Bbl
Hangete Ha aKpaHe Ballen QyXOBKU U TO, Kak
oHa bypneT oTobpaxaTbcs.

3KPAH HAYANO / MOKOMN

Takon akpaH nNosiBUTCHA KOrga AyxOBKa He pa-
6oTaeT, HO NOoAKNYEHa K CETH.

Korga knaBuatypa nnu asepua 3abrnokvmposa-
Hbl, CUMBOMbI (3 OyayT nokasaHbl B fe-
BOW YacTu aKpaHa.

Ecnn Bbl 3anporpammupoBanu Kakoe-nnbo
npegynpexaeHne, Ha akpaHe Oyaer ykasaH
obpaTHbI OTCHET BpeMEHW, a He Tekyllee
Bpemsi. CM. pUCYHOK HUXeE.

9KPAH BbIBOPA

Bbi6op dyHKUMN.

Mpu BbIGOpE KaKoM-NMMBO PyHKUUM NPUrOTOB-
neHusl, aBTOMaTU4eCKoro peuenta unu gyHk-
UMM YacoB, aKpaH OyaeT nofeneH Ha ABa Cek-
Topa:

NEBbIW CEKTOP. 3ta o6nacTtk akpaHa oTo-
OpaxaeT yHKUMM NPUrOTOBMIEHUS, aBTOMa-
TUYeckne peuenTbl MU umerowmecs yHk-
LM NpOrpaMmmmnpoBaHns Yacos.

YT06bI BEIGPaTH NI0OYIO 13 HKX, CriegyeT Bpa-
WwaTbh NeByl pyyKy OO Tex Mop, noka xena-
emas PyHKUMSA He NOSABUTCA B YBENNYEHHOM
BMge, 3aTeM crnepyeT noaTBepavTb Bblbop,
Ha)kaB Ha KnaBuLly (ecnn Bbl He poTpa-
rMBaeTecb HW [0 OAHOWN KNaBuLUK, Yepes He-
CKOMNbKO CEKyH[ AyXOBKa NoaTBepauT BbiGOp
aBTOMaTUNyeCKn).

MPABbIN CEKTOP. B aToit 06nacTu akpaHa,
MoKasaHbl 3Ha4YeHMs!, KOTOpPbIE MOXHO OTpery-
nMpoBaTb B 3aBUCUMOCTU OT BbiGpaHHON pa-
Hee (yHKUMM: TemnepaTtypa, Bec, AnuTesb-
HOCTb, BPeMsl OKOHYaHWs 1 Np.

Y706k BEIOPaTL 3HAYEHNe, credyeT BpallaTtb
npaBsylo PyyKy A0 Tex Mop, rMoka xenaemoe
3Ha4yeHue He NOoSIBUTCH B YBENMYEHHOM Buae,
3atem cnepyeTt noaTBepauTb BbIOOP, Haxas
Ha knasuwy (%) (ecnn Bel He noTparueaeTech
HM OO OOHOW KraBwLK, Yepe3 HEeCKOmNbKo ce-
KyHO OyxOBKa noaTBepauT BblIbOp aBTOMaTy-
Yeckm).
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9KPAH NMPUIOTOBIEHUA

Bo Bpewms
0 npouecce Oynetr oTobpaxeHa Ha 3kpaHe
W pacnpegerneHa BOKPYr ABYX LiEHTpanbHbIX
KpYroB:

NPUroTOBNEHUS  MH(OPMaLUs

BHyTpeHHUM Kpyr TemnepaTtypbl. KpacHoro
ugeta. lNpeacrasnsaer BbIOpaHHyO Temnepa-
Typy B MacLwitabe.

BHeLHMiA KpYr BpeMeHHM.

« KpacHoro uBeTa, korga ykasaHO Bpems,
B TeYeHue KOTOPOro AyxoBKa roToBuT. Kax-
Able 2 MUHYTbI BygeT nosienaTcs ogHa Ge-
nas Toyka.

+ CuHero UBeTa, Koraa NokasbIBaeTcsl BpeMs,
ocTaBLUeecs 1O OKOHYAHWS NPUrOTOBIEHUS
(obpatHeIn oTcyeT). Kaxable 2 MuHyThIl Oy-
[eT ncyesaTb ofHa benas Touka.

BHyTpu atux kpyroe BygeT otobpaxeHa cne-
Ayouias uHdopmaums o npowecce NPUroTos-
neHust:

1. BbibpaHHasa Temnepartypa. Cumson °C,
OyneTr muratb 4O Tex nop, noka He Gyget
OOCTUTHYTO BblOpaHHOE 3HadYeHne TeM-
nepaTypbl U NOCTOSIHHO, B cry4ae, korga
Jyx0BKa HarpeBaeT NpoAyKT NOMELLEHHbIN
BHYTPMU.

6  PykoBoacTtBo Mo akcnnyaraumu

2. ANUTeNnbHOCTbL NPUrOTOBIEHUA

— Ecnu yachbl He 3anporpammumpoBaHsbl, 6y-
[eT yKazaHo BpeMmsi, NpoLuejllee oT Ha-
Yana npolecca NpUroToBneHNUs U Takasi
OKPY)XHOCTb, M306pakatoLasi Bpemsi, Gy-
[ET roKasaHa KpacHbIM LIBETOM.

— Ecnun vacel 6binv npeaBapuTensHo 3a-
nporpaMmMupoBaHbl, ByAeT oTobpaxkeHo
BpPeMsi, OCTaBLUeecst 4O OKOHYaHWSA Mpu-
rotToBneHns (obpaTHbI OTCYET) 1 Takas
OKPY>KHOCTb, n3obpaxatoLlas Bpems by-
[eT nokasaHa CUHUM LIBETOM.

— Ecnu gyxoBka 3anporpamMmMupoBaHa, HO
HaxXoOMTCA B pexume oxugaHus (npo-
Lecc NpuUroToBneHus eLle He Hayar), Oy-
OeT nokasaHa oblias 3anporpammmnpo-
BaHHas ANUTENbHOCTb NPUrOTOBINEHUS.

3. ®yHKUMA NPUrOTOBNEHUA WM aBTOMa-
TUYECKUW peLenT.

BHe oKpyXHOCTEWN MOXHO HanTu cregyoLLyto
NHOPMAaLIMIO O AONOMNHUTENbHBIX PYHKLUMNAX:

MPABbIA CEKTOP 3KPAHA. Ecnu 6bina
3anporpamMMupoBaHa Kakas-nubo yHKLus,
CBsi3aHHasi CO BpeMeHeM, MHopMaLus, Ka-
catoLlasicst Takor hyHKUMM ByaeT oToGpaxe-
Ha B MpPaBOW YacTy 3KpaHa.

4, Tanimep: O6paTHbIN OTCHET BpEMEHM,
OCTaBLUErocsi 40 3anporpaMM1MpoBaHHOIO
npeaynpexaeHus.

5. Bpems okoH4YaHus:

NEBbLIW CEKTOP 3KPAHA. WHdopmauus
0 NOAKMYEHHbIX PYHKUMSIX Be3onacHOCTU.

6. @ BnokupoBka knaBuatypbl. byget
CBETUTbLCS, Korga MOAKMoYeHa yHKUns
6e3onacHocTn aeTen.

7. BnokupoBka aBepubl. TOJIbKO OJ1A
MUPONUTUYECKUX MOLENEW Byger
CBETUTbLCS, Korga MofdKMYveHa pyyHast
BrnokupoBKa ABepLibl.



[OpuroroBneHue npuv NOMOLUN KnacCUYyecknx pyHKumMm

OYHKLUUN AYXOBOIO LUKA®A

MAKCUIPUNb
FPUMb

HkHA HArPEB I
nmuua I

Typso0 I

3KO

=;| NMHOOPMALNA

[lnsi 03HaKOMMNEHNA ¢ ONUCaHMEM MCMOSb-
30BaHUSA Kaxaow OTAenbHOW  (PyHKUUW,
NMPOKOHCYNBTUPYMUTECH B PYKOBOACTBE MO
MPUrOTOBMEHUIO MPUIAaraeémMoM K BalueMy
OyXOBOMY LUKady.

]

m
Q
o

@ OTKNIOYEHME

HA MEOJIEHHOM OrHE
E TPAOWULUOHHBLIN PEXUM ﬂT

NOALEM TECTA
TPALVLIMOHHBIN PEXVUM C KOHBEK- PA3MOPO3KA
uven If HYDROCLEAN

o]0 O

rPUNb+HWXHUA HATPEB ﬂT

NMUPOJIN3 (B 3aBUCUMOCTH OT MoAernu)

ﬂT ®yHKUMKN, NpeaycMaTpuBatolme 6bICTPLIN aBTOMaTUYECKUI NpeaBapuTenbHbIN HarpeB

q)yHKLIMVI, coBMeCTUMbIe C ucnosfib3oBaHMeM 3oHAa Ans msca.
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NMPUTOTOBINEHME NPU MOMOLLIN
KNACCUYECKUX ®YHKLINA

BeiGop dyHKUmMN.

Bkntounte oyxoBKy, AOTPOHYBLUUCH 0 KNasBu-
Lin

MoBopauvBanTe neByld pydyky OO Tex nop,
noka enaemas yHKLMsI HE NOSBATCS B yBe-
NYEHHOM BUAE.

3artem, cnpaea, NnosiBUTCA 3Ha4YeHWe Temne-
paTypbl, pekoMeHayemMon Ans BbiGpaHHOW
YHKLMU NPUrOTOBIIEHUS.

Mpw XenaHum, MOXHO U3MEHUTb TeMnepary-
py, NOBOpaunBas NPaByt PyuKy.

MoaTBepanTb BbIGOP NMPU MOMOLLM KMNaBuULLIN

[yxoBoW Wkad Ha4YHET roTOBUTb.

B no6oit MOMEHT npoliecca NpUroToBrieHNs!
MOXHO:

* U3MeHUTb (PYHKLMIO NPUrOTOBNEHMS,
MOBEPHYB NEBYIO PYUKY.

8  PykoBoacTBO Mo aKkcnnyaraumu

* N3amMeHuTbL TemnepaTypy npuroTtoBne-
HUS, MOBOpayMBas Npa.yto PYYKY.

« 3anporpammupoBaTb npegynpexaaro-
WMA CUrHan WMnu AnNUTeNbHOCTb/BpemMst
OKOHYaHUA NPUroTOBIIEHUsI, HaXaB Ha
knasuwy ).

* U3amMeHuTb nporpammy npegynpexaa-
lOlWero curHana Wnu npPoAoIKUTENb-
HOCTb/BpeMsi OKOHYaHUsi MNpPUroToBre-
HUR, Haxas Ha knasuwwy ).

= ;l WHOOPMALIUA

YT06bI 3anporpaMmMmpoBaTh UK U3MEHNUTL
nporpaMMy, NpPOKOHCYNbLTUPYWATECH B pas-
pene «lporpammupoBaHne Tanmepay, Ko-
TOpPbIV NPeacTaBreH B 3TOM PyKOBOACTBE.

BbICTPbI ABTOMATUYECKUW HATPEB

YkasaHHble hyHKUMK, NpegycmaTpuBatoT Obi-
CTpblA aBTOMaTUYECKUA nNpeaBapuUTENbHbIN
Harpes.

Bo Bpems 6bicTporo Harpesa byaeTt cBeTUThb-
cst cumeon [l .

Moka aTOT CMMBON CBETUTCS, HE PEKOMEHAY-
eTcsl nomMeLlaTb NPoayKThl B JyXOBOW LKad.



[oToBKa c MICnonNb30BaHUeM 3oHAa AnA MAca

B onpegeneHHbix Mogensix 30H4 Ans msica
BXOOWUT B KOMMMEKT.

30HO CRAYXUT ANA U3MEPEeHUs BHYTPEHHeWn
Temneparypbl MAca A XapKu.

Korga 3oHa dhukcmpyeT npegBapuTenbHO 3a-
AaHHyl0 TemnepaTtypy, AyXOBOM LUKkad aBTo-
MaTN4ECKM BbIKMOYaEeTCS.

WMcnonb3oBaHve 3oHAa And msca obecneyn-
BaeT ONTMMarbHble pe3ynbraTbl MpPU Kapke
Msica nboro Tuna unu pasmepa.

KAK BCTABJIATb 30HA OJ1A MACA

* Vicnonb3yite TOMbKO OPUrMHAanNbHbLIA 30HA
nns msca.

* BcTaBnanTe 30HA 40 Havana >apku.

» BcraBnsvite 3oHg cOOKy Msaca ans xapku
TaK, YTOObl HAKOHEYHWK JAOCTUT LIeHTpa.

 BcraenanTe 30HA ONA MAca MOMHOCTLIO A0
PYYKN.

« PekoMeHayeTcs nepeBopauynBaTb MSCO
ONA Xapky npubnusntenbHO B cepeauHe
npouecca npurotoBrneHus. Bo usbexanue
npobrem y4yuTbiBaiTe 3TO MPU YCTAHOBKE
30HAA.

» HakoHeYHVK 30HOa He [OMKeH KacaTbCs
KOCTU UMW XMPHBIX y4acTKoB Kycka. Kpome
TOro, €ro He criefyeTt BCTaBnsiTb B Mornble
0obnacTu, 4To MOXET NPOW30WATH NpK NpUro-
TOBMEHWUM Msica NTULLbI.

A OCTOPOXHO

Korga 3oHQ ANs Msica He ucnonb3yeTcs,
Konnavok pasbema [oimkeH ObiTb 06s13a-
TENbHO BCTABMEH B PasbeM.

FOTOBKA C UCNOJIb3OBAHUEM 30HOA
ansa MACA

[MomecTuTe NpPoayKT B AyXOBOW LKad, npea-
BapuTenbHO BCTAaBUB 30H ANS Msica.

CHMMWUTE  KONMMa4yoK pasbema, pacnosno-
XKEHHbI B NEBOWN 4YacTu AyXOBOro wwkada, un
BCTaBbTe pasbeM 30HAA Ans Msca.

BbiGepute (yHKUMIO U TemnepaTypy npuro-
TOBMEHUs, cregys o6bl4HOM NpoLeaype.

Mocne atoro Ha gyxoBoM Lwkady oTobpasut-
€S 3KpaH Bblbopa BHYTPEHHeN TemnepaTypbl
npogykTa (no ymonyaHuio — 65 °C).

Mocne aToro Ha AyxoBoMm Lukady oTobpasut-
csl 3KkpaH Bblbopa BHYTPEHHEN TeMMnepaTypbl
npoaykta (no ymonyaHuto — 65 °C).

BbiGepute Temnepartypy, KoTopas [orbkHa
GblTb B LEHTpe npogykTa Mo 3aBeplueHun
NPUroToBNEHUs, 1 noaTeepanTe, Haxas OK.
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BHyTpeHHsIA Temneparypa npoaykra o6HOB-
nsieTcs B peanbHOM BPEMEHW Ha aKpaHe npu-
FOTOBMEHUSA CrpaBa OT LEeHTpasrbHOro Kpyra
noJ CMMBOSIOM 30HAA AN Msca.

B ueHTpe akpaHa oToGpakaeTcst Bpems pabo-
Tbl AYXOBOTO LWKaga.

= ;l MHOOPMALMA

Mocrne Hayana npUroTOBNEHWS Bbl-
OpaHHyl0 TemnepaTypy MOXHO Wu3Me-
HUTb, HaXaB

@El MHOOPMALIUA

Ona nsMeHeHns yHKLUM unu temne-
paTypbl MPUIrOTOBMEHUSA HaXMUTE

; 0TOBpa3nTCs aKpaH HACTPOMKU 3TUX
napameTpos.

Mo poctwkeHun BbIGPAHHOW BHYTPEHHEN
TemnepaTypbl NpodyKkTa pasgactcsi 3ByKOBOW
CuvrHarn, cMMBor OyoeT muraTtb U [yXOBOK
WwKad aBTOMATUYECKM BbIKIMHOYUTCS.

Haxmute mobyto KHOMKY, Y4TOObI BbIKNOYUTb
3BYKOBOW CUrHan v ayxoBown Lwkad.

Lindpel B cnepytowert Tabnuue npeacraene-
Hbl B Ka4yecTBe pekomMeHaauuin Nno npurotos-
NEHU0 C 30HOOM ANs Msica C y4eToM Tuna
npoayKTa 1 CTeneHn NPUroToBrneHus:.

NPUrOTOBNEHUE TEMMEPATYPA 30HOA NPUMEYAHUA
YXapeHas roBsigmHa 35-40 °C C kpoBbiO
YKapeHas rossgvHa 45-50 °C CpepHss npoxapka
YKapeHas rossgvHa 55-60 °C MpoxapeHHoe

Hora arHeHka 65-70 °C

CBuHas pynbka 80-85 °C

CBuHas Bbipeska 65-70 °C
YKapeHas BeTtumHa 80-85 °C

Kypuua 75-80 °C
YXapeHas nHgevika 80-85 °C

YCTAHOBKA TAUMEPA 1151 TOTOBKU C
MCNOJNIb3OBAHUEM 30HOA AnA MACA

B npouecce rotoBku ¢ UCNoONb30BaHNEM 30H-
na aona maca spemsa paGOTbI OyXoBoro wkada
0To6pa>|<aeTc;| B LlEHTEe 3KpaHa.

WH®OPMALINA

BbibpaHHas Temnepatypa aBToMaTuye-
CKM/ 3adaeT U BpeMsA NpUrotoeneHunsa, u
Maccy, U TUM, U CTeNeHb NPUrOTOBINEHUS
NpoAyKTOB, NO3TOMY He TpebyeTca 3a-
[aBaTb BPEMS 3aBEPLUEHUSI MPUrOTOB-
NEeHus.

3BYKOBOW CUrHan Tanmepa MOXHO HAaCTpOUTb

10 PykoBoacTBO Mo aKcnyaraumm

Ha no6oe BpeMs (Hanpumep, ANs nepeeopa-
YMBaHWS MSiCa 1151 )KapKu), HaxaB KHonky ).

B npaBoit 4acTu akpaHa oTo6pasnTcs CMMBON
(@)}, a HUxKe oTOBpasnTCcs BpeMsi, OcTaBLUeecs
[0 OTKMIoYeHNs Tarimepa.

Mo AOCTMXXEeHNUN BpeMeHU, YyCTaHOBIIEHHOIo
Ha Tanmepe, pa3gacTcs 3BYKOBOW CuUrHam u
3amuraet [(©).

Haxmute mobyto KHOMKy, Y4TOObI BbIKMOYUTD
3BYKOBOW curHan. [lyxoBown wkad npogormknT
NPUroTOBMNEHNE B HOPMAaribHOM pexnMe.
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ﬂT PeuenTbl, TpebytoLiye npegBapuTENbHOIrO HarpeBa NycTon AyXOBKU.

O PeuenTbl, Tpebytolme nepeBepHyTb NPOAYKT BO BPEMSI PUrOTOBNEHUS.
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AnA NPUroTOBJIEHUA BNioA C
NEPCOHAJIbHbIM MOMOLLHUKOM

Bknitounte OYyXOBKY, 4OTPOHYBLUUCb 00 KraBu-
Lin

[lOTPOHLTECH [0 KnaBuium i .

BeiGop peuenTa.

MoBopauvBanTe neByld pydyky OO Tex nop,
noka He MosIBUTCS B YBEIMYEHHOM BULE XKe-
naemblil NPOAYKT.

B npaBom cekTope akpaHa GyayT oTtobpaxe-
Hbl UMeloLMecs peuenTbl, noaxoaswme ans
Bbl6paHHOro npogykTa. Mpu nomoLuy npasown
pyyku BblbepuTe peuenT U NoaTBepanTe Bbl-
06op HaxaB Ha .

B npaBom cekTope akpaHa nosiBUTCs coobLLe-
HMe O TOM, YTO [yXOBKYy HEoBXoAMMO 3anpo-
rpamMupoBaTh.

CornacHo BbIbpaHHOMY peuenTy, Heobxoau-
MO OyaeT BBeCTU:

BEC NMPOAYKTA: BeiGpaTe npaBowi py4kou
1 noaTBepAUTL knasuweit ().

TEMMEPATYPA: lMogotBepantb npeanoxeH-
Hyl0 TeMnepaTtypy unu BelbpaTb Apyryto npa-
BOW PYYKOM 1 MPpU MOMOLUM KNaBuLLK (09).

BHELUHWA BWA: [ns Hekotopbix 6niog
MOXHO BbIGpaTb BHELLUHWUA BUA:

* HIGH: MNoagpymsaHEeHHbI 0O TEMHOrO LBeTa

* MEDIUM: MNoapyMsHEHHbIW A0 30110TUCTOrO
uBeta

¢ LOW: YyTb NogpyMsiHEHHbI

12 PyKoOBOACTBO Mo aKcnnyatauum

Mocne BbIOOpa nNapameTpoB, NOATBEPAUTb
KnaBuLLen .

[lyxoBka HayHeT NPUroToBneHNe 1 3KpaH Bbl-
6opa CMeHMTCA 3KpPaHOM MPUrOTOBMEHUS, Ha
KoTopom OydeT npefcTasneHa cregywolias
nHopMaums:

* BoibpaHHasa Temneparypa
» OcraBLueecs Bpems
* BblGpaHHbIl peuenT

Mocne 3aBepLUeHVs MPUTOTOBMEHUS B Tede-
Hne 90 cekyHn OydeT 3ByyaTb CUrHam M Ha
3kpaHe OygeT muratb CUMMBOM MPUrOTOBME-
Hus. Haxxmute niobyto knaeuwly, 4Tobbl ocTa-
HOBWTb 3BYKOBOW CUrHar.

[yxoBow Wwkad BbIKMOYMTCH aBTOMaTUYECKN.

Ezl WH®OPMALIUA

B TeyeHue nepsBbix 10 MUHYT MpPUroToB-
TNIEHNS MOXHO M3MEHWUTb BEC U XEnaemyto
cTeneHb rOTOBHOCTW Omnioga, a Takke 3a-
NpOrpaMMMpoBaTh BPEMS OKOHYAHUS.

Mo MnpoLuecTBUM ITOrO BpEMEHU, napame-
TPbI Y>Ke HEe MOryT BbITb U3MEHEHbI.

[na n3MeHeHVs napaMeTpoB CreayeT Ha-
*aTb Ha knasuiy i 1 ayxoBka BepHeTcs
K 3KpaHy Bblbopa.

BbinonHuTe Wwarn, nepevmcneHHble BhILLE.

B nio6oit MOMEHT npouecca NpUroToBIieHUs!
MOXHO:

M3MeHUTbL TemnepaTypy NpUroToBreHus,
HakaB Ha knasuwy ¢ . MNoaTBepanTb, HaXaB

Ha ().

3anporpamMmmupoBaTtb
Haxas Ha knasuwy ().

npepynpexaeHue.

N3meHnTb nporpammy Yyxe 3agaHHoOro
npeaynpexaeHus. HaxaB Ha knaBuLuy @

YUrtobbl 3anporpamMmmpoBaTb UM U3MEHUTb
nporpamMmmy, creqynte MHCTPYKUMSIM B pasae-
ne «lMporpammmnpoBaHune Tanmepay, KOTopbin
npeacTaBneH B 3TOM PYKOBO/ACTBE.



NMPEOBAPUTENbHbLIN

NEPEBOPOT
NMPOOYKTA

HAMPEB NMYCTOW AYXOBKU

PeLenTbl, OTMeYeHHble B TabnuLe CMMBOJSIOM
I, TpeBytot nometLaTh MPOAYKTHI B yske Mpo-
rPETYIO JYXOBKY.

Korga Gyget BblbpaH oguMH M3 Takux peuen-
TOB, NepeA NPUroToBNEHNEM Ha 3KpaHe Mos-
Butcs cumeon Il . Korga ayxoska gocturHet
HeobxoQuMmoW Ans NPUroTOBMEeHWUs Temnepa-
Typbl, cuMmBon ByayT MuraTb U NPO3BYYUT Npe-
aynpexpawiowmi curHan. MoxHo nomellatb
NPOAYKTbI BHYTPb AYXOBKM.

CurHan OTKIIoYUTCA aBToOMaTU4ecku nocre
OTKPbITUS ABEPLbI AYXOBKW, AN TOro, YToObI
NnoMecTuTb Tyaa npoaykTbl. Ha akpaHe nos-
BUTCS OCTaBLUEECs [0 OKOHYaHWUsi NPUroToB-
NeHusi Bpemsi.

PeLienTbl, 0OTMeYeHHble B Tabrnuiue cMBONOM
{3, TpebyioT nepeBopoTa NPoayKTa BO BPEMSI
MPUrOTOBMNEHMS.

[lyxoBka npegynpeauT o TOM, Korga criegyet
3TO caenaTb, MPO3BYYUT CUTHAM M Ha 3KpaHe
nosiBUTCS crMBon .

CurHan oTKIYMTCS aBTOMaTUYecku npu oT-
KpbIBaHWUM ABepLbl AN TOro, YTo6bI Nepesep-
HYTb NMPOAYKT.

MNporpammupoBaHue Taumepa AyxoBgm

BO3MOXHOCTU TAUMEPA

WwmetoTcs cnepytowime BapyaHTa nporpammu-
pOBaHNs C TaNMEPOM:

Tanmep: o OKOHYAHUM 3aaHHOro Bpe-
MeHU, Npo3By4YnT curHan. Korga Bpemsi OKOH-
untes, ayxoeon wkad HE otkntouuntea. Tak-
K€ MOXHO 3anporpamMMmMpoBaThb CUrHasn, B TO
Bpemsl, Koraa LyXOBKa He roTOBUT.

— gl NH®OPMALINA

Bbl MOXxeTe 3anporpammupoBaTh npeny-
npexgarwmnn curHan B nobon MOMEHT,
BHE 3aBMCUMOCTU OT TOrO HAaXOAUTCA N ay-
XOBKa B MPOLIECCE NPUrOTOBIIEHNS NN HET.
[pyrve BapuaHTbl NPOrpaMMMpPOBaHMUSA
Tanmepa OOCTYMNHbI TONMbKO KOraa OyXOBKa
HaxoamTCs B MPOLIECCE NPUTOTOBMEHNS.

MpoaonknTenbsHOCTbL NPUrOTOBNEHUA:
[Mo3sonseT BbibpaTb BpeMsi B TE4EHUE KOTO-
poro QyxoBka Oyaert rotoBuThb.

Mo okoHYaHUM 3anporpaMMUPOBaHHOIO Bpe-
MEHW MPO3BYYUT CUTHam, CUMBOJ 6ynet
MUraTb 1M OyXOBKa aBTOMaTUYECKU MPeKpaTuT
Harpes.

[1ns ocTaHOBKM CUrHana n OTKNIYeHns OyxoB-
KM OOCTaTOYHO HaXaTb Ha m06yro KrnaBuLly.

Bpems OKOHYaHUs NPUroTOBNEHUSA:
[No3Bonsier Bbl6paTb BpemMa OO0 KOToporo ay-
XOBKa 6y}:l,eT rOTOBUTb.

Korga HacTynuT 3anporpaMmupoBaHHOe Bpe-
Msl, MPO3BYYUT CUrHas, CUMBON bynet
MUraTb U OyXOBKa aBTOMaTUYECKN NMpekpaTuT
Harpes.
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[ns ocTaHOBKM cUrHana v oTKIMOYeHUs AyXOB- 3ANPOrPAMMUPOBATb TAUMEP
KV [OCTaTOYHO HaxaTb Ha Mobyto KnaswuLy.

OTNoXWUTb Ha4yano npUroToBneHUs (
MNpoponmxkutenbHocTb + BpeMsi OKOH-
YaHuA npuroToBneHus): MossonseT 3anpo-
rpamMmypoBaTh OyXOBKY ANS TOro, Ytobbl oHa
Hayana roToBUTb aBTOMAaTU4YECKN U OTKITHOYK-
rnacb Takke aBTOMAaTUYECKU MO MPOLLECTBUM
3anporpamMmMMpOBaHHOIO BPEMEHMU.

= ;l WHO®OPMALIUA

[nsi Toro, YTo6bl BOCMONb30BaTLCS 3TOM (PyHK-
L1eNn, cnegyet 3anporpaMmypoBath AnvTtenb- 1. Haxmute Ha KnasuLLy @ ona  Bxoga
HOCTb 1 Bpemsi OKOHYaHWS MPUrOTOBIIEHUSI. B MEHI0 NPOrpamMMMpOBaHns C TallMepoM.

MporpammMypoBaHe NPOAOIMKUTENBHOCTY NPUrOTOBNEHNSI.

2. NMoBopaumBanTe NeEBYHO Py4Ky Ans Bbibopa

B nto60ii MOMEHT NPUrOTOBMNEHNS OTKPBIT 4OC- HYXHOro napamerpa.

Tyn K 3anporpaMmmM1MpoOBaHHbLIM NapamMeTpam. 3. MosepHuTe NpaByto pyyKy Ans Bbibopa onuv-

TakuM ke 06pasoM Bbl MOXETE U3MEHUTL YKe TENbHOCTU MN BPEMEHN OKOHYaHUA NPpUro-
3anpOrpaMMUpPOBaHHbIE NapaMeTpbi. TOBIEHMS COMMacHO BbIBPaHHOMY BapuaHTYy.

EE' MH®OPMALIUA E:l MH®OPMALIUA

Ecnv Bbl BbIOpany aBTOMaT1UYECKUil peLienT, Ayx0oBOWA LWkach He MOo3BONSAET YCTaHOBUTL
[yXOBKA ABTOMATUMECKM ONpenenuT [nu- BPEMS OKOHUaHMSI CO 3HaYeHMeM npepLlie-
TENLHOCTb MPUIOTOBNEHMS], TaKUM 06Pa3oM UL PREIEl UL WGl ezl

9TOT NapamMeTp HEBO3MOXHO U3MEHUTD. Korga 3anporpamMmMmpoBaHO BPEMS OKOH-
YaHus, B LiEeHTpasribHOWM 30He akpaHa Oyaet
nokasaHo Tekyllee BpeMsi, 3TO ynpoLiaet
npoueaypy Bblbopa BpEMEHMU.

OfHako, BO3MOXHO criefytoLuee:

3anporpammupoBate Bpems okoH4YaHusA
B TeyeHue nepsbiXx 10 MUHYT paboTbl nNpo-

TRl M=l 4. MopaTeepauUTb BbIGOP NpU NOMOLLM KNaBW-

3anporpamMmupoBaTh  3BYKOBOW  CUrHan i

yBefomIienns B ioboit MOMEHT npoLecca 5. 3aTeM, BHOBb MOSIBUTCS 3KpaH MpUroTOB-

TR OO L nenusi. MOXHO YBUAETb 3anporpaMMmpo-
BaHHOE C TaiiMepoM cripaBa OT LieHTparib-
HOTO Kpyra.

dyHKUMN Ge3opnacHocT 00000000

BNOKUPOBKA OJ151 BE3ONACHOCTW OETEN - Bo Bpemsi ucnonb3oBaHUsi AYyXOBOro

(BITOKUPOBKA MNMAHENW YNMPABINEHUSA) wkadpa. Ecnu cyHKLMSA nogknovaeTcs B TO
3Ta (PYHKLMS MOXKET BbITb MOAKIIOUEHA B JTi0- BpeMS, KOrAa AyxoBka HaxoauTes B pabore,
Goe Bpems:: nMBo B COCTOSHUM OXMAAHWS, KnaBuaTypa

1 pyyku BygyT 3abnokupoBaHbl U HN OFHO

* MNpu BbIKNIOYEHHON AyXxoBKe. Takas 6ro-
3Ha4yeHne He MOXET ObITb N3MEHEHO.

KMPOBKa He MO3BONAET NOAKMoYeHVe Aay- 5
xoBk npu nomotum knasuwm Q. Ona nopknioveHUs YHKUUU, HaxumaiTe
Ha knasuiy (3 [0 TeX Nop noka He yCrbilum-
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Te 1 KOpOTKVllZ CurHan, a Ha aKpaHe noaBuUTCA
cumeon (@ . MaHenb ynpasnenus 3a6rnok1po-
BaHa.

Ons OTKNoYeHNs YHKLUMUM, CHOBA HaXW-
MaiiTe Ha KnaBuwy (@ A0 Tex nop, noka He
ycrbilwmTe 1 KOPOTKMIA CUrHar, a ¢ aKkpaHa uc-
yesHeT cumBon (@ .

BINNOKMPOBKA ABEPLIbl BPYYHYIO

[OoCTYNHO TONbLKO B NUPOMIMTUYECKUX MO-
nensx.

B nuponutuyeckmx mopensx GnokumpoBaHune
Ans 6esonacHOCTM AeTen BKIOYaeT Takke
1 BriokMpoBaHvie aABepubl.

Ans Toro, YToGbl OTKPbLITL ABEpLy, creayeT
OTKINIOYUTL BriokMpoBaHue ans 6e3onacHoCTy
[eTei, crneayto ykasaHHbIM Bbille UHCTPYKLM-
AM.

®

A BHUMAHME

Mpexae 4em akTUBMPOBaTb GIOKUPOBKY,
ybegouTecb B TOM, 4YTO ABepua [yXOBKU
3akpbiTa. Ecnu ABepLa 3akpbiTa He NosHO-
CTblO, OHa HEe 3aGMOKUPYETCH U MPO3BYHUT
CUrHan npegynpexneHnsi, a Ha akpaHe Oy-
AeT muratb cumson (8],

Ecnn a10 npownsonget, NroTHO 3akpounTe
OBepLy, ANsl TOro, YToObl OCTAaHOBUTbL CUT-
Han npegynpexaeHnst u No3BonuTb Broku-
POBKY.

Ecnun Bbl He xenaete GrnokupoBaTtb OBEpP-
uy, OTKMounTe yHKUMI0 6GesonacHoOCTU
neTen.

OTa dyHKUMs obneryaeTr YMCTKy OT Xupa u
OCTaTKOB MNPUAUMNWIKNX K CTEHAM [OyXOBOrO
wkada.

[na obneryeHns YMCTKM He OonycKanTe CKo-
nneHus rpasv. Ynctmute oyxoBKy perynsipHo.

NMPOrPAMMUPOBAHUE ®YHKLIMN
TEKA HYDROCLEAN®

He cnegyert BbinMBaTh BOAY B ropsiyyto ay-
XOBKY, 3TO MOXET MOBPEAUTb ee aMarlb.

Linkn cnegyet BbINOMHATL C XONOAHON AyXOB-
kon. Ecnu genaTtb 370 Npy CAWULLKOM ropsyen
AYXOBKe, pesynbrar MOXeT He ObiTb xenae-
MbIM, @ KPOME TOr0 MOXHO NOBPEAUTb IMarlb.

MpenBapuTenbHO BblHYTb BCE  MPOTUBHM
U npouyne akceccyapbl, BKMOYas onopbl Ans
NPOTUBHEN UMW TeNeckonuyeckue Hanpasns-
oLme.

CneapyinTte MHCTPYKUUAM pPyKOBOACTBa Mo
ycTaHOBKe U yxoay, KoTopble nocTtaBnseT-
CSl B KOMMMEKTe C Ballen AyXOBKOW.

1. lpn xonogHON AyxoBKe MONOXUTE MSATKYH
TPAMNOYKY HA OHO AYyXOBOrO LKadga.

— Y

2. MeanerHo 3anenTe 200 mn BOAbl B HXKHUIA
oTAen OyxoBoro wkada.

jl NH®OPMALINA

Ona nyywero pesynerata gobaBbTe Yan-
HYI JIOXKY MArKOro nopoilluka ansd MOWKM
NocyAbl B CTakaH C BOAOW Npexae Yem Bbl-
NUTb €€ Ha TPSMKY.
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3. BknounTe OyXOBKY, NOBEPHUTE NEBYIO PyY-
Ky Ansi Bbibopa yHKUnn
T€ npu nomoLLm ().

W noaTeepau-

4. 3atem, B KavecTBe MOATBEPXKOEHUHA, Bbl
yCrbILUTE CUrHan, NoATBEPXKAAKLWMN Ha-
Yano pabotbl pyHkuum Teka Hydroclean®.

Ha aucnnee nosisutcs cumson [0 n Bpems,
oCTaBLLUeecs [0 KOHLA YHKLUN.

[MpogomknTenbHOCTb 3TONM  PYHKLUMKU  He
MOXET ObITb M3MeHeHa. YTobbl 3aKOHYNTL

paHblle BPEeMEeHU, BbLIKIIOUNTE [yXOBKY
npu nomouy knasum O .

gl BAXHO
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5. Mo [ocTXKeHUn BpeMEHU OKOHYaHUS,
OYyXOBKa OTKIMIOUYUTCSH, MPO3BYYUT CUrHan
n cumeon [8] GyneT GLICTPO MUraTh.

;l BAXXHO

He oTkpblBanTe OBepLy OyXOBOro Lukada
[0 3aBepLueHus cyHkuum Hydroclean®.

dasa oxnaxgeHuss HeobxoaMma ans npa-
BUMbHOWN paboTbl OyHKLIMK.

6. [Ina ocTaHOBKM 3BYKOBOMO CUrHana v ot-
knioyeHns cumeona [0] poctaTouHo fo-
TPOHYTbCSA A0 NMo6oi KNnaBuLLW.

7. dyxoBon wWkad BbIKMOYMTCA aBTOMaTH4Ye-
CKM.

8. Bawa AyXOBKa rotosa K yaganeHuto ocrtar-
KOB 3arpA3HeHuna U U3NULIKOB BOAbl Npu
NMOMOLLN TPAMOYKN.

®yHkuma Hydroclean® peanusyetcst npu HW3-
kux Temnepatypax. OgHako Bpemsi oxnaxzae-
HUS MOXET BapbMpoBaTb B 3aBMCMMOCTM OT
Temneparypbl OKpy>atoLen cpegbl.

A BHUMAHUE

Mpexpae Yem AOTPOHYTLCS [0 BHYTPEHHEN
NMOBEPXHOCTV AYXOBKW yGeauTecb B TOM,
YTO Temnepatypa B Heli agekBaTHa.

Ecnn nocne BbINOMHEHUA dyHKUMM
Hydroclean® T1pebyetrcsa 6Gonee rny6okas
O4NCTKA, UCMOMb3YyNTe HerWTparbHble NopoLU-
KW 1 MArKyto ryoky.



A BHUMAHVE

Mpexge 4em HayaTb UMK MMPOMU3HOWN
O4YUCTKW, BHUMATENbHO O3HAKOMbLTECH
C MHCTPYKUMAMK No 6e30macHOCTM, KOTO-

A BHUMAHVE

Mpexpae Yyem HauyaTb NUponus, yoeamtech
B TOM, YTO ABepLia OyXOBKM XOPOLUO 3a-
KpbiTa.

pble Bbl HangeTe B Havarne pyKoOBOACTBA
Mo YCTaHOBKE W yxoay. 1. Bkntouute oyxoBKy u BblbepuTe YHKLUMIO

Muponns noBopayuBasi NpaByk PyuKy.
3Ta yHKLMA NO3BONSAET NPOBOAUTL LMK NU-
POIM3HON OYUCTKM, NPU KOTOPOM MPOUCXOaUT
OKMCneHne 1 obropaHune xumpa HaKomnneHHoro
npuv Ucrnonb3oBaHMn OyxoBku. [Npu aTom npo-
Lecce BHYTPY OYyXOBKM OOCTUralTCsi BbICOKUE
Temneparypsl.

O6GbIMHO pekoMeHAyeTca WCMofb30BaTh MNu-
ponua nocrne 4-5 NpurotoBeHUNn 1 NUCNOMb-
30BaTb Havbonee agekeBaTHyK nporpammy
C TOYKM 3pPEHNSA 3arpA3HEeHNs Ballen OyXOBKM.
Mpn Gonbluen 3arpsA3HEHHOCTW, BbliOMpanTe
Oonee ANUTENbLHYO NpOrpamMmy.

2. lMpaBon py4kon BbIbepuTe NporpaMmy nu-
porun3sa, KoTopasi OTBe4aeT YPOBHIO 3arpsis-
HEHHOCTW Ballen AYXOBKMU:

Bo BpemMa nNnpornn3a CBET BHYTPU OYXOBKU ro-

pere He byner. P1: Markun nuponua. [lpogormkutens-

HoCTb 1 4ac.

P2: HopmarnbHbin nvponus. [Mpogomnku-
TenbHocTb 1 yac 30 MuH.

P3: WHTeHcuBHbIM nnponui. [pogomnku-
TenbHOCTb 2 Yaca.

NMPOrPAMMNPOBAHUE
SOYHKLUWU MNPOJU3A

= gl BAXKHO

Mepen Hayanom nuponusa cnegyet 0653a-
TENbHO N3BMeYb U3 yXOBKU BCE akceccya-
pbl 1 MOCyAy, BKKYas OMnopbl MPOTUBHEN
n/vMnn Teneckonuyeckue HanpaensoLme.
Cnepynte WHCTPYKUUSIM PYKOBOACTBA MO
YCTaHOBKE W yxopy, KOTOpble MOCTaBNseT-
Csl B KOMMNIIEKTE C Ballen OyXOBKOW.

A BHUMAHUE

Cnegyet ymanuTb Ntobyto pasnumBLLYHOCS
XUOKOCTb MU Ype3MepHOe 3arpsisHeHue,
MOCKOSbKY MpY NUPONmn3e OHM MOryT 3aro-
PEeTbCs, YTO MOBMEYET 3a CO6OI ONacHOCTb
BO3HWKHOBEHWS MoXapa.

. I_IO,ELTBep,D,I/ITb Bbl60p npu nomMown Knasu-
wm (). Cpasy e nocne aToro, ABepLa 3a-
6ﬂOKVIpyeTCF| aBTOMaTU4eCKU.

BHUMAHUE

Ecnun OBepua 3akpbiTa nnoxo, NMponu3 He
HauyHeTcsi. [po3BYYMT CUrHamn 1 Ha SKpaHe
6yneT Murath cumson (&),

Ecnu 31O MpousongeT, crnegyer XopoLuo
3aKpbITb ABEPb, YTOOLI 3aBepLumnnachk 6rno-
KMPOBKa 1 Hayarncs nuposus.

4. Korpa pgBepua 3abrokupoBaHa, CMMBON

OyOeT CBETUTLCS U MOSIBUTCS yKasa-
HIEe OCTaBLLIErocs 0 OKOHYaHUs Nponuaa
BpEeMEHMU.
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[yxoBoW Wwkad 3anporpammMupoBaH 1 npo-
BOOWT LMKIT MUPONUTUYECKOW YACTKN.

B TeyeHne nepBbix 10 MUHYT Bbl MOXeETe
OTMNOXWUTb Hayano nuponusa, 3anporpam-
MWPOBAB BPEMSsI €ro OKoH4aHus. [na ato-
ro, HAOXXMUTE Ha KNnaBuLLy Ana Bxopa
B MEHIO NPOrpPamMMMPOBaHUSA C TaNMEPOM.
Mocne BbIGOpa BPEMEHN OKOHYaHWS, Noa-
TBEpPAWTE ero Haxae Ha ().

Bo Bpemsi nMponunaa HeBO3MOXHO BbiOpaTh
HA OAHY (PYHKLUMIO NpPOrpaMMMpoBaHUSA
¢ Taimepom. OfHaKo, Npu XXenaHum, MoX-
HO MOAKMYMTL GrokupoBKy Anst 6esonac-
HOCTW OETEN.

He nbiTanTecb OTKPbITL ABEpLY AYyXOBKM,
MOCKOJbKY 9TO MOXET MpepBaTb NPoLecc
OYNCTKM.

5. Korga Oyger 3akoH4YeHa nuponutudeckas

YUCTKa, Bbl yCnbllUXWTE CUMHaANM M CUMBON
Gy[eT MUraTh, a Ha 3KpaHe YacoB Mo-
ssutca 00:00

18 PykoBoacTBO Mo aKkcnyaraumm

6. [1ns ocTaHOBKW 3BYKOBOro CUrHana gocra-

TOYHO HaXaTb Ha NtoBYIo KNaBuLLY YacoB.

7. dyxoBon wWKadg BbIKMIOYMTCA aBTOMaTUye-

CKW.

8. lMNMpouecc HarpeBa neyn 3aBepLUeH, OgHaKo

OyXOBKa elle CIMLIKOM ropsa4yasa n He Mo-
XeT Ncnonb3oBaTbCA.

,D,O TEeX NOop, NOKa AOyXOoBKa HE OCTbIHET,
Oynet npopgomkatbea paboTa no oxnaxae-
HWUIO U CUMBOIT Oynet cBeTUTbhCS.

= gl BAXHO

M3-3a BbICOKMX TemnepaTyp BHYTPU AyXO-
BOrO LWKacha Bpemsi OXmaxaeHusi MOXeT
BapbMpOBaThb B 3aBMCUMOCTM OT Temnepa-
TYpbl OKpY>KatoLLen cpeapl.

9. lMNMocne TOro, Kak AyxoBKa OCTbIHET CUM-
BON oTKnIounTCA 1 Asepua byaet pas-
onokupoBaHa.

10. OTkpoiTe OBepuy AYXOBOro LWkKada u
NPOTPUTE BNAXHOW TKaHbLIO BHYTPU, yaa-
nuTe 3ony, obpasoBasLUyOCs B npoLecce
UUKNa o4ncTkn. B TpyaHoOOCTYMNHbIX Me-
cTax BHYTpU AyXoBoro Lwkada Heobxoau-
MO ncnonb3oBaTth rybky. He ucnonesynte
ryGkKu ¢ MeTanIM4YeCckum BOSTOKHOM.

11. lNMocne ToOro, Kak BHYTPEHHAS YacTb Oy-
XOBKW OYULLEHA, He 3abyabTe BHOBb yCTa-
HOBWTb OMOPbI U aKkceccyapbl.

12. [lyxoBka cCHOBa rotoBa K NpUroTOBMEHNIO
nuLm.

|: BAXHO

Mpy obHapyxeHnn kakon-nnbo Henomnag-
KA B MporpaMmupoBaHuv u pabote 3Tou
YHKUNN, MPOKOHCYNBTUPYNTECH C PYKO-
BOACTBOM MO YCTaHOBKE 1 yXoA4y, npwnara-
€MbIM K Ballen AyXOBKE.




OTMEHA MNMUPOJIN3A

[Muponuns siBnsieTca aBToMaTn4eckon yHKLM-
el 1 Kak TakoBasi MOXeT OblTb NpuBeaeHa B
OEVCTBME NpU MOMOLLM NPOrpaMMMpoBaHust
yacoB. YTOObI OTMEHWUTb YXe uaywun nu-
ponn3 HeobXxoAMMO nepenporpaMmmMmpoBaTh
yacsbl, cregysi 3TUM UHCTPYKLUSAM:

1. [lOTpOHLTECH A0 KNaBuLn @
Muponus octaHoBMUTCS.

2. B 3aBMCMMOCTM OT TemnepaTypbl BHYTpU
JYyXOBOro LUKadga BO3MOXHbI [iBa BapuaH-
Ta:

a) OnacHasa Temnepatypa BHyTpu: B atom
cnyvae ABepb Oygert octaBaTbcs 3abno-
KMpOBaHHOWN, 4O Tex Mop, Moka Temne-
patypa He onyctutca Ao 6esonacHbIx
3HayeHun. Ha akpaHe oTobpaxaercs

cumveon [@].

Mocne Toro, kak Asepb Oymer pasbno-
KMpOBaHa €e MOXHO OTKpbITb, CUMBOJ
VIC‘-Ie3HeT M Ha 3KpaHe 4acoB BHOBb
OyLeT nokasaHo Tekyllee Bpemsl.

b) BesonacHass TemnepaTypa  BHYTpW:
Ecnn Temnepartypa BHyTpM AyXOBOrO
wkadpa 6e3onacHa, oyxoBow Lwkad pas-
GnoKMpyeTCcs He3aMeaMUTENbHO.

. BesonacHasi Temnepatypa BHyTpu: Ecnu

TemnepaTtypa BHYTpM [AyxoBoro Lukada
6esonacHa, ayxoson Lwkad pasbnokupy-
eTcsi Hes3aMeanuTenbHO BHOBb MOSIBUTCS
3KpaH oXuaaHus.

12:
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Sito leirasa

. Kezelb6panel

Blokkolé / Ajtézar (csak
1 O O pirolizises modellek esetén)
Grill
Hushémérd-csatlakozo

7z _ - a— Talca tartd

; - Siitéracs
I Talca
— Csuklopant

Belsé liveg

o . : \ Hté levegd kimenet

Ajtézar (csak a NEM
pirolizises modellek esetén)

Butorhoz roégzités

Lampa
Hatsé panel

Ventilator

Suté szigetelés
Ajto

Ezzel a kezeldgombbal a képerny6 bal oldalan talalhaté menlsoron mozoghat. Sutési médok kivalasztoja.

Kijelz6 képernyd.
Ezzel a kezelégombbal a képerny6 jobb részén talalhatdé mendsoron mozoghat. Sttési beallitasok kivalasztdja.
Gombok.

Bekapcsolja / g A siité hiimérsékletének
Kikapcsolja a sutét valtoztatasa

megnyitasa (PCA) modelltél fliggéen

@ Személyi siité asszisztens @ Aijté blokkolo6 Be / ki kapcsolasa,

A siitd id6zitd és programozé Belsé vilagitas be/ ki

funkcidéinak a megnyitasa kapcsolasa
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Amikor a sutét el6szor csatlakoztatja az elekt-
romos halézatra, megjelenik a logotipus, majd
pedig a 12:00 kijelzés villog.

A sité hasznalatahoz be kell allitani az orat.

Ehhez a bal oldali gombokkal valassza ki az
orét, a jobb oldali gombokkal a perceket.

Ervényesitse a kivalasztott értéket a
gombbal vagy varjon néhany masodpercet.

A kijelz6 idejének a beallitasat hangjelzéssel
igazolja vissza.

Az id6 modositasahoz:

Amikor a sut6é standby allapotban van, (kez-
dé képernyd), tartsa lenyomva a gombot,
amig az 6ra villogni nem kezd. Kévesse a leirt
|épéseket az 6ra médositasahoz.

A FIGYELEM

Az érintégombok érzékenysége folyamato-
san alkalmazkodik a koérnyezeti feltételek-
hez. Amikor a sitét a halézati aramra koti,
tgyeljen arra, hogy vezérlék liveg felllete
tiszta és akadalymentes legyen.

Ha az uUvegmegérintésekor a kijelz6 nem
reagal megfeleld mdédon, akkor le kell kap-
csolni az elektromos halézatrél, majd né-
hany masodperc mulva ismét visszakap-
csolni. Ezaltal az érzékelék automatikus
modon beallitddnak és reagélni fognak
amikor ujjal ismét megérintjuk 6ket.

DEMO MOD (Kiilénleges
funkci6 kiallitasokhoz)

A DEMO méd bekapcsolasaval a siitét me-
legités nélkil mikddtetheti.

Javasoljuk ennek a médnak a bekapcsolasat,
ha a sutét kiallitasokon az elektromos halé-
zatra kapcsoljak.

DEMO moéd bekapcsolasa.

Az éra beadllitasa el6tt nyomja meg egyideji-
leg a @ és 8 , gombokat, amig a kijelzén
meg nem jelenik a «kDEMO Mdéd ON» felirat.
Ezt kdvetden allitsa be a sitd 6rajat.

A «DEMO» sz6 mindvégig a kijelzén marad,
és a sutét rendesen lehet Gizemeltetni, de nem
fog melegiteni.

A DEMO mod kikapcsolasahoz a siitét le
kell kapcsolni az elektromos halézatrdl.

Aramsziinet esetén az elektromos 6ra 6sz-
szes beallitasa torl6dik.

A 12:00 kijelzés jelenik meg.

Az ¢érat a fenti utasitasok alapjan allithatja
be.

Ha a siit6 ajtaja blokkolva volt az aramella-
tas megszakitasa el6tt, a blokkolas jel ad-
dig vilagit, amig az ajté ki nem old.

Ez néhany percig eltarthat, a suté pilla-
natnyi hémérsékletétdl fuggden, és ez id6
alatt nem lehet az 6rat beallitani.

Miutéan az ajto kioldott, az 6rat be lehet alli-
tani a fenti utasitasokat kovetve.
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A kijelz6 leirasa

Az alabbiakban taldlja a sit6 kijelzd képer-
nydjén megjelend Informaciok leirasat, és azt
hogy azok hogyan jelennek meg.

KEZDO KEPERNYO / STANDBY

Ez a kijelz6 akkor lathatd, amikor a siité nem
mikddik, de az aramkoérre van kapcsolva.

Ha a gombok vagy az ajtoé blokkolasa be van
kapcsolva, a (@ és (@] jelek jelennek meg
a kijelz6 bal oldalan.

Id6zité bedllitasakkor, a kijelz6 nem az id6ét
mutatja, hanem visszaszamol, a kdvetkezd
képen lathaté médon.

22 Hasznalati Utmutato

KIVALASZTO KIJELZO

Funkcié kivalasztasa.

Egy sutési funkcid, automata recept vagy 6ra
funkcio kivalasztasa soran a kijelz6 két részre
oszlik:

BAL RESZ. A kijelznek ezen a részén talal-
hatdk a kivalaszthato siitési funkciok, automa-
ta receptek vagy 1d6zité funkciok.

Ezek barmelyikének a kivalasztasahoz for-
gassa a gombot balra addig, amig kivant
funkcid megjelenik majd érvényesitse a
gomb kivalasztasaval (ha egyetlen gombot
sem nyom meg, néhany masodperc elteltével
a suté magatol érvényesiti a kivalasztast).

JOBB RESZ. A kijelzének ezen a részén le-
het beallitani a kivalasztott funkcidhoz tartozé
értékeket, mint: h6mérséklet, suly, idétartam,
befejezés ideje,...

Az értékek kivalasztasahoz forgassa a jobb
gombot addig, amig a keresett funkcié érté-
ke megndvekszik, majd érvényesitse a
gomb kivalasztasaval (ha egyetlen gombot
sem nyom meg, néhany masodperc elteltével
a slté magatdl érvényesiti a kivalasztast).



SUTESI KIJELZO

Sités kdzben a sltés statuszardl a kijelz6n
Iévd két kdzponti kér mentén kapunk informa-
ciot:

Hoémérséklet belsé kor. Piros szin. A kiva-
lasztott hdmérsékletet fokbeosztassal jeleniti
meg.

1d6 kiils6 kor.

» A sutésbdl eltelt id6 mutatasakkor a kor pi-
ros szinnel jelenik meg. 2 Percenként meg-
jelenik egy fehér pont.

+ AsUtésbél hatralévé id6 mutatasakkor a kor
kék szinnel jelenik meg ( visszaszamlalas).
2 percenként eltlinik egy fehér pont.

Ezeken a korokon belll a kovetkez6 informa-
ciot kapja a sutésrél:

1. Kivalasztott hémérséklet. A °C jel a ki-
vélasztott hémérséklet eléréseéig villog, és
mindig, amikor a sutd hét ad at az ételnek.

2. Siités id6tartama.

— Ha nem programozta be az 6rét, a sités-
bél eltelt id6t fogja mutatni, és a piros kor
jelenik meg az 6ra korul.

— Ha programozott valamit, a siités veégéig
hatralevé idét fogja mutatni (visszaszam-
lalas), és a kor kék szind lesz.

— Ha a sit6ét programozta, de varakozasi
allasban van (nem kezdte meg a sutést),
a programozott teljes sitési idétartamot
fogja mutatni.

3. Sitési beallitasok vagy automata recept
kivalasztas.

A alabbi informaciok a koroktél kivil esé beal-
litasokra vonatkoznak:

KIJELZO JOBB TERULETE. Amennyiben
id6zit6 lett programozva, az erre vonatkz6 in-
formaciok a kijelzé jobb oldalan lathatéak.

4, Id6zitd. Visszaszamlalas a programo-
zott sttési id6 végén hangjelzéssel.

5. Befejezés ideje.

KIJELZO BAL TERULETE. A bekapcsolt biz-

tonsagi funkciokrol szél6 informacio.

6. @ Gombok blokkolasa. Akkor vilagit,
amikor a gyermekzar be van kapcsolva.

7. Ajto6 blokkolasa. CSAK PIROLIZISES
MODELLEK ESETEN. Az ajto kézi blokko-
lasa esetén vilagit.
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SUTO FUNKCIOI

=|=| INFORMACIO
Az egyes funkciok leirasat a sutéhoz mel-
lékelt sutési utmutatéban tallja.

@l ][

m
Q
o

BE ES KIKAPCSOLAS

HAGYOMANYOs !
HAGYOMANYOS LEGKEVERESES {/
GRILL ES ALSO [

MAXIGRILL

E|EIEINIS;
0 O

ﬂT A gyors automata elémelegitést tartalmazé funkciok

A hushéméré hasznalataval kompatibilis funkciok.

24 Hasznalati Utmutato

GRILL

ALso I

pizza Il

TurBO I

ECO

LASSU TUzZON
TESZTAK KELESZTESE
OLVASZTAS
HYDROCLEAN

PIROLIZIS (modelltsl fiiggéen)



SUTES HAGYOMANYOS
FUNKCIOKKAL

Funkcié kivalasztasa.

A @ gomb megérintésével kapcsolja be a su-
tét.

Forditsa el a bal gombot, amig a kivant funk-
ci6 meg nem jelenik.

Ezt kdvetben jobb oldalon megjelenik a kiva-
lasztott funkciéhoz javasolt hdmérséklet.

Tetsz6legesen, a jobb gomb elforditasaval
modosithatja a hémérsékletet.

Ervényesitse a valasztasat a gombbal.
A sit6 elkezd sutni.
Sités kozben barmikor lehet:

» Siitési funkciét megvaltoztatni, a bal
gomb elforditasaval.

» Siitési hoémérsékletet
a jobb gomb elforditasaval.

megvaltoztatni

* Programozni a sutés idétartamat/ sitési
id6 végét, a gomb megérintésével.

* Médositani a programozott idétartamot
vagy siitési id6 végét, a @ gomb meg-
érintésével.

= ;l INFORMACIO

Egy program programozasahoz vagy mo-
dositasahoz nézze at a «ldézitett sités
programozasa» cimii fejezetet, amit ennek
a hasznalati utmutatonak kévetkez6 része-
iben talal.

AUTOMATA GYORS ELOMELEGITES

Akijelolhetd funkciok kozé tartozik gyors auto-
mata el6melegités funkcio.

A gyors elémelegités soran a 10 jel vilagit.

Javasoljuk, hogy amig ez a jel vilagit, ne he-
lyezze be az élelmiszert.
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Egyes modellekhez hushdmérét is melléke-
Iink.

Ez a héméré a siilt belsd hémérsékletét méri.

Amikor a hémérd egy elézetesen bedllitott
hémérsékletet érzékel, a siit6 automatikusan
kikapcsol.

A hushémérével valo sités optimalis ered-
ményt biztosit mindenféle hus és mindenféle
méretl silt esetén.

A HUSHOMERG® BEHELYEZESE

» Csak eredeti hushé6mérét hasznaljon.

* Helyezze be a hémérét a siités megkezdé-
se el6tt.

* Helyezze a hémérét a sult oldalaba ugy,
hogy a hegye elérje a kozepét.

» Szurja be az egész hémérét, egészen a
markolatig.

+ Javasolt a sultet a sttés felénél megfordita-
ni. Tartsa ezt észben a héméré elhelyezé-
sénél, hogy késébb ne legyen vele gond.

* A hémér6 hegye ne érintsen csontot vagy
zsiros részeket. Nem szabad Ureges rész-
be sem beszurni, ez szarnyasoknal tértén-
het meg.

A VIGYAZAT

Mindig tartsa a fedelet a csatlakozon,
amikor a hushéméré nincs hasznalatban.

SUTES HUSHOMEROVEL

Ugy helyezze az ételt a siitébe, hogy a huishé-
mérd mar bele legyen szurva.

Tavolitsa el a sit6 bal oldalan talalhato csat-
lakozé fedelét, és helyezze be a hush6mérd
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terminaljat.

Vélassza ki a funkciot és a sutési hémérsékle-
tet a szokasos modon.

Ezutan a suté megjeleniti az étel belsé hé-
mérseékletének kivalaszté képernyéjét (alap-
értelmezés a 65°C).

Ezutan a sut6 megjeleniti az étel belsé hé-
mérsékletének kivalaszté képernyéjet (alap-
értelmezés a 65°C).

Valassza ki azt a hdmérsékletet, amit az étel
kdzepének el kell érnie a sités befejezésekor,
majd hagyja jova az OK megnyomasaval.

A sutési képernyd az étel bels6 hdmeérsékletét
jelzi ki valos idében a kdzponti kor jobb olda-
lan, a hushéméré szimbolum alatt.



A képerny6 kdzepén lathatja, mennyi id6 ota
sut a sitd.

INFORMACIO

A slités megkezdése utan a kivalasztott
hémérsékletet a § megnyomasaval
valtoztathatja meg.

INFORMACIO

A funkcid vagy a sutési hémérséklet
megvaltoztatasahoz nyomja meg a 3
, €s megjelenik az adott opciokhoz tar-
tozo kivalasztasi képernyd.

Amikor az étel eléri a kivalasztott belsé hémér-
sékletet, riasztas szolal meg, a szimbo6lum
villog, majd a siité automatikusan kikapcsol.

Erintse meg barmelyik gombot, hogy leéllitsa
a riasztast, és kikapcsolja a sttét.

A kovetkez6 tablazat utmutatasnak szant sza-
mokat mutat a hushémérével torténd sités-
hez, az étel fajtajatdl, valamint attdl fliggéen,
mennyire alaposan kell atsutni.

SUTES A HOMERO HOMERSEKLETE MEGJEGYZESEK
Marhasult 35°-40°C Félig atsitve
Marhastlt 45°-50°C Kdzepesen atsitve
Marhastilt 55°-60°C Jol atsltve

Baranycomb 65°-70°C
Cslilok 80°-85°C
Sertés hatszin 65°-70°C
Siilt sonka 80°-85°C

Csirke 75°-80°C
Silt pulyka 80°-85°C

SETTING A TIMER FOR COOKING WITH
THE MEAT PROBE

Amikor a hushémeérével sit, a képernyé kdze-
pe azt az id6t mutatja, amiéta a suté sut.

INFORMACIO

A kivalasztott hémérséklet, valamint a
felhasznalt étel sulya, fajtaja és minésé-
ge meghatarozzak a sutési idét, ez azt
jelenti, hogy nem sziikséges beallitani a
sltés befejezésének idejét.

Barmikor beallithat egy idézitett riasztast (pél-
daul a siilt megforditasahoz) a @ gomb meg-
nyomasaval.

Aképernyd jobb oldalan a szimbolum jele-
nik meg, és alatta az id6zit lejartaig hatralé-
vé idét mutatja.

Amint az idézitén beallitott id6t eléri, riasztas
szoblal meg, és a villog.

Nyomja meg barmelyik gombot a riasztas le-
allitasahoz. A sité normal moédon folytatja a
sutést.
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TP 4 =

SUTO AUTOMATA RECEPTJEI

) CSIRKE O
SZARNYASOK % KACSA
L) (> Lea
@ PULYKA
&b COMB
. MALAC O
HgK ﬁ MARHA O
\O) V BARANY
@ KARAJ
HAL QA TOKEHAL
“ A2 Lazac
KENYERFELEK T FEHER KENYER n
> &Ll B/\RNAKENYER I
ﬁ TELJES KIORLESU KENYER
PIZZA VASTAG PIZZA m

D VEKONY PIZZA

I

@ FORMABAN KESZULT SUTEMENY

DESSZERTEK % NAGY GYUMOLCSOS SUTEMENY
@ ¢

& KICSILEPENY

.@ TEPSIBEN KESZULT SUTEMENY

ﬂT Ures siit6 elémelegitését igénylé receptek.

O Az élelmiszer megforditasat igényld receptek.
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SUTES A SZEMELYES SZAKACS
SEGEDDEL

A @ gomb megérintésével kapcsolja be a si-
tét.

Recept kivalasztasa.

Erintse mega W gombot.

Addig forgassa a bal gombot, amig a siitni
kivant élelmiszer tipusa nagyban meg nem
jelenik.

Ezt kdvetéen a kijelzd jobb részén megjelen-
nek a kivalasztott élelmiszer tipusahoz ren-
delkezésre all6 receptek. A kivant receptet
a jobb gombbal valassza ki, majd a gomb-
bal érvényesitse a valasztasat.

Ezt kdvetben, a kijelz6 jobb részén megjele-
nik a sités programozasahoz sziikséges in-
forméacio.

A kivalasztott recept szerint a siité kérni fogja,
hogy irja be:

ELELMISZER SULYA: A jobb gombbal va-
lassza ki, majd a gombbal érvényesitse.

HOMERSEKLET: Ervényesitse a javasolt hé-
mérsékletet a kivalasztott recepthez vagy va-
lasszon masikat a jobb gombbal, majd a
gombbal érvényesitse.

SULES MERTEKE: Bizonyos siitések esetén
kivalaszthatja a sulés mértékét:

* MAGAS: Nagyon atsitve
+ KOZEPES: Kdzepesen atsiitve

* ALACSONY: Kissé atsiitve

Miutan az 0sszes paramétert kivalasztotta, ér-
vényesitse a gombbal.

A suté elkezd sutni, és a parbeszéd panel he-
lyett a sutési kijelzd jelenik meg, ami a kovet-
kez6 Informaciokat mutatja:

« Kivalasztott sitési hémérséklet
* Hatralevé sutési id6
« Kivalasztott recept

A siités befejezése utan korilbelil 90 masod-
percig egy hangjelzés hallatszik, és a siitési
jel villog a kijelzén. Erintsen meg barmilyen
gombot a hangjelzés elnémitasahoz.

A st magatdl leall.

INFORMACIO

A siités els6 10 perce soran moédosithatja
a sulyt és a sutés mértékét, vagy progra-
mozhatja a sutés befejezésének az idejét.

Miutan eltelt ez az id6, ezek az értékek ma-
radnak és nem lehet 6ket a tovabbiakban
maodositani.

Ezeknek a sutési értékeknek a modosita-
sahoz érintse meg a fuf gombot és a sutd
visszatér a kivalaszto kijelz6hoz.

Kovesse az el6z6 lépéseket.

Siités kozben barmikor lehet:

A siitési homérsékletet moédositani, a 8
gomb megérintésével. Ervényesitse a
gombbal.

Egy idézités programozasa. A @ gomb
megeérintésével.

Egy programozott idézités modositasa.
A @ gomb megérintésével.

Egy program programozasahoz vagy médosi-
tasahoz kovesse a «ld6ézitett siités programo-
zasa» cim( fejezetet, amit ennek a hasznalati
Utmutatonak kévetkezé részeiben talal.
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ELOMELEGITES URESEN

ELELMISZER MEGFORDITASA

A jeltablazatban talalhaté I\l jelii receptekhez
az élelmiszert a mar elémelegitett sitébe kell
behelyezni.

Egy ilyen recept kivalasztasakor a sités meg-
kezdésekor a Il jel jelenik meg a kijelzén. Ami-
kor a sutd eléri a sitési hdmérsékletet, a jel
villogni kezd és hangjelzés hallatszik arra figyel-
meztetve, hogy mar behelyezheti az élelmiszert.

Amikor kinyitja a sit6 ajtajat, hogy behelyez-
ze az élelmiszert, a hangjelzés magatdl kikap-

csol, és a sltési kijelz6n megjelenik a hatrale-
v6 sutési idé.

Suté idozitett programozasa

Ajeltablazatban talalhaté < jel(i receptekhez
az élelmiszert a siités soran meg kell forditani.

A suit6é hangjelzéssel figyelmezteti, hogy mikor
tegye meg, a sutési kijelz6n pedig megjelenik
a < jel.

Amikor kinyitja a sut6 ajtajat, hogy megfordit-
sa az élelmiszert, a hangjelzés magatdl elhall-
gat.

IDOZITESI LEHETOSEGEK

Az alabbi id6zitési lehetéségek allnak rendel-
kezésére a slités programozasahoz:

@) 1dézité: Hangjelzéssel figyelmeztet
a programozott id6 leteltére. A stités NEM fe-
jez6dik be amikor lejart az id6. Arra az id6re is
létrehozhat egy figyelmeztetést, amikor a siité
nem sit.

—gl INFORMACIO

Barmikor programozhat egy Figyelmezte-
tést, flggetlenill attol, hogy a siité éppen
sut, vagy sem.

A tobbi iddzitési lehetéség csak akkor all
rendelkezésre, amikor a suté éppen sut.

Sités idétartama: Kivalaszthatja, mikor
slisson a suté.
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A programozott idd elteltével hangjelzést ad,
és a jelzés villog, valamint a stté magatol
abbahagyja a melegitést.

Barmilyen gomb megérintésével a hangjelzés
megall és a sitd kikapcsol.

Siités befejezésének ideje: Kivalaszthat-
ja, meddig susson a sutd.

A programozott idépontban hangjelzést ad, és
a2 jelzés villog, valamint a siité magatdl ab-
bahagyja a melegitést.

Barmilyen gomb megérintésével a hangjelzés
megall és a sitd kikapcsol.

Sités kezdetének késleltetése ( Idétar-
tam + Siités befejezésének ideje): Lehe-
tévé teszi, hogy a sutét ugy programozza be,
hogy magatdl kezdjen el sitni, majd a sutési
id6 elteltével magatol kikapcsoljon.



=§| INFORMACIO

Ennek a lehet6ségnek a programozasahoz
az Idétartamot és a Siités befejezésének
az idejét is be kell programoznia egymas
utan.

Barmely pillanatban hozzaférhet egy adott si-
tés programozasi lehetéségeihez.

Ugyanigy hozzaférhet egy mar beallitott prog-
ramhoz, hogy azt moédositsa.

=§| INFORMACIO

Ha egy automata receptet valasztott,
a suté magatél hatdrozza meg a sités
id6tartamat, emiatt ez a lehet6ség nem all
rendelkezésre.

Ebben az esetben a kdvetkezét teheti:

Programozhatja a sités elsé tiz perce so-
ran a sutés befejezés idejét.

Barmikor programozhat egy figyelmezte-
tést.

Biztonsagi funkcidk

IDOZITESI LEHETOSEGEK
PROGRAMOZASAHOZ

Programozas siités kdzben

1. Erintse meg a @) gombot az idézitési lehe-
téségek menijének a megnyitasahoz.

2. Forditsa el a bal gombot a kivant program
lehetbség kivalasztasahoz.

3. Forditsa el a jobb gombot a sutési idétar-
tam vagy a befejezési id6 kivalasztdsdhoz
a valaszthato lehet&ségektdl fliggéen.

INFORMACIO

A sité nem engedi, hogy a jelenlegi id6-
nél el6bbi idépontot valasszon ki befejezés
idejének.

Amikor a befejezés idejét programozza,
a kozépso részen a megjelenik a jelenlegi
id6, ezzel megkonnyitve a valasztast.

4. Ervényesitse a valasztasat a () gombbal.

5. Ezt kvetben ismét megjelenik a sutési ki-
jelzd. A kézéps6 kor jobb oldalan lathatja
a programozott idézitéseket.

BIZTONSAGI GYERMEKZAR
(A KEZELOPANEL LEZARASA)

Ezt a funkciot barmikor bekapcsolhatja:

* Lekapcsolt siito esetén. A gyermekzar
nem engedi, hogy a suté beinduljon a
gomb megérintésekor.

» Asiit6 hasznalata soran. Ha sutés kdzben
vagy varakozasi allapotban kapcsolja be
a funkciot, a gombok nem fognak reagalni,
és egyetlen sutési értéket sem lehet médo-
sitani.

A funkcio aktivalasahoz hosszan érintse

meg a (@ jelet, amig 1 bip hangjelet nem hall
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ésa @ jel meg nem jelenik a kijelzén. Ezzel
a kezel6panel le van zarva.

A funkcié kikapcsolasahoz ismét hosszan
érintse meg a (@ jelet, amig 1 bip hangjelet
nem hall és a (a) jel el nem tlinik a a kijelz6rél.

AJTO KEZI BLOKKOLASA

Csak pirolizises modellek esetén.

A pirolizises sut6k esetén a gyermekzar ma-
gaba foglalja az ajté blokkolasat is, ezaltal
nem engedi kinyitni.

Az ajto kinyitasahoz ki kell kapcsolni a gyer-
mekzérat, az el6zdleg leirt utasitdsokat ko-
vetve.

-r®

A FIGYELEM

A blokkolas aktivalasa el6tt tgyeljen arra,
hogy a siitd ajtaja megfeleléen be legyen
csukva. Ha az ajté nincs megfeleléen be-
csukva, nem blokkol le, és egy riaszto hal-
latszik és a (8] jel fog villogni.

Ha ez torténik, csukja be megfeleléen az
ajtét, hogy a figyelmeztetd jel elhallgasson,
és hogy a blokkolas érvénybe Iépjen.

Ha nem szeretné az ajtét blokkolni, kap-
csolja ki a gyermekzarat.

A funkcié megkonnyiti a sutd falara ragadt zsir
és ételmaradékok tisztitasat.

A koénnyebb tisztithatosag érdekében ne
hagyja a szennyez6dést felgyllemleni. Gyak-
ran tisztitsa a sutét.

A TEKA HYDROCLEAN
FUNKCIO PROGRAMOZASA®

A FIGYELEM

Ne oOntson vizet a forré sité belsejébe,
mert karosithatja a zomancot.

A ciklust mindig hideg sutével hajtsa végre.
Ha tulsagosan meleg sutdvel végzi, az befo-
lyasolhatja az eredményt, valamint karosithat-
ja a zoméncot.

El6zetesen tavolitsa el a talcakat és az 6sz-
szes kiegészitdét a sutébdl, beleértve a talca
tartokat vagy a teleszkdpos sineket.
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Ehhez koévesse a siitéhoz mellékelt szere-
lési és karbantartasi konyv utasitasait.

1. Hasznalat utan hagyja kihiini sutéjét

p i 4 .

2. Lassan 6ntson 200 ml vizet a suté belsejé-
nek az alsé részére.

@El INFORMACIO

A jobb eredmény érdekében adjon egy te-
askanal enyhe mosogatdszert a pohar viz-
hez miel6tt a sit6 aljaba onti.




3. Kapcsolja be a stét, forditsa el a bal gom-
bot a funkcié kivalasztasahoz (0] és érvé-
nyesitse .

4. Ezt kovetéen hangjelzést fog hallani azt
jelezve, hogy a Teka Hydroclean® funkcio
beindult.

Akijelz6n megjelenik a [0] jel és a funkci6 be-
fejezéséig hatralevd idé.

=g| FONTOS

Ennek a funkcidnak az idétartamat nem le-
het médositani. Ahhoz, hogy az id6 letelte
el6tt fejezze be, kapcsolja ki a siitét a ©
gombbal.

5. A programozott sitési id6 végén a sitd ki-
kapcsol, hangjelzés hallatszik és a (0] jel
gyorsan villog.

=§| FONTOS
Ne nyissa ki a sut6 ajtajat, amig a Hydroc-
lean® funkcié be nem fejez6dott.

A kih(lési fazis sziikséges a funkcié meg-
felel6 miikodéséhez.

6. Barmely gomb megérintésével megszin-
tetheti a hangjelzést és lekapcsolhatja

a [0] jelet.
7. Asité magatdl leall.

8. A sutd készen all arra, hogy eltavolitsuk
a szennyez&dést és a felesleges vizet egy
térlékendével.

A Hydroclean® funkciét alacsony hémérsékle-
ten hajtja végre. Akih(lés ideje azonban a kor-
nyezet h6mérsékletétél fliggéen valtozhat.

A FIGYELEM

Mielétt a sutd belsd feluletét kozvetlendl
megérintené, gy6z8djon meg réla, hogy
a hémérseéklet megfelel6 legyen.

Ha a Hydroclean® funkcié végrehajtasa utan
még egy alaposabb tisztitasra van sziikség,
hasznaljon semleges tisztitdszert és karc-
mentes szivacsot.
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A FIGYELEM 1. Kapcsolja_?e a sUt('j.t. és’}/élassza k'i a Piro-
lizis funkciot a kijelz6 bal oldalan.

A pirolitikus tisztitasi ciklus megkezdése
el6tt olvassa el figyelmesen a balesetvé-
delmi utasitasokat, amik a Beszerelési és
Karbantartasi kézikonyv elején talalhatok.

Ez a funkcio lehetévé teszi a pirolitikus tiszti-
tasi ciklus vegrehajtasat, amely soran a suté
belsejében létrejott magas hémérsékletnek
kdszbnhetbéen a sité a felgyllemlett zsirok
szenesedési folyamatat idézi el6.

Altalaban javasoljuk, hogy minden 4-5 sltés 2. A jobb oldalon valassza ki a siité szeny-
utan inditson el egy pirolizis programot a sté nyezédési szintjének leginkabb megfelelé
szennyez6dési mértékének megfeleld szin- pirolizis programot.

ten. Minél nagyobb foku a szennyez8dés, an-

nal hosszabb programot valasszon. P1: Enyhe pirolizis. Id6tartam 1 6ra.

P2: Normal pirolizis. |d6tartam 1 6ra 30

A pirolizis soran a siit6 belsd megvilagitasa perc.
kikapcsolva marad. P3: Intenziv pirolizis. |dStartam 2 ora.

3. Ervényesitse a valasztasat a gombbal.
PIROLIZIS FUNKCIO PROGRAMOZASA Rogton ezt kovetden elkezdddik az auto-

mata ajté blokkolas.

= gl FONTOS A
FIGYELEM

A pirolizis megkezdése el6tt kdtelezd elta-

volitania siitéb6l az dsszes kiegészitét és Ha az ajté nincs megfeleléen becsukva,
az edényeket, beleértve a talca tartokat és/ a pirolizis nem indul el. Hangjelzés hallat-
vagy a teleszkopos sineket. Ehhez koves- szik és a (@] jel fog villogni.

se a slitéh6z mellékelt szerelési és karban- Ha ez torténik, csukja be az ajtt megfeleld
tartasi kézikonyv utasitasait. médon, hogy az ajté blokkold aktivalédjon,

és a pirolizis elkezd6dhessen.

A FIGYELEM

Tavolitson el a sité belsejébl minden kiom- 4. Amikor az aijtd blokkolva van, a [8] jel vi-
I6tt folyadékot vagy tulzott szennyez6dést, lagit azora kuelzqen és mutatja a pirolizis
mivel a pirolizis folyamat soran ezek megy- vegeig hatralevo iddt.

gyulladhatnak és tlizveszélyt okozhatnak.

A FIGYELEM

A pirolizis beinditasa elétt ugyeljen arra,
hogy a sit6 ajtaja megfeleléen be legyen
csukva.
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6. Barmely gomb megérintésével megszin-
tetheti a hangjelet.

7. A suté magatdl leall.

8. A slité melegitési folyamata befejezddott,

= gl FONTOS
A suté mar be van programozva és végzi
a pirolizises tisztitast.

Az els6é 10 perc soran késleltetheti a pi-
rolizis megkezdését a befejezés idejének
a programozasaval. Ehhez, érintse meg
a @ gombot az idézitési lehetéségek
menujének a megnyitdsahoz. Miutan kiva-
lasztotta az idépontot, érvényesitse a
gombbal.

A pirolizis soran semmilyen egyéb id6zitési
lehet6séget sem lehet kivalasztani. De ha
szeretné, a gyermekzarat bekapcsolhatja
Ne prébalja az ajtét sem kinyitni, mert fél-
beszakithatja a tisztitasi folyamatot.

5. Amikor befejez6dik a pirolizises tisztitas,
hangjelet ad, és a jel villog, majd 0:00
lathaté az éra kijelzéjén.

azonban a sitd tulsagosan forré és nem
lehet hasznalni.

Amig a sut6 ki nem hiil, a hiités tovabbra is
mikadik és a (8] jel tovabbra is vilagit.

EglFONTOS

A sitében levé magas hémérseklet miatt
a kihllési id6 a kérnyezeti h6mérséklet
fuiggvényében valtozik.

9. Miutan a sitéje kih(lt, a Jel kialszik és
az ajto nyithatd lesz.

10. Nyissa ki a suté ajtajat és egy nedves

kendével térolje at a belsejét, eltavolitva
a tisztitasi ciklus soran keletkezett hamut.
A siitd belsejének a nehezen hozzaférhe-
t6 részeit egy nem fém miiszalas moso-
gatdszivaccsal kell megtisztitani.

11. Miutén a sut6 belseje tiszta, ne Feledje

ismét visszahelyezni a tartékat és a kie-
geészitdket.

12. A sité most mar készen all egy Ujabb si-

tésre.

@El FONTOS

Ha a funkcié programozasa vagy kezelése
soran barmilyen hibat tapasztal, nézze at
a sutéhoz mellékelt beszerelési és karban-
tartasi Utmutatot.

Hasznalati Utmutaté 35



PIROLizIS TORLESE

A pirolizis egy automata funkcio és mint olyan,
csak az 6ra programozasa altal lehet mikod-
tetni. A mar folyamatban levé pirolizis torlésé-
hez Ujra kell programozni a siitét, az alabbi
utasitasokat kovetve:

1. Erintse meg a () gombot.
A pirolizis leall.

2. A suté belsd hémérséklete fliggvényében
ez a két helyzet fordulhat eld:

a) Veszélyes belsé hémérséklet: Ebben az
esetben az ajté addig blokkolva marad,
amig a h6mérséklet nem éri el a bizton-
sagos értékeket. A kijelzé6n megjelenik

jeI.

a
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Miutan az ajtod kioldott és mar ki lehet
nyitni, eltinik a jel és ismét megjele-
nik az id6 az ora kijelzdjén.

b) Biztonsagos belsé hdémérséklet: Ha
a suté bels6 hémérséklete biztonsagos,
a kioldas azonnal megtorténik.

3. Biztonsagos belsé hdmérséklet: Ha a st
bels6 hémérséklete biztonsagos, a kiol-
das azonnal megtérténik, és a sité ismét
a standby kijelz6t mutatja




Opis piekarnika

Panel sterowania

Blokada drzwiczek / wytgcznik
bezpieczenstwa
(tylko modele pirolityczne)

=l Grzatka grilla

Gniazdko do podtgczenia termo-
@ sondy

Wsporniki boczne

Ruszt

Blacha do pieczenia

Zawias

Szyba wewnetrzna

Odprowadzenie oparéw

— ) Wytacznik bezpieczenstwa (tylko
modele NIEPIROLITYCZNE)

Mocowanie do szafki

Oswietlenie

Panel tylny
Wentylator
Uszczelka piekarnika
Drzwiczki

Panel sterowania

Pokretto do przewijania menu po lewej stronie wyswietlacza. Pokretto wyboru trybu pieczenia.

Wyswietlacz.
Pokretto do przewijania menu po prawej stronie wyswietlacza. Pokretto wyboru ustawien pieczenia.

Przyciski sensorowe.

CD Wlaczanie/wylaczanie g Zmiana temperatury
piekarnika. piekarnika.
@ Dostep do osobistego @ Wiaczenie/wylaczenie blokady uruchomienia lub
asystenta pieczenia (PCA). blokady drzwiczek w zaleznosci od modelu.
@ Dostep do ustawien czasu Przycisk potwierdzenia.
i programowania.

Wiaczanie/wylaczanie oswietlenia wewnetrznego.
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Wi ie i ustawiani

Podczas pierwszego podtgczania piekarnika
do sieci elektrycznej na wyswietlaczu pojawi
sie logo, a nastepnie migajgca wartos¢ 12:00.

W celu uzycia piekarnika, nalezy ustawi¢ go-
dzine.

Aby to zrobi¢, nalezy wybra¢ godzine lewym
pokrettem, a minuty prawym.

Potwierdzi¢ ustawienie za pomocg przycisku
lub zaczekac kilka sekund.

Zabrzmi sygnat dzwiekowy potwierdzajgcy
ustawienie godziny na wyswietlaczu.

Aby zmieni¢ godzine:

Nacisng¢ i przytrzymac przycisk @ az war-
tos¢ godziny zacznie miga¢ — piekarnik po-
winien by¢ ustawiony na tryb oczekiwania
(ekran poczagtkowy). Aby zmieni¢ godzine,
nalezy wykonaé powyzsze czynnosci.

A UWAGA

Czutos¢ przyciskow jest stale dostosowy-
wana do otaczajgcych warunkéw. Szklana
powierzchnia panelu sterowania musi byc
czysta i odstonieta podczas podtgczania
piekarnika.

Jesli programator nie reaguje prawidto-
wo na dotkniecie szkta, nalezy na kilka
sekund odfgczy¢ piekarnik od zasilania
i podigczy¢ go ponownie. Spowoduje to
automatyczne dostosowanie przyciskow,
aby lepiej reagowaty na dotyk palcow.
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TRYB DEMO (funkcja specjalna
na potrzeby sklepu)

Z aktywnym trybem DEMO mozna sterowac
piekarnikiem bez podgrzewania go.

Wiaczenie tego trybu jest zalecane, gdy pie-
karnik ma zosta¢ podtgczony jako ekspozycja
w sklepie.

Aktywacja trybu DEMO

Przed ustawieniem zegara nacisnac¢ i jedno-
czesnie przytrzymac przyciski @i 8, azna
wyswietlaczu pojawi sie napis ,DEMO Mode
ON”.

Nastepnie ustawi¢ godzine.

Napis ,DEMO” bedzie stale wyswietlat sie —
w tym czasie piekarnik dziata, jednak nie na-
grzewa sie.

Aby wylaczy¢ tryb DEMO, nalezy wyjgcé
wtyczke piekarnika z gniazdka.

VAN

W przypadku awarii zasilania ustawienia
programatora elektronicznego zostang
skasowane.

Wyswietla¢ sie bedzie godzina 12:00.

Wiasciwg godzine mozna ustawi¢ zgodnie
Z powyzszym opisem.

Jesli drzwiczki piekarnika byly zablokowa-
ne przed odcigeciem zasilania, symbol blo-
kady bedzie podswietla¢ sie do momentu
wytaczenia blokady.

Moze to potrwa¢ kilka minut w zalezno-
Sci od temperatury wewnatrz piekarnika;
w tym momencie nie mozna zresetowac
godziny.

Po odblokowaniu drzwiczek mozna usta-
wi¢ godzine w wyzej opisany sposob.



Informacje widoczne na wysSwietlaczu pie-
karnika i sposob ich wysSwietlania opisano
ponize;j.

EKRAN POCZATKOWY / TRYB OCZEKI-
WANIA

Ekran ten pojawi sie, gdy piekarnik nie pracu-
je, ale jest podtgczony do zasilania.

Jesli klawiatura lub blokada drzwiczek bedg
aktywne, po lewej stronie wySwietlacza zosta-
ng wyswietlone symbole (@i .

Jezeli minutnik zostat zaprogramowany, na
wys$wietlaczu nie bedzie wyswietlana godzi-
na, zamiast tego ukaze sie odliczany czas (jak

pokazano na rysunku).

Wybor funkgii.

EKRAN WYBORU

Podczas wybierania funkcji pieczenia, auto-
matycznego przepisu lub funkcji elektronicz-
nego programatora wyswietlacz zostaje po-
dzielony na dwie sekcje:

LEWA SEKCJA. Ta czes¢ wyswietlacza po-
kazuje dostepne funkcje pieczenia, automa-
tyczne przepisy i funkcje elektronicznego pro-
gramatora.

Aby wybra¢ dang opcje, nalezy obrécic lewe
pokretto, az pojawi sie zgdana funkcja. Na-
stepnie potwierdzi¢ za pomocg przycisku
(jesli nie zostanie wcisniety zaden przycisk,
piekarnik potwierdzi wyboér automatycznie po
kilku sekundach).

PRAWA SEKCJA. Ta cze$¢ wyswietlacza
pokazuje wartosci, ktére mozna ustawi¢ w
zaleznosci od wybranego trybu: temperatura,
waga, czas pieczenia, czas zakonczenia pie-
czenia...

Aby dokona¢ wyboru, nalezy obréci¢ prawe
pokretto, az pojawi sie zgdana wartos¢, i po-
twierdzi¢ za pomocg przycisku (jesli nie
zostanie wecisniety zaden przycisk, piekarnik
potwierdzi wybor automatycznie po kilku se-
kundach).
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EKRAN INFORMACJI O PIECZENIU

Podczas pieczenia informacje o statusie pie-
karnika pojawig sie na wyswietlaczu wokot
dwdch centralnych okregow:

Wewnetrzny — okrag temperatury. W kolo-
rze czerwonym; oznacza wybrang temperatu-
re w skali.

Zewnetrzny — okrag czasu.

* Gdy pokazuje czas, ktoéry mingt od rozpo-
czecia pieczenia zywnosci, okrag jest czer-
wony. Co 2 minuty pojawi sie biata kropka.

» Gdy pokazuje, ile czasu pozostato do konca
pieczenia (odliczanie), okrag jest niebieski.
Co 2 minuty znika biata kropka.

Wewnatrz tych okregéw pokazywane sg na-
stepujgce informacje o pieczeniu:

1. Wybrana temperatura.
Symbol °C bedzie miga¢ do momentu, az
zostanie osiggnieta wybrana temperatura,
i zawsze wtedy, gdy piekarnik nagrzewa
Zywnose.
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2. Czas pieczenia.

— Jesli minutnik nie zostat zaprogramowa-
ny, wyswietlany bedzie dotychczasowy
czas pieczenia; wokot tej wartosci pojawi
sie czerwony okrag.

— Jesli minutnik zostat ustawiony, wy$wie-
tlany bedzie czas pozostaty do konca
pieczenia (odliczanie); pojawi sie niebie-
ski okrag.

— Jedli piekarnik zostat zaprogramowany,
ale ustawiono opdznienie (pieczenie
jeszcze sie nie rozpoczeto), bedzie wy-
Swietlany catkowity zaprogramowany
czas pieczenia.

3. Ustawienia pieczenia lub wyboér przepi-
su automatycznego.

Poza okregami pokazywane s3g nastepujace
informacje dotyczgce ustawien dodatkowych:

PRAWA STRONA WYSWIETLACZA. Jesli
zostaly zaprogramowane ustawienia czasu,
po prawej stronie wyswietlacza pojawig sie
istotne informacje.

4. Minutnik. Odliczanie z sygnatem

dzwiekowym informujgcym o zakonczeniu
pieczenia.

5. Czas zakonczenia pieczenia.

LEWA STRONA WYSWIETLACZA. Informa-
cje na temat aktywowanych ustawien bezpie-
czenstwa.

6. (@ Blokada uruchomienia. Gdy jest ak-
tywna, wyswietla sie symbol ktddeczki.

7. Blokada drzwiczek. TYLKO MODE-
LE PIROLITYCZNE. Bedzie Swieci¢, gdy
zostanie wigczona reczna blokada drzwi-
czek.



Tradycyjne funkcje grzania

FUNKCJE GRZANIA

=| INFORMACJE

Opis poszczegdinych funkcji grzania moz-
na znalezé w poradniku pieczenia dotgczo-
nym do piekarnika.

[« 11O

4] ¢

PRZYCISK WL./WYL.

GRZALKA GORNA + GRZALKA

poLnA I

GRZALKI GORNA | DOLNA +

nawiew I
GRILL | GRZALKA DOLNA {I!

MAXIGRILL

ﬂT Ustawienia z szybkim nagrzewaniem

Funkcje przewidujace uzycie termosondy

el ][

m
Q
o

0 O

GRILL

GRZALKA DOLNA [1
TERMOOBIEG + GRZALKA DOLNA
Pizza) I

TERMOOBIEG (NAWIEW + GRZALKA
pIERSCIENIOWA) [!

ECO

SLOW FOOD
WYRASTANIE CIASTA
ROZMRAZANIE
HYDROCLEAN

PIROLIZA (stosownie do modelu)
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PIECZENIE Z TRADYCYJNYMI
FUNKCJAMI

Wybér funkciji.

Wiaczy¢ piekarnik przy uzyciu przycisku @

Obraca¢ lewe pokretto, az pojawi sie zagdana
funkcja.

Zalecana temperatura dla wybranej funkgiji
zostanie wyswietlona po prawej stronie.

W razie potrzeby temperature mozna zmienic,
obracajagc prawe pokretto.

Potwierdzi¢ wybor przyciskiem ().
Piekarnik rozpocznie pieczenie.
W dowolnym momencie procesu mozna:

* zmieni¢ funkcje grzania lewym pokrettem;
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* zmieni¢ temperature pieczenia prawym

pokrettem;

» zaprogramowa¢ minutnik lub czas pie-

czenia / czas zakonczenia pieczenia przy
uzyciu przycisku @;

» zmodyfikowaé ustawiony minutnik lub

czas pieczenia / czas zakonczenia pie-
czenia przy uzyciu przycisku @

@El INFORMACJE

Aby ustawi¢ lub zmodyfikowa¢ program,
nalezy zapoznac sie z czescig ,Programy
pieczenia z odliczanym czasem” w dalszej
czesci niniejszej instrukcji.

AUTOMATYCZNE SZYBKIE
NAGRZEWANIE

Wskazane funkcje obejmujg szybkie nagrze-
wanie.

Podczas szybkiego nagrzewanie $wieci sie
symbol {If

Przed wtozeniem zywno$ci nalezy zaczekac,
az symbol zniknie.



Niektére modele piekarnikdw wyposazono w
termosonde.

Termosonda mierzy temperature wewnatrz
pieczeni.

Piekarnik wytgczy sie automatycznie po osig-
gnieciu temperatury zaprogramowanej dla
termosondy.

Pieczenie przy uzyciu termosondy pozwala
osiggng¢ doskonate rezultaty niezaleznie od
rodzaju i wielkosci pieczeni.

UMIESZCZANIE TERMOSONDY

» Uzywac wytgcznie oryginalnej termosondy.

» Umiesci¢ sonde przed rozpoczeciem proce-
Su pieczenia.

» Sonde wprowadzi¢ z jednej strony pieczeni
w taki sposéb, aby jej koniec znajdowat sie
w srodku pieczeni.

» Termosonde w catosci wprowadzi¢ do $rod-
ka pieczeni (az do uchwytu).

» Zaleca sie obrdcenie miesa po uptywie po-
fowy czasu pieczenia. Nalezy o tym pamie-
ta¢, wprowadzajgc termosonde, aby unik-
na¢ pdézniejszych problemow.

» Koniec sondy nie powinien dotykaé kosci,
ttustych partii pieczeni lub znajdowac¢ sie w
pustych przestrzeniach (dréb).

A UWAGA

Kiedy termosonda nie jest uzywana,
gniazdko w piekarniku zawsze nalezy
zabezpieczy¢ zatyczka.

KORZYSTANIE Z TERMOSONDY

Pieczen z umieszczong termosondg wiozyé
do piekarnika.

Wyjaé zatyczke gniazdka, ktére znajduje sie
w goérnej czesci lewej Scianki piekarnika, a na-
stepnie podtgczy¢ termosonde.

Wybra¢ funkcje i temperature pieczenia.

Nastepnie pojawi sie ekran wyboru tempera-
tury wewnatrz potrawy (temperatura domysl-
na wynosi 65°C).

Wybra¢ temperature dla termosondy, naci-
sng¢ OK, aby potwierdzi¢.
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Podczas procesu pieczenia, wartos¢ aktu-
alnie mierzonej temperatury wyswietli sie w
prawym goérnym rogu ekranu ponizej symbolu
termosondy.

Na $rodku ekranu bedzie widoczny czas pie-
czenia, ktéry uptynat.

INFORMACJA

Po rozpoczeciu pieczenia mozesz
zmieni¢ wybrang temperature, naciska-

jac &

@El INFORMACJA

Aby zmieni¢ funkcje lub temperatu-
re pieczenia, nacisnij — pojawi sie
ekran wyboru.

Gdy $rodek pieczeni osiggnie wybrang tem-
rature, zabrzmi sygnat dzwiekowy, symbol
zacznie migaé, a piekarnik wytaczy sie
automatycznie.

Dotkng¢ dowolny przycisk, aby wytgczyé sy-
gnat dzwigkowy i piekarnik.

Ponizsza tabela zawiera orientacyjne wska-
zbwki dotyczace przyrzgdzania potraw przy
wykorzystaniu termosondy, zgodnie z rodza-
jem potrawy i sposobu jej przyrzadzania.

RODZAJ POTRAWY TEMPERATURA TERMOSONDY UWAGI

Pieczenh wotowa 35-40°C Krwista

Pieczen wotowa 45-50°C Srednia

Pieczen wotowa 55-60°C Dobrze wypieczona

Udziec jagnigcy 65-70°C
Golonka 80-85°C
Schab wieprzowy 65-70°C
Pieczona szynka 80-85°C
Kurczak 75-80°C
Pieczen z indyka 80-85°C

USTAWIANIE MINUTNIKA PODCZAS PIE-
CZENIA Z UZYCIEM TERMOSONDY

Podczas pieczenia z uzyciem termosondy
czas pieczenia, ktéry juz uptynat, jest wyswie-
tlany na $rodku ekranu.

INFORMACJA

Wybrana temperatura okresla czas pie-
czenia, a takze wage, rodzaj i jakosé
uzytej zywnosci, co oznacza, ze nie ma
potrzeby ustawiania czasu zakonczenia
pieczenia.
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Minutnik mozna ustawi¢ w dowolnym czasie
(na przyktad, zeby obrdci¢ pieczen), naciska-
jac przycisk O.

Symbol wyswietli sie z prawej strony ekra-
nu, a czas pozostaty do uruchomienia sygnatu
dzwigkowego bedzie widoczny ponizej.

Po uptywie zaprogramowanego czasu minut-
nika rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a symbol
zacznie migacé.

Dotkng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ su-
gnat dzwigkowy. Piekarnik bedzie dalej dzia-
fa¢ normalnie.



AUTOMATYCZNE PROGRAMY PIEKARNIKA

DROB ‘@

KURCZAK
KACZKA
GES
INDYK

UDKA

@

8¢

MIESO

WIEPRZOWINA
WOLOWINA
JAGNIECINA

KOTLETY

QO

RYBY ax

MORSZCZUK

£0S0$

CHLEB >

BIALY CHLEB
CIEMNY CHLEB

PE£NOZIARNISTY CHLEB

n

PIZZA I‘—z\)

NA GRUBYM CIESCIE

NA CIENKIM CIESCIE

n
I

DESERY @

pote VW b I Q@ 9ces2R D

CIASTKA W FOREMKACH
DUZY PLACEK Z OWOCAMI

MALE CIASTO

£ CIASTANABLASZCE

ﬂT Przepisy, ktére wymagajg nagrzania pustego piekarnika.

O Przepisy, ktére wymagajg obracania zywnosci.
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PIECZENIE Z OSOBISTYM
ASYSTENTEM PIECZENIA

Wiaczy¢ piekarnik przy uzyciu przycisku @
Dotkna¢ przycisku

Wybér przepisu.

Obraca¢ lewe pokretto, az pojawi sie rodzaj
zywnosci, ktéra ma zostac upieczona.

Dostepne przepisy dla wybranych rodzajow
Zywnos$ci pojawig sie po lewej stronie wyswie-
tlacza. Prawym pokrettem wybra¢ odpowiedni
przepis i potwierdzi¢ wybor przyciskiem .
Nastepnie w prawej czesci wyswietlacza uka-
ze sie informacja dotyczaca koniecznosci za-
programowania piekarnika.

W zaleznosci od wybranego przepisu nalezy
wprowadzi¢ nastepujagce dane:

WAGA ZYWNOSCI: Wybraé prawym po-
krettem i potwierdzi¢ przyciskiem .
TEMPERATURA: Potwierdzi¢ sugerowang
temperature dla przepisu lub prawym po-
krettem wybrac¢ inng (potwierdzi¢ wybor przy-
ciskiem ).

POZIOM PRZYRUMIENIENIA: Dla niekto-
rych przepiséw mozna wybraé stopien wypie-
czenia:

* HIGH: mocne przyrumienienie,
* MEDIUM: $rednie przyrumienienie,
* LOW: lekkie przyrumienienie.

Gdy wszystkie ustawienia zostang okreslone,
potwierdzi¢ wybor przyciskiem .
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Piekarnik rozpocznie pieczenie; ekran wyboru
zostanie zastgpiony przez ekran pieczenia,
ktory wyswietla nastepujace informacje:

» wybrana temperatura pieczenia,
* pozostaty czas pieczenia,
* wybrany przepis.

Gdy upltynie czas pieczenia, na okoto 90 se-
kund uruchomi sie sygnat dZzwiekowy, a na
wyswietlaczu bedzie miga¢ symbol pieczenia.
Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sy-
gnat dzwiekowy.

Piekarnik wytgczy sie automatycznie.

— gl INFORMACJE

W ciggu pierwszych 10 minut pieczenia
mozna zmieni¢ wage zywnos$ci i poziom
przyrumienienia lub ustawi¢ czas zakon-
czenia pieczenia.

Po tym czasie wspomniane ustawienia
zostang ustalone i nie bedzie mozna ich
zmienic.
Aby zmieni¢ ustawienia, nalezy nacisng¢
przycisk o ; piekarnik powréci do ekranu
wyboru.

Postepowaé zgodnie z instrukcjami za-
mieszczonymi powyzej.

W dowolnym momencie procesu mozna:

Zmieni¢ temperature pieczenia, dotykajac
przycisku } . Potwierdzi¢ wybor przy pomo-
cy @

Ustawi¢ minutnik, naciskajgc przycisk @

Zmieni¢ ustawienie minutnika, naciskajgc
przycisk @

Aby ustawi¢ lub zmodyfikowa¢ program, na-
lezy zapozna¢ sie z czescig ,Programy pie-
czenia z odliczanym czasem” w dalszej czesci
niniejszej instrukcji.



NAGRZEWANIE PUSTEGO PIEKARNIKA

OBRACANIE ZYWNOSCI

W przypadku przepisdw oznaczonych w tabeli
symbolem I piekarnik trzeba nagrzac¢ przed
witozeniem do srodka jakiejkolwiek zywnosci.

Po wybraniu jednego z tych przepiséw, gdy
rozpocznie sie pieczenie, na wyswietlaczu po-
jawi sie symbol . Kiedy piekarnik osiggnie
temperature pieczenia, symbol bedzie miga¢
i wigczy sie sygnat dzwiekowy informujacy
o tym, ze mozna umiesci¢ jedzenie w piekar-
niku.

Po otwarciu drzwiczek w celu wiozenia zyw-
nosci sygnat dzwiekowy wytaczy sie automa-
tycznie, a na wyswietlaczu pojawi sie pozo-
staly czas.

W przypadku przepisdw oznaczonych w tabeli
symbolem O zywnos¢ trzeba obracaé pod-

czas pieczenia.

Piekarnik sygnalizuje, kiedy nalezy wykonac
czynnos$¢, za pomocg sygnatu dzwieckowego
i symbolu O na wys$wietlaczu.

Otwarcie drzwiczek piekarnika w celu obréce-

nia zywnosci spowoduje automatyczne wytg-
czenie sygnatu dzwiekowego.

Ustawieni I iekarnil

FUNKCJE PROGRAMATORA

Do zaprogramowania mozna uzy¢ nastepujg-
cych opcji programatora:

Minutnik: Po uptywie zaprogramowanego
czasu wiaczy sie sygnat dzwiekowy. Piecze-
nie NIE zostanie zatrzymane, gdy minutnik
uruchomi sygnat. Tej funkcji mozna uzywac
réwniez wéwczas, gdy piekarnik nie piecze.

= gl INFORMACJE

Minutnik mozna ustawi¢ w dowolnym mo-
mencie — bez wzgledu na to, czy piekarnik
piecze czy nie.

Pozostate opcje programatora sg dostepne
tylko wtedy, gdy piekarnik piecze.

Czas pieczenia: Pozwala wybra¢ dtugosé
pieczenia.

Po uptywie zaprogramowanego czasu wigczy
sie sygnat dzwiekowy, symbol bedzie mi-
gac, a piekarnik automatycznie przestanie sie
nagrzewac.

Nacisng¢ dowolny przycisk, aby zatrzymaé
sygnat dzwiekowy i wytgczy¢ piekarnik.

Czas zakonczenia pieczenia: Pozwala
ustawi¢ czas, po ktérym piekarnik zakonczy
proces pieczenia.

Po uptywie ustawionego czasu wigczy sie
sygnat dzwiekowy, symbol bedzie migac,
a piekarnik automatycznie przestanie sie na-
grzewac.

Nacisng¢ dowolny przycisk, aby zatrzymac
sygnat dzwigkowy i wytgczy¢ piekarnik.
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Rozpoczynanie pieczenia z opdéznieniem
(czas pieczenia |2l + czas zakonczenia
pieczenia ): Pozwala zaprogramowac
automatyczne rozpoczecie pieczenia i auto-
matyczne wytgczenie piekarnika po uptywie
Zaprogramowanego czasu.

INFORMACJE

Aby zaprogramowac te opcje, nalezy usta-
wi¢ kolejno czas pieczenia i czas zakon-
czenia pieczenia.

Do opcji programowania mozna uzyska¢ do-
step w dowolnym momencie podczas piecze-
nia.

Mozna tez zmieni¢ biezgcy program.

@El INFORMACJE

Jesli zostanie wybrany automatyczny pro-
gram pieczenia, piekarnik automatycznie
okresli czas pieczenia, opcja nie bedzie
wiec dostepna.

Mozna jednak:

— zaprogramowac czas zakonczenia pod-
czas pierwszych dziesieciu minut piecze-
nia,

— ustawi¢ minutnik w dowolnym momencie.

USTAWIANIE FUNKCJI PROGRAMATORA

1. Nacisng¢ przycisk @ aby wejs¢ do menu
opcji programatora.

Programowanie w trakcie pieczenia.

2. Obrdci¢ lewe pokretto, aby wybra¢ zgdang
opcje.

3. Obroéci¢ prawe pokretto, aby wybra¢ czas
pieczenia lub czas zakonczenia pieczenia,
w zaleznosci od wybranej opcji.

INFORMACJE

Nie jest mozliwe wybranie czasu zakon-
czenia pieczenia, ktory jest wczesniejszy
niz aktualna godzina.

Podczas programowania czasu zakoncze-
nia pieczenia w srodkowej czesci ekranu
bedzie wyswietlana aktualna godzina, aby
utatwi¢ wybér odpowiedniej wartosci.

4. Potwierdzi¢ wybor przyciskiem ().

5. Ponownie pojawi sie ekran pieczenia. Moz-
na teraz zobaczy¢ zaprogramowane opcje
z prawej strony srodkowego okregu.

Instrukcie bezpi st

BLOKADA URUCHOMIENIA (BLOKADA
PANELU STEROWANIA)

Te funkcje mozna aktywowa¢ w dowolnym

momencie:

+ gdy piekarnik jest wytaczony. Blokada
uruchomienia uniemozliwi wigczenie pie-
karnika przyciskiem @
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» gdy piekarnik jest uzywany. Jesli funkcja
zostanie wigczona, gdy piekarnik piecze lub
zostato ustawione opdznienie pieczenia,
klawiatura nie bedzie reagowaé — nie be-
dzie mozna uzywac pokretet ani zmieniaé
ustawien pieczenia.

Aby wilaczyé te funkcje, nalezy nacisngé

i przytrzymaé przycisk 3}, az rozlegnie sie



sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi
sie symbol (3 . Panel sterowania zostanie za-
blokowany.

Aby wylaczy¢ te funkcje, nalezy nacisnaé
i przytrzymac przycisk @, az rozlegnie sie sy-
gnat dzwigkowy i zniknie symbol () .

RECZNE BLOKOWANIE DRZWICZEK

Ta funkcja jest dostepna tylko w modelach
pirolitycznych.

W przypadku modeli pirolitycznych blokada
uruchomienia obejmuje blokade drzwiczek
zapobiegajgcg otwarciu.

Aby otworzy¢ drzwiczki, nalezy wytgczyé blo-
kade uruchomienia zgodnie z instrukcjami
opisanymi powyzej.

H ®

A UWAGA

Przed wigczeniem blokady upewnic¢ sie,
ze drzwiczki piekarnika zostaty prawidtowo
zamkniete. Jesli drzwiczki nie bedg pra-
widlowo zamkniete, nie zostang zabloko-
wane; wigczy sie sygnat dzwiekowy, a na
ekranie bedzie miga¢ symbol [&].

W takim przypadku nalezy zamkng¢

drzwiczki tak, by znikneto ostrzezenie i blo-
kada zadziatata.

Aby nie blokowa¢ drzwiczek, wystarczy
wytgczy¢ blokade uruchomienia.

Ta funkcja pomaga usung¢ ttluszcz i inne za-
brudzenia ze $cian komory piekarnika.

Nie powinno sie dopuszcza¢ do nagroma-
dzenia zbyt duzej ilosci zanieczyszczen, aby
utatwi¢ pdzniejsze czyszczenie. Nalezy regu-
larnie czysci¢ piekarnik.

PROGRAMOWANIE FUNKCJI
TEKA HYDROCLEAN®

A UWAGA

Nie wlewa¢ wody do gorgcego piekarnika,
poniewaz mozna w ten sposob uszkodzi¢
emalie.

Zawsze uruchamia¢ cykl, gdy piekarnik jest
zimny. Efekty mogg by¢ gorsze, jesli piekarnik
bedzie zbyt goracy; dodatkowo moze dojs¢ do
uszkodzenia emalii.

Usungc¢ wszystkie akcesoria, tj. blachy, ruszty,

wsporniki boczne oraz prowadnice teleskopo-
we, z wnetrza piekarnika.

Aby wyczysci¢ akcesoria, postepowac
zgodnie z instrukcjami w instrukcji monta-
2u i konserwacji dotgczonej do piekarnika.

1. Gdy piekarnik jest zimny, roztozy¢ Scierecz-
ke na dnie urzadzenia.

\s T —— Vi

2. Wla¢ powoli 200 ml wody na dno piekar-
nika.

= §| INFORMACJE

Aby uzyskac najlepsze rezultaty czyszcze-
nia, doda¢ tyzeczke tagodnego ptynu do
mycia naczyn do szklanki wody i nastepnie
wyla¢ wode na Sciereczke roztozong na
dnie komory piekarnika.
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3. Wigczy¢ piekarnik, obroci¢ lewe pokretto
w celu wybrania funkgcji [0] i potwierdzi¢
przy uzyciu przycisku ().

4. Zabrzmi sygnat dzwigkowy potwierdzajacy,
ze funkcja Teka Hydroclean® zostata wig-
czona.

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol [0] i czas
pozostaty do konca cyklu.

Egl WAZNE

Nie mozna zmieni¢ czasu trwania tego cy-
klu. Aby przerwac¢ cykl przed jego zakon-
czeniem, nalezy wytgczy¢ piekarnik po-
przez nacisniecie przycisku O .
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5. Po zakonczeniu cyklu piekarnik wytgczy
sie, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a sym-
bol (0] bedzie szybko migaé.

=§| WAZNE
Nie otwiera¢ drzwiczek piekarnika az do

catkowitego zakonczenia cyklu Hydro-
clean®.

Cykl stygniecia jest konieczny dla popraw-
nego dziatania tej funkcji.

6. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby zatrzymac
sygnat dzwiekowy i wytgczy¢ symbol (o].

7. Piekarnik wytagczy sie automatycznie.

8. Mozna teraz przystgpi¢ do usuniecia zanie-
czyszczenh i nadmiaru wody z piekarnika za
pomocg Sciereczki.

Funkcja Hydroclean® dziata w niskiej tempe-
raturze. Czasy stygniecia mogg sie jednak
rézni¢ w zaleznosci od temperatury panujgcej
W pomieszczeniu.

AN

Przed przystgpieniem do wycierania wne-
trza piekarnika nalezy upewni¢ sie, czy
Sciany komory odpowiednio ostygty.

Jesli po uzyciu funkgji Hydroclean® jest wyma-
gane dokfadniejsze czyszczenie, uzy¢ neu-
tralnych detergentow i delikatnych gabek.



A UWAGA

Przed przeprowadzeniem cyklu czyszcze-
nia pirolitycznego nalezy uwaznie przeczy-
ta¢ instrukcje bezpieczenstwa znajdujgce
sie na poczatku instrukcji montazu i kon-
serwagji.

Ta funkcja pozwala na uruchomienie cyklu
czyszczenia pirolitycznego, podczas ktére-
go nagromadzony ttuszcz przechodzi proces
zweglania za sprawg wysokich temperatur

wewnatrz piekarnika.

Ogolnie zaleca sie, aby przeprowadza¢ cykl
czyszczenia pirolitycznego co 4-5 cykli pie-
czenia; nalezy wybrac najbardziej odpowiedni
program w zalezno$ci od stopnia zabrudzenia
piekarnika. Dla piekarnikdw bardzo brudnych

wybrac dtuzszy cykl.

Podczas cyklu pirolitycznego oswietlenie we-

wnatrz piekarnika pozostaje wytaczone.

PROGRAMOWANIE FUNKCJI
CZYSZCZENIA PIROLITYCZNEGO

Egl WAZNE

Przed przeprowadzeniem cyklu czyszcze-
nia pirolitycznego nalezy usung¢ wszyst-
kie akcesoria, tj. blachy, ruszty, wsporniki
boczne oraz prowadnice teleskopowe,
z wnetrza piekarnika. Aby wyczysci¢ akce-
soria, postepowaé zgodnie z instrukcjami
w instrukcji montazu i konserwacji dotgczo-
nej do piekarnika.

/N vwaca

Wyczyscic  wszystkie rozlane ciecze
i nadmierne zanieczyszczenia, poniewaz
podczas cyklu czyszczenia pirolitycznego
mogg sie zapali¢ i spowodowacé zagroze-
nie pozarowe.

A UWAGA

Przed uruchomieniem cyklu czyszczenia
pirolitycznego upewni¢ sie, ze piekarnik
jest prawidtowo zamkniety.

1. Wigczy¢ piekarnik i za pomocg lewego po-

kretta wybraé funkcje pirolizy ().

2. Prawym pokrettem wybraé najbardziej od-
powiedni program pirolityczny w zaleznosci
od stopnia zabrudzenia piekarnika:

P1: Program krotki — trwa 1 godzine.

P2: Program standardowy — trwa 1,5 go-
dziny.

P3: Program dtugi — trwa 2 godziny.

. Potwierdzi¢ wybdr przyciskiem @). Chwile
pozniej drzwiczki zostang automatycznie
zablokowane.

A UWAGA

Jesli drzwiczki nie zostang poprawnie za-
mkniete, cykl pirolizy sie nie rozpocznie.
Zabrzmi sygnat dzwiekowy, a na wyswie-
tlaczu bedzie migaé symbol (&].

W takim przypadku nalezy poprawnie za-
mkna¢ drzwiczki, aby aktywowac blokade
i rozpocza¢ cykl pirolityczny.

4. Gdy drzwiczki beda zablokowane, na wy-

Swietlaczu podswietli sie symbol i po-
jawi sie czas pozostaly do zakonczenia
cyklu.
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= gl WAZNE
Piekarnik zostat zaprogramowany i trwa
cykl czyszczenia pirolitycznego.

W ciggu pierwszych 10 minut mozna op6z-
ni¢ rozpoczecie pirolizy poprzez zaprogra-
mowanie czasu zakonczenia. W tym celu
nalezy nacisna¢ przycisk @ aby uzyskac
dostep do menu opcji programatora. Po
wybraniu czasu zakonczenia potwierdzi¢
wyboér za pomoca przycisku .

Podczas cyklu pirolitycznego nie mozna
wybraé innej opcji programatora. W razie
potrzeby mozna aktywowac blokade uru-
chomienia.

Nie wolno probowaé otwiera¢ drzwiczek
piekarnika, poniewaz moze to przerwac
proces czyszczenia.

5. Po zakonczeniu cyklu czyszczenia piroli-
tycznego uruchomi sie sygnat dzwiekowy,
symbol bedzie miga¢, a na wyswietla-
czu pojawi sie wartos¢ 00:00.

B2 Instrukcja obstugi

6. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczyc

sygnat dzwigkowy.

7. Piekarnik wytgczy sie automatycznie.

8. Proces nagrzewania piekarnika zakonczyt

sie, ale piekarnik jest bardzo goracy i nie
moze by¢ uzywany.
Wentylator chtodzgcy bedzie pracowac,
a symbol bedzie podswietla¢ sie, az
piekarnik ostygnie.

= gl WAZNE
Proces stygniecia moze zaleze¢ od tem-

peratury w pomieszczeniu — wptywa na to
wysoka temperatura wewnatrz piekarnika.

9. Po ostygnieciu piekarnika symbol
zgasnie, a drzwiczki zostang odblokowa-
ne.

10. Otworzy¢ drzwiczki piekarnika i przetrzeé

wnetrze wilgotng $ciereczkg, usuwajgc
popidt pozostaty po cyklu czyszczenia.
Trudno dostepne obszary w piekarniku
nalezy oczysci¢ niemetalowym zmywa-
kiem z tkaniny.

11. Gdy piekarnik bedzie czysty, nalezy wio-

zy¢ wszystkie akcesoria, tj. blachy, ruszty,
wsporniki boczne oraz prowadnice tele-
skopowe.

12. Piekarnik jest teraz gotowy do ponowne-

go uzycia.

= ngAZNE

Jesli zostanie stwierdzony jakikolwiek bfad
w programowaniu lub korzystaniu z tej
funkcji, nalezy zapozna¢ sie z instrukcjg
montazu i konserwacji dotgczong do pie-
karnika.



ANULOWANIE PIROLIZY

Piroliza jest funkcjg automatyczng, dlatego
moze by¢ aktywowana tylko za pomocg elek-
tronicznego programatora. Aby anulowac pi-
rolize, nalezy zresetowaé piekarnik zgodnie
Z ponizszymi instrukcjami:

1. Nacisng¢ przycisk @
Piroliza zostanie zatrzymana.

2. W zaleznosci od temperatury wewnatrz
piekarnika moze wystgpi¢ jedna z dwdch
nastepujacych sytuaciji:

a) niebezpieczna temperatura wewnetrz-
na: w takim przypadku drzwiczki po-
zostang zablokowane do czasu, az
temperatura spadnie do bezpiecznego
poziomu. Na ekranie pojawi sie symbol

Gdy drzwiczki zostang odblokowane
i bedzie mozna je otworzy¢, symbol
zniknie, a na wyswietlaczu znowu poja-
wi sie godzina.

b) bezpieczna temperatura wewnetrzna:
jezeli temperatura wewnatrz piekarnika
bedzie bezpieczna, drzwiczki zostang
natychmiast odblokowane.

. Bezpieczna temperatura wewnetrzna: jesli
temperatura wewnatrz piekarnika jest bez-
pieczna, drzwiczki zostang natychmiast
odblokowane, a piekarnik powrdci do ekra-
nu oczekiwania.
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OnucaHme Hacypnata

KOHTpOJ’IeH naHen

3akntoyBaHe/npekbCBaYy

O O Ha BpaTuTte (camo 3a

MUPONUTUYHU MOAENK)
HarpeBaTteneH enemeHTt

ol|

KoHekTop 3a coHAa 3a meco

= Hocaun Ha TaBaTa

I PelueTbyHa ckapa

S— —— TaBa
I MaHTa

BbTpeLuHo cTbkno

E OTBOp 3a oxnaxpaHe
Ha Bb3ayxa

MpeBkntoyBaTen
3a BpaTuTe (camo 3a
HeNUPONUTUYHU MOZENN)

OTBOpV 3a BrpaxaaHe Ha ypena

Jlamna

MaHen Ha 3agHaTa cTeHa
BeHTunatop
YnnbTHEHWe Ha pypHaTa
Bparta

Lindepbnat 3a pasrnexgaHe Ha MeHioTaTa B nsiBaTa YacT Ha ekpaHa. Lincdepbnar 3a n3bupaHe Ha pexum Ha rotBeHe.

EkpaH.
Lindbepbnar 3a pasrnexgaHe Ha MeHtoTaTa B AsicHaTa YacT Ha ekpaHa. Liudepbnat 3a n3bupaHe Ha HacTpOWiKM 3a roTBEHe.
Konuerta.
CD MpeBknioyBaHe Ha ypHaTa g MpomsaHa Ha TeMnepaTyparta
BkniouBaHe/U3kniouBaHe. Ha chypHarTa.
@ OocTbn Ao nuyeH @ AkTuBupaHe/ [leakTuBMpaHe Ha 3aKnO4YBaHETO Ha
lForBapcku Momownxuk (PCA) KnaBuaTypara / BpaTata B 3aBUCMMOCT OT MoAena.
@ OocTbn fo u3Gop Ha Bpeme U Konue 3a noTebpXaaBaHe.
HaCTPOWKM 3a NporpaMmupaHe. MpeBknto4yBaHe Ha BbTpeLIHaTa namna

B PEXUM BKIOYEH | n3knioyeH.

B4 PbKoBoacTBO Ha noTpebutens



BkniwoyBaHe U HacTpouWkaHavyaca

Korato BkntouBate ypHaTa 3a NbpBu NbT Le
ce nosieu noro, cnegsaHo ot 12:00, npymur-
BaLLO Ha eKkpaHa.

Tpsabea ga HacTpouTe yaca, 3a Ja MoXeTe Aa
n3nonasaTe ypHaTa.

3a Tasu uen V|36epeTe Yaca B NNEBUAT KOHTPO-
NeH 6yTOH N MUHYTUTE C AECHUA.

[MoTBbpAETE HACTPONKUTE YPE3 HATUCKAHE Ha
OyToHa (%) nnu n34akBamkm HAKOINKO CEKYHOMN.

LLle yyeTe 3BYKOB CurHars, KOWTO NOTBbPXKAA-
Ba, Ye YacbT e Oun 3aJadeH Ha ekpaHa.

3a pa npomeHuTe Yaca:

C dypHaTa B pexuM Ha roTOBHOCT (HavaneH
ekpaH), 3agpwxTe 6yToHa (1), gokaTo YachbT
3anoyHe aa npumurea. CneasanTe T€3um CTbM-
KW, 32 Ja NPOMEHUTE Yaca:

A BHUMAHUE

YyBCTBUTENHOCTTA Ha KOHTPOMHUTE GYyTO-
HW 3a JONMP HenmpekbCcHAToO ce aganTupa
KbM YCIoBWsITa Ha 3aobukansiaTa cpeaa.
YBepete ce, Ye CTbKreHaTa MOBbPXHOCT
Ha KOHTPOSHWS MaHen e YvcTa 1 cBoboaHa
OT BCSKaKBU MPENATCTBUS, KOrato BKITHOY-
BaTe oypHaTa B Mpexara.

AKO YaCOBHWKBLT He pearvpa npaBusiHO
MPW [OKOCBaHe Ha CTBLKMOTO, WU3KIoYeTe
(bypHaTa B NpoabIKEHUE Ha HSKOIKO ce-
KyHOM W cref ToBa s BKMIOYETe OTHOBO.
ToBa Kkapa ceH3opuTe da ce perynupar
aBTOMAaTM4YHO W pearvpar OTHOBO Ha [Ho-
KOCTBaHe C NpbCT.

DEMO PEXWUM
(CneunanHa paboTHa tyHKUUSA)

Korato DEMO pexvmbT e akTuBupaH, Moxe-
Te Aa KoHTponupaTe dypHaTa 6e3 3arpsiBaHe.

AKTVBUPAHETO Ha TO3M PEXUM Ce MpenopbYy-
Ba ako ¢pypHaTa we 6bae BkNtoUBaHa B U3-
noxo6eHa 3ana.

AxtuBupaHe Ha DEMO pexum

Mpean ga HacTpouTe YacoBHMKA, HAaTUCHETE
KnaBuwuTe (3) €0HOBPEMEHHO, [0KaTo
"DEMO Pexum BkntoueH" ce nosiBuM Ha ekpa-
Ha.

Cnep ToBa 3afaiiTe BpeMeTo Ha dypHarta.

Oymata "DEMO" we 6bae usnucaHa nocro-
SHHO BbpXY naHena u dypHaTta we paboTtu
KakTo 0OVMKHOBEHO, HO 6e3 3arpsiBaHe.

3a pa peaktuBuparte pexuma DEMO, us-
Krntoyete cpypHaTa OT KOHTaKTa.

A BHUMAHUE

B cnyyan Ha cnupaHe Ha Toka, Bawwuat
€NeKTPOHEH YacoBHMK/TanMep Le Obae
N3TPUT.

LLle ce nosiBu yacwbT 12:00.

MoxeTe ga HacTpouTe yaca Kakto e onwu-
CaHo no-rope.

Ako BpaTaTa Ha chypHaTa e buna 3akntoye-
Ha Npeau NPEKbCBAHETO HA ENEKTPUYECKO-
TO 3axpaHBaHe, Lie ce NosiBYM CMMBONBLT 3a
3aKNioYBaHe, JOKATO He Ce OTKITHOYW.

ToBa MOXe [Oa OTHEME HSIKOMKO MUHYTU
B 3aBUCMMOCT OT TeMrnepartypara BbB dyp-
HaTa, B KOWTO Nepuod He MoXeTe Aa Hynu-
paTe BpeMeTo.

Cnen kato BpaTata Ce OTKIoYU, MOXETe
[a HacTpouTe BPeMETO, KakTo € OnucaHo
no-rope.
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Mo-pony e HamepuTe onucaHue Ha UHAop-
MauuaTa, KOSITO e HaMepuTe Ha ekpaHa Ha
BawaTta dypHa 1 kak Tasu uHgopmMaums we
Obae nokasaHa.

HAYAJEH EKPAH/B TOTOBHOCT

Tosu ekpaH Le ce NosiBu, koraTto pypHaTa He
paboTu, HO BCe OLLe € BKIoYEeHa.

AKO 3aKkn4yBaHETO Ha Knasuartyparta Wwiu
BpaTuTe ce aktmsupa, CUMBOIUTE @ n
Lie ce NoAaBAT OT idBaTa CTpaHa Ha eKpaHa.

Ako TaiMepbT € NporpammnpaH, eKkpaHbT BeYe
HsAMa da nokasea 4aca, a obpaTHo 6poeHe,
KaKTo MOXe [a ce BUAWN Ha KapTuHKaTa.

B6 PwbkoBoacTBO Ha noTpebutens

EKPAH 3A U3BOP

MN360p Ha cpyHKLMM.

Mpu n3bopa Ha dbyHKUWSA 3a rOTBEHE, aBTOMa-
TMYHA peuenTa wunu nporpaMa Ha Tanmepa,
eKkpaHbT We 6bae pasgeneH Ha ABe 4acTu:

NABA YACT. Tasu yact oT ekpaHa nokasea
HaNMYHUTE HaCTPOWMKM 3a rOTBEHe, aBTOMa-
TWUYHW peuenTun 1 NporpaMu Ha Tammepa.

3a fa n3bepeTe HAKOS OT TSX, 3aBbpTETE KOM-
YeTo Ha MABO A0KaTo XenaHaTta yHKumA ce
nosiBn N NoTBbpaeTe usbopa ¢ OyToH (ako
He HaTuUCHeTe HMKoM ByTOH, pypHaTa Lwe 4 no-
TBbPAM aBTOMATUYHO Cref HAKOIKO CEKYHAN).

OACHA YACT. Ta3u yacT oT ekpaHa nokasBsa
CTOMHOCTWTE, KOMTO MoraT Aa ce HacTpomsar
cnopep u3bpaHusl pexxum: Temnepartypa, Te-
Mo, NPOABLIMKUTENHOCT, BPpEME Ha MPUKITHOY-
BaHe...

3a ga n3bepete CTOMHOCT, 3aBbpTeTe KOM-
YeTo Ha AACHO AOKAaTO XKenaHata CTOWHOCT
ce nosiBM M noTebpaeTe nsdopa ¢ GyToH
(aKko He HaTucHeTe HuKon BYTOH, dypHaTa Le
S NOTBbPAN aBTOMATUYHO Crefd HSAKOMKO ce-
KyHON).



WH®OPMALIMOHEH EKPAH 3A TOTBEHE

Mo Bpeme Ha rotBeHe WHdopmauuaTa 3a
cTaTyca Ha dypHaTa Lie ce NosiBM Ha ekpaHa
OKOIo ABa LieHTparHu Kpbra:

Kpbr 3a BbTpeluHa TemnepaTtypa. B yepse-
Ho. Mpencraensiea n3bpaHata Temneparypa
no ckana.

Kpbr 3a BbHWHa TeMnepaTtypa.

* KpbrbT € 4epBeH, Korato nokasea B Mpo-
OBbIDKUTENHOCT Ha KOMKO BPEME Ce € roTBu-
na xpaHata. bsina Touka Lie ce nosiBsiBa Ha
BCEKU 2 MUHYTMW.

+ KoraTo ce nokassa Konko Bpeme octasa Ao
NpUKIOYBaHe Ha BpeMeTo 3a roteeHe (06-
paTHO GpoeHe), KpbrbT € cuH. Bana Toyka
LLle M34e3Ba Ha BCEKU 2 MUHYTU.

B Te3un kpbroee e nokasaHa criegHara nHgop-
Mauusa 3a roteeHe:

1. N36paHa Temneparypa. CumsonsT °C we
npumuraea gokaTo n3bpaHarta Temneparypa
e JocTurHata u korato ypHata npepasa
TOMMMHA KbM XpaHarTa.

2. Bpewme 3a rotseHe.

— Ako TalmepbT He e Gun nporpamupa,
N3MWHaNoTO BpeMe 3a roTBeHe Lie 6bae
nokasaHo U Lie ce MOoSBU YepBeH Kpbr
OKOI10 BpeMeTO.

— AKO TarMepbT e Oun HacTpoeH, Bpe-
METO, OCTaBalllo A0 Kpasi Ha FrOTBEHETO
(obpatHO GpoeHe) we 6bae nokasaHo
W KpbIbT We 6bae cuH.

— Ako dypHaTta e 6una nporpammpaHa, Ho
e HacTpoeHa Ha oTnaraHe (roTBeHeTO
BCe OLLe He e 3arnoyHarno), obLoTo npo-
rpamvpaHo Bpeme 3a roteBeHe e bbae
nokasaHo.

3. UN360p Ha HacTpoOMKK 3a rOTBEHe Unu aB-
ToMaTu4Ha peuenTa.

M3BbH KpbroBeTe ce nokasBa criegHarta WH-
hopmaums 3a JOMBbIHUTENHWU HACTPOWKN:

OACHA CTPAHA HA EKPAHA. Ako Ha-
CTPOViKUTE 3a BpeMeTO ca Gunm nporpamupa-
HU, MHGOPMaLMS, CBbp3aHa C TsX ce Nokassa
OT AicHaTa cTpaHa Ha ekpaHa.

4. Tanmep. O6paTHO GpoeHe CbC 3BYKOB
curHan 3a ykasaHe, 4e BPEMETO 3a roTee-
He e MPUKYUIO.

5. Bpewme 3a npukniouBaHe.

NABA CTPAHA HA EKPAHA. NHdopmauus
3a aKTMBMpPaHW HaCTPONKK 3a 6e3onacHOCT.

6. (@ 3akniouBaHe Ha KnaBuartypara. 3a-
KntouBaHeTo 3a 6e3onacHOCT Ha deua Lue
Ce OCBETU Mpu aKTUBMPaHe.

7. 3aknrouBaHe Ha BpaTtata: CAMO 3A
NMUPOINTUTUYHU MOLENMN. LLe ce ocse-
TW NPU aKTUBUPaHE Ha PbYHOTO 3aKnoYBa-
He Ha BpaTaTa.
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TpaauLMOHHM PyHKUMM 3a rOTBEHE

OYHKLUUU HA ®DYPHATA

=;| MHOOPMALIUA
3a onucaHue OTHOCHO M3MOM3BaHETO Ha
BCSIKa OT Te3n (PyHKUMM, MOMS KOHCYNTU-
panTe ce C PbKOBOACTBOTO 3a FOTBEHE,
BKITHOYEHO KbM cpypHaTa.

@ BYTOH 3A BKNIOYBAHE / U3KINKOYBAHE
EI KOHBEHLIMOHATHA ﬂT
KOHBEHUMOHAJTHA C BEHTUITIATOP ﬂT

FPUN M OONHO HArPSIBAHE 1
MAKCUIPUN

ﬂT HacTtpoiiku ¢ 6bp30 npeaBapuTENHO HarpsiBaHe

eIl ]

S @®

o) O

rPUN

[onHo HArPsiBAHE !
mmua [

Typso I

EKO

FOTBEHE HA BABEH OI'bH
BTACBAHE HA TECTO
PA3MPA3SIBAHE
XVAPOMOYUCTBAHE

NMUAPOIN3A (cnopea moaena)

tDyHKuuouanHa CbHbBMEeCTUMOCT Npu n3nons3BaHe Ha coHAaTa 3a Meco.

B8 PukoBoacTBO Ha noTpebutens



FOTBEHE C
TPAOULIMOHATTHU ®YHKLIUU

M360op Ha dyHKUMK.

BknioyeTe ypHaTa ypes HaTuckaHe Ha ByTo-
Ha

3aBbpTeTE MSBOTO KOM4Ye [0 OOCTUraHe Ha
XenaHata (byHKLI,I/Iﬂ.

ToraBa npenopbunTenHaTa TemrnepaTtypa 3a
nsbpaHaTa (yHKLWS LLie Ce NOsIBU B ASCHO.

AKo e HeobxoaMMmo, TemnepaTypata Moxe Ja
ce MpoMeHs Yypes 3aBbpTaHe Ha AecHUs By-
TOH.

MoTebpaeTe nsbopa cu ¢ ByToH ‘
dypHaTa e 3anoyHe roTBeHETO.

Mo Bcsiko BpemMe [oKaTo Te4ye npouechbT Ha
roTtBeHe MoXxeTte fa:

* CMeHATe byHKLMSATA 3a FOTBEHE Ype3 3a-
BbpTaHe Ha NsIBOTO KoM4e.

* CMeHAiTe TemnepaTypata 3a FOTBeHe
ypes 3aBbpTaHe Ha ASICHOTO Komye.

« Mporpamupare Taimepa 3a rotBeHe Unu
npoALINKUTENHOCTTa /BpemMeTo 3a npwu-
KntouBaHe upe3 HatuckaHe Ha GytoHa ().

* MpomeHsTe nporpamupaHuTe Tanme-
Py UNU NpoabLIMKUTENHOCT /BpemMeTo 3a
Egvu(moqaaue ypes HaTuckaHe Ha GyToHa

:l NH®OPMALINA

3a ga 3agagerte Wnu NPoMeHUTe nporpa-
Ma, KOHCynTupauTe ce cbe cekumsTa "lNpo-
rpamu 3a rotBeHe C OMNpeAeneHo Bpeme”,
KOATO MOXeTe Aa HamepuTe Mo-HaTaTbK B
TOBa PbKOBOACTBO 3a NoTpebutenu.

ABTOMATUYHO BBP30
NPEABAPUTEJTHO 3AIrPABAHE

Moco4eHnTe yHKLMM BKItOYBAT GbP30 Npea-
BapUTESTHO 3arpsiBaHe.

Mo Bpeme Ha 6bP30TO NpeaBapuTErnHO 3arps-
BaHe CUMBOSbLT CBETU.

[NpenopbyBamMe ga un3vakaTe AOKATO TO3M
CUMBON n34e3He npegun ga Bkaparte XpaHarta.
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[orBeHe ckc coHpa3ameco @@

Hsakon mogenu ca obopyaBaHu CbC coHAa 3a
MecCo.

Tasan coHga uamepBa TemnepatypaTa BbB
BbTPELIHOCTTA Ha MECOTO.

Korato coHgata QocTurHe npeaBapuTenHo
3afafeHaTta TeMneparypa, oypHata aBToma-
TUYHO LLIE CEe M3KITHoYN.

FOTBEHETO CLC COHAA 3a MECO rapaHTupa on-
TUMarnHu pe3ynTtatn 3a BCEKNM BUO MeCO UIn
pasMep Ha NevyeHoTo.

NMOCTABAHE HA COHOATA 3A MECO

* M3nonsegante camo opuriMHanHa coHga 3a
Meco.

* [locTaBeTe coHgaTa npeau fa 3anodyHeTe
Aa ne4yerte.

* [locTaBeTe coHgaTa OTCTpPaHW Ha MecoTo
3a nevyeHe, Taka 4e TOYKaTa Aga OOCTUrHe
LeHTbpa.

* [locTaBeTe TepMOMETBLPA N3LAN0 A0 APbXK-
KaTa.

« penopbyBa ce, NO cpepata Ha BPEMETO
3a neyeHe, Aa 06bpPHETE MecoTo OT Apyra-
Ta cTpaHa. Vimaiite B npeaBua ToBa, KoraTo
nocTaBsATe coHAaTa 3a Meco, 3a [a ce U3-
ferHaTt npobnemu cbc coHgata npu obpb-
L|aHe Ha MecoTo.

* BbpxbT Ha coHpaTa He TpsibBa ga gokoc-
Ba KOCTUTE UINM macTHUTe obnactu. CbLlo
Taka, T He TpsAbBa fa ce nocTtaes B Kyxa
30Ha, TOBa MOXe [a Ce CIy4u npu roTBeHe
Ha JOMaLUHKU NTULN.
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A BHUMAHME

BuHarm noctaBanTe kanadkata Ha Ko-
HeKTopa, Korato coHzaTa 3a Meco He ce
n3nonaea.

FOTBEHE CbC COHIIA 3A MECO

MocTaBeTe xpaHaTta BLB (hypHaTa C Beye Mno-
cTaBeHaTa coHAa 3a Meco.

M3BageTe kanaykata Ha KOHEKTOopa, KOATO
Ce Hamupa OTnsBO Ha dypHaTa, U nocrtaeeTe
Knemara Ha coHaaTta 3a Meco.

M3bepeTte dyHKUMATa M TemnepaTtypaTta Ha
rotBeHe nNo obM4YanHNUA HauuH.

Cnen ToBa dhypHaTa LUe NMoKaxe ekpaHa 3a
n3bop Ha BbTpeLLHaTa TemnepaTypa Ha xpa-
HaTa (no nogpasbupaHe 65°C).

Cnep ToBa eKkpaHbT 3a M3bop Ha Temnepary-
pa B cpefaTta Ha XxpaHaTa ce nokassa Ha dyp-
HaTa (cTaHgapTHaTa Temneparypa e 65°C).

M3bepeTte TemnepaTtypata, KosTo TpsibBa ga
ce NocTUrHe B cpegarta Ha MecoTo, Crief, Kato
€ TMPUKNK4YUIIo roTBeHeTo, W NnoTBbpAaeTe,
kaTo HaTtucHete OK.




Ha ekpaHa 3a rotBeHe, BbTpeluHaTa Temne-
paTypa Ha xpaHaTa Lue ce Mnokaxe B peariHo
BpEME OTASACHO Ha LEeHTpanHusa Kpbr, noAd
CMMBOnna 3a coHzaTta 3a Meco.

B cpenaTa Ha ekpaHa Llle MoXeTe Aa BuauTe
KOJKO Bpeme paboTu dpypHaTa.

= ;l MHOOPMALMA

Cnep KaTto 3amnovHe roTBEHETO, MOXETE
[a NpoMeHuTe Temrneparypara KaTo Ha-
TucHere § .

@El MHOOPMALIUA

3a pa cMeHuUTe hyHKUUSITa Unm Temne-
paTtypaTta 3a rotBeHe, HaTUCHETE §on
eKpaHbT 3a M300p Ha onuuuTe LWe ce
nokaxe.

Korato ce pgocturHe |/|36paHaTa BbTpeLlHa
TeMneparypa 3a roteeHe Ha xpaHata, CUMBO-
nbT Lie 3ano4yHe ga mura v cbypHaTa aB-
TOMAaTU4HO LLe Ce U3KITo4HN.

HaTucHeTe Hsikoii oT GyToHWUTe, 3a Aa crnpe
anapMeHus curHan u uskniodeTe dypHara.

Cnegpallata Tabnuua nokassa uudpuTe,
npegHasHayYeHn 3a opueHTUpaHe 3a roTBeHe
CbC CoHAaTa 3a MEeco, B 3aBMCUMMOCT OT Buaa
Ha XpaHara u cTerneHTa Ha rotTseHe.

FOTBEHE TEMMEPATYPA HA COHOATA 3ABENEXKU
[NeyeHo roBexao 35° - 40°C HeponeyeHo
MeyeHo rosexao 45° - 50°C CpegaHo n3neyeHo
[NeyeHo roBexao 55° - 60°C MpeneyeHo
ArHeluko byTye 65° - 70°C

IxonaH 80° - 85°C
CBWHCKM KapeHua 65° - 70°C

MeyeHa wyHka 80° - 85°C
Mune 75° - 80°C
MeyeHa nyrika 80° - 85°C

HACTPOMBAHE HA TAUMEP 3A NOTBE-
HE CBbC COHOA 3A MECO

[lokaTo roTeuTe CbC coHaaTa 3a Meco, Bpe-
MeTO 3a roTBeHe ce MNokasBa B LieHTbpa Ha
ekpaHa.

WH®OPMALINA

M3bpaHata Temnepatypa onpegens
BPEMETO 3a FOTBEHE, KaKTO W TErNoTo,
TMNa U Ka4yecTBOTO Ha M3Mosfi3BaHata
XpaHa, KOETO 03Ha4yaBa, Ye HAMa Hyxzaa
[a ce Hanara Aa HacTpoliBaTe 3aBbpLu-
BaHe Ha FOTBEHETO.

MosxeTe fa HacTpouTe anapma Ha Tanmepa
MO BCAKO BpeMe (Hanpumep 3a obpbliaHe Ha
neyeHoTo), kaTo HaTucHeTe GyToHa O.

CuMBOMBbT LLle ce MoKaxe B AscHaTa yact
Ha eKkpaHa ¥ 0CTaBallloTO BpeMe, npeau Taii-
MepbT [la u3racHe, Liie 6be nokasaHo no-ao-
ny.

Cnepn kaTo u3Tede HacTPOEHOTO Bpeme, Lie
NPO3BYyYM 3BYKOB CUrHan u LLie 3amnoYHe aa
npuMurea.

HatucHeTte Hsikon ot GyToHWTE, 3a Aa crpe
anapmMmeHus curHan. fotBeHeTo BbB dpypHaTa
LLie NPOABLITKN MO HOPMATHNSA HaYVH.
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[orBeHe ¢ NlnyeH FoTrBapcku MomowHuk (PCA)

PELIENTW 3A ABTOMATUYHA ®YPHA
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£33 Kekc B noaHoC

ﬂT PeuenTu, KoUTo M3MCKBAT NpeaBapuUTENHO 3arpsiBaHe Ha hypHaTa, KoraTo € npasHa.

O PeuenTu, kouto nsncksar o6pbu.|aHe Ha XpaHaTta.
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FOTBEHE C JINYEH
FOTBAPCKW MOMOLLHUK

BknioyeTe ypHaTa ypes HaTuckaHe Ha ByTo-
na (. HatucHete 6yton fif

M36op Ha peuenTa.

3aBbpTeTe neBust BYTOH O0OKATO Ce MoKaxe
BUABT XpaHa, KOWTO MUckaTte Aa CrotTsuTe.

HanwuHn peuenTtn 3a n3bpaHus BMA XpaHa
LLie ce MOsIBABAT OT fisiBaTa CTpaHa Ha ekpaHa.
C pAacHoTo konye nsbepete xenaHarta peuen-
Ta n 9 noTBbpAeTe ¢ ByToH .

Cnepq ToBa B OscHaTa 4acT Ha ekpaHa Lie ce
nosiBM MHGopMauusTa, Ye dypHaTa TpsiGea
[a nporpamupa rotTBeHeTo.

B 3aBucumocTt ot nsbpanarta peuenta, dyp-
HaTa Le noucka Ja BbBegeTe:

TEMOTO HA XPAHATA: U36GepeTe ¢ gsc-
HOTO KOM4Ye U MOTBbPAETE Ype3 HaTUCKaHe Ha
OyTOH .

TEMMNEPATYPATA: lNoTtBbpaeTe npeanoxe-
HaTa TemnepaTypa 3a peuentata unmu mabe-
peTe gpyra ¢ AsICHOTO Komye M MoTBbpaeTe
¢ GyToH ().

CTENEH HA NMOKA®EHABAHE: 3a Hskou
peuenTu MoxeTe Oda u3bepeTe duHanHaTta
TeMmneparypa:

* BUCOKA: [obpe npeneyeHo
e CPEOHA: CpegHo npenevyeHo
* HACKA:

KoraTo BCWUYKM HacTpoWku ca u3bpaHu, no-
TBbpAETE C GyToH (%),

Jleko npeneyeHo

®ypHaTa LLe 3anoyHe roTBEHETO, @ eKPaHbT 3a
roTBEHE Le Ce MOSsIBU Ha MSICTOTO Ha ekpaHa
3a n3bop, nokaseawku cnegHata nHpopmMaums:

* N3bpaHa TemnepaTtypa 3a rotBeHe
» OcTaBalLo BpeMe 3a roTBeHe
» 36paHa peuenTa

Korato BpemMeTo 3a roTBeHe MpUKIHYN, 3BY-
KOB CMrHan Lie npo3By4Yu B NpoabIKEHUE Ha
okorno 90 cekyHAW, a CUMBONBLT 3a roTBEHe
e 3anoyHe ga npemurea Ha ekpaHa. Ha-
TUCHeTe npoun3BoneH ByToH, 3a Aa U3knynuTe
3BYKOBWS CUrHa.

dDypHaTa Lie ce U3KI4nm aBToMaTn4HoO.

@El WHPOPMALIUA

B nbpBuTE 10 MUHYTW Ha rOTBEHE LUE MMa-
T€ Bb3MOXHOCT [Aa MPOMEHSITE TErnoTo
1 CTeneHTa Ha nokadpeHsBaHe, unu aa 3a-
JaBaTe BpeMe 3a MNpuKIioYBaHe.

Cneg vM3TMYaHe Ha CbLOTBETHOTO Bpeme,
Te31 HaCTPOMKM e ObaaT 3anoXeHu U He
Morat fa 6baat NPoOMEHsIHW.

3a [Ja NpoMeHWUTe HacTpOKKWUTE 3a roTee-
He, HaTucHeTe GyTOH fuf n dypHaTa LWe ce
BbpHE KbM eKpaHa 3a 136op.

CneaBante UHCTPYKLMUTE, NOCOYEHN
no-rope.

Mo Bcsko BpemMe [oKaTo Te4ye npouechbT Ha
rotBeHe MoxeTte fa:

CMeHsITe TeMnepaTypaTa 3a roTBeHe 4Ypes
HaTUCKaHe Ha GyToH # . MoTBbpaeTe ¢ ByToH

Haczgowre Tallmepa 4pes HaTuckaHa Ha Oy-
TOH

MpomeHnATe cbliecTBYBalWMA Taumep 4pes
HaTuckaHa Ha ByToH @

3a pa 3agapete wunu NpoMeHMTe nporpama,
KOHCynTMpanTe ce cbC cekumdarta "lNporpamm
3a roTBEHE C onpeneneHo Bpeme"”, KOATO Mo-
XeTe Aa HamepuTe MNo-HaTaTbK B TOBA PbKO-
BOACTBO NoTpebuTens.
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NMPEABAPUTEINHO 3AIrPABAHE
HA NMPA3HA ®YPHA

OBPBLUAHE
HA XPAHA

3a peuenTu, NocoyeHn B Tabnuuarta cbC CUM-
son I, pypHata TpsiGBa Aa e NpeaBapuUTENHO
3arpsiTa npeay xpaHarta Aa ce NocTaBu BbTpe.

KoraTo nsbepete egHa ot Te3u peLenTtu, CUM-
BonsT J Wwe ce nosieu Ha eKkpaHa, koraTo ro-
TBEHeTO 3anoyHe. Korato gypHata gocturHe
Temnepartypata 3a roTBeHe, CMMBOMNbT Lie
CBETHE U LLe Ce Yye 3BYKOB CUrHar, Konto Bu
M3BECTSABA, Ye XpaHaTa MoXe [a ce NocTaeu
BbLB (pypHaTa.

Korato BpaTaTta ce oTBOpM, 3a A4a ce NocTaBu
XpaHaTta, 3BYKOBUAT CUTHanN Le ce U3KN4Kn
aBTOMaTU4HO, a OCTaBalloTO BpemMe e Oobae
NoKa3aHO Ha eKpaHa 3a rotBeHe.

3a peuentn, obo3HayeHn B Tabnuuarta CbC
cumBon <, xpaHaTa Tpsi6Ba Ja ce o6bpHe
Mo BpeMe Ha roTBEHE.

dypHaTta we Bu yBegomu, kora ga ro Hanpa-
BUTE 4Ype3 3BYKOB CUTHaIn U CUMBONBbT O e
ce MosiBM Ha eKkpaHa 3a roTBeHe.

Mpw oTBapsiHe Ha BpaTaTa Ha hypHaTa 3a 06-
pbliaHe Ha xpaHara, 3BYKOBUAT CUrHan Lie
Ce M3KIoYM aBTOMaTUYHO.

H y y |

Onuun HA TAUMEPA

MoxeTe Aa m3nonssarte crnegHUTe onuumn Ha
Tanmepa 3a fa nporpammpare roTBeHeTo:

Tanmep: Korato BpemMeTo Ha nporpama-
Ta MPUKNIOYN e Npo3BYyYM 3BYKOB CUrHar.
lotBeHeTo HAMA aa cnpe ¢ npo3By4yaBaHeETO
Ha TarmMmepa. TanmepbT MOXe Aa Ce HacTpou
CbLLO ¥ KoraTo dypHaTa He roTeu.

— gl MHD®OPMALIUA

MoxeTte ga HacTpoute Taﬁmepa Nno BCAKO
Bpeme, He3aBUCMMO OT TOBa Aalin q)ypHa-
Ta rotBun UnNn He.

OcTaHarnara 4yacT oT onuuuUTe Ha Tarimepa
ca A0CTBIHM CaMo KoraTo dypHaTa roTem.
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Bpeme 3a rotBeHe: Mo3sonsasa Bu ga ns-
Geperte, Kornko BpeMe dypHaTa e NpoabIiKu
[fa roTeu.

B kpasi Ha nporpaMmpaHoTo BpeMe Lie npos-
BYYM 3BYKOB CUrHars, CUMBOMbT e ceert-
He 1 dypHaTa Le crpe [da Harpsisa aBToma-
TUYHO.

HatucHete npoussoneH 6yToH, 3a Aa cnpeTe
3BYKOBMWS CUrHan v fa usknioymTe dypHara.

Bpeme 3a npuknoyYBaHe Ha roOTBEHETO:
Moseonsisa Bu oa HacTouTte BpeMeTo, Korato
dypHaTa Lie cnpe fa roteu.

Mpu gocTuraHe Ha HaCTPOEHOTO BpeMe Lie
NpO3ByYM 3BYKOB CUrHamn, CUMBOSBbT we
cBeTHe U (pypHaTa Lie crpe Aa Harpsisa aB-
TOMaTUYHO.



HaTncHeTe npousBoneH GyToH, 3a Aa cnpeTe
3BYKOBWSI CUrHan v fa uskroyuTe ypHara.

3anoyBaHe Ha 3a6aBeHO ro1'Be|-| Mpo-
OBLIDKATENHOCT Ha FOTBEHETO + Bpeme
Ha npuknoyBaHe): [No3sonsisa Bu ga nporpa-
MupaTe cpypHaTa Taka, Ye aa 3anoyvHe Aa ror-
BV @aBTOMATUYHO 1 a ce U3KIMH4MU aBToMaTuy-
HO LLIOM MPOrpaMMpaHoTo BPEME MPUKITHOYN.

= El UHOOPMALMS

3a fa nporpamupare Tasu onuus, HacTPOW-
Te nocneposarenHo MpoabmkUTenHoCcTTa
Ha roTeeHe 1 BpemeTo 3a npuknioysaHe.

MoxeTe ga nonyyuTte AOCTLN A0 onuuMTe 3a
nporpaMupaHe no BCSIKO Bpeme Mo Bpeme Ha
roteBeHe.

Mo CbLUUA HAYMH, MOXETE Aa NPOMEHUTE Cb-
LlecTByBalLla nporpama.

— gl NH®OPMALINA

Ako cTe usbpanv aBTOMaTM4Ha peuenTa,
cdbypHaTa aBTOMaTMYHO LLie onpeaeny Bpe-
METO 3a rOTBEHe, Taka Yye Tasu onuusa HAma
[a 6bae HannyHa.

Bbnpeku ToBa MoxeTe Aa:

Mporpamupate BpemeTto 3a npuknioyBaHe
Mo BpEME Ha MbPBUTE AECET MUHYTM OT ro-
TBEHETO.

HacTpoiiBaTe BpeMeTo Mo BCSKO BpeMe.

3AKJTHOYBAHE 3A BE3OMNMACHOCT
HA OELATA (3AKIMIOYBAHE HA
KOHTPOJTHUA NAHEIN)

NMPOrPAMUPAHE HA
OMUUUTE HA TAUMEPA

Tasu pyHKUMs Moxe Ja 6bae akTuBMpaHa no
BCSIKO BpeMme:
* MNpwn nsknroyeHa dypHa. 3aknoyBaHeTo 3a

Jeua HamMa ga nossonu dypHaTta aga 6vae
BKIlOYEHA NpU HaTMUCKaHe Ha ByToHa Q.

MporpamupaHe no Bpeme Ha rotBeHe.

1. HatucHete GyToHa @ 3a OocTbn A0 Me-
HIOTO 3a onuuM Ha TarmMepa.

2. 3aBbpTeTe NABOTO Konye, 3a Aa usbepete
)kKenaHaTta nporpamHa onums.

3. 3aBbpTeTE OACHOTO KOMNYe, 3a Aa onpeae-
nnTe NpPoabIHKUTENHOCTTA WM BPEMETO
Ha MpUKNtoYBaHe Ha n3bpaHarta onuus.

:l WHOPOPMALIUA

dypHaTa HMa ga Bu nossonu ga nsbepe-
Te Bpeme Ha MNpuKIoYBaHe, NpeaxoxaaLlo
HaCTOALLOTO.

Mpy nporpammpaHe Ha BpeMe Ha MpPUKIHY-
BaHe, LieHTparnHara 4acT LLie NoKa3Ba HacTo-
SILLIOTO BpeMe, 3a Aa Bu nomorHe B nsdopa.

4. MNoTtebpaeTe n3bopa cu ¢ ByToH .

5. Crieq ToBa ekpaHbT 3a roTBEHe Lie ce no-
Kake OTHOBO. Llle nmaTte Bb3MOXHOCT da
BUXOATe MporpamupaHute Tanimepu Ot
[SICHO Ha LEHTParnHus Kpbr.

* Mpu dypHa, koATOo ce usnonsea. AKO
dyHKUMATa 6bOe akTMBUpaHa gokato dyp-
HaTa paboTu unn e HacTpoeHa Ha oTnaraHe,
KnaBuaTtypaTa Hsma fa oTroBapsi U HaMa aa
6bae Bb3MOXHO [a M3nonseaTe kondyerarta
UM Aa NPOMEHATE HACTPOMKUTE 3a rOTBEHE.

3a ga akTMBMpaTe Ta3u (PYHKLUMSA HaTUCHe-
Te 1 3aapbxTe ByToHa (3 , AoKaTo uyeTe 3BY-
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KOB CMrHamn M CUMBOMBLT (@ Ce MOsiBU Ha ek-
paHa. KOHTPOMHUAT naHen cera e 3aKIoYeH.

3a pa pgeaktuBupaTte Tasu (PYyHKUMA Ha-
TUCHeTE 1 3aapbXTe ByToHa (3, AoKaTo uy-
eTe 3BYKOB CUTHaN U CUMBONTBT (3l M34esHe.

PBYHO 3AKITIOYEAHE HA BPATATA

Mpeanara ce camo 3a NMPONUTUYHN MOAENN.

3a NMpoONUTUYHM MOALENM 3aKMio4YBaHETO 3a
6e3onacHOCT Ha felarta BKMNo4YBa 3aKmou-
BaHe Ha BparaTa, KOeTo npasBu OTBapSAHETO
1 HEBBb3MOXKHO.

3a pa oTBOpUTE BpaTaTa TpsibBa Aa AeakTUBY-
paTte 3akntovBaHeTo 3a 6e3onacHoCT Ha Aeua-
Ta, cnenBariku ropenocoYEHUTE UHCTPYKLNK.

®

A BHUMAHMUE

Mpeow 3akniovBaHe ce yBepeTe, Ye Bpa-
Tata Ha doypHaTa e gobpe 3arBopeHa. Ako
BpaTtata He e gobpe 3aTBopeHa, HAMa Aa
Ce 3aKM4u, e YyeTe 3BYKOB CUrHas U Ha
ekpaHa Lue cBeTHe cuMBOITLT (8]

AKO TOBa ce cry4yu, 3aTBOpeTe BpaTa [o-
KaTo NpeaynpeavTenHus curHam usdesHe
1 3aKMoYBaHETo NpopaboTu.

AKO He VcKaTe [ia 3aKkniounTe Bparara, fe-
aKTUBMpaiiTe 3aknioyBaHeTo 3a Gesonac-
HOCT Ha Jeuara.

Tasn cpyHKUMS nomara 3a NOYUCTBAHETO Ha
Ma3HWHa U ApYrK oTnaraHus OT CTpaHUTe Ha

dypHaTa.

N3bsareanTe ga octaBATe OTnaraHusa ga ce
HaTpyneaT, 3a Ja HanpaBWUTe MOYUCTBAHETO
no-necHo. NouncTteanite pypHaTa 4ecTo.

NMPOrPAMUPAHE HA ®YHKLUIUATA
TEKA HYDROCLEAN®

A BHUMAHWUE

He nanuBanTe Boga B ropeLua dypHa, Tbin
KaTo TOBa MOXeE [a NoBpean emanna.

BuHaru ctaptupanTte uukbna, korato ypHa-
Ta e ctygeHa. Moxe ga noenusie Ha pesyr-
TaTUTe ako craptupate yHKUMaTa, OOKaTo
dypHaTa e TBbpAe ropela n B OOMbIIHEHNE
eMainbT MOXe [ia ce yBpeau.

MbpBO NpemaxHeTe TaBUTE U BCUYKU NpU-
HaANEeXHOCTW OT BbTPELLHOCTTa Ha dypHaTa,
BKITIOYMTENHO HOCauMTe Ha TaBaTa U Tenecko-
MUYHUTE NMOLBWKHU BOAAYM.
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3a ga rim nouncTuTe cneaBanTe MHCTPYKLMU-
Te B 6powlypaTa 3a UHCcTanupaHe n nogapbx-
Ka, KOSITO BbPBY B KOMMJEKT C (oypHaTa.

1. B ctygeHa cdypHa, pa3cTenere pasrbHara
Kbpra Ha ObHOTO Ha ypHarTa.

(™ — J

2. BHumatenHo Hanente 200 mn Boga Ha Ab-
HOTO Ha doypHaTa.

Ezl NHOOPMALIUA

3a Han-gobpu pesyntatn gobaBete egHa
YaeHa MbXun4yKa Mek NoYnCcTBaLLl npenapar
KbM Yalla c Bofa, Npeau ga s usrneete
BbpXY Kbpna.




3. BkntoyeTe bypHaTta KkaTto 3aBbpTUTE NSABO-
TO Konue, 3a Aa usbepete dyHkumsTa (0]
1 noTebpaerte ¢ OyToHa .

4. llle yyeTe 3BYKOB CUrHar, KOWTO MOTBbPXAA-
Ba, Ye cpyHkumsita Teka Hydroclean® e ak-
TUBMpaHa.

Ha ekpaHa Le ce nosiu cumsonsT (0], kakto
1 OCTaBalloTO Bpeme, HeoBXoaMMO Ha LiKb-
na, 3a [a NPUKIoYn.

E

BAXHO

MpoabimKMTENHOCTTa Ha TO3M LMKBbI He
MOXe [la ce MPOMeHsl. 3a Aa cnpeTe npeau
3aBbpLUBAHE Ha LyKbIa, Usknodete dyp-
HaTa Ypes HaTuckaHe Ha 6yToHa .

5. KoraTto umkbnbT 3asbplun, dypHata Lie
Ce W3KNIoYW, Lie ce BKIYM 3BYKOB CUrHar
1 cumBonbT 0] LLle 3anoYHe Aa mura 6bp30.

E BAXHO

He oTBapsnTe BpaTata Ha (pypHaTta goka-
TO unkbnbT Hydroclean® He 3aBbpLUM Ha-
MbIIHO.

Toau UMKbN Ha oxnaxagaHe e Heobxoaum,
3a ga Moxe dyHKuMsTa ga paboTtu mpa-
BUIHO.

6. HatucHeTe npoussoneH ByToH ¢ Bbpxa Ha
npbcTa cu, 3a Aa crpeTe 3BYKOBWSI CUTHanM
1 aa uskniounte cumeona (0.

7. PypHaTa e ce U3KIMYN aBTOMATUYHO.

8. dypHaTa e rotoBa 3a OTCTpaHsiBaHe C Kbp-
na Ha oTfaraHus OT MPbCOTUS U U3NULLHA
BOAa.

®yHkumsaTa Hydroclean® pabotv npu Hucku
Temnepatypu. Bbnpeku ToBa, BpemeTo 3a 0x-
naxgaHe Moxe Aa Bapvpa cnopepg oT Temne-
paTyparta B NOMeLLEeHNEeTO.

A BHUMAHUE

MNpeau Aa AokoceaTe BbTPELUHAaTa NOBbPX-
HOCT Ha (pypHaTa AMPEKTHO, YBEpETE ce,
Yye Temneparypara He € NpekaneHo BUCO-
Ka.

Ako e HeobxooMmo no-4bnBOKO noyncTBa-
He cneg KaTto wu3nonseate yHKUMATa
Hydroclean®, w3nonssaiiTe HeyTpanHu no-
YynucTBalLM NpenapaTtu n HeabpasueHN rLOW.
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A BHUMAHVE

Mpeou Aa npoBegeTe NUPONUTUYEH LKL
Ha MNoYNCTBaHE, BHMMATENHO MpoYeTeTe
WHCTPYKUMNUTE 3a 6€30MacHOCT, KOMTO Lle
OTKPUETE B HAYanoTo Ha KHWXKaTa 3a UH-
cTanupaHe v noaapbXxka.

Tasun ¢pyHkums Bu nossonssa ga nposefete
NUPONNUTUYHMSA NOYMCTBALL, LIMKBI, NO Bpeme
Ha KOWTO Ce u3rapsiT HaTpynaHuTe Hacnarea-
HUS OT Ma3HMHW 4Ype3 BUCOKa Temneparypa
BbB pypHaTa.

OBVKHOBEHO MUPONMUTUYHKS LMKBLIT Ce Mperno-
pbyBa crneq Bcekun 4-5 nsnonssaHus; nsbepe-
Te Hal-noaxoasaLlara nporpama B 3aBUCUMOCT
OT TOBa KOJIKO MpbCHa e dpypHaTa. 3a MHOro
MPBCHU (OYPHU U3bepeTe No-AbITbl LMK,

Mo BpeMe Ha NUPONMUTUYHMSA LMKbI CBETNU-
HaTa BbB (pypHaTa ocTaBa U3KIo4eHa.

NMPOrPAMUPAHE HA
NMAPOJNIUTUYHATA ®YHKLIUA

E BAXHO

Mpeon wn3BbpLIBAHE Ha NUPOMUTUYHOTO
noymcTeaHe, nNpemMaxHeTe BCUYKU NpuU-
HafnexXHOCTN U ACTUA OT dypHaTa, BKIHO-
YATENHO PELUETBYHUTE CKapu W/mnu Te-
NEecKonMYHUTE MOABWMKHM Bodauu. 3a aa
M MOYUCTUTE cregBavTe WHCTPYKUMUTE
B Opoluypata 3a IHcTannpaHe 1 noaapbx-
Ka, KOSITO BbPBU B KOMMIEKT C doypHaTa.

A BHUMAHUE

MoyncteTe BCMYKM pasnuMBU WU MpPEKO-
MepHM 3aMbpCsIBaHMS, Thi KaTto No Bpeme
Ha MUPOMUTUYHWUA LMKBI Ha MOYUCTBaHE
Te MorarT Aa Cce 3anansiT 1 Aa ctaHe noxap.

A BHUMAHUE

Mpeau crtaptpaHe Ha MUPONUTUYHUS LiK-
Kbf ce yBeyeTe, Ye (pypHaTta e gobpe 3a-
TBOpEHa.
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1. BknioyeTte cypHaTta n nsbeperte pyHKUUS-
Ta Pyrolysis (%], uanonseaitku nsiBOTO KOM-

ye.

2. /ilsnons3BanTte OsICHOTO Komnye, 3a ga u3-
OepeTe Hawn-nogxogsiiata MMPONUTMYHA
nporpama B 3aBUCUMOCT OT TOBa, KOIKO
MpbCHa e dhypHaTa:

P1: Jleka nnponnsza. C npogbimKMTENHOCT
1 vac.

P2: PepoBHa nuponusa. C npogbrmkuTen-
HocT 1,5 vaca.

P3: WHTeH3nBHa nuponunaa. C npoabmku-
TenHocT 2 yaca.

3. NoteBbpaeTe nsdopa cn ¢ GyToH ). Beg-
Hara crnej ToBa BpaTaTta Lie Ce 3aKmouu
aBTOMaTUYHO.

Axo BpaTaTa He e nobpe 3aTBOpeHa, Nnpo-
MMTUYHUAT UMKBLN HAMa Aa 3anoduHe. Llle
NPO3BY4M 3BYKOB CUTHAM W CUMBOMLT Lie
cBeTHe Ha ekpaHa [(&].

Ako TOBa ce Ccny4un, 3aTBopeTe BpaTaTta
,u,o6pe, 3a Aa akKtuBuparte 3aKr4BaHETO
1 3a Oa 3ano4yHeTe NMpormMTUYHUA LUNKbI.

4. Cnep kaTo BpaTara 6be 3akniodeHa, Cum-
BONMbT LLle CBeTHe Ha Aucnnes Ha Ja-
COBHWKa U LLie ce NoSiBM OCTaBalloTO Bpe-
Me npeaou Kpasi Ha nuponuaara.



BAXHO

dypHaTa e nporpamupaHa 1 NUPOSIUTUYHM-
AT UMKBI Ha NOYUCTBAHE € B XOf,.

Mpe3 nbpBuTe 10 MMHYTM MOXeTe Aa OT-
NOXWTe HayanoTo Ha nuponu3ata u4pes
nporpaMupaHe Ha Bpeme 3a NPUKIYBa-
He. 3a ga ro HampaBswuTe, HatUcHeTe ByTo-
na ), 3a ja nonyunTe AOCTHI 40 MEHIOTO
3a onuum Ha Tamepa. Cnepf kaTto BpeMeTo
Ha npuknioyBaHe Beye e 6uno msbpaHo,
NOTBbPAETE 10, U3NON3Baitki GyToHa (2.

Mo Bpeme Ha MMPONMUTUYHUSA LUMKBA MO-
XeTe ga msbepete pasnuyHa onuusi Ha
Tanmepa. AKO xenaete, MoXeTe Aa aKTu-
BMpaTe 3aknio4YBaHETO 3a 6e30nacHOCT Ha
Jeuara.

He ce onuTBanTe ga otBapsATe Bpartarta Ha
dypHaTa, Tbil KaTo TOBa MOXe Oa NPeKbC-
He npoueca Ha NoYNCTBaHE.

5. Korato nNUPOMUTUYHUAT UMKBI HA Mo-
YNCTBaHE 3aBbpLUK, LEe MPO3BYYM 3BYKOB
CUrHamn, CUMBOMbT we ceetHe n 00:00

e ce nodBu Ha eKpaHa.

. HatucHete npowussoneH GyToH, 3a Oa us-
KMHoUmMTE 3BYKOBUS CUrHaI.

7. CDypHaTa e ce U3Knw4vn aBToMmaTn4Ho.

8. MNpouecbT Ha 3arpsiBaHe Ha ypHaTa

€ MNPUKINIYMI, HO chypHaTa e UsKnunTen-
HO ropellia 1 He MOXe a Ce U3Mon3Ba.

MoTopbT 3a oxnaxgaHe e NpoabIiku Aa
PYHKLIMOHMPA 1 CUMBOITLT e ocTaHe
BKJIIOYEH, oKaTo dpypHaTa He ce oxnaaum.

EE' BAXHO

MpouechbT Ha oxnaxgaHe Moxe Aa Bapupa
B CbOTBETCTBME C TEMMepartypara B noMe-
LeHneTo, nopaan BMCOKata Temneparypa
BbLB (pypHaTa.

9. Cneg kaTo pypHaTa ce oxnagu CUMBO-
nbT LLie Ce M3KIoYK, a BpaTaTa Lue ce
OTKIIOYN.

10. OTBOpeTe BpaTtaTta Ha ypHaTa 1 no4uc-

TeTe BbTPELLIHOCTTAa C BlaXHa Kbpna, oT-
CTpaHsiBaiikv nenenTa, obpasysana ce no
BpPeMe Ha UMKbra Ha nouncteaHe. Tpya-
HUTE 3a JocTuraHe Mecta BbB (hypHaTa
TpsibBa Aa 6bAaT NOYMCTEHN C HEMETar-
Ha Ten 3a No4YMCcTBaHe.

11. Cnep kato dypHaTa 6bae noyncreHa, He

3abpaBsanTte ga nocraBute 0OpaTHO HO-
cayuTe U NPUHAANEXHOCTUTE.

12. dypHaTa Beye e rotosa ga Obae nsnons-

BaHa OTHOBO.

Egl BAXHO

AKO nmaTe HaKkakBu Npobremu npu nporpa-
MWPAHETO N M3NON3BaHETO Ha Tasn YHK-
LMs, ce KOHcymTupanTe ¢ Gpoluypata 3a
WHcTanmpaHe 1 nogapwxka, KOSTO BbpPBU
B KOMMMeKT ¢ Bawara dypHa.
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OTMEHAHE HA NMNPOJN3ATA

Muponusata e aBToMaTUYHA OYHKUMUA U KaTo
TakaBa MOXe [a ce akTvMBMpa camo, U3rnons-
Baliku nporpamara Ha Tarimepa. 3a Aa oTMe-
HWTe nuponusaTta dypHaTa TpsioBa fa Gbae
HynupaHa, crneaBank MHCTPYKUMMTE, NoKasa-
HW no-gony:

1. HatucHete GyToHa @
MuponusaTta we cnpe.

2. [le cuTyaummM morat ga Bb3HUKHAT BbB
Bpb3ka C BbTpellHa TemnepaTypa Ha dyp-
HaTa:

a) OnacHa  BbTpewHa Temnepartypa:
B To3M cnyyan BpaTata Lie ocTaHe 3a-
KrnoveHa, Jokato Temneparypara cnaj-
He po 6e3onacHo HMBO. CUMBONMBLT

e ce NoABWM Ha eKpaHa.
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Korato Bpartata e OTKMYeHa U MoxXe
na 6boe oTBopeHa, CUMBOMbLT e
n34ye3He 1 BPEMETO OTHOBO LLe ce MoKa-
Ke Ha gucnnes Ha YacOBHUKA.

6) besonacHa BbTpelwHa Temneparypa:
Ako Temnepartypara BbB hypHaTa e 6e3-
onacHa, TS e ce OTKIoYM BegHara.

. BesonacHa BbTpelwHa Temnepatypa: Ako

BbTpELLHaTa TemnepaTtypa Ha dypHaTa
e Ge3onacHa, Ta We ce OTKM4YM BeaHara
n dypHaTa e ce BbpHE KbM €KpaH B ro-
TOBHOCT.

12:00




Panou de control

I Blocare/intrerupator uga (numai
O O pentru modelele pirolitice)

Rezistenta gratar

| Conector termometru pentru
o — i carne
) = Ghidaje pentru tavi

Raft pentru gratar

— —— i Tava

Balama

Geam interior

Orificiu de evacuare aer rece

Intrerupétor us& (doar pentru
modelele FARA sistem pirolitic)

—— J Puncte de fixare in corpul
{ de mobila
Lok ; Lumina

Panou posterior

Ventilator
Garnitura cuptorului
Usa

Panou de control

Selector pentru defilarea listei meniului aflat in partea stanga a ecranului. Selector mod gatire.

Ecran de afisare.
Selector pentru defilarea listei meniului aflat in partea dreapta a ecranului. Selector pentru setarea procesului de gatire.

Taste.

Aprinderea cuptorului g Modificarea
Pornit/Oprit. temperaturii cuptorului.

Asistentul Culinar Personal (ACP) de blocare a usii in functie de model.

@ Acces la @ Activarea / Dezactivarea tastaturii / dispozitivului

Acces la optiunile de setare a timpului Buton de confirmare.

si de programare. intrerupator aprindere/stingere bec interior.
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Porni i set .

E
Cand cuplati cuptorul pentru prima data, pe
ecran va aparea logotipul urmat de cifra 12:00
care clipeste intermitent.

Pentru a putea folosi cuptorul trebuie sa setati
ora.

Pentru aceasta selectati ora cu butonul de co-
manda din partea stanga si minutele cu cel
din partea dreapta.

Confirmati setérile prin apasarea butonului
sau asteptand cateva secunde.

Un semnal sonor va va confirma faptul ca tim-
pul a fost afisat pe ecran.

Pentru a modifica timpul:

Cu cuptorul in modul standby (ecran de por-
nire), tineti apasat butonul @ pana cand ora
afisata va incepe sa clipeasca intermitent. Ur-
mati urmatorii pasi pentru a schimba ora:

A ATENTIE!

Sensibilitatea butoanelor tactile de coman-
da se adapteaza continuu la conditiile de
mediu. Cand aprindeti cuptorul asigurati-va
ca suprafata din sticla a panoului de control
este curata si ca nu este acoperita cu alte
obiecte.

In cazul in care ceasul nu functioneaza
corect atunci cand atingeti sticla, decuplati
cuptorul timp de cateva secunde iar apoi
cuplati-l din nou. Realizédnd aceasta mane-
vra, senzorii se regleaza in mod automat
si vor reactiona din nou la atingerea cu de-
getul.
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MODUL DEMO (functii speciale pentru
pardoseala magazinelor)

Cu modul DEMO activat, puteti proba comenzi-
le cuptorului fara ca acesta sa se incalzeasca.

Activarea acestui mod este recomandata in
cazul in care cuptorul trebuie sa fie instalat
intr-o sala de expozitie.

Activarea modului DEMO

fnainte de a seta ceasul, apasati simultan bu-
toanele (3 8 pana cand pe ecran va aparea
"Mod DEMO PORNIT".

Apoi, setati ora cuptorului.

Cuvantul "DEMOQ" va aparea afisat pe panou
in permanenta iar cuptorul va functiona in
mod normal, dar fara sa se incalzeasca.

Pentru a dezactiva modul DEMO, decuplati
cuptorul de la retea.

A ATENTIE!

Tn cazul unei pane de curent, setarile cea-
sului electronic/ale temporizatorului vor fi
anulate.

Va fi afisata ora 12:00.

Puteti seta ora asa cum s-a explicat mai
sus.

Daca usa cuptorului a fost blocata inaintea
panei de curent, simbolul de blocare va
aparea pana cand usa va fi deblocata.

Acest lucru poate dura cateva minute, in
functie de temperatura din interiorul cupto-
rului, timp Tn care nu puteti reseta ora.

Dupa deblocarea usii, puteti seta ora asa
cum s-a explicat mai sus.



Informatiile pe care le veti vedea pe ecranul
de afisare al cuptorului dumneavoastra si
modul de afisare a acestora sunt descrise in
continuare.

ECRAN DE PORNIRE /STANDBY

Acest ecran va aparea atunci cand cuptorul
nu functioneaza, dar inca este conectat.

in cazul in care tastatura sau dispozitivul de
blocare a usii sunt activate, simbolurile @ Si
vor aparea in partea stanga a ecranului.

n cazul in care a fost programat un tempori-
zator, ecranul nu va mai afisa ora ci numara-
toarea inversa, asa cum se poate observa in
imagine.

ECRAN DE SELECTARE

Selectarea functiilor.

Cand se selecteaza o functie de gatire, o re-
teta presetatd sau o optiune de temporizare,
ecranul va fi divizat Tn doué parti:

PARTEA STANGA. Aceasts parte a ecranu-
lui afiseaza setarile disponibile pentru gatire,
retetele presetate si optiunile de temporizare.

Pentru a selecta oricare dintre aceste opti-
uni, rotiti selectorul din stdnga pana cand va
aparea functia doritd si confirmati alegerea
apasand butonul (daca nu apasati nici un
buton, cuptorul o va confirma in mod automat,
dupa cateva secunde).

PARTEA DREAPTA. Aceasta parte a ecranu-
lui afiseaza valorile care pot fi setate in functie
de modul selectat: temperatura, greutate, du-
rata, ora de finalizare...

Pentru a selecta o valoare anume, rotiti se-
lectorul din dreapta pana cand va aparea op-
tiunea dorita, iar apoi confirmati alegerea cu
butonul (daca nu apasati nici un buton,
cuptorul o va confirma in mod automat, dupa
cateva secunde).
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ECRAN CU INFORMATII PRIVIND
PROCESUL DE GATIRE

In timpul gatirii, pe ecran vor aparea informatji
privind parametrii cuptorului, Tnconjurate de
doua cercuri aflate in centru:

Cerc interior temperatura. Culoarea rosie.
Reprezinta temperatura selectata pe o scala
anume.

Cerc exterior timp.

+ Cand se afiseaza cat timp a trecut din proce-
sul de gatire, cercul este de culoarea rosie.
O data la 2 minute va aparea un punct alb.

+ Cand se afiseaza cat timp a mai ramas
pana la finalizarea procesului de gatire (nu-
maratoarea inversa), cercul este albastru.
Punctul alb va disparea o data la 2 minute.

Tn interiorul acestor cercuri se afiseaza urma-

toarele informatii privind procesul de gatire:

1. Temperatura selectata. Simbolul °C va
clipi intermitent padna cand se va atinge
temperatura selectata, intotdeauna atunci
cand cuptorul va incalzi alimentele.
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2. Timp de gatire.

— Daca temporizatorul nu a fost programat,
va fi afisat timpul care a trecut din proce-
sul de gatire iar in jurul timpului va apa-
rea un cerc rosu.

— Daca temporizatorul a fost setat, va fi
afisat timpul ramas pana la finalizarea
procesului de gatire (numaratoarea in-
versa), iar cercul va fi albastru.

— Tn cazul in care cuptorul a fost progra-
mat, dar este setat pentru o pornire in-
tarziata (procesul de gatire inca nu a in-
ceput), se va afisa timpul total programat
pentru procesul de gatire.

3. Setarile procesului de gatire sau selec-
tia retetelor presetate.

Tn exteriorul cercurilor se afiseazd urméatoare-
le informatii privind setarile suplimentare:

PARTEA DREAPTA A ECRANULUI. Dac3
a fost programat timpul de gatire, informatii-
le referitoare la acesta se vor afisa in partea
dreapta a ecranului.

4. Temporizator. Numaratoarea inversa
cu semnal sonor pentru a indica finalizarea
timpului de gatire.

5. Finalizarea timpului de gatire.

PARTEA STANGA A ECRANULUI. Informatji
cu privire la activarea setarilor de siguranta.

6. (@ Blocarea tastaturii. Cand functia de
blocare pentru siguranta copiilor este acti-
vata, se va aprinde o lumina.

7. Usa blocata. DOAR PENTRU MODE-
LE PIROLITICE. Cand se va activa dis-
pozitivul de blocare manuala a usii, se va
aprinde o lumina.



Functii de gitire traditional

FUNCTIILE CUPTORULUI ~~
GRATAR
=[=] INFORMATHI ] REZISTENTA SUPERIOARA [I!
Pentru descrierea modului de utilizare a fi- pizza I
ecareia dintre aceste functii, va rugam sa
consultati ghidul de utilizare pe care-| veti TURBO ﬂT
gasi in interiorul cuptorului dumneavoastra. ECO Eco

@ BUTON PORNIRE / OPRIRE GATIRE LENTA

] CONVENTIONAL {If
CONVENTIONAL CU VENTILATOR {!
REZISTENTA GRATAR $I cupTOR I

MAXIGRILL

DOSPIREA ALUATULUI

DECONGELARE

HYDROCLEAN

)0 O

PIROLIZA (in functie de model)

!lT Setarile cu preincalzire rapida

Functii compatibile cu utilizarea termometrului pentru carne.
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GATIRE CU FUNCTII
TRADITIONALE

Selectarea functiilor.

Aprindeti cuptorul prin apasarea butonului @

Rotiti selectorul din partea stanga pana la ga-
sirea functiei dorite.

Temperatura recomandata pentru functia
aleasa va aparea in partea dreapta.

Daca doriti, temperatura poate fi modificata
prin rotirea selectorului din dreapta.

Confirmati alegerea dumneavoastrd cu buto-
nul .

Cuptorul va incepe procesul de gatire.

Tn orice moment in timpul procesului de gatire
veti putea:

» Modifica functia de gatire prin rotirea se-
lectorului din stanga.
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* Schimba temperatura de gatire prin roti-
rea selectorului din dreapta.

* Programa temporizatorul sau durata/fi-
nalizarea procesului de gatire prin apasa-
rea @ butonului.

* Modifica setarea temporizatorului sau
duratalfinalizarea prin apasarea @ buto-
nului.

@El INFORMATII

Pentru a seta sau a modifica un program,
consultati sectiunea "Programe de gatire
presetate”, care poate fi gasita in continua-
re in acest manual pentru utilizatori.

PREINCALZIRE RAPIDA AUTOMATA

Functiile indicate includ preincalzirea rapida.

fn timpul procesului de preincalzire rapida
simbolul ﬂT va clipi intermitent.

Va recomandam sa asteptati sa dispara acest
simbol Tnainte de a introduce alimentele.



Gititul cu i trul pent

Anumite modele sunt echipate cu un termo-
metru pentru carne.

Acest termometru masoara temperatura inte-
rioara a fripturii.

Cand termometrul detecteaza o temperatura
selectata in prealabil, cuptorul se opreste au-
tomat.

Gatitul cu termometrul pentru carne asigura
rezultate optime pentru orice tip de carne sau
marime a fripturii.

INTRODUCEREA TERMOMETRULUI PEN-
TRU CARNE

* Utilizati doar termometrul pentru carne ori-
ginal.

* Introduceti termometrul inainte de a incepe
coacerea.

* Introduceti termometrul in lateralul fripturii,
astfel incat varful sa ajunga in centrul aces-
teia.

* Introduceti intreg termometrul, pana la ma-
ner.

» Este recomandat ca friptura sa fie intoarsa
la jumatatea timpului de preparare. Tineti
cont de acest lucru atunci cand introduceti
termometrul, pentru a evita problemele cu
acesta mai tarziu.

» Varful termometrului nu trebuie sa atinga
osul sau zone cu grasime. De asemenea,
acesta nu trebuie sa fie introdus intr-un gol,
ceea ce s-ar putea intdmpla la prepararea
pasarilor.

A ATENTIE

Intotdeauna pastrati capacul conectorului
inchis atunci cand sonda pentru carne nu
este utilizata.

GATITUL CU TERMOMETRUL PENTRU
CARNE.

Asezati preparatul in cuptor, cu termometrul
pentru carne deja introdus.

Tndepértat,i capacul conectorului, care este
situat in partea stdnga a cuptorului, si introdu-
ceti borna termometrului pentru carne.

Selectati o functie si o temperatura de gatit ca
in mod obisnuit.

Cuptorul va afisa apoi ecranul de selectie
pentru temperatura interioara a alimentului (in
mod implicit 65 ° C).

Apoi, pe cuptor se afiseaza ecranul pentru se-
lectarea temperaturii din interiorul preparatu-
lui (temperatura implicita este 65 ° C).

Selectati temperatura pe care trebuie sa o
atinga centrul preparatului dupa gatire si con-
firmati apasand OK.
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Pe ecranul de gatit, temperatura interioara a
preparatelor va fi afisata in timp real, in partea
dreapta a cercului central, sub simbolul ter-
mometrului pentru carne.

n mijlocul ecranului veti putea vedea de cat
timp prepara cuptorul.

INFORMATIE

Dupa inceperea procesului de gatire,
puteti schimba temperatura selectata
apasand § .

@El INFORMATIE

Pentru a schimba functia sau tempera-
tura de preparare, apasati ¢ , si se va
afisa ecranul de selectie pentru acele
optiuni.

Cand temperatura interioara a preparatelor
este atinsa, se va auzi o alarma, simbolul
va fi afisat intermitent si cuptorul se va opri
automat.

Atingeti orice buton pentru a opri alarma si
stingeti cuptorul.

Tabelul urmator prezintd indrumari pentru ga-
titul cu termometrul pentru carne, in functie de
tipul de alimente si de céat de bine ar trebui sa
fie preparate.

GATIRE TEMPERATURA TERMOMETRULUI NOTE
Vit la cuptor 35°—-40°C in sange
Vita la cuptor 45°-50°C Medie
Vita la cuptor 55°-60° C Facuta bine
Pulpa de miel 65°—-70°C
Ciolan de porc 80°-85°C
Pulpa de porc 65°—-70°C
Sunca la cuptor 80°-85°C
Pui 75°-80°C
Curcan la cuptor 80°-85°C

SETAREA UNUI CRONOMETRU PENTRU
GATITUL CU TERMOMETRUL PENTRU
CARNE

Tn timp ce gatiti cu termometrul pentru carne,
timpul de gatire al cuptorului este afisat in
centrul ecranului.

INFORMATIE

Temperatura selectata determina timpul
de gatire, precum si greutatea, tipul si
calitatea alimentelor folosite, ceea ce
fnseamna ca nu este nevoie sa setati
un timp de finalizare.
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Puteti seta oricand un cronometru cu alarma
(de exemplu, pentru a intoarce friptura), prin
apasarea butonului @.

Simbolul va fi afisat in partea dreapta a
ecranului, iar timpul ramas Tnainte sa se stin-
ga cronometrul va fi afisat mai jos.

Dupa terminarea timpului stabilit pentru cro-
nometru, se va auzi o alarma si va fi afisat
intermitent.

Apasati orice buton pentru a opri alarma. Cup-
torul va continua in mod normal.



CUPTOR RETETE PRESETATE

COAJA SUBTIRE

I

DESERTURI @

CHEC LA TAVA

TORT MARE DE FRUCTE

D pul O

& raa
CARNE DE PASARE &2 @h GASCA

@ CURCAN

& copanE

PURCEL DE LAPTE O

= ﬁ VITA O

CARNE 0 o MIEL

& COTLETE

A MERLUCIU
PESTE ax

T3 somon

> pAINE ALBA JlT
PAINE > @& i|NE NEAGRA JlT

& " o

o~ PAINE INTEGRALA

A COAJA GROASA JlT

PIZZA £ N

o

b

=

O

=3

£ PRAJITURA LATAVA

PLACINTE MICI

ﬂT Retete care necesita preincalzirea cuptorului ihainte de a introduce alimentele.

O Retete care necesita rotirea alimentelor.
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GATIRE CU AJUTORUL ASISTENTULUI
CULINAR PERSONAL

Aprindeti cuptorul prin apdsarea butonului
(5. Apasati butonul ful .

Selectarea retetei.

Rotiti selectorul din stdnga pana cand se va
afisa tipul de mancare pe care doriti sa-| pre-
parati.

Retetele disponibile pentru tipul de méncare
selectata vor aparea in partea stdnga a ecra-
nului. Cu selectorul din dreapta alegeti reteta
dorita si confirmati-o apasand butonul @).

in continuare, n partea dreapta a ecranului,
vor fi afisate informatiile de care are nevoie
cuptorul pentru a programa procesul de gatire.

In functie de reteta selectats, cuptorul va va
cere sa tastati:

GREUTATEA ALIMENTELOR: Selectati cu
selectorul din dreapta si confirmati cu bu-
tonul.

TEMPERATURA: Confirmati temperatura su-
gerata pentru retetd sau selectati alta cu se-
lectorul din dreapta si confirmati-o cu butonul

NIVEL DE RUMENIRE: Pentru anumite rete-
te, puteti selecta intensitatea de coacere:

* SUPERIOARA Foarte rumenit
* INTERMEDIARA Rumenit
* INFERIOARA Usor rumenit
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Dupa ce ati ales toate setarile, confirmati-le

cu butonul .

Cuptorul va incepe sa functioneze iar ecranul
de gatire va aparea n locul ecranului de se-
lectare, afisdnd urmatoarele informatii:

» Temperatura de gatire selectata
« Timpul ramas pentru gatire
* Reteta selectata

La finalizarea procesului de gatire se va auzi
un semnal sonor timp de aproximativ 90 de
secunde, iar simbolul de gatire va clipi inter-
mitent pe ecran. Apasati orice buton pentru
a opri semnalul sonor.

Cuptorul se va stinge in mod automat.

=|=! INFORMATII

n primele 10 minute de la pornirea proce-
sului de gatire, veti putea schimba greuta-
tea si nivelul de rumenire, sau seta timpul
de finalizare.

Dupa scurgerea acestui timp, setarile facu-
te nu vor mai putea fi schimbate.

Pentru a modifica setarile procesului de
gatire, apasati butonul fuf jar cuptorul va re-
veni la ecranul de selectie.

Urmati instructiunile de mai sus.

Tn orice moment in timpul procesului de gétire
veti putea:

Modifica temperatura de gatire apasand bu-
tonul & . Confirma cu butonul .

Seta temporizatorul prin apasarea butonului

Modifica temporizatorul existent prin apa-
sarea butonului @

Pentru a seta sau a modifica un program, con-
sultati "Programe de gatire presetate”, care
poate fi gasit in continuare in acest manual
pentru utilizatori.



PREINCALZIREA CUPTORULUI GOL

ROTIREA ALIMENTELOR

in cazul retetelor marcate in tabel prin simbo-
lul fI, cuptorul trebuie preincalzit inainte de a
introduce alimentele.

Cand selectati una dintre aceste retete, simbo-
lul ﬂT va aparea pe ecran in momentul inceperii
procesului de gatire. Cand cuptorul va ajunge
la temperatura de gatire, simbolul va clipi inter-
mitent si veti auzi un semnal sonor care va va
anunta ca alimentele pot fi introduse in cuptor.

Cand se va deschide usa pentru a introduce
alimentele, semnalul sonor se va opri in mod
automat, iar timpul ramas va fi afisat pe ecra-
nul de gatire.

OPTIUNI TEMPORIZATOR

Puteti utiliza urmatoarele optiuni ale tempori-
zatorului pentru a programa gatirea:

Temporizator: La finalizarea timpului pro-
gramat se va auzi un semnal sonor. Procesul
de gatire NU se va finaliza cand se va auzi
semnalul sonor al temporizatorului. Tempori-
zatorul poate fi setat si atunci cadnd nu functi-
oneaza cuptorul.

INFORMATII

Puteti seta temporizatorul in orice moment,
indiferent daca cuptorul functioneaza sau
nu.

Restul optiunilor temporizatorului sunt dis-
ponibile numai cand cuptorul functioneaza.

Tn cazul retetelor marcate in tabel prin simbo-
lul <, alimentele trebuie s3 fie rotite in timpul
gatirii.

Cuptorul va va anunta printr-un semnal acus-
tic atunci cand va trebuie sa le rotiti iar simbo-
lul O vafi afisat pe ecranul de gatire.

La deschiderea usii cuptorului pentru rotirea
preparatelor, semnalul sonor va disparea in
mod automat.

Timp de preparare: Va permite sa selec-
tati timpul de gétire.

Cand se va termina timpul programat, se va
auzi un semnal sonor, simbolul va clipi
intermitent, iar cuptorul se va stinge in mod
automat.

Apasati orice buton pentru a opri semnalul so-
nor si pentru a opri cuptorul.

Ora de Finalizare a Procesului de Ga-
tire: Va permite sa setati ora de finalizare
a procesului de gatire.

La ora setatda se va auzi un semnal sonor,
simbolul va clipi intermitent iar cuptorul se
va stinge in mod automat.

Apasati pe orice buton pentru a opri semnalul
sonor si pentru a stinge cuptorul.
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Declansarea operatiunii de gatire intarziata
( Durata procesului de gatire + Ora
de Finalizare): Va permite sa programati cup-
torul pentru a declansa in mod automat proce-
sul de gatire si pentru a stinge in mod automat
cuptorul dupa finalizarea timpului setat.

INFORMATII

Pentru a programa aceasta optiune, setati
Durata Procesului de Gatire si consecutiv
Ora de Finalizare.

Puteti accesa optiunile de programare in orice
moment in timpul procesului de gatire.

De asemenea, puteti modifica un program
existent.

@El INFORMATII

Daca ati ales o reteta presetata, cuptorul
va stabili in mod automat timpul de gatire,
deci aceasta optiune nu va fi disponibila.

Cu toate acestea, puteti:

Programa Ora de Finalizare in primele
zece minute ale procesului de gatire.

Seta temporizatorul in orice moment.

PROGRAMAREA VALORILOR

TEMPORIZATORULUI

Programarea in timpul procesului de gatire.

1. Apasati butonul @ pentru a accesa optiu-
nile meniului temporizatorului.

2. Rotiti selectorul din stanga pentru a alege
optiunea de program dorita.

3. Rotiti selectorul din dreapta pentru a alege
durata sau timpul de finalizare, in functie
de optiunea aleasa.

INFORMATII

Cuptorul nu va va permite sa selectati o ora
de finalizare anterioara orei curente.

Pentru programarea orei de finalizare, in
sectiunea centrala va fi afisata ora curenta
pentru a va ajuta sa alegeti.

4. Confirmati alegerea dumneavoastra cu bu-

tonul .

5. Ecranul de gaétire va fi afisat din nou. Veti
putea vedea setarile temporizatorului in
partea dreapta a cercului central.

Instructiuni de siguranta

BLOCARE DE SIGURANTA PENTRU CO-
Pll (BLOCAREA PANOULUI DE CONTROL)

Aceasta optiune poate fi activata in orice mo-
ment:

* Cu cuptorul stins. Dispozitivul de blocare
pentru copii nu va permite aprinderea cup-
torului la apasarea butonului @
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* Cu cuptorul pornit. Daca optiunea este
activata in timp ce cuptorul functioneaza
sau daca a fost selectata functia intarziata,
tastatura nu va raspunde si nu va fi posibila
utilizarea selectoarelor sau modificarea se-
tarilor de gatire.

Pentru a activa aceasta optiune tineti apa-

sat butonul {8 pana cand veti auzi un semnal



sonor si pana cand simbolul @ va fi afisat
pe ecran. Panoul de control este acum blocat.
Pentru a dezactiva aceasta optiune tineti
apasat butonul @ pana cand veti auzi un
semnal sonor si pana cand simbolul & va
disparea.

BLOCAREA MANUALA A USII

Disponibila doar pentru modelele piroliti-
ce.

Pentru modelele pirolitice, blocarea de sigu-
ranta pentru copii include un dispozitiv de blo-
care care impiedica deschiderea usii.

Pentru a deschide usa, dispozitivul de bloca-

re de siguranta pentru copii trebuie dezactivat
conform instructiunilor de mai sus.

1 ®

A ATENTIE!

Tnainte de a activa blocarea, asigurati-va
ca usa cuptorului este bine inchisa. Daca
usa nu este bine Inchisa, aceasta nu se va
bloca, se va auzi un semnal sonor iar sim-
bolul va clipi intermitent pe ecran.

in cazul acesta, inchideti usa pana la stin-
gerea semnalului de avertizare si pana la
blocarea usii.

Dacéa nu doriti sa& blocati usa, dezactivati
dispozitivul de blocare de siguranta pentru
copii.

Aceasta optiune ajuta la curatarea grasimii si
la indepartarea altor reziduuri de pe partile la-
terale ale cuptorului.

Prin evitarea acumularii reziduurilor se facili-
teaza curatarea. Curatati cuptorul cat mai des.

PROGRAMAREA FUNCTIEI
TEKA HYDROCLEAN®

A ATENTIE!

Nu turnati apa in cuptorul fierbinte, deoare-
ce se poate deteriora emailul.

Aceasta operatiune trebuie executata doar cu
cuptorul rece. Rezultatul nu este unul optim
daca cuptorul este prea cald si, in plus, se
poate deteriora emailului.

Mai intai scoateti tavile si celelalte acceso-
rii din interiorul cuptorului, inclusiv ghidajele
pentru tavi si sinele de ghidare telescopice.

Pentru curatare, urmati instructiunile din
Manualul de Instalare si de Intretinere furni-
zat impreuna cu cuptorul dumneavoastra.

1. Cu cuptorul rece, intindeti o laveta pe fun-
dul cuptorului.

e Y

2, Turnati incet 200 ml de apa pe fundul cup-
torului.

@El INFORMATII

Pentru a obtine rezultate mai bune, adau-
gati o linguritd de detergent intr-un pahar
Cu apa iar apoi varsati-o pe laveta.
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3. Porniti cuptorul, rotiti selectorul din stanga
pentru a alege functia (0] si confirmati cu
butonul .

4. Se va auzi un semnal sonor confirmand ac-
tivarea functiei Teka Hydroclean®.

Pe ecran se va afisa simbolul (6] care va va
indica timpul rdamas pana la finalizarea ope-
ratiunii.

IMPORTANT

Durata acestui ciclu nu poate fi modifica-
ta. Pentru a intrerupe operatiunea, stingeti
cuptorul prin apdsarea butonului @ .
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5. La finalizarea operatiunii, cuptorul se va
opri in mod automat, se va auzi un semnal
sonor si simbolul (] va clipi intermitent.

IMPORTANT

Nu deschideti usa cuptorului pana la finali-
zarea operatiunii Hydroclean®.

Procesul de racire este necesar pentru co-
recta executare a acestei operatiuni.

6. Prin apasarea oricarui buton cu varful de-
getului se va opri semnalul sonor si va dis-
parea simbolul [0].

7. Cuptorul se va stinge in mod automat.

8. Cuptorul este gata pentru inlaturarea cu
laveta a reziduurilor si a excesului de apa.

Operatiunea Hydroclean® functioneaza la
temperaturi scazute. Cu toate acestea, timpul
de racire poate varia n functie de temperatura
camerei.

A ATENTIE!

Tnainte de a atinge direct suprafata interi-
oara a cuptorului, asigurati-va ca tempera-
tura acestuia nu este prea ridicata.

Tn cazul in care doriti o curéatare si mai profun-
da dupa executarea operatiunii Hydroclean®,
folositi detergenti neutri si bureti neabrazivi.



= v = g m v

A AVERTIZARE

Tnainte de efectuarea operatiunii de curéata-
re pirolitica, cititi cu atentie instructiunile de
siguranta aflate la Tnceputul Manualului de
Instalare si de Intretinere.

1. Porniti cuptorul si selectati functia Piroliza
prin selectorul din partea stanga.

Aceasta optiune va permite de asemenea sa
executati operatiunea de curatare pirolitica in
timpul careia depozitele de grasime acumu-
late vor fi arse datorita temperaturilor ridicate
din interiorul cuptorului.

In general, se recomanda executarea opera-

tiunii de curatare piroliticd dupa 4-5 utilizari; 2. Utilizati selectorul din dreapta pentru a ale-
alegeti cel mai potrivit program, in functie de ge cel mai potrivit program de curatare
cat este de murdar cuptorul. Pentru cuptoa- pirolitica in functie de cat este de murdar
rele foarte murdare, alegeti o operatiune de cuptorul:

curatare mai lunga. P1: Operatiune de curatare pirolitica la
o temperatura scazuta. Dureaza 1 ora.
P2: Operatiune de curatare pirolitica la
o temperatura medie. Dureaza 1,5 ore.
P3: Operatiune de curatare pirolitica la
o temperatura ridicata. Dureaza 2 ore.

in timpul operatiunii de curatare pirolitica, be-
cul cuptorului va raméane stins.

PROGRAMAREA FUNCTIEI PIROLITICE

== IMPORTANT 3. Confirmati alegerea dumneavoastra cu bu-
. tonul . Imediat dupa aceea, usa se va
Inainte de a realiza operatiunea de curata- bloca in mod automat.

re pirolitica, indepartati toate accesoriile si
recipientele din cuptor, inclusiv rafturile mo-

bile si/sau sinele de ghidare telescopice.
Tnainte de a realiza operatiunea de curéta-
re pirolitica, indepartati toate accesoriile si
recipientele din cuptor, inclusiv rafturile mo-
bile si/sau sinele de ghidare telescopice.

A ATENTIE!

Curatati scurgerile sau excesul de murda-
rie, deoarece in timpul operatiunii de cura-
tare pirolitica se pot aprinde si crea pericol
de incendiu.

A ATENTIE!

Tnainte de a executa o operatiune pirolitica,
asigurati-va ca cuptorul este bine inchis.

A ATENTIE!

Daca usa nu este bine inchisa, nu va ince-
pe operatiunea de curatare pirolitica. Se va
auzi un semnal sonor iar pe ecran va clipi
intermitent simbolul [&].

In cazul acesta, inchideti bine usa pentru
a activa blocarea si pentru a declansa ope-
ratiunea de curétare pirolitica.

4. Cand usa este blocata, simbolul va clipi

intermitent pe ecranul ceasului si va fi afi-
sat timpul ramas péna la finalizarea opera-
tiunii.
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@El IMPORTANT

Cuptorul a fost programat iar operatiunea
de curatare pirolitica este in curs de des-
fasurare.

in primele 10 minute se poate intarzia
pornirea operatiunii de curatare pirolitica
prin programarea timpului de finalizare.
n acest sens, apasati butonul @ pentru
a accesa meniul de optiuni ale temporiza-
torului. Dupa stabilirea orei de finalizare,
confirmati-o folosind butonul .

In timpul executérii operatiunii de curatare
piroliticd nu puteti selecta o altéd optiune
a temporizatorului. Daca doriti, puteti acti-
va sistemul de blocare de siguranta pentru
Copii.

Nu incercati s& deschideti usa cuptorului
deoarece aceasta actiune poate intrerupe
procesul de curatare.
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. La finalizarea operatiunii de curatare piro-

litica, se va auzi un semnal sonor iar sim-
bolul i3] va clipi intermitent si ora 00:00 va
aparea pe ecran.

. Apasati orice tasta pentru a dezactiva sem-

nalul sonor.

7. Cuptorul se va stinge in mod automat.

8. Procesul de incalzirea a cuptorului s-a ter-

minat, totusi acesta este foarte fierbinte si
nu poate fi utilizat.

Motorul de racire va functiona si simbolul
va ramane afisat pana la racirea cupto-
rului.

= gl IMPORTANT

Procesul de racire poate dura mai mult sau
mai putin, in functie de temperatura came-
rei si de temperatura din interiorul cupto-
rului.

9. Dupa racirea cuptorului, simbolul se
va stinge, iar usa se va debloca.

10. Deschideti usa cuptorului si stergeti interi-

orul acestuia cu o lavetd umeda, curatand
cenusa produsa in timpul operatiunii de
curatare. Suprafetele greu accesibile din
interiorul cuptorului trebuie curatate cu un
burete din fibra nemetalica.

11. Dupa curatarea cuptorului, nu uitati sa re-

introduceti sinele si accesoriile.

12. Cuptorul este pregatit acum si poate fi fo-

losit din nou.

= gl IMPORTANT

Daca aveti probleme cu programarea si cu
utilizarea acestei functii, consultati Manu-
alul de Instalare si de Intretinere furnizat
impreuna cu cuptorul dumneavoastra.




ANULAREA OPERATIUNII
DE CURATARE PIROLITICA

Operatiunea de curatare pirolitica este o func-
tie automata si, ca atare, poate fi declansa-
ta doar cu ajutorul temporizatorului. Pentru
a anula operatiunea de curatare pirolitica,
cuptorul trebuie resetat, conform instructiuni-
lor de mai jos:

1.

Apasati butonul @
Operatiunea de curatare pirolitica se va opri.

.In functie de temperatura din interiorul cup-

torului pot aparea doua situatii:

a) Temperatura din interior nu prezinta pe-
ricol: In aceasts situatie, usa va ramane
blocata pana cand temperatura va co-
borf suficient pentru a nu prezenta peri-

va aparea pe ecran.

col. Simbolul

Cand usa se va debloca si va putea fi
deschisa, simbolul va disparea, iar
ora va fi afisata din nou pe ecranul cea-
sului.

b) Temperatura din interior nu prezinta
pericol: Cand temperatura din interiorul
cuptorului nu prezinta pericol, usa se va
debloca imediat.

. Temperatura din interior nu prezinta peri-
col: Cand temperatura din interiorul cupto-
rului nu prezinta pericol, usa se va debloca
imediat iar cuptorul va reveni la ecranul de
standby.
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MaHenb ynpaeniHHA

| BrokyBaHHs1 / Bumukay aBepeLib
O O (nuwe Ans NipoNMTUYHNX

mopenen)

5 YTpumyBay rpunst

3’egHyBay TepMollyna ans
o m’sica

Onopa geka

Pelitka

Oeko

Metni

2 : . BHyTpILIHE CKMO

Buxia nosiTps, WO OXONOMKYE

Bumukay gsepeub (nuwe
ans HE niponutuyHmx mogenen)

3akpinneHHs B mebni
Namna

3agHsa naHenb

Typ6o

Mpoknaaka AyxoBoi wadwu
DBepui

Pyyka ans nepemilleHHst MO MeH0 B MiBili YaCTWHI ekpaHy. Bubip pexumy npurotyBaHHs.

EkpaH.
Pyydka ans nepemilleHHsi MO MeHI0 B NpaBili YacTuHi ekpaHy. Bubip HanalwTyBaHb ANs NPUrOTYBaHHS.
KHonku

g PerynioBaHHs

Bkn. / Bigkn. oyxoBKu. TemnepaTypu AyXOBKU

@ Oco6ucTHit NOMIYHUK @ AxTuBauis / BigknoyeHHA 6rokyBaHHs
Kyxaps (PCA) KnaBiaTypu / ABepen; 3anexHo Bia mogeni.
@ LocTyn no cyHKuin Taiimepa i KHonka nigTBepaxeHHs.

BuknioyeHHs / BKnioYeHHs BHYTPilLHbOro
OCBITNEHHs

nporpamyBaHHA AyXoBoi Wwacdw.
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Qi :

Mpw nepLioMy NiaKNOYEHHI AYXOBKU A0 enek-
TPUYHOI Mepexi, 3'ABUTbCS NOroTun, a noTim
umdpu 12:00 wo miratoThb.

Ons pobotn gyxosoi wadwu HeobxigHO BCTa-
HOBWTMN FOANHHWK.

[ns uboro BUGepiTb rognHy 3a 4OMNOMOroto ni-
BOI PYYKM, i XBUNTNMHY - 32 LOMOMOIOH NPaBoi.

MepeBipnTn BUGIP HATUCHEHHAM Ha KHOMKY
(@), a6o noyekaBLLM Aekinbka ceKyHA.

Ak nigTBEpAXEHHS BU MOYyeTe curHan i Bka-
3iBKY MOTOYHOrO Yacy skuii byae BigobpaxeHo
Ha ekpaHi.

o6 3miHuTKM Yac:

Konn pyxoBka B cTaHi CMOKOK (MoYaTKoBMN
eKpaH)b HaTucKawTe KHOMKY [o Tux nip,
nokun 300paKeHHs Yacy He MoyHe GnumaTtw.
Cnigyiite onucaHMM BMLLE HCTPYKUIAM Onis
3MiHM NOTOYHOrO Yacy.

AN

YyTnuBicTb CEHCOpPHUX KHOMOK Ge3ne-
pPEPBHO MPUCTOCOBYETLCS 4O YMOB [OBKif-
ns. Mpu nigknioYeHHi ayxoBoi wadu [o
eNeKTPoOMepEeXi, NepeKkoHaeTecsi B TOMY,
O CKNsiHA MOBEPXHA MNepeaHboi naHeni
KOHTPOM 4YucTa i BinbHa Big Oyab-sKMX
nepeLukos,.

SAKLWO Npu HaTUCKaHHI Ha CKIO, eKkpaH pe-
arye HeBipHO, Cnig BigKNHOYUTU OYXOBY
wady Big enekTpomMepexi i 3HOB MigKnto-
ynTK ii Yepes geskun vac. Takum YMHOM
Aatymkm B6yoyTb CKOpeKToBaHi aBToMaTuy-
HO i 3HOBY MOYHYTb pearyBaTM Ha [OOTUK
nanbLem.

PEXIM OEMO (dyHkums
Ansi BUCTaBKOBUX 3pa3KiB)

Y pexumi JEMO moxHa npogeMoHCTpyBaTh
yHKUiT Ayx0BKM 6€3 HarpiBaHHS.

PekomeHOyeTbCca nigknioyatv Len pexum,
Konu fiyxoBa wadya BCTaHOBMNEHa Y BUCTaBKO-
BUX 3anax 3 NigknioyeHHaM 0O Mepexi.

MigknroyeHHs pexumy OEMO

Mepen ycTaHOBKOK MOTOYHOIO 4acy, HacTu-
ckanTe ogHO4YacHO KnaBilli @ i , JO TuUX
nip, NOKM Ha eKpaHi He 3'IBUTbCS NOBIAOMIEH-
H «DEMO Mode ON».

[loTim BCTAaHOBUTE NOTOYHUI Yac.

CnoBso «JEMO» 6yae nocCTinHO NpUCYTHE Ha
eKpaHi i AyxoBka npautoBaTMMe HOpMarbHO,
ane He byae rpitucs.

Onsa BigkntoyeHHA pexxumy AEMO, cnig Big-
KMIOYMTY OYXOBKY Bifj €NEKTPUYHOT Mepexi.

/N veara

B pasi 3600 enekTpoXuBneHHs OyayTb
BWOANEHI BCi faHi 3anporpamMoBaHi B enek-
TPOHHOMY FOAMHHWKY.

3'aBuTbcsa nosigomneHHs 12:00.

MoTtiM MoxHa Oyae BCTaAHOBMOBATM Yac
cnigytoyy HaBeaeHM BULLE IHCTPYKLiSIM.

Akwo aBepui AyxoBku Gynu 3abrnokoBaHi
[0 BiOKMKYEHHS CTpyMy, cuMBON Groky-
BaHHSA CBITUTMMETbCA OO0 TUX Mip, MOKK
ABepi He byoyTb po36roKoBaHi.

Lle Moxe 3alHATU Oekinbka XBWIWH, 3a-
NeXHO Big TemnepaTypu ycepeauHi OyXoB-
ku. MpoTaroMm LpOro nepiogy HEMOXIMBO
BCTAHOBMOBATN MOTOYMHWUA Yac Ha FOAMH-
HUKY.

Micna Toro, sik ABepusiTa 6ynn po3bnoko-
BaHi, MO)Ha BCTAaHOBUTU MOTOYHWUA 4ac
cnigyyy HaBegeHUM BULLE IHCTPYKLiSIM.
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Hwxuye npuBegeHa iHpopmMalis, Ky BU 3Han-
AeTe Ha eKkpaHi Balloi AyXOBKU i Te, ik BOHA
BigoOpaxyBaTMMeTbCS.

NOYATKOBUW EKPAH / CTAH CMOKOIO

Takuih ekpaH 3'IBUTbCS KONW AyXOBKa He npa-
Lto€e, ane nigknoyeHa 0o Mepexi.

Konn gmucnneii ynpaenblHHS 000 ABepusita
3a6rokoBaHi, cMBonu (3 i OyayTb noka-
3aHi B NiBil YaCTUHI eKkpaHy.

Akwo BM 3anporpamysany 6yab-akuii pexmm
NpUroTyBaHHSA Ha ekpaHi Oyae BKasaHui 3BO-
POTHWI BIANIK 4Yacy, a He NOToYHUI Yac. Aus.
MaItOHOK HVKYUNA.
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OWUCNNEN ®YHKUIN

Bunbip dyHKuii.

Mpu BGOpi Oyab-aKoi yHKUIT MPUroTYBaHHS,
aBTOMaTWYHOro peuenty abo dyHKUii rogunH-
HWKa, ekpaH Byae nogineHuin Ha ABa CeKTopu:

NIBUA CEKTOP. Lis o6nacTb ekpaHy Bifo-
Opaxye yHKUii NPUroTyBaHHs, aBTOMaTUYHI
peuenTtu abo, HasBHiI PyHKLIT NporpamyBaHHs
rogvHHUKA.

LLlo6 Bnbpatn 6yab-siky 3 HUX, cnig obepTtatu
niBy pyyKy OO TvX nip, Nokn B6axxaHa yHKLis
He 3'ABUTbCS B 30iMblUEHOMY BUMNAZi, NOTiM
cnig nigTBepanTM BUGIP HAaTUCHYBLUM Ha KHO-
nKy (sxwo Bu He poTopkHeTeck o Oyab-
SIKOT KHOMKMW, Yepes AekinbKka ceKyHn OyXOoBKa
niagTBepauTb BUGIp aBTOMaTUYHO).

MPABUW CEKTOP. Y wiih o6nacti ekpaHy, no-
KasaHi 3Ha4yeHHs1, SKi MOXHa BigperynoBaTtu
3anexHo Big BUOpaHoi paHile yHKLuii: Tem-
neparypa, Bara, TPMBanicTb, Yac 3aKiHYEHHsI
i iH.

LLlo6 Bubpatn 3HaueHHs, cnig obepratu npa-
BY Py4Ky 4O TWX Nip, Nokn BaxaHe 3HaYeHHsI
He 3'ABMTbCA B 30iMblUueHOMY BUMMAAi, NOTIM
cnig niaTBepanTn BUMGIp HAaTUCHYBLUM HA KHO-
nKy (skwo Bu He goTopkHeTechb Hi 0o oa-
Hi€l KHOMKM, Yepe3 AeKinbka CeKkyHa AyXoBKa
niagTeepanTb BUGIp aBTOMaTNYHO).



OUCNNEW NPUFOTYBAHHS

Mia yac npurotyBaHHsa iHpopmaLis npo npo-
uec BigobpakyBaTMMe Ha ekpaHi i posnogine-
Ha JOoBKOMa ABOX LieHTParnbHUX KOn:

BHyTpiwHe Kono Temnepatypu. YepsoHoro
konbopy. MNMpeacrtaensie BubpaHy temnepary-
py B mactabi.

30BHilIHE KOMO Yacy.

* YepBOHOro KOmbopy, KOnuM BKa3aHU 4ac,
NpoTArOM SKOro Ayxoska rotye. KoxHi 2
XBUMUHM Byae nosBnATcA ogHa 6Gina kpan-
Ka.

* CUHBOro KOMnbopy, KOMM MoKasyeTbCs 4ac,
L0 3anMLLIMBCA A0 3aKiHYeHHS NPUroTyBaH-
HA (3BOPOTHWUI BiAnNiK). KoxHi 2 XBUAMHK
3HMKaTMMe ofdHa bina kparka.

YcepeouHi uux kon Oyge BigobpaxeHa Ha-
CTynHa iHopMaLis Npo npouec NpuroTyBaH-
HS:

1. BubpaHa Temneparypa. Cwumson °C,
6numatmme go Tux nip, Nokn He Oyae Jo-
carHyte BubpaHe 3HavYeHHs1 Temnepartypu
i nocTiiHo, y pasi, Konu AyxoBKa Harpisae
NPOAYKT LLO PO3MILLEHO B Hel.

2. TpuBanicTb NPUroTyBaHHA

— Konn Tammep He 3anporpamipoBaHo,
Oyae BKkaszaHO Yac WO MUHYB Bif, MoYaTky
npouecy NpUrotyBaHH4, a AoOBKona BKa-
3iBKM Yacy 3’ABUTbLCHA YEPBOHE KOIO.

— Konn Tavimep 3anporpamipoBaHoO, Bi-
pobpaxysatume vac, WO 3anuwmece
0O 3aKkiHYeHHA NpUroTyBaHHA (3BOPOT-
HU/A BiAnik), a OOBKONA BKa3iBKM 4Yacy
3’ABUTBLCA CMHE KOJO .

— Axkwo AyxoBka 3anporpaMmoBaHa, ane
3HaxoaAnTbCA B pe)KVIMi O4YMKYBaHHA
(Npouec NpUroTyBaHHSA e He nodaTtun),
Oyoe nokasaHa 3aranbHa 3anporpamo-
BaHa TpMBariCTb NPUroTYBaHHS.

3. ®yHKUiA npuroTyBaHHs abo aBTomMaTny-
HWUW peuenT.

[Mo3a konom MoXHa 3HaWTWN HaCTYMNHy iHdop-
MaLito Npo Ao4aTKOBI hyHKUi:

MPABUA CEKTOP OUCHEID. Akuio 6yna
3anporpamoBaHa byap-ska yHKLUiA 3B'A3aHa
3 Yyacowm, iHhopmauia Npo Taky yHkuito byae
BigoOpaxkeHa B MpaB.il YaCTWHI eKpaHy.

4. CurHan. 3BOpoTHMI BiAnik 4Yacy, Lo
3anuLIMBCA A0 3anporpamoBaHOro 4acy .

5. Yac 3akiH4eHHs.

NIBUA CEKTOP EKPAHY. IHdopmaLis npo
nigkntoYveHi yHkuii 6e3neku.

6. @ BnokyBaHHA knaBiatypu. CBiTnTU-
METbCS1, KoMK MigknodeHa dyHKuUis 6eane-
K1 giTen.

7. BbnokyBaHHAa aBepuaT. JIMWIE AONA
MNIPONMUTUYHUX MOMENEN. CsituTu-
METbCS, KONMWU MiAKINI0YEHO pyyHe 6roky-
BaHHS ABepeLb.
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!lT DyHKUii, WO nepeabdavaloTb WBMAKUA aBTOMaTUYHUI NonepeaHin Harpis

DyHKLii, CyMiCHi 3 BUKOPUCTaHHSIM TepMollyna Ans M'sca.
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NMPUITOTYBAHHSA 3A 4OMOMOIOLO
KNACUYHUX ®YHKLIN

BuGip dyHkuii.

Bkntountb OyX0BKY, AOTOPKHYBLUMCb OO KHO-
MKn

MosepTariTe niBy pyyKy A0 TUX Mip, Noku Ga-
XaHa yHKUis He 3'ABUTbCSA B 36inbLueHoOMy
BUrMAAI.

MoTim, cnpaBa, 3'ABUTbLCHA 3HAYEHHHA Temne-
paTypw, IO PEKOMEHAYETbCS Ans BUBpaHoi
dYHKLUIT NPUroTyBaHHS.

Mpn GaxkaHHi, MOXHa 3MIHUTU TemnepaTtypy
noBepTaryn NpaBsy Py4Ky.

MiaTBepAaiTe BUGIp 3a 4ONOMOrOH0 KnaBiLli .
[JyxoBa wada noyHe rotysaru.

Y GyOb-sikUiA MOMEHT NpOLeCy NPUroTyBaHHS
MOXHa:

* 3MiTHUTH (PYHKLiIO NPUroTyBaHHA, 06ep-
HYBLUW NiBY PYUKY.

* 3MiHUTU TemnepaTypy NpUroTyBaHHA
noBepTaloyn npasy Py4Ky.

3anporpamyBatu nonepeaxyBanbHUA
curHan a6o TpuBanicTb/yac 3akiHYeHHS
npurotysaHHs. [10TOpPKHYBLUUCL A0 KnaBi-
wi .

3MiHMTU Nporpamy nonepeaxyBanbHOro
curHany a6o TpuBanicTb/4yac 3aKiH4eHHA
npurotysaHHs. [10TOpPKHYBLUUCL A0 KnaBi-
wi .

= ;l IHOOPMALIA

Llo6 3anporpamyBat abo 3MiHUTM Mpo-
rpamy, 3BepHiTbCs Ao po3giny «lporpamy-
BaHHS Tanmepay, KWW NpeacTaBnieHun B
LIbOMY KepiBHULUTBI.

WBUOKUA ABTOMATUYHUIN HATPIB

BkasaHi cpyHkuii, nepenbayatotb WBMAKNIA aB-
TOMaTUYHUI NonepeHini Harpi..

Mig 4ac wBMOKOro HarpiBy CBITUTUMETLCS
cumeon

[Mokun uen cMMBOM CBITUTBCS, HE PEKOMEHAY-
€TbCA NOMILLAaTV NPOAYKTM B AyXOBY LIady.
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lMeBHi Mogeni nocTayalTbCA Yy KOMMNEKTi 3
TepMOoLLyrNoM Ans M'sica.

Llen wyn BvMiptoe BHYTpILWHIO Temnepartypy
CMaXeHHS.

Konn Tepmollynom BM3Ha4yaeTbCA Mone-
pefHbO BCTaHOBMEHa Temneparypa, Ayxosa
wada aBTOMaTU4YHO BUMUKAETHCS.
MpurotyBaHHa Xi 3 Tepmolyynom And m'a-
ca 3abesneyye onTumarnbHUN pesynstar And
Oyab-sKoro Tuny m'aca abo ob'emy npogykra,
LLIO CMaXKUTbCS.

BCTAHOBJIEHHA LWYMNA ONA M'ACA

* BukopucTtoByinTe nuwie opuriHanbHUM Lwyn
ans m'saca.

* BcraHosntonTe wyn nepen no4aTtkoMm cma-
XKEHHA.

« BcTaHoBiTb LWyn 3 GoKy npoaykTa, Lo cma-
XUTbCS, TAKUM YMHOM, LLIOB HAKOHEYHUK A0-
csraB MOro LEHTPY.

* BcTaHoBITb Lyn NOBHICTIO OO PYYKW.

 Mig yac nNpuUroTyBaHHsl, PEKOMEHOYETHLCS
noBepTaTh MPOAYKT, L0 CMaXUTbCs, Hano-
NOBUHY. BpaxoByiiTe Le, BCTaHOBMHOKYM
Ly, 3 METOK YHUKHEHHS MPobnem 3 UM y
NoAanbLIOMYy.

* HakoHeuYHuK Liyna He NOBWHEH TopKaTucs
KicTkv abo XMpHUX AinsHOK. Takox horo He
MOXXHa BCTAHOBIIIOBATW Y MOPOXHIO AiNSAHKY,
LLIO MOXEe TpanuTncs Mig Yyac NpuUroTyBaHHA
nTULi.

A YBATA

3aBxaun 3akpvBaniTe 3'edHyBay KOBMauy-
KOM, KOMu Lyn Ans m'aca He BUKOPUCTO-
BYETbCA.
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MPUrOTYBAHHSA NKi 3 TEPMOLLIYNOM
anAa MACA

[MomicTiTb MpoAyKT 3 BCTAHOBMEHUM TepMO-
LLYMOM y AyxoBy Liagy.

3HiMiTb KOBMaYokK 3'egHyBaYa, sikMin po3TaLlo-
BaHWI 3 niBoro 6oky Big wadw, i BCTaHOBITb
Krnemy Lymny.

O6epiTb dyHKUjIO | TeMNepaTypy NpUroTyBaH-
Hs1 BiANOBIAHO 40 NOCIOHMKY 3 BUKOPUCTAHHSI.
Ha wadi Binobpasutbcsa ekpaH BuGopy Ansi
BHYTPILLIHBOI TemnepaTtypu ixi (3a ymoBYaH-
HAM 65°C).

Oani Ha gucnnei ayxoBoi wadwm BigobpasnTb-
Ccs ekpaH BuOOpy Temnepatypu BcepeauHi
npodykta (Temnepatypa 3a yMOBYaHHAM 65
(o]

O6epiTb TeMneparypy, SKkoi MOBMHHA JOCATTH
LeHTparnbHa YyacTMHa NpoaykTy nicns 3aBep-
LWEHHA MpUroTyBaHHA | NigTBEpaiTb, HaTUC-
HyBLn OK.




Ha ekpaHi npurotyBaHHs Oyge BKasaHa BHy-
TPilWHS TemnepaTtypa NpoaykTy B pexumi pe-
anbHOro Yyacy crnpasa Bif LeHTanbLHoro Kona,
nig, CMMBOMOM LWyNy Ans M'sca.

B ueHTpanbHi YacTuHi ekpaHy 6yae Binobpa-
aTncs NOTOYHMIA Yac poboTu AyxoBoi wadwm.

= ;l IHOOPMALYIA

Micna noyaTky NpurotyBaHHsi, obpaHy
TemMnepaTypy MOXHa 3MiHUTW, HaTUCKa-
Ho4n

@El IHOOPMALIA

o6 3miHMTM Temnepatypy NpuroTy-
BaHHS, HATUCHITb , nicns 4oro Bi-
pobpasntbca ekpaH BMOOpY ANs LmX
onuin.

Micns pocArHeHHs 06paHoi BHYTPILLIHBOT TEM-
nepaTypu i Npo3ByYUTb 3BYKOBWUW CUrHarnm,
noyHe Grnumartn cumBeon , a gyxosa wwada
BMMKHETbCSI aBTOMaTU4HO.

HaTtucHitTb Ha Byab-sKy KHOMKY, Wo6 Bigkmno-
YATU 3BYKOBWUI CUrHam i BUMKHYTU LyXOBY

wady.

3HayeHHs1, HaaaHi y HacTynHik Tabnuui, € pe-
KOMEHAOBaHMMMW ANg NpUroTyBaHHA 3a OOMo-
MOrOK0 Lyna Ansg M'aca BignoBigHO OO0 Tuny
Xi | peTenbHOCTI Ti NPUroTyBaHHS.

NPUrOTYBAHHA TEMNEPATYPA 30HOA NPUMITKU
CmaxeHa SnoBmynHa 35°-40°C 3 kpoB'to
CmaxeHa snoBmynHa 45°-50°C CepenHe NPOCMaXeHHs
CmaxeHa AnoBuU4MHa 55°-60°C [MoBHe NpocMaxeHHs

Hora arHsaTtn 65°-70°C
CBuHsiYa pyrnbka 80°-85°C
CBuHsYa Wuiika 65°-70°C
CmaxeHa LnHKa 80°-85°C

Kypka 75°-80°C
CMaxeHa iHan4yka 80°-85°C

BCTAHOBJEHHA TAUMEPA NSl NPU-
FOTYBAHHA 1Xi 3 TEPMOLLYYNOM Ans
M'ACA

Mg 4ac npuWroTyBaHHs 3 BMKOPUCTaHHAM
wyna Ans M'Aca, B UEHTpanbHin YacTuHI
ekpaHy Oyge BigoOpaaTucs MOTOYHMIA 4ac
poboTu gyxoBoi wadw.

;l IHOOPMALIA

ObpaHa TemnepaTypa BW3Ha4Yae u4ac
NPUroTyBaHHs, a TakoX Mmacy, Tin i
AKICTb  BMKOPUCTOBaHOIrO  MPOAYKTY,
IO O3Hayae BiACYTHICTb HeoOXiaHOCTI
BCTaAHOBMOBATK Yac 3aKkiHYEHHS NpUro-
TYBaHHS.

BcTaHOBUTY 3BYKOBUI CUrHamn TaiMepa MOX-
nMBo Ha Oyab-aKkui Yac (Hanpuknag, Ans ne-
pPEropTaHHsa MpPOAYKTY), HATUCKaK4M KHOMKY

Y npasomy GoLii ekpaHy 3'aBuTbcs cumson (@)
i Hx4e Byne BigobpaKeHU Yac 0O BUMKHEH-
HA Tanmepy.

Micns pocsirHeHHst Yacy, BCTAHOBMEHOrO Ha
TanmMepi, Oyae nogaHo 3BYKOBUIA cUrHan i noY-
He 6numatn |©)] .

HaTucHitTe Ha Byab-AKy KHOMKY, LWO6 BigKmMto-
ynTU 3ByKOBMM curHan. [lyxosa wadpa npo-
OOBXWUTb MPUrOTYBaHHS y HOpPMarnbHOMY pe-
XUMI.
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ABTOMATWUYHI PELIENTU ONA OYXOBKU
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ﬂT PeuenTu, Wo BUMaraoTb NonepenHLoro Harpisy NOPOXKHLOT AYXOBKU.

O Peuenm, L0 BUMarartTb NnepeBepHyTU NpoayKT ni,q Yac nNpurotyBaHHs.
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AnA NPUrotyBAHHA CTPAB
3 MEPCOHANNIbHUAM NOMIYHUKOM

Bkntountb OYyXOBKY, OOTOPKHYBLUNCbL OO KHO-
MKn

Bubip peuenty.

[OTOPKHITLCA 4O KHOMKM ol |

MoBepHiTL niBYy pyyKky A0 TUX Mip, MOKM He
3'9BuTbCcA B 30inblieHoMy BuUrnsaai 6akaHui
NPOAYKT.

Y npaBomy cekTopi ekpaHy byae BigibpaxeHo
HasiBHI peuenTu, BiAMOBIOHI ANA BMOpaHoOro
npoaykTy. 3a 4ONOMOrol npasoi pyyku obe-
piTeuenT i nigTBEPAUTL BUGIP HAaTUCHYBLUM
Ha

Y npaBoMy CeKTopi eKkpaHy 3'sBUTbCHA MNOBi-
OOMJIEHHS MPO Te, WO AyXOBKY HEObXigHO 3a-
nporpamyBatm.

3rigHo 3 BWOpaHMM peuenToM, HeobxigHo
Oyne BBecTu:

BAlA NPOOYKTY: Bubpatn npaBoto pyqkoro
i NiaTBEPANTN KHOMKOIO .

TEMNEPATYPA: MNMigTBepantn 3anponoHoBa-
Hy TemnepaTypy abo BMGpaTh iHLWY npaBoto
PY4KOI 32 AOMOMOrOH Knailli (o).

30BHIWHIA BUrNAA: Ona peskux cTpas
MOXHa 0OpaTy 30BHILLHIN BUrMSA:

¢ HIGH: Nigpym'stHeHWI 4O TEMHOIO KONbopy

* MEDIUM: [MigpyM'aHeHnin [0 3010TMCTOro
Konbopy

* LOW: Jlegge nigpyM'sstHEHWI

Micnst BUGOpy napameTpiB, NigTBEPAUTU KHO-
nkoit ().

[lyxoBka noyHe NpuUroTyBaHHs i Ha eKkpaH BU-
6opy 3MIHUTBCA eKpaHOM MPUroTYBaHHSA, Ha
akoMmy Byae npeacTtaeneHa HacTynHa iHdop-
mauisi:

» ObpaHa TemnepaTtypa
* Yac, wo 3anuwmnecs
» O6paHuit peuenT

Mo 3akiH4YeHHi NpUroTyBaHHS, 3By4aTMe Cur-
Han npotaroM 90 cekyHA i Ha ekpaHi 6numa-
TMME CMMBOI NPUroTyBaHHs. HaTtucHiTe byapb-
SIKY KHOMKY, LOO6 3yMMHUTU 3BYKOBWI CUrHar.

[yxoBa wada BUMKHETbCA aBTOMAaTUYHO.

IHOOPMALIA

MpoTtsirom nepwwmx 10 XBUNUH NPUrOTyBaH-
HA MOXHa 3MiHUTK Bary i 6axkaHy Mipy ro-
TOBHOCTi CTpPaBW, a TakoX 3anporpaMmyBaTi
Yac 3aKiHYEeHHS.

Micns uporo Yacy, NnapameTpu BXe He Mo-
XyTb OyT1 3MiHEHI.

[ns 3miHM napameTpiB cnig HaTUCHYTK Ha
KnasiLuy i AyxOoBKa MNOBEpPHETbCA [0
ekpaHy Bubopy.

BukoHanTe Kpokn 3a3HadeHi BuLLE.

Y Gyab-Akuii MOMEHT NPOLIECY MPUrOTYBaHHS
MOXHa:

3MiHUTK TemnepaTypy NPUroTyBaHHA, Ha-
TUCHYBLUM Ha KHOMKY . MioTBepautu, Ha-
TUCHYBLUM Ha @),

3anporpamyBaTtu nonepepxeHHs. [JOTOpk-
HyBLUXCb 80 kHormku ().

3MiHUTK NporpamMy BXe 3afaHoOro nonepe-
IPKeHHs1. [JOTOPKHYBLUMCH 4O KNaBili @

LLlo6 3anporpamysatv abo 3miHWTK nporpa-
My, crigynTe iHCTpyKUiam B po3agini «[lporpa-
MYyBaHHs1 Talmepa», Ska HaBefeHa B LibOMY
KepiBHULTBI.
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NONEPEQHIA HATPIB
NOPOXHbLOI AYXOBKU

PeuenTu, BiamiveHi B Tabnuui cumBonom ﬂT ,
BMMararoTb NOMiLLaTh NPOAYKTU Y BXE Nporpi-
TY OyXOBKY.

Konn 6yane BubpaHuii OOUH 3 TakuUX peuenTis,
nepea MNpPUroTyBaHHAM Ha eKpaHi 3'9BUTbCH
cumMBOn ﬂT . Konu pyxoBka pocsirHe Heobxia-
HOI NS NPUroTyBaHHA Temnepartypu, CUMBOS
OnMMaTMyTb | MPO3BYYUTb 3aCTEPEXITUBUIA
curHan. MoxHa nomiwaTtn npoaykTn Bcepe-
OVHY OYXOBKW.

CurHan BIigKNIOYNTLCA aBTOMATUYHO Micnsi
BiOKPUTTS OBepeLb OyXOBKW, ANst Toro, wob
NOMICTUTW TYAM NpoayKTU. Ha ekpaHi 3'aBUTb-
Cs1 Yyac, Lo 3anvmMBCS OO0 3aKiHYEHHS Npuro-
TYBaHHSI.

NMEPEBOPOT NMPOAYKTY

PeuenTtn, BigmiyeHi B Tabnuui cumBorom

>, BUMaratoTb NepeBopoTY MPOAYKTY Mif 4ac
MPUrOTYBaHHSI.

[lyxoBka nonepeguTb Npo Te, KOnu chig ue
3pobuTK, MPO3BYYNTbL CUTHaM i Ha ekpaHi

3'IBUTLCS CUMBOI <.

CurHan BiaKniouMTbCs aBTOMAaTUYHO NPU Bia-
KpUTTi OABEpUAT AN Toro, LWob nepesepHyTH
MpoOyKT.

MporpamyBaHHA TanmMepa ayxoBk

MOXNMBOCTI TAUMEPA

€ HacTynHi BapiaHTW nNporpaMyBaHHSA 3 Tan-
MepomMm:

CurHan: Mo 3akiH4eHHi 3agaHoro 4yacy,
npo3By4nTb curHan. Konu 4yac 3akiHunTbcs,
ayxosa wada HE Bigkntountbes. Takox MoXx-
Ha 3anporpamyBaTtyi CUrHan, Konm AyxXoBka He
roTye.

|: =| IHoOPMALISA

Bu moxeTe 3anporpamyBatv nonepemxy-
BasrlbHUI cUrHan y Gyab-sIKU MOMEHT, He-
3arexHo Bif TOrO Y/ 3HAXOAUTLCS AyX0BKa
B MPOLIECi MPUTOTYBaHHS YU Hi.
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IHWi BapiaHTW nporpamyBaHHs TanmMepa
[OCTYMHi fiNLLE KON AyXOBKa 3HaxoauTbCs
B NPOLIECi MPUrOTYBaHHS.

TpuBanicte npurotyBaHHA: [Jo3Bonse
BMOpaTN Yac NpOTAroM AKOro AyXOBKa roTy-
BaTume.

Micna 3akiH4eHHs 3anporpamoBaHOro 4vacy
NPO3BYYMTb CUrHars, CUMBON 6numatume
i AyXOBKa aBTOMAaTUYHO MPUMNUHWUTL Harpis.

[ns 3ynuHKK curHany i BiAKMIOYeHHS JyXOBKU
[OCUTb HATUCHYTU Ha Byab-AKY KnasiLuy.

Yac 3aKiH4eHHA npurotysBaHHA: [103BO-
nsie BUOpaTy Yac 4o AKOro AyxXOoBKa roTyBaTMme.



Konn HacTaHe 3anporpaMoBaHWI 4ac, npo-
3BYyYUTb CUrHarm, CUMBON onumarume i gy-
XOBKa aBTOMAaTU4HO MPUMNUHUTL HarpiB.

[na 3ynuHKK curHany i BiAKMoYeHHs AyXOBKN
AOCUTb HATUCHYTN Ha ByAb-AKY KHOMKY.

Bigknact no4yaTtok npurotyBaHHA (
TpuBanicTtb + Yac 3akiH4eHHSA NpuUroTy-
BaHHs): [Jo3Bonsie 3anporpamMyBaT IyXOBKY
Ansi Toro, Wob BoHa movyana rotyBatu aBToO-
MaTWUYHO i BiKMOYMNACs TakoX aBTOMATUYHO
nicnsi 3anporpamoBaHOro yacy.

@El IHOOPMAUIA

[na Toro, Wwo6 ckopucTatuca Lieto dyHK-
uieto, cnig 3anporpamysatu TpuBanictb i
Yac 3aKkiH4eHHSI NpUroTyBaHHS.

Y OyOb-IKM MOMEHT MPUroTyBaHHA BiAKpW-
TUN JOCTYNn A0 3anporpamoBaHuX napame-
TpiB.

Tak caMo BU MOXeTe 3MIHWUTK BXe 3anporpa-
MOBaHi napameTpu.

|: =1 IH®OPMALIA

Axwo BM BUOpanu aBToMatU4HUMI peulenT,
OyXOBKa aBTOMaTW4YHO BM3HA4YUTbL TpuBa-
NiCTb NPUrOTYBaHHS, TakMM YMHOM LieV na-
pamMeTp HEMOXIMBO 3MiHUTMU.

[MpoTe, MOXMBO HacTynHe:

3anporpamyBat Yac 3akiH4eHHsi nNpoTH-
roMm nepumx 10 XxBUnmMH poboTn Nporpamu.

3anporpamyBaTt 3BYKOBWW CWUrHam mnoBi-
OOMMEHHs Y Oyab-AKM MOMEHT npouecy
NPUroTyBaHHS.

PyHKLUil 6e3nekn

3AMPOrPAMYBATU TAUMEP

lMporpamyBaHHs TpMBaNocCTi NPUroTyBaHHS.

1. HaTuCHiTb Ha KHOMKY @ ONns BXxo4y B MEHIO
nporpamMmyBaHHsi 3 TaMepoM.

2. MNosepTante niBy pyyky Ana subopy no-
TpibHOro napameTtpa.

3. OGepHiTb NpaBy pyyKy ans subopy Tpusa-
nocti abo 4acy 3aKiHYEHHsI NPUroTyBaHHS
3riHO 3 BMOpaHMM BapiaHTOM.

:l IHOOPMALIA

[yxosa wada He [o3Bonse Bubpatn vac
3aKiHYEHHS paHilue, HbX NOToYHa rognHa

Tomy KOnu 3anporpamoBaHO Yac 3aKiHYeH-
HS, B LEHTpanbHili 30Hi ekpaHy Oyade no-
Ka3aHO MOTOMHWUI Yac, LWo6 Takum YMHOM
crnpocTuTy BMBIp Yacy.

4. MigTBepanT BMOGIp 3a AONOMOrOK KHOMKM

5. lMoTim, 3HOB 3'ABUTBLCA eKpaH NpPUroTyBaH-
Hsi. MoxHa nobaunTi nporpamy TaimMepa
npaBopyY Bif LEHTPanbHOro Kona.

BITOKYBAHHA ONA BE3NEKA AOITEN
(BJTOKYBAHHSA NAHEI YNPABJTIHHA)

La dyHkuis moxe 6yTn nigknioveHa y 6yab-
AKWIA Yac:

* MNpi BUMKHeHiIN gyxoBui. Take GnokyBaH-
Hsl He [O03BOMSE MiOKMYEHHS QYXOBKU 3a
[JOMOMOTOK KHOTMKK (D

» Mia 4ac BMKOpUCTaHHA AyXOBOi Wwadwu.
Akwo dyHKuia nigknioyaeTbcs B TOM 4vac,
KOMM AyXOBKa 3HaxoauTbcsa B poborti, abo
B CTaHi OYiKyBaHHS, KHOMKM i py4ku ByayTb
3abrnokoBaHO i XOOQHE 3HAYEHHSI HE MOXE
OyTn 3miHeHe.
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Ansa nigkntovyeHHs yHKUiA, HATUCHITL Ha
KHOMKy (3 A0 TWX nip, NOKM He nodyeTe 1 Ko-
POTKWI CMrHar, a Ha eKkpaHi 3'aBUTbCS CUMBOST
@ . MaHenb ynpaBniHHA 3a6noKoBaHo.

Ansa BigkntoveHHs ¢yHKUiNA, 3HOBY HaTuc-
HITb Ha KHOMKY (8 A0 TWX nip, NOKN He ro-
yyeTe 1 KOPOTKMI curHan, a 3 eKkpaHy 3HUKHe
cumson (3

BNOKYBAHHA APEPLAT BPYYHY

HOCTYI'IHO nuwe B NipofIMTUYHUX Mope-
nax.

Y niponutnyHnx mopensix 6rnokyBaHHA And
Ge3nekun fiTel BKMOYae Takox i GrioKyBaHHS
OBepusT.

Ona Toro, wob BigKpWUTU ABepuaTa, cnig Bia-
KINIOUnTKN BNoKyBaHHS ons 6esneku giten, no
BKa3aHWM BULLE IHCTPYKLiSAM.

i ®

A YBATA

MepLw Hixk akTMBYBaTU BNOKYBaHHS, nepe-
KOHaeTecs B TOMY, WO ABepusTa AyXOBKU
3aKpuTi. FKLLO ABEpLSATa 3aKPUTI HE MOBHI-
CTI0, BOHa He 3abnokyeTbCs i MPO3By4UTb
CcurHan nonepemkeHHs, a Ha ekpaHi 6nu-
maTume cumeon (8.

AKWO Ue CTaHeTbCd, LWiMbHO 3akpunte
ABepusaTa, 4ns Toro, Wob 3ynMHUTU curHan
nonepeaKeHHs i [O3BONUTY GroKyBaHHS.

Akwo Bn He BaxxaeTe GrnokyeaTu ABepLS-
Ta, BiOKNOUNTL (PyHKLi0 6e3neku giTen.

Lis dyHKuia nonerwye uuvlleHHs Big Xupy
i TUX 3anULWKiB, WO NPUAWAHYNW A0 CTiH Ay-
XOBOI LwWadu.

[nsi nonerweHHsa 4uEeHHs He [onyckawTe
CKyn4eHHsi 6pyay. Cnig 4acTo YNCTUTU JyXOBKY.

MPOrPAMYBAHHSA ®YHKLT
TEKA HYDROCLEAN®

/\ veara

He cnig BunuBaTy Bogy B rapsivy OyXOBKY,
Lile MOXe MOoLLKOAUTW ii emansb.

Linkn cnig BUKOHYBaTW 3 XOMOAHOK [YyXOB-
KOM. AKWO pobuTn Le npu gyxe rapsadin gy-
XOBLji, pe3ynbTaT Moxe He Oytn GaxaHum,
a KpimM TOro MokHa MoLLKOAWUTU emarb.

3aspanerigb BUAHATY BCi AeKa i iHLi akcecya-
pu, BKIOYatouM onopu ansa gek abo tenecko-
NiYHi HaNPAMHI.
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Cnigynte IHCTPYKUisiM KepiBHMUTBa no
ycTaHOBLi i TeXHIYHOMY 06GCNyroByBaHH}Ho,
SIKi MOCTaBNATLCA B KOMMJIEKTI 3 BalIOKO
AYXOBKOHO.

1. Mpun xonogHin ayxoBLi NOKNaaiTb M'sKy raH-
YipouKy Ha AHO OyXOBOI Wwadwu.

p e ,

_ )

2. MNoBinbHO 3anunte 200 MN BOAN B HWXKHIN
BigAin ayxoBoi wadw.

= ;l IHOOPMALLIS

[nsa kpaworo pesynbraty AodanTe YaviHy
JIOXKKY M'SIKOrO MOPOLLKY A5 MUTTS nocyny
B CTakaH 3 BOOO MepLU HiXX BUNUTK ii Ha
raHyipKy.




3. Bknounte OyxoBKy, OBGEpHITb MiBy py4Ky

ans Bubopy pyHKuii
ponomoroio ().

i nigTBepaiTL 3a

4. MNoTim, SK NiaTBEPAXXEHHS, BM NOYYETE CUT-
Han, nigTBepoyrunii novaTok poboTn
dyHkuii Teka Hydroclean®.

Ha pgucnnei 3'aBUTbCA CMMBON (0] i yac, wo
3anuLIMBCA A0 KiHUSA OyHKLUiT.

E

gl BAXIIMBO

TpuBanicTb Ui€i PyHKLUii He Moxe ByTu 3Mi-
HeHa. LLlo6 3akiHuMTK 3aBYaCHO, BUMKHITb
AyX0BKy 3a fonomoroto kHonku @ .

5. Mo gocarHeHHs Yacy 3akiHYeHHs1, OyXoBKa
BiOKMIOYUTLCHA, NMPO3BYYUTb CUrHamM i CUM-
son [0] LBMAKO OrniumaTtume.

;l NMOBAXHO

He BigkpvBanTe aBepusTa AyXoBol Ladwu
[0 3aBepLueHHs dyHkuii Hydroclean®.

®da3a oxonomkeHHs HeobxigHa Ans npa-
BUIMbHOT pO60TU dOYHKLT.

6. [Ins 3ynuHKn 3BYKOBOrO CWUrHany i Bigkmnto-
yeHHst cumsory (0] aocuTb aoTOpKHYTUCS
00 6yab-aKoT knaBiLui.

7. dyxoBa wada BUMKHETLCS aBTOMaTUYHO.

8. Bawa pgyxoBka rotoBa A0 BuAaneHHs 3a-
NULWKIB 3a0pyAHEHHS | HAANWLLKIB BOAM 3a
OOMOMOTOH0 FaHYipPOYKN.

®yHkuis Hydroclean® peanisyetcst npu HU3b-
Kux Temneparypax. [1poTte yac oxonogXeHHsi
MOXe BapiloBaTUCS 3anexHo Big Temnepary-
pwv OOBKINNs.

A YBATA

[Mepw HiXX OOTOPKHYTUCA OO0 BHYTPILIHBOT
NMOBEPXHi AyXOBK/ MEPEKOHAETECH B TOMY,
LLIO TEMMepaTypa B Hill agekBaTHa.

Akwo nicnsa BukoHaHHA dyHKuii Hydroclean®
noTpibHe rmubLlue OYULLEHHS, BUKOPUCTOBYN-
Te HenTpanbHi MOPOLLKK i M'AKY rybky.
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A YBATA

MepLu HiXX NoYaTV LUK NiPONITUYHOIO OYK-
LLIEHHS, YBaXXHO O3HANOMTECS 3 iIHCTPYKLIis-
Mu no 6e3nedi, AKi BU 3HaWaeTe Ha novatky
KepiBHMLUTBA MO YCTaHOBLi i TEeXHiYHOMY
06CnyroByaHHtio.

Lis dyHKuUis [o3Bonse NpoBOAMTWU LMK Mi-
POMITUYHOIO OYULLEHHSI, NPU SIKOMY BinOyBa-
€TbCSl OKVUCIMEHHS i 0BropaHHs Xupy Hakonu-
YEHOro MpU BUKOPUCTaHHI AyX0BKW. [pn Tomy
npoueci BcepeanHi AyXOBKN JOCAralTbCs BU-
COKi Temneparypu.

3asBuyain pekoMeHaYyeTbCS BUKOPUCTOBYBATU
niponi3 nicns 4-5 npuroTyBaHb i BUKOPUCTOBY-
BaTV HambinbLl agekBaTHY Mporpamy 3 TOYKU
30py 3abpyaHeHHs Bawwoi ayxosku. MNpu Ginb-
Wwin 3abpygHeHocTi, BMOMpanTe TpuBaniwy
nporpamy.

Mig yac niponidy cBITNO BCepeauHi OyXOBKU
ropitn He Byge.

MPOrPAMYBAHHSA ®YHKLII NIPONI3Y

@El BAXIIMBO

Mepen noyatkom nipomisy cnig o6oB's3-
KOBO BUTSIryBaTu 3 QyXOBKM BCi akcecyapwm
i mocya, BKMK4YaK4M onopu Aek i /abo te-
neckoniyHi HanpamHi. CnigynTe iHCTPYKLi-
AM KepiBHMLTBa MO ycTaHOBLi i obcnyro-
BYBaHHi, SIKi MOCTaBMSAETLCA B KOMMIEKTI
3 BaLLOK AYXOBKOH0.

AN

Cnig Bupanutn Oyab-AKy pigvHy, WO pos3-
nunacs, abo HagmipHe 3abpyaHeHHs,
OCKifNbKM MpW Miponi3i BOHW MOXYTb cha-
NaxHyTW, WO CNPUYMHUTL Hebesneky Bu-
HUKHEHHS MOXeXi.
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A YBATA

MepL HiXX noYaTwn Niponi3, NepekoHaeTecst
B TOMY, LUO ABepusATa OyXOBKuM Aobpe 3a-
KpWTI.

1. Bknounte payxoBky i 06epiTb pyHKLUiO

Miponis obepTatoun npasy pyuKy.

(0]

[ ]

2. MpaBoto py4ykol 0bepiTb mporpamy nipo-

nigy, Aka Bignosigae piBHIO 3abpyAHEHOCTI
BaLUOi AYXOBKU:

P1: M'akui niponia Tpmeanictb 1 roguHa
P2: HopmanbHwui niponia. Tpusanictb 1 ro-
anHa 30 XBUMWH.

P3: IHTeHCcMBHMI niponi3. TpusanicTb 2 ro-
AVHN.

. NigTBepaiTb BUGIp 3a AONOMOrOK KHOMKM
. Bigpasy X nicns uboro, AsepusaTa 3a-
OnoKylTbCA aBTOMaTUYHO.

A YBATA

AKwo gBepusaTa 3akpuTi NoraHo, Niposnia He
noyHeTbes. [po3ByYNTL cUrHan i Ha ekpaHi
6numaTtume cumeon [&].

Akwo ue craHeTbesd, cnig gobpe 3akputu
ABepuaTa, o6 3aBepLumnocs 6rokyBaHHS
i moyaBcs niponis.

4. Konn gBepusta 3abnokosaHi, CMMBOI

CBITUTUMETLCA | 3'ABUTLCA BKasiBka vacy,
LLO 3anuLImMBCS 40 3aKiHYeHHs niponiay.



6. ,D,J'Iﬂ 3YNMNHKN 3BYKOBOIo curHany AOCUTb
HaTUCHYTU Ha 6y,D,b-F|Ky KHOMKY roanHHUKa.

7. OyxoBa wada BUMKHETLCS aBTOMAaTUYHO.

8. lMpouec HarpiBy nevi 3aBepLleHWI, NpoTe

BAXINNBO

[yxoBa wadpa 3anporpamoBaHa i NpPoBO-
OWTb LMK NipONMUTUYHOTO OYULLIEHHS.

Mpotarom nepwmx 10 XBUMMH BU MOXETe
BigKNacTy mno4vaTok niponidy, 3anporpa-
MyBaBLUM Yac MOro 3akiH4eHHs. [Onsa ubo-
ro, HaTUCHITb Ha KnaBilwy Onsi Bxogy
B MEHI0 nporpamyBaHHs 3 Tanmepom. [lic-
nsi BUOOPY 4acy 3akiHYeHHs, NigTBEpPaiTb
fioro HaTuckye Ha (0.

Mig 4ac niponidy He MoxnvMBO BMGpaTU
XopOHy cpyHKuilo nporpamnpu GaxkaHHi 3a
BaXkaHHs, MOXXHa NiQKMYUTY BroKyBaHHSA
nns 6esnekun aiten.

He Hamaranmtecs BigkpuTu ABepusaTa gy-
XOBKM, OCKIifbKM Lie MOXe nepepBaTt npo-
LLleC OYULLIEHHS.

5. Konu 6yae 3akiH4eHO NiponnTuyHe YnLLEH-
HSl, BU MOYYETE CUIHanM i CMMBOSI onu-
MaTuMe, a Ha eKpaHi roanHHUKa 3'IBUTLCS
00:00.

AYXO0BKa Lie Ayxe rapsiya i He MoXe BUKO-
pUCTOBYBAaTUCS.

[o Tux nip, Nokn AyxoBKa He OCTUrHE, Npo-
[LOBXYBaTUMETBLCA poboTa MO OXONOMKEH-
HIO | cumBon CBITUTUMETbLCS.

= gl BAXITMBO

I3-3a BUCOKMX TemnepaTyp BCepeauHi Oy-
XOBOI LAy Yac OXONOAKEHHS MOXE Ba-
pitoBaTMCA 3anexHo Big TemnepaTtypu Ao-
BKinns.

9. licnsa ToOro, sik AyxoBKa OCTUrHEe CMMBON
BiAKMOUUTLCS | ABepuUsATa ByayTb pos-
OrnokoBaHi.

10. Bigkpunte [fBepusita AyxoBoi Lwadu

i NPOTPITb BOMNOrOK TKAHWHOK BCEPEAVHI,
BMOanuTe 30y, WO yTBOpMIacs B npove-
Ci LMKMNY OYMLLEHHS. Y BaXXKOLOCTYMHUX
MicLAX BcepeauHi AyxoBoi wadu Heob-
XiOHO BMKOpUCTOBYBaTW rybky. He Buko-
pUCTOBYNTE TyOKM 3 MeTaneBMM BOIOK-
HOM.

11. [licnga TOro, SIK BHYTPILUHS YacTUHa AyXOB-

KN ouyMLleHa, He 3abyabTe 3HOB BCTaHO-
BUTW OMOPY i akcecyapwu.

12. [lyxoBKa 3HOBY roToBa [0 MPUrOTYBaHHS

Ki.

@El BAXIUBO

Mpn BuABNeHHi Oyab-sKOi  Henonag-
KM B MporpamyBaHHi i poboTi uiei dyHk-
Lii, NPOKOHCYNLTYMTECH 3 KepiBHWULITBOM
3 YCTaHOBKM i TeX. 06CnyroByBaHHs LLO A0~
[AaeTbCs 40 BaLUOi AYXOBKU.
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BIOMIHA NIPONI3Y Micna Toro, sik ABepusitTa OyayTb pos3-
ONoKOBaHi iX MOXHa BiOKPWUTU, CUMBON
3HUKHE | Ha eKpaHi rogMHHMKa 3HOB
6yae nokasaHo NOTOYHMI Yac.

[Miponi3 € aBTOMaTUYHOI (PYHKLIED Ska MOXe
OyTv NnpuBeaeHa B fjto 3a LONOMOrow nporpa-
MyBaHHs1 rognHHuka. o6 BigmiHMTK niponis,
IO BXe Khae, HeobXigHO nepenporpamyBaTtu b) BesneyHa Temnepatypa BCepeauHi:
FOAVHHWK, HACTYMNMHUM YUHOM: Akwo Temnepartypa BcepeauHi 4yxoBoi
wadwn 6GesneyHa, gyxosa wacdha pos-

1. JOTOpPKHITECA OO KNaBiLLi @ BOKOBYETLCA HEralMHO

Miponi3 3ynnuHuTLCA. .
3. besneyHa Temnepatypa BcepeauHi: AKWO

2. 3anexHo Big TemnepaTypu BcepeavHi ay- Temneparypa BCepeavHi [yXOBOi Lwadm
XOBOI LWacn MOXyTb BUHWKHYTW ABa Bapi- GesneyHa, AyxoBa Lwada po3GroKoBYETLCH
aHTn: HeraiHO 3HOB 3'AIBUTLCS EKpaH OMYNKYBaH-

a) HebesneyHa Temnepartypa BCepeauHi:
B ubomy BuMagky OBepusita 3anua-
TUMYTbCA 3abroKoBaHWMK, OO0 TUX Mip,
MOKW TemnepaTtypa He OMycCTUTbCH [0
6e3neyHnx 3HayeHb. Ha ekpaHi byae Bi-
nibpaxeHo cMmBon .
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Popis trouby

Ovladaci panel

Spina¢ zamek/dvitka
(pouze u pyrolytickych model()

Gril

Konektor sondy na méfeni teplo-
ty masa

Mélky plech na peceni

Rost

MultiCook - pecici plech s poklici
Zaveés dvirek

Vnitfni sklo dvifek

Vystup chladiciho vzduchu
Dvefni spinac (pouze u

nepyrolytickych modelt)

Otvor pro upevnéni trouby do
korpusu

Svétlo

HIluboky plech na peceni
Ventilator

Tésnéni trouby

Dvitka

Voli¢ k prochazeni nabidek na levé strané obrazovky. Voli¢ pe€iciho rezimu.

Obrazovka.

Voli€ k prochazeni nabidek na pravé strané obrazovky. Voli¢ nastaveni peceni.
Tlagitka.

0
o]
)

Zapinani / vypinani
trouby.

Pristup k Osobnimu
asistentovi pec¢eni (PCA)

Pristup k nastaveni ¢asovani a
programovani.

Uprava teploty
trouby.

Aktivace / deaktivace
klavesnice / zamku dvifek v zavislosti na modelu.

Potvrzovaci tlaéitko.
Zapinani / vypinani vnitfniho osvétleni.
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Kdyz poprvé zapojujete troubu, zobrazi se
logo a pak na displeji bude blikat 12:00.

Abyste mohli troubu pouzivat, musite nastavit
Cas.

Hodiny vyberete levym ovladatem a minuty
pravym.

Nastaveni potvrdite stisknutim tlacitka @),
nebo mizete nékolik vtefin pockat.

UslySite zvukovy signal potvrzujici, Ze na ob-
razovce byl nastaven ¢as.

Pro zménu ¢asu:

Kdyz je trouba v pohotovostnim rezimu (Uvod-
ni obrazovka), stisknéte tlacitko @ a pridrz-
te jej, dokud nezaéne &as blikat. Pro zménu
Casu postupujte podle téchto kroku:

A VAROVANI

Citlivost dotykovych ovladacl se neustale
pfizpusobuje okolnim podminkam. Kdyz
troubu zapojujete, zajistéte, aby byl skle-
nény povrch ovladaciho panelu Cisty a bez
prekazek.

Pokud hodiny nereaguji spravné, kdyz se
dotknete skla, troubu na nékolik vtefin od-
pojte a poté ji zase zapojte. Senzory se tim
nastavi automaticky a budou zase reago-
vat na dotyk prstu.
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REZIM DEMO (Specialni funkce
pro podlahy v obchodech)

Kdyz je aktivovany rezim DEMO, mizete trou-
bu ovladat bez nahfivani.

Aktivace tohoto reZimu se doporucuje, kdyZ je
tfeba troubu zapoijit na prodejné.

Aktivace rezimu DEMO

Pred nastavenim hodin stisknéte soucasné
tlacCitka @ {} a drzte je stisknutd, dokud se
na obrazovce neobjevi ,DEMO Mode ON*
(Rezim DEMO zapnuty).

Poté nastavte na troubé Cas.

Slovo ,DEMO* bude na panelu neustale zob-
razeno a trouba bude pracovat normainé, ale
nebude se nahfivat.

Pro deaktivaci rezimu DEMO odpojte trou-
bu ze zasuvky.

A VAROVANI

V pfipadé vypadku elektrické energie se
nastaveni elektronickych hodin/€asovace
vymaze.

Objevi se ¢as 12:00.

Muzete nastavit Cas podle popisu vyse.
Pokud byla pred vypadkem elektrické
energie zam&ena dvirka, bude zobrazen
symbol zamku, dokud nebudou dvifka ode-
mcéena.

To muze trvat nékolik minut v zavislosti na
teploté uvnitf trouby a béhem této doby ne-
Ize Cas resetovat.

Jakmile dvitka odemknete, mizete nasta-
vit €as podle popisu vySe.



Informace, které najdete na obrazovce trouby,
a to, jak budou zobrazovany, je uvedeno nize.

UVODNi OBRAZOVKA /
POHOTOVOSTNIi REZIM

Tato obrazovka se objevi, kdyz trouba nepra-
cuje, ale je stale zapojena do zasuvky.

Je-li aktivovana klavesnice nebo zamky dvi-
fek, na levé stran& obrazovky se objevi sym-

boly (@ al@].

Pokud byl naprogramovan ¢asovac, obrazov-
ka prestane zobrazovat ¢as a zobrazi odpoci-
tavani, jak mizete vidét na obrazku.

OBRAZOVKA VYBERU

Vybér funkci.

PFi vybéru funkce peceni, automatického re-
ceptu nebo programu CasovaCe bude obra-
zovka rozdélena do dvou &asti:

LEVA CAST. Tato ¢ast obrazovky zobrazuje
dostupna nastaveni peceni, automatické re-
cepty a programy ¢asovace.

Pro vybér nékterého z nich otacejte levym voli-
¢em, dokud se nezobrazi poZzadovana funkce,
a vybér potvrdte tladitkem (pokud nestisk-
nete zadna tlacitka, trouba to po nékolika
vtefinach automaticky potvrdi).

PRAVA CAST. Tato &ast obrazovky zobrazuje
hodnoty, které Ize nastavit podle zvoleného
rezimu: teplota, hmotnost, doba trvani, ¢as
dokongeni...

Pro vybér hodnoty otacejte pravym voli¢em,
dokud se nezobrazi pozadovana hodnota,
a potvrdte vybér tladitkem (pokud nestisk-
nete zadna tlacitka, trouba to po nékolika vte-
findch automaticky potvrdi).
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OBRAZOVKA S INFORMACEMI O PECENI

Béhem peceni se na obrazovce zobrazi infor-
mace o stavu trouby kolem dvou stfedovych
kruh(:

Vnitfni kruh teploty. Cervené. Predstavuje
vybranou teplotu na stupnici.

Vnéjsi kruh €asu.
» Pfi zobrazovani informace, jak dlouho se

pokrm pece, je kruh Cerveny. Kazdé 2 mi-
nuty se bude zobrazovat bila te¢ka.

» Pfi zobrazovani informace, kolik ¢asu pe-
¢eni zbyva k dokonceni (odpocitavani), je
kruh modry. Kazdé 2 minuty zmizi bila te¢-
ka.

Uvnitf téchto kruhll se zobrazuji nasledujici
informace o peceni:

1. Vybrana teplota. Symbol °C bude blikat,
dokud nebude dosazeno pozadované tep-
loty a kdykoli bude trouba pfenaset teplo
do pokrmu.
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2. Cas peéeni.

— Pokud nebyl naprogramovan casovac,
zobrazi se uplynuly €as peceni a kolem
Casu se objevi Cerveny kruh.

— Pokud byl ¢asovag nastaven, zobrazi se
zbyvajici ¢as do dokonéeni peceni (od-
pocitavani) a kruh bude modry.

— Pokud byla trouba naprogramovana, ale
je nastavena na odloZeni (peceni jesté
nezacalo), zobrazi se celkovy €as na-
programovaného peceni.

3. Nastaveni peceni nebo vybér automatic-
kého receptu.

Mimo kruhy se zobrazi nasledujici informace
o doplfkovém nastaveni:

PRAVA STRANA OBRAZOVKY. Pokud bylo
naprogramovano nastaveni ¢asu, na pravé
strané obrazovky se zobrazi relevantni infor-
mace.

4. (@) Gasovaé. Odpogitavani se zvukovym
signadlem k oznameni, Ze €as peceni uply-
nul.

5. Cas dokonéeni.

LEVA STRANA OBRAZOVKY. Informace
0 aktivovaném bezpecnostnim nastaveni.

6. (@ Zzamek klavesnice. Pii aktivaci se roz-
sviti détsky bezpecnostni zamek.

7. Zamek dvifek. POUZE PRO PYROLY-
TICKE MODELY. Rozsviti se, kdyZ je akti-
vovan manualni zamek dvirek.
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FUNKCE TROUBY

=|=] INFORMACE

Popis pouzivani vSech téchto funkci najde-
te v pfirucce k peceni dodané s vasi trou-
bou.

Qo

TLAGITKO ZAP / VYP

KONVENGNI

KONVENGNI S VENTILATOREM {1
GRIL A SPODNi OHREV Il

MAXIGRIL

EEEINIC]

ﬂT Nastaveni s rychlym predehratim

@l ][

m
Q
o

0 O

GRIL

SPODNi OHREV {If
pizza Il

Tureo I

ECO

POMALE PEGENI
KYNUTI TESTA
ROZMRAZOVANI
HYDROCLEAN

PYROLYZA (podle modelu)

Funkce kompatibilni s pouzitim sondy na méfeni teploty masa.
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PECENI S
TRADIENiIMI FUNKCEMI

Vybér funkci.

Zapnéte troubu stisknutim tlacitka @

Otacejte levym voli€em, dokud nedosahnete
pozadované funkce.

Doporucena teplota pro zvolenou funkci se
pak zobrazi vpravo.

Pokud si prejete, teplotu Ize upravit oto€enim
pravého volice.

Vasi volbu potvrdte tlagitkem ().
Trouba zaéne péct.
Kdykoli béhem procesu peceni mlzete:

e Zménit funkci peceni otoCenim levého
volice.
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* Zménit teplotu peceni otoCenim pravého
volice.

* Naprogramovat casova¢ peceni nebo
dobu trvani/€as dokongeni stisknutim tla-
gitka .

» Upravit naprogramované ¢asovace nebo

dobu trvani/éasy dokonceni stisknutim
tiagitka ).

@El INFORMACE

Jak nastavit nebo upravit program najde-
te v Casti ,NaCasované programy peceni*,
kterou najdete dale v této uZivatelské pfi-
rucce.

AUTOMATICKE RYCHLE PREDEHRIVANI

Uvedené funkce zahrnuji rychlé pfedehfivani.
Béhem predehfivani se rozsviti symbol ﬂT .

Pfed vlozenim pokrmu doporucujeme pockat,
dokud symbol nezhasne.



Nékteré modely jsou vybaveny sondou na
méreni teploty masa.

Tato sonda méfi vnitini teplotu peceného
masa.

Kdyz sonda naméfi dfive zvolenou teplotu,
trouba se automaticky vypne.

Peceni se sondou na méfeni teploty masa za-
jistuje optimalni vysledek pro jakykoli druh ¢i
velikost peceného masa.

JAK VLOZIT SONDU NA MERENIi TEPLO-
TY MASA

» Pouzivejte originalni sondu na mérfeni tep-
loty masa.

* Vlozte sondu pfed zacatkem peceni.

* Vlozte sondu do peCeného masa z boku
tak, aby Spi¢ka dosahla do stfedu.

» Sondu zasunite Uplné az k rukojeti.

» DoporuCuje se obratit pe¢ené maso v po-
loviné vareni. Myslete na to pfi zasouvani
sondy, abyste predesli pozdéjSim nepfijem-
nostem.

+ Spicka sondy se nesmi dotykat kosti nebo
tlustych ¢asti. Dale byste neméli vlozit son-
du do dutych &asti, které se mohou vyskyto-
vat napf. u driibeze.

A UPOZORNENI

Vzdy ponechejte krytku konektoru nasa-
zenou, pokud nepouzivate sondu na me-
feni teploty masa.

PECENi SE SONDOU NA MERENi TEPLO-
TY MASA.

VloZte maso do trouby s jiZ vloZenou sondou.

Odstrante krytku zditky konektoru, ktera je na
levé strané trouby a zasunte konektor sondy
na méfeni teploty masa.

Vyberte si funkci a teplotu peceni jako obvyk-
le.

Trouba pak zobrazi mozZnost vybéru vnitfni
teploty masa (65°C vychozi nastaveni).

Vyberte teplotu, kterou by méla stfedni Cast
masa dosahnout, aby se peceni ukoncilo a
potvrdte stisknutim OK.
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Na obrazovce peceni se vnitfni teplota jidla
zobrazi v realném Case po pravé strané kru-
hu, pod symbolem sondy.

Uprostfed obrazovky uvidite, jak dlouho je
troubu zapnuta.

INFORMACE

Jakmile se peceni zapne, muzete zmeé-
nit nastavenou teplotu stisknutim §.

EE' INFORMACE

Pro zménu funkce ¢i teploty peceni,
stisknéte § a objevi se obrazovka vy-
béru moznosti.

Jakmile je nastavena vnitfni teplota jidla do-
sazena, zazni zvukovy signal, symbol
bude blikat a trouba se automaticky vypne.

Pro vypnuti alarmu a trouby stisknéte jakékoli
tla¢itko.

Nasledujici tabulka ukazuje udaje, doporuce-
né jako voditko pro vafeni se sondou v za-
vislosti na druhu jidla a jak dobfe by mélo byt
propecené.

PECENI TEPLOTA SONDY POZNAMKY
Hovézi pe¢ené 35°-40°C Malo propecena
Hovézi pecené 45°-50°C Stredné propecena
Hovézi pecené 55°-60°C Dobfre propecena

Jehnéci kyta 65°-70°C
Uzené koleno 80°-85°C
Veprova pecené 65°-70°C
Pecena Sunka 80°-85°C
Kure 80°-85°C
Pecené kriti 80°-85°C

NASTAVENi CASOVACE PRO PECENI SE
SONDOU NA MERENIi TEPLOTY MASA

Bé&hem peceni se sondou, se ¢as daného pe-
€eni trouby objevuje uprostfed obrazovky.

INFORMACE

Nastavena teplota urCuje dobu pece-
ni, stejné jako vahu, druh a propeceni
masa, coz znadi, Zze neni tfeba nastavo-
vat ¢as ukonc&eni peceni.

V jakékoli chvili Ize nastavit ¢asovy alarm
(napf. pro otoCeni masa) stisknutim tlacitka
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Symbol bude zobrazen na pravé strané
obrazovky a zbyvajici ¢as (nez zmizi) pod
nim.

Jakmile bude dosazeno nastaveného cCasu,
ozve se zvukovy signal a bude blikat.

Pro vypnuti alarmu stisknéte jakékoli tlagitko.
Trouba bude péct dal.



AUTOMATICKE RECEPTY DO TROUBY

DRUBEZ

KURE
KACHNA
HUSA
KRUTA

STEHENNI PALICKY

@

MASO

8¢

SELE
HOVEZI
JEHNECI

KOTLETY

QO

RYBY

HEJK

LOSOS

CHLEB

BILY CHLEB
TMAVY CHLEB

CELOZRNNY CHLEB

n

PIZZA

SILNA KURKA

TENKA KURKA

n
I

DEZERTY

w

KOLACE VE FORME
VELKY OVOCNY KOLAC

MALY KOLAC

pote VW b I Q@ 9ces2R D

£ KOLAGE NAPLECH

1" Recepty, které vyzaduii predehtati prazdné trouby.

O Recepty, které vyZaduji otoceni pokrmu.
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PECENi S OSOBNiM
ASISTENTEM PECENI

Zapnéte troubu stisknutim tlacitka @ Klep-
néte na tladitko W .

Volba receptu.

Otacejte levym voliCem, dokud se nezobrazi
typ pokrmu, ktery chcete péct.

Dostupné recepty pro vybrany typ pokrmu
se zobrazi na levé strané obrazovky. Pravym
voli¢em vyberte pozadovany recept a potvrd-
te jej tladitkem ().

Poté se v pravé €asti obrazovky objevi infor-
mace, Ze trouba vyZaduje naprogramovani
peceni.

V zavislosti na vybraném receptu vas trouba
pozada o zadani:

HMOTNOSTI POKRMU: Vyberte pravym
voli¢em a potvrdte tlagitkem (©9).

TEPLOTY: Potvrdte navrhovanou
teplotu pro recept, nebo vyberte jinou pravym
voli¢em a potvrdte tlacitkem .

UROVNE ZEZLATNUTI: U né&kterych receptt
muZete vybrat stuperi dokonceni:

* VYSOKY: Hodné nazlatié
» STREDNI: Stfedné nazlatlé
* NiZKY:
Kdyz vyberete vSechna nastaveni, potvrdte
tlagitkem ().

Lehce nazlatlé
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Trouba za¢ne péct a obrazovka peceni se
zobrazi na misté obrazovky vybéru, pficemz
bude zobrazovat nasledujici informace:

« Zvolena teplota peceni
» Zbyvajici ¢as peceni
» Zvoleny recept

Kdyz uplyne doba peceni, zazni zvukovy sig-
nal na dobu pfiblizné 90 vtefin a na obrazovce
bude blikat symbol peceni. Pro vypnuti zvuko-
vého signalu stisknéte jakékoli tlacitko.

Trouba se automaticky vypne.

@El INFORMACE

Bé&hem prvnich 10 minut peceni budete
moci zménit hmotnost a Uroven zezlatnuti,
nebo nastavit ¢as dokonceni.

Poté budou tato nastaveni neménna.

Pro zménu téchto nastaveni peceni klep-
néte na tladitko i a trouba se vrati na
obrazovku vybéru.

Postupujte podle pokynl vyse.

Kdykoli béhem procesu peceni mizete:

Zmeénit teplotu peceni dotykem tlacitka .
Potvrdte tlacitkem .

Nastavit casovac stisknutim tlacitka @

Zménit existujici casovac stisknutim tlacitka

Jak nastavit nebo upravit program najdete v
¢asti ,Nacasované programy peceni“, kterou
najdete dale v této uzivatelské pfirucce.



PREDEHRIVANi PRAZDNE TROUBY

OTOCENi POKRMU

U receptd, které jsou v tabulce oznaceny sym-
bolem ﬂT , je nutné troubu pfed viloZenim po-
krmu pfedehfrat.

Kdyz si vyberete jeden z téchto receptd, pfi
zaCatku peceni se na obrazovce objevi sym-
bol ﬂT . KdyZ trouba dosahne teploty peceni,
symbol bude blikat a zvukovy signal oznami,
Ze pokrm Ize nyni vlozit do trouby.

Kdyz otevfete dvifka, abyste vlozili pokrm,
zvukovy signal se automaticky vypne a na ob-
razovce peceni se objevi zbyvajici ¢as.

U receptll, které jsou v tabulce oznacéeny
symbolem O, je nutné pokrm bé&hem peceni
otocit.

Trouba vam da védét, kdy to bude tfeba, zvu-
kovym signadlem a na obrazovce peceni se
objevi symbol .

Otevreni dvifek trouby, abyste pokrm otodili,
automaticky ukonci zvukovy signal.

[I I r w w I I

MOZNOSTI CASOVACE

K programovani pe¢eni muzete pouzit nasle-
dujici moznosti asovace:

Casovaé: KdyZ naprogramovany &as vy-
prsi, rozezni se zvukovy signal. Kdyz probiha
signalizace &asovade, pedeni se NEZASTAVI.
Casovaé Ize také nastavit, kdyZ trouba nepe-
Ce.

= El INFORMACE

Casovaé mUZete nastavit kdykoli bez ohle-
du na to, zda trouba pece &i nikoliv.

Zbytek moznosti Casovace je dostupny,
pouze kdyz trouba pece.

Doba pfipravy pokrmu: Umoziuje vam
zvolit, jak dlouho bude trouba péct.
Zvukovy signal zazni na konci naprogramova-

ného Casu, rozblika se symbol a trouba
automaticky prestane hrat.

Poklepejte na jakékoli tlacitko, abyste zastavi-
li zvukovy signal a vypnuli troubu.

Cas dokonéeni peéeni: UmoZfiuje vam
nastavit ¢as, kdy se ma peceni zastavit.

Po dosazeni nastaveného Casu se rozezni

zvukovy signal, rozblika se symbol a trou-
ba automaticky prestane hrat.

Poklepejte na jakékoli tlacitko, abyste zastavi-
li zvukovy signal a vypnuli troubu.

Zahajeni odlozeného peceni ( Doba tr-
vani peceni + Cas dokonéeni): Umoziu-
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je vam naprogramovat troubu, aby automatic-
ky zahajila pe€eni a automaticky se vypnula,
jakmile naprogramovany €as vyprsi.

= gl INFORMACE

Pro naprogramovani této moznosti nastav-
te postupné Dobu trvani peceni a Cas do-
konceni.

K moznostem programovani mlzete pfistupo-
vat kdykoli béhem peceni.

Podobné mazete zménit stavajici program.
= gl INFORMACE

Pokud jste vybrali automaticky recept, trou-
ba automaticky urci ¢as peceni, takze tato
moznost nebude dostupna.

Nicméné mizete:
Naprogramovat Cas dokondeni b&hem
prvnich deseti minut peceni.

Kdykoli nastavit casovac.

PROGRAMOVANI
MOZNOSTi CASOVACE

Programovani béhem peceni.

1. Pro pfistup do nabidky moznosti Casovace
stisknéte tlagitko ).

2. Otacejte levym voli¢em a vyberte pozado-
vanou moznost programu.

3. Otacejte pravym volicem a vyberte dobu
trvani nebo ¢as dokonceni v zavislosti na
zvolené moznosti.

= gl INFORMACE

Trouba vam neumozni vybrat ¢as dokon-
¢eni, ktery je starSi nez aktualni Cas.

Pfi programovani €asu dokonceni bude
stfedova Cast zobrazovat aktualni ¢as jako
pomucku pro vybér.

4. Vasi volbu potvrdte tlacitkem .

5. Znovu se zobrazi obrazovka peceni. Na
pravé strané od stfedového kruhu uvidite
naprogramované ¢asovace.

Bezpednostni bol

DETSKY BEZPECNOSTNi ZAMEK
(ZAMEK OVLADACIHO PANELU)

Tuto funkci Ize aktivovat kdykoli:

* Pii vypnuté troubé. Détsky zamek neu-
mozni zapnuti trouby pfi stisknuti tlacitka
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* Pri pouzivané troubé. Pokud je funkce
aktivovana, kdyz trouba pece, nebo je na-
staveno odlozeni, kldvesnice nebude rea-
govat a nebude mozné pouzivat voli¢e ani
ménit nastaveni peceni.

K aktivaci této funkce stisknéte a pridrzte
tlagitko (3, dokud neuslysite pipnuti a na



obrazovce se neobjevi symbol (3. Ovladaci
panel je nyni zamceny.

Pro deaktivaci této funkce se dotknéte tla-
gitka (@ aznovu jej pidrzte, dokud neuslysite
pipnuti a nezmizi symbol @ .

MANUALNi ZAMCENI DVIREK

Dostupné pouze u pyrolytickych modelu.

U pyrolytickych modelt détsky bezpecnostni
zamek zahrnuje zamek dvifek, ktery zabrariu-
je jejich otevreni.

Pro otevfeni dvifek je nutné détsky bezpec-
nostni zamek deaktivovat podle vySe uvede-
nych pokynd.

®

A VAROVANI

Pred aktivaci zamku se ujistéte, ze jsou
dvitka spravné zaviena. Pokud nejsou
dvifka dobfe zavfena, nezamknou se, ro-
zezni se zvukovy signal a na obrazovce
bude blikat symbol [&].

Pokud k tomu dojde, zaviete dvitka a ne-
chte je zavrena, dokud varovani nezmizi
a zamek nezacéne fungovat.

Pokud nechcete dvifka zamknout, détsky
bezpecnostni zamek deaktivujte.

Tato funkce pomaha odstrafiovat veskeré tuky
a ostatni usazeniny na bocich trouby.

Aby bylo Cisténi snazsi, zabrarite hromadéni
usazenin. Cistéte troubu &asto.

PROGRAMOVANi FUNKCE
TEKA HYDROCLEAN®

/N varovini

Nenalivejte vodu do horké trouby, protoze
mUze dojit k poSkozeni smaltu.

Cyklus poustéjte vzdy, kdyz je trouba stu-
dena. Kdyz je trouba pfili§ tepla, mohou byt
ovlivnény vysledky ¢isténi a navic mize dojit
k poSkozeni smaltu.

Nejprve vyjméte z trouby plechy a veSkeré
pfisluSenstvi v€etné drzakd na plechy a vy-
souvacich kolejnicek.

Ty vycistéte podle pokynu v pfiruéce pro
instalaci a udrzbu, kterou jste ziskali spolu
s vasi troubou.

1. KdyZ je trouba studend, rozprostfete na
dno trouby utérku.

< E—— J

2. Na dno trouby pomalu nalijte 200 ml vody.

@El INFORMACE

Pronejlepsivysledky pridejte IziCkujemného
myciho prostfedku do sklenice vody, nez ji
vylijete na utérku.
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3. Zapnéte troubu, otacejte levym voliem,
\zberte funkci [0] a potvrdte ji tlagitkem

4. Rozezni se zvukovy signal potvrzujici, ze
funkce Teka Hydroclean® je aktivni.

Na obrazovce se objevi symbol (0)a zbyvaji-
ci ¢as potfebny k dokon&eni cyklu.

= gl DULEZITE

Dobu trvani cyklu neni mozné zménit. Pro
zastaveni pred dokoncéenim cyklu vypnéte
troubu stisknutim tlagitka © .
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5. Kdyz cyklus skon&i, trouba se sama vypne,

rozezni se zvukovy signal a symbol [0] se
rychle rozblika.

=§| DULEZITE
Neotvirejte dvifka, dokud se cyklus Hydro-
clean® zcela neukon¢i.

Aby tato funkce fungovala spravné, je nut-
ny chladici cyklus.

6. Stisknéte prstem jakékoli tlacitko, abyste
vypnuli zvukovy signal a aby zmizel sym-
bol [6].

7. Trouba se automaticky vypne.

8. Trouba je pfipravena k odstranéni usazenin
Spiny a prebyte¢né vody utérkou.

Funkce Hydroclean® pracuje pfi nizkych tep-

lotach. Doby chlazeni se vSak mohou liSit
v zavislosti na pokojové teploté.

A VAROVANI

Nez se pfimo dotknete vnitfnich povrchi
trouby, ujistéte se, Ze teplota neni pfilis vy-
soka.

Pokud je po pouziti funkce Hydroclean® vyza-
dovano hlubsi €idténi, pouzijte neutralni Cistici
prostfedky a neabrazivni houby.
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A VAROVANI

Pfed provedenim cyklu pyrolytického ¢is-
téni si dukladné proctéte bezpeénostni
pokyny na zacatku prirucky pro instalaci
a udrzbu.

Tato funkce umoznuje spusténi cyklu pyroly-
tického cisténi, béhem kterého se spali usa-

zeniny tukd vysokymi teplotami uvnitf trouby.

Obecné se pyrolyticky cyklus doporucuje po
kazdych 4 — 5 pouzitich. Vyberte si nejvhod-
né&jsi program v zavislosti na tom, jak je trouba
znecisténa. V pfipadé velmi znecisténé trouby

vyberte delSi cyklus.

Béhem pyrolytického cyklu zUstava osvétleni

vnitfku trouby zhasnuté.

PROGRAMOVANI
PYROLYTICKE FUNKCE

=;| DULEZITE

Pfed provedenim cyklu pyrolytického ciste-
ni vyndejte z trouby veSkeré prisluSenstvi
a nadobi véetné drzakl na plechy a/nebo
vysouvacich kolejni€ek. PFi CiSténi postu-
pujte podle pokynu v pfiru¢ce pro instalaci
a udrzbu, kterou jste ziskali spolu s vaSi
troubou.

A VAROVANI

Vycistéte vylité kapaliny nebo nadmérnou
Spinu, protoze by se béhem cyklu pyrolytic-
kého &isténi mohly vznitit a zpUsobit pozar.

A VAROVANI

Pred spusténim cyklu pyrolytického ¢isténi
se ujistéte, Ze je trouba spravné zaviena.

1. Zapnéte troubu a vyberte funkci Pyrolyza

pomoci levého volice.

. Pro vybrani nejvhodnéjSiho pyrolytického
programu v zavislosti na tom, jak je trouba
znecisténa, pouzijte pravy voli¢:

P1: Jemna pyrolyza. Trva 1 hodinu.
P2: Stfedni pyrolyza. Trva 1,5 hodiny.
P3: Intenzivni pyrolyza. Trva 2 hodiny.

. Vasi volbu potvrdte tlacitkem . Hned po-
tom se dvifka automaticky zamknou.

A VAROVANI

Pokud nejsou dvifka dobfe zaviena, cyklus
pyrolyzy nezac¢ne. Rozezni se zvukovy sig-
nal a na obrazovce se rozblika symbol (&].

Pokud k tomu dojde, zaviete spravné dvif-
ka a aktivujte zamek a spustte pyrolyticky
cyklus.

4. Kdyz jsou dvitka zamé&ena, na displeji ho-

din se rozsviti symbol a zobrazi se zby-
vajici ¢as do konce cyklu.
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6. Abyste zastavili zvukovy signal, stisknéte
jakékoli tlacitko.

7. Trouba se automaticky vypne.

8. Proces nahfivani trouby skongil, ale trouba

= gl DULEZITE

Trouba je naprogramovana a probiha cyk-
lus pyrolytického &isténi.

Béhem prvnich 10 minut mazete odlozit
spusténi pyrolyzy naprogramovanim ko-
neéného Casu. Pro pfistup do nabidky
moznosti ¢asovace stisknéte tlacitko @
Jakmile zvolite konecny ¢as, potvrdte jej
pomoci tlacitka .

Béhem pyrolytického cyklu nemuzete vy-
brat jinou moznost ¢asovace. Pokud chce-
te, mazete aktivovat détsky bezpecnostni
zamek.

Nepokousejte se otevit dvifka trouby, pro-
toZe by tak mohlo dojit k pferuSeni €isticiho
procesu.

5. KdyZ cyklus pyrolytického ¢isténi skondi,
rozezni se zvukovy signal, rozblika se sym-
bol a na obrazovce se objevi 00:00.
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je velmi horka a nelze ji pouzit.

Spusti se chladici motor a symbol z0-
stane rozsviceny, dokud trouba nezchlad-
ne.

= gl DULEZITE
Proces chlazeni se mlze liSit v zavislosti

na pokojové teploté z divodu vysokych
teplot uvnitf trouby.

9. Jakmile trouba zchladne, symbol
zhasne a dvirka se odemknou.

10. Oteviete dvifka trouby, otfete vnitfek

vlhkym hadrem a vycistéte popel vznikly
béhem cyklu Cisténi. Obtizné pfistupné
oblasti v troubé bude nutné vycistit neko-
vovou draténkou.

11. Jakmile je trouba Cist4, nezapomerite vio-

Zit drzaky na plechy a pfislusenstvi.

12. Trouba je nyni pfipravena k opétovnému

pouziti.

= gl DULEZITE

Pokud mate jakékoli problémy s programo-
vanimapouzivanimtéto funkce, nahlédnéte
do pfiru¢ky pro instalaci a udrzbu, kterou
jste ziskali spolu s touto troubou.




ZRUSENi PYROLYZY

Pyrolyza je automaticka funkce a jakou tako-
vou ji Ize aktivovat pouze pomoci programu
Casovace. Pro zruSeni pyrolyzy je nutné trou-
bu resetovat podle pokynu nize:

1.

Stisknéte tlagitko (.

Pyrolyza se zastavi.

. Ve vztahu k vnitfni teploté trouby mohou

vzniknout dvé situace:

a) Nebezpecna vnitini teplota: V tomto pfi-
padé zustanou dvifka zam¢&ena, dokud
teplota neklesne na bezpecnou uroveri.
Na obrazovce se zobrazi symbol .

Kdyz jsou dviftka odemc&ena a Ize je ote-
viit, symbol zmizi a na dipleji hodin
se znovu zobrazi €as.

b) Bezpecna vnitini teplota: Pokud je tep-
lota uvnitf trouby bezpecna, dvifka se
okamzité odemknou.

3. Bezpecdna vnitfni teplota: Pokud je teplota
uvnitf trouby bezpeénd, dvifka se okamzité
odemknou a trouba se vrati na pohotovost-
ni obrazovku.
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Popis rury

Ovladaci panel

Uzamknutie/spina¢ dvierok
O (len pre modely s pyrolyzou)

Grilovacie vyhrevné teleso
Konektor snimaca teploty masa

Plytky plech na pecenie

; _ Rost

I MultiCook - plech na pecenie s
pokrievkou

Zaves dvierok

Vnutorné sklo dvierok

Vystup chladenia vzduchom

Spina¢ dvierok

(len pre modely bez pyrolyzy)

% Otvor pre upevnenie rary ke
korpusu

Svetlo

Hiboky plech na pecenie
Ventilator

Tesnenie rury

Dvierka

Otacanim prejdite ponukami na lavej strane obrazovky. Ovladac¢ rezimu pecenia.

Obrazovka displeja.
Otacanim prejdite ponukami na pravej strane obrazovky. Ovlada¢ nastavenia pecenia.
Tlacidla.

g Zmena teploty

Zapinanie/vypinanie rury.

asistentovi pecenia (PCA).

Pristup k nastaveniam
¢asového rozvrhu a programov.

@ Pristup k osobnému
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rary.

Aktivacia/deaktivacia
klavesnice/zamku dvierok podla modelu.

Tlacidlo pre potvrdenie.
Zapnutie/vypnutie vnutorného svetla.



7 i I o

Pri prvom zapojeni rury sa zobrazi logo a po
fiom na obrazovke bude blikat 12:00.

Aby bolo mozné ruru pouzivat, je potrebné
nastavit ¢as.

Urobite to zvolenim hodiny pomocou lavého
ovladaca a zvolenim minut pomocou pravého
ovladaca.

Nastavenia potvrdite tak, Ze stlacite tlacidlo
alebo poc¢kate zopar sekund.

Zvukovym signalom sa potvrdi nastavenie
Casu na obrazovke.

Ak chcete zmenit’ ¢as:

Ked je rura v pohotovostnom rezime (Uvodna
obrazovka), podrzte tlacidlo @ kym nezaéne
blikat ¢as. Pri zmene €asu postupujte podla
tychto krokov:

A VYSTRAHA

Citlivost' dotykovych ovladacich prvkov sa
neustale meni podla podmienok okolitého
prostredia. Pri zapojeni rury sa uistite, Zze
skleneny povrch ovladacieho panelu je Cis-
ty a bez prekazok.

V pripade, ze hodiny nereaguju spravne,
ked sa dotknete skla, odpojte raru po dobu
niekofkych sekund a potom ju opét’ zapojte.
To spbsobi, Zze sa senzory automaticky pri-
spOsobia a opat zareaguju na dotyk prsta.

DEMO REZIM (Specialna funkcia
pre podlahy predajni)

Pri aktivovanom DEMO reZime mozete rdru
ovladat bez ohrevu.

Aktivacia tohto rezimu sa odporuéa v pripa-
de, Ze sa ma rura zapojit v predvadzacom
priestore.

Aktivacia DEMO rezimu

Pred nastavenim hodin stlacte sucasne tla-
gGidla @ 8 , az kym sa na obrazovke ne-
zobrazi ,DEMO Mode ON".

Potom nastavte ¢as na rure.

Na paneli sa bude stale zobrazovat slovo
,DEMO® a rdra bude pracovat normalne ale
bez ohrevu.

Na deaktivaciu DEMO rezimu odpojte ruru
Z0 zasuvky.

A VYSTRAHA

V pripade vypadku napajania, déjde k vy-
mazaniu nastavenia elektronickych hodin/
Casovaca.

Zobrazi sa ¢as 12:00.

Cas modzZete nastavit tak, ako je popisané
vySSie.

Ak boli dvierka rury uzamknuté pred vy-
padkom elektrického prudu, bude zobraze-

ny symbol zamku, az kym nebudu dvierka
odomknuté.

Tento proces modze trvat niekofko minut
v zavislosti od teploty vo vnutri rury. Po¢as
tejto doby nie je mozné resetovat Cas.

Akonahle su dvierka odomknuté, moézete
nastavit' ¢as, ako je popisané vyssie.
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NizSie sa uvadzaju udaje, ktoré sa zobrazu-
ju na obrazovke displeja rury, a informacie
o tom, ako sa zobrazuju.

UVODNA OBRAZOVKA/
POHOTOVOSTNY REZIM

Tato obrazovka sa zobrazuje, ked rura nepra-
cuje, ale je zapojena.

Ak je aktivovana klavesnica alebo zamok
dvierok, na lavej strane obrazovky sa zobra-
Zuju symboly @ a .

Ak bol naprogramovany Casovac¢, obrazovka
prestane zobrazovat' ¢as a zobrazi odpocita-
vanie, ako je mozné vidiet na obrazku.
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VYBEROVA OBRAZOVKA

Vyber funkcii.

Pri vybere funkcie pecenia, programu auto-
matického receptu alebo €asovada sa obra-
zovka rozdeli na dve Casti:

LAVA CAST Tato &ast obrazovky zobrazuje
dostupné nastavenia pecenia, programy au-
tomatickych receptov a ¢asovaca.

Ak chcete zvolit’ ktorukolvek z tychto uvede-
nych moznosti, ota€ajte lavym ovladacom do-
vtedy, kym sa nezobrazi pozadovana funkcia.
Vyber potvrdte tlacidlom (ak nestlacite
ziadne tlacidla, rura to automaticky potvrdi po
niekolkych sekundach).

PRAVA CAST Tato &ast obrazovky zobrazuje
hodnoty, ktoré mozno nastavit podfa zvole-
ného rezimu: teplota, hmotnost, trvanie, ¢as
ukonéenia...

Ak chcete zvolit hodnotu, otacajte pravym
ovlada¢om dovtedy, kym sa nezobrazi poza-
dovana hodnota. Vyber potvrdte tlacidlom
(ak nestlacite ziadne tlacidla, rura to automa-
ticky potvrdi po niekolkych sekundach).



OBRAZOVKA S INFORMACIAMI O PECENI

Pocas pecenia sa na obrazovke okolo dvoch
stredovych kruhov zobrazia informacie o sta-
ve rury:

Vnutorny kruh pre teplotu. Cervena farba.
Predstavuje teplotu zvolenu na stupnici.

Vonkajsi kruh pre ¢as.

+ Ked sa zobrazuje dizka pripravy pokrmu,
kruh je Cerveny. Biela bodka sa zobrazi
kazdé 2 minaty.

+ Ked sa zobrazuje, kofko €asu zostava do
ukonc&enia pripravy pokrmu (odpocitava-
nie), kruh je modry. Biela bodka zmizne
kazdé 2 minaty.

Vo vnutri tychto kruhov sa zobrazia nasleduju-

ce informacie o peceni:

1. Zvolena teplota. Symbol °C bude blikat,
az kym sa nedosiahne zvolena teplota
a vzdy, ked rura prenasa teplo na pokrm.

2. Doba pripravy pokrmu.

— Ak nebol naprogramovany c&asovac,
zobrazi sa uplynuly €as pripravy pokrmu
a okolo tohto ¢asu sa vyobrazi Eerveny
kruh.

— Ak bol ¢asoval nastaveny, zobrazi sa
¢as, ktory zostava do konca pecenia (od-
pocitavanie), a kruh bude modry.

— Ak bola rura naprogramovana, ale je
nastavena na oneskorenie (peCenie sa
eSte nezacalo), zobrazi sa celkovy na-
programovany &as pripravy pokrmu.

3. Nastavenie pecenia alebo vyber auto-
matickych receptov.

Mimo kruhov sa zobrazuju nasledujtce infor-
macie o dalSich nastaveniach:

PRAVA STRANA OBRAZOVKY. Ak boli na-
programované nastavenia ¢asu, na pravej
strane obrazovky sa zobrazuju informacie ty-
kajuce sa nastaveni.

4. [©) Casovaé. Odpogitavanie so zvukovym
signdlom naznacuje, ze doba pripravy po-
krmu bola ukon&ena.

5. Doba ukoncenia.

LAVA STRANA OBRAZOVKY. Informacie
o aktivovanych bezpeénostnych nastave-
niach.

6. @ Uzamknutie klavesnice. Detsky bez-
pecnostny zdmok sa rozsvieti v pripade, Zze
bol aktivovany.

7. Zamok dvierok. LEN PRE MODELY
S PYROLYZOU. Rozsvieti sa v pripade, e
bol aktivovany manualny zamok dvierok.
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E I = I I-v II w -

FUNKCIE RURY =
GRIL
=|=| INFORMACIE [_] spoonv orrev It
Popis pouzitia kazdej z tychto funkcii naj- pizza I
dete v priru¢ke Sprievodca pecenia, ktora
je prilozena k Vasej rure. Tureo I
ECO eko

TLACIDLO VYP./ZAP.
KONVENGNE I

KONVENCNE S VENTILATOROM ﬂT

POMALE PECENIE
KYSNUTIE CESTA
ROZMRAZOVANIE

GRIL A SPODNY OHREV ﬂT

MAXI GRIL

FUNKCIA HYDROCLEAN

E|EIEINIS;
0 O

PYROLYZA (podfa modelu)

ﬂT Nastavenia s rychlym predhrievanim
Funkcie vhodné na pouzitie snimaca teploty méasa.
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PECENIE S TRADIENYMI
FUNKCIAMI

Vyber funkcii.

Zapnite ruru pomocou stlacenia tlacidla @ .

Otacajte favym ovladacom dovtedy, kym ne-
dosiahnete pozadovanu funkciu.

Odporucana teplota pre zvolenu funkciu sa
potom zobrazi vpravo.

Ak je to potrebné, teplotu je mozné zmenit
otaCanim pravého ovladaca.

Svoj vyber potvrdte tlagidlom (©X).
Rura spusti pe€enie.
Vzdy pocas procesu pecenia mozete:

¢ zmenit’ funkciu pecenia otacanim lavého
ovladada,

» zmenit’ teplotu pec¢enia ota¢anim pravého

ovladaca,

* programovat’ ¢asovac pripravy pokrmu

alebo dobu trvania/ukon¢enia stlacenim
tiacidla @),

» upravovat’ naprogramované c¢asovace
alebo doby trvania/ukonéenia stlacenim
tiagidla @.

@El INFORMACIE

Informacie o nastaveni alebo Uprave
programu najdete v Casti ,Nacasované
programy pecenia®“, ktora je uvedena dalej
v tejto uzivatel'skej prirucke.

AUTOMATICKE RYCHLE PREDHRIEVANIE

Vyznacené funkcie zahffaju rychle predhrie-
vanie.

Pocas rychleho predhrievania sa rozsvieti
symbol I

Odporu€ame pockat, kym sa tento symbol
neodstrani este pred vloZzenim pokrmu.
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Urcité modely su vybavené snimacom teploty
masa.

Tymto snimaom sa meria vnutorna teplota
peceného masa.

Ked snimac¢ zaznamena vopred stanovenu
teplotu, rura sa automaticky vypne.

Varenim so snimaom teploty mésa sa zais-
tuju optimalne vysledky pre vSetky druhy ale-
bo velkosti pe¢eného masa.

VLOZENIE SNIMACA TEPLOTY NA MASO

» Pouzivajte len originalny snimac teploty
masa.

» Snimac teploty vlozte pred zacatim pece-
nia.

+ Snimac teploty vlozte z bo¢nej strany pece-

ného masa tak, aby sa dostal do jeho stre-
du.

» Snimac teploty zasurite Uplne az k rukovati.

+ Pecené maso sa v polovici pe€enia odpo-
ru¢a otocit. Majte to na pamati pri vkladani
snimaca, aby ste sa vyvarovali neskor$im
problémom.

+ Spitka snimada sa nesmie dotykat kosti
alebo mastnych ploch. Taktiez sa nema vlo-
Zit do dutej oblasti, o by sa mohlo stat' v
pripade hydiny.

A VAROVANIE

Ak snimac teploty masa nepouZivate,
veko konektora vzdy ponechavajte na-
sadené.
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VARENIE SO SNIMACOM TEPLOTY MASA

Potravinu s vloZzenym snimacom teploty masa
umiestnite do rary.

Odstrante veko zdierky konektora, ktoré sa
nachadza na lavej strane rury, a zasunte do
neho konektor snimaca teploty méasa.

Zvy&ajnym sposobom vyberte funkciu a tepo-
tu varenia.

Na rdre sa potom zobrazi obrazovka vyberu
vnutornej teploty masa (automaticky 65 °C).

Vyberte teplotu, ktori by mal stred masa do-
siahnut, ked sa pecenie skonci, a potvrdte ju
stlaCenim tlacidla OK.




Na obrazovke pripravy sa na pravej strane
kruhu pod symbolom snimaca teploty masa
zobrazi aktudlna vnutorna teplota potraviny.

Uprostred obrazovky mézete vidiet ¢as pece-
nia v rure.

INFORMACIA

Po zacati pecenia mbzete vybranu tep-
lotu zmenit stlagenim tlagidla § .

@El INFORMACIA

Na zmenu funkcie alebo teploty pecenia
stlacte tlagidlo § a pre tieto moznosti
sa zobrazi obrazovka vyberu.

Ked sa dosiahne zvolena vnutorna teplota po-
traviny, zaznie upozornenie, symbol bude
blikat' a rdra sa automaticky vypne.

Stlacte akékolvek tlacidlo na zastavenie upo-
zornenia a vypnite raru.

V nasledujucej tabulke su uvedené hodnoty
odporucané ako pokyn na pecenie so shima-
¢om teploty mésa podla druhu potraviny a ako
dokladne sa ma piect.

VARENIE TEPLOTA SNIMACA POZNAMKY
hovadzie maso 35°-40°C neprepecené
hovadzie méso 45°-50°C stredne prepecené
hovadzie méso 55° — 60°C dobre prepecené
jahnacie stehno 65°-70° C

kolienko 80°-85°C

brav€ova panenka 65°-70°C
pecena Sunka 80°-85°C
Kura 75°-80°C
pecena morka 80° - 85° C

NASTAVENIE CASOVACA NA PECENIE
SO SNIMACOM TEPLOTY MASA

Pri pe€eni so snimacom teploty méasa sa ¢as
pecenia v rure zobrazuje v strednej €asti ob-
razovky.

INFORMACIA

Zvolenou teplotou sa urCuje €as pe-
Cenia, ako aj vaha, druh a prepecenia
masa, teda nie je potrebné stanovit' ¢as
ukoncenia pecenia.

Upozornenie ¢asovata moOzete nastavit’ kedy-
kolvek (napriklad pre otoCenie masa) stlace-
nim tlagidla ©.

Symbol sa zobrazi na pravej strane ob-
razovky spolu so zobrazenim zostavajuceho
¢asu do vypnutia ¢asovaca.

Ked uplynie ¢as stanoveny v ¢asovaci, zaznie
upozornenie a symbol zablika.

Upozornenie zastavite stlacenim lubovolné-
ho tlac¢idla. Rura bude normalne pokracovat
v peceni.
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Pecéenie s osobnym asistentom pecenia

AUTOMATICKE RECEPTY RURY

@

KURCA
KACICA
HYDINA B HUS

MORIAK

STEHNA

PRASIATKO

QO

HOVADZIE

8¢

MASO JAHNACIE

REBIERKA

MORSKA STUKA
RYBA a

LOSOS

BIELY CHLIEB ﬂT
CHLIEB Jaiian) TMAVY CHLIEB JlT

CELOZRNNY CHLIEB

A HRUBA KORKA JlT
PIZZA 2> )
TENKA KORKA ﬂ

KOLACE VO FORME

VELKY OVOCNY KOLAC

DEZERTY @

et o b (i) Q@I NDDRD

MALY KOLAC

£ KOLAGE NAPLECHU

ﬂT Recepty, ktoré vyzaduju predhrievanie prazdnej rury.

O Recepty, ktoré vyZaduju otacanie pokrmu.

130 Uzivatelska prirucka



PECENIE S OSOBNYM
ASISTENTOM PECENIA

Zapnite raru pomocou stlacenia tlacidla @
Poklepte po tlacidle fuf |

Volba receptu.

Otacajte lavym ovladacom, az kym sa ne-
zobrazi druh pokrmu, ktory chcete piect.
Dostupné recepty pre zvoleny druh jedla sa
zobrazia na lavej strane obrazovky. Pomocou
pravého ovladata mézete zvolit pozadovany
recept a potvrdit ho pomocou tlacidla .

Potom sa v pravej Casti obrazovky zobrazia
informacie, ktoré rdra potrebuje na programo-
vanie pecenia.

V zavislosti od zvoleného receptu Vas rura
poziada, aby ste zadali:

HMOTNOST POKRMU: Zvolte pomocou pra-
vého ovladaca a potvrdte tlacidlom .

TEPLOTU: Potvrdte teplotu navrhovanu pre
dany recept alebo zvolte inu pomocou pravé-
ho ovladaca a potvrdte tlacidlom .

UROVEN TMAVOSTI: Pri niektorych recep-
toch mézete zvolit’ stupen dokonéenia:

* VYSOKY: Dobre opedené
» STREDNY: Stredne opedené
* NizKY:

Ked vyberiete vSetky nastavenia, potvrdte tla-
gidlom (%),

Zlahka opecCené

Rura zagne piect a obrazovka pecenia sa
zobrazi na mieste obrazovky vyberu, pricom
bude zobrazovat nasledujuce informacie:

» Zvolena teplota peCenia

» Zostavajuci ¢as pecenia

» Zvoleny recept

Ked uplynie doba pecenia, zaznie zvukovy
signal na dobu priblizne 90 sekund a na ob-
razovke bude blikat symbol pecenia. Na vy-

pnutie zvukového signalu stlacte ktorékolvek
tlacidlo.

Rura sa automaticky vypne.

INFORMACIE

Pogas prvych 10 minut pecenia budete
moct zmenit hmotnost a Urover opecenia,
alebo nastavit ¢as dokoncenia.

Potom uz budu nastavenia zadané a ne-
menneé.

Pre zmenu tychto nastaveni pecenia po-
klepte na tladidlo & a rura sa vrati na ob-
razovku vyberu.

Postupujte podla pokynov uvedenych vys-
Sie.

Vzdy pocas procesu pe€enia modzete:

Zmenit’ teplotu pecenia dotykom tlacidla .
Potvrdit pomocou tlagidla .

Nastavit’ casovac stlacenim tlacidla @
Zmenit' existujuci ¢asovac€ stlacenim tla-
gidla @.

Informacie o nastaveni alebo Uprave progra-
mu najdete v Casti ,NaCasované programy
pecenia“, ktora je uvedena dalej v tejto uziva-
telskej prirucke.
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PREDHRIEVANIE PRAZDNEJ RURY

OTOCENIE POKRMU

V pripade receptov, ktoré su v tabulke ozna-
¢ené symbolom I, je nevyhnutné raru pred
vloZenim pokrmu predhriat.

Ked' si vyberiete jeden z tychto receptov, na
zaciatku pecenia sa na obrazovke objavi sym-
bol ﬂT. Ked rura dosiahne teplotu pecenia,
symbol bude blikat’ a zvukovy signal oznami,
Ze uz je mozné vlozit pokrm do rury.

Ked otvorite dvierka, aby ste vlozZili pokrm,
zvukovy signal sa automaticky vypne a na ob-
razovke pecenia sa zobrazi zostavajuci ¢as.

V pripade receptov uvedenych v tabulke so
symbolom O je potrebné pokrm pocas pe-
Cenia otodit’.

Pomocou zvukového signalu vam rdra ozna-
mi, kedy to treba urobit, a na obrazovke pece-
nia sa zobrazi symbol {_.

Otvorenie dvierok rary za u¢elom otocenia po-
krmu automaticky vypne zvukovy signal.

[I I = w w -

MOZNOSTI CASOVACA

Na programovanie pe€enia mbzete pouZit na-
sledujuce moznosti Casovaca:

Casovaé: Po uplynuti naprogramované-
ho €asu zaznie zvukovy signal. PoCas sig-
nalizacie Sasovada sa pedenie NEZASTAVI.
Casovaé je mozné nastavit aj vtedy, ked rara
nepecie.

INFORMACIE

Casovaé mozete nastavit kedykolvek bez
ohladu na to, Ci rura pecie alebo nepecie.

Ostatné moznosti ¢asovaca su dostupné
len vtedy, ked rura pecie.
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Doba pripravy pokrmu: Umoziuje vam
zvolit, ako dlho bude rura piect.

Na konci naprogramovaného c&asu zaznie
zvukovy signal, rozblika sa symbol arura
automaticky prestane hriat.

Poklepte na ktorékolvek tlacidlo, aby ste za-
stavili zvukovy signal a vypli raru.

Cas ukonéenia peéenia: UmoZfiuje vam
nastavit' ¢as, kedy sa ma pecenie zastavit.
Po dosiahnuti nastaveného &asu zaznie zvu-

kovy signal, rozblika sa symbol ardra au-
tomaticky prestane hriat.

Poklepte na ktorékolvek tlacidlo, aby ste za-
stavili zvukovy signal a vypli raru.

Spustenie pecenia s oneskorenym zaciat-
kom ( Doba trvania pecenia + Cas



ukoncenia): Umoznuje vam naprogramovat
raru tak, aby automaticky spustila pecenie
a automaticky sa vypla, len ¢o uplynie na-
programovany &as.

@El INFORMACIE

Na naprogramovanie tejto moznosti na-
stavte postupne Dobu trvania pecenia
a Cas ukoncenia.

Moznosti programovania su pristupné kedy-
kolvek pocas pecenia.

Podobne mozete menit’ existujuci program.

@El INFORMACIE

Ak ste vybrali automaticky recept, rara au-
tomaticky urci ¢as pecenia, takze tato moz-
nost nebude dostupna.

Mobzete vSak:

Naprogramovat Cas ukoné&enia poéas pr-
vych desiatich minut pec€enia.

Kedykolvek nastavit ¢asovac.

PROGRAMOVANIE
MOZNOSTi CASOVACA

Programovanie pocas pecenia.

1. Stla¢enim tlacidla @ ziskate pristup do
ponuky moznosti Casovaca.

2. Otacajte lavym ovladacom a vyberte poza-
dovanu moznost programu.

3. Otacajte pravym ovladatom a vyberte
dobu trvania alebo €as ukon&enia podla
zvolenej moznosti.

INFORMACIE

Rura vam neumozni vybrat’ ¢as ukoncenia,
ktory predchadza aktualny cas.

Pri programovani ¢asu ukonéenia bude
stredova Cast' zobrazovat aktualny ¢as ako
pomdcku na vyber.

4. Svoj vyber potvrdte tlacidlom .

5. Potom sa znovu zobrazi obrazovka pece-
nia. Napravo od stredového kruhu budete
méct vidiet naprogramované ¢asovace.

Bezpeénostné pol

DETSKY BEZPECNOSTNY ZAMOK
(ZAMOK OVLADACIEHO PANELU)

Tuto funkciu je mozné aktivovat kedykolvek:

* Pri vypnutej rure. Detsky zamok neumozni
zapnutie rury pri dotyku s tladidlom @

* Pri rare, ktora sa prave pouziva. Ak je
funkcia aktivovana, ked rura pecie alebo je

nastavena na odklad pecenia, klavesnica
nebude reagovat a nebude mozné pouzivat
ovladace ani menit nastavenia pecenia.
Na aktivaciu tejto funkcie stlacte a podrzte
tlagidlo (@, az kym nebudete podut pipnutie
a na obrazovke sa nezobrazi symbol .
Ovladaci panel je teraz zamknuty.
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Na deaktivaciu tejto funkcie sa dotknite
a znovu podrzte tlagidlo @, aZ kym nebudete
pocut pipnutie a nezmizne symbol 3 .

MANUALNE UZAMKNUTIE DVIEROK

Dostupné len pre modely s pyrolyzou.

Pri modeloch s pyrolyzou detsky bezpecnost-
ny zamok zahffia zamok dvierok, ktory brani
ich otvoreniu.

Aby bolo mozné dvierka otvorit, musi byt det-
sky bezpeénostny zamok deaktivovany podla
vys$Sie uvedenych pokynov.

®

A VYSTRAHA

Pred aktivaciou zamku sa uistite, ¢i su
dvierka rury spravne zatvorené. Pokial
dvierka nie su spravne zatvorené, neza-
mknu sa, zaznie zvukovy signal a na obra-
zovke bude blikat symbol (&].

Ak k tomu dojde, zatvorte dvierka a nechaj-
te ich zatvorené, az kym vystraha nezmiz-
ne a zamok nezacne fungovat.

Ak nechcete dvierka zamknut, deaktivujte
detsky bezpecnostny zamok.

Tato funkcia pomaha odstranovat vsSetky tuky
a ostatné usadeniny na bokoch rary.

Aby bolo Cistenie lahSie, zabrante hromade-
niu usadenin. Ruru Cistite ¢asto.

PROGRAMOVANIE FUNKCIE
TEKA HYDROCLEAN®

A VYSTRAHA

Nelejte vodu do horucej rury, pretoze to
méze poskodit smalt.

Cyklus spustajte vzdy, ked je rura studena.
Ak tak urobite, kym je rura hortca, méze to
ovplyvnit vysledky Cistenia a navySe moze
dojst’ k posSkodeniu smaltu.

Najprv vyberte plechy a vSetko prislusenstvo
z vnutorného priestoru rary, vratane drziakov
na plechy a teleskopickych vodiacich list.
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Tie vy Cistite podla pokynov v prirucke
na instalaciu a udrzbu, ktora sa dodava
s rarou.

1. Ked je rura studend, rozlozte tkaninu na
dne rary.

—— Y

2. Na dno rury pomaly nalejte 200 ml vody.

= gl INFORMACIE

Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov, pred
naliatim roztoku na tkaninu pridajte do po-
hara s vodou lyZi€ku jemného umyvacieho
prostriedku.




3. Zapnite ruru, otacajte lavym ovladacom,
\zberte funkciu [0] a potvrdte ju tlagidlom

4. Zvukovym signalom sa potvrdi aktivacia
funkcie Teka Hydroclean®.

Na obrazovke sa zobrazi symbol (0] a zosta-
vajuci ¢as potrebny na ukonéenie cyklu.

= gl DOLEZITE

Dobu trvania tohto cyklu nie je mozné me-
nit. Na zastavenie pred ukonéenim cyklu
vypnite ruru stladenim tlagidla © .

5. Ked cyklus skonci, rira sa sama vypne,
zaznie zvukovy signal a rychlo sa rozblika
symbol [0].

=§| DOLEZITE
Neotvarajte dvierka rury, pokial sa cyklus
Hydroclean® celkom neskonéi.

Pre spravne fungovanie funkcie je nevy-
hnutny chladiaci cyklus.

6. Aby ste vypli zvukovy signal a aby zmizol
symbol [0], stladte prstom ktorékolvek tla-
¢idlo.

7. Rura sa automaticky vypne.

8. Rdura je pripravena na odstranenie usade-
nin necistdét a nadbyto¢nej vody pomocou
utierky.

Funkcia Hydroclean® pracuje pri nizkych tep-
lotach. Doby chladenia sa v8ak moézu liSit
v zavislosti od teploty v miestnosti.

A VYSTRAHA

Pred priamym dotykom s vnutornym povr-
chom rury sa uistite, i nie je teplota prili$
vysoka.

Ak sa po pouziti funkcie Hydroclean® vyza-
duje dokladnejsie Cistenie, pouzite neutralne
Cistiace prostriedky a neabrazivne Spongie.
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A VYSTRAHA

Pred prevedenim pyrolytického cyklu Eis-
tenia si dokladne precitajte bezpe€nostné
pokyny uvedené na zaciatku priru¢ky na
indtalaciu a udrzbu.

Tato funkcia umoznuje spustenie pyrolytické-
ho cyklu Cistenia, pocas ktorého sa vzniknuté
tukové usadeniny spalia vysokymi teplotami
vo vnutri rary.

Vo vSeobecnosti sa pyrolyticky cyklus odpo-
ru¢a po kazdych 4 — 5 pouzitiach. Vyberte si
najvhodnejSi program podla toho, aka je vasa
rdra znecistena. V pripade velmi zneciste-
nych rur vyberte dlhSi cyklus.

V priebehu pyrolytického cyklu zostane svetlo
vo vnutri rdry vypnuté.

PROGRAMOVANIE
FUNKCIE PYROLYZY

=;| DOLEZITE

Pred vykonanim pyrolytického cyklu &is-
tenia vyberte z rary vSetko prisluSenstvo
a riad vratane drziakov na plechy a/alebo
teleskopickych vodiacich list. Tie vycisti-
te podla pokynov v priru¢ke na instalaciu
a udrzbu, ktora sa dodava s rdrou.

A VYSTRAHA

Vycistite akékolvek vyliate kvapaliny ale-
bo Spinu, pretoze pouzitim cyklu Cistenia
pyrolyzou by sa mohli vznietit a mohlo by
vzniknut nebezpecenstvo poziaru.

A VYSTRAHA

Pred spustenim pyrolytického cyklu sa uis-
tite, Ci je rura spravne zatvorena.
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1. Zapnite raru a vyberte funkciu Pyrolyza

pomocou lavého ovladaca.

. Pouzitim pravého ovladaca vyberte naj-
vhodnejsi program pyrolyzy podfa toho,
aka je vada rura znecistena:

P1: Jemna pyrolyza. Trva 1 hodinu.
P2: Stredna pyrolyza. Trva 1,5 hodiny.
P3: Intenzivna pyrolyza. Trva 2 hodiny.

. Svoj vyber potvrdte tlacidlom . Hned po-
tom sa dvierka automaticky zamknu.

A VYSTRAHA

Ak nie su dvierka spravne zatvorené, cyk-
lus pyrolyzy sa nezaéne. Zaznie zvukovy
signdl a na obrazovke bude blikat symbol

(&].
Ak k tomu dobjde, zatvorte dvierka spravne,
aktivujte zdmok a spustite pyrolyticky cyk-
lus.

4. Ked su dvierka zamknuté, na displeji hodin

sa rozsvieti symbol a Cas, ktory zostava
do konca cyklu.



= gl DOLEZITE

Rura je naprogramovana a prebieha cyklus
Cistenia pyrolyzou.

Pocas prvych 10 minut mdzete odlozit
spustenie pyrolyzy naprogramovanim ko-
nec¢ného €asu. Na to musite stlacit' tlacidlo

a ziskate pristup do ponuky moznosti
Casovaca. Ked zvolite ¢as ukonc&enia, po-
tvrdte ho pomocou tlacidla .

Pocas pyrolytickeého cyklu nemézete vybrat
ini moznost ¢asovaca. Ak chcete, mozete
aktivovat detsky bezpecnostny zamok.

Nesnazte sa otvorit dvierka rury, pretoze to
méze prerusit’ proces Cistenia.

5. Ked sa cyklus ¢Cistenia pyrolyzou skonéi,
zaznie zvukovy signal, rozblika sa symbol
a na obrazovke sa objavi 00:00.

6. Na vypnutie zvukového signalu stlacte kto-

rékolvek tlacidlo.

7. Rura sa automaticky vypne.

8. Proces nahrievania rury skondil, rara je

vSak mimoriadne horuca a nie je mozné ju
pouzit.

Spusti sa chladiaci motor a symbol Zo-
stane rozsvieteny, aZz kym sa rura neschla-
di.

@El DOLEZITE

Proces chladenia sa méze lisit v zavislosti
od izbovej teploty z dovodu vysokych teplot
vo vnuti rary.

9. Akonahle sa rura schladi, symbol
zmizne a dvierka sa odomknu.

10. Otvorte dvierka rury, vytrite vnutro vihkou

handrickou a vycistite popol, ktory vzni-
kol po&as cyklu gistenia. Tazko dostupné
miesta v rare bude potrebné vycistit po-
mocou nekovovej drétenky.

11. Akonahle je rura Cista, nezabudnite nain-

Stalovat’ drziaky a prisluSenstvo.

12. Rura je teraz pripravena na opatovné po-

uzitie.

= gl DOLEZITE

Ak mate akékolvek problémy s programo-
vanim alebo pouZzitim tejto funkcie, na-
hliadnite do priru¢ky na instalaciu a udrzbu,
ktora je priloZena k tejto rure.
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ZRUSENIE PYROLYZY Ked su dvierka uzamknuté a je mozné
ich otvorit, symbol zmizne a na disp-
leji hodin sa znovu zobrazi ¢as.

Pyrolyza je automaticka funkcia a ako taka
méze byt aktivovana iba pomocou programu

Casovaca. Na zruSenie pyrolyzy je potrebné b) Bezpec¢na vnutorna teplota: Pokial je
rdru resetovat podla pokynov uvedenych niz- vnutorna teplota rary bezpecna, rdra sa
Sie: odomkne okamzite.

1. Stlacte tlacidlo @ 3. Bezpe€na vnutorna teplota: Ak je vnu-

torna teplota rary bezpeéna, okamzite sa

odomkne a rura sa vrati do pohotovostnej
2. V suvislosti s vnutornou teplotou rdry mézu obrazovky.

vzniknut dve situacie:

Pyrolyza sa zastavi.

a) Nebezpecna vnutorna teplota: V tomto
pripade zostanu dvierka zamknuté, kym
teplota neklesne na bezpe¢nu urover.
Na obrazovke sa zobrazi symbol .

138 Uzivatelska prirucka






00
00

ENERG

eHeprus - EVEPYELD

HLB 880

- (v Jue
* *
" |ENERG
B i eHeprua - evepyela G @
[ ]
eKQ

4 Y4 )
— C] 0.91kWh/cycIe*
(
70 L X 0.68 kWh/cycle*
. VAN J

* umkbA - cyclus - portion - zyklus - tpdypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus

ciklas - cikls - ¢iklu - cykel

65/2014

cyclus - cykl - ciclu - program -

( N\ )
C] 0.91kWh/cycIe*

70 L @ 0.68 kWh/cycle*

|\ VAN J

* umkbA - cyclus - portion - zyklus - tpoypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - cykel

65/2014

program -

EEl cav* 81

| EE cav*

81 I

I N° cav * 1 I

M 31 kg

l ]
I N° cav * 1 I
| ]

I M

* 3atB.0TZEN. - ovnrum - Bahdpou - prostor za peéenje - kavita - ovenruimte
-incintd - prostor za peko - kavitet
komora piekarnika

28

* 3atB.0TZEN. - ovnrum - Bahdpou - prostor za peéenje - kavita - ovenruimte
-incintd - prostor za peko - kavitet
komora piekarnika

Nasz wktad w ochrong $rodowiska: uzywamy papieru z recyklingu.
Nuestra aportacion a la proteccion del medio-ambiente: utilizamos papel reciclado.
Our contribution to enviromental protection: we use recycled paper.

35 kg I

Cod: 3371008-00



Installation & Maintenance

PY
HU
PL
br
RO

YcTaHoBKa 1 yXxof, YK  Ycranoeka i Bigxia
Szerelés és Karbantartas CS Instalace a udrzba
Montaz i konserwacja SK Instalacia a udrzba

MoHTax 1 nogapbxka
Instalare si intretinere



CopepxaHue, YcTaHOBKanyxony

NHCTPYKL MW NO TEXHUKE
BE3OMNACHOCTWU ...

OnekTpuyeckas 6€30MacHOCTb ...............
Be30nacHOCTb JETEN ......ccevvveeeeeieeeee.

TexHuka 6esonacHoCTn npu
MCMOMNb30BAHNUMN BYXOBKM. .....eveeneeaeeeneene

Be3onacHOCTb Npu YnCTKE U yXOae ........

besonacHocTb npuv NCnoJsib30BaHUn
uunkna I'IVIpOJ'II/ITI/ILIeCKOI7I YUCTKU ..............

YCTAHOBKA ..o
[Mepen YCTAHOBKOM. ........cceeeeeeiiiviiinienes
YCTaHOBKA B KOMOHHY ....ceevveeeeanieennss
YcTaHoBKa NoA CTONELHULY .............
OneKkTpuyeckoe MOAKIMHYEHME................

YcTaHoBKa QyXOBOro wKada..................

OKONOIMNYECKAA MHOOPMALINA...........
YTunmsaumns aKornorn4eckom
YIKOBKM «..eeeeeeiieea e e e e eieeee e e

Kak yTunmanpoBaTtb annapart..................

OHepreTnyeckas aPPEKTUBHOCTD..........

MNEPEMA NEPBbIM
NCTMONBb30OBAHUEM ........ccooiiiiiiiiicie

OPYTVE BAXKHBIE MHCTPYKLUUWA ............

2  YcraHoBKa U yxog

AKCECCYAPDI ......eeeviiiieiieeee e 9
YcTaHoBKa Teneckonu4eckmx
HAMNPABISOLMX ceveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenans 9

Teneckonuyeckne Hanpaensaowmne
C OTKNAObIM 3AKUMOM ........ovvvunnennnnnns 9
Teneckonuyeckne HanpaensoLwmne
C NPAMBIM 32KUMOM .. ..ocovveeeaeereannnee 9

UNCTKA N YXOL ..coeiviieeiieeeieeee e 10

Hapy»Has o4yncTka u yncrka

akceccyapoB QyX0BOro WKada................... 10

YuncTka BHYTPM OyXOBOTO WKadA ............... 10

CHsITb OOKOBbIE OMOPbI ................... 10

NS yCTaHOBKM OMOP «...cevevnvveeeinennn

CHSITb 3aHI0l0 NaHeNb

[lyxoBKa C OTKMOHBIM IPUMEM.......... 11
UuncTka aBepubl AyXOBOro Wkada.............. 1"
CHsaTnel/ycTaHoBKa ABEpU
C METNAMMN B KOPMYCE .....vvvveeenernnn. 11
CHATne/ycTaHoBKa ABEPU
C NETNAMM B OBEPLE...cvvveeererereeannnnn. 1"
CHsaTMe/ycTaHOBKa BHYTPEHHETO
CTEKIA ABEPLBI ...evvviveiiiiieeieeeaeaaaanns 12
3aMeHa Nnamnoyky B YXOBKE ............... 12
3amMeHa BepXHEN NaMnbl................. 12
3amMeHa GOKOBOWM NaMMbil................. 12
3ameHa cBeTooMoaHOW namnbi ....... 12
Ecnu 4to-To He paboTaeT ..................... 13
TexHn4eckast UHPOPMALNS .................. 14
PUCYHKW. ... 106



MHCTPYKUUUN NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTU

Ana nony4yeHMs MakCMMaribHOM OTAA4YM OT Ballero AyxoBOro
wkada npaBUsbHbIM U 6e30nacHbLIM CNOCOOOM, BHUMATENbHO
O3HAaKOMbTECb C 3TOW MHCTPYKLMen. XpaHUTe 3TO PyKOBOACTBO,
4YyTOObLI HOBLIW Bragersney Mor NpoyYnTaTh ero.

AneKTpuyeckas 6e3onacHoOCTb

e [1na noaKnoYeHUa AyXOoBOro wkKada K 3neKTpoceTn, MOHTaxX-
HUK OOMKeH ucnonb3oBaTb Kabens nutaHua tvna HOSRR-F,
HO5SS-F unn HO7RN-F. Cxema noakntoyeHUsi nokasaHa Ha
pucyHke 1.

e [lyxoBow wKad Bceraa AonmkeH ObITb NOAKIIOYEH K XopoLuemy
3a3eMsiIeHUI0. YCTaHOBKM 3TOro YCTPOMCTBA AOSKHA COOTBET-
CTBOBaTb AEUCTBYHOLMUM HOpMaM.

e Annapart MoXxeT ObITb UCNOSNb30BaH HA MaKCMMarnbHOW BbICOTE
B 2 000 m.

e CornacHo npaBunam, AN yCTaHOBKM AyxoBoro wkada, B
CTaUUOHapHYI PO3eTKYy AOMKHbl ObiTb BKIOYEHbl cpeAcTBa
NONHOro OTKIKYEeHUs (COrnacHo Harpyske U ¢ MMHUManbHbIM
3a30pOM MeXAy KOHTakTaMu B 3 MM) NpU yCIIOBUSAX KaTeropum
nepeHanpsikeHus lll, Ans oTkNOYeHUs B 9KCTPEHHbIX Crly4asXx,
Npyu YUCTKE WUIM 3aMeHe namnbl. 3anpeliaeTca NpPoOBOAUTL
NpoBopA 3a3eMJIeHUsA Yepe3 3TOT NpepbiBaTesb.

e JTOT npepbiBaTesib MOXeT ObITb 3aMeHeH Ha wrencenbHYHO
BUJIKY, MPU yCITIOBUN, YTO OHa 6yp,eT AOCTYynMNHa npu HopmMmarlb-
HbIX YCJITOBUAX JKCNNnyaTauunuun.

e Jllo6ble MaHUNYNSILUKM UK PEMOHT annapara, BKIo4Yas 3aMmeHy
LWHYpa NUTaHUs!, AOMKHbI NPOU3BOAUTLCS YNONHOMOYEHHbLIMU
cneuuvanucTaMmm cnyx6bl TEXHUYECKOMU NOMOLLU U C UCMOSb30-
BaHMEeM OpUrnHanbHbIX 3anacHbIX YacTten. PeMOHT unu maHum-
nynsuum, NnpoBefeHHbIe APYrMMU NMuamMu, MOTYT NPUBECTU K
NoBpeXAeHUI0 YCTPOMCTBA UIIM HEeMCNpPaBHOCTAM, CTaBs noa
yrpo3sy Balwy 6e3onacHoOCTb.

e B cnyyae nonomMku, oTKnounTe Bally AYyXOBKY.
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e B uensax 6e3onacHOCTU, B AYyXOBKaX, KOMOMHUPOBAHHLIX C
BapOYHbIMM NaHensiMu, nocriegHue AONMKHbl ObITb PEKOMEH-
AOBaHbI NpousBoaUTENEeM AYXOBKM.

Be3onacHocTb aAeten

e He no3BonsanTe geTam npuonuxaTtbCA K AyXOBOMY LIKady BO
BPeMSA NPUroToBMEHUA NULLM UM YUCTKN METOAO0M NUpPONnu3a,
T.K. IPU 3TUX paboTax AOCTUraroTCs BbICOKUE TeMnepaTypbl.

e [leTn mnaawe 8 net MoryT Nnpubnmxarbcs K AyXOBKe TONbKO
noa NocTosiHHbIM HabnwaeHnem B3pocnbix. He no3BonaunTte
OeTAM urpatb C annapaTom.

e [laHHbIN annapaTt MOXeT ObITb MUCMNONb30BaH AeTbMU cTapLue 8
neT U NMUaMn ¢ orpaHU4YeHHbIMU (PU3NYECKUMU, CEHCOPHbLIMMU
MNU YMCTBEHHbIMU CMOCOGHOCTAMU, NMOGO HEeOoMNbITHLIMU
nuuamMm TONMbKO B cry4vae Korga MM Obina npeaocTaBrieHa
COOTBETCTBYIOLLAA NOAroToBKa No 6e3onacHoMy Ucnosb30Ba-
HUIO annapaTa U OHU NOSTHOCTLIO MOHSANU CoNpPsiXKEHHbIE C HUM
OMacHoOCTM.

TexHuka 6€30NacHOCTU NPU UCNONbL30BAHUN AYXOBKU
e [lpu pabote AyxoBKK, ABepLa BCeraa AOMKHa ObITb 3aKpbiTa.

e /icnonb3yTe AYXOBKY TONMbKO €Cfiu OHa yCTaHOBIeHa BHYTpU
KyXOHHOW meb6enu (cM. YcTaHOBKa AyxoBoro wkacda).

e MpousBoauTensb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MCMNONb30OBa-
HMe annaparta AnA UHbIX Lenen, Yem goMallHee NpUroToBne-
HUe NULLK.

e He cnepgyeTt xpaHuTb Macna, XXupbl U Nerko BoCcnnamMmeHAoLWMm-
ecsi MaTepuvanbl BHYTPU AYXOBKU, T.K. 3TO MOXeT ObITb onac-
HbIM NPU BKNIOYEHUU AYXOBKU B pabory.

e He cneayeTr nNpUCNOHATLCA WNM CagUTbCA Ha OTKPbLITYHO
ABepLy, 3TO MOXEeT NPUBECTU K NOJNIOMKe ABepU U NOCTaBUTb
noa yrpo3sy Bawy 6e30nacHOCTb.

e [IpoTBeHb U peLleTKa UMEeIOT CUCTeMy obreryaroLlyro YacTuy-
HOoe u3Brie4yeHue AnNA obpaboTkm nuwun. Bcerga ycrtaHaBnu-
BanMTe 3TU aKceccyapbl BHYTPU NeYn Tak, KaK 3TO yKa3aHO B
paspene Akceccyapbl.
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e Bo Bpems ncnonb3oBaHusi Npubop HarpeBaeTcH, ANA MaHUNY-
NAUMA BHYTPU OyXOBOro wkadgpa Bceraa ucnonb3ynte 3awmT-
Hble NepyaTKu U nsderamTe KOHTaKTa C ropsi4uMHU afIeMeHTaMM.

e icnonb3ynte TOMbLKO AaTiNK WU3MEpPeHUsA TemnepaTypbl,
c¢pabpnyHO ycTaHOBMNEHHbIN BHYTPU AiyXOBOro wkada (moaenum
C 3TOMN (pyHKLMEN).

Be3onacHoCTb Npu YNCTKE U yxone

e [InA BbINONHEHUA NOGOro BMellaTenbCTBa crieayeT OTKIIO-
YUTb NPUOOP OT CeTMU.

e [InA OYMCTKM [YXOBKM He cnepyeT MUCNONb30oBaTb YUCTKY
napom unu Boaou nog AaBrieHUeM.

e He ucnonb3ynte oCTpble MeTannunyeckue CKpeOku, metan-
NnyYyecKue Mouasrikm U LWeTKW, abpasmBHble MaTepuanbl UK
NOPOLLUKKN ANSA YNCTKN ABepLbl AYXOBKU. ITO MOXET NOBpeAnUTb
NOBEPXHOCTb U pa3duTb CTEKIO.

e YucTtka n yxoa AOMKHbI BbINONMHATLCA B3pocnbiMu. 3anpelya-
eTcs Aenatb 3TO AeTAM 6e3 npucmoTpa.

e Bo usbexaHue yaapoB 3NeKTPUYECKUM TOKOM, mpexae, Yem
3aMeHuUTb namny, yoegutecb B TOM, YTO AYXOBKa OTKJIHOYEHA
OT 3NEeKTPOCEeTM.

e BbIHYyTb BCce akceccyapbl U nocyay M3 ayxoBoro Lwkada,
BKNKOYasa NOACTaBKU ANA NPOTUBHEN u/unu Teneckonuyeckme
HanpaBnaowme.

e Cnepyet yaanutb NoOy0 pa3nuBLLYHOCA XXUAKOCTb UIN Ype3-
MepHoe 3arpsi3HeHue, NOCKONbKYy B MpoLecce NMporiM3a OHU
MOryT 3aropeTbCs, YTO NOBNe4YeT 3a CO60M ONacHOCTb BO3HUK-
HOBEHUA noxapa.

e [Ina Bawen 6e30NacHOCTU HUKOrAa He BKIHOYANTE OYXOBKY
0e3 3agHen NnaHenu, KOTopas 3awuaeT BEeHTUMATOP.

Be3onacHoCTbL NpY UCNONbL30BaHUMW LMKIA MUPONUTUYECKON YUCTKN.
MNepen HaYanom LMKNA OYUCTKK:

e OYEHb BAXHO: BbIHYyTb BCe akceccyapbl U nocyay U3 ayxo-
BOro wkada, BK/OYas NOACTaBKU ANsl NMPOTUBEHEN wu/vnu
TeriecCKonuyeckue HanpasnsiroLiue.
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e CneayeTt yaanuTb NOOYI0 pa3nuBLLYHOCA XUAKOCTb UMK Ypes-
MepHoe 3arpsi3HeHMe, NOCKONbKY B Nnpouecce NMponusa oHu
MOTryT 3aropeTbCs, YTO NoBrie4yeT 3a CO60M ONacHOCTb BO3HUK-
HOBEHUS noxapa.

o Y,qanMTe OCTaTKUN 3arpsAs3HeHns C NPoKnaaku AyXOoBKMW.

e [Ins nporpaMMMpoBaHUsl LMKNa NUPONIU3HON OYUCTKM aKKy-
paTHO cneaynTe MHCTPYKLUSIM.

Bo Bpems npouecca NMPOSIM3HON OYUCTKMU:

e He octaBnanTe TpAnkn unu nodble apyrve TKaHeBble npea-
MeTbl NOBELUEHHbIMM Ha py4YKe ABepuUbl AYXOBKU UITN B KOH-
TaKTe C HeW.

e B uensx 6e3onacHocTM M B crny4asix, Korga AyXxoBKa ycTa-
HOBMEHa Noj CcTonelHuuen, cnegyeT OTKMUYUTb BapO4HYHO
naHesnlb BO BpeMsi paboTbl AYXOBKU B peXumMe NUPOSIM3HOM
OUYUCTKM.

e CBeT BHYTpPU AYXOBKW OyaeT OTKIOYEH U He MOXeT ObITb
BKIIOYEH.

e [lyxoBKa OCHalleHa aBTOMaTU4YeCKMM aBapUWHbIM MeXxa-
HU3MOM OJIOKMPOBKM ANA U3bexaHUs OTKPbITUA ABepubl BO
BpeMsi UMKna 4YMcTtku. He nbiTtanTecb OTKpbITL ABeEpLy Korga
BKJ1HO4YeHa ONIOKMpOBKa.

NMHOOPMALUA

HaHHaa MHCTPYKUMUA onuUCbIBaeT obme XxapakTepucTuku
AYyXOBbIX WKagoB, NO3TOMY MH(POPMALIUA MOXKET HE TOYHO
coBnagartb ¢ Bawum ayxoBbiM wkacgpom. YTo6bl y3HaATb O
BO3MOXHOCTSIX 1 cneuucdunyeckom ocHaweHnn Bawen ay-
XOBKM crneayeT o6paTUTLCA K pPyKOBOACTBY MO 3KcnsyaTa-
LUKN CONMPOBOXAAIOLEM 3TU UHCTPYKLUN.

U3rotoButenb octaBnsieT 3a cobon npaBo U3MEHATb Xa-
pPaKkTepuCTUKK NpoayKTa ANA ynyyleHus ero paboTtbl.
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YcTtaHoBKa

[NaHHas

n

Taxy,

nHopmMaums npefHasHaveHa
CKINIOYNTENBHO ANS CneunanucToB no MOH-
T.K. OHW HeCcyT OTBETCTBEHHOCTb 3a

YCTaAHOBKY M MOACOEAVHEHNe K 3JKneKTu4ye-
ckow ceTn. Ecnu Bel ycTanaBnunBaeTe gyxoBKy
CaMOoCTOATENbHO, MPOM3BOAUTENb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 32 BO3MOXHbIN yLepo.

NEPEQ YCTAHOBKOM

[ns nepedBwKeHWs OyXOBKM WCMOSMb3yhTe
bokoBble pyyku. Hukorma He ucnonbayite
pYYKy OBEpU ANt Nogbema AyX0BOoro Lwkada.
He ycTaHaenvBaiite neyb 3a AeKopaTUBHLIMM
ABEPSMU. TO MOXKET NPUBECTU K NEeperpesy.
Mpu ycTaHoBKe OyxOBOro Likadga nog CTo-
NeLHNLy criegynTe NHCTPYKLUMSIM YCTaHOBKU.
B uenom crnegyetr wusberatb BbICTYNOB
(ykpenneHua wmebenu, Tpyb, po3eTkU
M T. 4.) B 3aHe YacTn MebenbHoro Lwkada.
Korga nogkntoyeHne K 3nekTpoceTu Haxo-
auTtcs BHyTpu Mebenu B KoTopyto Oyoer
yCTaHOBMeHa neyb, crnegyeT genatb 31O
BHYTPW 3aTeHeHHON obnactu. PucyHok 2.
Meb6enb, B koTOpyto OyaeT ycrtaHoBreHa
OyXOBKa W npunerawowas kK Hel mebens,
[OOIMKHa BbIAEpPXUBaTbL Temnepatypbl [0
85°C.

Cnegyetr  HeyKOCHWUTENbHO  cobnopatb
WHCTPYKUMN MO YCTaHOBKE, B MPOTMBHOM
cnyyae Lenb BEHTUNALMU JyXOBOro Lkada
MOXeT 3abrnokvMpoBaTbCsi, 4YTO BbI3OBET
NOBbILLEHNE TeMMNepaTyp W NOBPEXOEHMUS
mebenu, a Takke camoro annapara.

[ns aToro npoBepsTe pasmepbl mebenu un
3a30pbl, KOTOPbIE CrieayeT OCTaBnNsATh B HEW
COrnacHo, ykasaHHbIM HKE PUCYHKaM:

YcTaHOBKa B KOJTOHHY.
OyxoBka 60 cm: PucyHok 7*.

[yxoBka 45 cm: PucyHok 8*.

A BHUMAHUE

* [Ins yCTaHOBKN NUPONMUTUYECKUX OYXO-
Bok HE genatb otBepctusa B mebenu yka-
3aHHOWN 3aTEMHEHHbLIM MOMEM.

YcTtaHoBKa nop CTOMELIHULY.
Oyxoska 60 cm: Puc. 9*.

Oyxoska 45 cm: Puc10*.

A BHUMAHUE

* Insi yCTAaHOBKN NUPOSNIUTUYECKUX AYXO-
Bok HE penatb otBepcTusa B mebenu yka-
3aHHOW 3aTEMHEHHbLIM MOSEM.

ANEKTPNYECKOE NMOAOKIMIOYEHUE

Cneuyuanuct no MOHTaXy OOJKeH y6e,EI,I/ITbC$|

B

TOM, YTO:

HanpsxeHne n yactoTa ceTn coBrnagaer C
yKkasaHHbIM B Tabnuue XapakTtepucTuk.

OnekTpuyeckas ycTaHOBKa MOXET BblAep-
XaTb MaKCMMarbHy MOLLHOCTb, yKasaH-
Hyto B Tabnuvue XapakTepucruk.

MNMocne coeguHeHWs NpoBepbTe MNpaBUmb-
Hoe (PYHKLMOHUPOBaHNE BCEX areKTpuye-
CKMX 3MEMEHTOB yXOBOro LuKaca.

YCTAHOBKA IYXOBOI'O LLKA®A

[na Bcex OyxXOBOK M Mocrie MOAKIoYeHUs K
3MeKTpoCceTH

1.

. Mpukpenute OyxoBKYy K

YcTaHoBWTE OyXOBKY B MebenbHbIN Lwkad,
y6eamBLIMCE B TOM, YTO LUHYP NUTAHUE He
3aXaT U He HaXOAMTCS B KOHTAKTe C Harpe-
BaKLLNUMUCH 3NIEMEHTAMUN JYXOBKM.

. ObpaTtute BHUMaHWe, 4TOObI KOpMyC AyXO-
BOrO LWKada He Haxoaurcs B KOHTakTe
CO CcTeHkamu mebenbHOro wkada u 4To
UMeeTcst 3a30p Kak MUHUMYM B 2 MM MO
OTHOLLEHMIO K NpuneratoLlen mebenu.

. YcTaHoBUTe OyXOBKYy B LIEHTP, Takum obpa-

30M, 4TOObl 00ecne4nTb MUHMManbHOe
paccTosiHue B 5 MM Mexay OyXOBKOW U ABEp-
LamMmu npuneratowen medenu. PucyHok 3.

. OTkpoviTe OBepuUy W BCTaBbTe MocTaBrse-

Mble B KOMNMEKTE NNacTVKOBblE 3arnyLLUK/ B
COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTUS. PUCYHOK 11.

mebenbHoMy
wkady npu MOMOLM MOCTaBMSEMbIX B
KOMMMEeKTe BUHTOB, 3aBUHTUB WX K Mebenu
Yyepes 3arnyLKu.
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A BHUMAHUE

He obnokaumeantech Ha OTKPLITYHO ABEpLY
[YXOBKW BO BpeMs LaroB 4 1 5, NOCKOMbKY

[yXOBKa elle He 3akpenneHa B mebenu u
MOXET ynacTb Ha Mosl.

JkKonornyeckasa uicgopmaumsa 000000

YTUNU3ALUA 3KONOIMYECKOW YNAKOBKM

YnakoBKka M3rotoBreHa 13 MosIHOCTbI0 nepe-
paGaTblBaeMle martepunarioB un KOTOpble
MoryT ObITb NCNOMb30BaHbl BHOBb.

KAK YTUIIM3BNPOBATbL ANMMNAPAT

— g' BHUMAHUE

CnmBon ﬁ/ Ha MpoAdyKTe W1 ynakoBke
o0b03Ha4aeT 4TO annapat He MOXeT pac-
cMaTpmBaTbCs KakK OOblYHbI  BbITOBOM
mycop. CnegyeT nepedaTtb €ro Ha MyHKT
cbopa OneKkTpU4eckoro W SNEKTPOHHOIO
obopynoBaHusi AnNa  fanbHewnlen nepe-
paboTkn. Takum o6pa3om Bbl MOMOXeETe
nsbexarb BO3MOXHbIX HeraTuBHbIX
MOCNeACcTBUA AN OKpyXarolen cpenpl
1 OBLLECTBEHHOrO 340pPOBbS MO NPUYMHE
HenpaBWMbHOW YyTUNN3aLIMN.

[ns 6onee nogpobHoM nHopMaLMm OTHO-
CUTeNbHO YyTUNM3auuu annapara, crnegyert
06paTnTbcs B agMUHUCTPALIMIO BaLUEro
ropoaa, B CNny>k0bl ObITOBbIX OTXOL4OB UIN B
MarasviH, B KOTOpoM Bbl nprobpenu anna-
par.

QHEPIETUYECKAA 3PDEKTUBHOCTb

TecTupoBaHve Ha yaoBneTBopeHns Tpebosa-
HuM npasBun 66/2014 (akogmnsanH) n 65 2014
(aHepreTuyeckasi MapkMpoBKa), B COOTBET-
cTtBumn ¢ HopmaTtmesom EN 60350-1.

MamepeHns noTpebneHns B pasnuyHbIX ycro-
BMSAX, MOTyT AaBaTb 3HAYEHWUS OTNNYHbIE OT
nokasaTernewn BalLero AyxoBoro Lukada.

[ng Toro, 4tobbl y3HaTb NOTpebneHus aHep-
rn Ballen AyXOBKW, 0BpaTutechb K pyKoBOA-
CTBYy MO 9KCMMyaTauuMnm COMpPOBOXAAOLLEM
AaHHbIe UHCTPYKLUN.

MNepen nepBbIM CcnonbL3oBaHvem

B npouecce npov3BoAcTBa B AyXOBKE MO
ocTaTtbCsi Credbl Xupa U Opyrve 3arpsisHu-
Tenu, Ans UX yaaneHust Heo6XoAUMO:

1. YganuTb BCIO yMakoBKy, BKMOYas 3alluT-
Hbl€ MMeHKN (ecnun nMerTCs).

2. YcraHoBUTE Ha Bawlen OyxXOBKe (DYHKLUIO
/ [Z) vnn B ee otcytcTeum @) / (&), Ha
200° C B Te4yeHue Yaca.

3. OcTyauTe OyXOBKY, OTKPbIB ABEPLY, TakKUM
06pa3om BHYTPU He OCTaHeTCs HenpusiT-
HbIX 3aMaxoB.

4. Mocne oxnaxaeHusi, OYUCTUTE OYXOBKY U
akceccyapsbl.

Bo BpeMsi mepBOro MCrnonb30BaHUS MOXET
NOSIBUTLCA AbIM W 3anaxu, no3ToMy Heob-
XOOMMO 0BecneynTb XOPOLUYH BEHTUMSLMIO
KYXHU.

Opyrve BaxHble UHCTPYKUMM

He cnepnyet nokpbiBaTb AHO OyXOBKM antoMu-
HNEBOW hOrbLroN, 3TO MOXET NOBNUSATL HA NPU-
FOTOBIEHVE MULLM U MOBPEaUTL aMarb BHYTPU
[OYXOBKM, a Takke HaHecTu yepb mebenu.

8  YcraHoBka v yxog
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Mpwn npurotoBneHun 6o ¢ BbICOKMM coaep-
YKaHUEeM >XUOKOCTeN MOXeT 06pa3oBaTbCs KOH-
AeHcaT Ha ABepLe AyXOBKM, 3TO HOPMarbHO.

Mpwn 3akpbiBaHUN ABEPLbI OYXOBKM BO BpeMA
NPUroTOBNIEHUA NULLIN Bbl MOXETE YyClblllaTb

Akceccyapbl

Nerkui CBUCT BO3AyXa BHYTPU

OTO HopMmanbHbIN 3PdEKT, 13-3a AaBneHus
OKasblBaeMoro Asepuer npy 3axnonbiBaHum
ans  obecneyeHns repmMeTU4HOCTU BHYTPU
OYXOBKW.

He ocrtaBnsnTe Ha [OHe [OyxOBOro Likada

nocygy Wnu npoaykTbl

nutaHua. Bcerga

I/ICI'IOJ'IbSyIZTe NPOTUBHN N pPeLUeTKn, nocrtas-
nAaeMble B KOMMJ1EKTe C ,D,YXOBKOI;I.

[ns NnpuroToBneHns norypra Bbl MOXeTe pas-
MECTUTb CTaKaHYMKM HErNoCPenCcTBEHHO Ha
[AHe [yX0oBoro Lkada.

[ns npurotoBneHus ntobon gpyror Ny, ycta-
HOBWTE MPOTMBEHb WIN peLLeTKy B OOKOBbIE
HanpagensLLMe Tak, Kak 3TO NoKa3aHo HUXeE:

1.

Mexay OByMS CTEpPXHSIMU OOKOBbLIX OMop
N Ha nobor M3 CbeMHbIX Hanpaensio-
LMX (ecnv umeroTes).

. PeweTtka n HekoTOpble NPOTUBHM UMELOT

cAepxuBatoLme yrnybnenns ans nsbexa-
HUA crnyYanHoro BblHMUMaHus. NomecTuTe
3T yrnybrneHns B CTOPOHyY 3agHeN noBepx-
HOCTM QyXOBKM U BHU3. PncyHok 4.

. MoBepxHOCTb peLleTkn Ha KOTOpoii ycTa-

HaBnMBaeTcsa nocyaa AOoMKHa HaxoaMTbCS
HKe OOKOBBIX CTEpPXHEeW. ITO MO3BONUT
npegoTBpaTtuTb ClyvyanHoOe CKOMbXeHne
emKkocTu. PrucyHok 5.

. MpoTuBHU cHabGxeHbl NepegHUMK dhrax-

uamMn ana 6onee nerkoro BbIHUMAHUS.
YcTaHoB/TE NPOTVBEHDb C 9TMM (hriaHuem B
CTOPOHY ABepLibl AyXOBKN. PUCYHOK 6.

YCTAHOBKA TEJIECKOMUWYECKUX HA-
NPABJAIOLLNX

HekoTopble mMogenu AyxoBoro Likadga cHab-
XEeHbI creymanbHbIM KOMMIEKTOM TernecKkonm-
YeCcKMX HanpaBnsoLLmMX.

,D,J'IFI YCTaHOBKU TeNneCcKonn4yecknx Hanpasna-
WX Ha XpoOMUpOBaHHbIe OMNopbl crneanyet
OencTBoBaTb Kak YKa3aHO HUXe:

Teneckonuyeckue Hanpaensowme
C OTKMAHbLIM 3aXXUMOM

-

Ezl BAXHO

HanpasnstoLume fomkHbI 6bITb pasMeLLeHbl
Ha BbICOTE 2, Ha4nHas cHU3y. PucyHok 12.

. YganuTe 3aWwmUTHYIO MAEHKY.

. 3akpenuTe 6onbLuMe 3aXMMbl Ha BEPXHEM
CTEPXHE W OTKMHbTE HanpasnswooLylo A0
Tex Nop noka maneHbkne 3axvme He 3aue-
NATCA HA HUXHEM CTepxHe. PucyHok 12.

. Korga Hanpaensiowas BcTaHeT Ha cBoe
MecCTO, Bbl ycnbilnTe XapakTepHbIv Len-
Yok. PucyHok 13.

. YrnybneHve pgns OTMETKM NpPOTUBEHb/
peLueTKka AOMKHbI OCTaBaTbCs B nepeaHen
YyacTu gyxoBoro wkada. PucyHok 13.

Teneckonunyeckue HanpaensLwue
C NPAMbIM 3aXKUMOM

:l BAXHO

Hanpasnstowme ¢ npocTbiM U3BIEYEHNEM
MOryT ObITb pa3melleHbl Ha BeicoTe 1, 2, 3
1 5, HauMHasa cHu3y. PucyHok 14.
Hanpaenstowme ¢ ABOVHbIM U3BMEYEHNEM
MoryT BbITb pa3mMelleHbl Ha BbicoTe 1, 2 1
3, HaunHasa cHuay. PucyHok 15.

Onsa gyxoBbix wkadoB 45 cM Tenecko-
NUYecKne HanpasnsoLLMe pacrnonaratTcs
Ha BbicoTe 1. PucyHok 16.

. 3akpenuTe 3aXuMM Ha BEPXHEM CTepXxHe
enaemoro ypoBHsi. PucyHok 17.

. Korga Hanpasnstollas BCTaHET Ha cBoe
MecCTO, Bbl ycnbllnTe XapakTepHbIv Len-
Yyok. PucyHok 18.

. YrnybneHve p[ns OTMETKM NpOTUBEHb/
pelueTka AOMKHbI OCTaBaTbCs B nNepeaHen
YyacTtu ayxoBoro wkada. PncyHok 18.
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Yuctka u yxon

A BHUMAHUE

[ns BbINONHEHWs Ntoboro BMeLLaTensCcTBa
cnenyet OTKN4YUTb npm60p OT CeTun.

HAPYXHAA OYNCTKA U HACTKA
AKCECCYAPOB [1YXOBOI'O LUKA®A

Cne,qyeT YNCTUTb BHELUHKOK NOBEPXHOCTb
M akceccyapbl Tenmon BOOOW C MbIIOM UIK
MATKAM NMOPOLLUKOM.

C HepXaBewwumn  nnm  oKpalleHHbIMU
NOBEPXHOCTAMU cnenyet JencreoBaTb OCTO-
POXXHO U MbITb UX TOJTbKO I'y6KaMl/l NN MSATKOn
TKaHblo, YTOObI He nouapanatb UX.

E%BA)KHO
Henb3a MbITb Teneckonuyeckune Hanpas-
nawowpmne B nocyp.omoequVl MallnHe.

MockonbKy Mc4e3HeT cmaska crnocobCTBy-
oLast MSArKOMY NepeMeLLEHU0 Hanpaensi-
IOLLMX, OHW CTaHyT 3acTpeBaTb U He byayT
fonbLlue yaobHbl ANs Nonb30BaHuUS.

YNCTKA BHYTPU OYXOBOI'O LUKA®A

Mocne Kaxgoro WUCNonb30BaHUS ouvuLLanTe
BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb AYyXOBOrO Lukada
ANS yAaneHns ocTaTKoB Xupa Unu nuyLym, Koto-
pble NO3Xe MOryT CTaTb NPUYNHON MOSBNEHUSA
AbIMa 1 HEMPUSATHOTO 3anaxa WUnv NATeH.

Mpn xonogHoW AyXOBKe W AN 3ManupoBaH-
HbIX MOBEPXHOCTEW (Hanpumep, AHO OYXOBKM)
cnegyeT MCMonb3oBaTb HENIOHOBLbIE LLETKN
unu rybkm ¢ mbinom 1 Tennon Bogou. Ecnu
Bbl MCMOMNb3yeTe cneuvanbHble MNpoayKThbl
ONst YNCTKM OYXOBOK, OHW [OOMMKHbI MOAXO-
OVTb ANS 3ManMpoBaHHbLIX MOBEPXHOCTEN 1
HeobXx04MMOo CTPOro crefoBaTb MHCTPYKLMAM
N3roToBuTENS.

A BHUMAHME

He cnenyeT YACTUTb BHYTPEHHIOK NMOBEPX-
HOCTb [yXOBKM MpW MOMOLLY anmnapaTtoB C
napoM W1 BoZAOW Nod AaBlEHNEM.
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Takke He criegyeT MCMonb3oBaTh MeTannu-
yeckvMe Mouarnku, LETKU Unu niobble apyrve
npeaMeTbl, KOTopble MOTYT NnoLiapanartb dmarlb.

C TeyeHMeM BpeMEHU HEKOTopble BMAbI NMPo-
[YKTOB, Takue Kak MOMUZOpbI, YKCYC, 3aneyeH-
Hble B CONW MPOAYKTbl U Mp. MOryT Bbl3BaTb
M3MeHeHWe LBeTa B aMasu. ATO HopMarbHO
1 He BnUsieT Ha paboTy AyxoBoro wkadga. He
NbiTaNTeCh yaanuTe 3TU NATHA NPU MOMOLLM
arpeccuBHbIX CPEACTB, YNOMSIHYTbIX paHee ,
T.K. OHU MOTYT NMOBPEANTb NMOBEPXHOCTb.

PerynsipHo ounLLainTe Npoknaaky AyXOBKu Anst
yOaneHus CrefoB XXupa Ui nuLm. 3o nosso-
IUT NPenoTBPaTUTL NMOPYY U TPELLMHBI Ha Npo-
KMNagKy npwv nocrieayoLmx NpuroToBIIEHUNX.

PekomeHayeTCcst YNCTUTL NPOKNagKy He CHU-

Mas ee.

CHsATb 60KOBbIE ONOPbI

1. V3BnekunTe akceccyapbl U3 AyXOBOrO LUuKada.

2. ToNHOCTLIO OTBUHTUTL MEPESHIO ranky
kpennenust (A), NOTSHUTE Brnepen Oonopbl
(B) u cHnumunTe nx. PucyHok 19.

[nsa ycTaHOBKX onop

3. YcTaHoBUTE 3aHUIA Na3 B 3aHEN 3aXKUM-
HOW ravike.

4. YcTaHOBUTE MEPEeHIO 3aXMMHYI ranky
(C) B nepegHun nas onopsl. PucyHok 20.

5. CnoxwuTe onopy c ravikon (D) n 3aBepHuTe
ranky go ynopa (E). PucyHok 20.

CHATb 3agHIOK NaHesnb

= ;l NH®OPMALINA

YT06bl yOanuTb 3afdHiol naHernb, Heob-
XOAMMO CHavana CHATb GOKOBble OMopbl
COrMacHO MHCTPYKUMSIM U3 MpeablayLiero
pasaena.

Lanee:

1. CHATb HWXHWE BUHTLI (A), @ 3aTem BUHT
BepxHen (B). PucyHok 21.

2. Y106bl yCTaHOBUTL 3afHIO MaHerb, Bbl-
nofnHuTe AencTems B obpaTHOM nopsake.



A BHUMAHUE

[nsa Bawen 6e3onacHoCTV HWKorga He
BKIoYaiiTe OyxoBKy 6e3 3agHein naHenu,
KOTOpas 3alUMLLAET BEHTUMATOP.

ﬂyxoaxa C OTKMAHLIM Fpunem

[ns o4ncTkM BepxHen Yactu LOYXOBKM,

1.
2,

[oxauTtech Korga oyxoBou WKadg OCThIHET.

Tonkavite o6evmMmn pykamy peLueTky rpuns
(A) B CTOpOHY 3agHei 4acTu [yXOBOrO
wkada, 4o Tex nop, noka He ocsoboanTcs
3anopHas ravika (B). PucyHok 22.

. OTtnycTute peLueTKy rpuns 1 BblMUCTUTE BEPX-
HIOIO YaCTb AyX0BOro Lkada. PucyHok 23.

. B 3aBepLieHune, BHOBb yCTaHOBUTE
PeLleTKy rpuna B MUCXOO4HOE nojfioxeHue,
BbIMNOSHAS AENCTBUS B 06paTHOM nopsaake.

OyxoBku ¢ cdoyHkumnen Teka Hydroclean®

MoxanyiicTta, o6paTUTECh K PYKOBOACTBY MO
aKcnyaTauum BalLero AyxXoBoro wkadga.

AyxoBble wkadbl ¢ QyHKLMENA NUPONU3-

H

Ol YUCTKU

MoxanyncTa, obpatuTecb K PyKOBOACTBY MO
3KCMyaTauuy BaLlero 4yxoBoro Lkada.

YUNCTKA OBEPLIbl YXOBOIO LUKA®A

[na obneryeHns YUCTKM [ABepLbl €e MOXHO
CHATb. [ns 9Toro cnemymte WHCTPYKUMSIM,

COOTBETCTBYWOLMM TUNy OBepubl

B Ballen

OyXOBKe.

CHATuel/ycTtaHOBKa ABepuU

c
1

2

neTnsaAMu B Kopnyce

. MonHocTblo OTKpoWTE ABepLy AyXOBOro
wkadpa.

. 3adukecupynTe netnu, NoBepHYB KPHOYKM.
PucyHok 24.

. 3akpbiBaviTe ABepuy A0 NornoxeHus 6no-
KMpOBKU. PucyHok 25.
. BasBwuncb 3a pgsepuy obevmn pykamn c

OOKOB, MOAHMMUTE ee A0 Tex Nop noka oHa
He COMAET NOMHOCTLIO € NeTenb PucyHok 25.

MoHTax oBepupl

5. BasBlncb 3a gOBepuy obevmy  pykamu

CHM3y OOKOBOW 4acTu, BBEAMTE KOHLbI
netenb B rHe3ga u OTnycTute Asepuy A0
ynopa. PucyHok 26.

. MonHocTblo OTKpOWTE ABepUy OyXOBOrO
wkada. PucyHok 26.

. MNoBepHUTE KPHOYKM B UCXOZHOE MONOXe-
Hue.

A BHUMAHUE

BHumaTtenbHo criegute 3a TeM, 4TOObI
npexae, Yem MOBEPHYTb KPHOYKW, ABepLa
Oblna MONHOCTLIO BCTaBreHa. B npotus-
HOM CryYae, oHa MOXeT 3abnokupoBaTbCs
npv NonbITKe 3aKpbITb.

:l NHDOPMALUA

Ecnu kprouku okasbiBaloT 60rblioe conpo-
TUBMNEHME, MOXHO WCMONb30BaTb KaKoMn-
nmbo  NNOCKMA  WHCTPYMEHT Ans  TOoro,
YTOObI NOBEPHYTH UX.

CHATuel/yctaHOBKa ABEpU
Cc neTnAMu B ABepue

1.

MonHoCTbIO OTKpOWTE [fOBepuy AYyXOBOro
wkadpa.

. 3admkenpyinTe netnu, NOBEPHYB KPHOYKMU.
PucyHok 27.

. 3akpbiBariTe ABepUy A0 MnornoxeHus 6no-
KMPOBKK. PUCyHOK 28.

. BasBwunce 3a aBepuy obevmu pykamu ¢
6okoB, nogHMManTe ee OO Tex MOp Mnoka
OHa He COWAeT MOMHOCTbIO C MeTenb
AyxoBkun. PucyHok 28.

[ns ycTaHoBKM [OBepupbl, NpoBeauTe Oen-
cTBUS B 06paTHOM nopsiake.

YctaHoBka v yxog 11



CHsATMel/ycTaHOBKa BHYTPEHHEro
cTeKkna gaBepubl

A BHUMAHUE

Ecnu cHumaloTcst cTekna ¢ aBepwu, ycra-
HOBJIEHHON B [yXOBKe, criegyer Aenatb
3TO Bceraa ¢ NetnsiMu B 3abI10KMpOBaHHOM
nonoXxeHun. B npoTuBHOM criydae OBepb
3aKPOETCH U HE CHATOE CTEKIO MOXET pas-
OUTLCS U CTaTb MPUYNHON TPaBMbI.

= §| MHOOPMALIUA

Bo wusbexaHne aTOr0 pekoMeHAyeTcs
CHATb CTEKIa CO CHSITOW ABepLbl crieays
WHCTPYKUMSIM B NpeablayLLem pasaene.

B 3aBucumoctn ot Moaenu OyxoBka MOXeT
umetb 2, 3 unun 4 crekna. CnegyinTte coot-
BETCTBYIOLUMM WHCTPYKLMSAM COrMacHo Tuny
ABepLbl BaLLen gyXOBKM.

1.

HaxmuTe nanbuamu Ha KHOMKK B BEPXHEN
yacTn obeux CTOpPOH ABepLbl AYyXOBOro
wkacdpa. PucyHok 29.

. Mpopomkas HaxumaTb, NOTAHMUTE 3a BEPX-
HIOK0 YacTb ABepubl. PucyHok 30.

. CHaTtb cTekna ¢ ggepubl. CTekna MOXHO
MbITb MPKY NOMOLLM crieunarnbHOro cpeactea
W MbINTbHOW BOAOW U MSAATKOW TKaHbHO.

A BHUMAHUE

O6paTnTe BHMMaHue Ha nopsigok M Nnosmo-
JXeHne CTeKor, Korga Bbl CHUMaeTe WX,
MOCKOMbKY MOCIE OYUCTKA WX chnegyet
YCTaHOBWTb B TaKOM K& MOpsiAKe.

4. lNocne o4nCTKN, yCTaHOBUTE CTEKMNO 3 B TO

1

Ke MonoXeHne U Tak, 4Tobbl oTnedvaTaH-
Hbih TekecT TERMOGLASS 6b11 BUAEH Tak,
KaK 9TO MOKa3aHO Ha pucyHke 31.

. Ons nMponuTMyecknx OyXoBbiX LUKadhoB
TekcT TERMOGLASS Ha cteknax 3 u 4
[OMMKeH ObITb BUAEH TakK, Kak 3TO NokasaHo
Ha pucyHke 32.

2 YcraHoBKa U yxof

6. YcraHoBuTe cTekno N° 2 neyaTHOM CTOpPO-
HOW BHYTPb ABepLbI.

7. BHOBb yCcTaHOBWTE BEPXHWI 3aMOK ABEPLIbl,
ybeouBLUMCh, YTO OOKOBbIE KHOMKU BXOOSAT
B CBOW rHe3fa.

A BHMMAHUE

Huvikorga He Bkntovarite AYXOBKY, eClin He
XBaTaeT XoTs1 6bl OAHOrO CTekNa.

3AMEHA JTAMIMNOYKU B IYXOBKE

A BHUMAHUE

YUTto6bl 3ameHMTb nammny, cHayvana ybe-
ONTECb, YTO OyXOBOW LUKA( OTKIHOYEH OT
3MEKTPOCETU.

3ameHsiowaa namnodka  AormkHa - ObITb
yctonumsown k temneparypam go 300° C. Bbl
MOXeTe 3anpocuTb ee B Cryxbe TeXHU4eCcKon
MOMOLLN.

3ameHa BepxHeW namnbl
1. OTBMHTWTE CTEKNO OT Lokons. PucyHok 33.

2. 3ameHuTe namMmny K1 CHOBa 3aBUHTUTE
CTeKrno.

3ameHa 6okoBoOW NamMnbl

1. OTnycTnTe  CTEKNSAHHYIO  KPbIWKY Npuv
MOMOLLM MHCTPYMEHTA C NIOCKUM KOHLIOM.
PucyHok 34.

2. 3ameHMTe Nammnouyky M ycTaHoBUTE CTe-
KMSAHHYIO KPbILLKY, YOEAMBLUMCE B TOM, YTO
OHa BCTana Ha cBoe MecTo.

3amMeHa cBeToAMO4HOM namMnbli

O6paTtutech B Cry0y TEXHUYECKOW NOMOLLM.



Ecnu yto-TO He paboTtaert

B sTom pasgene Bbl HangeTe HeKOTopble U3
Hambonee pacnpoCTPaHEHHbIX HeMonagok,
KOTOPbIE€ MOTyT BO3HUKHYTb B BalLel JYXOBKE,

[dyxoBKka He pa6oTaeT

[poBepbTe NOAKMAYEHNE K CETU.

[poBepbTe MpeaoxXpaHUTenu U orpaHu-
YuTenb BalLEWn CETU.

Y6eauTtech, YTO Yacbl HaxXodATCs B pyy-
HOM peXxume Unu 3anporpaMMmpoBaHbI.

[MpoBepbTe nonoxeHve cenekropa yHK-
LuiA 1 Temneparypbl

CBeT BHYTpM AyxoBoro Likada
He BKIoYaeTcs

3ameHuTe namny.

MpoBepbTe NpaBuUIbHY COOPKY cornac-
HO MHCTPYKLUM MO YCTaHOBKE.

He cBeTutCA MHAMKaTOp HarpeBa

BeibepuTe Temnepatypy.
Bbibepute dyHKUMIO.

MHOvkaTop HarpeBa CBETUTCA TOSbKO
Korga AyxoBKa HarpeBaeTcsl 40 BblOpaH-
HOWM TeMnepaTypbl.

O6pasoBaHue AbiMa BO BpeMsi
3KcnyaTauum AyXoBoro wkadga

HopmanbHbI npouecc npyu NepBoM UC-
Monb30BaHUN.

[Nepunopunyecky oumante yxXoBOW LUKad.

YMeHbLUMTE KOMMYECTBO Xupa mnn mac-
na, p,06aBJ'IﬂeMOFO B MPOTUBEHb.

He ucnonbayiite 6onee BbiCOKVE Temmne-
paTypbl, YeM yKasaHHble B Tabnmuax npu-
FOTOBMEHUS MULLN.

a Takke Haubornee pacnpocTpaHeHHble npu-
YUHBI U BO3MOXHbIE PELLEHNS.

HeynoBneTBopuTenbHbIA pe3ynbraTt
NPUroTOBIIEHNUS NULLKY

MpoBepbTe TaGMMUBI MPUFOTOBREHMS,
ansa obuwen mogenm o Tom, Kak paboTtaer
Ballla JyXOBKa.

Akceccyapbl 1 onopbl
NPOTUBHEN NOBPEXAEHbI

OHM He Bbinun BbIHYTbI nepe npoueccom
NUPONINTUYECKON YNCTKMN.

Heobxognmo 3amMeHUTb MX Ha HOBbIE
W yoanutb MX B OanibHEWLUMX LMKIax
OYNCTKM.

LiBeT amanu npetepnen uaMeHeHUs
U NnoABUITUCb NATHaA

XUMUNYECKUIN COCTaB HEKOTOPLIX MPOAYK-
TOB MOXET BbI3blBaTb 3TV U3MEHEHUS B
amManu.

OTO HOpMarbHbIA MPOLIECC, KOTOPbIN He
N3MEHSET CBOMCTBA amanw.

lyXxoBoii LiKad BLIKMIOYEH, a CUMBO
CBETUTCA U ABepLa He OTKpbIBaeTcs

BknitoyeHa GrokupoBka ABepLbl.

OtkntoumTe BGNOKUPOBKY ABEpPLbl crenys
WHCTPYKUMSM B PYKOBOACTBE MO JKCMAy-
ataumu Ballen QyXOBKW npuraraeMomy K
AaHHBIM UHCTPYKLMSIM.

[OyxoBoi WwKad BKMIOYEH, a CUMBON
CBETUTCA U ABepLa He OTKpbIBaeTcs

BkntoyeHa GrniokupoBka gBepLbl.

[MoBepHUTE nepekntoyatens YHKLUN B
noroxexue © .
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o OTknounTe GNOKMPOBKY ABEPLbl criegys
WHCTPYKUMSIM B PYKOBOACTBE MO 3KCMIY-
atauuu, npunaramesbl K JaHHbIM UHCTPYK-
LysM.

e YTOOBI  MPOAOIMKUTL  MPUrOTOBIEHMWE
MWLM, MOBTOPHO BbIGEpuUTE Xenaemyto
dYHKLMIO.

Pyuka cenektopa ¢hyHKUUI ycTaHOBNEHa
B nonoxexue [, BbliOpaHa nporpamma
nuponusa P1, P2 unu P3, ogHako
CUMBOJ ObICTPO MUraeT U 3ByUYUT
npeaynpexaatoLwmn curHan

e [lBepua AyXOBKM MIIOXO 3aKpbiTa, HEeBO3-
MOXHO 3a6r0KMpOBaTh ABEPb U OHA 3a-
GriokvpoBasnach B MpoLecce nuposuaa.

e [IpoBepbTe ABepb U ybeamTech, YTO OHa
XOpOLO 3akpblTa. 3areM ycTaHoBuTe
py4Ky cenektopa yHKLMN B NONOXeHNe
O ¥ noBTOpMTE MNOCNEAOBATENbHOCTb
A1 BKNIOYeHUs nuponusa.

Pyuka cenektopa ¢hyHKLUI yCTaHOBMNEHa
B nonoxexue (3], BbIGpaHa nporpamma
nuponusa P1, P2 unu P3, ogHako
CUMBON He CBeTUTCS U JyXOBKa He
HarpeBaeTcs

e Bbiknovarens [ABepLibl He cpaboran, He-
CMOTPS Ha TO, YTO OHAa XOPOLLIO 3aKpbITa.

TexHn4yeckasa uHgopmauums

MoxanyincTa, CBsXWUTECb cO cnyxbon
TEXHUYECKOW MOMOLLM, MOCKOMbKY UMEeT-
Ccsl Henornazka B BbiKIouaTene ABepLpbl.

Mporpamma Nnuponu3sa 3aBeplUeHa 1
ZlyXOBKa XONoAHas, OAHaKo ABepLa
3a6noKMpPOBaHa U Ha 3KpaHe CUMBOJ
1 0:00

Pyuka cenektopa yHKUMI He O6bina
yCTaHOBSIEHa B HaA/exallee NonoxeHue
O korga 3aBepLumnack nporpaMmma nupo-
nusa.

YcTaHoBUTE py4Ky cernekTopa yHKUM B
nonoxexHue © .

Pyuka cenekTtopa ¢pyHKLUMIA yCTaHOBMEHA
B nonoxeHue © , Ho ABepua
3abnokupoBaHa

[lyxoBka He ocTbina Ao 6e3onacHomn Tem-
neparypbl.

Mopoxaute, Noka Temneparypa ynaget u
CMMBON OTKIMHOUUTCS.

Ecnn HecmoTpst Ha 3TU COBETHI np06nema
COXpaHAeTcA, O6paTVITer B CJ'Iy)K6y Tex-
HUYECKOW MOMOLLN.

14 YcraHoBKa u yxon

CoobuwuTte B cnyx6e TeXHUYecKoW MOMOLLM
BUA, Henomnagku u:

1.
2.

CepwuiiHbin Homep (S-No).

Mogenb annapata (mog,.).

OT1a VIH(*)OpMaLI,VIFI HaxoauTca Ha nnactuHe

XapaKTepuUCTUK Ballel [OyXOBKM, €e BUOHO
cBOKy Npu OTKPLITON ABEPLE AYXOBKU.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

Alaposan olvassa el ezeket az utasitasokat a siité megfeleld
és biztonsagos miikodés érdekében és a maximalis hatasfok
eléréséhez. Orizze meg ezt a kézikonyvet, kés6ébbi hasznalat-
hoz is.

Elektromossagi biztonsaqg

e A szereld hasznaljon HO5RR-F, HO5SS-F vagy HO7RN-F
tipusu tapvezetéket amikor a suitét az elektromos halézathoz
csatlakoztatja. A csatlakoztatasi vazlatot az 1. abra mutatja.

o A megfelelé6 biztonsag csak akkor garantalhaté, ha a suté
le van foldelve és a késziilék elektromos csatlakoztatasa az
eléirasoknak megfeleléen van elvégezve.

e Ennek a késziiléknek a hasznalata maximum 2000 méter
magassagra van tervezve.

e A siitd szereléséhez hasznaljon a jogszabalyokban eléirt, a
fix szereléshez meghatarozott megszakité eszkozoket (felel-
jen meg a terhelés erejének és az érintkezé6k k6zott minimum
3 mm tavolsag legyen) a tulfesziiltség lll kategoria feltételeit
betartva annak érdekében, hogy vészhelyzetben, tisztitas
kozben vagy a lampa cseréjekor szétkapcsoljon. A foldel6
vezeték semmi esetben sem haladhat at ezen a megszaki-
ton.

e Ezt a megszakitot helyettesitheti egy csatlakozédugo abban
az esetben, ha normal hasznalat esetén elérheto.

o A készuléken végzett minden miiveletet vagy karbantartast,
beleértve a tapvezeték cseréjét is, a a szakszerviz munka-
tarsainak kell elvégeznie eredeti alkatrészek felhasznalasa-
val. Masok altal végzett javitasi vagy szerelési miiveletek a
berendezést karosithatjak vagy annak helytelen miikodését
okozhatjak, veszélyeztetve a biztonsagos hasznalatot.

e Aramtalanitsa a meghibasodott siitét.
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e A f6zolappal kombinalt sutoket csak a gyarté altal javasolt
féozélappal lehet szerelni a lehetséges kockazat elkerulése
érdekében.

Gyermekek biztonsaga
e Ne engedje a gyermekeket a siité kozelébe a sités ideje alatt
vagy a pirolitikus tisztitas soran, a magas hémérséklet miatt.

e A 8 év alatti gyermekeket tavol kell tartani a stit6tol, kivéve ha
folyamatos feliigyeletet biztositanak szamukra. A gyermekek-
nek tilos a késziilékkel jatszani.

o Ezt a késziiléket abban az esetben hasznalhatjak a 8 éves
és idésebb gyermekek, testi, érzékszervi vagy értelmi fogya-
tékkal él6 személyek illetve azok, akiknek nincs megfeleldé
tapasztalatuk illetve tudasuk, ha megfelel6 felligyeletettel
illetve utasitassal lattak el 6ket a készulék biztonsagos hasz-
nalatat illetéen és megértették a vele jaré kockazatokat.

Biztonsag a suté hasznalatakor
e A sutét mindig zart ajtéval kell miikodtetni.

e Csak akkor hasznalja a sutét, amikor a helyére van szerelve
(Lasd: Suto szerelése).

e A gyarté nem vallal felelésséget a nem hazi jellegti élelmi-
szerek elkészitésére val6 felhasznalas esetén.

e Tilos a suit6 belsejében olajat, zsirt vagy gyulékony anyago-
kat tarolni, mivel a siit6é elindulasakor veszélyt jelenthetnek.

e Ne tamaszkodjon és ne uljon a kinyitott ajtéra, mert azon tul,
hogy karositja a késziiléket a sajat biztonsagat is veszélyez-
teti.

e A tepsi is és a racs is rendelkezik egy olyan talcavezet6
rendszerrel ami segiti a részleges kihuzast és az ételhez
valé hozzaférést. Ezeket a kiegészitéket mindig a suté bel-
sejében kell tarolni a Kiegészitok részben foglaltak szerint.

e Hasznalat soran a késziilék felmelegszik, hasznaljon védé-
kesztyiit, amikor a belsejébe nyul és ne érintse meg a
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fatorészeket.

e Csak a siitd belsejében levé husmaghémérot hasznalja
(husmaghémérodvel szerelt modellek esetén).

Biztonsag a tisztitas és karbantartas soran

e Barmilyen beavatkozas esetén aramtalanitani kell a késziilé-
ket.

e Ne hasznaljon g6ztisztitdé vagy viznyomassal miikodoé készii-
Iékeket a suto tisztitasahoz.

e Ne hasznadljon éles fémeket, fémhalés szivacsot, fémkefét
vagy csiszoldport a suité ajtajanak tisztitasahoz, mivel meg-
karcolhatjak a feluletét és az liveg eltorhet.

o A tisztitasi és karbantartasi miveleteket a felhasznalénak
kell elvégeznie, feliigyelet nélkiili gyermekeknek tilos.

e A lampa cseréje elott elé6szor gy6zédjon meg rola, hogy a
sutot lekapcsolta az elektromos halézatrél, hogy elkeriilje az
esetleges elektromos aramiutés veszélyét.

e Tavolitsa el a siitdbol az 6sszes kiegészitot és az edényeket,
beleértve a talca tartokat és/vagy a teleszképos sineket.

e Tavolitsa el az esetleges folyadékot vagy tulzott szennyez6-
dést, mivel a pirolizis folyamat soran meggyulladhatnak és
tliizveszélyt okozhatnak.

e A biztonsaga érdekében soha ne inditsa be a sutét a ventila-
tort védo hatsé panel nélkiil.

Biztonsag a pirolitikus tisztitas kézben

A tisztitas elott:

¢ NAGYON FONTOS: Tavolitsa el a slitobdl az 6sszes kiegé-
szitét és az edényeket, beleértve a talcatartékat és/vagy a
teleszképos sineket.

e Tavolitsa el az esetleges folyadékot vagy tulzott szennyez6-
dést, mivel a pirolizis folyamat soran meggyulladhatnak és
tlizveszélyt okozhatnak.

18 Szerelés és Karbantartas



e Tavolitsa el a szennyezddést a siité tomitése melldl.

e Figyelmesen kovesse az utasitasokat a pirolitikus tisztitas
programozasahoz.

A pirolitikus tisztitasi folyamat soran:

e A siit6 fogantyujan ne hagyjon semmilyen kendét és semmi
nem érintkezzen a siitéajtoval.

e Biztonsagi okokbdl a fozélap ala szerelt suitok esetében,
amikor a suté pirolizis modban miikodik, a f6zdélapot tilos
beinditani.

e A siit6 bels6 lampaja kikapcsolva marad, és nem lehet fel-
kapcsolni.

e A suté automata biztonsagi blokkol6 mechanizmusa meg-
akadalyozza az ajtd kinyitasat a tisztitasi folyamat alatt. Ne
probalja meg kinyitni az ajtot az ajtoblokkolé aktivalva van.

INFORMACIO

Ebben a kézikonyvben a siitdk altalanos jellemzoit irtuk
le, ezért lehetséges, hogy nem teljesen egyezik meg az On
sitéjével. Az On siitéjének a specialis tulajdonsagait és
felszereltségét az ehhez a kézikonyvhoz mellékelt Haszna-
lati Utmutatéban talalja.

A gyarto fenntartja a jogot a termék jellemzéinek a moédo-
sitasara a miikodés javitasa érdekében.
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Szerelés

Ez az informacio kizardlag a szerel6nek szdl,
mivel 6 a felel6s a szerelésért és az elektro-
mos csatlakoztatasért. Abban az esetben, ha
On sajat keziileg szereli be a siitét, a gyartd
nem felel az esetleges karokért.

SZERELES ELOTT

e Asitd mozgatasahoz az oldalan fogja meg
a készuléket. Soha ne hasznélja az ajté
fogantyujat a siit6 felemeléséhez.

Ne szerelje a sutét butorlap mégé. Ez tul-
forrésodast okozhat.

Ha munkalap ala szereli a sut6t, tartsa be a
szerelési utasitasokat.

A butor hatso részén kertlje a kiallé része-
ket (butor tdmaszok, csévek, csatlakozoéal-
jak, stb...)

Amikor az elektromos halézati csatlakoz6
abban a butorban talalhatd, ahova a sitét
szerelik, az az arnyékolt részre keruljon.
2. abra.

Abutornak, amibe a stit6t szerelik, valamint
a mellette levé butoroknak is ellenallénak
kell lennitik a 85° C feletti hémérséklettel
szemben.

Szigoruan be kell tartani a szerelési utasita-
sokat, ellenkez6 esetben a sité ventilacios
aramkore leblokkolhat, magas hémérsékle-
tet eredményezve ami mind a butort, mind
pedig a készliléket karosithatja.

Szerelés el6tt ellenérizze a butor méreteit,
és és a furandd lyukak helyét az alabbi
abrakon jel6lt médon:

Oszlopba szerelés.
60 cm-es suté: 7. abra *

45 cm-es sitd: 8. abra *

* A pirolitikus siiték beszereléséhez NE
farjon lyukakat azon a butoron, ami arnyé-
koltan van jeldlve.
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Munkalap ala szerelés.
60 cm-es suté: 9. abra *
45 cm-es sitd: 10. abra *

A FIGYELEM

* A pirolitikus sutok beszereléséhez NE
farjon lyukakat azon a butoron, ami arnyé-
koltan van jeldlve.

ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS

A szerel6nek ellenériznie kell, hogy:

e A halézat fesziltsége és frekvencigja

megfelel a Mlszaki Adatlapon feltiintetett
értékeknek.

Az elektromos szerelés kibirja a Miszaki
Adatlapon feltlintetett maximum teljesit-
ményt.

Az elektromos csatlakoztatas utan elle-
ndrizze a suté minden részének a megfe-
lel6 mikodéseét.

SUTO SZERELESE

Minden sit6hoz. Az elektromos csatlakozta-
tas utan

1.

Helyezze be a siutét a butorba, vigyazva
arra, hogy a tapvezeték ne akadjon be
és ne kerlljon érintkezésbe a sité forrd
részeivel.

. Figyeljen arra, hogy a sut6 burkolata ne
érjen hozza a butor falahoz, és hogy leg-
alabb 2 mm tavolsag legyen a butor és a
sutd kozott.

. Ugy helyezze el a siitét, hogy legalabb

5mm tavolsag legyen a sitd és az azt
korulvevd butorok ajtajai k6zott. 3. abra.

. Nyissa ki az ajtét és csiptesse ra a sutéhoz

mellékelt mianyag Utkdz6ket a megfeleld
helyekre. 11. dbra.

. Rogzitse a sutét a butorhoz a mellékelt

csavarok segitségével, az tk6z6kodn

keresztul becsavarva 6ket.



A FIGYELEM

Ne tamaszkodjon a sutdé nyitott ajtajara
a 4. és 5. lépésben, mivel a siité nincs a

Kornyezetvédelmi informacié

butorhoz rogzitve, igy el6rebillenhet és
lezuhanhat.

CSOMAGOLAS ELTAVOLITASA

A csomagolas teljesen Ujrahasznosithato
anyagokbol késziilt, és ismét fel lehet hasz-
nalni. Kérdezze meg a telepulés illetékeseit
az ilyen jellegl anyagok eltavolitasarol szolo
rendelkezésekrol.

TERMEK ELDOBASA

— E' FIGYELEM

Atermék csomagolasan talalhato Ejel azt
jelenti, hogy ezt a berendezést nem lehet
atlagos haztartasi hulladékként kezelni.
Kotelez6 a hasznélt elektromos beren-
dezések felvevbhelyén leadni tovabbi
ujrafelhasznalas céljiabdl. Ezaltal On segit
megeldzni a helytelen eljarasbdl fakado, a
kdrnyezetre és a kdzegészségugyre haruld
esetleges negativ kdvetkezményeket.

Az els6 hasznalat elott

A termék Ujrafelhasznalasarol bdvebb
informaciét kaphat ha felhivja az adott tele-
pllés 6nkormanyzatat, a haztartasi hulla-
dék kezel6 egységet vagy azt a boltot, ahol
a terméket vasarolta.

ENERGETIKAI INFORMACIO

A termék megfelel a 66/2014 (Eco-Desing) és
a 65/2014 (Energia cimke) szamu szabalyo-
zasnak az EN 60350-1 szamu rendelkezés-
nek eleget téve késziltek.

Akllonbozo feltételek mellett végzett fogyasz-
tasi mérések a sutdn feltintetett értékektdl
eltéré eredményeket adhatnak.

Az On siitéjének az energiafogyasztasi ada-
tait az ehhez a kézikdnyvhoz mellékelt Hasz-
nalati Utmutatoban talalja.

A gyartasi folyamat miatt a sut6é tartalmazhat
zsir és egyéb szennyezddés maradvanyokat,
ezek eltavolitasat az alabbi médon végezze el:

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagolé elemet,
beleértve a miianyag védét is, amennyiben
az On siitéjét ezzel felszerelték!

2. Kapcsolja be a siitén [Z] / (£ a funkciét
vagy ennek hianyaban / funkciot
200°C-on 1 6ra hosszat. Ehhez olvassa el

Egyéb fontos tudnivaldk

a jelen kézikdnyvhdz mellékelt Hasznalati
Utmutatot.

3. A sitét nyitott ajtoval hiitse le, ezaltal szel-
16zik és eltavoznak a szagok a belsejébdl.

4. Amikor kihdlt, tisztitsa meg a sutét és a
kiegészitdit.

Az ilyen els6 miikodtetés soran fiist és szagok

keletkezhetnek, ezért fontos a konyha megfe-
lel6 szell6ztetésérdl gondoskodni.

Ne takarja le aluminium papirral a sité aljat,
mert az befolyasolhatja a sutés mindségét, és
karosithatja a belsé rész zomanc bevonatat
és a konyhabutor belsejét.

Ne oOntsén vizet mikodés kdzben a sutd
aljara, mert az karosithatja a zomancot.
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A nagy mennyiségl folyadékkal valo sités
soran normalis, hogy az ajté némileg bepara-
sodik.

Amikor a sité mikodése soran csukjuk be az
ajtét eléfordul, hogy hallatszik a levegé hangja

a sUtd belsejében. Ez egy normal hatas, ami
abbdl a nyomasbdl adddik, ami az ajtd beza-
rasakor keletkezik, hogy biztositsa a belsé tér
tokéletes zarasat.

Kiegésziték

Ne helyezzen se edényeket, se ételt a sutd
aljara. Mindig a sutd tartozékat képezé tepsi-
ket és racsokat hasznalja.

A joghurt készitéséhez a poharakat kdzvetle-
nul a sitd aljara is helyezheti.

Barmilyen mas étel készitéséhez helyezze
be a tepsi vagy a racsot a suté belsd oldalan
talalhato vezetdsinekre az alabbiak szerint:

1. Két oldals¢ tartésin kdzé vagy valamelyik
kihuzhat6 vezetdsinre ha a sutdje rendel-
kezik vele.

2. Aréacs és néhany tepsi is fel van szerelve
visszatartd réssel ami megakadalyozza a
véletlenszer( kihuzast. Helyezze ezeket a
réseket a sutd hatsé része iranyaba lefele
mutatva. 4. abra.

3. Annak a racsnak a fellilete, amire az edé-
nyeket helyezik majd, maradjon az oldals6
sinek alatt. Igy elkerilli az edény véletlen-
szer( elcsuszasat. 5. abra.

4. Atalcak elllsé pereme megkdnnyiti a kihu-
zasukat. A talcat ezzel az ellils6 peremével
a sUt6 kilseje felé helyezze el. 6. abra.

KIHUZHATO VEZETOSINEK SZERELESE

Bizonyos sité modellekhez kiegészit6kent
tartozik egy kihuzhato vezetdsin készlet.

A kromozott tartora késziilt vezetésinek sze-
relését az alabbiakban leirt médon végezze:
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Kihuzhato vezetdsinek billené kapoccsal

= El FONTOS
Assineket alulrél szamolva a 2 magassagba
kell helyezni. 12. &bra.

1. Tavolitsa el a védofoliat.

2. A nagy kapcsokat csatolja a felsé rudra és
addig hajtsa le a sint amig a kisebb kap-
csok be nem akadnak a rud alsé felébe.
12. abra.

3. Egy ,klick” hangot fog hallani amikor a sin
megfeleléen van régzitve. 13. abra.

4. A tepsi/racs bemetszése a siité eleje felé
nézzen. 13. abra.

Kihazhaté vezetésinek egyenes kapoccsal

=§|FONTOS

Az egyszintes kihuzhaté sineket alulrol
szamolva az 1, 2, 3 és 5 magassagokba
lehet helyezni. 14. abra.

A kétszintes kihuzhat6 sineket alulrél sza-
molva az 1, 2 és 3 magassagokba lehet
helyezni. 15. abra.

A 45 cm-es siitok esetén, a teleszkopos
sineket az 1 magassagba kell helyezni. 16.
abra.

1. A kivant szinten akassza be a kapcsot a
fels6 sinbe. 17. abra.

2. Egy ,klick” hangot fog hallani amikor a sin
megfeleléen van rogzitve. 18. abra.

3. A tepsi/racs bemetszése a siit6 eleje felé
nézzen. 18. abra.



Tisztitas és karbantartas

A FIGYELEM

Barmilyen beavatkozas esetén le kell kap-
csolni a berendezést az elektromos hal6-
zatrol.

A SUTO KULSEJENEK ES
KIEGESZITOINEK A TISZTITASA

Langyos szappanos vizzel vagy semleges
tisztitoszerrel mossa le a suté kulsejét.

A rozsdamentes vagy festett fellletekkel
Ovatosan banjon és csak olyan kend6t vagy
szivacsot hasznaljon, ami nem karcol.

FONTOS

A teleszkopos sineket ne tegye moso-
gatogépbe. Ez azt eredményezné, hogy
eltlinne a csuszast megkonnyité zsir, és a
sinek beszorulnanak és hasznalhatatlanna
valnanak.

SUTO BELSEJENEK A TISZTITASA

A sité belsejét rendszeresen tisztitsa a zsir
és ételmaradékoktol, kuldnben késébbi suté-
sek alkalmaval flstot, szagokat és foltok meg-
jelenését eredményezik.

Zomancozott fellletek esetén nylon kefét
vagy szivacsot és langyos, szappanos vizet
hasznaljon. Akkor kezdje meg a tisztitast,
amikor a sité teljesen lehllt. Ha siitékhoz
valo tisztitoszereket hasznal, csak a zoman-
cozott fellleteken hasznalja 6ket, és kdvesse
a gyarto utasitasait.

A FIGYELEM

A sutdé belsejét ne tisztitsa gbzzel vagy
viznyomassal miikodé tisztitd berendezé-
sekkel.

Ne hasznaljon fémszivacsot, fémkefét vagy
semmi olyan eszkdzt, ami megkarcolhatja a
zomancot.

Id6ével bizonyos élelmiszerfajtak, mint a para-
dicsom, az ecet, a sos slltek ... a zomanc
elszinez6dését okozzak. Ez természetes és
nem befolyasolja a készilék mikodését. Ne
prébalja meg ezeket a foltokat a mar leirt
agressziv. modszerekkel eltavolitani, mert
visszavonhatatlanul kérosithatja a feluletet.

Rendszeresen tisztitsa a sutdé tomitéseit a zsir
vagy élelmiszer maradékok eltavolitasa érde-
kében. Ezzel elkerili a tomiték karosodasat és
torését a késdbbi siitések soran.

Javasoljuk, hogy a tdmitést szétszerelés nélkul
tisztitsa.
Oldalsé rogzitok leszerelése

1. Tavolitsa el a kiegészitdket a st belsejé-
bél.

2. Teljesen csavarja le az ellls6 rogzitécsa-
vart (A), hizza elére a rogzitéket (B) és
tavolitsa el 6ket. 19. abra.

Rogzitok szerelése

3. Helyezze be a hatso rogzitécsavart a hatso
mélyedésbe.

4. Tegye be az eliils6 rogzitécsavart (C) az
elulsé régzité meélyedésbe. 20. abra.

5. Fogassa meg a rogzitét a csavarral (D) és
csavarja amig nem illeszkedik a helyére.
20. abra.

Also6 panel leszerelése

@El INFORMACIO

Az alsé panel leszereléséhez el6szor az
oldalso rogzitéket kell leszerelni az el6z6
bekezdésben leirt utasitasok alapjan.

Ezutan:

1. Tavolitsa el az als6é csavarokat (A) majd
ezutan a felsé csavart (B). 21. abra.

2. Az als6 panel szereléséhez az ellenkezé
sorrendben hajtsa végre a lépéseket.
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Abiztonsaga érdekében soha ne inditsa be
a s(it6t a ventilatort védd panel nélkiil. 4.

Csukja be az ajtot a blokkold helyzetig. 25.
abra.

Mindkét kezével az oldalanal megfogva

Suték lehajthatoé grillel

A sut6 felsé részének tisztitdsahoz a kovetke-

emelje fel az ajtét amig teljesen leemeli a
csuklopantokrol 25. abra.

Az ajto szereléséhez

z6képpen jarjon el: 5. Fogja meg az ajt6t mindkét kezével az
1. Vérjon, amig a siitd teljesen lehdl! oldalak als¢ részénél, helyezze be a csuk-
L I6pantokat a helylkre és hagyja, hogy az
2. Forgassa el az (A) csavart és billentse ajté becstisszon a helyére. 26. abra.
lefelé a grillelemet, amennyire lehetséges!
22 4bra. 6. Teljesen nyissa ki a sUt6 ajtajat. 26. abra.
3. Tisztitsa meg a siitd felsd részét és hozza  7- Forditsa a zarakat az eredeti helyzetikbe.
ismét a grillt az eredeti pozicioba!
4. Végul helyezze vissza a Girill ellenallast az A FIGYELEM

eredeti helyzetébe az ellenkezé sorrend-
ben.

Siiték Teka Hydrocleann® funkciéval

Kérjik olvassa el a siit6 Hasznalati Utmuta-
tojat.

Siitok pirolitikus funkciéval

Kérjiik olvassa el a siit6 Hasznalati Utmuta-
tojat.

Vigyazzon, hogy az ajté teljesen bent
maradjon a zarak elforditasakor. Ellenkezé
esetben leblokkolhat amikor megprobalja
becsukni.

= EI INFORMACIO

Ha a zarak nagyon ellenallnak, segithet
egy lapos eszkozzel elforditani 6ket.

Ajtoba épitett csuklopant esetén
ajtoé le/szerelése

o i o 1. Teljesen nyissa ki a sut6 ajtajat.
SUTO AJTAJANAK A TISZTITASA 2. Blokkolja a csuklépantot a két zar elfordita-
A siitéajté a kdnnyebb tisztitds érdekében saval. 27. abra.
levehetd. Ehhez kdvesse a sutd ajtotipusanak 3, Csukja be az ajtot a blokkold helyzetig. 28.
megfeleld utasitasokat. abra.
4. Az ajtét mindkét kezével az oldalanal

Siitébe épitett csuklopant esetén
ajto le/szerelése

1.
2.

Teljesen nyissa ki a suté ajtajat.

Blokkolja a csuklopantot a zarak elfordita-
saval. 24. abra.
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megfogva emelje fel az ajtét és tavolitsa
el az ajtét, amig a csuklépantokat teljesen
leemeli a stérél. 28. abra.

Az ajto szereléséhez az ellenkezb sorrendben
jarjon el.



A siit6ajtoé liveglapjainak szét- és
osszeszerelése

A FIGYELEM

A sitd ajté Uveglapjainak a leszerelését
mindig ugy végezze, hogy a csuklépantok
blokkold helyzetben legyenek. Ellenkezé
esetben az ajté becsukodik, ezaltal a nem
leszerelt Gvegek Osszetérhetnek és séru-
lést okozhatnak.

= gl INFORMACIO

Ennek elkerlléséhez javasoljuk, hogy az
Uveglapokat leszerelt ajtéval szerelje le az
el6z6 bekezdés utasitasait kovetve.

A sité modelljétdl fliggéen 2, 3 vagy 4 lGvegré-
teget tartalmazhat. Ehhez kévesse a siitéjébe
szerelt ajtotipusnak megfeleld utasitasokat.

1. Az ujjaival nyomja meg a suté ajté mindkét
oldala felsé részén talalhaté gombokat. 29.
abra.

2. Anélkil, hogy elengedné a gombokat,
hizza meg az ajto felsé zarjat. 30. abra.

3. Tavolitsa el az ajtd Uveglapjait. Tisztitsa
meg Oket Uvegtisztitdval vagy szappanos
vizzel és egy puha kenddvel torolje sza-
razra.

A FIGYELEM

Az eltavolitas soran figyelie meg az
Uveglapok sorrendjét és helyzetét, mivel
ugyanebben a sorrendben és helyzetben
kell majd Gket visszahelyezni a tisztitas
befejeztével.

4. Miutdn megtisztitotta az Uveglapokat,
helyezze be a 3. szamut ugyanabban a
helyzetben, oly médon, hogy a TERMOG-
LASS felirat a 31 abran jelélt médon lat-
szodjon.

5. A pirolitikus suték esetén a 3. és 4. liveg
TERMOGLASS felirata a 32 abran jeldlt
maédon latszodjon.

6. Helyezze a 2. szamu Uveget a nyomtatott
felével az ajtd belseje felé.

7. Ismét rogzitse az ajté felsé zarjat, ligyelve
arra, hogy az oldals6 filek a helyilkre
illeszkedjenek.

A FIGYELEM

Soha ne inditsa be a siitét, ha barmelyik
Uveglap is hianyzik.

SUTO LAMPA CSEREJE

A lampa cseréjéhez el6szor gy6z6djon
meg arrol, hogy a sitét lekapcsolta az
elektromos hal6zatrol.

A csereizzonak 300°C-ig ellenallénak kell len-
nie. Kérje a szakszerviztdl.

Fels6 lampa cseréje
1. Csavarja ki a foglalat burkolatot. 33. abra.

2. Cserélje ki az izz6t majd csavarja be ismét
a burkolatot.

Oldals6 lampa cseréje

1. Egy lapos végli eszkdz segitségével lazitsa
ki az Uvegburkolatot . 34. abra.

2. Cserélje ki az izzét majd csavarja be ismét
a burkolatot, Ugyelve arra, hogy a megfe-
lelé poziciéba kertljon.

LED izz6 cseréje

Hivja fel a szakszervizt.
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Hiba esetén

Ebben a bekezdésben a sitdvel leggyakrab-
ban el6fordulé meghibasodasok, valamint

A siité nem mikodik

ezek leggyakoribb okai és lehetséges megol-
dasai talalhatéak.

Nem a vart siitési eredményt kapja

e Ellendrizze az elektromos haldzati csatla-
koztatast.

e Ellenérizze a biztositékokat és a beren-
dezés aramkdri megszakitojat.

e Gy6z6djon meg réla, hogy az éra kézi be-
allitason vagy programozva van.

e Ellen6rizze a kivalasztott hémérsékletet
és funkciot.

A siit6 belsé vilagitasa nem kapcsoladik be

o Cserélje ki az izzét.

e Ellenérizze a helyes beszerelést a Szere-
lési Utasitasok szerint.

A melegedést jelz6 ellen6rzé
lampa nem vilagit

e Valasszon ki egy hdmérseékletet.
e \/alasszon ki egy funkciot.

e Csak akkor vilagit mikozben a sité me-
legszik, hogy elérje a kivalasztott hdmér-
sékletet.

A siité miikodése kozben fiist keletkezik

e Az els6 lizembe helyezés soran termé-
szetes.

e Rendszeresen tisztitsa a suit6t.

e Csokkentse a tepsire helyezett zsir vagy
olaj mennyiségét.

e Ne hasznaljon a sutési tdblazatban meg-
adott hémérsékletnél magasabbat.
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o Nézze at a sltési tablazatot, hogy a sutd
mikddését jobban megismerje.

A kiegészitok és a talcarogzito
tartoi sériiltek

e Nem tavolitotta el 6ket, amikor a piroliti-
kus tisztitasi folyamatot végezte.

o Ujakra kell 6ket cserélni és a jovébeli tisz-
titasok soran el kell 8ket tavolitani.

A zomanc szine megvaltozott vagy
foltok jelentek meg rajta

e Bizonyos élelmiszerek vegyi 0sszetétele
okozza ezeket az elvaltozasokat a zo-
mancon.

e Ez egy természetes folyamat, ami nem
karositja a zomanc tulajdonsagait.

A siit6 ki van kapcsolva, a jel vilagit
és nem lehet kinyitni az ajtét

e Az ajtdblokkol6 aktivalva van.

e Oldja ki az ajtoblokkold a jelen kézikonyv-
hoz mellékelt Hasznalati Utmutaté utasi-
tasait kovetve.



A siité be van kapcsolva, a [8] jel
vilagit és az ajtot nem lehet kinyitni

e Az ajtdblokkolo aktivalva van.

e Forgassa el a funkcio kivalaszté gombot
a O helyzetbe.

e Oldja ki az ajtoblokkolot a jelen kézi-
kényvhéz mellékelt Hasznalati Utmutatd
utasitasait kdvetve.

e A siités folytatasahoz ismét valassza ki a
kivant sitési funkciot.

A funkcié kivalaszté gombot a
helyzetbe forgattam, kivalasztottam a
P1, P2 vagy P3 pirolizis programot, de
a jel gyorsan villog és hangjelzés
hallatszik.

o Mivel a sttdajté nem megfeleléen van be-
csukva, az ajtdblokkolé nem lehet aktiva-
I6dni, igy a pirolizis program nem indul el.

e Ellenérizze az ajtét és Ugyeljen, hogy
megfeleléen be legyen csukva. Ezt kdve-
téen forgassa a funkcid kivalaszté gom-
bota O helyzetbe, majd ismételje meg a
pirolizis aktivalasahoz szliikséges lépése-
ket.

Miszaki informacio

A funkcié kivalaszté gombot a
helyzetbe forgattam, kivalasztottam a
P1, P2 vagy P3 pirolizis programot, de a
jel nem vilagit és a siité nem kezd el
felmelegedni

e Az ajtd6 kapcsoldja nem mikodott attol
fuggetlenul, hogy az ajté megfeleléen be
van csukva.

e Kérjuk hivja fel a Teka szakszervizét, mi-
vel az ajté kapcsoldja hibas.

A pirolizis program lejart és a suté
hideg, azonban az ajté le van blokkolva
és a kijelzén a [ jel lathaté és 0:00
vilagit

e A funkcio kivalasztd gombot © nem for-
ditottak a megfeleld pozicidba, amikor le-
jart a pirolizis program.

e Forditsa a megfeleld poziciéba a funkcio
kivalaszté6 gombot © .

A funkci6 kivalaszt6 gombota O
poziciéba forditottam, és az ajto
tovabbra is blokkolva van

e A sité nem hdlt ki annyira, hogy elérte
volna a biztonsagos hémérsékletet.

e Varjon, amig lecsokken a hémérseklete
és a [8] jel elttinik.

A FIGYELEM

Ha a jelenlegi tanacsok ellenére is fennall a
probléma, keresse szakszerviziinket.

Hibabejelentéskor a hiba fajtajat, valamint
kovetkez6 adatokat diktalja be szakszer-
vizunknek:

1. Szériaszam (S-No).
2. készUllék modellszama (Mod.)

Ezt az informaciét a suité miiszaki adatlapjan
talalja, ami az ajtot kinyitva az egyik oldalon
talalhato.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Nalezy przeczyta¢ uwaznie niniejszg instrukcje, aby zapewnic¢
najlepsze, bezpieczne i prawidlowe dziatanie piekarnika. Instruk-
cje nalezy zachowaé, aby w razie potrzeby przekazac¢ ja nowemu
wiascicielowi.

Bezpieczenstwo instalacji elektrycznej

e Aby podtaczy¢ piekarnik do sieci elektrycznej, technik powi-
nien uzy¢ przewodu zasilajgcego HO5RR-F, HO05SS-F Ilub
HO7RN-F. Schemat potaczen jest przedstawiony na rysunku 1.

e Piekarnik zawsze podtaczy¢ do sprawnego uziemienia, a insta-
lacja elektryczna musi by¢ zgodna z obowigzujacymi przepi-
sami.

e To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymainej
wysokosci 2000 m n.p.m.

e Podiaczenie nalezy wykonaé za pomoca odpowiedniego
wyltacznika wielobiegunowego z minimalnym rozwarciem mie-
dzy stykami 3 mm (w oparciu o warunki ochrony przepieciowej
kategorii Ill), by umozliwi¢ roztgczenie w razie awarii, czysz-
czenia lub wymiany zaréwki. Pod zadnym pozorem przewoéd
uziemiajacy nie powinien przebiega¢ przez ten wylacznik.

e Wylacznik mozna zastapi¢ wtyczka, pod warunkiem ze bedzie
znajdowac sie w tatwo dostepnym miejscu.

e Wszelkie modyfikacje i naprawy urzadzenia, w tym takze
wymiana przewodu zasilajgcego, powinny by¢é wykonywane
wylacznie przez pracownikéw autoryzowanego serwisu tech-
nicznego z uzyciem oryginalnych czesci zamiennych. Naprawy
i modyfikacje przeprowadzane przez inne osoby moga skutko-
wac¢ uszkodzeniem lub nieprawidtlowym dzialaniem urzadze-
nia, co moze by¢ niebezpieczne dla uzytkownika.

e Jesli piekarnik dziata nieprawidiowo, nalezy go odiaczyé¢ od
zasilania.

e By unikng¢ zagrozen, w przypadku piekarnikow ze sterowaniem
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do plyty kuchennej zaleca sie¢ montowac¢ tylko te ptyty, ktére
zaleca producent.

Bezpieczenstwo dzieci

e Nie pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do piekarnika podczas uzyt-
kowania oraz w trakcie czyszczenia pirolitycznego, poniewaz
urzadzenie osigga bardzo wysokie temperatury.

e Dzieci ponizej 8. roku zycia nie moga sie zbliza¢ do urzadzenia,
chyba ze beda pod stalym nadzorem. Dzieci nie powinny sie
bawi¢ urzadzeniem.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku
zycia oraz osoby, ktérych zdolnosci fizyczne, zmystowe lub
umystowe sg ograniczone badz osoby nie posiadajgce doswia-
dczenia i wiedzy, pod warunkiem ze przebywaja pod nadzo-
rem osoby dorostej lub zostaty poinstruowane jak korzystac¢
z urzadzenia w sposob bezpieczny oraz rozumiejg niebezpie-
czenstwa z tym zwigzane.

Bezpieczenstwo uzytkowania piekarnika
e Piekarnik zawsze musi by¢ uzywany z zamknietymi drzwicz-
kami.

e Urzadzenia uzywaé wylacznie po uprzednim zamontowaniu go
w szafkach kuchennych (patrz ,,Montaz piekarnika”).

e Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za korzystanie z pie-
karnika w jakimkolwiek innym celu niz przygotowywanie zyw-
nosci w gospodarstwie domowym.

e Nie przechowywac olejéw, ttuszczéw ani materiatéw tatwopal-
nych wewnatrz piekarnika. Moze to by¢ niebezpieczne, jesli
piekarnik zostanie wigczony.

e Nie opiera¢ sie ani nie siada¢ na otwartych drzwiczkach pie-
karnika. Mozna je uszkodzi¢ i odnies¢ obrazenia ciata.

e Blachy i ruszt zostaly wyposazone w specjalny system, ktory
umozliwia ich czesciowe wysuwanie i dzieki temu tatwy dostep
do przyrzadzanej potrawy. Akcesoria zawsze przechowywaé
wewnatrz piekarnika - patrz: Akcesoria.
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e W trakcie uzytkowania piekarnik nagrzewa sie, wiec podczas
wykonywania czynnosci wewnatrz komory piekarnika zawsze
nalezy uzywaé¢ rekawic i unikaé¢ dotykania elementéw grzej-
nych.

e Do pomiaru temperatury uzywaé wytacznie oryginalnej termo-
sondy dotaczonej do urzadzenia (dotyczy wybranych modeli).

Bezpieczenstwo podczas czyszczenia i konserwaciji

e Przed wykonaniem jakiejkolwiek operacji odtaczy¢ urzadzenie
od zasilania elektrycznego.

e Do czyszczenia piekarnika nie uzywac¢ urzadzen parowych ani
wody pod cisnieniem.

e Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie uzywaé drucianych
zmywakow i szczotek ani dostepnych w sprzedazy sciernych
srodkéw czyszczacych, poniewaz moga zarysowac powierzch-
nie i spowodowacé pekniecie szyby.

e Dzieci pozostajace bez nadzoru nie moga przeprowadzac
czyszczenia i konserwacji.

e Przed wymiang zaréwki nalezy odtaczy¢ piekarnik od zasilania,
aby unikngé porazenia pradem elektrycznym.

e Usuna¢ wszystkie akcesoria (blachy, ruszt, wsporniki, prowad-
nice teleskopowe) oraz pojemniki z wnetrza piekarnika.

e Wyczysci¢ wszystkie rozlane ciecze i silne zabrudzenia, ponie-
waz podczas cyklu czyszczenia pirolitycznego moga sie zapa-
li¢ i spowodowacé zagrozenie pozarowe.

e Ze wzgledéw bezpieczenstwa nigdy nie wolno uruchamiaé
urzadzenia, jesli nie zamontowano tylnego panelu, ktéry osta-
nia wentylator nawiewu.

Bezpieczennstwo podczas programu czyszczenia pirolitycznego
Przed uruchomieniem programu czyszczenia

¢ UWAGA: Usungc¢ wszystkie akcesoria (blachy, ruszt, wsporniki,
prowadnice teleskopowe) oraz pojemniki z wnetrza piekarnika.

e Wyczysci¢ wszystkie rozlane ciecze i silne zabrudzenia,
poniewaz podczas cyklu czyszczenia pirolitycznego moga sie
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zapali¢ i spowodowac zagrozenie pozarowe.
e Usuna¢ wszelkie zabrudzenia z uszczelki drzwiczek piekarnika.

e Dokladnie przestrzegac instrukcji programowania cyklu czysz-
czenia pirolitycznego.

Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego:

e Na uchwycie na drzwiczkach piekarnika ani w poblizu urzadze-
nia nie zostawie¢ zadnych scierek.

e Jesli piekarnik zostat zamontowany pod blatem, ze wzgledéw
bezpieczenstwa nie wolno uzywaé ptyty kuchennej, gdy uru-
chomiono proces czyszczenia pirolitycznego.

e Wewnetrzne oswietlenie piekarnika pozostanie wylagczone i nie
mozna go wiaczy¢é.

e Piekarnik jest wyposazony w blokade bezpieczenstwa, ktéra
zapobiega otwarciu drzwiczek podczas cyklu czyszczenia. Nie
wolno prébowac otwieraé drzwiczek, gdy blokada jest aktywna.

INFORMACJE

Niniejsza instrukcja opisuje ogdlne cechy piekarnika, wiec
moze nie odpowiada¢é w petni konkrethemu modelowi.
Szczegotowa charakterystyka oraz opis funkcji urzadzenia
znajduje sie w instrukcji obstugi dotagczonej do niniejszej
instrukcji montazu i konserwaciji.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany charaktery-
styki produktu w celu poprawy jego dzialania.
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Montaz

Ponizsze informacje s przeznaczone
wytgcznie dla instalatora, ktory jest odpowie-
dzialny za montaz i podtgczenie elektryczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody spowodowane samo-
dzielnym zamontowaniem piekarnika przez
uzytkownika.

PRZED MONTAZEM

Przenoszac piekarnik nalezy podnosi¢ go
za boczne uchwyty, nigdy za uchwyt na
drzwiczkach piekarnika.

Nie nalezy montowaé piekarnika za
drzwiami dekoracyjnymi. Moze to spowo-
dowac jego przegrzanie.

W przypadku montazu piekarnika pod blatem
nalezy przestrzegac instrukcji montazu.

Tylna cze$¢ urzadzenia nie powinna stykac
sie z wystajgcymi elementami szafki kuchen-
nej, rurami, gniazdkami sieciowymi, itp.

Gdy gniazdo sieci elektrycznej znajduje sie
wewnatrz szafki, w ktérej jest montowany
piekarnik, nalezy zainstalowac je w zaciem-
nionym polu oznaczonym na Rysunku 2.
Elementy szafki kuchennej, w ktérej jest
montowany piekarnik, muszg by¢ odporne
na temperatury przekraczajace 85°C.
Nalezy Scisle przestrzegac instrukcji mon-
tazu. W przeciwnym razie obieg wentylacji
piekarnika moze zostaé zablokowany,
powodujgc wysokie temperatury, ktére
mogg uszkodzi¢ szafke i urzadzenie.

W tym celu trzeba sprawdzi¢ wymiary szafki
i otwordw, ktore majg by¢ w niej wywiercone,
jak pokazano na nastepujgcych rysunkach:

Montaz w stupku
Piekarnik 60 cm: Rysunek 7*.
Piekarnik 45 cm: Rysunek 8*.

A UWAGA

* W przypadku montazu piekarnika piro-
litycznego NIE WOLNO wierci¢ zadnych
otworéw w szafce w zaciemnionych polach
oznaczonych na rysunku.

Montaz pod blatem.
Piekarnik 60 cm: Rysunek 9*.
Piekarnik 45 cm: Rysunek 10*.

A UWAGA

* W przypadku montazu piekarnika piro-
litycznego NIE WOLNO wierci¢ zadnych
otworéw w szafce w w zaciemnionych
polach oznaczonych na rysunku.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Instalator musi sie upewnic, ze:

e Napiecie i czestotliwosc¢ sieci elektrycznej
sg zgodne z podanymi na tabliczce zna-
mionowe;.

e Instalacja elektryczna w budynku wytrzyma
maksymalng moc podang na tabliczce
identyfikacyjnej.

e Po podigczeniu do zasilania wszystkie
elementy elektryczne piekarnika dziatajg
poprawnie.

MONTAZ PIEKARNIKA

Dotyczy wszystkich piekarnikow. Po wykona-
niu podtgczenia elektrycznego:

1. Umiesci¢  piekarnik wewnagtrz  szafki
i upewni¢ sie, ze przewdd zasilajgcy nie
jest zakleszczony i nie styka sie z nagrze-
wajgcymi sie elementami piekarnika.

2. Upewni¢ sie, ze korpus piekarnika nie
styka sie ze sciankami szafki kuchennej -
nalezy zapewni¢ minimalny odstep 2 mm.

3. Wysrodkowa¢ piekarnik w szafce w taki
sposob, aby pomiedzy piekarnikiem
a drzwiczkami sgsiednich mebli zapewnic
minimalny odstep 5 mm. Rysunek 3.

4. Otworzy¢ drzwiczki, wiozy¢ w odpowiednie
otwory plastikowe zaslepki dostarczone z
piekarnikiem. Rysunek 11.

5. Przymocowa¢ piekarnik do szafki za
pomocg zatgczonych $rub, wkrecajgc je
w otwory widoczne po otwarciu drzwiczek
urzgdzenia.
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A UWAGA

Nie opierac sie o otwarte drzwiczki piekar-
nika podczas wykonywania krokéw 4 i 5,

OCHRONA SRODOWISKA

poniewaz piekarnik nie jest przymocowany
dlatego moze wysung¢ sie z szafki i spasc
na podtoge.

UTYLIZACJA OPAKOWAN
EKOLOGICZNYCH

Opakowanie jest wykonane z materiatow
podlegajgcych recyklingowi; po przetworze-
niu mozna je wykorzysta¢ do innych celéw.
Nalezy skontaktowac sie z lokalnymi insty-
tucjami, aby uzyska¢ informacje ma temat
utylizacji tych materiatéw.

UTYLIZACJA PRODUKTU

= ;' UWAGA

Symbol E: na produkcie lub opakowaniu
wskazuje, ze tego urzadzenia nie mozna
utylizowac jak zwyktych odpadéw z gospo-
darstwa domowego. Nalezy je przekazac
do punktu zbiorki sprzetu elektrycznego
i elektronicznego w celu poddania recy-
klingowi. W ten sposdéb mozna unikngé
negatywnych skutkéw dla srodowiska i
zdrowia publicznego spowodowanych

Przed pierwszym uzyciem

nieprawidtowg utylizacjg.

Nalezy skontaktowac¢ sie z lokalnym orga-
nem wiadzy, zaktadem utylizacji odpadéw
z gospodarstwa domowego lub sklepem,
w ktérym zostat zakupiony produkt, aby
uzyskac¢ wiecej informacji na temat jego
recyklingu.

ZUZYCIE ENERGII

Urzadzenie przetestowano pod kgtem spet-
niania wymogoéw rozporzadzen 66/2014
(ekoprojekt) i 65/2014 (etykiety efektywnosci
energetycznej) zgodnie z normg EN 60350-1.
Pomiary zuzycia energii wykonywane w roz-
nych warunkach mogag da¢ wartosci inne niz
podane dla Panstwa piekarnika.

Aby uzyska¢ wiecej informacji o zuzyciu ener-
gii zakupionego piekarnika, nalezy zapoznac¢
sie z instrukcjg obstugi dotgczong do niniej-
szej instrukcji montazu i konserwacji.

W piekarniku mogg wystepowac¢ sladowe
ilosci smaru i innych substancji na skutek pro-
cesu produkcyjnego. Aby je usungg, nalezy:

1. Usung¢ cate opakowanie z piekarnika,
w tym folie ochronng (o ile zostata uzyta).

2. Ustawic¢ funkcje grzania / D lub, jesli
to ustawienie jest niedostepne, /
na 200°C na 1 godzine. Patrz: instrukcja
obstugi dotgczona do niniejszej instrukciji
montazu i konserwaciji.

3. Ostudzi¢ piekarnik otwierajgc drzwiczki,
aby wyeliminowa¢ wszystkie zapachy z
wnetrza.

4. Po ostudzeniu wyczysci¢ piekarnik i akce-
soria.

Podczas pierwszego uruchomienia moze
powsta¢ dym i specyficzny zapach. Nalezy
zapewni¢ dobrg wentylacje kuchni.

Inne wazne instrukcje

Nie wyktada¢ dolnej czesci piekarnika folig
aluminiowa, poniewaz moze to negatywnie
wpltyng¢ na pieczenie i spowodowac uszko-
dzenie emalii wewnatrz piekarnika jak réwniez
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wnetrza szafki.

Nie wolno wylewa¢ wody na dno podczas
uzytkowania piekarnika; moze to spowodo-
wac uszkodzenie emalii.



Skropliny na drzwiczkach piekarnika pojawia-
jace sie podczas pieczenia zywnosci 0 wyso-
kiej zawartosci wody to normalne zjawisko.

W trakcie zamykania drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia mozna ustysze¢ szum

Akcesoria

powietrza dobiegajgcy z wewnatrz. Jest to
normalne zjawisko ze wzgledu na cisnienie
wywierane przez drzwiczki podczas zamyka-
nia, co gwarantuje uszczelnienie wnetrza.

Nie pozostawia¢ zadnych pojemnikow ani
zywnosci na dnie piekarnika. Zawsze uzywaé
blach do pieczenia oraz rusztéw dostarczo-
nych wraz z piekarnikiem.

W celu przygotowania jogurtu umiescic¢ stoiki
na dnie piekarnika.

Aby przygotowac inne potrawy, wtozy¢ blache
do pieczenia lub ruszt w prowadnice wewnagtrz
piekarnika.

1. W szyny bocznych wspornikéw lub w pro-
wadnice teleskopowe (zalezy od modelu).

2. Ruszt wsuna¢ pomiedzy szyny prowadnic.
Uniemozliwi to przypadkowe wysuniecie
sie rusztu. Rysunek 4.

3. Powierzchnia rusztu, na ktérej bedg
umieszczane pojemniki, musi by¢ poni-
zej prowadnic bocznych. Zapobiega to
przypadkowemu przesunieciu pojemnika.
Rysunek 5.

4. Z przodu blach do pieczenia znajduje
sie uchwyt, ktory utatwia ich wysuwanie.
Uchwyt powinien znajdowa¢ sie z przodu
komory piekarnika, tj. przy drzwiczkach.
Rysunek 6.

MONTAZ PROWADNIC TELESKOPOWYCH

Niektore modele piekarnikéw wyposazono w
prowadnice teleskopowe.

Aby zamontowac¢ prowadnice teleskopowe na
chromowanych wspornikach, nalezy wykonac¢
nastepujgce czynnosci:

Prowadnice teleskopowe
z zaczepem na dwoch szynach

= El UWAGA
Prowadnice muszg by¢ umieszczone na
poziomie 2. liczac od dotu. Rysunek 12.

1. Zdja¢ folie ochronna.

2. Zatozy¢ duze zaczepy na goérng szyne,
nastepnie zatozy¢ mate zaczepy na dolng
szyne. Rysunek 12.

3. Klikniecie oznacza prawidtowe zamocowa-
nie prowadnicy. Rysunek 13.

4. Rowek do mocowania blachy/rusztu powi-
nien znajdowac sie z przodu komory pie-
karnika.

Prowadnice teleskopowe
z zaczepem na jednej szynie

— gl UWAGA

Prowadnice teleskopowe z niepetnym
wysuwem nalezy umiesci¢ na poziomie 1.,
2., 3.i5. liczac od dotu. Rysunek 14.

Prowadnice teleskopowe z petnym wysu-
wem nalezy umiesci¢ na poziomie 1., 2. i 3.
liczac od dotu. Rysunek 15.

W przypadku piekarnikéw 45 cm pro-
wadnice teleskopowe sg umieszczane na
poziomie 1. Rysunek 16.

1. Zaczepic¢ zacisk na gornej szynie na wybra-
nym poziomie. Rysunek 17.

2. Klikniecie oznacza prawidtowe zamocowa-
nie prowadnicy. Rysunek 18.

3. Rowek do mocowania blachy/rusztu powi-
nien znajdowac sie z przodu komory pie-
karnika. Rysunek 18.
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Czyszczenie i konserwacja

A UWAGA

Przed wykonaniem jakiejkolwiek operacji
odigczy¢ urzadzenie od zasilania elek-
trycznego.

CZYSZCZENIE ZEWNETRZNYCH
POWIERZCHNI PIEKARNIKA | AKCESORIOW

Umy¢ zewnetrzne powierzchnie piekarnika
i akcesoria cieptg wodg z mydtem lub fagod-
nym detergentem.

Zachowa¢ szczegdlng ostrozno$¢ podczas
czyszczenia elementow ze stali nierdzewnej i
powierzchni malowanych. Uzywac tylko migk-
kich ggbek lub Sciereczek, ktdre nie zarysujg

phni.
UWAGA

Prowadnic teleskopowych nie wolno myé
w zmywarce. Ryzyko zmycia smaru, ktory
umozliwia im przesuwanie sie; prowadnice
zablokujg sie i bedg bezuzyteczne.

CZYSZCZENIE WNETRZA PIEKARNIKA

Regularnie czysci¢ wnetrze piekarnika, aby
usung¢ slady tluszczu i zywnosci, ktére moga
pozniej wydziela¢ dym i zapachy oraz powo-
dowac powstawanie plam.

Do czyszczenia powierzchni emaliowanych,
takich jak dno piekarnika, uzywac¢ nylonowych
szczotek lub gabek i cieptej wody z mydtem.
Czysci¢, gdy piekarnik jest zimny. Uzywaé
srodkow do czyszczenia piekarnika tylko na
powierzchniach emaliowanych i zawsze prze-
strzega¢ instrukcji producenta.

A UWAGA

Nie wolno czysci¢ wnetrza piekarnika za
pomocg urzadzen parowych lub wodg pod
cisnieniem.
Nie uzywac drucianych zmywakow i szczotek ani
innych narzedzi, ktére mogg zarysowac emalie.
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Z uptywem czasu niektére dania, np. sktadniki
potraw, np. sok pomidorowy, ocet, sdl, itp.,
mogg spowodowac odbarwienie emalii. Jest
to normalne zjawisko i nie ma wptywu na dzia-
fanie piekarnika. Nie nalezy probowac¢ usuwaé
tych plam przy uzyciu agresywnych metod,
takich jak opisane, poniewaz moze to spowo-
dowac trwate uszkodzenie powierzchni.

Regularnie czysci¢ uszczelke piekarnika, aby
usung¢ wszelkie slady tluszczu i zywnosci. Zapo-
biegnie to uszkodzeniu i popekaniu uszczelki
podczas kolejnych proceséw pieczenia.

Zaleca sie czyszczenie uszczelki bez jej wyj-
mowania.

Demontaz wspornikéw bocznych

1. Wyjag¢ wszystkie akcesoria z wnetrza pie-
karnika.

2. Odkreci¢ nakretke mocujgcg (A) przedni
zaczep, pociggng¢ wspornik (B) do siebie i
wyjac.

Montaz wspornikow

3. Tylny zaczep umieéci¢ na tylnej nakretce
mocujgcej.

4. Dokreci¢ nakretke mocujacg (C) przedni
zaczep. Rysunek 20.

5. Zabezpieczy¢ podpore nakretka (D), dokre-
ca¢ az do petnego wyregulowania (E).
Rysunek 20.

Demontaz panelu dolnego

INFORMACJE

Aby zdemontowa¢ panel dolny, nalezy
najpierw zdemontowac wsporniki boczne,
postepujac zgodnie z instrukcjami w
poprzednim punkcie.

Nastepnie:

1. Wykreci¢ najpierw sruby dolne (A), nastep-
nie gorne (B). Rysunek 21.

2. Aby zamontowaé panel dolny,
postepowac w odwrotnej kolejnosci.

nalezy



A UWAGA

Ze wzgleddw bezpieczenstwa nigdy nie
nie wolno uruchamiaé urzadzenia, jesli nie
zamontowano tylnego panelu, ktéry osta-
nia wentylator nawiewu.

Piekarniki opuszczang grzatka grilla
Aby oczys$ci¢ gorng czes¢ komory piekarnika:
1. Zaczekaé¢, az piekarnik ostygnie.

2. Wypchna¢ oburgcz drgzek mocujacy grzatke
grilla (A) az do zwolnienia z zaczepu (B).
Rysunek 22.

3. Opuscic¢ grzatke grilla, nastepnie oczyscic
gorng czes¢ komory piekarnika. Rysunek
23.

4. Zamontowac grzatke grilla, przeprowadza-
jac czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Piekarniki z funkcja Teka Hydroclean®

Patrz instrukcja obstugi piekarnika.

Piekarniki z funkcjg czyszczenia
pirolitycznego

Patrz instrukcja obstugi piekarnika.

CZYSZCZENIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

Aby utatwi¢ czyszczenie, drzwiczki mozna
zdemontowa¢. W tym celu, nalezy postepo-
wac zgodnie z instrukcjami dotyczgcymi typu
drzwiczek posiadanego piekarnika.

Demontaz/montaz drzwiczek
z zawiasem w korpusie urzadzenia

1. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

2. Obroci¢ obie blokady zawiasow. Rysunek
24,

3. Zamkng¢ drzwiczki do pozycji zablokowa-
nej. Rysunek 25.

4. Trzymajgc oburgcz drzwiczki, wyciggnac je
do gory az do wyjecia zawiaséw z moco-
wan. Rysunek 25.

Montaz drzwiczek

5. Trzymajgc oburgcz drzwiczki w ich dolnej
czesci, wiozy¢é zawiasy w mocowania i
pozwoli¢ drzwiczkom swobodnie opas¢.
Rysunek 26.

6. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.
Rysunek 26.

7. Obrdci¢ obie blokady zawiaséw do poczat-
kowej.

VAR

Upewnic sie, ze drzwiczki sg poprawnie
zatozone, obracajgc obie blokady zawia-
séw do pozycji poczgtkowej. W przeciw-
nym razie moga zablokowac¢ sie przy pro-
bie zamkniecia.

@El INFORMACJE

Jesli nie mozna obréci¢ blokad, nalezy
uzy¢ ptaskiego srubokreta.

Demontaz/montaz drzwiczek
z zawiasem w drzwiczkach

1. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

2. Obroci¢ obie blokady zawiasow. Rysunek
27.

3. Zamknag¢ drzwiczki do pozycji zablokowa-
nej. Rysunek 28.

4. Trzymajgc oburgcz drzwiczki, wyciggnac¢ je
do gory az do wyjecia zawiasdéw z moco-
wan. Rysunek 28.

Aby zamontowac drzwiczki, wykona¢ powyz-
sze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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Demontaz/montaz wewnetrznej
szyby drzwiczek

/N vwaca

W trakcie demontazu szyby wewnetrznej
jesli drzwiczki nie zostaty uprzednio zde-
montowane, zawsze nalezy opusci¢ blokady
zawiaséw. W przeciwnym razie drzwiczki
mogg samoczynnie zamkng¢ sie - ryzyko
uszkodzenia szyby wewnetrznej oraz obra-
zen ciata.

= §| INFORMACJE

Aby temu zapobiec, nalezy wyciggngc
szybe wewnetrzng z drzwiczek uprzednio
zdemontowanych zgodnie z instrukcjami
opisanymi w poprzednim punkcie.

W zaleznosci od modelu piekarnik moze mie¢
2, 3 lub 4 szyby wewnetrzne. Nalezy poste-
powac¢ zgodnie z instrukcjami dotyczgcymi
drzwiczek posiadanego piekarnika.

1.

Nacisngé blokady szyb wewnetrznych
znajdujgce sie w gornej czesci drzwiczek
piekarnika. Rysunek 29.

. Bez zwalniania blokad pociagna¢ za gorng
rame/uszczelke drzwiczek. Rysunek 30.

. Szyby wewnetrzne zostaly zdemontowane.
Zaleca sie umyc¢ je delkatng szmatkg oraz
ptynem do mycia szyb.

A UWAGA

Zwroci¢ uwage na kolejnos¢ i pozycje szyb
wewnetrznych podczas ich wyjmowania,
poniewaz po wyczyszczeniu nalezy je
ponownie zamontowac w tej samej kolejnosci
i pozyciji.

4. Po umyciu zamontowac¢ szybe wewnetrzng

nr 3, tak by wydrukowany na niej napis
TERMOGLASS byt widoczny, jak poka-
zano na rysunku 31.

38 Montaz i konserwacja

5. W przypadku piekarnikéw pirolitycz-
nych napis TERMOGLASS na szybach
wewnetrznych numer 3 i 4 musi by¢
widoczny, jak pokazano na rysunku 32.

6. Wstawi¢ szybe wewnetrzng nr 2 zadruko-
wang strong od wewnetrznej strony drzwi-
czek.

7. Zamontowaé gorng rame/uszczelke drzwi-
czek, tak by blokady wpadty w boczne
otwory.

FANTON

Nigdy nie wigczaé piekarnika, jesli nie
zamontowano wszystkich szyb wewnetrz-
nych.

WYMIANA ZAROWKI

VAT

Przed wymiang zarowki nalezy odtgczyc
piekarnik od zasilania.

Zaréwka zamienna musi by¢ odporna na tem-
peratury do 300°C. Zamoéwienie nalezy skta-
da¢ w autoryzowanym serwisie technicznym.

Wymiana goérnej zarowki

1. Odkrecic szklang ostone zaréwki. Rysunek
33.

2. Wymieni¢ zarowke, zamontowac¢ szklang
ostone.

Wymiana bocznej zarowki

1. Delikatnie podwazy¢ ptaskim sSrubokretem
szklang ostone zaréwki i zdemontowac.
Rysunek 34.

2. Wymieni¢  zaréwke, ponownie zato-
zy¢ szklang ostone, upewniajgc sie, ze
wszystko jest na swoim miejscu.

Wymiana oswietlenia LED

Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem
technicznym.



Rozwigzywanie problemoéw

W tym rozdziale opisano niektore z najczest-
szych problemoéw, jak rowniez ich przyczyny i

Piekarnik nie dziata

e Sprawdzi¢ podtaczenie elektryczne.

e Sprawdzi¢ bezpieczniki i wytgcznik auto-
matyczny instalacji elektrycznej.

e Sprawdzi¢ ustawienia programatora.

e Sprawdzi¢ pozycje pokretta wyboru funk-
cji oraz pokretta wyboru temperatury.

Oswietlenie nie dziata

o Wymieni¢ zaréwke.

e Sprawdzi¢ w instrukcji obstugi, czy za-
réwka zostata poprawnie zamontowana.

Wskaznik temperatury nie podswietla sie

e Ustawic¢ temperature.
e Ustawi¢ funkcje grzania.

e \Wskaznik podswietla sie, tylko gdy pie-
karnik nagrzewa sie do ustawionej tem-
peratury.

W trakcie pracy z piekarnika
wydobywa sie dym

e Normalne zjawisko podczas pierwszego
uruchomienia.

e Regularnie czysci¢ wnetrze komory pie-
karnika.

e Regularnie czysci¢ brytfanne na ociekaja-
ce soki i tluszcze.

e Nie piec w temperaturach wyzszych niz
podane w tabeli pieczenia.

mozliwe rozwigzania.

Nie uzyskano oczekiwanych
efektéow pieczenia

e Sprawdzi¢ tabele pieczenia w celu uzy-
skania informacji o dziataniu piekarnika.

Akcesoria i wsporniki boczne
sg uszkodzone

e Nie wyjeto akcesoriow i wspornikow na
czas czyszczenia pirolitycznego.

e Nalezy pamieta¢ o wyjmowaniu akceso-
riow oraz wspornikéw na czas programu
czyszczenia.

Emalia odbarwita sie,
pojawily sie ciemne plamy

e Sktad chemiczny niektorych produktow
spozywczych moze spowodowac odbar-
wienie emalii.

e Jest to normalne zjawisko i nie powoduje
zmian wiasciwosci emalii.

Piekarnik jest wylaczony, kontrolka
swieci sie, a drzwiczek nie mozna
otworzy¢

e \Wigczono blokade drzwiczek.

e Wylgczy¢ blokade drzwiczek, postepujgc
zgodnie ze wskazéwkami opisanymi w
instrukcji obstugi dotgczonej do niniejszej
instrukcji montazu i konserwaciji.

Piekarnik jest wigczony, kontrolka
swieci sie, ale drzwiczek nie mozna
otworzy¢

e Wigczono blokade drzwiczek.
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e Obrocic pokretto wyboru funkcji do pozy-
cji O .

e Wylgczyc¢ blokade drzwiczek, postepujgc
zgodnie ze wskazOwkami opisanymi w
instrukcji obstugi dotgczonej do niniejszej
instrukcji montazu i konserwacji.

e Aby kontynuowac¢ pieczenie, ponownie
wybra¢ zgdang funkcje grzania.

Pokretto wyboru funkcji ustawiono w
pozycji wybrano program pirolizy
(P1, P2 lub P3), ale kontrolka (8] szybko
miga i wiaczyt sie alarm dzwiekowy

e Nie zamknieto poprawnie drzwiczek,
dlatego nie mogty zosta¢ zablokowane i
program czyszczenia pirolitycznego nie
moze sie rozpoczgc.

e Sprawdzi¢ drzwiczki i prawidtowo je za-
mkngc¢. Nastepnie ustawi¢ pokretto wy-
boru funkcji w pozycji O i powtoérzy¢ se-
kwencje w celu rozpoczecia pirolizy.

Pokretto wyboru funkcji ustawiono w
pozycji EHp wybrano program pirolizy
(P1, P2 lub P3), ale kontrolka [&] nie
swieci sie, a piekarnik sie nie nagrzewa

e Nie dziata blokada drzwiczek, mimo ze
drzwiczki sg prawidtowo zamkniete.

Dane techniczne

e Skontaktowa¢ sie z z autoryzowanym
serwisem technicznym, poniewaz bloka-
da drzwiczek jest uszkodzona.

Program pirolizy zakonczyt sie

i piekarnik jest zimny, ale drzwiczki
s3 zablokowane, a kontrolka

i 0:00 migaja

e Nie nie ustawiono pokretta wyboru funkcji
w pozycji © po zakonczeniu programu
pirolizy.

e Ustawic¢ pokretto wyboru funkcji w pozycji
0.

Pokretto wyboru funkcji ustawiono
w pozycji © , a drzwiczki nadal sg
zablokowane

e Piekarnik nie ostygt do bezpiecznej tem-
peratury.

e Zaczekac¢, az piekarnik ostygnie, a kon-
trolka (8] zgasnie.

PANTOR

Jesli urzadzenie nadal nie dziata, nalezy
zgtosi¢ problem do autoryzowanego ser-
wisu technicznego.
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Poinformowac dziat serwisowy o rodzaju pro-
blemu oraz podac:

1. Numer seryjny (S-No).
2. Model urzgdzenia (Mod.).

Informacje te umieszczono na tabliczce zna-
mionowej piekarnika, ktéra znajduje sie w
bocznej czesci komory piekarnika (widoczna
po otwarciu drzwiczek).
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MHCTPYKUWUUN 3A BE3OMNACHOCT

NpouyeTeTe BHMMATENHO Te3M MHCTPYKUUMN, 32 Aa OCbLLECTBUTE
Han-pobpaTa Bb3MOXHa pabora Ha Bawara dypHa no G6e3ona-
CEeH U NpaBuJieH Ha4yuH. 3ana3eTe TOBa PbKOBOACTBO 3a Ja MOXe
Oa ce npoyeTe OT eBeHTyanleH HOB COOCTBEHMUK.

EnekTpuyecka 6e3onacHocCT

e 3a Aa cBbpXe pypHaTa KbM eneKkTpuyeckata Mpexa, TeXHU-
KbT TPpsAOBa Aa nanon3Ba 3axpaHBaly kaben HOSRR-F, HO5SS-F
unu HO7RN-F. CxemaTa Ha cBbp3BaHe e noka3aHa Ha Purypa 1.

e dypHaTa TpsAbBa BUHarn ga 6bae BKMKYeHa B 3apaBa 3a3e-
MUTesIHa Bpb3Ka M HeWHaTa MHCTanauusa TpAbBa aga cnasBa
AeucTBallaTta HopmMaTuBHa ypeaba.

e To3n ypen e npeaHasHavyeH 3a ynotpe6a npu makcumanHa
BUco4yuHa ot 2000 m.

e [pn MoHTUpaHe Ha pypHaTa, B HeNOABMXKHO MOHTUpPaHaTa MHCTa-
nauua TpAdGBa ga ce BKNKOYaT cpeacTBa 3a HEMHOTO LANOCTHO
U3KN4YBaHe B CbOTBETCTBME C NpaBuiaTa 3a MOHTax (aganTu-
paHu 3a eNneKTPUYeCKMA TOK, KOUTO TpsAOBa Aa 6bae noaabpXKaH
M C MMHMManHO pPa3CTOsiHME MeXAy KOHTakTuTe 3 MM), Ha ba3sa
yCNnoBuMSA 3a 3amTa oT npeHanpexeHue kateropus lll, 3a nsknrou-
BaHe B Clny4an Ha U3BbHpeaHa CUTyaumsa U npy noYmcTBaHe unm
CMsiHa Ha Kpywkata. [lpu HMKakBM obcTosiTencrea 3asemuTern-
HUAT NPOBOAHUK He TPSAAOBa Aa NnpeMUHaBa Nnpes3 TO3U KIHou.

e To3u KIlOY MOXe [a ce 3aMeHM C Lencern, Npu ycrnoBue 4ve e
AOCTbLIEeH 3a HopMmarHa ynortpeba.

e Bcsiko TexHMYyecko ob6enyXBaHe UM PEeMOHT Ha ypeaa, BKIHO-
YUTENHO NnoaMsiHa Ha 3axpaHBalwua Kaben, TpAbBa pa ce
M3BbPLUBA OT OTOPU3UPAH TEXHUYECKM CepBMU3EH MepcoHan
C ynortpeb6a Ha OpuUrMHasriHM pe3epBHU 4YacTU. PeMOHTU unum
TeXHU4Yecko obcnyXBaHe OT Apyrv nuua Morat ga nospeasit
ypeaa vunu ga NpUYMHAT HEeU3npaBHOCTU, KOMTO Morat ga
O0baaT onacHu 3a Bawarta 6e3onacHoOCT.
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e U3kniouyeTe pypHaTa, ako e HemsnpaBHa.

e B koMGMHUpPaHK (PypHU C rOpHU NNOTOBe, 3a Aa ce usberHar
noTeHUManHu puckoBe, MoraT Aa 6baaT MOHTUPAHU caMo fnpe-
nopbYyaHUTe OT NPOU3BOAUTENS.

MpennasHn Mepku 3a geua

e He no3BonsiBanTe Ha Aeua aa ce npubnuxaBaT KbM cypHaTa
no BpemMe Ha M3nosi3aBaHe UMM NO BpemMe Ha NMUPOSTIUTUYHUA
LUMKBN Ha NOYMCTBaHe, TbW KaTo MOXe Aa AOCTUrHe MHOro
BUCOKM TemMnepartypu.

e [leua nog 8-roguwHa Bb3pacT TpsAbBa Aa ce AbpXxaT ganed
OT ypeaa, OCBEH aKkoO He ca noa NOoCTOAHHO HabnwoaeHue. Ha
AeuaTa He TpsAbBa Aa ce NO3BONABa Aa CU UrpasT ¢ ypeAaa.

e YpeOobT MoXe [a ce U3Non3Ba oT Aela Hag 8 rogulliHa Bb3pacT
M OT XOpa C orpaHu4YeHn (PU3nyYecku, CeTUBHU UNU YMCTBEHMU
CNOCOGHOCTM MMM numnca Ha ONUT WUIM No3HaHue, NPU yCro-
BMe Ye ca UM AafeHU CbOTBETHUTE UHCTPYKLMU UNU Haas3op
3a ToBa Kak Aa u3nonssaT ypeda 6e3onacHo u 4ye pasbupar
CBbp3aHUTe OMacHOCTM.

Be3onacHa ynorpe6a Ha dypHaTa

e dypHaTa Tpsi6Ba BUHArK Aa ce eKcnroaTvMpa npu saTBopeHa Bpara.

e Msnon3BanTte chypHaTta camMo cres Kato € MOHTMpaHa BbB
BbTPELHOCTTa Ha KyXHeHCcKusa 6nok (Bwxrte MoHTMpaHe Ha

c¢dypHara).

e [lponsBoAUTENAT HE HOCU OTFTOBOPHOCT 3a ynotpebu Ha dyp-
HaTa, KOUTO ca pa3fiNyHM OT Te3n 3a AOMALLHO NMPUroTBSAHE Ha
XpaHa.

e [1a He ce cbXxpaHsiBa Macsrio, Ma3HMHN UMK NIECHO 3ananumm
MaTepuanu BbB ¢pypHaTa. ToBa MOXe Aa e onacHo, ako dyp-
HaTa Obae BKIo4YeHa.

e He ce obnsarante n He csapanTe BbpPXy OTBOpeHaTa BpaTa Ha
c¢dypHaTa. Ta moxe aa 6bae noBpeaeHa U MOXe Aia ce HapaHuTe.

e TaBaTa M ckapaTa umaT cucTema 3a JIeCHO YaCTUYHO OTCTpa-
HABaHe W oOpaboTka Ha XpaHa. BuHaru nocraBanTe Te3wu
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akcecoapu BbLB pypHaTa, KakTO € NMOCOYeHO B pasgena 3a
akcecoapm.

e dypHaTa ce 3arpsiBa Nno BpemMe Ha paboTa, Taka 4Ye BUHaru
u3nonssamnTe KyXHEHCKM pbKaBULM NPU U3BbPLUBaHE Ha one-
pauun BLB (pypHaTa u usbsirsante ga AoKocBaTe HarpeBaTesl-
HUTE eNleMeHTM.

e Mianon3BanTe caMo NMpUIIoXeHUs1 TeMnepaTypeH AaTymK BbTpe
BbB (pypHaTa (B moaenu, KOUTo ce npeasnarar ¢ Ta3m pyHKLuUS).

Be3onacHOCT nNpu NoYUcTBaHe U NoaApbLKKA

e U3kniouBanTe ypena oT efnieKTpuyeckarta Mpexa npeam BcsiKa
onepauus.

e He mnanonaBante napoCTpyvMkM unum Boada noa HansraHe 3a
noyucTBaHe Ha ¢pypHaTa.

e He nsnonssanTte MeTarniHu CTbprasiku, TefieHU YeTKu, npoaaBaHun
B TbproBcKaTa Mpexa unv abpasvBHM NpaxoBe 3a NoYncTBaHe Ha
BpaTaTa Ha pypHaTa, Tbi KaTo Te MoraTt Aia HagpackaTt noBbpXx-
HOCTTa U Aia NPUYUHAT CYyNBaHe Ha CTbLKIOTO.

e 3apjauuTe, CBbpP3aHM C NOYUCTBAHETO U NoaapbXKKaTa, KOMTO
TpsAbBa ga ce u3BbLpLIBAT OT NoTpeduTens, He TpAGBa Aa ce
npaBAT OT geua 6e3 Hap3op.

e [lpean cmsaHaTa Ha KpyLUKa, NbPBO Ce yBepeTe, Ye pypHaTa e
M3KJIHOYEeHa OT efleKTpuyeckaTta Mpexa, 3a Aa ce nsberHe Bepo-
ATHOCTTA OT NnoJsiy4YaBaHe Ha TOKOB yAap.

e I3aBapeTe BCUMYKM aKcecoapu U AAICTUS OT dpypHaTa, BKIHOUYU-
TEeNMHO HOCayuTe Ha peleTbYHUTEe CKapu U/unu Terneckonuy-
HUTE NSTb3rayu.

e [louncreTe BCUYKM pasnnBU UNN NPEeKOMEpPHU 3aMbpCcAaBaHUs,
TbW KaTo Mo BpemMe Ha NUPONIUTUYHUA LUUKBI Ha NoOYMcCTBaHe
Te Morart fila ce 3anassaT 1 Aa cTaHe noxap.

e 3a Bawa 6e3onacHoCT, HMKOra He nsnonssaute cpypHarta 6e3
nocrtaBeH 3afeH naHesn (KOUTO NpeanasBa BeHTUNaTopa).

BesonacHocT npu_un3inosni3BpaHe Ha NMUPOJIUTUYHUA LIWKDBJT Ha
noymcrTBaHe

I'Ipe.qVI 3ano4yBaHe Ha NNPOJSINTUYHUA LUUNKDBIT.
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e BHUMAHUE: UsBapgeTe BCUYKM akcecoapu U ACTUA OT dyp-
HaTa, BKIIIOYUTENTHO HOCAYUTe Ha pelleTbYyHUTe CKapu un/vunu
TenecKONnUYHUTE Nb3rayu.

e [Mouncrete BCUYKU pa3rnnBu Ui npekoMmepHun 3aMmbpcAaBaHUA,
TbW KaTto no BpemMe Ha NMUPOJSINTUYHUA UUKDBJT Ha NoYUCTBaHe
Te MoraTt Aa ce 3anandT U Aa CtaHe noxap.

e [Mlouucrete 3aMbpcCcsABaHUATa NO yNNTbTHEHNETO Ha cbypHaTa.

e BHUMmaTenHo cneaBanTe MHCTPYKUUMTE 3a NporpamMmupaHe Ha
NUPONUTUYHUS LUKDBIT Ha NOYUCTBaHe.

Mo BpemMe Ha npoueca Ha NTUPOJSINTUYHO NOYUCTBaAHe:

e He ocTaBanTe HUKaKBU KbpNy Unu nnaT BUCALLM OT APbXKKaTa
Ha ¢pypHaTa unm B 6IM30CT A0 Hesx.

e OT cbobpaxeHus 3a 6e30MacHOCT, ako (pypHaTa e MOHTUpaHa
noa KyXHEHCKM NIoT, KOTNOHBLT He TpsiGBa Oa ce M3Mnonsia,
AokaTto oypHaTa € B NMPOSIUTUYEH PEXUM.

e BbTpelwHoTo ocBeTneHne Ha pypHaTa LWe ocTaHe U3KNKYEHOo
M He MoXe Aa 6bAae BKMHOYEHO.

e dypHaTa e cHabgeHa c MexaHU3bM 3a 3aKniouBaHe 3a 6e3onac-
HOCT, KOUTO NpeAoTBpaTABa OTBapsiHe Ha BpaTaTa No Bpeme
Ha npoueca Ha nouyucTBaHe. He ce onuTBaKlTe Aa oTBOopUTE
BpaTaTa, 4OKaTo KnroyankaTa ce akTuBupa.

MHOOPMALIUA

ToBa pbKOBOACTBO ONUCBa OOLWMUTE XapaKTepPUCTUKU Ha
dypHaTa n cnegoBaTeniHO Teé MOXe Aa He CbOTBeTCTBaT
HanbJ/IHO Ha XapakTepucTukuTe Ha Bawarta cdypHa. KoH-
cyntupante ce ¢ PbLKOBOACTBOTO Ha nortpebutens, npu-
ApPYy>KaBallo HaCTOALMUA HapbYHUK, 3a Aa Hay4uuTe noBeye
3a ocobeHocTUTE N obopyaBaHeTo Ha Bawarta cypHa.

NMpousBoauTenAaT cu 3anasBa NpaBoTO Aa NMPOMEHA Xa-
pakTepuCTUKUTE Ha NpPoAyKTa, 3a Aa nNnofobpu HeroBoTo
pyHKUMOHUpaHe.
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MoHTax

Tasn nHdopmauus e npegHasHavyeHa Usknio-
YUTENHO 3a TeXHWKa, KOWTO € OTrOBOPEH 3a
MOHTaxa 1 enekTpu4yecKkoTo cBbp3saHe. [1po-
N3BOAMTENAT HAMAa Ja HOCKM OTFOBOPHOCT 3a

e

BEHTYyalHu WeTn, NnpudnHeHn ako MoOHTuparTe

dypHaTa camu.
NPEOU MOHTAXA

3a pa npeHecete ypHata, nsnonssavte
OPbXKUTE OT OBeTe cTpaHu. He wmanons-
BalTe ApbXKKaTa Ha BpaTara, 3a fja NoBAu-
rate oypHaTa.

He wmoHTupante dypHaTa 3ag [fgekopa-
TMBHM BpaTu. ToBa MOXe Oa goBede A0
HENHOTO nperpsiBaHe.

Mpy MOHTUpPaHe Ha doypHaTa Nog, KyXHEHCKN
NroT, crnefBanTe MHCTPYKUMUTE 32 MOHTaX.
Kato usno, Tpabea fa ce nsbsareat nanb-
KHanuM enemeHtn (mognopu Ha mebenu,
TpbOU, OCHOBU Ha KOHTaKTW W T.H.) B 3aA-
HaTa 4acT Ha 6rnoka.

Korato ocHoBaTa Ha rnaBHWS KOHTaKT
3a 3axpaHBaHe Ce Hamupa B paMKuTe Ha
6noka, B KOMTO € MOHTMpaHa cypHarta,
ToBa TpsibBa Aa 6bae HanpaBeHo B 3aLpu-
xoBaHaTa obnact. durypa 2.

BnokbT, B KONTO € MOHTMpaHa dypHaTta u
cbcegHuTe GrnokoBe TpsibBa Aa nagbpxkar
Ha TemnepaTypu no-Bucokmn ot 85° C.
WHCTpyKumMMTe 3a MOHTax TpsibBa gda ce
crnaseaT CTpuKTHO. B npotuBeH cnydan
KPpbrbT Ha BEHTUNALMSA BbB oypHaTa MOXe
Aa ce 6nokunpa, NpU4NHsIBaKN BUCOKM TEM-
neparypu, konto 6mxa Mornu aa HaBpeaaT
Ha KyxHeHcKM B6rok 1 Ha caMus ypeq.

3a Tasu uen, npoBepeTe MepKUTE Ha
GrokoBeTe, KakTo M Ha OTBOPUTE, KOUTO
Tpsbea fga 6baar npobutn B Bnokoserte,
KaKTO e MoKa3aHo Ha criefHuTe urypu:

MoHTax B KOonoHa.
dypHa 60 cm: durypa 7*.
®ypHa 45 cm: durypa 8*.

A BHUMAHUE

*

Mpu MOHTMpaHe Ha MNUPOSITUYHU
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c¢ypHu, HE npobuBanTte gynku B Grnoka
BbTPE B 3allpuxoBaHuTe obracTu.

MoHTax nop KyXHeHCKM! NiorT.
®ypHa 60 cm: durypa 9*.
dypHa 45 cm: durypa 10*.

* Tlpyu MOHTUpPaHe Ha MUPONUTUYHMU
¢dypHu, HE npobuBante gynku B 6rnoka
BbTPE B 3alLpuxoBaHUTE 06rnacTu.

ENEKTPUYECKO CBbP3BAHE

TexHuKbT TpabBa ga rapaHTmpa, Ye:

MowHocTTa 1 yecToTata Ha MPEXOBOTO
HanpexeHne CbOTBETCTBAT Ha 0bo3Haue-
HOTO Ha naeHTudmrKaLmoHHaTa Tabenka.
HomawHata kabenHa cuctema Moxe fAa
V3ObPXU MaKCcUmarnHata MOLLHOCT, oToens-
3aHa BbpXy MaeHTMdmMKaUMoHHaTa Tabernka.
Cnen cBbp3BaHETO Ha enekTpo3axpaHBa-
HETO, NPOBEPETE Aanu BCUYKN ENEKTPUYECKN
YacTu Ha pypHaTa paboTaT npaBuUHo.

MOHTAX HA ®YPHATA

3a Bcuukm oypHu. Crieq KaTo enekTpude-
ckaTa Bpb3ka GbJe HanpaBeHa:

1.

MocTaeete bypHaTa B Groka u ce yBepeTe,
4ye 3axpaHBawmAaAT kaben He e 3axBaHaT
WM He e B KOHTaKT C YacTu oT dypHaTa,
KOUTO Ce Harpsiear.

. YBepeTe ce, Ye KopnycbT Ha ¢hypHaTa He

€ B KOHTaKT CbC CTEHUTE Ha brnoka u ye e
Hanuue MWHUMarnHoO MNPOCTPaHCTBO OT 2
MM Mexay cbcedHun 6riokose.

. MNocTaBeTe hypHaTa B LeHTbpa Ha Broka,

Taka 4e Ja e Hanvue MUHUMAarnHo Mpoc-
TpaHCTBO OT 5 MM mexay dypHaTta u Bpa-
TMTe Ha mebenunte, KOUTO A 3a00MKansaT.
Ddurypa 3.

' OTBODETe Bpatata W nocTtaBeTe nnacrt-

MacoBuTe Tanu, JoCTaBeHu ¢ dypHaTta, B
cboTBeTHUTE oTBOopu. Purypa 11.

. 3akpenete dypHaTa KbM Onoka ¢ npe-

OOCTaBeHUTe BUHTOBE, KaTo ' 3aBUHTBaTe
B Brioka npes3 orpaHn4vnTenunTe.



A BHUMAHUE

He ce obndraiiTe Ha oTBOpeHaTa BpaTa
Ha ¢ypHata Mo BpemMe Ha WU3MbIIHEHWUE

Ha cTbhkn 4 1 5, Tbi KaTo pypHaTa He e
3aKkpeneHa kbm brioka u Moxe aa ce npua-
BVDKW Hanpea 1 fa nagHe Ha noga.

WHdopmauunna 3a okonHatacpega 000

U3XBbPIAHE HA
EKOJIOTMYHATA ONMAKOBKA

OnakoBkaTa e HanpaBeHa OT HaMbiHO peuu-
Knupyemu Matepuanu, Kouto morat aa ovgat
M3non3eaHu B Apyru npunoxexusi. Hanpaeete
KOHCYNTaLusi C MECTHUSI CbBET M0 OTHOLLEHWE
Ha HeobxoauMUTe NpoLEeaypu 3a U3XBLPIsSHE
Ha Te3n maTepuanu.

N3XBBPNAHE HA NPOOYKTA

= g’ BHUMAHUE

CumsoneT E BbpXy MpOAyKTa Miu ona-
KOBKaTa MnokasBa, Ye To3u ype[l He MoXe Ja
ce U3XBbPNs Kato OBUKHOBEHWUTE GUTOBY
otnagbun. Ton TpsibBa ga Gbae 3aHeceH
B MyHKT 3a CbOMpaHe Ha enekTpuyYecko u
€rnekTPOHHO 0BopyaBaHe 3a peuuKknmpaHe.
Mo To3W HaumMH morat aa 6baart usberHatu
BCUYKM OTPULIATESHM MOCIEeanLM 32 OKOI-
HaTa cpeaa UM OBLIEeCTBEHOTO 3apaBe OT

HenpaBuUITHOTO MY U3XBbPIIAHE.

Cebpxetre ce ¢ Bawwusa mecteH cbBeT,
6uToBM OTMagbuM cnyxbarta, oTroBapsLa
32 U3XBbprsSiHE Ha OuTOBWUTE OTMagbUU
NN NpeanpusTUeTo, OT KOETO CTe 3aky-
nunu nNpogykTa, 3a noBeye MHdopmaums
OTHOCHO PELIMKITMPAHETO Ha ypeaa.

EHEPITMAHA UH®OPMALIMA

TecTBaHa 3a CbOTBETCTBME C U3UCKBaHMATA
Ha pernameHtTuTe 66/2014 (Eko AmsainH) u
65/2014 (EHepruiHO eTvKMpaHe) CbrmacHo
pernameHT EN 60350-1.

MamepBaHusATa Ha KOHCyMauusi Ha eHeprus,
HanpaBeHW NPV pasnMyHK YCIoBuKs, MoraT aa
[aBaT pasnMyHM CTOMHOCTM OT MOCOYEHUTEe
BbB Bawarta dypHa.

KoHcyntupante ce ¢ PbKOBOACTBOTO Ha
notpebutens, npuapyxaBallo HACTOSALOTO
PBKOBOACTBO, 3a @ Hay4uTe NoBeYe 3a KOH-
cymauusita Ha eHeprusi Ha Bawara dypHa.

MNpeau nkLpBaraynorpe6a

Moske ga ma crnem oT MasHUHW 1 APy BeLLe-
CcTBa BbB (pypHaTa B pesynTar Ha Npou3Boa-
cTBeHus npouec. Te Tpsabea aa 6baar oTcTpa-
HEeHW C NoMoLLTa Ha criegHaTa npoueaypa:

1. NpemaxHeTe BCUYKM OMAKOBKM OT dyp-

HaTa, BKNKYUTENHO 3allUTHUTE nnactmMma-
COBM ONAKOBKKU, aKO MMa TaKunBa.

2. Bxntoyete cpypHaTa Ha |—) / (] unm ako Taau
HacTpoiika He e HannuHa, Ha [®) / [E]npu 200
°C B npoabmkeHne Ha 1 yac. KoHcyntupante

He nokpuBante AbHOTO Ha bypHaTa ¢ anymu-
HMeBO honKMo, ThiA KaTo TOBa MOXe Aa NoBnmse
Ha KayecTBOTO Ha roTBEHe W [a MOBpPeau
emaina BbB (ypHaTa M BbTPELIHOCTTA Ha

ce ¢ PbKOBOACTBO Ha NoTpebuTtenst, npuapy-
)aBalLo HaCTOSALLOTO PbKOBOACTBO, 3a TOBa
KaK [ja HanpaeuTe ToBa.

3. Oxnapgete cypHata C oTBOpeHa BpaTa,
Taka Ye [la ce BEHTUNMpa 1 Aa He octasaT
MUPU3MU BLTPE B Hes.

4. Cnep kaTo U3CTWHe, novucteTe dypHaTta u
akcecoapwTe.

Mo BpemMe Ha Tasu nbpBa onepauus Lie

6baaT cb3gadeHu nywek v mMupuamn. Kyx-

HATa TpsibBa fa 6bae [o6pe npoBeTpeHa.

BalueTto KyXHEeHCKO yCTPONCTBO.

He wuanuBaiiTe Boga Ha MOBbPXHOCTTA Ha
[ObHOTO, Korato ¢hypHata ce uanonaea. Toea
MOXXe Ja noBpeau emanina.
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HopmanHo e ga ce MosiBY KOHAEH3auusi Ha
BpaTtata Ha (oypHaTa Mo BpeMe Ha roTBeHe Ha
XPaHU C BUCOKO CbbpXXaH1e Ha TEYHOCT.

Mpu 3aTBapsiHe Ha BpaTaTa Ha ypHaTa no
BpeMe Ha roTBeHe, MOXe [a Ce Yye 3BYKbT Ha

Akcecoapu

Bb3gyxa BbTpe B HesA. To3n edekTbT e Hop-
MarieH rnopagu HansaraHeTo, ynpaxHsaBaHo OT
BpaTarta, Korato e 3aTBOpeHa, KOeTo rapaHTvpa
YNITbTHABAHETO Ha KyxmHaTa.

He octaBdanTe HWMKakBM CbAOBE UNWM XpaHa
Ha nofda Ha dypHata. BuHarm nanonseante
TaBUTE W pelleTbyHWUTE CKapw, JOCTaBeHU C
dypHarta.

3a pga npurotTeByTE KUCENO MISIKO, NMoCTaBeTe
OypkaHuTe BbpXy nofda Ha dypHara.

3a pOa npuroTBuTe Kakeato U da e [Apyra
XpaHa, noctaBeTe TaBaTa UMW pelleTbyHuTe
ckapu B nib3raynTe BbB ypHaTa.

1.

Mexny [OBaTa Bogaya Ha CTPaHWU4YHUTE
HOCauM UNKU BbPXY HAKOW OT MOABMXKHUTE
nb3rayu, ako dypHaTa rm uma.

. PeweTkaTa 1 HaKou OT TaBUTE NmaTt 3agbp-

Xally KaHanu, KouTo M npegnassart ot
cnyyanHo AgemoHTupaHe. MoctaBete Te3n
KaHanu kbM 3agHaTa 4yacT Ha dypHaTta,
o6bpHaTh Hagony. durypa 4.

. NMoBbPXHOCTTa Ha ckaparta, Ha KOATO e

CTOW KOHTENHep®T, TpsibBa Aa e nopg cTpa-
HWYHWTE Bogayn. ToBa npeanassa KOHTEN-
Hepa OT cny4yariHo nib3raHe. durypa 5.

. TaBuTe umaT mM3gaTuHa B npeaHaTta 4acr,

332 [Ja Ce YNecHuW TSXHOTO uW3BaxaaHe
MNMocTaBeTe TaBaTa C um3aaTvHata obbp-
HaTa KbM BBHLUHATa CTpaHa Ha dypHarta.
durypa 6.

MOHTUPAHE HA
TENECKOMUWYHUTE MNTb3rA4u

Hsikon Mogenu coypHu pasnonarart ¢ KOMMNeKT
TENEeCcKOMMYHM MTb3rayn Kato AOMbIHUTENEH
akcecoap.

3a ga MoHTUpaTe TernecKonUYHUTE MiTb3rayn
BbPXY XpOMUpaHWUTE Hocayu, Npoueanpante,
KakTo criefga:
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Teneckonu4yHu Nb3rayn
CbC CrbBaeM 3akKpenBall efieMeHT

= ;l BHUMAHUE

Mnb3raunte Tpsbsa Aga ce mocTaBAT Ha
BMCOYMHA 2, KaTO Ce 3aroyHe OT [ony
Harope. ®urypa 12.

. OTnenete 3awuTHOTO honuo.

. 3akayeTe ronemuTe 3akpenBaLln eNneMeHTr
Ha ropHMS BoAaY W MPOAbLIDKETE MITb3rava,
[0KaTo ce 3akpenu 3a MarnkuTe 3akpensaLim
enemMeHTN Ha JOMHWSA Bodad. durypa 12.

. e uyete ,ipakBaHe®, KOrato Nb3ravybT €
npasunHo 3akpeneH. durypa 13.

. BonvbHaTtnHaTa 3a pukcunpaHe Ha TaBata/
Hocaya TpsibBa Oa ocTaHe B npegHata
YyacT Ha dypHata. durypa 13.

TeneckonuyHu Nb3rayun
C nNpaB 3aKpenBal efieMeHT

:l BHUMAHUE

EouHMYHMTE wM3BaxgaliM ce niab3radu
TpsbBa ga Obaat MocTaBeHM Ha BUCO-
ynHa 1, 2, 3 1 5, Kato ce 3anoyHe OT gony
Harope. ®urypa 14.

[BOViHWUTE M3BaXXOaLLM ce MiTb3rayn TpsibBa
[a 6baat noctaBeHn Ha BucoumnHa 1, 2 n 3,
KaTo ce 3ano4yHe oT Aony Harope. Purypa 15.

BB dypHuM 45 cM, TENECKONUYHUTE NITb3ra4u
Ca pasnonoxeHu Ha BucounHa 1. durypa 16.

. 3akayeTe 3akpenBallus ernemMeHT Ha rop-
HWS BOAaY Ha xenaHoTo HuBo. durypa 17.

. e uyete ,LipakBaHe®, KOrato Nb3ravybT €
npaBuiHo 3akpeneH. Purypa 18.

. Banb6HaTtuHaTa 3a oukcupaHe Ha TaBata/
pelleTbyHaTa ckapa TpsibBa Aa ocTtaHe B
npegHarta 4act Ha cypHata. durypa 18.



MNoyucrTBaHe N noaapbLXKKa

Bnnrapcku

A BHUMAHUE

M3kntouBante ypena OT enekTpuyeckata
MpeXa npean BcAaka onepawud.

MOYNCTBAHE HA BbHLUHATA
®YPHA N AKCECOAPU

MouncTeTe BBHLWHATa 4acT Ha dypHaTa U
akcecoapuTe C Tonna carnyHeHa Boda wunm ¢
MeK MoYMCTBaLY, npenapar.

Bbaoete MHOro BHMMAaTENHW NpY NOYUCTBaHe
Ha MOBBPXHOCTM OT HEPBXAAEMa CTOMaHa UIu
Ha 6osancaHn NoBbPXHOCTU. V3nonasante
caMo rbOu UM Kbpnu, KOUTO He Apackar.

= ;' BHUMAHUE

TeneckonuyHUTE NITb3raun He TpsiGBa Aa ce
MOCTaBAT B CbAOMUsIIHA MalumHa. Toga Lie
npeMaxHe MasHvHaTa, KOSITO UM [aBa Bb3-
MOXHOCT [a ce Nib3rar 1 Nibaradyute Lie
ce Briokvpar, KOeTo rv Npasu 6e3nonesHu.

NMOYUCTBAHE HA BbTPELLHATA
CTPAHA HA ®YPHATA

lMouncteanTe BBLTPELHOCTTA Ha ypHaTta
penoBHO, 3a [fa OTCTpaHuTe cnegute ot
Ma3HUHU UMK XpaHa, KOUTO MO-KbCHO MoraTt
4a OTAensiT AUM U MUPU3MU U Oa NPUHUHAT
nosieata Ha netHa.

M3nonsgante HaWNOHOBM YETKM MNU bOM
C Tonmna canyHeHa BoAa, 3a Aa nouyucTeare
emMainMpaHn NoBbPXHOCTU, KaTo ObHOTO Ha
dypHata. lNouncteante, korato dypHata e
cTydeHa. Msnonseante camo npoaykTu 3a
noYynucTBaHe Ha pypHa BbpXy emannuvpanu
NMOBBPXHOCTU U BUHArK crie4BanTe MHCTPYK-
uunTe Ha NpomsBoanTeEns.

BHUMAHUE

He nouucTtBarite BbTpeLIHOCTTa Ha yp-
HaTa c mapa unuM ¢ MoYucTBalla TEXHMKA
n3nonssalla BoAa noa HansraHe.

C TeuyeHMe Ha BPeMeTo, HAKOW BUAOBE XpaHu
Kato gomaTtu, OLET U ACTUSA, NEYEeHU B COof,

MoraT Aa HakapaTt emanna aa npoMeHu LBeTa
cu. ToBa e HOpMarHo 1 He Bnusie BbpXy yHK-
LMOHMpaHeTo Ha dypHaTta. He ce onutearte
[a npemaxHeTe Te3u MneTHa C MomolyTa Ha
arpecuBHU METOAM, KaTo OMUCaHWTe B TOBa
PBbKOBOACTBO, Thi1 KAaTO TOBA MOXE Aa AoBeae
[0 TpanHo yBpexaaHe Ha NOBbPXHOCTTA.

MouncTBaiiTe pedoBHO YMMbTHEHWETO Ha
dypHaTa, 3a Aa ce npemaxHaT BCUYKW Creau
OT Ma3HWHa unv xpaHa. Tosa Le npefoTBpaTh
eBeHTyanHa noBpeda Ha YMITbTHEHWETO U
CYyrnBaHeToO My Mo Bpeme Ha rnocrefBaliu
oriepauum 3a rotBeHe.

[MpenopbunTeEnHO € ToBa YNIbTHEHME Aa ce
noyncTtea, 6e3 ga ce maxa.

[emMoHTaX Ha CTPaAHUYHUTE HOCa4M

1. N3BapeTe BCUYKM akcecoapu ot
BbTPELUHOCTTa Ha (pypHaTa.

2. OTBWNTE HaMbIHO ralkara B NpeaHaTa 4YacT Ha
3akpeneawma enemeHT (A), OpbnHeTe Hoca-
ynTe Hanpeq (B) v v ussagete. durypa 19.

Crnob6sBaHe Ha HocauuTe

3. MocTaBete 3agHaTa BAnbOHaTMHA B 3aA-
HaTa 3akpenBealla ravka.

4. 3aBunTte npegHaTta 3akpensawla ravika (C) B
npegHata BanmbOHaTUHa Ha Hocada. durypa 20.

5. ObGesonacete Hocaya c rankata (D) wn
3aBbpTETE, A0KATO 6bAE HANMBMHO UKCU-
paH (E). durypa 20.

[eMOoHTaXx Ha JONHUA naHen

= ;l NH®OPMALINA

3a ga oeMoHTUpare OoMHNUA NaHen, MbpBo
JEMOHTVpaNTe  CTPaHU4YHUTE  Hocauu,
crefBaviku  UHCTPYKUMWUTE, WSNIOXKEHU B
NPeaxoaHus pasgern.

Cnep ToBa:

1. Ceanete ponuute BuHTOBE (A) M creq
TOBa ropHus BUHT (B). durypa 21.

2. 3a pga crnobuTe HaW-AONHUS NaHen, U3Bbp-
LeTe AencTBusATa B obpaTteH pea.
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A BHUMAHUE

3a Bawa 6e30nacHOCT, HUKora He M3Mon3-
BaunTe pypHaTa 6e3 nocTaBeH 3aAeH naHen
(konTo NpeanasBa BeHTMIAToOpPa).

®DypHU CbC CrbBaeM rpun

3a nouncTeaHe Ha ropHarta 4YacT Ha cbypHaTa:

1.
2.

WMavakainTte, gokato pypHaTa usctmHe.

HatucHeTte Bogaya Ha HarpeBaTenHus
enemMeHT Ha rpuna (A) c ABeTe cu pble
KbM 3aHaTa 4acT Ha dypHaTa, 3a ga ro
ocBoboauMTe OT ropHaTa 3akpenBsalla ravika
(B). durypa 22.

. OcTaBete HarpeBaTenHua enemMmeHT aa

nagHe n novucTeTe ropHarta vacTt Ha dyp-
HaTta. durypa 23.

. Cneg TOoBa nocTaBeTe HarpeBaTenHuna

enemMeHT Ha rpuna obpaTHO B MbpBOHa-
YanHoOTO CY NOMNOXEHWe 1 npoueanpanTe B
obpareH pea.

®dypHU ¢ pyHkumuaTa Teka Hydroclean®

Mons, koHcynTupanTe ce ¢ PBbKOBOACTBOTO Ha
notpebuTens Ha dypHara.

PypHU C NUPONUTUYHA
camono4yucTBawa yHKUus

Mons, koHcynTupante ce ¢ PbkoBOACTBOTO Ha
notpebuTens Ha ypHara.

NMOYUCTBAHE HA BPATATA HA ®YPHATA

3a no-necHo mMouyncTBaHe, BpaTata Moxe Ada
ce AeMoHTMpa. 3a Aa HanpaBuTe ToBa, crnea-
BaNTe MHCTPyKUMMTE 3a Tuna BpaTta, KOATO
Bawara dypHa nma.

OeMoHTaX/MOHTaX Ha BpaTa

c
1
2

naHTa Ha Kopnyca

. OTBOpEeTe HaMbIIHO BpaTaTta Ha dypHara.

. Brokupaiite naHTata uypes saBbpTaHe Ha

6nokupalumTe noctyeta. Purypa 24.

B0 MoHTax v nopapbXKKa

. 3atBopeTe BpaTaTa 40 3aKM4YeHO HUBO.
Durypa 25.

. 3agpbxTe BpartaTta ¢ ABeTe Cu pblie, KaTo
A AbpXUTe 3a ABETE CTPaHW, MOBAUTHETE U
usgbpnanTe Bpatata Ha ypHaTa, AoKaTo
naHTuTe 6ObAaT HanbiHO ocBobodeHw.
durypa 25.

CrnobsiBaHe Ha BpaTaTta

5

. 3agpbxTe Bpatata C [OBeTe CU pble B
JAOMHaTa YacT Ha CTeHWTe, nocTaBeTe NaH-
TUTE B TEXHUTE KOPNYCU N OCTaBeTe BparaTta
Aa ce 0TBOpM, AOKOINKOTO Moxe. durypa 26.

. OTBOpeTe HanbMHO Bpartata Ha dypHaTa.
durypa 26.

. 3aBbpTeTe GnokupawmuTe nocryeta obpa-
THO KbM NbpPBOHAYaNIHOTO UM HUBO.

A BHUMAHUE

YBeperTe ce, Ye BpaTtara e nocTaBeHa UsLsmno
Yypes 3aBbpTaHe Ha BriokMpalLmuTe NocTyeTa.
AKO TOBa He e Taka, Tl MOoXe Ja ce 6riokupa,
KoraTo ce onuTBaTe [a sl 3aTBOpUTE.

E;l NHD®OPMALUA

Ako 6J'IOKI/1paLIJ,VITe NoCT4yeTa ce 3aBbpTar
TPYyAHo, n3non3sanTe Nnochbk WHCTPYMEHT,
3a Aa rm 3aaBbpTuUTe.

OeMoHTax/MOHTaX Ha BpaTa

C

1.
2,

naHTa Ha BpaTaTa
OTBoOpeTe HaMbHO BpaTaTa Ha dpypHarTa.

Brnokupaiite naHTata 4Ype3 3aBbpTaHe Ha
ABeTe Gnokupalum nocryeta. durypa 27.

. 3atBopeTe BpaTaTa OO0 3aKMYEeHO HUBO.
durypa 28.

. 3agpbXxTe BpaTtaTta ¢ ABETe CU pblie, KaTo
A AbpXUTE 3a ABETE CTPaHU, NOBAUTHETE U
n3gbpnanTe Bpartata Ha goypHaTa, JoKkaTo
naHTUTe O6bOaT HanbMHO OCBOGOAEHM.
Durypa 28.

3a oa MoHTUpaTe BpaTaTa, U3BbpLUETE CTbM-
KuTe B oBpaTeH peg.



[deMOHTaX/MOHTaX Ha MHTEPUOPHUSA CTbK-
rnieH naHen Ha BpaTtaTa

BHUMAHUE
AKO [EMOHTMpaTe CTbKIMEHWTe MaHenn c
BpaTa, MOHTMpaHa BbB (pypHaTa, BMHAru
ro MpaBeTe C MaHTaTa B 3aKMHYEHO Moso-
eHune. Ako He, BpaTara Lie ce 3aTBopu U
AEeMOHTUpaHNUTe CTbK/la MOXe [a ce cuy-
MAT U A2 NPUYUHSAT HapaHsiBaHe.

|:§| NWH®OPMALINA

3a [Oa npegoTBpaTUTe ToBa, AEMOHTMpaTe
CTBKIEHUTE NaHen Npy cBaneHa Bpara, cref-
BalK1 VHCTPYKLMWTE B NPEANULLHISA pasaern.

B 3aBucumocT ot mogena, dypHaTta Moxe Aa uma
2, 3 vnu 4 ctbkna. CnegBainTte MHCTPYKUMUTE 3a
TUNa Ha BpaTtarta, kosito Bawarta dypHa nma.

1. KaTto nsnonsearte npbCTUTE CU, HATUCHETE
KonyeTaTta, pasnofioXeHN B ropHarta 4act
Ha [BeTe CTpaHu Ha BpaTaTa Ha dypHarTa.
durypa 29.

2. [IpbXTe M HaTUCHATKM U W mU3gbpnante
BbpXy MNSIAaCTMACOBOTO YM/TbTHEHME Hapg
Bpatata. durypa 30.

3. MNpemaxHeTe CTbKMNeHWTe naHenu OT Bpa-
TaTa. Nouncrere rm ¢ NoYnCTBaLY, Npenapar
3a CTBHKIO UNu canyH 1 Boaa 1 Meka Kbpna.

A BHUMAHUE

OObpHETE BHUMaHWE Ha pena v MosoXxe-
HWETO Ha CTbknarta, Korato rM u3BaguTe,
Tbi KaTo Te TpsbBa Aa 6baat crnobexu
OTHOBO B CbLUUSI pef, U NOMoXeHWe, KoraTto
MPUKIYUTE C NMOYUCTBAHETO UM.

4. Cneg kaTo M no4ucTuTe, noctaBeTe
CcTbkIo N2 3 Ha CbLOTO NONOXeHne, Taka
ye uHgukaumata TERMOGLASS, otne-
yaTaHa BbpXy Hesl, Ja ce BWXaa, KakTo e
nokasaHo Ha ®urypa 31.

5. B nuponutuyHn dypHW, uUHAMKaumATa
TERMOGLASS Ha ctbkna Ne 3 u 4 Tpsibea
na 6bae BuaMma, KakTo € MokasaHo Ha
Ddurypa 32.

6. NoctaBete naHen N° 2 c oTnevataHaTta
cTpaHa obbpHaTa KbM BbTpeLlHaTa cTpaHa
Ha BpaTaTa.

7. OTHOBO NocTaBeTe ynbTHEHWETO Ha Bpa-
TaTa, Kato ce yBepuTe, Ye CTPaHU4yHUTE
3bbyeTa BNM3aT B TEXHUTE KOPMYCU.

A BHUMAHUE

Hukora He BkntoyBanTe dypHaTta, ako
HSIKOEe OT CTbknaTa Ha BpaTtarta funcea.

CMAHA HA KPYLLKATA HA ®YPHATA

A BHUMAHUE

YBepeTe ce, Yye pypHaTa e uskmdeHa ot
enekTpyyeckata Mpexa npegu ga cme-
HUTE KpyLLKaTa.

CmeHeHaTa kpylika TpsbBa ga usgbpxa Ha
Temnepatypu go 300° C. Moxete ga rv nopb-
YyaTe OT oTAena 3a NOMOLY MpYU TEXHWYECKO
obcnyxBaHe.

CmMsHa Ha ropHaTa KpyLiuka

1. Pa3BuinTe CTbKNeHUs Kanak Ha nocras-
KaTa Ha kpyLikata. durypa 33.

2. CmeHeTe kpylukaTa v crnobeTte NoBTOPHO
CTbKIIEHUS Kanak.

CMsiHa Ha cTpaHUYHaTa KpyLuKa

1. MNoBaurHeTe CTbKMEHWA Kanak Ha nocTaBs-
KaTa Ha KpyLuKaTa C MHCTPYMEHT C NIOCHK
kpan. durypa 34.

2. CMeHeTe KpyLlkaTa U MOHTUpanTe OTHOBO
CTBKIEeHMs Kanmak, kaTo ce yBepwuTe, Ye
BCUYKO € NMOCTaBeHO B NPaBUIIHOTO NOMO-
XeHue.

CwmsaHa Ha LED namnarta
ObGapete ce Ha oTgena 3a NOMOLL, Npu TEXHU-

Yyecko obcnyxBaHe.
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OTrcTpaHsABaHe Ha npobnemu

Toan pa3gen onMcBa HAKOM OT Ha-4ecTo cpe-
WaHuTe npobnemun, KOUTO MoraT Aa 3acerHat

dypHaTa cnupa Aa pa6oTtu

e [lpoBepeTe CBbLP3BAHETO Ha ENeKTPo-
3axpaHBaHETO.

e [lpoBepeTe NpeanasuTennTe U NpekbLeea-
Yya Ha Bepurata Ha Bawara nHctanauus.

e YBeperte ce, Ye TaNMepPbT € B PbYHa Unn
nporpamupaHa HacTpomka.

e [lpoBepeTe nosvuMsATa Ha Kom4yeTata 3a
n36op Ha yHKLWA 1 TeMnepaTypara.

BbTpelwHaTa cBeTnNMHA He CBETU

o CwmeHeTe KkpyLukaTa.

e [lpoBepeTe Oanu e WHCTanupaHa npa-
BUJTHO, KaKTO € MOCOYEHO B UHCTPYKLMU-
Te 3a MOHTVpaHe.

CurHanHaTta namMmna 3a oTonyieHMeTo
He CBeTu

e lI3GepeTe Temnepatypa.
e 130epeTe HacTponka.

e TA TpsiGBa Aa CBETM camo OoKaTo dpypHaTa
ce HarpsiBa o n3bpaHaTa Temneparypa.

dypHaTa M3nbyBa nyLiek no Bpeme
Ha ynotpeb6a

e HopmarnHo e no Bpeme Ha nbpBaTa yno-
Tpeba.

e [louncTBanTte hypHaTa pegoBHO.

e Hamanete KONMMYECTBOTO MAa3HWHWU WUIK
Macso B TaBaTta.

e He roTtBete npu TemnepaTypu No-BUCOKU
OT MOCOYEHUTE B Anarpamarta 3a rotBeHe.

B2 MoHTax 1 nopapbXKKa

Bawata c¢ypHa, 3aegHoO C Han-4ecTuTe npu-
YMHU 1 EBEHTYANHUTE peLLEHUS.

OuakBaHuTe pe3yntaTtu 3a rotBeHe
He ce nocTturat

e [lpoBepeTe TabnmuMTe 3a roTBEHe 3a Ha-
COKU 3a TOBa kak paboTu Bawara dypHa.

MowuTe aKcecoapu U Hoca4u Ha
peweTb4YHU CKapu ca noBpeaeHu

e He cTe oTCTpaHWM akcecoapuTe 1 Hoca-
4YyTe Nno BpemMe Ha NMUPOJINTUYHUA LUKBIT
Ha no4yncrTBaHe.

° Tp9|6Ba Aa rm 3amMmeHuTe u aa rm oTcTpa-
HUTE No BpemMe Ha cnegBalinte LUKy 3a
no4vyncrTeaHe.

LiBeTbT Ha emainna ce e npoMeHu”n nnun
ca ce nosABUIIM NeTHa

o XUMUYHUAT CbCTaB Ha HSAKOW XpaHUTEn-
HWU MPOAYKTU MOXe Aa npeau3BuKka npo-
MEHWN B eManna.

e ToBa e HOpMasnHoO M He Bpeau Ha CBOW-
cTBaTa Ha emanna.

®dypHaTa e U3KNIoYeHa, CAMBONbLT
CBETM U BpaTaTa He ce oTBaps

e Knrovankarta Ha BpaTaTta € aKtuBMpaHa.

e [leakTvBMpanTe Kniovankata Ha Bparara,
crnefBanky UHCTPYKUMMTE B PBHKOBOACTBO
Ha NoTpebuTens, NPUNOXeHO KbM HacTo-
ALLIOTO PLKOBOACTEO.

®ypHaTa e U3KNIYeHa, CUMBONTLT
CBETW 1 BpaTaTa He ce OTBaps

e Knovankara Ha BpaTaTta e akTMBupaHa.



o [leakTvBMpanTe Knoyankara Ha Bparara,
cregBankyu MHCTPyKuMMTe B PBHKOBOACTBO
Ha moTpebutens, MPUIOXEHO KbM HacTo-
SLLOTO PbKOBOACTBO O .

o [leakTMBMpaWiTe Knoyankara Ha Bpartara,
crnefBankn NHCTPYKUMUTE B PbKOBOACTBO
Ha noTpebuTens, NPUNOXEHO KbM HacTo-
ALMNSA HAPBYHNIK.

e 3a fa npoabikuTe da roteute, u3bepete
MOBTOPHO >KenaHaTta (yHKUMS Ha roTee-
He.

3aBbLpPTAX KONYeTo 3a ynpaBrieHue, 3a
[a ro no3vLMoHUpam Ha 1 u3bpax
nuponuTuyHarta nporpama (P1, P2 unm
P3), Ho cumBonbT [&] Mura 6Bp30 u
npo3By4YaBa anapMeH curHan

e Bpartata Ha cypHaTa He e 3aTBOpeHa
[obpe, Taka Ye He MoXe a ce 3aKmoum 1
MUPONUTUYHUAT NpoLec e BrnokupaH.

e [lpoBepeTe BpaTata 1 ce yBepeTe, 4Ye e
npaBuIiHO 3aTBopeHa. Crief ToBa 3aBbp-
TEeTe KOMYeTo 3a ynpaBrieHWe Ha No3nums

O ¥ noBTOpETE NocneaoBaTesiHocTTa, 3a
[a aKTuBMpare nuponusara.

TexHun4yecku cneumdcukKauuu

3aBbPTAX KONYETO 3a ynpaBneHue, 3a
[a ro no3vLMoHUpamM Ha 1 u3bpax
nuponuTuyHarta nporpama (P1, P2
vwnu P3), Ho cuMBONbLT He CBeTU U
c¢ypHaTa He ce 3arpsiBa

e 3ak/o4YBaHETO Ha BpaTata He paGoTw,
BbMNpekX Ye BpaTaTta e obpe 3aTBopeHa.

e ObGapgeTte ce Ha oTdena 3a MOMOLL Mpu
TEXHUYECKO 0BCnyXBaHe, Korato Mma He-
M3MNPaBHOCT B 3aKIO4YBAHETO Ha BpaTaTa.

MporpamaTa 3a nuponusa e NpuKn4Yuna
u dbypHaTa e cTyaeHa, Ho BpaTarta e
3akKs4YeHa U CUMBONbT n 0:00 mura

e He cre BbpHanu obpaTHO Komnyeto 3a
ynpaBreHue B NpaBuUnHOTO O nonoxe-
HWe, KoraTo mporpamMara 3a nuponusa e
npuknioymna.

e HacTtpownTte konmyeTo 3a ynpaBreHue Ha
nosvumsa O .

Konueto 3a ynpaBneHue e Ha no3nuunsa
O Ho BpaTtaTta Bce oLle e 3aKno4veHa

e ®ypHara He ce e oxfaguna 4o rpaHuuara
Ha GesonacHa Temneparypa.

e ll3yakanTe, JoKaTo ce oxnaam oypHaTa u
cumBonbT (8] nsracHe.

AKO Te31 Npobremu NpoabIKaBaT BbMPeKu
Te3n CbBETU, CBbPXKETE Ce C oTaena 3a
TEXHUYECKO OBCMY)XBaHE.

WMHdopmunpante otgena 3a  TEXHUMYECKO
obcnyxBaHe 3a BuMaa Ha npobrema, KOWTO
nmarte u uv gaviTte:

1. CepueH Homep (S-No).
2. Mopgen Ha ypega (Mod.).

Tasn nHopmaLuus ce Hammpa Ha NaeHTUdK-
KaumoHHaTta Tabena Ha dypHara, KoATO € OT
efdHaTa cTpaHa Ha OoTBopeHaTa Bpara.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie aceste instructiuni pentru a obtine o perfor-
manta optima a cuptorului, corect si sigur. Pastrati acest
manual pentru a fi consultat de un eventual proprietar nou.

Siguranta electrica

e Pentru a conecta cuptorul la reteaua electrica, tehnicianul
trebuie sa foloseasca un cablu de alimentare tip HO5RR-F,
HO05SS-F sau HO7RN-F. Schema de conexiuni este prezen-
tata in Figura 1.

e Cuptorul trebuie sa fie intotdeauna legat la pamant in mod
adecvat si instalarea acestuia trebuie sa respecte reglemen-
tarile in vigoare.

e Acest aparat este conceput pentru a fi utilizat la o altitudine
de maximum 2.000 m.

e La instalarea cuptorului, un sistem de deconectare com-
pleta trebuie incorporat in instalatia electrica fixa conform
reglementarilor de instalare (adaptate la curentul suportat si
cu o distanta minima de 3 mm intre contacte) in conditii de
protectie impotriva supratensiunii tranzitorii din categoria
Ill, pentru decuplare in caz de urgenta si in timpul curatarii
sau al schimbarii becului. Firul de legare la pamant nu tre-
buie sub nicio forma sa treaca prin acest intrerupator.

e Acest intrerupator poate fi inlocuit cu o priza, cu conditia ca
aceasta sa fie accesibila pentru utilizare normala.

¢ Orice manipulare sau reparatie a aparatului, inclusiv inlocu-
irea cablului de alimentare, trebuie efectuata de personalul
tehnic de service autorizat, folosind piese de schimb origi-
nale. Reparatiile sau manipularea realizate de alte persoane
pot deteriora sau pot cauza functionarea defectuoasa a apa-
ratului, constituind un risc pentru siguranta dumneavoastra.

e Deconectati cuptorul de la priza daca acesta functioneaza
defectuos.
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e Pentru a evita potentialele riscuri, pot fi asamblate numai
cuptoarele combinate cu montare sub blat recomandate de
producator.

Siguranta copiilor

¢ Nu lasati copiii sa se apropie de cuptor cand acesta este in
functiune sau in timpul ciclului de curatare pirolitica, deoa-
rece poate atinge temperaturi foarte ridicate.

e Copiii cu varsta mai mica de 8 ani trebuie sa fie tinuti la dis-
tanta de aparat, cu exceptia cazului in care se afla sub supra-
veghere permanenta. Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu
aparatul.

e Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani
si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de experienta sj cunostinte, cu conditia ca
acestia sa fie supravegheati sau instruiti in privinta utilizarii
in siguranta a aparatului si sa fi inteles pericolele implicate.

Siguranta de utilizare a cuptorului
e Cuptorul trebuie sa fie intotdeauna utilizat cu usa inchisa.

e Utilizati cuptorul doar dupa ce I-ati instalat in mobila de
bucatarie (consultati Instalarea cuptorului).

e Producatorul nu este responsabil pentru nicio intrebuintare
a cuptorului diferita de pentru prepararea casnica a alimen-
telor.

e Nu depozitati uleiuri, grasimi sau materiale inflamabile in
interiorul cuptorului. Acestea pot reprezenta un pericol la
pornirea cuptorului.

e Nu va sprijiniti $i nu va asezati pe usa deschisa a cuptorului.
Aceasta se poate deteriora, iar dumneavoastra va puteti rani.

e Tava si gratarul au un sistem pentru indepartarea partiala
si manipularea usoara a alimentelor. Asezati intotdeauna
aceste accesorii in cuptor, asa cum este indicat in sectiunea
Accesorii.
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e Cuptorul se incalzeste in timpul utilizarii, prin urmare utilizati
intotdeauna manusi de protectie atunci cand efectuati ope-
ratiuni in cuptor si evitati sa atingeti elementele de incalzire.

e Utilizati doar termometrul furnizat in interiorul cuptorului
(pentru modelele dotate cu aceasta caracteristica).

Siguranta in curatare si intretinere

e Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica ina-
inte de orice operatiune.

¢ Nu folositi dispozitive de curatare cu aburi sau cu jet de apa
sub presiune pentru a curata cuptorul.

e Nu folositi bureti de curatare metalici, perii de sdrma sau
solutii de curatare disponibile in comert sau cu particule
abrazive pentru a curata usa cuptorului, deoarece pot zgaria
suprafata acesteia si pot cauza spargerea geamului.

e Operatiunile de curatare si intretinere care pot fi efectuate
de utilizator nu trebuie realizate de copii nesupravegheati.

e inainte de a schimba un bec, asigurati-vd mai intai ca ati
deconectat cuptorul de la reteaua electrica pentru a evita
posibilitatea de soc electric.

e Scoateti toate accesoriile si vasele din cuptor, inclusiv
suporturile de rafturi si/sau suporturile telescopice.

e Curatati posibilele scurgeri sau murdarie in exces, deoarece
in timpul ciclului de curatare pirolitica acestea se pot aprinde
si pot prezenta risc de incendiu.

e Pentru siguranta dumneavoastra, nu folositi niciodata cup-
torul fara panoul posterior montat (cel care protejeaza venti-
latorul).

Siguranta in timpul utilizarii ciclului de curatare pirolitica
inainte de inceperea ciclului de curatare:

o ATENTIE: Scoateti toate accesoriile si vasele din cuptor,
inclusiv suporturile de rafturi si/sau suporturile telescopice.
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e Curatati posibilele scurgeri sau murdarie in exces, deoarece
in timpul ciclului de curatare pirolitica acestea se pot aprinde
si pot prezenta risc de incendiu.

° Tndepérta’;i orice urma de murdarie de pe garnitura cuptorului.

e Urmati cu atentie instructiunile pentru programarea ciclului
de curatare pirolitica.

in timpul procesului de curatare pirolitica:

¢ Nu lasati carpe sau materiale atarnate de méanerul cuptorului
sau in contact cu acesta.

¢ Din motive de siguranta, daca ati instalat cuptorul sub blat,
plita nu trebuie sa fie in uz cat timp cuptorul se afla in modul
pirolitic.

e Lumina din interiorul cuptorului va raméane stinsa si nu poate
fi aprinsa.

e Cuptorul este dotat cu un mecanism de blocare de siguranta
ce impiedica deschiderea usii in timpul ciclului de curatare.
Nu incercati sa deschideti usa cat timp este activat mecanis-
mul de blocare.

INFORMATII

Acest manual prezinta caracteristicile generale ale cup-
torului, asadar este posibil ca acestea sa nu corespunda
integral cu cele ale cuptorului dumneavoastra. Consultati
Ghidul de utilizare care insoteste acest manual pentru a
afla despre caracteristicile si accesoriile specifice cupto-
rului dumneavoastra.

Producatorul isi rezerva dreptul de a schimba caracteristi-
cile produsului pentru a-i imbunatati performanta.
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Instalarea

Romana

Aceste informatii sunt destinate exclusiv instala-
torului responsabil cu asamblarea si conexiunea
electrica. Producatorul nu isi asuma raspunde-
rea pentru eventualele daune survenite in cazul
in care instalati singur cuptorul.

INAINTE DE INSTALARE

Pentru a manipula cuptorul, folositi dispoziti-
vele de prindere laterale. Nu folositi manerul
usii pentru ridicarea cuptorului.

Nu instalati cuptorul in spatele unor usi
decorative. Aceasta va cauza supraincalzi-
rea.

Atunci cand 1l instalati sub blat, urmati
instructiunile de instalare.

In general, trebuie evitatd prezenta unor ele-
mente proeminente (ranforsari ale mobilei,
tevi, prize etc.) in spatele unitatii.

Daca baza prizei electrice se afla in interi-
orul unitatii in care se instaleaza cuptorul,
instalarea trebuie realizata in zona hasurata.
Figura 2.

Unitatea in care se instaleaza cuptorul si
unitatile adiacente trebuie sa reziste la tem-
peraturi de peste 85 °C.

Instructiunile de instalare trebuie respectate
cu strictete. n caz contrar, circuitul de venti-
latie al cuptorului se poate bloca, generand
temperaturi ridicate care ar putea deteriora
mobilierul de bucatarie si chiar aparatul.

In acest sens, verificati dimensiunile unititii
si cele ale orificiilor care vor fi perforate Tn
unitati, asa cum se arata in figurile urma-
toare:

Instalarea tip coloana.
Cuptor de 60 cm: Figura 7*.
Cuptor de 45 cm: Figura 8*.

I\ renne

* La instalarea cuptoarelor pirolitice, NU
faceti nicio gaura in unitate in zonele hasu-
rate.

Instalarea sub blat.
Cuptor de 60 cm: Figura 9*.
Cuptor de 45 cm: Figura 10*.

A AVERTISMENT

* La instalarea cuptoarelor pirolitice, NU
faceti nicio gaura in unitate in zonele hasu-
rate.

CONEXIUNEA ELECTRICA

Instalatorul trebuie sa se asigure ca:

Tensiunea si frecventa retelei corespund
celor inscriptionate pe placuta de identifi-
care.

Instalatia electrica a casei poate suporta
puterea maxima inscriptionata pe placuta
de identificare.

Dupa conectarea sursei de alimentare,

verificati daca toate piesele electrice ale
cuptorului functioneaza corect.

INSTALAREA CUPTORULUI

Pentru toate cuptoarele. Dupa realizarea
conexiunii electrice:

1.

Introduceti cuptorul in mobilier si asigu-
rati-va ca nu ati prins sau pus cablul de ali-
mentare in contact cu piese ale cuptorului
care se Tncalzesc.

. Asigurati-va ca nu exista contact intre cor-
pul cuptorului si peretii mobilierului si ca
existd un spatiu de minimum 2 mm intre
unitatile adiacente.

. Centrati cuptorul in mobilier astfel incéat sa
existe un spatiu de minimum 5 mm intre
cuptor si peretii mobilierului care il Tncon-
joara. Figura 3.

. Deschideti usa si introduceti dopurile de

plastic furnizate cu cuptorul in orificiile
corespunzatoare. Figura 11.

. Fixati cuptorul in mobilier folosind surubu-
rile furnizate, infiletdndu-le in mobilier prin
opritoare.
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A AVERTISMENT

Nu va sprijiniti de usa deschisa a cuptorului
in timp ce parcurgeti pasii 4 si 5, deoarece

cuptorul nu este fixat in unitate si s-ar putea
deplasa Tnainte, cazand pe podea.

Informatii legate de mediu

ELIMINAREA AMBALAJULUI ECOLOGIC

Ambalajul este confectionat din materiale
complet reciclabile, care pot fi intrebuintate Tn
alte scopuri. Consultati consiliul local referitor
la procedurile necesare pentru eliminarea
acestor materiale.

ELIMINAREA PRODUSULUI

— g' AVERTISMENT

Simbolul ﬁ: de pe produs sau ambalaj
indica faptul ca acest aparat nu poate fi
eliminat ca deseu menajer obisnuit. Acesta
trebuie predat la un punct de colectare a
echipamentelor electrice si electronice
pentru reciclare. Astfel, orice consecinte
negative pentru mediu si sanatatea publica
rezultate in urma manipularii necorespun-
zatoare pot fi evitate.

inainte de prima utilizare

Contactati consiliul local, serviciul de elimi-
nare a deseurilor menajere sau magazinul
de unde ati cumparat produsul pentru mai
multe informatii despre reciclarea aparatului.

INFORMATII ENERGETICE

Testat pentru conformitatea cu cerintele
66/2014 (Design Eco) si reglementarile
65/2014 (Etichetare energetica) in conformi-
tate cu Regulamentul EN 60350-1.

Masuratorile pentru consumul de energie
efectuate Tn conditii diferite pot genera valori
diferite de cele recomandate pentru cuptorul
dumneavoastra.

Consultati Ghidul de utilizare care Tnsoteste
acest manual pentru a afla despre consumul
de energie al cuptorului dumneavoastra.

Tn cuptor pot exista urme de grasime si alte
substante ca urmare a procesului de fabrica-
tie. Acestea trebuie indepartate procedand
astfel:

1. indepérta’;i complet ambalajul cuptorului,
inclusiv folia de protectie din plastic, daca
este cazul

2. Porniti cuptorul cu functia (£] / (£ sau, dacé
aceasta nu este disponibila, cu functia /
la 200 °C timp de 1 ora. Consultati Ghidul

Alte instructiuni importante

de utilizare care nsoteste acest manual
pentru a afla cum sa faceti acest lucru.

3. Lasati cuptorul sa se raceasca cu usa des-
chisa pentru ca acesta sa se aeriseasca si
mirosurile din interior sa fie eliminate.

4. Dupa ce s-a racit, curatati cuptorul si acce-
soriile.

n timpul primei utilizari, se vor produce fum si

mirosuri. Prin urmare, bucataria trebuie bine

aerisita.

Nu acoperiti fundul cuptorului cu folie de
aluminiu, deoarece aceasta poate afecta
performanta de preparare si poate deteriora
interiorul emailat al cuptorului si interiorul
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mobilierului de bucatarie.

Nu varsati apa pe suprafata inferioara in tim-
pul utilizarii; aceasta poate deteriora emailul.



Este normala formarea condensului pe usa
cuptorului atunci cand preparati mancaruri cu
un continut ridicat de lichide.

Atunci cand inchideti usa cuptorului in tim-
pul prepararii, puteti auzi aerul cum circula

Accesorii

Romana

in interior. Acest efect este normal, datorita
presiunii exercitate de inchiderea usii, care
garanteaza etansarea interiorului.

Nu asezati recipiente sau alimente pe fundul
cuptorului. Folositi intotdeauna tavile si grata-
rele furnizate impreuna cu cuptorul.

Pentru a prepara iaurt, asezati borcanele pe
fundul cuptorului.

Pentru a prepara orice alte mancaruri, asezati
tava sau gratarul pe suporturile din cuptor.

1. Asezati-le intre cele doua sine ale suportu-
rilor laterale sau pe oricare dintre suportu-
rile detasabile, daca exista.

2. Gratarul si unele tavi au caneluri de fixare,
pentru a preveni scoaterea accidentala a
acestora. Asezati aceste caneluri in partea
din spate a cuptorului, cu fata in jos. Figura 4.

3. Suprafata gratarului pe care va fi plasat
recipientul trebuie sa raména sub sinele
laterale. Aceasta impiedica alunecarea
accidentala a recipientului. Figura 5.

4. Tavile au un maner de prindere in partea
din fatd pentru a facilita scoaterea lor. Ase-
zati tava cu manerul spre exteriorul cupto-
rului. Figura 6.

ASAMBLAREA SUPORTURILOR
TELESCOPICE

Unele modele de cuptoare au un kit accesoriu
pentru suporturi telescopice.

Pentru a asambla suporturile telescopice pe
suporturile cromate, procedati astfel:

Suporturile telescopice cu clema rabatabila

= :glAVERTISMENT

Suporturile trebuie amplasate la nivelul 2,
numarand de jos in sus. Figura 12.

1. Scoateti folia de protectie.

2. Prindeti clemele mari de pe sina superioara
si extindeti suportul pana cand se fixeaza
pe clemele mici de pe sina inferioara.
Figura 12.

3. Veti auzi un clic atunci cand suportul este
fixat corect. Figura 13.

4. Adancitura pentru fixarea tavii/suportului
trebuie s& ramana in partea din fata a cup-
torului. Figura 13.

Suporturile telescopice cu clema directa

= ElAVERTISMENT

Suporturile cu o bara trebuie pozitionate la
nivelurile 1, 2, 3 si 5, numarand de jos in
sus. Figura 14.

Suporturile cu doua bare trebuie pozitio-
nate la nivelurile 1, 2 si 3, numarand de jos
in sus. Figura 15.

in cuptoarele de 45 cm, suporturile telesco-
pice sunt pozitionate la nivelul 1. Figura 16.

1. Prindeti clema de pe sina superioara la
nivelul dorit. Figura 17.

2. Veti auzi un clic atunci cand suportul este
fixat corect. Figura 18.

3. Adancitura pentru fixarea tavii/suportului
pentru gratar trebuie sa ramana in partea
din fata a cuptorului. Figura 18.
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Curatarea si intretinerea

A AVERTISMENT

Deconectati aparatul de la sursa de alimen-
tare electrica Tnainte de orice operatiune.

CURATAREA EXTERIORULUI
CUPTORULUI SI AACCESORIILOR

Curatati exteriorul cuptorului si accesoriile
cu apa calda cu sapun sau cu un detergent
neutru.

Aveti deosebitd atentie atunci cand curatati
suprafete vopsite sau din otel inoxidabil. Folo-
siti doar bureti sau lavete care nu zgérie.

= ;| ATENTIE

Suporturile telescopice nu trebuie introduse
in masina de spélat vase. Aceasta va inde-
parta unsoarea care permite alunecarea lor
si suporturile se vor bloca, devenind inutile.

CURATAREA INTERIORULUI CUPTORULUI

Curatati periodic interiorul cuptorului pentru a
indeparta urmele de grasimi sau alimente, care
pot cauza aparitia fumului si @ mirosurilor sau
a petelor.

Folositi perii de nailon sau bureti si apa calda
cu sapun pentru a curata suprafetele emailate,
precum fundul cuptorului. Curatati cuptorul
atunci cand este rece. Folositi produse pentru
curatarea cuptorului doar pe suprafetele emai-
late si urmati intotdeauna instructiunile produ-
catorului.

A AVERTISMENT

Nu curatati interiorul cuptorului folosind
dispozitive de curatare cu aburi sau cu jet
de apa sub presiune.

Nu folositi bureti de curatare metalici, perii de
sarma sau orice instrument care poate zgaria
emailul.
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n timp, anumite tipuri de alimente precum
rosiile, otetul si mancarurile preparate cu sare
pot schimba culoarea emailului. Acest lucru
este normal si nu afecteaza functionarea
cuptorului. Nu fncercati sa scoateti aceste
pete folosind metode agresive precum cele
descrise, deoarece acestea pot cauza deterio-
rarea permanenta a suprafetei.

Curatati periodic garnitura cuptorului pentru a
indeparta orice urme de grasimi sau alimente.
Aceasta va preveni deteriorarea si ruperea
garniturii in timpul operatiunilor ulterioare de
preparare a alimentelor.

Se recomanda curatarea acestei garnituri fara
demontare.

Demontarea suporturilor laterale
1. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

2. Desfaceti complet piulita din partea frontala
a elementului de fixare (A), trageti suportu-
rile spre Tnainte (B) si scoateti-le. Figura 19.

Asamblarea suporturilor

3. Introduceti adancitura posterioara sub piu-
lita de fixare posterioara.

4. Fixati piulita de fixare frontala (C) in adan-
citura frontala a suportului. Figura 20.

5. Fixati suportul folosind piulita (D) si rotind-o
pana cand este ajustata complet (E).
Figura 20.

Demontarea panoului inferior

@El INFORMATII

Pentru a demonta panoul inferior, demon-
tati mai intéi suporturile laterale urmand
instructiunile descrise Tn sectiunea prece-
denta.

Apoi:

1. Scoateti suruburile inferioare (A), apoi
surubul superior (B). Figura 21.

2. Pentru a asambla panoul inferior, procedati
in ordine inversa.



A AVERTISMENT

Pentru siguranta dumneavoastra, nu folo-
siti niciodata cuptorul fara panoul posterior
montat (cel care protejeaza ventilatorul).

Cuptoarele cu gratar pliabil

Pentru a curata partea superioara a cuptoru-
lui:

1. Lasati cuptorul sa se raceasca.

2. Impingeti sina elementului de incalzire a
gratarului (A) cu ambele maini spre partea
din spate a cuptorului, pentru a-l desprinde
din piulita de fixare superioara (B). Figura
22.

3. Lasati elementul sa se desprinda si curatati
partea superioara a cuptorului. Figura 23.

4. Apoi asezati la loc elementul de incalzire a
gratarului in pozitia initiala si procedati in
ordine inversa.

Cuptoarele cu functia Teka Hydroclean®

Consultati Ghidul de utilizare a cuptorului.
Cuptoarele cu functia de autocuratare
pirolitica

Consultati Ghidul de utilizare a cuptorului.

CURATAREA USII CUPTORULUI

Pentru curatare facila, usa poate fi demontata.
Pentru aceasta, urmati instructiunile pentru
tipul de usa a cuptorului dumneavoastra.

Demontarea/asamblarea usii folosind
balamaua de pe corpul cuptorului

1. Deschideti complet usa cuptorului.

2. Blocati balamaua rotind mecanismele de
fixare. Figura 24.

3. Aduceti usa in pozitia de blocare intermedi-
ara. Figura 25.

4. Tineti usa cu ambele maini de ambele
laturi, ridicand-o si tragand-o in afara pana
cand balamalele se desprind complet,
Figura 25.

Asamblarea usii

5. Tineti usa cu ambele maini din partea de
jos, de ambele laturi, introduceti bratele
balamalelor in locasurile lor si lasati usa sa
coboare cat mai mult peste acestea. Figura
26.

6. Deschideti complet usa cuptorului. Figura
26.

7. Aduceti mecanismele de fixare inapoi in
pozitia initiala.

A AVERTISMENT

Asigurati-va ca usa a fost introdusa pana
la capét rotind mecanismele de fixare. Tn
caz contrar, aceasta se poate bloca atunci
cand incercati sa o inchideti.

= ;l INFORMATII

Daca mecanismele de fixare sunt dificil de
rotit, folositi un instrument plat pentru a le
roti.

Demontarea/asamblarea usii folosind
balamaua de pe usa

1. Deschideti complet usa cuptorului.

2. Blocati balamaua rotind ambele meca-
nisme de fixare. Figura 27.

3. Aduceti usa in pozitia de blocare intermedi-
ara. Figura 28.

4. Tineti usa cu ambele maini de ambele
laturi, ridicand-o si tragand-o in afara pana
cand balamalele se desprind complet.
Figura 28

Pentru a asambla usa, parcurgeti pasii in
ordine inversa.
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Demontarea/asamblarea panourilor
interioare de sticla ale usii

A AVERTISMENT

Daca demontati panourile de sticla cu usa
cuptorului montata, efectuati intotdeauna
operatiunea cu balamaua in pozitia de blo-
care intermediara. In caz contrar, usa se va
inchide si panourile de sticla nemontate se
pot sparge si pot provoca vatamarea.

= §| INFORMATII

Pentru a preveni acest lucru, scoateti pano-
urile de sticla cu usa demontata, urmand
instructiunile din sectiunea precedenta.

Pentru a preveni acest lucru, scoateti pano-
urile de sticld cu usa demontatd, urménd
instructiunile din sectiunea precedenta.

1. Folosindu-va degetele, apasati butoanele
din partea superioara a ambelor laturi ale
usii cuptorului. Figura 29.

2. Tineti-le apasate si trageti de garnitura de
plastic montata deasupra usii. Figura 30.

3. Scoateti panourile de sticla din usa. Cura-
tati-le folosind o solutie de curatare a gea-
murilor sau sapun si apa si o laveta moale.

AN

Acordati atentie ordinii si pozitiei panourilor
de sticla atunci cand le scoateti, deoarece
acestea trebuie reasamblate in aceeasi
ordine si pozitie dupa ce le curatati.

4. Dupa curatare, introduceti panoul cu numa-
rul 3 Tn aceeasi pozitie, astfel Incat marca-
jul TERMOGLASS imprimat pe acesta sa
fie vizibil, asa cum se arata in Figura 31.

5. In cazul cuptoarelor pirolitice, marcajul
TERMOGLASS de pe panourile cu nume-
rele 3 si 4 trebuie sa fie vizibil, asa cum se
arata in Figura 32.
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6. Introduceti panoul cu numarul 2 cu partea
imprimata orientata spre interiorul usii.

7. Atasati la loc garnitura superioard a usii,
asigurand-va ca dispozitivele de fixare
laterale intra n locasuri.

A AVERTISMENT

Nu aprindeti niciodata cuptorul daca unul
dintre panourile de sticla ale usii lipseste.

SCHIMBAREA BECULUI CUPTORULUI

A AVERTISMENT

Asigurati-va ca ati deconectat cuptorul de
la reteaua electrica inainte de a schimba
becul.

Becul de schimb trebuie sa reziste la tempe-
raturi de pana la 300 °C. 1l puteti comanda de
la departamentul de service pentru asistenta
tehnica.

Schimbarea becului superior

1. Desurubati lentila de sticla a suportului
becului. Figura 33.

2. Schimbati becul si montati la loc lentila de
sticla.

Schimbarea becului lateral

1. Ridicati lentila de sticld a suportului becului
folosind un instrument cu capat plat. Figura
34.

2. Schimbati becul si reasamblati lentila de
sticla, asigurandu-va ca totul este montat
in pozitia corecta.

Schimbarea lampii cu LED

Apelati departamentul de service pentru asis-
tenta tehnica.



Depanarea

Aceasta sectiune descrie cateva dintre cel mai
frecvent intalnite probleme care va pot afecta

Cuptorul nu mai functioneaza

e Verificati conexiunea de alimentare.

o Verificati sigurantele si disjunctorul insta-
latiei dumneavoastra.

e Asigurati-va ca ceasul este ih modul ma-
nual sau programat.

e \Verificati pozitia butonului de reglare a
functiilor si a temperaturii.

Lumina interioara a cuptorului
nu functioneaza

e Schimbati becul.

e Verificati daca acesta a fost montat co-
rect, conform Instructiunilor de instalare.

Indicatorul luminos de incalzire
nu se aprinde

e Selectati o temperatura.
e Selectati o setare.

e Acesta trebuie sa se aprinda numai cand
cuptorul atinge temperatura selectata.

Cuptorul scoate fum in timpul utilizarii

e Acest lucru este normal la prima utilizare.
e Curatati periodic cuptorul.

e Reduceti cantitatea de grasimi sau ulei
din tava.

e Nu gatiti la temperaturi mai mari decat
cele indicate in tabelul pentru preparare.

cuptorul, impreuna cu cele mai comune cauze
si solutii posibile.

Nu se obtin rezultatele
de preparare asteptate

e Verificati tabelele pentru preparare pentru
informatii despre functionarea cuptorului.

Accesoriile si suporturile pentru
rafturi sunt deteriorate

e Nu ati scos accesoriile si suporturile din
cuptor in timpul ciclului de curatare piroli-
tica.

e Trebuie sa le inlocuiti si sa le scoateti din
cuptor in timpul ciclurilor de curatare vii-
toare.

Culoarea emailului s-a schimbat
sau au aparut pete

e Compozitia chimica a unor alimente poa-
te determina modificari ale emailului.

e Acest lucru este normal si nu afecteaza
proprietatile emailului.

Cuptorul este oprit, simbolul se
aprinde si usa nu se deschide

e Mecanismul de blocare a usii este activat.

e Dezactivati mecanismul de blocare a usii
urmand instructiunile din Ghidul de utili-
zare furnizat impreuna cu acest manual.

Cuptorul este pornit, simbolul se
aprinde, dar usa nu se deschide

e Mecanismul de blocare a usii este activat.

e Rotiti butonul de reglare in pozitia O .
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e Dezactivati mecanismul de blocare a usii
urmand instructiunile din Ghidul de utili-
zare furnizat impreuna cu acest manual.

e Pentru a continua prepararea, selectati
din nou functia de preparare dorita.

Am rotit butonul de reglare in pozitia
si am selectat un program de piroliza
(P1, P2 sau P3), dar simbolul clipeste
rapid si se aude o sonerie

e Usa cuptorului nu este inchisa corect, prin
urmare nu poate fi blocata si procesul piro-
litic a fost intrerupt.

o Verificati usa si asigurati-va ca este inchisa
corect. Apoi aduceti butonul de reglare in
pozitia O si repetati secventa de activare
a pirolizei.

Am rotit butonul de reglare in pozitia
si am selectat un program de piroliza
(P1, P2 sau P3), dar simbolul nu se
aprinde si cuptorul nu se incalzeste

e Mecanismul de blocare a usii nu functio-
neaza, desi usa este inchisa corect.

e Apelati departamentul de service pentru
asistenta tehnica, deoarece mecanismul
de blocare a usii are o defectiune.

Programul de piroliza s-a incheiat si cup-
torul s-a racit, dar usa este blocata, iar
simbolurile [:::| si 0:00 clipesc

e Nu ati rotit butonul de reglare in pozitie
O |a terminarea programului de piroliza.

e Aduceti butonul de reglare in pozitia © .

Butonul de reglare este in pozitia O si
usa este inca blocata

e Cuptorul nu s-a racit la limita sigura de
temperatura.

e Lasati cuptorul sa se raceasca si asteptati
ca simbolul [8] s3 se stinga.

Specificatii tehnice

A AVERTISMENT

Daca aceste probleme persista in ciuda
sfaturilor de mai sus, contactati departa-
mentul de service pentru asistenta tehnica.

66 Instalare si intretinere

Informati departamentul de service pentru
asistenta tehnicd cu privire la tipul de pro-
blema cu care va confruntati si transmiteti:

1. Numarul de serie (S-No).
2. Modelul aparatului (Mod.).

Aceste informatii se gasesc pe placuta de
identificare a cuptorului, amplasata lateral pe
usa deschisa.
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IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BE3MNEKU

Ana 3000yTTA MakcumanbHOI Bigaadvi Big Bawoi AyXOBOI
wadu npaBUNbHUM i 6€3NeYHUM CnocoboM, yBaXKHO O3Hano-
MTecs 3 ui€to iHCTpyKuieto. 30epiraeTe Le KepiBHULTBO, LWOO
HOBWIM BNAaCHUK Mir Npo4YuTaTu UOro.

EnekTpuyHa oe3neka

e [1nAa nigkno4veHHA AyXoBoi wWadu Ao enekTpomepexi, MOH-
TaXXHUK NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATU Kabenb XXUBNEHHA TUNy
HO5RR-F, HO5SS-F a6o HO7RN-F. Cxema nigknto4yeHHsA noka-
3aHa Ha marnoHKy 1.

e [lyxoBa wadpa 3aBXxAn mae 6yTu NiAKMOYEeHUN A0 XOPOLLUOro
3a3eMJIeHHA. YCTaHOBKa Ta NiAKMYEeHHSA UbOro NpucTporo
NOBUHHO BiAnNoBigaTU YNHHUM HOPMaM.

e AnapaT Moxe OyTu BCTaHOBJIEHUA HA MaKCUMaribHi BUCOTI
B 2 M.

e 3rigHO nNpaBun 3 yCTaHOBKU AYyXOBOI wacdun, B cTauioHapHy
npPoBOAKY MaloTb 6YyTU BKJIHOYEHi 3aCOOU NOBHOrO BiAKMt0-
YeHHS - AndepeHUiNHMMA aBTOMAT (3riAHO 3 HAaBaHTAXXEeHHAM
i 3 MiHiMarIbHUM 3a30pPOM MiXX KOHTakTamMu B 3 MM) 3a YMOB
KaTeropii nepeHanpyxeHHs lll, ana BiAKNOYEeHHA B eKCcTpe-
HUX BUNagkax, npy YuweHHi abo 3amiHi namnun. 3abopoHs-
€TbCS NPOBOAUTU APIT 3a3eMJIEHHA Yepe3 Luen NnepepuBHUK.

e Llem aBTOMaT MOXe OyTU 3aMiHEHMW Ha wWTencerbHY BUJIKY,
3a yMOBM, WO BOHa Oyae AOCTynHa 3a HOpMaribHUX YMOB
ekcnnyaraduii.

e byab-aki MaHinynsauii adbo peMOHT anapaty, BKKHOYar4u
3aMiHy LUHYpa XWUBNEHHS, NOBUHHO NPOBOAUTUCA YNOBHO-
BaXeHUMU haxiBUAMM Cry>KOM TeXHiYHOI AONOMOrun 3 BUKO-
pUCTaHHAM opuriHanbHUX 3anacHUX 4acTuH. PeMoHT abo
MaHinynauii npoBeAeHi iHWMMM ocob6amMmn MOXYTb NPUBECTU
A0 NOLUKOAXKEHHSA NPUCTPOI0 abo HecnpaBHOCTEN, CTaBNAYMN
nig 3arpo3y Bawy 6e3neky.
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e B pasi nonomku, BUMKHiITb Bally AyXOBKY.

e B uinaAx 6e3nekn, B KOMOIHOBaHUX 3 BapuJiIbHOK NOBepX-
Her AyXOoBKax, BCTAaHOBJIEHHSA CNifg NpoBOAUTY NULLE 3rigHO
pekomeHpaLin BUpoOHMKa.

Be3neka niteun

e He po3BonaunTe aitam HabnwxaTucsa Ao AyxoBoi wadwm nig vac
NPUroTyBaHHA XXi ab0 YMLLEHHA MeTOAOM Miporli3y, OCKISNIbKU
npu LUUx poboTax AocAraloTbCsl BUCOKi TeMmnepartypu.

e litu monoawe 8 pokiB MOXYyTb Habnuxatucsa A0 AYXOBKU
nuuwe nig noctinHMMm Harnagom gopocnux. He possonante
AITAM rpaTtv 3 NPUCTPOEM.

e [1aHMK NpPUCTPiN MOXe BUKOPUCTOBYBATUCH AiTbMU CTapLue
8 pokiB i ocobamu 3 o6mMexeHnMU hisNYHMMU, CEHCOPHUMMU
abo posymMoBMMM 3AiOHOCTAMU, abO HeQOCBIAYEHUMU OCO-
6amu nuwe y pasi konu 3 HUMK Oyna npoBeaeHa BignoBigHa
nigrotoBka no 6e3ne4YHOMy BUKOPUCTAHHIO MNPUCTPOKO i
BOHW NOBHICTIO 3PO3YMifin YCi pU3NKU HeOe3NneKHu.

Be3neka BUKOPUCTaHHA
e Mpun po6oTi AyXOBKU, ABEpPLUSATA 3aBXAN MalOTb OyTH 3a4MNHEHI.

e BukopucroBynTe oy XOBKY NULLe AKLLO0 BOHa BCTaHOBrIEHa BCe-
peAnHy KyXOHHMX MebniB (auB. YcTaHOBKa AyXoBoi wadwm).

e BUpOOHUMK He Hece BigNOBIAanNnbLHOCTI 3a BUKOPUCTaHHA ana-
paTty Ansa iHWuX winen, okpiMm NpUroTyBaHHs Ki B AOMaLLHIX
yMoBax.

e He cnip 36epiratn macna, xXupu i nerko 3ammucTi matepianm
ycepeauHi kKamepu AyxoBoi Wwadu, OCKiNbKU Le Moxe byTu
Hebe3ne4YHUM Npu BKIKOYEHHI AYXOBKU B poOOTY.

e He cnia nputynatuca abo cigatm Ha BigAKpuUTI ABepuATa,
OCKifIbKM Ue MOoXe Nnpu3BecTU A0 iX NOJSIOMKU i NOCTaBUTH
nip 3arpo3y Bally 6e3nekxy.

e [leko i rpatu mMaroTb CUCTEMY A1 NOSIEreHHA 4acTKOBOro
BUTAraHHA Ansa oOpoOku ixi. 3aBXau BCTAHOBMIOUTE Ui
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akcecyapu BcepeauHi AyxoBoi wadum Tak, Ik BKazaHO B poO3-
Aini Akcecyapwm.

Mig yac BUKopUCTaHHA nNpunag HarpiBaeTbCA, ANA MaHinyns-
Lin ycepeauHi AyxoBoi Wwadu 3aBXaM BUKOPUCTOBYUTE 3aXUCHI
PYKaBUYKM i YHUKAWUTE KOHTAKTY 3 rapAYMMm enieMeHTamMu.
BukopuctoByuTte nuwe opuriHaribHUN Jatynk BUMIpy Tem-
nepaTtypu, BCTaHOBJIEHMU BcepeaeHi ayxoBoil wadu (Ana
Mopaernen 3 uieto pyHKUiero).

Be3neka Npu OYMULUEHHI | TeXHIYHOMY 06cnyroByBaHHi

Ona BUKOHaAHHA OyAb-AKOro BTPYYaHHA cnifg BigKMoo4MTH
npunag Big Mepexi.

Ansa ounLeHHA Ay XOBKU He cni BUKOPUCTOBYBaTU YALLEHHS
naporo abo BoAoKo Nif TUCKOM.

He BukopucTtoByuUTe roctpi metaneBi LWKpeOKu, metanesi
MouYarku i WwiTkn, abpasmBHi maTtepiann abo nopoLwkn anAa
YULEHHA ABePUAT AYXOBKHU. Lle MoXxe nowKoanTn NoBePpXHIO
i po306uTK CKNno.

YuweHHs i TexHbIYHe 06CcnyroByBaHHS NOBUHHI BAKOHYBaTUCA
aopocnumun. 3abopoHAETLCS POOUTU Ue AiTAM 6e3 HarnsAy.
LLlo6 yHUKHYTU yaapiB enekKTpu4yHMM CTPYMOM, nepLl, Hix
3aMiHUTK namny, nepeKkoHauTecs Lo AyxoBa wada Bia'ea-
HaHa Bif eNeKTpoMepexi.

Mepen BMKOpUCTAHHAM niponisy, BAMMITbL BCi akcecyapwm i
nocya 3 AyxoBoi wadu, BKIIKOYaOyYM yTpumyBadi Ans Aek i
TeneckonivyHi HanpPsAMHi.

Cnig Bupanutu 6yab-aKy piauHy, Wwo po3nunaca, abo Haf-
MipHe 3a0pyAHeHHsA, OCKifibKM B npoueci niponisy BOHMU
MOXYTb ChanaxHyTW, WO CNPUYMHUTbL Hebe3neky BUHUK-
HEeHHS NOXeXi.

Ona Bawoi 6e3nekn HiKONM He BKNKYauTe AYXOBKYy 0Oe3
3a4HbOI NaHeni, ika 3axulae BEHTUNATOP.

Be3neka Npyv BUKOPUCTAHHI LMKNY NiIPONUTUYHOIO YNLLIEHHS
MNepen NOYaTKOM LMKNY OYULLEHHSA:
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e YBara: Bunmitb Bci akcecyapu i nocyn 3 gyxoBoi wadw,
BKINOYaO4YM XpPOMOBaHi onopu Ans NpoTiBeHeW i Ternecko-
NiYHi HANPAMHI.

e CnigBupanuTmn 6yab-AKy piauHy, Wo po3nunacsa, abo HagmipHe
3abpyaHeHHs1, OCKiNlbK1 B nNpoueci Niposily BOHU MOXYTb cna-
NaxHyTH, WO CNPUYNHUTL HeGe3neKy BUHUKHEHHS MOXeXi.

e Buganute 3anuwiku 3abpyaHeHHs 3 yLinbHIOBa4a gy X0BKM.

e [InAa nporpamyBaHHA LMKNY MipONiTUMHOINO OYMLLUEHHSA
YBaXXHO AOTPUMYUTECH iHCTPYKLiN.

Mig yac npouecy NiponiTMMHOro OYULLEHHS:

e He 3anuwanTe raH4vipku abo 6yab-sKi iHWi TKAHWHHI NpeaMmeTn
NOBILLEHMMU Ha pyuLli ABEPUAT OYXOBKU, a0 y KOHTaKTi 3 Helo.

e B uinax 6e3neku i y BUNnagkax, Konu AyxoBKa BCTaHOBJEHa
nig cTinbHUUE, cnig BiAKNIOYMTU BapUibHY NOBEPXHIO Nig
yac pob6oTU AYXOBKU B PEXMUMI MiPONIiTUMHOIO YULLIEHHS .

e CBiTNO ycepeauHi AyXoBKU Oyae BiAKMO4YeHO i He MOXe
OyTU BKITIOYEHUM.

e [lyxoBKYy OCHalleHO aBTOMaTU4YHUM aBapinHUM MeXaHi3MoM
ONOKyBaHHA ANA YHUKHEHHS1 BiOKPUTTA ABEPUAT nig 4ac
LMKy YmweHHA. He HamaranTecs BigKpuTU ABepuUATa KoOnu
BKNIOYEHO GFTIOKYyBaHHS.

IHPOPMALIA

[aHa iHCTpyKUis onucye 3aranbHi XapakTepucTuku ayxo-
Bux wacd, Tomy iHhbopmauisa Moxe He TOYHO 36iraTucsa 3
Bawoto ayxoBoto wadoto. LLlob gizHaTncs npo MoxnuBo-
cTi i cneumncpivuHe ocHaweHHsA Bawoi moaeni AyxoBku, cnif
o3Hanomutucs 3 KepiBHMUTBOM 3 ekcnnyaradii, CyrnpoBo-
DXKYH4YOMY Li iIHCTPYKUil.

Bupo6HuK 3anuwae 3a co6oro npaBo 3MiHIOBaTU XapakTe-
PUCTUKN NPOAYKTY ANA NOSinwWeHHA Noro poboru.
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YcTtaHoBKa

[aHa iHdopmaLisa npuaHayeHa BUKMHOYHO AniS
(haxiBLiB 3 MOHTaXYy, OCKiNbK/ BOHW HECYTb Bia-
noBiAanbHICTb 3a YCTAHOBKY i Mig'egHaHHA [0
eneKkTpuYHOi Mepexi. Akwo Bu BCTaHOBMOETE

i)
B

YXOBKY CaMOCTIHO, BUPOOHUK He Hece Biamno-
iAanbHOCTI 32 MOXIMBUIA 30MTOK.

NEPEO YCTAHOBKOIO

[ns nepecyBaHHsI AyXOBKM BUKOPUCTOBYINTE
Gi4Hi pyykn. Hikomu He BMKOPUCTOBYWTE
pYyuKy ABEPLUST Ans NiguoMy AyXoBol Lwadw.
He BcTaHoBnioviTe OyXOBKY 3a AeKOpaTUB-
HUMK pacagjamu, Le MOoXe Npu3BecTu A0
neperpisy.

Mpun yctaHoBUi AyxOBOiI Wadu nig CTinb-
HULO, OOTPMMYWMTECH IHCTPYKUiA 3 ycTa-
HOBKM.

B uinomy cnig yHukatu BUCTYniB (KpinneHb
mMebniB, Tpyb, pos3eTkn i T. AO.) B 3agHin
YyacTuHi Mebnesoi wadw.

Konu nigkniodeHHs [0 eneKkTpomepexi
nnaHyeTbecs ycepeauHi mebnis B siky byae
BCTaHOBMeEHa My cnig pobuTy Le ycepeamHi
3aTiHeHoi obnacTi, K nokasaHo Ha marn. 2.

Mebni, B aki Oyae BCTaHOBMNeHa AyxoBKa i
npunemi Jo Hei mMebni, NOBUHHI BUTPUMY-
BaTW TemnepaTypu o nepesuytotb 85° C.

Cnig HeyxunbHO AOTPUMYBATUCh IHCTPYKLT

3 YCT@HOBKM iHaKWe JaHUor BeHTUnAUii
AyxoBOi Wwadun Moxe 3abnokysaTucs, LUO
BMKIMYE MiABULLEHHSI TEMNepaTyp i NOLLKO-
DXEHHs1 MebniB, a TakoX camoro npunagy.

Ons uboro nepe.ipTe po3Mipu MebniB i
3a30pu, SKi CMig 3anvwati B HUX 3rigHO,
BKa3aHVM HUX4e MartoHKam:

YcTaHOBKa B KOMNOHHY.
Oyxoka 60 cm: MantoHok 7*.
OyxoBka 45 cm: MantoHok 8*.

I\ vonra

* [ina yCTaHOBKM NipOMiTUYHMX AYXOBOK
HE cnig pobutun otBip B Mebnsix, WO BKa-
3aHO 3aTEMHEHWUM MONEM.
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YcTaHoBKa nig cTinbHULLO.
Hyxoska 60 cm: Man. 9*.

[yxoBka 45 cm: Man. 10%.

A YBATA

* Ina ycTaHOBKM MipONiTUMHUX AYXOBOK
HE cnig pobuty oTBip B Mebnsx, L0 BKa-
3aHO 3aTEMHEHWM MOJIEM.

ENEKTPUYHE NMIAKNMIOYEHHA

daxiBeub 3 MOHTaXy NMOBUHEH MEPEKOHATUCS

B

TOMY, LLO:

Hanpyra i 4yactota mepexi 30iraetbcsa 3
BKasaHuM B Tabnuui XapakTepucTuk.

EnektpuyHa Mepexa MOXe BUTpUMaTH
MaKkCMMarnbHy MOTYXHICTb, BKas3aHy B
Tabnuui XapakTepucTuk.

Micna 3’egHaHHs nepeBipTe NpaBWilbHE
PYHKLUIOHYBaHHS BCIX €neKTPUYHUX ene-
MEHTIB AyX0BOT LWadwu.

YCTAHOBKA [IYXOBOI LLUA®U

[ns BCiX OyXOBOK i Micns NigKMOYeHHa O0
enekTpomepexi:

1.

BcTaHoBiTE OyxoBKy B MebneBy Liady,
NMepeKkoHaBLUMCb B TOMY, WO LUHYP >KWB-
NEeHHS He 3aTUCHYTUI | He 3HaXOAUTbLCS Y
KOHTaKTi 3 enemMeHTamu JyXOBKM, Lo Harpi-
BalOTbCH.

. 3BepHiTb yBary, Wob kopnyc AyxoBoi wadw
He 3HaXOOMBCA Y KOHTaKTi i3 CTiHKamu
MebneBoi Wwadwm i Wo € 3a30p AK MiHIMyM B
2 MM MO BigHOLLUEHHIO A0 NpunernMx meonis.

. BcTaHoBiTb OyxoBKy B LEHTp, Tak, LWwo6
3abe3neunTn MiHiManbHy BiACTaHb B 5 MM
MDK [AYXOBKOK | [ABepusAMU MNpuUnernmx
mebnis. MantoHok 3.

. Bigkpunte pBepui i BcTaBTe nNnacTUKOBI
3arnyLwKku, WO MOCTaBMsTLCA B KOMI-
nekTi, y BignosigHi otBopu. MantoHok 11.

. MpukpiniTe gyxoBKy Ao Mebnesoi Wwadw 3a
OOMOMOrOK TBUHTIB, LWIO MOCTaBNATLCS
B KOMMMEKTi, 3arBUHTMBLUKN iX OO0 MebniB
yepes 3arnyLuKu.



A YBATA

He cnvpanTecs niktem Ha BigKkpuTi ABepui
OYXOBKM Mig 4Yac KpokiB 4 i 5, ocKinbku

EkonoriyHa iHcdhopmauif

OyXOBKa Lle He 3akpinneHa B mebnsax i
MOXe BracTy Ha nignory.

BUOANEHHA EKONOIYHOI YNAKOBKU

YnakoBka BUroTOBreHa 3 maTepianis, LLO MoB-
HICTIO NepepobnsatTbes, i ki MOXYyTb OyTh
BMKOPMWCTaHi 3HOB.

AK BUAHATU AMAPAT

= EI YBATA

CumBon E Ha npopgykTi abo ynakoBLi
nosHayae Lo anapat He MOoXe po3rnsaa-
TUCS K 3BUYaliHe nobytoBe cmiTTd. Cnig
nepegaTy Moro Ha nyHKT 360py enekTpuy-
HOro | EeneKTPOHHOro YCTaTKyBaHHS AOns
nofanbLUoi nepepobku. Takum YMHOM BU
[OMOMOXETE YHUKHYTU MOXIMBUX Hera-
TUBHUX HacnigkiB Ans AOBKINNA i cycninb-
HOro 3[40POB’A YyHacMiAOK HenpaBUbHUX
MaHimynsALin.

[na pgetanbHilwoi iHopmalii BiGHOCHO yTu-
nisavii anapary, cnig 3BepHyTUCA 0O aMiHi-
CTpauii BaLworo MicTa, B crnyx6u nobyToBux
BiaxoniB abo B marasvH, B sikomy Bu npu-
nbanu anapar.

EHEPTETUYHA E®EKTUBHICTb

TecTyBaHHA Ha 3a40BONEHHSA BMMOI MpaBun
66/2014 (ekopiszaiiH) i 65 2014 (eHepreTuyHa
MapkipoBka), BignoBigHo o HopmatmBy EN
60350-1. Bumipn cnoxuBaHHS B Pi3HWX yMO-
Bax, MOXyTb AaBaTu 3HAYEHHS BIAMiHHI Bif
NMOKa3HWKiB BaLLOi AyXOBOi wadwu.

[nsa Toro, Wo6 3'AcyBaTh CMOXUBAHHS eHep-
rii BalOK [OyXOBKOW, 3BEPHITLCA OO0 KepiB-
HMLTa 3 ekcnnyaradii, Wo CynpoBOAXYE AaHy
IHCTPYKL,tO.

MNepen nepinm BUKOPUCTAHHAM

B npoueci BupoGHuUTBa B AYXOBLi MOmMu
3anVWwnUTUCA Crian Xupy i iHWi 3abpyaHuKN,
Ans iX BuganeHHs HeobxigHo:

1. Buganutn BCIO  YNakoBKy,
3axMCHI NNIiBKM (SKLLO €).

BKIO4aro4m

2. BctaHoBiTb Ha Bawini AyxoBUi (YHKLUIO
(=] / (2] a6o npwm i BincytHocTi (@) / [E] ha
200° C npoTAroM roamHu.

|HwWi Baxnuei iHcTpyKUil

3. Oxonopitb AyXOBKY, BiOKPUBLUM ABEPUSTA,
TaKUM YMHOM YCEPEAMHi He 3anuLMTbCA
HENPUEMHUX 3anaxis.

4. Ticns OXOnomKyBaHHS, OYUCTITb AYXOBKY i
akcecyapw.

Mig 4ac nepwworo BUMKOPWUCTAHHA MOXYTb
3'9BUTMCA OMM | 3anaxu, TOMy HeoOXiaHO
3a6e3neynTi XOpOoLLY BEHTUIALLIIO KyXHi.

He cnig nokprBaTt AHO AyXOBKM antoMiHIEBOO
onbroto, Lie MoXe BMMHYTU Ha NPUroTYBaHHS
DK | nowkoauTU emManb ycepeamHi OyXOBKW,
abo 3aBagaTv 36MTKY MebnsiM BaLLOT KyXHi.

He cnig HanueaTy Bogy Ha AHO AyXOBKU Mg vac
i poBOTK, OCKINbBKM Lie MOXE NMOLUKOANTY emarb.
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Mpw npurotyBaHHi 6ntof 3 BUCOKUM BMiCTOM
pioVUHW  MOXe YTBOPUTUCS KOHAEHCaT Ha
AsepusATax AyXOBKU, Lie HopMarbHO.

lMpn 3aKkpuBaHHI ABEpUSAT AYXOBKW nig 4vac
NPUroTyBaHHS Ki BU MOXETEe MOoYyTU NEerkun

Akcecyapu

CBUCT NOBITPA ycepeauHi. Lle HopmanbHuin
edekT, i3-3a TUCKY WO HAOAaeTbCs ABEpUSMU

npu  3aKkpuTTi

ana  3abesneyeHHs repme-

TUYHOCTI yCepeauHi LyXOBKU.

He sanuwanTe Ha OHi OyxoBoi wadwu nocyq
abo npoaykTn xapyyBaHHS. 3aBXaM BUKO-
pUCTOBYMTE [OeKa i pewiTKy Lo nocTaBng-
HOTbCSl B KOMMIEKTi 3 yXOBKOH0.

[ns npuroTyBaHHA NOTrypTy BU MOXETE PO3Mi-
CTUTU EMHOCTI 6e3nocepeaHbo Ha AHi yXOBOi
wadwm.

[ns npurotyBaHHs Oyab-sKOI iHLWOT iXi, BCTa-
HOBITb AeKo abo peLliTKy Ha HanpsiMHi, sk Le
BKa3aHO HMXYe.

1

. Mixx gBoma cTpukHAMK GidHMX onop abo

Ha Oyab-siIKMX TEeneckoniYHMX HanpsMHUX
(sKwo €).

. Pewitkn i peski geka matTb CTpUMYyOYi

nornUeneHHs AN YHUKHEHHS! BUMAaAKOBOrO
BunagiHHA. Po3MmicTiTb Ui nornubneHHs
y Oik 3agHbOi MOBEPXHi AYXOBKWU i BHWKS.
MantoHok 4.

. [oBepxHs pewiTkn, Ha SAKii BCTaHOBMIO-

€TbCS NOCya NOBMHEH 3HAXOOUTUCS HMDKYE
3a BivHi cTpwxkHi. Lle gossonutb 3anobirtu
BMMAAKOBOMY KOB3aHHIO emkocTi. Manto-
HOK 5.

. [eka 3abesneyeHi nepegHiMu dnaHusMu

[ONs nerworo BunMMmaHHs. BctaHoBIiTL aeko
3 UMM dnaHuem y Gik aBepeub LOYXOBKM.
MantoHok 6.

TENECKOMIYHI HAMPAMHI.
YCTAHOBKA

Y pesknx mopensx AyxoBux wad € Tene-
CKONIiYHI CnpsiMOBYBauYi.

LLlo6 BCTaHOBMTU TeneckoniyHi cnpsMoByBaui
Ha XpOMOBaHi onopu crif AiATU 9K BKa3aHo
HWXYe:
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TeneckoniyHi cnpsAMoByBaui
3 BigKMOHMM 3aTUCKOM

-

Ezl BAXINNBO

CnpsimoByBa4i MatoTb ByTn po3MilleHi Ha
BWCOTI 2, NoYMHao4m 34m3y. Man. 12.

. Bupanitb 3axvcHy nniBky.

. 3akpinitb Benuki 3aTUCKM Ha BEPXHbLOMY
CTPWXKHI i BigKMHbTE CMPSIMOBYBaY [0
TUX Mip, NOKN MarieHbKi 3aTUCKM He 3aye-
NNATLCA Ha HWKHBOMY CTPWXKHI. Man. 12.

. Konn cnpsimoByBa4 BcTaHe Ha CBOE MicLe,
Bu nouyete xapakTtepHe knauaHHs. Man. 13.

. MNornnbneHHs aonsa BiAMITKM Oeko/pelliTka
NOBWHHI 3anuwiaTtnucs B nepefHi YacTuHi
ayxoBoi wadwu. Man. 13.

TeneckoniyHi cnpAMoByBaui
3 NPSIMUM 3aTUCKOM

;l BAXIUBO

CnpsimoByBadi 3 MpPOCTMM BUTSITAHHAM
MOXYTb ByTW po3milleHi Ha BucoTi 1, 2, 3 i
5, noynHaroum 3H13y. MantoHok 14.
CnpsiMoByBadi 3 MOABIVHUM BUTSAraHHAM
MOXYTb OyTV po3milleHi Ha BucoTi 1, 2i 3,
noYnHaroum 3Hn3y. MantoHok 15.

Ona pgyxoBux wad 45 cm TeneckomnivHi
CNpsIMOBYBaYi PO3TaLLOBYHOTLCA Ha BUCOTI 1.
MantoHok 16.

. 3aKpiniTb 3aTUCK Ha BEPXHLOMY CTPWXHI
GaxaHoro piBHs. Man. 17.

. Konu cnpsimoByBa4 BcTaHe Ha CBOE MicLe,
Bu nouyeTte xapakTtepHe knauaHHs. Man.
18.

. MNornnbneHHa aona BiaMiTKM Oeko/peLiTka
MOBWHHI 3anuwiatucsa B nepegHii YacTuHi
ayxosoi wadwn. Man. 18.



YuwieHHa i gornapn,

YKpaiHcbka

I\ voara

[Ons BuKOHaHHA Oyab-SKOro BTPYyYaHHS
cnig, BiOKNouNTY Npunag Big Mepexi.

30BHIWUHE OYMLLUEHHA | YULLEHHA
AKCECYAPIB YXOBOI LUA®WU

Cnig YMCTUTY 30BHILLIHIO NOBEPXHIO | akcecyapu
TENo BOAOH 3 MUITOM ab0o M’SKMM NMOPOLLKOM.

3 HeipxaBitounMmmn abo 3a6apBrNeHUMM NOBEPXHSMI
cnip pistn obepexHo i MUTK ix nuLe rybkamu abo
M’SIKOKO TKaHMHOO, LO6 He nogpsnaTy ix.

EEI BAXIUBO

He MoXHa MuUTK TemeckoniyHi crpsiMoByBavi
B MOCYZOMMWIHIA MalumHi. OcKinbky 3HWUKHE
MacTusIo L0 Crpuse M'SKOMY NEepPeMILLEHHIO i
BOHW CTaHyTb 3acTpsiBatil i He ByayTb GinbLue
3pYYHi ANS KOPUCTYBAHHS.

YULEHHSA YCEPEOQUHI OYXOBOI LLUA®U

PerynspHo ouuvwiaTe BHYTPILHIO MOBEPXHIO
AYXO0BOI Wadv ANs BUAANEHHS 3anuLuKiB Xupy
abo ixi, AKi NisHille MOXyTb CTaTU MPUYMHOK
nosiBM UMY i HEMPUEMHOTO 3anaxy abo nnsm.

[yxoBKy cnig u4ncTUTM OxonomkeHot. [Ons
emanboBaHUX MOBEPXOHb (Hanpwknag, [AHO
OYXOBKM) CMiA BUKOPWUCTOBYBaTU HENIIOHOBI
WiTkm abo rybky 3 MUIIOM i TEMMOK BOZOIO.
FAKLL0 BM BUKOPUCTOBYETE CrevianbHi NpoaykTu
ONS YULLEHHST OYXOBOK, BOHW MOBWHHI Migxo-
OVTW ONst eManboBaHNX NOBEPXOHb i HEOOXiAHO
CYBOPO AOTPUMYBATUCh iHCTPYKLiA BUPODHWMKA.

/N venra

He cnig 4viCcTUTU BHYTPILWHIO MOBEPXHIO
[yXOBKM 32 AOMOMOrOK anapariB 3 maporo
abo Bogoto Nif TUCKOM.

TakoX He cni BWKOPUCTOBYBAaTU MeTanesi
Mouarnku, LWitkn abo Oyab-siki iHWI NpeameTw,
AKi MOXYTb nogpsinatn emarns.

3 Yyacom peski Buay npoaykTiB, Taki AK NOMi-
Jopu, oueT, 3anedyeHi B COMi NpogykTw i iH.
MOXYTb BUKIMKaTK 3MiHY Kornbopy B emani. Lie
HOPMarbHO i He BMNMBAE Ha pobOTY OyXOBOI
wadu. He Hamaranteca BuganuT Ui nnsmu
npu AONOMO3i arpecmBHUX 3acobiB, 3ragaHux
BULLE, OCKIMbKA BOHM MOXYTb MOLUKOAWUTU
NMOBEPXHIHO.

Cnig perynsipHO YMCTUTK YLLiNbHIOBaY OyXOBKM
ONs BuAaneHHsa cnigis xxupy abo ixi. Lle gos-
BOMUTb 3aMnobirT1 NCyBaHHIO i TPILLMHAM YLLiNb-
HIoBa4a B ManbyTHLOMY.

PekomeHayeTbCs YNCTUTY YLLiIMBbHIOBAY He 3Hi-
Maro4u Noro.

3HATTA 6iYyHMX onop
1. Bunmitb akcecyapu 3 AyxoBoi wadw.

2. oBHicTIO BIgKPYTiTE MepenHto raviky (A),
noTArHiTe Bnepea onopu (B) i 3HIMITL iX.
MantoHok 19.

BcTaHoBneHHA onop

3. BcTtaHoBuTe 3aaHin na3 B 3a4HiN 3aTUCKHIN
rani.

4. BcTaHOBITb NepeHto 3atuckHy raky (C) B
nepegHin nas onopu. MantoHok 20.

5. C knagete onopy 3 raikoto (D) i 3aropHiTb
ranky go ynopy (E). MantoHok 20.

3HATTA 3a4HbLOI NaHeni

= ;l IHOPOPMALIA

LUlo6 Bnpoanutu 3agHi0 NaHenb, HeobxigHo
cnoyaTtky 3HATK BiYHi OMOpW 3rigHO IHCTPYK-
LisiM 3 nonepeaHbLOro po3ainy.

Oani:
1. 3HATU HWXHI rBUHTK (A), @ NOTIM TBUHT
BepxHbOi (B). Man. 21.

2. lllo6 BCTaHOBUTM 3agHIO MaHemnb, BUKO-
HynTe Aii B 3BOPOTHbMY MOPSAKY.
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A YBATA

[ns Baloi 6Ge3nekn HiKoNn He BKMYanTe
[yxoBKy 6e3 3agHbOI naHeni, ska 3axuLlae
BEHTUNSATOP.

[yxoBkKa 3 BiAgKMAHUM rpunem
[ns ounLeHHs BEPXHBbOT YaCTUHU yXOBKU
1. JouekariTecsa Konum ayxoBa Luadgya OXornoHe.

2. MoTarHiTb oboma pykamu peLuiTky rpunsi
(A) y 6ik 3aQHBOT YaCTUHM OyXOBOI wadwu,
00 TuX nip, NOKM He 3BifbHUTLCHA 3aMOYHa
ravika (B). Man. 22.

3. OnycTiTb peLliTKy rpyns 1 O4YNCTITb BEPXHIO
YacTuHy ayxoBoi wadu. Man. 23.

4. Ha 3aBepLUEHHs, 3HOB BCTAHOBITb PELUITKY
rpuns y BMXiOHE MONOXEHHS, BMKOHYHOYN
Ail B 3BOPOTHLOMY NOPSAAKY.

OyxoBku 3 cpyHkuieto Teka Hydroclean®
Byab nacka, 3BepHiTbCA A0 KepiBHMLTBa MO
eKkcnnyaralii Bawoi AyxoBoi wadw.

[yxoBi wadwm 3 pyHKUier0

niponiTMYHOI OUMCTKM

Byap nacka, 3BepHiTbCS [0 KepiBHULTBA MO
eKkcnnyarauii Bawoi AyxoBol wadwu.

YULLIEHHA OBEPLIAT OYXOBOI LLUA®U

[na nonerweHHs YMLWEHHS OBEPLAT IX MOXHa
3HATU. NS UbOro AOTPUMYMNTECH IHCTPYKLIN,
BiAMOBIAHO A0 TUMY ABEPUAT Y Balli AyXOBin
wadi.

3HATTA/yCTaHOBKa ABEPUAT 3 NeTNAMU

B Kopnyci

1. MoBHicTiO BiOKpUNTE AOBEpPUSAT AYXOBOI
wacdw.

2. 3adikcyiiTe netni, 06epHyBLUM rayku. Man.
24,

3. 3akpuBanTe gBepuaTa 4O NONOXEHHSA 6no-
KyBaHHA. Man. 25.
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4

. BaaBwunch 3a aBepusita oboma pykamu 3
6okiB, NigHIMITE iX OO TUX Mip, AOKW BOHM
He 3inayTb NOBHICTIO 3 neTenb Man. 25.

MoHTax gBepuar

5.

B3sBwMCL 3a gBepusTta oboma pykamu B
HWXKHIiA YaCTuWHi, BBEAiTb KiHLi NeTenb B rHi3aa
i onycTiTb ABepusaTa o yrnopy. Man. 26.

6. MNoBHiCTIO BigKpPUITE ABepusTa [yXOBOI

7

wacpu. Man. 26.

. OBepHiTb ravku y BUXigHe NONOXEHHS.

/\ veara

YBaXHO CTeXTe 3a TuUM, LWOoO nepLu, Hix
0bepHyTU rayku, ABepui Oynu MOBHICTHO
BCTaBreHi. IHakwe, BoHa MoXe 3abriokyBa-
TUCS Npy cnpobi 3akpUTn.

— ;l IH®OOPMALIA

FAKLIO raykn YNHATbL BEMWKWI OMip, MOXHa
BMKOPWCTOBYBaTU SIKMN-HEOYAb MIOCKUiA
iHCTPYMEHT Ans Toro, o6 o6epHyTH iX.

3HaTTAlycTaHOBKa ABEpPUAT

3

1.

neTndamMu B ABepuaTtax

MMoBHicTiO  BigKpuNTe OBepui  AyXOBOI
wadwm.

. Badpikcyiite netni, 06epHyBLUX radkn. Man.
27.

. 3akpuBanTte agepusaTa 4o NonoXxeHHs 6mo-
KyBaHHs. Man. 28.

. BasaBLlumch 3a aBepLi oboma pykamu 3 OokiB,
nigHimanTe iXx 0O TUX Mip, AOKM BOHU He
3iMayTh MOBHICTIO 3 NeTenb AyxoBku. Marn.
28.

[nsa yctaHoBKkW ABepeLb, NPOBEAIThb Aii B 3BO-
POTHLOMY MOPSAKY.



3HATTA/lyCTaHOBKa BHYTPILUHLOIO
cKna ABepelb

YBATA

Axwo BM BMMAMaETe CKMO 3 ABEPUST, Lo
BCTAHOBMEHI B AyXOBUi, cnig pobutn ue
3aBxou 3 netnamm B 3abriokoBaHoMy
NMONOXEHHi. |HaKLe OBepi 3aKpUTLCS | He
3HATE CKMO MOXe po3dbutucs i ctatm npu-
YMHOIO TPaBMMU.

= El IHOOPMALA

LLlo6 YHUKHYTM LbOrO pPEKOMEHAYETLCH
3HATU CKMO i3 3HATUX OBepeub Chigyoun
iHCTPYKLUiSIM B nonepeaHboMY po3Aini.

3anexHo Big mModeni AyxoBka MoOXe maTtu 2,
3 abo 4 ckna. JOTpUMYNTECH IHCTPYKLIN, WO
Bi4NOBiAATb TUMNY ABEPUAT BaLLO| AYXOBKMU.

1. Hatuckynte nanbugaMy Ha KHOMKW y BEPX-
Hi YacTuHi 060X CTOPIH ABepeLb AyXOBOl
wadu. Man. 29.

2. MNpoJoBXy4YM HAaTUCKyBaTW, MOTAMHITL 3a
BEPXHIO YacTuHy Asepuat. Man. 30.

3. BuTarHite ckno 3 gsepuAt. Ckrno mMoxHa
MUTU 3@ AOMOMOIOK CreLianbHOro 3acoby
abo MUINbHOK BOAO | M'SIKOK TKAHWHOHO.

A YBATA

3BepHiTb yBary Ha MOPSAOK i MONMOXEHHS
cKkfa, Konu BM 3HIMaeTe WOro, OCKiNbKu
nicns OYULLEHHS MOro Cnig BCTAHOBUTU B
TaKOMY X MOPSAKY.

4. Ticna OYMLLEHHS, BCTAHOBITb CKIO 3 B Te
XK MOMOXEHHs | Tak, Wob BigapyKoBaHWUM
TekcT TERMOGLASS 6yno BMaHO Tak, Sk
Lie MoKas3aHo Ha MarntoHKy 31.

5. Ona niponuTuUYHMX OyxXoBMX wWad TekcT
TERMOGLASS Ha ckni 3 i 4 mae 6ytu BuA-
HUM TaK, 9K Lie MoKa3aHo Ha MarntoHKy 32.

YKpaiHcbka

6. BcTtaHoBiTb ckno Ne2 gpykapCbKok CTOpO-
HOIO BCcepeauHy ABepLUsaT.

7. 3HOB BCTaHOBITb BEPXHill 3aMOK ABepeLlb,
NepeKoHaBLLMCh, LLIO BiYHi KHOMKM BXOOATb
B CBOI THi3ga.

/N veara

Hikonn He Bknwoyarite OyXOBKY, SKWO He
BUCTa4ae xo4 O6u ogHOro ckna.

3AMIHA JTAMMNOYKU B yXOBL|

A YBATA

LLlo6 samiHnTM nmamny, cnodaTky nepeko-
HaMTecb, WO AyxoBa wWwada BigknwyeHa
Bi[j eneKkTpoMepexi.

Jlamnoyka Ha 3amiHy mMae OyTw CTilkow [0
Temnepatyp go 300° C. Bu moxeTe 3anutatu
i B CepBiCHOMY LiEHTPi.

3amiHa BepxXHbOI namnu
1. BigkpyTiTb ckno 3 natpoHa. Man. 33.

2. 3aMiHiTb namny i 3HOBY 3aKpyTiTb CKIO.

3amiHa 6i4yHoi namnu

1. 3HiMITb CKNAHY KpUWKY 3a [JOMOMOroH
IHCTPYMEHTY 3 nrackum KiHuem. Man. 34.

2. 3amiHiTb NamMnoyky i BCTaHOBITb CKMAHY
KPWLLKY, NMepeKoHaBLUMCb B TOMY, LLO BOHa
BCTarna Ha CBOE MicLie.

3amiHa cBiTnogiogHol naMnu

3BEpPHITLCS B CEPBICHMI LIEHTP.
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Axuwo wockwL He npaure

Y ubomy po3aini BU 3Hanmgete Aesiki 3 Hau-
Oinbl NoLMpeHUX Henonagok, SKi MOXyTb

[dyxoBKa He npautoe

e [lepeBipTe NiAKNIOYEHHSA 0O MEPEXI.

e [lepesipTe 3anobixHUKM i 0OMexyBaY Ba-
LLIOT Mepexi.

e [lepekoHaWTecss O TOAMHHUK 3HaXo-

ONTbCS B py4HOMY pexumi abo 3anporpa-
MOBaHUN.

e [lepeBipTe NOMOXEHHs1 cerektopa yHK-
Liv i Temnepatypu.

CgiTno ycepeauvHi gyxoBoi wadwm
He BKJTHOYaETbCA

e 3amiHiTb namny.

e [lepesBipTe npaBunbHy 36ipKy 3rigHO iH-
CTPYKLU,i 3 yCTaHOBKM.

He cBiTUTLCA iHOMKaTOpP HarpiBy

e BubepiTb Temnepatypy.
o BubepiTb yHKLiO.

® |HAMKaTOP HarpiBy CBITUTLCH NMLLE KON
[yXOBKa HarpiBaeTbcs A0 BMOpaHoi TeM-
neparypu.

BuHUKHeHHs AuMY nig Yac ekcnnyartauii
ByXoBoi wadu

e HopmanbHui npouec npu nepLiomMy Bu-
KOPUCTaHHI.

e [lepiognyHo oumLlarite oyxoBy Lwady.

e 3MeHLWITb KinbKicTb Xnpy abo macna, Lo
[00aeThbCs B AEKO.

o He BMKOPUCTOBYMTE BWLLi TemnepaTypw,
HPK BKasaHi B Tabnuuax npuroTyBaHHS
Ki.
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BVHUKHYTM Yy Balin OyXOBLi, a TakOX Hau-
OinbLU NOLWMPEHi NPUYNHM | MOXIUBI PiLLIEHHS.

He3apoBinbHMI pe3ynbraT
NPUroTyBaHHA TXi

e [lepeBipTe Tabnuui NpuroTyBaHHs, AnS
3arafibHOr0 PO3YMiHHS TOro, K Mpaue
Balla AyXOBKa.

Akcecyapu i onopu AeK NoLKOMKEHi

e BoHu He Bynu BUIHATI Nepen npoLecom
NiPOSITUYHOIO YNLLEHHS.

e HeobxigHO 3aMiHUTK iX Ha HOBI | BUAMATK
X B moganbLlUnX LIMKNax OUYULLLEHHS.

Konip emani 3a3HaB 3MiHuM
a6o 3’ABUNUCA NNAMU

e XiMiYHUIA cknag OeskuX NPOAYKTIB MOXe
BUKNUKATKM Ui 3MiHM B emani.

e |le HopManbHUIN NPOLIEC, AKMI HE 3MIHIOE
BMacTMBOCTI emani.

OyxoBa wada BUMKHEHa, a CUMBON
CBIiTETbCA | ABepLUsATa He BigKpUBaOTbCA

e BkrnioyeHo 6rokyBaHHs ABEpeLlb.

e BigkntouiTb GrnokyBaHHSA OBepeupb Bigmno-
BiHO IHCTPYKLiSIM B KEPIiBHMLTBI NO eKc-
nnyartawii Baloi AyXOBKU LLIO A0OAETbCS
00 AaHuX IHCTPYKUiN.

DOyxoBa wada BKMOYeHa, a CUMBON
CBITUTbCA | ABepuATa He BiAKPMBaKOTbLCA

e BknioyeHo BrnokyBaHHS ABepeLib.

e OOepHiTb MepemMukad yHKUin B Momno-
XeHHa O .



e Bigkntouitb GrokyBaHHA ABepeub crigy-
04N IHCTPYKLiAM B KepiBHULTBI MO eKc-
nnyartauii, Wo A0AaETbCA A0 AaHUX iH-
CTPYKLUIN.

o [1l06 NpogoBXNTY NPUTOTYBAHHS X, MOB-
TOPHO 06epiTb BaxkaHy yHKLit0.

Pyuka cenekTopa ¢yHKUin BcTaHOBNEeHa
B nonoxeHHs [, Bu6paHa nporpama
niponisy P1, P2 a6o P3, npote

cumBson LWBUAKO BNIMMac i 3ByUYMTb
3acTepeXxrMB1UN CUTrHarsn

e [IBepLi OyXOBKM NOraHO 3aKPUTi, HEMOXIN-
BO 3abrokyBaTu OBEpi i BOHM 3abnokyBa-
nacs B Mpoueci niporiay.

e [lepeBipTe ABepuUsTa i NepekoHanTeCs Lo
BOHM [00pe 3akpuTi. [MoTiM BCTaHOBITb
py4Ky cenektopa YHKUIiA B MOMNOXEHHS
O i NOBTOPITE MOCMIAOBHICTE AN BKIHO-
YeHHS Miporiay.

Pyuka cenektopa ¢yHKUi BCTaHOBNEeHa
B nonoxeHns [:i], Bu6paHa nporpama
niponisy P1, P2 a6o P3, npote

CUMBOI He CBIiTUTbLCS | AYXOBKa He
HarpiBaeTbca

TexHi4yHa iHdopmaLif

e BuMukauy ABepuUSAT He cnpaloBaB, He Au-
BMAYMCH Ha Te, Lo BOHa A06pe 3akpuTa.

e bynp nacka, 3B’SXiTbcs i3 cnyxbor Tex-
HiYHI ONOMOrW, OCKINbKN € Henonagka y
BUMUKaYi ABEPUAT.

Mporpama niponi3y 3aBeplieHa i AyxoBKa
XoriogHa, npoTe ABepuUsiTa 3abNoKoBaHi i
Ha eKpaHi cumBon i 0: 00

e Pyuka cenekTtopa yHKLUi He Byna BcTa-
HOBIEHa B HanexHe NonoXxeHHs © komu
3aBepLunniacs nporpama niporniay.

e BcTaHOoBITb py4yKy cenektopa (yHKLUiA B
MONOXeHHs © .

Pyuka cenektopa ¢yHKLUi# BCTaHOBMNEHa
B MOJIOXKeHHA O , ane aBepui
3abnokoBaHi

e [lyxoBka He oxorona go 6e3neyHoi Tem-
neparypu.

e [loyekante, NMoku Temnepatypa Bnage i
cvmvBon [B] BigkniounThes.

/N veara

AKwo nepeniyeHi nopagn He OONOMOrNU
i mpobrnema 3anuLIaeTbCsl, 3BEPHITLCA B
cny0y TEXHIYHOI NiATPUMKN.

MosigomTe cnyx6i TeXHIYHOT LoNOMOrMxapak-
Tep Henonagku Ta:

1. CepinHun Homep (S-no).
2. Mogenb anaparty (Mog.).

Lia iHdopmauis 3HaxoouTbCca Ha MapKyBarb-
Hi TabrnyLi xapakTepucTuK BaLlOi OyXOBKMH,
BOHa 3HaxoauTbcA 360Ky npu BIOKPUTUX
OBepusaX OYXOBKM.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

V zajmu optimalni vykonnosti vasi trouby a jejiho bezpeéného
a spravného provozu si peclivé proctéte tyto pokyny. Tuto pfri-
ruc¢ku si uschovejte, aby ji mohl €ist i pripadny novy viastnik
spotrebice.

Elektricka bezpeénost

e Pro pripojeni trouby k elektrické siti by mél technik pou-
zit napajeci kabel typu HO5RR-F, HO5SS-F nebo HO7RN-F.
Schéma zapojeni ukazuje obrazek 1.

e Trouba musi byt vzdy pripojena k siti s Fadnym uzemnénim
a jeji instalace musi odpovidat plathnym predpisum.

e Spotrebi€ je uréen k pouziti v nadmorské vysce maximalné
2000 m.

e Priinstalacitrouby je tfeba v souladu s predpisy pro instalaci
do pevné instalace zaclenit prostiedek pro upiné odpojeni
(v zavislosti na prenaseném proudu a s minimalnim roze-
stupem kontakti 3 mm) na zakladé podminek prepétové
ochrany kategorie lll, ktery ma slouzit k odpojeni zarizeni
v pfipadé mimoradné udalosti a pFi ¢isténi zafrizeni nebo
vymeéné zarovky. Za zadnych okolnosti nesmi timto spina-
¢em prochazet zemnici vodic.

e Tento spina¢ muize byt nahrazen zasuvkou za podminky, ze
je pristupna k béznému pouziti.

e Jakékoli manipulace €i opravy spotrebic¢e, véetné vymény
napajeciho kabelu, muze provadét pouze pracovnik autori-
zovaného servisu s vyuzitim originalnich nahradnich dilt.
Opravy €i manipulace provadéné jinymi osobami mohou
zpusobit poskozeni spotiebi¢e, pripadné zpulsobit jeho
nespravné fungovani, coz mtize ohrozit vasi bezpec¢nost.

e Pokud trouba nefunguje spravné, odpoijte ji od sité.

e V pripadé kombinované trouby s moznosti instalace riiznych
vrchnich desek je v zajmu vyhnuti se pripadnym rizikiim
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povolena instalace pouze vrchnich desek doporuc¢ovanych
vyrobcem.

Bezpeénost déti

e Nedovolte détem priblizovat se k troubé, kdyz je pouzivana,
pripadné kdyz v ni probiha pyrolyticky Cistici cyklus, protoze
v takovou dobu muze byt trouba velmi horka.

e Détem do 8 let je tireba branit v pristupu ke spotrebi€i s vyjim-
kou pfipadu, kdy jsou pod neustalym dohledem. Détem neni
dovoleno hrat si se spotrebi¢em.

e Spotiebi€ mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby se sni-
zenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osoby postradajici prislusné zkusenosti €i vedomosti
pouze za podminky, ze jsou jim poskytnuty vhodné pokyny
ohledné bezpeéného pouzivani spotrebice, pripadné jsou pod
dohledem, a dale pouze tehdy, kdyz chapou prislusna rizika.

Bezpeéné pouzivani trouby
e Troubu je mozné ovladat pouze tehdy, kdyz jsou jeji dvirka
zavrena.

e Troubu pouzivejte pouze po instalaci do kuchynského
korpusu (viz instalace trouby).

e Vyrobce nezodpovida za pouziti trouby k jinému ucelu, nez
k domaci pripravé pokrm.

e Neskladujte v troubé olej, tuky ani zadné horlavé latky. Mohlo
by to byt nebezpeéné v pripadé zapnuti trouby.

e Neopirejte se o oteviena dvirka trouby ani na né nesedejte.
Mohlo by dojit k jejich poSkozeni a vaSemu poranéni.

e Plech i rost jsou vybaveny systémem pro snadné ¢astec¢né
vysunuti a manipulaci s potravinami. Toto pfislusenstvi vzdy
vkladejte do trouby zpisobem uvedenym v €asti PrisluSenstvi.

e Pfi pouzivani se trouba zahfiva, proto vzdy, kdyz provadite
jakékoli ¢innosti uvnitr trouby, pouzivejte rukavice do trouby
a dbejte, abyste se nedotkli topnych téles.
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e Uvnitr trouby pouzivejte pouze teplotni sondu, ktera je soucéasti
dodavky (tyka se model, které jsou touto funkci vybaveny).

Bezpecnost pri €iSténi a udrzbé

e Pred jakoukoli operaci odpojte spotiebi¢ od napajeni ze sité.

e K CiSténi trouby nepouzivejte parni €isti€e ani tlakové vodni
Cistice.

e K cisténi dvirek trouby nepouzivejte draténky, draténé kar-
tace ani komeréné dostupné abrazivni praskové cistici pro-
stredky, protoze byste jimi mohli poskrabat povrch dvirek,
pripadné rozbit sklenénou vypln.

e Ukony uzivatelského é&isténi a udrzby by nemély provadét
déti bez dozoru.

e Pfed vyménou zarovky se nejprve ujistéte, ze je trouba
odpojena od elektrické sité pro vylouéeni moznosti Urazu
elektrickym proudem.

e Vyjméte vSechno prislusenstvi a nadoby z trouby, véetné
podpér a/nebo teleskopickych vysuva.

e Ocistéte troubu od jakychkoli zbytki potravin nebo nad-
mérného znecisténi, protoze by mohlo béhem pyrolytického
cyklu dojit ke vzniceni.

eV zajmu své bezpecnosti nikdy nepouzivejte troubu bez
instalovaného zadniho panelu (ktery chrani ventilator).

Bezpecnost pri pouzivani pyrolytického Eisticiho cyklu

Pred spusténim Eisticiho cyklu:

e POZOR: Vyjméte vSechno prislusenstvi a nadoby z trouby,
v€etné podpér a/nebo teleskopickych vysuvd.

e Ocistéte troubu od jakychkoli zbytkli potravin nebo nad-
meérného znecisténi, protoze by mohlo béhem pyrolytického
cyklu dojit ke vzniceni.

e Odstrante veskeré necistoty z tésnéni trouby.

e Peclivé dbejte pokynt tykajicich se programovani pyrolytic-
kého ¢isticiho cyklu.
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Béhem pyrolytického Eisticiho procesu:

e Nenechavejte na rukojeti dvirkach trouby ani jinde v tésném
kontaktu s troubou zadné utérky ani jiné tkaniny.

e V pripadé, kdy je trouba instalovana pod pracovni deskou, se
z bezpecnostnich diivodi béhem doby, kdy je trouba v pyroly-
tickém rezimu, nesmi pouzivat sporak.

e Vnitini osvétleni trouby bude vypnuté a nebude mozné je
zapnout.

e Trouba je vybavena mechanismem bezpeénostniho zamku,
ktery brani otevieni dvirek béhem ¢isticiho cyklu. Nepokou-
Sejte se otevrit dvirka, kdyz je zamek aktivovan.

INFORMACE

Tato priru€ka popisuje obecné vlastnosti trouby, a proto
nemusi v nékterych detailech odpovidat vaSemu konkrét-
nimu modelu. Konkrétni vlastnosti a vybaveni vasi trouby
uvadi navod k obsluze, ktery byl téz soucasti dodavky.

Vyrobce si vyhrazuje pravo zménit vlastnosti vyrobku za
ucelem zlepseni jeho fungovani.
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Instalace

Tyto informace jsou ur€eny vyhradné pro osobu
provadéjici instalaci trouby, ktera odpovida
za jeji montaz a elektrické pfipojeni. Vyrobce
nenese odpovédnost za mozné Skody, které
mohou vzniknout, budete-li troubu instalovat
Svépomoci.

PRED INSTALACI

Pro manipulaci s troubou pouzivejte Uchyty
na stranach. Ke zdvihani trouby nepouzi-
vejte rukojet na dvirkach.

Neinstalujte troubu za dekorativni dviika.
V takovém pfipadé by mohlo dojit k jejimu
pFehrati.

P¥i instalaci trouby pod pracovni desku dodr-
Zujte pokyny k instalaci.

Obecné je tfeba se vyhnout tomu, aby se
v zadni &asti korpusu, do néhoz se trouba
instaluje, nachéazely jakékoli vyCnivajici
objekty (zpevriujici prvky nabytku, trubky,
zasuvky apod.).

Kdyz se uvnitf korpusu, do néhoz se trouba
instaluje, nachazi elektricka zasuvka, musi
byt v S8edé vyznacené oblasti. Obrazek 2.
Korpus, do néhoz se trouba instaluje, a ved-
lejsi skFinky musi byt odolné vuci teplotam
vysSim nez 85° C.

Je nutné presné dodrzet pokyny k instalaci.
V opacném pfipadé by mohlo dojit k zabloko-
vani vétraciho okruhu trouby, coz by mohlo
zpusobit zahfati na vysokou teplotu a posko-
zeni kuchyriského korpusu i spotfebice.

Pro tento ucel zkontrolujte rozméry korpusu
a rozméry otvor(, které je do korpusu tfeba
vyvrtat, jak ukazuji nasledujici obrazky.

Instalace do skfinového sloupu
60cm trouba: Obrazek 7*.
45cm trouba: Obrazek 8*.

A POZOR

* Pfi instalaci pyrolytické trouby
NESMITE vrtat otvory do korpusu v $edé&
vyznacenych zénach.

Instalace pod pracovni desku
60cm trouba: Obrazek 9*.
45cm trouba: Obrazek 10*.

A VAROVANI

* PF instalaci pyrolytické trouby
NESMITE vrtat otvory do korpusu v $edé
vyznacenych zénach.

PRIPOJENi ELEKTRINY

Pracovnik provadéjici montaz se musi ujistit,

ze:

e Napéti a frekvence v siti odpovidaji hodno-
tam vyznacenym na identifikacnim Stitku.

e Domaci elektroinstalace je schopna prena-
Set maximalni vykon vyznaceny na identifi-
kacnim Stitku.

e Po pfipojeni k napajeni zkontrolujte, zda
v8echny elektrické sou€asti trouby funguji
spravné.

INSTALACE TROUBY

Pro vS8echny trouby. Po provedeni elektric-

kého pfipojeni:

1. Umistéte troubu do korpusu a ujistéte se,
Ze napajeci kabel neni nikde zachycen ani
neni v kontaktu s dily trouby, které se zahfi-
vaji.

2. Ujistéte se, Ze téleso trouby neni v kontaktu
se sténami korpusu a Ze vedlejSi skFinky
jsou ve vzdalenosti nejméné 2 mm.

3. Umistéte troubu do stfedu korpusu tak, aby
mezi troubou a nabytkovymi dvifky v jejim
okoli bylo vzdy nejméné 5 mm. Obrazek 3.

4. Oteviete dvitka a do pfisluSnych otvoru
nasadte plastové zaslepky dodavané spolu
s troubou. Obrazek 11.

5. Upevnéte troubu ke korpusu pomoci vrutd,
které jsou soucasti dodavky. Do korpusu je
zaSroubujte skrz zarazky.
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A VAROVANI

Neopirejte se o dvifka trouby, kdyz pro-
vadite kroky 4 a 5, protoze trouba neni ke

korpusu upevnéna a mohla by se posunout
vpfed a spadnout na zem.

I [ III wr 7 v = I II Iv Ir

LIKVIDACE EKOLOGICKEHO OBALU

Obal je vyroben z kompletné recyklovatel-
nych materialll, které je mozné znovu pouZit.
Informace o likvidaci téchto materiald vam
poskytne vas mistni urad.

LIKVIDACE VYROBKU

=;|VAROVANi

Symbol E na vyrobku ¢i obalu znamena,
Ze toto zafizeni nemize byt likvidovano
jako  soucast bézného komunalniho
odpadu. Je tfeba je odvézt do sbérného
mista pro elektricka a elektronicka zafizeni,
kde bude zajisténa jeho recyklace. Takto je
mozné se vyhnout jakymkoli negativnim
dopadim na zivotni prostfedi a verejné

Pred prvnim pouzitim

zdravi v disledku nespravného nakladani
s odpadem.

Informace o recyklaci vyrobku vam
poskytne mistni Ufad, provozovatel sluzeb
sbéru komunalniho odpadu nebo provo-
zovna, kde jste vyrobek zakoupili.

UDAJE O SPOTREBE ENERGIE

Testovano z hlediska spinéni pozadavku nafi-
zeni 66/2014 (Ekodesign) a 65/2014 (uvadéni
spotfeby energie) dle technické normy EN
60350-1.

Mérfeni spotifeby energie provadéna za odlis-
nych podminek mohou mit jiné vysledné hod-
noty, nez jaké vykazuje vase trouba.
Spotfebu energie vasi trouby uvadi navod
k obsluze, ktery byl téZ soucasti dodavky.

V dusledku vyrobniho procesu se v troubé
mohou nachéazet stopy tuku a jinych latek. Tyto
je tfeba nasledujicim zplsobem odstranit:

1. Odstrarite z trouby vSechny obalové mate-
ridly, v€etné jakychkoli ochrannych plasto-
vych materialQ.

2. Prepnéte troubu na nastaveni /0 nebo,
pokud toto nastaveni neni k dispozici, na
/ pfi teploté 200° C na dobu 1 hodiny.

Postup uvadi navod k obsluze, ktery byl téz
soucasti dodavky.

3. Nechte troubu chladnout s otevienymi
dvitky, aby dobfe vétrala a vyvétraly se
vSechny pfipadné zapachy.

4. Po vychladnuti je tfeba troubu i pfislusenstvi
vycistit.

Béhem této prvni operace se bude vytvaret

kouf a bude mozné citit rGzné zapachy. Proto

je tfeba zajistit dobré vétrani kuchyné.

DalsSi dalezité pokyny

Neprekryvejte dno trouby alobalem, protoze
to mUze mit dopad na vykonnost pfi pfipravé
pokrmU a soucasné tak muze dojit k poSkozeni
smaltovaného povrchu uvnitf trouby a vnittku
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by dojit k poskozeni smaltovaného povrchu.



P¥i tepelné Upravé pokrmu s vysokym obsa-
hem vlhkosti je bézné, Ze vlhkost na dvirkach
trouby kondenzuje.

Kdyz zavirate dvifka b&hem pfipravy pokrmu,
je mozné slySet zvuk vzduchu uvnitf trouby.

Prislusenstvi

Tento efekt je normalni a je zpusoben tlakem,
ktery vyvijeji dvitka, kdyz se zaviraji, coz je
nutné pro dobré utésnéni otvoru trouby.

Nenechavejte zadné nadoby ani potraviny na
dné trouby. Vzdy pouzivejte plechy a rosty
dodavané s troubou.

PFi pfipravé jogurtu umistéte kelimky na dno
trouby.

Chcete-li pfipravovat jakykoli jiny pokrm,
vloZte do vysuvl uvnitf trouby plech nebo rost.

1. Vlozte je do drazek mezi boc¢nimi pod-
pérami nebo do teleskopickych vysuv(,
pokud je jimi trouba vybavena.

2. Rost a nékteré plechy maji zachytné
drazky, které brani jejich nezamérnému
vypadnuti. Je tfeba, aby tyto drazky byly
umistény vzadu a smérovaly dold. Obrazek
4.

3. Povrch rostu, na kterém bude stat nadoba,
by mél byt pod urovni bo¢nich vodicich
drazek. To brani nezameérnému sklouznuti
nadoby. Obrazek 5.

4. Pro snaz8i manipulaci jsou plechy v pfedni
Casti opatfeny uchytkou. Plech vkladejte
do trouby tak, aby uchytka smérovala ven.
Obrazek 6.

MONTAZ TELESKOPICKYCH VYSUVU

Nékteré modely trouby maji jako pfislusenstvi
sadu teleskopickych vysuvu.

Postup nasazeni teleskopickych vysuvl na
chromované podpéry:

Teleskopické vysuvy se sklopnym uchytem
= §| VAROVANI

Vysuvy je nezbytné umistit do urovné 2
pocitano odspodu. Obrazek 12.

1. Odstrante ochrannou fdlii.

2. Zahaknéte velké uchyty za horni ty¢ku a
otoCte vysuvem tak, aby se zahakl men-
Simi uchyty za spodni tycku. Obrazek 12.

3. Pfi spravném zajisténi vysuvu se ozve
cvaknuti. Obrazek 13.

4. Zarez pro zajisténi plechu/podpéry musi
byt v pfedni ¢asti trouby. Obrazek 13.

Teleskopické vysuvy s pfimym uchytem

=;|VAROVANi

Normalné vysuvné vysuvy je nezbytné
umistit do urovni 1, 2, 3 a 5 pocitano
odspodu. Obrazek 14.

Dvojité vysuvné vysuvy je nezbytné umistit
do urovni 1, 2 a 3 pocitano odspodu. Obra-
zek 15.

V troubach o 45 cm se teleskopické
vysuvy umistuji do urovné 1. Obrazek 16.

1. Zachytte Uchyt na horni ty¢ku v pozado-
vané urovni. Obrazek 17.

2. Pfi spravném zajisténi vysuvu se ozve
cvaknuti. Obrazek 18.

3. Zarez pro zajisténi plechu/rostu musi byt
v pfedni ¢asti trouby. Obrazek 18.
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Cisténi a adrzba

A VAROVANI

Pred jakoukoli operaci odpojte spotrebi¢
od napajeni ze sité.
CISTENI TROUBY ZVENCI A CISTENI
PRISLUSENSTVI

ZvenCi troubu a pfisludenstvi Cistéte pomoci
teplé mydlové vody nebo jemnym Ccisticim
prostfedkem.

Postupujte velmi opatrné, kdyz Cistite povrchy
z nerezové oceli nebo lakované povrchy. Pou-
zivejte houbiCky nebo hadfiky, kterymi povrch
neposkrabete.

= §| POZOR

Teleskopické vysuvy se nesmi davat do mycky
nadobi. Doslo by tak k vymyti maziva, které
jim umozZfuje vysouvani, a proto by se vysuvy
zablokovaly a nebylo by mozné je jiz pouzivat.

CISTENi TROUBY ZEVNITR

Troubu pravidelné Cistéte zevnitf. Zbavite se
tak zbytka tuku Ci jidla, které pozdéji mohou
zpUsobovat kout nebo zapach a vznik skvrn na
povrchu.

K ¢isténi smaltovanych povrch(, jako je napfi-
klad na dné trouby, pouZivejte nylonové kar-
ta€e nebo houbitky s teplou mydlovou vodou.
Troubu Cistéte pouze tehdy, kdyz je chladna.
Produkty urcené k cCisténi trouby pouZivejte
pouze na smaltované povrchy a vzdy postu-
pujte podle pokynu vyrobce.

A VAROVANI

Necdistéte vnitfek trouby zafizenim vyuziva-

jicim paru ani tlakové vodni ¢isténi.
Nepouzivejte draténky, draténé kartace ani
zadné kuchyriské nacini, které by mohlo
poskrabat smaltovany povrch.
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Nékteré typy potravin, napfiklad rajc¢ata, ocet Ci
jidla pe€ena v solné krust&, mohou postupem
¢asu zpusobit zménu zbarveni smaltovaného
povrchu. Je to normalni a nema to Zadny dopad
na fungovani trouby. NepokousSejte se tyto
skvrny odstrariovat pomoci agresivnich postup,
napfiklad téch, které popisujeme, protoze by
mohlo dojit k trvalému poSkozeni povrchu.

Pravidelné Cistéte tésnéni trouby a odstranujte
z n&j v8echny zbytky tuku &i potravin. Prede-
jdete tim poSkozeni a poruseni t&snéni béhem
dal$iho pouzivani.

Doporu€uje se Cdistit tésnéni, aniz byste je
demontovali.

Demontaz boénich podpér

1. Vyjméte vSechno pfisluSenstvi z vnitfku
trouby.

2. Zcela povolte matici v pfedni ¢asti upevno-
vaciho prvku (A), vytahnéte podpéry smé-
rem vpred (B) a vyjméte je. Obrazek 19.

Montaz podpér

3. Vlozte zadni prohnuti do zadni upevriovaci
matice.

4. Pritahnéte pfedni upevriovaci matici (C) pod-
péry v misté pfedniho prohnuti. Obrazek 20.

5. Zajistéte podpéru matici (D) a otacejte az
do uplIného sefizeni (E). Obrazek 20.

Demontaz spodniho panelu

— El INFORMACE

Chcete-li demontovat spodni panel, je tfeba
nejprve demontovat boéni podpéry v souladu
s pokyny stanovenymi v pfedchozi ¢asti.

Poté:

1. VySroubujte spodni vruty (A) a nasledné
horni vrut (B). Obrazek 21.

2. Pfi montazi spodniho panelu postupujte
analogicky, pouze v obraceném poradi.



A VAROVANI

V zajmu své bezpecnosti nikdy nepouZzi-
vejte troubu bez instalovaného zadniho
panelu (ktery chrani ventilator).

Trouby se sklopnym grilem

Postup Cisténi horni €asti trouby.

1.
2,

Vyckejte, nez trouba vychladne.

Zatlacte na grilovaci téleso (A) obéma
rukama smeérem dozadu. Tim se uvolni
z horni upevnovaci matice (B). Obrazek 22.

. Nechte téleso poklesnout a ocistéte horni
¢ast trouby. Obrazek 23.

. Poté znovu vratte grilovaci téleso na své
puvodni misto. Postupujte jako pfi demon-
tazi, jen v obradceném poradi.

Trouby vybavené funkci Teka Hydroclean®

Informace naleznete v navodu k obsluze.

Trouby vybavené samocistici
pyrolytickou funkci

Informace naleznete v navodu k obsluze.

CISTENi DVIREK TROUBY

Pro snazsi Cisténi je mozné dvifka demonto-
vat. Za tim ucelem postupujte podle toho, jaky
typ dvifek vase trouba ma.

Demontaz/montaz dvifek s pantem

n

1.
2.

a télese trouby
Dvifka trouby otevfete na maximum.

Zablokujte pant oto¢enim zapadek. Obra-
zek 24.

. Zavrete dvitka do uzamcené polohy. Obra-
zek 25.

. Drzte dvifka obéma rukama po stranach,
nadzdvihnéte je nahoru a vyklopte do
Uplné oteviené polohy, az se panty zcela
rozpoji. Obrazek 25.

5. Drzte dvifka obéma rukama ze strany ve
spodni Casti, vlozte raminka pantd do pfi-
slusSnych pouzder a nechte dvitka pokles-

Montaz dvirek

6. Dvirka trouby oteviete na maximum. Obra-
zek 26.

7. Otocte zapadky zpét do puvodni polohy.

A VAROVANI

Pfi otaceni zapadek se ujistéte, Ze jsou
dvitka dokonale nasazena. Pokud by
tomu tak nebylo, mohla by se pfi pokusu o
zavreni zablokovat.

— gl INFORMACE

Pokud se zapadkami neda dobfre otodit,
pouzijte k jejich oto€eni plochy nastroj.

Demontaz/montaz dvirek
s pantem na dvirkach

1. Dvifka trouby oteviete na maximum.

2. Zablokujte pant otoCenim obou zapadek.
Obrazek 27.

3. Zavrete dvitka do uzamcené polohy. Obra-
zek 28.

4. Drzte dvifka obéma rukama po stranach,
nadzdvihnéte je nahoru a vyklopte do
uplné oteviené polohy, az se panty zcela
rozpoji. Obrazek 28.

Pfi montazi dvifek postupujte stejné, pro-
vadéjte pouze jednotlivé kroky v opacném
poradi.
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Demontaz/montaz vnitini sklenéné
vyplné dvifek

A VAROVANI

Pokud demontujte vnitini sklenénou vypln
dvifek, ktera jsou nasazena na troubg,
je potfeba mit panty v zajisténé poloze.
Pokud byste tento pokyn nedodrzeli, mohla
by se dvitka zavfit a neupevnéna sklenéna
vyplii by se mohla rozbit a zpusobit vam
zranéni.

— §| INFORMACE

Abyste této situaci predesli, demontujte
sklenéné vyplné poté, co jste dvirka v sou-
ladu s pokyny uvedenymi v pfedchozi ¢asti
odmontovali.

V zavislosti na modelu mize mit vase trouba
2, 3 nebo 4 sklenéné vyplné. Postupujte podle
toho, jaky typ dvifek vase trouba ma.

1. Stisknéte prsty tlacitka nachazejici se
nahofe na obou stranach dvifek trouby.
Obrazek 29.

2. Drzte tlacitka stisknuta a zatahnéte za
plastové tésnéni nad dvirky. Obrazek 30.

3. Vyjméte ze dvifek sklenéné vypIné. Ocis-
téte vyplné prostfedkem na Ccisténi skla
nebo mydlem a vodou a mékkym hadfikem.

A VAROVANI

PFi vyjimani sklenénych vyplni vénujte
pozornost jejich pofadi a umisténi, protoze
po skon&eni jejich Cisténi je tfeba je nasadit
ve stejném poradi a do stejnych umisténi.

4. Cistou sklenénou vyplfi &. 3 umistéte do
pavodni polohy tak, aby oznaéeni TERMO-
GLASS, které je na ni vytisténé, bylo vidét
tak, jak ukazuje obrazek 31.

5. U pyrolytické trouby musi byt oznaceni
TERMOGLASS na vyplnich &. 3 a 4 vidét
tak, jak ukazuje obrazek 32.
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6. Vlozte vypln €. 2 potiSténou stranou sme-
rem dovnitf do dvifek.

7. Znovu nasadte horni tésnéni dvifek a ujis-
téte se, Ze bolni zapadky jsou spravné ve
svych otvorech.

A VAROVANI

Nikdy nezapinejte troubu, pokud ve dvif-
kach chybi kterakoli sklenéna vypln.

VYMENA ZAROVKY OSVETLENi TROUBY

A VAROVANI

Nez zahgjite postup vymeény zarovky, ujis-
téte se, ze je trouba odpojena od elektrické
sité.

Nova zarovka musi byt ur€ena pro prostfedi o
teploté aZ 300° C. Zarovky si miZete objednat
u oddéleni technickych sluzeb.

Vyména horni zarovky

1. OdSroubujte sklenény kryt Zarovky a
objimky. Obrazek 33.

2. Vyménte zarovku a znovu nasadte skle-
nény kryt.

Vymeéna postranni zarovky

1. Vyklopte sklenény kryt zarovky a objimky
pomoci plochého nastroje. Obrazek 34.

2. Vlyménite zarovku a znovu nasadte sklenény
kryt. Ujistéte se, Ze vSe spravné sedi.

Vyména kontrolky LED
Volejte oddéleni technickych sluzeb.



Reseni potizi
V této Casti popisujeme nékteré nejCastéjsi
problémy, které mohou u vasi trouby nastat.

Trouba nefunguje

e Zkontrolujte elektrické pfipojeni.
e Zkontrolujte pojistky a jisti€ instalace.

o Ujistéte se, ze je €asovaC v manualnim
nebo programovacim nastaveni.

e Zkontrolujte polohu ovladace funkci a
teploty.

Svétlo uvniti trouby nesviti

o \yméiite Zarovku.

e Zkontrolujte, zda je zarovka spravné in-
stalovana v souladu s pokyny k instalaci.

Kontrolka indikujici,
ze trouba hieje, nesviti

o Nastavte teplotu.
e Zvolte nastaveni.

e Kontrolka by méla svitit pouze tehdy, kdyz
se trouba zahfiva na nastavenou teplotu.

Z trouby jde béhem pouziti kour

e Béhem prvniho pouziti je to bézné.
e Troubu pravidelné Cistéte.

e Snizte mnozstvi tuku nebo oleje na ple-
chu.

e Nepfipravujte pokrmy pfi teplotach vys-
Sich, nez jak se uvadi v tabulce pro pfi-
pravu pokrm.

Uvadime téz nejcastgjSi pficiny téchto pro-
blém0 a mozna Feseni.

Neni dosazeno oc¢ekavanych vysledkd
pripravy pokrmt

e Projdéte si tabulky pro pfipravy pokrma,
které poskytuji urcitou predstavu, jak
trouba funguije.

Doslo k poskozeni prislusenstvi
a podpér

e Nevyjmuli jste z trouby pfisluSenstvi a
podpéry bé&hem pyrolytického Cdisticiho
cyklu.

e Musite je vymeénit a pfi Cisticim cyklu je
nasledné vzdy z trouby vyjmout.

Barva smaltovaného povrchu se
zménila, pripadné jsou na ném skvrny

e Chemické latky obsazené v nékterych
potravinach mohou zpusobovat zmény
smaltovaného povrchu.

e Je to normalni a nema to zadny dopad na
funkéni vlastnosti smaltovaného povrchu.

Trouba je vypnuta, symbol [8] sviti
a dvirka nejdou otevrit

e Je aktivovan zamek dvirek.

e Deaktivujte zamek dvifek s vyuzitim po-
kyn( uvedenych v navodu k obsluze, kte-
ry byl soucasti dodavky.

Trouba je zapnuta, symbol sviti,
ale dvirka nejdou otevrit

e Je aktivovan zamek dvirek.
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e Otocte ovladacem do polohy © .

e Deaktivujte zamek dvifek s vyuZitim po-
kynU uvedenych v navodu k obsluze, kte-
ry byl soucasti dodavky.

e Chcete-li pokracovat v pfipravé pokrmu,
musite znovu vybrat poZzadovanou funkci.

Nastavil(a) jsem ovlada¢ do polohy
a vybral(a) pyrolyticky program (P1, P2
nebo P3), na displeji nyni rychle blika
symbol (8] a ozyva se bzu&ak

e Dyvirfka trouby nejsou spravné zaviena, a
proto neni mozné je zamknout, coz brani
spusténi pyrolytického programu.

e Zkontrolujte dviftka a ujistéte se, Ze jsou
fadné zaviena. Poté nastavte ovlada¢ do
polohy © a opakujte sekvenci aktivace py-
rolyzy.

Nastavil(a) jsem ovlada¢ do polohy
a vybral(a) pyrolyticky program (P1, P2
nebo P3), na displeji se ale nerozsvitil
symbol a trouba se nezahriva

e Spinac dvefi nefunguje, byt jsou dvitka
spravné zaviena.

e \/olejte oddéleni technickych sluzeb, pro-
toZe spinac dvifek je vadny.

Pyrolyticky program skongil a trouba vy-
chladla, ale dvirka jsou stale zamcena a
na displeji blika symbol a indikace
0:00

e Po skonceni pyrolytického programu jste
neotoCili ovlada¢ do spravné polohy O .

e Otocte ovladacem do polohy © .

Ovladac je v poloze © a dvirka jsou
stale zamcena

e Trouba jeSté nevychladla na bezpe¢nou
teplotu.

e \/yCkejte, nez trouba vychladne a symbol

zhasne.

Technické parametry

A VAROVANI

Pokud se vam nepodafi tyto problémy
s vyuzitim nasich tipa vyresit, obratte se na
oddéleni technickych sluzeb.
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Informujte oddéleni technickych sluzeb o tom,
jaky problém mate, a dale uvedte:

1. Vyrobni Cislo (S-No)
2. Model spotfebice (Mod.)

Tyto Udaje uvadi identifikacni Stitek trouby,
ktery naleznete ze strany dvifek, kdyz je ote-
viete.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Starostlivo si precitajte tieto pokyny k bezpe€nému a sprav-
nemu ziskaniu maximalneho vykonu rury. Uchovavajte tento
navod tak, aby ho mohol precitat’ aj novy majitel.

Elektricka bezpeénost’

e Aby bolo mozné pripojit’ raru k elektrickej sieti, technik by
mal pouzit’ napajaci kabel HO5RR-F, HO5SS-F alebo HO7RN-F.
Schéma zapojenia je znazornené na obrazku 1.

e Rura musi byt’ vzdy pripojena k sieti s riadnym uzemnenim
a jej inStalacia musi byt’ v sulade s plathymi predpismi.

e Tento pristroj je uréeny pre pouzitie do maximalnej nadmor-
skej vysky 2000 m.

e Pri instalacii rary, musi byt celkové odpojenie napajania
zaclenené do pevnej instalacie v sulade s instalacnymi pred-
pismi (prispésobené odberu prudu cez isti¢, s minimalnou
medzerou medzi kontaktmi 3 mm) na baze kategoérie ochrany
proti prepatiu lll, pre odpojenie v pripade nudze a pri €is-
teni alebo vymene ziarovky. Za ziadnych okolnosti nesmie
ochranny vodi¢ prechadzat’ tymto isticom.

e Tento isti¢ moéze byt nahradeny zastrékou.

e Akakolvek manipulacia alebo opravy, vratane vymeny napa-
jacieho kabla, by mali byt vykonané autorizovanym tech-
nikom s pouzitim originalnych nahradnych dielov. Oprava
alebo manipulacia prostrednictvom inych spoloénosti by
mohla spodsobit’ poskodenie zariadenia alebo spodsobit’
poruchy, ktoré by mohli byt’ rizikové pre Vasu bezpecénost'.

e Ak rura spravne nefunguje, odpojte ju.

e Pri kombinovani rury s pracovnou doskou sa vyhnite poten-
cialnym rizikam, instalujte iba tie rury, ktoré su odporuéané
vyrobcom.
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Bezpeénost’ deti

e Nedovolte detom, aby sa dostali do blizkosti rury pri pouzi-
vani alebo pocas ¢istiaceho cyklu pyrolyzou , pretoze méze
dosahovat’ ve'mi vysokych teplét.

e Deti do 8 rokov by mali byt drzané v dostato¢nej vzdiale-
nosti od spotrebic¢a, pokial nie su pod neustalym dohl'adom.
Detom by nemalo byt dovolené hrat’ sa so spotrebicom.

e Spotrebi¢ je mozné pouzivat’ detmi vo veku nad 8 rokov a
osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusev-
nymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a
vedomosti, za predpokladu, ze im boli poskytnuté zodpove-
dajuce pokyny alebo dohlad, ako bezpeéne pouzivat’ pristroj
a chapu s tym spojené nebezpecenstva.

Bezpeénost’ pri pouzivani rary

e Rura musi byt’ vzdy prevadzkovana so zatvorenymi dvermi.

e Ruru pouzivajte az po instalacii do kuchynskej linky (pozri
Instalacia rary).

e Vyrobca nie je zodpovedny za akékolvek iné pouzitie rary
nez na domacu pripravu pokrmov.

e Vo vnutri rury neukladajte oleje, tuky alebo horlavé mate-ri-
aly. Moze to byt’ nebezpecéné, ak je rara zapnuta.

e Neopierajte sa ani nesedte na otvorenych dvierkach rury.
Mohlo by déjst’ k ich poskodeniu a mohli by ste sa zranit'.

e Podnos a stojan maju jednoduchy systém pre jednoduchu
manipulaciu s potravinami. Vzdy umiestnite tieto doplnky
do rury, ako je uvedené v sekcii Prislusenstvo.

e Pri pouzivani sa rura ohrieva, takze vzdy pouzivajte chnapku
pre vykonavanie operacii vo vnutri rary a nedotykajte sa
vyhrevnych telies.

e Vo vnutri rary vzdy pouzivajte len dodany snimaé¢ teploty
(plati pre modely, ktoré maju tuto funkciu).
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Bezpeénost’ pri isteni a udrzbe

e Pred kazdou operaciou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.

e Na Cistenie rury nepouzivajte parné cistice ani tlakovu vodu.

e Na Cistenie dvierok rury nepouzivajte kovové drétenky, dré-
tené kefy ani komeréne dostupné alebo abrazivne Cistiace
prasky, pretoze mézu poskrabat’ povrch a sposobit’ prasknu-
tie skla.

o Cistenie a udrzba, ktoré maju byt vykonané pouzivatelom,
by nemali byt vykonané detmi bez dozoru.

e Pred vymenou ziarovky, najprv skontrolujte, ¢i je rara odpo-
jena od siete, aby sa zabranilo moznosti zasahu elektrickym
prudom.

e Odstrante vSetko prislusenstvo a riad z rury, vratane polic a
teleskopickych vysuvov.

e Vycistite akékol'vek usadeniny a Spinu, pouzitim ¢istiaceho
cyklu pyrolyzou by sa mohli vznietit a mohlo by vzniknut’
nebezpecenstvo poziaru.

eV zajmu své bezpecnosti nikdy nepouzivejte troubu bez
instalovaného zadniho panelu (ktery chrani ventilator).

Pre Vasu bezpeénost’, nikdy nepouzivajte ruru bez umiestne-

nia zadného panelu (ktory chrani ventilator).

e POZOR: Odstrante vsSetko prislusenstvo a riad z rary, vra-
tane polic a / alebo teleskopickych vysuvov.

e Vycistite akékol'vek uniky alebo Spinu, pouzitim Cistiaceho
cyklu pyrolyzou by sa mohli vznietit a mohlo by vzniknut’
nebezpecéenstvo poziaru.

e Odstrante vSetky necistoty z tesnenia rury.

e Starostlivo postupujte podla pokynov pre programovanie
Cistiaceho cyklu pyrolyzou.

Pocas pyrolytického procesu Cistenia:

e Nenechavajte ziadne handri¢ky alebo tkaniny na rukovati
rury ani v tesnom kontakte s nou.
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e V pripade, ze rara bola nainstalovana pod pracovnou
doskou, sa z bezpe€nostnych dévodov v rezime pyrolyzy
nesmie pouzivat’.

e Vnutorné osvetlenie rury zostane vypnuté a nie je mozné ho
zapnut.

e Mikrovinna rura je vybavena bezpeénostnym uzamykacim
mechanizmom, ktory zabranuje otvoreniu dveri v priebehu
Cistiaceho cyklu. Nesnazte sa otvorit’ dvere, ked' je zamok
aktivovany.

INFORMACIA

Tento manual popisuje vSeobecné charakteristiky rary, a
tak nemusia zodpovedat’ v plnom rozsahu tymto raram.
Precitajte si uzivatel'sku prirucku sprevadzajucu tento na-
vod a zoznamte sa so Specifikaciami a vybavenim rury.

Vyrobca si vyhradzuje pravo na zmenu viastnosti vyrobku
s cielom zlepsit’ jeho fungovanie.
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Instalacia

Tato informacia je ur€ena vyhradne pre insta-
latéra, ktory je zodpovedny za montaz a elek-
trické pripojenie. Vyrobca neruci za pripadné
spbsobené Skody ak si indtalujete rdru sami.

PRED INSTALACIOU

Pre manipulaciu s rarou pouzite uchyty po
stranach. Nepouzivajte rukovat rury pre jej
zdvihnutie.

Neinstalujte raru za dekorativnymi dvermi.
Moéze dojst k jej prehriatiu.

Pri inStalacii rary pod pracovnu dosku
postupujte podla pokynov.

VSeobecne plati, Ze je nutné sa vyvarovat
vy€nievajucim prvkom (vystuhy, potrubie,
zasuvka zakladne atd) na zadnej strane
pristroja.

Ak je z&kladha hlavnej zasuvky vo vnutri
jednotky, v ktorej je nain$talovana rura,
musi to byt vykonané v tienovanej oblasti.
Obrazok 2.

Jednotka a susedné jednotky (v ktorej je
nain$talovana rura) musia odolat teplotam
vys$Sim ako 85°C.

Pokyny k inStalacii musia byt prisne dodr-
Ziavané. Ak tomu tak nie je, ventilacny
obvod rury sa méze upchat, ¢o spbsobi
vytvorenie vysokych teplét, ktoré by mohli
posSkodit kuchynsku linku a samotny pri-
stroj.

Pre tento ucel, skontrolujte jednotku mera-
nim a vyvftané otvory v jednotkach, ako je
znazornené na nasledujucich obrazkoch:

Instalacia do skrine (stipcova instalacia).
60 cm rura: Obrazok 7*.
45 cm rdra: Obrazok 8*.

A UPOZORNENIE

* Pri inStalacii rar s pyrolytickou funk-
ciou, NEVRTAJTE Ziadne otvory vo vnutri
pristroja, kde su tienené oblasti.
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InStalacia pod pracovnu dosku.
60 cm rura: Obrazok 9*.
45 cm rura: Obrazok 10*.

A VYSTRAHA

* Pri inStalacii rar s pyrolytickou funk-
ciou, NEVRTAJTE Ziadne otvory vo vnutri
pristroja, kde su tienené oblasti.

ELEKTRICKE ZAPOJENIE

InStalatér musi zabezpecit, aby:

Sietové napajacie napatie a frekvencia
zodpovedali tomu, €o je vyznaCené na
identifikacnom Stitku.

Elektricka instalacia v domacnosti vydrzala
maximalny vykon vyznaceny na Stitku.

Po pripojeni napajania skontroloval, C&i
vSetky elektrické Casti rury funguju spravne.

INSTALACIA RURY

Pre vSetky rary. Po vykonani elektrického pri-
pojenia:

1. Umiestnite rdaru do vnutra jednotky a

zabezpedlte, aby napdjaci kabel nebol o
nieco zachyteny alebo v kontakte s astou
rary, ktora je horuca.

. Uistite sa, Ze telo rury nie je v kontakte so
stenami jednotky a Ze existuje minimalna
medzera 2 mm medzi susednymi jednot-
kami.

. Vycentrujte ruru v jednotke tak, aby bola
minimalna vzdialenost' 5 mm medzi rdrou a
dverami nabytku, ktory ju obklopuje. Obra-
zok 3.

. Otvorte dvierka a vlozte plastové zatky,
dodavané s rurou, do prislusnych otvorov.
Obrazok 11.

. Pripevnite rdru k jednotke a utiahnite ich
pomocou skrutiek.



A VYSTRAHA

Pri vykonavani kroku 4 a 5 sa neopierajte
o otvorené dvierka rury, pretoze rara nie je

pripevnena k jednotke a méze sa posunut’
dopredu a spadnut na zem.

LIKVIDACIA EKOLOGICKEHO BALENIA

Obal je vyrobeny z uplne recyklovatelnych
materialov, ktoré mézu byt pouzité pre iné
ucely. Konzultujte s miestnym uradom ohla-
dom postupov potrebnych na likvidaciu tychto
materialov.

LIKVIDACIA PRODUKTU

— g' VAROVANIE

Symbol ﬁ/ na vyrobku alebo na obale
znamena, ze s tymto spotrebiCom neméze
byt nakladané ako s domacim odpadom.
Na dalSiu recyklaciu by mal byt spotrebi¢
odvezeny do zberného dvora uréeného
pre elektrické a elektronické zariadenia.
Tymto spésobom sa da vyhnut neodborne;j
manipulacii a akémukolvek negativnemu

Pred prvym pouzitim

dopadu na zivotné prostredie a verejné
zdravie.

Kontaktujte svoj miestny urad, podnik zao-
berajuci sa likvidaciou domového odpadu
alebo predajcu, kde ste si produkt kupili,
ohladne dalSich informacii o recyklacii
spotrebica.

ENERGETICKE INFORMACIE

Testované v sulade s poziadavkami 66/2014
(Ekodizajn) a 65/2014 (Energetickeé Stitky)
predpisov v sulade s normou EN 60350-1.

Meranie spotreby energie v réznych podmien-
kach moze vykazovat rozne hodnoty od tych
indikovanych na rure.

Pozrite sa do pouzivatel'skej priruc¢ky spreva-
dzajucej tento navod aby ste sa dozvedeli o
spotrebe energie Vasej rury.

V désledku vyrobného procesu sa mbzu
nachadzat v rure stopy tuku a dalSich sub-
stancii. Tie by mali byt odstranené za pouZzitia
nasledujuceho postupu:

1. Odstrante z rary vSetky obaly, vratane
ochranného plastu, pokial existuje.

2. Zapnite Vasu ruru na / [CJ alebo ak toto
nastavenie nie je k dispozicii, tak na /
na teplotu 200°C po dobu 1 hodiny. Postup

najdete v pouzivatelskej prirucke spreva-
dzajucej tento navod.

3. Ochladzuijte ruru s otvorenymi dvierkami tak,
aby sa odvetravala a odstranil sa tak zapach
vo vnutri rary.

4. Az rura vychladne, ocistite ruru a prislusen-
stvo

Pocas tejto prvej operacie bude rura produko-
vat' dym a zapach. Kuchyria by preto mala byt
dobre vetrana.

DalSie délezité pokyny

Neprikryvajte dno rury hlinikovou fdliou,
pretoze to méze ovplyvnit vykon varenia,
poskodit smalt vo vnutri rury a interiér Vasej
kuchynskej linky.

Je normalne, Ze pocCas varenia potravin s
vysokym obsahom kvapaliny sa na dvierkach
objavi kondenzécia.
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Pri zatvarani dvierok, po¢as varenia, je mozné
pocut zvuk vzduchu vo vnutri rdry. Tento efekt
je normalny v dbsledku tlaku vyvijaného na

Prislusenstvo

dvere, ked su uzavreté a zaru€uju utesnenie
vnutorného priestoru rary

Nenechavajte ziadne nadoby alebo jedlo na
dne rury. Vzdy pouzivajte podnosy a stojany
dodavané s rurou.

Ak chcete pripravit’ jogurt, umiestnite nadoby
na dno rury.

Pri vareni akejkolvek inej potraviny, vlozte
podnos alebo stojan na vysuv vo vnutri rary.

1. Vlozte ich do drazok medzi bo¢nymi pod-
perami alebo do teleskopickych vysuvov,
v pripade ak je nimi rura vybavena.

2. Stojan a niektoré z podnosov maju retenéné
drazky, aby im branili nahodnému posunu.
Umiestnite tieto drazky smerom k zadnej
Casti rury, smerom nadol. Obrazok 4.

3. Povrch stojana, na ktorom bude polo-
Zena nadoba, musi byt poloZeny nizSie
ako teleskopické vysuvy. Tym sa zabrani
nahodnému kizaniu nadoby. Obréazok 5.

4. Podnosy su vybavené uchytom na pred-
nej strane s cielom ulahgit ich odobratie.
Umiestnite podnos s uchytom smerujucim
von z rury. Obrazok 6.

MONTAZ TELESKOPICKYCH VYSUVOV

Niektoré modely rury maju k dispozicii sadu
teleskopickych vysuvov.

Pre montaz teleskopickych vysuvov na chro-
movych podperach postupujte nasledovne:
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Teleskopické vysuvy so skladacou sponou.
= EI VYSTRAHA

Vysuvy musia byt umiestnené do Urovne 2,
vychadzajuc zo spodu. Obrazok 12.

1. Odstrante ochrannu foliu.

2. Zahaknite velké uchyty za horné drazky
a otocte vysuvom tak, aby sa zahaknul men-
§imi uchytmi za spodnu drazku. obrazok 12.

3. Budete pocut ,cvaknutie, ked je vysuv
spravne zabezpeceny. Obrazok 13.

4. Drazka pre zaistenie podnosu/drziaka musi
zostat' v prednej Casti rary. Obrazok 13.

Teleskopické vysuvy s priamou sponou

= gl VYSTRAHA

Vychadzajuc zo spodu, jednoduché vysu-
vacie vysuvy musia byt umiestnené vo
vyske 1, 2, 3 a 5. Obrazok 14.

Vychadzajuc zo spodu, dvojité vysuvacie
vysuvy musia byt umiestnené vo vyske 1,
2 a 3. Obrazok 15.

V 45 cm rare, su teleskopické vysuvy
umiestnené vo vyske. Obrazok 16.

1. Zaveste sponu na hornu drazku na poza-
dovanu uroveri. Obrazok 17.

2. Budete pocut ,cvaknutie®, ked je vysuv
spravne zabezpeceny. Obrazok 18.

3. Drazka pre zaistenie podnosu/drziaka musi
zostat’ v prednej Casti rary. Obrazok 18.



Cistenie a udrzba

A VYSTRAHA

Pred kazdou operaciou, odpojte spotrebi¢
od elektrickej siete.

CISTENIE VONKAJSEJ CASTI RURY
A PRISLUSENSTVA

VonkajSiu Cast’ rdry a prisludenstva Cistite s
teplou mydlovou vodou alebo s jemnym Cis-
tiacim prostriedkom.

Dbajte na zvySenu opatrnost pri Cisteni
nerezovej ocele alebo lakovanych povrchov.
Pouzivajte len Spongie alebo handri¢ky, ktoré
neposkrabu povrch.

= glUPOZORNENIE

Teleskopické vysuvy nesmu byt umiest-
nené do umyvacky riadu. Doslo by tak k
vymytiu maziva, ktoré im umoznuje vysu-
vanie, a preto by sa vysuvy zablokovali.

CISTENIE VNUTORNEJ CASTI RURY

Pravidelne Cistite vnutro rury, aby sa odstranili
stopy tuku alebo potravin, ktoré mézu neskor
uvolhovat dym a zapach a viest k vytvoreniu
Skvin.

Na Ccistenie smaltovanych povrchov ako je
spodna cast rury, pouzite nylonové kefy
alebo Spongie s teplou vodou a mydlom. Ruru
vyCistite, az ked je studena. Pouzite Cistiace
prostriedky uréené len na smaltované plochy
a vzdy postupujte podla pokynov vyrobcu.

A VYSTRAHA

Neumyvajte vnutro rdry s parou alebo s
tlakovou vodou.

Nepouzivajte kovové drotenky, drotené kefy
alebo akykolvek riad, ktory méze poskriabat
smalt.

V priebehu €asu, niektoré druhy potravin, ako
su paradajky, ocot a solené upecené jedla,
mozu spdsobit zmenu farby smaltu. To je
normalne a nema to vplyv na fungovanie rury.
Nesnazte sa odstranit tieto Skvrny pomocou
agresivnych metod, ako uz bolo opisané, pre-
toze by to mohlo spdsobit trvalé poSkodenie
povrchu.

Pravidelne Cistite tesnenie rury, aby sa odstra-
nili vSetky stopy tuku alebo potravin. Tym sa
zabrani poskodeniu a lamaniu tesnenia pocas
varenia.

Je vhodné C(istit toto tesnenie bez jeho
odobratia.

Demontaz boénych drziakov
1. Odstrante z rary vSetko prislusenstvo.

2. Uplne uvolnite maticu v prednej éasti upev-
flovacieho prvku (A), vytiahnite drziaky
dopredu (B), a odoberte ich. Obrazok 19.

Montaz drziakov

3. Vlozte zadnu drazku do zadnej upevriova-
cej matice.

4. Pripevnite prednu upeviiovaciu maticu (C)
na prednej drazke drziaka. Obrazok 20.

5. Zaistite drziak s maticou (D) a otacajte s
fou, kym nie je uplne dotiahnuta (E). Obra-
zok 20.

Demontaz spodného panela

@El INFORMACIA

Pred demontazou spodného panela, najprv
musite demontovat bo¢né drziaky podla
pokynov uvedenych v predchadzajicej
Casti.

Potom:

1. Odstrante spodné skrutky (A) a potom
hornu skrutku (B). Obrazok 21.

2. Pre montaz spodného panela postupujte v
opacnom poradi.
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A VAROVANIE

V zaujme svojej bezpecnosti, nikdy nepo-
uzivajte raru bez inStalovaného zadného
panela (ktory chrani ventilator).

Rura so skladacim grilom
Cistenie hornej &asti rury:
1. Pockajte, az kym rura nie je studena.

2. Zatlacte drazky grilovacieho telesa (A)
s oboma rukami smerom k zadnej Casti
rdry, aby sa uvolnili z hornej upeviiovacej
matice (B). Obrazok 22.

3. Ponechajte vyhrevny prvok volne visiet a
vycistite hornu €ast’ rary. Obrazok 23.

4. Potom vlozte grilovacie teleso spat na
svoje miesto, do svojej pévodnej polohy a
s montazou pokracujte v opaénom poradi.

Rury s funkciou Teka Hydroclean®

Prosim, precitajte si Pouzivatel'sku prirucku.

Rury s pyrolytickou samocistiacou
funkciou

Prosim, precitajte si Pouzivatel'sku priru¢ku.

CISTENIE DVIEROK RURY

Pre jednoduché cistenie je mozné dvierka
demontovat. Ak to chcete urobit, postupujte
podla pokynov pre prislusny typ dveri, ktoré
ma Vasa rura.

Demontaz / montaz dveri so zavesom
na tele

1. Plne otvorte dvierka rury.

2. Zabkokujte zaves otoCenim zapadiek.
Obrazok 24.

3. Zatvorte dvere do uzamknutej
Obrazok 25.

4. Uchopte dvere oboma rukami podrzanim
na oboch stranach, zdvihnite a vytiahnite

polohy.
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dvierka rury, kym nie su zavesy uplne
oddelené Obrazok 25.

Vykonajte montaz dveri

5. Uchopte dvere oboma rukami v dolnej Easti
po stranach, viozte kibové ramena do svo-
jich puzdier a nechajte dvere klesnut' tak
hiboko, ako to len péjde. Obrazok 26.

6. Plne otvorte dvierka rary. Obrazok 26.

7. Otocte zapadky spat do svojej povodnej
polohy.

A VYSTRAHA

Uistite sa, ze otoenim zapadiek su dvere
Uplne zasunuté. Ak tomu tak nie je, moze
sa stat, Ze sa zablokuju pri pokuse o ich
zatvorenie.

= E| INFORMACIA

Ak zapadky idu tazko otocit, pouzite plo-
chy nastroj, aby sa otogili.

Demontaz / montaz dveri
so zavesom na dverach

1. Plne otvorte dvierka rary.

2. Zablokujte zaves otoCenim oboch zapa-
diek. Obrazok 27.

3. Zatvorte dvere do uzamknutej
Obrazok 28.

4. Uchopte dvere oboma rukami podrzanim
na oboch stranach, zdvihnite a vytiahnite
dvierka rdry, kym nie su zavesy Uplne
oddelené Obrazok 28.

Pre montaz dveri, vykonajte kroky v opaénom
poradi.

polohy.



Demontaz / montaz interiérovej
sklenenej tabule dvierok

A VYSTRAHA

Demontéz sklenenych tabul s dverami
rdry vykonavajte vzdy so zavesom, ktory
je v zablokovanej polohe. Pokial tak neu-
Ginite, dvere sa zatvoria, neodmontované
sklenené tabule m6zu prasknut’ a sposobit
zranenie.

= §| INFORMACIA

Aby sa tomu zabranilo, demontaz sklene-
nych tabul s dvierkami vykonajte podla
pokynov uvedenych v predchadzajucej
Casti.

V zavislosti od modelu, rira méze mat 2, 3
alebo 4 sklenené tabule. Postupujte podla
pokynov pre prislusny typ dveri, ktoré ma
Va$a rura.

1. Pouzitim prstov stlacte tlaCidla umiestnené
v hornej €asti po oboch stranach dveri rury.
Obrazok 29.

2. Drzte ich stlatené a vytiahnite plastové
tesnenie nad dverami. Obrazok 30.

3. Odoberte sklenené tabule od dveri. Vycis-
tite ich CistiCom na sklo alebo mydlovou
vodou a makkou handri¢kou.

A VYSTRAHA

Davajte pozor na poradie a umiestnenie
sklenenych tabul priich demontazi, pretoze
po ich vycCisteni, musia byt namontované v
rovnakom poradi a na rovnaké pozicie.

4. Akonahle su disté, vlozte tabulu &. 3 do

povodnej polohy tak, aby bol na nej vidiet

napis TERMOGLASS, ako je to znazor-
nené na obrazku 31.

5. V rurach s funkciou pyrolyzy musi byt

viditelné oznacenie TERMOGLASS na
tabuliach €. 3 a 4, ako je to znazornené na
obrazku 32.

6. Vlozte tabulu €. 2 potlatenou ¢astou sme-
rom k vnutornej strane dveri.

7. Znovu pripevnite horné tesnenie dveri a
uistite sa, Ze bo¢né vystupky zapadaju do
ich krytov.

A VYSTRAHA

Nikdy nezapinajte ruru, ak niektora zo skle-
nenych tabul na dverach chyba.

VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA V RURE

A VYSTRAHA

Uistite sa, ze pred vymenou ziarovky bola
rdra odpojena od elektrickej siete.

Vymenena ziarovka musi odolat’ teplotam az
do 300°C. Mbzete si ich objednat’ v servisnom
stredisku.

Vymena hornej ziarovky

1. Odskrutkujte skleny kryt drziaka ziarovky.
Obrazok 33.

2. Vymernite ziarovku a namontujte skleny
kryt.

Vymena boénej ziarovky

1. Zdvihnite drziak skleného krytu zZiarovky s
plochym koncom nastroja. Obrazok 34.

2. VVymenite ziarovku, namontujte skleny kryt
a uistite sa, Zze v8etko je umiestnené do
spravnej polohy.

Vymena LED lampy

Zavolajte technickl pomoc servisného odde-
lenia.
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Riesenie problémov

Tato Cast opisuje niektoré z najcastejSich
problémov, ktoré mézu ovplyvnit Vasu riru,

Rura nefunguje

e Skontrolujte pripojenie k napajaniu.

e Skontrolujte poistky a isti¢ Vasej instala-
cie.

e Uistite sa, Ze ¢asovac je bud v manual-
nom alebo v naprogramovanom nastave-
ni.

e Skontrolujte nastavenu Uroven a teplotu.

Vnutorné svetlo sa nerozsvieti

e \/ymerite Ziarovku.

e Skontrolujte, €i bola spravne nainstalova-
na, ako je to uvedené v navode na mon-
taz

Vyhrievacia kontrolka sa nerozsvieti

e Nastavte teplotu.
e \/yberte nastavenie.

e Kontrolka by mala svietit, len ked sa rara
zahrieva na zvolenu teplotu.

Rura pocas pouzivania dymi

e Pri prvom pouziti je to normalne.
e Ruru pravidelne Cistite.

e Znizte mnozstvo tuku alebo oleja na pod-
nose.

e Nevarte pri teplotach vysSich, ako je uve-
dené v tabulke pecenia.
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spolu s najCastejSimi pri¢inami a moznymi
rieSeniami.

Ocakavané vysledky varenia nie su
dosiahnuté

e Pozrite sa do tabulky varenia, ktora sluzi
ako pomocka, ako Vasa rura pracuje.

Moje prislusenstvo a policové drziaky
su poskodené

e Pocas pyrolytického Cistiaceho cyklu ste
neodobrali prisluSenstvo a drzZiaky.

e Musite ich nahradit a odoberat v priebe-
hu nasledujucich &istiacich cyklov.

Farba smaltu sa zmenila alebo
sa objavili Skvrny

e Chemické zlozenie niektorych potravin
moze spbsobit zmeny v smalte.

e To je normalne. NepoSkodzuje vlastnosti
smaltu.

Rura je vypnuta, rozsvieti sa symbol
a dvierka sa neotvoria

e Je aktivovany zamok dveri.

e Deaktivujte zamok dveri podla pokynov v
pouzivatelskej prirucke.

Rura je zapnuta, rozsvieti sa symbol
ale dvierka sa neotvoria

e Je aktivovany zamok dveri.
e Otocte oto¢ny ovlada¢ do polohy ©O .

e Deaktivujte zamok dveri podla navodu v
pouzivatelskej prirucke.

e Ak chcete pokracovat vo vareni, znovu
zvolte pozadovanu funkciu pecenia.



Otoéil som otoény ovladaé do polohy Pyroliticky program bol ukonéeny a rura
a vybral som program pyrolyzy (P1, P2 je vychladen3, ale dvere st zamknuté a
alebo P3), ale symbol [&] rychlo blika a blika symbol [iiia 0:00,

bzuciak bzuci

e Po ukoncéeni programu pyrolyzy ste neo-

e Dvierka rury nie st spravne zatvorené, tak- toCil oto¢ny ovlada¢ do pozadovanej po-
e sa dvierka nedaju zamknut a pyrolyticky lohy ©.
proces bol zablokovany. e Nastavte ovladag do polohy © .

e Skontrolujte dvere a skontrolujte, i su
spravne zatvorené. Potom nastavte ovla-
da¢ do polohy © a opakujte sekvenciu
pre aktivaciu pyrolyzy.

Otocny ovladac je v polohe © a dvierka
su stale zamknuté

e Rura nie je vychladena na hranicu bez-

ecnej teploty.
Otoéil som ovladaé do polohy [:i]a p 1epioly

vybral program pyrolyzy (P1, P2 alebo e Pockajte, kym rdra vychladne a vypne sa
P3), ale symbol [&] sa nerozsvieti a rira symbol ().
sa nezahrieva

e Spinac dveri nefunguje, aj ked su dvierka
spravne zatvorené.
e Zavolajte technickli pomoc servisného

strediska, pretoze ide o poruchu snimaca
vo dverach.

Technické Specifikacie

A » Informujte technické oddelenie o druhu prob-
VYSTRAHA Iému, s ktorym sa stretavate a poskytnite:
Ak tieto problémy pretrvavaju aj napriek 1. Sériové &islo (S-No)

tymto tipom, obratte sa na technické ser- .
visné oddelenie. 2. Model spotrebic¢a (Mod.)

Tato informacia je na identifikatnom Stitku
rary, ktory je na jednej strane otvorenych

dveri.
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Teka Subsidiaries

Country Subsidiary

Austria

Kiippersbusch Austria
Belgium

Kiippersbusch Belgium S.PR.L.
Bulgaria

Teka Bulgaria EOOD

Chile

Teka Chile S.A.

China

Teka International Trading (Shanghai) Co. Ltd.

Czech Republic

Teka CZ S.R.O.

Ecuador

Teka Ecuador S.A.
Greece

Teka Hellas A.E.

Hungary

Teka Hungary Kft.
Indonesia

PT Teka Buana

Malaysia

Teka Kiichentechnik (Malaysia) Sdn Bhd
Mexico

Teka Mexicana S.A. de C.V.
Morocco

Teka Maroc S.A.

Peru

Teka Kiichentechnik Perti S.A.
Poland

Teka Polska Sp. z 0.0.
Portugal

Teka Portugal S.A.

Romania

S.C.Teka Kiichentechnik Romania S.R.L.
Russia/Poccus

Teka Rus LLC/O0O "Teka Pyc"
Singapore

Teka Singapore PTE Ltd
Spain

Teka Industrial, S.A.

Thailand

Teka (Thailand) Co. Ltd.
Turkey

Teka Teknik Mutfak Aletleri Sanayi Ve
Ukraine

Teka Ukranie LLC

United Arab Emirates

Teka Middle East Fze

United Arab Emirates

Teka Kiichentechnik U.A.E LLC
Venezuela

Teka Andina S.A.

Vietnam

TEKA Vietnam Co,, Ltd.

Address

Eitnergasse, 13

Doomveld Industrie, Asse 3, No. 11 - Boite 7

Blvd. “Tsarigradsko Shosse” 135

Avd El Retiro Parque los Maitenes, 1237. Parque Enea
No.1506, Shengyuan Henghua Bldg. No.200 Wending Rd.
V Holesovickach, 593

Parque Ind. California 2, Via a Daule Km 12

Thesi Roupaki - Aspropyrgos
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Neverovskogo 9, Office 417, 121170, Moscow, Russia
Clemenceau Avenue, 83, 01-33/34 UE Square

C/ Cajo,17

364/8 Sri-Ayuttaya Road, Phayathai, Ratchatavee
Biiylikdere Cad. 24/13

86-e, Bozhenko Str .2nd floor,4th entrance

Building LOB 16, Office 417

Bin Khedia Centre

Ctra. Petare-Santa Lucia, km 3 (El Limoncito)

803, Fl 8th, Daiminh Convention Center, 77, Hoang Van
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;'BHMMAHVIE

Moxanyrncta, obpatuTe BHUMMaHWe, 4TO
[OCTYNHble PYHKUMM 3aBUCSAT OT MOAEMU
OyXO0BOro Lukada.

YT06bI y3HaTb, Kakne OyHKLMUW AOCTYMHbI
B BalLel QyXOBKe, MOCMOTPUTE B PyKOBOZ-
CTBE MO0 3KCryaTaLum, ConpoBOXaaoLLEM

9TO PYKOBOACTBO MO NPUroToBIIEHUIO.

O

TPAOULMOHHbIV HATPEB

Wcnonb3yetca ans npurotoBneHuns ouc-
KBUTOB M TOPTOB, MOMy4YaeMoe Tenso
[OJDKHO pacnpefensitcs paBHOMEPHO
Ans 06pa3oBaHust BO3AYLLHON TEKCTYPbI.

KOHBEKLIMOHHbIN C BEHTUNATOPOM

MoaxoQut ANs 3anekaHus U BbiMNeYku.
BeHTUNsATOp paBHOMEPHO pacnpenenseT
Tenno BHyTPW AyXOBOro Lkada, cokpaliast
BPEMs M TeMNepaTypy NpUroTOBEHUS.

rPUNb U HWKXHUA HATPEB

CneumanbHo Ans 3anekaHns. OH MoxeT
ncnonb3oBaTtbcsa A4ns Nobor yacTu, Hesa-
BUCUMO OT pa3mepa.

MAKCUIPUINb

[MosBonseT rpatuHmMpoBaTth 6onee Kpyn-
Hble MOBEPXHOCTU, YEM C OObIYHBIM FpU-
nem, Takxe obnagaet 6onbLlei MOLHO-
CTblO NPU rPaTUHNPOBAHUK, 305TOTUCTbIN
LBeT NpoAykTa gocturaetcs beicTpee.

rPUNb

[paTeH 1 noBepxHocTHOE 3arnekaHue. Mo-
3BONSAET NOMYYNTb 30M0TUCTLIN CIION He
3aTparvBasi BHyTPEHHEN 4YacTu NpOAyK-
Ta. [MogxoauT A4ns NNOCKMX KYCKOB, TaKMX
Kak 6udputekc, pebpbllkn, pbiba, TOCTbI.

FPUNb / MAKCUrPUb

C BEHTUNATOPOM

ObecneuvBaeT paBHOMepHOe obxapu-
BaHWe 1 opMUpoBaHME 30M0TUCTON KO-
POYKM Ha noBepxHocTu 6ntoda. MigeansHo
noaxoauT ans 6apbekto. CneunansHo Ans

L

-]

GonbLMX 06BEMOB, TakuMxX Kak Kak nTuua,
OnYb... PekomeHayeTcsi MONoXWTb KycoK
Msica Ha peLUeTKy [yxXoBoro wkada 1 noga-
CTaBUTb MOA Hero NoTok Ans céopa coka.

HUWXHWU HATPEB

Tenno nocTynaeT Tonbko cHKU3y. Moaxo-
OWUT Ang nogorpesa 6rog Unu NnogHATUSA
TecTa ans KOHAMTEePCKMUX U3aenvin u np.

TYPBO + MOAOIPEB CHU3Y (MULLA)
CneunanbHO AN NPUroToBneHWs nuu-
Ubl, MMPOroB, TOPTOB, NEeYEeHbS, NN Buc-
KBUTOB C (OPYKTaMMW.

TYPBO

TypbuHa pacnpegenset Tenno, Ucxoas-
LLlee OT COMPOTUBIIEHNS], PACTIONIOXKEHHO-
ro B 3aHeNn YyacTu QyxoBoro wkaga. Pas-
HOMEpPHOCTb TemnepaTypbl MO3BONSIET
rOTOBUTb Ha 2-X YPOBHAX OAHOBPEMEHHO.

HA MEONEHHOM OIHE

MpeOHasHadyeHo ONS TyWEHUs Mmsca B
coyce, pary u rp. B KNnacCu4ecKkoi MaHe-
pe, B LienoM, MOAXOAMUT AJ1s peLenToB, Ko-
Topble TPeByHT NPUroTOBIEHNS «Ha Mef-
NIEHHOM OrHe», C ANUTENbHLIM BpEMEHEM
1 HU3KOIA TEMMEepPaTypOi MPUroTOBIEHNS.

[na nonyyeHus nyywmx pesynsTaToB peko-
MeHOyeTCs UICMOoNb30BaTb KaCTPHONK 3aKphbl-
Thle KpbILWKON, y6eaMBLUMCH B TOM, YTO OHM
NPWUroAHbI 4151 UCMOMb30BaHMS B AYXOBKE.

ECOako

[Mo3BonsgeT NpuMroToBreHMe NULLKN B Oy-
XOBKE C MMWHMMaIbHbIM 3HEepronoTpe-
6neHuem. [lyxoBka ucnonb3yet gopcu-
pPOBaHHbIV KOHBEKLMOHHbIA Harpes u B
3aBUCMMOCTM OT MOAEenn OTKM4YaeTcs
32 HECKOMbKO MUHYT O OKOHYaHUSA Npu-
roTOBMeHusl, Takum ob6pasomM ncnonbay-
€TCs1 OCTAaTOYHOE TENSIO BHYTPY OYXOBKMU
N 0OCTUralTCsa naeanbHble pesynbraTthl
npurotoBneHus 6ntoga. Mogxoout ans
pbibbl M 3anekaHus NbbIX BUOOB MsCa.

PykoBOACTBO Mo npurotoenexunio 3
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PA3MOPO3KA

OTa dyHKUMSA nogoxoauT Ans MSArkowm
pasmopo3ku npoaykToB. OcobeHHO Tex,
KOTOpble MOryT ynoTpebnsatbca 6e3 pa-
30rpeBa, HanpMmep KpeMbl, nacta, Top-
Thbl, MMPOXHbIE U NP.

B HekoTOpbIX MOoAenax pyHKLMa pasmo-
pO3KM MO3BONSET HarpeBaTb NPOAYKT
npv NOMOLLMN CUCTEMbI FOPSYero Bo3ay-
Xa Ha 2-x ypoBHsx. YpoBeHb HI noaxo-
AWT Ana msca noboro Tuna n ypoBeHb
LO ang pbibbl, Beineykn n xneba.

& NOABEM TECTA

4

CneunanbHo ans 6poxeHua TecTta ang
xneba v koHguTepckux usgenui. Uc-
nonb3ynte aTy YHKUMIO KOorga Balle
6nogo TpebyeT onpeneneHHow Temne-
paTypbl 415 Ha4ana ero NpUroToBNEHUS.

BbICTPbIA HATPEB

OTa dyHKuMa nossonseT GbICTpPO pa-
30rpeTb AyXOBOW WKad 00 BbiOpaHHON
Temnepartypbl.

nuPoNM3

Ona gononHuTenbHOW MHopMauun o6 uc-

NONb30BaHUN 3TUX (PYHKLUIA,

MPOKOHCYIb-

TUPYWTECH B PYKOBOACTBE MO JKCMIyataumm
BaLLIero AyxoBoro Lwkada.

(0] TEKA HYDROCLEAN®

Teka HYDROCLEAN® chyHkuums obnerya-
IOLLAs YMCTKY OT Xupa M OCTaTKOB, Mpu-
AMNWWX K CTeHaM AyxoBoro Lwwkadga. Bo
BPEMS LMKNa OYMCTKM AyXOBOro Lkada
CBEeT BHYTpW ropeTb He Byaer.

[Mo3BonsieT NpoBOANTL LIMKIT MUPOITU3HON
YUCTKK, MPU KOTOPOM MPOUCXOAMUT OKUC-
neHve 1 obropaHune xmpa HaKonneHHOoro
npu MCNonb30BaHWM OyXOBKW. [pu Tom
npouecce BHYTPU OYXOBKM OOCTUraroTCst
BbICOKMe TeMnepatypbl. Bo Bpems unkna
OYMCTKM OyXOBOro Likada CBET BHYTpU
ropeTb He Byaer.

JKonorn4yeckKoe Mcnonb3oBaHue AyxoBoro wiKacha

[na onTuManbHOro UCnonb30BaHWs Heprumn
cne,qulTe 3TUM COBETaAM:

4

M3BneknTe 13 AyxoBOro Lwkada Te akceccy-
apbl, koTopbiMK Bbl He ByaeTe nonb3oBaTh-
cs.

WcnonbayinTe eMKOCTM, roaHble Ans Ans ay-
XOBKM, NPeanoYTUTEeNnbLHO TEMHOIO LiBETA.

Bo Bpemsi npurotoBneHus ctapanWTechb Kak
MOXXHO pexe OTKpbIBaTb ABEpPLLY.

CrapaiTecb He HarpeBaTb NyCTY0 QYXOBKY.
Korga peuent gonyckaer 3710, nomMellanTte
NPOAYKTbI B XONOAHYIO OYXOBKY.

PyKOBO,CLCTBO Nno NpPUroToBNEeHNo

Ecnn Bawa gyxoBka cHabxeHa dyHkumen
OKO, ucnonb3ynte ee, korga peuent 3TO
No3BOnsieT.

Mpy ANUTENBHOM NPUrOTOBMEHWM, OTKIIHO-
yanTe AyxoBKy 3a 5-10 MMHYT OO OKOHYa-
HWUSi BDEMEHU NPUTOTOBMNEHNS!, TakuM obpa-
30M, MOXXHO BOCMOS1b30BaTbCSA OCTATOYHbLIM
Tenmnom.

Ecnn Bawa gyxoBka MMeeT dyHKUMM BEH-
TUNALMKW, TOTOBLTE HECKONbKO Gntog oaHo-
BPEMEHHO.



DyHKUUN NPUrOTOBMEHMS OTNNYAOTCSA B 3aBU-
cuMocTh oT Mogenu. B npunaraembix Tabnu-
Lax ykasaHbl Hanbonee 4acTo MpUroToBnsie-
Mbl€ NPOAYKTbI.

Bpems 1 TemnepaTypa ykasaHbl B Tabnuuax
OPUEHTUPOBOYHO. PekomeHayeTcs HaumHaTb
c Bornee HU3KMX 3HAYEHUI U MOCTEMNEHHO yBe-
nMunBaTh UX B CriyYae HeoBXoaAMMOCTH.

[yxoBka 45 cm: Kak npaBuno, Bpemsi 1 Tem-
nepaTypbl HECKOMNbKO HUXe, YeM B JyXOBKE B
60 cm. V3 paHra TemnepaTypsbl, ykazaHHOro B
Tabnuue Bcerga criegyet NpMHUMaTh BO BHU-
MaHve bornee HU3KNe 3HavYeHus.

B uernom, Bpemsi, ykazaHHoe B Tabnumuax pac-
CYMTaHO NpU BBEAEHWM MPOAYKTOB B XONOA-
HYO [yYXOBKY.

PeuenTbl, Tpebyowne npenBapuUTenbHOTrO
HarpeBa MycCTOW OYXOBKM OTMe4YeHbl crneuu-
arnbHo.

HekoTopble MoAenu MMelT (yHKUMIO Obl-
CTpOro npeaBapuTenibHOrO Harpeea. JTa

byHKUMSI cOKpalLaeT BPeMS MPUroTOBIEHUS
OTHOCWTENbHO YKa3aHHOro B Tabnue.

[Mpn ncnonb3oBaHMM 3TOW QOYHKUMKW, MOLO-
XauTte, npexae YemM BBECTM NMPOoAyKThbl 0 TOro
MOMEHTa, NoKa AyXOBOW LUKadg He ONoBECTUT
Bac o ToM, 4TO goCTUrHyTa Heobxogumasi
Temneparypa.

BbicoTa NpoTUBHA ANA NPUrOTOBNEHNUS MULLM
AN NPUrOTOBNEHNS NULLM (HaYMHas CHU3Y):

1: HxHURA.

2: CpegHuii.

3: BepxHui.

Bbicota 4 n 5 nogxoguT ansa rpareHa u To-
CTOB.

OyxoBka 45 cm: AgekBatHasi BbicoTa AJis
npurotoenenuns Bcerga 1. cnonbsynte Bbl-
COTYy 2 1 3 Ang rpateHa v ToCTOB.

[ns Gonee paBHOMEPHbLIX Pe3yrnsTaToB Mome-
CTUTE NPOAYKT B LIEHTP NMPOTUBHS UMW PELLETKM.

Pa3mopo3ka

[ns pasmMopo3ku NPOAYKTOB NUTaHMs HEOBXO-
[MMO YYNTBIBaTb YTO:

« MpopaykTbl 6e3 ynakoBku criefyeT ycTaHaBs-
nMBaTb Ha NPOTUBEHb JYXOBKM UIW Ha Apy-
Y0 EMKOCTb.

* MNpn pa3smopaxvBaHun BomnbLIMX KYCKOB
Msica Unm pbibbl HEOOXOAUMO NOACTaBNSATh
no4 peLueTKy MoToK Ansi cbopa XUaKoCTw.

* He o6s3aTenbHO MOMHOCTBIO PasMOpaxu-
BaTb MSCO 1 pblby. [locTaTo4HO TOro, YToObI
MX NMOBEPXHOCTb CTana JOCTaTO4HO MSATKOW

* Cm. Tabnumuy pa3aMopo3ku Ha cTpaHuue 52.

ans Toro, 4ytobbl MOXHO ObINO A06aBUTHL
npunpasbl.

« [ocne pa3aMoposku criegyert cpasy e npu-
rOTOBUTb NMPOAYKT.

* He cnegyer 3aHOBO 3aMopaxuBaTb Yxe
Pa3MOPOXKEHHYO MULLLY.

Bpewms, ykasaHHoe B Tabnuue * SBnsieTcs opueH-
TALMOHHBIM; BPEMSI Pa3MOPO3KM 3aBUCUT OT
TemnepaTtypbl BO3Ayxa, Beca NpogdykTa v cre-
MEeHW ero 3amopo3ky, rae Bpemsl PasMopo3ku
3aBUMCUT OT TEMMEPaTypbl OKPyXKatoLLe cpessl,
BEC MULLY 1 CTEMNEHb 3aMOPAKNBAHNS MULL.

PyKoBOACTBO NO NPUroTOBNEHNIO 5
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A sutési funkciok leirasa

= g' INFORMACIO
Keérjuk, vegye figyelembe, hogy a rendelke-
zésre allo funkcidk a kilonbozé siuték esete-
ben eltéréek lehetnek.

A jelen Hasznélati Utmutatéhoz mellékelt
Siitési Utmutatdban talalhatok az adott siitd
esetén rendelkezésre all6é funkciok.

[CJ HAGYOMANYOS SUTES
Piskétak és tortak esetén hasznaljuk, ami-
kor egyenletes hét kell biztositani a sziva-
csos allag eléréséhez.

HAGYOMANYOS SUTES VENTILA-
TORRAL
Siltekhez és slteményekhez kivalo. A
ventilator egyenletesen osztja el a hét a
suté belsejében, csokkentve a sités ide-
jét és hémérsékletét.

GRILL + ALSO SUTES
Kilénésen sliltekhez. Barmilyen adaghoz
hasznalhaté, mérettdl fliggetlendl.

MAXIGRILL
Nagyobb feliileteken teszi lehetéve a piri-
tast, mint a Grill, valamint erésebb piritas-
ra képes, ezaltal az étel gyorsabban kap
aranysarga szint.

GRILL
Feluleti piritas és sltés. A grillezés kiva-
I6an alkalmas kuléndsen a vékony és ko-
zepesen vastag husokhoz, mint példaul a
kolbaszokhoz, steakekhez. Az ajanlott h6-
mérséklet 170-220 °C. .

GRILL / MAXIGRILL VENTILATORRAL
Egyenletes sitést tesz lehetévé, mikdz-
ben a hus fellletét piritja. Rostonstiltekhez

idedlis. Specidlisan nagy méretl hussze-
letekhez, mint szarnyasok, vadak ajanlott.
Javasoljuk, hogy helyezze a husszeletet a
sUtd racsara, ala pedig a talcat, hogy fel-
fogja a hus levét.

(L) ALsO sUTES
Csak a sut6kamra als6 felét melegiti,
tésztafélékhez ajanlott.

TURBO + ALSO SUTES (PIZZA)
Kiléndsen pizzak, hussal toltétt leveles
tésztak és stitemények vagy gylimolccsel
toltott piskotak sutéséhez.

TURBO VAGY HOLEGBEFUVAS
A sutékamra hatuljan talalhato ventillator-
nal tovabbi f(itészal van, ezért forrdlevegd
befuvassal egyenletes héelosztast bizto-
sit a sutétérben, amely lehetévé teszi az
egy idében tobb szinten torténd sutést.

7 LASSU SUTES
Klldndsen szdszos husok, porkoltek, stb.
hagyomanyos maoddon val6é elkészitésé-
hez, és altalaban a ,lassu tizon” készitett
ételekhez, amiket kilbnésen hosszu ideig
kell alacsony hémérsékleten f6zni.

A legjobb eredmény érdekében javasol-
juk, hogy feddvel lezart edényt hasznal-
jon, tgyelve arra, hogy alkalmas legyen a
sutében vald hasznalatra.

ECOECO FUNKCIO
Az intelligens hémérséklet szabalyozo
rendszernek kodszonhetbéen a sitd fi-
tészalai hamarabb kikapcsolnak, igy a
sutési folyamat a maradék hé felhasz-
nalasaval fejezédik be. Az ECO funkcio
hasznalataval elkerilhetjik a felesleges
energiapazarlast.

Sitési utmutaté 7
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OLVASZTAS
Ez a funkcid megfeleld az élelmiszerek
lassu felolvasztasara. Kulondsen azokhoz,
amelyeket melegités nélkil fogyasztunk,
mint példaul krémek, tésztak, tortak, sute-
mények, stb.

Bizonyos modellek esetében az olvaszté
funkci6 ételek melegitésére is alkalmazhato,
két szinten tortén6é meleg levegé hasznala-
taval. A HI szint altalaban husfélékhez valo,
a LO pedig halakhoz, siteményekhez és
kenyérhez.

& TESZTAK KELESZTESE

I

Kilénésen alkalmas mind kenyér mind
pedig sttemény tésztak kelesztésére.

GYORSFELFUTES

Ezzel a funkcidval gyorsan lehet eléme-
legiteni a sitét az elére kivalasztott hé-
mérsekletre. Abban az esetben hasznalja
ezt a funkciot, amikor az ételt egy bizo-
nyos héfokon kell a stitébe helyezni.

A suté egyéb funkcidi

Bévebb informaciét a siité Hasznalati Utmu-
tatojaban talél ezeknek a funkciéknak a hasz-
nalatarol.

(6] TEKA HYDROCLEAN®

A TEKA HYDROCLEAN® funkcié meg-
konnyiti a sitd falara ragadt zsir és étel-
maradékok tisztitasat. A tisztitasi folya-
mat soran a st belsé megvilagitasa
kikapcsolva marad.

PIROLIzIS

Lehetévé teszi a pirolitikus tisztitast,
amely soran a sutés kozben keletkezett
zsir oxidalodik és megszenesedik, a sitd
belsejében keletkez6 magas hémérsék-
letnek kdszoénhetben. A tisztitasi folyamat
soran a sutd belsé megvilagitasa kikap-
csolva marad.

g IIIII = I I 'I I 'I I

Az optimadlis energia felhasznalashoz koves-

se az alabbi tanacsokat:

» Tavolitsa el a sutébdl azokat a kiegészit6-

8

ket, amiket nem szeretne haszalni a slités
soran.

Sitéhoz valé edényeket hasznaljon, lehetd-
leg sotét szinleket.

A sltés soran a lehet6 legkevesebb alka-
lommal nyissa ki a sutéajtot.

Kerllje az Ures sutd elémelegitését. Minden
esetben, ha a recept lehetévé teszi, hideg
sutébe helyezze az ételt.

Sitési Utmutato

Ha a sutéje rendelkezik ECO funkcidval,
mindig ezt a funkciét hasznalja ha a recept
engedi.

Hosszu sltések esetén 5-10 perccel a su-
tés befejezése el6tt kapcsolja ki a sutét és
a maradeékhd felhasznalasaval fejezze be a
sutést.

Ha a sitdje rendelkezik hélégkeverés funk-
cidval, siisson tobb ételt egyidejileg.



Siitési utmutato

A sutési funkciok modellenként valtoznak.
Amellékelt tablazattartalmazza aleggyakoribb
funkciokat.

A tablazatban feltlintetett id6 és hémérséklet
tajékoztatd jellegli. Javasoljuk, hogy kezdje
az alacsony értékekkel és sziikség esetén
ndvelje azt.

A 45 cm-es siitékhdz: Altaldban az
id6 és hoémérséklet értékek valamivel
alacsonyabbak, mint a 60 cm-es sut6k
esetén. Az adott tartomanyban mindig a leg-
alacsonyabb értéket valassza.

Altalaban a tablazatban megadott értékek
az ételek hideg sutébe helyezése esetén
értendok.

Kulon jeloltik azokat a recepteket, amik a
suté Ures elémelegitését kivanjak.

Néhany modell rendelkezik a Gyorsfelflités
funkcidéval. Ez a funkci6 csOkkenti a

Olvasztas

tablazatban megadotthoz viszonyitott sutési
idét. Amikor ezt a funkciét hasznalja, varjon az
étel behelyezésével addig, amig a sité nem
jelzi, hogy elérte a sutési hdmérsékletet.

A télca sutési magassagok alulrél kezdve a
kovetkezok:

1: Alsé.
2: Kbzépso.
3: Felsé.

A 4. és 5. magassag piritasra és barnitasra
szolgalnak.

A 45 cm-es siitokhoz: Mindig az 1. magassag
a megfeleld a sutéshez. A2. és 3. magassagot
piritasra és barnitasra hasznalja.

Az egyenletesebb hatas elérése érdekében
helyezze az ételt a tepsi vagy racs kdzepére
amennyire lehetséges.

Az ételek felolvasztasakor vegye figyelembe,

hogy:

» A csomagolas nélkili ételeket mindig a siité
tepsire vagy egy edénybe kell tenni.

* A nagy szelet hus- vagy halféléket a racsra
kell helyezni, és ala kell helyezni egy tepsit,
ami felfogja a folyadékot.

* A hus- és halféléket nem kell teljesen felol-
vasztani a sutés el6tt. Elegendd, ha a fell-
letik megpuhul, hogy lehessen filiszerezni
Oket.

* Lasd a felolvasztasi tablazatot a 52. oldalon.

* Mindig felolvasztas utan kell az élelmiszert
sutni.

* Ne fagyassza vissza a mar felolvasztott
ételt.

A téblazatban* feltlintetett id6 értékek tajékoz-
tato jellegliek, ahol a felolvasztasi id6 fligg a
kornyezet hémérsékletétdl, az élelmiszer su-
lyatol és a fagyas mértékétol.

Sitési tmutaté 9
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Opis funkcji grzania

— g' UWAGA
Nalezy pamietaé, ze dostepne funkcje
zalezg od modelu urzgdzenia.

Aby sprawdzi¢, ktére funkcje sg dostepne
w Panstwa piekarniku, nalezy skorzystac
z instrukcji obstugi dostarczonej do
niniejszego poradnika pieczenia.

[C) GRZALKA GORNA+GRZALKA DOLNA
Klasyczny sposéb grzania, pieczenie pra-
wie wszystkich potraw. Réwnomierne grza-
nie idealne do pieczenia ciast.

GRZALKI GORNA | DOLNA + NA-
WIEW
Funkcja odpowiednia do pieczenia mie-
sa i ciast. Wentylator rozprowadza ciepto
rébwnomiernie we wnetrzu catego piekar-
nika, skracajgc tym czas pieczenia oraz
obnizajgc temperature.

GRILL + GRZALKA DOLNA
Funkcja idealna do pieczenia migsa. Sto-
sowac do kazdej czesci miesa, niezalez-
nie od wielkosci.

MAXIGRILL
Umozliwia opiekanie powierzchni wiek-
szych niz pozwala na to zwyczajny Grill.
Wieksza moc opiekania pozwala szyb-
ciej uzyskac ztoty kolor potrawy.

GRILL

Opiekanie i podrumienianie. Pozwala uzy-
ska¢ efekt zrumienienia wierzchniej war-
stwy potrawy. Zaleca sie uzycie funkgcji do
przygotowania dan ptaskich, takich jak ste-
ki, zeberka, ryby i tosty.

GRILL / MAXIGRILL + NAWIEW
Umozliwia réwnomierne pieczenie oraz
jednoczesne opiekanie warstwy wierzch-
niej na ztocisty kolor. Funkcja idealna do
potraw z rusztu. Sprawdza sie rowniez
wprzypadku wiekszych dan, jak drob i

dziczyzna. Zaleca sie, aby po umieszcze-
niu potrawy na ruszcie podtozy¢ pod spoéd
brytfanne na sptywajgce soki i ttuszcze.

GRZALKA DOLNA

Tylko dolna grzatka wytwarza ciepto.
Funkcja odpowiednia do podgrzewania
potraw oraz utrzymywania ich w cieple,
opiekania spodow ciast, a takze wyrasta-
nia ciasta.

TERMOOBIEG + GRZALKA DOLNA
(P1ZZA)

Funkcja idealna do pieczenia pizzy, ciast,
tart owocowych i oraz ciasta biszkopto-
wego.

TERMOOBIEG (NAWIEW + GRZALKA
PIERSCIENIOWA)

Wentylator réwnomiernie rozprowadza
ciepto pochodzgce z grzatki umiesz-
czonej w tylnej czes$ci piekarnika. Dzieki
jednolitej temperaturze wewnatrz urzg-
dzenia, potrawy mozna piec na dwoéch
poziomach jednoczesnie.

SLOW FOOD

Funkcja idealna do przygotowywania po-
traw duszonych w garnku oraz przepiséw
wymagajgcych diugiego czasu gotowa-
nia/pieczenia w niskiej temperaturze, kt6-
ra pozwala zachowac wartosci odzywcze.

Dla uzyskania najlepszych rezultatéw za-
leca sie korzystanie z naczyn z pokryw-
kami, przeznaczonych do stosowania w
piekarniku.

ECOECO

Funkcja umozliwia przygotowanie po-
traw przy minimalnym zuzyciu energii.
Zastosowanie konwekcji wymuszonej (w
zaleznosci od modelu urzgdzenia) spra-
wia, ze piekarnik wytgcza sie kilka minut
przed petnym przygotowaniem potrawy,
wykorzystujgc ciepto nagromadzone we
wnetrzu, by idealnie dopiec potrawe.

Poradnik pieczenia 11



Funkcja odpowiednia do pieczenia ryb
oraz wszelkich rodzajow migsa.

B

ROZMRAZANIE

Funkcja idealna do powolnego rozmra-
zania zywnosci, zwtaszcza spozywanej
na zimno, takiej jak zupy, ciastka, tarty,
ciasta itp.

W niektérych modelach w funkcji Roz-
mrazanie wykorzystuje sie system gorg-
cego powietrza w dwoch wariantach: po-
ziom HI (wyzsza temperatura) dla mies;
poziom LO (nizsza temperatura) dla ryb,
ciast i chleba.

Inne funkcje piekarnika

& WYRASTANIE CIASTA
Specjalna funkcja do wyrastania ciasta
na chleb i ciastka.

I szYBKIE NAGRZEWANIE
Funkcja pozwala szybko nagrza¢ pie-
karnik do ustawionej temperatury. Uzyc¢
funkcji, gdy przepis wymaga nagrzania
piekarnika do okredlonej temperatury
przed uzyciem.

Wiecej szczegdtéw na temat sposobu korzy-
stania z ponizszych funkcji mozna znalez¢ w
instrukcji obstugi piekarnika.

(6] TEKA HYDROCLEAN®
Funkcja czyszczenia TEKA HYDROCLE-
AN® pozwala w tatwy i szybki sposdb usu-
nac wszelkie zabrudzenia i pozostatosci z
pieczenia. W trakcie procesu czyszczenia
Swiatto wewnatrz piekarnika pozostaje
wylgczone.

PIROLIZA

Program piroliza wykorzystuje bardzo wy-
sokie temperatury do czyszczenia wne-
trza piekarnika. Wszystkie zabrudzenia
i pozostatosci z pieczenia ulegajg utle-
nieniu i natychmiastowemu spaleniu. W
trakcie procesu czyszczenia Swiatto we-
wnatrz piekarnika pozostaje wytgczone.

Korzystanie z piekarnika w sposoéb

przyjazny dla sSrodowiska

Porady dotyczgce oszczedzania energii:

* Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria, kto-
re nie bedg uzywane.

» Uzywaé naczyn p, ktére mozna stosowac¢ w
piekarniku, najlepiej w ciemnym kolorze.

+ W trakcie pieczenia drzwiczki urzgdzenia
otwierac najrzadziej jak to mozliwe.

» Stara¢ sie nie nagrzewacC pustego pie-
karnika. Jesli pozwala na to dany przepis,
umieszczaé zywnosé w zimnym piekarniku.

12 Poradnik pieczenia

» Jezeli piekarnik wyposazono w funkcje
ECO, nalezy uzywac tej funkcji zawsze, gdy
pozwala na to przepis.

* W przypadku przepisow wymagajgcych dtu-
giego czasu pieczenia wytgczy¢ piekarnik
na 5-10 minut przed uptywem czasu pie-
czenia, aby wykorzysta¢ nagromadzone w
nim ciepto.

» Jezeli piekarnik wyposazono w nawiew,
mozna piec kilka dan jednoczesnie.
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Funkcje pieczenia réznig sie w zaleznosci od
modelu. Dostepne tabele zawierajg podsta-
wowe czasy pieczenia.

Czasy i temperatury pieczenia podane w ta-
belach sg orientacyjne. Zaleca sie ustawi¢ niz-
sze wartosci i zwiekszac je w miare potrzeby.

Piekarniki 45 cm: Czasy oraz temperatury
pieczenia sg zwykle nieco krotsze/nizsze niz
w przypadku piekarnikow 60 cm. Zawsze sto-
sowac najnizsze wartosci podane w tabelach.

Ogolnie rzecz biorgc, czasy pieczenia podane
w tabelach obliczono dla produktéw wktada-
nych do zimnego piekarnika.

Przepisy wymagajgce szybkiego nagrzania
piekarnika bedg o tym wyraznie informowac.
Niektére modele sg wyposazone w funkcje
szybkiego nagrzewania. Funkcja ta skraca
czas pieczenia w stosunku do wartosci po-

Rozmrazanie

danych w tabelach. Podczas korzystania z tej
funkcji przed witozeniem zywnosci do piekar-
nika nalezy zaczeka¢, az zostanie osiggnieta
ustawiona temperatura.

Poziomy pieczenia (liczac od dotu):

1: Niski.

2: Sredni.

3: Wysoki.

Poziomy 4. i 5. sg odpowiednie do grillowania
i opiekania.

Piekarniki 45 cm: Najbardziej odpowiednim
poziomem do pieczenia jest zawsze poziom
1. Poziomy 2. i 3. sg odpowiednie do grillowa-
nia i opiekania.

Umiesci¢ zywnos¢ na srodku blachy do pie-
czenia lub rusztu, aby uzyska¢ rownomierne
wyniki.

Podczas rozmrazania zywnosci nalezy pa-

mieta¢, ze:

* Rozmrazany produkt nalezy utozy¢ bez
opakowania na blasze lub talerzu.

* Duze porcje/kawatki miesa lub ryby zale-
ca sie potozy¢ na ruszcie, jednoczesnie
umieszczajgc pod nim brytfanne do zbiera-
nia ociekajgcych ttuszczy.

Mieso i ryby nie muszg by¢ zupetnie roz-
mrozone: wystarczy, ze bedg z wierzchu na
tyle miekkie, aby méc dodac przyprawy.

* Patrz tabela rozmrazania na stronie 52.

* Rozmrozone produkty nalezy jak najszyb-
ciej zuzy¢.

* Nie wolno ponownie zamraza¢ rozmrozo-
nych produktow.

W tabeli* podano orientacyjny czas rozmra-
zania. W rzeczywistosci zalezy on takze od
temperatury otoczenia, wagi produktu oraz
stopnia jego zmrozenia.

Poradnik pieczenia 13
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Bbnrapcku

I:a BHUMAHUE

Mongsa, He 3abpaBsnte, 4Ye HanUyHUTE
byHKLMM BapvpaT B 32aBUCHMOCT OT MOZ€ena.

3a oa npoBepuTe kov OYHKLMM ca AOCTLMHN
3a Bawara dypHa, BukTe PbKOBOACTBOTO Ha
noTpeduTens, NPeaoCTaBeHo C HACTOSLLOTO
PbKkoBOACTBO 3a roTBEHE.

(| KOHBEHLUUWOHAITHA
Tasu yHKLMS ce n3non3ea npu neyeHe
Ha TOpTW, KbAETO TONNMHaTa Tpsibea ga
6bae egHakea, 3a ga nomnyuvu nopecrta
TEeKcTypa.

OHBEHLIMOHAJTHA C BEHTUNATOP
nOD,XO,D,ﬂLIJ,a 3a rneyvyeHe Ha meca 1 Ha TecC-
TeHn nsgenus. BeHtunartopst pasnpeaens
TOoMmnMHaTa paBHOMepHO BbB B'preLIJHOCT—
Ta Ha dhypHaTa, 3a 4a Ce Hamarnu BpemeTo
3a roTeBeHe 1 Temneparypara.

rPMin WU OONEH HAIPEBATEJEH
ENEMEHT
MpoeanHa 3a nedeHe. Tasum HacTpownka
MOXe [a ce M3MNori3Ba 3a BCsKakBu Mop-
LM MECO, HE3ABMCUMO OT pasmepa Um.

MAKCMUIPUN
3a ne4yeHe Ha no-rosiemMu NOBBPXHOCTH,
OTKOJMKOTO € Bb3MOXHO C HaCTpOVIKaTa
3arpun, c no-ronaMma MOLWHOCT Ha ne4ye-
He 3a |'|0-6'bp30 3annyaHe Ha XpaHarta.

rPUN

[MeyeHe 1 3anuyaHe. Ta3n HacTponKa No3-
BOJIsSIBa 3anuyaHe Ha MOBbPXHOCTTA Ha
XpaHaTa 6e3 ga ce 3acsra BbTPELUHOCT-
Ta 1. Mogxoasia 3a NocKknM XxpaHu, KaTto
nbpxxonu, pebpa, puda u npeneyeH xnso.

FPUN /| MAKCUIPUN C BEHTUIA-
TOP
3a paBHOMEPHO M3nNuMyaHe u egHoBpe-
MEHHO 3ann4yaHe Ha NMOBBbPXHOCTTA Ha
XpaHaTa. VMgeanHa 3a cMeceHu rpuno-
Be. MepdekTHa 3a obemumcTn nopumu,

KaTo NTuumM n ameed. MecoTo Tpsbea aa
Obae NocTaBeHO Ha pelueTbyHaTa cKa-
pa ¢ TaBaTa oTgofy, 3a Aa ce cbbupaT
COKOBETE Ha MecoTO.

HAMPABAHE OTAOIY (OT AbHOTO HA
®YPHATA)

TonnuHaTta naea caMo oT JofiHaTta vyacT
Ha pypHaTa. lNoaxoadauwia 3a 3artonnsiHe
Ha ACTUSA UNK 3a BTacBaHe Ha TECTO UMK
nogo6HW NpoayKTu.

TYPBO + HAPABAHE OTOONY (MULA)
MpoeanHa 3a npuroTeBsiHe Ha NULUN U ne-
YyeHe Ha naKnose, NIOAOBU TOPTU U NaH-
AuLLInaH.

TYPBO

BeHTunatopbT pasnpegens ToOMfvHa-
Ta, MaBalla OT HarpeBaTerneH efieMeHT,
pasnosioXeH B 3a4HaTa YacT Ha qypHa-
Ta. B pesynTaT Ha paBHOMEpPHO pasnpe-
JeneHa TemnepaTypa morat fa 6baat
rOTBEHM ACTUSA Ha OBe peLleTbYyHU cKa-
PV MO €HO 1 CbLLIO BpeMe.

FOTBEHE HA BABEH OI'bH
CneuvanHo npegHasHa4yeHa 3a roTBeHe
Ha TPagUUMOHHU THOBEYM, AXHWUM U Ap.,
KaKTO U 3a BCAKaKBU ACTUA, N3UCKBALLU
0COBEHO NPOABIMKUTENHO BPEME Ha ro-
TBEHE Ha HMUCKM Temnepartypu.

3a Hai-gobpu pesyntaTu, npenopbyBa-
Me [a 13nonsBaTte NMoKpUTU OTHEYNOPHU
Kaceponu c kamauu, kaTo MbpBO KaTo
TpsibBa ga ce yBepuTe, 4e morat ga 6b-
Jat u3nonseaHu BbB dpypHaTa.

ECOEKO

3a rotBeHe BbLB (pypHaTa ¢ Bb3MOXHO
Ha-Manbk pasxoq Ha eHeprus. PypHa-
Ta M3Mon3Ba KOHBEKLMOHHO HarpsisaHe
1 B 3@BMCMMOCT OT MOJena ce U3Kro4sa
HSIKOMKO MWHYTU Mpean Kpas Ha roTee-
HeTo, KaTo u3nonssa ocTarbyHaTa TO-
nnvHa BbTPe BbB hypHaTa M 3aBbpLUBaA

PbkoBoacTBO 3a rotBeHe 15



AcTMeTo nepdekTHo. MNpenopbyBa ce 3a
pvGa 1 3a BCUYKM BUAOBE NMEYeHO MECO.

B

PA3SMPA3ABAHE

Tasn yHKuMA e nogxopsuwia 3a 6aBHO
pa3mMmpa3ssiBaHe Ha xpaHa, 0Co6eHO XpaHa,
KOSITO Ce KOHCyMupa HesaTorreHa, kato
cynu, crnagkuin, TOpTU, KEKCOBE U T.H.

B Hakon mogenun dyHKuusTa 3a pas-
Mpa3siBaHe MOXe [da Ce M3Mons3Ba 3a
3arpsiBaHe Ha XpaHu, KaTo ce M3nonaea
cucTema C ropely Bb3fyX Ha ABe HUBA.
Bucokata cteneH (HI) e nogxogswa 3a

MeCO KaTo uano, Huckata crteneH (LO)
ce uanonaea 3a puba, cnagkuwim n xnab.

& BTACBAHE HA TECTO

0

CneuuanHo npeaHasHa4vyeHa 3a BTacBa-
He Ha TeCTO 3a XNA6 1 TeCTEeHN U3genus.

BBbP30 NMPEABAPUTENHO 3AIrPABAHE
Tasun dyHKUMA no3BonsBa Ha dypHaTa fa
ce 3arpee 6bp30 NpeaBapuUTENHO OO W3-
bpaHaTa Temnepatypa. Mianonseante Tasm
dyHKUMS, koraTo Balara peuenta nsuc-
kBa dypHaTa oa 6bae 3atonneHa Ha on-
peneneHa Temneparypa npeam ynotpeba.

Opyrv yHKUMM Ha pypyata 00

NUPONMU3A

3a noseve MHGOPMaLMA 3a ToBa Kak Aa U3-
rnonseate Te3n yHKUUM, BUxXTe PbkoBOA-
CTBOTO Ha notpebutens 3a Bawarta dypHa.

(6] TEKA HYDROCLEAN®
dyHkumaTa TEKA HYDROCLEAN® npasu
NEeCHO NpeMaxBaHeTo Ha MasHUHU U Opy-
M XpaHUTENHU OTNagbLy, KOUTO MoraT Aa
ce 3abpkart no cTeHuTe Ha dypHaTa. Mo
BpPEME Ha UMKba Ha NoYUCTBaHe CBETNN-
HaTa BbB (hypHaTa ocTaBa U3KMYeHa.

Tosun LUMKBIT HA NTUPONUTUYHO NoYnUCTBaHe
N3nonssa BMCOKM TeMnepaTypu BbB yp-
HaTa, 3a Aa NpeausBrKa OKUCNsiBaHe U
kapboHM3aumMsa Ha MasHuHUTe, HaTpyna-
HM no Bpeme Ha roteBeHe. 1o Bpeme Ha
UMKbIa Ha novncrTBaHe CBETIIMHATa BbB
dhypHaTa ocTasa M3KM4eHa.

ExonornyHa ynorpe6banHacdypyara 00

CbBeTn 3a cnecTsiBaHe Ha eHeprus:

« M3BageTe OT oypHaTa BCUYKM akcecoapw,
KOWTO HE Ce M3Oos3gar.

* Nanonseante OrHeynopHu cbaose, 3a
npegnovynTaHe B TbMeEH LBAT.

» OTBapsaviTe BpaTata Ha hypHaTa Bb3MOXHO
Haln-marko no Bpeme Ha rotBeHa.

* N3barsaniTe npeasapuTenHo 3arpsBaHe Ha
dypHarta, KoraTto e npasHa. Bunaru, korato
peuenTata no3Bonsea, NocTaBanTe XxpaHa-
Ta B CTyAeHaTa gypHa.

16 PwbkoBoACTBO 3a roTBeHe

* Ako dpypHata Bu mma EKO dyHkums, uns-

nonseanTte Tasu (t)yHKLI,VIH BMUHaAru, Korato
peuenTtarta no3BosAaBa.

3a peuenTun ¢ NPOABLIBKUTENHU Nepuoan Ha
roTBeHe, U3kKn4BanTe dypHaTa Mexay 5 u
10 MVMHYTU npeau kpasi Ha onpeneneHoTo
BpeMe 3a roTBeHe, 3a Aa usnonseaTte ocTa-
TbYyHaTa TONMMHa.

* Ako dypHaTa Bu nma dyHkuun 3a roteeHe

Ha BEHTUMATOP, NPUrOTBSNTE HSAKOSMKO SC-
TUA HaBeOHDbX.



Bbnrapcku

PLKoBoACTBO 3a roTBeHe

dyHKUMMTE 3a rOTBEHe BapupaTt Mexay pas-
nuyHuTe Mmopenu. MpeactaBeHuTte Tabnvum
rokassaT OCHOBHUTE Nepuoau 3a roTBeHe.

Mepvoante n TemnepaTypuTe, nokasaHu B
Tabnuuara, ca gageHu kato Hacoku. MNpeno-
pbUMTENHO € [a 3arnovHeTe C Hal-HUCKUTE
uncpu 1 ga v yeenuuyaeate, KOMKOTO € He-
obxogumo.

3a c¢ypHu 45 cm: lNepuogute n Temnepa-
TypuTe Ha roTBeHe OOMKHOBEHO Ca Marko
NO-HUCKM, OTKOMKOTO 3a dpypHU 60 cM. BuHaru
13non3BanTe JONHWA Kpal Ha AuanasoHa, Aa-
JeH B TabnuyuTe.

KaTo usino, neprvogmTe, nokasaHu B Tabnuum-
Te, Ca M34MCMeHN 3a MoCTaBsHe Ha XpaHa B
cTyaeHa dypHa.

PeuenTtu, nanckeawm dypHata ga 6bae npea-
BapUTErHO 3arpsina, U3pnyHo Noco4Bar ToBa.

Hsikoum mopenu ca obopyaBaHu ¢ (pyHKLMS
3a 6bp3o MpeaBapuTernHo 3arpsiBaHe. Tasu

yHKUMA HamansiBa BpPeMETO 3a roTBEHe BbB
Bpb3Ka C OaHHWTE, MOCoYeHM B Tabnuuute.
Korato nanonasaTe Ta3n yHKUMS, U3vakam-
Te, gokato usbpaHata Temnepatypa Obae
JocTurHata, npegu fa nocTaBuTe XpaHara
BbB (pypHaTa.

HuvBaTa Ha pelleTbYyHUTE CKapy 3a roTBEHe ca
KakTo criegBa (oT gony Harope):

1: Hucko.
2: CpegHo.
3: Bucoko.

Hwea 4 n 5 ca nogxogsm 3a nevyeHe Ha cka-
pa v npenuyaHe Ha xns6.

3a cdypHu 45 cm: Han-nogxomsiioto HMBO
3a rotBeHe e BuHarm HMBo 1. Huea 2 n 3 ca
NOAXOASLLM 3a NeYeHe Ha cKapa 1 npenuyaHe
Ha xnso.

MocTaBeTe xpaHaTa B LieHTbpa Ha peLleTby-
HaTa ckapa WM nocTaBkaTa 3a Bb3MOXHO
Haii-paBHOMEPHWS pesynTar.

PasmpaszaBaHe

KoraTto pa3mpassBate, He 3abpaBsiTe:

 XpaHata TpsibBa fa ce u3Bagu OT ONakoB-
kaTa v ja Ce NocTaBy B TaBaTa Ha pypHaTta
Unu B YMHUSI.

» Pa3smpassBaliTe ronemu napyeta Meco unu
pnba, KaTo M NocTaBUTE BbpPXY peLUeTbY-
HaTa ckapa C TaBaTa OTZAofy, 3a [a Ce Cb-
6upaT BCSKaKBU TEYHOCTY.

* He e HeoGxoammo mecoTo 1 pubata ga ca
HanbHO pa3mMpaseHu npeaw roteeHe. Joc-

* BuxTe Tabnuuarta 3a pasmpassBaHe Ha cTpaHuua 52.

TaTbYHO € MOBbPXHOCTTAa UM Aa Obae Meka,
3a ga moraT Aa 6baart noanpaBeHu.

« XpaHaTa BuHaru Tpsabsa ga 6bae crotBeHa
cneqn pasmpassaBaHe.

* He 3ampasgBaiite NoBTOpHO XpaHa cnepq
HEeHOTO pasMpassiBaHe.

MepuoauTte, nokasaHu B Tabnuuarta*, ca na-
[EHV KaTo Hacoku. BpemeTo, Heobxoaumo 3a
pasmpassaBaHe, 3aB/CK OT TeMrnepartypara Ha
oKorHaTa cpefa, TEernoTo Ha XpaHaTa 1 KOMKo
Obnboko e 3ampaseHa.

PbkoBoacTBo 3a rotBeHe 17
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= glAVERTISMENT

Retineti ca functiile disponibile vor varia in
functie de fiecare model.

Pentru a verifica functiile disponibile pentru
cuptorul dumneavoastra, consultati Manu-
alul de utilizare furnizat impreuna cu acest
Ghid de preparare.

(C] cONVENTIONAL
Aceasta functie se utilizeaza la coacerea
prajiturilor, proces pentru care caldura
trebuie sa fie uniforma in vederea obtinerii
unei texturi spongioase.

CONVENTIONAL CU VENTILATOR
Functie potrivita pentru fripturi si coacere.
Ventilatorul distribuie uniform aerul in
interiorul cuptorului pentru a reduce
timpul de preparare si temperatura.

GRATAR S| ELEMENTUL INFERIOR
Functie ideald pentru fripturi. Aceasta
setare poate fi utilizatd pentru orice bucati
de carne, indiferent de marime.

GRATAR MAXI
Pentru frigerea unor suprafete mai mari
decéat in cazul setarii Gratar, cu o putere
de frigere mai mare pentru rumenirea mai
rapida a alimentelor.

GRATAR
Frigere si rumenire. Aceastd setare
permite rumenirea la suprafatd fara a
afecta interiorul alimentelor. Functie
potrivita pentru alimente plate precum
cotlete, coaste, peste si paine prajita.

GRATAR/GRATAR MAXI CU
VENTILATOR
Pentru coacere uniforma si rumenirea
simultana la suprafatd. Functie ideala
pentru gratare mixte. Perfecta pentru

J

bucati mari, precum carne de pui si vanat.
Carnea trebuie asezata pe gratar cu tava
dedesubt, pentru a colecta sucurile carnii.

CALDURA DE JOS (BAZA)

Caldura este generata numai din partea
de jos. Functie potrivita pentru incalzirea
preparatelor sau dospirea aluatului sau a
produselor similare.

TURBO + CALDURA DE JOS (PIZZA)
Functie ideala pentru prepararea pizzei si
coacerea placintelor, a tartelor cu fructe si
a pandispanului.

TURBO

Ventilatorul distribuie caldura generata
de un element situat in partea din spate
a cuptorului. Ca urmare a temperaturii
distribuite uniform, alimentele pot fi
preparate pe doua rafturi simultan.

PREPARARE LENTA

Functie creata special pentru prepararea
unor tavi traditionale, a tocanitelor etc.
si pentru orice preparate pentru care se
recomanda durate de preparare foarte
lungi si temperaturi mici.

Pentru rezultate optime, recomandam
utilizarea tavilor de servit cu capac,
asigurandu-va mai intai ca acestea pot fi
folosite in cuptor.

ECOECO

Pentru coacerea in cuptor cu cel mai
mic consum de energie posibil. Cuptorul
utilizeazad incalzirea prin convectie, si in
functie de model, se opreste cu céateva
minute Tnainte de terminarea prepararii,
folosind caldura reziduala din interiorul
cuptorului pentru a termina coacerea
preparatului. Functie recomandata pentru
peste si toate tipurile de fripturi.

Ghid de preparare 19



&

DECONGELAREA

Aceasta functie este potrivita pentru
decongelarea lenta a alimentelor,
in special a alimentelor consumate
neincalzite, precum supe, produse de
patiserie, tarte, prajituri etc.

La unele modele, functia de decongelare
poate fi utilizatd pentru a incalzi alimente
folosind un sistem cu aer cald pe doua
niveluri. HI (Mare) este potrivit pentru carne
in general si LO (Mic) este folosit pentru
peste, produse de patiserie si paine.

Alte functii ale cuptorului

& DOSPIREA ALUATULUI
Functie creatd special pentru dospirea
painii si a produselor de patiserie.

I' PREINCALZIRE RAPIDA
Aceasta functie permite preincalzirea
rapida a cuptorului la temperatura
selectata. Folositi aceasta functie atunci
cand reteta dumneavoastra necesita
incalzirea cuptorului la o anumita
temperatura inainte de utilizare.

Pentru mai multe detalii despre utilizarea
acestor functii, consultati Ghidul de utilizare a
cuptorului dumneavoastra.

(0] TEKA HYDROCLEAN®

Functia TEKA HYDROCLEAN?® faciliteaza

indepartarea grasimilor si a resturilor

de mancare lipite de peretii laterali ai
cuptorului. In timpul ciclului de curatare,
lumina din cuptor va ramane stinsa.

PIROLIZA
Acest ciclu de curatare pirolitica utilizeaza
temperaturi ridicate n interiorul cuptorului
pentru a genera oxidarea si carbonizarea
grasimilor acumulate in timpul gatitului.
n timpul ciclului de curatare, lumina din
cuptor va ramane stinsa.

Utilizarea ecologica a cuptorului

Sfaturi pentru economia de energie:

Scoateti din cuptor toate accesoriile pe care
nu le utilizati.

Folositi vase termorezistente, de preferinta
inchise la culoare.

Deschideti cat mai putin usa cuptorului in
timpul procesului de gatire.

Evitati sa preincalziti cuptorul cénd este
gol. In masura in care reteta permite acest
lucru, puneti mancarea in cuptorul rece.

20 Ghid de preparare

+ Tn cazul in care cuptorul are o functie ECO,
utilizati aceasta functie in masura in care
reteta permite acest lucru.

» Pentru retetele care necesita timp de gatire
indelungat, opriti cuptorul cu 5 — 10 minute
inainte de finalul timpului total de gatire
pentru a utiliza caldura reziduala.

+ In cazul in care cuptorul are functii de
ventilare, gatiti mai multe feluri de mancare
in acelasi timp.



EE Ghid de preparare

Functiile de preparare variaza de la un model
la altul. Tabelele furnizate indica duratele de
preparare de baza.

Duratele si temperaturile prezentate in tabel
sunt oferite in scop orientativ. Se recomanda
sa incepeti cu cele mai mici valori si sa le
cresteti dupa cum este necesar.

Pentru cuptoarele de 45 cm: Duratele si
temperaturile de preparare sunt de obicei
putin mai mici decéat cele pentru cuptoarele
de 60 cm. Folositi intotdeauna valoarea
inferioara a intervalului indicat in tabele.

in general, duratele indicate in tabele sunt
calculate Tn cazul introducerii alimentelor in
cuptorul rece.

Retetele care necesita preincalzirea cuptorului
vor mentiona Tn mod explicit acest lucru.

Unele modele sunt dotate cu functia
Preincalzire rapida. Aceasta functie reduce

timpul de preparare fata de valorile furnizate
n tabele. Atunci cand utilizati aceasta functie,
asteptati ca temperatura selectata sa fie atinsa
fnainte de a introduce alimentele in cuptor.

Nivelurile rafturilor pentru preparare sunt dupa
cum urmeaza (incepand de jos):

1: Mic.

2: Mediu.

3: Mare.

Nivelurile 4 si 5 sunt potrivite pentru frigere la
gratar si prajire.

Pentru cuptoarele de 45 cm: Cel mai potrivit
nivel pentru gatit este intotdeauna nivelul 1.
Nivelurile 2 si 3 sunt potrivite pentru frigere la
gratar si prajire.

Asezati alimentele Tn mijlocul raftului sau al
suportului pentru un rezultat cat mai uniform.

Decongelarea

Atunci cand decongelati alimente, retineti
urmatoarele aspecte:

» Alimentele trebuie scoase din ambalaj si
asezate pe tava cuptorului sau intr-un vas.

+ Decongelati bucatile mari de carne sau
peste asezandu-le pe gratar cu o tava
dedesubt pentru a colecta lichidele.

» Carnea si pestele nu trebuie sa fie complet
decongelate inainte de preparare. Este
suficient ca suprafata sa fie moale pentru
ca acestea sa poata fi asezonate.

*Consultati tabelul de decongelare de la pagina 53.

» Alimentele trebuie intotdeauna gatite dupa
decongelare.

» Nu recongelati alimentele dupa decongelare.

Duratele indicate in tabel* sunt orientative.
Timpul necesar pentru decongelare depinde de
temperatura ambianta, greutatea alimentului
si de gradul de congelare a acestuia.

Ghid de preparare 21
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YkpaiHcbka

I:% YBATA

Bynop nacka, 3BepHiTb yBary, LIO AOCTYMHI
yHKLUIT 3anexaTb Big Mogeni yX0oBoi Lwadu.

o6 gmisHatucs, Aki dyHKUiT gocTynHi y Ba-
LU OyXOBLi, OVBITECA B KEPIBHULTBI MO eKC-
nnyaradii, Bawoi wadwu Ta KepiBHULTBO MO
MPUroTYBaHHIO.

[C) koHBEKLIs
BukopucToByeTbCSt ANs NPUroTyBaHHSA
OickBiTiB | TOpTIB, KONN HeoOXiAHO LWo6
HarpiB po3nofinsecsa PiBHOMIPHO Anis
3000yTTS NOBITPAHOT TEKCTYPMU.

KOHBEKLIIS 3 TYPEO
Onsa 3anikaHHa i Buniykn. BeHTunatop
piBHOMIpHO po3nojinse Tenno ycepea-
WHi OyXOBOI Ladu, CKOPOYyHUM 4Yac i
Temnepartypy nNpuroTyBaHHS.

rPUNb | HWXKHIA HATPIB
[Ons 3anikaHHs. Moxe BUMKOpPUCTOBYBaTU-
€a Ans wmMartkis 6yabakoro po3mipy.

MAKCUIPUIb
[o3Bonsie cMa)kuTtu WmaTkm 6inbLuoi no-
BEPXHi, HiX i3 3BU4AVHUM rpunem, Takox
Mae BinbLUy NOTYXHICTb, WO JONOMOrae
LWBMAKO OTPMMATK 30M10TUCTY CKOPUHKY
NpoayKTy.

rPUNb

[paTeH i noBepxHeBe 3anikaHHs. [o3Bo-
nsie oTpumMaTy 30M0TUCTUIA Lap He 3adi-
nawyy BHYTPILIHBOI YaCTUHW MPOAYKTY.
[na npuroTyBaHHA nnackux LIMaTKiB,
Takux sk bidpwitekc, pebepus, puba, To-
CTW.

FPUNb / MAKCUrPWIb 3 TYPEO
3abesneyye piBHOMipHE 06CMaXKyBaHHS
i3 30MOTUCTOK CKOPUHKOK Ha MOBEPX-
Hi cTpaBuW. lgeanbHo nigxogntb ANS
Oapbekto. CreuianbHO ANA  BENUMKUX
o6’eMiB, Taknx K K NTULUSA, Andb. Peko-

MeHAY€ETbCA NOKNACcTH LWMAaToK M’'Aca Ha
peLwiTKy AyxoBoi wadwu i nigcTaBnuTu nig,
Hel NOTOK Ans 36opy COKYy.

HWXHIN HATPIB

Tenno noctynae nuwe 3HM3y. [nsa nigi-
rpiBaHHa cTpaB abo nigHiMaHHs TicTs
015 KOHOUTEPCbKMX BUPOGIB Ta iH.

TYPBO + HAIPIB 3HU3Y (MIUA)
CneuianbHO ANA NpUroTyBaHHA Miuw,
nupirie, TopTiB, Nneunsa, abo GickBiTiB 3
dpykTamm.

TYPBO

Posnoginsie Tenno, Big HarpiBanbHoro
eremMeHTy, po3TalloBaHOro B 3adHin 4a-
CTUHI Ayx0oBOi Wwadu. PiBHOMIpHICTb Tem-
nepaTypv JO03BOSSiE roTyBaTu Ha 2X piB-
HsIX OJHOYaCHO.

HA NOBIJIbHOMY BOrHI

[Mpu3HayeHo Ons TywKyBaHHA M'Aca B
COYCi, pary Ta iH. Knacu4HuX CTpas, B Li-
nomy, nigxoguTb ANA peuenTiB, SKi BU-
MaralTb MPUroTyBaHHA «Ha MOBINIbHOMY
BOrHi», 3 JOBIMM 4YacoM i HU3bKO Temne-
paTypoto NpUroTyBaHHS.

[nsa 3006yTTa Kpawmx pesyneratiB pe-
KOMEHOYETbCS  BMKOPUCTOBYBATW  Ka-
CTpyni 3aKpuTi KPWLUKOI, NepeKoHaB-
LWMCb B TOMY, LIO BOHW MpWAATHI Ans
BVKOPWUCTAHHS B Ay XOBLIi.

ECOEKO

[osBonse rotyBatu ixy y wadi 3 MiHi-
MarnbHUM  eHeprocnoXxumeBaHHaMm. [y-
XOBKa BUMKOPUCTOBYE (POPCOBAHUN KOH-
BEKLiMHWI HarpiB i 3anexHo Big moaeni
BiQKITIOYAETLCA 3a AeKinbka XBUMWH [0
3aKiHYeHHS1 MPUroTYBaHHA, TakuUM 4un-
HOM BMKOPUCTOBYETLCS 3anu1LUKOBE Te-
nno ycepeavHi OyXOBKU i AOCAralTbCs
igeanbHi  pesynbtatM  NPUroTyBaHHSA
cTpaBu. MigxognTb ons pubwu i 3anikax-
HSA ByabsikMx BUAIB M'Aca.

KepiBHMLTBO MO nNpurotyBaHHio 23



% PO3MOPO3KA

Lis dpyHKuUia nigxoanTb ANs M'SIKOrO po3-
MOPOXYBaHHS NPoAyKTiB. Ocobnuneo Tux,
SIKi MOXYTb BXMBaTUCHA 6€3 posirpiBaHHs,
Hanpvknaz Kpemu, nacta, TopTu, TicTeu-
Ka i iH.

Y pesknx mopensax yHKLUis po3mopo-
XKyBaHHS [0O3BOMSIE HarpiBaTu NpoayKT
3a JOMOMOroK CUCTEMW rapsvoro nos.i-
TpA Ha 2-x piBHaX. PiBeHb HI npusHave-
HO Ansa m'sica OyAb-IKOro Tuna i piBeHb
LO ans pubwu, Buniykm i xnida.

= NMIAIMMAHHA TECTA

4

CneuianeHo gna 6pogiHHa Ticta onga
xniba i KoHAMTepcbkMx BUpobiB. Buko-
puctoByrTe UK yHKUilo konu Bawa
cTpaBa BMMarae nNeBHOI TemnepaTtypu
0N noYaTKy AOro NpuroTyBaHHS.

LUBUAOKWUA HATPIB
Lia doyHKuUis fo3sonsie WwBuako posirpitv
ayxoBy wady Ao BUbpaHoi TemnepaTtypu.

niPoMI3

[na pogaTtkoBoi iHhopmaLii Npo BUKOPUCTaH-
HS UMX GOYHKUIN, 3BEPHUTBLCA 4O KepiBHMLTBA
no ekcnnyarauii Bawoi gyxoBoi wacdw.

(6] TEKA HYDROCLEAN®
Teka Hydroclean® yHkuUis nonerwye
YALLEHHST Bid >XUPY i 3anuwkiB ki WO
3anvwmnmcsa BcepeaunHi AyxoBoi wadw.
Mig yac umkny ounLLeHHs1 AyXoBOI Wadu
CBITINO ycepeauHi ropitm He Byae.

[lo3Bonge npoBOAUTM LMK MipOri3HOro
YULLEHHS], MPU SSKOMY Bif0OyBa€ETbCS OKUC-
NeHHs i obropaHHs XMpy HaKonMyeHoro
npu BUKOPUCTaHHI Ayxosku. lMpu ubomy
npoueci ycepeaunHi yX0BKN JOCAratoTbCA
BUCOKI TeMnepatypw. IMig Yac umkny oyn-
LLIeHHS OyXOBOi wwadun CBITNO yCepeauHi
ropit He Byae.

£ : i wad

[ns onTumanbHOro BWKOPUCTaHHS eHeprii

cnig AOTpUMYBaTUCS HACTYNHUX nopag:

* ButarynTte 3 gyxoBoi wadu Ti akcecyapw,
Akumu By He kopucTyBatumerecs.

* BukopucToByite emkocTi, npuaaTtHi ans
ANs yXOBKWU, NepeBa)HO TEMHOTO KOMNbopy.

« [Mig yac npuroTyBaHHSA HamaranTechb pifLle
BigKpvBaTU OBEpUATA.

* Hamarantecb He HarpiBatu MOPOXHIO Ay-
xoBky. Konu peuenT gonyckae Le, po3TaLuy-
BaTW NPOAYKTU B XONOAHY [YXOBKY.
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Akwo Bawwa ayxoBka 3abesneyeHa yHKLi-
eto EKO, BukopuctosymnTe ii, konu peuent
Lie JO3BOSISIE.

[Mpw TpyBanomy NpuroTyBaHHi, Bigkno4amn-

Te OyxOBKy 3a 5-10 xBUNuMH OO 3akKiHYeHHS

4Yacy npurotyBaHHA, TakMM 4YMHOM, MOXXHa
CKOpUCTaTmncAa 3armKoBmMM Tens1oM.

Akwo Bawwa gyxoBka Mae yHKLUiT BEHTUNSA-
Lii, roTyiTe Aekinbka cTpaB OAHOYACHO.



DyHKLUiT NPUroTyBaHHA BiOPI3HAOTLCA 3anex-
HO Big Mogeni. Y Tabnuusax, Wo 4oOatTbes,
BKa3aHi TUMOBI NPOJYKTU, LLIO YaCcTO roTylThb-
cs.

Yac i Temnepatypa Bka3aHi B Tabnuusx opieH-
TOBHi. PekoMeHOyeTbCsi MOYMHATU 3 HUXKYMX
3Ha4eHb i MOCTynoBO 30inbLuyBaTh iX y pasi
notpebu.

[yxoBka 45 cm: fAk npasuno, yac i Temne-
paTypuv AekinbKka Huxye, HiX B AyxoBui B 60
cM. 3 pgianasoHy TemnepaTtypu, BKa3aHOro B
Tabnuui 3aBxau cnig 6patn JO yBarn HWKi
3HaYeHHs.

B uinomy, yac, BkasaHuii B Tabnuusx pospa-
XOBaHO NMpu po3MiLLleHHi MpoJYKTiB B XONOAHY
LOYXOBKY.

PeuenTtu, wWo BvmaraioTb NONEpenHbOro Ha-
rpiBy NOPOXHbLOI AYXOBKM BiAMIYEHO credi-
anbHOi NO3HAYKOL0.

Oeski mogeni matoTb (PYHKLUitO LUBMAKOrO no-
nepegHboro Harpiy. Ll dyHkuis ckopouye

PO3MOPOXYBAHHA

YkpaiHcbka

Yyac NpUroTyBaHHs BiAHOCHO BKa3aHOro B Ta-
onuuj.

[Mpy BUKOPUCTaHHI Li€i dyHKLUii, novekanTe,
nepLl HiX po3aTallyBaTV MPOAYKTU OO TOro
MOMEHTY, MOKM AyxoBa Liada He OnoBiCTUTb
Bac npo Te, o gocsirHyta HeobxigHa Temne-
patypa.

Bucota geka ans npurotyBaHHs ixi (noynHa-
04N 3HN3Y):

1: HXHUR.
2: CepepHin.
3: BepxHin.

Bucota 4 i 5 niginge ansa rpatena i TocTiB.

[yxoBka 45 cm: OntumanbHa BucoTa Ans
npurotyBaHHa 3aBxau 1. BukopuctoByinTe
BMCOTY 2 i 3 Ans rpaTeHa i TocCTiB.

[Ons 6inblw piBHOMIpHMX pe3ynbraTiB po3Ta-
LUYATe NPOAYKT B LEHTP Aeka abo peLuiTKu.

Mpy po3mopoXKyBaHHI NPOAYKTIB Chif Bpaxo-
BYBaTU LLO:

* MpoaykTy 6e3 ynakoBku cnifi po3TalloByBa-
TV Ha JEeKO AyXOBKW abo Ha iHLLY EMKICTb.

* MNMpn po3MOpOXyBaHHI BENUKMX LUMATKIB
Mm’sica abo pubu HeobxigHO NiacTaBNATY Nig,
peLliTKy NoTok Ans 36opy pignHu.

* He 060OB’A3KOBO MOBHICTIO PO3MOPOXYBaTU
m’sico i puby. flocuTb TOro, LWob iX NoBEpXHS
cTana gocuTb M’SIKO0 A51s TOro, Wob MoXxHa
6yno gopatu npunpasu.

[vB. TabnuLo pO3MOPOXYBaHHS Ha CTOPIHLi 53.

* [licna po3mopoxyBaHHS crig Bigpasy X
npuroTyeaTh NPOayKT.

* He cnig 3HOBY 3aMOpoXyBaTh BXe pO3MO-
POXEHY XKY.

*

Yac, wo BKaszaHO B Tabnuui * € OpieHTMpo-
BOYHMM; 4YacC PO3MOPOXYBaAHHS 3anexuTb Bif
TemnepaTtypu noBsiTps, Barv NpogykTy i Mipu
MNOro 3aMOpPOXYBaHHs, [ie 4Yac PO3MOPOXY-
BaHHS 3anexuvTb Big TemnepaTypy OOBKINN4,
Barv ixi i CTyneHo 3aMOpPOXEHHS 1Xi.
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= g' VAROVANI
Pamatujte, Ze u rdznych model budou do-
stupné rtizné funkce.

Chcete-li se ujistit, které funkce jsou u vasi
trouby k dispozici, projdéte si navod k ob-
sluze, ktery jste obdrzeli spolu s timto na-
vodem k pFipravé pokrm0.

[CJ KONVENENI
Tato funkce se pouziva pfi peceni kola-
€u Ci dortu, kdy je tfeba v zajmu spravné
konzistence upeceného tésta, aby bylo
teplo distribuovano rovnomérné.

KONVENCNI S VENTILATOREM
Hodi se pro restovani a peceni. Ventilator
distribuuje uvnitf trouby teplo rovhomér-
né, diky Eemuz staci kratSi doba pfipravy
pokrmu a niz§i teplota.

GRIL A SPODNIi TELESO
Idealni pro restovani. Toto nastaveni je
mozné pouzit pro jakékoli platky masa, bez
ohledu na velikost.

MAXIGRILL
Pro grilovani na vétsi ploSe, nez jakou lze
vyuzit pfi nastaveni ,gril“, s vétSim vykonem
pro rychlejsi zapékani pokrmu.

] GRIL

Grilovani a zapékani. Toto nastaveni umoz-
fuje dosahnout hnédavého zapeteného
povrchu, aniz by tim byl ovlivnén vnitfek
potravin. Hodi se pro ploché potraviny jako
steaky, Zebirka, ryby a toasty.

GRIL / MAXIGRILL S VENTILATOREM
Pro rovhomérné propeceni a soucasné
zahnédnuti povrchu. Idealné se hodi pro
smiSené grilovani. Hodi se také vyborné
pro grilovani vétSich kusu jako dribeze
Ci zvéfiny. Maso je tfeba umistit na rost,
pod ktery se ale podklada plech, na ktery
kapou vypecené Stavy.

(L] oHREV ZESPODU (DNO)

Teplo vznika pouze ve spodni ¢asti. Ten-
to rezim je vhodny pro ohfivani jidel, pFi-
padné pro kynuti tésta ¢i podobné ukony.

TURBO + OHREV ZESPODU (PIZZA)
Idedlné se hodi pro peceni pizzy a kola-
€U, dortl ¢i jinych piSkotovych mouénikd.

TURBO

Ventilator distribuuje teplo pochazejici
z topného télesa v zadni &asti trouby. Vy-
sledkem je rovnhomérné zahfivana trou-
ba, pokrmy je mozné upravovat na dvou
urovnich soucasné.

POMALA TEPELNA UPRAVA

Tento reZim je specialné navrzen pro
tepelnou upravu tradi¢niho casserole,
duSenych pokrmU apod., stejné jako pro
jidla, ktera vyzaduji zvlasté dlouhou dobu
tepelné Upravy a relativné nizkou teplotu.
Pro dosazeni optimalnich vysledkd do-
poruCujeme pouzivat nadoby s viky, ale
nejprve je tfeba se ujistit, Ze jsou uréeny
k pouziti v troubé.

ECOEcO

e

Program pro pfipravu pokrmu s minimalni
spotfebou energie. Trouba vyuziva kon-
vencni ohfev a v zavislosti na modelu se
vypne nékolik minut pfed koncem tepelné
upravy pokrmu. Nasledné se Uprava jidla
dokon¢i s vyuzitim zbytkového tepla. Do-
porucuje se pro pfipravu ryb a v§ech typl
mas pecenych v troubé.

ROZMRAZOVANI

Tato funkce je vhodna pro pomalé roz-
mrazovani potravin, zejména téch, které
se konzumuiji ve studeném stavu, napfi-
klad polévek, peciva, cukrovinek, sladko-
sti apod.
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U nékterych modelU je mozné funkci roz-
mrazovani vyuzivat k ohfivani jidla pomo-
ci teplovzdusného systému o dvou rliz-
nych drovnich. Vy8si uroven HI je vhodna

uziva na ryby, pecivo a chléb.

& KYNUTI TESTA
ReZim specialné navrzeny ke kynuti chle-
bového &i jiného tésta.

Dalsi funkce trouby

I RYCHLE PREDEHRATI
Tato funkce umozriuje troubu rychle pre-
dehfat na nastavenou teplotu. Tuto funkci
pouzijte, kdyz recept vyzaduje, aby byla
trouba predehrata na urcitou teplotu pfed
vloZzenim pokrmu do trouby.

Podrobnosti o pouziti téchto funkci naleznete
v navodu k obsluze vasi trouby.

(6] TEKA HYDROCLEAN®
Funkce TEKA HYDROCLEAN® usnad-
nuje odstranovani mastnoty a dalSich
zbytkl potravin, které se mohly pfichytit
na stény trouby. Béhem ¢isticiho cyklu zd-
stava osvétleni vnitiku trouby zhasnuté.

Ekologické pouzivani trouby

PYROLYZA
Tento pyrolyticky Cistici cyklus vyuziva
vysokych teplot uvnitf trouby k oxidaci a
karbonizaci mastnoty nahromadéné bé-
hem vareni. Béhem Cisticiho cyklu zlsta-
va osvétleni vnitiku trouby zhasnuté.

Tipy pro Setfeni energii:

* Vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi, kte-
ré nepouzivate.

Pouzivejte pouze nadoby vhodné k pouziti

v troubég, nejlépe tmavé barvy.

» Bé&hem vareni otvirejte dvirka trouby jen mi-
nimalné.

* Nepredehfivejte troubu, je-li prazdna. Kdy-

koliv to recept umozriuje, vlozte pokrm do

jesté studené trouby.
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» Je-li vaSe trouba vybavena funkci ECO, vy-
uzijte ji, pokud to recept na pfipravu pokrmu
umozniuje.

* U receptl s dlouhou dobou vareni vypnéte
troubu cca 5-10 minut pfed koncem celko-
vé doby vareni a vyuzijte zbytkové teplo.

* Je-li vasSe trouba vybavena ventildtorem,
muzete pfipravovat vice pokrm( najednou.



Navod k pripravé pokrmu

Funkce pro pfipravu pokrmud se mezi riznymi
modely liSi. Uvedené tabulky zobrazuji zakladni
dobu pfipravy pokrm.

Doby a teploty uvedené v tabulce maji slouzit
pouze jako voditko. Doporu€ujeme zacit s nej-
nizsimi hodnotami a dle potreby je zvySovat.

Trouby 45 cm: Doby pfipravy pokrmu a tep-
loty jsou obvykle o néco niZsi nez u trouby 60
cm. Vzdy pouzivejte nizsi hodnotu z intervalu
uvedeného v tabulce.

Obecné jsou doby uvedené v tabulkach vypo-
Citany za predpokladu, Ze se pokrm vklada do
studené trouby.

U receptl, kde je tfeba, aby byla trouba pre-
dehrata, je toto vyslovné uvedeno.

Nékteré modely se dodavaiji s funkci rychlého
predehrati. Tato funkce zkracuje dobu pfipra-

Rozmrazovani

vy pokrm0 ve vztahu k hodnotdm uvedenym
v tabulkach. Kdyz tuto funkci pouzivate, vlozte
jidlo do trouby teprve tehdy, kdyZ je dosazeno
zvolené teploty.

Vys$kové urovné podpér pro pfipravu pokrm(
jsou nasledujici (odspodu):

1: Nizka uroven.

2: Stfedni droven.

3: Vysoka droven.

Urovné 4 a 5 jsou vhodné pro grilovani a pi-
pravu toastu.

pravu pokrmt je vzdy urovefi 1. Urovné 2 a 3
jsou vhodné pro grilovani a pfipravu toastd.

Nejrovhomeérnéjsi tepelné Upravy dosahnete,
kdyz ulozite potraviny na stfed roStu nebo ple-
chu.

PFi rozmrazovani pamatujte na nasledujici:

» Potraviny je tfeba vyjmout z obalu a umistit
na plech nebo na talif.

* Velké kusy masa nebo ryby rozmrazujte
tak, ze je polozite na rost, pod ktery umistite
plech, na ktery bude kapat pfipadna tekuti-
na.

* Maso ani ryby neni nutné pred pfipravou
rozmrazit Uplné. Staci, aby byl rozmrzly
jejich povrch, protoZe pak bude mozné je
ochutit.

* Viz tabulka doby rozmrazovani na strané 53.

» Po rozmrazeni je tfeba potraviny vzdy zpra-
covat.

* Jednou rozmrzlé potraviny jiZ znovu ne-
zmrazujte.

Doby uvedené v tabulce* maji slouzit pouze
jako voditko. Doba nutna k rozmrazeni potra-
vin zavisi na okolni teplot&, hmotnosti potravin
a na tom, jak hluboce jsou zmrazené.
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Popis funkcii varenia v rare

= g' VYSTRAHA
Majte na pamati, Zze dostupné funkcie sa
liSia podfa jednotlivych modelov.

Ak chcete zistit, ktoré funkcie su k dispo-
zicii pre vasu ruru, vid Navod na pouzitie
dodany s tymto Sprievodcom varenia.

£ KONVENGNA
Tato funkcia je ur€ena na pouzitie pri pe-
¢eni kolacov, kde ma byt teplota ohrevu
pre vytvorenie dokonca hubovitej Struktu-

ry.

KONVENCGNA S VENTILATOROM
Hodi sa na restovanie a pecenie. Venti-
lator distribuuje vo vnutri rary teplo rov-
nomerne, vdaka ¢omu staci kratSia doba
pripravy pokrmu a nizsia teplota.

GRIL A DOLNE VYHREVNE TELESO
Idealne na pecenie masa. Toto nastavenie
je mozné pouzit pre vSetky kusy masa, bez
ohladu na velkost.

MAXI GRIL
Pre opekanie vac¢sich ploch, nez je to moz-
né s pouzitim grilu, s va¢sim vykonom ope-
kania potravin a pre rychlejSie zhnednutie.

GRIL

Opekanie a zhnednutie. Toto nastavenie
umoznuje, aby bol povrch opeCeny bez
ovplyvnenia vnutra potravin. Vhodné pre
ploché potraviny, ako su steaky, rebra, ryby
a toasty.

GRIL / MAXI GRIL S VENTILATOROM
Pre rovnomerné pecenie a su€asné po-
vrchové zhnednutie. Idealne pre zmieSa-
né opekanie. ldealne pre objemné kusy,
ako je hydina a zverina. Maso by malo
byt umiestnené na roste, pod ktorym je
podnos na zachytavanie Stavy z masa.

(L] SPODNY OHREV (SPODNA EAST)

Teplo prichadza len z dolnej ¢asti. Vhod-
né pre ohrev jedla alebo pre oddychnutie
cesta alebo podobné vyrobky, ktoré po-
trebuju kysnut.

TURBO + SPODNY OHREYV (PIZZA)
Idealne na varenie a pecenie pizze a ko-
lacov, ovocnych a piSkétovych kolacov.

TURBO

Ventilator rozvadza teplo vychadzajuce z
prvku umiestneného v zadnej €asti rury.
V dobsledku rovnomerne distribuovanej
teploty, jedlo m6ze sa mbze pripravovat
zaroven na dvoch drovniach.

POMALE VARENIE

Specialne navrhnuté pre varenie tradig-
nych pokrmov v hrnci, dusené maso,
atd ... a pre vSetky pokrmy so zvIast dlI-
hou dobou varenia a nizkou teplotou.
Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov,
odporu¢ame pouzivat hrnce s pokrievka-
mi, ktoré su vhodné pre pouzitie v rure.

ECOEcO

1%

Pre varenie v rire s minimalnou spotrebou
energie. Rura pouziva konven¢ény ohrev, a
v zavislosti od modelu, vypne ruru niekol-
ko minut pred koncom varenia a pomocou
zostatkového tepla vo vnutri rury dokonale
dovari pokrm. Funkcia je odporu¢ana pre
ryby a vSetky druhy peeného masa.

ROZMRAZOVANIE

Tato funkcia je vhodna pre pomalé roz-
mrazovanie potravin, najma potraviny
konzumované bez ohrevu, ako su poliev-
ky, pecivo, kolace, torty, atd

V niektorych modeloch je funkciu rozmra-
zovania mozné pouzit’ pre ohrev potravin
s vyuzitim systému horuceho vzduchu na

Sprievodca varenia 31



dvoch urovniach. HI je vhodna pre maso
a LO sa pouziva pre ryby, pecivo a chlieb.

&= KYSNUTIE CESTA
Specialne navrhnuté pre umoZznenie vy-
kysnutia cesta na chleba a pecivo.

Iné funkcie rury

' RYCHLE PREDHRIEVANIE
Tato funkcia umoznuje ruru rychlo pred-
hriat na pozadovanu teplotu. Tuto funkciu
pouzite, ked vas recept vyzaduje dopredu
predhriat rdru na urcitu teplotu.

Pre viac informacii o tom, ako pouzivat tieto
funkcie, pozri Navod na pouzitie pre vasu rdru.

(6] TEKA HYDROCLEAN®
Funkcia TEKA HYDROCLEAN® umoz-
fuje jednoduché odstranenie mastnoty
a inych zvyskov potravy, ktoré mézu byt
prilepené na stranach rdry. V priebehu
Cistiaceho cyklu, svetlo vo vnutri rary zo-
stane vypnuté.

Ekologické pouzivanie rury

PYROLYZA
Cistiaci pyrolyticky cyklus, cyklus istenia
pyrolyzou vyuziva vysoké teploty vo vnut-
ri rary, ktoré spbsobuju oxidaciu a karbo-
nizaciu mastnoty zozbieranej po€as vare-
nia. V priebehu &istiaceho cyklu, svetlo vo
vnutri rdry zostane vypnuté.

Tipy pre usporu energie:

» Odstrante vSetko prisluSenstvo, ktoré nie je
potrebné v rure.

» Pre pouzitie v rare, pouzivajte odolny riad,
najlepSie tmavej farby.

» Pocas pecenia otvarajte dvierka rary ¢o naj-
menej.

* Nepredhrievajte prazdnu ruru. Ak to recept
umoznuje, vlozte pripravovany pokrm do
studenej rury.
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» Ak ma rura funkciu ECO, pouzivaijte ju vzdy,
ked to recept dovoluje.

» Ak recept vyZzaduje dlhy ¢as varenia, vypni-
te rdru 5 az 10 minut pred ukonéenim cel-
kového Casu varenia a vyuzite tak zvyskové
teplo.

* Ak ma va$a rura ventilator, pecte viac pokr-
mov naraz.



Sprievodca varenia

Funkcie varenia sa liSia medzi jednotlivymi
modelmi. Poskytnuté tabulky ukazuju klucové
doby varenia.

Doby a teploty uvedené v tabulke su uvedené

hodnotami a v pripade potreby ich zvysit.

Pre 45 cm rury: Uvedené Casy varenia a tep-
loty su zvy€ajne o nie€o niZSie ako pre 60 cm
rary. Vzdy pouzivajte hodnoty na dolnej hrani-
ci rozsahu uvedeného v tabulkach.
VSeobecne plati, Ze Casy, uvedené v tabul-
kach su vypocitané pri umiestneni potravin do
studenej rury.

Recepty, ktoré vyZaduju predhriatie rury, budu
vyslovne zmienené.

Niektoré modely su vybavené funkciou Rapid
pre-heating (rychle predhrievanie). Tato funk-

Rozmrazovanie

cia znizuje dobu varenia vo vztahu k udajom
uvedenym v tabulkéach. Pri pouziti tejto funk-
cie, pocCkajte s vloZzenim jedla do rury, kym sa
nedosiahne nastavena teplota.

Urovne polic pre varenie st nasledovné (zo-
spodu):

1: Nizka.

2: Stredna.

3: Vysoka.

Urovne 4 a 5 st vhodné pre grilovanie a ope-
kanie.

Pre 45 cm rary: NajvhodnejSia uroven pre
varenie je vzdy uroven 1. Urovne 2 a 3 su
vhodné na grilovanie a opekanie.

Umiestnite jedlo do stredu police alebo stoja-
nu pre dosiahnutie rovhomerného vysledku.

Pri rozmrazovani pamatajte, Ze:

» Potraviny by mali byt odstranené z obalu a
umiestnené na plech do rury alebo v miske.

» Velké kusy masa alebo ryb rozmrazujte ich
umiestnenim na rost s podnosom, do ktoré-
ho sa bude zbierat voda.

* Pred varenim nemusi byt maso a ryby upl-
ne rozmrazené. Bude stacit, aby bol povrch
makky pre ochutenie.

* Vid' tabulku rozmrazovania na strane 53.

* Po rozmrazeni by mali byt potraviny vzdy
uvarene.

* Raz rozmrazené potraviny uz znovu ne-
zmrazuijte.

Doby uvedené v tabulke* su orientacné. Doba
potrebna na rozmrazovanie zavisi na okolitej
teplote, hmotnosti potravy a ako hiboko su
zmrazené.
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I NTULA / SZARNYASOK / DROB / NTULMN

BEC (KI) YPOBEHb OYHKLINA TEMIMEP. BPEMSA (MUH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. IDO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEFNO (KF) MOMOXEHWE HA ~ GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) cbl
TABATA PEXWUM HA )
TOTBEHE
YTKa HuxHWR 190-210 55-60 ﬂp_lo_;T:aeHb
Kacsa Also ==
1,50 . * Blacha do
EaCZka n Niski se 170-190 45-55 pieczenia
aTtmua 0-HMCKO HMBO -
TaBa
B o <
YTuHas rpyaka iz)l(:;” 180-190 10-12 Pewetka
Kacsamell == Racs
0,40 Wysoki
Piers$ z kaczki Mo ::20:(0 * 200-210 8-10 Ruszt
Matewwkn repam PelwietbyHa
HMBO
0
YTuHble 6eapbiLLkm 2 wr CpeavHii z, 170-190 45-50 p_lo_;T::Hb
Kacsacomb 2 darab Kozépsd -
. Blach
Udka z kaczki 2 sztuki Sredni .ac a (.io
— 160-180 55-60 pieczenia
Matewwkn ByTyeta 2 6pos MexanHHo 8 Tasa
~ n
Kypnua - 190-210 55-60 P?;T::Hb
Csirke 120 Also Blacha do
Kurczak ’ Niski . )
170-190 50-55 pieczenia
Mune Mo-Hucko HuBO §
i TaBa
~ n
KypuHble 6eapbIwku 4wt CpenuHii 190-210 25-30 p_lo_;T::Hb
Csirkecomb 4 darab Kozépsd Blacha do
Udka z kurczaka 4 sztuki Sredni . .
— 190-200 20-25 pieczenia
Munewwkn 6yTyeta 4 6post MexauHHo & Tasa
MHpevika HuxHun z, 190-200 70-75 np_lo_;T::Hb
Pulyka Also
4,00 L Blacha do
Indyk Niski 180-200 65-70 pieczenia
Myrika Mo-Hu1cko HMBO %
i TaBa
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CARNE DE PASARE / NTULS / DRUBEZ /| VTAKY

GREUTATE (KG)

BATA (KT)

HMOTNOST = POLOHA PLECHU

(KG)
(HMOTNOST
(KG)

POZITIATAVII
PIBEHb

POZICIA POD-
NOSU

MOD DE
PREPARARE
SYHKLIA
REZIM PRIPRAVY
POKRMU
REZIM VARENIA

TEMPERAT.

TEMIMEP.
TEPLOTA

TEPLOTA.

(°C)

190-210

TIMP (MIN)
YAC (XB.)
DOBA (MIN.)
CAS (MIN)

55-60

VAS DE COLECTARE
EMHICTb
NADOBA
NADOBA

Rata Inferioara Tava
Kauka 150 HwxHin Leko
Kachna ’ Spodni - 170-190 45-55 Plech
Kacica Dolny Plech
Piept de rata Superioara 180-190 10-12 Gratar
KaHMH? rpyaka 0,40 Bepi(vH’WI 3 PemiTKa
Kachni prsa Vyssi — Rost
= 200-210 8-10 Y
Kacacie prsia VysSia Mriezka
Pulpe de rata 2 bucati | Intermediara z, 170-190 45-50 Tava
KauuHi ctereHus 2wt CepeaHin Leko
Kachni stehynka 2 ks. ProstFed'nl' — 160-180 55-60 Plech
Kacacie stehna 2 ks Stredny % Plech
Pui Inferioara 190-210 55-60 Tava
Kypka HwxHin [Mexo
i 1,20 .
Kure Spodr'n ! 170-190 50-55 Plech
Kura Dolny % Plech
Pulpe de pui 4 bucati | Intermediara 190-210 25-30 Tava
Kypsidi cTereHus 4 wr CepepHin [eko
Kufeci stehynka 4 ks. ProstFed'ni — 190-200 20-25 Plech
Kuracie stehna 4 ks Stredny 3 Plech
Curcan Inferioara z, 190-200 70-75 Tava
IHan4Ka HwxHin Leko
. 4,00 .
Krata Spodr'u ! 180-200 65-70 Plech
Moriak Dolny 7 Plech

Ghid de preparare / KepiBHnutBo no npurotyBaHHto / Navod k pfipravé pokrm0 / Sprievodca varenia 35



I MACO / HUSOK / MIESO / MECO

BEC (KI) YPOBEHb OYHKLINA TEMIMEP. BPEMSA (MUH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. IDO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEFNO (KF) MOMOXEHWE HA ~ GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) cbl
TABATA PEXWUM HA )
TOTBEHE
v n
YKapkoe 13 TensATUHbI HwxHWR 190-210 85-90 p_lo_;T::Hb
Borjupecsenye Alsé
Pinczon siloca 2,00 N 180-200 90-95 Blacha do
TeneLuko ne4yeHo Mo-Hucko HuBO ) pieczenia
180-200 80 Tasa
~ mn
Poct6uch CpenuHii 190-210 45-50 p?;T::Hb
Marhasiilt Kbzépsd
0,60 0zeps E3 190-210 60-65 Blacha d
Pieczen wotowa Sredni .ac a 'o
— pieczenia
MNeyeHo roeexpno Me)K,ElI/IHHO 180-200 35-40 Tasa
3aneyeHHoe CpeanHi z, 175-180 45-50 MpoTuBeHb
dapLumpoBaHHoe Ké260s8 Télca
Toltott hus 1,00 Sredpni 170-180 55-60 Blacha do
Pieczen faszerowana MeskauHHo — pieczenia
[MbnHeHo neyeHo Meco 170-180 45-50 TaBa
Tensaybn oTOMBHbIE CpeauHii PeweTtka
Borjukaraj Ko6zépsd Z’ Racs
0,50 ) 220 15
Kotlety wotowe Sredni Ruszt
Tenewwkn KOTNETH MexanHHo PelwweTtbyHa
Tensuum aHTpekoT CpenuHii 220 15 Peletka
Borju borda Kozépsé . Racs
1,00 . ;
Stek z taty wotowej Sredni 220 25.30 Ruszt
Teneluka mbpxorna MexanHHO PeLueTbyHa
n
Punent TenatuHa CpeavHii z, 180-200 33-45 p_lo_;TcB:Hb
Borju hatszin Kézépsd .
1 . Blach
Stek duszony 00 Sredni 180-200 25.30 .ac a c.io
3apyleHa nbpxona MeXxanHHo a5 i i pleczenia
TaBa
b mn
YKapkoe 13 CBUHUHbI CpeauHit 180-190 50-55 p_lo_;T:aeHb
Disznésiilt K626056 —
SZnosutt 1,00 J2ePsO 170-190 45-50 Blacha do
Pieczen wieprzowa Sredni — . .
pieczenia
[leyeHo CBUHCKO MexanHHo 180-200 55-60 Tasa
CBWHble OTOMBHbIE CpeauHii Pewetka
Disznodkaraj Kbzépsd ﬁ Racs
0,50 . ) 200-220 15
Kotlety wieprzowe Sredni Ruszt
CBUWHCKN MbpXKOnu MexanHHo PelwweTtbyHa
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CARNE / M’'ICO / MASO / MASO

GREUTATE (KG)  POZITIA TAVII MOD DE TEMPERAT. TIMP (MIN)  VAS DE COLECTARE
BATA (KT) PIBEHb PREPARARE TEMMEP. UAC (XB.) EMHICTb
HMOTNOST POLOHAPLECHU  ®YHKUISA TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA
(K) _  POZICIAPOD- REZIMPRIPRAVY — TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST NOSU POKRMU ©c)
(KG) REZIM VARENIA
Carne de vitel fripta Inferioara 190-210 85-90 Tava
MeyeHs 3 TeNaTUHU HwxHin Leko
Teleci rosténa 2,00 Spodni 180-200 90-95 Plech
Pecené telacie Dolny 180-200 80 Plech
Carne de vita la cuptor Intermediara 190-210 45-50 Tava
PocTt6id CepegHin . Oeko
Rostbif &3 Prostfedni 190-210 60-65 Plech
Pecené hovadzie Stredny 180-200 35-40 Plech
Friptura umpluta Intermediara z, 175-180 45-50 Tava
3aneyeHe apLumpoBaHe CepepgHin . [eko
Nadivana pecené 1,00 Prostfedni 170-180 95-60 Plech
Plnena petienka Stredny 170-180 4550 Plech
Cotlete de vita Intermediara Gratar
Tensui BiaOuBHI CepepgHin PewiTka
0,50 L I 220 15 «
Hovézi kotletky Prostredni Rost
Hovadzie kotletky Stredna Mriezka
Friptura de vita Intermediara 220 15 Gratar
AHTPEKOT 3 TENATUHU CepepgHin PewiTka
1,00 L . <
Biftek Prostfedni 220 25.30 Rost
Hovadzi steak Stredna Mriezka
Friptura indbusita Intermediara z, 180-200 33-45 Tava
dine TensaTuHa CepegHin . [eko
1
Pomalu pecené hovézi 20 Prostfedni 180-200 25.30 Plech
Duseny steak Stredny Plech
Carne de porc fripta Intermediara 180-190 50-55 Tava
[NeyeHs 3i CBUHUHKU CepeaHin i Leko
170-1 -
Vepiova rosténa 1,00 Prostfedni 0-190 45-50 Plech
Pegené bravéové Stredny 180-200 55.60 Plech
Cotlete de porc Intermediara Gratar
CBUHSAYI BinOUBHI CepeaiHin ﬁ PewwiTka
0,50 L 200-220 15 «
Veprové kotletky Prostredni Rost
Bravcové kotlety Stredna Mriezka
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MACO / HUSOK / MIESO / MECO

BEC (KI) YPOBEHb DYHKLMA TEMIEP. BPEMS (MUH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. DO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEFNO (KF) MOMOXEHWE HA ~ GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) cbl
TABATA PEXUM HA )
FOTBEHE
CBuHas nonaTka CpeauHii 190-200 55-60 np_lo_;TcB:Hb
Diszn¢ taraj Kézépsé =
. 1,50 oo * Blacha do
topatka wieprzowa Sredni 190-200 40-50 pieczenia
CBMHCKa nreLuka MeXanHHO Tasa
b n
MopoceHok CpeauHii 190-210 60-70 p?;T::Hb
Malac Kozépsd .
Prosie 140 Sredni B!acha c.io
170-190 70-75 pieczenia
Mpace cykanye MexauHHo % Tasa
0
CBuHble pebpa CpeauHi z, 190-210 25-30 p_lo_;T:aeHb
Diszn6 oldalas K6zépsd .
Zeberka wieprzowe 0.50 Sredni B!acha c.io
190-210 30 pieczenia
CBuHckM pebpa MexauHHo % Tasa
Pynika Cpeanit 190-210 50-55 ”P%T:ae'*b
Cslulék Kozépsd .
180-2 - Blach
Golonka 0 Sregni 20200 | 4580 | Blachado
LUyHKa oT 6yT Me)K,ElI/IHHO g 170-190 45-55 Tasa
[Ovknii kabaH 2 wr CpenuHii 180 15 Pewetka
Vaddiszné 2 darab Kozépsé Racs
Migso z dzika 2 sztuki Sredni 190-200 12-15 Ruszt
Aveo npace 2 6post MexaunHHo % PeweTbuHa
BapaHuHa CpeavHii z, 190-210 35-40 np_lo_;T::Hb
Baranyhus Kbézépsd .
1 . 180-200 45- Blacha d
Jagniecina 00 Sredni 5-50 pizzzzni:
ArHeLuko MexauHHo g 190-200 45-50 Tasa
Hoxka 6e3 kocTun CpeauHii |:| 170-190 45-55 np_lo_;T::Hb
Kicsontozott 1ab 060 Kbzépsd ¥ Blacha do
Udziec bez kosci ’ Sredni = . .
06 6 M - 180-190 35-40 pieczenia
e3KOCTeH ByT EXOAMHHO g
TaBa
b n
Ketrypy - 190-210 55-60 P?;T::Hb
Kenguru Alsé e
; 2,00 L * Blacha do
weso z kangura . Niski 180-200 45-55 pieczenia
eHrypy 0-HMCKO HMBO
TaBa
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CARNE / M’'ICO / MASO / MASO

GREUTATE (KG) POZITIA TAVII MOD DE TEMPERAT. TIMP (MIN)  VAS DE COLECTARE
BATA (KT) PIBEHb PREPARARE TEMMEP. UAC (XB.) EMHICTb
HMOTNOST POLOHAPLECHU  ®YHKUISA TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA
(K) _  POZICIAPOD- REZIMPRIPRAVY — TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST NOSU POKRMU ©c)
(KG) REZIM VARENIA
Spata de porc Intermediara 190-200 55-60 Tava
CBuHsAYa nonaTka 150 CepegHin ¥ Leko
Veprové ran."n'nko Prostfedni — 190-200 40-50 Plech
Brav&ové pliecko Stredny Plech
Purcel de lapte Intermediara 190-210 60-70 Tava
Mopocsa CepegHin . Heko
1,40 M
Sele. Prostfedni 170-190 70-75 Plech
Prasiatko Stredny % Plech
Coaste de porc Intermediara z, 190-210 25-30 Tava
CauHs4i pebepus 050 CepepHin [exo
Vepfova Zebirka ' Prostfedni 190-210 30 Plech
Bravcové rebierka Stredny 3 Plech
Ciolan Intermediara 190-210 50-55 Tava
Pynbka CepegHin . Heko
180-2 -
Pecené koleno 1,00 Prostfedni 80-200 45-50 Plech
Pecené koleno Stredny g 170-190 45-55 Plech
Mistret 2 bucati | Intermediara 180 15 Gratar
[nunHa kabaH 2wt CepepgHin PelwiTka
Kjar.lél' 2 ks. Prostfedni 190-200 12-15 Rpét
Diviak 2 ks Stredna ¥ Mriezka
Miel Intermediara z, 190-210 35-40 Tava
BapaHuHa CepegHin . Hexo
Jehnégi 1,00 Prosttedni 180-200 45-50 Plech
Jahnacie Stredny g 190-200 45-50 Plech
Pulpa cu os Intermediara 170-190 45-55 Tava
Hixka 6e3 kicTi 060 CepeaHin ¥ Leko
Viykosténeé vepiove koleno Prostiedni — 180-190 35.40 Plech
Vykostené koleno Stredny Plech
Cangur Inferioara 190-210 55-60 Tava
KeHrypy HwxHin e Heko
Klokani 2,00 Spodni * Plech
180-200 45-55
Klokan Dolny Plech
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BEC (KI)
SULY (KG)
WAGA (KG)

TEMO (KT)

Jll PbiBA / HALAK / RYBY / PUBA

YPOBEHb
MAGASSAG
POZIOM
MONOXEHME HA
TABATA

PEXWM HA

TEMIEP.
HOMERS.
TEMPERAT.
TEMIEPAT.
(°C)

SYHKLIMA
FUNKCIO
FUNKCJA
GRZANIA

FOTBEHE

BPEMSI (MUH.)
DO (MIN)
CZAS (MIN)

BPEME (MUH)

EMKOCTb
EDENY
RODZAJ NACZYNIA
(0371

Cwubac B conu CpeauHii |:| 180-200 20-25 flporueet
. e Télca
Sugér sobah . 1,00 Kf)zeps.o Blacha do
Solony okoh morski Sredni 190-200 18-20 ieczenia

JlaBpaK neyeH B con MeXanHHO P Topa
Mopckon newy CpenuHii E’ 190-200 20-25 fporueet
. . o Télca

Tengeri durbincs 1,00 K'ozeps'o Blacha do
Morl Sred

oriesz reani 190-200 10-15 pieczenia
Linnypa MexauHHo . Tasa

0
Xek, Hape3aHHbIN CpeauHii E’ 190-210 15-20 p_lo_;T::Hb
letelt t8kehal KS260s8
Sze et.et t6keha 110 pzeps.o Blacha do
Medaliony z morszczuka Sredni 180-200 10-12 ieczenia
MeganboHu OT Mepry3a MexanHHO P Tasa
=

Jlococbk, Hape3aHHbI CpeauHii EI 190-200 15-20 p_lo_;T::Hb
Szelet.elt lazac . 110 Kozeps.o Blacha do
Medaliony z tososia Sredni 200-210 10-15 ieczenia
MenanboHu OT CboMra MeKanHHO P Tasa
PbiBHbIN nyguHr HvkH1n = dopma
Hal puding 200 Alsé 160 & Lapos edény
Pudding rybny ’ Niski 150-160 60-65 Ptytka forma
Myc ot puba Mo-Hu1cko HUBO MnuTka YnHns
BonoBaH ¢ pbiboit CpeauHit np_lo_;T::Hb
Hal | ¢ KS260s8

alvoulevan 0,50 02Epso E’ 180-190* 18-20 Blacha do
Vol-au-vent z rybg Sredni ieczenia
BonosaH ¢ puba MexauHHo P Tasa

* ﬂ.]’lﬂ ATUX GJ'IIO,q, crnenyet pas3orpetb NnycTyto AYXOBKY N MOMECTUTb NPOAYKTbl Koraa 6y,qu AOCTUTHYTa BblﬁpaHHaH TEeEM-

nepartypa.

* Ezekben az esetekben lresen melegitse el6 a sitét és a kivalasztott hémérsékleten helyezze be az ételt.
* W przypadku tych dan zaleca sie nagrzaé pusty piekarnik, a potrawy umiesci¢ po osiggnigciu ustawionej temperatury.
* 3a fa npuroTBuTe TE3N SCTWS, 3arpeiite NpeABapuTENHO NpasHaTta dypHa 1 cnej ToBa NnocraBeTe XpaHaTta BbB ypHa-

Ta, crnep kaTo usbpaHata Temnepatypa 6bae gocTurHara.
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PESTE / PUBA /| RYBY / RYBA

GREUTATE (KG)  POZITIA TAVII MOD DE TEMPERAT. TIMP (MIN)  VAS DE COLECTARE
BATA (KT) PIBEHb PREPARARE TEMMEP. YAC (XB.) EMHICTb
HMOTNOST = POLOHA PLECHU SYHKLIA TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA

(K§) . POZICIAPOD- REZMPRIPRAVY  TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST NOSU POKRMU ©c)
(KG) REZIM VARENIA

Biban de mare in crusta Intermediaré |:| 180-200 20-25 Tava
de sare CepepgHin Meko
Cuac & cor L ProZtFedm’ Plech
Mof. okoun v sol. krusté " — 190-200 18-20 Ploch
Peceny morsky ostriez y *
Platica de mare Intermediara E’ 190-200 20-25 Tava
Mopcbkuin nswy, CepepgHin . [Mexo

) 1,00 n
Prazma Prostfedni 190-200 10-15 Plech
Prazma Stredny . Plech
Medalioane de merluciu Intermediara E’ 190-210 15-20 Tava
Xek, HapisaHun 110 CepepHin [exo
Meda!Ionky ze Stikozubce Prosttedni 180-200 10-12 Plech
Medailény z merluzy Stredny 3 Plech
Medalioane de somon Intermediara EI 190-200 15-20 Tava
Jlococs, HapisanHui CepepgHin [Meko

aptar 1,10 g E3

Losos.o’ve medailonky Prostredlnl 200-210 10-15 Plech
Medailony zo salmona Stredny Plech
Mousse de peste Inferioara = Vas cu pereti josi
PubHwWiA nyauHr 200 HwxHi 160 & dopma
Ryb! péna Spodrtn 150-160 60-65 Melka'na(.ioba
Rybia pena Dolny Plytka miska
Peste vol-au-vent Intermediara Tava
BonosaH 3 puboto CepepgHin E’ . [exo
Vol-au-vent s rybou 0,50 Prostfedni 180-190 18-20 Plech
Ryba vol-au-vent Stredny Plech

* Pentru aceste preparate, preincalziti cuptorul gol, apoi asezati preparatul in cuptor dupa atingerea temperaturii selectate
* Ons umx cTpas, cnif po3irpiTi NOPOXHIO AYXOBKY i po3TallyBaTy NPOoAYyKTH konu Byae aocsirHyta obpaHa Temneparypa.
* U téchto jidel pfedehfejte troubu a teprve tehdy, kdyZ je dosaZzeno nastavené teploty, do ni pokrm vioZte.

* U tychto pokrmov, predhrejte prazdnu rdru a po dosiahnuti nastavenej teploty viozte potraviny do rary.
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I NULLA / PIZZAK | PIZZA | NMUUA

BEC (KI)
SULY (KG)
WAGA (KG)

YPOBEHb
MAGASSAG
POZIOM
TEIMO (Kr) MOSIOXEHWE HA
TABATA

SYHKLIMA
FUNKCIO
FUNKCJA
GRZANIA

PEXWM HA

FOTBEHE

TEMIEP.
HOMERS.

TEMPERAT.

TEMIEPAT.
(°C)

EMKOCTb
EDENY
RODZAJ NACZYNIA
CbQ

BPEMSI (MVH.)
DO (MIN)
CZAS (MIN)
BPEME (MUH)

Muuua Toncroe Tecto CpepauHit IZI 190-210 30-35 Peletka
Vastag pizza Kbzépsd . Racs
0,60 . )

Pizza na grubym ciescie Sredni 190-200 20-25 Ruszt
Muua c gebeno Tecto MexamHHO % PeluetbyHa
Mvuua, ToHKoe TecTo CpenuHii |:’ 190-200 15-20 Peletka
Vékony pizza Kbzépsd . Racs
Pizza na cienkim ciescie LS Sredni 200-210 10-15 Ruszt
Munua ¢ TbHKO TecTo MexanHHo . PelwetbyHa

Il XNEB / KENYER / CHLEB / XN

BEC (KI) YPOBEHb SYHKLIMA TEMMEP. BPEMS (MVH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. IDO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEMO (KF) MOMOXEHWE HA  GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) cbl
TABATA PEXWUM HA (©c)
FOTBEHE
=
Benbiin xned CpeauHii pOT,MBeHb
Fehér kenyér Kbzépsd Talca
. 200-22 -25** Blach
Chleb biaty 0.50 Sredni E’ 00-220 20-25 lacha do
Bsan xns6 MexanHHo pleczenia
TaBa
=
YepHblii xneb CpeauHii p_lo_;T::Hb
Fekete kenyér Kbzépsd
ey 0,15 0zeps ] 200220 | 10-15* Blacha do
Chleb zytni Sredni . .
PbxeH xns6 MexanHHo pieczenia
TaBa
MpoTnBeHb
Xneb LenbHo3epHOBO CpeauHii pTéIca
Teljes ki6rlési kenyér Kozépsd
Jes kcriest keny 0,15 0zeps ] 200-220 | 10-30** Blacha do
Chleb petnoziarnisty Sredni . )
pieczenia
MbnHo3bpHeCT xNsA6 MexanHHo Tasa

** [pegBapuTenbHasi 3akBacka ¢ |;] 100 °C, 30 MVH. NpubnNUanTEnsLHO.

** El6zetes kelesztés \;| funkcioban 100 °C, 30 perc. korilbeldil.
** Ustawi¢ funkcje grzania «grzatka dolna» \;l, 100°C, ok. 30 min.
** ®yHKUMS 3a BTacBaHe |;|, 100 °C, npn6n. 30 MuH.
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PIZZA | NIUA / PIZZA | PIZZA

GREUTATE (KG)  POZITIA TAVII MOD DE TEMPERAT. TIMP (MIN)  VAS DE COLECTARE
BATA (KT) PIBEHb PREPARARE TEMIEP. YAC (XB.) EMHICTb
HMOTNOST = POLOHA PLECHU SYHKLIA TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA

(K§) . POZICIAPOD- REZMPRIPRAVY  TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST NOSU POKRMU ©c)
(KG) REZIM VARENIA

Pizza cu blat pufos Intermediara IZI 190-210 30-35 Gratar
Miua ToBCTE TiCcTO CepegHin . PelwiTka
0,60 N <
Pizza se silnym téstem Prostfedni 190-200 20-25 Rost
Hruba chrumkava pizza Strednya § Mriezka
Pizza cu blat subtire Intermediara |:’ 190-200 15-20 Gratar
Miya, ToHke TicTO CepegHin . Pewwitka
0,60 L <
Pizza s tenkym téstem Prostfedni 200-210 10-15 Rost
Tenka chrumkava pizza Stredna . Mriezka

PAINE / XNIB / CHLEB / CHLIEB

GREUTATE (KG) POZITIA TAVII MOD DE TEMPERAT. TIMP (MIN)  VAS DE COLECTARE
BATA (KT) PIBEHb PREPARARE TEMIEP. YAC (XB.) EMHICTb
HMOTNOST POLOHAPLECHU  ®YHKLIS TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA
(k6) ~ POZICIAPOD- REZMPRIPRAVY — TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST NOSU POKRMU (°C)
(KG) REZIM VARENIA
Paine alba Intermediara Tava
Binuii xni6 CepeaHin |:’ Leko
200-22 -25**
Bily chléb 0.50 Prostfedni 00-220 20-25 Plech
Biely chlieb Stredny Plech
Paine de secara Intermediara Tava
YopHuii xni6 CepegHin ZI Heko
. 0,15 L 200-220 10-15**
Zitny chléb Prostredni Plech
Razny chlieb Stredny Plech
Paine integrala Intermediara Tava
Xni6 uenbHo3epHOBOI CepegHin EI Oeko
A 200-220 10-30**
Celozrnny chléb 0.15 Prostfedni 0-30 Plech
Celozrnny chlieb Stredny Plech

** Functie de predospire \;] 100 °C, aprox. 30 min.

** MonepeaHs 3akBacka 3 \;|,100 ° C, 30 xB. npnGnm3aHo.
** Funkce kynuti [symbol] pfibl. 30 min. pfi 100 °C.

** Funkcia predkysnutia pri (L] 100°c, pribl. 30 min.
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I AKYCKWU U NACTA / ELOETELEK ES TESZTAK /
PRZYSTAWKI | MAKARONY / PEOACTUA U MAKAPOHEHU U3OENUA

BEC (KI) YPOBEHb SYHKLMA TEMMEP. BPEMS (MUH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. IDO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEINO (KM) MOMIOXEHVE HA  GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MWH) cba
TABATA PEXVM HA ()
TOTBEHE
v MpoTuee
KapTodenb 3aneqeHHbI HuxHmin 180-190 55-60 pT;T:a He
Silt burgonya Alsé
Atburgonya 1,00 S0 Blacha do
Pieczone ziemniaki Niski R K
" . — 180-200 40-45 pieczenia
eyeHn kapTogun 0-HWCKO HMBO & Tasa
OBoLy Ha peLueTke CpenuHii PeweTtka
Siilt zéldség Kozépsd = Racs
1,0 . A 190-210 0-4
Grillowane warzywa 0 Sredni 30-45 Ruszt
3eneH4yyum Ha ckapa MexanHHo PelietbyHa
LLlaMn1HBbOHBI CpeauHii PeweTtka
Gomba Kozépsd z, Racs
. 200-21 1
Pieczarki Y Sredni 00-210 e Ruszt
M6mn MexanHHo PewweTtbyHa
. MpoTnBeHb
NaszaHbsa CpeauHii A
Lazagne Kbzépsd Talca
9 ozep ) 200-210 35-40 Blacha do
Lasagne Sredni . )
JlaszaHsa MeXauHHO pieczenia
TaBa
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APERITIVE SI PASTE / 3AKYCKU | MACTA /
PREDKRMY A TESTOVINY / PREDJEDLA A CESTOVINY

GREUTATE (KG) POZITIA TAVII MOD DE TEMPERAT. TIMP (MIN)  VAS DE COLECTARE
BATA (KT) PIBEHb PREPARARE TEMMEP. YAC (XB.) EMHICTb
HMOTNOST POLOHAPLECHU  ®YHKLISA TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA
(K§) _  POZICIAPOD- REZMPRIPRAVY  TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST NOSU POKRMU ©C)
(KG) REZIM VARENIA
Cartofi la cuptor Inferioara 180-190 55-60 Tava
K HwxHin
Pa?ml'l'ns 3anbequa 1,00 SM)K:IV'I l,E,IeK(r)]
ecené brambory podni 180-200 40-45 ecl
Pecené zemiaky Dolny § Plech
Legume la gratar Intermediara Gratar
OBoui rpunb CepegHin <~ Pelwuitka
Grilovana zelenina 1,00 Prostfedni 190-210 30-45 Rost
Grilovana zelenina Stredny Mriezka
Ciuperci Intermediara Gratar
Meyepuui CepepHin z, PewiTka
200-21 1
Houby 0,50 Prosttedni 00-210 3 Rost
Huby Stredny Mriezka
Lasagna Intermediara Tava
Na3zaHbsa CepegHin Leko
200-210 35-40
Lasagne Prostfedni Plech
Lasagne Stredny Plech
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I KOHOWTEPCKWUE U3OENUSA | SUTEMENYEK / CIASTA | DESERY / CTAOKAPCKU U30ENUA

BEC (KI) YPOBEHb DYHKLMA TEMIEP. BPEMS (MUH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. IDO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEFNO (KF) MOMOXEHWE HA ~ GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) cbl
TABATA PEXUM HA )
FOTBEHE
TecTo GUCKBUT CpeauHit |:| 180-200" 25-30 dopma
Piskota tészta Kbzépsd Lapos edény
0,50 . ; -200* 20-25
Ciasto biszkoptowe Sredni 190-200 Ptytka forma
MaHgmwnaH muke MexanHHo 180-200* 20-25 MnuTtka YnHns
[poxokeBoe TecTo CpenuHii EI 170-190* 20-25 dopma
Kelt tészta 050 Kozépsd Lapos edény
Ciasto drozdzowe ’ Sredni " Ptytka forma
170-180 25-30
KBaceHo TecTo MexanHHO - MAuTKa YnHKs
3amecHoe TecTo CpeauHii E’ 180-190* 15-20 dopma
Dagasztott tészta 050 Kbézépsd Lapos edény
Ciasto kruche ' Sredni 170-180* 15-20 Ptytka forma
CriafkuLwu oT MacneHo MexanHHO MAuTKa YnHUS
* n
CnoeHoe TecTo CpeauHii |:| 180-190 20-22 p_lo_;T::Hb
Lgveles tészta . 0.30 K9zep§o Blacha do
Ciasto francuskie Sredni * . ;
T " 180-190 18-20 pieczenia
©CTEeHU U3nenms KOUHHO Tosa
CnoeHoe apoxokeBoe CpenuHii np?;T::Hb
Kelt leveles tészta 0,50 KozépsS 180-190* 18-20 Blacha do
Ciasto ptysiowe Sredni — ) .
ByTtep Tecto MexanHHo pleczenia
Y TaBa
Cnoi . 0
J"|o'w<a c TBOp(’)FOM Cpenuii |:’ 180 24 pO‘I:l/IBeHb
Turos leveles tészta Ké 26056 Talca
Buteczki francuskie 0,40 . P . Blacha do
Sredni * . .
z serem Mexamiio 180-190 20 pieczenia
Man c n3Bapa A TaBa
T
e,(.:To C,HMKePOM CpeawnHi dopma
Hajas tészta Ko6zépsd Lapos edén
Ciasto parzone 0,50 Sre dpni E’ 190* 30 PI;tka form:
(np. empanadas)
MexanHHo MnuTka YmHmsa
Cnagkvwmy oT napeHo

* ins aTux 6ntog, cneayet pasorpeTb MycTylo AyXOBKY U MOMECTUTL NPoAyKThl korga byaeT AocTUrHyTa BeibpaHHas Tem-
nepatypa.

* Ezekben az esetekben Uresen melegitse el6 a sitét és a kivalasztott hémérsékleten helyezze be az ételt.

* W przypadku tych dan nalezy nagrza¢ pusty piekarnik, a potrawy umiesci¢ po osiggnieciu ustawionej temperatury.

* 3a fa npuroTBuUTe TE3N ACTUS, 3arpenTe NpeaBapuTenHoO npasHaTta dypHa v cneg ToBa NnoctaBeTe xpaHarta BbB ypHa-
Ta, cnep kaTto nbpaHaTta Temnepatypa 6bae gocTurHara.
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COFETARIE /| KOHOUTEPCbKI BUPOBU / CUKROVINKY / CUKRARSKE VYROBKY

GREUTATE (KG)  POZITIA TAVII MOD DE TEMPERAT. TIMP (MIN)  VAS DE COLECTARE
BATA (Kr) PIBEHb PREPARARE TEMMEP. UAC (XB.) EMHICTb
HMOTNOST POLOHAPLECHU  ®YHKUISA TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA
(K) _  POZICIAPOD- REZIMPRIPRAVY — TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST NOSU POKRMU ©c)
(KG) REZIM VARENIA
Mix pentru pandispan Intermediara |:| 180-200* 25-30 Vas cu pereti
TicTo BickBiTHE CepegHin dopma
Piskotovy kolac 0,50 Prostfedni 190-200 20-25 Mélka nadoba
Piskotovy kolag mix Stredny ¥ 180-200* 20-25 Plytka nadoba
Aluat dospit Intermediara E’ 170-190* 20-25 Vas cu pereti
Opixmxose TicTo CepegHin . dopma
0,50 M R
Kynuté tésto Prostfedni 170-180* 25.30 Mélka nadoba
Kysnuté cesto Stredny % Plytka nadoba
Prodgse de patiserie Intermediara E’ 180-190* 15-20 Vas cu pereti
cu miere CepepHin dopma
K:"Zr)\tll(zetéﬂsi:)o 0:30 Prosttedni 170-180* 15-20 Mélka nadoba
Krehke pecivo Stredny 3 Plytka nadoba
Produse de patiserie Intermediara |:| 180-190* 20-22 Tava
JNncTkoBse TicTO CepegHin . Leko
0,30 M
Sladké pecivo Prostfedni 180-190* 18-20 Plech
Pecivo Stredny 3 Plech
Foietaj Intermediara Tava
JlucTtkoBe ApixmxoBe CepepHin . . Oeko
Listové tésto 0.50 Prostfedni 180-190 18-20 Plech
Listkové cesto Stredny Plech
Placinta cu branza Intermediara |:’ 180* 24 Tava
Mwpir 3 cupom CepepgHin - Heko
4 -
Kola¢ s cottage syrem 0,40 Prostfedni 3@ 180-190* 20 Plech
Tvarohovy zavin Stredné % Plech
Pro.du§e de patiserie Intermediara Vas cu pereti
ou lichior CepepaHin dopma ,
TicTo 3 nikepom 0,50 peArin |:’ 190* 30 _oopY
. Prostfedni Mélka nadoba
Odpalované tésto Stredny Plytka nadoba
Odpalované cesto Y y

* Pentru aceste preparate, preincalziti cuptorul gol, apoi asezati preparatul in cuptor dupa atingerea temperaturii selectate
* [Ans umx cTpas, cnif po3irpiTi NOPOXHIO AYXOBKY | po3TallyBaTh NPoAyKTH konu 6yae aocsrHyTa obpaHa Temneparypa.
* U téchto jidel pfedehfejte troubu a teprve tehdy, kdyz je dosazeno nastavené teploty, do ni pokrm viozte.

* U tychto pokrmov, predhrejte prazdnu ruru a po dosiahnuti nastavenej teploty vioZte potraviny do rury.
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KOHOWTEPCKWE U3OENWUSA / SUTEMENYEK / CIASTA | DESERY / CTAOKAPCKU U30ENUA

BEC (KI) YPOBEHb OYHKLINA TEMIEP. BPEMA (MUH.) EMKOCTb
SULY (KG) MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. IDO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA

TEMO (Kr) MNONOXEHME HA GRZANIA TEMIMEPAT. BPEME (MUH) (0371
TABATA PEXWM HA (°C)
FOTBEHE

=
Yuskenk CpeauHii 180 30-35 p_lo_;TcB:Hb
'Sl'urot.tlzrta 0.80 K;zedp§0 Blacha do
emi reant 180-290 25-30 pieczenia
Yunskenk MexanHHo
TaBa
MepoBbIt nupor CpenuHii 170-190" 40-45 dopma
Mézes siiti 060 Kbzépsd Lapos edény
Miodownik Sredni 180-190* 35.40 Ptytka forma
MepeH cnagkuLl MexanHHo MnuTka YmHusa
n
Bese CpeavHii 100-110 190 pOT,MBeHb
. i Talca
Habcsok Kbézépsd
B Sredni Blacha do
ezy redn! 100-110 170-180 pieczenia
LlenyBku MexaguHHo
TaBa
BepxHuii MpoTuBeHb
MuHaanbHoe nevyeHbe . A
Mandulas stutemén Felso Télca
o Y 0,50 Wysoki 110-120* 15-20 Blacha do
Makaroniki . .
BageMoBH LeryEueHN Mo-Bucoko pieczenia
HVBO TaBa
Worypt 1 nnutp 8 uyacoB |CrtakaHuuku ons
Joghurt 1 liter . 45-50 8 d6ra Joghurtos pohar
Jogurt 1 litr 8 godzin Miseczki
Kuceno mnsko 1 nUTBP 8 vaca Kynuyku
xem CpepuHit MpoTnBeHL
Befézstt KS260s8 Felfoqd edé
elozo 1,00 0zepso 100-110 18-20 elfogo edeny
Konfitury Sredni Naczynie
KoHdpuTiop MexanHHo Cba

* [Insi aTvx Gnto, credyert pa3orpeTb NycTyio AyXOBKY M MOMECTUTbL NPOAYKTLI korda 6yaeT AoCTUrHyTa BbibpaHHas
Temneparypa.
*** [1Ns1 NPUrOTOBIIEHUS OrypTa Bbl MOXETE PA3MECTUTb CTakaHYMKWN HEMOCPEACTBEHHO Ha AHE AyXOBOro Lwkada.
* Ezekben az esetekben Uresen melegitse el6 a sitét és a kivalasztott hdmérsékleten helyezze be az ételt.
*** A joghurtos poharakat helyezze kdzvetlenil a sité aljara.
* W przypadku tych dan nalezy nagrza¢ pusty piekarnik, a potrawy umiesci¢ po osiggnieciu ustawionej temperatury.
*** Miseczki z jogurtem umiesci¢ bezposrednio na dnie piekarnika.
* 8a fa npuroTBuTe TE3M ACTUS, 3arpeiTe NpeaBapuTENIHO NpasHaTta dypHa 1 crief ToBa nocTaBeTe XxpaHaTa BbB
ypHaTa, cneg kaTto n3bpaHaTta Temneparypa 6bae gocturHata.
*** MocTaBeTe GypkaHUTE C KUCEMNO MIISIKO AMPEKTHO Ha AbHOTO Ha dypHaTa.
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COFETARIE /| KOHOUTEPCbKI BUPOBU / CUKROVINKY / CUKRARSKE VYROBKY

GREUTATE (KG)
BATA (KT)
HMOTNOST  POLOHA PLECHU

(KG)

(HMOTNOST

(KG)

POZITIATAVII
PIBEHb

POZICIA POD-
NOSU

MOD DE
PREPARARE
SYHKLIS

REZIM PRIPRAVY
POKRMU
REZIM VARENIA

TEMPERAT.

TEMIEP.

TEPLOTA

TEPLOTA.
(°C)

180

TIMP (MIN)

YAC (XB.)

DOBA (MIN.)

CAS (MIN)

30-35

VAS DE COLECTARE
EMHICTb
NADOBA
NADOBA

Placinta cu branza Intermediara |:| Tava
Yuskenik CepegHin [eko
Cheesecake e Prostfedni 180-290 25.30 Plech
Tvarohovy kola¢ Stredny ¥ Plech
Prod.use de patiserie Intermediara E’ 170-190" 40-45 Vas cu pereti
cu miere CepegHin dopma
Menoaiii nupir 080 1 pyostredni . Mélka nadoba
Medové pecivo Stredny 180-190 3540 Plytka miska
Medové pecivo Y -
Bezele Intermediara E’ 100-110 190 Tava
Bese CepepgHin Oeko
Snéhové pusinky Prostfedni 100-110 170-180 Plech
Pusinky Stredny 3 Plech
Biscuiti cu bezea si migdale Superioara Tava
Murganese ne4nBo BepxHin Leko
110-120* -
Makronky 0.50 Vyssi 0-120 15-20 Plech
Mandlové suSienky Vys$Sia Plech
Y -

laurt 1 litru 8 ore ase pentru aurt
Worypt 1 nuTp 8 roavH Crakan uw ans
Jogurt 1 litr 45-50 8 hodin viorypty
Jogurt 1 liter 8hodin | DOMovY korpus

9 Jogurtové kelimky
Dulceata Intermediara Vas de colectare
hxem CepegHin [eko
DZem 1,00 Prosttedni 100-110 18-20 Nadoba
DzZem Stredny Nadoba

selectate.

Asezati vasele pentru iaurt direct pe fundul cuptorului.

[ns umx cTpag, cnig posirpiTv MOPOXHIO AyXOBKY i po3TallyBaTh NpoaykTy konu byae gocarHyTa obpaHa Temneparypa.
[ns npurotyBaHHs MorypTy Bu MoxeTe poaTtaluyBaTy cTakaHuvku 6e3nocepeaHbo Ha AHi AyxoBoi Lwadwm.

U téchto jidel predehfiejte troubu a teprve tehdy, kdyz je dosaZeno nastavené teploty, do ni pokrm vloZte.

Jogurtové kelimky umistéte pfimo na dno trouby.
U tychto pokrmov, predhrejte prazdnu rdru a po dosiahnuti nastavenej teploty vlozte potraviny do rury.
Umiestnite jogurtové kelimky priamo na dno rury.

Pentru aceste preparate, preincalziti cuptorul gol, apoi asezati preparatul in cuptor dupa atingerea temperaturii
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KOHOWTEPCKWE U3OENWUSA / SUTEMENYEK / CIASTA | DESERY / CTAOKAPCKU U30ENUA

BEC (KT) YPOBEHb DYHKLMA TEMIEP. BPEMS (MUH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. DO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEINO (KM) MOSIOKEHVE HA  GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) cba
TABATA PEXUM HA )
FOTBEHE
Kekcbl CpeauHii Kancynbl
Piskota tallér Kézéps6 200-210* Kapszulak
. 0,40 . ) 30 )
Babeczki Sredni 200* Foremki
TapTtanetn MexanHHo Kancynun
TecTo HwxHWn MpotuseHt
-220* H Tal
Tészta Alsé 200-220 Aol alca
) 0,40 . Blacha do
Ciasto Niski 3 * . .
® 200 25 pieczenia
TecTo Mo-Huncko HUBO
TaBa
BucksuT CpeavHii " dopma
Piskota K6zéps6 170-180 50-55 Lapos edény
Biszkopt 0.60 Sredni Ptytka f
iszkop redni 165-170* 45 ytka forma
MaHauLnaHoB Kekc MeXxanHHo MnuTka YmHna
. o MpoTuseHb
ABNOYHBIA KOMMOT HukH1 ,
Alma kompot Als6 Talca
Pieczone jabtka 0,50 Niski 160-170 % Blacha do
pieczenia
KomnoT ot s16bniku [Mo-HKCKO HMBO
TaBa
o ®opma ans
dnaH 1 nuTp CpeauHii
Puding 1 liter Kozépsé Pnana
. 100 60-70 Pudi dé
Creme caramel / Pudding 1 litr Sredni |:| udngos e.eny
Kpem kapamen 1 nuTH MexauHHo Foremki
P P P A dnaH
3aBapHoe TecTo CpeauHii fpotvsene
* - Tal
Toltott tészta Kozéps6 200 e alca
Ciast 0,20 Sredni - Blacha do
iasto parzone redni % 190-200* 8-10 pieczenia
Cnagkvwm oT napeHo MexanHHo = Tasa

* Ans aTux 6ntog, cneayet pasorpeTb NyCTyio AyXOBKY U MOMECTUTL NPoAyKTbl Korga ByAeT AocTUrHyTa BbiGpaHHas

Temneparypa.

* Ezekben az esetekben lresen melegitse el6 a sitét és a kivalasztott hémérsékleten helyezze be az ételt.

* W przypadku tych dan nalezy nagrzac pusty piekarnik, a potrawy umiesci¢ po osiggnieciu ustawionej temperatury.

* 3a na npuroTeuTe Tean SICTUSA, 3arpeinTe NpeaBapuTenHo npasHata dypHa 1 crnej ToBa noctaBeTe XxpaHaTa BbB
dypHaTa, cnep kaTto n3bpaHarta Temneparypa 6bae gocturHata.
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COFETARIE /| KOHOUTEPCbKI BUPOBU / CUKROVINKY / CUKRARSKE VYROBKY

GREUTATE (KG) POZITIA TAVII MOD DE TEMPERAT. TIMP (MIN)  VAS DE COLECTARE
BATA (KT) PIBEHb PREPARARE TEMMEP. YAC (XB.) EMHICTb
HMOTNOST POLOHAPLECHU  ®YHKUISA TEPLOTA DOBA (MIN.) NADOBA
(K) _  POZICIAPOD- REZIMPRIPRAVY — TEPLOTA. CAS (MIN) NADOBA
(HMOTNOST NOSU POKRMU ©c)
(KG) REZIM VARENIA
Madlene Intermediara Forme de prajitura
Kekcu 0.40 Cepev,quﬁ’ 200-210* . Kancynu
Cupcake Prostredni 200* Kapsle
Kolaciky Stredna Kapsule
Aluat Inferioara Tava
Ticto HwxHin 200-220" 25-30 [exo
N 0,40 . —
Tésto Spodni 3 200* 25 Plech
Cesto Dolna — Plech
Pandispan Intermediara Vas cu pereti josi
BicksiT 060 CepepHin 170-180 50-55 dopma
Piskotovy kola¢ ’ Prostfedni 165-170* 45 Mélka nadoba
Piskotovy kolac Stredna Plytka miska
Compot de mere Inferioara Tava
ABny4HUiA KomnoT HwxHin Heko
0,50 . . 160-170 85
Jable¢ny kompot Spodni - Plech
Jablkovy kompét Dolna Plech
Crema de caramel 1 litru Intermediara Vas pentru tarta
dnaH o 1 Ii’fro CepequiVl’ |:| 100 60-70 dopma pu:m naHa
Karamelovy krém 1 litr Prostfedni Dortova forma
Karamelovy krém 1 liter Stredna Tortovéa forma
Produse de patiserie cu I «
aluat de chou x Intermediara Tava
. CepepHin 200 10-12 [eko
Sasapke Ticto 0.20 Prosttedni Y Plech
Odpalované tésto ) & 190-200* 8-10
) . Stredna Plech
Odpalované cesto

* Pentru aceste preparate, preincalziti cuptorul gol, apoi asezati preparatul in cuptor dupa atingerea temperaturii selectate.
* [Ons umx cTpaB, cnig posirpiT NOPOXHIO AyXOBKY i po3TallyBaTy NpoAyKTh konun Byae gocarHyTta obpaHa Temnepartypa.

* U téchto jidel pfedehfiejte troubu a teprve tehdy, kdyz je dosazeno nastavené teploty, do ni pokrm vioZte.

* U tychto pokrmov, predhrejte prazdnu raru a po dosiahnuti nastavenej teploty viozte potraviny do rury.
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Il PA3BMOPO3KA/FELOLVASZTAS/ROZMRAZANIE / PASMPA3SIBAHE

YPOBEHb LO / LO SZINT / POZIOM LO /
HMCKO HMBO (LO)

YPOBEHb HI / HI SZINT / POZIOM HI /
BWCOKO HMBO (HI)

NnPOOYKT
NOVEL
PRODUKT
XPAHA

Xneb
Kenyér
Chleb
Xns6

BEC
suLy
WAGA
TEMO

1/2 kg

BEPMSA
IDO
CZAS
BPEME

35 min.

BEC
suLy
WAGA
TEMO

BEPMSA
IDO
CZAS
BPEME

Topt
Torta
Ciasto
Kekc

1/2 kg

25 min.

Pbiba
Halak
Ryba
Puba

1/2 kg

30 min.

Pbi6a
Halak
Ryba
Puba

1 kg

40 min.

Kypuua
Csirke
Kurczak
Mune

1 kg

75 min.

Kypuua
Csirke
Kurczak
Mune

1,5 kg

90 min.

OTbuBHas
Karaj

Kotlet z koscig
Tenewkn 6yt

1/2 kg

40 min.

Papu

Daralt hus
Mieso mielone
CmMnsiHo meco

1/2 kg

60 min.

dapw

Daralt hus
Mieso mielone
CmnsiHo meco

1 kg

120 min.
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DECONGELAREA / PO3MOPOXYBAHHSA / ROZMRAZOVANi / ODMRAZOVANIE

NIVELUL LO (Mic) / PIBEHb LO / NIZSi UROVEN / NIVELUL HI (Mare) / PIBEHb HI / VY$8i UROVEN /
NiZKA UROVEN VYSOKA UROVEN

ALIMENT
NPOAYKT GREUTATE TIMP GREUTATE TIMP

POTRAVINA BATA YAC BATA YAC
JEDLO HMOTNOST DOBA HMOTNOST DOBA
HMOTNOST CAS HMOTNOST CAS

Paine
Xni6
Chléb
Chlieb

1/2 kg 35 min

Prajituri
Topt
Kola¢
Kola¢

1/2 kg 25 min

Peste
Punba
Ryby
Ryba

1/2 kg 30 min

Peste
Pnba
Ryby
Ryba

1 kg 40 min

Pui
Kypka
Kure
Kura

1 kg 75 min

Pui
Kypka
Kure
Kura

1,5 kg 90 min

Pulpa de vita
Bin6ueHa
Hovézi pe¢ené
Hovadzie maso

1/2 kg 40 min

Carne tocata
dapu

Mleté maso
Mleté maso

1/2 kg 60 min

Carne tocata
dapw

Mleté maso
Mleté maso

1 kg 120 min
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