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Wyciskarka wolnoobrotowa

PL

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

PROSIMY UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC JE NA PRZYSZLOSC.

» Urzadzenia moga by¢ uzytkowane przez osoby z ograniczonymi zdolnosciami
fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi oraz bez doswiadczenia i wiedzy w zakresie
uzytkowania, jesli znajduja sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane odnosnie
uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposéb i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.

» Z tego urzadzenia nie wolno korzysta¢ dzieciom ani nie wolno sie im nim bawic.
Urzadzenie oraz przewdd zasilajacy trzymaj poza ich zasiegiem.

» Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym.
Nie jest przeznaczone do zastosowania w miejscach, takich jak:

- aneksy kuchenne przeznaczone dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach
pracy;

— fermy rolnicze;

- pokoje hotelowe lub motelowe i inne pomieszczenia mieszkalne;

- przedsiebiorstwa zapewniajace nocleg ze $niadaniem.

» Urzadzenie nalezy zawsze umieszczaé na stabilnej, réwnej, suchej powierzchni. Nie
odkfadac je na parapetach okien, ptycie ociekacza zlewu, niestabilnych powierzchniach,
na urzadzeniach ktére sg Zrodtem Swiatta, albo w ich poblizu.

= Nie korzystaj z urzadzenia w srodowisku przemystowym albo na zewnatrz.

» Korzystaj wylacznie z oryginalnych akcesoriéw dostarczonych z niniejszym
urzadzeniem.

» Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego upewnij sie, czy napiecie
podane w tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w Twoim gniazdku.

» Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij sie, ze zmontowane zostato poprawnie.

» Przed wyciskaniem usun twarde pestki z owocow i warzyw, ktére sa zawarte np.
w morelach, brzoskwiniach, mango itp. oraz niejadalne skorupki np. z pomaranczy,
ananasa, arbuza, mandarynek itp. Nasion jagdd i kiwi nie trzeba usuwac.

» Do wyciskarki nie wktadaj zbyt twardych surowcdw, jak np. trzcina cukrowa, pieprz,
ziarnka kawy itp. albo twarde pestki. Inaczej moze doj$¢ do uszkodzenia wyciskarki
lub skaleczen.

» Wyciskarka moze by¢ uzyta do przecierania swiezego czosnku albo papryki, nie jest
jednak przeznaczone do mielenia suszonych przypraw.
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» Dzieki poziomo umieszczonemu slimakowi do wyciskania, prawie odpada koniecznos¢
przeciskania surowcow podajnikiem. Wiekszos$¢ z surowcow jest automatycznie
wciagnieta $limakiem do wyciskania do mechanizmu wyciskajacego. W razie
koniecznosci przeciskania surowcow podajnikiem uzywaj zawsze dotgczonego
popychacza. Do przeciskania nie uzywaj palcéw albo innych narzedzi, jak np. pomoce
kuchenne itp.

Ostrzezenie:
Niepoprawne uzytkowanie moze prowadzi¢ do skaleczen.

» Jezeli dojdzie do zablokowania surowcoéw w srodku mechanizmu wyciskania, ustaw
sterownik obrotowy w pozycji,REVERSE” (bieg wsteczny silnika) i przytrzymaj go w tej
pozycji 15 do 20 sekund, by doszto do zluzowania zablokowanych surowcéw. Nastepnie
ustaw wymaganga predkos¢, by doszto do przerdbki zZluzowanych surowcow.

» Regularnie sprawdzaj stan napetnienia komory wyciskania i dbaj o to, by nie doszto
do jej przepetnienia.

» Maksymalny czas nieprzerwanej pracy niniejszego urzadzenia wynosi 60 minut. Potem
przez 30 minut pozostaw je do ostygniecia.

» Urzadzenie zawsze wylacz i odtacz od gniazdka sieciowego, jezeli nie bedzie uzywane
oraz przed montazem, demontazem, wymiang akcesoriéw, przemieszczaniem lub
Czyszczeniem.

» Przed demontazem upewnij sie, ze urzadzenie jest wytaczone oraz odfgczone od
gniazdka sieciowego i czesci obrotowe nie poruszaja sie.

» Podczas czyszczenia przestrzegaj instrukcji podanych w rozdziale Konserwacja
i czyszczenie. Jednostki silnikowej nie myj pod biezaca wodg ani nie zanurzaj jej
w wodzie lub innym plynie.

» Dbaj o to, by wtyczka przewodu sieciowego nie zetkneta sie z woda lub wilgocia.

» Na przewodgzie zasilajagcym nie ktadz zadnych ciezkich przedmiotéw. Dbaj o to, by nie
zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat gorgcej powierzchni.

» Urzadzenie odtaczaj od gniazdka ciagnac za wtyczke, nie jednak ciggnac za przewod
zasilajacy. Inaczej mogtoby dojs¢ do uszkodzenia przewodu zasilajgcego lub gniazdka.

» Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony w autoryzowanym
punkcie serwisowym lub przez inng wykwalifikowana osobe, aby zapobiec powstaniu
niebezpiecznej sytuacji. Nie wolno uzywac urzadzenia z uszkodzonym przewodem
zasilajgcym.

» Nie uzywaj urzadzenia, jezeli uszkodzona jest ktorekolwiek z jego czesci. Nie naprawiaj
sam urzadzenia ani w zaden sposdb je nie zmieniaj. Wszelkie naprawy nalezy powierzy¢
autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja w urzadzenie narazasz sie na ryzyko utraty
ustawowego prawa wynikajacego z roszczen do wad gwarancji jakosci.
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. MONTAZ WYCISKARKI
Wyc 1 s ka r ka = Upewnij sig, ze wyciskarka jest wytaczona i odtaczona od gniazdka sieciowego.

Jednostke silnikowa A10 ustaw na réwnej, suchej i stabilnej powierzchni, na
przyktad na ptycie roboczej w kuchni.

Komore wyciskania A7 odwré¢ dnem do gory i uszczelke na dole komory A7
Instru ija obslugi poprawie wttocz do otworu w wylocie migzszu A8, patrz rysunek B.

Komore A7 odwrd¢ z powrotem i upewnij sig, ze w jej srodkowej czesci jest
zainstalowany pierscien uszczelniajacy (patrz rysunek C), albo go zainstaluj.
Wybierz typ sitka, ktore chcesz uzyc¢ i wtéz go do komory do wyciskania A7.

Do sitka wtéz slimak do wyciskania A3 i poprawnie wci$nij go w dot. Gérna
krawedz slimaka do wyciskania A3 nie powinna by¢ powyzej gornej krawedzi sitka.
Na komorze do wyciskania A7 zatéz wieko A2 tak, by symbol ¥ wyznaczony na
nim wyréwnany zostat z symbolem odemknietego zamka, ktory wyznaczony jest
na komorze do wyciskania A7. Przekreceniem wieka A2 w kierunku wskazéwek
zegara az do oporu dojdzie do wyrdwnania symbolu ¥ wyznaczonego na
nim z symbolem zamknietego zamka, ktéry wyznaczony jest na komorze A7.
Zabezpieczenie wieka A2 w poprawnej pozycji sygnalizowane jest styszalnym

PL wolnoobrotowa

Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy o doktadne zaznajomienie si¢ z niniejsza
instrukeja, nawet jezeli uzywaja Panstwo produktu podobnego typu. Prosimy
korzystac z urzadzenia tylko tak, jak jest to opisane w instrukcji uzytkowania.
Instrukcje nalezy zachowa¢ do ewentualnego zastosowania w przysztosci.
Minimalnie w czasie trwania roszczeri z wadliwej realizacji, ewent. ustawowej
gwarancji zalecamy przechowywac oryginalne opakowanie transportowe,
materiat opakowania, dowdd zakupu i potwierdzenie zakresu odpowiedzialnosci
sprzedajacego lub karte gwarancji. W razie transportu zalecamy zapakowac
urzadzenie ponownie do oryginalnego pudetka od producenta.

dzwiekiem.
OPIS WYCISKARKI = Zmontowana komore wyciskania A7 zat6z od gory na jednostce silnikowej A10
A1 Popychacz A11 Przetacznik obrotowy tak, aby symbol ¥ na na niej wyznaczony wyréwnany byt z symbolem A na
A2 Wieko z podajnikiem i lejem stuzy do ustawienia stopnia jednostce silnikowej A10. Upewnij sig, komora wyciskania A7 poprawnie dolega
A3 Slimak do wyciskania predkosci 1 do 3 (40 do 80 obr./ do jednostki silnikowej A10.
A4 Delikatne sitko min), biegu wstecznego silnika = Do podajnika wt6z popychacz A1. Pod wylotem migzszu A8 umies¢ pojemnik
A5 Grube sitko REVERSE i wyfaczenia jednostki do migzszu A13 i pod wylotem soku A9 umies¢ pojemnik na sok A14. Teraz
A6 Tuleja homogenizacji silnikowej wyciskarka jest zmontowana i gotowa do pracy.
A7 Komora wyciskania A12 Nozki antyposlizgowe = Wyciskarka wyposazona jest w system bezpiecznego uruchamiania. To znaczy, ze
A8 Wylot miazszu A13 Pojemnik na migzsz o objetosci nie dojdzie do jej uruchomienia, jezeli nie jest poprawnie zmontowana i wieko
A9 Zamykany wylot soku 1,21 A2 nie jest poprawnie zabezpieczone w poprawnej pozycji.
A10 Jednostka silnikowa A14 Pojemnik na sok o objetosci 1,2 |
:}: ;ZCZ"‘“Z'@.d",‘.zy,“‘ze”"" . WYKAZ SUROWCOW 1 ICH PRZYGOTOWANIA
apasowy pierscien uszczelniajacy
Owoce i warzywa Przygotowanie
ZASADA DZIALANIA | ZALETY WYCISKARKI SLIMAKOWEJ Brzoskwinie, morele,  Zawieraja twarde pestki, ktore trzeba przed wyciskaniem
= Wyciskarka wolnoobrotowa pozwala na wyciskanie soku z najrézniejszych typow nektarynki, czeresnie, - soku usunac.
owocéw lub warzyw, wiacznie jagdd, warzyw liciastych i zielonej pszenicy sliwki itd. Zniektorych ro.d;ai owocow, jak np. mango, trzeba
i przygotowanie z nich kombinacji $wiezych sokéw albo delikatnego smoothie usunﬁé takze r)le}adalnq §korupk§ . .
napoju z dodatkiem mleka lub jogurtu. Dwa typ sit, delikatne i grube, umozliwiaja Unl’)’J je pod biezaca letnia woda}l pokroj na kawatki,
przygotowanie soku o najdelikatniejszej teksturze i z mniejszym udziatem btonnika ktore przedostana sie przez otwor napetniajacy.
albo soku o gestszej teksturze, z wiekszym udziatem btonnika i petniejszym | Jabtka, gruszkiitd. Umyj je pod biezaca letnia woda i pokrdj na kawatki,
smaku. Oprocz owocéw i warzyw mozna wiozy¢ do wyciskarki takze réznego ktore przedostana sie przez otwér podajnika. Moga by¢
rodzaju orzeszki i wyprodukowac¢ w ten sposéb domowe mleko orzechowe wyciskane ze skorupka i pestkami. Pestki jabtek i gruszek
bogate w witaminy i mineraly. Z tulejg homogenizacji ponadto tatwo i szybko zawierajg toksyczng amygdaline i dlatego zalecamy je
przygotujesz swieze sorbety owocowe albo lody. usunac, i to przede wszystkim wtedy, kiedy spozywac
» Dzieki poziomo umieszczonemu $limakowi do wyciskania, prawie odpada chcesz sok z wigkszej ilosci tych owocow.
koniecznos¢ przeciskania surowcéw podajnikiem. Wigkszos¢ z surowcow Pomarancze, Umyj je. Pozbaw je skorupek i pokréj na kawatki, ktére
jest automatycznie wciagnieta slimakiem do wyciskania do mechanizmu mandarynki, przedostang sie przez otwér podajnika.
wyciskajacego. Na pierwszym etapie wat do wyciskania na grubo rozdrobni grapefruity, cytryny itp.
wiozone surowce. Na drugim etapie odbywa sie proces wyciskania i oddzielenia Winogrono, agrest, Owoce umyj w letniej wodzie. Winogrono trzeba
migzszu. W ten sposéb uzyskany sok zawiera mniejszy udziat btonnika, ale maliny, ostrezyny, pozbawi¢ ogonkéw. Wieksze owoce pokréj. Granatowe
zachowuje cenne witaminy i enzymy. jagody, porzeczki, kiwi, jabtko trzeba pozbawi¢ skorupki. Do wyciskania soku
= Zamykany wylot umozliwia przemiesza¢ surowce bezposrednio w komorze ogérek, granatowe zjabtka granatowego uzywane s tylko pestki.
wyciskania i zapewni w ten sposéb doskonate potaczenie twoich ulubionych jabtko, pomidory itp.
smakéw. Ananas, melon wodny Owoce umyj pod biezaca letniag woda i pozbaw skorupki.
i cukrowy Melon cukrowy pozbaw pestek. Pokréj go na kawatki,
WYBOR POPRAWNEGO TYPU SITKA ktore przedostana sie przez otwér podajnika.
Delikatne sitko A4 Uzywane jest do uzyskania soku z mniejszym udziatem Marchewka, seler, Sur'c?wce dgktadme Ly p,°d biezaca Ietnlq.wodq, usun
blonnika i do przygotowanie mieka z orzechéw lub soi. burak, _pletrgszka naci pgkrOJ na kawatki, ktére przedostang sie przez
- - - - - - korzeniowa itd. podajnika.
Grube sitko A5 Uzywane jest do uzyskania soku z wiekszym udziatem — — — - — -
bonnika, do wyciskania miekkich rodzajow owocow Warzywa lisciaste, _ Warzywa I!fc!aste |_Z|ola umyj pod _blezch Ie.tmq'wodq
i warzyw (porzeczka, maliny, jagody, pomidory itp.) i do z@a i mtoda pszenice WarZy}Na IISCI?SFQ'Jak np. sgler naclowy, S.meAak, Itp
(zielone pedy) itd. pokroj na czesci o dtugosci ok. 4-5 cm. Wiazki ziot, jak

przygotowania napojéw smoothie.
Tuleja homogenizacji Uzywana jest do przygotowania lodéw owocowych

np. szczypiorek itp. i mtodej pszenicy pokrdj na czesci
o dtugosci 3 cm.

A6 i sorbetow. Nie oddziela soku od miazszu. " "
Orzechy i fasole sojowe
X Migdaty, orzechy Orzechy musza by¢ pozbawione skorupek. Przed
PRZED PIERWSZYM UZYCIEM keszu, orzechy produkcja mleka orzechowego lub sojowego trzeba
» Z wyciskarki i jej akcesoriow usun wszystkie materiaty opakowaniowe wiacznie laskowe, wtoskie orzechy albo fasole sojowe moczy¢ w wodzie przez co
metek reklamowych i etykiet. orzechy itp. najmniej 8 godzin.
= Wszystkie zdejmowane czesci, ktére mozna zdemontowac i sa przeznaczone Pozostale ingrediencje
do kontaktu z zywnoscia, nalezy optukac w cieptej wodzie z zastosowaniem Woda, mleko, jogurt, Te ingrediencje dodawane sa razem z owocami
neutralnego $rodka do mycia naczyn. Nastepnie optucz je pod czysta biezaca $mietana itp. i warzywami, orzechami i fasolami sojowymi do
woda i dokfadnie wytrzyj delikatna $cierka. Wszystkie zdejmowane czesci nadaja podajnika do przygotowania réznego typu napojéw,
sie do mycia w zmywarce do naczyn (w koszu gérnym). sorbetéw domowych i lodéw.

Ostrzezenie:
Jednostki nozowej A10 ani jej przewodu zasilajacego nigdy nie zanurzaj
w wodzie ani jej nie myj pod biezacg woda.
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OBSLUGA WYCISKARKI

Zgodnie z powyzej podanymi instrukcjami przygotuj surowce.

Upewnij sig, ze wyciskarka jest poprawnie zmontowana i ze przetacznik A11
ustawiony jest w pozycji 0 (wytaczone). Wtyczke przewodu zasilajacego podtacz
do gniazdka napiecia elektrycznego.

Wyciskarke wiacz ustawieniem przetacznika A11 na wymaganym stopniu
predkosci.

Ustawienie predkosci Rodzaj surowca

1 - niska predkos¢

Winogrono, agrest, maliny, ostrezyny, jagody, porzeczki,
czeresnie, kiwi, ogorek, granatowe jabtko, pomidory,
pomarancze, mandarynki itp.

2 - $rednia predkosc

Warzywa liéciaste, ziota, mtoda pszenica, jabtka, gruszki,
nektarynki, brzoskwinie, melon, ananas itd.

3 - wysoka predkos¢

Marchewka, seler, orzechy, zmrozone kawatki do
przygotowania sorbetow i lodow itp.

A

Do otworu podajnika kolejno wktadaj przygotowane surowce. Jezeli nie zostang
weciggniete przez slimak do wyciskania A3 do mechanizmu wyciskajacego, jak np.
jabtka z lizgajaca skorupka, do ich przecisnigcia podajnikiem uzyj popychacza A1.
Maksymalnych wynikdw osiagna¢ mozesz, kiedy bedziesz wktadat surowce kolejno
iwciskat bedziesz je wolno przy niskim cisnieniu. Proces wyciskania soku odbywa
sie w dwu etapach, surowce sa najpierw rozmiazdzone slimakiem do wyciskania
A3 i nastepnie przecisniete sa przez sitko. Szybkim przeciskaniem surowcow nie
przyspieszysz tego procesu. Wiec odwrotnie, moze dojs¢ do zapchania wyciskarki
duzg iloscig surowcow.

Ostrzezenie:

Do popychania surowcéw w podajniku nie uzywaj palcéw ani innych
przedmiotdw. Zawsze uzyj do tego celu przeznaczonego popychacza A1.
Maksymalny czas nieprzerwanej pracy wynosi 60 minut. Potem zostaw
urzadzenie do ostygniecia przez 30 minut.

Migzsz odprowadzany jest do pojemnika A13, ktory przygotowany jest pod
wylotem A8 i wycisniety sok wycieka do pojemnika A14 albo szklanki, ktéra
jest przygotowana pod wylotem A9. Jezeli podczas wyciskania napetni sie jeden
z pojemnikow, zamknij wylot soku A9 i wyciskarke wytacz ustawieniem przefacznika
A11 w pozydji 0 (wytgczone). Odpowiedni pojemnik oprézniji widz go z powrotem
W swoje miejsce. Potem mozesz kontynuowac wyciskanie.

Jezeli wyciskasz sok z jednego rodzaju surowca, podczas wyciskania zalecamy
zostawi¢ wylot soku otwarty, by sok mégt swobodnie wycieka¢ do pojemnika
A14 albo szklanki umieszczonej pod wylotem A9.

Jezeli wyciskasz sok z kilku typéw surowcéw albo przygotowujesz napoje
smoothie, mleko sojowe albo orzechowe, czy tez koktajle z dodatkiem jogurtu
albo mleka, zamykany wylot soku A9 umozliwi zmieszanie surowcéw w $rodku
komory wyciskania A7. Nastepnym otwarciem korka spuscisz nap6j mieszany
do pojemnika A14 albo szklanki umieszczonej pod wylotem A9. Regularnie
sprawdzaj stan napetnienia komory wyciskania A7 i dbaj o to, by nie doszto do
jej przepetnienia powyzej ryski maksimum.

Podczas przygotowania sorbetow i lodéw z uzyciem tulei homogenizacji A6
powstata mieszanka wyciskana jest tylko przez otwér wylotu migzszu A8.

Jezeli dosztoby do zacigcia mechanizmu do wyciskania podczas pracy, sterownik
A11 ustaw w pozycji ,REVERSE” (bieg wsteczny silnika). Przytrzymaj go w tej
pozycji przez 15 do 20 sekund, by doszto do zluzowania zacietych surowcéw.
Potem go luzuj. Przetacznik A11 wrdci z powrotem do pozycji 0 (wytaczone).
Ustaw wymagang predkos¢, by doszto do przerdbki zluzowanych surowcéw.
Ta procedure mozesz kilka razy powtérzy¢.

Jezeli chcesz wyciskac réznego rodzaju surowce po sobie, bez tego, by doszto do
zmieszania smakdw réznych surowcéw, mechanizm wyciskajacy wystarczy po
prostu i szybko optukac czysta woda bez kompletnego demontazu wyciskarki,
ito w nastepujacy sposob. Przed wyciskaniem soku z kolejnego surowca zamknij
wylot soku A9. Przez podajnik nalej do komory wyciskania A7 200 ml czystej wody.
Wyciskarke zostaw pracowad przez mniej wigcej 1 minute i potem spus¢ wode
do pojemnika A14 przygotowanego pod wylotem soku A9. Teraz mechanizm
wyciskajacy jest wyczyszczony i mozesz rozpocza¢ wyciskanie soku z kolejnego
surowca.

Po zakoriczeniu uzywania zalecamy wyptukac resztki surowcéw z mechanizmu
wyciskajacego zgodnie z procedurg podana w poprzednim rozdziale. To utatwi
nastepne czyszczenie zdemontowanych czesci. Potem wyciskarke wytacz przez
ustawienie przetacznika w pozycji 0 (wytaczone) i wtyczke odfacz od gniazdka
sieciowego. Przed usunieciem pojemnika A14 albo szklanki, ktdra umieszczona
jest pod wylotem soku A9, zamknij korek, by nie dochodzito do skapywania soku.
Po kazdym uzyciu zdemontuj wyciskarke wedtug instrukcji podanych w rozdziale
Demontaz wyciskarki i wyczys¢ ja zgodnie z instrukcjami podanymi w rozdziale
Konserwacja i czyszczenie.

PRZYDATNE RADY | INSTRUKCJE

= Do przygotowania soku z mniejszq iloscia btonnika uzyj delikatnego sitka A4.
Do przygotowania soku z wiekszg zawartoscia btonnika i do wyciskania bardziej
miekkich rodzajéw owocéw lub warzyw, jak np. porzeczki, maliny, jagody,
pomidory itp., uzyj grubego sitka A5. Uzycie grubego sitka A5 jest wazne przede
wszystkim podczas przerobki wiekszej ilosci porzeczek.

Mango i banany nie nadaja si¢ zbytnio do wyciskania, poniewaz zawierajg bardzo
niski udziat soku. Doskonale jednak stuza jako podstawowy surowiec podczas
przygotowania lodow owocowych i sorbetéw przy uzyciu tulei homogenizacji A6.
W celu osiggniecia lepszych wynikdw przerabiaj zawsze swieze i dojrzate owoce.
Przejrzate lub niedojrzate owoce nie nadaja sie do wyciskania soku i maja
negatywny wptyw na smak soku.

W celu zapobiegania utraty wartoéciowych witamin, zalecamy wypic $wiezy sok
zaraz po jego wyttoczeniu.

DEMONTAZ WYCISKARKI

Przed demontazem upewnij sig, ze wyciskarka jest wytaczona oraz odtaczona od
gniazdka sieciowego i czesci obrotowe nie poruszaja sie.

Odbierz pojemnik na sok i migzsz A14 i A13. Pokrywe A2 przekre¢ w kierunku
przeciw wskazéwkom zegara i zdejmij ja z komory wyciskania A7.

Komore wyciskania A7 z sitkiem i slimakiem do wyciskania A3 w $rodku podnies
z jednostki silnikowej A10.

Nad zlewem wyjmij slimak do wyciskania A3 i sitko z komory wyciskania A10.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

= Wyciskarke wyczys¢ po kazdym uzyciu. Przed czyszczeniem upewnij sie, ze
wyciskarka jest wylaczona oraz odtgczona od gniazdka sieciowego i czesci
obrotowe nie poruszaja sie.

Wyciskarke zdemontuj i zdejmowane czesci doktadnie umyj w cieptej wodzie
z dodatkiem $rodka do mycia naczyn i nastepnie poprawnie je osusz $cierka.
Do fatwiejszego usuwania resztek migzszu wyjmij uszczelke z otworu, ktéry
umieszczony jest na dole komory A7 w wylocie miazszu A8. Po wyczyszczeniu
wazne jest nie zapomnie¢ zamkna¢ uszczelke. Sitko doktadnie umyj pod ciepta
biezacg wodg z uzyciem neutralnego $rodka do mycia naczyn i szczoteczki do
czyszczenia A15. Zerknieciem przeciw Swiattu sprawdz, czy otwory sitka sa czyste.
Jezeli nie udaje i sie otwordw wyczysci¢, namocz sitko na jedna godzine w cieptej
wodzie z dodatkiem soku cytrynowego. Na koricu optucz sitko pod czystq biezaca
wodg i doktadnie wytrzyj delikatng $cierka. Wszystkie zdejmowane czesci nadajg
sie do mycia w zmywarce do naczyn. Umies¢ je w koszu gérnym.

A

Notatka:

Do fatwiejszego uzycia umyj wszystkie zdejmowane czesci, ktére sa
w kontakcie z zywnoscig, natychmiast po uzyciu. Przyschniete resztki
soku i miazszu moga zablokowac otwory sitka i obnizy¢ tak efektywnos¢
wyciskania soku przy kolejnym uzyciu.

= Powierzchnig jednostki silnikowej A10 mozna w przypadku zanieczyszczenia
wytrzec lekko zwilzona tkanina. Wszystko nastepnie dokfadnie wysusz. Jednostki
nozowej A10 ani jej przewodu zasilajacego nigdy nie zanurzaj w wodzie ani jej
nie myj pod biezaca woda.

= Do czyszczenia nie uzywaj sciernych $rodkéw czyszczacych, rozpuszczalnikow
itd. W przeciwnym razie mogtoby doj$¢ do uszkodzenia powierzchni urzadzenia.

MAGAZYNOWANIE
= Jezeli nie bedziesz korzystat z urzadzenia przechowuj go w czystym, suchym
miejscu poza zasiegiem dzieci. Urzadzenie mozna magazynowac¢ zmontowane.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem przyczynair ig:
Wyciskarka po witaczeniu Sprawdz, czy podtaczona jest do dziatajacego
nie ruszy. gniazdka sieciowego.

Sprawd?z, czy jest poprawnie zmontowana.

Podczas pracy doszto do
zatrzymania wyciskarki.

Mogto dojs¢ do zapchania wyciskarki duzg iloscia
surowcow albo zbyt twardymi surowcami. Surowce
wkfadaj do wyciskarki stopniowo i wciskaj je pod
lekkim naciskiem. Wyciskarka nie nadaje sie do
wyciskania zbyt twardych surowcéw, jakimi sa np.
trzcina cukrowa.

Wyciskarka pracuje zbyt dtugo. Po 60 minutach pracy
zostaw ja do ostygniecia przez 30 minut.

Z dolnej czesci komory
wyciskania A7 wycieka
sok.

Silikonowa uszczelka na dole komory do wyciskania
A7 nie jest poprawnie zamknieta.

Wytacz wyciskarke, odtacz od gniazdka sieciowego

i zdemontuj. Zamknij uszczelke, ktéra umieszczona
jest w czeéci dolnej komory do wyciskania A7.
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Podczas pracy dochodzi
do lekkich drgan

Do lekkich drgan moze dochodzi¢ z powodu
wyciskania twardych surowcéw.

wyciskarki.
Podczas pracy stychac Upewnij sig, ze wyciskarka umieszczona jest na
hatas. réwnej, suchej i stabilnej powierzchni.

Podczas wyciskania twardych ingrediencji stycha¢
wiekszy hatas niz podczas wyciskania miekszych
ingrediengji.

Upewnij sig, ze wyciskarka nie jest zapchana zbyt
duza iloscig surowcow.

Po zakoriczeniu uzywania To moze by¢ spowodowane duzg iloscig resztek

nie mozna zdemontowa¢ migzszu w srodku mechanizmu wyciskajacego albo

wieka A2. doszto do zablokowania surowcéw. Nie prébuj
zdemontowac wieka A2 przy uzyciu nadmiernej sity.
Wyciskarke uruchom w celu usunigcia resztek migzszu
z mechanizmu wyciskajacego albo uruchom ja na
15 az 20 sekund w trybie wstecznego biegu silnika, by
zaczepione resztki surowcow zluzowaly sie i wrocity
z powrotem do podajnika. Nastepnie wigcz zwykty
tryb pracy, by doszto do przerébki zluzowanych
SUrowcow.

PRZEPISY

NAPOJ Z MLODEJ PSZENICY

100 g miodej zielonej pszenicy

Wiazki pszenicy pokrdj na czesci o dtugosci 3 cm. Uzyj delikatnego sitka A4
i pszenice stopniowo wktadaj do wyciskarki. Podawaj natychmiast.

Swiezo wyciéniety sok z mtodej pszenicy to dobre zrédto enzyméw i mineratow,
wspiera immunitet, dziata pozytywnie na uktad pokarmowy i jest idealnym
suplementem podczas leczenia wysokiego cisnienia krwi i wysokiego poziomu
cholesterolu.

SORBET BANANOWO-TRUSKAWKOWY

3 szt. dojrzatych bananéw

6 szt. dojrzalych truskawek

Swieze owoce lesne oraz listki migty do ozdoby

= Banan pozbaw skorupki i pokréj go na kétka. Truskawki umyj, pozbaw skorupki
i pokrdj na ¢wiartki. Banan i truskawki rozmies¢ w pojemniku wytozonym papierem
do pieczenia i wtéz do zamrazalnika na 4 do 5 godzin.

Z uzyciem tulei homogenizacji A6 przerdb w wyciskarce plasterki bananéw
i kawatki truskawek. Wylot soku A9 mozesz zostawi¢ zamkniety. Swiezo
przygotowany sorbet bedzie wyciskany z otworu do wylotu miazszu A8. Jezeli
mieszanka nie jest zbyt jednolita, niech przejdzie wyciskarka jeszcze raz. Powstaty
sorbet podawaj w misce i 0zdob je $wiezym owocem lesny i listkiem miety.

MLEKO MIGDALOWE

100 g migdatéw (nietuskanych)

200 ml wody

= Migdaty namocz na okoto 12 godzin w wodzie. Im dtuzej bedziesz je moczy¢,
tym mleko bedzie delikatniejsze. Przy dtuzszym moczeniu lepsze jest migdaty po
kilku godzinach przeptuka¢, by nie doszto do skiszenia nalewki. Czas moczenia
nie powinien przekroczy¢ 24 godz. Wylej wode i do napeczniatych migdatow
dodaj 200 ml $wiezej zimnej wody. Uruchom wyciskarke z delikatnym sitkiem
A4. Wylot soku A9 zostaw zamkniety i chochelka nabieraj wode z migdatami
i wlewaj ja do otworu podajnika. Po napetnieniu komory wyciskania A7 spus¢
mleko do pojemnika na sok A14. Jezeli na koricu przecedzisz mleko migdatowe
przez ptécienny worek przeznaczony do produkcji mleka roslinnego, uzyskasz
jeszcze delikatniejszg konsystencje. Mleko migdatowe jest zrédtem witamin,
mikropierwiastkéw, wapnia i innych substancji mineralnych, i dlatego jest
doskonata alternatywa mleka krowiego. Mozna przyprawi¢ go syropem klonowym.
Swiezo przygotowane mleko spozyj natychmiast albo najpézniej w przeciagu
24 godzin. Magazynowaniem jednak maleje jego wartos¢ odzywcza. Jezeli nie
spozyjesz go natychmiast, przechowuj je w zamykanym szklanym naczyniu
w lodéwce.

W identyczny sposéb przygotowuj takze inne rodzaje mlek orzechowych.
Separowane kruszywo mozesz wykorzysta¢ do przygotowania deserdw,
herbatnikoéw, ciastek itp.

MLEKO SOJOWE

100 g fasoli sojowych

11wody

= Fasole sojowe namocz na 8 do 10 godzin w wodzie. Wylej wode i do napeczniatych

sitkiem A4. Wylot soku A9 zostaw zamkniety i chochelka nabieraj wode z fasolami

sojowymi i wlewaj ja do otworu podajnika. Po napetnieniu komory wyciskania A7
spus¢ mleko do pojemnika na sok A14. Mleko sojowe przecedz przez ptocienny
worek do produkgji mleka krowiego do bardziej gtebokiego garnka. Mleko
podgrzej do temperatury wrzenia. Potem zostaw je gotowac przez 20 do 30 minut
przy lekkim wrzeniu, tak by nie powstawata piana. Po ostygnieciu mozesz mleko
spozywac. Niespozyte mleko mozesz przechowywac¢ w zamykanym szklanym
naczyniu w lodéwce przez 24 godzin.

Mleko sojowe nie zawiera laktozy ani cholesterolu, zawiera btonnik wraz
z rozpuszczonymi oligosacharydami prebiotycznymi, ktére wspieraja wzrost
probiotykow.

DOMOWE LODY TRUSKAWKOWE

250 g truskawek

100 g $mietany

2 tyzki jogurtu naturalnego

50 g cukru (zamiast cukru mozna uzy¢ syropu klonowego)

2 tyzki soku cytrynowego

= Truskawki umyj, usur szyputki i pokréj. Rozmies¢ je w pojemniku wytozonym
papierem do pieczenia i wiéz do zamrazalnika na okoto 5 godzin. Reszte surowcow
zmieszaj i wiéz na identyczny czas do zamrazalnika. Po wyjeciu z zamrazalnika
musi by¢ mieszanka dostatecznie sztywna. Przy pomocy tulei homogenizacji A6
przeréb truskawki i mieszanke. Surowce wktadaj na przemian. Wylot soku A9
mozesz zostawi¢ zamkniety. Swiezo przygotowane lody beda wyciskane z otworu
do wylotu miazszu A8. Jezeli nie s zbyt jednolite, niech przejda wyciskarka jeszcze
raz. Lody podawaj w miskach.

DANE TECHNICZNE

Znamionowy zakres napigcia 220-240V
Czestotliwo$¢ nominalna 50 Hz
Znamionowy pobdr mocy 200W
Hatas. 63 dB(A)

Deklarowana warto$¢ emisji hatasu tego urzadzenia wynosi 63 dB(A), co oznacza
poziom mocy akustycznej A w stosunku do referencyjnej mocy akustycznej 1 pW.

Mozliwos$¢ zmiany tekstu i parametroéw technicznych zastrzezona.

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Wykorzystany materiat opakowania umiesci¢ w miejscu okreslonym przez gmine
do wyrzucania odpadu.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH

| ELEKTRONICZNYCH
Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych dokumentach
oznacza, iz zuzytych produktéw elektrycznych lub elektronicznych
nie wolno wyrzuca¢ do zwyktego odpadu komunalnego. Do
poprawnej utylizacji, odnowy lub recyklingu oddaj takie produkty
w miejscach zbiorczych dla tego typu odpaddéw. Alternatywnie
w niektdérych panstwach Unii Europejskiej albo innych krajach

HE  -uropejskich mozesz oddac swe wyroby lokalnemu sprzedawcy
w czasie zakupu podobnego nowego wyrobu.

Poprawng likwidacja niniejszego produktu pomozesz zachowac cenne zrodta

naturalne i wesprze¢ prewencje potencjalnych negatywnych wyptywéw na

Srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, co mogty by by¢ nastepstwem niepoprawnej

likwidacji odpaddw. Kolejnych informacji uzyska¢ mozesz w urzedach gminnych

lub miejscach zbioru odpadow.

W przypadku niepoprawnej likwidacji niniejszego produktu natozone moga zosta¢

kary zgodnie z lokalnymi przepisami.

Dla podmiotéw w krajach Unii Europejskiej

Jezeli chcesz likwidowa¢ urzadzenie elektryczne lub elektroniczne, pozyskaj

potrzebne informacje od swego sprzedawcy lub dostawcy.

Likwidacja w krajach poza Unie Europejska

Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Jezeli chcesz likwidowac niniejsze

urzadzenie pozyskaj potrzebne informacje dot. poprawnej likwidacji w lokalnych

urzedach lub od swego sprzedawcy.

e

URZADZEN ELEKTRYCZNYCH

Niniejszy wyrdb spetnia wszelkie podstawowe wymagania dyrektyw
UE, ktorymi jest on objety.
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