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QUICK START GUIDE
HOT-AIR FRYER
GB | English
PL | Polski
CZ | Cesky
DE | Deutsch

FR | Francais
HU | Magyar

IT | Italiano

PT | Portugués
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INTRODUCTION

Our device is a fatless fryer, which, as a result of its fast hot air circulation technology,
makes it possible to prepare a variety of dishes without oil.

The dishes can be grilled, baked, and heated up to make them light, tasty, and dietet-
ic, since they are free of grease.

TECHNICAL SPECIFICATION

Voltage: 220-240V ~ 50 \ 60Hz
Power: 1500 W

Basket capacity: 3,2 |
Temperature range: 80 °C - 200 °C
Timer: 0-60 min

GENERAL DESCRIPTION (FIG.1)

Decorative cover
Control panel

Upper cover

Trash

Basket release button
Bowl

Basket holder

Air outlets

Feeding duct

NOTE

CONOARWN =

Read this manual carefully before using the device, and keep it for the future.
DANGER

-Never immerse the casing in water, nor rinse under a tap, it contains electrical and
heating elements.

-Do not let water or other liquid into the device to prevent electrocution.

-Always put the products to be fried into the basket, to prevent contact with the heating
elements.

-Do not cover the air inlet and external air openings when the device operates.

-Do not fill the bowl with oil, because this may cause fire.

-Never touch the interior of the device while it operates.

WARNINGS

Check whether the voltage indicated on the machine fits the local network voltage.
-If the equipment is damaged, do not use it.

-Repairs should be entrusted to authorized persons only.

-Keep the mains cable away from hot surfaces.



-Do not connect the device or operate the control panel with wet hands.

-Do not place the device on a wall or on other devices. Leave at least 10 cm of free
space at the back and the sides, and 10 cm of free space above the device.

-Do not place anything on the device.

-Do not use the device for any purpose other than those described in this manual.

-Do not let the device operate without supervision.

-When frying with hot air, hot steam is released through the air outlets. Keep your hands
and your face at a safe distance from steam and the air outlets.

Also, watch out for hot steam and air when removing the frying pan from the device.

- All available surfaces can get hot during operation (Fig.2)

- If dark smoke escapes from the device, disconnect the device immediately from its
power supply.

-Make sure that the device is placed on a horizontal, even and stable surface.

-This device is intended only for domestic use. It may not be suitable for safe use in
such environments as company kitchens, farms, motels, and other residential environ-
ments. Also, it is not intended for use by customers in hotels, motels, hostels, and at
breakfasts, and in other residential environments.

-If the device is used improperly or for commercial or semi-commercial purposes, or not
in line with the instructions in the operation manual, the warranty becomes invalid, and
the manufacturer may waive any responsibility for the resulting damages.

-Always disconnect the device from its power supply when it is not in use.

-The device needs approximately 30 minutes to cool down for safe servicing or clean-
ing.

BEFORE THE FIRST USE

1. Remove all packaging elements.

2. Remove the foil and stickers from the device.

3. Thoroughly clear the basket and the frying pan with hot water, with a dish washing
liquid, and a non-scratch sponge.

4. Wipe the device with a damp cloth.

Our device is a fryer, which makes it possible to prepare dishes by means of hot air
without oil.

Remember: Do not fill the pan with oil or grease for frying.
PREPARATION FOR USE

1. Place the device on a stable, horizontal, and even surface.

Do not place the device on a surface that is not resistant to high- temperature

2. Place the basket in a bowl (Fig. 3).

3. Take the cable out of the chamber, which is located at the bottom of the device.

Do not fill the pan with oil or other liquid.

Do not put anything on the device, air flow will be disturbed, and will affect the hot air
frying effect.

OPERATING THE DEVICE

1. Connect the mains plug to an earthed electrical socket.

2. Pull out carefully the frying pan with the bin from the device.
3. Fill the basket with dishes

4. Insert the bow! with the basket back into the device (Fig. 4)
Never use the bow! without the basket.



Note: Do not touch the bowl or the basket during and right after using, it can be very hot.
Hold the bowl only by its holder.

5. Specify the required preparation time for the ingredients

6. Some products require shaking in the middle of the preparation time.

To shake the ingredients, take the bowl out from the device by the holder and shake it.
Then insert the bowl back into the fryer

Note: Do not press the holder’s button during shaking. (Fig. 3)

Note: To mix the ingredients, you can remove the basket from the bowl and only shake
the basket. To do this, remove the bowl from the device, place it on a heat resistant
surface, and press the holder’s button. and remove the basket from the bowl

Note: If you set the timer to the half of the preparation time, you will hear the timer’s ring
when it is time to shake the ingredients. This means, however, that after shaking, the
timer must be re-programmed for the remaining preparation time.

7. When the timer ring activates, the set preparation time has elapsed. Remove the
bowl from the device, place it on a high- temperature resistant surface.

Note: You can also turn the device off manually. To do this, turn the time adjustment
dial to 0.

8. Check whether the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply insert the frying pan back into the device, set
the timer for additional several minutes.

9. To remove the products, remove the bowl from the hot air fryer and place it on a high-
temperature resistant surface, and then press the basket release button to remove the
basket from the bowl.

Do not turn the basket bottom up with the suction cup still fixed to it, the excess oil that
has collected at the bottom of the bowl! will leak onto the products.

When removing the frying pan from the basket, watch out for the steam that escapes the
device during and after operation.

10. Empty the basket.

Note: To remove large or gentle ingredients, take the ingredients out from the basket
using pliers

11. When a batch of the ingredients is ready, the fryer is immediately ready for another
batch.

12. To end the device’s operation, press the switch and unplug the plug from the socket.

CLEANING

Clean the device after each use.

Wait for the device to cool down, then switch it off, pull out the container, clean food
residues.

The container and the basket are covered with coating that prevents adhesion of food,
do not scrub them.

Use moist sponge or cloth for washing. You can wash the sliding parts under water,
however, after washing, they should be thoroughly dried.



CONTROL PANEL

G.TEMP. SIGNALLING LAMP

B. TEMP/TIME DISPLAY F. TEMP/TIME ADJUSTMENT

E.TEMP/TIME ADJUSTMENT

D. TEMP/TIME SETTING

H.TIME SIGNALLING LAMP
A. START/END

C. MENU

1.Connect the device to a power supply

2.Hold the (A) START button until the display lights up

3.Using the (C) MENU button, you can choose 1 of the dish preparation modes (French
fries, fish, seafood, meat, bakings, vegetables), the temperature and the time are set
automatically and will be displayed on the display

4. Using the (D) button, you can choose whether to set the temperature or the time and
set them by means of the (E) and (F) buttons

5. To end the device’s operation, select the (A) button



EXPLANATION OF SYMBOLS
DECLARATION OF CONFORMITY WITH EUROPEAN STANDARDS

This device meets the requirements of the Electromagnetic Compatibility
Directive EMC (2014/30/EU) and Low Voltage Directive LVD (2014/35/
EU), for this reason it is marked with the CE sign and a declaration of
conformity with European standards was made out for the device.

This symbol denotes that the device must not be disposed with other
household waste. It is forbidden by law, under pain of fine, to throw away
electrical and electronic equipment together with other waste. It is pos-
sible to prevent various negative effects for the natural environment and
human health resultant from improper handling of waste electronics if the
product is properly disposed of.

]

The product is designed for food contact.



WPROWADZENIE

Nasze urzadzenie to bezttuszczowa frytownica , ktéra dzigki technologii szybkiej cyrku-
lacji gorgcego powietrza pozwala na przygotowanie wielu réznych potraw bez uzycia
oleju.

Potrawy mozna grillowa¢, piec i podgrzewaé dzieki czemu sg lekkie, smaczne i dietety-
czne, bo pozbawione ttuszczu.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Napigcie: 220-240V ~ 50 \ 60Hz

Moc: 1500 W

Pojemnos$¢ koszyka: 3,2 |

Regulowana temperatura: 80 °C -200 °C
Minutnik: 0-60 min

OPIS OGOLNY (FIG.1)

Ozdobna pokrywa

Panel sterowania

Gérna pokrywa

Kosz

Przycisk zwalniania koszyka
Misa

Uchwyt koszyka

Otwory wylotowe powietrza
Przewdd zasilajgcy

CENOORON

WAZNE

Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed uzyciem urzadzenia i zachowaj jg na
przysztosé.

NIEBEZPIECZENSTWO

- Nigdy nie zanurzaj obudowy, ktéra zawiera elementy elektryczne i elementy grzejne,
w wodzie ani nie ptucz jej pod kranem.

-Nie pozwol, aby do urzadzenia dostata si¢ woda lub inna ciecz, aby zapobiec poraze-
niu prgdem elektrycznym.

-Zawsze wktadaj sktadniki do smazenia w koszu, aby nie dopusci¢ do kontaktu z ele-
mentami grzewczymi.

-Nie zakrywaj wlotu powietrza i zewnetrznych otworéw powietrza podczas pracy
urzgdzenia.

-Nie napetniaj misy olejem, poniewaz moze to spowodowaé zagrozenie pozarowe.

- Nigdy nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego dziatania.



OSTRZEZENIA

Sprawdz, czy napiecie wskazane na urzadzeniu pasuje do lokalnego napiecia siecio-
wego.
- Nie uzywaj urzadzenia, jesli ulegto uszkodzeniu.
- Naprawy powinny dokonywac tylko osoby upowaznione.
- Trzymaj przewdd sieciowy z dala od gorgcych powierzchni.
- Nie podtgczaj urzagdzenia ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi rgkami.
- Nie umieszczaj urzadzenia na $cianie ani na innych urzadzeniach. Pozostaw co
najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu i bokéw oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad
urzgdzeniem.
- Nie umieszczaj niczego na urzadzeniu.
- Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz opisane w tej instrukcji.
- Nie pozwdl, aby urzadzenie dziatato bez nadzoru.
- Podczas smazenia gorgcym powietrzem gorgca para jest uwalniana przez otwory
wylotowe powietrza. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i otworéw
wylotowych powietrza.

Nalezy rowniez uwazac na gorgcg pare i powietrze podczas wyjmowania patelni z
urzadzenia.
- Kazda dostepna powierzchnia moze sig nagrza¢ podczas uzytkowania (Fig.2)
- Natychmiast odtgcz urzadzenie od zasilania, jesli z urzagdzenia wydobywa sig ciemny
dym.
- Upewnij sig, ze urzadzenie jest umieszczone na poziomej, réwnej i stabilnej powi-
erzchni.
- To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Moze nie by¢
odpowiednie do bezpiecznego stosowania w takich srodowiskach, jak kuchnie pra-
cownicze, gospodarstwa rolne, motele i inne srodowiska mieszkalne. Nie jest réwniez
przeznaczony do uzytku przez klientéw w hotelach, motelach, noclegach i $niadaniach
oraz w innych srodowiskach mieszkalnych.
- Jesli urzadzenie jest uzywane niewtasciwie lub do celéw profesjonalnych lub pétpro-
fesjonalnych lub nie jest uzywane zgodnie z instrukcjami w instrukcji obstugi, gwaranc-
ja traci wazno$¢, a producent moze odmowi¢ jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za
spowodowane szkody.
-Zawsze odtgcz urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzywane.
-Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut do ostygniecia w celu obstugi lub czyszczenia
w bezpieczny sposob.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie elementy opakowania.

2. Usun folie i etykiety z urzadzenia.

3. Doktadnie wyczy$c kosz i patelnie gorgcg wodg, ptynem do mycia naczyn i gabkg
niescierna.

4. Przetrzyj urzadzenie wilgotng szmatka.

Nasze urzadzenie to frytownica , ktéra pozwala na przygotowanie potraw za pomocg
gorgcego powietrza bez uzycia oleju.

Pamietaj: Nie napetniaj patelni olejem lub ttuszczem do smazenia.
PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1 Ustaw urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni.
Nie umieszczaj urzadzenia na powierzchni nieodpornej na wysokie temperatury



2 Umiesc¢ kosz w misie (Fig. 3).

3 Wyciagnij kabel z komory, ktéra znajduje si¢ na spodzie urzadzenia.

Nie napetniaj patelni olejem lub innym ptynem.

Nie ktadz niczego na urzadzeniu, przeptyw powietrza zostanie zakiécony i wptynie na
efekt smazenia gorgcym powietrzem.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

1. Podigcz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka elektrycznego.
2. Ostroznie wysun patelni¢ z koszem z urzadzenia.

3. Napetnij kosz potrawami

4. Wsun mise z koszem z powrotem do urzgdzenia (Ryc. 4)

Nigdy nie uzywaj misy bez kosza.

Uwaga: Nie dotykaj misy ani kosza podczas i od razu po uzyciu, poniewaz moze by¢
ona nagrzana i osiggac wysokg temperature. Trzymaj mise tylko za uchwyt.

5. Okre$l wymagany czas przygotowania sktadnikow

6. Niektore sktadniki wymagaja wytrzgsania w potowie czasu przygotowania.

Aby wstrzgsna¢ sktadnikami, wyciggnij miske z urzgdzenia za uchwyt i potrzg$nij nia.
Nastepnie wsun mise z powrotem do frytownicy

Uwaga: Nie nalezy naciskac przycisku uchwytu podczas drzenia. (Ryc. 3)

Wskazoéwka: Aby przemiesza¢ sktadniki, mozesz wyjg¢ kosz z miski i potrzgsng¢ tylko
koszem. Aby to zrobi¢, wyciggnij miske z urzgdzenia, umie$¢ jg na odpornej na ciepto
powierzchni i nacisnij przycisk uchwytu. i wyjmij kosz z miski

Wskazoéwka: Jesli ustawisz minutnik na potowe czasu przygotowania, ustyszysz dz-
wonek zegara, gdy bedziesz musiat potrzagsng¢ sktadnikami. Oznacza to jednak, ze po
wstrzgsnigciu trzeba ponownie ustawi¢ czas na pozostaty czas przygotowania.

7. Po ustyszeniu dzwonka zegarowego uptynat ustawiony czas przygotowania. Wy-
ciggnij miske z urzadzenia i umiesé jg na powierzchni odpornej na wysokie temperatury.
Uwaga: Mozesz réwniez wytgczy¢ urzgdzenie recznie. Aby to zrobi¢, przekre¢ pokretto
regulacji czasu na 0.

8. Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe.

Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu wsun patelnig¢ z powrotem do urzadze-
nia i ustaw czasomierz na kilka dodatkowych minut.

9. Aby usuna¢ skfadniki, wyciagnij miske z frytownicy na gorgce powietrze i umies¢ jg
na powierzchni odpornej na wysokie temperatury, a nastgpnie nacisnij przycisk zwal-
niajgcy kosz i wyjmij kosz z miski.

Nie odwracaj koszem do goéry dnem z przyssawka, ktéra nadal jest do niego przy-
mocowana, poniewaz nadmiar oleju, ktéry zgromadzit si¢ na dnie miski, wycieknie na
sktadniki.

Uwazaj na pare wydobywajgca si¢ z urzadzenia podczas pracy i po jej zakonczeniu,
przy wysuwaniu patelni z koszem.

10. Oproznij kosz.

Wskazoéwka: Aby usung¢ duze lub delikatne sktadniki, wyciagnij sktadniki z kosza za
pomocg szczypiec

11. Gdy partia sktadnikéw jest gotowa, frytownica jest natychmiast gotowa do przygot-
owania kolejnej partii.

12. w celu zakonczenia korzystania z urzadzenia naci$nij wytgcznik i wypnij wtyczke
z kontaktu.



CZYSZCZENIE

Nalezy czysci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Nalezy odczeka¢ by urzgdzenie ostygto, nastepnie przy wytgczonym urzgdzeniu
wysung¢ pojemnik, oczysci¢ z pozostatosci pokarmu.

Pojemnik i kosz pokryte sg powtokg zapobiegajgca przywieraniu potraw, nie nalezy
zatem ich szorowac.

Do umycia uzyj wilgotnej ggbki lub szmatki. Mozna my¢ wysuwane czgsci pod wodg ,
jednak po umyciu nalezy je doktadnie osuszy¢.

PANEL STEROWANIA
G.LAMPKA SYGNALIZUJACA TEMP.

F.REGULACJA TEMP/CZASU

B. TB. WYSWIETLACZ
TEMP./CZASU

E.REGULACJA TEMP/CZASU

D. USTAWIENIE TEMP./CZASU
H.LAMPKA
A. START/KONIEC SYGNALIZUJACA
C. MENU CZAS

1.Podtgcz urzadzenie do zasilania

2.Przytrzymaj przycisk (A) START do momentu zapalenia sig¢ wyswietlacza

3.Przy uzyciu przycisku (C ) MENU mozna wybra¢ 1 z trybéw przygotowania potraw
(frytki, ryby, owoce morza, migso, wypieki, warzywa) , temperatur ai czas ustawig sie
automatycznie i zostang wys$wietlone na wyswietlaczu



4. przy uzyciu przycisku (D) mozna wybrac¢, czy chcemy ustawi¢ temperature, czy czas
i dostosowac je za pomocg przyciskéw (E) i (F)
5. w celu zakoniczenia pray urzadzenia, nalezy wybra¢ przycisk (A)

WYJASNIENIE SYMBOLI
DEKLARACJA ZGODNOSCI Z NORMAMI EUROPEJSKIMI

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom dyrektywy kompaty-
bilnosci elektromagnetycznej EMC (2014/30/EU) i niskonapieciowej

LVD (2014/35/EU), dlatego zostat na nie naniesiony znak CE oraz

zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci z normami eu-

ropejskimi.

Ten symbol oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucaé razem z innymi

odpadami z gospodarstw domowych. Prawo zabrania pod karg grzy-

wny faczenia zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego wraz

z innymi odpadami. Mozna zapobiec potencjalnym negatywnym skut-

kom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego, jakie mogtyby

wynikng¢ z niewtasciwego postepowania z odpadami powstatymi ze

zuzytego sprzetu elektronicznego, jesli produkt zostanie zutylizowaty _—
w nalezyty sposob.

Wyréb przystosowany do kontaktu z zywnoscig. E ?

1. GOCLEVER SP. Z 0.0. z siedzibg w Wysogotowie k. Poznania (62-081 Przezmie-
rowo) przy ul. Skérzewskiej 35 zwany dalej Gwarantem zapewnla ze urzadzenie
marki GOCLEVER jest wolne od wad konstrukcyjnych i materiatowych, ktére mogtyby
naruszy¢ jego funkcjonalnosg, o ile przestrzegana byta instrukcja obstugi dostarczona
przy zawarciu umowy.

2. Gwarancja obejmuje wylacznie na terytorium Polski, a okres gwarancji na urzadzenia
GOCLEVER wynosi 24 miesigce, liczac od daty sprzedazy sprzetu, jednak nie diuzej
niz 27 miesiecy od daty produkcji umieszczonej na produkcie. Gwarancja na lampe
wynosi 12 miesigcy od daty sprzedazy sprzetu.

3. Wady ujawnione w okresie gwarancji bedg usuwane bezptatnie w mozliwie na-
jkrotszym terminie nieprzekraczajgcym 21 dni roboczych od przyjecia urzadzenia fi-
zycznie do serwisu. W przypadku konieczno$ci sprowadzenia czgsci zamiennych z
zagranicy, termin moze ulec przedtuzeniu o kolejne 30 dni.

4. Niniejsza gwarancja nie obejmuje uszkodzen wynikajgcych z winy klienta, ponadto
gwarant nie odpowiada za szkody | straty powstate w wyniku korzystania z urzadzenia
bedacego w naprawie.

5. Postanowieniami niniejszej gwarancji dalej idgce roszczenia odszkodowawcze sg
wytgczone, chyba ze wynikajg one z bezwzglgdnie obowigzujgcych przepiséw prawa.
Niniejszy tekst jest jedynie skréconym opisem warunkéw gwarancji. Petne warunki
gwarancji oraz informacje znajdujg sie na stronie goclever.com.
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Nasim zafizenim je horkovzdusna fritéza, kterd diky technologii rychlé cirkulace
horkého vzduchu umoziiuje pfipravu mnoha rtznych pokrml bez pridani oleje.

Pokrmy mUzete grilovat, péct a ohfivat, diky cemuz jsou lehké, chutné a dietni, protoze
neobsahuji tuk.

TECHNICKA SPECIFIKACE

Napéti: 220240V ~ 50\60Hz
Vykon: 1500 W

Objem kose: 3,2 |

Teplotni rozsah: 80 °C —200 °C
Casovag: 0-60 min.

CELKOVY POPIS (OBR. 1)

Vytvarované viko
Ovladaci panel

Horni kryt

Kos$

Tlacitko pro uvolnéni kose
Vyjimatelna vana

Rukojet kose

Vystupni otvory vzduchu
Napéajeci kabel

DULEZITE

CONOORON

Drive nez zacnete zafizeni pouzivat, prectéte si pozorné tento navod a uschovejte si
jej do budoucna.

BEZPECNOSTNi POKYNY

— Zarizeni nikdy neponofujte do vody ani neoplachujte pod tekouci vodou.

— Zabrarite proniknuti vody nebo jiné tekutiny do zatizeni, aby se zabranilo trazu elek-
trickym proudem.

— Potraviny k fritovani vzdy vlozZte do kos$e, aby nedoslo ke kontaktu s topnymi ¢lanky.
— Béhem provozu zatizeni nezakryvejte vstupni a vystupni otvory vzduchu.

— Nenapliujte vanu olejem, protoze to mize zpusobit nebezpedi pozaru.

— Nikdy se nedotykejte vnitfku zafizeni béhem jeho provozu.

UPOZORNENI

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na zafizeni odpovida mistnimu sitovému napéti.
— Nepouzivejte zafizeni, pokud se poskodilo.

— Opravy musi provadét pouze zmocnéné osoby.

— Sitovy kabel méjte v bezpecné vzdalenosti od horkych povrchu.



— Nepfipojujte zafizeni ani neobsluhujte ovladaci panel mokryma rukama.

— Zarizeni neumistujte na sténu nebo na jina zarizeni. Nechte alesporn 10 cm volného
prostoru zezadu a z boc¢nich stran a 10 cm volného prostoru nad zafizenim.

— Na zafizeni nepokladejte Zadné predméty.

— Zafizeni nepouzivejte pro jiné ucely, nez které jsou popsany v tomto navodu.

— Nedovolte, aby zafizeni bylo v provozu bez dohledu.

— Pfi smazeni horkym vzduchem horka péara odchazi vystupnimi otvory vzduchu. Méjte
ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od pary a vystupnich otvorti vzduchu.

Také pfi vytahovani koSe ze zafizeni davejte pozor na horkou paru.

— Kazdy dostupny povrch se mize béhem provozu zahfat (obr. 2).

— Zafizeni ihned odpojte od napajeni, pokud z n&j unika cerny kour.

— Ujistéte se, Ze zafizeni stoji na vodorovném, plochém a pevném povrchu.

— Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouziti. Neni vhodné pro bezpecné
pouzivani v podobnych prostorach, jako jsou zaméstnanecké kuchyrky, zemédélské
farmy, motely a dalS$i obytné prostory. Neni také uréeno k tomu, aby jej pouzivali klienti
v hotelech, motelech, na ubytovnach a v dalSich obytnych prostorach.

— Pokud zafizeni nepouzivate spravné nebo jej pouzivate pro komeréni nebo polo-
komeréni pouziti nebo jej pouzivate v rozporu s pokyny k navodu k obsluze, zaruka
ztrati platnost a vyrobce muze odmitnout jakoukoli odpovédnost za zptsobené skody.
— Pokud zafizeni nepouzivate, vzdy jej odpojte od napajeni.

— Zarizeni nechte asi 30 minut vychladnout, abyste jej mohli bezpe¢né obsluhovat nebo
Cistit.

-Keep the mains cable away from hot surfaces.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrarite veskery obalovy material.

2. Ze zafizeni odstrarite fdlii a etikety.

3. Kos$ a vanu peclive vycistéte horkou vodou, pfipravkem na myti nadobi a neabrazivni
houbou.

4. Zafizeni otfete vlhkym hadfikem.

Nase zafizeni je fritéza, kterd umoziiuje pripravu pokrmt pomoci horkého vzduchu bez
prebyte¢ného oleje.

Pamatujte: Nenaplriujte vanu olejem nebo ztuzenym pokrmovym tukem.
PRIPRAVA K POUZITi

1 Zafizeni postavte na pevny, vodorovny a rovny povrch.

Zafizeni neumistujte na povrch, ktery neni odolny proti vysokym teplotam.

2 Do vany vlozte ko$ (obr. 3).

3 Vytahnéte kabel ze schranky, ktera je umisténa na spodni strané zafizeni. Vanu
nenapliiujte olejem nebo jinou tekutinou.

Na zafizeni nepokladejte zadné predméty, mize byt narusen obéh vzduchu, coz ovlivni
ucinek fritovani horkym vzduchem.

POUZIVANI ZARIZENI
1. Vlozte zastréku do uzemnéné sitové zasuvky.

2. Za zafizeni opatrné vysunte vanu s koSem.
3. Ko$ naplrite potravinami.



4. Zasurite vanu s koSem zpét do zafizeni (obr. 4).
Vanu nikdy nepouzivejte bez kose.

Poznamka: Nedotykejte se vany ani koSe béhem provozu a po ném, protoZze se mohou
zahrat na vysokou teplotu. Vanu uchopujte pouze za tuchyt.

5. Uréete pozadovanou dobu pripravy slozek.

6. Nékteré slozky je tfeba protfepat v poloviné doby pfipravy.

Chcete-li protiepat slozky, vytahnéte vanu ze zafizeni uchopenim za Uchyt a zatfeste ji.
Pak vanu zasuiite zpét do fritézy.

Poznamka: Nestlacujte tlacitko tchytu pri vibracich (obr. 3).

Pokyn: Pokud chcete promichat slozky, vyjméte ko$ z vany a zatfeste pouze koSem.
Abyste to mohli provést, vytahnéte vanu ze zafizeni, polozte ji na zaruvzdorny povrch a
stisknéte tlacitko rukojeti a vyjméte kos$ z vany.

Pokyn: Pokud nastavite ¢asovac¢ na polovinu doby fritovani, zazni zvukovy signal, kdy
budete muset protiepat slozky. Znamena to vSak, Ze po protfepani bude tfeba znovu
nastavit zbyvajici ¢as fritovani.

7. Po uplynuti nastavené doby fritovani zazni zvukovy signal. Vytahnéte vanu ze
zafizeni a polozte ji na zaruvzdorny povrch.

Upozornéni: Zafizeni muzete také vypnout ruéné. Chcete-li to provést, otocte ¢asovaé
na0.

8. Zkontrolujte, zda jsou slozky hotové.

Pokud sloZky nejsou jesté hotové, zasurte panev zpét do zafizeni a nastavte casovac
na nékolik dalSich minut.

9. Chcete-li vytahnout slozky, vyjméte vanu z horkovzdusné fritézy a polozte ji na zaru-
vzdorny povrch a pak stisknéte tlacitko uvolfujici ko$ a vytahnéte kos z vany.

Ko$ neotacejte vzhiru dnem s pisavkou, ktera je nadale k nému pfipevnéna, protoze
prebytek oleje nahromadéného na dné vany stece na slozky.

Davejte pozor na paru unikajici ze zafizeni béhem provozu a po jeho ukonéeni pfi
vysunuti vany s kosem.

10. Vyprazdnéte kos.

Poznamka: Chcete-li vytahnout velké nebo kiehké slozky, vytahujte slozky z kose po-
moci klesti.

11. Jakmile je davka slozek hotova, je fritéza ihned pfipravena pro pfipravu dal$i davky.
12. Chcete-li ukongéit pouzivani zafizeni, stisknéte vypina¢ a vytahnéte zastrcku ze
zZasuvky.

CISTENI

Zafizeni Cistéte po kazdém pouziti.

Zafizeni nechte vychladnout, pak pfi vypnutém zafizeni vysurite vanu, vycistéte ji od
zbytkd pokrmu.

Vana a kos$ jsou potaZzeny nepfilnavym povlakem, a proto je nedrhnéte.

K ¢isténi pouzivejte vihkou houbu nebo hadfik. Vysunovatelné ¢asti mizete myt vodou,
po umyti je vSak nechte dukladné vyschnout.



OVLADACI PANEL

G. INDIKACNi KONTROLKA
TEPLOTY

F. NASTAVENi TEPLOTY/CASU
B. DISPLEJ TEPLOTY/

CASU E. NASTAVENI TEPLOTY,
. CASU
D. NASTAVENI TEPLOTY/ .
CASU H. INDIKAGNi KONTROLKA
CAsU

A. START/KONEC
C. MENU

1. Zatizeni pfipojte k napajeni.

2. Stisknéte tlacitko (A) START do okamziku, az se rozsviti displej.

3. Pouzitim tlacitka (C) MENU vyberte jeden z rezim( pfipravy pokrmt (hranolky, ryby,
mofiské plody, maso, pecivo, zelenina), teplota a ¢as se nastavi automaticky a zobrazi
se na displeji.

4. S pouzitim tlaitka (D) mlzete vybrat, zda chcete nastavit teplotu nebo ¢as a pfiz-
pusobit je pomoci tlacitek (E) a (F).

5. Chcete-li ukoncit provoz zafizeni, vyberte tlacitko (A).



VYSVETLENi SYMBOLU
PROHLASENIi O SHODE S EVROPSKYMI NORMAMI

Toto zafizeni odpovida pozadavkim smérnic o elektromagnetické kom-
patibilitt EMC (2014/30/EU) a nizkonapétové LVD (2014/35/EU), proto
bylo oznaéeno znac¢kou CE a bylo vystaveno prohlaseni o shodé s ev-
ropskymi normami.

Tento symbol znamend, Ze vyrobek se nesmi vyhazovat spole¢né s
jinym domacim odpadem. Zakon zabrariuje pod hrozbou sankce sméso-
vat opotfebena elektricka a elektronicka zafizeni s jinym odpadem. Lze
zabranit moznym negativnim vlivam na Zivotni prostiedi a lidské zdravi,
které by mohly vzniknout z nespravného nakladani s odpady z opotie-
benych elektrickych a elektronickych zafizeni, pokud bude vyrobek zuzit-
kovan nalezitym zpltsobem.

Vyrobek je prizplsoben styku s potravinami.

a Sl P A



EINFUHRUNG

Unser Gerét ist eine fettfreie Fritteuse, die dank der Technologie der schnellen HeiBluft-
zirkulation viele verschiedene Gerichte ohne den Einsatz von Ol zubereiten kann.

Die Gerichte kénnen gegrillt, gebacken und erhitzt werden, so dass sie leicht, schmack-
haft und diatetisch sind, da sie fettfrei zubereitet wurden.

TECHNISCHE SPEZIFIKATION

Spannung: 220-240V ~ 50 \ 60Hz
Leistung: 1500 W

Volumen des Korbs: 3,2 |

Einstellbare Temperatur: 80 °C —200 °C
Timer: 0-60 min

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG (ABB. 1)

Dekorativer Deckel

Bedienfeld

Obere Abdeckung

Korb

Druckknopf zum Lésen des Korbes
Schissel

Griff des Korbes
Luftaustrittséffnungen

Netzkabel

CENOORON

WICHTIG

Bitte lesen Sie diese Anweisung vor Nutzung des Geréts sorgféltig durch und bewahren
Sie sie fiir die Zukunft auf.

GEFAHR

- Tauchen Sie das Gehause, in dem sich Elektro- und Heizelemente befinden, niemals
ins Wasser oder splilen Sie es nicht unter den Wasserhahn.

- Lassen Sie kein Wasser oder andere Flissigkeiten in das Gerat eindringen, um einen
Stromschlag zu vermeiden.

- Legen Sie die Zutaten zum Braten immer in den Korb, um den Kontakt mit den Hei-
zelementen zu vermeiden.

- Decken Sie den Lufteinlass oder die AuRenluftéffnungen nicht ab, wenn das Gerat
in Betrieb ist.

- Fillen Sie die Schiissel nicht mit O, da sonst Brandgefahr besteht.

- Berlihren Sie wéhrend des Betriebes niemals das Innere des Gerates.



WARNUNGEN

Uberpriifen Sie, ob die auf dem Gerdt angegebene Spannung mit der 6rtlichen
Netzspannung Ubereinstimmt.

- Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn es beschadigt ist.

- Reparaturen dirfen nur von autorisiertem Personal durchgefiihrt werden.

- Halten Sie das Netzkabel von heien Oberflachen fern.

- SchlieBen Sie das Gerat nicht an und bedienen Sie es nicht mit nassen Handen.

- Bringen Sie das Gerét nicht an eine Wand oder auf andere Geréate an. Lassen Sie
mindestens 10 cm Freiraum an der Riickseite und an den Seiten und 10 cm Freiraum
ber dem Gerat.

- Stellen Sie nichts auf das Gerat.

- Verwenden Sie das Gerét nur fiir die in dieser Anleitung beschriebenen Zwecke.

- Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt arbeiten.

- Beim Braten mit HeiRluft wird heiRer Dampf durch die Luftaustrittséffnungen freige-
setzt. Halten Sie Hande und Gesicht in sicherem Abstand zu Dampf und zu Luftauslas-
sen.

Vorsicht ist auch vor heiRem Dampf und Luft beim Herausnehmen der Pfanne aus
dem Gerét geboten.

- Jede zugangliche Flache kann wahrend der Nutzung beheizt werden (Abb. 2).

- Trennen Sie das Gerét sofort von der Stromversorgung, wenn dunkler Rauch aus
dem Gerat austritt.

- Vergewissern Sie sich, ob das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile Un-
terlage steht.

- Dieses Gerat ist nur zum Gebrauch im Haushalt bestimmt. Es ist moglicherweise nicht
geeignet flr den sicheren Einsatz in Umgebungen wie Arbeitskiichen, Bauernhéfen,
Motels und anderen Wohnumgebungen. Es ist auch nicht fiir die Nutzung durch Kund-
en in Hotels, Motels, Unterkiinften, Friihstlicksraumen und anderen Wohnumgebungen
vorgesehen.

- Wird das Gerat unsachgeman oder fiir den gewerblichen oder semigewerblichen Geb-
rauch verwendet oder nicht entsprechend den in der Bedienungsanleitung enthaltenen
Anweisungen verwendet, erlischt die Garantie und der Hersteller kann jegliche Haftung
fir entstandene Schaden ablehnen.

- Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn es nicht benutzt wird.

- Es dauert ca. 30 Minuten, bis das Gerat abgekhlt ist, um es sicher zu bedienen oder
zu reinigen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie alle Verpackungselemente.

2. Die Folie und die Etiketten vom Gerét entfernen.

3. Den Korb und die Pfanne griindlich mit heiBem Wasser, Geschirrspiimittel und ei-
nem nicht scheuernden Schwamm reinigen.

4. Das Gerat mit einem feuchten Tuch abwischen.

Unser Gerét ist eine Fritteuse, die eine Zubereitung von Gerichten mithilfe der Heilluft,
ohne den Einsatz von Ol erméglicht.

Bitte beachten: Die Pfanne nicht mit Ol oder Bratfett fiillen.
VOR DER VERWENDUNG

1. Stellen Sie das Gerét auf eine stabile, waagerechte und ebene Flache.
Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Flache, die nicht gegen hohe Temperaturen bestan-



dig ist.

2. Legen Sie den Korb in die Schiissel (Abb. 3).

3. Ziehen Sie das Kabel aus der Ablage an der Unterseite des Gerats heraus.

Fiillen Sie die Pfanne nicht mit Ol oder anderen Fliissigkeiten.

Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat, der Luftstrom wird gestort und beein-
trachtigt die Wirkung des Frittierens mit heiRer Luft.

VERWENDUNG DES GERATES
1. Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose.

2. Schieben Sie die Pfanne mit dem Korb vorsichtig aus dem Gerét heraus.

3. Fiillen Sie den Korb mit Gerichten

4. Schieben Sie die Schiissel zuriick in das Gerat (Abb. 4)

Benutzen Sie niemals die Schiissel ohne Korb.

Achtung: Beriihren Sie die Schiissel oder den Korb nicht wahrend oder unmittelbar
nach dem Gebrauch, da sie erhitzt werden kann und hohe Temperaturen erreichen
kann. Halten Sie die Schissel nur am Griff.

5. Geben Sie die erforderliche Zubereitungszeit fiir die Zutaten an

6. Einige Zutaten missen zur Hélfte der Zubereitungszeit geschittelt werden.

Um die Zutaten zu schiitteln, ziehen Sie die Schissel am Griff aus dem Gerat und
schiitteln Sie sie. Dann schieben Sie die Schussel zuriick in die Fritteuse herein.
Achtung: Driicken Sie wahrend des Schiittelns nicht auf den Griffknopf. (Abb. 3)
Hinweis: Um die Zutaten zu mischen, kénnen Sie den Korb aus der Schiissel nehmen
und nur mit dem Korb schiitteln. Ziehen Sie dazu die Schiissel aus dem Gerét, stellen
Sie sie auf eine hitzebestandige Flache und driicken Sie den Griffknopf. Dann entneh-
men Sie den Korb aus der Schiissel

Hinweis: Wenn Sie den Timer auf die Halfte der Zubereitungszeit einstellen, héren Sie
den Uhrenring, wenn Sie die Zutaten schitteln miissen. Das bedeutet jedoch, dass die
Zeit fir die verbleibende Zubereitungszeit nach dem Schiitteln neu eingestellt werden
muss.

7. Nach dem Hoéren des Uhrklingeltons ist die eingestellte Zubereitungszeit abgelaufen.
Ziehen Sie die Schiissel aus dem Gerét heraus und stellen Sie sie auf eine hitzebestan-
dige Flache auf.

Achtung: Sie kénnen das Gerat auch manuell ausschalten. Drehen Sie dazu den Tim-
erknopf auf 0.

8. Uberpriifen Sie, ob die Zutaten fertig zubereitet sind.

Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, setzen Sie einfach die Pfanne wieder in das
Gerat ein und stellen Sie den Timer noch fiir einige Minuten ein.

9. Um die Zutaten herauszunehmen, ziehen Sie die Schiissel aus der Fritteuse heraus
und stellen Sie sie auf eine hitzebestandige Flache, driicken Sie dann den Knopf, um
den Korb zu I6sen und nehmen Sie den Korb aus der Schussel heraus.

Drehen Sie den Korb nicht mit dem Saugnapf, der noch an ihm befestigt ist, auf den
Kopf, da das iiberschiissige Ol, das sich am Boden der Schiissel angesammelt hat, in
die Zutaten hingelangen kann.

Achten Sie darauf, dass wahrend und nach dem Gebrauch, wahrend Sie die Bratpfanne
mit dem Korb herausziehen, Dampf aus dem Gerat entweicht.

10. Den Korb entleeren.

Hinweis: Um grofRe oder delikate Zutaten aus dem Korb herauszunehmen, verwenden
sie dazu eine Zange

11. Wenn ein Teil von Zutaten fertig ist, ist die Fritteuse sofort bereit, den nachsten Teil
vorzubereiten.

12. Um das Nutzen des Geréts zu beenden, driicken Sie den Netzschalter und ziehen



Sie den Stecker aus der Steckdose.
REINIGUNG

Reinigen das Geréat nach jedem Gebrauch.

Lassen Sie das Gerét abkihlen, nehmen Sie den Behalter bei ausgeschaltetem Geréat
heraus und reinigen Sie ihn von Speiseresten.

Behalter und Korb sind mit einer Antihaftbeschichtung versehen und sollten nicht ges-
chrubbt werden.

Verwenden Sie zum Reinigen einen feuchten Schwamm oder ein feuchtes Tuch. Die
herausschiebbaren Teile kdnnen unter Wasser gewaschen werden, missen aber nach
dem Waschen griindlich getrocknet werden.

G.KONTROLLLEUCHTE ZUR AN-
BEDIENFELD ZEIGE DER TEMP.

F.TEMPERATUR-/ZEITEIN-

B.TEMPERATUR-/ZEIT- STELLUNG
ANZEIGE E.TEMPERATUR-/ZEITEINSTEL-
LUNG

D.TEMPERATUR-/ZEITEIN-
STELLUNG

H.KONTROLLLEUCHTE
A. START/ENDE ZUR ANZEIGE DER ZEIT

C. MENU

1. SchlieRen Sie das Gerat an die Stromversorgung an.

2. Halten Sie die Taste (A) START gedriickt, bis die Anzeige leuchtet.

3. Mit der Taste (C) MENU kénnen Sie ein voreingestelltes Zubereitungsmodus (Pom-
mes frites, Fisch, Meeresfriichte, Fleisch, Backwaren, Gemise) auswahlen, die Tem-
peratur und die Zeit werden automatisch eingestellt und auf dem Display angezeigt.



4. Wahlen Sie mit der Taste (D) aus, ob Sie die Temperatur oder die Zeit einstellen
mochten, und stellen Sie diese mit den Tasten (E) und (F) ein.
5. Um die Arbeit des Gerats zu beenden, wahlen Sie die Taste (A).

ERKLARUNG DER SYMBOLE

EU-KONFORMITATSERKLARUNG

Das Gerat entspricht den Anforderungen der EMV-Richtlinie
(2014/30/EU) Uber die elektromagnetische Vertraglichkeit und Nied-
erspannungsrichtlinie LVD (2014/35/EU), deshalb wurde es mit dem
CE-Zeichen versehen und darauf die EU-Konformitatserklarung aus-
gestellt.

m

Dieses Symbol bedeutet, dass das Produkt nicht zusammen mit
anderen Haushaltsabféllen entsorgt werden darf. Das Gesetz verbi-
etet unter Androhung einer Geldstrafe, elektrische und elektronische
Altgerate zusammen mit anderen Abféllen zu mischen. Die mogli-
chen negativen Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die aus einen unangemessenen Umgang mit Abfall aus
elektronischen Altgeraten entstehen, kénnen verhindert werden,
wenn das Produkt ordnungsgeman entsorgt wird.

3¢

Das Produkt ist fir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet.

<



INTRODUCTION

Notre appareil est une friteuse sans graisse qui gréce a la technologie de circulation
d’air chaud rapide permet de préparer de nombreux plats différents sans utiliser d’huile.

Les plats peuvent étre grillés, cuits et chauffés afin qu'ils soient Iégers, savoureux et
diététiques, car ils sont exempts de graisse.

SPECIFICATION TECHNIQUE

Tension: 220-240V ~ 50 \ 60Hz
Puissance: 1500 W

Capacité du panier: 3,2 |
Température réglable: 80 °C —200 °C
Minuterie: 0-60 min

DESCRIPTION GENERALE (FIG.1)

1 Couvercle décoratif

2 Panneau de commande

3 Couvercle supérieur

4 Panier

5 Bouton de déverrouillage du panier
6 Cuve

7 Poignée du panier

8 Trous de sortie d'air

9 Cable d'alimentation

IMPORTANT !

Veuillez lire attentivement cette notice avant d'utiliser I'appareil et conservez-la pour
référence ultérieure.

DANGER

- Ne plongez jamais le boitier contenant les composants électriques et les éléments
chauffants dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.

- Ne laissez pas d’eau ou autre liquide pénétrer dans I'appareil pour éviter les chocs
électriques.

- Mettez toujours les ingrédients a frire dans le panier pour éviter tout contact avec les
éléments chauffants.

- Ne bouchez pas I'entrée d’air et les trous d’air externes lorsque I'appareil est en cours
de fonctionnement.

-Ne remplissez pas la cuve d’huile car cela pourrait provoquer un incendie.

- Ne touchez jamais l'intérieur de I'appareil pendant son fonctionnement.

AVERTISSEMENTS



Vérifiez si la tension |nd|quee sur 'appareil correspond a la tension secteur locale.
- N'utilisez pas I'appareil s'il a été endommagé.
- Les réparations ne doivent étre effectuées que par des personnes autorisées.
- Tenez le c[able d’alimentation a I'écart des surfaces chaudes.
- Ne branchez pas I'appareil et n'utilisez pas le panneau de commande avec les mains
mouillées.
- Ne placez pas I'appareil sur un mur ou d’autres appareils. Laissez au moins 10 cm
d’espace libre sur le dos et les cotés et 10 cm d’espace libre au-dessus de I'appareil.
- Ne mettez rien sur I'appareil.
- N'utilisez pas I'appareil a d’autres fins que celles décrites dans cette notice.
Ne laissez pas I'appareil fonctionner sans surveillance.
- Lors de la friture avec de I'air chaud, de la vapeur chaude est libérée par les sorties
d’air. Gardez vos mains et votre visage a une distance sécuritaire des trous de sortie
de vapeur et dair.

Faites également attention & la vapeur chaude et a I'air chaud lorsque vous retirez la
casserole de I'appareil.
- Chaque surface disponible peut devenir chaude pendant I'utilisation (Fig.2).
- Déconnectez immédiatement I'appareil de I'alimentation électrique si de la fumée
noire est émise par 'appareil.
- Assurez-vous que I'appareil est placé sur une surface plane, égale et stable.
- L'appareil est congu uniquement pour un usage domestique. Il peut ne pas convenir
a une utilisation sécuritaire dans des environnements tels que les cuisines, les fermes,
les motels et autres environnements résidentiels. Il n’est pas non plus destiné a étre
utilisé par les clients dans les hotels, les motels ainsi que dans d’autres environnements
résidentiels.
- Si 'appareil n’est pas utilisé correctement ou est utilisé a des fins professionnelles ou
semi-professionnelles ou qu'’il n’est pas utilisé conformément aux instructions de la no-
tice d'utilisation, la garantie est annulée et le fabricant peut refuser toute responsabilité
des dommages causés.
- Débranchez toujours I'appareil de I'alimentation électrique lorsqu’il n’est pas utilisé.
- L'appareil a besoin d’environ 30 minutes pour refroidir pour la manipulation ou le
nettoyage en toute sécurité.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1 Retirez tous les éléments de 'emballage.

2 Retirez le film et les étiquettes de I'appareil.

3 Nettoyez soigneusement le panier et la casserole avec de I'eau chaude, du liquide
vaisselle et une éponge non abrasive.

4 Essuyez 'appareil avec un chiffon humide.

Notre appareil est une friteuse qui permet de préparer des plats en utilisant de I'air
chaud sans utiliser d’huile.

Attention ! Ne remplissez pas la casserole d’huile ou de graisse a frire.

Préparation a I'utilisation

1 Placez I'appareil sur une surface stable et nivelée.

Ne placez pas I'appareil sur une surface non résistante aux hautes températures.

2 Placez le panier dans la cuve (Fig. 3).

3 Retirez le cable du compartiment situé au bas de I'appareil.

Ne remplissez pas la casserole d’huile ou d’autre liquide.

Ne mettez rien sur I'appareil, le flux d’air sera perturbé et affectera I'effet de la friture
avec de l'air chaud.

UTILISATION DE L’APPAREIL



1 Branchez la fiche d’alimentation a une prise électrique reliée a la terre.

2 Retirez doucement la casserole avec le panier de I'appareil.
3 Remplissez le panier avec de des préparations.

4 Insérer la cuve avec le panier dans I'appareil (fig. 4)
N'utilisez jamais la cuve sans le panier.

Attention : Ne touchez pas la cuve ou le panier pendant et immédiatement aprés ['utili-
sation, car ils peuvent étre chauds et atteindre une température élevée. Tenez la cuve
uniquement par la poignée.

5 Définissez le temps requis pour préparer les ingrédients.

6 Certains ingrédients doivent étre secoués a mi-cuisson.

Pour secouer les ingrédients, sortez la cuve de I'appareil par la poignée et secouez-la.
Ensuite, insérez-la dans la friteuse.

Attention : N’appuyez pas sur le bouton de la poignée en secouant. (Fig. 3)

Consigne: Pour mélanger les ingrédients, vous pouvez retirer le panier de la cuve et
secouer uniquement le panier. Pour ce faire, sortez la cuve de I'appareil, placez-la sur
une surface résistante a la chaleur et appuyez sur le bouton de la poignée et sortez le
panier de la cuve.

Consigne: Si vous réglez la minuterie a la moitié du temps de cuisson, vous entendrez
la sonnerie de I'horloge lorsque vous devez secouer les ingrédients. Cependant, cela
signifie qu'aprés avoir secoué, vous devez régler a nouveau 'heure pour le temps de
préparation restant.

7 Aprés avoir entendu la sonnerie, le temps de cuisson réglé s’est écoulé. Retirez la
cuve de I'appareil et placez-la sur une surface résistante aux températures élevées.
Attention : Vous pouvez également éteindre I'appareil manuellement. Pour ce faire,
tournez le bouton de réglage du temps a 0.

8 Vérifiez que les ingrédients sont préts.

Si les ingrédients ne sont pas encore préts, insérez simplement la casserole dans I'ap-
pareil et réglez la minuterie pour quelques minutes de plus.

9 Pour retirer les ingrédients, sortez la cuve de la friteuse a air chaud et placez-la sur
une surface résistante a la chaleur, puis appuyez sur le bouton de déverrouillage du
panier et sortez le panier de la cuve.

Ne renversez pas le panier avec la ventouse qui y est toujours attachée, car I'excédent
d’huile accumulé au fond de la cuve coulera sur les ingrédients.

Faites attention a la vapeur qui sort de I'appareil pendant et aprés le travail, lorsque
vous retirez la casserole avec le panier.

10 Videz le panier.

Consigne: Pour retirer les ingrédients grands ou fragiles, sortez les ingrédients du pani-
er a l'aide d’une pince.

11 Lorsque le lot d’ingrédients est prét, la friteuse est immédiatement préte a préparer
le lot suivant.

12. Pour mettre fin a I'utilisation de I'appareil, appuyez sur l'interrupteur d’alimentation
et débranchez la fiche du contact.

NETTOYAGE

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.
Attendez que I'appareil refroidisse, puis éteignez I'appareil, enlevez le récipient, net-



toyez les résidus d’aliments.

Le récipient et le panier sont recouverts d’un revétement non adhésif donc ne les frottez
pas.

Utilisez une éponge ou un chiffon humide pour nettoyer. Vous pouvez laver les piéces
sous I'eau, mais apres les avoir lavées, séchez-les soigneusement.

PANNEAU DE COMMANDE
G.VOYANT DE TEMPERATURE

F.REGLAGE DE LA TEMPERA-

B. AFFICHAGE DE LA TURE/DU

TEMPERATURE/DU

TEMPS E.REGLAGE DE LA
TEMPERATURE/DU

D. DEFINITION DE LA
TEMPERATURE/DU TEMPS

A. MARCHE/ARRET

H.VOYANT DE TEMPS
C. MENU

1. Branchez I'appareil a I'alimentation électrique.

2.Maintenez le bouton (A) MARCHE enfoncé jusqu’a ce que I'écran s’allume.

3. A l'aide du bouton (C) MENU, vous pouvez sélectionner un des modes de prépa-
ration des aliments (frites, poisson, fruits de mer, viande, patisseries, légumes), la
température et le temps seront réglés automatiquement et seront affichés sur I'écran.
4. en utilisant le bouton (D), vous pouvez choisir si vous voulez régler la température ou
le temps et les ajuster en utilisant les boutons (E) et (F).

5. pour terminer le fonctionnement de I'appareil, sélectionnez le bouton (A).



EXPLICATION DES SYMBOLES
DICHIARAZIONE DI CONFORMITA ALLE NORME EUROPEE

Il presente le respect de la directive relative a la compatibilité électro-
magnétique EMC (2014/30 / EU) et de la basse tension LVD (2014/35
/ UE) e par questo motivo & stato riportato il marchio CE e rilasciata la
relativa dichiarazione di conformita alle norme européenne.

Questo simbolo signifie que le produit n'a pas été évalué correctement
et que tous les autres produits connexes sont absents. La legge vieta (a
pena pecuniaria) de smaltire gli apparecchi elettrici ed elettronici insieme
ad altri rifiuti. Se il prodotto vene smaltito dans modo corretto, si preven-
gono i potenziali effetti negativi par 'ambiente naturale et le salut umana,
dovuti al comportamento scorretto

Le produit est congu pour le contact alimentaire

a Sl P A



BEVEZETES

Ez a termék egy olajmentes siité, mely a forrd levegé gyors légkeverésén alapuld
technolégianak koszonhetéen olaj hasznalata nélkil nyudjt lehetéséget szamos étel
elkészitésére.

Az olajmentes sit6 grillezésre, sutésre és az ételek megmelegitésére alkalmas, ezaltal
azok konnytek, finomak és diétasak, mivel nem tartalmaznak zsirt.

MUSZAKI SPECIFIKACIO

Tapfesziltség: 220-240V ~ 50 \ 60Hz
Teljesitmény: 1500 W

Siitékosar drtartalma: 3,2 |
Hémérsékletszabalyozas: 80 °C —200 °C
1d6zité: 0-60 perc

ALTALANOS LEIRAS (FIG.1)

Diszfedél

Kezel6panel

Felsé fedél

Siitékosar

Kosarkioldé gomb

Edény

Kosar fogantyu

Levegd kivezetd nyilasok
Tapvezeték

FONTOS

CONOORON

A késziilék hasznalatba vétele elétt olvassa el figyelmesen a jelen utmutatét és azt
6rizze meg késobbi felhasznalas céljabol.

VESZELY

- Sohase meritse vizbe és ne o6blitse folyévizben az elektromos elemeket és a fiitéele-
meket tartalmazo késziilékhazat.

- Az dramités elkeriilése végett ne engedje, hogy viz vagy mas folyadék keriiljon a
berendezésbe.

- Mindig a sut6kosarba tegye az ételt, hogy elkerlilie az étel fitéelemekkel valé érint-
kezését.

- Ne takarja le a levegd bevezetdnyilast és a kiilsé levegdnyilasokat a berendezés
hasznalata soran.

- Ne toltse fel az edényt olajjal, tlizveszélyt okozhat.

- Sohase érintse meg a berendezés belsejét a késziilék miikodése kdzben.



FIGYELMEZTETESEK

Ellenérizze, hogy a berendezésen megjeldlt tapfesziiltség megfelel a helyi elektromos
haldzat feszlltségének.
- Ne haszndlja a megsérllt berendezést.
- A termék javitasat kizarolag erre feljogosult személy végezheti.
- Tartsa tavol a tapvezetéket a forré feltletektol.
- Ne csatlakoztassa a késziiléket és ne kezelje a kezel6panelt nedves kezekkel.
- Ne helyezze a késziiléket a falra és mas készllékekre. Hagyjon legalabb 10 cm sz-
abad helyet a készllék mogott és mellett, valamint 10 cm szabad teret a késziilék folott.
- Semmit sem szabad a késziilékre tenni.
- A késziiléket csak az utmutatoban leirt célokra szabad hasznalni.
- Ne engedje, hogy a készllék felugyelet nélkil mikodjon.
- Forro levegdvel torténd siités esetén a forré géz a leveg6 kivezet6 nyilasain keresztiil
hagyja el a késziiléket. Tartsa biztonsagos tavolsagban a kezeit és az arcat a géztél és
a levegd kivezetd nyilasoktol.

Emellett az edény késziilékbdl torténd kivétele soran is Ugyeljen a késziiléket elhagyo
forré gézre és levegore.

- Atermék hasznalata soran minden elérhet feliilet felheviilhet (Fig.2)
- Azonnal huzza ki a tapvezetéket a konnektorbdl, ha fekete flst szivarog ki a készulék-
bél.
- Gy6z46djon meg rola, hogy a készllék sik, egyenes és stabil fellleten all.
- Ez a készlilék kizardlag otthoni hasznalatra szolgal. Nem garantalhaté a termék bi-
ztonsagos hasznalata olyan helyeken, mint a dolgozéi konyha, mezdgazdasagok,
motelek és mas lakohelyiségek. Nem alkalmas tovabba hotelekben, motelekben,
szallashelyeken és mas lakohelyiségekben valo hasznalatra.
- A termék helytelen, vagy professzionalis, illetve félprofesszinalis célokra torténd
hasznalata, tovabba a hasznalati utmutatéban leirtaktol eltéré hasznalata a garancia
elvesztését eredményezi, mig a gyarté nem vallal felelésséget az ilyen hasznalat okoz-
ta karokért.
- A hasznalat végeztével mindig aramtalanitsa a készuléket.
-A késziiléknek kortlbelll 30 percre van sziiksége a teljes kihlléshez. A késziilék biz-
tonsagos tisztitasa, elhelyezése csak ezutan lehetséges.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitsa el a csomagolas elemeit.

2. Tavolitsa el a védéfoliat és a cimkéket a berendezésrél.

3. Alaposan tisztitsa meg a kosarat és az edényt forré vizzel, mosogatdszerrel és karc-
mentes mosogatoszivaccsal.

4. Torolje at a berendezést nedves torlékendével.

A termékiink egy olyan olajmentes siité, amely forré levegével, olaj hasznalata nélkdl
nyujt lehetéséget az étel elkészitésére.

Ne feledje: Ne téltse meg az edényt olajjal vagy stitézsirral.
ELOKESZULET

1 Helyezze a készliléket stabil, vizszintes és egyenes felliletre.
A késziiléket h6allo feliletre helyezze.

2 Helyezze be a kosarat az edénybe (Fig. 3).

3 Huzza ki a tapvezetéket a készllék aljan lévo kabeltartobol.
Ne 6ntson az edénybe olajat vagy egyéb folyadékot.



Semmit se helyezzen a készllék tetejére, mert megakadalyozza a szabad levegéaram-
last és ezzel befolyasolja a forrd levegével torténd sitést.

A KESZULEK HASZNALATA

1. Csatlakoztassa a dugvillat egy foldelt konnektorba.

2. Ovatosan hlzza ki a kész(ilékbdl az edényt a kosarral.

3. Toltse fel a kosarat a termékekkel.

4. Tolja vissza az edényt a kosarral (Ryc. 4)

Sohase hasznalja az edényt kosar nélkdl.

Figyelem: Ne érintse meg az edényt és a kosarat a késziilék hasznalata alatt és kdzve-
tleniil a hasznalat végeztével, mivel rendkiviil forré. Csak a fogantyunal fogja az edényt.
5. Allapitsa meg az osszetevok elkészitésére sziikséges idot

6. Az egyes Osszetevoket meg kell razni az elkészitési id6 felénél.

Az 6sszetevék megrazasahoz hlizza ki az edényt a késziilékbdl a fogantydnal fogva és
rdzza meg. Ezutan tolja vissza az edényt az olajmentes siitébe

Figyelem: Nem szabad megnyomni a fogantyt gombjat a razas alatt. (Ryc. 3)
Utmutatd: Az Osszetevok Osszekeveréséhez kiveheti a kosarat az edénybdl és me-
grézhatja a kosarat. Ennek végrehajtasahoz hizza ki az edényt a készilékbdl, hely-
ezze egy héallé feliiletre és nyomja meg a fogantyln 1évé gombot, majd vegye ki a
kosarat az edénybdl.

Utmutatd: Ha az id6zit6t az elkészitési ido felére allitod, meghallod az éra csengetését,
amikor fel kell riznod az 6sszetevoket. Ez azt is jelenti, hogy a razas végeztével ujra
allitsa be a hatralévé elkészitési idot.

7. A csengb megszolalasa utan lejart a beallitott elkészitési idé. Huzza ki az edényt a
készilékbdl és helyezze egy héallo felliletre.

Figyelem: Kézzel is kikapcsolhatja a késziiléket. Forgassa el ehhez az idészabalyozd
teker6gombot a 0 poziciora.

8. Ellendrizze, hogy elkésziiltek-e az 6sszetevok.

Ha még nem készlltek el a termékek, egyszerien tolja vissza az edényt a készlilékbe
és dllitsa be az id6zit6t még néhany percre.

9. Az Osszetevok eltavolitdsahoz huzza ki az edényt a légkeveréses olajmentes sutébdl
és helyezze egy hoallo felliletre, majd nyomja meg a kosar kioldé6 gombot és vegye ki
a kosarat az edénybdl.

Ne forgassa fejjel lefelé a tapadokorongos kosarat, amely még mindig ra van régzitve,
mivel az edény fenekén dsszegylilt olaj az 6sszetevikre folyik.

Vigyazzon a készllék hasznalata alatt a hasznalat végeztével, az edény kihtizasakor
a késziiléket elhagyo gézre.

10. Uritse ki a kosarat.

Utmutato: A nagyobb vagy puha dsszetevék eltavolitdsahoz egy konyhai fogéval vegye
ki az ételeket a kosarbol.

11. Ha elkészil az 6sszetevok egy része, az olajmentes sité azonnal készen all a
kovetkez6 adag elkészitésére.

12. Akésziilék hasznalatanak a befejezéséhez nyomja meg a kapcsolégombot és huz-
za ki a dugvillat a konnektorbdl.

TISZTITAS

Minden hasznalat utan meg kell tisztitani a késziiléket.

Varja meg a készilék kihtilését, majd kikapcsolt késziilék mellett huzza ki az edényt és
tisztitsa meg az ételmaradékoktol.

Az edény és a kosar tapadasmentes bevonattal rendelkeznek, ezért tisztitds soran nem
szabad surolni 6ket.



Tisztitashoz hasznaljon nedves szivacsot vagy torl6kendét. A kivehetd elemek
folyévizben moshatdk, de mosas utan meg kell szaritani 6ket.

KEZELOPANEL

G.HOMERSEKLET JELZES

B. HOM./IDO KIJELZO FHOM/IDO SZABALYOZASA

E.HOM/IDO SZABALYOZASA

D. HOM/IDO BEALLITASA

H.IDOJELZES
A. START/VEGE

C. MENU

1. Csatlakoztassa a késziiléket tapforrasra

2. Tartsa lenyomva a (A) START gombot a kijelzé bekapcsolasaig

3. A (C ) MENU gombbal kivalaszthatja az étel elkészitésének a modjat (stilt krumpli,
hal, tengeri gyimolcsok, hus, stitemény, zoldség), a hdmérséklet és az id6é automatiku-
san beallitodik és megjelenik a kijelzén

4. A (D) gombbal kivalaszthatja, hogy be szeretnénk-e allitani a hémérsékletet vagy az
idét és modosithatjuk az (E) és (F) gombokkal

5. A készllék kikapcsolasahoz nyomja meg az (A) gombot



A SZIMBOLUMOK MAGYARAZATA

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT AZ EUROPAI SZABVAN-
YOKROL

Ez a készllék megfelel az EMC (2014/30 / EU) és a kisfeszlltségl
iranyelv (LVD, 2014/35 / EU) elektromagneses kompatibilitasi
iranyelvének, ezért CE jelzéssel ellatott, és az europai szabvanyokkal
valé megfelelségi nyilatkozatot késziilt a késziilékhez

Ez a jel azt jelzi, hogy a késziiléket nem szabad mas haztartasi
hulladékkal egyditt elhelyezni. Tilos a térvény, finom fajdalom miatt,
hogy az elektromos és elektronikus berendezéseket mas hulladék-
kal egydtt kidobja. Lehetéség van arra, hogy megakadalyozzuk a
természetes kornyezet és az emberi egészség kilénboz6 negativ
hatasait a hulladékelektronika helytelen kezelésébdl, ha a terméket
megfeleléen artalmatlanitjak.

Aterméket élelmiszerekkel valo érintkezésre tervezték.



INTRODUZIONE

Il nostro dispositivo € una friggitrice ad aria calda che, grazie alla tecnologia di circolazi-
one veloce dell’aria calda permette di preparare diverse pietanze senza olio.

Le pietanze possono essere grigliate, arrosto o riscaldate — in questo modo sono legge-
re, gustose e dietetiche, perché prive di grassi.

SPECIFICHE TECNICHE

Tensione: 220-240V ~ 50 \ 60Hz
Potenza: 1500 W

Capacita del cestello: 3,2 |
Temperatura regolabile: 80 °C =200 °C
Timer: 0-60 min.

DESCRIZIONE GENERALE (FIG.1)

Coperchio decorativo

Panello di controllo

Coperchio superiore

Cestello

Pulsante per il rilascio del cestello
Scodella

Impugnatura del cestello
Aperture di ventilazione

Cavo di alimentazione

CONOORON

IMPORTANTE
Prima dell’'uso leggere attentamente le istruzioni e conservare per futuri riferimenti.
PERICOLO

- Non immergere la friggitrice nell’acqua (contiene elementi elettrici e riscaldanti). Non
sciacquare la friggitrice sotto acqua corrente.

- Per evitare le scosse elettriche, proteggere la friggitrice dall’acqua e da altri liquidi.

- Le pietanze devono essere fritte nel cestello, non possono toccare gli elementi ri-
scaldanti.

- Durante il funzionamento della friggitrice, non coprire i fori di ventilazione, né i fori
esterni.

- Non versare l'olio nella scodella (pericolo di incendio).

- Durante il funzionamento della friggitrice non toccare il suo interno.

AVVERTENZE
Controllare se la tensione riportata nella targhetta dati corrisponde alla tensione di rete.

- Non usare la friggitrice danneggiata.
- Le riparazioni possono essere eseguite soltanto dalle persone qualificate.



- Tenere il cavo di rete lontano dalle superfici calde.

- Non collegare né usare la friggitrice con le mani bagnate.

- Non fissare la friggitrice alla parete, né ad altre apparecchiature. Lasciare almeno 10
cm di spazio libero nella parte posteriore, laterale e sopra la friggitrice.

- Non mettere niente sulla friggitrice.

- Non usare la friggitrice per scopi diversi da quelli di cui alle presenti istruzioni.

- Non lasciare la friggitrice incustodita.

- Durante il funzionamento (frittura ad aria) il vapore fuoriesce dai fori di ventilazione.
Allontanare la faccia e le mani, tenerle a distanza di sicurezza dal vapore e dai fori di
ventilazione.

- Fare attenzione al vapore caldo e all'aria mentre la padella viene estratta dalla frig-
gitrice.

- Tutte le superfici si possono riscaldare durante I'uso della friggitrice (Fig. 2).

- Se vedi fuoriuscire il fumo scuro, scollega immediatamente Ia friggitrice dall’alimen-
tazione.

- Assicurarsi che la friggitrice sia posizionata su una superficie orizzontale, uniforme
e stabile.

- Questa friggitrice & per uso domestico. Non & idonea per l'uso in sicurezza negli am-
bienti come cucine professionali, aziende agricole, motel o altri ambienti residenziali.
Inoltre, non deve essere usata dai clienti di alberghi e motel.

- Se la friggitrice € usata in modo non conforme o per scopi professionali e semiprofes-
sionali, oppure se non & usata conformemente alle istruzioni d’'uso, la garanzia viene
annullata e il produttore declina ogni responsabilita per danni subiti.

- Se la friggitrice non & usata, scollegarla dall'alimentazione.

- La friggitrice si raffredda in circa 30 minuti (il tempo necessario per poter eseguire le
operazioni di manutenzione o pulizia in modo sicuro).

PRIMA DEL PRIMO USO

1. Rimuovere tutti gli elementi di imballo.

2. Rimuovere la pellicola e le etichette dalla friggitrice.

3. Pulire accuratamente il cestello e la padella nell’acqua calda con detersivo per piatti.
Usare una spugna non abrasiva.

4. Pulire la friggitrice con un panno umido.

Il nostro dispositivo & una friggitrice ad aria calda che permette di preparare diverse
pietanze senza olio.

Attenzione: Non versare l'olio né altri grassi nella padella.
PRIMA DELL’USO

1. Sistemare la friggitrice su una superficie stabile, orizzontale e uniforme. Non siste-
mare la friggitrice sulle superfici non resistenti ad alte temperature.

2. Inserire il cestello nella scodella (Fig. 3).

3. Estrarre il cavo dalla camera nel fondo della friggitrice. Non versare I'olio né altrigras-
si nella padella. Non posare oggetti sulla friggitrice — in questo modo la circolazione
d’aria viene disturbata e influisce sull'effetto di frittura ad aria calda.

USO DELLA FRIGGITRICE
1. Inserire la spina nella presa elettrica con messa a terra.

2. Estrarre attentamente la padella con il cestello dalla friggitrice.
3. Sistemare le pietanze nel cestello.



4. Inserire la scodella con il cestello nella friggitrice (Fig. 4). Non usare mai la scodella
senza il cestello.

Attenzione: Durante e subito dopo 'uso non toccare la scodella né il cestello — posso-
no essere caldi e raggiungere alte temperature. Tenere la scodella per 'impugnatura.
5. Definire il tempo necessario per la preparazione degli ingredienti.

6. Alcune pietanze devono essere saltate a meta del tempo di preparazione. Per saltare
gli ingredienti, estrarre la scodella dalla friggitrice (tenendo I'impugnatura) e muovere
energicamente. Successivamente nuovamente inserire la scodella nella friggitrice.
A)\tenzione: Non premere il pulsante sullimpugnatura mentre si saltano le pietanze (Fig.
3).
Indicazione: Per mescolare gli ingredienti puoi estrarre il cestello dalla scodella e mu-
overe energicamente soltanto il cestello. Per farlo, occorre estratte la scodella dalla
friggitrice, posarla su una superficie resistente al calore e premere il pulsante sull'im-
pugnatura. Successivamente estrarre il cestello dalla scodella.

Indicazione: Impostando il timer a meta del tempo di preparazione, sentirai il segnale
acustico quando dovrai saltare gli ingredienti. Questo significa pero che, dopo aver
mescolato gli ingredienti occorre nuovamente impostare il tempo residuo per la prepa-
razione.

7. Il segnale acustico informa che & passato il tempo necessario per la preparazione.
Estrarre la scodella dalla friggitrice e sistemarla su una superficie resistente al calore.
Attenzione: puoi spegnere la friggitrice manualmente. Per farlo, occorre girare la
manopola di regolazione del tempo in posizione ).

8. Controllare se la pietanza & pronta.

Se la pietanza non € ancora pronta, inserire nuovamente la padella nella friggitrice e
impostare il timer per alcuni minuti aggiuntivi.

9. Per togliere la pietanza, estrarre la scodella dalla friggitrice ad aria calda e posarla su
una superficie resistente al calore. Successivamente premere il pulsante che rilascia il
cestello ed estrarre il cestello dalla scodella.

Non capovolgere il cestello con la ventosa ancora fissata — I'eccesso di olio raccolto sul
fondo della scodella scolera sulla pietanza.

Durante il funzionamento e dopo e mentre si estrae la padella con il cestello, fare atten-
zione al vapore che fuoriesce dalla friggitrice.

10. Svuotare il cestello.

Indicazione: Per togliere gli ingredienti grandi o delicati, usare la pinza.

11. Se la prima parte degli ingredienti & pronta, & possibile mettere nella friggitrice altri
ingredienti.

12. Per spegnere la friggitrice premere l'interruttore ed estrarre la spina dalla presa.

PULIZIA

Pulire la friggitrice dopo ogni uso.

Attendere che la friggitrice si raffreddi. Successivamente, dopo averla spenta, estrarre
il contenitore e rimuovere i residui di alimenti.

Sia il contenitore che il cestello hanno il rivestimento antiaderente. Non devono essere
puliti con detergenti abrasivi.

Pulire con un spugna bagnata o un panno. Gli elementi estraibili possono essere lavati
sott’acqua corrente e poi accuratamente asciugati.



PANNELLO DI CONTROLLO

G.SPIADI CONTROLLO (TEMPERATURA)

B. DISPLAY TEMPERATU-
RA/TEMPO

D. IMPOSTAZIONI TEMPERA-
TURA/TEMPO

A. START/FINE

C. MENU

1.Collegare la friggitrice all'alimentazione.

F.REGOLAZIONE TEM-

E. REGOLAZIONE TEMPERATU-

PERATURA/TEMPO

RA/TEMPO

H.SPIA DI CONTROLLO
(TEMPO)

2.Tenere premuto il pulsante (A) START fino all’accensione del display.

3. Con il pulsante (C) MENU & possibile selezionare una delle modalita di cottura
(patatine fritte, pesce, frutti di mare, carne, dolci, verdure). La temperatura e il tempo
necessario saranno impostati automaticamente e visibili sul display.

4. Con il pulsante (D) e possibile scegliere cosa impostare: la temperatura o il tempo.

Impostare con i pulsanti (E) e (F).
5. Per spegnere la friggitrice, premere il pulsante (A).



SIMBOLI UTILIZZATI
DICHIARAZIONE DI CONFORMITA ALLE NORME EUROPEE

Il presente apparecchio & conforme ai requisiti della Direttiva di com-
patibilita elettromagnetica EMC (2014/30/EU) e di bassa tensione LVD
(2014/35/EU) e per questo motivo & stato riportato il marchio CE e rilas-
ciata la relativa dichiarazione di conformita alle norme europee.

Questo simbolo significa che il prodotto non deve essere smaltito in-
sieme ad altri rifiuti domestici. La legge vieta (a pena pecuniaria) di
smaltire gli apparecchi elettrici ed elettronici insieme ad altri rifiuti. Se il
prodotto viene smaltito in modo corretto, si prevengono i potenziali effetti
negativi per 'ambiente naturale e la salute umana, dovuti al comporta-
mento scorretto.

Prodotto idoneo al contatto con alimenti.
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INTRODUGAO

Nosso dispositivo € uma fritadeira sem gordura que, gragas f tecnologia de rapida cir-
culagéo de ar quente, permite preparar muitos pratos diferentes sem usar 6leo.

Os pratos podem ser grelhados, assados e aquecidos para que sejam leves, saboro-
sos e dietéticos, porque livres de gordura.

ESPECIFICAGAO TECNICA

Tens&o: 220-240V ~ 50 \ 60Hz
Poder: 1500 W

Capacidade da cesta: 3,2 |
Temperatura ajustavel: 80 °C —200 °C
Temporizador: 0-60 min

DESCRIGAO GERAL (FIG.1)

Tampa decorativa

Painel de controlo

Tampa superior

Cesta

Botdo de liberagao da cesta
Tigela

Punho da cesta

Orificios de saida de ar
Cabo de alimentagao

IMPORTANTE

LOoNOORWN =

Leia este manual cuidadosamente antes de usar o dispositivo e mantenha-o para
referencia futura.

PERIGO

- Nunca mergulhe a caixa que contém componentes elétricos e elementos de aqueci-
mento em agua nem enxague-a sob a torneira.

- Nao permita que a agua ou outro liquido entre no dispositivo para evitar choque
elétrico.

- Coloque sempre os ingredientes de fritura no cesto para evitar o contato com os
elementos de aquecimento.

- N&o cubra a entrada de ar e as aberturas de ar externas enquanto o dispositivo estiver
em operagao.

- Nao preencha a tigela com 6leo, pois isso pode causar risco de incgndio.

- Nunca toque na parte interna do dispositivo enquanto estiver em operagao.



ADVERTENCIAS

Verifique se a tensao indicada no dispositivo corresponde f tens&o de rede local.

- N&o use o dispositivo se ele foi danificado.

- As reparagées s6 devem ser realizadas por pessoas autorizadas.

- Mantenha o cabo de alimentagéo longe de superficies quentes.

- Nao conecte o dispositivo nem opere o painel de controlo com as maos molhadas.

- Nao coloque o dispositivo na parede ou em outros dispositivos. Deixe pelo menos
10 cm de espaco livre atras e nos lados e 10 cm de espago livre acima do dispositivo.
- Nao coloque nada no dispositivo.

- N&o use o dispositivo para fins diferentes dos descritos neste manual.

- N&o deixe o dispositivo funcionar sem supervisao.

- Ao fritar com ar quente, vapor quente ¢ liberado através das saidas de ar. Mantenha
as maos e o rosto a uma distancia segura do vapor e dos orificios de saida de ar.
Tenha cuidado com vapor e ar quente também ao retirar a frigideira do aparelho.

- Toda superficie acessivel pode ficar quente durante o uso (Fig. 2)

- Desconecte imediatamente o dispositivo da fonte de alimentagéo se o fumo escuro
sair do dispositivo.

- Certifique-se de que o dispositivo esta colocado numa superficie horizontal, nivelada
e estavel.

- Este aparelho destina-se apenas para uso doméstico. Pode n&do ser adequado para
uso seguro em ambientes como cozinhas para trabalhadores, fazendas, motéis e out-
ros ambientes residenciais. Também nao se destina a ser utilizado por clientes em
hotéis, motéis, dormidas e pequenos-almogos e outros ambientes residenciais.

- Se o dispositivo for usado de forma incorreta ou para fins profissionais ou semi-profis-
sionais ou nao for utilizado de acordo com as instrugées do manual do usuério, a ga-
rantia sera nula e o fabricante podera recusar qualquer responsabilidade por danos
causados.

- Sempre desconecte o dispositivo da fonte de energia quando n&o estiver em uso.

- O aparelho precisa de cerca de 30 minutos para esfriar com o propésito de manuseio
ou limpeza segura.

ANTES DO PRIMEIRO USO

1. Remova todos os elementos de embalagem.

2. Remova a folha e as etiquetas do dispositivo.

3. Limpe bem a cesta e frigideira com agua quente, liquido para lavar louga e esponja
nao abrasiva.

4. Limpe o dispositivo com um pano umido.

Nosso dispositivo € uma fritadeira que permite preparar pratos por meio de ar quente
sem usar Oleo.

Lembre-se: Néo encha a frigideira com 6leo ou gordura para fritar.
PREPARAGAO PARA USO

1. Coloque o dispositivo em uma superficie estavel, horizontal e nivelada.

Néo coloque o dispositivo sobre uma superficie ndo resistente a altas temperaturas.

2 Coloque a cesta na tigela (Fig. 3).

3 Puxe o cabo para fora do compartimento na parte inferior do dispositivo.

Néo encha a frigideira com éleo ou outro liquido.

Né&o coloque nada no dispositivo, o fluxo de ar sera perturbado e afetara o efeito de
fritar com ar quente.



O USO DO APARELHO

1. Conecte a ficha de rede a uma tomada elétrica aterrada.

2. Tire cuidadosamente a frigideira com a cesta do aparelho.

3. Encha a cesta com comida

4. Meta a tigela com a cesta de volta no aparelho (Fig. 4)

Nunca use a tigela sem a cesta.

Atengao: Nao toque na tigela nem na cesta durante e imediatamente apds o uso,
porque pode ser quente e atingir uma temperatura elevada. Segure a tigela apenas
pelo punho.

5. Especifique o tempo necessario para preparacgao dos ingredientes

6. Alguns ingredientes requerem agitagao na metade do tempo da preparagao.

Para agitar os ingredientes, puxe a tigela para fora do dispositivo pela al¢a e agite-a.
Em seguida, meta a tigela de volta na fritadeira.

Atencao: Nao pressione o botdo do punho enquanto agita. (Fig. 3)

Sugestao: Para misturar os ingredientes, voce pode remover a cesta da tigela e agitar
apenas a cesta. Para fazer isso, puxe a tigela para fora do aparelho, coloque-a sobre
uma superficie resistente ao calor e pressione o botdo do punho e tire a cesta da tigela
Dica: Se voce definir o temporizador para metade do tempo de preparagao, voce ouvira
a sineta do relogio quando tiver que agitar os ingredientes. No entanto, isso significa
que depois de agitar, & preciso acertar o tempo novamente para o tempo de preparagao
restante.

7. Depois de ouvir a sineta do relégio, o tempo de cozimento definido passou. Retire
a tigela do aparelho e coloque-a sobre uma superficie resistente a altas temperaturas.
Atencéo: Voce também pode desligar o dispositivo manualmente. Para fazer isso, gire
o botdo de ajuste de tempo para 0.

8. Verifique se os ingredientes estdo prontos.

Se os ingredientes ainda n&do estiverem prontos, meta a frigideira de volta para o apa-
relho e ajuste o temporizador por alguns minutos adicionais.

9. Para remover os ingredientes, retire a tigela da fritadeira ao ar quente e coloque-a
sobre uma superficie resistente a altas temperaturas, depois pressione o botdo de
liberagao da cesta e tire a cesta da tigela.

Néo gire a cesta de cabeca para baixo com a ventosa, que ainda esta fixada a ela,
porque o excesso de dleo que se acumulou no fundo da tigela vazara para os ingre-
dientes.

Cuidado com o vapor que sai do dispositivo durante e depois do trabalho, ao remover
a frigideira com a cesta.

10. Esvazie a cesta.

Dica: Para remover ingredientes grandes ou delicados, retire os ingredientes da cesta
usando um alicate

11. Quando o lote de ingredientes estiver pronto, a fritadeira estad imediatamente pronta
para preparar o préoximo lote.

12. Para terminar o uso do dispositivo, pressione o interruptor e desconecte o plugue
da tomada.

LIMPEZA

E necessario limpar o dispositivo apds cada uso.

Aguarde que o dispositivo esfrie, entdo, com o dispositivo desligado, remova o recipi-
ente, limpe os residuos de alimentos.

O recipiente e a cesta sdo cobertos com um revestimento para evitar a aderencia da
comida, portanto ndo os esfregue.



Use uma esponja Umida ou um pano para limpar. E possivel lavar as partes retiradas
sob a agua, mas apds a lavagem devem ser completamente secadas.

PAINEL DE CONTROLO

G. LUZ DE SINALIZAGCAO
DE TEMPERATURA

B. VISOR DE TEMPER/ F.REGULAGAO DE TEMPER/
TEMPO TEMPO
E.REGULAGAO DE TEMPER/
D. ACERTO DE TEMPER/ TEMPO
TEMPO H. LUZ DE SINALIZAGAO
) DE TEMPO
A. INICIO/FIM

C. MENU

1. Conecte o dispositivo  fonte de alimentagao

2. Pressione o botdo (A) INICIO até que o visor se ilumine.

3. Usando o botdo (C) MENU, pode-se selecionar 1 dos modos de preparagao de
alimentos (batatas fritas, peixe, marisco, carne, cozeduras, vegetais), a temperatura e
o horario serdo definidos automaticamente e exibidos no visor

4. Usando o botao (D), voce pode escolher se deseja definir a temperatura ou a hora e
ajusta-las por meio dos botées (E) e (F)

5. Para terminar a operagao do dispositivo, selecione o botéo (A)



EXPLICAGAO DOS SIMBOLOS

DECLsARAQAO DE CONFORMIDADE COM AS NORMAS EURO-
PEIA

Este aparelho cumpre os requisitos da Diretiva da Compatibili-
dade Eletromagnética EMC (2014/30/UE) e da Baixa Tensao LVD
(2014/35/UE), portanto possui a marca CE e uma declaragéo de con-
formidade com as normas europeias.

Este simbolo indica que o produto ndo deve ser descartado com os
residuos domésticos. A lei proibe sob pena de multa juntar residuos
de equipamentos elétricos e eletrénicos com outros residuos. E pos-
sivel prevenir potenciais consequéncias negativas para o ambiente
e a saude humana, que poderiam resultar da manipulagdo incorreta
de residuos de equipamentos eletronicos, se o produto for eliminado
corretamente.

Produto apropriado para o contato com alimentos.
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- GOCLEVER

INFINITE INVENTION
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