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GB DESCRIPTION

Motor unit

Bowl ( 500 ml)

Bowl drive shaft

Crushing knife

Whisk stick

Variable speed control switch
Pulse button

Hand blender

Measuring cup (600 ml)
10 Attachment release buttons
11. Accessory adapter

©COoNOOAWNE

UA onuc

Biacik 3 aBuryHom
Yawa ( 500 ml)

MpwuBig YaLwi

Hixx ons 3gpibHIoBaHHS

agrwONE

nNpoayKTiB

Mepemukad WBMAKOCTEN
KHonka iMnynbCHOro pexunmy
BneHgep, WO 3aHYpIOETLCA
CrakaH 6ner,epa (600 ml)
10 KHonku Big'eqHaHHSA Hacagok
11. MepexigHuUK anga Hacagku

© 0N

EST KIRJELDUS

Mootoriosa

Anum ( 500 ml)

Anuma ajamiosa
Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja
segamiseks

Kiiruste imberlliti
Impulssreziimi nupp
Sisselaaditav blender
Mikseri néu (600 ml)
Otsikute eemaldamisnupud
Otsaku Gleminekuosa

arwNE

RRO®ONO

= o

APRASYMAS

Korpusas su varikliu

Maisto ruoSimo indas ( 500 ml)
Indo pavara

Smulkinimo peilis

Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
Grei€iy perjungiklis

Impulso reZzimo mygtukas
Rankinis maiSytuvas
Matavimo indas (600 ml)

10 Mygtukas antgaliams atjungti
11. Antgalio tarpiné

—
—

©CoNoOOMWNE
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RUS YCTPOUCTBO U3OENUA

MoTtopHas 4Yactb

Yawa ( 500 mn)

MpuBog vaum

Hoxx ons namenbyeHuns

Hacagka anst B30MBaHMS 1 CMELUNBAHNS XXUOKMX
npoayKToB

[NepekntoyaTenb ckopocTen

KHonka nmnynbCHOro pexxmma
MorpyxHown 6neHaep

CrakaH 6rnengepa (600 mr)

10 KHonku oTcoeguHeHnst Hacaaok

11. lNMepexogHuK Hacagku onst B3ouBaHus

agrwONRE

©oN»

KZ CUNATTAMA

Kantama

LWapa (500 ml)

LapaHbIH xeTeri

¥caKkrayFa apHarfaH nbiwak

Cyliblk eHiMaepai nicyre xaHe apanacTblpyra
apHarfaH KoHabipMa

XKbingamablik ayblCTbIPFbILL

MmnynbCcTik pexum 6atbipmacsl

Kon 6nengepi

Bnenpgep crakaHbl (600 ml)

10. CantamaHbl KocygaH ewipy 6atbipmanapbl
11. KoHablpmara apHarnfaH eTnenik

agrwONRE

© N>

LV APRAKSTS

Motora dala

Kauss (500 ml)

Kausa piedzina

Nazis sasmalcinaSanai
Uzliktnis Skidro produktu puto$anai un samaisiSanai
Atrumu parslégs

Impulsu reZima poga

Rokas blenderis

Blendera glaze (600 ml)

10. Uzgalu nonems3anas taustini
11. Pareja uzliktnim

CoNOOA~AWNE

H LEIRAS

Motorhaz

Csésze (500 ml)

A csésze meghajtdja

Aprito kés

Felver6 és folyékony élelmiszert keverd tartozék
Sebességvalto

Impulzus Gzemmaod gomb
Mer0l6 blender
Blender-csésze (600 ml)

10 A feltétek lekapcsolé gombjai
11. Ratét-6sszekapcsolé elem

CoNoOUOA~AWNE
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RO DETALII PRODUS

8.

9.

NookrwbdE

Partea motorului

Butoane vitezd / modul cu impulsuri

Vas (500 ml)

Mecanism de actionare pentru vas

Cutit pentru maruntire
Schimbator

Duza pentru agitare si amestecare a produselor

lichide
Blender de alimentare
Pahar gradat (600 ml)

10. Butoane de detasare a duzelor
11. Adaptor pentru duze

PL BUDOWA WYROBU

agrwNE

6.
7.
8.
9.
10. Przycisk usuwania koncowek
11. tgcznik do koncowki

Czes¢ silnikowa
Misa (500 ml)
Naped misy

N6z do rozdrabniania

Koncéwka do ubijania i

ptynnych

Przetacznik predkosci

Przycisk trybu impulsowego

Blender reczny

Kubek do blendera (500 ml)

IMO18

mieszania produktéw

220- 240 V ~50 Hz
1.25A
Knacc sawumThbl |

Max. Power 850 W
Makc. MowHocTb 850 BT

1.2/1.33 kg

330

mm

120

120
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

o Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the mains
voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than described in

this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,

or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the

appliances by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

In order to avoid danger replacement of the damaged power cord should be performed by the manufacturer or service

centre authorized by the manufacturer, or experienced qualified personnel only.

e Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in the
nearest service center only.

e Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

e Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

e Never attempt to take food or liquid out from the container when the blade is moving. Always wait until the motor stops
completely.

¢ Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.
WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!
WARNING: it is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating time.

¢ Do not overload the appliance with food.

¢ Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

¢ If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for at
least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless such
changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

e Production date mentioned on the unit and/or on the packing materials and documentations.

FOOD PROCESSOR ASSEMBLING

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the outside of
the motor base with moist tissue.

e Itis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.

Insert the beater or a hook into the motor part till it clicks.

Fit the attachment to the motor unit against the stop matching corresponding arrows.

Immerse the blades into mixture before switching on to avoid ingredients spilling.

To remove the beater, press the two knobs on the appliance simultaneously.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

e Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products, such as

meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be separated from bones

and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs, cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

e Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.

¢ Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.

FOOD PROCESSOR USING

o Please make sure accessories are at its places before switching on.

e Plug-in the device.

e Speed switch to select the desired speed.

www.scarlett.ru 4 SC-HB42F38
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e Press and hold the Pulse button — the food processor will operate while this button is pressed.
“I” (low speed) — for liquid ingredients mainly.
— “II” (high speed)— for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.

Food Maximum quantity Maximum time, Sec
Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 209 15
Garlic 1509 Pulse
Gruyere 1009 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 1009 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 0.4 L 15
Onions 200g Pulse
Parsley 30g 10
Pepper 0.2L 30
Shallots 200g Pulse
Spice 0.2 L 30
Steak 150-200g 15
\Walnuts 100g 15

CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minutes with less than 4 minutes intermission.

¢ Do not remove any parts while the appliance is operating.

CLEANING AND CARE

e Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water after each
use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

e Wipe the housing with a damp cloth.

e Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

=== The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic units and
battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be pass to special
receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and environment which
happens with incorrect using garbage.

US| PYKOBOACTBO MO 3KCMITYATALIUU

MEPbI BE3OMNACHOCTU

e [lepen nepBoHaYanbHbIM BKIOYEHMEM YOeaMTeCh, YTO TEXHWYECKME XapaKTEPUCTUKW, YKasaHHble Ha usgenuu,
COOTBETCTBYIOT NapamMeTpam 3reKTpoceTu.

e lcnonb3oBaTtb TONbKO B BbITOBLIX LENSX COrnacHo AaHHoMmy PykoBoacTBy nmo akcnnyatauuw. [Npubop He npegHasHayeH
ONsi NPOMbILUNIEHHOTO NPUMEHEHMS.

e He ncnonb3oBaTb BHE MOMELLIEHUN.

e Bcergpa oTknovanTe YCTPOMCTBO OT 3neKTpoceTu nepend cOopkor, pa3bopko M O4YMCTKOW, unu ecnu Bbl ero He
ucnonbayeTe.

e Bo usbexaHve nopaxeHus 3MeKTPUYECKMM TOKOM M BO3rOpPaHusi, He MOrpy)xamTte MOTOPHYI0 YacTb UMW LUHYP MUTaHUSA B
BOAY WNW Opyrue XMAKOCTW, HE MOACTaBMANTE ee nof CTpyt BoAabl. Ecnn 3TO cnyyunocb, HEMELNEHHO OTKNYMTe
YCTPOWMCTBO OT 3MEKTPOCETU U, NPEXAe YeM MNonb30BaTbCA UM Aarnblie, NpoBepbTe paboToCnocoBHOCTL M 6e30nacHOCTb
nprnbopa y KBanMuunMpoBaHHbIX CNeLManmcToB.

o [lpnbop He npegHasHa4yeH Ansa UCMosfb30BaHUA NMuamMmn (BKYast AeTern) ¢ MOHWKEHHbIMU (U3NYECKUMUN, YYBCTBEHHBIMMN

WUNN YMCTBEHHbLIMW CMOCOOHOCTAMU WMAW MPU OTCYTCTBUM Y HUX OMNbITA WM 3HAHUMW, €CNN OHW He HaxogaTcs nopg

KOHTPOSIEM WM HE MPOUHCTPYKTUPOBaHbI 00 UCMONb30BaHMKU Npubopa NMLoM, OTBETCTBEHHBIM 3a MX 6€30MacHOCTb.

[eTun fomKHbI HAXOAUTLCS NOA KOHTPOSIEM ANst HEAOMNYLLEHWUS UTPbI C MPUGOPOM.

He ocTtaBnsawTte BkMoYeHHbIN Npnbop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonb3ynte NpUHaanNeXHoOCTH, He BXOASLLME B KOMMIEKT MOCTaBKM.

Mpu noBpexaeHWM LUHypa NUTaAHWS ero 3amMeHy, BO M3bexaHwe OnacHOCTW, OOMKEH MPOM3BOAUTbL U3rOTOBUTENb WK

YNONMHOMOYEHHbIN UM CEPBUCHbIN LEHTP, UM @aHANOrMYHbIN KBanM@UUMPOBaHHLIN NepcoHar.

e He nbiTanTeCb CaMOCTOSITENbHO PEMOHTUPOBATb YCTPOWCTBO. [lpy BO3HWKHOBEHMM Henonagok obpaliaritecb B
CepBUCHbIV LIEHTP.

e Cnegute, 4TOObI LLHYP NUTAHUS HE Kacancs OCTPbIX KPOMOK M ropsuMX NOBEPXHOCTEN.

o [lpuy oTKMOYEHNM NpUbOpa OT SMEKTPOCETU HEe TAHWUTE 3a LUHYP NuTaHus, 6epuTeck 3a BUNKY. He nepekpyunBante v H1 Ha
YTO HEe HamaTblBanTe ero.

www.scarlett.ru 5 SC-HB42F38



IMO18

e [Ipu ncnonb3oBaHWUK YallW, MEPHOro cTakaHa unu Nbon Apyrol eMKOCTU UW3BNeKanTe NPOAYKTbI U XUOKOCTU TOMbKO
nocne nofHon OCTaHOBKM ABuraTens.

BHUMAHME: PexyLine ne3sus o4eHb OCTpble U NpeacTaBnsoT onacHocTb. Obpallantecb C HUMKU KpaHe OCTOPOXHO!

BHUMAHME: 3anpeweHo nepenonHATb npubop wunu ucnonb3oBatb ero 6e3 npoayktoB. He npeBblwante

[0nycTMMOe BpeMs HenpepbIBHOW paboThl.

e He neperpyxanTe npoueccop npogykramu.

e He nomeluanTe B npoueccop ropsyne nHrpeguneHTsl (> 70 °C).

e Ecnu nsgenune HekoTopoe Bpemsi Haxoaunock npu Temnepartype Hwke 0°C, nepen BKNoYeHWeM ero criegyeT BblaepxaTb
B KOMHaTHbIX YCMOBUSAX HE MEHee 2 4acoB.

¢ [IponsBogutenb octaBnseT 3a cobon npaBo 6e3 A0NOMHUTENBHOIO yBEAOMIEHNS BHOCUTL HE3HaYUTENbHbIE U3MEHEHNS B
KOHCTPYKLUIO U3OenNns, KapanHanbHO He BNMsoLWme Ha ero 6e30nacHoOCTb, paboTocnoCoBHOCTb U OYHKLUMOHANBHOCTb.

e [laTa Npov3BOACTBA yKa3daHa Ha U3genuu u/unm Ha ynakoBke, a Takke B CONPOBOANTENbHOW AOKYMEHTaLNN.

NnoAroToBKA K PABOTE

e [lepeg nepBoOHa4arnbHbIM WMCMNONb30BAHMEM BbLIMOWTE BCE CbEMHble 4YacTW TErnron BOAOW C MOKLWMM CpeacTBOM U
TWaTtensHo npocywunTe. MOTOPHYIO YacTb CHapyXu NPOTPUTE MSAMKOW Crierka BNaxHOW TKaHbHo.

e 3anpelyaeTcA Norpyxatb MOTOPHYIO YacTb B N0Oble XUAKOCTU U MbITb €e BOAOWN.

MOrPY>KHOW BNEHOEP

e breHgep vaeanbHO nNoaxoAuT ANs MPUIrOTOBMEHWS CYMNOB-MIOPE, PasfUYHbIX COYCOB W MNOAMMB, a Takke [EeTCKOro
NUTaHWs, CMeLLMBaHUS Pa3HO0BPasHbIX KOKTEWMEN.

e BcTtaBbTe norpyxHou 6neHaep B MOTOPHYHO YacTb OO0 Lenyka.

¢ Bo usbexaHue BbiNNecKMBaHWA CMecu, Nepes BKIOYEeHUeM norpysuTte 6neHaep B CMellMBaeMble NPOAYKThI.

¢ [Ins oTcOoeauHEHUS NOrpy>KHOro 6neHaepa OA4HOBPEMEHHO HAXXMUTE Ha KHOMKM HA MOTOPHOW YacTu npubopa.

MUHN-USMETNBYUTETb

o MwuHu-ns3menbunTenb MAeanbHO NOAXOOMUT ONA U3MernbYeHUs 3efieHn U OBOLEW, cbipa, BoNbLUMHCTBA COPTOB OPEXOB,
cyxodpykToB. KpynHble npogykTbl, TakMe Kak MSCO, Cbip, fyK, MOPKOBb NpeaBapuTenibHO Heobxogumo HapesaTb. C
OpEXOB yaanuTb CKOPIyMy, MSICO OTAENUTb OT KOCTEN N CYXOXWUMWNA.

e 3amenbuntenb He NOAXOAMT AMNS KOMKW NbAa, U3MENbYeHUs OYeHb TBEPAbIX NMPOAYKTOB, TAKMX Kak KOelrHble 3epHa,
MYyCKaTHbI OpeX, 3MaKoB.

e BHumaHue! JlesBme HoXa Anga nsmenbvyeHns oveHb octpoe! [epxunte ToNbKo 3a BEPXHIOK NaCTUKOBYHO YacTb!

e [lomecTuTe HOX ANst U3MENbYEHNA Ha LEeHTparnbHbIN WTUET Yawmn, onycTuTe BHU3 U noBepHuTe Ha 90° o dumkcaumm.

e 3arpyauTte B Yally NpoayKThbI.

HakpownTe yally npuBo4OM YaLuu.

BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B NpMBO4 Yaluy 4o domkcauun.

B npouecce n3menb4YeHnsi 0OQHON PYKOWM OAEPXUTE MOTOPHYIO YacTb, APYroN — Yally Hacagaku Anst U3MernbYeHus!.

Mocne ncnonb3oBaHUS B NepBYyH0 odepefb OTCOEAMHUTE MOTOPHYIO YacTb, HaXKaB Ha KHOMKM OTCOeAMHEHUS Hacadok.

[anee oTcoeguHuTe NpmuBoO4 YaLuu.

OCTOPOXHO BbIHBTE HOX A1 U3MESIbYEHUS.

Tonbko Nocne 3Toro BbINOXNUTE N3MerbYeHHbIe NPOAYKThl U3 Yaln ANS N3MenbyYeHus.

HACALKA 014 BABMBAHUA/CMELUMBAHUA XXUOKNX MPOLOYKTOB

e lcnonb3yiTe BeHYMK Ansi B3bMBaHMS CIUBOK, sSIMYHbIX 6EMKOB, pa3nu4yHbIX 4ecepToB. Hu B KOEM criydae He NChnonb3ynTe
3Ty HacadKy Ang 3aMeLwmBaHus ryctoro Tecra.

e YCTaHOBWTE BEHUYMK HA NEPEXOOHUK A58 Hacagku, a 3aTeM YyCTaHOBUTE MX Ha MOTOPHYIO YacTb OO Lenyka

e [lepeg Havanom paboTbl NOrpysuMTe BEHYMK B 4ally CO B3OMBaeMbiMM npoaykTamu. HauvHanmte paboTy ¢ HmsKown
CKOpPOCTH.

e [1ns oTCOeQUHEHUSI BEHYMKA OQHOBPEMEHHO HAXMWUTE Ha KHOMKM HAa MOTOPHOW YacTu npubopa.

PABOTA

e YbBepuTechb, 4TO cOopka NponsBeadeHa NOMHOCTLIO U AOMKHbLIM 06pa3oMm.

o [logkntoumTe Npnbop K aMeKTPoCeTw.

o [lepeknioyatenem ckopocTen BbIGepUTE HYXXHYH CKOPOCTb.

e HaxmuTe 1 yagepxuBanTe KHOMKY UMMYfbCHOrO pexuma — npoueccop 6yaet pabotaTb OO TeX Mop, MoKa Haxarta aTa
KHOMKa.

— “I” (HU3kasa cKoOpOCTb) — ANS XMUAKUX NPOOYKTOB.
—  “II” (BbICOKas CKOPOCThL) — AJ11 COBMECTHON 00pabOTKM XUOKMUX U TBEPAbLIX NPOAYKTOB.

Ob6pabatbiBaeMbIi MakcumanbHaa macca/ | Makc. BpeMsi HenpepbiBHOW
npoaykKT o6bem 06paboTku (cek)
MuHpanb 100 r 15

BapeHble sinua 200r 10

lMaHMpPOBOYHLIE Cyxapu 20r 15

YecHok 150 r KopoTkummu HaxaTusamum
OKOpOK 200r 15

Opexun 100 r 15

MopoxxeHoe 200r 20

Jlerkoe Tecto 0,4 n 15

JTyk 200 r KopoTkumMun HaxaTusamu
MeTpyLika 30r 10

MepeL 0,2 n 30

Jlyk-wanot 200 r KopoTkuMun HaxaTusamu
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Mpunpasbl 0,2n 30
Crenk 150 -200r 15
"peuknin opex 100 r 15

NMPUMEYAHUE: Bpemsa HenpepbiBHOM paboTbl npoLeccopa He AOMKHO MpeBbliwaTb 1 MUH., a nepepbiB Mexay

BKITIOYEHUSIMM — HEe MeHee 4 MUH.

e 3anpeLyaeTcsa cCHUMAaTL Nobble NPUHAANEXHOCTM BO BpeMs paboThl npoLueccopa.

O4YUCTKA N yxo[n

¢ [locne okoH4YaHus paboTbl BbIKNOYUTE NPUBOP M OTKNIOYUTE Ero OT INIEKTPOCETH.

e Cpasy Xe (He 3amaumBas HaAoOMNro) BbIMOWTE BCE CbEMHbIE YacTu TENMON MblfIbHOW BOAOW, MOCHE Yero NpoTpuTe Cyxmm
YUCTBIM NornoTeHueM. He ncnonb3synte Ans 3TOro NOCYA0OMOEYHYIO MaLUUHY.

e MOTOpPHYIO HYacTb MPOTPUTE MATKOW BIAXXHOWN TKAHbIO.

¢ He ncnonb3aynTe xecTkue rybku, abpasmBHbIE N arpeCCUBHbIE YUCTSALLME CPEACTBA.

XPAHEHUE

¢ [lepen xpaHeHnem ybeantech, YTO NPUBOP OTKIKOYEH OT 3IEKTPOCETM.

e BuinonHute TpeboBaHnsa pasgena OHYNCTKA N YXOM.

e XpaHuTe npubop B CyXOM YNCTOM MecTe.

X

s [1aHHbIi CUMBOS Ha M3AEenuu, yNakoBke W/WNnu CONpOBOAMTENbHOW AOKYMEHTaLMN 03HA4YaeT, YTO MCMOSIb30BaHHbIe
3MeKTpUYeckne 1 3reKTPOHHble U3genus u Gatapelku He OOMKHbl BblOpacbiBaTbCA BMECTE C 0OblYHbIMU GbITOBLIMU
oTxoaamu. Mx cnegyeT caaBath B cneumann3MpoBaHHbIe NyHKTbI Npuema.

Ona nonyyeHns OOMOSNHUTENbHOW MHOPMaLMM O CYLLECTBYIOLUMX CUCTEMax cOopa OTXoOoB oOpaTUTECh K MECTHbIM
opraHam BriacTu.

MpaBunbHas yTUnMaauus NOMoXeT cOepedb LeHHble pecypchbl M NMpedoTBpaTUTb BO3MOXKHOE HEraTMBHOE BIMSIHME Ha
3[0pOBbe ftodeil U COCTOSIHME OKpyKalollei cpefbl, KOTOPOE MOXET BO3HUKHYTb B pe3ynbTaTe HenpaBuIbHOro
obpalLieHnst C OTXO4aMW.

IHCTPYKLIA1 3 EKCMTYATALIT

o LlaHoBHMIi nokyneub! Mu BasuHi Bam 3a npugbaHHsa npoaykuii ToprosenbHoi mapkn SCARLETT Ta goBipy 4o Hawoi
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKy SIKiCTb Ta HagiHy poboTy CBOEi NpOAYKLUIi 3@ yMOBW JOTPUMAHHS TEXHIYHUX BUMOT,
BKa3aHWX B MOCiIOHMKY 3 ekcnnyaTadii.

e TepmiH cnyxbu Bupoby ToproBoi mapkum SCARLETT y pasi ekcnnyartauii npogykuii B mexax nobytoBux notpeb Ta
OOTPUMaHHA NpaBun KOPUCTYBaHHSA, HaBeAEHUX B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2 (oBa) pokv 3 oHSA nepeadi BUpoby
KopucTyBa4eBi. BUpoOHUK 3BepTae yBary KOpUCTyBadiB, WO Y pasi AOTPUMAHHA LUX YMOB, TEPMIH ClyXbu BMpoby Moxe
3HAYHO NEPEBULLNTN BKA3aHU BUPOOHMKOM CTPOK.

3AXOOU BE3MNEKU

o [lepen nepwum yBIMKHEHHAM MEpPEBIpPTE, YM BIAMOBIAANTb TEXHIYHI XapakTepucTMKM BUpPOOy, 3a3HayeHi Ha Haknenui,
napameTpam enekTpoMepexi.

e BukopucToByBaTU Tinbku B NOOYTOBUX LiNsX BianoBigHO Ao gaHoro MopagHuka 3 ekcnnyaTadii. Mpunag He npyu3HayYeHun

Onst BUPOOHMYOro 3aCTOCYBaHHS.

BukopucToByBaTH TifbKU Yy MPUMILLEHHI.

3aexam BigknovanTe NpUCTpIn 3 enekTpoMepexi nepes ovmLleHHsaM, abo akwo Bu ioro He BMKOpUCTOBYETE.

o6 yHWKHYTK Nopaskn eNekTPUYHUM CTPYMOM i 3aropsiHHS, He 3aHYpOMTe Npynag y BOAY YW iHLWWI piguHu.

He posBonsante gitam rpatmucsa 3 npunagom.

He 3anvwante yBiMKHeHWUI npunag 6e3 Harnsaay.

He BMKOpPUCTOBYITE NPUHANEXHOCTI, LLO HE BXOAATb A0 KOMMNMNEKTY.

He BuKopucTOBYINTE NpUNag 3 YLKOMAXKEHUM LUHYPOM >XUBMEHHS.

He Hamaravtecss caMOCTIHO peMOHTyBaTW MPUCTPIM. Y BUNAAKy BWHUKHEHHSI HECNpaBHOCTEW 3BepTanTecs OO0

Hanonuk4yoro CepBiCHOrO LIEHTPY.

CnigkyviTe, W06 LUHYP XXMBMEHHS HE TOPKaBCH rOCTPMX KPaMoK Ta rapsiumx NOBEPXOHb.

He TArHiTh, He NnepekpyyyinTe Ta Hi Ha WO HE HAMOTYINTE LLUHYP XUBMNEHHS.

Bunmante npoaykTu Ta pigvMHmM TiNbKM NiCNA NOBHOI 3YNUHKK ABUTYHA.

HanpukiHui po6oTn, nepll, HiXk BATAraTM NPOAYKTM Ta Hacagky, BIiGKMIOWITb Npunag 3 enekTpoMepexi Ta godvekantecs

MOBHOI 3yMWUHKN enekTpoaBuryHa.

YBAT A:3HiMiTb Hacagky, HaTUCHYBLUW KHOMKK Bif €gHaHHS Hacagok.

YBATA: 3abopoHeHO nepenoBHoBaTH npunag abo BUKOpUCTOBYBAaTU Moro 6e3 npoadykTie. He nepesuLlyiiTe gonycTumnii

yac 6e3ynuHHoi poboTu.

e He nepeBaHTaxy/Te NpoLecop NPoAyKTaMm.

¢ He nomiwawnTe y npouecop rapsdi inrpegieHtun (> 70 °C).

o Akwo BMpi® aesikun Yac 3HaxoamBcs Npu Temnepatypi Hwkye 0°C, nepen yBIMKHEHHAM MOro cnig BUTPUMATK Y KiMHaTi He
MEHLLE 2 roauH.

o O6nagHaHHA Bignosigae Bumoram TexHIYHOro pernameHTy oOMeXeHHS BUKOPUCTaHHA Oesknx Hebe3neyHux pevoBuH B
€neKkTPUYHOMY Ta eneKkTPOHHOMY o6nafHaHHi.

e BupobHuk 3anuwae 3a coboto npaBo 6e3 4OAATKOBOrO NOBIAOMIEHHSI BHOCUTU HE3HAYHI 3MiHM [0 KOHCTPYKLIi BUpOBY, Lo
KapOuHanbHO He BMAMBalOTb Ha MOro 6e3neky, npaues3aaTtHICTb Ta PYHKUIOHANbHICTb.

e [laTa BUpOGHMLTBA BKa3aHa Ha BMpOoLi Ta/abo Ha ynakoBLj, a TakoX Y CynpoBIfHi JOKYMeHTaL,ii.
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niaroToBKA 0O POBOTHU

o [lepen nepmmMm BUKOPUCTAHHAM BUMUIATE BCi 3HIMHI YaCcTUHWM TEMMOK BOAOK 3 MUIOYMM 3acob0OM Ta peTeribHO NPOCyLWiTh
ix. Biacik 3 4BUryHOM 30BHi NPOTPIiTb M'AKOIO 3Merka BOMOrow TKaHUHOIO.

e 3abopoHeHO 3aHyploBaTyH BiACiK 3 ABUTYHOM B OyAb-sIKy pPiAuHY Ta MMTU MOro BOAOHO.

BNEHOEP WO 3AHYPKOETbLCA

e bneHgep igeanbHO nigxoauTb ANS NPUrOTYBaHHS CyniB-Mope, Pi3HOMaHITHMX COYCiB Ta MigfMBKW, a TaKoX AUMTAYOro
XapyyBaHHS, 3MillyBaHHS Pi3HOMaHITHUX KOKTEWniB.

e BcraBTe Hacagky B BiACiK AN ABMryHa [0 KnauaHHS.

e 3aansa yHUKHEHHA BUNJIECKYBaHHA CyMilWwi, nepea yBiMKHEHHsIM 3aHypTe OneHaep y NpoAyKTu, WO NOTPiGHO
nepemiwarm.

e 3apgna Big'eAHaHHSA HacagkW, OOHOYACHO HATUCHITb Ha KHOMKMK, LLO Ha KOpnyci npunagay.

HIK ONA nNogrPIBHEHHA MPOAYKTIB / MIHI-MOOPIBEHOBAY

e MiHi-nogpibHOBay igeanbHO nigxoanTb AN nogpibHeHHs1 3eneHi Ta OBOMIB, cupy, BiNbLIOCTI COpTiB ropixis, CyXodpyKTiB.
Benuki npogykTn, Taki sk m'sico, cup, uubyns, MOpkBa nonepeaHb0 HeobXiAHO HapizaTu. 3 ropixis BUAANUTK LIKapnyny,
M'SICO BiJOKPEMUTM Bif KiCTOK Ta CyXOXWUIb.

e [logpibHioBay He MigxoouTb ANS PO3KOMOBaHHSA nboAy, NoAapibHeHHs Oyxe TBepauxX MPOAYKTIB, Takmx SIK KaBOBi 3epHa,

MYCKaTHWUIA ropix, 3naku.

YBara! Jle3o Hoxa anga nogpidbHeHHa ayxe roctpe! Tpumarite nuwe 3a BEPXHIO NIIACTUKOBY YacTuHY!

MoknagiTb HiX ANs NOAPIOHEHHSA HA LEHTPanbHUM WTUET YaLwi.

3aBaHTaxTe B Yally NpoayKTU.

Hakpuinte yawy npyBogoM Yaldi.

BcTaBTe BifCiK 3 ABUIYHOM Y NpvBig Yawwi Jo dikcadii.

B npoueci noapibHEHHS OQHIED PYKOK TpUMaKTe BiACIK 3 ABUTYHOM, APYrol — Yally Hacagkv Ans noapiOHEHHS.

Micna BYkopuCTaHHS, B NepLuy Yepry Big'egHanTe BiACIK 3 ABUIYHOM.

o [lani Big'egHaviTe NpmBig YaLui.

o O6GepexHO BUAMITb HiXK ANnd nogpibHEeHHS.

e Tinbku Nicns UbOro BUAMITb NOAPIOHEHI MPOAYKTU 3 YaLli AN NoapiGHEHHS.

HACALKA ONA 3BUTTA / BMILLYBAHHA PIOKMX MPOLAYKTIB

e BukopucTtoBymnte BiHYMK Ons 30MBaHHA BepLUKiB, A€YHUX OinkiB, pi3HOMaHITHMX JecepTiB. B xogHomy pasi He
BMKOPWUCTOBYIWTE L0 HAacadKy ANs 3aMillyBaHHSA KpyToro TicTa.

e BcrasTe Hacagky ons 36vBaHHS B nepexigHuK, NoTiM Hacagky 3 NepexigHMKOM BCTAHOBITb Ha BiACIK 3 ABUIYHOM.

e [lepeg noyaTkom pobOTM 3aHypTe BiHYMK y 4Yawy 3 npoaykTamu, wo Tpeba 36utu. MNouynHante pobGOTYy 3 HU3LKOI
LLUBMAKOCTI.

TPUMITKA: MNMpouecop He yBiMKHETbLCA Yy pa3i HenpaBubHOI a0 HENOBHOI 360PKMU.

POBOTA

o [lepekoHanTecs, Wo 360pka NoBHa i 3pobneHa HaNexXHUM YMHOM.

o [ligkntoyiTe Npouecop 4o eneKkTpoMepexi.

o [lepemukayem LIBMOKOCTEN BMOEPITb NOTPIOHY LUBUAOKICTb.

e HaTUCHITb Ta yTpuMyWTe KHOMKY iMMYfNbCHOIO pexnmy — npowecop Oyae npauioBaTti 4OTU, MOKW HATUCHYTA LS KHOMKa.

—  “I” (Hu3bKa WBMAKICTb) — ANs PiAKUX NPOAYKTIB.
— “II” (BuCoKa WBUAKICTb) — ANs1 CRiNbHOT 06pOobKK pigknx Ta TBepaANX NPOAYKTIB.

Npoayk™ MakcumanbHa wmaca |/ MaKCMMaanlfFI yac
06’em 6e3nepepBHOiI 06PO6KM (Cek)

Murpganb 100r 15

BapeHi avus 200r 10

ManipyBanbHi cyxapi 2r 15

YacHuk 150 r KopOoTKMMM HaTUCKaHHAMU
OkopokK 200r 15

"opixun 100 r 15

Mopo3suBo 200r 20

Jlerke TicTto 0,4 n 15

Linbyns 200r KopoTKMMM HaTUCKaHHAMM
MeTpyLika 30r 10

Mepeub 0,2 n 30

Linbynsa-wanot 200r KopoTKMMM HaTUCKaHHAMM
Mpunpaswu 0,2n 30

Creiik 150-200r 15

Bonocbkuii ropix 100 r 15

TMPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOi po60TH NpoLecopa He NOBMHEH NepeBUlLLyBaTy 1 XB., a nepepBa MiXK BKITHOYEHHAMM
— He MeHL 4 XB.

e 3abopoHsieTbesa 3HIMaTK Byab-sike Nnpunagana nig Yyac poboTu npouecopa.

OYMLLEHHA TA pornan

e HanpukiHui po60Tr BUMKHITL Npunaza Ta BigKMNo4iTb MOro 3 eNeKTpoMepeXi.

e Bumwuite yci 3HIMHI YacTUHWM Tennow MWMBHOK BOAOK Bigpasy X (He 3amMouylounM HadoBro), MiCrs YOro MPOTPITb CyXvUM
YUCTUM PYLLUHUKOM. He BMKOPUCTOBYITE ANS LbOro NOCYAOMUAHY MaLLMHY.

o Kopnyc npoTpiTb M'SKOI0 BOMOrol TKAHUHOLO.

e He BnKopuCTOBYITE XOPCTKI ryOKun, abpasmeHi Ta arpecuBHi Mutodi 3acobm.
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3BEPEXEHHA
o [lepepn 36epexeHHAM nepekoHanTecs, Wo npunag BigKNioYeHUN 3 eNeKTpoMepexi.
e Bukonante yci Bumorn posginy OYMWEHHA TA JOMMAAQ.
o 30epirante npunag y CyxoMy YNCTOMY MiCLLi.

X

= | ey cumBon Ha BMpODI, ynakoBui Ta/abo B CynpoBigHIN OOKyMEHTaUii O3Havae, WO eneKTPUYHi Ta enekTPOHHI
BMpobu, a Takoxk OaTapenku, WO OynM BUKOPUCTAHI, HE MNOBWHHI BUKMOATMUCA Pa3oM i3 3BUYANHMMMK MNOOYTOBMMM
Biaxodamu. ix noTpibHo 3aaeaT A0 cnewianisoBaHuX NyHKTIB NPUROMY.

[na oTpMMaHHA goaaTkoBoi iHopMaLii Woao iCHytunx cuctem 360py BiaxoaiB 3BEPHITLCA 4O MiCLEBMX OpraHie Bnaaw.
HanexHa ytunisauia gonomoxe 36epertu UiHHI pecypcu Ta 3anobirti MOXIMBOMY HeraTMBHOMY BMNMBY Ha 340POB’A
nogen i cTaH HaBKONMULLHBOMO CEPEefoBULLA, SIKMA MOXE BWHUKHYTU B pe3ynbTaTi HenpaBWiIbHOTO MOBOMKEHHS 3
Bigxogamu.

NAUOANAHY XXOHIHOEM H¥CKAYIbIK

e KypmeTtTi catbin anywsl! SCARLETT cayga TaHb6acbiHbIH, ©HIMIH caTbin anfaHbiHbI3 YLWiH XoHe 6i3giH, KoMnaHusaFa CeHiM
apTkaHblHpI3 ywiH Cisre anfbic anTtambl3. Icke namganaHy HyCKaymnbifblHO@ CypeTTenreH TexHuKanblk Tanantap
opbiHaanfaH xarganga, SCARLETT KoMnaHuschl e3iHiH, eHiMAEepiHiH Kofapbl canacbl MeH CeHiMAi XyMbICbiHA Keningik
Oepegi.

e SCARLETT cayga TaHbacbiHbiH, OyibIMbIH TYPMBICTbIK MyKTaxaap wWeHOepiHae nanganaHFaH XoHe icke nanganaHy
HyCKaynbIfblHAA KeNTipinreH nanganaHy epexenepiH ycTaHfaH kesge, OyMbIMHbIH KbI3MET Mep3iMi OyMbiM TyTbIHYLUbIFA
TabbIC eTinreH KyHHeH 6acTtan 2 (eki) XbiNabl Kypanabl. ATanfFaH wapTTap opblHOanfFaH xafganaa, OyMbIMHbBIH, Kbi3MeT
Mep3iMi  eHAIpyWi KepceTKeH Mep3iMHEeH aWTaprblKTanh acybl MYMKIH €KeHiHe eHAipylWwi TyTbiHyLWbINapablH HasapbiH
aygapagbl.

KAYINCI3AIK LUAPANAPDI

e Anfaw peT icke Kocap angblHaa OyMbIMHbIH 3aTTaHOada KepceTinreH TexHuKanblK cunatTamanapbl 9MeKTp KeniCiHiH,
napameTpriepiHe Calkec KeNETIHIHE KO3 XEeTKi3iHi3.

e Ocbl MNariganaHy XeHiHAOeri HyCKaynblkka COMKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa nanganaHy kepek. Acrnan eHepKacinTik
MakcaTTa KonfaHyFa apHarnmMaraH.

e YRn-xamnappgaH TbiC Xepae nanganaHyra 6onmangpl.

o Erep KypbinfbiHbl NanganaHbanTeiH 60ncanbl3, OHbl Ta3anap angblHAa 3MeKkTp XeniciHeH apKallaH axblpaTbin KOMbIHbI3.

e OneKTp TOrbl COFYbIHaH XaHe OT WhIfyblHaH aynak 6ony yLwiH acnantbl cyFa Hemece 6acka Cyiblk 3aTTapFa MaTblpMaHbI3.

BananapgblH acnanneH onHayblHa Xon 6epMeHis.

e ToOKKa KOCbInFaH acnanTbl Kapaychbl3 KanablpMaHbi3.

o KeTki3inim XXnHafblHa KIpMEWTIH KepeKk-xapakTapabl nanganaHbaxbI3.

e KyaT ke3siHe KOCy CbiMblHa 3aKblM KernreH acnanTbl navganaHbaHbI3.

e KypbinfblHbl 63 GeTiHI30eH xeHaeyre apekeT acamaHbl3. AkaynbikTap nanga OonfaH xardanga Cepsuc opTanbiFbiHa
xabapnacblHpl3.

e KyaT ke3iHe KOCy CbIMbl ©TKip XXMeKTep MeH bICTbIK 3aTTapfa TWin TypMayblH KagaranaHpls.

e KyaT ke3siHe KOCY CbIMbIH TapTKblNlaMaHbI3, LUMpaTnaHbl3 XXaHe ellKaHaal 3aTka OHbl OpamMaHbI3.

e A3bIK-TYNiK NEH CyMblK TaFaMabl TEK KO3FaNTKbILW TOSbIK TOKTaraHHaH KeNiH faHa anbiHbI3.

o JKyMbICTbl asikTafaHHaH KeWiH, asblK-TyMiK NeH KoHAblpManapAbl anbin LWblknac OypbliH acnanTbl 3NEKTP >KeriCiHeH

aXblpaTblHpI3 Aa, SMNEKTP KO3FAaNTKbILW TOMbIK TOKTaFaHLWa KyTe TyPbIHbI3.
ECKEPTY:Cantamanapgbl kocyaaH ewwipy 6ateipMackiH 6ackin, canTamaHbl LeLLiHi3.
ECKEPTY: AcnanTbl acblpa TONTbIpyFa HEMECE as3blK-TYNIKCi3 navpanaHyra TbiibIM canblHagbl. Y3AiKCi3 XyMbIC icTeyre
pyKcaT eTiNreH yakbITTaH acbIpbin XibepMeHi3.

e [lpoueccopfa asblK-TyNiKTi WamagaH apTblK canMaHbi3.

o [lpoueccopabl bICTbIK a3blK-TyMik canmanpi3 (> 70 °C).

o Erep Oynbim Gipwiama yakelT 0°C-TaH TOMeH TemnepaTtypaga Typca, icke kocap angblHaa oHbl KeM gereHge 2 caraT benme
TemnepaTtypacbiHa yCTay Kepek.

e OHAipywi OyMbIMHBIH Kayinci3airiHe, )KYMbIC OHIMAINIr MeH XyMbIC MYMKIHAIKTEpiHE Tyberenni acep eTnenTtiH Gonmalbl
earepictepai OHbIH KypblfIMacbiHa KOCbIMLLA €CKePTNECTEH eHridy KyKblfblH ©3iHae kangsipagbl.

e OHAipinreH KyHi eHimae xxaHe/Hemece KopanTa, COHAan-aK KocbiMLUIa Ky>KaTTapaa KepCeTifnreH.

XX¥MbICKA OAWUBLIHOAY

e EH anfaw pet nanganaHap angpiHaa 6apnblk anvansl 0enikTepAi Xyfbill 3aT KOCbINFaH Xblfbl CYMEH XybIHbI3 Aa, 96aeH
KypFaTbiHbI3. Ko3FanTKbIlw 6enikTiH CbIpTbIH Can AbIMKbIN XXyMcak LWybepekneH CypTiHi3.

o KosranTkbiw 6eniKTi ke3 KenreH cymblK 3aTTapfa 6aTbipyFa XXaHe OHbl CYMeH XyyFfa TbilbIM canbiHaAbl.

BATbLIPbIITIATbLIH BNNEHOEP

o BneHpep e3be kexenepai, Typni Ty3ablKTap MeH ackaTbikTapAbl, COHAan-ak 6ananap TafablH ganbiHAAyY YLWiH, caH anyaH
TYpni KOKTennbaepai apanacTbipy YLiH aca Konaunbl.

o KoHablpMaHbl KO3FanTKbIL Oenikke CbIpT €Tin TYCKeHLUe KiprisiHi3.

e KocnanappbliH Wankanbin TerinyiH 6ongbipTnay YiliH, icke Kocy anabiHaa 6neHaepai apanacTbipbiiaTbiH TaMak
eHimpaepiHe 6aTbIPbIHbI3.

o KoHabipMaHbl afFbiThin any yLWiH acnanTblH KOpNycbiHAaFbl TyMMeLLiKTepai kaTap 6acbiHbI3

TAFAM ©HIMOEPIH ¥CAKTAYFA APHANFAH MbIWAK / LUAFbIH YATKbILL

o LlafbIH yaTKbILW acluen NeH KeKeHICTi, IPIMLUIKTI, >kaHfaK TYprepiHiH KenLwiniriH, kenTipinreH Xemic-XKnaekTi ycakTay YLiH ca
konavnbl. ET, ipiMwik, nnas, cebi3 cnskTel ipi eHimaepai angblH ana Typan any kepek. YKaHfFakTblH KabblfblH apLly Kepek,
€TTi cyneri MeH CiHipiHeH axkbIpaTbIn any Kepex.
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e YaTkpill My34bl XXapy YWiH, kode OsHAepi, MycKaT XaHfafbl, O9HAI Aakblgap CUsKTbl aca KaTTbl asblk ©HiMAepiH
ycakTayfa xxapamangpl.
EckepTy! ¥cakrayra apHarnfaH nbllLaKTbIH Xy3i eTe eTkip! Tek yCTiHr nnactmacca 6eniriHeH faHa ycTaHbi3!
¥cakTayfa apHarfaH nbllWaKTbl WapaHblH OPTaHFfbl iCTiriHE OPHATBIHBI3.
LLlapara a3sblk eHiMAEPIH canbiHbI3.
LLlapaHbl Wwapa »xeTerimeH »abbiHbI3.
KosranTkbil 6enikTi WapaHbIH, XeTeriHe OekireHLwe KiprisiHis.
¥cakTay KesiHae 6ip KOnblHbI30EH KO3FanTKbIW 6enikTi, ekiHLWi KonbIHbI3OEH ycakTayFa apHanfaH KOHAbIPMaHbIH LWapacbiH
YCTaHbI3.
ManganaHbin 6onFaHHaH KeniH eH BipiHLI ke3ekTe Ko3ranTKbIL 6enikTi aXxblpaTbiHbI3.
CofaH keliH WapaHblH XXeTEriH aXblpaTbIHbI3.
¥caKkTayfa apHarFaH nbllakTbl enneH LbiFapbin anbiHbI3.
Tek copaH keliH faHa ycakTanfaH a3blk eHiMAEpiH ycakTayFa apHanfaH WwapaaaH 6acka biabicka canbin anbiHbl3.
C¥WMbIK A3bIK ©HIMOEPIH LUANKAYFA / APANTACTBLIPYFA APHAJTIFAH KOHOBIPMA
e bBbinFayblWThl Kinerengi, XyMbIpKaHblH afblH, Typni TOTTI TaramaapAbl Llankan KenipwiTy ywiH nanganaHbiHbl3. byn
KOHAbIPMaHbI eLUKallaH Aa kaTTbl KaMblp uney yLiH nanganaHyra 6onmangsbl.
o llankayra apHanfaH KOHObIpMaHbl eTnenikke KOHAbIPbIHbI3, CcoHAan-ak eTneniri 6ap KoHOblpMaHbl KO3FanTKbilw Oenikke
OpHaTbIHbI3.
e XyMbicka kipicnec ywiH BbinFaybIWThl KONipLWITINETiH asblK eHiMAepi canbiHFaH wapara 6atbipbiHbi3. YKyMbICTbl TOMEH
XblngamablkTaH 6acTaHpl3.
ECKEPIM: bneHgep AypbiC HeEMece ToNbIK KyacTbipblsiMaca, npoueccop icke Kocbinmanabil.
X¥MbIC
o JKuHakTayabl TONbIK 9pi TUICTI TypAe icke acbipFaHblHbI3fa KO3 XeTKi3iHi3.
Mpoueccopabl aNeKkTp XeniciHe KOCbIHbI3.
KanaraH xblngamablifbiH TaH4ay YLWiH ¢ Xblngamabifbl KOCKbILL.
MMnNynbCTiK pexxuMHiH 6aTbipMackiH GacbiHbI3 a, ycTan TypbiHbI3 — Npoleccop ockl 6aTbipMa Gacynbl TypFaHLla XyMbIC
icTenTiH bonaabl.
“I” (TemeH xblngamablk) — CyMbIK ©HiMaep YLUiH.
— “II” (>xoFrapbl XbiNgamablk) — CYMbIK XaHe kaTTbl OHiMAepai bipre eHaey YLuUiH.

OHaeneTiH asbik EH yr_lKeH canmarbl / | EH y3aK y3mikcia eHaey
Kenemi yaKbITbl (CEK)

Bapam 100 r 15

[MTickeH XXymbIpTKa 200r 10

AyHe_lTyra apHaifaH | o - 15

KENTipinreH HaH

Capbimcak 150 r Kbicka-Kbicka 6acy apKbiibl

CaH eri 200r 15

JKaHfak 100r 15

Banmysgak 200 r 20

YKeHin kambIp 0,4 n 15

Mnas 200r Kpicka-Kbicka 6acy apKbinbl

AKKenKeH 30r 10

Bypbiww 0,2n 30

LLanoTt nnasel 200r Kpicka-Kbicka 6acy apKbinbl

AckaTblKTap 0,2 n 30

Crenk 150-200r 15

["pek XaHfarbl 100r 15

ECKEPIM: MNpoueccopablH Y34iKCi3 XXYMbIC icTey yakbiTbl 1 MMHYTTaH acnayfa, an icke Kocy apanbiKTapbiHAarbl

y3inic 4 MMHyTTaH kem 6onmayfa Tmic.

o [lpoueccop XXyMbIC iCTen TypraH Ke3ae Ke3 KenreH Kepek-xapakTbl 04aH LeLlin anyfa TbiiblM canblHagbl.

TA3AJITAY XXOHE KYTIN ¥CTAY

e XyMbICTbI agKTaraHHaH KeWiH acnanTbl OLUipPiHi3 e, OHbl 3NEKTP XXEMICIHEH aXKblpaTbIHbI3.

e [lepey (y3aK yakblT cynamacrtaH) Gapnblk anmarnbi-canvansl 6enwektepai cabblHAbl Xbibl CYMEH KYbIHbI3 Aa, KypFak
Tasa cynriMeH CypTiHi3. Byn yLwiH bigbiC-asik )KyaTblH MallMHaHbl KOnaaHbaHpI3.

o KantamaHbl XymMcak ObIMKbIST MaTaMeH CYpPTiHI3.

o KaTKbin eke, KbIpFbILL XXoHe KYLUTi Ta3apTKbllW Kypanaapabl nanganaHbaHbI3.

CAKTAY

e Cakran Kosip angbiHAa acnanTbiH SNEKTP XeniCiHEH aXblpaTblTFaHbIHA KO3 XKETKI3iHi3.

o TA3AJIAY XXOHE KYTIIM ¥CTAY Genimingeri Tanantapabl OpbiHOAHbI3.

e AcnanTbl Kyprak Tasa xepfe CaKTaHpbl3.

mmmm  OdimMgeri, KopanTafbl >XOHe/HEMece KOCbIMLUIA KyXaTTafbl OCblHOan ©Oenri  KongaHbifFaH 3NeKTprik JkaHe
3NeKTPOHAbIK OyMbiMaap MeH GaTapevikanap KagiMmri TYPMbICTbIK KanablKTapMeH Gipre LibliFapbiniMaybl Kepek aereHgi
6ingipeai. Onapabl apHanbl Kabbingay beniMwenepiHe eTKi3y KaxerT.

KangbikTapabl xxuHay >xyrenepi Typansl KocbiMLa ManiMeTTep any YLUiH XeprinikTi 6ackapy opraHgapbiHa xabapnacbiHbI3.
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KangbikTapabl AypbIc kafere xapaty bafasbl pecypctapibl cakTayfa xeHe kanablkTapdbl AypbIC LWbiFapmay cangapbiHaH
aflaMHbIH JeHcayrblfbiHa XeHe KopluaraH opTaFa KeneTiH Tepic acepnepAiH anablH anyra kemekTecesi.

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvorku lulitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku vooluvérgu

andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte t6Ostuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvorgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilddgi saamise ja suttimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks alanenud flusiliste, tunnetuslike ja vaimsete vdimetega isikutele (kaasa arvatud

lastele) voi neile, kellel puuduvad selleks kogemused vdi teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui neid ei ole

instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei paaseks seadmega mangima.

Arge jatke téotavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus v6i muu

kvalifitseeritud personal.

e Arge piilidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kérvaldamiseks pddrduge lahima teeninduskeskuse poole.

o Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

e Arge tBmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega Umber korpuse.

¢ Enne toiduainete ja vedelike valjavétmist oodake, kuni mootor on I6plikult seiskunud.

» On keelatud asetada k66gikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees vGi ndudepesumasinas.
TAHELEPANU: Loiketerad on aarmiselt teravad ja ohtlikud. Kéituge nendega ettevaatlikult!
TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita voi kasutada seda tuhjalt. Arge lletage seadme lubatud pideva t66 aega.

e Arge pange kuumi kédgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

e Kui toode on olnud ménda aega Shutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselilitamist vahemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mojuta selle
ohutust, t66vdimet ega funktsioneerimist.
» Tootmiskuupaev on ara toodud tootel ja/vdi pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

¢ Enne esimest kasutamist peske koik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt. Mootoriosa
puhkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

e On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

e Blender sobib suureparaselt plreesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

e Seadke otsak mootoriossa kuni kldpsatuseni.

¢ Segu viljaloksumise viltimiseks pange blender enne sisseliilitamist toiduainete sisse.

e Otsaku eemaldamiseks vajutage Uhtaegu nuppudele seadme korpusel

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

e Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kdodgiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tikkideks Idigata. Pahklitelt eemaldada koored,
liha eemaldada luudest ja kdhredest.

o Peenesti ei sobi jaakuubikute purustamiseks, samuti vaga kdvade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpahklite ja

viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Ulemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga. Katke mahuti ajamiga. Ajami fikseerimiseks on vaja, et fiksaatorid laheksid mahuti soontesse.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni kiépsatuseni.

Peenestamisel hoidke he kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Parast seadme kasutamist votke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult vélja peenestamisnuga.

Alles parast seda votke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

o Kasutage otsikut koore, munavalge voi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge kasutage seda
tiheda taina segamiseks.

¢ Paigaldage vahustamisotsik Gleminekuossa ja siis Uhendage see mootoriosaga.

» Enne kasutamist lukake otsik mahutis sligavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t60d madala kiirusega.
MARKUS: Protsessor ei hakka toole, kui seade on valesti voi mittetédielikult kokku pandud.
KASUTAMINE

e Veenduge, et seade on taielikult ja digesti kokku pandud.
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¢ Uhendage seade vooluvérku.

o Regulaatoriga seadke vajalik kiirus.

e Vajutage alla impulssreziimi nupp ja hoidke seda all. Blender t66tab nii kauni nupp on alla vajutatud.
— | (madal kiirus) — vedelate toiduainete jaoks.
— 1l (kbrge kiirus) — vedelate ja kdvade toiduainete iheaegseks t66tlemiseks.

. . Maksimaalne mass / Katkestamata too6tlemise
Toiduaine !
maht maksimaalne aeg (s)
Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 20g 15
Kyyslauk 1509 Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Jaa 4 vo6i 5 kuubikut Kiired vajutused
Kerge tainas 0,41 15
Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 30¢g 10
Pipar 0,21 30
Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150 -200¢g 15
Kreeka pahkel 100 g 15

MARKUS: Protsessor ei tohi pidevalt to6tada iile 1 minuti, paus liilituste vahel peab olema vihemalt 4 minutit.
o Keelatud on vétta lahti mis tahes osa, kui blender to6tab.
¢ Kilaasi kaant voib kasutada alusena libisemise takistamiseks. Selleks pange kaas klaasi pohja.
PUHASTAMINE JA HOOLDUS
o Parast kasutamist lllitage seade valja ja eemaldage see vooluvorgust.
* Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva ratikuga.
Arge kasutage selleks nbudepesumasinat.
e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.
e Arge kasutage kirimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.
HOIDMINE
¢ Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvorgust eemaldatud.
e Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.
o Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.
= Antud stimbol tootel, pakendil ja/v6i saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi tooteid
ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb anda &ra spetsialiseeritud vastuvotupunktidesse.
Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jaatmete kogumise susteemidest podrduge kohalike véimuorganite
oole.
%ige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada véimalikku negatiivset moju inimeste tervisele ja
Umbritseva keskkonna olukorrale, mis voib tekkida jaatmete ebadige kaitlemise tulemusel.

I:I_ETO§ANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst elektrotikla
parametriem.

Izmantot tikai sadzives vajadzibam atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta rapnieciskai izmantoS$anai.
Neizmantot arpus telpam.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja JUs to nelietojat.

Lai izvairTtos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici tdent un citos Skidrumos.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, emocionalam vai intelektualam
spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices lietoSana persona, kas
atbild par vinu droSibu.

¢ Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, t& nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram, vai ar1
analogiskam kvalificétam personalam.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstadm virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados skidrumos un mazgat to ar Gdeni vai trauku mazgajama masina.
UZMANIBU: Griezéjasmeni ir loti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas darbibas
laiku.
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¢ Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne mazak
ka 2 stundas.

e Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas butiski
neietekmé ta droSibu, darbspéju un funkcionalitati.

» RazoSanas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, k& arf pavaddokumentos.

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu Gdeni un mazgaSanas Iidzekli un rdpigi
nozavejiet. Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.

¢ Aizliegts mérkt motora daju jebkuros skidrumos un mazgat to ar adeni.

GREMDEJAMS BLENDERIS

e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu mércu un bérnu baribas pagatavosanai, dazadu kokteilu sajaukdanai.

¢ levietojiet uzliktni motora dala Iidz klikSkim.

¢ Lai maisijums neizs|aktos, pirms ieslégSanas iegremdgéjiet blenderi sajaucamos produktos.

e Uzliktna atvienosanai vienlaikus piespiediet pogas uz ierices korpu

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, zavétu auglu sasmalcinasanai.
Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no Caulas, gala jaatdala no kauliem
un cipslam.

e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, loti cietu produktu, tddu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,

smalcinaSanai.

Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir |oti ass! Turiet tikai aiz augSéjas plastmasas dalas!

Uzlieciet smalcinasanas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virsG trauka pievadu. Traukam uzlieciet virsd trauka pievadu. Pievada fiksacijai nepiecieSams, lai

fiksatori uz pievada sakristu ar gropém uz trauka.

o levietojiet motora dalu trauka pievada I1dz klikSkim.

SmalcinaSanas procesa ar vienu roku turiet motora da|u, ar otru — smalcinasanas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora daju.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

o Piesardzigi iznemiet smalcinasanas nazi.

e Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

e Izmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putoSanai. Nekdada gadijuma neizmantojiet So
uzliktni cietas miklas micidanai.

¢ levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora dalu.

e Pirms sakt darbu iegremdéjiet putoSanas uzliktni trauka ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu, izvéloties
mazu atrumu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

DARBIBA

e Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

¢ Pievienojiet ierici elektrotiklam.

o Ar regulatora palidzibu izvélieties vajadzigo atrumu.

o Piespiediet un turiet impulsu rezZima pogu — blenderis stradas tik ilgi, kamér bis nospiesta ST poga.

—  “I”(mazs atrums) — Skidriem produktiem.
— “II” (liels atrums) — Skidro un cieto produktu kopigai apstradei.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15

Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 209 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Sald&jums 200¢g 20
Ledus 4 vai 5 kubiki Isiem piespiedieniem
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 3049 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150-200¢g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp ieslég$anam
nedrikst but mazaks par 4 min.
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o Aizliegts nonemt jebkadus piederumus blendera darbibas laika.

e Glazes vaku var izmantot ka paliktni, lai izvairitos no slidéSanas pa virsmu. Sim nolakam uzlieciet vaku uz glazes dibena.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjadeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru dvieli.
Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

e Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

» Neizmantojiet cietus slk|us, abrazivos un agresivos tirisanas lidzek|us.

GLABASANA

e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

o Glabajiet ierici sausa un tira vieta.

X

mmm Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro- vai elektroniskos
izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir janodod specializétajos
pienemSanas punktos.

Lai iegltu papildu informaciju par esoSajam atkritumu savakSanas sistemam, vérsieties vietéja pasvaldiba.

Pareiza utilizacija palidzés saglabat vértigus resursus un noveérst iespéjamo negativo ietekmi uz cilvéku veselibu un
apkartéjas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

e PrieS pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros tinklo
parametrus.

¢ Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

¢ Naudoti tik patalpose.

o PrieS valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

e Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skysc€ius.

¢ Prietaisas néra skirtas naudotis Zzmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines galias;

arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy saugumag, nekontroliuoja ar neinstruktuoja juy, kaip

naudotis Siuo prietaisu.

Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieZidros.

Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo pazeistas.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centrg.

Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Baige darbga pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol elektros

variklis visisSkai sustos.

[SPEJIMAS:AntgaIiui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

JSPEJIMAS: draudziama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. NevirSykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.

o Nedéekite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, prie$ jjungdami prietaisg palaikykite jj
kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmines savybes.

» Gamybos data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotéje, taip pat lydincioje dokumentacijoje.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

e Prie§ pirmajj naudojimg i8plaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsciai iSdZiovinkite.
Korpusg su varikliu nusluostykite minkstu drégnu skuduréliu i iSorés.

» Draudziama nardinti korpus3 j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

e MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maiSytuvas tinka
jvairiems kokteiliams paruosti.

o Kad misSinys neiSsipiltu, pries jjungdami plaktuva jmerkite jj j sumaiSomus produktus.

¢ ISimkite plaktuva, tuo paciu metu nuspauskite dvi jrenginio rankenéles.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darzovéms, siriui, daigeliui rieSuty rasiy, dzZiovintiems vaisiams smulkinti.

Didelius produkty gabaliukus (pav., mésa, strj, morkas, svoginus) reikia i pradziy supjaustyti. RieSutus reikia nulupti, i$

mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

MaiSytuvas neskirtas malti leda, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, séklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiScio.

|kraukite j indg produktus.
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e Uzdenkite indg jo pavara. Uzdenkite indg jo pavara. Uzfiksuokite pavarg ant indo (pavaros fiksatoriai turi sutapti su indo
iSdrozomis).
|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.
Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.
Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.
Po to nuimkite indo pavara.
Atsargiai iSimkite smulkinimo peil].
e Irtik po to perkraukite susmulkintus produktus i$ smulkinimo indo.
SKYSTY PRODUKTY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS
o Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. Draudziama naudoti §j antgalj kietai
teslai maisyti.
o |statykite plakimo antgal;j j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.
e Prie§ jjungdami plaktuvg, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti Zzemu greiciu.
PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.
VEIKIMAS
o |sitikinkite, jog maiSytuvas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.
Jjunkite prietaisg j elektros tinklg.
Reguliatoriumi nustatykite reikiamg greit;.
Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — maiSytuvas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas.
— "I"(Mazas greitis) — skystiems produktams.
— "lI" (Didelis greitis) — kartu apdoroti skystus ir kietus produktus.

Apdorojami produktai Maksimali masé/tiris Ma"s.'".‘a" nepertr_auklamo
veikimo trukmé (sek)
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dzitvésiai 209 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
Ledas 4 arba 5 kubeliai Trumpais paspaudimais
Tirsta tesSla 0,41 15
Svoginai 200g Trumpais paspaudimais
Petrazolés 3049 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai Eesnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150 - 200 g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15

PASTABA: variklio jkaitimui iSvengti nepertraukiamas maiSytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o pertrauka

tarp jjungimy turi bati ne trumpesné uz 4 minutes.

e Mai8ytuvui veikiant draudZiama nuimti nuo jo bet kokias detales.

¢ Indo dangtelj galima naudoti kaip maiSytuvo pagrindg — uzmaukite dangtelj ant indo dugno ir maiSytuvas neslidés po
avirsiy.

VAF:_YMA% IR PRIEZIURA

o Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStukg i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o po to

nusluostykite jas sausu Svariu ranksluosciu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

o Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurk&¢iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o PrieS padédami prietaisg j laikymo vieta jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

e Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

X

mmm Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reiskia, kad naudojami elektriniai ir
elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis. Juos (jas)
reikéty atiduoti specializuotiems priémimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojancias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdzios institucijas.
Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy istekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo neigiamo poveikio,
galinCio kilti netinkamai apdorojant atliekas.

KEZELESI UTMl}TATO ) )

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készilék hasznalata el6tt, ellenérizze egyezik-e a mdiszaki jellemzésben feltlintetett elektromos feszlltség a hazi
elektromos halézattal.

e Nem valé ipari csak hazi hasznalatra.
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Hazon kivul nem hasznalhaté.

Hasznalaton kivil és tisztitas k6zben mindig fliggetlenitse az elektromos hal6zattél.

Aramiités elkeriilése céljabol ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznaljak a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendd tudassal

nem rendelkezé személyek (beleértve a gyerekeket) felligyelet nélkil, vagy ha nem kaptak a késziilék hasznalataval

kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felel6s személytél.

A készilékkel valo jatszas elkeriilése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

Fellgyelet nélkul ne hagyja a készuléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozo tartozekot.

Ne hasznalja a késziiléket sérult csatlakozoval.

Ne prébalja egyedil javitani a késziiléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré felllettel.

Ne huzza, tekerje a vezetéket.

Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja meg,

amig teljesen leall a motor.

FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

FIGYELEM: A készuléket tultdlteni vagy lresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a késziiléket folytonos mikddési

Uzemmaoddban a megengedettnél hosszabb ideig.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletelégép forré hozzavalét (> 70 °C).

e Amennyiben a késziléket valamennyi ideig 0 °C-nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 ¢éran belll tartsa
szobah&mérsékleten.

e A gyartonak jogaban all értesités nélkil masodrendli modositdsokat végezni a készllék szerkezetében, melyek
alapvet6en nem befolyasoljak a késziilék biztonsagat, mikodéképességét, funkcionalitasat.

e A gyartasi id a terméken és/vagy a csomagolason, illetve a kiséré dokumentumokban talalhato.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o Els6 hasznalat el6tt mossa meg az 6sszes levehetd tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket. A
motorhaz kulsejét torélje meg puha, enyhén nedves térlékendbvel.

¢ A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

o A rudmixer kivaléan megfelel leves-plrék, kiilénb6z6 szoszok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére, kilonféle
koktélok keverésére.

e Meritse a blendert az elkeverendé élelmiszerbe még miel6tt bekapcsolna a késziiléket, killonben a massza
kifroccsen a tartalybol.

* Amennyiben le kivanja venni a ratétet, egyidejlileg nyomja meg a készulektesten lévé gombokat

APRITOKES / MINI-APRITO

o A mini-apritdé kivaléan megfelel zoldségek és zold fliszerek, sajtok, legtobb didfajtak, aszalt gyimolcsok apritasara. A
nagymeéret élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas elétt eléz6leg darabokra kell vagni. A diét megpucolni
héjatol, a hust levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intdl.

e Az aprit6 nem hasznalhaté jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendid,

gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritokés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé miianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kodzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomiivel. Fedje le a csészét a hajtomiivel. A hajtomi rogzitése érdekében a hajtiimlvon lévd

rogzité elemeknek egyezniik kell a csészén lévé vajatokkal.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtomdijébe kattanasig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az apritd ratét csészéjét.

Hasznalat utan, elsésorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomiivét.

Ovatosan vegye ki az apritd kést.

Csak ezek utan Uritse ki az aprito csészejét a megapritott éleimiszertdl.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

e Hasznalja a habverét tejszinhab, tojasfehérje, kiilonb6z6 desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja ezt a ratétet
kemény tészta bekavarasara.

o Helyezze a ratétet az 6sszekapcsol6 elembe, tovabba, a ratétet az 6sszekapcsolo elemmel egyltt helyezze a motorhazra.

» Miikodés el6tt helyezze a habverét az élelmiszerrel megtoltott csészebe. Kezdje a miveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos 6sszeszerelés esetén.

MUKODES

e Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a készulék teljes mértékben és helyesen lett 6sszeszerelve.

Aramositsa a késziiléket.

A szabalyoz6 segitségével dllitsa be a szikséges sebességet.

Nyomja meg és tartsa lenyomva a pulzal6 tzemmaod gombot: a ridmixer miikddni fog addig, amig a gomb le lesz nyomva.

— “I” (alacsony sebesség) — folyékony élelmiszer részére.
“II” (magas sebesség) — folyékony és kemény élelmiszer résére.
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. . Maximalis tomeg / Folytonos feldolgozas
Feldolgozando termék o T e .
tirtartalom maximalis ideje (masodperc)
Mandula 100 g 15
Fétt tojas 200 g 10
Zsemle panirozasra 20g 15
Fokhagyma 150 g Révid nyomassal
Comb 200 g 15
Di6 100 g 15
Fagylalt 200 g 20
Jég 4 vagy 5 kocka Révid nyomassal
Koénnyd tészta 0,41 15
Hagyma 200 g Révid nyomassal
Petrezselyem 3049 10
Paprika 0,21 30
Salot-hagyma 200 r Révid nyomassal
Flszerek 0,21 30
Szték 150 - 200 g 15
KbzOnseéges did 100 g 15

MEGJEGYZES: A processzor sziinet nélkiili miikddési ideje ne haladja meg az 1 percet, a sziinetelési id6: legalabb 4

perc.

o A rudmixer miikddése kézben barmilyen tartozékot levenni réla szigoruan tilos!

* A pohar fedelét hasznalhatja csuszasgatlé alatétkent. Ennek érdekeben helyezze a fedét a pohar aljara.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a készuléket.

e Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és tordlje meg szaraz, tiszta
torlékenddvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatogeépben.

o A készilékhazat tordlje meg puha nedves térlékenddvel.

¢ Ne hasznaljon suroldszert, surol6 szivacsot €s agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készllék aramtalanitva van.

o Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész [épéseit.

e Szaraz, hiivis helyen tarolja.

mmm F7 o jel a terméken, csomagolason és/vagy kiséré dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt villamos és

elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni. E targyakat specialis befogadd

pontokban kell leadni.

A hulladékbefogado rendszerrel kapcsolatos kiegészitd informacidért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.

A megdfeleld hulladékkezelés segit megbrizni az értékes eréforrasokat és megelézheti az olyan esetleges negativ hatasokat

az emberi egészségre és a kornyezetre, amelyek a nem megfelel hulladékkezelés kovetkeztében felmerilhetnek fel.
MANUAL DE UTILIZARE

MASURILE DE SIGURANTA

o Cititi cu atentie aceste instructiuni Tnainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile Tn timpul utilizarii.

« Tnainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor retelei
electrice.

e Manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza daune sanatatii
utilizatorului.

¢ A se utiliza doar Tn scopuri de utilizare casnica. Aparatul nu este destinat pentru uz comercial.

e Daca aparatul nu se utilizeaza, deconectati-I de fiecare data de la reteaua electrica.

e Nu introduceti aparatul si cablul de alimentare in apa sau alte lichide. Ins& daca acest lucru s-a intamplat, deconectati
imediat aparatul de la sursa de alimentare si Thainte de a-l utiliza in continuare, verificati capacitatea de functionare si
siguranta aparatului la specialisti calificati.

e Daca cablul de alimentare este deteriorat, pentru a evita pericolele, inlocuirea acestuia trebuie sa fie realizata de catre
producator sau de catre un centru de deservire autorizat, sau de catre personalul calificat corespunzator.

o Aveti grija ca cablul de alimentare sa nu se atinga de margini ascutite si suprafete fierbinti.

¢ La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.

o Aparatul trebuie sé fie pozitionat in mod stabil pe o suprafata uscata si pland. Nu asezati aparatul pe o suprafata fierbinte
sau n apropierea surselor de caldura (de exemplu, plite electrice de gatit), perdelelor si rafturilor suspendate.

¢ Nu Iasati niciodata aparatul in functiune fara supraveghere.

e Se interzice utilizarea aparatului de catre persoanele (inclusiv copiii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse,
sau care nu poseda experientd sau cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea sunt supravegheate sau instruite n
utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila pentru securitatea lor.

o Copiii trebuie supravegheati pentru a se evita jocul cu aparatul.

¢ Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica si asteptati
pana cand motorul se opreste complet.

ATENTIE: Lamele pentru taiere sunt foarte ascutite si pot fi periculoase. Manipulati-le cu mare precautie!
ATENTIE: Este interzisd umplerea excesiva a aparatului sau folosirea acestuia fara alimente. Nu depasiti timpul maxim
admisibil de functionare neintrerupta.

e Nu amestecati in procesor ingredientele fierbinti (> 70 °C).
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e Nu incercati s& reparati aparatul desinestatator sau sa inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor defectiuni, adresati-va
celui mai apropiat centru de deservire.

e Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci inainte de conectare acesta ar
trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.

e Producatorul Tsi rezerva dreptul de a introduce fara notificare prealabild mici modificari in constructia produsului, care nu
influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta acestuia.

» Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe ambalaj, precum si pe documentele insotitoare.

PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE

e TInainte de prima utilizare, spalati toate piesele detasabile cu apa calda si detergent si lasati-le sa se usuce bine. Sterge-ti
exteriorul partii motorului cu o carpa moale si putin umezita.

¢ Se interzice introducerea partii motorului in lichide si spalarea acestuia cu apa.

BLENDER DE ALIMENTARE

e Blenderul este ideal pentru prepararea supelor - piure, diverselor tipuri de sosuri, precum si alimentelor pentru copii,
amestecarea diferitor tipuri de cocktail-uri.

e Introduceti duza in partea motorului pana cand se fixeaza printr-un clic.

e Pentru a evita varsarea amestecului, inainte de conectare introduceti blenderul in produsele amestecate.

e Pentru a detasa duza, apasati simultan butoanele de pe partea motorului aparatului.

MINI — DISPOZITIV DE MARUNTIRE

e Mini-dispozitivul este ideal pentru maruntirea verdeturilor si legumelor, cascavalului, majoritatea soiurilor de nuci, fructe
uscate. Produsele mari, cum ar fi carnea, cascavalul, ceapa, morcovul se recomanda a se taia in prealabil. Se va Tnlatura
coaja nucilor, se va scoate carnea de pe os si tendoane.

e Mini-dispozitivul de maruntire nu se recomanda pentru maruntirea ghetii, maruntirea produselor foarte solide, cum ar fi

boabele de cafea, nucsoarele, cerealele.

Atentie! Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutita! Tineti doar de partea superioara din plastic!

Fixati cutitul pentru tocat pe boltul central al vasului.

Introduceti produsele Tn vas.

Acoperiti vasul cu mecanismul de actionare al vasului.

Introduceti partea motorului in mecanismul de actionare a vasului pana la fixarea acestuia.

Tn procesul de maruntire cu o mana tineti partea motorului, cu cealalta tineti vasul.

Dupa utilizarea,detasati mai intai partea motorului.

¢ Apoi scoateti mecanismul de actionare a vasului.

e Indepartati cu grija cutitul pentru tocat.

» Doar dupa aceasta scoateti produsele tocate din vasul pentru maruntire.

DUZA PENTRU AGITAREA / AMESTECAREA PRODUSELOR LICHIDE

e Utilizati o corola pentru pentru agitarea friscai, albusurilor de ou, diverselor deserturi. In nici un caz nu folositi duza pentru

amestecarea aluatului tare.

Conectati corola cu adaptorul.

Fixati duza pe partea motorului

Tnainte de inceperea lucrului, introduceti corola in vas in produsele pentru agitare. Incepeti lucrul cu viteza redusa.

e Pentru a detasa duza, apasati simultan butoanele de pe partea motorului dispozitivului.

MODUL DE FUNCTIONARE

e Asigurati-va ca ansamblarea este realizatd complet si Th modul corespunzator.

e Conectati dispozitivul la reteaua electrica.

e Comutator de viteza pentru a selecta viteza dorita.

e Apasati si tineti apasat butonul modului cu impulsuri - procesorul va functiona atat timp cat butonul este apasat.
- "I" (viteza micd) - pentru produse lichide.
- "lI" (de mare viteza) - pentru prelucrarea in comun a produselor lichide si solide.

Timp maxim admisibil pentru
Produsul prelucrat Masa / volumul maxim functionarea neintrerupta
(sec)

Migdale 100 g 15
Ou fiert 200 g 10
Pesmeti 2049 15

Usturoi 150 g Prin apasari scurte
Sunca 200 g 15
Nuci 100 g 15
Inghetata 200 g 20
Aluat moale 0,41 15

Ceapa 200 g Prin apasari scurte
Patrunjel 3049 10
Piper 0,21 30

Ceapa - salota 200 g Prin apasari scurte
Condimente 0,21 30
Friptura 150 -200g 15
Nuci grecesti 100 g 15

ATENTIE!: Timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta a procesorului nu trebuie sa depaseasca 1 min., iar
pauza intre conectari nu va fi mai mica de 4 min.
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¢ Se interzice dezasamblarea accesoriilor in timpul functionarii procesorului.

e Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica si
asteptati pana cand motorul se opreste complet.

* Scoateti duza apasand butonul de detasare.

CURATAREA S| INTRETINEREA

e Dupa utilizare, opriti aparatul si deconectati-I de la reteaua electrica.

¢ Imediat (fard Tnmuiere pentru o durata lungé de timp), spalati toate partile detasabile cu apa calda si sapun, apoi stergeti-le
cu un prosop curat. Nu folositi pentru acestea masina de spalat vase.

e Stergeti partea motorului cu o carpa moale si putin umezita.

 Nu folositi bureti abrazivi, agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRAREA

e Tnainte de a fi depozitat, asigurati-v& c& aparatul este deconectat de la reteaua electrica.

e Respectati cerintele de la punctul CURATAREA SI INTRETINEREA.

e Pastrati aparatul intr-un loc curat si uscat.

X

=mm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele insofitoare inseamna ca aparatele electrice si electronice, si
bateriile uzate nu trebuie aruncate Tmpreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la punctele de colectare
specializate.
Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de colectare a
deseurilor.
Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative asupra
sanatatii oamenilor si a mediului inconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.
INSTRUKCJA OBSLUGI
SRODKI BEZPIECZENSTWA
e Przed pierwszym wigczeniem upewnij sie, czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne z parametrami pradu
elektrycznego.
e Uzywac tylko do celéw domowych zgodnie z tg Instrukcjg Obstugi. Nie jest urzadzeniem do zastosowania w przemysle.
e Nie uzywac na zewnatrz pomieszczen.
e Zawsze odtgczaj zasilanie sieciowe przed montazem, rozbieraniem i czyszczeniem albo gdy urzadzenie nie jest uzywane.
e Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym lub pozaru, nie wolno zanurzaé czesci silnikowej w wode ani innej cieczy
oraz nie nalezy wstawiac jej pod strumien wody. Jesli tak sie stato, natychmiast odigcz urzgdzenie od zrodta zasilania i
przed dalszym uzyciem zwré¢ sie w celu sprawdzenia, czy urzadzenie dziata sprawnie i bezpiecznie, do
wykwalifikowanych specjalistow.
e Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
zmystowych lub umystowych albo, w przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujg sie one pod nadzorem
lub nie poinstruowane na temat korzystania z urzgdzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec grze z urzgdzeniem.
Nie zostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru.
Nie nalezy uzywac akcesoridéw, ktore nie sg dotgczone do zestawu.
W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego jego wymiany, aby unikng¢ niebezpieczenstw, powinien dokonac
producent lub upowazniony przez niego Punkt Serwisowy badz podobny wykwalifikowany personel.
Nalezy uwazaé, aby przewdd zasilajacy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.
e Podczas odtgczenia urzgdzenia od sieci elektrycznej nie ciggnij za przewdd zasilajgcy, trzymaj za wtyczke. Nie ciggnij i nie
nawijaj przewodu sieciowego dookota niczego.
e Po zakonczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktéw i koncoéwek, nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania prgdem
elektrycznym i poczekag, az silnik catkowicie sie zatrzyma.
o UWAGA: Ostrza tngce sg bardzo ostre i niebezpieczne. Nalezy obchodzi¢ sie z nimi bardzo ostroznie!
o UWAGA: Zabronione jest przepetnianie urzgdzenia, jak rowniez uzywanie go bez produkiow. Nie nalezy przekraczac
dopuszczalnego czasu nieprzerwanej pracy.
¢ Nie nalezy umieszczaé w misie gorgcych sktadnikow (> 70 °C).
¢ Nie nalezy samodzielnie naprawiaé ani wymienia¢ Zadnej czesci urzadzenia. W przypadku wykrycia usterek nalezy
skontaktowac sie z najblizszym Punktem Serwisowym.
o Jesli urzgdzenie przez jaki$ czas znajdowato sie w temperaturze ponizej 0°C, przed wtgczeniem musi byé przechowywane
w temperaturze pokojowej nie krocej niz 2 godziny.
e Producent zastrzega sobie prawo, bez dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania drobnych zmian w konstrukcji
wyrobu, ktére zupetnie nie wptywajg na jego bezpieczenstwo, sprawno$¢ lub funkcjonalnosc.
o Data produkcji podana na wyrobie i/lub na opakowaniu, a takze w dotgczonej dokumentacji.
PRZYGOTOWANIE DO PRACY
e Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z detergentem i doktadnie osusz. Przetrzy;j
zewnetrzng obudowe czesci silnikowej miekka, lekko zwilzong szmatka.
¢ Nie wolno zanurza¢ cze$ci silnikowej w zadnych ptynach i myc¢ jg woda.
BLENDER RECZNY
e Blender idealnie nadaje sie do gotowania zup przecieranych, roznych soséw, a takze zywnosci dla niemowlat, mieszania
roznych koktajli.
o W16z koricowke w czesc¢ silnikowg i obracaj, az poczuje sie kliknigcie.
e Aby unikngc¢ rozlewania mieszanki, przed wigczeniem zanurz blender w mieszanych produktach.
e Aby odtgczy¢ blender reczny, nacisnij jednoczesnie przyciski po bokach czesci silnikowe;j.
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NOZ DO ROZDRABNIANIA PRODUKTOW / MINI ROZDRABNIACZ

Mini rozdrabniacz jest idealny do rozdrabniania zi6t i warzyw, sera, wiekszosci odmian orzechow, suszonych owocow.
Duze produkty, takie jak mieso, ser, cebula, marchew wstepnie nalezy pokroi¢. Obra¢ orzechy ze skorki, mieso oddzieli¢
od kosci i Sciegien.

Rozdrabniacz nie nadaje sie do kruszenia lodu, rozdrabniania bardzo twardych produktéw, takich jak ziarna kawy, gatka
muszkatotowa, zb6z.

Uwaga! Ostrze noza do rozdrabniania jest bardzo ostre! Trzymaj tylko za gérng plastikowg czes¢!

Zatoéz noz do rozdrabniania na srodkowy rdzen misy.

Umies¢ w misce produkty.

Przykryj mise napedem misy. Do zamocowania napedu trzeba, aby zaczepy na napedzie trafity w rowki na misy.

W6z czesé silnikowa do napedu misy, az poczuje sie kliknigcie.

W toku rozdrabniania jedng reka trzymaj czesc silnikowg, natomiast drugg — mise koncowki do rozdrabniania.

Po uzyciu w pierwszej kolejnosci odigcz czes¢ silnikowa. Naciskajgc przyciski z dwoch stron czesci silnikowej.

Nastepnie odigcz naped misy.

Ostroznie wyjmij ndéz do rozdrabniania.

Dopiero wtedy wyjmij rozdrobnione produkty z misy do rozdrobnienia.

KONCOWKA DO UBIJANIA / MIESZANIA PRODUKTOW PLYNNYCH

Uzywaj trzepaczki do ubijania sSmietanki, biatka, roznych deserow. W zadnym przypadku nie nalezy stosowac tej koncowki
do mieszania sztywnego ciasta.

Wt6z koncowke do ubijania do podstawy, ktorg nastepnie natéz na czes¢ silnikowa.

Przed rozpoczeciem pracy zanurz trzepaczke w misie z produktami do ubijania. Zacznij prace od niskiej predkosci.

Aby odtgczy¢ blender reczny, nacisnij jednoczesnie przyciski po bokach czesci silnikowej.

NOTATKA: Robot nie wigczy sie w przypadku nieprawidtowego lub niekompletnego montazu.

PRACA

Upewnij sie, ze montaz zostat wykonany w catosci i w nalezyty sposob.
Podtgcz urzadzenie do sieci elektryczne;.
Za pomocg pokretta ustaw zgdang predkosc.

TRYB IMPULSOWY

Nacisnij i przytrzymaj przycisk impulsowy — blender bedzie dziata¢ tak dtugo, jak dtugo wcisniety jest ten przycisk.

Obrabiany Maksymalnalobjetos¢ |  Maksymalny szas clagle

Migdaty 100 g 15
Jajka gotowane 200 g 10
Butka tarta 20g 15

Czosnek 150 g Krétkie nacisniecia
Szynka 200 g 15
Orzechy 100 g 15
Lody 200 g 20
Lekkie ciasto 0,41 15

Cebula 200g Krotkie nacisniecia
Pietruszka 3049 10
Pieprz 0,21 30

Cebula szalotka 200 g Krétkie nacisniecia
Przyprawy 0,21 30
Stek 150-200g¢g 15
Orzech wioski 100 g 15

NOTATKA: Czas ciggtej pracy robota nie powinien przekracza¢ 1 min., a przerwa miedzy jednym a drugim wtgczeniem nie
moze by¢ krétsza niz 4 min. (mini rozdrabniacz: 0,5 min / 3 min).
Nie wolno zdejmowac¢ zadnych czesci podczas pracy robota.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Po zakonczeniu pracy wytgcz urzgdzenie oraz odtgcz go od zrodta zasilania prgdem elektrycznym.

Od razu (nie namaczajgc zbyt dtugo) umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z mydiem, potem wytrzyj suchym,
czystym recznikiem. Nie wolno do tego celu uzywa¢ zmywarki.

Przetrzyj czesc¢ silnikowg miekka, lekko zwilzong szmatka.

Nie nalezy uzywac szorstkich ggbek, sciernych ani agresywnych srodkow czyszczacych.

PRZECHOWYWANIE

Przed przechowaniem upewnij sie, ze urzadzenie jest odfgczone od sieci.
Spetniaj wymagania okreslone w sekcji CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.
Przechowuj urzgdzenie w suchym i czystym miejscu.

X

= Ten symbol umieszczony na wyrobie, opakowaniu i/lub dotgczonej dokumentacji oznacza, ze zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyklymi odpadami gospodarstwa domowego.
Nalezy je oddawac do specjalnych punktow odbioru.

Aby uzyskac wiecej informacji na temat istniejgcych systeméw zbierania odpaddw, nalezy skontaktowac sie z wtadzami
lokalnymi.

Prawidtowa utylizacja pomaga oszczedzac cenne zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym wptywom na zdrowie ludzi i
stan Srodowiska naturalnego, ktére mogg powsta¢ w wyniku niewtasciwego postepowania z odpadami.
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