Prosze najpierw przeczytac te instrukcje obstugi!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybranie produktu .

Zarejestruj swoje produkty na www.register10.eu

Chcielibysmy, aby uzytkownik mogt wykorzystac¢ optymalng wydajnos¢ tego wysokiej jako-
$ci produktu, ktéry zostat wykonany przy uzyciu najnowoczesniejszej technologii. Aby to
zrobi¢, przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje i wszelkie inne dokumenty dostarczone z
produktem przed jego uzyciem.

Przestrzegaj wszystkich informacji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W ten spo-
sbb zabezpieczysz siebie i swéj produkt przed zagrozeniami, ktére mogg wystgpic¢. Zacho-
waj instrukcje obstugi. W przypadku sprzedazy produktu nalezy dotaczyé do niego instruk-
cje obstugi.

W tej instrukcji uzytkownika sa uzywane nastepujgce symbole:

Przeczytaj instrukcje obstugi.

EiE
m ENEHG 7 %%*fé, Informacje o modelu przechowywane w bazie danych produktu moz-

na uzyskaé na nastepujacej stronie internetowej, wyszukujac identyfi-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | kator modelu (*) znajdujacy sie na etykiecie energetycznej.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Aby uzyskaé wiecej informacji, zeskanuj kod QR na swoim urzadzeniu.
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1 Instrukcje dotyczace ochrony srodowiska

1.1 Utylizacja materialow opakowa-
niowych

Materiat opakowaniowy nadaje sie do recy-
klingu i jest oznaczony symbolem recyklin-

@

2 Twoja zamrazarka

W zwigzku z tym poszczegodlne czesci opa-
kowania nalezy utylizowac¢ w sposdb odpo-
wiedzialny i w petnej zgodnosci z przepisa-
mi wtadz lokalnych dotyczgcymi utylizacji
odpadow.
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1 Gorna tacka
3 Komora szybkiego zamrazania

5 Komory przechowywania zamrozonej

zywnosci

3 Instalacja

2 Tacka na lod

4 Komory przechowywania zamrozonej
zywnosci

6 Regulowane nogi

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-

stwa”!

3.1 Odpowiednie miejsce instalacji

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
w sprawie instalacji produktu. Aby przygo-
towac produkt do instalacji, zapoznaj sie z
informacjami w instrukcji uzytkownika i

upewnij sie, ze zasilanie elektryczne i wod-

ne sg zgodne z wymaganiami. Jesli nie, we-

zwij elektryka i hydraulika, aby dostosowali

zaS|Ian|e do wymagan.
+ Urzadzenie nalezy umiescic¢ na ptaskiej
powierzchni, aby unikng¢ wibracji

+ Produkt nalezy umiesci¢ w odlegtosci
przynajmniej 30 cm od grzejnika, kuchen-
ki i podobnych zrédet ciepta i przynaj-
mniej 5 cm od piekarnikow elektrycz-
nych.
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+ W razie umieszczenia dwodch chtodziarek
obok siebie nalezy zostawi¢ miedzy od-
step nimi przynajmniej 4 cm.

+ Przechowuj produkt w suchym miejscu
niewystawionym na bezposrednie dziata-
nie promieni stonecznych.

+ Sprawdz, czy element zabezpieczajgcy
tylng $ciane znajduje sie na swoim miej-
scu (jesli zostat dostarczany z produk-
tem).

3.2 Podktadanie plastikowych kli-
néw

Za pomoca plastikowych klinow nalezy
ustawi¢ odpowiedni odstep miedzy urza-
dzeniem i Sciang w celu zapewnienia cyrku-
lacji powietrza. Zamontuj 2 plastikowe kli-
ny, jak pokazano na ponizszym rysunku.
(Wskazane zdjecie jest narysowane repre-
zentatywnie, nie jest catkowicie takie samo
jak twdj produkt.)

4 Przygotowanie

3.3 Regulacja nézek

Jesli produkt nie znajduje sie w réwnowa-
dze, dostosuj przednie regulowane nézki,
obracajac je w prawo lub w lewo.
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3.4 Ostrzezenie o goracej po-
wierzchni

Sciany boczne produktu sg wyposazone w
chtodniejsze rury, aby usprawni¢ system
chtodzenia. Ptyn pod wysokim cisnieniem
moze przeptywac przez te powierzchnie i je
nagrzewac. Jest to zjawisko normalne i nie
wymaga zadnej obstugi technicznej.

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen-
stwa”l

4.1 Co robi¢, aby zaoszczedzi¢
energie

+ Podczas wktadania zywnosci nalezy po-
zostawi¢ w lodéwce wystarczajgco duzo
miejsca, aby umozliwi¢ odpowiednig cyr-
kulacje powietrza i chtodzenie.

+ Poniewaz gorace i wilgotne powietrze nie
przedostaje sie bezposrednio do urza-

dzenia, gdy drzwi nie sg otwarte, urzadze-

nie zoptymalizuje sie w warunkach wy-
starczajacych do ochrony zywnosci. W
takich okolicznosciach funkcje i kompo-
nenty, takie jak sprezarka, wentylator,
grzatka, odszranianie, oswietlenie, wy-
Swietlacz itd. beda dziata¢ zgodnie z po-
trzebami, zuzywajgc minimalng ilo$¢
energii.

+ W przypadku, gdy dostepnych jest wiele
opcji, szklane pétki nalezy umiescié tak,
aby wyloty powietrza znajdujace sie na
tylnej Scianie nie byty zablokowane, a naj-
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lepiej w taki sposob, aby wyloty powie-
trza pozostawaty ponizej szklanej pofki.
Takie potgczenie moze pomoc w popra-
wieniu dystrybucji powietrza i efektywno-
$ci energetycznej.

+ Do przechowywania zywnosci zdecydo-
wanie zaleca sie korzystanie z dolnej szu-
flady.

« W celu uzyskania optymalnej wydajnosci
mozna uzy¢ funkcji szybkiego zamraza-
nia (jesli jest dostepna) na 24 godziny
przed wiozeniem swiezej zywnosci do za-
mrazarki.

« W wiekszosci przypadkéw po umieszcze-
niu $wiezej zywnosci w zamrazarce wy-
starczg 24 godziny dziatania funkcji szyb-
kiego zamrazania. Po pewnym czasie
funkcja szybkiego zamrazania wytgczy
sie automatycznie.

« W przypadku zamrazania niewielkich ilo-
$ci zywnosci mozna wytaczy¢ funkcje
szybkiego zamrazania po pewnym cza-
sie, aby zapewni¢ oszczednos$¢ energii.

+ Aby zapewni¢ oszczednos¢ energii i prze-
chowywanie zywnosci w lepszych warun-
kach, nalezy jg przechowywac¢ w szufla-
dach wewnatrz komory lodéwki.

4.2 Uzycie po raz pierwszy

Przed uzyciem produktu nalezy upewni¢
sie, ze wykonano niezbedne przygotowania
zgodnie z instrukcjami podanymi w cze-
$ciach ,Instrukcje bezpieczenstwa” i ,Insta-
lacja”.

5 Obstuga urzadzenia

+ Przed uzyciem produktu nalezy odczekaé

co najmniej 2 godziny, aby zapewni¢ pet-
ng wydajnos¢ chtodzenia.

+ Pozostaw produkt wigczony przez 6 go-

dzin z doktadnie zamknietymi drzwiami,
bez wktadania zywnosci do srodka.

+ Zmiana temperatury spowodowana

otwarciem i zamknieciem drzwi podczas
korzystania z produktu moze zwykle pro-
wadzi¢ do skraplania sie pary wodnej na
pétkach drzwiowych i wewnetrznych i
szklanych opakowaniach.

+ Bedzie stycha¢ dzwiek wtaczenia spre-

zarki. Jest to normalne zjawisko, ze urza-
dzenie wydaje dzwieki nawet wtedy, gdy
sprezarka nie pracuje, poniewaz ptyn i
gaz moga by¢ sprezane w uktadzie chto-
dzenia.

+ Zjawiskiem normalnym jest to, ze przed-

nie krawedzie produktu beda ciepte. Ob-
szary te sg zaprojektowane tak, aby sie
nagrzewac, zapobiegajac kondensacji

+ W niektérych modelach panel wskazni-

kow wytacza sie automatycznie po 1 mi-
nucie od zamkniecia drzwi. Panel wigczy
sie ponownie po otwarciu drzwi lub naci-
$nieciu dowolnego przycisku.

Najpierw przeczytaj ,Instrukcje bezpieczen- Odtqczanle produktu

stwa”l

+ Produkt powinien by¢ uzywany jedynie do
przechowywania zywnosci.

« Zakre¢ zawor wody, jesli bedziesz poza
domem (np. na wakacjach) i nie bedziesz
uzywac kostkarki ani dystrybutora wody
przez dtuzszy czas. W przeciwnym razie
woda moze zacza¢ wyciekac.
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+ Wyjmij jedzenie, aby zapobiec powstawa-
niu nieprzyjemnych zapachéw,

+ Poczekaj, az 16d sie roztopi, wyczyscic¢

wnetrze i pozostaw do wyschnigcia, po-
zostaw otwarte drzwi, aby unikng¢ uszko-
dzenia plastiku wewnetrznego korpusu.
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6 Korzystanie z urzadzenia

6.1 Regulacja temperatury pracy

Temperature robocza ustawia sie za pomo-
cag pokretta regulacji temperatury.
1=najnizsze ustawienie chtodzenia (najcie-
plejsze ustawienie)

4=najwyzsze ustawienie chtodzenia (naj-
chtodniejsze ustawienie)

(lub)

Min. = minimalne ustawienie chtodzenia
(Najcieplejsze ustawienie)

Max. = maksymalne ustawienie chtodzenia
(Najzimniejsze ustawienie)

Wybierz ustawienie w oparciu o zadana
temperature.

Temperatura wewnetrzna zalezy réwniez
od temperatury otoczenia, czestotliwosci
otwierania drzwi i ilosci przechowywanej
Zywnosci.

Czeste otwieranie drzwi powoduje wzrost
temperatury wewnetrznej.

Dlatego zaleca sie zamykanie drzwi jak naj-
szybciej po ich otwarciu.

Normalna temperatura przechowywania
urzadzenia powinna wynosi¢ -18°C (0°F).
Jesli pokretto termostatu zostanie obréco-
ne w lewo z pozyciji 1, urzadzenie wytaczy
sie i rozlegnie sie dzwiek ,klikniecia”. Niz-
sze temperatury mozna uzyskaé obracajgc
pokretto termostatu do pozycji 4.
Zalecamy sprawdzenie temperatury za po-
mocg termometru, aby upewnic sie, ze w
komorach przechowywania panuje zgdana
temperatura.

Pamietaj, aby odczyta¢ temperature na-
tychmiast po wyjeciu z zamrazarki, ponie-
waz temperatura termometru rosnie bardzo
szybko.

Termostat znajduje sie na tylnej $ciance
(patrz: rysunek powyzej) i jest sterowany za
pomoca pokretta termostatu.

6.2 Zamrazanie swiezych produk-

tow

+ Zywnos¢ przeznaczong do zamrozenia
nalezy podzieli¢ na porcje i zamrozi¢ w
osobnych opakowaniach. W ten sposéb
cata zywnos¢ powinna by¢ chroniona
przed ponownym zamrozeniem podczas
rozmrazania.

+ Aby w jak najwiekszym stopniu chroni¢
wartosci odzywcze, aromat i kolor po-
traw, warzywa nalezy krotko gotowaé
przed zamrozeniem. (Gotowanie nie jest
konieczne w przypadku takich produktéw
jak ogorek, pietruszka). W poréwnaniu ze
$wiezymi warzywami czas gotowania
mrozonych produktéw skraca sie o 1/3.

+ Aby wydtuzy¢ czas przechowywania mro-
zonek, gotowane warzywa nalezy naj-
pierw przefiltrowaé, a nastepnie zapako-
wacé hermetycznie, tak jak w przypadku
wszystkich rodzajéw zywnosci.

+ Nie nalezy mrozi¢ zywnosci bez opako-
wania.

+ Opakowanie powinno by¢ szczelne, gru-
be i trwate oraz nie powinno odksztatca¢
sie pod wptywem zimna i wilgoci. W prze-
ciwnym razie zywno$¢ stwardniata pod-
czas zamrazania moze przebi¢ opakowa-
nie. Odpowiednie uszczelnienie opako-
wania jest réwniez wazne ze wzgledu na
bezpieczne przechowywanie zywnosci.
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Nastepujace rodzaje opakowan nadaja

sie do zamrazania zywnosci:

Worek polietylenowy, folia aluminiowa, folia

plastikowa, worki prézniowe i odporne na

zimno pojemniki z pokrywkami.

Nie zaleca sie uzywania nastepujacych

rodzajow opakowan do zamrazania zyw-

nosci:

Papier opakowaniowy, pergamin, celofan

(papier zelatynowy), worek na $mieci, uzy-

wane torby i torby na zakupy.

+ Nie nalezy mrozi¢ goracej zywnosci bez
wczesniejszego schtodzenia.

+ Podczas umieszczania niezamrozonej
Swiezej zywnosci w komorze zamrazarki
nalezy pamigtac, ze nie powinna mie¢
kontaktu z mrozonkami. Opakowanie co-
ol-pack (PCM) mozna umiesci¢ na stoja-
ku bezposrednio pod komora do szybkie-
go Komora zamrazalnika, aby zapobiec
ich nagrzaniu.

+ Czasie zamrazania (24 godziny) nie nale-
zy wktada¢ do zamrazarki innych produk-
téw spozywczych.

+ Umies¢ zywnosé na potkach lub stoja-
kach, rozktadajac je tak, aby nie byty uto-
zone zbyt ciasno (zaleca sig, aby opako-
wania nie stykaty sie ze sobg).

+ Nalezy spozy¢ w krotkim czasie po roz-
mrozeniu i nigdy nie wolno ich ponownie
zamrazac.

+ Nie blokuj otworéw wentylacyjnych znaj-
dujacych sie z tytu komory, umieszczajgc
mrozonki przed nimi.

+ Zaleca sie umieszczenie na opakowaniu
etykiety z nazwg produktu oraz czasu za-
mrozania.

Zywnos$¢é odpowiednia do zamrazania:

Ryby i owoce morza, migso czerwone i bia-

te, dréb, warzywa, owoce, przyprawy zioto-

we, produkty mleczne (takie jak sery, masto

i miekki ser produkowany z jogurtu), ciasta,

dania gotowe lub gotowane, dania z ziem-

niakow, suflet i desery.

Zywnosé nienadajaca sie do zamraza-

nia:

Jogurt, kwasne mleko, $mietana, majonez,

satata lisciasta, czerwona rzodkiew, wino-

grona, wszystkie owoce (np. jabtko, gruszki

i brzoskwinie).

- Zywno$¢ zostata szybko i doktadnie za-
mrozona, nie nalezy przekraczaé poda-
nych ponizej ilosci w opakowaniu.

- Owoce i warzywa, 0,5-1 kg
- Mieso, 1-1,5kg

+ Niewielka ilo§¢ zywnosci (maksymalnie 2
kg) mozna réwniez zamrozi¢ bez uzycia
funkciji szybkiego zamrazania.

Aby uzyskac najlepszy rezultat, zastosuj sie

do nastepujacych wskazéwek:

+ Zapoznaj sie z tabelami tabele Mieso i
Ryby, Warzywa i Owoce, Produkty mlecz-
ne dotyczace umieszczania i przechowy-
wania zywnosci w zamrazarce.

Porady dotyczace przechowywania za-

mrozonej zywnosci

+ Kupujac mrozonki, upewnij sie, ze sg za-
mrozone w odpowiednich temperaturach,
a ich opakowania nie sg zepsute.

+ Zakupie mrozonki nalezy umiesci¢ w za-
mrazarce tak szybko, jak to mozliwe.

+ Przed spozyciem zapakowanych dan go-
towych, ktére wyjmiesz z zamrazalnika,
upewnij sie, ze nie uptyneta ich data waz-
nosci.

Rozmrazanie

L&d jest automatycznie rozmrazany.

Szczegoty dotyczace zamrazarki

Norma EN 62552 wymaga (zgodnie z okre-

$lonymi warunkami pomiaru), aby co naj-

mniej 4,5 kg zywnosci na kazde 100 litréw
objetosci komory zamrazarki mogto zosta¢
zamrozone w temperaturze otoczenia 25°C

W ciggu 24 godzin.

Rozmrazanie mrozonek

W zaleznosci od produktu i celu uzycia

mozna wybra¢ jedng z nastepujgcych opcji

rozmrazania:
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« W temperaturze pokojowej (nie zaleca
sie rozmrazania zywnosci przez dtugi
czas w temperaturze pokojowej ze
wzgledu na utrzymanie jakosci zywnosci)

+ W lodéwce

nia.

wczesniej przechowywane w nieodpo-
wiednich warunkach, a ich zawartos¢ ule-
gta pogorszeniu. Nie spozywaj tych pro-
duktow wczesniejszego bez sprawdze-

W piekarniku elektrycznym (w modelach + Poniewaz smak niektorych przypraw w

z wentylatorem lub bez)

+ W mikrofalowce
OSTROZNOSC!

+ Nie wktadac¢ kwasnych napojoéw do szkla-
nych butelek i puszek do zamrazarki ze

wzgledu na ryzyko wybuchu.

+ Jezeli w opakowaniach mrozonek wyste-

gotowanych potrawach moze ulec zmia-
nie pod wptywem dtugotrwatych warun-
kéw przechowywania, nalezy dodawac¢

mniejszg ilos$¢ przypraw do zywnosci
przeznaczonej do zamrozenia lub doda¢

zadane przyprawy do zywnosci po proce-

sie rozmrazania.

puje wilgo¢ i nietypowe wybrzuszenie,
oznacza to, ze prawdopodobnie byty

Maksymalny
) . . czas przecho-
Mieso i ryby Przygotowanie wywania
(miesiac)
Pokroi¢ na kawatki o grubosci 2 cm i umiesci¢ miedzy
Stek RaqFoa A o . L 6-8
nimi folie lub szczelnie owijajac rozciagnij je
. . Umies$¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . L o 6-8
szczelnie owijajac rozciagnij je
Kostki W matych kawatkach 6-8
Cielecina : ; ; : ; : ;
Sznycel, kotlety Umlgszgza]qc folie po.mlec.izy 'pokrOJonyml plastrami lub 68
owin pojedynczo rozciggajac je
Kotlety Umlgszgzajqc folie po}mlefizy 'pokrOJonyml plastrami lub 28
owin pojedynczo rozciggajac je
. . Umies$¢ kawatki miesa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen } L o 4-8
szczelnie owijajac rozciagnij je
Baranina . Umies$¢ kawatki miesa w woreczku do mrozenia lub
Kostki ; L L 4-8
szczelnie owijajac rozciagnij je
] . Umies$¢ kawatki migsa w woreczku do mrozenia lub
Pieczen . L o 8-12
szczelnie owijajac rozciagnij je
Pokroi¢ na kawatki o grubosci 2 cm i umiesci¢ miedzy
Stek A1 F ; A . o 8-12
. nimi folie lub szczelnie owijajagc rozciagnij je
Wotowi- -
Kostki W matych kawatkach 8-12
Produkty -
miesne Gotowane mieso |Mate kawatki zapakuj w woreczek do mrozenia 8-12
Mieso mielone Bez przypraw, w ptaskich woreczkach 1-3
Podroby (kawatek) W kawatkach 1-3
K|eiba§a U EICS Powinna by¢ zapakowana, nawet jesli ma ostone. 1-3
Salami
Szynka Umies¢ folie miedzy plasterkami 2-3
Kurczak i indyk W folii 4-6
Ges W folii (porcja nie powinna przekraczaé 2,5 kg) 4-6
Kaczka W folii (porcja nie powinna przekracza¢ 2,5 kg) 4-6
Dréb i dziczy- W folii . - K 5 2 5 ka: oddzielic
— el RO e koéc;il)l (porcja nie powinna przekracza¢ 2,5 kg; oddzieli¢ 68
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Maksymalny
. . . czas przecho-
Migso i ryby Przygotowanie wywania
(miesigc)
Ryby stodkowodne (pstrag, 2
karp, szczupak, sum)
Chude ryby (okori morski, 16
) turbot, sola) Po doktadnym oczyszczeniu wnetrza i tusek nalezy
arch)r);;owoce Ryby tluste (bonito, makre- umyé ibwysuszyé, a ogon i czesci gtowy wycigé w razie s
la, lufar, barwena, sardela) potrzeby.
Matze Oczyszczone i w woreczkach 4-6
Kawior W opakowaniu, w aluminiowym lub plastikowym pojem- 2.3
niku
Maksymal-
Owoce i warzywa Przygotowanie ny czas
przechowy-
wania
(miesiac)
Fasolka szparagowa i fasola tycz- | Gotowanie szokowe przez 3 minuty po umyciu i pokrojeniu na ma- 1013
na te kawatki
Groszek Gotowanie szokowe przez 2 minuty po obraniu i umyciu 10-12
Kapusta Gotowanie szokowe przez 1-2 minuty po umyciu 6-8
Marchewka Gotowanie s;okowe przez 3-4 minuty po umyciu i pokrojeniu na 12
mate kawatki
Papryka Go@owanl,e przez 2—3 m!nuty po przecigciu todygi, podzieleniu na 8-10
dwie czesci i oddzieleniu nasion
Szpinak Gotowanie szokowe przez 2 minuty po umyciu 6-9
Por Gotowanie szokowe przez 5 minuty po posiekaniu 6-8
] Gotowanie szokowe w matej ilosci wody z cytryng przez 3-5 minut
Kalafior A S, ; 10-12
po oddzieleniu lisci, i pocieciu rézyczek na kawatki
BN Gotowa}me szokowe przez 4 minuty po umyciu i pokrojeniu na 2 cm 1012
kawatki
obarh Gotowame‘szokowe przez 2-3 minuty po umyciu i pokrojeniu na 2 8-10
cm kawatki
Grzyby Lekko podsmazy¢ na oleju i wyciskajac na nie cytryne 2-3
Kukurydza Oczyszczajac i pakujac w kolby lub granulki 12
Jabtko i gruszka Gotowanie szokowe przez 2-3 minuty po obraniu i pokrojeniu 8-10
Morela i brzoskwinia Podzieli¢ na pét i wyjaé pestki 4-6
Truskawka i malina Po umyciu i obraniu 8-12
Pieczone owoce Po dodaniu 10% cukru do pojemnika 12
Sliwka, wignia, czeresénia Po umyciu i obraniu 8-12
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Nabiat Przygotowanie

Maksymalny czas prze-
chowywania (miesiac)

Warunki przechowywania

Umies¢ folie migdzy pla-

Ser (oprocz sera feta) sterkami

Mozna go pozostawi¢ w orygi-
nalnym opakowaniu do krétko-
trwatego przechowywania. W

6-8 przypadku dtugotrwatego prze-
chowywania powinien by¢ réw-
niez zawiniety w folie aluminiowa
lub plastikowa.

W oryginalnym opakowa-

Masto, margaryna B
gary niu

W oryginalnym opakowaniu lub
plastikowym pojemniku

ZASTRZEZENIE

Niektére (proste) awarie moga by¢ odpo-
wiednio naprawione przez uzytkownika
koncowego bez zadnych probleméw zwig-
zanych z bezpieczenstwem lub wynikaja-
cym z tego niebezpiecznego uzytkowania,
pod warunkiem, ze zostang wykonane w
okreslonych granicach i zgodnie z poniz-
szymi instrukcjami (patrz: cze$¢ ,Naprawa
samodzielna”).

Dlatego, o ile nie okreslono inaczej w cze-
$ci ,Naprawa samodzielna” ponizej, napra-
wy powinny by¢ kierowane do zarejestro-
wanych warsztatéw w celu unikniecia pro-
bleméw zwigzanych z bezpieczeristwem.
Zarejestrowany profesjonalny podmiot zaj-
mujacy sie naprawami to warsztat, ktéremu
producent przyznat dostep do instrukcji i
wykazu czesci zamiennych tego produktu
zgodnie z metodami opisanymi w aktach
prawnych zgodnie z dyrektywa 2009/125/
WE.

Jednak tylko agent serwisowy (tj. autory-
zowane profesjonalne warsztaty), z ktérym
mozna skontaktowacé sie pod nhumerem te-
lefonu podanym w instrukcji obstugi/kar-
cie gwarancyjnej lub za posrednictwem
autoryzowanego sprzedawcy, moze swiad-
czy¢ ustugi na warunkach gwarancji. Dla-
tego informujemy, ze naprawy wykonywa-
ne w warsztatach profesjonalnych (nieau-
toryzowanych przez) Whirlpool powoduja
utrate gwarancji.

Naprawa samodzielna

Uzytkownik koricowy moze dokona¢ samo-
dzielnej naprawy wytgcznie nastepujgcych
czesci zamiennych: raczek drzwi, zawia-

sow, potek, koszykdw i uszczelek drzwi
(zaktualizowana lista jest réwniez dostepna
https://parts-selfservice.europeanapplian-
ces.com od 1 marca 2021).

Ponadto, aby zapewni¢ bezpieczenstwo
produktu i zapobiec ryzyku powaznych ob-
razen, wspomniang samodzielng naprawe
nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z instrukcja-
mi zawartymi w instrukcji samodzielnej na-
prawy lub dostepnymi na https://parts-sel-
fservice.europeanappliances.com . Dla wta-
snego bezpieczenstwa odtgcz produkt od
zasilania przed przystgpieniem do samo-
dzielnej naprawy.

Préby naprawy i naprawy czesci, ktére nie
zostaty wymienione na liscie i/lub nie zo-
staty opisane w instrukcjach uzytkownika
dotyczacych naprawy wtasnej lub ktére sg
dostepne w https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com, moga stanowi¢ naru-
szenie zasad bezpieczenstwa, ktérych nie
mozna przypisa¢ Whirlpool, i powoduja
uniewaznienie gwarancji na produkt.

W zwigzku z tym zdecydowanie zaleca sie,
aby uzytkownicy koncowi powstrzymali sie
od podejmowania préb wykonywania na-
praw spoza wymienionego wykazu czesci
zamiennych, kontaktujac sie w takich przy-
padkach z autoryzowanymi warsztatami
lub zarejestrowanymi warsztatami. Wrecz
przeciwnie, takie proby przeprowadzone
uzytkownikow koncowych moga spowodo-
wac problemy z bezpieczenstwem i uszko-
dzi¢ produkt, a nastepnie spowodowaé po-
zar, powodz, porazenie prgdem i powazne
obrazenia ciata.

PL/ 40



Na przyktad, ale nie ograniczajgc sie do nie-
go, nastepujace naprawy musza byc¢ skiero-
wane do autoryzowanych warsztatéw pro-
fesjonalnych lub zarejestrowanych warszta-
téw profesjonalnych: sprezarka, obwéd
chtodzenia, ptyta gtéwna, ptyta inwertera,
ptyta wyswietlacza itp.
Producent/sprzedawca nie moze by¢ po-
ciggniety do odpowiedzialnos$ci w kazdym
przypadku, gdy uzytkownicy kofcowi nie
zastosuja sie do powyzszego.

Dostepnos¢ czesci zamiennych zakupionej
lodéwki wynosi 10 lat. W tym okresie do-
stepne beda oryginalne czesci zamienne do
prawidtowej obstugi lodéwki

Minimalny okres gwarancji na zakupiong lo-
doéwke wynosi 24 miesigce.

Ten produkt jest wyposazony w zrédto
Swiatta klasy energetycznej ,G”".

Zrédto $wiatta w tym produkcie moze zo-
sta¢ wymienione wytacznie przez specjali-
ste.
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