CZ Pevné vérime, Ze s pouzivanim nase-
ho vyrobku budete spokojeni a zveme
Vas k seznameni se s sirokou nabidkou
produktd nasi firmy MM

DE \Wir winschen lhnen Zufriedenheit
bei der Benutzung unseres Produkts und
wir ermutigen Sie, das breitgefacherte
Handelsangebot der Firma MBM zu
nutzen

EE Meie soov on, et te naudite meie too-
dete kasutamist ja soovitame teil kasutada
meie laiaulatuslikku kaubanduslikku pak-
kumist MBPM

EL 20C cUxOuaOTE IKQVOTTOINON LIE TN
Xonon Tou TIPOIOVTOG UaC KAl 0ag
MoOOKAAOULE Va EMwgpeAnBeite amo v
EUPEIT EUTTOPIKN TTOOTPOOT TNE ETAIPEINC
MPMm

EN \We wish you satisfaction from using
the product and invite you to check
a wide range of other MBPMN applianc-
es

ES Le deseamos satisfaccion con el uso
de nuestro producto vy le invitamos
a aprovechar la amplia oferta comercial
de nuestra empresa MBPM

FR Nous vous souhaitons satisfaction
avec [utilisation de notre produit et vous
invitons a profiter de I'offre commerciale
étendue de notre entreprise MBPM

HU Reméljik, termékink hasznalataval
elégedett lesz, és meghiviuk, hogy ismerje
meg céglink széles kereskedelmi kinalatat
MPMm

IT | Vi auguriamo soddisfazione di utiliz-
zo del nostro prodotto e vi invitamo
a usufruire dellampia offerta commercia-
le della ditta MPM

LT | Linkime maloniai naudotis masy ga-

miniu ir kviecCiame pasinaudoti placiu
bendroves komerciniu pasidlymu
MPMm

LV Vélam jums gutu prieku, lietojot musu
produktu, un aicinam jus izmantot masu
uznémuma plaso piedavajumu MBM

NL Wi hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment MBPM

PL Zyczymy zadowolenia z uzytkowania
naszego wyrobu i zapraszamy do skorzy-
stania z szerokiej oferty handlowej firmy
MPM

RO V3 dorim satisfactie cu utilizarea pro-
dusului nostru si va invitdm sa profitati de
oferta comerciala larga a companiel
MPMm

RU )KesriaeM nonyunTb y[OBOMLCTBME
OT UCIOSIb30BaHWA HaLLEero rnpoayKra 1
npuriaLLaemM BOCMOIb30BaTbCA LLIMPO-
KUM — KOMMEPUYECKUM  MPEASIOXEHNEM
komnaHu MM

SK ' Prajeme vam vela spokojnosti s pou-
Zivanim nasho vyrobku a odporucame
vam aj ostatné vyrobky z nasej bohatej
obchodnej ponuky MBM

UA baxaemo 3a40BOSIEHHS Bif KOPMC-
TYBAHHS HALLIM BUPOOOM | 3arPOLLIYEMO
CKOPUCTATUCA LLUMPOKOIO KOMEPLIMHOK
rponosuLjicto KoMnaHi MM

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-722 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 3705234, fax: (22) 3705252, BDO: 000025577

WWW.MPM.PL

MPMm

MGR-15M

ELEKTRICKY GRIL
ELEKTRISCHER GRILL
ELEKTRIGRILL
HAEKTPIKH XXAPA
ELECTRIC GRILL

CRILL ELECTRICO

CRIL ELECTRIQUE
ELEKTROMOS CRILL
GRIGLIA ELETTRICA
ELEKTRINIS KEPSNINE
ELEKTRISKAIS GRILS
ELEKTRISCHE CRILL
GRILL ELEKTRYCZNY
CRATAR ELECTRIC
SNEKTPUYECKNW MPUSTb
ELEKTRICKY GRIL
ENEKTPUYHUM TPUSb

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM ZAPOZNAJ SIE Z INSTRUKCJA OBSLUGI
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NAVOD K OBSLUZE
BEDIENUNGSANLEITUNG
KASUTUSJUHEND
EMXEIPIAIO XPHXTH

USER MANUAL

MANUAL DE INSTRUCCIONES
MANUEL DE LUTILISATEUR
HASZNALATI UTASITAS
MANUALE D'USO
VARTOTOJO VADOVAS
LIETOTAJA ROKASCRAMATA
GEBRUIKERSHANDLEIDING
INSTRUKCJA OBSLUCGI
MANUAL DE UTILIZARE

NHCTPYKUWA MO OBCTTY>XNBAHNIO

POUZIVATEL'SKA PRIRUCKA
MOCIBHVIK KOPUCTYBAYA
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Plates covered Thermostat with temperature
with non-stick coating adjustment from O to 220°C

Two grilling methods with: closed / Fat collection tray
opened plates (plates extended)



BEZPECNOSTNI POKYNY PRI
POUZIVANI

D Pred pouzitim si pozorné prectéte nasleduijici
navod k obsluze.

D Obzvlasté opatrné postupujte v pripade, ze se
v blizkosti vyskytuji détil

D Zarizeni nepouzivejte k jinym ucelim, nez k
jakym bylo urceno.

D Zarizeni, kabel ani zastrcku je zakazano pono-
rovat do vody ¢i jinych kapalin.

D Zapnuté zarizeni neponechavejte bez dozoru.

D Jestlize zarizeni nepouzivate, vyjméte zastréku
z elektrickeé zasuvky.

D Zarizeni nepouzivejte ani v pripadée, kdy doslo k
poskozeni napajeciho kabelu nebo zastréky — v
takovem pripadé predejte zarizeni do autorizo-
vaného servisu k opraveé.

D Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuceno
vyrobcem, muze zpusobit poskozeni zarizeni,
zranéni nebo dokonce pozar.

D Zafizeni nepouzivejte venku (ve venkovnim pro-
stredi).

D Elektricky kabel nevésejte pres ostré hrany a ne-
dovolte, aby se dostal do kontaktu s horkymi
povrchy.

D Zarizeni neumistujte do blizkosti elektrickych Ci
plynovych sporaku, horaku, pecici trouby apod.



D Behem opékani se nedotykejte horkych povr-
chu zarizeni. K otevirani toustovace pouzivejte
pouze k tomuto urceny Uchyt.

D Predtim, nez zaCnete zarfizeni Cistit, vyjméte zastr-
Cku z elektricke zasuvky a vyckejte, az toustovac
zcela vychladne.

D Priotevirani toustovace béhem peceni davejte
pozor na horkou paru, ktera z néj muze unikat
na bocich pecicich ploch!

D Toustovac pouzivejte vzdy na rovném a stabil-
nim povrchui.

D Zarizeni musi byt pripojeno do elektricke zasuvky
se zemnicim kolikem!

D Toto zarizeni mohou pouzivat déti ve véku od /
let a osoby se snizenymi fyzickymi & dusevnimi
schopnostmi | osoby bez zkusenosti a znalosti
zarizeni, bude-li nad nimi zajistén dohled nebo
budou pouéeny v oblasti bezpecného pouifvé-
ni zarizeni tak, aby riziko s timto spojene bylo
pro tyto osoby srozumitelné. Uklid a udrzbu
nemohou provadét déti, pokud nejsou ve veku
/ let a pod dohledem. Déti bez dozoru nesmeji
provadét uklid/udrzbu.

D Zarizeni i jeho napajeci kabel uchovavejte na
misté, které je pro déeti do / let nedostupné.

D Déti si s pristrojem nemohou hrat.

D Zarizeni neni urceno k provozu s vyuzitim ex-
ternich ¢asovych spinac¢u nebo samostatného
dalkového ovladani.

D Zarizeni je urceno vyhradné k domacimu pouziti.
D Pristroj, zejména pak Casti, které prichazeji do
primého kontaktu s potravinami, ocistéte pred
prvnim pouZitim bezprostfedné po ukonceni
jeho pouzivani nebo v pripadé, ze jste jej po delsi

dobu nepouzivali — zpdsob C|sten| je podrobne
popsan v kapitole ,CISTENI A UDRZBA

D POZOR! Horky povrch! Symbol na spo-
trebici oznacuje, Zze jeho soucasti mohou
byt béhem provozu horké.

D Teplota dostupnych povrchd muze byt vyssi,
pokud je zarizeni zapnute.

D Zarizeni neumistujte v blizkosti hoflavych mate-
riald, jako jsou zaclony, ubrusy a dalsi, protoze
by mohlo dojit ke vzniku pozaru.

D Zastrcku nevytahujte z elektrickeé zasuvky taha-
nim za kabel.

D Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma ru-
kama.

D S ohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosi-
me, neponechavejte volné lezet soucasti baleni
vyrobku (plastové sacky, krabice, polystyren
apod.).

D VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s folii.
Nebezpedéi uduseni!

D VAROVANI! Piehiaty tuk se muze vznitit.
Postupujte velmi opatrné.



POPIS ZARIZENI

Kolecko termostatu

Kontrolka termostatu

Kontrolka pfipojeni do el. sité
Odtokova drazka pro odvod tuku
0. Nadobka na tuk

Zakladna grilu

Horni viko grilu

Topné desky s nepfilnavym povrchem
Aretacni Soupatko pro zajisténi grilu v
oteviené poloze

5. Uchyt horniho vika

NS
=0 o N o

Podle potreby, druhu pripravovaného pokrmu, jeho velikosti a mnoZstvi je mozné gril
pouzit ve dvou konfiguracich:

- suzavienymi deskami — dukladné smaZeni v obou stran soucasné, grilovani probiha strikt-
né kontrolovanym zpusobem, po kratkou dobu, potraviny jsou opeceny témér identicky
zobou stran soucasné

- s otevienymi deskami — grilovani se nejvice podoba pfirozenému grilovani na otevieném
ohni, soucasné se dvojnasobné zvétsuje grilovaci plocha.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Cril vybalte z krabice, odstrarite z néj vsechny sacky, samolepky, vyplné a prepravni pojistky.

2. Zkontrolujte, zda se parametry napajeni uvedené na nominalnim Stitku zafizeni shoduji s pa-
rametry Vasi elektricke sité.

3. Otevrete horni kryt (2).

4. Topné desky grilu (3) a nddobku zachytavajici tuk (7) dukladné otiete vihkym hadfikem a na-
sledné je vytrete do sucha.

5. Predtim, nez zac¢nete gril pouzivat, topné desky zahrejte. Za timto Ucelem umistéte spotre-
bi¢ na tvrdy, suchy, vodorovny a rovny povrch, pripojte jej k elektrické siti a nastavte knoflik
termostatu (6) do polohy ,MAX". Zafizeni odpojte ze zésuvky a pockejte az zcela vychladne.
Zahtivani desek muze byt doprovazeno nepfijemnym zapachem nebo mirnym koufem, ktery
pfi dal$im provozu ustoupi. To nepredstavuje zadné nebezpedi ani neznamena poruchu vy-
robku. U nového zafizeni je to normalni jev.

6. Topné desky grilu opét otfete vinkym hadrikem a nasledné je vytrete do sucha.

POUZITI GRILU V ZAVRENE POLOZE

POZOR! Pied zapnutim se ujistéte, ze je gril zcela suchy av mistnosti je zajisténa fadna
vyména vzduchu (vétrani).

1. Zafizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny povrch.

2. Otevrete kryt (2) do svislé polohy.

POZOR! Horni viko (2) zvedejte pouze avyhradné za k tomuto uréeny uchyt (5).

3. Topné desky(3) potfete tukem, ktery je urcen ke smazeni pokrmu a poté horni viko uzaviete.
4. kéavovar pripojte do elektrické zasuvky. Pfipojeni signalizuje kontrolka pripojeni k siti (8). Po-
moci knofliku termostatu (6) zvolte spravnou teplotu grilovani. Rozsviti se kontrolka termosta-
tu (7) — gril se pravé zahriva. Nastaveni termostatu do polohy ,MIN* je uréeno pro tiché gri-
lovani choulostivych potravin. Poloha ,MAX" je uréena pro smazeni masa. Kdyz gril dosahne
pozadované teploty, kontrolka termostatu (7) zhasne.

Otevrete viko grilu, vlozte pokrmy na spodni topnou desku a viko uzavrete, pficemz jej velmi
jemné pritlacte na grilované potraviny. Doba opékani na grilu zavisi na typu osetfovanych
vyrobku. Na grilu je mozné pripravovat maso, ryby, raznici, zeleninu apod.

o

o~

6. Béhem grilovani kontrolka termostatu (7) zhasne a mnohokrat se rozsviti, coz signalizuje, Ze
spotrebi¢ udrzuje nastavenou teplotu.

7. PFi otevirani a zavirani vika za ucelem kontroly stupné opeceni potravin davejte pozor na
horkou paru, kterd muze ze zafizeni unikat a je pfirozenym dusledkem tepelného zpracova-
vani pokrmd. V zavislosti na vysledku a také Vasich kulinarnich preferencich upravte teplotu
grilovani.

8. Tuk, ktery vytéka z potravin, bude odtékat do pristavené nadobky na tuk (7). Tuk zachyceny v
této nadobce prabézné vylévejte.

POZOR! Tuk odtékajici do zachytné nadobky je horky — davejte pozor, abyste se ne-

popalili.

9. Potraviny snimejte z grilu pomoci specialnich klesti nebo dfevénymi pomuickami. Nepouzivej-
te kovove nastroje, jelikoz by mohly zpusobit poskrabani povrchu grilu.

10. Na gril polozte dalsi pokrmy, které chcete grilovat. Pokud jste s grilovanim skoncili, otocte
knoflik termostatu do polohy ,0 a odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

11. Pockejte, az gril zcela vychladne, a nasledné jej ocistéte. Pritom se Fidte pokyny uvedenymi v
kapitole ,CISTENI A UDRZBA".

POUZITi GRILU V OTEVRENE POLOZE

POZOR! Pred zapnutim se ujistéte, Ze je gril zcela suchy av mistnosti je zajisténa fadna

vyména vzduchu (vétrani).

1. Zafizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny po-
vrch.

2. Posunte posuvnik pojistky odklopeni grilu (4) a sou-
Casné sklopte horni kryt (2) smérem k zadni Casti
spotiebice tak, aby se opiral drzadlem (5) o pracovni
desku. Topné desky jsou rozevireny v uhlu 180° (obr. 1).

POZOR! Béhem rozkladani grilu musi byt zafizeni

studené.

3. Topné desky (3) potrete tukem, ktery je urcen ke smazeni pokrmu.

4. kéavovar pripojte do elektrické zasuvky. Pripojeni je signalizovano kontrolkou (7). Pomoci kno-
fliku termostatu (6) zvolte spravnou teplotu grilovani. Rozsviti se kontrolka termostatu (7) — gril
se pravé zahriva. Nastaveni termostatu do polohy ,MIN* je uréeno pro tiché grilovani chou-
lostivych potravin. Poloha ,MAX" je uréena pro smazeni masa. Kdyz gril doséhne pozadované
teploty, kontrolka termostatu (7) zhasne.

5. Pokrmy, které chcete grilovat, rozlozte na obé topné desky. Doba peceni na grilu bude zaviset
na druhu potravin, které chceme pripravit. Pravidelné pokrmy obracejte, ¢imz zajistite jejich
rovnomérné propékani. V zavislosti na vysledku a také Vasich kulinarnich preferencich uprav-
te teplotu grilovani.

6. Béhem grilovani kontrolka termostatu (7) zhasne a mnohokrét se rozsviti, coz signalizuje, ze
spotiebic udrzuje nastavenou teplotu. Vzhledem k vétsi vyméné tepla s okolim bude jednotka
tuto ¢innost provadét Castéji nez pfi provozu se zavienym vikem.

7. Vyskvareny tuk zjidla stéka Zlabkem (9) do nadoby na tuk (10). Tuk zachyceny v této nadobce
prubézné vylévejte.

POZOR! Tuk odtékajici do zachytné nadobky je horky — davejte pozor, abyste se ne-

popalili.

8. Potraviny snimejte z grilu pomoci specialnich klesti nebo dfevénymi pomuickami. Nepouzivej-
te kovove nastroje, jelikoz by mohly zpusobit poskrabani povrchu grilu.




9. Na gril polozte dalsi pokrmy, které chcete grilovat. Pokud jste s grilovanim skondili, otocte
knoflik termostatu do polohy ,0 a odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

10. Pockejte, az gril zcela vychladne, a nasledné jej ocistéte. Pritom se Fidte pokyny uvedenymi v
kapitole ,CISTENI A UDRZBA".

POZOR! Po skonéeni grilovani v oteviené poloze gril nezavirejte, dokud zcela nevy-

stydne. Hrozi riziko popaleni!

1. Predtim, nez budete gril ¢istit (a po skonceni grilovani), jej vypnéte vypinatem , vyjméte zastr-
¢ku z elektrické zasuvky a pockejte, az zafizeni zcela vychladne.

POZOR! Zarizeni neponofujte do vody ¢i jinych kapalin. Topné desky necistéte ostry-

mi, abrazivnimi houbi¢kami nebo draténkami, protoze by mohlo dojit ke zni¢eni desek

grilu.

2. Tuk z topnych desek grilu odstrante papirovym ru¢nikem. Poté je lehce otfete vihkym mék-
kym hadfikem a utiete do sucha. Silné necistoty pred ¢isténim navihéete olejem — snaze je
tak odstranite.

POZOR! Pri ¢isténi varnych desek nedovolte, aby se pod né dostala vihkost. Hrozi tak

poskozeni pristroje anebezpeci urazu elektrickym proudem.

3. Nadobku na tuk umyjte ve vlazné vodé s primési jemného myciho prostredku, nasledné ji
oplachnéte a vysuste. Nadobu na tuk nemyjte v myckach nadobi.

4. Vnéjsi povrch grilu Cistéte vihkym hadfikem a nasledné jej vytiete do sucha.

TECHNICKE PARAMETRY

Model MGR-15M

Napajeni 220-240V~ 50-60Hz
Vykon 2000-2400 W

K dispozici je vypnuty nebo pohotovostni rezim dispozici

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu -

Spotfeba energie ve vypnutém stavu 0,323W

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu s displejem -

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu sité -

Automaticky prechod do pohotovostniho rezimu po -

Automaticky prejde do rezimu vypnuti po -

Sitovy pohotovostni rezim, pokud je zafizeni vybaveno funkci pfipojeni aplikace -

Délka napajeciho kabelu 0,64m

C€

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Tato prirucka byla strojové preloZena.

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo elektronické

zarizeni)

byt vyrobek vyhozen do bézného komunalniho odpadu. Pouzity spotiebi¢ muze mit negativni vliv na

Zivotni prostredi a lidské zdravi z duvodu potencionalniho obsahu nebezpeénych latek, smési a sou-

¢asti. Smiseni elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontdz mohou
EEE  ;;0s0bit uvoliiovani latek skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostfedi. PouZité spotiebice je nutné
predat na ur¢eném sbérném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista
sbéru starych elektronickych a elektrickych spotfebicu je uzivatel povinen kontaktovat obecni sbérné misto
nebo zavod na zpracovavani pouzitych spotiebicu.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi




SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Anwendung lesen Sie bitte die Bedienungs-
anleitung genau durch.

D Besonders vorsichtig sein, wenn in der Nahe
des Gerates sich Kinder aufhalten!

D Nur bestimmungsgemal benutzen.

D \Weder das Cerat, das Kabel noch der Stecker
darfin Wasser oder anderen FlUssigkeiten ein-
getaucht werden.

D Das Gerat niemals ohne Aufsicht eingeschaltet
lassen.

D Den Netzstecker immer aus der Steckdose
ziehen, wenn das Cerat nicht gebraucht wird.

D Wenn beschadigt, auch bei Kabelbruch oder
Beeintrachtisung des Netzsteckers nicht betrei-
ben — Gerét bei einer autorisierten Fachwerk-
statt anliefern.

D Anwendung vom Cerathersteller nicht emp-
fohlenen Zubehors kann Geratschaden, Brand
oder Koérperverletzungen verursachen.

D Nicht im Freien verwenden.

D Das Versorgungskabel nicht von scharfen Ran-
dern Uberhangen und mit keinen heiBen Ober-
flachen in BerUhrung kommen lassen.

D Gerat nicht in der Nahe anderer elektrischer
Cerate, Herde, Ofen etc. abstellen.

D Keine heiBen Oberflachen am Cerat anfassen,
wenn das Gerat eingeschaltet ist. Das Gerat nur
an dem dazu bestimmten Griff 6ffnen.

D Vor der Reinigung den Netzstecken aus der
Anschlussdose ziehen. Das Gerat vollstandig
abkuhlen lassen.

D Beim Offnen des Gerates wahrend des Toast-
vorgangs auf heiBen Dampf achten, der seitlich
der Heizplatten austritt!

D Gerat auf einer ebenen und stabilen Oberflache
aufstellen.

D Cerat nur an Steckdosen mit Erdungsstift an-
schlie3en.

D Dieses Gerat darf von Kindern ab einem Alter
von / Jahren, von Personen mit kérperlichen
oder geistisgen Beeintrachtisungen sowie von
Personen ohne Erfahrung und Kenntnis des
Gerats bedient werden, wenn die Beaufsichti-
gung oder Einweisung zum sicheren Umgang mit
dem Cerat gewahrleistet ist und dem Anwender
die Gefahren bewusst sind. Reinigung und War-
tung kdnnen nicht von Kindern durchgefthrt
werden, es sei denn, sie sind / Jahre alt und
werden beaufsichtigt. Kinder sollten das Gerat
ohne Aufsicht nicht eigenstandig reinigen oder
warten.

D Das Gerat und das Versorgungskabel fern von
Kindern unterhalb von 7 Jahren aufbewahren.

D Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

D Das Gerat eignet sich fur keinen Einsatz mit
externen Zeitschaltern oder separaten Fern-
steuerungssystemen.
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D Die Reinigung des Cerats, insbesondere der
Teile, die direkt mit Lebensmitteln in Beruh-
rung kommen, sollte vor dem ersten Gebrauch,
unmittelbar nach dem Gebrauch oder wenn
das Cerat langere Zeit nicht benutzt wurde,

erfolgen — die Vorgehensweise ist im Kapitel
,REINICUNG UND WARTUNG" beschrieben.

D ACHTUNG! HeiBBe Oberflache! Das Sym-
bol auf dem Gerat weist darauf hin, dass
seine Bauteile wahrend des Betriebs

hei werden kénnen.

D Wenn das Cerat in Betrieb ist, kann sich die
Temperatur an seiner Oberflache erhdhen.

D Das Gerat nur im Haushalt verwenden.

D Aufgrund bestehender Brandgefahr Gerat von
leicht brennbaren Stoffen wie Gardinen, Tisch-
decken etc. fernhalten.

D Netzstecker vorsichtig von der Versorgung tren-
nen, nicht am Kabel reil3en.

D Ceradt nur mit trockenen Handen an der Ver-
sorgung anschlieBen.

D Aus Sicherheitsgrinden sind lose Verpa-
ckungsteile (Kunststoffbeutel, Kartons, Styropor
etc.) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNCG! Kinder nicht mit Folie spielen
lassen. Erstickungsgefahr! )

D WARNUNCG! Niemals Fett und Ole mischen,
die Fritteuse kdnnte Gberschaumen.

GERATEBESCHREIBUNG

1. Grundplatte des Elektrogrills 6. Thermostatregler
2. Obere GCrillabdeckung 7. Thermostat-Kontrolllampe
3. Heizplatten mit Antihaftbeschichtung 8. Kontrollleuchte des Netzanschlusses
4. Verriegelungsschieber zum Verriegeln 9. Fett-Ableitrinne
des Cirills in der offenen Position 10. Fett-Auffangschale
5. Oberer Deckelgriff

Je nach Bedarf und Crillgut, seiner Gréf3e und Menge, kann der Grill in folgenden Konfi-
gurationen verwendet werden:

- mit geschlossenen Heizplatten — genaues, beidseitiges Braten, das Grillverfahren verlauft
auf eine strikt kontrollierte Art und Weise, kurze Bratzeit, das Grillgut wird beidseitig iden-
tisch stark gebraten

- mit offenen Heizplatten — beinahe identisches Grillen wie bei offener Flamme, doppelt so
grofle Crillflache.

VOR ERSTGEBRAUCH

Packen Sie das Gerat aus dem Karton aus, entfernen Sie alle Beutel, Etiketten, Fullstoffe und
Transportsicherungen vom Gerét.

Bitte prifen, ob die Energieparameter auf dem Typenschild des Gerats mit den Parametern
Ihres Stromnetzes konform sind.

Offnen Sie die obere Abdeckung (2).

Wischen Sie die Crillheizplatten (3) und den Fettbehalter (10) grandlich mit einem feuchten
Tuch ab und wischen Sie anschlieBend trocken.

Fuhren Sie vor der Benutzung des Cirills einen Warmhaltevorgang durch. Stellen Sie das Ge-
rat dazu auf eine harte, trockene, waagerechte und ebene Flache, schlieBen Sie es an das
Stromnetz an und stellen Sie den Thermostatknopf (6) auf die Position ,MAX". Trennen Sie
das Geréat nach 5 Minuten vom Stromnetz und warten Sie, bis es vollstandig abgekuhlt ist. Das
Aufheizen der Platten kann von einem unangenehmen Ceruch oder leichtem Rauch begleitet
sein, der im weiteren Betrieb nachlasst. Dies stellt keine Gefahr dar und deutet auf kein Pro-
duktversagen hin. Bei einem neuen Gerat ist das vollig normal.

Wischen Sie die Grillplatten erneut mit einem feuchten Tuch ab und wischen Sie sie anschlie-
Bend trocken.

VERWENDUNG DES GRILLS AUF GESCHLOSSENEN PLATTEN

WICHTIG! Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass das Gerat véllig trocken

und der Raum gut beliiftet ist.

1. Stellen Sie das Gerat auf einem harten, trockenen, flachen, ebenen und stabilen Untergrund
auf.

2. Offnen Sie den Deckel (2) in die senkrechte Position.

WICHTIG! Heben Sie die obere Abdeckung (2) nur mit Hilfe des Griffs (5) an.

3. Fetten Sie die Kochplatten (3) mit dem fur das Frittieren von Speisen vorgesehenen Fett ein

und schlieBen Sie dann den Deckel.

Den Stecker des Geréts in die Steckdose stecken. Der Anschluss wird durch die Netzan-

schluss-Kontrollleuchte (8) signalisiert. Wahlen Sie mit dem Thermostatknopf (6) die richtige

Crilltemperatur. Die Thermostat-Kontrollleuchte (7) leuchtet auf — der Grill wird aufgeheizt.
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Die Einstellung des Thermostats auf die Position ,MIN“ist fir das ruhige Crillen empfindlicher
Speisen gedacht. Die Stellung ,MAX" ist fur das Braten von Fleisch vorgesehen. Wenn der
Grill die gewtinschte Temperatur erreicht hat, erlischt die Thermostatkontrollleuchte (7).

5. Offnen Sie den Deckel des Grills, legen Sie das Grillgut auf die untere Heizplatte, schlieBen
Sie dann den Deckel und dricken Sie ihn ganz leicht an das Grillgut. Die Dauer des Toastens
auf dem Grill hangt von der Art der Produkte ab, die Sie behandeln. Fleisch, Fisch, SpieBe,
Gemuse usw. konnen in dem Geréat zubereitet werden.

6. Wahrend des Crillens erlischt die Thermostatkontrollleuchte (7) und leuchtet mehrmals auf,
um anzuzeigen, dass das Geréat die eingestellte Temperatur halt.

7. Achten Sie beim Offnen und SchlieBen des Deckels, um den Zustand des Garguts zu tberpri-
fen, auf den Dampf, der als naturliche Folge der Warmebehandlung aus dem Ceréat entweicht.
Je nach Ergebnis und kulinarischem Geschmack kénnen Sie die Grilltemperatur anpassen.

8. Das ausgeschmolzene Fett aus den Lebensmitteln flieBt durch die Rinne (9) in den Fettbehal-
ter (10). Entleeren Sie ihn regelméaBig von angesammeltem Fett.

WICHTIG! Das in den Behilter flieBende Fett ist heiB — achten Sie darauf, sich nicht zu

verbrennen.

9. Nehmen Sie die Lebensmittel mit einer speziellen Zange oder einem Holzbesteck vom Cirill.
Verwenden Sie kein Metallbesteck, da es die Grillplatten verkratzen kann.

10. Legen Sie die nachsten zu grillenden Produkte in das Gerat. Wenn Sie mit dem Cirillen fertig
sind, drehen Sie den Thermostatknopf auf die Position ,0“ und trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz.

11. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen und reinigen Sie es dann gemaB den Anweisungen
im Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG".

VERWENDUNG DES GRILLS AUF OFFENEN PLATTEN

WICHTIG! Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass das Gerat véllig trocken

und der Raum gut beliiftet ist.

1. Stellen Sie das Geréat auf einem harten, trockenen, fla-
chen, ebenen und stabilen Untergrund auf.

2. Schieben Sie den Schieber (4) der GCrillentriegelung
und kippen Sie gleichzeitig die obere Abdeckung (2)
nach hinten, so dass sie mit dem Criff (5) auf der Ar-
beitsplatte aufliegt. Die Heizplatten bilden einen Win-
kel von 180° (Abbildung 1).

WICHTIG! Das Gerdt muss wahrend des Entfal-

tungsvorgangs des Grills vollstandig abgekuhlt sein.

3. Fetten Sie die Kochplatten (3) mit Speisefett ein, das zum Frittieren von Speisen bestimmt ist.

4. Den Stecker des Geréts in die Steckdose stecken. Die Verbindung wird durch eine Kontroll-
leuchte (7) signalisiert. Wahlen Sie mit dem Thermostatknopf (6) die richtige Grilltemperatur.
Die Thermostat-Kontrollleuchte (7) leuchtet auf — der Grill wird aufgeheizt. Die Einstellung
des Thermostats auf die Position ,MIN“ ist fur das ruhige Crillen empfindlicher Speisen ge-
dacht. Die Stellung ,MAX" ist fur das Braten von Fleisch vorgesehen. Wenn der Grill die ge-
wunschte Temperatur erreicht hat, erlischt die Thermostatkontrollleuchte (7).

5. Legen Sie die zu grillenden Produkte auf beide Kochplatten. Die Réstzeit auf dem Grill hangt
von der Art des Grillguts ab. Drehen Sie das Essen regelmaBig auf die andere Seite, um es
gleichmaBig zu braten. Je nach Ergebnis und kulinarischem Geschmack kénnen Sie die
Grilltemperatur anpassen.

6. Wahrend des Crillens erlischt die Thermostatkontrollleuchte (7) und leuchtet mehrmals auf,
um anzuzeigen, dass das Geréat die eingestellte Temperatur halt. Aufgrund des groBeren \War-
meaustauschs mit der Umgebung fihrt das Ceréat diese Tatigkeit haufiger aus als beim Betrieb
mit geschlossenem Deckel.

7. Das ausgeschmolzene Fett aus den Lebensmitteln flieBt Gber die Rinnen (9) in den Fettbehal-
ter (10). Leeren Sie den Behalter regelmaBig von angesammeltem Fett.

WICHTIG! Das in den Behélter flieBende Fett ist heiB — achten Sie darauf, sich nicht zu

verbrennen.

8. Nehmen Sie die Lebensmittel mit einer speziellen Zange oder einem Holzbesteck vom Cirill.
Verwenden Sie kein Metallbesteck, da es die Crillplatten verkratzen kann.

9. Legen Sie die nachsten zu grillenden Produkte in das Gerat. Wenn Sie mit dem Grillen fertig
sind, drehen Sie den Thermostatknopf auf die Position ,0“ und trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz.

10. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen und reinigen Sie es dann gemaB den Anweisungen
im Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG".

WICHTIG! Wenn der Grill mit den Platten in ge6ffneter Position fertig ist, schlieBen Sie

den Deckel erst, wenn das Gerat vollstandig abgekuhlt ist. Gefahr von Verbrennungen !

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerat vollstandig abgekdhlt
ist, bevor Sie es reinigen.

WICHTIG! Das Gerat niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen. Wischen

Sie die Kochfelder nicht mit scharfen, scheuernden Scheuermitteln oder Schwédmmen

ab, da dies die Kochfelder beschadigen kann.

2. Reinigen Sie die Crillplatten mit einem Papiertuch von Fett. Wischen Sie sie dann leicht mit
einem feuchten, weichen Tuch ab und wischen Sie sie trocken. Befeuchten Sie starke Ver-
schmutzungen vor der Reinigung mit Ol — so lassen sie sich leichter entfernen.

WICHTIG! Achten Sie beim Reinigen der Kochplatten darauf, dass keine Feuchtigkeit

unter die Kochplatten gelangt. Dadurch kann das Gerat beschadigt werden und es be-

steht die Gefahr eines Stromschlags.

3. Waschen Sie den Fettbehalter in lauwarmem Wasser mit einem milden Reinigungsmittel, spU-
len Sie ihn ab und trocknen Sie ihn. Der Fettbehalter darf nicht in der Spulmaschine gewa-
schen werden.

4. Reinigen Sie die AuBenflache des Crills mit einem feuchten Tuch und wischen Sie sie anschlie-
Bend trocken.
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TECHNISCHE DATEN

Modell MGR-15M
Stromversorgung 220-240V~ 50-60Hz
Leistung 2000-2400 W

Aus oder Standby-Modus verfigbar verflgbar

Leistungsaufnahme im Standby-Modus

Stromverbrauch im Aus-Zustand 0,323W

Stromverbrauch im Standby-Modus mit Display

Stromverbrauch im Netzwerk-Standby-Modus

Wechselt automatisch in den Standby-Modus nach

Automatischer Ubergang in den Abschaltmodus nach

Netzwerk-Standby-Modus, wenn das Gerat Uber eine Anwendungsverbindungs-
funktion verfugt

Lange des Netzkabels 0,64m

3

ACHTUNG! Firma MPM agd S.A. behilt sich das Recht auf technische Anderungen
vor

Dieses Handbuch wurde maschinell ibersetzt.

OrdnungsgemaBe Entsorgung des Produkts (Elektro — und

Elektronikmiill)

Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebens-

dauer nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kon-

nen sich wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die

Umwelt und die menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromall mit anderen
EE  Abfallen bzw. der nicht sachgerechter Ausbau von Elektroteilen kann zur Freisetzung umwelt — und
gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren. Das gebrauchte Gerat ist bei einer Sammelstelle fur Elektro — und Elekt-
ronikschrott zu entsorgen. Fur detaillierte Informationen zu Sammelstellen fur Elektro — und Elektronikschrott
wenden Sie sich bitte an lhre ortliche Wertstoffsammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.
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ULDISED OHUTUSJUHISED
KASUTAMISEKS

D Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.

D Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme |a-
hedal.

D Arge kasutage seadet muudel eesmarkidel kui
need, milleks see on ette nahtud.

D Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi
muudesse vedelikesse.

D Arge jatke seadet t60 ajal jarelevalveta.

D Eemaldage pistik alati seinakontaktist, kui seda
el kasutata.

D Arge kasutage kahjustatud seadet, sealhulgas
kahjustatud vorgukaabli voi pistikuga seadet —
sellisel juhul laske seadet parandada volitatud
teeninduskeskuses.

D Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutami-
ne voib pdhjustada seadme kahjustusi, tulekahju
vOi kehavigastusi.

D Arge kasutage seadet valjas.

D Arge riputage toitejuhet teravate servade kullge
ega laske sellel kokku puutuda kuumade pinda-
dega.

D Arge asetage seadet elektri — ja gaasipliitide,
poletite, ahjude jms lahedusse.

D Rostimise ajal arge puudutage seadme kuuma
pindu. Avamiseks kasutage ainult spetsiaalset
kaepidet.



D Enne puhastamise algust eemaldage kdigepealt
pistik pistikupesast ja oodake, kuni seade taie-
likult jahtub.

D Seadme avamisel rostimise ajal jalgige, et plii-
diplaatide kulgedelt ei eralduks kuuma aurul!

D Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

D Seade tuleb Uhendada pistikupessa maandusega.

D Seda seadet voivad kasutada vahemalt /-aas-
tased lapsed ja isikud, kelle fGUsiline ja vaimne
voimekus on vahenenud ning kellel puuduvad
kogemused ja teadmised seadme kohta, kui on
tagatud jarelevalve voi juhendamine seadme
ohutu kasutamise kohta, et nad moistaksid sel-
lega kaasnevaid ohte. Puhastus — ja hooldus-
toid el tohi teha lapsed, kui nad ei ole vahemalt
/-aastased ja kui nad el ole jarelevalve all. Valveta
lapsed ei tohi teha koristustdid/hooldustoid.

D Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 7-aastastele
lastele kattesaamatus kohas.

D Lapsed el tohi seadmega mangida.

D Seade ei ole ette nahtud valise taimeri voi eraldi
kaugureegularmiseststeemi tddtamiseks.

D Seade on mdeldud ainult koduseks kasutami-
seks.

D Seadme, eelkdige toiduga otseselt kokkupuu-
tuvate osade puhastamine tuleb teostada enne
esmakordset kasutamist, kohe parast kasutamist
voi kui seadet ei ole pikka aega kasutatud — prot-
seduur on kirjeldatud peattkis “PUHASTUS JA
HOOLDUS'.

D Tahelepanu! Kuum pind! Simbol sead-
mel naitab, et selle osad voivad t66 ajal
kuumeneda.

D Juurdepaasetavate pindade temperatuur voib
seadme todtamise ajal olla kdrgem.

D Arge asetage seadet tuleohtlike materjalide,
naiteks kardinate, laudlinade ja teiste lahedusse,
see voib pdhjustada tulekahju.

D Arge eemaldage pistikut pistikupesast toitejuht-
mest tommates.

D Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade
katega. )

D HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida.
Hingamisoht!

D HOIATUS! Ulekuumenenud rasv voib suttida.
Olge darmiselt ettevaatlik.




SEADME KIRJELDUS

Grilli alus

Grilli tlemine kate

Antihappelise kattega kuttekilbid
Lukustuslukustus liugur, et lukustada
grill avatud asendisse

5. Ulemine kaepide

Termostaadi nupp
Termostaadi margutuli
Voérguthenduse margutuli
Rasva aravoolukanalid

0. Rasvapakend

NS
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Séltuvalt teie vajadustest, klipsetatava toidu tidbist, suurusest ja kogusest saab grilli kasu-
tada kahes konfiguratsioonis:
- suletud plaatidega — pbhjalik praadimine kahelt poolt korraga, grillimisprotsess on rangelt
kontrollitud, ltihike praadimisaeg, toit valmib mélemalt poolt peaaegu identselt.
- avatud plaatidega — grillimine on kéige ldhemal looduslikule lahtisele tulele, kahekordistades
samal ajal grilli pindala.

ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

Votke seade karbist lahti, eemaldage seadmest koik kotid, sildid, taitematerjalid ja transpor-
dilukud.

Kontrollige, et seadme tudbisildil margitud toiteparameetrid vastaksid teie vooluvérgu para-
meetritele.

Avage Ulemine kaas (2).

Puhkige grilli kitteplaadid (3) ja rasvakonteiner (10) pohjalikult niiske lapiga ja puhkige seejarel
kuivaks.

Enne grilli kasutamist tehke taldriku soojendamine. Selleks asetage seade kovale, kuivale, ho-
risontaalsele ja tasasele pinnale, Uhendage see vooluvérku ja seadke termostaadi nupp (6)
asendisse “MAX’". Parast 5 minutit tbmmake seade vooluvorgust valja ja oodake, kuni see on
taielikult jahtunud. Plaatide kuumenemisega véib kaasneda ebameeldiv 16hn véi kerge suits,
mis edasisel toGtamisel vaibub. See ei kujuta endast mingit ohtu ega viita toote talitlushairele.
Uue seadme puhul on see normaalne nahtus.

Puhkige grilli pliidiplaadid uuesti niiske lapiga ja seejarel puhkige kuivaks.

GRILLI KASUTAMINE SULETUD TALDRIKUTEL

Téahelepanu! Enne kasutuselevotmist veenduge, et seade on taiesti kuiv ja ruum on ven-

tileeritud.

1. Asetage seade kovale, kuivale, horisontaalsele ja tasasele pinnale.

2. Avage kaas (2) vertikaalsesse asendisse.

TAHELEPANU! Téstke lemist katet (2) ainult kdepideme (5) abil.

3. Maarige pliidiplaadid (3) toidu praadimiseks moeldud toidurasvaga ja sulgege seejarel Glemine
kate.
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4. Uhendage seade vooluvérku. Uhendusest annab marku vorguiihenduse margutuli (8). Kasu-
tage termostaadi nuppu (6), et valida dige grillimistemperatuur. Termostaadi margutuli (7) sut-
tib — grill on kuumutamisel. Termostaadi seadistamine asendisse “MIN” on mdeldud drnade
toitude vaikseks grillimiseks. Asend “MAX” on ette nahtud liha praadimiseks. Kui grill saavutab
soovitud temperatuuri, kustub termostaadi margutuli (7).
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5. Avage grilli kaas, asetage tooted alumisele kuumutusplaadile, seejarel sulgege kaas ja vajutage
see vaga ornalt vastu toitu. Grillil rostimise aeg soltub sellest, milliseid tooteid te tootlete. Sead-
mes saab klpsetada liha, kala, varraste, kdogivilju jne.

6. Grillimise ajal kustub termostaadi margutuli (7) ja stttib mitu korda, mis naitab, et seade hoiab
seatud temperatuuri.

7. Kui avate ja sulgete kaane, et kontrollida kUpsetatava toidu seisukorda, jalgige, et seadmest
valjub aur, mis on kuumtdoétiuse loomulik tulemus. Séltuvalt tulemustest ja teie kulinaarsest
maitsest kohandage grillimistemperatuuri.

8. Toiduainest sulatatud rasv voolab kraavi (9) kaudu rasvamahutisse (10). Tuhjendage see pide-
valt kogunenud rasvast.

TAHELEPANU! Konteinerisse voolav rasv on kuum — olge ettevaatlik, et mitte end po-

letada.

9. Vétke toit grillist valja spetsiaalsete tangide véi puust sddgiriistadega. Arge kasutage metallist
soogiriistu, sest need voivad grilli plaate kriimustada.

10. Asetage jargmised grillitavad tooted seadmesse. Kui olete grillimisega valmis, keerake termos-
taadi nupp asendisse “O” ja Ghendage seade vooluvorgust lahti.

11. Laske seadmel taielikult jahtuda ja seejarel puhastage seda vastavalt peattkis ‘PUHASTUS JA
HOOLDUS" toodud juhistele.

GRILLI KASUTAMINE AVATUD TALDRIKUTEL

TAHELEPANU! Enne kasutuselevétmist veenduge, et seade on taiesti kuiv ja ruum on

ventileeritud.

1. Asetage seade kovale, kuivale, horisontaalsele ja tasa-
sele pinnale.

2. Libistage grilli lahti klappivat lukustusliugurit (4) ja kal-
lutage samal ajal Glemist katet (2) seadme tagakulje
poole, nii et see toetub kaepidemega (5) vastu tddpin-
da. Kitteplaadid moodustavad 180° nurga (joonis 1).

TAHELEPANU! Seade peab olema taielikult jahtu-

nud grilli lahtiharutamise ajal.

3. Maarige pliidiplaadid (3) toidu praadimiseks mdeldud toidurasvaga.

4. Uhendage seade vooluvérku. Uhendusest annab marku margutuli (7). Kasutage termostaadi
nuppu (6), et valida dige grillimistemperatuur. Termostaadi margutuli (7) stttib — grill on kuu-
mutamisel. Termostaadi seadistamine asendisse “MIN" on mdeldud érnade toitude vaikseks
grillimiseks. Asend “MAX" on ette nahtud liha praadimiseks. Kui grill saavutab soovitud tem-
peratuuri, kustub termostaadi margutuli (7).

5. Asetage grillitavad tooted molemale pliidiplaadile. Grillil rostimise aeg séltub grillitava toidu
tlubist. Pdorake aeg-ajalt toitu teisele poole, et see Uhtlaselt praadida. Séltuvalt tulemustest ja
teie kulinaarsest maitsest kohandage grillimistemperatuuri.

6. Grillimise ajal kustub termostaadi margutuli (7) ja stttib mitu korda, mis naitab, et seade hoiab
seatud temperatuuri. Suurema soojusvahetuse tottu keskkonnaga teostab seade seda tege-
vust sagedamini kui suletud kaanega td6tades.

7. Toidust eraldunud rasv voolab kurnates (9) rasvakonteinerisse (10). Tihjendage regulaarselt
kogunenud rasva konteiner.

TAHELEPANU! Konteinerisse voolav rasv on kuum — olge ettevaatlik, et mitte end p6-

letada.
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8. Votke toit grillist valja spetsiaalsete tangide véi puust sddgiriistadega. Arge kasutage metallist
soogiriistu, sest need voivad grilli plaate kriimustada.

9. Asetage jargmised grillitavad tooted seadmesse. Kui olete grillimisega valmis, keerake termos-
taadi nupp asendisse “O” ja Ghendage seade vooluvorgust lahti.

10. Laske seadmel taielikult jahtuda ja puhastage seda seejarel vastavalt peattkis “PUHASTUS JA
HOOLDUS" toodud juhistele.

TAHELEPANU! Kui grill on valmis, kui plaadid on avatud asendis, arge sulgege kaane

enne, kui seade on taielikult jahtunud. Péletusoht !

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

1. Enne puhastamist (ja parast rostimist) tommake seade vooluvorgust valja ja oodake, kuni see
jahtub.

TAHELEPANU! Arge kastke seadet vette voi muudesse vedelikesse. Arge piihkige plii-

diplaate teravate, abrasiivsete puhastusvahenditega voi kdsnadega, sest see voib plii-

diplaate kahjustada.

2. Puhastage grillplaadid paberratikuga rasvast. Seejarel puhkige neid kergelt niiske pehme lapi-
ga ja puhkige kuivaks. Enne puhastamist niisutage tugevat mustust 6liga — see voimaldab seda
kergemini eemaldada.

TAHELEPANU! Keeduplaatide puhastamisel arge laske niiskust keeduplaatide alla sat-

tuda. Sellega kaasneb seadme kahjustamise ja elektril66gi oht.

3. Peske rasvakonteiner leige veega ja maheda pesuvahendiga, seejarel loputage ja kuivatage.
Arge peske rasvakonteinerit ndudepesumasinas.

4. Puhastage grilli valispind niiske lapiga ja puhkige seejarel kuivaks.
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TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

Mudel MGR-15M

Toiteallikas 220-240V~ 50-60HZ
Véimsus 2000-2400 W
Valjalulitatud voi ootereziim saadaval saadaval

Energiatarbimine ootereziimil -

Energiatarve valjaltlitatud olekus 0,323W

Ootereziimi energiatarbimine koos ekraaniga -

Energiatarve vérgu ootereziimis -

Lulitub automaatselt ootereziimi parast -

Laheb automaatselt valjaltlitusreziimi parast -

vorgu ootereziim, kui seadmel on rakendusthenduse funktsioon -

Vorgukaabli pikkus: 0,64M

C€

Tahelepanu! MPM agd S.A. jitab endale tehniliste muudatuste véimaluse!

See késiraamat on masintélgitud.

Toote néuetekohane kdrvaldamine (elektri — ja elektroonikaseadmete

jaatmed)

visata. Ohtlike ainete, segude ja komponentide voimaliku sisalduse tottu voivad seadmejaatmed aval-

dada kahjulikku méju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijaatmete segamine muude jaatmetega

voi nende ebaprofessionaalne demonteerimine voib pdhjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike

ainete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada elektri — ja elektroonikaseadmete jaatmete ko-
gumispunkti. Tdpsemat teavet elektri — ja elektroonikajaatmete kérvaldamise koha kohta saab kasutaja, kui ta
poordub kasutatud seadmete kogumispunkti voi jaatmekaitlusettevottesse.

E Tootel olev margistus naitab, et toodet ei tohi kasutusaja l6ppedes koos muude olmejaatmetega ara
|
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2YMBOYAEZ AZDAAEIAZ TA XPHZH

D AloBAOCTE TPOTEKTIKA TO EYXEIRIOIO XPNONG TPV
aro TN XxPNon.

D Na cioTe 1I01aiTEPO TTPOTEKTIKOL OTAV TA TTAIAIC
BpiokovTal kovtd oTn CUoKeun)

D Mnv xpNoIUOTIOLEITE TN CUOKELN YIO OTTOIOVON-
TTOTE AANO OKOTTIO EKTOC Ao TNV TIPORAETTOHEVN
XpPNon ..

D Mnv BubileTe TN cuoKeUN, TO KOAUWDIO KOl NV
OLVOEETE VEPO 1 AAND LyPA!

D Mnv adrveTe TN CUCKEUN XWPIC eTTiRAePN KaTa
TN A&lTOVPViOL.

D Adaipeite mAvTa TO PIg amod TNV pida OTav dev
XPNOJOTTOIEITE TN CUOKEUN.

D Mnv xoNOIUOTIOIEITE CUCKEUN TTOU £XEL UTTOOTEI
{NULAL, OKOUIN KAl AV TO KOAWDIO N TO BUCHA EXEL
uTTooTEl {NUIGI, OTTOTE ETTIOKEUAIOTE TN OUCKEUN
aT10 £EOUCIODOTNHEVO KEVTOO CEPPIC.

D H xpron eéaptnUATWYV €€0PTNUATUIV TTOU eV
OULVICTUWVTAL OTTO TOV KOATAOKEUOOTH WUTTOPE
VA TIPOKAAETEL (NG OTN CUOKEUN, TTUPKAYIO
N TOQUUATIOUO.

D Mnv xpNOIUOTTIOIEITE TN CUCKELN TNV UTTAIBPO.
Mnv KpepATe TO KOAUWIDIO O AIXUNPEC OKPEG
KOl UNV TO adrveTe va £pBel o€ emtadr ue Bep-
UEC eTPAVELEC.
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D Mnv ToTToBEeTEITE TN CUOKEUN KOVTA OE NAe-
KTPIKEC OOUTTEC KAl COUTTEC QEPIOU, KOUOTNPEC,
bOUPVOUC K.ATT.

D Mnv ayyilete (eoTEC emMmdAVEIEC TNG CUOKEU-
NG OTav dpuyavidete. XpNOIUOTIOIEITE JOVO TN
ACIB) TTOU TTOPEXETAL VIO TO OKOTIO AUTO VIO VO
OVoIeTe.

D o Eekivnoete Tov KABaApPIOPO, adalpEoTE
MPWTa TO BUCUO aTto TNV TIPIla KAl adNoTE
TN OUOKEUN VO KPUUJOEL EVTEAUUG.

D Otav avoiyeTe TN OUOKEUN KOTA TN OIAPKELD
TNC dpuUyaVIAg, TPooetTe Toug (E0TOUC ATPOUC
TToU dlaiheUYOUV OTIC TIAEUPEC TWV EOTILVV!

D XoNOWWOTTOINOTE TN CUOKEUN O€ Agial Kl OTa-
Bepn) emmdavelo.

D H cuokeun mpemel va ouvdeBel oe mpila ue
TTEIDO YEIWONC.

D O Lomlopoc AuTOC UTTOPEL VA XPNOIUOTTOLEITOl
arto TTAdIA NAIKIOS TOUAAXIOTOV 7 €TUUV KAl ATTO
AOTOMO PE PEIWHEVEC CUIUOTIKES N OIAVONTIKEG
IKOVOTNTEC, KOBWIC KOl OTTO ATOPA PE EANEWYN
EUTTELPIAC KOl YVUWIONC TOU €COTTAICHOU, UTTO TNV
mooUroBeon ot MopEXeTal TTiRAePN 1) odNyieg
OXETIKA PE TOV TPOTIO AoPOAOUC XPNONG TOU
gOTAIOPOU, UUOTE VA YViVOVTOL KATOVONTOL Ol
OXeTIKOl Kivouvol. O kaBoplouog KAl N OUVTA-
pnon dev TIPETTEL VA eKTEAOUVTAL OTTO TTAdIQ,
EKTOC €AV lval 7 €TUIV KOl AVUJ KAl ETTIRAETTO-
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vtal. O kaBaplopoc/ouvthpnon Sev MPETTEL VO
ekTEAEITAL OTTO TTADIA XWPIC eTTiBAsPN.

D KpaTnoTe TN CUOKEUN KOl TO KOAUUOIO HOKPLD
1O TTAAIA KATUJ TUIV 7/ ETUIV.

D Ta moudid dev mpéTiel val TIaIOUV e TN CUCKEUN.

D O eonmiopocg dev MpoopileTal VIa AslToupyid
He eETEPIKOUC XPOVOOIOKOTTTEG N EEXUUPIOTO
oUOCTNUA EAEYXOU.

D H cuokeun mpoopileTal POVO VIT OIKIOKN XPNON.

D O kaoBaplopOg TNG CUOKEUNG, IOILUC TWV €E0p-
TAMATUIV TTOU €OXOVTOL O AUECN TTODN UE
TOOPIUO, TIPETTEL VA TTOOYUATOTTOLEITAL TTOLV OTTO
TNV TTOWITN XPNON, AUECUIC META TN ASITOUPYIO
N €AV N OUOKeUN Ogv £XEl XpnotuoriolinBei yio
LEVOAO XPOVIKO DACTNHA — N JIadIKAOIO TTE-
olypadeTal oto keparaio ,KASAPIZMOZ KA
>YNTHPH>H".

D NMAPATHPHZH! Kautih emdavea! To
& OUMBOAO OTN CUCKEUN EVNMEPUIVEL OTL
Ta e€apTAMATA TNG evdEXETAL va Ogp-
HavOoUv ot uPnAig Osppokpaocicg kKaTd Th
Asttoupyia.

D H Bepuokpacio Twyv dlaBeoipuwy emmavelduy
UTTOPElL va eival uPNAOTEPN OTAV AEITOUPVYEL O
e€OTTAIOUOC.

D Mnv TomoBeTeite TN CUCKEUR KOVTA O€ eUdAe-

KTO UAIKG OTTUIC KOUPTIVEG, TOOTTE(OUAVTIAQ KO
AAAC, UTTOPEL VO TIDOKOAETEL TTUPKOVIOL.
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D Mnv tpafate 10 dig € armmo TnVv mpida Tpa-
BUuvTag To KaAUDILO.

D Mnv cuvdeete 10 BUoPa oTnV TPIla pE Bpey-
HEVA XEQLO.

D [la TNV aodaiela TWV TTadIUIY, NV aprveTe
gAeUBepa TTPOORACIUO PEPN TNS CUCKEUAICIAC
(MAOIOTIKEC OAKOUAEC, XOPTOKIBUITIOL TTOAUGTU-
PEVIO K.ATT.).

D MPOEIAOIMOIHZH! Mnv adnrvete Ta madia
va rrai{ouV pe To MAaoTikO rrepttUAtypa. Kiv-
duvog aoduiiag!

D MPOEIAOMNOIHZH! To unepBspuacpévo Ai-
nrog prropei va avadAeyei. Na siote 1daitepa
TIPOCEKTIKON.

MEPITPA®H THZ ZYZKEYHZ

1. Baon oxdpag 5. XelpohaPr vy KAOAUPUOTOC

2. Emavw kdAupuo oxapaoc 6. Koupri Bepuootatn

3. T\aKeg BEpuavong e aVTIKOANNTIKN 7. EvdelktikA Auyvia BeppooTtatn
emoToWOon 8.  EvdelkTikA Auyvia cuvdeong SIKTUOU

4. ONoBNTAPAC aodANONC VIa VA KAEL- 9. ATTOXETEUOEIC AMOXETELONG NIMOUG
OWOEl N OXAPa OTNV AVOLKTH Béon 10. Aoxeio Airmoug

AvdAoya ue TIc avaykeg 0ag, To €id0¢ TOU GaynToU IMoU MPOKEITAl VA TNYAVIOTEI, TO Ué-
ye@oc Kal TNV TO0OTNTA TOU, N OXAPA UIMOPEl va xpnotuoroinBei oe dUo diapopdUITEIS:
UE KAEIOTEC TAGKEC — OXOAQOTIKO TNYAVIoUd o€ SUO MAEUPEC TauTAxpova, n Sladikaoia
YnaiuaToc EAEyxeTAl AUOTNPA, CUVTOUOG XPOVOC TNYAVIOUATOG, TA TOOPILA LAYEIPEUOVTAL
oxe80V MAVOUOIOTUIA KAl OTIC SUO MAEUPEG
- HE QVOIXTEC TAQKEC — YNOIUO OTO YKPIA IO KOVTA OTn GUOIKN avoiXTh dwTid, evi Simka-
o1alel TNV eM@AVEID TG TXAPAG.
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MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

1. AnocuoKeudoTe TN YOVAIdA OO TO XAPTOKIBUITIO, ADAIECTE TUXOV CAKOUNEG, ETIKETEC, UAI-
KA TIARPWIONG KOl KAEISAPIES HETAGOPAC AMTd TN povada.

2. EAéyEre o1l ol TOpAueTpol TROGOSOCIAE OTNY MVOKIOO OVOUOGTIKUWY XOPAKTNPIOTIKWY TNG

HoOVAdAC TAPIGLOUV PE QUTEC TNG TTAIPOXNG PEUMOTOC TOU OIKTUOU OOG.

Avoi€Te To EMavw KAAUPPA (2).

4. TkoumioTe KOG TIG BEPUAVTIKEG TTANAKEG TNG OXAPAC (3) kait To Soxeio Airmoug (10) ue eva uypod
TTOVI KOll, OTN OUVEXELD, OKOUTIOTE TAl VIO VA OTEYVUIOOUV.

5. TpayuatorolnoTe mpoBépuavon MATWY TPV XENCIMOTIOINGCETE T oXAPa. A val TO KAVETE
AUTO, TOMOBETIOTE TN CUCKEUT| OE JIG OKANPEN, OTEYVA, 0oI{OVTION KAl OPOIOPOPN EMIGAVELQD,
OUVOEDTE TNV OTO DIKTUO KAl pUBUICTE TO KoL Tou BepuoaTatn (6) oTn BEon «MAX». Metd
aro 5 AerTd, AmocUVOESTE TN GUCKEUN OTTO TO NAEKTPIKO DIKTUO KAl TIEPIEVETE VOl KOUUUOEL
evTeAWC H Béppavon Twv MKWV Propei va GuvodeVETAl OO QUCAPESTN OGN N EAAIGEU
KATVO, O OToiog Bal UTTOXWPENGEL YE TNV MEPAITEPW A&lToupyia. AUTO dev amoTelel kivouvo
A £vOeifn SUOAEITOUPYIAC TOU TIPOIOVTOC. N0 YOl VEG GUOKEUT), AUTO EIVOIL VO GUGIONOYIKO
datvopevo.

6. ZkouTioTe E0Va TIG €0TIEG OXAPAC WE £VOI LYPO TIAVI KA, OTN CUVEXELD, OKOUTHOTE TIG VIA VO
OTEYVUIOOUV.

XPHZH THZ ZXAPAZ 2E KAEIZTEZ NAAKEZ

ZHMEIQZH! Mpwv ané tn B¢on oe Acitoupyia, BeBaiwBeite 6T n povada givan evre-

AWIG OTEYVA KAl 6TL O XWpog aepileTal.

1. TomoBetnOTE TN HOVADA OE PIa OKANEN, OTEYVH, 0PILOVTIA KAl OHOIOHOPdN eMdAVEID.

2. Avoi€te To kKGAuppa (2) otV KaTakdpudn Beon.

SHMEIQZH! Avaonkuote To emdivw kdAuppa (2) pévo pe tn AaBn (5).

3. Amavete TG e0Tieg (3) pe TO Aimog mou TMPOooPIZETAl VIa TO TNYAVIOHO TWV TPODILWY Kal, TN
OUVEXELD, KAEIVETE TO EMAVW KAAUPUOL.

4. 2UvOECTE TN CUCKEUN OTNV TIOPOXN PeUUOTOS. H ouvdeon onuatodoTteital amod tnv evdel-
KTIKI) Auxvia ouvdeong diktuou (8). XpnaotwomoinoTe To Koupri Tou Bepuootatn (6) yia va
eMAEEeTe TN cwoTh Beppokpacia Pnoipotog H evdelktikr Auyvia tou Bepuoctatn (7) Ba
avael — n oxapa Bpioketal oe dladikacia Bépuavone H puBuion Tou Bepuootatn ot
Bton «MIN» eival adlepwpévn o1o fouxo PAotuo euaicBntuv Tpodipwy. H Béon «MAX»
elval adlepwpévn ato Tyavioua kpéatog. Otav n oxdpa dtaoel otnv emBuuntr) Beppo-
Kpaoia, N eVOEIKTIKNA Auxvia Tou Bepuootdtn (7) ofrvel.

5. Avoi&Te To KaMAKL TS OXAPAC, TOMOBETHOTE TA MEOIOVTA 0TNV KATW TAAKA BEpuavong, otn
OUVEXELD KAEIOTE TO KOTTAKI KOl TIECTE TO TTOAU aITaNa vy oTo daynTto. O xpovog dpuyavi-
OPOTOC 0T 0XAPa £APTATAL QMO TOV TUMTO TWV TTPOIOVTUIV TTOU £MMelepyAleaTe. 2T povada
UTTOPOUV VO IAVEIPEUTOUV KPEATA, PAPIA, COUPBAAKIA, AOXAVIKA KATT.

6. Katd ) Sidpkeia Tou Pnaigatog, n evOEKTIKA Auxvia Tou Bepuootdrn (7) Ba oproet kat Ba
avael TTOANEC GOPEC, UTTODEIKVUOVTAC OTI N CUCKEURA Slatnpel Tn pubuiouévn Bepuokpaaial.

7. 'OTav OVOIyETE KAl KAEIVETE TO KOMAKI VIO VO EAEVEETE TNV KATAGTACN TOU GayNTOU TIOU JO-
YEIPEVETAN, TTPOGELTE VO NV Bydivel ATUOG Ao TN CUCKEUN WC GUCIKO amoTéNeoua Tng Bep-
HIKNG ereepyaciag. AvAloya Je T OTTOTEAECHATA KAl TIG YOO TOOVOUIKEG GOC TTOOTIUNOELG,
MPOCAPPOOTE TN Beppokpacia PnaoiyaTtoc.

8. To Nwpévo Nirmog aro 1o 1podIpo Ba péet katd uRkog NG youpvag (9) oto doxeio Airoug (10).
ASeIG0TE TO QMO TO CUCCUWPEUPEVO NIMTOC OE Cuveyr Baon.

IHMEIQZH! To Airrog mou péct oto Soxeio cival KauTod — MPOooELTE VA PNV KAEiTE.

w
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9. AdaipéoTe 1a TpdDIUG amnd TN oxdpa Pe edikeg AaBideg A EUAva paxaipormpouva. Mny
XPNOIUOTTOLEITE PETAANIKG HOyalpOoTTnpouva, KaBUG umopel va Xopdtouy TI¢ TAAKES noi-
paTog,

10. ToroBetnoTe Ta £MOWPEVA TIPOIOVTA TPOC PAoIUO OTn povada. Edv éxete teheiluoel ye
oxapa, TOTE YUPIOTE TO Kouuri Tou Beppoatdtn otn Béon «Ox» Kol AMOCUVOESTE TN CUCKEUN
amno TNV MAPOXM PEUUATOG.

11. Adr\OTe TN CUOKEUN VO KOULWOEL EVIENWUG KOl OTN CUVEXEID KOBapIoTe TNV aKOAOUBWVTAC
TI¢ 0dnyieg Tou Kedaraiou «<KAGAPIZMOY KAI ZYNTHPHZ H».

XPHZH THZ ZXAPAZ ZE ANOIXTEZ NAAKEZ

ZHMEIQZH! Mpwv and tn 6¢on os Asitoupyia, BePaiwBdsite 6TL N povdada cival gvte-

AW OTEYVA KAl OTL 0 XWpog agpiletal.

1. TomoBeTAGTE TN HOVAdA GE UIa OKANP), GTEYV), OPI-
{OVTIO KAl OpoIOPoPdN EMbAVELQ.

2. JUpete 10 puBUICTA acdaliong EeSIMUPATOC TNG
oXApag (4) kail, TAUTOXPOVO, YEIPETE TO EMAVWY KO-
Aupua (2) mpog To oW PEPOC TNG GUOKEUNG, £TOL
WoTe va akouunael pe T Aapn (5) otov méyko epyal-
otac. Ot m\akeg Bépuavong Ba oxnuaTicouv yuvia
180° (Zxrua ).

ZHMEIQZH! H ouokeun npénel va Puxetal MARpWG Katd th Stdpkela ThG AsiToupyiag

EedimAwpaTtog Tng oxapag.

3. Amdvete Ti¢ eoTieg (3) pe Aimog Tou TIpoopileTal yia TNYAvVIGUa daynTou.

4. 2UvOECTE TN CUOKEUN OTNV TIOPOXN PEUUOTOS H olvdeon onuatodoTeital amod pia evoel-
KTIKA Auxvia (7). XpnoluoroinoTe 1o koupri Tou BepuooTtdtn (6) yia va emAEEETe T oWOoTH
Bepuokpaocia Ynoipyatoc. H evdektikn Auyvia tou Bepuoctartn (7) Ba avalel — n oxdpa
Bpioketal oe dladikacia Bépuavong H puBuion Tou Beppootatn otn Béon «MIN» eival adi-
€PWHEVN OTO AOUXO Yoo euaicBntwy Tpodipwy. H Béon «MAX» eival adiepwpévn oTo
yaviopa kpgéatog. Otav n oxdpa ¢taoel otnv embuunth BepuoKPAGIa, N EVOEIKTIKY AU-
Xvia Tou Beppootatn (7) ofrvel

5. TormoBeTAoTE TA MPOIOVTO TIOU TTPOKEITAL VO PnBouv oTn oxdpa kat oTIC duo £oTieg. O Xpo-
vog noipatog otn oxdpa efaptatal and 1o €idog Tou daynTou Tou PAVETAL AV TOKTA
XPOVIKG SIOCTARATO YUPIZETE TO GayNTO TNV AIAAN TIAEUPA VIO VA TO TNYAVIOETE OUOIOHOP-
da. AvAhoya e T AMOTEAECPATO KAl TIC YOO TOOVOUIKES OOIC TIPOTIWNOELS, TTPOCAPHOOTE TN
Bepuokpacia Pnoipatoc.

6. Katd t didpkeia Tou Pnaoiatog, n evOEKTIKA Auxvia Tou BepuooTtdtn (7) Ba ofnoet kat Ba
avael TOANEC OPEC, UTTODEIKVUOVTAC OTI N CUCKEUNA dlaTnpel TN puBuicuévn Beppuokpaaia.
AOyWw NG PeyahuTepng avtolAayng Bepuotntag pe 1o meptBAiAoy, N povada Ba ekTeAel
auTrH TN $PaCTNEIOTNTA CUXVOTERS O OTL OTAV AEITOUPYEL PE KAEIOTO KATTOIKL.

7. To Niwpévo Airmog amo 1o ¢aynto Ba péel amo T udpoppotg (?) oto doxeio Airmoug (10).
Adeldilete TO SOXEIO TOU CUCOWPEUUEVOU NITTOUG O€ TAKTIKN BAon.

IHMEIQZH! To Airrog mou péct oto Soxeio cival KAuTod — MPOCELTE VA PNV KAEITE.

8. AdalpeoTte Ta O AT TN OXAPa de edIKEG AaBideg A ELAIVa payaipormpouva. Mny
XPNOIUOTTOlEITE PETAANIKG HOaIpOTTNPOUVA, KaBUIG uropel va Xopdtouy TI¢ TAAKES noi-
paTog,
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9. TomoBeTHOTE Ta EMOPEVA TTPOIOVTA TIPOG PNCIPo oTn Hovada. Eav éxete Teheidioel pe tn
OXAPa, TOTE YUPIOTE TO KOUWTI Tou BeppoaTatn otn Béon «O» Kall ArMoCUVOEGTE T GUCKEUT)
amo TNV MAPOX! PEULATOG.

10. AdNOTE TN CUOKEUN VA KPUWOEL EVTENG KAl OTN OUVEXEID KaBapioTe TNV akoAouBuvTag
I 0dnyiec Tou kedparaiou «<KAQAPIZMOS KAI ZYNTHPHZ H».

ZHMEIQZH!'Otav n oxdpa teAetuoet pe Tig MAAKeG TNV avolXTh B&on, unv kAcioete

TO KOAMAKL HEXPL VA KPULUOEL EVTEAWG N povada. Kiveuvog eykaupdtwy !

KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

1. AroouvdEaTe TN GUOKEUN amd TNV MEilal KA TIEPIUEVETE VOl KOUWIOEL TIPIV TOV KABaplopd (Kait
LETA TO PrCIHO).

IHMEIQZH! Mnv BuBilete Tn ouokeun os vepo R dAAa uypd. Mnv okoumilete TIg £oTi-

£G M€ aXUNnpPd, Aelavtikd kabaplotiké  odpouyydpia, KAOWG auTd uropei va mpoka-

Aéoet Lnpia oI EOTiEG,

2. KaBapioTe Ti¢ £0Tieg PnoidaTog amod 1o NIMog e PIdl XOPTOMETOETA. 2T GUVEXEID, OKOUTTIOTE
TO EAODPA PE EVA UYPO, UAAOIKO TTAVE KAl OKOUTTIOTE TA YIA VOl OTeyvUloouv. Bpétte Tn Bapia
BoUWHIG ue NGB TRV OO TOV KABAPIOUO — AuTO Ba EMTPEPEL TNV EUKONOTEPN AMOPAKPUVOR
me.

ZHMEIQZH!'Otav kaBapilete TIg £0TiEG, YNV APAVETE TV UYPACIA VA TEPATEL KATW

ano Tig eoTieq. AuTo evExel Tov Kivduvo va kataotpadei n povada kat va mpokAnOei

Kivduvog nAektponAniiag.

3. TI\Uvete 10 Soxeio NiToug oe YAIOPO VERS UE ATTIO OMOPPUTAVTIKO, OTN CUVEXEID EEMAUVETE
KOl OTEYVUIOTE TO. Mnv TIAEVETE TO DOXEIO AITTOUC OTA TIAUVTAPIA! TILATUIV.

4. KabBapioTe TNV eEWTEPIKN EMPAVEID TNC OXAPAG YE £VO UYPO TIAVI KOIl, OTN CUVEXELD, OKOU-
mMoTe T oTey VAL
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TEXNIKA ZTOIXEIA

Movtého MGR-15M

Mapoxr peupaTtog 220-240V~ 50-60HZ

loxug 2000-2400 W

Alabioiun AelToupyia AMevepyoToinong ) AVAUOVAC dlabeciuo

Katavalwon 1oxUo¢ o0& KATAOTAGN OVAUOVAG -

Katavalwon 1oxU0¢ o€ KATAOTAGN ATTEVEQYOTTOINGNG 0,323W

Katavalwon 1oxU0g 08 KAToTaoN AVAROVNG e 0Bovn -

Katavalwon 1oxU0¢ 0g KATAOTAGN OVAPOVAG SIKTUOU -

Mraivel QuUTOPOTA 08 KOTACTAGCN AVOUOVAG HETA ATTO -

Mmaivel autOpOTO OE AEITOUPYIa TEPUATIOUOU AEITOUPYIAG HETA ATTO -

AelToupyia avapovAg SIKTUOU €AV N CUCKeUN JIABETEl AetToupyia ouvdeong
ebapuoyv

MnAkog KaAwdiou SIkTUOU 0,64M

g3

MAPATHPHZH! H MPM AGD S.A. diathpsi TO SIKAIWHA VO KAVEL TEXVIKEG
aAlayég!

AUTO TO EyXEIPIOIO EXEl UETAGOLATTE! ATTO LUNXAVI.

OpBr 31d0son Tou MPoidvTog (amOBANTA NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU

e£omAIopOoU)

QTIOPPIUKATA OTO TEAOG TNG WdEANUNG Lwng Tou. O amoBANTog eEOMAOUOG UTTOPEL VO £Xel eMBAO-

Beig eMMTUWOEIG OTO TIEPIBANAOV KAl TNV avBp WV LUyEia A\OYW TNE TIOAVAG TIEPIEKTIKOTNTAC TOU OF

ETMIKIVOUVEG OUGIEG, HElYHOTA KAl CUCTATIKA. H avApelgn NAEKTPONOYIKUWIY AMOBAATUIV HE AAAG Ao~
HEE  ()\nTo A N un EMOYYEAUOTIKY AMOCUVAPHONOYNOH TOUC UTTOPEL VO 0dNYACEL GTNV ameAeUBEpUION
oUCIWV emMBACBUV YIa TNV LYEID KAl TO TIEPIBAAAOV. METAGEPETE TN XPNOIUOTIOINWEVN CUOKEUN O EVAl ONUED
OUANOYNG AMOBAATUIV NAEKTPIKOU KOl NAEKTPOVIKOU EEOTTAIOHIOU. [l NeTTTOUEPETTEPES TIANPODOPIEG OXETIKA
HE TOV TOTTO amopEIdNG TUIV ATTORAATWV NAEKTPIKOU KOl NAEKTOOVIKOU £EOTAIOUOU, O XpHoTNG Ba MpéTel va
ETTIKOIVUIVACEL JE TO SNUOTIKO ONUEIO CUAAOVYAG A TNV YKATACTAGN £Melepyaciac ammoBAATWV.

E H onuavon oto mpoiov UModEeIKVUEL OTL TO TIPOIOV SV TTPETTEL VA ATTOPPIMTETAL Al e AANT OIKIOKG

31




INSTRUCTIONS ASSOCIATED WITH USE
SAFETY

D Before use, thoroughly read the operation man-
ual.

D Extreme care is required in case of children
presence in vicinity of the appliance!

D Do not use your device for any other purpose
except of its assignment.

D Do not immerse the appliance, its cord and plug
In water or any other fluids!

D Do not leave the device without supervision in
course of its operation.

D Always pull out the plug from the socket unless
the appliance is used or before its cleaning.

D Do not use the device in case of its damage, also
if its cord or plug is damaged — in such case the
appliance should be handed over to an author-
ized service shop for repair.

D The use of any accessories not recommended
by the manufacturer may result in damage of
the appliance, fire or injuries.

D Do not use the device outdoors.

D Do not hang the cord on any sharp edges and
prevent any contact with hot surfaces.

D Do not stand the device in vicinity of electric
and gas cookers, burners, ovens etc.
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D Do not touch any hot surfaces in course of
roasting — open the device by means of holder
designed for this purpose only.

D Prior to commencing the cleaning, pull out the
plug from the plug socket and allow the device
to cool completely.

D When opening the appliance in course of roast-
ing, proceed carefully owing to hot damp from
the area under the heating panels!!

D The device should be connected into the socket
with grounding pin!

D This equipment may be used by children of at
least / years of age and by persons of diminished
physical, mental capacity and lack of experience
and knowledge of the equipment if supervision
or instruction is provided regarding the safe use
of the equipment so that the hazards involved
are understood. Cleaning and maintenance must
not be performed by children, unless they are
over / years old and supervised by an adult.
Unsupervised children can not perform cleaning
and maintenance of the product.

D Store the appliance and its cord out of reach of
children under / years of age.

D Children shall not play with the appliance

D Use on a flat, stable surface.

D The equipment is not designed to work with
external schedulers or a separate control system.
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D Clean the device, in particular parts being in
direct contact with food, before first use, imme-
diately after finishing work and if the device has
not been used for a long time. The procedure
is described in details in the “CLEANING AND
MAINTENANCE" section.

D Warning! Hot surface! The symbol on
the appliance indicates that its compo-
nents may become hot during operation.

D Do not pull the plug by holding the power cord.

D Do not connect the power plug with wet hands.

D The temperature of surfaces may be higher
when the appliance is in use.

D This appliance is intended for household use
only.

D To avoid the risk of fire, do not place the appli-
ance near flammable objects, such as curtains,
tablecloths, etc.

D Keep your children safe: do not leave any parts
of the packaging readily accessible (i.e. plastic
bags, cardboard boxes, polystyrene inserts, etc).

D WARNING! Never let children play with plastic
film or bags. Choking/ asphyxiation hazard!

D WARNING! Oils and fats may burn when over-
heated. Please be careful!
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DESCRIPTION OF THE DEVICE

1. GCrill base 6. Thermostat knob
2. Grill top cover 7. Thermostat indicator light
3. Heating plates with non-stick coating 8. Mains connection indicator light
4. Locking slide to lock the grill into the 9. Crease drain gutters
open position 10. Grease container
5. Top cover handle

Depending on your needs, the type of food to be fried, its size and quantity, the grill can
be used in two configurations:
- with closed plates — thorough frying on two sides at the same time, the grilling process is
strictly controlled, short frying time, food is cooked almost identically on both sides
- with open plates — grilling most closely to the natural open fire, while doubling the surface
area of the grill.

BEFORE FIRST USE

Unpack the unit from the carton, remove any bags, labels, fillers and transport locks from the
unit.

Check that the power supply parameters on the unit’s rating plate match those of your mains
supply.

Open the top cover (2).

Thoroughly wipe the grill heating plates (3) and the grease container (10) with a damp cloth,
then wipe dry.

Carry out a plate warming operation before using the grill. To do this, place the appliance on
a hard, dry, horizontal and even surface, connect it to the mains and set the thermostat knob
(6) to the “MAX” position. After 5 minutes, unplug the device from the mains and wait until it
has cooled down completely. The heating up of the plates may be accompanied by an un-
pleasant odour or slight smoke, which will subside in further operation. This does not pose any
danger or indicate a malfunction of the product. For anew device, this is a normal occurrence.
Wipe the grill hotplates again with a damp cloth and then wipe dry.

USE OF THE GRILL ON CLOSED PLATES

NOTE! Before commissioning, make sure the unit is completely dry and the room is

ventilated.

1. Place the unit on a hard, dry, horizontal and even surface.

2. Open the cover (2) to the vertical position.

NOTE! Only lift the top cover (2) using the handle (5).

3. Crease the hotplates (3) with the food fat intended for frying food, then close the top cover.

4. Connect the device to the mains supply. The connection will be signalled by the mains con-
nection indicator light (8). Use the thermostat knob (6) to select the correct grilling tempera-
ture. The thermostat indicator light (7) will illuminate — the grill is in the process of heating up.
Setting the thermostat to the “MIN” position is dedicated to the quiet grilling of delicate foods.
The “MAX” position is dedicated to frying meat. When the grill reaches the desired tempera-
ture, the thermostat indicator light (7) goes out.
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5. Open the lid of the grill, place the products on the bottom heating plate, then close the lid
and press it very gently against the food. The toasting time on the grill will depend on the type
of products you are treating. Meat, fish, skewers, vegetables, etc. can be cooked in the unit.

6. During grilling, the thermostat indicator light (7) will go out and light up many times indicating
that the appliance is maintaining the set temperature.

7. When opening and closing the lid to check on the state of the food being cooked, watch out
for steam escaping from the appliance as a natural result of the heat treatment. Depending on
the results and your culinary tastes, make adjustments to the grilling temperature.

8. The rendered fat from the food will flow down the trough (9) into the fat container (10). Empty
it of accumulated fat on an ongoing basis.

NOTE! The fat flowing into the container is hot — be careful not to burn yourself.

9. Remove food from the grill with special tongs or wooden cutlery. Do not use metal cutlery as
it can scratch the grill hotplates.

10. Place the next products to be grilled in the unit. If you are finished with the grill then turn the
thermostat knob to the “O” position and disconnect the appliance from the mains supply.

11. Allow the appliance to cool completely and then clean it following the instructions in the chap-
ter “CLEANING AND MAINTENANCE”.

USE OF THE GRILL ON OPEN PLATES

NOTE! Before commissioning, make sure the unit is completely dry and the room is

ventilated.

1. Place the unit on a hard, dry, horizontal and even sur-
face.

2. Slide the grill unfolding lock slider (4) and, at the same
time, tilt the top cover (2) towards the back of the
appliance so that it rests with the handle (5) against
the worktop. The heating plates will form a180° angle
(Figure 1).

NOTE! The appliance must be completely cooled

down during the unfolding operation of the grill.

3. Grease the hotplates (3) with food fat intended for frying food.

4. Connect the device to the mains supply. The connection will be signalled by an indicator light
(7). Use the thermostat knob (6) to select the correct grilling temperature. The thermostat in-
dicator light (7) will illuminate — the grill is in the process of heating up. Setting the thermostat
to the “MIN" position is dedicated to the quiet grilling of delicate foods. The “MAX” position
is dedicated to frying meat. When the grill reaches the desired temperature, the thermostat
indicator light (7) goes out.

5. Place the products to be grilled on both hotplates. The toasting time on the grill will depend
on the type of food being grilled. Periodically flip the food to the other side to fry it evenly. De-
pending on the results and your culinary tastes, make adjustments to the grilling temperature.

6. During grilling, the thermostat indicator light (7) will go out and light up many times indicating
that the appliance is maintaining the set temperature. Due to the greater exchange of heat
with the environment, this activity will be performed more frequently by the unit than when
operating with the lid closed.

7. The rendered fat from the food will flow down the gutters (9) into the grease container (10).
Empty the container of accumulated fat on a regular basis.

NOTE! The fat flowing into the container is hot — be careful not to burn yourself.
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8. Remove food from the grill with special tongs or wooden cutlery. Do not use metal cutlery as
it can scratch the grill hotplates.

9. Place the next products to be grilled in the unit. If you are finished with the grill then turn the
thermostat knob to the “O” position and disconnect the appliance from the mains supply.

10. Let the appliance cool down completely and then clean it following the instructions in the
chapter “CLEANING AND MAINTENANCE”.

NOTE! When the grill is finished with the plates in the open position, do not close the

lid until the unit has cooled down completely. Risk of burns !

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Unplug the appliance from the mains socket and wait for it to cool down before cleaning (and
after toasting).

NOTE! Do not immerse the device in water or other liquids. Do not wipe the hobs with

sharp, abrasive scourers or sponges as this can damage the hobs.

2. Clean the grill hotplates of grease with a paper towel. Then wipe them lightly with a damp, soft
cloth and wipe them dry. Moisten heavy dirt with oil before cleaning — this will allow it to be
removed more easily.

NOTE! When cleaning the hotplates, do not allow moisture to get under the hotplates.

This risks damaging the unit and poses arisk of electric shock.

3. Wash the grease container in lukewarm water with a mild detergent, then rinse and dry it. Do
not wash the grease container in dishwashers.

4. Clean the outer surface of the grill with a damp cloth then wipe dry.
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TECHNICAL DATA

Model MGR-15M

Power supply 220-240V~ 50-60Hz

Power 2000-2400 W

Off or standby mode available available

Standby power consumption

Power consumption in off-mode 0,323W

Standby power consumption with display

Power consumption in network standby mode

Automatically enters standby mode after

Automatically enters shutdown mode after

Network standby mode if the device has an application connection function

Length of mains cable 0,64M

C€

NOTE! MPM agd S.A. reserves the right to introduce technical modifications!

This manual has been machine-translated.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic
equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be

disposed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the

environment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and

components. Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofes-
N 5ional manner may cause a release of substances that are hazardous to the environment and health.
Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed
information regarding the electric waste collection points, the user should contact the municipal point of elec-
tric waste collection or used equipment processing department.
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CONSEJOS SOBRE LA SEGURIDAD DE

USO

D Por favor, lee atentamente las instrucciones de
funcionamiento antes de usarlo.

D Ten especial cuidado cuando hay nifos en las
proximidades del dispositivo.

D No utilices el dispositivo para fines distintos a los
previstos.

D No sumerjas el dispositivo, el cable y el enchufe
en agua u otros liquidos!

D No dejes el dispositivo sin supervision mientras
esté en uso.

D Siempre desenchufa el enchufe cuando no estés
usando el dispositivo o antes de limpiarlo.

D No utilices un dispositivo dafado, tampoco si el
cable de alimentacion o el enchufe estan dana-
dos — en este caso, entrega el dispositivo para su
reparacion en un punto de servicio autorizado.

D El uso de accesorios no recomendados por el
fabricante puede danar el dispositivo, provocar
un incendio o causar lesiones.

D No utilices el dispositivo al aire libre.

D No cuelgues el cable de alimentacion sobre
bordes afilados y no permites que toque su-
perficies calientes.

D No cologues el dispositivo cerca de cocinas
eléctricas y de gas, guemadores, hornos, etc.
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D No toques las superficies calientes del dispositivo
mientras tuesta. Para abrir, utiliza Unicamente
el mango previsto para este fin.

D Antes de limpiar, desconecta primero el enchufe
de la toma de corriente y espera a que el dis-
positivo se enfrie completamente.

D jAl abrir el dispositivo mientras tuesta, ten cui-
dado con los vapores calientes que se escapan
de los lados de las placas!

D Utiliza el dispositivo sobre una superficie lisa e
estable.

D El dispositivo debe estar conectado a una toma
de corriente con un pin de conexion a tierra.

D Este equipo puede ser utilizado por nifos de
por lo menos /7 anos de edad, por personas con
capacidades fisicas o mentales reducidas y por
personas que no disponen de experiencia ni de
conocimiento del dispositivo, siempre que se les
supervise o se les proporcione instruccion para
utilizar el equipo de manera segura, de modo
gue se puedan comprender los riesgos asocia-
dos a su uso. La limpieza y el mantenimiento no
deben ser realizados por ninos a menos que
sean mayores de /7 anos y estén bajo supervision.
No se permite que los nifos realicen tareas de
limpieza/mantenimiento sin supervision.

D Mantén el dispositivo y su cable fuera del alcance
de los ninos menores de /7 anos.

D Los ninos no deben jugar con el dispositivo.
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D El equipo no esta disenado para funcionar con
temporizadores externos o con un sistema de
control remoto independiente.

D El dispositivo esta disefado unicamente para
uso domeéstico.

D La limpieza del dispositivo, en particular de las
partes que estan en contacto directo con los
alimentos, debe realizarse antes del primer uso,
iInmediatamente después del uso o si el aparato
no se ha utilizado durante mucho tiempo. El

procedimiento se describe en el capitulo «LIM-
PIEZAY MANTENIMIENTO.

) {ATENCION! jSuperficie caliente! El
& simbolo en el aparato indica que sus
componentes pueden calentarse duran-

te el funcionamiento.

D La temperatura de las superficies accesibles
puede ser superior cuando el equipo esta en
funcionamiento.

D No coloques el dispositivo cerca de materiales
inflamables como cortinas, manteles, etc., que
puedan provocar un incendio.

D No desconectes el enchufe de la red tirando
del cable.

D No conectes el enchufe ala toma de corriente
con las manos mojadas.
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D Por la seguridad de los nifos, por favor no per-
mitir su acceso a ninguna parte del embalaje
(bolsas de plastico, cartones, poliestireno, etc.).

D ;ADVERTENCIA! No dejes que los nifios jue-
guen con el film de plastico. jPeligro de asfixia!

D ;ADVERTENCIA! La grasa sobrecalentada

puede incendiarse. Ten especial cuidado.

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

1. Base dela parrilla 6. Pomo del termostato
2. Tapa superior de la parrilla 7. Indicador luminoso del termostato
3. Placas calefactoras con revestimiento 8. Luzindicadora de conexién de red
antiadherente ,POW”
4. Corredera de bloqueo para bloquear 9. Canalones de desagle de grasa
la parrilla en posicion abierta 10. Recipiente de grasa

5. Asa de la tapa superior

En funcion de sus necesidades, del tipo de alimento que vaya a freir, de su tamario y de la
cantidad, la parrilla puede utilizarse en dos configuraciones:

- con placas cerradas — fritura completa por dos lados al mismo tiempo, el proceso de asado
esta estrictamente controlado, el tiempo de fritura es corto, los alimentos se cocinan aun
grado casi idéntico por ambos lados

- con placas abiertas: asar lo mas parecido al fuego natural al aire libre, duplicando al mismo
tiempo la superficie de la parrilla.

ANTES DEL PRIMER USO

Desembale la unidad de la caja de cartdn, retire las bolsas, etiquetas, rellenos y seguros de
transporte de la unidad.

Compruebe que los pardmetros de potencia de la placa de caracteristicas del dispositivo
correspondan con los parametros de tu red de alimentacion.

Abra la tapa superior (2).

Limpie a fondo las placas calefactoras del grill (3) y el recipiente de grasa (10) con un pafno
humedo v, a continuacion, séquelos.

Realice una operacion de calentamiento de platos antes de utilizar el grill. Para ello, coloque
el aparato sobre una superficie dura, seca, horizontal y plana, conéctelo a la red eléctrica y
ponga el mando del termostato (6) en la posicion ,MAX’. Transcurridos 5 minutos, desenchu-
fa el aparato de la red eléctrica y espera a que se enfrie por completo. El calentamiento de las
placas puede ir acomparado de un ligero humo que cesara en el periodo de funcionamiento
posterior. Esto no supone ningun peligro ni indica un mal funcionamiento del producto. Para
un dispositivo nuevo, esto es algo normal.

Limpia las placas calefactoras con un pafio humedo nuevamente y luego sécalas.
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USO DE LA PARRILLA EN PLATOS CERRADOS

iATENCION! Antes de ponerlo en marcha, asegurate de que el dispositivo esté comple-

tamente seco y que el aire esté bien ventilado en la habitacion.

1. Coloca el dispositivo sobre una superficie dura, plana, uniforme y nivelada.

2. Abra la tapa (2) hasta la posicidn vertical.

iATENCION! Levante la tapa superior (2) sélo con el asa (5).

3. Engrase las placas de coccion (3) con la grasa alimentaria destinada a freir alimentos vy, a con-
tinuacion, cierre la tapa superior.

4. Conecta el dispositivo a la red. La conexion se sefalizara mediante el indicador luminoso de
conexion ala red (8). Utilice el mando del termostato (6) para seleccionar la temperatura de
asado correcta. La luz indicadora del termostato (7) se encendera: el grill esta en proceso de
calentamiento. El ajuste del termostato en la posicion ,MIN” esta dedicado a asar tranqui-
lamente alimentos delicados. La posicion ,MAX” esta dedicada a freir carne. Cuando el grill
alcanza la temperatura deseada, la luz indicadora del termostato (7) se apaga.

5. Abra la tapa del grill, coloque los productos sobre la placa calefactora inferior y, a continua-
cion, cierre la tapa y presionela muy suavemente contra los alimentos. El tiempo de tostado en
la parrilla dependera del tipo de productos que esté tratando. En el aparato se puede cocinar
carne, pescado, brochetas, verduras, etc.

6. Durante el asado, el indicador luminoso del termostato (7) se apagara y se encendera varias
veces, indicando que el aparato mantiene la temperatura ajustada.

7. Al abrir y cerrar la tapa para comprobar el estado de los alimentos que se estan cocinan-
do, tenga cuidado con el vapor que sale del aparato como resultado natural del tratamiento
térmico. Dependiendo de los resultados y de tus gustos culinarios, haz una correccion de
temperatura.

8. Lagrasafundida de los alimentos se escurrird através de una canaleta (9) hacia el contenedor
de grasa (10). Vaciarlo de grasa acumulada de forma continuada.

iATENCION! La grasa que fluye hacia el recipiente esta caliente; tenga cuidado de no

quemarse.

9. Retire los alimentos de la parrilla con pinzas especiales o cubiertos de madera. No utilice
cubiertos de metal, ya que pueden rayar las placas de la parrilla.

10. Coloque los siguientes productos a asar en la unidad. Cuando haya terminado con el grill, gire
el mando del termostato ala posicion ,0” y desconecte el aparato de la red eléctrica.

11. Deje que el aparato se enfrie completamente y limpielo siguiendo las instrucciones del capi-
tulo ,LIMPIEZAY MANTENIMIENTO".

USO DEL GRILL EN PLATOS ABIERTOS

iATENCION! Antes de ponerlo en marcha, asegtirate de que el dispositivo esté comple-

tamente seco y que el aire esté bien ventilado en la habitacion.

1. Coloca el dispositivo sobre una superficie dura, plana, uniforme y nivelada.

2. Deslice la corredera de bloqueo de despliegue de la parrilla (4) y, al mismo tiempo, incline la
tapa superior (2) hacia la parte posterior del aparato, de modo que descanse con el asa (5)
contra la encimera. Las placas calefactoras formaran un angulo de 180° (figura 1).

iATENCION! El aparato debe estar completamente frio durante la operacién de des-

pliegue del grill.

3. Engrase las placas de coccion (3) con grasa alimentaria destinada a freir alimentos.

4. Conecta el dispositivo a la red. La conexion se sefalizard mediante un indicador luminoso (7).
Utilice el mando del termostato (6) para seleccionar la temperatura de asado correcta. La luz
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indicadora del termostato (7) se encenderd: el grill estd en proceso de calentamiento. El ajuste
del termostato en la posicion ,MIN” esta dedicado a asar tranquilamente alimentos delicados.
La posicion ,MAX” esta dedicada a freir carne. Cuando el grill alcanza la temperatura desea-
da, la luz indicadora del termostato (7) se apaga.

5. Coloque los productos a asar en ambas placas. El tiempo de tostado en la parrilla dependera
deltipo de alimento que se vaya a asar. Voltee periddicamente los alimentos hacia el otro lado
para freirlos uniformemente. En funcién de los resultados y de sus gustos culinarios, ajuste la
temperatura de asado.

6. Durante el asado, el indicador luminoso del termostato (7) se apagara y se encendera varias
veces, indicando que el aparato mantiene la temperatura ajustada. Debido al mayor inter-
cambio de calor con el ambiente, esta actividad sera realizada con mayor frecuencia por la
unidad que cuando funciona con la tapa cerrada.

7. La grasa fundida de los alimentos fluird por los canalones (9) hasta el contenedor de grasa
(10). Vacie regularmente el recipiente de la grasa acumulada.

iATENCION! La grasa que fluye hacia el recipiente esta caliente; tenga cuidado de no

quemarse.

8. Retire los alimentos de la parrilla con pinzas especiales o cubiertos de madera. No utilice
cubiertos de metal, ya que pueden rayar las placas de la parrilla.

9. Coloque los siguientes productos a asar en la unidad. Cuando haya terminado con el grill, gire
el mando del termostato ala posicion ,0” y desconecte el aparato de la red eléctrica.

10. Deje que el aparato se enfrie completamente vy limpielo siguiendo las instrucciones del capi-
tulo ,LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO".

iATENCION! Cuando termine de utilizar el grill con las placas en posicién abierta, no

cierre la tapa hasta que el aparato se haya enfriado por completo. jRiesgo de quema-

duras !

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1. Antesde limpiar (y después de tostar), desconecta el enchufe de la toma de corriente y espera
aque el dispositivo se enfrie por completo.

iATENCION! No sumerijas el dispositivo, el cable y el enchufe en agua u otros liquidos!

iNo limpie el interior del dispositivo con esponjas o panos afilados y abrasivos, ya que

podrian dafiar las placas calefactoras!

2. Limpie las placas de la parrilla de grasa con una toalla de papel. A continuacion, pasales un
pano suave y himedo y sécalos. Humedezca la suciedad mas incrustada con aceite antes de
limpiarla; asi podra eliminarla mas faciimente.

iATENCION! Cuando limpie las placas de coccién, no deje que entre humedad debajo

de ellas. De lo contrario, se corre el riesgo de danar el aparato y de sufrir una descarga

eléctrica.

3. Lave el contenedor de grasa en agua tibia con un detergente suave, después aclarelo y séque-
lo. No lave el contenedor de grasa en el lavavajillas.

4. Limpie la superficie exterior de la parrilla con un pafio humedo y luego séquela.
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DATOS TECNICOS

Modelo MGCR-156M
Alimentacién 220-240V~ 50-60HZ
Potencia 2000-2400 W
Modo apagado o en espera disponible available

Consumo de energia en modo de espera -

Consumo de energia en modo desactivado 0,323W

Consumo en espera con pantalla -

Consumo de energia en modo de espera de red -

Entra automaticamente en modo de espera después de -

Entra automaticamente en modo de apagado después de -

Modo de espera de red si el dispositivo tiene una funcién de conexién de apli-
caciones

Longitud del cable de red: 0,64M

€

iATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho arealizar cambios
técnicos.

Si el manual ha sido traducido automaticamente.

Eliminacidn correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos

desgastados)

narse junto al resto de residuos domésticos. El dispositivo usado puede tener un impacto potencial

negativo sobre el medio ambiente y la salud de las personas, puesto que contiene sustancias, mezclas

y piezas peligrosas. Mezclar residuos eléctricos con otros residuos o su desmontaje no profesional

puede provocar la liberaciéon de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El dispositivo
usado se debe entregar en un punto de recepcién de residuos elétricos y electronicos. Para obtener mas in-
formacion sobre el lugar de entrega de los residuos eléctricos y electrénicos, el usuario debe contactar con el
punto de recogida de dispositivos usados local o con una planta de tratamiento de dispositivos usados.

E La indicacion en el producto indica que, una vez que haya expirado su vida Util, este no debe elimi-
|
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CONSIGNES DE SECURITE

D Lire attentivement le mode d’'emploi avant toute
utilisation.

D Faites particulierement attention lorsque des
enfants se trouvent a proximité de l'appareil !

D N'utilisez pas l'appareil a dautres fins que celles
pour lesquelles il a été concu.

D N'immergez pas l'appareil, le cable ou la fiche
dans l'eau ou d’autres liquides !

D Ne laissez pas l'appareil sans surveillance pen-
dant son fonctionnement.

D Retirez toujours la fiche de la prise de courant
lorsque vous n'utilisez pas l'appareil.

D N'utilisez pas un appareil endommageé, méme
si le cordon d’alimentation ou la fiche sont en-
dommagés — dans ce cas, faites réparer l'appareil
dans un centre de service agree.

D Lutilisation d'accessoires non recommandeés
par le fabricant peut endommager l'appareil,
provoquer un incendie ou des blessures.

D N'utilisez pas l'appareil a 'extérieur.

D N'accrochez pas le cordon dalimentation de
lappareil a des bords coupants et ne le laissez
pas entrer en contact avec des surfaces chaudes.

D Ne placez pas l'appareil a proximité de cuisinieres
électriques ou a gaz, de brlleurs, de fours, etc.
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D Ne touchez pas les surfaces chaudes pendant le
grillage. Utilisez uniguement la poignée fournie
pour ouvrir lappareil.

D Débranchez le four mixte de la prise de courant
et laissez-le refroidir complétement avant de le
nettoyer.

D Lorsque vous ouvrez lappareil pendant le gril-
lage, faites attention aux fumeées chaudes qui
séchappent sur les cotés des plagues de cuis-
son |

D Utilisez lappareil sur une surface plane et stable.

D Lappareil doit étre raccordé a une prise de
courant munie d'une broche de mise a la terre.

D Lappareil peut étre utilisé par des enfants agés
dau moins / ans et par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou dénuées d'expérience ou de
connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
I'utilisation de l'appareil en toute sécurité leur
ont été données et si les risques encourus ont
été appréhendées. Le nettoyage et I'entretien
ne doivent pas étre effectués par des enfants
a moins gu’ils Naient au moins / ans et gqu'ils
soient surveillés. Les enfants ne sont pas auto-
risés a effectuer le nettoyage/lI'entretien sans
surveillance.

D Cardez l'appareil et son cordon hors de portée
des enfants de moins de / ans.
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D Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

D [équipement n'est pas concu pour fonctionner
avec des minuteries externes ou un systeme de
contréle sépareé.

D Lappareil est destiné a un usage domestique
uniguement.

D Le nettoyage de l'appareil, en particulier des
parties en contact direct avec les aliments, doit
étre effectué avant la premiére utilisation, im-
médiatement apres l'utilisation ou si l'appareil
na pas été utilisé pendant une longue période —
la procedure est décrite dans le chapitre «NET-
TOYAGE ET ENTRETIENS.

D ATTENTION ! Surface chaude ! Le sym-
bole sur I'appareil indique que ses com-
posants peuvent devenir chauds pendant

le fonctionnement.

D La tempeérature des surfaces de contact peut
étre plus élevée quand l'appareil est en fonc-
tionnement.

D Ne placez pas lappareil a proximité de matériaux
inflammables tels que des rideaux, des nappes,
etc. car cela pourrait provoguer un incendie.

D Ne tirez pas sur le cordon dalimentation de
lappareil pour le débrancher.

D Ne branchez pas la fiche a une prise de courant
avec les mains moulillées.
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D Pour la sécurité des enfants, veuillez ne pas lais-
ser les éléments d'emballage en libre acces (sacs
en plastique, boites en carton, polystyrene, etc.).

D AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants
jouer avec du film plastique. Risque de suffo-
cation !

D AVERTISSEMENT ! La graisse surchauffée
peut s’enflammer. Faites attention.

DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1. Base du gril 5. Poignée du couvercle supérieur

2. Couvercle supérieur du gril 6.  Bouton du thermostat

3. Plagues de cuisson avec revétement 7. Voyant du thermostat
antiadhésif 8. Témoin de connexion au réseau

4. Cilissiere de verrouillage pour bloquer 9. Gouttiéres d’évacuation des graisses
le gril en position ouverte 10. Récipient a graisse

Selon vos besoins, le type d’aliment a frire, sa taille et sa quantite, le gril peut étre utilisé
dans deux configurations :

- avec des plaques fermées — friture compléte sur deux cétés en méme temps, le processus
de grillage est strictement contrélé, temps de friture court, les aliments sont cuits a un degré
presque identique des deux céteés

- avec des plaques ouvertes — la grillade la plus similaire a un feu ouvert naturel, tout en
doublant la surface du gril

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Sortez l'appareil du carton, retirez les sacs, les étiquettes, les éléments de remplissage et les
verrous de transport de l'appareil.

Vérifiez que les spécifications de l'alimentation électrique figurant sur la plaque signalétique
de l'appareil correspondent a celles de votre alimentation secteur.

Ouvrir le couvercle supérieur (2).

Essuyez soigneusement les plaques de cuisson du gril (3) et le bac a graisse (10) avec un chif-
fon humide, puis essuyez-les.

Effectuez une opération de préchauffage des plaques de cuisson avant d'utiliser le gril. Pour
ce faire, placez l'appareil sur une surface dure, seche, plane et réguliere, branchez-le au sec-
teur, allumez-le (6) et réglez le bouton du thermostat (9) sur la position MAX. Aprés 5 minutes,
débranchez l'appareil et attendez qu'il ait complétement refroidi. Les plaques de cuisson
peuvent dégager un peu de fumée lorsqu’elles sont chauffées, mais cela disparaitra au cours
de l'usage. Cela ne présente aucun danger et n'indique pas un dysfonctionnement du produit.
Pour un nouvel appareil, il sagit d'un phénoméne normal.

Essuyez a nouveau les plagues de cuisson du gril avec un chiffon humide, puis essuyez-les a
sec.
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UTILISATION DU GRIL AVEC DES PLAQUES FERMEES

ATTENTION! Avant de mettre I'appareil en marche, assurez-vous qu’il est compléte-

ment sec et que la piéce est ventilée.

1. Placez l'appareil sur une surface dure, seche, horizon-
tale et réguliere.

2. Ouvrez le couvercle (2) en position verticale.

ATTENTION! Soulevez le couvercle (2) supérieur

uniquement a l'aide de la poignée (5).

3. Craissez les plagues de cuisson (3) avec de la graisse
alimentaire destinée a faire frire des aliments, puis fer-
mez le couvercle supérieur.

4. branchez l'appareil sur le réseau électrique. La connexion est signalée par le voyant de
connexion au réseau (8). Utilisez le bouton du thermostat (?) pour sélectionner la bonne tem-
pérature de grillage. Le voyant du thermostat (7) sallume — le gril est en train de chauffer.
Le réglage du thermostat sur la position «MIN» permet de griller tranquillement les aliments
délicats. La position «MAX» est dédiée a la friture de la viande. Lorsque le gril atteint la tem-
pérature souhaitée, le voyant du thermostat (7) s'éteint.

5. Ouvrez le couvercle du gril, placez les aliments sur la plague chauffante inférieure, puis fermez
le couvercle et appuyez tres doucement contre les aliments. Le temps de grillage sur le gril
dépend du type de produits que vous traitez. Vous pouvez utiliser l'appareil pour préparer de
la viande, du poisson, des brochettes, des légumes, etc.

6. Pendant la cuisson au gril, le voyant du thermostat(8) s'éteint et sallume plusieurs fois, ce qui
signifie que la température réglée est maintenue par l'appareil.

7. Lorsque vous ouvrez et fermez le couvercle pour vérifier 'état des aliments en cours de cuis-
son, faites attention a la vapeur qui s'échappe de I'appareil, résultat naturel du traitement ther-
mique. Ajustez la température de cuisson en fonction des résultats et de vos godts culinaires.

8. La graisse fondue des aliments s'écoulera dans le bac a graisse (10). Videz-le régulierement
de la graisse accumulée.

ATTENTION! La graisse qui s'écoule dans le récipient est chaude — faites attention de

ne pas vous briler.

9. Retirez les aliments grillés avec des pinces spéciales ou des couverts en bois. N'utilisez pas de
couverts en métal, car ils peuvent rayer les plaques chauffantes du gril.

10. Placez d'autres produits a griller dans I'appareil. Si vous avez terminé le gril, tournez le bouton
du thermostat sur la position «O» et débranchez l'appareil.

11. Attendez que l'appareil soit complétement refroidi puis nettoyez-le en suivant les instructions
de la section «kENTRETIEN ET NETTOYAGE».

UTILISATION DU GRIL AVEC DES PLAQUES OUVERTES

ATTENTION! Avant de mettre I'appareil en marche, assurez-vous qu’il est compléte-

ment sec et que la piéce est ventilée.

1. Placez l'appareil sur une surface dure, séche, horizontale et réguliére.

2. Faites glisser le curseur de verrouillage du dépliage de la grille (4) et, en méme temps, inclinez
le couvercle supérieur (2) vers l'arriére de l'appareil de maniére a ce qu'il repose avec la poi-
gnée (5) contre le plan de travail. Les plagues de cuisson formeront un angle de 180° (figure 1).

ATTENTION! Lappareil doit étre complétement refroidi pendant I'opération de dé-

pliage.
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3. Craissez les plagques de cuisson (3) avec de la graisse alimentaire destinée a faire frire des
aliments.

4. branchez l'appareil sur le réseau électrique. La connexion est signalée par un voyant lumineux
(7). Utilisez le bouton du thermostat (?) pour sélectionner la bonne température de grillage.
Le voyant du thermostat (7) sallume — le gril est en train de chauffer. Le réglage du thermos-
tat sur la position «MIN» permet de griller tranquillement les aliments délicats. La position
«MAX» est dédiée a la friture de la viande. Lorsque le gril atteint la température souhaitée, le
voyant du thermostat (7) s'éteint.

5. Placez les produits a griller sur les deux plagues de cuisson. Le temps de cuisson sur le gril
dépendra du type de produits a griller. Retournez régulierement les aliments pour les cuire
uniformément. Ajustez la température de cuisson en fonction des résultats et de vos goUts
culinaires.

6. Pendant la cuisson au gril, le voyant du thermostat(8) s'éteint et sallume plusieurs fois, ce qui
signifie que la température réglée est maintenue par l'appareil. En raison de I'échange de
chaleur plus important avec I'environnement, cette activité sera effectuée plus fréquemment
par l'appareil que lorsqu'’il fonctionne avec le couvercle fermé.

7. La graisse fondue des aliments s'écoule par les gouttiéres (9) dans le bac a graisse (10). Vi-
dez-le réguliérement de la graisse accumulée.

ATTENTION! La graisse qui s’écoule dans le récipient est chaude — faites attention de

ne pas vous briler.

8. Retirez les aliments grillés avec des pinces spéciales ou des couverts en bois. N'utilisez pas de
couverts en métal, car ils peuvent rayer les plagues chauffantes du gril.

9. Placez d'autres produits a griller dans I'appareil. Si vous avez terminé le gril, tournez le bouton
du thermostat sur la position «O» et débranchez l'appareil.

10. Attendez que l'appareil soit complétement refroidi puis nettoyez-le en suivant les instructions
de la section «kENTRETIEN ET NETTOYAGE».

ATTENTION! Aprés avoir utilisé le gril avec les plaques en position ouverte, ne fermez

pas le couvercle tant que I'appareil n’a pas complétement refroidi. Risque de brilure !

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Avant le nettoyage (et aprés le grillage), débranchez la prise de courant et attendez que l'ap-
pareil refroidisse.

ATTENTION! Ne plongez pas I'appareil dans I'’eau ou dans d’autres liquides. N’essuyez

pas les plaques de cuisson avec des éponges ou des grattoirs tranchants et abrasifs, car

cela pourrait les endommager.

2. Nettoyez les plaques de cuisson du gril de la graisse avec une serviette en papier. Essuyez-les
ensuite légerement avec un chiffon doux et humide, puis essuyez-les. Humidifiez les salissures
importantes avec de I'huile avant de les nettoyer — elles senléveront plus facilement.

ATTENTION! Lorsque vous nettoyez les plaques de cuisson, ne laissez pas I'humidité

pénétrer sous les plaques. Celarisque d’'endommager I'appareil et d’entrainer un risque

d’électrocution.

3. Lavezlebac a graisse a I'eau chaude avec un détergent doux, puis rincez et séchez-le. Ne pas
laver le bac a graisse dans un lave-vaisselle.

4. Nettoyez la surface extérieure du gril avec un chiffon humide, puis essuyez-la a sec.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modeéle MGR-15M

Alimentation 220-240V~ 50-60HZ

Puissance 2000-2400 W

Mode arrét ou veille disponible disponible

Consommation en veille

Consommation électrique en mode arrét 0,323W

Consommation d'énergie en mode veille avec écran

Consommation électrique en mode veille du réseau

Passe automatiquement en mode veille apres

Passe automatiquement en mode d'arrét apres

Mode veille réseau si l'appareil dispose d'une fonction de connexion d'applica-
tion

Longueur du cordon secteur 0,64M

g

ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques!

Ce manuel a été traduit automatiquement.

Recyclage de I'appareil (déchets d’équipements électriques et

électroniques)

Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ména-

gers a la fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environne-

ment et la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants

dangereux. Le mélange de déchets électroniques avec d’autres déchets ou leur démontage non pro-
EE fessionnel peut entrainer un rejet de substances nocives pour la santé et I'environnement. Lappareil
usé doit étre déposé dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin
d'obtenir des informations détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utili-
sateur doit contacter le point de collecte des déchets d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des
déchets d’équipements.
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UTMUTATO ABIZTONSAGOS
HASZNALATHOZ

D Hasznalat el6tt figyelmesen olvasd el a hasznalati
utasitast.

D Kulbnodsen vigyazz, ha gyermekek tartdzkodnak
a készulek kozelében!

D Ne hasznald a készuleket a rendeltetésétdl eltérd
célokra.

D Ne meritsd a készUléket, a kabelt és a csatlakozot
vizbe vagy mas folyadékbal

D Ne hagyd a készuléket felUgyelet nélkul muké-
dés kdzben.

D Mindig huzza ki a dugdt a fali aljzatbdl, ha nem
hasznalja.

D Ne hasznalj sérult készuléket, meég akkor sem,
ha csak a haldzati kabel vagy a dugd sérilt —
ebben az esetben javittasd meg a készUléket
a hivatalos szervizkdzpontban.

D A gyartd altal nem ajanlott tartozékok haszna-
lata a készulék karosodasat, tlizet vagy sérulést
okozhat.

D Ne hasznald a készlleket a szabadban.

D Ne akaszd a kabelt éles élekre, és ne hagyd,
hogy forro fellletekkel érintkezzen.

D Ne helyezd a készUléket elektromos, vagy gaz-
tlzhely, égdk, sttdk stb. kdzelébe.

D Piritaskor ne érintse meg a készulék forro felle-
teit. A nyitashoz csak a kijeldlt fogantydt hasznalja.
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D A tisztitas megkezdése eldtt eldszdr huzza ki
a dugdt a konnektorbol, és varja meg, amig
a készulék teljesen lehdl.

D Amikor piritas kdzben kinyitja a keszuléket, vi-
gyazzon, nehogy forro fust j6jjon ki a fézdlapok
oldalan!

D Hasznalja a készuléket sima és stabil fellleten.

D A készuléket foldeld csappal kell csatlakoztatni
egy konnektorhoz.

D Aberendezést legalabb / éves koru gyermekek,
valamint csdkkent fizikai és szellemi képességl
szemeélyek, valamint a berendezéssel kapcsolatos
tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezd
szemeélyek is hasznalhatjak, ha felUgyeletet vagy
oktatast biztositanak a berendezés biztonsagos
hasznalatara vonatkozoan, hogy a veszélyek
megértésre keruljenek. A tisztitast és karban-
tartast a gyermekek csak akkor végezhetnek,
ha /7 évesek és felUgyelettek. FelUgyelet nélkuli
gyermekek nem végezhetnek tisztitast/karban-
tartast.

D Tartsd a készuléket és annak tapvezetéket /7 év
alatti gyermekek eldl elzarva.

D A gyermekek nem jatszhatnak a készUlekkel.

D Akészlléket nem alkalmas kulsé iddzitdvel vagy
kUldon taviranyitoval tortéend mukddtetésre.

D A készUléket kizardlag haztartasi hasznalatra
szanjak.
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D A készulék tisztitasat, kUlondsen az élelmiszerek-
kel kdzvetlenUl érintkezd alkatrészek tisztitasat
az els6 hasznalat elétt, kozvetlenll az alkalmazas
befejezése utan, vagy ha a készuléket hosszu
|o|e|g nem hasznalt — az eljarast a , TISZTITAS és
KARBANTARTAS” cim(] fe ezet ismerteti.

D Figyelem! Forro felllet! A késziiléken
lévé szimbdlum jelzi, hogy a késziilék
alkatrészei mikodés kézben felforré-

sodhatnak.

D Ahozzaferhetd fellletek hdmerseklete magasabb
lehet, amikor a berendezés mukodik.

D Ne helyezze a keészlleket gyulékony anyagok,
példaul fluggdnyodk, teritdk és masok kdzelebe,
mert tlzet okozhat.

D Ne a vezeteknél fogva huzd ki a halozati csat-
lakozot.

D Ne csatlakoztasd nedves keézzel a tapvezeték
dugdjat a haldzati aljzathoz.

D A gyermekek biztonsaga érdekeében kerjuk, ne
hagyd szabadon hozzaférhetd helyen a csoma-
golas elemet (mUanyag zacskokat, kartondobo-
zokat, polisztirolt stb.).

D FIGYELMEZTETES! Ne engedje, hogy gyer-
mekek jatsszanak aféliaval. Fulladasveszély!

D FIGYELEM! A tulmelegedett zsir meggyullad-
hat. Legyen rendkiviil ovatos.
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AKESZULEK LEIRASA

1. Grillalap 5. Felsé fedél fogantyu

2. Crill felsé fedél 6.  Termosztat gomb

3. Tapadasmentes bevonattal ellatott 7. Termosztat jelzéfény
fUtélemezek 8. Halozati csatlakozas jelzéfénye

4. Rogzitd csuszka a grill nyitott allasban 9. Zsir lefolyd ereszcsatornak
torténd rogzitéséhez 10. Zsirtartaly

Az On igényeitdl, a siitendd étel tipusatol, méretétd! és mennyiségétd! fliggden a grill két-
féle konfiguracioban hasznalhato:
- zartlemezekkel — alapos slités egyszerre két oldalon, a grillezés folyamata szigoruan elle-
ndrzétt, révid stési idd, az ételek mindkeét oldalon szinte azonos modon stilnek meg.
- nyitott lemezekkel — a természetes nyilt tizhéz legkézelebbi grillezés, mikézben megdup-
lazza a grill feldiletét.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTTI TEENDOK

1. Csomagolja ki a készuléket a kartondobozbdl, tavolitsa el réla a zacskokat, cimkeéket, tol-
téanyagokat és a szallitasi zarakat.

2. Ellenédrizd, hogy a készulék cimtablajan feltintetett tapellatasi paraméterek megfelelnek-e
a haldzati tapegységed paramétereinek.

3. Nyissa ki a fels¢ fedelet (2).

4. Alaposan torolje at a grill futélemezeit (3) és a zsirtartalyt (10) nedves ruhaval, majd torélje
szarazra.

5. Agrill hasznalata el6tt végezze el a tanyérmelegitést. Ehhez helyezze a készuléket egy kemény,
szaraz, vizszintes és egyenletes fellletre, csatlakoztassa a haldzathoz, és allitsa a termosztat
gombjat (6) a ,MAX” 4llasba. 5 perc elteltével hizza ki a késziiléket a haldzatbol, és varja meg,
amig teliesen lehtl. A lemezek felmelegedését kellemetlen szag vagy enyhe flst kisérheti,
amely a tovabbi mikodés soran megszUinik. Ez nem jelent veszélyt, és nem utal a termék meg-
hibasodasara. Egy Uj készulék esetében ez normalis jelenség.

6. Agrill fézélapokat nedves ruhaval torolje at ismét, majd torolje szarazra.

AGRILL HASZNALATA ZART LEMEZEKEN

Figyelem! Az Gizembe helyezés el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy akésziilék teljesen sza-
raz és a helyiség szell6ztethetd.

1. Helyezze a készuléket kemény, szaraz, vizszintes és egyenletes fellletre.

2. Nyissa ki a fedelet (2) fuggbleges helyzetbe.

FIGYELEM! Afelsé fedelet (2) csak afogantyu (5) segitségével emelje fel.

3. Kenje meg a f6z6lapokat (3) az ételek sttésére szant étkezési zsirral, majd zérja be a felsd
fedelet.

Csatlakoztassa a készlléket a haldzati tapegységhez. A csatlakozast a haldzati csatlakozast jel-
26 ldmpa (8) jelzi. A termosztatgomb (6) segitségével valassza ki a megfeleld grillezési hémeér-
sékletet. A termosztat jelzéfénye (7) kigyullad — a grill éppen melegszik. A termosztat ,MIN" &l-
lasba allitasa a kényes ételek nyugodt grillezésére szolgal. A ,MAX” 4llas a hus sutésére szolgal.
Amikor a grill eléri a kivant hémérsékletet, a termosztat jelzéfénye (7) kialszik.
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5. Nyissa ki a grill fedelét, helyezze a termékeket az also fltdlapra, majd zarja le a fedelet, és
nagyon dvatosan nyomja az ételhez. A grillen torténd piritasi idé a kezelendd termék tipusatol
fugg. A készulékben hus, hal, nyars, zoldség stb. fézhetd.

6. Crillezés kdzben a termosztat jelzéfénye (7) kialszik és tobbszor felgyullad, jelezve, hogy a ké-
szUlék tartja a bedllitott hémeérsékletet.

7. Amikor a fedelet nyitja és zarja, hogy ellenérizze a fézés alatt allo étel allapotat, Ugyeljen arra,
hogy a készulékbol a hdkezelés természetes kovetkezmeényekent géz szivarogjon ki. Az ered-
meénytél és a konyhai izléstél figgden mddositsa a grillezési hdmeérsekletet.

8. Az ételbdl kiolvasztott zsir a valyuban (9) a zsirtartalyba (10) folyik. Folyamatosan dritse ki
a felhalmozodott zsirt.

FIGYELEM! A tartalyba folyé zsir forré — vigyazzon, nehogy megégesse magat.

9. Az ételeket specialis fogoval vagy fa evéeszkozzel vegye ki a grillbél. Ne hasznaljon fém evé-
eszkozoket, mivel azok megkarcolhatjak a grill f6zélapjat.

10. Helyezze a kovetkezd grillezendd termékeket a készulékbe. Ha végzett a grillezéssel, akkor
forditsa a termosztat gombjat ,0” allasba, és valassza le a készlléket a haldzatrol.

11. Hagyja a késziiléket teliesen kihtini, majd tisztitsa meg a , TISZTITAS ES Karbantartas” fejezet-
ben leirtak szerint.

AGRILL HASZNALATA NYITOTT TANYEROKON

FIGYELEM! Az Gzembe helyezés el6tt gy6z6djéon meg arrol, hogy a készlilék teljesen

szaraz és a helyiség szell6ztetheté.

1. Helyezze a készlléket kemény, széraz, vizszintes és
egyenletes felUletre.

2. Csusztassa el a grill kihajthatosagat biztositd csuszkat
(4), és ezzel egyidejileg dontse a felsd fedelet (2) a ke-
szUlék hatso része felé, hogy a fogantyuval (5) a mun-
kalapnak tamaszkodjon. A fltélapok 180°-os szoget
zérnak be (1. dbra).

FIGYELEM! A késziiléket teljesen le kell hdteni

agrill kibontasa kézben.

3. Kenje meg afézdlapokat (3) az ételek sttésére szant étkezési zsirral.

4. Csatlakoztassa a készuléket a haldzati tapegységhez. A csatlakozast jelzéfény (7) jelzi. A ter-
mosztatgomb (6) segitségével vélassza ki a megfeleld grillezési hémérsékletet. A termosztéat
jelzéfénye (7) kigyullad — a grill éppen melegszik. A termosztat ,MIN” allasba éllitasa a kényes
ételek nyugodt grillezésére szolgal. A ,MAX" allas a hus sutésére szolgal. Amikor a grill eléri
a kivant hdmeérsékletet, a termosztat jelzéfénye (7) kialszik.

5. Helyezze a grillezendé termékeket mindkét fézélapra. A grillen valo piritasi idé a grillezett étel
tipusatdl fugg. Idénkent forditsa at az ételt a masik oldalara, hogy egyenletesen stsse meg. Az
eredménytdl és a konyhai izléstél fuggben modositsa a grillezési hémeérsekletet.

6. Crillezés kdzben a termosztéat jelzéfénye (7) kialszik és tobbszor felgyullad, jelezve, hogy a ké-
szUlék tartja a bedllitott hdmérsékletet. A kornyezettel vald nagyobb hécsere miatt ezt a teve-
kenységet a készulék gyakrabban végzi, mint zart fedéllel valo mikodes esetén.

7. Az ételbdl kiolvasztott zsir az ereszcsatornakon (9) keresztll a zsirtartalyba (10) folyik. Rend-
szeresen Uritse ki a tartalyban felhalmozodott zsirt.

FIGYELEM! A tartalyba folyé zsir forré — vigyazzon, nehogy megégesse magat.

8. Az ételeket specidlis fogdval vagy fa evoeszkdzzel vegye ki a grillodl. Ne hasznaljon fém evo-
eszkozoket, mivel azok megkarcolhatjak a grill f6zélapjat.
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9. Helyezze a kovetkezd grillezendd termékeket a készilékbe. Ha végzett a grillezéssel, akkor
forditsa a termosztat gombjat ,0” allasba, és valassza le a késziléket a haldzatrol.

10. Hagyja a késziléket teliesen kihtini, majd tisztitsa meg a , TISZTITAS ES Karbantartas” fejezet-
ben leirtak szerint.

FIGYELEM! Ha a grillezés befejez6d6tt, a lemezek nyitott helyzetben vannak, ne zérja

le afedelet, amig a készilék teljesen ki nem hilt. Egési sérlilések veszélye !

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Huzza ki a késztléket a konnektorbol, és tisztitas eldtt (€s a piritds utan) varja meg, amig lehul.
FIGYELEM! Ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba. Ne térélje le afézéla-
pokat éles, stiroloszerekkel vagy szivaccsal, mert ez karosithatja a f6zélapokat.

2. Papirtorlével tisztitsa meg a grill fézdlapjait a zsirtol. Ezutan nedves, puha ruhaval enyhén to-
rolje at éket, majd tordlje szarazra. Tisztitas elétt nedvesitse meg az erds szennyezddéseket
olajjal — igy kdnnyebben eltavolithatdak.

FIGYELEM! Afézélapok tisztitasakor ne engedje, hogy nedvesség kertiljén af6zélapok

ala. Ez akésziilék karosodasat és aramutés veszélyét rejti magaban.

3. Azsirtartalyt langyos vizben, enyhe mososzerrel mossa ki, majd oblitse le és szaritsa meg. Ne
mossa a zsirtartalyt mosogatdgépben.

4. Tisztitsa meg a grill kulsé felUletét nedves ruhaval, majd torélje szarazra.
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MUSZAKI ADATOK

Modell MGR-15M

Tapegység 220-240V~ 50-60HZ
Teljesitmeny 2000-2400 W
Kikapcsolt vagy készenléti Gzemmod elérhetd elérheté

Készenléti energiafogyasztas -

Energiafogyasztas kikapcsolt dllapotban 0,323W

Készenléti energiafogyasztas kijelzével -

Energiafogyasztas haldzati készenléti tzemmaodban -

Automatikusan készenléti izemmodba lép, miutan -

Automatikusan kikapcsolasi Gzemmddba lép, miutan -

Halozati készenléti Gzemmdd, ha a készulék rendelkezik alkalmazaskapcsolati
funkcidval

A haldzati kdbel hossza 0,64M

€

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja atechnikai valtoztatasok jogat.

Ez a kézikényv gépi forditasban készult.

Atermék megfelel$ artalmatlanitasa (elhasznalédott elektromos és

elektronikus berendezések)

hulladékkal egyutt artalmatlanitani. Az elhasznalddott berendezések a potencialisan veszélyes anya-

gok, keverékek és komponensek tartalma miatt negativ hatassal lehetnek a kornyezetre és az emberi

egészségre. Az elektromos hulladék mas hulladékkal vald keveredése vagy szakszer(tlen bontasa az

egészségre és a kornyezetre karos anyagok kibocsatasahoz vezethet. Az elhasznalddott készuléket az
elektromos és elektronikus berendezések hulladékgyujté pontjara kell szallitani. Az elektromos és elektronikai
hulladékok visszakuldésének helyére vonatkozdé részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznald-
nak fel kell vennie a kapcsolatot a telepulési hulladékberendezések gyujtdhelyével vagy a hulladékfeldolgozd
Uzemmel.

E A terméken taladlhato jeldlés azt jelzi, hogy a termék élettartama végén nem szabad mas haztartasi
|
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA
SICUREZZA DI UTILIZZO

D Legoere attentamente le istruzioni per I'uso pri-
ma di utilizzare il prodotto.

D Adottare particolare prudenza quando i bambini
sono vicini al dispositivo!

D Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da
quelli per i quali & destinato.

D Non immergere il dispositivo, il cavo e la spina
In acqua o in altri liquidi!

D Non lasciare il dispositivo incustodito mentre e
in funzione.

D Rimuovere sempre la spina dalla presa di cor-
rente quando il dispositivo non e utilizzato.

D Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato,
anche quando e danneggiato il cavo o la spina. In
questo caso, affidare la riparazione a un centro
di assistenza autorizzato.

D L'uso di accessori non raccomandati dal produt-
tore puod causare danni al dispositivo, incendi
o lesioni.

D Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

D Non appendere il cavo a spigoli vivi e non per-
mettere che entri in contatto con superfici calde.

D Non collocare l'apparecchio vicino a fornell,
bruciatori, forni, ecc. elettrici o a gas.

D Non toccare le superfici calde dellapparecchio
durante la cottura. Per aprire il dispositivo, uti-
lizzare lapposito manico.
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D Prima della pulizia, scollegare l'apparecchio
dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare
completamente.

D Al momento di apertura dellapparecchio du-
rante la tostatura, fare attenzione ai fumi caldi
che fuoriescono dai lati delle piastre calde!

D Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e
stabile.

D |l dispositivo deve essere collegato a una presa
di corrente provvista di messa a terra!

D Questo dispositivo puod essere utilizzato da bam-
bini dagli 7 anni in poi o da persone con capacita
fisiche e mentali ridotte e con mancanza di espe-
rienza e conoscenza dellattrezzatura, qualora
venga fornita una supervisione o un’istruzione
sull'uso sicuro dell’attrezzatura, in modo tale che
| pericoli correlati siano chiaramente compresi.
La pulizia e la manutenzione non devono essere
eseguite da bambini a meno che non abbiano
almeno / anni e siano sorvegliati. | bambini non
sono autorizzati a eseguire la pulizia/manuten-
zione senza supervisione.

D Tenere lapparecchio e il suo cavo fuori dalla
portata dei bambini al di sotto degli /7 anni.

D [ bambini non devono giocare con l'apparecchio.

D |l dispositivo non € progettato per il funziona-
mento con i timer esterni o un sistema di con-
trollo separato.

D |l dispositivo e destinato ad uso domestico.

D La pulizia dellapparecchio, in particolare delle
parti a diretto contatto con gli alimenti, deve
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essere effettuata prima del primo utilizzo, subito
dopo l'uso o se l'apparecchio non e stato utiliz-
zato per lungo tempo — la procedura e descritta
nel capitolo “PULIZIA E MANUTENZIONE",

D ATTENZIONE! Superficie calda! Il sim-
bolo sull’apparecchio indica che i suoi
componenti possono diventare caldi
durante il funzionamento.

D La temperatura delle superfici accessibili pud
essere piu alta quando l'apparecchio e in fun-
zione.

D Non posizionare il dispositivo vicino a materiali
inflammalbili come tende, tovaglie ecc. — rischio
di incendio!

D Non estrarre la spina dalla presa di corrente
tirando il cavo.

D Non collegare la spina alla presa di corrente con
le mani bagnate.

D Per la sicurezza dei bambini, si prega di non
lasciare parti dell'imballaggio liberamente ac-
cessibili (sacchetti di plastica, scatole di cartone,
polistirolo, ecc.).

D AVVERTENZA! Non permettere ai bambini
di giocare con la pellicola. Pericolo di soffo-
camento!

D AVVERTENZA! Il grasso surriscaldato puo
prendere fuoco. Adottare la massima pru-
denza.
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DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

1. Base della griglia 5. Maniglia del coperchio superiore

2. Coperchio superiore della griglia 6. Manopola del termostato

3. Piastre riscaldanti con rivestimento 7. Spia del termostato
antiaderente 8. Spia di collegamento alla rete

4. Slitta di bloccaggio per bloccare la 9. Canaline di scarico del grasso
griglia in posizione aperta 10. Contenitore del grasso

A seconda delle esigenze, del tipo di cibo da friggere, delle dimensioni e della quantita, la
grlg/la puo essere utilizzata in due configurazioni:
con piastre chiuse — frittura completa su due lati contemporaneamente, il processo di
grigliatura é strettamente controllato, il tempo di frittura é breve, il cibo é cotto in modo
quasi identico su entrambi i lati
- con piastre aperte — grigliate piu vicine al fuoco aperto naturale, raddoppiando la superficie
della griglia.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Disimballare I'unita dalla confezione, rimuovere eventuali sacchetti, etichette, riempimenti e
blocchi per il trasporto dall'unita.

Verificare se i parametri di alimentazione della targhetta corrispondano ai parametri della
Vostra rete di alimentazione.

Aprire il coperchio superiore (2).

Pulire accuratamente le piastre riscaldanti della griglia (3) e il contenitore del grasso (10) con
un panno umido, quindi asciugare.

Eseguire un'operazione di riscaldamento della piastra prima di utilizzare il grill. A tal fine, po-
sizionare l'apparecchio su una superficie dura, asciutta, orizzontale e uniforme, collegarlo alla
rete elettrica e impostare la manopola del termostato (6) sulla posizione “MAX”. Dopo 5 minu-
ti, scollegare il dispositivo dalla rete elettrica e attendere che si sia raffreddato completamente.
Il riscaldamento delle piastre pud essere accompagnato dalla presenza di fumi leggeri che
scomparira in seguito all'uso. Cid non costituisce un pericolo né indica un malfunzionamento
del prodotto. Per un nuovo dispositivo, questo & un evento normale.

Ripassare le piastre con un panno umido e poi asciugare.

UTILIZZO DEL GRILL SU PIASTRE CHIUSE

ATTENZIONE! Prima di avviare l'apparecchio, assicurarsi che sia completamente
asciutto e che il locale sia ventilato.

1. Posizionare l'unita su una superficie dura, asciutta, orizzontale e uniforme.

2. Aprire il coperchio (2) in posizione verticale.

ATTENZIONE! Sollevare il coperchio superiore (2) solo con la maniglia (5).

3. Ungere le piastre (3) con il grasso per alimenti destinato alla frittura, quindi chiudere il coper-
chio superiore.

Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica. Il collegamento viene segnalato dalla spia di colle-
gamento alla rete (8). Utilizzare la manopola del termostato (6) per selezionare la temperatura
di cottura corretta. La spia del termostato (7) si accende: il grill si sta riscaldando. Limposta-
zione del termostato sulla posizione “MIN” & dedicata alla cottura silenziosa di cibi delicati. La
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posizione “MAX” & dedicata alla frittura della carne. Quando il grill raggiunge la temperatura
desiderata, la spia del termostato (7) si spegne.

5. Aprire il coperchio della griglia, posizionare i prodotti sulla piastra riscaldante inferiore, quindi
chiudere il coperchio e premerlo molto delicatamente contro il cibo. Il tempo di tostatura sulla
griglia dipende dal tipo di prodotto che si sta trattando. Nell'unita si possono cucinare carne,
pesce, spiedini, verdure, ecc.

6. Durante la cottura alla griglia, la spia del termostato (7) si spegne e si accende pill volte per
indicare che l'apparecchio sta mantenendo la temperatura impostata.

7. Quando si apre e si chiude il coperchio per controllare lo stato di cottura degli alimenti, fare
attenzione al vapore che fuoriesce dall'apparecchio come risultato naturale del trattamento
termico. Regolare la temperatura a seconda dei risultati e dei propri gusti culinari.

8. Il grasso fuso dell'alimento scorre lungo il canale (?) nel contenitore del grasso (10). Svuotarlo
costantemente del grasso accumulato.

ATTENZIONE! Il grasso che scorre nel contenitore é caldo: fate attenzione a non scot-

tarvi.

9. Togliereil cibo dalla griglia con pinze speciali o posate dilegno. Non utilizzare posate di metallo
perché potrebbero graffiare le piastre della griglia.

10. Inserire nell'unita i prodotti successivi da grigliare. Se il grill & terminato, ruotare la manopola
del termostato sulla posizione “O” e scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica.

11. Lasciare raffreddare completamente I'apparecchio e poi pulirlo seguendo le istruzioni ripor-
tate nel capitolo “PULIZIA E MANUTENZIONE".

UTILIZZO DELLA GRIGLIA SU PIASTRE APERTE

ATTENZIONE! Prima di avviare l'apparecchio, assicurarsi che sia completamente

asciutto e che il locale sia ventilato.

1. Posizionare l'unita su una superficie dura, asciutta,
orizzontale e uniforme.

2. Far scorrere il cursore di blocco per l'apertura della
griglia (4) e, allo stesso tempo, inclinare il coperchio
superiore (2) verso il retro dell'apparecchio in modo
che si appoggi con la maniglia (5) contro il piano di
lavoro. Le piastre riscaldanti formeranno un angolo di
180° (Figura1).

ATTENZIONE! Lapparecchio deve essere completamente raffreddato durante I'opera-

zione di apertura della griglia.

3. Ungere le piastre (3) con grasso per alimenti destinato alla frittura.

4. Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica. Il collegamento sara segnalato da una spia lumi-
nosa (7). Utilizzare la manopola del termostato (6) per selezionare la temperatura di cottura
corretta. La spia del termostato (7) si accende: il grill si sta riscaldando. Limpostazione del
termostato sulla posizione “MIN” & dedicata alla cottura silenziosa di cibi delicati. La posizione
“MAX” é dedicata alla frittura della carne. Quando il grill raggiunge la temperatura desiderata,
la spia del termostato (7) si spegne.

5. Posizionare i prodotti da grigliare su entrambe le piastre. Il tempo di tostatura sulla griglia
dipende dal tipo di cibo che si sta grigliando. Girate periodicamente il cibo sull’altro lato per
friggerlo in modo uniforme. A seconda dei risultati e dei vostri gusti culinari, regolate la tem-
peratura della griglia.
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6. Durante la cottura alla griglia, la spia del termostato (7) si spegne e si accende pil volte per
indicare che 'apparecchio sta mantenendo la temperatura impostata. A causa del maggiore
scambio di calore con I'ambiente, questa attivita sara svolta piu frequentemente dall'unita
rispetto al funzionamento con il coperchio chiuso.

7. Il grasso fuso dell'alimento scorre lungo le grondaie (9) nel contenitore del grasso (10). Svuo-
tare regolarmente il contenitore del grasso accumulato.

ATTENZIONE! Il grasso che scorre nel contenitore é caldo: fate attenzione a non scot-

tarvi.

8. Togliereil cibo dalla griglia con pinze speciali o posate dilegno. Non utilizzare posate di metallo
perché potrebbero graffiare le piastre della griglia.

9. Inserire nell'unita i prodotti successivi da grigliare. Se il grill € terminato, ruotare la manopola
del termostato sulla posizione “O” e scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

10. Lasciare raffreddare completamente I'apparecchio e poi pulirlo seguendo le istruzioni ripor-
tate nel capitolo “PULIZIA E MANUTENZIONE".

ATTENZIONE! Quando la griglia é terminata con le piastre in posizione aperta, non

chiudere il coperchio finché l'unita non si é raffreddata completamente. Rischio di

ustioni!

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Prima di procedere con la pulizia (e alla cottura terminata), rimuovere la spina dalla presa
elettrica e lasciare che l'apparecchio si raffreddi.

ATTENZIONE! Non immergere il dispositivo in acqua oaltri liquidi. Non pulire I'interno

dell’apparecchio con panni o spugne taglienti e abrasivi in quanto potrebbero danneg-

giare le piastre di riscaldamento!

2. Pulire le piastre della griglia dal grasso con un panno di carta. Quindi passare un panno mor-
bido e umido e asciugare. Prima della pulizia, inumidire lo sporco pesante con dell'olio per
rimuoverlo piu facilmente.

ATTENZIONE! Quando si puliscono le piastre, evitare che I'umidita penetri sotto le pia-

stre. In questo modo si rischia di danneggiare I'unita e di incorrere nel rischio di scosse

elettriche.

3. Lavare il contenitore del grasso in acqua tiepida con un detergente delicato, quindi risciac-
quarlo e asciugarlo. Non lavare il contenitore del grasso in lavastoviglie.

4. Pulire la superficie esterna della griglia con un panno umido e asciugare.
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DATI TECNICI

Modello MGCR-15M

Alimentazione 220-240V~ 50-60HZ

Potenza 2000-2400 W

Disponibile in modalita off o standby disponibile

Consumo di energia in standby

Consumo di energia in modalita off 0,323W

Consumo di energia in standby con display

Consumo di energia in modalita standby di rete

Entra automaticamente in modalita standby dopo

Entra automaticamente in modalita di spegnimento dopo

Modalita standby di rete se il dispositivo dispone di una funzione di connessione
alle applicazioni

Lunghezza del cavo di alimentazione 0,64M

€

ATTENZIONE! MPM agd S.A. siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche!

Questo manuale é stato tradotto automaticamente.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche)

mestici alla fine della sua vita tecnica. | rifiuti di apparecchiature possono avere effetti nocivi sullam-

biente e sulla salute umana, a causa del potenziale contenuto di sostanze, miscele e componenti pe-

ricolosi. Mescolare i rifiuti rifiuti elettro-elettronici con un altro tipo di rifiuti o il loro smaltimento non
EE [ rofessionale potrebbe provocare il rilascio delle sostanze nocive per la salute e I'ambiente. L'appa-
recchio fuori uso va consegnato nei centri di raccolta di apparecchiatura elettrica ed elettronica fuori uso. Per
ottenere le informazioni dettagliate su dove smaltire i rifiuti elettro elettronici, l'utente deve contattare il centro
comunale di raccolta dell'apparecchiatura usata o un impianto di smaltimento rifiuti.

E Il marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti do-
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI

D Pries pradedami naudoti tiksliai perskaitykite
aptarnavimo instrukcija.

D Blkite labal atsargus, kal netoliese jrenginio yra
vaikai!

D Nenaudokite jrenginio kitiems tikslams, nel jis
yra skirtas.

D Draudziama jrenginj, laidg ir kiStuka nardinti
vandenyje arba kitame skystyje!

D Nepalikite dirbancio jrenginio be priezitros.

D Visuomet, kai nenaudojate jrenginio, iStraukite
kisStuka is elektros lizdo.

D Nenaudokite pazeisto jrenginio, taip pat ir tada,
kal pazeistas maitinimo laidas arba kistukas —
tokiu atveju atiduokite jrenginj remontui | jgaliota
serviso punkta.

D Aksesuary, kuriy gamintojas nerekomenduoja,
panaudojimas gali sugadinti jrenginj, sukelti gaisrg
arba kdno suzalojimus.

D Nenaudokite jrenginio lauke.

D Nekabinkite laido ant astriy krastiniy ir neleiskite,
kad liestys karstus pavirsius.

D Nedékite jrenginio arti elektrines, dujinés virykleés,
degikliy, orkaiciy ir pan.

D Kepimo metu nelieskite karsty jrenginio pavirsiu.
Atidarymui naudokite tik tam skirtas rankenas.

D Pries pradedami valyma pirmiausia istraukite
kiStuka i$ elektros lizdo ir palaukite kol jrenginys
visiskal atves.

67



D Atidarydami jrenginj kepimo metu bakite atsar-
oUs, nes kylantys karsti garai Sildymo ploksteliy
Sonuose yra karstil

D Naudokite jrenginj ant lygaus ir stabilaus pavir-
Siaus.

D Jrenginys turéty bati jjungtas | elektros lizdg su
jzeminimo sraigtu.

D S| prietaisg gali naudoti vaikai nuo /7 mety ir
asmenys su fizine bei psichine negalia, taip pat
neturintys prietaiso naudojimo patirties arba ziniy
asmenys gali naudoti prietaisa, tik jel juos priziQri
kiti asmenys arba anksciau minéti asmenys isklau-
sé saugaus prietaiso naudojimo instruktaza bei
jie buvo informuoti apie su prietaiso naudojimu
susijusius pavojus ir minétg informacijg supra-
to. Valymo ir prieziGros darbus turi atlikti tik ne
jaunesni kaip 7 mety vaikai, jei jie yra prizidrimi.
Valymo ir (arba) priezitros darby negali atlikti
neprizidrimi vaikai.

D Laikykite jrenginj ir jo laidg vaikams iki / mety
nepasiekiamoje vietoje.

D Vaikams draudziama zaisti su prietaisul.

D Jrenginys néra skirtas dirbti su iSoriniu laikmaciu
ir nuotoline valdymo sistema.

D Prietaisas skirtas naudoti namuose.

D Prietaisa, ypac dalis, kurios tiesiogiai lieciasi su
maistu, reikia valyti pries pirma karta naudojant,
IS karto po naudojimo arba jei prietaisas ilga lai-
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ka nebuvo naudojamas — procedura aprasyta
skyriuje ,VALYMAS IR PRIEZIURA'".

D DEMESIO! Karstas pavirsius! Ant prie-
taiso esantis simbolis rodo, kad prietai-
so komponentai eksploatuojant gali bati

karsti.

D Prieinamy pavirsiy temperatdra gali bati auks-
tesne, aki jrenginys dirba.

D Nedekite jrenginio arti lengvai uzsideganciy
medziagy, tokiy kaip uzuolaidos, staltieses ir kiti,
tai gali sukelti gaisra.

D Netraukite kistuko i$ elektros lizdo uz laido.

D Nekiskite kistuko | elektros lizdg drégnomis ran-
komis.

D Del vaiky saugumo prasau nepalikite laisvai
prieinamy pakuotés elementy ( plastmasiniai
krepsSiai, kartonai, polistirolas ir pan.)

D ATSARGIAI! Neleiskite vaikams Zaisti su plé-
vele. Pavojus uzdusti!

D |SPEJIMAS! Perkaitinti riebalai gali uzsidegti.
Imkités labai atsargiai.
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IRENGINIO APRASYMAS

1. Crilio pagrindas 6. Termostato rankenélé

2. Grilio virsutinis dangtis 7. Termostato kontroliné lemputé

3. Kaitinimo plokstés su nelimpancia 8. Maitinimo tinklo jungties indikatoriaus
danga lemputé

4. Blokavimo sliauziklis, skirtas grotelems 9. Riebaly nutekéjimo latakai
uzfiksuoti atidarytoje padeétyje 10. Riebaly talpykla

5. Virsutinio dang¢io rankena

Priklausomai nuo jasy poreikiy, kepamo maisto tipo, dydZio ir kiekio, kepsnine galima
naudoti dviejy konfigaracijy:

- suuzdaromis plokstémis — kruopstus kepimas is dviejy pusiy vienu metu, kepimo procesas

grieZtai kontroliuojamas, trumpas kepimo laikas, maistas is abiejy pusiy iskepa beveik vienodai.

- su atviromis plokstémis — kepimas labiausiai priartéja prie nataralios atviros ugnies, o keps-
ninés plotas padvigubéja.

PRIES PIRMA PANAUDOJIMA

ISpakuokite jrenginj i$ dézutés, isSimkite i$ jo visus maiselius, etiketes, uzpildus ir transportavimo
uzraktus.

Patikrinkite, ar prietaiso informacinéje lenteléje nurodyti maitinimo parametrai atitinka Jdsy
maitinimo tinklo parametrus.

Atidarykite virsutinj dangtelj (2).

Kruopsciai nuvalykite grilio kaitinimo plokstes (3) ir riebaly talpykla (10) drégnu skuduréliu,
tada sausai nusluostykite.

Pries naudodami kepsnine atlikite plokstelés pasildymo operacija. Norédami tai padaryti, pa-
statykite prietaisg ant kieto, sauso, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus, prijunkite jj prie elektros
tinklo ir nustatykite termostato rankenéle (6) | ,MAX" padétj. Po 5 minuciy atjunkite prietaisa
nuo elektros tinklo ir palaukite, kol jis visiSkai atvés. Kaitinant plokstes gali atsirasti nemalonus
kvapas arba Siek tiek dumu, kurie, toliau veikiant, iSnyks. Tai nekelia jokio pavojaus ir nerodo
gaminio gedimo. Naujam prietaisui tai yra jprastas reiskinys.

Dar kartg nuvalykite grilio kaitvietes drégnu skuduréliu ir tada sausai nusluostykite.

KEPSNINES NAUDOJIMAS ANT UZDARYTU PLOKSCIY

DEMESIO! Prie§ pradédami eksploatuoti, jsitikinkite, kad irenginys visi§kai sausas ir

patalpa védinama.

1. Padékite jrenginj ant kieto, sauso, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus.

2. Atidarykite dangtelj (2) j vertikalig padéti.

DEMESIO! Virsutinj dangtj (2) kelkite tik naudodami rankena (5).

3. Kepimo plokstes (3) patepkite maisto riebalu, skirtu maistui kepti, tada uzdarykite virsutinj
dangtj.
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4. Prijunkite prietaisa prie elektros tinklo. Apie prijungima pranesa tinklo prijungimo indikato-
riaus lemputé (8). Termostato rankenéle (6) pasirinkite tinkama kepimo temperatara. Uzsidegs
termostato kontroline lemputé (7) — kepsninég jkaista. Nustate termostata | ,MIN* padétj, galite
ramiai kepti $velnius maisto produktus. ,MAX" padétis skirta mésai kepti. Kai kepsniné pasie-
kia norima temperatara, termostato kontroliné lemputé (7) uzgesta.
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5. Atidarykite kepsninés dangtj, sudékite produktus ant apatinés kaitinimo plokstés, tada uzda-
rykite dangtj ir labai $velniai prispauskite jj prie maisto produkty. Kepimo ant groteliy trukmé
priklauso nuo apdorojamy produkty rasies. Jrenginyje galima kepti mésa, zuvj, ieSmus, dar-
Zoves ir kt.

6. Kepimo ant groteliy metu termostato kontroliné lemputé (7) uzges ir uzsidegs daug kartuy,
rodydama, kad prietaisas palaiko nustatytg temperatdra.

7. Atidarydami ir uzdarydami dangtj, kad patikrintuméte ruosiamo maisto bukle, saugokités, kad
i$ prietaiso neiseity garai, kurie nataraliai iSsiskiria dél terminio apdorojimo. Atsizvelgdami |
rezultatus ir savo kulinarinj skonj, pakoreguokite kepimo temperatara.

8. 18 maisto produkty istirpe riebalai nuteka | lataka (9) ir patenka | riebaly talpykla (10). Nuolat
iStustinkite jj nuo susikaupusiy riebaly.

DEMESIO! | inda tekantys riebalai yra karsti — bukite atsargas, kad nenusidegintuméte.

9. Maistg nuo groteliy isimkite specialiomis Znyplémis arba mediniais jrankiais. Nenaudokite me-
taliniy stalo jrankiy, nes jie gali subraizyti grilio kaitvietes.

10. | prietaisa jdekite kitus kepti skirtus produktus. Jei baigéte kepti, pasukite termostato rankené-
le j padétj ,0” ir atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo.

11. Leiskite prietaisui visiskai atveésti ir isvalykite jj pagal skyriuje ,VALYMAS IR PRIEZIURA® pa-
teiktus nurodymus.

KEPSNINES NAUDOJIMAS ANT ATVIRY PLOKSCIY

DEMESIO! Pries pradédami eksploatuoti, isitikinkite, kad jrenginys visiskai sausas ir

patalpa védinama.

1. Padékite jrenginj ant kieto, sauso, horizontalaus ir ly-
gaus pavirsiaus.

2. Pastumkite groteliy atlenkimo fiksatoriaus $liauziklj (4)
ir tuo paciu metu pakreipkite virsutinj dangtj (2) link
prietaiso galinés dalies taip, kad jis rankena (5) rem-
tysi | stalvirgj. Kaitinimo plokstés sudaro 180° kampa
(1 pav.).

DEMESIO! Atliekant grilio isskleidimo operacija

prietaisas turi bati visiskai atvéses.

3. Kepimo plokstes (3) patepkite maisto riebalu, skirtu maistui kepti.

4. Prijunkite prietaisa prie elektros tinklo. Apie prisijungima pranesa kontroliné lemputé (7).
Termostato rankenéle (6) pasirinkite tinkama kepimo temperatdra. Uzsidegs termostato kon-
troliné lemputé (7) — kepsniné jkaista. Nustate termostata  ,MIN“ padét], galite ramiai kepti
$velnius maisto produktus. ,MAX" padétis skirta mésai kepti. Kai kepsniné pasiekia norima
temperatira, termostato kontroliné lemputé (7) uzgesta.

5. Kepamus produktus sudékite ant abiejy kaitvieciy. Kepimo ant groteliy trukme priklauso nuo
kepamo maisto rusies. Periodiskai apverskite maista | kitg puse, kad jis tolygiai apkepty. Atsi-
Zvelgdami | rezultatus ir savo kulinarinj skonj, pakoreguokite kepimo temperatara.

6. Kepimo ant groteliy metu termostato kontroliné lemputé (7) uzges ir uzsidegs daug kartuy,
rodydama, kad prietaisas palaiko nustatyta temperattra. Dél intensyvesniy Silumos mainy su
aplinka §j veiksma jrenginys atlieka dazniau nei veikdamas uzdarytu dangciu.

7. 1§ maisto produkty issiskyre riebalai nuteka latakais (9) i riebaly talpykla (10). Reguliariai istus-
tinkite susikaupusiy riebaly talpykla.

DEMESIO! | inda tekantys riebalai yra karsti — bukite atsargas, kad nenusidegintuméte.
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8. Maistg nuo groteliy isimkite specialiomis Znyplémis arba mediniais jrankiais. Nenaudokite me-
taliniy stalo jrankiy, nes jie gali subraizyti grilio kaitvietes.

9. | prietaisa jdékite kitus kepti skirtus produktus. Jei baigéte kepti, pasukite termostato rankené-
le j padétj ,0” ir atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo.

10. Leiskite prietaisui visiskai atvésti ir isvalykite jj pagal skyriuje ,VALYMAS IR PRIEZIURA® pa-
teiktus nurodymus.

DEMESIO! Baige kepti kepsnine su atidarytomis plokstémis, neuzdarykite dangéio, kol

irenginys visiskai atvés. Nudegimy rizika !

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Pries pradedami valyma (bei baigus kepima) istraukite kistuka is lizdo ir palaukite, kol jrenginys
atvés.

DEMESIO! Nenardinkite jrenginio vandenyje ar kituose skys¢iuose. Nevalykite kaitlen-

¢iy astriomis, abrazyvinémis sluostémis ar kempinémis, nes tai gali pazeisti kaitlentes.

2. Popieriniu ranksluosciu nuvalykite kepsninés kaitvietes nuo riebaly. Tada lengvai nuvalykite
juos drégna, minksta Sluoste ir nusausinkite. Pries valydami sunkius nesvarumus sudrékinkite
aliejumi — taip juos lengviau pasalinsite.

DEMESIO! Valydami kaitvietes, neleiskite drégmei patekti po kaitvietémis. Taip rizi-

kuojama sugadinti jrenginj ir kyla elektros smugio pavojus.

3. Isplaukite riebaly talpykla drungname vandenyje su Svelniu plovikliu, tada ja nuplaukite ir is-
dziovinkite. Neplaukite riebaly talpyklos indaplovése.

4. ISorinj groteliy pavirsiy nuvalykite drégna Sluoste ir sausai nusluostykite.
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TECHNINIAI DUOMENYS

Modelis MGR-15M

Maitinimas 220-240 V~ 50-60 HZ
Calia 2000-2400 W
Galimas isjungimo arba budéjimo rezimas galima rasti

Energijos suvartojimas budéjimo rezimu -

Energijos suvartojimas isjungties rezimu 0,323W

Energijos suvartojimas budéjimo rezimu su ekranu -

Energijos suvartojimas tinklo budéjimo rezimu -

Automatiskai pereina | budéjimo rezima, kai -

Automatiskai pereina j isjungimo rezima po to, kai -

Tinklo budéjimo rezimas, jei prietaisas turi taikomosios programos rysio funkcija | -

Maitinimo laido ilgis 0,64M

3

DEMESIO! Jmoné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius duomenis.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu budu.

Tinkamas jrenginio $alinimas (sunaudota elektros ir elektronikos jranga)

linti su kitomis namy tkiy atliekomis. Panaudota jranga gali turéti neigiama poveikj aplinkai ir zmoniy

sveikatai dél galimy pavojingy medziagy, misiniy ir komponenty sudétyje. Elektros atlieky maisymas

su kitomis atliekomis arba neprofesionalus jy isardimas gali sukelti sveikatai ir aplinkai kenksmingy

medziagy issiskyrima. Panaudotas prietaisas turi bati pristatytas j elektros ir elektroninés jrangos
atlieky surinkimo punkta. Norédami gauti iSsamia informacijg apie elektros ir elektronikos atlieky grazinimo
vieta, naudotojas turéty kreiptis | komunalinj panaudotos jrangos surinkimo punkta arba panaudotos jrangos
perdirbimo jmone.

E Ant produkto esantis zenklinimas nurodo, kad pasibaigus tarnavimo laikui produkto negalima pasa-
| |
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VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS
NORADIJUMI

D Pirms lietoSanas rapigi izlasiet lietosanas ins-
trukciju.

D Esiet ipasi uzmanigs, ja ierices tuvuma atrodas
bérni.

D Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, iznemot
paredzéto lietojumu.

D Neiegremdé§jiet ierici, vadu un kontaktdaksu
Gdent vai citos Skidrumos.

D Neatstajiet ierici bez uzraudzibas tas darbibas
laika.

D Vienmér nonemiet kontaktdaksu no stravas
kontaktligzdas, kad neizmantojat ierici.

D Neizmantojiet bojatu ierici, pat ja ir bojats tikla
vads vai kontaktdaksa — sada gadijuma iesnie-
dziet ierici salabot autorizéta servisa punkta.

D Razotdja neieteiktu piederumu izmantosana var
izraisit ierices bojajumus, aizdegsanos vai miesas
bojajumus.

D Neizmantojiet ierici arpus telpam.

D Nekariet baroSanas vadu uz asam malam un
nelaujiet tam pieskarties karstam virsmam.

D Nenovietojiet ierici pie elektriskajam un gazes
virtuvém, degliem, krasnim utt.

D Cridinasanas laika nepieskarieties ierices kar-
stajam virsmam. Izmantojiet tikai Sim noldkam
paredzéto rokturi atvérsanai.
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D Pirms tirisanas saksanas vispirms nonemiet kon-
taktdaksu no stravas kontaktligzdas un gaidiet,
idz ierice pilntba atdziest.

D Atverot ierici grauzdésanas laika, uzmanieties no
karstajiem izgarojumiem, kas izpldst deglu malas!

D [zmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

D lericei jabut savienotai ar stravas kontaktligzdu
ar zemeéjuma tapu.

D So ierici drikst lietot bérni, kas ir vismaz / gadus
veci, ka arl personas ar ierobezotam fiziskajam,
garigajam spéjam un personas bez pieredzes
vai zinaSanam par iekartu, ja tiks nodrosinata
uzraudziba vai vini tiks instruéti par ierices drosu
lietoSanu, lai ar to saistits risks bUtu saprotams.
Tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien
vini nav vismaz / gadus veci un netiek uzraudziti.
Bérniem nav atlauts veikt tirisanu/apkopi bez
uzraudzibas.

D Glabjjiet ierici un tas vadu bérniem lidz /7 gadu
vecumam nepieejama vieta.

D Bérni nedrikst spéléties ar ierici.

D lekarta nav paredzéta darbibai, izmantojot aréjos
slédzu taimerus vai atsevisku talvadibas sistému.

D lerice ir paredzéta tikai lietoSanai majas.

D lerices tiriSana, jo Tpasi to dalu, kas ir tiesa saskaré
ar partiku, javeic pirms pirmas lietoSanas reizes,
uzreiz péc lietosanas vai ja ierice ilgu laiku nav
lietota — procedura ir aprakstita nodala “TIRI-
SANA UN UZTURESANA',
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D UZMANIBU! Karsta virsma! Simbols uz
ierices norada, ka tas sastavdalas dar-
bibas laika var sakarst.

D Pieejamo virsmu temperatdra var but augstaka,
kad iekarta darbojas.

D Nenovietojiet ierici pie uzliesmojosiem materia-
liem, pieméram, aizkariem, galdautiem un citiem,
tas var izraisit ugunsgréku.

D Neiznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas,
velkot aiz vada.

D Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai
ar mitram rokam.

D Bérnu drosibas noltkos, [Gdzu, neatstajiet ie-
pakojuma dalas (plastmasas maisini, kartona
kastes, polistirols utt.) brivi pieejamas.

D BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties
ar foliju. Nosmaksanas briesmas!

D BRIDINAJUMS! Parkarséti tauki var aizdeg-
ties. Jaievéro ipasa piesardziba.
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IERICES APRAKSTS

1. Crila baze 6.  Termostata poga

2. Grila augséjais vaks 7. Termostata indikatora gaisma

3. Sildamas plaksnes ar neliposu par- 8. Stravas piesléguma indikatora indi-
klajumu kators

4. Blokésanas slidnis, lai blokétu rezgi 9. Tauku drenazas notekas
atvérta stavokli 10. Tauku tvertne

5. Augséja vaka rokturis

Atkariba no jasu vajadzibam, cepama édiena veida, izméra un daudzuma, grilu var izman-
tot divas konfiguracijas:
- arslégtam platném — pamatiga cep$ana no divam pusém vienlaicigi, grilésanas process tiek
stingri kontroléts, Tss cepsanas laiks, édiens tiek gatavots gandriz vienadi no abam pusém.
- aratvértam platném — grilésana ir maksimali pietuvinata dabiskajai atklatai ugunij, vienlaikus
dubultojot grila virsmas laukumu.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. lzsainojiet ierici no kastites, nonemiet no tas visus maisinus, etiketes, pildvielas un transporta
slédzenes.

2. Parbaudiet, vai barosanas parametri uz ierices datu plaksnites atbilst jasu barosanas tikla pa-
rametriem.

3. Atveriet augsgjo vaku (2).

4. Rupigi noslaukiet grila sildvirsmas (3) un tauku tvertni (10) ar mitru dranu, péc tam noslaukiet
sausu.

5. Pirms grila lietoSanas veiciet $kivju sasilSanas darbibu. Lai to izdaritu, novietojiet ierici uz cietas,
sausas, horizontalas un lidzenas virsmas, pievienojiet to elektrotiklam un iestatiet termostata
pogu (6) pozicija “MAX”. Péc 5 minatém atvienojiet ierici no elektrotikla un pagaidiet, lidz ta
ir pilntba atdzisusi. Plaksnu uzkarsésanu var pavadit nepatikama smaka vai nelieli dami, kas
turpmakaja darbiba izzudis. Tas nerada nekadas briesmas un nenorada uz produkta darbibas
traucéjumiem. Jaunai iericei tas ir normala paradiba.

6. Veélreiz noslaukiet grila platnes ar mitru dranu un péc tam noslaukiet sausu.

GRILA LIETOSANA UZ SLEGTAM PLAKSNEM

UZMANIBU! Pirms nodosanas ekspluatacija parliecinieties, ka ierice ir pilnigi sausa un
telpa ir védinama.

1. Novietojiet ierici uz cietas, sausas, horizontalas un lidzenas virsmas.

2. Atveriet vaku (2) vertikala stavokir.

UZMANIBU! Augséjo vaku (2) paceliet tikai ar rokturi (5).

3. Apsmérégjiet platnes (3) ar partikas taukiem, kas paredzéti édiena cep3anai, péc tam aizveriet
augs$éjo vaku.

Pievienojiet ierici elektrotiklam. Par pieslégumu signalizé elektrotikla piesléguma indikators
(8). Izmantojiet termostata pogu (6), lai izvélétos pareizo grilésanas temperattru. Termostata
indikators (7) iedegsies — grils ir uzsildisanas procesa. Termostata iestatiSana pozicija “MIN” ir
paredzéta klusai maigu édienu grilésanai. “MAX” pozicija ir paredzéta galas cepsanai. Kad grils
sasniedz vélamo temperataru, termostata indikatora lampina (7) nodziest.
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5. Atveriet grila vaku, novietojiet produktus uz apakséjas sildvirsmas, péc tam aizveriet vaku un
loti viegli piespiediet to pie édiena. Grauzdésanas laiks uz grila ir atkarigs no apstradajamo
produktu veida. lericé var gatavot galu, zivis, iesmus, darzenus utt.

6. Crilésanas laika termostata indikatora indikators (7) nodziest un iedegas vairakas reizes, nora-
dot, ka ierice uztur iestatito temperattru.

7. Atverot un aizverot vaku, lai parbauditu gatavojama édiena stavokli, uzmanieties, lai no ierices
neizplUstu tvaiks, kas ir dabisks termiskas apstrades rezultats. Atkariba no rezultata un savam
kulinarijas gaumém pielagojiet grilésanas temperataru.

8. No édiena izkausétie tauki no teknes (%) ieplast tauku tvertné (10). Pastavigi iztuk$ojiet to no
uzkratajiem taukiem.

UZMANIBU! Tauki, kas ieplast trauka, ir karsti — jauzmanas, lai neapdegtu.

9. Iznemiet édienu no grila ar specialam knaiblém vai koka galda piederumiem. Nelietojiet meta-
la galda piederumus, jo tie var saskrapét grila platnes.

10. levietojiet iericé nakamos grilésanai paredzétos produktus. Ja esat pabeidzis darbu ar grilu,
pagrieziet termostata pogu pozicija “O” un atvienojiet ierici no elektrotikla.

11. Lauijiet iericei pilniba atdzist un péc tam iztiriet to saskana ar nodala “TIRISANA UN UZTURE-
SANA” sniegtajiem noradijumiem.

GRILA IZMANTOSANA UZ ATVERTAM PLAKSNEM

UZMANIBU! Pirms nodosanas ekspluatacija parliecinieties, ka ierice ir pilnigi sausa un

telpa ir védinama.

1. Novietojiet ierici uz cietas, sausas, horizontalas un -
dzenas virsmas.

2. Novietojiet grila atvakojuma blokésanas slidni (4) un
vienlaikus nolieciet augséjo vacinu (2) uz ierices aizmu-
guri ta, lai tas ar rokturi (5) balstitos pret darba virsmu.
Sildizanas plaksnes veido 180° lenki (1. attéls).

UZMANIBU! Grila izvérsanas laika iericei jabat pil-

niba atdzisusai.

3. Apsméréjiet platnes (3) ar partikas taukiem, kas paredzéti édiena cepsanai.

4. Pievienojiet ierici elektrotiklam. Par savienojumu signalizé indikators (7). lzmantojiet termos-
tata pogu (6), lai izvélétos pareizo griléSanas temperataru. Termostata indikators (7) iedegsies
— grils ir uzsildisanas procesa. Termostata iestatiSana pozicija ‘MIN” ir paredzéta klusai maigu
édienu grilésanai. ‘MAX” pozicija ir paredzéta galas cepsanai. Kad grils sasniedz vélamo tem-
peratdru, termostata indikatora lampina (7) nodziest.

5. Novietojiet grilésanai paredzétos produktus uz abam platném. Grauzdésanas laiks uz grila ir
atkarigs no griléjama édiena veida. Lai édienu vienmérigi apceptu, periodiski apgrieziet to uz
otru pusi. Atkariba no rezultata un savam kulinarijas gaumém pielagojiet grilésanas tempera-
tdru.

6. Crilésanas laika termostata indikatora indikators (7) nodziest un iedegas vairakas reizes, nora-
dot, ka ierice uztur iestatito temperataru. Sakara ar lielaku siltuma apmainu ar apkartéjo vidi
ierice So darbibu veic biezak neka tad, ja ta darbojas ar aizvértu vaku.

7. |zkausétie tauki no édiena ieplust pa notekcauruliem (9) tauku tvertné (10). Regulari iztuksojiet
tvertni no uzkratajiem taukiem.

UZMANIBU! Tauki, kas ieplist trauka, ir karsti — jauzmanas, lai neapdegtu.

8. Iznemiet édienu no grila ar specialam knaiblém vai koka galda piederumiem. Nelietojiet meta-
la galda piederumus, jo tie var saskrapét grila platnes.
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9. levietojiet iericé nakamos griléSanai paredzétos produktus. Ja esat pabeidzis darbu ar grilu,
pagrieziet termostata pogu pozicija “O” un atvienojiet ierici no elektrotikla.

10. Laujiet iericei pilniba atdzist un péc tam iztiriet to saskana ar nodala “TIRISANA UN UZTURE-
SANA’ sniegtajiem noradijumiem.

UZMANIBU! Kad grils ir gatavs un plaksnes ir atvértas, neaizveriet vaku, lidz ierice ir

pilniba atdzisusi. Apdegumu risks !

TIRISANA UN APKOPE

1. Pirms tirianas (un péc grauzdésanas) atvienojiet ierici no elektrotikla un pagaidiet, lidz ta at-
dziest.

UZMANIBU! Neiegremdaéjiet ierici Gdeni vai citos skidrumos. Netiriet plitis ar asiem,

abraziviem tiriSanas lidzekliem vai sakliem, jo tas var sabojat plitis.

2. Notiriet grila platnes no taukiem ar papira dvieli. Péc tam viegli noslaukiet tas ar mitru, mikstu
dranu un noslaukiet sausu. Pirms tiriSanas smagos netirumus samitriniet ar ellu — ta tos bads
vieglak nonemt.

UZMANIBU! Tirot karstas platnes, nepielaujiet mitruma noklGsanu zem karstajam

platném. Tas draud sabojat ierici un rada elektriskas stravas trieciena risku.

3. Mazgsjiet tauku tvertni remdena udeni ar maigu mazgasanas lidzekli, péc tam noskalojiet un
nosusiniet. Tauku trauku tvertni nemazgajiet trauku mazgajamajas masinas.

4. Notiriet grila aréjo virsmu ar mitru dranu un péc tam noslaukiet to sausu.
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TEHNISKIE DATI

Modelis MGR-15M

Barosanas avots 220-240 V~ 50-60 HZ

Power 2000-2400 W

Pieejams izslégts vai gaidisanas rezims pieejams

Gaidisanas rezima patéréta jauda

Energijas patéring izslégta rezima 0,323W

Gaidisanas rezima energijas patérins ar displeju

Energijas patérins tikla gaidisanas rezima

Automatiski pariet gaidisanas rezima péc

Automatiski pariet izslégsanas rezima péc

Tikla gaidisanas rezims, ja iericei ir lietojumprogrammu savienojuma funkcija

Tikla vada garums 0,64M

q

UZMANIBU! MPM agd SA patur tiesibas veikt tehniskas izmainas!

Ja rokasgramata ir masintulkota.

Pareiza produkta izmesana (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

Uz izstradajuma izvietotais markéjums norada, ka izstradajumu nedrikst izmest kopa ar citiem sadzi-

ves atkritumiem péc lietosanas perioda beigam. lekartu atkritumi var negativi ietekmét vidi un cilvéku

veselibu iespéjama bistamo vielu, maisijumu un sastavdalu satura dél. Elektronisko atkritumu sajauk-

$ana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala izjauk$ana var izraisit veselibai un videi kaitigu vielu
B ;dalisanos. Izlietota ierice janogada elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punkta.
Lai iegUtu detalizétu informaciju par elektrisko un elektronisko atkritumu atgriesanas vietu, lietotajam javérsas
pagasta atkritumu savaksanas punkta vai atkritumu parstrades uznémuma.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

D Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aan-
dachtig door.

D Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het ap-
paraat in de buurt van kinderen gebruikt wordt.

D Cebruik het apparaat niet voor andere doel-
einden dan het bedoeld s.

D Dompel het apparaat, het snoer en de stekker
niet onder in water of andere vloeistoffen!

D Laat het apparaat niet zonder toezicht achter
terwijl het in gebruik is.

D Haal altijd de stekker uit het stopcontact als het
apparaat niet in gebruik is of voordat u het gaat
schoonmaken.

D Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de
stekker beschadigd is — moet het worden ver-
vangen door de fabrikant, een gekwalificeerde
service of een gekwalificeerde elektricien.

D Het gebruik van accessoires die niet worden
aanbevolen door de fabrikant, kan verwondin-
gen of brand veroorzaken of tot beschadiging
van het apparaat leiden.

D Cebruik het apparaat niet buitenshuis.

D Laat het snoer van de oplader niet over scherpe
randen hangen en vermijd dat het in contact
komt met hete oppervilakken.

D Zet dit toestel nooit in de buurt van elektrische
en gasfornuizen, branders, ovens, enz.
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D Raak tijdens het bakken de hete opperviakken
van het apparaat niet aan. Gebruik voor het ope-
nen alleen de daarvoor bestemde handgreep.

D Haal de stekker uit het stopcontact en laat het
toestel afkoelen voordat u het schoonmaakt.

D Let op bij het openen van het apparaat tijdens
het bakken op hete dampen die uit de zijkanten
van de bakplaten ontsnappen!

D Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele
ondergrond.

D Het apparaat moet op een stopcontact met een
aardingspen worden aangesloten.

D Het apparaat mag gebruikt worden door kin-
deren vanaf /7 jaar en ouder en door personen
met beperkte fysieke of mentale vermogens of
met gebrek aan ervaring of kennis, wanneer zij
het apparaat onder toezicht gebruiken of zijn
geinstrueerd over het veilige gebruik ervan en
zl] de daaruit voortkomende gevaren begrijpen.
Reiniging en onderhoud mogen niet door kinde-
ren worden uitgevoerd, tenzij ze ouder zijn dan
/ jaar en onder toezicht staan. Kinderen mogen
niet zonder toezicht schoonmaak-/onderhouds-
werkzaamheden uitvoeren.

D Houd het apparaat en het snoer buiten bereik
van kinderen jonger dan 7 jaar.

D Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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D Het apparaat is niet bedoeld om met externe
timers of een afzonderlijk afstandsbedienings-
systeem worden te bediend.

D Het apparaat is alleen bestemd voor huishou-
delijk gebruik.

D Reiniging van het apparaat, bijzonder de onder-
delen die in direct contact met voedsel komen,
moet voor het eerste gebruik, onmiddellijk na
beéindiging van de werkzaamheden worden
uitgevoerd of wanneer het apparaat lange tijd
niet is gebruikt — de procedure wordt in het
hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD”
hoofdstuk beschreven.

D WAARSCHUWING! Heet oppervlak!
Het symbool op het apparaat geeft aan
dat de onderdelen ervan heet kunnen

worden tijdens het gebruik.

D Als de apparatuur in werking is, kan de tempe-
ratuur hoger van de toegankelijke opperviakken
zijn.

D Plaats het apparaat niet in de buurt van ont-
vlambare materialen zoals gordijnen, tafelkleden,
enz., dit brand kan veroorzaken.

D Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt,
trek dan aan de stekker, niet aan het snoer,

D Steek de stekker niet in het stopcontact met
natte handen.
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D Laat voor de veiligheid van kinderen de ver-
pakkingsonderdelen niet vrij toegankelijk achter
(plaitic zakken, kartonnen dozen, polystyreen
enz.).

D WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met
de plastic zakken spelen. Verstikkingsgevaar!

D WAARSCHUWING! Oververhit vet kan een
brandgevaar veroorzaken. Wees bijzonder
voorzichtig.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

Basis van de grill

Bovenklep van de grill

Bakplaten met antiaanbaklaag.
Vergrendelingsschuif om de grill in de
open stand te vergrendelen

5. Bovenklep handvat

Thermostaat knop
Controlelampje — thermostaat
Indicatielampje netaansluiting
Vetafvoergoten

0. Vetopvangbak

HwN =
20 0 N O

Afhankelijk van de behoeften, het type gebakken voedsel, zijn grootte en hoeveelheid,
kan de grill in twee configuraties worden gebruikt:

- metgesloten platen — precies aan beide kanten tegelijk braden, het grillproces wordt strikt
gecontroleerd, korte baktijd, het voedsel wordt aan beide kanten bijna in dezelfde mate
gebakken

- met open platen — zo natuurlijk mogelijk grillen op een langzaam vuur, terwijl het grillop-
pervlak wordt verdubbeld

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Haal het apparaat uit de doos, verwijder alle zakken, etiketten, vulstoffen en transportsloten
van het apparaat.

Controleer of de vermogen parameters op het typeplaatje van het apparaat met de parame-
ters van uw stroomvoorzieningsnetwerk overeenkomen.

Open de bovenklep (2).

Veeg de bakplaten van de grill (3) en de vetopvangbak (10) grondig af met een vochtige doek
en veeg ze daarna droog.

Verwarm de bakplaten voor, voordat de grill wordt gebruikt. Hiervoor plaats het apparaat op
een harde, droge, horizontale en vlakke ondergrond, steek de stekker in het stopcontact, zet
de schakelaar (6) aan en zet de thermostaatknop (9) in de stand MAX. Haal na 5 minuten de
stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaat volledig is afgekoeld. De verwarming
van de platen kan samen komen met een licht rook, die in de verdere gebruiksperiode zal
verdwijnen. Dit vormt geen gevaar en duidt niet op een defect van het product. Voor een
nieuw apparaat is dit een normaal verschijnsel.

—
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6. Veeg de bakplaten van de grill nogmaals af met een vochtige doek en veeg ze daarna droog.

GEBRUIK VAN DE GRILL MET GESLOTEN BAKPLATEN

WAARSCHUWING! Zorg ervoor dat het apparaat helemaal droog is en dat de ruimte

goed ventileerd is, voordat u begint.

1. Zet het apparaat op een harde, droge, horizontale en vlakke ondergrond.

2. Open het deksel (2) in de verticale stand.

LET OP! Til de bovenklep (2) alleen op met behulp van de handgreep (5).

3. Bestrijk de bakplaten (3) met bakvet die bedoeld is voor het bakken van voedsel en sluit ver-
volgens de bovenklep.

4. Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact De aansluiting wordt aangegeven door
het indicatielampje voor netaansluiting (8). Stel met de thermostaat knop (9) de juiste grilltem-
peratuur in. Het thermostaatlampje (7) gaat branden — de grill is aan het opwarmen. Als u de
thermostaat op de “MIN” stand zet, kunt u delicaat voedsel rustig grillen. De stand “MAX” is
bedoeld voor het braden van vlees. Als de grill de gewenste temperatuur bereikt, gaat het
thermostaatlampje (7) uit.

5. Open de grillklep, leg het voedsel op de onderste bakplaat, sluit de klep en druk het heel
voorzichtig tegen het voedsel. De roostertijd op de grill hangt af van het soort producten
dat je behandelt. U kunt het apparaat gebruiken voor het bereiden van vlees, vis, sjaslieks,
groenten etc.

6. Tijdens het gebruik van de grill gaan het controlelampjes (7) en (8) aan en uit, om aan te dui-
den dat het apparaat de juiste temperatuur behoudt.

7. Bij het openen en sluiten van de klep om de staat van het te bereiden voedsel te controle-
ren, let op voor de stoom die uit het apparaat ontsnapt, wat een natuurlijk gevolg is van het
bakken. Pas de grilltemperatuur afhankelijk van het bakresultaat en uw culinaire smaak aan.

8. Het gesmolten vet van het voedsel zal in de vetopvangbak (10) stromen. Maak het regelmatig
van opgehoopt vet leeg.

WAARSCHUWING! Het vet dat in de container stroomt is heet — let op dat u zich niet

verbrandt.

9. Verwijder gegrilde gerechten met een speciale tang alsook houten bestek. Gebruik geen me-
talen bestek omdat dit krassen op bakplaten van de grill kan veroorzaken.

10. Plaats de andere producten die u wilt grillen in het apparaat. Als u klaar bent met de grill draait
u de thermostaatknop naar de “O” positie en haalt u de stekker uit het stopcontact.

11. Wacht tot het apparaat volledig is afgekoeld en reinig het vervolgens volgens de instructies in
het hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD".

GEBRUIK VAN DE GRILL MET GEOPENDE BAKPLATEN

WAARSCHUWING! Zorg ervoor dat het apparaat helemaal droog is en dat de ruimte

goed ventileerd is, voordat u begint.

1. Zet het apparaat op een harde, droge, horizontale en
vlakke ondergrond.

2. Schuif de vergrendelschuif voor het openklappen van
de grill (4) en kantel tegelijkertijd de bovenkap (2) naar
de achterkant van het apparaat, zodat deze met de
handgreep (5) tegen het werkblad rust. Bakplaten zul-
len een hoek van 180° (fig. 1) vormen.
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WAARSCHUWING! Bij het openen van de klep moet het apparaat volledig zijn afge-

koeld.

3. Bestrijk de bakplaten (3) met bakvet die bedoeld is voor het bakken van voedsel en sluit ver-
volgens de bovenklep.

4. Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact De verbinding wordt aangegeven door
een indicatielampje (7). Stel met de thermostaat knop (9) de juiste grilltemperatuur in. Het
thermostaatlampje (7) gaat branden — de grill is aan het opwarmen. Als u de thermostaat op
de “MIN” stand zet, kunt u delicaat voedsel rustig grillen. De stand “MAX” is bedoeld voor het
braden van vlees. Als de grill de gewenste temperatuur bereikt, gaat het thermostaatlampje
(7) uit.

5. Leg de grillproducten op beide bakplaten. De grilltijd is afhankelijk van het soort producten
dat u will grillen. Draai het voedsel regelmatig om zodat het gelijkmatig wordt gebakken. Pas
de grilltemperatuur afhankelijk van het bakresultaat en uw culinaire smaak aan.

6. Tijdens het gebruik van de grill gaan het controlelampjes (7) en (8) aan en uit, om aan te dui-
den dat het apparaat de juiste temperatuur behoudt. Door de grotere warmte-uitwisseling
met de omgeving zal deze handeling vaker worden uitgevoerd dan bij het gebruik van de grill
met gesloten klep.

7. Het gesmolten vet van het voedsel stroomt via de goten (9) in de vetopvangbak (10). Maak het
regelmatig van opgehoopt vet leeg.

WAARSCHUWING! Het vet dat in de container stroomt is heet — let op dat u zich niet

verbrandt.

8. Verwijder gegrilde gerechten met een speciale tang alsook houten bestek. Gebruik geen me-
talen bestek omdat dit krassen op bakplaten van de grill kan veroorzaken.

9. Plaats de andere producten die u wilt grillen in het apparaat. Als u klaar bent met de grill draait
u de thermostaatknop naar de “O” positie en haalt u de stekker uit het stopcontact.

10. Wacht tot het apparaat volledig is afgekoeld en reinig het vervolgens volgens de instructies in
het hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD".

WAARSCHUWING! Nadat de grill met de platen in de open stand is gebruikt, sluit de

klep niet voordat het apparaat volledig is afgekoeld. Gevaar voor brandwonden!

REINIGING EN ONDERHOUD

1. Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen, voor het reinigen
(en na het bakken).

WAARSCHUWING! Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.

Veeg de bakplaten van het apparaat niet met scherpe, schurende doeken of sponzen af,

omdat dit de bakplaten kan beschadigen.

2. Maak bakplaten van de grill eerst schoon met keukenrol. Veeg ze vervolgens lichtjes af met
een vochtige, zachte doek en veeg ze droog. Bevochtig zwaar vuil met olie voordat je het
schoonmaakt — zo kun je het gemakkelijker verwijderen.

WAARSCHUWING! Als u de kookplaten schoonmaakt, mag er geen vocht onder de

kookplaten komen. Hierdoor kan het apparaat beschadigd raken en bestaat het risico

op een elektrische schok.

3. Was de vetopvangbak in warm water met een mild reinigingsmiddel, spoel het daarna af en
droog het af. Was de vetopvangbak niet in de vaatwasser.

4. Reinig de buitenkant van de grill met een vochtige doek en veeg deze droog.
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TECHNISCHE GEGEVENS

Model MGR-15M
Spanning 220-240V~ 50-60HZ
Vermogen 2000-2400 W

Uit — of stand-bymodus beschikbaar beschikbaar

Stand-by stroomverbruik _

Stroomverbruik in uit-stand 0,323W

Stand-by stroomverbruik met display -

Stroomverbruik in netwerkstandby-modus -

Schakelt automatisch over naar de stand-bymodus na -

Schakelt automatisch over naar de uitschakelmodus na -

Netwerk standby modus als het apparaat een applicatieverbindingsfunctie heeft | -

Lengte van het netsnoer 0,64M

q

OPGELET! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen
aan te brengen!

Deze handleiding is machinaal vertaald.

CORRECTE VERWIJDERING VAN DIT PRODUCT (ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE AFVALAPPARATUUR)

De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig ef-

fect hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaar-

lijke stoffen, mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het
mmmmm onprofessioneel demonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor

de gezondheid en het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt
voor afgedankte elektrische en elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de
plaats van het inleveren van elektrisch en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het
gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukgcje
obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznose, gsdy w poblizu
urzadzenia znajduja sie dzieci!

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celdw,
niz zostato przeznaczone.

D Nie wolno zanurzac¢ urzadzenia, przewodu
I wtyczki w wodzie lub w innych ptynach!

D Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
pracy.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego,
gdy nie uzywasz urzadzenia.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez
wtedy, gdy uszkodzony jest przewdd sieciowy
lub wtyczka — w takim wypadku oddaj urza-
dzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie
serwisowym.

D Uzycie akcesoriow niepolecanych przez pro-
ducenta moze spowodowac uszkodzenie urza-
dzenia, pozar lub obrazenia ciata.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach
| nie pozwal, aby stykat sie z gorgcymi powierzch-
niami.

D Nie stawiaj urzadzenia w poblizu kuchni elek-
trycznych | gazowych, palnikow, piekarnikow, itp.
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D Podczas opiekania nie dotykaj goracych po-
wierzchni urzadzenia. Do otwierania uzywaj
tylko przeznaczonego do tego celu uchwytu.

D Przed rozpoczeciem czyszczenia najpierw wyj-
mij wtyczke z gniazda sieciowego i odczeka]
do catkowitego ostygniecia urzadzenia.

D Przy otwieraniu urzadzenia podczas opiekania
nalezy uwazac¢ na wydobywajace sie gorace
opary po bokach ptyt grzejnych!

D Uzywaj urzadzenia na gtadkiej | stabilnej po-
wierzchni.

D Urzadzenie powinno by¢ poditgczone do gniazd-
ka sieciowego z bolcem uziemiajgcym.

D Niniejszy sprzet moze byc¢ uzytkowany przez
dzieci w wieku co najmniej / lat i przez osoby
o) obmzonych mozliwosciach fizycznych, umy-
s’rowych | osoby o braku doswiadczenia i zna-
jomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz odnosnie do uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane
z tym zagrozenia byty zrozumiate. Czyszczenie
| konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba ze ukonczyty / lat i s nadzorowa-
ne. Dzieci bez nadzoru nie moga wykonywac
czyszczenia / konserwadji.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej / lat.

D Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.
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D Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzy-
ciem zewnetrznych wytacznikow czasowych
lub oddzielnego uktadu regulagji.

D Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku
domowego.

D Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci
majacych bezposredni kontakt z zywnoscia,
nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym uzy-
ciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub
w przypadku, gdy z urzadzenia nie korzystano
od dtuzszego czasu — sposodb postepowania
jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-
SERWACJA',

D UWAGA! Goraca powierzchnia! Symbol

& umieszczony na urzadzeniu informuje,

ze podczas pracy jego elementy moga
nagrzewac sie do wysokich temperatur.

D Temperatura dostepnych powierzchni moze
by¢ wyzsza, gdy sprzet pracuje.

D Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu materiatow
tatwopalnych, takich jak firanki, obrusy I inne,
moze to spowodowac pozar.

D Nie wycigga) wtyczki z gniazdka sieci pociggajac
za przewod.

D Nie podtgcza) wtyczki do gniazdka sieci mo-
krymi rekami.
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D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiac
swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢
sie folig. Niebezpieczeristwo uduszenia!

D OSTRZEZENIE! Przegrzany tluszcz moze ulec
zaptonowi. Zachowaj szczegdlna ostroznosc¢.

OPIS URZADZENIA

1. Podstawa grilla 6. Pokretto termostatu

2. Pokrywa gorna grilla 7. Lampka kontrolna termostatu

3. Ptyty grzejne z nieprzywierajaca 8. Lampka kontrolna podtaczenia do
powtoka sieci

4. Suwak blokady rozktadania grilla do 9. Rynienki odptywowe ttuszczu
pozycji otwartej 10. Pojemnik na ttuszcz

5. Uchwyt pokrywy gornej

uzy¢ wdwoch konf/guraqach
z ptytami zamknietymi — doktadne smazenie zdwdch stron jednoczesnie, proces grillowania
przebiega w scisle kontrolowany sposob, krétki czas smazenia, Zywnos¢ zostaje opieczona
w niemal identycznym stopniu z obu stron
-z plytami otwartymi — grillowanie najbardziej zblizone do naturalnego na wolnym ogniu,
jednoczesnie dwukrotnie zwieksza sie powierzchnia grilla.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun z urzadzenia wszelkie torby, etykiety, wypetniacze i blo-
kady transportowe.

Sprawdz czy parametry zasilania umieszczone na tabliczce znamionowej urzadzenia odpo-
wiadaja parametrom Twojej sieci zasilajace).

Otwérz pokrywe gorng (2).

Doktadnie przetrzyj wilgotna sciereczka ptyty grzejne grilla (3) oraz pojemnik na tluszcz (10),
a nastepnie wytrzyj do sucha.

Dokonaj operacji wygrzania ptyt przed rozpoczeciem eksploatacji grilla. W tym celu ustaw
urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i rownej powierzchni, podtacz je do sieci i ustaw po-
kretto termostatu (6) w pozycje ,MAX". Po 5 minutach odtacz urzadzenie od sieci i odczekaj
az catkowicie ostygnie. Wygrzewaniu ptyt moze towarzyszy¢ nieprzyjemny zapach lub lekkie
dymienie, ktore ustapi w dalszym okresie eksploatacji. Nie stanowi to zadnego zagrozenia ani
nie Swiadczy o niesprawnosci wyrobu. W przypadku nowego urzadzenia jest to normalne
zjawisko.

Przetrzyj ponownie wilgotna sciereczka ptyty grzejne grilla, a nastepnie wytrzyj do sucha.
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UZYCIE GRILLA PRZY PLYTACH ZAMKNIETYCH

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij sie, ze urzadzenie jest calkowicie suche,

aw pomieszczeniu zapewniona jest wentylacja powietrza.

1. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i rownej powierzchni.

2. Otworz pokrywe (2) do pozycji pionowej.

UWAGA! Pokrywe gérna (2) podnos tylko i wytacznie korzystajac zuchwytu (5).

3. Posmaruj ptyty grzejne (3) ttuszczem spozywczym przewidzianym do smazenia potraw, a na-
stepnie zamknij pokrywe gorna.

4. Podtacz urzadzenie do sieci zasilajacej. Podtaczenie zostanie zasygnalizowane lampka kon-
trolng podtaczenia do sieci (8). Pokrettem termostatu (6) dobierz wiasciwg temperature gril-
lowania. Zaswieci sie lampka kontrolna termostatu (7) — trwa nagrzewanie grilla. Ustawienie
termostatu w pozycje ,MIN”" dedykowane jest do spokojnego grillowania delikatnych potraw.
Pozycja ,MAX" dedykowana jest do smazenia migsa. Gdy grill osiggnie zadang temperature
lampka kontrolna termostatu (7) zgasnie.

5. Otworz pokrywe grilla, umies¢ produkty na dolnej ptycie grzejnej, a nastepnie zamknij po-
krywe i bardzo delikatnie doci$nij jg do zywnosci. Czas opiekania na grillu bedzie uzalezniony
od rodzaju produktéw, ktore poddajemy obrébce. W urzadzeniu mozna przyrzadzaé mieso,
ryby, szasztyki, warzywa itp.

6. W trakcie grillowania lampka kontrolna termostatu (7) bedzie gasta i zaswiecata wiele razy co
Swiadczy o utrzymywaniu przez urzadzenie zadanej temperatury.

7. Przy otwieraniu i zamykaniu pokrywy w celu skontrolowania stanu opiekanych potraw uwazaj
na wydostajaca sie z urzadzenia pare bedaca naturalnym efektem obrobki termicznej. W za-
leznosci od rezultatow i swoich kulinarnych gustow dokonaj korekty temperatury grillowania.

8. Wytopiony ttuszcz z potraw bedzie sptywat rynienka (9) do pojemnika na ttuszcz (10). Na bie-
73co oprodzniaj go ze zgromadzonego ttuszczu.

UWAGA! Splywajacy do pojemnika ttuszcz jest goracy — uwazaj, aby sie nie oparzyé¢.

9. Potrawy z grilla usuwaj za pomoca specjalnych szczypiec lub tez drewnianych sztué¢cow. Nie
uzywaj sztu¢cow metalowych gdyz moga porysowac ptyty grzejne grilla.

10. Umies¢ w urzadzeniu kolejne produkty przewidziane do grillowania. Jezeli konczysz prace
z grillem to pokretto termostatu ustaw w pozycje ,0”, a urzadzenie odtacz od sieci zasilajacej.

11. Odczekaj az urzadzenie catkowicie ostygnie po czym wyczysc je kierujgc sie wskazowkami
zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA”.
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UZYCIE GRILLA PRZY PLYTACH OTWARTYCH

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij sie, ze urzadzenie jest catkowicie suche,

aw pomieszczeniu zapewniona jest wentylacja powietrza.

1. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i row-
nej powierzchni.

2. Przesun suwak blokady rozktadania grilla (4) i jedno-
czesnie odchyl pokrywe gorna (2) do tytu urzadzenia
tak, aby oparta sie uchwytem (5) o blat. Ptyty grzejne
utworza kat 180° (rys.1).

UWAGA! Podczas czynnosci rozktadania grilla urza-

dzenie musi by¢ catkowicie wystudzone.

3. Posmaruj ptyty grzejne (3) ttuszczem spozywczym przewidzianym do smazenia potraw.

4. Podtacz urzadzenie do sieci zasilajacej. Podigczenie zostanie zasygnalizowane lampka kon-
trolng (7). Pokrettem termostatu (6) dobierz wiasciwa temperature grillowania. Zaswieci sie
lampka kontrolna termostatu (7) — trwa nagrzewanie grilla. Ustawienie termostatu w pozycje
,MIN" dedykowane jest do spokojnego grillowania delikatnych potraw. Pozycja ,MAX" de-
dykowana jest do smazenia miesa. Gdy grill osiggnie zadang temperature lampka kontrolna
termostatu (7) zgasnie.

5. Umies¢ produkty przewidziane do grillowania na obu ptytach grzejnych. Czas opiekania na
grillu bedzie uzalezniony od rodzaju grillowanych produktéw. Okresowo przektadaj zyw-
nos¢ na druga strone w celu réwnomiernego jej usmazenia. W zaleznosci od rezultatow i od
gustow kulinarnych dokonaj korekty temperatury grillowania.

6. W trakcie grillowania lampka kontrolna termostatu (7) bedzie gasta i zaswiecita wiele razy
co $wiadczy o utrzymywaniu przez urzadzenie zadanej temperatury. Z uwagi na wieksza
wymiane ciepta z otoczeniem czynnos¢ te urzadzenie bedzie wykonywato czesciej niz przy
pracy z zamknieta pokrywa.

7. Wytopiony tluszcz z potraw bedzie sptywat rynienkami (9) do pojemika na ttuszcz (10). Na
biezaco oprozniaj pojemnik ze zgromadzonego ttuszczu.

UWAGA! Sptywajacy do pojemnika ttuszcz jest goracy — uwazaj, aby sie nie oparzy¢.

8. Potrawy z grilla usuwaj za pomoca specjalnych szczypiec lub tez drewnianych sztuccow. Nie
uzywaj sztuccow metalowych gdyz moga porysowac ptyty grzejne grilla.

9. Umies¢ w urzadzeniu kolejne produkty przewidziane do grillowania. Jezeli konczysz prace
z grillem to pokretto termostatu ustaw w pozycje ,0”, a urzadzenie odiacz od sieci zasilajace).

10. Odczekaj az urzadzenie catkowicie ostygnie po czym wyczysc je kierujac sie wskazowkami
zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Po zakoriczonej pracy grilla z ptytami w pozycji otwartej nie wolno zamykac¢

pokrywy do czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia. Ryzyko poparzenia !

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Przed przystapieniem do czyszczenia (oraz po zakoriczeniu opiekania) wyjmij wtyczke
z gniazdka sieciowego i poczekaj az urzadzenie ostygnie.

UWAGA! Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych plynach. Nie wycieraj ptyt

ostrymi, scierajacymi zmywakami lub gabkami poniewaz mozesz w ten sposéb znisz-

czy¢ plyty grzejne.

2. Ptyty grzejne grilla oczys¢ z ttuszczu papierowym recznikiem. Nastepnie przetrzyj je lekko wil-
gotna, delikatna Sciereczka i wytrzyj do sucha. Silne zabrudzenia przed czyszczeniem nawilz
olejem — pozwoli to tatwiej usunac je.
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UWAGA! Podczas czyszczenia plyt grzejnych nie dopus$é do sytuacji, aby wilgo¢ dostata

sie pod plyty grzejne. Grozi to uszkodzeniem urzadzenia oraz stwarza ryzyko poraze-

niem pradem elektrycznym.

3. Pojemnik na ttuszcz myj w letniej wodzie z dodatkiem tagodnego detergentu, a nastepnie wy-
ptucz go i osusz. Pojemnika na ttuszcz nie myj w zmywarkach do naczyn.

4. Zewnetrzng powierzchnie grilla czys¢ wilgotng sciereczka po czym wytrzyj do sucha.

DANE TECHNICZNE

Model MCR-15M

Zasilanie 220-240V~ 50-60Hz
Moc 2000-2400W
Dostepnos¢ trybu wytaczenia lub czuwania dostepny

Zuzycie energii w trybie czuwania

Zuzycie energii w trybie wytaczenia 0,323W

Zuzycie energii w trybie czuwania sieciowego

Automatycznie przechodzi w tryb czuwania po

Automatycznie przechodzi w tryb wytaczania po

Tryb czuwania sieciowego, jesli urzadzenie posiada funkcje potaczenia z aplikacja

Dtugos¢ przewodu sieciowego 0.64m

q

Uwaga! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.

KULINARNYCH

AKCESORWA (\
| CZESCI ZAMIENNE KUP\SZ NA INSPIRACIJI VSZﬂ
mpmstre a. p| Z F ) SZUKAJNA

PYSZNIEGOTUJ.PL

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

nalezy wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze

mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartosé niebezpiecz-

nych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpaddw z innymi odpadami

lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia
i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. W celu uzyskania szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub
zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie
]
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND
SIGURANTA DE UTILIZARE

D Inainte de utilizare cititi cu atentie instructiunile
de utilizare.

D Pastrati prudenta deosebita, cand in apropierea
dispozitivului se gasesc copii.

D Nu utilizati dispozitivul in alt scop decat cel pen-
tru care a fost conceput.

D Nu scufundati aparatul, cablul si fisa in apa sau
in alte lichide!

D Nu lasati dispozitivul nesupravegheat in timpul
functionarii.

D Scoateti intotdeauna stecherul din priza de cu-
rent atunci cand nu utilizati aparatul.

D Nu utilizati un dispozitiv defect, mai ales atunci
cand cablul de alimentare sau stecherul sunt
deteriorate — in acest caz, solicitati repararea
dispozitivului la un centru de serviciu autorizat.

D Ultilizarea accesoriilor nerecomandate de pro-
ducator poate cauza deteriorarea dispozitivului,
incendiu sau vatamare corporala.

D Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

D Nu agatati cablul de alimentare peste muchii
ascutite si nu lasati cablul de alimentare sa atinga
suprafete fierbinti.

D Nu asezati aparatul in apropierea aragazurilor
electrice sau cu gaz, a arzatoarelor, cuptoarelor
etc.
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D Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului in
timpul prajiri. Utilizati numai manerul prevazut
pentru deschidere.

D Inainte de curatare, scoateti mai intai aparatul
din priza de curent si asteptati pana cand acesta
se raceste complet.

D Cand deschideti aparatul in timpul prajirii, aveti
grija la vaporii fierbinti care ies din partile laterale
ale placilor fierbinti!

D Utilizati aparatul pe o suprafata neteda si stabila.

D Aparatul trebuie sa fie conectat la o priza de
retea cu un pin de impamantare.

D Prezentul dispozitiv poate fi utilizat de catre co-
pii cu varsta cel putin / ani si de persoanele cu
si persoanele fara experienta si cunoasterea
dispozitivului numai daca este asigurata supra-
veghere sau instructiunile cu privire la utilizarea
dispozitivului in conditii de siguranta, astfel in-
cat riscurile asociate sunt intelese. Curatarea si
intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de copii
decat daca acestia au cel putin / ani si sunt su-
pravegheati. Copiii nesupravegheati nu trebuie
sd se ocupe de curatare/intretinere.

D Dispozitivul si cablul acestuia pastrati intr-un loc
care nu se afla la indemana copiilor cu varsta
sub /.

D Copiii nu trebuie sa se joace cu dispozitivul.
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D Echipamentul nu este destinat pentru a functiona
folosind temporizatoare externe sau un sistem
separat de reglare de la distanta.

D Dispozitivul este destinat exclusiv uzului casnic.

D Curatarea aparatului, in special a partilor care
intra in contact direct cu alimentele, trebuie
efectuata inainte de prima utilizare, imediat
dupa utilizare sau daca aparatul nu afost utilizat
pentru o perioada lunga de timp — procedura
este descrisa in capitolul ,CURATARE SI IN-
TRETINERE",

D ATENTIE! Suprafata fierbinte! Simbolul
de pe aparat indica faptul cd compo-
nentele acestuia se pot incalzi in timpul

functionarii.

D Temperatura suprafetelor accesibile poate fi
mai ridicata atunci cand echipamentul este in
functiune.

D Nu asezati aparatul langa materiale inflamablle,
cum ar fi perdele, fete de masa si altele, decarece
acest lucru poate provoca un incendiu.

D Nu scoateti stecarul din priza electrica tragand
de cablul de alimentare.

D Nu conectati stecherul la priza cu mainile ude.

D Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati
piese usor accesibile ale ambalajului (pungi de
plastic, cartoane, polistiren, etc.).
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D AVERTIZARE! Nu lasati copii sa se joace cu
folia. Pericol de sufocare!

D AVERTIZARE! Grasimea supraincalzita se
poate aprinde. Aveti grija deosebita.

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1. Baza gratarului 6. Buton termostat
2. Capacul superior al gratarului 7. Indicator luminos al termostatului
3. Placideincalzire cu strat antiaderent 8. Indicator luminos de conectare la
4. Clisiera de blocare pentru a bloca retea

gratarul in pozitia deschis 9. Jgheaburi de scurgere a grasimilor
5. Manerul capacului superior 10. Recipient pentru unsoare

In functie de nevoile dumneavoastré, de tipul de alimente care urmeaza sé fie préjite, de
marimea si cantitatea acestora, gratarul poate fi utilizat in doud configuratii:
- cu placi inchise — préjire completd pe doua parti in acelasi timp, procesul de préjire este
strict controlat, timp scurt de préjire, alimentele sunt gétite aproape identic pe ambele pérti
- cu pléci deschise — grétarul se apropie cel mai mult de focul natural deschis, dublédnd in
acelasi timp suprafata gratarului.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Despachetati unitatea din cutie, indepartati orice pungi, etichete, materiale de umplutura si
incuietori de transport de pe unitate.

Verificati dacd parametrii de putere de pe placuta de fabricatie a dispozitivului corespund
parametrilor retelei dumneavoastra de alimentare.

Deschideti capacul superior (2).

Stergeti bine placile de incélzire ale gratarului (3) si rezervorul de grasime (10) cu o carpa
umeda, apoi uscati.

Efectuati o operatiune de incélzire a farfuriei inainte de a utiliza gratarul. Pentru a face acest
lucru, asezati aparatul pe o suprafata durd, uscata, orizontala si uniforma, conectati-I la retea
si reglati butonul termostatului (6) in pozitia ,MAX". Dupa 5 minute, deconectati dispozitivul
de la retea si asteptati pana cand acesta se raceste complet. Incélzirea placilor poate fi insoti-
ta de un miros neplacut sau de un fum usor, care va disparea in timpul functionarii ulterioare.
Acest lucru nu prezinta niciun pericol si nu indicd o functionare defectuoasa a produsului.
Pentru un dispozitiv nou, aceasta este o situatie normala.

Stergeti din nou placile fierbinti ale gratarului cu o carpa umeda si apoi uscati.

UTILIZAREA GRATARULUI PE PLACI INCHISE

ATENTIE! Inainte de punerea in functiune, asigurati-va ca unitatea este complet uscata
si ca incaperea este ventilata.

1. Asezati unitatea pe o suprafata dura, uscata, orizontala si uniforma.

2. Deschideti capacul (2) in pozitie verticala.

ATENTIE! Ridicati capacul superior (2) numai cu ajutorul manerului (5).
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3. Ungeti placile de incélzire (3) cu grasime alimentara destinata prajirii alimentelor, apoi inchi-
deti capacul superior.

4. Conectati dispozitivul la reteaua de alimentare. Conexiunea va fi semnalatd de indicatorul
luminos de conectare la retea (8). Utilizati butonul termostatului (6) pentru a selecta tempe-
ratura corecta de prajire. Indicatorul luminos al termostatului (7) se va aprinde — gratarul
este in curs de incalzire. Setarea termostatului in pozitia ,MIN” este dedicata préjirii in liniste
aalimentelor delicate. Pozitia ,MAX" este dedicata préjirii carnii. Cand gratarul atinge tempe-
ratura dorita, indicatorul luminos al termostatului (7) se stinge.

5. Deschideti capacul gratarului, asezati produsele pe placa de incalzire inferioara, apoi inchideti
capacul si apasati-l foarte usor pe alimente. Timpul de préjire pe gratar va depinde de tipul de
produse pe care le tratati. Carne, peste, frigarui, legume etc. pot fi gétite in aparat.

6. Intimpul gratarului, indicatorul luminos al termostatului (7) se va stinge si se va aprinde de mai
multe ori, indicand faptul c& aparatul mentine temperatura setata.

7. Atunci cand deschideti si inchideti capacul pentru a verifica starea alimentelor gatite, fiti atenti
la vaporii care ies din aparat ca rezultat natural al tratamentului termic. In functie de rezultate
si de gusturile dvs. culinare, ajustati temperatura la gratar.

8. Créasimea topita din alimente va curge prin jgheabul (9) in recipientul de grasime (10). Goliti-I
permanent de grésimea acumulata.

ATENTIE! Grasimea care curge in recipient este fierbinte — aveti grija sa nu va ardeti.

9. Indepértati alimentele de pe grétar cu clesti speciali sau tacamuri din lemn. Nu folositi taca-
muri din metal, deoarece acestea pot zgaria placile fierbinti ale gratarului.

10. Puneti urmatoarele produse care urmeaza sé fie prajite in unitate. Dacéa ati terminat cu gra-
tarul, rotiti butonul termostatului in pozitia ,0” si deconectati aparatul de la reteaua de ali-
mentare.

11. Lasati aparatul sa se raceasca complet si apoi curatati-l urmand instructiunile din capitolul
,CURATARE SIINTRETINERE".

UTILIZAREA GRATARULUI PE PLACI DESCHISE

ATENTIE! inainte de punerea in functiune, asigurati-va ca unitatea este complet uscata

si cd incdperea este ventilata.

1. Asezati unitatea pe o suprafatd dura, uscata, orizon-
tald si uniforma.

2. Clisati cursorul de blocare a desfasurarii gratarului (4)
si, in acelasi timp, inclinati capacul superior (2) spre
partea din spate a aparatului, astfel incat acesta sa se
sprijine cu manerul (5) pe blatul de lucru. Placile de
incalzire vor forma un unghi de 180° (figura 1).

ATENTIE! Aparatul trebuie sa fie complet racit in

timpul operatiunii de desfasurare a gratarului.

3. Ungeti pléacile de gétit (3) cu grasime alimentara destinata prajirii alimentelor.

4. Conectati dispozitivul la reteaua de alimentare. Conexiunea va fi semnalatd de un indicator
luminos (7). Utilizati butonul termostatului (6) pentru a selecta temperatura corectd de préjire.
Indicatorul luminos al termostatului (7) se va aprinde — grétarul este in curs de incélzire. Seta-
rea termostatului in pozitia ,MIN” este dedicata prajirii in liniste a alimentelor delicate. Pozitia
,MAX” este dedicata prajirii carnii. Cand gratarul atinge temperatura dorita, indicatorul lumi-
nos al termostatului (7) se stinge.
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5. Asezati produsele care urmeaza sa fie prajite pe ambele plite. Timpul de prajire pe gratar va
depinde de tipul de alimente care se prajesc. Intoarceti periodic mancarea pe cealalts parte
pentru a o praji uniform. In functie de rezultate si de gusturile dvs. culinare, ajustati tempera-
tura la gratar.

6. In timpul gratarului, indicatorul luminos al termostatului (7) se va stinge si se va aprinde de
mai multe ori, indicand faptul ca aparatul mentine temperatura setatd. Datorita schimbului
mai mare de caldura cu mediul inconjurator, aceasta activitate va fi efectuatd mai frecvent de
unitate decat atunci cand functioneaza cu capacul inchis.

7. Grasimea topita din alimente va curge pe jgheaburi (9) in recipientul de grasime (10). Goliti
recipientul de grasimea acumulata in mod regulat.

ATENTIE! Grasimea care curge in recipient este fierbinte — aveti grija sa nu va ardeti.

8. Indepértati alimentele de pe gratar cu clesti speciali sau tacamuri din lemn. Nu folositi taca-
muri din metal, deoarece acestea pot zgaria placile fierbinti ale gratarului.

9. Puneti urmatoarele produse care urmeaza sa fie prajite in unitate. Daca ati terminat cu gra-
tarul, rotiti butonul termostatului in pozitia ,0” si deconectati aparatul de la reteaua de ali-
mentare.

10. L&sati aparatul sa se raceascd complet si apoi curatati-l urmand instructiunile din capitolul
,CURATARE SIINTRETINERE".

ATENTIE! Atunci cand gratarul este gata cu placile in pozitia deschis, nu inchideti capa-

cul pana cand unitatea nu se raceste complet. Risc de arsuri!

CURATAREA SI INTRETINERE

1. Scoateti aparatul din priza si asteptati s& se raceasca inainte de curétare (si dupéa prajire).
ATENTIE! Nu scufundati dispozitivul in apa sau alte lichide. Nu stergeti plitele cu freze
sau bureti ascutiti si abrazivi, deoarece acestia pot deteriora plitele.

2. Curatati placile de gratar de grasime cu un prosop de hartie. Apoi stergeti-le usor cu o carpa
umeda, moale si uscati-le. Umeziti murdaria abundenta cu ulei inainte de curatare — aceasta
va permite indepartarea ei mai usoara.

ATENTIE! Atunci cand curatati plitele, nu lasati umezeala sa intre sub ele. Acest lucru

risca sd deterioreze unitatea si prezinta un risc de soc electric.

3. Spalati recipientul cu grasime in apa caldutd cu un detergent usor, apoi clatiti-I si uscati-I. Nu
spalati recipientul de grasime in masinile de spalat vase.

4. Curatati suprafata exterioara a gratarului cu o carpa umeda, apoi uscati.
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DATE TEHNICE

Model MGR-15M

Sursa de alimentare 220-240V~ 50-60HZ

Putere 2000-2400 W

Mod oprit sau standby disponibil disponibile

Consumul de energie in standby -

Consumul de energie in modul oprit 0,323W

Consumul de energie in standby cu afisaj -

Consumul de energie in modul de asteptare al retelei -

Intrd automat in modul de asteptare dupa -

Intré automat in modul de oprire dupéa -

Modul de asteptare a retelei daca dispozitivul are o functie de conectare a apli-
catiei

Lungimea cablului de retea 0,64M

€

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de aface modificari tehnice!

Acest manual a fost tradus automat.

Eliminarea corecta a produsului (echipamentul electric si electronic uzat)

najere dupé trecerea perioadei de utilizare. Echipamentele uzate pot avea un efect ddunator asupra

mediului si sénatatii umane din cauza continutului de substante, amestecuri si componente pericu-

loase. Amestecarea deseurilor electrice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate

duce la eliberarea de substante ddunatoare sanatatii si mediului. Dispozitivul uzat trebuie predat la un
punct de colectare selectiva a echipamentelor electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate des-
pre locul de predare a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie sa contacteze punctul de colectare
a deseurilor de echipamente municipale sau intreprindere de prelucrare a echipamentelor.

E Marcajul plasat pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri me-
|
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YKA3AHUA NO TEXHUKE
BE3OMNACHOCTU SKCIJ1YATALUU

D [epen nprimeHeHnem HeobXoAMMO BHUMATE b~
HO MPOUYNTATb UHCTPYKLMIO MO OOCYXMBAHMIO.

D CobnioganTe ocobyo OCTOPOXKHOCTb, KOraa
BONM3W YCTPOWCTBa HaxoaaTca aetu!

D He nonb3ymTech yCTPOMCTBOM A48 APYrnX Lie-
newn, yem 4n9 KOTopbIX Db NpegHa3HaYeHo
YCTPOWCTBO.

D 3anpellaeTca norpy»aTb YCTPOMCTBO, MPOBOS
MW LUTENCENbHYIO BUITKY B BOAY WV B ApYyrme
xunakocTu!

D He ocTaBnamTe ycTponcTBo De3 Haa3opa BO
BpeMsA paboTbl.

D Bcerna BbiHMMaMTE LUTENCENbHYIO BUIIKY C
rHe34a NEKTPUYECKOW CETU, eCTV HE NpUMe-
HAETe YCTPOWCTBA UM Nepe TEM.

D 3anpeLLaeTca Nofb30BaTbCA MOBPEXAEHHbIM
YCTPOWCTBOM, a TaKXe, EC/N NOBPREXAEH MPO-
BOL WV LUTENCENbHAs BUSIKa — B 3TOM Clyyae
HeobxoarMOo OTAaTb YCTPOMCTBO A9 PEMOHTA
B aBTOPU30BaHHbIM MYyHKT CEPBUCHOIO 0bCsy-
XXBAHUS.

D YnotpebneHne akceccyapos, KOTOPble He Dbin
PEKOMEHOOBaHbI M3rOTOBUTENEM, MOXET MNPU-
BECTU K MOBPEXAEHUIO YCTPOMCTBA, MOXapy
MK K MOBREXAEHVAM TENa.
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D He nonbaymtecb YCTPOMCTBOM Ha OTKPbLITOM
BO3yXe.

D He BeluanTe NPoOBOAa INMEKTPUUECKOTO NMNTaHUA
Ha OCTPbIX FPaHAX 1 He JonyCcKanTe, UToDbI OH
Kacasica ropaumx noBepxHOCTEN.

D Henb3s cTaBUTb YCTPOMCTBO BOMM3M SMEKTPU-
UECKWX M Fa30BbIX MAUT, FOPESIOK, AyXOBOK M T.M.

D Bo Bpemsa obOxaprBaHUs He NpuKacamTech K
ropsAYNM MOBEPXHOCTAM YCTPOMCTBA 419 OT-
KPbIBaHMA HEODXOOMMO NPUMEHATH TOSTbKO
3axBaT, NpeaHa3HaYeHHbIV 0189 3TUX Lenewn.

D [lepen Tem, Kak HauaTb UNCTKY YCTPOWCTBA,
HeobXxoaMMO CHauasa BblHYTb LUTENCENbHYIO
BUIKY U3 PO3ETKM SM1EKTPOCETU U NOAOXKOATD,
NOKa YCTPOMCTBO MOSTHOCTHIO HE OCThIHET.

D [pn OTKPbLITUM YCTPOMCTBA BO BPEMA 3ane-
KaHWA Heobxoammo obpalllaTb 0coboe BHM-
MaHME Ha BbIXOOALLMM rOpaumMm nap m13-nosa
HarpeBaTeflbHbIX MIUTOK!

D YCTpOMCTBO OOS/MKHO DbITb NOOKTIOUEHO K
rHe3ay 2M1EeKTPUYECKOM CETU, KOTOPOE MMeEeT
3a3eMNALLNM LLTbIPb.

D HacTodLee yCTPOMCTBO MOXET UCMOMb30-
BaTbCA AETbMW B BO3pacTe OT / NeT, NMMLaMm C
OrpaHnUeHHbIMU GUINYECKUMK, YMCTBEHHbI-
MW CNOCODHOCTAMU U NTMLEAMU C HeJOCTaT-
KOM OMblITa U 3HaHWI 0D yCTPONCTBe, ecln
obecneueH Haa30p 38 HUMU UMK eCln OHU
DbV NpeaBapuTeNIbHO MPOUHCTPYKTUPOBA-

103




Hbl OTHOCUTENBHO DE30MacHOro MCMOb30Ba-
HWA YCTPOWCTBA M MOHUMAIOT, B UEM COCTOUT
OMacHOCTb. YOOpKa 1 0OCy)mnBaHMe JOSKHbI
NPOBOANTLCA AETbMU TOMBbKO B BO3PAacTe He
MeHee 7/ neT 1 nod npucMmoTpom. eTtn bes
MPUCMOTPA He OOIMKHbI 3aHNUMaTbLCH yOopKon/
0DCYXMBAHMEM.

D XpaHuTe yCTPOMCTBO U €ro npoBoO B MecCTe,
HeJOCTYNHOM ANnga AeTen Ao / net.

D [leTh He JOMKHbI UTPaTh C YCTPOWCTBOM.

D VIcnonb3ymTte yCTPOWCTBO Ha MNagKow U CcTa-
OUNBbHOM NOBEPXHOCTU.

D ObopynoBaHMe He nNpegHa3HaueHo A9 pa-
OOTbI C NPUMEHEHUEM BHELLIHUX BPEMEHHbIX
BbIKJTIOUaTENEeN UM OTAENTbHOW CUCTEMbI pe-
MYIMPOBKW.

D OuncTtky nprbopa, ocobeHHO ero yacTew,
HaxOAALLIMXCA B HEMOCPEACTBEHHOM KOHTaKTe
C NuvLLEen, crneadyeT NPOBOAUTL Nepes NepBbim
MCMOMb30BaHMEM, CPa3y NOCSe UCMOSb30Ba-
HWA MU eClin MPYOOP HEe MCMOMb30BasiCca B
TeUeHve ANUTeNbHOro BpeMmeHn — npoLeaypa
onucaHa B rmase «OYVICTKA 1 OBCITTY XW1-
BAHWE».

D BHumaHwme! lopsuas nosepxHoctb! Cum-
BOJ1 Ha Npubope yka3sbiBaeT Ha TO, UTO
ero KOMNOHEeHTbl MOryT HarpeBaTbCs

BO Bpems paboTbl.
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D TemnepaTypa OOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET
ObITb DOMee BbICOKOM, koraa obopyaoBaHme
BKJTIOUEHO.

D YcTponcTBO NpeaHa3HauyeHo TOMbKo A1a 4O-
MaLLHero ynotpebneHua.

D He ycTaHaBnmBamTe yCTPOMCTBO BONM3W Ner-
KOBOCMIaMEHSAIOLLIMXCA MaTepraroB, TaKmx
KaK LLITOPbI, CKaTepTU 1 APYrne, 3T0 MOXET
NPEUBECTW K BO3ropaHuIo.

D He BbiTackmBanTe BUSKY 13 PO3ETKM MUTAHNS
3a LUHYP.

D He BCcTaBnamTe BUIIKY B PO3ETKY MOKPbIMM
PYKaMW.

D [1na De3onacHOCTU OeTen, NoxanymcTa, He
OCTaBMNANTe CBOOOAHO AOCTYMHbIE YacTW yra-
KOBKM (NN1ACTUKOBbIE MELLKW, KAaPTOHHbIE KO-
POOKU, MONNCTUPON U T.4.).

D OCTOPOXHO! He paspewwante getam
urpatb ¢ nneHkon. OnacHocTb yayLibs!

D OCTOPOXXHO! MNeperpetbie macna n xupbl
MOryT BOocnnameHuTbcs. byabte octopoxHbi!

OMUCAHUE YCTPOUCTBA

1.  OcHoBaHwne rpuns 6. Pyuka TepmocTata
2. BepxHsas kpbllwka rpuna 7. VIHOMKaTopHada Nammnouka TepMo-
3. HarpeBatenbHble NNacTUHbI C aHTK- cTaTa
NPUrapHbIM NOKPbITUEM 8. CBeToBOWM MHAMKATOP NOAKMOUEHUS
4. 3apBuxka Ana dukcaummn rpund 8 K cetu
OTKPbITOM MOMOXEHWM 9. Xenoba ang cnvea xmpa
5. Pyuka BepxHel KpbILLKM 10. KoHTelHep ana cMaskum

B 3aBMCUMOCTM OT BaLLMx NOTPeBHOCTEN, THMa 0bxXapruBaeMbix NPOAYKTOB, MX Pa3Mepa
M KOSTNYECTBA, rPUIlb MOXHO MCMOb30BaThb B ABYX KOHPUrypaLmax:
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- C3aKpbITbIMW MIACTUHAMM — TLUATESbHOe 0bXapuBaHUe C 4BYX CTOPOH O4HOBPEMEHHO,
MpoLeCC rpunsa CTPOro KOHTPOSIMPYETCA, KOPOTKOE BPeMA 0OXapuBaHUS, MPOAYKTbI
rOTOBATCA MPAaKTUYECKM OQMHAKOBO C 0benx CTOPOH

- C OTKPLITLIMMY MAACTUHAMM — MPUITb MAKCUMASTbHO MPUBIMKEH K €CTECTBEHHOMY OTKDbI-
TOMY OrHIO, PV STOM M/10LLaAb MOBEPXHOCTH rpuS yBesimyeHa BABOe.

MEPEQA NEPBbIM NCMNMOJ1Ib3OBAHUEM

PacnakyinTte yCTPOMCTBO U3 KOPODOKM, CHUMUTE C HETO BCE MaKeTbl, STUKETKM, HanonHUTeNu
W TPAHCMOPTHbIE 3aMKM.

Ybeautech, UTO MapameTpbl 3MEKTPOMUTAHNUS, YKa3aHHble Ha GUPMEHHOW Tabmmuke
YCTPOWCTBA, COOTBETCTBYIOT NMapaMeTpam BalLllen MeKTPOCETH.

OTKpoTe BEPXHIO KPbILLKY (2).

TwiatenbHO NPOTPUTE HarpesaTenbHble NnacTuHbl rpnng (3) 1 koHTenHep ana xmpa (10)
BI@XHOW TKaHbIO, 3aTEM BbITPUTE HACYXO.

MNepen ncnonb3oBaHWeM rpund BbINMOIHWTE Onepaumio pasorpesa Tapesok. [1na storo no-
CTaBbTe MPUOOP Ha TBEPMYIO, CYXYIO, FOPU3OHTAIBHYIO U POBHYIO MOBEPXHOCTDL, MOAKIO-
YMTE ero K 3M1EKTPOCETV M YCTaHOBKTE PyUKy TepmocTaTa (6) B nonoxerne «MAX». Yepes
5 MUHYT OTK/TIOUMTE NPUBOP OT CETU U NMOAOXANTE, MOKA OH MOMHOCTBIO OCTbIHET. Harpes
NNAaCTUH MOXET COMPOBOXAATLCA HEMPUATHBIM 3aNaxoM MW NErKUM AbIMOM, KOTOPbIe 1C-
4e3aloT Npu AanbHENLLIEeN 3KCNNyaTaummn. ITo He NPeACTaBNAET ONAaCHOCTU U He yKa3blBaeT
Ha HeMcnpPaBHOCTb M3denws. [11a HOBOro yCTPOMCTBA 9TO HOPMASIbHOE ABMEHKE.

Elie pa3 npoTpuTe ropaumne naHen v rouns BaxHON TKaHbIO, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO.

MCrNOJ1Ib3OBAHUE Nr'PUJI9 HA 3AKPbITbIX MJIUTAX

BHUMAHMUE! Mepen BBoaoM B akcnnyaTaumio ybeautecb, UTo yCTPOMCTBO MOSTHO-
CTbIO CYX0€, a NOMEeLLeHNe NPOBETPMBAETCS.

1. YctaHoBWTE YCTPOWCTBO Ha TBEPAYIO, CYXYIO, TOPM3OHTAITbHYIO U POBHYIO NMOBEPXHOCTb.

2. OTkpoWTe KpbILLKY (2) B BEPTMKaNbHOE NOMOXEHNE.

BHMUMAHMUE! MoaHumanTte BepxHIOO KPbILKY (2) Tonbko ¢ nomowbio pyukwm (5).

3. CmaxbTe xapouHble naHenm (3) M1LLEeBbIM XUPOM, NpeaHasHaueHHbIM A1 XaPKW NPO4yK-
TOB, 33TEM 3aKPOMTE BEPXHIOKD KPbILLIKY.

Mogkounte ycTponcTso K anektpocetv. O nogxkmioueHnn ByaeTr CUrHammamMpoBaTh Cee-
TOBOM MHAMKATOP noakmioueHmsa K ceTn (8). C nomoLLbio pyuky TepmocTata (6) BbibepuTe
HYXHYIO TEMMEPaTYPY rPrsA. 3aropuTcsa MHAMKATOP TepMmocTaTa (7) — rpvsb HaxoanTcs B
npoLecce Harpesa. YcTaHOBKa TepmocTaTa B nonoxeHune «MIN» npegHasHaueHa ana cno-
KOWMHOrO NPUroTOBMEeHNA AeNMKaTHbIX Bnioa Ha rpune. [NonoxeHne «MAX» npeaHasHave-
HO ANA XapKK maca. Korga rpunb AOCTUMHET Xelaemon TeMnepaTypbl, MHAMKATOR TePMO-
ctata (7) noracHer.

OTKpoWTE KPLILLKY FPUIA, MOMIOXMTE MPOAYKThI Ha HUXHIOKD HarpeBaTesbHYIO MIacTUHY,
3aTeM 3aKPOMTE KPbILLKY 1 OUYEHb OCTOPOXHO MPUXMMTE ee K NpoayKTam. Bpemsa noaxa-
PVIBAHWA Ha rPUe 3aBUCKUT OT TuMa NPOLYKTOB, KOTOPbIE Bbl 0bpabaTbiBaeTe. B npubope
MOXHO FOTOBWTb MACO, PbIBY, LLIAMMYPbI, OBOLLA U T.A.

Bo Bpema NpuroToBeHns Ha rpurie KOHTPOMbHas Namnoyka TepmocTara (7) byaet racHyTb
¥ 3aropaTbCA MHOTO Pas3, YKasblBas Ha TO, UTO NPYOOP NOALePXKMBAET 3aJaHHYIO TeMnepa-
TYpY.

OTKpbIBaA 1 3aKPbIBaA KPbILLKY, YTODbI MPOBEPUTL COCTOAHME roTOBALLIerocs bnioga, cre-
AuTeE 3a Tem, 4TODbI M3 NPMOOPa He BbIXOAW Map — 3TO eCTECTBEHHbBIN Pe3ynbTaT TEeMNNoBoM
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06paboTKN. B 338BMCMOCTI OT Pe3yNLTATOB M BALLMX KYNIMHAPHBIX BKYCOB, M3MEHMUTE TeM-
nepatypy rpvns.

8. BbiTONnEHHbIN X1pP 13 NULLW CTekaeT no xenoby (9) B koHTenHep ans xmpa (10). MocTtosH-
HO OUMLLIAMTE ero OT HAKOMIIEHHOTO XMPa.

BHUMAHMUE! XXup, cTekaowmin B eMKOCTb, ropsiumi — byabTe 0CTOPOXHbI, YTObbI

He obxeubcs.

9. CHuManTe NPOAYyKTbI C rpvns cneumnanbHbIMK LMNLAMA UK OePEeBAHHBIMA CTONOBbLIMM
nprbopamu. He ncnonbsyite metannmueckve CToNoBble NprMbopbI, Tak Kak OHK MOryT Mo-
LlapanaTtb XapoyHYIO MOBEPXHOCTb MPUNS.

10. MomecTuTe B YCTPOWMCTBO CEAyIoLLME NPOAYKThI A8 NPUTOTOBNEHUS Ha rpune. Ecim Bbl
3aKOHUMNIM PabOTY C rpunem, MOBEpHUTE PyuKy TepMoCTaTa B nosnoxerne «O» 1 oTKIoumn-
Te NPUOOP OT 3MEKTPOCETU.

11. DaiTe nprbopy NOMHOCTBIO OCTbITb, @ 3aTEM OUYMCTUTE €ro, Credys MHCTPRYKLIMAM B rnase
«OUYNCTKA N OBCTTYXXVBAHWE ».

NCrNoOJ1Ib3OBAHUE rPUJ1A HA OTKPbITbIX MJTINTAX

BHUMAHMUE! Mepen sBoaoM B 3kcnnyataumio ybeautecb, UTo yCTPOMCTBO MOSTHO-

CTbIO CyX0e, a NOMeLLeHNe NpoBeTPUBaeTCA.

1. YcTaHoBWTE YCTPOMCTBO Ha TBEPAYIO, CYXYIO, ropu-
30HTaNbHYIO 1 POBHYIO MOBEPXHOCTb.

2. CaBwHbTe MOM3yHOK dMKCaTopa pPackiafblBaHKa
rouna (4) n ooHOBPEMEHHO HaKMOHWTE BEPXHIO
KPbILLKY (2) K 3adHeln cTeHke nNpubopa Tak, YTobbl
oHa ynepnacb pyukon (5) B cToneluHuLy. Harpesa-
TenbHble NAacTUHbI 0bpasyioT yron 180° (puc. 1).

BHUMAHWUE! Bo Bpemsa packnagbiBaHua rpuns

npnbop AoMmKeH H6bITb NOMTHOCTBIO OCTHIBLLUUM.

3. CmaxbTe XapouHble naHenn (3) NMLLeBbIM XUPOM, MPeaHa3HAUEHHbIM A8 XAPKM MPOIYK-
TOB.

4. TlooknoumTte YCTPOMCTBO K anekTpoceTr. O noakmioueHUn Byaet curHanmanpoBaTh Cee-
ToBOM MHAMKATOP (7). C NOMOLLbIO Pyukn TepmocTaTa (6) Bbibepute HyXHYIO TemnepaTy-
py rpuna. 3aroputca MHAMKaTop TepmocTarta (7) — rpuib HaXOAMTCA B NPOLIECCe Harpesa.
YcTaHoBka TepmocTata B nonoxerune «MIN» npeaHasHayeHa Ans CroKOMHOTO NMPWUrOTOB-
NeHNs JenvKkaTHbIx bniog Ha rpune. Monoxerne «MAX» npeaHasHaueHo AN XapKu MACa.
Koraa rpunb AOCTUMHET Xenaemon Temnepatypbl, MHAWKATOP TepmocTaTta (7) noracHer.

5. PasmecTute npoayKTbl AN rpuna Ha obenx KoHbopkax. Bpema nogxapusaHns Ha rpune
3aBMCUT OT TNa roToBALlerocsa bniogda. MNeproanyecku nepesopaunsanTe BMIOAO Ha APY-
ryI0 CTOPOHY, UTODbI 06XapUTb ero paBHOMEPHO. B 3aBUCHMOCTH OT pe3ynLTaToB M BaLLIWX
KYJIMHAPHbBIX BKYCOB, V3MEHUTE TEMMEPaTypy rpvns.

6. Bo Bpema npurotoBieHna Ha rpusie KOHTPOsbHasA Namrouka TepmocTata (7) ByaeT racHyTb
1 3aropaTbCA MHOO Pa3, YKasblBas Ha TO, UTO NPUBOP NOAAEPXMBAET 3a4aHHYIO TeMNepa-
Typy. V13-3a BonbLLero TennoobmeHa C OKpyxaloLLien cpefon 310 AencTeme byaeT Bbinos-
HATHCA YCTPOMCTBOM Uallle, YemM Npu paboTe C 3aKPbITON KPbILLIKON.

7. BbITONMEHHbIN XM1P M3 NPOAYKTOB DydeT cTekaTb Mo xenobam (9) B KoHTeNHep ANa xvpa
(10). PerynapHo onopoxHAnTe KOHTEMHEP OT HAKOMMBLLErOCH XMPA.

BHUMAHMUE! XXup, cTekalowmint B eMKOCTb, ropsiunin — byabTe 0CTOPOXHbDI, YTOObI

He obxeubcs.
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8. CHuManTe NpoayKTbl C rpungd cneumanbHbIMU LLIMNUAMU UM AePeBAHHBIMU CTOMOBLIMM
npvbopamm. He ncnonbsyinTe meTaninyeckme CTonoBble Nprbopbl, Tak Kak OHM MOTYT No-
LapanaTb XapOuHyto MOBEPXHOCTb FPUNIA.

9. TlNomecTute B yCTPOMCTBO CriefyloLme NPOAyKThl ANA NPUroToBNeHUsa Ha rpune. Ecnm bl
3aKOHUMSIM PADOTY C rpuseM, MOBEPHUTE PYUKY TEPMOCTaTa B nonoxeHune «O» 1 oTKoumn-
Te NPUBOP OT MEKTPOCETU.

10. [NanTte npnbopy NOMHOCTLIO OCTbITh, @ 3aTEM OUUCTUTE €ro, Credys MHCTPYKLMAM B rnase
«OUYNCTKA N OBCTTY XKVBAHWE ».

BHMMAHMWE! Korga rpunb rotos, nNacTMHbl HAXOAATCA B OTKPbITOM MOMIOXEHUU, He

3aKpbiBaiTe KPbILUKY A0 NOSHOro ocTbiBaHUA npubopa. OnacHocTb oxoros!

OYUYUNCTKA N OBCJTY X XUBAHUE

1. Tlepen uncTkom (M NoCne NPUroTOBIIEHMA TOCTOB) OTKIOUMTE NPUBOP OT CETU 1 NOLOXK AW~
T€, NMOKa OH OCTbIHET.

BHUMAHMWE! He norpyxaiTe ycTponcTBO B BOAY UK Apyrue xuakoctu. He npotu-

paiTe BapoOUHble NaHesnu oCTPbIMU, abpa3snBHbIMM UNCTALUMMM CPEACTBAMU UK ry6-

KaMM, TaK KaK 3TO MOXXeT NOBpeAUTb BapoUHble NaHenu.

2. Ounctute ropaume NAacTUHbI TPUAA OT XMpa DymMaxHbIM MoMoTeHLemM. 3aTem crerka
NPOTPWTE WX BAXHOW MATKOW TKaHbIO 1 BbITPWUTE Hacyxo. [epea unmcTkom cmoumte Cunb-
Hble 3arpA3HEeHWA MaCTOM — 3TO MO3BOJIUT FErye X yAauTb.

BHUMAHMUE! Mpun ounctke xapouHbix WkadoB He AOMNyCKauTe nonafgaHusa Braru

noa HUX. 9TO UpeBaToO NOBPEXAEHMEM YCTPOMCTBA U PUCKOM NOPaXKEHUSA dNeKTpuue-

CKUM TOKOM.

3. BbimowTe KOHTEMHEP ANA XM1pa B TEMOM BOAE C MATKMM MOIOLLIMM CPEACTBOM, 3aTeM OMNO-
NOCHWTE U BbicyLLIUTE. He MoiTe KOHTEMHED AN XMPa B NOCYAOMOEUHbIX MALLIMHAX.

4. OunCTUTe BHELLHIOK NMOBEPXHOCTb MPMA BIAXHOM TKaHbIO, 3aTEM BbITPUTE HACYXO.
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TEXHUYECKUE AAHHbIE

Mopenb MGR-15M
SnekTponutaHune 220-240V~ 50-60Hz
MoluHocTb 2000-2400 BT
[ocTyneH pexum BbIKIIOUEHNUA UK OXUAAHUS L[OCTYNHO

|_|OTpe6J'I$'-|eMaH MOLLIHOCTb B peXnme OXnaaHua -

MoTpebnaemas MOLLHOCTb B BbIK/TIOUEHHOM COCTOAHMM 0,323BT

MoTpebneHve sHeprum 8 pexmnme OXUAaHUA C Ancrneem -

ﬂOTpe6J’|ﬂeMaﬂ MOLULHOCTb B peXnme oxXmngaHma cetn -

ABTOMaTMYECKN nepexoanT B PeXrmM OXnaaHna nocne -

ABTOMaTMUECKM nepexoanT B PeXMM OTKJIoUeHMNA nocre -

Pexum oxmngaHus cetu, ecnn yCTpOl;K:TBO nmeet d)yHKLll/HO nogkmoYyeHns K

NPUNOXeHNam

[nuHa cetesoro kabens 0,64m

g3

BHUMAHME! Komnanua MPM agd S.A. octaensert 3a coboit npaBo BBOAUTD
TEXHUUECKUE U3MEHEHMUSA.

D70 pyKOBOACTBO BbifIO NOABEPrHYTO MALLMHHOMY NePEeBOAY.

MpasunbHas yTunusauma npoaykta (M3HOLEHHOE deKTPUYECKoe U

3NeKTpoHHoe obopyanosaHue)

MapkmnpoBka Ha NPOAyKTE yKas3biBaeT Ha TO, UTO MPOAYKT He credyeT BbibpacbiBaTb BMeCTe C

APYTMK BbITOBBIMM OTXOA4AMM MO OKOHUaHUM CpoKa Cyxbbl. M3HoweHHoe obopynosaHme mo-

XEeT OKa3blBaTb BpeAHOEe BO3AENCTBME Ha OKPYXAIOLLYIO Cpedy M 300pOBbe YeroBeKka 13-3a no-

TEHLMANBHOMO COAepPXaHWaA OMacHbIX BELLECTB, CMecen 1 KomnoHeHToB. CMelunBaHWe OTX0408B
EEE e M3HOLLEHHOMO 3MEKTPOHHOMO M 3MeKTPUUECKoro oBopyaoBaHMA C APYrMMM OTXOAamMM
K Ux HenpodeccroHanbHas pasbopka MOXET MPUBECTU K BbIBPOCY BeLLeCTs, BpeAHbIX A8 340P0BbA U
oKpykatoLen cpefbl. V3HolweHHoe yCTponCTBO HEODXOAMMO CAaTb Ha MYyHKT cOopa OTPaboTaHHOIo aneK-
TPUUECKOTO U1 3MEKTPOHHOro 0bopyaoBaHua. YTobbl nonyunTb NoapobHyio nHdopmaumio o MecTe caaumn
3MEKTPUUECKMX 1 SMTEKTPOHHbBIX OTXOAOB, MOSb30BaTeNb AOSKEH OBPaTUTLCH B MECTHbBIN MNYHKT cbopa 060-
pyoOBaHMA ANA yTUIM3aLMM UK Ha 3aBOA NO nepepaboTke M3HOLLEHHOro 06opyaoBaHMS.

109




POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO
POUZIVANIA

D Pred pouzitim sa dokladne oboznamte s pou-
Zivatelskou priruckou.

D Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v
blizkosti zariadenia nachadzaju deti!

D Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na ke
je urcene.

D Zariadenie, kabel a zastréku neponarajte do
vody ani do inych kvapalin.

D Ked zariadenie pouzivate, neponechavajte ho
bez nalezitého dohladu.

D Ked' zariadenie nepouzivate, vzdy vytiahnite
zastrcku z el. zasuvky.

D Zariadenie v Ziadnom pripade nepouzivajte ked
je poskodené, ani vtedy, ked je poskodeny na-
pajaci kabel alebo zastrcka — v takom pripade
zariadenie odovzdajte na opravu do autorizo-
vaneho servisu.

D Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca nedodal
a neodporuca, mdze viest k poskodeniu zaria-
denia, poziaru alebo k Urazu.

D Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom
priestranstve.

D Kabel nevesajte na ostrych hranach, a zabrante,
aby sa dotykal horucich povrchov.

D Zariadenie neumiestnujte v blizkosti elektrickych
a plynovych sporakov, horakov, rur ap.
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D Ked sa zariadenie pouziva, nedotykajte sa horu-
cich povrchov. Pri otvarani pouzivajte iba rucku,
ktora je na to urcena.

D Predtym, nez zariadenie za¢nete Cistit, najprv
vytiahnite zastrcku z el. zasuvky, a pockayjte, kym
zariadenie uplne vychladne.

D Ked zariadenie otvarate pocas opekania, da-
vajte pozor na hordcu paru, ktora unika zboku
varnych platnil

D Zariadenie pouzivajte na hladkom a stabilnom
povrchu.

D Zariadenie musi byt pripojené k el. zasuvke s
ochrannym, uzemnovacim kolikom.

D Toto zariadenie mdzu pouzivat deti vo veku
viac ako 7 rokov, ako aj osoby s olbmedzenymi
fyzickymi, senzorickymi a rozumovymi schop-
nostami, ako aj osoby, ktoré nemaju prislusné
vedomosti a skusenosti, ak budy pod neusta-
lym dohladom, alebo ak boli predtym prislusne
zaskolené o sposobe pouzivania zariadenia
bezpecnym spdsobom, a pochopilli riziko, ktore
suvisi s pouzivanim tohto zariadenia. Cistenie
a udrzbu nesmu vykonavat deti, pokial nemaju
najmenej / rokov a nie su pod dohladom. Deti
nesmu vykonavat upratovanie/Udrzbu bez do-
Zoru.

D Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste
mimo dosahu deti vo veku do 7 rokov.

D Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
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D Zariadenie nie je uréené na pouzivanie s pouzitim
vonkajsich Casovych spinacov, alebo osobitného
systému ovladania.

D Zariadenie je urcené iba na domace, neprofe-
sionalne pouzitie.

D Cistenie zariadenia, najma vsak dielov, ktoré
maju priamy kontakt s potravinami, vykonajte
pred prvym pouzitim, ihned po zakonceni prace
alebo ak zariadenie nebolo pouzivané dlhsiu
dobu — podrobny postup je uvedeny v kapitole
LCISTENIE AUDRZBA".

D POZOR! Horluci povrch! Symbol na
spotrebici oznacuje, ze jeho komponen-
ty sa mozu pocas prevadzky zahrievat.

D Teplota dostupnych povrchov mdze byt vyssia,
ked je spotrebic spusteny.

D Zariadenie neumiestnujte v blizkosti lahko horla-
vych materialov, ako su zaclony, zavesy, obrusy
a ing, kedze mdze dojst k poziaru.

D Nevytahujte zastr¢ku zo zasuvky tahanim za
napajaci kabel

D Zastrcku nevsuvajte do el. zasuvky mokrymi
rukami.

D KVvoli bezpelnosti deti, nenechavajte Casti ba-
lenia/obalu (plastové vrecia, kartény polystyrén
ap.) volne dostupné.

D VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali
féliami. Nebezpeéenstvo udusenia!l
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D VAROVANIE! Prehriaty tuk sa méze vznietit.
Zachovavajte nalezitu opatrnost.

POPIS ZARIADENIA

1. Zakladna grila 5. Rucka hornej pokrievky
2. Horna pokrievka grilu 6. Koliesko termostatu
3. Varné platne s nepriliehajucim povr- 7. Kontrolka termostatu
chom 8. Kontrolka pripojenia k el. napatiu
4. Ked chcete gril rozlozit na otvorenu 9. Odtokoveé zlaby na mastnotu
polohu, stlacte tlacidlo blokadly. 10. Nadoba na tuk

Podla potreby, typu pripravovanych jedal, ich velkosti a mnoZstva, gril je mozZné pouZit v
dvoch konfiguraciach:
- so zatvorenymi platriami — dékladna tepelna Uprava zoboch stran sucasne, proces grilovania
prebieha uplne kontrolovanym spésobom, priprava je kratka, jedlo je opecené prakticky
v rovnakej miere z oboch stran
- s otvorenymi platriami — grilovanie sa najviac podba na grilovanie na otvorenom ohni
a sucasne sa grilovacia plocha zvacsi dvojnasobne

PRED PRVYM POUZITIM

Zariadenie vybalte z kartonu, odstrarite zo zariadenia vetky vrecka, etikety, vyplne a preprav-
né poistky.

Skontrolujte, ¢i sa parametre uvedené na vyrobnom stitku zariadenia zhoduju s parametrami
pouzivanej elektrickej siete.

Otvorte horny kryt (2).

Dékladne poutierajte vihkou handrickou varné platne grila (3) ako aj nadobu na tuk (7) a na-
sledne ich poutierajte dosucha.

Predtym, nez za¢nete na grile pripravovat jedl3, vyhrejte platne. Preto zariadenie polozte na
tvrdy suchy vodorovny a rovny povrch, pripojte k el. napéatiu a prestavte termostat (7) na polo-
hu ,Dark”. Zariadenie po 5 minutach odpojte od el. napatia a pockajte, kym Uplne vychladne.
Pri prvom zohrievani platni méze vzniknut zapach alebo trochu dymu, ¢o pri dalsom pouziva-
ni prestane. Nepredstavuje to Ziadne riziko, a nie je to ani prejav poruchy vyrobku. Pri novych
zariadeniach je to normalny jav.

Opat varné platne grilu poutierajte vinkou handri¢kou a nasledne poutierajte dosucha.

POUZIVANIE GRILU SO ZATVORENYMI PLATNAMI

POZOR! Pred spustenim skontrolujte, ¢i je zariadenie uplne suché a ¢i je v miestnosti

zabezpeéené dostatoéné vetranie.

1. Zariadenie polozte na tvrdy suchy vodorovny a rovny povrch.

2. Otvorte kryt (2) do vertikalnej polohy.

POZOR! Hornu pokrievku (2) zdvihajte vyhradne iba s za uchyt (5).

3. Varné platne (3) potrite olejom alebo tukom na vyprazanie, a nasledne zavrite hornti pokrievku.

4. Zariadenie zapojte do elektrickej siete. Ked je zariadenie pripojené, svieti kontrolka (9). Kolieskom
termostatu (7) vyberte poZzadovanu teplotu grilovania. Zasvieti tiez kontrolka termostatu (8) - gril
sa zohrieva. Nastavenie termostatu na polohu ,Light” je urcené na pomalé grilovanie jemnych

—
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jedal. Poloha ,Dark” je uréend na smazenie masa. Ked sa gril zohreje na zadanu teplotu, kontrolka
termostatu (8) zhasne.

5. Otvorte pokrievku grilu, na dolnej varnej platni rozlozte pripravované jedlo, a potom zatvorte
pokrievku, pricom fou jedlo velmi jemne pritlacte. Trvanie grilovania zavisi od typu jedla, ktoré
pripravujete. V zariadeni mdzete pripravovat méso, ryby, sasliky, zeleninu ap.

6. Pocas grilovania kontrolka termostatu (8) velakrat zhasne a zasvieti, svedci to len o tom, Ze zaria-
denie udrZiava zadanu teplotu.

7. Pri otvarani a zatvarani pokrievky, napr. pri kontrolovani opecenia jedla, davajte pozor na paru,
ktord unika zo zariadenia, o je prirodzenym nasledkom tepelného spracovania jedla. Podla vysled-
kov a v zavislosti od vasich kulindrskych ocakévani, upravte teplotu grilovania.

8. Vytopeny tuk z jedal bude stekat Zlabom (9) do podlozenej nddoby na tuk (10). Priebezne zachy-
teny tuk vylievajte.

POZOR! Tuk, ktory steka do nadoby, je hortici — davajte pozor, aby ste sa nepopalili.

9. Jedla z grilu stahujte Specialnymi stipcami alebo drevenymi nastrojmi. Nepouzivajte kovoveé
nastroje, kedze mozu poskriabat varné platne grilu.

10. Do zariadenia vlozte dalSie jedlo, ktoré chcete grilovat. Ked skoncite gril pouzivat, pretocte
koliesko termostatu na polohu ,0° a zariadenie odpojte od el. napatia.

11. Pockajte, kym zariadenie Uplne vychladne, a potom ho naleZite vycistite, postupujte podla
pokynov, ktoré st uvedené v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA"

POUZIVANIE GRILU S OTVORENYMI PLATNAMI

POZOR! Pred spustenim skontrolujte, ¢i je zariadenie uplne suché a ¢i je v miestnosti

zabezpeéené dostatoéné vetranie.

1. Zariadenie poloZte na tvrdy suchy vodorovny a rovny
povrch.

2. Stlacte tlacidlo blokady rozkladania grilu (4) a sucasne
vychylte hornu pokrievku (2) dozadu zariadenia tak,
aby sa opierala ruckou (6) o podklad. Varné platne vy-
tvoria uhol 180° (obr. 1).

POZOR! Gril musi byt pri rozkladani uplne vychlad-

nuty.

3. Varné platne (3) potrite olejom alebo tukom.

4. Zariadenie zapojte do elektrickej siete. Ked' je zariadenie pripojené, svieti kontrolka (9). Ko-
lieskom termostatu (7) vyberte pozadovanu teplotu grilovania. Zasvieti tiez kontrolka ter-
mostatu (8) — gril sa zohrieva. Nastavenie termostatu na polohu ,Light” je urcené na pomalé
grilovanie jemnych jedal. Poloha ,Dark” je ur¢ena na smazenie masa. Ked' sa gril zohreje na
zadanu teplotu, kontrolka termostatu (8) zhasne.

5. Umiestnite jedlo, ktoré chcete grilovat, na oboch varnych platniach. Trvanie grilovania zavisi
od typu jedla, ktoré pripravujete. Pripravované jedlo priebezne otacajte, aby bolo rovnomer-
ne opecené z oboch stran. Podla vysledkov a v zavislosti od vasich kulinarskych oc¢akavani
upravte teplotu grilovania.

6. Pocas grilovania kontrolka termostatu (8) velakrat zhasne a zasvieti, svedci to len o tom, Ze
zariadenie udrziava zadanu teplotu. KedZe vymena tepla s prostredim je vacsia, preto sa za-
riadenie bude zapinat a vypinat CastejSie, neZ je to pri pouzivani zariadenia so zatvorenou
pokrievkou.

7. Vlyskvareny tuk z potravin steka zlabmi (9) do nadoby na tuk (10). Priebezne vylievajte znadob
zachyteny tuk.
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POZOR! Tuk, ktory steka do nadoby, je hortici — davajte pozor, aby ste sa nepopalili.

8. Jedla z grilu stahujte Specialnymi stipcami alebo drevenymi nastrojmi. Nepouzivajte kovoveé
nastroje, kedze mozu poskriabat varné platne grilu.

9. Do zariadenia vlozte dalsie jedlo, ktoré chcete grilovat. Ked' skoncite gril pouZivat, pretocte
koliesko termostatu na polohu ,0° a zariadenie odpojte od el. napatia.

10. Pockajte, kym zariadenie Uplne vychladne, a potom ho néleZite vycistite, postupujte podla
pokynov, ktoré st uvedené v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA"

POZOR! Ked' ste gril pouzivali v polohe s otvorenymi platiiami, ked' gril skonéite po-

uzivate, pokrievky nezatvarajte, poc¢kajte kym zariadenie uplne vychladne. Riziko po-

palenial

CISTENIE AUDRZBA

1. Predtym, neZ zacnete zariadenie Cistit (ako aj ked ho skoncite pouzivat), vytiahnite zastréku
zel. zasuvky a pockajte, kym zariadenie vychladne.

POZOR! Zariadenie neponarajte do vody ani do inych kvapalin. Platne neutierajte

ostrymi, drsnymi handri¢kami alebo §pongiami, ked'ze mézu poskodit varné platne.

2. Varné platne grilu vstupne ocistite, odstrarite tuk papierovymi utierkami. Potom ich pretrite
vlhkou jemnou handri¢kou a poutierajte dosucha. Silné necistoty pred cistenim zvlhcite ole-
jom — lahsie sa budu odstranovat.

POZOR! Pri éisteni varnych plati zabrarte, aby vlhkost prenikla pod varné platne. V

opaénom pripade sa zariadenie méze poskodit, améze dojst k zasahu el. prudom.

3. Nadobu na tuk umyte teplou vodou s jemnym Cistiacim prostriedkom, nasledne oplachnite
a vysuste. Nadoby na tuk neumyvajte v umyvacke riadu.

4. Vonkajsi povrch grilu vycistite vinkou handric¢kou, a nasledne poutierajte dosucha.
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TECHNICKE PARAMETRE

MODEL MGR-15M

Napajanie 220-240 V~ 50-60 HZ
Vykon 2000-2400 W

K dispozicii je rezim vypnutia alebo pohotovostny rezim k dispozicii na

Spotreba energie v pohotovostnom rezime

Spotreba energie vo vypnutom rezime 0,323W

Spotreba energie v pohotovostnom rezime s displejom

Spotreba energie v pohotovostnom rezime siete

Automaticky prejde do pohotovostného rezimu po

Automaticky prejde do rezimu vypnutia po

Pohotovostny rezim siete, ak ma zariadenie funkciu pripojenia k aplikacii

Dizka napéjacieho kabla 0,64M

€

POZOR! Spoloénost ,,MPM agd S.A.“ si vyhradzuje pravo zavadzat technické
zmeny.

Tuto prirucku bol strojovo prelozeny.

Spravne odstrafnovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické

zariadenia)

ny, netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie mdze mat negativny vplyv na zivotné prostredie

a ludské zdravie vzhladom na potencialny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesa-

nie odpadov z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vy-
EEE  onand demontdz, moze viest k uniku nebezpeénych latok skodlivych pre ludské zdravie a zivotné
prostredie. Opotrebované zariadenie odovzdajte do prislusSného zberného miesta, ktoré sa zaobera zberom
opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spésobe bezpecného
odstranovania elektrickych a elektronickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné pre-
dajné miesta, zberné miesta alebo prislusna pobocka uradu pre ochranu zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunal-
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BKA3IBKW LLOAO BE3MNEKW
EKCNJTYATALLII

D [lepen NOYATKOM BMKOPUCTAHHA YBAXHO MPOUN-
TaNTETM IHCTPYKLIIO 3 eKcrlyaTadii.

D byobte 0cobMBO 0DEPEXHUMM, KON NODNN3Y
NPUCTPOIO 3HAXOAATLCA AiTH!

D He B1KOPUCTOBYMTE NPUCTPIN HE 38 MOro NPU3HA-
YEHHAM.

D He 3aHypionTe NpucTpin, Kabenb Ta BUMKY Y BOZY
UM iHLWI pignHm!

D He 3anuvwanTte npuctpit be3 Harnaay, AOKW BiH
NPaLoE.

D 3aBXaM BUTATYBATM BUITKY 3 PO3ETKM, KON Npwnag
HE BMKOPUCTOBYETLCA.

D He BMKOPUCTOBYMTE NOLLUKOAXEHUN NPUCTPIN,
30KpEeMa, KoM Kabenb XneneHHa abo LTencenb
MNOLLIKOAXEHI — Y LIbOMY BUMAAKY 3BEPHITLCA A0
CepTUPIKOBAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY 419 PEMOHTY
NPUCTPOIO.

D BrkopucTaHHA akcecyapis, He PEKOMEHIOBAHMX
BUPODOHMKOM, MOXE NPU3BECTM [0 MOLLKOAKEHHS
NPUCTPOIO, MOXEX] aDO TPABM.

D He BMKOPUCTOBYMTE NPUCTPIN Ha BIAKPUTOMY MO-
BITPI.

D He BilanTe LUHYP Ha rOCTpPI Kpai Ta He JomnycKanTe
KOHTAKTY 3 rapsayunmmn NOBEPXHAMM.

D He po3amiLLyBaTV NPUCTPIN NOOIN3Y EMEKTPUUHMX
| Fa30BUX NNNT, KOHGOPOK, YXOBOK TOLLIO.
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D [1igyac cMaXeHHs He TOPKaMTeCA rapsaumx NoBep-
XOHb NMpunaay. g BiAKpUTTA BUKOPUCTOBYMNTE
SMLLE NPKY3HAYeHY AN LbOro PYUKY.

D [lepen oUNLLIEHHAM CNOYATKY BUUMITL BUIKY 3
PO3ETKMN Ta 3a4eKamnTe, MOKM NPUCTPIN MOBHICTIO
OXOJIOHE.

D BigkpuBaloum NpuCTpin Nig Yac CMaXeHHs, CTeXTe
3@ BWXOZOM rapayoi napu 3 DOKIB HarpiBasibHMUX
nanT!

D BukopucTtoBynTe NPUCTPIN Ha PIBHINM | CTIMKIM NO-
BEPXHI.

D [MoncTpint NoBUHEH DYTM NIOKIIOUEHMIM 0O PO3ETKM
3 3a3emneHHam!

D LIm nprucTpoemM MOXYTb KOPUCTYBATUCA AOiTY Bi-
KOM Bif] 7/ POKIB, a TaKOX OCODW 3 OOMEXEH MM
QIBUUHMMM Ta PO3YMOBMMM MOXITMBOCTAMM, AK |
NOAW, AKI He MatoTb AOCBIAY Ta 3HaHb LLIOAO MOBO-
[DKEHHS 3 MPUCTPOEM, 38 YMOBW, LLIO KOPUCTYBAHHSA
BiAOYBaTUMETBLCH Nif HarNaaoM abo Oyae nposeae-
HO IHCTPYKTaX LLIOAO DEe3NeyYHOro BUKOPUCTaHHS
NPUCTPOIO, LLIOO BOHM YCBIAOMWUM NOBA3aHI 3 LIM
PU3MKN. [ TpMbupaHHSA Ta TeXHIUHEe 0DCTyroByBaH-
HA HE MOBWHHI BUKOHYBATMCA AITbMM, AKLLIO M He
BUMOBHWOCA / POKIB | BOHW He nepebyBaloTb nif
Harnagom. ity 6e3 Harnaay He MOBMHHI BUKOHY-
BaTW NPMOMpPaHHa/0DCyroByBaHHS.

D pucTpint | Kabenb XMBNEHHSA 30epirati y micLyj,
HeJOCTYNHOMY A4 AiTen BIKOM A0 / POKIB.

D [liT He NOBWHHI rpaTh 3 MPUCTPOEM.
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D [MoncTpit He NpU3HaUYeHW s PODOTM 3 BUKOPUC-
TaHHAM 30BHILLIHIX TaMepPiB abO OKPEMOI C1UCTEMM
ANCTaHLINHOIO KepyBaHHS.

D [ToucTpit Npn3HaYeHO NuLLle ANg JOMALLUHBbOro
BUKOPUCTaHHS.

D OunLLeHHs NPUCTPOIO, 0CODNMBO AeTanen, aKi
be3nocepeaHbO KOHTAKTYIOTb 3 Xelo, cnia npo-
BOAWTY Nepes NepLUMM BUKOPUCTAHHSAM, Bmpa3y
nicNA 3aKiHYeHHA PODOTHN abO AKLLIO NPUCTPIN He

BMKOPWCTOBYBABCH TOMBAIUN Yac — npoLeaypa
onucaHa B po3gini «OYVLLEHHA TA JOTMT1AO».

D YBATA! Tapsiua nosepxHsa! Cumeon Ha npu-
& nagi BKasye Ha Te, LLI0 MOro KOMMNOHEHTH
MOXYTb HarpisaTuca nig yac poboru.

D TemnepaTypa AOCTYMHMX NOBEPXOHb MOXe OyTK
BULLIOIO, KOS MPUCTPIN NPALIIOE.

D He po3smiLLyTe NpUCTpin NODMM3y NerkosanmMmcTix

MaTepianiB, TakMX AK LUTOPU, CKaTEPTUHM Ta IHLUI,

Lie MOXe MPU3BECTY 4O MOXKEXI.

He BUTAranTe BUNKY 3 PO3ETKN, TATHYUM 33 Kabesb.

He BCTaBnAnTE BUIKY B PO3ETKY MOKPVMI DYKAMMU.

3a419 Oe3neku aiten He 3anunLanTe YaCTUHU yna-

KOBKM Y BifTlbHOMY JOCTYMi (MONIETUNEHOBI MaKeTw,

KAPTOHHI KOPOOKM, MIHOMMACT TOLLIO).

D MOMNEPEAXEHHSA He no3sonaTtu aitam rpatuca
nniskoto. Hebesneka 3aayxu!

D NMOMNEPEAXEHHSA! Meperpituin »xup moxe 3aro-
pitucsa. [lotpumymnTecb ocobnmeoi obepexHocri!
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C NPUCTPOIO

1.  OcHosa ana rpuns 5. Pyuka BepXHbOI KPULLIKK

2. BepxHsa kpuLka rpomng 6. Pyuka TepmocTaTa

3. HarpiBanbHi nAnTK 3 aHTUNpUrap- 7. KoHTponbHa namna TepMocTaTa
HUM MNOKPUTTAM 8. IHAMKATOP MIAKMIUEHHS 0O Mepexi

4. bnokyBanbHa 3acniHka Ang dikcauii 9. Xonobwu ang snuey Xupy

PELUITKY Y BIAKPUTOMY MOSTOKEHHI 10. €mHicTb Ana macTuna

3anexHo Big BaLumx noTpeb, Ty NPoAyKTIB, LLIO CMAaXaTbCs, iX PO3MIPY Ta KiflbKOCTI,
rPUSIb MOXHAE BUKOPUCTOBYBATU y ABOX KOHQIrypauiax:
- 33aKPUTUMM MAACTUHAMM — PeTeSIbHE 0BCMaXyBaHHS 3 BOX CTOPIH 0AHOYACHO, MPOLeC
rpuUs CTPOrO KOHTPOTIOETLCS, KOPOTKMY Yac 0BCMaXyBaHHS, Ka roTYETbCA MPAaKTUYHO
B 0fHaKoBIV Mipi 3 060X CTOPIH
- 3 BIAKPUTUMM MIIACTUHAMM — PUTOTYBAHHS Ha MPUITI MaKCUMaTTbHO HabvxKeHe [0 Mpu-
POAIHOrO BIAKPUTOrO BOTHIO, MY LIbOMY M/10LLAE MOBEPXHI rovsis 36inbLUYETLCA BABIUI.

NMEPEA NEPLLUMM BUKOPUCTAHHAM

Po3nakyiTte NpUCTpIn 3 KOPODKK, BMAANiTb 3 HbOTO BCi MAKETW, ETUKETKM, HaNOBHIOBaUI Ta
TPaHCMOPTHI 3aMKW.

MepeBipTe, UM NapPaMETPU XUBNEHHS Ha 3aBOACHKIN TabnnuLi MPUCTPOIO BIAMNOBIAAIOTL MNa-
pameTpam Baluoi Mmepexi XMBeHHs.

BigkpuiTe BepxHIo KpULLKY (2).

PeTenbHO NpoTpiTh HarpisanbHi nnacTuHn rpuna (3) i emHicTs ang xmpy (10) Bonoroto raH-
YipKOIO, @ MOTIM BUTPITb HaCyxo.

BukoHalTe onepallito Harpisy niauT nepep noyatkom pobotu. [1ng uboro BCTaHOBITL Npw-
Naj Ha TBepPAY, CYXY, FTOPU30OHTASbHY i PIBHY MOBEPXHIO, MIAKITIOUITE MOrO A0 ENeKTPOMEPEXI
i BCTaHOBITb PyuKy Tepmoperynatopa (6) B nonoxerHs «MAX», Yepes 5 xBUNWH BigkIioviTe
NPUCTPIN BiO MEpeXi i JoueKanTecs NOBHOrO OXOMOAXeHHSA. HarpisaHHA nmanT moxe cy-
NPOBOAXYBATUCA HEBENMKMM 3aMMINEHHAM, AKe NPW NOAANbLIOMY BUKOPUCTAaHHI 3HUKAE.
Lle He cTaHOBWTL XOAHOT HEDE3MEKM | He CBIAUNTL MPO HECMPaBHICTbL BUPOLY. [1nd HOBOrO
NPUCTPOIO Lie HOPMasIbHE ABULLIE.

3HOBY NPOTPITb PELLITKM ANA FPUA BOMOTOKO FaHUipKOI, @ NOTIM BUTPITb HACyXO.

BUKOPUCTAHHA rPUNA HA SAKPUTUX TAPIJTTKAX

YBATA! MNepen BBeaeHHsAM B eKCnslyaTauilo NepeKoHanTecs, Lo NPUCTPi NOBHICTIO
CYXMiA, @ NPUMILLIEHHS NPOBITPIOETbLCA.

1. TlocTaBTe NpUCTPIl Ha TBEPAY, CTIMKY, CYXY, TOPU3OHTANbHY Ta PIBHY NOBEPXHIO.

2. Bigkpwite kpuwky (2) y BepTUKabHE MOMOXKEHHS.

YBATA! NigHimitb BepxHIo kpuLKy (2) Tinbku 3a gonomoroio pyukwm (5).

3. 3MacTiTb KOHMOPKM (3) XapUOBMM XMPOM, MPUIHAUEHUM 18 CMAXKEHHS iXi, @ NOTIM 3aKPUii-
T€ BEPXHIO KPULLIKY.

MiakniouiTe NpUCTPIN Ao enekTpomMepexi. IigknoueHHa Byae cUrHanisysatv iHAMKATOP
niaKmoYeHHs o mepexi (8). 3a nonomorolo pyuku Tepmoperynatopa (6) Bubepits NoTpid-
HY TEMMePaTyPy CMaXeHHs. IHanKkaTop TepmocTata (7) 3aroputbCa — rpusib 3HaXOAUTLCH B
npoueci HarpisaHHA. BcTaHoBneHHa Tepmoperynatopa B nonoxeHHsa «MIN» npusHaueHe
AN TUXOrO NMPUroTYBaHHA AemiKaTHMX CTpaB Ha rpuni. Mo3uuia «MAX» npusHauyeHa ans
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CMaxeHHa maca. Konu rpunb gocarHe GaxaHoi Temnepatypw, iHavkatop TepmocTata (7)
3racHe.

5. Bigkpunte KpULLKY rpuns, NoKNaaiTe NPOAYKTU Ha HUXKHIO HarpiBanbHy MAacTUHY, MOTIiM
3aKPUITE KPULLIKY | Ayxe 0DepexHO NPUTUCHITL ii A0 NpoayKTiB. Yac niacmaxysaHHa Ha
FPWUII 3aNeXWTb BiA TUMY NPOYKTIB, AKi BU rOTyETe. Y MPUCTPOT MOXHa rOTYBaT MACO, prby,
LLIALLINTMK, OBOYI TOLLIO.

6. Tlia yac cmaxeHHs iHaMKaTop TepmocTaTa (7) Byae racHyTu i 3aropatucsa barato pasis, BKa-
3ylouM Ha Te, Lo Npuiad NiaTpUMYeE 3aaaHy TemnepaTypy.

7. BiokpvBatoum Ta 3aKpMBaOUM KPULLIKY, OO NepesipuTI CTaH iXi, LLIO roTyeTbea, CRiaKymn-
T€ 33 TUM, WOD 3 NpuUnady He BUXOAWSIA Napa, AKa € NMPUPOLHMM PE3yNbTaTOM TeMOBOI
0DPOBKN. 3aMEXHO Bif PE3yNbTaTIB | BaLLUWX KyMiHAPHWX CMaKiB, perynionte temnepaTypy
rpuns.

8. Butonnenuin xup 3 ixi byge cTikatt no xonoby (9) B koHTenHep ang xupy (10). MocTinHo
OuMLLIaTE MOrO Bifi HAKOMMYEHOTO XUPY.

YBATA! Xup, Wwo cTikae B eMHicTb, rapsunm — byabTe obepexHi, wob He obnekTucs.

9. 3HimanTe Xy 3 rpuns cneuianbHUMM LLUMMNUAMM aD0 AepeBaHMMM CTOMOBUMM MPMBOPaMM.
He BMKOpPWCTOBYIMTE METANEBI CTOMNOBI MPUMIAAMW, OCKINBKM BOHM MOXYTb MOAPANATH KOH-
bopkm rpnna.

10. MoknaaiTe HACTYNHI NPOAYKTH, AKI NOTPIOHO NPWUTOTYBATU Ha rPUI. AKLLO BX 3aKIHUMIN PO-
©0Ty 3 rpunem, NOBEPHITL PYyUKy TeEpMOperynaTopa B nonoxeHHs «Ox i BiAKMIOUiITb Npunaa
BiO €NEKTPOMEPEXI.

11. Hawte npunagy NOBHICTIO OXOMIOHYTH, @ NMOTIM MOYNCTIT MOro, AOTPUMYIOUNCH IHCTPYKLIN,
HaseneHux y po3aini «<4NCTKA TA TEXHIYHE OBCITYTOBYBAHHA.

BUKOPUCTAHHA rPJIg HA BIAKPUTUX TAPIJTKAX

YBATA! MNMepen BBeaeHHAM B eKCnyaTauilo nepeKoHanTecs, Lo NPUCTPIN NOBHICTIO

CYXUH1, a NPUMILLEHHA NPOBITPIOETbCA.

1. TlocTaBTe NPUCTPIN Ha TBEPAY, CTIMKY, CyXY, FOPU3OH-
TasnbHY Ta PiBHY NOBEPXHIO.

2. [lepecyHbTe NOB3yHOK diKcaTOPa PO3KIaAaHHS rpu-
na (4) i oaHOYACHO HaXUMITb BEPXHIO KPULLIKY (2) Ao
384HbOI YaCTUHM NPUMaY Tak, LoD BOHa BNMpasnacs
pyukoto (5) B pobouy nosepxHio. HarpisanbHi nnac-
TUHW yTBOPIOIOTL KyT 180° (puc. 1).

YBATA! Mig uac posknaaaHHa rpunsa npunag noeu-

HeH By TV NOBHICTIO OXONOAXEHUM.

3. 3macTiTb koHGOPKM (3) XaPUOBMM XMPOM, MPU3HAUEHUM AN CMaXEHHS DX,

4. MigkniodiTe NpUCTpIn A0 enekTpomepexi. [1po 3eaHaHHA cUMrHanisysaTMme CBITNOBUIA iH-
avkatop (7). 3a AoNoMOroio pyuKy Tepmoperynatopa (6) Bubepitb NOTPIOHY TemnepaTypy
cMmaxeHHs. [HamkaTop TepmocTaTa (7) 3aroputbcs — rpusib 3HAXOAUTLCA B MPOLIECH Harpi-
BaHHA. BcTaHoBneHHa Tepmoperynatopa B nosnioxernHs «MIN» npusHaueHe ana Tmxoro
NPUroTYyBaHHA AeNikaTHUX cTPas Ha rpuni. Mosuuia «MAX» npusHaueHa ANg CMaxeHHa Ma-
ca. Konv rpunb gocarHe BaxaHoi Temnepatypu, iHankaTop TepmocTata (7) sracHe.

5. Tloknagite NPoayKTV ANa rpuna Ha 0bmasi KOHGOPKK. Yac NiacMaxyBaHHA Ha rpuni 3ane-
XWUTb BiZ TUMY NMPOAYKTIB, LLIO rOTYIOTbCA Ha rpuni. [epiognyHo nepesepTanTe Xy Ha iHLLNN
Bik, W06 BOHa PIBHOMIPHO OOCMaxwmIacs. 3anexHo Bif Pe3ybTaTis i BaMX KyMiHAPHMX
CMaKiB, perynonTe TemnepaTypy rpuns.
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6. TTia yac cmaxeHHs iHaMKaTop TepmocTaTa (/) Byae racHyTv i 3aropatmcsa Hbarato pasis, BKa-
3yloun Ha Te, WO Npunad NigTprMye 3adaHy Temnepatypy. Yepes GinbLumnii 0bmiH Tensiom 3
HABKOJMLLIHIM CepefoBMLLEM LA GYHKLIA Dyae BUKOHYBATUCA MPMUCTPOEM YaCTILLE, HX Mpw
POBOTI i3 3aKPUTOIO KPULLIKOIO.

7. Butonnenuin xup 3 ixi cTikatume no xonobax (?) 8 kontenHep ang xupy (10). PerynapHo
CMOPOXHANTE KOHTEMHEP Bifl HAKOMUUYEHOTO XMPY.

YBATA! Xup, wo ctikae B eMHicTb, rapaunmn — byabte obepexHi, wob He obnekTucs.

8. 3HimanTe Xy 3 rpnna cneuianbHUMK WMNUAMM aDO AEPEB'AHUMI CTONOBUMM NPBOpamK.
He BWKOPWCTOBYINTE METANEBI CTOMOBI NPUMAAMN, OCKINbKUA BOHW MOXYTb NOAPANATM KOH-
bopku rpnng.

9. ToknagiTb HACTYMHI NPOAYKTM, AKi NOTPIOHO NPUrOTYBATH Ha TP, AKLLO BY 3aKiHUMIM PO-
DoTy 3 rpunem, NOBEPHITL PyUKy TepMoperynaTopa B nonoxerHa «Ox» i BiAKSIIOUITL Npunag
Bifl €NEKTPOMEPEXI.

10. HanTe npunamy NOBHICTIO OXOMOHYTM, @ MOTIM OYUCTITb MOTO, AOTPUMYIOUMCE IHCTPRYKLIN,
HaseneHwmx y po3aini «OUMLLEHHA TA TEXHIYHE OBCITYTOBYBAHHSA.

YBATA! Konu rpunb 3akiHUMTb poboTy 3 nnacTMHamu y BigKPUTOMY MOJSIOXEHHI, He

3aKpuBaWTe KPULLKY, TOKMU NPUCTPiN NOBHICTIO He oxonoHe. Hebesneka onikis!

OUYMLLEHHSA | OBCJTYTOBYBAHHSA

1. Tepen ounteHHam (i MCNA CMaXeHHs) BUMMITb BUIKY 3 PO3ETKM Ta 3a4eKanTe, NoKM npu-
naf, OXOmnoHe.

YBATA! He 3aHyploinTe npucTpinn y Boay um iHwWi piauHn. He npoTtupaite BapunbHi

noBepXHi rocTpummn, abpasnsHMMmM LIKpebkammn abo rybkamm, ockinbKm e moxe npu-

3BeCTU [0 NOLUKOAXKEHHS BapUNbHUX NOBEPXOHb.

2. OunCTUTW peLliTK1 rpuna Bia XMPY 3a AONOMOrolo NanepoBoro pyLiHWKa. [oTiM 3nerka
NPOTPITh IX BOMOTOK MAKOIO TKAHUHOIO | BUTPITb Hacyxo. [Nepea unieHHAM 3MOuITb C1b-
HUI OPYyA OMiElo — TaK Moro byae nerwie BUAANUTH,

YBATA! Mig yac unweHHs koH$OPOK He AonycKkanWTe NOTPaNnAHHA Bonioru nig Hux. Lle

MO)XXe MPU3BECTU A0 NOLUKOAKEHHS NPUCTPOIO Ta Hebe3NeKn ypaXeHHs eNeKTPUUHUM

CTPYMOM.

3. Bumwuite KoHTeMHEP ANA XUPY B TENNiN BOAI 3 MAKMM MUIOUYMM 38COOOM, NOTIM NPOMNOSOo-
WiTb | BUCYLLITb MOro. He mminTe MacTno B MOCyAOMMMHIN MaLLMHI.

4. OuUNCTITb 30BHILLIHIO MOBEPXHIO MPUA BOIOTOK FraHYipKOIO, @ MOTIM BUTPITb HACyXO.
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TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUA

Mogenb MGR-15M

XXusnenHs 220~240 B; 50~60 L,
[oTyXHiCTb 2000-2400 BT
LocTynHui BUMKHEHWI a0 PeXnM OUiKyBaHHS L[OCTYMHUI

EHeprocnoxumeaHHa B peXunmi ouikyBaHHs -

EHeprocnoxweaHHs y BUMKHEHOMY PeXUMI 0,323BT

EHeprocnoxmeaHHa B pexumi OuikyBaHHA 3 AUCMIEEM -

EHeprocnoxveaHHs B pexumi ouikyBaHHS Mepexi -

ABTOMaTUUHO NEPEXOANTE B PEXMM OUiKYBaHHSA Nicns -

ABTOMATUUYHO NEPEXOANTL Y PEXUM BUMKHEHHS Mics -

Pexum ouikyBaHHA Mepexi, AKLLO NPUCTRIN Ma€ GyHKUIO NIAKTIOYEHHA A0

nporpamn

[loBxnHa mepexeBoro kaberso 0,64M

3

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3anuwac 3a co60i0 NpaBo BHOCUTH TEXHIUHI 3MiHK!

Llevt mocibHuK nepeknaneHo MaLLMHHUM NePeKIaa0M.

MpasunbHa yTunisauis npoaykty (Biaxoam enekTpuyHoro Ta

efleKTPOHHOro obnaaHaHHsA)

MapkyBaHHs, po3milieHe Ha BUMPODI, BKasye Ha Te, WO BMPIO He CNif BUKMAATU Pa3oM 3 iHLLIN-

MW MODYTOBMMM BIAXOAAMM MICIA 3aKiHUEHHSA TePMiHY MOro ekcnyaTauii. 3HoleHe obnagHaHHA

MOXe MaTh HeraTMBHWM BNSIMB Ha HAaBKOSMLLHE CepeOBULLE Ta 340POBA MI0AEN Yepes NoTeHUin-

HUIM BMICT HeBe3neuHmx PeUYOBUH, CyMiLLIeN Ta KOMMOHEHTIB. 3MiLLYBaHHSA eNeKTPUUHMX BiAXOAIB 3

EE vk siaxonamm abo ix HenpodeciiiHe Po3BUpaHHa MOXe NPU3BECTU A0 BUAINEHHS PEUOBUH,

LWKIANVBKX ANA 300POB'A Ta HABKOMMLLHBOIO CepeaoBULLa. SHOLLEHWI NMPUCTPIN HEOBXIAHO 34aTW Ha MYyHKT

300py BIAXOMIB €NEKTPUYHOrO Ta eNekTPpoHHOro obnaaHaHHg. LLlob oTpumaTu getanbHy iHbopmauio Npo

MiCLIe NOBEPHEHHS eIEKTPUYHUX Ta €NEKTPOHHWX BiAXOMIB, KOPUCTYyBaUeBi HEODXIAHO 3BE@PHYTUCA A0 MyHK-
Ty 360py KOMyHanbHOro obnagHaHHa abo 3aBoay 3 NepepobKM BiAxoais.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON

W razie awarii urzadzenia
skontaktuj sie z naszym Serwisem
Centralnym pod numerem telefonu
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku
do piatku w godzinach 7.00-15.00.

2. ZAPAKUJ

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru
kontaktowego.

W przypadku pytan lub
watpliwosci prosimy o kontakt
z Serwisem Centralnym:

12-100 Szczytno,
Korpele 71,

+48 (89) 623 11 00
+48 501 79 00 11

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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3. PRZEKAZ KURIEROWI

Przesytki sg odbierane i dostarczane
do Serwisu Centralnego na adres:
Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
za posrednictwem firmy kurierskiej
wskazanej przez Serwis Centralny.

Przed zgtoszeniem reklamacji
prosimy o zapoznanie sie
z warunkami gwarancji.

Zapoznatem sie i akceptuje
warunki niniejszej gwarancji.

Czytelny podpis kupujacego/
Legible signature of the buyer

OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerébek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwarca, ani sprzedawca,

a w szczeg6lnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela si¢ na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwigzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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