WITAMY

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewni¢ sobie bezpiec-
zenstwo i uzyskac najlepsze wyniki, prosimy o uwazne przeczytanie niniejs-
zej instrukgji, tacznie z instrukcjami dotyczgcymi bezpieczenstwa, i zachowa-
nie jej na przysztosé.

Przed instalacjg piekarnika zanotuj numer seryjny, ktéry moze by¢ potrzeb-
ny do naprawy. Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzen podczas transportu i
skonsultuj sie z technikiem, jesli nie masz pewnosci przed uzyciem. Trzymaj
materiaty opakowaniowe z dala od dzieci.

© UWAGA: Nalezy pamietaé, ze funkcje i akcesoria piekarnika mogg sie
rézni¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.
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1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

OGOLNE OSTRZEZENIA

e (Czyszczenia nie wykonywac myjka parowa.

* Podczas uzytkowania urzagdzenie nagrzewa sie. Nalezy uwaza¢, aby nie
dotykac elementdow grzejnych wewnatrz kuchenki.

Stosowac zgodnie z przeznaczeniem

e Piekarnik nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, tzn.
tylko do pieczenia zywnosci; wszelkie inne zastosowania, na przykfad jako
zrédio ciepta, uwazane sg za niewtfasciwe, a zatem niebezpieczne. Pro-
ducent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody wynikajgce z
niewfasciwego, nieprawidfowego lub nieuzasadnionego uzytkowania.

Ograniczenia uzytkowania

e Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia i
przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia ani wiedzy pod
warunkiem, ze sg one pod odpowiednim nadzorem lub zostaty poin-
struowane, jak bezpiecznie obstugiwac urzadzenie i rozumiejg zwigzane z
nim zagrozenia.Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i kon-
serwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez dozoru.

e To urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej ani przez oso-
by bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one nadzo-
rowane lub zostang odpowiednio poinstruowane. Nalezy pilnowaé dzieci,
aby nie bawity sie urzgdzeniem.

o  A\OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzadzenie oraz jego dostepne
czesci silnie sie nagrzewaja. Nalezy zachowaé ostroznos¢, aby nie dotykad
elementdw grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala
od urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

o A OSTRZEZENIE: Dostepne czesci mogg sie nagrzewac podczas uzyt-
kowania. Mate dzieci nie powinny mie¢ dostepu do urzadzenia.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE INSTALACII

e Piekarnik mozna umiesci¢ wysoko w stupku lub pod blatem roboczym.
Przed montazem zapewni¢ dobrg wentylacje w przestrzeni piekarnika,
aby umozliwi¢ witasciwg cyrkulacje swiezego powietrza potrzebnego do
chtodzenia i ochrony czesci wewnetrznych. Wykonaj otwory wskazane na
ilustracjach zgodnie z rodzajem okucia. Piekarnik nalezy zawsze mocowac
do mebli za pomocg $rub dostarczonych wraz z urzadzeniem.

e Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest wyma-
gane wykonanie zadnej dodatkowej operacji/ustawienia.

e Urzadzenia nie mozna montowac za dekoracyjnymi drzwiami, aby sie nie
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przegrzato.

Podczas instalacji piekarnik powinien by¢ odtgczony od sieci elektryczne;j.
Jesli usuniecie usterek wynikajgcych z nieprawidtowego montazu wymaga
skorzystania z pomocy producenta, pomoc ta nie jest objeta gwarancja.
Nalezy przestrzegac instrukcji dotyczacych instalacji przeznaczonych dla
wykwalifikowanych specjalistow.

Nieprawidtowa instalacja moze spowodowac obrazenia lub urazy u ludzi,
zwierzat badZ uszkodzenie mienia. Producent nie moze by¢ pociggniety
do odpowiedzialnosci za takie szkody lub obrazenia.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego technika,
ktory musi znad i przestrzegaé przepiséw obowigzujgcych w kraju instalac-
ji oraz instrukcji producenta.

Po rozpakowaniu urzadzenia zawsze sprawdz, czy nie jest uszkodzone,
w razie problemdw przed instalacjg skontaktuj sie z obstugg klienta i nie
podtaczaj do pradu.

Przed uruchomieniem urzgdzenia usun opakowanie.

Podczas instalacji nie uzywaj uchwytu drzwiczek piekarnika do podnosze-
nia i przenoszenia piekarnika.

Meble instalacyjne i meble sgsiadujgce muszg wytrzymywac temperature
95°C

Podczas montazu zaleca sie noszenie rekawic ochronnych, aby unikngc
skaleczen.

Nie instaluj produktu w otwartych przestrzeniach narazonych na dziatanie
czynnikdéw atmosferycznych.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na wysokosciach ponizej 2000 m.
Aby usung¢ folie ochronne i naklejki reklamowe z przedniej powierzchni
piekarnika przed pierwszym uzyciem

OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia wskazanego na tabliczce
i musi posiada¢ podtaczony oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy. Uziemienie
oznaczone jest kolorem z6tto-zielonym. Ta czynno$é musi by¢ wykonana
przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami.

Podtaczenie do 7Zrédfa pragdu mozna wykonac za pomocg wtyczki lub za
pomocg statego okablowania, umieszczajgc wytgcznik wielobiegunowy
z separacjg stykéw zgodng z wymaganiami dla kategorii przepieciowej
lll, pomiedzy urzadzeniem a zrédtem pradu, ktére moze wytrzymacd
maksymalne podtgczone obcigzenie i jest zgodne z obowigzujgcym ust-
awodawstwem.

W razie niezgodnosci pomiedzy gniazdem i wtyczkg urzadzenia, nalezy
poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka o zastgpienie gniazda innym od-

PL6



powiednim typem. Wtyczka i gniazdo musza by¢ zgodne z obowigzujacy-

mi normami kraju instalaciji.

Zé6tto-zielony kabel uziemiajgcy nie powinien byé przerwany przez ten

wytgcznik. Gniazdo oraz wytacznik wielobiegunowy zastosowany do

podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu urzgdzenia tatwo dostepny.

Jedli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczeristwa nalezy zleci¢

jego wymiane producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub osobom o

podobnych kwalifikacjach.

W sprawie napraw nalezy zwrdcic sie do Dziatu obstugi klienta i poprosic

o zastosowanie oryginalnych czesci zamiennych.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy

odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

A\ OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem elektrycznym,

przed przystgpieniem do wymiany zarowki upewnic sie, ze urzadzenie jest

wyfaczone.

Piekarnik nalezy wytgczy¢ przed wyciggnieciem zdejmowalnych czesci. Po

wyczyszczeniu nalezy je ponownie ztozy¢ zgodnie z instrukcja.

Uzytkowanie kazdego urzgdzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscig

przestrzegania pewnych zasadniczych regut:

— Nie ciggnaé za kabel zasilajgcy podczas odfaczania urzadzenia od
zrédta zasilania;

— Nie dotykac urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi badz stopami;

— Generalnie nie zaleca sie uzywania adapteréw, wielu gniazd i prze-
dtuzaczy.

— W razie awarii i/lub nieprawidtowego dziatania wytgczy¢ urzadzenie i
nie manipulowad przy nim.

© UWAGA: Piekarnik moze wymagaé prac konserwacyjnych, dlatego za-

leca sie udostepnienie innego gniazda sciennego, tak aby mozna byto go

podtaczy¢, jesli zostanie wyjety z miejsca, w ktérym go zainstalowano.

Jakakolwiek naprawa, instalacja i konserwacja nieprawidtowo przeprow-

adzona moze spowodowac powazne zagrozenie dla uzytkownika.

Firma produkcyjna niniejszym oswiadcza, ze nie ponosi zadnej odpow-

iedzialnosci za szkody bezposrednie lub posrednie spowodowane nie-

prawidtowg instalacjg, konserwacjg lub naprawami. Ponadto nie ponosi

odpowiedzialnosci za szkody spowodowane brakiem lub przerwaniem

instalacji uziemiajgcej (np. porazeniem pradem).

A\ OSTROZNIE: aby uniknaé¢ niebezpieczeristwa zwigzanego z niezamier-

zonym zresetowaniem wytacznika termicznego, to urzadzenie nie moze

by¢ zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie przetaczajgce, takie jak minut-

nik, ani podtgczane do obwodu, ktory jest regularnie wigczany i wytacza-

ny przez sie¢ energetyczng. . Urzadzenie nie jest przeznaczone do witacza-
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nia za pomocy zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

UZYTKOWANIE | KONSERWACIJA

Ociekacz zbiera resztki, ktore ociekajg podczas gotowania/pieczenia.
Umieszczajac tace do Airfry lub ruszt na prowadnicach bocznych, nalezy
zwroci¢ uwage, aby krétsza czes¢ boku (miedzy ogranicznikiem a koricem)
byta skierowana w strone wnetrza piekarnika. Jezeli ruszt posiada ozdobng
metalowa listwe, nalezy zwrdcié¢ uwage na jej umiejscowienie na zewnatrz
piekarnika, tak aby logo marki byto widoczne i czytelne. Prawidtowe ust-
awienie mozna znalez¢ takze na ilustracji w czesci ,, Akcesoria” niniejszej
instrukcji obstugi.

Nie uzywaj ostrych, sciernych srodkéw czyszczacych ani ostrych meta-
lowych skrobakow do czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki, poniewaz
moga one porysowac powierzchnie, co moze spowodowac pekniecie szy-
by.

Uzywac wytgcznie czujnika temperatury zalecanego dla tego piekarnika.
Podczas pieczenia wewnatrz piekarnika lub na szybie drzwiczek moze
skraplac sie wilgo¢. Jest to stan normalny.

Aby ograniczy¢ skraplanie wilgoci, przed wiozeniem potrawy do piekarni-
ka nalezy po jego wiaczeniu odczekaé 10-15 minut. Kondensacja zniknie,
gdy piekarnik osiggnie temperature pieczenia.

Warzywa nalezy piec w naczyniu z pokrywka zamiast na nieostonietej tacce.
Po upieczeniu potrawy nie powinno sie zostawia¢ jej w piekarniku przez
czas dtuzszy niz 15-20 minut.

W przypadku dtugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia moze dojs¢
do nieprawidtowego dziatania wskaznika kontrolnego. W takim przypadku
nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

A\ OSTRZEZENIE: Nie wyktada¢ $cian piekarnika folig aluminiowa ani jed-
norazowym zabezpieczeniem dostepnym w sklepach. Folia aluminiowa
lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z gorgca
emalig stwarzajg ryzyko stopienia i pogorszenia stanu emalii wewnatrz
piekarnika.

A\ OSTRZEZENIE: Nie wolno zdejmowac uszczelki drzwiczek piekarnika.
A UWAGA: Nie napetnia¢ dna komory wodg podczas pieczenia lub gdy
piekarnik jest goracy.

A OSTRZEZENIE: Nie umieszczaj zywnosci bezpoérednio na rusztach
piekarnika. Zawsze uzywaj papieru do pieczenia i/lub odpowiednich blach
lub form.

Wszystkie akcesoria przed pierwszym uzyciem umyj roztworem goracej
wody i ptynu do mycia naczyn.
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OSTRZEZENIA (*DLA PIEKARNIKOW Z PIROLIZA)

Przed czyszczeniem zmy¢ nadmiar wycieku.

A\ OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem automatycznego cyklu czyszczenia

nalezy:

— Otworzy¢ drzwiczki piekarnika;

— Wilgotng ggbka usungc z wnetrza piekarnika duze lub gruboziarniste
resztki jedzenia. Nie uzywac detergentéw;

— Wyciaggngd wszystkie akcesoria i zestaw wysuwanych poétek (o ile do-
stepne);

— Nie wktadaé $cierek do naczyn.

W piekarnikach z sondg do miesa przed rozpoczeciem cyklu czyszczenia

nalezy koniecznie zamkng¢ otwdr za pomocg dostarczonej nakretki. Otwor

zamykaé nakretka zawsze wtedy, gdy sonda do miesa nie jest uzywana.

Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego (jesli jest dostepny) powier-

zchnie mogg sie nagrzaé bardziej niz zwykle, dlatego dzieci powinny zna-

jdowac sie z dala od urzadzenia.

Jesli nad piekarnikiem zamontowano ptyte kuchenng, podczas pracy piroliz-

era nie wolno uzywac ptyty kuchennej. Zapobiegnie to jej przegrzaniu.

OSTRZEZENIA (DOT. FRESH FLAVOUR)

A\ OSTRZEZENIE: Podczas napetniania zbiornika pary poziom wody nie
moze przekracza¢ maksymalnego poziomu wskazanego na zbiorniku.
Do napetniania zbiornika nalezy uzywac tylko wody pitnej.

* Zalezy od modelu piekarnika.
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OSTRZEZENIA dotyczgce BEZPRZEWODOWEJ SONDY TEMPERATURY

e Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do urzadzen z piekarnikiem.
Nalezy go uzywac wytacznie w sposdb opisany w niniejszej instrukcji
obstugi.

e NIE DOTYKAJ sondy Preci Probe REKAMI BEZPOSREDNIO PO GOTOWA-
NIU.Zawsze nos rekawice kuchenne, aby usung¢ sonde Preci Probe z po-
trawy po ugotowaniu.

wtdz wireless probe do wtoz wireless probe do zywnosci
zywnosci az dotad do obszaru miedzy linig a nakretka

1 . i
/\
/
Et180 SH253B

e Nie wystawiaj metalowej czesci sondy Preci Probe na bezposrednie
dziatanieciepta wytwarzanego przez piekarnik.

e Nie uzywaj sondy Preci Probe w innym urzadzeniu z wyjgtkiem pieka-
rnikado zabudowy.

e Nie uzywaj sondy Preci Probe w kuchence mikrofalowej.

e Sonde Preci Probe mozna czysci¢ i my¢, ale nie nalezy jej dtugo za-
nurza¢w wodzie.

e Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku 12 lati
mtodsze.

e Dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia son-
dy Preci Probe spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

e Wyczy$¢ sonde Preci Probe przed uzyciem.

e Sonda moze pracowaé w tym zakresie temperatur: 10°C do maksymal-
nej temperatury wewnetrznej 100°C czesci metalowej. W przypadku
wybrania programu pieczenia na wyswiet laczu pojawia sie domysina
temperatura, ale nigdy nie jest ona wyzsza niz 250°C: mozliwa do wy-
brania temperatura réwniez jest ograniczona do the 250°C.

e Jesli temperatura sondy Preci Probe przekroczy 100°C, gotowanie zosta-
nie przerwane, a sonde Preci Probe nalezy jak najszybciej wyjac z pieka-
rnika w rekawiczkach, aby unikng¢ uszkodzenia sondy.
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2. WPROWADZENIE DO PRODUKTU

2.1. PRZEGLAD PRODUKTU

2.2. AKCESORIA
Kratka metalowa

. Panel sterowania

Numery pozycji na pétkach
. Siatki metalowe

Tace

Ostona wentylatora

. Drzwiczki piekarnika
Boczne siatki (jesli wystepu-
ja: tylko dla ptaskich komor)
8. Prowadnice teleskopowe
9. Zbiornik wody

10.Numer seryjny i kod QR

NOURWNER

Wpisz tutaj swdj numer seryjny do wykorzystania w
przysztosci.

Gtebsza taca

Ruszt w piekarniku to wyjmowana i regulow-
ana potka, na ktdrej mozna ustawia¢ naczynia
kuchenne. Mozna jg regulowaé¢ na rdéznych
wysokosciach, dostosowujgc do réznych potrzeb.
Nie nalezy umieszczaé potraw bezposrednio na
ruszcie; zamiast tego nalezy uzy¢ papieru perg-
aminowego lub odpowiednich blach do pieczenia.

Blacha do pieczenia (tylko jesli jest dostepna*)

Gtebsza blacha idealnie nadaje sie do przepiséw
z dodatkiem ptynéw lub warstw, takich jak
zapiekanki lub pieczenie. Jej gteboko$¢ zos-
tata specjalnie zaprojektowana, aby zapewnié
pozadana konsystencje przygotowywanej w nim
Zywnosci.

Prowadnice teleskopowe (tylko jesli jest dostepna*)

Blacha do pieczenia idealnie nadaje sie do uzys-
kania réwnomiernego przyrumienienia od dotu,
co czyni jg idealng do ciastek i ciast ze wzgledu
na jej ptytka, ptaska konstrukcje. Dodatkowo
umieszczenie jej pod rusztem do gotowania
moze pomdc w zbieraniu skroplin i zapobieg-
nieciu ubrudzenia piekarniku.

Teleskopowe szyny piekarnika to potki, ktére
mozna wysuwaé, co utatwia wktadanie i wy-
jmowanie potraw, bez koniecznosci siegania do
wnetrza gorgcego piekarnika. Poprawiajg bez-
pieczenstwo, stabilnos¢i mozna je regulowac na
réznych poziomach.
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Boczne siatki druciane (tylko jesli jest dostepna*) Preci Probe (tylko jesli jest dostepna*)

Umieszczone po obu stronach komory pieka-  Sonda do miesa to czujnik temperatury, ktéry po
rnika prowadnice boczne stuzg do umieszczenia  wtozeniu do potrawy i podtgczeniu do piekarni-
blach do pieczenia i rusztéw podczas pieczenia. ka za pomoca kabla umozliwia kontrolowanie
wewnetrznej temperatury potrawy podczas
gotowania. Jest gtéwnie uzywana do ryb i miesa.

Podwdjna taca — tryb grillowania Podwdjna taca — tryb PARA
(tylko jesli jest dostepna*) (tylko jesli jest dostepna*)

Wypukty ksztatt nadaje sie do grillowania w  Wklesty ksztatt umozliwia prawidtowa cyrku-
piekarniku w wysokiej temperaturze (220°), lacje wilgoci powstajacej podczas gotowania,
umozliwiajac efekt grillowania nawet w domu utrzymujac wysoki poziom wilgotnosci zywnos-
przy niewielkiej ilosci dymu dzieki dziataniu od-  ci. W zaleznosci od ilosci wody wtozonej do tacy,

prowadzajgcemu ttuszcz z dna blachy. uzyskamy bardziej suche lub bardziej , mokre”
potrawy.

Panele katalityczne Ostona wentylatora katalityczne

(tylko jesli jest dostepna*) (tylko jesli jest dostepna*)

Speciale panelen met emaille, gemaakt van een microporeuze structuur om vet om te zetten in
gasvormige elementen die gemakkelijk te verwijderen zijn. Vervangen na 3 jaar gebruik (met 2/3
bereidingscycli per week).

1) PL 12



Zawiasy Soft-close/Soft-open
(tylko jesli jest dostepna*)

Taca Airfry (tylko jesli jest dostepna*)

Zawiasy Soft-close/Soft-open kontrolujg ruch
drzwi, zapewniajac ich ptynny i zapobiegajac tr-
zaskaniu.

Rozen (tylko jesli jest dostepna*)

Taca Airfry zapewnia réwnomierny i tréjwymia-
rowy doptyw gorgcego powietrza do zywnosci,
co zapewnia bardziej chrupiacg skérke, zach-
owujac jednoczesnie delikatnos$¢ wnetrza. Opc-
jonalnie na poziomie L1 mozna umiesci¢ blache
do pieczenia, na ktérej zbierane bedg soki lub
okruchy chleba.

Zbiornik pary

OHE2 Hleee2 H
=2 | | &
= ||| | A
= || | =
= ]| &
= || | =
= l|| | ¥

Rozen wspotpracuje z géornym elementem grzej-
nym, obracajgc potrawe, co umozliwia jej réwno-
mierne przygotowanie. Najlepiej nadaje sie do zy-
whnosci sredniej wielkosci. Idealny do odkrywania
na nowo smaku tradycyjnej pieczeni.

Zbiornik pary to szuflada, ktéra mozna napetnié¢
woda niezbedng do uruchomienia programoéw
gotowania i czyszczenia wspomaganych para.

PL: Nie umieszczaj zywnosci bezposrednio na rusztach piekarnika. Zawsze uzywaj papieru do pieczenia i/lub

odpowiednich blach lub form.
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2.3. PANEL STEROWANIA

Steam | &

Dane dotyczace niskiego zuzycia energii zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (UE) 2023/826
Pobdr mocy produktu w trybie czuwania z informacja lub wyswietlaniem stanu: 0,8 W
Okres, po ktérym urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb czuwania z wyswietlaniem informacji lub stanu: 20 min

Funkcje i ranking funkcji mozna zmienia¢ w zaleznosci od modelu

Wt./Wyt.

Zdalne sterowanie
Lampa

Funkcje

Godzina
Temperatura

/8. Przyciski nawigacyjne
9. Uruchom/Wstrzymaj
10. Zbiornik wody

NoupwNR

GLOWNE FUNKCIE

Panel sterowania oferuje nastepujgce gtéwne funkcje:

Symbol Funkcja

Wt./Wyt.

Opis

Naci$nij, aby wtgczyé/wytaczyé piekarnik

Zdalne sterowanie
Wt./WYL.

Nacisnij przycisk, aby wtaczy¢ zdalne sterowanie, po
sparowaniu piekarnika z aplikacjg hOn (poprzez aplikacje).

Oswietlenie

Nacis$nij, aby wtgczyé/wytaczyé oswietlenie komory
piekarnika

Funkcje

Nacisnij raz, aby uzyska¢ dostep do funkcji recznych,
dwa razy, aby wtaczy¢ programy Everyday Cooking, trzy
razy, aby wyswietli¢ menu Czyszczenie i cztery razy, aby
wyswietli¢ menu Wi-Fi.

Godzina

Nacisnij raz, aby ustawic¢ czas gotowania, dwa razy, aby
wtaczy¢ minutnik (dostepny w trybie gotowosci), trzy
razy, aby wtaczy¢ opdznienie startu. W trybie gotowos-
ci dostepny jest minutnik kuchenny oraz, po nacisnieciu
przez 3 sekundy, godzina.

Temperatura

Nacisnij raz, aby sprawdzi¢ temperature w komorze,
dwa razy, aby aktywowac opcje szybkiego nagrzewania
(dostepna tylko podczas fazy nagrzewania piekarnika).

Przyciski nawigacyjne

Ole| @ | O MG

Za pomoca przyciskdéw nawigacji mozna przetaczac funk-
cje i regulowac parametry

A4

Uruchom/Wstrzymaj

Naci$nij, aby rozpoczaé/wstrzymac gotowanie lub zatwi-
erdzi¢ funkcje.

PL 14




2.4. tACZNOSC
Parametry sieci bezprzewodowej

Technologia Bluetooth ® wireless technology (1)

Standard IEEE 802.11 b/g/n | Bluetooth® v4.2, BR/EDR, Bluetooth® Low Energy
Pasmo(-a) czestotliwosci 240122483 240222480

[MHZz]

Moc maksymalna [mW] 100 10

Parametry bezprzewodowej sondy bezprzewodowej

Model | Et180 | s2538
Technologia Bluetooth ® wireless technology | Bluetooth ® wireless technology
Bluetooth® v4.0, Bluetooth® Low | Bluetooth® v5.2, Bluetooth® Low
Standard £
nergy Energy
Pasmo(-a) czestotliwosci 240022480 240222480
[MHz] ) )
Moc maksymalna [mW] 2.5-(4dBm) 2.37 - (3.75dBm)

(1) Znak i logo Bluetooth® sg zastrzezonymi znakami towarowymi nalezgcymi do Bluetooth SIG, Inc.,
a ich uzywanie przez Candy Hoover Group SRL odbywa sie na podstawie licencji. Pozostate znaki
towarowe i nazwy handlowe nalezg do ich odpowiednich wtascicieli.

* Zalezy od modelu piekarnika.

Informacje o produkcie dot. urzadzen sieciowych
Pobdr mocy piekarnika w trybie czuwania w sieci, jesli wszystkie przewodowe porty sieciowe
sg podtaczone i wigczone sg wszystkie porty sieci bezprzewodowej: 2,0 W.

Okres, po ktérym urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb gotowosci sieciowej: 20 min

Sposéb aktywowania portu sieci bezprzewodowej:
Modut Wi-Fi wtgcza sie natychmiast po nacisnieciu przycisku wtgczania.

Sposdb dezaktywowania portu sieci bezprzewodowej:

Modut Wi-Fi dezaktywuje sie, gdy tylko uzytkownik nacisnie przycisk wytgczania. Wi-Fi mozna
rowniez wytgczy¢, gdy piekarnik jest wtaczony, wybierajac opcje ,,wytgczone” w menu ustawien Wi-
Fi.

Niniejszym Candy Hoover Group Srl o$wiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny z dyrektywga 2014/53/UE i odpowiednimi wy-
mogami ustawowymi obowigzujagcymi na rynku brytyjskim. Petny tekst deklaracji zgodnosci dostepny jest na stronie inter-
netowej pod nastepujgcym adresem: www.candy-group.com
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JAK KORZYSTAC Z APLIKACII

Twoje urzadzenie moze by¢ podtagczone do domowej sieci bezprzewodowej i sterowane zdalnie za
pomoca aplikacji. Podtgcz swoje urzadzenie, aby zapewni¢ aktualne oprogramowanie i funkcje.
© UWAGA:

. Po wiaczeniu piekarnika ikony WIFI migajg przez 30 minut. W tym czasie mozna zarejestrowacd
produkt.

e Upewnij sie, ze domowa sie¢ Wi-Fi jest wtgczona.

e Otrzymasz instrukcje krok po kroku zaréwno na rejestrowanym urzadzeniu, jak i na urzadzeniu
mobilnym.

. Podtgczenie piekarnika moze zaja¢ do 10 minut.

e Dalsze wskazdwki i rozwigzywanie problemdéw mozna znalezé w aplikacji.

Pobierz na swdéj smartfon.
£ Available on the

i [ S App Store
Foat %
. .1- :
. o . ) ) . Google Pla
Uwaga: Ponizsze zdjecia stuzg wyfgcznie celom ilustracyjnym. : 9 Y
REJESTRACJA NOWEGO UZYTKOWNIKA x
h
. Kliknij opcje ,, Zarejestruj sie” .
. Mozesz sie zarejestrowac sie za posrednictwem : . :;:C‘I““;'“:’:‘w'r‘:m:
kont spotecznosciowych lub przy uzyciu . l'wf com?'_ _
osobistego adresu e-mail E S R G SIGN UPWITH GOOGLE

izl o SIGNUPWITH APPLE

REGISTER

f SIGN UP WITH FACEBOOK

A o nev bo hOn?

Clhick below to leam ancut cur

products B SIGH UPWATH EMAIL
& TY DEME Alresdy registered? LOGH
SZYBKA REJESTRACJA PAROWANIA
Krok 1 = HelloUSERNAME &

e  Wybierz opcje ,,Dodaj urzadzenie”. ®

Auld applance
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Krok 2 °

e  Zezwdl na lokalizacje.

Allow your location
permission

Ta enhance your expesience, please allow
Incation permissian ta FOn 2010 the next

©
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Krok 3 °

e Woybierz piekarnik z kategorii urzadzen.

Select your appliance
category

Q) Searcupmr apglisnie
& ‘Washing machine

Washer dryer

Tumble drysr

Dishwasher

= Adrcorslitionair

Mdr purifier

Air scanner

Krok 4 ° Agpliance connectian @
e Wiacz urzadzenie; jesli jest juz wiaczone,
wytacz je i wtgcz ponownie. Turn OFF and then ON

your appliance

T s yena et sowiteh OFF yeus appRancs,
unplug ffor at keast 10 secands) and then

g s poseer supaly.

F‘ Q) )

ﬁx____ ‘/'

OH, | IR T

PL 17 a



s
o
=
g
>
o
N
m
=2
m
o
(@)
o
=
o
o
c
=~
-
c

Krok 5

e Po wtgczeniu aplikacja hOn rozpocznie
wyszukiwanie Twojego urzadzenia
gospodarstwa domowego.

° Appliance connection

Searching your appliance

Dl turn ol yor Blaebooth. b aps s looking
For your appliance...

00:00:40

(@) s oreer 1o

eovectly zapbre the

Krok 6.1-6.2
e  Woybierz swoje urzadzenie gospodarstwa
domowego, kliknij ,,Potacz” i poczekaj kilka

° Agpliance cannectian

Searching your appliance

° Agpliance cannectian

Searching your appliance

Con't turn ot your Bluetooth Con't turn ot your Bluetooth
sekund.
Phews sppliare al O Phews sppliare ]
L Lonpapaliance namete.. w0 L Lonpapaliance namete.. o O
o corectly capture the signal.
PRODUCT HOT FOURND
Krok 7 ° Agpliance connection ®

e Twoj piekarnik zostanie znaleziony i
bedziesz mégt nim sterowac poprzez hOn.

1) PL 18

Your appliance has been
correctly identified!

Bt aral Hocver
Model 31008184-7808-1824
Serial romber 17345675-1733-1734

s Uhis yonar i’
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= JAK ZMIENIC USTAWIENIA WIFI

Po zarejestrowaniu urzadzenia uzytkownik moze zmienia¢ ustawienia Wi-Fi pomiedzy:

e WEACZONE WIFI: Stan pieca mozna monitorowac tylko za pomocg aplikacji.

e WiFi hOn: Piekarnik moze by¢ uzywany wytacznie przez aplikacje

e  WiFi WYL.: Piekarnik nie jest podtaczony, ale nadal jest zarejestrowany z zapisanymi danymi
uwierzytelniajgcymi siec.

e  RESET WIFI: Potaczenie zostanie zresetowane i mozliwa jest nowa rejestracja.

1. KliknijO i otwdrz menu WIFI. Na wyswietlaczu pojawi sie , Wt.”.
2. Nawyswietlaczu pojawi sie ,Wt.”.
3. Uzywaj strzatek, az wyswietli sie ,Wyt.” lub ustawienie resetowania ,,rSt”.

ZMIEN STATUS

[1 ZDALNE STEROWANIE

Zdalne sterowanie oferuje uzytkownikom liczne korzysci, zwiekszajac wygode, wydajnos¢ i ogdlne
wrazenia z gotowania, umozliwiajgc sterowanie produktem bezposrednio z urzgdzenia i aplikacji hOn
Ta funkcja umozliwia korzystanie za posrednictwem urzadzenia z réznych funkcji, takich jak:
natychmiastowe lub zaplanowane uruchamianie przepiséw lub programéw gotowania dostepnych
juz w aplikacji, monitorowanie w czasie rzeczywistym postepu Twoich przepiséw, dostosowanie uzy-
wanych parametréow gotowania, monitorowanie procesu gotowania za pomocg sondy, zarzadzanie
zapisanymi przepisami za pomocg ,funkcji Jolly” dla produktu (wiecej informacji mozna znalezé w
odpowiedniej sekcji). Ponadto mozliwe jest otrzymywanie powiadomien po zakoriczeniu programoéw
lub przepisdw. Zdalne sterowanie mozna aktywowac wytacznie po zarejestrowaniu produktu.

© UWAGA: Jest dostepny dla wszystkich funkcji gotowania produktu, z wyjatkiem programéw
Zapiekanka i Supergrill.

Jak aktywowac zdalne sterowanie:

Kliknij O, aby wybrac tryb Wi-Fi.

Na wyswietlaczu pojawi sie opcja ,,potgcz”. Nacisnij Pl .,,On” zacznie migaé.

Dotknij \, aby wybrac tryb, ,hOn” i dotknij, aby P/l aktywowac zdalne sterowanie.

Nacisnij O, aby wyjs¢ z trybu ,,hOn”.

Uzyskaj dostep do aplikacji, wybierz program i rozpocznij gotowanie. W trakcie procesu mozna
kontrolowacd i zmieniac parametry programu zaréwno z poziomu produktu, jak i aplikacji.

uhwNE
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Mozliwe jest takze aktywowanie zdalnego sterowania podczas procesu gotowania poprzez nacisnie-
cie odpowiedniego przycisku.

Jak zatrzymac zdalne sterowanie:
Program mozna zatrzymacé bezposrednio z poziomu produktu, naciskajgc odpowiedni przycisk
na pilocie dotgczonym do urzadzenia.

Mozesz takze zdalnie zatrzymac program gotowania za pomoca aplikacji, klikajac przycisk ,,STOP”
na urzadzeniu wys$wietlajgcym. Piekarnik automatycznie zatrzyma pieczenie.

© UWAGA: Jesli uzytkownik zatrzyma trwajace gotowanie w piekarniku, jednoczesnie zatrzymane
gotowanie bedzie widoczne w aplikacji.

Cooking
HIMIEFT
S Appsmm

Curent program PROGRAMS

Conventional v

PR

3w

EDIT DETAILS =
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AKTUALIZACJA BEZPRZEWODOWA (OTA)

Piekarnik jest wyposazony w funkcje aktualizacji bezprzewodowej (OTA), ktéra umozliwia tatwe
utrzymanie piekarnika na biezgco z najnowszymi funkcjami. Jesli dostepne, po podtaczeniu pieka-
rnika, gdy pokretto zostanie obrécone na ,Wi-Fi” lub program pieczenia sie zakonczy, aktualizac-
ja rozpocznie sie automatycznie. Na wyswietlaczu pojawi sie ,OtA”, ikona Wi-Fi zacznie migaé, a
wszystkie polecenia produktu bedg tymczasowo niedostepne. Proces ten moze potrwac kilka minut,
wiec prosze nie odtgczac ani nie wytaczac piekarnika w tym czasie. Po zakoriczeniu aktualizacji na
wyswietlaczu zacznie miga¢ ,12:00”. Wystarczy zresetowac czas i rozpocza¢ gotowanie!

d C) 8

3. PRZED URUCHOMIENIEM

3.1. INFORMACIJE NA START

Kiedy po raz pierwszy wtgczysz piekarnik, mozesz zauwazy¢ dym. Nie martw sie, po prostu poczekaj,
az dym opadnie, zanim uzyjesz piekarnika.

Jak dziatajg drzwi
Podczas czyszczenia pirolitycznego drzwiczki piekarnika pozostajg przez caty czas zamkniete. Jezeli
nie jest zablokowany, piekarnik wyswietli kod btedu 24 i wstrzyma funkcje czyszczenia.

Jak dziata oswietlenie

Komora piekarnika jest oswietlana przez jedna lub wiecej zaréwek, zwykle wtgczanych za kazdym
razem, gdy rozpoczyna sie funkcja gotowania.

W przypadku piekarnikéw wyposazonych w wytgcznik drzwiowy (patrz ponizej) Swiatto witacza sie
automatycznie po otwarciu drzwi.

W przypadku piekarnikébw wyposazonych w przycisk lampki mozna go réwniez wykorzysta¢ do
wiaczenia oswietlenia.

Jezeli drzwi piekarnika pozostang otwarte dtuzej niz 10 minut, oswietlenie wytgczy sie automatycznie.
Podczas czyszczenia pirolitycznego lampka pozostaje wytaczona. *

Jak dziata wentylator chtodzacy

Wentylator chtodzgcy odpowiada za odprowadzanie ciepta, zapobieganie nadmiernemu nagrzaniu
piekarnika i jego otoczenia oraz ochrone urzadzen kuchennych przed dziataniem wysokich tempera-
tur. Z tego powodu wentylator chtodzacy pozostaje styszalny przez pewien czas nawet po wytaczeniu
piekarnika.

Dziata podczas i po cyklu pieczenia w zaleznosci od temperatury wewnetrznej piekarnika.

Gdy wentylator chtodzacy dziata, zwykle generuje delikatne buczenie lub warczenie. Mozna réwniez
zauwazyc¢ ciepty strumien powietrza wydobywajacy sie ze szczeliny pomiedzy drzwiczkami piekarnika
a panelem sterowania. Podczas czyszczenia pirolitycznego i gdy drzwi sg zamkniete, wigcza sie wen-
tylator chtodzacy. *

Podczas dziatania funkcji ECO $wiatto pozostanie wytgczone.

(*tylko dla piekarnikéw z piroliza)

PL21 f

=
=
=
=
=
o
I
o
>
o
>
o
w
N
[
[=9




3.2. PIERWSZE UZYCIE
Kiedy urzadzenie jest wtgczane po raz pierwszy, pierwszym krokiem jest ustawienie pory dnia, wy-
branie pomiedzy 13 amperami lub 16 amperami, wybranie jasnosci i poziomu dzwieku.

e  USTAW MINUTNIK: Na wyswietlaczu zacznie migac¢ ustawiony czas,, 12:00”. Aby zmieni¢ godzine,
przytrzymaj () i za pomoca strzatek ustaw aktualng godzine. Nacisnij ® , aby potwierdzi¢
ustawiong godzine. Wykonaj te samg procedure, aby ustawi¢ minuty. Aby potwierdzié, naci$nij

DIl
D]

O
6}
" NACISNI)
N MY
NACISNIJ NACISNLJ, o
ABY POTWIERDZIC

e  NATEZENIE W AMPERACH: Domysélnie piekarnik ustawiony jest na prace z wiekszg moca, odpow-
iednig dla gospodarstw domowych o mocy powyzej 3 kW (16 A). Jesli instalacja w Twoim domu ma
mniejszg moc, mozesz zmieni¢ to ustawienie na PII13 A. To ustawienie wptywa na szybkos$¢é nagrze-
wania sie piekarnika. Wybranie wyzszej opcji (16 A) oznacza, ze nagrzewa sie szybciej (poniewaz
zwieksza sie pobér mocy). Na wyswietlaczu zobaczysz dwie mozliwosci: 13A i 16A. Wybierz prefe-
rowane ustawienie, korzystajac ze strzatek. Aby potwierdzi¢, nacisnij DIl

o
o
N
m
O
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=
c
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o
=
m
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m
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USTAW CZAS

D]

A\ ¢
NACISNLJ, | 1
ABY POTWIERDZIC

© UWAGA: Opcja ustawienia natezenia pradu jest dostepna tylko podczas pierwszej instalacji. Aby
zmodyfikowac ustawione natezenie pradu, nalezy zapoznac sie z instrukcjami poinstalacyjnymi.

e JASNOSC: Na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,brig”. Liczby oznaczajg poziom intensywnosci
jasnosci, ktéry mozna zmienic za pomoca strzatek. Aby potwierdzi¢, nacisnij Pl

Dl

€] 8
AN\
|
!
USTAW JASNOSC

NACISNIJ,

ABY POTWIERDZIC

A\ '
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e DZWIEK: Na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,Soun”. Liczby oznaczajg poziom natezenia dzwieku,
ktory mozna zmienic¢ za pomoca strzatek. Aby potwierdzi¢, nacisnij Il

8 ® 8
2N VAN
AaaN] DIl
Nacenn a
- 7 e {
USTAW DZWIEK ABY POTWIERDZIC

e INSTRUKCJE MONTAZU PO INSTALACJI

Aby przywrdci¢ ustawienia poczatkowe, nacisnij i przytrzymaj przycisk zaréwki przez 5 sekund
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3.3. WSTEPNE CZYSZCZENIE

Przed uzyciem po raz pierwszy wyczysci¢ piekarnik. Przetrze¢ zewnetrzne powierzchnie piekarnika
wilgotng, miekka szmatka. Umy¢ wszystkie akcesoria i wytrze¢ wnetrze piekarnika ptynem do mycia
naczyn wymieszanym z goracg wodga. Nastawié pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozos-
tawi¢ wigczony na okoto 1 godzine, co pozwoli na usuniecie wszelkich utrzymujacych sie zapachéw
nowosci.
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4. DZIALANIE PRODUKTU

4.1. JAK DZIALA PRODUKT

WLACZANIE/WYLACZANIE PIEKARNIKA

Naci$nij, aby wtaczyé/wytaczy¢ piekarnik, przytrzymaj O

d

NACISNIJ

MENU FUNKCJI

Aby otworzy¢ menu funkcji, naci$nij .
Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nacisnij przycisk tyle razy, ile potrzeba, aby otworzy¢

ponizsze ustawienia:

NACISNIJ

Funkcja

Gtéwne Funkcje

Opis

Ta funkcja umozliwia wybor zgda-
nego programu za pomocy str-
zatek. Dotknij ® i 8 aby ustawié¢
czas i temperature. Nacisnij DIl aby
uruchomic funkcje. Aby wstrzymac
program, kliknij ponownie.

Kategorie Zywnosci

W tym menu mozesz uzyskaé
dostep do 4 kategorii zywnosci,
ktére sg juz zintegrowane z piekar-
nikiem, za pomocgy strzatek. Na
wyswietlaczu pojawisie domysiny
czas i temperatura

Wifi

W tym trybie mozna podtaczy¢
piekarnik do sieci i zarejestrowac
go za pomocg aplikacji hOn.

Funkcje Czyszczenia

Ta funkcja pozwala wybraé system
czyszczenia dostepny dla Twojego
piekarnika.
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MENU CZASU
Po wybraniu programu przejdz do menu Czas, naciskajac ®.
Aby przejs¢ do opcji O tyle razy, ile potrzeba do wprowadzenia nastepujacych ustawien:

NACISNIJ f
C) Czas trwania Ustaw pore dnia
- Minutnik L,
L — Wartos¢ czasu
Opodznione

uruchomienie— Wskaznik czasu
Informacje zwrotne od
sondy Preci Probe (stan
baterii i sygnatu)

Preci probe -

© UWAGA: nie mozna ustawic kilku parametréw jednoczes$nie, dlatego w pamieci pozostaje tylko
ostatni zestaw, a poprzedni jest usuwany.

Symbol Funkcja (0]

Umozliwia ustawienie czasu gotowania wymaganego dla wy-
branego przepisu.
Nacisnij ®, aby otworzy¢ menu Czas. Kliknij © tyle razy, ile potr-
zebujesz, aby wybrac¢ funkcje , Czas gotowania”. Nastepnie uzyj
D A)Czas strzatek, aby ustawi¢ warto$¢, i nacisnij DIl , aby potwierdzié.
C/ Gotowania Odliczanie rozpoczyna sie po zakonczeniu nagrzewania (jesli
wystepuje). Podczas fazy gotowania mozna zmieni¢ wartosé¢
czasu trwania za pomoca strzatek po nacisnieciu ® Po uptywie
czasu na wyswietlaczu pojawi sie komunikat , Koniec” i gotowa-
nie zostanie zatrzymane.
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Pozwala uzywac piekarnika jako budzika.

Naci$nij ©, aby otworzyé menu Czas. Dotknij O tyle razy, ile to

konieczne, aby wybra¢ funkcje ,,Minutnik”. Nastepnie uzyj str-

zatek, aby ustawi¢ wartos¢, i nacisnij DIl aby potwierdzic.
Podczas fazy gotowania mozna zmieni¢ wartos¢ czasu trwania

@ B)Minutnik za pomocy strzatek po nacisnieciu ® Nastepnie nacisnij, aby
wznowic gotowanie. Po uptywie czasu proces gotowania bedzie

kontynuowany, dopdki nie zostanie przerwany recznie.

Funkcje te mozna ustawi¢ takze wtedy, gdy piekarnik znajduje

sie w trybie czuwania, naciskajgc przycisk ® . Po wtgczeniu mi-

nutnik dziata niezaleznie od funkcji gotowania piekarnika.

Umozliwia wybér czasu rozpoczecia gotowania.

Nacisnij © aby otworzy¢ menu Czas. Stuknij O tyle razy, ile potr-
zebujesz, aby wybra¢ funkcje ,,Opdznienie startu”.

L C)Opdinienie | Nastepnie uzyj strzatek, aby ustawi¢ wartos¢, i nacisnij DIl aby
Uruchomienia | potwierdzi¢.

UWAGA: Opdznienie startu mozna witgczy¢ dopiero po ustawie-
niu czasu gotowania i nie jest ono dostepne w przypadku funkcji
grilla.
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a. Czas Gotowania

USTAW CZAS TRWANIA NACISNIJ, ABY POTWIERDZIC

NACISNIJ, ABY POTWIERDZIC

N1NNAOYd INV1VIZA

USTAW OPOZNIENIE
STARTU
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TEMPERATURA

Po wybraniu programu przejdz do menu Temperatura, naciskajgc 8 .Aby przejéé do opcji 8 tyle razy,
ile potrzeba do wprowadzenia nastepujgcych ustawien:

NACISNUJ

Symbol

B

Blokada klucza
Nagrzewanie wstepne
Wartos¢ temperatury

Szybkie podgrzewanie.

— Blokada drzwi

— Informacja dot. Wi-Fi

— Informacja na temat
rozgrzewania i studznia

I— Wskaznik temperatury

Funkcja

Temperatura

Opis

Naciénij 8 aby ustawi¢ temperature
i uzyj strzatek, aby wybraé wartosc.

&

Szybkie podgrzewanie

Naciénij dwukrotnie 8, aby ustawié¢
szybka temperature.

ADDITIONAL FUNCTION

Symbol

)

O [

Funkcja

Blokada Rodzicielska

NACISNI) |
JEDNOCZESNIE

Ta funkcja umozliwia zablokowanie
ekranu, aby zapobiec niepozgdane-
mu korzystaniu z niego przez osoby
niepetnoletnie. Aby jg aktywowac,
nacisnij jednoczesnie przyciski Lampa
i Pilot zdalnego sterowania przez 3
sekundy. Na interfejsie uzytkownika
pojawi sie ikona ktédki. W tym stanie
interfejs uzytkownika piekarnika jest
zablokowany i nie mozna wprowadza¢
zmian w ustawieniach.

Aby dezaktywowac blokade rodziciel-
ska, nacisnij ponownie przyciski Lam-
pa i Pilot zdalnego sterowania przez 3
sekundy (ikona z kluczem zniknie).
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4.2. FUNKCJE GOTOWANIA

OPCJA SZYBKIEGO NAGRZEWANIA

Aby przyspieszy¢ faze nagrzewania, mozna wybraé opcje szybkiego nagrzewania, naciskajgc ikone
temperatury przez 3 sekundy po wybraniu programu gotowania i temperatury. Ta opcja aktywuje
kombinacje wentylatora i elementéw grzejnych, niezaleznie od wybranej funkcji gotowania.

Aby oszczedza¢ energie, po witaczeniu szybkiego nagrzewania wentylator komory zostanie
WYLACZONY do czasu osiggniecia przez piekarnik zgdanej temperatury.

STANDARDOWE FUNKCIJE

© UWAGA: W przypadku funkcji wymagajacych nagrzania wstepnego nalezy upewnié sie, e
wszystkie akcesoria zostaty usuniete na tym etapie. Postepuj zgodnie z instrukcjami dotyczgcymi
nagrzewania wstepnego w ponizszej tabeli., TAK/SZYBKIE NAGRZEWANIE” oznacza, ze nagrzewanie
wstepne jest wymagane i opcja szybkiego nagrzewania wstepnego jest dostepna; ,NIE” oznacza, ze

nagrzewanie wstepne nie jest dostepne i potrawy nalezy wktadac¢ do zimnego piekarnika.

Wartos¢ Sugerowana Wstepne Dostepna
Funkcja domysina T°C pozycja nagrze- Preci Sugestie
Zakres T°C potki wanie Probe
200°C Tak/ IDEALNE DO: ciast, pieczywa, her-
* i ~ o Szybkie batnikéw, quiche na jednym pozi-
Tradycyjny | 30-250/300°C L2/13 wstepne Tak | omie przy uzyciu grzania gornego i
*kk nagrzewanie dolnego.
— | ] g e
rm ieg + i
pl € ?o €8*| 50.250/300°C | L2/13/14 ji‘t’;’gi Tak  |dzieniem na jednym poziomie. Ide-
— an Sxk nagrzewanie alny do gotowania potraw z duza
zawartoscig wody.
L4 dla jed-
nego
160°C IEnzozﬂgrglu Tak/ IDEALNE DO: ciast, herbatnikdw
D) Wielopozio- B R +L> dla Szybkie i pizzy na jednym lub kilku pozio-
& mowo 50-250/300°C popdov;l%;eugo wstepne Tak mach. Idealny do gotowania réznych
rork L2+L4+L6 dla |nagrzewanie potraw.
potréjnego
poziomu
Tak/ IDEALNE DO: kremu karmelowego,
. 170°C Szybkie puddingéw i bemaru na jednym
__| |Greaniedoinel oo 530 L wstepne | 12 |poziomie. Funkeji tej mozna réwniez
nagrzewanie uzy¢ dowykoriczenia.
Tak/ . :
N Grzanie dolne 170°C Szybie IDEALNE DO: pizzy, s'(onyc.h ciast,
12> bi 50-230°C L2 wstepne Tak tart oraz potraw z ptynnymi dodat-
= +termoobieg B nagrzewanie kami na jednym poziomie.
IDEALNE DO: zapiekanek, migsa z
— cié_r?sczigch grilla, ryb, warzyw.Ta funkcja wyko-
**Grill L5 potraw NIE Tak  |rzystuje wytacznie gérna grzatke.
L1-L5 L5 dla Uzywaé przy zamknietych drzwicz-
grpuotﬁ?xh kach. Umies¢ pod spodem tace, aby
zebraé soki.
IDEALNE DO: duzych ilosci kietbas,
stekow i pieczywa tostowego.Caty
S~ L5 obszar pod grzatkg grilla staje sie
**Supergrill LL-LS L4/L6 NIE Tak  |goracy. Uzywaé przy zamknigtych
g drzwiczkach. W razie potrzeby obrd¢
potrawe po dwdch trzecich czasu
gotowania
IDEALNY DO: catych kawatkow mie-
. Tak/ sa (pieczeni) lub potraw zapieka-
o~ **Zapiekanka 200°C Szybkie nych. Uzywaé przy zamknietych
rl. . L4/L5 Tak drzwiczkach. Wsuna¢ tace ocie-
150-250°C wstepne. kowa pod potke, aby zgromadzi¢
nagrzewanie soki. W razie potrzeby obréci¢ po-
trawe w potowie gotowania.
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Sugerowana
pozycja

Wartos¢
Symbol Funkcja domyslna T°C
Zakres T°C

Wstepne
nagrze-
wanie

Dostepna

Preci Probe Stgesue

potki

Tak/ IDEALNY DO: gotowania petnego
Wiel X 200°C SavbKi menu bez mieszania zapachéw Po-
ielopozio- zyokie trawy nie musza by¢ wyjmowane
mowo + 150-250°C L1+L2+L3+L6 wstepne Tak w tym samym czasie. W§kazéwki
nagrzewanie dtyczace menu mozna znalez¢ w osob-
g nym akapicie (wstawi¢ numer akapitu)

IDEALNY DO: wszelkiego rodzaju piz-
zy bez podgrzewania piekarnika. W

h) . 300°C przypadku produktéw mrozonych
@ Pizza 200-300°C L2/13 NIE NIE nalezy stosowac nizszg temperature
i 300°C w przypadku przepisow do-

mowych

IDEALNY DO: gotowania miesa,
ryb i warzyw Funkcja ta pozwala

190°C ¢ i -
£co *ECO i L3 NIE NIE oszczt_zdzac energie podcggs got
150-220 °C owania, utrzymujac zywnos¢ wilgo-
tng i delikatng.Lampa wnekowa jest
wytaczona.

Funkcja ta stuzy do odgrzewania
wczesniej przygotowanych dan (ser-
wowanych na talerzach) oraz wyp-
iekdw, przywracajagc im Swiezos¢ i

| jakos¢ wtasciwa dla potraw prosto z
U 110°C kuchni. Dzieki zastosowaniu pary pod-
Regeneracja N L3/L4 NIE Tak czas procesu regeneracji zapobiega sie
—_— 110-160°C wysychaniu powierzchni produktéw.
Ciepto rozprowadzane jest delikatnie
i rownomiernie, co pozwala zachow-
a¢ oryginalny smak i aromat potraw,
sprawiajac, ze smakujg one jak swiezo
przygotowane.

IDEALNA DO: warzyw, ciast, cias-
teczek, ryzu, mies, ryb i drobiu —
przyrzadzanych na jednym poziomie
z wykorzystaniem grzatek goérnej
i dolnej oraz wspomagania para.
170°C Potaczenie pary i wysokiej temper-
Para® . L3/L4 NIE Tak atury pozwala uzyska¢ delikatne
120-220°C wnetrze i chrupigca skorke.

Funkcja ta doskonale sprawdza sie
rowniez w przypadku pieczenia w ni-
skiej temperaturze, zapewniajac de-
likatne, soczyste i rownomiernie
upieczone migsa.”
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Dodaj do gotowej listy funkcji swoja ul-
O Jolly R _ _ ; ubiong, ktéra nie zostata jeszcze ustawio-

na w piekarniku. Mozesz skonfigurowad
ja za pomoca aplikacji hOn.

IDEALNY DO: przygotowywania

mrozonek lub panierowanych po-
7 Airfr 200°C 4 NIE NIE traw, ktore sg zwykle smazone. Dzieki
) y 150-250°C dedykowanej tacy gorgce powietrze
moze rownomiernie przeptywaé nad
potrawami.

IDEALNY DO: wypieku réznego rodza-
ju pieczywa, takiego jak chleb petf-

' o noziarnisty, ciabatta czy bagietki.
O Chleb 210°C L3/L4 NIE Tak Dzigki wyjatkowemu potaczeniu pary i
m 190-220°C wysokiej temperatury wypieki osiagaja

jakos¢ profesjonalna, wyrdzniajac sie
doskonatg chrupkoscia, gtgbokim kolo-
rem i I$nigca skorka.”

*Testowano zgodnie z norma EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energii i klasy energetyczne;j.
**Uzywac przy zamknietych drzwiczkach.
*** Zalezy od modelu piekarnika.
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Q Funkcja Jolly

Dzieki funkcji Jolly produkt oferuje wiele mozliwosci konfiguracji, pozwalajac na przechowywanie
spersonalizowanych przepiséw bezposrednio w piekarniku. Mozesz korzystac z tych przepiséw tak
czesto, jak chcesz, bez koniecznosci logowania sie do aplikacji.

vanzn gk ustawic funkcje Jolly:
° Hiocily becton Aby ustawic funkcje Jolly w piekarniku, otwdrz sekcje U-CREATE w aplikacji,
N wybierz przepis, ktérego chcesz uzyg, i kliknij opcje ,,Uzyj jako funkcji Jolly”.

0Od tego momentu mozesz uruchomic jg z poziomu produktu, bez interakcji
z aplikacja. Aby rozpocza¢ proces gotowania, wystarczy ustawic¢ pokretto
funkcji na funkcje Jolly.

Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie ustawiona temperatura.

Duration

A1 RE

° Sacher Torta

@ 4nnsTER Torta ai tre cioccolati EDIT

UIEE A5 JOLLY FUNCTION

Single Step

Cooking pragram & temperatere
ral 180°C

Duration
1h55m
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Jak edytowac funkcje Jolly:

Aby edytowac funkcje Jolly, przejdz do sekcji przepisow w aplikacji i wybi-
erz karte przepisu oznaczong jako funkcja Jolly. Nacisnij przycisk ,edytuj”,
aby dostosowacd przepis i zmodyfikowa¢ wczesniej wprowadzone ustaw-
ienia. —m
Pojawi sie wyskakujgce okienko z informacjg, ze zapisanie nowo zmody-
fikowanej funkcji Jolly wymaga usuniecia poprzedniej. Jesli potwierdzisz,
poprzednia funkcja Jolly zostanie usunieta, a nowe parametry zostang
zapisane w produkcie i beda widoczne w aplikacji.

START JOLLY FUNCTION

Jak usuna¢ funkcje Jolly:

Aby usuna¢ funkcje Jolly z interfejsu uzytkownika piekarnika, przejdz do
sekcji U-CREATE w aplikacji.

Po nacisnieciu karty przepisu oznaczonej jako funkcja Jolly mozna go
usungé, klikajgc czerwony przycisk usuwania.

= W wyskakujgcym okienku wyswietli sie prosba o potwierdzenie.
P W nastepnym kroku funkcja Jolly zapisana w piekarniku zostanie usunieta i
s nie bedzie juz dostepna w aplikacji.

By dalng s action lldata wil e
sl

1) PL30



/" PRECI PROBE

Przed uzyciem sprawdz stan natadowania sondy Preci Probe:

1. Wtz sonde Preci Probe do tadowarki i zamknij pokrywe.

2. Podtacz tadowarke do zrddta zasilania USB, takiego jak adapter USB lub gniazdo USBkomputera/
notebooka za pomocg kabla USB. tadowarka moze nie dziata¢ prawidtowo z powerbankiem ze
wzgledu na funkcje automatycznego wytaczania.

3.A - Dioda tadowarki wtaczy sie i bedzie miga¢ podczas tadowania. Wytaczy sie, gdy sonda Preci

Probe zostanie w petni natadowana

3.B - Przechowuj sonde w fadowarce przed uzyciem lub gdy poziom natadowania baterii jest niski.

Zewnetrzny zasilacz podtacza sie do kabla USB. Kazde tadowanie trwa okoto 10 minut. Podczas tad-

owania $wieci sie dioda LED tadowarki; po petnym natadowaniu sondy zmienia ona kolor na zielony.

A. Model Et180

N

a— e ES) SN S

tADOWANIE NAtADOWANY

B. Model SH253B

o)
=
X
2
o
]
-4
a
=
=
<
~
<
N
(=)

— B — . — ¢ N
Jak sie zarejestrowac i uzywac sondy Preci Probe:

tADOWANIE | NAEADOWANY
1. Witdéz sonde do potrawy.

2. DotknijOaby wybraé zadang funkcje, a nastepnie dotknij © tyle razy, ile to koniczne, aby
wybrac ikone sondy.

3. Po chwili piekarnik rozpozna kod sondy. Dotknij Pl|, i uzyj strzatek, aby ustawié temperature
docelowa

4. Dotknij Dllaby potwierdzié. Od tego momentu piekarnik bedzie wykorzystywat dane z sondydo
monitorowania wewnetrznej temperatury potrawy.
5. o osiggnieciu zgdanej temperatury wewnetrznej rozlegnie sie dzwiek alarmu i piekarnik

wytaczy sie. Ostroznie wysun sonde z potrawy.

PL 31 f



O
N
>
o~
>
=
m
o
=
o
O
c
=~
3
c

Porady dotyczace gotowania

Sonda wyposazona jest w jeden punkt pomiarowy.
W16z go catkowicie do potrawy, tak aby metalowa
koncéwka znajdowata sie posrodku potrawy. Punkt
ten powinien znajdowac sie jak najblizej najgrubszej
(najzimniejszej) czesci potrawy, aby doktadnie moni-
torowad proces gotowania.

Sondy mozna uzy¢ z funkcjami recznymi (statyczny, tqrmoobigg + fan, grill, super grill, zapiekanka
i wielopoziomowy), z KATEGORIAMI GOTOWANIA ZYWNOSCI (mieso, ryby, warzywa, Regeneracja,
Para® i Chleb ) i and Gentle cooking.*

* Zalezy od modelu piekarnika.

Kategoria zywnosci Sugerowana wewnetrzna T°C Sugerowane umiejscowienie

Pieczent wotowa 45°C Po przekatnej w najgrubszej czesci.

W przypadku potraw o cylin-
drycznym ksztatcie (np. pieczen

Pieczone miesa 55°C/60°C/ 65 °C wotowa) umiesé koncéwke jak
najblizej srodka geometrycznego

Dréb 83-85°C W najgrubszej czesci piersi
Ryba (cata/steki) 65°C Po E)r‘zekqtnej W najgrubszej
czesci
Bli .
Chleb/zapiekanki 90°C lisko geometrycznego srodka
potrawy
Regeneracja 70-75°C Blisko geometrycznego srodka

potrawy

4.2.3. FUNKCJA WIELOKROTOWA

Funkcja Multi Step pozwala zachowa¢ wczesniej ustawione parametry gotowania (temperature i czas)
przy jednoczesnej zmianie funkcji w trakcie gotowania, poprzez nacisniecie [ przycisku.

Funkcja ta jest dostepna dla wszystkich FUNKCJI GEOWNYCH := z wyjatkiem programéw ECO i JOLLY.
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5. WYTYCZNE DOTYCZACE GOTOWANIA

5.1. OGOLNA TABELA GOTOWANIA

@ UWAGA: Do pieczenia ciast, quiche i innych przepiséw wymagajacych formy lub pojemnika na 2 pozi-
omach, umiesé blache naprzemiennie: gérng blache po lewej stronie i doing blache po prawej stronie.

Liczba Wstepne . . Czas gotowania
. . Program o Akcesoria Potozenie
Kategoria Przepis po- X T°C nagrzewa- a po wstepnym
g gotowania ik kuchenne potek . X
ziomow nie nagrzaniu* (min)
1 Tradycyjny 175°C Blacha do L3 20-30
Wielopoziomowo | 160°C pieczenia L4 30-40
Mate ciasta/ Giebsze+ Blach
- . . o T € y .
babeczki 2 Wielopoziomowo | 150°C do pieczenia L2+L5 30-40
3 | Wielopoziomowo | 140°C Blacha dopiec-| |, 5,16 40-50
zenias
1 Tradycyjny 170°C Siatka metalowa L2 30-40
Biszkopty Wielopoziomowo | 150°C T +forma do ciasta L4 40-50
26cm @ i
( ) 2 Wielopoziomowo | 150°C Siatka metal'owa L1+L4 50-60
+forma do ciasta
1 Tradycyjny 150°C Blacha do L3 25-30
Wielopoziomowo pieczenia L4 30-35
Ciastka 2 Wielopoziomowo | 140°C T GbeSZ.E"' BIthy L2+L5 30-40
do pieczenia
3 | Wielopoziomowo | 140°C Blacha dopiec-| |, 4,16 35-40
zenias
1 | Wielopoziomowo | 190°C Blacha do L4 2535
. pieczenia
Krokiety T Blacha do
2 Wielopoziomowo | 170°C R . L2+L5 25-35
pieczenia
Yorkshire . " Blacha do
Stodkie pudding 1 Tradycyjny 200°C T pieczenia L3 20-30
wypieki
Bezy 1 | wielopoziomowo | 90°C T Blacha do L4 90-160
pieczenia
Makaron 1 Tradycyjny 150°C T Bl'acha c!o L3 15-20
pieczenia
1 Tradycyiny | 1gsec | 7 |Satkametalowal ., 60-70
. +forma do ciasta
Jabfecznik Siatka metalowa
1 Wielopoziomowo | 170°C T R L4 65-75
+forma do ciasta
. . o Siatka metalowa
Tarta Tatin 1 Tradycyjny 170°C T +orma do ciasta L2 40-60
Suflet . . Blacha do piecze-|
czekoladowy 1 Tradycyjny 200°C T nia + formy L3 10-15
. . o Siatka metalowa
Sernik 1 Tradycyjny 150°C T +orma do ciasta L2 50-65
1 Termoobieg+ fan | 175°C B!acha c%o L3 20-25
pieczenia
Mrozone 2 | Wielopoziomowo | 180°C p  |GlebszetBlachyl 5 o 25-35
rogaliki do pieczenia
3 Wielopoziomowo | 160°C Blacha d.o plec- L2+L4+L6 30-40
zenias
strudel, 1 Tradyeyiny | 210C | T Blacha do 13 30-45
mrozony pieczenia
Chleb tostowy 1 Supergrill 05 N Kratka metalowa L6 4-6
Chleby . . . Blacha do
i po- Focaccia 1 Tradycyjny 200°C T pieczenia L2 orL3 25-35
dptomyki
plomy Chleb, caty 1 Tradycyjny 200°C T Blacha do 13 35-50
pieczenia
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Liczba Wstepne

Czas gotowania

. . Program o Akcesoria Potozenie
Kategoria Przepis po- . T°C nagrzewa- 2 po wstepnym
L gotowania . kuchenne potek g
ziomow nie nagrzaniu* (min)
Kratka meta-
Termoobieg+ fan | 180°C T
Stone ciasta / 1 Pizza 200°C N Io:;v;a +u|:}:?a L2 30-50
Quiche q
(26 cm @) Kratka meta-
2 Wielopoziomowo | 180°C T lowa + Forma L1+L4 50-70
do quiche
Suflet serowy 1 Tradycyjny 200°C T Bl'acha d.o L3 20-35
. pieczenia
Pikantne Lasagne Kratka meta-
Clasta i . -g‘ ! 1 Termoobieg+ fan | 200°C T lowa +naczynie L3 40-60
zapiekan- swieza 7aroodporne
ki Lasagne Kratka meta-
mrozgone; 1 Tradycyjny 180°C T lowa +naczynie L3 50-60
zaroodporne
Zapiekan Kratka meta-
mZkarony 1 ECO 200°C N |lowa+naczynie| L4 20-30
zaroodporne
Cannelloni Kratka meta-
mrojone ! 1 Tradycyjny 180°C T lowa +naczynie L3 45-55
zaroodporne
1 Tradycyjny 250°C T Blhacha cfo 12/13 10-15
. PR Pizza 300°C N pieczenia 18-25
Pizza, Swieza
(taca) Deeper+
2 Wielopoziomowo | 180°C T Blacha do L2+L5 25-35
pieczenias
Tradycyjny 250°C T Blacha do 8-10
s o 1 Pizza 300°C N pieczenia L2/13 15-20
j Pizza, Swieza
5 Pizza (okragta) Glgbsze+
E 2 Wielopoziomowo | 180°C T Blacha do L2+L5 30-40
m pieczenias
8 1 Tradycyjny 220°C T Kratka meta- 2 10-15
g Pizza Pizza 200°C N lowa
N mrozona -
= (cienkie 2 | Wielopoziomowo | 200°C Kratlka meta L2+L5 15-25
o owa
ciasto) T -
2 3 | wielopoziomowo | 180°C Kratkameta- | |, 416 2535
= lowa
g Metalowa
> Pieczony kratka Umies¢
ECO
= caty kurczak 1 Zaniekanka 220°C N blache do L4 40-60
= (1-1,2 kg) P pieczenia na L1
z 150 ml wody
Udka 1 Air Fry 220°C N Taca AirFry ** L4 30-50
kurczaka
Kratka
Pieczona ECO . metalowa +
M'e§° kaczka 1 Zapiekanka 200°c N Naczynie L3 50-60
idrob 7aroodporne
Ruszt meta-
Wielopoziomowo lowy Umiescic
Kogut 1 o piekanka 220°C T blache do L4 20-40
p pieczenia na
poziomie L1
Kratka meta-
Pieczony ECO . lowa +
indyk 1 Zapiekanka 200°C N Naczynie L3 50-60
zaroodporne
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Liczba Wstepne

Czas gotowania

. . Program o Akcesoria Potozenie
Kategoria Przepis po- X T°C nagrzewa- e po wstepnym
L gotowania . kuchenne potek : .
ziomow nie nagrzaniu* (min)
Zeberka Kratka meta-
wieprzowe 1 Tradycyjny 200°C T lowa +Naczynie L3 80-100
(1000-1200 g) zaroodporne
Kietbaski 1 Supergril 04 7 | Wetkameta- | g 40-50
lowa
Pieczen
wotowa 1 Wielopoziomowo | 220°C T Bli::::n(?ao L3 20-40
(500 g) P
Pieczen
miesna 1 Tradycyjny 180°C T Blizcc::ndi;) L3 40-50
(1000 1500 g) P
Pieczony
kurczak 1 ECO 200°C N Gtebszetray L4 45-60
z ziemniakami
Grillowane 1 supergrill 04 N Kratka meta- 5 15-30
owoce morza lowa
Mrozone
Ryby paluszki 1 Air Fry 200°C N Taca AirFry ** L4 20-25
i owoce rybne
morza Ruszt metalowy
Umiescic¢
Pieczona ryba 1 ECO 200°C N blache do L3 40-60
pieczenia na <
poziomie L1 =
Kratka meta- <;E
Warzywa 1 ECO 200 | N lowa + 13 80-90 o
Zapiekanka Naczynie o
zaroodporne G}
. wl
Warzywa Mrozone %
frytki 1 Air Fry 220°C N Taca AirFry** L4 18-25 5
(300-500 g) s
A S
Pieczone 1 Tradycyjny 200°C T Blacha do L4 30-50 o
ziemniaki pieczenia =
)
>
i~
Czas gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci od przepisu konsumenta i sktadnikow. =

*jesli wymagane jest wstepne podgrzanie
** Zalezy od modelu piekarnika.
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5.2. JAK KORZYSTAC ZE ZBIORNIKA PARY W PROGRAMACH GOTOWANIA NA PARZE?

%
Po wybraniu programu gotowania na parze na wy$wietlaczu pojawi sie komunikat ©J, przypomina-
jacy o koniecznosci napetnienia zbiornika na wode. Nalezy postepowad w nastepujacy sposob:

1. Lekko nacis$nij zbiornik pary, aby go otworzy¢.

2.  Wlej wode pitng (150 ml) do zbiornika pary, uzywajac dzbanka lub bezposrednio z kranu. Nie
przekraczaj maksymalnego poziomu wody oznaczonego wewnatrz zbiornika.

3. Nacis$nij zbiornik pary, aby go zamkng¢, i zamknij drzwiczki piekarnika.
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4. Nacisnij przycisk Start, aby potwierdzi¢ i rozpocza¢ gotowanie.

DI
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5.3. TABELA EVERYDAY COOKING

Menu kategorii zywnosci pozwala na gotowanie réznorodnych przepiséw bez podgrzewania piekarni-
ka, dzieki dedykowanym programom gotowania dostosowanym do potrzeb kazdej kategorii.

Po wybraniu programu gotowania wyswietli sie domysiny czas, ktéry mozna edytowac obracajac
prawe pokretto; temperature gotowania mozna zmieni¢ naciskajac dedykowang ikone. Obydwa par-
ametry mozna ustawié¢ w ograniczonym zakresie, jak pokazano w ponizszej tabeli.

Podczas nawigacji w funkcjach gotowania codziennego, menu kategorii potraw z funkcja gotowania
na parze mozna aktywowaé, naciskajac ikone temperatury, az pojawi sie ikona pary. Potwierdz wy-
bér, naciskajac przycisk Start.

Wstepne R Zakres Teg\p;ratura
ofozenie sondy do miesa
nagrze- el temperatury (jeélijest dostep-
wanie (°C) na)
Do drobiu i
Ob Biate Mieso NO NIE 180-200 40-80 70-85°C kawatkdéw biatego
migsa
Czerwone Do wotowiny i
6) Mieso NO NIE 180-200 20-80 58-65°C kawatkdéw czerwon-
& ego miesa
o Do catychrybi
_‘ﬁ Ryby NO NIE 160-180 15-45 55-65°C filetow.
Do pieczonych
ﬁ Warzywa NO NIE 180-200 30-80 70-90°C warzyw
i ziemniakéw
{ ; . Do drobiui =
Ud Biate Mieso |\ NIE | 160-220 | 40-90 | 70-85°C | kawatkow biatego z
(na parze) miesa %
) Czerwone Do wotowiny i '5
6’ Migso NO NIE 180-220 | 20-100 58-65°C kawatkéw czerwon- ©
(na parze) ego miesa Q
I
W) Ryby o Do catychryb i s
ﬂ aere | No NIE 150-180 | 15-60 | 55-65°C Do 5
w
' Do pieczonych Z
% aroywe | no NIE | 150200 | 30-90 | 70-90°C  |warzyw S
P i ziemniakédw s
=

© UWAGA: jeéli po wytaczeniu piekarnika zajdzie potrzeba kontynuowania gotowania, zaleca sie
rezygnacje z programoéw Everyday Cooking i zamiast tego korzystanie zfunkcji standardowych.
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5.4. TABELA GOTOWANIA (SWIEZE SKLADNIKI)*

Tabela ta zawiera zalecane ustawienia dla programéw gotowania na parze. Umozliwia ona przygot-
owywanie réznorodnych potraw bez koniecznosci wczesniejszego rozgrzewania piekarnika. Rzeczy-
wisty czas gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci od przepisu, sktadnikow oraz ilosci zywnosci.

Przeis Wielko€ porcii Program Akcesoria Potozenie Czas
= pord gotowania kuchenne potek gotowania (min)
. Blacha gteboka
Bochenek biatego chleba 500-1000 g Chleb 200 . g L3 30-40
piekarnika
Butki 6-8 szt. Chleb 200 | Blachagteboka 3 2535
piekarnika
Chleb petnoziarnisty 400-600 g Chleb 190 | Blacha gieboka 13 20-35
piekarnika
Chleb zytni 500-1000 g Chleb 190 |Siatkametalowa| 4 30-45
+ forma
Bagietka 400-500 g Chleb 200 | Blachagleboka | 5 2535
piekarnika
Ciabatta 6-8 szt. Chleb 200 | Blachagteboka 3 2535
piekarnika
Bajgle 6-8 szt. Chleb 190 | Blacha gieboka L 25-35
piekarnika
Chleby kanapkowe 5-10 szt. Chleb 190 | Blacha gieboka 13 15-25
piekarnika
Brioche 68 sat. Chleb 190 | Blachagteboka | 2030
piekarnika
Focaccia 1000-1200 g Chleb 220 | Blacha gteboka 13 35-40
piekarnika
Focaccia 1000-1200 g para® 220 | Blacha gteboka L4 30-40
piekarnika
Poledwica wotowa Czerwone Migso Metalowa kratka
. . ! 400-500 g 180 + Blacha do L3 35-45
$rednia ** (na parze) . N
pieczenia L2
Poledwica wotowa, wolno Metalowa kratka
o 400-500 g Para® 110 + Blacha do L3 40-50
gotowana . )
pieczenia L2
Wotowina wellington 1000-1500 g Czerwone Migso |, | Blacha gleboka 13 40-50
(na parze) piekarnika
Pieczer mielona 1000-1500 g Para® 200 | Blacha gteboka L3 40-50
piekarnika
Pieczers wieprzowa Metalowa kratka
ok P 1000-1500 g Para® 180 + Blacha do L3 40-60
pieczenia L2
Pieczen wieprzowa, wolno Metalowa kratka
o 1000-1500 g Para® 110 + Blacha do L3 80-100
gotowana . )
pieczenia L2
. Biate Mieso Blacha gteboka
Kotlet jagniecy 800-1000 g (na parze) 190 piekarnika L3 60-80
L Biate Mieso Blacha gteboka
Noga jagnigca 1500-2000 g (na parze) 200 piekarnika L3 80-100
Piers z kurczaka 400-700 g para® 210 | Blacha gteboka 13 30-40
piekarnika
Metalowa kratka
Patki z kurczaka 1000 gr (app. 10 szt) Para® 220 + Blacha do L3 40-50
pieczenia L2
. . o Blacha gteboka
Filet z fososia 600 gr (app. 4 szt) Para 170 piekarnika L3 20-30
Filet z tososia, wolno 600 gr (app. 4 szt) para® 110 Blac.ha g’re‘boka 2 25.35
gotowany piekarnika
Filet z okonia morskiego 500-700 Ryby 170 | Blacha gieboka 13 10-25
(na parze) piekarnika

11
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Program Akcesoria Potozenie Czas
gotowania kuchenne potek gotowania (min)

Przepis Wielkos$¢ porcji

Filet z okonia morskiego, 500 gr (app. 4 szt) Para® 110 Blac.ha g’(e'boka 3 20-30
wolno gotowany piekarnika
Dorada 500-700 g Para® 170 | Blacha gleboka 13 20-35
piekarnika
Mate ciasta/Muffiny 10-20 szt. Para® 170 | Blachagleboka 13 3545
piekarnika
Ciasto ovyocowe, wolno 1000-1500 Para® 140 Siatka metalowa 3 60-80
pieczone +forma
Sernik 1000-1500 g Para® 140 | Siatka metalowa L2 60-80
+forma
Mrozony croissant 4-6 szt. Para® 200 Blac'ha gie'boka L3 20-30
piekarnika
Mieszanka warzyw 1000-1500 g Warzywa 190 | Blachagieboka 13 50-60
(na parze) piekarnika
Pleczong Z|emn|alfl, 500-1000 g Para® 210 Blac‘ha g'{e'boka 13 50-60
przekrojone na pot piekarnika
Baktazany, pr’zekrowne 400500 g Para® 210 BIa;ha gie.boka 3 3045
na pot piekarnika
Kalafiory 400-500 g Warzywa 150 | Siatkametalowa 13 30-40
(na parze) + pyrex
Koper wioski 400-600 g Para® 200 | Siatka metalowa 13 45-55
+ pyrex
Marchewka w stupkach 250-500 g Para® 200 Blasha gIeAboka L3 35-45
piekarnika
Dynia pokrojona w kostke 500-800 g Warzywa 160 Blac'ha gle'boka L3 30-40 <
(na parze) piekarnika <Z(
Brokuty 400-600 g Para® 150 | Blachagteboka 13 30-40 =
piekarnika o
(@]
Flan warzywny 6 ramekinéw Warzywa 180 Blac.ha gie'boka L3 35-45 o
(na parze) piekarnika &
i <<
Pizza 1slice (200-300g) | Regeneracia | 110 | FYreX/Naczynie 13 1015 N
zaroodporne >
|-
Focaccia 200-400 g Regeneracja 110 Blac‘ha g{e-boka L3 10-20 8
piekarnika o
2
Butki 300-500 g Regeneracja | 110 | Blachagleboka 13 15-25 ]
piekarnika i
>
Mrozony chleb 200-500 g Regeneracja 150 Blac_ha gie_boka L3 8-15 =
piekarnika
Butki drozdzowe 200-500 g Regeneracja 110 Blac'ha gie'boka L3 10-20
piekarnika
Makarony 500-1000 g Regeneracja | 120 | Dlachagfeboka 13 20-30
piekarnika
. X . Blacha gteboka
Ciasta (muffiny) 100-300 g Regeneracja 110 piekarnika L3 10-20
. Pyrex/Naczynie
Lasagne 500-1000 g Regeneracja 140 . L3 25-35
zaroodporne
Dania jednogarnkowe Pyrex/Naczynie
(zapiekanki i pieczone 400-700 g Regeneracja 120 y v L3 30-40
zaroodporne
warzywa)

*Po ugotowaniu lub regeneracji niektorych potraw, nadmiar wody moze pozostac na dnie komory lub w zbi-
orniku na pare. Przed rozpoczeciem nowego cyklu pieczenia nalezy odsgczyé nadmiar wody z obu komor.

** Przed wtozeniem do piekarnika, obsmaz mieso przez kilka minut z kazdej strony na gorgcej patelni, aby uzys-
ka¢ aromatyczng skorke. Przed obsmazeniem mozna uzy¢ soli i Swiezo zmielonego pieprzu do doprawienia.
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6. KONSERWACIJA | CZYSZCZENIE

6.1. ZALECENIA OGOLNE

Regular cleaning can extend the lifecycle of your appliance. Wait for the oven to cool before carrying

out manual cleaning.

e  Po kazdorazowym uzyciu piekarnika minimalne czyszczenie pomoze utrzymaé piekarnik w
idealnej czystosci.

. Nie wyktadacé scian piekarnika folig aluminiowa ani jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym
w sklepach. Folia aluminiowa lub inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z gorgcg emalig
grozi stopieniem i zniszczeniem emalii od wewnatrz.

e Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu piekarnika i powstaniu silnego zapachu dymu,
zalecamy, aby nie uzywac piekarnika przy bardzo wysokiej temperaturze. Lepiej jest wydtuzyé
czas pieczenia i nieco obnizy¢ temperature.

e Oprécz akcesoriéw dostarczonych wraz z piekarnikiem zalecamy uzywanie wytacznie naczyn i
form do pieczenia odpornych na bardzo wysokie temperatury.

6.2. CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

6.2.1. WEWNATRZ PIEKARNIKA: funkcje czyszczenia

£88 Czyszczenie pirolityczne (w zaleznoéci od modelu piekarnika)

Proces ten opiera sie na procesie chemicznym o tej samej nazwie, ktéry polega na rozktadzie sub-
stancji ztozonych poprzez zastosowanie obrébki cieplnej.

Po uruchomieniu automatycznie blokuje drzwi piekarnika i szybko podnosi temperature do 410°C.
Pod koniec cyklu czyszczenia resztki jedzenia pozostawig biatg powtoke na emaliowanych powierzch-
niach. Aby usungd te czastki, przetrzyj szmatkg zamoczong w goracej wodzie z mydtem i uzyj szczotki
lub wetny stalowej. Odpowiednie srodki czyszczgce to goragca woda z mydtem lub Srodek do czyszcze-
nia piekarnikéw.

Jak to dziata:

1.  Wyjmijz piekarnika wszelkie akcesoria, takie jak ruszty, prowadnice boczne i $ruba potek bocznych (*);

2. Wiacz pokretto funkcji na %2. Obréé pokretto, aby ustawié program pirolizy;
Pozwdl, aby funkcja dziatata przez zadany czas. Podczas tego procesu i nastepnej fazy chtodze-
nia drzwiczki piekarnika pozostang zamkniete.

3. Gdy urzadzenie ostygnie, wyczy$¢ wewnetrzne powierzchnie piekarnika szmatka.
A OSTRZEZENIE: Przed dotknieciem upewnij sie, ze urzadzenie ostygto. Nalezy zachowa¢ os-
troznos¢ w przypadku wszystkich goracych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia.
Uzywaj wody destylowanej lub pitnej.

(*) tylko dla modeli z 7 poziomami.
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8% H20 Para

Funkcja czyszczenia H20 Para wodng pozwala bez trudu uporac sie z lekkimi zabrudzeniami, zapewnia-
jac szybkie i przyjazne dla srodowiska rozwigzanie do czyszczenia komory piekarnika za pomocg pary.

Jak to dziata:

1. WIlej 150 ml wody do zbiornika pary, az do osiggniecia poziomu maksymalnego zaznaczonego na
zbiorniku.

Woybierz program czyszczenia H20 Para. Pozwdl, aby funkcja dziatata przez zadany czas.

Po zakonczeniu procesu czyszczenia poczekaj, az piekarnik ostygnie.

Gdy urzadzenie ostygnie, wyczys¢ wewnetrzne powierzchnie piekarnika szmatka.

A OSTRZEZENIE: Przed dotknigciem upewnij sie, ze urzadzenie ostygto. Nalezy zachowa¢ os-
troznosé w przypadku wszystkich gorgcych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia.
Uzywaj wody destylowanej lub pitne;j.

nuhwN

Czyszczenie katalityczne (w zaleznosci od modelu piekarnika)

Panele katalityczne wyscielajg komore piekarnika i zapewniajg luksus braku koniecznosci zmagania
sie z brudnym piekarnikiem.

Panele pokryte s3g specjalistyczng emalig o mikroporowatej strukturze, ktéra doskonale pochtania
ttuszcz powstajacy w wyniku rozpryskow.

Poprzez katalityczng reakcje chemiczng skutecznie przeksztatcajg wchtoniety smar w pierwiastki ga-
zowe pod wptywem wysokich temperatur.

Zalecenia: Rozwaz wymiane paneli katalitycznych po okoto trzech latach uzytkowania, zwtaszcza jesli

uzywasz piekarnika od dwdch do trzech cykli gotowania tygodniowo. Zapewnia to optymalng wyda-
jnos¢ i czystosc.
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6.2.2. POZA PIEKARNIKIEM: wyjmowanie
i czyszczenie szklanych drzwiczek

1. Ustawi¢ drzwi pod katem 90°. Obrécic
zatrzaski zawiasow na zewnatrz piekarnika.

2. Ustawic drzwi pod katem 45°. Jednoczesnie
nacisng¢ dwa przyciski po obu stronach
bocznych ramion drzwi i pociaggnij do siebie,
aby zdja¢ ostone gdérnych drzwiczek szyb.

3. Bardzo ostroznie wyjac¢ szybe piekarnika,
zaczynajac od wewnetrznej. Podczas
zabiegu mocno trzymadé szybe obiema
rekami i umiescic¢ jg na ptaskiej, wyscietanej
powierzchni (np. na materiale).

4. A OSTRZEZENIE: Zewnetrznej szyby nie
da sie zdjac.
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5. Szybe czysci¢ miekka Sciereczka i odpow-

iednimi srodkami czyszczacymi. /ﬁ
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W16z panele szklane, upewniajac sie, ze
etykieta ,LOW-E / PYRO” jest czytelna i
umieszczona w lewym dolnym rogu drzwi,
w poblizu lewego zawiasu. Dzieki temu
wydrukowana etykieta na pierwszej szybie
pozostanie po wewnetrznej stronie drzwi.

Zatéz ponownie pokrywe drzwiczek gornej
szyby, wciskajac jg do srodka, az ustyszysz
klikniecie dwéch bocznych przyciskéw.

Nastepnie ustaw drzwiczki z powrotem
na 90° i obro¢ zatrzaski zawiasow do
wewnatrz, w strone wnetrza piekarnika.

FYRO

OR

LOW-E
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6.3. CZYSZCZENIE AKCESORIOW

Po kazdym uzyciu doktadnie wyczys¢ akcesoria i osusz je recznikiem. W przypadku trwatych pozos-
tatosci nalezy rozwazyé namoczenie akcesoriéw w mieszaninie wody i mydta na okoto 30 minut przed
ponownym umyciem.

A OSTRZEZENIE: Nie uzywac nigdy do czyszczenia $ciernych detergentéw, myjek drucianych lub os-
trych przedmiotdw, aby nie uszkodzi¢ w nieodwracalny sposéb elementéw emaliowanych. Stosowa¢
wytacznie wode, mydto lub detergenty na bazie amoniaku.

CZYSZCZENIE PROWADNIC BOCZNYCH:
-  Model 6-poziomowy
1. Zdejmij prowadnice boczne, pociggajac je w kierunku strzatek.
2. Aby wyczysci¢ prowadnice boczne, wtéz je do zmywarki lub uzyj wilgotnej gabki, upewnia-
jac sie, ze zostaty pdzniej wysuszone.
3. Po procesie czyszczenia zamontuj prowadnice boczne w odwrotnej kolejnosci.
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6.4. KONSERWACJA

WYMIANA KOMPONENTOW

Wymiana zaréwki na gérze:

Odtaczy¢ piekarnik od zasilania sieciowego.

Zdja¢ szklang ostone lampy.

Zdemontowac zaréwke.

Wymienic zarowke na nowg tego samego typu.
Zatozy¢ szklang ostone lampy.

Ponownie podtaczy¢ piekarnik od zZrédta zasilania.

1.
2.
3.
4.
5.
6.

Krok 1

Ten produkt zawiera jedno lub wigcej Zrodet Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G (Lampa)
*W przypadku probleméw z tg lampg skontaktuj sie z obstugg klienta.
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Wymiana zaréwki bocznej:

1. Odtaczyé piekarnik od zasilania sieciowego.

2. Uzy¢ srubokreta ptaskiego, umieszczajac go z boku szyby ochronnej i delikatnie nacisng¢, aby ja
usunact.

Ostroznie chwyci¢ zaréwke z podstawy.

Wiozyé nowa.

Zamontowac ponownie szybe ochronng, delikatnie jg dociskajac, az zaskoczy na swoje miejsce.
Ponownie podtaczy¢ piekarnik od zrédta zasilania.

oukw

Krok 2 Krok 3 Krok 4

Ten produkt zawiera jedno lub wiecej zrodet swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G (Lampa)
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7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli podczas uzytkowania piekarnika wystgpi btgd, na wyswietlaczu pojawi sie kod ,,ER”, po ktérym
nastepujg dwie cyfry, ktdre identyfikujg btad.

Kontynuowa¢, wytaczajac piekarnik i odtgczy¢ go od pradu, odczekac kilka minut, a nastepnie
podtaczy¢ go ponownie.

Jesli btad zniknie, mozesz wznowi¢ korzystanie z piekarnika. Jesli tak sie nie stanie, skontaktuj sie z
obstugg klienta i podaj kod (ERXX) widoczny na wyswietlaczu.
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8. OCHRONA SRODOWISKA | UTYLIZACJA ODPADOW

8.1. AUTYLIZACJA URZADZENIA

To urzadzenie ma oznaczenie zgodne z Europejskg Dyrektywag 2012/19/UE dotyczaca
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i ele-
ktroniczny zawiera substancje zanieczyszczajace (ktore moga wywierac negatywny wptyw
na srodowisko) oraz elementy podstawowe (ktére nadajg sie do ponownego wykorzysta-
nia). Wazne jest wtasciwe przetwarzanie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
L prawidtowego usuniecia i utylizacji wszystkich substancji zanieczyszczajacych oraz
odzyskania pozostatych materiatéw.
Kazdy moze odegrac¢ wazng role w zadbaniu o to, by zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie za-
grazat sSrodowisku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie kilku podstawowych zasad:
- Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego nie nalezy traktowac jak odpaddéw z gospodarst-
wa domowego;
- Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny powinien by¢ odwozony do wyznaczonych punktéw zbidrki
odpadow zarzadzanych przez rade miasta lub zarejestrowang firme.
W wielu krajach organizowane sg lokalne zbiérki duzego zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicz-
nego. Po zakupie nowego urzadzenia, stare mozna oddaé dostawcy, ktory musi je bezptatnie przyjaé
w ramach wymiany, jesli to urzagdzenie jest podobnego typu i ma takie same funkcje jak urzadzenie
zakupione.

8.2. OCHRONA | POSZANOWANIE SRODOWISKA NATURALNEGO

O ile mozliwe, unika¢ wstepnego nagrzewania piekarnika i zawsze starac sie go wypetnié.

Drzwiczki piekarnika otwieraé jak najrzadziej, poniewaz przy kazdym otwarciu ucieka ciepto z wnetrza.
Aby uzyskac znaczng oszczednos¢ energii, wytgczy¢ piekarnik na 5-10 minut przed planowanym
zakonczeniem pieczenia i wykorzystaé ciepto resztkowe, ktére piekarnik nadal wytwarza. Uszczelki
utrzymywac w czystosci i porzadku, aby unikng¢ uciekania ciepta poza wnetrze piekarnika. Jesli masz
umowe na energie elektryczng z taryfa godzinowa, program ,gotowania opdznionego” utatwia
oszczedzanie energii, przesuwajac proces gotowania tak, aby rozpoczynat sie w przedziale czasowym
o obnizonej taryfie.
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9. MONTAZ

Mozesz obejrzeé film instalacyjny produktu,
skanujac kod QR.
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Widok tylny

484,5

570

PL 49

© T n

o

Widok boczny

Kabel 1100

>



ZVLNOW

PL50



ZVLNOW

PL 51



mm
—

PL 52



