
WITAMY
Dziękujemy za wybranie naszeg prduku. Aby zapewnić sbie bezpiec-
zeńsw i uzyskać najlepsze wyniki, prsimy  uważne przeczyanie niniejs-
zej insrukcji, łącznie z insrukcjami dyczącymi bezpieczeńswa, i zachwa-
nie jej na przyszłść.
Przed insalacją piekarnika zanuj numer seryjny, kóry mże być przeb-
ny d naprawy. Sprawdź, czy nie dszł d uszkdzeń pdczas ranspru i
sknsuluj się z echnikiem, jeśli nie masz pewnści przed użyciem. Trzymaj
maeriały pakwaniwe z dala d dzieci.

i UWAGA: Należy pamięać, że unkcje i akcesria piekarnika mgą się
różnić w zależnści d zakupineg mdelu.
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1. INFORMACJE DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
OGÓLNE OSTRZEŻENIA
• Czyszczenia nie wyknywać myjką parwą.
• Pdczas użykwania urządzenie nagrzewa się. Należy uważać, aby nie

dykać elemenów grzejnych wewnąrz kuchenki.
Stosować zgodnie z przeznaczeniem
• Piekarnik należy używać wyłącznie zgdnie z jeg przeznaczeniem, zn.

ylk d pieczenia żywnści; wszelkie inne zasswania, na przykład jak
źródł ciepła, uważane są za niewłaściwe, a zaem niebezpieczne. Pr-
ducen nie pnsi dpwiedzialnści za jakieklwiek szkdy wynikające z
niewłaściweg, nieprawidłweg lub nieuzasadnineg użykwania.

Ograniczenia użytkowania
• Urządzenie mże być bsługiwane przez dzieci pwyżej 8 rku życia i

przez sby  granicznych mżliwściach zycznych, sensrycznych
lub umysłwych lub sby niepsiadające dświadczenia ani wiedzy pd
warunkiem, że są ne pd dpwiednim nadzrem lub zsały pin-
sruwane, jak bezpiecznie bsługiwać urządzenie i rzumieją związane z
nim zagrżenia.Dzieci nie mgą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i kn-
serwacja nie mgą być wyknywane przez dzieci bez dzru.

• T urządzenie nie mże być użykwane przez sby (w ym dzieci) 
granicznej sprawnści zycznej, czuciwej lub umysłwej ani przez s-
by bez dpwiednieg dświadczenia i wiedzy, chyba że będą ne nadz-
rwane lub zsaną dpwiedni pinsruwane. Należy pilnwać dzieci,
aby nie bawiły się urządzeniem.

• ! OSTRZEŻENIE: Pdczas użykwania urządzenie raz jeg dsępne
części silnie się nagrzewają. Należy zachwać srżnść, aby nie dykać
elemenów grzejnych. Dzieci w wieku pniżej 8 la należy rzymać z dala
d urządzenia, chyba że są pd sałym nadzrem.

• ! OSTRZEŻENIE: Dsępne części mgą się nagrzewać pdczas uży-
kwania. Małe dzieci nie pwinny mieć dsępu d urządzenia.

OSTRZEŻENIA DOTYCZĄCE INSTALACJI
• Piekarnik mżna umieścić wysk w słupku lub pd blaem rbczym.

Przed mnażem zapewnić dbrą wenylację w przesrzeni piekarnika,
aby umżliwić właściwą cyrkulację świeżeg pwierza przebneg d
chłdzenia i chrny części wewnęrznych. Wyknaj wry wskazane na
ilusracjach zgdnie z rdzajem kucia. Piekarnik należy zawsze mcwać
d mebli za pmcą śrub dsarcznych wraz z urządzeniem.

• D bsługi urządzenia na częsliwściach znaminwych nie jes wyma-
gane wyknanie żadnej ddakwej peracji/usawienia.

• Urządzenia nie mżna mnwać za dekracyjnymi drzwiami, aby się nie
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przegrzał.
• Pdczas insalacji piekarnik pwinien być dłączny d sieci elekrycznej.
• Jeśli usunięcie userekwynikających z nieprawidłwegmnażuwymaga

skrzysania z pmcy prducena, pmc a nie jes bjęa gwarancją.
Należy przesrzegać insrukcji dyczących insalacji przeznacznych dla
wykwalikwanych specjalisów.

• Nieprawidłwa insalacja mże spwdwać brażenia lub urazy u ludzi,
zwierzą bądź uszkdzenie mienia. Prducen nie mże być pciągnięy
d dpwiedzialnści za akie szkdy lub brażenia.

• Insalacja musi być przeprwadzna przez wykwalikwaneg echnika,
kórymusi znać i przesrzegać przepisów bwiązującychw kraju insalac-
ji raz insrukcji prducena.

• P rzpakwaniu urządzenia zawsze sprawdź, czy nie jes uszkdzne,
w razie prblemów przed insalacją sknakuj się z bsługą kliena i nie
pdłączaj d prądu.

• Przed uruchmieniem urządzenia usuń pakwanie.
• Pdczas insalacji nie używaj uchwyu drzwiczek piekarnika d pdnsze-

nia i przenszenia piekarnika.
• Meble insalacyjne i meble sąsiadującemuszą wyrzymywać emperaurę

95°C
• Pdczas mnażu zaleca się nszenie rękawic chrnnych, aby uniknąć

skaleczeń.
• Nie insaluj prdukuw warych przesrzeniach narażnych na działanie

czynników amserycznych.
• T urządzenie jes przeznaczne d użyku nawyskściach pniżej 2000m.
• Aby usunąć lie chrnne i naklejki reklamwe z przedniej pwierzchni

piekarnika przed pierwszym użyciem
OSTRZEŻENIA ELEKTRYCZNE
• Gniazdk musi być dpwiednie d bciążenia wskazaneg na abliczce

i musi psiadać pdłączny raz działający syk uziemiający. Uziemienie
znaczne jes klrem żół-zielnym. Ta czynnść musi być wyknana
przez specjalisę z dpwiednimi kwalikacjami.

• Pdłączenie d źródła prądu mżna wyknać za pmcą wyczki lub za
pmcą sałeg kablwania, umieszczając wyłącznik wielbiegunwy
z separacją syków zgdną z wymaganiami dla kaegrii przepięciwej
III, pmiędzy urządzeniem a źródłem prądu, kóre mże wyrzymać
maksymalne pdłączne bciążenie i jes zgdne z bwiązującym us-
awdawswem.
W razie niezgdnści pmiędzy gniazdem i wyczką urządzenia, należy
pprsić wykwalikwaneg elekryka  zasąpienie gniazda innym d-
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pwiednim ypem. Wyczka i gniazd muszą być zgdne z bwiązujący-
mi nrmami kraju insalacji.
Żół-zielny kabel uziemiający nie pwinien być przerwany przez en
wyłącznik. Gniazd raz wyłącznik wielbiegunwy zasswany d
pdłączenia pwinien być p zainsalwaniu urządzenia ław dsępny.

• Jeśli kabel zasilający ulegnie uszkdzeniu, dla bezpieczeńswa należy zlecić
jeg wymianę prducenwi, auryzwanemu serwiswi lub sbm 
pdbnych kwalikacjach.

• W sprawie napraw należy zwrócić się d Działu bsługi kliena i pprsić
 zasswanie ryginalnych części zamiennych.

• Przed przysąpieniem d jakichklwiek prac lub knserwacji należy
dłączyć urządzenie d sieci elekrycznej.

• ! OSTRZEŻENIE: Aby uniknąć ryzyka prażenia prądem elekrycznym,
przed przysąpieniem dwymiany żarówki upewnić się, że urządzenie jes
wyłączne.

• Piekarnik należy wyłączyć przed wyciągnięciem zdejmwalnych części. P
wyczyszczeniu należy je pnwnie złżyć zgdnie z insrukcją.

• Użykwanie każdeg urządzenia elekryczneg wiąże się z kniecznścią
przesrzegania pewnych zasadniczych reguł:
ശ Nie ciągnąć za kabel zasilający pdczas dłączania urządzenia d

źródła zasilania;
ശ Nie dykać urządzeniamkrymi lubwilgnymi dłńmi bądź spami;
ശ Generalnie nie zaleca się używania adaperów, wielu gniazd i prze-

dłużaczy.
ശ W razie awarii i/lub nieprawidłweg działania wyłączyć urządzenie i

nie manipulwać przy nim.
• i UWAGA: Piekarnik mże wymagać prac knserwacyjnych, dlaeg za-

leca się udsępnienie inneg gniazda ścienneg, ak aby mżna był g
pdłączyć, jeśli zsanie wyjęy z miejsca, w kórym g zainsalwan.

• Jakaklwiek naprawa, insalacja i knserwacja nieprawidłw przeprw-
adzna mże spwdwać pważne zagrżenie dla użykwnika.

• Firma prdukcyjna niniejszym świadcza, że nie pnsi żadnej dpw-
iedzialnści za szkdy bezpśrednie lub pśrednie spwdwane nie-
prawidłwą insalacją, knserwacją lub naprawami. Pnad nie pnsi
dpwiedzialnści za szkdy spwdwane brakiem lub przerwaniem
insalacji uziemiającej (np. prażeniem prądem).

• ! OSTROŻNIE: aby uniknąć niebezpieczeńswa związaneg z niezamier-
znym zresewaniem wyłącznika ermiczneg,  urządzenie nie mże
być zasilane przez zewnęrzne urządzenie przełączające, akie jak minu-
nik, ani pdłączane d bwdu, kóry jes regularnie włączany i wyłącza-
ny przez sieć energeyczną. . Urządzenie nie jes przeznaczne d włącza-
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nia za pmcą zewnęrzneg mera lub ddzielneg sysemu zdalneg
serwania.

UŻYTKOWANIE I KONSERWACJA
• Ociekacz zbiera reszki, kóre ciekają pdczas gwania/pieczenia.
• Umieszczając acę d Airry lub rusz na prwadnicach bcznych, należy

zwrócić uwagę, aby krósza część bku (między granicznikiem a kńcem)
była skierwanawsrnęwnęrzapiekarnika. Jeżeli rusz psiadazdbną
mealwą liswę, należy zwrócić uwagę na jej umiejscwienie na zewnąrz
piekarnika, ak aby lg marki był widczne i czyelne. Prawidłwe us-
awienie mżna znaleźć akże na ilusracji w części „Akcesria” niniejszej
insrukcji bsługi.

• Nie używaj srych, ściernych śrdków czyszczących ani srych mea-
lwych skrbaków d czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki, pnieważ
mgą ne pryswać pwierzchnię, c mże spwdwać pęknięcie szy-
by.

• Używać wyłącznie czujnika emperaury zalecaneg dla eg piekarnika.
• Pdczas pieczenia wewnąrz piekarnika lub na szybie drzwiczek mże

skraplać się wilgć. Jes  san nrmalny.
• Aby graniczyć skraplanie wilgci, przed włżeniem prawy d piekarni-

ka należy p jeg włączeniu dczekać 10-15 minu. Kndensacja zniknie,
gdy piekarnik siągnie emperaurę pieczenia.

• Warzywanależy piecwnaczyniu z pkrywką zamias na niesłnięej acce.
• P upieczeniu prawy nie pwinn się zsawiać jej w piekarniku przez

czas dłuższy niż 15-20 minu.
• W przypadku długiej awarii zasilania pdczas azy pieczenia mże djść

d nieprawidłweg działaniawskaźnika knrlneg.W akim przypadku
należy sknakwać się z działem bsługi kliena.

• ! OSTRZEŻENIE: Nie wykładać ścian piekarnika lią aluminiwą ani jed-
nrazwym zabezpieczeniem dsępnym w sklepach. Flia aluminiwa
lub jakieklwiek inne zabezpieczenie w bezpśrednim knakcie z grącą
emalią swarzają ryzyk spienia i pgrszenia sanu emalii wewnąrz
piekarnika.

• ! OSTRZEŻENIE: Nie wln zdejmwać uszczelki drzwiczek piekarnika.
• ! UWAGA: Nie napełniać dna kmry wdą pdczas pieczenia lub gdy

piekarnik jes grący.
• ! OSTRZEŻENIE: Nie umieszczaj żywnści bezpśredni na ruszach

piekarnika. Zawsze używaj papieru d pieczenia i/lub dpwiednich blach
lub rm.

• Wszyskie akcesria przed pierwszym użyciem umyj rzwrem grącej
wdy i płynu d mycia naczyń.
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OSTRZEŻENIA (*DLA PIEKARNIKÓW Z PIROLIZĄ)
• Przed czyszczeniem zmyć nadmiar wycieku.
• ! OSTRZEŻENIE: Przed rzpczęciem aumayczneg cyklu czyszczenia

należy:
ശ Owrzyć drzwiczki piekarnika;
ശ Wilgną gąbką usunąć z wnęrza piekarnika duże lub grubziarnise

reszki jedzenia. Nie używać deergenów;
ശ Wyciągnąć wszyskie akcesria i zesaw wysuwanych półek ( ile d-

sępne);
ശ Nie wkładać ścierek d naczyń.

• W piekarnikach z sndą d mięsa przed rzpczęciem cyklu czyszczenia
należy kniecznie zamknąć wór za pmcą dsarcznej nakręki. Owór
zamykać nakręką zawsze wedy, gdy snda dmięsa nie jes używana.

• Pdczas prcesu czyszczenia pirliyczneg (jeśli jes dsępny) pwier-
zchnie mgą się nagrzać bardziej niż zwykle, dlaeg dzieci pwinny zna-
jdwać się z dala d urządzenia.

• Jeśli nad piekarnikiem zamnwanpłyę kuchenną, pdczas pracy pirliz-
era nie wln używać płyy kuchennej. Zapbiegnie  jej przegrzaniu.

OSTRZEŻENIA (DOT. FRESH FLAVOUR)
• ! OSTRZEŻENIE: Pdczas napełniania zbirnika pary pzim wdy nie

mże przekraczać maksymalneg pzimu wskazaneg na zbirniku.
• D napełniania zbirnika należy używać ylk wdy pinej.
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* Zależy od modelu piekarnika.
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• Nie wysawiaj mealwej części sndy Preci Prbe na bezpśrednie
działanieciepła wywarzaneg przez piekarnik.

• Nie używaj sndy Preci Prbe w innym urządzeniu z wyjąkiem pieka-
rnikad zabudwy.

• Nie używaj sndy Preci Prbe w kuchence mikralwej.
• Sndę Preci Prbe mżna czyścić i myć, ale nie należy jej dług za-

nurzaćw wdzie.
• Ten prduk nie jes przeznaczny d użyku przez sby wwieku 12 la

młdsze.
• Dsawca nie pnsi dpwiedzialnści za jakieklwiek uszkdzenia sn-

dy Preci Prbe spwdwane niewłaściwym użykwaniem urządzenia.
• Wyczyść sndę Preci Prbe przed użyciem.
• Snda mże pracwać w ym zakresie emperaur: 10°C d maksymal-

nej emperaury wewnęrznej 100°C części mealwej. W przypadku
wybrania prgramu pieczenia na wyświe laczu pjawia się dmyślna
emperaura, ale nigdy nie jes na wyższa niż 250°C: mżliwa d wy-
brania emperaura również jes graniczna d he 250°C.

• Jeśli emperaura sndy Preci Prbe przekrczy 100°C, gwanie zsa-
nie przerwane, a sndę Preci Prbe należy jak najszybciej wyjąć z pieka-
rnika w rękawiczkach, aby uniknąć uszkdzenia sndy.

OSTRZEŻENIA dotyczące BEZPRZEWODOWEJ SONDY TEMPERATURY
• Ten prduk jes przeznaczny wyłącznie d urządzeń z piekarnikiem.

Należy g używać wyłącznie w spsób pisany w niniejszej insrukcji
bsługi.

• NIE DOTYKAJ sndy Preci Prbe RĘKAMI BEZPOŚREDNIO PO GOTOWA-
NIU.Zawsze nś rękawice kuchenne, aby usunąć sndę Preci Prbe z p-
rawy p ugwaniu.

włóż wireless probe do żywności
do obszaru między linią a nakrętką

włóż wireless probe do
żywności aż dotąd

SH53BEt180

lub
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1. Panel sterowania
2. Numery pozycji na półkach
3. Siatki metalowe
4. Tace
5. Osłona wentylatora
6. Drzwiczki piekarnika
7. Boczne siatki (jeśli występu-

ją: tylko dla płaskich komór)
8. Prowadnice teleskopowe
9. Zbiornik wody
10.Numer seryjny i kod QR

. WPROWADZENIE DO PRODUKTU
.1. PRZEGLĄD PRODUKTU

Kratka metalowa

Rusz w piekarniku  wyjmwana i regulw-
ana półka, na kórej mżna usawiać naczynia
kuchenne. Mżna ją regulwać na różnych
wyskściach, dsswując d różnych przeb.
Nie należy umieszczać praw bezpśredni na
ruszcie; zamias eg należy użyć papieru perg-
aminweg lub dpwiednich blach d pieczenia.

Wpisz tutaj swój numer seryjny do wykorzystania w
przyszłości.

Blacha do pieczenia (tylko jeśli jest dostępna*)

Blacha d pieczenia idealnie nadaje się d uzys-
kania równmierneg przyrumienienia d dłu,
c czyni ją idealną d ciasek i cias ze względu
na jej płyką, płaską knsrukcję. Ddakw
umieszczenie jej pd ruszem d gwania
mże pmóc w zbieraniu skrplin i zapbieg-
nięciu ubrudzenia piekarniku.

Głębsza blacha idealnie nadaje się d przepisów
z ddakiem płynów lub warsw, akich jak
zapiekanki lub pieczenie. Jej głębkść zs-
ała specjalnie zaprjekwana, aby zapewnić
pżądaną knsysencję przygwywanej w nim
żywnści.

Głębsza taca

Prowadnice teleskopowe (tylko jeśli jest dostępna*)

Teleskpwe szyny piekarnika  półki, kóre
mżna wysuwać, c uławia wkładanie i wy-
jmwanie praw, bez kniecznści sięgania d
wnęrza grąceg piekarnika. Pprawiają bez-
pieczeńsw, sabilnść i mżna je regulwać na
różnych pzimach.

.. AKCESORIA
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Boczne siatki druciane (tylko jeśli jest dostępna*)

Umieszczne p bu srnach kmry pieka-
rnika prwadnice bczne służą d umieszczenia
blach d pieczenia i ruszów pdczas pieczenia.

Podwójna taca – tryb grillowania
(tylko jeśli jest dostępna*)

Wklęsły kszał umżliwia prawidłwą cyrku-
lację wilgci pwsającej pdczas gwania,
urzymując wyski pzim wilgnści żywnś-
ci. W zależnści d ilści wdy włżnej d acy,
uzyskamy bardziej suche lub bardziej „mkre”
prawy.

Wypukły kszał nadaje się d grillwania w
piekarniku w wyskiej emperaurze (220°),
umżliwiając eek grillwania nawe w dmu
przy niewielkiej ilści dymu dzięki działaniu d-
prwadzającemu łuszcz z dna blachy.

Snda dmięsa  czujnik emperaury, kóry p
włżeniu d prawy i pdłączeniu d piekarni-
ka za pmcą kabla umżliwia knrlwanie
wewnęrznej emperaury prawy pdczas
gwania. Jes głównie używana d ryb i mięsa.

Podwójna taca – tryb PARA
(tylko jeśli jest dostępna*)

Preci Probe (tylko jeśli jest dostępna*)

Speciale panelen me emaille, gemaak van een micrpreuze srucuur m ve m e zeten in
gasvrmige elemenen die gemakkelijk e verwijderen zijn. Vervangen na 3 jaar gebruik (me 2/3
bereidingscycli per week).

Panele katalityczne
(tylko jeśli jest dostępna*)

Osłona wentylatora katalityczne
(tylko jeśli jest dostępna*)

JAARJAAR
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Taca Airry zapewnia równmierny i rójwymia-
rwy dpływ grąceg pwierza d żywnści,
c zapewnia bardziej chrupiącą skórkę, zach-
wując jedncześnie delikanść wnęrza. Opc-
jnalnie na pzimie L1 mżna umieścić blachę
d pieczenia, na kórej zbierane będą ski lub
kruchy chleba.

Taca Airry (tylko jeśli jest dostępna*)

PL: Nie umieszczaj żywności bezpośrednio na rusztach piekarnika. Zawsze używaj papieru do pieczenia i/lub
odpowiednich blach lub form.

Zawiasy Sf-clse/Sf-pen knrlują ruch
drzwi, zapewniając ich płynny i zapbiegając r-
zaskaniu.

Zawiasy Sof-close/Sof-open
(tylko jeśli jest dostępna*)

Zbirnik pary  szuada, kórą mżna napełnić
wdą niezbędną d uruchmienia prgramów
gwania i czyszczenia wspmaganych parą.

Zbiornik pary

Rżen współpracuje z górnym elemenem grzej-
nym, bracając prawę, c umżliwia jej równ-
mierne przygwanie. Najlepiej nadaje się d ży-
wnści średniej wielkści. Idealny d dkrywania
na nw smaku radycyjnej pieczeni.

Rożen (tylko jeśli jest dostępna*)
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.3. PANEL STEROWANIA

Funkcje i ranking unkcji mżna zmieniać w zależnści d mdelu
1. Wł./Wył.
2. Zdalne serwanie
3. Lampa
4. Funkcje
5. Gdzina
6. Temperaura
7/8. Przyciski nawigacyjne
9. Uruchm/Wsrzymaj
10. Zbirnik wdy

GŁÓWNE FUNKCJE
Panel serwania eruje nasępujące główne unkcje:

Symbl Funkcja Opis

Wł./Wył. Naciśnij, aby włączyć/wyłączyć piekarnik

Zdalne sterowanie
WŁ./WYŁ.

Naciśnij przycisk, aby włączyć zdalne serwanie, p
sparwaniu piekarnika z aplikacją hOn (pprzez aplikację).

Oświetlenie Naciśnij, aby włączyć/wyłączyć świelenie kmry
piekarnika

Funkcje

Naciśnij raz, aby uzyskać dsęp d unkcji ręcznych,
dwa razy, aby włączyć prgramy Everyday Cking, rzy
razy, aby wyświelić menu Czyszczenie i czery razy, aby
wyświelić menu Wi-Fi.

Godzina

Naciśnij raz, aby usawić czas gwania, dwa razy, aby
włączyć minunik (dsępny w rybie gwści), rzy
razy, aby włączyć późnienie saru. W rybie gwś-
ci dsępny jes minunik kuchenny raz, p naciśnięciu
przez 3 sekundy, gdzina.

Temperatura
Naciśnij raz, aby sprawdzić emperaurę w kmrze,
dwa razy, aby akywwać pcję szybkieg nagrzewania
(dsępną ylk pdczas azy nagrzewania piekarnika).

Przyciski nawigacyjne Za pmcą przycisków nawigacji mżna przełączać unk-
cje i regulwać paramery

Uruchom/Wstrzymaj Naciśnij, aby rzpcząć/wsrzymać gwanie lub zawi-
erdzić unkcje.

Dane dotyczące niskiego zużycia energii zgodnie z rozporządzeniem Komisji (UE) 03/86
Pobór mocy produktu w trybie czuwania z informacją lub wyświetlaniem stanu: 0,8 W
Okres, po którym urządzenie automatycznie przejdzie w tryb czuwania z wyświetlaniem informacji lub stanu: 20 min
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.4. ŁĄCZNOŚĆ
Parametry sieci bezprzewodowej

Inormacje o produkcie dot. urządzeń sieciowych
Pbór mcy piekarnika w rybie czuwania w sieci, jeśli wszyskie przewdwe pry sieciwe
są pdłączne i włączne są wszyskie pry sieci bezprzewdwej: 2,0 W.

Okres, p kórym urządzenie aumaycznie przechdzi w ryb gwści sieciwej: 20 min

Sposób aktywowania portu sieci bezprzewodowej:
Mduł Wi-Fi włącza się naychmias p naciśnięciu przycisku włączania.

Sposób dezaktywowania portu sieci bezprzewodowej:
Mduł Wi-Fi dezakywuje się, gdy ylk użykwnik naciśnie przycisk wyłączania. Wi-Fi mżna
również wyłączyć, gdy piekarnik jes włączny, wybierając pcję „wyłączne” w menu usawień Wi-
Fi.

Niniejszym Candy Hver Grup Srl świadcza, że sprzę radiwy jes zgdny z dyrekywą 2014/53/UE i dpwiednimi wy-
mgami usawwymi bwiązującymi na rynku bryyjskim. Pełny eks deklaracji zgdnści dsępny jes na srnie iner-
newej pd nasępującym adresem: www.candy-grup.cm

Technlgia Wi-Fi Blueh ® wireless echnlgy (1)

Sandard IEEE 802.11 b/g/n Blueh® v4.2, BR/EDR, Blueh® Lw Energy

Pasm(-a) częsliwści
[MHz] 2401÷2483 2402÷2480

Mc maksymalna [mW] 100 10

Parametry bezprzewodowej sondy bezprzewodowej

* Mdel E180 SH253B

Technlgia Blueh ® wireless echnlgy Blueh ® wireless echnlgy

Sandard Blueh® v4.0, Blueh® Lw
Energy

Blueh® v5.2, Blueh® Lw
Energy

Pasm(-a) częsliwści
[MHz] 2400÷2480 2402÷2480

Mc maksymalna [mW] 2.5 - (4dBm) 2.37 - (3.75dBm)

(1) Znak i lg Blueh® są zasrzeżnymi znakami warwymi należącymi d Blueh SIG, Inc.,
a ich używanie przez Candy Hver Grup SRL dbywa się na pdsawie licencji. Pzsałe znaki
warwe i nazwy handlwe należą d ich dpwiednich właścicieli.

* Zależy od modelu piekarnika.

W
PR

O
W
AD

ZE
N
IE
DO

PR
O
DU

KT
U



PL 16

JAK KORZYSTAĆ Z APLIKACJI
Twje urządzenie mże być pdłączne d dmwej sieci bezprzewdwej i serwane zdalnie za
pmcą aplikacji. Pdłącz swje urządzenie, aby zapewnić akualne prgramwanie i unkcje.
i UWAGA:

• P włączeniu piekarnika ikny WIFI migają przez 30 minu. W ym czasie mżna zarejesrwać
prduk.

• Upewnij się, że dmwa sieć Wi-Fi jes włączna.
• Orzymasz insrukcje krk p krku zarówn na rejesrwanym urządzeniu, jak i na urządzeniu

mbilnym.
• Pdłączenie piekarnika mże zająć d 10 minu.
• Dalsze wskazówki i rzwiązywanie prblemów mżna znaleźć w aplikacji.

Pbierz na swój smarn.

REJESTRACJA NOWEGO UŻYTKOWNIKA

• Kliknij pcję „Zarejesruj się”

• Mżesz się zarejesrwać się za pśrednicwem
kn spłecznściwych lub przy użyciu
sbiseg adresu e-mail

SZYBKA REJESTRACJA PAROWANIA

Krok 1
• Wybierz pcję „Ddaj urządzenie”.

Uwaga: Pniższe zdjęcia służą wyłącznie celm ilusracyjnym.
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• Zezwól na lkalizację.

Krok 3
• Wybierz piekarnik z kaegrii urządzeń.

Krok 4
• Włącz urządzenie; jeśli jes już włączne,

wyłącz je i włącz pnwnie.
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Krok 7
• Twój piekarnik zsanie znaleziny i

będziesz mógł nim serwać pprzez hOn.

Krok 5
• P włączeniu aplikacja hOn rzpcznie

wyszukiwanie Twjeg urządzenia
gspdarswa dmweg.

Krok 6.1-6.
• Wybierz swje urządzenie gspdarswa

dmweg, kliknij „Płącz” i pczekaj kilka
sekund.
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JAK ZMIENIĆ USTAWIENIA WIFI

P zarejesrwaniu urządzenia użykwnik mże zmieniać usawienia Wi-Fi pmiędzy:
• WŁĄCZONE WIFI: San pieca mżna mnirwać ylk za pmcą aplikacji.
• WiFi hOn: Piekarnik mże być używany wyłącznie przez aplikację
• WiFi WYŁ.: Piekarnik nie jes pdłączny, ale nadal jes zarejesrwany z zapisanymi danymi

uwierzyelniającymi sieć.
• RESET WIFI: Płączenie zsanie zresewane i mżliwa jes nwa rejesracja.

1. Kliknij i wórz menu WIFI. Na wyświelaczu pjawi się „Wł.”.
2. Na wyświelaczu pjawi się „Wł.”.
3. Używaj srzałek, aż wyświeli się „Wył.” lub usawienie resewania „rS”.

ZDALNE STEROWANIE

Zdalne serwanie eruje użykwnikm liczne krzyści, zwiększając wygdę, wydajnść i gólne
wrażenia z gwania, umżliwiając serwanie prdukem bezpśredni z urządzenia i aplikacji hOn
Ta unkcja umżliwia krzysanie za pśrednicwem urządzenia z różnych unkcji, akich jak:
naychmiaswe lub zaplanwane uruchamianie przepisów lub prgramów gwania dsępnych
już w aplikacji, mnirwanie w czasie rzeczywisym psępu Twich przepisów, dsswanie uży-
wanych paramerów gwania, mnirwanie prcesu gwania za pmcą sndy, zarządzanie
zapisanymi przepisami za pmcą „unkcji Jlly” dla prduku (więcej inrmacji mżna znaleźć w
dpwiedniej sekcji). Pnad mżliwe jes rzymywanie pwiadmień p zakńczeniu prgramów
lub przepisów. Zdalne serwanie mżna akywwać wyłącznie p zarejesrwaniu prduku.

i UWAGA: Jes dsępny dla wszyskich unkcji gwania prduku, z wyjąkiem prgramów
Zapiekanka i Supergrill.

Jak aktywować zdalne sterowanie:
1. Kliknij , aby wybrać ryb Wi-Fi.
2. Na wyświelaczu pjawi się pcja „płącz”. Naciśnij .„On” zacznie migać.
3. Dknij , aby wybrać ryb, „hOn” i dknij , aby akywwać zdalne serwanie.
4. Naciśnij , aby wyjść z rybu „hOn”.
5. Uzyskaj dsęp d aplikacji, wybierz prgram i rzpcznij gwanie. W rakcie prcesu mżna

knrlwać i zmieniać paramery prgramu zarówn z pzimu prduku, jak i aplikacji.

ZMIEŃ STATUS
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Mżesz akże zdalnie zarzymać prgram gwania za pmcą aplikacji, klikając przycisk „STOP”
na urządzeniu wyświelającym. Piekarnik aumaycznie zarzyma pieczenie.

i UWAGA: Jeśli użykwnik zarzyma rwające gwanie w piekarniku, jedncześnie zarzymane
gwanie będzie widczne w aplikacji.

Mżliwe jes akże akywwanie zdalneg serwania pdczas prcesu gwania pprzez naciśnię-
cie dpwiednieg przycisku.

Jak zatrzymać zdalne sterowanie:
Prgram mżna zarzymać bezpśredni z pzimu prduku, naciskając dpwiedni przycisk
na pilcie dłącznym d urządzenia.
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Kiedy p raz pierwszy włączysz piekarnik, mżesz zauważyć dym. Nie marw się, p prsu pczekaj,
aż dym padnie, zanim użyjesz piekarnika.

Jak działają drzwi
Pdczas czyszczenia pirliyczneg drzwiczki piekarnika pzsają przez cały czas zamknięe. Jeżeli
nie jes zablkwany, piekarnik wyświeli kd błędu 24 i wsrzyma unkcję czyszczenia.

Jak działa oświetlenie
Kmra piekarnika jes świelana przez jedną lub więcej żarówek, zwykle włączanych za każdym
razem, gdy rzpczyna się unkcja gwania.
W przypadku piekarników wypsażnych w wyłącznik drzwiwy (parz pniżej) świał włącza się
aumaycznie p warciu drzwi.
W przypadku piekarników wypsażnych w przycisk lampki mżna g również wykrzysać d
włączenia świelenia.
Jeżeli drzwi piekarnika pzsaną ware dłużej niż 10minu, świeleniewyłączy się aumaycznie.
Pdczas czyszczenia pirliyczneg lampka pzsaje wyłączna. *

Jak działa wentylator chłodzący
Wenylar chłdzący dpwiada za dprwadzanie ciepła, zapbieganie nadmiernemu nagrzaniu
piekarnika i jeg czenia raz chrnę urządzeń kuchennych przed działaniem wyskich empera-
ur. Z eg pwdu wenylar chłdzący pzsaje słyszalny przez pewien czas nawe p wyłączeniu
piekarnika.
Działa pdczas i p cyklu pieczenia w zależnści d emperaury wewnęrznej piekarnika.
Gdy wenylar chłdzący działa, zwykle generuje delikane buczenie lub warczenie. Mżna również
zauważyć ciepły srumień pwierza wydbywający się ze szczeliny pmiędzy drzwiczkami piekarnika
a panelem serwania. Pdczas czyszczenia pirliyczneg i gdy drzwi są zamknięe, włącza się wen-
ylar chłdzący. *
Pdczas działania unkcji ECO świał pzsanie wyłączne.

(*ylk dla piekarników z pirlizą)

3. PRZED URUCHOMIENIEM
3.1. INFORMACJE NA START

AKTUALIZACJA BEZPRZEWODOWA (OTA)
Piekarnik jes wypsażny w unkcję akualizacji bezprzewdwej (OTA), kóra umżliwia ławe
urzymanie piekarnika na bieżąc z najnwszymi unkcjami. Jeśli dsępne, p pdłączeniu pieka-
rnika, gdy pkręł zsanie brócne na „Wi-Fi” lub prgram pieczenia się zakńczy, akualizac-
ja rzpcznie się aumaycznie. Na wyświelaczu pjawi się „OA”, ikna Wi-Fi zacznie migać, a
wszyskie plecenia prduku będą ymczasw niedsępne. Prces en mże prwać kilka minu,
więc prszę nie dłączać ani nie wyłączać piekarnika w ym czasie. P zakńczeniu akualizacji na
wyświelaczu zacznie migać „12:00”. Wysarczy zresewać czas i rzpcząć gwanie!
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3.. PIERWSZE UŻYCIE
Kiedy urządzenie jes włączane p raz pierwszy, pierwszym krkiem jes usawienie pry dnia, wy-
branie pmiędzy 13 amperami lub 16 amperami, wybranie jasnści i pzimu dźwięku.

• USTAWMINUTNIK:Nawyświelaczu zaczniemigać usawiny czas „12:00”. Aby zmienić gdzinę,
przyrzymaj i za pmcą srzałek usaw akualną gdzinę. Naciśnij , aby pwierdzić
usawiną gdzinę. Wyknaj ę samą prcedurę, aby usawić minuy. Aby pwierdzić, naciśnij
.

• NATĘŻENIEW AMPERACH: Dmyślnie piekarnik usawiny jes na pracę z większąmcą, dpw-
iednią dla gspdarsw dmwych mcy pwyżej 3 kW (16 A). Jeśli insalacja w Twim dmuma
mniejsząmc,mżesz zmienić  usawienie na 13 A. T usawieniewpływa na szybkść nagrze-
wania się piekarnika. Wybranie wyższej pcji (16 A) znacza, że nagrzewa się szybciej (pnieważ
zwiększa się pbór mcy). Na wyświelaczu zbaczysz dwie mżliwści: 13A i 16A. Wybierz pree-
rwane usawienie, krzysając ze srzałek. Aby pwierdzić, naciśnij .

i UWAGA: Opcja usawienia naężenia prądu jes dsępna ylk pdczas pierwszej insalacji. Aby
zmdykwać usawine naężenie prądu, należy zapznać się z insrukcjami pinsalacyjnymi.

• JASNOŚĆ: Na wyświelaczu pjawi się symbl „brig”. Liczby znaczają pzim inensywnści
jasnści, kóry mżna zmienić za pmcą srzałek. Aby pwierdzić, naciśnij .

USTAW CZAS

USTAW CZAS

NACIŚNIJ NACIŚNIJ

NACIŚNIJ,
ABY POTWIERDZIĆ

NACIŚNIJ

USTAW NATĘŻENIE
W AMPERACH

USTAW JASNOŚĆ

NACIŚNIJ,
ABY POTWIERDZIĆ

NACIŚNIJ,
ABY POTWIERDZIĆ
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Przed użyciem p raz pierwszy wyczyścić piekarnik. Przerzeć zewnęrzne pwierzchnie piekarnika
wilgną, miękką szmaką. Umyć wszyskie akcesria i wyrzeć wnęrze piekarnika płynem d mycia
naczyń wymieszanym z grącą wdą. Nasawić pusy piekarnik na maksymalną emperaurę i pzs-
awić włączny na kł 1 gdzinę, c pzwli na usunięcie wszelkich urzymujących się zapachów
nwści.

3.3. WSTĘPNE CZYSZCZENIE

• DŹWIĘK:Nawyświelaczu pjawi się symbl „Sun”. Liczby znaczają pzimnaężenia dźwięku,
kóry mżna zmienić za pmcą srzałek. Aby pwierdzić, naciśnij .

• INSTRUKCJE MONTAŻU PO INSTALACJI

USTAW DŹWIĘK

5 SEK

NACIŚNIJ,
ABY POTWIERDZIĆ

Aby przywrócić usawienia pcząkwe, naciśnij i przyrzymaj przycisk żarówki przez 5 sekund



PL 24

4. DZIAŁANIE PRODUKTU

MENU FUNKCJI
Aby wrzyć menu unkcji, naciśnij .
Aby wybrać dpwiednią unkcję, naciśnij przycisk yle razy, ile przeba, aby wrzyć
pniższe usawienia:

4.1. JAK DZIAŁA PRODUKT

WŁĄCZANIE/WYŁĄCZANIE PIEKARNIKA
Naciśnij, aby włączyć/wyłączyć piekarnik, przyrzymaj

NACIŚNIJ

NACIŚNIJ

Symbl Funkcja Opis

Główne Funkcje

Ta unkcja umżliwia wybór żąda-
neg prgramu za pmcą sr-
załek. Dknij i aby usawić
czas i emperaurę. Naciśnij aby
uruchmić unkcję. Aby wsrzymać
prgram, kliknij pnwnie.

Kategorie Żywności

W ym menu mżesz uzyskać
dsęp d 4 kaegrii żywnści,
kóre są już zinegrwane z piekar-
nikiem, za pmcą srzałek. Na
wyświelaczu pjawisię dmyślny
czas i emperaura

Wi
W ym rybie mżna pdłączyć
piekarnik d sieci i zarejesrwać
g za pmcą aplikacji hOn.

Funkcje Czyszczenia Ta unkcja pzwala wybrać sysem
czyszczenia dsępny dla Twjeg
piekarnika.

DZIAŁAN
IE

PRO
DU

KTU



PL 25

DZ
IA
ŁA

N
IE

PR
O
DU

KT
U

NACIŚNIJ

MENU CZASU
P wybraniu prgramu przejdź d menu Czas, naciskając .
Aby przejść d pcji yle razy, ile przeba d wprwadzenia nasępujących usawień:

i UWAGA: nie mżna usawić kilku paramerów jedncześnie, dlaeg w pamięci pzsaje ylk
sani zesaw, a pprzedni jes usuwany.

Czas rwania
Minunik

Opóźnine
uruchmienie

Preci prbe

Usaw prę dnia

Warść czasu

Wskaźnik czasu

Inrmacje zwrne d
sndy Preci Prbe (san
baerii i sygnału)

Symbl Funkcja Opis

A)Czas
Gotowania

Umżliwia usawienie czasu gwania wymaganeg dla wy-
braneg przepisu.
Naciśnij , aby wrzyć menu Czas. Kliknij yle razy, ile pr-
zebujesz, aby wybrać unkcję „Czas gwania”. Nasępnie użyj
srzałek, aby usawić warść, i naciśnij , aby pwierdzić.
Odliczanie rzpczyna się p zakńczeniu nagrzewania (jeśli
wysępuje). Pdczas azy gwania mżna zmienić warść
czasu rwania za pmcą srzałek p naciśnięciu P upływie
czasu na wyświelaczu pjawi się kmunika „Kniec” i gwa-
nie zsanie zarzymane.

B)Minutnik

Pzwala używać piekarnika jak budzika.
Naciśnij , aby wrzyć menu Czas. Dknij yle razy, ile 
knieczne, aby wybrać unkcję „Minunik”. Nasępnie użyj sr-
załek, aby usawić warść, i naciśnij aby pwierdzić.
Pdczas azy gwania mżna zmienić warść czasu rwania
za pmcą srzałek p naciśnięciu Nasępnie naciśnij, aby
wznwić gwanie. P upływie czasu prces gwania będzie
knynuwany, dpóki nie zsanie przerwany ręcznie.
Funkcję ę mżna usawić akże wedy, gdy piekarnik znajduje
się w rybie czuwania, naciskając przycisk . P włączeniu mi-
nunik działa niezależnie d unkcji gwania piekarnika.

C)Opóźnienie
Uruchomienia

Umżliwia wybór czasu rzpczęcia gwania.
Naciśnij aby wrzyć menu Czas. Suknij yle razy, ile pr-
zebujesz, aby wybrać unkcję „Opóźnienie saru”.
Nasępnie użyj srzałek, aby usawić warść, i naciśnij aby
pwierdzić.
UWAGA: Opóźnienie saru mżna włączyć dpier p usawie-
niu czasu gwania i nie jes n dsępne w przypadku unkcji
grilla.
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a. Czas Gotowania

b. Minutnik

c. Opóźnienie Uruchomienia

USTAWMINUTNIK

USTAW OPÓŹNIENIE
STARTU

USTAW CZAS TRWANIA

NACIŚNIJ, ABY POTWIERDZIĆ

NACIŚNIJ, ABY POTWIERDZIĆ

NACIŚNIJ, ABY POTWIERDZIĆ

DZIAŁAN
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TEMPERATURA
P wybraniu prgramu przejdź d menu Temperaura, naciskając .Aby przejść d pcji yle razy,
ile przeba d wprwadzenia nasępujących usawień:

ADDITIONAL FUNCTION

Symbl Funkcja Opis

Temperatura Naciśnij aby usawić emperaurę
i użyj srzałek, aby wybrać warść.

Szybkie podgrzewanie Naciśnij dwukrnie , aby usawić
szybką emperaure.

Symbl Funkcja Opis

Blokada Rodzicielska

NACIŚNIJ
JEDNOCZEŚNIE

Ta unkcja umżliwia zablkwanie
ekranu, aby zapbiec niepżądane-
mu krzysaniu z nieg przez sby
niepełnlenie. Aby ją akywwać,
naciśnij jedncześnie przyciski Lampa
i Pil zdalneg serwania przez 3
sekundy. Na inerejsie użykwnika
pjawi się ikna kłódki. W ym sanie
inerejs użykwnika piekarnika jes
zablkwany i nie mżna wprwadzać
zmian w usawieniach.
Aby dezakywwać blkadę rdziciel-
ską, naciśnij pnwnie przyciski Lam-
pa i Pil zdalneg serwania przez 3
sekundy (ikna z kluczem zniknie).

NACIŚNIJ Blkada klucza

Nagrzewanie wsępne

Warść emperaury

Szybkie pdgrzewanie

Blkada drzwi

Inrmacja d. Wi-Fi

Inrmacja na ema
rzgrzewania i sudznia

Wskaźnik emperaury
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Aby przyspieszyć azę nagrzewania, mżna wybrać pcję szybkieg nagrzewania, naciskając iknę
emperaury przez 3 sekundy p wybraniu prgramu gwania i emperaury. Ta pcja akywuje
kmbinację wenylara i elemenów grzejnych, niezależnie d wybranej unkcji gwania.
Aby szczędzać energię, p włączeniu szybkieg nagrzewania wenylar kmry zsanie
WYŁĄCZONY d czasu siągnięcia przez piekarnik żądanej emperaury.

i UWAGA: W przypadku unkcji wymagających nagrzania wsępneg należy upewnić się, że
wszyskie akcesria zsały usunięe na ym eapie. Psępuj zgdnie z insrukcjami dyczącymi
nagrzewania wsępneg w pniższej abeli.„TAK/SZYBKIE NAGRZEWANIE” znacza, że nagrzewanie
wsępne jes wymagane i pcja szybkieg nagrzewania wsępneg jes dsępna; „NIE” znacza, że
nagrzewanie wsępne nie jes dsępne i prawy należy wkładać d zimneg piekarnika.

4.. FUNKCJE GOTOWANIA
OPCJA SZYBKIEGO NAGRZEWANIA

STANDARDOWE FUNKCJE

Symbl Funkcja
Warść

dmyślna T°C
Zakres T°C

Sugerwana
pzycja
półki

Wsępne
nagrze-
wanie

Dsępna
Preci
Prbe

Sugese

*Tradycyjny
200°C

30-250/300°C

***

L2/L3
Tak/

Szybkie
wsępne

nagrzewanie
Tak

IDEALNE DO: cias, pieczywa, her-
baników, quiche na jednym pzi-
mie przy użyciu grzania górneg i
dlneg.

Termbieg +
an

175°C

50-250/300°C

***

L2/L3/L4
Tak/

Szybkie
wsępne

nagrzewanie
Tak

IDEALNE DO: pieczeni, zapiekanek,
warzyw i placków z wilgnym na-
dzieniem na jednym pzimie. Ide-
alny d gwania praw z dużą
zawarścią wdy.

Wielpzi-
mw

160°C

50-250/300°C

***

L4 dla jed-
neg

pzimu
L2+L5 dla

pdwójneg
pzimu

L2+L4+L6 dla
prójneg
pzimu

Tak/
Szybkie
wsępne

nagrzewanie
Tak

IDEALNE DO: cias, herbaników
i pizzy na jednym lub kilku pzi-
mach. Idealny d gwania różnych
praw.

Grzanie dlne
170°C

50-230°C
L2

Tak/
Szybkie
wsępne

nagrzewanie
Tak

IDEALNE DO: kremu karmelweg,
puddingów i bemaru na jednym
pzimie. Funkcji ej mżna również
użyć dwykńczenia.

Grzanie dlne
+ ermbieg

170°C
50-230°C

L2
Tak/

Szybkie
wsępne

nagrzewanie
Tak

IDEALNE DO: pizzy, słnych cias,
ar raz praw z płynnymi dda-
kami na jednym pzimie.

**Grill
L5

L1-L5

L6 d
cieńszych
praw
L5 dla

grubszych
praw

NIE Tak

IDEALNE DO: zapiekanek, mięsa z
grilla, ryb, warzyw.Ta unkcja wyk-
rzysuje wyłącznie górną grzałkę.
Używać przy zamknięych drzwicz-
kach. Umieść pd spdem acę, aby
zebrać ski.

**Supergrill
L5

L1-L5
L4/L6 NIE Tak

IDEALNE DO: dużych ilści kiełbas,
seków i pieczywa sweg.Cały
bszar pd grzałką grilla saje się
grący. Używać przy zamknięych
drzwiczkach. W razie przeby bróć
prawę p dwóch rzecich czasu
gwania

**Zapiekanka 200°C
150-250°C

L4/L5

Tak/
Szybkie
wsępne

nagrzewanie

Tak

IDEALNY DO: całych kawałków mię-
sa (pieczeni) lub praw zapieka-
nych. Używać przy zamknięych
drzwiczkach. Wsunąć acę cie-
kwą pd półkę, aby zgrmadzić
ski. W razie przeby brócić p-
rawę w płwie gwania.
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Symbl Funkcja
Warść

dmyślna T°C
Zakres T°C

Sugerwana
pzycja
półki

Wsępne
nagrze-
wanie

Dsępna
Preci Prbe Sugese

Wielpzi-
mw +

200°C
150-250°C

L1+L2+L3+L6

Tak/
Szybkie
wsępne

nagrzewanie

Tak

IDEALNY DO: gwania pełneg
menu bez mieszania zapachów P-
rawy nie muszą być wyjmwane
w ym samym czasie. Wskazówki
dyczącemenumżna znaleźć w sb-
nym akapicie (wsawić numer akapiu)

Pizza
300°C

200-300°C
L2/L3 NIE NIE

IDEALNY DO: wszelkieg rdzaju piz-
zy bez pdgrzewania piekarnika. W
przypadku prduków mrżnych
należy sswać niższą emperaurę
i 300°C w przypadku przepisów d-
mwych

*ECO
190 °C

150-220 °C
L3 NIE NIE

IDEALNY DO: gwania mięsa,
ryb i warzyw Funkcja a pzwala
szczędzać energię pdczas g-
wania, urzymując żywnść wilg-
ną i delikaną.Lampa wnękwa jes
wyłączna.

Regeneracja
110°C

110-160°C
L3/L4 NIE Tak

Funkcja a służy d dgrzewania
wcześniej przygwanych dań (ser-
wwanych na alerzach) raz wyp-
ieków, przywracając im świeżść i
jakść właściwą dla praw prs z
kuchni. Dzięki zasswaniu pary pd-
czas prcesu regeneracji zapbiega się
wysychaniu pwierzchni prduków.
Ciepł rzprwadzane jes delikanie
i równmiernie, c pzwala zachw-
ać ryginalny smak i arma praw,
sprawiając, że smakują ne jak śwież
przygwane.

Parao
170°C

120-220°C
L3/L4 NIE Tak

IDEALNA DO: warzyw, cias, cias-
eczek, ryżu, mięs, ryb i drbiu –
przyrządzanych na jednym pzimie
z wykrzysaniem grzałek górnej
i dlnej raz wspmagania parą.
Płączenie pary i wyskiej emper-
aury pzwala uzyskać delikane
wnęrze i chrupiącą skórkę.
Funkcja a dsknale sprawdza się
również w przypadku pieczenia w ni-
skiej emperaurze, zapewniając de-
likane, sczyse i równmiernie
upieczne mięsa.”

Jlly - - - -
Ddaj d gwej lisy unkcji swją ul-
ubiną, kóranie zsała jeszczeusawi-
na w piekarniku. Mżesz skngurwać
ją za pmcą aplikacji hOn.

Airry
200°C

150-250°C
L4 NIE NIE

IDEALNY DO: przygwywania
mrżnek lub panierwanych p-
raw, kóre są zwykle smażne. Dzięki
dedykwanej acy grące pwierze
mże równmiernie przepływać nad
prawami.

Chleb
210°C

190-220°C
L3/L4 NIE Tak

IDEALNY DO: wypieku różneg rdza-
ju pieczywa, akieg jak chleb peł-
nziarnisy, ciabata czy bagieki.
Dzięki wyjąkwemu płączeniu pary i
wyskiej emperaury wypieki siągają
jakść presjnalną, wyróżniając się
dsknałą chrupkścią, głębkim kl-
rem i lśniącą skórką.”

*Teswan zgdnie z nrmą EN 60350-1 pd kąem deklaracji zużycia energii i klasy energeycznej.
**Używać przy zamknięych drzwiczkach.
*** Zależy dmdelu piekarnika.
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Funkcja Jolly
Dzięki unkcji Jlly prduk eruje wiele mżliwści knguracji, pzwalając na przechwywanie
spersnalizwanych przepisów bezpśredni w piekarniku. Mżesz krzysać z ych przepisów ak
częs, jak chcesz, bez kniecznści lgwania się d aplikacji.

Jak ustawić unkcję Jolly:
Aby usawić unkcję Jlly w piekarniku, wórz sekcję U-CREATEw aplikacji,
wybierz przepis, kóreg chcesz użyć, i kliknij pcję „Użyj jak unkcji Jlly”.
Od eg mmenu mżesz uruchmić ją z pzimu prduku, bez inerakcji
z aplikacją. Aby rzpcząć prces gwania, wysarczy usawić pkręł
unkcji na unkcję Jlly.
Na wyświelaczu pjawi się wsępnie usawina emperaura.

Jak edytować unkcję Jolly:
Aby edywać unkcję Jlly, przejdź d sekcji przepisów w aplikacji i wybi-
erz karę przepisu znaczną jak unkcja Jlly. Naciśnij przycisk „edyuj”,
aby dsswać przepis i zmdykwać wcześniej wprwadzne usaw-
ienia.
Pjawi się wyskakujące kienk z inrmacją, że zapisanie nw zmdy-
kwanej unkcji Jlly wymaga usunięcia pprzedniej. Jeśli pwierdzisz,
pprzednia unkcja Jlly zsanie usunięa, a nwe paramery zsaną
zapisane w prdukcie i będą widczne w aplikacji.

Jak usunąć unkcję Jolly:
Aby usunąć unkcję Jlly z inerejsu użykwnika piekarnika, przejdź d
sekcji U-CREATE w aplikacji.
P naciśnięciu kary przepisu znacznej jak unkcja Jlly mżna g
usunąć, klikając czerwny przycisk usuwania.
W wyskakującym kienku wyświeli się prśba  pwierdzenie.
W nasępnym krku unkcja Jlly zapisana w piekarniku zsanie usunięa i
nie będzie już dsępna w aplikacji.
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PRECI PROBE

Przed użyciem sprawdź stan naładowania sondy Preci Probe:
1. Włóż sndę Preci Prbe d ładwarki i zamknij pkrywę.
2. Pdłącz ładwarkę d źródła zasilania USB, akieg jak adaper USB lub gniazd USBkmpuera/

nebka za pmcą kabla USB. Ładwarka mże nie działać prawidłw z pwerbankiem ze
względu na unkcję aumayczneg wyłączania.

3.A - Dida ładwarki włączy się i będzie migać pdczas ładwania. Wyłączy się, gdy snda Preci
Prbe zsanie w pełni naładwana
3.B - Przechwuj sndę w ładwarce przed użyciem lub gdy pzim naładwania baerii jes niski.
Zewnęrzny zasilacz pdłącza się d kabla USB. Każde ładwanie rwa kł 10 minu. Pdczas ład-
wania świeci się dida LED ładwarki; p pełnym naładwaniu sndy zmienia na klr na zielny.

Jak się zarejestrować i używać sondy Preci Probe:
1. Włóż sndę d prawy.
2. Dknij aby wybrać żądaną unkcję, a nasępnie dknij yle razy, ile  kniczne, aby

wybrać iknę sndy.
3. P chwili piekarnik rzpzna kd sndy. Dknij , i użyj srzałek, aby usawić emperaurę

dcelwą
4. Dknij aby pwierdzić. Od eg mmenu piekarnik będzie wykrzysywał dane z sndyd

mnirwania wewnęrznej emperaury prawy.
5.  siągnięciu żądanej emperaury wewnęrznej rzlegnie się dźwięk alarmu i piekarnik

wyłączy się. Osrżnie wysuń sndę z prawy.

ŁADOWANIE NAŁADOWANY

A. Model Et180

B. Model SH53B

ŁADOWANIE NAŁADOWANY
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Sndy mżna użyć z unkcjami ręcznymi (sayczny, ermbieg + an, grill, super grill, zapiekanka
i wielpzimwy), z KATEGORIAMI GOTOWANIA ŻYWNOŚCI (mięs, ryby, warzywa, Regeneracja,
Parao i Chleb ) i and Genle cking.*

Porady dotyczące gotowania
Snda wypsażna jes w jeden punk pmiarwy.
Włóż g całkwicie d prawy, ak aby mealwa
kńcówka znajdwała się pśrdku prawy. Punk
en pwinien znajdwać się jak najbliżej najgrubszej
(najzimniejszej) części prawy, aby dkładnie mni-
rwać prces gwania.

Kaegria żywnści Sugerwana wewnęrzna T°C Sugerwane umiejscwienie

Pieczeń włwa 45°C P przekąnej w najgrubszej części.
W przypadku praw  cylin-
drycznym kszałcie (np. pieczeń
włwa) umieść kńcówkę jak
najbliżej śrdka gemeryczneg

Pieczne mięsa 55 °C / 60 °C / 65 °C

Drób 83-85°C W najgrubszej części piersi

Ryba (cała/seki) 65°C P przekąnej w najgrubszej
części

Chleb/zapiekanki 90°C Blisk gemeryczneg śrdka
prawy

Regeneracja 70-75°C Blisk gemeryczneg śrdka
prawy

DZIAŁAN
IE

PRO
DU

KTU
Funkcja Mul Sep pzwala zachwać wcześniej usawine paramery gwania (emperaurę i czas)
przy jednczesnej zmianie unkcji w rakcie gwania, pprzez naciśnięcie przycisku.

Funkcja a jes dsępna dla wszyskich FUNKCJI GŁÓWNYCH z wyjąkiem prgramów ECO i JOLLY.

4..3. FUNKCJA WIELOKROTOWA

* Zależy d mdelu piekarnika.
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5. WYTYCZNE DOTYCZĄCE GOTOWANIA
5.1. OGÓLNA TABELA GOTOWANIA

Kaegria Przepis
Liczba
p-

zimów

Prgram
gwania T°C

Wsępne
nagrzewa-

nie

Akcesria
kuchenne

Płżenie
półek

Czas gwania
p wsępnym

nagrzaniu* (min)

Słdkie
wypieki

Małe ciasa/
babeczki

1 Tradycyjny
Wielpzimw

175°C
160°C

T

Blacha d
pieczenia

L3
L4

20-30
30-40

2 Wielpzimw 150°C Głębsze+ Blachy
d pieczenia L2+L5 30-40

3 Wielpzimw 140°C Blacha d piec-
zenias L2+L4+L6 40-50

Biszkpy
(26 cm Ø)

1 Tradycyjny
Wielpzimw

170°C
150°C T

Siaka mealwa
+rma d ciasa

L2
L4

30-40
40-50

2 Wielpzimw 150°C Siaka mealwa
+rma d ciasa L1+L4 50-60

Ciaska

1 Tradycyjny
Wielpzimw 150°C

T

Blacha d
pieczenia

L3
L4

25-30
30-35

2 Wielpzimw 140°C Głębsze+ Blachy
d pieczenia L2+L5 30-40

3 Wielpzimw 140°C Blacha d piec-
zenias L2+L4+L6 35-40

Krkiey
1 Wielpzimw 190°C

T

Blacha d
pieczenia L4 25-35

2 Wielpzimw 170°C Blacha d
pieczenia L2+L5 25-35

Yrkshire
pudding 1 Tradycyjny 200°C T Blacha d

pieczenia L3 20-30

Bezy 1 Wielpzimw 90°C T Blacha d
pieczenia L4 90-160

Makarn 1 Tradycyjny 150°C T Blacha d
pieczenia L3 15-20

Jabłecznik
1 Tradycyjny 185°C T Siaka mealwa

+rma d ciasa L2 60-70

1 Wielpzimw 170°C T Siaka mealwa
+rma d ciasa L4 65-75

Tara Tan 1 Tradycyjny 170°C T Siaka mealwa
+rma d ciasa L2 40-60

Sue
czekladwy 1 Tradycyjny 200°C T Blacha d piecze-

nia + rmy L3 10-15

Sernik 1 Tradycyjny 150°C T Siaka mealwa
+rma d ciasa L2 50-65

Mrżne
rgaliki

1 Termbieg+ an 175°C

T

Blacha d
pieczenia L3 20-25

2 Wielpzimw 180°C Głębsze+ Blachy
d pieczenia L2+L5 25-35

3 Wielpzimw 160°C Blacha d piec-
zenias L2+L4+L6 30-40

Srudel,
mrżny 1 Tradycyjny 210°C T Blacha d

pieczenia L3 30-45

Chleby
i p-

dpłmyki

Chleb swy 1 Supergrill 05 N Kraka mealwa L6 4-6

Fcaccia 1 Tradycyjny 200°C T Blacha d
pieczenia L2 r L3 25-35

Chleb, cały 1 Tradycyjny 200°C T Blacha d
pieczenia L3 35-50

i UWAGA: D pieczenia cias, quiche i innych przepisówwymagających rmy lub pjemnika na 2 pzi-
mach, umieść blachę naprzemiennie: górną blachę p lewej srnie i dlną blachę p prawej srnie.
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Kaegria Przepis
Liczba
p-

zimów

Prgram
gwania T°C

Wsępne
nagrzewa-

nie

Akcesria
kuchenne

Płżenie
półek

Czas gwania
p wsępnym

nagrzaniu* (min)

Pikanne
ciasa i

zapiekan-
ki

Słne ciasa /
Quiche

(26 cm Ø)

1 Termbieg+ an
Pizza

180°C
200°C

T
N

Kraka mea-
lwa + Frma
d quiche

L2 30-50

2 Wielpzimw 180°C T
Kraka mea-
lwa + Frma
d quiche

L1+L4 50-70

Sue serwy 1 Tradycyjny 200°C T Blacha d
pieczenia L3 20-35

Lasagne,
świeża 1 Termbieg+ an 200°C T

Kraka mea-
lwa +naczynie
żardprne

L3 40-60

Lasagne,
mrżna 1 Tradycyjny 180°C T

Kraka mea-
lwa +naczynie
żardprne

L3 50-60

Zapiekany
makarn 1 ECO 200°C N

Kraka mea-
lwa +naczynie
żardprne

L4 20-30

Cannellni,
mrżne 1 Tradycyjny 180°C T

Kraka mea-
lwa +naczynie
żardprne

L3 45-55

Pizza

Pizza, świeża
(aca)

1 Tradycyjny
Pizza

250°C
300°C

T
N

Blacha d
pieczenia L2 / L3 10-15

18-25

2 Wielpzimw 180°C T
Deeper+
Blacha d
pieczenias

L2+L5 25-35

Pizza, świeża
(krągła)

1 Tradycyjny
Pizza

250°C
300°C

T
N

Blacha d
pieczenia L2 / L3 8-10

15-20

2 Wielpzimw 180°C T
Głębsze+
Blacha d
pieczenias

L2+L5 30-40

Pizza
mrżna
(cienkie
cias)

1 Tradycyjny
Pizza

220°C
200°C

T
N

Kraka mea-
lwa L2 10-15

2 Wielpzimw 200°C
T

Kraka mea-
lwa L2+L5 15-25

3 Wielpzimw 180°C Kraka mea-
lwa L2+L4+L6 25-35

Mięs
i drób

Pieczny
cały kurczak
(1-1,2 kg)

1 ECO
Zapiekanka 220°C N

Mealwa
kraka Umieść
blachę d

pieczenia na L1
z 150 ml wdy

L4 40-60

Udka
kurczaka 1 Air Fry 220°C N Taca AirFry ** L4 30-50

Pieczna
kaczka 1 ECO

Zapiekanka 200°C N

Kraka
mealwa +
Naczynie

żardprne

L3 50-60

Kgu 1 Wielpzimw
Zapiekanka 220°C T

Rusz mea-
lwy Umieścić
blachę d

pieczenia na
pzimie L1

L4 20-40

Pieczny
indyk 1 ECO

Zapiekanka 200°C N

Kraka mea-
lwa +
Naczynie

żardprne

L3 50-60
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Czas gwania mże się różnić w zależnści d przepisu knsumena i składników.
*jeśli wymagane jes wsępne pdgrzanie
** Zależy d mdelu piekarnika.

Kaegria Przepis
Liczba
p-

zimów

Prgram
gwania T°C

Wsępne
nagrzewa-

nie

Akcesria
kuchenne

Płżenie
półek

Czas gwania
p wsępnym

nagrzaniu* (min)

Żeberka
wieprzwe

(1000-1200 g)
1 Tradycyjny 200°C T

Kraka mea-
lwa +Naczynie
żardprne

L3 80-100

Kiełbaski 1 Supergrill 04 T Kraka mea-
lwa L5 40-50

Pieczeń
włwa
(500 g)

1 Wielpzimw 220°C T Blacha d
pieczenia L3 20-40

Pieczeń
mięsna

(1000 1500 g)
1 Tradycyjny 180°C T Blacha d

pieczenia L3 40-50

Pieczny
kurczak

z ziemniakami
1 ECO 200°C N Głębszeray L4 45-60

Ryby
i wce
mrza

Grillwane
wce mrza 1 Supergrill 04 N Kraka mea-

lwa L5 15-30

Mrżne
paluszki
rybne

1 Air Fry 200°C N Taca AirFry ** L4 20-25

Pieczna ryba 1 ECO 200°C N

Rusz mealwy
Umieścić
blachę d

pieczenia na
pzimie L1

L3 40-60

Warzywa

Warzywa
Zapiekanka 1 ECO 200°C N

Kraka mea-
lwa +

Naczynie
żardprne

L3 80-90

Mrżne
ryki

(300-500 g)
1 Air Fry 220°C N Taca AirFry** L4 18-25

Pieczne
ziemniaki 1 Tradycyjny 200°C T Blacha d

pieczenia L4 30-50
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P wybraniu prgramu gwania na parze na wyświelaczu pjawi się kmunika , przypmina-
jący  kniecznści napełnienia zbirnika na wdę. Należy psępwać w nasępujący spsób:

5.. JAK KORZYSTAĆ ZE ZBIORNIKA PARY W PROGRAMACH GOTOWANIA NA PARZE?

1. Lekk naciśnij zbirnik pary, aby g wrzyć.

2. Wlej wdę piną (150 ml) d zbirnika pary, używając dzbanka lub bezpśredni z kranu. Nie
przekraczaj maksymalneg pzimu wdy znaczneg wewnąrz zbirnika.

3. Naciśnij zbirnik pary, aby g zamknąć, i zamknij drzwiczki piekarnika.

4. Naciśnij przycisk Sar, aby pwierdzić i rzpcząć gwanie.
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Menu kaegrii żywnści pzwala na gwanie różnrdnych przepisów bez pdgrzewania piekarni-
ka, dzięki dedykwanym prgramm gwania dsswanym d przeb każdej kaegrii.
P wybraniu prgramu gwania wyświeli się dmyślny czas, kóry mżna edywać bracając
prawe pkręł; emperaurę gwania mżna zmienić naciskając dedykwaną iknę. Obydwa par-
amery mżna usawić w granicznym zakresie, jak pkazan w pniższej abeli.
Pdczas nawigacji w unkcjach gwania cdzienneg, menu kaegrii praw z unkcją gwania
na parze mżna akywwać, naciskając iknę emperaury, aż pjawi się ikna pary. Pwierdź wy-
bór, naciskając przycisk Sar.

5.3. TABELA EVERYDAY COOKING

i UWAGA: jeśli p wyłączeniu piekarnika zajdzie przeba knynuwania gwania, zaleca się
rezygnację z prgramów Everyday Cking i zamias eg krzysanie zunkcji sandardwych.

Symbl Opis
Wsępne

nagrze-

wanie

Płżenie

półek

Zakres
emperaury

(°C)

Zakres
czasu
(min)

Temperaura
sndy dmięsa
(jeśli jes dsęp-

na)
Opis

Białe Mięs NO NIE 180-200 40-80 70-85°C
D drbiu i
kawałków białeg
mięsa

Czerwne
Mięs NO NIE 180-200 20-80 58-65°C

D włwiny i
kawałków czerwn-
eg mięsa

Ryby NO NIE 160-180 15-45 55-65°C D całych ryb i
leów.

Warzywa NO NIE 180-200 30-80 70-90°C
D piecznych
warzyw
i ziemniaków

Białe Mięs
(na parze) NO NIE 160-220 40-90 70-85°C

D drbiu i
kawałków białeg
mięsa

Czerwne
Mięs

(na parze)
NO NIE 180-220 20-100 58-65°C

D włwiny i
kawałków czerwn-
eg mięsa

Ryby
(na parze) NO NIE 150-180 15-60 55-65°C D całych ryb i

leów.

Warzywa
(na parze) NO NIE 150-200 30-90 70-90°C

D piecznych
warzyw
i ziemniaków
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Przepis Wielkść prcji Prgram
gwania T°C Akcesria

kuchenne
Płżenie
półek

Czas
gwania (min)

Bchenek białeg chleba 500-1000 g Chleb 200 Blacha głębka
piekarnika L3 30-40

Bułki 6-8 sz. Chleb 200 Blacha głębka
piekarnika L3 25-35

Chleb pełnziarnisy 400-600 g Chleb 190 Blacha głębka
piekarnika L3 20-35

Chleb żyni 500-1000 g Chleb 190 Siaka mealwa
+ rma L3 30-45

Bagieka 400-500 g Chleb 200 Blacha głębka
piekarnika L3 25-35

Ciabata 6-8 sz. Chleb 200 Blacha głębka
piekarnika L3 25-35

Bajgle 6-8 sz. Chleb 190 Blacha głębka
piekarnika L2 25-35

Chleby kanapkwe 5-10 sz. Chleb 190 Blacha głębka
piekarnika L3 15-25

Briche 6-8 sz. Chleb 190 Blacha głębka
piekarnika L3 20-30

Fcaccia 1000-1200 g Chleb 220 Blacha głębka
piekarnika L3 35-40

Fcaccia 1000-1200 g Para° 220 Blacha głębka
piekarnika L4 30-40

Plędwica włwa,
średnia ** 400-500 g Czerwne Mięs

(na parze)
180

Mealwa kraka
+ Blacha d
pieczenia L2

L3 35-45

Plędwica włwa, wln
gwana ** 400-500 g Para° 110

Mealwa kraka
+ Blacha d
pieczenia L2

L3 40-50

Włwina wellingn 1000-1500 g Czerwne Mięs
(na parze)

210 Blacha głębka
piekarnika L3 40-50

Pieczeń mielna 1000-1500 g Para° 200 Blacha głębka
piekarnika L3 40-50

Pieczeń wieprzwa
** 1000-1500 g Para° 180

Mealwa kraka
+ Blacha d
pieczenia L2

L3 40-60

Pieczeń wieprzwa, wln
gwana ** 1000-1500 g Para° 110

Mealwa kraka
+ Blacha d
pieczenia L2

L3 80-100

Kle jagnięcy 800-1000 g Białe Mięs
(na parze)

190 Blacha głębka
piekarnika L3 60-80

Nga jagnięca 1500-2000 g Białe Mięs
(na parze)

200 Blacha głębka
piekarnika L3 80-100

Pierś z kurczaka 400-700 g Para° 210 Blacha głębka
piekarnika L3 30-40

Pałki z kurczaka 1000 gr (app. 10 sz) Para° 220
Mealwa kraka

+ Blacha d
pieczenia L2

L3 40-50

File z łssia 600 gr (app. 4 sz) Para° 170 Blacha głębka
piekarnika L3 20-30

File z łssia, wln
gwany 600 gr (app. 4 sz) Para° 110 Blacha głębka

piekarnika L2 25-35

File z knia mrskieg 500-700 g Ryby
(na parze)

170 Blacha głębka
piekarnika L3 10-25

5.4. TABELA GOTOWANIA (ŚWIEŻE SKŁADNIKI)*
Tabela a zawiera zalecane usawienia dla prgramów gwania na parze. Umżliwia na przyg-
wywanie różnrdnych praw bez kniecznści wcześniejszeg rzgrzewania piekarnika. Rzeczy-
wisy czas gwania mże się różnić w zależnści d przepisu, składników raz ilści żywnści.
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Przepis Wielkść prcji Prgram
gwania T°C Akcesria

kuchenne
Płżenie
półek

Czas
gwania (min)

File z knia mrskieg,
wln gwany 500 gr (app. 4 sz) Para° 110

Blacha głębka
piekarnika L3 20-30

Drada 500-700 g Para° 170
Blacha głębka
piekarnika L3 20-35

Małe ciasa/Muny 10-20 sz. Para° 170
Blacha głębka
piekarnika L3 35-45

Cias wcwe, wln
pieczne 1000-1500 g Para° 140

Siaka mealwa
+ rma L3 60-80

Sernik 1000-1500 g Para° 140
Siaka mealwa

+ rma L2 60-80

Mrżny crissan 4-6 sz. Para° 200
Blacha głębka
piekarnika L3 20-30

Mieszanka warzyw 1000-1500 g Warzywa
(na parze) 190

Blacha głębka
piekarnika L3 50-60

Pieczne ziemniaki,
przekrjne na pół 500-1000 g Para° 210

Blacha głębka
piekarnika L3 50-60

Bakłażany, przekrjne
na pół 400-500 g Para° 210

Blacha głębka
piekarnika L3 30-45

Kalary 400-500 g Warzywa
(na parze) 150

Siaka mealwa
+ pyrex L3 30-40

Kper włski 400-600 g Para° 200
Siaka mealwa

+ pyrex L3 45-55

Marchewka w słupkach 250-500 g Para° 200
Blacha głębka
piekarnika L3 35-45

Dynia pkrjna w kskę 500-800 g Warzywa
(na parze) 160

Blacha głębka
piekarnika L3 30-40

Brkuły 400-600 g Para° 150
Blacha głębka
piekarnika L3 30-40

Flan warzywny 6 ramekinów Warzywa
(na parze) 180

Blacha głębka
piekarnika L3 35-45

Pizza 1 slice (200-300 g) Regeneracja 110
Pyrex/Naczynie
żardprne L3 10-15

Fcaccia 200-400 g Regeneracja 110
Blacha głębka
piekarnika L3 10-20

Bułki 300-500 g Regeneracja 110
Blacha głębka
piekarnika L3 15-25

Mrżny chleb 200-500 g Regeneracja 150
Blacha głębka
piekarnika L3 8-15

Bułki drżdżwe 200-500 g Regeneracja 110
Blacha głębka
piekarnika L3 10-20

Makarny 500-1000 g Regeneracja 120
Blacha głębka
piekarnika L3 20-30

Ciasa (muny) 100-300 g Regeneracja 110
Blacha głębka
piekarnika L3 10-20

Lasagne 500-1000 g Regeneracja 140
Pyrex/Naczynie
żardprne L3 25-35

Dania jedngarnkwe
(zapiekanki i pieczne

warzywa)
400-700 g Regeneracja 120

Pyrex/Naczynie
żardprne L3 30-40

*P ugwaniu lub regeneracji niekórych praw, nadmiar wdy mże pzsać na dnie kmry lub w zbi-
rniku na parę. Przed rzpczęciem nweg cyklu pieczenia należy dsączyć nadmiar wdy z bu kmór.
** Przed włżeniem d piekarnika, bsmażmięs przez kilka minu z każdej srny na grącej paelni, aby uzys-
kać armayczną skórkę. Przed bsmażeniem mżna użyć sli i śwież zmielneg pieprzu d dprawienia.
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Regular cleaning can exend he liecycle  yur appliance. Wai r he ven  cl bere carrying
u manual cleaning.
• P każdrazwym użyciu piekarnika minimalne czyszczenie pmże urzymać piekarnik w

idealnej czysści.
• Nie wykładać ścian piekarnika lią aluminiwą ani jednrazwym zabezpieczeniem dsępnym

w sklepach. Flia aluminiwa lub inne zabezpieczenie w bezpśrednim knakcie z grącą emalią
grzi spieniem i zniszczeniem emalii d wewnąrz.

• Aby zapbiec nadmiernemu zabrudzeniu piekarnika i pwsaniu silneg zapachu dymu,
zalecamy, aby nie używać piekarnika przy bardz wyskiej emperaurze. Lepiej jes wydłużyć
czas pieczenia i niec bniżyć emperaurę.

• Oprócz akcesriów dsarcznych wraz z piekarnikiem zalecamy używanie wyłącznie naczyń i
rm d pieczenia dprnych na bardz wyskie emperaury.

6..1. WEWNĄTRZ PIEKARNIKA: unkcje czyszczenia

Czyszczenie pirolityczne (w zależnści d mdelu piekarnika)
Prces en piera się na prcesie chemicznym  ej samej nazwie, kóry plega na rzkładzie sub-
sancji złżnych pprzez zasswanie bróbki cieplnej.

P uruchmieniu aumaycznie blkuje drzwi piekarnika i szybk pdnsi emperaurę d 410°C.
Pd kniec cyklu czyszczenia reszki jedzenia pzsawią białą pwłkę na emaliwanych pwierzch-
niach. Aby usunąć e cząski, przerzyj szmaką zamczną w grącej wdzie z mydłem i użyj szczki
lub wełny salwej. Odpwiednie śrdki czyszczące  grąca wda z mydłem lub śrdek d czyszcze-
nia piekarników.

6.. CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

6. KONSERWACJA I CZYSZCZENIE
6.1. ZALECENIA OGÓLNE

Jak to działa:
1. Wyjmij z piekarnikawszelkie akcesria, akie jak ruszy, prwadnice bczne i śruba półek bcznych (*);
2. Włącz pkręł unkcji na . Obróć pkręł, aby usawić prgram pirlizy;

Pzwól, aby unkcja działała przez zadany czas. Pdczas eg prcesu i nasępnej azy chłdze-
nia drzwiczki piekarnika pzsaną zamknięe.

3. Gdy urządzenie sygnie, wyczyść wewnęrzne pwierzchnie piekarnika szmaką.
! OSTRZEŻENIE: Przed dknięciem upewnij się, że urządzenie sygł. Należy zachwać s-

rżnść w przypadku wszyskich grących pwierzchni, pnieważ isnieje ryzyk pparzenia.
Używaj wdy desylwanej lub pinej.

(*) ylk dla mdeli z 7 pzimami.
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Jak to działa:
1. Wlej 150 ml wdy d zbirnika pary, aż d siągnięcia pzimu maksymalneg zaznaczneg na

zbirniku.
2. Wybierz prgram czyszczenia H2O Para. Pzwól, aby unkcja działała przez zadany czas.
3. P zakńczeniu prcesu czyszczenia pczekaj, aż piekarnik sygnie.
4. Gdy urządzenie sygnie, wyczyść wewnęrzne pwierzchnie piekarnika szmaką.
5. ! OSTRZEŻENIE: Przed dknięciem upewnij się, że urządzenie sygł. Należy zachwać s-

rżnść w przypadku wszyskich grących pwierzchni, pnieważ isnieje ryzyk pparzenia.
Używaj wdy desylwanej lub pinej.

H2O Para
Funkcja czyszczenia HOParawdną pzwala bez rudu uprać się z lekkimi zabrudzeniami, zapewnia-
jąc szybkie i przyjazne dla śrdwiska rzwiązanie d czyszczenia kmry piekarnika za pmcą pary.

Czyszczenie katalityczne (w zależnści d mdelu piekarnika)

Panele kaaliyczne wyścielają kmrę piekarnika i zapewniają luksus braku kniecznści zmagania
się z brudnym piekarnikiem.
Panele pkrye są specjalisyczną emalią  mikrprwaej srukurze, kóra dsknale pchłania
łuszcz pwsający w wyniku rzprysków.
Pprzez kaaliyczną reakcję chemiczną skuecznie przekszałcają wchłnięy smar w pierwiaski ga-
zwe pd wpływem wyskich emperaur.

Zalecenia: Rzważ wymianę paneli kaaliycznych p kł rzech laach użykwania, zwłaszcza jeśli
używasz piekarnika d dwóch d rzech cykli gwania ygdniw. Zapewnia  pymalną wyda-
jnść i czysść.
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2. Usawić drzwi pd kąem 45°. Jedncześnie
nacisnąć dwa przyciski p bu srnach
bcznych ramin drzwi i pciągnij d siebie,
aby zdjąć słnę górnych drzwiczek szyb.

6... POZA PIEKARNIKIEM: wyjmowanie
i czyszczenie szklanych drzwiczek

1. Usawić drzwi pd kąem 90°. Obrócić
zarzaski zawiasów na zewnąrz piekarnika.

3. Bardz srżnie wyjąć szybę piekarnika,
zaczynając d wewnęrznej. Pdczas
zabiegu mcn rzymać szybę biema
rękami i umieścić ją na płaskiej, wyściełanej
pwierzchni (np. na maeriale).

4. ! OSTRZEŻENIE: Zewnęrznej szyby nie
da się zdjąć.

5. Szybę czyścić miękką ściereczką i dpw-
iednimi śrdkami czyszczącymi.
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6. Włóż panele szklane, upewniając się, że
eykiea „LOW-E / PYRO” jes czyelna i
umieszczna w lewym dlnym rgu drzwi,
w pbliżu leweg zawiasu. Dzięki emu
wydrukwana eykiea na pierwszej szybie
pzsanie p wewnęrznej srnie drzwi.

7. Załóż pnwnie pkrywę drzwiczek górnej
szyby, wciskając ją d śrdka, aż usłyszysz
kliknięcie dwóch bcznych przycisków.

8. Nasępnie usaw drzwiczki z pwrem
na 90° i bróć zarzaski zawiasów d
wewnąrz, w srnę wnęrza piekarnika.
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P każdym użyciu dkładnie wyczyść akcesria i susz je ręcznikiem. W przypadku rwałych pzs-
ałści należy rzważyć namczenie akcesriów wmieszaninie wdy i mydła na kł 30 minu przed
pnwnym umyciem.

! OSTRZEŻENIE: Nie używać nigdy d czyszczenia ściernych deergenów, myjek drucianych lub s-
rych przedmiów, aby nie uszkdzić w niedwracalny spsób elemenów emaliwanych. Sswać
wyłącznie wdę, mydł lub deergeny na bazie amniaku.

CZYSZCZENIE PROWADNIC BOCZNYCH:
ശ Model 6-poziomowy

1. Zdejmij prwadnice bczne, pciągając je w kierunku srzałek.
2. Aby wyczyścić prwadnice bczne, włóż je d zmywarki lub użyj wilgnej gąbki, upewnia-

jąc się, że zsały później wysuszne.
3. P prcesie czyszczenia zamnuj prwadnice bczne w dwrnej klejnści.

6.3. CZYSZCZENIE AKCESORIÓW
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WYMIANA KOMPONENTÓW

Wymiana żarówki na górze:
1. Odłączyć piekarnik d zasilania sieciweg.
2. Zdjąć szklaną słnę lampy.
3. Zdemnwać żarówkę.
4. Wymienić żarówkę na nwą eg sameg ypu.
5. Załżyć szklaną słnę lampy.
6. Pnwnie pdłączyć piekarnik d źródła zasilania.

Krok 1

6.4. KONSERWACJA

Krok 

Krok 5 Krok 6

Krok 4Krok 3

Ten prduk zawiera jedn lub więcej źródeł świała  klasie eekywnści energeycznej G (Lampa)
*W przypadku prblemów z ą lampą sknakuj się z bsługą kliena.
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Krok 1 Krok 4Krok 

Krok 5

Krok 3

Krok 6

Wymiana żarówki bocznej:
1. Odłączyć piekarnik d zasilania sieciweg.
2. Użyć śrubkręa płaskieg, umieszczając g z bku szyby chrnnej i delikanie nacisnąć, aby ją

usunąć.
3. Osrżnie chwycić żarówkę z pdsawy.
4. Włżyć nwą.
5. Zamnwać pnwnie szybę chrnną, delikanie ją dciskając, aż zaskczy na swje miejsce.
6. Pnwnie pdłączyć piekarnik d źródła zasilania.

Ten prduk zawiera jedn lub więcej źródeł świała  klasie eekywnści energeycznej G (Lampa)
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Błąd

Dym

Jeśli pdczas użykwania piekarnika wysąpi błąd, na wyświelaczu pjawi się kd „ER”, p kórym
nasępują dwie cyry, kóre idenykują błąd.
Knynuwać, wyłączając piekarnik i dłączyć g d prądu, dczekać kilka minu, a nasępnie
pdłączyć g pnwnie.
Jeśli błąd zniknie, mżesz wznwić krzysanie z piekarnika. Jeśli ak się nie sanie, sknakuj się z
bsługą kliena i pdaj kd (ERXX) widczny na wyświelaczu.

7. ROZWIĄZYWANIE PROBLEMÓW
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8. OCHRONA ŚRODOWISKA I UTYLIZACJA ODPADÓW

8.. OCHRONA I POSZANOWANIE ŚRODOWISKA NATURALNEGO

8.1. AUTYLIZACJA URZĄDZENIA

T urządzenie ma znaczenie zgdne z Eurpejską Dyrekywą 2012/19/UE dyczącą
zużyeg sprzęu elekryczneg i elekrniczneg (WEEE). Zużyy sprzę elekryczny i ele-
krniczny zawiera subsancje zanieczyszczające (kóre mgą wywierać negaywny wpływ
na śrdwisk) raz elemeny pdsawwe (kóre nadają się d pnwneg wykrzysa-
nia). Ważne jes właściwe przewarzanie zużyeg sprzęu elekryczneg i elekrniczneg
w celu prawidłweg usunięcia i uylizacji wszyskich subsancji zanieczyszczających raz

dzyskania pzsałych maeriałów.
Każdy mże degrać ważną rlę w zadbaniu  , by zużyy sprzę elekryczny i elekrniczny nie za-
grażał śrdwisku. Zasadnicze znaczenie ma przesrzeganie kilku pdsawwych zasad:
- Zużyeg sprzęu elekryczneg i elekrniczneg nie należy rakwać jak dpadów z gspdars-
wa dmweg;
- Zużyy sprzę elekryczny i elekrniczny pwinien być dwżny d wyznacznych punków zbiórki
dpadów zarządzanych przez radę miasa lub zarejesrwaną rmę.
Wwielu krajach rganizwane są lkalne zbiórki dużeg zużyeg sprzęu elekryczneg i elekrnicz-
neg. P zakupie nweg urządzenia, sare mżna ddać dsawcy, kóry musi je bezpłanie przyjąć
w ramach wymiany, jeśli  urządzenie jes pdbneg ypu i ma akie same unkcje jak urządzenie
zakupine.

O ile mżliwe, unikać wsępneg nagrzewania piekarnika i zawsze sarać się g wypełnić.
Drzwiczki piekarnika wierać jak najrzadziej, pnieważ przy każdymwarciu ucieka ciepł zwnęrza.
Aby uzyskać znaczną szczędnść energii, wyłączyć piekarnik na 5-10 minu przed planwanym
zakńczeniem pieczenia i wykrzysać ciepł reszkwe, kóre piekarnik nadal wywarza. Uszczelki
urzymywać w czysści i prządku, aby uniknąć uciekania ciepła pza wnęrze piekarnika. Jeśli masz
umwę na energię elekryczną z aryą gdzinwą, prgram „gwania późnineg” uławia
szczędzanie energii, przesuwając prces gwania ak, aby rzpczynał się w przedziale czaswym
 bniżnej arye.
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9. MONTAŻ
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Mżesz bejrzeć lm insalacyjny prduku,
skanując kd QR.

lub klikając uaj link
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