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elektrycznym 

 

 

  
  

 

Ryzyko skaleczenia 
ostre. 

 

 

  
  

 

 

 

 

w  
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ych powierzchni 

 

Inne 
 - 

went
wentylacyjnego piekarnika oraz drzwiczki piekarnika. 

oparzenia. 

 

 
 

j instrukcji. 
 
zainstalowane i uziemione przez wykwalifikowanego technika. 
 

 
 
dzieci. 
 

dz  
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w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonyc

Czyszczenie 
nadzoru. 
  
 

z  
 

-
wanemu technikowi. 
  
  
  
 Wilgotne lub mokre 

 
 Nie podg

 
 
w upieczeniu. Ma to na 

 
  
 
oddzielnego systemu zdalnego sterowania. 
 

 
 

i 
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 Aby unik
podczas wytwarzania pary. 
 

wych 

rozbicie szyby. 
  
 
piekarnika. 
 Nie przechowuj nad piekarnikiem przedm

 
 
w  
 Upewnij si
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zasilania sieciowego przed 

wykwalifikowanego elektryka. 

 

  

  
  

 

 

do zasilania. 

 

 

  
  

 

Ryzyko skaleczenia 
- 

skaleczenia. 
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z 
przepisami b

z  

ducentowi, autoryzowanemu serwisowi lub osobom 
o 
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Wizualizacje instalacji 

 

wysokiej 
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min. 
560 

min. 20 
Zarezerwowana 

wentylacyjna 

min. 560 

*pomiary w mm 

min. 560 

min. 20 
Zarezerwowana 

wentylacyjna 

min. 560 
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Widok z boku 

 

min. 560 

min. 585 
maks. 590 

min. 80 min. 560 

montowany w szafce dolnej 

 

szczelina 
wentylacyjna 

*pomiary w mm 
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 (min. 20 mm) 

*pomiary w mm 

min. 20 
Zarezerwowana 

wentylacyjna 

min. 20 
Zarezerwowa

wentylacyjna 
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I  

ROZPAKOWYWANIE PIEKARNIKA 

 

 

 
Postaw rozpakowany piekarnik na drewnianych klockach lub podobnych 
podporach, aby zapobie  

 

 

nadmiernej kondensacji. 

Lista 
 do pieczenia 

Taca Airfry 
Ruszt na 

grilla 
Szyny 

 
 

 1 1 1 1 para 2 
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 Przed 

 
  

Kod trybu  
Moc 

znamionowa znamionowe znamionowa 

H6 ID2L4F43EABB 78 l 3500 W 220-240V~ 50/60Hz 

-
z odpowiednimi kwalifikacjami. 

nik wielobiegunowy 
z 

 
W razie  

 
-
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MOCOWANIE PIEKARNIKA DO SZAFKI 

1.  
 

Nie po  
2.  
3.  

 

  
 
to 
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WPROWADZENIE DO PRODUKTU 

WPROWADZENIE DO PRODUKTU 

 

SYSTEM OGRZEWANIA 

 

 

 

Panel sterowania 

Ruszt 

Taca do 
pieczenia 

Drzwi 

Uchwyt 

grzejny 
Lampa 

Boczny ruszt 

Wentylator 
termoobiegu 

Tylny 
element grzejny 
(ukryty) 

Dolny 
element grzejny 
(ukryty) 
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WPROWADZENIE DO PRODUKTU 

PANEL STEROWANIA 

 

 

 

 

Czas trwania 

Minutnik Zegar 

 

Temperatura 

Blokada Demo 

Funkcje pieczenia  Funkcje automatyczne 

 Czas Lampa 
piekarnika  

Temperatura Uruchom/ 
Wstrzymaj 
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1. Ustawianie zegara 

1.  
2.  
3. , aby 

potwierdzony automatycznie, wtedy 
  

 

2.  

1. Po potwierdzeniu zegara 
przejdziesz do interfejsu ustawiania 

 
2. 

 
3. 

automatycznie.  

 

3. Zmiana godziny 

1. Dotykaj 

. 

2.  
Czas zostanie automatycznie potwierdzony 
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4.  

1. 

rozlega 
a  
2. zasilania przez 
1 
jest pierwsza funkcja. 
3.  
4. Dotknij  
5. Dotknij  
6. ij klawisz  , 
aby  

 
7.  

5. Przygotowanie piekarnika 

 

 

1. Dotknij  

zostanie zmienione, piekarnik rozpocznie nagrzewanie do ustawionej 
 

2. Dotknij   , 
 

 Podczas nagrzewania 
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3. . Pozostaw 

 
4. Po 5 minutach wybierz Wymuszonego wentylatora . Pozostaw 

 
5.  

  

o  
 ym 
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ZASTOSOWANIE FUNKCJI 

ZASTOSOWANIE FUNKCJI 

Zastosowanie funkcji zegara 

  
 

i  
 

 
 inut. 

1. Ustawianie czasu pieczenia 
1. Dotknij . 
2. . 
3. 

 

 . Nie anuluje 
to minutnika. 

 
1. Dotknij . 
2.  
3. sekund. 

 
 

 
  

 
 

 
 

 
 
ustawionego czasu. 
  



 

 
212 

ZASTOSOWANIE FUNKCJI 

2. Ustawianie minutnika 
 

Funkcja ta nie ma  

 

pracy. 
1. Przew  . 
2. . 
3.  
4.  
5.  

 
1.  . 
2. 
minutnik.  
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PRZEWODNIK PO PIECZENIU 

PRZEWODNIK PO PIECZENIU 

wytyczne 

i 
i 
wszystkie rodzaje potraw. 

1. PIECZENIE CIAST 

Po  

  
 Nie otwieraj drzwiczek
pieczenia. 
 
z bokami piekarnika. 
 

 o kilka minut. 
 

 
 
czasu pieczenia. 
 

 
 

komory piekarnika. 

2.  

 
piekarnika z wentylatorem. 
 

 
 -

 
 -

producenta. 
 -
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PRZEWODNIK PO PIECZENIU 

 
 

 
 

 
 

 
z piekarnika. 

3. GRILLOWANIE 
 enia. 
 

 
 

 
 

 
  

 
 J

 
 

 

 
 Do 

 
 

 

4. ODGRZEWANIE 

 ia lub pieczenia z wentylatorem do podgrzania 

 
 Zawsze podgrzewaj jedzenie do momentu, 
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FUNKCJE PIECZENIA 

FUNKCJE PIECZENIA 

 

 
 
w  
 Ze wszystkich funkcji 
piekarnika. 

1. Statyczne  
 

 
nie wykorzystuje wentylatora. 
  
lub w niskiej temperaturze. 
  

 

2. Wielopoziomowy  
wentylator i element tylny 
 
i  
 

 
 e jest szybkie 
i wydajne. 
 

o   
 
(np. 
i temperatury. 

muffinek i babeczek.  
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FUNKCJE PIECZENIA 

3. Grill + wentylator  
 

 Funkcja ta wykorzystuje intensywne 
do zrumienienia wierzchniej warstwy potrawy oraz termoobieg, 
aby  
 -

a i delikatna. 

-
wania ulubionego kurczaka, ryby i steku. 

4.  
 

 
 

 
minut przed umieszczeniem 

 
 
np. do zrumienienia wierzchniej warstwy zapiekanki ziemniaczanej lub 
lasagne. 

by je 
 

5. Termoobieg + wentylator  
 

 powietrze wytwarzane przez 

piekarnika. 
 

 
 alecanego w tradycyjnych 
przepisach. 
 

 

u scones, babeczki czy enchiladas. 
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FUNKCJE PIECZENIA 

6. Pieczenie ciast  
wentylator plus dolny element 

8 minut. 
  
 
delikatne zrumienienie ich wierzchu. 

delikatnych 

wierzchu, np. tart i quiche. 

7.  

i  
 

 

karmelizowana. 
 Pieczenie w ustawionej temperaturze: po zarumienieniu temperatura 
spadnie do ustawionego pozio

 
 

 
 

 

-
 

 
Ta funkcja podzielona jest na dwa etapy: 

 
temperatura  

 

tylko pierwszy krok.  
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FUNKCJE PIECZENIA 

8.  
tylko dolny element 

  
  
  

i 

i zrumienienia wierzchu. 

9. Air Fry  

 
 

  
 

posmaruj produkty 1-  
 

 
 piekarnika, ale nie 
na  
 

po uruchomieniu funkcji. 

Idealne dla: 

 

 
z 
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FUNKCJE PIECZENIA 

   Czas (min) 
 

Frytki 
Taca do 
pieczenia 

205 15~20 4 

Frytki Koszyk airfry 205 15~20 3 

Placki ziemniaczane Ruszt 200 20~25 3 

Nuggetsy z kurczaka 
Taca do 
pieczenia 

200 18~23 4 

Nuggetsy z kurczaka Koszyk airfry 205 18~23 3 

 Ruszt 180 20~25 3 
 

Ikona Funkcja Ustawienie 
temperatury 

Zakres 
 

Zakres czasu 
trwania nagrzewanie 

 
Statyczne 180 30-300 

00:01-23:59 

 

 

Wielopo-
ziomowy 

160 30-300  

 

Grill + 
wentylator 

180 30-250  

 
 HI LO,1-9,HI  

 

Termoobieg + 
wentylator 

200 30-250  

 

Pieczenie 
ciast 

160 30-250  

 

 165 30-250  

 
Dolny 160 30-220  

 
Air Fry 200 160-275  
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AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

wydajniej 
i  

 

wszystkie funkcje. 

1. Korzystanie z funkcji wyrastania ciasta  

 

 
  
  
  

1. 
 

 
  
wentylator. 
  

piekarnika. 

2. 
wyrastania ciasta. 

3. Dotknij  
 



 

 
221 

AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

 
 

4. wyrastania 
ciasta. 

 

 
 
i , gdy wyrastanie ciasta zostanie 

 

 

Dotknij 
Wyrastanie ciasta. 

poprzedniej stronie. 

5.  
Dotknij i przytrzymaj   

2. Korzy  

 

 
 

 
1. . 

 
2. 

 
3. Dotknij  
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AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

3.  
1. 

 

 
  
 Zawsze przechowuj surowce w odpowiednich warunkach przed ich 
upieczeniem. 
 Zawsze myj produkty przed pieczeniem. 
 

 
 

 
 

 
 Najlepiej s

 
 Nie nal  
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 
Tylko  
  
  
 
efekt pieczenia. 
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AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

2.  

  
 

 
 Stosowanie czosnku w proszku zamiast surowego czosnku. 
  
 
aby  

2.1  

 
 

 
 

 Aby unik
 

 
 

 
 

   
Temperatura 

 
Czas 
(min)  

 

- 
 

4 cm 400 63 120 3 

- 
 

4 cm 400 66 120 3 

- dobrze 
 

4 cm 400 70 120 3 

- 
 

4 cm 400 60 120 3 

WIEPRZOWA 
DOBRZE 

 

4 cm 400 65 120 3 
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AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

   
Temperatura 

 
Czas 
(min)  

 

 3 cm 400 65 105-115 3 

 3 cm 400 90 120 3 

 1,5 cm 400 75 120 3 

 

bez  
3 cm 500 70 120 3 

bez  
2 cm 500 65 140-160 3 

bez  
2 cm 500 70 75-85 3 

Jaja w niskiej temperaturze 

Idealne do podania 
na tostach 

Standardowy 
rozmiar 

/ 
60 

90 3 

 

Standardowy 
rozmiar 

/ 65 90 3 

 

Standardowy 
rozmiar 

/ 71 60 3 

i 
zielonego koloru 

Standardowy 
rozmiar 

/ 80 60 3 

2.2  

 
o podano w tabeli. 
 
papierowym. 
  



 

 
225 

AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

   
Temperatura 

 
Czas 
(min) pozycja 

Ryby i owoce morza 

Filety z okonia 
morskiego 

4 filety po 1 cm 500 70 25 3 

Filet z okonia 
morskiego 

4 filety po 1 cm 500 70 25 3 

Dorsz 2 filety 2 cm 500 65 90 3 

Przegrzebki  500 60 100-110 3 

Krewetki bez 
skorupek 

 500 75 26-30 3 

2.3 Pieczenie  

  
 

 
 

 

   
Temperatura 

 
Czas 
(min)  

Warzywa 

Szparagi zielone  500 68 90 3 

  500 68 90 3 

Cukinia 
1 cm 

500 90 90 3 

Por  500 90 90 3 

 
1 cm 

500 90 90 3 

Dynia 
2 cm 

500 90 90 3 

Papryka  500 90 90 3 

Seler plastry 1 cm 500 90 90 3 

Marchewki plasterki 0,5 cm 500 90 90 3 

 
1 cm 

500 90 90 3 

 
1 cm 

500 90 90 3 
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AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

   
Temperatura 

 
Czas 
(min)  

Warzywa 

Ziemniaki 
1 cm 

500 90 90 3 

Serca 
 

pokrojone na 
 

500 90 90 3 

2.4  

 konieczne. 
 
do wody z sokiem z cytryny. 
  

   
Temperatura 

 
Czas 
(min)  

Owoce 

Brzoskwinia  2 owoce 90 60 3 

  500 90 60 3 

Mango 
pokrojone w kostki 
o wymiarach ok. 
2 x 2 cm 

1 owoc 90 60 3 

Nektaryna  1 owoc 90 60 3 

Ananas 
1 cm 

500 90 60 3 

 
pokrojone na 

 
2 owoce 90 60 3 

Gruszka  2 owoce 90 60 3 

Krem 
waniliowy torebce 

500 85 60 3 
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AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

4. Tryb Pizza  

 
14 minut. 
 Wentylator  
 

 
 

poziomie 1 lub 2 piekarnika. 

Pizza Rodzaj 
Akcesoria/ 
naczynia 
kuchenne 

 
Temperatura 
w  

Czas 
pieczenia 
w minutach 

 
 Ruszt druciany 2 190~210 15~20 

 Ruszt druciany 2 180~200 20~25 

Domowa 

 
Blacha do 
pieczenia 

2 230-250 10~15 

  2 230-250 8~12 

 
Blacha do 
pieczenia 

2 210-220 15~20 

  2 210-220 15~20 

 
Blacha do 
pieczenia 

2 300 4~6 

  2 300 3~5 

 

 



 

 
228 

AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

5. Suszenie  
wentylator i element tylny

Susze

 gulasze i potrawki. 

 

i 
 

Zalecana temperatura ustawienia wynosi 60-  

lub cienkie plasterki. 

  

 

na drucianym ruszcie. 

Bardzo soczyste owoce i warzywa obracaj kilkakrotnie. Po wysuszeniu 
natychmiast wyjmij wysuszone produkty z papieru. 

Funkcja 
pieczenia. 

morza.  
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AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

 Przygotowanie 
Temperatura 

 
Czas 

 

 Gotowana 70 1 godz. 30 min 3 

Fasolka szparagowa Gotowana 55 3 godz. 3 

 Gotowane na parze 55 
po 2 godz. 

3 

Plasterki mango / 70 
po 4 godz. 

3 

Plasterki banana 
wodzie 

55 
po 2 godz. 

3 

Plasterki cytryny 
 

55 
po 2 godz. 

3 

 
wodzie 

55 
po 2 godz. 

3 

 
 

55 
po 2 godz. 

3 

z kurczaka 
 

70 
po 1 godz. 

3 

Krewetki w skorupce Gotowana 70 
po 2 godz. 

3 

 
Gotowana 
i marynowana 

90 2H 3 

-
energetycznej. 

6.  

 

1.  
2. 

bardzo 
 

-
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AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

7.  

 
1. Dotknij 

  
 

----  

i czas pieczenia. 
2. . 
3. 
naprzemiennie pokazywane temperatura zadana i temperatura aktualna. 

8. Aqua Clean  
boczne, zdejmij 

 
e czasu 

 

i czasu. 
1. Wlej 200 ml wody na dno piekarnika. 
2. Dotknij . 
3. 
i  
4.  
5. 
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AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

 

 

 

 
 Nie otwieraj drzwi podczas pracy piekarnika  a para. 
 

 
 

  
 
generatora. 
 

 
 
s  

9. Inteligentne przepisy  

 
1. Dotknij , 

 na  
2. 
P1~P10. 
3. 

przepisy drugiego poziomu, np. P1-1, P1-2... 
4. 

 
5.  
6.  

, aby  
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AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

Kod pier-
wszego 
poziomu 

Kod dru-
giego 
poziomu 

 
upieczenia 

 
-

 
Funkcja 

Czas 
w minutach / 

 

P1 

P1-1 

(bez  

Krwisty 
Pojedynczy 
druciany 
ruszt 

3 

 

20/450g 

P1-2  3 25/450g 

P1-3 
Dobrze 

 3 35/450g 

P2 

P2-1 

Antrykot 
 

Krwisty 
Pojedynczy 
druciany 
ruszt 

3 

 

30/450g 

P2-2  3 35/450g 

P2-3 Dobrze 
 3 40/450g 

P3 
P3-1 Udziec 

(z  

 Pojedynczy 
druciany 
ruszt 

3 
 

28/450g 

P3-2 Dobrze 
 3 33/450g 

P4 
P4-1 Udziec 

(bez  

 Pojedynczy 
druciany 
ruszt 

3 
 

35/450g 

P4-2 Dobrze 
 3 45/450g 

P5 
P5-1 

 

 Pojedynczy 
druciany 
ruszt 

3 
 

40/450g 

P5-2 Dobrze 
 3 45/450g 

P6 
P6-1 

 
Z farszem Pojedynczy 

druciany 
ruszt 

1 
Pieczenie 

22/450g 

P6-2 Bez farszu 1 20/450g 

P7 
P7-1 

(bez  

 Pojedynczy 
druciany 
ruszt 

3 
 

40/450g 

P7-2 Dobrze 
 3 45/450g 

P8 
P8-1 

Dziczyzna 
Krwisty Pojedynczy 

druciany 
ruszt 

4 
Grill + 
wentylator 

7/450g 

p8-2  4 9/450g 

P9  Kurczak 
 

Dobrze 
 

Pojedynczy 
druciany 
ruszt 

3 
Grill + 
wentylator 

45/450g 

P10     3 Statyczne 20 
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AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

10. Blokada panelu 

(np. przez dzieci). Po zablokowaniu sterowanie nie reaguje i piekarnik nie 
 

 
kontrolka. 

I  
 

 

  

11.  
1. Dotknij i przytrzymaj  i  

 . 
2. 

 
3.   /  /  /  ). 
4.  

 . 
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AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

 

12. Ust  
1. Dotknij i przytrzymaj  i  

 . 
2. 

 
3.   /  /  ). 
4.  

 . 
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AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

 

13. Pieczenie wieloetapowe 

  

 

1. 
i  

 
2. 
i  
To pie  
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AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

3. 
 

4. 
komunikat Cn 01. 
5. 

oraz Cn 01. 
6. 

 
7. 

 

 
1. 
3 kroki. 
2. 

trybu pizzy, pieczenia, maksymalnego grilla ani funkcji Aqua Clean na 
pieczenie wieloetapowe. 
3.  

, 
krok nie zostanie ustawiony. 
4.  
5. , 

 
6.  przez 
3 sekundy.  
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AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA 

14. Ustawienie szabatowe 

 
Gdy piekarnik jest w trybie szabatowym: 

 
z a. 
  
  
 Pieczenie   

 

 
1. Dotknij i przytrzymaj  i  

 . 
2. 
funkcji. 
3. 

 czas nie zostanie 
wyjdziesz z trybu ustawiania szabatowego. 

4.  

 

Przypomnienie: 
Ustawienia szabatowego nie mo

jak poprzednio. 
 

Dotknij i przytrzymaj  
aktualna godzina, a   
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ZAWSZE NIGDY 

 

-

a 
  

 
 

 Nigdy nie przechowuj substancji 
 

 

 

 

z  
  

  Aby zapobiec przywieraniu i uporczy-
 

z emalii kom
 

 Nigdy nie pozostawiaj na powierzchniach 
piekarnika substancji zasadowych 

z cytryny lub ocet). 
 

 

CO? W JAKI   

Powierzchnie 
szklane 
(szyby drzwi 
piekarnika, 
panel 
sterowania) 

  Do czyszczenia powierzchni szkla-

-
-

 

 

  
 

i 
w  
1. 

wody, 
a  
2. 

 

 

w   

 

 Podczas czyszczenia szklanego 

z dodatkiem detergentu. 
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CO?   

Pasek/uchwyt 
ze stali 
nierdzewnej 
na przedniej 
stronie drzwi 
piekarnika 

1. 

a 
 

2. 

nierdzewnej. 

 

czyszczenia stali nierdzewnej 

 

 

z  

Aluminiowa 
rama drzwi 
piekarnika 
i plastikowe 

 
a  

/ 

Teleskopowe 

przesuwnych 

i 

smaru 
 

 Nie myj ich w zmywarce, 
nie zanurzaj w wodzie 
z 
do 

i 
 

piekarnika 

Wyjmij wszystko z piekarnika: 

boczne i panele katalityczne. 
1. Zdejmij drzwiczki piekarnika 

stronach). 
2. 
domowym detergentem lub 

amoniaku. 
3. 

 

 Aby zapobiec przywieraniu 
i 

z emaliowanych powierzchni 

plam, resztek jedzenia lub 
 

 

drzwiczki. Instrukcje znajdziesz 
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CO?   

Tacka do grilla Ruszt 
do grilla Boczne ruszty 

do pieczenia 

 
 

/ 

 Uporczywe przypalone plamy 
namocz w roztworze proszku do 

 

 

 

Uszczelka piekarnika  / 
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wyjmij je. 

 

 

Zdejmij oba boczne ruszty: 

potrzeby poluz  
1. 

 
2.  
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Ponowne mocowanie bocznego rusztu: 

1.  
2.  
3.  

 

 

 
Tylko piekarniki kompaktowe: 

 

 
1. trzna 

 
2. 

 
3.  

 

 

Boczny 
ruszt 

Tylne bolce 

Klips 
Zatr-
zask 

Zatr-
zask Klips 
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PIE  

Wyjmowanie: 

 

 

zamontowano: 

 najpierw boczne ruszty, 
 
1  
  

Ponownie zamontuj blachy i grill. 

 
 

 
  
  

 

 

 

dwoma drutami 
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Zdejmowanie drzwi:.   

 

 

 
1. 

metalowe 

zawiasach drzwi po obu stronach. 

 1. 
dopasuj otwory w podstawie 

drzwi. 

 

 

 
2. 

  

2. 

 

 

 

 
3. 

 
 3.  

-
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Wyjmowanie szyb drzwiowych w celu czyszczenia. 

 
-

 

 

 
 

 
 

 
 
Unikaj uderzan

 
 

 stalowej ani ostrych 

 
 
(np. 

 
 
Nie  
 
na 
aby  

 

Po  

zamieszczonych 
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1.  
2. 
otworze. 
3. 
w 
a 

 

 

 

 

 

i aby  
 
w 

 

 

 Zacisk 

Zatrzask 
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(tj. logo  
4.  
5.  
6. 
zamocowane. 

 

bezpieczna. 

 

 



 

 
248 

 

 

 
 

 

-240 V, 
50 Hz i 25 W. 

 

 
1. 

 

 
 

2. 
 

3.  
4.  
5.  
6. 
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go 
 

PROBLEM POTENCJALNE PRZYCZYNY  

   

 Brak zasilania. 

okolicy nie ma przerwy 
w  

 

Piekarnik jest ustawiony na 
automatyczne pieczenie.  

 

 
 

drzwiczki piekarnika. 

zamontowane. 
 

Piekarnik jest w trybie 
szabatowym. 

 

   

Piekarnik nie grzeje. 

pieczenia. 

-
 

pieczenia. 

Szyba w drzwiczkach 

 
o inny przedmiot. 

autoryzowanego serwisu lub 
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PROBLEM POTENCJALNE PRZYCZYNY  

   

wentylacyjnych 

powietrze. 

To normalne.
-

zeniu piekarnika. Wentylatory 

po  

Wentylator piekarnika 

 nie wykorzystuje 
wentylatora (np. piec-
zenie lub pieczenie 
klasyczne) 

To normalne.

 

wszystkie kontrolki 
podgrzewania: piekarnik 

 

ciemny. 

Piekarnik jest ustawiony na 
  

dotknij i przytrzymaj przycisk 

aktualna godzina. 

szabatowych, dotknij 
i przytrzymaj przycisk 

 

aktualna godzina 

Piekarnik jest w trybie 
szabatowym. 

Piekarnik anuluje 
automatyczne 

zegara. 

automatyczne pieczenie, 
gdy 
ustawienia zegara. 

piekarnik nie jest ustawiony 
na automatyczne pieczenie. 

Przycisk uruchamiania 
piekarnika jest uszkod-
zony lub piekarnik nie 

-
 

Piekarnik jest w trybie demo. 

5 

demo. 
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KODY ALARMOWE 

KODY ALARMOWE 

 
 automatycznie zawiesi wszystkie funkcje piekarnika. 
  
  

 

 

 

1.  
2.  
3. 
i  
4. 

 

LUB 

pono

ie alertu. 

KOD ALARMOWY POTENCJALNE PRZYCZYNY  

Er+numer Usterka techniczna. 

1. Zanotuj kod alertu. 
2. 

i  
3. 

 
4. 

i podaj kod alarmowy. 
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GWARANCJA I SERWIS 

GWARANCJA I SERWIS 

Zanim wezwiesz serwis lub pomoc. 

i  

1.  
2. 
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GOSPODARKA ODPADAMI 
I  

i 

-

o 
Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie kilku podstawowych zasad: 

- 
 

- 

lub  

 Po zakupie 

-
 

O ile 

-10 minut przed 

i 
W 

 

Komisji (UE) 2023/826. 

Stan   

informacji lub stanu 0.8 W 20 min 



 

 

 
WYPRODUKOWANO 
W CHINACH 


