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BEZPIECZENSTWO | OSTRZEZENIA

Twoj piekarnik zostat starannie zaprojektowany z myslg o bezpiecznym
dziataniu podczas standardowego pieczenia. Podczas korzystania z produktu
nalezy pamietac¢ o nastepujacych kwestiach bezpieczenstwa:

k-

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pragdem elektrycznym

Przed wymiang zaréwki wytacz piekarnik przy uzyciu
wytacznika sciennego. Niezastosowanie sie do tej porady
moze spowodowaé porazenie prgdem lub obrazenia ciata.

/\ OSTRZEZENIE!

Ryzyko skaleczenia

Uwazaj. niektére krawedzie sg ostre.

Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia
ciata lub skaleczenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarowe

Podczas pieczenia na dnie piekarnika nie nalezy umieszczac
folii aluminiowej, naczyn, tacek, wody ani lodu, gdyz moze to
spowodowac nieodwracalne uszkodzenie emalii. Wytozenie
piekarnika folig aluminiowg moze nawet spowodowac pozar.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania pomieszczenia.
Istnieje ryzyko poparzenia lub obrazen ciata, moze tez dojs¢
do pozaru. Przechowywanie w urzadzeniu lub na urzadzeniu:
Materiatéw tatwopalnych nie nalezy przechowywac

w piekarniku ani w poblizu jego powierzchni.
Nieprzestrzeganie tych zalecen moze skutkowac
przegrzaniem, poparzeniem i obrazeniami.
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/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie goracg powierzchnig

Dostepne czesci moga sie nagrzewac podczas uzytkowania.
Aby unikna¢ oparzen i poparzen parg, trzymaj dzieci z dala
od urzadzenia.

Podczas dotykania gorgcych powierzchni, takich jak potki
piekarnika lub naczynia, nalezy uzywac rekawic kuchennych
lub innych srodkdéw ochrony.

Zachowaj ostroznosc¢ przy otwieraniu drzwiczek piekarnika.
Przed wyjeciem lub ponownym umieszczeniem jedzenia
nalezy odczekac, az ujdzie gorgce powietrze lub para.

Nie dotykaj elementéw grzejnych ani wewnetrznych powierzchni
piekarnika. Elementy grzewcze moga by¢ gorgce, mimo ze
majg ciemny kolor. Wewnetrzne powierzchnie piekarnika
nagrzewajg sie na tyle, ze moga spowodowac oparzenia.
Podczas uzytkowania i po jego zakonczeniu nie nalezy
dotykaé elementéw grzejnych ani wewnetrznych powierzchni
piekarnika, ani dopuszczac do ich kontaktu z odziezg lub
innymi materiatami tatwopalnymi, dopoki nie ostygna.

Inne powierzchnie urzadzenia mogg nagrzewac sie na tyle,
ze mogg spowodowac oparzenia - nalezg do nich otwor
wentylacyjny piekarnika, powierzchnia w poblizu otworu
wentylacyjnego piekarnika oraz drzwiczki piekarnika.
Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac
oparzenia.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, porazenia prgdem, obrazen ciata lub szkod

podczas korzystania z piekarnika, nalezy przestrzegaé waznych instrukcji

bezpieczenstwa wymienionych ponizej.

» Przed uzyciem piekarnika nalezy przeczytac catg instrukcje. Uzywaj
wytacznie zgodnie z przeznaczeniem opisanym w niniejszej instrukcji.

» Prawidtowa instalacja: upewnij sie, ze urzgdzenie zostato prawidtowo
zainstalowane i uziemione przez wykwalifikowanego technika.

» Wytgcznik: upewnij sie, ze to urzadzenie zostato podtgczone do obwodu
zawierajgcego wytgcznik zapewniajgcy petne odtaczenie od zrédta zasilania.

» Urzadzenia gospodarstwa domowego nie sg przeznaczone do zabawy dla
dzieci.

» Nie zostawiaj dzieci samych. Nie nalezy pozostawiac¢ dzieci samych lub bez
opieki w obszarze, w ktérym urzadzenie jest uzywane. Nie nalezy pozwalaé
dzieciom siadac ani sta¢ na jakiejkolwiek czesci urzadzenia.
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» Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z daleka od urzadzenia, chyba
ze sg pod statym nadzorem. To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci
w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy,
jesli sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie korzystania
Z urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.

» Nie stawiac ciezkich przedmiotdédw na drzwiczkach piekarnika.

» Nos odpowiedni ubior. Podczas korzystania z urzgdzenia nie nalezy nosic
luznych lub wiszacych ubran. Mogg sie zapali¢ lub stopi¢, jesli zetkng sie
z elementem lub gorgcag powierzchnig, powodujgc oparzenia.

» Serwisowanie przez uzytkownika: nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej
czesci urzgdzenia, chyba ze jest to wyraznie zalecane w tej instrukcji.
Wszystkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢ zlecone wykwalifiko-
wanemu technikowi.

» Nie uzywaj wody do gaszenia pozaru ttuszczu.

» W przypadku pozaru zdusi¢ ptomien lub uzy¢ gasnicy proszkowej lub pianowe;.

» Uzywaj wytgcznie suchych rekawic kuchennych lub uchwytéw do garnkéw.

» Wilgotne lub mokre uchwyty do garnkéw na goracych powierzchniach mogag
spowodowac oparzenia para. Nie pozwalaj, aby uchwyty do garnkéw
dotykaty goracych obszaréw lub elementow grzejnych. Nie uzywaj recznika
ani grubej szmatki jako uchwytu do garnka. Moze sie zapalic.

» Nie podgrzewaj nieotwartych pojemnikow z zywnoscia. Moga wytworzyc¢
ciSnienie, ktére moze spowodowac rozerwanie pojemnika i obrazenia.

» Bezpieczne obchodzenie sie z zywnoscig: nalezy pozostawi¢ zywnos¢
w piekarniku na mozliwie najkrétszy czas przed i po upieczeniu. Ma to na
celu unikniecie skazenia organizmami, ktére mogag powodowacé zatrucie
pokarmowe. Zachowaj szczegolng ostroznos¢ podczas cieptej pogody.

» Nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych piekarnika.

» Nie obstuguj urzadzenia za pomocg zewnetrznego minutnika lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

» Uwaga: Gorgce powietrze moze wydostawac sie z otworu wentylacyjnego
znajdujgcego sie w gornej czesci piekarnika, co stanowi czes¢ uktadu
chtodzenia piekarnika.

» Umiejscowienie potek piekarnika: zawsze ustawiaj pétki w zgdanym miejscu,
gdy piekarnik jest zimny (przed nagrzaniem). Jezeli konieczne jest wyjecie
potki, gdy piekarnik jest gorgcy, nie nalezy dopuszczac, aby rekawice
kuchenne lub uchwyty do garnkéw zetknety sie z gorgcymi elementami
grzejnymi piekarnika lub jego podstawa.

» Nie czysc uszczelki piekarnika ani nie stosuj na niej zadnych srodkow
czyszczacych przeznaczonych do tego celu. Jest to niezbedne dla dobrego
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uszczelnienia, ktére zapewnia wydajng prace piekarnika. Nalezy zachowaé
ostroznos¢, aby jej nie trze€, nie uszkodzi¢ ani nie przesunggé.

» Nie instaluj ani nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone lub nie dziata
prawidtowo. Jesli otrzymasz uszkodzony produkt, natychmiast skontaktuj sie
ze sprzedawcy lub instalatorem.

» Aby unikng¢ ryzyka poparzenia, nie nalezy otwierac¢ drzwiczek piekarnika
podczas wytwarzania pary.

» Nie uzywaj sSrodkéw do czyszczenia piekarnikow, ostrych/sciernych srodkéw
czyszczacych, woskdw ani past do polerowania. W Zzadnej czesci piekarnika
ani w jego poblizu nie nalezy stosowac¢ komercyjnych srodkéw do
czyszczenia piekarnikow, wyktadzin piekarnikéw ani jakichkolwiek powtok
ochronnych. Do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywac
ostrych/sciernych srodkéw czyszczacych, szorstkich ani ostrych metalowych
skrobakdw, poniewaz zarysowujg one powierzchnie, co moze spowodowac
rozbicie szyby.

» Czys¢ tylko czesci wymienione w tej instrukciji.

» Nie uzywaj urzadzenia czyszczgcego parg do czyszczenia zadnej czesci
piekarnika.

» Nie przechowuj nad piekarnikiem przedmiotéw dla dzieci. Dzieci mogg sie
poparzy¢ lub zrani¢, wspinajac sie na piekarnik w celu wyjecia produktéw.

» Uzywaj wytgcznie naczyn do pieczenia zatwierdzonych do uzytku
w piekarniku. Postepuj zgodnie z instrukcjg producenta naczynh do pieczenia.

» Upewnij sie, ze plastikowe nakretki transportowe zostaty usuniete z bocznych
rusztéw i zastgpione dotgczonymi metalowymi nakretkami mocujgcymi.

» Uzywaé wytgcznie czujnika temperatury zalecanego dla tego piekarnika.

» Nie umieszczaj zywnosci bezposrednio na ruszcie piekarnika. Zawsze uzywaj
papieru pergaminowego i/lub odpowiednich blach lub naczyn do pieczenia.
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/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pragdem elektrycznym

Zawsze odtgczaj urzgdzenie od zasilania sieciowego przed
przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych
lub napraw. Podtaczenie do dobrego systemu uziemienia jest
niezbedne i obowigzkowe. Zmiany w domowej instalacji
elektrycznej mogg by¢ dokonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowaé
porazenie prgdem lub obrazenia ciata.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarowe

Nie uzywaj adapterow, reduktoréw ani rozgateziaczy
do podtgczenia tego urzgdzenia do zrddta zasilania.
Niezastosowanie sie do tych zalecen moze skutkowac
przegrzaniem, poparzeniem lub pozarem.

/\ OSTRZEZENIE!

Ryzyko skaleczenia

Uwazaj - krawedzie paneli sg ostre. Niezachowanie
ostroznosci moze spowodowaé obrazenia ciata lub
skaleczenia.
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Aby unikng¢ zagrozen, przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed
zainstalowaniem lub uzyciem tego urzadzenia.

Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie instalujgcej urzadzenie,
poniewaz moze to obnizy¢ koszty instalacji.

To urzgdzenie moze zostac zainstalowane i podtaczone do sieci elektrycznej
wytacznie przez osobe posiadajacg odpowiednie kwalifikacje, zgodnie

Z niniejszg instrukcjg instalacji oraz wszelkimi obowigzujgcymi lokalnymi
przepisami budowlanymi i dotyczgcymi zasilania elektrycznego. Nieprawidtowy
montaz urzgdzenia moze spowodowaé uniewaznienie gwarancji lub roszczen
z tytutu odpowiedzialnosci.

Jesli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa nalezy zlecié¢
jego wymiane producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub osobom

o podobnych kwalifikacjach. Wytacznik: nalezy upewnic sie, ze piekarnik jest
podtgczony do obwodu wyposazonego w wytgcznik zapewniajgcy catkowite
odtagczenie od zrédta zasilania zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczgacymi
okablowania. Piekarnik musi by¢ uziemiony. Opakowanie nalezy odpowiednio
zutylizowac.

Aby zminimalizowaé¢ negatywny wptyw na srodowisko, w miare mozliwosci
poddawaj materiaty opakowaniowe recyklingowi.
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Wizualizacje instalacji

Montaz w szafce wysokiej

ﬂ_‘—“\W Montaz w szafce dolnej
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Wymiar montazowy
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Potgczenia i wentylacja

®

min. 20

Zarezerwowana
przestrzen
wentylacyjna

.
106
1 ¥
2
® Typy potaczen zasilania: Przetacznik powietrza / wtyczka zasilania |- "g "

@ Miejsce na podtaczenie urzadzen 4

*Gniazdko na piekarnik nalezy zarezerwowac zgodnie z potozeniem przewodu
zasilajgcego z tylu piekarnika.

® Zarezerwowana przestrzen wentylacyjna. (min. 20 mm)

% min. 20
| Zarezerwowa ..

v na przestrzen

73 r;wentylacyjna

= - /:%

*pomiary w mm
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ROZPAKOWYWANIE PIEKARNIKA

WAZNE!
PODNOSZENIE: Nie podnosi¢ piekarnika za uchwyt drzwiczek. Uzyj uchwytéw
znajdujgcych sie z boku obudowy (jesli wystepuja).

Usuh cate opakowanie i zutylizuj je w sposob odpowiedzialny. Poddaj
recyklingowi przedmioty, ktére mozesz.

Postaw rozpakowany piekarnik na drewnianych klockach lub podobnych
podporach, aby zapobiec uszkodzeniu dolnej krawedzi piekarnika.

A

Dolna krawedz

WAZNE!

Wyjmujac piekarnik z kartonu, nalezy zachowaé ostroznosc¢, aby nie uszkodzié
dolnej krawedzi, ktéra jest wazna zarédwno dla wentylacji, jak i zapobiegania
nadmiernej kondensaciji.

Lista 5 G’febo_ka blagha Taca Airfry Rus_zt na “Szyny Sruby
akcesoriow do pieczenia grilla $lizgowe

llosé 1 1 1 1 para 2

WAZNE!
Podczas pieczenia blachy mogg ulec odksztatceniu; jest to zjawisko normalne —
po ostygnieciu wrécg do pierwotnego ksztattu.
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PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ

WAZNE!

» Piekarnik musi by¢ podtaczony do zasilania sieciowego wytacznie przez
odpowiednio wykwaliflkowang osobe.

» Ten piekarnik musi by¢ uziemiony.

» Przed podtaczeniem piekarnika do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy
domowa instalacja elektryczna nadaje sie do zasilania 0 mocy pobieranej
przez piekarnik (zgodnie z tabliczkg znamionowa).

» Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowe.

: v Moc Napiecie Czestotliwosc¢
Kod trybu Pojemnos¢ : P sk
znamionowa | znamionowe Znamionowa

H6 ID2L4F43EABB 781 3500 W 220-240V~ 50/60Hz

Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia wskazanego na tabliczce i musi
posiadac podtgczony oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy. Uziemienie oznaczone
jest kolorem zo6tto-zielonym. Ta czynno$¢ musi by¢ wykonana przez specjaliste
z odpowiednimi kwalifikacjami.

Podtagczenie do zrddta prgdu mozna wykonac za pomocg wtyczki lub za
pomoca statego okablowania, umieszczajgc wytacznik wielobiegunowy

z separacja stykdéw zgodnag z wymaganiami dla kategorii przepieciowej lll,
pomiedzy urzgdzeniem a zrédtem pradu, ktére moze wytrzymaé maksymalne
podtgczone obcigzenie i jest zgodne z obowigzujgcym ustawodawstwem.

W razie niezgodnosci pomiedzy gniazdem i wtyczka urzadzenia, nalezy poprosié
wykwalifikowanego elektryka o zastgpienie gniazda innym odpowiednim typem.
Wtyczka i gniazdo muszg by¢ zgodne z obowigzujgcymi hormami kraju instalaciji.
Zotto-zielony kabel uziemiajgcy nie powinien by¢ przerwany przez ten
wytacznik. Gniazdo oraz wytacznik wielobiegunowy zastosowany do
podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu urzgdzenia tatwo dostepny.
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MOCOWANIE PIEKARNIKA DO SZAFKI

1.Umies¢ piekarnik w przygotowanej komorze.
WAZNE!
Nie podnosi¢ piekarnika za uchwyt drzwiczek.
2.0tworz do oporu drzwi piekarnika.
3.Za pomocg dotgczonych $rub przymocuj piekarnik do szafki.

WAZNE!

» Nie dokrecaj srub zbyt mocno.

» Nie nalezy uszczelniaé piekarnika w szafkach silikonem lub klejem. Utrudnia
to pozniejszg obstuge. Haier nie pokrywa kosztéw demontazu piekarnika ani
szkdd spowodowanych tym demontazem.

Piekarnik moze sie réznic




WPROWADZENIE DO PRODUKTU

I_

Panel sterowania e

® Ruszt

® Taca do
pieczenia

Drzwi e

® Uchwyt

SYSTEM OGRZEWANIA

(==

A

Jreeiny ® Boczny ruszt

Wentylator @ element grzejny
termoobiegu (ukryty)
e Dolny

I element grzejny

(ukryty)

Gorny element

POLOZENIA POLEK




WPROWADZENIE DO PRODUKTU

PANEL STEROWANIA

Funkcje pieczenia  Wys$wietlacz  Funkcje automatyczne
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PIERWSZE UZYCIE

Przy pierwszym wigczeniu piekarnika lub po przerwie w dostawie pradu nalezy
ustawic¢ zegar, aby méc korzystac z piekarnika.

1 . Ustawianie zegara

1. Wyswietlacz zacznie miga¢ 12:00.
2. Uzyj pokretta ), aby ustawi¢ czas.
3. Nacisnij pokretto ©), aby
potwierdzi¢, lub zegar zostanie
potwierdzony automatycznie, wtedy
mozesz zmieni¢ gtosnos¢ dzwieku.

i
-
)

2. Zmien glosnosc dzwieku

1. Po potwierdzeniu zegara

przejdziesz do interfejsu ustawiania

gtosnosci dzwieku, na wyswietlaczu

zacznie miga¢ Uo on 3.

2. Uzyj pokretta ), aby ustawi¢ \

gtosnos¢. '
4.
I\

3. Nacisnij pokretto ), aby potwierdzi¢
lub gtosnos$¢ zostanie potwierdzona
automatycznie.

3. Zmiana godziny

1. Dotykaj ®, aby wybrac¢ jedng z 3 funkgc;ji
w cyklu. Przestan dotykac, gdy pojawi sie
wskaznik ©.

gl
£
[

2. Uzyj pokretta (), aby ustawi¢ czas.
Czas zostanie automatycznie potwierdzony \_
6 sekund po odsunieciu palca od panelu. L\
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4. Obstuga piekarnika

1.Po pierwszym wtgczeniu zasilania urzgdzenie przechodzi w tryb
czuwania, wyswietlacz pozostaje w petni aktywny przez 1 sekunde,
rozlega sie sygnat dzwiekowy, wyswietlana jest domysina godzina 12:00,
a wyswietlacz miga.

2.W trybie czuwania nacisnij i przytrzymaj przycisk zasilania przez

1 sekunde, aby wtgczy¢ urzadzenie. Po uruchomieniu domysinie wybrana
jest pierwsza funkcja.

3.Uzyj pokretta (", aby wybra¢ funkcje.

4.Dotknij §, uzyj pokretta O, aby ustawié temperature.

5.Dotknij (@, uzyj pokretta O, aby ustawi¢ czas pracy.

6.Nacisnij klawisz Dl raz, a piekarnik zacznie dziata¢, naci$nij klawisz D],
aby wstrzyma¢ dziatanie, naciénij klawisz Pll przez 3 sekundy, aby anulowaé
dziatanie.

7.Nacisénij [, aby powréci¢ do interfejsu wyboru funkciji.

5. Przygotowanie piekarnika

Wazne jest, aby przygotowac piekarnik przed pierwszym uzyciem.
Przygotowanie pozwoli na wypalenie wszelkich pozostatosci produkcyjnych
I zapewni uzyskanie najlepszych rezultatdow od samego poczatku.
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1.Dotknij L], uzyj pokretta ), aby wybra¢ funkcje pieczenia.

Kazda funkcja ma ustawiong temperature. Jesli ustawienie temperatury nie

zostanie zmienione, piekarnik rozpocznie nagrzewanie do ustawionej

temperatury pieczenia 180°C.

2.Dotknij & i uzyj pokretta C aby ustawié¢ temperature na 200°C.Dotknij D],

aby zaczac.

» Podczas nagrzewania sie piekarnika wskaznik temperatury bedzie
naprzemiennie pokazywat aktualng i ustawiong temperature.

» Gdy piekarnik osiggnie zadang temperature, rozlegnie sie sygnat

dzwiekowy.



PIERWSZE UZYCIE

Wskaznik zaczyna pokazywac ustawiong temperature.

3.Po 30 minutach wybierz funkcje Grill z wentylatorem T |. Pozostaw
temperature 200°C na 5 minut.

4.Po 5 minutach wybierz Wymuszonego wentylatora |)|. Pozostaw

temperature 200°C na 20 minut.
5.Po 20 minutach wytacz piekarnik.

» Podczas tego procesu z piekarnika bedzie wydzielat sie
charakterystyczny zapach i niewielka ilo§¢ dymu, poniewaz pozostatosci
produkcyjne ulegajg wypaleniu. Jest to normalne, ale nalezy zadbaé
o dobrg wentylacje kuchni w tym czasie.

» Po ostygnieciu przetrzyj piekarnik wilgotng Sciereczkg i tagodnym
detergentem, a nastepnie doktadnie wysusz.



ZASTOSOWANIE FUNKCJI

Zastosowanie funkcji zegara

Pokrettem (. mozna zmienia¢ ustawienia czasu w dowolnym momencie.

Nacisnij @ wielokrotnie, aby kolejno ustawi¢ czas pieczenia, minutnik

| pore dnia.

» Minutnik odlicza czas w minutach (godz:min), a na ostatnig godzine
pieczenia przetgcza sie na odliczanie w sekundach (min:sek).

» Mozna ustawi¢ minutnik na maksymalnie 23 godziny i 59 minut.

1 . Ustawianie czasu pieczenia

1.Dotknij (), pojawi sie wskaznik czasu pieczenia |H.

2.Ustaw czas, obracajgc pokretto .

3.Czas gotowania zostanie ustawiony w ciggu 6 sekund od momentu
odsuniecia palca od panelu.

» Jesli chcesz sprawdzi¢ godzine, dotknij @ aby wybrac @ Nie anuluje
to minutnika.

Aby zmieni¢ ustawienie czasu pieczenia

1.Dotknij (), aby wybraé pozostaty czas |-).

2.Uzyj pokretta O, aby ustawi¢ nowy czas.

3.0puséé panel, a czas zostanie potwierdzony za 5 sekund.

Kiedy uptynie ustawiony czas

» Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,END” (koniec), piekarnik przerwie
pieczenie, a co kilka sekund bedzie emitowany sygnat dzwiekowy.

» Na wyswietlaczu ponownie pojawi sie informacja ,,Czas ostatniego uzycia”.

WAZNE:

» Jesli rozpoczniesz pieczenie bez ustawienia czasu pieczenia, piekarnik
bedzie pracowat nieprzerwanie do momentu recznego zatrzymania
pieczenia, a wyswietlacz bedzie odliczat czas od 00:00.

» Jesli wyswietlacz odlicza czas od zera i ustawisz czas trwania,
wyswietlacz zacznie odlicza¢ pozostaty czas az do zera.

» Jesli ustawisz czas pieczenia, piekarnik wytgczy sie po uptywie
ustawionego czasu.

» Nie mozna ustawi¢ czasu trwania funkcji Aqua Clean.
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2. Ustawianie minutnika

Aby ustawi¢ odliczanie.

Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Wybierz i ustaw czas. Po uptywie czasu rozlega sie sygnat dzwiekowy.
Minutnika mozna uzywacé rowniez wtedy, gdy urzgdzenie jest wytaczone.

Ustaw minutnik, ktéry bedzie Ci przypominat o rozpoczeciu lub zakonczeniu
pracy.

1.Przewin @ I przestan go dotykaé, kiedy pojawi sie wskaznik (3.

2.Ustaw minutnik, obracajac pokretto .

3.Minutnik zostanie ustawiony na 6 sekund po odsunieciu palca od panelu.
4 .Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie pozostatego czasu.

5.Po uptywie czasu przez kilka sekund bedzie stycha¢ sygnat dzwickowy.

Aby anulowa¢ ustawienie minutnika

1.Przewin @ I przestan go dotykac, kiedy pojawi sie wskaznik {3.

2.0bro¢ pokretto ), aby zmienié¢ godzine na 00:00, dotknij P, aby anulowaé
minutnik.



PRZEWODNIK PO PIECZENIU

Ogoblne wytyczne

Piekarnik ten zostat zaprojektowany tak, aby wykorzystywaé cztery elementy
i tylny wentylator w roznych kombinacjach, zapewniajgc Ci lepszg wydajnosc¢
i szeroki zakres funkcji. Dzieki temu mozesz perfekcyjnie przyrzgdzac
wszystkie rodzaje potraw.

1. PIECZENIE CIAST

Aby uzyskac najlepsze rezultaty pieczenia, zawsze nagrzej piekarnik.
Po osiggnieciu ustawionej temperatury rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

» Podczas nagrzewania sie piekarnika element grillowy moze by¢ wigczony.

» Nie otwieraj drzwiczek, dopdki nie ukonczysz co najmniej 3/4 czasu
pieczenia.

» Upewnij sie, ze formy do pieczenia ciasta nie stykajg sie ze sobg ani
z bokami piekarnika.

» Przy pieczeniu podwdjnej porcji ciasta (szczegblnie ciasteczek)
konieczne moze by¢ wydtuzenie czasu pieczenia o kilka minut.

» Naczynia kuchenne majg wptyw na czas pieczenia. Ciemne patelnie
pochtaniajg ciepto szybciej niz patelnie odbijajgce ciepto; naczynia
szklane mogg wymagac nizszej temperatury.

» Wypieki na wielu potkach moga wymagac nieznacznego wydtuzenia
czasu pieczenia.

» Przy pieczeniu na wielu potkach zawsze zostawiaj przestrzen miedzy
po6tkami, aby umozliwi¢ cyrkulacje powietrza.

Przewodnik po pozycjach na potce

Ut6z naczynie do pieczenia na potce tak, aby goérna krawedz naczynia

znajdowata sie blisko srodka komory piekarnika.

2. PIECZENIE MIESA | WARZYW

» Do pieczenia miesa, kurczaka lub warzyw uzyj grilla z wentylatorem lub
piekarnika z wentylatorem.

» Pieczenie bez kosci, rolady lub faszerowane mieso zajmuje wiecej czasu
niz pieczenie z kosémi.

» Dréb powinien by¢ doktadnie upieczony, z klarownymi sokami i tempera-
turg wewnetrzng 75°C.

» Jesli uzywasz rekawa do pieczenia, wybierz opcje pieczenia z wentyla-
torem lub wymuszonego wentylatora i postepuj zgodnie z instrukcjami
producenta.

» Jesli wolisz piec w przykrytej patelni, uzyj funkcji pieczenia z wentyla-
torem i zwieksz temperature o 20°C.
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» Wieksze kawatki miesa nalezy piec w nizszej temperaturze i przez
dtuzszy czas. Mieso bedzie pieczone rownomierniej.

» Mieso zawsze piecz ttustg strong do géry. Dzieki temu podlewanie moze
okazac sie niepotrzebne.

» Po upieczeniu zawsze odstaw mieso na co najmniej 10 minut, aby soki
mogty opasc.

» Pamietaj, ze mieso bedzie sie jeszcze piec przez kilka minut po wyjeciu
z piekarnika.

3. GRILLOWANIE

» To zdrowsza alternatywa dla smazenia.

» Podczas grillowania drzwiczki piekarnika powinny by¢ zawsze catkowicie
zamkniete.

» Jesli uzywasz szklanych lub ceramicznych naczyn, upewnij sie, ze
wytrzymajg wysokie temperatury grilla.

» Aby uniknac¢ przebicia miesa i wycieku sokéw, w potowie pieczenia obréé
je szczypcami lub szpatutka.

» Aby zachowac wilgotnos¢ miesa w trakcie pieczenia, posmaruj je niewielkg
iloscig oleju. Alternatywa jest zamarynowanie miesa przed grillowaniem
(pamietaj jednak, ze niektére marynaty moga sie tatwo przypalic).

» Jesli to mozliwe, grilluj jednoczes$nie kawatki miesa o podobnej grubosci.
Dzieki temu pieczenie bedzie rownomierne.

» Podczas grillowania zawsze zwracaj uwage na jedzenie, aby nie
dopusci¢ do jego zweglenia lub przypalenia.

Przewodnik po pozycjach na pétce

» Do opiekania cienszych kawatkbw miesa oraz zrumieniania potraw
nalezy ustawi¢ wyzszg pozycje pofki.

» Grubsze kawatki miesa nalezy grillowa¢ na nizszych pétkach lub przy
nizszej mocy grilla, aby zapewni¢ rownomierne upieczenie.

4. ODGRZEWANIE

» Uzyj funkcji pieczenia lub pieczenia z wentylatorem do podgrzania
zywnosci. Funkcje pieczenia i pieczenia z wentylatorem sg szczegdlnie
przydatne do podgrzewania wypiekow, poniewaz ciepto podstawy
pomaga w przywrdceniu chrupkosci ciasta.

» Zawsze podgrzewaj jedzenie do momentu, az bedzie bardzo gorgce.
Dzieki temu zmniejsza sie ryzyko skazenia szkodliwymi bakteriami.
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Ogoblne wytyczne
WAZNE!

» W zaleznosci od modelu urzgdzenia, moze by¢ ono wyposazone tylko

w niektdre z tych funkciji.
» Ze wszystkich funkcji nalezy korzystac przy zamknietych drzwiczkach

piekarnika.

1 . Statyczne|__
goérne zewnetrzne i dolne elementy
» Ciepto pochodzi zaréwno z gérnych, jak i dolnych elementow. Funkcja ta
nie wykorzystuje wentylatora.
» Doskonale nadaje sie do ciast i potraw wymagajacych dtugiego pieczenia
lub w niskiej temperaturze.
» Funkcja ta nie nadaje sie do pieczenia na wielu pdtkach.

Doskonale nadaje sie do wilgotnych potraw, ktérych przygotowanie zajmuje
wiecej czasu, np. do ciast owocowych.

2. Wielopoziomowy |

wentylator i element tylny
» Ciasteczka pieczone na r6znych pétkach sg chrupigce na zewnatrz
i ciggnace sie w srodku.
» Mieso i dréb sg pysznie zrumienione i skwierczace, a jednoczesnie
pozostajg soczyste i delikatne.
» Zapiekanki sg upieczone perfekcyjnie, a ich podgrzewanie jest szybkie
i wydajne.
» Jesli zmieniasz tryb pieczenia ze statycznego na wielopoziomowy,
zalecamy skrécenie czasu pieczenia lub obnizenie temperatury

0 okoto 20°C.
» W przypadku potraw wymagajacych dtuzszego czasu pieczenia
(np. ponad godzine) konieczne moze okazac sie skrocenie czasu

i temperatury.

Idealny do pieczenia herbatnikdw, ciasteczek, buteczek typu scone,
muffinek i babeczek.




FUNKCJE PIECZENIA

h]
[

3. Grill + wentylator

wentylator oraz gérne elementy wewnetrzne i zewnetrzne

» Funkcja ta wykorzystuje intensywne ciepto z gornych elementéw
do zrumienienia wierzchniej warstwy potrawy oraz termoobieg,
aby zapewni¢ rébwnomierne pieczenie potraw.

» Mieso, drob i warzywa przyrzgdza sie znakomicie; potrawa jest chru-
pigca i brazowa na zewnatrz, a w srodku pozostaje soczysta i delikatna.

Doskonale nadaje sie do catego kurczaka, poledwicy wotowej lub grillo-
wania ulubionego kurczaka, ryby i steku.

4. Podwajny grill |

gorne elementy wewnetrzne i zewnetrzne

» Intensywne ciepto promieniowania dostarczane jest przez oba goérne
elementy. Pomiedzy poziomami ,LO” i ,HI” (100% mocy) jest 11 stopni.

» Rozgrzewanie wstepne nie jest konieczne, chociaz niektérzy wolg
pozwoli¢ grzatce rozgrzac sie przez kilka minut przed umieszczeniem
zywnosci na grillu.

» Funkcja najbardziej przydatna do przyrumieniania wielu positkéw,
np. do zrumienienia wierzchniej warstwy zapiekanki ziemniaczanej lub
lasagne.

Idealna do opiekania pieczywa lub do zrumienienia potraw od géry, aby je
przyrumienic.

5. Termoobieg + wentylator | 7~

wentylator oraz gérne zewnetrzne i dolne elementy

» Wentylator piekarnika cyrkuluje gorgce powietrze wytwarzane przez
goérne zewnetrzne i dolne elementy, rozprowadzajac je po komorze
piekarnika.

» Potrawy przygotowane w ten sposob rumienig sie szybciej niz
przyrzgdzane przy uzyciu tradycyjnej funkcji statycznej.

» Moze by¢ konieczne skrécenie czasu zalecanego w tradycyjnych
przepisach.

» Do suszenia owocow, warzyw i zidt nalezy stosowac¢ Termoobieg +
Wentylator w niskiej temperaturze, np. 50°C.

Idealny do pieczenia na jednej poétce potraw, ktére wymagajg mniej niz
godziny, takich jak muffiny, buteczki typu scones, babeczki czy enchiladas.
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0. Pieczenie ciast

wentylator plus dolny element
Funkcja ta nagrzewa urzgdzenie do temperatury 180°C przez okoto
8 minut.
» \Wentylator rozprowadza ciepto z dolnej grzatki po catym piekarniku.
» Zapewnia intensywne ciepto dolnej czesci potraw i pozwala na
delikatne zrumienienie ich wierzchu.

Doskonale nadaje sie do stodkich i wytrawnych wypiekdéw oraz delikatnych
potraw wymagajgcych chrupigcego spodu i lekkiego zarumienienia na
wierzchu, np. tart i quiche.

[ . Pieczenie miesa i warzyw
etap 1: wentylator plus gérne elementy wewnetrzne

| zewnetrzne
etap 2: elementy gérne, wewnetrzne i dolne

» Rumienienie: poczatkowy etap trwajacy 20 minut, podczas ktérego
pieczen staje sie chrupigca i brgzowa, a zewnetrzna czes¢ miesa
karmelizowana.

» Pieczenie w ustawionej temperaturze: po zarumienieniu temperatura
spadnie do ustawionego poziomu i bedzie utrzymywana przez caty czas
pieczenia, dzieki czemu pieczen bedzie delikatna i soczysta.

» Piekarnik nie wymaga nagrzewania wstepnego. Zywnos$¢ nalezy wtozyé
do piekarnika przed rozpoczeciem funkcji.

» Jesli chcesz, mozesz uzy¢ rusztu lub kratki, albo umiesci¢ warzywa pod
pieczenig, aby soki mogty swobodnie sptywac z miesa. Dzieki temu
gorgce powietrze bedzie mogto krazy¢ réwniez pod miesem.

Doskonale nadaje sie do pieczenia miesa i warzyw. Zalecany jest duzy ka-
watek miesa. Dla uzyskania lepszego efektu mozesz uzy¢ sondy do miesa.

WAZNE!

Ta funkcja podzielona jest na dwa etapy:

Etap 1: Przez pierwsze 20 minut piekarnik bedzie uzywat wentylatora oraz
gornych elementdédw grzewczych — wewnetrznego i zewnetrznego (jesli
temperatura osiggnie 250°C, piekarnik automatycznie przestanie grzac).
Etap 2: Gdy temperatura spadnie do ustawionej wartosci, piekarnik zacznie
uzywac gérnej, wewnetrznej i dolnej grzatki.

Jezeli ustawiony czas pieczenia jest krétszy niz 20 minut, piekarnik wykona
tylko pierwszy krok.
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8. spod |__|

tylko dolny element

» Ciepto pochodzi tylko z dolnego elementu, wentylator nie jest uzywany.
» Piec tylko na jednej potce na raz.
» Gorna czesc¢ piekarnika bedzie cieplejsza.

Doskonale nadaje sie do potraw wymagajacych delikatnego pieczenia

i majgcych kruchy spéd, takich jak tarty z kremem, ciasta, quiche i serniki
lub do innych potraw, ktére nie wymagajg bezposredniego nagrzewania

I zrumienienia wierzchu.

9. AirFry [&

» Aby uzyskac lepszy efekt pieczenia, roztéz jedzenie na blasze do
pieczenia lub w koszyku do smazenia na powietrzu.

» Odwzorowuje warunki panujgce we frytkownicy airfry.

» Zdrowsza metoda smazenia, ktéra pozwala uzyskac chrupigca potrawe
przy uzyciu mniejszej ilosci oleju. Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
posmaruj produkty 1-2 tyzkami oleju.

» W przypadku zywnosci pakowanej fabrycznie: jesli producent zaleca
uzycie funkcji innej niz wentylator, zmniejsz temperature o 20°C.

» Pieczenie na jednej poétce: piecz w gornej czesci piekarnika, ale nie
na najwyzszej potce.

» Podgrzewanie wstepne nie jest wymagane. Aby uzyskaé najlepsze
rezultaty, zaleca sie wtozenie potrawy do piekarnika bezposrednio
po uruchomieniu funkciji.

Idealne dla:

zywnos¢ mrozona lub panierowana, zazwyczaj smazona w gtebokim
ttuszczu.

» Aby uzyskac najlepsze rezultaty kulinarne, zalecamy zapoznanie sie
Z ponizszg tabela. Kazda funkcja ma ustawiong temperature, ktéra
mozna zmieni¢ w zaleznosci od rodzaju i wagi potrawy.
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Frytki Taca do 205 15~20 4
pieczenia
Frytki Koszyk airfry  [205 15~20 3
Placki ziemniaczane |[Ruszt 200 20~25 3
Nuggetsy z kurczaka |22 90 200 18~23 4
pieczenia
Nuggetsy z kurczaka |Koszyk airfry [205 18~23 3
Skrzydetka kurczaka |Ruszt 180 20~25 3
Funkcia Ustawienie Zakres Zakres czasu Wstepne
] temperatury | temperatury (°C) trwania nagrzewanie
Statyczne 180 30-300 \
Wielopo- 160 30-300 N
ziomowy
3 Grill + 180 30-250 V
wentylator
Podwajny grill HI LO,1-9,HI X
ERf ermocbieg 5o 30-250 00:01-23:59 N
— wentylator
|| ieczone 160 30-250 N
Rl ciast
Pieczen 165 30-250 x
E Dolny 160 30-220 \
O ArFry 200 160-275 x




AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA

Inteligentny program pomoze Ci przygotowywac positki wydajnigj
i smaczniej, a takze utatwi czyszczenie urzadzenia.
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Mozesz wybra¢ program inteligentny, obracajac pokretto ), aby przewija¢
wszystkie funkcje.

2
1. Korzystanie z funkcji wyrastania ciasta ()
Uzyj tej funkcji, aby pozwoli¢ ciastu wyrosnaé przed pieczeniem. Jesli
zajdzie taka potrzeba, ciasto mozna kilkakrotnie podda¢ wyrastaniu.

WAZNE!

» Do wyrastania ciasta konieczne sg niskie temperatury.

» Piekarnik pracuje automatycznie po osiggnieciu zadanej temperatury.
» Funkcja ta bedzie dziata¢ tylko wtedy, gdy komora bedzie chtodna.

1.Uzyj pokretta (), aby przej$¢ do opcji Wyrastanie ciasta. Na wyswietlaczu

pojawi sie wstepnie ustawiona temperatura 35°C.

Uwaga: jezeli komora jest zbyt goraca:

» Zabrzmi sygnat dzwiekowy, c%_"-; zacznie migac, i moze wigczyc sie
wentylator.

» Otworz drzwiczki, aby piekarnik ostygt.

Umies¢ ciasto w zaroodpornej misce i przykry;j

folig spozywcza lub czysta, wilgotng Sciereczka.

Nastepnie umies¢ miske w srodkowej czesci

piekarnika.

A
s

2. W zaleznosci od Twojego doswiadczenia
mozesz ustawi¢ czas wyrastania ciasta.

3. Dotknij Pll, aby rozpoczaé wyrastanie.
Jesli ustawisz czas trwania, wyswietlacz bedzie odliczat pozostaty czas.
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WAZNE!
Nie wktadaj ciasta do piekarnika, zanim wystygnie.

4. Jesli ustawisz czas wyrastania ciasta, po zakonczeniu funkcji wyrastania
ciasta.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i mozesz wyjgc miske z piekarnika.
Sprawdz, czy ciasto jest wystarczajgco wyrosniete (ciasto powinno
wygladac na duzo wieksze). Aby sprawdzié, czy ciasto wyrosto, delikatnie
nacisnij je palcem. Dotek powinien powoli sie zapetniac.
» Jesli nie ustawisz czasu, musisz monitorowac stan wyrastania ciasta
i zatrzymac wyrastanie, przytrzymujgc PI|, gdy wyrastanie ciasta zostanie
zakonczone.

Jesli chcesz ponownie uruchomi¢ wyrastanie ciasta:

Dotknij L, uzyj pokretta (), aby przewinaé z powrotem do funkgji
Wyrastanie ciasta.

Aby zresetowac funkcje wyrastania ciasta, wykonaj czynnosci opisane na
poprzedniej stronie.

5. Aby anulowaé wyrastanie ciasta
Dotknij i przytrzymaj Pl lub przewin do innej funkgiji.

2. Korzystanie z funkcji rozmrazania (,6:{.)

Funkcja ta umozliwia rozmrozenie jedzenia przed jego upieczeniem.

WAZNE!

Do rozmrazania potrzebne sg niskie temperatury.

Piekarnik pracuje automatycznie po osiggnieciu zadanej temperatury.
1.Uzyj pokretta ), aby przewing¢ do opcji Rozmrazanie %J.

Uwaga: Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie ustawiona temperatura 35°C.
2.Usun opakowanie z zywnoscig i potdz jg na talerzu. Nie przykrywaj
jedzenia miskg ani talerzem, gdyz moze to wydtuzyé czas rozmrazania.
Uzyj pierwszej pétki od dotu.

3.Dotknij PI|, aby rozpoczgé rozmrazanie.

Jesli to konieczne, mozesz ustawi¢ czas trwania przed rozpoczeciem
rozmrazania, a na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie pozostatego czasu.
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3. Prozniowo @

1.Funkcja ta umozliwia pieczenie potraw w nizszej temperaturze niz
normalnie. Mieso, warzywa i owoce mozna przyrzgdzac tak, aby byty
delikatne i soczyste. Aby uzyskac lepszg jakos¢, obchodz sie z zywnoscig
ze szczegblng ostroznoscia.

WAZNE DLA BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI:

» Uzywaj surowcdw najwyzszej jakosci | jak najswiezszych

» Zawsze przechowuj surowce w odpowiednich warunkach przed ich
upieczeniem.

» Zawsze myj produkty przed pieczeniem.

» Aby uzyskac dobre i bezpieczne efekty pieczenia, zawsze przyrzadzaj
potrawe zgodnie z wartosciami podanymi w tabelach.

» Aby unikna¢ probleméw zwigzanych z bezpieczenstwem, zywnosci nie
nalezy przechowywacé w temperaturze ponizej 60°C przez dtuzszy czas.

» Tylko zywnos¢, ktérg mozna spozywac na surowo i tylko przez krétki
czas mozna gotowac w niskich temperaturach.

» Najlepiej smakujg potrawy swiezo upieczone w piekarniku VC; zaleca sie
spozy¢€ je zaraz po upieczeniu. Mozesz: szybko obnizy¢ temperature
(mozesz umiescic jedzenie w kapieli lodowej i wtozyC€ je do loddwki),
mozesz przechowywac jedzenie przez 2—-3 dni w lodoéwce.

» Nie nalezy uzywacé funkcji Prézniowo do podgrzewania resztek jedzenia.

» Zawsze przechowuj surowg zywnosc i zywnosc ugotowang oddzielnie,
aby unikng¢ ich wzajemnego kontaktu.

» Nie uzywaj tych samych narzedzi do miesa i warzyw. Jezeli tak sie
stanie, doktadnie umyj narzedzia.

» W przepisach wykorzystujacych surowe jajka nalezy unika¢ kontaktu
biatek i zéttek z zewnetrzng czescig skorupki jajka.

WAZNE DLA FUNKCJI PIECZENIA PROZNIOWEGO:

» Niezbednym sprzetem do pieczenia prézniowego jest pakowarka
prézniowa i worki prézniowe.

» Jesli chcesz pakowac ptyny prézniowo, uzyj pakowarki komorowe;j.
Tylko ten typ zgrzewarki potrafi to zrobié.

» Uzywaj workdéw prézniowych odpowiednich do funkcji prézniowe).

» Nie uzywaj ponownie workdéw prézniowych.

» Umies¢ jedzenie na srodku trzeciego poziomu, aby uzyska¢ réwnomierny
efekt pieczenia.

» Aby pieczenie przebiegato szybciej i byto bardziej rwnomierne, ustaw
stopien podcisnienia na najwyzszy mozliwy poziom.

» Aby miec¢ pewnos¢, ze worek prézniowy zostanie bezpiecznie zamkniety,
nalezy upewnic sie, ze obszar, ktéry ma by¢ zgrzany, jest czysty.
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2.0go6lne wskazdwki dotyczace pieczenia metodg prézniowa:

» Mozesz dodac do potrawy odrobine oleju i przypraw wedtug wtasnego gustu.
» Na poczatku pieczenia metodg prézniowg nalezy umiarkowanie doprawic
potrawe.
» Stosowanie czosnku w proszku zamiast surowego czosnku.
» Zamiast oliwy z oliwek mozesz uzy¢ neutralnego oleju.
» Utrzymuj poziom prézni na mozliwie najwyzszym poziomie (99,9%),
aby przygotowywac jedzenie szybciej i bardziej rbwnomiernie.

2.1 Pieczenie prozniowe: Mieso

» Aby zapobiec niedopieczeniu, nie nalezy uzywac kawatkbw miesa
grubszych niz podane w tabeli.

» Podane w tabelach czasy pieczenia sg minimalnymi, koniecznymi czasami.
Czas pieczenia mozna wydtuzy¢ w zaleznosci od osobistych preferencii.

» Aby unikng¢ uszkodzenia workow prézniowych, nalezy uzywac¢ wytacznie
miesa bez kosci.

» Aby filety drobiowe byty smaczniejsze, przed i po pakowaniu prézniowym
nalezy je obsmazyc¢ po stronie skoérki.

» Po zakonczeniu pieczenia prozniowego podsmaz powierzchnie miesa na
masle, smak bedzie o wiele lepszy.

Wotowina

Poledwica
wotowa - Srednio |4 cm 400 63 120 3
wysmazona

Poledwica
wotowa - srednio |4 cm 400 66 120 3
wysmazona

Poledwica
wotowa - dobrze |4 cm 400 70 120 3
wysmazona

Poledwica
wotowa - srednio |4 cm 400 60 120 3
wysmazona

POLEDWICZKA
WIEPRZOWA 4 cm
DOBRZE

WYSMAZONA

400 65 120 3
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Zywno$¢

Jagniecina srednio

Temperatura |Czas

Jagniecina/Dziczyzna

Potozenie
potek

zielonego koloru

rozmiar

wysmazona 3cm 400 65 105-115 |3
Mieso 3cm 400 90 120 3
Krélik bez kosci 1,5 cm 400 75 120 3
Dréb

Piers z kurczaka 3 cm 500 70 120 3
bez kosci
Piers z kaczki 2 cm 500 65 140-160 |3
bez kosci
Piers z indyka 2 em 500 70 7585 |3
bez kosci

Jaja w niskiej temperaturze
Idealne do podania Standardowy

: / 90 3
na tostach rozmiar 60
Zottko jest plastyczne,
ksztattne, nadal StanQardowy / 65 90 3

e rozmiar

miekkie i btyszczace
Z6ttko gotuje sie,
gestnieje, ale nadal rSc;c:rr:ﬁ:rrdowy / 71 60 3
jest miekkie
Z6ttko geste, kruche
| zaczynajace nabierac Standardowy / 80 60 3

2.2 Pieczenie prézniowe: Ryby i owoce morza

» Aby zapobiec niedopieczeniu ryby, nie nalezy uzywac kawatkow

0 wiekszej grubosci niz podano w tabeli.

» Przed wtozeniem filetbw do worka prézniowego osusz je recznikiem

papierowym.

» Podczas pieczenia matzy dodaj do worka prézniowego troche wody.
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Ryby i owoce morza

Filety z okonia 4 g0t 16 1 cm [500 70 25 3
morskiego

Filet z okonia 1, 140 56 1 cm [500 70 25 3
morskiego

Dorsz 2 filety 2 cm 500 65 90 3
Przegrzebki  |duzy rozmiar 500 60 100-110 |3
Krewetki bez duzy rozmiar 500 75 26-30 3
skorupek

2.3 Pieczenie prézniowe: Warzywa

» Obierz warzywa, jesli jest to konieczne.

» Niektére warzywa mogg zmienic kolor, gdy obierasz je i gotujesz w worku
prézniowym.

» Aby zachowac kolor karczochdw, po ich umyciu i pokrojeniu nalezy

wtozyC€ je do wody z sokiem cytrynowym.

Warzywa

Szparagi zielone |w catosci 500 68 90 3

Szparagi biate |w catosci 500 68 90 3

Cukinia plasterki o grubosci 500 90 90 3
1cm

Por paski lub kétka 500 90 90 3

Bakiazan ﬁ)lasterkl 0 grubosci 500 90 90 3
cm

Dynia kawatki o grubosci 500 90 90 3
2cm

Papryka paski lub ¢wiartki 500 90 90 3

Seler plastry 1 cm 500 90 90 3

Marchewki plasterki 0,5 cm 500 90 90 3

Korzeri selera ~ [P12516rK1 © 9rubosel |54 90 90 3
cm

Koper wioski ﬁ"iﬁ:erk' 0 grubosci 15, 90 90 3
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Warzywa
Ziemniaki ﬁ'aSterk' 0 grubosci |5 90 90 3
cm
serca pokrojone na 500 90 90 3
karczochow Swiartki

2.4 Pieczenie prézniowe: Owoce i stodycze

» Obierz owoce, usuh nasiona i gniazda nasienne, jesli to konieczne.

» Aby zachowac kolor jabtek i gruszek, po ich umyciu i pokrojeniu wtéz je
do wody z sokiem z cytryny.

» Aby uzyskac lepsze rezultaty, piecz produkty od razu po przygotowaniu.

e e el e o

Owoce
Brzoskwinia |przekrojona na pét |2 owoce 90 60 3
Sliwka przekrojona na pét [500 90 60 3
pokrojone w kostki
Mango o wymiarach ok. 1 owoc 90 60 3
2x2cm
Nektaryna paski lub kétka 1 owoc 90 60 3
ANanas plasterki o grubosci 500 90 60 3
1cm
Jablka pokrojone na 2owoce |90 60 3
cwiartki
Gruszka przekrojona na pét |2 owoce 90 60 3
Krem_ 350 g w kazdej 500 85 60 3
waniliowy torebce
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4. Tryb Pizza

» Funkcja ta nagrzewa urzgdzenie do temperatury 300°C przez okoto
14 minut.

» Wentylator rozprowadza ciepto z dolnej grzatki po catym piekarniku.

» Doskonale nadaje sie do pieczenia pizzy, gdyz pieknie przypieka je;
spdd, nie przypalajgc wierzchu.

» Aby uzyskac najlepsze rezultaty, rozgrzej kamien do pizzy przez co
najmniej 1 godzine i piecz na poziomie 1 lub 2 piekarnika.

= . Akcesoria/ Potozenie |Temperatura [Czas
izza Rodzaj naczynia . pieczenia
kuchenne w minutach
Cienki spéd|Ruszt druciany |2 190~210 15~20
Zamrozona
Gruby spéd|Ruszt druciany |2 180~200 20~25
Cienki spod|P/acha do 2 230-250  [10~15
pieczenia
Cienki spéd|Taca na pizze |2 230-250 8~12
Gruby spod|Piachado 1, 210-220  [15~20
pieczenia
Domowa
Gruby spéd|Taca na pizze |2 210-220 15~20
Cienki spod|Piacha do 2 300 4~6
pieczenia
Cienki spéd|Taca na pizze |2 300 3~5
WAZNE!

Jesli nie ustawisz czasu trwania trybu Pizza, piekarnik bedzie pracowat
nieprzerwanie, az do momentu jego recznego zatrzymania. Nalezy
zwracac wiekszg uwage na stan zywnosci, aby unikng¢ jego przepalenia.
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D. Suszenie @

wentylator i element tylny

Suszenie to inteligentne funkcje grzewcze, ktdére pozwalajg na suszenie
owocow, warzyw i ziot z doskonatymi efektami. W przypadku tego typu
konserwowania aromaty ulegajg zageszczeniu w wyniku odwodnienia.
Mozna tez delikatnie dusi¢ potrawy, takie jak zapiekanki, gulasze i potrawki.

Urzadzenie optymalnie steruje dostawa energii do komory pieczenia.
Zywnosc jest gotowana etapami, wykorzystujgc ciepto resztkowe. Oznacza
to, ze pozostaje ona bardziej soczysta i mniej sie rumieni.

Do suszenia nalezy uzywaé wytgcznie nieuszkodzonych owocoéw, warzyw
i zi6t i doktadnie je my¢. Wytdz ruszt papierem do pieczenia lub
pergaminem. Odsgcz owoce z nadmiaru wody i osusz je.

Zalecana temperatura ustawienia wynosi 60-110°C.

W razie koniecznosci pokréj go na réwne kawatki lub cienkie plasterki.
Potdz nieobrane owoce na talerzu pokrojong strong do géry. Upewnij sie,
ze owoce i grzyby nie nachodzg na siebie na drucianym ruszcie.

Zetrzyj warzywa, a nastepnie zblanszuj je. Pozostaw obgotowane warzywa
do odsgczenia, a nastepnie roztéz je rownomiernie na ruszcie.

Susz ziota na todydze. Rozt6z ziota rwnomiernie, tworzac niewielkg gorke
na drucianym ruszcie.

Bardzo soczyste owoce i warzywa obracaj kilkakrotnie. Po wysuszeniu
natychmiast wyjmij wysuszone produkty z papieru.

Funkcja ta jest przeznaczona gtéwnie do oszczedzania energii podczas
pieczenia.

Doskonale nadaje sie do suszenia owocow, warzyw, zidét, miesa i owocédw
morza.
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Lis¢ kapusty Gotowana 70 1 godz. 30 min |3

Fasolka szparagowa |Gotowana 55 3 godz. 3

Bataty w ¢éwiartkach |Gotowane na parze |55 13 godz., obrot 3
po 2 godz.

Plasterki mango / 70 8 godz., obrot 3
po 4 godz.

Plasterki banana Zanurzone w stonej 55 7 godz., obroét 3
wodzie po 2 godz.

. 15 godz., obroét
Plasterki cytryny 55 00 2 godz. 3
Plasterki jabtka Zanu_rzone w stonej 55 8 godz., obrét 3

wodzie po 2 godz.
Surowe chude mieso 55 7/ godz., obrot 3
po 2 godz.
Surowa piers 5 godz., obrét
70 3
z kurczaka po 1 godz.
Krewetki w skorupce |Gotowana 70 6 godz., obrot 3
po 2 godz.
Suszona wotowina _Gotowana 90 2H 3
i marynowana

*Testowano zgodnie z normg EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energii i klasy
energetyczne;.

6. Utrzymywanie ciepta /?\

Doskonale nadaje sie do: utrzymywania ciepta ugotowanych potraw,
podgrzewania talerzy i naczyn do serwowania.

1.Zapewnia state, niskie ciepto, ponizej 100°C.

2.Aby podgrzac¢ zimne jedzenie, uzyj innej funkcji lub opcji PIECZENIE
WEDLUG RODZAJU POTRAWY, aby podgrzac¢ jedzenie do bardzo
wysokiej temperatury, a nastepnie zmien jg na PODGRZEWANIE. Sama ta
funkcja nie podgrzeje zimnego jedzenia do wystarczajgco wysokiej tempe-
ratury, aby zabi¢ szkodliwe bakterie.
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7. Ostatnio uzywane przepisy CL@]

Piekarnik Haier moze automatycznie zapamietywac przepisy, z ktérych
korzystano ostatnio. Nastepnie mozesz tatwo przygotowac danie,
wybierajgc sposrod 5 ostatnich przepisow.

1.Dotknij [, uzyj pokretta O, aby przewinaé funkcje do fi]), nacisnij
pokretto ), aby potwierdzic.

Jezeli nie ma zapisanych ostatnio uzywanych przepiséw, na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat ,----"

Jesli zapisano ostatnio uzywane przepisy, na wyswietlaczu pojawi sie
temperatura i czas przygotowania przepisu. Mozna ustawi¢ temperature
| czas pieczenia.

2.Jesli chcesz teraz zamkna¢ ostatnio uzywane przepisy, dotknij 1.
3.Nacisnij PIl, aby rozpoczaé pieczenie. Na wyswietlaczu bedg
naprzemiennie pokazywane temperatura zadana i temperatura aktualna.

8. Aqua Clean 888

Usun recznie jak najwiecej brudu. Aby wyczysci¢ scianki boczne, zdejmij
akcesoria i wspornik pétki. Funkcja Aqua clean wspomaga czyszczenie
parg komory urzgdzenia. Aby uzyskac lepszg wydajnos¢, nalezy
uruchamiac funkcje, gdy urzadzenie jest zimne.

Podany czas jest zwigzany z czasem trwania funkcji i nie obejmuje czasu
potrzebnego uzytkownikowi na wyczyszczenie komory.

Gdy funkcja Aqua Clean jest aktywna, nie mozna ustawié temperatury

| czasu.

1.Wlej 200 ml wody na dno piekarnika.

2.Dotknij [, uzyj O, aby przewingé funkcje do 398,

3.Nacisnij D||, aby uruchomi¢ funkcje; na wyséwietlaczu pojawi sie 00:20

i rozpocznie sie odliczanie pozostatego czasu.

4.Zakonczenie programu sygnalizowane jest sygnatem akustycznym.
5.Wytrzyj wewnetrzng powierzchnie urzadzenia miekkg gabkag do
pielegnacji powierzchni. Do czyszczenia komory piekarnika mozna uzy¢
cieptej wody lub detergentu przeznaczonego do piekarnikéw.
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Po umyciu pozostaw drzwiczki piekarnika otwarte przez okoto 1 godzine.
Poczekaj, az urzadzenie wyschnie. Aby przyspieszy¢ suszenie mozna
nagrzac urzgdzenie gorgcym powietrzem o temperaturze 150°C przez okoto
15 minut. Maksymalne efekty dziatania funkcji czyszczenia mozna uzyskac,
czyszczac urzadzenie recznie zaraz po zakonczeniu funkcji.

OSTRZEZENIE:

» Nie otwieraj drzwi podczas pracy piekarnika — uwaga: gorgca para.

» Aby unikng¢ ryzyka poparzenia, po zakonczeniu programu nalezy
zachowac ostroznosc¢ przy otwieraniu drzwiczek piekarnika z powodu
goracej pary.

» Do napetniania generatora nalezy zawsze uzywac czystej wody pitnej.
Nie nalezy napetnia¢ generatora innymi ptynami.

» Nigdy nie uruchamiaj funkcji pary bez uprzedniego napetnienia
generatora.

» Czyszczac wewnetrzng powierzchnie komory gabka, nalezy nosi¢
rekawice termoizolacyjne, aby chronic rece.

» Po uzyciu nalezy usung¢ resztki wody z komory, aby unikngc¢ ryzyka
skazenia mikrobiologicznego.

9. Inteligentne przepisy

Aby utatwi¢ sobie przygotowanie dania, mozesz wybrac jeden z programéw
do przepisdw na dania miesne.

1.Dotknij L, uzyj pokretta (), aby przewin funkcje do . Nacisnij pokretto ),
aby potwierdzi¢ — na wyswietlaczu pojawi sie P1.

2.W piekarniku jest 10 przepiséw, mozesz uzy¢ pokretta <, aby wybraé
P1~P10.

3.Nacisénij pokretto ), aby potwierdzi¢ aktualny przepis. Jesli w przepisie
pierwszego poziomu sg przepisy drugiego poziomu, wyswietlacz pokaze
przepisy drugiego poziomu, np. P1-1, P1-2...

4.Zapoznaj sie z ponizsza tabelg i uzyj pokretta i, aby wybraé przepis,
ktérego potrzebujesz.

5.Nacisnij pokretto (), na wyswietlaczu pojawi sie temperatura.

6.Nacisnij Pl|, aby rozpoczaé pieczenie.

Mozesz dotknaé¢ L], aby wréci¢ do poprzedniego Menu.



AUTOMATYCZNY PROGRAM PIECZENIA

Kod dru- | Stopier Czas
wszego |giego Zywno$¢ igczenia Pofki Funkcja w minutach /
poziomu |poziomu up ilo$¢ jedzenia

P1-1 Krwisty 20/450g

: . : Pojedynczy
P1-2  Wotowina  $redni , 3 - . 25/450g
P1 (bez kosci) o Icijr:;any Pieczen
oprze
P1-3 wysmazony 3 35/4509g
P2-1 Krwisty 3 30/450g
_ Pojedynczy
P2 P2-2 VAvg’:gyvt? t  Sredni druciany Pieczen 39/4909
Dobrze ruszt

P2-3 wysmazony 3 40/4509g

P3-1 Udziec Sredni Pojedynczy 3 28/450g
P3 jagniec_y Dobrze druciany Pieczen

P3-2  (z koscia) wysmazony uszt 33/450g

P4-1" Udziec Sredni Pojedynczy 3 35/4509
P4 jagniecy Dob druciany Pieczen

P4-2  (bezkosc) ot ruszt 45/450g

P5-1 Sredni Pojedynczy 3 40/4509
P5 Cielecina Dobrze druciany Pieczen

P5-2 wysmazony ruszt 45/4509

P6-1 Z farszem  Pojedynczy 1 22/450g

Indyk (caty) druciany Pieczenie

P6-2 Bez farszu ruszt 1 20/4509

P7-1 Mi Sredni Pojedynczy 3 40/4509
P7 leso druciany Pieczen

3 (bez kosci) Dobrze
P7-2 wysmazony fuszt 3 45/4509g
P8-1 Krwisty Pojedynczy 4 Grill + 7/4509g
Dziczyzna druciany I
p8-2 Sredni e 4 wentylator g/4504
Pojedynczy :
Kurczak Dobrze . Grill +
' (caly) wysmazony druciany 3 wentylator 45/4509g
ruszt
Pieczen Chrupigca 3 Statyczne 20
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1 O Blokada panelu
Funkcja ta ma na celu uniemozliwienie przypadkowego uzycia piekarnika
(np. przez dzieci). Po zablokowaniu sterowanie nie reaguje i piekarnik nie
wiacza sie.

Aby zablokowac: Dotknij Q. | przytrzymaj przez 3 s, az zaswieci sie
kontrolka.

Po zablokowaniu panelu mozna sterowac tylko przyciskami WL./WYL.

| Swiatta.

Jesli dotkniesz innego przycisku, Q zamiga 3 razy i rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

Aby odblokowaé: Dotknij i przytrzymaj ??i;. przez 3 s, az kontrolka zgasnie.

1 1 . Ustawienie gtosnosci dzwieku
1.Dotknij i przytrzymaj § i ??2; razem przez 3 s; na wyswietlaczu pojawi
sie 55 of. _
2.Uzyj pokretta €, aby przejs¢ do ustawienia gtosnosci, na wyswietlaczu
pojawi sie}llq nr 3. Nacisnij pokretto, aby ustawié gto$nosé.
3.Uzyj pokretta ), aby zmienié¢ stan dzwieku ({ /&/3/ gF ).
4 Nacisnij [, aby zapisa¢ ustawienia i wyjsc¢.
» DomysIne ustawienie dzwieku to 5.

Uo on 3

B O B g DM
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1 2 Ustawienie jasnosci ekranu
1.Dotknij i przytrzymaj Gi ??3; razem przez 3 s, na wyswietlaczu pojawi
Sie 5h of. _
2.Uzyj pokretta (), aby przejs¢ do ustawien jasnosci ekranu, a na
wyswietlaczu pojawi sie by 3 Nacisnij pokretto, aby ustawic¢ jasnos¢.
3.Uzyj pokretta ©, aby zmieni¢ status dzwieku ({ /2/3).
4 Nacisnij [, aby zapisa¢ ustawienia i wyjsc¢.
» DomysIne ustawienie jasnosci ekranu to 3.
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1 3 Pieczenie wieloetapowe

» Funkcja ta umozliwia jednoczesne ustawienie wielu programéw.

e EEORMEE

B HE QA E RS

d O o & £ M

1.Uzyj pokretta (), aby wybrac¢ funkcje pieczenia, ustaw czas trwania

i temperature, a nastepnie nacisnij ) przez 3 s, aby potwierdzi¢; to pierwszy
krok. Na wyswietlaczu pojawi sie Cn 01.

2.Uzyj pokretta (), aby wybra¢ nastepujgcg funkcje, ustaw czas trwania

i temperature, a nastepnie nacisnij ) przez 3 s, aby potwierdzic.

To pierwszy krok. Na wys$wietlaczu pojawi sie Cn 02.
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3.Jezeli zachodzi potrzeba ustawienia trzeciego kroku poprzez powtérzenie
kroku 2, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat Cn 03.

4 .Naciénij Dll, aby rozpoczg¢ podgrzewanie, na wy$wietlaczu pojawi sie
komunikat Cn 01.

5.Po zakonczeniu nagrzewania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. \Wtéz
potrawe do piekarnika i natychmiast zamknij drzwiczki. Na wyswietlaczu
bedg naprzemiennie pokazywane: ustawiona temperatura, pozostaty czas
oraz Cn 01.

6.Po zakonczeniu kroku Cn 01 piekarnik przetgczy sie na Cn 02, a na
wyswietlaczu pojawig sie ustawienia Cn 02. Jezeli ustawisz krok Cn 03,
piekarnik przetgczy sie na krok C3.

7.Po zakonczeniu pieczenia rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,END” (koniec)

OSTRZEZENIE:

1.W przypadku pieczenia wieloetapowego mozna ustawié nie wiecej niz
3 kroki.

2.Nie wszystkie funkcje mozna dodac do pieczenia wieloetapowego. Nie
mozna ustawic ostatnio uzywanych przepisow, inteligentnych przepiséw,
trybu pizzy, pieczenia, maksymalnego grilla ani funkcji Aqua Clean na
pieczenie wieloetapowe.

3.Musisz nacisnac¢ ) przez 3 sekundy, aby dodacé pieczenie krok po kroku
do ustawien. Jesli ustawisz tylko czas i temperature, ale nie nacisniesz .,
krok nie zostanie ustawiony.

4.Podgrzewanie wstepne dziata tylko w pierwszym kroku.

5.Jesli nie ustawisz czasu trwania krokéw, nie bedziesz mogt dotkngé ),
aby dodac biezgce ustawienia do pieczenia wieloetapowego.

6.Mozesz anulowac pieczenie wieloetapowe, przytrzymujac DIl przez

3 sekundy.
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1 4 Ustawienie szabatowe

To ustawienie jest przeznaczone dla wyznawcow religii, w ktérych

obowigzuje zakaz pracy w szabat.

Gdy piekarnik jest w trybie szabatowym:

» Wyswietlacz i wskazniki beda zgaszone, przyciski nie beda reagowac,
z wyjatkiem przycisku zasilania.

» Nie bedg emitowane zadne dzwieki ani sygnaty dzwiekowe.

» Nie bedg wyswietlane zadne kody alertéw ani zmiany temperatury.

» Pieczenie |__|jest jedyng funkcjg dostepng w ustawieniu szabatowym.

O

Sh oF

G O O K X% D

Jak ustawi¢ ustawienie szabatowe

1.Dotknij i przytrzymaj & i ??5;. razem przez 3 s, na wyswietlaczu pojawi
sie 5h of.

2.Mozna uzywac wytacznie funkcji pieczenia, nie mozna wybrac innych
funkciji.

3.Ustaw temperature i czas pracy. Mozesz ustawi¢ czas do 84 godzin.
Jesli czas nie zostanie ustawiony, piekarnik bedzie piec, dopoki nie
wyjdziesz z trybu ustawiania szabatowego.

4 .Naciénij DII, aby uruchomié ustawienie szabatowe.

Piekarnik nagrzeje sie do ustawionej temperatury, a wyswietlacz wytaczy sie.

Przypomnienie:

Ustawienia szabatowego nie mozna wytgczyc¢, gdy piekarnik jest wytgczony.
Po ponownym wigczeniu piekarnika ustawienie szabatowe dziata tak samo,
jak poprzednio.

Aby wyjs¢ z ustawienia szabatowego

Dotknij i przytrzymaj (U przez 3 sekundy, az na wyswietlaczu pojawi sie
aktualna godzina, a piekarnik sie wytgczy.
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Czyszczenie reczne.

ANURYAS NIGDY

e Przed przystgpieniem do recznego
czyszczenia lub konserwacji nalezy
odczekac, az piekarnik ostygnie do tem-
peratury umozliwiajacej jego dotkniecie,
a nastepnie wytgczy¢ zasilanie przy
uzyciu wytgcznika $ciennego.

e Przed rozpoczeciem czyszczenia
piekarnika nalezy zapoznac sie

Z niniejszg instrukcjg czyszczenia oraz
sekcjg ,Bezpieczenstwo i ostrzezenia”.

e Aby zapobiec przywieraniu i uporczy-
wemu osadzaniu sie zabrudzen, zalecamy
usuwanie wszelkich tatwo dostepnych
plam, resztek jedzenia lub ttuszczu

z emalii komory piekarnika po kazdym
uzyciu.

CcO?

B wewnetrzna /

Drzwi skfadajg sie fgcznie z 2 szyb

e Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do
czyszczenia para.

e Nigdy nie przechowuj substancji
tatwopalnych w piekarniku.

e Nigdy nie uzywaj szorstkich lub zrgcych
srodkéw czyszczacych, Sciereczek, ggbek
drucianych ani wetny stalowej. Niektére
zmywaki nylonowe moga réwniez
zarysowac. Najpierw sprawdz etykiete.

e Nigdy nie uzywaj srodka do czyszczenia
piekarnikdéw na panelach katalitycznych.

¢ Nigdy nie pozostawiaj na powierzchniach
piekarnika substancji zasadowych
(solnych) ani kwasnych (takich jak sok

z cytryny lub ocet).

e Unikaj uzywania srodkdéw czyszczgcych
na bazie chloru lub kwaséw.

W JAKI SPOSOB? WAZNE!

e Do czyszczenia powierzchni szkla-
nych nie nalezy uzywac srodkéw do
czyszczenia piekarnikéw ani innych
agresywnych/$ciernych srodkéw

A |czyszczgeych, Sciereczek, druciakow,

|

) ' ! [wetny stalowej ani ostrych metalo-
A zewnetrzna / wych skrobakdéw. Mogg one zaryso-
\ / wac szkto i uszkodzi¢ jego specjalng

szklane
(szyby drzwi
piekarnika,
panel
sterowania)

w rozdziale ,Wyjmowanie
I ponowne zaktadanie szyb

1. Wyczysc¢ roztworem
oczyszczonej i goracej wody,
a nastepnie wytrzyj do sucha.

2. Przetrzyj $rodkiem do

niepozostawiajgcg wtdkien
$ciereczka.

OVEPAIIEI A by wyczy$cié szybe, najpierw
trzeba zdemontowac drzwi i szybe
wewnetrzna. Instrukcje znajdziesz

w drzwiach w celu czyszczenia”.

tagodnego detergentu lub sody

czyszczenia szyb i osusz miekka,

powtoke, co moze skutkowac
peknieciem lub rozbiciem szkta.

e Nawet jesli zamierzasz wyczysci¢
tylko wewnetrzng szybe (B), najpierw
zdejmij drzwi i szybe. Czyszczenie
szkta przy zamontowanej szybie

w drzwiach moze spowodowac, ze ptyn
czyszczacy sptynie przez szczeliny i
zaschnie na wewnetrznych elementach.

e Podczas czyszczenia szklanego
panelu sterowania nalezy zachowac
szczegolng ostroznosé. Uzywaj
wytgcznie wilgotnej sciereczki

z dodatkiem detergentu.
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W JAKI SPOSOB?

1. Czysci¢ roztworem tagodnego
detergentu i gorgcej wody,

a nastepnie wytrze¢ do sucha
Sciereczkg z mikrofibry.

2. W razie koniecznosci nalezy
|zastosowacé odpowiedni srodek
czyszczacey i polerujacy do stali
nierdzewne.

Pasek/uchwyt
ze stali
nierdzewnej
na przedniej
stronie drzwi
piekarnika

WAZNE!

e Zawsze czytaj etykiete, aby
mie¢ pewnos$é, ze srodek do
czyszczenia stali nierdzewnej
nie zawiera zwigzkow chloru,
gdyz sg one zrgce i moga
uszkodzi¢ wyglad piekarnika.
e Stal nierdzewng nalezy

zawsze pociera¢ zgodnie
z kierunkiem stojow.

Aluminiowa
rama drzwi
piekarnika

i plastikowe
klipsy narozne

Wyczy$¢ roztworem tagodnego
detergentu i gorgcej wody,
a nastepnie wytrzyj do sucha.

Przetrze¢ wilgotng Sciereczkag
BICICE ool Slll i fagodnym detergentem. Nie

W eIl ele:CI WYy cierad i nie zmywac biatego
oJpLE10a\Y/e s Bl smaru (widocznego po wysunieciu
suwakow).

e Nie myj ich w zmywarce,
nie zanurzaj w wodzie

z mydtem, nie uzywaj srodka
do czyszczenia piekarnikéw,
poniewaz spowoduje to
usuniecie biatego smaru

i uniemozliwi ptynne
przesuwanie sie suwakow.

Wyjmij wszystko z piekarnika:
wszystkie poétki i tace, ruszty
boczne i panele katalityczne.

1. Zdejmij drzwiczki piekarnika
(patrz instrukcje na nastepnych
stronach).

2. Wytrzyj wnetrze piekarnika
Jdomowym detergentem lub
Srodkiem czyszczgacym na bazie
amoniaku.

3. Wytrzyj do czysta wilgotng
Sciereczkg i pozostaw do
catkowitego wyschniecia.

Whneka
piekarnika

e Aby zapobiec przywieraniu

i uporczywemu osadzaniu sie
zabrudzen, zalecamy usuwanie
z emaliowanych powierzchni
wszelkich tatwo dostepnych
plam, resztek jedzenia lub
ttuszczu po kazdym uzyciu.

e Aby ufatwi¢ czyszczenie
piekarnika, mozesz zdjaé
drzwiczki. Instrukcje znajdziesz
na nastepnych stronach.
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e Czyscic roztworem tagodnego
detergentu i gorgcej wody.

Tacka do grilla Ruszt e Uporczywe przypalone plamy
(e[eNe[glIF-W=TelerAs [-N(VE¥4\ AN NamoOCz W roztworze proszku do /
iRl N =1ET Il > mywarki | gorgcej wody.

do pieczenia e Za wyjatkiem blachy do pieczenia,

wszystkie pozostate czesci mozna
my¢ w zmywarce.

Czysci¢ roztworem tagodnego
Uszczelka piekarnika detergentu i gorgcej wody. /
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Demontaz bocznych rusztéw

WAZNE!
Zawsze najpierw wytgczaj piekarnik przy scianie. Przed uruchomieniem
upewnij sie, ze piekarnik catkowicie ostygt.

Wyjmij wszystkie poétki:
Wysun wszystkie potki i wyjmij je.

Aby uzyskac tatwiejszy dostep, zalecamy zdjecie drzwiczek piekarnika. Zobacz
,WWyjmowanie i ponowne zaktadanie drzwiczek piekarnika”.

Zdejmij oba boczne ruszty:

Odkreé i zdejmij nakretke mocujgcg z przodu bocznego rusztu. W razie
potrzeby poluzuj Srube za pomocg monety.

1. Przesun boczny ruszt w strone srodka piekarnika, az przednia wypustka
wysunie sie ze sruby mocujgce;.

2. Przesun boczny ruszt do przodu, az tylne bolce wysung sie z otworow.

Tylny zgb

Nakretka mocujaca

Sruba mocujgca
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Ponowne mocowanie bocznego rusztu:

1. Wsun tylne zeby bocznego rusztu w otwory z tytu piekarnika.

2. Zatdéz przednig zaktadke bocznego rusztu na srube mocujgca.

3. Zatdéz nakretke mocujgca. Do dokrecenia nakretki mozesz uzy¢ monety.

Nakretka mocujaca

=

N

© ¢m— O

Demontaz i ponowny montaz wspornikdéw potek przesuwnych.

WAZNE!

Tylko piekarniki kompaktowe:
Wspornikow poétek przesuwnych nie mozna stosowac na pozycjach pétek 3 i 4.

Montaz

1. Upewnij sie, ze prowadnice sg zamontowane prawidtowo (wewnetrzna
strona prowadnicy ma prostokatny zgbek, jak pokazano).

2. Zamontuj gorng czesc klipsédw na bocznym ruszcie. Przedni klips powinien
by¢é zamontowany jak najblizej przodu bocznego rusztu. Sprawdz, czy tylny
zacisk jest zatrzasniety.

3. Obroc suwak w dét i zatrzasnij dolng czesc klipsdw na miejscul.
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Wyjmowanie:
Chwy¢ prowadnice i obréé jej dolng czes¢ do gory, aby zwolnic klipsy i wyjac
prowadnice.

|

Podczas montazu wspornikow potek przesuwnych nalezy upewnic sie, ze
zamontowano:

» najpierw boczne ruszty,

» suwaki do najwyzszego drutu na odpowiedniej pozycji pétki (poziomy potkKi
11 2 dotyczg tylko piekarnikéw kompaktowych),g

» obie strony kazdej pary prowadnic.

Ponownie zamontuj blachy i grill.

Wsun potrzebne pétki, upewniajac sie, ze:

» Przesuwajg sie one pomiedzy dwoma drutami danej pozycji potki (chyba ze
uzywana jest przesuwna podpora pofki).

» Naciecie skierowane w dét.

» Barierka ochronna znajduje sie z tytu.

Ponowny montaz pétki miedzy Ponowny montaz pétki na
dwoma drutami wsporniku pétki przesuwnej
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Demontaz i ponowny montaz drzwiczek piekarnika.

WAZNE!

Uwazaj, drzwi piekarnika sg ciezkie.

Zdejmowanie drzwi.. Ponowny montaz drzwi:

1. Otwérz catkowicie drzwi. 1. Trzymajac drzwi z obu stron,
Znajdz dwie mate metalowe dopasuj otwory w podstawie
dzwignie blokujgce na obu drzwi do zawiaséw i przesun
zawiasach drzwi po obu stronach. drzwi.

2. Aby uwolni¢ drzwi z zawiasow, 2. Gdy drzwi znajda sie juz
nalezy catkowicie nacisng¢ kazda catkowicie na zawiasach, nalezy
dzwignie blokujaca. maksymalnie podniesé kazda

dzwignie blokujgca, aby
zablokowac drzwi na zawiasach.

3. Trzymajac drzwi z obu stron, 3. WAZNE!

ostroznie wyciagnij je z zawiasow. Przed prébg zamkniecia drzwi na-
lezy upewnic sie, ze obie dzwignie
sg catkowicie zablokowane.
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Wyjmowanie szyb drzwiowych w celu czyszczenia.

WAZNE!
Zawsze wytgczaj piekarnik przy Scianie przed czyszczeniem. Przed urucho-
mieniem upewnij sie, ze piekarnik catkowicie ostygt.

» Nalezy doktadnie przestrzega¢ srodkéw ostroznosci i instrukcji
zamieszczonych ponizej. Nieprawidtowa wymiana szyby i drzwi moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia oraz uniewaznienie gwarancji.

» Uwazaj, drzwi piekarnika sg ciezkie (11 kg). Jezeli masz jakiekolwiek
watpliwosci, nie probuj zdejmowaé drzwi.

» Upewnij sie, ze piekarnik i wszystkie jego czesci ostygty. Nie prébuj dotykac
gorgcych czesci piekarnika.

» Nalezy zachowac szczegolng ostroznosc¢ przy obchodzeniu sie ze szktem.
Unikaj uderzania krawedzig szkta o jakgkolwiek powierzchnie. Moze to
spowodowac pekniecie szkta.

» Do czyszczenia powierzchni szklanych nie nalezy uzywacé srodkoéw do
czyszczenia piekarnikéw ani innych agresywnych/Sciernych srodkow
czyszczacych, Sciereczek, druciakéw, wetny stalowej ani ostrych
metalowych skrobakdéw. Moga one zarysowac szkto i uszkodzi¢ jego
specjalng powtoke, co moze skutkowac peknieciem lub rozbiciem szkfa.

» Jesli zauwazysz jakiekolwiek uszkodzenia na ktorejkolwiek z szyb
(np. odpryski lub pekniecia), nie uzywaj piekarnika. Zadzwon do
autoryzowanego serwisu lub dziatu obstugi klienta.

» Upewnij sie, ze wszystkie szyby zostaty zamontowane prawidtowo.

Nie uzywaj piekarnika, jesli szyba nie jest prawidtowo zatozona.

» Jezeli wyjecie lub wymiana szyby sprawia trudnosci, nie nalezy tego robi¢
na site. Zadzwon do autoryzowanego serwisu lub dziatu obstugi klienta,
aby uzyskac¢ pomoc.

Uwaga: wizyty serwisowe zwigzane z obstugg i konserwacjg piekarnika nie sg
objete gwarancja.

Zalecamy demontaz drzwi, aby utatwié czyszczenie szyby. Instrukcje znajdujg
sie w czesci ,Wyjmowanie i ponowne zaktadanie drzwiczek piekarnika”.
Po zdjeciu drzwi potdz je na miekkiej, czystej i ptaskie] powierzchni.

Nalezy doktadnie przestrzegac srodkdw ostroznosci i instrukcji

zamieszczonych ponizej. Nieprawidtowa wymiana szyby i drzwi moze
spowodowac uszkodzenie urzgdzenia oraz uniewaznienie gwarancji.
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Wyjmowanie wewnetrznej szyby

1. Dotknij zaczepbdw mocujacych szybe po obu stronach drzwi.

2. Pociaggnij za uchwyt szyby do géry, az wypustki znajdg sie w najwyzszym
otworze.

3. Trzymajac gérng cze$¢ wewnetrznej szyby, delikatnie pociggnij szybe

w Kierunku goérnej czesci drzwi, az wysunie sie ona z zacisku u dotu drzwi,

a nastepnie podnies. Nie nalezy ustawiac¢ szyby pod zbyt duzym katem,
poniewaz mozna jg uszkodzic.

Szyba wewnetrzna

@) Zacisk

Po wyczyszczeniu wymien szyby w drzwiach.
Wymieniajgc szyby nalezy zwrdci¢ uwage na nastepujgce kwestie:

» zamontuj wewnetrzng szybe prawidtowo, tak jak pokazano. Szyba musi
znajdowac sie w pozycji opisanej ponizej, aby pasowata do drzwiczek
i aby zapewnié bezpieczne i prawidtowe dziatanie piekarnika;

» zachowujesz szczegolng ostroznosc, aby nie uderzy¢ krawedzig szyby
w zaden przedmiot lub powierzchnie, nie wciskasz zadnej z szyb na site.
Jezeli masz trudnosci z wymiang szyb, wyjmij je i rozpocznij catg procedure
od nowa. Jesli to nie pomoze, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta.
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Wymien wewnetrzng szybe

Upewnij sie, ze szyba jest umieszczona prawidtowo

(tj. logo powinno by¢ czytelne u dotu drzwi)

4. Wsun szybe w wyciecie u dotu drzwi.

5. Opus¢ szybe na zacisk znajdujgcy sie u gory drzwi.

6. Wsun z powrotem uchwyty szklane na miejsce i upewnij sie, ze sg pewnie
zamocowane.

WAZNE!

Sprawdz, czy uchwyt szyby jest prawidtowo i mocno osadzony, a szyba jest
bezpieczna.
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Wymiana zaréwek w piekarniku

Urzadzenie wyposazone jest w zardéwke o klasie efektywnosci Swietlnej G.
Uwaga: Gwarancja nie obejmuje wymiany zarowki w piekarniku.

Oswietlenie znajduje sie w suficie piekarnika, na srodku przodu.

Niektére modele wykorzystujg zaréwki halogenowe G9 o parametrach 220-240 V,
S50 Hzi25W.

Zawsze trzymaj zaréwke zamienng w miekkiej szmatce. Dotykanie zarowki
skraca jej zywotnos¢.

Wymiana zarowki
1. Przed wymiang zarowki odczekaj, az komora piekarnika i element grilla
ostygna.

WAZNE!

Przed kontynuacjg wytgcz piekarnik.

2. Obré¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara i odkre¢ szklang
pokrywe.

3. Ostroznie wyjmij uszkodzong zaréwke halogenowa.

4. Delikatnie wt6z nowg zaréwke.

5. Obroc¢ zgodnie z ruchem wskazdéwek zegara i przykrec¢ szklang pokrywe.

6. Wtagcz ponownie piekarnik i ustaw zegar (instrukcje znajdujg sie w rozdziale
,Pierwsze uzycie”).

ﬁa
. N




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Tabela rozwigzywania problemow

Jesli wystgpi jakis problem, sprawdz ponizszg tabele i zobacz, czy mozesz
go rozwigzac. Jesli problemu nie uda sie rozwigzac lub nadal wystepuje,
skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem lub dziatem obstugi klienta.

PROBLEM

POTENCJALNE PRZYCZYNY |ROZWIAZANIE

Informacje ogdlne

Piekarnik nie dziata.

Brak zasilania.

Sprawdz, czy zasilanie sieciowe
(wtacznik $cienny) jest
wigczone, czy bezpiecznik nie
przepalit sie i czy w Twojej
okolicy nie ma przerwy

w dostawie pradu.

Piekarnik nie dziata,
ale wysSwietlacz jest
podswietlony.

Piekarnik jest ustawiony na
automatyczne pieczenie.

Instrukcje znajdziesz w czesci
,2Automatyczne pieczenie”.

Swiatta nie zapalaja
sie, gdy otwieram
drzwiczki piekarnika.

Przepalita sie zaréwka lub
zaréwki piekarnika.

Drzwi nie sg prawidtowo
zamontowane.

Piekarnik jest w trybie
szabatowym.

Wymien zarowke lub Zaréwki.
Instrukcje znajdujg sie w czesci
,Pielegnacja i czyszczenie”.
Instrukcje dotyczace
prawidtowego montazu drzwi
mozna znalez¢ w rozdziale
,Pielegnacja i czyszczenie”.

Piekarnik nie grzeje.

Drzwi nie sg doktadnie
zamkniete lub sg otwierane
zbyt czesto w trakcie
pieczenia.

Elementy grzewcze sg wytgc-
zone, gdy drzwi sg otwarte.
Upewnij sie, ze drzwiczki sg
doktadnie zamkniete i unikaj ich
czestego otwierania podczas
pieczenia.

Szyba w drzwiczkach
piekarnika pekta,
odprysta lub rozbita

sie.

Nieprawidtowe czyszczenie lub
uderzenie krawedzi szkta
o inny przedmiot.

NIE WOLNO uzywac
piekarnika. Zadzwon do
autoryzowanego serwisu lub
dziatu obstugi klienta.




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM POTENCJALNE PRZYCZYNY |[ROZWIAZANIE

Informacje ogdlne

Po wytgczeniu
piekarnika z otworéw
wentylacyjnych
wydobywa sie gorgce
powietrze.

To normalne.

Ze wzgledbéw bezpieczenstwa
wentylatory chtodzace bedg
pracowac nawet po wytac-
zeniu piekarnika. Wentylatory
wytgczg sie automatycznie
po ostygnieciu piekarnika.

Wentylator piekarnika
wigcza sie, gdy
wybieram funkcje,
ktéra nie wykorzystuje
wentylatora (np. piec-
zenie lub pieczenie
klasyczne)

To normalne.

Wentylator wigcza sie, gdy
piekarnik sie nagrzewa. Moze
sie wytgczy¢, gdy piekarnik
osiggnie ustawiong
temperature.

Poczekaj, az ustyszysz diugi
dzwiek i zaswiecg sie
wszystkie kontrolki
podgrzewania: piekarnik
bedzie gotowy do uzycia.

Piekarnik sie nagrzewa,
ale wyswietlacz jest
ciemny.

Piekarnik jest ustawiony na
opcje ,Wytacz wyswietlacz”.

Piekarnik jest w trybie
szabatowym.

Aby wytgczy¢ opcje
,Wytacz wyswietlacz”,
dotknij i przytrzymaj przycisk
we.WYE. (O, az na
wyswietlaczu pojawi sie
aktualna godzina.

Aby wyjs¢ z ustawien
szabatowych, dotknij

| przytrzymaj przycisk
We. WYL az na
wyswietlaczu pojawi sie
aktualna godzina

Piekarnik anuluje
automatyczne
pieczenie, gdy prébuje
zmieni¢ ustawienia
zegara.

Piekarnik byt nastawiony na
automatyczne pieczenie,
gdy prébowates zmienié
ustawienia zegara.

Ustawienia zegara mozna
zmieni¢ tylko wtedy, gdy
piekarnik nie jest ustawiony
na automatyczne pieczenie.

Przycisk uruchamiania
piekarnika jest uszkod-
zony lub piekarnik nie
uruchamia sie, wys-
wietla sie tylko ,dE o’

Piekarnik jest w trybie demo.

Nacisnij , & i DI’ przez

5 sekund, aby wyjs¢ z trybu
demo. Lub odtgcz piekarnik
od zasilania i wtgcz go
ponownie, aby wyjs¢ z trybu
demo.




KODY ALARMOWE

Jesli wystgpi problem, piekarnik:

» automatycznie zawiesi wszystkie funkcje piekarnika.
» sygnat dzwiekowy rozlegnie sie piec€ razy.

» wyswietli kod alertu.

WAZNE!

Nie wytgczaj zasilania sieciowego piekarnika (wytacznikiem sciennym), jesl
pojawi sie kod alarmowy, chyba Ze instrukcje w ponizszej tabeli wyraznie o tym
informujg. W piekarniku znajdujg sie wentylatory chtodzace, ktore sg niezbedne
do chtodzenia jego podzespotow. Wytgczenie zasilania, gdy piekarnik jest zbyt
gorgcy, moze spowodowac uszkodzenie piekarnika i otaczajacych go szafek.

Co zrobic, jesli wyswietli sie kod alertu:

1. Jesli sygnat dzwiekowy nie ustat, nacisnij dowolny przycisk, aby go zatrzymac.
2. Zanotuj wyswietlony kod alertu. Informacje te moga Ci sie przydac.

3. Sprawdz ponizszg tabele, czy mozesz rozwigzac problem samodzielnie,

I postepuj zgodnie z instrukcjami.

4. Jesli uda Ci sie rozwigzac¢ problem i kod alertu nie pojawi sie ponownie,
mozesz nadal uzywac piekarnika.

LUB

Jesli nie mozesz samodzielnie rozwigzac problemu lub kod alertu pojawia sie
ponownie, a problem nadal wystepuje: poczekaj, az wentylatory chtodzace
zatrzymajg sie i piekarnik catkowicie ostygnie, nastepnie wytgcz zasilanie
piekarnika w Scianie i zadzwon do autoryzowanego serwisu lub dziatu obstugi
klienta, podajac mu informacje o kodzie alertu.

KOD ALARMOWY |POTENCJALNE PRZYCZYNY |ROZWIAZANIE

1. Zanotuj kod alertu.

2. Poczekaj, az wentylatory
chtodzace zatrzymajg sie

| piekarnik catkowicie ostygnie.
Er+numer Usterka techniczna. 3. Wytacz zasilanie piekarnika
przy $ciennym wytgczniku.

4. Zadzwon do autoryzowanego
serwisu lub dziatu obstugi klienta
i podaj kod alarmowy.




GWARANCJA | SERWIS

Zanim wezwiesz serwis lub pomoc.

Sprawdz, co mozesz zrobi¢ samodzielnie. Zapoznaj sie z instrukcjg instalacii
i podrecznikiem uzytkownika i sprawdz, czy:

1. Twéj produkt zostat zainstalowany prawidtowo.
2. Znasz jego normalng obstuge.



GOSPODARKA ODPADAMI

| OCHRONA SRODOWISKA
UTYLIZACJA URZADZENIA
To urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/UE
i przepisami obowigzujgcymi w Wielkiej Brytanii S.I. nr 3113/2013 w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (ZSEE). Zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny zawiera substancje zanieczyszczajgce (ktére moga
wywiera¢ negatywny wptyw na srodowisko) oraz elementy podstawowe (ktére
nadajg si¢ do ponownego wykorzystania). WWazne jest wiasciwe przetwarzanie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego w celu prawidtowego
usuniecia i utylizacji wszystkich substancji zanieczyszczajgcych oraz odzys-
kania pozostatych materiatow. Kazdy moze odegra¢ wazna role w zadbaniu

o to, by zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie zagrazat Srodowisku.
Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie kilku podstawowych zasad:

- Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego nie nalezy traktowac jak
odpaddéw z gospodarstwa domowego;

- Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny powinien by¢ odwozony do
wyznaczonych punktow zbiérki odpaddw zarzadzanych przez rade miasta
lub zarejestrowang firme.

W wielu krajach organizowane sg lokalne zbiorki duzego
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Po zakupie
nowego urzadzenia, stare mozna oddac dostawcy, ktdéry musi je
bezptatnie przyjg¢ w ramach wymiany, jesli to urzadzenie jest po-
dobnego typu i ma takie same funkcje jak urzgdzenie zakupione.

- ]
OCHRONA | POSZANOWANIE SRODOWISKA

NATURALNEGO

O ile mozliwe, unika¢ wstepnego nagrzewania piekarnika i zawsze
starac sie go wypemi¢. Drzwiczki piekarnika otwierac jak najrzadziej,
poniewaz przy kazdym otwarciu ucieka ciepto z wnetrza. Aby uzyskac
znaczng oszczednos¢ energii, wytgczy€ piekarnik na 5-10 minut przed
planowanym zakonczeniem pieczenia i wykorzystac ciepto resztkowe,
ktore piekarnik nadal wytwarza. Uszczelki utrzymywacé w czystosci

i porzadku, aby unikng¢ uciekania ciepta poza wnetrze piekarnika.

W przypadku zawartej umowy o energie elektryczng z taryfag
godzinowg, program ,opoznione pieczenie” utatwia oszczedzanie
energii, przesuwajgc rozpoczecie procesu pieczenia na przedziat
godzinowy z nizszg taryfa.

Dane dotyczace niskiego zuzycia energii zgodnie z Rozporzadzeniem
Komisji (UE) 2023/826.

. . |Okres, po ktérym urzadzenie

Tryb czuwania z wyswietlaniem :
informaciji lub stanu 0.8 W 20 min
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