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CYFROWY PANEL
DOTYKOWY
WYSWIETLACZ
CZASU/
TEMPERATURY
RUSZT
WYJMOWANA POZIOMOWY X 2

KRATKA Z
SILIKONOWYMI
PODKEADKAMI

*

DUZA,
WYJMOWANA
KRATKA Z
SILIKONOWYMI
PODKEADKAMI
POKRYWKA DO
PRZECHOWYWANIA
X2

| SZUFLADA 1 (4L)

SZUFLADA —
2(6L)
UCHWYTY
SZUFLAD
ODEACZANY
PRZOD*

* Zaleznie od modelu



INTERFEJS UZYTKOWNIKA URZADZENIA

Nl Wskazuje na
Zapisane programy Program potrzebe

gotowania manualny wstrzasniecia zywnoscia.
Zapala sie w potowie
| programu przyrzadzania frytek

PRZYCISK 1: PRZYCISK 2:
aktywacja szuflady 1 | aktywacja szuflady 2
- Sync : aktywacja
Ustawienia synchronizacji gotowania
temperatury
OFF : wskazuje, ze szuflada jest wylgczona. Aby aktywowac, kliknij m
przycisk 1 lub 2.

% & Y =<

Frytki Kurczak Warzywa Ryby
O.

@ @ Manual

Deser Suszenie  Tryb manualny

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

@ Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i wszystkie naklejki z urzadzenia.

@ Umies¢ uchwyt na przewdd z tytu urzadzenia. Uchwyt musi by¢ prawidtowo
zamontowany przed pierwszym uzyciem.



© Doktadnie umyj szuflade z wyjmowanymi kratkami w gorgcej wodzie z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu za pomoca miekkiej gabki.

Szuflady i kratki mozna my¢ w zmywarce.

O Przetrzyj wnetrze i zewnetrzng strone urzadzenia wilgotng szmatka. Urzagdzenie
dziata, wytwarzajagc gorgce powietrze. Nie napetniaj szuflady olejem ani
tluszczem do smazenia.

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

@ Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysoka temperature
powierzchni roboczej z dala od rozpryskujacej sie wody.

@ Nie napetniaj szuflady olejem ani innym ptynem.
Nie ktadZ niczego na wierzchu urzadzenia. Zaktéca to przeptyw powietrza i
wplywa na wynik smazenia gorgcym powietrzem.

WAZNE! Aby zapobiec przegrzewaniu sie urzadzenia, nie umieszczaj go w
rogu lub pod wiszacymi szafkami. Aby umozliwi¢ odpowiednig cyrkulacje
powietrza, nalezy zostawi¢ wokét niego co najmniej 15 cm wolnej przestrzeni.

© Nacisnij przycisk :;‘ aby wiaczy¢ urzadzenie.

O Tryb smazenia frytek jest wy$wietlany jako domyslny dla szuflady 1, a na
ekranie szuflady 2 wyswietlany jest komunikat OFF (WYL.).

© Kazda szuflade mozna aktywowac przyciskiem ,1” lub ,,2". (Aby anulowa¢
wybér, ponownie nacisnij przycisk ,1” lub ,,2". Szuflada zostanie WYLACZONA,
a jej wybor anulowany).

Uwaga: nie wolno przekracza¢é maksymalnych wartosci podanych w
tabeli (patrz czes¢ ,,Przewodnik po gotowaniu”), poniewaz moze to mie¢
wplyw na jakos¢ potrawy.

@ Zawsze przed gotowaniem nalezy umiesci¢ odpowiednie ruszty w szufladach,
aby uzyskac¢ optymalne rezultaty gotowania.

KORZYSTANIE Z OBU SZUFLAD W TRYBIE
SYNCHRONIZAC)I (PODWOJNE GOTOWANIE)

Mozesz przyrzadzac 2 rézne potrawy w tym samym czasie dzieki obu szufladom i
trybowi SYNC (SYNCHRONIZACJA).

Start

@ Nacisnij przycisk ¢, aby wigczy¢ urzadzenie. Tryb smazenia frytek jest
wyswietlany jako domysiny dla szuflady 1, a na ekranie szuflady 2 wyswietlany
jest komunikat OFF (WYL.).



@ Nacisnij wybrany tryb gotowania oraz dostosuj czas i temperature, jesli réznig
sie od ustawien zaprogramowanych (naciskajac przyciski + i -). Ustawienia
zostang zapisane.

© Umies¢ pierwszg potrawe w szufladzie 1 (Gérna szuflada). Wsun szuflade z
powrotem do urzgdzenia.

@ Aby uaktywnic szuflade 2, naciénij przycisk ,,2".

© Wybierz drugi pozadany tryb gotowania oraz dostosuj czas i temperature, jesli
réznia sie od zaprogramowanych ustawien (naciskajac przyciski + i -).

@ Umie$¢ druga potrawe w szufladzie 2 (Dolna szuflada). Wsun szuflade z
powrotem do urzgdzenia.

@ Nacisnij Sync aby przyrzadzi¢ obie potrawy w tym samym czasie. Jesli oba
wybrane tryby maja rézny czas gotowania, na ekranie pojawi sie komunikat
,HOLD"” (WSTRZYMA]) dla krétszego trybu (dla potrawy, ktéra potrzebuje

mniej czasu na przyrzadzenie). Oznacza to, ze urzgdzenie opdznia rozpoczecie
gotowania w celu przygotowania obu potraw w tym samym czasie.

© Naciénij . aby rozpocza¢ gotowanie.
© Urzadzenie emituje sygnat dZzwiekowy, gdy potrawy sg gotowe w tym samym
czasie.

@ Po ugotowaniu potraw wyjmij szuflade. Do wyjecia potrawy z szuflady uzyj
szczypiec.

Uwaga: po smazeniu ruszty i potrawy sa bardzo gorace.

Uwaga: jesli podczas gotowania wyjmiesz szuflade i nie wsuniesz jej z
powrotem w ciggu 5 minut, na panelu szuflady pojawi sie¢ komunikat
+OFF” (WYL.). Druga szuflada nadal dziata, ale koriczy to program ,, SYNC".

KORZYSTANIE TYLKO Z JEDNE] SZUFLADY URZADZENIA

Start

@ Nacisnij przycisk ;. aby wigczy¢ urzadzenie.

stop

® Tryb smazenia frytek jest wyswietlany jako domysiny dla szuflady 1, a na ekranie
szuflady 2 wyswietlany jest komunikat OFF (WYL.).

© Mozesz uaktywni¢ dowolng szuflade, naciskajgc przycisk ,1” lub ,2". Druga
szuflada pozostaje wytgczona (aby anulowac wybdr, ponownie naciénij przycisk
.17 1ub ,2").
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Aby rozpocza¢ gotowanie, mozesz wybra¢ zaprogramowany tryb gotowania lub

ustawienia reczne.

a. W przypadku wyboru zaprogramowanego trybu gotowania:

* Wybierz pozadany tryb gotowania, naciskajgc odpowiednig ikone na panelu
dotykowym (tryby te zostaly szczegétowo opisane w czesci ,Przewodnik
gotowania”).

+ Potwierdz tryb gotowania, naciskajgc przycisk. Spowoduje to uruchomienie
procesu gotowania. g,

* Rozpocznie sie gotowanie. Pozostaly czas gotowania zostanie wyswietlony na
ekranie.

b. W przypadku wyboru ustawien recznych:

+ Nacisnij przycisk trybu MANUAL (RECZNY).

» Ustaw temperature @ za pomocg przyciskdw + i — na ekranie cyfrowym.
Termostat mozna ustawi¢ w zakresie 35-200°C.

+ Nastepnie ustaw czas gotowania, naciskajac przyciski 4 i — Minutnik mozna
ustawi¢ w zakresiesg:60 minut.

+ Nacisnij przycisk s, aby rozpocza¢ gotowanie z wybranymi ustawieniami
temperatury i czasu. Rozpocznie sie gotowanie. Pozostaty czas gotowania
zostanie wys$wietlony na ekranie.

Nadmiar oleju z potrawy zbierany jest na dnie szuflady.

Niektére potrawy wymagaja potrzasania w potowie czasu gotowania, aby uzyskac

optymalne rezultaty (patrz cze$¢ ,Przewodnik gotowania”). Aby potrzasnac jedzeniem,

wyciggnij pojemnik z urzadzenia za uchwyt i potrza$nij nim. Nastepnie wsur pojemnik

z powrotem do urzgdzenia, a gotowanie rozpocznie sie automatycznie.

N /W trybie pieczenia frytek ten piktogram miga w czasu pieczenia.

@Wskazuje on koniecznos¢ potrzasniecia frytkami w celu uzyskania
jednorodnego rezultatu.

Gdy ustyszysz dzwiek minutnika, oznacza to, ze ustawiony czas gotowania dobiegt
konca. Wyciggnij pojemnik z urzadzenia i umie$¢ go na powierzchni odpornej na
wysoka temperature.

Sprawdz, czy potrawa jest gotowa.

Jesli potrawa nie jest jeszcze gotowe, po prostu wsun pojemnik z powrotem do
urzgdzenia i ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut.

Po ugotowaniu jedzenia wyjmij pojemnik. Do wyjecia potrawy z pojemnika uzyj
szczypiec.

Uwaga: szuflady z kratka nie wolno odwracac¢ do géry nogami.
Po ugotowaniu szuflady, kratki i jedzenie s bardzo gorace.

Gdy porcja jedzenia jest gotowa, urzadzenie jest natychmiast gotowe do
przygotowania kolejnej porcji.



ODLACZANY PRZOD*

Nowy system Easy Clean & Store umozliwia tatwe oddzielenie przedniej cze$ci miski
i samej miski.

+ tatwe czyszczenie produktu i oszczedno$¢ miejsca w zmywarce

+ Mozliwos¢ przechowywania resztek dzieki dotgczonej pokrywce.

Aby zaoszczedzi¢ miejsce w zmywarce i zapewni¢ optymalne zachowanie urzadzenia,
postepuj zgodnie z ponizszg procedurg czyszczenia modelu z odtgczanym przodem.

+ Nacisnij w dét przycisk znajdujacy sie u spodu miski

« Wysun hak. Zdejmowany przéd
odfaczy sie.

+ Umie$¢ miske w zmywarce
lub umyj ja recznie bez
przedniej czesci, ktéra
mozesz ponownie potgczy¢ z
urzadzeniem.

+ LUB umie$¢ pokrywke na szufladzie, aby zachowac
resztki w lodéwce.

Uwaga nie zaktadaj pokrywki, jesli miska jest nadal
goraca.

*wedtug modelu



Czyszczenie odigczanego przodu i podtgczanie go z powrotem do miski

+ Umyj recznie przéd gorgcg wodg, uzywajac ptynu do mycia naczyn i gabki bez
wiasciwosci Sciernych.

+ Po umyciu i doktadnym wyschnieciu przedniej zewnetrznej czesci

@ Przypnij goére przedniej czesci do haka miski.
@ Przypnij dot przedniej czesci tak, aby ustyszec klikniecie.

Aby ponownie podgrzac resztki, zdejmij pokrywke z szuflady i zatéz przednig czes¢
na miske.

+ Nacisnij §2 i przycisk (=), aby ustawi¢ 160°C.

+ Potem nacisnij §3, aby ustawi¢ 10 minut przyciskami ()i .

UWAGA! Nigdy nie uzywaj urzadzenia bez szuflady. Przed gotowaniem nalezy
zawsze zatrzasnac¢ panel przedni z powrotem na misie.



PRZEWODNIK GOTOWANIA

Ponizsza tabela pomaga wybra¢ podstawowe ustawienia dla przygotowywanej

potrawy.

Uwaga: Ponizsze czasy gotowania sg jedynie wskazéwkami i mogg sie réznic
w zaleznosci od odmiany i partii uzytych ziemniakéw. W przypadku innych
produktéw ich wielkos$¢, ksztatt i marka mogg mie¢ wplyw na rezultaty.
Dlatego moze by¢ konieczne lekkie dostosowanie czasu gotowania.

Przyblizony
czas

Temperatura

gotowania

Potrza$nij*

Dodatkowe
informacje

Ziemniaki i frytki

Szuflada 1| 200 - 600 g |20 - 30 min X2
Mrozone frytki o
180°C #%
(10 mm x 10 mm) :
Szuflada 2 | 200 - 800 g |20 - 30 min Q2
i Przed
Domowe Szuflada 1| 200 - 600 g |35 - 60 min X2 .
frytki 180°C o gotowaniem
) osuszy¢
(8mmx8mm) | s7uflada 2 200-800 g (30-60 min X2 recznikiem
Szuflada 1 | 200 - 600 g |20 - 30 min X2
Mrgiong todeczki 180°C o
ZemNIaczane | ¢ flada 2 1200 - 1000 g|20 - 35 min %2
Mieso i dréb
Szuflada 1| 1-2kawat. |12 - 14 min
Mrozony stek 200°C Manual | x1
Szuflada 2 | 1-2 kawat. |12 - 14 min
Szuflada 1|6 - 20 kawat.| 8 - 10 min
Klopsiki 200°C Manual
Szuflada 2 |6 - 24 kawat.| 8 - 10 min
Podudziaz | Szuflada®|1-2kawat. |30 -45min .
kurczaka ) 200°C
Szuflada 2 | 1 - 3 kawat. 30 - 45 min
Mrozone Szuflada 2 | 1-3 kawat. |14-18 min|  200°C
nuggetsy z Manual
kurczaka | Szuflada2 | 1-4kawat. [14-18 min|  200°C x1
Calykurczak | Szuflada 1| 220" l4s-60min|  160°C & Tylko
S aty kurcza zuflada 1800 g -60 min pojemnik 1 )




Przyblizony Tryb énie | Dodatkowe
czas | Temperatura | gotowania | o7 Fitrs
Przekaski
Mrozone | Szuflada 1|4 - 20 kawat.| 8-12min|  200°C
paluszki Manual X1
serowe | Szuflada 2 |4 - 24 kawat.| 8-12min | 200°C
Mrozone | Szuflada 1|4 - 12 kawat.|14-20 min|  200°C
krazki Manual X1
cebulowe |Szuflada2|4- 14 kawat.[14-20 min| ~ 200°C
1-2 ; 0
M |
. Szuflada 1 plasterkéw 10 min 200°C anua
Pizza
swflada2) 72, | 10min | 200°C | Manual
plasterkéw
Szuflada 1/400- 800 g 40-60 min|  180°C X2
Warzywa g‘w\y
Szuflada 2(400 - 1200 g40 - 60 min| ~ 180°C X2
Ryby
Szuflada 1| do 3 kawat. | 12 min 160°C
Filet z fososia ]
Szuflada 2| do 4 kawat. | 12 min 160°C
s
Szuflada 1|4 - 10 kawat.[8 - 10min|  160°C X1
Krewetki -
Szuflada 2|4 - 12 kawat.[8 - 10min|  160°C X1
Wypieki
Szuflada 1| doSkawat. | 15min | 160°C . Uzy¢ formy/
Muffiny & naczynia do
\_ Szuflada 2| do 5 kawat. | 15 min 160°C pieczenia** )

* Wstrzasng¢ w potowie gotowania.

Wskazéwki: aby poprawi¢ efekt gotowania, nie wahaj sie wstrzasna¢ 2-3 razy podczas
gotowania.

** Umiesci¢ forme/naczynie z ciastem w misie.

W przypadku stosowania mieszanek wyrastajgcych (np. na ciasta, chatki czy babeczki) naczynie do
pieczenia nie powinno by¢ napetnione wiecej niz do potowy.

WAZNE!

* Aby nie uszkodzi¢ urzadzenia, nie nalezy przekracza¢ maksymalnych ilosci
sktadnikow i ptynéw okreslonych w instrukcji obstugi i w przepisach.



+  Mniejsze potrawy zazwyczaj wymagajg nieco krétszego czasu gotowania niz
potrawy o wiekszych rozmiarach.

* Wstrzagsanie mniejszych potraw w trakcie gotowania poprawia rezultat koncowy i
moze zapobiec nieréwnomiernemu ugotowaniu.

+ Dodajtroche oleju do Swiezych ziemniakdw, aby uzyska¢ odpowiednig chrupkos¢.
Po dodaniu tyzeczki oleju smaz ziemniaki przez kilku minut.

* W urzadzeniu mozesz przygotowywac wszystkie dania i przekaski, ktére da sie
upiec w piekarniku.

+ Zalecana ilos¢ frytek: 1200 gramoéw (Szuflada 1: 800g + Szuflada 2 : 400g)

« Uzyj gotowego ciasta francuskiego i kruchego, aby szybko i tatwo przygotowac
przekaski z nadzieniem.

« Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche lub usmazy¢ delikatne lub nadziewane
przysmaki, umie$¢ naczynie piekarnicze w pojemniku urzadzenia. Mozesz uzy¢
przeznaczonego do piekarnika naczynia z krzemu, stali nierdzewnej, aluminium,
terakoty.

* Urzadzenia mozna réwniez uzywa¢ do podgrzewania potraw. Aby podgrzac
potrawe, ustaw temperature na 160°C i podgrzewaj przez maksymalnie 10 minut.

CZYSZCZENIE

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Pojemnik i kratka sg pokryte powloka zapobiegajacq przywieraniu. Do
czyszczenia nie nalezy uzywa¢ metalowych przyboréw kuchennych ani
Sciernych srodkéw czyszczacych, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
powtoki zapobiegajacej przywieraniu.
@ Wyjmij wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az
urzgdzenie ostygnie.
Uwaga: nalezy wyjac pojemnik, aby urzadzenie szybciej ostygto.
® Wyczysc obudowe urzadzenia wilgotng Sciereczka.
© Umyj pojemnik i kratke za pomocg delikatnej gabki w goracej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyi. W celu usuniecia resztek zanieczyszczen
mozna uzy¢ ptynu odttuszczajgcego.
Ostrzezenie: pojemnik i kratke mozna my¢ w zmywarce.

Wskazéwka: Jesli w pojemniku pozostajg zanieczyszczenia, napetnij pojemnik
goracg wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Pozostaw na okoto 10 minut.
Nastepnie sptucz czystg wodg i pozostaw do wysuszenia.

@ Przetrzyj wnetrze urzadzenia gorgcg wodg i wilgotng szmatka.
© Wyczysc element grzejny suchg szczotkg, aby usungc resztki zywnosci.
@ Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie lub innych ptynach.



PRZECHOWYWANIE

@ Wyjmijwtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i pozostaw je do ostygniecia.
© Sprawdz, czy wszystkie czesci s czyste i suche.

GWARANCJA I SERWIS

Jesli urzadzenie wymaga serwisowania, potrzebujesz dodatkowych informacji lub
masz inny problem z urzagdzeniem, odwiedzZ naszg strone internetowg lub skontaktuj
sie z krajowym Centrum Obstugi Klienta. Numer telefonu znajduje sie w broszurze
gwarancyjnej. Jesli w Twoim kraju nie ma Centrum Obstugi Klienta, skontaktuj sie z
lokalnym dealerem marki.

ROZWIAZYWANIE EWENTUALNYCH PROBLEMOW

W przypadku probleméw z urzadzeniem odwiedz strone internetowg marki (patrz
strona tytutowa tej instrukcji), aby zapoznac sie z listg czesto zadawanych pytan, lub
skontaktuj sie z Centrum Obstugi Klienta w swoim kraju.
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