Wazne wskazowki

Przeczytaj uwaznie przed uzyciem.

* Sprawdz, czy napiecie w gniazdku jest zgodne z danymi umieszczonymi na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

* Nie uzywaj urzadzenia w poblizu $cian i firanek.

* Nigdy nie zanurzaj czesci elektrycznych urzadzenia, przewodu sieciowego lub wtyczki w wodzie
ani w innym plynie.

* Uwazaj, aby kabel elektryczny nie stykat sie z goracymi powierzchniami.

* Wyciagaj wtyczke z kontaktu przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia lub po wytaczeniu urzadzenia.

* Nigdy nie odtaczaj urzadzenia od pradu poprzez pociagniecie kabla.

* Nie uzywaj urzadzenia uszkodzonego. Powinno by¢ ono naprawione w autoryzowanym Punkcie Serwisowym.

* Uszkodzony przewdd sieciowy powinien by¢ wymieniony w autoryzowanym Punkcie Serwisowym

lub przez uprawniong do tego osobe, z wykluczeniem wszelkiego ryzyka.
* Uzycie przediuzacza nie dopuszczonego przez producenta moze spowodowac szkody i wypadki.

* Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu zadnego urzadzenia grzewczego.

* Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego. W zamknietym pomieszczeniu zaleca si¢
uzycie wyciggu w celu poprawy cyrkulacji powietrza.

* Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj $rodkow zracych ani zmywarki.

* Nigdy nie zostawiaj uruchomionego urzadzenia w poblizu dzieci.

* Nie dotykaj goracych czesci urzadzenia.

* Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas jego pracy.

* Urzadzenie umie$¢ na powierzchni suchej i rowne;.

* Elementy opakowania nalezy schowa¢ przed dziecmi.

* Urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2006/95/CE, EMC2004/108/CEE i regulacja 1935/2004 z 27.10.2014
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OPIS URZADZENIA

A. Zawor pary G. Lyzka

B. Uchwyt otwierania/zamykania H. Szpatutka

C. Pokrywa . Mieszadto

D. Korpus L. Talerz do gotowania na parze
E. Panel sterujacy M. Misa

F. Migjsce na skroplong pare N. Miarka

OPIS PANELU STERUJACEGO

1. Przycisk wiaczajacy (START)
2. Przycisk programéw (MENU)/mieszadta
3. Przycisk obstugi manualnej

6. Wybdr czasu gotowania (godzina)
7. Przycisk wyboru temperatury

8. Przycisk pdzniejszego uruchomienia
4. Wyswietlacz/wybor programow 9. Przycisk zatrzymania/pauzy (STOP/RESET)

5. Wybér czasu gotowania (minuty)

OBSLUGA

UZYCIE
UWAGA! Przed pierwszym uzyciem zaleca si¢ umycie wszystkich podzespotow.

Przygotowa¢ produkty.
Przelozy¢ je do misy (M).

Obroci¢ uchwyt (B) zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara lub w kierunku przeciwnym i podnie$¢ pokrywe Rys. 3.

Whozy¢ mise do urzadzenia (D ) Rys. 4.

Jesli przepis to przewiduje, natozy¢ mieszadto (1), obroci¢ je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i zablokowac Rys. 5.

Jesli przepis przewiduje uzycie pary (programy nr 9, 13,20), do misy nalezy wtozyc talerz (L) Rys. 7.

W trybie stand by wybra¢ program gotowania za pomocg przycisku MENU (2) lub uzy¢ przycisku obstugi
manualnej (3).

Po zakoriczonej pracy urzadzenie uruchomi automatycznie funkcje podtrzymywania temperatury (jesli program
to przewiduje). Urzadzenie przejdzie w tryb stand by po 24 godzinach.

UWAGA! Nalezy przestrzega¢ pozioméw MIN i MAX wskazanych na misie.

OPIS PANELU STERUJACEGO

2. Przycisk programéw (MENU)/mieszadta

W trybie stand by naciskajac przycisk, wybra¢ program gotowania, na przyktad, aby uruchomi¢ program nr 3
nalezy przycisk nacisnaé trzy razy. Urzadzenie oferuje 30 programoéw Rys. 2.

Przycisk MENU umozliwia tez uruchomienie lub zatrzymanie funkcji mieszadta.

7. Przycisk wyboru temperatury

Przycisk pozwala na ustawienie temperatury w programie nr 30 (MULTIFUNZIONE) lub w trybie manualnym (3).

Temperatura waha sie od 35 st. C do 180 st. C., co 5 st. C.

Po ustawieniu czasu nalezy naciskac raz za razem przycisk 7 w celu ustawienia temperatury.
W trybie manualnym temperatura wys$wietla sie przez 5 sekund.

5-6. Przyciski wyboru czasu gotowania

Aby wybra¢ czas gotowania nalezy uzy¢ przyciskow 6 (godzina, co 1 godzing) i 5 (minuty).

Aby wybra¢ godzine nalezy naciska¢ przycisk 6 raz za razem.

Aby wybra¢ minuty nalezy naciska¢ przycisk 5 raz za razem.

Za pomoca przyciskow 5-6 mozna tez zaprogramowacé tryb pdzniejszego uruchomienia.

3. Przycisk obstugi manualnej

W trybie stand by nacisna¢ przycisk (3). Zaswieci si¢ kontrolka, na wySwietlaczu pojawi sie czas do
zaprogramowania. Po zaprogramowaniu czasu nalezy zaprogramowa¢ temperature za pomoca przycisku (7).
Mozna uruchomi¢ mieszadto za pomoca przycisku (2).

Po zakonczeniu pracy urzadzenie uruchomi automatycznie tryb podtrzymywania temperatury.

8. Przycisk pdzniejszego uruchomienia

Tryb p6zniejszego uruchomienia pozwala na zaprogramowanie czasu do 24 godzin.

Po wyborze programu i zaprogramowaniu czasu/temperatury gotowania, nalezy nacisna¢ przycisk (8).

Na wysSwietlaczu pojawi si¢ migajacy symbol godziny i minuty, mozna zaprogramowa¢ czasu pdzniejszego
uruchomienia, na przyktad uruchomienie po 12 godzinach to 12.00. Na koniec nacisnaé przycisk START (1).
Tryb ten nie jest odpowiedni dla potraw fatwo psujacych sie.

Mieso, ryby,sery itp. nie powinny przebywa¢ w temperaturze otoczenia diuzej niz 2 godziny.

1. Przycisk wiaczajacy START

Za pomoca przycisku START uruchamia sie wybrany program i sprawdza czas pozostaty do zakofczenia
pracy urzadzenia.

9. Przycisk zatrzymania/pauzy (STOP/RESET)

Za pomocg przycisku (9) mozna zatrzyma¢ proces gotowania, zrobi¢ przerwe w procesie gotowania i
uruchomi¢ funkcje podtrzymywania temperatury.

ZATRZYMANIE - trzyma¢ wcisniety przycisk (9) przez 3 sekundy - urzadzenie przejdzie w tryb standby,
program zostanie skasowany.

PAUZA - nacisna¢ raz przycisk (9) - urzadzenie przerywa prace na czas przerwy. Ponowne nacisnigcie
przycisku przywraca prace urzadzenia.

PODTRZYMYWANIE TEMPERATURY - w trybie stand by nacisna¢ przycisk (9) - urzadzenie uruchomi tryb
podtrzymywania temperatury na 24 godziny (na wy$wietlaczu pojawi sie uptywajacy czas). Ponowne
nacisniecie przycisku (9) przywrdci tryb stand by.

KONSERWACJA

Przed przystapieniem do konserwacji urzadzenia upewnic sie, ze zostato ono wytaczone i odtaczone od pradu
Obudowe urzadzenia przeciera¢ delikatna, wilgotng Sciereczka.

Wszystkie podzespoty my¢ w wodzie z dodatkiem delikatego $rodka myjacego.

Aby wyja¢ zawor pary, wystarczy go podwarzy¢ Rys. 9.

UWAGA!

Zaleca sie mycie podzespotow od razu po zakonczonej pracy. Wszystkie podzespoty mozna wcze$niej
namoczy¢ w wodzie (ok.10 minut).



TEMPERATURA i PRZEDZIALY CZASOWE DLA POSZCZEGOLNYCH PROGRAMOW

PROGRAM CZAS REGULACJA CZASU INTERWALY | MIESZADLO [ TEMPER. | PODTRZ. TEMP.
1. MLEKO 10 min. 120 st.C
2.RYZ 20 min. tak 110 st. C tak
3. CIASTO 5 min. 5 min.-3 godz. 5 min. 135st. C
4. DUSZENIE 2 godz. 1- godz.-3 godz. 30 min. tak 120 st. C tak
5. GOTOWANIE 5 min. 5 min. - 2 godz. 5 min. 180 st. C
6. PIECZENIE 3 min. 3 min. - 20 min. 1 min. tak 120 st. C
7. WARZYWA 5 min. 5 min. - 2 godz. 5 min. 100 st. C
8. ROZMRAZANIE 10 min. 10 min. - 2 godz. 10 min. 25st. C
9. PARA-warzywa 15 min. 100 st. C tak
10. NIEWIELKIE IL. [ 10 min. 110 st. C
11. CZEKOLADA 1 min. 1 min. - 20 min. 1 min. tak 35st.C
12. PODGRZEWANIE| 5 min. 5 min. - 20 min. 5 min. 90 st. C tak
13. PARA - ryby 5 min. 100 st. C tak
14. PIZZA 20 min. 20 min. - 1 godz. 5 min. 140 st. C
15. WOLNE GOTOW.| 30 min. 30 min. - 8 godz. 10 min. 80 st.C tak
16. SER 60 min. 37st.C
17. MARMOLADA 40 min. tak 180 st. C
18. ZUPA 5 min. 5 min. - 2 godz. 5 min. tak 110st. C tak
19. FONDUE 10 min. tak 70 st.C
20. PARA - mieso 20 min. 100 st. C tak
21. JOGURT 8 godz. 39st.C
22. STERYLIZACJA 30 min. 180 st. C
23. FERMENTACJA [ 30 min. 30 min. - 3 godz. 15 min. 35st.C
24. CHLEB 30 min. 30 min. - 2 godz. 15 min. 135st. C
25. POLENTA 45 min. tak 100 st. C tak
26. FRYTOWNICA 5 min. 5 min. - 1 godz. 5 min. 180 st. C
27. PILAW 20 min. 135st. C tak
28. BARBECUE 5 min. 5 min. - 8 godz. 5 min. 160 st. C
29. KREM 3 min. tak 120 st.C
30. MULTIFUNKCJA [ 5 min. 5 min. - 12 godz. 5 min. 35-180st. C tak
LISTA BLEDOW
BLAD PRZYCZYNA DZIALANIE
EQ nieprawidtowe utozenie misy poprawnie umiejscowi¢ mise
E1 uszkodzony czujnik temperatury wytaczy¢ i poczekaé na ostygniecie urzadzenia
E2 uszkodzony czujnik temperatury wylaczy¢ i poczekaé na ostygniecie urzadzenia
E3 uszkodzony czujnik temperatury wytaczy¢ i poczekaé na ostygniecie urzadzenia
E4 uszkodzony czujnik temperatury wylaczy¢ i poczekaé na ostygniecie urzadzenia




