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A

1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqgce
bezpieczernstwa

Obrazenia na osobach

* Urzadzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy dotykad
elementéw grzejnych.

* Podczas przekrecania zywnosci
w komorze pieczenia, nalezy
chroni¢ rece zaktadajge rekawice
fermiczne.

* Nie nalezy nigdy prébowac gasi¢
pfomienia lub pozaru woda:
wylgczy¢ urzadzenie i nakryd
ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutfq.

* Urzgdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.

* Urzgdzenie nie sfuzy do zabawy.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywaé w poblizu
urzqdzenia bez opieki osoby
doroste;.
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Ostrzezenia

* Nie pozwoli¢ dzieciom ponize] 8
roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzqdzenia.

* Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwacjq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

* Nalezy nadzorowac proces
pieczenia. Krotkie pieczenie
nalezy ciggle nadzorowac.

* Nie zostawia¢ urzgdzenia bez
nadzoru podczas przyrzgdzania
potraw, kiére mogqg wydziela¢
ffuszcz lub olej. Podgrzany tuszcz
i olej mogq sie zapali¢. Zwrécic
maksymalng uwage.

* Nie wlewa¢ wody na bardzo

gorgce blachy.

* Podczas pieczenia drzwiczki

powinny by¢ zamkniete.

* Przy sprawdzeniu potrawy lub

pod koniec pieczenia otworzyé
drzwiczkina 5 cm na kilka
sekund, aby uwolni¢ pare, a
nastepnie otworzy¢ zupetnie
drzwiczki.

* Nie nalezy wkiada¢ ostro

zakonczonych metalowych
przedmiotow (szfuéee lub
przyrzqdy) do szczelin.

* Po zakonczeniu uzytkowania

wylgczy¢ urzgdzenie.



Ostrzezenia A

e NIE UZYWAC LUB
PRZECHOWYWAC
MATERIALOW
FATWOPAINYCH W POBLIZU
URZADZENIA.

e W POBLIZU
FUNKCJONUJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC PUSZEK SPRAY.

 NIE DOKONYWAC ZMIAN NA
URZADZENIU.

* Montaz i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

* Nigdy nie prébowa¢ naprawiad
urzqdzenia samodzielnie lub bez
pomocy wykwalifikowanego
specjalisty.

* Nigdy nie ciagng¢ za przewdd,
aby wyja¢ wiyczke.

Uszkodzenie urzgdzenia

* Nie stosowa¢ ciernych lub
agresywnych defergentéw (np.
produktéw z granulkam,
odplamiaczy i metalowych
gabek) na czesciach szklanych.
Ewentualnie uzywa¢ drewnianych
lub plastikowych narzedzi.

* Nie stosowa¢ materiatéw
chropowatych, $ciemych lub
ostrych metalowych skrobakéw.

* Podczas procesu pirolizy (jezeli

dostepny) wytqczy¢ palniki lub
piyty elekiryczne plyty kuchennej
ewentualnie zamontowanej nad
piekarnikiem.

Nie siadaé na urzgdzeniu.

Nie stosowad produktéw
czyszczqeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykonczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne prowadnice,
az do catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, ktdre
zapobiegajq ich wyjeciu powinny
by¢ odwrécone do dotu, w
kierunku tylnej czesci komory.

Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzqgdzenia.

Nie rozpylaé produkiow w sprayu |
w poblizu urzgdzenia.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.

* Nie zostawia¢ przedmiotdw na

powierzchniach pieczenia.

o W ZADNYM RAZIE NIE

UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.
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A Ostrzezenia

* Nie uzywaé naczyn stotowych lub - Montaz i konserwacja

plastikowych pojemnikéw do + NINIEJSZEGO URZADZENIA
pieczenia zywnosci. NIE MOZNA MONTOWAC NA

* Nie wktada¢ do komory tODZIACH | W PRZYCZEPACH

pieczenia potraw w zamknietych
puszkach lub pojemnikach.

* Wyija¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, ktére nie
sq uzywane podczas pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie ktas¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzqdzenia.

* W przypadku przygotowywania
pofrawy w papierze do
pieczenia, nalezy umiesci¢ go tak,
aby nie zakiocat cyrkulacii
gorgcego powiefrza wewnqgtrz
urzqdzenia.

Nie ktas¢ garnkéw lub blach
bezposrednio na $rodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.

Nie uzywa¢ otwartych drzwiczek
jako dzwigni do ustawienia
urzqdzenia w meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Nie stosowaé¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
urzqdzenia.
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KEMPINGOWYCH.
Niniejszego urzqdzenia nie
mozna montowad na zadne;j
podstawie.

Z pomocgq drugiej osoby umiesci¢
urzqdzenie w meblu.

Aby unikngé przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowa¢ za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

Montaz i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Podfgczenie elekiryczne powinno
by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

Nalezy obowigzkowo wykona¢
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgeymi
instalacji elekirycznych.

Uzywaé przewoddw odpornych
na femperature co najmniej

Q0 °C.

Moment dokrecenie $rub
przewoddw zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢ 1,5 -
2 Nm.



Ostrzezenia A

* Jesli przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontaktowad
sie z serwisem technicznym, kiéry
dokona jego wymiany.

* Przed jakgkolwiek inferwencjg na
urzqdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zatozy¢
odpowiednie $rodki ochrony
indywidualne;.

* Przed kazdq czynnoscig no
urzqdzeniu odiqczy¢ glowne
zasilanie elekiryczne.

* Niniejsze urzqdzenie moze by¢
uzytkowane na maksymalne;j
wysokosci 4000 metréw nad
poziomem morza.

Informacje na temat omawianego
urzqdzenia

* Uwazad, poniewaz para w
okreslonej temperaturze jest
niewidoczna.

* Podczas lub po zakonczeniu
pieczenia ostroznie i powoli
otworzy¢ drzwiczki urzqgdzenia.

* Naczynia muszq by¢ paro- i
zaroodporne.

* Przed wymiang zaréwki upewnic¢

sie, ze urzqdzenie jest wytgczone.

* Nie opiera¢ sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotéw.

* Nie instalowad/uzytkowad
urzqdzenia na otwartym
powietrzu.

1.2 Przeznaczenie urzgdzenia

* Urzqdzenie jest przeznaczone do
przyrzqdzania potraw w
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest nieprawidfowe.

* Urzgdzenie nie zostato
zaprojektowane do dziatania w
zmienne| temperaturze
zewnetrznej lub z systemami
zdalnego sterowania.

1.3 Odpowiedzialno$é¢ producenta
Producent nie ponosi zadne;
odpowiedzialnoéci za szkody
osobowe lub rzeczowe powstate w
wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposob
niezgodny z przeznaczeniem,

* nieprzestrzegania zalecen
zawartych w instrukcji
uzytkowania;

* naruszenia chocioz jednej czesci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.
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1.4 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi
integralng cze$¢ urzqdzenia i
powinna by¢ przechowywana w
cafosci oraz w zasiegu reki
uzytkownika przez caty okres
eksploatacii.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszq
instrukcje obstugi.

1.5 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera
dane techniczne, numer seryjny i
oznaczenie. Nie wolno zdejmowac
tabliczki znamionowe.
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1.6 Utylizacja

hi¢

Urzqdzenie nalezy podda¢
utylizacji oddzielnie od innych
odpadow (dyrektywy 2002/
95/WE, 2002/96/WE, 2003/
108 /WE). Urzqdzenie nie zawiera
substancji w iloéci niebezpieczne;
dla zdrowia i $rodowiska, zgodnie z
obowigzujgeymi dyrektywami
europe;jskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia
nalezy:

* Odtgczy¢ przewdd zasilania
elekirycznego i usung¢ go razem
z wiyczka.




* Powierzy¢ urzqdzenie 1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi
odpowiednim centrom W instrukeji zastosowano nastepujgce
selektywnej zbiérki odpadéw symbole utatwiajgce czytanie:
elekirycznych i elekironicznych lub Ostrzezenia
odda¢ sprzedawcy w momencie Ogélne informacie dotyczqce
zakupu podobnego urzqdzenia. instrukcji, bezpieczenstwa i

Opakowanie urzgdzenia zostato koficowe] utylizacj.

wykonane z materiafow, kiére nie Opis

zanieczyszczajq srodowiska i . . By

nadaiq sie do recyklingu. Opis urzqdzenia i akcesoriow.

* Materialy z opakowania nalezy Uzytkowanie
odda¢ do odpowiednich punktow Informacie o uzytkowaniu

. . . , ) e,
selektywnej zbiérki odpadow. 3 urzqdzenia i akcesoridw, porady
dotyczqgce przyrzqdzania potraw.

Czyszczenie i konserwacja

Informacije dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwacii urzgdzenia.

Montaz

Informacje dla wykwalifikowanego
X technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.
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Opis
2 Opis
2.1 Opis ogdiny

Modele Wielofunkcyjne

Y . .
2 | HeE - .03/ e 2

N

I

I =c——c—

‘ 4
5 =\
Modele z Ptytq na Pizze
1 Panel sterowania 5 Wentylator
2 Lampka 6 Ramki na ruszty/blache
3 Uszczelka 7 Plyta na Pizze

4 Drzwiczki m Poziom ramki
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2.2 Panel sterowania

1 2 3 4
| | | |
I | I I
Bh—o % o— 5 ° 4 _
0— o—15 o— &0 Ko— R
80— 25 = o 80 — —
m—0 o—35 Zl o—120 %4 .
o0—o —u5 W— o — 1@ [op— — R
© 1 )
1 2 3 4
| — |
— % ° ° —
o P — §_° =
0—o o = - % ® - s
oo s g: o—120 z& —
0—o o—is W——o o180 w——o o &
° : )
Modele Wielofunkcyjne
1 2 3 4
| | | |
I | [ [
B—o % o5 ° m—s ° — &
“— — —e 2
N E - .. 0 @
— — @— o120 T —F
I m— O T = W s
[O) i ¢}
1 3 2 4
I I I I
| | | |
=) =" —: - )
e e — L —
° ' ®
Modele z Plytq na Pizze
1 Pokretfo minutnika 2 Kontrolka termostatu
Pozwala na uzycie minutnika lub Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik
wykonanie pieczenia w trybie recznym. znajduje sie w fazie nagrzewania.

Whytgcza sie, gdy temperatura osiggnie
ustawiong warto$¢. Regularne wigczenie i
wylgczanie wskazuje, ze ustawiona
temperatura w piekarniku jest utrzymywana
na statym poziomie.

283



3 Pokretto temperatury

Za pomocq tego pokretta mozna mozna
wybra¢ femperature pieczenia.
Przekreci¢ pokretto w prawo, na zgdang
warto$¢ w zakresie od minimum do
maksimum.

4 Pokretto funkcji

Rézne funkcje piekarnika odpowiadaijg
réznym frybom pieczenia. Po wybraniu
zqdanej funkciji, ustawi¢ temperature
pieczenia za pomocq pokretfa
temperatury.

2.3 Pozostate czesci

Poziomy

Urzgdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
roznych wysokosciach. Wysokosci ustala

sie od dofu do géry (patrz 2.1 Opis
ogdlny).

Wentylator

LAy
-

Wentylator chtodzi urzqdzenie i uruchamia

sie podczas pieczenia.
Funkcjonowanie wentylatora powoduje

przeplyw powietrza, ktére ulatnia sie nad

drzwiczkami i moze tfrwac przez kilka
chwil, nawet po wylqgczeniu urzqdzenia.
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Opis

Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia

wigcza sie:

* Po otwarciu drzwiczek (tylko w
niektorych modelach).

* Po wybraniu jakiejkolwiek funkcji z

wyijatkiem funkcji ECQ (gdzie obecnal.

e | Tylko w niektérych modelach, gdy
1 drzwiczki sq otwarte, nie mozna
wylgczyé oéwietlenia
wewnetrznego.

2.4 Dostepne akcesoria

1 W niektérych modelach nie sq

dostepne wszystkie akcesoria.

Ruszt

Do podtrzymywania naczyh z pieczong
potrawa.



Gteboka blacha Panele samoczyszczqce (tylko w
niektérych modelach)

&

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego
sie z produktéw umieszczonych na gérmym
ruszcie i pieczenia tortdw, pizzy i ciast.

Pochtaniajgce niewielkie resztki tuszczu.

Pokrywa i ptyta na pizze (tylko w

Plyta na pizze (tylko w niektérych niektérych modelach)

modelach)

Umieszczana na dnie komory pieczenig,
na miejscu plyty na pizze, gdy fa nie jest

Specialnie zaprojektowana do pieczenia
stosowana.

pizzy i podobnych.

topatka do pizzy (tylko w niektérych
modelach)

Dla utatwienia wktadania pizzy na plyte.
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3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia

3.2 Pierwsze uzycie

1.

Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcg sie na zewngtrz lub
wewnaqtrz urzgdzenia lub akcesoriéw.
Usung¢ ewentualne etykiety (z
wyijatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoriéw i komory
urzqdzenia.

Wyiqé i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
konserwacja).

Rozgrza¢ pustq komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usung¢
ewentualne pozostafosci fabryczne.




I-q
=

3.3 Uzytkowanie akcesoriéw Ruszt do blachy

Ruszty i blachy Ruszt do blachy nalezy do niej wlozy¢. W
. . ) fen sposdb bedzie mozna oddzielnie

Ruszty i blachy powinny by¢ wkfadane w zebra¢ uszez z pieczonego produktu.

boczne prowadnice, az do punktu

zatrzymania.

* Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
ktére zapobiegajq przypadkowemu
wyijeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

Pokrywa i Plyta na pizze (tylko w
niektérych modelach)
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-2 Uzytkowanie

-

Gdy urzgdzenie jest zimne, wyja¢ pokrywe
z dna i wlozy¢ plyte na pizze. Uwaza,
aby plyta znajdowata sie na prawidfowei
pozycji, w wyznaczonym dla niej miejscu.
Do pieczenia uzy¢ odpowiedniej funkgii

pizzy @GD.

topatka do pizzy (tylko w niektérych
modelach)

Podczas przenoszenia zywnosci, zawsze
chwyta¢ fopatke do pizzy za uchwyt, aby
unikng¢ poparzenia. Zaleca sie posypanie
powierzchni fopatki makq, aby utatwi¢
posuwanie $wiezych produkiow, kiére z
powodu wilgotnosci moggq sie przyklejac.
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3.4 Uzytkowanie piekarnika

Wiqczenie piekarnika

Aby wigczy¢ piekarnik, nalezy:

1. Wybra¢ funkeje pieczenia za pomocg
pokreffa funkcii.

2. Wybra¢ temperature za pomocg
pokretta temperatury.

3. Wybra¢ minutnik lub pieczenie w trybie
recznym za pomocq pokreffa pieczenia
na czas. Przekreci¢ w prawo, aby ustawi¢
sygnat dzwigkowy. Cyfry odpowiadaijg
pierwszym minutom. Regulacja jest
progresywna i mozna wykorzysta¢
pozycje po$rednie pomiedzy cyframi.
Sygnat dzwiekowy korica pieczenia
przerywa dziatania piekamika. Przekreci¢
pokretto w lewo na symbol |lly, aby

wykona¢ pieczenie w frybie manualnym.

Spis funkgji pieczenia

Eco

ECO Ta funkcja jest szczegdlnie
zalecana do pieczenia na jednym
poziomie, przy niskim zuzyciu
energii elekiryczne;.
Jest zalecana do wszystkich
rodzajow potraw z wyjgtkiem tych,
ktére mogq wydziela¢ duzo wilgoci
(na przyktad warzywa).
Aby uzyska¢ maksymalng
oszczedno$¢ energii i ograniczy¢
czas, zaleca sie wkiadanie
produkiéw bez nagrzewania
komory

/ Podczas pieczenia w funkcji ECO
£ nie powinno sie otwieraé
drzwiczek.




I-q
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Grill
. Ciepto wytwarzane przez grzatke

grilla pozwala na uzyskanie
. optymalnego rezultatu podczas

grillowania, zwlaszcza kawatkow
miesa $redniej i matej wielkosci, a w
potgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
réwnomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek, boczku.
Taka funkcja umozliwia réwnomieme
grillowanie duzej ilosci produkiy,
zwlaszcza miesa.

Grzatka dolna (tylko w niektérych
modelach)

Grzatka géma i dolna
Cieplo pochodzqce réwnoczesnie z

gory i z dotu sprawia, ze taki system Ciepto pochodzgce wylgcznie z dotu
. nadaije sie do pieczenia umozliwia dokoriczenie pofraw

szczegolnego rodzaju pofraw. wymagajgcych wyzszej temperatury

Pieczenie tradycyjne nazywane bez wplywu na ich opieczenie.

statycznym nadaije sie do Idealne do stodkich i sfonych ciast,

przyrzqdzania jednej potrawy na raz. kruchego ciasta i pizzy.

Idealne do przygotowywania

kazdego rodzaju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich, jok
gesikaczka.

Grzatki z obiegiem powietrza
Dziatanie wentylatora w
potgczeniu z tradycyjnym systemem [l
zapewnia réwnomierne pieczenie,
nawet bardzo zfozonych
przepisow. Idealne do pieczenia
ciastek i ciast, nawet na kilku
poziomach jednoczesnie. (Do
pieczenia na kilku poziomach
uzywaé 2-ego i 4-ego poziomu)

o
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Uzytkowanie

Grill z obiegiem powietrza
Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepta
emitowanq przez grill umozliwiajge
optymalne grillowanie duzej
wielkosci kawatkéw. Idealne do
duzych kawatkéw miesa (np.
golonka wieprzowa).

Grzatka dét z obiegiem powietrza
(tylko w niektérych modelach)

Potgczenie wentylatora z jedng
tylko dolng grzatkg pozwala na
szybsze zakonczenie pieczenia.
Taki system jest zalecany do
sterylizacji lub dokonczenia
pieczenia podpieczonych
zewnetrznie produkiow, ale nie
wewnaqfrz, kiére dlatego wiasnie
wymagaijq umiarkowanego ciepfa
z géry. Idealne do kazdego
rodzaju potrawy.

W modelach z pirolizg specjalne
funkcje rozmrazania i wyrastania
znajdujq sie w tej samej funkcii

Turbo (tylko w niektérych
modelach)

Potgczenie systemu wentylatora z
fradycyjnym sprawia, ze pieczenie
jest bardzo szybkie i skuteczne w
przypadku produkiow
umieszczonych na réznych
poziomach, bez przesytania
zapachoéw i smakéw. Idealne do
pofraw o duzej objefosci,
wymagaijqcych infensywnego
pieczenia. (Do pieczenia na kilku
poziomach uzywa¢ 1-ego i 4-ego
poziomu.

Termoobieg z obiegiem powietrza
(tylko w niektérych modelach)

Potgczenie wentylatora z grzatkg
termoobiegu (wbudowana w tylng
cze$¢ komory pieczenia) pozwala
na pieczenie potraw na réznych
potkach, o ile wymagaijq tej same;j
temperatury i takiego samego
rodzaju pieczenia. Obieg
gorgcego powietrza zapewnia
natychmiastowe i réwnomierne
rozprowadzenie ciepta. Jest na
przyktad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachow i
smakdéw.

Pizza (tylko w niektdrych
modelach)

Dziatanie wentylatora w
pofgczeniu z grillem i dolnq grzatkg
zapewnia rbwnomierne pieczenie,
nawet ztozonych potraw. Idealny
nie tylko do pizzy ale réwniez do
pieczenia ciastek i ciast.

Rozmrazanie (tylko w niektérych
modelach)

Szybkie rozmrazanie jest
wspomagane poprzez aktywacie
wentylatora i gérnej grzatki, kiére
zapewniajg réwnomierne
rozprowadzenie w piekarniku
powielfrza o niskiej temperaturze
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3.5 Porady dotyczqgce
przygotowywania potraw

Porady ogélne

* Aby uzyskaé rownomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowad jedng z
funkcji z termoobiegiem.

* Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewngtrz).

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

» Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad termometru do miesa lub
nacisngé na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia z funkcjq
Grill i Grill z obiegiem powietrza

* Mieso mozna grillowaé¢ wkiadajgc je
zardwno do zimnego piekarnika jak i do
nagrzanego, w celu zmiany rezultatu.

o W funkgji Grill z obiegiem powietrza,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie komory pieczenia.

* Nalezy umiesci¢ produkt na srodku
rusztu.

* W funkgcji Grilla zaleca sie ustawienie
femperatury na najwyzszq wartos¢ w
celu zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.

* Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii
surowego ciasta.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakoriczeniu
pieczenia wbi¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciu, ciasto opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizy¢ |l
ustawionq temperature o okofo 10°C
ewentualnie ustawiajqc diuzszy czas
pieczenia.

o
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Porady dotyczqce rozmrazania i

wyrastania ciasta

* Umiesci¢ na pierwszym poziomie
komory pieczenia zamrozony produkt
bez opakowania w pojemniku bez
pokrywki.

* Nie naktada¢ produkiow jeden na
drugim.

* Aby rozmrozi¢ mieso uzyé rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

* Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.

* Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania ciasta umiescié¢ na dnie
komory pojemnik z woda.

Oszczedno$¢ energii

* Wylqczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostafe minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

* Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozpraszac ciepta.

* Urzqdzenie powinno by¢ zawsze
czyste wewngtrz.

* (Gdzie istnieje) Jezeli nie uzywa sie plyty
na pizze, nalezy jq wyjqé i zastgpié
odpowiednig pokrywq.
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Przyktadowa tabela pieczenia

\

=3

0

Lasagne - Grzatka gémai dolna 1 220-230 45 -50
Zapiekanka makaronowa 3 - Grzatka gémai dolna 1 220-230 45-50
Pieczona cielecina 2 Turbo/Grzalki z ob. pow. 2 180-190 90 -100
Schab 2 Turbo/Grzalki z ob. pow. 2 180- 190 70-80
Kietbasa 1,5 Giill z obiegiem powieirza 4 280 15
Rostbef 1 Turbo,/Grzalki z ob. pow. 2 200 40 - 45
Krolik pieczony 1,5 [Termoobieg/Grzatki z ob. pow, 2 180- 190 70-80
Filet z indyka 3 Turbo/Grzalki z ob. pow. 2 180- 190 110-120
Pieczony baleron 2-3 Turbo,/Grzalki z ob. pow. 2 180- 190 170-180
Kurczak pieczony 1,2 Turbo,/Grzalki z ob. pow. 2 180- 190 65-70
Stona 1 Sirona 2
Kotlety wieprzowe 1,5 Giill z obiegiem powietrza 4 280 15 5
Zeberka 1,5 Giill z obiegiem powieirza 4 280 10 10
Bekon 07 Gl 5 280 7 8
Filet wieprzowy 1.5 Giill z obiegiem powietrza 4 280 10 5
Filet wotowy 1 Gril 5 280 10 7
Pstrag 1,2 Turbo/Grzalki z ob. pow. 2 150- 160 35-40
Zabnica 1.5 Turbo,/Grzalki z ob. pow. 2 160 60 - 65
Turbot 1,5 Turbo/Grzalki z ob. pow. 2 160 45-50
Pizza 1 Turbo/Grzalki z ob. pow. 2 280 8-9
Chleb 1 Termoobieg/Grzatki z ob. pow, 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo,/Grzalki z ob. pow. 180- 190 20-25
Babka piaskowa 1 [Termoobieg/Grzatki z ob. pow, 2 160 55-60
Tarta 1 Termoobieg/Grzatki z ob. pow, 2 160 35-40
Sernik 1 Termoobieg/Grzatki z ob. pow, 2 160-170 55-60
Nadziewane tortellini 1 Turbo/Grzatki z ob. pow. 2 160 20-25
Ciasto Paradiso 1,2 [Termoobieg/Crzatki z ob. pow, 2 160 55-60
Profiterole 1,2 Turbo/Grzalki z ob. pow. 2 180 80-90
Biszkopt 1 Termoobieg/Grzatki z ob. pow. 2 150- 160 55-60
Ciasto ryzowe 1 Turbo/Grzalki z ob. pow. 2 160 55-60
Rogaliki drozdzowe 0,6 Termoobieg/Grzatki z ob. pow. 2 160 30-35

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie urzqdzenia

Porady dotyczqce czyszczenia komory
pieczenia

Aby utrzymac¢ komore urzqdzenia w
dobrym stanie nalezy jq regularnie czysci¢
po kazdym uzyciu. Zawsze poczekad, az
wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschnigcia wewnqtrz
komory reszfek z zywnosci, poniewaz
moglyby uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.

204

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:
* drzwiczek

* ramek na ruszty/blachy

o uszczelki (z wyjgtkiem modeli z pirolizg).

4.3 Demontaz drzwiczek

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie

drzwiczek i potozenie ich na $ciereczce.

Aby zdiq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wiozy¢
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.
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2. Uja¢ drzwiczki z dwéch stron
obydwoma rekami, podnies¢ je ku
gérze pod katem okoto 30° i wyjqc.

By

30°

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na urzgdzeniu, upewniajqc sie,
ze rowki A catkowicie opierajq sie na
szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do dotu
i po ich ustawieniu wyjqé sworznie z
ofworow zawiasow.

4.4 Czyszczenie szklanych
drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywa¢ papierowych recznikdw
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkq i zwyczajnym
detergentem.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby ufatwi¢ czyszczenie, mozna

rozmontowaé wewnetrzne szybki

wchodzgce w skfad drzwiczek.

1. Wyja¢ wewnetrzng szybke pociggojac
iq delikatnie ku gérze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki (1).

2. Nastepnie pociggngc¢ szybke ku gorze
w czesci przedniej (2). W ten sposéb 4
sworznie zamocowane do szybki
odczepiajq sie od gniazd w
drzwiczkach.

do goéry.
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ﬂ Czyszczenie i konserwacja

4. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i te Wyiecie ramek na ruszty/blachy

Wyiet.e \{vczeénie]. Uzywac papierowych Wyiecie ramek na ruszty/blachy utatwia

recznikéw kuchennych. W przypadku czyszczenie bocznych czesci. Takg

uporczywego brudu, umy¢ wilgotng czynno$¢ nalezy przeprowadzaé zawsze

gabkgq i neutralnym detergentem. podczas autfomatycznego czyszczenia

(tylko w niektérych modelach.

W celu wyijecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

1. Pociggna¢ ramke na dot komory w taki
sposdb, aby wyja¢ jg z mocowania A.

2. Nastepnie, wyciggng¢ z gniazd
umieszczonych z tytu B.

3. Po zakorniczeniu czyszczenia

5. Whozy¢ szybki stosujgc te same pOWTényé Opisone czynnosci, aby
czynnosci co przy wyjeciu, ale w Mo;yc ramki na ruszty/blachy na
odwrotnej kolejnosci. migjsce.

6. Whozy¢ szybke wewnetrzng. Zwréci¢ e\

=

uwage na wysrodkowanie i
zamocowanie 4 sworzni w gniazdach,
lekko je dociskajgc.

‘ ‘
[

@)

A

296
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Zdejmowanie paneli samoczyszczqcych ~ Regeneracja paneli samoczyszczqgcych

i ramek na ruszty/blachy (tylko w (cykl katalizy) (tylko w niektérych

niektérych modelach) modelach)

Wyiecie paneli samoczyszczgeych iramek  Cyklregeneracji paneli samoczyszczqgceych

na ruszty/blachy ulatwia czyszczenie jest metodq czyszczenia polegajgcq na

bocznych czesci. odpowiednim nagrzaniu umozliwiajgcym

W celu wyjecia ramek na ruszty,/blachy, usuniecie niewielkich resztek ttuszczu, nie

nalezy: usuwa resztek po sfodkich produktach.

1. Pociggng¢ ramke na détkomory wiaki 1. Najpierw nalezy wyczysci¢ dno'i
sposéb, aby wyia¢ jg z mocowania A. gomq osfone (jezeli obecna) za

pomocq szmatki z mikrofibry
zmoczonej w wodzie i ptynie do
naczyn. Dobrze wyczysci¢ czysiq

2. Nastepnie, wyciggng¢ z gniazd
umieszczonych z tyfu B.

3. Po zakonczeniu czyszczenia woda.
povxfté(rzyé opisane czynnosci, aby 2. Ustawi¢ cykl regeneracii wybierajqc
WTO?VC ramki na ruszty/blachy na funkcje termoobiegu z maksymalng
miejsce.

temperaturg przez jedng godzine.

3. Jezeli panele sq szczegodlnie brudne
po cyklu regeneracii, rozmontowad je i
umy¢ uzywajgc ptynu do naczyn.
Wyptuka¢ i wytrze¢ na sucho.

4. Zamonfowa¢ panele i ustawi¢ funkcje
termoobiegu z temperaturg 180°C na
jedng godzine, aby dobrze wyschty.

/ Zaleca sie przeprowadzanie
£ regeneracii paneli
samoczyszczqgeych co 15 dni.
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Tylko w modelach z funkcjq pizzy:

Wyiqé po kolei pokrywe plyty na pizze (1)
i dno (2], na ktérym jest umieszczona.
Nalezy podnies¢ dno do goéry, na kilka
milimetréw a nastepnie wyjq¢ je na
zewnqtrz.

Podnie$¢ do gory, na kilka centymetrow,
koncowke dolnej grzatki (3) i wyczysci¢
dno piekarnika.

)

Poprawi¢ dno, na ktérym umieszczana jest
plyta na pizze popychajgc je do korca
tylnej czesci piekarnika i obnizy¢, aby
zaczepi¢ plytke grzatki z podstawa.
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Czyszczenie plyty na pizze

Plyte na pizze nalezy czyici¢ oddzielnie,
zgodnie z nastepujgcqg procedurg:
Nalezy czysci¢ ptyte po kazdym
zastosowaniu. Nie podgrzewac
ponownie, jezeli na plycie znajduje sie
zaschniety osad. W celu wyczyszczenia
wylaé na ptyte 50 m3 octu, pozostawié na
10 minut, nastepnie wytrze¢ metalowq lub
$cierng gabkg. Przetrze¢ wodg i wytrze¢
na sucho.

* Przed czyszczeniem, usungc spalony
brud z kamienia przy pomocy
metalowej topatki lub skrobaka do
witroceramicznych ptyt kuchennych.

* W celu zapewnienia idealnej czystosci,
kamien musi by¢ jeszcze cieptawy lub
umyty w gorgcej wodzie.

* Uzy¢ metalowych ggbek lub ggbek typu
scotch-brite nasgczonych cytryng lub
octem.

* Nie stosowac¢ detergentow.

* Nie my¢ w zmywarce.

* Nie moczy¢ kamienia w wodzie.

* Nie wolno uzywa¢ wilgotnego
kamienia przed uptywem 8 godzin od
zakorniczenia czyszczenia.

* Z uplywem czasu na powierzchni
kamienia mogq sie pojawi¢ pekniecia.
Jest to normalny proces, kiéremu ulega
pod wysokg temperaturg emalia
pokrywajgca kamien.



4.5 Czyszczenie Parowe: Czynnosci wstepne
wspomagane czyszczenie Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenia
piekarnika (tylko w niektérych Parowego:
modelach) * Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnetrza

piekarnika. Gérna ochrona moze
pozosta¢ wewngfrz.

* Jezeli obecne, zdjg¢ panele
samoczyszczqgce [patrz ,Zdejmowanie
paneli samoczyszczqceych i ramek na
ruszty/blachy (tylko w niektorych

modelach)’).

* Wla¢ na dno piekarnika okofo 40 cm3
wody. Uwaza¢, aby nie wylata sie z
rowka.
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* Za pomocq spryskiwacza rozpryskac
wewngtrz piekamnika roztwér wody z
plynem do naczyn. Spryskac w kierunku
scianek bocznych, do géry, na défiw
kierunku deflekiora (tylko w modelach
bez paneli katalitycznych).

e Zamkng¢ drzwiczki.

/ Zaleca sie spryska¢ maksymalnie
= | 20 razy.

Ustawienia funkcji Czyszczenia

Parowego

1. Przekreci¢ pokretto funkcji i pokretto
temperatury na symbol | o .

2. Ustawi¢ czas trwania pieczenia na 18
minut za pomocq pokrefta pieczenia na
czas.

3. Po zakoniczeniu cyklu Czyszczenia
Parowego minutnik wylgczy elementy
grzejne piekarnika i uaktywni sie sygnat
dzwiekowy.
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Koniec cyklu Czyszczenia Parowego

4. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkq z
mikrofibry mniej uciqzliwe zabrudzenia.

5. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej gabki z widkning z
mosigdzu.

6. W przypadku resztek tuszczu mozna
uzy¢ specijalnych defergentéw do
czyszczenia piekarnikow.

7. Usung¢ wode pozostalg wewngirz
piekarnika.

Dla wigkszej higieny oraz, aby przykry

zapach nie przechodzit na potrawy,

wysuszy¢ piekarnik za pomocq funkcji z

termoobiegiem przy 160°C przez okofo

10 minut.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie
— | stosowanie gumowych rekawic.

trudno dostepnych czesci mozna
zdjq¢ drzwiczki.

/ Aby utatwié reczne usuwanie




4.6 Konserwacja nadzwyczajna

Demontaz i montaz uszczelki

W celu wymontowania uszczelki, nalezy:

* Odczepi¢ zaczepy umieszczone na 4
rogach i pociggna¢ uszczelke na
zewnatrz.

ri7,

<Y

W celu zamontowania uszczelki, nalezy:
* Zaczepi¢ zaczepy umieszczone w 4

rogach uszczelki.
Porady dotyczqce konserwacii uszczelki

Uszczelka musi by¢ migkka i elastyczna.

o Utrzymywa¢ uszczelke w czystosci
stosujqc niesciernej gabki i letniej wody.

Wymienié lampke o$wietlenia
wewnetrznego

1. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnefrza
komory urzqdzenia.

2. Wyia¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdjg¢ pokrywe zaréwki za pomocq
odpowiedniego narzedzia (na przykiod
$rubokreta).
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4. Wyjq¢ zardwke.

=
=

5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej
samej charakterystyce (40W).

6. Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A) skierowany
do drzwiczek.

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.
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5 Montaz Podtgczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowaé na linii
zasilajgeej wytgeznik omnipolamy.
Wylgeznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowaé sie w poblizu
urzgdzenia.

5.1 Podtqczenie elektryczne

Podigczenie za pomocq gniazda i wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przedtuzaczy i bocznikéw, poniewaz
mogq powodowad nagrzewanie lub
zapalenie.

5.2 Wymiana przewodu

Informacje ogdlne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe.

Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest

umieszczona na urzqdzeniu, w widocznym 1. Odkreci¢ $ruby tylnej osfony i zdjqé jq,
miejscu. aby uzyska¢ dostep do listwy
Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki zaciskowe;.
znamionowe;.
Urzadzenie jest zasilane prgdem 220-240 V™ ( ?‘ = (: )
Uzywaé frojzytowego kabla (kabel 3 x
1,5 mm?, w odniesieniu do przekroju
wewnetrznego przewodu). = (CQ?L
Uziemienie powinno by¢ wykonane za == f
omocq przewodu dfuzszego niz ==
FF;ozost((;l’feloo przynajmniej 28 mm. @i'%@)
220-240V~ |0 2. Wymieni¢ kabel.
3. Upewnic¢ sie, ze przewody (piekarnika
. lub ewentualnej ptyty kuchennei)

| 20mm przechodzq w odpowiednich

miejscach, bez jakiegokolwiek kontakiu
z urzqdzeniem.
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5.3 Ustawienie Pozycja kabla zasilajgcego

- )

=( o
=B

r__

(widok z tytu)

Uszczelka frontu

Przyklei¢ uszczelke znajdujgeq sie w
wyposazeniu na tylnej czesci frontu, aby
unikng¢ przenikania wody lub innych
plyndw.




Montaz

Tuleje mocujgce Gabaryty urzqdzenia (mm)
Zd' ¢ zatyczki tulei umieszczone na
e =y O [ O
froncie urzqdzenia.
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2. Umieéci¢ urzqdzenie w meblu.
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Zabudowa pod blatem (mm)
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Zabudowa na kolumnie (mm)
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Montaz

5.4 Instrukcje dla montazysty

* Po zamontowaniu wiyczka musi by¢
dostepna. Nie zgina¢ i nie przyciskac¢
kabla podigczeniowego do sieci
elekiryczne;.

* Urzgdzenie musi by¢ zamontowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

* Jezeli po wykonaniu wszystkich prob,
urzadzenie funkcjonuje nieprawidtowo
skontaktowa sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

* Po prawidfowym zamontowaniu
urzqdzenia, nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidfowego
sposobu funkcjonowania.

Préba techniczna

Po dokonaniu montazu przeprowadzi¢
krétkg probe techniczng. W przypadku
niefunkcjonowania, po upewnieniu sie o
prawidfowym wykonaniu instrukcji,
odtqczyd urzqdzenie od sieci elekirycznej i
skonsultowa¢ sie z Serwisem Technicznym.
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