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Tito prirucku si precitajte ako prvi!

VéZeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepsich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernej$imi technoldgiami. Preto vam odpori¢ame, aby ste si tto pouZzivatelskd prirucku a
iné sprievodné dokumenty precitali pred pouZitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZli pre referenciu v budtcnosti. Ak
rdru prevediete na inti osobu, dajte tejto osobe aj uZivatel'ski prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a

informéaciami uZivatel'skej prirucky.

Pamaétajte si, 7Ze tato uZivatelska prirucka sa méZe vztahovat aj na niektoré dalSie modely. Rozdiely medzi modelmi st

v prirucke presne vymedzené.
Vysvetlivky k symbolom

V celej uZivatel'skej prirucke sa pouZivajl nasledujlice symboly:

Dolezité informéacie alebo uZitocné tipy
pre pouZivanie.

Vlystrahy pred nebezpecnymi situdciami
tykajlice sa ohrozenia Zivota a majetku.

Vlystrahy pred zasahom elektrickym
& pridom.

poziaru.

Vlystrahy pred hortcimi povrchmi.

/N
ZE Vlystrahy pred nebezpetenstvom

Arcelik A.S.

Karaagag cad
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

desi No:2-6

Made in TURKEY
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Tato Cast obsahuje bezpecnostné
pokyny, ktoré vam pomozu predist
riziku zranenia a poskodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest
k zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost
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Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpecného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.

Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatel'ska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.
Spotrebic nie je urCeny na
pouzitie osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku skusenosti,
bez toho, aby boli pod dohladom
alebo preskolen.

Deti sa so spotrebiCom nesmu
hrat.

Ak vyrobok date niekomu inému
na osobné vyuzitie alebo vyuzitie z
druhej ruky, mali by ste mu dat aj
navod na pouzitie, Stitky

ﬂ Dolezité pokyny tykajlice sa bezpecnosti a Zzivotného prostredia

produktov a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani servisni
technici. Vyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a
moze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
preCitajte tieto pokyny.

AK je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkény gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

Ak méa produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Len pripojte vyrobok k uzemneneg;
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedeng v
Casti , Technické Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolocnost nebude niest
zodpovednost za ziadne problémy
spdsobené neuzemnenim v
sulade s miestnymi predpismi.



Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

zastrcky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpdjajte vytiahnutim kabla,
vZzdy vytiahnite uchopenim
Z4strcky.

Vyrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietového pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
predislo rizikam.

Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpecdit bud sietovou
zastrckou alebo spinacom
zabudovanym do pevne;
elektrickej inStalacie v sulade s
montaznymi predpismi.

PoCas pouzivania sa zadna stena
rary zohrieva. Uistite sa, 7e
pripojenie elektriny sa nedotyka
zadného povrchu, inak sa
spojenia mozu poskodit.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel
zachytil medzi dvierka rary a ram,
ani ho nenasmerujte cez hortce
povrchy. Inak sa izolacia kablov

moze roztavit a spdsobit poziar v
dosledku skratu.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykonavat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domacnosti.

Uistite sa, Ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu

VYSTRAHA: Spotrebi¢ a jeho
pristupné Casti sa modzu pocas
pouzivania velmi zohriat. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
vyhrevnych prvkov. Deti vo veku
do 8 rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, Ze na ne
neustale dozerate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinaciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
moze spdsobit poziar, pretoze sa
moze vznietit, ak pride do styku s
hordcimi povrchmi.

Nekladte Ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze boCné
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strany sa pocas pouzivania
zohreju.

PoCas pouzivania sa spotrebic
zohreje. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov vo
vnutri rdry.

Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

V rure neohrievajte uzatvorené
konzervy a sklené pohare. Tlak,
ktory sa v plechovke/pohari
nahromadi, moze sposobit, ze
pohar praskne.

Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové folie priamo na dno rdry.
Nahromadenie tepla moze
posSkodit dno rary.

Na Cistenie sklenenych dvierok
riry nepouzivajte silné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovove Skrabky, pretoze mozu
poskriabat povrch, ¢oho
dosledkom mdze byt rozbitie skla.
Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym pradom.

(LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Spravne umiestnenie drotenej
policky a plechu na drotené
podstavce

Je dolezité, aby ste spravne
umiestnili drotenu policku a/alebo
plech na podstavec. Drotenu
policku alebo plech zasunte medzi

2 vodiace liSty a skor, ako nar
polozite jedlo, uistite sa, ze je v
rovnovahe (pozrite si nasledujuci
obrazok).

...... — mﬁ

Ak je sklo na prednych dvierkach
odstranené alebo prasknute,
vyrobok nepouzivajte.

Rukovat rdry nie je urCend na
suSenie utierok. PoCas pouzivania
funkcie grilovania nedavajte na
otvorené dvierka utierky, rukavice
ani podobné vyrobky.

Ked vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hortcej rury,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urCené na pouzitie v rure.
Papier na peCenie dajte do

pekaca alebo do prisluSenstva




rary (plech, gril, atd.) spoloCne s
jedlom a potom vSetko zasurite do
predhriatej rary. Odstrarite Casti
papiera na pecenie precnievajlce
okraje pekaca alebo prislusenstvo,
aby ste predisli nebezpecenstvu
kontaktu s vykurovacimi telesami
v rure. Papier na pecCenie nikdy
nepouzivajte pri teplote
prekracujuce uvedent hodnotu na
obale papiera na pecenie. Papier
na pecenie nedavajte priamo na
dno rary.

(Ak je vas spotrebiC vybaveny
funkciou/vlastnostou
samocistenia) Pred Cistiacim
cyklom odstrante necistoty z
vonkajsich povrchov a interiéru
rdry pomocou vihkej tkaniny. Z
vnutra rury vyberte vsetko
prislusenstvo.

Ak je vas vyrobok vybaveny
prisluSenstvom pre pyroliticke
Cistenie (odolnym proti
samodisteniu pri vysokych
teplotach), nemusite toto
prisluSenstvo z rdry odstranovat.
pozri Obsah balenia, strana 11.
(Ak je vas spotrebiC vybaveny
funkciou/vlastnostou
samocistenia) Horuce povrchy
spdsobuju popaleniny!Pocas
kroku samocistenia sa vyrobku
nedotykajte a deti udrziavajte
mimo jeho dosah. Pred

odstranovanim zvySkov pockajte
aspon 30 minut.

(Ak je vas spotrebiC vybaveny
funkciou/vlastnostou
samocistenia) Pocas pyrolytického
Cistenia, sa povrchy mozu oproti
beznému pouzitie zohriat silngjSie.
Drzte vyrobok mimo dosahu deti.
Pre tUto rura pouzivajte iba
odporucanu teplotnd sondu.
SpotrebiC nesmie byt inStalovany
za ozdobnymi dvierkami, aby sa
zabranilo prehriatiu.

Pre parny systém:

Ked' pri vareni v pare otvorite
dvierka produktu, moze dojst k
Uniku pary. Moze hrozit
nebezpecenstvo popalenia. Pri
otvarani dvierok rury davajte
pozor.

Do rury nenalievajte vodu. V
opacnom pripade mozete
zaznamenat horticu paru.
Vihkost zostavajca v rdre po
vareni v pare moze sposobovat
kordziu. Po vareni pockajte, kym
sa vnutro rary vysusi. V rure diho
neuchovavajte vihké potraviny.
AK je v rure voda, nic¢ v nej
nevarte. Vnutorny povrch rdry sa
moze poskodit.

Pri vareni v pare nepouzivajte
nastroje, ktoré podliehaju korozii.
Nepouzivajte destilovanu ani
filtrovanu vodu. Pouzivajte vylucne
vodu. Do nadoby na vodu
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nepridavajte horlavé roztoky,
roztoky s obsahom alkoholu, ani s
obsahom tuhych Castic.

Nadobu na vodu nikdy nesuste v
rdre.

Po kazdom vareni v pare zvysSnu
vodu z nadoby na vodu vylejte a
nadobu vycistite. Pouzivanie vody
zostavajucej v nadobe na vodu na
dalsi cyklus varenia by viedlo k
hygienickym problémom.

Nadobu na vodu po pouziti
vysuSte a uskladnite podla
pokynov.

Nadobu na vodu neumyvajte v
umyvacke riadu. Vytrite ju Cistou,
vihkou handrickou a potom ju
vysuSte suchou handrickou.

Pri odstranovani okovin pouzivajte
odvapnovacie tablety poskytnuté
vyrobcom. (Mozete tiez pouzivat
bezne dostupné odvapnovacie
pripravky odporucané pre parné
varné spotrebice v sulade s ich
navodom na pouzitie.)

Zaruka produktu voci poziaru
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Uistite sa, ze zastrCka zapojena v
zasuvke tak aby nedoslo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodeng, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
sU iba originalne kable.

Uistite sa, Ze v zasuvke, do ktorej
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

Zamyslané pouzitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v domacnosti.
Komercné vyuzitie nie je pripustné.
UPOZORNENIE: Tento spotrebic je
urceny len na varenie. Nesmie sa
pouzivat na iné ucely, napriklad
na vykurovanie miestnosti.

Tento produkt je vhodny na
pouzivanie vo vysSkach do 2 500
metrov.

Tento vyrobok sa nesmie pouzivat
na ohrievanie tanierov pod grilom,
na susenie uterakov, utierok atd'.
tak, ze ich zavesite na rucky a na
vykurovacie ucely.

Vlyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipulaciou.

Rura sa moze pouzivat na
odmrazovanie, pecenie, opekanie
a grilovanie jedla.

Bezpecnost deti

VYSTRAHA: Pristupné Gasti mozu
byt pocas pouzitia horuce.
Uchovajte z dosahu malych deti.
Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o zivotnom
prostredi.

Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a



nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti monhli
dosiahnut.

e Ked su dvierka otvorene,
nevkladajte na spotrebic ziadne
tazké predmety a nedovolte
detom sediet na spotrebici. Moze
sa prevratit alebo sa mozu
posSkodit panty dvierok.

Likvidacia starého vyrobku

V siilade so smernicou o odpadoch z

elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneskodiovani odpadov:

Tento produkt je v stlade so smernicou o odpadoch z
glektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych ¢asti a
materidlov, ktoré mozu byt znovu pouZité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstrariujte s beznym odpadom z domdcnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informacii o zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.

V stilade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v stlade so smernicou 0
odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne nebezpecné alebo
zakdzané materialy Specifikované smernicou.

Likvidacia obalového materialu

e (Obalové materialy st pre deti nebezpecné.
Obalové materialy uchovavajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materialy
vyrobku st vyrobené z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stlade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym odpadom z
doméacnosti.
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P Vseobecné informacie
Prehlad

Ovladaci panel
Drétenad policka
Plech
Rucka
Predné dvierka
16 15 14 13

1~ —=

12
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Zasobnik na vodu

Kryt zasobnika na vodu

Otvory na unikanie pary

Motor ventilétora (za ocelovou platriou)
Polohy polic

1 10

-O

BT

)
|
12

1 Tlagidlo ZAP /VYP,

2 Tlagidlo Uzamknutie tlacidiel

3 Tlagidlo Spat

4 Tlacidlo Dole (Vyber menu)

5 Tlacidlo Hore (Vyber menu)

6 Tlagidlo OK

7 Tlacidlo rychleho zohriatia

8 Tlacidlo Uvolnenie krytu zasobnika na vodu
Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia

10 Policko indikdtora aktudlneho asu
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Pole odpocitavania ¢asovaca

Pole ¢asu varenia/Gasu do konca varenia
Poli¢ko indikatora teploty/hmotnosti
Textovy disple;

Zobrazenie funkeif

Polohy polic



Obsah balenia

Dodané prislusenstvo sa moZe odliSovat v

avislosti od modelu produktu. Vetko
prisluSenstvo popisané v pouzivatelskej
prirucke sa s vasim produktom nemusi
dodavat.

PouZivatelska prirucka

2. Standardny plech

(MoZnost pyrolitického Cistenia — odolnost
proti samogisteniu pri vysokych teplotach)
Pouziva sa pre cestoviny, mrazeng jedld a velké
pecenie.

—_

3. Plech pre petivo
(MoZnost pyrolitického Cistenia — odolnost
proti samogisteniu pri vysokych teplotach)
PouZiva sa na pe€ivo, ako napriklad kolaciky
alebo susienky.

4, Drotend mriezka
PouZiva sa na opekanie a na poloZenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach
na poZadovany podstavec.

5. Spréavne umiestnenie drotenej policky a
plechu na teleskopické podstavce
(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusf existovat.)

Teleskopické podstavce vam umoziuj
jednoduché vkladanie a vyberanie plechov a
drotenej policky.

Pri pouzivani plechu a drotenej policky s
teleskopickymi podstavcami sa ubezpecte, 7e
koliky v zadnej Gasti teleskopického podstavca

zapadli na okraje drotenej policky a plechu.

Sonda mésa

Pri vareni jedal z misa sa pouZiva tak, Ze sa jej
tenky a dihy koniec zapichne do méasa a druhy
koniec zavedie do drazky na bocnej stene ramu,

aby sa jedlo uvarilo ¢o najchutnejSie.

Perforovany maly plech na varenie v pare
Vhodné na varenie v pare. Perforované plechy su
vhodné na odtecenie skondenzovanej vody &i
tekutin uvolfiujlcich sa z jedal.
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8. Neperforovany maly plech na varenie v pare
PouZiva sa na varenie suchych potravin v pare,
ako napr. strukovin.

9.  Perforovany velky plech na varenie v pare
Vhodné na varenie v pare. Perforované plechy su
vhodné na odtecenie skondenzovanej vody &i
tekutin uvolfiujlcich sa z jedal.

N

10. Nadoba na vodu

Pri vareni v pare sa ma voda uchovavat vylucne
v nadobe na vodu.
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11.  Odvdpiiovacia tableta
Pouziva sa pri odvapriovacej funkcii. S
produktom su doddavané dve tablety.

VAROVANIE
Skodlivé pri poziti. Drazdi pokozku. Spdsobuje
azne podrazdenie oéi. MoZe vyvolat alergicku

koznu reakciu. M6Ze spdsobit podrézdenie
dychacich ciest. Uchovavajte mimo dosahu
deti.

Po manipulcii si dokladne umyte ruky. PO
PQZITI: Pri zdravotnych problémoch volajte
NARODNE TOXIKOLOGICKE INFORMACNE L
CENTRUM alebo lekdra. PO ZASIAHNUTI OCI:
Niekolko mindt ich opatrne vyplachujte vodou.
Ak pouzivate kontaktné SoSovky a ak je to
mozné, odstraite ich. Pokracujte vo
vyplachovani. Ak podrézdenie o¢i pretrvdva:
\yhladajte lekarsku pomoc/starostlivost.
Likvidujte v stlade s miestnymi predpismi.
Tablety obsahuju kyselinu maleinovu.
Uchovavajte na suchom a chladnom mieste.
ZvySky sa mozu umyvat vodou.




Technickeé parametre

Celkovy prikon

Montazne rozmery (vySka/sirka/hlbka) **590 alebo 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Zaklady: Informéacie na energetickom §titku elektrickych rir st udavané v stlade s normou EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Tieto hodnoty st urcené pri Standardnom zatazeni s funkciami ohrievaca z dolnej a hornej
strany alebo ohrievania za pomoci ventilatora (ak je si¢astou vyrobku).

Trieda energetickej innosti je uréena v stlade s nasledujtcim stanovenim priorit, v zavislosti od toho, i
ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s
turboventilatorom, 3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné
ohrievanie.

Pozrite si Cast Montdz, strana 14.

*%

echnické parametre sa mozu zmenit bez Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo vj
predchadzajliceho upozornenia za Giéelom prievodnej dokumentacii boli dosiahnuté v
lepSenia kvality vyrobku. laboratdrnych podmienkach v stlade s

prislu$nymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych podmienok a podmienok
okolitého prostredia vyrobku sa tieto hodnoty
mozu Iisit,

Obrazky v tejto prirucke st schematické a
nemusia sa Uplne zhodovat s vasim vyrobkom.
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k] Montaz

Vlyrobok musi namontovat kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. V opatnom pripade zaruka stratf
platnost. Viyrobca nebude zodpovedny za $kody, ktoré
majui pdvod v postupoch, ktoré vykonajl neopravnené
0soby a moZe to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny
pre vyrobok je na zodpovednosti zakaznika.

NEBEZPECENSTVO:
\Wrobok musi byt namontovany v stilade so

Setkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPEGENSTVO:
Pred montaZou vizudlne skontrolujte, ¢i na
yrobku nie st Ziadne zavady.

Ak s, vyrobok nemontujte. Poskodené
vyrobky predstavujl riziko pre vasu
bezpecnost.

Pred montazou

Spotrebi€ je uréeny na montaz v bezne dostupnych
kuchynskych skrinkach. Bezpecna vzdialenost musi
byt ponechana medzi spotrebicom a kuchynskymi
stenami a nabytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty st v
mm).
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e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla musia byt
teplovzdorné (minimalne 100 °C).

e Kuchynské skrinky musia zarovnané a upevneng.

e Akje za rdrou zasuvka, medzi riru a zasuvku
musf byt namontovana priehradka.

e Pristroj prenaSajte za pomoci najmenej dvoch
0s0b.

e Akchcete riru presundt, drzte ju za manipulacny
sloty na oboch stranach.

e Pred inStalaciou produktu vyberte zvnitra vSetky
materidly a dokumenty.

e Kuchynsky nabytok musi zodpovedat rozmerom
uvedenym na obrdzku nizSie. Na zadnej strane
kuchynského nabytku je nutné vyrezat otvor s
rozmermi uvedenymi na obrazku nizSie, aby sa
zabezpectilo dostatocné vetranie.

yrobok nemontujte do blizkosti chladniciek

lebo mrazniciek. Teplo, ktoré vyrobok

Zaruje, bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.

Na drZanie alebo prendsanie vyrobku
nepouzivajte dvierka a/ani rdcku.




550"

min.
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min.

Montaz a pripojenie
e Produkt moZete namontovat a pripojit jedine v
stlade so zakonnimi pravidlami pre montéz.
Elektrické pripojenie
Vlyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranenej
miniattrnym istiGom s vhodnou kapacitou tak, ako je
to uvedené v tabulke , Technické parametre”. Ak
pouZivate vyrobok s transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte na kvalifikovaného
elektrikara. NaSa spolocnost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré st spdsobené v dosledku pouZivania
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vyrobku bez namontovaného uzemnenia v stlade s
miestnymi predpismi.

NEBEZPEGENSTVO:
Vyrobok musf k sietovému zdroju pripojit iba

autorizovand a kvalifikovana osoba. Zaruéna
doba vyrobku zacina plyn(t iba po spravnej
montazi.

\lyrobca nebude zodpovedny za $kody, ktoré
majli pévod v postupoch, ktoré vykonaju
neopravnengé osoby.




NEBEZPEGENSTVO:
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani
stlaceny, ani nesmie prist do styku s hortcimi
¢astami vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikdr. V opaénom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym pridom,
skratu alebo poZiaru!

e Pripojenie musi byt vykonané v stlade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s
tidajmi uvedenymi na typovom Stitku vyrobku.
Otvorte predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

e Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre".

NEBEZPEGENSTVO:

Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroinstalacii odpojte vyrobok od sietového
zdroja.

Hrozi riziko zasahu elektrickym pradom!

B

Zastréka sietového kabla musi byt po montazi
[ahko dostupna (nenasmeruite ju ponad
platiiu).

Pri zapajani spotrebita treba dodrZiavat

narodné/miestne elektrické predpisy a je

potrebné pouzit prislusni zasuvku/konektor a

zastréku pre riru. V pripade, Ze vykonové

limity spotrebica presahujli prenosovi kapacitu

zastréky a zasuvky/konektora, musi byt

vyrobok pripojeny priamo cez pevnu elektricku

inStaldciu bez pouZitia zastréky a

zasuvky/konektora.

Zasurite sietovy kabel do zasuvky.

In$taldcia produktu

1. Zasuiite ruru do skrinky, zarovnajte ju a zaistite,
pricom sa uistite, Ze sietovy kabel nie je ziomeny
a/alebo uviaznuty.

QS

Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak, ako je to
Znézornene.

Po inStalacii zaistite, aby v3etky skrutky boli dostatoéne
utiahnuté a aby sa rdra nehybala. Ak inStalacia nebola
vykonana podla pokynov alebo skrutky neboli
dostatotne utiahnuté, za prevadzky sa rira moze
prevratit.

Per vyrobky s chladiacim ventilatorom (Vo
vasom produkte nemusi existovat')

1 Chladiaci ventilator
2 Ovladaci panel
3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventilator chladi tak zabudovanu
skrinku, ako aj prednu stranu vyrobku.

Chladiaci ventildtor pokracuje v chode dalSich
20 - 30 minGt po vypnuti rary.

k varite naprogramovanim ¢asovaca rdry, na
konci doby varenia sa spolu so vSetkymi
funkciami vypne aj chladiaci ventildtor.

Zaverecna kontrola
1. Ovlddanie spotrebica..
2. Skontrolujte funkcie.

Buduica preprava

e QdloZte si povodnu krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podla pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
kartonu a bezpecne ho zalepte paskou.

e Aby ste drotenému grilu a podnosu v rire
zabranili poSkodeniu dvierok rury, na vnitornu
stranu dvierok rury vioZte pas karténu, ktory sa
zhoduje s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rury s boénymi stenami.

17/5K



¢ Na dvihanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouZivajte dvierka, ani ricku.

Na vyrobok nekladte Ziadne predmety a
prestvajte ho vo vzpriamenej polohe.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, i
neobsahuje akékolvek poskodenie, ktoré sa
mohlo vyskytnt pri preprave.
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B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasleduijice informacie vam pomoZu pouZivat vas

spotrebi¢ ekologicky a Setrit energiou:

e Vrlre pouZivajte tmavé alebo smaltované nadoby,
pretoZe lepSie prenasaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak to
odportca pouZzivatelska prirucka alebo pokyny na
varenie.

e Pocas varenia neotvarajte dvierka rury prili§
¢asto.

e Ak dvere nie st otvorené, vnitorna teplota je
optimalizovand tak, aby Sefrila energiu v méde

ECO FAN HEATING a mdZe sa lisit od tej na
displeji.

e Vidy ked je to moZné, pokuste sa v rire varit
viac ako len jedno jedlo stc¢asne. MoZete varit
tak, Ze na drotentl mriezku poloZite dve varné
nadoby.

e Varte jedla hned za sebou. Rura uz bude hortca.

e Energiu mdZete usetrit aj tak, Ze riru vypnete par
mint pred dobou skonenia varenia. Neotvarajte
dvierka rdry.

e Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.

Prvé pouzitie
Nastavenie Gasu
16 15 14 13 11 10
_ﬂfuﬁ ﬂ § O -
jHEH | HEHD BpER é=mm e
i @IvIial@l 4] | &
12 3 4 5 6 7 8 9

1 Tlacidlo ZAP./VYP. Nastavenie jazyka
2 Tiatidlo Uzamknutie tlacidiel 1. Pri zapnuti riiry sa na textovom displeji zobrazi
3 Tlacidlo Spat sprava ,Cooking Programs” (Programy na varenie).
4 Tiatidlo Dole (V§ber menu) 2. Stlatte /N/\N/, kym sa na textovom displeji
5 Tiagidlo Hore (V{ber menu) nezobrazi sprava ,Settings“ (Nastavenia).
6  Thdidio OK 3. Stiatte @, , .
7 Tetidlo rjchleho zohriata 4. Stlagte /\/\/ , kym sa na textovom displeji
0 o o nezobrazi sprava ,Language” (Jazyk).
8 Tlacidlo Uvolnenie krytu zasobnika na vodu 5. Stiacte @. Zobrazi sa jazyk, ktory bl povodne pre
9 Tiacidlo zapnutia/vypnutia varenia rru nastaveny.
10 Policko indikatora aktuglneho Casu 6. Pre vwber pozadovaného jazyka stlacte /NN
11 Pole odpocitavania asovaca 7. Pre potvrdenie nastavenia stlacte .
12 Pole Casu varenia/Casu do konca varenia Nastavenie éasu
13 Policko indikatora teploty/hmotnosti Ked' sa rira prvykrat zapne, na hodinach riry sa
14 Textovy displej automaticky nastavi ,00:00". Ak chcete zmenit
15 Zobrazenie funkcif nastavenie Casu: o .
16 Polohy polic 1. Pri zapnuti rdry sa na textovom displeji zobrazi

sprava ,Cooking Programs” (Programy na varenie).
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2. Stladte /N/N/, kym sa na textovom displeji 1. Odstrérite vietky obalové materidly.

nezobrazi sprava ,Settings“ (Nastavenia). 2. \Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
3. Stlacte @, . alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.
4. Stlatte /NN, kym sa na textovom displeji Uprava tirovne tvrdosti vody
nezobrazi sprava ,Clock" (Hodiny). Pogas prvého pouZitia musite upravit Groveri twrdosti
5. Stlatte @, vody pre svoju rtiru. PouZivany rozsah pre troveii
6. Pre nastavenie aktudlneho asu stlatte /NN, turdosti vody je uvedeny v tabulke nizsie. Je to
7. Pre potvrdenie nastavenia stlacte @. nevyhnutné kvoli odstraneniu vodného kameria
Prvé Gistenie vyrobku Z povrchov systému na vyrobu pary v spravnom ¢ase.

. . Y ~ Priprava testovacieho pasika je opisand niZSie.
Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mézu p p Jeop

poskodit povrch.

Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne
saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poSkriabat
povrch, ¢o moZe mat za nésledok rozbitie skla.

1 |1
Ziadny vodny kamef

5
Prilis vela vodného
kameria

Vybalte testovaci Nechajte 1 mindtu Testovaci pasik Vyberte ho z vody PoCkajte 1 minttu, Uroven tvrdosti vody
pasik. tiect vodu naméacajte a potraste nim. pre svoj produkt
z vodovodného 1 minttu vo vode. upravte podra vysledku
kohttika. Ziskangho
Z testovacieho pasika.

tvrdd voda
i B
16-19 28-34 CiastoCne tvrdd 3
voda

e Testovaci pasik nenechavajte pod teclcou vodou, e  Cakanie vySe 1 mindty bude viest k nespravnym
meranie vykonajte v pohari. vysledkom.
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Ak je vysledok tvrda voda, mdZete pouZit aj vodu
vo flasi. V pripade potreby mdZete meranie pre
vodu vo flasi zopakovat.

Vlyberte z tabulky vysSie vstupnut hodnotu vhodnu
pre rad oblasti, ktoré zmenia farbu

na testovacom pasiku, a informdciu zadajte

na prisluSnej obrazovke ponuky.

Po merani drZte testovaci pasik mimo dosahu
deti a zlikvidujte ho. Vodu v pohéri na meranie

wlejte.

Nastavenie trovne tvrdosti vody

1.

W

7

Ked' sa rira prvykrat zapne, na textovom displeji
sa zobrazi sprava ,Cooking

Programs” (Programy na varenie).

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Settings” (Nastavenia).
Stlagte .

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Water hardness” (Tvrdost
vody).

Stlacte &. Zobrazi sa troven tvrdosti vody, ktord
ste predtym nastavili.

Po ukoneni merania stlacte /N / \/ a zvolte
Uroveri vhodnu pre trover tvrdosti vody, ktord
pouZivate.

Na potvrdenie nastavenia stlacte @.

Prvé zahriatie
Vlyrobok zahrievajte asi 30 minUt a potom ho vypnite.

Déjde tak k spaleniu a odstraneniu vSetkych vyrobnych
zvySkov alebo vrstiev.

VAROVANIE

Hortce povrchy spdsobujd popéleniny!
\yrobok moZe byt pocas pouzivania hordci.
Nikdy sa nedotykajte hortcich horakov,
vnltornych Gasti rdry, ohrievacov atd'. Drzte
mimo dosahu deti,

Ked vkladate alebo vyberdte nadoby do alebo z
horticej rlry, pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rire.

Elektricka rura

1,
2.
3,
4,

5.
6.

Vlyberte z riry v3etky plechy na pecenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rdry.

Vlyberte polohu Static (Staticka).

Vlyberte najvy$Si vykon grilu. Pozrite si Gast Prdca
S elektrickou rirou, strana 22.

Nechaijte riru bezat po dobu 30 mindt.

Vypnite rdru; pozrite si Gast Prdca s elektrickou
rirou, strana 22.

Grilovacia rira

1.

O

Vlyberte z riry v3etky plechy na pedenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rdry.

Vlyberte najvy$Si vykon grilu. Pozrite si Gast .
Nechajte rdru bezat po dobu 30 minit.

Vlypnutie grilu si pozrite v ¢asti

Dym a zapach sa mozu $irit niekolko hodin
pocas prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne.

aistite, aby bola miestnost dobre vetrand, aby
ste odstranili dym a zapach. Zabréite
priamemu vdychovaniu dymu a zapachu, ktory
sa vytvdra.
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B Praca s riirou

Vseobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

VAROVANIE
Hortice povrchy spdsobujt popéleniny!
yrobok mdZe byt poCas pouzivania horuci.

Nikdy sa nedotykajte hortcich horakov,
vnltornych Gasti rdry, ohrievacov atd'. Drzte
mimo dosahu deti,

Ked vkladate alebo vyberdte nadoby do alebo z
horticej rlry, pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rire.

NEBEZPEGENSTVO:
Dévajte pozor pri otvarani dvierok riry, pretoze

moze unikat para.
Unikajlica para vam moze obarit ruky, tvar
a/alebo oéi.

Tipy na pecenie

e PouZivajte vhodné kovové plechy s nelepivym
naterom alebo hlinikové nadoby alebo
teplovzdorné silikénové formy.
Nédoby musia byt tieZ odolné vo¢i mimoriadne
silnej pare.

e (o najlepSie vyuZite priestor podstavca.

e Formu na pedenie poloZte do stredu podstavca.

e Pred zapnutim rdry alebo grilu vyberte spravnu
polohu podstavca. Ked'je rira hortca, nemeite
polohu podstavca.

e Dvierka na rire nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a velkych
kusov mésa pomocou dresingov, ako napriklad

citrénovej Stavy a Gierneho korenia pred varenim

zvySi vykon varenia.
e Maso s kostami opekajte o priblizne 15 az 30

mindt dihsie, ako rovnaku porciu mésa bez kosti.

e Kazdy centimeter hribky mésa si vyZaduje dobu
varenia priblizne 4 az 5 mindt.

*  Po dopeCeni nechajte méso odpocivat v rire asi
na 10 mindt. Stava sa lepSie rozloZi po celom
pecenom mase a pri krdjani nevytekd z masa.

e Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo dolny
podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked grilujete méaso, ryby a hydinu, rychlo zhnedn, su

chrumkavé a nevysusia sa. Pre grilovanie st obzviast

vhodné ploché kusky, ihlice na méso a omacky, ako aj

zelenina s vysokym obsahom vody, ako naprikliad
paradajky a cibule.
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e Kusky, ktoré idete grilovat, rozlozte po drotenej
mriezke alebo po plechu na pecenie s drotenou
mriezkou takym spdsobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

e Drotenu policu alebo plech na pecenie s grilom
zasurite do rury na poZadovany Urovef. Ak
grilujete na drétenej polici, zasurite plech na
pecenie do dolného podstavca, aby zachytaval
mast. Plech na pedenie, ktory pouZivate na
zachytavanie masti, musi pokryt celt grilovaciu
plochu. Tento plech sa nemusi dodavat spolu so
spotrebi¢om. Do plechu na pecenie pridajte
trochu vody kvoli fahSiemu Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavuju riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhortcejSie
miesto a mastné jedlo sa moze
vznietit.

Tipy pre sondu mésa

e Varte po zapichnuti sondy do najhrub$ej ¢asti
masa. Nedovolte, aby sa sonda dotykala varnej
nadoby, kosti ani tukového tkaniva.

e Privareni celého kurata zapichnite sondu mésa
medzi brusnu a stehenntl ast vzhladom na
dutinu v hrudnej Casti.

e Ked méso varite naporciované, vyberte kusky s
priblizne rovnakou velkostou. Sondu mésa
zapichnite do najhrubSej Gasti.

e Ak mate pocit, Ze po dovareni maso eSte nie je
hotové, zopakuijte proces varenia po zapichnuti
sondy masa na inom mieste.

Praca s elektrickou rirou

Tabul'ka funkeii varenia

Tabulka funkcii oznacuje funkcie, ktoré mézete pouZit

v rlre, a ich prislusné maximaine a minimaine teploty.

Funkcie sa liSia v zavislosti od modelu vyrobku.

bezpecnostnych dovodov je maximalny
nastavite/ny ¢as pre ,Gas varenia“ obmedzeny
na 6 hodin vo vSetkych polohach, okrem
funkeii ,Keep Warm“ (Uchovanie teploty) a
Low Temperature Cooking* (Varenie pri nizkej
teplote).




Pri nastavovan( funkcie sa rozsvieti kontrolka
prislusného nastavenia.

Program sa zrusi v pripade vypadku pridu.
Riru musite preprogramovat.

IS

ktudlny ¢as sa nedd nastavit, kym rira
pracuje v ktorejkolvek funkcii, alebo ak je na
rdre vykonané poloautomatické alebo
plnoautomatické programovanie.

1°]

Dokonca aj ked je rira vypnuta, svetlo v rire
sa rozsvieti, ked otvorfte dvierka rary.

@]

40-100

Parny + Ohr. 175
ventilatorom

40-280
Parny + Uplné 200 40-280
gril. + vent.

Parny + Ohr. vent. | 220 50-250
+ 708p.

Uchovanie teploty 40-100

Vypnutie elektrickej riry
Stlacte tladidlo zap./vyp. a vypnite rdru.
Polohy podstavca (pre modely s drotenou
mriezkou)

Je doleZité, aby ste drotend mriezku spravne umiestnili

na dréteny podstavec. Drotena mriezka musi byt
vloZzena medzi drétené podstavce tak, ako je to
zndzornené na obrazku.

Nedovolte, aby drotend mriezka stala oproti zadnej
stene riry. Preto zasufite droteny mriezku do prednej

Casti podstavca a podla potreby ju vyrovnajte pomocou

dvierok, aby ste dosiahli dobry vykon grilovania.
(LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.)

Pouzivanie sondy méisa

1. Po nastaveni riry na ur€itt funkciu a teplotu
umiestnite pripojovaciu konzolu sondy mésa (2)
do drazky (1) na boCnej stene ramu.

1 2 3

1 Drézka sondy mésa
2 Pripojovacia konzola sondy masa
3 ZakonCenie so senzorom sondy masa

Sonda do masa je aktivna pocas

o prevadzky funkci, pri ktorych sa
nepretrzite zobrazuje symbol sondy do
masa.

k ste pred pouZitim sondy masa nastavili
Casova riry na urditl dobu varenia, toto
nastavenie ¢asu sa automaticky zrusi, ked'
pripojite sondu méasa.

Pri vareni s masovou sondou sa nemozu
pouZivat police na zasuvke masovej
sondy.

2. Zapichnite zakongenie so senzorom sondy méasa
do mésa.
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» S0 je

zapichnuté a na poli indikatora teploty sa objavi symbol

P75/075. Snimac teplotnej sondy na maso
automaticky zistf, Ze vnltorna teplota masa dosiahla
nastavenu hodnotu a ukonéi varenie.

k sa v poli indikatora teploty nezobrazi symbol
P75/075, skontrolujte, &i bola pripojovacia
konzola riadne zavedena do prislusnej drazky.

e (Odportcana teplota sondy na méso je 75 °C.
PoZadovanu teplotu mdzete zmenit v pripade
potreby od 40 do 99 °C.

(V pripade funkcii pary moZete zmenit tito
teplotu zo 40 °Cna 90 °C.)

Sondu mésa po kazdom pouZiti vycistite vihkou
tkaninou a vysuste suchou tkaninou.

pripade, Ze sa sonda pouziva bez toho, aby
sa Spicka snimaca vpichla do mésa, bude
snima¢ merat teplotu vo vndtri rlry a proces
varenia pri dosiahnuti nastavenej teploty
skonci. AvSak v pripade, Ze je sonda vystavena
teplote 250 °C a viac, jej snimac sa stane
nepouZzite/nym.

Z dovodu potravinovej bezpeénosti sa
lodportica, aby vntro (najchladnejsi bod)
Cerveného masa dosiahol minimélne 63 °C.
* Z dovodu potravinovej bezpecnosti sa
odportca, aby vndtro (najchladnej$i bod)
hydiny dosiahol miniméine 74 °C.

Prevadzkové rezimy

Poradie prevadzkovych rezimov znazornené na tychto
obrézkoch sa moze liSit od usporiadania na vasom
vyrobku.

Nazvy funkcii varenia a odporti¢ané pozicie stojana
najdete na zobrazeni ¢asu rury.

Parny

Varenie sa uskutocriuje v pare. Hodi sa na varenie
jedal, ako napr. zelenina, cervené maso, ryby a
hydina v pare. KedZe povrch jedla zakryva para, jej
vyZivové zlozZky sa pri vareni nestratia.

Parny + Statické + vent.
Horlci vzduch ohriaty dolnymi a hornymi ohrevnymi
prvkami sa pomocou ventilatora velmi rychlo
rovnomerne rozsiri po celej rdre. Tato funkcia
poskytuje aj podporu parou. Varte na jednom plechu.

Pokial sondu na maso odoberiete pred
skonCenim procesu varenia, varenie sa zastavi.

Velmi ojedinelé 55-59

Stredne ojedinelé 63-70
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Statické

Jedlo sa ohrieva stcasne zhora aj zdola. Vhodné
napr. pre kola¢e, mucniky alebo karbonatky a dusené
ma&so so zeleninou vo forméch na pedenie. Varte na
jednom plechu.

Statické + vent.

Horlci vzduch ohriaty dolnymi a hornymi ohrevnymi
prvkami sa pomocou ventilatora velmi rychlo
rovnomerne rozsiri po celej rire. Varte na jednom
plechu.



Statické

Ohrev ventildtorom

—

Parny + Ohr. ventildtorom

Horlici vzduch ohriaty zadnym ohrevnym prvkom sa
pomocou ventilatora velmi rychlo rovnomerne rozsiri
po celej rure. Tato funkcia poskytuje aj podporu
ohrevu parou. Je vhodné pre varenie jedal na roznych
Urovniach podstavcov a vo vacSine pripadov nie je
potrebné predhrievanie. Vhodné na varenie

s viacerymi plechmi.

» QKed sl avierka riry otvorené, motor ventilatora
l a nespusti, aby sa udrzal teply vzduch v rire.

Eko vyhr. ventilat.

Pre (sporu energie moZete pouZit tto funkciu
namiesto varenia, ktoré by ste vykonali pomocou
ohrevu s ventildtorom pri teplotdch 160-220 °C. Cas
varenia sa ale trosku predlzi.

Casy varenia, ktoré stvisia s touto funkciou, st
uvedené v tabulke ,Ekonomické vyhrievanie
ventilatorom“,

—

Ohrev ventilatorom

Horlici vzduch ohriaty zadnym ohrevnym prvkom sa
pomocou ventilatora velmi rychlo rovnomerne rozsiri
po celgj rure. Je vhodné pre varenie jedal na roznych
Urovniach podstavcov a vo vacSine pripadov nie je
potrebné predhrievanie. Vhodné na varenie

s viacerymi plechmi.

Ked' sl dvierka riry otvorené, motor ventildtora
a nespusti, aby sa udrzal teply vzduch v rire.

Univ. varenie (3-D)

V prevadzke je horny ohrev, dolny ohrev a ohrev s
pomocou ventilatora. Jedlo sa rovnomerne a rychlo
vari z kazdej strany. Varte na jednom plechu.

Parny + UpIné gril. + vent.

V prevadzke je velky gril v hornej Casti riry. Je
vhodné na grilovanie velkych porcii mésa. Tato
funkcia poskytuje aj podporu ohrevu parou.

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

¢ Nastavte teplotu na maximalnu trover.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

Uplné grilovanie
V prevadzke je velky gril v hornej Casti riry. Je
vhodné na grilovanie velkych porcii mésa.

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

¢ Nastavte teplotu na maximalnu trover.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

Nizky gril

Maly gril v hornej Casti riry je vhodny na grilovanie a
zapekanie pokrmov.
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Nizky gril

Spodné ohrievanie

—

e Malé alebo stredné porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

¢ Nastavte teplotu na maximalnu trover.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

Uplné gril. + vent.

Ohriaty hortci vzduch sa pri Gplnom grilovani
pomocou ventilatora v rdre velmi rychlo rozsiri.
Vhodné na grilovanie velkych porcii mésa.

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie dajte
do spravnej polohy na podstavec pod grilovaci
ohrievac.

¢ Nastavte teplotu na maximalnu trover.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

Parny + Ohr. vent. + zosp.

V prevadzke je spodny ohrev a ohrev s pomocou
ventilatora (v zadnej stene). Tato funkcia navySe
poskytuje aj podporu parou. Hodi sa na varenie jedal,
ako napr. pizza a pecivo.

Ohr. vent. + zosp.
V prevadzke je spodny ohrev a ohrev s pomocou
ventildtora (v zadnej stene). Vhodné na pecenie pizze.

Spodné ohrievanie
Pracuje len spodny ohrev. Vhodné na pizzu a na
nasledné pecenie jeddl z dolnej Casti na chrumkavo.
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Varenie pri nizkej teplote

Potraviny sa zahrievaju sti¢asne zhora i zdola. Tato
funkcia je vhodnd pre pozvolné pecenie vopred
opecenych / osmazenych kiiskov mésa (telacie,
jahnacie, hydina atd') V otvorenej nadobe pri nizkej
teplote. Je tak zaistené, Ze je maso Stavnaté a
makké vnutri. PouZivajte prosim hygienicky vhodné
druhy mésa. Na varnej doske, grilu atd'. predom
opecte / osmazte maso zo vSetkych stran na
rozpalenej panvici. Piect vopred opecené / osmazené
maso pomocou funkcie "varenie pri nizkej teplote"
mdZzete po diht dobu. Varte len s jednym plechom.

Uchovanie teploty
Pouziva sa na uchovanie jedla v teplote urcenej na
servirovanie na dihé ¢asové obdobie.

(3¢) §

PODPORA PAROU

Nasleduijtice funkcie st vybavené podporou parou.
e Parny + Statické + vent.

e Pamy + Ohr. ventilétorom

e Pamny + Uplné gril. + vent.

e Parny + Ohr. vent. + zosp.

Kazda funkcia je vybavena tromi roznymi Groviiami
pary: nizkou, strednou a vysokou. Tieto funkcie
pravidelne dodavaju paru pre varku.

Na varenie peciva, ako napr. kolac, Zemle atd', sa
odportca pouZivat nizku troven pary.

Na varenie peciva, ako napr. chlieb, sa odporti¢a
pouZivat strednu Uroveri pary. Vdaka pare je pecivo
vaCSie, povrch peciva svetlej$i a korka chrumkavejSia.
\lysoka Uroveni pary sa odporti¢a na pecenie masa
(velké kusy mésa, celé kurca atd').

Méso vdaka pare pri peceni straca vihkost v
minimélnej miere a je vihkejSie a StavnatejSie.




Uvod k ovladaciemu panelu

16 15 14 13 12 11 10
n"ﬁi OCLEIE y ﬂ h o b=
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& | 1 @Ivial@l [4] |
| N |
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Tlagidlo ZAP /VYP, 3. Do ponuky programov na varenie vstupite
2 Tlacidlo Uzamknutie tlacidiel stlagenim 2.
3 Tiacidlo Spat 4. /N /N awyberte poZadovand funkciu rdry bez
4 Tiacidio Dole (Vyber menu) pary. Funkciu aktivujte stiacenim &2,
g H:i:g:g IEI)oKre (Vyber menu) 5. Ak chcete zmenit teplotu, stlatte /N / N v
M - ramiku indikatora teploty/hmotnosti a nastavte
! Tlacidlo rychleho zofriatia ozadovanu teplotu. Hodnota teploty sa potvrdi
8 Tlacidlo Uvolnenie krytu zasobnika na vodu p MR piotu. P P
9 Tlacidlo zapnutia/vypnutia varenia hned pri jgj zmene.
10 Policko indikatora aktualneho ¢asu ktivne pole teploty/hmotnosti, polia ¢asu
11 Pole odpocitavania ¢asovaca arenia a ¢asu budika st obribené
12 Pole asu varenia/Casu do konca varenia ramikom. Stlaste @ a posufite raméek k
13 Poli¢ko indikétora teploty/hmotnosti indikacnym poliam napravo, alebo stladte
14 Textovy displej @ a posurite ho k indikagnym poliam
15 Zobrazenie funkeif nalavo. Ak opatovne stlaite @, ked sa
16 Polohy polic ramik nachadza na poli zobrazenia
teploty/hmotnosti nalavo, obrazovka sa
= . Symbol posilfiovaca vréti na predo$li ponuku.
: Symbol doby varenia 6. Na nastavenie Sasu varenia stlacte & a
» Symbol skoncenia doby varenia posurite rAmik na pole Cas varenia/koniec ¢asu
: Symbol Alarm ) varenia. Zobrazi sa IKSHM. Stiacte /N /\/ a
» Symbol vntitorne; teploty rtiry nastavte poZadovany &as varenia.
7. Na nastavenie ¢asu skon¢enia varenia na
“ : Symbol udrZiavania teploty neskors$i ¢as po nastaveni ¢asu varenia stlacte
: Symbol uzamknutia acidiel . Zobrazi sa EXSHM. Stiacte /\/ \/ a
: Symbol otvorenych dveri nastavte poZadovany ¢as skonCenia varenia.
- Symbol sondy méasa* 8. Na nastavenie &asu budika bez ovplyvnenia
fHH - Symbol Samoistenie (pyrolyza)* gripomiepky stlaétel@ a posunte rémjk n%mik
& - Symbol varenia v pare ¢asu budika, Zobrazi sa EGEXE Stlacte /

*(LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.)
Ponuka programov na varenie
Pouzitie funkcii rdry na varenie bez pary

1. Rdru zapnite stlacenim \L/.
2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.

\/ a nastavte poZadovany &as budika. Cas
budika sliZi na Ugely pripomenutia, neovplyviiuje
¢as varenia ani fungovanie rdry. Toto je napriklad
uZitocné vtedy, ked' chcete jedlo v rire v urcitd
chvilu otocit.
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Maximalny ¢as budika méze byt 23 hodin
a 59 min(t.

9. Ak su funkcia varenia, teplota, ¢as varenia, ¢as
skondenia varenia a ¢as budika vhodné, stlatte

N' a zacnite varenie. ZaCne sa varenie a displej
zobrazi v prislu§nom poradi nastavenu
prevadzkovl funkciu a spravu
,Cooking“ (Varenie).
Nastavenie ¢asu varenia, varenia, ¢asu a
casu budika nie je pre prevadzku rdry
potrebné. MdZe byt nastavené volitelne.

k sa pocas varenia otvoria dvierka riry,
na displeji sa zobrazi symbol 7.

» Ak nebol nastaveny €as, rura sa spista rucne. Ak

je jedlo uvarené, stlacte " a rlra sa vypne. Inak
rdra bude pracovat dalej.

» » Ak bol nastaveny len Cas varenia, rira sa na
konci Casu varenia vypne. Na displeji sa zobrazi v
prislusnom poradi funkcia riry a sprava ,Cooking is
complete” (Varenie je dokoncené). Rura zagne vydavat
zvukové upozornenie. Zvukové upozornenie vypnete
stlagenim ktoréhokolvek tlagidla.

» »Ak bol nastaveny ¢as varenia a koniec ¢asu
varenia, hodiny riry odpocitaju ¢as varenia od konca
¢asu varenia, ktory ste nastavili na vypocitanie zaciatku
¢asu varenia. Ked' pride Cas spustenia varenia, aktivuje
sa zvolena funkcia riry a rira sa zohreje na nastavenu
teplotu. UdrZi tiito teplotu aZ do ¢asu skoncenia
varenia. Rura sa vypne v ¢ase skoncenia varenia. Na
displeji sa zobrazi v prislusnom poradi funkcia riry a
sprava ,Cooking is complete” (Varenie je dokonceng).
Rura zacne vydavat zvukové upozornenie. Zvukové
upozornenie vypnete stladenim ktoréhokolvek tlacidla.
Pouzitie funkcii rdry na varenie v pare a varenie
S pomocou pary

1. Rdru zapnite stlacenim (D

2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.

3. Do ponuky programov na varenie vstupite
stiacenim &,

4. Ak cheete vybrat varenie v pare alebo poZadovanu

funkciu varenia s pomocou pary, stlatte /NN

Funkciu aktivujte stiacenim &.
5. Stlagte @, Na Upravu Urovne pary pouZite #\ /
\/. Na potvrdenie nastavenia znovu stlacte @.
6. Ak chcete zmenit teplotu, stlaite N/ N v
ramiku indikatora teploty/hmotnosti a nastavte
poZadovanu teplotu. Hodnota teploty sa potvrdi
hned pri jej zmene.
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Aktivne pole teploty/hmotnosti, polia ¢asu

o arenia a ¢asu budika su obribené
rémikom. Stlacte @ a posufite raméek k
indikacnym poliam napravo, alebo stlacte
© a posufite ho k indikaénym poliam
nalavo. Ak opatovne stlacite ©, ked sa
ramik nachadza na poli zobrazenia
teploty/hmotnosti nalavo, obrazovka sa
vrati na predosit ponuku.

7. Na nastavenie Sasu varenia stlacte & a
posurite ramik na pole Cas varenia/koniec ¢asu
varenia. Zobrazi sa IS, Stiacte /\ /N a
nastavte poZadovany ¢as varenia.

Tato funkcia vém neumoziuje zaCat varit pred

nastavenim ¢asu varenia. Cas varenia sa na displeji

nastavi automaticky na 30 mint.

8. Na nastavenie ¢asu skonenia varenia na
neskorsi ¢as po nastaveni ¢asu varenia stlacte
. Zobrazi sa IEXSHM. Stiacte /N / N/ a
nastavte poZadovany ¢as skoncenia varenia.

9. Na nastavenie ¢asu budika bez ovplyvnenia
pripomienky stlacte & a posuiite ramik na ramik
¢asu budika. Zobrazi sa IENE. Stiacte /N /
\/ a nastavte poZadovany &as budika. Cas
budika sliZi na Ugely pripomenutia, neovplyviiuje
¢as varenia ani fungovanie rury. Toto je napriklad
uZitocné vtedy, ked' chcete jedlo v rire v urcitd
chvilu otoCit.

Maximalny ¢as budika méze byt 23 hodin
2 59 mindt.

10. Ak su funkcia varenia, teplota, ¢as varenia, ¢as
skondenia varenia a ¢as budika vhodné, stlatte

l a zacnite varit,
11. Kroky postupu pre funkciu pary:
Pokial ste varenie v pare diho nepouZzivali, zobrazi
sa sprava ,Add clean water” (Pridajte Cist(i
vodu).

12. Stlacte tloi Kryt nadoby na vodu sa zboku otvori a
vysunie sa nadoba na vodu.

13. Vyberte nadobu na vodu, wylejte z nej zvySni vodu,
ak v nej nejaka je, a naplfite ju Cistou vodou
aZ po maximalnu Uroven.

Riziko pre zdravie! V pripade parného
systému nepouZivajte iné kvapaliny nez

pitnt vodu.




NepouZivajte destilovanu ani filtrovanu
vodu. Pouzivajte wluéne vodu. Do nadoby
na vodu nepridavajte horlavé roztoky,

roztoky s obsahom alkoholu, ani s
obsahom tuhych ¢astic.

&

daka veku na nadobe ju moZete napinit
bez vybratia.

|

. . o O W
14. Nadobu viozte a stiatte =3, &im zatvorite jej kryt.

Stlacte “ a zacnite varit,
» Ak je hladina vody vhodnd, spusti sa proces varenia.

Pred spustenim funkcie varenia v pare alebo
unkcie varenia s pomocou pary sa uistite, Ze
e kryt teplotnej sondy na maso zavrety.

|

k sa pocas varenia otvoria dvierka riry, na
displeji sa zobrazi symbol V.

)

k sa voda v nadobe pocas varenia spotrebuje,

obrazf sa sprava ,Please add

ater” (Pridajte vodu) a rira vydd zvukové
upozornenie. Varenie sa zastavi. Ked opatovne
naplnite nddobu vodou a vloZite ju opat do
krytu, cyklus varenia bude pokracovat tam,
kde prestal.

» » Ak bol nastaveny len Cas varenia, rira sa na
konci Casu varenia vypne. Na displeji sa zobrazi v
prislusnom poradi funkcia riry a sprava ,Cooking
completed“ (Varenie je dokoncené). Rira zacne
vydavat zvukové upozornenie. Zvukové upozornenie
vypnete stladenim ktoréhokolvek tlacidla.

» »Ak bol nastaveny Cas varenia a koniec ¢asu
varenia, hodiny riry odpocitaju ¢as varenia od konca
¢asu varenia, ktory ste nastavili na vypocitanie zaciatku
¢asu varenia. Ked' pride Cas spustenia varenia, aktivuje
sa zvolena funkcia rdry a rira sa zohreje na nastavenu
teplotu. UdrZi tiito teplotu aZ do ¢asu skoncenia
varenia. Rura sa vypne v ¢ase skoncenia varenia. Na
displeji sa zobrazi v prislusnom poradi funkcia riry a
sprava ,Cooking completed” (Varenie je

dokonéené). Rura zacne vyddvat zvukové upozornenie.

Zvukové upozornenie vypnete stladenim ktoréhokolvek

tlacidla.

15. Na konci cyklu varenia zvySnu vodu z hygienickych
dovodov z nadoby vylejte.

Asi 15 mintt po dokonéenf varenia dojde
o k privedeniu vody zo systému na vyrobu
ody pre rdru do nadoby na vodu. Z
hygienickych dovodov zvy$ni vodu z
nadoby na vodu vylejte.
16. Pre vodu nahromadent v rire aktivujte funkciu
suSenia. Pozrite si Gast Ponuka doplnkov.

Ked je funkcia automatického susenia

0 aktivna, automaticky sa zapne na konci

kazdého cyklu varenia v pare.

17. PokraCovanie vo vareni:

Do 5 mindt po skondeni cyklu varenia moZete
na opétovnu prevadzku rdry s pomocou
pary/funkcii s pomocou pary stlacit .

» Rura bude pokragovat v ¢innosti podla rovnakej

funkcie varenia a nastavenia teploty.

18. Ak chcete rdru opétovne spustit do 5 mindt po
dokonéeni cyklu varenia, zobrazi sa sprava
,0ven is getting ready“ (Rdra sa pripravuje),
kedZe rura za¢ala privadzat vodu zo systému
na vyrobu pary spat do nadoby na vodu. Ked' tato

sprava zmizne, moZete stladit "" a zaCnete varit,
KedZe doslo k privedeniu vody zo systému na
vyrobu vody do nadoby na vodu, zobrazi sa sprava
,Add clean water” (Pridajte ¢istd vodu).

19. Stlacte tﬁ Kryt nadoby na vodu sa zboku otvori a
vysunie sa nadoba na vodu.

20. Vyberte nadobu na vodu, wylejte z nej zvySni vodu,
ak v nej nejaka je, a naplfite ju Cistou vodou
az po maximalnu Uroven.

. . R -
21. Nadobu viozte a stiatte =3, &im zatvorite jej kryt.

Stlacte ’" a zacnite varit,
» Ak je hladina vody vhodnd, spusti sa proces varenia.

k otvorite dvierka rury pri spustenej funkcii
pary, motor ventilatora bude beZat na vysoké
brétky s cielom vytvorit vzdu$nd clonu.

Pocas poslednych 3 min(t varenia v pare bude
motor ventildtora bezat na vysokeé obratky
cielom znizit hustotu pary v rire.

22. Na konci cyklu varenia zvySnu vodu z hygienickych
dovodov z nadoby vylejte.

si 15 mintt po dokondeni varenia dojde
k privedeniu vody zo systému na vyrobu

ody pre rdru do nadoby na vodu. Z
hygienickych dovodov zvy$ni vodu z
nadoby na vodu vylejte.

23. Pre vodu nahromadent v rire aktivujte funkciu
suSenia. Pozrite si Gast Ponuka doplnkov.
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Ked'je funkcia automatického susenia
aktivna, zobrazi sa na displeji riry na
konci kazdého varenia v pare. MoZete
stlacit ’" a spustit ju.

Pred spustenim funkcie susenia z rdry
berte jedlo a prisluSenstvo, ako napr.
plechy, dr6tené mriezky atd'.

Nastavenie urychlenia (rychly ohrev)

Funkciu posilfiovaca (rychleho predhrievania) pouZzite
na rychlejSie dosiahnutie poZadovanej teploty rdry.
Vlyberte poZadovanu funkciu varenia a potom:

1. Stladte raz *ﬂl. Na displeji sa zobrazi symbol =®.

2. Po nastaveni ¢asu varenia a teploty stlatte ’" a
zacnite varenie.

» Symbola[k zmizne, hned ako rira dosiahne
poZadovanu teplotu a obnovi prevadzku na funkciu
zvolenu pred zapnutim posilfiovaca.

3. Razstladte “®, ¢im zrusite funkciu posilfiovaca.

Posilfiovac sa deaktivuje a =® zmizne.
Aktivacia uzamknutia tlacidiel
Aktivovanim funkcie uzamknutia tlacidiel moZete
predist pouZivaniu rdry.
Uzamknutie tladidiel moZno pouZit bez ohladu
na to, ¢i je rlra spustend alebo nie. Rdru
mozete vypnut stladenim tlacidla @ aj ked je
uzamknutie tlacidiel aktivované a rira je v
prevadzke.

1. Stlate [?] kym sa na displeji nezobrazi IEI

» Po aktivacii uzamknutia tlacidiel ,Keylock

active” (Uzamknutie tla€idiel aktivne) sa na displeji
zobrazi hldsenie a symbol & po stlaceni lubovolného
tlacidla (okrem tladidiel Z\ / \A).

Ked je aktivna funkcia zamku, tlacidla riry nie
St funkéné. Uzamknutie tladidiel sa v pripade
ypadku pridu nezrusi.

Deaktivacia uzamknutia tlacidiel

1. Stladte @l kym z displeja nezmizne [?_l
» Uzamknutie tladidiel sa deaktivuje.
Ponuka automatickych funkeii varenia

1. Rdru zapnite stlacenim @

2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.
Stlagte /N / N/, kym sa nezobrazi spréva
LJ#Automatic Cooking Menu“ (Ponuka
automatického varenia).

3. Stlaste @a vstlipte do ponuky automatického
varenia.
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4. Stlagte /AN /N, &im zvolite hlavnd ponuku
jedla, ktoré sa chystate varit. (Informdcie néjdete v
tabulke ponuky automatického varenia). Pre
potvrdenie stlacte @.

5. Stladte /N / N/, &im zvolite jedlo, ktoré cheete
varit.

6. Ked chcete zmenit hmotnost jedla, stlacte /N /
N/, ked sa nachadza pole Teplota/Hmotnost v
ramiku, a nastavte hmotnost. Hodnota hmotnosti
sa potvrdi hned pri jej zmene. Cas varenia sa
zmeni automaticky na zaklade hmotnosti jedla.

Zmenit moZete len hmotnost tych jedal, u
ktorych je hmotnost uvedend.

Aktivne pole teploty/hmotnosti, polia ¢asu

0 arenia a ¢asu budika su obribené
rémikom. Stlacte @ a posufite raméek k
indikacnym poliam napravo, alebo stlacte
® a posufite ho k indikaénym poliam
nalavo. Ak opatovne stlacite ©, ked sa
ramik nachadza na poli zobrazenia
teploty/hmotnosti nalavo, obrazovka sa
vrati na predosit ponuku.

7. Na nastavenie &asu varenia stiadte & a
osurite ramik na pole ¢asu varenia. Zobrazi sa
. Stlacte /N / N/ a nastavte
poZadovany ¢as varenia. PoCet zmien ¢asu
varenia na zaklade hmotnosti jedla je obmedzeny.
8. Ak su funkcia varenia, teplota, hmotnost a ¢as

varenia vhodné, stlacte tlacidlo ’" a zacnite
varit,

9. Ak zvolené jedlo obsahuje funkciu pary,
postupuijte podfa pokynov pre funkciu pary
nizsie:

Pokial ste varenie v pare diho nepouZzivali, zobrazi
sa sprava ,Add clean water” (Pridajte Cist(i
vodu).

10. Stlacte I'Zo‘l Kryt nadoby na vodu sa zboku otvori a
vysunie sa nadoba na vodu.

11. Vyberte nadobu na vodu, wylejte z nej zvySni vodu,
ak v nej nejaka je, a naplfite ju Cistou vodou
aZ po maximalnu Uroven.

Riziko pre zdravie! V pripade parného
systému nepouzivajte iné kvapaliny nez
pitnt vodu.

NepouZivajte destilovanu ani filtrovanu
odu. PouZivajte vluéne vodu. Do nadoby
na vodu nepridavajte horlavé roztoky,

roztoky s obsahom alkoholu, ani s
obsahom tuhych ¢astic.




daka veku na nadobe ju moZete napinit
bez vybratia.

[

12. Nadobu viozte a stiatte =3, &im zatvorite jej kryt.
Stlacte Nl a zacnite varit,

» Ak je hladina vody vhodnd, spusti sa proces varenia.

Pred spustenim funkcie varenia v pare alebo
unkcie varenia s pomocou pary sa uistite, Ze
e kryt teplotnej sondy na maso zavrety.

©

k sa pocas varenia otvoria dvierka riry, na
displeji sa zobrazi symbol V7.

3

k sa voda v nadobe pocas varenia spotrebuje,

obrazf sa sprava ,Please add

ater” (Pridajte vodu) a rira vydd zvukové
upozornenie. Varenie sa zastavi. Ked opatovne
naplnite nddobu vodou a vloZite ju opat do
krytu, cyklus varenia bude pokracovat tam,
kde prestal.

» » Ak bol nastaveny €as varenia, rira sa na konci

¢asu varenia vypne. Na displeji sa zobrazi v prisluSnom

poradi funkcia riry a sprava ,Cooking

completed“ (Varenie je dokoncené). Rira zacne

vydavat zvukové upozornenie. Zvukové upozornenie

vypnete stladenim ktoréhokolvek tlacidla.

13. Na konci cyklu varenia zvySnu vodu z hygienickych
dovodov z nadoby vylejte.

si 15 mintt po dokondeni varenia dojde
k privedeniu vody zo systému na vyrobu
ody pre rdru do nadoby na vodu. Z
hygienickych dovodov zvy$ni vodu z
nadoby na vodu vylejte.
14. Pre vodu nahromaden v rire aktivujte funkciu
suSenia. Pozrite si Gast Ponuka doplnkov.

Ked'je funkcia automatického susenia
aktivna, automaticky sa zapne na konci
kazdého cyklu varenia v pare.

15. PokraCovanie vo vareni:
Do 5 mindt po skondeni cyklu varenia moZete
na opatovnu prevadzku rdry s pomocou
pary/funkcii s pomocou pary stlacit )

» Rura bude pokragovat v ¢innosti podla rovnakej

funkcie varenia a nastavenia teploty.

16. Ak chcete rdru opétovne spustit do 5 mindt po
dokonéeni cyklu varenia, zobrazi sa sprdva

,0ven is getting ready“ (Rdra sa pripravuje),
kedZe rura za¢ala privadzat vodu zo systému
na vyrobu pary spat do nadoby na vodu. Ked' tato

sprava zmizne, moZete stladit ’" a zaCnete varit,
KedZe doslo k privedeniu vody zo systému na
vyrobu vody do nadoby na vodu, zobrazi sa sprava
,Add clean water” (Pridajte ¢istd vodu).

17. Stlacte t:oi Kryt nadoby na vodu sa zboku otvori a
vysunie sa nadoba na vodu.

18. Vyberte nadobu na vodu, wylejte z nej zvySni vodu,
ak v nej nejaka je, a naplfite ju Cistou vodou
az po maximalnu Uroven.

. . w1 A
19. Nadobu viozte a stiate 3, &im zatvorite jej kryt.

Stlacte ’" a zacnite varit,
» Ak je hladina vody vhodnd, spusti sa proces varenia.

k otvorite dvierka rury pri spustenej funkcii
pary, motor ventilatora bude beZat na vysoké
brétky s cielom vytvorit vzdu$nd clonu.

Pocas poslednych 3 min(t varenia v pare bude
motor ventildtora bezat na vysokeé obratky
s cielom zniZit hustotu pary v rire.

20. Na konci cyklu varenia zvySnu vodu z hygienickych
dovodov z nadoby vylejte.

Asi 15 mintt po dokonéenf varenia dojde
k privedeniu vody zo systému na vyrobu

ody pre rdru do nadoby na vodu. Z
hygienickych dovodov zvy$ni vodu z
nadoby na vodu vylejte.

21. Pre vodu nahromadent v rire aktivujte funkciu
suSenia. Pozrite si Gast Ponuka doplnkov.

)

@

Ked je funkcia automatického susenia
aktivna, zobrazi sa na displeji riry na
konci kazdého varenia v pare. MoZete

stlacit

[

'a spustit ju.

Pred spustenim funkcie susenia z rdry
berte jedlo a prisluSenstvo, ako napr.
plechy, drotené mriezky atd.

Funkcie automatického varenia:

MdZe sa liSit v zavislosti od modelov

&l

Nadychané
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Na pare

Fazulkove lusky | Doméca bageta . ‘ Torta s
() ) -

ovocim

Supki 1600 leni jahnaci kolaci

Sendvicovy Hus Bravéové kiisky | Cokoladovy
chlieb kola¢

Slané BaZant na Semolinovy
croissanty polovnicky kolac
sposob

* Tieto jedla obsahuju funkciu pary.
Ponuka dodatoénych programov na varenie

Pred spustenim funkcie varenia v pare alebo
unkcie varenia s pomocou pary sa uistite, Ze
je kryt teplotnej sondy na méso zavrety.

Odvapiiovanie (Tato funkcia je volitel'na. Vo
vasom produkte nemusi existovat’.)
Na vodny kameri nahromadeny v systéme na vyrobu

pary sa odportca pouZivat odvapriovaci program. Va$a

rlra vas upozorni, aby ste odvapriovanie vykonavali
podlia vami nastavenej Urovne tvrdosti vody. S
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produktom su dodavané dve odvapriovacie tablety.
(MdzZete tieZ pouZivat bezne dostupné odvapriovacie
pripravky odporti¢ané pre parné varné spotrebice

v stilade s ich navodom na pouZitie.)

1. Rdru zapnite stlacenim \/.

2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.
Stlatte N\ / N/, kym sa nezobrazi spréva
.Extra Programs“ (Dodato&né programy).
Stlagte @.

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Descaling” (Odvapiiovanie).

W



5. Stlagte @, Na spustenie procesu stlaéte NI

6. Zobrazi sa spréva ,Put 250 ml water and tablet
to the tank“ (Do nadoby dajte 250 ml vody a
tabletu).

0
7. Stlacte £, Kryt nadoby na vodu sa zboku otvori a
vysunie sa nadoba na vodu.
8. Do nadoby pridajte 250 ml Cistej vody a tabletu.

N&dobu vioZte a stlacte =1, &im zatvorite jej kryt.

9. Na spustenie procesu znovu stlacte .

10. PoCas odvapriovacieho procesu sa tableta rozpusti,
¢im odstrani vodny kamen nahromadeny
v parnom generatore rury. Rura tento proces
vykond automaticky a na konci procesu sa zobrazi
spréva ,Empty the tank and put 250 ml
water” (Vyprdzdnite nadobu a pridajte 250 ml
vody).

0
11. Stlagte £ Kryt nadoby na vodu sa zboku otvori a
vysunie sa nadoba na vodu.
12. Nadobu vyprazdnite a pridajte do nej 250 ml Cistej

vody. Nadobu vioZte a stlatte =1, &im zatvorite jej
kryt. Proces bude pokracovat.

13. Na konci odvapriovacieho procesu sa zobrazi
sprava ,Operation is done* (Cinnost sa
vykonala).

Prvé faza odvapriovania trva takmer
90 mindt a druha féza priblizne 20 mindt.

» Otvorte dvierka rury, ¢im vypustite paru, a vylejte
zvy$nu vodu z nadoby na vodu.

Susenie (Tato funkcia je voliteIna. Vo vaSom
produkte nemusi existovat’.)

Umozriuje suSenie vnltra riry vyparenim zvy$nej vody
v rire po vareni v pare. PouZitie tejto funkcie sa
odporti¢a z hygienickych dévodov po kazdom vareni
v pare.

Pred spustenim procesu suSenia vyberte z riry
jedlo a plechy.

Pred pouZitim funkcie suSenia utrite suchou
handrickou vodu (ak nejakd je) nahromadent
na dne riry.

1. Rdru zapnite stlacenim @

2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.
Stlagte /N / \/, kym sa nezobrazi spréva
,Extra Programs Menu“ (Ponuka dodatocnych
programov).

3. Stlacte @.

E

Stlacte /N / \/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Drying“ (Suenie).
Stlagte @,

Stlacte ’" a zacnite susit.

Po 10 minttach predstavujlicich automaticky
nastaveny ¢as suSenia sa na displeji zobrazi
spréva ,Open oven door” (Otvorte dvierka rry).
» Otvorte dvierka riry, ¢im vypustite paru.
Opétovny ohrev (Tato funkcia je volitel'na. Vo
vasom produkte nemusi existovat’.)

Hodi sa na opétovny ohrev varenych jedal. Podpora
parou predchadza vysuSeniu jedal.

e PouZivajte teplovzdorné nadoby.

PouZzivajte perforovany plech na varenie v pare.
Pri opatovnom ohreve jedlo nezakryvajte.

Ruru zapnite stlagenim \L/.

Ked sa rira zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.
Stlatte "\ / N/, kym sa nezobrazi spréva
.Extra Programs“ (Dodato&né programy).
Stlagte .

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Reheat“ (Opatovny ohrev).

5. Stlagte @, Na spustenie procesu stlaéte ’ . Na
spustenie funkcie sa riadte ,krokmi postupu pre
funkeiu pary“ opisanymi v Casti ,PouZitie funkcif
rliry na varenie v pare a varenie s pomocou
pary“.

Pre tlto funkciu je zobrazena odporticana teplota a Cas.

MbdZete zmenit teplotu a ¢as a nastavit ¢as ukoncenia.

Kysnutie cesta (Tato funkcia je volitel'na. Vo

vasom produkte nemusi existovat’.)

Vhodné na kysnutie kysnutého cesta, ako napr. cesta

na chlieb, na pogadu alebo na pizzu. Podpora parou

predchadza vysuSeniu povrchu cesta.

e PouZivajte teplovzdorné nadoby.

e Jedlo pri kysnuti nezakryvajte.

e Pocas kysnutia neotvarajte dvierka riry. Moze
dojst k strate vihkosti alebo k poklesu cesta.

e Pred pouZitim funkcie kysnutia cesta sa uistite,
7e je plocha pecenia dost studend (ma izbovd
teplotu).

e Doba kysnutia sa moze liSit podla velkosti
a hmotnosti cesta.

e Na drotent mriezku sa odportiéa klast na
kysnutie cesta velké teplovzdorné nadoby.

1. Rdru zapnite stlacenim \L/,

2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.
Stlagte /N / N/, kym sa nezobrazi spréva
.Extra Programs“ (Dodato&né programy).

3. Stlactte ©@.

N o
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4. Stladte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Dough Proving“ (Kysnutie
cesta).

5. Stlagte @, Na spustenie procesu stlaéte .’“ Na
spustenie funkcie sa riadte ,krokmi postupu pre
funkeiu pary“ opisanymi v Casti ,PouZitie funkcif
rliry na varenie v pare a varenie s pomocou
pary“.

Pre tlto funkciu je zobrazena odporticana teplota a Cas.

MbdZete zmenit teplotu a ¢as a nastavit ¢as ukoncenia.

Rozmrazovanie (Tato funkcia je volitelna. Vo

vasom produkte nemusi existovat’.)

Vhodné na rozmrazovanie zmrazenych potravin, ako

napr. ovocia, zeleniny a pe€iva. Pri rozmrazovani

pouZivajte perforovany plech na varenie v pare. Pod
spodny podstavec (podstavec 1) s perforovanym
plechom na varenie v pare poloZte plech

na zachytavanie vody uvolfiujlicej sa z rozmrazovanych

potravin.

7 dovodu bezpecnosti potravin sa odporica

rozmrazovat maso, hydinu, ryby atd.
chladnicke.

Mrazené potraviny viozte do rdry aZ po ich
brati z balenia, ak nejaké je.

Ruru zapnite stladenim @

Ked sa rira zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.
Stlatte /N / N/, kym sa nezobrazi spréva
.Extra Programs“ (Dodato&né programy).
Stlagte .

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Defrost” (Rozmrazovanie).

5. Stlagte @, Na spustenie procesu stlaéte . Na
spustenie funkcie sa riadte ,krokmi postupu pre
funkeiu pary“ opisanymi v Casti ,PouZitie funkcif
rliry na varenie v pare a varenie s pomocou
pary“.

Pre tlto funkciu je zobrazena odporticana teplota a Cas.

MbdZete zmenit teplotu a ¢as a nastavit ¢as ukoncenia.

Blansirovanie (Tato funkcia je volitel'na. Vo

vasom produkte nemusi existovat’.)

Vhodné na blan$irovanie ovocia a zeleniny pred

zamrazenim alebo zavaranim.

Pri blanSirovani pouZivajte perforovany plech

na varenie v pare. Pod spodny podstavec (podstavec 1)

s perforovanym plechom na varenie v pare polozte

plech na zachytavanie vody uvolfiujlicej sa

z blan§irovanych potravin.

N —

W
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Na zachovanie farby blansirovanych potravin

o loZte potraviny po blansirovani do ladovo
studenej vody, ¢im ich vychladite a nasledne
vodu nechajte odtiect.

Ruru zapnite stladenim @

2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.
Stlatte /N / \/, kym sa nezobrazi spréva
,Extra Programs” (Dodatoéné programy).
Stlagte .

Stlacte /N / \/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Blanch” (Blan§irovanie).

5. Stlagte @, Na spustenie procesu stlaéte ’“ Na
spustenie funkcie sa riadte ,krokmi postupu pre
funkeiu pary“ opisanymi v Casti ,PouZitie funkcif
rliry na varenie v pare a varenie s pomocou
pary“.

Pre t(to funkciu je zobrazeny odportgany &as. Cas

mdZete zmenit a nastavit ¢as ukoncenia.

Hygiena (Tato funkcia je volitelna. Vo vaSom

produkte nemusi existovat’.)

Vhodné na sterilizaciu skienenych pohérov a ich viecok

na zavaranie.

Pri sterilizacii kladte nadoby/viecka na drétent mriezku

rdry. Pod spodny podstavec (podstavec 1) s mriezkou

poloZte plech na zachytavanie vody vykondenzovanej
posobenim pary. Nadoby/vie¢ka musia byt otvorené.

Nédoby/viecka poloZte naopak, aby sa ich vrchna Cast

dotykala drotenej mriezky.

—_

W

PouZivajte teplovzdorné a parovzdorné
klenené nadoby.

Pri sterilizacii viac ako jednej nadoby/viecka sa
uistite, Ze sa navzdjom nedotykaju.

terilizujte nadoby podobnej velkosti.

Ruru zapnite stladenim @

2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.
Stlagte /N / N/, kym sa nezobrazi spréva
,Extra Programs” (Dodatoéné programy).
Stlagte .

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Hygiene“ (Hygiena).

5. Stlagte @, Na spustenie procesu stlaéte ." Na
spustenie funkcie sa riadte ,krokmi postupu pre
funkeiu pary“ opisanymi v Casti ,PouZitie funkcif
rliry na varenie v pare a varenie s pomocou
pary”.

—_
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Pre t(to funkciu je zobrazeny odportgany &as. Cas

mdZete zmenit a nastavit ¢as ukoncenia.

Zavaranie (Tato funkcia je voliteIna. Vo vasom

produkte nemusi existovat’.)

Vhodné na opétovny ohrev blanSirovanych potravin

(napr. ovocia &i zeleniny) po ich vioZeni do

sterilizovanych sklenenych nadob.

BlanSirované potraviny zalejte tekutinou (vodou, vodou

s cukrom, slanou vodou atd') a potom ich zakryte.

Tymto spdsobom napliite nadobu tak, aby ste

ponechali maximalne 3 cm od vrchu a uzavrite ju

sterilizovanym vieckom.

Pri zavarani v nadobach pouZivajte perforovany plech

na varenie v pare. Pod spodny podstavec (podstavec 1)

s perforovanym plechom na varenie v pare polozte

plech na zachytavanie vody vykondenzovanej

posobenim pary. Po vychladeni vyberte sklenené

zavaracie nadoby z plochy pecenia. Po vybrati nechajte

sklenené pinené nadoby vychladit pri izbovej teplote.

e Pri zavarani viac ako jednej nadoby sa uistite, 7e
sa navzajom nedotykaju.

e Zavarajte v nadobach podobnej velkosti.

e Doba zavarania sa moze lisit v zavislosti od
mnozstva potravin a po€tu sklenenych nadob.

Pouzivajte teplovzdorné a parovzdorné
sklenené nadoby.

Pri zavarani sa mozu sklenené nadoby
prasknt. Uistite sa, Ze nddoby ani viecka nie
s deformované.

1. Rdru zapnite stlacenim @

2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavnd ponuka.
Stlagte /N / \/, kym sa nezobrazi spréva
.Extra Programs“ (Dodato&né programy).
Stlagte .

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Bottling“ (Zavéranie).

5. Stlagte @, Na spustenie procesu stlaéte ’“ Na
spustenie funkcie sa riadte ,krokmi postupu pre
funkeiu pary“ opisanymi v Casti ,PouZitie funkcif
rliry na varenie v pare a varenie s pomocou
pary“.

Pre tlto funkciu je zobrazena odporticana teplota a Cas.

MbdZete zmenit teplotu a ¢as a nastavit ¢as ukoncenia.

Cokoladové tavenie (Tato funkcia je volitelna. Vo

vasom produkte nemusi existovat’.)

Vhodné na tavenie kuiskov Gokolady.

Balenu Cokoladu uréen k priamej spotrebe poloZte

na perforovany plech na varenie v pare a roztavte ju.

W

Nebalené kusky Cokolady vioZte do teplovzdornej
sklenenej nadoby, uzavrite ju vieCkom a polozte
na perforovany plech uréeny na varenie v pare.

Doba tavenia sa moze liSit v zavislosti od
mnoZstva potravin.

—_

Ruru zapnite stladenim @

2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.
Stlatte /N / N/, kym sa nezobrazi spréva
.Extra Programs“ (Dodato&né programy).

3. Stlaste @

4. Stlagte /N / N/, kym sa na textovom displeji

nezobrazi sprava ,Chocolate

melting* (Gokoladové tavenie).

5. Stlagte @, Na spustenie procesu stlaéte ’" Na
spustenie funkcie sa riadte ,krokmi postupu pre
funkeiu pary“ opisanymi v Casti ,PouZitie funkcif
rliry na varenie v pare a varenie s pomocou
pary“.

Pre t(to funkciu je zobrazeny odport&any &as. Cas

mdZete zmenit a nastavit ¢as ukoncenia.

Domaci jogurt (Tato funkcia je volitelna. Vo

vasom produkte nemusi existovat’.)

Vhodné na vyrobu jogurtu z pasterizovaného mlieka.

Do 1000 ml pasterizovaného mlieka izbovej teploty

pridajte 100 g (3 — 4 lyZice) jogurtu a dobre

premieSajte. Tuto zmes nalejte do teplovzdomej
sklenenej nadoby a uzavrite ju vieCkom. Pri vyrobe

Jogurtu nadobu polozte na drotend mriezku.

Ak cheete sladky a redSi jogurt, varte ho kratSie,
ak ho chcete mat kysly a hustejsi, varte ho dihSie.

e Ked je proces dokonceny, odporti¢ame, aby ste

jogurt spotrebovali po tom, €o ho budete
skladovat v chladnicke (+4 °C) po dobu 12 hodin.

e Sterilizované trvanlivé mlieka nie st vhodné na

vyrobu jogurtu a nemali by sa pouZivat.

e Jogurt pouZity na fermentaciu by mal byt Gerstvy.

Na vyrobu jogurtu je mozné pouZit aj surové,
epelne nespracované mlieko, no musi prejst
bodom varu, aby sa tak eliminovali
patogény/Skodlivé mikroorganizmy. Pred
vyrobou jogurtu by sa malo prevreté mlieko
vychladit na izbov(i teplotu.

1. Rdru zapnite stlacenim CD

2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.
Stlagte /N / N/, kym sa nezobrazi spréva
.Extra Programs“ (Dodato&né programy).

3. Stlaste @
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4. Stladte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Home-made
yoghurt“ (Domdci jogurt).

5. Stlagte @, Na spustenie procesu stlaéte .’“ Na
spustenie funkcie sa riadte ,krokmi postupu pre
funkeiu pary“ opisanymi v Casti ,PouZitie funkcif
rliry na varenie v pare a varenie s pomocou
pary“.

Pre ttto funkciu je zobrazeny odportgany &as. Cas

mdZete zmenit a nastavit ¢as ukoncenia.

Vaijicko na tvrdo, na polomékko, na mékko (Tato

funkcia je voliteI'na. Vo vaSom produkte nemusi

existovat’)

Vhodné na varenie vajec s roznym stupfiom tvrdosti

podia potreby. Hlavnou vyhodou je, Ze mdZete uvarit

velké mnoZstvo vajec.

Pri vareni vajec pouzivajte perforovany plech

na varenie v pare. Pod spodny podstavec (podstavec 1)

s perforovanym plechom na varenie v pare polozte

plech na zachytavanie vody uvolfiujlicej sa

z blan§irovanych potravin.

(Vajcia musite pred ich varenim prederavit

na niekolkych miestach pomocou ostrého
néstroja, napr. ihly.) V opatnom pripade mézu
vajcia v procese varenia pukn(t.

Doba varenia vajec sa moze liSit v zavislosti od
elkosti a poctu vajec.

Ruru zapnite stladenim @

2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.
Stlatte /N / N/, kym sa nezobrazi spréva
.Extra Programs“ (Dodato&né programy).
Stlagte .

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi spréava ,Hard-Boiled Egg“ (Vajicko

na tvrdo),,Mid-Boiled Egg“ (Vajicko

na polomékko) alebo ,Soft-Boiled Egg“ (Vajicko
na mékko).

5. Stlagte @, Na spustenie procesu stlaéte Nl Na
spustenie funkcie sa riadte ,krokmi postupu pre
funkeiu pary“ opisanymi v Casti ,PouZitie funkcif
rliry na varenie v pare a varenie s pomocou
pary“.

Pre ttto funkciu je zobrazeny odportgany &as. Cas

mdZete zmenit a nastavit ¢as ukoncenia.

Cistenie parou (Tato funkcia je volitelna. Vo

vasom produkte nemusi existovat’.)

Zarucuje jednoduché Cistenie tym, Ze necistoty (ak sa

nenechaju prili§ diho zaschn(t) zmakéi kvapockami

—_

W
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vody kondenzujticimi sa vo vndtri rdry pri tvorbe pary
po urcity ¢as.

1. Rdru zapnite stlacenim @

2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.
Stlagte /N / N/, kym sa nezobrazi spréva
.Extra Programs“ (Dodato&né programy).
Stlagte .

Stlacte /N/\/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Steam Clean® (Cistenie
parou).

5. Stlagte @, Na spustenie procesu stlaéte ’“ Na
spustenie funkcie sa riadte ,krokmi postupu pre
funkeiu pary“ opisanymi v Casti ,PouZitie funkcif
rliry na varenie v pare a varenie s pomocou
pary“.

Pre t(to funkciu je zobrazeny odportgany &as. Cas

mdZete zmenit a nastavit ¢as ukoncenia.

6. V Case ukondenia sa zobrazi sprava ,Wipe the
surfaces” (Utrite povrchy). Otvorte dvierka a
utrite vniitorné povrchy riry suchou Spongiou
alebo handrou.

Cistenie (pyrolytické samocistenie) (T4to funkcia

je voliteI'na. Vo vasom produkte nemusi

existovat'.)

W

VAROVANIE

Hortce povrchy spdsobujli popdleniny! Pocas
kroku samocistenia sa vyrobku nedotykajte a
deti drzte mimo jeho dosah. Pred
odstrafiovanim zvySkov pockajte aspon

30 mindt.

Rira ma pyrolitické samogistiace vlastnosti. Rira sa
vyhreje na priblizne 430-480° C a pritomné necistoty
sa spalia na popol. MoZe ddjst k tvorbe silného dymu.
Zaistite dobré vetranie. Ruru treba vyCistit pri vysokej
teplote po kazdych 10 pouZitiach.

1. Z rlry wberte vSetko prisluSenstvo. Pri modeloch
s ro$tom nezabudnite vybrat rost. Z riry
nezabudnite vybrat nddobu na vodu.

Ak je vas vyrobok vybaveny prisluSenstvom na

pyrolytické Cistenie (odolnym proti samocisteniu pri

vysokych teplotach), nemusite toto prislusenstvo z riry
odstrafiovat.

2. Pred spustenim procesu Cistenia umyte vonkajSie
povrchy rury a zvySky jedla v jej vnltri pomocou
namydlenej handricky.

Necistite tesnenie dveri. Sklolaminatové
esnenie je velmi citlivé a lahko sa moze
poskodit. Ak sa tesnenie dveri poskodi,
obratte sa na autorizovaného servisného
technika.




Ruru zapnite stladenim @

Ked sa rira zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.

Stlatte N\ / N/, kym sa nezobrazi spréva

,Extra Programs Menu“ (Ponuka dodatocnych

programov).

5. Stlacte @.

6. Stladte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Cleaning* (Cistenie).

7. Stlacte O,

8. Stlacte .“ a zanite ¢istit. Cas samogistenia sa
zobrazi na displeji. Dobu trvania nemozno zmenit.
MbdZete nastavit ¢as ukonéenia pre funkciu
samodistenia.

9. PoCas samocistenia sa dvere rury nedaju otvorit

a na displeji sa zobrazi symbol uzamknutia .
AZ kym sa proces Cistenia neskonéi a symbol
uzamknutia nezmizne, neskusajte silou odomknut
zamok na dvierkach.
10. Po ukonceni procesu Cistenia odstrarite biele
usadeniny octovou vodou.
Usporné éistenie (pyrolitické samodistenie —
usporna pyrolyza) (Tato funkcia je voliteIna. Vo
vasom produkte nemusi existovat'.)

VAROVANIE

Hortice povrchy spdsobuju popaleniny! Pocas
kroku samocistenia sa vyrobku nedotykajte a
deti drzte mimo jeho dosah. Pred
odstrafiovanim zvySkov pockajte aspon

30 mindt.

Ak rura nie je silne znecistend, odporucame funkciu
Usporné Cistenie. Ak rira je silne zneCistend, funkcia
Usporné Cistenie nebude dostacujlica. V danom
pripade vykonajte Gistenie v rezime , Cistenie".

1. Z rlry wberte vSetko prisluSenstvo. Pri modeloch
s ro$tom nezabudnite vybrat rost. Z riry
nezabudnite vybrat nddobu na vodu.

Ak je vas vyrobok vybaveny prisluSenstvom na

pyrolytické Cistenie (odolnym proti samocisteniu pri

vysokych teplotach), nemusite toto prislusenstvo z riry
odstrafiovat.

2. Pred spustenim procesu Cistenia umyte vonkajSie
povrchy rury a zvySky jedla v jej vnltri pomocou
namydlenej handricky.

Necistite tesnenie dveri. Sklolaminatové
esnenie je velmi citlivé a lahko sa moze
poSkodit. Ak sa tesnenie dveri poskodi,
obratte sa na autorizovaného servisného
technika.

W

3. Rdru zapnite stlatenim @

4. Ked sarra zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.
Stlagte /N / N/, kym sa nezobrazi spréva
,Extra Programs Menu“ (Ponuka dodatocnych
programov).

5. Stlacte .

6. Stlacte N/ \/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Eco Cleaning” (Usporné
Cistenie).

7. Stlacte O.

8. Stlacte ’" a zanite ¢istit. Cas samogistenia sa
zobrazi na displeji. Dobu trvania nemozno zmenit.
MbdZete nastavit ¢as ukonéenia pre funkciu
samodistenia.

9. PoCas samocistenia sa dvere rury nedaju otvorit

a na displeji sa zobrazi symbol uzamknutia .
AZ kym sa proces Cistenia neskonéi a symbol
uzamknutia nezmizne, neskusajte silou odomknut
zamok na dvierkach.

10. Po ukonceni procesu Cistenia odstrarite biele
usadeniny octovou vodou.

Ponuka nastaveni

Nastavenie jazyka

1. Ked sa rdra prvykrat zapne, na textovom displeji
sa zobrazi sprava ,Cooking
Programs” (Programy na varenie).

2. Stladte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Settings” (Nastavenia).

3. Stlacte @.

4. Stladte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Language” (Jazyk).

5. Stlagte @. Zobrazi sa jazyk, ktory bol povodne pre
riru nastaveny.

6. Stladte /N / N/ a vyberte pozadovany jazyk.

7. Pre potvrdenie nastavenia stlacte @.

Nastavenie Gasu

Ked sa rura prvykrét zapne, na hodindch rdry sa

automaticky nastavi ,00:00“. Ak chcete zmenit

nastavenie Casu:

1. Ked sa rdra zapne, na textovom displeji sa zobrazi
spréva ,Cooking programs” (Programy na
varenie).

2. Stladte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Settings” (Nastavenia).

3. Stlacte @.

4. Stlagte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Clock” (Hodiny).

5. Stlacte ©.

6. Stladte /N / N/, &im nastavite aktudlny &as.

7. Pre potvrdenie nastavenia stlacte @.
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Nastavenie jasu

1.

6.

7.

Ked' sa rira prvykrat zapne, na textovom displeji
sa zobrazi sprava ,Cooking

Programs” (Programy na varenie).

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Settings” (Nastavenia).
Stlagte @,

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Brightness” (Jas).

Stlagte &2. Zobrazi sa Groveri jasu, ktord ste
predtym nastavili.

Stlacte tlacidla /\ / \ a vyberte poZadovanu
Urover.

Pre potvrdenie nastavenia stlatte @.

Nastavenie hlasitosti

1.

6.

7.

Ked' sa rira prvykrat zapne, na textovom displeji
sa zobrazi sprava ,Cooking

Programs” (Programy na varenie).

Stlacte /™ / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Settings” (Nastavenia).
Stlagte .

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Volume“ (Hlasitost).

Stlate ©@. Zobrazi sa hlasitost, ktord ste predtym
nastavili.

Stlagte tlacidla /N / N\ a vyberte pozadovanu
Groven.

Pre potvrdenie nastavenia stlatte @.

Nastavenie jednotky teploty

1.

W

Ked' sa rira prvykrat zapne, na textovom displeji
sa zobrazi sprava ,Cooking

Programs” (Programy na varenie).

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Settings” (Nastavenia).
Stlagte @,

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Temperature unit* (Jednotka
teploty).

Stlacte &@. Zobrazi sa jednotka teploty ,G*, ktord
ste predtym nastavili.

ZN\Stlacte tlacidla /N a vyberte ,F*.

Pre potvrdenie nastavenia stlatte ©.

Pouzitie funkcii riry na varenie

Nastavenie trovne tvrdosti vody

1.

6.

7.

Ked' sa rira prvykrat zapne, na textovom displeji
sa zobrazi sprava ,Cooking

Programs” (Programy na varenie).

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Settings” (Nastavenia).
Stlagte .

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Water hardness” (Tvrdost
vody).

Stlacte @, Zobrazi sa troven tvrdosti vody, ktord
ste predtym nastavili.

Stlatte /N / \/ a zvolte droveri vhodnd pre
Uroven tvrdosti vody, ktorli pouZivate.

Pre potvrdenie nastavenia stlatte @.

Nastavenie automatického susenia

1.

W

5.

Ked' sa rira prvykrat zapne, na textovom displeji
sa zobrazi sprava ,Cooking

Programs” (Programy na varenie).

Stlacte /N / N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Settings” (Nastavenia).
Stlagte @

Stlacte /N/N/, kym sa na textovom displeji
nezobrazi sprava ,Auto Drying“ (Automatické
su$enie).

Stlatte . Zobrazi sa ,0n* (zap.) a aktivuje sa
funkcia automatického suSenia.

Tabul'ka Gasov varenia

Casy uvedené v tejto tabulke s myslené ako
usmernenie. Casy sa mozu odliSovat v

zavislosti od teploty jedla, hrabky, typu a
vaSich vlastnych preferencii varenia.

1. podstavec rdry je spodny podstavec.

Rura pocas priblizne 1 hodiny varenia
potrebuje takmer 1 liter vody z nadoby

na vodu. Procesy varenia dihSieho ako

1 hodina si mozu vyZadovat pridanie vody. Pri

procesoch varenia dihsich ako 1 hodina sa

nezabudnite riadit varovaniami poskytovanymi

vaSou rirou.

pecenie _I—.___
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Hovadzi stejk Jeden zasobnik u— 25 min, 250/max 100 .. 120
cely)/opekané méso potom 180 ... 190
Jeden zasobnik 3 25 min, 250/max 60 ... 80
T potom 190
Jeden zasobnik 2 15 min. 250/max 70..80

potom
o e e

Varenie v pare

Mrazeny hrasok 2600 Dierovany plech Parné varenie 100 30.. 40
+ Plech do riry

Viysoka roStenka | 1000 Dierovany plech Parné varenie 100 65... 75
+ Plech do rlry

Kuracie prsia 1000 Dierovany plech Parné varenie 100 25..35
+ Plech do riry
ovadzie ierovany pleci arné varenie
svieckovica + Plech do rliry
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Parné varenie

Ruzickovy kel 500 Dierovany plech
+ Plech do riry

Parne varenie

il Jte.
2 — Pri vareni vloZte plech na pedenie na prvi policku a dierovany plech na tretiu poligku,

Ekonomické vyhrievanie ventildtorom

po zacati varenia v rezime Ekonomické
hrievanie ventilatorom nemerite teplotu
arenia.

rezime Ekonomické vyhrievanie ventildtorom
neotvarajte dvierka. Ak dvierka neotvorite,
nitornd teplota bude optimalizovand, ¢im sa
Setrf energia, tato teplota sa moze iit od
teploty zobrazenej na displeji.

pedenie

O R = D I 2

Prevadzka grilu

VAROVANIE

Pocas grilovania zatvorte dvierka rury.

Hortce povrchy mozu sposobit popéleniny!
Grilovanie bez pary

1. Rdru zapnite stlacenim CD
2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.
3. Do ponuky programov na varenie vstupite
stlacenim ©.
4. Stlagenim /N / \/ vyberte poZadovand funkciu
grilu bez pary. Funkciu aktivujte stiacenim &.
5. Ak chcete zmenit teplotu, stlate N/ N v
ramiku indikatora teploty/hmotnosti a nastavte
poZadovanu teplotu. Hodnota teploty sa potvrdi
hned pri jej zmene.
ktivne pole teploty/hmotnosti, polia ¢asu
arenia a ¢asu budika st obribené
rémikom. Stlacte @ a posufite raméek k
indikacnym poliam napravo, alebo stlacte
® a posufite ho k indikaénym poliam
nalavo. Ak opatovne stlacite ©, ked sa
ramik nachadza na poli zobrazenia
teploty/hmotnosti nalavo, obrazovka sa
vrati na predosit ponuku.
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6. Na nastavenie Sasu varenia stiacte &0 a
posurite ramik na pole Cas varenia/koniec ¢asu
varenia. Zobrazi sa IS, Stiacte /\ /N a
nastavte poZadovany ¢as varenia.

7. Na nastavenie ¢asu skon¢enia varenia na
neskorsi ¢as po nastaveni ¢asu varenia stlacte
@. Zobrazi sa IEXSIM Stlacte /\ / \ a
nastavte poZadovany ¢as skoncenia varenia.

8. Na nastavenie ¢asu budika bez ovplyvnenia
pripomienky stlacte & a posuiite ramik na ramik
tasu budika. Zobrazi sa RN Stlatte /N /
\/ a nastavte poZadovany &as budika. Cas
budika sliZi na Ugely pripomenutia, neovplyviiuje
¢as varenia ani fungovanie rdry. Toto je napriklad
uZitocné vtedy, ked' chcete jedlo v rire v urcitd
chvilu otoCit.

Maximalny ¢as budika méze byt 23 hodin
2 59 mindt.

9. Ak su funkcia varenia, teplota, ¢as varenia, ¢as
skondenia varenia a ¢as budika vhodné, stlatte

a zacnite varenie. ZaCne sa varenie a na
displeji sa zobrazi v prisluSnom poradi nastavend
prevadzkova funkcia a sprava
»,Cooking“ (Varenie).



Nastavenie ¢asu varenia, varenia, ¢asu a
casu budika nie je pre prevadzku rdry

potrebné. MdZe byt nastavené volite/ne.

k sa pocas varenia otvoria dvierka riry,
na displeji sa zobrazi symbol V7.

» Ak nebol nastaveny €as, rura sa spista rucne. Ak

je jedlo uvarené, stlacte . a rlra sa vypne. Inak
rdra bude pracovat dalej.

» » Ak bol nastaveny len Cas varenia, rira sa na
konci Casu varenia vypne. Na displeji sa zobrazi v
prislusnom poradi funkcia riry a sprava ,Cooking is
complete” (Varenie je dokoncené). Rura zagne vydavat
zvukové upozornenie. Zvukové upozornenie vypnete
stlagenim ktoréhokolvek tlagidla.

» »Ak bol nastaveny ¢as varenia a koniec ¢asu
varenia, hodiny riry odpocitaju ¢as varenia od konca
¢asu varenia, ktory ste nastavili na vypocitanie zaciatku
¢asu varenia. Ked' pride Cas spustenia varenia, aktivuje
sa zvolena funkcia riry a rira sa zohreje na nastavenu
teplotu. UdrZi tiito teplotu aZ do ¢asu skoncenia
varenia. Rura sa vypne v ¢ase skoncenia varenia. Na
displeji sa zobrazi v prislusnom poradi funkcia riry a
sprava ,Cooking is complete” (Varenie je dokonceng).
Rura zacne vydavat zvukové upozornenie. Zvukové
upozornenie vypnete stladenim ktoréhokolvek tlacidla.
Grilovanie pomocou pary

1. Rdru zapnite stlacenim @

2. Ked sarura zapne, zobrazi sa hlavna ponuka.

3. Do ponuky programov na varenie vstupite
stiacenim &,

4. Stlagte /N / \/ a vyberte pozadovanu funkciu
na grilovanie s pomocou pary. Funkciu aktivujte
stlacenim @,

5. Stlagte @, Na Upravu Urovne pary pouZite #N\ /
\/. Na potvrdenie nastavenia znovu stlacte @.

6. Ak chcete zmenit teplotu, stlate N/ NV v
ramiku indikatora teploty/hmotnosti a nastavte
poZadovanu teplotu. Hodnota teploty sa potvrdi
hned pri jej zmene.

ktivne pole teploty/hmotnosti, polia ¢asu

arenia a ¢asu budika st obribené
rémikom. Stlacte @ a posufite raméek k
indikacnym poliam napravo, alebo stlacte
® a posufite ho k indikaénym poliam
nalavo. Ak opatovne stlacite @, ked sa
ramik nachadza na poli zobrazenia
teploty/hmotnosti nalavo, obrazovka sa
vrati na predosit ponuku.

7. Na nastavenie Sasu varenia stiatte & a
posurite ramik na pole Cas varenia/koniec ¢asu
varenia. Zobrazi sa IS, Stiacte /\ /N a
nastavte poZadovany ¢as varenia.

Tato funkcia vém neumoziuje zaCat varit pred

nastavenim ¢asu varenia. Cas varenia sa na displeji

nastavi automaticky na 30 mint.

8. Na nastavenie ¢asu skonenia varenia na
neskorsi ¢as po nastaveni ¢asu varenia stlacte
. Zobrazi sa IEXSHM. Stiacte /\/ \/ a
nastavte poZadovany ¢as skoncenia varenia.

9. Na nastavenie ¢asu budika bez ovplyvnenia
pripomienky stlacte & a posuiite ramik na ramik
tasu budika, Zobrazi sa TGN Stlacte /N /
\/ a nastavte poZadovany &as budika. Cas
budika sliZi na Ugely pripomenutia, neovplyviiuje
¢as varenia ani fungovanie rdry. Toto je napriklad
uZitocné vtedy, ked' chcete jedlo v rire v urcitd
chvilu otoCit.

Maximalny ¢as budika méze byt 23 hodin
2 59 mindt.

10. Ak su funkcia varenia, teplota, ¢as varenia, ¢as
skondenia varenia a ¢as budika vhodné, stlatte

| a zacnite varenie.
11. Kroky postupu pre funkciu pary:
Pokial ste varenie v pare diho nepouZzivali, zobrazi
sa sprava ,Add clean water” (Pridajte Cist(i
vodu).

12. Stlacte I'Zo‘l Kryt nadoby na vodu sa zboku otvori a
vysunie sa nadoba na vodu.

13. Vyberte nadobu na vodu, wylejte z nej zvySni vodu,
ak v nej nejaka je, a naplfite ju Cistou vodou
aZ po maximalnu troven.

Riziko pre zdravie! V pripade parného
systému nepouzivajte iné kvapaliny nez
pitnt vodu.

NepouZivajte destilovanu ani filtrovanu

odu. PouZivajte vluéne vodu. Do nadoby
na vodu nepridavajte horlavé roztoky,
roztoky s obsahom alkoholu, ani s
obsahom tuhych ¢astic.

daka veku na nadobe ju moZete napinit
bez vybratia.

. . o O W
14. Nadobu viozte a stiacte £, &im zatvorite jej kryt.

Stlacte ’“ a zacnite varit,
» Ak je hladina vody vhodnd, spusti sa proces varenia.
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Pred spustenim funkcie varenia v pare alebo
unkcie varenia s pomocou pary sa uistite, Ze
je kryt teplotnej sondy na méso zavrety.

k sa pocas varenia otvoria dvierka riry, na
displeji sa zobrazi symbol V.

k sa voda v nadobe pocas varenia spotrebuje,

obrazf sa sprava ,Please add

ater” (Pridajte vodu) a rira vydd zvukové
upozornenie. Varenie sa zastavi. Ked opatovne
naplnite nddobu vodou a vloZite ju opat do
krytu, cyklus varenia bude pokracovat tam,
kde prestal.

» » Ak bol nastaveny len Cas varenia, rira sa na
konci Casu varenia vypne. Na displeji sa zobrazi v
prislusnom poradi funkcia riry a sprava ,Cooking
completed“ (Varenie je dokoncené). Rira zacne
vydavat zvukové upozornenie. Zvukové upozornenie
vypnete stladenim ktoréhokolvek tlacidla.

» »Ak bol nastaveny Cas varenia a koniec ¢asu
varenia, hodiny riry odpocitaju ¢as varenia od konca
¢asu varenia, ktory ste nastavili na vypocitanie zaciatku
¢asu varenia. Ked' pride Cas spustenia varenia, aktivuje
sa zvolena funkcia rdry a rira sa zohreje na nastavenu
teplotu. UdrZi tiito teplotu aZ do ¢asu skoncenia
varenia. Rura sa vypne v ¢ase skoncenia varenia. Na
displeji sa zobrazi v prislusnom poradi funkcia riry a
sprava ,Cooking completed” (Varenie je

dokonéené). Rura zacne vyddvat zvukové upozornenie.

Zvukové upozornenie vypnete stladenim ktoréhokolvek

tlacidla.

15. Na konci cyklu varenia zvySnu vodu z hygienickych
dovodov z nadoby vylejte.

si 15 mintt po dokondeni varenia dojde
k privedeniu vody zo systému na vyrobu

ody pre rdru do nadoby na vodu. Z
hygienickych dovodov zvy$ni vodu z
nadoby na vodu vylejte.

16. Pre vodu nahromadent v rire aktivujte funkciu
suSenia. Pozrite si Gast Ponuka doplnkov.

Ked' je funkcia automatického susenia
aktivna, automaticky sa zapne na konci
kazdého cyklu varenia v pare.

17. PokraCovanie vo vareni:
Do 5 mindt po skondeni cyklu varenia moZete
na opatovnu prevadzku rdry s pomocou
pary/funkcii s pomocou pary stlacit '

» Rura bude pokragovat v ¢innosti podla rovnakej

funkcie varenia a nastavenia teploty.
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18. Ak chcete rdru opétovne spustit do 5 mindt po
dokonéeni cyklu varenia, zobrazi sa sprava
,0ven is getting ready“ (Rdra sa pripravuje),
kedZe rura za¢ala privadzat vodu zo systému
na vyrobu pary spat do nadoby na vodu. Ked' tato

sprava zmizne, moZete stladit ’" a zaCnete varit,
KedZe doslo k privedeniu vody zo systému na
vyrobu vody do nadoby na vodu, zobrazi sa sprava
,Add clean water” (Pridajte Cistd vodu).

19. Stlacte tloi Kryt nadoby na vodu sa zboku otvori a
vysunie sa nadoba na vodu.

20. Vyberte nadobu na vodu, wylejte z nej zvySni vodu,
ak v nej nejaka je, a naplfite ju Cistou vodou
az po maximalnu Uroven.

. . R -
21. Nadobu viozte a stiatte =3, &im zatvorite jej kryt.

Stlacte ’" a zacnite varit,
» Ak je hladina vody vhodnd, spusti sa proces varenia.

k otvorite dvierka rury pri spustenej funkcii
pary, motor ventilatora bude beZat na vysoké
brétky s cielom vytvorit vzdu$nd clonu.

Pocas poslednych 3 min(t varenia v pare bude
motor ventildtora bezat na vysokeé obratky
s cielom zniZit hustotu pary v rire.

22. Na konci cyklu varenia zvySnu vodu z hygienickych
dovodov z nadoby vylejte.

)

Asi 15 mintt po dokonéenf varenia dojde
k privedeniu vody zo systému na vyrobu

ody pre rdru do nadoby na vodu. Z
hygienickych dovodov zvy$ni vodu z
nadoby na vodu vylejte.

23. Pre vodu nahromadent v rire aktivujte funkciu
suSenia. Pozrite si Gast Ponuka doplnkov.

@

Ked je funkcia automatického susenia
aktivna, zobrazi sa na displeji riry na
konci kazdého varenia v pare. MoZete

stlacit "" a spustit ju.

[

Pred spustenim funkcie susenia z rdry
berte jedlo a prisluSenstvo, ako napr.
plechy, drotené mriezky atd.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavuju riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhortcejSie
miesto a mastné jedlo sa moze
vznietit.




Varné harmonogramy pre grilovanie
Grilovanie na elektrickom grile

Foby P 20.25 i

v z4vislosti od hrabky
*Predhrievajte po dobu 5 minit
**Ak nie je moZné nastavit teplotu grilu na spotrebi€i, gril bude fungovat pri maximéinej teplote.
Jedla v tejto tabulke st pripravené v stlade s normou
EN 60350-1, &im sa skusky produktu pre kontrolné
inStitlcie zjiednoduSuju

Hriankovy chiieb 250/max

Obrétte jedlo po 2/3 celkovej doby petenia.
Odportitame, aby ste v pripade grilovania v3etkych jedél nastavill predhrievanie zhruba na 5 mintt.
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[ Udrzba a starostiivost

Vseobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa Zivotnost produktu
predlZi a zniZi sa mnoZstvo Gastych problémov.
NEBEZPEGENSTVO:
Pred zacatim tdrzby a Cistenia odpojte vyrobok
od zdroja napajania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

'NEBEZPECENSTVO:
Pred ¢istenim vyrobku ho nechajte vychladndit,
Horlce povrchy mozu spdsobit popéleniny!

2. Nadobu na vodu vyberte a vygistite ju pod
te¢licou vodou.

e . R
Po vyCisteni nadobu vloZte a stlate 4 ¢im
zatvorite jej kryt.
Pri isteni nddoby na vodu nepouzivajte
hemické latky. PouZivajte vylucne vodu.

w

Nadobu nikdy neumyvajte v umyvacke riadu.

e Po kazdom pouZiti produkt dokladne vyCistite.
Tymto spdsobom moZete ovela lahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoZe zabranite ich
pripaleniu pri dalSom pouZiti spotrebica.

¢ Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlastne Gistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouZite teplt vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemn latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Po Cisteni sa vzdy ubezpecte, 7e ste dokladne
zotreli vSetku nadmerny kvapalinu a okamZite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejlcich alebo neoxidujdcich
povrchov a ricky nepouZivajte Gistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Gasti odistite tak, Ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym sapondtom (nie drsnym),
priom musite davat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré sapondty alebo Cistiace latky mozu
poskodit povrch.

Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne
saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poSkriabat
povrch, ¢o moZe mat za nésledok rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
CistiCe, pretoZe by to mohlo spdsobit zasah
elektrickym pradom.
Cistenie nadoby na vodu
Nadoba na vodu sa nachddza v zadnej ¢asti krytu na
[avej strane ovladacieho panelu. Na vybratie a
vyCistenie:
)
1. Stlacte 3. Kryt nadoby na vodu sa zboku otvorf
a vysunie sa nadoba na vodu.
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Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vyCistite vihkou tkaninou a
utrite ich dosucha.

k je vas produkt vybaveny
lacidlami/gombikmi, pri &isteni ovladacieho
panela neodstrariujte oviadacie gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol poskodit!
Cistenie rary
Ak chcete vycistit' boénu stenu(LiSi sa v
zavislosti od modelu produktu.)
(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusf existovat.)
1. Odstrarite prednu ¢ast boéného podstavca jeho
potiahnutim smerom od bocnej steny.
2. Uplne vyberte bocny podstavec jeho potiahnutim

AK chcete vycistit bocnu stenu(Lisi sa v

zavislosti od modelu produktu.)

(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte

nemusf existovat.)

1. Odstrarite skrutku na prednej strane boéné
priehradky, ako je znazormené na obrdzku nizSie.

2. Uplne vyberte bocny podstavec jeho potiahnutim
smerom K sebe.



Katalytické steny
(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusf existovat.)

Vnutorné boéné steny (A) a/alebo zadna stena (B)
vasho produktu mdzu byt pokryté katalytickym
smaltom. Katalytické steny majui svetiomatnu farbu a
porovity povrch. Katalytické steny riry by sa nemali
Cistit. Porovité povrchy katalytickych stien sa
automaticky vycistia absorbovanim a konvertovanim
rozliateho oleja (para a kyslicnik uhlicity)

Cistenie dvierok rury
Ak chcete odistit dvierka riry, produkt oistite
pomocou teplej vody s Cistiacim prostriedkom, jemnej
latky alebo Spongie a utrite ho suchou latkou.

Dvierka

Zamok zavesu(zatvorena poloha)
Rira

Zamok zdvesu(otvorend poloha)

Na Cistenie dvierok riry nepouzivajte Ziadne
drsné, abrazivne Cistiace prostriedky, ani
kovové Skrabky. Mozu poSkriabat povrch a
poskodit sklo.

Odstranenie dvierok riry

1. Otvorte predné dvierka (1).

2. Otvorte svorky na kryte zavesu (2) na pravej a
[avej strane prednych dveri stlacenim haku, ako je
znazornené na obrazku. Zamok by mal vyzerat
ako (4), ked je otvoreny.

3. Pootvorte do polovice predné dvierka.
4. Predné dvierka vyberte tak, Ze ich vytiahnete
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého pantu.

Kroky vykonané pocas procesu odstranenia
vierok vykonajte pri montazi dvierok v
pacnom poradi. Nezabudnite zatvorit svorky

na kryte pantov, ked' znovu nasadzujete

dvierka.

Funkcia Soft Open a Soft Close

Niektoré modely m6Zu obsahovat funkciu Soft Close &
Soft Open. Funkcia Soft Close umoZriuje uZivatelovi
bezproblémovo zatvorit dvere rdry tak, Ze sa dostane
priblizne 15 cm od zatvorenej polohy a jemne ju zatlagi.
Automaticky systém klapiek pomalym zatvaranim dveri.
Podobny rys sa pozoruje, ked s dvierka riry (plne
otvorené; Asi 9 cm od Uplne otvorenej polohy sa
systém klapiek otvori a umoZiuje mierne otvorenie.
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Riesenie problémov

ely zahrejti, moZu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o poruchu.

e Sietova poistka je chybna alebo sa prepdlila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke. AK je to
nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.

* Vjrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zastrcky.

o Svetlov rire je chybné. S>> VWmerite svetlo v rure.
e Doslo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

e Mozno nie je nastavend konkrétna funkcia varenia a/alebo teplota. >>> Nastavie riru na konkrétnu
funkeiu varenia a/alebo teplotu.

e Doslo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nuiné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

k problém nedokazete odstranit, hoci ste
postupovali podla pokynov uvedenych v tejto
Casti, obratte sa na autorizovaného servisného
technika alebo predajcu, u ktorého ste si
zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokusajte sami
opravit pokazeny vyrobok.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Roznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla
Zycia i mienia.

/N
Ostrzezenie przed porazeniem
& elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
C€ UL Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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ﬂ Wazne instrukcie i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wyfacznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu

4/PL

w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity si¢ tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancije.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elekiryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

To urzadzenie mozna podtaczyc¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzgdzeniazgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ urzadzenia
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewod, nalezy jg wyciggnij
chwytajgc za nig sama.
Urzadzenie to trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba 0 podobnych kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna byto go
catkowicie odtgczy¢ od sieci.
Odtgczenie to nalezy zapewnic

albo poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytaczenie
wytgcznika, w ktory wyposazona
jest domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Tylna powierzchnia
urzgdzenianagrzewa sie w trakcie
jego pracy. Upewnij sie, ze
przytacze elektryczne nie dotyka
tej tylnej powierzchni; w
przeciwnym razie moze ono ulec
uszkodzeniu.

Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze si¢ topi¢ i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgez go od siec
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.
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Zasady zachowania bezpieczenstwa

przy uzytkowaniu tego wyrobu

e (OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzgdzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

e Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

e /achowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruije i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

¢ Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

e W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznosc i nie dotykac
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

¢ Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
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sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
mogq one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzgdzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomigdzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).
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Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wkfadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe

i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.
Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

(Jesli produkt jest wyposazony w
funkcje samodzielnego
oczyszczania) Przed cyklem
czyszczenia oczyS¢ z brudu
wilgotng Sciereczka zewnetrzne
powierzchnie oraz wnetrze
piekarnika. Wyjmij z piekarnika
wszystkie akcesoria.

Jesli produkt jest wyposazony w
akcesoria odporne na proces
pirolizy (samoczyszczenie w
wysokiej temperaturze), nie ma
potrzeby wyjmowania ich z
piekarnika. patrz Zawartosc
opakowania, strona 12.

(Jesli produkt jest wyposazony w
funkcje samodzielnego
oczyszczania) Mozna sig poparzy¢
od gorgcych powierzchnilNie
dotykaj tego urzadzenia i trzymaj
dzieci z dala od niego w trakcie
samo-czyszczenia. Odczekaj co
najmniej 30 minut, zanim
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0Czys$cisz je z pozostatosci
czyszcezenia.

(Jesli produkt jest wyposazony w
funkcje samodzielnego
oczyszczania) Podczas
czyszczenia pirolitycznego,
powierzchnie moga nagrzac sie
bardziej, niz przy zwyklym
uzytkowaniu. Trzymaj dzieci z
dala od tego wyrobu.

Uzywaj sondy temperatury tylko
zalecanej dla tego piekarnika.
Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Dotyczy ukfadu parowego:

Podczas gotowania na parze para
moze sig wydostac na zewnatrz,
jesli drzwi urzadzenia zostang
otwarte. Moze to spowodowac
zagrozenie poparzeniem. Przy
otwieraniu drzwiczek piekarnika
nalezy zachowac ostroznosc.

Nie wolno wlewac wody do
piekarnika. W przeciwnym razie
moze doj$¢ do wydzielenia
gorgcej pary.

WilgoC pozostata w piekarniki po
gotowaniu na parze moze
powodowac korozje. Po
gotowaniu nalezy zaczekac, az
wnetrze piekarnika wyschnie. Nie
wolno przez dtuzszy czas
przechowywac wilgotnej zywnosci
w piekarniku.

Nie wolno niczego gotowac, gdy
w piekarniku jest woda.
Wewnetrzne powierzchnie
piekarnika moga ulec
uszkodzeniu.

Podczas gotowania na parze nie
wolno uzywac przyborow ani
naczyn, ktdre moga zardzewiec.
Nie stosowac wody destylowaneg;
lub filtrowanej. Stosowac
wyfacznie wodg butelkowang. Nie
dodawac do pojemnika z wodg
roztworow, ktore sg palne,
zawierajg alkohol lub czastki state.
Nie wolno suszy¢ pojemnika na
wode w piekarniku.

Po kazdym gotowaniu na parze
nalezy wyla¢ pozostatg wodg z
pojemnika na wode i wyczyscic
go. Uzycie wody pozostatej w
pojemniku na wode w nastgpnym
cyklu gotowania moze
spowodowac problemy natury
higienicznej.

Pojemnik na wodg nalezy
wysuszyC po uzyciu i
przechowywac wyschnigty.
Pojemnika na wodg nie wolno
my¢ w zmywarce. Nalezy go
wytrze¢ czystg, wilgotng Scierka,
a nastepnie wysuszy¢ suchg
scierka.

Do odkamieniania uzyj tabletek
odkamieniajgcych dostarczonych
przez producenta. (Mozna rowniez
korzystac z powszechnie



dostepnych odkamieniaczy, ktore
sg zalecane do urzadzen do
gotowania ze wspomaganiem
parg, zgodnie z instrukcjami
uzytkowania).

Aby unikng¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduije iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyradb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wyfacznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Ten produkt nadaje sie do uzytku
na wysokosci do 2500 metrow.
Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego

wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.
Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.
Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszcza¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.
Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Gdy drzwiczki s3 otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.
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Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czesci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtéme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sig go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki

punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
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Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



A Informacje ogdlne
Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6 Pojemnik na wode
2 Pétka druciana 7 Pokrywa pojemnika na wodg
3 Tacka 8 Otwory wylotowe oparéw
4 Uchwyt 9 Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
5 Drzwiczki przednie 10 Pozycje potki
16 15 14 13 12 1 10
-0 " bl
. = A
L &
G >
I I
1 2 8 9
1 Klawisz ZAk. /WY, 11 Pole czasu alarmu
2 Przycisk blokady przyciskéw 12 Pole czasu gotowania / korica czasu gotowania
3 Przycisk ,,cofnij” 13 Pole wskaznika temperatury/wagi
4 Przycisk ,w dét” (wybdr menu) 14 WySwietlacz tekstu
5 Przycisk ,w gore” (wybdr menu) 15 WySwietlacz funkcji
6 Klawisz 0K 16 Pozycje potki
7 Przycisk szybkiego podgrzewania
8 Przycisk zwalniania pokrywy pojemnika na wode
9 Przycisk start/stop gotowania
10 Pole wskaznika czasu biezacego
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie byé
dostarczane razem z tym modelem produktu.
Instrukcja uzytkowania
2. Standardowa tacka
(Odporno$¢ na proces pirolizy —
samoczyszczenia w wysokiej temperaturze).
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczeni.

—_

3. Foremka do ciasta
(Odporno$¢ na proces pirolizy —
samoczyszczenia w wysokiej temperaturze).
Stuzy do pieczenia herbatnikéw i kruchych
ciasteczek.

4. Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej potce.

5. Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych
(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).
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Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, musza by¢ do nich dosunigte
kotki znajdujace sie z tyu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.

Sonda do pieczenia migsa

Uzywa sig jej przy pieczeniu mies, whijajac jej
cienki, dtugi koniec w migso, drugi za$ koniec
wkiadajgc do szczeliny na bocznej $ciance
obudowy, w celu delikatnego pieczenia migsa.

Perforowana mata blacha do gotowania na
parze

Nadaje sie do gotowania na parze. Perforowane
blachy sg odpowiednie do uwalniania
skondensowanej wody lub ptyndw wyptywajacych
Z potraw.




Nieperforowana mata blacha do gotowania na
parze

Stuzy do gotowania na parze zywnosci suchej
takiej jak nasiona warzyw stragczkowych.

Perforowana duza blacha do gotowania na
parze

Nadaje sie do gotowania na parze. Perforowane
blachy sg odpowiednie do uwalniania
skondensowanej wody lub ptyndw wyptywajacych
Z potraw.

10.

Pojemnik na wodg
Jest to pojemnik, w ktrym znajduje sie woda,

ktéra ma zosta¢ wykorzystana podczas procesu
gotowania.

11.

Tabletka do odkamieniania

Stosowana w funkcji odkamieniania. W
komplecie z urzadzeniem dostarczane sg dwie
tabletki.

0STRZEZENIE
Dziata szkodliwie w przypadku potknigcia.

Dziata draznigco na skore. Dziafa silnie
draznigco na oczy. Moze powodowag skdrng
reakcje alergiczng. Moze powodowad
podraznienie drég oddechowych. Trzymag
poza zasiegiem dzieci.

Po stycznosci dokfadnie umyé dtonie. W
PRZYPADKU POLKNIECIA: W przypadku ztego
samopoczucia skontaktowac sig¢ z 0SRODKIEM
ZATRUG / lekarzem. W PRZYPADKU
KONTAKTU Z OCZAMI: Ostroznie ptuka¢ woda
przez kilka minut. Zdjgé szkta kontaktowe,
jezeli osoba poszkodowana je nosi i jezeli
mozna zrobi¢ to fatwo. Kontynuowac ptukanie.
Jesli podraznienie oczu nie ustgpuje: Uzyskaé
porade/pomoc lekarska. Zawarto$¢/pojemnik
utylizowaé zgodnie z miejscowymi przepisami.
Tabletki zawierajg kwas maleinowy.
Przechowywac tylko w suchym i chtodnym
miejscu. Pozostatosci mozna zmy¢ woda.
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Dane techniczne

+aczne zuzycie energii el. 3.4 kW

Wy
Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb. **590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Zuzycie energii el. przez grill,

" Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamikow elekirycznych podaje sig zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. WartoSci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (iesli funkcje takie sg
dostepne).

Klasg sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgca priorytetyzacig, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

Patrz: Instalacja, strona 15.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnognymi normami. Wartosci te moga sie
rézni¢ zaleznie od operacyjnych i
$rodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.
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B Instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie
ma widocznych defektéw. Jesli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawic réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.

e Piekarnik nalezy przenosic, trzymajgc za wyciecia
do noszenia po obu stronach.

*  Przed montazem produktu nalezy wyjac z jego
wnetrza wszystkie materiaty i dokumenty.

e Meble kuchenne muszg mie¢ wymiary zgodne z
ponizszym rysunkiem. Aby zapewnic¢
odpowiednig wentylacje, z tytu mebli kuchennych
nalezy wycig¢ otwor o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika

iepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzadzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawic¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)

Nie podnos$ piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.
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Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elekiryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacji

uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody

20

wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,

zgodnie z przepisami miejscowy

mi.

ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przyk
elekirycznej przez osobe
wykwalifikowang. Gwara

zainstalowaniu.

nieupowaznione.

obowigzuje dopiero po jego prawidiowym

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby

aczony do sieci
upowazniong i
ncja na ten wyréb
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ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,
g|nac i przyciskag, ani stykac z gorgcymi
czg$ciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko

wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub

pozarem z powodu niefachowej instalacji!

Przytgczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

*  Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sie upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokreconymi Srubami
moze sig przewrdci¢ podczas uzytkowania.
Piekarniki z wentylatorem chtodzagcym (Moze on
nie wchodzié w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzystaé z wiasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecng obcigzalnoscia
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podifgczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem stafej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

Wiyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenng).

W6z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewdd zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigz.
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1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzacy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przéd urzadzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -

0 minut nawet po wylgczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakofczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony réwniez
wentylator,

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszty transport
Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
urzadzenie i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj urzgdzenie w folig babelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza urzadzeniea wiéz do
jego srodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki urzgdzeniea zabezpiecz tasma klejgca
do $cian bocznych.




e Nie podnos$ urzgdzeniea za drzwiczki ani za
klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotéw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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[ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie
Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzadzenie
w sposcb ekologiczny oraz energooszczedny.

zapewnienia oszczgdno$ci energii w trybie ECO
FAN HEATING i moze sig rézni¢ od wskazar na
wyswietlaczu.

Pi

Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.
Gotujac potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

Jezeli drzwi nie sg otwarte, wewnetrzna
temperatura jest optymalizowana w celu

erwszy raz

Ustawianie czasu

16 15 13

e Qile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wigcej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgey.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.
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3 4 5
1 Klawisz ZAk. /WY,
2 Przycisk blokady przyciskéw
3 Przycisk ,,cofnij”
4 Przycisk ,w dét” (wybdr menu)
5 Przycisk ,w gore” (wybdr menu)
6 Klawisz OK
7 Przycisk szybkiego podgrzewania
8 Przycisk zwalniania pokrywy pojemnika na wode
9 Przycisk start/stop gotowania
10 Pole wskaznika czasu biezacego
11 Pole czasu alarmu
12 Pole czasu gotowania / korica czasu gotowania
13 Pole wskaznika temperatury/wagi
14 WySwietlacz tekstu
15 WySwietlacz funkcji
16 Pozycje potki
Ustawienie jezyka
1. Po wigczeniu piekarnika na wyswietlaczu

tekstowym wyswietlony zostanie komunikat
Programy gotowania.
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6 7

2. Dotykaj /N/N/ do chwili wy$wietlenia tekstu
Ustawienia.

3. Dotknij 2.

4. Dotykaj /NN do chwili wy$wietlenia tekstu
Jezyk.

5. Dotknij @. Wyswietlony zostanie jezyk aktualnie
ustawiony dla piekarnika.

6. Dotknij /NN, aby wybrac zadany jezyk.

7. Dotknij @, aby potwierdzi¢ to ustawienie.

Nastawianie czasu

Po pierwszym wiaczeniu piekarnika automatycznie

ustawiona zostanie godzina 00:00. Aby zmienic¢

ustawienie godziny:

1. Po wigczeniu piekarnika na wyswietlaczu
tekstowym wyswietlony zostanie komunikat
Programy gotowania.

2. Dotykaj /N/N/ do chwili wy$wietlenia tekstu
Ustawienia.

3. Dotknij @




Dotykaj N/ do chwili wy$wietlenia tekstu
Zegar.

Dotknij @.

Dotknij #/N/N\/, aby ustawic zgdang godzing.
Dotknij @, aby potwierdzi¢ to ustawienie.
ierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

Rozpakowag pasek
testowy.

Puscic wode z
kranu przez 1
minute.

Moczy¢ pasek
testowy w wodzie
przez 1 minute.

Tabela ustawiania twardo$ci wod

Wyjac pasek z
wody i potrzasna¢
nim.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabka i wytrzyj do sucha $ciereczkg.
Regulacja poziomu twardosci wody
Poziom twardosci wody nalezy wyregulowa¢ podczas
korzystania z piekarnika po raz pierwszy. Przedziat
twardo$ci wody jest wskazany w ponizszej tabeli.
Konieczne jest rowniez usuwanie kamienia z
powierzchni systemu generowania pary w odpowiedni
czasie.
Proces przygotowywania paska testowego opisano
ponizej.

Odczekac 1
minute.

stawic poziom
twardosci wody
produktu zgodnie z
wynikiem uzyskanym
na pasku testowym.

Nie nalezy trzymac paska testowego po
wodg, test nalezy wykona¢ w szklance.
Oczekiwanie przez czas dtuzszy niz 1 minuta

iezgca

prowadzi do uzyskania nieprawictowych wynikow.

Jesli wyniki wskazujg twardg wode, mozna
réwniez korzystac z wody butelkowanej. Mozna
powtdrzy¢ pomiar dla wody butelkowanej.

Nalezy wybra¢ wartos¢ wejSciowa odpowiednig
dla liczby obszaréw zmieniajgcych kolor na pasku

estowym z powyzszej tabeli i wprowadzi¢ te

informacje na odpowiednim ekranie menu.

Po pomiarze pasek nalezy chroni¢ przed dzie¢mi

i wyrzuci¢. Wyla¢ wode ze szklanki, w ktorej

prowadzono badania.

Poziom twardosci wody

1. Po pierwszym wigczeniu piekarnika na
wyswietlaczu tekstowym wySwietlony zostanie
komunikat ,Programy gotowania”.
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2. Dotykaé /N/N/ do chwili wy$wietlenia opcji
»,Ustawienia”.

3. Dotkng¢ .

4. Dotykac /NN do chwili wy$wietienia opgji
»Twardo$¢ wody”.

5. Dotknac¢ @. Wyswietlony zostanie wczesniej
ustawiony poziom twardosci wody.

6. Dotyka¢ /NN w celu wybrania poziomu
odpowiadajgcego twardosci uzywanej wody po
wykonaniu pomiaru.

7. Dotknac @, aby potwierdzic to ustawienie.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wyfgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢

wszelkie pozostatosci po produkgii i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych

sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.

Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego

piekarnika zawsze zaktadaj odporne na

wysokie temperatury rekawice.
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Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycie ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 23.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

6. Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 23

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do

pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz .

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

Wytgcz grill; patrz

O w

W trakcie pierwszego uruchomienia przez parg
0 godzin moga sig wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbad? sig dymu i
zapachu. Nie wdychac bezposrednio

powstajgcego dymu i zapachu.




[ Jak obstugiwaé piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu

0STRZEZENIE
Mozna sie poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj
strozno$é, bo moze ulotnié sig z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

Naczynia muszg by¢ réwniez odporne na silng
pare.

e Rob najlepszy uzytek z miejsca na pétce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zataczeniem piekarnika lub grilla wybierz
whasciwg pozycije pétki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

®  Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarnym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnos$c.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakorczeniu pieczenia pozostaw pieczed w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sig po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce srodkowej lub dolne;j
na zaroodpornym talerzu.

Wskazdwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg krucho$¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,

nadziane na szpikulec szasziyki i kietbaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Roztoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposdb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun tg pdtke druciang lub foremke do pieczenia
Z rusztem na wybrany poziom w piekarniku. Jesli
grillujesz na pétce drucianej, na dolng pétke
wsun foremke do pieczenia na kapigcy tuszcz.
Wsuwana foremka do pieczenia musi mie¢
rozmiar zakrywajgcy caty obszar grillowania.
Foremka moze nie by¢ dostarczana z produktem.
Aby tatwiej oczyscié to naczynie z tuszczu, wlej
do niego troche wody.

Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie
do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wkiadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece; i tusta
2ywno$¢ moze sig zapali¢.

Wskazowki uzywania sondy do migsa

e Sonde whija sie w najgrubsze miejsce w migsie.
Nie nalezy dotyka¢ sondg naczynia, w ktdrej jest
potrawa, kosci, ani tkanki tuszczowej.

e Przy pieczeniu catych kurczat sonde wbija sie
pomiedzy brzuch i udko, poniewaz klatka
piersiowa jest pusta.

e Przy pieczeniu migsa w kawatkach wybieraj
sztuki mniej wigcej podobnych rozmiaréw. Whij
sonde w kawatek najgrubszy.

e Jedli pod koniec pieczenia wydaje ci sig, ze
migso nie jest dobrze wypieczone, powtdrz
proces pieczenia whijajgc sondg w inne miejsce.

Jak obstugiwac piekarnik elektryczny

Tabela funkcji gotowania

Tabela funkcji pokazuje dostepne funkcje piekarnika i

odpowiadajgce im temperatury maksymalng i

minimalne.

Funkcje roznig sie w zalezno$ci od modelu
produktu.
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Ze wzgledow bezpieczenstwa dla wszystkich
unkcji z wyjgtkiem utrzymywania w cieple i
gotowania w niskiej temperaturze mozna
ustawi¢ maksymalny czas gotowania nie
dtuzszy niz 6 godzin. Funkcje gotowania.

o)

Podczas ustawiania funkcji pod$wietla sig
ramka odpowiedniego ustawienia.

@]

razie przerwy w zasilaniu program zostanie
skasowany. Trzeba wéwczas zaprogramowac
piekarnik od nowa.

&

Biezacej godziny nie mozna nastawic, gdy
piekarnik wykonuije jakas funkcje lub
aprogramowano go do pracy w trybie
potautomatycznym badz w petni
automatycznym.

&

Nawet jesli piekarnik jest wytaczony, lampka w
jego wnetrzu zapala sig wraz z otwarciem
drzwiczek.

]

termoobieg

Para + grill +

Maly gl 40-280

Utrzymywanie w 65 40-100
cleple

Wytaczanie piekarnika elektrycznego
Aby wytgczy¢ piekarnik, dotknij przycisku wt./wyt.
Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)

Wazne jest, aby prawidtowo umieszczaé ruszt druciany

na pétce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
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Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng Sciang
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnosé grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sie zaleznie od modelu piekamika.)

Uzywanie sondy do migsa

1. Po nastawieniu funkcji i temperatury piekarnika
widz gniazdo potgczenia sondy (2) w szczeling(1)

na bocznej sciance obudowy.

1 2 3

1 Szczelina na sonde do migsa
2 Gniazdo potgczenia sondy do migsa
3 Koniec czujnika sondy do migsa

Sonda do migsa jest aktywna, gdy uzywa
sie funkgji, przy kidrych jej symbol $wieci
Sie ciggle.

Jesli czasomierz kuchenki nastawiono na
jaki$ czas trwania pieczenia przed
uzyciem sondy do migsa, po jej
przytaczeniu ustawienie to zostanie
automatycznie skasowane.

Podczas gotowania z uzyciem sondy

emperatury migsa nie nalezy uzywac
potek znajdujacych sie nad gniazdem
sondy.

2. Wbij w migso koniec sondy z czujnikiem.




przytaczeniu, a w polu wskaznika temperatury pojawi
sie ,P75/075". Czujnik sondy do miesa automatycznie
wykryje osiggniecie ustawionej temperatury wewnatrz
miesa i zakoriczy pieczenie.

Jesli w polu wskaznika temperatury nie pojawi
5ieP75/075, sprawd?, czy gniazdo pofgczenia
sondy dobrze wiozono do szczeliny.

e  Zalecana temperatura sondy do migsa to 75 © C.
Jesli chcesz, mozesz zmienic te temperature z
40na99° C.

(Dla funkcji pary mozna zmieni¢ te temperature
w zakresie od 40 do 90°C).

e Pokazdym uzyciu sonde do migsa czysci sie
wilgotng Sciereczkg i wyciera do sucha
Sciereczkg sucha.

przypadku uzywania sondy bez whicia jej
koricéwki w mieso, czujnik ten wykryje
emperature wewnatrz piekarnika i zakonczy
proces pieczenia po osiggnieciu ustawionej
warto$ci. Je$li jednak sonda bedzie poddana
temperaturze 250°C lub wyzszej, jej czujnik
ulegnie uszkodzeniu.

Gotowanie zatrzyma sig w przypadku wyjecia
sondy przed zakoriczeniem procesu pieczenia.

77-81

Ze wzgledu na bezpieczenstwo potraw zaleca
o Isie, aby temperatura wnetrza (najzimniejszego
punkiu) miesa czerwonego osiggneta co
najmniej 63°C.
* Ze wzgledu na bezpieczenstwo potraw zaleca
sig, aby temperatura wnetrza (najzimniejszego
punktu) drobiu osiggneta co najmniej 74°C.

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybw pracy moze réznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Nazwy funkcji gotowania i zalecane potozenia potek sg
wyswietlane na wySwietlaczu godziny piekarnika.
Para

Gotowanie odbywa sie przy uzyciu pary. Mozna tg
metoda gotowac zywnos¢ takg jak warzywa,
czerwone migso, ryby i dréb. Para pokrywa
powierzchnig zywnosci, chronige sktadniki odzywcze
podczas gotowania.

Para + Statyczny + nawiew
Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gomg i dolng
jest bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez wentylator. Funkcja ta
obstuguje réwniez gotowanie na parze. Do gotowania
uzywaj tylko jednej blachy.

Statyczny
Zywnos¢ jest nagrzewana réwnocze$nie od gory i od
dotu. Nadaje sig do ciasta, ciasteczek oraz ciasta i

zapiekanek w foremkach do pieczenia. Do gotowania
uzywaj tylko jednej blachy.
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Statyczny + nawiew

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gomg i dolng
jest bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez wentylator. Do gotowania

uzywaj tylko jednej blachy.

Para + termoobieg

Gorace powietrze nagrzane grzatka tying jest bardzo
szybko réwnomiernie rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator. Funkcja ta obstuguje
réwniez gotowanie na parze. Jest to przydatne do
pieczenia potraw na réznych poziomach pétek i w
wigkszoSci przypadkow nie wymaga wstgpnego
podgrzewania. Nadaje sie do pieczenia w kilku
blachach naraz.

« Nody otwarte sg drzwiczki piekarnika, silnik
entylatora nie bedzie dziatac, aby gorgce
powietrze pozostato we wnetrzu.

Termoobieg Eco

Aby oszczedzi¢ energie elektryczng, mozna uzy¢ tej
funkcji zamiast pieczenia, ktdre wykonatoby sie,
stosujac termoobieg w temperaturze z zakresu 160-
220°C. Czas pieczenia w tym trybie jest jednak
dtuzszy.

Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do tej funkgji
przedstawiono w tabeli ,Nagrzewanie
wentylatorowe Eco Fan”.
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Termoobieg

Gorace powietrze nagrzane grzatka tying jest bardzo
szybko réwnomiernie rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator. Jest to przydatne do
pieczenia potraw na réznych poziomach pétek i w
wigkszoSci przypadkow nie wymaga wstepnego
podgrzewania. Nadaje sie do pieczenia w kilku
blachach naraz.

Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, silnik
1 entylatora nie bedzie dziatac, aby gorgce
powietrze pozostato we wnetrzu.

Pieczenie 3D

Dziatajg grzatki dolna i gorna oraz nagrzewanie z
termoobiegiem. Potrawy piekg sig rownomiernie i
szybko rumienig. Do gotowania uzywaj tylko jednej

blachy.

Para + grill + nawiew
W tym trybie dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Tryb nadaje sig do grillowania duzych ilosci migsa.

Funkcja ta obstuguje réwniez gotowanie na parze.

e Potdz duze lub $rednie porcje do grillowania na
odpowiednio ustawionej pétce pod grzatkg
grilla.

e  Ustaw temperature na poziom maksymaliny.

e (brdc potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Duzy grill
W tym trybie dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Tryb nadaje sig do grillowania duzych ilosci migsa.



Duzy grill

Para + dolna grz.

e Potdz duze lub $rednie porcje do grillowania na
odpowiednio ustawionej pétce pod grzatkg
grilla.

e  Ustaw temperature na poziom maksymaliny.

e (brdc potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Maly grill
W tym trybie dziata maty grill w suficie piekarnika.
Odpowiedni do potraw grillowanych i zapiekanek.

e Potdz mate lub Srednie porcje do grillowania na
odpowiednio ustawionej pétce pod grzatkg
grilla.

e  Ustaw temperature na poziom maksymaliny.

e (brdc potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Grill + nawiew
Gorace powietrze nagrzane duzym grillem jest bardzo
szybko réwnomiernie rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator. Tryb nadaje sie do
grillowania duzych ilosci miesa.

e Potdz duze lub $rednie porcje do grillowania na
odpowiednio ustawionej pétce pod grzatkg
grilla.

e  Ustaw temperature na poziom maksymaliny.

e (brdc potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Para + dolna grz.

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z termoobiegiem
(w Scianie tylnej). Funkcja ta obstuguje réwniez
gotowanie na parze. Jest ona réwniez odpowiednia
do przygotowywania dan takich jak pizza czy ciasto.

Termoob. + dolna grz.
Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z termoobiegiem
(w Scianie tylnej). Nadaje sie do pieczenia pizzy.

Grzatka dolna
Dziata tylko grzatka dolna. Nie nadaje sie do pizzy ani
do rumienienia potrawy od spodu po upieczeniu.

Piecz. w nisk. temp

Jedzenie jest opiekane réwnoczesnie od gory i dotu.
Takie rozwigzanie jest odpowiednie w przypadku
wolnego pieczenia obsmazonego migsa (Cieleciny,
baraniny, drobiu itp.) w otwartym naczyniu w niskiej
temperaturze. Ta funkcja sprawa, ze migso jest
soczyste i migkkie w srodku. Nalezy wybieraC migso
spetniajgce odpowiednie standardy higieny. W
przypadku ptyty kuchennej, grilla itp. nalezy
obsmazy¢ migso ze wszystkich stron na rozgrzanej
patelni. Obsmazone migso mozna upiec, korzystajac
z funkgji ,pieczenia w niskiej temperaturze” przez
dtugi czas. Do pieczenia nalezy uzywac tylko jednej
blachy.

Utrzymywanie w cieple
Stuzy do utrzymywania przez dtugi czas potraw we
wiasciwej temperaturze podawania.
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Utrzymywanie w cieple

)

WSPOMAGANIE PARA

Wspomaganie parg jest dostepne dla funkcii
wymienionych ponizej.

e Para + Statyczny + nawiew

e Para + termoobieg

e Para + grill + nawiew

e  Para + dolna grz.

Opis ogdlny panelu sterowania

Dla kazdej funkcji dostepne sg trzy rézne poziomy pary:
niski, Sredni i wysoki. Te funkcje uwalniajg parg
podczas gotowania w regularnych odstepach czasu.
Zaleca sig korzystanie z pary na niskim poziomie
podczas pieczenia wyrobdw z ciasta takich jak torty,
butki itp.

Zaleca sig korzystanie z pary na $rednim poziomie
podczas pieczenia wyrobdw z ciasta takich jak chleb.
Para sprawia, ze powierzchnia ciast jest jasnigjsza,
skdrka bardziej chrupka, a ciasta sg lepiej wyrosniete.
Wysoki poziom pary jest zalecany do pieczenia migsa
(duze porcje miesa, caty kurczak itp.).

Para ogranicza utrate wilgotnosci podczas pieczenia
migsa, dzigki czemu mieso jest bardziej wilgotne i
soczyste.
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- M /i_ ﬂ @ A A
B | l:l._i.l EH—H HERER ¢ = = B &
& | @lvial@l [A] | &
| L |
1 2 3 4 5 6 8 9
Klawisz ZAk. /WYL, ﬂ : Symbol temperatury wewnetrzne;
Przyc!sk blokalclih/ przyciskow
Praycisk.,cofni ) : Symbol funkgji utrzymywania w

Przycisk ,w dét” (wybdr menu)

Przycisk ,w gore” (wybdr menu)

Klawisz OK

Przycisk szybkiego podgrzewania

Przycisk zwalniania pokrywy pojemnika na wode
Przycisk start/stop gotowania

10 Pole wskaznika czasu biezacego

11 Pole czasu alarmu

12 Pole czasu gotowania / korica czasu gotowania
13 Pole wskaznika temperatury/wagi

14 WySwietlacz tekstu

15 WySwietlacz funkcji

16 Pozycje potki

OO0 NOO~wWwhN —

Eﬂ} : Symbol boostera

: Symbol czasu gotowania
: Symbol korica gotowania
B Symbol alarmu
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cieple
. Symbol blokady klawiszy
. Symbol otwartych drzwiczek
: Symbol sondy do pieczenia migsa*
HH : Symbol samoczyszczenia (piroliza)*
&) . Symbol gotowania na parze
*(Rdznig sie zaleznie od modelu piekarnika.)
Menu programéw gotowania
Uzywanie funkcji piekarnika do gotowania bez
pary
1. Dotknij @ aby wigczy¢ piekarnik.
2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtowne.
3. Dotknij &, aby przej$é do menu programéw
gotowania.



Dotknij /N/N/, aby wybrac zgdang funkcje
piekarnika bez pary. Dotknij @, aby wigczy¢
funkcje.

Aby zmieni¢ temperaturg, dotknij /NN w
ramce temperatury/wagi i ustaw zadang
temperature. Warto$¢ temperatury zostanie
potwierdzona z chwilg zmiany.

Aktywne pole w obszarze pé!

6 emperatury/wagi, czasu gotowania i
godziny alarmu otacza ramka. Dotknij @,
aby przeniesé ramke do pdl wskaznikdw
po prawe;j stronie, albo @, aby przeniesé
ja do pdl po lewej stronie. Jesli znowu
dotkniesz ®, gdy ramka jest w polu
wyswietlania temperatury/wagi po lewej
stronie, wy$wietlone zostanie poprzednie
menu.

. Aby ustawié czas gotowania, dotknij & w celu
przeniesienia ramki do pola czasu gotowania /
czasu zakonczenia gotowania. Wyswietlony
zostanic IIEEIM. Dotinij /\/\/, aby ustawié
73dany czas gotowania.

. Aby ustawi¢ p6Zniejszy czas zakoriczenia
gotowania, dotknij © po ustawieniu czasu
gotowania. Wyswietlony zostanie >0 | Dotknij
NN/, aby ustawic zgdang godzing
zakoniczenia gotowania.

. Aby ustawié czas alarmu, dotknij & w celu
przeniesienia ramki do pola czasu alarmu.
Wyswietiony zostanie [IENM. Dotknij /\/\/,
aby ustawi¢ zadany czas alarmu. Czas alarmu
stuzy jako przypomnienie; nie wptywa na czas
gotowania ani dziatanie piekarnika. Przydaje sie
na przyktad, gdy chce sig obrdcic potrawe w
piekarniku w okreslongj chwili.

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

Jegli funkcja gotowania, temperatura, czas
gotowania, czas zakoriczenia gotowania i czas

alarmu sg odpowiednie, dotknij , aby
uruchomi¢ gotowanie. Rozpocznie sig gotowanie,
wy$wietlana bedzie ustawiona funkcja oraz
komunikat Gotowanie.

Ustawienie czasu gotowania, czasu
zakoficzenia gotowania i czasu alarmu nie
jest konieczne do dziatania piekarnika.
Mozna je ustawié, ale nie trzeba.

Jesli w trakcie gotowania zostang otwarte
drzwiczki piekarnika, na wy$wietlaczu
pojawi sie symbol V7.

» Jedli czas gotowania nie zostat ustawiony,
piekarnik obstuguje sie recznie. Po ugotowaniu

potrawy dotknij , aby zatrzymac dziatanie

piekarnika. W przeciwnym razie piekarnik bedzie nadal

dziatac.

» » Jedli ustawiony zostat tylko czas gotowania,

dziatanie piekarnika zostanie zatrzymane z koncem

czasu gotowania. Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat Gotowanie zakoriczone.

Piekarnik zacznie emitowa¢ dzwigkowy sygnat

ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, dotknij

dowolnego przycisku.

» » Jedli ustawiony zostat czas gotowania i czas

zakoriczenia gotowania, zegar piekarnika odejmie

czas gotowania od ustawionego czasu zakoriczenia
gotowania, aby obliczy¢ czas rozpoczecia gotowania.

Gdy nadejdzie czas rozpoczecia gotowania, wybrana

funkcja piekarnika zostanie wigczona, a piekarnik

rozgrzeje sie do ustawionej temperatury. Piekarnik
utrzymuie te temperature do koica czasu gotowania.

Dziatanie piekarnika zostanie zatrzymane z koncem

czasu gotowania. Wyswietlana bedzie funkcja

piekarnika oraz komunikat Gotowanie zakoriczone.

Piekarnik zacznie emitowac dZwigkowy sygnat

ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, dotknij

dowolnego przycisku.

Uzywanie funkcji piekarnika do gotowania na

parze i funkcji wspomagania para

. Dotkngc¢ \L/, aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne.

3. Dotknac @, aby przejs¢ do menu programoéw
gotowania.

4. Dotkngc Z/N/N/, aby wybrac zgdang funkcje
gotowania na parze lub funkcje wspomagania
para. Dotknac¢ &, aby wigczyé funkcje.

5. Dotkna¢ &. Uzy¢ /N/\/, aby wyregulowac
poziom pary. Dotkng¢ @ ponownie, aby
potwierdzié to ustawienie.

6. Aby zmieni¢ temperature, dotkngé /NN w
ramce temperatury/wagi i ustawi¢ zgdang
temperature. Warto$¢ temperatury zostanie
potwierdzona z chwilg zmiany.
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Aktywne pole w obszarze pél

6 emperatury/wagi, czasu gotowania i
godziny alarmu otacza ramka. Dotknac

, aby przenie$é ramke do pdl

wskaznikéw po prawej stronie albo ©,
aby przeniesé ja do pdl po lewej stronie.
Po ponownym dotknieciu @, gdy ramka
jest w polu wySwietlania temperatury/wagi
po lewej stronie, wyswietlone zostanie
poprzednie menu.

7. Aby ustawié czas gotowania, nalezy dotkna¢ &
w celu przeniesienia ramki do pola czasu
gotowania / czasu zakonczenia gotowania.
Wyswietlone zostanie [IEEHM. Dotknac /\
/N, aby ustawié zgdany czas gotowania.

Funkcja ta nie pozwala na rozpoczecie gotowania

przed ustawieniem czasu gotowania. Wyswietlany czas

gotowania jest automatycznie ustawiany na 30 minut.

8. Aby ustawi¢ pdzniejszy czas zakoriczenia
gotowania, nalezy dotkng¢ @) po ustawieniu
czasu gotowania. Wyswietlony zostanie >0 |
Dotkng¢ /N\/N\/, aby ustawic zgdang godzing
zakoniczenia gotowania.

9. Aby ustawi¢ czas alarmu, nalezy dotknaé &@ w
celu przeniesienia ramki do pola czasu alarmu.
Wyswietlony zostanie IIlENE. Dotknac /NN,
aby ustawi¢ zadany czas alarmu. Czas alarmu
stuzy jako przypomnienie; nie wptywa na czas
gotowania ani dziatanie piekarnika. Przydaje sie
na przyktad, gdy chce sig obrdcic potrawe w
piekarniku w okreslongj chwili.

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

10. Jesli funkcja gotowania, temperatura, czas
gotowania, czas zakorczenia gotowania i czas

alarmu s3 odpowiednie, dotkng¢ , aby
uruchomi¢ gotowanie.

11. Etapy obstugi funkcji gotowania na parze:
Jedli funkcja gotowania na parze nie byta
wykorzystywana przez dtuzszy czas, zostanie
wySwietlony komunikat ,Dodaj czystg wodg”.

12. DotkngC Do.‘l Pokrywa pojemnika na wode
otworzy sie na boki i pojemnik na wodg zostanie
wysuniety.

13. Wyja¢ pojemnik na wode, wylac pozostatg wodeg i
napetni¢ go czystg wodg do poziomu wskazanego
oznaczeniem ,max.”.
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7agrozenie dla zdrowia! W ukadzie pary
nie wolno stosowac zadnego plynu innego
niz woda pitna.

Nie stosowaé wody destylowanej lub
iltrowanej. Stosowaé wytgcznie wode
butelkowana. Nie dodawac do pojemnika
z woda roztwordw, ktére sg palne,
zawierajg alkohol lub czastki state.

Pokrywa pojemnika umozliwia jego
napetnienie bez wyjmowania.

] )
14, Whozy¢ pojemnik na miejsce i dotknacé = aby
zamkng¢ jego pokrywe. Dotkng¢ ? , aby

rozpocza¢ gotowanie.
» Jesli poziom wody jest prawidtowy, rozpocznie sig
proces gotowania.

Przed przystapieniem do korzystania z funkgji
gotowania na parze lub wspomagania parg
nalezy sig upewnic, ze pokrywa obudowy

sondy migsa jest zamknieta.

esli w trakcie gotowania zostang otwarte
rzwiczki piekarnika, na wyswietlaczu pojawi

sie symbol V.

razie wyczerpania wody w pojemniku
podczas gotowania wySwietlony zostanie
komunikat ,Dodaj czysta wodg”, a piekarnik
zacznie emitowaé dZwigkowy sygnat
ostrzegawczy. Gotowanie zostanie zakonczone.
Po napetnieniu pojemnika wodg i wiozeniu go
w jego obsadg cykl gotowania bedzie
kontynuowany od miejsca, w ktdrym zostat
przerwany.

» » Jedli ustawiony zostat tylko czas gotowania,
dziatanie piekarnika zostanie zatrzymane z koncem
czasu gotowania. Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat ,Gotowanie ukoriczone”.
Piekarnik zacznie emitowac dZwigkowy sygnat
ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy dotkng¢
dowolnego przycisku.

» » Jedli ustawiony zostat czas gotowania i czas
zakoriczenia gotowania, zegar piekarnika odejmie
czas gotowania od ustawionego czasu zakoriczenia
gotowania, aby obliczy¢ czas rozpoczecia gotowania.
Gdy nadejdzie czas rozpoczecia gotowania, wybrana
funkcja piekarnika zostanie wigczona, a piekarnik
rozgrzeje sie do ustawionej temperatury. Piekarnik
utrzymuie te temperature do koica czasu gotowania.
Dziatanie piekarnika zostanie zatrzymane z koncem
czasu gotowania. Wyswietlana bedzie funkcja




piekarnika oraz komunikat ,Gotowanie ukoriczone”.

Piekarnik zacznie emitowac dZwigkowy sygnat

ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy dotkng¢

dowolnego przycisku.

15. Po zakoniczeniu cyklu gotowania ze wzgleddw
higienicznych nalezy wyla¢ pozostatg wode z
pojemnika.

Woda z uktadu generowana pary
piekarnika zostanie odprowadzona do
pojemnika w ciagu okoto 15 minut od
zakonczenia gotowania. Ze wzgledow
higienicznych nalezy wyla¢ pozostatg
wodeg z pojemnika.

16. Wigczy¢ funkcje suszenia, aby usung¢ wode
nagromadzong w piekarniku. Patrz ,Menu
dodatkéw”.

Gdy funkcja automatycznego suszenia jest]

9 laktywna, zostaje automatycznie wigczona
po zakoczeniu kazdego cyklu gotowania
na parze.

17. Aby kontynuowaé gotowanie:
W ciggu 5 minut od zakoriczenia cyklu

gotowania mozna dotkna¢ , aby znowu
uruchomic piekarnik z funkcjami gotowania na
parze.

» Piekarnik nadal bedzie dziata¢ z poprzednimi

ustawieniami funkgji gotowania i temperatury.

18. W razie ponownego uruchomienia piekarnika w
ciggu 5 minut od zakoriczenia cyklu gotowania
wys$wietlony zostanie komunikat
»,Przygotowywanie piekarnika”, poniewaz
piekarnik mogt zacza¢ odprowadzac wode z

systemu generowania pary do pojemnika na wode.

Po zniknigciu komunikatu mozna dotkngé ,
aby rozpoczg¢ gotowanie. Jako ze woda z uktadu
generowana pary piekarnika zostata
odprowadzona do pojemnika, wyswietlony
zostanie komunikat ,Dodaj czystg wodeg”.

19. Dotkngc t:°l Pokrywa pojemnika na wodg
otworzy sie na boki i pojemnik na wodg zostanie
wysuniety.

20. Wyjac¢ pojemnik na wode, wylac pozostatg wodeg i
napetni¢ go czystg wodg do poziomu wskazanego
oznaczeniem ,max.”.

C o 0
21. Whozy¢ pojemnik na miejsce i dotkn?c = aby

zamkna¢ jego pokrywe. Dotkngé B84, aby
rozpocza¢ gotowanie.
» Jesli poziom wody jest prawidtowy, rozpocznie sig
proces gotowania.

esli drzwi piekarnika zostang otwarte, kiedy
unkcja gotowania na parze jest aktywna, silnik
entylatora bedzie pracowac z wigkszg

predkoscig w celu utworzenia kurtyny
powietrza.

e

Podczas ostatnich 3 minut gotowania na parze

ilnik wentylatora bedzie pracowac z wysoka

predkoscia w celu zmniejszenia zageszczenia

pary w piekarniku.

22. Po zakoniczeniu cyklu gotowania ze wzgleddw
higienicznych nalezy wyla¢ pozostatg wode z
pojemnika.

o)

oda z ukfadu generowana pary
piekarnika zostanie odprowadzona do
pojemnika w ciagu okoto 15 minut od
zakonczenia gotowania. Ze wzgledow
higienicznych nalezy wyla¢ pozostatg
wodeg z pojemnika.
23. Wgczy¢ funkcje suszenia, aby usung¢ wode
nagromadzong w piekarniku. Patrz ,Menu
dodatkow”.

Gdy funkcja automatycznego suszenia jest
aktywna, pojawi sie ona na wyswietlaczu
piekarnika po zakoAczeniu kazdego cyklu
gotowania na parze. Mozna dotkngé

’“ aby ja uruchomic.

Przed uruchomieniem funkcji suszenia
0 nalezy wyja¢ z piekarnika jedzenie i
lakcesoria takie jak blachy, druciane grille
itp.
Nastawianie szybkiego podgrzewania
Funkcja boostera (szybkiego nagrzewania) stuzy do
szybszego nagrzania piekarnika do ustawiongj
temperatury. Wybierz zgdang funkcje gotowania, a
nastepnie:

me

ICHS)

1. Dotknij raz “IB. Na wyswietlaczu pojawi sig

symbol a{ﬁ.
2. Po ustawieniu czasu gotowania i temperatury
dotknij , aby rozpocza¢ gotowanie.
» Symbol =@ znika po osiggnieciu zadane;
temperatury, a piekarnik powraca do wykonywania

funkcji aktywnej przed uruchomieniem szybkiego
nagrzewania.

3. Dotknij raz *ﬂ!, aby skasowac funkcje szybkiego
nagrzewania. Szybkie nagrzewanie zostanie

wytaczone, a symbol E& zniknie z wySwietlacza.
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Wiaczanie blokady przyciskow
Uruchomienie funkgji blokady przyciskéw moze
zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

Blokada przyciskéw moze by¢ wiaczona
niezaleznie od pracy piekarnika. Piekarnik
mozna wytaczy¢, dotykajac \./, nawet przy
wiaczonej blokadzie przyciskdw.

1. Dotykaj [?l az na wySwietlaczu pojawi sig Iﬁl

» Po wigczeniu blokady przyciskow w razie nacisnigcia
dowolnego przycisku (z wyjgtkiem przyciskow Z\
N/ wyéwietlane bedzie ostrzezenie Blokada
przyciskéw wtaczona i symbol )

Kiedy blokada przyciskow jest aktywna,
przyciski piekarnika nie dziatajg. W razie
przerwy w zasilaniu blokada przyciskow nie
zostaje anulowana.

Wytaczanie blokady przyciskow

1. Dotykaj @ az ,ﬁl” zniknie z wySwietlacza.
» Blokada przyciskéw zostanie wytgczona.
Menu funkcji automatycznego gotowania

1. Dotkna¢ \2/, aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. Dotyka¢ /NN, az wy$wietione
zostanie menu automatycznego gotowania.

3. Dotknac @, aby otworzy¢ menu automatycznego
gotowania.

4. Dotkng¢ /N/N/, aby wybra¢ menu gtowne
zywnosci, ktorg chee sie gotowac. (Patrz tabela
menu automatycznego gotowania). Dotkng¢ @,
aby potwierdzi¢ wybr.

5. Dotkngc /N/N/, aby wybrac¢ zywnosc, ktorg
chce sig gotowac.

6. Aby zmieni¢ wage zywnosci, nalezy dotkngc /N
N/, gdy ramka otacza pole temperatury/wagi, i
ustawi¢ wage. Wartos¢ wagi zostanie
potwierdzona z chwilg zmiany. Czas gotowania
zmieni sig automatycznie odpowiednio do wagi
ZyWnosCi.

age mozna zmieni¢ tylko dla tych potraw, dla
ktorych zostata wskazana.
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ktywne pole w obszarze pdl
emperatury/wagi, czasu gotowania i godziny
alarmu otacza ramka. Dotknaé @, aby
przenies¢ ramke do pdl wskaznikéw po prawe;
stronie albo 4, aby przeniesé jg do pdl po
lewej stronie. Po ponownym dotknigciu @,
gdy ramka jest w polu wy$wietlania
temperatury/wagi po lewej stronie,
wyswietlone zostanie poprzednie menu.

7. Aby ustawi¢ czas gotowania, nalezy dotkng¢ £
w celu przeniesienia ramki do pola czasu
gotowania. Wyswietlone zostanie
Dotkng¢ /N/\/, aby ustawic zgdany czas
gotowania. Liczba zmian czasu gotowania
odpowiednio do wagi zywnosci jest ograniczona.

8. Jesli funkcja gotowania, temperatura, waga i czas

gotowania sg odpowiednie, nalezy dotkng¢ ’"
aby uruchomic¢ gotowanie.

9. Jesli dla wybranej zywno$ci dostgpna jest
funkcja gotowania na parze, nalezy
postgpowaé zgodnie z instrukcjami dla tej
funkcji wskazanymi ponizej:

Jedli funkcja gotowania na parze nie byta
wykorzystywana przez diuzszy czas, zostanie
wysSwietlony komunikat ,Dodaj czystg wodg”.

10. Dotkngc tloﬂ Pokrywa pojemnika na wode
otworzy sie na boki i pojemnik na wode zostanie
wysuniety.

11. Wyja¢ pojemnik na wode, wylac pozostatg wodeg i
napetni¢ go czystg wodg do poziomu wskazanego
oznaczeniem ,max.”.

7agrozenie dla zdrowia! W ukadzie pary
nie wolno stosowac zadnego plynu innego
niz woda pitna.

Nie stosowaé wody destylowanej lub
iltrowanej. Stosowaé wytgcznie wode
butelkowana. Nie dodawac do pojemnika
z woda roztwordw, ktére sg palne,
zawierajg alkohol lub czastki state.

Pokrywa pojemnika umozliwia jego
napetnienie bez wyjmowania.

] 0
12. Whozy¢ pojemnik na miejsce i dotknac¢ = aby
zamkng¢ jego pokrywe. Dotkng¢ i , aby

rozpocza¢ gotowanie.
» Jesli poziom wody jest prawidtowy, rozpocznie sig
proces gotowania.




Przed przystapieniem do korzystania z funkgji
gotowania na parze lub wspomagania parg
nalezy sig upewnic, ze pokrywa obudowy
sondy migsa jest zamknieta.

esli w trakcie gotowania zostang otwarte
drzwiczki piekarnika, na wyswietlaczu pojawi

sig symbol V7.

razie wyczerpania sig wody w pojemniku
podczas gotowania wyswietlony zostanie
komunikat ,Dodaj czysta wodg”, a piekarnik
zacznie emitowaé dZwigkowy sygnat
ostrzegawczy. Gotowanie zostanie zakonczone.
Po napetnieniu pojemnika wodg i wiozeniu go
w jego obsadg cykl gotowania bedzie
kontynuowany od miejsca, w ktdrym zostat
przerwany.

» » Je$li ustawiony zostat czas gotowania, dziatanie
piekarnika zostanie zatrzymane z koricem czasu
gotowania. WySwietlana bedzie funkcja piekarnika oraz
komunikat ,Gotowanie ukoriczone”. Piekarnik zacznie
emitowac dzwigkowy sygnat ostrzegawczy. Aby
wyciszy¢ ten sygnat, nalezy dotkngc dowolnego
przycisku.
13. Po zakoniczeniu cyklu gotowania ze wzgleddw
higienicznych nalezy wyla¢ pozostatg wode z
pojemnika.

oda z ukfadu generowana pary
piekarnika zostanie odprowadzona do
pojemnika w ciggu okoto 15 minut od
zakonczenia gotowania. Ze wzgledow
higienicznych nalezy wyla¢ pozostatg
wodeg z pojemnika.
14. Wtgczy¢ funkcje suszenia, aby usung¢ wode
nagromadzong w piekarniku. Patrz ,Menu
dodatkow”.

Gdy funkcja automatycznego suszenia jest]

6 laktywna, zostaje automatycznie wigczona
po zakofczeniu kazdego cyklu gotowania
na parze.

15. Aby kontynuowaé gotowanie:
W ciggu 5 minut od zakoriczenia cyklu

gotowania mozna dotkng¢ , aby znowu
uruchomic piekarnik z funkcjami gotowania na
parze.

» Piekarnik nadal bedzie dziata¢ z poprzednimi

ustawieniami funkgji gotowania i temperatury.

16. W razie ponownego uruchomienia piekarnika w
ciggu 5 minut od zakoriczenia cyklu gotowania
wys$wietlony zostanie komunikat
»,Przygotowywanie piekarnika”, poniewaz

piekarnik mogt zacza¢ odprowadzac wodg z
systemu generowania pary do pojemnika na wode.

Po zniknigciu komunikatu mozna dotkngé :
aby rozpoczg¢ gotowanie. Jako ze woda z uktadu
generowana pary piekarnika zostata
odprowadzona do pojemnika, wyswietlony
zostanie komunikat ,Dodaj czystg wodeg”.

17. Dotkngc tﬁ Pokrywa pojemnika na wode
otworzy sie na boki i pojemnik na wode zostanie
wysuniety.

18. Wyja¢ pojemnik na wode, wylac pozostatg wodeg i
napetni¢ go czystg wodg do poziomu wskazanego
oznaczeniem ,max.”.

R o o
19. Whozy¢ pojemnik na miejsce i dotkn?c = aby
zamkna¢ jego pokrywe. Dotkng¢ B, aby

rozpocza¢ gotowanie.

» Jesli poziom wody jest prawidtowy, rozpocznie sig
proces gotowania.

esli drzwi piekarnika zostang otwarte, kiedy
unkcja gotowania na parze jest aktywna, silnik
entylatora bedzie pracowac z wigkszg

predkoscig w celu utworzenia kurtyny
powietrza.

e

Podczas ostatnich 3 minut gotowania na parze

ilnik wentylatora bedzie pracowac z wysoka

predkoscia w celu zmniejszenia zageszczenia

pary w piekarniku.

20. Po zakoniczeniu cyklu gotowania ze wzgleddw
higienicznych nalezy wyla¢ pozostatg wode z
pojemnika.

oda z ukfadu generowana pary
o piekarnika zostanie odprowadzona do
pojemnika w ciagu okoto 15 minut od
zakonczenia gotowania. Ze wzgledow

higienicznych nalezy wyla¢ pozostatg
wodeg z pojemnika.
21. Wigczy¢ funkcje suszenia, aby usung¢ wode

nagromadzong w piekarniku. Patrz ,Menu
dodatkéw”.

Gdy funkcja automatycznego suszenia jest
aktywna, pojawi sie ona na wyswietlaczu

piekarnika po zakoAczeniu kazdego cyklu

%otowania na parze. Mozna dotkngé

, aby ja uruchomic.

Przed uruchomieniem funkcji suszenia

nalezy wyja¢ z piekarnika jedzenie i

lakcesoria takie jak blachy, druciane grille
itp.

o)
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Surowe Puszyste Kurczak <1600 | Pstrag Rosthef na Makaron z
Ziemniaki (*) buteczki podaca | g() parze (*) serem
(*

Swieza fasolka | Chleb Indyk pieczony
() kanapkowy () | ()
Zapiekanka Kurczak>1600 | Pstrag pieczony Strudel
zZiemniaczana g jagnieca jabtkowy

iemni fil kurczaka

uteczki z igwa
nadzieniem suszona

Ciasto banan. Quiche
ziemn.

* W przypadku tych potraw mozna uzy¢ funkci Odkamienianie (Ta funkcja jest dostepna
gotowania na parze. opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
Menu programéw dodatkowych wyposazenia zakupionego produktu).
Przed przystapieniem do korzystania z funke| Zalecane jest stosowanie programu odkamieniania w
jotowania na parze lub wspomagania para celu usuniecia kamienia wapiennego nagromadzonego
nalezy sie upewnic, ze pokrywa obudowy w systemie generowania pary. Piekamik informuje
sondy miesa jest zamknigta. uzytkownika o koniecznosci przeprowadzenia

odkamieniania zgodnie z ustawionym poziomem

34/PL



twardosci wody. W komplecie z urzgdzeniem
dostarczane sg dwie tabletki odkamieniacza. (Mozna
réwniez korzysta¢ z powszechnie dostgpnych
odkamieniaczy, ktére sg zalecane do urzadzen do
gotowania ze wspomaganiem parg, zgodnie z
instrukcjami uzytkowania).

1.
2.

11.

12.

13.

Dotknac (D aby wigczy¢ piekarnik.

Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. Dotyka¢ /N/N/, az wy$wietione
zostanie ,Programy dodatkowe”.

Dotknaé .

Dotykac NN/ do chwili wy$wietienia opaji
,0dkamienianie”.

Dotknac @. Dotkna¢ przycisku Nl aby
uruchomié proces.

Zostanie wyswietlony komunikat ,Nalej 250 ml
wody do zbiornika i dodaj tabletke”.

0
Dotknac . Pokrywa pojemnika na wode
otworzy sie na boki i pojemnik na wodg zostanie
wysuniety.
Nala¢ 250 ml czystej wody do zbiornika i dodac¢
tagletkg Wiozy¢ pojemnik na migjsce i dotkngc
3, aby zamkna¢ pokrywe.
Dotkna¢ przycisku ’ , aby uruchomi¢ proces.

. Podczas procesu odkamieniania tabletka rozpusci

sig, aby usungc kamier nagromadzony w
generatorze pary piekarnika. Piekarnik
przeprowadzi ten proces automatycznie i na koricu
procesu zostanie wyswietlony komunikat
,0préznij zbiornik i nalej 250 ml wody”.

Dotknac = Pokrywa pojemnika na wode
otworzy sie na boki i pojemnik na wodg zostanie
wysuniety.

Oproznic zbiornik i dodac do niego 250 ml czystej

wody. Wiozy¢ pojemnik na miejsce i dotkngc l’:o‘l
aby zamkng¢ pokrywe. Proces bedzie
kontynuowany.

Po zakonczeniu procesu odkamieniania
wyswietlony zostanie komunikat ,Proces
zakoriczony”.

Pierwsza faza odkamieniania trwa prawie
90 minut, a druga okoto 20 minut.

» Otworzy¢ drzwiczki piekarnika, aby wypuscic pare i
odprowadzi¢ pozostatg wode do pojemnika na wode.

Suszenie (Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Umozliwia suszenie wnetrza piekarnika poprzez
odparowanie wody pozostatej w piekarniku po
gotowaniu na parze. Ze wzgledow higienicznych
zalecane jest wigczenie tej funkcji po kazdym
gotowaniu na parze.

Przed rozpoczeciem procesu suszenia nalezy
yjaé Zywnosé i blachy z piekarnika.

Przed uzyciem funkcji suszenia nalezy wytrze¢
Isuchg $cierka wode nagromadzong

(ewentualnie) na dnie piekarnika.

Dotknac @ aby wigczy¢ piekarnik.

Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. Dotyka¢ ZN\/\N, az wy$wietione
zostanie ,Menu programéw dodatkowych”.
Dotknaé .

Dotykac /NN do chwili wy$wietienia opaji
»ouszenie”.

5. Dotkna¢ &,

Dotknac ’“ aby rozpoczac suszenie.
Po 10 minutach, czyli automatycznie ustawianym
czasie suszenia, wySwietlony zostanie komunikat
,Otwodrz drzwiczki piekarnika”.
» Otworzy¢ drzwiczki piekarnika, aby wypusci¢ pare.
Podgrzewanie (Ta funkcja jest dostepna opcjo-
nalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).

Nadaje sie do odgrzewania potraw. Funkcja
wspomagania parg zapobiega wysuszaniu Zywnosci.
e  Stosowaé naczynia zaroodporne.

e Stosowac perforowang duzg blache do
gotowania na parze.

Nie przykrywa¢ naczynia podczas podgrzewania.
Dotkna¢ \1/, aby wigczy¢ piekarnik.
2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. Dotyka¢ /N/N/, az wy$wietione
zostanie ,Programy dodatkowe”.
Dotknaé .
Dotykac /N/\/ do chwili wy$wietienia opcji
,Podgrzewanie”.
5. Dotknac¢ @. Dotkna¢ przycisku ’" aby
uruchomic proces. Aby uruchomic tg funkcje,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

N —
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Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlana jest
zalecana temperatura i czas. Mozna ustawié
temperature i czas oraz czas zakoriczenia pieczenia.
Garowanie ciasta (Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).

Funkcja jest odpowiednia do garowania ciasta

drozdzowego np. ciasta na chleb, pogaca i na pizze.

Funkcja wspomagania parg zapobiega wysuszaniu

powierzchni ciasta.

e  Stosowaé naczynia zaroodporne.

e Nie przykrywac naczynia podczas garowania.

¢ Nie otwiera¢ drzwiczek piekarnika podczas
procesu garowania, moze to spowodowac utrate
wilgoci lub niewyrosnigcie ciasta.

e Przed skorzystaniem z funkcji garowania ciasta
nalezy sig upewnic, ze obszar pieczenia jest
wystarczajgco wystudzony (w temperaturze
pokojowey).

e (zas garowania zalezy od wielkosci i wagi ciasta.

e Do garowania zaleca sig stosowanie duzych,
zaroodpornych naczyn na drucianym ruszcie.

1. Dotknac¢ \1/, aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. Dotyka¢ /NN, az wy$wietione
zostanie ,Programy dodatkowe”.

Dotknaé .

Dotykaé NN/ do chwili wy$wietlenia tekstu
,Wyrastanie ciasta”.

5. Dotknac¢ @. Dotkna¢ przycisku NI aby
uruchomic proces. Aby uruchomic tg funkcje,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlana jest

zalecana temperatura i czas. Mozna ustawié

temperature i czas oraz czas zakoriczenia pieczenia.

Rozmrazanie (Ta funkcja jest dostepna

opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

Funkcja stuzy do rozmrazania mrozonej zywno$ci np.

owocow, warzyw i ciast. Do rozmrazania nalezy

stosowac perforowang duzg blache do gotowania na
parze. Umiesci¢ blache pod nizszym poziomem

(poziom 1) perforowanej blachy do pieczenia, aby

zhiera¢ wode sptywajacg z rozmrazanego produktu.

Ze wzgledow bezpieczenstwa zaleca sig
rozmrazanie migsa i ryb w lodéwce.

W
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Mrozong zywno$¢ nalezy wktadaé do
piekarnika bez opakowania.

Dotknac CD aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie

menu gtéwne. Dotyka¢ N/, az wy$wietione

zostanie ,Programy dodatkowe”.

Dotknaé .

Dotykac #N/\/ do chwili wy$wietienia opcji

,Rozmrazanie”.

5. Dotknac¢ @. Dotkna¢ przycisku ’" aby
uruchomic proces. Aby uruchomic tg funkcie,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlana jest

zalecana temperatura i czas. Mozna ustawié

temperature i czas oraz czas zakoriczenia pieczenia.

Blanszowanie (Ta funkcja jest dostepna

opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

Funkcja jest odpowiednia do blanszowania owocow i

warzyw przed zamrazaniem lub wekowaniem.

Do blanszowania nalezy stosowac perforowang duzg

blache do gotowania na parze. Umiescic blache pod

nizszym poziomem (poziom 1) perforowanej blachy do

pieczenia, aby zbiera¢ wodg sptywajacg z

blanszowanego produktu.

—_

W

by zachowac kolor blanszowanej zywnosci,
no blanszowaniu nalezy jg umiesci¢ w wodzie z
lodem, aby ja schiodzi¢, a nastepnie nalezy
odcedzi¢ wode.

1. Dotkngc CD aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie

menu gtéwne. Dotyka¢ N/, az wy$wietione

zostanie ,Programy dodatkowe”.

Dotknaé .

Dotykac N/ do chwili wy$wietienia opaji

»,Blanszowanie”.

5. Dotknac¢ @. Dotkna¢ przycisku ’" aby
uruchomic proces. Aby uruchomic tg funkcje,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

W



Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlany jest
zalecany czas. Mozna zmienic czas oraz ustawic czas
zakonczenia.

Higiena (Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Funkcja jest odpowiednia do sterylizowania stoikow i
ich pokrywek stosowanych do zapraw.

Podczas sterylizacji pojemnikdw/pokrywek nalezy
korzystac z drucianego rusztu. Umiesci¢ blache pod
nizszym poziomem (poziom 1) rusztu, aby zbiera¢
wode powstajgcg w wyniku kondensacii pary.
Pojemniki/pokrywki muszg by¢ otwarte. Umiesci¢
pojemniki/pokrywki w pozycji odwrdconej, zeby ich
gorne czesci miaty kontakt z drucianym rusztem.

Stosowaé szklane pojemniki odporne na
dziatanie wysokich temperatur i pary.

Sterylizowane pojemniki/pokrywki nie powinny
sie dotykac.

Jednoczesnie nalezy wyjatawia¢ pojemniki
podobnej wielkosci.

Dotknac (D aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie

menu gtéwne. Dotyka¢ N/, az wy$wietione

zostanie ,Programy dodatkowe”.

Dotknaé .

Dotykac NN/ do chwili wy$wietienia opaji

LHigiena”.

5. Dotknac¢ @. Dotkna¢ przycisku NI aby
uruchomic proces. Aby uruchomic tg funkcje,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlany jest

zalecany czas. Mozna zmienic czas oraz ustawic czas

zakonczenia.

Wekowanie (Ta funkcja jest dostepna

opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

Ta funkcja nadaje sie do podgrzewania blanszowanej

Zywnosci (np. owocow i warzyw) po wiozeniu ich do

sterylizowanych szklanych pojemnikdw.

Dodad ptynu (wody, wody z cukrem, stonej wody itp.)

do blanszowanej zywnosci i zamkng¢ pojemnik.

—_
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Napetni¢ pojemnik, pozostawiajgc przynajmniej 3 cm
od gory i natozy¢ na niego wysterylizowang pokrywke.
Podczas wekowania pojemnikéw nalezy stosowac
perforowang duzg blache do gotowania na parze.
Umiesci¢ blache pod nizszym poziomem (poziom 1)
perforowanej blachy do gotowania na parze, aby
zhiera¢ wode powstajgcg w wyniku kondensacji pary.
Kiedy szklane pojemniki ostygna, wyjac je z piekarnika.
Po wyjeciu z piekarnika nalezy je pozostawi¢ do
wystygniecia w temperaturze pokojowej.

e W przypadku wekowania wigkszej liczby
pojemnikow nalezy zwrdci¢ uwage, aby
pozostawi¢ migdzy nimi odstepy.

e Jednoczesnie nalezy wekowa¢ pojemniki
podobnej wielkosci.

e (zas wekowania zalezy od ilosci Zywnosci i liczby
pojemnikow.

tosowac szklane pojemniki odporne na
ziatanie wysokich temperatur i pary.

Podczas wekowania szklane pojemniki moga
pekad. Nalezy zwrdci¢ uwage, czy pokrywki lub
pojemniki nie sg znieksztatcone.

Dotknac @ aby wigczy¢ piekarnik.

Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie

menu gtéwne. Dotyka¢ N/, az wy$wietione

zostanie ,Programy dodatkowe”.

Dotknaé .

Dotykac /N/\/ do chwili wy$wietienia opcji

,Wekowanie”.

5. Dotknac¢ @. Dotkna¢ przycisku ’“ aby
uruchomic proces. Aby uruchomié te funkcie,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlana jest

zalecana temperatura i czas. Mozna ustawié

temperature i czas oraz czas zakoriczenia pieczenia.

Topienie czekolady (Ta funkcja jest dostepna

opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

Funkcja jest odpowiednia do topienia kawatkéw

czekolady.

Umiescic gotowg do spozycia czekoladg w opakowaniu

na perforowanej blasze do gotowania na parze, aby ja

stopic.

Kawatki czekolady bez opakowania nalezy umiesci¢ w

zaroodpornym naczyniu, naczynie przykry¢ pokrywg i

wstawi¢ na perforowang blache do gotowania na parze.
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Czas topienia zalezy od ilosci zywnoSci.

Dotknac (D aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie

menu gtéwne. Dotyka¢ N/, az wy$wietione

zostanie ,Programy dodatkowe”.

Dotknaé .

Dotykac /N\/N\/ do chwili wy$wietienia opaji

»1opienie czekolady”.

5. Dotknac¢ @. Dotkna¢ przycisku ’“ aby
uruchomic proces. Aby uruchomic tg funkcje,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlany jest

zalecany czas. Mozna zmienic czas oraz ustawic czas

zakonczenia.

Domowy jogurt (Ta funkcja jest dostepna

opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

Funkgja jest odpowiednia do przygotowywania

domowego jogurtu z pasteryzowanego mleka.

Dodac 100 g (3—4 tyzki stotowe) jogurtu do 1000 ml

pasteryzowanego mleka o temperaturze pokojowe; i

dobrze wymieszac¢. Wla¢ mieszanke do zaroodpormnego

naczynia i natozy¢ pokrywke. Podczas
przygotowywania jogurtu nalezy korzystac z drucianego
rusztu.

e W przypadku stodkiego i rzadszego jogurtu czas

przygotowywania powinien by¢ krétszy.

e Po zakoriczeniu procesu zaleca sig konsumpcije

—_
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tego jogurtu po tym, jak postoi w lodéwee (+ 4°C)

przez 12 godzin.
e Sterylizowane mleko o przedtuzonej trwatosci nie
nadaje sie do wyrobu jogurtu i nie nalezy go
uzywac do tego celu.
e Jogurt uzywany do fermentacji powinien by¢
Swiezy.
Jogurt wyrabia¢ mozna takze z mleka
surowego, bez zadnej obrébki cieplnej, ale
lepiej je zagotowag, aby pozby¢ sie czynnikéw
chorobotwoérczych / szkodliwych
mikroorganizméw. Przed wyrobem jogurtu tak
zagotowane mleko nalezy ostudzi¢ do
temperatury pokojowe;.

1. Dotkngc @ aby wigczy¢ piekarnik.
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2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. Dotyka¢ N/, az wy$wietione
zostanie ,Programy dodatkowe”.

3. Dotkng¢ .

4. Dotykac /NN do chwili wy$wietienia opcji
,Domowy jogurt”.

5. Dotknac¢ @. Dotkna¢ przycisku ’“ aby
uruchomic proces. Aby uruchomic tg funkcje,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlany jest

zalecany czas. Mozna zmienic czas oraz ustawic czas

zakonczenia.

Jajka — gotowane na twardo, na ,,Srednio” i na

migkko (Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia

zakupionego produktu).

Ta funkcja jest odpowiednia do gotowania jajek wedtug

upodobari. Mozna jednoczesnie ugotowac wiele jajek.

Podczas gotowania jajek nalezy stosowac perforowang

duzg blache do gotowania na parze. Umiesci¢ blache

pod nizszym poziomem (poziom 1) perforowanej

blachy do pieczenia, aby zbiera¢ wodg sptywajgc z

blanszowanego produktu.

(Przed przystgpieniem do gotowania jajek
o nalezy je nakiu¢ w kilku punktach ostrym

narzedziem, np. igta. W przeciwnym razie jajka

moga eksplodowac w trakcie gotowania).

Czas gotowania jajek zalezy od wielkosci i
liczby jajek.

Dotknac @ aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. Dotyka¢ /N\/ N/, az wy$wietione
zostanie ,Programy dodatkowe”.

Dotknaé .

Dotykac /N/\/ do chwili wy$wietienia opcji
»Jajka na twardo”, ,Jajka na $rednio” ub
»Jajka na migkko".

5. Dotknac¢ @. Dotkna¢ przycisku ’“ aby
uruchomic proces. Aby uruchomic tg funkcje,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

—_
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Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlany jest
zalecany czas. Mozna zmienic czas oraz ustawic czas
zakonczenia.

Czyszczenie parg (Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (w miare
Swiezy) jest zmigkczany wodg skraplajgca sie
wewnatrz piekarnika po wytwarzaniu pary przez
pewien czas.

1. Dotkngc (D aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. Dotyka¢ /N\/N/, az wy$wietione
zostanie ,Programy dodatkowe”.

Dotknaé .

Dotykac #N/\/ do chwili wy$wietienia opcji
,Czyszczenie parowe”.

5. Dotknac¢ @. Dotkna¢ przycisku NI aby
uruchomic proces. Aby uruchomic tg funkcje,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlany jest

zalecany czas. Mozna zmienic czas oraz ustawic czas

zakonczenia.

6. Po zakonczeniu procesu odkamieniania
wyswietlony zostanie komunikat ,Wytrzyj
powierzchnie”. Otworzy¢ drzwi i suchg gabka Iub
Sciereczkg wytrze¢ wewnetrzne powierzchnie
piekarnika.

Czyszczenie (samoczyszczenie pirolityczne) (Ta

funkcja jest dostepna opcjonalnie. Moze ona nie

wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

OSTRZEZENIE
Gorace powierzchnie powodujg oparzenia! W
rakcie procesu samoczyszczenia nie wolno

dotykac tego urzadzenia i nalezy trzymac dzieci
z dala od niego. Odczekaé co najmniej 30
minut przed oczyszczeniem go z pozostatosci
czyszczenia.

Piekarnik jest wyposazony w funkcje samoczyszczenia
pirolitycznego. Piekarnik rozgrzewa si¢ do okoto 430—
480°C i caty brud spala sig na popidt. Moze
powstawac sporo dymu. Nalezy zapewni¢ dobrg
wentylacje. Piekarnik nalezy czy$ci¢ z wykorzystaniem
wysokiej temperatury po kazdych 10 uzyciach.
1. Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria. W
przypadku modeli z kratkg druciang nalezy ja

W

wyjgc. Nalezy pamigta¢ o wyjeciu pojemnika na
wode z piekarnika.

Jesli produkt jest wyposazony w akcesoria odporne na

proces pyrolizy (samoczyszczenie w wysokiej

temperaturze), nie ma potrzeby wyjmowania ich

Z piekarnika.

2. Przed rozpoczeciem procesu czyszczenia nalezy
wyczysci¢ zewnetrzne powierzchnie piekamika i
resztki zywno$ci znajdujgce sie w srodku za
pomocg szmatki zwilzonej wodg z mydtem.

Nie wolno czyscié uszczelki w
drzwiczkach. Uszczelka z widkna
szklanego jest bardzo wrazliwa i fatwo jg
uszkodzié. W razie uszkodzenia uszczelki
w drzwiczkach wezwaé przedstawiciela
autoryzowanego serwisu.

3. Dotknac @ aby wigczy¢ piekarnik.

4. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. Dotyka¢ /NN, az wy$wietione
zostanie ,Menu programéw dodatkowych”.

5. Dotkna¢ @.

6. Dotykac /NN do chwili wy$wietienia opcji
,Czyszczenie”.

7. Dotkng¢ .

8. Dotknac ’“ aby rozpoczgc czyszczenie. Na
wy$wietlaczu pojawia sig czas samoczyszczenia.
(Czasu trwania procesu nie mozna zmieni¢. Mozna
ustawic czas zakoiczenia funkcji samoczyszczenia.

9. W trakcie samoczyszczenia nie mozna otwiera¢
drzwi piekarnika, a na wyswietlaczu widnieje

symbol blokady . Nie nalezy otwierac drzwi sitg
przed zniknigciem symbolu blokady i
zakoriczeniem czyszczenia.
10. Po zakoniczeniu procesu czyszczenia usungc biate
pozostatosci, uzywajgc wody z octem.
Czyszczenie ekonomiczne (samoczyszczenie
pirolityczne w trybie Eco) (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w
zakres wyposazenia zakupionego produktu).

0STRZEZENIE

(Gorgce powierzchnie powoduja oparzenial W
rakcie procesu samoczyszczenia nie wolno
dotykac tego urzadzenia i nalezy trzymac dzieci
z dala od niego. Odczekaé co najmniej 30
minut przed oczyszczeniem go z pozostatosci
czyszczenia.

Jesli piekarnik nie jest mocno zabrudzony, zalecamy
funkcjg czyszczenia ekonomicznego (Eco). Jesli
piekarnik jest mocno zabrudzony, funkcja czyszczenia
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ekonomicznego nie wystarczy. W takim przypadku

nalezy wykonac czyszczenie w trybie czyszczenia.

1. Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria. W
przypadku modeli z kratkg druciang nalezy ja
wyjgc. Nalezy pamigta¢ o wyjeciu pojemnika na
wode z piekarnika.

Jesli produkt jest wyposazony w akcesoria odporne na

proces pyrolizy (samoczyszczenie w wysokiej

temperaturze), nie ma potrzeby wyjmowania ich

Z piekarnika.

2. Przed rozpoczeciem procesu czyszczenia nalezy
wyczysci¢ zewnetrzne powierzchnie piekamika i
resztki zywno$ci znajdujgce sie w srodku za
pomocg szmatki zwilzonej wodg z mydtem.

Nie wolno czyscié¢ uszczelki w
drzwiczkach. Uszczelka z widkna
szklanego jest bardzo wrazliwa i fatwo jg
uszkodzié. W razie uszkodzenia uszczelki
w drzwiczkach wezwaé przedstawiciela
autoryzowanego serwisu.

Dotknac @ aby wigczy¢ piekarnik.

Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie

menu gtéwne. Dotyka¢ /NN, az wy$wietione

zostanie ,Menu programéw dodatkowych”.

Dotknaé .

Dotykac /NN do chwili wy$wietienia opaji
,Czyszczenie ekonomiczne”.

7. Dotknac .

8. Dotknac ”“ aby rozpoczgc czyszczenie. Na

wy$wietlaczu pojawia sig czas samoczyszczenia.
(Czasu trwania procesu nie mozna zmieni¢. Mozna

W
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ustawic czas zakoiczenia funkcji samoczyszczenia.

9. W trakcie samoczyszczenia nie mozna otwiera¢
drzwi plekarnlka ana wyswietlaczu widnieje

symbol blokady ﬂ Nie nalezy otwiera¢ drzwi sitg
przed zniknigciem symbolu blokady i
zakoriczeniem czyszczenia.

10. Po zakoniczeniu procesu czyszczenia usungc biate
pozostatosci, uzywajgc wody z octem.

Menu Ustawienia

Ustawienie jezyka

1. Po pierwszym wigczeniu piekarnika na
wyswietlaczu tekstowym wys$wietlony zostanie
komunikat Programy gotowania.

2. Dotykaj Z/N/\N/ do chwili wy$wietlenia tekstu
Ustawienia.

3. Dotknij @.

4. Dotykaj #/N/N/ do chwili wy$wietlenia tekstu
Jezyk.

5. Dotknij @, Wyswietlony zostanie jezyk aktualnie
ustawiony dla piekarnika.
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6. Dotknij ZA/N/, aby wybrac zadany jezyk.

7. Dotknij @, aby potwierdzi¢ to ustawienie.

Nastawianie czasu

Po pierwszym wiaczeniu piekarnika automatycznie

ustawiona zostanie godzina 00:00. Aby zmieni¢

ustawienie godziny:

1. Po wigczeniu piekarnika na wyswietlaczu
tekstowym wyswietlony zostanie komunikat
Programy gotowania.

2. Dotykaj /N/\/ do chwili wy$wietlenia tekstu

Ustawienia.

Dotknij @.

Dotykaj /N/\/ do chwili wy$wietlenia tekstu

Zegar.

Dotknij .

Dotknij /N/N/, aby ustawic zgdang godzing.

Dotknij @, aby potwierdzi¢ to ustawienie.
tawmme jasnosci

Po pierwszym wigczeniu piekarnika na

wyswietlaczu tekstowym wySwietlony zostanie

komunikat Programy gotowania.

2. Dotykaj /N/N\N/ do chwili wy$wietlenia tekstu

Ustawienia.

Dotknij .

Dotykaj /N do chwili wy$wietlenia tekstu

Jasno$é.

5. Dotknij &. Wyswietlony zostanie wezedniej
ustawiony poziom jasnosci.

6. Uzyj przyciskéw # N/, aby wybrac zgdany
poziom.

7. Dotknij @, aby potwierdzi¢ to ustawienie.

Nastawianie gtosnosci

1. Po pierwszym wigczeniu piekarnika na
wyswietlaczu tekstowym wySwietlony zostanie
komunikat Programy gotowania.

2. Dotykaj /N/\/ do chwili wy$wietlenia tekstu
Ustawienia.

3. Dotknij &.

4. Dotykaj /NN do chwili wy$wietlenia tekstu
Gto$nosé.

5. Dotknij &. Wyswietlona zostanie wczesniej
ustawiona gtosnosé.

6. Uszyj przyciskéw #/N/N/, aby wybrac zgdany
poziom.

7. Dotknij @, aby potwierdzi¢ to ustawienie.

Nastawianie jednostki temperatury

1. Po pierwszym wigczeniu piekarnika na
wyswietlaczu tekstowym wySwietlony zostanie
komunikat Programy gotowania.

2. Dotykaj /N/N/ do chwili wys$wietlenia tekstu
Ustawienia.
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3. Dotknij @. 2. Dotykaj /N/N/ do chwili wy$wietlenia tekstu
4. Dotykaj #/N/N/ do chwili wy$wietlenia tekstu Ustawienia.
Jednostka temperatury. 3. Dotknij &@
5. Dotknij &. Wyswietlona zostanie wczesniej 4. Dotykaj /NN do chwili wy$wietienia tekstu
ustawiona jednostka temperatury C. Automatyczne suszenie.
6. Uzyj przyciskow ZN/\/, aby wybrac jednostke 5. Dotknij &. Wy$wietlony zostanie tekst WE. i
F. wigczona zostanie funkcja automatycznego
7. Dotknij @, aby potwierdzi¢ to ustawienie. suszenia.
Nastawianie poziomu twardosci wody Tabela czasow pieczenia
1. Po pierwszym wigczeniu piekarnika na Podane w tabeli czasy sa tylko orientacyjne.
wyswietlaczu tekstowym wyswietiony zostanie Mogq sie réznic, zaleznie od rodzaju Zywnosci,
komunikat Programy gotowania. grubosci, rodzaju i preferencii kulinarnych.
2. Dotykaj N/ do chwili wy$wietlenia tekstu
Ustawienia. Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.
3. Dotknij @. m
4. Dotykaj /NN do chwili wy$wietlenia tekstu
Twardo$¢ wody. Piekarnik zuzywa prawie 1 litr wody z
5. Dotknij @. Wyswietlony zostanie wczesniej pojemnika na wode podczas $rednio 1 godziny
ustawiony poziom twardosci wody. otowania. Proces gotowania diuzszy niz 1
6. Dotykaj /N/\N/ w celu wybrania poziomu godzina moze wymagac dodania wody. W
odpowiadajacego twardosci uzywanej wody. przypadku gotowania trwajacego diuzej niz |
7. Dotknij &, aby potwierdzic to ustawienie. godzing nalezy postgpowac zgodnie z
Nastawianie automatycznego suszenia ostrzezeniami na piekarniku.

1. Po pierwszym wigczeniu piekarnika na
wyswietlaczu tekstowym wySwietlony zostanie
komunikat Programy gotowania.
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nastepnie 180 ...

Jedna blacha 1 25 trgln‘l251%/(r)nakst 150 ... 210
nastepnie 180 ...
190

T T R T e

Gotowanie na parze

Mrozony 2600 Blacha perforowana
groszek + Blacha do
pleczenia
Antrykot 1000 Blacha perforowana
+ Blacha do
-

oledwica lacha perforowana
wolowa + Blacha do
pleczenia

Kawatki cukinii 1000 Blacha perforowana Gotowanie na 100 25..35
+ Blacha do parze
pieczenia

Brukselka 500 Blacha perforowana Gotowanie na 100 10... 20
+ Blacha do parze
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+ Blacha do
ieczenia

1 - Nie przeprowadzac wstepnego podgrzewania.

2 — Podczas gotowania nalezy umiescic blache do pieczenia na pierwszej kratce, a blache perforowana na trzeciej kratce.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

nie zmieniaj temperatury gotowania po jego
rozpoczeciu w trybie Nagrzewanie
entylatorowe Eco Fan.

nie otwieraj drzwiczek w trybie Nagrzewanie

entylatorowe Eco Fan. Jesli nie otworzysz
drzwiczek, temperatura wewnetrzna bedzie
optymalizowana w celu oszczgdzania energii i
temperatura ta moze rézni¢ sie od
wskazywanej na wysSwietlaczu

e [Jol s [w  Jo.w

Obstuga funkgiji grilla

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Grillowanie bez pary

1. Dotknij @ aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne.

3. Dotknij &, aby przej$é do menu programéw
gotowania.

4. Dotknij /NN, aby wybrac zgdang funkcje
grillowania bez pary. Dotknij @, aby wigczy¢
funkcje.

5. Aby zmieni¢ temperature, dotknij /N/N/ w
ramce temperatury/wagi i ustaw zadang
temperature. Warto$¢ temperatury zostanie
potwierdzona z chwilg zmiany.

ktywne pole w obszarze pél
emperatury/wagi, czasu gotowania i
godziny alarmu otacza ramka. Dotknij @,
aby przeniesé ramke do pdl wskaznikdw
po prawe;j stronie, albo @, aby przeniesé
ja do pdl po lewej stronie. Jesli znowu
dotkniesz ©, gdy ramka jest w polu
wyswietlania temperatury/wagi po lewej
stronie, wy$wietlone zostanie poprzednie
menu.

Aby ustawié czas gotowania, dotknij & w celu
przeniesienia ramki do pola czasu gotowania /
czasu zakonczenia gotowania. Wyswietlony
zostanic IIKSIM. Dotknij /\/\/, aby ustawié
73dany czas gotowania.
Aby ustawié¢ p6Zniejszy czas zakoriczenia
gotowania, dotknij & po ustawieniu czasu
gotowania. Wyswietlony zostanie >0 | Dotknij
, aby ustawic zgdang godzing
zakoniczenia gotowania.
Aby ustawi¢ czas alarmu, dotknij & w celu
przeniesienia ramki do pola czasu alarmu.
Wys$wietlony zostanie . Dotknij AN/,
aby ustawi¢ zadany czas alarmu. Czas alarmu
stuzy jako przypomnienie; nie wptywa na czas
gotowania ani dziatanie piekarnika. Przydaje sie
na przyktad, gdy chce sig obrdcic potrawe w
piekarniku w okreslonej chwili.

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

Jegli funkcja gotowania, temperatura, czas
gotowania, czas zakoriczenia gotowania i czas

alarmu sg odpowiednie, dotknij , aby
uruchomi¢ gotowanie. Rozpocznie sig gotowanie,
wySwietlana bedzie ustawiona funkcja oraz
komunikat Gotowanie.
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Ustawienie czasu gotowania, czasu

6 akoficzenia gotowania i czasu alarmu nie
jest konieczne do dziatania piekarnika.
Mozna je ustawié, ale nie trzeba.

Jesli w trakcie gotowania zostang otwarte
drzwiczki piekarnika, na wyswietlaczu

pojawi sie symbol 7.

» Jedli czas gotowania nie zostat ustawiony,
piekarnik obstuguje sie recznie. Po ugotowaniu

potrawy dotknij , aby zatrzymac dziatanie

piekarnika. W przeciwnym razie piekarnik bedzie nadal

dziatac.

» » Jedli ustawiony zostat tylko czas gotowania,

dziatanie piekarnika zostanie zatrzymane z koncem

czasu gotowania. Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat Gotowanie zakoriczone.

Piekarnik zacznie emitowa¢ dzwigkowy sygnat

ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, dotknij

dowolnego przycisku.

» » Jedli ustawiony zostat czas gotowania i czas

zakoriczenia gotowania, zegar piekarnika odejmie

czas gotowania od ustawionego czasu zakoriczenia
gotowania, aby obliczy¢ czas rozpoczgcia gotowania.

Gdy nadejdzie czas rozpoczecia gotowania, wybrana

funkcja piekarnika zostanie wigczona, a piekarnik

rozgrzeje sie do ustawionej temperatury. Piekarnik
utrzymuie te temperature do koica czasu gotowania.

Dziatanie piekarnika zostanie zatrzymane z koncem

czasu gotowania. Wyswietlana bedzie funkcja

piekarnika oraz komunikat Gotowanie zakoriczone.

Piekarnik zacznie emitowac dZwigkowy sygnat

ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, dotknij

dowolnego przycisku.

Grillowanie z parg

1. Dotknij \1/, aby wtaczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne.

3. Dotknij @, aby przej$é do menu programéw
gotowania.

4. Dotknij /NN, aby wybrac zgdang funkcje
grillowania z parg. Dotknij

5. Dotkna¢ &. Uzy¢ /N/\/, aby wyregulowac
poziom pary. Dotkng¢ @ ponownie, aby
potwierdzié to ustawienie.

6. Aby zmieni¢ temperature, dotknij /NN w
ramce temperatury/wagi i ustaw zadang
temperature. Warto$¢ temperatury zostanie
potwierdzona z chwilg zmiany.
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), aby wigczyé funkcje.

Aktywne pole w obszarze pél
emperatury/wagi, czasu gotowania i
lgodziny alarmu otacza ramka. Dotknij @,

aby przeniesé ramke do pdl wskaznikdw
po prawe;j stronie, albo @, aby przeniesé
ja do pdl po lewej stronie. Jesli znowu
dotkniesz @, gdy ramka jest w polu
wyswietlania temperatury/wagi po lewej
stronie, wy$wietlone zostanie poprzednie
menu.

7. Aby ustawié czas gotowania, dotknij & w celu
przeniesienia ramki do pola czasu gotowania /
czasu zakonczenia gotowania. Wyswietlony
zostanic IS, Dotknij /\/\/, aby ustawic
73dany czas gotowania.

Funkcja ta nie pozwala na rozpoczecie gotowania

przed ustawieniem czasu gotowania. Wyswietlany czas

gotowania jest automatycznie ustawiany na 30 minut.

8. Aby ustawi¢ pdzniejszy czas zakoriczenia
gotowania, dotknij © po ustawieniu czasu
gotowania. Wyswietlony zostanie >0 | Dotknij
/N\/\/, aby ustawic zgdang godzing
zakoniczenia gotowania.

9. Aby ustawié czas alarmu, dotknij & w celu
przeniesienia ramki do pola czasu alarmu.
Wyswietiony zostanie [EIENM. Dotknij /\/\/,
aby ustawi¢ zadany czas alarmu. Czas alarmu
stuzy jako przypomnienie; nie wptywa na czas
gotowania ani dziatanie piekarnika. Przydaje sie
na przyktad, gdy chce sig obrdcic potrawe w
piekarniku w okreslongj chwili.

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

10. Jesli funkcja gotowania, temperatura, czas
gotowania, czas zakoriczenia gotowania i czas

alarmu sg odpowiednie, dotknij , aby
uruchomi¢ gotowanie.

11. Etapy obstugi funkcji gotowania na parze:
Jedli funkcja gotowania na parze nie byta
wykorzystywana przez diuzszy czas, zostanie
wySwietlony komunikat ,Dodaj czystg wodg”.

12. DotkngC l'"_g‘l Pokrywa pojemnika na wode
otworzy sie na boki i pojemnik na wode zostanie
wysuniety.

13. Wyja¢ pojemnik na wode, wylac pozostatg wodeg i
napetni¢ go czystg wodg do poziomu wskazanego
oznaczeniem ,max.”.



Zagrozenie dla zdrowia! W ukfadzie pary
nie wolno stosowac zadnego plynu innego
niz woda pitna.

Nie stosowa¢ wody destylowanej lub
iltrowanej. Stosowaé wytgcznie wode
butelkowana. Nie dodawac do pojemnika
z woda roztwordw, ktére sg palne,
zawierajg alkohol lub czastki state.

Pokrywa pojemnika umozliwia jego
napetnienie bez wyjmowania.

o o 10
14, Whozy¢ pojemnik na miejsce i dotkn?c (] aby

zamkna¢ jego pokrywe. Dotkngé B8, aby
rozpocza¢ gotowanie.
» Jesli poziom wody jest prawidtowy, rozpocznie sig
proces gotowania.

Przed przystapieniem do korzystania z funkgji
gotowania na parze lub wspomagania parg
nalezy sig upewnic, ze pokrywa obudowy
sondy migsa jest zamknieta.

Jesli w trakcie gotowania zostang otwarte
drzwiczki piekarnika, na wyswietlaczu pojawi

sig symbol V7.

razie wyczerpania wody w pojemniku
podczas gotowania wyswietlony zostanie
komunikat ,Dodaj czysta wodg”, a piekarnik
zacznie emitowaé dZwigkowy sygnat
ostrzegawczy. Gotowanie zostanie zakonczone.
Po napetnieniu pojemnika wodg i wiozeniu go
w jego obsadg cykl gotowania bedzie
kontynuowany od miejsca, w ktdrym zostat
przerwany.

» » Jedli ustawiony zostat tylko czas gotowania,
dziatanie piekarnika zostanie zatrzymane z koncem
czasu gotowania. Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat ,Gotowanie ukoriczone”.
Piekarnik zacznie emitowac dZwigkowy sygnat
ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy dotkng¢
dowolnego przycisku.

» » Jedli ustawiony zostat czas gotowania i czas
zakoriczenia gotowania, zegar piekarnika odejmie
czas gotowania od ustawionego czasu zakoriczenia
gotowania, aby obliczy¢ czas rozpoczecia gotowania.
Gdy nadejdzie czas rozpoczecia gotowania, wybrana
funkcja piekarnika zostanie wigczona, a piekarnik
rozgrzeje sie do ustawionej temperatury. Piekarnik
utrzymuie te temperature do koica czasu gotowania.
Dziatanie piekarnika zostanie zatrzymane z koncem
czasu gotowania. Wyswietlana bedzie funkcja

piekarnika oraz komunikat ,Gotowanie ukoriczone”.

Piekarnik zacznie emitowa¢ dzwigkowy sygnat

ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy dotkng¢

dowolnego przycisku.

15. Po zakoniczeniu cyklu gotowania ze wzgleddw
higienicznych nalezy wyla¢ pozostatg wode z
pojemnika.

oda z ukfadu generowana pary
piekarnika zostanie odprowadzona do
pojemnika w ciagu okoto 15 minut od
zakonczenia gotowania. Ze wzgledow
higienicznych nalezy wyla¢ pozostatg
wodeg z pojemnika.

16. Wigczy¢ funkcje suszenia, aby usung¢ wode
nagromadzong w piekarniku. Patrz ,Menu
dodatkéw”.

Gdy funkcja automatycznego suszenia jest

0 laktywna, zostaje automatycznie wigczona
po zakoAczeniu kazdego cyklu gotowania
na parze.

17. Aby kontynuowaé gotowanie:
W ciggu 5 minut od zakoriczenia cyklu

gotowania mozna dotkna¢ , aby znowu
uruchomic piekarnik z funkcjami gotowania na
parze.

» Piekarnik nadal bedzie dziata¢ z poprzednimi

ustawieniami funkgji gotowania i temperatury.

18. W razie ponownego uruchomienia piekarnika w
ciggu 5 minut od zakoriczenia cyklu gotowania
wys$wietlony zostanie komunikat
»,Przygotowywanie piekarnika”, poniewaz
piekarnik mogt zacza¢ odprowadzac wode z
systemu generowania pary do pojemnika na wode.

Po zniknigciu komunikatu mozna dotkngé :
aby rozpoczg¢ gotowanie. Jako ze woda z uktadu
generowana pary piekarnika zostata
odprowadzona do pojemnika, wyswietlony
zostanie komunikat ,Dodaj czystg wodeg”.

19. Dotkngc tﬁ Pokrywa pojemnika na wode
otworzy sie na boki i pojemnik na wode zostanie
wysuniety.

20. Wyjac¢ pojemnik na wode, wylac pozostatg wodeg i
napetni¢ go czystg wodg do poziomu wskazanego
oznaczeniem ,max.”.

R o Y
21. Whozy¢ pojemnik na miejsce i dotkn?c = aby

zamkna¢ jego pokrywe. Dotkng¢ B84, aby
rozpocza¢ gotowanie.
» Jesli poziom wody jest prawidtowy, rozpocznie sig
proces gotowania.
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unkcja gotowania na parze jest aktywna, silnik aktywna, pojawi sie ona na wyswietlaczu

entylatora bedzie pracowac z wigkszg piekarnika po zakoAczeniu kazdego cyklu
predkoscig w celu utworzenia kurtyny otowania na parze. Mozna dotkna¢
powietrza. i

Jesli drzwi piekarnika zostang otwarte, kiedy o Gdy funkcja automatycznego suszenia jest

, aby ja uruchomic.

Podczas ostatnich 3 minut gotowania na parze 0 Przed uruchomieniem funkeji suszenia

silnik wentylatora bedzie pracowac z wysoka nalezy wyjac z piekarnika jedzenie |
predkoscia w celu zmniejszenia zaggszozenia akcesoria takie jak blachy, druciane grille

pary w piekarniku. itp.

22. Po zakoniczeniu cyklu gotowania ze wzgleddw ZywnosC nie nadajaca sie do
higienio_znych nalezy wylac pozostatg wodg z A grillowania stwarza zagrozenie
pojemnika. pozarowe. Do grillowania uzywaj

oda z ukfadu generowana pary wyfgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie
9 piekarnika zostanie odprowadzona do do przyrzadzania w wysokich
pojemnika w ciggu okoto 15 minut od temperaturach.
zakoriczenia gotowania. Ze wzgledow Nie wkiadaj zywnosci do grilla Zoyt
higienicznych nalezy wylac pozostata gteboko. Tam jest najgorecej i tiusta
wodg z pojemnika. 2ywno$¢ moze sie zapalic.

23. Wgczy¢ funkcje suszenia, aby usung¢ wode
nagromadzong w piekarniku. Patrz ,Menu
dodatkow”.

Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

Kotlety cielece Ruszt druciany 250/max 25..30min. *

zaleznie od grubosci
*Nagrzewaé przez 5 minut
**Jesli Twéj produkt nie oferuje mozliwosci regulowania temperatury g e maksymalnej temperaturze.
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwi¢ instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Obrécié potrawe po uptywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sig, aby wszystkie potrawy poddawa¢ wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5 minut przed opiekaniem.
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E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stang sig rzadsze, jesli wyrdb ten czy$ci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

urzadzenie od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem urzadzenie odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
gotowania, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem urzadzenia.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub gabka i cieptg
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycieraC wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkdw czyszczacych
zawierajacych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sig do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie pojemnika na wode
Pojemnik na wodg znajduje sie z tylu pokrywy po lewe;
stronie panelu sterowania. Aby go wyjac i wyczy$cic:

1. Dotknij t:oi Pokrywa pojemnika na wode
otworzy sie na boki i pojemnik na wodg zostanie
wysuniety.

2. Wyjmij pojemnik na wodg i wyczy$¢ go pod
biezacg wodg.

w

chzyszozony pojemnik wtdz na miejsce i dotknij
=, aby zamkna¢ jego pokrywe.

Do czyszczenia pojemnika na wodg nie uzywaj
zadnych chemikaliéw. Uzyj jedynie wody.

Nie wolno my¢ pojemnika w zmywarce.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.
esli na produkcie znajduja sie
nrzyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowag
0 czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzié¢ panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznig si¢ zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajac go w przeciwnym kierunku do Sciany
boczngj.

Aby oczysci¢ Sciane boczng(Roznig sie zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wymontowac $rube z przedniegj czesci bocznego
stojaka w sposdh przedstawiony na ponizszym
rysunki.

2. Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do siebie.
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Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzna strona bocznych $cian (A) i tylnej Sciany
(B) urzadzenia moze byc pokryta emalig katalityczng.
Sciany pokryte emalig katalityczng majg jasny, matowy
kolor i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich Scian czysci sig sama,
pochtaniajac i przeksztatcajac odpryski tuszczu w parg

zyszczen
Drzwiczki piekarnia czysci sie migkka sciereczka lub
ggbkg i ciepta wodg z mydtem w plynie, | wyciera
suchg $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowaé powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz klipsy na obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronie przednich drzwi, naciskajgc zaczep,
jak pokazano na rysunku. Zamek powinien
wygladac (4), gdy jest otwarty.
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Drzwiczki
Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)
Piekarnik

1
2
3
4 Blokada zawiasu(otwarta pozycja)

3. Przesun drzwiczki przednie w pét drogi.
4, Zdejmij drzwiczki przednie ciggngc je ku gdrze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zakladaniu.

Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Funkcja "Soft Open & Soft Close"

Niektdre modele mogg zawierac funkcje "Soft Close-
Soft Open". Funkcja Soft Close pozwala uzytkownikowi
na ptynne zamkniecie drzwiczek piekarnika,
przynoszac go do okoto 15 cm od pozycji zamknigtej i
delikatnie popychajac. Automatyczny system
amortyzatoréw pomaga delikatnie zamykac drzwi.
Podobng funkcje obserwuije sig, gdy drzwiczki
piekarnika sg catkowicie otwarte; W odlegtosci ok. 9
cm od catkowicie otwartej pozycji system przepustnic
kopie w sposob umozliwiajgcy delikatne otwieranie.



Rozwiazywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> T0 nie jest awaria.

* Podgrzewane czgsci metalowe moga sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

. Bezpiecznik uszlzodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.
ie nie | do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ Kontakt wiyczKi.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W

,,,,,,,,,,,,,,,,,, razie potrzeby wymieri je Iub zatacz.

Piecyk nie grzeje.

o Urzadzenie moZe nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic
urzgadzenie na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
€go rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawcg urzadzenia. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego urzadzenia.
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