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PENSATI PER VOI

Grazie per aver acquistato un'apparecchiatura Electrolux. Avete scelto un
prodotto che ha alle spalle decenni di esperienza professionale e innovazione.
Ingegnoso ed elegante, € stato progettato pensando a voi. Quindi, in qualsiasi
momento desiderate utilizzarlo, potete esser certi di ottenere sempre i migliori
risultati.

Benvenuti in Electrolux.

Visitate il nostro sito web per:

G Ricevere consigli d'uso, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali
@ anomalie, ottenere informazioni sull'assistenza:

www.electrolux.com/webselfservice
g Registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:
a/ www.registerelectrolux.com

Acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra
.% apparecchiatura:

www.electrolux.com/shop

SERVIZIO CLIENTI E MANUTENZIONE

Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta il Centro di Assistenza autorizzato, accertarsi di disporre dei
seguenti dati: Modello, numero dell'apparecchio (PNC), numero di serie.

Le informazioni si trovano sulla targhetta di identificazione.

/\ Avvertenza/Attenzione - Importanti Informazioni per la sicurezza
@ Informazioni e suggerimenti generali
Informazioni sull'ambiente

Con riserva di modifiche.

1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di
installare e utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non
sono responsabili di eventuali lesioni o danni derivanti
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da un'installazione o un uso scorretti. Conservare
sempre le istruzioni in un luogo sicuro e accessibile per
poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone
vulnerabili

Questa apparecchiatura puo essere usata da bambini
a partire dagli 8 anni e da adulti con limitate capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o con scarsa esperienza o
conoscenza sull'uso dell'apparecchiatura, solamente
se sorvegliati o se istruiti relativamente all'uso
dell'apparecchiatura e se hanno compreso i rischi
coinvolti.

| bambini di eta compresa frai 3 e gli 8 anniele
persone con disabilita diffuse e complesse vanno
tenuti lontani a meno che non vi sia una supervisione
continua.

- Tenere lontani i bambini al di sotto dei 3 anni se non
costantemente supervisionati.

Non consentire ai bambini di giocare con
I'apparecchiatura.

- Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in
modo adeguato.

- Tenere i bambini e gli animali domestici lontano
dall'apparecchiatura durante il funzionamento o
raffreddamento. Le parti accessibili sono
incandescenti.

Se l'apparecchiatura ha un dispositivo di sicurezza per
i bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'apparecchiatura senza essere
supervisionati.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

- AVVERTENZA: L'apparecchiatura e le parti accessibili
si riscaldano molto durante I'uso. Abbiate cura di non
toccare gli elementi riscaldanti.
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- Non utilizzare un timer esterno o un sistema di

controllo remoto distinto per mettere in funzione
I'apparecchiatura.

- AVVERTENZA: Non lasciare mai il piano di cottura

incustodito durante la preparazione di cibi in quanto
olio e grassi potrebbero provocare un incendio.

- Non tentare MAI di spegnere un incendio con

dell'acqua; spegnere l'apparecchiatura e coprire le
flamme ad es. con un coperchio o una coperta di
protezione dal fuoco.

- ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere

sorvegliato. Un breve processo di cottura deve essere
supervisionato senza soluzione di continuita.

. AVVERTENZA: Pericolo di incendio: Non conservare

nulla sulle superfici di cottura.

- Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e

coperchi non dovrebbero essere posti sulla superficie
del piano di cottura in quanto possono diventare caldi.

- Non usare una pulitrice a vapore per pulire

I'apparecchiatura.

- Dopo l'uso, spegnere 'elemento utilizzato mediante la

corrispondente manopola, senza considerare quanto
indicato dal rilevatore di utensili.

- Se la superficie di vetroceramica/vetro presenta delle

crepe, spegnere l'apparecchiatura e scollegarla dalla
presa di corrente. Qualora I'apparecchiatura sia
collegata direttamente alla corrente mediante una
scatola di derivazione, togliere il fusibilke per
scollegarlo dall'alimentazione. Invitiamo in entrambi i
casi a contattare il Centro Servizi Autorizzato.

. Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve

essere sostituito dal produttore, da un tecnico
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo.

- AVVERTENZA: Servirsi unicamente di protezioni per il

piano cottura progettate dal produttore
dell'apparecchiatura o indicate dallo stesso nelle
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istruzioni d'uso, ad esempio accessori idonei o le
protezioni del piano cottura incorporate
nell'apparecchiatura. L'uso inadeguato delle protezioni

puo causare incidenti.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

AVVERTENZA!
L’installazione
dell'apparecchiatura deve
essere eseguita da
personale qualificato.

AVVERTENZA!

Vi ¢ il rischio di ferirsi o
danneggiare
I'apparecchiatura.

A

Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio.

Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se € danneggiata.
Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

E necessario rispettare la distanza
minima dalle altre apparecchiature.
Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura,
dato che € pesante. Usare sempre i
guanti di sicurezza e le calzature
adeguate.

Proteggere le superfici di taglio con
un materiale di tenuta per evitare che
I'umidita causi dei rigonfiamenti.
Proteggere la base
dell'apparecchiatura da vapore e
umidita.

Non installare I'apparecchiatura
accanto ad una porta o sotto una
finestra, per evitare che pentole calde
cadano dall'apparecchiatura quando
la porta o la finestra sono aperte.
Ogni apparecchiatura dispone di
ventole di raffreddamento sulla parte
inferiore.

Se l'apparecchiatura viene installata
sopra a un cassetto:

— Non tenere oggetti di piccole
dimensioni o fogli di carta che
potrebbero essere aspirati, dato
che possono danneggiare le

ventole di raffreddamento o
guastare il funzionamento del
sistema di raffreddamento.

— Mantenere una distanza di
almeno 2 cm fra la parte inferiore
dell'apparecchiatura e le
componenti conservate nel
cassetto.

2.2 Collegamento elettrico

AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa
elettrica.

Tutti i collegamenti elettrici devono
essere realizzati da un elettricista
qualificato.

L'apparecchiatura deve disporre di
una messa a terra.

Prima di qualsiasi intervento, &
necessario verificare che
I'apparecchiatura sia scollegata dalla
rete elettrica.

Verificare che i parametri sulla
targhetta siano compatibili con le
indicazioni elettriche
dell'alimentazione.

Verificare che I'apparecchiatura sia
installata correttamente.
L'allentamento di un collegamento
elettrico o di una spina (ove previsti)
pud provocare il surriscaldamento del
terminale.

Utilizzare il cavo di alimentazione
appropriato.

Evitare che i collegamenti elettrici si
aggroviglino.

Assicurarsi che la protezione da
scosse elettriche sia installata.
Utilizzare il morsetto fermacavo sul
cavo.

Assicurarsi che il cavo di
alimentazione o la spina (ove
prevista) non sfiori I'apparecchiatura
calda o pentole calde quando si
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collega I'apparecchiatura alle prese
vicine.

Non utilizzare prese multiple e
prolunghe.

Accertarsi di non danneggiare la
spina o il cavo (ove previsti).
Contattare il nostro Centro Assistenza
autorizzato o un elettricista qualificato
per sostituire un cavo danneggiato.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in
modo tale da non poter essere
disattivati senza l'uso di attrezzi.
Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine
dell'installazione. Verificare che la
spina di alimentazione rimanga
accessibile dopo l'installazione.

Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.
Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo
devono essere rimossi dal
portafusibile), sganciatori per correnti
di guasto a terra e relé.

L'impianto elettrico deve essere
dotato di un dispositivo di isolamento
che consenta di scollegare
I'apparecchiatura dalla presa di
corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore
ai 3 mm.

2.3 Utilizzo

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni, ustioni o
scosse elettriche.

Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio, le etichette e la pellicola
protettiva (ove presente) prima del
primo utilizzo.

Utilizzare I'apparecchiatura in un
ambiente domestico.

Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

Accertarsi che le fessure di
ventilazione non siano ostruite.

Non lasciare mai I'apparecchiatura
incustodita durante il funzionamento.

Spegnere la zona di cottura dopo ogni
utilizzo.

Non fare affidamento sul rilevatore di
pentole.

Non appoggiare posate o coperchi
sulle zone di cottura. Possono
diventare roventi.

Non mettere in funzione
I'apparecchiatura con le mani umide o
quando c'é un contatto con l'acqua.
Non utilizzare I'apparecchiatura come
superficie di lavoro o come piano di
appoggio.

Se la superficie dell'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegare
immediatamente I'apparecchiatura
dall'alimentazione. per evitare scosse
elettriche.

| portatori di pacemaker, devono
mantenere una distanza di almeno 30
cm dalle zone di cottura a induzione
quando l'apparecchiatura € in
funzione.

Un alimento immerso nell'olio molto
caldo pud provocare degli schizzi.

AVVERTENZA!
Pericolo di incendio ed
esplosioni.

Grassi e olio caldi possono rilasciare
vapori infiammabili. Mantenere
fiamme o oggetti caldi lontani da
grassi e olio quando li si utilizza per
cucinare.

| vapori rilasciati da un olio molto
caldo possono provocare una
combustione spontanea.

L'olio usato, che puo contenere
residui di cibo, puo liberare delle
fiamme ad una temperatura inferiore
rispetto ad un olio utilizzato per la
prima volta.

Non appoggiare o tenere liquidi o
materiali infiammabili, né oggetti
facilmente incendiabili
sull'apparecchiatura, al suo interno o
nelle immediate vicinanze.

AVVERTENZA!
Vi ¢ il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

Non poggiare pentole calde sul
pannello dei comandi.

Non mettere coperchi caldi sulla
superficie in vetro del piano cottura.



Non esporre al calore pentole vuote.
Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole sull'apparecchiatura.
La superficie si potrebbe
danneggiare.

Non mettere in funzione le zone di
cottura in assenza di pentole o con
pentole vuote.

Non appoggiare la pellicola di
alluminio direttamente
sull'apparecchiatura.

Lo spostamento di pentole in ghisa, in
alluminio o con fondi danneggiati pud
graffiare il vetro o la vetroceramica.
Per spostare questi oggetti sollevarli
sempre dalla superficie di cottura.
L'apparecchiatura & destinata solo
alla cottura. Non deve essere
utilizzata per altri scopi, come per
esempio il riscaldamento di un
ambiente.

2.4 Manutenzione e pulizia

Pulire regolarmente I'apparecchiatura
per evitare il deterioramento dei
materiali che compongono la
superficie.

Disattivare I'apparecchiatura e
lasciarla raffreddare prima di
procedere con la pulizia.

Scollegare I'apparecchiatura dalla
rete elettrica prima di eseguire le
operazioni di manutenzione.
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Non nebulizzare acqua né utilizzare
vapore per pulire l'apparecchiatura.
Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi
od oggetti metallici.

2.5 Assistenza Tecnica

Per riparare |'apparecchiatura
contattare il Centro di Assistenza
Autorizzato.

Utilizzare esclusivamente ricambi
originali.

2.6 Smaltimento

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o
soffocamento.

Rivolgersi all'autorita municipale per
informazioni su come smaltire
correttamente I'elettrodomestico.
Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

Tagliare il cavo elettrico
dell'apparecchiatura e smaltirlo.

3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Disposizione della superficie di cottura

B—

0O
1 1

~

Bt

| | =y 2|

Zona di cottura a induzione
Pannello dei comandi
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3.2 Disposizione del pannello dei comandi

Utilizzare i tasti sensore per mettere in funzione I'apparecchiatura. | display, gli
indicatori ed i segnali acustici mostrano quali funzioni sono attive.

Tasto Funzione Commento
sen-
sore
@® ON / OFF Per attivare e disattivare il piano di cottu-
ra.
& Blocco / Dispositivo di Si- Per bloccare/sbloccare il pannello dei co-
curezza bambini mandi.
[l Pausa Per attivare e disattivare la funzione.
=] Bridge Per attivare e disattivare la funzione.
- Display livello di potenza Per mostrare il livello di potenza.
- pie del timer delle zone Indica per quale zona & impostato il tem-
6 Spie del ti dell Indi I S i tato il t
di cottura po.
- Display timer Indica il tempo in minuti.
8 | Q) - Per selezionare la zona di cottura.
& -|-/ - Per aumentare o ridurre il tempo.
P PowerBoost Per attivare la funzione.
- Barra dei comandi Per impostare un livello di potenza.
3.3 Display del livello di potenza
Display Descrizione
La zona di cottura ¢ disattivata.

-9

La zona di cottura € in funzione.
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Display Descrizione

Pausa é attiva.

(A7) Preriscaldamento automatico € attiva.
@) PowerBoost & attiva.

+ numero E presente un malfunzionamento.

3,0

OptiHeat Control (indicatore di calore residuo su 3 livelli): prose-

guire la cottura/tenere in caldo/calore residuo.

Blocco /Dispositivo di Sicurezza bambini € attiva.

Pentola non adeguata o troppo piccola; oppure manca la pentola

sulla zona di cottura.

(-] Spegnimento automatico € attiva.

3.4 OptiHeat Control (indicatore
di calore residuo su 3 livelli)

C AVVERTENZA!

@/E]/C] Il calore residuo

puo essere causa di ustioni.
Gli indicatori mostrano il
livello del calore residuo per
le zone cottura attualmente
in uso. Le spie si potrebbero
accendere anche per le
zone cottura vicine, anche
Se non sono in uso.

4. UTILIZZO QUOTIDIANO

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

4.1 Attivazione e disattivazione

Sfiorare © per 1 secondo per accendere
o spegnere il piano di cottura.

4.2 Spegnimento automatico

La funzione spegne automaticamente
il piano di cottura se:

« tutte le zone di cottura sono
disattivate,

Le zone di cottura a induzione generano
il calore richiesto per la cottura
direttamente sul fondo della pentola. Il
piano in vetroceramica viene
leggermente riscaldato dal calore residuo
delle pentole.

* non ¢ stato impostato il livello di
potenza dopo l'accensione del piano
di cottura,

» & stato versato qualcosa o appoggiato
un oggetto sul pannello dei comandi
per piu di 10 secondi (un tegame, uno
straccio, ecc.). Viene emesso un
segnale acustico e il piano di cottura
si disattiva. Rimuovere l'oggetto o
pulire il pannello dei comandi.

» |l piano di cottura & surriscaldato (per
es. se si esaurisce l'acqua in
ebollizione nella pentola). Lasciare
raffreddare la zona di cottura prima di
utilizzare nuovamente il piano di
cottura.
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» ¢ stata utilizzata una pentola non

idonea. Il simbolo _J si accende e la
zona di cottura si spegne
automaticamente dopo 2 minuti.

* non e stata spenta una zona di
cottura o non é stato modificato il
livello di potenza. Dopo un tempo

prestabilito, si accende E] e il piano di
cottura si spegne.
Rapporto tra livello di potenza e il
tempo trascorso il quale si spegne il
piano di cottura:

Livello di potenza Il piano di cottura
si disattiva dopo

(u)1-3 6 ore
4-7 5 ore
8-9 4 ore
10-14 1,5 ora

4.3 Livello di potenza

Per impostare o modificare il livello di
potenza:

Sfiorare la barra di controllo per
impostare il livello di potenza corretto o
spostare il dito lungo la barra di controllo
fino a raggiungere il livello necessario.

='-=T13' 8 10

4.4 Utilizzo delle zone di cottura

Posizionare le pentole al centro della
zona selezionata. Le zone di cottura a
induzione si adattano automaticamente
alle dimensioni del fondo della pentola.

E possibile utilizzare una pentola grande
collocata su due zone di cottura
contemporaneamente. | tegami devono
coprire le parti centrali delle due aree ma
non andare oltre la zona contrassegnata.

Se i tegami si trovano fra i due centri la
funzione bridge non sara attivata.

4.5 Bridge

@

Questa funzione collega due zone di
cottura del lato sinistro funzionanti come
se fossero una sola.

La funzione opera quando la
pentola copre il centro delle
due zone.

Impostare come prima cosa il livello di
potenza per una delle zone di cottura di
sinistra.

. . ) [
Per attivare la funzione: sfiorare m). Per
impostare o modificare il livello di
potenza sfiorare uno dei sensori.

Per disattivare la funzione: sfiorare =].
Le zone di cottura funzionano in modo
indipendente.

4.6 Preriscaldamento
automatico

Attivare questa funzione per ottenere
un'impostazione di calore desiderata in
meno tempo. Quando & accesa, la zona
funziona sull'impostazione piu alta
all'inizio e poi continua a cucinare con
I'impostazione di calore desiderata.

Per attivare la funzione, la
zona di cottura deve essere
fredda.



Per attivare la funzione per una zona

di cottura: sfiorare P ( si accende).
Selezionare immediatamente il livello di

potenza desiderato. Dopo 3 secondi @
si accende.

Per disattivare la funzione: modificare
il livello di potenza.

4.7 PowerBoost

Questa funzione aumenta la potenza
fornita alle zone di cottura a induzione.
Questa funzione si puo attivare per la
zona di cottura a induzione soltanto per
un intervallo di tempo limitato. Al termine
di questo intervallo, la zona di cottura a
induzione passa automaticamente al
livello di potenza massimo impostato.

Fare riferimento al capitolo
"Dati tecnici".

Per attivare la funzione per una zona
di cottura: sfiorare P . si accende.

Per disattivare la funzione: modificare
il livello di potenza.

4.8 Timer

Timer del conto alla rovescia

Questa funzione consente di impostare
la durata di funzionamento della zona di
cottura per la preparazione di una
pietanza.

Come prima cosa impostare il livello di
potenza per la zona di cottura, poi
impostare la funzione.

Per impostare la zona di cottura:

sfiorare ripetutamente O finché si
accende l'indicatore della zona di cottura
desiderata.

Per attivare la funzione: sfiorare il tasto

+ del timer per impostare il tempo (00 -
99 minuti). Quando la spia della zona di
cottura lampeggia piu lentamente, il
tempo scorre a ritroso.

Per visualizzare il tempo residuo:

selezionare la zona di cottura con . La
spia della zona di cottura comincia a
lampeggiare rapidamente. Sul display
compare il tempo residuo.
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Per modificare I'ora: selezionare la
zona di cottura con @ Premere + o .
Per disattivare la funzione: selezionare

la zona di cottura con @ e sfiorare = . Il
tempo restante esegue il conteggio fino a
00. L'indicatore della zona cottura si
spegne.

@

Allo scadere del tempo
stabilito, viene emesso un
segnale acustico e 00
lampeggia. La zona di
cottura si disattiva.

Per arrestare il segnale acustico:
sfiorare D.

CountUp Timer (Timer)

Utilizzare questa funzione per controllare
per quanto tempo funziona la zona di
cottura.

Per impostare la zona di cottura:

sfiorare ripetutamente O finché si
accende l'indicatore della zona di cottura
desiderata.

Per attivare la funzione: sfiorare = del

timer. UP si accende. Quando la spia
della zona di cottura lampeggia
lentamente, inizia il conteggio. Il display

passa da UP ai minuti.

Per controllare per quanto tempo
funziona la zona di cottura:

selezionare la zona di cottura con . La
spia della zona di cottura comincia a
lampeggiare rapidamente. |l display
mostra per quanto tempo € rimasta in
funzione la zona.

Per disattivare la funzione: selezionare
la zona di cottura con @) e sfiorare + o
—. La spia della zona di cottura si
spegne.

Contaminuti

Si puo utilizzare questa funzione come
Contaminuti mentre il piano di cottura &
attivo e le zone di cottura non sono in
funzione. Il display del livello di potenza

visualizza .
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Per attivare la funzione: sfiorare @

Sfiorare il tasto + o0 — del timer per
selezionare la durata. Allo scadere del
tempo stabilito, viene emesso un
segnale acustico e 00 lampeggia.

Per arrestare il segnale acustico:
sfiorare €D.

La funzione non ha alcun
effetto sul funzionamento
delle zone di cottura.

4.9 Pausa

La funzione imposta tutte le zone di
cottura in funzione al livello di potenza
pit basso.

Quando la funzione é attiva, tutti gli altri
simboli sui pannelli di controllo sono
bloccati.

La funzione non interrompe le funzioni
del timer.

Sfiorare I per attivare la funzione.

si accende.ll livello di calore viene
abbassato a 1.

Per disattivare la funzione sfiorare || . 1i
livello di calore precedente si accende.

4.10 Blocco

E possibile bloccare il pannello dei
comandi mentre le zone di cottura sono
in funzione. Questa funzione impedisce
di modificare inavvertitamente il livello di
potenza.

Impostare innanzitutto il livello di
potenza.

Per attivare la funzione: sfiorare EI
si accende per 4 secondi.ll Timer rimane
acceso.

Per disattivare la funzione: sfiorare EI
Il livello di potenza precedente si
accende.

Quando si spegne il piano di
cottura, si interrompe anche
questa funzione.

4.11 Dispositivo di Sicurezza
bambini
Questa funzione impedisce

I'azionamento accidentale del piano di
cottura.

Per attivare la funzione: attivare il piano
di cottura con @. Non impostare alcun
livello di potenza. Sfiorare & per 4
secondi. si accende. Disattivare |l
piano di cottura con @

Per disattivare la funzione: attivare il
piano di cottura con (D Non impostare
alcun livello di potenza. Sfiorare & per 4
secondi. si accende. Disattivare il
piano di cottura con @.

Per escludere la funzione per una sola
operazione di cottura: attivare il piano
di cottura con . (1] sj accende. Sfiorare

il tasto & per 4 secondi. Impostare il _
livello di potenza entro 10 secondi. E
possibile mettere in funzione il piano di

cottura. Quando si disattiva il piano di

cottura con @ la funzione si riattiva.

4.12 OffSound Control
(Attivazione e disattivazione dei
segnali acustici)

Disattivare il piano di cottura. Sfiorare il
tasto (D per 3 secondi. Il display si
accende e si spegne. Sfiorare EI per 3
secondi. 0 &9 si accendono. Sfiorare

+ del timer per effettuare la selezione
seguente:

. - i segnali acustici sono spenti
. - i segnali acustici sono attivi
Per confermare la selezione, attendere

finché il piano di cottura non si disattiva
automaticamente.

Quando la funzione & impostata su , i
segnali acustici saranno udibili soltanto
quando:

« sisfiora ©)

« Contaminuti diminuisce



« Timer del conto alla rovescia
diminuisce

* siappoggia un oggetto sul pannello
dei comandi.

4.13 Limitazione di potenza
All'origine, il piano di cottura & impostato
sul massimo livello di potenza possibile.

Per ridurre o aumentare il livello di
potenza:

1. Disattivare il piano di cottura.

2. Sfiorare il tasto (D per 3 secondi. Il
display si accende e si spegne.

3. Sfiorare & per 3 secondi. &Y o @ I si
accendono.

4. Sfiorare @ P 72 si accende.

5. Sfiorare _/‘|‘ del Timer per
impostare il livello di potenza.
Livelli di potenza

Fare riferimento al capitolo "Dati tecnici".

e P72—7200W
« P15—1500 W
« P20—2000 W
« P25—2500W
« P30—3000W
« P35—3500W
« P40 —4000W
« P45 —4500 W
« P50—5000W
« P60—6000W
ATTENZIONE!

Assicurarsi che la potenza
selezionata sia idonea ai
fusibili installati nell'impianto
domestico.

4.14 funzione Power
Management

* Le zone di cottura sono raggruppate
in base alla posizione e al numero di
fasi del piano di cottura. Vedere
l'illustrazione.

» Ciascuna fase dispone di un
assorbimento massimo di 3600 W.
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» La funzione suddivide la potenza tra
zone di cottura collegate alla stessa
fase.

» La funzione si attiva quando
I'assorbimento massimo delle zone di
cottura collegate ad una singola fase
supera i 3600 W.

» La funzione riduce la potenza delle
altre zone di cottura collegate alla
stessa fase.

» |l display del livello di potenza per le
zone a ridotta potenza, passa da un
livello all'altro.

Funzione Power Management con

funzione Limitazione di potenza

Impostando la funzione Limitazione di

potenza su 6,0 kW o meno, la potenza

del piano di cottura viene distribuita tra
tutte le zone di cottura.

X

-
e

Impostando la funzione Limitazione di
potenza su superiore a 6,0 kW, la
potenza del piano di cottura viene
distribuita tra le coppie di zone di cottura.

e
-
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5. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

5.1 Pentole

@

Per le zone cottura a
induzione, un forte campo
elettromagnetico crea calore
nelle pentole molto
rapidamente.

Utilizzare le zone di cottura a
induzione con pentole
idonee.

@

Materiale delle pentole

* materiali idonei: ghisa, acciaio,
acciaio smaltato, acciaio inox, fondi
multistrato (con una marcatura
corretta da parte del produttore).

* materiali non idonei: alluminio,
rame, ottone, vetro, ceramica,
porcellana.

Una pentola é adatta per un piano di

cottura a induzione se:

» l'acqua raggiunge velocemente
I'ebollizione su una zona di cottura a
induzione impostata sul livello di
cottura massimo.

* una calamita si attacca al fondo delle
pentole.

Il fondo delle pentole
dovrebbe essere il piu
possibile spesso e piano.
Verificare che le basi della
pentola siano asciutte prima
di collocarla sulla superficie
del piano cottura.

Dimensioni delle pentole

Le zone di cottura a induzione si
adattano automaticamente alle
dimensioni del fondo della pentola.

L'efficienza della zona di cottura dipende
dal diametro delle pentole. Una pentola
con un diametro inferiore alla zona piu

piccola riceve solo una parte della
potenza generata dalla zona di cottura.

Vedere la sezione "Dati
tecnici".

5.2 | rumori durante l'uso

Se si avverte:

« crepitio: si stanno utilizzando pentole
di materiali diversi (costruzione a
sandwich).

 fischio: si stanno utilizzando la zona di
cottura a livelli di potenza elevati con
pentole di materiali diversi
(costruzione a sandwich).

* ronzio: si stanno utilizzando livelli di
potenza elevati.

» scatto: sono state accese parti
elettriche.

 sibilo, ronzio: & in funzione la ventola.

| rumori descritti sono normali e non

sono da ricondurre a un guasto del
piano di cottura.

5.3 Oko Timer (Timer Eco)

Per risparmiare energia, il riscaldatore
della zona di cottura si disattiva prima
che il timer per il conto alla rovescia
emetta un segnale acustico. La
differenza nel tempo di funzionamento
dipende dal livello di potenza e dalla
durata dell'utilizzo dell'apparecchiatura.

5.4 Esempi di impiego per la
cottura

La correlazione tra il livello di potenza e il
consumo di energia della zona di cottura
non é regolare. L'aumento del livello di
potenza non & proporzionale all'aumento
del consumo di energia. Cio significa che
una zona di cottura con un livello di
potenza medio impiega meno della meta
della propria energia.

@

| dati riportati in tabella sono
puramente indicativi.
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Livello di po- Usare per: Tempo Suggerimenti

tenza (min.)

1 Tenere in caldo le pietanze  secon- Mettere un coperchio sulla
cotte. done- pentola.

cessita

1-3 Salsa olandese, sciogliere: 5-25 Mescolare di tanto in tanto.
burro, cioccolata, gelatina.

1-3 Rassodare: omelette morbi- 10 -40 Cucinare coprendo con un
de, uova strapazzate. coperchio.

3-5 Cuocere riso e pietanze a 25-50 Aggiungere al riso almeno
base di latte, riscaldare pie- una doppia quantita di liqui-
tanze pronte. do, mescolare a meta del

processo i preparati a base
di latte.

5-7 Cuocere a vapore verdure, 20-45 Aggiungere un paio di cuc-
pesce, carne. chiai di liquido.

7-9 Cuocere al vapore le patate. 20-60 Usare al max. % | di acqua

per 750 g di patate.

7-9 Bollire grandi quantita di ali- 60 - Fino a 3 | di liquido piu gli in-
menti, stufati e zuppe. 150 gredienti.

9-12 Cottura delicata: cotolette, secon- Girare a meta tempo.
cordon bleu, costolette, pol-  do ne-
pette, salsicce, fegato, roux, cessita
uova, frittelle, krapfen.

12-13 Frittura, frittelle di patate, 5-15 Girare a meta tempo.
lombate, bistecche.

14 Portare a ebollizione I'acqua, cuocere la pasta, rosolare la carne (gu-

lasch, stufati), friggere patatine.

P

Portare a ebollizione grandi quantita d'acqua. PowerBoost ¢ attivata.

6. PULIZIA E CURA

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

6.1 Informazioni generali

Pulire il piano di cottura dopo ogni
impiego.

Usare sempre pentole con il fondo
pulito.

| graffi o le macchie scure sulla
superficie non compromettono il
funzionamento del piano di cottura.

» Usare un prodotto di pulizia adatto
alla superficie del piano di cottura.

* |l vetro richiede l'uso di un raschietto
speciale.

6.2 Pulizia del piano di cottura

* Togliere immediatamente: plastica
sciolta, pellicola in plastica, zucchero
e alimenti con zucchero, in caso
contrario la sporcizia potrebbe
causare danni al piano cottura.
Attenzione a evitare le ustioni.
Appoggiare lo speciale raschietto
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sulla superficie in vetro, formando un
angolo acuto, e spostare la lama sulla

superficie.

* Quando il piano di cottura &
sufficientemente raffreddato, & .
possibile rimuovere: i segni di
calcare e d'acqua, le macchie di
grasso e le macchie opalescenti.

umido e un detergente non abrasivo.
Al termine della pulizia, asciugare il

piano di cottura con un panno

Pulire il piano di cottura con un panno

7. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli

sulla sicurezza.

7.1 Cosa fare se...

morbido.

Togliere macchie opalescenti:
usare una soluzione di acqua con
aceto e pulire la superficie in vetro
€on un panno.

Problema

Possibile causa

Rimedio

Non é possibile attivare il
piano di cottura o metterlo
in funzione.

Il piano di cottura non &
collegato a una fonte di ali-
mentazione elettrica o non
e collegato correttamente.

Accertarsi che il piano di
cottura sia collegato corret-
tamente alla rete elettrica.
Fare riferimento allo sche-
ma di collegamento.

E scattato il fusibile.

Verificare se I'anomalia di
funzionamento € dovuta al
fusibile. Nel caso in cui il
fusibile continui a scattare,
rivolgersi ad un elettricista
qualificato.

Non viene configurata I'im-
postazione calore per 10
secondi.

Accendere di nuovo il pia-
no di cottura e impostare il
livello di potenza in meno

di 10 secondi.

Sono stati sfiorati 2 o piu
tasti sensore contempora-
neamente.

Sfiorare un tasto sensore
alla volta.

Pausa ¢ attiva.

Consultare la sezione "Uti-
lizzo quotidiano".

Il pannello dei comandi &
bagnato o presenta mac-
chie di unto.

Pulire il pannello dei co-
mandi.

Viene emesso un segnale
acustico e il piano di cottu-
ra si disattiva.

Viene emesso un segnale
acustico quando il piano di
cottura non é attivo.

Uno o piu tasti sensore so-
no stati coperti.

Rimuovere gli oggetti dai
tasti sensore.
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Problema

Possibile causa

Rimedio

Il piano di cottura si disatti-
va.

E stato appoggiato un og-
getto sul tasto sensore (D

Rimuovere l'oggetto dal ta-
sto sensore.

L'indicatore di calore resi-
duo non si accende.

La zona non é calda per-
ché e rimasta in funzione
solo per brevissimo tempo,
oppure il sensore & dan-
neggiato.

Se la zona ha funzionato
abbastanza a lungo da es-
sere calda, contattare il
Centro di Assistenza Auto-
rizzato.

Preriscaldamento automa-
tico non funziona.

La zona é calda.

Lasciar raffreddare suffi-
cientemente la zona.

E impostato il livello di po-
tenza massimo.

Il livello di potenza massi-
mo ha la stessa potenza
della funzione.

Il livello di potenza cambia
tra due livelli.

Power Management € atti-
va.

Consultare la sezione "Uti-
lizzo quotidiano”.

| tasti sensore si surriscal-
dano.

Le pentole sono troppo
grandi oppure sono state
collocate troppo vicino ai
comandi.

Se possibile, collocare le
pentole grandi sulle zone
posteriori.

Assenza di suono quando
si toccano i tasti sensore
del pannello.

| segnali acustici sono di-
sattivati.

Attivazione dei segnali
acustici. Consultare la se-
zione "Utilizzo quotidiano”.

Compare Dispositivo di Sicurezza Consultare la sezione "Uti-
’ bambini o Blocco funziona. lizzo quotidiano”.
Compare . Non vi sono pentole sulla ~ Appoggiare una pentola

zZona.

sulla zona.

Le pentole non sono adat-
te.

Utilizzare una pentola
adatta. Fare riferimento a
"Consigli e suggerimenti".

Il diametro del fondo della
pentola e troppo piccolo ri-
spetto alla zona.

Usare pentole delle dimen-
sioni corrette. Vedere la
sezione "Dati tecnici".

€ un numero si accen-
dono.

C'e un errore nel piano di
cottura.

Spegnere e riaccendere il
piano cottura dopo 30 se-

condi. Se l=J si accende
nuovamente, scollegare il
piano cottura dall'alimenta-
zione elettrica. Dopo 30
secondi, collegare nuova-
mente il piano cottura. In
caso di ricomparsa dell'a-
nomalia, rivolgersi a un
Centro di Assistenza Auto-
rizzato.
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Problema

Possibile causa

Rimedio

Si sente un bip costante.

rettamente.

Il collegamento elettrico
non ¢ stato effettuato cor-

Scollegare il piano cottura
dalla rete elettrica. Consul-
tare un elettricista qualifi-
cato per controllare l'instal-
lazione.

7.2 Se non ¢ possibile trovare
una soluzione...

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o il Centro di Assistenza
Autorizzato. Fornire i dati riportati sulla
targhetta dei dati. Fornire inoltre il codice
a tre lettere per il piano in vetroceramica
(si trova nell'angolo del piano cottura) e il
messaggio di errore visualizzato.

8. INSTALLAZIONE

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

8.1 Prima dell'installazione

Prima di installare il piano di cottura,
annotare l'informazione riportata di
seguito presente sulla targhetta dei dati.
La targhetta dei dati & applicata sul lato
inferiore del piano di cottura.

Numero di
Seri€ .oveieeeicieie,

8.2 Piani di cottura da incasso

Utilizzare esclusivamente piani di cottura
da incasso solo dopo l'installazione in
idonei piani di lavoro e mobili da incasso
conformi alle norme.

8.3 Cavo di collegamento

* |l piano di cottura viene fornito con un
cavo di collegamento.

Assicurarsi di aver acceso il piano di
cottura correttamente. In caso di
azionamento errato dell'apparecchiatura,
I'intervento del tecnico del Centro di
Assistenza o del rivenditore potra essere
effettuato a pagamento anche durante il
periodo di garanzia. Le istruzioni relative
al Centro di Assistenza e alle condizioni
di garanzia sono contenute nel libretto
della garanzia.

« Sostituire il cavo di alimentazione
danneggiato con il cavo di ricambio.
Contattare il Centro di Assistenza
locale.

é AVVERTENZA!
Tutti i collegamenti elettrici

devono essere eseguiti da
un elettricista qualificato.

é ATTENZIONE!
Non forare o saldare le
estremita dei cavi. Questo &
severamente vietato!

é ATTENZIONE!
Non collegare il cavo senza

la rispettiva guaina
terminale.

Collegamento a due fasi

1. Estrarre la guaina all'estremita dei fili
nero e marrone.

2. Togliere l'isolamento delle estremita
dei cavi nero e marrone.
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3. Applicare una nuova guaina Sezione cavo
terminale da 1,5 mm? sull'estremita di
ciascun cavo. (utilizzare I'apposito
attrezzo).

230V~ 400V 2~N
CR I — )

—— —r.
- ——~

L2

Collegamento a una fase - 230 V ~ Collegamento a due fasi-400V 2 ~ N

D Verde - giallo Verde - giallo (@n)
N Blu e blu Blu e blu N
Nero e marrone Nero L1

Marrone L2

8.4 Montaggio
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9. DATI TECNICI
9.1 Targhetta dei dati

Modello EIV83443BW
Tipo 62 D4A 01 AD
Induzione 7.2 kW
Numero di serie..........
ELECTROLUX

ey
min. /
A ]
A min. 60mm
< I
\ fl
[ b
@ Se l'apparecchiatura viene
——— . installata sopra a un
min. a7
12 am cassetto, la ventilazione del

piano cottura riscalda gl
articoli all'interno del
cassetto durante il processo
di cottura.

PNC 949 596 831 00

220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Prodotto in Germania

7.2 kW

cex




9.2 Caratteristiche tecniche zone di cottura
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Zona di cottu- Potenza nomi- PowerBoost PowerBoost Diametro dei
ra nale (imposta- [W] durata massi- tegami [mm]
zione di calo- ma [min]
re massima)
W]
Anteriore sini- 2300 3200 10 125 -210
stra
Posteriore sini- 2300 3200 10 125 - 210
stra
Anteriore cen- 1400 2500 4 125 - 145
trale
Posteriore de- 2300 3600 10 180 - 240

stra

La potenza delle zone di cottura pud
differire in alcune circostanze rispetto ai
dati presenti in tabella. Cambia a

seconda del materiale e delle dimensioni

delle pentole.

10. EFFICIENZA ENERGETICA

Per risultati di cottura ottimali, utilizzare
pentole con un diametro non superiore a
quello riportato in tabella.

10.1 Informazioni sul prodotto conformi a EU 66/2014

Identificativo modello

EIV83443BW

Tipo di piano di cottura

Piano di cottura

da incasso

Numero di zone di cottura 4
Tecnologia di calore Induzione
Diametro delle zone di Anteriore sinistra 21,0 cm
cottura circolari (9) Posteriore sinistra 21,0 cm

Anteriore centrale 14,5 cm

Posteriore destra 24,0 cm
Consumo di energia per  Anteriore sinistra 179,6 Wh/kg
zona di cottura (EC elec- Posteriore sinistra 177,0 Wh/kg
tric cooking) Anteriore centrale 180,2 Wh/kg

Posteriore destra 174,6 Wh/kg
Consumo di energia del 177,9 Wh/kg

piano di cottura (EC elec-

tric hob)

EN 60350-2 - Apparecchiature elettriche

per la cottura per uso domestico - Parte
2: Piani di cottura - Metodi per la
misurazione delle prestazioni

Le misure energetiche relative alla zona
di cottura sono identificate dalle
indicazioni delle rispettive zone di

cottura.
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10.2 Risparmio energetico + Prima di attivare la zona di cottura,
R o . i sistemare la pentola.
E possibile risparmiare energia + Sistemare le pentole piu piccole sulle
quotidianamente durante la cottura zone di cottura piu piccole.
seguendo i suggerimenti che seguono. + Posizionare le pentole direttamente al
« Quando si riscalda I'acqua, utilizzare centro della zona di cottura.
solo la quantita necessaria. e Utilizzare il calore residuo per
«  Se possibile, coprire sempre le mantenere caldi i cibi o fonderli.

pentole con il coperchio.

11. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo {7) apparecchiature che riportano il simbolo

Buttare I'imballaggio negli appositi < insieme ai normali rifiuti domestici.
contenitori per il riciclaggio. Aiutare a Portare il prodotto al punto di riciclaggio
proteggere I'ambiente e la salute umana piu vicino o contattare il comune di

e a riciclare rifiuti derivanti da residenza.

apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Non smaltire le
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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato
zaprojektowane z myslg o Tobie. Uzytkujac je, mozesz mie¢ zawsze pewnosc
uzyskania wspaniatych efektow.

Witamy w Swiecie marki Electrolux!

Zapraszamy na naszg witryne internetowa, aby:

G Otrzymac wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w
@ rozwigzywaniu probleméw oraz informacje dotyczace serwisu:

www.electrolux.com/webselfservice
g Zarejestrowac swoj produkt i uprosci¢ jego obstuge serwisowa:
a/ www.registerelectrolux.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych cze$ci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowaé
ponizsze dane: informacje o modelu, numer produktu, numer seryjny.
Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

A\ Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdéwki
Informacje dotyczace Srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczes$niejszego
powiadomienia.

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
zatgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada



24

www.electrolux.com

za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania w
przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub doswiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Dzieci w wieku od 3 do 8 lat i osoby 0 znacznym
stopniu niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Dzieci ponizej 3 roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Nie pozwalac dzieciom bawic sie urzgdzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposoéb.

- Dzieciom i zwierzetom nie wolno zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia. tatwo
dostepne elementy urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieciom nie wolno zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

. OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzgdzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi.

- Nie sterowac urzgdzeniem za pomocg zewnetrznego
programatora czasowego ani niezaleznego uktadu
zdalnego sterowania.

- OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych tluszcz lub olej na wtgczonej ptycie
grzejnej moze byc¢ przyczyng pozaru.

- NIE gasi¢ pozaru wodg — nalezy wytaczy¢ urzgdzenie,
a nastepnie przykryé ptomien pokrywa lub kocem
gasniczym.

- UWAGA: Gotowanie powinno odbywac¢ sie pod
nadzorem. Nalezy zapewnic¢ staty nadzor nad krétkim
gotowaniem.

- OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: Nie
przechowywac zadnych przedmiotéw na powierzchni
gotowania.

- Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktasc
przedmiotow metalowych, jak sztu¢ce lub pokrywki do
garnkéw, poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

- Nie czysci¢ urzadzenia za pomocg myjek parowych.

. Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole
grzejne za pomocg elementu sterujgcego. Nie polegac
na dziataniu uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

- Jesli na powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢
urzgdzenie i wyjg¢ wtyczke zasilajgcg z gniazda. Jesli
urzgdzenie podifgczono bezposrednio do skrzynki
przytgczowej, nalezy wytaczy¢ bezpiecznik, aby
odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia. W obu przypadkach
nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, ze
wzgleddéw bezpieczenstwa musi go wymienié
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producent, autoryzowany serwis lub inna

wykwalifikowana osoba.

. OSTRZEZENIE: Uzywac¢ wytgcznie oston do piyty
grzejnej wyprodukowanych przez producenta
urzgdzenia lub okreslonych w instrukcji przez
producenta urzadzenia jako odpowiednich, lub
dostarczonych z urzgdzeniem. Uzycie
nieodpowiednich oston moze skutkowaé¢ wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

C OSTRZEZENIE!

Urzgdzenie moze
zainstalowac¢ wytacznie
wykwalifikowana osoba.

C OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uszkodzeniem
urzadzenia.

* Usung¢ wszystkie elementy
opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z
instrukcja instalacji dotgczong do
urzadzenia.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od
innych urzadzen i mebli.

» Zachowac ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
stosowacé rekawice ochronne i mie¢
na stopach petne obuwie.

» Po przycieciu zabezpieczy¢
krawedzie blatu przed wilgocig za
pomocg odpowiedniego
uszczelniacza.

» Zabezpieczy¢ spdd urzadzenia przed

dostepem pary i wilgoci.
* Nie instalowac¢ urzgdzenia przy

drzwiach ani pod oknem. Zapobiegnie

to mozliwosci stracenia goragcego

naczynia z urzgdzenia przy otwieraniu

okna lub drzwi.
* W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzace.
+ Jesli urzadzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywaé drobnych
elementow ani arkuszy papieru,
ktoére mogtyby zosta¢ wciggniete,
uszkadzajgc wentylatory
chtodzace lub obnizajgc
wydajnosé uktadu chtodzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2
cm miedzy dolng czescig
urzgdzenia a elementami
przechowywanymi w szufladzie.

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykonac wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnos$ci upewnic sie, ze urzadzenie
jest odtaczone od zasilania.

Upewnic¢ sig, ze parametry na
tabliczce znamionowej odpowiadajg
parametrom znamionowym zrodta
zasilania.

Upewnic¢ sig, ze urzadzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewdd zasilajacy bgdz
wtyczka (jesli dotyczy) moze by¢
przyczyng przegrzania stykow.

Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

Nie dopuszczac do splatania
przewodow elektrycznych.



Upewnic¢ sig, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

Przewdd zasilajgcy nalezy
przymocowac obejma, by go
mechanicznie odcigzyc.

Podczas podtagczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewnic sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka
(jesli dotyczy) nie bedzie dotykaé
rozgrzanych elementéw urzadzenia
lub naczyn.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy uwazag¢, aby nie uszkodzic¢
wtyczki (jesli dotyczy) ani przewodu
zasilajgcego. Wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum
serwisowemu lub wykwalifikowanemu
elektrykowi.

Zarowno dla elementéw znajdujacych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki
sposob, aby nie mozna go byto
odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadbacé
o to, aby po zakonczeniu instalac;ji
urzadzenia wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtaczaé do
niego wtyczki.

Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciggnac za przewdd zasilajacy.
Nalezy zawsze ciggng¢ za wtyczke
sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z
oprawki), wytgczniki réznicowo-
prgdowe (RCD) oraz styczniki.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢
rozwarcie stykow wynoszgce
minimum 3 mm.
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2.3 Eksploatacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem i
porazeniem prgdem.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia
nalezy usungc¢ z niego wszystkie
elementy opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ w
warunkach domowych.

Nie zmienia¢ parametrow
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewnic¢ sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ wigczonego
urzgdzenia bez nadzoru.

Po kazdym uzyciu wytgczy¢ pole
grzejne.

Nie polega¢ na dziataniu ukfadu
wykrywania obecnosci naczyn.

Nie ktas¢ sztuécdw ani pokrywek
naczyn na polach grzejnych. Moga
one sie mocno rozgrzac.

Nie obstugiwaé urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
woda.

Nie uzywac urzgdzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.

Jesli na powierzchni urzgdzenia
pojawig sie pekniecia, nalezy
natychmiast odtgczy¢ je od zasilania.
Pozwoli to unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym.
Gdy urzagdzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni
zbliza¢ sie do indukcyjnych pdl
grzejnych na odlegto$¢ mniejsza niz
30 cm.

Goracy olej moze pryskac podczas
wktadania do niego zywnosci.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem
i wybuchem

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalniac
tatwopalne opary. Podczas
podgrzewania ttuszczow i oleju nie
wolno zbliza¢ do nich zrédet ognia ani
rozgrzanych przedmiotow.
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Opary uwalniane przez goracy olej

moga ulec samoczynnemu zaptonowi.

Zuzyty olej zawierajacy pozostatosci
produktéw spozywczych ma nizszg
temperature zaptonu niz $wiezy olej.
Nie umieszczac¢ w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotéw
nasgczonych tatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzadzenia.

Nie stawia¢ gorgcych naczyn na
panelu sterowania.

Nie stawia¢ goracych naczyn na
szklanej powierzchni ptyty grzejnej.
Nie dopuszczac do wygotowania sie
potraw.

Nie dopuszczac do upadku naczyn
lub innych przedmiotéw na
powierzchnie urzadzenia. Moze to
spowodowac jego uszkodzenie.

Nie wigcza¢ pol grzejnych bez naczyn
ani z pustymi naczyniami.

Nie ktas¢ na urzadzeniu folii
aluminiowe;.

Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym spodem mogq
spowodowac zarysowanie szkta lub
szkta ceramicznego. Dlatego nie
nalezy przesuwac ich po powierzchni
gotowania.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przyrzadzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych
celdw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia nalezy je wytgczyc¢ i
zaczekac, az ostygnie.

Przed przystgpieniem do konserwaciji
urzgdzenia nalezy odigczy¢ je od
zasilania.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ wodg
pod ci$nieniem ani parg wodng.
Czysci¢ urzadzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowaé
wytgcznie obojetne $rodki
czyszczace. Nie uzywac zadnych
produktéw sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotow.

2.5 Serwis

Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym punktem
serwisowym, ktory naprawi
urzgdzenie.

Nalezy stosowac wytgcznie
oryginalne czesci zamienne.

2.6 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

Aby dowiedzie¢ sie, jak prawidtowo
utylizowa¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami.

Odfgczy¢ urzadzenie od zrodta
zasilania.

Odcig¢ przewdd zasilajgey blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.



3. OPIS URZADZENIA

3.1 Uktad powierzchni gotowania
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3.2 Uktad panelu sterowania
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Indukcyjne pole grzejne
Panel sterowania
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Urzadzenie obstuguije sie, dotykajgc pol czujnikow. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwigkowe informujg uzytkownika o wtgczonych funkcjach.

Pole  Funkcja Uwagi
czuj-
nika
O) WE./WYL. Wiaczanie i wytgczanie plyty grzejnej.
& Blokada / Blokada uru- Blokowanie/odblokowanie panelu stero-
chomienia wania.
[l Pauza Wigczanie i wytgczanie funkcji.
ridge czanie i wytgczanie funkcji.
Hr Bridg Wig ie i wytai ie funkciji
- Wskazanie mocy grzania Pokazuje ustawienie mocy grzania.
- Wskazniki funkcji zegara Wskazuja, dla ktérego pola ustawiono
6 | dla poszczegolnych pél  czas.

grzejnych

[~

Wyswietlacz zegara

Pokazuje czas w minutach.
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Pole  Funkcja Uwagi
czuj-
nika
8 | D - Wybor pola grzejnego.
& =+ - Przedtuzanie lub skracanie czasu.
P PowerBoost Wigczanie funkcji.
- asek regulacji stawianie mocy grzania.
Pasek regulacji Ustawiani y grzani

3.3 Wskazania ustawien mocy grzania

Wyswietlacz

Opis

n
1=

Pole grzejne jest wytgczone.

-]

Pole grzejne jest wigczone.

Dziata funkcja Pauza.

(&)

Dziata funkcja Automatyczne podgrzewanie.

(7

Dziata funkcja PowerBoost.

+ cyfra Nieprawidtowe dziatanie.

), E),0 OptiHeat Control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): go-
towanie / podtrzymywanie temperatury / ciepto resztkowe.

Dziata funkcja Blokada /Blokada uruchomienia.

Na polu grzejnym umieszczono nieodpowiednie lub zbyt mate na-
czynie bgdz nie umieszczono na nim zadnego naczynia.

Dziata funkcja Samoczynne wytgczenie.




3.4 OptiHeat Control (3-
stopniowy wskaznik ciepta
resztkowego)

C OSTRZEZENIE!

E] / E] / C] Wystepuje

zagrozenie poparzeniem
cieptem resztkowym.
Wskazniki pokazujg ciepto
resztkowe aktualnie
uzywanych pol grzejnych.
Wskazniki mogg sie wiaczyc¢
takze dla sgsiednich pdl
grzejnych, nawet jesli nie sg
uzywane.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

4.1 Wigczanie i wytgczanie

Dotkngc¢ ® na 1 sekunde, aby wigczyc
lub wytgczy¢ ptyte grzejna.
4.2 Samoczynne wyfgczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne
wylaczenie plyty grzejnej, gdy:

« wszystkie pola grzejne sg wytaczone,

* po witgczeniu piyty grzejnej nie
zostanie ustawiona moc grzania,

* panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim

przedmiot (garnek, sciereczka itp).
Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i
urzgdzenie wytgczy sie. Nalezy

usung¢ przedmiot lub wyczysci¢ panel

sterowania.
« plyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu
(np. gdy wygotowata sig¢ zawarto$¢

naczynia). Przed ponownym uzyciem

ptyty grzejnej odczekac, az pole
grzejne ostygnie.
« uzyto nieodpowiedniego naczynia.

Wyswietla sie symbol L i po uptywie

2 minut pole grzejne wytgcza sie
samoczynnie.

* nie wylgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym
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Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg
ciepto potrzebne do gotowania potraw
bezposrednio w dnie naczyn.
Powierzchnia ceramiczna nagrzewa sie
od ciepta pochodzacego z naczyn.

4. CODZIENNA EKSPLOATACJA

czasie wyswietla sie E] i urzadzenie
wytgcza sie.
Zaleznos$¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a czasem, po jakim wytacza
sie ptyta grzejna:

Ustawienie mocy Plyta grzejna wy-

grzania tacza sie po
, 1.3 6 godz.

4-7 5 godz.

8-9 4 godz.
10-14 1,5 godz.

4.3 Ustawianie mocy grzania

Aby wybra¢ lub zmieni¢ ustawienie mocy
grzania:

Dotkng¢ paska regulacji w miejscu
odpowiadajgcym wybranej mocy grzania
lub przesung¢ palec wzdtuz paska
regulacji w miejsce odpowiadajgce
wybranej mocy grzania.

I o757 e 0 wr
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4.4 Uzywanie pdl grzejnych

Naczynia nalezy stawia¢ na $rodku
wybranego pola grzejnego. Indukcyjne
pola grzejne dostosowujg sie

automatycznie do wielkosci dna naczyn.

Mozna stosowac duze naczynia,
ustawiajgc je jednoczes$nie na dwéch
polach grzejnych. Naczynie musi
zakrywac srodki obu pdl grzejnych, ale
nie moze wystawac¢ poza oznaczenie
obszaru pola grzejnego.

Jesli naczynie bedzie sta¢ miedzy
dwoma $rodkami, funkcja Bridge nie
wigczy sie.

1 ( 1
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4.5 Bridge

Funkcja dziata, gdy naczynie
zakrywa srodki obu pol
grzejnych.

Funkcja ta taczy dwa pola grzejne po
lewej stronie, ktére dziataja jak jedno
pole grzejne.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania

jednego z pol grzejnych po lewej stronie.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé =]. Aby
ustawi¢ lub zmieni¢ ustawienie mocy
grzania, nalezy dotkng¢ jednego z
czujnikow sterowania.

Aby wytaczy¢ funkcje: dotknaé a). Pola
grzejne bedg dziata¢ niezaleznie od
siebie.

4.6 Automatyczne
podgrzewanie

Wiaczenie tej funkcji pozwala w krotszym
czasie uzyska¢ zadang moc grzania.
Gdy funkcja jest wtaczona, pole grzejne
pracuje na poczatku z najwiekszg mocag
grzania, a nastepnie przetacza sie na
zgdang moc grzania.

Aby mozliwe byto wigczenie
tej funkcji, pole grzejne musi
by¢ zimne.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola

grzejnego: dotkngc¢ P (wigczy sie ).
Szybko dotkng¢ zgdanego ustawienia
mocy grzania. Po uptywie trzech sekund

wyswietli sie @

Aby wytaczy¢ funkcje: zmienic
ustawienie mocy grzania.

4.7 PowerBoost

Funkcja ta zapewnia indukcyjnym polom
grzejnym dodatkowg moc. Funkcje te
mozna wtaczy¢ dla indukcyjnego pola
grzejnego tylko przez ograniczony czas.
Po uptywie tego czasu indukcyjne pole
grzejne automatycznie przetgcza sie na
maksymalng moc grzania.

@ Patrz rozdziat ,Dane
techniczne”.

Aby wiaczy¢ funkcje dla pola
grzejnego: dotkngc P. Zaswieci sig (7]

Aby wytaczy¢ funkcje: zmienic
ustawienie mocy grzania.

4.8 Zegar

Wytacznik czasowy

Funkcja ta stuzy do okreslenia czasu
pracy pola grzejnego w danym cyklu
gotowania.

Najpierw nalezy wybraé¢ moc grzania dla
pola grzejnego, a nastepnie ustawi¢
funkcje.



Wybor pola grzejnego: dotkngc

kilkakrotnie @ az wigczy sie wskaznik
odpowiedniego pola grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé + na
zegarze, aby ustawi¢ czas (00-99 minut).
Gdy zacznie wolno miga¢ wskaznik pola
grzejnego, rozpocznie sie odliczanie
czasu.

Aby wyswietli¢ pozostaly czas:

ustawi¢ pole grzejne, dotykajac @
Wskaznik pola grzejnego zacznie szybko
migac. Wyswietlacz wyswietli pozostaty
czas.

Aby zmieni¢ czas: ustawic pole grzejne,
dotykajac . Dotknaé =+ lub —.

Aby wytaczy¢ funkcje: wybrac pole
grzejne za pomocg @ a nastepnie
dotkngé —. Warto$¢ pozostatego czasu

zmniejszy sie do 00. Wskaznik pola
grzejnego zgasnie.

@

Gdy odliczanie czasu
dobiegnie konca, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i
zacznie migac¢ wskazanie
00. Pole grzejne wytgczy sie.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy:
dotknaé .

CountUp Timer (Stoper)
Funkcja ta stuzy do sprawdzania czasu
pracy pola grzejnego.

Wybor pola grzejnego: dotkng¢

kilkakrotnie @ az wigczy sig wskaznik
odpowiedniego pola grzejnego.

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngé —

zegara. Zaswieci sie uP. Gdy zacznie
miga¢ wolno wskaznik pola grzejnego,
rozpocznie sie odliczanie czasu.
Wyswietlacz bedzie przetgczat sie

miedzy UP a wskazaniem naliczonego
czasu (w minutach).

Aby zobaczy¢, jak diugo dziata pole
grzejne: ustawi¢ pole grzejne, dotykajac
. Wskaznik pola grzejnego zacznie
szybko migac. Na wyswietlaczu pojawi
sie czas dziatania pola grzejnego.
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Aby wyltaczy¢ funkcje: wybrac¢ pole
grzejne za pomoca @ a nastepnie
dotkpqé + Iup B Wskaznik pola
grzejnego zgasnie.

Minutnik

Funkciji tej mozna uzywac jako
minutnika, gdy ptyta grzejna jest
wigczona, ale nie pracujg pola grzejne.

Wskazanie mocy grzania: (@)

Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngc .

Dotknagc¢ + lub = zegara, aby ustawi¢
czas. Gdy odliczanie czasu dobiegnie
konca, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
zacznie migac¢ wskazanie 00.

Aby wyciszy¢ sygnat dzwiekowy:
dotknag¢ .

Funkcja nie ma wptywu na
dziatanie pdl grzejnych.

4.9 Przerwa

Funkcja ta stuzy do przestawiania
wszystkich wtaczonych pdl grzejnych na
najnizszg moc grzania.

Gdy funkcja dziata, wszystkie inne
symbole na panelach sterowania sg
zablokowane.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara.

Dotknagc¢ || , aby wigczy¢ funkcje.

Wigcza sie .Ustawienie mocy grzania
obniza sie do 1.
Aby wylgczy¢ funkcje, nalezy dotkngc

. Wiacza sie poprzednie ustawienie
mocy grzania.

4.10 Blokada

Gdy wigczone sg pola grzejne mozna
zablokowacé panel sterowania.
Zapobiega to przypadkowej zmianie
ustawienia mocy grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.
Aby wiaczy¢ funkcje: dotkngc &. Na 4

sekundy zaswieci sie .Zegar
pozostanie wigczony.
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Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngé &
Wiaczy sie poprzednie ustawienie mocy
grzania.

Wytgczenie ptyty grzejnej
powoduje réwniez
wytgczenie tej funkgiji.

4.11 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejne;j.

Aby wiaczy¢ funkcje: wigczy¢ plyte
grzejng za pomocg O. Nie ustawiac¢
mocy grzania. Dotkng¢ EI przez 4
sekundy. Zaswieci sie L Wytgczy¢
plyte grzejng za pomocg .

Aby wytaczy¢ funkcje: wigczy¢ ptyte
grzejng za pomoca
mocy grzania. Dotkng¢ EI przez 4
sekundy. Zaswieci sie (@ Wytaczy¢
plyte grzejng za pomocg (D

. Nie ustawia¢

Aby tymczasowo wytaczy¢ funkcje na
czas jednego cyklu gotowania:
wigczy¢ ptyte grzejng za pomocg ®.
Zaswieci sig (L], Dotknag¢ & przez 4
sekundy. W ciagu 10 sekund ustawié¢
moc grzania. Teraz mozna uzywac ptyty
grzejnej. Po wytgczeniu ptyty grzejnej za
pomocg ® funkcja bedzie ponownie
aktywna.

4.12 OffSound Control

(Wytgczanie i wigczanie

dzwiekow)

Wytaczy¢ ptyte grzejng. Dotkng¢ ®

przez 3 sekundy. Wyswietlacz wigczy sie

i wylgczy. Dotkng¢ & na 3 sekundy.

Wyswietli sie &3 1ub . Dotknac +

zegara, aby wybrac jedno

z nastepujgcych ustawien:

. — sygnaty dzwiekowe sg
wytgczone

. — sygnaty dzwiekowe sg wigczone

Aby potwierdzi¢ wybér, nalezy zaczekac,

az urzgdzenie wytgczy sie

automatycznie.

Gdy dla funkcji wybrane jest ustawienie
, dzwieki bedg emitowane tylko gdy:

* po dotknieciu ®

* po zakonczeniu odliczania przez
funkcje Minutnik

* po zakonczeniu odliczania przez
funkcje Wytacznik czasowy

* na panelu sterowania zostanie
potozony jaki$ przedmiot.

4.13 Ograniczenie mocy

Poczatkowo ptyta grzejna jest ustawiona
na najwyzszg mozliwg moc.

Aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢é moc:
1. Wytaczy¢ plyte grzejna.

2. Dotknag¢ ® przez 3 sekundy.
Wyswietlacz wigczy sie i wytaczy.

3. Dotknaé El przez 3 sekundy.
Wyswietli sie &3 lub &,
4. Dotknaé . Wyswietli sie P 72.

5. Dotknaé —/'l' zegara, aby ustawi¢
moc.
Moc

Patrz rozdziat ,Dane techniczne”.

- P72—7200W
« P15—1500 W
+ P20 —2000W
« P25—2500W
« P30—3000W
« P35—3500W
« P40 —4000W
+ P45 —4500W
« P50—5000W
+ P60—6000W
UWAGA!

Nalezy upewnic¢ sie, ze
wybrana moc nie przekracza
wartosci bezpiecznikow w
instalacji domowe;.

4.14 Funkcja Zarzadzanie
energig

* Pola grzejne sg pogrupowane
zgodnie z umiejscowieniem i liczbg
faz podtgczonych do ptyty grzejne;.
Patrz rysunek.

* Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi 3600 W.



* Funkcja rozdziela moc miedzy pola
grzejne podtgczone do tej samej fazy.

* Funkcja wigcza sie, gdy fgczna moc
pdl grzejnych podtgczonych do jednej
fazy przekracza 3600 W.

» Funkcja zmniejsza moc pozostatych
pol grzejnych podtaczonych do tej
samej fazy.

*  Wskazanie dla pdl o zmniejszonej
mocy grzania zmienia sie w zakresie
dwodch poziomdw.

Funkcja Zarzadzanie energia z funkcja

Ograniczenie mocy

Jesli wartos¢ funkcji Ograniczenie mocy

jest ustawiona na 6,0 kW lub mniej, moc

ptyty grzejnej jest dzielona na wszystkie
pola grzejne.
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5. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Naczynia

@

Silne pole
elektromagnetyczne
generowane przez
indukcyjne pole grzejne
nagrzewa naczynie w
bardzo krotkim czasie.

Do gotowania na
indukcyjnych polach
grzejnych nalezy uzywac
wytgcznie odpowiednich
naczyn kuchennych

@

Material, z ktérego wykonane sg
naczynia
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Jesli wartos¢ funkcji Ograniczenie mocy
jest ustawiona na ponad 6,0 kW, moc
ptyty grzejnej jest dzielona na dwa pola
grzejne w parze.

T T
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» odpowiedni: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

* nieodpowiedni: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje si¢ do gotowania na

ptycie indukcyjnej, jesli:

* mozliwe jest szybkie zagotowanie
wody w naczyniu postawionym na
polu grzejnym ustawionym na
maksymalng moc;

* magnes przywiera do dna naczynia.

@

Dno naczynia powinno by¢
mozliwie jak najgrubsze i
ptaskie.

Przed ustawieniem naczynia
na powierzchni pyty grzejnej
nalezy upewnic sie ze jego
spad jest czysty i suchy.
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Wymiary naczyn

Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.

Sprawnos$¢ pola grzejnego zalezy od
$rednicy dna naczynia. Naczynie o
Srednicy dna mniejszej niz minimalna
pochtania tylko czesc energii
generowanej przez pole grzejne.

@ Patrz ,Dane techniczne”.

5.2 Odgtosy podczas pracy
Jezeli stycha¢:

* odgtos trzaskania: naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

» gwizd: pole grzejne ustawione jest na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z roznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

* odgtos brzeczenia: ustawiono wysokg
moc grzania.

Odgtosy te sg normalnym zjawiskiem i
nie Swiadczg o usterce urzagdzenia.

5.3 Oko Timer (Zegar eko)

Aby oszczedzac energie, grzatka pola
grzejnego wytacza sie zanim zabrzmi
sygnat wytgcznika czasowego. Roznica
w czasie pracy urzadzenia zalezy od
ustawionego poziomu mocy grzania oraz
czasu gotowania.

5.4 Przykfady zastosowania w
gotowaniu

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a poborem mocy przez pole
grzejne nie jest liniowa. Zwiekszenie
mocy grzania nie powoduje
proporcjonalnego zwigkszenia poboru
mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej
niz potowe swojej mocy.

Dane przedstawione w tabeli
majg wytacznie charakter

* odgtos klikania: odbywa sige orientacyjny.

przetgczanie obwoddw elektrycznych.

» odgtos syczenia, brzeczenia:

uruchomiony jest wentylator.

Ustawienie = Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grza- (min)

nia

-1 Podtrzymywanie temperatury zalez-  Przykry¢ naczynie.
ugotowanych potraw. nie od

potrzeb

1-3 Sos holenderski, roztapianie: 5-25  Mieszac od czasu do czasu.
masta, czekolady, zelatyny.

1-3 Scinanie: puszystych omle-  10-40 Gotowad pod przykryciem.
téw, smazonych jajek.

3-5 Gotowanie ryzu lub potraw 25-50 Dodac¢ co najmniej dwukrot-
mlecznych, podgrzewanie nie wiecej ptynu niz ryzu.
gotowych potraw. Potrawy mleczne mieszaé

od czasu do czasu.

5-7 Gotowanie na parze warzyw, 20-45 Doda¢ kilka tyzek wody.
ryb, miesa.

7-9 Gotowanie ziemniakow na 20-60 Uzy¢ maksymalnie %4 | wody

parze.

na 750 g ziemniakow.
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Ustawienie = Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grza- (min)

nia

7-9 Gotowanie wiekszej ilosci 60 - Do 3 litréw wody + sktadniki.
sktadnikéw, potraw duszo- 150
nych i zup.

9-12 Delikatne smazenie: eska- zalez-  Obrocic po uptywie potowy
lopkéw, cordon bleu z ciele- nie od  czasu.
ciny, kotletéw, bryzoli, kietba- potrzeb
sek, watrobki, zasmazek, ja-
jek, nalesnikoéw, paczkow.

12-13 Intensywne smazenie np. 5-15  Obrocic¢ po uptywie potowy
plackéw ziemniaczanych, po- czasu.
ledwicy, stekow.

14 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie migsa (gulasz,
mieso duszone w sosie wlasnym), smazenie frytek.

P Gotowanie duzej ilosci wody. Funkcja PowerBoost jest wigczona.

6. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Informacje ogdine

Czyscic ptyte grzejnag po kazdym
uzyciu.

Zawsze uzywac naczynh z czystym
dnem.

Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na
dziatanie ptyty grzejne;.

Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia
powierzchni ptyty grzejnej.
Uzywac specjalnego skrobaka do
szkia.

6.2 Czyszczenie ptyty grzejnej

Usuwacé natychmiast: stopiony
plastik, folie, cukier oraz zabrudzenia

z potraw zawierajgcych cukier. W
przeciwnym razie zabrudzenia mogg
spowodowac uszkodzenie ptyty
grzejnej. Uwazac, aby sie nie
oparzyc¢. Uzy¢ specjalnego skrobaka,
przyktadajgc go pod ostrym katem do
szklanej powierzchni i przesuwajac po
niej ostrzem.

Usunaé, gdy ptyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady
osadu kamienia i wody, plamy
ttuszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ plyte grzejng wilgotng
szmatkg z dodatkiem delikatnego
detergentu. Po wyczyszczeniu
wytrzeé ptyte grzejng do sucha
miekka szmatka.

Usuwanie metalicznych,
potyskliwych przebarwien: uzy¢
wodnego roztworu octu i wyczyscic¢
szklang powierzchnie wilgotng
szmatka.

7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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7.1 Co zrobic, gdy...

Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Rozwigzanie

Nie mozna uruchomié ptyty
grzejnej lub sterowac nia.

Ptyta grzejna nie jest pod-
faczona do zasilania lub
jest podtaczona nieprawid-
fowo.

Sprawdzic¢, czy ptyte grzej-
ng podtgczono prawidtowo
do zasilania. Patrz sche-
mat potgczen.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzic¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli
nadal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.

W ciggu 10 sekund nie us-
tawiono mocy grzania.

Ponownie uruchomic ptyte
grzejng i w ciggu maksy-
malnie 10 sekund ustawi¢
moc grzania.

Dotknieto rownoczesnie
dwéch lub wiecej pol czuj-
nikow.

Dotkna¢ tylko jednego pola
czujnika.

Dziata funkcja Pauza.

Patrz ,Codzienna eksploa-
tacja”.

Na panelu sterowania
znajdujg sie plamy ttuszczu
lub woda.

Wyczysci¢ panel sterowa-
nia.

Rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i urzadzenie
wytgczy sie.

Gdy ptyta grzejna jest wy-
taczona, rozlega sie sygnat
dzwigkowy.

Zakryto jedno lub wiecej
pol czujnikow.

Usungc¢ przedmiot z pol
czujnikow.

Piyta grzejna wytacza sie.

Potozono przedmiot na po-
lu czujnika .

Zdja¢ przedmiot z pola
czujnika.

Wskaznik ciepta resztko-
wego nie wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gora-
ce, poniewaz dziatato za
krétko lub nastgpito uszko-
dzenie czujnika.

Jesli pole dziatato wystar-
czajgco diugo, aby byto
gorgce, nalezy skontakto-
wac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Automatyczne podgrzewa-
nie nie dziata.

Pole jest gorace.

Nalezy zaczekac¢, az pole
ostygnie.

Ustawiono maksymalng
moc grzania

Maksymalna moc grzania
jest rbwna mocy urucha-
mianej funkgc;ji.
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Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Rozwigzanie

Moc grzania przetacza sie
miedzy dwoma poziomami.

Dziata funkcja Zarzadzanie
energia.

Patrz ,Codzienna eksploa-
tacja”.

Pola czujnikéw nagrzewajg
sie.

Naczynie jest za duze lub
ustawione za blisko ele-
mentow sterowania.

Jesli to mozliwe, duze na-
czynia nalezy ustawia¢ na
tylnych polach.

Brak sygnatéw dzwieko-
wych podczas dotykania
pol czujnikdw na panelu.

Sygnaty dzwigkowe sg wy-
taczone.

Wigczy¢ sygnaty dzwigko-
we. Patrz ,Codzienna eks-
ploatacja”.

Wyswietla sie .

Dziata funkcja Blokada
uruchomienia lub Blokada.

Patrz ,Codzienna eksploa-
tacja”.

Wyswietla sig @)

Brak naczynia na polu
grzejnym.

Postawi¢ naczynie na polu
grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego
naczynia.

Uzy¢ odpowiedniego na-
czynia. Patrz ,Wskazowki i
porady”.

Srednica dna naczynia jest
za mata w stosunku do po-
la grzejnego.

Stosowac naczynia o od-
powiednich wymiarach.
Patrz ,Dane techniczne”.

Wyswietla sig L=J oraz licz-
ba.

W plycie grzejnej wystgpita
usterka.

Wytaczyc¢ ptyte grzejng i
wigczy¢ ponownie po 30
sekundach. Jesli ponownie

wyswietli sie (E), nalezy
odfgczy¢ ptyte grzejng od
zasilania. Po uptywie 30
sekund ponownie podtg-
czyC ptyte. Jesli problem
bedzie wystepowat nadal,
nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum
serwisowym.

Styszalny jest ciggty sygnat
dzwigekowy.

Podtaczenie do sieci elek-
trycznej jest nieprawidto-
we.

Odtaczyc¢ ptyte grzejng od
zasilania. Zwrdécic sie wy-
kwalifikowanego elektryka,
aby sprawdzit instalacje.

7.2 Jesli nie mozna znalezé

rozwigzania...

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sig ze sprzedawcg lub
autoryzowanym punktem serwisowym.

ceramicznego (umieszczony w rogu

szklanej powierzchni) oraz wyswietlany
komunikat o btedzie. Nalezy upewnic sie,

ze ptyta grzejna byta uzytkowana
prawidtowo. W przeciwnym razie
interwencja pracownika serwisu lub
sprzedawcy moze byc¢ ptatna nawet w

Nalezy podac¢ dane z tabliczki
znamionowej. Nalezy rowniez podac
sktadajacy sie z trzech znakoéw kod szkia

okresie gwarancyjnym. Informacje
dotyczace obstugi klienta oraz warunkow
gwarancji znajduja sie w broszurze
gwarancyjnej.
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8. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Przed instalacjg

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisa¢ ponizsze
informacje umieszczone na tabliczce
znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie w dolnej czesci ptyty
grzejnej.

Numer seryjny .......cccceeeeeeeeeeennn.

8.2 Ptyty grzejne do zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno
uzywac dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach
roboczych spetniajgcych wymogi
stosownych norm.

8.3 Przewdd zasilajacy

* Przewdd zasilajgcy jest w zestawie z
ptyta grzejna.

» Uszkodzony przewod zasilajgcy
mozna wymieni¢ tylko na

odpowiednig cze$¢ zamienng. W tym
celu nalezy skontaktowac sie z
lokalnym autoryzowanym punktem
serwisowym.

OSTRZEZENIE!
Wszystkie potaczenia
elektryczne musi wykonaé
wykwalifikowany elektryk.

é UWAGA!
Koncéwek przewodow nie

wolno rozwiercac ani
lutowac. Jest to
kategorycznie zabronione!

é UWAGA!
Nie podtaczaé przewodow

bez zatozonych zaciskow.

Potaczenie dwufazowe

1. Usuna¢ zaciski z czarnego i
brazowego przewodu.

2. Zdjagc¢ izolacje z koncoéw brgzowego i
czarnego przewodu.

3. Zatozy¢ nowy zacisk 1,5 mm? na
kazdym z przewodow. (Wymagane
jest specjalne narzedzie).

Przekréj kabla

230V~

400V 2~N

O S—
Ll —
L -

— Y )

—
—
L2

Potaczenie jednofazowe — 230 V~

Potaczenie dwufazowe — 400V 2 ~ N

(@) Zielono-zotty Zielono-zotty (@)
N Niebieski i niebieski Niebieski i niebieski N
L Czarny i brgzowy Czarny L1

Brazowy L2




8.4 Montaz
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A

I ﬁ min. 60mm

'
|

b

min.
28 mm

Jesli urzadzenie jest
zainstalowane nad szuflada,
wentylator ptyty grzejnej
moze spowodowac
nagrzewanie przedmiotéw w
szufladzie podczas procesu
gotowania.
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9. DANE TECHNICZNE

9.1 Tabliczka znamionowa

Model EIV83443BW Numer produktu 949 596 831 00
Typ 62 D4A 01 AD 220-240V /400V, 2N, 50 - 60 Hz
Moc indukcyjna 7.2 kW Wyprodukowano w Niemczech
Nrseryjny .....cccceeeeeee 7.2 kW

ELECTROLUX c € E

9.2 Parametry pol grzejnych

Pole grzejne  Moc znamio- PowerBoost Maksymalny  Srednica na-

nowa (maksy- [W] czas funkcji czynia [mm]
malna moc Power-
grzania) [W] Boost[min]
Lewe przednie 2300 3200 10 125 -210
Lewe tylne 2300 3200 10 125-210
Srodkowe 1400 2500 4 125 - 145
przednie
Prawe tylne 2300 3600 10 180 - 240
Moc pdl grzejnych moze w niewielkim W celu uzyskania optymalnych efektéw
zakresie odbiega¢ od wartosci podanych gotowania nalezy stosowac naczynia o
w tabeli. Zmiany te zalezg od wymiarow Srednicy nie wiekszej niz podano w
naczynia oraz materiatu, z ktérego tabeli.

zostato wykonane.

10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA
10.1 Informacje o produkcie zgodnie z normg EU 66/2014

Oznaczenie modelu EIV83443BW
Typ ptyty grzejnej Ptyta grzejna do
zabudowy
Liczba pdl grzejnych 4
Technika grzania Ptyta indukcyjna
Srednica okragtych pdl Lewe przednie 21,0 cm
grzejnych (9) Lewe tylne 21,0 cm
Srodkowe przednie 14,5 cm
Prawe tylne 24,0 cm
Zuzycie energii na pole Lewe przednie 179,6 Wh/kg
grzejne (EC electric coo- Lewe tylne 177,0 Wh/kg
king) Srodkowe przednie 180,2 Wh/kg

Prawe tylne 174,6 Wh/kg
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Zuzycie energii przez pty-
te grzejng (EC electric
hob)

177,9 Whkg

EN 60350-2 - Elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — Czesc
2: Plyty grzejne — Metody pomiaru cech
funkcjonalnych

Parametry elektryczne pola grzejnego sg
odpowiednio oznaczone przy
poszczegolnych polach grzejnych.

10.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sie do ponizszych
wskazéwek pozwoli oszczedzac¢ energie
podczas codziennej eksploatacji.

* Nalezy podgrzewac tylko tyle wody,
ile jest potrzebne.

11. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem t/.\‘-)
nalezy poddac¢ utylizacji. Opakowanie
urzgdzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz

* W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywaé¢ naczynia pokrywka.

* Przed wtaczeniem pola grzejnego
nalezy postawi¢ na nim naczynie.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.

* Naczynia nalezy stawiac
bezposrednio na srodku pola
grzejnego.

» Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢
do podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzgdzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwroci¢ produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac¢ sie z odpowiednimi
wiadzami miejskimi.



www.electrolux.com/shop

867346870-D-152018

m



	INDICE
	1.  INFORMAZIONI DI SICUREZZA
	1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili
	1.2 Avvertenze di sicurezza generali

	2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA
	2.1 Installazione
	2.2 Collegamento elettrico
	2.3 Utilizzo
	2.4 Manutenzione e pulizia
	2.5 Assistenza Tecnica
	2.6 Smaltimento

	3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
	3.1 Disposizione della superficie di cottura
	3.2 Disposizione del pannello dei comandi
	3.3 Display del livello di potenza
	3.4 OptiHeat Control (indicatore di calore residuo su 3 livelli)

	4. UTILIZZO QUOTIDIANO
	4.1 Attivazione e disattivazione
	4.2 Spegnimento automatico
	4.3 Livello di potenza
	4.4 Utilizzo delle zone di cottura
	4.5 Bridge
	4.6 Preriscaldamento automatico
	4.7 PowerBoost
	4.8 Timer
	4.9 Pausa
	4.10 Blocco
	4.11 Dispositivo di Sicurezza bambini
	4.12 OffSound Control (Attivazione e disattivazione dei segnali acustici)
	4.13 Limitazione di potenza
	4.14 funzione Power Management

	5. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI
	5.1 Pentole
	5.2 I rumori durante l'uso
	5.3 Öko Timer (Timer Eco)
	5.4 Esempi di impiego per la cottura

	6. PULIZIA E CURA
	6.1 Informazioni generali
	6.2 Pulizia del piano di cottura

	7. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
	7.1 Cosa fare se...
	7.2 Se non è possibile trovare una soluzione...

	8. INSTALLAZIONE
	8.1 Prima dell'installazione
	8.2 Piani di cottura da incasso
	8.3 Cavo di collegamento
	8.4 Montaggio

	9. DATI TECNICI
	9.1 Targhetta dei dati
	9.2 Caratteristiche tecniche zone di cottura

	10. EFFICIENZA ENERGETICA
	10.1 Informazioni sul prodotto conformi a EU 66/2014
	10.2 Risparmio energetico

	SPIS TREŚCI
	1.  INFORMACJE DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	1.1 Bezpieczeństwo dzieci i osób o ograniczonych zdolnościach ruchowych, sensorycznych lub umysłowych
	1.2 Ogólne zasady bezpieczeństwa

	2. WSKAZÓWKI DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	2.1 Instalacja
	2.2 Podłączenie do sieci elektrycznej
	2.3 Eksploatacja
	2.4 Konserwacja i czyszczenie
	2.5 Serwis
	2.6 Utylizacja

	3. OPIS URZĄDZENIA
	3.1 Układ powierzchni gotowania
	3.2 Układ panelu sterowania
	3.3 Wskazania ustawień mocy grzania
	3.4 OptiHeat Control (3-stopniowy wskaźnik ciepła resztkowego)

	4. CODZIENNA EKSPLOATACJA
	4.1 Włączanie i wyłączanie
	4.2 Samoczynne wyłączenie
	4.3 Ustawianie mocy grzania
	4.4 Używanie pól grzejnych
	4.5 Bridge
	4.6 Automatyczne podgrzewanie
	4.7 PowerBoost
	4.8 Zegar
	4.9 Przerwa
	4.10 Blokada
	4.11 Blokada uruchomienia
	4.12 OffSound Control (Wyłączanie i włączanie dźwięków)
	4.13 Ograniczenie mocy
	4.14 Funkcja Zarządzanie energią

	5. WSKAZÓWKI I PORADY
	5.1 Naczynia
	5.2 Odgłosy podczas pracy
	5.3 Öko Timer (Zegar eko)
	5.4 Przykłady zastosowania w gotowaniu

	6. KONSERWACJA I CZYSZCZENIE
	6.1 Informacje ogólne
	6.2 Czyszczenie płyty grzejnej

	7. ROZWIĄZYWANIE PROBLEMÓW
	7.1 Co zrobić, gdy…
	7.2 Jeśli nie można znaleźć rozwiązania...

	8. INSTALACJA
	8.1 Przed instalacją
	8.2 Płyty grzejne do zabudowy
	8.3 Przewód zasilający
	8.4 Montaż

	9. DANE TECHNICZNE
	9.1 Tabliczka znamionowa
	9.2 Parametry pól grzejnych

	10. EFEKTYWNOŚĆ ENERGETYCZNA
	10.1 Informacje o produkcie zgodnie z normą EU 66/2014
	10.2 Oszczędzanie energii


