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PL  KOMBIWAR HALOGENOWY
GB  HALOGEN OVEN

D  HALOGENOFEN

RUS AJIOFEHOBASI NEYb

UA  TAJIOTEHHAS JYXOBKA

LT HALOGENINE KROSNELE
LV  HALOGENA KRASNS

CZ HALOGENOVA TROUBA

SK  HALOGENOVA RURA

H  HALOGEN SUT6

RO  HALOGEN CUPTOR

E  HORNO HALOGENO

F  FOUR HALOGENE

I FORNO ALOGENO A CONVENZIONE
NL  HALOGEENOVEN

GR  [TOAYMATEIPAS AAOFONOY
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PL GB D RUS
1. pokrywa 1.1id 1. Deckel 1. Kpbllka
2. misa 2. bow 2. Schiissel 2. vawa
3. podstawa misy 3. bowl's base 3. Grundrahmen Schissel 3. noacraBka fn1s vawm
4. stojak pokrywy 4. lid's rack 4. Grundgestell Deckel 4. noacTaska NS KPbILLKKN
5. ruszt wysoki 5. high grate 5. Rost, hoch 5. BbiCOKas pelueTka
6. ruszt niski 6. low grate 6. Rost, niedrig 6. Hu3kas pelueTka
7. stojak na chleb 7. bread rack 7. Brotgestell 7. nopcTaska Ana xneba
8. patelnia 8. pan 8. Bratpfanne 8. ckoBopoda
9. parownik 9. evaporator 9. Dampfeinheit 9. ucnaputens
10. chwytak 10. gripper 10. Haltegriff 10. pyuka
11. pierscien misy 11. bowl's ring 11. Stahlring Schiissel 11. KOMbLIEBOIA ANEMEHT YalLy
12. uchwyt pokrywy 12.lid's handle 12. Handgriff Deckel 12. pyuKa KpbILLKM

13. panel kontrolny

14. uchwyt podstawy

15. gniazdo kabla zasilajacego
16. kabel zasilajacy

13. control panel

14. base’s handle
15. power cord socket
16. power cord

13. Steuerpaneel

14. Handgriff Grundrahmen
15. Stromkabelanschluss
16. Stromkabel
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13. naxenb ynpaenexus

14. pyyka noacTaskn

15. pasbeM LWHypa nuTaxns
16. WHYp NuUTaHUs
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UA

1. KpuLka

2. vawa

3. nigcTagka Ans vaLi

4. nipcraska Ans KpULLKK

5. BiCOKa peLuiTka

6. HM3bka peLuiTka

7. nigctaeka Ans xnioa

8. ckosopopa

9. BUNapHUK

10. pyuka

11. KinbLEBWUA enemMeHT Yaldi
12. pyyka KpuLLKu

13. naHenb ynpasnixsa

14. pyyka nigcTask

15. po3'em LUHYpa KUBNEHHS
16. WHYP KVBNEHHS

SK

1. veko

2. misa

3. stojan na misu

4. stojan veka

5. vysoky rost

6. nizky rost

7. stojan na chlieb

8. panvica

9. vyparnik

10. klieste

11. prstefi misy

12. rukovat veka

13. ovladaci panel

14. rukovat stojana na misu
15. zasuvka napajacieho kabla
16. napajaci kabel

m

Le couvercle

Le bol

La base du bol

Le couvercle du support

La grille haute

La grille basse

. Le support & pain

. La poéle

9.L évaporateur

10. Le grapple

11. L'anneau du bol

12. La poignée du couvercle
13. Le panneau de commande
14. L'accessoire de base

15. Le réceptacle de cable d'alimentation
16. le cble d’alimentation
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LT

1. dangtis

2. dubuo

3. dubens pagrindas
4. dangcio stovas

5. aukstos grotelés
6. Zemos grotelés

7. duonos stovas

8. keptuvé

9. garintuvas

10. griebtuvas

11. dubens Ziedas
12. dangcio rankena
13. valdymo skydas
14. pagrindo laikiklis
15. maitinimo laido lizdas
16. maitinimo laidas

H

1. fedél

2.al

3. tél talpa

4. fedél allvanya

5. magas rost

6. alacsony rost

7. kenyértarto allvany
8. serpenyd

9. parologtatd

10. fogd

11. tal gydrtije

12. fedél fogantytja
13. ellendrz6 panel
14. talp fogantydja

15. dugaszolaljzat a halozati kabel szamara

16. halézati kabel

I

1. coperchio

2. recipiente

3. base del recipiente

4. supporto del coperchio
5. griglia alta

6. griglia bassa

7. supporto per il pane

8. padella

9. evaporatore

10. pinza

11. anello del recipiente
12. manico del coperchio
13. pannello di comando
14. manico della base
15. presa del cavo di alimentazione
16. cavo di alimentazione
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1. vaks

2. bloda

3. blodas pamats

4. vaka atbalsts

5. auggja reste

6. apakseja reste

7. maizes reste

8. panna

9. tvaikotajs

10. turétajs

11. blodas gredzens
12. vaka turétajs

13. kontrolpanelis

14. pamata turétajs
15. baroanas kabela ligzda
16. baroanas kabelis

RO

1. capac

2.bol

3. baza bolului

4. suportul capacului
5. gratarul inalt

6. gratar jos

7. suport pentru paine
8. tava

9. evaporator

10. cleste de prindere
11. inelul bolului

12. ménerul capacului
13. panou de comanda
14. maner bazd

15. prizé pentru cablul electric
16. cablul electric

NL

1. deksel

2. kom

3. komstandaard

4. dekselhouder

5. hoog rooster

6. laag rooster

7. broodrek

8. koekenpan

9. verdamper

10. grijper

11. komring

12. dekselhandgreep

13. bedieningspaneel
14. handgreep standaard
15. aansluiting voedingskabel
16. voedingskabel
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1. viko

2. nadoba

3. z&kladna nadoby
4. stojan vika

5. vysoky rost

6. nizky rost

7. stojan na chléb
8. panev

9. vyparnik

10. Uchyt

11. prstenec nadoby
12. chyt vika

13. ovladaci panel
14. Gchyt zakladny
15. zésuvka napajeciho kabelu
16. napajeci kabel

E

1. tapa

2. tazén

3. base del tazon

4. soporte del tazon

5. parilla alta

6. parilla baja

7. estante de pan

8. sartén

9. evaporador

10. pinza

11. anillo del tazon

12. mango del tazén

13. panel de control

14. mango de la base

15. toma del cable de alimentacion
16. cable de alimentacion

GR

1. kamaki

2. pmoA

3. pdon Tou oA

4. oTAPIYHa KaTTaKIOU

5. ynAj oxdpa

6. xaunAi oxdpa

7. oxapa Ywpiod

8. myévi

9. egaTpioTig

10. Aoy

11. BaTUAiDI PTTOA

12. A kammakiod

13. Mivakag eAéyyou

14. xeipohapr g Baong
15. urodoy1} kahwdiou Tpogodoaiag
16. kaAwdio Tpoodoaiag



Przeczyta¢ instrukcje
Read the operating instruction

Bedienungsanleitung durchgelesen

MpounTaTh MHCTPYKLMIO
MpounTaTb HCTPYKLitD
Perskaityti instrukcijg
Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat ndvod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies
AiaBdoTe Tig 0dnyieg xpriang

Uwagal Gorgca powierzchnia. Nie dotykac.
Note! Hot surface. Do not touch.
Achtung! Heilte Oberflache. Nicht berlihren.

Brumatue! Mopsyas noBepxHOCTb. He npukacatbes.

Yeara! Mapsiua nosepxHsi. He Topkatucs.
Démesio! Karstas pavirsius. Neliesti.
Uzmanibu! Karsta virsma. Nepieskarties.
Varovani! Horky povrch. Nedotykejte se.
Pozor! Hortci povrch. Nedotykat.

Figyelem! Forro feliilet! Ne érintse meg!

Nota! Suprafaté fierbinte. Nu atingeti.
iPrecaucion! Superficie caliente. No tocar.
Attention! Une surface chaude. Ne pas toucher.
Attenzione! Superficie riscaldata. Non toccare.
Let op! Heet opperviak. Niet aanraken.

To TpoidV €ival eyKeKPIPEVO YIa ETTAQR HE TPOPIHAL.
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Bezpieczny kontakt z zywnoscig

Safe contact with food

Sicherer Kontakt mit dem Essen
Be3onacHblit KOHTAKT C NULLEBBIMU NPOAYKTaMM
BeaneyHuit KoHTaKT 3 ixelo

Saugus salytis su maistu

Dross kontakts ar partiku

Bezpecny kontakt s potravinami
Bezpecny kontakt s jedlom

Biztonséagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Contactul sigur cu alimentele

Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments
Contatto sicuro con il cibo

Veilig contact met voedsel

Ac@ahig emagn pe Ta TPOPIN
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OCHRONA SRODOWISKA

Symbol wskazujacy na selektywne zbieranie zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego. Zuzyte urzadzenia elekiryczne sg surowcami wtormymi - nie wolno wyrzuca¢
ich do pojemnikéw na odpady domowe, poniewaz zawierajg substancje niebezpieczne dla zdrowia ludzkiego i $rodowiska! Prosimy o aktywng pomoc w oszczednym go-
spodarowaniu zasobami naturalnymi i ochronie $rodowiska naturalnego przez przekazanie zuzytego urzadzenia do punktu sktadowania zuzytych urzadzen elektrycznych.
Aby ograniczy¢ ilo$¢ usuwanych odpadow konieczne jest ich ponowne uzycie, recykling lub odzysk w innej formie.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

Correct disposal of this product: This marking shown on the product and its literature indicates this kind of product mustn't be disposed with household wastes at the end of
its working life in order to prevent possible harm to the environment or human health. Therefore the customers is invited to supply to the correct disposal, differentiating this
product from other types of refusals and recycle it in responsible way, in order to re - use this components. The customer therefore is invited to contact the local supplier office
for the relative information to the differentiated collection and the recycling of this type of product.

UMWELTSCHUTZ

Das Symbol verweist auf ein getrenntes Sammeln von verschlissenen elektrischen und elektronischen Ausriistungen. Die verbrauchten elektrischen Gerate sind Sekundar-
rohstoffe — sie diirfen nicht in die Abfallbehalter fir Haushalte geworfen werden, da sie gesundheits- und umweltschadigende Substanzen enthalten! Wir bitten um aktive
Hilfe beim sparsamen Umgang mit Naturressourcen und dem Umweltschutz, in dem die verbrauchten Gerate zu einer Annahmestelle fiir solche elektrischen Geréte gebracht
werden. Um die Menge der zu beseitigenden Abfélle zu begrenzen, ist ihr emeuter Gebrauch, Recycling oder Wiedergewinnung in anderer Form notwendig.

OXPAHA OKPYXXAIOLLIEV CPEfIbI

[laHHbIA cMBON 0B03HA4AET CENeKTUBHBI COOP M3HOLIEHHOI 3NEKTPUYECKON 1 ANEKTPOHHOI annapatypbl. VI3HOLIEHHbIE 3MEKTPOYCTPONCTBA — BTOPUYHOE ChIpbe, B
CBSI3W C YeM 3anpeLLaeTcs BbibpackiBaTh X B KOP3UHbI C BbITOBBIMYM OTXO[AMM, NOCKOMbKY OHW COLEpXaT BELLECTBA, OnacHble Ans 340poBbs U OkpyxKatoLleit cpeabl! Mbl
o6paliaemcs k Bam ¢ npocbGoi 06 akTUBHOM NOMOLLYM B OTPACIM 3KOHOMHOTO MCMONb30BaHMS NPUPOAHBIX PECYPCOB 1 OXPaHbl OKPYXaroLLel Cpefbl NyTeM nepenayun
WU3HOLLEHHOro ympoﬁc‘rsa B COOTBeTCTByKJLLlI/Il?I NYHKT XpaHeHua annaparypbl Takoro tuna. YroBbl OrpaHn4uUTL KONMMYECTBO YHUYTOXaeMbIX OTXOAO0B, HEOBXOIJVIMO
obecneunThb ux BTOPUYHOE YNoTpebneHne, peLmKiuHr unu apyrie (opMbl BO3BpaTa.

n I NS TR UKCJ A
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OXOPOHA HABKOJULLHBbOrO CEPE[IOBULLA

BkasaHuii cumBon o3Havae cenekTuBHMIA 36ip cnpaLboBaHOi eNeKTPUYHOT Ta enekTPOHHOI anapatypy. CnpaLiboBaHi enekTponpuCTPOi € BTOPUHHOIO CHPOBMHOK, Y 3BSA3KY
3 YuM 3aGOPOHEHO BUKIAATY X Y CMITHUKM 3 MOBYTOBUMM BIAXOZAMM, OCKIfbkVi BOHW MICTSTb PEYOBMHM, IO 3arpoXyloTb 3[OPOBIO Ta HABKOMMLIHBOMY CEpefoBuLLy!
3Bepraemocs [0 Bac 3 npocb6oto CTOCOBHO aKTMBHOT AONOMOTY Y rany3i OXOPOHI HABKOMMLIHBOrO CEpe/OBULLIA Ta EKOHOMHOTO BUKOPUCTaHHS NMPUPOAHIX PECYPCIB LUNSXOM
nepefjadi cnpaLiboBaHyX eneKTPONpUCTPOIB Y BIAMOBIAHMIA NYHKT, LIO 3aliMaeTbCs iX NepexoByBaHHSM. 3 METol 0BMexeHHs 0bemy BIAXOAIB, WO 3HMLLYIOTLCS, HEObXiaHO
CTBOPUTY MOXNIMBICTb NS X BTOPUHHOIO BIKOPUCTAHHS!, PELIMKNIHry aBo iHLLIOT hopMy NOBEPHEHHS 0 MPOMIUCIIOBOTO 06iry.

APLINKOS APSAUGA

Simbolis nurodo, kad suvartoti elektroniniai ir elektriniai jrenginiai turi bti selektyviai surenkami. Suvartoti elektriniai jrankiai, - tai antrinés Zaliavos — jy negalima iSmesti j
namy dkio atlieky konteinerj, kadangi savo sudétyje turi medziagy pavojingy Zmgaus sveikatai ir aplinkai! Kvieciame aktyviai bendradarbiauti ekonomiskame natraliy istekliy
tvarkyme perduodant netinkama vartoti jrankj j suvartoty elektros jrenginiy surinkimo punktg. Salinamy atlieky kiekiui apriboti yra batinas jy pakartotinis panaudojimas,
reciklingas arba medziagy atgavimas kitoje perdirbtoje formoje.

VIDES AIZSARDZIBA

Simbols rada izlietoto elekirisko un elektronisko iekartu selekfivu savaksanu, Izlietotas elekiriskas iekartas ir otrreizéjas izejvielas — nevar bit izmestas ar majsaimniecibas
atkritumiem, jo satur substances, bistamas cilvéku veselibai un videi! Lidzam akfivi palidzét saglabat dabisku bagatibu un sargat vidi, pasnieg3ot izlietoto iekartu izlietotas
elektriskas ierices savakSanas punkta. Lai ierobezot atkritumu daudzumu, tiem jabiit vélreiz izlietotiem, parstradatiem vai dabitiem atpakal cita forma.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Symbol poukazuje na nutnost separovaného shéru opotiebovanych elektrickych a elektronickych zafizeni. Opotfebovana elektrickd zafizeni jsou zdrojem druhotnych
surovin — je zakdzéano vyhazovat je do naddob na komunaini odpad, jelikoZ obsahuiji latky nebezpecné lidskému zdravi a Zivotnimu prostfedi! Prosime o aktivni pomoc pfi
Usporném hospodafeni s pfirodnimi zdroji a ochrané Zivotniho prostedi tim, Ze odevzdate pouZité zafizeni do sbémého stfediska pouZitych elektrickych zafizeni. Aby se
omezilo mnozstvi odpadd, je nevyhnutné jejich opétovné vyuZiti, recyklace nebo jina forma regenerace.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Symbol poukazuje na nutnost separovaného zberu opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni. Opotrebované elektrické zariadenia st zdrojom druhotnych
surovin — je zakézané vyhadzovat ich do kontejnerov na komundlny odpad, nakolko obsahuju latky nebezpeéné fudskému zdraviu a Zivotnému prostrediu! Prosime o
aktivnu pomoc pri hospodareni s prirodnymi zdrojmi a pri ochrane Zivotného prostredia tym, Ze opotrebované zariadenia odovzdate do zberného strediska opotrebovanych
elektrickych zariadeni. Aby sa obmedzilo mnoZstvo odpadov, je nutné ich opatovné vyuZitie, recyklacia alebo iné formy regeneracie.

KORNYEZETVEDELEM

Ahasznalt elektromos és elektronikus eszkdzok szelektiv gy(ijtésére vonatkozd jelzés: A hasznélt elektromos berendezések Ujrafelhasznalhatd nyersanyagok — nem szabad
Gket a haztartasi hulladékokkal kidobni, mivel az emberi egészségre és a kdrmnyezetre veszélyes anyagokat tartalmaznak! Kérjuk, hogy aktivan segitse a természeti forrasok-
kal valo aktiv gazdalkodast az elhasznalt berendezéseknek a tonkrement elektromos berendezéseket gy(ijtd pontra torténd beszallitasaval. Ahhoz, hogy a megsemmisiten-
d6 hulladékok mennyiségének csokkentése érdekében sziikséges a berendezések ismételt vagy Ujra felhasznalasa, illetve azoknak més formaban térténd visszanyerése.

PROTEJAREA MEDIULUI

Simbolul adundrii selective a utilajelor electrice si electronice. Utilajele electrice uzate sunt materie prima repetata — este interzisé aruncarea lor la gunoi, deoarece contin
substante daunatoare sanatatii omenesti cat daunatoare mediului! Va rugam deci s avetj o atitudine activa in ceace priveste gospodarirea economicd a resurselor naturale
si protejarea mediului natural prin predarea utilajului uzat la punctul care se ocupa de asemenea utilaje electrice uzate. Pentru a limita cantitdtile deseurilor eliminate este
necesara intrebuintatrea lor din nou, prin recyklind sau recuperarea in alta forma.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

El simbolo que indica la recoleccion selectiva de los aparatos eléctricos y electronicos usados. jAparatos eléctricos y electronicos usados son reciclados — se prohibe tirarlos
en contenedores de desechos domésticos, ya que contienen sustancias peligrosas para la salud humana y para el medio ambiente! Les pedimos su participacion en la tarea
de la proteccion y de los recursos naturales y del medio ambiente, llevando los aparatos usados a los puntos de almacenamiento de aparatos eléctricos usados. Con el fin
de reducir la cantidad de los desechos, es menester utilizarlos de nuevo, reciclarlos o recuperarlos de otra manera.

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Le symbole qui indique la collecte sélective des déchets d'équipements électriques et électroniques. Les dispositifs électriques usés sont des matiéres recyclables — il est
interdit de les jeter dans des récipients pour des ordures ménagéres car ils contiennent des substances nocives pour la santé humaine et 'environnement ! Nous vous prions
de nous aider & soutenir activement la gestion rentable des ressources naturelles et & protéger 'environnement naturel en rendant le dispositif usé au point de stockage des
dispositifs électriques usés. Pour réduire la quantité de déchets éliminés il est nécessaire de les réutiliser, de les recycler ou de les récupérer sous une autre forme.

TUTELA DELL’AMBIENTE

Simbolo della raccolta selezionata dei prodotti elettrici ed elettronici fuori uso. | dispositivi elettrici fuori uso sono rifiuti riciclabili - non vanno buttati in contenitori per rifiuti
domestici, in quanto contengono sostanze pericolose per la salute e 'ambiente! Agite attivamente a favore della gestione economica delle risorse naturali e a favore della
protezione dell'ambiente, consegnando gli utensili fuori uso ai centri di raccolta. Per ridurre la quantita dei rifiuti buttati, & necessario che siano riusati, riciclati o recuperati
in qualsiasi modo.

BESCHERMING VAN HET MILIEU

Het symbool wijst op de selectieve inzameling van oude elektrische en elektronische apparatuur. Verbruikte elektrische apparaten kunnen worden gerecycled. Het is verbo-
den dit bij het huishoudelijk afval te gooien aangezien dit stoffen bevat die schadelijk kunnen zijn voor de gezondheid en voor het milieu! Wij vragen u actief bij te dragen de
economische natuurlijke hulpbronnen te besparen en het milieu te beschermen door deze gebruikte apparaten in te leveren bij een speciaal punt dat hiervoor is bestemd.
Om de verwijdering van afvalstoffen te verminderen is hergebruik, recycling of het op een andere wijze herstellen noodzakelijk.

H NPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

To oUpBoAo ou uTTOdeIKVUEN TV ETIAEKTIKT GUMOYT Tou avaAwpévou e§oAiopol nAekTpIkoU Kai nAekTpovikou. O avahwpévog NAEKTPIKGG ESOTTAIOOS €ival aVaKUKAWOIUO
UNIKG — eV TIpETTEl var TIETAYETAI OTOV KOV KBGO OKOUTIBILY, BIOTI TTEPIEXEI OUTTATIKG ETTIKivOUVa yia TV avBpwTivn uyeia kai To TrepiBaAAov! Mapakaholpe va Bonbare
OpaoTIkG aTnV EGoIkovounpévn BIaxEIPIoN TwV GUOIKWY TTEPWV Kal TNV TIPOaTacia Tou QuatkoU TepIBaMovTog péow TnG Tapadoong TG avaAwpévng CUOKEUNG oTo onpeio
81GBeonG Twv avaAwpEvwy NAEKTPIKWY CUOKEUWV. [a va TIEPIOPICETE TNV TTOCOTNTA TWV aQaIPOUEVWY aTOBANTWY ival aTTapaiTTN N €K VEOU XPrOT TOUG, N avakukAwaon
1 avakukAwon og GAN poper.

Il N S T R U K C J A O RY GI N ALNA
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Kombiwar halogenowy jest produktem przeznaczonym do podgrzewania, opiekania i przygotowywania potraw wymagajacych ob-
robki termicznej. Kombiwar do obrdbki termicznej wykorzystuje wymuszony przeptyw rozgrzanego powietrza, co pozwala na réw-
nomierne podgrzanie potraw. Dzigki ptynnej regulacji temperatury w szerokim zakresie mozna dopasowa¢ parametry pracy pro-
duktu do swoich potrzeb. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca produktu jest zalezna od wiasciwej eksploatacji, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy przeczytac cata instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania produktu niezgodnie z przeznaczeniem, nie przestrzegania prze-
pisow bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci. Uzywanie produktu niezgodnie z
przeznaczeniem, powoduje takze utrate praw uzytkownika do gwarancji, a takze z tytutu rekojmi.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczgciem uzytkowania produktu nalezy jednak
usung¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. Wymagane sg takze czynnosci przygotowawcze opi-
sane w dalszej czesci instrukcji. Produkt jest dostarczany z dwoma rusztami o réznej wysokosci, stalowy pierscien zwiekszajacy
pojemnos¢ misy, stojak na chleb, parownik, patelnia, chwytak oraz podstawa misy.

OGOLNE ZALECENIA UZYTKOWANIA

Produkt zostat zaprojektowany do uzytku domowego i zabronione jest wykorzystanie go w zastosowaniach komercyjnych np.
zaktadach gastronomicznych.

Produkt stuzy tylko do obrébki termicznej potraw, bezposrednio umieszczonych wewnatrz misy Zabronione jest wykorzystanie
produktu w innym charakterze. Produkt nie stuzy do podgrzewania i gotowania wody Iub innych ptynéw. Produkt nie stuzy do
przygotowywania potraw przez smazenie w gtebokim ttuszczu. Nie umieszcza¢ w misie potraw w opakowaniach wykonanych z
tworzyw sztucznych.

Wode mozna wykorzystywac tylko do gotowania na parze oraz do czyszczenie produktu. Oba procesy zostaty opisane w dalszej
czesci instrukgj.

Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja produktu. Wszelkie naprawy produktu muszg by¢ przepro-
wadzone przez autoryzowany punkt naprawy.

Podczas pracy nalezy caty czas mie¢ produkt pod nadzorem.

OSTRZEZENIE! Produkt podczas pracy nagrzewa sie do wysokiej temperatury, nie nalezy dotyka¢ misy, pokrywy oraz innych ele-
mentéw umieszczonych wewnatrz misy podczas pracy, oraz bezposrednio po jej zakonczeniu grozi to powaznym poparzeniem.
Produkt nie jest przeznaczony do uzytkowania przez dzieci w wieku do co najmniej 8 lat oraz osoby o obnizonych mozliwo$ciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku do$wiadczenia i znajomosci sprzetu. Chyba, ze bedzie nad nimi sprawowany nadzér lub
zostanie przeprowadzony instruktaz odno$nie uzytkowania produktu w bezpieczny sposob tak, aby zwigzane z tym zagrozenia byty
zrozumiate. Dzieci nie powinny bawic sie produktem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

Zalecenia dotyczace transportu i instalacji produktu

Produkt moze by¢ postawiony tylko na twardym, ptaskim, réwnym i niepalnym podtozu odpornym na dziatanie wysokich tempera-
tur. Podtoze powinno wytrzymywac ciezar samego urzadzenia oraz zywno$ci na nim umieszczonej.

Nalezy zapewni¢ przerwe co najmniej 10 cm dookota bocznych $cianek produktu, nad produktem nie umieszcza¢ materiatow
nie odpornych na dziatanie wysokiej temperatury. Pozwoli to na wlaciwg wentylacje produktu. Nie ustawia¢ w poblizu krawedzi
np. stotu.

Produktu nie ustawia¢ w poblizu fatwopalnych materiatéw, np. firan lub zaston.

Misa powinna zawsze by¢ stawiana na podstawie. Podstawa posiada uchwyty utatwiajgce przemieszczanie misy oraz zapewnia
separacje misy od podtoza. Postawienie misy bezposrednio na podtozu moze prowadzi¢ do uszkodzenia podtoza oraz misy na
skutek dziatania wysokiej temperatury.

Nad produktem nie nalezy umieszcza¢ zadnych urzadzen elektrycznych. Podczas pracy uwalniana jest para wodna, ktéra moze
spowodowac zwarcie instalacji elektrycznej oraz by¢ przyczyng porazenia elektrycznego.

Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek otwordw, a takze jakakolwiek inna modyfikacja produktu nieopisana w instrukcii.
Produkt przenosi¢ tylko ostudzony, chwytajgc za uchwyty podstawy i pokrywy. Nie przemieszcza¢ produktu ciggnac za kabel zasilajacy.
Temperatura w migjscu instalacji i uzytkowania produktu musi sie zawiera¢ w przedziale +10 °C + +38 °C, a wilgotnos¢ wzgledna
musi by¢ ponizej 90% bez kondensacji pary wodne;.

Zalecenia dotyczace podigczania produktu do zasilania

Przed podtgczeniem produktu do zasilania nalezy sie upewni¢, ze napiecie, czestotliwo$¢ i wydajno$¢ sieci zasilajgcej odpowia-
dajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej produktu. Wtyczka musi pasowa¢ do gniazdka. Zabronione jest jakiekol-
wiek przerabianie wtyczki lub gniazdka celem dopasowania do siebie.

n I NS TR UKCJ A O RY G I N AL N A



PL

Produkt musi by¢ podigczony bezposrednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajgcej. Zabronione jest korzystanie z przedtu-
zaczy, rozgateznikdéw i gniazd podwdjnych. Obwod sieci zasilajgcej musi by¢ wyposazony w przewdd ochronny oraz zabezpie-
czenie co najmniej 16 A.

Unika¢ kontaktu kabla zasilajacego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i powierzchniami. Podczas pracy produktu
kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze w petni rozwiniety, a jego potozenie nalezy ustali¢ tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie
obstugi produktu. Utozenie kabla zasilajacego nie moze powodowaé ryzyka potkniecia. Gniazdko zasilajgce powinno znajdowac
sig w takim miejscu, aby zawsze byta mozliwos$¢ szybkiego odtgczenia wtyczki kabla zasilajgcego produkt. Podczas odtgczania
wtyczki kabla zasilajgcego zawsze nalezy ciggna¢ za obudowe wtyczki, nigdy za kabel.

Jezeli kabel zasilajgcy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je natychmiast odtgczy¢ od sieci zasilajgcej i skontaktowac sie z autory-
zowanym serwisem producenta celem wymiany. Nie uzywa¢ produktu z uszkodzonym kablem zasilajagcym lub wtyczka. Kabel zasilaja-
cy lub wtyczka nie mogg zosta¢ naprawione w przypadku uszkodzenia tych elementow nalezy je wymieni¢ na nowe pozbawione wad.

Zalecania dotyczgce uzytkowania produktu

OSTRZEZENIE! Misa i pokrywa moga by¢ gorace po uzyciu. Nie nalezy ich dotyka¢ gdyz grozi to powaznymi poparzeniami.
Odczeka¢ do ostygniecia elementéw produktu. Jezeli zajdzie potrzeba przeniesienia tych elementéw przed ostygnieciem, nalezy
chwytac je tylko za uchwyty do tego przeznaczone. Nalezy stosowac rekawice zabezpieczajace przed skutkami dziatania wyso-
kiej temperatury.

Upewnic sie, ze podtoga w poblizu miejsca uzytkowania produktu nie jest $liska. Pozwoli to unikngé poslizgniecia, ktére moze
spowodowac grozne urazy.

Produkty spozywcze umieszczone w misie nie moga wystawaé ponad krawedz misy. Krawedz pokrywy i misy musza mie¢ ze
sobg kontakt na catej dtugosci/ )

Podczas przygotowywania potraw nalezy caly czas je obserwowaé i zapobiega¢ przypaleniom. Zywno$¢ pozostawiona bez nad-
zoru moze ulec spaleniu, ktére moze by¢ przyczyng pozaru oraz groznych oparzen.

Pokrywe nalezy przenosic korzystajac tylko z uchwytu. Pokrywa jest wyposazona w bezpiecznik, ktéry odcina zasilanie. Bez-
piecznik jest aktywowany przez uniesienie uchwytu pokrywy. Jezeli w trakcie uzytkowania produktu zajdzie potrzeba uniesienia
pokrywy nalezy najpierw odtgczy¢ od niej kabel zasilajacy, a dopiero jg unies¢. Pod pokrywa znajduje sie grzatka produktu, ktéra
emituje wysoka temperature. Wysoka temperatura moze by¢ przyczyng powaznych poparzen, pozaru, a takze moze uszkodzi¢
inne powierzchnie narazone na jej dziatania.

Pokrywy nie nalezy odstawia¢ kladac ja bezposrednio na jakakolwiek powierzchnie. Zapobiegnie to uszkodzeniu powierzchni
oraz samego produktu na skutek dziatania wysokiej temperatury. Pokrywe zawsze nalezy odstawia¢ na podstawe dostarczong
wraz z produktem. Odstawiona pokrywa powinna mie¢ odtgczony kabel zasilajacy oraz uniesiony uchwyt.

W trakcie przygotowywania potraw wnetrza komory oraz samych potraw nalezy dotykac tylko za pomoca narzedzi wykonanych z
takich materiatéw, ktére wytrzymaja temperature wytwarzang przez produkt. Zabronione jest wykorzystywanie do tego gotych rak.
Jezeli w trakcie lub po przygotowaniu potrawy pozostang wewnatrz misy resztki zywnosci nalezy je usung¢ przed przygotowaniem
kolejnej potrawy. Resztki zywnosci mogg ulec spaleniu, powodujac powstanie dymu, nieprzyjemnego zapachu, a takze wptynaé
na smak przygotowywanej potrawy. Moga by¢ takze przyczyna pozaru. Do usuwania nalezy uzywaé¢ narzedzi wykonanych z
drewna lub tworzyw sztucznych wytrzymujacych temperature wytwarzang przez produkt. Nie stosowa¢ narzedzi ostrych oraz
wykonanych z metalu. Takie narzedzia mogg uszkodzi¢ powierzchnig misy oraz wyposazenia.

OBSLUGA PRODUKTU

Instalacja, uruchomienie i obstuga produktu

Produkt nalezy rozpakowacé, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania oraz Zaleca si¢ zachowac opakowanie, moze
by¢ pomocne przy pézniejszym transporcie i magazynowaniu produktu.

Produkt umy¢ zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja produktu”.

Mise ustawi¢ na podstawie (II).

Wewnatrz misy umiesci¢ produkty spozywcze. Mise nakry¢ pokrywa i upewni¢ sie, ze krawedz pokrywy przylega do krawedzi
misy lub krawedzi pierscienia. Opusci¢ uchwyt pokrywy.

Upewnic sie, ze wigcznik produktu znajduje sie w pozycji ,wytgczony”. Pokretta regulacji czasu oraz temperatury powinny by¢
ustawione w pozycji oznaczonej ,Off".

Podtaczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego do produktu, a nastepnie do gniazdka sieciowego.

Ustawi¢ temperature pracy za pomoca pokretta oznaczonego ,TEMP”.

Ustawi¢ czas pracy za pomocg pokretta oznaczonego , TIME”.

Produkt uruchomi sig co zostanie zasygnalizowane zadwieceniem sig kontrolek oznaczonych ,POWER” i ,HEAT". Bedzie takze
styszalna praca wentylatora oraz widoczne $wiecenie grzatki halogenowe;.

Pokretto oznaczone , TIME” jest catkowicie mechaniczne i niezalezne od zasilania produktu. Po nastawieniu zacznie odmierza¢
czas wstecz i samoczynnie sie obraca¢ w kierunku pozycji oznaczonej ,Off’. Aktualna pozycja pokretta pokazuie ile zostato minut
do zakonczenia pracy. Mozna dowolnie (w zakresie pracy) zmienia¢ pozycje pokretta w trakcie odmierzania nastawionego czasu.
Osiagniecie pozycji oznaczonej ,Off” bedzie sygnalizowane sygnatem dzwigkowym, zgasng takze obie kontrolki $wietine.

Po zakonczeniu przygotowywania zywnosci nalezy w pierwszej kolejnosci odtaczy¢ kabel zasilajacy od gniazdka sieciowego,
a nastepnie od gniazdka w pokrywie produktu.
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Nastepnie ostroznie podnies¢ pokrywe za uchwyt i odstawi¢ jg na stojak (I1l). Pozostawi¢ w tej pozycji do catkowitego ostygniecia.
Uwaga! Na wewnetrznej stronie pokrywy w trakcie gotowania mogta sie skropli¢ para wodna, ktéra moze by¢ gorgca. Nalezy
zachowac ostrozno$¢ przy unoszeniu pokrywy i unikng¢ kontaktu ciata z woda, co moze by¢ przyczyng oparzen. Zaleca si¢ stojak
pokrywy umiesci¢ w ptaskim naczyniu, np. tacy, ktére utatwi utrzymanie miejsca pracy w czystosci.

Zachowujac ostrozno$¢ wyja¢ zywnosé z misy. Mise pozostawi¢ do ostygniecia. Po ostygnieciu wszystkich elementow produktu
nalezy przystapi¢ do konserwaciji.

Uwagal! Jezeli zajdzie potrzeba zakonczenia pracy przed uptywem nastawionego czasu nalezy:

- przestawi¢ pokretto oznaczone ,TEMP” w pozycje oznaczong ,Off’,

- przestawi¢ pokretto oznaczone , TIME” w pozycje oznaczong ,Off",

- odtgczy¢ kabel zasilajgcy od gniazdka sieciowego, a nastepnie od gniazdka w pokrywie produktu,
- podnies¢ uchwyt pokrywy.

Swiecenie kontrolki oznaczonej ,HEAT” oznacza prace grzatki halogenowej. Produkt jest wyposazony w czujnik temperatury, ktory
kontroluje prace grzatki. W trakcie pracy kontrolka $wietina moze wigczac i wylgczac sig samoczynnie w zaleznosci od nastawionej
temperatury. Im wyzsza nastawiona temperatura i nizsza temperatura otoczenia, tym cze$ciej bedzie uruchamiana grzatka.

OSTRZEZENIE! W trakcie pracy oraz bezposrednio po jej zakonczeniu: misa, pokrywa oraz akcesoria umieszczone wewnatrz
misy, nagrzewaja sie do wysokiej temperatury. Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢. Kontakt z nagrzanymi elementami produktu moze
prowadzi¢ do powaznych poparzen.

Porady dotyczgce korzystania z kombiwaru halogenowego

Wykorzystanie kombiwaru halogenowego do przygotowywania zywno$ci pozwala zapewnia przewage nad procesem przygoto-
wywania zywnosci w tradycyjnym piekarniku.

Wielozadaniowo$¢. Kombiwar halogenowy mozna wykorzysta¢ do: pieczenia, smazenia, grillowania, opiekania, suszenia i roz-
mrazania potraw i gotowania na parze.

Obnizenie zawarto$ci cholesterolu. Dzieki wykorzystaniu wymuszonego obiegu powietrza nastepuje zmniejszenie tkanki thusz-
czowej zywnosci o obnizenie zawartosci cholesterolu.

Oszczedno$¢ czasu i energii. Dzigki wysokiej wydajnosci metody wymuszonego obiegu powietrza do przygotowywania zywnosci
mozliwa jest redukcja czasu i energii.

Zachowanie waloréw smakowych. Zbyt dtugi czas i zbyt wysoka temperatura tatwo pozbawiajg zywno$¢ waloréw smakowych
Dzieki fatwej kontroli czasu i temperatury mozna rozwigzac ten problem.

Ponizej przedstawiono porady dotyczace przygotowywania zywno$ci w kombiwarze halogenowym. Nalezy je potraktowaé jako
wskazowki, ktére mozna modyfikowa¢ w zalezno$ci od potrzeb.

Pieczenie. Umiesci¢ zywno$¢ bezposrednio na ruszcie. W przypadku grubych kawatkéw miesa nalezy je obréci¢ w potowie czasu
przygotowywania. Czas i temperatura opiekania zalezy od wielkosci i zawartosci thuszczu potraw, a takze od pozadanego efektu
koncowego.

Smazenie. Mozna uzyskac efekt smazenia frytek na glebokim tluszczu bez smazenia w tluszczu. Frytki wyciete ze $wiezego
ziemniaka nalezy zanurzy¢ w tluszczu, odsaczy¢ jego nadmiar, a nastepnie podgrza¢ w kombiwarze. Wydostajacy sie tluszcz
z frytek spowoduje, ze usmazone frytki beda chrupiace.

Kawatki kurczaka zanurzy¢ w masle, a nastepnie w oleju do smazenia, odsaczy¢ nadmiar tuszczu, a nastepnie podgrzaé
w kombiwarze.

Opiekanie. Kromki chleba umiesci¢ w podstawce i wstawi¢ do misy. Obserwowac chleb w trakcie przygotowywania. Przerwaé
opiekanie po zaobserwowaniu pozadanych efektéw. Kromki czerstwego chleba umiesci¢ w umiesci¢ w podstawce i wstawi¢ do
misy na kilka minut w maksymalnej temperaturze. Pozwoli im to przywréci¢ chrupkosé.

Rozmrazanie. Wstawi¢ Zywno$¢ przeznaczong do rozmrozenia do misy, ustawi¢ temperature na 100 °C, sprawdzac stan pro-
duktu co kazde 5-10 minut. )

Gotowanie na parze. Gotowac na parze mozna w trakcie przygotowywania innych potraw. Zywno$¢ przeznaczong do gotowania
na parze nalezy potozy¢ na folii aluminiowej, doda¢ troche wody i zawing¢ szczelnie w folii aluminiowe;.

Mozna takze doda¢ niewielkg (ok. 1 cm wysokosci) ilos¢ wody na dno misy, a Zywno$¢ przeznaczong do gotowania na prze
umiesci¢ na wysokim ruszcie.

Tabela zawierajgca przyktadowe czasy i temperatury przygotowywania zywnosci. Parametry nalezy dopasowa¢ do ilosci zywno-
§ci oraz pozadanego efektu koncowego

Rodzaj zywnosci Czas [min] Temperatura [°C]
Kurczak 30-40 180 - 200
Ryba 10-15 130 - 150
Ciasto 10-12 140 - 160
Homar 12-15 140 - 160
Krewetki 10-12 150 - 180

n I NS TR UKCJ A O RY G I N AL N A



PL

Rodzaj zywnosci Czas [min] Temperatura [°C]
Kietbasa 10-13 120 - 150
Prazone orzechy ziemne 10-15 140 - 160
Chleb opiekany 8-10 120 - 140
Ziemniaki 12-15 180 - 200
Kurze skrzydetka 15-20 150 - 180
Krab 10-13 140 - 160
Hot dogi 5-8 190-210
Zeberka z grilla 18-20 220 - 240
Konserwacja produktu

UWAGA! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadzac przy wytgczonym zasilaniu produktu. W tym celu nalezy
wyjac¢ wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego oraz z gniazdka w pokrywie produktu.

UWAGA! Pokrywa produktu nie moze by¢ zanurzana w wodzie ani jakimkolwiek innym plynie. Pokrywy nie mozna my¢ pod
biezacg woda w zmywarkach lub wodg pod wysokim ci$nieniem.

UWAGA! Przed rozpoczeciem mycia nalezy odczeka¢ do catkowitego ostudzenia wszystkich elementéw produktu. Kontakt roz-
grzanej misy z zimng wodg moze doprowadzi¢ do jej peknigcia.

Produkt stuzy do przygotowywania zywnosci umieszczonej misie, wobec czego nalezy zadbac o zachowanie wiasciwej higieny,
aby przygotowywanie zywnosci byto bezpieczne.

Misa oraz akcesoria mozna my¢ pod strumieniem biezacej wody. Dopuszczone jest takze mycie misy oraz akcesoriow oprocz
parownika wykonanego z aluminium w zmywarce. Nie zaleca si¢ jednak zbyt czestego korzystania z mycia w zmywarce gdyz
moze to prowadzi¢ do zniszczenia powierzchni mytych w ten sposdb elementéw.

Do czyszczenia uzywa¢ tagodnego $rodka do mycia naczyn. Pozostatosci roztworu usung¢ za pomocg szmatki nasgczonej
wodg (pokrywa) lub sptuka¢ strumieniem biezacej wody (pozostate elementy). Po wyczyszczeniu produkt wytrze¢ do sucha lub
pozostawi¢ do wyschniecia.

Produkt nalezy wyczysci¢ przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym uzyciu, uprzednio odczekujac do jego catkowitego ostygnie-
cia. Nalezy wyczysci¢ wszystkie reszki zywnosci, ktore pozostaty na produkcie, zapobiegnie to ich przypalaniu przy ponownym
uzyciu, a takze zapobiegnie obnizeniu wydajnosci produktu.

Nie stosowac do czyszczenia rozpuszczalnikéw, srodkéw zracych, alkoholu benzyny lub $rodkéw Sciernych.

Otwory wentylacyjne pokrywy oczy$ci¢ za pomoca odkurzacza.

Program oczyszczania parowego

Produkt posiada specjalng funkcje pozwalajgca w tatwi i bezpieczny sposéb oczyscic grzatke pod pokrywa. W tym celu nalezy na
dno misy wla¢ wode tak, aby jej poziom wynosit ok. 5 cm mierzonych od dna misy. Przykry¢ mise pokrywa, nie stosowac pierscie-
nia powiekszajacego pojemno$¢ misy. Produkt podigczy¢ do zasilania, jak w przypadku przyrzadzania potraw.

Pokretto regulacji temperatury przestawi¢ w pozycje opisang ,Thaw Wash”. Pokretto regulacji czasu ustawi¢ na 10 minut.

Po zakonczeniu oczyszczania, odigczy¢ kabel zasilajacy i sprawdzi¢ efekty. W razie potrzeby powtérzy¢ operacie.

Grzatki halogenowej nie nalezy czysci¢ w inny sposdb. W przypadku jej nadmiernego zabrudzenia nalezy skontaktowa¢ sie
z autoryzowanym serwisem producenta.

Magazynowanie i transport produktu

Produkt podczas magazynowania przechowywaé w zamykanych pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i wilgo-
ci. Zaleca sie magazynowanie produktu w fabrycznym opakowaniu.

Magazynowac¢ produkt w potozeniu roboczym. Nie uktada¢ produktow warstwach. Nie stawia¢ niczego na produkcie w trakcie
magazynowania.

Produkt transportowa¢ w opakowaniu fabrycznym. Chroni¢ przed nadmiernymi wstrzasami w trakcie transportu. Nie stawia¢
niczego na produkcie w trakcie transportu.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 67640 67641
Napigcie znamionowe [V~] 220 - 240 220 - 240
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50- 60 50 - 60
Moc znamionowa W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Klasa izolacji | |
Pojemno$¢ misy U] 12 12
Pojemnos¢ misy z pierscieniem U] 17 17
Temperatura pracy [°C] 65~ 250 65~ 250
Czas pracy [min] 0-60 0-60
Masa netto (pokrywy) [kg] 18 19
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PRODUCT CHARACTERISTICS

This halogen oven is a product designed for heating, grilling and preparing meals which require heat treatment. The halogen
oven for thermal processing uses forced flow of hot air, which allows for homogenous heating of dishes. Thanks to a wide range
smooth temperature adjustment , you may adjust the product operating parameters to your own needs. Correct, reliable and safe
operation of the product depends on proper operation, therefore:

Before starting product operation, please read this manual and keep it.

The supplier does not assume any liability for any damages resulting from misuse of the product, failure to follow safety regu-
lations and recommendations specified in this manual. Misuse of the product will also result in loss of guarantee and warranty
rights of the user.

EQUIPMENT

The product is delivered complete and does not require any assembly. Therefore, before using the product, it is required to remove
all packaging materials and protective elements for transportation. Some preparatory actions described in the further part of this
manual are also required. The product is supplied with two grates of different height, a steel ring increasing the capacity of bowl,
a bread rack, an evaporator, a frying pan, a gripper and a bowl base.

GENERAL USE RECOMMENDATIONS

The product has been designed for home use and it is forbidden to use it in commercial applications, e.g. in catering facilities.
The product is used only for thermal processing of dishes directly placed inside the bowl. It is forbidden to use the product in a
different way. The product is not used to heat and boil water or other liquids. The product is not intended for preparing meals by
deep frying. Do not put into the bowl any dishes in plastic containers.

Water can only be used for steam cooking and for cleaning the product. Both processes have been described later in this manual.
Unattended repair, disassembly or modification of this product is forbidden. All product repairs must be carried out by an author-
ised repair point.

Product should be supervised all the time while operating.

WARNING! While operating, the product heats up to a high temperature, do not touch the bowl, lid and other components inside
the bowl during operation, and immediately afterwards, this poses a risk of serious burns.

This product is not intended for use by children below 8 years of age and persons with reduced physical or mental capabilities
and person with no experience or knowledge of the equipment. Unless they are supervised or trained how to use the product in a
safe manner so that the risks involved are understood. Children should not play with the product. Unattended children should not
perform cleaning and maintenance of the equipment.

Recommendations for the product transportation and installation

The product can be placed only on a hard, flat, level and non-flammable surface resistant to high temperatures. Substrate should
withstand the weight of appliance itself together with food placed in it.

Provide at least 10 cm space around product’s side walls, do not place any materials not resistant to high temperature above the
product. This will allow for proper product ventilation. Do not place the product near edges e.g. of a table.

Do not place the product near flammable materials, e.g. curtains or drapes.

The bowl should always be placed on the base. The base has handles to facilitate any movement of the bowl and ensures its
separation from the substrate. Placing the bowl directly on the substrate can lead to its damage and damages of the bowl due
to high temperatures.

Do not place any electrical appliances over the product. Water steam is released during operation of the product, which may cause
a short circuit of the electrical installation resulting in electric shock.

It is forbidden to drill any hole in the product, nor any other product modification not described herein.

The product may be carried only when it cooled down by grabbing the handles of the base and cover. Do not move the product
by pulling the cord cord.

Temperature at the place of installation and use of product must stay within the range +10 °C + +38 °C and the relative humidity
must be less than 90%, without steam condensation.

Recommendations for connecting the product to power supply

Before connecting the product to power supply, make sure that the voltage, frequency, and capacity of mains supply correspond
to values shown in the product rating plate. Plug must fit into the socket. It is forbidden to modify the plug or socket in order to fit
each other.

The product must be connected directly to a single power outlet. It is forbidden to use extension cords, socket-outlet adapters and
double power outlets. Power supply circuit must be fitted with a protective conductor and at least 16 A protection circuit.

Avoid any contact of the power cord with sharp edges and hot objects and surfaces. When operating the product, the power cord
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must always be fully unwound and its position may not interfere with the operation of product. Laying of power cord cannot result
in tripping hazard. Power outlet should be located in such a place to allow always the possibility of quick disconnecting the plug
of power cord supplying the product. When disconnecting the plug of power cord always pull the plug housing, never the cord.

If the power cord or plug is damaged, disconnect it immediately from the mains and contact an authorized manufacturer’s service
centre for replacement. Do not use the product with a damaged power cord or plug. Power cord or plug cannot be repaired, in
case of damage to these components, replace them with new ones without defects.

Recommendations for using the product

WARNING! The bowl and the lid may be hot after use. Do not touch them as it poses a risk of serious burns. Wait until the product
components cool down. If it is necessary to carry these elements before they cool down, grasp them only with handles intended
for that purpose. Use gloves that protect against the effects of high temperature.

Make sure that the floor next to the place where the product is used is not slippery. This will prevent the risk of slipping, which
may cause serious injuries.

Food products placed in the bowl must not protrude above the bowl’s edge. The edge of lid and bowl must remain in contact with
each other at full length.

When preparing meals, observe them all the time and prevent burning. Foodstuffs remained unattended may be burned, which
may cause a fire or severe burns.

The lid should be carried using only handles. The lid is fitted with a fuse that cuts off the power supply. The fuse is activated by
lifting the lid handle. If during the product use it is needed to lift the lid, first unplug the power cord before lifting it. Under the lid
there is a heater that emits high temperature. High temperature can cause serious burns, fire and can damage other surfaces
exposed to its effects.

The lid should not be put aside by placing it directly on any surface. This will prevent any damage to the surface and the product
itself due to high temperature. The lid should always be placed on the base supplied with the product. The lid put aside should
have a power cord disconnected and a handle raised.

While preparing the inside of the chamber and dishes themselves, you may touch them only with the use of tools made of such
materials that will withstand the temperature produced by the product. It is forbidden to use for this purpose your bare hands.

If any food waste remains during or after preparation of a dish, it should be removed before preparing next dish. Food waste may
be burnt, thus generating a smoke, unpleasant odour, and also affect the taste of a dish prepared. They may also cause a fire. To
remove it, use tools made of wood or plastics withstanding a temperature produced by the product. Do not use sharp tools made
of metal. Such tools may damage a surface of the bowl and accessories.

PRODUCT HANDLING

Product installation, start-up and handling

The product should be unpacked, completely removing all packaging components. It is recommended to keep the packaging, it
may be helpful for subsequent product transportation and storage.

Wash the product according to instructions contained in “Product Maintenance” section.

Place the bowl on the base (Il).

Put food products inside the bowl. Cover the bow! with the lid and make sure that the lid’s edge adheres to the bow!’s edge or the
ring’s edge. Lower the lid handle.

Make sure the switch of the product remains in “OFF” position. Time and temperature control knobs should be set to “Off” position.
Plug the product's power cord into a product and then into a mains socket.

Set the operating temperature using the “TEMP” control knob.

Set the operating time using the “TIME” control knob

The product will start up which will be signalled by the “POWER” and “HEAT” control lights. Also operation of fan will be audible
and the halogen heater will be visible.

The “TIME” control knob is mechanically operated and independent of the product’'s power supply. After setting, it will start to count
down the time and turn automatically towards “OFF” position. The current position of the knob shows how many minutes are left
before the end of work. You can freely change the knob's position (within operating range) during the set time. Reaching “OFF”
position will be indicated by an audible signal, both lights will also go out.

After food has been prepared, first disconnect the power cord from the mains socket and then from the outlet in the product cover.
Then carefully lift the lid by the handle and put it aside on the rack (IIl). Leave it in this position to cool down completely.

Note! On the inside of the lid, steam could have condensed during the cooking, which may be hot. Be careful when lifting the lid
and avoid body contact with water, which can cause burns. It is recommended to place the lid’s rack in a flat container, e.g. in a
tray, which will make it easier to keep the workplace clean.

Carefully remove the food from the bowl. Leave the bowl to cool down. After all the product’s elements have cooled down, proceed
with maintenance.

Note! If it is necessary to finish the work before the set time has elapsed:

- switch the “TEMP” knob to “OFF” position,
- switch the “TIME” knob to “OFF” position,
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- unplug the power cord from the mains socket and then from the outlet in the product cover,
- lift the lid handle.

Lighting of the “HEAT” control light means the operation of halogen heater. The product is fitted with a temperature sensor that
controls the operation of the heater. During operation, the control light may switch on and off automatically depending on the
temperature settings. The higher temperature set and lower ambient temperature, the more frequently a heater is switched on.

WARNING! During and immediately after the work: the bowl, the lid and accessories placed inside the bowl, heat up to high tem-
peratures. Special care should be taken. Contact with heated product components may lead to serious burns.

Tips regarding the use of halogen oven

The use of a halogen oven for preparing food helps to provide an advantage over the process of food preparation in a traditional
oven.

Multiple tasks. The halogen oven can be used for: baking, frying, grilling, toasting, drying and defrosting of dishes and steam cooking.
Lowering the cholesterol content. Thanks to the use of forced air circulation, the fatty tissue of food is reduced thus lowering the
cholesterol content.

Time and energy saving. Thanks to the high efficiency of forced air circulation method for food preparation, it is possible to reduce
the time and energy consumption.

Preserving taste values. Too long time and too high temperature easily deprive the food of its taste values. Thanks to easy control
of time and temperature, this problem can be solved.

Following tips are offered regarding the way of preparing food in a halogen oven. They should be treated as tips that can be
modified depending on your needs.

Baking. Place the food directly on the grate. In case of thick pieces of meat, turn them over in the middle of cooking time. Baking
time and temperature depends on the size and fat content of dishes, as well as on the desired final result.

Frying. French fries deep frying effect can be obtained without frying in fat. French fries cut from fresh potato should be immersed
in fat, drain off the excess fat, and then heat in a halogen oven. The fat escaping from fries will make the fried fries crispy.

Dip the chicken pieces in butter and then in frying oil, drain off the excess fat and then heat in the halogen oven.

Toasting. Place the slices of bread in a rack and put it into a bowl. Observe the bread during preparation. Stop toasting after the
desired effects are observed. Place slices of stale bread in a rack and put it into a bowl for a few minutes at the maximum temper-
ature. This will allow restoring their crunchiness.

Defrosting. Put the food to be defrosted in a bowl, set the temperature to 100 °C, check the condition of product every 5-10
minutes.

Steam cooking Steam cooking can be done while preparing other dishes. Food intended for steam cooking should be put on
aluminium foil, add some water and wrap it tightly in aluminium foil.

You can also add a small (about 1 cm high) amount of water to the bottom of the bowl, and place the food to be cooked on a high
grate.

Table with examples of times and temperatures of food preparation. Parameters should be adjusted to the amount of food and
the desired end result

Food type Time [min] Temperature[°C]
Chicken 30-40 180 - 200
Fish 10-15 130 - 150
Pie 10-12 140 - 160
Lobster 12-15 140 - 160
Shrimps 10-12 150 - 180
Sausage 10-13 120 - 150
Baked ground nuts 10-15 140 - 160
Toasted bread 8-10 120 - 140
Potatoes 12-15 180 - 200
Chicken wings 15-20 150 - 180
Crab 10-13 140 - 160
Hot dogs 5-8 190 -210
Grilled ribs 18-20 220-240
Product maintenance

NOTE! All maintenance operations to be carried out with the power supply off. To this end, remove the plug of the power cord
from mains socket.

NOTE! The product’s lid must not be immersed in water or in any other liquid. The lid must not be washed under running water
in dishwashers or under water jets.

NOTE! Allow the product components to cool down completely before washing. Contact of heated bowl with cold water may result
in its cracking.

ORI G |

N AL I NSTRUI CT.IO N_S



GB

The products is designed for preparation of food placed in the bowl, therefore take care of proper hygiene so that the food prepa-
ration is safe.

The bowl and accessories can be washed under running water. It is also allowed to wash the bowl and accessories except of
evaporator made of aluminium in a dishwasher. However, it is not recommended to wash the product in the dishwasher frequently
as this may result in damaging the surface of items washed in such a way.

For cleaning, use a mild dishwashing detergent . Residues of solution to be removed using a cloth soaked with water (a lid) or
rinse with running water (other components). Then wipe the product to dry or leave to be dried off.

The product should be cleaned before the first use and after each use, waiting before it cools down completely. Clean all food
residues which remained on the product, this will prevent any burning while it is reused, and also will prevent any decrease of
product efficiency.

Do not use any solvents, corrosive agents, alcohol, gasoline or abrasive agents for cleaning.

Vents in the lid should be cleaned using a vacuum cleaner.

Steam cleaning program

The product has a special feature that allows cleaning the heater under the lid in an easy and safe way. To do this, pour water on
the bowl's bottom so that its level is about 5 cm measured from the bowl’s bottom. Cover the bowl with the lid, do not use a ring
enhancing the bowl capacity. The product should be connected to power supply as in the case of preparing meals.

Switch the temperature control knob to “Thaw Wash” position. Set the time control knob for 10 minutes.

After the cleaning, unplug the power cord and check the effects. Repeat this operation if necessary.

Do not clean the halogen heater in any other way. If it is too dirty, please contact the authorized service centre of the manufacturer.

Storage and transport of the product

The product when stored should be kept in closed rooms, protect it from dust, dirt and moisture. It is recommended to store the
product in its original packaging.

Store the product in its working position. Do not store products in layers. Do not put anything on the product during its storage.
Transport the product in the factory packaging. Protect it against excessive shocks during transport. Do not put anything on the
product during its transport.

TECHNICAL DETAILS
Parameter Measuring unit Value
Catalogue number 67640 67641
Rated voltage [V~] 220-240 220-240
Rated frequency [Hz] 50 - 60 50 - 60
Rated power W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Insulation class | |
Bowl capacity U] 12 12
Capacity of bowl with a ring U] 17 17
Operating temperature [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Work time: [min] 0-60 0-60
Net eight (lid) [kg] 18 1.9
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GERATEBESCHREIBUNG

Das Gerét dient zum Erwarmen, Braten und Vorbereiten von thermisch zu behandelnden Lebensmitteln. Die Speisenzubereitung
erfolgt im Gerat mithilfe der HeiBluftzirkulierung, um die Speisen gleichmaRig zu erwarmen. Mithilfe der stufenlosen Temperatur-
einstellung kdnnen die Betriebsparameter des Gerates an den Benutzerbedarf angepasst werden. Der korrekte, zuverlassige und
sichere Geratebetrieb setzt eine fachmannische Bedienung voraus, deshalb:

diese Anleitung vor Arbeitsbeginn griindlich lesen und sicher aufbewahren.

Der Lieferant haftet nicht fiir jegliche Schaden und Verletzungen infolge des bestimmungsfremden Gerategebrauches, die Nicht-
beachtung der Sicherheitsvorschriften und der Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung. Infolge des bestimmungsfremden
Gerateeinsatzes gehen die Garantie- und Gewahrleistungsanspriiche des Betreibers verloren.

ZUBEHOR

Das Gerat wird zusammengebaut ausgeliefert und benétigt keine Montageeingriffe. Vor Erstgebrauch sind alle Verpackungs- und
Transportschutzelemente zu entfernen. Weitere Vorbereitungen werden nachfolgend in dieser Anleitung beschrieben. Das Gerat
wird mit zwei unterschiedlich hohen Rosten, einem Stahlring fiir die Erweiterung des Schiisselinhaltes, einem Brotgestell, einer
Dampfeinheit, einer Bratpfanne, einem Haltegriff sowie einem Grundrahmen fiir die Schiissel ausgeliefert.

ALLGEMEINE GEBRAUCHSHINWEISE

Das Gerat wurde fiir den Haushaltsgebrauch entwickelt und darf als professionelles Kiichengerat in Verpflegungsbetrieben nicht
zum Einsatz kommen.

Mit dem Gerat kénnen nur Lebensmittel in der Schiissel warmebehandelt werden. Das Gerat ist fiir andere Anwendungen nicht
geeignet. Dazu gehdren bspw. Erwarmen und Kochen von Wasser und anderen Flissigkeiten bzw. Tiefbraten. Geréte in Kunst-
stoffverpackungen nicht in die Schissel legen.

Das Wasser darf nur zum Dampfgaren oder fiir die Geratereinigung verwendet werden. Beides wird nachfolgend in der Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

Eigenhandige Reparaturen, Demontagen oder Modifizierungen des Gerétes sind verboten. Samtliche Geratereparaturen nur in
einer Vertragswerkstatt durchfiihren lassen.

Gerat nur unter standiger Uberwachung betreiben.

WARNUNG! Das Gerat erwérmt sich beim Betrieb ganz stark. Schiissel, Deckel und Elemente in der Schiissel beim Betrieb oder
direkt danach nicht berlihren, sonst ernsthafte Verbriihungen méglich.

Das Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahig-
keiten oder mangelnden Erfahrungen und Wissen nur gebraucht werden, wenn sie durch eine fiir ihre Sicherheit verantwortliche
Person beaufsichtigt werden oder von dieser im sicheren Umgang mit dem Gerét eingewiesen wurden und die damit verbunde-
nen Gefahren verstanden haben. Es ist kein Spielzeug fiir Kinder. Kinder dirfen das Gerat nicht ohne Beaufsichtigung reinigen.

Hinweise zum Transport und der Aufstellung

Gerat auf einem ebenen, entsprechend tragféhigen, hochtemperaturbesténdigen und nicht brennbaren Untergrund aufstellen.
Der Untergrund muss fiir das Gewicht des Gerates mit den dort enthaltenen Produkten geeignet sein.

Fir freien Raum von ca. 10 cm um das Gerat herum sorgen, hitzeunbesténdige Produkte nicht iber dem Gerat platzieren. Da-
durch wird korrekte Geratelliftung gewahrleistet. Gerat nicht dicht an der Arbeitsplattenkante aufstellen.

Gerét nicht an brennbaren Materialien, wie bspw. Vorhange oder Gardinen, aufstellen.

Schiissel immer auf dem Grundrahmen aufstellen. Der Grundrahmen hat Haltegriffe, um die Schissel verstellen und vom Unter-
grund isolieren zu kénnen. Wird die Schiissel direkt auf dem Untergrund aufgestellt, kann es zu einem hitzebedingten Schaden
der Schiissel oder des Untergrundes flihren.

Keine Elektrogerate tber dem Gerét installieren. Beim Geréatebetrieb wird Wasserdampf freigesetzt, der zum Kurzschluss der
Elektroinstallation und zum einem gefahrlichen Stromschlag fiihren kann.

Keine Bohrungen im Gerat herstellen, keine eigenhandigen Modifizierungen des Geréates entgegen dieser Anleitung vornehmen.
Gerat nur abgekuihlt vertragen, dabei es an Grundgestell- und Deckelhaltegriffen sicher fassen. Das Gerat beim Vertragen nicht
am Anschlusskabel ziehen.

Gerat keinen hohen Temperaturen aussetzen lassen. Die Temperatur am Aufstellungs- und Betriebsort des Gerates muss zwi-
schen +10°C und +38°C, die relative Luftfeuchte — bis zu 90% ohne Wasserdampfkondensierung betragen.

Hinweise zum Elektroanschluss des Gerétes

Vor dem Anschluss des Gerates sicherstellen, dass die Netzspannung, -frequenz und -leistung den Werten auf dem Typenschild
des Gerates entsprechen. Der Stecker muss zur Steckdose passen. Jegliche Stecker- oder Steckdosenmodifizierung ist verboten.
Das Geréat muss an eine einfache Steckdose direkt angeschlossen werden. Die Verwendung von Verlangerungen, Abzweigungen
oder doppelten Steckdosen ist verboten. Der Netzkreis muss mit einem Schutzleiter ausgeristet und mit 16 A abgesichert sein.
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Berlihrung des Stromkabels mit scharfen Kanten sowie heien Gegenstanden und Flachen verhindern. Das Stromkabel muss
beim Geratebetrieb vollstandig abgerollt sein und seine Verlegung ist so zu bestimmen, dass es keine Behinderung des Gerate-
betriebes darstellt. Das verlegte Stromkabel darf zum Stolpern nicht fiihren. Die entsprechende Streckdose muss so installiert
sein, dass der Geréatestecker bei Bedarf schnell gezogen werden kann. Beim Gerateabschalten niemals am Kabel, sondern nur
am Stecker ziehen.

Beschadigter Geratestecker oder das Stromkabel ist sofort vom Versorgungsnetz zu trennen, anschlieBend ist Riicksprache mit
einer Vertragswerkstatt des Herstellers erforderlich. Gerat mit beschadigtem Stecker oder Stromkabel niemals weiter gebrauchen.
Beschédigten Geratestecker oder das Stromkabel nicht eigenhéndig reparieren, sondern nur gegen ein mangelfreies Element
erneuern lassen.

Hinweise zum Gerétegebrauch

WARNUNG! Die Schiissel und der Deckel kdnnen nach dem Gebrauch hei¥ sein und diirfen nicht beriihrt werden, da sonst
ernsthafte Verbriihungen mdglich sind. Sollen heilke Komponenten vertragen werden, so sind nur dafiir bestimmte Haltegriffe zu
gebrauchen. Dabei sind hochtemperaturbestandige Schutzhandschuhe zu verwenden.

Sicherstellen, dass der FuBboden am Aufstellungsplatz des Gerates rutschsicher ist. Sonst sind gefahrliche Rutschunfalle nicht
auszuschliefen.

Die beabsichtigte Produktcharge darf in der Schiissel nicht ibermaRig grol sein. Die Deckel- und Schisselkanten missen sich
in der ganzen Lange beriihren.

Die Bearbeitung der Produkte muss immer (iberwacht sein, um ihr Anbrennen zu verhindern. Sonst kdnnen die Produkte ver-
brannt werden und einen Brand oder gefahrliche Verbriihungen herbeifiihren.

Deckel nur mithilfe des Haltegriffes vertragen. Der Deckel ist mit einer Sicherheitsvorrichtung ausgeristet, um die Stromversor-
gung zu trennen. Sie wird beim Heben des Deckels aktiviert. Ist das Heben des Deckels beim Gerétebetrieb erforderlich, zuerst
Stecker ziehen und erst danach Deckel heben. Unterhalb des Deckels befindet sich das Heizelement, das sich stark erwarmt.
Hohe Temperaturen kénnen zu ernsthaften Verbrihungen, einem Brand sowie zur Beschadigung sonstiger, der Hitze ausgesetz-
ter Flachen fiihren.

Deckel nicht direkt auf andere Flachen ablegen, um diese Flachen und das Gerét durch hohe Temperaturen nicht zu beschadigen.
Deckel immer auf das mitgelieferte Grundgestell ablegen. Beim abgestellten Deckel miissen immer der Stromkabel abgeschaltet
und der Haltegriff gehoben sein.

Bei der Speisenzubereitung drfen die Innenflachen der Garkammer und die Produkte selbst nur mit entsprechenden hitzebe-
standigen Werkzeugen und niemals mit bloBen Handen berlihrt werden.

In der Schiissel nach der Speisenzubereitung verbleibende Produktrestmengen sind vor ereutem Geréateeinsatz griindlich zu
entfernen. Sonst kdnnen sie unter Rauchen- und Geruchsetwicklung verbrannt werden, wie auch den Speisengeschmack beein-
trachtigen oder zu einem Brand fiihren. Fiir die Entfernung der Produktrestmengen nur hitzebesténdige Holz- oder Kunststoff-
werkzeuge verwenden. Keine scharfen oder Metallgegenstande verwenden, die sonst die Oberflachen der Schissel oder der
Geratekomponenten beschadigen konnen.

GERATEBETRIEB

Gerét aufstellen und in Betrieb nehmen

Vor der Gerateaufstellung ist die Verpackung komplett zu entfernen. Die Verpackung soll fiir einen maglichen kiinftigen Transport
und die Lagerung des Gerétes behalten werden.

Gerat nach den Vorgaben im Abs. ,Gerét reinigen” reinigen.

Schussel auf dem Grundrahmen aufstellen (I1).

Produkte in die Schiissel bringen. Schiissel mit dem Deckel schlieen und sicherstellen, dass die Deckelkante an der Schissel-
oder Stahlringkante anliegt. Haltegriff des Deckels schlieRen.

Sicherstellen, dass der der Geratesteuerschalter auf ,Aus* steht. Die Einstelldrehknépfe fur Zeit und Temperatur missen auf
,OFF* stehen.

Stecker des Stromkabels im Gerét und in der Steckdose anschliefen.

Betriebstemperatur mit dem ,TEMP* Drehknopf einstellen.

Zeit mit dem , TIME" Drehknopf einstellen.

Das Geréat geht in Betrieb — die ,POWER” und ,HEAT” Kontrolllampen leuchten dann auf. Der Ventilatorbetrieb und die Lichtstrah-
lung des Halogenheizelementes werden wahrnehmbar.

Der ,TIME" Drehknopf ist vollstandig mechanisch und von der Stromversorgung des Gerates unabhangig. Nach seiner Einstel-
lung wird die Zeit zurlickgezahlt und er verstellt sich selbstandig in die ,OFF* Richtung. An der momentanen Drehknopfposition
kann die bis zur Geréteabschaltung verbliebene Zeit abgelesen werden. Innerhalb der ablaufenden eingestellten Zeit kann der
Drehknopf im Betriebsbereich beliebig verstellt werden. Das Erreichen der ,OFF* Position wird mit einem akustischen Signal an-
gezeigt, auch erldschen beide Kontrolllampen. Nach der Speisenzubereitung zuerst Stecker von der Steckdose und erst danach
vom Deckelanschluss trennen.

Anschliefend Deckel am Haltegriff vorsichtig heben, auf dem Grundgestell abstellen (I1l) und ganz abkihlen lassen.

Achtung! Der heille Wasserdampf kann wahrend des Kochprozesses auf der Deckelinnenflache kondensieren. Beim Deckel-
heben vorsichtig vorgehen und Kontakt mit heiRem Kondensat vermeiden, um Verbrihungen zu verhindern. Es ist empfehlens-
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wert, das Grundgestell fiir den Deckel auf einem flachen Gegenstand, bspw. auf einer Servierplatte, aufzustellen, um kiinftige
Reinigung des Arbeitsplatzes zu erleichtern.

Speise vorsichtig aus der Schiissel nehmen. Schiissel abkihlen lassen. Reinigung des Gerates nach vollstdndigem Abkuhlen
aller Komponenten durchfiihren.

Achtung! Ist die Beendigung des Geratebetriebes vor Ablauf der eingestellten Zeit erforderlich:
- ,TEMP* Drehknopf auf ,OFF* verstellen,

- ,TIME® Drehknopf auf ,OFF* verstellen,

- Stecker von der Steckdose und erst danach vom Deckelanschluss trennen,

- Deckelhandgriff heben.

Durch das Aufleuchten der ,HEAT* Kontrolllampe wird der Betrieb des Halogenheizelementes angezeigt. Das Gerét ist mit einem
Temperatursensor fiir die Uberwachung des Heizelementbetriebes ausgeristet. Wahrend des Geratebetriebes kann die Kontroll-
lampe je nach eingestellter Temperatur selbsttétig aufleuchten und erléschen. Je hoher die eingestellte Temperatur und niedriger
die Umgebungstemperatur, desto haufiger wird das Heizelement aktiviert.

WARNUNG! Wahrend des und direkt nach dem Gerateeinsatz erwérmen sich die Schiissel, der Deckel und die Elemente in der
Schiissel ganz stark. Vorsichtig vorgehen. Die Berlhrung stark erwarmter Geratekomponenten kann zu ernsthaften Verbriihun-
gen fihren.

Tipps zum Gebrauch des Halogen-Konvektomaten

Der Einsatz des Halogen-Konvektomaten weist bei der Speisenzubereitung viele Vorteile im Vergleich mit der Speisenzuberei-
tung im traditionellen Backofen auf.

Mehrzweckfunktion: mit dem Halogen-Konvektomaten kdnnen die Speisen gebacken, gebraten, gegrillt, gerdstet, getrocknet,
entfrostet und dampfgegart werden.

Reduzierung des Cholesterinspiegels: durch die Luftumwélzung werden der Fettgehalt der Speisen und der Cholesterinspiegel
reduziert.

Zeit- und Stromeinsparung: durch das leistungsstarke Luftumwélzverfahren ist die Zeit- und Stromeinsparung bei der Speisen-
zubereitung moglich.

Beibehaltung der Geschmacksvorteile: durch eine zu lange Zeit und zu hohe Temperatur gehen die Geschmacksvorteile verloren.
Mit einer einfachen Zeit- und Temperaturkontrolle wird dieses Problem schnell geldst.

Im Folgenden werden hilfsreiche Tipps fiir die Speisenzubereitung im Halogen-Konvektomaten dargestellt. Diese Tipps konnen
natlrlich bedarfsgemaR modifiziert werden.

Backen. Produkte direkt auf dem Rost verteilen. GroRere Fleischstiicke nach halber abgelaufener Zeit wenden. Die Bratzeit und
die -temperatur hangen von der Menge und vom Fettgehalt der Produkte, aber auch vom gewtinschten Schlussergebnis ab.
Braten. Pommes frites kdnnen wie tiefgebraten ohne Fett zubereitet werden. Frische Pommes frites im Fett eintauchen, tber-
maRiges Fett abtropfen lassen, Pommes frites im Halogen-Konvektomaten zubereiten. Aufgrund des austretenden Fettes werden
die Pommes frites knusprig.

Hahnchenfleischstilicke in der Butter und anschlieBend im Bratdl eintauchen, UbermaBiges Fett abtropfen lassen, im Halo-
gen-Konvektomaten zubereiten.

Rosten. Brotschnitten ins Grundgestell legen und in die Schiissel stellen. Brotschnitten beim Rosten beobachten. Résten bei ge-
wiinschtem Ergebnis unterbrechen. Trockene Brotschnitten ins Grundgestell legen und fiir einige Minuten bei Maximaltemperatur
in die Schussel stellen. Danach werden sie wieder knusprig.

Entfrosten. Produkte in die Schiissel legen, Temperatur von 100° C einstellen, Produkte alle 5-10 Minuten kontrollieren.
Dampfgaren. Das Dampfgaren ist mdglich, wahrend andere Speisen zubereitet werden. Produkte auf einem Stiick Alufolie ver-
teilen, etwas Wasser hinzugeben und mit Alufolie dicht einwickeln.

Alternativ: etwas Wasser (ca. 1 cm hoch) in die Schiissel einfillen, gewlinschte Produkte im hoher Rost dampfgaren.

In der folgenden Tabelle sind Zeit- und Temperaturbeispiele fiir die Speisenzubereitung aufgefiihrt. Diese Parameter sind an die
Produktmenge und gewtinschtes Ergebnis anzupassen.

Produkte Zeit [Min.] Temperatur [° C]
Hahnchen 30-40 180 - 200
Fisch 10-15 130-150
Kuchen 10-12 140 - 160
Hummer 12-15 140 - 160
Garnelen 10-12 150 - 180
Wurst 10-13 120 - 150
Erdniisse, gerostet 10-15 140 - 160

O R I G I N A L A N L E I T U N_ G
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Produkte Zeit [Min.] Temperatur [° C]
Brot, gerostet 8-10 120 - 140
Kartoffeln 12-15 180 - 200
Hahnchenfliigel 15-20 150 - 180
Krabben 10-13 140 - 160
Hotdogs 5-8 190 -210
Gegrillte Rippchen 18-20 220 - 240
Gerét reinigen

ACHTUNG! Zuerst immer Stromversorgung des Gerates abschalten. Dazu Stecker im Geratanschluss und in der Steckdose
ziehen.

ACHTUNG! Geréatedeckel niemals in Fliissigkeiten eintauchen, nicht unter flieRendem Wasser, in Geschirrspilern sowie unter
Wasserstrahl reinigen.

ACHTUNG! Vor der Geréatereinigung auf vollstandiges Gerateabkiihlen warten. Beim Kontakt mit heiRem Wasser kann es zum
Schiisselbruch kommen.

Im Gerét diirfen die Lebensmittel nur in der Schiissel zubereitet werden. Es ist deshalb fiir ordentliche Hygiene zu sorgen, damit
die Speisenzubereitung sicher ist.

Die Schissel und die Zubehdrteile dirfen unter flieRendem Wasser, aber auch im Geschirrspiler — ausgenommen Aludampfein-
heit — gereinigt werden. Es wird nicht empfohlen, den Geschirrspiiler haufig zu gebrauchen, weil die Oberflachen der gereinigten
Elemente zerstért werden kann.

Milde Geschirrsptilmittel fir die Reinigung verwenden. Restmenge des Geschirrspllmittels mit einem Lappen und etwas Wasser
(Deckel) abwischen oder mit flieBendem Wasser abspiilen (sonstige Elemente). Gerét nach der Reinigung trocken reiben oder
austrocknen lassen.

Das zuvor abgekiihlte Gerét ist vor Erstgebrauch und nach jedem weiterem Gebrauch zu reinigen. Alle Speisenreste griindlich
entfernen, damit sie beim n&chsten Gebrauch nicht anbrennen und die Gerateleistung nicht reduziert wird.

Keine Losungsmittel, &tzende Mittel, Alkohol, Benzin oder Scheuermittel fir die Reinigung einsetzen.

Liftungsschlitze des Deckels mit einem Staubsauger reinigen.

Dampfreinigungsprogramm

Im Gerét wurden spezielle Funktionen installiert, um das Heizelement unter dem Deckel einfach und schnell zu reinigen. Dazu
Wasser (ca. 5 cm iber dem Schiisselboden) in die Schiissel einfiillen. Schiissel mit dem Deckel ohne Stahlring schlieBen. Gerat
wie bei der Speisenzubereitung einschalten.

Temperatureinstellknopf auf , Thaw Wash” verstellen. Zeiteinstelldrehknopf auf 10 Minuten einstellen.

Stromkabel nach der Reinigung beiderseitig trennen und Reinigungsergebnis kontrollieren. Reinigung gegebenenfalls wieder-
holen.

Das Halogen-Heizelement darf anderweitig nicht gereinigt werden. Bei seiner ibermaRigen Verschmutzung ist Kontakt mit einer
Vertragswerkstatt erforderlich.

Gerét lagern

Gerét iberdacht lagern, dabei gegen Staub, Schmutz und Feuchte schiitzen. Gerat am besten in der Originalverpackung lagern.
Gerét in der Betriebsstellung, nicht stapelweise lagern. Keine Gegenstande auf dem Gerét abstellen.

Gerat in der Originalverpackung beférdern. Gegen tibermaRige StéRe beim Transport schiitzen. Keine Gegenstande wahrend
des Transportes auf dem Gerét abstellen.

TECHNISCHE DATEN
Parameter ME Wert
Katalog-Nr. 67640 67641
Nennspannung [V~] 220 - 240 220 - 240
Nennfrequenz [Hz] 50 - 60 50 - 60
Nennleistung W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Isolationsklasse | |
Inhalt Schiissel U] 12 12
Inhalt Schiissel mit Stahlring U] 17 17
Betriebstemperatur [C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Betriebsdauer [Min.] 0-60 0-60
Nettogewicht (ohne Deckel) [kg] 18 19

O R I G I N A L A N L E I T U N G



RUS
XAPAKTEPUCTWUKA U30ENUA

T'anoreHoBbIN a3pOrpunb — WU3aenue, NpeaHasHajYeHHoe s MPUTOTOBMEHNSt TOCTOB, @ Takke PasorpeBaHis i MPUTOTOBMEHMS]
Bntog, TpeBytoLLMX TepMUYECKOii 06paboTK. [lNg TOro B a3porpune 1CTonb3yeTest NPUHYAUTENBHO 06pa3oBaHHbIi MOTOK rops-
4ero Bo3ayxa, YTO MO3BOMAET PABHOMEPHO HarpesaTh efy. bnarogaps nnasHoOIl perymnpoBKe TeMMepaTypsl B LUMPOKOM Anana-
30HE MOXHO HacTPOUTL NapaMeTpbl paGoThl M3AENVsi B COOTBETCTBM C NoTpeBHOCTAMM. MpaBunbHas, HaaexHas 1 GesonacHas
paGoTa M3nenis 3aB1CKT OT 10 HaAnexallel akernyaraLum, noaToMy:

lMepea ucnonb3oBaHnem nsgenus npoquTav“lTe U COXPaHUTe UHCTPYKLIUIO.

MocTaBLUMK He HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a kakve-nnbo NOBPEXOEHUs UMK TPaBMbl, BOSHUKLLIME B Pe3yrbTaTe WCMONb30BaHus
WU30enns He Mo Ha3HaYeHUto, HeCOBNIoAeHs NpaBun 6e30NacHOCTY U PEKOMEHAALMI HACTOSLLIEN MHCTPYKUMK. cnonb3oBaHue
W3ENUs He N0 HA3HAYEHWIO Takke NPUBOAWT K NOTePe NMpaB MoMb30BaTENs HA rapaHTM NMPOM3BOAMTENS 1 MOCTaBLMKA.

KOMMNEKTALIKA

/3nenve noctaensieTcst B NonHoi komnrekTaumm u He Tpebyet coopku. OfHaKo nepen ero MCMonb3oBaHUEM LOMKHbI ObITb yaa-
NeHbl BCE 3MEMEHTbI YMaKOBKIA 1 3aLynThl NPY TPAHCNOPTUPOBKE. Takke HEOBXOLNUMbI NOLTOTOBUTENbHbIE AENCTBUS, ONMCAHHbIE
B anbHeMLIei YacTi MHCTpyKUuK. M3nenme cHabxeHo ABYMS peLLeTkamin pasHoli BbICOTbI, CTasbHbIM KOMbLIEBBIM 3MIEMEHTOM,
YBENWYMBAIOLLMM €MKOCTb Yallin, NOACTABKOM Ans xneba, ucnaputenem, CKOBOPOLOW, Py4KON 1 NOACTABKON AMs YaLlm.

OBLUME PEKOMEHIALUK MO UCNONb30BAHNIO

W3penve npefHasHayeHo NS [OMALLHErO MCMONb30BaHNs. 3anpeLLaeTcs ero UCronb3oBaHue B KOMMEPYECKUX LiensiX, Hanpu-
Mep, B 3aBefiEHNAX OBLLECTBEHHOTO MUTaHMS.

W3penve ncnonb3ayetcs Tonbko ANst TepMudeckoit 06paboTku 6ntof, HeNOCPEACTBEHHO NOMELLIEHHBIX BHYTPb Yalui. 3anpeLyaeT-
CS1 Apyroe cnonb3oBanme uaaenis. OHO He CTIONb3yeTCs AN HarpeBa 1 KUMAYEHNs BOAbI UMK APYTX XUAKOCTeN. V3nenne He
1CNOMb3yeTes AN NPUTOTOBNEHIS MULLYW MyTEM Xapku Bo thpuTiope. B yallly Henb3s nomeluaTh 6ntoaa B MNacTikoBOW ynakoske.
Bopga MoXeT 1cnonb3oBaTbCs TOMBKO AN NPUroToBneHus 6miod Ha napy v ANs YWACTKA u3genusi. ST NpoLeccs! onucaHbl B
AanbHelLLen YacTy MHCTPYKLMA.

3anpeLyaeTcs CaMoCTOATENbHO PEMOHTUPOBATb, Pa3bupaTh Nk MoAMdULMPoBaTL 13nenue. Bce peMOHTHbIE paboTbl AOMKHBI
MPOV3BOANTLCS aBTOPM30BAHHBIM PEMOHTHBIM LIEHTPOM.

Bo Bpems paboTbl He06X0AMMO MOCTOSHHO AepxaThb U3aenue nog HabniopeHnem.

BHUMAHWE! Bo Bpems paboTbl 13aenue HarpesaeTcs 40 BbICOKOI TemnepaTypbl. He npukacaiTecs K Yalue, Kpbiluke U Apyrim
arnemeHTaM BHyTpU YalLn BO BpeMs paboTbl 1 HENOCPENCTBEHHO NOCHE Hee — 3TO MOXET MPUYMHUTL CEPbe3HbIE OXOTU.
W3pnenve He npeaHasHayeHo ANst UCMOMb30BaHNS AETbMM B BO3PACTE, MO KpaiiHeil Mepe, 40 8 NET W N Lamy ¢ OrpaHuyeHHbIMI
(DU3NYECKUMM 11 YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTAMM, @ Takoke nuuammu 6e3 onbita 1 3HaHuit 06 yCTpolicTBe. Vickmioderns aonycka-
I0TCS! TONBKO MY YCNOBUM NPUCMOTPA UMM MHCTPYKTaXa 06 UCMOnb30BaHUN 3aenus B 6eonacHoM Nopsake, Tak, YTobbl Obinn
MOHSTHbI COOTBETCTBYHOLLME pUCki. [leTin He AOMKHbI UrpaThb ¢ naaenvem. [letn 6e3 npucmotpa He AomKHbI IPON3BOANTD YNCTKY
1 TeXHUYeckoe 0bCnyxuBaHNE yCTPORCTBa.

PekomeHOayuu no mpaHcnopmuposke U ycmaHoske u3denus

V3nenve MOXHO ycTaHaBnMBaTb TOMbKO HA TBEPAYHO, MOCKYH, POBHYH 1 HEBOCMMAMEHSIOLLYIOCS IOBEPXHOCTb, CTOMKYHO K BO3-
[eiCTBUI0 BbICOKMX Temnepatyp. OHa LOmKHa BblLepXMBATb BEC CAMOT0 YCTPOWUCTBA U MOMELLEHHOI B HETO MULLM.
Heobxoanmo obecneuntb 3a3op He MeHee 10 cM BOKpyr GOKOBbIX CTEHOK U3LENKs; He pa3MelLaiTe Hag HUM Matepuanbl, He
CTOWMKME K BO3LENCTBII0 BbICOKUX TeMnepaTyp. OT0 N03BONMT 06eCneunTb Haanexallyto BeHTUAALMIo u3genus. He pasvellaite
13fenve Ha Kpato NoBEPXHOCTM — Hanpumep, cTona.

He pasmeLuaiite u3genve BGNM3u nNerkoBoCnnamMeHsoLMXCs MaTepranos, HanpuMep, LTOP WIk Xamoau.

YalLa Bceraa JomKHa noMeLLaTbes Ha NOLCTaBKy. Y Hee eCTb PyyKi, KOTOpble 0BMeryaoT nepemeLLeHe Yallu u oTAENSIoT ee
0T NOBEPXHOCTY. [oMeLLEeHNE YalLn HEMOCPELCTBEHHO HA MOBEPXHOCTL MOXET MPUBECTY K MOBPEXAEHWIO NOBEPXHOCTM M YLy
113-32 BO3[EMCTBIS BBICOKVX TEMMEpaTyp.

He pa3swmeLualiTe anekTpuyeckue ycTpoiicTBa Hap unennem. Bo Bpems ero paboTbl BbiaensieTcst BogsHON nap, 4To MOXET Bbl-
3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHue B NEKTPUYECKOI YCTAHOBKE W CTaTb MPUUKHON SMEKTPUYECKOTO yaapa.

3anpeLLaeTcs NpocBepnMBaTh OTBEPCTUS B M3OENWM, @ Takke NPOM3BOANTL Moyt Apyryio ero MoaudnKaLmio, He onuUcaHHyo
B MHCTPYKLMM.

[MepemeLuaiite n3nenue, TonbKO KOTAa OHO OCTHINO; MCMONMbL3YIATE PyYKM NOACTABKM 1 KPbILLKW. He nepemelLaite yCTPORCTBO,
MOTSHYB €r0 3a LUHYp NUTaHWS.

Temneparypa B MECTE YCTaHOBKM 1 MCMONb30BaHMs M3enus aomkHa ObiTb B npeaenax +10-38 °C, a oTHOCUTENbHAs BNAXHOCTb
— Huke 90% 6e3 koHgeHcauuu.

OPUIMWHANbLHAA WHCTPYKULMWSA



RUS

PekomeHOayuu no nodkmYeHUI U30enus K UCMOYHUKY numaHusi

lepen noakniYeHeM U3Nenus K anekTpoceTi ybeauTech, YTO HampsikeHue, YactoTa U MOLLHOCTb CETEBOTO MUTAHWUS COOT-
BETCTBYIOT 3HAYEHNSIM Ha 3aBOLCKO Tabnnuke. Bunka JomkHa COOTBETCTBOBATL Po3eTke. 3anpeLLaeTcs kakum-nubo obpasom
MOaMULMPOBATH BUMKY IW PO3ETKY, YTOBbI afanTupoBaTh UX ApYT K ApYrY.

/3nenve gomkHO BbiTb NOAKIHYEHO HENOCPEACTBEHHO K OAHON CETEBON po3eTke. 3anpeLLaeTcst UCNonb30BaTh YANMHUTENH, pas-
BETBUTENM W [1BOMHbIE PO3ETKM. ANEKTpUYECKas Lienb J0MKHA ObiTb CHabXeHa 3aLMTHBIM MPOBOAHWKOM 1 3aLUMTON He MeHee 16 A.
/3BeraliTe KoHTaKTa LUHypa NUTaHS C OCTPBIMY Kpasimm 1 TopsuMI NpeamMeTamu 1 noBepxHocTamu. Kora nanenve paboraer, WHyp
NUTaHWS AOMKEH BbITb MOMHOCTBIO PA3BEPHYT U Pa3MELLEH Tak, YTOBbI OH He Mellan akcnyaTauvn usnenus. Pasmellenne WHypa
NUTaHNS He [LOIMKHO BbI3bIBATb pycka OTKIKYeHUsl. CeTeBasi po3eTka A0MKHa pacnonarathest B TakoM MECTe, e Bceraa MOXHO Obl-
CTPO OTCOEAVHUTB BUIKY LUHYpa MiTaHWst. [py OTCOBAVHEHNM BUTKY LUHYpa MTaHVs BCerna GepuTeCch 3a KOpMyC BIAMIKW, @ He 3a LLUHYP.
Ecnu WHyp nuTaHns unm Bunka NOBPEeXAeHb!, HEMEAMEHHO OTKMIOUMTE MX OT 3MEKTPOCETH W 0BpaTUTECh B aBTOPKU30BAHHBIN
CEPBUCHbIA LIEHTP NMPON3BOAMTENS ANS 3aMeHbl. He McnonbayiTe YCTPOCTBO C NOBPEXAEHHOW BAMKOW WAV LUHYPOM MUTaHWS.
/IX Henb3s PeMOHTMPOBATD; B CIy4ae NOBPEXAEHUS 3aMEHUTe UX HOBbIMM, 6€3 fecheKToB.

PekomeHOayuu 1o ucnonb308aHuko u3denus

BHUMAHWE! Mocne ncnonb3oBaHms Yalua v KpbiLuka MoryT BbiTb ropsummm. He npukacaitTech k HUM, Tak kak 3T0 MOXET npu4u-
HUTb CepbesHble oxori. MogoxauTe, Noka aNeMeHTbI U3AEnUst He 0CTbIHYT. Mpy HeOBXOAUMOCTY NEPEMELLIEHIS JaHHbIX SNEMEH-
TOB [0 UX OCTbIBaHMs GepUTECH TOMBKO 3a NpeAHa3HauYeHHbIe Ans aToro pyyki. CrnemyeT Nenonb3oBaTh NepyaTky, alumuiarLLme
OT BO3AENCTBYS BLICOKIX TEMMeEpaTyp.

YOoCTOBEpPLTECH, YTO MOM PSAOM C MECTOM, FAe UCTONb3YETCH U3AENMUE, He CKOMb3KUA. OTO MO3BOMUT HE MOCKOMb3HYTLCS
n3bexatb Cepbe3HbIX TPaBM.

MnweBble NPOaYKTHI, NOMELLEHHbIE B Yallly, He AOMKHbI BLICTYNaTh Hayl ee kpaeM. Kpai KpbILLKY 1 Yalum OMKHbI HAXOAUTLCS B
MOMHOM KOHTaKTe [pyr C PYroM N0 BCE OKPY)KHOCTH.

Mpw npuroToBneHny Briog Bcerga HeobxoAUmo cneauTb 3a npoLeccoM, YTobbl n3bexatb nogropaHus. Muia, ocTaeneHHas 6e3
NpYCMOTPA, MOXET CrOPETb, YTO MPUBELET K NOXapY U CEPbE3HBIM OXKOraM.

KpblLLky crefyeT nepemelLath, TONbKO 1Cnonbayst pyuKy. Kpbillka ocHalleHa NpeaoxpaHuTenem, KOTophbii OTKIIYaeT nuTaHue.
OH aKTMBMpYeTCS, KOrAa pyyka KpblLLKM NogHUMaeTcs. ECv npu Ucnonb3oBaHuM U3nenust HeobXoammo MOAHSTb KPbILLKY, CHa-
Yana OTCOEAMHUTE OT Hee LUHYP NUTaHus, a 3aTeM nogHuMaiiTe. Mof KpbILLKOM HAaXOAUTCS HarpeBaTenbHbI 3NEMEHT U3NENKs,
KOTOpbIit cO30aeT BbICOKYH Temnepatypy. OHa MOXET cTaTb NPUYMHON CEpbe3HbIX OXOrOB, NOXapa, a Takke NOBPeAnTb Apyrue
MOBEPXHOCTH, NOABEPKEHHBIE €€ BO3LENCTBUI.

KpbILLKy Henb3asi CHUMaTb W KNacTb HEMOCPEACTBEHHO Ha Nobyto NOBEPXHOCTb. ATO NPEAOTBPATUT NOBPEXAEHUE NOBEPXHOCTH
11 CaMOro M3[Eenus 13-3a BO3LENCTBIS BbICOKMX Temnepartyp. KpbilLky Bceraa crneayet KnacTb Ha MofCTaBky, KOTOPOV CHabXeHo
n3genue. Y CHSTON KPbILLKY [OMKeH BbiTb OTCOEAMHEH LUHYP NUTaHUS U MOAHSTa pyyKa.

[pV MPUrOTOBNEHMN MWLM CrIeYeT NPUKAcaThCs K BHYTPEHHEI NOBEPXHOCTU KaMephbl 1 k camiM Britofam TONbKO C MOMOLLBIO UH-
CTPYMEHTOB, BbIMOMHEHHBIX 13 MATEPUANOB, KOTOPbIE BbIAEPKMBALOT TEMNepaTypy uanenvsi. He npukacainTech ronbiMin pykamu.
Ecrv Bo Bpems unu nocrie NpUroToBNEHMs NiLL@ OcTanach BHYTPU Yally, YAANUTE ee OCTaTkv Nepes NpUroTOBNEHWEM Criefyto-
wero 6rtoga. OcTaTky MALLKM MOTYT CrOPETb, BbIAENSS AbIM M HENPUATHBIA 3anax, U NOBAUSTb HA BKYC FOTOBLIX M4, AT Takke
MOXET CTaTb NPUYMHON Noxapa. [ins yaaneHns ocTaTkoB ML UCMIOMb3yiTe MHCTPYMEHTBI U3 AepeBa UNu NnacTuka, KoTopble
BbIEPKVBAIOT TeMNepaTypy u3fenus. He ucnonb3yiite oCTpble UM METANINYECKUE NHCTPYMEHTBI — OHIU MOTYT MOBPEAUTL
MOBEPXHOCTb YalLn 1 feTany.

AKCNNYATALIUA U3DENUA

Ycmaroska, 3amyck u akcrnyamayus usdenusi

W3pnenve cnepyet pacnakoBaTb, NONHOCTLHO YAANNB 3MEMEHTLI YNakoBKi. PekoMeryeTcs XpaHUTb YNakoBKy — OHa MOXET Nno-
Hamo6uUTbCS NPY AanbHEeMLLEeN TPAHCNOPTUPOBKE N XPaHEHUI U3aenis.

BbimoiiTe nsnenve, cneays MHCTPYKUMAM B pasfene « TexHnyeckoe obCnykvBaH1e U3AeNnsy.

YctaHoBuTe Yaluy Ha noacTasky (l1).

lMomecTuTe NULLY BHYTPb Yatm. HakpoiiTe yally KpbILKOA 1 ybeanTech, YTO Kpai KPbILLKU MPUAEeraeT K KpasM Yatuy Uin Konb-
LieBoro anemeHTa. OnycTuTe pyuKy KpbILLKA.

Y6eauTech, YTo NepexmnioyaTenb U3NENUs HaXOAUTCS B NONOXEHNM «BBIKIIOYEHOY. PerynsiTopsl BDEMEH 1 TeMneparTypbl A0mK-
Hbl ObITb yCTaHOBNEHbI B nonoxenue «Offy.

BcTaBbTe pasbeM LUHypa NUTaHWs B YCTPOIICTBO, @ 3aTeM B CETEBYIO PO3ETKY.

YcTaHoBu!TE pabouyto Temnepatypy ¢ noMoLLbio perynstopa « TEMP.

YcTaHoBuTe Bpemst paboThl ¢ nomolLbto perynsitopa «TIMEy.

YCTPOICTBO 3aMyCTUTCS, O YeM MPOCUTHaNM3npyIoT cBeToBble MHAnkaTopel <POWERY n «HEAT». Takoke ByaeT cribiluHa pabota
BEHTUNATOPa 1 ByAeT BIWAHO CBEYEHWE ranoreHHoro Harpesartens.

Perynstop « TIME» NONHOCTbH0 MEXaHUYECKII W HE 3aBUCMT OT NUTaHMs YCTponcTBa. [locne HaCTPOIiKu OH HaYHET 06paTHbINA OTCHET
BPEMeHM 1 ByneT aBToMaTU4ecky BpaLLaTbes Ao nonoxernst «Offy. Texylee nonoxeHne perynsitopa nokasbiBaet, CKONbko MUHYT
0CTarnock A0 OKoHYaHus paboTbl. Mpy paboTe MoXHO CBOBOAHO MEHSITb MONOXEHVE perynsTopa B NPOLECCe OTCYeTa YCTaHOBMEH-
Horo BpemeHu. Mpu focTvkernn nonoxerus «Offy GyaeT nofaH 38yKOBOW curHan, 0ba CBETOBbIX MHANKATOPA Takke MOrachyT.

OPUTMUHANLBLHAA UHCTPYKLMUSA
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locre 3aBepLUeHns NPUrOTOBMEHINS MULLM CHaYana OTCOEANHMTE LUHYP NMUTAHWS OT CETEBOW PO3ETKM, @ 3aTeM OT pa3bema Ha
KpblLLKe YCTPOACTBa.

3aTem OCTOPOXHO CHUMMTE KPBILLKY, Depsick 3a pyuky, v oTnoxuTe ee Ha nopctasky (I11). OcTasbTe KpbiLLKy B 3TOM NONOKEHUMN,
MoKa OHa NOMHOCTbIO HE OCTHIHET.

BHumaHue! Ha BHyTpeHHel CTOpOHE KPbILLKW BO BPEMS MPUTOTOBMEHUS MOXET KOHAEHCUPOBATLCS ropsunil nap. bygsre ocTo-
POXHbI MPY NOAHSATIM KPBILLKW 11 M3BeraiiTe KOHTaKTa C BOAOW, KOTOPbIA MOXET NPUBECTM K Oxoram. PekomeHayeTcs noMecTuTb
MOACTABKY KPBILLKM HA NNOCKYI0 NOCYAY, HanpuMep NOAHOC, YTO MOMOXET NOAAEPXKaTb YNCTOTY Ha MecTe paboTl.

Cobniofalite OCTOPOXHOCTb, BbIHUMAS MULLY 13 Yawm. OcTasbTe ee OCThITb. [locne Toro, kak BCe 3NeMeHTbI M3AENNs OCThIHYT,
npucTynaiTe K ero TexobCnyx1BaHmio.

BHumatme! Ecrin Heobxoanmo 3aBepLumntb paboTy A0 UCTEYEHWS YCTaHOBNEHHOTO BPEMEHM:

- yctaHoBuTe perynatop « TEMP» B nonoxeHue «Offy,

- yctaHouTe perynsitop « TEMP» B nonoxenue «Offy,

- OTCOEAMHMTE LUHYP NUTaHWS OT CETEBOI PO3ETKW, @ 3aTeM OT pPa3beMa Ha KpbILLKE YCTPONCTBa,
- NOAHNMUTE PYYKY KPbILLKM.

CBeveHme uxankatopa «HEAT» 03HauyaeT paboTy ranoreHHoro Harpesartens.. /3nenume ocHalLEHo TepMOCTaTOM, KOTOPbI yrpas-
nsiet paboTolt HarpeBaTens. Bo Bpemst paboTbl CBETOBOI MHANKATOP MOXET aBTOMATYECKV BKITKO4ATbCS 1 BbIKIIOYATHCS B 3aBU-
CMMOCTY OT 3alaHHOl TeMnepaTypbl. YeMm Bbillie YCTaHOBEHHast TEMNepaTypa v YeM Hibke TemnepaTypa okpyxatolLeli cpeapl,
TeM Yallle 3anyckaeTcs HarpesaTerb.

BHUMAHWE! Bo Bpems 1 cpasy nocne paboTbl KpbiLuka, Yalla v AeTany BHYTPU Hee HarpeBarTcs 40 BbICOKOM TeMnepaTypbl.
Cobniofjalite 0CTOPOXHOCTb. KOHTAKT C HarpeTbiM1 aneMeHTaMy U3AENNs MOXET CTaTb MPUYNHOI CEPbe3HbIX OXOTOB.

Cogembi 10 UCMOL308aHUI0 2a71026H08020 a3P0OSPUIS

/cnonb3oBaH1e ranoreHoBOro a3porpunst ANs NPUrOTOBNEHUS NULLM 0BecnevnBaeT NpermyLLIECTBa Nepes aHanormyHsIM npo-
LIeCCOM B TPAAMLIMOHHON [1yXOBKe.

MHoro3apa4yHoCTb. [anoreHoBbI a3pOrpurb MOXHO UCMONL30BATb A5 3aneKaHis, Xapku, FpUNs, NPUroTOBNEHNS TOCTOB, CYLLKA
11 pa3MopaXuBaHus OO 1 NPUrOTOBNEHUS eAbl Ha Napy.

CHWXeHWe copiepxaHmns xonecTepuHa. bnarogaps ncnonb3oBaHnio NPUHYANTENBHON LMPKYNALMM BO3AyXa YMEHbLUAETCS X1po-
Bast TKaHb MULLY U CHIKAETCA COfepXaHus XonecTepuHa.

OKOHOMMS BpeMeHW 11 3Hepriv. briarogaps BeICOKOM atheKTUBHOCTM METOAA MPUHYANTENbHON LMPKYNSLIY BO3NYXa NS NPUro-
TOBMNEHWS ML MOXHO COKPaTUTb BPEMS 1 SHEPTUHO.

CoxpaHeHie BKyCOBBbIX kauecTB. CrLLIKOM A0Mroe BPEMs MPUTOTOBNEHS U CIIMLLKOM BbICOKast TEMNepaTypa nerko MLLatoT MLy
BKYCOBbIX ka4yecTB. briaroaps npocTomy ynpaBneHuto BpemeHemM paboTel 1 TEeMnepaTypoit aTa npobriema MOXeT BbiTb pelLeHa.
Hwxe npuBeaeHb! COBETHI MO MPUTOTOBMEHMIO MWLM B ranoreHoBOM aaporpure. Vx cnepyet paccmaTpuBaTh Kak ykasaHmsi, KoTo-
pble MOTyT BbITb M3MEHEHbI B 3aBICUMOCTY OT NOTPEBHOCTEN.

3anekaHue. [omecTuTe NULLY NPAMO Ha peLLeTKy. bombLume Kyckv Msica creayeT nepeBopaynBaTh, 0TCHUTaB NONMOBIHY BPEMEHM
npuroToBneHns. Bpems v Temneparypa 3anekanus 3aBuCsT OT pa3mepa brioa 1 CopepxaHnst B HUX X1pa, a Takke OT Kenaemoro
KOHEYHOrO pesynbrara.

Kapka. MoxHo nonyunTs ek xapku Bo dpuTiope 6e3 hpuTiopa. [lomTukm cBexero kaptodens norpy3uTe B xup, crneiTe ero
W3MULLIKW, 3aTeM NPUroToBLTE KapTodens B asporpune. Xup, BbIAENSIOLLMACA U3 TOMTUKOB, CAENaeT kapTodenb py XpyCTALLMM.
Kycouki kypuubl norpysiTe B CIMBOYHOE Macro, a 3aTeM B pacTUTENbHOE MAcmo Ans Xapku, CreiTe NULHWIA XUp W 3aTem
MPUroTOBETE KypULly B a3porpure.

MpuroToBneHue TocToB. MomecTuTe NOMTUKY xneba B MOACTABKY U pa3MecTUTe ee B Yalle. Habniogaiite 3a npurotonexmnem.
OcraHoBuTe NpoLece nocre nosieneHns xenaemoro addekta. Kopku 4epctaoro xneba nomecTuTe B NOLCTaBKY U pa3MeCTuTe ee
B Yalle Ha HECKOMbKO MUHYT NPV MakcuManbHoi TemnepaType. OTo MOMOXET MM BOCCTaHOBUTb XPYCTKOCTb.
Pa3mopaxuBanue. Nomectute nuLly, npeaHa3HaYeHHy0 AN pa3MopaXmBaHmus, B Yally 1 yctaHosute Temnepatypy 100 °C.
[MpoBepsiTe COCTOsHNE NPOAYKTa Kaxable 5-10 MUHYT.

MpuroToBneHue Ha napy. Ero MoXHO BbINONHATL NapannensHo ¢ NpUroTonernem Apyrux 6niog. Muy, npefHasHaueHHyio Angs
MPUroTOBMEHNS Ha Napy, MOMOXWUTE Ha antoMUHIEBYIO horbry, A06aBLTE HEMHOTO BOAbI M MAOTHO 3aBEPHNTE.

Tatoke MOXHO 406aBUTb HeGonbLLOE (OKONO 1 CM) KONMYECTBO BOAb! HA AHO YaLLK, @ NHLLY, NPEAHA3HAYEHHYI0 NS NPUrOTOBNe-
HUS Ha napy, Pa3MecTUTb Ha BbICOKOI peLUeTKe.

Tabnvua ¢ npumepamu BpeMeH 1 TeMnepaTypbl NPUrOTOBNEHUS NULLY. MapameTpbl AOMKHbI ObITb CKOPPEKTUPOBAHBI C y4ETOM
KOMM4eCTBa ML 1 KENAeMOro KOHEYHOTO pesynsTara.

Bupa npopykra Bpewms [MuH] Temneparypa [°C]
Kypuua 30-40 180 - 200
Pbiba 10-15 130 - 150
Tecto 10-12 140 - 160
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Bua npopykra Bpems [MuH] Temneparypa [°C]
Paku 12-15 140 - 160
Kpesetku 10-12 150 - 180
Kon6aca 10-13 120 - 150
JKapeHblit apaxuc 10-15 140 - 160
TocTbl 8-10 120 - 140
Kaprodhenb 12-15 180 - 200
KypuHble KpbinbILKi 15-20 150 - 180
Kpabil 10-13 140 - 160
XoT-goru 5-8 190 - 210
Pebpbiiuki Gapbekto 18-20 220 - 240

TexHudeckoe obcryxueaHue uzdenus

BHUMAHWE! Bce TexHnyeckoe obenyxmBaHne AOMKHO BbINOMHATHCS MPY BIKIKOYEHHOM YCTPOACTBE. [iNst aTOro oTcoeanHuTe
BUNKY LUHYPa NUTaHUA OT CETEBOW PO3ETKM M pa3bema Ha KpbILUKe YyCTPONCTBa.

BHUMAHWE! Kpbilky n3nenus Henb3s norpyxatb B BOAy v miobyto Apyryto XuakocTb. KpblLuKy HEMb3s MbiTb MPOTOHHON
BOZI0/A B MOCY[OMOEYHBIX MALLMHAX Ui BOAOW MOA BbICOKUM AABNEHNEM.

BHUMAHWE! Mepen Hayanom YnCTKM NOJOXAWUTE, MOKA NOMHOCTBIO HE OCTHIHYT BCE 3NeMeHTbl n3genus. KoHTakT HarpeTon
YalLy ¢ XONOAHON BOOA MOXET NPUBECTM K PaCTPECKMBAHMIO.

W3pnenve ucnonb3ayeTcs Ans NPUroTOBREHMS MALLY, NOMELLEHHOI B YalLly. Moatomy cnenyet cobnioaaTs npasuna rurieHsl, 4Tobsl
MpUroTOBMEHNE NLLK Bbino 6esonacHbIM.

Yatuy v geTanu MoXHO MbITb MOA NPOTOYHON BOAOW. Takke paspeLUeHo MbiTb Yallly U AeTanu (Kpome 1cnapuTens 13 antoMinHus)
B MOCYAOMOEYHOM MaLunHe. OaHaKo He PeKOMEHAYeTCS MCMOMNb30BaThb Takoil METOA CAULLKOM YacTo, Tak kak 3T0 MOXET npuse-
CTV K MOBPEXAEHMIO NOBEPXHOCTM 3MEMEHTOB.

Vicnonbayite MArkoe MotoLLee CPeacTBo Ans MbiTbs nocyabl. OctaTki pacTBOpa yaanuTe TkaHbo, CMOYEHHON B BOAE (KpbILLKa),
1MV NPOMOIATE NPOTOYHOM BOAON (Mpoume anemeHTbl). [locne Y1CTky NpOTpUTe U3AENue [ocyXa Uk AaiTe eMy BbICOXHYTb.
W3penve cneayet WicTuTb Nepes nepBbIM 1CMONb30BAHUEM W NOCIE KaX/A0r0 UCTONb30BaHMS, A0KAABLUMC, NOKA OHO OCTBIHET.
113 n3nenvs cnepyet yaanaTb BCe OCTaTkv NMPOAYKTOB, He NO3BONAS MM NPUNMNATL NPU NOBTOPHOM WCMONb30BaHNM YCTPOICTBA.
370 TaKkke NpeaoTBPATUT CHIKEHNE €ro NPON3BOANTENBHOCTH.

He ncnonb3ayiiTe ANs YNCTKM PacTBOPUTENH, KayCTUYeCKe CPeACTBa, GeH3NHOBbIA CIUPT Ui abpasnBHbIE YMCTSLLME CPEACTBa.
BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTMSA KPBILLKM O4MLLAIATE NbINECOCOM.

[poepamma o4uLeHus napom

W3pnenve nmeet cneumanbHyto yHKLMIO, KOTOpas NO3BOMSIET Nerko 1 6e3onacHo O4uLLaTh HarpesaTenb Nof KpbILLKOW. [ins atoro
HaneiiTe BOfy Ha IHO YalLW Tak, YTODbI ee ypoBeHb COCTaBASN OKOMO 5 cM. HakpoiTe yally KPbILUKOW, HE NCMONb3YITe KonbLie-
BOII 3MIEMEHT, YBENNYMBAIOLLMA EMKOCTb YalLi. MOAKMoYNTe N3Aenne K UCTOYHMKY NUTaHNS, Kak B CyyYae NPUroTOBNEHNS MALLM.
[NoBepHuTe perynaTop Temnepatypbl B nonoxenne «Thaw Washy. YctaHosuTe perynatop BpemeHit Ha 10 MUHYT.

locne 3aBepLUEHNst O4MCTKI OTCOEAMHITE LUHYP NUTaHUS 1 NpoBepbTe pedynbTar. Mpn HeobXoANMOCTI NOBTOPUTE ONEpaLMio.
[anoreHHbIl HarpeBaTenb HEeNMb3s YUCTUTb KakM-nnbo [pyruM cnocobom. Ecnn oH CIMLLKOM rpsiaHblil, 0BpaTuTeCh B aBTOpU3O-
BaHHblIi CEPBIUCHBIN LIEHTP MPOM3BOANTENS.

XpaHeHue u mpaHcrnopmupogka usdenus

XpaHuTb n3fenue B 3akpbITbiX NOMELLEHNAX. 3aLMLLaTh OT MbINK, rPA3N 1 BRari. PekOMEHAYeTC XpaHUTb U3fenve B 3aBofCKOM
ynaKoBke.

XpaHuTb 13nenvie B pabodem nonoxexni. He cTanTb u3aenvs ofHo Ha Apyroe. Bo Bpemst XpaHeH!s Ha U3Aenie HUYEro He CTaBuTb.
MepeBo3nTb M3nenve B 3aBOACKO ynakoske. 3alumLaTh OT CUMbHBIX YAAPOB BO BPEMS TPAHCTOPTMPOBKY. Bo Bpems nepesoaki
Ha 13[enue HUYero He CTaBNTh.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKN

Mapawmetp Epnnuua [ 3Hayenve

Howmep no karanory 67640 67641
HomnHanbHoe Hanpsikerne [B~] 220 - 240 220 - 240
HomuHanbHas yactota [Ny 50 - 60 50- 60
HomnHanbHast MOLLHOCTb [B] 1200 - 1400 1200 - 1400
Knacc usonsiuum | |
O6bem valum [n] 12 12
O6beM YalLy ¢ KonbLEBbIM 3NEMEHTOM [n] 17 17
Paboyas Temnepatypa [°C] 65~ 250 65 ~ 250
Bpems pabotbl [muH] 0-60 0-60
Bec HeTTo (KpbllLky) [kr] 18 19

OPUTMUHANLBLHAA UHCTPYKLMUSA
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XAPAKTEPUCTUKA BUPOBY

["anoreHoBuI aeporpurb — BUPID, MPU3HAYEHN AN NPUTOTYBaHHS TOCTIB, @ TaKOX PO3irpiBaHH Ta MPUroTyBaHHs CTPas, LLO
BIMaraloTb TepMiyHoi 06pobky. [ing LbOro B aeporpuni BUKOPUCTOBYETLCA MPUMYCOBO YTBOPEHWI NOTIK rapsivoro NoBiTps, Lo
[03BONSE PIBHOMIPHO HarpiBaty ixy. 3aBaskv NnaBHOMY perynioBaHHI0 TeMNepaTypy B LIMPOKOMY [iana3oHi MOXHa HanawuTy-
BaTi napameTpu pobotu Bupoby BignosigHo Ao notpeb. MpasunbHa, HagiliHa Ta Be3neyHa pobota BUpoby 3anexwTs Big 1oro
HanexHoi ekcnnyarauii, Tomy:

Mepen noyaTkom BUKOPUCTaHHS BUPOBY npouuTaiTe i 36epexiTb iHCTPYyKLUito.

lMocTayanbHuK He Bifnosiae 3a byab-ski NOLWKOMKEHHS abo TpaBMK, L0 BUHWKNW B pe3ynbTaTi BUKOPUCTaHHS BUPOBY He 3a
NpU3HAYEHHSIM, HEOTPUMaHHS npaBun Geaneky Ta pekoMeHAaLin Liei IHCTpYKLii. BukopucTaHHs BUPOBY He 3a NpU3HaYeHHSIM
TaKoX NMPV3BOANTb A0 BTPATV NPaB KOpUCTYBaYa Ha rapaHTii BMpoOHUKa | mocTayanbHuka.

KOMMNEKTALIA

Bupi6 nocTaBnsieTbCst B NOBHIi komnnekTalii Ta He BUMarae cknapaqHs. OnHak neper oro BUKOpUCTaHHsSM MatoTb GyTu Buaane-
Hi BCi enemMeHTV NakoBaHHs! Ta 3aXvCTy MpW TPaHCMOPTYBaHH. Takox NOTpibHi Aji 3 NifroTyBaHHs, onucaHi B NoAanbLUii YacTuHi
iHCTPYKUiT. Bupi© 3abeaneyeHuii ABOMa peLLiTkami pisHOT BUCOTH, CTANEeBUM KiNbLIEBUM ENEMEHTOM, LU0 3BiMbLUye MICTKICTb Yalwi,
NiACTaBKO0 Ans Xniba, BUNapHUKOM, CKOBOPOZOK), PYUKOLO Ta MIACTABKOK A4S YaLLi.

3ATANbHI PEKOMEHOALIT LLIOAO BUKOPUCTAHHSA

Bupi6 npuaHadeHmit ans AOMaLLHbOrO BUKOPUCTaHHS. 3aBOPOHSETLCS Or0 BUKOPUCTaHHS 3 KOMEPLLHOI METOI0, Hanpuknag, y
3aKnazax rpoMaficbKoro XxapUyBaHHS.

Bupi6 BukopucTOBYETHCS TiMbKM Ans TepMivHoi 06pobku cTpas, besnocepenHbo NOMILLEHMX ycepeauHy Yali. 3abopoHsieTbes
iHLIe BKOPUCTaHHS BUPODY. BiH He BUKOPMCTOBYETLCSA ANS HarpiBy Ta KUM'ATIHHS BOAM abo iHWMX pianH. Bupi6 He BukopucTo-
BYETLCS ANS NPUTOTYBAHHS i LUNAXOM CMaxeHHS Y hpuTIopi. Y Yallly He MOXHa NOMILLaTh CTPaBm B NNACTUKOBOMY NMaKOBaHHI.
Bona Moxe BUKOPUCTOBYBATMCS TiNbKM N5 NPUrOTYBaHHS CTpaB Ha napy i 4ns unlieHHs Bupoby. Lli npouiecy onucani B nogans-
Uil YaCTWHI iHCTPYKL.

3ab0poHSIETCS CaMOCTiiiHO peMoHTYBaTH, po3bupaty abo MoaudikysaTi BUpi6. Yci peMoHTHI poboTv MakoTb NPOBOANTICS aB-
TOPW30BAHNM PEMOHTHIM LIEHTPOM.

Mig yac poboTi HeobXigHO NOCTINHO TPUMATY BUPIO Mig HarnsgoM.

YBATA! lig yac poboT Bupib HarpiBaeTbCst [0 BUCOKOI TemMnepaTypy. He TopkanTecs yalli, KpULLKW Ta iHLINX enemeHTiB Bcepe-
AVHI yaLi nig yac pobotu Ta 6eanocepenHbo NicMs Hei — Lie MOXe CIPUYMHUTYA CEpo3Hi Oiku.

MpuCTpilt He NpU3HaYeHN Ans BUKOPUCTaHHS AiTbMU BikOM, NPUHaNAMHI, 40 8 pokiB Ta ocobamu 3 0bMexeHMU isnyHUMU Ta
PO3yMOBMMM MOXIMBOCTAMM, @ Takox ocobamu 6e3 [OCBify Ta 3HaHb MPo MPUCTPIl. BUHSATKM AomyckaloTbes NMLLE 33 yMOBY
Harnsgy abo iHCTpyKTaxy Npo BUKOpUCTaHHS BMpoOy Ge3neqHnm Lwnsixom, Tak, wob 6ynv 3posymini BignosiaHi puauku. [itn He
MatoTb rpatin 3 Biupobom. [liTn 6e3 Harnsay He MatoTb POBUTH YMLLEHHS Ta TeXHIYHe 0BCMYroByBaHHS MPUCTPOIO.

PekomeHOayji wodo mpaHcnopmysaHHs ma ycmaHosKu eupoby

Bupib MoxxHa BCTaHOBNIOBATY Tinbku Ha TBEPAY, NNOCKY, PIBHY Ta HE3aNMMUCTY NOBEPXHIO, CTilKy 10 BMNMBY BICOKVX TeMNeparyp.
BoHa Mae BUTpUMyBaTL Bary Camoro npuUCTPOLo Ta NOMILLEHOI B HBOTO iXi.

MoTpibHo 3abesneunTin 3a3op He MeHLL Hix 10 cM HaBKkomo BiuHNX CTiHOK BMPOGY; He PO3MILLYIATE Haj HUM MaTepiani, He CTMKi
[0 BNNUBY BMCOKMX Temneparyp. Lie 403BonuTb 3aBe3neunTy HanexHy BeHTUnsLito Bupoby. He ctasTe BUpIb Ha kpato MoBepXHi
— Hanpuknag, cTony.

He craste Bupib nobnuay nerkosanmucTux Matepianis, Hanpuknag, Wwrop abo xanosi.

Yalua 3aBxau Mae MICTUTUCS Ha NiACTaBL. Y Hei € pyyky, Lo NonerLuyoTh NepeMmilieHHs Yalli Ta BiGOKPeMoloTh ii Bif NOBEpX-
Hi. PoswmilLeHHs yaLui 6esnocepeHbO Ha MOBEPXHI MOXeE MPU3BECTU A0 NOLIKOAKEHHS MOBEPXHI Ta Yalli Yepe3 BMnB BUCOKNX
TEMneparyp.

He poamiluyiTe enexTpuyHi npucTpoi Haa Bupobom. (i yac ioro poboTi BULINAETLCH BOASHA Napa, Lo MOXe Npu3BecTi A0
KOPOTKOTO 3aMV1KaHHS! B ENEKTPUYHIA YCTAHOBL Ta CTaTI MPUUMHOK YPaeHHS eNeKTPUIHAM CTPYMOM.

3ab0opoHsIETLCS NPOCBEPAIOBATY OTBOPK Y BUPOGI, @ Takok pobuTy Byab-siky iHLLY iioro MoaudikaLlito, He onucaHy B iHCTPYKLIL.
Mepewmilarite BUPIO, TiNbKK KONK BiH OXOMNOHE; BIUKOPVUCTOBYWTE Pyyku MIACTaBKW Ta KpULLKW. He pyxaliTe npucTpilt, NOTATHYBLUM
/10T0 3a LUHYP XV1BMEHHS.

Temnepartypa B MicLi yCTaHOBKM 1 BUKOpUCTaHHs BUpoDy mMae byt B mexax + 10-38 °C, a BigHocHa BonoricTe — Hukye 90%
6e3 koHaeHcaLyii.

PekomeHOauji ujodo niokmoyeHHs supoby 0o dxepena XuerneHHs

Mepen nigkno4eHHsM BUpoby 40 enexkTpoMepexi NepekoHanTecs, WO Hanpyra, YacToTa Ta MOTY)XHICTb eNeKTPOXMBIEHHS BIAMNO-
Biflal0Tb 3HAYEHHSIM Ha 3aBOACHKil Tabnuyui. Bunka mae cniBnagati 3 poseTkoro. 3aBopoHAETLCS Byab-akiM YUHOM MOaMADiKY-
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BaTy BUMKy abo po3eTky, o6 afganTyBaTty ix O4HY O OLHOI.

Bupi6 mae 6yTv yBIMKHEHWIT B OfHY €NeKTpuuHy po3eTky. 3abopoHsIETCS BUKOPUCTOBYBATM MOLOBXKYBaYi, posranyxysaui Ta
nopBiitHi po3eTku. EnektpuyHa mepexa mae byt 3abe3neyeHa 3axmcHUM MPOBILHMKOM i 3aXUCTOM HE MEHLL Hix 16 A.
YHUKaliTe KOHTaKTY LUHYPa XVUBMEHHS 3 TOCTPUMM KpasiMi Ta rapsiuumm npeaMetamu i noBepxHsimu. Konv Bupib npavyoe, WHyp
KVBMEHHs! Mae GyTu MOBHICTIO POTOPHYTHIA | PO3MILLEHWI TaK, LG BiH He 3aBaxas ekcrinyatauji Bupoby. PoamilleHHst WHypa
KVBNEHHS HE Mag CNPUUMHSTY PU3NK BiLKMIOYEHHS. ENeKTpryHa po3eTka Mae po3TalloByBaTUCS B TAKOMY MICLY, € 3aBXIN MOX-
Ha LUBMAKO Bif€AHATY LUHYP XUBNEHHS. 1pu Big'€AHAHHI BUMKW LLHYPA KUBMEHHS TPUMaNTECS 3@ KOPMYC BUMKW, @ HE 3a LLUHYP.
FKLIO LHYP XMBMeHHs abo BUNKa NOLIKOKEHI, HeraiHo Bifl'eHainTe iX Bif enekTPOMepexi Ta 3BepHITLCA 10 aBTOPU30BAHON
CEepBiCHOTO LIEHTPy BUPOBHHMKA Ans 3aMiHu. He BUKOPUCTOBYITE MPUCTPIlA 3 MOLLKOMLKEHOI BUMKOK abo LUHYPOM XUBMEHHS. |X He
MOXHa PEMOHTYBATH; Y pasi MOLLKOMKEHHS 3aMiHiTb iX HOBUMY, Be3 fedekTiB.

PekomeHOayji wodo sukopucmarHs eupoby

YBATA! INMicns BMKOpUCTaHHS YaLLia i KpuLLKa MOXYTb ByTY rapsumnmu. He TopkaiTecs HUX, OCKInbKU Lie MOXe CTIpUNIHUTY Cepilo3Hi
oniki. 3adekalite, Nokv enemeHTH BUpoby He oxonoHyTb. Konv Tpeba nepemicTTi AaHi enemMeHTy [0 ix OXOMnomKeHHs, BepiTbcs
TifbKV 3@ NMPU3HAYEHi NS Uboro pyyku. Cif BUKOPUCTOBYBATY PyKaBUYKM, LLO 3aXLLAIOTb Bif BINMBY BICOKVX TEMMEPATYp.
MepekoHaiiTecs, WO nignora nopyy 3 MicLem, e BIUKOPUCTOBYETLCA BUPID, He Crnabka. Lie 403BoNUTL He NOCKOB3HYTUCS Ta
YHUKHYTW CEPIIO3HIX TPaBM.

XapyoBi NpoAyKTY, NOMILLEHI B Yally, He MatoTb BUCTYNaTV Hag, ii kpaeM. Kpai KpuLLK Ta Yalwi MatoTb ByTi B MOBHOMY KOHTaKTi
OfIUH 3 OHVUM O BCI JOBXWHI. .

[pv NpUroTyBaHHI CTPaB 3aBXau Tpeba CTEXNUTI 3a MPOLECOM, oG YHUKHYTY MiAropsHHS. hxa, 3anuiueHa Oe3 Harnspy, Moxe
3ropiTi, WO NPU3BELE [0 NOKEXi Ta CEPNO3HMX ONiKIB.

Kpuiky cnig nepemituarty, Tinbku BUKOPUCTOBYKOYN PyyKy. Kpuiika ocHalleHa 3anobikHIKOM, Sikuii BUMIUKAE XUBMEHHS!. BiH ak-
TUBYETBCS, KOMW pyyKa KpULLKW MigHIMAeTbCS. AKLO Ny BUKOPUCTaHHI BUPoOY NOTPIGHO MIAHATYM KPULLIKY, CnovaTky Bif'eaHaliTe
Bifl HEi LUHYP XWBNEHHS!, a NoTiM nigHiMaiTe. [ig KpULLKOK € HarpiBanbHUA enemMeHT BUPOBY, sikuii CTBOPIOE BUCOKY TEMepaTypy.
BoHa Moxe cTaTi NpuyMHOK0 Cepio3HIX OMIKIB, MOXEXi, @ TAKOX NOLUKOZMTY iHLLI MOBEPXHI, Bpa3nuBi 4O il BNnvBY.

Kpuuky He MoxHa 3HiMaTV Ta knacTv BesnocepeaHbo Ha byab-siky noBepxHio. Lie Aonomoxe 3anobirtv MoLLKOAKEHHIO NOBEPXH
Ta camoro Bupoby Yepe3 BB BUCOKMX Temnepatyp. Kpuiuky 3aBxam crig knactu Ha nifcraBky, skoto 3abeaneveHo Bupi6. Y
3HATOI KPULLKM Mae ByTw Bif'eHaHMIA LLHYP XVBNEHHS Ta MigHATa pyyKa.

[Mpu npuroTyBaHHi iXi Cnig TopkaT1Cs A0 BHYTPILUHLOT NOBEPXHI KaMepy Ta 40 Camux CTPaB TifbKi 3@ AOMOMOTOH iHCTPYMEHTIB 3
matepianis, siki BUTpUMYLOTb TemnepaTypy Bupoby. He Topkaiitecs ronumn pykamu.

FAkwo nig yac abo nicnst NpUroTyBaHHS ka 3anuLunnacs BcepenvHi Yalui, BUaanith ii 3anmwiky nepes NpUroTyBaHHsM HacTynHOI
CTpaBy. 3anuLuk i MOXYTb 3rOpiTH, BIAINSIYM AUM | HEMPUEMHMIA 3anax, | BNMMHYT Ha CMak roToBux CTpaB. Lie Takox moxe
CTaTh NMpUYMHOI NOXeXi. [INs BUAaneHHs 3anuLwkiB ixi BUKOPUCTOBYIATE iHCTPYMEHTM 3 AepeBa abo nnacTuka, siki BUTPUMYIOTb
Temnepatypy Bupoby. He BukopucToByiiTe rocTpi abo MeTanesi iHCTPYMEHTU — BOHW MOXYTb MOLUKOAUTM MOBEPXHIO YaLlli Ta AeTani.

EKCMNYATALIA BUPOBY

YemaHoeka, 3anyck ma ekcrinyamauis eupoby

Bupib cnig po3anakysaTy, NOBHICTIO BUAANMBLUM ENEMEHTU NakoBaHHs. PekomeHayeTbCs 30epiratit nakoBaHHS — BOHO MOXe
3HagobuTUCA NpK NoAANbLLIOMY TPAHCMOPTYBaHHI Ta 3b6epiraHHi BUPoDy.

Bumuite Bupi6, cnigytoum iHCTpYKLisiM y po3gini « TexHiuHe 06CnyroByBaHHs BUPOBY».

BcraHoBiTh yaly Ha niacrasky (11).

MomicTiTb Xy BCepeauHy Yalli. HakpuiiTe yallly KPULLKOIO Ta NepekoHaiTecs, Lo Kpail KpULLKW Npunsrae [0 kpato Yalli abo
KinbLieBOro enemeHTa. OmycTiTb PYUKy KPULLIKW.

lMepekoHaiiTecs, Lo nepemukay BUpody 3HaxoauTLCS B MOMOXEHH «BUMKHEHOY. Perynstopu yacy i Temnepatypu MatoTb by
BCTaHOBNEHi B NonoxeHHs «Offy.

BcraBTe po3'eM LHYpa XWUBMEHHS B MPUCTPIi, @ NOTIM B €MEKTPUYHY PO3ETKY.

BcraHoBiTb pobody Temnepatypy 3a fonomoroto perynsitopa « TEMP».

BcraHoBiTb Yac poboty 3a gonomoroto perynstopa « TIME».

[puCTpili 3anycTUTLCS, MPO LU0 NPOoCUrHaniaytoTb cBiTnosi inaukatopn «POWERY | «HEAT». Takox Byze uyTHa pobota BeHTUNSs-
Topa i 6yae BMAHO CBITIHHA ranoreHHoro Harpisava.

Perynstop «TIME» NOBHICTIO MEXaHIYHUIA | HE 3aneXUTb Bif XUBNEHHS NPUCTPOIO. [Micns HanaLToOBYBaHHS BiH MOYHE 3BOPOTHUI
BifNik Yacy it aBToMaTyHo obepraTtumetbes [o nonoxeHHst «Offy. MoTOYHE NONOXEHHS PerynsiTopa nokasye, CKifbki XBUMMH
3anuLnnocs Ao 3akiHyeHHst poboTu. Mpu poboTi MoXHa BiNbHO 3MiHIOBATW NONOXEHHS PErynsTopa B NpoLeci Bianiky BCTaHOB-
neHoro yacy. Mpu gocsrHenHi nonoxetks «Offy Gyae nopaHo 3BykoBuiA curHan, 06uaBa CBITNOBIX iHAMKATOPY TaKOX 3racHyTb.
Micns 3aBepLUEHHS NPUrOTYBaHHA iXi CrioyaTky Bif'€AHANTE LHYP XMBMEHHS Bif €NEKTPUYHOI PO3ETKM, a MOTiM Bif po3'eMy Ha
KpULLILIi NPUCTPOIO.

[ToTim 0BepexHO 3HIMITb KPULLKY, BepyunChb 3a pyuKy, i Bigknagith ii Ha nigctasky (Ill). 3anuwwTe KpULLKY B LILOMY NOMOXEHHI, MOKM
BOHA MOBHICTIO HE OXOMOHE.

YBara! Ha BHyTpiLLHill CTOPOHI KPULLKY Nifl YaC NPUroTyBaHHS MOXe KOHAEHCYBaTUCS rapsiya napa. byaste 0bepexHi npu nigHsTTi
KPWLLKV 11 YHUKaIATE KOHTaKTY 3 BOAOH, SIKA MOXe MPUBECTU 30 OMikiB. PekoMeHAYeTbCA NOMICTUTI MifCTaBKY KPULLKM Ha mnac-
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ki nocyz, Hanpuknag MigHoC, Lo A0MOMOXE MIATPUMATI YUCTOTY Ha MicLi poBoTu.
Bynbte 0bepexHi, BuiiMatoun ixy 3 yaii. 3anuwre ii oxonoHyTu. Micns Toro, sik yci enemeHT BUpOBY OXONOHYTb, NpuUcTynaiite
A0 ioro Texo6CnyroByBaHHs.

Ygara! fAkiLo notpi6Ho 3aBepLUMTH POGOTY A0 3aKiHYEHHS! BCTAHOBEHOTO Yacy:

- BCTaHOBiTb perynsatop « TEMP» B nonoxenHs «Off»,

- BCTaHOBiTb perynsitop « TEMP» B nonoxexHs «Offy,

- Bifl'€4HAITE LUHYP XVBNEHHS Bif ENEKTPUYHOI PO3ETKM, @ MOTIM Bif PO3'EMY Ha KpULLL MPUCTPOIO,
- MBHIMITb PYYKY KPULLKM.

CiTiHHst iHankaTopa «HEAT» o3Hauae poboTy ranoreHHoro Harpisadya. Bupi® ocHalleHo TepmocTaTom, skuii kepye pobotor
HarpiBaya. [ig Yac poboT CBITNOBMIA iHOMKATOP MOXe aBTOMATUYHO BKIIOYATUCS Ta BUKMIOYATUCS B 3aneXHOCTI Bif 3afaHoi
Temneparypu. Yum BiLLEe BCTAHOBMEHA TeMMepaTypa i YuM HUXYe TemnepaTypa HaBKOMMLLHBOTO CepeaoBuLLa, TUM YacTille
3anyckaeTbCs Harpisay.

YBATA! MMig yac i Bigpasy nicns poboTu KpuLuka, Yalua Ta feTani BcepeauHi Hei HarpiBatoTbCst 40 BUCOKOi TeMnepaTtypu. byaete
0bepexHi. KOHTaKT 3 HarpiTumm enemMeHTamu BUpoby MOXeE CTaTh NPUYMHOK CEPIHO3HNX OMIKIB.

[Mopadu wodo suKopuCMaHHs 2ar02eH08020 aepo2puss

BukopuCTaHHS ranoreHoBoro aeporpunst Ans NpuroTyBaxHs ixi 3abesnedye nepesaryt NpOTM aHANOM4YHOro NPOLIECy B TpaauLilt-
Hil AyX0BLi.

Bararo3agayHicTb. [anoreHoBuIt aeporpunb MOXHa BUKOPUCTOBYBATK ANs 3amiKaHHS, CMaXEHHS!, rpunsl, MPUroTyBaHHs TOCTIB,
CYLLKV i PO3MOPOXYBaHHS CTPaB i MPUrOTYBaHHS iXi Ha napy.

3HVKeHHs BMICTY XOnecTepuHy. 3aBaski BUKOPUCTaHHIO MPUMYCOBOI LMPKYNALT NOBITPS 3MEHLLYETLCS WPOBa TKaHUHa ki Ta
3HUXKYETbCS BMICT XONECTepuHY.

EkoHowmist yacy Ta eHeprii. 3aBAsku BUCOKiit eCheKTUBHOCTI METOLY MPUMYCOBOI LiMPKYNSILYi MOBITPS NSt NPUroTYBaHHS! i MOXHa
CKOPOTUTY Yac i EHEprito.

3bepexeHHst cMakoBux SIkOCTell. 3afoBrili Yac MPUTOTYBaHHS Ta 3aBIUCOKa TeMnepaTypa Nnerko no3daBnatoTb Ky CMakoBMX
AKkocTed. 3aBAAKM NPOCTOMY ynpaBMiHHIO Yacom poBoTy il TeMnepartypolo Lia npobnema Moxe byTi poss’asaHa.

Hwx4e HaBeeHO nopaay 3 NPUrOTYBaHHS iXi B ranoreHOBOMY aeporpuni. IX crig, po3rnsaaty sik BkasiBki, ki MOXyTb ByTi 3mi-
HeHi B 3anexHocTi Big notped.

3anikaHHs. omicTiTb Xy NpsMo Ha pelwiTky. Benwki wmatkn M'sca cnif nepeseprtaTi, BiapaxyBaBLUM MOMOBMHY Yacy npu-
roTyBaHHs. Yac i Temnepatypa 3anikaHHs 3anexatb Bif pO3Mipy CTPaB i BMICTY B HUX XMy, @ Takox Bia GaxaHoro KiHLeBoro
pesynbrary.

Xapxka. MoxHa oTpumaTi edekt cmaxeHHs y puTiopi 6e3 dpuTiopy. Ckubodku CBiXOI kapTonni 3aHypTe B Xup, 3nuiATe #Oro
HaZnVLLKK, NOTIM NPUFOTYIATE KapTonnto B aeporpuni. XKup, LU0 BUAINSETLCS 3i CKMBOYOK, 3p0BUTH KapTonmto dpi XpyCTKOH.
LLImaTo4kv Kypku 3aHypTe y BEPLUKOBE MAco, @ NMOTiM Yy POCIMHHY Ofito ANs CMaXEHHS, 3MUiATe HAANMLLKV 1Py W NOTIM MpUro-
TYWTe KypKy B aeporpuni.

MpurotyBaHHs TocTiB. MomicTiTb cknbouky xniba B MiaCTaBKy Ta po3MICTiTh ii B yaLi. CnocTepiraiite 3a MPUroTyBaHHAM. 3y-
MUHITB NPOLieC nicnsi nosBu Gaxaxoro edekTy. Kopku YepcTBoro xniba noMmicTiTb y NifCTaBKy Ta PO3MICTiTh ii B Yalli Ha Kinbka
XBUAVH NPY MakcuMarbHii Temnepartypi. Lie fonomoxe imM BigHOBUTI XPYCTKICTb.

Po3mopoxkyBaHHs. [oMICTiTb iy, NprsHayeHy Ans po3MOpOXyBaHHs, Y yaLlly Ta BCTaHoBiTb Temnepatypy 100 °C. lMepesipsiite
CTaH MPOAYKTY KOXKHi 5-10 XBUMMH. .

MpurotyBaHHs Ha napy. V1oro MoxHa BUKOHYBATM NapanenbHO 3 MPUrOTYBaHHAM iHLLIX CTPaB. [y, NPU3HaYeHy AN NpuroTysaH-
HS Ha napy, NOKNagiTb Ha antoMiHieBy bonbry, AoAaNTe TPOXW BOAK Ta LLINbHO 3aropHiTh.

Takox MOXHa Aogatn Heeenuky (6nmabko 1 CM) KifbKiCTb BOAW Ha JHO Yalli, @ iy, Mpu3HayeHy Ans NpuroTyBaHHs Ha napy,
PO3MICTUTW Ha BICOKIA PeLLiTLyi.

Tabnuugs 3 npyknafamu vacy Ta TeMnepaTypy NpUroTyBaHHs ixi. MapameTpu MatoTb 6yTv CKOPEKTOBAHI 3 ypaXyBaHHSIM KiflbkOCTi
i Ta 6axaHOoro KiHLEBOro pesynbrary.

Bua npopykry Yac [x8] Temneparypa [°C]
Kypka 30-40 180 - 200
Puba 10-15 130 - 150
Ticto 10-12 140 - 160
Paku 12-15 140 - 160
Kpesetku 10-12 150 - 180
Kosbaca 10-13 120 - 150
YKapeHuit apaxic 10-15 140 - 160
Toctn 8-10 120 - 140
Kapronns 12-15 180 - 200
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Bua npopykry Yac [xB] Temneparypa [°C]
Kypsi kpunbLis 15-20 150 - 180
Kpabu 10-13 140 - 160
Xot-porn 5-8 190-210
Pebepus bapbekio 18-20 220 - 240

TexHiyHe 0bcrnyzo8y8aHHs 8UpPoLY

YBATA! Yce TextiuHe 00CnyroByBaHHs Ma€ BUKOHYBATUCS MPY BUMKHEHOMY MPUCTPOI. [iNs LIbOro Bif’eAHaNTe WHYP XNUBMEH-
HA Bifi €NEKTPUYHOI PO3ETKM Ta PO3’EMY Ha KPULLLI MPUCTPOIO.

YBATA! KpuLuky BupoBy He MOXHa 3aHyptoBaTy y Body abo 6yab-siky iHLLy piauHy. KpuLiky He MOXHa MUTW MPOTOYHOK BOZOHK B
MoCY[OMMAHMX MaLLMHaxX abo BOAOIO Mif BUCOKUM TUCKOM.

YBATA! lNepes no4aTKOM YMLLEHHS NOYEKaiTe, NOKW MOBHICTIO HE OXOMOHYTb YCi eneMeHTH BUpoBy. KoHTakT HarpiToi valui 3
XOMOAHOI BOAOK MOXE MPUBECTU 10 PO3TPICKYBAHHS.

Bupi6 BUKOpUCTOBYETHCS ANs NPUrOTYBaHHS iXi, BMILLEHOT B YaLlly. Tomy cnig [OTPUMYBATICS NPaBun FirigHm, o6 NpUroTyBaHHs
ixi Byno 6esneyrnm.

Yawwy Ta getani MoxHa MUTV Nif NPOTOYHOK BOAOK. Takox A03BOMEHO MUTY Yallly Ta AeTani (OKpiM BUMapHUKa 3 amnioMiHito) y
NOCYLOMWIHIN MaLmHi. OfHaK He peKOMEHAYETLCS BUKOPUCTOBYBATH Takuii METOA Ay)Ke YacTo, OCKiNbKM Lie MOXe NPUBECTU 40
MOLLKO[PKEHHS MOBEPXHi ENEMEHTB.

BukopucToyitTe M'sikuid MUiAHWIA 3acib Anst MUTTS nocydy. 3anuLLKv PO34MHY BUAANITb TKAHUHOH, 3MOYEHOH Y BOAi (KPULLKA),
abo npomuiiTe NPOTOYHOK BOAOK (iHLLi enemeHTw). Micns YnLLeHHs NpOTpITb BIpi6 Hacyxo abo AaiTe oMy BUCOXHYTH.

Bupi6 cnig ucTuT nepen nepLuiM BUKOPUCTAHHSM i NICNS KOXHOTO BUKOPUCTaHHS, A0YEKaBLUNCH, NOKM BiH 0X0noHe. 3 B1pody
Cnig, BUWAANSTY BCi 3aNMLLKK NPOLYKTIB, He JO3BONSAUM iM NpUAMNATK NpY NOBTOPHOMY BUKOPUCTaHHI NpucTpoto. Lle Takox go-
MOMOXe 3anoBirHyTV 3HUKEHHIO 110r0 NPOAYKTUBHOCTI.

He BUKOPUCTOBYIATE 45 YNLLEHHS PO3YMHHUKM, KAYCTUYHI 3ac06U, BEH3MHOBNIA cnupT abo abpasuBHi 3aC0BM NS YMLLEHHS.
BeHTUnALifHi 0TBOPY KPULLKV OYLLAIATE MUITOCOCOM.

[pozpama oyuLeHHs naporo

Bupi6 mae cnewjianbHy dyHKLUito, ika [03BONSE Nerko Ta 6e3neyHo oumLLaT HarpiBay nig Kpuwkoto. [ins Lboro Hanuiite Bogy
Ha [IHO YalLi TaK, o6 ii piBeHb CTaHOBMB 6rin3bko 5 cM. HakpuiiTe Yally KpULLKOK, He BUKOPUCTOBYITE KinbLIEBUIA ENEMEHT, L0
36inbLuye micTkicTb yauwi. [in’eaHaitTe BUPIO A0 AXepena XUBMEHHS, K y BUNAAKY NpUroTyBaHHs ixi.

[NoBepHiTb perynsTop Temnepatypu B nonoxeHHs « Thaw Washy. BcTaHoBiTb perynstop yacy Ha 10 XBumnuH.

MNicns 3aBepLUEHHs O4MLLEHHS Bif e[HalTe LHYP XWUBMEHHS Ta nepesipTe pesynstat. Konu Tpeba, noBTopiTh onepaLito.
["anoreHHMiA HarpiBay He MOXHa YMCTUTM Byfib-KMM iHLLIMM cnocoboM. FKLLO BiH 3aHaaTo GpYAHWIA, 3BEPHITLCS B aBTOPH30BAHMIA
CEPBICHMIA LIEHTP BUPOBHMKA.

36epieaHHs ma mpaHcrnopmyeaHHs 8upoby

3Bepiratvt BUpi y 3akpuTIX NpUMILLEHHAX. 3axvwaTy Big nuny, bpyay Ta Bonoru. PekomeHayeTbCs 36epiratv BUpIO y 3aBOACHKO-
My NaKkoBaHHI.

36epiratnt BUpib y poboyomy nonoxeHHi. He cTasuTi BUpobu oguH Ha oauH. i yac 3bepiraHHs Ha BUPIO HIYOro He CTaBuUTy.
MepeBo3nTy BUpI6 y 3aBOACHKOMY MakoBaHHI. 3axvLyaTy Bif CUMbHIX YAApIB Mif Yac TpaHcnopTyBaHHs. Mig Yac nepeBeseHHs
Ha BMPIO HIYOrO He CTaBMUTY.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKA

MNapametp 0, BUMipY 3HaueHHs

Howmep 3a katanorom 67640 67641
HomiHanbHa Hanpyra [B~] 220 - 240 220 - 240
HomiHanbHa Yactota [ru] 50 - 60 50 - 60
HomiHanbHa notyxHicTs [B] 1200 - 1400 1200 - 1400
Knac isonaujii | |
O6csr vaLwi [n] 12 12
OBcsr yalui 3 KinbLEBMM eneMeHToM [n] 17 17
PoBoya Temnepatypa [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Yac pobotn [x8] 0-60 0-60
Bara HetTo (kpuLuku) [kr] 18 19
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PRODUKTO APRASYMAS

Halogeniné krosnelé tai produktas skirtas Sildyti, skrudinti ir ruoti patiekalus, kuriems reikalingas termiskas apdorojimas. Ter-
misko apdorojimo krosnelé naudoja priverstinj oro paskirstyma, kas leidzia Sildyti maistg tolygiai. Déka sklandaus temperatiros
reguliavimo placiame diapazone, galite pritaikyti produkto darbo parametrus pagal savo poreikius. Tinkamas, patikimas ir saugus
produkto veikimas priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodami gaminj reikia perskaityti visg instrukcija ir ja iSsaugoti ateiciai.

Tiekéjas neatsako uz nuostolius, suzalojimus atsiradusius dél saugos taisykliy ir Sio vadovo rekomendacijy nesilaikymo. Produkto
naudojimas ne pagal paskirtj sukelia taip pat pardavéjo teikiamos garantijos netekima.

KOMPLEKTACIJA

Produktas pristatomas kompleksiskas ir nereikalauja surinkimo. Prie§ naudojant produktg reikia pasalinti visus transporto metu
naudojamus pakuotés ir apsauginius elementus. Taip pat reikalaujama atlikti parengiamuosius veiksmus, aprasytus tolesnéje Sio
vadovo dalyje. Produktas pristatomas su dviem skirtingo aukscio grotelémis, plieniniu Ziedu didinanciu indo talpa, stovu duonai,
garintuvu, keptuve, griebtuvu bei indo pagrindu.

BENDROSIOS REKOMENDACIJOS NAUDOJIMUI

Produktas skirtas naudoti namuose ir draudZiama j naudoti komerciniais tikslais, pvz. maitinimo jstaigose.

Produktas skirtas tik termiSkai apdoroti maista, esant] indo viduje. Draudziama kitaip naudoti produktg. Sis produktas néra skirtas
vandens ir kity skysciy Sildymui ir virimui. Produktas néra skirtas gruzdinimui naudojant didelj riebaly kiekj. Nedéti j indg maisto
plastikiniuose pakuotése.

Vanduo gali bati naudojamas tik virimui garuose bei produkto valymui. Abu procesai paaiskinti tolesnéje naudojimo instrukcijos dalyje.
Produktg draudziama savarankiskai taisyti, ardyti ar modifikuoti. Visus taisymo darbus turi atlikti jgaliotas remonto centras.
Darbo metu produktas visada turéty bti priZitrimas.

JSPEJIMAS! Darbo metu produktas jkaista iki aukStos temperatdros, neliesti indo, dangtelio ir kity daikty, esanciy viduje, ir iSkart
po darbo baigimo nes tai gali sukelti rimtus nudegimus

Produktas néra skirtas vaikams jaunesniems nei 8 mety, Zmonéms su sumazéjusiais fiziniais ar psichiniais gebéjimais ir Zmo-
néms, neturintiems patirties ir ziniy apie jranga. Nebent, asmenys bus priZidrimi ar bus nurodyta, kaip saugiai naudoti produkta,
kad su jo naudojimo susijusi rizika baty suprantama. Vaikai neturéty Zaisti su produktu. Vaikams be prieZidros negalima leisti atlikti
prietaiso valymo ir priezidros.

Rekomendacijos gaminio transportavimui ir montavimui

Produktas gali bati dedamas tik ant kieto, plokScio, lygaus ir nedegaus, aukstoms temperattiroms atsparaus pagrindo. Pagrindas
turi atlaikyti paties prietaiso ir j jj jdéty maisto produkty svorj.

Bitina uztikrinti maziausiai 10 cm atstumg aplink gaminio Sonus, nedéti vir§ produkto medziagy, kurios néra atsparios aukstai
temperatirai. Tai leis tinkamai védinti produkta. Nestatyti Salia, pvz. stalo krasto.

Nejunkti gaminio Salia degiy medziagy, pvz. uzuolaidy.

Dubuo visada turi bati dedamas ant pagrindo. Pagrindas turi rankenas, kad bty lengviau perkelti dubenj ir uZtikrina dubens atsky-
rimg nuo Zemeés. Dubens padéjimas tiesiai ant Zemés gali sugadinti pavirsiy ir indg dél auksty temperatry

Nedéti elektriniy prietaisy virS produkto. Eksploatavimo metu iSleidZiami vandens garai, kurie gali sukelti elektros instaliacijos
trumpajj jungima ir sukelti elektros Soka.

Draudziama grezinéti produkte skyles, taip pat atlikti produkto instrukcijoje nenurodytus gaminio pakeitimus.

Produktg perkelti tik kai bus atvéses, laikydami uz pagrindo ir danggio rankenas. Nejudinti produkto traukiant uZ maitinimo laida.
Temperatdra produkto montavimo ir naudojimo vietoje turi bati +10 °C + +38 °C temperatiros diapazone, o santykiné drégmé turi
biti mazesné kaip 90% be kondensacijos.

Produkto prijungimo prie maitinimo $altinio rekomendacijos

Prie$ prijungiant produkta prie maitinimo tinklo, jsitikinti ar maitinimo tinklo jtampa, daZznis ir naSumas atitinka produkto lentelés
reikSméms. Kistukas turi tikti lizdui. Bet koks kiStuko ar lizdo pakeitimas jy pritaikymui yra draudziamas.

Produktas turi bati prijungtas tiesiogiai prie pavienio elektros tinklo lizdo. Draudziama naudoti ilgintuvus, skirstytuvus ir dvigubus
lizdus. Maitinimo grandinéje turi bati apsauginis laidas ir maZiausiai 16 A apsauga.

Vengti maitinimo laido kontakto su astriais krastais ir karstais daiktais bei pavirSiais. Kai produktas veikia, maitinimo kabelis visada
turi bati pilnai iSvystytas ir iSdéstytas taip, kad jis nebity klidtis naudojant gaminj. Maitinimo laido padéjimas negali kelti pavojaus.
Maitinimo lizdas turi biti tokioje vietoje, kad visada bty galima greitai iStraukti produkto maitinimo laidg. Atjungiant maitinimo
kiStuka, visada traukti uz kistuko korpuso, niekada uz kabelio.

Jei maitinimo laidas ar kiStukas sugadintas, nedelsiant jj atjunkti nuo maitinimo tinklo ir kreipkis j gamintojo jgaliotg techninés
priezidiros centra dél jo iSkeitimo. Nenaudoti gaminio su paZeistu maitinimo laidu ar kistuku. Maitinimo laidas ar kistukas negali
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bti suremontuoti, jei Sie elementai sugadinti - reikia juos pakeisti naujais be defekty.

Produkto naudojimo rekomendacijos

|SPEJIMAS! Indas ir dangtis po naudojimo gali bati karsti. Neliesti ju, nes tai gali sukelti rimtus nudegimus. Palaukti, kol produkto
elementai atvés. Jei batina perkelti Siuos elementus, kol jie atvés, suimti juos uz tam skirty rankeny. Naudoti apsaugancias nuo
auksty temperatdry poveikio pirstines.

Patikrinti, ar grindys néra slidzios netoli produkto naudojimo vietos. Tai neleis paslysti ir sukelti rimty suZalojimy.

| dubenj dedami maisto produktai neturi iSsikisti virS dubens krasto. Dangcio ir dubens krastai turi liestis tarpusavyje per visg ilgj.
Ruosiant patiekalus visada juos stebéti ir neleisti pridegti. Maistas, likes be prieZidros, gali bati pridegintas, o tai gali sukelti gaisrg
ir pavojingus nudegimus.

Dangtj laikyti tik uz rankenos. Dangtyje yra saugiklis, kuris iSjungia maitinima. Saugiklis jjungiamas pakeliant danggio rankeng Jei
produkto naudojimo metu bitina pakelti dangtj, prie$ pakeliant iStraukti maitinimo laidg. Po dangciu yra Sildymo elementas, kuris
skleidzia didele temperatiirg. AukSta temperatara gali sukelti rimtus nudegimus, gaisrg ir Zalg kitiems jo paveiktiems pavirSiams.
Dangcio nedéti tiesiogiai ant jokio pavirSiaus. Tai padés iSvengti pavirSiaus ir paties gaminio pazeidimy dél auksty temperatary.
Dangtis visuomet turi biti dedamas ant pagrindo pateikto kartu su produktu. Nuimtame dangtyje turi bati atjungtas maitinimo
laidas ir pakelta rankena.

Ruosiant patiekalus kameros vidy ir pacius patiekalus liesti tik jrankiais, pagamintais i$ tokiy medZiagy, kurios yra atsparios gami-
nio skleidziamai temperatdrai DraudZiama tai daryti plikomis rankomis.

Jei maisto ruosimo metu arba po jo indo viduje iSlieka maisto likuCiai, prie§ gamindami kitg patiekalg iSimti juos. Maisto likuciai
gali sudegti, sukelti dimus, nemalony kvapa ir paveikti paruosto maisto skonj. Jie taip pat gali sukelti gaisrg. Pasalinimui naudoti
jrankius, pagamintus i medienos arba plastiko, atlaikanciy produkto gaminama temperatira. Nenaudoti astriy ar metaliniy jran-
kiy. Tokie jrankiai gali sugadinti dubenj ir jranga.

PRODUKTO VALDYMAS

Produkto jdiegimas, jjungimas ir valdymas

Produkty reikia iSpakuoti, visiSkai pasalinant visus pakavimo elementus bei rekomenduojama laikyti pakuote, ji gali bati naudinga
tolesniam gaminio transportavimui ir saugojimui.

Produktg plauti pagal ,Produkto prieZidros® instrukcijas.

Pastatyti dubenj ant pagrindo (Il).

Maisto produktus jdéti j dubens vidy. Uzdengti dubenj dangciu ir sitikinti, ar danggio krastas laikosi dubens krasto arba Ziedo
krasto Nuleisti dang¢io rankena.

sitikinti, kad produkto jungiklis yra pozicijoje - i§jungtas. Laikmagio ir temperatiros valdymo rankenélés turi bati nustatytos ,Off"
padétyje.

Jiunkti produkto maitinimo laido kistuka j prietaisa, o po to j elektros lizda.

Nustatyti darbo temperatira, naudodami rankenéle, pazyméta , TEMP*.

Nustatyti darbo laika, naudodami rankenéle, pazyméta , TIME®.

Produktas bus jjungtas, ka rodys ,POWER* ir ,HEAT" indikatoriai. Taip pat bus girdimas ventiliatoriaus veikimas ir matomas
halogeninio Sildytuvo jkaitinimas.

Rankenélé, pazyméta , TIME®, yra visiSkai mechaniné ir nepriklauso nuo gaminio maitinimo. Po nustatymo pradés matuoti atgalinj
laikg ir automatiskai suktis link ,Off* pozicijos. Rankenélés pozicija rodo, kiek minuciy liko iki darbo pabaigos. Galima laisvai keisti
rankenélés padétj veikiant produktui. Pasiekus ,Off* pozicijg jsijungs garsinis signalas, lemputés iSsijungs.

Baigus gaminti maista, pirmiausia atjunkti maitinimo laidg nuo maitinimo lizdo, o tada - nuo gaminio danggio lizdo.

Tada atsargiai pakelti dangtj uz rankeng ir nuleisti jj ant stovo (Ill). Palikti Sioje padétyje kol atvés.

Démesio! Danggio viduje garai gali kondensuotis virimo metu, jie gali bati karsti. Bukite atsargds, pakeldami dangtj ir iSvenkite
kaino kontakto su vandeniu, kuris gali sukelti nudegimus. Rekomenduojama, kad dangcio stovas bty pastatytas ant plok3¢io indo,
pvz. padéklo, kuris leis iSlaikyti darbo vietg Svarig.

Atsargiai iSimti maistg i$ dubens. Palikti dubenj, kol atvés. Kai visi produkto elementai yra atvése, pradéti technine prieZidra.

Démesio! Jei bitina nutraukti darba prie$ pasibaigiant nustatytam laikui:

- nustatyti rankenéle, pazymétg ,TEMP", j padétj, pazyméta ,OFF",

- nustatyti rankenéle, pazyméta , TIME*, | padétj, pazyméta ,OFF*,

- atjunkti maitinimo laidg nuo maitinimo lizdo, o tada - nuo gaminio danggio lizdo,
- pakelti dangcio rankeng.

Jei Sviedia ,HEAT" indikatorius tai reikia, kad veikia halogeninis Sildytuvas. Produkte yra temperatiros jutiklis, reguliuojantis
Sildytuvo veikima. Veikimo metu Sviesos indikatorius gali automatidkai jsijungti ir iSsijungti priklausomai nuo nustatytos temperatd-
ros. Kuo aukStesné nustatyta temperattira ir kuo Zemesné aplinkos temperatira, tuo dazniau pradés veikti Sildytuvas.

JSPEJIMAS! Darbo metu ir i karto po darbo pabaigos: dubuo, dangtis ir aksesuarai dedami indo viduje, jkaista iki auksty tempe-
ratdry. Biikite atsargs. Kontaktas su karstais produkto elementais gali sukelti rimtus nudegimus.
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Patarimai dél halogeninés krosnelés naudojimo.

Halogeninés krosnelés naudojimas maisto ruoSimui, suteikia pranaSuma prie$ gaminant maistg tradicinéje orkaitéje.
Daugiafunkcinis jrenginys. Halogeniné krosnelé gali bati naudojama: kepimui, kepimui ant groteliy, skrudinimui, dziovinimui ir
atSildymui bei virimui garuose.

Cholesterolio kiekio maZinimas. Dél priverstinio oro cirkuliacijos panaudojimo sumazéja riebaly ir cholesterolio kiekis maiste.
Laiko ir energijos taupymas. Dél didelio priverstinio oro cirkuliacijos metodo efektyvumo maistui paruosti, galima sumazinti laikg
ir energija.

Skonio savybiy iSsaugojimas. Per ilgas paruosimo laikas ir pernelyg auksta temperatira gali lengvai pasalinti maisto skonj. Dél
lengvos laiko ir temperatros kontrolés i problema gali bati iSspresta.

Toliau pateikiami patarimai, kaip paruo$ti maistg halogeninéje krosneléje. Jie turéty biti laikomi patarimais, kuriuos galima keisti
priklausomai nuo poreikiy.

Kepimas. Padéti maista tiesiai ant groteliy. Story mésos gabaly atveju, apversti juos j kit puse likus pusei paruosimo laiko Skru-
dinimo laikas ir temperatra priklauso nuo patiekaly dydzio ir riebaly, taip pat nuo pageidaujamo galutinio rezultato.

Kepimas su riebalais. Galima gauti gruzdinty bulvyciy efekta nekepant riebaluose. IS Svieziy bulviy supjaustytas bulvytes fri
padengti riebalais, leisti riebaly pertekliui nutekéti, tada kepti krosneléje. Riebalai bulvytése padarys jas traskiais.

Vistienos gabalélius pamerkite svieste o po to aliejuje, nusausinkite riebalus ir kepkite krosneléje.

Skrudinimas. Duonos riekeles padéti ant déklo ir jdéti j duben;. Stebéti duong paruoSimo metu. Kai pasiektas norimas rezultatas
sustabdykite skrudinimg. Pasenusios duonos riekeles padeéti ant pagrindo ir jdéti j dubenj, skrudinti porg minuciy maksimalioje
temperatdroje. Duona vél bus traski.

Atsaldymas. |dékite maistg skirtg atSaldymui j dubenj, nustatykite temperatirg apie 100 °C, patikrinkite produkto bikle kas 5-10
minuciy.

Virimas garuose. Virimas garuose gali bati atliekamas ruoSiant kitus patiekalus. Maistg skirtg virimui garuose padéti ant aliuminio
folijos, jpilti truputj vandens, sandariai uzlenkti aliuminio folijg.

Taip pat galima jpilti nedidelj (apie 1 cm aukscio) vandens kiekj j dubens apacia, o virimui skirtg maistg ant auksty groteliy
Lenteléje su maisto ruodimo laiko ir temperatiros pavyzdziais. Parametrai turéty bati pritaikyti prie maisto kiekio ir pageidaujamo
galutinio rezultato

Maisto tipas Laikas [min] Temperatiira [°C]
Vistiena 30-40 180 - 200
Zuvis 10-15 130 - 150
Pyragas 10-12 140 - 160
Omaras 12-15 140 - 160
Krevetés 10-12 150 - 180
Desra 10-13 120 - 150
Skrudinti Zemés rieSutai 10-15 140 - 160
Apkepta duona 8-10 120 - 140
Bulvés 12-15 180 - 200
Vistos sparneliai 15-20 150 - 180
Krabas 10-13 140 - 160
Desrainiai 5-8 190-210
Sonkauliukai 18-20 220 - 240
Produkto priezidira

DEMESIO! Visos $iame skyriuje apradyti prieZidros veiksmai turi bilti atliekami kai produktas yra atjungtas nuo elektros. Norint
tai padaryti, atjunkti maitinimo laida nuo maitinimo tinklo lizdo ir nuo produkto dangcio.

DEMESIO! Produkto dangtis negali bati pamirkytas j vandenj ar kitg skystj. Dangcio negalima plauti po tekan&iu vandeniu, in-
daplovése ar auksto slégio vandeniu.

DEMESIO! Prie$ pradedant valyma, leisti produktui visiSkai atvésti. Dél karsto dubens kontakto su Saltu vandeniu gali atsirasti
skilimas.

Produktas skirtas ruosti maistg dubenyje, todél pasirdpinkite tinkama higiena, kad maisto ruoimas bty saugus.

Dubenj ir priedus galima plauti tekanciu vandeniu. Taip pat leidZiama plauti indaplovéje duben; ir priedus i$skyrus i§ aliuminio
pagamintg garintuvg. TaCiau nerekomenduojama per dazZnai plauti indaplovéje, nes tai gali sukelti tokiu bddu valyty pavirsiy
sugadinima.

Valymui naudokite $velny indy ploviklj. Visus tirpalo likuéius pasalinkite Slapiu skuduréliu (dangtis) arba nuplaukite tekanciu van-
deniu (kiti elementai). Po valymo nusausinti produktg arba leiskite jam iSdzidti.

Prie$ pradedant naudoti ir po kiekvieno naudojimo, produktg iSvalyti po to kai visiSkai atvés. I8valyti visus produkte esancius mais-
to likucius, tai apsaugos nuo jy degimo naudojant produktg o taip pat padés iSvengti produkto naSumo sumazéjimo.

Nenaudoti tirpikliy, kaustiniy medziagy, benzininio alkoholio ar abrazyviniy valikliy.

Dangcio ventiliacijos angas valyti dulkiy siurbliu.
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Valymo garais programa

Produktas turi specialig funkcijg, kuri leidZia lengvai ir saugiai valyti Sildytuva po dangciu. Tam tikslui j dubens dugna jpilti vandens,
kad jo lygis baty apie 5 cm, matuojamas nuo dubens dugno. Uzdengti dubenj dangciu, nenaudoti Ziedo, padidinancio dubens
talpa. Produkta prijunkti prie maitinimo Saltinio, taip kaip maisto ruoSimo atveju.

Pasukti temperatdros reguliavimo rankenéle j padétj, apraSyta ,Thaw Wash”. Nustatyti laiko reguliavimo rankenéle 10 minuciy.
Po valymo atjunkti maitinimo laidg ir patikrinkite rezultatg. Jei bitina, pakartoti veiksma.

Halogeninis Sildytuvas neturéty bati valomas jokiu kitu badu. Dideliy Sildytuvo neSvarumy atveju, kreiptis j gamintojo jgaliotg
techninés prieZidros centra.

Produkto laikymas ir transportavimas

Laikyti produkta uzdarose patalpose, saugoti nuo dulkiy, purvo ir drégmés. Rekomenduojama produktg laikyti originalioje pakuotéje.
Produktg laikyti darbinéje padétyje. Nedéti produkty sluoksniais. Laikymo metu nedéti nieko ant produkto.

Transportuoti produkta gamyklinéje pakuotéje. Apsaugoti nuo pernelyg dideliy smagiy transportavimo metu. Transportavimo metu
nedéti nieko ant produkto.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté

Katalogo numeris 67640 67641
Nominali jtampa [V~] 220 - 240 220 - 240
Nominalus daznis [Hz] 50 - 60 50 - 60
Nominali galia W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Izoliacijos klasé | |
Dubens talpa U] 12 12
Dubens su Ziedu talpa U] 17 17
Darbo temperatira [°C] 65~ 250 65~ 250
Darbo laikas [min] 0-60 0-60
Masé neto (dangcio) [kg] 18 19

O R I G I N A L I I N S TR UIKZ CI JA



Lv
PRODUKTA RAKSTUROJUMS

Halogéna krasns ir produkts, paredzéts édienu uzsildisanai, apcep$anai un pagatavo$anai izmantojot termisko apstradi. lerice
termiskai apstradei izmanto piespiestu karsta gaisa plismu, kas lauj vienmérigi uzsildit édienu. Temperatiras laidena reguléSana
plada diapazona |auj pielagot produkta darba parametrus savam prasibam. Pareiza, uzticama un dro3a ierices darbiba ir atkariga
no attiecigas ekspluatacijas, tapéc:

Pirms produkta lietoSanas uzsaks$anas salasiet un saglabajiet visu $o instrukciju.

Piegadatajs nenes atbildibu par visiem zaud&jumiem un traumam, kas izceltas ierices nepareizas lietoSanas dé|, ka ari droSibas
noteikumu un instrukciju neievéroSanas dél. Produkta nepareiza lietoSana var bat par garantijas tiesibas zaud&jumu iemeslu un
par nesaderfbu ar pardo$anas ligumu.

APGADASANA

Produkts ir piegadats komplekta stavokli un to nevajag montét. Pirms produkta lietoSanas uzsakSanas nonemt visus iepakojuma
un transportéSanas nodroSindjuma elementus. NepiecieSama ir ar sagatavo$anas darbiba, aprakstita instrukcijas turpmakaja
dala. Produkts ir piegadas ar divdm dazada augstuma restém, térauda gredzenu blodas tilpuma palielindsanai, maizes resti,
tvaikotaju, pannu, turétaju un blodas pamatu.

VISPAREJIE LIETOSANAS NORADIJUMI

Produkts tika projektéts majsaimniecibas lietodanai, lietosana komercialai darbibai ir aizliegta, piem., gastronomijas uznémumos.
Produkts ir paredzéts tikai édienu termiskai apstradei, tieSi bloda. Nedrikst citadi izmantot produktu. Produkts nav paredzéts
tdens vai citu Skidrumu uzsildiSanai vai variSanai. Produkts nav paredzéts édienu pagatavoSanai dzila ella. Nenovietot bloda
produktu plastikas iepakojumos.

Udens var bit izmantots tikai gatavoSanai uz tvaika un produkta tiriSanai. Abi procesi tika aprakstiti instrukcijas turpmakaja dala.
Nedrikst patstavigi remontét, demontét vai modificét produktu. Jebkurus produkta remontus var veikt tikai autorizéts servisa
punkts.

Darba laika produkts jabat zem pastavigas uzraudzibas.

BRIDINAJUMS! Produkts darba laikd uzsildas lidz augstakam temperatdram, nedrikst pieskarties pie blodai, vakam un citiem
elementiem bloda, kad ierice funkcioné un tiesi péc darba pabeigSanai sakara ar nopietnu apdegumu risku.

Produktu nevar lietot bérni vecuma zem 8 gadiem un personas ar pasliktinatam fiziskam, psihiskam spé&jam, ka arf personas bez
pieredzes un produkta zinaSanas. Minétas personas var lietot produktu zem uzraudzibas un péc attieciga instruktaza produkta
dro$as lietoSanas joma, lai varétu saprast ar to savienotu bistamibu. Béri nevar spélét ar produktu. Bérni bez uzraudzibas nevar
tirit un konservét ierici.

Noradijumi par transportéSanu un produkta instaléSanu

Produkts var bt novietots tikai uz cietas, plakanas, gludas un nedegoSas virsmas, izturigas pret augstam temperataram. Virsma
jabat attiecigi izturiga, lai noturétu ierici ar édienu.

Jabit nodrosinats vismaz 10 cm attalums apkart produkta sanu sienam, virs produkta nedrikst novietot materialus, kas nav izturigi
pret augstakas temperatiras ietekmi. Tas |aus attiecigi ventilét produktu. Nenovietot pie malam, piem., galda.

Nenovietot produktu pie viegli uzliesmojoSiem materialiem, piem., pie aizkariem.

Bloda vienmér jabat novietota uz pamata. Pamats ir apgadats ar rokturiem, kas atvieglo blodas parvietoSanu un nodro$ina blodas
atdaliSanu no virsmas. Blodas novietoSana tieSi uz virsmas var bojat virsmu sakara ar augstakas temperatiras ietekmi.

Virs produkta nevar bat novietotas nekadas elektriskas iekartas. Darba laika izdalas ddens tvaiki, kas var izraisit elektriskas
instalacijas Tsslegumu un bt par elektriska trieciena iemeslu.

Nedrikst urbt produkta nekadu caurumu, ka ari citadi modificét produktu, ja modifikacija nav aprakstita instrukcija.

Produktu parvietot tikai péc atvésina$anas, turot ar pamata un vaka rokturiem. Neparvietot produktu, vilkSot ar vadu.
Temperatira instalacijas un lietoSanas vieta jabat diapazona +10°C + +38°C, un relativais mitrums jabat zemaks par 90% bez
tdens tvaika kondensacijas.

Noradijumi par produkta piesiégSanu pie baroSanas tikla

Pirms produkta pieslégSanas parbaudit, vai barosanas tikla spriegums, frekvence un efektivitate atbilst vértibam, uzraditam pro-
dukta nominala tabulina. Kontaktdaksa jaatbilst kontaktligzdai. Nedrikst parveidot kontaktdaksu vai ligzdu ar pielagoSanas nolaku.
Produkts jabt pieslégts tiesi pie baroSanas tikla vienigas ligzdas. Nedrikst izmantot pagarina$anas vadus, sadalitajus un dubultu
ligzdu. Baroanas tikla kontdrs jabat apgadats ar aizsardzibas vadu un dro$inataju vismaz 16A.

Izvairoties no baro$anas vada kontakté3anu ar asajam malam, karstiem priekSmetiem vai karstam virsmam. Produkta darba laika
vads jabit pilnigi attits un novietots ta, lai netraucétu produkta apkalpoSanas laika. Kabela novieto$ana var izraisit paklupSanas
risku. BaroSanas ligzda jaatrodas vieta, lai batu iespéja atri atsleégt kontaktdakSu no produkta baroSanas ligzdas. Kabela kontakt-
dak$as atslégSanas laika vienmeér turét kontaktdaksas korpusu, né kabeli.
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Ja baroSanas kabelis vai kontaktdaksa ir bojati, nekavéjoties atslégt ierici no baro$anas tikla un kontaktéties ar razotaja autorizétu
servisu ar bojata elementa mainiSanas mérki. Nelietot produktu ar bojato baroSanas vadu vai kontaktdak3u. BaroSanas kabelis vai
kontaktdakSa nevar bt uzlaboti, minétu elementu bojaSanas gadijuma jabat mainiti uz jauniem.

Noradijumi produkta lietoSanai

BRIDINAJUMS! Bloda un vaks péc lietoSanas var bat karsti. Nepieskarties, jo tas var izraisit nopietnus apdegumus. Pagaidit lidz
produkta elementu atdziSanai. Ja bis nepiecieSama minétu elementu parvietoSana pirms atdziSanas, turét tos ar paredzétiem
rokturiem. Lietot aizsargcimdus pasargasanai no augstakas temperatiras sekam.

Parbaudit, vai grida ierices lieto3anas vieta nav slidena. Tas |aus izvairities no paslidéSanas un nopietniem ievainojumiem.
Partikas produkti, novietoti bloda, nevar [ist ara virs blodas malu. Vaka un blodas malas jakontakté visa garuma.

Edienu pagatavo$anas laika jabdt novérotas ar mérki izvairtties no piedegumiem. Partikas produkti, atstati bez uzraudzibas, var
piedegt un izraistt ugunsgréku vai nopietnu apdegumu.

Vaku pamest tikai ar turétajiem. Vaks ir apgadats ar drosinataju, kas izslédz elektroapgadi. Drosinataju aktivizé vaka pacelSana.
Gadijuma, ja lietoSanas laika bis nepiecieS8ama vaka pacelSana, vispirms nepiecieSama ir baroSanas kabela atslégsana, tikai tad
vaks var bt pacelts. Zem vaka atrodas produkta silditajs, kas emité augstu temperatiru. Augsta temperatra var izraisit nopiet-
nus apdegumus, ugunsgréku, ka arf bojat citu paklautu virsmu.

Vaks nevar bt novietots tiesi uz jebkuras virsmas. Tas pasargas no virsmas un pasa produkta bojajumiem savienotiem ar aug-
stakas temperatras ietekmi. Vaku novietot uz pamata, piegadata kopa ar produktu. No atstata vaka jabit atslégts baro$anas
kabelis un pacelts rokturis.

Edienu pagatavoSanas laika kameras iek$&jo dalu un pasu édienu var aizskart tikai ar instrumentiem, izgatavotiem no materia-
liem, izturigiem pret produkta temperattru. Nedrikst lietot kailas rokas.

Ja édiena pagatavoSanas laika vai péc pagatavo$anas blodas iekSa atstas partikas produktu atliekas, tos nofirit pirms kartéja
&diena pagatavo$anas. Partikas produktu atliekas var nodegties, izraisot dimus, nepatikamu smarzu, ka arf izmainit pagatavota
&diena garSu. Var bt arf par ugunsgréka iemeslu. NovakSanai lietot koka vai plastikas instrumentus, izturigus pret produkta
temperatiru. Nelietot asu vai metala instrumentu. Var bojat blodas un aprikojuma virsmu.

PRODUKTA APKALPOSANA

Produkta instalacija, iedarbina$ana un apkalpo$ana

Produktu atpakot, pilnigi nonemot visus iepakojuma elementus. leteicams saglabat iepakojumu, ja var bit nepiecieSama produkta
turpmakai transporté$anai un glabasanai.

Produktu mazgat saskana ar “Produkta konservacija” dalas noradijumiem.

Blodu uzstadrt uz pamata (I1).

Blodas ieksa novietot partikas produktus. Blodu segt ar vaku un parbaudit, vai vaka mala kontakté ar blodas vai gredzena malu.
Nolaist vaka rokturu.

Parbaudit, vai produkta ieslédzis atrodas ,izslégta” pozicija. Laika un temperatdras kloki jabat uzstaditi “Off” pozicija.

Pieslegt baroSanas kabela kontaktdakSu pie pagarinataja un pagarinataju pie elektroapgades tikla.

Noteikt temperatdru ar kloki apzimétu ,TEMP”.

Noteikt darba laiku ar kloki apzimétu , TIME”.

Produkts iedarbinas, ko signalizés kontrolspuldzes apzimétas ,POWER” un ,HEAT". Bis ari dzirdama ventilatora darbiba, halo-
géna silditajs spidés.

Klokis apziméts , TIME” ir pilnigi mehanisks un neatkarigs no produkta baroSanas. Péc laika noteikSanas saks laika atskaitisana
atpakal un klokis patstavigi rotés [idz “Off pozicijai. Kloka aktuala pozicija uzrada laiku [fdz darba pabeig$anai. Darba laika kioka
pozicija var bat brivi mainita laika atskaitiSanas laika. “Off’ pozicijas sasniegSana tiks signalizéta ar skanas signalu, izslégs art
kontrolspuldzes.

Péc édiena pagatavo$anas pabeigSanas vispirms jabiit atslegts baroSanas kabelis no elektribas ligzdas, péc tam no vaka ligzdas.
Uzmanigi pacelt vaku ar rokturi un novietot uz pamata (Ill). Atstat lidz pilnigai atdziSanai.

Uzmanibu! Vaka iekSpusé varisanas laika var kondenséties Udens tvaiks, kas var bt karsts. Jabdt uzmanigiem, pacelot vaku,
nepielaut kermena kontaktu ar ddeni, jo tas var izraisit apdegumus. leteicam novietot vaka pamatu plakana bloda, piem., uz
paliktna, lai vieglak saglabatu darba vietu tiruma.

Uzmanigi édienu no blodas. Blodu atstat lidz atdzi$anai. Péc visu produkta elementu atdziSanas uzsakt konservaciju.

Uzmanibu! Ja biis nepiecieSama darba pabeig$ana pirms noteikta laika pabeigsanas:
- parslegt kloki ,TEMP” uz poziciju ,Off",

- parslégt kloki , TIME” uz poziciju ,Off",

- atslégt barosanas kabeli no elektribas ligzdas, péc tam no vaka ligzdas,

- pacelt vaka rokturu.

leslégta ,HEAT” kontrolspuldze nozimé halogéna silditaja darbibu. Produkts ir apgadats ar temperatiras devéju, kas kontrolé

silditaja darbibu. Darba laika kontrolspuldze var patstavigi ieslégties un izslégties atkarigi no noteiktas temperatiras. Gadijuma,
kad noteikta temperatira ir augstaka un apkartnes temperatdra ir zemaka, silditajs ieslégs biezak.
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BRIDINAJUMS! Darba laika un tiesi p&c pabeigdanas bloda, vaks un aksesuari novietoti bloda uzsildas lidz augstakam tempera-
tdram. Esiet seviki piesardzigi. Kontakts ar karstiem produkta elementiem var izraisit nopietnus apdegumus.

Noréadijumi halogéna krasns lietoSanai

Halogéna krasns lietoSana édienu pagatavo$anai |auj sasniegt parakumu edienu pagatavo$anas procesa, salidzinot ar tradicio-
nalam krasnim.

Daudzuzdevums. Halogéna krasns var bt izmantots: &dienu cepSanai, cepinaSanai, griléSanai, apcepSanai, kaltéSanai, atkau-
sé$anai un gatavo$anai uz tvaika.

Holesterina satura samazina$ana. Pateicoties piespiestai karsta gaisa plismai, samazinas partikas produktu tauku saturs un
holesterina saturs.

Laika un energijas taupigums. Pateicoties piespiestas karsta gaisa pliismas efektivitates, dienu pagatavosanai ir nepiecieSams
mazakais laika un energijas daudzums.

GarSas Tpasibu saglabaSana. Parak ilgs laiks un parak augsta temperatira viegli atnem &dieniem garSa ipasibu. Pateicoties
vieglai laika un temperattiras kontroléSanai, 81 probléma ir izSkirta.

Turpmak sniedzam ieteikumus édienu pagatavo$anai halogéna krasni. Lidzam tos izmantot k& noradijumus, kas var bit modi-
ficéti atkarigi no vajadzibam.

Cep3sana. Novietot &dienu tiesi uz restes. Biezu galas gabalu gadijuma pagriezt tos cepanas laika pusé. Apcep$anas laiks un
temperatira ir atkarigi no édienu lieluma un tauku satura, ka ari no gaidita gala efekta.

Cepinasana. Var bt sasniegts frT kartupelu cepinaSanas dzila el|a efekts bez cepinaanas dzil ella. Svaigi pagrieztus kartupelus
frT nogremdét ella, nokast tauku parméru, péc tam uzsildit krasni. Pateicoties taukiem fri kartupelos cepinati fr7 biis krauk3kigi.
Caléna gabalus nogremdét sviesta, péc tam cepinaSanas elld, nokast tauku parméru, péc tam uzsildrt krasni.

Apcepsana. Maizes $kéles novietot uz maizes restes un péc tam bloda. Noverot maizi pagatavo$anas laika. ApcepSanu partraukt
péc attiecigu efektu sasniegSanas. Rupja maize jabit novietota uz maizes restes un péc tam bloda uz dazadam minatém maksi-
mala temperatira. Tas |aus atjaunot kraukkigumu.

Atkausésana. Atkausgjamu edienu novietot bloda, noteikt temperataru 100°C, parbaudit produkta stavokli ik péc 5-10 minatém.
Gatavosana uz tvaika. Gatavo$ana uz tvaika ir iespéjama citu édienu pagatavos$anas laika. Edienu gatavo$anai uz tvaika novie-
tot uz aluminija pléves, pieliet mazliet tdens un blivi ietit aluminija pléve.

Var ari pievienot nedaudz (ap 1 cm augstuma) ddeni bloda, un &dienu pagatavo$anai novietot uz augstakas restes.

Tabula ir uzraditi pieméra laiki un temperatdras édiena pagatavo$anai. Parametri jabt pielagoti partikas produktu daudzumam
un vajadzigam gala efektam

Ediena veids Laiks [min.] Temperatira [°C]
Calens 30-40 180-200
Zivs 10-15 130 - 150
Mikla 10-12 140 - 160
Omars 12-15 140 - 160
Garneles 10-12 150 - 180
Desa 10-13 120 - 150
Grauzdéti zemesrieksti 10-15 140 - 160
Apcepta maize 8-10 120 - 140
Kartupeli 12-15 180 - 200
Vistas sparnini 15-20 150 - 180
Krabis 10-13 140 - 160
Hot-dogi 5-8 190 - 210
Grilgtas ribinas 18-20 220 -240
Produkta konservacija

UZMANIBU! Jebkura konservacijas darbiba var bit veikta ar izslégto produkta baro$anu. Tapéc kontaktdaksa no elektribas
ligzdas un produkta vaka ligzdas jabut izslégta.

UZMANIBU! Produkta vaks nevar bat nogremdéts ddent vai jebkura cita Skidruma. Vaks nevar bat mazgats zem adens struklas,
trauku mazgajamas masinas vai tden ar lielu spiedienu.

UZMANIBU! Pirms mazgaSanas sakuma pagaidit lidz visu produkta elementu atdziSanai. Karstas blodas kontakts ar auksto
Udeni var izraisit blodas bojasanu.

Produkts ir paredzéts édienu pagatavoSanai bloda, tapéc jabat saglabata attieciga higiéna, lai pagatavoti dieni bitu drosi.
Bloda un aksesuari var bat mazgéti Gdent. Pielaujama ir arT blodas un aksesuaru mazgasana - bez aluminija iztvaikotaja - trauku
mazgajama masina. Nav ieteicama parak bieZa mazgasana frauku mazgajama masina, jo tas var sabojat mazgatu elementu virsmu.
Tiri8anai izmantot vieglus trauku mazgasanas [idzeklus. Skiduma atlieku novakt ar valgu lupatinu (vaks) vai noskalot ar adeni
(paréjie elementi). Péc tiri$anas produktu nosusinat vai atstat [idz izza$anai.

Produktu notirit pirms pirmas lietoSanas un péc katras lietoSanas, gaidot Iidz pilnigai atdziSanai. Notirit visas partikas produktu
atliekas no produkta virsmas, lai pasargatos no piededzinaSanas kartéjas lietoSanas laika, ka ari no produkta efektivitates sa-
mazinasanas.
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Ventilacijas caurumus tirit ar puteklusticéju.

Tvaika tiriSanas programma

Produkts ir apgadats ar specialu funkciju, kas lauj vienkarsi un dro$i notirit vaka silditaju. Lai to dartu, ieliet bloda Gdeni, ap 5 cm
no blodas dibena. Segt blodu ar vaku, nelietot blodas tilpuma palielinadanas gredzenu. Produktu pieslégt pie elekiribas, [idzigi
ka edienu pagatavoSanai.

Temperatiras regulacijas kloki parslégt uz poziciju ,Thaw Wash”. Laika reguléSanas kloki parslégt uz 10 minatém.

Péc tiriSanas pabeigSanas atslégt elektribas kabeli un parbaudit efektus. Ja nepiecieSami, operaciju atkartot.

Halogéna silditajs nevar bat tirfts ar citam metodém. Parmérigas piesarno$anas gadijuma Iidzam kontaktéties ar razotaja auto-
rizéto servisu.

Produkta glabasana un transporté$ana

Produktu glabasanas laika turét slégtas telpas, sargat no putekliem, piesarnojumiem un mitruma. leteicama produkta glabasana
originala iepakojuma.

Produktu glabat darba pozicija. Nenovietot produktus slanos. Glabasanas laika nenovietot neko uz produkta.

Produktu transportét rpnieciska iepakojuma. Sargat no parmérigam vibracijam transportéSanas laika. Transportésanas laika
nenovietot neko uz produkta.

TEHNISKIE PARAMETRI
Parametrs Mérvieniba Veértiba
Kataloga numurs 67640 67641
Nominals spriegums V~] 220 - 240 220 - 240
Nominala frekvence [Hz] 50 - 60 50 - 60
Nominala jauda W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Izolacijas klase | |
Blodas tilpums U] 12 12
Blodas tilpums ar gredzenu U] 17 17
Darba temperatira [°C] 65 ~ 250 65~ 250
Darba laiks [min] 0-60 0-60
Svars neto (vaks) [kg] 18 19
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CHARAKTERISTIKA ZARIZENi

Halogenovy combivar je zafizeni uréené pro ohfivani, opékani a piipravu potravin, které vyZaduji tepeiné opracovani. Combivar
pouziva pro tepelné opracovani vynuceny obéh horkého vzduchu, coZ umoZziuje rovnomérmé ohfivani pokrmd. Diky plynulé re-
gulaci teploty mizete pfizpusobit provozni parametry zafizeni svym poZadavkim. Spravny, spolehlivy a bezpe¢ny provoz vyrobku
zavisi na spravném pouzivani, proto:

Drive nez zaCnete pouzivat vyrobek, prectéte si cely navod a uschovejte si jej.

Za veskeré $kody a urazy vzniklé v nasledku pouzivani zafizeni v rozporu s uréenim, nedodrzovani bezpecnostnich predpisti a
pokyn( tohoto navodu nenese dodavatel odpovédnost. Pouzivani zafizeni v rozporu s uréenim ma za nasledek také ztratu narokd
uzivatele ze zaruky a také z titulu ruceni.

VYBAVENI

Zafizeni se dodava smontované a nevyZaduje montaz. Pfed zahajenim pouZivani vyrobku odstrarite veskery obalovy material a
prepravni pojistky.. Provedte také pfipravné ¢innosti popsané v dal$i ¢asti navodu. Zafizeni se dodava se dvéma rosty s riznou
vyskou, ocelovym prstencem zvétSujicim objem nadoby, stojanem na chiéb, vyparnikem, panvi, drzakem a zakladnou nadoby.

OBECNE POKYNY K POUZIVANI

Zafizeni bylo navrZeno pro domdaci pouZiti a nesmi se pouZivat pro komer¢ni cely, napf. v gastronomickych zafizenich.
Zafizeni slouzi pouze k tepelnému opracovani pokrmd, vioZenych pfimo do nadoby. Zafizeni se nesmi pouzivat pro jiné Ucely.
Zafizeni neni uréeno k ohfivani a vafeni vody nebo jinych tekutin. Zafizeni neslouzi k pfipravé pokrm( jako je hluboké fritovani.
Do nadoby nevkladejte potraviny v plastovych obalech.

Vodu pouzivejte pouze pro vafeni v pafe a pro Cisténi zafizeni. Oba postupy jsou popsany v dalsi ¢asti navodu.

Zafizeni neopravujte, nerozebirejte nebo neupravujte sami. VeSkeré opravy zafizeni musi provést autorizovana opravna.
Zafizeni nenechévejte béhem provozu bez dohledu.

VAROVANI! Zafizeni se béhem provozu zahfiva na vysokou teplotu, nedotykejte se nadoby, vika a jinych soucasti v nadobé
béhem provozu a ihned po jeho ukonéeni, protoZe hrozi nebezpeéi vazného popaleni.

Zafizeni nesmi pouzivat déti mladsi 8 let a také osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi, s nedo-
stateCnymi zkuSenostmi a znalostmi, ledaZze budou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani zafizeni a pocho-
pily z toho vyplyvajici nebezpedi. Déti se nesmi hrat se zafizenim. Cisténi a UdrZbu nesmi provadét déti bez pfislusného dohledu.

Pokyny tykajici se pfepravy a instalace zafizeni

Zafizeni postavte na tvrdy, plochy, rovny, nehoflavy a Zaruvzdorny povrch. Povrch musi udrZet hmotnost samotného zafizeni
a jeho obsahu. Kolem zafizeni zajistéte alespori 10 cm volného prostoru, nad zafizeni neumistujte nezaruvzdorné predméty.
Umozni to spravnou ventilaci zafizeni. Nestavéjte v blizkosti hran, napf. stolu.

Zafizeni nestavéjte v blizkosti lehce hoflavych materidl, napf. zaclon nebo zavésu.

Nadobu vzdy stavéjte na zakladnu. Zakladna ma Uchyty usnadniujici pfemisténi nadoby a izoluje nadobu od povrchu. Pokud
nadobu postavite pfimo na povrch, miiZe se poskodit povrch a nadoba v nésledku plsobeni vysoké teploty.

Nad zafizeni neumistujte zadné elektrické spotfebice. BEhem provozu se uvolfiuje vodni para, ktera mize zpusobit zkrat elektric-
ké instalace a v nasledku Uraz elektrickym proudem.

Do zafizeni nevrtejte Zadné otvory a také neprovadéjte zadné Upravy nepopsané v navodu.

Zafizeni prenaSejte pouze studené uchopenim za Uchyty zakladny a Uchyt vika. Zafizeni nepfemistujte taZenim na napéjeci kabel.
Teplota v misté postaveni a pouZivani zafizeni musi Cinit +10 °C + +38 °C a relativni vihkost musi byt nizsi nez 90 % bez kon-
denzace vodni pary.

Pokyny k pfipojeni zafizeni k napajeni

Pred pfipojenim zafizeni k napéjeni se uijistéte, ze napéti, frekvence a vykon elektrické sité odpovida hodnotdm uvedenym na
typovém Stitku zafizeni. Zastrcka musi odpovidat zasuvce. Neprovadéjte zadné Upravy zastréky nebo zasuvky pro jejich pfizpt-
sobeni.

Zafizeni pfipojujte pouze do samostatné sitové zasuvky. Nepouzivejte prodluZovaci kabely, rozboCovace a dvojité zasuvky. Prou-
dovy obvod musi byt vybaven ochrannym vodi¢em a pojistkou alespor 16 A.

Zabranite styku napajeciho kabelu s ostrymi hranami a horkymi pfedméty a povrchy. Béhem provozu zafizeni méjte napajeci kabel
vzdy Uplné rozvinuty a poloZeny tak, aby nepfekaZel pfi obsluze zafizeni. Ulozeni napajeciho kabelu nesmi zpUsobit nebezpegi
zakopnuti. Sitova zasuvka musi byt umisténa tak, abyste vzdy mohli rychle odpojit zastréku napajeciho kabelu. Pfi vytahovani
zastréky ze zasuvky vzdy tdhnéte za kryt zastrcky, nikdy za kabel.

Pokud se napéajeci kabel nebo zastrcka poskodi, ihned je odpojte od elektrické sité a nechte je vyménit v autorizovaném servisu
vyrobce. Zafizeni nepouzivejte s poskozenym napajecim kabelem nebo zastrckou. Napéjeci kabel nebo zastréku nelze opravit
v pfipadé jejich poskozeni, nechte je vyménit za nové bezzavadné.
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Pokyny k pouZivani zafizeni

VAROVANI! Nadoba a viko mohou byt po pouZiti horké. Nedotykejte se jich, protoZe hrozi vazné popaleni. Pockejte, az zafizeni
vychladne. Pokud budete muset pfenést zafizeni pfed vychladnutim, uchopte jej pouze za k tomu uréené Uchyty. PouZivejte
Zzaruvzdorné ochranné rukavice.

Ujistéte se, Ze podlaha v misté pouzivani zafizeni neni kluzka. Zabrani to uklouznuti, které maze zplsobit vazny Uraz.

Potraviny vioZené do nadoby nesmi vy¢nivat nad jeji okraj. Okraj vika a nadoby se musi stykat po celé délce/

Pokrmy po celou dobu pfipravy sledujte a zabrarite pfipaleni. Pokrmy ponechané bez dohledu se mohou spalit, coz muze byt
pfiCinou pozaru a vazného popaleni.

Viko pfenasejte pouze uchopenim za Uchyt. Viko je vybaveno pojistkou, ktera pferusi napéjeni. Pojistka se aktivuje nadzvednutim
Uchytu vika. Pokud pfi pouzivani zafizeni budete muset zvednout viko, nejprve od néj odpojte napdjeci kabel a teprve pak jej
zvednéte. Pod vikem se nachazi topny Clanek zafizen, ze kterého sala vysoka teplota. Vysoka teplota miiZe byt pficinou vazného
popaleni, pozaru a také mtze poskodit jiné povrchy vystavené jejimu pasobeni.

Viko neodkladejte pfimo na Zadny povrch. Zabrani to poskozeni povrchu a samotného zafizeni v nasledku plsobeni vysokeé tep-
loty. Viko vzdy odkladejte na podstavec dodany se zafizenim. Odlozené viko musi mit odpojeny napajeci kabel a zvednuty tchyt.
Pfi pripravé pokrmu se dotykejte vnittku nadoby a samotnych pokrmi pouze pomoci Zaruvzdorného nécini. Nepouzivejte k tomu
holé ruce.

Pokud pfi pfipravé pokrmd nebo po jejim ukonceni zlistanou v nadobé zbytky potravin, odstrarite je pred piipravou dalsiho po-
krmu. Zbytky potravin mohou hofet a zpUsobit kouf, nepfijemny zapach a také ovlivnit chut pfipraveného jidla. Mohou byt také
pficinou pozaru. K odstranéni zbytk( pouZivejte dfevéné nebo plastové Zaruvzdomé nastroje. Nepouzivejte Spi¢até nebo kovové
nastroje. Takové nastroje mohou poskodit povrch nadoby a pfisluSenstvi.

OBSLUHA ZARIZENi

Instalace, zprovoznéni a obsluha zafizeni

Zafizeni vybalte, a odstrante veSkery obalovy material. Obal uschovejte pro pozdéj$i pfipadnou pfepravu a uskladnéni zafizeni.
Zafizeni vycistéte podle pokyn( z kapitoly ,Udrzba zafizeni“.

Nadobu postavte na zakladnu (I1).

Do néadoby vlozte potraviny. Na nadobu nasadte viko a ujistéte se, Ze okraj vika pfiléha k hrané nadoby nebo okraji prstence.
Sklopte dchyt vika.

Ujistéte se, Ze pfepinaC zafizeni je v poloze ,vypnuto®. Otoéné regulatory ¢asu a teploty musi byt nastaveny v poloze ,Off".
Zastréku napajeciho kabelu pfipojte k zafizeni a pak do sitové zasuvky.

Nastavte provozni teplotu pomoci otoéného regulatoru , TEMP*.

Nastavte dobu provozu pomoci oto¢ného ¢asovace , TIME.

Zafizeni se spusti a rozsviti se kontrolky ,POWER" a ,HEAT". Budete také slySet praci ventilatoru a bude svitit halogenovy topny
clanek.

Otocny ¢asovac ,TIME® je zcela mechanicky a nezavisly na napajeni zafizeni. Po nastaveni zacne odpocitavat ¢as a zacne se
otacet ve sméru polohy ,Off*. Aktualni poloha regulatoru znazormiuje, kolik minut zbyva do ukonéeni prace. Muzete libovolné (v
rozsahu prace) ménit polohu ¢asovace béhem odpoditdvani nastaveného ¢asu. Po dosazeni polohy ,Off* zazni zvukovy signal a
zhasnou také obé svételné kontrolky.

Po ukonéeni pfipravy pokrmu nejprve odpojte napajeci kabel ze sitové zasuvky a pak ze zasuvky ve viku zafizeni.

Pak opatrné zvednéte viko za Uchyt a odloZte jej na stojan (Ill). V této poloze jej nechte zcela vychladnout.

Upozornéni! Béhem vareni se na vnitfni strané vika miZe srazet vodni para, ktera mdze byt horka. Budte opatrni pfi zvedani vika
a vyhnéte se styku s kondenzatem, coz mlZe byt pficnou popaleni. Stojan vika umistéte do ploché nadoby, napf. na tac, ktery
usnadni udrzet misto prace v Cistoté.

Opatrné vytahnéte pokrm z nadoby. Nadobu nechte vychladnout. Po vychladnuti vSech soucasti zafizeni provedte Udrzbu.

Upozornéni! Pokud budete muset ukongit praci pfed uplynutim nastaveného ¢asu:
- nastavte otocny regulator ,TEMP* do polohy ,Off",

- nastavte oto¢ny ¢asovac , TIME® do polohy ,Off*,

- odpojte napéjeci kabel ze sitové zasuvky a pak ze zasuvky ve viku zafizeni,

- zvednéte Uchyt vika.

Sviceni kontrolky ,HEAT* indikuje provoz halogenového topného Clanku. Zafizeni je vybaveno senzorem teploty, ktery kontroluje
provoz topného €lanku. Béhem provozu se indikacni kontrolka zapina a vypina automaticky v zavislosti na nastavené teploté. Cim
vy$§i je nastavena teplota a nizsi okolni teplota, tim Castéji se bude spoustét topny Elanek.

VAROVANi! Béhem provozu a pfimo po jeho ukonCeni se nadoba, viko a pfisludenstvi umisténé v nadobé zahfivaji na vysokou
teplotu. Budte opatrni. Styk s rozzhavenymi soucastmi zafizeni mize zplisobit vazné popalenti.

Rady k pouzivani halogenového combivaru
Pouzivani halogenového combivaru k pfipravé potravin zajistuje pfevahu nad procesem pfipravy potravin v klasické troubg.
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Multifunkéni pouziti. Halogenovy combivar miZete pouzivat pro: peceni, smazeni, grilovani, opékani, sueni a rozmrazovani
potravin a pro vafeni v pare.

Snizeni obsahu cholesterolu. Diky pouZivani nuceného obéhu vzduchu ztenduje se tukova tkan potravin a snizuje se obsah
cholesterolu.

Uspora &asu a energie. Diky vysokému vykonu nuceného ob&hu vzduchu pfi pfipravé potravin je mozné sniZit éas a energii.
Zachovani chutovych hodnot. Pili§ dlouhy ¢as a pfili§ vysoka teplota snadno zbavuji potraviny chutovych hodnot. Diky snadnéjsi
kontrole Casu a teploty mizete vyfesit tento problém.

Nize jsou uvedeny rady k pfipravé potravin v halogenovém combivaru. PovaZuite je za pokyny, které miizete pfizplisobit poZadavkim.
Peceni. Potraviny polozte pfimo na rost. Velké kousky masa otoéte v poloviné doby pfipravy. Doba a teplota opékani zavisi na
velikosti a obsahu tuku potravin a také na pozadovaném koncovém vysledku.

Fritovani. Mizete dosahnout efektu hlubokého fritovani hranolek bez hlubokého fritovani. Hranolky pfipravené z éerstvych bram-
bor ponofte do tuku, nechte je odkapat a pak ohfejte v combivaru. Tuk uvoliiujici se z hranolek zplsobi, Ze fritované hranolky
budou kiupavé.

Kousky kufete ponofte do masla a pak do fritovaciho oleje, nechte odkapat prebytek tuku a pak ohfejte v combivaru.

Opékani. Krajice chleba polozte na podstavec a vlozte do nadoby. Sleduijte chiéb b&hem pfipravy. Opékani preruste, kdyz zpozo-
rujete poZzadovany efekt. Krajice starého chleba poloZte na podstavec a viozte do nadoby na nékolik minut pfi maximaini teploté.
Obnovi to jejich kiupavost.

Rozmrazovani. Potraviny uréené k rozmrazeni vloZte do nadoby, nastavte teplotu 100 °C, kontrolujte stav kazdych 5-10 minut.
Vafeni v pare. Vafit v pafe muZete pfi pfipravé jinych jidel. Potraviny uréené pro vafeni v pafe polozte na hlinikovou félii, pridejte
trochu vody a tésné zabalte.

MiZete také nalit trochu (asi 1 cm) vody na dno nadoby a potraviny uréené pro vafeni v pafe poloZte na vysoky rost.

Tabulka uvadgjici prikladové casy a teploty pfipravy potravin. Parametry piizplisobte mnoZstvi potravin a pozadovanému kon-

covému vysledku.
Druh potraviny Cas [min] Teplota [°C]
Kufe 30-40 180-200
Ryba 10-15 130-150
Pecivo 10-12 140-160
Humr 12-15 140-160
Krevety 10-12 150-180
Klobésa 10-13 120-150
Prazené ara$idy 10-15 140-160
Opékany chléb 8-10 120-140
Brambory 12-15 180-200
Kufeci kfidylka 15-20 150-180
Krab 10-13 140-160
Hot dog 5-8 190-210
Grilovana Zebirka 18-20 220-240

Udrzba zafizeni

UPOZORNENI! Veskerou tidrzbu provadsite pi zafizeni odpojeném od napajeni. Za timto iéelem vy tahnéte zastréku napa-
jeciho kabelu ze sitové zasuvky a ze zasuvky ve viku zafizeni.

UPOZORNENI! Viko zafizeni neponofujte do vody nebo jakékoli jiné tekutiny. Viko nemyjte pod tekouci vodou, v my&kach nebo
pod vysokym tlakem.

UPOZORNENI! Dfive neZ zacnete zafizeni istit, nechte vychladnout véechny soucasti. Rozehfata naddoba muze pfi styku se
studenou vodou popraskat.

Zafizeni slouZi pfi pfipravu potravin vioZenych do nadoby, proto zajistéte pfislusnou hygienu, aby pfiprava potravin byla bezpeéna.
Nadobu a pfislusenstvi Cistéte pod proudem tekouci vody. Nadobu a pfisluSenstvi s vyjimkou vyparniku vyrobeného z hliniku
muZete myt také v mycce. Nedoporucuje se vSak pfili§ ¢asté myti v mycce, proto to mize poSkodit povrch mytych soucasti.

K Cisténi pouZivejte jemny Eistici pripravek na nadobi. Zbytky roztoku odstrante hadfikem navlh¢enym vodou (viko) nebo oplach-
néte proudem tekouci vody (ostatni soucasti). Zafizeni po vycisténi otfete do sucha nebo nechte uschnout.

Zafizeni vycCistéte pred prvnim pouZitim a po kazdém pouZiti, vzdy jej nechte zcela vychladnout. Odstrarite vechny zbytky potra-
vin, které zlstaly v zafizeni, zabrani to jejich pfipalovani pfi opétovném pouZiti a také zabrani snizeni vykonu zafizeni.

K Cisténi nepouzivejte rozpoustédla, leptavé prostfedky, alkohol, benzin nebo brusné prostredky.

Vétraci otvory vika vy€istéte vysavacem.

Program parniho cisténi

Zaizeni ma specialni funkci, ktera umoZzriuje snadno a bezpeéné vycistit topny ¢lanek pod vikem. Za timto Gi¢elem nalijte na dno
nadoby vodu, tak aby hladina byla asi 5 cm nad dnem nadoby. Nadobu zakryjte vikem, nepouzivejte prstenec zvétsujici objem
nadoby. Zafizeni pfipojte k napajeni jako v pfipadé pfipravy pokrmd.

Otocny regulator teploty nastavte do polohy , Thaw Wash*. Otocny regulator teploty nastavte na 10 minut.
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Po ukongeni ¢isténi odpojte napajeci kabel a zkontrolujte vysledek. Bude-li tfeba, opakujte postup.
Halogenovy topny ¢lanek necistéte jinym zplsobem. Pokud bude pfili§ znecistény, kontaktujte autorizovany servis vyrobce.

Uschova a pfeprava zafizeni

Zafizeni uchovavejte v uzavienych prostorach, chrarite proti prachu, necistotam a vihkosti. Zafizeni uchovavejte v tovarnim obalu.
Zafizeni uchovavejte v tovarnim obalu v pracovni poloze. Zafizeni nestohujte. Na uchovavané zafizeni nic nepokladejte.
Zafizeni prepravuijte v tovarnim obalu. Chrarite jej proti silnym otfestim pfi pfepravé. Na zafizeni nic nepokladejte pfi pfepravé.

TECHNICKE UDAJE
Parametr Mérna jednotka Hodnota
Katalogové Cislo 67640 67641
Jmenovité napéti [V~] 220-240 220-240
Jmenovitd frekvence [Hz] 50-60 50-60
Jmenovity pfikon W] 1200-1400 1200-1400
Trida izolace | |
Objem nadoby U] 12 12
Objem nadoby s prstencem U] 17 17
Provozni teplota [°C] 65~250 65~250
Cas provozu [min] 0-60 0-60
Hmotnost netto (vika) [kg] 18 19
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Halogénovy hrniec je vyrobkom, ktory je uréeny na ohrievanie, zapekanie a varenie jedal vyzadujucich si tepelné spracovanie. Hr-
niec pouZiva na tepelné spracovanie vynitené pridenie horticeho vzduchu, ¢o umoZiiuje rovnomerny ohrev jedal. Vdaka plynulej
regulacii teploty v Sirokom rozsahu, méZete upravit parametre prevadzky vyrobku podla svojich predstav. Spravna, spolahliva a
bezpecna praca vyrobku zavisi od spravnej prevadzky, preto:

Pred pouzitim vyrobku sa oboznamte s celym navodom na uvedenie do prevadzky a navod si uchovajte.

Vyrobca nenesie zodpovednost za Ziadne $kody a zranenia, ktoré vznikli v désledku pouZitia vyrobku v rozpore s jeho uréenim,
nedodrziavania bezpe¢nostnych pravidiel a pokynov zahrnutych v tomto navode. PouZivanie vyrobku v rozpore s jeho uréenim
spdsobuje tiez stratu uzivatelskych prav na zaruku a vady.

VYBAVENIE

Vyrobok je dodany v kompletnom stave a nevyzaduje dalSiu montaZ. Pred pouzitim tohto vyrobku by ste mali odstranit vSetky
obalové prvky a zabezpeCenia pocas dopravy. Pozadované su tieZ pripravné Cinnosti opisané v dalSej Casti navodu. Vyrobok je
dodavany s dvoma roStami o roznej vyske, ocelovym prstefiom, ktory zvySuje kapacitu misy, stojanom na chlieb, vyparnikom,
klieStami a stojanom na misu.

VSEOBECNE ODPORUCANIA PRE POUZIVANIE

Vyrobok je ureny na doméce pouZitie a je zakazané jeho pouZivanie na komercné Gcely, napr. v stravovacich zariadeniach.
Tento vyrobok sa pouZiva iba na tepelné spracovanie jedal, ktoré si umiestnené priamo v mise, je zakdzané pouzivanie vyrobku
na ¢innosti iného charakteru. Vyrobok sa nepouziva na zohrievanie a varenie vody, alebo inych kvapalin. Vyrobok sa nepouZiva
na pripravu jedal bez vypraZania na hibokom tuku. Neumiestriujte v miske jedla v baleniach z plastu.

Voda méze byt pouzita len pre varenie na pare, alebo na Cistenie vyrobku. Oba procesy su opisané v nasledujtcich Castiach
navodu.

Je zakézané vykondvat samostatne opravy, demontaz, alebo modifikaciu vyrobku. VSetky opravy vyrobku musia byt vykonané
v autorizovanom servise.

Pri praci by ste mali mat vyrobok pod dohladom po cely ¢as.

UPOZORNENIE! Vyrobok sa pocas prace zahrieva na vysoku teplotu, nedotykajte sa misy, veka a inych prvkov zariadenia
umiestnenych vo vnutri misy pocas prevadzky, a bezprostredne po jej zakonCeni, pretoZe to hrozi vaznym popalenim.

Tento vyrobok nemézu pouzivat deti do minimalne 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi a mentalnymi schopnostami, a osoby
s nedostatkom skisenosti a znalosti zariadenia. Je to mozné len v pripade, Ze budu kontrolované, alebo déjde k ich obozname-
niu sa s navodom, pokial ide o pouZivanie vyrobku bezpeénym spdsobom tak, aby si boli vedomé rizik spojenych s prevadzkou
zariadenia. Deti by sa nemali hrat' s vyrobkom. Deti bez kontroly by nemali vykonavat Cistenie a udrzbu zariadenia.

Odpordcania tykajice sa dopravy a instalacie vyrobku

Tento vyrobok méZe byt umiestneny iba na pevnom, plochom, vodorovnom a nehorfavom podklade, ktory je odolny voci vysokym
teplotam. Podklad musi vydrZat hmotnost zariadenia a potravin, ktoré su v iom uloZené.

Mali by ste zabezpecit medzeru aspofi 10 cm okolo boénych stien vyrobku a nad vyrobkom neukladajte materialy, ktoré nie su
odolné voci vysokym teplotém. Umozni to spravnu ventilaciu vyrobku. Neumiestiiujte zariadenie v blizkosti okraja, napr. stola.
Neumiestrujte vyrobok v blizkosti horfavych materidlov, napr. zaclon, alebo zavesov.

Miska by mala byt vZzdy postavena na stojane. Stojan méa rukovéte ulahcujlce prenaSanie misy a zaistuji oddelenie misy od
podkladu. Umiestnenie misy priamo na podklade mdze viest k poskodeniu podkladu a misy v désledku pdsobenia vysokej teploty.
Neumiestriujte nad vyrobok Ziadne elektrické zariadenia. PoCas prevadzky sa uvolfiuje vodna para, ktora moZe sposobit elektric-
ky skrat a méze byt pri¢inou Urazu elektrickym pradom.

Je zakéazané vitat do vyrobku akékolvek otvory, rovnako ako akékolvek jeho iné modifikacie, ktoré nie sti opisané v navode na
obsluhu.

Vyrobok mdzete prenasat len ochladeny, chytajic za rukovéte stojana misy a veka. NepresUvajte vyrobok tahanim za napéjaci
kabel.

Teplota v mieste instalacie a pri pouzivani vyrobku musi byt v rozmedzi +10 © C + +38 © C, relativna vlhkost musi byt nizSia ako
90% bez kondenzacie vodnej pary.

Odpordcania tykajlice sa pripojenia zariadenia k napajaniu

Pred pripojenim vyrobku k zdroju napéjania sa uistite, Ze napétie, frekvencia a U€innost' napéjacej siete zodpovedaju hodnotam
viditefnym na typovom §titku vyrobku. Zastréka musi zapadnit do zésuvky. Je zakézané prerabanie zastrcky, alebo zasuvky
akymkolvek spdsobom podfa svojho uvazenia.

Vyrobok musi byt pripojeny priamo k jednej zasuvke napéjaciej sieti. NepouZivajte predizovacie kable, rozdvojky a dvojité zasuv-
ky. Napéjaci sietovy obvod musi mat ochranny prevod a zabezpecenie aspon 16 A.
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Vyhnite sa kontaktu napajacieho kabla s ostrymi hranami, horticimi predmetmi a plochami. Po¢as prevadzky vyrobku musi byt
napajaci kabel vzdy plne roztiahnuty, a mal by byt poloZeny tak, aby nepredstavoval prekazku pri obsluhe vyrobku. PoloZenie
sietového kabla nemdze sposobit zakopnutie. Sietova zasuvka by mala byt umiestnena v takom mieste, aby bolo vzdy mozné
rychlo odpajit zastrcku kabla od vyrobok. Pri odpajani zastréky napéjacieho kabla vZdy tahajte za kryt zastrcky, nikdy nie za kabel.
Ak je napajaci kabel, alebo zastréka poSkodena, okamZite ich odpojte od siete a obratte sa na autorizovany servis vyrobcu za
UCelom ich vymeny. NepouZivajte vyrobok s poSkodenym napajacim kablom, alebo zastrkou. Napajaci kabel, alebo zastrcka
nemdzu byt opravované, v pripade ich poskodenia, musia byt nahradené novymi prvkami bez vad.

Dalsie tipy tykajtice sa pouzivania vyrobku

UPOZORNENIE! Misa a veko m6Zu byt po pouziti horlice. Nedotykajte sa ich, pretoZe si mdzete sposobit vazne popaleniny. Po¢-
kajte aZ kym ochladnt vSetky prvky vyrobku. Ak dojde k potrebe preniest tieto prvky pred ich vychladnutim, mali by ste ich chytat
len za rukovéte, ktoré st uréené pre tento Ucel. Mali by ste pouzivat rukavice, ktoré Vas ochrania pred posobenim vysokej teploty.
Uistite sa, Ze podlaha v blizkosti miesta pouZitia vyrobku nie je kizka. Zabranite tym skiznutiu, ktoré by mohlo spdsobit vazne
Urazy.

Potravinarske vyrobky umiestnené v mise nemdzu vyénievat cez okraj misy. Okraj veka a misy musia mat so sebou kontakt po
celom obvode/

Pri priprave jedal by ste ich mali po cell dobu kontrolovat' a zabranit tak ich pripaleniu. Jedlo ponechané bez dozoru sa moze
spalit, o mbZe spdsobit pozZiar a vazne popaleniny.

Veko musi byt prenasané drziac ho za rukovat. Veko je opatrené poistkou, ktora odpéaja napajanie. Poistka sa aktivuje zdvihnutim
rukovate veka. Ak dojde pocas uzivania vyrobku k potrebe zdvihnut veko, tak je potrebné najprv odpojit napajaci kabel a veko
zdvihnat len potom. Pod vekom sa nachéadza ohrievag, ktory vyzaruje vysoku teplotu. Vysoka teplota moze spdsobit vazne popa-
leniny, poziar, a moZze tiez poskodit iné povrchy vystavené jej pdsobeniu.

Veko by nemalo byt odkladané priamo na akykolvek povrch. Zabranite tym po$kodeniu povrchu a samotného vyrobku voi p6-
sobeniu vysokej teploty. Veko by malo byt vZdy odloZené na stojane dodavanym spolu s vyrobkom. Zaparkoval kryt mal odpojili
napajaci kabel a zdvihol klucku.

V priebehu pripravy jedal vo vnutri komory a samotnych jedal, by ste sa ich mali dotykat iba nastrojmi vyrobenymi z takych mate-
ridlov, ktoré znesu teplotu vytvarand vyrobkom. Je zakdzané pouzivat na tento Ucel holé ruky.

Ak v priebehu, alebo po priprave jedla zostanu vo vntri misy zvysky potravin, tak by ste ich mali odstranit pred pripravou dalSieho
jedla. Zvysky potravin sa mdzu spalit, ¢o ma za nasledok dym, neprijemny zépach, a méZe to tiez ovplyvnit chut hotového jedla.
Mbzu byt tieZ pri¢inou poziaru. Na ich odstranenie by ste mali pouzivat nastroje vyrobené z dreva, alebo z plastu, ktoré znesu
teplotu vytvaranu vyrobkom. Nepouzivajte ostré nastroje a néstroje, ktoré su vyrobené z kovu. Tieto nastroje m6Zu poSkodit
povrch misy a vybavenia.

OBSLUHA VYROBKU

In$talacia, uvedenie do prevadzky a obsluha vyrobku

Rozbalte vyrobok, odstrarite vSetky obalové prvky a odpori¢ame ich ponechat, méze byt uzitoéné pri neskorSej preprave ¢&i
skladovani vyrobku. )

Vyrobok umyte zhodne s pokynmi opisanymi v bode ,Udrzba vyrobku”.

Misu postavte na stojane (Il).

Vlozte do vnitra misy potraviny. Misu prikryte vekom a uistite sa, Ze okraj veka prilicha k okraju misy, alebo k okraju prstefia.
Uvolnite rukovét veka.

Uistite sa, Ze je spinac vyrobku nastaveny v pozicii ,vypnuty”. Gombiky riadenia ¢asu a teploty by mali byt nastavené v pozicii
oznacenej ,Off".

Pripojte zéstréku napajacieho kabla k vyrobku a potom do z&suvky.

Nastavte prevadzkovu teplotu pomocou gombika s napisom , TEMP”.

Nastavte prevadzkovy ¢as pomocou gombika s napisom , TIME”.

Vyrobok sa zapne, ¢o bude signalizované zasvietenymi kontrolkami oznaéenymi ,PFOWER” a ,HEAT". Budete tiez poCut pracu
ventilatora a budete vidiet svietenie halogénového ohrievaca.

Gombik oznaéeny ,TIME”; je Uplne mechanicky a nezavisly od napajania vyrobku. Po nastaveni zacne merat €as spat a samo-
statne sa otacat v smere ku pozicii oznacenej ,Off". Aktualna pozicia gombika ukazuje kofko minut zostalo na dokoncenie préace.
MbZete lubovolne (pocas prace) zmiefat poziciu gombika aj poCas vopred nastaveného ¢asu. Dosiahnutie pozicie oznacenej
,Off” bude sognalizované zvukovym signdlom z zhasnu tiez obidve kontrolky.

Po dokonceni pripravy potravin je potrebné najprv odpojit napajaci kabel zo zasuvky, a nasledne od zasuvky na veku vyrobku.
Potom opatrne zdvihnite veko za rukovat a odloZte ho na stojan (IIl). Ponechajteho v tejto pozicii, az kym dplne vychladne.
Pozor! Na vnutornej strane veka sa moze pocas varenia skondenzovat vodna para, ktora moze byt hortca. Budte opatmi pri
otvarani veka a vyhnite sa kontaktu tela s vodou, ktora mdze spdsobit popaleniny. Odporica sa, aby stojan veka stal na plochej
nadobe, napr. tacke, ktora ulah¢i udrZanie Cistoty na mieste pracy.

Opatrne vyberte jedlo z misy. Misu nechajte vychladnut. Po ochladeni vSetkych prvkov vyrobku, by ste mali pristupit k udrzbe.
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Pozor! Ak déjde k potrebe dokoncenia prace pred uplynutim nastaveného ¢asu, je potrebné:
- otoit gombik oznaceny ,TEMP” do pozicie oznacenej ,Off",

- otocit gombik oznageny ,TIME” do pozicie oznacenej ,Off’,

- odpojit napajaci kabel zo zasuvky a potom od zasuvky na veku vyrobku,

- uvolnit rukovat veka.

Svietenie kontrolky oznacenej ,HEAT” oznacuje pracu halogénového ohrievaca. Vyrobok je vybaveny teplotnym Cidlom, ktoré
kontroluje pracu ohrievaCa. PoCas prevadzky sa moZe svetelnd kontrolka samostatne zapinat a vypinat podfa nastavene; teploty.
Cim vy3Sia je nastavena teplota a nizSia teplota okolia, tym CastejSie bude zapinany ohrievac.

UPOZORNENIE! Pri prevadzke a ihned po jej dokonceni sa: misa, veko a prisluSenstvo nachadzajlce sa v mise, zahrievaju do
vysokej teploty. Budte tak opatrni. Kontakt s hordcimi prvkami vyrobku méze viest k vaznym popaleninam.

Tipy pre pouZivanie halogénového hrnca

Pouzitie halogénového hrnca umoziuje pripravu potravin, poskytuje vyhodu oproti spdsobu pripravy potravin v tradiénej rire.
MultifokEnost. Halogénovy hrniec mdze byt pouzity na: pecenie, vyprazanie, grilovanie, opekanie, suSenie a rozmrazovanie jedal,
a varenie na pare.

Znizovanie hladiny cholesterolu. PouZitim niteného obehu vzduchu nasleduje zniZenie tukového tkaniva potravin o zniZenie
hladiny cholesterolu.

Setri ¢as a energiu. Vdaka vysokej U¢innosti metddy niteného prudenia vzduchu na pripravu potravin, je mozné zniZenie ¢asu
a energie.

Zachovanie chutovych hodnét. Prili§ dihy ¢as a prili§ vysoka teplota mdze lahko pripravit potraviny o chutové hodnoty, no vdaka
jednoduchému ovladaniu teploty a ¢asu, moZete tento problém vyriesit.

NizSie su uvedené tipy na pripravu potravin v halogénovom hrnci. Mali by ich chapat ako napovedu, ktort je mozné upravit v
zavislosti od potrieb.

Peéenie. Umiestnite potraviny priamo na roéte. V pripade hrubych kiiskov mésa, by ste ich mali otogit v polovici ich pripravy. Cas
a teplota opekania zavisi od velkosti a obsahu tuku potravin, a tiez od poZadovaného kone&ného efektu.

Vyprazanie. MoZete ziskat efekt vypraZzania hranoliek v hlbokom tuku bez vyprézania v tuku. Hranolky nakrajané z ¢erstvych
zemiakov by ste mali ponorit do tuku, odsat jeho prebytok a potom hranolky ohriat v hrnci. Unikajuci tuk z hranoliek spdsobi, Zze
vyprazené hranolky budd chrumkave.

Kusky kuracieho mésa ponorte v masle a potom v oleji na vypraZanie, odsajte prebytocny tuk, a potom ich ohrejte v hrnci.
Opekanie. Krajce chleba vloZte do podstavy a nasledne ich dajte do misy. Sledujte chlieb v priebehu pripravy. Zastavte opekanie
po zbadani pozadovanych efektov. Krajce suchého chleba viozte do podstavy a nasledne do misy na niekolko minUt pri maximal-
nej teplote. Vrati im to chrumkavost.

Rozmrazovanie. Vlozte potraviny urené na rozmrazenie do misy, nastavte teplotu na 100 °C, kontrolujte stav vyrobku kazdych
5-10 minut.

Varenie v pare. Varit na pare mozete aj po¢as pripravy inych jedal. Potraviny uréené na varenie na pare by mali polozit na hlini-
kovu féliu, pridajte trochu vody a zabalte tesne do hlinikovej folie.

MbZete tiez pridat malé (cca. 1 cm na vySku) mnoZstvo vody na dno misy, a potraviny, ktoré su uréené na varenie polozte na
vysokom roste.

Tabulka obsahujica prikladové Easy a teploty na pripravu potravin. Tieto parametre by mali byt nastavené podla mnoZstva potra-
vin a v zavislosti od poZadovaného koncového efektu

Typ potravin Cas [min] Teplota [°C]
Kuracie méso 30-40 180 - 200
Ryba 10-15 130 - 150
Kola¢ 10-12 140 - 160
Homér 12-15 140 - 160
Krevety 10-12 150 - 180
Klobésa 10-13 120 - 150
Prazené arasidy 10-15 140 - 160
Opekany chlieb 8-10 120 - 140
Zemiaky 12-15 180 - 200
Kuracie kridelka 15-20 150 - 180
Krab 10-13 140 - 160
Hot dogy 5-8 190 - 210
Grilované rebierka 18-20 220 - 240
Udrzba vyrobku

POZOR! Akukolvek ¢innost Udrzby je potrebné vykonavat pri vypnutom napajani vyrobku. Ak to chcete urobit, odpojte napa-
jaci kabel zo zasuvky a zo zasuvky na veku vyrobku.
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POZOR! Veko vyrobku nemdze byt ponorené vo vode, alebo v inej tekutine. Veko neméZze byt umyvané pod teclicou vodou v
umyvacke riadu, alebo pod vodou s vysokym tlakom.

POZOR! Pred zahajenim prania pockat az Uplne v pohode vSetky Casti vyrobku. Kontakt nahriatej misy so studenou vodou méze
viest k jej prasknutiu.

Vyrobok sa pouZiva na pripravu potravin umiestnenych v mise, takZe by ste sa mali starat o udrzanie spravnej hygieny tak, aby
bola priprava potravin bezpec¢na.

Misa a prislusenstvo mdzu byt umyté pod pridom teCucej vody. Je tieZ povolené umyvania misy a prisluSenstva v umyvacke
riadu, okrem vyparnika vyrobeného z hlinika. Neodporuca sa vSak prili§ ¢asté pouzivanie z umyvacky riadu, pretoZze moze viest
k zni¢eniu umyvanych povrchov.

Na Cistenie pouzivajte jemny Cistiaci prostriedok na umyvanie riadu. Zvysky roztoku odstrante handri¢kou namogenou vo vode
(veko), alebo oplachnite pradom tecucej vody (iné prvky). Po vy€isteni vyrobok utrite vyrobok do sucha a nechajte ho vyschnut.
Vyrobok musi byt pred prvym a po kazdom pouZiti vycisteny, no skor musite Cakat, az kym vychladne. Mali by ste vycistit zvySky
potravin, ktoré zostali na vyrobku, zabranite tak ich pripaleniu pri opakovanom pouZiti, rovnako ako zabranite zniZeniu vykonu
vyrobku.

NepouZivajte na Cistenie rozpustadla, abraziva, alkohol, benzin, alebo stieracie prostiredky.

Ventilatné otvory veka vycistite pomocou vysavaca.

Program parového Cistenia

Viyrobok mé Specidlnu funkciu, ktord umoZziiuje jednoduchym a bezpeénym spdsobom vycistit ohrieva¢ pod vekom. Na to je
potrebné naliat na dno misy vodu, tak, aby jej iroven bola cca. 5 cm meranych od dna misy. Prikryte misu vekom, nepouzivajte
prsteri zvacSujuci kapacitu misy. Pripojte vyrobok k zdroju napéjania, ako je tomu v pripade pripavy jedal.

Otocte gombik nastavenia teploty do pozicie oznacenej ,Thaw Wash”. Gombik pre nastavenie ¢asu nastavte na dobu 10 mint.
Po ukongeni ¢istenia, odpojte napajaci kabel a skontrolujte vysledky. Ak je to nutné, tak opakujte postup.

Halogénovy hrniec by ste nemali gistit inym sposobom. V pripade nadmerného zne€istenia by ste sa mali obrétit na autorizovany
servis vyrobcu.

Skladovanie a preprava vyrobku

Viyrobok pocas skladovania prechovavjte v uzamknutych miestnostiach, chrante ho pred pristupom prachu, $piny a vihkosti.
Odporuca sa, aby ste vyrobok skladovali v tovarenskom obale.

Vyrobok skladujte v prevadzkovej polohe. Neukladajte vyrobok po vrstvach. Pocas skladovania neukladajte na vyrobok ziadne
iné predmety.

Vyrobok prepravujte v tovarenskom obale. Chrante ho pred nadmernymi vibraciami pocas prepravy. Pocas prepravy neukladajte
na vyrobok Ziadne iné predmety.

TECHNICKE UDAJE
Parameter Merna jednotka Hodnota
Katalogové Eislo 67640 67641
Menovité napétie V-] 220-240 220 - 240
Menovita frekvencia [Hz] 50 - 60 50 - 60
Menovity vykon W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Trieda izolacie | |
Kapacita misy Ul 12 12
Kapacita misy s prsteriom U] 17 17
Prevadzkova teplota [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Prevadzkova doba [min] 0-60 0-60
Hmotnost netto (veko) [kg] 18 19
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ATERMEK JELLEMZOI

A multifunkciés halogén siitd egy olyan termék, amely hékezelést igénylé ételek melegitésére, sutésére és elkészitésére szolgal.
A hdkezelésre szolgald multifunkcids siité a forrd levegd kényszeritett aramlasat hasznalja ki, amivel egyenletesen tudja me-
legiteni az ételt. A folyamatos hdmérsékletallitasnak koszénhetden a termék lizemelésének paramétereit széles hatarok kozott
hozza lehet igazitani a sajat igényeihez. Az eszkoz helyes, meghibasodastdl mentes és biztonsagos miikddése a megfeleld
lUzemeltetéstdl figg, ezért:

A hasznalatbavétel elétt el kell olvasni a teljes kezelési utasitast, és meg kell 6rizni.

A termék nem rendeltetésszer(i hasznalata, a biztonsagi eléirasok és a jelen utasitasok be nem tartasa miatt keletkezé karokért
és sérlilésekeért a szallitd nem vallal felel6sséget. A szerszam nem rendeltetésszerii hasznalata, mivel ez egyben a szerz6dés be
nem tartasat is jelenti, a garanciahoz és a j6tallashoz vald jog elvesztésével jar.

TARTOZEKOK

A berendezést komplett allapotban szallitjuk, 6sszeszerelésre nincs sziikség. A termék hasznalatba vétele el6tt azonban el kell
tavolitani minden csomagolasi elemet és szallitasi biztositast. Szlikség van eldkészité miveletekre is, amelyek részletesen le
vannak irva az Utasitas tovabbi részében. A termékhez tartozik két, kiilonb6zé magassagu rost, egy acélgylrdi, ami megnéveli a
tal Grtartalmét, egy kenyértarté allvany, parologtato, serpenyd, fogo, valamint a tél talpa.

ALTALANOS HASZNALATI UTASITAS

A terméket kizarolag otthoni hasznélatra tervezték, tilos kommersz célokra, pl. étteremben hasznaini.

Atermék kizardlag a talba helyezett ételek hékezelésére valo. Tilos a terméket mas célra alkalmazni. A termék nem valé viz vagy
mas folyadék melegitésére és forraldséra. A termékkel nem lehet olyan ételeket késziteni, amelyeket bé zsirban kell siitni. Ne
tegyen a talba miianyagbdl késziilt csomagoldsban lévé ételeket.

A vizet kizardlag parolashoz és a berendezés tisztitasahoz szabad hasznalni. Mindkét miivelet leirasat a kezelési Gtmutatd
tovabbi részei tartalmazzak.

Tilos a termék 6nalld javitasa, szétszerelése vagy modositasa. A termék minden javitasat szakszerviznek kell végeznie.

Munka kdzben a termékre egész idd alatt feliigyelni kell.

FIGYELMEZTETES! A termék (izem kézben magas hémérsékletre hevill, izemelés kdzben és kdzvetlenil a munka befejezése utan
nem szabad megérinteni a talat, a fedelet, és mas, a tal belsejében elhelyezett elemeket, ez komoly égési sériilések okozdja lehet.
Aterméket nem hasznalhatjak 8 év alatti gyermekek, valamint csékkent fizikai, értelmi képességli személyek, és olyanok, akinek
nincs tapasztalatuk az eszkdz hasznalataban, és nem ismerik azt. Hacsak nem felligyelik 6ket, vagy nem oktatjak ki 6ket a termék
biztonsagos hasznalatara, ugy, hogy az ezzel kapcsolatos veszélyek érhetéek legyenek. A gyerekek nem jatszhatnak a termékkel.
Aberendezést felligyelet nélkil ne tisztitsak és ne tartsak karban gyerekek.

A termék szallitésara és telepitésére vonatkozo ajanlasok

Aterméket kizardlag kemény, lapos, sima és éghetetlen padiézatra szabad 4llitani, amely ellenall a magas hémérsékleteknek. A
padlézatnak el kell birnia maganak a berendezésnek, valamint a benne Iévé ételnek a sulyat.

A termék oldalfalai koriil legalabb 10 cm helyett kell hagyni, a termék félé pedig ne szabad olyan anyagokat tenni, amelyek nem
birjak a magas hémérsékletet. Ez teszi lehetévé a termék megfeleld szell6zését. Ne helyezze pl. asztal széle kozelébe.
Aterméket ne allitsa gydlékony anyagok, pl. fliggdny vagy sotétité fliggony kozelébe.

Atalat mindig a talpra kell allitani. A talpon van a tal mozgatasat megkénnyité fill, valamint elvalasztja a talat az alapfelilettél. Ha
a talat kozvetlenl az alapfeliiletre allitja, az az alapfeliilet és a tal sériileséhez vezethet a magas hémérséklet kovetkeztében.

A termék f6lé ne helyezzen semmilyen elektromos berendezést. Uzem kézben vizpara szabadul fel, ami zarlatot okozhat az
elektromos rendszerben, és elektromos aramiités oka lehet.

Tilos a termékbe barmilyen furatot késziteni, valamint azt masfajta, a jelen utasitasban nem emlitett médon megvaltoztatni.

A terméket kizérolag kihlilt allapotban szabad mozgatni, a talp fiilénél és a fedelénél fogva. Ne mozgassa a terméket a halézati
kabelnél huizva.

Ahomérsékletnek a telepités és hasznalat helyén +10 °C és +38 °C kozétt kell lennie, a relativ Iégnedvesség tartalomnak pedig
90% alattinak, para kondenz&cio nélkiil.

Ajanlasok a termék haldzatra csatlakoztatasahoz

A termék csatlakoztatasa elétt a tapfesziltségre, meg kell gy6z6dni réla, hogy a betdplalé halézat fesziltsége, frekvencidja és
teljesitménye megfelel a termék adattablajan feltiintetetteknek. Halézati kabel dugaszanak illenie kell az elektromos halézat duga-
szoldaljzataba. Tilos a dugaszt vagy a dugaszoldaljzatot barmilyen mddon atalakitani, hogy passzoljanak egymashoz.
Aterméket kozvetleniil a betaplald halozat egyes dugaszoldaljzataba kell bekétni. Tilos hosszabbitdt, elosztét és dupla dugaszo-
|6aljzatot hasznalni. A betaplalo halozatnak rendelkeznie védévezetékkel és legalabb 16 A biztositékkal.

Keriilie, hogy a halézati kabel éles szélekkel, valamint forrd targyakkal és fellletekkel érintkezzen. Munka kdzben a tapfesziiltség
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kabelének mindig teljesen kifektetve kell lennie, a helyét Ugy kell meghatarozni, hogy ne zavarjon a termék kezelése kézben. A
tapfeszilltség kabele gy legyen elhelyezve, hogy ne lehessen benne elbotlani. A haldzati dugaszoléaljzat olyan helyen legyen,
hogy szlkség esetén gyorsan ki lehessen hizni a termék dugaszat. Amikor kihUzza a tapfesziltség kabelének dugaszat, azt
mindig a dugasz hazanal kell fogni, soha nem a kabelnél.

Ha a tapfesziiltség kabele vagy a dugasz megséril, azonnal le kell valasztani a halozatrdl, és a cseréje érdekében fel kell venni
a kapcsolatot a gyarté szervizével. Tilos a terméket hasznalni, ha sériilt a tapfesziiltség kabele vagy a dugasz. A tapfeszliltség
kabelét vagy a dugaszt nem szabad javitani, meghibasodas esetén ezeket ki kell cserélni Ujra, hibatlanra.

A termék hasznalatara vonatkozo ajanlasok

FIGYELMEZTETES! Atal és a fedél forr¢ lehet hasznalat utdn. Nem szabad hozzaérmni, mivel ez komoly égési sérlilés oka lehet.
Vérja meg, amig kihlilnek a berendezés elemei. Ha mozgatni kell kihiilés el6tt ezeket az elemeket, kizarélag az erre a célra szol-
galo flilnél szabad megfogni. A magas hémérséklet hatasai ellen védd, konyhai fogokeszty(t kell hasznalni.

Gy6z6djon meg rola, hogy a padid a termék kdzelében nem sikos. Ez elejét veszi a megestiszasnak, ami veszélyes sebesiilések
oka lehet.

Atalba helyezett élelmiszer nem lehet magasabban a tal szélénél. Afedd és a tal szélének teljes hosszaban fel kell fekiidnie egymasra.
Az étel készitése kdzben azt egész idd alatt figyelni kell, és meg kell eldzni, hogy leégjen. A feliigyelet nélkiil hagyott étel megég-
het, ami tiizet okozhat, és veszélyes égési sériilések oka lehet.

A fedelet kizarélag a fogantyUjanal fogva szabad mozgatni. A fedélben van egy biztositék, ami levalasztja a tapfesziiltséget. A
biztositék akkor Iép életbe, ha megemelik a fedél fogantyUjat. Ha a berendezés hasznalata kdzben fel kell emelni a fedelet, elébb
ki kell hiizni beldle a haldzati kabelt, és csak azutan szabad felemelni. A fedél alatt talalhaté a berendezés fiit6betétje, ami magas
hémérsékletet bocsait ki. A magas hémérséklet komoly égési sérilések oka lehet, és karosithat olyan mas fellileteket is, amelyek
erre érzékenyek.

Afedelet nem szabad kdzvetleniil lerakni valamilyen feliiletre. Ez megel6zi a fellilet és maganak a berendezésnek is a sériilését
amagas hémérséklet hatasara. A fedelet mindig a berendezéssel szallitott talpra kell letenni. A letett fedélrél le kell csatlakoztatni
a tapfesziiltség kabelét, és felemelve kell lennie a fogantyUnak.

Az étel elkészitése kdzben a kamra belsejét és magat az ételt csak olyan anyagbdl készilt eszkdzzel szabad megérinteni, amely
kibirja a berendezés altal eléallitott hét. Tilos ezt puszta kézzel végezni.

Ha az ételek készitése alatt vagy utan a tal belsejében ételmaradék marad, azokat el kell tavolitani, mieldtt Gjabb ételt készit.
Az ételmaradékok leéghetnek, aminek hatasara flist, kellemetlen szag keletkezik, és hatassal van az étel izére is. Tliz okozéja
is lehet. Az eltavolitashoz fabol vagy miianyagbol késziilt eszkdzt kell hasznalni, ami kibirja a berendezés altal eléallitott hét. Ne
hasznéljon éles és fémbdl késziilt eszkdzoket. Az ilyen eszkdzok megsérthetik a tal és a tartozékok felliletét.

A TERMEK KEZELESE

A termék lizembe helyezése és kezelése

Aterméket ki kell csomagolni, teljesen eltavolitva a csomagolas és a szallitasi biztositas elemeit. Ajanlott a csomagolast megtar-
tani, mert segitségre lehet a termék késébbi szallitasanal és raktarozasanal.

Aterméket le kell mosni ,A termék karbantartasa” pontban leirtak szerint.

Atalat ra kell helyezni a talpra ().

A talba helyezze bele az élelmiszert. Takarja le a talat a fedével, és gy6zddjon meg rdla, a fedél széle felfekiidjon a tal vagy a
gylrG szélére. Engedje le a fedél fogantyujat.

Bizonyosodjon meg réla, hogy az eszkdz kapcsoléja a ,bekapcsolt” pozicion all. Az id6- és hémérséklet szabalyzo forgatégomb-
nak ,Off" pozicioba kel allitani.

Dugja be a haldzati kabel dugaszat a berendezésbe, majd az elektromos hélézat dugaszoldaljzataba.

Allitsa be az izemi hémérsékletet a « TEMP» jelli forgatogombbal.

Allitsa be az tizemidét a «TIME» jelli forgatégombbal.

Aberendezés beindul, amit a ,FOWER” és a “HEAT” ellen6rzd lampa kigyulladasa jelez. Hallhato lesz a ventilator miikodése, és
lathato a halogén fiit6betét vilagitasa.

A“TIME” forgatégomb teljesen mechanikus és fiiggetlen a termék tapfesziiltségétdl. A beallitdsa utan elkezdi visszamémi az id6t
és 6nmagatdl elfordulni az ,Off" jeldl pozicio felé. A forgatégomb aktudlis allasa mutatja, hany perc maradt a miikodés befejezésé-
ig. Szabadon lehet valtoztatni (a miikddési tartomanyon beliil) a forgatégomb helyzetét a bedllitott idd visszamérése kozben. Az
,Off" jelli pozicid elérését hang jelzi, kialszik mindkét ellendrzd lampa.

Az étel elkészitése utan el6szor ki kell huzni a tapfesziiltség kabelét a haldzati dugaszoldaljzathél, majd a készulék burkolataban
lévé dugaszoldaljzatbol.

Majd évatosan fel kell emelni a fedelet a fogantyujanal fogva, és félre kell tenni az éllvanyra (Ill). Hagyja ebben a helyzetben,
amig teljesen ki nem hil. )

Figyelem! A fedél belsd oldalan fézés kdzben vizpara csapddhat le, ami forrd lehet. Ovatosnak kell lenni a fedél felemelésekor,
és keriilni kell, hogy a vizg6z a testével érintkezzen, ami égési sérillést okozhat. Ajanlott a fedél allvanyat egy lapos edényre, pl.
télcara 4llitani, ami megkénnyiti a munkahely tisztantartasat.

Ovatosan ki kell venni az ételt a talbol. Hagyja a talat kihGini. A készilék dsszes elemének kihGlése utan meg kell kezdeni a
karbantartast.
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Figyelem! Ha a bedllitott idd letelte elétt be kell fejezni a munkat:

-a,TEMP” jelii forgatégombot ,Off" pozicidra kell allitani,

-a,TIME” jelii forgatégombot ,Off" poziciéra kell allitani,

- ki kell huzni a tapfesziiltség kabelét a haldzati dugaszoldaljzatbdl, majd a készulék burkolataban Iévd dugaszoldaljzatbdl,
- emelje fel a fedél fogantyujat.

A HEAT" ellendrzé lampa kigyulladasa azt jelzi, hogy miikddik a halogén fiitdbetét. A késziilékben talalhatd egy héérzékeld, ami
kontrollalja a fiit6betét mikddését. Miikodés kdzben az ellendrzé lampa dnmagatdl bekapcsolddhat és kikapcsolddhat, a beallitott
hémérséklettdl fliggden. Minél magasabb a beallitott hémérséklet, és minél kisebb a kérnyezet hmérséklete, annal gyakrabban
kapcsol be a fiit6betét.

FIGYELMEZTETES! Munka kézben és kézvetlenill a munka befejezése utan a tal, a fedél, valamint a talban elhelyezett tarto-
zékok magas hémérsékletre heviilnek. Kiildndsen 6vatosan kell eljarni. Ha a forrd felilletekhez ér, az komoly égési sériiléseket
okozhat.

Tanacsok a multifunkcios halogén stité hasznélatahoz

A multifunkciés halogén siité hasznalata ételkészitésre bizonyos elénydkkel jar a siitdben torténd ételkészitéssel szemben.
Sokoldalisag. A multifunkcios halogén siitét lehet hasznalni sitéshez, olajban siitéshez, grillezéshez, roston siitéshez, szaritas-
hoz és ételek kiolvasztasahoz, valamint parolashoz.

Koleszterin csokkentéshez. A kényszeritett leveg6aramlasnak kdszonhetSen csokken az élelmiszerben 1évé zsirszévet vastag-
s4ga, csokkentve a koleszterintartalmat.

|d6- és energiatakarékossag. A nagy teljesitmény(, kényszeritett Iégaramlas modszerének kdszonhetéen csokkenthetd az idé
és energiaigény.

Az izletesség megdrzése. A tul hosszu idd és a tul magas hdmérséklet kdnnyen megfosztja az élelmiszert az izeitél Az id6 és
hémérséklet kdnny( ellendrizhetdségének kdszonhetéen meg lehet oldani a problémat.

Az alabbiakban tanacsokat talal ételek multifunkciés halogén sitében vald elkészitésére vonatkozoan. Ezeket utmutatasként kell
felfogni, amit sziikség esetén maédositani lehet.

Siités Az ételt kozvetleniil a roston helyezze el. Vastag hiisdarabok esetén az elkészilési idd felében meg kell forditani. A roston
sUités ideje és hémérséklete az étel nagysagatol és zsirtartalmatol, valamint a kivant végeredménytél figg.

Olajban siités El lehet émi a bé olajban siitdtthdz hasonld hasabburgonyat olaj nélkiil is készithetlink. A friss burgonyabdl felva-
gott hasabburgonyat bele kell meriteni zsirba, a felesleget le kell csepegtetni, majd meg kell melegiteni a multifunkciés halogén
stitben. A hasabburgonyabal kivald zsiradék miatt a megsiilt hasabburgonya ropogds lesz.

Csirkedarabokat meritsen vajba, majd siitdolajba, csepegtesse le a felesleges zsirt, és melegitse meg multifunkcios sitében.
Roston siités Egy szelet kenyeret helyezzen egy csészealjba, és dllitsa a tabla. Figyelje a kenyeret az étel elkész(ilése kdzben.
Szakitsa meg a roston siitést, ha latja a kivant hatast. Egy szelet szaraz kenyeret helyezzen egy csészealjba, és allitsa a talba
néhany percre, maximalis hémérsékletre. Ezzel ujra ropog6ssa valik.

Kiolvasztas Tegye a kiolvasztasra szant ételt a talba, allitsa a hémérsékletet 100 °C-ra, ellendrizze a termék allapotat 5-10
percenként.

Parolas Parolni lehet mas ételek elkészitésekor kdzben is. A parolasra szant ételt alufdliara kell fektetni, hozza kell adni egy kis
vizet, és szorosan bele kell géngydini az aluféliaba.

Lehet egy kevés (kb. 1 cm magassagu) vizet 6nteni a tal aljaba is, a parolasra szant élelmiszert pedig magas rostra helyezni.
Az ételkészités példa idoket és hdmérsékleteket tartalmazo tablazat. A paramétereket az étel mennyiségéhez, valamint az elvart
eredményhez kell igazitani.

Elelmiszerfajta 1d6 (perc) Hémérséklet [°C]
Csirke 30-40 180 - 200
Hal 10-15 130 - 150
Tészta 10-12 140 - 160
Homér 12-15 140 - 160
Garnélarak 10-12 150 - 180
Kolbasz 10-13 120 - 150
Porkolt foldimogyord 10-15 140 - 160
Pirités 8-10 120 - 140
Burgonya 12-15 180 - 200
Csirke szamy 15-20 150 - 180
Rak 10-13 140 - 160
Hot dog 5-8 190 - 210
Grillezett borda 18-20 220 - 240
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A termék karbantartasa

FIGYELEM! Minden karbantartasi miveletet ugy kell végezni, hogy a termék feszliltség mentesitve van. Ehhez ki kell huzni a
tapfesziiltség kabelének dugaszat a halézati dugaszoléaljzatbdl, valamint a termék hazanak dugaszoldaljzatabol.
FIGYELEM! A kész(ilék teteje nem merithet vizbe vagy mas folyadékba. A fedelet nem lehet folyd vizzel mosogatni mosogato-
gépben, vagy nagynyomasu vizzel.

FIGYELEM! A mosogatas megkezdése el6tt meg kell vami, mig a késziilék dsszes eleme kih(il. Ha a felforrésodott talat hideg
viz éri, az elrepedhet.

A termékkel kozvetlendl a talba helyezett ételt lehet késziteni, emiatt tigyelni kell a megfelelé higiénidra, hogy a készitendd étel
biztonsagos legyen.

A talat és a tartozékokat lehet folyo viz alatt mosogatni. A talat, a tartozékokat és az aluminiumbdl készilt parologtatét moso-
gatdgépben is lehet mosogatni. Nem szabad azonban tdl gyakran mosogatni mosogatdgépben, mivel ez tonkreteheti az igy
mosogatott elemek fellletét.

Atisztitashoz enyhe mosogatdszert kell hasznalni. Az oldat maradékat vizzel megnedvesitett ronggyal kell eltavolitani (fedél) vagy
folydviz alatt kell ledbliteni (a tobbi elem). A megtakaritasa utan a készliléket szarazra kell torolni, vagy hagyni kell megszaradni..
A késziléket ki kell tisztitani az els6 hasznalata el6tt, és minden hasznalata utén, el6tte megvarva, hogy teljesen kihdljon. Ki
kell takaritani az 6sszes ételmaradékot, ami a készllékben maradt, ez megelézi, hogy az ismételt hasznalatkor raégjen, amivel
megel6zi azt is, hogy csékkenjen a teljesitménye.

Atisztitashoz ne hasznaljon higitét, mard szereket, alkoholt, benzint vagy surolészereket.

Szell6z6 nyilasokat porszivéval kell megtisztitani.

G6z6s tisztitd program

A készlilék rendelkezik egy specialis programmal, amivel kénnyen és biztonsagosan meg lehet tisztitani a fedél alatt talalhaté
fit6betéteket. Ehhez a tél aljaba vizet kell dnteni, gy, hogy a vizszint kb. 5 cm magasan legyen a tal aljatél mérve. Fedje le a talat
a fedéllel, de nem hasznalja a talat b&vitd gydr(it. A késziiléket csatlakoztassa a tapfesziiltségre, mint ételkészitéskor.

A hémérséklet-szabalyz6 forgatdgombot allitsa a ,Thaw Wash” pozicidra. Az idészabalyzé forgatoégombot allitsa 10 percre.
Atisztitas befejezése utan, hiizza ki a halézati kabelt, és ellenérizze az eredményt. Sziikség esetén ismételje meg a miveletet.
Ahalogén fiitébetétet nem szabad mas madon tisztitani. Tulzott elszennyezddése esetén kapcsolatba kell 1épni a gyarté marka-
szervizével.

A termék tarolasa és szallitésa

A terméket raktarozaskor zart helyiségben kell tarolni, védeni kell portdl, kosztdl és nedvességtél. Ajanlott a terméket a gyari
csomagolasban tarolni.

A késziléket Uzemi helyzetben kell raktarozni. Ne rakja a termékeket egymasra, rétegekben. Ne tegyen semmit a termékre
raktarozaskor. )

Akeésziléket gyari csomagolasban kell szallitani. Ovni kell a szallitas kdzbeni tulzott razkddasoktol. Ne tegyen semmit a termékre
széllitaskor.

MUSZAKI ADATOK
Paraméter Mértékegység Erték
Katalogusszam 67640 67641
Névleges fesziiltség [V~ 220 - 240 220 - 240
Névleges frekvencia [Hz] 50 - 60 50 - 60
Névleges teljesitmény W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Szigetelési osztaly | |
Atdl (irtartalma U] 12 12
Atal (rtartalma a gy(rGvel U] 17 17
Uzemi hémérséklet [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Munkaidé [perc] 0-60 0-60
Nettd tomeg (fedélé) [ka] 18 19
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CARACTERISTICILE PRODUSULUI

Cuptorul acesta cu halogen este un produs destinat incalzirii, frigerii si prepararii alimentelor care necesita tratament termic.
Cuptorul cu halogen pentru procesarea termicd a alimentelor foloseste un curent fortat de aer fierbinte, ceea ce permite incalzirea
omogena a preparatelor. Datoritd domeniului mare de reglare continua a temperaturii, puteti regla parametrii de functionare a
aparatului in conformitate cu necesitdtile dumneavoastra. Functionarea corects, fiabild si sigurd a aparatului depinde de utilizarea
sa corectd, prin urmare:

Inainte este utilizarea produsului, trebuie s cititi acest manual si si il pastrati.

Furnizorul nu accepta nicio responsabilitate pentru daune cauzate se utilizarea incorecta a produsului, rezultate in urma neres-
pectarii regulilor de siguranta si recomandarilor din acest manual. Utilizarea incorecta a produsului duce de asemenea la pierde-
rea drepturilor utilizatorului la garantie.

ECHIPAMENT

Aparatul este livrat in stare completa si nu necesitd montare. De aceea, Tnainte de utilizarea produsului, este necesar s& inde-
partati toate elementele de protectie pentru transport. Existd si niste etape de pregatire descrise mai incolo in acest manual.
Produsul este livrat cu doud gratare de inaltimi diferite, un inel din otel care creste capacitatea bolului, un suport pentru paine, un
evaporator, o tigaie pentru prajit, un cleste de prindere si o baza a bolului.

RECOMANDARI GENERALE DE UTILIZARE

Aparatul a fost proiectat pentru utilizare casnica si este interzisa utilizarea sa in aplicatii comerciale, de exemplu in unitati de catering.
Aparatul este folosit doar pentru procesarea termica a alimentelor plasate direct in interiorul bolului. Este interzis sa folositi
aparatul in orice alt mod. Aparatul nu este folosit pentru incélzirea si fierberea apei sau a altor lichide. Aparatul nu este destinat
preparérii alimentelor congelate. Nu puneti in bol alimente aflate in recipiente din plastic.

Apa poate fi folosita doar pentru gatirea in abur si pentru curatarea produsului. Ambele procese sunt descrise mai jos in acest manual.
Este interzis sa se repare, demonteze sau modifice pe cont propriu acest aparat. Toate reparatiile produsului trebuie efectuate la
un centru de service autorizat.

Produsul trebuie urmarit permanent fn timpul functionarii.

AVERTIZARE! In timpul functiondrii, produsul se incélzeste la o temperatura mare, nu atingeti bolul, capacul sau alte componen-
te din interiorul bolului in timpul functionarii si imediat dupa aceea, deoarece aceasta constituie un risc de arsuri grave.

Acest produs nu este destinat utilizarii de catre copiii sub 8 ani sau de catre persoane cu abilitati fizice sau mentale reduse sau de
catre persoane fara experientd si cunostinte privind aparatul. in afara de cazul in care aceste persoane sunt supravegheate sau
instruite in legdtura cu utilizarea aparatului intr-o maniera sigura astfel incét s fie intelese riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa
se joace cu aparatul. Copiii nesupravegheati nu trebuie s efectueze curatarea sau intretinerea aparatului.

Recomandéri pentru transportul si instalarea aparatului

Aparatul poate fi asezat doar pe o suprafata tare, pland, neteda si neinflamabila, rezistentd la temperaturi ridicate. Suprafata de
sprijin trebuie sa suporte greutatea aparatului si a alimentelor aflate pe ea.

Lasati cel putin 10 cm spatiu in jurul peretilor laterali ai aparatului, nu plasati deasupra sa niciun material care nu este rezistent
la temperatura ridicata. Aceasta va asigura ventilatia corespunzatoare a produsului. Nu puneti aparatul aproape de margini, de
exemplu, in apropierea marginii mesei.

Nu puneti aparatul aproape de materiale inflamabile, de exemplu, perdele sau draperii.

Bolul trebuie sa stea intotdeauna rezemat pe baza. Baza are méanere care faciliteaza miscarea bolului si asiguré separarea sa
de suport. Plasarea bolului direct pe suport poate duce la deteriorarea sa si deteriorarea bolului din cauza temperaturilor ridicate.
Deasupra aparatului nu trebuie puse niciun fel de aparate electrice. In timpul functionarii se degaja aburi, care pot provoca scurt-
circuit in instalatia electrica si electrocutare.

Este interzis s dati gauri in aparat sau sa faceti orice alte modificari care nu sunt descrise in acest manual.

Produsul poate fi transportat doar dupa ce s-a récit, apucandu-l de ménerele bazei si capac. Nu deplasati produsul trégand de
cablul de alimentare.

Temperatura la locul de instalare si functionare a aparatului trebuie s fie in domeniul de la + 10 C pané la +38 C, iar umiditatea
relativa trebuie sa fie sub 90%, fara condensarea vaporilor de apa

Instructiuni pentru conectarea produsului la sursa de alimentare electrica

Inainte de conectarea aparatului la reteaua electricd, trebuie sa va asigurati ca tensiunea, frecventa si performantele retelei co-
respund valorilor de pe placa de identificare a aparatului. Stecherul de la cablul electric trebuie s se potriveasca in priza. Este
interzis sa modificati stecherul sau priza pentru a le face sa se potriveasca.

Produsul trebuie conectat direct la o priza de perete simpla. Este interzis sa folositi prelungitoare, triplu-stechere si prize duble.
Reteaua de alimentare electrica trebuie echipatd cu conductor de impamantare si circuit de protectie de cel putin 16 A.
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Evitati contactul cablului electric cu muchii ascutite, obiecte si suprafete fierbinti. In timp ce aparatul este in functiune, cablul
trebuie desfasurat intotdeauna complet si pozitia sa trebuie aleasa astfel incat sa nu constituie un obstacol in timpul utilizarii
aparatului. Cablul de alimentare trebuie plasat astfel incat sa nu poata constitui un risc de impiedicare. Priza electrica trebuie
amplasata astfel incat stecherul electric de alimentare a produsului s& poatd fi deconectat intotdeauna rapid. La deconectarea
cablului electric nu trebuie niciodata sa trageti de cablu, ci de carcasa stecherului.

In cazul in care cablul electric sau stecherul sunt deteriorate, trebuie sa le deconectati imediat de la retea si sa contactati un
atelier de service autorizat al producatorului pentru inlocuire. Nu folositi aparatul cu cablu sau stecher deteriorate. Cablul electric
si stecherul nu pot fi reparate; in cazul defectdrii, acestea trebuie inlocuite cu altele noi, fara defecte.

Recomandari pentru utilizarea aparatului

AVERTIZARE! Bolul si capacul pot fi fierbinti dupa utilizare. Nu le atingeti, deoarece pot provoca arsuri grave. Asteptati pana
ce componentele produsului s-au racit. Daca este necesar sa transportati aceste elemente inainte de racire, apucati-le doar de
manerele destinate acestui scop. Folositi doar manusi care protejeaza impotriva efectelor temperaturii ridicate.

Asigurati-vé ca pardoseala din locul unde este folosit produsul nu este alunecoasa. Aceasta va reduce riscul de alunecare, care
poate cauza accidente grave.

Alimentele plasate in bol nu trebuie sa depaseasca marginea superioara a bolului. Marginea capacului trebuie sa rdmana in
contact cu bolul pe toate lungimea.

La prepararea alimentelor, urmariti-le permanent si preveniti arderea lor. Alimentele lasate nesupravegheate se pot arde, ceea ce
poate provoca un incendiu sau arsuri grave.

Capacul trebuie purtat doar folosind ménerele. Capacul este prevazut cu o siguranta care intrerupe alimentarea electrica. Si-
guranta este activata prin ridicarea ménerului capacului. Daca, in timpul utilizarii produsului, este necesar s ridicati capacul,
scoateti mai intéi cablul electric din priza inainte de a-| ridica. Sub capac existd un element de incalzire care degaja o temperatura
ridicata. Temperatura ridicata poate provoca arsuri grave, incendiu si poate deteriora alte suprafete expuse efectelor sale.
Capacul nu trebuie pus jos direct pe nicio suprafata. Aceasta va preveni orice deteriorare a suprafetei si a produsului in sine, din
cauza temperaturii ridicate. Capacul trebuie pus intotdeauna pe suportul livrat odata cu produsul. Capacul pus alaturi trebuie sa
aiba cablul electric deconectat si ménerul ridicat.

La pregatirea interiorului camerei si a alimentelor, le puteti atinge doar folosind instrumente realizate din materiale care rezista la
temperatura degajata produs. Este interzis s& folositi direct mainile goale in acest scop.

Daca rdman resturi de alimente in timpul sau dupa prepararea alimentelor, ele trebuie indepartate inainte de prepararea urma-
toarei franse de alimente. Resturile de alimente se pot arde, generand fum, mirosuri neplacute si afectand gustul alimentelor
preparate. De asemenea ele pot provoca un incendiu. Pentru indepartarea lor, folositi instrumente din lemn sau plastic rezistente
la temperatura generata de aparat. Nu folositi instrumente ascutite din metal. Asemenea instrumente pot deteriora suprafata
bolului si accesoriilor.

UTILIZAREA PRODUSULUI

Instalarea, pornirea si utilizarea aparatului

Produsul trebuie dezambalat prin indepartarea completa a componentelor ambalajului. Se recomanda sa pastrati ambalajul,
poate fi util mai tarziu pentru transportul si depozitarea aparatului.

Spalati aparatul in conformitate cu instructiunile de la punctul ,Intretinerea aparatului”.

Instalati bolul in baza (Il).

Puneti produsele alimentare in interiorul bolului. Acoperiti bolul cu capacul si asigurati-va ca marginea capacului adera la margi-
nea bolului sau la marginea inelului distantier. Coborati manerul capacului.

Asigurati-va comutatorul electric al aparatului raméne in pozitia decuplata ,OFF”. Butoanele de reglare a timpului si temperaturii
trebuie setate pe pozitia ,Off".

Introduceti stecherul cablului de alimentare in produs si apoi, cellalt stecher, intr-o priza.

Setati temperatura de lucru folosind butonul de reglare “TEMP”.

Setati timpul de lucru folosind butonul de reglare “TIME”. o
Aparatul va porni, ceea ce va fi semnalizat prin aprinderea lampilor de control “POWER” (ALIMENTARE) si ,HEAT” (INCALZIRE).
De asemenea, se va auzi functionarea ventilatorului si elementul de incélzirea cu halogen va fi vizibil.

Butonul de reglare ,TIME” (TIMP) este actionat mecanic si independent de alimentarea electrica a aparatului. Dupa reglare, el
va incepe sd cronometreze timpul cétre zero si se va roti automat spre pozitia ,OFF” (OPRIT). Pozitia curentd a butonului araté
cate minute au mai ramas pana la incheierea lucrului. Puteti modifica liber pozitia butonului (in limitele domeniului de functionare)
in timpul perioadei setate. Atingerea pozitiei ,OFF” (OPRIT) va fi indicata de un semnal acustic iar ambele Iampi se vor stinge.
Dupa prepararea alimentelor, deconectati mai intéi cablul electric de la priza si apoi de la mufa din capacul aparatului.

Apoi ridicati capacul tindnd de méaner si puneti-l deoparte pe suport (Ill). Lasati-l in aceasta pozitie pentru a se raci complet.
Nota! Este posibil ca in interiorul capacului sa se condenseze in timpul gétitului abur, care poate fi fierbinte. Fiti atenti la ridicarea
capacului si evitati contactul fizic cu apa, acesta putand provoca arsuri. Se recomanda s& puneti suportul capacului intr-un recipi-
ent plat, de exemplu intr-o tavd, ceea ce face mai usor sd se mentina curat spatiul de lucru.

Scoateti cu atentie alimentele din bol. Lasati bolul sa se réceasca. Dupa ce s-au racit componentele aparatului, treceti la activi-
tatile de intretinere.
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Nota! Dacd este necesar sa incheiati lucrul inainte de scurgerea timpului setat:

- puneti butonul “TEMP” pe pozitia “OFF’,

- puneti butonul “TIME” pe pozitia “OFF”,

- deconectati mai intéi cablul electric de la priza si apoi de la mufa din capacul aparatului,
- ridicati ménerul capacului.

Aprinderea ldmpii de control ‘HEAT” inseamna ca elementul de incalzirea cu halogen este in functiune. Aparatul este echipat cu
un senzor de temperatura care comanda functionarea elementului de incalzirea. In timpul functionarii, lampa de control se poate
aprinde sau stinge automat in functie de setarile temperaturii. Cu cat temperatura setata este mai mare si temperatura ambianté
este mai micd, cu atat alimentarea cuptorului este pornita mai des.

AVERTIZARE! In timpul si imediat dup lucru: bolul, capacul si accesoriile plasate in interiorul bolului se incalzesc la temperaturi
ridicate. Trebuie sa procedati cu deosebita atentie. Contactul cu componentele incalzite ale aparatului poate provoca arsuri grave.

Sfaturi privind utilizarea cuptorului cu halogen

Utilizarea cuptorului cu halogen pentru prepararea alimentelor asigura un avantaj fatd de procesul de preparare a alimentelor
intr-un cuptor traditional.

Utilizari multiple. Cuptorul cu halogen poate fi folosit pentru: coacere, prajire, frigere, prajirea péinii, dezghetarii alimentelor si
gatirii in abur.

Reducerea continutului de colesterol. Datorita circulatiei fortate a aerului, tesutul gras al alimentelor este redus, reducandu-se
astfel continutul de colesterol.

Economie de timp si energie. Datorité eficientei ridicate a metodei cu circulatie fortata a aerului, este posibil s se reduca timpul
si consumul de energie.

Pastrarea calitatilor gustative. Un timp de preparare si o temperatura prea ridicata pot usor sa deterioreze calitatile gustative ale
alimentelor. Datorita regldrii simple a timpului si temperaturii, aceasta problema se poate rezolva.

Va prezentam urmatoarele sugestii privind modul de preparare a alimentelor in cuptorul cu halogen. Ele trebuie considerate doar
ca sugestii care se pot adapta in functie de necesitatile dumneavoastra.

Coacere. Puneti alimentele direct pe gratar. In cazul unor bucati groase de carne, intoarceti-le la jumatatea timpului de gatire.
Timpul si temperatura de coacere depind de dimensiunile si continutul de grasime al alimentelor, precum si de rezultatul final dorit.
Prajire. Se poate obtine efectul de prajire in ulei a cartofilor fara a-i praji in grasime. Cartofii pai taiati din cartofi proaspeti trebuie
scufundati in grasime, scurgand excesul de grasime, apoi incalziti in cuptorul cu halogen. Grasimea care iese din cartofi va face
ca acestia sa fie crocanti.

Muiati bucétile de pui in unt si apoi in ulei de prajit, scurgeti excesul de grasime si apoi incalziti in cuptorul cu halogen.

Prajirea péinii. Puneti feliile de péine pe un suport si introduceti suportul in bol. Urmariti painea in timpul prepararii. Opriti incal-
zirea cand obtineti efectul dorit. Punei feliile de péine veche pe un suport si introduceti suportul in bol pentru cateva minute la
temperatura maxima. Aceasta va permite sa le redati prospetimea.

Decongelare. Puneti alimentele care trebuie decongelate intr-un bol, setati temperatura la 100 °C, verificati starea produsului la
fiecare 5-10 minute.

Gatitul in abur. Gatitul in abur poate avea loc simultan cu prepararea altor feluri. Alimentele destinate gatitului in abur pot fi puse
in folie de aluminiu, addugati putina apa si impachetati strans in folie de aluminiu.

De asemenea, puteti adduga o cantitate micé de apa (aproximativ 1 cm inaltime) pe fundul bolului si puneti alimentele care trebuie
gatite pe un gratar inalt.

Tabel cu exemple de timpi si temperatura de preparare a alimentelor. Parametrii trebuie ajustati in functie de cantitatea de ali-
mente si rezultatul final dorit.

Tipul de aliment Timp (min) Temperatura [°C]
Pui 30-40 180 - 200
Peste 10-15 130 - 150
Plécinta 10-12 140 - 160
Homar 12-15 140 - 160
Creveti 10-12 150 - 180
Carnati 10-13 120150
Alune préjite 10-15 140 - 160
Paine prajita 8-10 120 - 140
Cartofi 12-15 180 - 200
Aripi de pui 15-20 150 - 180
Crabi 10-13 140 - 160
Hot dog 5-8 190 - 210
Coaste la gratar 18-20 220-240
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Intrefinerea produsului i

ATENTIE! Toate operatiile de intretinere trebuie fécute cand alimentarea electricd este oprita. In acest scop, scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza de retea.

ATENTIE! Capacul aparatului nu trebuie cufundat in apa sau in alt lichid. Capacul nu trebuie spalat sub apa curentd, in masini
de spalat vase sau sub jet de apa.

ATENTIE! Lasati componentele aparatului s se raceasca complet inainte de spélare. Contactul bolului cu apa rece poate duce
la craparea sa.

Aparatul este destinat prepararii alimentelor plasate in bol, de aceea aveti grija sa asigurati igiena corespunzatoare, astfel incat
prepararea alimentelor s se faca in conditii de siguranta.

Bolul si accesoriile se pot spala sub apa curentd. Este permis de asemenea sa spalati in masina de spalat vasele bolul si acceso-
riile, cu exceptia evaporatorului din aluminiu. Cu toate acestea, nu se recomanda sa spélati produsul frecvent in masina de spalat
vase deoarece aceasta poate duce la deteriorarea suprafetei articolelor spalate in acest fel.

Pentru curatare, folositi un detergent usor pentru vase. Resturile de solutie trebuie indepartate folosind o laveta moale muiata in
apa ((pentru capac) sau prin clatire sub jet de apa (alte componente). Apoi stergeti aparatul si lasati- sa se usuce.

Produsul trebuie curatat inainte de prima utilizare si dupé fiecare utilizare, asteptand insa pana ce se raceste complet. Curatati
toate resturile de alimente ramase n cuptor, aceasta va preveni arderea lor la reutilizarea aparatului si, de asemenea, va preveni
scaderea eficientei aparatului.

Nu folositi agenti corozivi, acizi, solventi, benzina sau alcool pentru curatarea aparatului.

Fantele de aerisire din capa trebuie curatate folosind un ventilator.

Program de curatare cu abur

Aparatul are o functionalitate speciala care permite curatarea elementului de incélzirea de sub capac intr-un mod simplu si sigur.
Pentru aceasta, turnati apa pe fundul bolului, astfel incat nivelul sa fie aproximativ 5 cm masurati de la fundul bolului. Acoperiti
bolul cu capacul, nu folositi inelul de marire a capacitétii bolului. Produsul trebuie conectat la sursa de alimentare electricé la fel
ca in cazul prepardrii alimentelor.

Puneti butonul de reglare a temperaturii pe pozitia “Thaw Wash” (Spalare cu incélzire). Setati butonul de reglare pe 10 minute.
Dupa curatare, scoateti cablul electric din prizé si verificati efectele. Repetati aceasta operatie daca este necesar.

Nu curatati in niciun alt fel elementul de incalzirea cu halogen. Daca este prea murdar, vd rugam sa contactati centrul de service
autorizat al producatorului.

Depozitarea $i transportul produsului

Depozitati aparatul la interior, protejat impotriva prafului, murdariei si umiditatii. Se recomanda sa pastrati aparatul in ambalajul
original.

Depozitati aparatul in pozitia sa de lucru. Nu stivuiti aparatul. Nu puneti nimic deasupra aparatului in timpul depozitdrii.

Tineti produsul in ambalajul individual inclus. Protejati-l impotriva socurilor excesive in timpul transportului. Nu puneti nimic dea-
supra aparatului in timpul transportului.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate de masura Valoare
Numér de catalog 67640 67641
Tensiune nominala [V~] 220-240 220-240
Frecventd nominala [Hz] 50- 60 50 - 60
Putere nominala W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Clasa de izolatie | |
Capacitatea bolului U] 12 12
Capacitatea bolului cu inel U] 17 17
Temperatura de functionare [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Timpul de lucru: [min] 0-60 0-60
Masa neta (capac) [ka] 18 19
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CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

El horno eléctrico halégeno es un producto destinado para la calefaccion, el tostado y la preparacion de platos que requieren
un procesamiento térmico. El horno eléctrico para el tratamiento térmico utiliza un flujo forzado de aire caliente, lo que permite
un calentamiento uniforme de los platos. Gracias al control de temperatura sin escalones en un amplio rango, puede ajustar los
parametros del producto segln sus necesidades. El funcionamiento correcto, confiable y seguro del producto depende de la
operacién adecuada, por lo que:

Antes de usar el producto, lea todo el manual y guardelo.

El proveedor no es responsable de los dafios o lesiones que se deriven del uso del producto de forma contraria a su finalidad,
por no cumplir con las normas de seguridad y las recomendaciones de este manual. Usar el producto de manera contraria a su
propoésito previsto también da como resultado la pérdida de los derechos del usuario sobre la garantia.

EQUIPAMIENTO

El producto se entrega en completo y no requiere ensamblaje. Sin embargo, antes de usar el producto, todos los elementos de
embalaje y seguridad deben eliminarse durante el transporte. Los pasos preparatorios descritos en la parte posterior del manual
también son obligatorios. El producto se suministra con dos rejillas de diferentes alturas, un anillo de acero que aumenta la capa-
cidad del tazén, una rejilla para el pan, un evaporador, una sartén, una pinza y una base de tazon.

RECOMENDACIONES GENERALES DE USO

El producto ha sido disefiado para uso doméstico y esta prohibido su uso en aplicaciones comerciales, por ejemplo, en estable-
cimientos de restauracion.

El producto se usa solo para el procesamiento térmico de platos directamente colocados dentro del recipiente. Estéa prohibido
usar el producto de otra manera. El producto no se usa para calentar y hervir agua u otros liquidos. El producto no se usa para
preparar comidas friéndolas en profundidad. No coloque los platos en recipientes de plastico en el recipiente.

El agua solo puede usarse para cocer al vapor y para limpiar el producto. Ambos procesos se describen en la parte posterior
del manual.

Esta prohibido reparar, desmontar o modificar el producto usted mismo. Todas las reparaciones del producto deben ser llevadas
a cabo por un centro de reparacién autorizado.

Durante el trabajo, el producto debe estar bajo supervision en todo momento.

jADVERTENCIA! Durante el trabajo, el producto se calienta a una temperatura alta, no toque el recipiente, la tapa y otros
elementos dentro del recipiente durante el funcionamiento, e inmediatamente después, esto puede causar quemaduras graves.
El producto no esta destinado a nifios de hasta 8 afios de edad como minimo y personas con minusvalias fisicas y mentales, asi
como personas sin experiencia y conocimiento del equipo. A menos que sean supervisadas o se les instruya sobre el uso del
producto de manera segura para que los riesgos asociados sean comprensibles. Los nifios no deberian jugar con el producto.
Los nifios sin cuidado no deben realizar la limpieza y el mantenimiento del equipo.

Recomendaciones para transportar e instalar el producto

El producto solo se puede colocar sobre un sustrato duro, plano, uniforme y no inflamable resistente a altas temperaturas. El
sustrato debe soportar el peso del dispositivo y la comida colocada sobre él.

Es necesario proporcionar un espacio de al menos 10 cm alrededor de los lados del producto, no coloque materiales no resisten-
tes a altas temperaturas sobre el producto. Esto permitira una ventilacién adecuada del producto. No lo coloque cerca del borde
de, por ejemplo, una mesa.

No coloque el producto cerca de materiales inflamables, por ejemplo, cortinas o cortinas.

El tazdn siempre debe colocarse en la base. La base tiene asas para facilitar el movimiento del tazén y asegura la separacion del ta-
z6n del suelo. Colocar el recipiente directamente en el suelo puede dafiar el sustrato y el recipiente debido a las altas temperaturas.
No coloque ningtin dispositivo eléctrico encima del producto. Durante el funcionamiento, se libera vapor de agua que puede
provocar un cortocircuito en la instalacién eléctrica y ser causa de un choque eléctrico.

Esta prohibido perforar cualquier agujero en el producto, asi como cualquier otra modificacion del producto no descrita en las
instrucciones.

Mueva el producto solo enfriado agarrando la base y las asas de la cubierta. No mueva el producto tirando del cable de alimentacién.
La temperatura en el lugar de instalacion y uso del producto debe estar entre +10° C + +38° C, y la humedad relativa debe estar
por debajo del 90% sin condensacion.

Recomendaciones para conectar el producto a la fuente de alimentacion

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacion, asegurese de que el voltaje, la frecuencia y el rendimiento de la red
eléctrica correspondan a los valores que figuran en la placa de identificacion del producto. El enchufe debe coincidir con la salida.
Esta prohibido modificar el enchufe o el zécalo para que coincida.
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El producto debe estar conectado directamente a una sola toma de corriente. Esté prohibido usar cables de extension, divisores
y enchufes dobles. El circuito de suministro de energia debe estar equipado con un conductor de proteccion y al menos una
proteccion de 16 A.

Evite el contacto del cable de alimentacién con bordes filosos y objetos y superficies calientes. Cuando el producto esta en fun-
cionamiento, el cable de alimentacion siempre debe estar completamente desarrollado y colocado de modo que no constituya un
obstaculo al manipular el producto. Colocar el cable de alimentacidn no debe causar un peligro de tropiezo. La toma de corriente
debe ubicarse en un lugar donde siempre sea posible desenchufar rapidamente el cable de alimentacion del producto. Cuando
desconecte el enchufe del cable de alimentacion, siempre tire de la carcasa del enchufe, nunca del cable.

Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, desconéctelos inmediatamente de la red eléctrica y péngase en contacto
con el centro de servicio autorizado del fabricante para que los reemplace. No use el producto con un cable de alimentacion o un
enchufe dafiado. El cable de alimentacion o el enchufe no pueden repararse en caso de dafios a estos elementos, reemplacelos
por ofros nuevos sin defectos.

Recomendaciones para el uso del producto

jADVERTENCIA! El tazdn y la tapa pueden estar calientes después del uso. No los toque ya que puede causar quemaduras gra-
ves. Espere hasta que los componentes del producto se enfrien. Si es necesario transferir estos elementos antes de que se enfrie,
agarrelos solo con los mangos previstos para eso. Se deben usar guantes que protejan contra los efectos de las altas temperaturas.
Asegurese de que el piso no esté resbaladizo cerca del lugar donde se usa el producto. Esto evitara resbalones, lo que puede
causar lesiones graves.

Los productos alimenticios colocados en el recipiente no deben sobresalir por encima del borde del recipiente. El borde de la tapa
y el del taz6n cuencos deben estar en pleno contacto entre si a lo largo de toda la longitud.

Cuando prepare los platos, siempre debe mirarlos y evitar el chamuscado. La comida desatendida puede quemarse, lo que
puede provocar un incendio y quemaduras peligrosas.

La cubierta debe moverse usando solo el mango. La cubierta esta equipada con un fusible que corta la fuente de alimentacion.
El fusible se activa al levantar la manija de la cubierta. Si durante el uso del producto necesita levantar la tapa, primero desen-
chufe el cable de alimentacion del cable de alimentacién antes de levantarlo. Debajo de la tapa hay un calentador de producto
que emite alta temperatura. Las altas temperaturas pueden causar quemaduras graves, incendios y dafios a otras superficies
expuestas a ella.

La cubierta no debe quitar colocandola directamente sobre superficie alguna. Esto evitara dafios a la superficie y al producto en si
debido a las altas temperaturas. La tapa siempre debe colocarse en la base provista con el producto. La tapa desacoplada debe
tener un cable de alimentacion desconectado y una manija elevada.

Mientras preparan los platos dentro de la camara y los platos mismos, deben tocarse solo con el uso de herramientas hechas de
tales materiales que soportaran la temperatura producida por el producto. Esta prohibido usar las manos desnudas para esto.
Sila comida permanece dentro del tazdn durante o después de la preparacion, quitelos antes de preparar otro plato. Los residuos
de comida pueden quemarse, causando humo, olor desagradable y afectando el sabor de la comida que se esta preparando.
También pueden provocar un incendio. Para eliminarlo, use herramientas de madera o plastico que resistan a la temperatura
producida por el producto. No use herramientas afiladas o metalicas. Tales herramientas pueden dafiar la superficie del tazon y
del equipamiento.

OPERACION DEL PRODUCTO

Instalacion, puesta en marcha y servicio del producto

El producto debe desempaquetarse, eliminando por completo todos los envases y embalajes. Se recomienda guardar el emba-
laje, puede ser Util en el posterior transporte y almacenamiento del producto.

Lave el producto de acuerdo con las instrucciones en ,Mantenimiento del producto”.

Coloque el recipiente en la base (I1).

Dentro del recipiente, coloca los productos alimenticios. Cubra el tazén con la tapa y asegurese de que el borde de la cubierta se
adhiera al borde del tazon o al borde del anillo. Baje la manija de la tapa.

Enchufe el cable de alimentacion en el producto y luego en un tomacorriente de pared.

Ajuste la temperatura de funcionamiento con la perilla marcada ,TEMP".

Ajuste el tiempo de operacion usando la perilla marcada , TIME”.

El producto se pondra en marcha y se iluminara con las luces marcadas ,POWER” y ,HEAT". La operacién del ventilador también
sera audible y el calentador haldgeno sera visible.

La perilla marcada , TIME” es completamente mecanica e independiente de la fuente de alimentacion del producto. Después del ajuste,
comenzara a medir el tiempo de retroceso y se girara automaticamente hacia la posicion marcada como ,Off". La posicion actual de la
perilla muestra cuantos minutos quedan antes del final del trabajo. Puede cambiar libremente la posicion de la perilla durante el tiempo
establecido. Alcanzar la posicion marcada como ,Off” se sefialara con una sefial audible, ambas luces también se apagaran.
Después de completar la preparacion de la comida, primero desconecte el cable de alimentacién de umtomacorriente y luego de
la salida en la cubierta del producto.

A continuacion, levante con cuidado la tapa por el asa y déjela a un lado en el soporte (1ll). Déjalo en esta posicion para que se

enfrie por completo.
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iPrecaucion! En el interior de la tapa, el vapor puede condensarse durante la coccion, que puede estar caliente. Tenga cuidado al
levantar la tapa y evite el contacto del cuerpo con el agua, lo que puede causar quemaduras. Se recomienda colocar la tapa en
un recipiente plano, por ejemplo, una bandeja, lo que facilitara la limpieza del lugar de trabajo.

Retire con cuidado la comida del tazén. Deje que el recipiente se enfrie. Después de que todos los elementos del producto se
hayan enfriado, proceda con el mantenimiento.

iPrecaucion! Si es necesario finalizar el trabajo antes de que haya transcurrido el tiempo establecido:

- configure el mando marcado como ,TEMP” en la posicién marcada como ,Off",

- ponga el mando marcado , TIME” en la posicién marcada como ,Off",

- desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente y luego de la toma de corriente en la cubierta del producto,
- levante la manija de la tapa.

La iluminacion de la lampara marcada ,HEAT” significa la operacion del calentador haldgeno. El producto esta equipado con un
sensor de temperatura que controla el funcionamiento del calentador. Durante el funcionamiento, el control de luz puede encen-
derse y apagarse automaticamente segun la temperatura configurada. Cuanto mayor sea la temperatura configurada y menor la
temperatura ambiente, mas frecuentemente se iniciara el calentador.

jADVERTENCIA! Durante e inmediatamente después del trabajo: el tazon, la tapa y los accesorios que se colocan dentro del
recipiente, se estan calentando altas temperaturas. jTenga cuidado! El contacto con partes calientes del producto puede provocar
quemaduras graves.

Consejos para usar el horno eléctrico halégeno

El uso de un horno eléctrico halégeno ayuda a proporcionar una ventaja sobre el proceso de preparacion de alimentos en un
horno tradicional.

Multitarea. El horno eléctrico halégeno se puede utilizar para: hornear, freir, asar, tostar, secar y descongelar platos y cocer al vapor.
Disminuyendo el contenido de colesterol. Gracias al uso de la circulacién de aire forzado, el tejido graso de los alimentos se
reduce al disminuir el contenido de colesterol.

Ahorro de tiempo y energia. Gracias a la alta eficiencia del método de circulacion de aire forzado para la preparacion de alimen-
tos, es posible reducir el tiempo y la energia.

Preservacion de los valores de gusto. Un tiempo prolongado y una temperatura demasiado alta privan con frecuencia al alimento
de las cualidades gustativas. Gracias al facil control del tiempo y la temperatura, este problema puede resolverse.

Siguen los consejos para preparar alimentos en un horno eléctrico halégeno. Deben tratarse como sugerencias que se pueden
modificar seguin sus necesidades.

Hornear. Coloque la comida directamente en la parrilla. En el caso de trozos gruesos de carne, girelos a la mitad del tiempo de
preparacion. El tiempo y la temperatura de tostado dependen del tamafio y el contenido de grasa de los platos, asi como del
resultado final deseado.

Freir. Puede obtener el efecto de freir papas fritas en grasa sin freir en grasa. Las papas fritas cortadas de papa fresca deben
sumergirse en grasa, drenar el exceso y luego calentar en una cocina combinada. La grasa que escapa de las papas fritas hara
crujientes las papas fritas.

Picar las piezas de pollo en mantequilla y luego en el aceite para freir, escurrir el exceso de grasa y luego calentar en la cocina
combinada.

Tostado. Coloque las rebanadas de pan en una cuna y coléquelas en un tazén. Observe el pan durante la preparacion. Deje de
tostar después de observar los efectos deseados. Las rebanadas de pan duro se ponen en un posavasos y se colocan en el tazén
durante unos minutos a la temperatura maxima. Esto les ayudara a restaurar su crujiente.

Descongelacion. Cologue la comida que se va a descongelar en el tazén, ajuste la temperatura a 100°C, verifique el estado del
producto cada 5-10 minutos.

Cocer al vapor. Se puede hacer coccion al vapor mientras se preparan otros platos. Los alimentos que se cocinaran al vapor se
deben colocar sobre papel de aluminio, agregar un poco de agua y envolver bien en papel de aluminio.

También puede agregar una pequefia cantidad (aproximadamente 1 cm de altura) de agua al fondo del tazén y los alimentos que
se van a cocinar se colocan en una parrilla alta.

Tabla con ejemplos de los tiempos y temperaturas de la preparacion de alimentos. Los parametros deben ajustarse a la cantidad
de alimentos y al resultado final deseado

Tipo de comida Tiempo [min] Temperatura [°C]
Pollo 30-40 180 - 200
Pescado 10-15 130 - 150
Masa 10-12 140 - 160
Langosta 12-15 140 - 160
Camarones 10-12 150 - 180
Salchicha 10-13 120 - 150

M A N U A L O R I G I N A L



E

Tipo de comida Tiempo [min] Temperatura [°C]
Cacahuetes tostados 10-15 140 - 160
Pan tostado 8-10 120 - 140
Patatas 12-15 180 - 200
Alitas de pollo 15-20 150 - 180
Cangrejo 10-13 140 - 160
Perritos calientes 5-8 190-210
Costillas a la barbacoa 18-20 220 - 240

Mantenimiento del producto

iPRECAUCION! Todo el mantenimiento debe llevarse a cabo con el producto apagado. Para hacer esto, desenchufe el cable
de alimentacion de un tomacorriente y de la toma en la tapa del producto.

iPRECAUCION! La tapa del producto no debe sumergirse en agua ni en ningun otro liquido. La tapa no se puede lavar con agua
corriente en lavavajillas o bajo agua a alta presion.

i{PRECAUCION! Permita que el producto se enfrie completamente antes de lavarlo. Ponerse en contacto con el tazén calentado
con agua fria puede provocar su agrietamiento.

El producto se usa para preparar alimentos colocados en el tazén, por lo que se debe tener cuidado para garantizar una higiene
adecuada para que la preparacion de los alimentos sea segura.

El tazén y los accesorios se pueden lavar con agua corriente. También se permite lavar el tazén y los accesorios ademas del
evaporador hecho de aluminio en el lavavajillas. Sin embargo, no se recomienda usar demasiados lavados en el lavavajillas, ya
que esto puede destruir la superficie de los articulos que se limpian.

Use un detergente suave para lavar platos para la limpieza. Retire cualquier solucion restante con un pafio empapado en agua
(cubierta) o enjuague con agua corriente (otros elementos). Después de la limpieza, seque el producto o déjelo secar.

El producto debe limpiarse antes del primer uso y después de cada uso, antes de esperar que se enfrie completamente. Limpie
todos los restos de comida que permanecen en el producto, evitando que se chamusquen cuando se vuelvan a usar, asi como
también evitando una reduccion en el rendimiento del producto.

No use solventes, agentes causticos, alcohol, gasolina o abrasivos para limpiar.

Limpie las aberturas de ventilacion de la cubierta con una aspiradora.

Programa de limpieza a vapor

El producto tiene una funcion especial que le permite limpiar el calentador debajo de la cubierta de una manera facil y segura.
Para este proposito, vierta agua en el fondo del recipiente de manera que su nivel sea de aproximadamente 5 cm medidos desde
el fondo del recipiente. Cubra el tazén con la tapa, no use el anillo que aumenta la capacidad del tazén. El producto debe estar
conectado a la fuente de alimentacion como en el caso de la preparacion de comidas.

Gire la perilla de control de temperatura a la posicion descrita ,Descongelar lavado”. Ajuste la perilla de ajuste de tiempo por 10 minutos.
Después de limpiar, desenchufe el cable de alimentacion y verifique los efectos. Repita la operacion si es necesario.

El calentador halégeno no debe limpiarse de ninguna otra manera. Si estd demasiado sucio, pdngase en contacto con el centro
de servicio autorizado del fabricante.

Almacenaje y transporte de productos

Almacene el producto en habitaciones cerradas durante el almacenamiento, proteja contra el polvo, la suciedad y la humedad.
Se recomienda almacenar el producto en el embalaje original.

Almacene el producto en la posicion de trabajo. No apile productos No coloque nada sobre el producto durante el almacenamiento.
Transporte el producto en el empaque de fabrica. Proteger contra golpes excesivos durante el transporte. No coloque nada sobre
el producto durante el transporte.

ESPECIFICACIONES
Pardmetro Unidad de medida Valor
Numero de catlogo 67640 67641
Voltaje nominal [V~] 220- 240 220 - 240
Frecuencia nominal [Hz] 50 - 60 50 - 60
Potencia nominal W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Clase de aislamiento Il Il
Capacidad del tazon U] 12 12
Capacidad del tazon con anillo U] 17 17
Temperatura de trabajo [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Tiempo de trabajo [min] 0-60 0-60
Peso neto (cubiertas) [kg] 18 19
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Le four halogéne chaleur tournante est un produit pour le chauffage, le brunissement et la cuisson des aliments avec le traitement
thermique. Le traitement thermique utilise un écoulement forcé d’air chaud, ce qui permet un chauffage uniforme des aliments.
Avec le contréle de température du liquide dans une large gamme de parameétres de fonctionnement, vous pouvez ajuster le
produit pour répondre a vos besoins. Le fonctionnement correct, fiable et sdr du produit dépend de I'utilisation correcte, parce que:

Avant d'utiliser le produit, lire toutes les instructions et les maintenir.

Le fournisseur n'est pas responsable pour tout dommage ou blessure résultant de I'utilisation du produit contraire a son objet,
pour ne pas se conformer pas aux normes de sécurité et aux recommandations de ce manuel. L'utilisation du produit de maniére
incorrecte provoque la perte des droits des utilisateurs a la garantie, ainsi que par la garantie.

EQUIPEMENT

Le produit est livré complet et ne nécessite pas d'installation. Avant d'utiliser le produit, cependant, retirer tous les emballages et
la sécurité du transport. lls sont également nécessaires étapes préparatoires décrites plus loin. Le produit est fourni avec deux
grilles de hauteur différente, la bague en acier augmentant la capacité de la cuve, le support pour le pain, le carter d'évaporateur,
la pince et la base de la cuvette.

RECOMMANDATIONS GENERALES D’UTILISATION

Le produit est congu pour un usage domestique et il est interdit de I'utiliser pour des applications commerciales, par exemple aux
établissements de restauration.

Le produit est utilisé uniquement pour le traitement thermique des aliments, placé directement dans le bol ne peut pas utiliser le
produit dans une autre nature. Le produit est utilisé pour le chauffage et I'eau de cuisson ou d'autres liquides. Le produit n'est
pas utilisé pour la préparation des aliments par friture dans la graisse profonde. Ne pas placer dans un bol de nourriture dans
des contenants en plastique.

L'eau ne peut étre utilisé pour la vapeur et le nettoyage du produit. Les deux procédés sont décrits dans les sections suivantes.
II'est interdit d’auto-réparation, le démontage ou la modification du produit. Toute réparation de ce produit doit étre effectuée par
un réparateur agréé.

Lorsque vous travaillez tout le temps on devrait avoir la supervision du produit.

ATTENTION! Bien que le produit est chauffé a une température élevée, ne touchez pas le bol, le couvercle, et d'autres dispositifs
positionnés dans le bol pendant le fonctionnement et immédiatement apres le risque de graves brdlures.

Le produit n'est pas destiné a étre utilisé par les enfants jusqu’a au moins 8 ans et les personnes réduites, et les personnes
physiques, mentales avec manque d’expérience et la connaissance de I'équipement. Je pense que ce sera exercé un contrdle
sur eux ou l'instruction sera effectuée en ce qui concerne ['utilisation du produit de maniére sire, de sorte que les risques asso-
ciés sont compris. Les enfants ne devraient pas jouer avec le produit. Les enfants ne devraient pas étre autorisés a effectuer le
nettoyage et I'entretien du matériel.

Recommandations pour le transport et I'installation du produit

Le produit ne peut étre placé sur un disque, plat, de niveau, et un matériau incombustible résistant aux hautes températures. Le
substrat doit supporter le poids du dispositif, et la nourriture placée sur elle.

II faut veiller a la rupture d'au moins 10 cm tout autour de la paroi latérale du produit, le produit ne contient pas de matériaux ne
peuvent pas résister a une température élevée. Cela permettra une bonne ventilation du produit. Ne pas placer prés du bord, par
exemple. Le tableau.

Ne placez pas le produit a proximité de matériaux inflammables, par exemple. Les rideaux ou des rideaux.

Le bol doit toujours étre faite sur la base. La base comporte une poignée pour faciliter le mouvement de la cuvette de la cuve et
assurer une séparation du substrat. Placez le bol directement sur le substrat peut entrainer des dommages au substrat et le bol
en raison de I'action de la température élevée.

Sur le produit ne doit pas placer des appareils électriques. Pendant le fonctionnement, la vapeur d’'eau est libérée, ce qui peut
provoquer un court-circuit électrique et provoquer un choc électrique.

Il'est interdit de percer des trous dans le produit, ainsi que toute autre modification du produit ne sont pas décrites dans le manuel.
seul produit déplacer en saisissant trempé les poignées de la base et le couvercle. Ne pas déplacer le produit en tirant sur le
cordon d’alimentation.

La température de l'installation et I'utilisation du produit doit étre dans la plage de 10 + 38 OC OC et 'humidité relative doit &tre
inférieure a 90% sans condensation.

Précautions lors du branchement du produit a la tension

Avant de raccorder le produit a I'alimentation électrique, en sorte que la tension, la fréquence et I'efficacité de I'alimentation cor-
respondent aux valeurs visibles sur la plaque signalétique du produit. La fiche doit insérer dans la douille. On ne doit pas modifier
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la fiche ou les zones de prise pour adapter les uns des autres.

Le produit doit étre connecté directement & une seule prise murale. Ne pas utiliser de rallonges, répartiteurs et doubles prises. Le
circuit d"alimentation doit étre munie d'une protection et de fixation d’au moins 16 A.

Eviter cordon d'arétes vives et des objets chauds et des surfaces. Pendant le fonctionnement du cordon d'alimentation du produit
doit toujours étre pleinement développé, et sa position doit étre réglée de maniére a ne pas constituer un obstacle pendant le
fonctionnement du produit. Pose le cordon d’alimentation peut provoquer un risque de trébucher. La prise de courant doit se trou-
ver dans un endroit qui a toujours été la possibilité de déconnecter rapidement le produit de fiche d’alimentation. Lorsque vous
débranchez le cordon d’alimentation, tirez toujours sur le boitier du connecteur, pas le cable.

Sile cordon ou la fiche sont endommagés, débranchez immédiatement du secteur et contacter un service agréé du fabricant pour le
remplacement. Ne pas utiliser le produit avec un cordon dalimentation endommagé ou la fiche. Le cordon d’alimentation ou la fiche
ne peuvent pas étre réparés en cas de dommages ces composants doivent étre remplacés par de nouveaux exempts de défauts.

Pour ['utilisation Prescriptions du produit

ATTENTION! Le bol et le couvercle peuvent étre chauds apres ['utilisation. Ne les touchez pas, car cela peut causer des bréilures
graves. Laisser refroidir les parties du produit. Si vous avez besoin de transférer ces éléments ont refroidi, la poignée que par les
poignées congues a cet effet. Les gants doivent étre utilisés pour prévenir les effets de la chaleur.

Assurez-vous que le sol a proximité du lieu d’utilisation du produit ne glisse pas. Cela évitera de glisser, ce qui pourrait causer
des blessures graves.

Les produits alimentaires placés dans le bol ne font pas saillie sur le bord du bol. Le bord du couvercle et le bol doit étre en contact
les uns avec les autres sur toute la longueur.

Lors de la préparation des aliments devrait étre tout le temps de les observer et prévenir przypaleniom. Aliments laissés sans
surveillance peut brdiler, ce qui peut causer des brilures d'incendie et de graves.

Le couvercle doit étre déplacé en utilisant uniquement le support. Le couvercle est muni d'un fusible qui coupe I'alimentation
électrique. Le fusible est activé en levant la poignée du couvercle. Si lors de I'utilisation du produit, vous devez soulever le cou-
vercle, débrancher le cordon d'alimentation, et seulement soulever. Sous le couvert est un produit de la chaleur, qui émet de la
chaleur. Des températures élevées peuvent causer des brilures graves, un incendie, et peuvent également endommager d’autres
surfaces exposées a son action.

Couvertures ne doivent pas étre interrompues en le mettant directement sur une surface. Cela permettra d'éviter des dommages
ala surface et du produit lui-méme par I'action de la chaleur. La couverture doit toujours étre interrompu & la base fournie avec le
produit. Parqué le couvercle aurait dii débrancher le cordon d'alimentation et soulever la poignée.

Au cours de la préparation des aliments a l'intérieur de la chambre, ainsi que les plats ne toucher que des instruments constitués
de matériaux qui peuvent résister a la chaleur générée par le produit. Il est interdit d'utiliser les mains nues.

Si, pendant ou apres la préparation de la nourriture a l'intérieur restent les débris alimentaires bol doivent étre retirés avant de
préparer le plat suivant. Les déchets alimentaires peuvent étre brllés, ce qui en fumée, I'odeur et le godt affectent du plat en
cours de préparation. lls peuvent aussi étre la cause de l'incendie. Pour supprimer ['utilisation d’outils en bois ou en plastique
peut résister a la chaleur générée par le produit. Ne pas utiliser les outils aff(ités et en métal. De tels outils peuvent endommager
la surface du bol et de I'équipement.

SUPPORT TECHNIQUE

Installation, mise en service et le fonctionnement du produit

Déballez le produit, enlever complétement tous les emballages et recommandé de conserver 'emballage, il peut étre utile plus
tard dans le transport et le stockage du produit.

Laver le produit comme décrit dans la rubrique « Entretien du produit. »

Placez le bol sur la base (I).

Alintérieur du bol, mettez I'épicerie. couvercle du couvercle de la cuvette et de veiller a ce que le bord du couvercle adjacent au
bord de la cuvette ou le bord de I'anneau. Poignée inférieure du couvercle.

Assurez-vous que le commutateur de produit est réglé sur « off ». temps de bouton de commande et la température doivent étre
fixés a la position marquée « Off ».

Brancher le cordon d'alimentation sur le produit, puis & une prise murale.

Réglez la température de fonctionnement a I'aide du bouton intitulé « TEMP ».

Réglez le temps de fonctionnement en utilisant le bouton marqué « TIME ».

Le produit commence a afficher un éclairage des commandes, « POWER » et « HEAT ». Il sera également le fonctionnement
audible et visible de I'élément chauffant de ventilateur lueur d’halogéne.

Le bouton étiqueté « TIME » est entierement mécanique et indépendant du produit d'alimentation. Aprés la mise, on commence
a mesurer le temps en arriére et tourner automatiquement dans le sens de la position marquée « Off ». La position actuelle du
cadran montre combien de minutes ont pour terminer le travail. Vous pouvez librement (dans le travail) pour changer la position
de la roue de mesure pendant le temps de jeu. La réalisation de la position marquée « Off » émettra un signal sonore, sortez
également deux feux de contréle.

Apreés 'achevement de la préparation des aliments doivent d’abord débrancher le cordon d’alimentation de la prise de courant,
puis a partir de la paroi du couvercle du produit.
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Ensuite, soulevez délicatement la poignée du couvercle et laisser reposer (1ll). Laisser cette position refroidir completement.
Attention! Du c6té interne du couvercle pendant la cuisson peut se condenser, ce qui peut étre chaud. Soyez prudent lorsque vous
ouvrez le couvercle et éviter tout contact corporel avec I'eau, ce qui peut causer des brilures. Il est recommandé que le couvercle
du support pour mettre dans un plat a plat, par exemple. Ceux qui facilitera le maintien de la propreté dans le lieu de travail.
Retirez délicatement les aliments du bol. Laissez le bol refroidir. Aprés refroidissement, tous les éléments du produit devraient
étre préts pour I'entretien.

Attention! Si vous avez besoin pour terminer le travail dans le délai imparti, vous avez besoin:

- déplacer le bouton marqué position « TEMP » marqué « Off »

- déplacer le bouton marqué « TIME » dans la position marquée « Off »

- débrancher le cordon d'alimentation de la prise de courant, puis a partir de la paroi du couvercle du produit,
- soulever la poignée du couvercle.

La commande d'éclairage avec le signe « HEAT » fait référence a I'opération de chauffage d’halogéne. Le produit est fourni avec
un capteur de température, qui commande le fonctionnement du dispositif de chauffage. Pendant le fonctionnement, la lumiére
peut allumer et éteindre automatiquement en fonction de la température de consigne. Plus la température de consigne et la tem-
pérature est basse, la vous courrez le plus souvent le chauffage.

ATTENTION! En fonctionnement et immédiatement aprés 'achévement bol, le couvercle et les accessoires disposés dans le
bol, chauffer a une température élevée. Soyez prudent. Le contact avec des composants chauds du produit peut entrainer des
brllures graves.

Conseils pour l'utilisation du four halogéne chaleur tournante

Lutilisation du four halogéne permet la préparation de la nourriture fournit un avantage sur le processus de préparation des
aliments dans un four traditionnel.

Multitache — le four halogene peut étre utilisé pour la cuisson, la friture, la cuisson, grillage, le séchage et la nourriture de dé-
congélation et le cuisson a la vapeur.

La diminution du cholestérol. En utilisant la circulation dair forcée diminue les aliments gras pour abaisser le cholestérol.

Le gain de temps et d'énergie. Grace a la grande efficacité forcée des méthodes de circulation d'air pour la préparation de la
nourriture, la réduction du temps et de I'énergie.

Le go(it du comportement. Trop long et une température trop élevée peut facilement priver le godt de la nourriture. Il faut bien
régler la température et le temps peut résoudre ce probleme.

Voici quelques conseils pour préparer la nourriture dans halogéne kombiwarze. Iis doivent étre traités comme des directives qui
peuvent étre modifiés en fonction des besoins.

Faire cuire au four. Placez les aliments directement sur le gril. Dans le cas de gros morceaux de viande devrait étre tourné dans
la moitié du temps de préparation. le temps et la température de grillage dépendent de la taille et de la teneur en matiéres grasses
de la nourriture et le résultat final souhaité.

Frire.Vous pouvez obtenir I'effet de la friture dans la friture sans gras. Les frites découpées dans des pommes de terre fraiches
doivent étre immergées dans la matiére grasse, filtrer 'excés, puis on le réchauffe a kombiwarze. Echapper frites graisse causent
les frites frites sont croustillantes.

Les morceaux de poulet immergés dans du beurre, puis la friture vidange d’huile de 'excés de graisse et ensuite chauffés dans
le kombiwarze.

Grillage.Tranches de pain mis dans le berceau et de mettre dans le bol. Regardez lors de la préparation du pain. Interrompre
le toast aprés avoir observé les effets désirés. Tranches de pain rassis placé dans le berceau et mis en place le bol pendant
quelques minutes a une température maximale. Cela leur permettra de rétablir la croustillance.

Décongélation. Insérez la nourriture & décongeler dans le bol, température réglée a 100 ° C, vérifier I'état du produit toutes les
5-10 minutes.

Cuire a la vapeur. On peur cuire a la vapeur dans la préparation d’autres plats. Les aliments destinés a la vapeur doivent étre
placés sur une feuille d’aluminium, ajouter un peu d’eau et envelopper dans du papier d'aluminium.

Il est également possible d'ajouter un petit (environ. 1 cm) quantité d'eau au fond de la casserole et les aliments a cuire en haut,
introduits sur le rack.

La table des temps d'échantillonnage et des températures pour la préparation des aliments. Les paramétres doivent étre ajustés
ala quantité de nourriture et le résultat final souhaité

Type de nourriture Temps [min] Température [° C]
poulet 30-40 180-200
poisson 10-15 130-150
pate 10-12 140-160
homard 12-15 140-160
crevettes 10-12 150-180
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saucisse 10-13 120-150
arachides grillées 10-15 140-160
pain grillé 8-10 120-140
pommes de terre 12-15 180-200
ailes de poulet 15-20 150-180
crabe 10-13 140-160
hot-dogs 5-8 190-210
cotes grillées 18-20 220 - 240

Entretien des produits

REMARQUE! Tout I'entretien doit étre effectué hors tension du produit. Pour ce faire, débranchez le cordon d’alimentation de la
prise murale et la sortie dans le couvercle du produit.

REMARQUE! Le produit de revétement peut étre immergé dans I'eau ou tout autre liquide. Le couvercle ne peut étre lavé a l'eau
courante dans un lave-vaisselle ou de I'eau sous haute pression.

REMARQUE! Avant de commencer le lavage attendre refroidir complétement toutes les parties du produit. Contactez-bol chaud
d’eau froide peut conduire a la rupture.

Le produit est utilisé pour préparer les ours en peluche aliments placés, ce qui devrait veiller & maintenir une bonne hygiéne, la
préparation des aliments pour étre s(r.

Misa et accessoires peuvent étre lavés sous I'eau courante. Il est également permis bols de lavage et accessoires, en plus de
I'évaporateur en aluminium dans le lave-vaisselle. Cependant, ne peut pas utiliser trop souvent lavés dans le lave-vaisselle que
cela a conduit a la destruction de la surface des objets ainsi lavés.

Pour le nettoyage, utilisez un détergent a vaisselle doux. Une solution du résidu enlevé avec un chiffon imbibé d’eau (couvercle)
ou ringage a I'eau courante (autres éléments). Aprés le nettoyage produit ou gauche sec pour sécher.

Le produit doit &tre nettoyé avant utilisation et apres utilisation, précédemment en attendant les refroidir. Vous devez nettoyer les
queues toute la nourriture qui est resté sur le produit, il les empécher de brller quand réutilisée, ainsi que d'empécher le produit
de dégradation des performances.

Ne convient pas aux solvants de nettoyage, les abrasifs, d’alcool, de 'essence ou des produits abrasifs.

Couvrez les trous de ventilation nettoyés avec un aspirateur.

Le nettoyage a la vapeur

Le produit a une fonction spéciale qui permet a la fagon plus facile et en toute sécurité pour nettoyer le couvercle de chauffage.
A cet effet, le fond de la casserole remplie d’eau de telle sorte que son niveau était environ. 5 cm mesurée a partir du fond de la
cuvette. Couvrir le couvercle de casserole, la bague de zoom n'utilise pas la capacité du bol. Le produit relié a une alimentation
électrique, comme dans le cas de la cuisson.

L'interrupteur de commande de température dans la position décrite « Thaw Wash ». Bouton pour régler I'heure pendant 10 minutes.
Aprés 'achévement du nettoyage, débranchez le cordon d’alimentation et vérifier les résultats. Si nécessaire, répétez I'opération.
chauffage halogéne ne doit pas étre nettoyé d’une maniere différente. Dans le cas de la saleté excessive, s'il vous plait contacter
le centre de service autorisé du fabricant.

Stockage et transport du produit

Produit en cours de stockage entreposés dans des locaux verrouillés, la poussiere, la saleté et de I'humidité. Il est recommandé
que le stockage du produit dans I'emballage d’origine.

Conserver le produit dans la position de fonctionnement. Ne pas empiler les couches de produit. Ne placez rien sur le produit
pendant le stockage.

Le produit transporté dans l'usine d’'emballage. Protéger contre les vibrations durant le transport. Ne placez rien sur le produit
pendant le transport.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Paramétre Unité de mesure Valeur

Numéro de catalogue 67640 67641
Tension nominale [VAC] 220 - 240 220 - 240
Fréquence nominale [Hz] 50 - 60 50 - 60
Puissance nominale W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Classe d'isolation et et
Capacité de bol n 12 12
Capacité de la cuvette de I'anneau 1} 17 17
Température de fonctionnement [°C] 65~ 250 65~ 250
Temps de fonctionnement [min] 0-60 0-60
Poids net (couverture) [kg] 1.8 19

Il N S T R UCT I O N S ORI GI N AL ES




CARATTERISTICA DEL PRODOTTO

Forno alogeno a convenzione & un prodotto destinato a riscaldare, tosare e preparare i piatti i quali richiedono un trattamento
termico. Il forno alogeno a convenzione sfrutta il flusso dell'aria riscaldata forzato, per permettere di riscaldare il cibo in maniera
uniforme. Grazie ad una regolazione continua di vasto campo, i parametri di funzionamento del prodotto possono essere adattati
alle preferenze individuali. Il funzionamento corretto, affidabile e sicuro del prodotto dipende dall'uso corretto, per cui:

Prima di procedere con I'utilizzo del prodotto leggere attentamente I'intera istruzione e conservarla per una futura con-
sultazione.

II fornitore non risponde per tutti i danni e lesioni arrecate in seguito all'uso improprio del prodotto, all'inosservanza delle norme
di sicurezza e delle raccomandazioni riportate nella presente istruzione. L'utilizzo del prodotto in modo non conforme alla sua
destinazione comporta la perdita dei diritti dell'utente a titolo della garanzia e della garanzia per difetti.

EQUIPAGGIAMENTO

II prodotto viene fornito completo e non richiede l'installazione. Prima di iniziare I'utilizzo del prodotto rimuovere tutti gli elementi
della confezione e delle protezioni usate per il trasporto. E indispensabile procedere anche con le attivita riportate nelle successi-
va parte dell'istruzione. Il prodotto viene fornito con due griglie di altezza diversa, un anello di acciaio che aumenta il volume del
recipiente, un supporto per il pane, un evaporatore, la padella, una pinza e la base del recipiente.

RACCOMANDAZIONI GENERALI

Il prodotto € progettato per 'uso domestico e non puo essere utilizzato in applicazioni commerciali come posti di ristorazione.

I prodotto & utilizzato esclusivamente per la lavorazione termica del cibo piazzato direttamente all'interno del recipiente ed € vie-
tato qualsiasi altro utilizzo. Il prodotto non viene utilizzato per riscaldare o cucinare acqua o altri liquidi. Il prodotto non & utilizzato
per la preparazione di piatti mediante la friggitura. Non piazzare gli alimenti nel recipiente in un imballaggio di plastica.

L'acqua puo essere utilizzata solo per la cottura a vapore e per la pulizia del prodotto. Entrambi i processi sono descritti piti avanti
in questo manuale.

E vietato di riparare in autonomia, smontare o modificare il prodotto. Tutte le riparazioni del prodotto devono essere eseguite
presso un centro di assistenza autorizzato.

Garantire una sorveglianza costante del prodotto durante il suo uso.

AVVERTENZA! Il prodotto si riscalda ad alta temperatura durante il funzionamento, non toccare il recipiente, il coperchio o altri
elementi posti allinterno del recipiente durante il funzionamento e subito dopo dato che cid pud causare gravi ustioni.

I prodotto non € destinato all'uso da parte di bambini fino all'eta di almeno 8 anni e di persone con ridotta capacita fisica, mentale
e fisica e mancanza di esperienza e conoscenza dell'attrezzatura. A meno che su tali persone non venga esercitata la supervisio-
ne o condotta un'istruzione sull'uso sicuro del prodotto in modo tale che i rischi connessi vengano capiti. | bambini non devono
giocare con il prodotto. | bambini non sorvegliati non dovrebbero eseguire la pulizia e la manutenzione dell'attrezzatura.

Raccomandazioni inerenti al trasporto e all’installazione del prodotto

II' prodotto va posato su una pavimentazione dura, piana, livellata e non infiammabile, resistente alle temperature elevate. Il sup-
porto deve resistere al carico del dispositivo con il prodotto alimentare al suo interno.

Attorno alle pareti laterali del prodotto prevedere uno spazio di almeno 10 cm, non posizionare sopra il prodotto i materiali non
resistenti alle alte temperature. Cio permette una ventilazione corretta. Non poggiare in vicinanza del bordo di una tavola.

Non posizionare il prodotto vicino a materiali infiammabili come tende o tendaggi.

I recipiente deve essere sempre posizionato sulla sua base. Il recipiente & dotato di maniglie per facilitare la movimentazione del
recipiente e separare il recipiente da terra. Posizionando il recipiente direttamente sul terreno si possono danneggiare il substrato
e il recipiente stesso a causa delle alte temperature.

Non metterci sopra nessun tipo di apparecchi elettrici. Durante il funzionamento viene prodotto il vapore il quale puod comportare
il cortocircuito dell'impianto elettrico ed essere la causa di una grave scossa elettrica.

E vietato perforare il prodotto cosi come apportare altre modifiche non descritte nell'istruzione.

Movimentare il prodotto solo una volta raffreddato tenendolo per i manici presenti sulla base e sul coperchio. Non spostare il
prodotto tirando il cavo di alimentazione.

La temperatura nel posto d'installazione e dell'utilizzo del prodotto deve essere inclusa tra +10 °C + +38 °C, mentre 'umidita
relativa deve essete inferiore a 90% senza condensa di vapore.

Raccomandazioni sul modo di connettere alla rete di alimentazione
Prima di connettere il prodotto alla rete di alimentazione assicurarsi che la tensione, la frequenza e I'efficienza della rete elettrica
corrispondano ai valori riportati sulla targhetta dati. La spina deve essere adatta alla presa. Si vieta di manipolare la spina o la
prese per adattarle a vicenda. .
II' prodotto va connesso direttamente alla singola presa elettrica. E vietato di utilizzare prolunghe, spine di diramazione o prese
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doppie. Il circuito della rete di alimentazione deve essere dotato di un conduttore di protezione e sicurezza al minimo 16 A.
Evitare il contatto del cavo di alimentazione con dei bordi taglienti e oggetti e superficie calde. Durante il funzionamento del pro-
dotto il cavo di alimentazione non deve essere avvolto nonché deve essere posato in modo tale da non diventare un ostacolo. La
posa del cavo non puo comportare il rischio di inciampare. La presa di alimentazione deve trovarsi in un posto tale da garantire
sempre una veloce possibilita di staccare la spina di alimentazione del prodotto. Durante la disconnessione della spina del cavo
di alimentazione tirare la spina e non il cavo.

Se il cavo di alimentazione oppure la spina verranno danneggiati, bisogna sconnetterli immediatamente dalla rete e contattare il
servizio autorizzato del produttore per la sostituzione. Non utilizzare il prodotto con il cavo o la spina danneggiati. Il cavo di alimen-
tazione oppure la spina non possono essere riparati; in tal caso provvedere alla sostituzione con componenti nuovi.

Raccomandazioni per 'uso del prodotto

AVVERTENZA! Il recipiente e il coperchio possono essere caldi dopo I'uso. Non toccarli perché potrebbero causare gravi ustioni.
Lasciar raffreddare il prodotto. Se & necessario spostare queste parti prima che si raffreddino, afferrarle solo con le apposite
maniglie. Per evitare gli effetti del calore, indossare guanti protettivi.

Assicurarsi che il pavimento vicino al prodotto non sia scivoloso. In questo modo si evita lo slittamento, che pud causare lesioni
pericolose.

| prodotti alimentari posti nel recipiente non devono sporgere sopra il bordo di esso. Il bordo del coperchio e del recipiente devono
essere a pieno contatto tra loro.

Durante la preparazione dei pasti, osservateli sempre ed evitate ustioni. Il cibo lasciato incustodito pud bruciare, causando incendi
€ gravi ustioni.

Utilizzare solo la maniglia per spostare il coperchio. Il coperchio € dotato di un fusibile che intercetta I'alimentazione elettrica. Il
fusibile si attiva sollevando la maniglia del coperchio. Se & necessario sollevare il coperchio durante 'uso, scollegare il cavo di ali-
mentazione dal coperchio prima di sollevarlo. Sotto il coperchio si trova un riscaldatore del prodotto che emette una temperatura
elevata. Le alte temperature possono causare gravi ustioni, incendi e danneggiare altre superfici esposte al calore.

I coperchio non deve essere piazzato posandolo direttamente su alcuna superficie. In questo modo si eviteranno danni alla
superficie e al prodotto dovuti alle alte temperature. Posizionare sempre il coperchio sulla base fornita con il prodotto. Quando il
coperchio viene rimosso, il suo cavo di alimentazione deve essere staccato e la maniglia rialzata.

Durante la preparazione dei pasti, toccare I'interno della camera di cottura e i prodotti solo con attrezzi di materiale resistente alla
temperatura generata dal prodotto. A tale scopo & vietato 'uso a mani nude.

Se il cibo rimane all'interno della ciotola durante o dopo la preparazione, deve essere rimosso prima di preparare il cibo succes-
sivo. | residui alimentari possono bruciare, causare fumo, odori sgradevoli e alterare il sapore del cibo in preparazione. Possono
anche essere causa di incendio. Per svuotare, usare gli utensili in legno o plastica che possono resistere alla temperatura ge-
nerata dal prodotto. Non utilizzare utensili appuntiti o metallici. Tali strumenti possono danneggiare la superficie del recipiente e
dell'attrezzatura.

UTILIZZO DEL PRODOTTO

Installazione, avviamento e utilizzo del prodotto

II' prodotto deve essere disimballato rimuovendo completamente tutti i componenti dellimballaggio. Si consiglia di conservare
I'imballo, puo essere utile per il successivo trasporto e stoccaggio del prodotto.

Lavare il prodotto seguendo le indicazioni fornite al punto “Manutenzione del prodotto”.

Posizionare il recipiente sulla base (I).

Mettere il cibo all'interno del recipiente. Coprire il recipiente con il coperchio e assicurarsi che il bordo del coperchio ¢ a filo con il
bordo del recipiente stesso o il bordo dellanello. Abbassare il manico del coperchio.

Assicurarsi che l'interruttore del prodotto sia in posizione “off”. Le manopole di regolazione dell'ora e della temperatura devono
essere impostate su “Off”.

Collegare il cavo di alimentazione al prodotto e alla presa di corrente.

Impostare la temperatura di funzionamento con il selettore contrassegnato da “TEMP”.

Impostare il tempo di funzionamento con il selettore contrassegnato da “TIME”.

II prodotto si avvia il che viene segnalato dalle spie luminose contrassegnate con “POWER” e “HEAT". Si sentira anche il ventila-
tore acceso e il riscaldatore alogeno acceso.

La manopola contrassegnata con “TIME” & completamente meccanica e indipendente dall’alimentazione del prodotto. Dopo
I'impostazione iniziera a misurare il tempo alla rovescia e ruotera automaticamente nella direzione della posizione contrasse-
gnata come “Off". La posizione attuale del quadrante indica quanti minuti sono rimasti per completare 'operazione. Durante la
misurazione del tempo impostato & possibile modificare liberamente la posizione della manopola (nel campo di lavoro). Quando
si raggiunge la posizione contrassegnata con “Off”, viene visualizzato un segnale acustico ed entrambe le spie si spengono.

Al termine della preparazione del cibo, scollegare prima il cavo di alimentazione dalla presa di corrente, quindi inserirlo nel co-
perchio del prodotto.

Sollevare quindi con cautela il coperchio per la maniglia e posizionarlo sul supporto (lll). Lasciare raffreddare completamente in
questa posizione.

Attenzione! |l vapore all'interno del coperchio puo essersi condensato durante la cottura e puo essere caldo. Prestare attenzione
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quando si solleva il coperchio e il corpo non deve venire a contatto con 'acqua, che potrebbe causare ustioni. Si consiglia di col-
locare il supporto del coperchio in un contenitore piatto, ad esempio un vassoio, per facilitare la pulizia della postazione di lavoro.
Rimuovere con cautela il cibo dal recipiente. Lasciare raffreddare il recipiente. Dopo che tutti i componenti del prodotto si sono
raffreddati, procedere con la manutenzione.

Attenzione! Se & necessario completare il lavoro prima che sia trascorso il tempo preimpostato, bisogna:
- spostare il selettore contrassegnato con “TEMP” nella posizione contrassegnata con “Off’,

- spostare il selettore contrassegnato “TIME” sulla posizione “Off’,

- scollegare il cavo di alimentazione dalla presa a muro, quindi dalla presa sul coperchio del prodotto,

- sollevare il manico del coperchio.

L'accensione della spia contrassegnata con “HEAT” significa il funzionamento del riscaldatore alogeno. Il prodotto & dotato di un
sensore di temperatura che controlla il funzionamento del riscaldatore. Durante il funzionamento, il LED puo accendersi e spe-
gnersi automaticamente a seconda della temperatura impostata. Piu alta & la temperatura impostata e pit bassa & la temperatura
ambiente, pill spesso il riscaldatore si avvia.

AVVERTENZA! Durante e subito dopo il lavoro, il recipiente, il coperchio e gli accessori all'interno del recipiente si riscaldano fino
a raggiungere temperature elevate. Occorre fare attenzione. Il contatto con parti calde del prodotto pud provocare gravi ustioni.

Consigli per I'uso di un forno alogeno a convenzione

L'uso di forno alogeno nella preparazione dei cibi offre un vantaggio rispetto al processo di preparazione dei cibi in un forno
tradizionale.

Versatilita Il forno alogeno a convenzione pud essere usato per: cuocere, friggere, grigliare, arrostire, tostare, scongelare e bollire
a vapore.

Riduzione del contenuto di colesterolo. Utilizzando la circolazione forzata dell'aria, il grasso presente nel cibo si riduce abbassan-
do il contenuto di colesterolo.

Risparmio di tempo e di energia. Grazie all’elevata efficienza del metodo di circolazione forzata dell'aria per la preparazione dei
cibi, & possibile ridurre i tempi e 'energia.

Conservazione del sapore. Tempi troppo lunghi e temperature troppo elevate privano facilmente il cibo del suo sapore. Grazie al
facile controllo del tempo e della temperatura, questo problema puo essere risolto.

Di seguito sono riportate le indicazioni per la preparazione del cibo in un forno alogeno a convezione. Tali dovrebbero essere
trattate come linee guida da modificare se necessario.

Cottura in forno Mettere il cibo direttamente sulla griglia. Nel caso di pezzi spessi, essi devono essere rivolti a meta del tempo
di preparazione. Il tempo di cottura e la temperatura dipendono dalle dimensioni e dal contenuto di grasso della pietanza, nonché
dal risultato finale desiderato.

Frittura Le patatine fritte possono essere fritte senza frittura nel grasso profondo. Le patatine tagliate da patate fresche devono
essere immerse nel grasso rimuovendo il suo eccesso, per poi essere riscaldate nel forno alogeno a convenzione. Il grasso che
fuoriesce dalle patatine fritte le rendera croccanti.

Immergere i pezzi di pollo nel burro, poi nell'olio di frittura, rimuovere il grasso in eccesso e poi riscaldare nel forno a convezione.
Tostatura Mettere le fette di pane nel supporto e piazzare nel recipiente. Osservare il pane durante la preparazione. Interrompere
la tostatura dopo aver osservato gli effetti desiderati. Mettete le fette di pane raffermo nel supporto e piazzarle nel recipiente per
qualche minuto a temperatura massima. Tale operazione consentira di ripristinare la croccantezza.

Scongelamento Mettere il cibo da scongelare nel recipiente, impostare la temperatura a 100 °C, controllare lo stato del prodotto
ogni 5-10 minuti.

Cottura a vapore Si pud cuocere a vapore mentre gli altri alimenti sono in preparazione. | cibi cotti a vapore devono essere
appoggiati su un foglio di alluminio, aggiungendo acqua e avvolgendoli bene in un foglio di alluminio.

Si puo anche aggiungere una piccola quantita d'acqua (circa 1 cm di altezza) al fondo del recipiente e mettere il cibo da preparare
su una griglia alta.

La tabella mostra i tempi indicativi e le temperature per la preparazione dei cibi. | parametri devono essere adattati alla quantita
di cibo e al risultato finale desiderato.

Tipo dell’ali Tempo [min] Temperatura [°C]
Pollo 30-40 180 - 200
Pesce 10-15 130 - 150
Dolce 10-12 140 - 160
Aragosta 12-15 140 - 160
Gamberi 10-12 150 - 180
Salsiccia 10-13 120 - 150
Noccioline tostate 10-15 140 - 160
Pane tostato 8-10 120 - 140

m I STRUZ1 ONI ORI G I N AL |



I

Tipo dell’ali Tempo [min] Temperatura [°C]
Patate 12-15 180 - 200
Ali di pollo 15-20 150 - 180
Granchio 10-13 140 - 160
Hot-dog 5-8 190 - 210
Costole alla griglia 18-20 220 - 240

Manutenzione del prodotto

ATTENZIONE! Effettuare tutte le operazioni di manutenzione con il prodotto spento. Per fare cio, scollegare il cavo di alimen-
tazione dalla presa di corrente e dalla presa nel coperchio.

ATTENZIONE! Il coperchio del prodotto non deve essere immerso in acqua o altri liquidi. Il coperchio non pud essere lavato in
lavastoviglie o con acqua ad alta pressione sotto I'acqua corrente.

ATTENZIONE! Lasciare raffreddare completamente tutte le parti del prodotto prima del lavaggio. Il contatto del recipiente caldo
con 'acqua fredda puo causare la sua rottura.

Il prodotto & utilizzato per la preparazione di alimenti piazzati nel recipiente, quindi & necessario prestare attenzione a mantenere
una corretta igiene al fine di rendere la preparazione del cibo sicura.

II recipiente e gli accessori possono essere lavati sotto un getto d'acqua corrente. E’ inoltre consentito il lavaggio del recipiente,
degli accessori e dell'evaporatore in alluminio in lavastoviglie. Tuttavia, si sconsiglia di utilizzare la lavastoviglie troppo spesso, in
quanto si potrebbero danneggiare le superfici dei componenti da lavare.

Usare un detergente delicato per pulire le stoviglie. Rimuovere I'eventuale soluzione residua con un panno imbevuto d’acqua
(coperchio) o sciacquare con acqua corrente (altri componenti). Dopo la pulizia, asciugare o lasciare asciugare il prodotto.

Il prodotto deve essere pulito prima del primo utilizzo e dopo ogni utilizzo, aspettando che si raffreddi completamente. Tutti i residui
di cibo che rimangono sul prodotto devono essere puliti per evitare che vengano nuovamente bruciati durante il nuovo uso e che
il prodotto si deteriori nelle sue prestazioni.

Per la pulizia non utilizzare solventi, agenti corrosivi, alcool benzina o abrasivi.

Pulire le aperture di ventilazione con un aspirapolvere.

Programma di pulizia a vapore

II prodotto ha una funzione speciale che permette di pulire il riscaldatore sotto il coperchio in modo facile e sicuro. Per fare questo,
versare I'acqua sul fondo del recipiente in modo che il suo livello & di circa 5 cm misurato dal fondo del recipiente. Coprire il reci-
piente con un coperchio, non utilizzare un anello per aumentare la capacita della ciotola. Collegare il prodotto all’alimentazione
elettrica, come nel caso della preparazione dei cibi.

Portare la manopola di controllo della temperatura in posizione “Thaw Wash”. Impostare la manopola del tempo su 10 minuti.
Dopo la pulizia, scollegare il cavo di alimentazione e verificare la presenza di eventuali effetti. Ripetere I'operazione se necessario.
II riscaldatore alogeno non deve essere pulito in nessun altro modo. In caso di sporco eccessivo, rivolgersi a un centro di assi-
stenza autorizzato del produttore.

Immagazzinamento e trasporto del prodotto

Durante lo stoccaggio del prodotto, conservarlo in ambienti chiusi e proteggerlo da polvere, sporcizia e umidita. Si raccomanda di
immagazzinare il prodotto nella sua confezione originale.

Immagazzinare il prodotto nella postazione di lavoro. Non accumulare in starti. Non porre nessun oggetto sul prodotto durante il
suo immagazzinaggio.

Trasportare in imballo del produttore. Proteggere contro le vibrazioni durante il trasporto. Non porre nessun oggetto sul prodotto
durante il suo immagazzinaggio.

DATI TECNICI
Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo 67640 67641
Tensione nominale [V~ 220 - 240 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50 - 60 50 - 60
Potenza nominale W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Classe di isolamento | |
Capacita del recipiente U] 12 12
Capacita del recipiente con anello U] 17 17
Temperatura d'esercizio [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Durata di funzionamento [min] 0-60 0-60
Peso netto (coperchio) [ka] 18 1,9
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PRODUCTKARAKTERISTIEKEN

De halogeenoven is bestemd voor het opwarmen, bakken en bereiden van gerechten die thermische bewerking vereisen. De
halogeenoven gebruikt geforceerde circulatie van hete lucht, zodat gerechten gelijkmatig kunnen worden verwarmd. Dankzij de
vloeiende temperatuurregulatie over een breed bereik kunnen de werkingsomstandigheden worden aangepast op de behoeften.
Juiste, betrouwbare en veilige werking van het apparaat hangt af van juiste exploitatie.

Lees daarom voorafgaand aan gebruik van het product de volledige gebruikershandleiding en bewaar deze goed.

De fabrikant stelt zich niet aansprakelijk voor schade en letsel ten gevolge van gebruik van het product in strijd met het beoogde
gebruik of het niet naleven van de veiligheidsregels en aanbevelingen. Gebruik van het apparaat in strijd met het beoogde doel-
einde leidt tevens tot verval van het recht op garantie.

UITRUSTING

Het product wordt compleet geleverd en vereist geen montage. Voorafgaand aan gebruik van het product alle onderdelen van de
verpakking en transortbeveiliging verwijderen. Ook moeten eerst alle voorbereidende handelingen worden verricht die omschre-
ven staan in het vervolg van deze gebruikershandleiding. Het product wordt geleverd inclusief twee roosters met verschillende
hoogte, stalen ring om de inhoud van de kom te vergroten, broodrek, verdamper, koekenpan, grijper en komstandaard..

ALGEMENE GEBRUIKSAANWIJZINGEN

Het product is ontworpen voor huiselijk gebruik en mag niet worden toegepast voor commerciéle doeleinden, bijv. in de horeca.
Het product dient uitsluitend tot het verwarmen van gerechten die zich direct in de kom bevinden. Het is verboden om het apparaat
op andere wijze te gebruiken. Het product is niet bestemd voor het verwarmen of koken van water of andere vloeistoffen. Het
product is niet geschikt voor het bereiden van gerechten door bakken of frituren. Geen gerechten in kunststof verpakkingen in
de kom plaatsen.

Water mag uitsluitend worden gebruikt om te stomen en het apparaat te reinigen. Beide processen worden verderop in de hand-
leiding beschreven.

Het is verboden het apparaat zelfstandig te repareren, demonteren of modificeren. Alle productreparaties moeten worden verricht
door een geautoriseerde service.

Tijdens werking voortdurend toezicht op het apparaat houden.

WAARSCHUWING! Het apparaat wordt heet tijdens het opwarmen van voedsel. Raak de kom, deksel en andere onderdelen in
de kom niet aan gedurende of kort na werking van het apparaat. Anders bestaat er risico op ernstige brandwonden.

Het product is niet bedoeld voor gebruik door kinderen tot tenminste 8 jaar oud of personen met beperkte fysieke of geestelijke
mogelijkheden en personen met een gebrek aan ervaring en kennis van het apparaat. Gebruik door bovenstaande personen is
uitsluitend toegestaan onder toezicht of na het volgen van instructies over veilig productgebruik op een manier dat de mogelijke
gevaren begrepen zijn. Kinderen mogen niet met het product spelen. Kinderen mogen het apparaat niet zonder toezicht reinigen
of onderhouden.

Aanbevelingen op het gebied van transport en installatie van het product

Het product mag alleen op een harde, platte, egale en niet-brandbare ondergrond staan die bestand is tegen de werking van hoge
temperaturen. De ondergrond moet het gewicht van het apparaat plus het erin geplaatste eten kunnen tillen.

Houd minimaal 10 cm afstand rondom het apparaat en zorg dat er zich boven het apparaat geen materialen bevinden die niet
bestand zijn tegen hoge temperaturen. Zo kan juiste ventilatie van het product plaatsvinden. Het product niet viakbij een rand
zetten, bijv. wanneer deze op een tafel staat.

Het product niet plaatsen in de buurt van licht ontvlambare materialen als vitrages of gordijnen.

De kom moet altijd in de standaard staan. De standaard heeft handgrepen waarmee de kom makkelijker kan worden verplaatst
en zorgt ervoor dat de kom van de ondergrond gescheiden blijft. Het direct op de ondergrond plaatsen van de kom kan leiden tot
beschadiging van de ondergrond en de kom ten gevolge van hoge temperaturen.

Geen elektrische apparaten boven het product plaatsen. Tijdens werking komt waterdamp vrij, die kortsluiting van elektrische
installaties en elektrocutie kan veroorzaken.

Het is verboden om gaten te boren in het product of andere modificaties aan te brengen die niet worden vermeld in deze hand-
leiding.

Het product alleen verplaatsen wanneer het afgekoeld is en het hiervoor vastpakken aan de handgrepen van de basis en de
deksel. Het product niet verplaatsen door aan de voedingskabel te trekken.

De temperatuur op de installatieplaats moet zich tussen de +10 °C en +38 © bevinden en de relatieve vochtigheid moet lager dan
90% zijn zonder condensatie van de waterdamp.

Aanbevelingen m.b.t. het aansluiten van het product op het elektriciteitsnet
Controleer voorafgaand aan het aansluiten van het apparaat op de voeding of de spanning, frequentie en prestaties van het elek-
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triciteitsnet overeenkomen met de waarden op de gegevensplaat van het apparaat. De stekker moet in het stopcontact passen.
Het is verboden de stekker of het stopcontact te modificeren om ze toch passend te maken.

Het product moet direct op een enkel stopcontact worden aangesloten. Er mag geen gebruik worden gemaakt van verlengsnoe-
ren, vertakkingen of dubbele stopcontacten. Het elektriciteitscircuit moet zijn uitgerust met een aarddraad en een zekering van
tenminste 16 A.

Vermijd contact van de voedingskabel met scherpe randen en hete voorwerpen en oppervlakken. Tijdens werking van het appa-
raat moet de voedingskabel altijd volledig uitgerold zijn en zodanig liggen dat deze geen hinder vormt bij het gebruiken van het
product. De kabel mag niet zo liggen dat men erover kan struikelen. Het stopcontact moet zich op een plek bevinden die het altijd
mogelijk maakt om de stekker snel uit het stopcontact te trekken. Tijdens het afkoppelen van de stekker van het contact altiid aan
de ombouwing van de stekker trekken en nooit aan de kabel zelf.

Indien de voedingskabel of de stekker beschadigd zijn, het apparaat direct van de stroom halen en contact opnemen met een
geautoriseerde service voor vervanging. Het product niet gebruiken met beschadigde voedingskabel of stekker. De voedingskabel
en stekker mogen niet worden gerepareerd in geval van beschadiging maar moeten altijd worden vervangen door een nieuw en
schadevrij exemplaar.

Aanbevelingen m.b.t. productgebruik

WAARSCHUWING! De kom en deksel kunnen heet zijn na gebruik. Vermijd contact omdat dit kan leiden tot ernstige brandwon-
den. Wacht tot alle onderdelen van het product zijn afgekoeld. Indien er onderdelen verplaatst moeten worden voordat ze zijn
afgekoeld, mag dit alleen door deze op te pakken aan de hiervoor bestemde handgrepen. Draag handschoenen die bescherming
bieden tegen de werking van hoge temperaturen.

Zorg ervoor dat de vioer rond de gebruikslocatie van het apparaat niet glad is. Zo wordt voorkomen dat iemand uitglijdt, met
eventueel ernstig letsel tot gevolg.

Etenswaren in de kom mogen niet buiten de rand van de kom uitsteken. De randen van de deksel en de kom moeten over de
hele omtrek contact met elkaar maken.

De gerechten tijdens bereiding voortdurend in de gaten houden en zorgen dat ze niet aanbranden. Eten dat niet onder toezicht
staat, kan aanbranden en de oorzaak vormen van brand of ernstige brandwonden.

De deksel verplaatsen door deze uitsluitend aan de handgreep vast te pakken. De deksel is uitgerust met een zekering die de
voeding afkoppelt. Deze beveiliging wordt geactiveerd door de handgreep van de deksel op te tillen. Indien tijdens apparaatge-
bruik de noodzaak ontstaat om de deksel op te tillen, koppel dan eerst de voedingskabel af en til dan pas de deksel op. Onder de
deksel bevindt zich het hete verwarmingselement van het apparaat. Deze hoge temperatuur kan een oorzaak vormen van ernsti-
ge brandwonden en brand en kan tevens andere oppervlakken beschadigen die aan de hoge temperatuur worden blootgesteld.
De deksel niet laten afkoelen door deze direct op een opperviak te leggen. Zo wordt voorkomen dat dit opperviak en het apparaat
zelf beschadigd raken door de hoge temperatuur. De deksel altiid wegzetten in de meegeleverde houder. De weggezette deksel
moet een afgekoppelde kabel en omhooggeheven handgreep hebben.

Tijdens het bereiden van gerechten de binnenkant van de kom en de gerechten zelf alleen aanraken met gerei van materiaal dat
bestand is tegen hoge temperaturen. Het is verboden om dit met de blote handen te doen.

Indien er tijdens of na het koken etensresten in de kom aanwezig zijn, deze verwijderen voordat een volgend gerecht wordt bereid.
De etensresten kunnen verbranden, rook en onaangename geuren veroorzaken en van invioed zijn op de smaak van het bereide
gerecht. Ze kunnen ook een oorzaak vormen van brand. Gebruik om etensresten te verwijderen houten of kunststof gerei dat
bestand is tegen de temperaturen van het apparaat. Geen scherpe of metalen gereedschappen gebruiken. Dergelijk gerei kan het
oppervlak van de kom en de uitrusting beschadigen.

PRODUCTBEDIENING

Installeren, opstarten en bedienen van het apparaat

Het product uitpakken en alle verpakkingsonderdelen verwijderen. Aanbevolen wordt om de verpakking te bewaren in geval van
toekomstige transport en opslag van het product.

Het apparaat schoonmaken aan de hand van alle aanwijzingen in de rubriek ‘Onderhoud van het apparaat’.

De kom op de basis plaatsen (Il).

Etenswaren in de kom plaatsen. De kom sluiten met de deksel en zorgen dat de deksel aansluit op de rand van de kom of de ring.
De handgreep van de deksel loslaten.

Zorg dat de schakelaar in de uit-positie staat. De regulatiedraaiknoppen voor tijd en temperatuur moeten op OFF staan.

Steek de stekker van de voedingskabel in het apparaat en het andere uiteinde in het stopcontact.

Stel de temperatuur in met de TEMP-draaiknop.

Stel de tijd in met de TIME-draaiknop.

Het apparaat gaat aan, wat wordt bevestigd door het branden van de lampjes POWER en HEAT. Ook is te horen hoe de ventilator
begint te draaien en te zien dat de halogeenverwarmer brandt.

De TIME-draaiknop is geheel mechanische en onafhankelijk van de stroom. Na het instellen begint de draaiknop vanzelf terug te
draaien naar de OFF-positie. De huidige positie van de draaiknop geeft aan hoeveel minuten het nog duurt tot het apparaat klaar
is. De positie van de draaiknop kan willekeurig worden verdraaid tijdens het instellen van de gewenste tijd. Het bereiken van de
OFF-positie wordt bevestigd door een geluidssignaal en het uitgaan van beide lampjes.
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Na afloop van het bereiden van het eten als eerste de stekker uit het stopcontact trekken en vervolgens uit de aansluiting op de deksel.
Vervolgens voorzichtig de deksel optillen aan de handgreep en in de houder plaatsen (lll). De deksel in de houder volledig laten
afkoelen.

Let op! Aan de binnenkant van de deksel kan tijdens het bereiden van eten waterdamp condenseren die heet kan zijn. Wees
daarom voorzichtig bij het optillen van de deksel en vermijd contact van het lichaam met water om brandwonden te vermijden.
Aanbevolen wordt om de dekselhouder op een platte opvangbak te leggen, bijv. een dienblad, zodat de werkplek schoon blift.
Wees voorzichtig bij het verwijderen van eten uit de kom. De kom laten afkoelen. Na het afkoelen alle onderdelen van het appa-
raat onderhouden.

Let op! Indien de werking van het apparaat moet worden beéindigd voordat de ingestelde tijd is verstreken:
- de TEMP-draaiknop op OFF zetten.

- de TIME-draaiknop op OFF zetten.

- de stekker uit het stopcontact trekken en vervolgens de kabel uit de aansluiting op de deksel.

- de handgreep van de deksel omhoogtillen.

Het branden van het HEAT-lampje betekent dat de halogeenverwarmer werkt. Het product is uitgerust met een temperatuursensor
die de werking van de verwarmer controleert. Tijdens werking kan het controlelampje aan en uit gaan naar gelang de temperatuur
van het gegeven moment. Hoe hoger de ingestelde temperatuur en lager de omgevingstemperatuur, hoe vaker het verwarmings-
element wordt ingeschakeld.

WAARSCHUWING! Tijdens het werk en direct na afloop zijn de kom, deksel en accessoires in de kom heet. Wees daarom voor-
zichtig. Contact met verhitte apparaatonderdelen kan leiden tot ernstige brandwonden.

Advies voor gebruik van de halogeenoven

Het gebruik van de halogeenoven voor het bereiden van eten heeft een voordeel ten opzichte van het bereiden in een traditionele
oven.

Multifunctionaliteit. De halogeenoven kan worden gebruikt om te bakken, braden, grillen, broodbakken, drogen, stomen en ont-
dooien.

Lager cholesterol. Dankzij de geforceerde Iuchtcirculatie wordt het vetweefsel van het eten verkleind en het cholesterolgehalte
gereduceerd.

Tijds- en energiebesparing. Dankzij de hoge efficiéntie van de geforceerde luchtcirculatie kan tijd en energie worden bespaard.
Behoud van smaken en aroma’s. Te lange bereiding op te hoge temperatuur leidt tot verlies van smaak van het eten. Dankzij de
eenvoudige controle van de tijd en temperatuur kan dit probleem worden voorkomen.

Hieronder staan aanwijzingen voor de verschillende bereidingswijzen met behulp van de halogeenoven. Beschouw deze aanwij-
zingen als adviezen, die desgewenst kunnen worden aangepast.

Bakken. Plaats het eten direct op het rooster. Dikke stukken viees omdraaien wanneer de helft van de baktijd verstreken is. De
baktijd en -temperatuur hangen af van de grootte en het vetgehalte van het gerecht, evenals het gewenste eindresultaat.
Braden. Het effect van gefrituurde friet kan worden bereikt zonder deze daadwerkelijk te bakken in vet. Uit verse aardappels
gesneden friet onderdompelen in vet, overtollig vet verwijderen en vervolgens de friet verwarmen in de halogeenoven. De vet die
uit de friet komt zorgt ervoor dat deze knapperig wordt.

Stukjes kip onderdompelen in boter en vervolgens in olie, overtollig vet verwijderen en tot slot verwarmen in de halogeenoven.
Brood bakken. Sneetjes brood op het rek plaatsen en dit in de kom zetten. Het brood in de gaten houden tijdens het bakken. Het
bakken stoppen zodra het gewenste resultaat wordt waargenomen. Oud brood op het rek leggen en enkele minuten in de oven
zetten op de hoogste temperatuur. Zo komt de knapperigheid weer terug.

Ontdooien. Het te ontdooien eten in de kom plaatsen, de temperatuur instellen op 100 °C en iedere 5-10 minuten de staat van
het eten controleren.

Stomen. Tijdens het bereiden van andere gerechten kan de stoomfunctie worden gebruikt. Eten dat geschikt is om te stomen op
aluminiumfolie leggen, een beetje water toevoegen en goed in de folie wikkelen.

Er kan ook een klein laagje water (ca. 1 cm hoog) op de bodem van de kom worden gegoten alvorens het te stomen eten op het
hoge rooster te leggen.

De tabel bevat voorbeelden van tijden en temperaturen voor het bereiden van eten. De gegevens aanpassen op de hoeveelheid
eten en het gewenste eindresultaat

Soort eten Tijd [min.] Temperatuur [°C]
Kip 30-40 180 - 200
Vis 10-15 130 - 150
Deeg 10-12 140 - 160
Kreeft 12-15 140 - 160
Garnalen 10-12 150 - 180
Worst 10-13 120 - 150

OORSPRONKELIJKE INSTRUCT.IES
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Soort eten Tijd [min.] Temperatuur [°C]
Gebrande pinda’s 10-15 140 - 160
Gebakken brood 8-10 120 - 140
Aardappels 12-15 180 - 200
Kipvleugels 15-20 150 - 180
Krab 10-13 140 - 160
Hotdogs 5-8 190 - 210
Spareribs 18-20 220 - 240

Onderhoud van het apparaat

LET OP! Alle onderhoudshandelingen moeten worden verricht terwijl het apparaat is afgekoppeld van de stroom. Trek hiervoor
de stekker uit het stopcontact en de kabel uit de deksel van het apparaat.

LET OP! De deksel niet onderdompelen in water of andere vioeistof. De deksel mag niet worden afgewassen onder stromend
water in vaatwassers of water onder hoge druk.

LET OP! Voorafgaand aan het afwassen alle onderdelen van het apparaat volledig laten afkoelen. Contact van de hete kom met
koud water kan leiden tot barsten.

Het product is bestemd voor het bereiden van etenswaren in de kom. Zorg daarom voor behoud van hygiéne zodat het bereiden
van voedsel een veilige aangelegenheid blijft.

De kom en accessoires kunnen worden afgewassen onder stromend water. De kom en accessoires kunnen ook in de vaatwasser
worden gedaan, behalve het aluminium verwarmingselement. Het wordt echter afgeraden om de vaatwasser te vaak voor dit
doeleinde te gebruiken omdat dit de oppervlakken van bepaalde onderdelen kan aantasten.

Gebruik voor het afwassen een mild afwasmiddel. Overblijfselen van de oplossing verwijderen met een vochtig doekje (deksel) of
afspoelen met stromend water (overige onderdelen). Na het afwassen het apparaat droogwrijven of laten opdrogen.

Het apparaat afwassen voorafgaand aan het eerste gebruik en na ieder volgend gebruik, nadat het eerst volledig is afgekoeld. Alle
etensresten in het apparaat verwijderen zodat deze niet aanbranden bij het volgende gebruik en de efficiéntie van het apparaat
niet aantasten.

Voor het afwassen geen oplosmiddelen, bijtende middelen, benzine-alcohol of schurende middelen gebruiken.

De ventilatiegaten van de deksel reinigen met een stofzuiger.

Stoomreinigingsprogramma

Het apparaat beschikt over een speciale functie waarmee het verwarmingselement onder de deksel eenvoudig en veilig kan wor-
den gereinigd. Giet voor dit doeleinde een laag water in de kom van ca. 5 cm hoog. De kom afsluiten met de deksel en de ring voor
grotere capaciteit van de kom niet gebruiken. Het product aansluiten op de stroom net als voorafgaand aan het bereiden van eten.
De temperatuurdraaiknop in de positie Thaw Wash zetten. De tijdsdraaiknop op 10 minuten zetten.

Na afloop van het reinigen de voedingskabel afkoppelen en het resultaat bekijken. Indien nodig het procedure herhalen.

De halogeenverwarmer niet op een andere manier reinigen. In geval van overmatige verontreiniging contact opnemen met een
geautoriseerde service van de fabrikant.

Opslag en transport van het apparaat

Het apparaat tijdens opslag bewaren in gesloten ruimten en beschermen tegen stof, vuil en vocht. Aanbevolen wordt op het
apparaat op te bergen in de originele verpakking.

Het apparaat opslaan in de werkstand. Het apparaat niet stapelen. Niets op het apparaat plaatsen tijdens opslag.

Het apparaat vervoeren in de originele verpakking. Het apparaat tijdens transport beschermen tegen overmatige schokken. Niets
op het apparaat plaatsen tijdens transport.

TECHNISCHE GEGEVENS
Parameter Eenheid Waarde
Catalogusnummer 67640 67641
Nominale spanning [V~] 220 - 240 220 - 240
Nominale frequentie [Hz] 50 - 60 50 - 60
Nominaal vermogen W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Isolatiekl | |
Inhoud kom 0] 12 12
Inhoud kom met ring U] 17 17
Werktemperatuur [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Werkijd [min] 0-60 0-60
Nettogewicht (deksel) [ka] 18 19
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XAPAKTHPIZTIKA TOY MPOIONTOZ

O mohupdyeipag aloydvou eivar éva Trpoidv oxediaouévo yia BEpUavon, WHOIPO Kal TTPOETOINATIO YEUNATWY TTOU aTTaIToUv
Beppikiy emetepyaaia. O moAupdyeipag yia v Beppikn emegepyaaia Tapdyer éva kikAo Beppol KivoUpEvou aépa, O OTT0I0G
ETMITPETEI OPOIBUOPPO WHOIHO TV TPOPWV. XApn aTn pubuIfouEvn BepuoKpaaia oe éva Eupl PACA, UTTOPEITE Va TTPOCAPUOTETE
TI TIOPAPETPOUG TOU TTPOIOVTOG OTIG AVAYKES 00G. H owaTr, agidmoTn Kol ao@arg Aeimoupyia Tou poidvtog e¢aptdral amo
owaTn AeImoupyia, yi «auTo:

Mpiv XpnoipotroinoeTe To mPOidV, SiafdaTte oAdkAnpo To eyxelpidio kal arodnkelaTE TO.

O mpoun6eutrg dev ublveTal yia TV {nuIEG 1} TpauPaTIoPoUg ToU TTPOKUTITOUV aTTd TN XPron TOU TTPOIGVTOG O€ QVTIBEDN e
70 OKOTIO TOU, TTaPaBIGfovTag TOUG KavovIoUOoUG ao@aAeiag Kai TIG GUOTAOEIS auTol Tou eyxelpidiou. H xprian Tou TpoidvTog ot
avtiBean e Tov EMOIWKOMEVO OKOTIO £X€l WG ATTOTEAETHA TV OTTWAEIR TWV DIKAIWHATWY TOU XPAATN Yia eyyUnan Kabuwg Kai Tv
gyyunon.

EZONAIZMOZ

To mpoiév mapadidetar oe TAAPN KatdoTaon kai Oev amaitei guvappoAdynan. Mpiv amd Tn xprion Tou TEoIOVTOG, OAEG ol
OUOKEUOOieG Kal T OTOIXEI0 a0QaAEiag Katd Tn PeTapopd TPETel va aaipeBolv. AmraimolvTal €ToNG TPOTIAPATKEUOOTIKES
evEpyeIEG TTOU TTepIypagovTal OTIG TrapakaTw odnyies. To Tpoidv mapadideral ye dUo oxApeg SIAQPOPETIKWV YWV, éva XaAUROIVO
dakTUAIO aUEAvVOVTaG TV XwPNTIKATNTE TOU UTTOA, it oXGpa WwHIoU, évav eGaTuIoTH, éva Tnyavl, pia AaBn Kai pia Baon Tou pTroA.

FENIKEZ ZYZTAZEIZ I'A TH XPHZH

To mpoi6v €xel oxedioOTel Yo OIKIOKA XprAon Kal OTTayopEUETal VO TO XPNOILOTIOIRCETE OE EUTIOPIKEG EQOAPHOYES, OTTWG YIa
TapddelyUa EOTIATOPIN.

To mpaidv xpnaiyotroieital udvo yia Tn Bepuikn emeCepyaoia Twv TPOGWY TOU ToTToBeTOUVTal OTTEUBEig Péoa GTO WTTOA.
ATayopeUETal 1) XPron TOU TTIPOIGVTOG PE SIapOPETIKG TPGTI0. To TTPoidv Oev XpNoIUOTIoIETal yia Tn B€ppavan Kai To BPAciuo
vepoU fj GAMwv uypwv. To TTPoiGV deV XPNTIKOTIOIETaI Yia TNV TTPOETOILATIO TwV YEUPATWY aav eITela. Mnv TotobeTeiTe TPO@IMA
o€ TTAaoTIKG doxeia aTo PTTOA.

To vepd uTopei va xpnaigotroinBei uévo yia 1o payeipepa atév arpd kai yia 1év kaBapiopd Tou TpoidvTog. Kai or 6o Siadikaaieg
TEPIYPAPOVTaI TO TTAPAKATW PEPOG TOU EYXEIPIDIOU.

AmayopeUeTal pévol oag va emokeudetal, amoouvappoloyroeTal 1 va Tpotrotroiiaetal 1o Tpoi6v. OAeg oI ETMOKEUEG TOU
TIPOIOVTOG TTPETTEl Va EKTEAOUVTAN ATTO €E0UTIOD0TNUEVO KEVTPO ETTIOKEUWV.

Kard tn 61dpKeia G epyaaiag, To Tpoidv Ba pémel va eival ravtoTe Ut emiBAyn.

MPOEIAOMNOIHZH! To mpoidv kard n didpkeia G Aeimoupyiag Bepuaiveral o€ uwnAr) Beppokpaaia, pnv ayyidetal 10 PoA,
Kamaki, kai GAa e€aptipaTa Trou €ival TOToBETEINEV  vTAG Tou MTTOA Katd T dIdipKela TG AEITOUPYIOG Kal QUESWG META, [E
Kivduvo yia goBapd eykaupara.

To paidv dev mpoopileTal yia xprion amd Taidid pé Pl TOUAGYIOTOV 8 ETwv,ATOpA LE MEIWPEVN CWUATIKA, WUXIKK duvatdtnTa KOl
dropa pe ENeyn euteipiag Kai yvwong Tou e§omAiopol. Extag edv exouv d0B¢i o1 oxeTIKEG 0dNYiES yia TN Xprion ToU TTPOiGvVTOg e
ao@aAr TpdTTo Kai EmMTEoUVTal aTTO KATTOIOV UTIEUBUVO, £T01 LOTE OI OXETIKOI Kivduvol va eival katavonToi. Ta Taidid 6ev TPETEl
va maifouv e 1o Tpoidv. Ta Traidid wpig emiBAewn dev péTel va ekteAolv kabapioud kai ouvTpnan Tou e¢oTAIooU.

2UaTAOEIS yia TN LETAQOPG Kal TNV EYKATGaTACN TOU TTP0IOVTOS

To poidv ptopei va TommoBeTnBei povo e akAnpn,emitmedn, iola em@dveia un eUQAEKTN kal avBekTIKA oTiG uPNAEG BepuoKpaaieg.
H emdveia mpémel va avTéxel 10 BApPog TG idIag TG GUCKEURG Kai Tou @aynToU TroU Exel ToTroBeTnBei o€ auThv.

Eivai amapaitnto va dnpioupyrioete éva kevo TouldyioTov 10 cm yUpw atrd Tig TTAEUPEG TOU TTPOIGVTOG, Unv TOTIOBETEITE UNIKG TTOU
Oév eival avBekTIKG o€ UWNAEG Bepuokpaaieg Tavw amd 1o TPoidv. Autd Ba emTpéwel Tov KaAd e¢aepIoPO Tou TTPoidvTog. Mnv
TOTTOBETEITE TO TTPOIGV KOVTG OTNV GKEN TT.X. VOGS TpaTTECI0U.

Mnv TomoBeteire T0 TPOIGV KOVTA Ot EUPAEKTA UNIKG, T1.X. WIAEG A XOVTPEG KOUPTIVEG.

To uméA mpémel mévta va TomroBeteitar oTn Baon. H Baon éxel AaBég yia va SieukoAlvel Ty Kivnon Tou PTTOA kal e§ao@alilel To
dlaywpiopo Tou PTTOA amé Ty emedveia. H Torrobéan Tou uToA ameuBeiag otnv em@daveia popei va mpokaAéael BAGBN oty
ETMQAVEIR Kal 0TO PTTOA Adyw UwnAWV BepOKPaTIWY.

Mnv ToTroBeTeite NAeKTPIKEG CUOKEUES TIAVW aTTd TO TTPoIGV. Kamd T Aeitoupyia, ameAeubepwverar udpatpdg, o oTmoiog utopei va
TpokaAéaEl BpayukUKAwHA aTnV NAEKTPIKN EyKaTaaTaon Kai va TIpokaAéael nAekTpoTTAngia.

AmayopeUeTal va TpUTTATE TO TPOIGV, KaBwg Kar oTroiadrTroTe GAAN TpOTTOTToINGN TOU TPOIOVTOG TToU 8EV TTEPIYPAQETal OTIG 0dnyieg.
MetakivioTe 10 TIpOiGV pOVO OTaV KPUWOEl, kpatwvrag T Bdon kai TG AaBég Tou kaAUppatog. Mnv pETaKIVEiTe TO TTpoiGV
TpaBuwvTag 1o KaAwdio TpoPodoaiag.

H Beppokpaaia TG eykatdaTaong kai TG Xpriong Tou TTPoidvTog TTRETel va givar aTny Tepioxr} Twv +10°C + +38 °C Kkai n OXeTIKN
uypaoia Tpémer va eivar katw Tou 90% Xwpig udparpoUg.

m APXIKESS OAHTIIES



GR

YUoTAaEIg yia Tn UVOEDN TOU TTPOIGVTOG OTO BikTUO

Mpiv ouvdéaete 1o Tpoidv oTo ikTuo, BePaiwdeite 6T N Téon, N uXVETNTA Kal N XWENTIKOTNTA TG TPo@odoaiag pelpaTog
QvTIOTOIXOUV OTIG TIUEG OTNV TTIVaKIGa TOU TTP0iGvVTOG. To @I TpETel va Taipiddel Ue Tv TTpida. ATTayopeUETal n) TPOTTOTIOINGN TOU
Buoparog A TG uTTOBOXNG YIa VO TAIPIGGE! PE AUTO.

To mpoidv mpémer va ouvdebei ameuBeiag o€ pia pdvo TpiCa pedpatog. Amayopeletal n xpAon KaAwdiwv ETEKTAONG,
dlaywpIoTIKWY Kal OImAwy utrodoxwv. To KUkAwpa Tpopodoaiag 1oxU0g TTRETEN val eival COTTAICPEVO L TIPOOTATEUTIKO aywyd
ue TouhdyioTov 16 A rpoaTaoia.

Amo@eUyete TV ema@n Tou kaAwdiou TPoPodoaiag e aixunPEES GKPES Kal kauTd avTikeipeva kar emedveleg. Katd m didpkeia
NG A€IToupyiag Tou TPOidvVTog To KaAwdIo TPOYodOaiag TTPETE TTAVTA va gival aveTTTuypévo TTARPWG, Kal Ba TpéTel va opioTei n
B¢an Tou, WoTe va unv amoteAel euTrodIo Katd Tn didpKea TG AeiToupyiag Tou TpoivTog. H TomoBémaon Tou KaAwdiou peluaTog
dev mpémel va euTmodilel WOoTe va TpokaAéael kivduvo TrTwong. H rpifa Tpo@odoaiag TpéTel va gival ToToBeTnUéVn o€ TETOI0
onpeio woTe va gival Tavta duvath n ypriyopn amocUvdeon Tou kaAwdiou Tpopodoaiag Tou TPoidvTog. Katd Ty amoaivoeon
NG Tpi¢ag, TpaprgTe mavTa amo To TepiBAnua Tou Buouarog, ToTé To KaAwdio.

Edv 10 kaAwdio Tpopodoaiag 1 To BUCpa eival KaTEGTPAPEVO, ATTOTUVOEDTE TO OUEOWG aTTd TO iKTUO Kal ETMKOIVWVACTE PE
70 £§0UCI080TNPEVO KEVTPO OEPRIG TOU KATAOKEUAOTH Yia avTikatdaTaon. Mnv xpnolgotoieite 1o TTpoidv e eBapuévo kaAwdio
Tpogodoaiag i BUopa. To kaAwdio Tpopodoaiag i To BUoua dev pTmopolv va emokeuaaTolv, o TepimTwaon BAGBNG Twv, avTika-
TAOTAOTE Ta WE KavoUpyia Xwpig eAaTTwpara.

ZUOTAOEIG yia Tn XProN TOU TTPOIOVTOG

MPOEIAONOIHZH! To pmdA kai To kamdki propei va eival (eaTd PeTd T xpAon. Mnv Ta ayyideTe, kaBug evOEXETaI va TTPOKAAEGOUV
oopapd eykalpata. MMepipévere PEXPI Vo KPUWOOUY Ta €EAPTAUATA TOU TTPOIGVTOG. AV €ival OTTAPQITNTO VO PETAPEPETE TTPIV
KPUWGOOUV, TTIACTE Ta P6VO pe TIG AaBég TToU TpoopidovTal yia To GKoTrd auTd. MpETel va XpnoIMOTTIOIEITE YAVTIa TTOU TIPOCTATEUOUV
amd Tig uynAég Beppokpaaies.

BeBaiwBeite 611 10 ddmedo dev eival oAioBnpd KovTd oTov TOTTO OTTOU XPNaIKOTIOIETaI TO TTPOIOV. AuTO Ba amo@Uyel Thv oAioBnan,
n oTroia UTTopEi va TPokaAéael coBapoug TpauUUaTIoNOUS.

Ta TpéQIUa TTOU TOTTOBETOUVTAI GTO PTTOA OEV TTPETTEN vV TIPOEGEKOUV TTIavVW aTTd TV dkpn Tou PTTOA. H dkpn Tou Kammakiol Kai T
UTTOA TIpETTEl va BpiokovTal o€ TTARPN emagr PETagU TOug.

Kard tnv mpoeTolacia Twv Tpogipwy, 6a TTpETel GUVEXEIX VO Ta TTAPAKOAOUBEITE yia va amro@UyeTe Ta kayipara. Ta Tpd@Iua TTou
agrvovTal Xwpig eTBAEWn Pmmopolv va kaolv, yeyovag TTou PTTopei va TpokaAéael TTupkayid kai emkivouva eykadpara.

To KaTaKI TTPETTEN VO JETAKIVEITAI POVO pe TN AaBr. To kaTrdki €ival Qodiacpévo pe ao@aAeia TTou SIaKOTITEN TV TTapOx 1} PEUPATOG.
H aopdeia evepyotroieital av onkwoete T Aapr Tou kamakiol. EGv katd tn xprion Tou TTpoidvTog TTPETTel VO ONKWOETE TO KATTAKI,
QaTTOOUVOETTE TTPWTA TO KAAWBIO TPOPOSOGiag TIPIV TO GNKWOETE. KATw a6 TO KATIAKI UTTAPXE 0 BEppavTipag Tou TPOiGvTog TTou
ekéUTIEl UYPNAR Beppokpacia. H uwnAi Bepuokpacia pmropei va TTpokaAéoel coBapd eyKaUMAT, TTUPKAYIG KAl VO TTPOKAAEDEI
BAGBN o€ GAAeG EmIQAvEIEG TTOU eKTIBEVTQI OE QUTO.

To kamaki dev rpémel va TomroBeTeital ameubeiag o€ omoladAmoTe emedveia. Autd Ba amoTpEWEr T NG OTNY ETTIPAVEID KOl OTO
id10 T0 TTPOIGV AdYW TWV UWNAWY BepPOKPACIWY. To KATTaKI TIPETTEl TTAVTA va TOTTOBETEITAI TN BACT TIOU TIAPEXETAI UE TO TTPOIOV.
To kaTmdKi TToU EXel aTrevepyoTToinBei TPETTEN var exel aTTOOUVOEDENEVO KaAWwBIO TPOpOdOaiag Kal avupwpévn Aapr).

Kard tnv mpoeToipacia Twv Tpogipwy Péoa aTo oKEUOG Kal Ta idia Ta TpAQIpa, TTPETTEN va TAvovTal JOVO PE Tn XPron epyaAEiwy
KATOOKEUAOUEVWY a6 TETOIO UNIKG TTOU Ba avTEXOUV OTN BepuoKpaTia TTOU TTapAyeTal a6 T0 TPoidv. ATrayopeleTal yi «auté va
XPNOIHOTTOIEITE YUUVE XEpIal.

Edv n 1poor) apapével uéoa ato PTOA Katd T SIGPKEID 1) PETG TNV TTPOETOINACTD, aQAIPETTE TO TIPIV TIPOETOINAOETE éva GANO
yebpa. To uTroAeiypaTa TPOQWY UTTOPOUV va Kaolv, TTPOKAAWVTAG Kamve, duadpeaTn oo Kai emnpedlovtag Tn yelon Tou
@aynToU TTou TrapackeuadeTal. Mmopolv eTmiong va TTpokaAéoouv Trupkayid. TMa v agaipean xpnoipotoIoTe epyaAeia amd
¢0Mo 1 ThaoTIKG TTOU QVTEXOUV TN BEpoKpaaia Tou TTapdyeTal atd 1o TPoidv. Mn xpnaiuoTrolgiTe aigunEd ) HeTaANIKG epyaheia.
Térola epyaheia pmropouv va BAdwouv Tv em@dveia Tou TIOA Kai Tov EEOTTAIONO.

AEITOYPTIA TOY NPOIONTOX

EykardoTaon,ekkivnon Kai Aeimoupyia Tou TTpoidvTog

To Tpoi6v Ba TTPETEI VO OTTOCUCKEUOOTE], AQAIPWVTAG EVTEAWG GAa Ta PéPN TNG OUCKEUaaTiag. ZuvioTdral va QuAdooetal n
ouokeuaaia, uTropei va eivar xpraiun yia MEMOVTIKF HETaQOPE Kai aTTOBAKEUDT) TOU TIPOIBVTOG.

TMAUVETE TO TIPOIGV CUPPWV PE TIG 00NYiEG TNV EVOTNTA «XUVTPNOT TIPOIGVTOGY.

TomoBerroTe 10 PmmdA atn Baon (11).

Méoa oo pmoA BaATe Ta TPOidvTa SlaTpo®ng. KaAUyTe 1o PTrdA pe 1o Kokl kai BeBaiwBeite 6T n dkpn TOU KATTAKIOU 94
TITETAI OTNV GKEN TOU PTTOA ) 0TNV AKpn Tou dakTuAiou. KateBdaTe T AdaBn Tou Katakiou.

BefBaiwbeite 811 0 SiakdTTNG TOU TPOIGVTOG BpiokeTal 0TN Béan «amoouvdedepevoy. Ta TARKTPa EAEyXOU Wpag kal Beppokpaaiag
Ba péel va pubpioToly aTn 6éan «Offy.

ZuvdéaTe T0 KaAwdio TpoPodoaiag 0To TTPoIOV Kal ETTETa OTr TTPICa TOiXoU.

PubuioTe T Beppokpaaia Aeiroupyiag xpnaoiuoTIoIvTag To Kouptr « TEMP».

PuBpioTe 10 Xpdvo Acimoupyiag xpnaipotolwvTag 10 KouuTri « TIME».

To Tpoidv Ba ekivrael, To otroio Ba onuarodotnBei amd Ta gurta pe ™y évdeign «POWERY kar «HEAT». Oa akoudTei eTmiong n
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A&IToupyial Tou avepIoTAPA Kal 0paTh N Adpyn Tou Beppavtipa aAoydvou.

To koupri pe v évdeign «TIME» eivar evieAws pnxavikd kai avetdpTnto amd v Tpogodoaia Tou Tpoidvtog. Metd Tn puBpion,
Ba apyioel va peTpdel 10 Xpdvo TPog Ta TTiow Kai Ba yupioer autépaTa TPog Tn 6¢on pe Tnv €vdeign «Offy. H Tpéxouca Béon Tou
koupTmoU deixvel Tooa AETITd £xouv eivel uéxpl To TEAOG TG epyaaiag. MopeiTe va aMaSeTe eAelBepa T B€an Tou koupToU
katd T didpkeia G kaBopiopévng wpag. H emmiteugn g Béong e v évodeign «Offy Ba anuarodotn6ei amé Eva nynTikG oAua,
kai emmiong Ta dUo ewta Ba oproouy.

A@oU 0AOKANPWOETE TNV TIPOETOINATIO GaynTOU, ATTOCUVOEDTE TIPWTA TO KAAWBIO TPOPOBOTIaG a6 TV TTPICa KOl PETG aTrd TV
uTrodoxn aTO KOTTAKI TOU TTPOIOVTOG.

21N OUVEXEID, ONKWOTE TTPOOEKTIKG TO KaTtaki amd T AaBn kai BaAte To otnv Bdon (1Il). AgrioTe To o€ auTh T Béon va kpuWaEl
EVTEAWG.

Mpooox! ZT10 EWTEPIKG TOU KOTTAKIOU, O ATUOG MTTOPEI VO GUMTTUKVWOVETAI KaTd TN OIGPKEIN TOU JaYEIPENATOG, O OTTOI0G MTTOPEi
va gival (eaTog. MpootgTe OTaV ONKWVETE TO KATTAKI KOl OTTOQUYETE TNV ETTAPH TOU CWHATOG WE TO VEPOG, TO OTTOI0 UTTOPE VOl
TIPOKOAETEN EYKAUPATO. ZUVIOTATAI N TOTTOBETNOT TOu KaTTakioU o€ €va Tmimedo doxeio, T.x. €va Bioko, auTd Ba dIEUKOAUVE! va
dlatnpeital Tov Xwpo epyaaiag kabapo.

A@aipéaTe TIPOOEKTIKG TO QaynTé T T0 PTTOA. AQraTE TO UTTOA va Kpuwaoel. AQoU KpUWaouv BAa Ta GTOIXEID TOU TTPOIOVTOG,
TIPOXWPACTE OTN GUVTAPNON.

Mpoooxn! Edv eival amapaitnTo va TepuaTioeTe TV epyacia Tpiv TTapéABel o kaBopiopévog Xpdvog, Ba TTpETel:

- YupioTe 10 KoupTTi pe To ofua « TEMP» ot 6éon pe Ty évdeign «Off»,

- YupioTe 10 KoupTT We To anfua « TIME» ot 6éon e v évdeign «Offy,

- amoouvd£aTe TO KAAWBIO TPOPOBOTIaG aTTd TNV TTPICA KAl OTA GUVEXEIX OTTO THY UTTOB0XT) OTO KATTAKI TOU TTPOIOVTOG,
- ONkWaTe TN Aafn Tou KaTrakiow

O Quriopdg e Auyviag pe Tnv €vdeign «HEAT» onuaivel Tn Aeimoupyia Tou Bepuavipa ahoydvou. To poidv eival EEOTAIoPEVO
e aioBnmpa Beppokpaaiag Tou eAéyxel T Aeimoupyia Tou Bepuavtipa. Katd tn Aeimoupyia, o éAeyxog QuriopoU pTmopei va
evepyotroinGei kar va amevepyotroinei autopaTa avahoya We T pubpiopévn Beppokpaaia. Ooo uynAdrepn eival n kabopiopévn
Bepuokpaaia kar 600 xaunAdtepn eivai n Beppokpacia mepIBAAAovTog, 1600 o Guxvd Ba evepyoTToieiTe 0 Bepuavtipag.

MPOEIAOMNOIHZH! Kard Tn didpkeia Kal apéowg PETG TV epyacia: To UTTOA, TO KATTAKI Kai Ta aieooudp ol TotroBeTouvTal
péoa ato PToA, Bepuaivovial o€ uynAég Beppokpaaieg. MpooéfTe. H emagr pe Beppaivopeva pépn Tou TTPOIOGVTOG UTTopEi va
mpokaAéoouv goBapd eykaupaTa.

YupBouAég yia Tn xprion TG ouokeung aAoydvou

H xprion g ouokeurig ahoydvou yia TTPOETOINATIa Twv TPOPIPWY TTapEXEl €va aviaywvioTIKG TAEOVEKTNHA O OXEDN WE TN
dladIKaoia TIPOETOINOTIAg TPOPIHWY WE Evav Tapadoaiakd QoUpvo.

MoAuxpnoTikd. O TToAupdyelpag ahoydvou pTropei va xpnaoiloTroinBei yia: WAGIWo, TNYAvIoUa, WHOIHO 0T OXApa, GPUyavioua,
OTEYVWHO , améyutn TPOYIMWY Kal Jayeipea aTov aTpo.

Meiwon g mepiekTIKOTNTAG OE X0AnaTePdAN. Xdpn oTo aliotpa G KukAoopiag BeppdtnTog pe aépa, o Nwdng 10T6G TG
TPOPNAG PEILVETAI ,MEIVOVTAG £T1 TNV TTEPIEKTIKATNTA OE XOANGTEPOAN.

E¢oikovounan xpdvou kar evépyeiag. Xapn atnv uynAi amédoon g uebddou petapopds BeppdtnTog e aépa yia TV TTapaokeun
TPOYIMWY, eival duvatdv va pelwdei o xpdvog Kai n evépyeia.

Aiatipnon Twv TIHWY yeuong. MoAU peydho xpoviké didotnua kai ToAU uwnAr Beppokpaaia E0KoAa GTEPOUV TNV TPOPA aTTO TIG
1816TNTEG TNG YeUonG. Xapn aTov eukoho EAeyxo Tou Xpdvou Kai TG Beppokpaaiag, auté To TpdBAnUa pmropei va Auei.

Ta TapokaTw givar odnyieg yia TV TPOETOINATIO @aynToU aTov TToAUPAyEIpa aAoyovou. Oa TIPETTEN VO aVTIMETWTTICOVTal WG
oUpBoUAEG TIoU pTTopoUv va TpoTToTroinBolv avaAoya UE TIG VAYKEG 0G.

Wroipo. TomobetiaTe 10 QaynTé ameubeiag 0Tn oxdpa. LTy TMEPITITWON XOVTPWY KOPHATIWY KPEATOG, YUPIOTE Ta OTAl PIOE TOU
Xpdvou ynaipatog. O xpdvog kai n Beppokpaaia Tou ynaipatog eEaptdral amo To PéyeBog Kal TNV TEPIEKTIKOTNTA O€ AITapd Twv
TPOPWV, KaBWG Kal aTod T0 EMBUUNTO TENIKS ATTOTEAETUA.

Tnydvigpoa. Mmopeite va £xeTe T0 i3I0 ATTOTEAETH TOU TYQVIOUATOG TIATATWY XWPIG TNYAvioua péoa aT1o AddI. Or mardreg ya-
VITEG KOPpEVEG aTTd Qpéokia TraTaTa TpéTel va Bubidovtal aTo AGdI, va aTpayyiletal To Tepiooeupa Tou Aadiol Kai aTn Guvéxela
whoTe 010 ToAupAyeipa. To Sia@uydv AddI amo Tig TTaTATES Bt TIG KAVEI TPAYAVEG.

Koppdria kotdmmouhou BoutrTe Ta oT0 BolTupo Kai émerra oTo AGdI TnyaviopaTog, oTpayyioTe TO TePIcoEUPa Tou AiTToUG Kail OTn
OUVEXEID WAOTE OTO TTOAUMAYEIPQ..

Wroipo otn oxdpa. TomoBeTATTE TIG PETEG WwIoU aTn oxXApa kai BAATE TN 0T6 UTOA. EAEyxeTal TO Wwpi katd Ty SidpKeia Tou
wnoiparog. ZrapatioTe To Wroluo agou TrapatmpraeTe Ta emBuuntd amoteAéopata. ToToBETAOTE GETEG UTTAYIATIKOU WWHIOU 0T
oxapa kai BaAte Tn oo PTIOA yia Niya AeTrTd otn péyioTn Beppokpaaia. Auté Ba Bonbriael va aTmoKTAoOUV TV TpayaveTnTa TOUG.
Amroyugn. Bakte mv Tpogn Tou mpémel va amoyuyBei aTo uToA, pubuioTe T Beppokpacia oe 100 °C, eAéyEte Ty kardoTaon
TOU TTPOi6VTOG KGO 5 -10 AeTTd.

Mayeipepa oTov atpé.To payeipepa aTov aTud WTTOpED va yivel ouyxpovwg pe Ty TpoeTolladia dAwv eayntwv. Tpdeiua
yia payeipepa oTov atpd mpémel va TomoBeTolvial 0To aAOUPIVOXAPTO, Va TTpooTiBevTal Aiyo vepd kal va TUAiyovTal kaAd 0To
ahoupivoxapTo.

m APXIKESS OAHTIIES
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Mmopeite emiong va mpooBEaeTe pia pikpn (Trepitou 1 cm. dyog) TooéTTa vepPoU 0TO KATW PEPOG TOU UTTOA, Kal Ta TpdQIpa TTou
Ba payeipeuToUy TOV AT ToTToBETOUVTAI TN WNAY OXdpa.

Mivakag pe mapadeiyuata xpovwv kai BepPokpaciwv TpoeToluaciog @aynrol. Or TapdpeTpol TpEmel va TTpocappolovTal
av@hoya pe TNV TOGATNTA TPOPAG Kl TO ETMBUNTO TEAIKO aTToTEAEGHA

Tormog Tpogrg Xpovog [min] Oeppokpaaia [°C]
Kotémouho 30-40 180 - 200
Yapi 10-15 130 - 150
Kéik 10-12 140 - 160
Agtakég 12-15 140 - 160
Topideg 10-12 150 - 180
Noukaviko 10-13 120 - 150
Wnrd giotikia 10-15 140 - 160
Dpuyaviopévo Ywpi 8-10 120 - 140
Mardreg 12-15 180 - 200
Drepolyeg kotéTTOUNOU 15-20 150 - 180
KaBoupi 10-13 140 - 160
Hot dog 5-8 190 - 210
Maidakia ynrd 18-20 220 -240
2uvrfipnon mpoidvrog

MPOZOXH! OAeg o1 epyaaieg auvtRpnang TPEETEN va ekTeAOUVTaI GTav TO TIPOIdV eival ekTOG AeiToupyiag. Ma va 1o kaveTe auTd,
amoguvdéaTe To kaAwdio Tpo@odoaiag amwd TNV TPifa kal aTé TV UTTOdOXT| GTO KOTTAKI TOU TTPOIOVTOG.

MPOXOXH! To kamdki Tou TpoidvTog dev Trpémer va BubileTal oe vepd 1) Ao uypd. Ta kammdkia dev Pmmopolv va TAuBoUv e
TpEXOUPEVO vEPO, O TTAUVTHpIa TIIATWY 1) O€ vepd uwnAig Trieang.

[MPOXOXH! AgroTte To TPoiGV va Kpuwoel evieAws TpIv 10 TTAUOIPO. H emagr) Tou {eoToU PTOA pe Kpuo vepd UTopei va
TIPOKAAETEI PWYHEG.

To TpoidV XpNOILOTTOIEITaI YIar TNV TIPOETOIATIC TPOYILWY TTOU TOTToBETOUVTAl TO WTTOA, OTTOTE TTPETTEl Vol ANQOET EPIUVA WOTE
va eEao@aNioTel N owaTh vylEvA yia va gival ao@arég To eaynTo.

To pmoA kai Ta ageaoudp pmopouv va AuBolv pe TpexoUpevo vepd. Empémerar emiong va AEVETE To PTTOA Kai Ta e§apTrpaTa
€KTOG aTrd TOV ECATRIOTT OO GAOUUIVIO OTO TIAUVTAPIO THATWY. Agv OUVIOTATaI VO XPNOILOTIOIEITE GUXVE TO TTAUVTAPIO TTIATWY,
kaBWg auUTO PTTOPET VOl KATAOTPEWE TNV ETIPAVEIT TWV AVTIKEIMEVWY TTou KaBapidovral.

XpnolyotrooTe éva MO amoppUTTaVTIKG TTAuaiuaTog TATwWY Yo KaBapiopo. AQaipEoTe TUXGV UTTOAEiupaTa pe éva Travi
EUTIOTIONEVO O€ vepd (Kamaki) fj EETAUVETE We TpeXOUUEVO vePO (GMa eaptipara). Metd Tov kaBapiopd, oKOUTTOTE TO TTPOIdV
OTEYVA 1) AQAOTE TO VA OTEYVWOEL

To mpoidv Tpémer va kabapiaTe Tpiv ammd TV TPWTN XPron Kai UETd amd kdBe xprion, TTpiv TEPIMEVETE VO KPUWOEI TEAEIWG.
KaBapioTe 6Aa o uTroAEippaTa TPOPWY TTOU TIOPAPEVOUV GTO TTPOIGV, ATTOTPETTIOVTAG TNV KAUAT TOUG OTav ETTavaypnalkoTTolodvTal,
Kal ATTOTPETTOVTAG TN Eiwan TG aTddo0Ng Tou TIPOIBVTOG.

Mnv xpnaipoToieite dIGAUTES, KAUOTIKG Uypd,0vOTIVEUNA, BevEivn i} AelavTika KaBapioTIKd.

KaBapioTe Ta avoiyuara e¢aepiopol Tou KaTTaKIOU UE pia NAEKTPIKK oKOUTTa.

Mpoypauua kabapiouoy e atué

To Tpaidv £xel pia €1BIKA AeiToupyia Tou 08¢ emTPETEN Vo kaBapileTe To BEPUAVTIKG OTOIXEID KATW OTTG TO KATTAKI e Evav EUKOAO
ka1 aoaAn TpéTTo. Mo To OKOTIG aUTO, PiXVETE VEPO OTO KATW PEPOG TOU UTTOA, €101 LOOTE TO ETTITTEDO TOU VO ival TrEpITToU 5 cm.
Mo PETPATaI aTrd TO KATW PEPOG TOU UTTOA. KaAUWTE TO PTTOA PE TO KATTAKI, NV XPNOIMOTIOIGETE TO SAKTUAIO TIOU MEYTAWVEI TN
XwpnikétnTa Tou PTOA. To Tpoidv Ba Trpémel va ouvdeBei ue Tnv Tpo@odoaia peUaTog GTTWG OTNV TTEPITITWON TNG TIPOETOILATIOG
TWV YEUUATWV.

T'upioTe To dlakdTTn Beppokpaaiag aTn B¢on Tou ypdger « Thaw Washy. PubpioTe To koupTri puBiong wpag yia 10 Aetra.

Merd Tov KaBapiopd, amoouvdéaTe To KaAwdio Tpopodoaiag kal eAEyETe Ta amoTeAéopara. EmravaAdBete Tn Aeimoupyia edv eiva
amapaimro.

O Bepuavtipag ahoyovou dev Trpémel va kaBapiletal pe GAAo TpOTO. Av gival TTOAU BPWHIKOG, TIPETTEI VO ETTIKOIVWVACTE |E TO
€£0ua1000TNWEVO KEVTPO GEPPIG TOU KATAOKEUAOTH).

Amobiikeuon kai peragopd mpoidvrog

AmoBnkeUoTe T0 TTPOIOV O€ KAEIOTOUG XWPOUG, KaTé TNV aTToBrKeEUan, TTPOGTATEUOTE TO OTTG T aKAv, TN BPWHIA KaI TNV Uypagdia.
ZuvioTdTal n aTroBrKeuan Tou TTPOIGVTOG GTNV £PYOCTATIOKS GUCKEUQUIa.

AmobnkeloTe 10 TTPOiGv aTn Béon epyaciag. Mnv aToiBadere TpoidvTa. Mnv TomobeETEiTE TiTTOTO TAVW OTO TTPOIdV KaTG TNV
amobrikeuaon.

MeTagépete To TpoidV 0NV EpyoaTacIakr ouokeuaaia. Mpoatatelate To amd Tig uTrepBoAiké diatapayég Kard T petagopd. Mnv
TOTTOBETEITE TITTOTA TTAVW OTO TPOIOV KATA TN PETaYOpd.

APXIKESS OAHTIESTS m
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TEXNIKA ZTOIXEIA
Napdperpog Movdda pérpnong ZroIxeia
ApiBu6G katahdyou 67640 67641
OvopaoTiki Tdon [V~] 220 - 240 220 - 240
OvopaoTiki ougvetnTa [Hz] 50 - 60 50 - 60
OvopaoTiki 10X0g w] 1200 - 1400 1200 - 1400
Kamnyopia pévwong | |
XwpnTikATNTA TOU PTTOA U] 12 12
Xopnrkotnra PO pe duktiio U] 17 17
Oeppokpaaia Aeroupyiag [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Xpovog epyaoiag [min] 0-60 0-60
KaBapd Bdpog (kamakiod) [kg] 18 19
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