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Please read this user manual first!
Dear Customer,

Thank you for prefering a Beko product. We hope that you get the best results from
your product which has been manufactured with high quality and state-of-the-art
technology. Therefore, please read this entire user manual and all other accompanying
documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use.
If you handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all
warnings and information in the user manual.

Explanation of symbols
Throughout this user manual the following symbols are used:

Impartant information or useful hints
about usage.

DANGER: Warning for hazardous
situations with regard to life and
property.

WARNING: Warning indicates a
potentially dangerous situation.

CAUTION: Warning indicates
potential material damage.

This product has been produced in environmentally-friendly, state-of-the-art facilities.

Complies with the WEEE Directive. C E It does not contain PCB.
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environment

Important instructions for safety and

Thissectionincludes the safety
instructions that will help
providing protection against
personal injury and material
loss risks. Failure to follow
these instructions invalidates
the granted warranty.

1.1 Danger of electric
current

Danger to life by electric
current!

Contact with live wires or
components could lead to
serious injury or even death!
Observe the following safety
precautions to avoid electric
shocks:

. Do not use the coffee ma-
chine if the connecting cable
or mains plug are damaged.

. Before reusing the coffee ma-
chine, the mains cable must
be renewed by a qualified
electrician.

. Do not open the housing of
the coffee machine. Danger of
electric shock if live connec-
tions are touched and/or the
electrical and mechanical con-
figuration is changed,

. Before cleaning the bean con-
tainer, pull the mains plug
of the appliance out of the
socket. Danger from rotating
coffee milll

1.2 Danger of burning
or scalding

Parts of the coffee machine
can become very hot during
operation! Dispensed drinks and
escaping steam are very hot!
Observe the following safety
precautions to avoid burning/
scalding yourself and/or others;
. Do not touch either of the
metal sleeves on both coffee
spouts.

« Avoid direct contact of the skin
with escaping steam or hot
rinsing, cleaning and descaling
water,

4/EN
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environment

Important instructions for safety and

1.3 Fundamental
safety precautions

Observe the following safety
precautions to ensure safe
handling of the coffee machine;

- Never play with packaging
material. Risk of suffocation.

. Inspect the coffee machine
for visible signs of damage
before use. Do not use a dam-
aged coffee machine,

If the connecting cable is
damaged, it should only be
replaced by a service agent
recommended by the manu-
facturer in order to prevent
any danger! Please contact
the manufacturer or his cus-
tomer service.

Repairs to the coffee machine
must only be carried out by
an authorised specialist or by
the works customer service.
Unqualified repairs can lead
to considerable danger for the
user. They will also void the
warranty.

« Repairs to the coffee machine

during the warranty period
may only be carried out by
service centres authorised by
the manufacturer, otherwise
the warranty will become void
in the event of subsequent
damage.

. Defective parts may only be

replaced with original spare
parts. Only original spare parts
guarantee that the safety re-
quirements are met,
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| Importantinstructions for safety and
environment

. This appliance can be used
by children from the age of 8
up as well as by persons with

- bed and breakfast type envi-
ronments.

. Protect the coffee machine

reduced physical, sensory or
mental abilities or with lacking
experience and/or knowledge,
if these persons are super-

against the effects of weather
such as rain, frost and direct
sunlight. Do not use the coffee
machine outdoors.

vised or have been instructed
how to use the appliance in a
safe way and have understood
the hazards which could arise
fromusingit. Children must not
play with the appliance. Clean-
ing and user maintenance shall
not be made by children unless
they are older than 8 and su-
pervised,

. This appliance is intended to
be usedin household and simi-
lar applications such as:

- staff kitchen areas in shops,
officesand other working en-
vironments,

- farm houses,

-by clients in hotels, motels
and other residential type
environments,

« Neverimmerse the coffee ma-
chine itself, the mains cable or
the mains plug into water or
other liquids.

. Do not clean the coffee ma-
chine or accessories in a dish
washer,

. Do not pour any other liquids
apart from water or place
foodstuffsinto the water tank,

- Do not fill the water tank be-
yond the maximum mark
(lower edge of the filling hole)
(1.2 litres).

. Only operate the machine
when the waste container,
drip tray and the cup grate are
fitted.
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Important instructions for safety and

environment

. Donot pull the cable toremove
the plug from the mains socket
or touch with wet hands,

. Do not hold the coffee ma-
chine with the mains cable.

« Keep theappliance and its cord
out of reach of children aged
less than 8 years.

1.4 Intended use

The manual espresso machine Beka is intended for
use in homes and similar applications, for instance
in staff kitchens, shops, offices and similar areas
or by customers in bed & breakfast, hotels, motels
and other living accommodation. This coffee
machine is not intended for commercial use. The
machine is only intended for preparing coffee and
heating milk and water. Any other use other than
previously stated is considered as improper use.
Danger resulting from improper use!
If not used for its intended purpose or used in any

other way, the coffee machine may be or become
WARNING: Therefore, the coffee
machine may only be used for its
intended purpose.

f WARNING: Observe the

manual.

No claims of any kind will be accepted for damage

or injury resulting from use of the coffee machine

for other than its intended purpose.

a source of danger.
procedures described in this user
Theriskhas tobe borne solely by the machine owner.

1.5 Limitation of liability

All technical information, data and instructions
on installation, operation and maintenance of
the coffee machine contained in these operating
instructions represent the current status at the
time of printing and are based on the best possible
knowledge gained by experience and knowhow.

No claims can be derived from the information,
illustrations and descriptions in this user manual.
The manufacturer assumes no liability for damage
or injury resulting from failure to observe the
user manual, use for other than the intended
purpose, unprofessional repairs, unauthorised
modifications or use of non-approved spare parts.

1.6 Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification

symbol for waste electrical and electronic
equipment (WEEE).
This product has been manufactured
X which can be reused and are suitable
for recycling. Do not dispose of the
waste product with normal domestic
it to the collection center for the recycling of
electricaland electronic equipment. Please consult
your local authorities to learn about these

with high quality parts and materials
and other wastes at the end of its service life. Take
collection centers.
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Important instructions for safety and
environment

1.7 Compliance with RoHS
Directive

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

1.8 Package information

Yy, Packaging materials of the product are

® @ | manufactured fromrecyclable materials
W® | i accordance with our National
Environment  Regulations. Do not
dispose of the packaging materials together with
the domestic or other wastes. Take them to the
packaging material collection points designated by
the local authorities.
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E Your coffee machine

2.1 Overview

1
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All declared values on the product and on the printed leaflets are picked up after laboratory measurements per-
formed according to related standarts. These values may differ upon usage and ambient conditions.
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E Your Coffee machine

1. Water Tank Lid 2.2 Technical data

2. Water Tank Handle Power supply:

3. Removable Water Tank 220-240V~,50-60 Hz

4, Warming Platform Power: 1200 W

5. Control Knob Water Tank: 1.2 Litre

6' Blrevv Head Technical and design modifications reserved.
7. Filter Holder

8. Drip Tray Grid

9. Drip Tray

10. Frothing Wand

11. Power Button

12. Frothing Sleeve

13. Coffee Scoop / Tamper
14. 2-Cup Sieve

15. 1-Cup Sieve
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B Tips for Brewing

o To extract the fullest flavor from your coffee
beans, we recommend using whaole coffee
beans that have been freshly ground each time
espresso is prepared.

¢ |n addition to the coffee used, using fresh cold
water that is free of chlorine, odors and other
impurities will help ensure the perfect espresso.

e Store your espresso grounds in an airtight
container, and in a cool, dry place to retain the
flavor. Grounds should not be kept for long
periods of time as the flavor will be reduced.

¢ Do not fill your portafilter (7) and selected sieve
to the brim. Using the coffee scoop included,
use 1 level spoon (13) of grounds per shot of
espresso.

¢ If you do not use the machine for more than 5
consecutive days, rinse and drain the water tank
3).

o Before removing the water tank (3) to fill or
empty it, always turn the machine off.

o Always place the unit on a flat, stable, heat-
resistant work surface.

e To ensure your espresso stays at optimum
temperature, we recommend that you preheat
your cups.

o Before brewing, the portafilter (7) must be
turned to the right as tight as possible to
prevent the portafilter from loosening due to
high pressure.

CAUTION: In order to avoid pos-
sible burns to body parts and/or
other injury from hot steam and
water or damages to the machine.

1. Never remove the water tank (3) or the
portafilter (7) while your machine is brewing
espresso or frathing milk, The Control Knob (5)
should be in the " $§— " position before you
remove the portafilter (7) to make
additional cups of espresso. If you need to add
more water to the tank, turn the Control Knob to
the "0" position and power off the machine by
pressing the Power Button (11) on the side of
the machine so that the blue light is turned off,

2. If espresso does not flow from the portafilter
(7) (only drips very slowly), the sieve is blocked.
Turn off the appliance and allow it to cool down,
Check that the coffee is nat too finely ground,
chapter 5a.

3. Use caution when removing the portafilter (7).
The metal parts may still be very hot. There
may also be hot water floating on the top of
the ground coffee. Hold the portafilter only by
its handle and dispose of the brewed coffee
grounds by using the thumb quard.

4,If steam is not released from the frothing
wand (10), the frother is blocked. Turn off the
appliance and allow it to cool down. Clean the
frothing wand as described in chapter 8b.

5.In order for your machine to work properly
time after time, clean the frothing sleeve (12),
frothing wand (10), and frothing tip after each
use.
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n Operation and use

4.1 Before First Use 4.3.2 The Control Knob

After carefully unpacking your espresso machine, ~ The Control Knob (5) has three positions:

wash all removable parts with warm soapy water [ position Symbol Explanation
and rinse thoroughly. Familiarize yourself with ,

the appliance and read the instruction manual. | Left w0 brewing coffee
Plug the power cord into a grounded wall outlet

according to the safety instructions. Turn the standby, cup
machine on by pressing the Power Button (11) on | Middle SSS\j, Warming, prepar-
the side of the appliance. edness

The Power Button will light solid blue while the [, .
indicator light on the Control Knob (5) will start to Right © iﬁ?&%ﬁ?ﬁg %%q
blink, indicating the machine is heating up. ing spout

Rinse the internal components before making

espresso. Fill the water tank and pump a few During brewing or steaming, the in-
ounces of water through the brew head (6) and dicator light inside the Control Knob

chapter 4 for "Warming Internal Components & color, specifying the heating sys-
Cups"to rinse the machine before first use. tem is on, maintaining the proper

4.2 Filling the Water Tank temperature for brewing or steam-

ing.
Remove the water tank (3) by lifting up on the .
handle (2). Open the lid (1) and fill the water tank G] Always turn the Control Knab (5) to

the frothing wand (10). Follow the procedure in G] (5) may start to blink or change

with fresh cold water between the MIN and MAX the" 5= " position before turning
markings. off the machine.

Close the lid (1) and replace the water tank by
pushing down firmly, to ensure the tank is properly
engaged.

4.3 Control Panel

4.3.1 The Power Button

The Power Button (11) on the side of the machine
turns the machine on and off. When the machine
is turned on, the indicator light on the Control
Knob (5) will start to blink red, signifying that the
machine is warming up the heating system. The
initial heat-up time is under one minute at normal
room temperature. When the indicator light
illuminates solid blue, the internal components are
heated and ready to brew coffee. To turn the
machine off, ensure the Control Knob is in the "
$—> position and press the Power Button on
the side of the machine to turn it off,
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n Operation and use

4.3.3 Warming Internal
Components & Cups

Before making espresso, it is important to pre-

warm all the internal components in the appliance

and the cups. This short procedure will add 10° to

15°F to the first cup of espresso.

1. Fill the water tank (3) with fresh cold water as
described in chapter.

2. Make sure the Control Knob (5) is in the " S
position,

3. Turn on the machine by pressing the Power
Button (11) located on the side of the machine.
Theindicator light on the Control Knob (5) begins
toblink red as the machine begins to heat.

4, Place the sieve inside the portafilter (7) (without
coffee) 3 for proper sieve placement.

5. Make sure the thumb quard does not cover the
Sieve,

6. Align the portafilter (7) to the "INSERT" on the
|eft side of the brew head (6), while pushing the
portafilter up. Turn the portafilter firmly to the
right towards the "LOCK" on the middle of the
brew head, until it feels tight.

In the beginning it might not be

possible to turn the portafilter all

the way to the "LOCK" position.
? Just make sure the portafilter is
firmly placed. Over time the por-
tafilter can be moved closer to the
"LOCK" position.

7. Place one or two espresso cups underneath the
portafilter. Once the indicator light illuminates
solid blue, the machine is ready for coffee
brewing.

8. Turnthe ControlKnab (5) to the left towards the
"Cup icon", Hot water will be pumped through
the portafilter (7) into the cups.

9, Turn the Contrgl Knob (5) back to the center

towards the "5 " to stop the flow of hot
water.

CAUTION: Never leave the ma-
chine unattended during brewing
or steaming. You always must turn
the Control Knob (5) back to the
center position towards the " $i>

" position to stop brewing.

10.Empty the cups and remove the portafilter
(7). Al parts are now pre-warmed.
TIP! Place espresso cups upside down on the
warming platform (4) on top of the machine.
When the machine has been turned on for
approximately 15 minutes, the warming
platform will be heated and can be used to pre-
warm cups instead of using hot water from the
machine.

Manual Espresso Machine / User Manual
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B Preparing

5.1 Preparing Espresso

5.1.1 Selecting the Coffee Grind

This is an important step in the espresso making
process as the finely ground coffee must have
uniform consistency.

¢ The correct grind should look like salt.

o |f the grind is too fine, the water will not flow
through the coffee and cause too much pressure
tobuild upin the machine. These grinds look like
powder and feellike flour when rubbed between
fingers.

o |f the grind is too coarse, the water flows
through the coffee too quickly, preventing a
full-flavored extraction. Tip! Be sure to use a
quality burr grinder for uniform consistency.
Blade coffee grinders are not recommended for
espresso brewing because the grind is not as
consistent.

o |f you are experiencing problems with taste
(bitter, sour, under extracted, etc.) adjust the
grind size of the coffee and/or switch the brand
or roast of whole bean coffee.

5.1.2 Preparing the Machine for
Brewing

1. Make sure the indicator light is illuminated solid
blue and the Control Knob (5) is in the " S
position,

2. Make sure there is water in the water tank (3)
and your cup(s) are prewarmed as described in
earlier chapters.

3. Make sure the drip tray (9) and drip tray grid (8)
are placed correctly on the unit.

5.1.3Filling and Inserting the

Portafilter

1. Select from the two sieves (14-15) that come
with your machine depending on the amount of
Cups you wish to prepare (1 or 2 cups).

2. Place the sieve in the portafilter (7) and ensure
it sits level,

3. Fill the selected sieve with fresh, finely ground
coffee. Clean any excess coffee from the rim
of the portafilter (7). This will assure proper fit
under the brew head (6).

4, Tamp or compress coffee using the flat side of
the coffee scoop/tamper (13). Do not overfill
the sieve. This might cause clogging or overflow.

5. Position portafilter (7) underneath the brew
head (6) and align the portafilter to "INSERT"
while pushing the portafilter up. Turn the
portafilter firmly to the right towards "LOCK"
untilit feels tight.

If you are planning to make cap-

5.1.4 Brewing Espresso
puccino, please refer to the next
section "Making Cappuccino” after

reading "Brewing Espresso.”

1. After you prepare the machine and ground
coffee as described in the previous sections you
are ready to start brewing your espresso.

2. Place 1 or 2 small cups under the portafilter (7).
For brewing two cups at a time, you can place
the cups under the portafilter ensuring each
one of them is directly under one of the two
spouts.

3. Once the indicator light in the center of the
Control Knob (5) illuminates solid blue, the
machine is heated to the proper temperature.
Rotate the Control Knob to the left towards the
"Cupicon’, to start brewing. The pump is audible
for a short moment as the grounds are pre-
infused with water. Then, after a short pause,
the espresso will begin to flow into the cup(s).

4, When the cup is filled to the desired level, turn
the Control Knob (7) back to the " “5:0 !
position. Keep cup(s) under the spouts for an
additional few seconds to be sure all of the
espresso has dripped out.

14/EN
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B Preparing

CAUTION: The machine must be
turned off manually. Do not leave
machine unattended while brew-
A ing. You must manually stop the
brewing process. This will avoid

overflow, spillage and potential
hazards and damages.

After the espresso is brewed, the
machine automatically creates a bit
of steam and pushes the remaining
water from the pump into the drip
[i] tray (9). This ensures that there
will be no rest-water in the heating
system. After preparing a few cups
of espresso, carefully pull the drip

tray out of the machine, empty and
replace.

A\

CAUTION: The metal parts of
the portafilter (7) might still be very
hot. Always use caution when han-
dling the machine and the remov-
able parts. Make sure to use the
thumb guard when discarding the
grounds. Cool these parts by run-
ning under cold water.

5.1.5 Making Cappuccino

(appuccinois the combination of one or two shots
of espresso with an equal or larger amount of hot
milk and milk froth.

5. After the machine has cooled down, carefully
remove the portafilter from the brew head (6)
by holding it by the handle and pulling it towards
the left, Using the thumb guard to secure the
sieve in the portafilter, turn the portafilter (7)
upside down to empty. Rinse the sieve and
portafilter with water,

6. If you wish to brew additional espresso, repeat
the process above. Add freshly ground coffee
into the sieve as described in chapter 5c,
"Filling and Inserting the Portafilter," lock the
portafilter (7) back underneath the brew head
(6) and follow the instructions to brew espresso
again (items 2-5 from this section),

7.0nce you have prepared the desired amount
of espresso, make sure the Control Knab (5) is
in the "0" position and turn off the machine by
pressing the Power Button (11) on the side of
the machine. Allow the machine to cool down
before removing parts and accessories prior to
Cleaning.

8. For cleaning instructions, refer ta chapter 8.

(i

When frothing the sieve and porta-
filter (7) should be assembledin the
"LOCK" position. For best results
always start with fresh, cold milk
(about 34°F).

Do not use a pitcher which has just
been washed in warm water, We
also recommend a beverage ther-
mometer for preparing the best
frothed and steamed milk. The
ideal end temperature for frothed
or steamed milk is between 140°F
- 165°F. Any type of milk can be
used when frothing. Whole milk
will produce good microfoam (small
bubbles) while low-fat and fat-free
milk will produce large, airy bubbles
inthe froth. Non-dairy milks will not
hold the froth as well but can be
steamed and heated for lattes.
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B Preparing

5.1.6 Frothing Milk
1. First prepare espresso into a large, pre-heated

CAUTION: Never remove the
frothing wand (10) from the milk

cup as described in chapter 5d, "Brewing
Espresso”.

2. Filla small stainless steel or ceramic pitcher 1/2
full with cold milk and set aside.

3. Before frothing, it is recommended to purge the
frothing wand (10) of any hot water. Place a cup
under the frothing wand (or turn the frothing
wand directly into the drip tray (9)). Once the
indicator light is solid blue, turn the Control
Knob (5) to the right towards the "Steam icon".
The indicator light blinks red for 5-8 seconds
while the water is purged from the wand. Once
the water is purged, the indicator light will turn
blue, and steam is produced from the frothing
wand. Turn the Control Knob back to the * $¢=»
" position. The indicator light is now illuminated
red indicating the machine is ready to froth/
steam milk.

while the Control Knob (5) is still in
the steam position. Always turn the
Control Knob to the “ %= " posi-
tion before removing the frothing

wand from the milk orit could cause
hot milk to splatter.

During brewing or steaming, the
indicator light may turn off, change
color, or blink, specifying the heat-
ing system is active and maintain-
ing the proper temperature for
brewing or steaming.

(i

7. When the milk has doubled in volume, or, if you

are using a beverage thermometer, when the
milk has reached 165°F (68°C), turn the Control
Knob (5) back to the” $i=p position,

4, Take the cold pitcher of milk and submerge
the frothing wand (10) (with frothing sleeve
(12) assembled) about two thirds into the milk
inside the pitcher. Make sure the frothing sleeve
does not hit the bottom of the pitcher during
frothing.

5. With the frothing wand (10) submerged into
the milk, turn the Control Knob (5) to the right
towards the "Steam icon".

6.Steam will start to exit the frothing wand
(10) releasing hot steam into the milk. During
frothing, the machine’s pump will make
intermittent noise indicating that water is being
pumped through the heating system to be
converted into steam.

CAUTION: To avoid splattering
of hot milk, do not let the opening
of the frothing wand (10) go above
A the surface of the milk. Keep the
frothing wand submerged in the

milk during the entire frothing pro-
(ess.

Carefully clean the frothing wand
(10) and frothing sleeve (12) with a
m wet cloth immediately after steam-
ing to avoid milk build up. Take care
to avoid contact with hot parts.
8.Pour the frothed milk into the prepared
espresso, now the cappuccino is ready. Sweeten
totasteand add any ingredients you desire such
as flavored syrups, extracts or cocoa powder/
spices.
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B Preparing

After frothing, we recommended
you allow the machine to cool down
for at least 5 minutes before mak-
ing espresso again. This allows the
machine to cool down from steam-
ing temperature to the proper
espresso brewing temperature. If
indicator light is red, you may turn
Control Knob (5) to the left to run
water through the portafilter (7).
This will cool down the system so
espresso can be made after steam-
ing. If multiple cappuccinos will be
made, prepare all the espressos
first into hot cups and then froth
the milk after,

9. Follow the instructions in point 3 above to
purge the frothing wand (10) and to flush out
any residual milk from the frothing wand and
frothing tip. It is important to properly clean
your frothing wand and frothing tip and wash
the frothing sleeve (12) after each use to ensure
the frother continues to work properly.

(i

10.Turn the machine off by pressing the Power
Button (11) on the side of the machine. Unplug
the power cord and allow the machine to cool.
CAUTION: After frothing or
steaming milk, the frothing wand
(10), frothing tip, and frothing
sleeve (12) will be VERY HOT!
Do not contact metal parts! To avoid
potential injury, always make sure
that all parts have cooled down
completely before handling,

5.1.7 Making Latte

Latte is the combination of one or two shots of
espresso with an equal or larger amount of hot
steamed milk with very little or no froth, Without
the frothing sleeve (12), the frothing wand (10)
will steam, not froth the milk, Remove the frothing
sleeve then proceed with steaming the milk as
described inchapter 6. Pour hot, steamed milk over
espresso. Follow steps 9 & 10 above in chapter 6,
“Making Cappuccino”to clean and power down the
machine.

A\

CAUTION: After frothing or
steaming milk, the frothing wand
(10) and frothing tip will be VERY
HOT! Do not contact metal parts!
To avoid potential injury, always
make sure that all parts have cooled
down completely before handling.
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B Cleaning and Maintaining Your Machine

6.1 Daily Cleaning

1. Always make sure the Control Knob (5) is in the
e position and the machine is powered
off by pressing the Power Button (11) on the
side of the machine so that the blue light is
turned off. Unplug the cord from the outlet and
allow all of the parts to cool before cleaning.

2. Remove and wash the frothing sleeve (12) and
wipe the frothing wand (10) with a damp cloth.

3. The water tank (3), sieves and drip tray (9) can
be washed in a solution of hot water and mild
liquid soap.

5. Use a cloth to dry the frothing wand (10) and
replace the black frothing sleeve (12), ensuring
itis firmly pushed up onto the frothing wand.

6. If extremely clogged, the frothing tip can be
unscrewed, and soaked in warm soapy water
for approximately 30 minutes. Once soaking
is complete, thoroughly rinse the tip under
running water.

(10), frothing tip, and frothing
sleeve (12) may be VERY HOT!
To avoid potential injury, always

CAUTION: The frothing wand
A\

CAUTION: Do notimmerse appli-
A ance in water, in any other liquid or

place in the dishwasher,
6.2 Cleaning the Frothing
Wand
It is recommended to purge (chapter 6, point
3) and wipe the frothing wand (10) clean with
a damp cloth each and every time immediately
after frothing or steaming milk to prevent build
up. Thoroughly clean the frothing wand before
turning off the machine to ensure cleanliness.
1. Pull'the black frothing sleeve (12) down and off

the frothing wand (10) and clean under warm
running water,

2. Fill a cup with a bit of water and immerse the
frothingwand (10).

3. Turn the Control Knob (5) to the right towards
the "Steam icon" and let steam push into the
water for a few seconds.

4, Turn the Control Knob (5) back towards the
center to the OFF position” S

Never use abrasive cleansers, steel
wool pads or other abrasive materi-
als to clean the machine,

make sure that all parts have cooled
down completely before handling.

If no steam comes out of the froth-
ingwand (10), hardened milk blocks
its path. Turn the Control Knab (5)
back to the "S> position,
Remove the black frothing sleeve
(12) and carefully use a needle to
loosen the milk residue from the
opening of the frothing tip to re-
move any blockage, then steam
again.

(i

In order for your machine to work
properly time after time, clean the
frothing wand (10), sleeve and tip

(5]

after each use as described above,

18/EN
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B Cleaning and Maintaining Your Machine

6.3 Decalcifying

When making espresso always use cold, clean

water, Using spring water or filtered water will

slow down calcium build up. We recommend

decalcifying the machine after 100-200 uses or at

least every 2-3 months,

 When using commercial decalcifying agents it is
important to follow their instructions. You can
also use Capresso Cleaning Solution, available
at www.capresso.com. Dissolve 1 packet of
(Capresso Cleaning Solution with 30 oz. of water
and add to the water tank (3).

(i

6.3.1 Decalcifying the Brew Head

1. Remove the portafilter (7).

2. For best results unscrew the screen inside the
brew head (6). Wipe off any coffee residue with
adamp cloth,

3.Fill the water tank (3) with the decalcifying
solution.

4, Place a large bowl beneath the brew head (6).

5. Push the Power Button (11) on the side of the
machine and turn the Control Knob (5) to the
left towards the "Cup icon". Allow 1/3 to 1/2 of
the solution to be pumped through the system
and the brew head.

6. Turn the Control Knob (5) back towards " >
position to stop the process.

7.Let the machine sit for approximately 10
minutes.

Do not use vinegar as this will con-
siderably shorten the life of the seal
inside the brew head (6).

6.3.2 Decalcifying the frothing
wand

1. Remove the black frothing sleeve (12).

2. Fill a pitcher with 6 to 8 oz. of cold water and
immerse the frothing wand (10) into the cold
water.

3. Turn the Control Knob (5) to the right towards
the "Steamicon"and let the steam pass through
for about 30 seconds. Repeat this process three
or four times.

11. Now process the remaining decalcifying
solution through the brew head (6) as described
above.

6.3.3 Rinsing the system

1. Remove the water tank (3) and rinse thoroughly,
then fill with fresh cold water.

2. Repeat above steps (4 through 6) with fresh
cold water.

3. Replace screen in the brew head (6) and tighten
the screw securely.

Manual Espresso Machine / User Manual
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Troubleshooting

7.1 Problems, possible causes and remedies

Coffee runs down the

Problem Cause Remedy
Portafilter (7) is not properly Turn the handle of the portafilter (7)
inserted. further to the right.

Edge of sieve is not free of
ground coffee

Turn off the machine, remove the portafil-
ter (7) holder and clean the
edges of the sieve.

side of the portafilter.

Screen inside brew head (6) is
dirty.

Remove the screen in the brew head (6)
by removing the two screws that hold the
screenin place. Clean thoroughly with
warm water, dry and replace the screen.
Ensure the screws are tightly fixed back
on.

CAUTIONIHOT.

Very little or no
coffee flows through
the portafilter.

No water in tank.

Fill the tank with water,

The screen inside the brew head
(6) s blocked.

Brew water through the screen without
the portafilter (7) inserted. If no water
comes through, unscrew the screen, clean
and replace.

The sieve is blocked.

Correction: Clean the sieve, insert into the
portafilter (7) and pump water through
without coffee. If no water comes through
the sieve call Customer Service to order a
replacement sieve.

Espresso brews out
only as drops.

(offee grounds are toofine or

Do not tamp coffee grounds so firmly. Use

Espresso brews too
quickly.

packed down too firmly. a coarser grind of coffee,

Machine blocked by calcium Decalcify the appliance. See chapter 8c.
deposits.

Ground coffee is too coarse. Use a finer grind.

Not enough coffeein the sieve. | Use more ground coffee.

20/EN
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Troubleshooting

frothing wand.

blocked.

Problem Cause Remedy
(offee old or too dry. Use fresh coffee.
Coffee not pushed down firmly | Tamp coffee grounds more firmly. Use a
enough. Water pushes through | finer grind.
the coffee too fast.
No crema.
(offee too coarse. Use a conical burr grinder to obtain a finer
and more consistent grind.
(offee blend not suited to Change brand of espresso.
espresso coffee.
No steam from the Tip of frothing wand (10) is See chapter 8b, "Cleaning the Frothing

Wand". If frothing wand (10) is clear of
dried milk deposits, but no steam comes
out of the frothing wand, then decalcify
the frothing wand as described in chapter
8c. If the appliance is still blocked, call
Customer Service, see chapter 11.

Not enough froth

Milk not fresh,

Use fresh milk.

Milk not suitable.

Use lower fat content dairy milk. Non-dairy
milk won't froth as
well,

when frothing milk.

Milk was too warm from the
start,

Use milk straight from the refrigerator
(34°F).

Not enough milk to froth.

Use more cold milk,

Manual Espresso Machine / User Manual
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Bitte lesen Sie zundchst diese Anleitung!
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Danke, dass Sie sich fir ein Produkt der Marke Beko entschieden haben. Wir hoffen,
dass Sie mit diesem Produkt, das mit den hochsten Qualitdtsanforderungen und der
modernsten Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielen. Bitte lesen Sie
die gesamte Bedienungsanleitung und alle anderen Begleitdokumente aufmerksam,
bevor Sie das Produkt verwenden; bewahren Sie sie zum kiinftigen Nachschlagen
sicher auf, Wenn Sie das Produkt an einen Dritten weitergeben, handigen Sie bitte
auch diese Anleitung aus. Befolgen Sie alle Warnhinweise und Informationen in dieser
Anleitung.

Erklarung der Symbole
In dieser Anleitung werden die folgenden Symbole verwendet:

Wichtige  Informationen  oder
ntitzliche Tipps zur Verwendung.

GEFAHR:WarnungvorSituationen,
die Korper- und Sachschdden zur
Folge haben kénnen,

Warnung: Warnung zeigt eine
potenziell gefdhrliche Situation.

Achtung: Warnung zeigt
potenzielle Materialschaden.

Dieses Produkt wurde in umweltfreundlichen, hochmodernen Einrichtungen hergestellt

Das Gerat erflillt die Vorgaben Es enthdlt kein PCB.
der WEEE-Richtlinie.




und Umwelt

Wichtige Anweisungen zu Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie
wichtige Sicherheitshinweise
im Umgang mit dem Gerdt.
Dieses  Gerdt  entspricht
den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen.
Ein unsachgemdBer Gebrauch
kann jedoch zu Personen und
Sachschdden fihren,

1.1 Gefahr durch
elektrischen Strom
Lebensgefahr durch
elektrischen Strom!
Beim Kontakt
Spannung

mit  unter
stehenden
Leitungen  oder  Bauteilen
besteht Lebensgefahr!
Beachten Sie die folgenden
Sicherheitshinweise, um eine
Gefdhrdung durch elektrischen
Strom zu vermeiden:

. Benutzen Sie das Gerdt nicht,
wenn das Anschlusskabel
oder der Netzstecker
beschddigt sind.

.Lassen Sie vor der
Weiterbenutzung des Gerdtes
eine neue Anschlussleitung
durch eine autorisierte
Fachkraft installieren.

. Offnen Sie auf keinen Fall
das Gehause des Gerates.
Werden spannungsfiihrende
Anschlusse berthrt und der
elektrische und mechanische
Aufbau verdndert, besteht

Stromschlaggefahr.
. Gefahr bei drehendem
Mahlwerk! Ziehen Sie

vor dem Reinigen des
Bohnenbehadlters den
Netzstecker des Gerates aus
der Steckdose.

1.2 Verbrennungs-
und
Verbrihungsgefahr

Teile des Gerates konnen
wdahrend  des  Betriebes
sehr  heiB  werden! Die
ausgegebenen Getrdnke und
auséretender Dampf sind sehr
heif3!

Kaffeevollautomat / Bedienungsanleitung
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und Umwelt

Wichtige Anweisungen zu Sicherheit

Beachten Sie die folgenden
Sicherheitshinweise, um sich
und/oder andere nicht zu
verbrennen/verbruhen:

. Bertthren Sie nicht die
Metallhilsen an den beiden

Kaffeeauslaufen.
. lermeiden Sie direkten
Hautkontakt mit

austretendem Dampf und
mit herauslaufendem, heifen
Spul-, Reinigungs-, und
Entkalkungs- wasser.

1.3 Grundlegende
Sicherheitshinweise

Beachten Sie flr einen
sicheren Umgang mit
dem Gerdt die folgenden
Sicherheitshinweise;

. Kontrollieren Sie das Gerat vor
der Verwendung auf duBere
sichtbare Schaden. Nehmen
Sie ein beschadigtes Gerat
nicht in Betrieb.

. Lassen Sie Reparaturen am
Gerdt nur von autorisierten
Fachhdndlern oder vom
Werkskundendienst
durchfiihren. Durch unsachge-
mdBe Reparaturen kénnen
erhebliche Gefahren fiir den
Benutzer entstehen. Zudem
erlischt der Garantieanspruch.

. Bel  Beschddigung des
Netzkabels darf dieses nur
durch eine vom Hersteller
benannte Reparaturwerkstatt
ersetzt werden, um eine
Gefahrdung zu ver meiden!
Bitte wenden Sie sich an
den Hersteller oder seinen
Kundendienst.

. Eine Reparatur des Gerates
wdhrend der Garantiezeit
darf nur von einem vom
Hersteller autorisierten
Kundendienst vorgenommen
werden, sonst besteht bei
nachfolgenden Schdden kein
Garantieanspruch menhr,
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und Umwelt

Wichtige Anweisungen zu Sicherheit

. Defekte Bauteile dirfen nur
gegen Qriginal-Ersatzteile
ausgetauscht  werden,
Nur bei diesen Teilen ist
gewdhrleistet, dass sie die
Sicherheitsanforderungen
erflllen werden.

Dieses Gerat kannvon Kindern
ab 8 Jahren und dartiber und
von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen
oder mentalen Fdhigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie Uberwacht
oder unterwiesen wurden,
beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates und
die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem
Gerdt spielen. Reinigung
und Benutzerwartung

dirfen nicht durch Kinder

durchgefthrt  werden,
Kinder ohne Uberwachung
durchgefiihrt werden.

« Dieses Gerat

. Gestatten Sie Kindern die

Benutzung des Gerdtes
nur unter Aufsicht um
sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerdt spielen.

ist dazu

bestimmt, im Haushalt und

ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie
beispielsweise;

-in Kichen fir Mitarbeiter in
Ldden, Biros und anderen
gewerblichen Bereichen,

-in landwirtschaftlichen
Anwesen,

- von Kunden in Hotels, Motels
und anderen gewerblichen
Bereichen,

- In Fruhsttckspensionen,

. Schutzen Sie das Gerdt vor

Witterungseinflissen wie

Regen, Frost und direkter

Sonneneinstrahlung.

Benutzen Sie das Gerdt nicht

im Freien.

Kaffeevollautomat / Bedienungsanleitung
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und Umwelt

Wichtige Anweisungen zu Sicherheit

. Tauchen Sie das Gerdt, das
Anschlusskabel oder den
Netzstecker niemalsin Wasser
oder andere Flussigkeiten.

- Reinigen Sie das Gerdt oder
die Zubehorteile nicht im
Geschirrspuler.

. Fillen Sie auBer Wasser
keine anderen Flissigkeiten
oder Lebensmittel in den
Wassertank.

. Befiillen Sie den Wassertank
nicht Uber die Max-
Markierung (unterer Rand der
Einfulloffnung) hinaus mit
Wasser (1,2 Liter).

. Betreiben Sie das Gerat nur,
wenn der Kaffeesatzbehalter,
die Tropfschale und das
Tassenrost eingesetzt sind.

. Die Anschlussleitung immer
am Netzstecker aus der
Steckdose ziehen, nicht am
Anschlusskabel und nicht mit
nassen Handen anfassen.

» Tragen Sie das Gerat nicht am
Anschlusskabel.

.Das Gerdt und seine
Anschlussleitungen sind von
Kindern junger als 8 Jahre
fernzuhalten.

1.4 BestimmungsgemadBe
Verwendung

Der Kaffeevollautomat Beko ist dazu bestimmt, im
Haushalt und ahnlichen Anwendungen genutzt
zu werden, beispielsweise in Mit arbeiterkiichen,
Ldden, Biros und vergleichbaren Bereichen
oder von Kunden in Frilhstlickspensionen,
Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen.
Dieses Cerdt ist nicht flir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt. Das Gerdt ist nur zur
Kaffeezubereitung und dem Erwdrmen von
Milch und Wasser bestimmt. Eine andere oder
dartiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht
bestimmungsgemdB.

Gefahr durch nicht
bestimmungsgemdBe Verwendung!
Bei nicht bestimmungsgemdBer Verwendung
und/oder andersartiger Nutzung kénnen von dem

Gerdt Gefahren ausgehen.
2 WARNUNG:DeshalbdarfdasGerdt
verwendet werden.
WARNUNG: Die in dieser
Bedienungsanleitung beschriebenen
Anspriiche jeglicher Art wegen Schdden aus
nicht bestimmungsgemdBer Verwendung sind
ausgeschlossen.

ausschlieBlich - bestimmungsgemal
A \orgehensweisen einhalten.
Das Risiko trdgt allein der Betreiber.
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und Umwelt

Wichtige Anweisungen zu Sicherheit

1.5 Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen
technischen  Informationen,  Daten  und
Hinweise fiir die Installation, Betrieb und Pflege
entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung
und erfolgen unter Berlicksichtigung unserer
bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen.

Aus den  Angaben, Abbildungen  und
Beschreibungen in dieser Anleitung kdnnen keine
Ansprliche hergeleitet werden.

Der Hersteller (bernimmt keine Haftung
flr Schdden aufgrund von Nichtbeachtung
der Anleitung, nicht bestimmungsgemdBer
Verwendung,  unsachgemdBen  Reparaturen,
unerlaubt vorgenommener Verdnderungen oder
Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile,

1.6 Entsorgung von
Altgeraten:

Dieses Produkt erfilllt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit
einem Klassifizierungssymbol fur elektrische und
elektronische Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet.

ﬁ Dieses Gerdt wurde aus hochwertigen

Materialien hergestellt, die
—

wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguldren Hausmdill; geben Sie es stattdessen bei
einer Sammelstelle zur Wiederverwertung von
elektrischen und elektronischen Altgerdten ab.
lhre Stadtverwaltung informiert Sie gerne (ber
geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.

1.7 Einhaltung von
RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfilllt die
Vorgaben der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU).
Es enthdlt keine in der Direktive angegebenen
gefdhrlichen und unzuldssigen Materialien.

1.8 Informationen zur

Verpackung
oy, Die Verpackung des Produkts wurde
® ¢/ cemdB unserer nationalen

W | (esetzgebung aus  recyclingfahigen
Materialien hergestellt. Entsorgen Sie
die Verpackungsmaterialien nicht mit dem
Hausmdill oder anderem Mill. Bringen Sie sie zu
einer von der Stadtverwaltung bereitgestellten
Sammelstelle fiir Verpackungsmaterial,

Kaffeevollautomat / Bedienungsanleitung
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E Ihre Kaffeemaschine

2.1 Ubersicht

1
)
— — ——3

4

|

5
: 6
DY 7

Alle angegebenen Werte am Produkte und im Dokument wurden unter Laborbedingungen
entsprechend den zutreffenden Standards ermittelt. Diese Werte kdnnen je nach Nutzung und
Umgebungsbedingungen variieren.
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E Ihre Kaffeemaschine

1. Wassertankdeckel 2.2 Technische Daten

2. Wassertankgriff Spannungsversorgung:

3. Abnehmbarer Wassertank 220-240V~,50-60 Hz

4, Heizplatte Leistung: 1200 W

5. Knopf Wassertank: 1,2 Liter

. BIrU'hkg'pf Technische  und  optische  Anderungen
7. Siebtrdger vorbehalten.

8. Tropfschalengitter

9, Tropfschale

10. Aufschdumer

11. Ein-/Austaste

12. Aufschdumtille

13. Kaffeeldffel / -stampfer
14, 2-Tassen-Sieb

15. 1-Tassen-Sieb
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B Tipps zur Kaffeezubereitung

Ihr Kaffee gibt sein Aroma am intensivsten frei,
wenn Sie jedes Mal frisch gemahlene ganze
Kaffeebohnen verwenden.

Neben dem verwendeten Kaffee sorgt auch
frisches, kaltes Wasser, das frei von Chlor,
Gerlichen und anderen Verunreinigungen ist,
flir perfekten Espresso.

Bewahren Sie gemahlenen Kaffee in einem
luftdichten Behalter auf und lagern Sie ihn
an einem kiihlen, trockenen Ort, damit er sein
Aroma beibehdlt. Gemahlener Kaffee sollte nicht
ldngere Zeit aufbewahrt werden, da er mit der
Zeit sein Aroma verliert,

Flllen Sie den Siebtrdager (7) und das
ausgewdhlte Sieb nicht bis zum Rand. Geben Sie
pro Espresso einen gestrichenen Loffel Kaffee
in das Sieb. Verwenden Sie den mitgelieferten
Kaffeelffel.

Falls Sie das Gerdt langer als 5 Tage in Folge
nicht benutzen, spiilen und leeren Sie den
Wassertank (3).

Schalten Sie das Gerat immer aus, bevor Sie
den Wassertank (3) zum Fillen und Leeren
entfernen.

Stellen Sie das Gerdt immer auf einen flachen,
stabilen, hitzeresistenten Untergrund.

Stellen Sie sicher, dass Ihr Espresso die optimale
Temperatur behdlt, indem Sie die Tassen
vorwdrmen,

Vor der Zubereitung muss der Siebtrdger (7) so
weit wie moglich nach rechts gedreht werden,
damit er sich aufgrund des hohen Drucks nicht
|ost.

ACHTUNG: \Vermeiden Sie
mdgliche Verbrennungen und/oder

A andere Verletzungen durch heiBen
Dampf und Wasser oder Schdden
am Gerdt,

1. indem Sie niemals den Wassertank (3) oder

Siebtrdger (7) entfernen, wahrend das Gerdt
Kaffee zubereitet oder Milch aufschdumt. Der
Knopf sollte sich zur Zubereitung weiterer
Tassen Espresso in der ,0"-Position befinden,
bevor Sie den Siebtrdger (7) entfernen. Falls Sie
mehr Wasser in den Tank geben miissen, drehen
Sie den Knopf in die , 8= "_position und
schalten Sie das Gerdt Uber die Ein-/Austaste
(11) an der Seite des Gerdtes aus, damit die
blaue Leuchte erlischt.

2.Falls kein Espresso aus dem Siebtrdger (7)

herauskommt (tropft nur sehr langsam), ist das
Sieb zugesetzt. Schalten Sie das Gerdt aus und
lassen Sie es abkiihlen, Priifen Sie, ob der Kaffee
fein genug gemahlen ist; siehe Kapitel 5a.

3.Seien Sie beim Entfernen des Siebtrdgers

vorsichtig. Die Metallteile konnten immer noch
sehr heifl sein. Zudem konnte sich heiBes
Wasser auf dem gemahlenen Kaffee befinden.
Halten Sie den Siebtrdger (7) nur an seinem
Griff und entsorgen Sie den gemahlenen Kaffee
mit dem Daumenschutz.

4, Falls kein Dampf vom Aufschdumer ausgegeben

wird, ist der Aufschdumer wahrscheinlich
zugesetzt, Schalten Sie das Gerdt aus undlassen
Sie es abkuihlen. Reinigen Sie den Aufschdumer
wie in Kapitel 8b beschrieben.

5.Damit Ihr Gerdt lange Zeit reibungslos lauft,

sollten Sie Aufschdumer, Tille und Spitze
nach jeder Benutzung wie oben beschrieben
reinigen,
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n Bedienung

4.1 Vor der ersten Benutzung

Packen Sie die Kaffeemaschine vorsichtig aus,
reinigen Sie alle abnehmbaren Teile mit warmem
Seifenwasser und splilen Sie sie griindlich ab.
Machen Sie sich mit dem Gerdt vertraut und
lesen Sie die Bedienungsanleitung. SchlieBen
Sie den  Netzstecker entsprechend  den
Sicherheitshinweisen an eine geerdete Steckdose
an. Schalten Sie das Gerdt Uber die Ein-/Austaste
(11) ander Seite des Gerdtes ein.

Die Ein-/Austaste (11) leuchtet blau, wahrend die
Anzeige am Knopf zu blinken beginnt und dadurch
anzeigt, dass sich das Gerdt aufheizt.

Spilen Sie die internen Komponenten vor der
Kaffeezubereitung ab. Fiillen Sie den Wassertank (3)
und pumpen Sie einige ml Wasser durch Brilhkopf
und Aufschdumer. Befolgen Sie zum Spiilen des
Gerdtes vor der ersten Benutzung die Schritte
in Kapitel 4 ,Interne Komponenten und Tassen
aufwdrmen”.

4.2 Wassertank fiillen

Entfernen Sie den Wassertank, indem Sie ihn
am Griff (2) anheben. Offnen Sie den Deckel (1)
und flllen Sie den Wassertank (3) mit kaltem,
frischem Wasser auf einen Fiillstand zwischen
den Markierungen MIN und MAX.

SchlieBen Sie den Deckel (1) und setzen Sie den
Wassertank (3) wieder ein, indem Sie ihn fest nach
unten driicken, bis er einrastet,

4.3 Bedienfeld

4.3.1 Ein-/Austaste

Die Ein-/Austaste (11) an der Seite des Gerdtes
schaltet das Gerdt ein und aus. Wenn das Gerat
eingeschaltet wird, beginnt die Anzeige am Knopf
rot zu blinken, was anzeigt, dass das Gerdt das
Heizsystem aufwdrmt. Das erstmalige Aufheizen
dauert bei normaler Raumtemperatur weniger als
eine Minute. Wenn die Anzeige dauerhaft blau
leuchtet, sind die internen Komponenten erwarmt
und zur Kaffeezubereitung bereit, Stellen Sie zum
Ausschalten des Gerdts zundchst sicher, dass sich
der Knopf in der , 5= "_Position  befindet;
driicken Sie dann die Ein-/Austaste (11) an der
Seite des Gerdtes.

4.3.2 Knopf
Der Knopf hat drei Positionen:
Position | Symbol Erlduterung
Links =) Kaffee zubereiten
Bereitschaft,
Mitte SSb Briihen und
Dampfen stoppen
Dampfproduktion
Rechts @) durch den
Aufschdumer
Wahrend des Brilhens  oder

Dampfens kdnnte die Anzeige im
Knopf zu blinken beginnen oder
ihre Farbe wechseln und dadurch
angeben, dass das Heizsystem
aktiv ist und die angemessene
Temperatur flir das Brlihen oder
Dampfen beibehalten wird.

(i

Drehen Sie den Knopf vor
Abschaltung des Gerdtes immer

(i

zurlickin die,, = “-Position.

Kaffeevollautomat / Bedienungsanleitung
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n Bedienung

4.3.3 Interne Komponenten und
Tassen aufwdrmen

Vor der Zubereitung von Espresso miissen Sie alle

internen Komponenten im Gerdt sowie die Tassen

vorwdrmen. Dieses kurze Verfahren macht die

erste Tasse Espresso um 10 bis 15 Grad heiBer,

1. Fllen Sie den Wassertank (3) mitkaltem, klarem
Wasser, siehe Kapitel

2. Stellen Sie sicher, dass der Knopf auf die ,0"-
Position eingestellt ist.

3. Schalten Sie das Gerdt Uber die Ein-/Austaste
(11) an der Seite des Gerdtes ein. Die Anzeige
am Knopf beginnt rot zu blinken, sobald das
Gerdt mit dem Erhitzen anfdngt.

4, Setzen Sie das Sieb in den Siebtrdger ein (ohne
Kaffee). Die richtige Platzierung entnehmen Sie
Abb. 3.

5. Stellen Sie sicher, dass der Daumenschutz das
Sieb nicht verdeckt.

6. Richten Sie den Siebtrdger (7) an ,INSERT" auf
die linke Seite des Briihkopfs aus, wdhrend
Sie ihn nach oben driicken. Drehen Sie den
Siebtrdger (7) kraftvoll nach rechts in Richtung
,LOCK" in der Mitte des Briihkopfs, bis er fest
sitzt,

Zu Beginn kann der Siebtrdger
madglicherweise nicht vollstdndig
in die ,LOCK"-Position gedreht
werden. Achten Sie einfach darauf,
® dass der Siebtrdger (7) fest platziert
ist. Mit der Zeit kann sich der
Siebtrdger (7) naher zur ,LOCK"-
Position hin bewegen lassen.

7. Stellen Sie eine oder zwei Espresso-Tassen
unter den Siebtrdger (7). Sobald die Anzeige
blau leuchtet, ist das Gerdt zum Brilhen bereit.

8.Drehen Sie den Knopf nach links auf das
JTassensymbol”. HeiBes Wasser wird durch den
Siebtrdger (7) in die Tassen gepumpt.

9.Drehen Sie den Knapf zuriick in die mittlere
Position Richtung D" damit kein heiBes
Wasser mehr austritt,

ACHTUNG: Lassen Sie das Gerdt
beim Briihen oder Dampfen nicht
unbeaufsichtigt. Sie missen den
Knopf zum Stoppen des Brilhens
immer zuriick in die mittlere Position
. %= "drehen,

10. Leeren Sie die Tassen und entfernen Sie den
Siebtrdger (7). Alle Teile sind nun vorgewdrmt.
TIPP! Stellen Sie Espresso-Tassen verkehrt
herum auf die Heizplatte an der Oberseite des
Gerdtes. Wenn das Gerdt etwa 15 Minuten
eingeschaltet war, hat sich die Heizplatte so
stark erwdrmt, dass sie anstelle von heiBem
Wasser aus dem Gerdt zum Vorwdrmen von
Tassen verwendet werden.
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5.1 Espresso zubereiten

5.1.1 Mahigrad wadhlen

Dies ist ein wichtiger Schritt in der Espresso-

Zubereitung, da fein gemahlener Kaffee eine

einheitliche Konsistenz haben muss.

¢ Richtig gemahlener Kaffee sollte die GréBe von
feinen Salzkérnern haben.

¢ Falls der Mahlgrad zu fein ist, lduft das Wasser
nicht frei durch den Kaffee, wodurch sich zu viel
Druck im Gerdt aufbaut. Dieser Mahlgrad dhnelt
Pulver und flihlt sich mehlig an, wenn man es
zwischen den Fingern reibt,

¢ Falls der Mahlgrad zu grob ist, lduft das Wasser
zu schnell durch den Kaffee, wodurch dieser
nicht das volle Aroma entfalten kann. Tipp
Achten Sie darauf, flr einheitliche Konsistenz
eine hochwertige Mihle zu verwenden.
KaffeemUihlen mit Klingen werden flir Espresso
nicht empfohlen, da der Mahlgrad damit nicht
gleichmadBig wird.

o Falls Probleme mit dem Geschmack auftreten
(bitter, sauer, wenig aromatisch usw.), passen
Sie den Mahlgrad des Kaffees an und/oder
wechseln Sie die Marke oder die Réstung der
ganzen Kaffeebohnen.

5.1.2 Gerat vorbreiten

1. Stellen Siessicher, dass die Anzei%e blauleuchtet
und der Knopf auf die , §=p "-Position
eingestelltist.

2.Stellen Sie sicher, dass sich Wasser im
Wassertank (3) befindet und lhre Tasse(n)
wie in den vorherigen Kapiteln beschrieben
vorgewdrmt sind.

3. Stellen Sie sicher, dass Tropfschale (9) und

Tropfschalengitter (8) richtig am Gerdt platziert
sind.

5.1.3 Siebtrdger fiillen und
einsetzen

1. Wahlen Sie entsprechend der Anzahl Tassen,
die Sie zubereiten mdchten (1 oder 2 Tassen),
zwischendenbeidenmitlhrem Gerdt gelieferten
Sieben (14-15).

2. Platzieren Sie das Sieb in den Siebtrdger (7) und
vergewissern Sie sich davon, dass es gerade
sitzt,

3. Fillen Sie das ausgewdhlte Sieb mit frischem,
fein gemahlenem Kaffee, Beseitigen Sie
tberschiissigen  Kaffee vom Rand des
Siebtrdgers. Dadurch passt er besser unter den
Briihkopf.

4, Komprimieren Sie den Kaffee durch Andriicken
mit der flachen Seite des Kaffeeloffels /
-stampfers (13). Fillen Sie das Sieb nicht
tibermdBig. Andernfalls kdnnte es verstopfen
und/oder iberlaufen.

5. Positionieren Sie den Siebtrdger (7) unter dem
Briihkopf und richten Sie den Siebtrdger (7) an
JANSERT" aus, wahrend Sie ihn nach oben
drlicken. Drehen Sie den Siebtrdger (7) kraftvoll
nach rechts in Richtung ,LOCK", bis er fest
sitzt.

5.1.4 Espresso zubereiten
Falls Sie einen Cappuccino machen
mochten, beachten Sie bitte den
Abschnitt ,Cappuccino zubereiten”
nachdem Sie sich mit ,Espresso

zubereiten” vertraut gemacht haben.

1. Nachdem Sie wie in den vorherigen Abschnitten
beschrieben das Gerdt vorbereitet und den
Kaffee gemahlen haben, kdnnen Sie mit der
Zubereitung lhres Espressos beginnen,

2.Stellen Sie 1 oder 2 kleine Tassen unter
den Siebtrdger (7). Wenn Sie zwei Tassen
gleichzeitig zubereiten, kdnnen Sie die Tassen
unter den Siebtrdger (7) stellen. Achten Sie
darauf, dass sich jede von ihnen direkt unter
einem der beiden AusgieBer befinden.
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3. Sobald die Anzeige in der Mitte des Knopfes
dauerhaft blau leuchtet, ist das Gerdt auf die
geeignete Temperatur erhitzt, Drehen Sie den
Knopf zum Starten des Brilhens nach links auf
das , Tassensymbol", Die Pumpe ist einen kurzen
Augenblick hérbar, wahrend der Kaffee vorab
mit Wasser aufgegossen wird. AnschlieBend
lduft nach einer kurzen Pause der Espresso in
die Tasse(n).

4,Drehen Sie den Knopf zurlick in die ,, i’
“-Position, sobald die Tasse ausreichend voll ist.,
Lassen Sie die Tasse(n) noch einige Sekunden
unter den AusgieBern, bis der gesamte Espresso
herausgetropft ist,

ACHTUNG: Das Gerdt muss manuell
abgeschaltet ~ werden,  Lassen
Sie das Gerdt beim Brilhen nicht
unbeaufsichtigt. Sie missen den
Brihvorgang manuell stoppen. Dies
verhindert mdgliches Uberlaufen,

Verschiitten und andere Gefahren
und Schdden.

Nach Zubereitung des Espressos
erzeugt das Gerdt automatisch etwas
Dampf und driickt das Restwasser
ausder Pumpeindie Tropfschale. Dies
stellt sich, dass sich kein Restwasser
mehrim Heizsystem befindet. Ziehen
Sie nach Zubereitung einiger Tassen
Espresso vorsichtig die Tropfschale

aus dem Gerdt, leeren Sie sie und
setzen Sie sie wieder ein.

5.Nachdem sich das Gerdt abgekihlt hat,
entfernen Sie vorsichtig den Siebtrdger (7)
aus dem Briihkopf, indem Sie ihn am Griff
halten und nach links ziehen. Sichern Sie mit
dem Daumenschutz das Sieb im Siebtrdger
(7), drehen Sie den Siebtrdger (7) zum Leeren
herum. Splilen Sie Sieb und Siebtrdger (7) mit
Wasser ab.

6. Wiederholen Sie den obigen Vorgang, wenn Sie
einen weiteren Espresso zubereiten méchten.

Geben Sie frisch gemahlenen Kaffee wie in
Kapitel 5¢ ,Siebtrdger fiillen und einsetzen” in
das Sieb, verriegeln Sie den Siebtrdger wieder
unter dem Briihkopf und befolgen Sie die
Anweisungen zur erneuten Zubereitung eines
Espressos (Punkt 2 bis 5 dieses Abschnitts).

7. Stellen Sie nach Zubereitung der gew(inschten

Menge Espresso sicher, dass sich der Knopf in
der, ”=p "-Position befindet, und schalten Sie
das Gerdt aus, indem Sie die Ein-/Austaste (11)
an der Seite des Gerdtes dricken. Lassen Sie
das Gerdt abkuhlen, bevor Sie Teile und Zubehor
zur Reinigung entfernen.

8.Die Reinigungsanweisungen finden Sie in

Kapitel 8,

ACHTUNG: Die Metallteile
des Siebtrdgers konnten immer
noch sehr heiB sein. Seien Sie
beim Umgang mit dem Gerdt und
den abnehmbaren Teilen immer
entsprechend vorsichtig. Achten Sie
beim Entsorgen des gemahlenen
Kaffees darauf, den Daumenschutz

zuverwenden. Kiihlen Sie diese Teile
unter flieBendem kaltem Wasser ab.

5.1.5 Cappuccino zubereiten

(Cappuccino ist die Kombination aus ein oder zwei
Espressos mit der gleichen oder einer etwas
groBeren Menge heifer Milch und Milchschaum.

Beim Aufschdumen sollten Sieb und
Siebtrdger in der ,LOCK"-Position
Ei] montiert sein. Beginnen Sie fir
optimale Ergebnisse immer mit
frischer, kalter Milch (etwa 1 °C).
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5.1.6 Milch aufschaumen

1. Bereiten Sie zundchst wie in Kapitel 5d
LESpresso  zubereiten”  beschrieben einen
Espressoin einer groBen vorgeheizten Tasse zu.

2. Flllen Sie eine kleine Edelstahl- oder
Keramikkanne zur Halfte mit kalter Milch und
stellen Sie sie beiseite,

3.Vor dem Aufschdumen sollten Sie den
Aufschdumer von heiBem Wasser befreien.
Geben Sie eine Tasse unter den Aufschdumer
(oder drehen Sie den Aufschdumer direkt in die
Tropfschale). Sobald die Anzeige blau leuchtet,
drehen Sie den Knopf nach rechts auf das
,Dampfsymbol”. Die Anzeige blinkt 5 bis 8
Sekunden rot, wahrend das Wasser aus dem
Aufschdumer entfernt wird, Sobald das Wasser
entfernt wurde, leuchtet die Anzeige blau und
der Aufschdumer produziert Dampf. Drehen Sie
den Knopf zurtick in die , = "-Position. Die
Anzeige leuchtet nun rot und zeigt damit an,
dass das Gerdt zum Aufdampfen/Aufschaumen
von Milch bereit ist,

4, Nehmen Sie die kalte Kanne mit Milch
und tauchen Sie den Aufschdumer (mit
angebrachter Aufschdumtiille) zu etwa zwei
Drittel in die Milch. Achten Sie darauf, dass
die Aufschdumtlille beim Aufschdumen nicht
gegen den Boden der Kanne stoBt,

5.Drehen Sie den Knopf nach rechts auf das
,Dampfsymbol’, wahrend der Aufschaumer (12)
indie Milch getaucht ist.

6. Der Aufschdumer gibt Dampf aus, wodurch
die Milch mit heiBem Dampf versetzt wird.
Wdhrend des Aufschaumens macht die Pumpe
des Gerdtes von Zeit zu Zeit Gerdusche, die
anzeigen, dass Wasser durch das Heizsystem
gepumpt und so in Dampf umgewandelt wird,

ACHTUNG: Achten Sie da-
rauf, dass die Offnung des
Aufschaumers nicht Uber die
Oberfldche der Milch hinausragt.
Andernfalls kdnnte heiBe Milch
herumspritzen. Halten Sie den
Aufschdumer wadhrend des ge-
samten Aufschdumvorgangs in die
Milch getaucht.

ACHTUNG: Entfernen Sie den
Aufschaumer niemals aus der Milch,
wdhrend sich der Knopf noch in der
Dampfposition befindet. Drehen Sie
den Knopf immer in die ,?>
"-Position, bevor  Sie  den
Aufschdumer aus der Milch entfer-
nen; andernfalls konnte heiBe Milch
herumspritzen.

Wdhrend des  Briihens oder
Dampfens konnte die Anzeige er-
l6schen, ihre Farbe wechseln oder
blinken und dadurch angeben, dass
das Heizsystem aktiv ist und die
angemessene Temperatur flir das
Brilhen oder Dampfen beibehalten

wird,

A\

7. Drehen Sie den Knopf zuriick in die ,, 5>
“-Position, wenn sich das Volumen der Milch
verdoppelt oder die Milch eine Temperatur von
68 °C  (bei  Verwendung  eines

Getrdnkethermometers) erreicht hat.
Reinigen Sie Aufschaumer und
Aufschdumtiille sofort nach jeder
Benutzung sorgfdltig mit einem
feuchten Tuch, damit sich keine
Milchreste ablagern. Vermeiden Sie

Kontakt mit heiBen Teilen.

8.GieBen Sie aufgeschdumte Milch in den
Espresso. Nun ist der Cappuccino fertig. Geben
Sie bei Bedarf StiBungsmittel und/oder andere
Zutaten, wie aromatisierten Sirup, Extrakte,
Kakaopulver oder Gewtirze hinzu.
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Nach dem Aufschdumen sollten Sie
das Gerat mindestens 5 Minuten
abkihlen lassen, bevor Sie erneut
einen Espresso zubereiten. Dadurch
kann sich das Gerdat von der
Dampftemperatur auf die fir die
Espresso-Zubereitung Peeignete
Temperatur herunterkiihlen, ~ Falls
die Anzeige rot ist, konnen Sie den
Knopf nach links drehen, damit
Wasser durch den Siebtrdger lauft.
Dies kiihlt das System ab, damit nach
dem Dampfen Espresso zubereitet
werden kann. Falls  mehrere
CaPpuccinos zubereitet  werden
sollen, bereiten Sie zundchst alle
Espressos in heifen Tassen zu und
schdumen Sie erst dann die Milch auf.

9.Reinigen Sie den Aufschdumer und entfernen
Sie  Milchreste aus  Aufschdumer und
Aufschdumspitze, indem Sie die Anweisungen
unter Punkt 3 oben befolgen. Es ist wichtig,
Aufschdumer und Aufschaumspitze sowie
Aufschdumspitze nach jeder Benutzung
angemessen  zu reinigen, damit der
Aufschdumer reibungslos arbeiten kann.

10. Schalten Sie das Gerdt Uber die Ein-/Austaste
(11) an der Seite des Gerdtes ab. Ziehen Sie
den Netzstecker und lassen Sie das Gerdt
abkihlen.

ACHTUNG: Nach dem

(i

Aufschdumen oder Aufdampfensind
Aufschdumer,  Aufschdumspitze
und  Aufschaumtile  SEHR
HEISS! Berlihren Sie keine
Metallteile! Vermeiden Sie mdgliche
Verletzungen, indem Sie immer si-
cherstellen, dass alle Teile vollstdn-
dig abgekiihlt sind, bevor Sie sie
bertihren.

5.1.7 Latte zubereiten

Latte ist die Kombination aus ein oder zwei
Espressos mit der gleichen oder einer etwas
groBeren Menge aufgedampfter Milch ohne
Schaum. Ohne Aufschdumtiille wird die Milch
aufgedampft, nicht aufgeschdaumt. Entfernen Sie
die Aufschdumttille, fahren Sie dann wie in Kapitel
6 beschrieben mit dem Aufdampfen der Milch
fort, GieBen Sie heiBe, aufgedampfte Milch (iber
Ihren Espresso. Befolgen Sie zum Reinigen und
Abschalten des Gerdtes die Schritte 9 und 10 in
Kapitel 6 ,Cappuccino zubereiten”,

ACHTUNG: Nach dem

Aufschdumen oder Aufdampfen
der Milch sind  Aufschdumer
und  Aufschdumspitze SEHR
HEISS! Berlihren Sie keine
Metallteile! Vermeiden Sie mdgliche
Verletzungen, indem Sie immer si-
cherstellen, dass alle Teile vollstan-
dig abgekuhlit sind, bevor Sie sie
bertihren.
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6.1 Tdgliche Reinigung

1. Stellen Sie immer sicher, dass sich der Knopf in
der , 5= "-Position befindet und das Gerat
ausgeschaltet ist, indem Sie die Ein-/Austaste
(11) an der Seite des Gerdtes drlicken, sodass
das blaue Licht erlischt. Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie
vor der Reinigung alle Teile abkihlen.

2. Entfernen und reinigen Sie die Aufschdumttille
(12) und wischen Sie den Aufschdumer mit
einem feuchten Tuch ab.

3, Wassertank (3), Sieb und Tropfschale kénnen in
einer Losung aus heiBem Wasser und mildem
Splilmittel gereinigt werden.

5. Trocknen Sie den Aufschdumer mit einem Tuch
abundbringen Sie die schwarze Aufschdumtdille
wieder an. Achten Sie darauf, sie sicher auf den
Aufschaumer zu stecken.

6. Falls der Aufschdumer stark zugesetzt ist, kann
die Aufschaumspitze abgeschraubt und etwa
30 Minuten in warmes Seifenwasser getaucht
werden. Spilen Sie die Spitze anschlieBend
grlindlich unter flieBendem Wasser ab.

ACHTUNG: Tauchen Sie das
Gerat nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten, geben Sie es nicht in
den Geschirrspler,

VAN
[©)

6.2 Aufschaumer reinigen

Siesolltenden Aufschaumerumgehend nachjeder

Benutzung mit einem feuchten Tuch reinigen und

abwischen, damit er sich nicht zusetzt. Reinigen

Sie den Aufschdumer griindlich, bevor Sie das

Gerdt ausschalten.

1. Ziehen Sie die schwarze Aufschdumttille nach
unten vom Aufschdumer ab und reinigen Sie sie
unter flieBendem warmem Wasser.

2. Fillen Sie eine Tasse mit etwas klarem Wasser
und tauchen Sie den Aufschaumer hinein.

3. Drehen Sie den Knopf nach rechts auf das
,Dampfsymbol” und lassen Sie einige Sekunden
Dampf in das Wasser strémen,

4, Drehen Sie den Knopf zurlick in die Mitte der
. %= "Position.

Reinigen Sie das Gerdt niemals mit
Scheuermitteln, Stahlwolle oder
anderen scheuernden Materialien.

Aufschdumspitze und
Aufschdumtillle kdnnen SEHR
HEISS sein! Vermeiden Sie
mdgliche Verletzungen, indem Sie
immer sicherstellen, dass alle Teile
vollstandig abgekuihlt sind, bevor
Sie sie berthren.

ACHTUNG: Aufschdumer,

Falls  kein Dampf aus dem
Aufschdumer herauskommt, ist die
Dise  wahrscheinlich  durch
eingetrocknete  Milch  blockiert.
Drehen Sie den Knopf zurlick in die
, %= "_Position. Entfernen Sie die
schwarze  Aufschdumtiille  und
l6sen Sie vorsichtig mit einer Nadel
die Milchreste aus der Offnung der
Aufschdumspitze.  AnschlieBend
konnen Sie wieder aufdampfen.

Damit Ihr Gerdt lange Zeit
reibungslos lduft, sollten Sie
Aufschdumer, Tiille und Spitze
nach jeder Benutzung wie oben

beschrieben reinigen.

Kaffeevollautomat / Bedienungsanleitung

37/ DE



B Reinigung und Wartung

6.3 Entkalken

Verwenden Sie zur Espresso-Zubereitung immer
nur kaltes, sauberes Wasser. Quellwasser und
gefiltertes Wasser verlangsamen die Ablagerung

von Kalk. Sie sollten das Gerdt alle 100 bis 200

Benutzungen oder mindestens einmal alle 2 bis 3

Monate entkalken,

e Halten Sie sich bei der Verwendung
kommerzieller Entkalkungsmittel unbedingt an
die zugehdrigen Anweisungen. Wir empfehlen
die Capresso Cleaning Solution, die Sie bei
www.capresso.com bestellen kdnnen. Losen
Sie 1 Beutel Capresso Cleaning Solution in 900
ml Wasser auf und geben Sie die Mixtur in den

Wassertank (3).
dieser die Lebensdauer der Dichtung

G] im Briihkopf erheblich verkiirzt,

6.3.1 Briihkopf entkalken

1. Entfernen Sie den Siebtrdger.

2. Schrauben Sie fiir optimale Ergebnisse das Sieb
im Briihkopf ab. Wischen Sie Kaffeereste mit
einem feuchten Tuch weg.

3, Filllen Sie den Wassertank (3) mit Entkalker.
4,Stellen Sie eine groBe Schissel unter den
Briihkopf.

5. Driicken Sie die Ein-/Austaste (11) an der Seite
des Gerdtes und drehen Sie den Knopf nach
links auf das ,Tassensymbol”. Lassen Sie 1/3
bis 1/2 der Losung durch das System und den
Briihkopf pumpen.

6.Drehen Sie den Knopf zum Stoppen des
\organgs zurtick in die , ” "-Position.

7. Lassen Sie das Gerat etwa 10 Minuten ruhen.

Verwenden Sie keinen Essig, da

6.3.2 Aufschaumer entkalken

1. Entfernen Sie die schwarze Aufschaumttille,

2. Flllen Sie eine Kanne mit 180 bis 240 ml kaltem
Wasser und tauchen Sie den Aufschaumer in
das kalte Wasser,

3. Drehen Sie den Knopf nach rechts auf das
.LDampfsymbol” und lassen Sie etwa 30
Sekunden lang Dampf hindurchstromen.
Wiederholen Sie diesen Vorgang drei- bis
viermal.

4, Lassen Sie nunden verbleibenden Entkalker wie
oben beschrieben durch den Briihkopf laufen.

6.3.3 System spiilen

1. Entfernen Sie den Wassertank (3) und splilen
Sie ihn griindlich aus, fiillen Sie ihn dann mit
frischem kaltem Wasser,

2. Wiederholen Sie die obigen Schritte (4 bis 6) mit
frischem kaltem Wasser,

3. Setzen Sie das Sieb wieder in den Briihkopf ein
und ziehen Sie die Schraube sicher fest.
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Fehlerbehebung

7.1 Probleme, mdgliche Ursachen und AbhilfemaBnahmen

Problem

Ursache

Losung

Kaffee lauft
ander Seite
des Siebt-
ragers aus.

Siebtrdger ist nicht richtig
eingesetzt,

Griff des Siebtrdgers weiter nach rechts
drehen.

Rand des Siebs ist nicht frei von
gemahlenem Kaffee,

Gerdt ausschalten, Halter des Siebtrdgers
entfernen und
Rand des Siebs reinigen.

Sieb im
verschmutzt,

Briihkopf st

Das Sieb im Briihkopf durch Losen der beiden
Befestigungsschrauben des Siebs entfernen.
Sieb griindlich mit warmem Wasser reinigen,
abtrocknen und wieder anbringen. Darauf
achten, die Schrauben wieder sicher
festzudrehen,

VORSICHT!HEISS.

Es lauft nur

Kein Wasser im Tank.

Tank mit Wasser fiillen.

Das Sieb im Brlihkopf ist
verstopft,

Wasser durch das Sieb ohne Einsetzen
des Siebtrdgers briihen. Falls kein Wasser

wenig oder herauskommt, Sieb abschrauben, reinigen
gar kein Kaf- und wieder anbringen.
geieebtil:'ar'cr;;ien Das Sieb ist verstopft. Korrektur: Sieb reinigen, in den Siebtrdger
= einsetzen und Wasser ohne Kaffee
hindurchpumpen. Falls kein Wasser durch das
Sieb lauft, Ersatzsieb einsetzen oder beim
Kundendienst bestellen.
Espresso wird | Kaffee zu fein gemahlen oder | GemahlenenKaffee nichtzustark verdichten.
nur trépf- zu stark verdichtet. Grober gemahlenen Kaffee verwenden.
h i . ,
guig‘évge;in. Gerdt durch Kalkablagerungen | Gerdt entkalken. Siehe Kapitel 8c.
zugesetzt.
Kaffee ist zu grob gemahlen. | Feiner gemahlenen Kaffee verwenden.
Espresso wird
zu schnell . T
gebriiht. Nicht genug Kaffee im Sieb. Mehr gemahlenen Kaffee verwenden.
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Problem Ursache Losung
Kaffeeist alt oder zu trocken. | Frischen Kaffee verwenden.
Gemahlener Kaffee ist nicht | Gemahlenen Kaffee stdrker verdichten.
ausreichend verdichtet, Wasser | Feiner gemahlenen Kaffee verwenden.
lduft zu schnell durch den
Kein Schaum. | g¢emahlenen Kaffee.
Kaffee zu grob gemahlen. Zur  Erzielung eines  feineren  und
einheitlicheren Mahlgrads einen konischen
Mahlzahn verwenden.
Kaffeemischung  nicht  flir | Espresso-Marke wechseln.
Espresso geeignet.
Kein Dampf Spitze des Aufschdumers ist | SieheKapitel8b,Aufschdumerreinigen”.Falls
vom Auf- verstopft, sich keine getrockneten Milchablagerungen
schiumer. am Aufschdumer befinden und trotzdem
kein Dampf ausgegeben wird, sollten Sie den
Aufschdumer wie in Kapitel 8¢ beschrieben
entkalken.  Kundendienst  kontaktieren,
falls das Gerdt dennoch zugesetzt ist; siehe
Kapitel 11.
Die Milchist nicht frisch. Frische Milch verwenden.
Die Milch ist nicht geeignet. Milch mit einem geringeren Fettgehalt
Nicht genug verwenden. Milchersatz lasst sich nicht so
Schaum beim qut
Milchauf- aufschdumen.
schiumen. Milch war von Beginn an zu | Gerade aus dem Kihlschrank entnommene
warm. Milch (1 °C) verwenden.
Nicht genligend Milch zum | Mehrkalte Milch verwenden.
Aufschaumen,
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Vertriebsniederlassung Osterreich fiir Beko Kleingeréte:

Elektra Bregenz AG
Pfarrgasse 77 beko
A-1230, Wien /

http://at.beko.com/

Sehr geehrter Kunde!
Vielen Dank, dass Sie sich fur ein Qualitatsprodukt von Beko entschieden haben!

Unsere Gerate werden nach den neuesten technischen Erkenntnissen entwickelt, produziert und
gepruft.

Sollte trotzdem eine Stérung auftreten, so bitten wir Sie, sich mit lnrem Fachhandler bzw. mit der
Verkaufsstelle in Verbindung zu setzen.

Gewahrleistungsanspriiche kénnen nicht direkt bei Beko geltend gemacht werden! Behalten Sie
deshalb immer lhre Verkaufsquittung als Beleg.

Wir danken lhnen, fir Ihr Vertrauen und wiinschen lhnen viel Freude mit Inrem neuen Produkt!



Veuillez d’'abord lire ce manuel d'utilisation!
Chére cliente, cher client,

Nous vous remercions d‘avoir porté votre choix sur un produit BEKO. Nous espérons
que ce produit vous apportera entiere satisfaction. Tous nos produits sont fabriqués

dans une usine moderne et ont fait I'objet d'un contréle de qualité minutieux.

A cet effet, veuillez lire en intégralité le présent manuel avant d'utiliser cet appareil, et
conservez-le soigneusement pour une utilisation ultérieure. Si vous cédez ce produit
a une tierce personne, n‘oubliez pas de lui fournir le manuel d'utilisation également,
Veillez a bien respecter les consignes et les instructions figurants dans le manuel

d'utilisation.

Signification des pictogrammes

Vous trouverez les symboles suivants dans ce manuel d'utilisation:;

(i

Informations importantes et conseils
utiles sur [utilisation de Iappareil,

DANGER : Avertissement a propos
des situations dangereuses pour les
personnes et les biens.

AVERTISSEMENT :
Lavertissement indique une situa-
tion potentiellement dangereuse.

A\
A\
A\

ATTENTION: Lavertissement
indique  déventuels dommages
matériels.

Ce produit a été fabriqué dans des usines écologiques et modernes.

Conforme a la Directive DEEE.

C€

Ne contient pas de PCB.



Instructions importantes pour la
sécurité et I'environnement

Ce chapitre contient les
instructions de sécurité qui
vous aideront a éviter les
risquesde blessurescorporelles
ou de dégats matériels. Le non-
respect de ces instructions
entraineralannulationde toute
garantie.

1.1 Danger lié au
courant électrique

Danger mortel lié au courant
électrique ! Danger mortel en
casdecontactavecdeslignesou
des composants sous tension
| Respectez les consignes de
Securité suivantes pour éviter
tout danger lie au courant
électrique;
- Nutilisez pas [appareil lorsque
le cable dalimentation ou la
fiche est endommagé(e).

. Faites installer un nouveau
cable dalimentation par un
spécialiste agréé avant de
réutiliser [appareil.

- N'ouvrez en aucun cas le
boitier de lappareil. Il existe
un risque de choc électrigue
si les raccords conducteurs
de courant sont touchés et
si linstallation électrique et
mécanigue est modifiée.

. Danger lorsque le broyeur
est en rotation ! Avant de
nettoyer le réservoir a grains,
débrancher lappareil de Ia
prise secteur.

1.2 Risque de
brilures

Des pieces de [Iapparelil
peuvent étre tres chaudes lors
du fonctionnement !

Respectez les consignes de

sécurité suivantes afin de ne
pas vous brdler ou de brdler

dautres personnes:

. Ne touchez pas les douilles
métalliques sur les deux
orifices découlement de café.

(Cafetiere a expresso manuelle / Mode d'emploi
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Instructions importantes pour la
sécurité et I'environnement

. Eviter tout contact de la peau
avec la vapeur sortante et de
leau de rincage, de nettoyage et
de détartarge chaude sortante,

1.3 Consignes
de sécurité
fondamentales

Pour une utilisation en toute

sécurité de [appareil, respectez

les consignes de sécurité

suivantes:

. Les emballages ne doivent
pas étre utilisés pour jouer.
Risque détouffement.

» Avant utilisation, vérifiez que
l'appareil ne présente pas
de dommages extérieurs vi-
sibles. N'utilisez pas un appa-
reil endommageé.

» En cas dendommagement du
cordon dalimentation, le faire
impérativement remplacer par
un centre de réparation agréeé
par le fabricant afin de préve-
nir tout danger! Veuillez vous
adresser au fabricant ou a son
service clientele,

. Faites effectuer les répara-
tions sur lappareil unique-
ment par des revendeurs
specialisés agrées ou par
le service apres-vente. Des
réparations non conformes
peuvent engendrer des
risques considérables pour
lutilisateur. De plus, le droit a
garantie ne pourra sappliquer.

. Une réparation de l'appareil
durant la période de garan-
tie doit étre effectuée uni-
quement par l'un des SAV
agréés par le fabricant, dans
le cas contraire les dommages
consécutifs ne sont plus cou-
verts par la garantie,

. Les composants défectueux
doivent étre remplacés uni-
quement par des pieces de
rechange dorigine. Seules ces
pieces garantissent que les
exigences de sécurité sont
remplies,
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Instructions importantes pour la
sécurité et I'environnement

. Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants dgés dau
moins 8 ans et des personnes
d Capacités physigues, senso-
rielles ou mentales réduites
ou qui manquent dexpérience
et de connaissances, a condi-
tion gu'elles soient supervi-
sées ou quelles aient recues
les consignes concernant [uti-
lisation sdre de Iappareil et
assimilées les dangers encou-
rus. Les enfants ne doivent
pas jouer avec lappareil. Les
travaux dentretien et de net-
toyage ne doivent pas étre
effectués par des enfants a
moins qu'ils soient surveillés
par un adulte,

Cet appareil est destiné a un
usage domestigue ou pour
d'autres applications sem-
blables, par exemple:;

-dans des cuisinettes pour

employés de magasins,
bureaux et autres domaines
professionnels

- dansdespropriétésagricoles

- parlesclientsdansleshotels,
motels et autres domaines
industriels

- dans des chambres dhote

. Tenir appareil a I'écart de

la pluie, de 'humidité et des
sources de chaleur,

- Ne plongez jamais I'appareil, le

cable dalimentationoulafiche
dans leau ou d'autres liquides.

» Ne nettoyez pas [appareil ou

les accessoires au lave-vais-
selle,

- Ne mettez pas dautres li-

quides ou aliments que de
l'eau dans le réservoir a eau.

- Ne remplissez pas le réservoir

d eau au-dela du repere Max.
(bord inférieur de lorifice de
remplissage) avec de [eau (1,2
litres).

- N'utilisez l'appareil qu'apres

avoir installé le bac a marc de
café, le bac d'écoulement et la
grille support de tasses.

(Cafetiere a expresso manuelle / Mode d'emploi
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(fl Instructions importantes pourla
sécurité et I'environnement

. Débranchez toujours le cable
dalimentation en tirant la
fiche de |a prise et non en ti-
rant le cable et évitez davoir
les mains humides.

« Ne portez pas lappareil par le
cable dalimentation.

. Gardez Iappareil et ses cables
dalimentation hors de portée
des enfants de moins de 8 ans,

1.4 Utilisation conforme

Cette appareil Beko est destiné uniquement a un
usage

domestique ou similaire :

¢ les cuisinettes demployés

* Dbureaux
¢ |es chambres meublées

Cetappareiln'est pasapproprié pour les utilisations
commerciales.

Le fabricant ne répond pas déventuels dégats
découlant dun usage impropre de l'appareil.

Cette cafetiere Beko est fabriqué pour préparer du
café et

réchauffer des boissons. Toute autre utilisation
n'est pas conforme.

Danger lié a une utilisation non
conforme!

En cas dutilisation non conforme et/ou dune
utilisation autre, des dangers peuvent émaner de
[appareil.

Avertissement: Utiliser [appareil
uniquement de facon conforme.

A\

Avertissement:
A Respecter les procédures décrites
dans ce mode d'emploi.
Le fabricant ne répond pas déventuels dégats
découlant dune utilisation non conforme.

1.5Limitesdela
responsabilité

Toutes les données, indications et informations
techniqgues  concernant  linstallation,  le
fonctionnement et lentretien contenues dans
ce manuel correspondent aux informations
et connaissances détenues au moment de
[impression du présent manuel,

Aucune exigence ne peut donc étre revendiquée
sur la base des indications, illustrations ou
descriptions contenues dans ce mode deemploi.

Le fabricant ne peut étre tenu responsable des
dommages liés au non respect du mode demploi,
de réparations non conformes, de modifications
non autorisées ou de lutilisation de pieces de
rechange non admises.

1.6 Conformité avec la
directive DEEE et mise au
rebut des déchets:

Ce produit est conforme a la directive DEEE

(2012/19/UE) de [IUnion européenne). Ce

produit porte un symbole de classification pour

la mise au rebut des équipements électriques et
électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec

E des pieces et du matériel de qualité

supérieure susceptibles detre réutilisés

mmmm €0 adaptés au recyclage. Par

conséquent, nous vous conseillons de

ne pas le mettre au rebut avec les ordures

ménageres et dautres déchets alafin de sa durée

de vie. Au contraire, rendez-vous dans un point de

collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique.
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(f Instructions importantes pourla
sécurité et I'environnement

Veuillez vous rapprocher des autorités de votre
localité pour plus dinformations concernant le
point de collecte le plus proche.

1.7 Conformité avecla
directive LdSD:

L'appareil que vous avez acheté est conforme
a la directive LdSD (2011/65/UE) de ['Union
européenne. Il ne comporte pas les matériels
dangereux et interdits mentionnés dans Ila
directive,

1.8 Information sur
I'emballage

L'emballage du produit est composé de
"“ matériaux recyclables, conformément a
W@ | notre réglementation nationale. Ne
jetez pas les éléments demballage avec
les déchets domestiques et autres déchets.
Déposez-les dans un des points de collecte
déléments demballage que vous indiquera
[autorité locale dont vous dépendez.

(Cafetiere a expresso manuelle / Mode d'emploi
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Votre cafetiére

2.1 Vue d'ensemble

1
)
1 1 1 1 Y 3

4

|

5
: 6
DY 7

Toutes les valeurs déclarées sur le produit et sur les livrets imprimés sont le résultat d'analyses en
laboratoire effectuées conformément aux normes associées. Ces valeurs peuvent varier en fonction de
[utilisation et des conditions environnantes
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E Votre cafetiére

1. Couvercle du réservoir deau 2.2 Données techniques

2. Manche du réservoir deau Alimentation électrique :

3. Réservoir deau démontable 220-240V~,50-60Hz

4, Plateforme chauffe-tasses Puissance:1200W

5 Bouton de commande Réservoird'eau: 12 litre

6. Téte dinfusion Modifications ~ techniques et conceptuelles
7. Porte-filtre réservées.

8. Grille de [égouttoir

9. Egouttoir

10. Buse vapeur

11. Bouton dalimentation

12. Manchon de la buse vapeur
13. Mesure a café / tasse-mouture
14, Filtre pour 1 tasse

15. Filtre pour 2 tasses
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B Astuces pour la préparation du café

Pour extraire toute la saveur de vos graines,
nous vous recommandons dutiliser les grains
de café entiers fralchement moulus a chaque
préparation d'un expresso.

En plus du café utilisé, l'utilisation deau douce
froide exempte de chlore, d'odeurs et dautres
impuretés garantit la préparation d'un expresso
excellent.

Gardez votre café moulu expresso dans un
contenant hermétique et dans un endroit froid
et sec afin de conserver sa saveur, Ne conservez
pas le café moulu pendant longtemps afin qu'l
ne perde pas sa saveur.

Evitez de remplir complétement le porte-filtre
(7) et le tamis sélectionné. A laide de la mesure
acafé (13) intégrée, utilisez 1 cuillere de dosage
de café moulu pour chaque tasse d'expresso.

Si'vous n‘avez pas utilisé la machine pendant
plus de 5jours consécutifs, rincez le réservoir
deau et égouttez-le.

Avant de retirer le réservoir d'eau pour le remplir
ou le vider, éteignez toujours la machine.

Posez toujours la machine sur une surface de
travail plane, stable et résistant a la chaleur.

Pour garantir que votre expresso conserve
une température optimale, nous vous
recommandons de préchauffer vos tasses.

o Avant la préparation du café, tournez le porte-
filtre (7) vers la droite pour éviter qu'il ne se
desserre enraison de la pression élevée,

MISE EN GARDE : Pour éviter

tout risque de brilure corporelle et/

A ou des blessures par la vapeur et
leau chaudes ou des dommages sur
lamachine:

5. Pour

1. Ne retirez jamais le réservoir d'eau ou le porte-

filtre (7) lorsque la machine prépare I'expresso
ou fait mousser le lait; placez le bouton de
commande sur la position « 2 » avant de
retirer le porte-filtre (7) pour préparer d'autres
tasses d'expresso. Si vous souhaitez ajouter de
leau dans le réservoir, tournez le houton de
commande vers la position « 2 » et
éteignez la machine en appuyant sur le bouton
dalimentation (11) situé sur le c6té de Ia
machine pour éteindre le voyant bleu.

2. Si lexpresso ne sécoule pas du porte-filtre (7)

(ne ségoutte que tres lentement), alors le filtre
est bouché. Eteignez la machine et laissez-
la refroidir. Vérifiez que le café n'est pas trop
finement moulu, chapitre 5a.

3. Retirez le porte-filtre (7) avec beaucoup de

précautions. Les pieces métalliques peuvent
étre encore tres chaudes. De leau chaude
peut également flotter sur la surface du café
moulu. Tenez le porte-filtre (7) uniquement
par son manche et retirez les moutures de café
préparées a aide du garde-pouce.

4.Si la vapeur ne séchappe pas de la buse vapeur

(10), alorsle mousseuralaitest bloqué. Eteignez
la machine et laissez-la refroidir. Nettoyez la
buse de moussage (10) comme indiqué dans le
chapitre 8b.

que votre machine fonctionne
correctement a tout moment, nettoyez le
manchon de la buse vapeur (12), la buse vapeur
(10) et la buse vapeur apres chaque utilisation.
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n Fonctionnement et utilisation

4.1 Avant la premiére
utilisation

Apres le déballage soigneux de votre machine a
expresso, lavez toutes les pieces démontables
avec de leau chaude savonneuse et rincez-
les minutieusement. Prenez connaissance de
[utilisation de Iappareil en lisant le manuel
dutilisation. Branchez le cordon d'alimentation sur
une prise murale mise a la terre conformément
aux instructions de sécurité. Eteignez la machine
en appuyant sur le bouton dalimentation (11)
situé surle coté de lamachine.

Le bouton d'alimentation (11) sallume en bleu fixe
lorsque le vayant du bouton dalimentation (11)
clignote, ce quiindique que la machine chauffe.
Rincez les composants internes avant la
préparation dun expresso. Remplissez le réservair
d'eau et pompez un peu deau a travers la téte
dinfusion (6) et la buse de moussage. Suivez la
procédure du chapitre 4 relative au « chauffage
des composants internes et des tasses» pour
rincer lamachine avant la premiere utilisation,

4.2 Remplissage du réservoir
d'eau

Retirez le réservoir deau (3) en le soulevant par
son manche. Ouvrez le couvercle (1) et remplissez
le réservoir deau douce froide a un niveau compris
entre les marques MIN et MAX,

Fermez le couvercle (1) et replacez le réservoir
deau (3) en poussant fortement vers le bas pour
sassurer qu'il s'installe correctement.

4.3 Panneau de commande

4.3.1 Bouton d'alimentation

Le bouton dalimentation (11) situé sur le c6té
de la machine permet dallumer et déteindre la
machine. Lorsque la machine sallume, le voyant du
bouton de commande (5) clignote en rouge, ce qui
signifie que la machine chauffe grace au systeme
de chauffage.

Le temps de chauffage initial est inférieur a une
minute a la température ambiante. Lorsque le
voyant sallume en bleu fixe, les composants
internes chauffent et sont préts pour la
préparation du café. Pour allumer la machine,
assurez-vous que le bouton de commande est sur
la position « 855 et appuyez sur bouton
dalimentation (11) pour [éteindre.

4.3.2 Bouton de commande

Le bouton de commande (5) peut occuper trois
positions:

Position | Symbole | Explication

préparation du
café

L

Gauche

veille, arrét de
a préparation
etlacuissonala
vapeur

55—

Centre

production de
la vapeur parle
mousseur a lait

Droite

&

Lors de la préparation ou de la
cuisson a la vapeur, le voyant du
bouton de commande (5) clignote ou
change de couleur pourindiquer que
le systeme de chauffage est activé,
maintenant ainsi la température
appropriée pour la préparation ou la
cuisson a la vapeur du café.

(5]

Placez toujours le bouton de
commande (5) a la position « $=»

(i

» avant d'éteindre la machine.

(Cafetiere a expresso manuelle / Mode d'emploi
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n Fonctionnement et utilisation

4.3.3 Chauffage des composants
internes et des tasses

Avant la préparation dun expresso, il est
recommandé de préchauffer tous les composants
internes de la machine, ainsi que les tasses.
Cette courte procédure ajoutera 10 a 15°F
supplémentaires a la température de la premiere
tasse d'expresso.

1. Remplissez le réservoir d'eau (3) douce froide

comme indiqué dans le chapitre

2. Assurez-vous que le bouton de commande est
sur la position « 2 ».

3. Allumez la machine en appuyant sur le bouton
dalimentation (11) situé sur le coté de la
machine. Le voyant du bouton de commande
(5) clignote en rouge, indiquant que la machine
commence a chauffer,

4,Placez le tamis a lintérieur du porte-filtre
(7) (sans café); voir la figure3 pour un
positionnement correct,

5. Assurez-vous que le garde-pouce ne couvre pas
le tamis.

6. Alignez le porte-filtre (7) sur « INSERER »
situé au coté gauche de la téte d'infusion (6),
tout en le poussant vers le haut. Tournez le
porte-filtre (7) fermement vers la droite sur
« VERROUILLER » situé au milieu de la téte
dinfusion (6) jusqua ce quil soit serré.

Au début, il peut étre impossible

de tourner complétement e

porte-filtre (7) vers la position

« VERROUILLER ».  Assurez-
e | Vous que le porte-filtre (7) est

bien placé. Avec le temps, vous
pourrez déplacer le porte-filtre
(7) et le rapprocher de la position
« VERROUILLER ».

7. Placez une ou deux tasses dexpresso sous le
porte-filtre (7). Une fois que le voyant sallume
en bleu fixe, la machine est préte pour la
préparation du café,

8. Tournez le bouton de commande (5) vers la
gauche, vers licone « Tasse ». Leau chaude est
alors pompée dans les tasses, a travers le porte-
filtre (7).

9, Tournez le bouton de commande (5) vers le
centre, a la position « $i> » pour arréter
[écoulement d'eau chaude.

MISE EN GARDE: Ne laissez
jamais la machine sans surveillance
lors de la préparation ou de la
cuisson a la vapeur. Vous devez
toujours ramener le bouton de
commande (55) au centre, a 1Ia
position « = » pour arréter Ia

préparation.

10. Videz les tasses et retirez le porte-filtre
(7). Toutes les pieces sont préchauffées.
ASTUCE! Placez les tasses a expresso
retournées sur la plateforme chauffante au-
dessus de la machine. Lorsque vous laissez Ia
machine allumée pendant environ 15 minutes,
la plateforme chauffe (4) et vous pouvez
utiliser celle-ci pour préchauffer les tasses au
lieu d'utiliser de l'eau chaude provenant de Ia
machine.
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B Préparation

5.1 Préparation d'un expresso

5.1.1 Choix de la mouture de café

(Cest une étape importante dans le processus de

préparation dun expresso car le café finement

moulu doit avoir une consistance homogeéne.

¢ |a bonne mouture de café devrait ressembler a
dusel.

o Silamouture est trop fine, elle empéche I'eau de
couler atravers le café, ce qui entraine une forte
accumulation de pression dans la machine. Cette
mouture ressemble a de la poudre et sa texture
est comme de la farine lorsque vous la frottez
entre les doigts.

* Si la mouture trop épaisse, elle cause un
écoulement trop rapide de l'eau a travers le
café, ce qui empéche une extraction du café
avec toutes ses saveurs. Astuce! Assurez-
vous dutiliser un broyeur a café de qualité
afin d'obtenir une consistance homogene. Les
broyeurs a café alame ne sont pas recommandés
pour la préparation de I'expresso car la mouture
obtenue n'est pas homogeéne,

¢ En cas de problemes de go(t (amer, acide, sous
extrait, etc.), ajustez la taille de la mouture de
café et/ou changez de marque ou de méthode
de torréfaction des grains de café.

5.1.2 Préparation de la machine
acafé
1. Assurez-vous que le voyant sallume en bleu et

que le boyton de commande (5) est sur la
position « S »,

2. Assurez-vous que le réservair deau (3) est plein
et que vos tasses sont préchauffées comme
décrit dans les chapitres précédents,

3. Assurez-vous que Iégouttoir (9) et Ia grille de
[égouttoir (8) sont correctement placés sur
[appareil.

5.1.3 Remplissage et montage du
porte-filtre

1. Sélectionnez parmi les deux tamis (14-15)
fournis avec votre machine en fonction de Ia
quantité de tasses que vous souhaitez préparer
(lou 2 tasses).

2.Placez le tamis dans le porte-filtre (7) et
assurez-vous qu'il est placé au niveau.

3. Remplissez le tamis sélectionné avec du café
frais et finement moulu. Nettoyez tout exces
de café sur le bord du porte-filtre (7). Ceci
permet une installation appropriée sous la téte
dinfusion (6).

4, Tassez ou compressez le café a laide de la face
plate de la cuillerée a café / du presse-mouture
(13). Evitez de trop remplir le tamis. Si vous le
faites, cela pourrait provoquer une obstruction
ou un débordement,

5. Placez le porte-filtre (7) sous la téte dinfusion
(6) et alignez le porte-filtre (7) sur « INSERER »
tout en le poussant vers le haut. Tournez
fermement le porte-filtre (7) vers la droite sur
«VERROUILLER » jusqua ce quil sinstalle
parfaitement.

5.1.4 Préparation d'un expresso
Si vous envisagez de réaliser un
cappuccino, reportez-vous a la

E section  suivante  «Réalisation
dun cappuccino» aprés avoir lu

« Préparation d'un expresso ».

1. Aprés avoir préparé la machine et le café moulu
comme décrit dans les sections précédentes,
VOUS pouvez commencer a préparer votre
expresso.

2.Placez une ou deux petites tasses sous le
porte-filtre (7). Pour préparer deux tasses a
la fois, vous pouvez placer les tasses sous le
porte-filtre (7) en vous assurant que chacune
est placée directement sous 'un des deux becs
Verseurs,
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B Préparation

3. Une fois que le voyant au centre du bouton de 6. Si

vous souhaitez préparer une tasse

commande sallume en bleu fixe, la machine
chauffe ala température appropriée. Tournez le
bouton de commande verslagauche, verslicone
« Tasse », pour lancer |a préparation. La pompe
émet un bruit pendant un court moment, car les
grains sont pré-infusés dans de l'eau. Ensuite,
apres une courte pause, l'expresso commence a
sécouler dans la tasse ou les tasses.

4, Lorsque la tasse est remplie au niveau souhaité,
placez le bouton de commande sur la position «
TP » Maintenez les tasses sous les becs
verseurs  pendant  quelques  secondes
supplémentaires pour vous assurer que
[expresso sest completement écoulé.

MISE EN GARDE: Eteignez
manuellement la machine. Ne
laissez pas la machine sans

surveillance lors de la préparation.
Arrétez manuellement la
préparation. Cette mesure permet

déviter  tout  débordement,
déversement et tous risques et
dommages potentiels,

supplémentaire d'expresso, répétez le processus
ci-dessus. Ajoutez du café fraichement moulu
dans le tamis comme décrit au chapitre 5¢,
«Remplissage et montage du porte-filtre (7) »,
fixez le porte-filtre (7) en dessous de la téte
dinfusion (6) et suivez les instructions pour
préparer a nouveau votre expresso (articles 2 a
5 de cette section).

7.Une fois que vous avez préparé la quantité

dexpresso souhaitée, assurez-vous que le
bouton de commande (5) est sur la position
«Q» et éteignez la machine en appuyant sur
le bouton dalimentation (11) sur le coté de la
machine. Laissez la machine refroidir avant
de retirer les piéces et les accessoires pour le
nettoyage.

8.Pour les instructions de nettoyage, référez-

vous au chapitre 8.

Une fois votre expresso prét, Ia
machine produit automatiqguement
un peu de vapeur et évacue
leau restante de la pompe dans
[égouttoir (9). Ainsi, vous étes
certain que le systeme de chauffage
ne contient pas deau. Aprés avoir
préparé quelques tasses d'expresso,
retirez soigneusement [égouttoir de
la machine, videz-le et remettez-le
en place.

[i]

MISE EN GARDE: Les pieces
métalligues du porte-filtre (7)
pourraient encore  étre  tres
chaudes. Soyez prudent lorsque
vous manipulez la machine ainsi
que les pieces démontables,
Assurez-vous dutiliser le garde-
pouce lors du rejet des grains de
café. Refroidissez ces pieces en les
placant sous de I'eau froide.

5.Une fois la machine refroidie, retirez
soigneusement le porte-filtre (7) de la téte
dinfusion (6) en le tenant par le manche et en
|e tirant vers la gauche. A laide du garde-pouce
intégré pour sécuriser le tamis dans le porte-
filtre (7), retournez le porte-filtre (7) pour le
vider. Rincez le tamis et le porte-filtre (7) avec
deleau.

54/ FR

(afetiere a expresso manuelle / Mode d'emploi



B Préparation

5.1.5 Réalisation du
cappuccino

Le cappuccino est la combinaison d'une ou de deux
doses d'expresso avec une quantité équivalente
ou supérieure de lait chaud et de mousse de lait.
(Pour la préparation du café latte, référez-vous au
chapitre 7).

Lors de [ébullition, assurez-vous
que le tamis et le porte-filtre
(7) sont montés sur la position
[i] « VERROUILLER »  Pour un
meilleur  résultat, commencez

toujours avec du lait frais (environ
34 °F)

5. Lorsque la buse vapeur (10) est immergée dans

le lait, tournez le bouton de commande vers la
droite, vers « ['icéne Vapeur ».

6. Une vapeur chaude commence a sortir de la

buse vapeur (10) pour sintroduire dans le lait.
Pendant le moussage, la pompe de la machine
émet des bruits intermittents indiquant que
leau est pompée a travers le systeme de
chauffage pour étre transformée en vapedr,

MISE EN GARDE : Pour éviter
les éclaboussures de lait chaud,
gvitez de laisser louverture de la

| buse vapeur (10) remonter a la
H surface du lait. Maintenez la buse

5.1.6 Moussage du lait

1. Préparez tout dabord un expresso dans une
grande tasse préchauffée comme lindique le
chapitre 5d: « Préparation dun expresso ».

2. Remplissez de moitié un petit pichet en acier
inoxydable ou en céramique avec du lait froid et
mettez-le de cOté.

3. Avant le moussage, nous vous recommandons
déliminer toute trace d'eau chaude dans la buse
vapeur (10). Placez une tasse sous la buse
vapeur (10) (ou dirigez directement la buse
vapeur (10) dans I'égouttoir (). Une fois que le
voyant est bleu fixe, tournez le bouton de
commande vers la droite sur « licéne Vapeur »
Le voyant clignote en rouge pendant 5 a
8 secondes tandis que l'eau est éliminée de la
buse. Dés que leau est éliminée, le voyant passe
au bleu et lavapeur séchappe de la buse vapeur
(10). Ramenez le bouton de commande a la
position « 3¥=p ». Le voyant sallume en rouge
indiquant que la machine est préte a mousser /
cuire le lait a la vapeur.

4, Prenez un pichet de lait froid et immergez-y la
buse vapeur (10) (avec le manchon de la buse
vapeur (12) monté) aux deux tiers environ.
Assurez-vous que le manchon de la buse vapeur
(12) ne touche pas le fond du pichet lors du
moussage.

vapeur (10) immergée dans le lait
pendant ensemble du processus
de moussage.

MISE EN GARDE: Ne retirez
jamais la buse vapeur (10) du lait
lorsque le bouton de commande est
encore a la position vapeur. Placez
A toujours le boutop de commande
sur la position « 5= » avant de
retirer la buse vapeur (10) du lait. Le

€as contraire pourrait entrainer des
éclaboussures de lait.

Lors de la préparation ou de Ia
cuisson a la vapeur, le voyant peut
Séteindre, changer de couleur
ou clignoter pour indiquer que le
systeme de chauffage est activé,
maintenant ainsi la température
appropriée pour la préparation ou la
cuisson a la vapeur.

7. Lorsque vous doublez le volume du lait, ou si

vous utilisez un thermometre pour boisson,
ramenez le bouton de commande (5) sur la
position « 8= » lorsque le lait atteint une
température de 165 °F (68 °C),
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Nettoyez ~ soigneusement Ia
buse et le bras de moussage
(12) a laide dun chiffon humide
immédiatement apres la cuisson a
la vapeur pour éviter [accumulation
de lait. Evitez tout contact avec les

pieces chaudes.

8. Versez lelait mousseux dans I'expresso préparé,
etle cappuccino est prét, Edulcorez a votre go(t
et ajoutez tout ingrédient souhaité, notamment
les sirops aromatisés, les extraits ou la poudre
cacao.

9. Suivez lesinstructions du point 3 ci-dessus pour
nettoyer la buse vapeur (10) afin dy éliminer
tout résidu de lait. Il est important de nettoyer
correctement votre buse vapeur (10) et de laver
le manchon de la buse vapeur aprés chaque
utilisation pour sassurer que le mousseur a lait
continue de fonctionner correctement. (Vair
chapitre 8b)

10. Eteignez lamachine en appuyant sur le bouton
dalimentation (11) situé sur le coté de la
machine. Débranchez le cordon d'alimentation
etlaissez la machine refroidir,

MISE EN GARDE:TRES

CHAUDS ! Evitez tout contact avec
les pieces métalliques! Pour éviter
déventuelles blessures, assurez-vous
toujours que toutes les pieces ont
completement refroidi avant toute
nouvelle manipulation,

5.1.7 Préparation du café latte

Le café Iatte est la combinaison dune ou de deux
doses dexpresso avec une méme quantité ou plus
de lait chaud cuit a la vapeur et trés peu ou pas de
mousse. En [absence du manchon de la buse vapeur
(12), la buse de moussage (10) cuit le lait a la vapeur
sans toutefois le mousser. Retirez le manchon de
la buse vapeur (12) (fig.4), puis faites cuire le lait
a la vapeur tel que décrit au chapitre 6. Versez du
lait chaud cuit a la vapeur dans lexpresso. Suivez
les étapes S et 10 décrites au chapitre 6 ci-dessus
«Préparation du Cappuccino» pour nettoyer et
éteindre lamachine.

MISE EN GARDE :TRES

CHAUDES ! Evitez tout contact
avec les pieces métalliques ! Pour
gviter d'éventuelles blessures,
assurez-vous toujours que toutes
les pieces ont complétement
refroidi avant toute nouvelle
manipulation.
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6.1- Nettoyage quotidien

1. Assurez-vous toujours que le bouton de
commande (5) est sur la position « 8 » et
que lamachine séteint lorsque Ion appuie sur le
bouton dalimentation (11) situé sur le c6té de la
machine afin que le voyant bleu séteigne.
Débranchez le cordon de la prise et laissez
refroidir toutes les pieces avant de les nettoyer.

2. Retirez et lavez le manchon de la buse vapeur
(12), puis nettoyez la buse vapeur (10) a laide
dun chiffon humide.

3. Le réservoir d'eau (3), les tamis et I€gouttoir (9)
peuvent étre lavés dans de I'eau chaude avec un
détergent liquide doux.

MISE EN GARDE : Fvitez de
fﬁ plonger [appareil dans de l'eau, dans

tout autre liquide ou de le placer
dans le lave-vaisselle.

6.2 Nettoyage de la buse

vapeur

Il est recommandé de purger (chapitre 6, point 3),

puis dessuyer la buse vapeur (10) a laide dun

chiffon humide immédiatement aprés chaque

moussage ou cuisson du lait a la vapeur pour

éviter laccumulation. Nettoyez soigneusement la

buse vapeur (10) avant déteindre la machine pour

qu'elle reste propre.

1. Tirez le manchon de la buse vapeur (12) noir vers
le bas, arrétez la buse vapeur (10) et nettoyez-la
avec de eau chaude.

2. Remplissez d'eau une tasse et plongez-y la buse
vapeur (10).

3. Tournez le bouton de commande (5) vers la
droite, vers «licone Vapeur» et laissez la
poussée de vapeur dans I'eau pendant quelques
secondes.

Nutilisez jamais de nettoyants
abrasifs, de laine dacier ou dautres
matériaux abrasifs pour nettoyer la
machine.

4,Ramenez le bouton de commande (5) vers le
milieu, a la position darrét « = »

5. Utilisez un tissu pour sécher la buse vapeur (10)
et replacez le manchon de la buse vapeur (12)
noir, en vous assurant quil est bien fixé sur la
buse vapeur (10).

6.Si la buse vapeur est complétement bouchée,
dévissez et trempez-la dans de I'eau chaude et
savonneuse pendant environ 30 minutes. Une
fois le trempage terming, rincez soigneusement
la buse vapeur avec de l'eau courante.

CHAUDS ! Pour éviter
déventuelles blessures, assurez-
vous toujours que toutes les pieces
ont completement refroidi avant
toute nouvelle manipulation.

MISE EN GARDE :TRES

Si la vapeur ne séchappe pas de la
buse vapeur (10), cela indique une
obstruction de sa voie, causée par le
lait durci. Ramenez le bouton de
commande (5) a la position «
5= ». Retirez le manchon de la
buse vapeur (12) noir et utilisez
soigneusement une aiquille pour
retirer les résidus de lait de
[ouverture de la buse vapeur afin
déliminer tout blocage, puis faites
échapper la vapeur a nouveau,

(i

Pour que votre machine fonctionne
correctement au fil du temps,
nettoyez la buse vapeur (10), le
manchon de la buse vapeur (12) etla
buse vapeur apres chaque utilisation

(i

comme indiqué ci-dessus.
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6.3 Détartrage

Utilisez toujours de I'eau froide et propre pour

préparer un expresso. L'utilisation d'eau de source

ou d'eau filtrée ralentit l'accumulation de calcium.

Nous recommandons le détartrage de la machine

apres 100 a 200 utilisations ou au moins tous les

2a3mois.

e Pour utiliser des détartrants commerciaux,
il est important de suivre les instructions y
afférant, Vous pouvez également utiliser le
(Capresso Cleaning Solution, disponible sur www.
capresso.com. Dissolvez 1 paquet de Capresso
(leaning Solution dans 30 oz. d'eau et ajoutez
au réservoir deau (3).

N'utilisez pas de vinaigre, car il réduit
considérablement la durée de vie du
jointalintérieur de la téte dinfusion

(6).

6.3.1 Détartrage de la téte

d'infusion

1. Retirez le porte-filtre (7).

2. Pour obtenir de meilleurs résultats, dévissez
[écran a lintérieur de la téte dinfusion (6).
Essuyez les résidus de café a laide dun chiffon
humide.

3, Remplissez le réservoir d'eau (3) avec la solution
de détartrage.

4, Placez le grand bol sous la téte d'infusion (6).

5. Appuyez sur le bouton dalimentation (11) sur
le c6té de la machine et tournez le bouton de
commande (5) vers la gauche, vers «licone de
la tasse ». Pompez 1/3 a 1/2 de Ia solution a
travers le systéme et la téte d'infusion (6).

6.Ramenez le bouton de commande (5) a la
position  « 5 » pour interrompre le
processus.

7. Laissez la machine au repos pendant environ
10 minutes.

6.3.2 Détartrage de la buse
vapeur

1. Retirezle manchon de la buse vapeur (12) noir.

2. Remplissez un pichet de 6 a 8 0z. deau froide et
plongez la buse vapeur (10) dans cette eau.

3. Tournez le bouton de commande (5) vers la
droite, vers « licone Vapeur » et laissez la vapeur
séchapper pendant environ 30 secondes.
Répétez le processus trois ou quatre fois,

4, Appliquez maintenant la solution de détartrage
restante sur la téte d'infusion (6) tel que décrit
ci-dessus.

6.3.3Rincage du systeme

1. Retirez e réservoir deau (3), rincez-le
soigneusement et remplissez-le avec de [eau
douce froide.

2. Répétez les étapes ci-dessus (4 a 6) avec de leau
douce froide.

3. Replacez Iécran dans la téte dinfusion (6) et
vissez correctement.
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Dépannage

7.1 Problémes, Causes probables et Solutions

Probléme

Cause

Solution

Le café coule
sur les cotés

du porte-fil-

tre.

Le porte-filtre (7) n'est pas
correctement inséré.

Tournez davantage le manche du porte-filtre (7)
vers la droite.

Les bords du tamis ne sont
pas exempts du café moulu

Eteignez la machine, retirez le porte-filtre (7) et
nettoyez les bords du tamis.

L'écran a lintérieur de la téte
dinfusion (6) est sale.

Retirez [écran de la téte dinfusion (6) en
retirant les deux vis qui le maintiennent en
place. Nettoyez-le soigneusement avec de
leau chaude, séchez et remettez-le en place.
Assurez-vous que les vis sont fermement
Serrées.

MISE EN GARDE ! CHAUD.

Tres peu

ou pasde
café coule
atraversle
porte-filtre.

Pas d'eau dans le réservoir

Remplissez le réservoir d'eau (3).

L'écran a lintérieur de la téte
dinfusion (6) est bloqué.

Infusez de I'eau a travers [écran sans installer le
porte-filtre (7). Si l'eau ne circule pas, dévissez
[écran, nettoyez-le et remettez-le en place.

Le filtre est bloqué.

Correction : Nettoyez le tamis, insérez-le dans le
porte-filtre (7) et pompez-y de leau simple, sans
café. Si de I'eau ne passe pas a travers le tamis,
appelez le Service client pour commander un
tamis de rechange.

L'expresso Les moutures de café sont | Ne tassez pas trop fermement les moutures

ne s'écoule trop fines ou se tassent trop | de café. Utilisez des moutures de café plus

qu'en gout- | fermement, épaisses.

telettes. Machine bloquée par des | Veuillez procéder a la décalcification de
dépots de calcium. [appareil. Voir chapitre 8c.
La mouture de café est trop | Utilisez une mouture plus fine,

L'expresso se | épaisse.

répare tro " .
als ; Pas assez de café dans le | Utilisez plus de café moulu.
rapidement.

filtre,
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Probléme Cause Solution
Le café est vieux ou trop sec. | Utilisez du café frais.
Le café n'est pas poussé | Tassez les moutures de café plus fermement.
assez  fermement.  Leau | Utilisez une mouture plus fine,
Pa‘s de traverse trop vite le café.
creme. Le café est trop épais. Utilisez un broyeur a café conique pour obtenir
une mouture plus fine et plus homogene.
Le mélange de café n'est pas | Changez lamarque d'expresso
indiqué pour le café expresso.
Lavapeurne |Lembout de la buse vapeur | Référez-vous au chapitre 8b « Nettoyage de
s'échappe (10) est blogué. la buse vapeur (10)». Si la buse vapeur (10)
pasdela est dépourvue de résidus de lait séché, mais Ia
buse de vapeur ne sen échappe pas, veuillez procéder
moussage. dsa déclalcificatilo’n en suivant les instruction,s
du chapitre 8. Si lappareil est toujours bloqué,
appelez le Service client, voir chapitre 11,
Le lait n'est pas frais. Utilisez du lait frais.
Le lait n'est pas approprié. Utilisez du lait a faible teneur en matieres
Pas assezde grasses. Le succédané de lait ne mousse pas
mousse lors également.
gu Im_c;ussage Le lait était trop chaud au | Utilisez du lait venant directement du
ufart. départ. réfrigérateur (avec une température de 1 °C).
Pas assez de laitamousser. | Utilisez davantage de lait frais.
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Liitfen 6nce bu kilavuzu okuyun!
Degerli MUsterimiz,

Bu Beko Uriinlind tercih ettidiniz icin tesekkir ederiz. Yiiksek kalite ve teknoloji ile Gretilmis olan
trindndzin size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun icin, driind kullanmadan 6nce bu kilavuzun
tamamini ve verilen dider belgeleri dikkatlice okuyun ve ileride basvurmak tizere saklayin. Urlinii baska
birisine verirseniz kullanim kilavuzunu da birlikte verin. Kullanim kilavuzunda yer alan tim uyarilari ve
bilgileri dikkate alin.

Semboller ve aciklamalan
Kullanma kilavuzunda su semboller yer almaktadir:

Onemli bilgiler veya kullanimla ilgili
faydaliipuclari,

TEHLIKE: Can ve mal acisindan
tehlikeli durumlara karsi uyari.

UYARI: Uyari, potansiyel olarak
tehlikeli durumlari belirtir,

DiKKAT: Uyari, maddi hasar
potansiyeli belirtir,

> B

O

Bu Urlin cevre dostu modern tesislerde Uretilmistir.

AEEE Direktifine uygundur. C € PCBicermez.




Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

Bu bolimde, yaralanma ya da
maddi hasar tehlikelerini onle-
meye yardimcl olacak guvenlik
talimatlarr yer almaktadir. Bu
talimatlara uyulmamasi halinde
her tlrll garanti gecersiz hale
gelir,

1.1 Elektrik akimi teh-
likesi

Elektrik akimi sebebiyle hayati
tehlike!

Akimli tellerle veya bilesenlerle
temas etmek ciddi yaralanma-
lara ve Olime neden olabilir!

Elektrik carpmasi riskini onle-

mek icin asadidaki gtivenlik on-

lemlerine uyun:

- Baglanti kablosu veya elekt-
rik fisi hasar gormusse kahve
makinesini kullanmayin.

- Urlin tekrar kullanilimadan
once elektrik fisi kalifiye bir
elektrikci tarafindan degisti-
rilmelidir.

. Kahve makinesinin muhafa-
zasiniacmayin. Akimlibaglan-
tilara dokunulursa ve/veya
elektriksel ve mekanik yapi-
landirma degistirilirse elektrik
carpmasi riski ortaya cikar.

- Kahve cekirdeqi haznesini
temizlemeden once cihazin
fisini prizden cekin. Kahve
ogutuctnin donmesinden
dogan tehlike!

1.2 Yanma veya has-

lanma tehlikesi
Kahve  makinesinin  bazl
parcalarl  calisma  sirasinda

cok fazla isinabilirl Makineden
alinan icecekler ve cikan buhar
cok sicaktir!

Kendinizi ve baskalarini yak-

maktan/haslamaktankacinmak

icin asagidaki guvenlik onlem-

lerine uyun:

« Her iki kahve muslugunda yer
alan metal mansonlara do-
kunmayin.
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. Cildinizin makineden cikan
buharla veya sicak durulama,
temizleme ya da kire¢ cozme
suyuyla dogrudan temas et-
mesini engelleyin.

1.3 Temel giivenlik
onlemleri

Kahve makinesini guvenli bir
sekilde kullanmak icin asagidaki
guvenlik onlemlerine uyun:

- Ambalaj malzemeleriyle
oynamayin. Bogulma riski
vardir,

. Makineyi kullanmadan once
Uzerinde gozle gorulir hasar
olup olmadigini kontrol edin,
Kahve makinesini hasarliysa
kullanmayin.

- Baglanti kablosu hasarliysa
olasitehlikeleri onlemek adina
yalnizca dreticinin tavsiye
ettigi bir servis yetkilisi
tarafindan degistirilmelidir!
Litfen dreticiyle ya da
Ureticinin musteri hizmetleri
yetkilisiyle iletisime gecin,

. Kahve makinesinin onarim

islemleri yetkili servis veya
musteri hizmetleri yetkilisi
tarafindan yapimalidir,
Yetkisiz kisilerin yaptiq
onarim islemleri kullanici icin
ciddi tehlikelere yol acabilir.
Ayrica, bu islemler garantiyi
gecersiz kilar.

Garantisuresiicerisinde kahve
makinesinde yapilacak onarim
islemleri, yalnizca Uretici
tarafindan yetkilendirilen
servis merkezleri tarafindan
yapilmalidir. Aksi takdirde,
sonradan ortaya cikan
hasarlar durumunda garanti
gecersiz kalacaktir.

« Kusurlu parcalar vyalnizca

orijinal yedek parcalarla
degistirilebilir.  Guvenlik
gerekliliklerine uyulmasi
ancak orijinal yedek parca
kullanimiyla saglanabilir,
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. Bu Urun, denetim altinda
tutulmalarr ya da drlinln
guvenli kullanimina dair
bilgilendirilmeleri ve Grundn
kullanimindan dogabilecek
tehlikeleri  anlamalari
kosuluyla 8 yasindan buyuk
cocuklarile fiziksel, duyusal ya
dazihinselkapasiteleriazalmis
ve bilgi ve/veya tecribe
eksikligi olan kisiler tarafindan
kullanilabilir. Cocuklar triinle
oynamamalidir. Temizleme
ve kullanici bakimi, 8 yasinin
Uzerinde olmadiklari ve
gozetim altinda tutulmadiklari
sirece cocuklar tarafindan
yapiimamalidir,

. Bu cihaz, evde ve asaqidakiler

gibi  uyqulamalarda
kullantimak Uzere
tasarlanmistir,

- Diikkanlarin, ofislerin ve diger
calisma ortamlarinin personel  *
mutfaklarinda;

- (iftlik evlerinde;

- Otel, motel ve diger konak-

lama mekanlarinda musteriler
tarafindan;

- Pansiyon tirtl mekanlarda.

- Kahve makinesini yagmur, don

ve dogrudan gunes 1sigi gibi
hava etmenlerinden koruyun,
Kahve makinesini acik alanda
kullanmayin.

« Kahve makinesini, elektrik kab-

losunu ya da fisini kesinlikle
suya veya baska sivilara batir-
mayin.

- Kahve makinesini ya da akse-

suarlarinibulasik makinesinde
yikamayin.

- SUhaznesine sudan baskasivi

dokmeyin, gida malzemeleri
koymayin.

« SU haznesini maksimum isa-

retinden (doldurma deliginin
alt kenari) fazla doldurmayin
(1,4 litre).

- Makineyi sadece atik kahve
haznesi, damlama tepsisi ve
fincan 1zgarasi takili durum-
dayken kullanin,
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« Fisi prizden cikarmak icin kab-
loyu cekmeyin ve Islak elle do-

kunmayin,
. Kahve makinesini elektrik
kablosundan tutmayin.

. Urlind ve Urln kablosunu 8
yasindan kucuk cocuklarin
erisemeyeceqi bir yerde sak-
layin.

1.4 Kullanim amaci

Beko tam otomatik kahve makinesi, evlerde ve
benzeri yerlerde (6rnedin personel mutfaklar,
ofisler ve benzeri alanlar ya da pansiyon, otel, mo-
tel ve dider konaklama mekanlarinda musteriler
tarafindan kullaniimak (izere) tasarlanmistir. Bu
kahve makinesi ticari kullanima uygun dedgildir,
Yalnizca kahve hazirlamak, siit ve su isitmak icin
tasarlanmistir. Bunun disinda kullanimlar, uygun-
suz kullanim olarak degerlendirilir.

Uygunsuz kullanimdan kaynaklanan
tehlike!

Kahve makinesi, kullanim amaci dogrultusunda
kullaniimazsa tehlike kaynad haline gelebilir.

1.5 Sorumluluk sinirlamasi

Bu kullanim kilavuzunda yer alan ve kahve maki-
nesinin kurulumuna, kullanimina ve bakimina
yonelik olan tim teknik bilgiler, veriler ve talimat-
lar makinenin baski sirasindaki glincel durumunu
yansitmakta, deneyim ve uzmanlik ile kazanilan
olasi en iyibilgilere dayanmaktadir.

Bu kullanim kilavuzundaki bilgilerden, cizimlerden
ve aciklamalardan hichir iddia/talep cikariminda
bulunulamaz.

Uretici, kullanm kilavuzuna uyulmamasindan,
drindn kullanim amaci disinda kullaniimasindan,
amatdr onarimlardan, yetkisiz sekilde yapilan
degisikliklerden ve onayll olmayan yedek
parcalarin kullaniimasindan kaynaklanan hasar ve
yaralanmalar icin sorumluluk kabul etmemektedir.

1.6 AEEE Direktifine Uygunluk
ve Atik Uriintin Elden Cikaril-
masi:

Bu Urlin, AB AEEE Direktifine (2012/19/AB) uy-

UYARI: Dolayisiyla, kahve maki-
nesi kullanim amacina uygun olarak

kullanilmalidr.
Kahve makinesinin amaci disinda kullaniimasindan
kaynaklanan hasar ve yaralanmalaricin hicbir sorum-
luluk kabul edilmeyecektir.

Risk, sadece makinenin sahibi tarafindan ortaya
cikarilmis olmalidr.

UYARI: Bu kullanim kilavuzunda
yer alan prosedrlere uyun.

gundur. Bu triin, atik elektrikli ve elektronik ekip-
man (AEEE) siniflandirma semboli tasimaktadir.

Bu Urlin, tekrar kullanilabilir ve geri

E calardan ve malzemelerden dretilmistir.

Kullanim dmriintin sonunda, atik Uriind

normal evsel ve dider atiklarla birlikte

yeniden donlstimi icin toplama merkezine

qg6tirlin. S8z kanusu toplama merkezleri hakkinda

bilgi sahibi olmak icin lutfen yerel mercilere

dontsime uygun ytiksek kaliteli par-
atmayin. Elektrikli ve elektronik ekipmanlarin
basvurun.
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Onemli giivenlik ve cevre talimatlari

1.7 RoHS Direktifine Uygunluk

Satin almis oldugunuz Uriin, AB RoHS Direktifine
(2011/65/AB) uygundur. Direktifte belirtilen teh-
likeli ve yasaklanmis malzemeleri icermez.

1.8 Ambalaj bilgileri

Uriinin ~ ambalaj,  Ulusal  Cevre
(4 o s
® 9| Mevzuatimiz geregi geri
| Gniistirilebilir malzemelerden
tretilmistir. Ambalaj malzemelerini evs-
el veya dider atiklarla birlikte atmayin. Bu malze-
meleri yerel mercilerce gorevlendirilen ambalgj
malzemesi toplama noktalarina gotlrdin,
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E Kahve Makineniz

2.1 Genel Bakis

Uriin tizerinde ve yaninda verilen kitapgiklarda belirtilen tim degerler ilgili standartiara gére yapilan laboratuvar dlgiimlerinden alinmigtir. Bu degerler kullanima
ve ortam kosullarina bagh olarak farklilik gosterebilir.
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H Kahve Makineniz

Damlama Tepsisi Izgarasi
. Damlama Tepsisi
10.K&plrtme Cubugu

11. Glic Digmesi
12.Képlrtme Kolu
13.Kahve Kasidi / Tamper
14.2 Fincaniicin Slizgec
15.1Fincan icin Stizgec

Teknik ve tasarim dedisiklikleri yapma hakki
sakhdrr.

1. SuHaznesi Kapad 2.2 Teknik veriler
2. SukHalzrl;e|Si Tutacad Giic kaynagi:

3. Cikarilabilir SuHaznesi g ’

4. Isitma Platformu 220-¢40V~, 50/60Hz

5. Kontrol Digmesi Guic: 1200w

6. Demleme Basligi Su Haznesi 1.2 Litre
7. PortaFiltre

8.

9
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B Demleme ipuclar

Kahve cekirdeklerindeki aromayi en iyi sekilde
dziitlemeniz icin her espresso hazirlayisinizda
taze olarak 6gitlilms bitiin kahve cekirdekleri
kullanmanizi dneriyoruz.

Kullanilan kahveye ek olarak klor, koku ve diger
katki maddelerinden arindiriimis taze soguk su
kullanmak da mikemmel espresso'yu hazirla-
maniza yardimc olacaktr,

Aromay! korumak icin 8gtllmus espresso'yu
hava gecirmez bir kapta, serin ve kuru bir or-
tamda saklayin. Ogutilmis kahve, aromasini
kaybedebilecegi icin uzun middetli olarak sak-
lanmamalidir,

Porta filtrenizi ve siizgecinizi agzina kadar dol-
durmayin. Uriinle birlikte verilen kahve kasigini
kullanarak, her espresso shot icin 1 silme kasik
kahve koyun.

Makineyi 5 glinden daha uzun stire kullanmaya-
caksaniz su haznesini yikayin ve bosaltin,

Su haznesini doldurmadan veya bosaltmadan
dnce makineyi daima kapatin.

Daima dliz, dengeli ve isiya dayanikli bir calisma
ylizeyinde calisin.

Espressonuzun ideal sicakligini siirdirmeniz icin
fincanlari énceden isitmanizi éneriyoruz.
Demleme dncesinde porta filtreyi sonuna kadar
saa dondurerek ytksek basing sebebiyle gev-
semesini onleyin.

DiKKAT: Sicak buhar ve su

sebebiyle viicudunuzun yanmasin
ve/veya yaralanmalari veya makineye

gelebilecek cesitli hasarlar dnlemek
icin asadidakileri uygulayin.

1. Makinenizde espresso demlerken veya siit
koptrtlirken su haznesini veya porta filtre-
yi asla cikarmayin. Yeni espresso hazirlamak
icin porta filtreyi cikarmadan 6nce Kontrol
Didmesini “0" konumuna getirin. Hazneye
daha fazla su eklemek icin Kontrol Didmesini
“0" konumuna getirin ve makinenin yanindaki
Gic Digmesine basarak glici kapatin. Mavi
Istk sonecektir,

. Espresso, porta filtreden akmiyorsa (veya

damlalar halinde cok yavas akiyorsa) stizgec
tikalidir. Cihaz kapatin ve sogumaya birakin,
Kahvenin cok ince 6dltllmediginden emin
olun (bkz. boltim 5a).

. Porta filtreyi cikarirken dikkatli olun. Metal

parcalar ¢cok sicak olabilir. Ayrica 6guttimis
kahvenin Ustiinde sicak su olabilir. Porta
filtreyi yalnizca tutacagindan tutun ve parmak
korumasini kullanarak demli kahve telvelerini
atin (Sekil 5).

. Kopirtme cubugundan buhar cikmiyorsa

kopdrtict tikalidir. Cihazi kapatin ve sodumaya
birakin, Kdpurtme cubugunu 8b bélimiinde
aciklandigi tizere temizleyin.

. Makinenizin her seferinde gerektigi gibi

calismasi icin kopdrtme kolunu, képlrtme
cubugunu ve kdpirtme ucunu her kullanimdan
sonra temizleyin.

Tam Otomatik Kahve Makinesi / Kullanim Kilavuzu
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n Calistirma ve kullanim

4.1 ilk Kullanimdan Once

Espresso  makinenizin - ambalajini  dikkatlice
actiktan sonra tiim sokdlebilir parcalari ilik sabunlu
suylayikayin ve iyice durulayin, Talimat kilavuzunu
okuyarak cihazinizi taniyin. Giic kablosunu, gliven-
lik talimatlarina uygun ve topraklanmis bir duvar
prizine takin. Cihazin yanindaki Gl¢ didmesine
basarak makineyi acin.

Kontrol Diigmesindeki gdsterge 1sigiyanip sénerk-
en Giic Diigmesi mavi renkte yanacaktir. Bu maki-
nenin Isinmaya basladigini gosterir.

Espresso hazirlamadan énce ic bilesenleri yikayin.
Su haznesini tamamen doldurun

ve demleme basligina ve kdplrtme cubuduna
birkac ons su pompalayin. Makineyiilk kullanimdan
once yikamak icin “ic Bilesenleri ve Fincanlari
Isitma"ya iliskin bolim 4'teki prosediir(i takip edin.

4.2 Su Haznesinin
Doldurulmasi

Su haznesini sapindan tutarak cikarin. Kapadi acin
ve su haznesini MIN ve MAX isaretleri arasinda
taze soguk suyla doldurun.

Kapadi kapatin ve su haznesini sikica bastirarak
tekrar yerine takin. Su haznesinin yerine
oturdugundan emin olun,

4.3 Kontrol Paneli

4.3.1 Giic Dugmesi

Makinenin yan tarafindaki glic didmesi, makineyi
acar ve kapati. Makine acgildiginda, Kontrol
Dugmesindeki gosterge 15141 kirmizi renkte yanip
sénmeye baslayacaktir. Bu, makinenin isitma sis-
temini 1sittigini belirtir, [k 1sitma stresi, normal
oda sicakliginda bir dakikanin altindadir. Gosterge
Is1G1 mavi renkte yandiginda ic bilesenler isitilir ve
kahve demlemeye hazir hale getirilir. Makineyi ka-
patmak icin Kontrol Digmesinin “ 2 " konumu-
na getirildiginden emin olun ve makinenin yan
tarafindaki Glc Digmesine basin.

4.3.2 Kontrol Diigmesi

Kontrol Diigmesinin (¢ konumu vardir;

Konum Sembol Anlami

kahve
demleme

Sol @

Orta bekleme;
demleme ve
buhar verme

durdurulur

55—

Sad koprtlict

aracilidyla

I

buhar Uretimi
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n Calistirma ve kullanim

(i

Demleme ve buhar verme sirasinda
Kontrol ~ Digmesinin  icindeki
gosterge 15141 yanip  sonmeye
baslayabilir ve renk dedistirebilir.
Bu, 1sitma sisteminin acildidini ve
demleme veya buhar verme islemi
icin uygun sicaklhigin strddrdldigu
anlamina gelir.

(i

Makineyi kapatmadan once Kontrol
Dugmesini daima " 8= " konumu-
na getirin,

4.3.3ic Bilesenleri ve Fincanlari
Isitma

Espresso hazirlamadan once cihazdaki tim ic
bilesenleri ve fincanlari énceden Isitmak Gnem-
lidir. Bu kisa prosediir ilk espresso fincaninin 10°
ila 15°F daha sicak olmasini saglayacaktr.

L

2.

3.

Su haznesini bu bélimde aciklandifi (zere
taze soguk suyla doldurun
Kontrol Digmesinin " $ip
oldugundan emin olun.
Makinenin yanindaki Glic diigmesine basarak
makineyi acin, Kontrol Didmesindeki gosterge
IS1GI, makine 1sinmaya basladidinda kirmizi
renkte yanip séner.

Stizgeci porta filtrenin icine yerlestirin (kahve
koymadan). Uygun siizge¢ konumu icin Sekil
Je bakin.

Parmak korumasinin stizgeci kapatmadigindan
emin olun.

Porta filtreyi yukari dogru iterken demleme
baslidinin sol tarafindaki"INSERT"(Yerlestir)
isaretiyle hizalayin. Porta filtreyi demleme
basligini sada dogru sikica cevirerek demleme
basliginin  ortasindaki  "LOCK"  (Kilitle)
isaretine getirin,

konumunda

Baslangicta porta filtreyi biitiinlyle
"LOCK"  (Kilitle)  konumuna
dogru cevirmeniz mimkin ol

? mayabilir. Sadece filtrenin sikica
yerlestirildidinden emin olun. Porta

filtre, "LOCK" (Kilitle) konumuna
zamanla daha fazla yaklasacaktr.

. Porta filtrenin altina bir veya iki fincan

espresso koyun. Gosterge 1sigi mavi renkte
yandiginda makine, kahve demlemeye hazirdir,

. Kontrol diigmesini “Fincan simgesine” dogru

sola dondiriin. Sicak su, porta filtreden
fincanlara pompalanacaktr,

9. Kontrol Diigmesini tekrardan ortadaki " S

konumuna getirerek sicak su
durdurabilirsiniz.

akisini

DIKKAT: Demleme veya buhar
verme sirasinda  makineyi  asla
basibos birakmayin. Demlemeyi dur-
durmak icin Kontrol diigmesini or-
tadaki " 55— " konumuna getirmel-

isiniz.
10. Fincanlan bosaltin~ ve  porta ~filtreyi
ckann.  Boylelikle  bitlin  parcalan
dnceden ISitmis olursunuz.

IPUCU! Espresso fincanlarini ters cevirerek
makinenin  Ustlindeki 1sitma  platformuna
yerlestirin. Makine yaklasik 15 dakika agik kaldidi
zaman Isitma platformu isinacaktir. Makinedeki
sicak suyu kullanmak yerine bu sicakliktan
faydalanarak fincanlar 6nceden isitabilirsiniz.
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5.1 Espresso Hazirlamak

5.1.1 Kahve Ogiitme Ayari

Ince 6gtittilmiis kahvede biittiniiyle tutarlilik
saglamak icin bu adim, espresso yapim strecinin
oldukca 6nemli bir parcasidir.

Dogru sekilde 6gtittiimis kahve tuz gibi gériin-
melidir.

Kahve cok ince 64itlurse su, kahveye niifuz
etmez ve makinenin icinde cok fazla basinc
birikir, Bu sekilde 6gutllen kahve toz gibi
gorinr ve parmaklarinizin arasina aldidinizda
un gibi bir his birakir,

Kahve cok iri 6gutdlirse su, kahveye cok hizli
ntifuz eder ve aromanin bitlindyle 6ztlen-
mesini engeller. Ipucul Tutarlilik saglamak icin
kaliteli bir disli 8gutuct kullanin. Bicakli kahve
ogtdcdler, tutarl bir 6gutme performansi
saflayamayacadindan espresso demlemek icin
tavsiye edilmez.

Tat konusunda sorun yasiyorsaniz (aci, eksi,
yeteri kadar 6ziitlenmemis vb.) kahve 6giitme
boyutunu ayarlayin veya cekirdek kahvenin
markasini ya da kavurma derecesini degistirin.

5.1.2 Demleme icin Makineyi
Hazirlama

L

1. Gésterge isiginin mavi renkte yandigindan ve
Kontrol Dudmesinin " $= " konumunda
oldugundan emin olun.

Onceki bolimde aciklandigi  (izere su
haznesinde su oldugundan ve fincanlarinizin
onceden isitildigindan emin olun.

Damlama tepsisi (Sekil 1, )ve damlama tepsisi
izgarasinin (Sekil 1, H) tniteye dogru sekilde
yerlestirildidinden emin olun.

5.1.3 Porta Filtreyi Doldurma ve
Yerlestirme

1. Kahve servis edeceginiz fincan miktarina (1

veya 2 fincan) badli olarak makinenizle birlikte
verilen iki siizgecten birini secin.

. Slizgeci porta filtreye koyun ve diiz bir hizada

yerlestirildidinden emin olun.

. Secili slizgeci taze, ince 6gtdlmis kahveyle

doldurun. Portafiltrenin kenarinda kalan kahve
artiklarini temizleyin. Bu, demleme baslidinin
altina daha rahat oturmasini saglayacaktir.

. Kahve kasiginin/tamperinin - yassi tarafini

kullanarak kahveye bastirin ve sikistirin
Slizgeci asir doldurmayin. Bu tikanikliga veya
tasmaya sebep olabilir,

. Porta filtreyi demleme bashdinin altinda

konumlandirin ve porta filtreyi yukarl dogru
iterek  "INSERT"  (Yerlestir) isaretiyle
hizalayin. Porta filtreyi sada dodru sikica
cevirerek "LOCK" (Kilitle) isaretine getirin.

5.1.4 Espresso Demleme

[i] raki

Cappuccino hazirlamak istiyorsaniz
"Espresso  Demleme”  bélimind
okuduktan sonra lutfen bir son-
bdlim olan  “Cappuccino
Hazirlama"ya gecin.

. Makineyi hazirladiktan sonra kahveyi dnceki

béllimlerde aciklandidi gibi ogiitdn. Artik es-
presso demlemeye hazirsiniz.

. Porta filtrenin altina 1 veya 2 kiiciik fincan

koyun. Ayni anda iki fincana kahve servis
etmek icin fincanlari, her biri iki musluktan
birinin dogrudan altina gelecek sekilde porta
filtrenin altina yerlestirebilirsiniz.

72/TR

Tam Otomatik Kahve Makinesi / Kullanim Kilavuzu



H Hazirhk

3. Kontrol Didmesinin  ortasindaki - gésterge
IS mavi renkte yandidinda makine uygun
sicakida ulasmis olur. Kontrol diidgmesini
“Fincan simgesine” dogru sola donddrerek
demlemeyi baslatin. Ogtittilen kahvelerin suyla
0n demlenmesi sirasinda pompadan kisa sureli
sesler duyulacaktir, Kisa stire sonra espressg,
fincanlara dokuilmeye baslayacaktr,

4, Fincan,  istenilen  seviyeye  kadar
dolduruldugunda Kontrol Diigmesini tekrardan
"> " konumuna getirin. Espressonun son
damlasina kadar servis edildiginden emin
olmak icin fincanlan birkac saniye daha
musluklarin altinda tutun.

DIKKAT: Makine manuel olarak
kapatiimalidir. Demleme sirasinda

makineyi  basibos  birakmayin.
Demleme islemini manuel olarak
durdurmalisiniz. Bu; tasmayi, dokdl-

meyi ve patansiyel tehlike ve hasari
onleyebilir.

Espresso demlendikten sonra mak-
ine otomatik olarak bir miktar buhar
Uretir ve pompada kalan suyu dam-
lama tepsisine akitir, Bu, isitma sis-
m teminde hic su kalmamasini sadlar.
Birkac fincan espresso hazirladiktan
sonra damlama tepsisini makineden

dikkatlice sokin, bosaltin ve tekrar
yerine takin.,

5. Makine soduduktan sonra porta filtreyi
tutacagindan tutarak ve sola dogru cekerek
portafiltreden dikkatlice s6kiin. Porta filtredeki
stizgeci sabitlemek icin parmak korumasini
kullanarak porta filtreyi tersine cevirip bosaltin.
Slizgeci ve porta filtreyi suyla yikayin.

6. Daha fazla espresso demlemek icin yukaridaki
islemi tekrarlayin. Taze 6qUtlimis kahveyi
bolim 5c “Porta Filtreyi Doldurma ve
Yerlestirme“de aciklandidi gibi ekleyin, porta
filtreyi demleme baslidinin altina kilitleyin ve
yeniden espresso hazirlamak icin talimatlari
(bu bélimde 2 ila 5. maddeler) takip edin.

. Istenilen espresso miktarini hazirladiktan

sonra Kontrol Digmesinin “0" konumunda
oldugundan emin olun ve makinenin yanindaki
Gic digmesine basarak makineyi kapatin.
Temizlik Oncesinde parcalar ve aksesuarlari
sokmeden 6nce makineyi sogumaya birakin.

8. Temizlik talimatlarricin bkz. bolim 8.

DIKKAT: Porta filtrenin metal
parcalari cok sicak olabilir. Makineyi
ve sokulebilir parcalar kaldirirken
A daima dikkatli olun. Telveyi temi-
zlerken parmak korumasi kullanmay!

unutmayin. Bu parcalan soguk su-
yun altinda sogutun.

5.1.5 Cappuccino Hazirlama

Cappuccino, iki shot espressonun esit oranda
veya daha fazla sicak siit ve st kopigiyle
kanistiriimasiyla yapilr.

Képlrtme sirasinda stizge¢ ve porta
filtre "LOCK" (Kilitle) konumunda
olmalidir. Eniyi sonucicin daima taze,
soguk stit (34°F kadar) kullanin,

Kisa slre once sicak suyla
yikanan strahi  kullanmayin. En
lezzetli kopuklli ve buharli sitl
hazirlamak icin icecek termometresi
kullanmanizi éneriyoruz. Kdpukli ve
buharl siit icin ideal nihai sicaklik
140°F - 165°F arasindadir, Koplrtme
icin her cesit stit kullaniabilir. Tam
yadh st kicik kopikler tretirken
yarim yadli veya yadsiz stt byuk,
hava kabarcikl  képUkler  Uretir,
Hayvansal olmayan sltler, kdpligt o
kadar iyi tutmasa da latte hazirlamak
tizere buharlanabilir ve isitilabilir.
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5.1.6 Sitin kopurtilmesi

1. Ik olarak bdlim 5d “Espresso Demleme’de
anlatildidi tizere espressoyu bilyiik ve 6nceden
isitilmis bir fincanda hazirlayin.,

2. Kicik paslanmaz celik veya seramik bir
strahiyi yarisina kadar soguk siitle doldurunve
kenara kotun.

3. Kopirtme 6ncesinde kopirtme cubugunu
sicak suyla arnndirmaniz  tavsiye edilir.
Képlrtme cubugunun altina bir fincan
yerlestirin -~ (veya  kdplrtme  cubugunu
dogrudan damlama tepsisine dénduriin).
Gosterge 151G mavi renkte yandidinda Kontrol
Dudmesini “Buhar simgesine” dodru sada
cevirin, Su, cubuktan arrtilirken gosterge I1sIgI
5-8 saniye boyunca kirmizi renkte yanip séner.
Su arrtildiktan sonra gdsterge isigi mavi renkte
yanar ve kdptirtme cubugundan buhar Uretilir,
Kontrol Digmesini tekrar " =" konumuna
dondirtn, Gosterge 151G, makinenin st
koptrtmeye/buharlamaya hazir  oldugunu
belirtmek icin kirmizi renkte yanar.

4, Koplrtme cubugunu (képlrtme kolu monteli
olarak) soguk stirahideki siitlin 2/3line kadar
daldinn. Kopirtme sirasinda kaptrtme kolunun
sdrahinin altina carpmadidindan emin olun.

5. Képlrtme cubugunu siite daldirdiktan sonra
Kontrol Cubudunu “Buhar simgesine” dogru
sada cevirin.

6. Buhar, képlrtme cubugundan cikarak sicak
halde stite yayilacaktir. Kopirtme sirasinda
makine pompasindan aralikl olarak ses
gelecektir. Bu, isitma sisteminden pompalanan
suyun buhara dénisttglnin gostergesidir.

DIKKAT: Kontrol Diigmesi buhar
konumundayken kdpirtme cubugu-
nu kesinlikle sttten cikarmayin.
A Koplrtme cubugunu sitten cikarma-
dan 6nce Kontrol Didmesini daima

= " konumuna cevirin, Aksi tak-
dirde sicak stit sicrayabilir.

Demleme veya buhar verme sirasinda
gosterge 1511 sonebilir, renk degisti-
G] rebilir veya yanip sénebilir. Bu, Isitma
sisteminin etkin oldugu ve demleme
veya buhar vermeislemiicin uygun si-
cakhigin stirdrtildigt anlamina gelir,

7. Sut, hacimsel olarak iki katina ulastiginda veya

icecek  termometresinde  (kullaniyorsaniz)
165°F (68°C) smakllga ulast@mda Kontrol
Dugmesmlyemden 2 "konumuna getirin.

Stt birikintisini onlemek icin képtrt-
me cubugunu ve képlrtme kolunu
buhar verme isleminden hemen
sonra Islak bir bezle dikkatlice temi-
zleyin. Sicak parcalarla temas etme-
meye Gzen gosterin,

8. Koplkli sttl daha once hazrrladiiniz

espressoya dokun. Artik cappuccinonuz hazir.
IsteGe bagl seker, aromali surup, ekstrakt veya
kakao tozu ekleyerek cappuccinoyu tatlandirin.

DIKKAT: Sicak slitin sicramasini
onlemek icin  koplrtme  cubudu
agzinin siitlin ylzeyini asmasina izin
vermeyin. KOplrtme islemi boyunca
képurtme cubugunu sitln icinde tu-
tun.

Koplrtme sonrasinda yeniden esp-
resso yapmadan once makineyi en
az 5 dakika sodumaya birakin. Bu,
makinenin soguyarak buhar verme
sicakhidindan uygun espresso dem-
leme sicakligina getirilmesini sadlar.
Gosterge 1sid1 kirmizi renkte yanar-
m sa suyun porta filtreye akmasi icin
Kontrol Digmesini sola cevirebilirsi-
niz. Bu, buhar verme islemi sonrasin-
da sistemi sogutarak espresso ha-
zirlamanizi saglar. Birden fazla cap-
puccino yapacaksaniz ilk olarak tim
espressolar sicak fincanlara servis
edin ve daha sonra stitli kdpdrt(in.
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9. Kopurtme cubugunu aritmak ve kopdrtme
cubudu veya ucunda kalan sttt yikamak icin
yukarida 3. maddedeki talimatlari takip edin.
Képurtme cubugunu ve koplrtme ucunu
gerektigi gibi temizlemek oldukca dnemlidir,
Képurtiicinin ~ dogru  sekilde calismaya
devam edebilmesi icin kdplrtme kolunu her
kullanimdan sonra yikayin.

10. Makinenin yanindaki Giic diigmesine basarak
makineyi kapatin. Gic kablosunu prizden
cikarin ve makineyi sodumaya birakin.

DIKKAT: Siitii kdptirttikten veya
buharladiktan ~ sonra  koplrtme

cubuqu, képlrtme ucu ve kdplrtme
fﬁ kolu COK SICAK olacaktir! Metal

parcalara temas etmeyin! Potansiyel
yaralanmalari dnlemek icin, elinize
almadan 6nce tim parcalarin tama-
men sogudugundan emin olun,

5.1.7 Latte Hazirlama

Latte, iki shot espressonun esit oranda veya
daha fazla hafif kopikii veya kopiksiz sicak
buharli siitle karistirimasiyla yapilir. Képlrtme
kolu yoksa kopirtme cubugu, stte yalnizca buhar
verir, stitl kdplrtmez. Kopirtme kolunu cikarin,
Sonrasinda sttt buharlama islemine devam edin.
Espressonun (zerine sicak, buharll siit dokin.
Makine temizligi ve glic kapatma icin "Cappuccino
Hazirlama“daki 9 ve 10. adimlari takip edin.

DIKKAT: Siitii kdptirttikten veya
buharladiktan  sonra  koplrtme
cubugu ve képlrtme ucu COK
SICAK olacaktil  Metal par-
calara temas etmeyin! Potansiyel
yaralanmalari onlemek icin, elinize

almadan 6nce tiim parcalarin tama-
men sogududundan emin olun,

Tam Otomatik Kahve Makinesi / Kullanim Kilavuzu
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B Makinenizin Bakimi ve Temizligi

6.1 Gunlik Temizlik

L

Kontrol  DUdmesinin " 5" konumunda
oldugundan ve makine gticliniin yan taraftaki
Gic Dlgmesinden kapatilip  mavi 15igin
sondidinden emin olun. Temizlik dncesinde
fisi prizden cekin ve tlim parcalari sogumaya
birakin,

Koplrtme kolunu cikarin  ve kdplrtme
cubugunu nemli bir bezle silin.

Su haznesi, stizgecler ve damlama tepsisini
sicak su ve hafif sivi sabun cOzeltisinde
yikayabilirsiniz.

DIKKAT: Cihazi suya veya farkl
bir siviya daldirmayin ya da bulasik

makinesine yerlestirmeyin.

Makineyi asindirici temizlik mad-
G_] deleri, celik yin pedler veya diger

asindirici maddelerle temizlemeyin.

6.2 Kopiirtme Cubugunu
Temizlemek

Birikintileri dnlemek icin her képlrtme veya bu-
har verme isleminden hemen sonra kdpirtme
cubugunu arntmak icin nemli bir bezle temizleyin.
Temizliginden emin olmak icin makineyi kapat-
madan once kopdrtme cubugunu derinlemesine
temizleyin,

L

Siyah koplrtme kolunu asadi dogru cekip
kdpirtme cubudundan cikarin ve sicak suyun
altinda temizleyin.

Fincani bir miktar suyla doldurun ve kGpirtme
cubugunuicine daldirin,

Kontrol diigmesini “Buhar simgesine” dogru
sada cevirerek buharin birkac saniye boyunca
suya niifuz etmesine izin verin,

Kontrol Diigmesini tekrardan " S v Kapali
konuma, yani ortaya getirin.

Képlrtme cubugunu bezle kurulayin ve siyah
koplrtme kolunu tekrardan yerine takin.
Képlrtme kolunun kdpirtme cubuguna sikica
oturdugundan emin olun,

6. Asir tikaniklk durumunda kopirtme ucu
sokdlebilir ve yaklasik 30 dakika boyunca sicak
sabunlu suya daldinlabilir. Daldirma islem
tamamlandiktan sonra képlrtme ucunu akan
su altinda derinlemesine yikayin.

DIKKAT:  Kopiirtme  cubudu,
kopirtme ucu ve kopirtme kolu
COK SICAK olabilirl Potansiyel
yaralanmalari dnlemek icin, elinize

almadan 6nce tlim parcalarin tama-
men sogududundan emin olun,

Képlrtme  cubugundan  buhar
cikmiyorsa katilasmis stt, buhar yol-
unu  tikamis  olabilir.  Kontrol
Dudmesini tekrar " 8= " konumu-
na dondlrin. Kopirtme kolunu
¢lkarin - ve  kopurtme  ucunun
agzindaki stt kalintilarini igneyle
temizleyerek  tikaniklidi  giderin,
Daha sonra buhar verme islemini
tekrarlayin.

Makinenizin her seferinde gerektigi
gibi  calismasi icin  kdplrtme
cubugunu, koplrtme kolunu ve
kopdrtme ucunu her kullanimdan
sonra yukarida aciklandigi sekilde
temizleyin.

6.3 Kirec Sokme

Espresso hazirlarken daima soguk ve temiz su

kullanin. Kaynak suyu veya filtrelenmis su kul-

lanmak, kalsiyum birikmesini yavaslatacaktir. Her

100-200 kullanimdan sonra veya en azindan her

2-3 aylk kullanimdan sonra kire¢ ¢6zme islemi

yapmanizi Oneriyoruz.

o Ticari kire¢ ¢c6zme malzemelerini kullanirken
talimatlara uymak 6nemlidir. Isterseniz Capresso
Temizlik Solisyonu da kullanabilirsiniz. Bu triind
www.capresso.com web sitesinde bulabilirsi-
niz. 30 onsluk suda 1 paket Capresso Temizlik
Sollisyonu ¢Ozd(rlin ve bunu su haznesine ek-
leyin.
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B Makinenizin Bakimi ve Temizligi

Demleme  bashdininicindeki
sizdirmazlik elemaninin émriind ci-
ddi élctide kisaltabilecegi icin sirke
kullanmayin.

6.3.1 Demleme Basliginda Kirec
Cozme

L
2.

Porta filtreyi cikarin.

En iyi sonuc icin demleme bashginin icindeki
eledi cikarin. Kahve kalintilarini nemli bir bezle
temizleyin.

Su haznesini kire¢ c8zme soliisyonuyla
doldurun.

Demleme bashdinin altina biytk bir kase
yerlestirin,

Makinenin yanindaki glic diigmesine basin
ve Kontrol Digmesini “Fincan simgesine”
dodru sola cevirin. Solisyonun 1/3 ila
1/2'sinin  sisteme ve demleme basligina
pompalanmasina izin verin.

Kontrol Digmesini yeniden” 5§ " konumuna
cevirerek islemi sonlandirin,

Makineyi yaklasik 10 dakika dinlenmeye
birakin.

6.3.2 Képiirtme cubugunda kirec
co6zme

L
2.

3.

1L

Siyah képlrtme kolunu cikarin.

Strahiyi 6 ila 8 onsluk soguk suyla doldurun ve
képlrtme cubugunu soguk suya daldirin,
Kontrol diidmesini “Buhar simgesine” dogdru
sada cevirerek buharin 30 saniye kadar iceride
dolasmasina izin verin, Bu islemi tic veya dort
kere tekrarlayin.

Bu asamadan sonra kirec ¢6zme sollisyonu-

nun geri kalanini yukarida belirtildidi gibi demleme
basliginda kullanabilirsiniz.

6.3.3 Sistemi yikama

L

2

3.

Su haznesini ¢ikarin ve derinlemesine yikayin.
Daha sonraicine taze soguk su doldurun.
Yukaridaki islemleri (4 ila 6) taze soguk suyla
tekrarlayin.

Demleme baslidindaki eledi tekrar yerine takin
ve vidalarriyice sikin.

Tam Otomatik Kahve Makinesi / Kullanim Kilavuzu
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Sorun Giderme

7.1 Sorunlar, muhtemel sebepler ve coziimler

Sorun Neden Coziim
Porta filtre, gerektigi gibi | Porta filtrenin tutacadini biraz
takilmamistir. daha saga cevirin.
Stizgecin kenarindaki | Makineyi kapatin, porta filtre
oguttlmds kahveler | tutucuyu cikarin ve
temizlenmemistir stizgecin kenarlarini temizleyin.

Kahve, porta filtrenin
kenarindan asag
akiyor.

Demleme  bashdinin icindeki
elek kirlidir.

Demleme  bashidindaki  elegi
sabitleyen iki vidayr sokerek

elegi  ckarn.  Sicak  suyla
derinlemesine temizleyin,
kurulayin - ve elegi tekrar

yerine takin. Vidalarin iyice
sikildigindan emin olun.
DIKKAT! SICAKTIR.

Porta filtreden cok az
kahve akiyor veya hic
akmiyor.

Haznede su yoktur.

Hazneyi suyla doldurun.

Demleme  bashginin
elek tikanmistir.

icindeki

Suyuy, porta filtreyi
yerlestirmeden elekten dokin,
Su hala akmiyorsa elegi sokn,
temizleyin ve tekrar takin,

Stizge¢ tikanmistir,

Cozlim: Stlizgeci temizleyin,
porta  filtreye  vyerlestirin
ve suyu, kahve olmadan
pompalayin.  Slizgecten  su
akmiyorsa Msteri Hizmetlerini
arayin ve yeni bir siizgec talep
edin.

Espresso damlalar
halinde servis ediliyor.

Kahve cok ince 6égutiimustdr
veya cok sikistirimistir,

Ogiitliimis ~ kahveyi  cok
sikistirmayin. Daha iri
6guttlmas kahve kullanin,

Makine kalsiyum artiklariyla
tikanmistir.

Cihazdaki kireci cozlin. Bkz.
bolum 8c.

Espresso cok hizlidem-
leniyor.

Kahve cok iri 6gutiimus.

Daha ince odutlimis kahve
kullanin,

Stizgecte yeterli kahve yoktur.

Daha fazla ogutlimls kahve
kullanin,
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Sorun Neden Coziim
Kahve eskidir veya cok kurudur. | Taze kahve kullanin,
Kahve yeteri kadar | Ogutilmis ~ kahveyi  iyice
sikistirimamistir. Su, kahveye | sikistirin. Daha ince 6guttims
cok hizli niifuz ediyor. kahve kullanin.

Krema yok.

Kahve cok iridir.

Kahveyi daha ince ve tutarli bir
sekilde 6gtitmek icin konik disli
ogutiict kullanin,

Kahve harmani,  espresso
hazirlamaya uygun degildir.

Espresso markasini degistirin.

Képurtme cubugundan
buhar gelmiyor.

Koplrtme
tikalidir,

cubugunun  ucu

Bkz. bélim 8b, "Kdplrtme
Cubudunu Temizlemek”,
Kopdrtme cubudu, kurumus
sut artiklarindan temizlenmisse
fakat kopurtme cubugundan
buhar gelmiyorsa kdplrtme
cubugunda  bélim  8c'de
belirtildidi sekilde kirec ¢oz(n.
(ihaz hala tikaliysa Misteri
Hizmetlerini arayin. Bkz. bolim
1L

Sit kopirtirken
yeterli kopiigii elde
edemiyorum.

Stit taze degildir.

Taze stitkullanin.

Stit uygun degildir.

Yarm yadl st kullanin,
Hayvansal olmayan stitler de iyi
koptrmez.

Sit, baslangictan itibaren cok
sicaktir,

Direkt olarak buz dolabindan
cikarilmis suit (34°F) kullanin.

Kopdrtmeicin yeterli siit yoktur.

Daha fazla soguk st kullanin,
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iLea el manual del usuario antes de utilizar el aparato!
Estimado cliente:

Gracias por elegir un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de nuestro pro-
ducto ya que ha sido fabricado con gran calidad y con tecnologia de Ultima generacién. Por tanto, le ac-
onsejamos que lea este manual del usuario con atencién y todos los demds documentos adjuntos antes
de utilizar el aparato y que lo quarde para futuras consultas. Siva a entregar este aparato a otra persona,
proporciénele también el manual del usuario. Siga todas las advertencias e instrucciones incluidas en
este manual.

Explicaciéon de los simbolos
En este manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacion importante o consejos
Utiles sobre el uso.

PELIGRO: Advertencia para
situaciones de riesgo con respecto a
laviday la propiedad.

f ADVERTENCIA: La advertencia

indica una situacién potencialmente
peligrosa.

PRECAUCION: La advertencia
indica posibles dafios materiales.

O

Este producto se ha fabricado en plantas de fabricacién modernas y que hacen
uso de procesos respetuosos con el medio ambiente

Cumple con la Directiva RAEE. c € El producto no contiene PCB.




medio ambiente

Instrucciones importantes para la sequridad y el

Esta seccion incluye las in-
strucciones de seqguridad que
ayudaran a proporcionar pro-
teccion contralesiones person-
ales y los riesgos de pérdida de
material. El incumplimiento de
estas instrucciones causara la
pérdida de la garantia.

1.1 Peligro de corri-
ente eléctrica

iPeligro de muerte por corri-
ente eléctrical

iEl contacto con cables o com-
ponentes bajo tension puede
provocar lesiones graves e in-
cluso la muerte!

Observe las siguientes precau-

ciones de sequridad para evitar

descargas eléctricas:

. Noutilicelacafeterasiel cable
de conexion o el enchufe de
red estan dafiados.

. Antes de volver a utilizar
la cafetera, el cable de red
debe ser sustituido por un
electricista cualificado.

- No abra la carcasa de la
cafetera. Peligro de descarga
eléctrica si se tocan las
conexiones eléctricas y/o
se cambia la configuracion
eléctricay mecanica.

- Antes de limpiar el
contenedor de granos de
café, desenchufe el aparato
de la toma de corriente,
iPeligro por rotacion del
molino de café!

1.2 Peligro de quema-
duras o escaldaduras

iLas partes de la cafetera
pueden calentarse mucho du-
rante el funcionamiento! jLas
bebidas dispensadas y el vapor
de escape estan muy calientes!

Observe las siguientes precau-

ciones de sequridad para evitar

quemarse/escaldarse a si mis-

Mo y/0 a otros:

- No toque ninguno de los
manguitos metalicos de las
dos boquillas de salidas del
café.

(afetera completamente automdtica / Manual de usuario
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medio ambiente

Instrucciones importantes para la sequridad y el

. Evitar el contacto directo de
|a piel con el vapor de escape
0 el agua caliente de lavado,
limpieza y descalcificacion.

1.3 Precauciones
basicas de seguridad

Observe Ias siguientes precau-
ciones de sequridad para gar-
antizar una manipulacion se-
gura de la cafetera;

Nunca juegue con el material

de embalaje. Peligro de asfixia.

. Inspeccione |a cafetera para
detectar signos visibles de
dafios antes de usarla. No
utilice una cafetera dafada.

«Si el cable de conexidn
esta dafiado, soOlo debe
sustituirse por un agente de
mantenimiento recomendado
por el fabricante para evitar
cualquier peligro. Pongase en
contacto con el fabricante o
con su servicio de atencion al
cliente.

. La reparacion de la cafetera
solo debe ser realizada por
un especialista autorizado o
por el servicio de asistencia
técnica. Las reparaciones no
cualificadas pueden suponer
un peligro considerable para
el usuario. También anularan
la garantia.

. Las reparaciones de la
maquina de café durante
el periodo de garantia solo
pueden ser realizadas por
los centros de servicio
autorizados por el fabricante,
de lo contrario la garantia
quedara anulada en caso de
dafios posteriores.

. Las piezas defectuosas solo
deben sustituirse por piezas
de repuesto originales,
Solo las piezas de repuesto
originales  garantizan
el cumplimiento de los
requisitos de sequridad.
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il Instrucciones importantes paralaseguridady el
medio ambiente

. Este aparato puede ser . Este aparato esta destinado al

utilizado por nifios a partir
de los 8 afios, asi como por
personas con capacidades
fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o
COn poca experiencia y/o
conocimientos, si estas
Personas son supervisadas
0 han sido instruidas sobre
el uso del aparato de forma
seqgura y han entendido los
peligros que pueden derivarse
de suuso. Los nifios no deben
jugar con el aparato. La
limpieza y el mantenimiento
del usuario no deben ser
realizados por nifios a menos
que sean mayores de 8 afios
y estén supervisados.

uso doméstico y aplicaciones
similares tales como:

-C0Cinas para uso del personal
de tiendas, oficinas y otros
entornos laborales,

-(Casarurales,

-através de clientes en hoteles,
hostales o cualquier otro tipo
deentornoresidencial,

- entornos de tipo "habitacion y
desayuno”,

Proteja la cafetera de los
efectos del clima, como Ia
lluvia, las heladas y la luz solar
directa. No utilice la cafetera
al aire libre.

No sumerja nunca la cafetera,
el cable de alimentacion o
el enchufe de red en agua u
otros liquidos,

No limpie la cafetera o los
accesorios en un lavavajillas.

No vierta ningun otro liguido
aparte del agua o coloque
productos alimenticios en el
tanque de agua.

(afetera completamente automdtica / Manual de usuario
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Instrucciones importantes para la sequridad y el

« No llenar el deposito de
agua por encima de la marca
maxima (borde inferior del
orificio de llenado) (1,4 litros).

. Utilicelamaquina tnicamente
cuando estén instalados
el deposito de residuos, Ia
bandeja de goteo y la rejilla
para vasos.

» No tire del cable para retirar
el enchufe de la toma de
corriente ni lo toque con Ias
manos mojadas.

. Nosostengala cafeteraconel
cable dered.

. Mantenga el aparato y el
cable fuera del alcance de
niflos menores de 8 afios.

1.4 Uso previsto

La cafetera completamente automdtica
Beko esta disefiada para su uso en el hogar
y aplicaciones similares, por ejemplo en
cocinas de personal, tiendas, oficinas y dreas
similares o por clientes en habitaciones
de huéspedes, hoteles, moteles y otros
alojamientos. Esta maguina de café no estd
disefiada para uso comercial. La maquina
solo estd disefiada para preparar café y
calentar leche y agua. Cualquier otro uso
distinto del indicado anteriormente se
considera como uso indebido.

iPeligro por uso inadecuado!

Si no se utiliza para el uso previsto o se usa

ADVERTENCIA: Por o tanto,
la maquina de café sélo puede uti-
A procedimientos descritos en este
manual de instrucciones.
uso de la maquina de café para fines distintos
alos previstos.

de cualquier otra manera, la cafetera puede

ser o convertirse en una fuente de peligro.
lizarse para el uso previsto.
ADVERTENCIA: Observe los

No se aceptaran reclamaciones de ningun tipo

por dafios o lesiones como consecuencia del

Elriesgotiene que serasumidoexclusivamente

por el propietario de la maquina.
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Instrucciones importantes para la sequridad y el

medio ambiente

1.5 Limitacion de responsabilidad

Toda la informacion técnica, los datos y las
instruccionesdeinstalacién, funcionamiento
y mantenimiento de la cafetera que se
encuentran en estas instrucciones de
servicio representan el estado actual en
el momento de la impresién y se basan en
los mejores conocimientos y experiencias
adquiridas.

Las informaciones, ilustraciones vy
descripciones contenidas en este manual
de instrucciones no son susceptibles de
reclamacion.

El  fabricante no asume  ninguna
responsabilidad por dafios o lesiones que
resulten del incumplimiento del manual
de usuario, uso parafines distintos al
previsto, reparaciones no profesionales,
modificaciones no autorizadas o el uso de
piezas de repuesto no autorizadas.

1.6 Conformidad con la Directiva RAEE
y eliminacién del producto al final de
su vida util:

Este producto cumple con la Directiva RAEE
de la UE (2012/19/UE). Este producto lleva
un simbolo de clasificacién para residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE).

En la fabricacién de este producto

se han empleado piezas y materi-

ales de alta calidad, que pueden
reutilizarse y reciclarse. Por lo tan-
to, no arroje este aparato a la bas-
ura junto con residuos domésticos normales
al final de su vida dtil. LIévelo a un punto de
recogida para el reciclado de componentes
eléctricos y electrénicos. Por favor, consulte
a las autoridades locales para conocer estos
puntos de recogida.

1.7 Conformidad con la Directiva
RoHS

El producto que ha adquirido cumple con la
directiva RoHS de la UE (2011/65/UE). No
contiene materiales peligroso ni prohibidos
especificados en la Directiva.

1.8 Informacién de embalaje

Elembalaje del producto esta fabri-
cado a partir de material reciclable
de acuerdo con la Normativa na-
cional sobre medio ambiente. No se
deshaga de los materiales de embalaje junto
con los desechos domésticos o de otro tipo.
Llévelos a los puntos de recogida de material
de embalaje designados por las autoridades
locales.

9y,
%
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E Su cafetera

2.1 Informacién general

1
2
1 1 1 1 1 3

4

|

L5
: 6
Y 7

N 10

12 11

Todos los valores declarados en el producto y en los folletos impresos se recogen después de las mediciones de laboratorio realizadas segun las normas
correspondientes. Estos valores pueden variar segun el uso y las condiciones ambientales.
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E Su cafetera

Tapdn del depésito de agua
Asa del depdsito de agua
Deposito de agua desmontable
Plataforma de calentamiento
Perilla de control

Cabezal de preparacion
Portafiltro

Rejilla de bandejas de goteo

. Bandeja de goteo

10. Varilla de espumado

11. Botdn de encendido
12.Manguito de espuma

13. Cuchara de café / Compactador
14. Colador para 2 tazas

15. Colador para 1 taza

OONO U WN

2.2 Datos técnicos
Fuente de alimentacién:
220-240V~,50/60 Hz
Potencia: 1200 W
Depésito de agua: 1,2 litros

Modificaciones técnicas y de disefio
reservadas.
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ﬂ Consejos para la preparacion

¢ Para extraer el maximo sabor de sus granos, le
recomendamos usar granos de café enteros
recién molidos cada vez que prepare un esp-
resso.

Ademas del café utilizado, el uso de agua fresca
y fria libre de cloro, olores y otras impurezas
ayudard a asequrar un espresso perfecto.

Guarde los posos de su espresso en un recipi-
ente herméticoy en unlugar frescoy seco para
conservar el sabor. Los posos no deben conser-
varse durante largos periodos de tiempo, ya
que el sabor se verfa mermado.

No llene el portafiltro y el tamiz seleccionado
hasta el borde. Usando la cuchara de café inc-
luida, use una cuchara de café molido por dosis
de espresso.

Sino utiliza la maquina durante mds de 5 dias
consecutivos, enjuague y drene el tanque de
agua.

Antes de retirar el depdsito de agua para lle-
narlo o vaciarlo, apague siempre la maquina.

Cologue siempre la unidad sobre una superficie
de trabajo plana, estable y resistente al calor.

Para garantizar que su espresso se mantengaa
unatemperatura dptima, le recomendamos que
precaliente sus tazas.

Antes de la preparacion, el portafiltro debe gi-
rarse lomas ala derecha posible para evitar que
se afloje debido ala alta presién.

PRECAUCION: Para evitar

posibles quemaduras en partes de

A la carcasa y/u otras lesiones por
vapor caliente y agua o daffos en la
maquina.

Nunca retire el tanque de agua o el portafiltro

mientras su mdquina esté preparando café
espresso 0 espuma de leche. La perilla de
control debe estar en la posicion 8= an-
tes de quitar el portafiltro para hacer tazas
adicionales de espresso. Si necesita afiadir
mas agua en el depdsito, gire Ia perilla de
control a Ia posicién " = y apague la
maquina presionando el botdn de encendido
en el lado de la mdquina para que se apague la
luz azul,

Si el espresso no fluye del portafiltro (sdlo
gotea muy lentamente), el tamiz se bloquea.
Desenchufe el aparato y espere hasta que se
enfrie por completo. Compruebe que el café
no esté molido demasiado fino, capitulo 5a.

. Tenga cuidado al retirar el portafiltro. Las

partes metdlicas pueden estar muy calientes.
También puede haber agua caliente flotando
en la parte superior del café molido. Sujete el
portafiltro sélo por su mango y deseche los
posos de café colados utilizando la proteccion
paralos pulgares.

. Sino se libera vapor de Ia varilla de espuma,

el vaporizador se bloquea. Desenchufe el
aparato y espere hasta que se enfrie por
completo. Limpie la varilla de espumado como
se describe en el capitulo 8b.

. Para que sumaquina funcione correctamente

una y otra vez, limpie lael manguito de
espuma, la varilla de espumado v la punta de
espuma después de cada uso.
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n Funcionamiento y uso

4.1 Antes del primer uso

Después de desembalar cuidadosamente su ma-
quina de espresso, lave todas las partes extrai-
bles con agua tibia jabonosa y enjuague a fondo.
Familiaricese con el aparatoy lea el manual de ins-
trucciones. Enchufe el cable de alimentacidn a una
toma de corriente con conexion a tierra de acuer-
do conlasinstrucciones de sequridad. Encienda la

ferior a un minuto a temperatura ambiente nor-
mal. Cuando la luz indicadora se ilumina en azul
sélido, los componentes internos se calientan y
estan listos para preparar el café. Para apagar la
maquina, asegurese de que el botdn de control
esté enlaposicion” S "y pulse el botén de en-
cendido en el lateral de la maquina para apagarla.

4.3.2 Perilla de control

maquina pulsando el boton de encendido situado
en el lateral del aparato.

El botdn de encendido se iluminara de color azul
sélido mientras que la luz indicadora del botén de
control comenzard a parpadear, indicando que la
maquina se estd calentando.

Enjuague los componentes internos antes de pre-
parar el espresso. Llene el contenedor de agua

y bombee unas cuantas onzas de agua a través
del cabezal de preparacién y la varilla de espuma-
do. Siga el procedimiento descrito en el capitulo 4
para "Calentamiento de componentes internos y
tazas' para enjuagar la maquina antes de usarla
por primera vez.

4.2 Llenado del depésito de
agua

Retire el depdsito de agua levantandolo porlaem-
pufiadura. Abra la tapay llene el depdsito de agua
con aqua fria fresca entre las marcas MIN y MAX.

Cierre la tapa y vuelva a colocar el depésito de
agua presionando firmemente hacia abajo para
asequrarse de que el depdsito esta bien encajado.

4.3 Panel de control

4.3.1 El botén de encendido

El botdn de encendido en el lateral de la mdquina
enciende y apaga la maquina. Cuando se enciende
la maquing, la luz indicadora del botdn de control
comenzard a parpadear en rojo, lo que significa
que la maquina esta calentando el sistema de ca-
lefaccién. El tiempo de calentamiento inicial es in-

La perilla de control tiene tres posiciones:

Posicion

Simbolo

Explicacién

lzquierda

L

Preparacion
decafé

Centro

f55—,

paradas

de esperg,
preparacion y
vaporizacion

Derecha

7

generacion
devapora
través del
vaporizador

[

Durante la preparacién o vapori-
zado, la luz indicadora dentro de la
perilla de control puede comenzar
a parpadear o cambiar de color, es-
pecificando que el sistema de calen-
tamiento estda encendido, man-
teniendo la temperatura adecuada
para la preparacién o el vaparizado.

=

Siempre gire Ia perilla de control a la
posicion " > " antes de apagar la

maquina.
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n Funcionamiento y uso

4.3.3 Calentamiento de
componentes internos y tazas

Antes de preparar el espresso, es importante pre-
calentar todos los componentes internos del apa-
ratoy las tazas. Este procedimiento corto agregard
de 10°a15°F ala primera taza de espresso.

1. Llene el depésito de agua con agua fresca y
fria como se describe en el capitulo

2. Asegurese de que el mando de control esté en
la posicion" 2",

3. Encienda la mdquina pulsando el botén de
encendido situado en el lateral de la maquina.
Laluzindicadora del bot6n de control comienza
a parpadear en rojo a medida que la maquina
comienza a calentarse,

4, (oloque el tamiz dentro del portafiltro (sin
café) Vea la Fig. 3 para la colocacién correcta
del tamiz.

5. Asegurese de que el protector de pulgar no
cubra el tamiz.

6. Alinee el portafiltro con el de "INSERTAR"
situado en el lado izquierdo del cabezal de
preparacion, mientras empuja el portafiltro
hacia arriba. Gire el portafiltro firmemente
hacia la derecha hacia el "BLOQUEQ" en
el centro de Ia cabeza del colador, hasta que
sienta que estd apretado.

. Gire la perilla de control hacia el centro hacia la

posicion " S para detener el flujo de agua
caliente.

PRECAUCION: Nunca deje la
mdquina desatendida durante el

proceso de preparacion o vaporiza-
do. Siempre debe girar la perilla de

control a la posicién central hacia la
pasicion " para detener la
preparacion.

Al principio, puede que no sea

posible girar el portafiltro hasta

la posicion "BLOQUEQ". Sélo
? asequrese de que el portafiltro

esté bien colocado. Con el tiempo,
el portafiltro se puede acercar a la
posicion "BLOQUEQ"

7. (Coloque una o dos tazas de café espresso
debajo del portafiltro. Una vez que la luz
indicadoraseilumina enazul sélido, lamaquina
estd lista para la preparacion del café.

8. Gire el botén de control hacia la izquierda
hacia el "icono de la taza" El agua caliente serd
bombeada a través del portafiltro hacia las
tazas.

10. Vacie las tazas y retire el portafiltro. Ahora

todas las piezas estan  precalentadas.
iCONSEJO! (ologue las tazas de espresso
boca abajo sobre la plataforma de calentamiento
en la parte superior de la maquina. Cuando
la maquina haya estado encendida durante
aproximadamente 15 minutos, la plataforma de
calentamiento se calentard y podrd utilizarse
para precalentar tazas en lugar de utilizar el agua
caliente delamdguina.
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B Preparacion

5.1 Preparacién del espresso

5.1.1 Seleccion de la molienda
del café

Este es un paso importante en el proceso de ela-
boracién del espresso, ya que el café finamente
molido debe tener una consistencia uniforme.

e Lamolienda correcta debe parecer sal.

¢ Si la molienda es demasiado fina, el agua no
fluird através del café y causara que se acumule
demasiada presién en lamaquina. Estas molien-
das parecen polvo y parecen harina cuando se
frotan entre los dedos.

¢ Si la molienda es demasiado gruesa, el agua
fluye a través del café con demasiada rapidez,
lo que impide una extraccién con todo el sabor.
iConsejo! Asegurese de usar un molinillo de
fresa de calidad para lograr una consistencia
uniforme. Los molinillos de café de cuchillas no
se recomiendan para la preparacion de café ex-
preso porque la molienda no es tan consistente,

¢ Si tiene problemas con el sabor (amargo, agrio,
subextraido, etc.), ajuste el tamafio de molido
del café y/o cambie la marca o el tueste del café
entero.

5.1.2 Preparacién de la maquina
para hacer el café

1. 1 Aseqgurese de que la luz indicadora esté ilu-
minada en azul sélido y GSUE el mando de con-
trol esté en la posicion” oY

2. Aseglrese de que haya agua en el depdsito
de agua y que su(s) taza(s) esté(n)
precalentada(s) como se describe en los
capitulos anteriores.

3. Asequrese de que la bandeja de goteo vy la
rejilla de la bandeja de goteo estén colocadas
correctamente en la unidad.

5.1.3 Llenado e insercion del
filtro portatil

L

nJ

Seleccione uno de los dos coladores que vie-
nen con su maquina dependiendo de la canti-
dad de tazas que desee preparar (1 6 2 vasos).
Cologue el tamiz en el portafiltro y asegurese
de que esté nivelado.

Llene el tamiz seleccionado con café fresco
molido finamente. Limpie cualquier exceso de
café del borde del portafiltro. Esto asequrara
un ajuste adecuado debajo del cabezal de
preparacion.

Aplaste o comprima el café con el lado plano
delacuchara. Nollene en exceso el tamiz. Esto
podria causar atascos o desbordamiento.
Cologue el portafiltro debajo del cabezal
de preparacién y alinee el portafiltro con "
INSERTAR " mientras empuja el portafiltro
hacia arriba. Gire el portafiltro firmemente
hacia la derecha hacia "BLOQUEQ" hasta
que sienta que estd apretado.

5.1.4 Preparaciéon del espresso

Siusted estd planeando hacer capu-
chino, por favor refiérase a la sigu-

m iente seccién "Haciendo Capuching”
después de leer "Preparando
Espresso”.

L

Después de preparar la maquina y el café
molido como se describe en las secciones an-
teriores, usted ya estard listo para empezar a
preparar su espresso.

Cologue 1 o 2 tazas pequefias debajo del
portafiltro. Para preparar dos tazas a la vez,
puede colocar las tazas debajo del portafiltro,
asequrandose de que cada una de ellas
esté directamente debajo de una de las dos
boquillas.
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H Preparacion

3. Una vez que la luz indicadora en el centro de
la perilla de control se ilumina de color azul
sélido, lamaquina se calienta a la temperatura
adecuada. Gire el botén de control hacia la
izquierda hacia el "icono de la taza’, para
iniciar la preparacion. La bomba es audible
durante un breve momento ya que los posos
se impregnan previamente con agua. Luego,
después de una breve pausa, el espresso
comenzara a fluir hacia la(s) taza(s).

4, (Cuandolatazaesté llena al nivel deseadg, gire
la perilla de control a la posicién " 55{3;
Mantenga la(s) taza(s) debajo de las boquillas
de salida durante unos sequndos adicionales
para asequrarse de gue ha goteado todo el
espresso.

PRECAUCION: La mquina debe

apagarse manualmente. No deje Ia
maquina desatendida mientras esté
funcionando Debe detener manu-
almente el proceso de preparacion.
Esto evitard desbordamientos, der-
rames y posibles peligros y dafios.

6. Sidesea preparar un espresso adicional, repita
el procesoanterior. Aflada el café recién malido
en el colador como se describe en el capitulo
5¢, "Llenado e insercién del portafiltro’, vuelva
a cerrar el portafiltro debajo del cabezal de
colado y siga las instrucciones para volver
a colar el espresso (puntos 2 a 5 de esta
seccion).

7. Una vez que haya preparado la cantidad
deseada de espresso, aseqgurese de que el
botdn de control esté en la posicion " S y
apague la maquina pulsando el botdn de
encendido en el lateral de la mdquina. Deje
que la maquina se enfrie antes de quitar las
piezas y los accesorios antes de limpiarla.

8. Para obtener instrucciones de limpieza,
consulte el capitulo 8.

PRECAUCION: Las partes me-
/N

tdlicas del portafiltro podrian estar
muy calientes. Tenga siempre cui-
dado al manipular la maquina y las
piezas desmontables. Asegurese
de utilizar la proteccion para los pul-

Después de preparar el espresso,
la mdquina crea automdticamente
un poco de vapor y empuja el agua
restante delabombaalabandejade
goteo. Esto asegura que no quede
agua estancada en el sistema de
calefaccion. Después de preparar
unas tazas de espresso, saque con
cuidado la bandeja de goteo de la
maquina, vacie y vuelva a colocarla.

5. Una vez que la maquina se haya enfriado,
retire con cuidado el portafiltro del cabezal
de colado sujetandolo por el mango y tirando
de él hacia la izquierda. Usando el protector
de pulgar para asequrar el colador en el
portafiltro, gire el portafiltro al revés para
vaciarlo. Enjuague el tamiz y el portafiltro con
agua.

(i

gares (Fig. 5) cuando tire 10 posos.
Enfrie estas partes bajo el chorro de
agua frfa,

5.1.5 Elaboracién del
capuchino

El capuchino es la combinacion de una o dos dosis
de espresso con una cantidad igual o mayor de le-
che caliente y espuma de leche. (Para hacer latte,
véase el capitulo 7).

Al crear la espuma, el colador y
el portafiltro deben montarse en
posicion "LOCK", Para obtener me-
jores resultados, comience siempre
con leche fresca y fria (aproximada-

mente 34°F),
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H Preparacion

No use una jarra que acaba de ser
lavada en agua tibia. También reco-
mendamos un termémetro para be-
bidas para preparar la mejor espuma
delechey leche vaporizada. La tem-
peratura final ideal para la espuma
delechey leche vaporizada es entre
140°F - 165°F, Al espumar se puede
m utilizar cualquier tipo de leche. La
leche entera producird buena micro-
espuma (burbujas pequefias) mien-
tras que la leche baja en grasay sin
grasa producira burbujas grandes y
aireadas en la espuma. Las leches
no lacteas no retienen la espuma,
pero pueden ser vaporizadas y
calentadas para obtener lattes.

5.1.6 Espumade leche

1. Primero prepare el espresso en una taza gran-
de precalentada como se describe en el capi-
tulo 5d, "Preparacion del espressa’,

2. Llene una jarra pequefia de acero inoxidable o
ceramica alamitad con leche friay déjelaa un
lado.

3. Antes de espumar, se recomienda purgar la
varilla de espumado de cualquier agua
caliente. Coloque una taza debajo de la varilla
de espumado (o gire la varilla de espumado
directamente en labandeja de goteo). Una vez
que la luz indicadora esté de color azul sélido,
gire el mando de control hacia la derecha hacia
el"icono de vapor", La luz indicadora parpadea
en rojo durante 5-8 segundos mientras se
purga el agua de la varilla. Una vez que se
purga el agua, laluz indicadora se volvera azul
y se producird vapor a partir de la varilla de
espumado, Gire la perilla de control a Ia
posicion " 2> " La luz indicadora se ilumina
en rojo para indicar que la maquina estd lista
para espumar/vaporizar leche,

4, Tome la jarra de leche fria y sumerja Ia varilla
de espuma (con el manguito de espuma
montado) aproximadamente dos tercios en
la leche dentro de Ia jarra. Asegurese de que

la manga de espuma no golpee el fondo de la
jarra durante Ia formacion de espuma.

. Conlavarillade espuma sumergidaen laleche,

gire el botén de control hacia la derecha hacia
elicono "Vapor",

. El vapor comenzard a salir de la varilla de

espuma liberando vapor caliente en Ia leche.
Durante la formacién de espuma, la bomba de
la maquina emitird un ruido intermitente que
indica que se esta bombeando agua a través
del sistema de calefaccion para convertirla en
vapor.

PRECAUCION: Para evitar salpi-
caduras de leche caliente, no deje que
|a abertura de Ia varilla de espumado
vaya por encima de la superficie de
la leche. Mantenga la varilla de espu-
mado sumergida en la leche durante
todo el proceso de espumado.

PRECAUCION: Nunca retire Ia
varilla de espumado de la leche
mientras la perilla de control adn
estéenlaposicidnde vapor. Siempre
gire la perilla de control a la posicion
"7 " antes de retirar la varilla de
espumado de la leche o podria
causar salpicaduras de leche cali-
ente.

Durante el proceso de preparacién o
vaporizado, 1a luz indicadora puede
apagarse, cambiar de color o parpa-
Ei] dear, especificando que el sistema
de calefaccion esta activo y man-

teniendo la temperatura adecuada
para la preparacién o el vaparizado.

7. Cuando el volumen de la leche se haya

duplicado o, si esta usando un termémetro
para bebidas, cuando la leche haya alcanzado
los 68°C (165°F), gire la perilla de control a la
posicion” St
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Limpie cuidadosamente la varilla
el contacto con las piezas calientes.

B Preparacion
de espumado y el manguito de es-
puma con un pafio humedo inme-
diatamente después de la coccion
al vapor para evitar la acumulacion
de leche. Tenga cuidado de evitar
8. Vierta la leche espumada en el espresso
preparado, ahora el capuchino estard
listo. Endulce al gusto y agregue cualquier
ingrediente que desee, como jarabes con
sabor, extractos 0 cacao en polvo/especias.

Después de espumar, le recomen-
damos que deje que la maquina se
enfrie durante al menos 5 minutos
antes de volver a hacer café espres-
s0. Esto permite que la maquina se
enfrie de la temperatura de vapor
a la temperatura adecuada de pre-
paracion del café espresso. Si la luz
indicadora estd roja, puede girar la
perilla de control hacia la izquierda
para hacer correr el agua a través
del portafiltro. Esto enfriard el sis-
tema para que el espresso se pueda
preparar después de la coccion al
vapor. Si se van a preparar varios
capuchinos, prepare todos los es-
pressos primero en tazas calientes
y luego espume laleche.

(5]

9. Siga las instrucciones del punto 3 anterior
para purgar la varilla de espumado y para
eliminar cualquier residuo de leche de la varilla
de espumado y de la punta de espumado. Es
importante limpiar correctamente la varilla
de espumado y la punta de espumar (Fig. 4) y
lavar el manquito de espuma después de cada
uso para aseqgurarse de que el espumador siga
funcionando correctamente. (Ver capitulo 8b)
10. Encienda la maquina pulsando el botén de
encendido situado en el lateral de la maquina.
Desenchufe el cable de alimentacién y deje
que lamaquina se enfrie.

A

PRECAUCION: Después de es-
pumar o vaporizar la leche, la varilla
de espumado, la punta de espumar
y el manguito de espuma estardn
iMUY CALIENTES! |No toque
las piezas metdlicas! Para evitar
posibles lesiones, asegurese siem-
pre de que todas las piezas se hayan
enfriado completamente antes de
manipularlas.

5.1.7 Elaboracion de un Latte

El café con leche es la combinacion de una o dos
dosis de café espresso con una cantidad igual o
mayor de leche vaporizada caliente con muy poca
0 ninguna espuma. Sin el manguito de espuma, a
varilla de espumado vaporizard, no espumard Ia
leche. Retire el manquito de espuma y proceda a
vaporizar la leche como se describe en el capitu-
lo 6. Vierta la leche caliente vaporizada sobre el
espresso. Siga los pasos 9 y 10 anteriores en el
capitulo 6, "Cémo hacer capuchino” para limpiar y
apagar lamaquina,

A\

PRECAUCION: Después de es-
pumar o vaporizar la leche, a varilla
de espumadoyy la punta de espumar
estaran jMUY CALIENTES! |No
toque las piezas metdlicas! Para
evitar posibles lesiones, asegurese
siempre de que todas Ias piezas se
hayan enfriado completamente an-
tes de manipularlas.
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n Limpieza y mantenimiento de la maquina

6.1 Limpieza diaria

1. Aseglrese siempre de que el botdn de control
esté enla posicion " = "y de que la maqui-
na esté apagada pulsando el botdn de encen-
dido situado en el lateral de la maquina para
que se apaque la luz azul. Desenchufe el cable
de Ia toma de corriente y deje que todas las
piezas se enfrien antes de limpiar.

2. Retireylave elmanguito de espumay limpie la
varilla de espumado con un pafio himedo.

3. Eldeposito de agua, los coladores y la bandeja
de goteo se pueden lavar en una solucion de
agua caliente y jabdn liquido suave.

PRECAUCION: No sumerja el

aparato en agua, en ningun otro
liquido ni lo cologue en el lavavajil-

las.

de espumado, asegurdndose de que esté
firmemente empujado hacia arriba sobre Ia
varilla de espumado.

. S estd extremadamente obstruida, se

puede desenroscar la punta de espumado y
sumergirla en agua tibia jabonosa durante
aproximadamente 30 minutos. Una vez que se
haya completado el remojo, enjuague bien la
punta bajo el agua del grifo.

PRECAUCION: iLa varilla de es-
pumado, la punta de espumado y el

posibles lesiones, asegurese siem-
pre de que todas las piezas se hayan
enfriado completamente antes de
manipularlas.

mangquito de espuma pueden estar
fﬁ MUY CALIENTES! Para evitar

Nunca utilice limpiadores abrasivos,
almohadillas de lana de acero u
otros materiales abrasivos para lim-
piar lamaquina.

6.2 Limpiezade lavarillade
espumado

Se recomienda purgar (capitulo 6, punto 3) y lim-

piar la varilla de espumado con un pafio himedo

cada vez inmediatamente después de espumar

0 vaporizar la leche para evitar que se acumule.

Limpie a fondo la varilla de espumado antes de

apagar lamaquina para garantizar la limpieza.

1. Tire del manguito de espuma negro hacia aba-
joysaque lavarilla de espumado y limpiela con
agua corriente tibia.

2. Llene unataza con un poco de agua y sumerja
|a varita de espumado.

3. Gire el botdn de control hacia la derecha hacia
el"icono de vapor"y deje que el vapor entre en
el agua durante unos sequndos.

4, Gire la perilla de control hacia el centro a la
posicién OFF " $i—>

5. Utilice un pafio para secar la varilla de
espumado y reemplace el manguito negro

Sino sale vapor de la varilla de espu-
mado, la leche endurecida blo-
queara su paso. Gire |a perilla de
control a la posicion “ 2 “, Retire
el manguito de espuma negro y use
con cuidado una aguja para aflojarel
residuo de leche de la aberturade la
punta de espuma para quitar
cualquier obstruccién, luego vuelva
ausar el vapor de nuevo.

Para que su maquina funcione cor-
rectamente unay otra vez, limpie la

[ﬂ varilla de espumado, el manguito y
la punta después de cada uso como
se describe anteriormente.
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n Limpieza y mantenimiento de la maquina

6.3 Descalcificacion

Para preparar un espresso, utilice siempre agua
fria y limpia. El uso de agua de manantial o
agua filtrada retrasara la acumulacion de calcio.

Recomendamos descalcificar la maquina después

de 100-200 usos 0 al menos cada 2-3 meses.

o Al utilizar descalcificadores comerciales es im-
portante sequir sus instrucciones. También
puede utilizar la solucién de limpieza Capresso,
disponible en www.capresso.com. Disuelva 1
paquete de solucién limpiadora Capresso con
30 0z. de agua y afiddalo al depésito de agua.

No utilice vinagre, ya que esto
acortard considerablemente la
vida til del sello dentro del ca-
bezal de preparacion.

6.3.1 Descalcificaciéon del
cabezal de preparacién

1. Retire el portafiltro.

2. Para obtener los mejores resultados,
desenrosque la pantalla dentro del cabezal de
preparacion. Limpie cualquier residuo de café
con un pafio himedo.

3. Llene el depdsito de agua con la solucién
descalcificante.

4, (ologue un tazén grande debajo del cabezal
de preparacion.

5. Pulse el botén de encendido del lado de la
maquinay gire el botdn de control alaizquierda
hacia el icono de |a taza. Permita que de 1/3 a
1/2 de la solucion sea bombeada a través del
sistema y del cabezal de preparacion.

6. Gire la perilla de control hacia la posicién
" N> "para detener el proceso.

7. Deje reposar la  mdquina  durante
aproximadamente 10 minutos.

6.3.2 Descalcificado de la varilla
de espumado

L
2.

3

Retire el manguito de espuma negro.

Llene una jarra con 6 a 8 onzas. de agua friay
sumerja la varita de espumado en el agua fria.
Gire el botdn de control hacia la derecha hacia
el "icono de vapor" y deje que el vapor entre
en el agua durante unos 30 segundos. Repita
este proceso tres 0 cuatro veces.

Ahora procese el resto de la solucion
descalcificadora a través del cabezal de
preparacion como se describid anteriormente,

6.3.3 Enjuague del sistema

L

2.

3

Retire el depdsito de agua y enjuague bien,
luego llene con agua fresca y fria.

Repita los pasos anteriores (del 4 al 6) con
aguafrescay fria.

Vuelva a colocar la rejilla en el cabezal de
preparacion y apriete bien el tornillo,
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Solucién de problemas

7.1 Problemas, posibles causas y soluciones

Problema

Causa

Solucién

El café corre por el lado
del portafiltro.

El portafiltro no estd insertado
correctamente.

Gire el mango del portafiltro
mas hacia la derecha.

El borde del colador tiene café
molido

Apague la mdquina, retire el
soporte del porstafiltro y limpie
los

bordes del colador.

La pantalla dentro del cabezal
de preparacion esta sucia.

Retire la pantalla del cabezal de
preparacion retirando los dos
tornillos que sujetan la pantalla
en su lugar. Limpie a fondo con
agua tibia, seque y vuelva a
colocar la pantalla. Asegurese
de que los tornillos estén bien
apretados.

iPRECAUCION! CALIENTE

El café fluye muy poco
o nada a través del
portafiltro.

No hay agua en el depdsito.

Llene el depésito con agua.

La pantalla dentro del cabezal
de preparacion estd blogueada.

Deje pasar el agua a través
de la rejilla sin el portafiltro
insertado. Si no entra agua,
desenrosque lamalla, limpielay
reemplacela.

El colador esta bloqueado.

Correccién: Limpie el colador,
introddzcalo en el portafiltro
y bombee agua sin café. Si no
entra agua a través del colador,
llame al servicio de atencién al
cliente para pedir un colador de
repuesto.

El espresso se prepara
sélo en forma de gotas.

Los posos del café son | No apisonar los posos del café
demasiado  finos o estdn | con tanta firmeza. Use una
demasiado apretados. molienda mas gruesa de café.
Maquina  bloqueada  por | Descalcificar el aparato. Ver
depositos de calcio. capitulo 8c.
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Solucién de problemas

Problema

Causa

Solucién

El espresso se prepara
demasiado rapido.

El café molido es demasiado
grueso.

Utilice una molienda mas fina.

No hay suficiente café en el
tamiz.

Use mas café molido.

Sin crema.

(afé antiguo o demasiado seco.

Use café fresco.

El café no se empuja hacia abajo
con la suficiente firmeza. El
agua empuja el café demasiado
rapido.

Apisonar los posos del café
con mas firmeza. Utilice una
molienda mas fina.

El café es demasiado grueso.

Utilice  un  molinillo  de
fresa conico para obtener
una molienda mas fina y
consistente.

Mezcla de café no apta para
café espresso.

(Cambio de marca de espresso.

No hay vapor de la va-
rita de espumado.

La punta de la varilla de
espumado esta bloqueada.

Véase el capitulo 8b, "Limpieza
de la varilla de espumado”. Si la
varilla de espumado esta libre
de depdsitos de leche en polvo,
pero no sale vapor de la varilla
de espumado, descalcifique Ia
varilla de espumado como se
describe en el capitulo 8c. Si el
aparato sigue blogueado, llame
al serviciode atencién al cliente,
consulte el capitulo 11,
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Solucién de problemas

Problema

Causa

Solucién

No hay suficiente
espuma al espumar la
leche.

Leche no fresca.

Use leche fresca.

La leche no es adecuada.

Use leche de bajo contenido en
grasa. La leche no lactea no se

espumard tan

bien.
La leche estaba demasiado | Use leche directamente del
caliente desde el principio. refrigerador (34°F).

No hay suficiente leche para
espumar.

Use mas leche fria,
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bEKO Contacto para asistencia técnica:

902 877 665/ 932 992 581

CONDICIONES DE GARANTIA - ESPANA

El presente certificado cubre la garantia de reparacion de su electrodoméstico durante dos afios, a partir de la fecha de
venta, contra todo defecto de funcionamiento proveniente de fabricacion o materiales; o de sustitucion del aparato, salvo
que una de estas opciones resulte imposible o desproporcionada respecto de la otra. Cuando usted detecte un defecto o
anomalia en el aparato contacte de forma inmediata con nosotros, un plazo de dos meses es el limite para informarnos de
la falta de conformidad. El cargo de desplazamiento estd incluido en la reparacion, excepto para pequefios
electrodomésticos que pueden ser transportados al taller del servicio oficial de la marca. En caso de sustitucion, el plazo de
garantia se suspende y el nuevo aparato mantendra el periodo de vigencia del aparato sustituido, y como minimo 6 meses
de garantia.

La presente garantia sblo serd vélida si se presenta factura, ticket de compra o el albaréan de entrega del producto
correspondiente si éste fuera posterior a la fecha de factura. La presente garantia es valida en el territorio espafiol y
portugués para los aparatos distribuidos por Beko Electronics Espafia S.L.. La garantia sdlo tendra validez sobre el primer
comprador o adquiriente del producto. La garantia serd valida para aparatos adecuados a las condiciones climaticas y
medioambientales en que estén ubicados.

EXCLUSIONES DE LA GARANTIA
El coste de la reparacion sera a cargo del usuario en los siguientes casos:

e Los aparatos utilizados para uso profesional o no exclusivamente doméstico, en establecimientos publicos,

industriales o comerciales.

Los aparatos desmontados o manipulados por personas ajenas a los servicios técnicos expresamente autorizados.

Las instalaciones, transporte, sustitucion de aparatos, puestas en marcha, cambio de sentido de puertas.

Intervenciones de mantenimiento o de informacion sobre el uso de los aparatos.

Cambio de inyectores en aparatos de gas.

Las averias provocadas por falta de mantenimiento o limpieza o aquellas provocadas por un uso indebido,

sobrecarga, abandono o de manera no conforme a las instrucciones de uso o de instalacion de los aparatos.

e Las averias producidas por causas fortuitas, siniestros de fuerza mayor o derivados de instalacion incorrecta y en
general, averias por causas ajenas al propio aparato.

e Las averias provocadas por conexiones que puedan presentar fluctuaciones, irregularidades o falta de uniformidad
en el suministro, por ejemplo: suministro de agua impulsado por grupos de presion, energia solar, energia edlica,
generadores eléctricos, u otro tipo de suministro no normalizado.

e La sustitucion de materiales rotos o deteriorados por desgaste o uso normal del aparato tales como juntas,
plasticos, gomas, correas, cristales, escobillas, bombillas, asas, tiradores, tapas de quemadores, filtros, rejillas,
anodos de sacrificio (magnesio o similares) de calentadores o calderas, etc.

. Los aparatos que presenten oxidacion, o dafios por corrosion en esmaltes o pinturas, que puedan ser provocados
por efectos quimicos o electroquimicos del agua o cualquier otra sustancia, o aceleradas por circunstancias
ambientales o climaticas no propicias.

e Defectos estéticos en serigrafia o pintura.

e Los dafios de transporte o manipulacién, golpes, etc.

e Los aparatos deben instalarse de forma accesible para su reparacién, debiendo asumir el usuario los costes
necesarios para el acceso al aparato para su reparacion y sustitucion.

La presente garantia no afecta a los derechos de que dispone el consumidor conforme a lo previsto en el Real Decreto
1/2007, de 16 de noviembre, por el que se aprueba el texto refundido de la Ley General para la Defensa de los
Consumidores y Usuarios y otras leyes complementarias, y la Ley 3/2014 que la modifica.

El Servicio Oficial de Asistencia Técnica resolvera cualquier incidencia que pudiera precisar su electrodoméstico siempre que
el aparato esté instalado de forma accesible.

Para asegurarse que su electrodoméstico va a ser intervenido por un técnico oficial autorizado, rogamos solicite el carnet
avalado por ANFEL (Asociacion Nacional de Fabricantes de Electrodomésticos) a nuestros técnicos.

Las marcas BEKO, ALTUS, ARDEM, BLOMBERG, NORTLINE y GRUNDIG se distribuyen por Beko Electronics Espafa S.L.
DATOS APARATO (a rellenar por el Distribuidor):

Titular: Sello Establecimiento:
Modelo: NUm. serie:
Establecimiento: Fecha de compra:

El garante e importador de su electrodoméstico es: BEKO ELECTRONICS ESPANA S.L. Calle Provenza n° 388 3°
Barcelona 08025, Espaiia. El producto ha sido fabricado por ARCELIK A.S (Arcelik A.S.Siitluce Karaagacg Cad.
No:2-6 34445 Beyoglu, Istanbul, Turkey).

Conodzcanos mejor en nuestra pagina: www.beko.es. Conserve este documento, es importante para usted.
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bEko Contacte a assisténcia técnica:
00351 225191300/

00351 225191309

CONDIGOES DE GARANTIA - PORTUGAL

Este certificado cobre a garantia de reparacgdo do seu eletrodoméstico por dois anos a contar da data de compra, contra
defeitos de funcionamento provenientes do fabrico ou dos materiais; ou de substituigdo do dispositivo, a menos que uma
dessas opgdes seja impossivel ou desproporcionada em relagdo a outra. Quando detetar um defeito ou anomalia no
aparelho entre imediatamente em contacto connosco, existe um prazo limite de dois meses para nos informar sobre a falta
de conformidade. O valor da deslocagdo esta incluido na reparagdo, com excegdo de pequenos aparelhos que podem ser
transportados para a oficina do servigo oficial da marca. Em caso de substituicdo, o periodo de garantia fica suspenso e o
aparelho ird manter o prazo de validade do aparelho substituido e no minimo 6 meses de garantia.

Esta garantia s6 serd valida se a fatura, recibo de venda ou a entrega do produto em questdo for posterior a data da fatura.
Esta garantia é valida em territério espanhol e portugués para aparelhos distribuido pela Beko Electronics Espanha SL. A
garantia s6 é valida para o primeiro comprador ou adquirente do produto. A garantia é valida para dispositivos adaptados
as condigdes climaticas e ambientais em que se situam.

EXCLUSOES DA GARANTIA
O custo da reparagdo sera pago pelo utilizador nos seguintes casos:

e Aparelhos utilizados para uso profissional ou ndo exclusivamente doméstico, em estabelecimentos comerciais,
industriais ou publicos.

e O equipamento desmontado ou adulterado por alguém que ndo seja expressamente autorizado pelos servigos
técnicos.

e A instalagdo, transporte, substituicdo de equipamento, colocagdo em funcionamento, alteragdo do sentido das
portas.

e Intervengbes de manutengdo ou informagdes sobre a utilizagdo dos aparelhos.

e  Alteragdo de injetores em aparelhos a gas.

e As avarias causadas pela falta de manutencdo ou limpeza, ou aquelas causadas por um uso inadequado,
sobrecarga, abandono ou de forma a ndo respeitar as instrugdes de uso ou instalagdo dos aparelhos.

e As avarias provocadas por causas acidentais, sinistros de forga maior ou resultantes de instalagdo inadequada e
em geral, avarias por razdes ndo relacionadas com o produto.

e As avarias causadas por ligagdes que podem apresentar flutuagdes, irregularidades ou falta de uniformidade no
fornecimento, por exemplo: abastecimento de &gua, impulsionado por pressdo, energia solar, energia edlica,
geradores de energia elétrica ou outro tipo de fornecimento ndo-padréo.

e Os materiais quebrados ou danificados por desgaste ou uso normal do aparelho tais como juntas, plasticos,
borracha, correias, vidros, pincéis, lampadas, asas, puxadores, tampas de queimadores, filtros, grades, etc.

e Os aparelhos que apresentem oxidagdo, ou danos por corrosdo em esmaltes ou tintas, que possam ter sido
causados por efeitos quimicos ou eletroquimicos da dgua ou de qualquer outra substdncia, ou aceleradas por
circunstancias ambientais ou climaticas n&o propicias.

. Defeitos estéticos em serigrafia ou pintura.

e  Os danos causados por transporte ou manuseio, colisGes, etc.

e  Os aparelhos devem ser instalados de forma acessivel em caso de reparagdo e o utilizador deve assumir os custos
necessarios para aceder ao aparelho para reparagdo e substituicdo.

As marcas BEKO, ALTUS, ARDEM, BLOMBERG, NORTLINE e GRUNDIG s&o distribuidas por Beko Electronics Espanha S.L.
DADOS DO APARELHO (a ser preenchido pelo Distribuidor):

Detentor: Carimbo do estabelecimento:
Modelo: N.© série:
Estabelecimento: Data de compra:

O fiador e o importador do seu eletrodoméstico é: BEKO ELECTRONICS ESPANA S.L. Calle Provenza n° 388 3°
Barcelona 08025, Espana. O produto foi fabricado por ARCELIK A.S (Argelik A.S.Siitluce Karaagag Cad. No:2-6
34445 Beyoglu, Istanbul, Turquia).

Conhega-nos melhor na nossa pagina: www.beko.es. Conserve este documento, é importante para si.
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Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy zapoznac sie
z instrukcja obstugi!
Szanowny Kliencie,

dziekujemy zawyborwyrobumarkiBeko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany
z zapewnieniem wysokiej jakosci przy uzyciu najnowszych technologii, okaze sie
w petni zadowalajacy. Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac catg
instrukcje obstugi oraz towarzyszace jej dokumenty i zachowac j3 do wgladu na
przysztos¢. Przekazujac wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy dotaczy¢ réwniez
niniejsza instrukcje. Prosze przestrzega¢ wszystkich ostrzezen i informacji zawartych
w tej instrukgji obstugi.

Objasnienie symboli
W niniejszej instrukcji obstugi stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazne informacje i przydatne wska-
z6wki dotyczace uzytkowania.

NIEBEZPIECZENSTWO:
Ostrzezenie 0 zagrozeniach dla zycia
i mienia.

OSTRZEZENIE: Ostrzezenie sy-
A gnalizuje potencjalnie niebezpieczna

sytuacje.

PRZESTROGA: Ostrzezenie sy-
gnahzwe potencjalne straty material-

Urzadzenie zostato wyprodukowane wnowoczesnych, bezpiecznych dla srodowiska zaktadach.

Wyrdb zgodny z Dyrektywa WEEE. C € Nie zawiera polichlorowanych

bifenyli (PCB).



Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenistwa
i ochrony srodowiska naturalnego

W niniejsze] czeSci  zawar-
to zalecenia dotyczace bez-
pieczenstwa majgce na celu
ochrong przed ryzykiem po-
niesienia uszczerbku na zdro-
wiu lub straty materialnej.
Nieprzestrzeganie tych zalecen
skutkuje utratg gwarangji.

1.1 Niebezpieczenstwo
porazenia pragdem
elektrycznym

Niebezpieczenstwo smiertel-
nego porazenia pradem elek-
trycznym!

Dotkniecie  przewoddow lub
elementdw pod napieciem
moze spowodowaC powazny
uszczerbek na zdrowiu, a na-
wet Smierc!

1.2 Niebezpieczeristwo
oparzenia

Podczas pracy ekspresu do
kawy niektore czesci urzadze-
nia moga silnie sie nagrzewac.
Przygotowywane napoje i emi-
towana para sg bardzo gorace!

Aby unikngc oparzenia siebie i/
lub innych, nalezy przestrzegac
ponizszych zasad bezpieczen-
stwa:

o Nie nalezy dotykaC metalo-
wych rurek zadnego z dwdch
wylotow kawy.

o Nalezy unika¢ bezposredniego
kontaktu skory z emitowana
parg wodng lub goraca wod3
wydostajacg sie z urzadzenia
podczas ptukania, czyszczenia
lub odkamieniania.

1.3 Podstawowe
zasady
bezpieczenstwa

Aby zagwarantowac bezpiecz-

ne uzytkowanie ekspresu do

kawy, nalezy przestrzegac po-

nizszych zasad bezpieczen-

stwa:

e Opakowanie urzadzenia nie
moze stuzy¢ do zabawy. Ry-
zyko uduszenia.

Catkowicie automatyczny ekspres do kawy / Instrukcja obstugi
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenistwa
i ochrony srodowiska naturalnego

o Przed uzyciem ekspresu do
kawy nalezy upewnic sie, ze
nie ma na nim widocznych
uszkodzen. Nie nalezy korzy-
staCz uszkodzonegqo ekspresu
do kawy,.

o |esli kabel zasilania jest uszko-
dzony, moze go wymienic
jedynie pracownik serwisu
rekomendowaneqo przez
producenta, aby uniknac nie-
bezpiecznych sytuacji. Pro-
simy o kontakt z producentem
lub centrum serwisowym.

e Napraw ekspresu do kawy
modg dokonywac wytgcznie
upowaznieni specjalisci lub
firmowe centrum serwisowe,
Naprawy dokonane przez nie-
wykwalifikowane 0soby moga
stwarza¢ bardzo niebez-
pieczne sytuacje dla uzytkow-
nika. Takie naprawy skutkuja
rowniez utratg gwarangji.

e Naprawy ekspresu do kawy
w okresie gwarancji moga byc
wykonywane wytacznie przez
centra serwisowe upowaz-
nione przez producenta. W
przeciwnym razie gwarancja
nie obejmie naprawy kolejnego
uszkodzenia.

o Wadliwe czesci nalezy zaste-
powac wytacznie oryginalnymi
czesciami zamiennymi. Tylko
oryginalne czesci- zamienne
gwarantuja spefnienie wymo-
gow bezpieczenstwa,

* To Urzadzenie moze byc obstu-
giwane przez dzieci powyzej
8 roku zycia oraz przez osoby
0 ograniczonej sprawnosci fi-
zycznej, sensorycznej lub umy-
stowej, a takze przez osoby
bez doswiadczenia ani wiedzy,
jesli korzystanie z urzadzenia
odbywa sie pod nadzorem lub
jesli osobom tym wyjasniono,
jak bezpiecznie korzystac z
urzadzenia i zrozumiaty one
zagrozenia, ktore moga wyni-
kac z korzystania z urzadzenia.
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ll Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
i ochrony srodowiska naturalnego

Dzieci nie moga bawic si urzg-

dzeniem. Dzieci mogg czyscic |
konserwowac urzadzenie tylko
pod nadzorem | po ukonczeniu
8.roku zycia.

o W petni automatyczny eks-
pres do kawy Beko przezna-
czony jest tylko do uzytku
domoweqo.

o To urzadzenie nie jest prze-
znaczone do uzytkowania
profesjonalnego i do zasto-
sowania w kuchniach zakfa-
dowych, sklepach, biurach,
hotelach, motelach, placow-
kach bed & breakfast oraz
innych podobnych obszarach
zastosowania,

o Ekspres do kawy nalezy chro-
ni¢ przed czynnikami atmos-
ferycznymi, takimi jak deszcz,
mroz | bezposSrednie nasto-
necznienie. Z ekspresu do
kawy nie nalezy korzystac na
zewnatrz budynkow,

o Nie wolno zanurzac ekspresu

do kawy ani kabli czy wtyczek
zasilajgcych w wodzie ani w
innych ptynach,

o Nie wolno czysci¢ ekspresu do

kawy ani dotaczonych akceso-
riow w zmywarce,

eDo zbiornika na wode nie

wolno nalewac zadnych in-
nych ptyndw z wyjatkiem
wody, ani umieszczacC tam
Zywnosci,

e Przy napetnianiu zbiornika

woda nie nalezy przekraczac
oznaczenia maksymalnego
poziomu wody (dolna krawedz
otworu do napefniania-1,21).

e / urzadzenia moznakorzystac

tylko wowczas, gdy pojem-
nik na fusy, tacka ociekowa |
kratka nafilizanki sg na swoim
miejscu.

o Nie wolno ciggnac za kabel,

aby wyja¢ wtyczke z gniazdka
ani dotykac jej mokrymi re-
kami.
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenistwa
i ochrony srodowiska naturalnego

o Nie wolno ciggngc ekspresu
do kawy za kabel zasilajgcy.

* Urzadzenie i kabel zasilajacy
nalezy umiesci¢ w miejscu nie-
dostepnym dla dzieci ponizej
8. roku zycia.

1.4 Korzystanie zgodne z
przeznaczeniem

Automatyczny ekspres do kawy Beko jest
przeznaczony do wykorzystywania w domu
Ten ekspres do kawy nie jest przeznaczony do
uzytku komercyjnego. Urzadzenie przeznaczone
jest wytacznie do przygotowywania kawy oraz
podgrzewania mleka i wody. Kazdy przypadek
uzycia go do innych celdw, niz wyzej wymienione,
uznaje sie za nieprawidtowe korzystanie z
urzadzenia.

Nieprawidtowe korzystanie z
urzadzenia moze by¢ niebezpieczne!

Ekspres do kawy, jesli bedzie uzywany w sposéb
niezgodny z przeznaczeniem, moze by¢ przyczyna
niebezpieczenstwa.

OSTRZEZENIE: W zwigzku z po-
wyzszym ekspresu do kawy mozna
uzywac tylko zgodnie z przeznacze-
niem.
f OSTRZEZENIE: Nalezy prze-
Nie beda rozpatrywane zadne roszczenia w
zwigzku ze szkodg lub uszczerbkiem na zdrowiu
spowodowanymi  korzystaniem z ekspresu do
kawy w spos6b niezgodny z przeznaczeniem.

strzegaC procedur opisanych w ni-
niejszej instrukcji obstugi.

Ryzyka ponosi wéwczas wylacznie wiasciciel

urzadzenia.

1.5 Ograniczenie
odpowiedzialnosci

Wszelkie informacje techniczne, dane i
X zalecenia dotyczace instalacji, obstugi i

konserwacji ekspresu do kawy zawarte w
W | niniejsze] instrukcji obstugi sa aktualne w

momencie drukowania i bazujg na
najlepszej wiedzy uzyskanej dzieki doswiadczeniu
iknow-how.
Informacje, ilustracje i opisy zawarte w niniejszej
instrukcji obstugi nie stanowia podstawy do
wnoszenia zadnych roszczer.
Producent nie ponosi  odpowiedzialnosci  za
szkody ani uszczerbek na zdrowiu wynikte
z nieprzestrzegania instrukgji,  korzystania
Z Urzadzenia do celdw niezgodnych z
przeznaczeniem, dokonywania nieprofesjonalnych
napraw, nieuprawnionych — modyfikacji  lub
stosowania niezatwierdzonych czesci zamiennych.
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Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenistwa

i ochrony sSrodowiska naturalnego

1.6 Zgodnosc z
rozporzadzeniem WEEE

i utylizacja produktu po
zakonczeniu eksploatacji

Ten produkt nie zawiera szkodliwych ani
zabronionych  materiatéw  wyszczegdlnionych
w  ,Rozporzadzeniu  dotyczacym  nadzoru
nad utylizacjg urzadzen  elektrycznych i
elektronicznych” wydanym przez Ministerstwo
Srodowiska i Planowania  Przestrzennego.
To urzadzenie jest zgodne z wymogami
rozporzadzenia WEEE. Produkt ten zostat
wyprodukowany z elementéw i materiatdw
wysokiej jakosci nadajacych sie do recyklingu
i ponownego wykorzystania. Po zakoriczeniu
eksploatacji nie nalezy zatem wyrzucac produktu
wraz ze zwyktymi odpadami domowymi.
Urzadzenie nalezy zanies¢ do punktu zbiorki
sprzetu elektrycznegqo i elektronicznego do
recyklingu. Informacji o punktach zbiérki w swojej
okolicy nalezy zasiegnac u lokalnych wiadz.
Zanoszac zuzyte produkty do punktéw recyklingu
przyczyniajg sie Pastwo do ochrony srodowiska i
zasobdw naturalnych.

1.7 Informacje o opakowaniu

Yy, Opakolvva/nie produktu wykonano  z
® O materiatdbw  nadajacych  sie do
- | owtémego uzycia zgodnie z krajowym

ustawodawstwem. Nie nalezy wyrzucac
opakowania wraz z odpadami domowymi ani
innymi odpadami. Nalezy zanies¢ je do punktu
zbiérki opakowan wyznaczonego przez lokalne
wiadze.

1.8 Zgodnosc z dyrektywa
RoHS

Zakupiony produkt jest zgodny z unijng dyrektywa
RoHS (2011/65/UE). Nie zawiera on szkodliwych

ani zabronionych materiatéw wyszczegdlnionych
w dyrektywie,
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Twoj ekspres do kawy

2.1 Opis ogélny

1
2
— —_ —3

4

|

5
: 6
N
0l — [l

Wszystkie zadeklarowane wartosci na produkcie oraz na ulotkach drukowanych podano na podstawie
pomiaréw laboratoryjnych wykonanych zgodnie z wiasciwymi normami. Wartosci te moga sie rézni¢ w
zaleznosci od sposobu uzytkowania i warunkdw otoczenia.
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E Twoj ekspres do kawy

1. Pokrywka zbiornika na wode 2.2 Dane techniczne

2. Uchwyt zbiornika na wodg Zasilanie:

3. Wyjmowany zbiornik na wode 220-240V~,50-60Hz

4. Plytagrzewcza Moc:1200 W .

5. Pokretlo sterowania Zbiornik nawode: 1,2 litra

6. (fowica do zaparzania Zastrzeqa sie prawo do wprowadzania modyfikacji
7. Kolba konstrukgjii danych technicznych,

8. Ruszt tacki ociekowej

9. Tacka ociekowa

10. Koricdwka do spieniania
11. Przycisk zasilania

12. Tuleja do spieniania

13. Miarka do kawy / Ubijak
14. Sitko na 2 filizanki

15. Sitko na 1 filizanke
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B Wskazdéwki dotyczace zaparzania

Aby wydoby¢ najpetniejszy smak z ziaren kawy,
zalecamy stosowanie catych ziaren kawy, Swiezo
zmielonych przed kazdym przygotowaniem
espresso.

W przygotowaniu idealnej kawy pomoze réwniez
odpowiednia woda - zimna i wolna od chloruy,
zapachow iinnych zanieczyszczer.

Zmielong kawe nalezy przechowywac w
szczelnym pojemniku, w chtodnym i suchym
miejscu, aby zachowac¢ smak. Zmielonej kawy
nie nalezy przechowywac przez dtugi czas, gdyz
powoduje to obnizenie waloréw smakowych.

Nie napetniac kolby i wybranego sitka do
petna. Korzystajac z dofaczonej miarki, nalezy
zastosowac jedna pfaska tyzke mielonej kawy
Na porcje espresso.

Jesli urzadzenie nie byto uzytkowane przez
ponad 5 kolejnych dni, nalezy je przeptukac i
osuszyc zbiornik na wode.

Przed wyjeciem zbiornika na wode w celu
napetnienia lub opréznienia nalezy kazdorazowo
wylaczyC urzadzenie.

Urzadzenie nalezy stawiac na ptaskiej, stabilne
powierzchni odpornej na wysokie temperatury.

Aby zapewni¢ optymalng temperature espresso,
zalecamy wstepne ogrzanie filizanek.

Przed parzeniem kolbe nalezy odwrdci¢ mozliwie
jak najmocniej w prawo, zeby sie nie poluzowata
w wyniku dziatania wysokiego cisnienia.

PRZESTROGA: Aby unikna¢
oparzen i/lubinnych urazéw spowo-
dowanych przez gorgca pare i wode
lub uszkodzenia maszyny:

1. Nigdy nie nalezy wyjmowac naczynia na wode

lub kolby podczas parzenia espresso lub
spieniania mleka. Pokrettg sterowania powinno
znajdowac siew pozydji,, * " przed wyjeciem
kolby w celu przygotowania kolejnych filizanek
espresso. Jesli istnieje koniecznos¢ dodania
wiekszej ilosci wody do zbiornika, npalezy
ustawic pokretto sterowania w pozycji, " i
wylaczy¢ maszyne, naciskajac przycisk zasilania
z boku maszyny tak, aby zgasto niebieskie
Swiatto.

. Jesli kawa nie wyptywa z kolby (a tylko bardzo

wolno kapie), 0znacza to, ze sitko jest zatkane.
Wyfgczy¢ urzadzenie i odczekac, az ostygnie.
Sprawdzi¢, czy kawa nie jest zbyt drobno
zmielona, rozdziat 5a.

. Zachowa¢ ostroznos¢ podczas wyjmowania

kolby. Metalowe czesci moga nadal by¢ bardzo
gorgce. Nad zmielong kawg moze réwniez
znajdowac sie woda. Kolbe nalezy chwytac
wylacznie za uchwyt, a fusy nalezy wyrzucic,
korzystajac z ostony na kciuk.

. Jesli para nie zostanie uwolniona z koricowki

Spieniajacej, oznacza to, ze spieniacz jest
zatkany. Wytgczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie. Wyczysci¢ kocdwke do spieniania
zqodnie z opisem w rozdziale 8b.

. Aby zapewni¢ bezawaryjng prace urzadzenia,

nalezy czyscic tuleje i koricowke do spieniania
po kazdym uzyciu,
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n Obstugai eksploatacja

4.1 Przed pierwszym uzyciem

Po ostroznym rozpakowaniu ekspresu do kawy
nalezy umy¢ wszystkie wyjmowane czesci ciepfa
wodazmydtemidoktadnie je wyptukac. Zaznajomi¢
sie z urzadzeniem i przeczytac podrecznik obstugi.
Podtaczy¢ przewdd zasilajgcy do uziemionego
gniazdka zgodnie z instrukcjami bezpieczeAstwa.
Wiaczy¢ maszyne, naciskajac przycisk zasilania
(11) z boku urzadzenia.

Przycisk zasilania bedzie Swieci¢ na niebiesko
statym Swiattem, podczas gdy wskaznik na
pokretle sterowania (5) bedzie mrugac, wskazujac,
Ze maszyna sie nagrzewa.

Przeptuka¢  skladniki  wewnetrzne  przed
przygotowaniem espresso. Napetic¢ zbiornik na
wode

i przepompowac 100-200 ml przez gtowice
do zaparzania (6) i koAcowke do spieniania
(10). Postepowa¢ wedtug procedury opisanej
w rozdziale 4 Nagrzewanie komponentdw
wewnetrznych i filizanek’, aby przeptukac
maszyne przed pierwszym uzyciem,

4.2 Napetnianie zbiornika
wody

Wyja¢ zbiornik wody, podnoszac go w gore za
uchwyt. Otworzy¢ pokrywe i napetnic zbiornik na
wode $wiezg, zimng wodg na poziomie pomiedzy
oznaczeniami MIN i MAX.

Zamknac pokrywe i odstawic zbiornik na wode
na miejsce, wpychajac go w dot zdecydowanym
ruchem, aby zapewni¢ jego prawidtowe
ustawienie.

4.3 Panel sterowania

4.3.1 Przycisk zasilania

Przycisk zasilania z boku urzadzenia stuzy do
wiaczania | wylaczania ekspresu do kawy. Po
wiaczeniu urzadzenia lampka wskaznika na
pokretle sterowania zacznie migac na czerwono,
wskazujac, ze system podgrzewania urzadzenia
sie nagrzewa. W normalnej temperaturze
pokojowej €zas nagrzewania wynosi niecata
minute. Kiedy lampka wskaZnika zacznie sie palic
statym niebieskim Swiattem, oznacza to, ze
sktadniki wewnetrzne s3 podgrzane i gotowe do
parzenia kawy. Aby wylaczy¢ maszyne, nalezy
ustawi¢ pokretto sterowania w pozycji , @ " i
nacisnac przycisk zasilania z boku urzadzenia.

4.3.2 Pokretto sterowania

Pokretto sterowania mozna ustawi¢ w trzech
pozycjach:

Pozycja Symbol | Objasnienie
Lewa strona ™)) parzenie kawy
tryb gotowosdi,
: zatrzymanie pa-
arodek SSS\j’ rzenia i produkgji
pary
produkcja pary
Prawa strona \4}-’ przez spieniacz

Podczas parzenia kawy i produkgji
pary lampka wskaznika w pokretle
sterowania moze zacza¢ migac lub
zmieni¢ kolor, wskazujac, ze system
nagrzewania jest wigczony i utrzy-
muje wiasciwg temperature parze-
nia lub produkgji pary.

(5]

Przed wytaczeniem maszyny pokre-
tto sterowania powinno zawsze

[i]

znajdowac sie w pozydji,, 2"
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n Obstugai eksploatacja

4.3.3 Nagrzewanie
komponentéw wewnetrznych i
filizanek

Przed przygotowaniem kawy wazne jest

wstepne nagrzanie wszystkich komponentéw

wewnetrznych i filizanek. Ta krotka procedura
umozliwi podgrzanie pierwszej filizanki kawy ok.
5,5-8,5°C(10-15°F).

1. Napetnic zbiornik na wode Swieza, zimng woda,

jak opisano w rozdziale

2. Upewnic sie, ze pokretto sterowania znajduje
sie w pozycji,, X"

3. Wiaczyc przycisk zasilania znajdujacy sie z boku
urzadzenia. Lampka wskaznika na pokretle
sterowania zaczyna migac na czerwono, kiedy
maszyna zaczyna sie nagrzewac,

4, Umiescic sitko w kolbie (bez kawy) Prawidtowa
pozycje sitka pokazano narys. 3.

5. Upewnic sie, ze ostona kciuka nie zakrywa sitka.

6. Wyréwna¢ kolbe z napisem ,INSERT”
z lewej strony glowicy do zaparzania,
jednoczesnie podnoszac kolbe w gére. Obrdcic
kolbe zdecydowanym ruchem w prawo w
strone napisu ,,LOCK" na $rodku gtowicy do
zaparzania, tak aby byta stabilnie zamocowana.

Na poczatku moze nie by¢ mozli-
we obrécenie pokretta do pozyci
,LOCK". Nalezy sie upewnic, ze
? kolba (7) zostata stabilnie zamoco-
wana. Z czasem kolbe bedzie mozna
przesungc blizej pozycji,,LOCK",

PRZESTROGA: Podczas zapa-
rzania lub produkdji pary nie nalezy
pozostawiac urzadzenia bez nadzo-
ru. Pokretto sterowania nalezy obro-
Ci¢ z powrotem do $rodka w kierun-
ku, S, aby zatrzymac proces

parzenia.

7. Umiesci¢ jedna lub dwie filizanki po kolba. Kiedy
lampka wskaZnika zacznie sie pali¢ ciagtym
niebieskim Swiattem, urzadzenie jest gotowe
do parzenia kawy.

8. Obrdci¢ pokretto sterowania w lewo do
Jkony filizanki”. Gorgca woda  zostanie
przepompowana przez kolbe do filizanek.

9, Obrdci¢ pokretto sterowania do $rodka w

kierunku ,, 5= ", aby zatrzymac przeptyw
gorgcej wody.

10. Opréznic filizanki i wyja¢ kolbe. Wszystkie
elementy s3 teraz wstepnie podgrzane.
WSKAZOWKAI! Filizanki umieszczane na
ptycie grzewczej nalezy odwroécic géra do dotu.
Po ok. 15 minutach od wigczenia maszyny
ptyta grzewcza nagrzeje sie i mozna jej bedzie
uzy¢ do wstepnego podgrzania filizanek
zamiast gorgcej wody z maszyny.
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B Przygotowanie

5.1 Przygotowanie kawy

5.1.1 Wybér stopnia zmielenia
kawy

Jest to wazny element procesu parzenia kawy,
gdyz drobno zmielona kawa musi mie¢ jednolita
konsystencje.
¢ Prawidtowo zmielona kawa powinna wygladac
jaksal.
¢ Jesli kawa jest zmielona zbyt drobno, woda
nie bedzie przeptywac przez kawe i ciSnienie
wewnatrz urzadzenia nadmiernie wzrosnie.
Takakawa wyglada jak proszekimakonsystencje
maki, kiedy pociera sie jg miedzy palcami.
Jesli kawa jest zmielona zbyt grubo, woda
przeptywa przez nig zbyt szybko, nie wyciggajac
Z niej petnego aromatu. Wskazéwka! Nalezy
stosowa¢ miynek Scierny do kawy wysokie]
jakosci, aby zapewnic¢ jednolite zmielenie kawy.
Mtynki z topatkami nie sg zalecane, gdyz nie
zapewniajg one jednolitego mielenia kawy.

W przypadku probleméw ze smakiem
(gorzka, kwasna, o stabym smaku itp.) nalezy
wyregulowac stopier zmielenia kawy i/lub
zmieni¢ marke badZ sposéb wypalania kawy
ziarnistey.

5.1.2 Przygotowanie urzadzenia
do parzenia kawy

1. Upewnic¢ sie, ze pokretto sterowania Swieci
stalym niebieskim Swiattem, 3 pokretto
sterowania znajduje sie w pozycji,, 2 "

2. Nalezy sie upewni¢, ze w zbiorniku znajduje
sie dostateczna ilos¢ wody oraz ze filizanki
zostaty wstepnie podgrzane zgodnie z opisem
w poprzednich rozdziatach.

3, Sprawdzi¢, czy tacka ociekowa (9) i ruszt tacki
ociekowej (8) zostaty prawidtowo umieszczone
na urzadzeniu.

5.1.3 Napetnianie i wktadanie
kolby

1. Wybrac¢jedngazdwaoch tulei (14-15) znajdujacych
sie w zestawie, w zaleznosci od liczby filizanek
kawy, ktdre maja zostac przygotowane (1 lub 2).

2. Umiescic sitko w kolbie i upewnic sie, ze jest
ono wyréwnane z kolba.

3. Napetni¢  wybrane sitko Swieza, drobno
zmielong kawa. Zebra¢ nadmiar kawy z brzegu
kolby. Zapewni to odpowiednie dopasowanie
pod gtowica do zaparzania.

4, Ubi¢lub $cisna¢ kawe za pomoca plaskiej strony
miarki do kawy/ubijaka (13). Nie napetniac sitka
nadmiernie. Moze to spowodowac zapychanie
lub przelewanie sie kawy.

5. Umiesci¢ kolbe pod glowica do zaparzania i
wyréwnac j3 z napisem ,INSERT” z lewe]
strony gtowicy zaparzania, jednoczesnie
podnoszac kolbe w gore. Obrdci¢ kolbe
zdecydowanym ruchem w prawo w strone
napisu ,LOCK" tak aby byfa stabilnie
zamocowana.

5.1.4 Parzenie kawy

Informacje dotyczace przygotowy-
wania cappuccino znajduja sie w ko-
lejnym punkcie ,Przygotowywanie

cappuccino”,

1. Po przygotowaniu urzadzenia i zmieleniu kawy
zqodnie z opisem w poprzednich punktach
M0zna zaczac parzyC espresso.

2. Umiesci¢ 1 lub 2 mate filizanki pod kolba. Aby
jednoczesnie zaparzy¢ dwie filizanki, mozna
umiesci¢ filizanki pod kolba, tak aby kazda z
nich znajdowata sie bezposrednio pod jednym
z dwach dzidbkdw.
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B Przygotowanie

3. Kiedy lampka wskaznika na $rodku pokretta
sterowania zacznie sie palic ciagtym niebieskim
Swiattem,  urzadzenie ma  odpowiednia
temperature do parzenia kawy. Obrdcic
pokretto sterowania w lewo do ,ikony filizanki",
aby rozpocza¢ proces parzenia. Przez chwile
stycha¢ pompe, kiedy kawa jest moczona woda.
Nastepnie, po krotkiej przerwie, espresso
zaczyna napetniac filizanke(-i).

. Po napefnieniu  filizanki do pozadanego
poziomu pokretto sterowania nalezy obrgci¢ z
powrotem do $rodka w kierunku >
Filizanke(-i) nalezy pozostawi¢ pod dziébkami
jeszcze przez kilka sekund, aby cata kawa
zdazyta sptynac.

trzeba wylaczy¢ recznie. Nie na-
lezy pozostawia¢ urzadzenia bez
nadzoru podczas parzenia. Proces
parzenia nalezy zatrzymac recznie.
Pozwala to uniknac przelewania lub
rozlania sie kawy oraz potencjalnych
zagrozen i szkad.

PRZESTROGA:  Urzadzenie

Po zaparzeniu kawy urzadzenie
automatycznie wygeneruje nieco
pary i wypchnie pozostata wode z
pompy na tacke ociekowa. Dzieki
temu woda nie pozostanie w syste-
mie podgrzewania. Po przygotowa-
niu kilku filizanek espresso nalezy
ostroznie wyja¢ tacke ociekowa z
maszyny, oprézni¢ ja i wymienic,

(i

5. Po wystygnieciu urzadzenia nalezy ostroznie
wyjac kolbe z gtowicy do zaparzania, trzymajac
ja za uchwyt i ciagnac w lewo. Za pomoca
ostony kciuka w celu zabezpieczenia sitka kolby
obrécic kolbe do géry nogami, aby jg wyproznic.
Przeptukac sitko i kolbe woda.

6. Aby zaparzy¢ kolejng filizanke espresso,

7,

powyzszy proces nalezy powtdrzy¢. Dodac
Swiezo zmielonych ziaren kawy do sitka
zqodnie z opisem w rozdziale 5¢ (,Napetnianie
i wkfadanie kolby"), zablokowac¢ kolbe pod
gtowica do zaparzania i postepowac wedtug
instrukcji parzenia espresso (pozycje 2-5ztego
punktu).

Po przygotowaniu pozadanej ilosci espresso
nalezy ustawi¢ pokretto sterowania w pozycji
R nacisna¢ przycisk zasilania z boku
urzadzenia. Przed wyjeciem elementow |
akcesoriow do czyszczenia nalezy odczekac, az
urzadzenie ostygnie.

8. Instrukcje czyszczenia znajduja sie w rozdziale
8.

PRZESTROGA: Metalowe cze-
Sci kolby moga nadal by¢ bardzo go-
race. Nalezy zachowac ostrozno$¢
podczas obstugi urzadzenia i prze-
noszenia czesci ruchomych. Nalezy
korzysta¢ z ostony kciuka podczas
usuwania fuséw. (zesci nalezy
schtodzi¢ pod zimng biezagcg woda.

A\

5.1.5 Przygotowywanie
cappuccino

Cappuccino to potaczenie jednej lub dwdch pordji
espresso z réwng lub wieksza iloscig goracego
mleka i mlecznej piany. (Spos6b przygotowania
latte opisano w rozdziale 7).

Podczas spieniania sitko i kolba (7)
powinny znajdowac sie w pozycji
,LOCK", Aby uzyskac najlepsze re-
zultaty, nalezy zawsze rozpoczac od
Swiezeqo i zimnego mleka (w temp.
ok. 1°C).

(i
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5.1.6 Spienianie mleka

1. Najpierw nalezy przygotowac espresso w duzej,
wstepnie podgrzanejfilizance, zgodnie z opisem
wrozdziale 5d ,Przygotowywanie espresso”,

2. Napetni¢ do potowy maty dzbanek ceramiczny

lub ze stali nierdzewnej zimnym mlekiem i
odstawic.

3. Przed przystapieniem do spieniania zaleca sie
usuniecie gorgcej wody z koncowki do
spieniania. Umiescic filizanke pod koficéwka do
spieniania (lub obréci¢ j3 bezposrednio w
strone tacki ociekowe)). Kiedy lampka
wskaznika zacznie sie Swiecic statym Swiattem,
obrécic pokretto sterowania w prawo do ,ikony
filizanki". Lampka wskaZnika miga na czerwono
przez 5-8 sekund, kiedy woda jest usuwana z
korcowki. Po usunieciu wody lampka wskaznika
zaczyna $Swieci¢ na niebiesko, a koricowka do
spieniania (10) zaczyna wytwarza¢ piane.
Obrdci¢ pokretto sterowania z Spovvrotem do
Srodka w kierunku pozycji ., $ " Lampka
wskaznika Swieci teraz na  czerwono,
wskazujac, ze maszyna jest gotowa do
spieniania mleka / podgrzewania mleka para.

4. Zanurzy¢ koncowke do spieniania w dzbanku z
zimny mlekiem (z natozona tuleja do spieniania)
do gtebokosci 2/3 poziomu mleka w dzbanku.
Nalezy zwrdci¢ uwage, aby tuleja nie uderzata
dna dzbanka podczas spieniania.

5. Po zanurzeniu koncowki w mleku obrdcic
pokretto sterowania w prawo do ,ikony pary".

6. Z koncowki zacznie sie wydobywa¢ para,
podgrzewajac i spieniajac mleko. Podczas
spieniania pompa maszyny bedzie wydawac
przerywane dzwieki, wskazujac, ze woda jest
pompowana przez system podgrzewania i
zamieniana w pare.

PRZESTROGA: Aby uniknac
rozpryskiwania goraceqo mleka,
otwdr w koricowce do spieniania
powinien caty czas by¢ zanurzony w
mleku. Korcowka do spieniania (10)
powinna by¢ caty czas zanurzona w

mleku podczas catego procesu spie-
niania.

PRZESTROGA:W zadnym wy-
padku nie nalezy wyjmowac kon-
c6wki do spieniania z mleka, kiedy
pokretto sterowania znajduje sie w
Q pozycji generowania pary. Pokretto
sterowania powinno zawsze znaj-
dowac sie w pozydji , $p przed
wyjeciem kofcdwki do spieniania z
mleka. W przeciwnym razie gorace
mleko moze zostac rozpryskane.

Podczas parzenia kawy i produkgji
pary lampka wskaznika w pokretle
sterowania moze sie wylaczy¢, za-
Ei] z3¢ migac lub zmienic kolor, wska-
zujac, ze system nagrzewania jest
wiaczony i utrzymuje wiasciwa tem-
perature parzenia lub produkdji pary.

7. Kiedy mleko podwoi objetos¢ lub, w przypadku

stosowania termometru do napojow, kiedy
temperatura mleka osiggnie 68°C, obrdci¢
pokretto sterowania z powrotem do pozycji
" Sss\j ”-

Starannie oczysci¢ koricéwke do
spieniania i tuleje mokrg sciereczka
natychmiast po zakoriczeniu pro-
G] dukji pary, aby unikna¢ gromadze-
nia sie zaschnietego mleka. Nalezy

unikac kontaktu z goracymi elemen-
tami.
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8. Spienione mleko nalezy wlac do kawy espresso,
aby przygotowa¢ cappuccino. Posfodzi¢ do
smaku i doda¢ dowolne skfadniki, takie jak
syropy smakowe, ekstrakty, kakao/przyprawy.

Po przygotowaniu piany zaleca-
my wystudzenie maszyny przez
5 minut przed zaparzeniem kolej-
nej kawy. Dzieki temu urzadzenie
przestygnie i osiggnie temperature
odpowiednia do parzenia espresso.
Jesli lampka wskaznika pali sie na
czerwono, mozna obrdci¢ pokretto
sterowania w lewo, aby przepuscic
wode przez kolbe. W ten sposéb
system sie schtodzi, a po spienieniu
mleka bedzie mozna przygotowac
espresso. W przypadku przygoto-
wywania wiekszej liczby filizanek
cappuccino nalezy najpierw zapa-
rzy¢ espresso w goracych filizan-
kach, a nastepnie spieni¢ mleko.

(i

9. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami w
punkcie 3, aby oczyscic kocdwke do spieniania
i wyptukac z niej resztki mleka. Odpowiednie
czyszczenie  koricdwki  do  spieniania  jest
wazne. Nalezy przemyc tuleje do spieniania po
kazdym uzyciu, aby zapewni¢ prawidtowa prace
spieniacza.

10.Wylaczy¢  urzadzenie, naciskajac  przycisk
zasilania z boku urzadzenia. Wyja¢ wtyczke
przewodu zasilajacego z gniazdka i zostawic
urzadzenie do wystygniecia,

niu lub podgrzewaniu parg mleka
koricéwka do spieniania (10) i tu-
leja do spieniania beda BARDZO
GORACE!Nie dotyka¢ metalo-
wych czesci! Aby unikng¢ urazéw,
przed przystapieniem do obstugi
nalezy zawsze sie upewni¢, ze

PRZESTROGA: Po spienia-

wszystkie czesci sg chtodne.

5.1.7 Przygotowywanie
cappuccino latte

Latte to polaczenie jednej lub dwdch pordji
espresso z réwng lub wieksza iloscig goracego
mleka i bardzo malg iloscig mlecznej piany lub
bez piany. Bez tulei do spieniania koficdwka do
spieniana podgrzeje mleko para, nie wytwarzajac
piany. Zdja¢ tuleje do spieniania, a nastepnie
przej$¢ do spieniania mleka zgodnie z opisem w
rozdziale 6. Nala¢ gorace podgrzane piang mleko
do espresso. Postepowac wedtug krokéw 9 i 10
w rozdziale 6 ,Przygotowywanie cappuccing”, aby
oczyscic i wylaczyc urzadzenie,

PRZESTROGA: Po spienianiu

lub podgrzewaniu parg mleka kon-
c6wka do spieniania (10) bedzie
BARDZO GORACA!Nie dotykac
metalowych czesci! Aby uniknac
urazow, przed przystapieniem do
obstugi nalezy zawsze sie upewnic,
ze wszystkie czesci sg chtodne.
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6.1 Codzienne czyszczenie

1. Pokretto sterowania nalezy ustawi¢ pokretto
sterowania w  pozycji "1 wylzyc
urzadzenie, naciskajac przyusk zasilania z boku
maszyny, tak aby zgasto niebieskie Swiatto.
Wyja¢ przewad zasilajgcy z gniazdka i odczekac,
az  wszystkie  czeSci ostygng  przed
przystapieniem do czyszczenia.

2. Wyja¢ i przemyC tuleje do spieniania oraz
wytrze¢ koricéwke do spieniania wilgotng
Sciereczka.

3. Zbiornik na wode, tuleje i tacke ociekowa
mozna my¢ w roztworze zimnej wody i
tagodnego mydta w ptynie.

PRZESTROGA: Nie zanurzat
A urzadzenia w wodzie ani w innej

cieczy, nie my¢ w zmywarce.
6.2 Czyszczenie koricéwki do
spieniania
Zaleca sie oczyszczenie (rozdziat 6, punkt 3) i
wytarcie koicowki do spieniania do czysta za
pomoca wilgotnej Sciereczki za kazdym razem
niezwiocznie po spienianiu lub podgrzewaniu parg
mleka, aby unikna¢ gromadzenia sie zaschnietego
mleka. Dokfadnie oczyscic koricwke do spieniania
przed wytaczeniem maszyny w celu zapewnienia
Czystosci.
1. Zdjac¢ czarng tuleje do spieniania i umyc ja pod
Ciepta biezaca woda.
2. Napetni¢ filizanke niewielkg iloscia wody i
zanurzy¢ w niej koricéwke do spieniania.
3. Obrdci¢ pokretto sterowania w prawo do ,ikony
pary” i umozliwi¢ wyptyw pary przez kilka
sekund.

Nigdy nie stosowac Sciernych srod-
kéw czyszczacych, druciakow lub
innych materiatow Sciernych do
(zyszCzenia urzadzenia,

4, Obréci¢ pokretto sterowania z powrotem do
Srodka do pozydji, >

5. Osuszy¢ koricéwke do spieniania Sciereczka
i natozy¢ na nig czarng tuleje do spieniania.
Upewnic sie, ze jest prawidtowo zamocowana.

6. Jesli jest bardzo zatkana, czubek koricowki
mozna odkreci¢ i moczy¢ w Ccieptej wodzie
z mydtem przez ok. 30 minut. Nastepnie
dokfadnie przeptukac pod biezaca woda.

spieniania (10), jej czubek i tuleja
do spieniania moga by¢ BARDZO
GORACE! Aby unikngc¢ urazéw,
przed przystapieniem do obstu-
gi nalezy zawsze sie upewnic, ze
wszystkie czesci sa chtodne.

PRZESTROGA: Koricowka do

Jesli z koricdwki do spieniania nie
wydobywa sie para, 0znacza to, ze
jest ona zablokowana przez stward-
niate mleko. Obrdci¢ pokretto ste-
rowania z powrotem do pozycji ,0"
Ostroznie zdja¢ czarng tuleje do
spieniania i za pomoca igty rozluznic
osad mleka na otworze czubka (rys.
4), aby usunac blokade i ponownie
wygenerowac pare.

(5]

Aby zapewni¢ bezawaryjna prace
urzadzenia, nalezy czysci¢ tuleje i
koricowke do spieniania po kazdym
uzyciu, zgodnie z powyzszym opi-

(5]

sem.
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6.3 Usuwanie kamienia

Do przygotowywania espresso nalezy zawsze
stosowal zimng | czysta wode. Stosowanie 1. Wyjac czarng tuleje do spieniania.
wody Zrédlanej lub filtrowanej moze spowolnic
proces gromadzenia sie kamienia. Zalecamy
przeprowadzenie odkamieniania co 100-200
zastosowarn lub przynajmniej raz na 2-3 miesiace.

Przy stosowaniu komercyjnych odkamieniaczy
nalezy przestrzegac instrukcji na opakowaniu,
Mozna réwniez uzy¢ roztworu do czyszczenia
Capresso (Capresso Cleaning Solution)
dostepnego na stronie www.capresso.com.
Rozpuscic 1 torebke roztworu w 0,9 wody i wlac
do zbiornika na wode.

Nie stosowac octu, gdyz skrdci to
znacznie okres eksploatadji uszczel-
ki wewnatrz glowicy do zaparzania.

(i

6.3.1 Usuwanie kamienia z
gtowicy do zaparzania

L
2

. Napetni¢

Wyjac kolbe.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy
odkreci¢ filtr wewnatrz gfowicy. Usunac
pozostatosci kawy wilgotna Sciereczka.
zbiornik na wode roztworem
odkamieniajacym.

. Umiesci¢ duza miske pod gtowica do zaparzania.
. Nacisnac przycisk zasilania z boku urzadzenia

i obrdci¢ pokretto sterowania w lewo, w
kierunku ,ikony filizanki", Odczekac, aby 1/3 do
1/2 roztworu zostata przepompowana przez
system i glowice do zaparzania.

. Obréci¢ pokretto sterowania z powrotem do

pozycji 0", aby zatrzymac ten proces.

. Odczekac ok. 10 minut.

6.3.2 Usuwanie kamienia z
koncéwki do spieniania

2. Napetni¢ dzbanek ok. 200 ml zimnej wody i

zanurzy¢ koncowke do spieniania w zimne;
wodzie.

. Obrécic pokretto sterowania w prawo do ,ikony

pary” i umozliwi¢ wyptyw pary przez ok. 30
sekund. Powt6rzy¢ proces trzy lub cztery razy.

. Nastepnie przepusci¢ pozostaty roztwor przez

gtowice do zaparzania zgodnie z powyzszym
opisem.

6.3.3 Przeptukiwanie systemu
1. Wyjac zbiornik na wode i doktadnie go wyptukac,

anastepnie napetnic zimng i Swieza woda.

2. Powtdrzy¢ powyzsze kroki (4 do 6) ze Swiezg i

zimng woda.

3. Umiescic filtr w gtowicy do zaparzania i mocno

dokrecic Sruby.
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Rozwigzywanie problemoéw

7.1 Problemy, mozliwe przyczyny i srodki zaradcze

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Kawa sptywa
bokiem kolby.

Kolba (7) nie jest zatozona
prawidtowo.

0Obrdci¢ uchwyt kolby dalej w prawo.

Na krawedzi sitka znajduje sie
mielona kawa.

Wyfaczy¢ urzadzenie, wyja¢ uchwyt
kolby i oczysci¢
krawedzie sitka.

Filtr -~ wewnatrz  glowicy do
zaparzania jest zabrudzony.

Wyja¢ filtr z glowicy do zaparzania,
odkrecajgc  dwie Sruby, ktére go
przytrzymuija. Doktadnie oczysci¢ goraca
woda, osuszy¢ i ponownie zamocowac
filtr. Sprawdzi¢, czy sruby s3 mocno
dokrecone,

OSTROZNIE! GORACE.

Z kolby
wyptywa
bardzo mato
kawy lub kawa

Brak wody w zbiorniku.

Napetnic zbiornik woda.

Filtr -~ wewnatrz glowicy do
zaparzania jest zablokowany.

Przepuscic  wode przez filtr  bez
zainstalowane] kolby. Jesli woda nie
wydostaje sie, odkrecic filtr, oczysci¢ go i
ponownie zatozy¢.

nie wyptywa Sitko jest zatkane. Korekta: Oczysci¢ sitko, wiozy¢ kolbe

wcale. i przepompowa¢ wode bez kawy. Jesli
woda nie przechodzi przez sitko, nalezy
zadzwoni¢ do Biura Obstugi Klienta i
zamowi¢ nowe sitko.

Espresso Kawa jest zbyt drobno zmielona | Nie ubija¢ kawy tak mocno. Uzy¢ grubiej

wydostaje lub zbyt mocno zbita. zmielonej kawy,

sie w postaci
kropli.

Maszyna jest zablokowana przez
osad kamienia.

Usuna¢ kamied z urzadzenia. Patrz
rozdziat8c.

Espresso parzy
sie zbyt szyb-
ko.

Kawa jest zbyt grubo zmielona.

Uzyc¢ drobniej mielonej kawy.

W sitku jest zbyt mato kawy.

Uzy¢ wiecej kawy.
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Problem Przyczyna Rozwigzanie
Kawa jest stara lub zbyt sucha. Uzyc¢ Swiezej kawy.
Kawa nie jest wystarczajaco | Mocniej ubi¢ kawe. Uzy¢ drobniej
mocno zbita. Woda zbyt szybko | mielonejkawy.
Brak piankina | Przeptywa przez kawe.
kawie. Kawa jest zbyt grubo zmielona. Stosowac stozkowy mitynek scierny, aby
drobniej i bardziej jednolicie zmieli¢ kawe.
Mieszanka kawy nie  jest | Zmieni¢ marke kawy.
odpowiednia  do  parzenia
espresso.
Para nie Czubek koricdwki do spieniania | Patrz rozdziat 8b ,(zyszczenie kofcdwki
wydobywa sie | jestzatkany. do spieniania” Jesli  koricéwka do
z koricéwki do spieniania  (10) jest oczyszczona z
spieniania. zaschnietego mleka, lecz para nadal
sie nie wydostaje, nalezy usunac z niej
kamieri zgodnie z opisem w rozdziale 8c.
Jesli urzadzenie jest nadal zablokowane,
nalezy zadzwoni¢ do Biura Obstugi
Klienta - patrz rozdziat 11,
Mleko nie jest swieze, Uzy¢ swiezego mleka.
Mleko nie jest odpowiednie. Uzy¢mleka krowiego o nizszej zawartosci
thuszczu. Mleko niepochodzace od krowy
Zbyt mato pary nie pieni sie
poqczas spien- tak dobrze.
iania mleka. Mieko na poczatku bylo zbyt | Uzyc mleka prostoz lod6wki (ok. 1°C).
ciepte.
Zbyt mato mleka do spienienia. Uzy¢ wiecej zimnego mleka.
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Warunki gwarancji Beko S.A- (mate urzadzenia AGD)

BEKO spétka akcyjna z siedzibq w Warszawie (02-819), przy ulicy Putawskiej 366,
wpisana do rejestru przedsiebiorcow prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st.
Warszawy w Warszawie, XIII Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego,
pod numerem: 0000078147 (dalej: ,BEKO") udziela gwarancji jakosci (dalej:
,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski
produkty marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktére nabyty te produkty
(,Uzytkownik”) na nastepujacych warunkach:

I. ZAKRES OCHRONY.

1. BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od
wad produkcyjnych lub materiatowych, powstatych z przyczyn tkwiacych w
tym Urzadzeniu (dalej: ,Wada”), ktére ujawnig sie w ciggu terminu
okreslonego w czesci II. niniejszych Warunkéw Gwarancji (dalej: ,Okres
Gwarancyjny”).

2. W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego,
zostanie ona usunieta na koszt BEKO w sposob uzalezniony od wtasciwosci
wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w niniejszych Warunkach
Gwarancji.

3. BEKO zobowigzuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodptatnej
naprawy lub wymiany Urzadzenia, badz tez reklamacja zgtoszona na
podstawie niniejszych Warunkdéw Gwarancji zostanie rozpoznana w inny
sposob uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

4. Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

II. CZAS TRWANIA GWARANCII.

1. Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesiqce liczac od daty zakupu Urzadzenia
przez pierwszego Uzytkownika, z zastrzezeniem wynikajacym z punktu 2
ponizej.

2. Udzielona gwarancja nie obejmuje Urzadzen zakupionych pézniej niz 36
miesiecy liczac od daty produkcji Urzadzenia zgodnie z numerem seryjnym
znajdujacym sie na tabliczce znamionowej Urzadzenia.



III. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYJINEGO.

1. Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym beda usuwane pod
warunkiem przedstawienia przez Uzytkownika dowodu zakupu tego
Urzadzenia zawierajacego oznaczenia niezbedne do jego identyfikacji ( model,
date zakupu).

2. Uprawnienia wynikajagce z niniejszych Warunkéw Gwarancji mogg byc¢
zrealizowane przez Uzytkownika wytgcznie w Autoryzowanych Punktach
Serwisowych BEKO (dalej: ,Serwis”) po uprzednim dokonaniu zgtoszenia na
Infolinii BEKO pod numerem telefonu: 62 766 77 70. Lista wszystkich lokalizacji
Serwisu dostepna jest na stronie internetowej BEKO www.beko.pl

3. Urzadzenie powinno by¢ odpowiednio zapakowane i zabezpieczone przez
Uzytkownika na czas transportu do punktu serwisowego Beko.

4. Urzadzenie do zabudowy meblowej powinno by¢ udostepnione do naprawy
przez Uzytkownika lub Sprzedawce w sposdb umozliwiajacy przystgpienie do
jego naprawy przez pracownikéw Serwisu Beko.

5. Wady Urzadzenia beda usuniete w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na
Infolinii BEKO.

6. Jezeli cze$¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnien wynikajacych z
niniejszych Warunkéw Gwarancji Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy,
termin naprawy, o ktorym mowa w punkcie 5 powyzej, moze ulec wydtuzeniu
jednak, nie wiecej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty zgtoszenia Wady
na Infolinii BEKO. BEKO zastrzega, ze w wyjatkowych przypadkach, gdy Wada
nie wptywa na funkcjonowanie Urzadzenia, dopuszczalne jest przekroczenie
terminu 30 dni opisanego w zdaniu poprzedzajacym. Informacje o
spodziewanych terminach napraw dostepne sg na Infolinii BEKO pod numerem
62766 77 70.

7. Po usunieciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt
BEKO.

IV. WYLACZENIA.

1. Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwarancji jest:
a. uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcja Obstugi dotaczong do tego
Urzadzenia i jego przeznaczeniem, jak rowniez odpowiednie
czyszczenie i konserwacje Urzadzenia;



uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.
Urzadzenie nie jest uzywane do celdow prowadzenia dziatalnosci
gospodarczej lub w zastosowaniach eksploatacji masowej, w
szczegoblnosci w gastronomicznej dziatalnoéci  hoteli, restauracji i
innych obiektéw turystyczno-rekreacyjnych lub zbiorowego zywienia.
stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta;

d. brak ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione;

brak ingerencji w tabliczke znamionowg z numerem seryjnym
Urzadzenia.

2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

a.
b.

wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych
zobowigzany jest Uzytkownik Urzadzenia we wilasnym zakresie i na
swolj koszt, w tym: instruktazu dotyczacego obstugi Urzadzenia,
instalacji oraz regulacji urzadzenia.

usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego Iub niewtasciwego
uzytkowania, niedbalstwa, przypadkowego uszkodzenia Urzadzenia,
nieodpowiedniego napiecia pradu lub dokonania jakichkolwiek zmian,
ktére majg wptyw na niewtasciwe dziatanie Urzadzenia, i ktore
naprawiane byty przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji
niezgodnych z odpowiednimi Polskimi Normami i innych niz wymienione
w Instrukcji Obstugi Urzadzenia;

. uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych

uszkodzen spowodowanych dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika
lub powstatych na skutek dziatania sit zewnetrznych (do ktérych zalicza
sie w szczegdlnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napiecia,
wszystkiego rodzaju awarie domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej,
itp.), a takze powstatych na skutek przedostania sie zanieczyszczen lub
ciat obcych do Urzadzenia.

zakamienienia (proces odkamieniania musi by¢ przeprowadzany
zgodnie z instrukcja obstugi z uzyciem odpowiednich $rodkéw
czyszczacych)

elementow ze szkfa, plastiku oraz porcelany;

odbarwien Urzadzenia lub poszczegdlnych jego czesci;

usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu Urzadzenia w
zabudowie meblowej, niezgodnego z Instrukcjg Obstugi Urzadzenia lub
innymi  wytycznymi dotyczacymi montazu sprzetu w zabudowie
meblowej okreslonymi przez Producenta;



i. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania
Urzadzenia w warunkach, ktére sg niezgodne z normalnymi warunkami
domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie obowigzujacych
przepiséw prawa i odpowiednich Polskich Norm.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji majg zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia
25.12.2014 r. Gwarant oéwiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana
Uzytkownikowi dodatkowo i nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
Uzytkownika wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej na
podstawie Kodeksu cywilnego.



Va rugam sa cititi acest manual!
Stimate client,

Vd multumim pentru achizitionarea unui produs Beko. Sperdm cd veti obtine cele
mai bune rezultate de la produsul care a fost fabricat folosind tehnologie de ultimad
ord la standarde de cea mai Tnaltd calitate. Prin urmare, va rugdm sd cititi intregul
manual de utilizare si toate celelalte documente insotitoare cu atentie Tnainte de a
utiliza produsul. Este recomandata pastrarea manualului ca referintd pentru utilizare
ulterioard. Dacd veti preda produsul unei terte pdrti, asigurati-vd cd transmiteti, de
asemenea, si manualul de utilizare. Urmati toate avertismentele si informatiile din
manualul de utilizare.

Semnificatiile simbolurilor

Urmatoarele simboluri vor fi utilizate in diferitele sectiuni ale acestui manual de
utilizare;

Sfaturi si informatii importante despre
utilizare.

Pericol: Avertismente despre situa-
tii periculoase pentru siguranta vietii si
a proprietatil,

Atentie: Situatii cu potential pericu-
los,

Atentie: Avertisment pentru poten-
tiale pagube materiale.

>P P> &

Acest produs a fost produs in fabrici ecologice moderne, care nu punin pericol natura.

Conform cu directiva WEEE, C E Nu contine PCB.




Instructiuni importante de siguranta
si protectia mediului

Aceastd sectiune include in-
structiuni de sigurantd ce vor
ajuta la asigurarea protectiei
impotriva riscurilor de vatama-
re corporald si a pierderilor ma-
teriale. Nerespectarea acestor
instructiuni determind invali-
darea garantiei de produs,

1.1 Pericol de soc
electric

Pericol de vdtdmare corporala
prin soc electric!
Contactul cu firele sau compo-
nentele electrice poate duce
la vdtdmari grave sau chiar Ia
moarte! Respectati urmdtoare-
le mdsuri de sigurantd pentru
evitarea socurilor electrice;

o Nu utilizati aparatul de cafea
daca cablul de conectare sau
stecherul de racordare la
retea sunt deteriorate.

e Inainte de reutilizarea apara-
tului de cafea, cablul de ali-
mentare trebuie reinnoit de
catre un electrician calificat.

o Nu deschideti carcasa masinii
de cafea. Pericol de electrocu-
tare dacd sunt atinse cabluri
electrice si / sau configura-
tia electricd si mecanicd este
schimbatd.

enainte de a curdta recipien-
tul pentru boabele de cafea,
scoateti fisa de alimentare a
aparatuluidin priza. Pericol de
rdnire prin manevrareaimpro-
prie arasnitei!

1.2 Pericol de arsuri

sau opadrire

Anumite pdrti ale masinii de

cafea pot deveni fierbinti in

timpul functiondriil Biuturile

distribuite si aburul sunt foarte

fierbinti!

Respectati urmdtoarele ma-

suri de sigurantd pentru a evita

arderea / opdrirea dvs. i / sau

alteincidente:;

e Nu atingeti niciunul dintre
mansoanele metalice ale am-
belor quri de cafea.

126 /R0

Espressor manual / Manual de utilizare



Instructiuni importante de siguranta
si protectia mediului

o Evitati contactul direct al pielii
Cu abur sau cu apd fierbinte,

1.3 Normede

siguranta

Respectati urmatoarele masuri

de siguranta pentru manipula-

reain sigurantd a aparatului de

cafea;

eNu va jucati cu ambalajele.
Risc de sufocare.

e Inspectati aparatul pentru a
observa dacd existd semne
vizibile de deteriorare inainte
de utilizare. Nu utilizati o ma-
sind de cafea deteriorata.

o Dacd cablul de conectare este
deteriorat, acesta trebuie in-
locuit doar de un agent de
service recomandat de pro-
ducdtor pentrua preveni orice
pericol! Contactati producato-
rul sau serviciul pentru clienti,

eReparatiile aparatului de
cafea trebuie efectuate ex-
clusiv de cdtre un specialist
autorizat sau de cdtre servi-
ciul pentru clienti. Reparatiile
necalificate comportd pericol
considerabil pentru utilizator.
Acestea vor anula garantia
oferitd de producdtor.

eReparatiile aparatului de
cafea in timpul perioadei de
garantie pot fi efectuate
numai de cdtre centrele de
service autorizate de produ-
cdtor, altfel garantia va de-
veninula,

o Pdrtile defecte pot fiinlocuite
numai cu piese de schimb ori-
ginale. Doar piesele de schimb
originale garanteaza indepli-
nirea normelor de sigurantd.
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Instructiuni importante de siguranta
si protectia mediului

o Acest aparat poate fi utilizat
de cdtre copiii cu varsta de
minim 8 ani si de cdtre per-
soanele cu capacitatea fizicd,
senzoriald sau mentald limi-
tatd sau care nu au cunostinte
Si experientd, atata timp cat
acestea sunt supravegheate
in ceea ce priveste utiliza-
rea in conditii de sigurantd a
produsului sau sunt instruiti
in mod corespunzdtor, ast-
fel incat sda inteleaga riscurile
utilizarii produsului. Copiii nu
ar trebui sd se joace cu apara-
tul. Procedurile de curdtare si
intretinere nu ar trebui sd fie
efectuate de catre copii, cu
exceptia cazului in care sunt
controlate de adulti,

o Acest aparat este destinat
uzului casnic si pentru aplicatii
similare, cum ar fi;

- bucatdrii destinate personalu-
ui din magazine, birouri si alte
medii de lucry,

- ferme,

- clientii hotelurilor, motelurilor
sialtor medii rezidentiale;

- mediu hotelier.

o Protejati aparatul de cafea im-
potriva efectelor fenomenelor
meteo precum ploaie, inghet
silumina directd a soarelui. Nu
utilizati aparatul de cafeain aer
liber,

e Nu scufundati niciodatd ma-
sina de cafea, cablul de alimen-
tare sau stecherulin apd sauin
altelichide.

o Nu curdtati aparatul de cafea
sau accesoriile intr-o masina de
spdlat vase.

o Nu folositi alte lichide in afard
de apd si nu introduceti ali-
menten rezervorul de apa.
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Instructiuni importante de siguranta
si protectia mediului

o Nu umpleti rezervorul de apd
peste marcajul maxim (margi-
nea inferioard a orificiului de
umplere) (1,2 litri).

o Utilizati aparatul numai atunci
cand suntmontate recipientele
pentru gunoi, tava de scurgere
sigrdtarul cuvei,

eNu trageti cablul pentru a
scoate stecherul din priza si nu
atingeti aceste echipamente
cumainile ude.

o Nu atarnati aparatul de cafea
de cablul de alimentare.

eNu ldsati aparatul si cablul
acestuia la indemana copiilor
Cu varsta mai mica de 8 ani.

1.4 Domeniul de utilizare

Aparatulde cafeamanual Bekoestedestinatuzului
casnic si in aplicatii similare, cum ar fi bucatdrii,
magazine, birouri si alte zone asemdndtoare, sau
de cdtre clientiin hoteluri, moteluri si alte locuinte.
Aceastd masind de cafea nu este destinatd
uzului comercial. Aparatul este destinat exclusiv
prepardrii cafelei siincdlzirii laptelui sia apei. Orice
altd utilizare, alta decat cea indicatd anterior, este
consideratd utilizare necorespunzdtoare.
Pericole datorate utilizarii
necorespunzatoare!

Dacd nu este utilizat in scopul propus sau este
utilizat in alt mod, aparatul de cafea poate deveni
o sursd de pericol.

ATENTIE: De aceea, aparatul de
cafea poate fi utilizat numai in scopul
prevdzut initial.

A\

ATENTIE: Respectati procedurile
descrise in acest manual de utilizare.

A\

Pentru garantie nu se acceptd nicio pretentie de
naturd sd provoace daune sau vdtdmdri datorate
utilizdrii masinii de cafea pentru alt scop decat cel
prevdzut,

Riscul trebuie suportat exclusiv de proprietarul
masinil,

1.5 Limitarea raspunderii

Toate informatiile tehnice, datele siinstructiunile
privind instalarea, operarea si intretinerea
aparatului de cafea continute n aceste
instructiuni de utilizare reprezintd starea actuald
la momentul tipdririi manualului si se bazeazd pe
cele mai bune cunostinte posibile obtinute prin
experientd si compententd.

Nu se poate pretinde asumarea vreunei
raspunderilegale pe bazainformatiilor, ilustratiilor
si descrierilor din acest manual de utilizare,
Producdtorul nu Tsi asumd nicio rdspundere
pentru pagube sau vdtdmdri care rezultda din
nerespectarea manualului de utilizare, utilizarea
aparatului pentru alte scopuri decat cele
prevdzute, reparatii neprofesionale, modificdri
neautorizate sau utilizarea pieselor de schimb
neaprobate.
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Instructiuni importante de siguranta
si protectia mediului

1.6 Respectarea Directivei
WEEE si reciclarea deseurilor:

Acest produs respectd Directiva WEEE UE
(2012/19 / UE). Produsul poartd un simbol de
clasificare pentru echipamente electrice si
electronice deseuri (DEEE).

Acest produs a fost fabricat cu piese Si

materiale de Tnaltd calitate, care pot fi

refolosite si sunt adecvate pentru
| TECiClarE,
Prin urmare, nu aruncati produsul
in acelasi loc cu deseurile menajere normale la
sfarsitul duratei de viatd. Este indicat sd depunefi
produsul la un punct de colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice. Adresati-
vd autoritdtilor locale din zona dvs. pentru a afla
amadnunte despre aceste puncte de colectare, Ajutati
la protejarea mediului si a resurselor naturale prin
reciclarea produselor uzate.

1.7 Conformitatea cu Directiva
RoHS
Produsul achizitionat respectd Directiva UE RoHS

(2011/65/UE).Nu contine materialele ddundtoare
siinterzise specificate In directiva.

1.8 Informatii despre ambalaje

Yy, Ambalajele produsului sunt fabricate

din materiale reciclabile in conformitate
L%

cu requlamentele nationale de mediu.
Nu aruncati materialele de ambalare
impreund cu deseurile menajere sau alte deseuri.
Acestea trebuie predate la punctele de colectare ale
materialelor de ambalare, desemnate de cdtre
autoritatile locale.
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E Aparatul de preparat cafea

2.1 Prezentare generala

1
)
1 1 1 1 1 3

4

|

5
: 6
DY 7

Toatevalorile declarate pe produs i pe prospectele tipdrite sunt preluate dupd efectuarea mdsurdtorilor
de laborator in conformitate cu standardele aferente. Aceste valori pot diferi in functie de conditiile de
utilizare si de ambiantd.
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E Aparatul de preparat cafea

1. Capacul rezervorului de apd 2.2 Date tehnice

2. Manerul rezervorului de apd Alimentare electric3:

3. Rezervor de apd detasabil 220-240V~,50-60 Hz

4, Platformd deincdlzire Putere: 1200 W

5. Buton de comands Rezervor de apa: 1.2 Litri

6. Man;spnul de eliberare bauturd Modificdri tehnice si de proiectare rezervate.
7. Portfiltru

8. (Grdtartava picurdtor

9. Tavddescurgere

10. Manson spumare
11. Butonul de pornire
12. Manson abur

13. Masurdtoare cafea
14. Sifon cu 2 cani

15. Sifoncu 1 cand
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B Sfaturi pentru prepararea cafelei

Pentru a obtine ceamaibund aromd din cafea, vd
recomanddm sd utilizati boabe de cafea Intregi
care au fost proaspdt mdcinate de fiecare datd
cand se prepard 0 noud cafea.

Tn plus fatd de cafeaua folositd, se recomands
utilizarea apei proaspete reci, care nu contine
clor, este inodord si nu are impuritdti,

Depozitati boabele de cafea intr-un recipient
etans si ntr-un loc rdcoros si uscat pentru a
retine aroma. Cafeaua nu ar trebui depozitatd
in aer liber pe perioade indelungate de timp,
pentru a nu-si pierde aroma.

Nu umpleti portafiltrul si sita selectatd pand la
maxim. Folosindlingura de cafea inclusd, utilizati
0mdsurd pentru a prepara 0 cand de espresso.

Dacd nu utilizati masina de cafea timp de mai
mult de 5 zile consecutive, cldtiti si scurgei
rezervorul de apd.

Tnainte de a Indepérta rezervorul de apa pentru
a-lumple sau a-I goli, opriti intotdeauna masina.

Plasati intotdeauna aparatul pe o suprafatd de
lucru platd, stabild, rezistentd la cdldurd.

Pentru a vd asigura cd produsul final rdmane
la o temperaturd optimd, vd recomanddm sd
preincdlziti cdnile.

Tnainte de fierbere, portfiltru (7) | trebuie s fie
intors la dreapta cat mai strans posibil pentru
ampiedica sldbirea acestuia datoritd presiunii
Tnalte.

ATENTIE: Pentru a evita posibi-
lele arsuri asupra diferitelor pdrti
ale corpului si / sau alte vdtdmdri
datorate aburului si apei calde sau
deteriorarea aparatului, respectati

urmdtoarele indicatii:

1. Nu indepdrtati niciodatd rezervorul de apd sau

portafiltrul Tn timp ce masina dumneavoastrd
prepard espresso sau spumd de lapte. Butonul
de comandd trebuie sd fie in pozitia , 2"
nainte de a scoate portafiltrul pentrua prepara
mai multe cesti de cafea. Dacd trebuie sd
addugati mai multd apd Tn rezervor, rotiti
butonul de comandd in pozitia,, > " si oprifi
aparatul apdsand butonul de alimentare de pe
partea laterald a acestuia astfel incat lumina
albastrd sd fie opritd.

2. Dacd espresso-ul nu curge din portafiltru (doar

picdturi si foarte lent), sita este blocatd. Oprifi
aparatul sildsati-lsd se rdceascd. Verificati dacd
cafeaua nu este prea fin mdcinata, capitolul 5a.

3. Indepértati portafiltrul cu grij3. Piesele metalice

pot fiincd foarte calde. De asemenea, apa caldd
se poate scurge pe partea superioard a cafelei
mdcinate. Tineti portafiltrul numai de manerul
sdu i aruncati resturile de cafea preparatd
folosind dispozitivul de protectie a degetului
mare.

4.Dacd aburul nu este eliberat din banda de

spumare, spumantul este blocat. Opriti aparatul
Si ldsati-l sd se rdceascd. Curdtati bagheta de
spumare conform descrierii din capitolul 8b.

5. Pentru ca aparatul dvs. sd functioneze corect,

din cand'in cand curdtati mansonul de spumare,
bagheta de spumare si varful de spumare dupd
fiecare utilizare,
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n Operare si utilizare

4.17nainte de prima utilizare

Dupad ce ati despachetat cu grijd aparatul, spdlati
toate partile detasabile cu apd caldd si cldtiti
bine. Familiarizati-vd cu aparatul si cititi manualul
de instructiuni. Conectati cablul de alimentare
la o prizd de perete Tmpdmantatd conform
instructiunilor de sigurantd. Porniti aparatul
apdsand butonul de alimentare (11) de pe partea
laterald a aparatului,

Butonul de alimentare se va aprinde in albastru,
in timp ce indicatorul luminos al butonului de
comandd (5) va ncepe sd lumineze intermitent,
indicand faptul cd aparatul se incdlzeste.

Clatiti - componentele interne  Tnainte  de
prepararea espresso-ului. Umpleti  rezervorul
de apd si pompati cateva picdturi de apd prin
mansonul de preparare (6) si bagheta de spumare
(10). Urmati procedura din capitolul 4 pentru
.Incdlzirea componentelor interne si cani” pentru
a clati aparatul inainte de prima utilizare.

4.2 Umplerea rezervoruluicu
apa

Scoatetirezervorulde apd prinridicareamanerului.
Deschideti capacul si umpleti rezervorul de apd cu
apd proaspdtd rece intre marcajele MIN siMAX.
Inchideti capacul si inlocuiti rezervorul de apd
apdsand ferm in jos pentru a asigura cd acesta
este cuplat corect.

4.3 Panoul de control

4.3.1 Butonul de pornirea
aparatului

Butonul de alimentare de pe partea laterald a
aparatului porneste si opreste masina de cafea.
(and aparatul este pornit, indicatorul luminos de
pe butonul de comandd va incepe sd clipeascd
rosu, ceea ce inseamnd cd sistemul de Tncdlzire al
aparatului functioneazd. Timpul initial de incdlzire
este sub un minut la temperatura normald a
camerei,

Atunci cand indicatorul luminos se aprinde in
albastru, componentele interne sunt incdlzite i
pregdtite sd prepard cafea. Pentru a opri masina,
asigurati-vd cd butonul de comandd se afld in
pozitia , ?p " si apdsati butonul de alimentare
de pe partea laterald a aparatului pentru a-I
dezactiva,

4.3.2 Butonul de comanda

Butonul de comandd are trei pozitii:

Pozitie Simbol | Explicatie
A fierbere
Stanga = Cafes
G asteptare,
Miiloc fierberea siincalzirea
J P Se opresc
@) producere de abur
Dreapta | & | printijade spumare

Tn timpul fierberii sau prepardri
cu abur, indicatorul luminos din
interiorul butonului de comandd
poate  incepe sd  lumineze
intermitent  sau  sd  schimbe
culoarea, specificand cd sistemul
de incdlzire  mentine temperatura
potrivitd pentru prepararea bduturii
sau aburului.

(5]

Intotdeauna rotiti butonul  de
comandd in pozitia , ” " inainte
de a oprimasina.

(i
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n Operare si utilizare

4.3.31ncalzirea componentelor
interne si a canilor

Tnainte de a prepara cafea, este important s3

preincdlziti toate componentele interne ale

aparatului si cdnile. Aceastd procedurd scurtd va

creste temperatura primei cesti de espresso cu

9°pandlal2°C.

1. Umpleti rezervorul cu apd rece conform
descrierii din capitolul anterior.

2. Asigurati-vd cd butonul de comandd este in
pozitia, S

3. Porniti aparatul apdsand butonul de alimentare
situat pe partea laterald a masinii. Indicatorul
luminos de pe butonul de comandd va incepe sd
clipeascd rosu, deoarece aparatul incepe sd se
incdlzeascd.

4, Asezatisitaininteriorul portafiltrului (fdrd cafea)
A se vedea figura 3 pentru amplasarea corectd a
sitel,

5. Asigurati-vd cd degetul mare nu acoperd sita.

6. Aliniati portafiltrul la ,INSERT" pe partea
stangd a mansonului de preparare, n timp
ce Tmpingeti portafiltrul in sus. Rdsuciti ferm
portafiltrul spre dreaptain pozitia ,LOCK" de pe
mijlocul mansonului de preparare, pand cand se
fixeazd.

ATENTIE: Nu ldsati niciodatd
aparatul nesupravegheat Tn timpul
prepardrii sau spumdrii. Trebuie sd
intoarceti butonul de control inapoi
in pozitia centrald spre pozitia
, 0" pentru a opri procesul de

A\

preparare a bduturii,

La Tnceput, este posibil sd nu putei
rasuci filtrul pand la pozitia ,LOCK".
Asiqurati-va cd portafiltrul este bine
® plasat. In timp, acesta va putea fi
deplasat mai aproape de pozitia
LOCK",

7. Asezati una sau doud cesti de espresso sub
portafiltru. Odatd ce indicatorul luminos se
aprinde albastru, aparatul este pregdtit pentru
prepararea cafelei,

8. Rotiti butonul de comandd spre stanga cdtre
pictograma,Cand". Apa caldd va fi pompatd prin
portafiltruin cani.

9, Rotiti butonul de control inapoi spre centru in
pozitia ,, S pentru a opri curgerea apei
calde,

10. Goliti canile si scoateti portafiltrul. Toate piesele
sunt acum preincdlzite. ATENTIE! Asezati
cdnile espresso cu capul in jos pe platforma
de incdlzire de pe partea superioard a masinii.
(and masina a fost pornitd timp de aproximativ
15 minute, platforma va fi incdlzitd si poate fi

apa caldd din aparat.
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B Prepararea bauturii

5.1 Preparare espresso

5.1.1 Reglarea graduluide
macinare

Acesta este un pas important in procesul de

preparare, deoarece cafeaua fin mdcinatd trebuie

sd aibd o consistentd uniformad.

¢ (afeaua mdcinatd corect ar trebui sd aibe
consistenta sdril.

* Dacd mdcinisul este prea fin, apa nu va curge
prin cafea siva determina cresterea presiunii in
aparat. Mdcinisul de aces tip aratd capudrasiare
consistentd de fdind atunci cand este prinsintre
degete.

¢ Dacd mdcinisul este prea grosier, apa va curge
prin cafea prea repede, impiedicand obtinerea
unei bduturi complet aromate.Sfat! Asigurati-vd
cd utilizati o rasnitd de calitate pentru o
consistentd unicd. Masinile obisnuite de rasnit
cafea nu sunt recomandate pentru prepararea
unei bduturi espresso deoarece mdcinisul nu
este suficient de consistent.

¢ Dacd intampinati probleme cu gustul (amar,
acruy, etc.) ajustati mdrimea mdcinisului cafelei si
/ sau schimbati marca cafelel,

5.1.2 Pregatirea masinii pentru
prepararea cafelei

1. Asigurati-vd cdindicatorul luminos este albastru
sibutonul de comandd este in pozitia, ",

2. Asigurati-vd cd existd suficientd apd in
rezervorul special destinat si cdnile sunt
preincdlzite, asa cum este descris in capitolele
anterioare.

3. Asigurati-vd cd tava de scurgere (9) si gratarul
acesteia (8) sunt pozitionate corect pe unitate.

5.1.3 Umplerea si fixarea
portafiltrului

1. Selectati dintre cele doud site pe cea care a fost
livratd odatd cu aparatul in functie de numdrul de
cesti pe care doriti sd le preparati (1 sau 2 cesti).

2. Plasati sita in portafiltru si asiqurati-vd cd este
asezatd lanivelul potrivit,

3.Umpleti sita selectatd cu cafea proaspdta,
fin mdcinatd. Curdtati orice cafea in exces de
pe marginea portafiltrului. Aceastd operatie
va asigura potrivirea adecvatd a piesei sub
mansonul de preparare.

4, Comprimati cafeaua folosind partea dreaptd
a recipientului de cafea (13). Nu supraincdlzii
sita. Aceasta poate provoca Infundarea sau
supraincdrcarea sitei,

5. Pozitionati  portafiltrul  sub mansonul de
preparare si aliniati-l la pozitia JNSERT" Tn
timp ce lfmpingetin sus cdtre pozitia ,LOCK"

pand se fixeazd.

Dacd intentionati sd pregdtiti o ca-
fea de tip cappuccino, vd rugdm sd

5.1.4 Preparare espresso
consultati  sectiunea ,Preparare
Cappuccino” dupd ce ati citit

Preparare espresso’.

1. Dupd pregdtirea masinii si a cafelei mdcinate
asa cum este descris in sectiunile anterioare,
sunteti gata sd incepeti prepararea unei cafele
de tip espresso.

2. Asezati 1 sau 2 cesti mici sub portafiltru. Pentru
prepararea a doud cesti in acelasi timp, puteti
plasa cdnile sub portafiltru, asigurandu-vd cd
fiecare dintre ele este asezatd direct sub una
dintre cele doud guri.
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3.0datd ce indicatorul luminos din centrul
butonului de controllumineazd albastru, masina
este incdlzitd la temperatura corespunzdtoare.
Rotiti butonul de comandd spre stanga cdtre
Lpictograma cand’, pentru a incepe prepararea.
Pompa se poate auzi pentru un moment scurt,
deoarece cafeaua este pre-infuzatd cu apd.
Apoi, dupd o scurtd pauzd, cafeaua espresso va
incepe sd curgdin cand.

4, (and ceasca este umplutd la nivelul dorit, rotiti
butonul de comanda fnapoi in pozitia , 5“:0
Pdstrati ceasca sub gura de scurgere pentru
incd cateva secunde, pentru a vd asigura cd ati
obtinutintreaga cantitate de espresso.

ATENTIE: Masina trebuie opritd

manual. Nu Idsati aparatul nesu-
pravegheat in timpul prepardrii.
Trebuie sa opriti manual procesul
de fabricare a bduturii. Acest lucru
va determina evitarea supra-scur-
gerilor, a pericolelor si daunelor po-
tentiale.

Dupd prepararea cafelei aparatul
Creeazd automat un pic de abur si
impinge apa rdmasd din pompd in
tava de scurgere. Aceastd opera-
tie permite sistemului de Tncdlzire
evacuarea apeireziduale. Dupd pre-
gdtirea a cateva cdni de espresso,
trageti cu grijd tava de scurgere din
masind, goliti-o siinlocuiti-o.

(i

5.Dupd rdcirea utilajului, indepdrtati cu grijd
portafiltrul de sub mansonul de preparare
tinandu-I de maner si trdgandu-I spre stanga.
Cu ajutorul dispozitivului de protectie pentru
degetul mare rotiti portafiltrul cu fata in jos
pentru a fi golit, Cldtiti sita si portafiltrul cu apa.

6. Dacddoritisdpreparatiunespressosuplimentar,
repetati procesul de mai sus. Addugati cafea
proaspdt mdcinatd in sitd asa cum este descrisd
in capitolul 5¢, ,Umplerea si introducerea
portafiltrului”, blocati portafiltrul sub mansonul
de preparare si urmati instructiunile pentru a
prepara din nou espresso (articolele 2-5 din
aceastd sectiune).

7. Dupd ce ati pregatit cantitatea doritd de cafea,
asigurati-vd cd butonul de comandd se afla in
pozitia,, 5> "siopriti masina apdsand butonul
de alimentare de pe partealaterald a aparatului.
Ldsati aparatul sd se rdceascd inainte de a
scoate piesele si accesoriile pentru curdtare,

8.Pentru instructiuni de curdtare, consultati
capitolul 8.

ATENTIE: Pdriile metalice ale

portafiltrului ar putea fi totusi foar-
te fierbinti. Fiti atenti cand mani-
pulati masina si piesele detasabile,
Asigurati-vd cd utilizati dispozitivul
de protectie pentru degetul mare
atunci cand aruncati restul de ca-
fea. Rdciti aceste companente sub
apd rece,

5.1.5 Preparare Cappuccino

(Cappuccino este combinatia a unasau doud cesti
de espresso cu o cantitate egald sau mai mare de
lapte fierbinte si spumd de lapte.

Pentru spumare sita si portafiltrul

trebuie montate in pozitia ,LOCK".
Pentru cele mai bune rezultate in-
cepeti intotdeauna cu lapte proas-
pdt, rece (aproximativ1-2° ().
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Nu utilizati un recipient pentru lap-
te care tocmai a fost spdlat in apd
caldd. De asemenea, recomanddm
un termometru pentru prepararea
celui mai bun lapte spumat siaburit,
Temperatura finald ideald pentru
laptele spumat sau vaporizat se afld
ntre 60°C - 70°C. Orice tip de lapte
poate fi utilizat Ia spumare. Laptele
integral va produce microspumd
bund (bule mici), in timp ce laptele
Cu continut scdzut de grdsimi si grd-
simi nu va produce bule mari, aeri-
site In spumd. Laptele fdrd lactozd
nu va pdstra si spuma, dar poate fi
vaporizat siincdlzit pentru latte.

(i

4, Luati latiera rece cu lapte si impingeti bagheta
de spumare (cumansonul de spumare asamblat)
aproximativ doud treimi in laptele din interiorul
latierei. Asigurati-vd cd mansonul de spumare
nu atinge partea inferioard a vasului in timpul
spumdrii.

5. Cu bagheta de spumare scufundatd in lapte,
rotiti butonul de comandd spre dreapta spre
pictograma , Steam’.

6. Aburul va incepe sd iasd din duza de spumare,
eliberand aburul fierbinte in lapte. In timpul
spumadrii, pompa masinii va produce zgomote
intermitente care indicd faptul cd apa este
pompatd prin sistemul de incdlzire pentru a fi
transformatd n abur.

5.1.6 Spumare lapte

1. Mai intai pregdtiti cafeaua intr-o ceascd mare,
preincdlzitd, asa cum este descris in capitolul 5d,
Preparare Espresso”,

2. Umpleti o micd latierd din otel inoxidabil sau
ceramicd pand la 1/2 cu lapte rece si ldsati-o
deoparte.

3.Tnainte de spumare, se recomandd curatarea
baghetei de spumare a apei calde. Asezati o
ceascd sub bagheta de spumare (sau rotiti
bagheta de spumare direct in tava de scurgere).
Odatd ce indicatorul luminos este albastru, rotiti
butonul de comandd spre dreaptaspre pictograma
,Steam". Indicatorul luminos va clipi rosu timp de
5-8 secunde in timp ce apa este evacuatd prin
baghetd. Odatd ce bagheta este curdtatd, lumina
indicatoare va deveni albastrd, iar aburul va fi
produs de bagheta de spumare, Rotiti butonul de
comandd Tnapoi in pozitia , =", Indicatorul
luminos este acum iluminat rosu, indicand faptul
cd masina este gata pentru spumd / vaporizare,

cu lapte fierbinte, nu ldsati ca baghe-
ta de spumare sd ajungd deasupra
acestuia in recipient. Pdstrati baghe-
tade spumarein lapten timpul intre-
qului proces de spumare,

ATENTIE: Pentru a evita stropirea

ATENTIE: Nu scoateti niciodatd
bagheta de spumare din lapte in
timp ce butonul de comandad se afld
incd Tn pozitia de vaporizare.
Intotdeauna rotiti butonul de co-
manda in pozitia , 8§ "inainte de
a scoate bagheta de spumare din
lapte pentru a preveni stropirea cu
lapte fierbinte.

A\

Tn timpul fierberii sau prepararii prin
vaporizare, indicatorul poate sd se
stingd, sd schimbe culoarea sau sd
clipeascd, specificand cd sistemul
deincdlzire este activ si cd mentine
temperatura potrivitd pentru pre-
parare sau vaporizare.

(i
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7.Cand laptele s-a dublat in volum sau, dacd
utilizati un termometru pentru bduturi, cand
laptele aajunsla 68 ° C rotiti butonul de control

napoiin pozitia, =",
Curdtati cu grijd bagheta de spu-
mare si mansonul de spumare cu o
carpd umedd imediat dupd operare,
pentru a evita acumularea laptelui.
Aveti grijd sd evitati contactul cu

pdrtile fierbinti,

8. Turnati laptele spumat in espresso-ul pregatit,
acum cappuccino-ul este gata. Corectati gustul
addugandingredientele dorite, cum ar fisiropuri
aromate, extracte sau pudrd / condimente de
cacao.

Dupd spumare, vd recomanddm sd ld-
sati masina sd se rdceascd timp de cel
putin 5 minute Tnainte de a prepara
altd bduturd. Aceasta va permite apa-
ratului sd se rdceascd de la tempera-
tura necesard vaporizdrii pand la tem-
peratura adecvatd a prepardrii unui
espresso. Dacd indicatorul luminos
este rosu, puteti roti butonul de co-
manda spre stanga pentru a rula apd
prin portfiltru (7). Aceastd operatie va
raci sistemul astfel incat sa permitd
prepararea unui nou espreso. In cazul
in care se doresc mai multe bduturi de
tipcappuccino, preparati toate bdutu-
rile tip espresso mai intai Tn cdni fier-
binti si apoi spumatilaptele.

(i

9, Urmati instructiunile de la punctul 3 de mai sus
pentru a curdta bagheta de spumare si pentru
a Indepdrta orice urmd de lapte rezidual din
interiorul acesteia si de pe duza de spumare.
Este important sd curdtati corespunzdtor
bagheta de spumare si varful de spumare si
sd spdlati mansonul de spumare dupd fiecare
utilizare pentru a vd asigura cd spumatorul
continud sd functioneze corect.

10.0priti masina prin apdsarea butonului de
alimentare de pe partea laterald a aparatului.
Deconectati cablul de alimentare si ldsati
aparatul sd se rdceascd.

ATENTIE: Dupd spumare sau
vaporizare, baghetade spumare, varful
de spumare si mansonul de spumare
vor fi FOARTE FIERBINTI! Nu
atingeti piesele metalicel Pentru a
evita eventualele vdtdmdri, asigurati-
vd intotdeauna cd toate piesele s-au
rdcit completinainte de manipulare.

5.1.7 Preparare latte

Latte este combinatia a una sau doud cesti de
espresso Cu 0 cantitate egald sau mai mare de
lapte fierbinte, vaporizat, cu foarte putind sau
fdrd spumd. Fdrd mansonul de spumare, bagheta
de spumare doar va vaporiza laptele, nu il va
transforma n spumd. Indepdrtati mansonul de
spumare, apoi continuati procesul de vaporizare
cu lapte conform descrierii din capitolul 6. Se
toarnd lapte fierbinte, vaporizat peste espresso.
Urmati pasii 9 & 10 din capitolul 6, ,Preparare
(Cappuccino” pentru curdtarea si oprirea masinii,

ATENTIE:Dupa spumare sau

vaporizare, bagheta de spumare si
varful de spumare vor fi FOARTE
FIERBINTI! Nu atingeti piesele
metalice! Pentru a evita vdtdmdrile
potentiale, asigurati-vd intotdeauna
Cd toate pdrtile componente s-au
racit complet inainte de manipulare.
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6.1 Curatarea zilnica

1. Asigurati-vd intotdeauna cd butonul de
comandd esten pozitia,, i "siaparatul este
oprit prin apdsarea butonului de alimentare de
pe partea laterald a acestuia astfel incat lumina
albastra sd fie opritd. Deconectati cablul de la
prizd sildsatitoate pdrtile sd se rdceascd inainte
de curdtare,

2.Scoateti si spdlati mansonul de spumare Si
stergeti bagheta de spumare cu o carpd umeda.

3. Rezervorul de apd, sitele si tava de scurgere pot
fi spdlate cu o solutie de apa fierbinte si sdpun
lichid.

A\
(5]

6.2 Curatarea baghetei de
spumare

Se recomandd curdtarea (capitolul 6, punctul 3)

Si stergerea mansonului de spumare cu 0 carpd

umedd de fiecare datd imediat dupd spumare sau

vaporizarea laptelui pentru a preveni acumularea
acestuia pe suprafata metalicd. Curdtati temeinic
bagheta de spumare fnainte de a opri masina.

1. Trageti mansonul negru de spumarein jos de pe
bagheta de spumare si curdtati-I sub apd caldd.

2. Umpleti o cand cu apd si scufundati bagheta de
spumare n lichid.

3. Rotiti butonul de comanda spre dreapta spre
pictograma ,Steam” si ldsati aburul sd se
elibereze in apd timp de cateva secunde.

4, Rotiti butonul de comandd fnapoi spre centruin
pozitia de oprire,, el

ATENTIE: Nu scufundati aparatul
napd, in alt lichid sau in masina de
spdlat vase.

Nu folositi niciodatda detergenti
abrazivi, bureti din sarmd de otel
sau alte materiale abrazive pentru a
curdta masina.

5. Utilizati o carpd pentru a usca bagheta de
spumare si a inlocui mansonul negru de
spumare, asigurandu-va cd este bine fixat pe
bagheta de spumare.

6.Dacd este extrem de colmatat, varful de
spumare poate fi desurubat si inmuiat in apd
caldd cu sdpun timp de aproximativ 30 de
minute. Dupd ce procesul de inmuiere este
complet, cldtiti temeinic mansonul sub apd.

re, varful de spumare si manso-
nul de spumare pot fi FOARTE
FIERBINTI! Pentru a evita even-
tualele vdtamadri, asigurati-vd intot-
deauna cd toate piesele s-au rdcit
completinainte de a le manevra.

ATENTIE: Bagheta de spuma-

Dacd bagheta de spumare nu
elibereazd abur, laptele intdrit
blocheazd calea de evacuare. Rotiti
butonul de comanddnapoiin pozitia
e Scoateti mansonul negru
de spumare si folositi cu grijd un ac
pentru a elibera reziduul de lapte de
pe orificiul varfului de spumare, apoi
incercati din  nou vaporizarea
laptelui.

(5]

Pentru ca masina dvs. sd functione-
ze corect de fiecare datd, curdtati
bagheta, mansonul sivarful de spu-
mare dupa fiecare utilizare, asa cum

(5]

este descris mai sus.
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6.3 Decalcifierea

(and preparati o cafea tip espresso, utilizati
ntotdeauna apd rece si curatd. Utilizarea apei
de izvor sau a apei filtrate va incetini formarea
depozitelor de calciu. Vd recomanddm sd
decalcifiati aparatul dupd 100-200 utilizdri sau cel
putinlafiecare 2-3luni.

o (and utilizati agenti comerciali de decalcifiere,
esteimportant sd urmatiinstructiunile acestora.
De asemenea, puteti utiliza solutia de curdtare
(Capresso, disponibild la adresa www.ca-preso.
com. Se dizolvd 1 pachet de solutie de curdtare
Capresso cu 850 ml. de apd si se adaugd in
rezervorul de apd.

Nu utilizati otet, aceastd substantd
va scurta considerabil durata de via-
td a sigiliului in interiorul capului de
preparare,

6.3.1 Decalcifierea mansonului
de fierbere

1. Indepartati portafiltrul,

2.Pentru cele mai bune rezultate, desurubati
filtrul din interiorul mansonului de fierbere.
Stergeti orice rest de cafea cu o carpd umeda.

3.Umpleti rezervorul de apd cu solutia de
decalcifiere,

4, Asezati un castron mare sub mansonul de
preparare.

5. Apdsati butonul de alimentare de pe partea
laterald a masinii si rotiti butonul de comandd
spre stanga spre pictograma ,Cand". Permiteti
1/3 pand la 1/2 din solutia de curdtare sa fie

pompatd prin sistem si mansonul de preparare.

6. Ratitibutonul de controlinapoiin pozitia,, i)
"pentru a opri procesul.

7.Ldsati masina neactionatd aproximativ 10
minute,

6.3.2 Decalcifierea baghetei de
spumare

1. Indepértati mansonul negru de spumare.

2.Umpletiolatierd cu15pandla20ml.de apdrece
siscufundati bagheta de spumare in apa rece.

3. Rotiti butonul de comanda spre dreapta spre
pictograma ,Steam" si ldsati aburul sd treacd
prin manson timp de aproximativ 30 de secunde.
Repetati acest proces de trei sau patru ori,

4, Acum procesati solutia de decalcifiere rdmasd
prin capul de preparare, asa cum este descris
mai sus.

6.3.3 Clatirea sistemului

1. Scoateti rezervorul de apd si cldtiti bine, apoi
umpleti-l cu apd rece proaspdtd.

2. Repetati pasii de mai sus (de la 4 Ia 6) cu apd
proaspdtd rece.

3.Inlocuiti ecranul in capul de preparare i
strangeti bine surubul.
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7.1 Probleme, cauze posibile si modalitati de remediere

laterala a porta-
filtrului.

Problema Cauza Mod de remediere

Portafiltrul nu este fixat | Rdsucitimanerul portafiltrului cdtre dreapta.

corect,

Marginile sitei sunt | Opriti masina,  scoateti  suportul
Cafeauase colmatate cu cafeamdcinatd | portafilterului si curdtati marginile sitei.
scurge pe partea | . — — -

Filtrul din interiorul | Scoateti filtrul din mansonul de preparare

mansonului de fierbere este
murdar.

prin indepdrtarea celor doud suruburi care
tin filtrulin pozitie. Curdtati temeinic cu apa
caldd, uscati si Tnlocuiti filtrul. Asigurati-va
cd suruburile sunt bine fixate inapoi.
PRUDENTA! FIERBINTE.

Prin potafiltru
curge putina
cafea saudeloc.

Nu existd apd in rezervor,

Umpleti rezervorul cu apd.

Filtrul din interiorul
mansonului de preparare
este blocat.

Fierbetiapd trecand-o prin filtru fard fixarea
portafiltrului. Dacd nu trece apd, desurubati
filtrul, curdtati-I siinlocuiti-1.

Sita este blocatd.

Corectare; Curdtati sita, introduceti-o in
portafiltru si pompati apd fdrd cafea. Dacd
nu trece apd prin sitd, contactati Serviciul
Clienti pentru a comanda o sitd de inlocuire.

Espresso se
prepara numai
sub forma de

(afeaua este prea find sau
prea condensatd.

Nu tasati cafeaua atat de ferm. Folositi 0
cafea mai grosierd.

Aparatul este blocat de

Decalcifiati aparatul. Vezi capitolul 8c.

prearepede.

icaturi. . .
P depunerile de calciu.
(afeaua mdcinatd este prea | Utilizati un mdcinis mai fin.
. rosierd.
Espresso fierbe J

Nu este suficientd cafea in
Sita.

Utilizati mai multd cafea mdcinata.
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Problema

Cauza

Mod de remediere

Nu se observa
caimac.

(afeua ese prea veche sau
prea uscatd,

Folositi cafea proaspdtd.

(afeaua nu a fost tasatd
suficient de ferm. Apa trece
prin cafea prea repede.

Tasati cafeaua mdcinatd mai ferm, Utilizatio
mdcinis mai fin.

(afea prea grosierd.

Utilizati o rasnitd conicd pentru a obtine o
mdcinare mai find si mai consistentd,

Marca de cafea nu este
potrivitd pentru cafeaua
eSpresso.

Schimbati marca de espresso.

Nu iese abur

Varful baghetei de spumare

Vezi capitolul 8b, ,Curdtarea baghetei de

din baghetade | esteblocat. spumare”. Dacd bagheta de spumare este

spumare. curdtatd de depunerile de lapte uscat, dar
aburul nu iese din bagheta de spumare,
decalcifiati bagheta de spumare asa cum
este descris Tn capitolul 8c. Dacd aparatul
este blocat, contactati Serviciul Clienti, vezi
capitolul 11,

Laptele nu este proaspdt. Utilizati lapte proaspdt.

Nu se obtine Laptele nu este potrivit. Utilizati lapte de lapte cu continut scdzut de

suficient3 grdsime. Laptele fdrd lactozd nu va spuma,

spumila de asemenea.

spumarea Laptele este prea cald initial. | Utilizati laptele direct din frigider (1°C).

laptelui.

Nu este suficient lapte
pentru a spuma.

Utilizati mai mult lapte rece.
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CERTIFICAT DE GARANTIE

Tensiune de alimentare/frecventa: 230V/50Hz
Importator: ARCTICS.A., Gdesti, Dambovita, str. 13 Decembrie nr. 210, email: office@arctic.ro

TIP:[] Electrocasnice mici de bucitirie -3ani  [] Cuptor cu microunde - 3 ani

[1Aspirator-2ani [ Fierdecilcat-2ani [] Statiede cilcat -2 ani
Model / Serie:

VANZATOR

VANZALOr (fIrMa, 10CAIATEA): .........vviveveiiiisese ettt ettt sneesns

CUMPARATOR
Nume .
Str. ..
Judet ..

S-a efectuat proba de functionare a aparatului, s-a prezentat modul de folosire, s-au predat instructiunile de utilizare si toate accesoriile. Am primit
aparatul in perfectd stare de functionare.

.. Telefon ...

Stimati clienti,

La cumparare va recomandam sd solicitati efectuarea probei de functionare i sé verificati existenta instructiunilor de utilizare si a accesoriilor.
Pentru a putea beneficia de toate avantajele produselor si serviciilor noastre va rugam:

- sd cititi cu atentie si sd respectati recomandrile prezentate in “Instructiunile de utilizare”.

- sd péstrati cu grijd acest certificat pentru a-I putea prezenta (impreuna cu documentul fiscal de achizitie), personalului SERVICE ARCTIC, la
orice sesizare efectuatd in perioada de garantie.

Va multumim cd ati optat pentru cumpararea unui produs Beko!

Durata medie de utilizare a produselor BEKO este de 5 anil

Perioada de garantie legald de conformitate este de 2 ani de la intrarea produsului in posesia consumatorului.
Perioada de garantie comerciala este de 3 ani de laintrarea produsuluiin posesia consumatorului, include si
perioada de garantie legald de conformitate si se acorda pentru urmatoarele categorii: Electrocasnice mici
de bucatdrie si Cuptoare cu microunde.

Art. 22, alin. 3-6, din L449/2013, modificata de 0G 9/2016:

- (3) Timpul de nefunctionare din cauza lipsei de conformitate apérute in cadrul termenului de garantie prelungeste termenul de
garantie legala de conformitate si cel al garantiei comerciale si curge, dupa caz, din momentul la care a fost adusa la cunostinta
vanzdtorului lipsa de conformitate a produsului sau din momentul prezentarii produsului la vanzator/unitatea service pand la aducerea
produsului in stare de utilizare normala si, respectiv, al notificarii in scris in vederea ridicdrii produsului sau preddrii efective a produsului
catre consumator.

- (4) Produsele de folosinta indelungatd care inlocuiesc produsele defecte in cadrul termenului de garantie vor beneficia de un nou
termen de garantie care curge de la data preschimbérii produsului.

- (5) Produsele de folosinta indelungaté defectate in termenul de garantie legald de conformitate, atunci cand nu pot fi reparate sau
cand durata cumulatd de nefunctionare din cauza deficientelor apérute in termenul de garantie legald de conformitate depaseste 10%
din durata acestui termen, la cererea consumatorului, vor fi inlocuite de vanzator sau acesta va restitui consumatorului contravaloarea
produsului respectiv.

- (6) Termenul de garantie curge de la data intrdrii bunului respectiv in posesia consumatorului, inclusiv pentru bunurile noi de folosintd
ndelungatd, obtinute prin tragere la sorti la tombole, castigate la concursuri si similare sau acordate cu reducere de pret ori gratuit de
catre operatorii economici.

Garantia oferita de producator nu exclude garantia de viciu ascuns, conform 0G 21/1992 (R2) privind protectia consumatorului si
Codul Civil.

Service-ul acestui produs este asigurat de ARCTIC S.A. cu sediul in Gaesti, Dambovita, str. 13 Decembrie nr. 210.
*9010 e www.arctic.ro e e-mail: service@arctic.ro e Program Call Center: Luni - Vineri 08:30 - 20:00;
/ Sambata 09:00 - 17:00
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Si prega dileggere questo manuale prima dell’'uso!
Gentile Cliente,

Grazie per aver scelto un prodotto Beko. Ci auguriamo che riesca ad ottenere i risultati
migliori da questo prodotto, realizzato con tecnologia allavanguardia e di alta qualita.
Pertanto, prima di utilizzare il prodotto, La preghiamo di leggere con attenzione e
per intero il presente manuale e ogni altro documento allegato, conservandoli come
riferimento perimpieghi futuri. Nel caso cedesse il prodotto ad altre persone, consegni
loro anche queste istruzioni. Sequa tutte le avvertenze e le informazioni riportate nel
manuale utente,

Spiegazione dei simboli
In questo manuale utente si utilizzano i sequenti simboli:

Informazioni importanti o suggeri-
menti utili sullutilizzo.

PERICOLO: Awviso in merito a si-
tuazioni pericolose per persone e
cose.

AVVERTENZA: Awviso che indica una
situazione di potenziale pericolo.

ATTENZIONE: Avviso che indica una
possibilita di danno materiale.

>

Questo prodotto e stato realizzato in moderni impianti rispettosi dellambiente.

Conforme alla normativa RAEE. C E Non contiene PCB.




e I'ambiente

Istruzioni importanti per la sicurezza

La presente sezione include
delle istruzioni relative alla si-
curezza che vi aiuteranno a
proteggervidal rischio dilesioni
personali e di perdite materiali,
L'inosservanza di tali istruzioni
invalida la garanzia concessa.

1.1 Rischio elettrico

Danni vitali provocati dalla cor-

rente elettrical

| contatto con cavi o compo-

nenti scoperti potrebbe provo-

care lesioni gravi o persino la

morte!

Osservare le seguenti misure

di sicurezza per evitare scosse

elettriche;

* Non utilizzare la macchina da
caffe se si notano danni al
cavo o alla presa di corrente,

e Prima di utilizzare di nuovo |l
dispositivo, il cavo di alimen-
tazione deve essere sostituito
da un elettricista qualificato.

eNon aprire l'alloggiamento
della macchina da caffe. Toc-
cando connessioni scoperte
e/0 cambiando la configura-
zione elettrica e meccanica
del dispositivo, si corre il peri-
colo discossa elettrica.

o Prima di effettuare Ia pulizia
del contenitore dei chicchi di
caffe, estrarre Ia spina dalla
presa. Pericolo derivante dalla
rotazione del macinacaffe!

1.2 Rischio di scotta-
tura o ustione

Durante il funzionamento, al-
cune parti della macchina da
caffe possono diventare molto
calde! Le bevande erogate e le
fuoriuscite di vapore sono mol-
to calde!
Osservare le seguenti misure
di sicurezza per evitare scotta-
ture/ustioni a se stessi /0 ad
altri;
e Non toccare le parti metalli-
che dei beccucci che erogano
il caffe.

Macchina da caffe superautomatica / Manuale Utente
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Istruzioni importanti per la sicurezza

e I'ambiente

o bvitare il contatto diretto della
pelle con fuoriuscite di vapore
0 acqua calda di risciacquo,
pulizia e decalcificazione.

1.3 Precauzioni
fondamentali perla
sicurezza

Osservare le seguenti misure

di sicurezza per assicurare una

corretta gestione della macchi-

na da caffe;

o Non giocare mai con il mate-
riale di imballaggio. Rischio di
soffocamento.

o Prima dell'uso, esaminare il di-
spositivo alla ricerca di danni
visibili, Non utilizzare una
macchina da caffe danneg-
giata,

* Se il cavo di alimentazione ri-

sulta danneggiato, dovrebbe
essere sostituito esclusi-
vamente da un servizio di
assistenza consigliato dal
produttore, inmodo da evitare
qualsiasi pericolo! Si prega di
contattare il fabbricante o il
servizio clienti dedicato.

e | ariparazione della macchina

da caffe deve avvenire esclu-
sivamente ad opera di un tec-
nico autorizzato o tramite |l
servizio clienti. Le riparazioni
compiute in maniera non pro-
fessionale possono apportare
considerevoli rischi allutente.
In aggiunta, invalideranno la
garanzia,

o Durante il periodo di garan-

zia, le riparazioni del disposi-
tivo possono essere compiute
solamente da centri di assi-
stenza autorizzati dal produt-
tore. Altrimenti, nel caso di
danni successivi, la garanzia
risultera priva di validita.

148/1T Macchina da caffe superautomatica / Manuale Utente



e I'ambiente

Istruzioni importanti per la sicurezza

o| componenti difettosi pos-
Sono essere sostituiti esclu-
sivamente da parti di ricambio
originali. Solamente i ricambi
originali garantiscono il man-
tenimento dei requisiti di si-
Curezza.

o Questo apparecchio puo es-
sere utilizzato da bambini a
partire dagli 8 anni e da per-
sone con capacita fisiche, sen-
sorialio mentaliridotte o prive
di esperienza e/o conoscenze,
qualora siano poste sotto su-
pervisione oppure vengano
istruite in merito all'uso sicuro
del dispositivo, comprenden-
done i pericoli implicati. | bam-
bini non devono giocare con il
dispositivo. | bambini minori di
8 anni e privi di supervisione
non devono pulire né effet-
tuare operazioni di manuten-
Zione,

o Questo dispositivo e conce-
pito per [uso domestico e im-
pieghi affini, come:

- aree ristoro per il personale
in negozi, uffici ed altri am-
bienti di lavoro;

- agriturismi;

- clienti di hotel, motel e altri
contesti di tipo residenziale;

- strutture tipo bed & bre-
akfast,

e Proteggere la macchina da
caffe da agenti atmosferici
quali pioggia, gelo e luce so-
lare diretta. Non utilizzare il di-
spositivo in ambienti esterni,

e Non immergere mai in acqua
0 altro liquido la macchina da
caffe, né il cavo di alimenta-
Zione né la spina.

eNon lavare la macchina da
caffe né gli accessori in lava-
stoviglie,

o Non versare altro liquido che
non sia acqua nell'apposito
contenitore e neanche inse-
rirvi del cibo.

Macchina da caffe superautomatica / Manuale Utente
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e I'ambiente

Istruzioni importanti per la sicurezza

e Non riempire il contenitore
dellacqua oltre il limite mas-
simo indicato (bordo inferiore
del foro di riempimento) (1,2
litri).

e |mpiegare la macchina sola-
mente dopo aver inserito |l
contenitore dei residui, la va-
schetta di raccolta e la griglia
di supporto alla tazza.

e Non toccare con le mani ba-
gnate e non rimuovere la
spinatirandoil cavo.

o Non reggere la macchina da
caffé dal cavo di alimenta-
zione,

o Tenere il dispositivo e il suo
cavo fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Uso previsto

La macchina da caffe superautomatica Beko &
concepita per I'uso domestico e impieghi simili, ad
esempio per il personale di cucine, negozi, uffici
e contesti analoghi, oppure per i clienti di bed
& breakfast, hotel, motel e altri tipi di alloggio.
Questa macchina da caffé non & destinata
alluso commerciale. Il dispositivo € pensato
esclusivamente per la preparazione del caffé e
per riscaldare latte ed acqua. Ogni altro utilizzo
differente da quanto elencato in precedenza sara
considerato come uso improprio.

Danno derivante da uso improprio!

Se impiegata per uno scopo diverso da quello
previsto, la macchina da caffe pud risultare
pericolosa.

AVVERTENZA: Pertanto, la
macchina da caffé deve essere uti-
lizzata esclusivamente per lo scopo
previsto,

AVVERTENZA: Rispettare le
procedure descritte in questo ma-

A nuale utente,

Non sara accettato alcun tipo di reclamo per danni
0 lesioni provocate da un utilizzo del dispositivo
diverso dal suo scopo previsto.

Il rischio € da intendersi in capo unicamente al
proprietario della macchina.

150/1T
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(l| Istruzioniimportanti per la sicurezza

e I'ambiente

1.5 Limitazione di
responsabilita

Ogni informazione, dato o indicazione di natura
tecnica presente in queste istruzioni e riguardante
linstallazione, ilfunzionamento e lamanutenzione
dellamacchina da caffe e da intendersi aggiornato
al momento della stampa e basato sulla miglior
conoscenza possibile derivante da esperienza e
competenze,
Nonpotrasorgerealcunreclamodalleinformazioni,
illustrazioni e descrizioni ivi presenti.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita
per danni o lesioni risultanti da una mancata
osservanza del manuale utente, come anche
dall'uso diverso dallo scopo previsto, da riparazioni
realizzate in maniera non professionale, modifiche
non autorizzate o impiego di ricambi non
autorizzati.

1.6 Conformita alla direttiva
WEEE e allo smaltimento dei
rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva
UE WEEE (2012/19/EU). Questo apparecchio
riporta il simbolo di classificazione per i rifiuti

delle apparecchiature elettriche ed elettroniche
(WEEE).

X

Questo apparecchio e stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita che
possono essere riutilizzati e sono adatti
ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dellapparecchio con i normali rifiuti
domestici e gli altri rifiuti alla fine della vita di
servizio. Portarlo al centro di raccolta per il
riciclaggio di  apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali per
conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

1.7 Conformita alla Direttiva
RoHS:

L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva
UE RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali
pericolosi o proibiti specificati nella Direttiva.

1.8 Informazioni di
imballaggio

L'imballaggio del prodotto e fatto di
"“ materiali riciclabili in conformita con la
W@ | normativa nazionale. Non smaltire i
materiali di imballaggio con i rifiuti
domestici o altri rifiuti. Portarli ai punti di raccolta
per materiali di imballaggio previsti dalle autorita
locali.

Macchina da caffe superautomatica / Manuale Utente
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E Lamacchina da caffe

2.1 Panoramica

1
)
1 1 1 1 Y 3

4

|

5
: 6
DY 7

Tuttiivalori espostisul prodotto e sui documenti stampati sono stati rilevati attraverso misurazioniin laboratorio re-
alizzate in accordo ai relativi standard. Tali valori possono variare a seconda dell utilizzo e delle condizioni ambientali.
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E Lamacchina da caffe

Coperchio del serbatoio dellacqua 2.2 Dati tecnici
Maniglia serbatoio dellacqua Alimentazione:
Serbatoio rimuovibile dellacqua 220-240V~,50-60 Hz
Piattaforma riscaldante Potenza: 1200 W

Manopola di controllo Serbatoio dell'acqua: 1,2 litri

Testa diinfusione Modifiche agli aspetti tecnici e progettual
Portafiltro riservate.

Griglia vassoio per sgocciolamento

Viassoio per sgocciolamento

10. Asta di montatura

11. Pulsante di alimentazione

12. Manicotto di montatura

13. Paletta/ tampone da caffe

14, 2- Setaccio tazza

15. 1- Setaccio tazza

O DNV AW e
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B Suggerimenti per l'infusione

Per estrarre il massimo dell'aroma dai chicchi,
raccomandiamo l'uso di chicchi di caffé interi
macinati da poco ogni volta che si prepara un
Spresso.

In aggiunta al caffe usato, [uso di acqua fredda
priva di cloruro, odori e altre impurita, aiutera ad
assicurare l'espresso perfetto.

Conservare l'espresso macinato in un
contenitore ermetico, in un luogo fresco e
asciutto per mantenerne 'aroma. I macinatinon
devono essere conservati per lunghi periodi di
tempo perché il loro aroma si riduce.

Non riempire il portafiltro (7) e il setaccio
selezionato sul bordo. Utilizzando la paletta per
caffe inclusa, usare 1 cucchiaio di macinato per
1 espresso.

Se non si usa la macchina per oltre 5 giorni,
sciacquare e asciugare il serbatoio dellacqua.

Prima di rimuovere il serbatoio dellacqua o
svuotarlo, spegnere la macchina.

Collocare sempre il dispasitivo su una superficie
piana.

Per assicurarsi che l'espresso resti alla
temperatura ottimale, raccomandiamo di
preriscaldare le tazze.

Prima dell'infusione, il portafiltro (7) deve essere
girato a destra nel modo pit saldo possibile per
impedire che siallenti a causa dellalta pressione.

ATTENZIONE: Per evitare pos-
sibili ustioni al corpo e/o altre lesio-
ni da vapore caldo e acqua o danni
alla macchina.

1. Non rimuovere il serbatoio dellacqua o |l

portafiltro  (7) mentre la macchina sta
infondendo espresso o montando il latte. La
manopola di controllo (5) dovrebbe essere in
posizione "> " prima di rimuovere il
portafiltro (7) per preparare altre tazze di
espresso. Se € necessario aggiungere ancora
acqua al serbatoio, portare la manopola di
controllo (5) in posizione "’ " e spegnere Ia
macchina premendo il pulsante di accensione
sul lato della macchina facendo spegnere la spia
blu.

2.Se lespresso non scorre dal portafiltro (7)

(sgocciola solo lentamente), il setaccio €
bloccato . Spegnere lapparecchio e lasciarlo
raffreddare. Controllare che il caffé non sia
macinato troppo fine, vedere il capitolo 5a.

3. Fare attenzione quando si rimuove il portafiltro

(7). Le parti in metallo possono essere molto
calde. Potrebbero anche essere acqua calda
che galleggia sopra il caffe in fondo. Tenere il
portafiltro (7) solo dalla maniglia e smaltire i
macinati di caffe infuso usando la protezione
per il pollice.

4,Se il vapore non viene rilasciato dallasta di

montatura, il montalatte & bloccato. Spegnere
[apparecchio e lasciarlo raffreddare. Pulire Iasta
di montatura (10) come descritto nel capitolo
8b.

5.Per far si che la propria macchina funzioni

correttamente di volta in volta, pulire I' asta di
montatura (10), il manicotto e la punta dopo
ciascun uso come descritto,

154717
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n Uso e funzionamento

4.1 Prima del primo utilizzo

Dopo avere disimballato con attenzione |a
macchina per espresso, lavare tutte le parti
rimovibili con acqua calda insaponata e sciacquare
a fondo. Acquisire familiarita con l'apparecchio e
leggere il manuale delle istruzioni. Inserire il cavo
di alimentazione nella presa elettrica sequendo
le istruzioni di sicurezza. Accendere la macchina
premendo il pulsante di alimentazione sul lato
dellamacchina,

Il pulsante di alimentazione di accende in blu
costante mentre la spia dellindicatore sulla
manopola di controllo (5) (fig.l, E) inizia a
lampeggiare, indicando che la macchina si sta
riscaldando.

Sciacquare i componentiinterni prima di preparare
lespresso. Riempire il serbatoio dellacqua

e pompare un po’ dacqua nella testa di infusione
(6) e Iasta di montatura (10). Sequire la procedura
nel capitolo 4 "Riscaldamento di componenti
interni e tazze" per sciacquare la macchina prima
del suo primo uso.

4.2 Riempimento del
serbatoio dell'acqua

Rimuovere il serbatoio dellacqua sollevandolo
dalla maniglia. Aprire il coperchio e riempire il
serbatoio con acqua dolce e a bassa temperatura
trai segni MIN e MAX,

Chiudere il coperchio e sostituire il serbatoio
dellacqua spingendo con forza, per assicurarsi che
il serbatoio sia ben innestato.

4.3 Pannello di controllo

4.3.1 Pulsante di accensione

Il pulsante di accensione sul lato della macchina
accende e spegne la macchina. Quando Ia
macchina & attiva, la spia dellindicatore sulla
manopola di controllo (5) inizia a lampeggiare in
rosso, indicando che la macchina sta riscaldando il
sistemadiriscaldamento. lltempo diriscaldamento
iniziale e inferiore @ un minuto a normale
temperatura  ambiente. Quando la  spia
dellindicatoresiilluminain blustabile,icomponenti
interni sono riscaldati e pronti per preparare il
caffe. Per spegnere la macching, assicurare che Ia
manopola dicontrollo (5) siain posizione " X=» "e
premere il pulsante di accensione sul lato della
macchina per spegnerla.

4.3.2 Manopola di controllo
La manopola di controllo (5) ha tre posizioni:

Posizione | Simbolo | Spiegazione
Sinistra F} preparazione del caffe
standby, infusione e
i tano
Centrale Sss\j) vapore siarres
I produzione di vapore
Destra \(}J attraverso il monta-
latte

Durante linfusione o la preparazio-
ne al vapore, la spia dellindicatore
pud spegnersi, cambiare colore o
lampeggiare, specificando che il
sistema di riscaldamento é attivo e
mantiene la temperatura corretta
per tali operazioni,

(5]
(5]

Girare la manopola di comando in
posizione " $= prima di spegne-
re lamacchina.

Macchina da caffe superautomatica / Manuale Utente

155/1T



n Uso e funzionamento

4.3.3 Scaldare i componenti
interni e le tazze

Riscaldare  tutti i  componenti interni

nellapparecchiatura e le tazze prima di preparare

lespresso. Questa breve procedura aggiunge 10°C

-15°F alla prima tazza di espresso.

1. Riempire il serbatoio con acqua dolce e fresca
come descritto nel capitolo

2. Assicurarsi che lamanopola di controllo (5) siain
posizione" M ",

3. Accendere la macchina premendo il pulsante
di accensione sul lato della macchina. La spia
dellindicatore sulla manopola di controllo (5)
inizia alampeggiare inrosso quando lamacchina
inizia a riscaldarsi.

4, Collocare il setaccio dentro il portafiltro (7)
(senza caffe). Vedere la Fig. 3 per una corretta
collocazione del setaccio.

5. Assicurarsi che la protezione del pollice non
copra il setaccio.

6. Allineare il portafiltro (7) su "INSERIRE"
sul lato sinistro della testa di infusione (6),
spingendo il portafiltro (7) verso lalto. Girare
con fermezza il portafiltro (7) a destra verso
"BLOCCO" al centro della testina di infusione,
finoache non e ben serrato.

Allinizio potrebbe non essere pos-
sibile girare il portafiltro (7) nella
posizione "BLOCCQ". Assicurarsi
che il portafiltro (7) sia collocato
? in modo saldo. Nel corso del tem-
po, il portafiltro (7) pud essere
spostato pit vicino alla posizione
"BLOCCO".

7.Collocare uno o due tazze di espresso
sotto il portafiltro (7). Una volta che Ia spia
dellindicatoresiilluminain blufisso, la macchina
e pronta per linfusione del caffe.

8. Girare la manopola di comando a sinistra verso

licona “Tazza" Lacqua calda sara pompata
attraverso il portafiltro (7) nelle tazze.

9, Girare lamanopola di comando al centro verso la
posizione" P "perarrestare il flusso diacqua
calda,

ATTENZIONE: Non lasciare Ia
macchina  incustodita  durante
linfusione o la preparazione al
vapore.  Riportare  sempre Ia
manopola di comando alla posjzione
centrale verso la posizione " i v

A\

per arrestare linfusione.

10.Svuotare le tazze e rimuovere il portafiltro
(7). Tutte le parti sono ora preriscaldate.
SUGGERIMENTO! Collocare le tazze
di espresso al rovescio sulla piattaforma
riscaldante (4) della parte superiore della
macchina. Quando la macchina e stata
attiva per circa 15 minuti, la piattaforma di
riscaldamento sara riscaldata e pud essere
usata per preriscaldare le tazze anziché usare
acqua calda dalla macchina.
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B Preparazione

5.1 Preparazione dell'espresso

5.1.1 Selezionare la macinatura
del caffe

Questo e un passaggio importante nel processo di

preparazione dell'espresso perché il caffe macinato

fine deve avere una consistenza uniforme.

¢ |3 corretta macinatura dovrebbe essere simile
asale,

¢ Selamacinatura e troppo fine, lacqua nonscorre
attraverso il caffe e fara si che la pressione nella
macchina sia troppo elevata. Questi macinati
hanno laspetto di polvere e al tatto sembrano
farina quando strofinati trale dita.

e Se la macinatura é troppo grossa, l'acqua
scorre attraverso il caffe troppo velocemente,
impedendo una estrazione ottimale dellaroma.
Suggerimento! Assicurarsi di usare un
macinatore di qualita per una consistenza
uniforme. | macinatori per caffe a lame per
linfusione dell'espresso perché la macinatura
non & uniforme.

 Se si stanno avendo problemi con il gusto
(amaro, acido, poco estratto, ecc.), regolare
la dimensione della macinatura del caffe e/o
cambiare marca o tostatura del chicco di caffé
intero.

5.1.2 Preparazione della
macchina per infusione

1. 1. Assicurarsi che la spia di illuminazione sia
illuminata in blu fisso e che la manopola di
controllo (5) siain posizione " S

2. Accertarsi che nel serbatoio dellacqua ci sia
acqua e che le tazze siano preriscaldate come
descritto nei capitolo precedente.

3. Assicurarsi che il vassoio di sgocciolamento (9) e

la griglia del vassoio di sgocciolamento (8) siano
correttamente situati sullunita.

5.1.3 Riempire einserire il
portafiltro

1. Selezionare dai due setacci (14-15) in dotazione
alla macchina a seconda della quantita di tazze
che sidesidera preparare (1 0 2 tazze).

2. Collocare il setaccio nel portafiltro (7) e
accertarsi che poggi a livello.

3. Riempire il setaccio selezionato con caffe fresco
macinato fine. Pulire il caffe in eccesso dal bordo
del portafiltro (7). Cio assicura una collocazione
stabile sotto la testina di infusione.

4, Tamponare o comprimere il caffé usando il lato
piatto di paletta/pestello (13). Non riempire
troppo il setaccio. Cid potrebbe causare
ostruzioni o fuoriuscite.

5. Posizionare il portafiltro (7) sotto la testa
di infusione e allineare il portafiltro (7) su
"INSERIRE" spingendo il portafiltro (7) verso
[alto. Girare in modo fermo il portafiltro (7) a
destra verso "BLOCCO" fino a che non & ben
serrato.

5.1.4 Infusione dell'espresso
Se si sta pianificando di preparare
il cappuccino, fare riferimento alla
sezione  successiva  “Preparare
il cappuccino” dopo avere letto

"Preparare I'espresso”,

1. Dopo avere preparato la macchina e il caffe
macinato  come descritto  nelle  sezioni
precedenti, si & prontiallinfusione dellespresso.

2. Collocare 1 o 2 tazze piccole sotto il portafiltro
(7). Per preparare due tazze alla volta, si
possono collocare le tazze sotto il portafiltro
(7) assicurandosi che ciascuna di esse sia
direttamente sotto uno dei due getti.
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3. Una volta che la spia dellindicatore al centro
della manopola di controllo (5) si illumina in blu
fisso, la macchina e riscaldata alla temperatura
corretta. Ruotare la manopola di controllo
(5) a sinistra verso licona “Tazza" per iniziare
[infusione. Si puo sentire il rumore della pompa
per un pa’ quando i grani sono preinfusi con
[acqua. Quindi, dopo una breve pausa, lespresso
inizia a scorrere nelle tazze.

4,Quando la tazza e piena al livello desiderato,
riportare la_manopola di controllo (5) alla
posizione " > ", Tenere la tazza sotto il getto
per pochi altri secondi per assicurarsi che
lespresso sia sgocciolato.

ATTENZIONE: La macchina
deve essere spenta manualmente.
Non lasciare il dispositivo privo di
supervisione quando € in infusione.
Enecessario arrestare manualmente
il processo diinfusione. Cio consente

di evitare fuoriuscite, versamenti e
potenziali infortuni e danni.

6. Se si desidera preparare altro caffe espresso,

ripetere il processo. Aggiungere caffe macinato
fresco nel setaccio come descritto nel capitolo
5¢, "Riempire e inserire il portafiltro (7)", bloccare
il portafiltro (7) sotto la testa di infusione (6) e
sequire le istruzioni per infondere nuovamente
lespresso (elementi 2-5 di questa sezione).

7.Una volta preparata la quantita desiderata di

espresso, assicurarsi che Ja manopola di
controllo (5) siain posizione " e spegnere
la macchina premendo il pulsante di accensione
sul lato della macchina. Prima di rimuovere le
parti e gli accessori prima della pulizia, lasciare
sempre raffreddare il dispositivo.

8. Per le istruzioni sulla pulizia, fare riferimento al

capitolo 8.

ATTENZIONE: Le partiin metallo

del portafiltro (7) possono essere

molto calde. Fare sempre attenzione

quando si maneggia lamacchinaele

/l\ parti rimovibili. Assicurarsi di usare
- la protezione per il pollice quando

Dopo che lespresso é stato infuso,
la macchina crea automaticamente
un po' di vapore e spinge lacqua
rimanente dalla pompa nel vassoio

si eliminano i macinati. Raffreddare
queste parti facendole scorrere
sotto acqua fredda.

5.1.5 Preparare il cappuccino

Il cappuccino e la combinazione di uno o due caffe
eSpresso Con una quantita pari o superiore dilatte
caldoe latte montato. (Per preparare il latte vedere
il capitolo 7).

(i

di sgocciolamento. Cid garantisce
che nel sistema di riscaldamento non
Ci sara acqua residua. Dopo avere
preparato alcune tazze di espresso,
estrarre con attenzione il vassoio
di sgocciolamento dalla macching,
svuotare e sostituire,

(i

Quando si monta, il setaccio e il
portafiltro (7) devono essere in
posizione "BLOCCQ", Per i migliori
risultati, iniziare sempre con latte
fresco freddo (ca. 34°F).

5. Dopo chelamacchinasi é raffreddata, imuovere
con attenzione il portafiltro (7) dalla testa di
infusione (6) tenendolo per lamaniglia e tirando
a sinistra. Usare la protezione per il pollice
per assicurare il setaccio nel portafiltro (7),
girare al rovescio il portafiltro (7) per svuotare,
Sciacquare il setaccio e il partafiltro (7).
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5.1.6 Montare il lIatte

1. Per prima cosa preparare lespresso in una
tazza grande e preriscaldata come descritto nel
capitolo 5d, “Preparazione dellespresso”.

2. Riempire un bricco di ceramica o acciaio inox a
meta con latte freddo e mettere da parte.

3. Prima di montare, siconsiglia di scaricare lasta
di montatura (10) per eliminare eventuale
acqua calda. Posizionare una tazza sotto lasta
di montatura (10) (o girare Iasta direttamente
nel vassoio di sgocciolamento). Quando la spia
dellindicatore & blu fisso, girare la manopola
di comando a destra verso licona “Vapore” La
spia dellindicatore lampeggia per 5-8 secondi
mentre lacqua viene estratta dallasta. Una
volta espulsa lacqua, la spia dellindicatore
diviene blu, e il vapore é prodotto dallasta di
montatura (10). Girare la manopola di controllo
(5) sulla posizione “0" La spia dellindicatore e
orailluminatainrossoindicando che lamacchina
€ pronta a montare/preparare al vapore il latte.

4, Prendere la brocca del latte freddo e immergere
[asta di montatura (10) (con manicotto di
montatura in posizione) a circa due terzi nel
|atte allinterno della brocca. Assicurarsi che il
manicotto di montatura non colpisca il fondo del
bricco durante la montatura.

5. Con Iasta di montatura (10) immersa nel latte,
girare la manopola di comando a destra verso
licona "Vapore",

6.1l vapore inizia a uscire dallasta di montatura
(10 rilasciando vapore caldo nel latte. Durante
la montatura la pompa della macchina emettera
dei rumori intermittenti indicando che l'acqua
viene pompata attraverso il sistema di
riscaldamento per essere convertita in vapore.

ATTENZIONE: Per evitare di
versare il latte caldo, non lasciare
che l'apertura dellasta dimontatura
A (10) vada sopra la superficie del lat-
te. Tenere Iasta di montatura (10)

immersa nel latte durante lintero
processo di montatura.

ATTENZIONE: Non rimuovere
[asta di montatura (10) dal latte
mentre lamanopola di comando e in
posizione "Vapore", Girare semprela
manopola di comando in posizione

" prima di rimuovere [asta di

montatura (10) dal latte altrimenti il
|atte potrebbe essere versato.

Durante linfusione o la preparazio-
ne al vapore, la spia dellindicatore
pud spegnersi, cambiare colore o
m lampeggiare, specificando che |l
sistema di riscaldamento ¢ attivo e

mantiene la temperatura corretta
per tali operazioni,

7.Quando il latte ha raddoppiato il volume o se

si sta usando un termometro per bevande,
quando il latte haraggiunto 165°F (68°C), girare
lamanopola di controllo (5) in posizione “0",

Pulire con attenzione I'asta di mon-
tatura (10) e il manicotto di monta-
tura con un panno asciutto subito
dopo la lavorazione a vapore per
evitare laccumulo del latte. Evitare
il contatto con le superfici calde,

8 Versare il latte montato nellespresso

preparato, ora il cappuccino & pronto. Addolcire
e aggiungere gli ingredienti desiderati come
sciroppo aromatico, estratti o polvere/spezie di
cacao.
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Dopo la montatura, raccomandiamo
di lasciare raffreddare la macchina
per almeno 5 minuti prima di prepa-
rare nuovamente l'espresso. Questo
consente alla macchina di raffred-
darsi dalla temperatura di bollitura
alla corretta temperatura di infusio-
ne dellespresso. Se la spia dell'indi-
Catore € rossa, Si puo girare la ma-
nopola di controllo (5) a sinistra per
fare scorrere Iacqua dal portafiltro.
Cio raffredda il sistema per consen-
tire la preparazione dell'espresso
dopo il vapore. Se verranno prepa-
rati pill cappuccini, preparare tutti
gli espresso prima in tazze calde e
quindi montare il latte.

9. Sequire le istruzioni al punto 3 precedente per
scaricare Iasta di montatura (10) e fare scorrere
ogni residuo di latte dallasta e dalla punta di
montatura. E importante pulire correttamente
[asta di montatura (10) e la punta di montatura
e lavare il manicotto di montatura dopo ciascun
uso per far si che funzioni correttamente.

10.Spegnere la macchina premendo il pulsante
di alimentazione sul lato della macchina.
Scollegare il cavo di alimentazione e lasciare
raffreddare la macchina.

ATTENZIONE: Dopo avere

(i

montato o preparato al vapore il
latte, lasta di montatura (10), Ia
punta di montatura e il manicotto di
montatura sono MOLTO CALDI!
Non toccare le parti in metallo! Per
evitare potenziali infortuni, assicu-
rarsi sempre che tutte e parti siano
raffreddate completamente prima
di maneggiarle.

5.1.7 Preparare bevande a base
di latte

Una bevanda a base di latte & la combinazione
di uno o due espresso con una quantita pari o
superiore di latte caldo al vapore poco o per nulla
montato. Senza il manicotto di montatura, Iasta
di montatura (10) genera vapore senza montare il
latte. Rimuovere il manicotto di montatura quindi
procedere con la lavorazione al vapore del latte
come descritto nel capitolo 6. Versare il latte
caldo al vapore sopra I'espresso. Seguire le fasi
9 e 10 precedente nel capitolo 6, “Preparare il
cappuccino” per pulire e spegnere la macchina.

montato o preparato al vapore |l
latte, [asta di montatura (10) e Ia
punta di montatura sono MOLTO
CALDE! Non toccare le parti in
metallo! Per evitare potenzialiinfor-
tuni, assicurarsi sempre che tuttele
parti siano raffreddate completa-
mente prima di maneggiarle.

ATTENZIONE: Dopo avere
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B Pulizia e manutenzione della macchina

6.1 Pulizia quotidiana

1. Assicurarsi che lamanopola di controllo (5) siain
posizione " $=>" ¢ 1a macchina sia spenta
premendo il pulsante di accensione sul lato della
macchina facendo spegnere la spia blu.
Scollegare il cavo dalla presa elettrica e lasciare
raffreddare le parti prima di pulire.

2. Rimuovere e lavare il manicotto di montatura
e pulire l'asta di montatura (10) con un panno
umido.

3.1l serbatoio dellacqua, i setacci e il vassoio
di sgocciolamento possono essere lavati in
una soluzione di acqua calda e sapone liquido
delicato.

5. Usare unpanno perasciugare lastadimontatura
(10) e sostituire il manicotto di montatura
nero, assicurandosi che sia spinto nellasta di
montatura (10).

6.Se & molto ostruita, la punta di montatura
pud essere svitata e immersa in acqua calda
insaponata per circa 30 minuti. Una volta
completamente  immerso,  sciacquare  con
attenzione sotto acqua corrente.

ATTENZIONE: Non immergere
[apparecchio in acqua o in altro li-
quido né collocare in lavastoviglie.

tura (10), la punta di montatura e
il manicotto di montatura possono
essere MOLTO CALDI! Per evi-
tare potenziali lesioni, assicurarsi
sempre che le parti siano raffred-
date completamente prima di ma-
neggiarle.

ATTENZIONE: Lasta di monta-

Non utilizzare mai detergenti abra-
sivi, spugne in lana dacciaio o altri

[i] materiali abrasivi per pulire la mac-
china.

6.2 Puliziadell'asta di
montatura

Siraccomanda di scaricare (capitolo 6, punto 3) e
pulire [asta di montatura (10) con un panno umido
ogni volta dopo la montatura o la preparazione al
vapore del latte per impedire laccumulo. Pulire a
fondo Iasta di montatura (10) prima di spegnere la
macchina per assicurare che sia ben pulita.
1. Tirare in basso il manicotto di montatura nero
e fuori dallasta di montatura (10) e pulire sotto
acqua calda corrente,

2.Riempire una tazza con un po' dacqua e
immergere ['asta da montatura.

3. Girare la manopola di comando a destra verso
licona "Vapore" e lasciare passare il vapore per
alcuni secondi.

4, Girare lamanopola di controllo (5) versa il centro
alla posizione OFF " X

Se dallasta di montatura (10) non
fuoriesce vapore, del latte indurito
blocca il suo percorso. Girare la ma-
Spola dicontrollo (5) alla posizione
. Rimuovere il setaccio di
montatura nero e usare con atten-
zione un aqo per fare fuoriuscire |l
residuo di latte dallapertura della
punta di montatura per rimuovere
ogni blocco, quindi ricominciare a
lavorare a vapore.

Per far si che la macchina funzioni
correttamente di volta in volta, pu-
lire 'asta di montatura (10), il mani-
cotto e la punta dopo ciascun uso

come descritto.
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6.3 Decalcificare

Quando si prepara un espresso, usare sempre

acqua fredda e pulita. Utilizzando acqua

minerale o filtrata si rallenta accumulo di calcio.

Raccomandiamo di decalcificare la macchina dopo

100-200 utilizzazioni 0 almeno 2-3 mesi,

* Quando si usano agenti decalcificanti e
importante sequire le istruzioni. E possibile
anche utilizzare la soluzione di pulizia Capresso,
disponibile su www.capresso.com. Dissolvere 1
confezione di soluzione per pulizia Capresso in
circa un litro dacqua e aggiungere al serbatoio
per lacqua.

(i

6.3.1 Decalcificare la testa di
infusione

1. Rimuovere il portafiltro (7).

2.Per i migliori risultati svitare lo schermo
allinterno della testa di infusione (6). Pulire i
residui di caffe con un panno umido.

3, Riempire il serbatoio dellacqua con una
soluzione disincrostante,

4, Collocare una ciotola di grandi dimensioni sotto
|a testa di infusione (6).

5. Premere il pulsante di alimentazione sul lato
della macchina e girare la manopola di comando
asinistraversol'icona“Tazza" Consentireal/3-
1/2 della soluzione di venire pompata attraverso
il sistema e la testa di infusione (6).

6. Riportare sempre la manopola di comando
indietro alla posizione "= " per arrestare il
Processo.

7. Lasciare riposare lamacchina per circa10 minuti,

Non usare aceto perché cio ridurra
sensibilmente la durata di vita della
guarnizione allinterno della testa di
infusione (6).

6.3.2 Decalcificare I'asta di
montatura

1. Rimuovere il manicotto del montalatte nero.

2. Riempire un bricco con 6-8 ml di acqua fredda
e immergere Iasta di montatura (10) nellacqua
fredda.

3. Girare la manopola di comando a destra verso
licona "Vapore” e lasciare passare il vapore per
circa 30 secondi. Ripetere questo processo tre o
quattro volte,

4,0ra far passare la soluzione decalcificante
rimanente attraverso la testa di infusione (6)
come descritto in precedenza.

6.3.3 Sciacquareil sistema

1. Rimuovere il serbatoio dellacqua e sciacquare
con attenzione, quindi riempire con acqua
fredda.

2. Ripetere le fasi precedenti (da 4 a 6) con acqua
dolce fresca.

3. Sostituire lo schermo nella testa di infusione (6)
e serrare la vite,
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Risoluzione di problemi

7.1 Problemi, possibili cause e rimedi

Problema

Causa

Soluzione

Il caffé scorre sul
lato del porta-
filtro.

I portafiltro (7) non e corretta-
mente inserito.

Girare lamaniglia del portafiltro (7) ulteriormente
adestra.

L'orlo del setaccio non e privo di
caffe macinato

Spegnere la macchina, rimuovere il supporto del
portafiltro (7) e pulire
i bordi del setaccio.

Lo schermo allinterno della testa
diinfusione (6) e sporco.

Rimuovere lo schermo nella testa di infusione
(6) rimuovendo le due viti che trattengono al suo
posto lo schermo. Pulire a fondo con acqua calda,
asciugare e sostituire lo schermo. Assicurarsi che
le viti siano ben fissate sul retro.

ATTENZIONE! CALDOC.

Poco o nessun
caffé attraverso
il portafiltro.

Acqua mancante nel serbatoio.

Riempire d'acqua il serbatoio.

Lo schermo allinterno della testa
diinfusione (6) e bloccato.

Infondere acqua attraverso lo schermo senza
portafiltro (7) inserito. Se non esce acqua, svitare
lo schermo, pulire e sostituire.

II'setaccio e bloccato.

Soluzione: Pulire il manicotto, inserire il porta-
filtro (7) e pompare acqua senza caffe. Se dal

setaccio non esce acqua contattare il Servizio
clienti per ordinare un setaccio diricambio.

L'espresso viene
prodotto masolo
agocce.

I macinato di caffe e troppo fine 0
pressato con troppa forza.

Non premere il caffé macinato con troppa forza.
Usare una macinatura piti grossa per il caffe.

Macchina bloccata da depositi di
calcio.

Disincrostare [apparecchio. Vedere il capitolo 8c.

L'espresso viene
preparato troppo
rapidamente.

Il caffe macinato & troppo grosso.

Utilizzare una macina pit fine.

(affe insufficiente nel setaccio.

Utilizzare piu caffé macinato.
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dall'asta di mon-
tatura.

bloccata.

Problema Causa Soluzione
(affe vecchio o troppo asciutto. Utilizzare caffe fresco.
(affe non spinto sufficientemen- | Premere il caffé macinato con pii forza. Utilizzare
teinbasso. L'acqua spinge il caffe | unamacina pit fine.
Niente crema. troppo rapidamente.
Il caffe macinato e troppo grosso. | Usare un macinacaffé conico per ottenere un
caffé macinato piti sottile e uniforme.
Miscela caffée non adatta al caffe | Cambiare marca dell'espresso.
espresso.
Niente vapore Lapunta dellastadimontaturae | Vedereil capitolo 8b, “Pulizia dell'asta del mon-

talatte” Se I'asta di montatura e priva di depositi
di latte secco, ma dall'asta di montatura non fuo-
riesce vapore, decalcificare I'asta di montatura
come descritto nel capitolo 8c. Se lapparecchio
€ ancora bloccato, contattare il servizio clienti,
vedere il capitolo 11.

Montatura insuf-
ficiente quando
simontail latte.

Latte non fresco. Utilizzare latte fresco.

Latte non adatto. Usare latte pastorizzato a basso contenuto
di grasso. Il latte non di origine animale non si
monta altrettanto
bene.

Il1atte era troppo caldo sin Utilizzare il latte direttamente dal frigorifero

dallinizio. (34°F).

Latte da montare insufficiente.

Usare pit latte freddo.
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CERTIFICATO DI GARANZIA

La presente garanzia commerciale si intende aggiuntiva e non sostitutiva di ogni altro diritto di cui gode il consumatore, inten-
dendo per consumatore esclusivamente colui che utilizza il bene per scopi estranei allattivita imprenditoriale o professionale
eventualmente svolta e pertanto per uso domestico/privato, e in particolare non pregiudica in alcun modo i dritti del consuma-
tore stabiliti dal DIgs 206/05. BEKO Italy Sir.l. in conformita alla facolta prevista dalla legge, offre al consumatore una garanzia
commerciale aggiuntiva, nei termini e nei modi di sequito indicati.

Questo certificato non deve essere spedito per la convalida. E' valido e operante solo se conservato assieme alla ricevuta fiscale
0 altro documento reso fiscalmente obbligatorio.

Condizioni di Garanzia

1. BEKO Italy Srrl. garantisce Iapparecchio per un periodo di 2 anni dalla data di acquisto (12 mesi se acquistato con fattura di
vendita e non con scontrino fiscale).

2. Lagaranzia e valida esclusivamente sul territorio italiano compresa la Repubblica di San Marino e la citta del Vaticano e deve
essere comprovata da scontrino fiscale o fattura, che riporti il nominativo del Rivenditore, la data di acquisto dellapparecchio
nonché gli estremiiidentificativi dello stesso (tipo, modello).

3. Pergaranziasintende la sostituzione o riparazione gratuita delle parti componentilapparecchio che sona risultate difettose

allorigine, per vizi di fabbricazione.

L'utente decade dai dritti di garanzia se non denuncia il difetto di conformita entro 2 mesi dalla scoperta dello stesso.

Diritto di Chiamata: gratuita per i primi 12 mesi di garanzia, a pagamento per gli altri 12 mesi nel caso [utente non siain grado

di provare che il difetto sia dovuto a vizio di conformita del prodotto.

6. Manodopera e ricambi gratuiti per i 24 mesi del periodo di garanzia.

7. LUintervento di riparazione viene effettuato presso il centro di assistenza reperibile presso il call centre e sul sito www.beko.

it, fatto salvo i casi d impossibilita oggettiva o di forza maggiore.

8. Lariparazione o sostituzione dei componenti o dellapparecchio stesso, non estendono la durata della garanzia.

9. Tutte le parti asportabili e tutte le parti estetiche, non sono coperte da garanzia.

10. Tuttii materiali soggetti ad usura non sono coperti da garanzia a meno che venga dimostrata la difettosita risalente a vizio di
fabbricazione delle stesse.

11. La BEKO Italy Sir.l. declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano derivare, direttamente od indirettamente, a
persone e cose come conseguenza del mancato rispetto delle istruzioni tutte, incluse nellapposito Manuale per [uso dell'ap-
parecchio allegato a ciascuno apparecchio, da parte dellutente ed in particolar modo per quanto concerne le avvertenze
relative alla installazione, alluso ed alla manutenzione dellapparecchio stesso.

12. La garanzia non diventa operante e [assistenza sara effettuata totalmente a pagamento nei sequenti cast:

OES

a. Danni dovuti al trasporto o alla movimentazione delle merci.
b. Interventi diinstallazione e montaggio, cosi come 'errata connessione o errata erogazione dalle reti di alimentazione, man-
canza di allacciamento alla presa di terra.
¢. Installazione errata, imperfetta o incompleta, per incapacita duso da parte dellUtente, se mancano gli spazi necessari ad
operare attorno ai prodotti, per eccessiva o scarsa temperatura dellambiente,.
d. Interventi nei quali non e stato riscontrato il difetto lamentato, o per generici problemi di funzionamento causati da errata
impressione del cliente
e, Danni causati da agenti atmosferici ( fulmini, terremoti, incendi, alluvioni, ecc.)
f. Se il numero di matricola risulta asportato, cancellato o manomesso.
a. Riparazioni, modifiche o manomissioni effettuate da persone non autorizzate dal produttore 0 comunque per cause non
dipendenti dal prodotto. Per guasti dovuti a mancanza di regolare manutenzione ( pulizia e manutenzione del prodotto.).
h.Mancanza dei documenti fiscali o se gli stessirisultano contraffatti o non inerenti al prodotto.
i. Lusaimproprio dellapparecchio, non di tipo domestico o diverso da quanto stabilito dal produttore, fa decadere il dritto alla
Garanzia.
j. Per tutte le circostanze esterne che non siano riconducibili a difetti di fabbricazione dellelettrodomestico.
k. Siintendono a pagamento anche tutti gli eventuali trasporti necessari per lo svolgimento degli interventi legati ai casi citati.
II' Servizio Assistenza di BEKO Italy S.r.l. € ['unico autorizzato a riparare i prodotti a marchio BEKO. Per ogni controversia e compe-
tente il foro di Milano.
Durante e dopo il periodo di garanzia, vi consigliamo di rivolgervi sempre ai nostri centri di assistenza autorizzati. Per contattare
il Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato operante nella sua zona chiami il numero unico per [ltalia:
02.03.03

Prima di contattare lassistenza tecnica, al fine di agevolare la gestione della chiamata, & necessario avere a portata di mano il
modello del prodotto e il documento fiscale di acquisto.



Nejprve si prectéte tento navod k pouziti!

Vazeny zakazniku,

Dékujeme, Ze jste si vybrali vyrobek znacky Beko. Doufame, Ze s timto vyrobkem,
ktery byl vyroben s vyuzitim vysoce kvalitni a moderni technologie, dosahnete téch
nejlepsich vysledk(. Proto si pfed pouZzitim vyrobku peclivé prectéte cely navod k
pouZiti a jakékoli doplriujici dokumenty, a uchovejte je pro budouci pouziti. Pokud
vyrobek predate dalSi osobé, rovnéz i pfedejte navod k pouziti. DodrZujte veskera
varovaniainformace uvedené v navodu k pouziti.

Vysvétleni symbol(
V celém ndvodu k pouZitijsou pouZity nasledujici symboly:

DlleZité informace nebo uZitecné
rady k pouZivant,

NEBEZPECI: Varovani pred
nebezpetnymi situacemi pro Zivot a
majetek.

VAROVANI: Varovani upozorfiuje
na potencidlné nebezpetnou situaci.

POZOR: Varovani upozoriiuje na
mozné materidlni Skody.

Tento vyrobek byl vyroben v ekologicky Setrnych, modernich zavodech.

Je vsouladu se smérnici OEEZ. C E Neabsahuje PCB.




zivotni

DileZité pokyny pro bezpecnost a

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které pomohou zajistit
ochranu pfed rizikem zranéni a
materidinich ~ Skod.  Nedodrzeni
téchto pokynd zplisobi neplatnost
zaruky.

1.1 Nebezpeci souvi-
sejici s elektrickym
proudem

Nebezpeli  ohrozeni
elektrickym proudem!
Dotyk s vodi¢i nebo Castmi pod
napétim mlZe vést k vaznému
Urazu nebo dokonce smrtil
Dodrzujte nasledujici bezpecnostni
opatfeni k  zabranéni  Urazu
elektrickym proudem:

« NepouZivejte kavovar v pfipadé, ze
je poskozeny spojovaci kabel nebo
zastrcka,

« Pfed opétovnym pouzitim
kavovaru, musi byt sitovy
kabel obnoven kvalifikovanym
elektrikarem.

« Neotvirejte oplasténi kavovaru.
Nebezpeli urazu elektrickym
proudem v pripadé dotyku s
castmi pod napétim a / nebo
zmén elektrické a mechanické
konfigurace.

Zivota

« Pfed CiSténim zasobniku na
zrnkovou kavu vytahnéte zastreku
pristroje ze zasuvky. Nebezpe(i ze
strany rotujicich kavomlynkul

1.2 Nebezpeci popa-
leni nebo opareni

Béhem provozu se mohou urcité
Casti spotrebie zahidt na vysokou
teplotu! Viydané napoje a unikajici
para jsou velmi horké!

Dodrzujte nasledujici bezpenostni
opatfeni k zabranéni popéleni /
opareni sebe a / nebo ostatnich
osob:

« Nedotykejte se kovovych pouzder

na obou vypustich kavy.

« yhnéte se primému kontaktu
pokozky s unikajici parou nebo
horkou oplachovaci, Cistici a
odvaprovaci vodou.

1.3 Zakladni
bezpecnostni
opatreni

Dodrzujte nasledujici bezpecnostni
opatfeni pro zajiSténi bezpelné
manipulace s kavovarem:

« Nikdy si nehrajte s obalovym
materidlem. Riziko udusent.

PIné automaticky kavovar / Navod k pouziti
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DilezZité pokyny pro bezpecnost a
Zivotni

« Pred pouzitim zkontrolujte kavovar
na viditelné znamky poskozeni.
NepouZzivejte poSkozeny kavovar.

« Je-li poskozeny pfipojovaci kabel,
jeho vyménu smi provadét pouze
zastupce servisu doporuceného
vyrobcem, aby se zabranilo
jakémukoli nebezpecil QObratte
se, prosim, na vyrobce nebo jeho
zakaznicky servis.

« Opravy kavovaru smi provadét
pouze autorizovany odbornik nebo
zakaznicky servis. Nekvalifikované
opravy mohou vést ke vzniku
znacného nebezpecipro uzivatele.
ZpUsobi rovnéZ ztratu zaruky.

« Opravy kdvovaru béhem zaru¢ni
doby smi provadét pouze servisni
centra autorizovana vyrobcem,
jinak dojde k zaniku zaruky v
pripadé nasledného poskozen.

« Vadnédilyje mozné vyménit pouze
za originalni nahradni dily. Pouze
origindlni nahradni dily zarucui,
Ze jsou spinény poZzadavky na
bezpelnost.

« Tento  spotfebi¢  mohou

pouzivat déeti starsi 8 let a
0soby s omezenymi télesnymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi anebo osoby bez
prislusnych znalosti a zkusenosti,
pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouCeny o bezpeCném
uzivani tohoto pfistroje a chapou
nebezpeci, které mohou vzniknout
pfi jeho pouZivani, Déti si nesmi
se spotfebitem hrat. Cisténi

a UuZivatelskou udrzbu nesmi

vykonavat déti, ledaze jsou starsi

8 let ajsou pod dohledem.

Tento spotrebic je urcen pouze pro

pouZiti v domacnostia podobnych

prostredich, jako jsou napriklad:

- kuchynky pro zaméstnance
v obchodech, kancelarich a
jinych pracovnich prostredich,

- nafarmach,

- klienty v hotelich, motelech a
dalSich obytnych prostredich;

- v prostredi ubytovani typu Bed
and Breakfast.

« Chrarite kdvovar pfed vlivy poCasi,

jako je dést, mraz a pfimé slunecni
zareni. NepouZivejte kavovar ve
venkovnim prostredi,

1687/CS
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DileZité pokyny pro bezpecnost a

zivotni

« Nikdy neponorujte kavovar, sitovy
kabel nebo zastrcku do vody nebo
jinych kapalin.

« Nemyjte kdvovar ani jeho
prisluSenstvi v myCce na nadobi.

« Nelijte Zadné jiné tekutiny kromé
vody ani nevkladejte potraviny do
nadrzky na vodu.

« Nepliite nadrzku na vodu nad
znacku maximalni hladiny (spodni
hrana plniciho otvoru) (1,2 litru).

« Pristroj pouzivejte pouze tehdy,
je-li vloZzena odpadni nddoba,
odkapavaci miska a mrizka na
Salky.

« Netahejte za kabel pro vytazeni
zastrcku ze zasuvky a nedotykejte

[V

se ji mokryma rukama.

« Nedrzte kavovar za sitovy kabel,

« Udrzujte spotrebi¢ a jeho kabel
mimo dosah déti mladsich 8 let,

1.4 ZamysSlené pouziti

PIné automaticky kdvovar Beko je urten pro
pouZiti v domdcnostech a podobnych prostfedich,
napriklad v kuchyrkdch pro zaméstnance,
obchodech, kancelafich a podobnych oblastech
nebozakaznikyvubytovanichtypubed&breakfast,
hotelich, motelech a jinych typech ubytovani.
Tento kdvovar neni urcen ke komertnimu vyuzitf,
Stroj je urten pouze pro pfipravu kdvy a horké
mléko a vodu. Jakékoliv jiné pouZiti, nez uvedené
drive, je povaZzovano za nespravné pouZiti.
Nebezpeci vyplyvajici z nespravného
pouzitil

Neni-li pouzit k zamySlenému Ucelu nebo je-li
pouzivan jakymkoli jinym zp(isobem, kévovar mlize
byt nebo se mliZe stét zdrojem nebezpedi.

VAROVANI: Proto kavovar mize
byt pouZit pouze k zamysSlenému

Ucelu.
Z4dné néroky jakéhokoliv druhu nebudou pfijaty
za Skody nebo zranéni vyplyvajici z pouziti
kdvovaru pro jiny nez zamysleny Ucel.
Riziko musi nést pouze majitel pristroje.

VAROVANI: Dodr7ujte postupy
popsané v tomto navodu k pouZiti,

1.5 Omezeni odpovédnosti

Vechny technické informace, Udaje a pokyny k instalaci,
obsluze a Udrzbé kavovaru obsazené v tomto ndvodu k pouZiti
predstavuji aktudlni stav v dobé tisku a jsou zalozeny na
nejlepSich moznych znalostech ziskanych zkuSenost a know-
how.

Z4dné néroky nelze odvodit z informaci, ilustraci a popis(i v
tomto ndvodu k pouziti.

\lyrobce neprijima Zadnou odpovédnost za Skody nebo zranéni
vzniklé nedodrZenim ndvodu k pouziti, pouzitim k jinym nez
zamySlenym  UcelCim, neodbornymi  opravami, nepovolené
Upravami nebo pouzitim neschvalenych nahradnich dild.

PIné automaticky kavovar / Navod k pouziti
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1 DileZité pokyny pro bezpecnost a
Zivotni

1.6 Dodrzovani smérnice
WEEE a o likvidaci odpad:

Tento produkt splfiuje smémici EU WEEE
(2012/19/EU). Tento vyrobek nese symbol pro
tiidént, platny pro elektricky a elektronicky odpad
(WEEE),

Tento produkt byl vyroben z vysoce

kvalitnich soutastia materidll, které Ize

znovu pouZit a které jsou vhodné pro
mmmm | ECYKlaci. Produkt na kondi Zivotnosti
nevyhazujte do bézného domaciho
odpadu. Odvezte ho do sbérného mista pro
recyklaci elektrickych a elektronickych zafizen.
Informace o téchto sbérnych mistech ziskdte na
mistnich Uradech.

1.7 Dodrzovani smérnice
RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé
ani zakdzané materidly, které jsou smérnici
zakdzané.

1.8 Informace o baleni

Baleni produktu je wvyrobeno z
"“ recyklovatelnych materidl(l, v souladu s
@ | 033 narodni legislativou, Obalové
materidly nelikvidujte s domdcim nebo
jinym druhem odpadu. Odvezte je na sbérné misto
balicho materidlu, které md povéfeni mistnich
organd.

170/CS PIné automaticky kavovar / Navod k pouZiti



B vaskavovar

2.1 Prehled

1
2
— — —3

4

|

5
: 6
Y 7

VSechny hodnoty uvedené na vyrobku a na tisténych letacich jsou urcené laboratornim méfenim provadénym podle
prisluSnych norem. Tyto hodnoty se mohou liSit podle pouZziti a okolnich podminek.
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B vaskavovar

1. Viko nddrzky na vodu 2.2 Technické udaje

2. Ovladat nadrzky na vodu Napajeni:

3. Odnimatelnd nadrzka na vodu 220-240V~,50-60 Hz

4, Ohfivacideska Vykon:1200W .

5. Ovlddact knoflik Nadrzka na vodu: 1,2 litru

6. Hiavice filtru Technické a konstrukeni zmény vyhrazeny.
7. Portafilter

8. Mrizka odkapavaci misky

9, Odkapavaci miska

10. Napéfovaci tryska
11. Tlacitko napdjeni
12. Napériovaci nadrzka
13. Kdvovd odmérka

14. 2-Malé sitko

15. Malé sitko
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B Tipy na vareni kavy

¢ Na extrahovani celé chuti ze zrn, doporuCujeme
pouZivat celd kdvova zrna, kterd byla Cerstvé
vytahld, pokazdé co je espresso pripravovano.

o Kromé pouZivané kavy, uziti Cerstvé vody bez
chloru, zdpachu a dalsich neistot vam pomUze
dosdhnout perfektnf chuti espressa.

¢ Skladujte svounamletou kdvu ve vzduchotésném
nddobce a na chladném, suchém misté, pro
zachovani chuti. Namleta kdva by se nikdy
neméla skladovat po néjakou dlouhou dobu z
dlvodu ndsledného Ubytku jejf chuti.

o Nenaplriuj svilj portafilter (7) a nevybirej sitko
az po okraj. Uzitim kavové IZice, pouZzijte jeden
naplnény level namleté kavy na jedno espresso.

o \/ piipadé, Ze nepouZivdte pristroj vic nez 5
po sobé jdoucich dn(, oplachnéte a o osuste
nadrZku na vodu.

o Pfed odstranénim nadrzky navodu pro doplnéni,
pripadné vyprazdnéni pristroj vZdy vypnéte,

e VSechny komponenty pokladejte na rovny,
stabilni, horkuvzdorny povrch.

o Pro ujisténi, Ze VasSe espresso zlistane na
optimaini teploté, doporutuje se predehfat si
hrnek.

e Pred vafenim musi byt portaifilter zasunut
napravo co nejvic natésno jako prevence jeho
uvoliovani z ddvodu vysokého tlaku.

POZOR: 7 divodu vyhnuti se
moznym popdlenim Cdsti téla a/
nebo dalSim zranénim z horké pary
avody nebo poskozenim pristroje.

1. Nikdy nevyndavejte vodni nadrZ ani portafilter
(7) v dobg, kdy se varf espresso nebo napériuje
mléko. Ovladaci tlacitko by mélo byt v pozici
, " predtim neZ odstrariujete portafilter
(7), aby se délaly dalSi Salky kavy. V pfipadg, Ze
potfebujete doplnit vice vody do nadrze, otocte
ovladaci tlacitko do , ™" pozice a vypojte
pristroj z elektfiny zmdcknutim  tlacitka na
vypinani na bocni strané pristroje, tak Ze modré
svétylko bude vypnuto.

. Jestli espresso neprotékd z portafilter (7)

u (pouze odkapava velmi pomalu), sitko je
ucpano. Umistéte spotfebit na teplu vzdornou
plochu a nechte jej vychladnout, Ovéite si, Ze
kdva neni prilis najemno umletad, kapitola 5a.
Dbejte opatfeni kdyZ vynddvdte portafilter.
Kovové tdsti mohou byt stile velmi horké.
MiZe zde rovnéZ byt horka plovouci voda
nahofe na namleté kavé. DrZte portafiltr
pouze za jeho rukojet a vyprazdriujte kavu za
pouZiti palcové zaklopky.

. Jestli pdra neni uvolfiovdna z napériovadi

trysky, napéflovani je ucpdno. Umistéte
spotfebi¢ na teplu vzdornou plochu a nechte
jej vychladnout. Vycistéte napéiovaci trysku,
jak bylo popsano v kapitole 8b.

Aby vas pristroj fungoval spravné i po
néjaké dobg, umyvejte napéiovaci nadrzku,
napénovadi trysku po kazdém napéfovan.

PIné automaticky kavovar / Navod k pouziti
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I} obsluha a pouzivani

4.1 Pfed prvnim pouzitim

Po opatrném vybaleni espresso kavovaru, umyjte
vsechny vyjmutelné ¢asti horkou mydlovou
vodou a dikladné je opldchnéte. Seznamte se se
spotfebicem a prectéte si prirucku. Zapojte kabel
do zasuvky dle bezpetnostnich pokyn(l. Zapnéte
pristroj za pomoci zmacknuti tlacitka napdjent (11)
na strané zafizeni,

Tlacitko napdjeni (11) bude svitit jasnou modrou
barvou, zatimco indikdtor svétla na ovlddacim
knofliku (5) zatne blikat, pro indikaci toho, Ze se
pristroj nahfiva.

Opldchnéte vnitfni soutdstky predtim, neZ si
zalnete délat espresso. Nadrzku naplrite vodovu.

a proplachnéte hlavici filtru (6) a napéfovaci
trysku (10). Nasledujte procedury v kapitole 4
LZahfvani vnitfnich soucastek & nadobek” na
proplach prfstroje pfed prvnim uZitim.

4.2 Nadrzku naplrite vodou

Vyjméte nadrzku na vodu, tim, Ze ji zvednete za jgji
Uchyt. Napliite nadrzku na vodu pouze Cerstvou,
studenou vodou nékde mezi MIN a MAX okrajovymi
hodnotami.

Zavete vitko a nahradte vodni nadrZz pevnym
stlacenim dold, pro ujiSténi, Ze nddrZ je dobre
ukotvena.

4.3 Ovladaci panel

4.3.1 Tlacitko napajeni

Tlatitko napdjeni (11) na boku pristroje zapind a
vypind kdvovar. Poté co je pfistroj zapnut, indikator
svétélka na ovladacim knoflik zatne blikat cerveng,
C0Z znameng, Ze pfistroj nahfiva ohfevny systém.
Zakladni Cas na nahféti je pod jednu minutu za
normalni pokojové teploty. KdyZ indikator svétla
osviti jasnou modrou barvu, znamena to, Ze vnitfni
soucdstky jsou nahfaty a pfipraveny na vareni. Pro
vypnuti pristroje se ujistéte, Ze kontrolni tlacitko
,0" pozice a zmatknéte tlacitko napdjeni (11) na
strané pro vypnuti pristroje.

4.3.2 Ovladaci knoflik
Ovlddaci knoflik ma 3 polohy:

Poloha Symbol | Vysvétleni
symbol(
Vlevo WD | varenikdvy
rezerva, varici a parova
stopka
Stred 55—
I produkt z pary z napé-
Vpravo @) fiovate miéka

V prlibéhu vareni nebo naparovani
mlZze svételny indikdtor ovlddaciho
knofliku zacit blikat nebo zménit
barvu a ozndmit tak, Ze ohfivaci
systém je zapnuty pro udrZeni
spravné teploty na ohrev nebo péru.

(i

(i

VZdy dejte ovlddaciknoflik do polohy
e pred vypnutim zafizent,

4.3.3 Zahfivani vnitinich
soucastek a salku

Predtim neZ zatnete délat espresso, je dllezité

predehfdt vnitfni soucdstky ve spotfebiti a v

nadobkach. Tento kratky proces prida 10 az 15° k

prvnimu Salku kavy.

1. Naplite nadrzku na vodu pouze Cerstvou,
studenou vodovu, jak jiz bylo v kapitole popsano

2. U}istéte se, Ze ovladaci knoflik je v poloze
" Sb "

3. Zapnéte pristroj stisknutim tlacitka napdjeni
umisténého na boku kdvovaru. Svételny
indikdtor na ovladacim knofliku, zatne blikat
Cervené kdyZ se pristroj zaCne nahfivat.

4, Umistéte sitko dovnitf portafilteru (bez kavy)
Podivejte se na 0br.3 pro spravné umisténi
sitka.

1747CS
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5. Ujistéte se, Ze palcovd zdklopka nezakryva
sitko.

6. Zarovnejte portafilter (7) do ,INSERT" na
levé strané vafici hlavice, zatimco tlacite
portafilter (7) nahoru. NatoCte portafilter (7)
pevné doprava smérem k "LOCK" ve stfedu
varicf hlavné, dokud to nenf natésno.

Na zaCdtku, nemusi byt mozné dat

portafilter UpIné do polohy "LOCK,

Pouze se ujistéte, Ze je pevné

® zakotven. Po néjaké dobé ke mozno

portafilter (7) dat blize do polohy

.LOCK"

7. Umistéte jeden aZz dva Sdlky kdvy pod
portafilter (7). Poté co se indikator rozsviti
jasnou modrou barvu, pfistroj je pfipraven na
vareni kavy.

8. Dejte ovladaci knoflik doleva smérem k ,lkoné
hrnicku”. Horkd voda bude pumpovdna pres
portafilter (7) do Salka.

9, Natocte ovlddaci knoflik zpét do stredu,
smérem k "¥p, pro zastaven! prlitoku
horké vody.

POZOR: Nikdy nenechdvejte
pristroj bez dozoru v priibéhu varent
kdvy nebo nahfivani. VZdy musite
natocit ovldadaci knoflk zpét do
stfedu, smérem do pozice " %>,
pro zastaveni vafeni kdvy.

10. Vyprazdnéte Salky a vyjméte portafilter
(7). VSechny Casti jsou nyni pfedehfaty.
TIP! Umistéte espressové Sdlky stranou
dolli na ohfivaci desku nahore pfistroje. Kdyz
uZ bude pristroj zapnuty pfiblizné 15 minut,
hrejici deska bude nahrata a miize byt pouzita
na pre-nahfati Salkd namisto uZiti horké vody
z pristroje.
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5.1 Pfiprava espressa

5.1.1 Vybér mleti kavy

Toto je ddlezity krok v procesu délani espressa,

jelikoz jemné namleta kava musi mit jednotnou

konzistendi.

e Spravné namletd zrnka kavy by méla vypadat
jako s,

e Pokud je namletfpfilis jemné, voda se nedostane
do kdvy a zplsobi prilis velky tlak ve stroji. Tato
namletivypadajikalp praSek and na dotek plisobi
jako mouka promnuta mezi prsty.

¢ Pokud je namletf pfiliS hrubé, voda se dostane
do kavy pfiliS rychle, coz zabraruje plné
chutové extrakci. Tip! Ujistéte se, Ze pouZivdte
kvalitné naostfeny mlynek pro zachovani
jednoty namleti. Kdvové mlynky s Cepeli nejsou
doporucené na vareni espressa, jelikoZ mleti
neni pfilis konzistentn.

¢ \/ pripadé, Ze zaznamendvate problém s chuti
(horkost, kyselost, nedostatetné vylouhovani,
etc.), upravte hrubost mleti kdvy a/nebo zmérite
znacku nebo druh praZeni celych zrnek kavy.

5.1.2 Priprava pfistroje na vareni

kavy

1. Ujistéte se, Ze indikdtor svétla je nasviceny
jasnou modrou barvou a ovladaci knoflik je v
poloze knofliku v" $i

2. Ujistéte se, Ze v nadrzce na vodu je voda a
vaSe Sdlky jsou predehraty, jak bylo popsano v
predchozich kapitolach.

3. Ujistéte se, Ze odkapavaci miska (9) a mfizka
odkapdvaci misky (8) jsou na jednotce
umistény spravné.

5.1.3 PInéni a vkladani
portafilteru

1. Vyberte si ze dvou sitek (14-15), které patfi k
vasemu kdvovaru, podle mnozstvi Salkd, které si
prejete pfipravit (1 nebo 2).

2. Umistéte sitko do portafilteru a ujistéte se, Ze

je na spravné Urovni.

3. Naplite vybrané sitko Cerstvou, jemné
namletou  kdvou.  Uklidte  jakoukoliv
nadbytetnou kavu z okraje portafilteru. Toto
zajisti spravné usednuti pod vafici hlavici,

4, Upéchujte nebo stlatte kévu za pouziti
ploché strany kdvové [Zicky/pechovate
(13). Nenaplrite sitko presprilis. Mohlo by to
zplsobit ucpani, nebo pretecent,

5. Zarovnejte portafilter (7) do "INSERT,na
levé strané vafici hlavy, zatimco tlatite
portafilter (7) nahoru. Natolte portafiltr
pevné doprava smérem k "LOCK" ve stfedu
varici hlavné, dokud to nenf natésno.

5.1.4 Vareni espressa

Jesti mate v planu s délat
cappuccino.prosim odkazte se na
dalSi sekci ,Pfiprava cappuccina” po

prectenf, Vareni espressa’.

1. Poté co pfipravite stroj a mdte pfipravenou
namletou kavu, jak bylo popsano v predchozi
sekci, jste pripraven/a zait vafit espresso.

2. Vlozte 1 az 2 malé Salky pod jeden nebo dva
pod portafilter (7). Pro vafeni dvou $lkd
zéroven, mlZete umistit Salky pod portafilter
(7), tak Ze kazdy z nich je pfimo pod jednim ze
dvou vypustka,

3. Poté co se indikator nasvitl jasnou modrou

barvu, pristroj je nahfat na vhodnou teplotu.
Pootocte ovladaci knoflik doleva smérem k
.Jkané hrnicku’, pro zatétek vafeni. Pumpa je
slySitelnd pro par moment(, kdyZ namletd kava
je pred-napInéna vodou. Paté, chvili po kratké
pauze, espresso zatne plout v Salku(3alcich).
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4

KdyZ je Salek zaplnén do poZzadovaného
mnozstvi, znovu zpétné pootoCte ovlddacim
knoflikem zpét do pozice " 8=, Nechte
Salek(Salky) pod vypustky jesté dalSich pér
sekund pro ujisténi, Ze vSechno espresso
odkapalo.

dozoru pfi vafeni kdvy. Musite
rutné zastavit proces vareni.
Timto predejdete preteceni, vyliti

POZOR: Pristroj musi byt vypnut
rucné. Nenechdvejte pfistroj bez

a potenciondlnimu  hazardu a
poskozent,

odkapavaci misky. Toto zajisti, Ze v
ohfevném systémunebude zbytkova

Poté co je espresso uvareno, pristroj
automaticky vytvori troSku pdry
a stlati zbytek vody z Cerpadla do

voda. Po pripravé par Salk(i espressa,
opatrné vyjméte odkapdvaci misku,
vyprazdnéte a nahrad'te.

5,

Poté co se pristroj zchladil, opatrné vyjméte
portafilter (7) z hlavice filtru (6) za pomoci
jejiho drzeni pomoci Uchytek a tlateni smérem
doleva. UZitim palcové zaklopky ubezpette
sitko v portafilteru, otoCte portafilter (7)
smérem dolll pro vyprdzdnéni. Oplachnéte

sitko a portafilter (7) vodou.

Pokud si prejete uvarit dalSi espresso.opakujte
proces nad tim. Pfidejte Cerstvé pomletou
kdvu do sitka, jak bylo popsano v kapitole 5¢,
,Doplnéni a vloZenf portafilteru,” zamknéte
portafilter (7) zpatky pod vafici hlavu a
znovu nasledujete instrukce varenf espressa
(polozky 2-5 z této sekce).

Poté co pfipravite poZadované mnoZstvi
espressa, Ujistéte se, Ze ovladaci knoflik je v
poloze " 5 avypnéte pristroj zmacknutim
na tlaitko napdjeni (11) na boku pristroje.
Nechte pristroj vychladnout predtim, nez pred
CiSténim odstranite jednotlivé ¢asti a doplriky.
Pro pokyny k ¢iSténi viz kapitolu 8.

POZOR: Kovové ¢asti mohou byt
stale velmi horké. Vzdy si davejte

pozor, kdyZ ovladdte pristroj a
odnimatelné ¢asti.  Ujistéte se
0 pouziti palcové zaklopky pfi
vyhazovani gruntu. Ochlad'te tyto
Cdsti pod proudem takouc studené
vody.

5.1.5 Pfiprava Cappuccina

(Cappuccino je kombinaci jednoho aZ dvou espress
se stejnym nebo veétSim mnozstvim teplého mléka
a mlécné pény. (Pro pfipravu latte se podivejte do
kapitoly 7).

KdyZ  napéiujeme, sitko a
portafilter (7) by mél byt sestaven

m v "LOCK,poloZe. Pro co nejlepsi
vysledky vzdy pouZivejte Cerstvé,
studené mléko (kolem 1°C).

5.1.6 Napénovani mléka

1. Nejdfive  pfipravte  espresso  do  velkého,
predehiatého Salku, jak bylo popsano v kapitole
5d, ,Vafend Espressa”,

2. Naplrite maly nerezové oceleny nebo keramicky

dzbanek z1/2 plny studenym miékem and dejte
jejbokem.

3. Pfed napénovdnim se doporuCuje zbavit
napéiovaci trysku jakékoliv horké vody.
Umistéte hrnicek pod napériovaci trysku (nebo
nechte napéfovaci trysku bézet pfimo do
odkapavaci misky). Poté co se indikdtor rozsviti v
jasné modré svétlo, pootolte ovlddacim
knoflikem doprava smérem k ikonce pary.
Indikdtor svétla blika Cervené 5-8 sekund,
zatimco voda se Cisti od svych trysek. Poté co je
voda oCiSténa, indikdtor svétla se rozsviti modfe
a pdra je vyprodukovana z napéfiovadi trysky.
ZaPnéte ovladaci knoflik zpét do polohy
S, Indikdtor svétla je nyni osvicen Cerveng,
(07 Znamena, Ze piistroj je pfipraven na pénéni/
paru zmléka.

PIné automaticky kavovar / Navod k pouziti
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4

Vemte studeny dzbdn s mlékem a ponorte
napénovaci trysku (s nastavenou napliiovaci
nadrzkou) zhruba do dvou tfetin mléka v
dzbanku. Ujistéte se, Ze napéiovaci nddrzka
nebude nardzet az na dno dzbanku v priibéhu
napérovani,

Spolu s napéfovaci tryskou ponofenou do
mléka, dejte ovladaci knoflik doprava smérem
k ,napérovaci ikonce”

Pdra zatne konCit v napériovaci trysce pfi
uvoliiovani horké péry do miéka. V pribéhu
ohfivani bude Cerpadlo pfistroje délat obtasné
zvuky indikujicf, Ze voda je pumpovana napfic
zahfivacim systémem pfeméni na paru.

nenechdvejte  otvor
trysky dostat se nad hladinu
mléka. UdrZujte napériovaci trysku

POZOR: Abyste se
vystitknuti ~ horkého

vyhnuli
mléka,
napéhovacl

ponofenou v mléku v pribéhu
celého procesu.

kdy je ovlddaci knoflk v pazici pary.
V/7dy dejte ovladaciknoflik do polohy

POZOR:Nikdy neodstrafiujte
napéfiovaci trysku z mléka v dobé,

e pred odstranénim
napéfovaci trysky z mléka, mohlo by
to zpUsobit postiikani se mlékem,

(i

V pribéhu vareni nebo napafovani
se  mize svételny indikdtor
ovladaciho knofliku vypnout, blikat,
zmeénit barvu, cozZ urtuje, Ze ohfivaci
systém je zapnuty pro udrZenf
spravné teploty na ohfev nebo paru.

7.

KdyZ uz se mléko zdvojndsobive svém objemu,
nebo kdyZ pouZivate ndpojovy teplomér a
mléko dosahne 68°C, dejte zpét ovladaci
knoflik do polohy, 5= *

(i

Opatrné ocistéte napérovaci trysku
a napénovaci nadrzku navihtenym
hadikem hned po napafeni, at se
vyhnete usazeni mléka. Vyhnéte se
kontaktu s horkymi povrchy.

8. Nalijte napénéné mléko do pfipraveného

espressa a tim pfipravite VaSe cappuccino.
Oslad'te dle chuti a pfidejte VaSe oblibené
ingredience jako ochuceny sirup, koncentrat
nebo kakaovy prasek/kofent,

(i

Po napéfiovani se doporuCuje
nechat  pfistroj  vychladnout
minimalné ~ minut predtim, neZ
zatneme varit nové espresso. Toto
zchlazeni umozni pfistroji dostat se
zpét na spravnou teplotu pro vafeni
espressa. Pokud se svétlo indikatoru
rozsvitf Cerveng, mél by se ovladaci
knoflik poototit doleva, aby voda
protékala portafilterem. Toto zchladi
systém tak, Ze espresso se mlze
délat hned po napafovdni. Pokud
se déld vice cappuccin, pfipravte
nejdfive v3echna espressa do
teplych Salkd a poté napérite mléko.

9. Nasledujte instrukce zminéné v bodé 3 nahore

pro zbaveni napériovaci trysky a poplachnuti
od zbytkového mléka z napéfovaci trysky
a napénovaciho hrotu. Je dlleZité spravné
vyCistit napériovaci trysku a napéiovaci hrot a
umyt napériovaci nddrzku po kazdém poutZit,
pro ujisténi, Ze pistroj bude spravné fungovat
inaddle.

10.Vypnéte pristroj zmacknutim tlacitka napdjeni

na boku kdvovaru. Odpojte nabijeci kabel a
umoznéte pristroji se zchladit.
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POZOR: Po napéiovani nebo
naparovani mléka je napéfovaci
tryska (10), napéfovaci hrot a
napérovaci  nadrzka  VELMI

A HORKA! Nedotykejte se kavovych
Castil Pro vyhnutf se potenciondinim
zranénimsevzdy ujistéte, ZevSechny
Casti byly dokonale zchlazeny pred
jakoukoliv manipulaci.

5.1.7 Pfriprava Latte

Latte je kombinaci jednoho aZ dvou espress se
stejnym nebo v&tSim mnoZstvim teplého mléka
a mlétné pény s velmi mélo, nebo témér Zadnou
pénou. Bez napénovaci nadrzky, napériovaci tryska
(10)senapaff,alenevznikne miécnapéna, Odstrarite
napénovaci nadrzku poté postupujte s napafenim
mléka jak bylo popsano v kapitole 6. Nalijte horké,
naparené miéko do espressa. Nasleduijte kroky 9 &
10 nahote v kapitole 6, ,Pfiprava cappuccina” pro
vyCiSténi a vypnuti pristroje.
POZOR: Po napéiovani nebo
naparovani mléka,napériovaci
tryska (10) a napénovaci hrot budou
VELMI HORKE! Nedotykejte
A se kovovych astil Pro vyhnutf se
potenciondinim zranénim se vzdy
ujistéte, Ze vSechny Casti byly
dokonale zchlazeny pred jakoukoliv
manipulaci.
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V44

6.1 Denni CiSténi

1. VZdy se ujistéte, Ze ovladaci knoflik je v poloze "
> 3 vypnéte pristroj zmacknutim na
tlatitko napdjeni (11) na boku pfistroje tak, Ze se
modré svétélko je vypnuto. Odpojte kabel ze
zasuvky a umoZnéte vsem tdstem at se zchladi
pred CiSténim,
2. Odstrafite a umyjte napéfovaci nadrzku
a otfete napéflovaci nadrzku navihcenym
hadrikem.

3. Nadrzku na vodu, sitka a odkapavaci misku
mZete umyt za pomoci horké vody ajemného
tekutého mydla.

VAN
[©)

6.2 CiSténi napénovaci trysky
DoporuCuje se ocisténi (kapitola 6, bod 3) a
utfeni napénovaci trysky Cistym, navihenym
hadrikem pokaZdé a vzdycky hned po napérovani
a pro zamezeni ukladani mléka, Dikladné otistéte
napérovaci trysku pred vypnutim kdvovaru pro
zajisténi Cistoty.
1. Zatdhnéte ¢ernou napérovaci nadrzku dold a
zastavte napénovaci trysku a otistéte vSe pod
teplou tetici vodou.

2. Naplnte Salek trochou vody a ponofte do ngj
napéfovaci trysku.

3. Dejte ovladaci knoflik doprava, smérem k
,Napérovaci ikonce” a nechte paru proniknou
do vody na par sekund.

4. Dejte ovlddadi knoflik zpét do smérem do
stfedu pro vypnuti polohy ,, S~

5. PouZijte hadfik na vysuSeni napéfovaci
trysky a nahrazeni Cerné napérovaci nadrzky,
ujistéte se o pevném pozvednuti smérem na
napéfovaci trysku.

POZOR: Neponofuijte spotiebit
do vody anijiné kapaliny ani jej nikdy
nedavejte do mycky.

Nikdy nepouZivejte abrazivni Cistice,
draténky ani jiné abrazivni materidly
na vyCisténi pfistroje.

6.V pfipadé silného ucpani, napérovaci hrot se
da odSroubovat a namotte jej do horké vody
s mycim pfipravkem priblizné na 30 minut.
Poté co je namoceni dokonceno, dlkladné
proplachnéte hrot pod tekouci vodou.

napérovaci hrot a napénovaci
nadrzka = mohou byt VELMI
HORKE! Pro wyhnuti se
potencionalnim zranénim se vzdy
ujistéte, Ze vSechny Casti byly
dokonale zchlazeny pred jakoukoliv
manipulaci.

POZOR: Napériovaci tryska (10),/

Pokud nevychdzi 7adnd pdra z
napénovaci trysky, ztuhlé mléko
brani prichodu. Zapnéte ovladaci
knoflik zpét do polohy , ="
Odstrafite  Cernou  napériovaci
nadobku a opatrné pouZijte jehluna
uvolnéni zbytkd miéka z otvorll
napénovaciho hrotu na odstranéni
jakéhokoliv ucpdni, poté znowu
naparujte.

(i

Aby vas pfistroj fungoval spravné

i po ngjaké dobé, umyvejte
napérovaci nddrzku, napénovaci
trysku a napénovaci hrot po kazdém

uZitf popsaném nahore,
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B Cistén a udrzba kavovaru

6.3 Odvapnéni

KdyZ délate espresso vZzdy pouZivejte studenou
a Cistou vodu. UZitim bublinkové, nebo filtrované
vody zpomalite  zavdpnéni.  Doporutujeme
odvdpriovani po kazdych 100-200 pouZitich nebo
minimalné kazdé 2-3 mésice.

o KdyZ pouZivate primyslové odvdpriovace, je
dlleZité fidit se jejich instrukcemi. MiZete rovnéz
pouZit Capresso Cleaning Solution, k dostani
na strankach www.capresso.com Rozpustte 1
balitek ,Capresso Cleaning Solution” spolu s asi
900 mlvody a pidejte to do nddrzky na vodu.

(i

6.3.1 Odvapnéni vafrici hlavice

1. Odstrarite portafilter (7).

2. Pro co nejlepsi vysledek odSroubujte pletivo
uvnitf vafici hlavice. Otfete jakékoliv kavové
zbytky vinkym hadrikem.

3. Napliite nadrzku na vodu odvapiovaci smési.

4, Umistéte vétsSi misku pod vafici hlavici.

5. Zatlatte tlacitko napdjeni (11) na boku
pristroje a pootoCte ovlddaci knoflik doleva
smérem k ,ikonce Salku”. Nechte 1/3 a7 1/2
smési preCerpat systémem a vafici hlavici.

6. ZaPnéte oviadaci knoflik zpét do polohy
N, pro zastaveni procesu,

7. Nechte takto kdvovar po dalSich 10 minut.

NepouZivejte ocet, protoze by zkratil
Zivotnost tésnénf uvnitr ve vaficl
hlavici.

6.3.2 Odvapnéni napénovaci

trysky

1. Odstrarite Cernou napérovaci nadrzku.

2. Naplite dzban 6 az 8 ozstudené vody a
ponorte napéfovaci trysku do studené vody.

3. Dejte ovlddaci knoflik doprava, smérem k
,napénovaci ikonce” a nechte paru pronikat
cca.30 sekund. Tento proces opakuijte zhruba
trikrdt aZ Ctyrikrat.

4, Nyni zpracujte zbyvajici odvapriovani pres
vafrici hlavici jak bylo zminéno vySe.

6.3.3 Proplach systému
1. Odstrarite nadrzku na vodu dikladné i
proplachnéte, poté i naplite studenou a
Cerstvou vodou.
2. Opakujte kroky (4 aZ 6) s Cerstvou, studenou
vodou.

3. Nahradte sitku ve vafici hlavici a pevné a
bezpetné utdhnéte Sroubovan.
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Odstranovani poruch

7.1 Problémy, mozZné pficiny a ndapravna opatieni

nou smérem dol(
pres portafilter.

Problém Pricina Ndpravné opatieni
Portafilter (7) nenispravné vioZen. | Ototte rukojeti portafilteru (7) dle smérem
vpravo.
Okraj sitka stale obsahuije kavu \lypnéte pristroj, odstrarite drZak portafilteru
B . (7) aotistéte
Kava tecCe stra-

okraje na sitku

Sitka uvnitt hlavice filtru (6) je
Spinavd.

Odstraite sitka ve vafici hlavici za pomoci
odstranéni dvou Sroubd, které sitku Dkladné
oCistéte teplou vodou, vysuste a nahrad'te
sitku. Ujistéte se, Ze Sroubky jsou pevné
prikotveny.

POZOR! HORKA

Pouze mdlo nebo
témér Zadna kava
neprotéka porta-
filterem

/adna voda v nédrice.

Nadrzku naplrite vodou.

Pletivo uvnitf vafici konvice je
ucpané.

Varte vodu pfes pletivo bez viozeného
portafilteru (7). Jestli Zadnd voda neprochazi
odSroubujte pletivo, vyCistéte jej a nahrad'te.

Sitko je ucpané.

Spravné Vytistéte sitko, vioZte do portafil-
teru (7) a nechte vodu projit bez kavy. Jestli
Zadna voda neprochazi pres sitko zavolejte
na zakaznickou linku pro objednani nahrad-
niho sitka.

Espresso se Namletd kava je pfiliS jemnd neboaZz | Nepéchujte namletou kavu prilis pevné.
vari pouze po moc upéchovana. PouZijte jinou jemnost mleti kavy
kapkach.
Kdvovar je ucpan zbytky vapniku. Odstrafiovani vodniho kamene ze zafizent.
Viz kapitola 8c.
Namletd kdva je pfliS hruba. PouZijte jemngjSi mlynek.
Espresso se vari
priliSrychle. Nebylo pouZito dost mleté kavy. PouZijte vice namleté kavy.
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Odstranovani poruch

zacalo.

Problém Pricina Ndpravné opatfeni
Kav je stara nebo priliS suchd. PouZijte Cerstvou kavu.
Kava nejde dobre dolil zatlacit. Voda | Napéchujte namletou kdvu pevnéji. PouZijte
se dostdvd do kavy priliS rychle. jemnéjSi mlynek.

Zadna péna Namlets kava je pHIi& hrubd, Pouzijte konicky kvalitng naostreny miynek
pro dosazeni jemngjSiho a vice konzistentni-
ho namleti,

Mlynek na kdvu nenivhadny na Zméfite znacku espressa.
espresso kavu.,

Zadna par z Hrot napériovdni je ucpan. Viz kapitola 8b, “Cist&ni napétiovaci trysky".

napénovaci Pokavad je napénovaci tryska (10) Cistd a je

trysky. bez zaschlého miéka, ale stdle Zddnd para

nevychazi pres napérovaci trysku, potomod-
vapnéte napérovaci trysku jak bylo popsano
v kapitole 8c. Pokud je spotrebit stale ucpan,
zavolejte na zakaznickou linku, viz kapitola 11

MIéko neni Cerstvé. PouZijte Cerstvé mléko.

MIéko neni vhodné. PouZijte mléko s nizSim obsahem tuku. Ne-

. -mlétné mléko se nebude napériovat tak

Nedostatek pény dobre

kdyZ se mléko :

napénuje. MIéko bylo prilis teplé, kdyZ se UZijte mléko vytahlé rovnou z lednicky

(34°F).

Nedostatek mléka ne napéiovan.

PouZijte chladnéjSi mléko.

PIné automaticky kavovar / Navod k pouziti
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Najprv si preCitajte tento navod na pouzitie!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste sivybrali vyrobok znatky Beko. Difame, Ze sa dotkéte tych najlepsich
vysledkov odvyrobku vyrobenéhovo vysokejkvalite as najmodernejsimitechnoldgiami.
Z tohto dévodu si pred pouzitim produktu pozorne precitajte cell tuto pouZivatel'sku
prirucku a vSetky ostatné sprievodné dokumenty a uschovajte ich pre referenciu do
buducnosti. Ak produkt date niekomu inému, dajte mu tieZ pouzivatelskd prirucku.
DodrzZujte vSetky varovania a informdcie v pouZivatel'skej prirucke.

Vysvetlenie symbolov
V celej pouZivatel'skej prirucke sa pouZivaju nasledujuce symboly:

Délezité informdcie alebo uzitocné
tipy pre pouZivanie.

NEBEZPECENSTVO: Varovanie
pre nebezpelné situdcie s ohladom
na Zivot a majetok.

VAROVANIE Varovanie
upozorfiuje na potencidine
nebezpelnd situaciu.

POZOR: Varovanie upozorfiuje na
mozné materidlne Skody.

Tento produkt bol vyrobeny v ekologicky Setrnych a modernych zariadeniach

Je vsdlade s nariadenim WEEE. C E Neabsahuje PCB.




| Dolezité pokyny pre bezpecnost a
Zivotné prostredie

Tento oddiel obsahuje bezpec- « Neotvarajte oplastenie kavo-
nostné pokyny, ktoré pomézu  varu. Nebezpecenstvo Urazu
zabezpeCit ochranu pred rizi-  elektrickym pradom v pripade
kom zranenia a materidlnych  dotyku s Castami pod napdtim
Skod. Nedodrzanie tychto po-  a/alebo zmien elektrickej a
kynov zrusi platnost zaruky. mechanickej konfiguracie.

1.1 Nebezpetenstvo Pred Cistenim zasobnika na

stvisiace s elektric- vaklfvu kavu vytiahnite Zka'

kym pridom STrCkU pristroja zo zasuvky,
§ ... Nebezpelenstvo zo strany ro-

Nebezpecenstvo ohrozenia zi-  tyjiceho kavomlyncekal

vota elektrickym pradom!
Dotyk s vodicmi alebo ¢asta- 1.2 Nebezpecenstvo
mi pod napdtim mdze viest k popalenia alebo oba-
vaznemu Urazu alebo dokonca renia
smrti! y . Potas prevadzky samozu urtité
Dodrzujte nasledujuce bezpeC- ¢5eti spotrehita zahriat na vy-
nostne opatrenia na zabrane- <oy teplotul \ydané ndpoje a
nie Urazy elektrickym prudom: ikaiiica para st velmi hordce!
+ Nepouzivajte kavovar v pri- pogriyjte nasledujtice bezpet-
pade, ze je poskodeny Spojo- postné gpatrenia na zabrane-
vaci kabel alebo zastrtka nie popélenia/obarenia seba a/
+ Pred opdtovnym pouzitim ka- - 3lebo inych osdb:
vovaru musi byt sietovy kabel . Nedotykajte sa kovovych puz-

obnoveny  kvalifikovanym  dier na oboch vypustoch kavy.
elektrikarom.

PIne automaticky kdvovar/Navod na pouZitie 185/SK



Dolezité pokyny pre bezpecnost a
Zivotné prostredie

. Whnite sa priamemu kon-
taktu pokozky s unikajucou
parou alebo horticou oplacho-
vacou, Cistiacou a odvapnova-
cou vodou.

1.3 Zakladné
bezpecnostné
opatrenia

DodrzZujte nasledujuce bezpec-

nostné opatrenia pre zaistenie

bezpelnej manipulacie s kavo-

varom:

- Nikdy sa nehrajte s obalovym
materialom. Riziko udusenia.

. Pred pouzitim skontrolujte
kavovar, Ci nema viditelné
znamky poSkodenia. Nepou-
Zivajte poskodeny kavovar.

. Ak je poSkodeny pripojovaci
kabel, jeho vymenu smie vy-
konavat iba zastupca servisu
odporucaného vyrobcom, aby
sa zabranilo akemukolvek
nebezpecCenstvu! Obratte sa,
prosim, na vyrobcu alebo jeho
zakaznicky servis,

. Opravy kavovaru smie vyko-
navat len autorizovany odbor-
nik alebo zakaznicky servis.
Nekvalifikované opravy mozu
viest k vzniku znacného ne-
bezpecenstvo pre uZivatela.
Sp0sobi tiez stratu zaruky.

« Opravy kdvovaru pocas zaruc-
nej lehoty smu vykonavat len
servisné centra autorizované
vyrobcom, inak dojde k zaniku
zaruky v pripade nasledného
poSkodenia,

- Chybné diely je mozne vyme-
nit len za originalne nahradné
diely. Iba originalne nahradné
diely zarucuju, e su spinené
poziadavky na bezpecnost.
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Dolezité pokyny pre bezpecnost a

Zivotné prostredie

. Tento spotrebi¢ mdzu pouzi- « Tento spotrebiC je urCeny len

vat deti starSie ako 8 rokov a
0soby s obmedzenymi teles-
nymi, zmyslovymi alebo men-
talnymi schopnostami alebo
0soby bez prislusnych zna-
losti a skusenosti, ak su pod
dozorom alebo boli poucené
0 bezpeCnom pouzivani tohto
pristrojaa chapu nebezpecen-
stva, ktoré mbzu vzniknut pri
jeho pouzivani. Deti sa nesmu
so spotrebiCom hrat, Ciste-
nie a pouzivatelsku udrzbu
nesmu vykonavat deti, pokial
nie su starSie ako 8 rokov a su
pod dohladom.

na pouzitie v domacnosti a

podobnych prostrediach, ako

su napriklad kuchynky:

- pre zamestnancov v obcho-
doch, kancelariach a inych
pracovnych prostrediach,

- nafarmdch,

- klientov v hoteloch, mote-
loch a dalSich obytnych pro-
strediach,

- v prostredi ubytovania typu
Bed and Breakfast,

Chrante kavovar pred vplyvmi
poCasia, ako je dazd, mraz a
priame slnecné Ziarenie. Ne-
pouzivajte kavovar vo vonkaj-
Som prostredi.

Nikdy neponarajte kavovar,
siefovy kabel alebo zastrcku
do vody alebo inych kvapalin,

Neumyvajte kavovar ani jeho
prisluSenstvo v umyvacke
riadu,

Nelejte Ziadne iné tekutiny
okrem vody ani nevkladajte
potraviny do nadrzky na vodu.

Plne automaticky kavovar/Navod na pouZitie
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Dolezité pokyny pre bezpecnost a
Zivotné prostredie

- Neplite nadrzku na vodu
nad znacku maximalne] hla-
diny (spodna hrana plniaceho
otvoru) (1,2 litra).

« Pristroj pouZivajte iba vtedy,
ak je vlozena odpadova na-
doba, odkvapkavacia miska a
mriezka na salky.

. Netahajte za kabel pre vytiah-
nutie zastrcky zo zasuvky a
nedotykajte sa ho mokrymi
rukami.

- Nedrzte kavovar za sietovy
kabel,

. Udrzujte spotrebiC a jeho kabel
mimo dosahu deti mladsich ako
8 rokov.

1.4 Zamysl'ané pouZitie

Plne automaticky kdvovar Beko je urteny
na pouZitie v domdcnostiach a podobnych
prostrediach, napriklad v kuchynkdch pre
zamestnancov, obchodoch, kanceldridch  a
podobnych oblastiach alebo  zakaznikmi v
ubytovani typu bed & breakfast, hoteloch,
moteloch a inych typoch ubytovania. Tento
kdvovar nie je urceny na komertné pouZitie. Stroj
je urteny iba na pripravu kdvy a ohrievanie mlieka
a vody. Akékol'vek iné pouZitie, neZ je uvedengé
predtym, je povaZované za nespravne pouZitie,
Rizika vyplyvajlce z nespravneho
pouzitia!

Ak nie je pouZity na urceny Ucel alebo ak sa pouZiva
akymkolvek inym spdsobom, kavovar méze byt alebo
samoze stat zdrojom nebezpelenstva.

VAROVANIE: Preto kdvovar
moZe byt pouZity na planovany ucel.

Ziadne naroky akéhokolvek druhu nebudu prijaté
za Skody alebo zranenia vyplyvajlce z pouZitia
kdvovaru na iny ako urceny ucel.

Riziko musf niest iba majitel pristroja.

VAROVANIE: DodrZujte postupy
opisanévtomtondvode na pouZitie.
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Dolezité pokyny pre bezpecnost a
Zivotné prostredie

1.50bmedzenie zodpovednosti
\Setky technické informacie, Udaje a pokyny na
inStaldciu, obsluhu a udrzbu kdvovaru uvedené v
tomto ndvode na pouZitie predstavuju aktualny
stav v Case tlate a sU zaloZené na najlepSich
moznych znalostiach ziskanych skdsenostou a
know-how.

Ziadne naroky nie je mozné ziskat na zaklade
informacii, ilustracif a popisov v tomto navode na
pouZitie,

Vlyrobca neprijima Ziadnu zodpovednost za Skody
alebo zranenia vzniknuté nedodrZanim ndvodu
na pouZitie, pouzitim na iny ako urCeny Ucel,
neodbornymi opravami, nepovolenymi Upravami
alebo pouzitim nepovolenych nahradnych dielov.

1.6 Sdlad s nariadenim WEEE

a likvidacia vyradeného
produktu:

Tento produkt spliia smernicu EU WEEE (2012/19/

EU). Tento vyrobok je oznateny symbolom pre
triedenie elektrického a elektronického odpadu

(WEEE),
vhodné na recyklaciu. Produkt na konci
Zivotnosti nevyhadzujte do beZzného
domdceho odpadu. Odvezte ho do zberného
miesta pre recyklaciu elektrickych a elektronickych
zariadeni. Umiestnenie najblizSieho zberného
miesta vdm ozndmi miestne drady.

Tento  produkt sa  wyrobil z
vysokokvalitnych dielov a materidlov,
ktoré sa daju opdtovne pouZit a su

1.7 Dodrziavanie smernice
RoHS
Produkt, ktory ste zakpili spifia smernicu EU RoHS

(2011/65/EU). Neobsahuije Skodlivé ani zakdzané
materidly Specifikované v smernici.

1.8 Informacie o baleni
Baliace materidly produktu sa vyrobili z

[ 4 i e .
® 9| recyklovatelnych materidlov v sulade s
- i narodnymi nariadeniami na

ochranu Zivotného prostredia. Baliaci
materidl nelikvidujte spolu s komundlinym alebo
inym odpadom. Zoberte ho na zberné miesto
baliaceho materidlu, ktoré vytvorili miestne Urady.

Plne automaticky kavovar/Navod na pouZitie
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Vas kévovar

2.1 Prehl’ad

1
2
— — —3

4

|

5
. 6
DY 7

VSetky hodnoty uvedené na vyrobku a na tlatenych letakoch sd ur¢ené laboratérnym meranim uskutonenym podla
prislusnych noriem. Tieto hodnoty sa méZu IiSit podla pouZitia a okolitych podmienok.
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Vas kévovar

1. Vekonadrzky navodu 2.2 Technické udaje

2. DrZiak nadrzky navodu Napajanie:

3. Odnimatefnd nddrzka na vodu 220-240V ~,50-60 Hz

4, Podlozka na ohrievanie $&lok Vykon: 1200 W .

5. Qvlddacie tlatidlo Nadrzka na vodu: 1,2litra

6. Sparovacia hlava \Wrobca si vyhradzuje pravo na zavddzanie
7. Drziak s filtrom technickych a dizajnovych modifikécif.

8. Mriezka odkvapkdvacej misky

9, Odkvapkavacia miska

10. Speriovat mlieka

11. Hlavny vypinac

12. Nadstavec spefiovata mlieka
13. Odmerka na kdvu/zatlatat
14. Sitko pre 2 Salky

15. Sitko pre 1 3alku
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B Tipy pre naparovanie kavy

Aby ste ziskali pInti chut z vaSich kavovych zfn,
odporitame vam, aby ste pri kazdej priprave
espressa pouzili Cerstvo namletd kavu z celych
kdvovych zfn.

Okrem pouZite] kdvy, pouZivanie Cerstve]
studenej vody bez obsahu chldru, pachov ainych
netistot zabezpeti, Ze vZdy pripravite dokonalé
espresso.

Namleté espresso skladujte vo vzduchotesne
nadobe na studenom suchom mieste, aby si
zachovalo svoju chut. Namleté kava by sanemala
uchovavat na dlhé asové obdobia, pretoze strati
svoju chut,

Drziak s filtrom (7) a zvolené sitko nenapliiajte
celkom po okraj. Pomocou odmerky na kavu
pouzite 1 odmerku mletej kdvy na jednu Salku
espressa.

Ak spotrebiC nepouzivate viac ako 5 dni po sebe,
preplachnite a vyprazdnite nadrzku na vodu.
Predtym neZ odoberiete nadrzku na vodu na jej
naplnenie alebo vyprazdnenie, spotrebit vzdy
vypnite.

e Jednotku vZzdy poloZte na plochy, stabilny,

tepluvzudorny pracovny povrch.

Aby ste zabezpeili, Ze vaSe espresso ma
vZdy optimalnu teplotu, odpordcame aby ste
predhriali Salky.

Pred sparovanim sa uistite, Ze drZiak s filtrom
(7) je ototeny na doraz doprava, aby sa prediSlo
strate uchopenia drZiaka s filtrom z dovodu
vysokého tlaku.

POZOR: Aby sa prediSlo mozZnym
popdlenindm Casti tela a/alebo
inym poraneniam horticou parou a
vodou, alebo poSkodeniam stroja.

1. Nikdy neodstrariujte nddrzku na vodu alebo

drziak s filtrom (7), kym stroj naparuje espresso
alebo naperiuje mlieko. Ovlddacie tlatidlo by sa
malo vzdy presunt do polohy , 2 *, skor nez
vyberiete drziak s filtrom (7), v pripade Ze chcete
pripravit dalSie Salky espressa. Ak potrebujete
pridat viac vody do pddrzky, otote ovladacie
tlatidlo do polohy ,, S>3 vypnite spotrebit
vypnutim hlavného vypinaCa na boku stroja, tak
aby modré svetlo nesvietilo.

2. Ak espresso nevyteka z drziaka s filtrom (alebo

len pomaly kvapkd), sitko je zablokované.
Vlypnite spotrebi¢ a pockajte, kym vychladne.
Skontrolujte, ¢i kava nie je prilis jemne namletd,
kapitola 5a.

3. Bud'te opatrni ked odstrafiujete drziak s filtrom

(7). Kovové Casti mozu byt stéle hortce. Nad
vrstvou kdvovej usadeniny mdZe byt stdle
hortca voda. DrZiak s filtrom (7) uchopte len za
paku a kavovU usadeninu vyhadzujte pomocou
chranica palca.

4, Ak zo spefiovata nevychddza para, spefiovat je

zablokovany. Vypnite spotrebit a pockajte, kym
vychladne. VyCistite sperioval mlieka, ako je
popisané v kapitole 8b.

5. Aby ste zabezpeili dihodobd spravnu funkciu

vasho spotrebica, po kaZzdom pouZiti vyCistite
nadstavec spefiovata, spefioval mlieka a
naperiovaci hrot.
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n Obsluha a pouzivanie

4.1 Pred prvym pouZitim

Po opatrnom vybaleni kdvovaru na pripravu
espressa umyte vietky snimatelné Casti v teplej
sapondtovej vode a dbkladne ich oplachnite.
Oboznamte sa so spotrebitom a preitajte sindvod
na pouZite. Zapojte elektricky kabel do uzemnene;
zasuvky v sulade s bezpecnostnymi pokynmi.
Zapnite spotrebic stlatenim hlavného vypinat (11)
ana boku spotrebica.

Hlavny vypinat (11) sa rozsvieti trvalo na modro,
pricom indikacné svetlo ovlddacieho tlacidla (obr.
1, E) zatne blikat indikujuc, Ze sa stroj zahrieva,
Pred pripravou espressa opldchnite vnitorné asti
spotrebica. Naplfite nadrzku na vodu

a preCerpajte niekolko unci (niekolko 100 ml)
vody cez sparovaciu hlavu (obr. 1, F) a spefioval
mlieka (obr. 1, J). Na preplachnutie spotrebi¢a pred
prvym pouZitim dodrzZujte postup v kapitole 4,
,Ohrievanie vnutornych ¢asti a Salok”

4.2 Naplnenie nadrzky na
vodu

Vyberte nddrzku na vodu zdvihnutim za drZiak.
Otvorte veko a napliite nadrzku na vodu Cerstvou
studenou vodou tak, aby hladina bola medzi
znatkami MIN a MAX.

Zatvorte veko a nahrad'te nddrzku na vodu pevne
ju zatlatte nadol, aby ste sa uistili, Ze nadrzka je
riadne zaistend.

4.3 Ovladaci panel

4.3.1 Hlavny vypinac

Hlavny vypinac (11) na boku spotrebita slizi na
zapinanie a vypinanie spotrebica. Ked'je spotrebit
zapnuty, indikacné svetlo na ovlddacom tlatidle
zatne blikat na Cerveno, indikujic Ze spotrebit
zohrieva ohrievaci systém. Doba (vodného
zahriatia je menej ako jedna mindta pri beznej
izbovej teplote. Ked' sa svetlo indikdtora rozsvieti
trvalo namodro, vnitorné Casti su zohriate a
pripravené na naparovanie kdvy. Na vypnutie
spotrebi€a sa uistite, Ze ovlddacie tlacidlo je v
polohe ,, 8= " 3 stlatte hlavny vypinat (11) na
boku spatrebita na vypnutie spotrebica.

4.3.2 Ovladacie tlacidlo
Ovladacie tlatidlo md tri polohy:

Poloha | Symbol | Vysvetlenie
Vlavo D | naparovanie kévy
prevadzkovd pohotovost,
Stred SSb sparovanie a parenie sa
zastavi
priprava pary spefiova-
Vpravo @J ¢om mlieka

Pocas sparovania a parenia indikator
vo vnUtri ovlddacieho tlatidla mbze
blikat alebo zmenit farbu, indikujuc,
Ze ohrievaci systém je zapnuty
a udrZiava spravnu teplotu pre
sparovanie a vznik pary.

[i]
[i]

Skér nez spotrebit vypnete, otote
ovladacie tlatidlo vzdy do polohy
S5
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n Obsluha a pouzivanie

4.3.3 Ohrievanie vnuatornych

Castia Salok

Pred pripravou espressa je dblezité predhriat

vietky vnutorné Casti v spotrebici a Sdlky. Této

kratka procedura zvySi teplotu prvej Sdlky espressa

010°az15°F(6az8°C).

1. Nadrzku na vodu napliajte iba Cerstvou
studenou vodou tak, ako je popisané v kapitole

2. Uistite sa, Ze ovlddacie tlatidlo je v polohe
D

3. Zapnite spotrebi¢ stlacenim hlavného vypinac
(11)a na boku spotrebita. Ked' sa stroj zatne
ohrievat, svetlo indikdtora na ovladacom tlacidle
zatne blikat naerveno.

4., Vlozte sitko do drZiaka s filtrom (bez kavy) obr. 3
aspravne ho nasad'te.

5. Uistite sa, Ze chranic palca nezakryva sitko.

6. Vyrovnajte drZiak s filtrom (7) do jednej roviny so
znatkou ,VLOZIT" na lave] strane sparovacej
hlavy a zatlaCte drZiak s filtrom (7) nahor. OtoCte
drziak s filtrom (7) pevne doprava smerom K
znacke ,ZAMOK" v strede sparovacej hlavy aZ
kym nie je pevne zaisteny.

Z0 zatiatku sa mbZe stat, Ze nebude
mozné drZiak s filtrom (7) posunut
celkom aZz nadoraz do polohy
,ZAMOK". Hlavné je, aby ste sa
? g|st|l| Ze je filter pevne nasadeny.
(asom bude mozné posunut drZiak
s filtrom (7) blizSie do polohy
ZAMOK"

7. Umiestnite jednu alebo dve Salky pod drZiak
s filtrom (7). Ked' sa indikator rozsvieti trvalo
namodro, stroj je pripraveny na sparovanie kavy.

8. Ototte ovladacie tlacidlo smerom do polohy ikony
,Salky”. Hordca voda sa bude preterpdvat cez
drZiak s filtrom (7) do Sélok.

Q. OtoCte ovladacie pole do stredovej polohy,
smerom k kone , 5=» “na zastavenie toku vody.

POZOR: Pocas sparovania alebo
napefiovania nikdy nenechdvajte
spotrebi¢ bez dozoru. Ovladacie
tlatidlo musite vZdy ototit spdt do
stredovej polohy, smerom do polohy
, P " na zastavenie sparovania.

10.Vyprazdnite Salku a vytiahnite drziak s
filtrom (7). VSetky diely su teraz zahriate.
TIP! Salky espressa uloZte spodkom nahor na
ohrievaciu plochu v hornej ¢asti stroja. Patom
ako je spotrebit zapnuty priblizne na 15 min(t,
ohrievaciaplocha je zohriataa moZe sa pouzivat
na predhrievanie $alok namiesto predhrievania
Salok hortcou vodou zo spotrebica.
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5.1 Priprava espressa

5.1.1 Vyber mletej kavy

Tento krok je v procese pripravy espressa dolezity,
pretoZe jemne namleta kava musi mat rovnaku
konzistenciu.

Spravne namletd kava by mala mat konzistenciu
soll,

Ak je mletd kdva priliS jemnd, voda nebude
spravne pretekat cez kavu a v spotrebidi sa
vytvorf prili§ silny tlak. Jemne mletd kava vyzera
ako praSok a ak ju premeliete medzi prstami, na
pocit je ako muka.

Ak je kdva namletd prfliS nahrubo, voda prilis
rychlo pretreka cez kdvu, a tym sa zabrdni
vytvoreniu pinej chuti kavy. Tip:! Pre dosiahnute
konzistencie pouzite kvalitny kuzelovity
ostry mlyntek na mletie kavy. Cepelové
mlynCeky na kdvu sa neodporicaju na mletie
expressa, pretoze namletd kdva nebude Uplne
konzistentnd.

Ak mate problémy s chutou kavy (horka, kysld
malo silnd a pod.) prisposobte stupef mletia
kdvy a/alebo vymefite znatku kdvy &i stupen
oprazenia kdvy v pripade kavovych zfn.

5.1.2 Priprava spotrebica na
sparovanie

L

Uistite sa, Ze svetlo indikatora je rozsvietené
trvalo namodro a ovladacie tlacidlo je v polohe
Ry

2. Uistite sa, Ze v nddrzke na vodu je voda a Sdlka

a ze Salky kdvy su predhriate, ako je popisané v
skorsich kapitolach.

3. Uistite sa, Ze odkvapkdvacia miska (9) a mriezka

odkvapkavacej misky (8) su spravne nasadené
na jednotku.

5.1.3 Naplnenie a vioZenie
drziaka s filtrom

1. Vyberte z dvoch sitiek (14-15), ktoré su
doddvané spolu s vaSim spotrebitom podla
mnoZstva Salok, ktoré cheete pripravit (1 alebo
2 Sdlky).

2. PoloZte sitko do drZiaka s filtrom a uistite sa, Ze
je rovno vsadené.

3. Naplrite vloZené sitko Cerstvou, jemne namletou
kdvou. Odstrarite nadmernd kdvu z okraja
drZiaka s filtrom. Tymto sa zabezpedi, Ze drZiak
bude pevne zaisteny pod sparavacou hlavou,

4 Pred pripravou kdvy utlatte kdvu plochou
stranou odmerky na kdvu/zatlacatom (6).
Nepreplfiajte sitko. MdZe to spdsobit upchatie
alebo pretekanie.

5. PoloZte drZiak s filtrom (7) pod sparovaciu hlavu
a vyrovnajte ho do jednej roviny so znackou
NLOZIT, drZiak s filtrom (7) pritom zatlacte
smerom nahor. Otocte drZiak s filtrom (7) pevne
doprava smerom k znatke ,ZAMOK", az kym
nebude pevne zaisteny.

5.1.4 Sparovanie espressa

Ak planujete pripravit cappuccino,
pozrite sinasledujlcu Cast ,Priprava
cappuccina” potom, ako docitate

Cast ,Priprava espressa’.

1. Pripravte najprv spotrebit a mletl kavu podla
popisu v predchadzajlcich Castiach a nasledne
moZete sparovat espresso.

2. PoloZte 1 alebo 2 malé Salky pod drZiak s filtrom
(7). Pri priprave kdvy do dvoch Saloch naraz
umiestnite Salky pod drziak s filtrom (7), a uistite
sa, ze kazda zo Salok sa nachadza priamo pod
niektorym z dvoch vypustom.
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3. Ked' sa indikdtor rozsvieti v strede ovladacieho
tlactidla trvalo namodro, stroj je zahriaty na
spravnu  teplotu. Ototte ovlddacie tlacidlo
dolava smerom k polohe ,ikony Salky’, aby ste
spustili sparovanie. Cerpadlo bude na chvilu
pracovat hlucne, zatial' ¢o prebieha preinflzia
mletej kavy vodou. Po krdtkej pauze zatne
espresso vytekat do Salky alebo Salok.

4, Ked' je Sdlka naplnend po Zelanu uroven, gtocte
ovladacie tlatidlo naspdt do polohy ,, S
Salky nechajte na niekolko sekdnd pod
vypustami, aby ste sa uistili, Ze v3etko espresso
vykvapkalo.

7. Potom ako ste pripravili poZzadované mnoZstvo

espressa, Uistite sa, Ze ovladacie tlatidlo je v
polohe ,, 5> 3 vypnite spotrebi¢ stlatenim
hlavného vypinaca (11) na boku spotrebica.
Pockajte, kym spotrebit vychladne, skor nez
odstranite diely a prisluSenstvo na Cistenie.

8. Pokyny na Cistenie ndjdete v kapitole 8.

POZOR: Spotrebic sa  musi
vypnut manudlne. Potas sparovania
nenechavajte  spotrebi¢  bez
A dozoru. Proces sparovania musite
manudine zastavit. Predidete tym

preteCeniu, rozliatiu a potencidlnym
nebezpecenstvam Ci Skodam.

POZOR: Kovové Casti drZiaka s
filtrom moZu byt stale velmi hortce.
Pri manipulacii so spotrebitom a
vyberatelnymi dielmi budte vZdy
opatrni. Pri- zahadzovani kdvovej
usadeniny pouZivajte chrani¢ palca.

Oplachnite tieto diely pod studenou
vodou, aby vychladli.

Po priprave espressa spotrebit
automaticky vytvori trochu pary a
vytlati zvySnu vodu z Cerpadla do
odkvapkavacej misky. Zaisti sa tym
G] UpIné vyprazdnenie zvySkovej vody
z ohrievacieho systému. Po priprave
niekalkych Salok espressa opatrne

vytiahnite odkvapkavaciu misku zo
stroja, vyprazdnite ju a vymerite ju.

5.1.5 Priprava cappuccina

Cappuccino je kombindciou s jednej alebo
viacerych porcif espressa s rovnakym alebo vacsim
mnozstvom hordceho mlieka a mliecnej peny. (Na
pripravu latte pozrikapitola 7).

Pri speriovani mlieka by sa sitko a
drziak s filtrom (7) mali nachadzat
G] v polohe ,ZAMOK", Pre najlepsi
vysledok vZdy pouZite Cerstvé,
studené mlieko (34 °F ~ 1°C).

5.Po vychladeni spotrebita opatrne vytiahnite
drziak s filtrom (7) zo sparovacej hlavy drZiac
ho za paku a potiahnutim pdky dolava. Na
vyprdzdnenie otoCte drziak s filtrom (7) hlavou
nadol, pouZitim chranica palca na zaistenie sitka
v drZiaku s filtrom (7). Oplachnite sitko a drZiak s
filtrom (7) vodou.

6.Ak chcete pripravit dalSie Sdlky espresa,
opakujte hore uvedeny postup. Nasypte do sitka
Cerstvo namletu kdvu, ako je popisané v kapitole
5¢, ,Naplnenie a vloZenie drZiaka s filtrom’,
zaistite drziak znovu pod sparovaciou hlavu a
postupujte znovu podla pokynov pre pripravu
espressa (polozky 2-5 z tejto Casti).

NepouZivajte odmerku, ktorl ste
prave umyli v horlcej vode. Na
pripravu najlepSieho speneného a
napareného mlieka odportitame aj
teplomer na napoje. Idedina teplota
napeneného  alebo  spareného
mlieka je v rozpdti od 140 °F do 165
°F (60°CaZ 73 °C). Na napefiovanie

[i] mozno pouzit akékolvek mlieko.
Plnotutné mlieko vytvdra v mlieku
dobrti mikropenu (malé bublinky),
zatialCo nizkotutné a odtutnené
mlieko velké, vzdudné bublinky.
NeZivotiSne mlieka si nezachovanu
penu tak dobre ako mlieko, mdzete
ich v3ak ohrievat parou na pripravu
latte.
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5.1.6 Napenovanie mlieka

1. Najprv pripravte espresso do velkej predhriatej
Salky, ako je popisané v kapitole 5d, ,Sparovanie
espressa’,

2. Nalejte studené mlieko 1/2 do odmerky z
nerezovej ocele alebo do keramickej odmerky a
odlozte ju bokom.

3. Pred spefiovanim sa odpord¢a odstranit zo
speriovaCa mlieka zvySkovu hordcu vodu. PoloZte
pod spefiovat mlieka Salku (alebo otocte spefioval
mlieka priamo nad odkvapkdvaciu misku). Ked'
indikdtor svieti trvalo namodro, ototte ovlddacie
tlatidlo doprava smerom k ikone ,pary". Svetlo
indikdtora blika Cerveno na 5-8 sekund, zatial' ¢o
voda preteka cez spefiovaC mlieka. Po precistent
vody saindikatorrozsvietinamodroazo spefiovata
mlieka zatne vychadzat para. Otolte ovlddacie
tlatidlo naspdt do polohy 5= Svetlo
indikdtora je teraz rozsvietené nalerveno
indikujuc, Ze spotrebicje pripraveny na sparovanie/
naperiovanie mlieka.

4,70berte odmerku studeného mlieka a ponorte
spefloval mlieka (s nasadenym nadstavcom
spefiovaCa) priblizne z dvoch tretin do mlieka v
odmerke. Uistite sa, Ze nadstavec spefiovata sa
nedotyka spodku odmerky pocas naperiovania.

5. So speriovatom mlieka ponorenym do mlieka,
ototte ovlddacie tlatidlo doprava smerom k
ikone ,pary”.

6. Zo spefiovata mlieka zaCne vychddzat para do
mlieka, ¢im samlieko napeni. Pocas naperiovania
Cerpadlo spotrebita nepretrzite pracuje a
vyddva zvuk, ktory indikuje, Ze sa cez ohrievaci
systém preCerpdva voda a meni sa na paru.

A\

POZOR: Aby ste  predili
vySplechnutiu  horlceho  mlieka,
nenadvihajte  otvor  spefiovata

mlieka nad hladinu mlieka. Speriovat
mlieka nechajte ponoreny v mlieku
pocas celého postupu napefiovania
mlieka.

POZOR: Nikdy nevyberajte
spefiovat mlieka von z mlieka kym je
ovladacie tlatidlo v polohy pary.
Ovladacie tlatidlo vzdy ototte do
polohy , ™", skér neZ vyberiete
spefloval mlieka zo speneného
mlieka, inak mbze dojst Kk
vySplechnutiu horticeho mlieka.

A\

PoCas sparovania a tvorbe pary sa
moZe svetlo indikatora vypnut, zmenit
farbualebo blikat indikujtic, Ze ohrievaci
systém je aktivny a udrZiava spravnu

teplotu pre sparovanie a tvorbu pary.

7. Ked' sa objem mlieka zdvojndsobi, alebo teplota
mlieka dosiahla 165°F (68°C) (ak pouZivate
teplomer na ndpoje), otoCte ovladacie tlacidlo
spdt do polohy 0",

lhned' po napeneni mlieka opatrne
oCistite sperfovat mlieka vlhkou
utierkou, aby ste predisli zvySkom
mlieka na spefiovaci. Davajte pozor,
aby ste sanedotykalihordcich dielov.

(i

8.Spenené mlieko vlejte do espressa a vaSe
cappucino je pripraveng, Oslad'te ho podla vasej
chuti a pridajte ingrediencie podla Zelania, napr.
ochutené sirupy, vytazky alebo kakaovy praSok/
korenie.

Plne automaticky kavovar/Navod na pouZitie

197/5K



B Priprava

Po napefiovani odportitame nechat
stroj vychladit aspori na 5 mindt,
skor nez pripravite dalSie espresso.
Tym sa umoZni vychladnutie teploty
sparovania na spravnu teplotu pre
pripravu  espressa. Ak indikator
svieti na Cerveno, mdZete ovladacie
tlatidlo otocit dolava na precistenie
vody cez drziak s filtrom (7). Tym sa
ochladi systém na pripravu espressa,
aby po dokoncené tvorby pary bolo
mozné pripravit espresso. Ak chcete
pripravit viacej Salok cappuccina,
najprv  pripravte  vSetky  Salky
espressa do horlcich Salok a patom
napefite pre ne mlieko.

(i

9. Na precistenie speriovata mlieka a vyplachnutie
zvySkového mlieka zo speriovata mlieka a
hrotu naperiovaa sa riadte pokynmi v hore
uvedenom bode 3. Je ddleZité, aby ste po
kazdom pouziti spravne vycistili spefioval
mlieka a hrot naperiovata a umyli nadstavec
spefiovata mlieka, aby ste zaistili nadalej jeho
spravnu funkciu,

10.Vypnite spatrebic stlatenim hlavného vypinaca
(11) na boku spotrebi¢a. Odpojte elektricky
kdbel a nechajte stroj vychladnut.

napareni mlieka bude spefiovat
mlieka, hrot spefiovata a nadstavec
spefiovata  mlieka ~ VELMI
HORUCE!  Nedotykajte  sa
kovovych dielovl Aby ste predisli
moZnym  poraneniam, vZdy sa
uistite, Ze vSetky diely kompletne
vychladli, predtym neZ zalnete s
nimi manipulovat,

POZOR: Po napeneni alebo

5.1.7 Priprava latte

Latte je kombindciou jednej alebo viacerych parcif
espressa s rovnakym alebo vdtSim mnoZstvom
spareného mlieka a nepatrnym mnoZstvo mliecnej
peny alebo Uplne bezmlietnej peny. Spefovat mlieka
mlieka bez nasadeného nadstavca mlieko sparf,
avsak nespeni ho. Odstrafite nadstavec spefiovaca
mlieka, nasledne pokraCujte v napareni mlieka, ako je
popisané v kapitole 6. Vlejte hortice naparené mlieko
do espressa. Vykonajte kroky 9a 10 v hore uvedenegj
kapitole 6 ,Priprava cappuccina” na vycistenie a
vypnutie strojaz prevadzky.

POZOR: Po speneni alebo

napareni mlieka budd speriovat
mlieka a hrot napefiovaca mlieka
VELMI HORUCE! Nedotykajte
sa kovovych dielov! Aby ste predisli
moZnym  poraneniam, vZzdy sa
uistite, Ze vsetky diely kompletne
vychladli, predtym neZ zatnete s
nimi manipulovat,
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6.1 Kazdodenné Cistenie

1. VZdy saujstite, Ze ovladacie tlatidloje otoCené do
polohy , >3 spotrebit je vypnuty vypnutim
hlavného vypinaca (11) na boku spotrebita tak, ze
modré svetlo nesvieti. Vytiahnite elektricky kabel
70 zasuvky a pred Cistenim potkajte, kym v3etky
diely vychladn,

2. Odstréfite a umyte nadstavec spefiovata (12) a
utrite speriovac mlieka vihkou utierkou.,

3. Nadrzku na vodu, sitkd a odkvapkavaciu misku
mozete umyt v roztoku hordcej vody s jemnym
Cistiacim prostriedkom.

A\
[©)

6.2 Cistenie spefiovaca mlieka

Odporucasapreplachnut (kapitolab, bod 3) autriet
spefiovaC mlieka vihkou utierkou bezprostredne
po kazdom napefiovani alebo naparovani mlieka,
aby sa prediSlo vzniku usadenin mlieka. Spefiovac
mlieka pred vypnutim spotrebita vzdy dokladne
vyCistite, aby ste zabezpeili, Ze ostane vZdy Cisty.
1. Stiahnite nadstavec zo speriovata mlieka nadol
avycistite ho pod teplou tectcou vodovu.

2. Naplrite Sdlku trochou vody a ponorte do nej
spefiovat mlieka.

3. OtoCte ovladacie tlacidlo doprava smerom k
ikone ,pary” a nechajte paru unikat do vody na
niekolko sekund.

4, Otocte oylddacie tlatidlo naspdt do stredu, do
polohy, S

5. Pouzitim utierky vysuste speniova¢ mlieka a
nasadte spat Cierny nadstavec speriovaca
mlieka; pevne ho pritom zatlatte spdt na
spefiovat mlieka.

POZOR: Neponarajte spotrebic
do vody, ani Ziadnej inej tekutiny, a
numyvajte ho v umyvacke riadu.

Nikdy nepouZivajte drsné Cistiace
prostriedky, ocelovd vinu alebo iné
abrazivne materidly na Cistenie
stroja.

6. Ak je sperfovat extrémne upchaty, je mozné
odskrutkovat naperiovaci hrot a ponorte ho do
vody so sapondtom na priblizne 30 mindt. Po
nasiaknuti vo vode hrot dokladne oplachnite
pod te€lcou vodou,

napefiovaci  hrot a nadstavec
spefiovaca mlieka mozu byt VELMI
HORUCE!Aby ste predisli moznym
poraneniam, vzdy sa uistite, Ze
vietky diely kompletne vychladli,
predtym neZ zalnete s nimi
manipulovat.

POZOR:  Spefiovat  mlieka,

Ak zo spefiovata mlieka nevychadza
para, znamend to, Ze je upchaty
stvrdnutym  mliekom,  OtoCte
ovladacie tlacidlo naspdt do polohy
,0" Odstrarite Cierny nadstavec
spefiovata mlieka a opatrne ihlou
uvolnite zvySky mlieka z otvoru a
napenovacieho hrotu (obr. 4), ¢im
odstranite  zablokovanie.  Potom
Znovu spustite paru.

(i

Aby ste zabezpetili dlhodobu
spravnu funkciu vasho spotrebica,
vyCistite spefiovat mlieka,
nadstavec a napefiovaci hrot po

kazdom pouziti.
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6.3 Odvapriovanie

Pri priprave espressa vzdy pouZite studend Cistu
vodu. Pouzitie flaSkovej vody alebo filtrovane
vody spomali vznik vodného kamefia. Odpordcame
odvapriovat spotrebic po 100-200 pouZitiach,
alebo minimdlne kaZdé 2-3 mesiace.

o Pri pouZivani komertnych odvdpfiovacich
prostriedkov je dblezité dodrZiavat na nich
uvedené pokyny. MoZzete pouZit aj Cistiaci
prostriedok Capresso, dostupny na stranke
www.Ccapresso.com. Rozpustite jedno balenie
Cistiaceho prostriedku Capresso v 30 unciach
(900 ml) vody a pridajte roztok do nadrzky na
vodu,

NepouZivajte ocot, pretoZe tento
moZe vyrazne skrdtit Zivotnost
tesnenia vo vnutri sparovacej hlavy.

(i

6.3.1 Odvapnovanie sparovacej
hlavy
1. Odstranite drZiak s filtrom (7).

2. Pre lepSie odvapnenie odskrutkujte mriezku vo
vnUtri sparovacej hlavy. Utrite akékol'vek zvySky
kdvy vinkou utierkou.

3. Napliite nddrzku na vodu odvapiovacim
prostriedkom.

4, PoloZte velkd misku pod sparovaciu hlavu.

5. Stlacte hlavny vypinat (11) na boku spotrebita
a otocte ovladacie tlacidlo dolava do polohy
ikony ,Salky". Potkajte, kymsa 1/3 a7 1/2 roztoku
precerpd cez systém a sparovaciu hlavu,

6. Otocte ovlddacie tlatidlo spat do polohy ,0" na
zastavenie procesu.,

7. Nechajte stroj stat priblizne na 10 mint.

6.3.2 Odvapnovanie spenovaca
mlieka

1. Odstrante Cierny nadstavec spefiovata mlieka.

2. Naplrite odmerku 6 az 8 uncami (170 az 240 ml)
studenej vody a ponorte speriovat mlieka do
studenej vody.

3. Ototte ovlddacie tlacidlo doprava smerom k
ikone ,pary” a nechajte unikat paru na priblizne
30 sekund. Opakujte tento proces triaz Styrikrat,

4, Teraz spracujte zvySny odvapfiovaci prostriedok
cez sparovaciu hlavu ako je vy3Sie opisané.

6.3.3 Oplachnutie systému

1. Vyberte nadrzku na vodu a dokladne ju
oplachnite. Potom ju naplfite Cerstvou studenou
vodou.

2. Opakujte kroky (4 az 6) s Cerstvou studenou
vodou.

3. Vymerite mrieZku v sparovacej hlave a utiahnite
bezpelne skrutky.
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Odstranovanie poruch

7.1 Problémy, mozné pri€iny a napravné opatrenia

strany drziaka s
filtrom.

Problém Pri¢ina Ndpravné opatrenie
DrZiak s filtrom je nespravne Ototte paku drziaka s filtrom viac doprava.
vlozeny.
Okraj sitka je znetisteny mletou Vypnite stroj, vyberte drZiak s filtrom a vyistite
Kava vytekd zo kdvou okraje sitka.

Mriezka v sparovacej hlave je
Spinava.

Odstrafite mriezku v sparovacej hlave odstra-
nenim dvoch skrutiek, ktoré drZia mriezku na
mieste. Mriezku vycistite ju dokladne teplou
vodou a nasad'te ju spat. Uistite sa, Ze skrutky
st pevne naskrutkované,

POZORIHORUCE.

Z drziaka s filt-
rom nevyteka
kava, alebo kava
vyteka len vel'mi
slabo.

V nddrzke nie je voda.

Naplfite nadrzku vodou.

MrieZka vo vnutri sparovacej hlavy
je zablokovana.

Prevarte vodu cez mriezku bez toho, Ze by

ste vloZili drziak s filtrom. Ak nevytekd voda,
odskrutkujte mriezku, vyCistite ju a nasad'te ju
spat,

Sitko je zablokované.

Naprava: VyCiistite sitko, vioZte ho do drZiaka s
filtrom a precerpajte cezefi vodu bez kdvy. Ak
nevyteka zo sitka voda, skontaktujte zakaznicky
servis a objednajte si nahradné sitko.

Espresso po
sparovanilen

Mletd kava je prilis jemnd alebo je
priliS husto stlacena.

Mletd kavu neutlacajte tak silno. PouZite hrub-
Sie namletd kavu.

kvapka po
kvapkach. Stroj je zablokovany usadeninami | Odvépnite spotrebit. Pozri kapitolu 8c.
vodného kameia.
Mletd kdva je priliS hrubo namletd. | PouZite jemnejSie namletu kavu.
Espresso vyteka
prilisrychlo. V sitku nie je dostatok kavy. PouZite viac mletej kavy.

Plne automaticky kavovar/Navod na pouZitie
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Odstranovanie poruch

Problém Pricina Ndapravné opatrenie
Kava je prilis stard alebo sucha. PouZite cerstvi kavu.,
Kava nie je dostatoCne pevne Kavu pevnejSie utlacte. PouZite jemnejSie
stlatend. Voda priliS rychlo preteka | namletd kavu.
Ziaden krém. il
Kava je priliS hruba. PouZite kuZelovity ostry mlynek na kavu pre
jemnejSiu a konzistentne namletu kdvu.
Zmes kdvy nie je vhodnd na pripra- | Zmefite znatku espressa.
VU espressa.
Zo speriovaca Spitka spefiovata mlieka je zablo- | Pozri kapitolu 8b,Cistenie spefiovata mlieka”.
mlieka kovana. Ak spefiovat mlieka nie je zneCisteny vysu-
nevychadza Senymi sadeninami mlieka, ale nevychddzaz
para. neho para, odvdpnite spefiovac mlieka ako je

popisané v kapitole 8c. Ak je spatrebit stéle
zablokovany, skontaktujte zakaznicky servis,
pozri kapitolu 11.

Pri spefovani
mlieka nevznika

Mlieko nie je Cerstvé.

Pouzite Cerstvé mlieko.

Mlieko nie je vhodné.

Pouzite mlieko s nizSim obsahom tuku. Mlieka
rastlinného pévodu sa nesperiuju
tak dobre ako mlieko.

dostatok peny. | Mlieko je uz nazatiatku priliS teplé. | PouZivajte mlieko z chladnicky (34 °F ~1°C).
MnoZstvo mlieka na spefiovanie nie | PouZite viac studeného mlieka.
je dostatocné.
202 /5K PIne automaticky kdvovar/Navod na pouzitie
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