GPP-400



MANUAL
TECHNICAL SPECIFICATIONS

e Power supply: 220-240V 50/60Hz

o Total power 1100-2100W

e Capacity: 40 |

e Water tank capacity: 1,4 |

e Temperature regulation: 30-230°C

e Energy efficiency class: A

ELEMENTS
Pictures are only for reference

1. Control panel 5. Tray 9. Water tray
2. Fork assembly 6. Water tank 10. Body
3. Fork 7. Handle 11. Door switch
4. Grill 8. Doors 12. Glove




WORKING PRINCIPLE

GPP-400 is a technologically advanced electric oven with steam function.
Thanks to it, you can prepare not only a juicy roast for dinner or a delicious
cake for dessert, but also many dishes that, thanks to the pair, will gain a
new dimension of taste. Enjoy perfectly grown bread with a crispy crust,
fries free from harmful oil and vegetables that do not lose their nutritional
value. With the help of the GOTIE steam oven, you can also reheat any dish
that will not dry out as it happens in traditional microwaves. The device can
be operated using an intuitive touch control panel. Elegant, refined design
makes the GOTIE oven pride of every kitchen.

The advantages of the oven and steam cooker in one device
10 programs dedicated to various products

Fryer

Vegetable and fruit dryer

Microprocessor control

Soft-touch touch buttons

LED display

Stainless steel housing

Built-in heating elements at the bottom and the top of the chamber
The door is made of durable, double-layered glass

Effective thermal insulation

SAFETY NOTES

1. Before the first use, carefully read the entire contents of this manual
and follow the instructions in the manual during use.

2. The connecting cable should be connected to the socket with the
parameters compliant with those given in the instructions.

3. The device should be disconnected from the mains always by pulling
the plug, not by the power cord.

4. The device should be placed on a stable, dry and moisture-resistant
substrate

5. This device is not intended for use by persons (including children)

with limited physical, sensory or mental abilities, unless they are

supervised by a person responsible for their safety.

Make sure that children do not play with the appliance

The device is intended for home use only

Do not use outdoors.

Do not carry or lift during work; transfer after cooling
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Do not use the device with wet hands.

The device should be placed away from heat sources (heaters,
stoves).

Do not place the device on or near tablecloths, curtains and other
flammable materials.

Keep a distance of at least 10 cm from the other objects on the back,
both sides and from the top. Do not place other devices on the oven.
Keep your hands, face or other body parts away from the door when
the appliance is on or shortly after finishing work. Released steam
and high temperature air can cause burns.

Take care when removing the food due to the hot elements inside
the oven.

Do not leave the device running unattended.

After use and before cleaning and maintaining the device,
disconnect the mains plug from the socket.

Wait until the device has cooled down before cleaning.

Clean the glass of the oven with a soft and damp cloth. Do not use
sharp tools to prevent damage to the glass.

Do not immerse the device in water.

Before use, check that the kitchen utensils used are suitable for this
product. It is recommended to place food in heat-resistant
containers; the number of liquids must not exceed two thirds of the
vessel's capacity.

Do not pour water into the tank above the MAX level.

Prevent food from coming into contact with the walls or door of the
oven to avoid burning or falling out after opening the door.

After removing the container, allow the rest of the water from the
oven to flow into the stand under the device. Pour water out of the
stand after each use of the oven.

Do not put products in packaging such as bottles, cartons or foils
into the oven.

Do not use if the power cord is damaged if it has been dropped or
damaged in any other way.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

Do not use steam cleaners for cleaning.

Do not place the device behind doors or curtains to avoid
overheating.

The device should be placed at a height of at least 85 cm.



31. The equipment may only be repaired by an authorized service center.
Any modifications or use of spare parts or components other than
the original is prohibited and jeopardizes the safety of use.

32. The manufacturer is not liable for any damage resulting from
improper use of the device.

PLEASE KEEP THIS INSTRUCTION MANUAL
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(1) Oven lamp/child lock key:

1. Touch it once, oven lamp is ON; touch it again, oven lamp is OFF;

2. Oven lamp will be ON for three minutes after the work is over;

3. Oven lamp will be ON for three minutes when the oven door is
opened;

4. The key turns to child lock by holding it down for three seconds; in

the standby mode, hold it down once, it is locked; press it again to
unlock.

(2) Setting key: preset and time-delay

1. In any programs standby mode, press this key to enter the preset mode
and preset icon is ON;

2. After any programs working end, Press this key to enter the time-delay
function sates and the time-delay icon is ON;

(3) Back key: press this key to return to the previous setting mode before
start working, and press it again to return again.

(4, 6) Selection key (Reverse function):

1. Select 9 DIY regular function modes and 10 specific working modes;
2. Adjust the time;

3. Adjust the temperature.

(5) ON/OFF : press this key to activate all icons to light up; In the
activation or working status of the machine press this key to exit the
running mode, and the machine will return to the standby status.

(7) Start:

1. Start;
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1. Time — hours:minutes

2. Temperature — Adjustable range: 30°C - 230 °C

3. Preset function prompt

4. Working time — delay prompt

5. Water level icon — Icon is always ON for water; a flashing light
means a lack of water.



6. Prompt for cleaning of water tray

7. Children Lock

8. Prompt for descaling

9. Top heater pipe

10. Bottom heater pipe

11. Prompt for a high temperature

12. Ferment

13. Preheat

14. Making Yoghurt

15. Air Fryer — This menu contains 9 programs and recipes

16. Dry fruit and bake nuts — This menu contains 9 programs and recipes
for different fruits and bake different nuts

17. Steam menu — This menu contains 9 programs and recipes for different
food

18. Roasting — This menu contains 9 programs and recipes for fish and
different meat

19. Bake — This menu contains 9 programs and recipes for different bread
cake

20. DIY Mode - Baking method and time shall be set by customers
themselves

21. Descaling — Reminds to clean the scale

OPERATING INSTRUCTIONS

1. First energization
The machine enters the full-screen standby interface after a “beep” sound
when it is energized firstly by touching power ON .
During the setting process, if there is no operation for in three minutes, all
current settings will be cancelled and the machine will return to the
standby interface for a standby mode.

2. Menu selection
In the standby mode, press the selection key < or > to enter the menu
selection mode.
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1) Ferment - steam function, default temperature 40°C, adjustable
among 30-50°C, time adjustable among 0-7 hours.
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2) Preheat '} - temperature is not adjustable. It is set as 180°C. When
the temperature reaches 180°C, the work is over, the display shows “END”
and the buzzer will beep for 10 times to prompt that the preheating work is

completed and you can continue the baking operation.

]
3) Making Yoghurt T - default temperature 45°C that is not adjustable,
and default time of 8 hours that is not adjustable.

4) Air Fryer ). function includes 9 programs.

5) Dry fruits or bake nuts - when this menu is selected, the
temperature display column will show “L-1", and meanwhile, the time
display column will show the required working time — . Using buttons < >
choose program (from L-1 to L-9) and accept by button Start.

Py

6) Steam function - when this menu is selected, the temperature

display column will show “E-1”, and meanwhile, the time display column will
show the required working time. Using keys < > choose program (from E-1
to E-9) and accept by pressing Start.

7) Roast meat - when this menu is selected, the temperature display
column will show “F-1”, and meanwhile, the time display column will show
the required working time. Using keys < > choose program (from F-1 to F-
9) and accept by pressing Start.

»

8) Bake bread - when this menu is selected, the temperature display
column will show “H-1”", and meanwhile, the time display column will show
the required working time. Using keys < > choose program (from H-1 to H-
9) and accept by button Start.

DIY
9) DIY - when this menu is selected, steam icon will light on. By
pressing < > choose function, and accept by pressing Start. The details of
the DIY functions are described in the further part of this manual.
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10) Descaling “— - working time of 50 minutes is not adjustable. The work
process cannot be paused

3. Setting of working hours and temperature
After the desired function is selected, it shall be confirmed by pressing the
START key. Digits in hour column will start blinking. By pressing keys < >
set the desired number of hours. Accept by pressing START and set the
number of minutes in the same way. After confirming with START, the
temperature column will flash; set the temperature with the buttons < > and
accept. Device will start to work.

4. During the work
1) Pause
To stop the device during operation, press the Start button. Time counter
will be stopped. To resume work, press Start again.
2) Add the time and adjust the temperature in the midway
During the cooking/Baking/Roasting process, if you want to adjust the
cooking time or temperature, the operation is as follows:

e Press Setting key, until the “Time-delay” icon appers. At this time,
the minute bit will flash. The minute bit can be adjusted by pressing
the selection key < > (setting of hour bit is not available for delay
time function).

e After the minute bit is adjusted, press the START key to enter the
setting of temperature. If you do not need to adjust the temperature,
please press the START key to directly start the work.

e After the temperature is adjusted, press the START key to start the
work.

e The time-delay function is not available for the descaling program.
After it is completed, the system directly enters the END interface.

5. End of Work

1) After the program process is ended, “END” appears on the display
screen, and the buzzer will beeps for 10 times, which indicates that the
cooking is completed. Afterwards, you can open the door to take out the
food or the system will automatically exit to the standby status five minutes
later.

2) After the program is over or in the standby state, for a pause or stop in



the midway, the display screen will show the high-temperature prompt icon
so long as the oven cavity temperature is over 50°C and the centrifugal fan
will be the working for 3 minutes.

B

3) After the program is completed with the steam function, “— icon will
flash on the screen, which reminds the user to take out the water tank and
drain the water from the evaporator, and then pour away the residual water
from water holder. This icon will flash for 1 minute.

6. DIY

Steam

Strengthening heating
(Back heater convection + top heater pipe + bottom heater pipe)

Top Heater pipe

Top and bottom heater

Hot air convection (top Heater pipe + rear fan)

Back heater convection (Back heating + rear fan)

High-temperature steaming (steam + Back heater convection)

Back heater convection + turning fork

Top Heater pipe + turning fork

() &) (@ & G U] O] (&) U
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1) DIY Steam

Adjustable temperature range: 50-110°C, with adjusting scale of 5°C.

In the standby status, open the oven door, take out the water tank to fill the
water to its maximum scale; put in the water tank and food and then close
the oven door.

Press selection key < > and enter the steam mode. ~ will flash, and the
indicator light of water tank/time/temperature is ON. Press the START key,
hour icon will shine. Press the SELECTION key to select the time as
required (default value is 0, ranging from 0-6). After it is selected, press the
ENTER key to enter the minute selection mode and then, the minute icon
will flash. Press the SELECTION key to select the required time (default
value is 30, ranging from 0-59). After it is selected, press the ENTER key to
enter the temperature selection mode and then, the temperature icon will
flash. Press the SELECTION key to select the required temperature (default
value is 100, ranging from 50-110). After the selection, press the ENTER
key.

After the steam function is completed, the user shall be prompted to drain

the residual water from the water holder and icon will flash on the
screen to remind the user to drain the residual water from the water holder.
After the end of the cooking, the buzzer will beep for 10 times and then stop.
Afterwards, user can open the door to take out the food. If there is no
operation within five minutes, the system will automatically return to the
standby interface.

2) DIY Other Roast Modes

Adjustable temperature range: 100-230°C. The default working temperature
is 180°C and the time is adjustable.

Open the oven door in the standby state, put in the food and then close the
door. By pressing < > choose one from eight roast modes. Icon will start to
flash. Accept by pressing START, key, the “hour” icon will flash. Press the
Selection key to select the required time (default value is 0, ranging from 0-
3). After it is selected, press the START key to enter the minute selection
mode and then, the minute icon will flash. Press the SELECTION key to
select the required time (default value is 30, ranging from 0-59).

After the end of the cooking, the buzzer will beep for 10 times and then stop.
Afterwards, user can open the door to directly take out the food. If there is
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no operation within five minutes, the system will automatically return to the
standby interface.

After the cooking is completed, a high-temperature indication @ will be
displayed as long as the temperature of cavity exceeds 50°C.

ﬁ
ol
1. Steam menu
Code E-1 E-2 E-3 E-4 E-5 E-6 E-7 E-8 E-9
Vegetable Rice Fish Shrimp Crab Eggs Chicken Papaya Tomato
Food
Time
(min.) 16 50 20 15 30 16 30 35 30
Temp. (°C)
100 100 100 100 100 100 100 100 100
&
2. Roast menu
Code F-1 F-2 F-3 F-4 F-5 F-6 F-7 F-8 F-9
Food Chicken Steak Muttons Salmon Chicken Saury Chips Shrimps Sausages
Style leg
Time (min.) 35 12 35 20 26 20 12 15 10
Temp. (°C) 230 230 200 220 200 220 180 180 200
3. Bake menu
Code H1 H2 H3 H4 H5 Hé6 H7 H8 H9
B Yoghurt i .
Type aguette Wheat Pizza oghur Chiffon Chocolate Cookies | Puff Egg
Bread Bread Cheese | Cake Cake Tart
Cake
Time
(min.) 16 20 22 60 50 50 14 30 22
Temp (°C) 180 180 180 150 150 150 180 180 180

12
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4. Air Fryer menu s |

Code P-1 P-2 P-3 P-4 P-5 P-6 P-7 P-8 P-9
Pork i Oni i i
PP | Chops | Wings | Cricken Veat | Crigs | | Croutons | mini | Bacon
P 9 Kabobs pizza
balls
Time 18
(min.) 20 23 18 7 13 14 18 15
Temp.
(°C) 210 200 180 210 220 220 140 180 200
=P
5. Dry Fruits and bake Nuts menu
Kod L1 L-2 L-3 L-4 L-5 L-6 L-7 L-8 L-9
Type Banana Apple Rasins Kiwi Lemon Almonds Walnut Macadamia Cachew
Nut nut
Time
(min.) 360 360 420 360 360 10 12 12 12
Temp.
(°C) 65 65 90 65 65 140 160 160 160

w | FEEEE0 000

OTHER FUNCTIONS
i

Descaling

1. When the accumulated working time of heating pipe of evaporating

heater reaches 100 hours, the system will remind the user to remove

the scale of evaporating heater (user can also start the descaling

function automatically). At this moment, the descaling icon on the
screen will flash.

2. The descaling mixture(water and clearing media) is prepared
according to the mixing ratio of 1:8 and then put into the water tank
after an even mixing. The dosage of descaling mixture in the water
tank may not be lower than the descaling scale of water tank.

3. After the descaling mixture or agent is added into the water tank and

Bl

the oven door is closed, press “— key and press START.
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4. The countdown mode is used for the product. When there are still 20
minutes, the user is reminded to pull out the water tank to drain the
descaling agent and replace the clean water. After the water tank is
inserted, the machine begins to work. When there are still 10 minutes,
the user is reminded again to pull out the water tank to replace the
clean water. After the water tank is inserted, the machine begins to
work. After the completion, the user will be prompted.

Setting Key function

1. Presetting time: you can plan the time of the program's operation in
advance. When selecting a program or in standby mode, press the
Settings button to enter the time settings. The clock icon will be
displayed and the hour counter will start blinking. Set the number of
hours and minutes separately, each time confirming with the Start
button. After confirming the number of minutes you will return to the
program selection menu.

2. By pressing < > keys select the program and start it using Start. The
programmed time and interface of the selected program will be
displayed alternately for 5 seconds.

3. Delay: after finishing any program, tap the Settings button to add
time and adjust the temperature; confirm with Start. The delay icon
will be displayed and the device will resume operation.

4. In DIY mode, press the Settings button to change the time and
temperature at any time. After setting the desired values with the
buttons < > accept by press START. the device will resume work.
To exit the settings at any time, press Power button. The device
returns to the standby mode.

LI
Lighting function 'Q“'
After the key is activated, the illuminating light will be ON for 3 minutes by
pressing the key Lighting/Child Lock, and it will go out by pressing the key
again.

Children lock EI

After entering the working state, children lock icon is ON by holding down
the key Lighting/ Children Lock, and all keys or buttons are locked. They
cannot be unlocked unless user holds down the key Lighting/Children Lock
again.
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Water level detection protection O

When the working state of steam mode is started, if water shortage is
detected, the machine will stop the work and the buzzer will give an alarm,
and then all keys or buttons are invalid. The machine resumes the work
after the water is added.

Open/close protection of oven door

In the door-opening state, the startup becomes unavailable; during the
working process, the machine suspends the work if user opens the oven
door. The machine automatically resumes the work after the oven door is
closed.

CLEANING AND MAINTENANCE

Please turn off the steam oven and unplug the power cord from the
outlet before cleaning the cavity

e Do not clean the bakeware surface with metal tool or grinding
material because there is a non-sticky coating on the surface.

e Please keep the cavity clean frequently. When good or grease is
splashed onto the inner wall, it can be wiped with a damp cloth
rather than any hard substance. If the inner wall of the oven is dirty,
user can clean it with soft lotion rather than rough and abrasive
lotion;

e It is recommended to use the pure water or distilled water for the
cooking purpose of the steam oven. If the tap water is used for a
long time, there will be scale on the inner walls of the cavity;

e The water tank shall be checked regularly. If necessary, the water
tank shall be taken out horizontally. The water tank shall be cleaned
and wiped gently with a soft cloth. After the wiping or cleaning of
the inner wall, the water tank shall be put back to its original place.

e After the cooking is completed, the residual water in the water
holder shall be removed.

e The sealing surface of the oven door shall be cleaned frequently
and wiped with a soft dry cloth.

e [f the steam oven will not be used for a long time, the power plug
shall be unplugged and the cavity shall be cleaned and then the
steam oven shall be placed in a dry environment without corrosive
gas.
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e The product must be repaired by a professional maintenance staff
in case of any failure. Do not disassemble and overhaul it by
yourself.

e Do not clean the glass of oven door with a rough detergent or sharp
metal scraper because it may lead to the smashing of the glass.

e The power cord shall be unplugged when cleaning the cavity or
replacing the bulb.

GUIDELINE FOR TROUBLESHOOTING

The following table helps in solving problems that may arise while using
the device:

ABNORMAL POSSIBLE CAUSES SOLUTION
CONDITIONS
Device not No power Plug in power supply
working

o Stop the work, open the
Erl Open circuit for top sensor oven door and allow the
cavity to cool down for 10
minutes, and then restart it
or contact the after-sales
service.

Stop the work, open the

Er2 Short circuit for top sensor oven door and allow the
cavity to cool down for 10
minutes, and then restart it

or contact the after-sales
service.

Open circuit for down sensor Stop the work, open the oven
Er3 door and allow the cavity to
cool down for 10 minutes, and
then restart it or contact the
after-sales service.

Short circuit for down sensor Stop the work, open the oven
Erd door and allow the cavity to
cool down for 10

minutes, and then restart it or
contact the after-sales service.

Er7 Open circuit for evaporating Contact the after-sales
heater sensor department for repair.
Ers Short circuit for evaporating Contact the after-sales
heater sensor department for repair.
N%g'igi’é:n 1. Check whether the power supply plug is 1. Re-energize;
plugged; 2. Contact the after-sales
2. Display panel in poor contact department for repair
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Oven lamp does not
light

1. Oven lamp is damaged
2. Poor contact

1.Replace or contact the
after-sales
department for repair
2. Contact the after-sales
department
for repair

Exhaust fan does

1.Poor contact

Contact the after-sales

2. Evaporator heater is damaged
3. Water intake system is damaged

not work 2.Fan is damaged department for repair
1 Water pipe is blocked Contact the after- sales
No steam department for repair

Steam oven does
not work

1.Door is not closed tightly
2. Poor contact of door control
switch

1.Re-close the oven door
2. Contact the after-sales
department for repair

Steam leakage from
oven door

1.Door is not closed in place
2. Door sealant is off or damaged

Contact the after-sales
department for repair

3. Door structure is damaged or
not assembled in place

If the machine is not working after checking the possible reasons
above, it may have other faults. Contact with our service center.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

The device is made of materials that can be reprocessed or recycled. They
should be forwarded to the appropriate point that collects and recycles
electrical and electronic equipment.

WARRANTY

The device is intended for private use in the household, it can not be used
for professional purposes. The warranty expires in case of improper

operation.

H

— waste. It must be taken to a special local authority differentiated waste

collection centre or to a dealer providing this service. Disposing of a

household appliance separately avoids possible negative consequences for the environment
and health deriving from inappropriate disposal and enables the constituent materials to be
recovered to obtain significant savings in energy and resources. As a reminder of the need
to dispose of household appliances separately, the product is marked with a crossed-out
wheeled dustbin.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC.
At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban



INSTRUKCJA OBSLUGI
DANE TECHNICZNE

napiecie zasilania: 220-240V 50/60Hz
moc 1100-2100W

pojemnosé: 40 |

pojemnos¢ zbiornika na wode: 1,4 |
regulacja temperatury 30-230°C

klasa efektywnosci energetycznej: A

ELEMENTY URZADZENIA

Rysunki zamieszczone w instrukcji majg charakter pogladowy

1. Panel sterowania 5. Tacka 9. Pojemnik ociekowy
2. Rozen 6. Pojemnik na wode 10. Korpus urzgdzenia
3. Widelec 7. Uchwyt 11. Czujnik otwarcia
4. Grill 8. DrzwiczKki 12. Rekawica

18



OPIS URZADZENIA

GPP-400 to zaawansowany technologicznie elektryczny piekarnik z funkcija
pary. Dzieki niemu przyrzgadzisz nie tylko soczystg pieczeh na obiad czy
pyszne ciasto na deser, ale takze wiele dan, ktére za sprawg pary zyskajg
nowy wymiar smaku. Ciesz sie doskonale wyro$nietym pieczywem o
chrupigcej skérce, frytkami wolnymi od szkodliwego oleju i warzywami,
ktére nie tracg walorow odzywczych. Za pomocg piekarnika parowego
GOTIE mozesz réwniez odgrza¢ dowolne danie, ktére dzieki parze nie
wyschnie tak, jak dzieje sie to w tradycyjnych mikrofaléwkach. Urzadzenie
obstuzysz za pomocg intuicyjnego, dotykowego panelu sterowania.
Elegancki, dopracowany design sprawia, ze piekarnik GOTIE bedzie
ozdobg kazdej kuchni.

Zalety piekarnika i parowara w jednym urzgdzeniu
10 programéw dedykowanych do réznych produktéw
Frytownica

Suszarka do warzyw i owocow

Sterowanie mikroprocesorowe

Przyciski dotykowe typu soft-touch

Wyswietlacz LED

Obudowa ze stali nierdzewnej

Elementy grzejne na dole i na gérze komory
Drzwiczki z wytrzymatego, dwuwarstwowego szkta
Skuteczna izolacja cieplna

BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie z catoscig
tredci niniejszej instrukcji oraz przestrzegaé zaleceh zawartych
w instrukcji podczas uzytkowania.

2. Przewdd przylgczeniowy nalezy podigczy¢ do gniazdka
o parametrach zgodnych z podanymi w instrukcji.

3. Urzadzenie nalezy odtgczy¢ od sieci zawsze poprzez pociggniecie
za wtyczke, a nie za przewod zasilajgcy.

4. Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnym, suchym i odpornym na
wilgo¢ podtozu.

5. Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) z ograniczonymi zdolno$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, chyba Ze bedg one nadzorowane przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
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15.

16.
17.

18.
19.

20.
21.

22.
23.

24,

25.

26.

27.
28.

Nalezy zwraca¢ uwage, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem.
Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.

Nie uzywac¢ na wolnym powietrzu.

Nie przenosic¢ lub podnosi¢ w czasie pracy; przenosic¢ po ostygnieciu.

. Nie obstugiwac urzadzenia mokrymi rekoma.
. Urzadzenie nalezy ustawia¢ z dala od zrédet ciepta (grzejniki, piece).
. Nie umieszcza¢ urzadzenia na lub w poblizu obruséw, zaston

i innych materiatow tatwopalnych.

. Zachowac odlegto$¢ co najmniej 10 cm od innych obiektéw z tytu,

obu bokow i od gory. Nie umieszczac innych urzgdzen na piekarniku.

. Nie zbliza¢ rgk, twarzy ani innych czesci ciata do uchylonych

drzwiczek przy wigczonym urzadzeniu lub krétko po zakorczeniu
pracy. Uwolniona para i powietrze o wysokiej temperaturze moga
doprowadzi¢ do poparzenia.

ZachowaC ostrozno$¢ przy wycigganiu potraw ze wzgledu na
gorgce elementy wnetrza piekarnika.

Nie pozostawia¢ uruchomionego urzgdzenia bez nadzoru.

Po uzyciu oraz przed czyszczeniem i konserwacjg urzadzenia
nalezy wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

Przed czyszczeniem poczekac na schtodzenie urzgdzenia.

Szybe piekarnika czysci¢ miekkg i wilgotng Sciereczkg. Nie uzywac
ostrych narzedzi, aby zapobiec uszkodzeniu szyby.

Nie zanurzac urzgdzenia w wodzie.

Przed uzyciem sprawdzi¢, czy zastosowane przybory kuchenne sg
odpowiednie dla tego produktu. Zaleca sie umieszczanie zywnoSci
w zaroodpornych pojemnikach; ilo$¢ ptynéw nie moze przekraczaé
dwoch trzecich pojemnosci naczynia.

Nie wlewa¢ wody do zbiornika ponad poziom MAX.

Nie dopuszczaC do stykania sie zywnosci ze Sciankami lub
drzwiczkami piekarnika, by unikngé jej spalenia lub wypadniecia po
otwarciu drzwiczek.

Po wyjeciu zbiornika pozwoli¢, by reszta wody z piekarnika
wyptyneta do podstawki pod urzgdzeniem. Wylewaé wode z
podstawki po kazdym uzyciu piekarnika.

Nie wktada¢ do piekarnika produktéw w opakowaniach takich jak
butelki, kartony lub folie.

Nie uzywac w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, gdy
urzadzenie spadto lub zostato uszkodzone w inny sposéb.

Przed wymiang zarowki upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytaczone.
Nie uzywac do czyszczenia myjek parowych.
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29. Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia za drzwiami lub zastonami, by
unikng¢ przegrzania.

30. Urzadzenie nalezy umiesci¢ na wysokosci co najmniej 85 cm.

31. Napraw sprzetu moze dokonac¢ jedynie autoryzowany punkt
serwisowy. Wszelkie modyfikacje Ilub stosowanie innych niz
oryginalne czesci zamiennych Iub elementow urzgdzenia jest
zabronione i zagraza bezpieczenstwu uzytkowania.

32. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne szkody
powstate w wyniku niewtasciwego uzywania urzgdzenia.

PROSIMY ZACHOWAC INSTRUKCJE OBStUGI URZADZENIA
@

© @ 06

(1) Lampka/blokada przed dzie¢mi:
1. Nacisnij, aby wigczy¢ lampke piekarnika; nacisnij ponownie, aby jg
wytaczyc;
2. Lampka $wieci przez trzy minuty po zakonczeniu pracy;
3. Lampka swieci przez trzy minuty po otwarciu drzwiczek piekarnika;
4. Aby witgczyé zabezpieczenie przed dzieémi, w trybie czuwania
przytrzymaj przycisk przez trzy sekundy; powtdrz czynnosé, by
odblokowad.
(2) Przycisk ustawien:
1. W dowolnym trybie w stanie czuwania nacisnij ten przycisk, aby
przejs¢ do ustawieh. Ikona ustawienh swieci;
2. Po zakohczeniu dowolnego programu, nacisnij ten przycisk, by
przejs¢ do ustawien wydtuzenia czasu pieczenia.
(3) Wstecz:
Nacisnij ten przycisk, by cofng¢ sie do poprzedniego kroku w trakcie
ustawiania parametrow pieczenia.
(4, 6) Klawisz wyboru (w lewo, w prawo):
1. Wybierz jeden z 10 predefiniowanych programow;
2. Dostosuj czas;
3. Dostosuj temperature.
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(5) Wiacznik ON/OFF:

1. Nacisnij ten przycisk, aby wigczyé urzadzenie (wszystkie ikony
zaswiecy sie); w trakcie pracy urzgdzenia nacisnij ten przycisk, by
wyjs¢ z aktualnego trybu. Piekarnik przejdzie w stan czuwania.

(7) Start:

1. Start;

2. Pauza;

3. Przejdz.
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Czas pieczenia — godziny:minuty

Ustawiona temperatura — regulowana w zakresie 30-230°C

Ikona ustawienia predefiniowanego

Ikona wydtuzenia czasu pieczenia

Ikona poziomu wody — Swieci ciggle, gdy w zbiorniku jest woda;

mruga, gdy wody brakuje

6. Przypomnienie o czyszczeniu zbiornika wody

7. Zabezpieczenie przed dzie¢mi — blokada panelu sterowania

8. Przypomnienie o odkamienianiu

9. Gorna grzatka

10. Dolna grzatka

11. Ikona wysokiej temperatury

12. Przetwory

13. Wstepne podgrzewanie

14. Przygotowywanie jogurtéw

15. Frytownica — menu zawiera 9 programow i przepisow

16. Suszenie owocow i pieczenie orzechow — menu zawiera 9
programow i przepisow dla réznych owocow i orzechéw

17. Tryb pary — menu zawiera 9 programow i przepisow dla réznych
produktow

18. Pieczenie miesa — menu zawiera 9 programéw i przepisow dla
réznych typow miesa i ryb

19. Pieczenie — menu zawiera 9 programow i przepisow dla réznych
typow ciasta chlebowego

20. DIY — ,zréb to sam” — spos6b pieczenia i czas moze by¢ ustawiony
recznie

21. Odkamienianie — przypomina o koniecznosci usuniecia kamienia

UZYTKOWANIE

1. Uruchamianie urzadzenia
Po podtgczeniu do pradu dotknij przycisku ON (5), by uruchomic urzgdzenie.
Przejscie w stan czuwania zostanie zasygnalizowane dzwigkiem, a panel
sterowania podswietli sie. Jesli w trakcie konfiguracji w ciggu trzech minut
nie zostanie wykonana Zzadna operacja, wszystkie biezgce ustawienia
zostang anulowane, a urzgdzenie powrdéci do stanu czuwania.

2. Wybér programu
W trybie czuwania uzyj przycisku < (4) lub > (6), zeby wej$¢ w menu wyboru
programu. Za pomocg tych przyciskdw wybierz program, przewijajgc w
lewo lub w prawo. Ikona wybranego programu podswietli sie.

arwOE
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1) Przetwory - funkcja parowa; domysina temperatura to 40°C,
regulowana w zakresie 30-50°C; czas 0-7 godzin.

°C
2) Podgrzewanie 'j - domysina temperatura to 180°C; kiedy zostanie
osiggnieta, program zakonczy sie, a na wyswietlaczu ukaze sie napis END
i pojawi sie sygnat dzwigkowy.

=
3) Przyrzadzanie jogurtow T - domyslna temperatura to 45°C; czas 8
godzin.

D

4) Frytownica o - funkcja ta zawiera 9 programow.

5) Suszenie owocow i pieczenie orzechow - kiedy ten program jest
wybrany, w kolumnie temperatury na wyswietlaczu ukaze sie ,L-1", zas w
kolumnie czasu — odpowiadajgcy danemu programowi czas. Uzywajgc
przyciskow < > wybierz program (od L-1 do L-9) i zatwierdz przyciskiem
Start.

R

6) Funkcja pary . - kiedy ten program jest wybrany, w kolumnie
temperatury na wyswietlaczu ukaze sie ,E-17, za§ w kolumnie czasu —
odpowiadajgcy danemu programowi czas. Uzywajgc przyciskow < >
wybierz program (od E-1 do E-9) i zatwierdz przyciskiem Start.

=

7) Pieczenie miesa . - kiedy ten program jest wybrany, w kolumnie
temperatury na wyswietlaczu ukaze sie ,F-1”, zas w kolumnie czasu —
odpowiadajgcy danemu programowi czas. Uzywajgc przyciskow < >
wybierz program (od F-1 do F-9) i zatwierdz przyciskiem Start.

»

8) Pieczenie chleba/ciast - kiedy ten program jest wybrany, w kolumnie
temperatury na wyswietlaczu ukaze sie ,H-1", zas w kolumnie czasu —
odpowiadajgcy danemu programowi czas. Uzywajgc przyciskow < >
wybierz program (od H-1 do H-9) i zatwierdz przyciskiem Start.
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DIY
9) DIY (,zréb to sam”) - kiedy wybierzesz ten program, podswietli sie
ikona pary. Za pomocg przyciskébw < > wybierz funkcje i zatwierdz
przyciskiem Start. Szczegdty funkcji DIY sg opisane w dalszej czesci
instrukciji.

fad

10) Odkamienianie “~— - czas 50 min.; ten program nie moze by¢
zatrzymany po uruchomieniu.

3. Uruchamianie programu
Po wybraniu programu nacisnij Start, by go uruchomigé.
Uwaga: pojemnik z przynajmniej minimalng iloscia wody musi byc¢
umieszczony w urzgdzeniu réwniez przy programach, ktére nie uzywajg
pary.

4. Ustawianie czasu i temperatury (tylko niektére programy)
Wybor programu nalezy zatwierdzi¢ przyciskiem Start. Cyfry w kolumnie
godzin zaczng mrugaé. Za pomocg przyciskow < > ustaw zgdang ilo$¢
godzin, zatwierdz Startem i analogicznie ustaw ilos¢ minut. Po
zatwierdzeniu Startem zacznie miga¢ kolumna temperatury; ustaw
temperature przyciskami < > i zatwierdz. Urzgdzenie rozpocznie prace.

5. W trakcie pracy
1) Pauza
Aby zatrzymac urzadzenie w trakcie pracy, wcisnij przycisk Start. Licznik
czasu zostanie zatrzymany. Aby wznowic prace, ponownie wcisnij Start.
2) Regulacja czasu i temperatury w trakcie pracy
Jesli w trakcie pracy urzadzenia chcesz wydtuzy¢ czas lub ustawi¢ inng
temperature, wykonaj ponizsze kroki:

e Przytrzymaj przycisk Ustawien, dopoki nie pojawi sie ikona
Opodznienia. Licznik minut zacznie mrugac¢. Za pomoca przyciskéw
< > ustaw czas (nie jest mozliwe ustawianie godzin).

e Po ustawieniu czasu Kliknij Start, by przejS¢ do ustawien
temperatury. Jesli chcesz wznowi¢ prace bez zmieniania jej,
ponownie wcisnij Start.

e Po ustawieniu temperatury przyciskami < > przycisnij Start, by
wznowic prace.

e Funkcja opdznienia nie jest dostepna dla programu odkamieniania.
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6. Konczenie pracy

1) Kiedy program zakonczy sie, na wyswietlaczu ukaze sie komunikat ,END”
i pojawi sie 10-krotny sygnat dzwigkowy. Mozesz otworzy¢ drzwiczki i wyjgé

danie, w innym przypadku urzadzenie przejdzie w stan czuwania po uptywie

5 minut.

2) Po zakonczeniu programu lub w trybie czuwania na wyswietlaczu moze

ukaza¢ sie ikona . Oznacza ona, ze temperatura w piekarniku
przekracza 50°C i przez 3 minuty dziataé bedzie wentylator w celu
schiodzenia.

3) Po zakonczeniu programu z funkcjg pary na wyswietlaczu pojawi sie

bl

migajgca ikona —’ . Przypomina ona o koniecznosci wyjecia zbiornika na
wode oraz opréznienia go wraz z pojemnikiem ociekowym. Ikona mruga
przez 1 minute.

7. DIY (,,zréb to sam”)

Para

Termoobieg (tylna grzatka) + dolna grzatka + goérna grzatka

Gorna grzatka

Gorna i dolna grzatka

Opiekanie (goérna grzatka + tylny wiatrak)

Termoobieg (tylna grzatka)

Gotowanie na parze w wysokiej temperaturze (para + termoobieg
z tylng grzatka)

Termoobieg (tylna grzatka) + obrotowy widelec

Gorna grzatka + obrotowy widelec

CE)@ G e
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1) DIY Para

Zakres regulacji temperatury 50-110°C, co 5°C.

W trybie czuwania otworz drzwiczki piekarnika oraz wyjmij i napetnij zbiornik
na wode do poziomu MAX; wiéz zbiornik z powrotem, umies¢ produkty
w piekarniku i zamknij drzwiczki.

o

o

Za pomocg < > wybierz tryb pary. Ikona zacznie mrugac oraz pojawi
sie ikona zbiornika. Zatwierdz przyciskiem Start, by przej$¢ do ustawien
czasu i temperatury. Osobno ustaw godziny, minuty i temperature. Kazdy
wybor zatwierdz Startem.

Jesli zbiornik nie jest umieszczony w piekarniku lub zabraknie w nim wody,
ikona wody zacznie migac i pojawi sie alarm dzwiekowy. Wyjmij zbiornik
i uzupetnij wode, po witozeniu zbiornika i zamknieciu drzwiczek urzgdzenie
wznowi prace.

Po zakonczeniu programu z funkcjg pary na wyswietlaczu pojawi sie

il

migajgca ikona ~—’ . Przypomina ona o koniecznosci wyjecia zbiornika na
wode oraz oprdznienia go wraz z pojemnikiem ociekowym.

Kiedy program zakonczy sie, pojawi sie 10-krotny sygnat dzwiekowy.
Mozesz otworzy¢ drzwiczki i wyjgé danie, w innym przypadku urzadzenie
przejdzie w stan czuwania po uptywie 5 minut.

2) DIY Inne tryby pieczenia

Zakres regulacji temperatury 100-230°C, domyslna temperatura to 180°C.

W trybie czuwania otworz drzwiczki piekarnika, umie$¢ produkty wewnatrz
i zamknij drzwiczki. Przyciskami < > wybierz jeden z o$smiu trybow pieczenia.
Ikona wybranego trybu zacznie mruga¢. Zatwierdz przyciskiem Start, by
przejs¢ do ustawien czasu i temperatury. Osobno ustaw godziny, minuty
i temperature. Kazdy wybor zatwierdz Startem.

Kiedy program zakonczy sie, pojawi sie 10-krotny sygnat dzwiekowy.
Mozesz otworzy¢ drzwiczki i wyjgé danie, w innym przypadku urzgdzenie
przejdzie w stan czuwania po uptywie 5 minut.

Po zakonczeniu programu lub w trybie czuwania na wyswietlaczu moze

ukaza¢ sie ikona . Oznacza ona, ze temperatura w piekarniku
przekracza 50°C i przez 3 minuty dziata¢é bedzie wentylator w celu
schiodzenia.

27



1. Menu funkcji pary

Kod E-1 E-2 E-8 E-4 E-5 E-6 E-7 E-8 E-9
Typ Warzywa | Ryz Ryby Krewetki Kraby i raki Jaja Kurczak Papaja Pomidor
Czas
(min.) 16 50 20 15 30 16 30 35 30
Temp. (°C)
100 100 100 100 100 100 100 100 100
2. Menu pieczenia miesa
Kod F-1 F-2 F-3 F-4 F-5 F-6 F-7 F-8 F-9
Typ Kurczak Stek Baranina toso$ Udka z Sajra Frytki Krewetki Kietbaski
kurczaka
Czas
(min.) 35 12 35 20 26 20 12 15 10
Temp. (°C)
230 230 200 220 200 220 180 180 200
3. Menu pieczenia ciast i chleba
Kod H-1 H-2 H-3 H-4 H-5 H-6 H-7 H-8 H-9
Typ Bagietka Biaty ) Semnik  [Ciasto Ciasto . .
Pizza Babeczki Pty$ Tarta
chleb szyfonowe iczekoladowe jajeczna
Czas
(min.) 16 20 22 60 50 50 14 30 22
Temp. (°C)
180 180 180 150 150 150 180 180 180
4. Menu frytownicy %
Kod P-1 P-2 P-3 P-4 P-5 P-6 pP-7 P-8 P-9
Typ Kotlety Skizy- Szaszlyki Kuleczk! cebulowo- Pita Frytki Grzanki | Mini Bekon
wieprzowe detka migsne -
pizza
Czas
(min.) 20 23 18 18 7 13 14 18 15
Temp. (°C)
210 200 180 210 220 220 140 180 200
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5. Menu suszenia owocow i pieczenia orzechow

Kod L-1 L-2 L-3 L-4 L5 L-6 L-7 L-8 L-9

Orzech Orzech
makadamii | nerkowca

Typ Banan Jabtko Rodzynki Kiwi Cytryna Migdaly Orzech

wioski

Czas
(min.) 360 360 420 360 360 10 12 12 12

Temp. (°C)

65 65 90 65 65 140 160 160 160

e EEE 0000

INNE FUNKCJE

s
Odkamienianie “—
1. Kiedy tgczny czas pracy grzatek wyniesie 100 godzin, system
przypomni uzytkownikowi o koniecznosci usuniecia osadu

i kamienia. lkona odkamieniania zacznie mrugac.

2. Przygotuj roztwér wody oraz srodka czyszczgcego (ocet,
odkamieniacz) w proporcjach 8:1 i wlej do zbiornika na wode po
doktadnym wymieszaniu. Poziom roztworu musi byé powyzej
nadrukowanego na pojemniku wskaznika odkamieniania.

3. Po wtozeniu zbiornika i zamknieciu drzwiczek uzyj przyciskéw < >,

i

by wybrac¢ funkcje “— i nacisnij Start.

4. Po uruchomieniu programu rozpocznie sie odliczanie pozostatego
czasu. Gdy zostanie jeszcze 20 minut, nalezy wyjg¢ zbiornik na
wode, wylaé¢ odkamieniacz i zastgpi¢ go czystg wodg. Po wtozeniu
zbiornika wody urzgdzenie wznowi prace. Gdy zostanie jeszcze 10
minut, nalezy ponownie wyja¢ zbiornik na wode, oprézni¢ go i wla¢
czystg wode. Po wtozeniu zbiornika wody urzadzenie wznowi prace.

Funkcje przycisku ustawien
1. Opodzniony start: mozesz z géry zaplanowacC czas uruchomienia
danego programu. W trybie czuwania nacisnij przycisk Ustawien.
Wyswietli sie ikona zegara, a licznik godzin zacznie migaé. Osobno
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ustaw ilo$¢ godzin i minut, kazdorazowo zatwierdzajgc przyciskiem
Start. Po zatwierdzeniu ilosci minut pokaze sie menu wyboru
programu. Za pomocg < > wyhbierz program i uruchom go za pomocg
Startu. Wybrany program i czas pozostaty do uruchomienia bedg
wyswietlaty sie naprzemiennie przez 5 sekund.

2. Kontynuowanie pracy: po zakonczeniu dowolnego programu dotknij
przycisku Ustawien, by doda¢ czas i regulowaé temperature;
zatwierdz Startem. Ukaze sie ikona opdznienia, a urzadzenie
wznowi prace.

3. W trybie DIY nacisnij przycisk Ustawien, by zmieni¢ czas
i temperature w dowolnym momencie. Po ustawieniu zgdanych
wartosci przyciskami < > zatwierdz Startem, a urzgdzenie wznowi

prace.

Aby w dowolnym momencie wyjs¢ z ustawien, nacisnij Wiacznik.
Urzgdzenie powroci do trybu czuwania.

L
Oswietlenie V-
Po nacisnieciu przycisku podswietlenie piekarnika bedzie wtaczone przez
3 minuty. Wcisnij ponownie, by wytgczyc.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi
Przytrzymaj przycisk, by witgczy¢ blokade. Wszystkie inne przyciski sg
wtedy nieaktywne. Przytrzymaj przycisk ponownie, by jg wylgczyé.

Wykrywanie poziomu wody O

Jesli w trakcie dziatania trybu z funkcjg pary urzgdzenie wykryje brak wody,
praca piekarnika zostanie wstrzymana i pojawi sie sygnat dzwieckowy. Po
uzupetnieniu wody urzadzenie wznowi prace.

Zabezpieczenie drzwiczek

Gdy drzwiczki piekarnika sg otwarte, przyciski pozostajg nieaktywne; jesli
w trakcie pracy urzadzenia drzwiczki zostang otwarte, praca zostanie
zatrzymana. Piekarnik automatycznie wznowi pace po zamknieciu
drzwiczek.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do czyszczenia wylacz urzadzenie
i wyciagnij wtyczke z zasilania.

e Nie czysci¢ powierzchni tacki za pomocg metalowych lub ostrych
narzedzi, poniewaz na powierzchni znajduje sie specjalna,
nieprzywieralna powtoka.

e Nalezy regularnie czysci¢ wnetrze piekarnika. Jesli wewnetrzna
Scianka zostanie opryskana tluszczem, nalezy wytrze¢ jg miekka,
wilgotng szmatka. W przypadku wiekszych zabrudzen nalezy uzyc¢
tagodnych srodkéw myjacych.

e Zalecamy wykorzystywanie oczyszczonej lub destylowanej wody.
Uzywanie wody z kranu moze doprowadzi¢ do osadzania sie
kamienia.

e Zbiornik wody powinien by¢ regularnie sprawdzany. Nalezy go
regularnie czysci¢ i delikatnie wycieraé miekkg Sciereczkg. Po
wyczyszczeniu zbiornik wody nalezy witozyé z powrotem do
piekarnika.

e Po zakonczeniu pieczenia nalezy usungé wode z pojemnika
ociekowego.

e Uszczelki drzwiczek piekarnika nalezy regularnie czys$cic i wycierac
migkka, suchg Sciereczka.

e Jezeli piekarnik nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas, nalezy
odtgczyé wtyczke zasilania, wyczysci¢ wnetrze, a nastepnie
ustawi¢ urzgdzenie w suchym miejscu.

e Produkt moze by¢ naprawiany jedynie przez profesjonalng obstuge.
Nie rozbieraj urzadzenia i nie podejmuj samodzielnych napraw.

e Nie wolno czysci¢ szklanych powierzchni drzwiczek agresywnymi
detergentami, drucianymi myjkami itp., gdyz moze to doprowadzi¢
do uszkodzenia szkia.

e Pamietaj o odigczeniu przewodu przed czyszczeniem lub wymiang
zarowki.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ponizsza tabelka pomaga w rozwigzaniu problemow, ktére moga sie
pojawi¢ podczas uzytkowania urzgdzenia:
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PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Urzgdzenie nie
dziata

Brak zasilania

Podtgcz zasilanie

Erl

Otwarty obwdd gérnego
czujnika

Wstrzymaj prace,
otwérz drzwiczki
piekarnika i pozwol na
schiodzenie sie wnetrza
przez 10 min. Zrestartuj
urzgdzenie.

Er2

Spiecie gornego czujnika

Wstrzymaj prace,
otworz drzwiczki
piekarnika i pozwdl na
schtodzenie sie wnetrza
przez 10 min. Zrestartuj
urzgdzenie.

Er3

Otwarty obwdd dolnego czujnika

Wstrzymaj prace, otworz
drzwiczki piekarnika i
pozwdl na schtodzenie sie
wnetrza przez 10 min.
Zrestartuj urzadzenie.

Erd

Spiecie dolnego czujnika

Wstrzymaj prace, otwérz
drzwiczki piekarnika i
pozwdl na schtodzenie sie
wnetrza przez 10 min.
Zrestartuj urzadzenie.

Er7

Otwarty obwod czujnika
nagrzewnicy

Skontaktuj sie z
serwisem producenta.

Er8

Spiecie czujnika nagrzewnicy

Skontaktuj sie z
serwisem producenta.

Wyswietlacz
nieaktywny

1. Niepodtgczony kabel
zasilajgcy

2. Uszkodzony panel
sterowania

1. Podtacz kabel.

2. Skontaktuj sie z
serwisem producenta.
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Lampka . . _
piekarnika nie | 1. Zarowka jest zuzyta lub 1. Wymien zarowke
Swieci uszkodzona
2. Skontaktuj sie z

2. Brak zasilania zarowki .
serwisem producenta.

Wentylator nie | Wentylator jest uszkodzony Skontaktuj sie z
dziala serwisem producenta.

1. Niedrozne rurki Skontaktuj sie z
Brak pary serwisem producenta.

2. Uszkodzona nagrzewnica
3. Uszkodzony system poboru

wody

. - 1. Niedomkniete drzwiczki 1. Otworz i zamknij
\E)V'*eiégg::k leset 2. Uszkodzony czujnik drzwiczki.

aczony, otwarcia 2. Skontaktuj sie z

nie dziata )

serwisem producenta.

Para wydostaje | 1. Niedomkniete drzwiczki 1. Otwérz i zamknij

sie przez 2. Uszkodzone uszczelki drzwiczki.

drzwiczki drzwiczek 2. Skontaktuj sie z

piekarnika serwisem producenta.

Jesli urzadzenie nie dziata po sprawdzeniu powyzszych mozliwych
powodow, to moze mie¢ ono inne usterki. Skontaktuj sie z naszym
centrum serwisowym.

SZCZEGOLOWE WARUNKI GWARANCJI

Gwarancja udzielana jest na okres 24 miesiecy od daty sprzedazy
okreslonej w dowodzie zakupu i jest realizowana w standardzie DOOR-TO-
DOOR. Ujawnione w tym czasie wady bedg usuwane bezptatnie
w terminie 14 dni roboczych od daty dostarczenia produktu do serwisu
producenta.

Warunkiem udzielenia gwarancji jest zapoznanie sie uzytkownika
z instrukcjg obstugi i uzytkowanie urzgdzenia zgodnie z tg instrukcja.
Przez naprawe gwarancyjng rozumie sie wykonanie przez zakfad
serwisowy czynnosci wiadciwych dla usuniecia wady objetej gwarancja.
Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci przewidzianych w instrukciji
obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest uzytkownik we wlasnym
zakresie i na wlasny koszt a w tym zainstalowanie i czyszczenie urzgdzenia.
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Gwarancjg nie sg objete:

- elementy szklane, sznury potgczeniowe i sieciowe, zardéwki, baterie,
akumulatory, noze tngce, sita i filtry oraz elementy eksploatacyjne.

- uszkodzenia mechaniczne, chemiczne, termiczne i wszystkie inne
spowodowane dziataniem lub zaniechaniem dziatania uzytkownika albo
dziataniem sitly zewnetrznej (przepiecie w sieci elektrycznej, niezgodne
z instrukcjg obstugi ztozenie urzgdzenia, korozja, pyly, przedmioty, ktére
podczas eksploatacji dostaty sie do urzgdzenia).

- uszkodzenia powstate na skutek naturalnego, czesciowego zuzycia
urzadzenia lub jego czesci zgodnie z wtasciwosciami i przeznaczeniem
urzadzenia (filtry, slimaki, uszczelki itp.).

- uszkodzenia wynikle na skutek przerobek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez osoby trzecie oraz wynikte z uzytkowania
niezgodnego z instrukcja.

- celowe uszkodzenia sprzetu.

- czynnosci konserwacyjne: wymiana filtrow, czyszczenie, wymiana czesci
posiadajgcych okreslong zywotnosc.

- uszkodzenia powstate na skutek zastosowania innego niz uzywanie w
gospodarstwie domowym (np. dla celéw komercyjnych lub zarobkowych)
Reklamujgcemu przystuguje prawo wymiany sprzetu na nowy, jesli:

- w okresie gwarancji serwis producenta dokona trzech napraw, a sprzet
bedzie wykazywat nadal wady uniemozliwiajgce uzywanie go zgodnie
Z przeznaczeniem

- naprawa nie zostanie wykonana w terminie okreslonym w pkt. 1 lub
w innym terminie uzgodnionym z reklamujgcym w formie pisemnej

- serwis producenta stwierdzi pisemnie, ze usuniecie wady jest niemozliwe
Dokonanie naprawy gwarancyjnej bedzie poswiadczone wpisem serwisu
producenta na karcie gwarancyjne;j.

Uprawnienia z tytutu gwarancji beda realizowane jedynie po przedstawieniu
przez uzytkownika waznej karty gwarancyjnej, opieczetowanej i wypisane;j
przez sprzedawce wraz z dowodem zakupu potwierdzajgcym date zakupu
produktu. Samowolne zmiany wpisbw w karcie gwarancyjnej lub
dokonywanie napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate swiadczen z
tytutu gwaranciji. Karta gwarancyjna bez zatgczonego dowodu zakupu oraz
poprawnie wpisanej daty zakupu, pieczatki i podpisu sprzedawcy jest
niewazna.

Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza
ani nie zawiesza uprawnieh kupujgcego wynikajgcych z niezgodnosci
towaru z umowa.
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Zgtoszenia napraw gwarancyjnych nalezy dokonywac za
posrednictwem strony internetowej www.gotie.pl

i elektronicznych (dotyczy krajow Unii Europejskiej i innych krajow

europejskich z wydzielonymi systemami zbierania odpadéw). Ten

symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie
powinien by¢ zaliczany do odpadéw domowych. Nalezy go przekaza¢ do
odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowe usuniecie produktu zapobiegnie
potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska naturalnego
i zdrowia ludzkiego, ktérych przyczyng mogtoby byé
niewtasciwe usuwanie produktu. Recykling materiatbw pomaga w zachowaniu
surowcow naturalnych. Aby uzyskac¢ szczegdtowe informacje o recyklingu tego
produktu, nalezy sie skontaktowa¢ z wladzami lokalnymi, firmg
swiadczacg ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktérym produkt zostat kupiony.

ﬁ Usuwanie wyeksploatowanych urzgdzen elektrycznych
I
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IHCTPYKLIA 3 EKCMNYATALIT
TEXHIYHI OAHI

Hanpyra: 220-240 B, 50/60 'y
noTyxHictb: 1100-1900 B1/1100-2100 BT
06’em: 30/40 n

00’eM koHTerHepa and Bogu: 1,4 n
perynsauia tTemnepatypu 30-230°C

OETAII NMPUCTPOIO

PucyHku B iHCTpPYKLUii HaBeAeHi ANA 03HANOMITIEeHHSA

1. MaHenb kepyBaHHs 5. MNigHoc 9. KannesbipHuk

2. PoxeH 6. KoHtenHep gnga sogn 10. Kopnyc npucTpoto
3. Bunka 7. Pyyka 11. aTyuk BigKkpnTTA
4. 'punb 8. OeepusaTa 12. PykaBnuka
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Ornuc NPUCTPOIKO

GPP-300/400 — ue TexHONOriYHO yOOCKOHAarleHa €ernekTpuMyHa OyXoBKa 3
dyHKuUieto napu. 3aBgsku 1 Bu 3amoxeTe npurotyBat He nule COKOBUTY
nevyeH Ha obig YM cMayHe TICTO Ha AecepT, a 1 Takox Barato cTpaB, siKi
3aBAdKM Napi oTpumaroTb HOBMI CMak. Haconogitecs igeansHMM nevYnsom 3
XPYMKOI CKOPMHKOH0, KapTodneto dopi 6e3 wkignmeoi onii Ta oBoYyamu, WO
He BTpavaloTb XapyoBoOi LiHHOCTI. 3a gonomoroto naposoi ayxoekun GOTIE
Bu Takoxx moxeTe posirpitu 6yab-sKy CTpaBy, Ska 3aBAdKM napi He BUCOXHE
TaK, SK Le TpannseTbCa y 3BUYANHUX MIKPOXBUIbBUX nedax. [puctpin
npautoe 3a AOMNOMOrOH iHTYITUBHOI CEHCOPHOI NaHeni kepyBaHHA. 3aBasiku
eneraHTHOMY Ta BulykaHoMy AusaviHy gyxoBka GOTIE crtaHe okpacoro
KOXHOI KYXHi.

lMepeBarn gyxoBKM Ta NapoBapku B OGHOMY NPUCTPOI
10 nporpam ans pisHUX NpOAyKTiB

dpuTiopHMLA

Cywapka ans opodiB Ta QpykTiB

MikponpouecopHe yrpasriHHs

CeHCOpHi KHOMNKK TUNy cogT-Tauy

CeiTnogiogHunin aucnnen

Kopnyc 3 HepxaBito4oi cTani

BOygoBaHi HarpiBanbHi €MeMEHTU B HWXKHIA Ta BEPXHiA YaCTUHI
Kamepwu

[lBepusiTa 3 MiLHOro ABOLLIAPOBOrO CKMa

e EdekTnBHa Tennoizonsauis

BE3MNEKA BUKOPUCTAHHA

1. MNepen noyaTKOM BUMKOPUCTAHHSA CTalioOHapHOro bneHgepa o3HanomMTecs
3i 3MiCTOM yCi€l iIHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii Ta 4OTpuMynTecs ycix nopag npu
KOPUCTYBaHHI NPUCTPOEM.

2. MpuegHynte kabenb >KMBMEHHA [0 EnNeKTPOMEPEXi, BpaxoByHUM
napameTpwu, BKasaHi y Ui iHCTPyKLUii.

3. Big'egHynte npucTpin Big enekTpomepexi, TArHy4n 3a Lwrencenb, a He 3a
Kabernb XUBMEHHS.

4. BcTaHoBMNONTE NPUCTPIN Ha CTINKIN, CyXin Ta BOOOHENPOHWUKHIN NOBEPXHI.
5. Ocobu (Bknoyaroun giten) 3 obMmexeHuMn isndHUMK, YyTTEBUMMU abo
NCUXIYHUMWN MOXKITMBOCTSIMU MOXYTb KOPUCTYyBaTUCSA
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NPUCTPOEM NMLLE Nid HarnsiAom ocib, BignoBiganbHMX 3a IXHIO Ge3neky.

6. 3BepTanTe yBary Ha Te, Wob AiTh He rpanucb NPUCTPOEM.

7. MpucTpin npusHayeHun nuwle na 4OMaLlHbLOrO BUKOPUCTAHHS.

8. He BrvkopucToBynTe NPUCTPIN Ha BIAKPUTOMY NOBITPI.

9. He nepeHocbTe i He nigHiManWTe nNPUCTPIN nig 4ac noro pobGoTu.
[NepeHocbTEe NPUCTPIN NiCNS OXONOAXKEHHS.

10. He TopkanTecs NpucTpo MOKPUMN pyKaMW.
11. Po3milynTe npucTpii Ha Bigdani Big [gxepena Tenna (HarpiBauvis,
neyen).

12. He po3miwynte NpucCTpii Ha CKaTepTuHi, Oins 3aHaBiCOK Ta iHWKUX
nerko3anMmncTnx martepianis.

13. 36epiranTe BigcTaHb WoHarMMmeHwe 10 cm Big iHWKMX O00’eKTiB cnepeny,
3 000x 6okiB Ta 3Bepxy. He po3millyiiTe iHWi NpUCTPOi Ha OyXOBLi.

14. He HabnwxanTe pyk, ob6nu4yst Ta iHWKX YacTUH Tina OO0 HaxWNeHux
OBEPUAT, KONMW NPUCTPIN YBIMKHEHUI, ab0 oapasy X Nicrns 3akiH4eHHs1 Noro
pob6oTu. MNapsayva napa Ta NOBITPA MOXYTb CIPUYMHUTU BUHUKHEHHST ONIKiB.

15. bygbte obepexHi, BUAMalo4m CTpaBu 3 AyXOBKW, Yepes rapsidi efieMeHTHr
BCEpPEeaVHI Hei.
16. He 3anuwarite yBiMKHEHU NpUCTPI 6e3 Harnagy.

17. MMicng BMKOPUCTaHHA Ta nepes OYULLEHHSM i nodanblimMm 36epiraHHaM
NPUCTPOIO Biad'eaHanTe WTencernb Bif PO3eTKN.

18. MNepen o4MLLIEHHSIM NPUCTPOLO 3a4eKainTe, JOKN BiH OXONOHE.

19. OunLLyTE CKIISIHI NOBEPXHI AYXOBKM M’SIKOKO Ta BOJIOrO0 raHuipkoto. He
BMKOPUCTOBYWTE TOCTPUX (HCTPYMEHTIB, abu He nOLKOOUTU CKNSAHY
NMOBEPXHIO.

20. He 3aHyptonTe npuctpin y Boay.

21. lNepen BUKOPUCTaHHAM NepeKOHanTeCs, WO KyXOHHE npunaaas, ake Bu
BMKOPUCTOBYETE, MNIAXOAWTbL ANA  UbOr0  NpoaykTy. PekomeHayemo
BUKOPUCTOBYBATU TEPMOCTINKI KOHTEeMHepu Ana 36epiraHHA Xap4yoBuX
npoaykTiB. KinbKicTb piavHW He MOBMHHA nNepeBuLLlyBaTW ABi TPETUHU
€MHOCTI NOCYANHWN.

22. He HanuBanTe BOOy Y KOHTENHepP BuLLe no3Hadykn MAX.

23. He gonyckainte, Wwob xap4oBi NpogyKTy TopKanucs CTiHOK abo asepudr
OYXOBKW, W06 BOHM He 3ropinu Ta He BMNanu Npuv BigKPUBaHHI ABEPLUAT.



24.Tlicna BUMMaHHSA KOHTenHepa AanTe 3anuiiky BoOU BUTEKTU 3 AYXOBKU
Ha nigcTaBky nig NpucTpoemM. BunuearTte Boay 3 NiACTaBKW MiCAs KOXHOro
BUKOPUCTAHHS YyXOBKW.

25. He knagiTb B AyXOBKYy NPOAYKTW B ynakoBKax (Mrsilkax, kopoobkax,
donb3si).

26. He BuKOpMCTOBYWTE NPUCTPIA y BWUNAOKy MOLWKOMKEHHS Kabento
XMBRNEHHS, NagiHHA NPUCTPOI0 ab0 IHLLOrO NOLLKOAKEHHS.

27. MNepepn 3aMiHOKO NaMMNOYKM NEPeKoHanTeCs, WO NPUCTPIA BUMKHEHWIA.
28. He B1KkopunCcTOBYMTE NAPOBi OYUCHUKUN OJ15 OYULLLEHHS MPUCTPOIO.

29. He poamiwynte npucTpin 3a asepmma abo 3aHaBickaMmu, abv YHUKHYTU
neperpiBaHH4.

30. Po3milynTe NpuCTpin Ha BUCOTI WoHaMeHLwe 85 cMm.
31. PemMOHTYBaTK NpUCTPi MOXHAa nuLle y aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY
LueHTpi. PekoHCTpytoBaT nNpucTpin abo BMKOPMUCTOBYBATWM HEOPWUriHanbHi

Jetani u4nM enemMeHTM MNpUCTPor 3abOpPOHEHO, OCKINIbKM LEe 3arpoxye
BesneLi BUKOPUCTaHHS.

32. BupoOHMK He Hece BIgMOBIAANbHOCTI 3@ MOXIMBI MOLUKOKEHHS,
3anojisiHi BHacnigok HenpaBuibHOrO BUKOPUCTAHHA NPUCTPOLO.

MPOCUMO 3BEPIFATU IHCTPYKLIKO 3 EKCMNNYATALT
NMPNCTPOIO

@

(1) Namnouka/6nokyBaHHSA Big AiTen:
1. HaTucHiTb ognH pa3 — 3aropuTbCs flamnoyvka OYXOBKMW; HATUCHITb
e pa3 — i NamMnoyka BUMKHETbLCS;
2. Jlamoyka CBITUTLCHA MPOTArOM TPbOX XBWIWH NICNs 3aBepLUEHHS
po6oTu;
3. Jlamo4yka CBITUTLCA NPOTArOM TPLOX XBWMWH MNICNS BiAKPUBAHHS
ABEPUSAT OyXOBKM;
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4. [na yBiMKHEHHS 3axuCTy Big AOiTen yTpUMyWTE KHOMKY NPOTArom
TPbOX CEKyHA Mig 4Yac CTaHy OuiKyBaHHA; ANnA po36roKyBaHHS
NOBTOPITb L0 Aito.

(2) KHonka HanawTyBaHb:

1. B 6yab-aKOMy pexuMiy CTaHi OviKyBaHHSA HAaTUCHITb LIKO KHONMKY, W06
nepenTn oo HanawTyBaHb. |[KOHKa HanalwTyBaHb 3acCBITUTLCS,;

2. [icna 3aBepLleHHst Oyab-AK0i NPporpaMm HaTUCHITH L0 KHOMKY, LWo6
nepenTn 4O HanawTyBaHHS 3aTPUMOK.

(3) Hazan:

HaTucHiTb U0 KHOMKY, Wo6 noBEepHyTUCA A0 NonepeaHboro pexumy
HanawTyBaHb, Nepes yBiMKHEHHAM nporpamu. [Ina ckacyBaHHS HATUCHITb
KHOMKY LLe pa3.

(4, 6) KHonku BnGopy (BniBo, BNpaBo):

1. Bwubepitb ogHy 3 10 3anponoHOBaHUX Nporpam;

2. BcraHoBITb Yac;

3. BctaHoBIiTbL TeMnepaTypy.

(5) Knonka ON/OFF:

1. HatUCHiITb U KHOMKY, WOo6 YBIMKHYTU MPUCTPIA (YCi iKOHKK
3aropsTbCs); nig Yac poboTn NPUCTPOID HATUCHITE LIKO KHOMKY, LWO6
BUNTK 3 NOTOYHOrO pexmnmy. [lyxoBka nepenge B CTaH OYikyBaHHS.

(7) Ctapr:
1. Crapr;
2. Tlaysa;
3. [lepentn.
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1. Yac — roanHn:XBUITMHM
2. TemnepaTtypa — perynoeTbca B gianasoHi 30-230°C
3. IKOHKa 3anporpamMoBaHOoro HanawTyBaHHS
4. |kOHKa 3aTpUMKK
5. IKoHKa piBHA BOAM — CBITUTbCS 6e3nepepBHO, SIKLLO B KOHTENHEDPI €
BoAa; Gnumae, Konu Boan Hemae
6. HaragyBaHHs Npo HEOOXiAHICTb OYMLLEHHS KOHTEMHEPA ANns BOAU
7. 3axucT Bia oiten
8. HaragysaHHs Npo HEOOXiQHICTb BUAANEHHS Hakuny
9. BepxHs naHenb HarpiBaHHS
10. HwkHga naHenb HarpiBaHHS
11. IkoHKa BUCOKOT TemnepaTypu
12. KoHcepByBaHHS
13. lNonepegHe nigirpiBaHHA
14. MNpurotyBaHHs coyciB
15. OpuTIOpHULA — MEHIO BKNtoYae 9 nporpam Ta peuenTis
16. CywiHHs dpyKTiB Ta CMaXXEHHS1 ropixiB — MEHI0 BKITto4ae 9 nporpam
Ta peuenTiB Ans pisHUX ppyKTiB Ta ropixis
17. MapoBuin pexmm — MeH BKMYae 9 nporpam Ta peuenTiB Ans

Pi3HMX NPOAYKTIB
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18. 3anikaHHA M’sica — MeHI0 BKMo4yae 9 nporpam Ta peuenTiB Ans
pi3HMX TUMIB M’sica Ta pubu

19. 3anikaHHA — MeHO 9 nporpam Ta peuenTiB Ansl Pi3HMX TuMiB
xnibHoro TicTa

20.DIY — ,3pobu ue cam” — cnocib 3anikaHHsa Ta 4ac MOXHa
HanawTyBaTu BPY4YHyY

21. BuganeHHst Hakmny — Haragye Npo HeoOXigHICTb BUAANEHHSA Hakuny

BUKOPUCTAHHSA

1. 3anyck npucTtporo
Micng nigknoYeHHsS NpUCTPOID A0 Mepexi HaTUCHITb KHomky ON, wo6
3anycTuTtu roro. NpucTpin NoBigOMUTL NPO Nepexig B CTaH OYikyBaHHS 3a
OOMOMOrol 3BYKOBOIO curHany. AKWo B npoueci KoHdirypauil npoTsarom
TPbOX XBUNWH Bu He BUMKOHyBaTMMeTe >XOOHOI onepauil, yCi MOTOYHI
HanalwTyBaHHA aHYMOTLCS, @ NPUCTPI 3HOBY Nepenae y CTaH ovikyBaHHS.

2. BubGip nporpamu
B pexumi odvikyBaHHSA BMKOPUCTOBYMTE KHOMKWU < i >, W00 yBINTU B MEHIO
BMbopy nporpamu. Bubepu pexunm 3a JOMOMOrot LiMX KHOMOK.

(=) (&) [F) ) (@)=
@

1) KoHcepBauii - MapoBa (PyHKLis; TemnepaTypa 3a 3aMOBYyBaHHSM
- 40°C, peryntoeTbed B gianasoHi 30-50°C; vac: 0-7 roguH.

)
2) MigirpiBaHHA - TemnepaTypa 3a 3amoByyBaHHaM — 180°C; konwn i
Oyne [ocArHyTo, mporpama 3aBepLUMTbCs, Ha AMCNnel 3'ABUTbCS Hanuc
END i Bu novyete 3BYKOBUI cUrHar.

=
3) MpuroTyBaHHs coyciB T - TeMnepaTtypa 3a 3aMoBYyBaHHAM — 45°C;
yac: 8 roguH.

4) ®puTHOpHULS % - Us (pyHKUia BKNtovae 9 nporpam.

5) CywiHHA PYKTiB Ta CMaXeHHda ropixis - xonn Bu obepete uto
nporpamy, B KOSOHLi TemnepaTypu Ha gucnnei Bigobpasuteca ,L-17, a B
KOMOHLi Yacy — 4ac, Lo BignoBigae uin nporpami. BUKopucToByrOUM KHOMKM
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<>, BubGepiTb nporpamy (Big L-1 go L-9) Ta nigTBepaiTb BMOIp KHOMKOM
Crapr.

e

o
6) PyHKUiS napu = - konn Bu obepeTe L nporpamy, B KOMOHLI
Temneparypu Ha gucnnei Bigobpasuntbces ,E-1”, a B KOMOHLUi Yacy — 4vac, Lo
Bignosigae uiv nporpami. BUkopuUCTOBYOUM KHOMKK < >, BUBEpiTb Nnporpamy
(B8ig E-1 po E-9) Ta niaTBepaite BUGIp kHonkoto CTtapT.
7) 3anikaHHA M’sca - konn Bu obepete uio nporpamy, B KOMOHL
TeMmnepartypu Ha aucnnei Bigobpasntbes ,F-17, a B kOMOHLUi Yacy — 4vac, Lo
BigMoBigae uin nporpami. BukoprcToBytoumn KHoMKn < >, BUOEpiTb Nnporpamy
(8ig F-1 go F-9) Ta niaTBepaite BUBip kHonkoto CtapT.

>

8) BunikaHHa xniba/TicTevok - konn Bu obepeTte Ul nporpamy, B
KOMNOHLi TeMnepaTypu Ha gucnnei Bigobpasntecsa ,H-1”, a B konoHui yacy —
yac, Lo BignoBigae uin nporpami. Bukopncroyroum KHOMKK < >, BUGEPITb
nporpamy (Big H-1 go H-9) ta niaTBepaiTe BUGip kHonkoto CTaprT.

DIY
9) DIY (,3p0o0bu Le cam”) - konn Bu oGepeTe Lo nporpamy, 3aropuTtbcs
iKOHKa napu. 3a ONOMOrOK KHOMOK < > BMOepiTb PyHKLi0 Ta NigTBepaiTh
BMbip kHonkoto CtapT. detani dyHkuii DIY BkasaHi gani B iHCTPyKLUiii.

10) BuganeHHs Ha|<|/|ny - yac: 50 xB. Lo nporpamy He MOXHa
3yNUHUTKM NiCNA 3anycky.

3. HanawTtyBaHHA 4yacy Ta Temnepartypu
Bubip dyHKuii HeobxigHO niaTBepaMTK KHoMkot CtapT. Lindpu B KOMOHUi
yacy noyHyTb Gnvmartu. 3a A0oMOMOrow KHOMoK < > BubepiTb GaxkaHy
KiNbKiCTb roauH, nigTBepAiTb kHonkoto CTtapT i aHanoriyHo BUGEpITb
KinbKicTb xBWUnuH. licna nigTeBepokeHHs BUOOpPY kKHomkoto CTapT MoYHe
BrniMmaTtun KonoHka TemnepaTtypu; BCTaHOBITb TeMnepaTypy 3a 4ONOMOro
KHOMOK < > Ta nmigTBepAiTb. MNpuCTpint po3noyHe poboTy.

4. MNig vyac po6oTtn
1) Maysa
o6 3ynMHMTM npucTpin nig 4ac poboTu, yTpumyihTe kHonky Crapr.
Tanmep 3ynuHUTbLCA. [Ons BigHOBMNEHHST pO60TM 3HOBY HATUCHITb KHOMKY

43



Crapr.

2) PeryntoBaHHs1 4yacy Ta TeMmneparypu nig 4ac poboTu

Akwio nig 4vac pobotm npuctporo Bum 3axoyetre 30inbwMTM 4Yac abo
BCT@HOBUTM iHLWY TemnepaTypy, BUKOHaANTe HaCTYMHi Ail:

e YTpumynTe KHONKy HanawTyBaHb, MOKW He 3’'ABUTbLCSA iKOHKa
3aTtpumkn. Tanmep XBURMH MnovHe OnumaTtu. 3a [LOMOMOrow
KHOMOK < > BCT@HOBITb Yac (BCTAHOBUTU MOOUHN HEMOXINBO).

e [licns HanawTyBaHHA 4acy HaTuUcHiTb CtapTt, wWob nepentn Ao
HanawTyBaHb Temnepatypu. Akwo Bu xoyeTe BigHOBUTM poboTy
6e3 11 3MiHK, 3HOBY HaTUCHITL CTapT.

e [licnsa HanawTyBaHHA TemnepaTypu KHOMKaMm < > HaTUCHITb
Crapr, Wwob BigHOBMTK POOOTY.

e  DyHKUiA 3aTPMMKM HEQOCTYNHA ANA Nporpamu BUAANEHHS Hakuny.

5. 3aBepLUeHHA pob6oTu

1) Konu nporpama 3aBepLunTtbes, Ha gucnnei 3’asutbca Hanuc ,END” Ta Bu
nouyete 10-kpaTHWUA 3BYKOBUW curHan. Bu moxeTe BigKpuTK ABepusaTa Ta
BUMHATK cTpaBy. Akwo Bu uboro He 3pobute, yepe3 5 XBUMMH NPUCTPI
neperne B CTaH OYikyBaHHS.

2) MNicnga 3akiHYeHHA nporpammn abo B pexmMMi O4iKyBaHHSA Ha AMChnei Moxe

3’ABUTMCS IKOHKa . BoHa o3Hauae, wo Temnepartypa B [AOyXxOBLi
nepesutye 50°C, Ta 4yepe3 3 XBUMMHM YBIMKHETbCS BEHTUNATOP ANd
OXOMNOMKEHHS.

3) MNicna 3akiHYeHHA nporpammn 3 OYHKLUIE napu Ha gucnnei 3’sABUTbCA

iKOHKa , Wo 6nnmae. BoHa Haragye npo Te, WO HeobXigHO BUNHATH
KOHTENHep Anda BoAW i KannesbipHUK Ta CNOPOXHUTK iX. |kOHKa Gnumae
NpoTsiIrom 1 XBUNUHMW.
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DIY (,,3pobu ue cam”)

Mapa

Linpkynsuia rapsayoro nosiTpst (3adHin HarpiBay) + HUXKHIN Harpisay
+ BepxHin HarpiBay

BepxHin HarpiBay

BepxHin Ta HWXHIN HarpiBay

Linpkynsuia rapsqoro nosiTps (BepxHin Harpisay + 3agHin
BEHTUNATOP)

Linpkynsuia rapsyoro nosiTps (3agHin HarpiadY)

[MpurotyBaHHA Ha napy npu BWUCOKIN Temnepatypi (napa
LIMPKYISALiS rapsvoro noBiTps 3 3a4HIM HarpiBayem)

Limpkynsigis rapsidoro noBiTpst (3agHii HarpiBay) + obepTanbHa
BUIIKa

BepxHit HarpiBay + obepTanbHa Bunka

())& e) )

1) DIY Mapa

[OianasoH perynsauii Temnepatypu 50-110°C, koxHi 5°C.
Mig yac pexnmy odikyBaHHA BiAKpUNTE OBepusTa Ta BUAMITb KOHTENHEpP
Ons BoAMm i 3anoBHiTb noro o piBHa MAX; noknagite KOHTEeNMHep Hasag,
noknagite NPOOYKTU B OyXOBKY Ta 3aKpuiTe ABepusTa.

oty

o

3a gonomoroio < > BUGEPITh PeXUM nNapu. IkoHka = noyHe GnvMaT i
3'ABUTbCS iKOHKa KOHTenHepa. lMigTeepaite kHonkow CrtapT, Wwob nepentu
00 HanawTyBaHb 4acy Ta TemnepaTtypu. OkpeMO HanaliTyuTe roguHu,
XBUIMMHKU Ta Temnepatypy. KoxeH Bnbip nigTBepaiTb kHonkoto CtapT.
AKWO KOHTENHEP He PO3MilleHun B OyxoBUi abo B HbOMYy Gpakye Boaw,
ikoHKa BoAM MoyHe Grnvumatn Ta Bu nouyete 3BykOBUIM curHan. Bunmitb
KOHTenHep Ta gonunte Bogu. llicns Toro, sik Bu noknagete KOHTEMHep i
3aKpueTe ABepUSTa, NPUCTPIN BiQHOCUTL POBOTY.
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MMicng 3akiHYeHHs nporpamu 3 OyHKLIE Napu Ha gucnnei 3’aBUTbCH iKOHKa

, wo 6numae. BoHa Haragye npo Te, WO HEobXigHO BUMHATU
KOHTENHep Ans BoAu i kannesbipHUK Ta CNopoXHUTK iX. Konu nporpama
3aBepmnTbecs, Ha gucnnei 3’aButbea Hanuc ,END” Tta Bu nouyete 10-
KpaTHUM 3BYKOBUW curHasn. Bu moxeTe BigKpuUTWU aABepusita Ta BUAHATU
cTpasy. Akwo Bu uboro He 3pobuTe, Yepes 5 XBUNUH NPUCTPIN nepenge B
CTaH OYiKyBaHHS.

2) DIY IHwi pexumun 3anikaHHs

HianasoH perynqauii  Temnepatypun  100-230°C, TemnepaTypa 3a
3amoB4yyBaHHsaM — 180°C.

Mig yac pexummy OdiKyBaHHSA BiOKpMWATE ABepudTa AYXOBKW, MNOKNagiTh
BCEpeauHy NpoayKTu Ta 3akpuite geepusata. KHonkamm < > Bubepitb 0anH
3 BOCbMM peXuMIB 3anikaHH4. IKOHKa obpaHoro pexumy rnodHe Gnumatu.
MigTBEpAiTL BUGIP KHOMKOK CTapT, W06 NepenTn 4O HanawTyBaHb Yacy Ta
Temnepatypu. OKpemo HanawTynTe roAWHW, XBUIIMHM Ta Temnepartypy.
KoxxeH Bunbip nigTBepAaiTe kKHoNkoto CtaprT.

Konun nporpama 3aBepLuntbCs, Ha gucnnel 3'ssutbcs Hanuc ,END” Ta Bu
novyete 10-kpaTHMIA 3BYKOBUIA cUrHan. Bu moxeTe BigKpUTU ABepudra Ta
BUMHATK cTpasy. AKwo Bu uboro He 3pobute, Yyepes 5 XBUNWH NPUCTPIN
nepenge B CTaH OYiKyBaHHS.

Micns 3akiH4eHHs nporpamu abo B pexuMi O4vikyBaHHS Ha gucnei Moxe

3’ABUTUCS iKOHKa@. Lle o3Hayae, Lo TeMmnepaTypu B AyXOBLi NEPEBULLYE
50°C Ta 4Yepes 3 XBUNUHN YBIMKHETLCS BEHTUMATOP AN OXONOLKEHHS.
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1. MeHto doyHKuUiT napwn

Kop E-1 E-2 E-3 E-4 E-5 E-6 E-7 E-8 E-9
Twn OBovi Puc Pu6a KpeseTkun Kpabw i pakn Anus Kypka Manana Momigop
Yac (xB.)
16 50 20 15 30 16 30 35 30
Tewmn. (°C)
100 100 100 100 100 100 100 100 100
H )
2. MeHto 3anikaHHs M’sica
Kog F-1 F-2 F-3 F-4 F-5 F-6 F-7 F-8 F-9
Tun Kypka Creiik BapaHuHa TNocock | Kypsaui Hixkw | Caipa KapTtonna  [Kpesektu Kosbacku
pi
Hac (@) | g4 12 35 20 26 20 12 15 10
Tewmn. (°C)
230 230 200 220 200 220 180 180 200
3. MeHto BunikaHHs Ticteyok Ta xnida
Kog H-1 H-2 H-3 H-4 H-5 H-6 H-7 H-8 H-9
Tun Baret Binuit . CupHuk  |lLincpoHosmn  [LLiokonaaHe .
XniG Miya I Gickait ticto Keken 3§BapHe HAeynuin
TiCTEYKO TapT
Yac (xB.)
16 20 22 60 50 50 14 30 22
Temn. (°C)
180 180 180 150 150 150 180 180 180
4. MeHI0 pUTIOPHUL \—
Kog P-1 P-2 P-3 P-4 P-5 P-6 P-7 P-8 P-9
Tun CgMHﬂql . Kpunb Wawwnmk M’sicHi dpukagenskv| MMita KapTOI"IJ'I'iI Fpivin | Miti Beko
BiAOUBHI ua 3 uubyneto pi nina
Yac (x8.)
20 23 18 18 7 13 14 18 15
Tewmn. (°C)
210 200 180 210 220 220 140 180 200
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5. MeHto cyLwiHHS OpYKTiB Ta CMaXXeHHSs ropixis

Ko (Ll L2 L-3 L-4 -5 L-6 L=t/ L-8 L2

Tun BanaH Abnyko PopasuHkun Kisi Jlumon [opix [opix

Mwurpane  |Bonocbkn . )
A Makafamis | Kew'to

1 ropix

Yac (x8.)
360 360 420 360 360 10 12 12 12

Tewmn. (°C)
65 65 90 65 65 140 160 160 160

¢ 1@EEIE00]00

IHLI ®YHKLIT
BupaneHHs Hakuny

1. Konwu 3aranbHui 4Yac po6oTu HarpiBadie ctaHoButuMe 100 roamH,
cucTteMa Haragae KopucTyBadeBi MPO HEOoOXigHICTb BUOANEHHS
ocafy Ta Hakuny. IKOHKa BUAANEeHHsa Hakuny noyHe 6rnvmartu.

2. [purotynte po3yMH BOoAW Ta 4ucTA4oro 3acoby B nponopuii 8:1,
peTenbHO po3MillanTe Ta HanunTe y KOHeThHep ans Boau. PiBeHb
PO34MHY MOBMHEH OyTW BULE HAOPYKOBAHOMO Ha KOHTEMHepi
NoKasHVKa BUAANEHHS HaKuny.

3. [llicna BCTaHOBMEHHA KOHTEMHEpa Ta 3akpuTTa  OBepudaTr

BUKOPUCTOBYNTE KHOMKM < >, w00 BuOpaTn yHKLi0 , Ta
HaTuCHITb CTapT.

4. MMicna 3anycky nporpamMmu MNOYHETbCH BiAPAXOBYBaHHSA 4acy, Lo
3anuwmecs. Konu sanuwmntbces we 20 XBUAWH, HEOOXIAHO BUAHATH
KOHTENHEP AN BOAW, BUIUTU PEYOBUHY ONS BUAANEHHS Hakuny i
HanuTu yucty Bogy. licna BCTAHOBMEHHA KOHTEMHepa ANsA BOAU
NpuUCTpi BigHOBUTL poboTy. Konn sanmwmntbea we 10 XBUMKH,
HeobXigHO 3HOBY BUMHATM KOHTEWHEP ANS BOAW, CMOPOXKHUTU MO0
Ta HanUTK YnucTy Boay. licns BCTaHOBMEHHA KOHTeHepa Ans Boaun
NPUCTPIN BiAHOBUTL POBOTY.
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DyHKUIT KHOMKX HanawTyBaHb

1. TlporpamyBaHHs 4Yacy: Bu moxeTe 3asganerigb 3annaHyBaTu 4ac
po6oTu nporpamu. Mpu BUBOPI Nporpami abo B pexmmi o4ikyBaHHS
HaTUCHITb KHOMKY HanawTyBaHb, W06 nNepentn oo HanawTyBaHb
yacy. Ha gucnnei 3’aBUTbCS iKOHKa FOAWHHWKA, a Tanmep roauH
noyHe Gnumatn. OKpeMO BCTAHOBITb KifbKIiCTb FOAMH Ta XBWIVH,
wopasy nigTeepmkytoun  BubGip  kHomkotwo  Ctapt. [licnsa
NiATBEPAXXEHHS KiNbKOCTI roanH By noBepHeTecs 40 MeHo BUbopy
nporpamu. 3a gonomMorow < > BubepiTb Nporpamy Ta 3anycTiTb ii
kHonmkoto CrtapT. 3anporpamoBaHun 4ac Ta iHTepdenc BmbpaHoi
nporpamu BigobpaxxaTMmMeTbCs No Yepsi NPOTArom 5 CeKyHA,.

2. 3aTpumka: nicrns 3akiH4eHHs obpaHoi NporpamMmm HaTUCHITb KHOMKY
HanawTyBaHb, W06 gogatn yac Ta peryntoBatv Temneparypy;
niaTeepdite kHonkoto CTapT. Bigobpasutbecs iKOHKa 3aTpUMKK i
NPUCTPI PO3MOYHE POBOTY.

3. B pexumi DIY HaTucHiTb kHonky HanawTtyBaHb, W00 3MiHUTK Yac
Ta Temnepartypy B Oyab-sikuin vac. llicna BcTaHOBNEHHs 6axaHux
3Ha4YeHb KHOMKamu < > nigTBepiTb BMOIp kHonkot CTapT, i npucTpin
po3noyHe poboTy.

Wo6 B Oyaob-sikMW MOMEHT BUWTM 3 HanawTyBaHb, HATUCHITb
Mepemukay. [NpuCTpin NOBEPHETLCH B PEXUM OYiKYBaHHS.

LN

OcBiTneHHs 2ve
[Micnsa HaTUCKaHHS KHOMKM MigcBiTKa OYXOBKN YBIMKHETLCS Yepes 3 XBUSTUHM.
HaTucHiTb KHOMKY LWe pas, Wwob BUMKHYTU NiACBITKY.

3axucT Big aoiten
YTpumyinTe KHOMKY, Wo6 yBIMKHYTU GMOKyBaHHS. BCi iHWI KHOMKN B LeN
MOMEHT HEaKTUBHI. YTPUMYNTE KHONMKY e pa3, Wob BUMKHY TV 6roKyBaHHS.

BusaBneHHsA piBHA BOAU O

Axwo nig yac poboTn pexnmy 3 PyHKUIE Napy NPUCTPIN BUSBUTb HECTaYy
BoAW, poboTa OyXOBKM 3YNMUHUTBLCS Ta NPONyHae 3BYKOBMI curHan. llicns
OONMBaHHS BOAW NPUCTPIN MOHOBUTbL pobOoTY.

3axucTt aBepusT
Konu gBepusita AyXOBKU BiAYMHEHI, KHOMKWN 3anuluanTbCsl HEaKTUBHUMM.
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Axkwo nig 4yac pobOTM NpUCTPOK ABepudTa  BigvMHATbCA, poboTa
3ynuHUTLCA. [lyxoBKa aBTOMATMYHO MOHOBUTL POBOTY Nicnsa 3akpuUTTS
OBEpLUAT.

OYULLEHHA TA 3BEPIFTAHHA

Mepea ounLEHHAM BUMKHITb NPUCTPIN Ta BUAMITD LWITeNncenb 3
po3eTKu.

e He ouuwyrite noBepHO MNigHOCY 3a AOMOMOrol MeTtanesux abo
rOCTPUX IHCTPYMEHTIB, OCKINbKM MOBEPXHA Mae cneuianbHe
aHTunNpurapHe NOKpUTTS.

e HeobxigHO perynapHo ouuwatm OyxXOoBKY BcepeauHi. HAkuwo
BHYTPILWHA CTiHKa 3abpygHUTLCA XMPOM, HeobXxigHO BuUTepTU i
M'SIKOKO BOJIOrOK raH4ipKow. Y BMNAAKy 3HaAYHIWMX 3abpyaHeHb
BUKOPUCTOBYMTE M'AKi MUIOUi 3acobu.

e PekomeHOyeMO BUKOPUCTOBYBATM OuYULLEHY ab0 ANCTUINLOBaHY
Boay. Boaa 3 kpaHy MOXe CNpUYMHUTY OCidaHHS Hakuny.

e KoHTenHep ans Boan HeobXiHO perynsapHoO nepesipaTn. PerynspHo
o4uLLanTe oro Ta 0bepexxHo BUTUpanTe M'sIKoro raHyipkoto. lMicna
OYULLEHHS NOKNAaAiTb KOHTEMHEP AN BOAM Ha NOro Micue B OyXOBL,.

e [lo 3aBepLUeHHi 3anikaHHa BUNUATe BoAyY 3 KannesbipHuka.
Mpoknagkn ABepuUAT OYXOBKM HEOOXiAHO perynsipHo oduwaTti Ta
BUTUPATU M'SKOIO CYXOI raH4ipKoIO.

e HAkwo Bu He BMKOpPUCTOBYyETE AYXOBKY MPOTSAIrOM AOBIOrO 4acy,
Bia'eaHanTe kabenb XMUBMEHHS, OYMCTITb Tl BCepeauHi Ta MOMICTiTb
NPUCTPI B CyXOMY MiCLLi.

e [lpooykT MOXe peMOHTyBaTW nuwe npodecinHum cepsic. He
po3bupante NPUCTPIN i HE PEMOHTYWTE MO0 CaMOCTIVHO.

e He uunCTiTb CKnaHi NOBepxHi OBepuUAT arpeCMBHUMU MUKOYUMMU
3acobamu, OpOTUKOM AN MUTTA nocygy TOWO, afXe ue Moxe
NpU3BECTM A0 MOLUKOMKEHHS CKMa.

e He 3abysante Big'egHyBaTM kabenb nepen oyvweHHAM abo
3aMiHO FTaMMOYKN.
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BUPILLEHHSA NMPOBJIEM

HacTtynHa Tabnuus OONOMOXE MpuM BUHUKHEHHI Npobrem, siKi MOXyTb
BMHUKHYTW Mig Yac BUKOPUCTaHHSA MPUCTPOIO:

NPOBJIEMA

NMPNYNHA

BUPILLEHHA

MpucTpin He
npavtoe

BigcyTHe XXnBneHHs

MigKNoYiTh XXNBMEHHS

Erl

BigKpUTUIN KOHTYP BEPXHBLOrO
fatyuvka

3ynuHiTh poboTy,
BiOKpuWIiTE ABepuATa
OYyXOBKW Ta fanTe in
OXOSoOHYTU npoTsarom 10
XBUNUH. MNepesanycTiTb
NpUCTPIN.

Er2

3aMuKaHHS BEPXHbOro Aat4ymka

3ynuHiTh poboTy,
BiOKpuWIiTE ABepuATa
OYXOBKW Ta faunte 1
OXOSoOHYTU npoTsarom 10
XBUNUH. MNepesanycTiTb
NpUCTpIn.

Er3

BigkpuTnin KOHTYp BEPXHLOIO
Aardvka

3ynuHiTL poboTy,
BiOKpUWITE ABepuATa
OYyXOBKW Ta fante in
OXOnoHyTu npotsarom 10
XBUNUH. MNepesanycTiTb
NPUCTPIN.

Erd

3amMuKaHHS BEPXHbOro Aat4ymka

3ynuHiTh poboTy,
BiOKpUIMTE ABepuaTa
OYXOBKW Ta ganTe in
OXOmnoHyTH npoTtsirom 10
XBUIUH. MNepesanycTiTb
nNpucTpin.

Er7

BigKpuUTUIM KOHTYpP AaTynka
HarpiBava

3BepHiTbCsa Ao
CEpPBICHOro LEeHTpY
BMpOGHMKa.

Er8

3aMukaHHsa gaTymnka
HarpiBaya

3BepHITLCS 00
CEpPBICHOro LeHTpy
BUPOOHMKA.
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Oucnnen

1. Big’egHaHui WwHyp

1. Nip’'eananite kabensb.

2. BigcyTHICTb XMBNeHHSa aAng
namMnoyku

HeaKTMBERMA KUBTIEHHS 2. 3BepHiTbCs A0
2. MNowkoopkeHa naHernb CEepPBICHOro LeHTpy
KepyBaHHS BMpPOGHMKa.
Jlamnouka
OYXOBKU He 1. Namnovuka 3HolueHa abo 1. 3amiHiTb Namnoyky
CBITUTBCS noLuko/pkeHa

2. 3BepHiTbCs A0
CEpPBICHOro LeHTpy
BUpPOOHMKa.

BeHTunatop He

BeHTMnaTop nowkoaXeHnn

3BepHITLCA 40

npavtoe CEpPBICHOro LeHTpy
BUpPOOHMKa.
1. Tpy6ku 3abunucs 3BEpHITLCA A0
_ﬂapa 2. HarpiBay nowkompkeHuin CEPBICHOTO LIEHTPY
BiOCYTHS BMpOGHMKa.
3. Cucrtema Bogosabopy
MOLUKOAXeHa
[lyxoBKa 1. iBepusTa He 3aKpuTi 1. BigkpuiiTe Ta 3akpuinTe
Y 2. JaT4yuk BigKpUTTS BepugTa.
Asepu
BBIMKHEHa, ane MOLLIKOKEHMI 5 3 X
He npaLiioe . 3BEpHiTbCS A0

CEpBICHOro LEHTPY
BMPOOHMKa.

Mapa Buxoantb
yepes asepi
OYXOBKMU

1. [IBepusita He 3aKpuTI
2. [1BepHi npoknagku
MOLLUKOPKEHI.

1. BigkpunTe Ta 3akpunte
asepudra.

2. 3BepHiTbCs Ao
CEpPBICHOro LEeHTpY
BMpPOGHMKa.

AKLWO NpUCTpPiN He npautoe nicns nepeBipkM MOXIUBUX NPUYUH, BiH
Moxe 6yTn aedreKTHUM. 3BEepPHiTbLCA 4O HALLOro CepBiCHOIO LIEHTPY.

OETAJIbHI YMOBW FAPAHTII

lapaHTia HagaeTbCs CTPOKOM Ha 24 micaui Big Aatm npoaaxy, BkasaHoi y
KBUTaHLii, Ta peanizoByeTbca cnocobom DOOR-TO-DOOR. [dedektn,
BUABIMEHI y Len Yac, byayTb YCyHYTi 6Ge3kowToBHO npoTsaroMm 14 poboumx
[HiB Big AaTv AOCTaBKM NPOAYKTY OO CEPBICHOMO LEHTPY BUPOBHUMKA.
YMOBOIWO [Ofsi HadaHHs rapaHTii € O3HaNOMMEHHs KopucTyBaya 3
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IHCTpyKUieto 3 ekcnnyaTtauil Ta BUKOPUCTaAHHSA NPUCTPOLO BiANOBIiAHO A0
Liel iIHCTpyKuiT.

Mig rapaHTinHUM PEMOHTOM HeOOXiAHO PO3YMIiTM BMKOHAHHS AiN Ans
YCYHEHHs pedbekTy, WO nigndrae rapaHTii, y CepBiCHOMY LEHTPI.
@apaHTiiHM peMOHT He BKMYae Aii, nepegbayeHi B iHCTPYKUii 3
ekcnnyaradii, aKi KopuctyBay NOBMHEH BUKOHATM CaMOCTIHO Ta 3a CBiu
paxyHOK, B TOMY Y/CIli BCTAHOBIEHHSA YY1 OYULLIEHHS MPUCTPOIO.

[[apaHTia He PO3MOBCIOOKYETHCA Ha:

- CKNaHi geTani, kabeni NigKNOYeHHs Ta MepexeBi kabeni, amnoyku,
OaTapelikn, akymynsiTopu, HOXi, cuTa i pinbTpn Ta ekcnnyaTauiiHi
YaCTUHW.

- MexaHi4Hi, XiMiyHi, TepMiYHi Ta iHLWIi NOLIKODKEHHS, CIPUYMHEHI AiaMun
KOpUCTyBada 4M X BIiACYTHICTIO, abo [i€et0 30BHILIHIX YUHHUKIB
(nepeHanpyXeHHsA B eNeKTPUYHIA Mepexi, yCTaHOBKa NPUCTPOLO, WO He
BigNoBigae IHCTPYKUil 3 ekcnnyaTauil, Koposis, nuf, npegmeTn, LWo
noTpanunun BcepeauHy NpuCTpoto nig vac noro poboTn)

- MOLUKOMKEHHS, CMAPUYMHEHI MNPUPOAHIM, 4YaCTKOBMM  3HOLUEHHSAM
npuctpoto abo 1oro pgeTtanen BiANOBIAHO OO0 BRAcTUMBOCTEN Ta
NpU3Ha4YeHHsA NPUCTPOLO (PINbTPKU, FBUHTK, NPOKNAAKM TOLLO).

- MOLLKOMKEHHS, O BUHUKNN BHACIAOK KOHCTPYKLUINHUX nepepobok Ta
3MiH, 34iCHEHNX TpeTiMn ocobamu, Ta BHACNIAOK BUKOPUCTAHHS, WO He
BiAnoBigae iHCTPyKU;i.

- HABMUCHI MOLLKOKEHHS NPUCTPOIO.

- Oii, noB’sA3aHi 3i 30epiraHHaM: 3MiHa binNbTpIB, YACTKA, 3aMiHa aeTanen,
SIKi MalOTb KOHKPETHUIN TEPMIH Ail.

- MOLUKOKEHHS, SIKi BUHUKNK Y pe3ynbTaTi BUKOPUCTAHHSA HE B JOMALLHIX
ymoBax (Hanpuknag, 3 KOMepLiiHO MeTOH0).

KnieHT mae npaBo 3aMiHnTK obnagHaHHsS Ha HOBE, AKLLO:

- Mg Yac TepMiHy Aii rapaHTii cepBiCHUIA LEHTP BUPOBHMKA TpUUi BUKOHAE
PEMOHT, ane y NPUCTPOi Hagani 3'aBnaTuMyTbcs OedekTn, sKi He
[03BONATUMYTb BUKOPUCTOBYBATU MOrO 3rigHO 3 NPU3HAYEHHSIM.

- PEMOHT He Byae 34iMCHEHO y CTPOK, BKazaHun y n. 1 abo B iHLWIMIN CTPOK,
Y3roXKeHUM 3 KNiEHTOM Y MUCbMOBIN POpMi.

- cepBiC BUpPOBHMKA Yy MMCbMOBIM POpMi NIATBEPAUTb, LIO YCYHYTH
nedeKkT HEMOXIMBO.

- BukoHaHHs1 rapaHTinHOrO peMoHTy Oyae niaTBepaXeHe 3anncom
CEPBICHOro LEHTPY BUPOOHMKA Y rapaHTinHOMY TarloHi.

- MapaHTinHi  npaBa peanizoByBaTMMYTbCA nuWe nicns Toro, $K
KOpUCTyBad Npea’siBuTb BUMNWCAHUM NPOLABLEM AINCHWUIA TrapaHTiiHWIA
TarnoH 3 NeYaTkol, a TaKOX KBUTaHLiO, sika nigTBepaXKye aaTy NOKYMNKu
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npoaykty. CamoBinbHI 3MiHM 3anUCIiB y rapaHTInHOMY TarnoHi Y1 PEMOHT
BNacHMMKW cunamu npu3BOAATb A0 BTpaTW rapaHTinHWX Bunnar.
["apaHTINHUI TanoH BBaXXaeTbCs HEeAiNCHUM, SKLWO 0O HbOro He JodaHa
KBUTaHUIA 3 MpaBUMbHO BNUCAHOK [ATOK MOKYMKW, Me4yaTkol Ta
nianMcom npoaasus.

- MpucTpin npnsHavYeHnn nuwe gnsa AoMallHbOro BUKOPUCTAHHS.

- [apaHTia Ha npoAaHnin CNOXMBYMIA TOBap HE BUKIOYAE, HE 3YMUHSE | HE
obOmexye npaBa MOKyMnusd BHACMQOK HEBIgNOBIOHOCTI ToBapy 3
A0roBOPOM.
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