Oven

User manual

GM 15321 DX

EN|PL|CZ

485.9306.27/R.AA/31.08.2018/3-1



Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.

Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Safety when working with gas

Any works on gas equipment and
systems may only be carried out
by authorised qualified persons
who are Gas Safe registered.
Prior to the installation, ensure
that the local distribution
conditions (nature of the gas and



gas pressure) and the adjustment
of the appliance are compatible.
This appliance is not connected to
a combustion products or
evacuation device. It shall be
installed and connected in
accordance with current
installation regulations. Particular
attention shall be given to the
relevant requirements regarding
ventilation; See Before installation,
page 14

CAUTION: The use of gas cooking
appliance results in the
production of heat and moisture
in the room in which it is installed.
Ensure that the kitchen is well
ventilated: keep natural ventilation
holes open or install a mechanical
ventilation device (mechanical
extractor hood). Prolonged
intensive use of the appliance
may call for additional ventilation,
for example increasing the level
of the mechanical ventilation
where present.

Gas appliances and systems must
be regularly checked for proper
functioning. Regulator, hose and
its clamp must be checked
regularly and replaced within the
periods recommended by its
manufacturer or when necessary.
Clean the gas burners regularly.
The flames should be blue and
burn evenly.

e This product should be used in a
room which incorporates a
properly adjusted and functioning
Carbon Monoxide sensor. Make
sure the Carbon Monoxide sensor
works properly and is maintained
frequently. Carbon Monoxide
sensor should be installed
maximum 2 meters away from
the product.

Good combustion is required in

gas appliances. In case of

incomplete combustion, carbon
monoxide (CO) might develop.

Carbon monoxide is a colourless,

odourless and very toxic gas,

which has a lethal effect even in
very small doses.

e Request information about gas
emergency telephone numbers
and safety measures in case of
gas smell from you local gas
provider.

What to do when you smell gas

e Do not use open flame or do not
smoke. Do not operate any
electrical buttons (e.g. lamp
button, door bell and etc.) Do not
use fixed or mobile phones. Risk
of explosion and toxication!

Open doors and windows.

Turn off all valves on gas
appliances and gas meter at the
main control valve, unless it's in a
confined space or cellar.
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Check all tubes and connections
for tightness. If you still smell gas
leave the property.

Warn the neighbours.

Call the fire-brigade. Use a
telephone outside the house.

Do not re-enter the property until
you are told it is safe to do so.

Electrical safety
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If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,

maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the gas/electrical connection does
not contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.



Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
following fi
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door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the

baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

Do not close the top cover before
the hotplates or burners cool
down.

Wipe the top cover dry before
opening it in order to avoid water
leakage to the rear and inner
sections of the oven.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.
Product must be placed directly
on the floor. It must not be placed
onto a base or a pedestal.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
term cooking process has to be
supervised continuously.
WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.



Prevention against possible fire risk!

e Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

e Do not use damaged cables or
extension cables.

e Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

e To prevent gas leakage ensure
that the gas connection is sound.

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

e CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

e This product should not be used
for warming the plates under the

grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical and/or gas products are
dangerous to children. Keep
children away from the product
when it is operating and do not
allow them to play with the
product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.
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Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.
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Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



F General information

Overview

10

9

8

1 Top lid 6 Front door
2 Burner plate 7 Foot
3 Control panel 8 Handle
4 Wire shelf 9 Lower part
5 Tray 10  Shelf positions

D @

7 8

Normal burner Front left
Normal burner Rear left
Wok burner Middle

Rapid burner Rear right
Auxiliary burner Front right
Digital timer

Oven knob

Thermostat knob

o N OO W NN =
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on

your product.

1. User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

3. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

4.  Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly
(This feature is optional. It may not exist on
your product.)
Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.
When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.
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Rotisserie chicken
Used to grill meat, poultry and fish evenly from
all sides.

e Fix the food to be grilled to the turn spit
with the forks.

e Insert sharp edge of the turn spit into the
driver on the left side of the oven cavity and
hang up the other end into the turn spit
hook on the right side of the oven cavity.

2

6.

TLII’H spi
Turn spit hook
Wok pan adaptor

Used for hosting a wok pan with a round bottom.



Technical specifications
External dimensions (height / width / depth 850 mm (min) - 920 mm max//900 mm/600 mm

1000 W
Multifunction oven
Grill power consumption
echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with
) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.

Injector table

Position hob 2000 W 2000 W 3600 W 2900 W 1000 W
zone Front left Rear left Middle Rear right Front right

G 20/20 mbar

Govsrmba Ve e B 0
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and gas
installation for the product is under customer’s

responsibility.

@ DANGER:
The product must be installed in accordance

with all local gas and/or electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

Please note the product is packed without the feet
fitted, therefore please ensure the feet are fitted as per
the instructions; see Installation and connection ,
page 16 before the appliance is placed in its final
position.

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

If the range is placed on a base, measures have to be
taken to prevent the appliance slipping from the base.
The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

14/EN

400 mm min

{*) 750 mm min

It can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

It can also be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

(*) If a cooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

Movement of your appliance is most easily
achieved by lifting the front as indicated in the
drawing. Open the oven door sufficiently to allow
a comfortable and safe grip on the underside of
the oven roof avoid causing any damage to the
grill element or any internal parts of the oven. Do
not move by pulling on the door handle or knobs.
Move the appliance a bit at a time until placed in
the position required.



e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to

kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain

If your product has 2 safety chains;

The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied two safety chains on your oven.
Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen
wall (6) and connect safety chain (3) to the hook via
the locking mechanism (2).

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

6 Kitchen wall

If your product has 1 safety chain;

The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied one safety chain on your oven.
Follow below steps in the picture to secure the safety
chain to your product.

[ N O R
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Stability chain to be as short as practicable to

avoid oven tilting forward and diagonal to avoid
oven side tilting.

Cooker stability chain for cookers is not designed with

bracket engagement slot.

Room ventilation
All rooms require an openable window, or equivalent,

and some rooms will require a permanent vent as well.

The air for combustion is taken from the room air and
the exhaust gases are emitted directly into the room.
Good ventilation is essential for safe operation of your
appliance.

Rooms with doors and/or windows which open
directly to the outer environment

The doors and/or windows that open directly to the
outer environment must have a total ventilation
opening of the dimensions specified in the table below
which is based on the total gas power of the appliance
(total gas power consumption of the appliance is
shown in the technical specification table of this user
manual). If the doors and/or windows do not have a
total ventilation opening corresponding to the total gas
consumption of the appliance as specified in the table
below, then there must definitely be an additional fixed
ventilation opening in the room to ensure that the total
minimum ventilation requirements for the total gas
consumption of the appliance is achieved. The fixed
ventilation opening can include openings for existing
airbricks, extraction hood ducting opening dimension
etc.

Total gas min. Ventilation
consumption (kW) opening (cm?)

-
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Rooms that do not have openable doors and/or
windows that open directly to the outer
environment

If the room where the appliance is installed does not
have a door and/or a window that opens directly to the
outer environment, other products shall be sought that
definitely provide a fixed nonadjustable and non-
closable ventilation opening which meets the total
minimum ventilation opening requirements for the total
gas consumption of the appliance as indicated in the
above table.Also the appropriate building regulations
advise should be followed.

Where a room or internal space contains more than
one gas appliance, additional ventilation area shall be
provided on top of the requirement given in the table
above. Size of additional ventilation area shall be
appropriate to regulations of other gas appliances.
There should also be a minimum clearance of 10mm
on the bottom edge of the door that opens to the inner
environment in the room where the appliance is
installed.You must ensure that items such as carpets
and other floorcoverings etc., do not affect the
clearance when the door is closed.

The cooker may be located in a kitchen, kitchen/diner
or a bed-sitting room, but not in a room containing a
bath or a shower. The cooker must not be installed in
a bed-siting room of less than 20m°.,

Do not install this appliance in a room below ground
level unless it is open to ground level on at least one
side.

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product

il increase the energy consumption of
cooling appliances.

e (arry the product with at least two persons.
e Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.




Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges

get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications" table.

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
land must use the appropriate socket

outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connect the power cable into the socket.
Gas connection

DANGER:

Product can be connected to gas supply
system only by an authorised and qualified
person or technician with licence.

Risk of explosion or toxication due to
unprofessional repairs!

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised or unlicensed persons.

DANGER:

Before starting any work on the gas

installation, disconnect the gas supply.

There is the risk of explosion!

e (as adjustment conditions and values are stated
on labels (or ion type label).

Your product is equipped for natural gas (NG).

B

>

>

©]

e Natural gas installation must be prepared
suitably for the assembly before installing the
product.

e (as connection of your product will be performed
by the authorised service.

e There must be a flex pipe at the outlet of the
installation for the natural gas connection of your
product and the tip of this pipe must be sealed
with a blind plug. The blind plug will be removed
during connection and your product will be
connected by means of a flat connection device
(sleeve).

e Make sure that the natural gas valve is readily
accessible.

e |fyou need to use your product later with a
different type of gas, you must consult the autho-
rised service for the related conversion
procedure.

If your product has only one gas outlet;

e Before connecting the gas hose, make sure that
the gas hose outlet at the back of the product is
on the same side of the product as the natural
gas valve.
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e |fthe gas hose outlet and the natural gas valve
do not face on the same side, make sure that the
hose does not pass through the hot area when
connecting it.

If your product has two gas outlets;

e One of the two outlets is sealed with a blind plug
and the other one with a plastic plug. Locations
of the blind plug and plastic plug may be
different dependi th duct.

Gas hose outlet

Blind plug

Plastic plug
Before gas connection, make sure that the
natural gas valve and the gas hose outlet of the
product to be connected to the gas is on the
same side.
e |fthe natural gas valve and the gas hose outlet
sealed with plastic plug face on the same side,
make the gas connection as shown in the figure

e W N —

e |fthe natural gas valve and the gas hose sealed
with blind plug face on the same side, remove
and dispose the plastic plug. Take out the blind
plug and close the gas hose outlet where gas
connection will not be made with a new (unused)
sealing gasket.

e Make the gas connection as shown in the figure
below on the gas hose outlet near the natural
gas valve,

Risk of fire:
If you do not make the connection according to the
instructions below, there will be the risk of gas leakage
and fire. Our company cannot be held responsible
for damages resulting from this.

e (Gas connection must be made by the authorised
service provider only.

e (Gas connection of the product must definitely be
made through the gas hose outlet near the
natural gas valve.

e Plastic plug must be disposed, and the gas hose
outlet that will not be used must be sealed with
the blind plug.



e When closing the gas hose outlet that will not be
used, you must definitely use a new and unused
sealing gasket.

DANGER:
The flexible gas hose must be connected in a
ay that it does not contact the moving parts

around it and is not trapped when the moving
parts are travelling.

(e.g. drawers). Besides, it should not be placed
in spaces where it might get squeezed.

DANGER:
The gas hose must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.
There is the risk of explosion due to damaged
gas hose.

Leakage check at the connection point
e Make sure that all knobs on the product are

turned off. Make sure that the gas supply is open.

Prepare soapy foam and apply it onto the con-
nection point of the hose for gas leakage control.

e Soapy part will froth if there is a gas leakage. In
this case, inspect the gas connection once again.

e |f your product has two gas hose outlets,
make sure that the unused gas outlet is sealed
with a blind plug. Prepare soapy foam and apply
it onto the connection point of the blind plug to
check for gas leaks. Soapy part will froth if there
is a gas leakage. In this case, inspect the blind
plug connection again.

e Instead of soap, you can use commercially
available sprays for gas leak check.

Never use a match or lighter to make the gas
leakage control.

e Push the product towards the kitchen wall.

e Adjusting the feet of oven
4 feet are supplied together with your oven.
Each foot must be installed into respective slots
located at 4 corners under the oven.
Screw the thread of the foot by turning in
clockwise.
For your safety, make sure that they are level
when screwing all 4 feet. Unbalance of the legs
has negative influence on cooking.

1 2

1 Foot
2 Foot slot

For products with cooling fan (This may not
xist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The cooling fan cools both the control panel and the
front of the appliance.

Cooling fan continues to run for up to 20-30
minutes (approx.) even after the oven is turned

off.

Final check

1. Check electrical functions.

2. Open gas supply.

3. Check gas installations for secure fitting and
tightness.

4. lgnite burners and check appearance of the flame.
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Flame must be blue and have a regular shape.
If the flame is yellowish, check if the burner

cap is seated securely or clean the burner.

Gas conversion

DANGER:
Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.

There is the risk of explosion!

In order to change your appliance's gas type, change
all injectors and make flame adjustment for all valves
at reduced flow rate position.

Exchange of injector for the burners

1. Take off burner cap and burner body.

2. Unscrew injectors by turning the counter-
clockwise.

Fit new injectors.

Check all connections for secure fitting and
tightness.

New injectors have their position marked
on their packing or injector table on
Injector table, page 13 can be referred to.

3.
4.

((Varies depending on the product
model.))

On some hob burners, the injector is
covered with a metal piece. This metal
cover must be removed for injector
replacement.

Flame failure device (model dependant)
Spark plug

Injector

Burner

Unless there is an abnormal condition, do not
attempt to remove the gas burner taps. You
must call an Authorised service agent or

technician with licence if it is necessary to
change the taps.

S ow o =
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Reduced gas flow rate setting for hob taps

1. lIgnite the burner that is to be adjusted and turn
the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to adjust
the flow rate adjustment screw.

For LPG (Butane - Propane) turn the screw clockwise.

For the natural gas, you should tumn the screw

counter-clockwiseonce.

» The normal length of a straight flame in the reduced

position should be 6-7 mm.

4. If the flame is higher than the desired position,
turn the screw clockwise. If it is smaller turn
anticlockwise.

5. For the last control, bring the burner both to high-
flame and reduced positions and check whether
the flame is on or off.

Depending on the type of gas tap used in your

appliance the adjustment screw position may a.

0

1 Flow rate adjustment screw

1 Flow rate adjustment screw

If the gas type of the unit is changed, then the
rating plate that shows the gas type of the unit
must also be changed.

Future Transportation
e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the




carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

Secure the caps and pan supports with adhesive
tape.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

i

Do not place any objects onto the product and

move it in upright position.

o

Check the general appearance of your product
for any damages that might have occurred

during transportation.
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B Preparation

Tips for saving energy
The following information will help you to use your
appliance in an ecological way, and to save energy:

Use dark coloured or enamel coated cookware in

the oven since the heat transmission will be
better.

While cooking your dishes, perform a preheating

operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

Try to cook more than one dish in the oven at the

same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

Cook more than one dish one after another. The

oven will already be hot.

You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.

Do not open the oven door.

Defrost frozen dishes before cooking them.

Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

Select the burner which is suitable for the bottom

size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

Initial use
Time setting

Before you can use the oven, the time must be
set. If the time is not set, oven will not operate.

hile making any adjustment, related symbols
on the clock will flash.

Press ,—" or ,+“ (5/6) keys to set the time after the
oven in energized for the first time.

11 10 9 8 7 6
| |

1

Program key
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Cooking Time symbol

End of Cooking Time symbol
Alarm symbol

Minus key

Plus key

Screen brightness setting
Alarm volume

Current time

Keylock symbol

Adjustment key

After setting the time, you can start and end the
cooking by selecting the desired position with
temperature button and function button.

If the current time is not set, time setting will
start increasing/moving up from 12:00. Clock

symbol 9" will be displayed to indicate that
the current time has not been set. This symbol
will disappear once the time is set.

Current time settings are cancelled in case of
power failure. It needs to be readjusted.

Changing the time of the day
To change the time of the day you have previously set:

1.
2.

Press (11) key to activate current time symbol ‘9",
Press ,—" or ,+“ (5/6) keys to set the current
time.

Changing screen brightness adjustment

1.

2.

Press (11) key to activate screen brightness
symbol 7' for screen brightness adjustment.
Press "' or '+' (5/6) keys to set the desired
brightness.

» Selected brightness level will appear as d-01, d-02
or d-03 on the display.
First cleaning of the appliance

The surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1.
2.

Remove all packaging materials.
Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.



B How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

Using the hobs

3

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Gas cooking

e Size of the vessel and the flame must match
each other. Adjust the gas flames so that they
will not extend the bottom of the vessel and
center the vessel on saucepan carrier.

Normal burner 20-22 cm
Normal burner 20-22 cm
Wok burner 22-24 c¢m

Auxiliary burner 12—14 cm

Rapid burner 20-22 cm is list of advised
diameter of pots to be used on related burners.

[ N O R

WARNING

Do not use cooking pans beyond the
dimension limits given above. Using larger
pans causes risk of carbon monoxide
poisoning, overheating of adjacent surfaces
and control knobs. Using smaller pans causes
your risk of being burned by the flame.

Large flame symbol indicates the highest cooking
power and small flame symbol indicates the lowest
cooking power. In turned off position (top), gas is not
supplied to the burners.

Igniting the gas burners

1. Keep burner knob pressed.

2. Turn it counter clockwise to large flame symbol.
» Gas is ignited with the spark created.

3. Adjustit to the desired cooking power.

Turning off the gas burners

Turn the keep warm zone knob to off (upper) position.
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Gas shut off safety system (in models with

thermic component)

1

1. Gas shut off
safety

As a counter measure
against blow out due to fluid
overflows at burners, safety
mechanism trips and shuts
off the gas.

e Push the knob inwards and turn it counter
clockwise to ignite.

e After the gas ignites, keep the knob pressed for
3-5 seconds more to engage the safety system.

e |fthe gas does not ignite after you press and

release the knob, repeat the same procedure by

keeping the knob
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pressed for 15 seconds.

DANGER:

Release the button if the burner is not ignited
within 15 seconds.

Wait at least 1 minute before trying again.
There is the risk of gas accumulation and
explosion!

Wok burner

Wok burners help you to cook faster. Wok, which is
particularly used in Asian kitchen is a kind of deep and
flat fry-pan made of sheet metal, which is used to
cook minced vegetable and meat at strong flame in a
short time.

Since meals are cooked at strong flame and in a very
short time in such fry-pans that conduct the heat
rapidly and evenly, the nutrition value of the food is
preserved and vegetables remain crispy.

You can use wok burner for regular saucepans as well.
If you want to use regular saucepan on wok burner,
you must take out the wok fry-pan carrier from the hob.



[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

/A

How to operate the electric oven

Before you can use the oven, the time must be
set. If the time is not set, oven will not operate.

Select temperature and operating mode

P c
,@{/'5:‘\
/) \
) )
A /
TE
i I
1 2
1 Oven knob

2 Thermostat knob

1. Set the Function knob to the desired operating
mode.

2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven
Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.
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Rack positions (For models with wire shelf)

Operating modes
The order of operating modes shown here may be

different

from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated

Fan sup

simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

ported bottom/top heating

&

Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout

the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

Fan assisted top heating

&

Top heating and the fan (in the rear
wall) are in operation. Hot air is
distributed better with fan when

compared to the situation where only
top heating is in operation.

Fan assisted bottom heating

&

Bottom heating and the fan (in the
rear wall) are in operation. Hot air is
distributed better with fan when

compared to the situation where only

y

bottom heating is in operation.
This function must be used for easy

steam cleaning as well.
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Operating with fan

¥,

Fan Heating

The oven is not heated. Only the oven
lamp and the fan (in the rear wall) are
in operation. Suitable for thawing
frozen granular food slowly at room
temperature and cooling down the
cooked food.

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan.

It is suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is
not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.

This function must be used for easy
steam cleaning as well.

Full grill with turnspit

A
=

Full grill and turnspit are in
operation. It is suitable for grilling
and making rotisserie with large
pieces of meat.

Using the oven clock

1

10 6
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Program key

Cooking Time symbol

End of Cooking Time symbol
Alarm symbol

Minus key

Plus key

Screen brightness setting




oo

Alarm volume
Current time

10 Keylock symbol
11 Adjustment key

Maximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours 59 minutes.
Program will be cancelled in case of power

failure. You must reprogram the oven.

(e}

hile making any adjustments, related
symbols will flash on the display. You must

ait for a short time for the settings to take
effect.

If no cooking setting is made, time of the day
cannot be set.

cooking starts.

@Cooking time will be displayed once the

Cooking by specifying the cooking time:

You can set the oven so that it will stop at the end of

the specified time by setting the cooking time on the

clock.

1. To adjust the cooking time, Press Program key (1)
and activate the Cooking Time symbol (2).

2. Press'-'/'+" (5/6) keys to set the cooking time.

» Once the Cooking Time is set, Cooking symbol will

be displayed continuously.

If you want to set the end of cooking time to a

later time:

After setting the cooking time on the clock, you can

set the end of cooking time to a later time.

1. To adjust the cooking time, press Program key (1)
and activate the Cooking Time symbol (2).

2. Adjust the cooking time with Minus (5) and Plus (6)
keys.

» Cooking Time symbol remains it (displayed

continuously) after setting the cooking time.

3. To set the End of Cooking Time, Press Program
key (1) and activate the Cooking Time symbol (3).

4. Press - (5) and + (6) keys to set the end of
cooking time.

» Once the End of Cooking Time is set, End of Cooking

symbol and Cooking symbol will be displayed

continuously. The End of Cooking Time symbol (3) will

disappear as soon as the cooking starts.

5. Put your dish into the oven.

6. Select operation mode and temperature.

» Oven timer automatically calculates the startup time
for cooking by using the end of cooking time and the
cooking period you have set. Selected operation mode
is activated when the startup time of cooking has
come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time.
7. After the cooking process is completed, "End"
appears on the displayed and the alarm will sound.
8. Alarm signal will sound for 2 minutes. To stop the
alarm signal, just press any key. Alarm will be
silenced and current time will be displayed.

If you mute the alarm by pressing any key,
9 he oven will restart operating.
If you press any button at the end of the
alarm period, the oven will restart
operating.
9. Turn off the oven with the Temperature knob and
Function knob.
Using the clock as an alarm

You can use the clock of the product for any warning
or reminder apart from the cooking programme.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Alarm clock will give a signal
once the time you set is over.

10

Program key

Cooking Time symbol
End of Cooking Time symbol
Alarm symbol

Minus key

Plus key

Screen brightness setting
Alarm volume

Current time

Keylock symbol
Adjustment key

— = O 0O N O O~ W N =
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Setting the alarm clock
1. Press Program key (1) to activate the alarm time
symbol (4).
Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Adjust the alarm time using =" /=" (5/6) keys.

» Alarm symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, Alarm Time symbol
(4) will start flashing and the alarm signal is heard.

Turning off the alarm

1. To stop the alarm, just press any key.

» Alarm will be silenced and current time will be

displayed.

If you want to cancel the alarm:

1. To reset the alarm time, press Program key (1) to
activate the alarm time symbol (4).

2. Press and hold the *-* (5) key until "00:00" is
displayed.

Cakes in mould* One level P

Doughpesty” | Onelvel | [ |

Pizza (thin) *  Onelevel A

en cooking with 2 trays at the same time, place t
* It is suggested to perform preheating for all foods
*it is suggested 26 cm diameter cake mould for sponge cake.

& deeper tray on
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Alarm time will be displayed. If the alarm time
and cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

o

Changing alarm tone

1. Press Setting key (11) to activate the Alarm Tone
symbol (8).

2. Adjust the desired tone using 4" /4—" (5/6)
keys.

» Selected alarm tone will appear as "b-01", "b-02"
or "b-03" on the display.
Cooking times table

he timings in this chart are meant as a guide.

imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

Baking and roasting
1st rack of the oven is the bottom rack.

Rack position Temperature (°C) Cooking time

40 50

I
.50

10..15

25 min. 250/max,
then 180... 190

e upper rack and the other one on the lower rack.




How to operate the grill

Before you can use the oven, the time must be
set. If the time is not set, oven will not operate.

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5

minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill

1. Turn the Function knob to Off (top) position.
Foods that are not suitable for grilling

& carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.
Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

Turnspit function

Used to grill meat, poultry and fish evenly from all
sides.

When grill function is selected, turnspit motor will start
turning.

1 Turnspit

2 Turnspit hook

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Fix the food to be grilled to the turnspit with the
forks.

Insert the turnspit into the driver on the left side
of the oven cavity and hang up the other end into
the turnspit hook (2) on the right side of the oven
cavity.

Make sure that the turnspit hook (2) is inserted
into the turnspit slot (3).

Place a tray to one of the lower racks in order to
collect the fats. Put some water into the tray for
ease of cleaning.

Do not forget to remove the plastic handle of
the turnspit.

When cooking completes, attach the plastic
handle and remove your food from the oven.

Maximum weight of a chicken or turkey that
will be cooked with rotisserie function can not
exceed 5 kg.

Sliced chicken 250/max 15...20 min.

pending
™ the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the maximum temperature.
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

e (This feature is optional. It may not exist on
your product.)
Do not use solid metal scrapers or abrasive
cleaning materials to clean the glass cover. Glass
surface can get damaged.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.
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Cleaning the hob

Cleaning the burner

1. Remove the saucepan carriers from the hob.

2. Remove all removable parts of the burner and
clean only by hand with sponge, some detergent
and hot water.

3. Clean the non-removable parts of the burner with
a wet cloth.

4. Clean the plug and thermal element (in models
with ignition and thermal element) with a slightly
moist cloth. Afterwards, dry with a clean cloth.
Make sure that flame holes and plug are totally
dry.

Otherwise, no spark occurs at the end of ignition.

5. When placing the pan supports, pay attention to
place the pan supports so that the burners are
centered.

Assembling the burner parts

After cleaning the burner, place the parts as shown
below.

1 Burner cap

2 Burner head

3 Burner chamber

4 Spark plug (in products with igniter)

1. Place the burner head ensuring that it passes
through the burner spark plug (4). Turn the
burner head right and left to make sure that it is
seated in the burner chamber.

2. Place the burner cap on the burner head.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!




Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the
product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

1. Remove the front section of the side rack by

pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

Catalytic walls
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide)

Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 750 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

_

3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.
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Door
Hinge lock(closed position)
Oven

Hinge lock(open

osition)

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the top cover

Pull and remove the plastic part located at right and
left sides of the glass top cover.

Pull up and release the cover from right and left hinges
in order to detach it from the burner table.
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1 Glass cover
2 Hinge plate
3 Plastic part

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

The inner glass panel of the oven door can be

removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Remove the metal part (1) by removing the screws
that secure it.

3. To remove the plastic holders (2) , use a flat metal
or plastic, e.g., a knife, slotted screwdriver, to free
the fixing foot (5).

4. Push the fixing foot through the window (6) in
arrow direction.



S

Metal part

Plastic carrier
Inner glass panel
Lower plastic slot
Fixing foot

Window

Part of glass holder
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5. Pull the part of glass holder (7) in middle toward
yourself to release the inner glass panels.

6. Pull the inner glass panel (3) towards yourself until
it detaches from its plastic slots (4).

7. Pull Innermost glass panel towards yourself until it
detaches from its plastic slots (4) like inner glass
panel.

8. When reinstalling the glass panel, make sure that
it is seated into the plastic slots.

Do not forget the put it back the part of glass holder to

its place.

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure

that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of

an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

The oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 13 for details. Oven lamps

can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

Position of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to

see foodstuffs.

The lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it,

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.
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B Troubleshooting

It is normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

*  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defeot"iive or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. S>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.
e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
................... or reset the fuses.
There is no ignition spark.
e Nocurrent. >>> Check fuses in the fuse box.
e Timeis not set. >>> Set the time.
e Main gas valve is closed. >>> Open gas valve.
e Gas pipe is bent. >>> Install gas pipe properly.

. mponents.
e Bumers are wet. >>> Dry the burmer components.
e Bumer cap is not mounted safely. >>> Mount the burner cap properly.
e Gas valve s closed. >>> Open gas valve.

e Gas cylinder is empty (when using LPG). >>> Replace gas cylinder.

e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Roznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukci.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
& elektrycznym.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

C € v Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.p!
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H Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenistwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcii
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wyfacznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity si¢ tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.

Nie wolno ustawiac tego
urzgdzenia na podtodze pokryte
wyktadzing dywanowg. W
przeciwnym razie brak przeptywu
powietrza pod urzadzeniem
spowoduje przegrzanie jego
czesci elektrycznych. Moze to
spowodowac problemy.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.



Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo przy pracy z gazem

Wszelkie prace na urzgdzeniach i
instalacjach gazowych mogze
prowadzi¢ wyfgcznie
autoryzowany i kwalifikowany
personel.

Przed instalacjg nalezy upewnic
sig, ze warunki w miejscowej Sieci
rozdzielczej (rodzaj i ciSnienia
gazu) sa kompatybilne z
ustawieniami urzadzenia.
Urzadzenie to nie jest przytgczone
do systemu usuwania produktow
spalania. Nalezy je zainstalowac i
przytaczy¢ zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami
instalacyjnymi. Szczegdlng uwage
nalezy zwrocic¢ na odnosne
wymogi dotyczace wentylacii;
Patrz Przed zainstalowaniem,
strona 14

UWAGA: Skutkiem uzytkowania
kuchenki gazowej jest ciepfo,
wilgo¢ oraz produkty spalania w
pomieszczeniu, w Ktorym jg
zainstalowano. Nalezy zapewnic¢
dobre przewietrzanie kuchni,
Zwlaszcza w czasie uzytkowania
kuchenki: utrzymywac naturalne
otwory drozne lub zainstalowac
wentylator mechaniczny (okap z
wyciggiem mechanicznym).
Dtugotrwate intensywne

uzytkowanie tego urzadzenia
moze wymagac dodatkowe;j
wentylacji, np. poprzez
zwiekszenie poziomu wentylacji
mechanicznej tam, gdzie jest
obecna.

Prawidtowos¢ dziatania urzadzen i
uktadow gazowych musi byc¢
regularnie sprawdzana. Regulator,
przewod gietki i jego zacisk
musza byc regularnie sprawdzane
i wymieniane w okresach
zalecanych przez producenta lub
W razie potrzeby.

Regularnie czyS¢ palniki gazowe.
Ptomienie powinny by¢ biekitne i
powinny pali¢ sig rowno.

Ten produkt moze by¢
wykorzystywany wytgcznie w
pomieszczeniu, w ktorym
zamontowano odpowiednio
wyregulowany i dziatajacy czujnik
tlenku wegla. Nalezy sie upewnic,
ze czujnik tlenku wegla dziata
prawidtowo i jest czesto
serwisowany. Czujnik tlenku
wegla nalezy zainstalowac
maksymalnie 2 metry od produktu.
W urzadzeniach gazowych
potrzeba dobrego spalania. W
razie niecatkowietego spalania
moze powstawac tlenek wegla
(CO). Tlenek wegla jest
bezbarwnym, bezwonnym i
bardzo trujgcym gazem o
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skutkach $miertelnych nawet w
bardzo matych dawkach.
Popro$ miejscowego dostawce
gazu o informacje o telefonach
alarmowych stuzb gazowych i
srodkach bezpieczenstwa na
wypadek ulatniania si¢ gazu.

Co robic, gdy poczuije sie zapach
gazu

Nie uzywaj otwartego ognia i nie
pal tytoniu. Nie uzywaj zadnych
przetacznikow elektrycznych (np.
wytgcznika Swiatta, czy dzwonka
u drzwi itd.). Nie uzywaj telefonu
stacjonarnego ani komorkowego.
Zagrozenie wybuchem i zatruciem!
Zamknij wszystkie zawory na
urzgdzeniu gazowym i
gazomierzach.

Otworz drzwi i okna.

Sprawdz szczelnos$¢ wszystkich
rur i potgczen. Jesli nadal czuc
gaz, wyjdz z mieszkania.

Ostrzez sgsiadow.

Wezwij straz pozarng. Uzyj
telefonu poza domem.

Nie wracajcie na teren
nieruchomosci, dopoki nie
zostanie zapewnione
bezpieczenstwo.

Bezpieczenstwo elektryczne
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W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewod, nalezy jg wyciggnij
chwytajgc za nig sama.

Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalaciji,
konserwacji, czyszczenia i napraw.
Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub
osoba 0 podobnych kwalifikacjach.
Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory



wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika

nagrzewa sie w trakcie jego pracy.

Upewnij sig, ze przytgcze
gazowe/elektryczne nie dotyka tej
tylnej powierzchni; w przeciwnym
razie moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczyC miedzy drzwiczkami |
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze si¢ topi¢ i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na ukfadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu

urzgdzenia wytacznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgeych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznosc i nie dotykac
elementow grzejnych wewngtrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamKknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
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‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
mogq one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy tuszcz pomigdzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, ze jest
wypoziomowany (patrz

lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkgji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wkfadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.



Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewad zasilajacy z
gniazdka lub wytgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Nie zamykaj pokrywy, zanim ptyta
nie ostygnie wystarczajgco.

Przed otwarciem pokrywy nalezy
jg wytrzec¢ do sucha, aby woda
nie przedostata si¢ do tylnych i
wewnetrznych czesci piekarnika.
Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.
Urzadzenie nalezy ustawic
bezposrednio na podtodze. Nie
moze ono sta¢ na podstawie ani
cokole.

OSTRZEZENIE: Gotowania na
kuchence w ttuszczu lub oleju bez
dozoru moze byc¢ niebezpieczne i
moze doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasic ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywkg lub
kocem gasniczym.

UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie gotowanie
nalezy stale nadzorowac.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj niczego na
powierzchniach do gotowania.

Aby unikna¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajacego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Upewnij sig, ze przytacze gazu
zainstalowany jest tak, ze nie
powoduje wycieku gazu.

Zamierzone przeznaczenie

Wyradb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wyfacznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.
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¢ Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne i/lub
gazowe sg niebezpieczne dla
dzieci. W trakcie pracy tego
produktu nie dopuszcza¢ do
przebywania dzieci w jego poblizu
ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

e (dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
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dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie od-
padow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czgsci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtéme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sig go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymad je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



A Informacje ogolne

Opis urzadzenia

1
2
3
4
5
6
7
8

1 Pokrywa gérna 6 Drzwiczki przednie

2 Phyta grzejnika 7 Nozka

3 Panel sterowania 8 Uchwyt

4 Pétka druciana 9 Czesé dolna

5 Tacka 10 Pozycje potki

Palnik normalny Przedni lewy
Palnik normalny Tylny lewy
Palnik do wokéw Srodek

Palnik szybki Tylny prawy

Palnik pomocniczy Przedni prawy
Czasomierz cyfrowy

Pokretto piekarnika

Pokretto termostatu

o N OO wWwND =
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Zawartos¢ opakowania

mDostarCzane akcesoria roznig sie zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow
opisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.
Instrukcja uzytkowania
2. Standardowa tacka
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczeni.

—_

3. Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej potce.

Pieczen z kurczaka

Stuzy do grillowania migsa, drobiu oraz ryb ze

wszystkich stron.

e Potrawg do grillowania natz na widelce
rozna obrotowego.

e Wsun szpikulec rozna obrotowego w naped
umieszczony po lewej stronie wneki i
zawies na haku po jej prawej stronie.

4, Wiasciwe umieszczanie pétki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, musza by¢ do nich dosunigte
kotki znajdujace sie z tylu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.

[S2B ]

1 2

Rozen obrotowy
Hak rozna obrotowego
Przystawka do woka
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Dane techniczne

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb 850 mm (min) - 920 mm max//900 mm/600 mm

Zuzycie energii el. przez grill.

1000 W
Piekarnik wielofunkcyjn

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.

Tabela wtryskiwacza
Pozycja strefy | 2000 W 2000 W
Przedni lewy Tylny lewy

2E (G20)/20
mbar

artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnognymi normami. Wartosci te moga sie
rézni¢ zaleznie od operacyjnych i
$rodowiskowych warunkdéw pracy danego
wyrobu.

3600 W 2900 W 1000 W
Srodek Tylny prawy Przedni

prawy

GoWSmper y22 0 M % 0® 098
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K instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej | gazowej to obowigzek

klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrdb nie

ma widocznych defektéw. eli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Prosimy zauwazy¢, ze produkt ten zapakowano bez
zatozonych nézek, prosimy wiec pamigtac o zatozeniu
nozek zgodnie z instrukcjg , patrz Instalacja i
przylaczenie , strona 17 przed jego ostatecznym
ustawieniem.

Aby zapewni¢ zachowanie odpowiedniego odstepu na
przeptyw powietrza pod tym wyrobem zalecamy
zamontowanie go na solidnej podstawie, ktdrej nozki
nie zagtebiajg sie w dywan lub wyktadzing dywanowa.
Podtoga kuchni musi unies¢ mase urzadzenia plus
dodatkowy cigzar naczyn i zywnosci.
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Mozna go uzywac razem z szafkami po obu
stronach, ale nalezy zachowac¢ minimalny odstgp
400 mm ponad poziomem piyty grzewczej
zachowaj boczny odstep 65 mm pomigdzy tym
urzadzeniem a sciang, Sciankg dziatowg lub
wysokg szafkg kuchenna.

Mozna go takze uzywac w pozycji wolnostojgcej.
Zachowaj minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig ptyty kuchennej.

() Jesli nad kuchenkg ma byc zainstalowany
wycigg, sprawdz wysokos¢ instalacji w instrukcji
wytworcy wyciggu (min. 650 mm).

Najtatwiej przesuwac piekarnik podnoszac go z
przodu, jak pokazano na rysunku. Otwdrz
drzwiczki na tyle, aby mocno i bezpiecznie od
spodu uchwyci¢ gore piekarnika nie uszkadzajac
elementu grilla ani zadnej innej czgsci wewnatrz
piekarnika. Nie nalezy przesuwac piekarnika
ciagngc za klamke w drzwiczkach ani pokretta.
Powoli, po kawatku na raz, przesuwaj piekamik,
az znajdzie sie w wybranym miejscu.



e Urzadzenie te odpowiada Klasie 1, tzn. mozna je
ustawic tytem i jednym bokiem do $cian kuchni,

mebli kuchennych, czy urzadzen dowolnych
rozmiaréw. Meble lub sprzety kuchenne po
drugiej stronie nie moga by¢ wigksze.

e Sasiadujgce z urzadzeniem meble kuchenne
muszg by¢ odporne na wysoka temperature (co
najmnigj do 100 °C).

tancuch bezpieczenstwa

Jesli urzadzenie ma 2 taricuchy zabezpieczajace;

Urzgdzenie to nalezy zabezpieczy¢ przed

przewrdceniem mocujac je dwoma farcuchami

bezpieczenstwa dostarczonymi wraz z piekarnikiem.

Umocuj hak (1) uzywajgc odpowiedniego kotka whitego

w Sciang kuchni (6) i bezpiecznie zaczep tancuch

bezpieczenstwa (3) 0 hak, wykorzystujgc mechanizm

blok:

Hak stabilizujacy
Mechanizm blokady

tancuch bezpieczenstwa

Mono przytwierdz tancuch do tytu piekarnika.

Tyt piekarnika

6  Sciana kuchni

Jesli urzadzenie ma 1 taricuch zabezpieczajacy;
Urzgdzenie nalezy zabezpieczy¢ przed przewréceniem
poprzez zamocowanie piekarnika dostarczonym
taricuchem zabezpieczajacym.

W celu zabezpieczenia urzadzenia taricuchem nalezy
wykonaé czynnosci przedstawione na ponizszej
ilustracji.

[ N O R
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ancuch stabilizujgcy musi by¢ jak najkrétszy,
by uniemozliwi¢ przechylanie sig piekarnika w
przdd. Przechytom bocznym zapobiega
taficuch poprzeczny.

tancuch stabilizujgcy kuchenki bez otworu na zaczep
uchwytu.

Wentylacja pomieszczenia

Wszystkie pomieszczenia powinny by¢ wyposazone

w okno, ktére mozna otwierac (lub podobne
rozwigzanie). W przypadku niektorych pomieszczen
konieczny moze by¢ réwniez staty otwdr wentylacyjny.
Powietrze do spalania jest pobierane z pomieszczenia,
a produkty spalania ulatniajg sig bezposrednio do
pomieszczenia. Dobra wentylacja jest niezwykle wazna
dla bezpiecznego uzytkowania produktu.
Pomieszczenia z drzwiami i/lub oknami
otwieranymi bezposrednio na zewnatrz budynku
Drzwi i/lub okna otwierane bezposrednio na zewnatrz
budynku muszg tworzy¢ otwor wentylacyjny o tacznych
wymiarach okreslonych w ponizszej tabeli stworzonej
na podstawie catkowitej mocy gazowej urzadzenia
(catkowite zuzycie mocy gazowej urzadzenia
przedstawiono w tabeli specyfikacji technicznych w
ninigjszej instrukcji obstugi). Jesli drzwi i/lub okna nie
Zapewniaja fgcznego otworu wentylacyjnego
odpowiadajgcego catkowitemu zuzyciu gazu przez
urzadzenie zgodnie z ponizszg tabelg, wéwczas nalezy
stworzy¢ dodatkowy staty otwdr wentylacyjny w
pomieszczeniu, aby zapewni¢ osiggniecie minimalnych
wymagan dotyczacych tgcznej wentylacji dia
catkowitego zuzycia gazu przez urzadzenie. Staty otwor
wentylacyjny moze obejmowac wymiary otworéw
istniejgcych pustakow, otworu kanatu wyciggowego
okapu itp.
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Catkowite zuzycie Minimalny otwor
gazu (kW) wentylacyjny (cm?)

Pomieszczenia bez drzwi i/lub okien otwieranych
bezposrednio na zewnatrz budynku

Jesli pomieszczenie, w ktdrym urzadzenie jest
instalowane, nie jest wyposazone w drzwi i/lub okna
otwierajgce sig bezposrednio na zewnatrz budynku,
nalezy znalez¢ inne produkty zapewniajace staty,
nieregulowany i niezamykany otwdr wentylacyjny
zgodny z tgcznymi minimalnymi wymaganiami
stawianymi otworom wentylacyjnym dla catkowitego
zZuzycia gazu przez urzadzenie wskazanymi w
powyzszej tabeli. Nalezy réwniez przestrzegad
odpowiednich przepiséw budowlanych.

W przypadku, gdy pomieszczenie lub przestrzen
wewnetrzng wyposazono w wigcej niz jedno urzgdzenie
gazowe, nalezy zapewni¢ dodatkowg przestrzen
wentylacyjng ponad tg wymagang w powyzszej tabeli.
Wielkos¢ dodatkowego obszaru wentylacyjnego
powinna odpowiadac regulacjom dotyczacym
pozostatych urzadzen gazowych.

Przeswit pod dolng krawedzig drzwi prowadzacych

Z pomieszczenia, w ktorym zainstalowano urzadzenie
do innych pomieszczen wewnatrz budynku powinien
wynosi¢ co najmniej 10 mm. Nalezy si¢ upewnic, ze
elementy takie jak dywany, wykfadziny podtogowe itp.
nie majg wptywu na ten przeswit, gdy drzwi sg
zamknigte.

Kuchenke mozna umiesci¢ w kuchni, jadalni lub

w pokoju dziennym petnigcym rowniez funkcje sypialni,
ale nie w pomieszczeniu wyposazonym w wanng lub
prysznic. Kuchenki nie wolno instalowa¢ w pokoju
dziennym petnigcym rowniez funkcje sypialni

0 kubaturze mniejszej niz 20 m®,

Urzgdzenia nie wolno instalowac w pomieszczeniach
znajdujgcych sig ponizej poziomu gruntu, chyba ze sg
one otwarte na poziomie gruntu co najmniej z jednej
strony.



Instalacja i przytaczenie

Urzgdzenie to mozna instalowac i przytaczac wytgcznie

zgodnie z obowigzujacymi zasadmai instalowania.

mNie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmnigj dwie osoby.

e Urzadzenie trzeba ustawi¢ bezposrednio na

podtodze. Nie moze sta¢ na podstawie ani cokole.

Nie podnos$ piekarnika za drzwiczki ani za
klamke. Drzwiczki, uchwyt lub zawiasy mogg

sie uszkodzi¢.

Przytaczenie elekiryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego gniazda /
obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w
tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do
zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytgczony do sieci
elekirycznej przez osobg upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikfe z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,

7ginad i przyciskad, ani stykaé z goracymi
czg$ciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczkg znamionowg albo widac przy otwartych
drzwiczkach dolnej pokrywy, albo umieszczona jest na
tylnej scianie, zaleznie od typu urzadzenia.

Przewod zasilajgcy ten wyrob musi odpowiadad
parametrom podanym w tabeli "Dane techniczne".

tyczka przewodu zasilajgca musi byt fatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenng).

Podczas podfgczania kabli nalezy przestrzegad

0 krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzysta¢ z wtasciwego dla
piekarnika gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecng obcigzalnoscia
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podifgczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej bez
korzystania z wtyczki i gniazda zasilajgcego /
obwodu.

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odiacz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

W6z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.
Ztacze gazowe

ZAGROZENIE:
Wyréb ten musi byt przytaczony do sieci
gazowej przez 0sobg uprawniong i

wykwalifikowang.

Zagrozenie wybuchem lub zatruciem na skutek
niefachowej naprawy.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby

nieupowaznione.

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji gazowej, nalezy odcia¢ zasilanie
gazem.

Istnieje grozba wybuchu!

e Warunki i warto$ci zasilania w gaz podane sg na
etykietach (lub tabliczce znamionowej).

Produkt jest przeznaczony do gazu ziemnego
(G2).

e Przez zainstalowaniem tego wyrobu nalezy
odpowiednio przygotowac instalacje gazu
ziemnego do montazu.

e Podfgczenie tego wyrobu do gazu wykona
autoryzowany serwis.

e \Wylot z instalacji przytacza gazu ziemnego do
tego wyrobu musi stanowic gietka rura, a jej
koricdwka musi by¢ zamknigta korkiem. Korek
zostanie wyjety podczas podtgczania, a wyréb
zostanie podtgczony przy uzyciu urzadzenia
taczacego (tulei dtawigcej).

e Upewnij sig, ze masz fatwy dostep do zaworu
gazu ziemnego.
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e Aby pdZnigj uzy¢ wyrobu z gazem innego typu,
musisz skonsultowac sig z autoryzowanym
serwisem w sprawie odno$nej procedury
konwersji.

Jesli wyréb ma tylko jeden wlot gazu;

e Przed podtaczeniem przewodu gazu upewnij sie,
e wlot przewodu gazu z tytu wyrobu znajduje sie
po tej samej stronie wyrobu co zawdr gazu
ziemnego.

e Jesli wlot przewodu gazu i zawor gazu ziemnego
nie znajdujg sie po tej samej stronie, upewnij sig,
e przewdd po podigczaniu nie przechodzi przez
goracy obszar.

Jesli wyréb ma dwa wloty gazu;

e Jeden z dwoch wlotw jest zatkany korkiem, a
drugi zaslepka z tworzywa sztucznego.
Umiejscowienia korka i zaslepki z tworzywa
sztucznego moga sie rozni¢ w zaleznosci od
wyrobu.
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1 Wiot przewodu gazu

2 Korek

3 Za$lepka z tworzywa sztucznego

e Przed podtgczeniem gazu nalezy sie upewnic, czy
zawdr gazu ziemnego oraz wylot weza gazu
produktu, ktéry ma zostac przytgczony do gazu,
znajdujg sie po tej samej stronie.

e Jezeli zawor gazu ziemnego oraz wylot weza
gazu sg zamknigte zaslepkg z tworzywa
sztucznego i znajdujg sie po tej samej stronie,
podtgczenie gazu nalezy wykona¢ w sposob
przedstawiony na ponizszym rysunku.

e Jedli zawdr gazu ziemnego oraz waz gazu S3
zamkniete zaslepka i znajdujg sig po tej samej
stronie, zdja¢ i wyrzuci¢ zaslepkg z tworzywa
sztucznego. Jesli podtgczenie gazu nie bedzie
wykonywane przy uzyciu nowej (nieuzywanej)
uszczelki, wyjmij korek i zamknij wlot przewodu
gazu.

e W sposob przedstawiony na ponizszym rysunku
wykonaj poditgczenie gazu do wiotu przewodu
gazu w poblizu zaworu gazu ziemnego.



Zagrozenie pozarowe:

Niewykonanie podtaczenia w sposéb zgodny z

ponizszymi instrukcjami grozi nieszczelnoscig i

wyciekiem gazu oraz pozarem. Nasza firma nie

ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za wynikte z tego

szkody.

e Podtgczenie gazu moze wykonac jedynie
przedstawiciel autoryzowanego serwisu.

e (Gaz nalezy bezwzglednie podtgczy¢ do wylotu
weza gazu w poblizu zaworu gazu ziemnego.

e Zaslepke z tworzywa sztucznego nalezy wyrzucic,
a nieuzywany wilot nalezy zatka¢ korkiem.

e Podczas zamykania nieuzywanego wiotu
przewodu gazu korkiem nalezy bezwzglednie
uzy¢ nowej, nieuzywanej uszczelki.

ZAGROZENIE:
Elastyczny przewdd gazu musi zostaé
podiaczony w taki sposdb, aby nie stykat sie z

ruchomymi czesciami wokét niego ani nie
uwiazt, gdy przemieszcza sie ruchome czgsci
(np. szuflady). Nie wolo go réwniez umieszcza¢
w miejscach, w ktérych moze zosta¢ $cisnigty.

ZAGROZENIE:
Przewodu gazu nie mozna klamrowac, zginac i

przyciskad, ani stykac z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Istnieje grozba wybuchu z powodu uszkodzenia
przewodu.

Sprawdzanie szczelnosci w punkcie potaczenia

e Upewnij sig, ze wszystkie pokretta wyrobu sg
zakrecone. Upewnij sig, ze doprowadzenie gazu
jest otwarte. Przygotuj piang mydlang i naktadaj
ja w miejscu podtgczenia przewodu, aby
sprawdzi¢, czy gaz sig nie ulatnia.

e Jedli gaz sig ulatnia, w miejscu natozenia piany
beda sig tworzy¢ banki mydlane. W takim
przypadku raz jeszcze sprawdz zigcze gazowe.

e Jesli wyréb ma dwa wloty przewoddw gazu,
nieuzywany wiot gazu zatkaj korkiem. Przygotuj
piang z mydta i naktadaj jg w miejscu potgczenia
z korkiem, aby sprawdzic, czy gaz sig nie ulatnia.
Jesli gaz sig ulatnia, w migjscu natozenia piany
beda sig tworzy¢ banki mydlane. W takim
przypadku raz jeszcze sprawdz ztgcze korka.

e Zamiast mydta mozna uzy¢ dostgpnych w handlu
sprayéw do sprawdzania wyciekdw gazu.

Nie wolno sprawdzaé ulatniania sig gazu
apatkg ani zapalniczka.

e Przysui wyréb do $ciany kuchni.
e Ustawianie nézek piekarnika
4 n6zki dostarczone wraz z piekarnikiem
Kazdg nozke zaktada sig w jej gniazdo na jednym
z 4 naroznikow pod spodem piekarnika.
Wkrec nagwintowang czes¢ nézki obracajac ja
zgodnie ze wskazowkami zegara.
Dla wtasnego bezpieczenstwa przykregcajac
nozki upewnij sie, ze wszystkie 4 sg réwne.
~Nigzrénowazenie nozek szkodzi pieczeni

12

1 Nozka
2 Gniazdo ndzki
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Piekarniki z wentylatorem chtodzacym (Moze 3 Drzwiczki
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zaku- Whudowany wentylator chtodzacy chtodzi zaréwno
pionego produktu). szafke do zabudowy, jak i przod urzadzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -
30 minut nawet po wytaczeniu piekarnika.

Ostateczne sprawdzenie

1. Sprawd? funkcje elektryczne.

2. Otworz zasilanie gazem.

3. SprawdZ bezpieczenstwo pasowania i szczelnos¢

instalacji gazowych.

4. Zapal palniki i sprawdZ wyglad ptomienia.
Ogien musi by¢ niebieski i mie¢ ksztatt
regularny. Jesli plomienie zéfcieja, sprawdz,
czy kotpak palnika pewnie siedzi albo oczys¢
palnik.

1 Wentylator chtodzacy
2 Panel sterowania
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B Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzadzenie

w sposeb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepfa.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czgsto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e Qile to mozliwe staraj sig gotowa¢ w piekarniku
wigcej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgey.

e Mozna oszczgdzié energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

e Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobdr pradu.

e Gotuj na palniku o $rednicy odpowiadajacej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wigksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

Pierwszy raz

Ustawianie czasu

Przed uzyciem piekarnika nalezy nastawic
czas. Bez nastawienia czasomierza, piekarnik

nie bedzie dziatac.

Przy kazdej regulacji na zegarze migaé beda
odnosne symbole.

Po pierwszym zataczeniu zasilania piekarnika ustaw
godzine przyciskami ,-" lub ,+" (5/6).

11 10 9 8 7 6

1 Klawisz programu

Symbol czasu gotowania

Symbol kofica gotowania

Symbol alarmu

Klawisz minus

Klawisz plus

Ustawienia jasno$ci ekranu

Glosno$¢é alarmu

Biezacy czas

10 Symbol blokady klawiszy

11 Klawisz regulacji

Po nastawieniu godziny mozna zaczynac i koriczy¢
gotowanie wybierajgc pozadang pozycje przyciskami
temperatury i funkgii.

esli nie ustawi sig biezacej godziny, czas
ustawiany bedzie od godziny 12:00. Wyswietli
sie symbol zegara ‘9" na znak, ze nie

ustawiono biezacej godziny. Symbol ten
zniknie po ustawieniu godziny.

O o0 ~NO O~ WwnN

przypadku zaniku zasilania nastawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawié¢ na nowo.

Zmiana bhiezacej godziny

Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie godziny:

1. Naci$nij (11) aby zatgczy¢ symbol biezacej godziny
9',

2. Aby nastawic biezacg godzing naciskaj przyciski
— lub ,+" (5/6).

Zmiana ustawienia jasnosci ekranu

1. Nacisnij (11) aby zatgczy¢ symbol jasnosci ekranu
'7"w celu dokonania jej regulacii.

2. Aby nastawic potrzebng jasnos¢ naciskaj przyciski
— lub ,+" (5/6).

» Wybrane poziomy jasnosci wyswietla sig na ekranie

jako d-01, d-02 lub d-03.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych detergentdw,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabka i wytrzyj do sucha Sciereczkg.
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B Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogdlne informacje o gotowaniu

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania

oleju nie wolno pozostawiac ptyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

e  Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie jg
osusz, a potem delikatnie jg potéz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sie,
ze catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktérym podgrzewasz
olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na ptycie naczyn niewywazonych
i takich, ktore tatwo moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn an garkéw na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

e Zatyczenie strefy gotowania, na ktdrej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzic ten
wyrdb. Po zakoniczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
gorgca, nie stawiaj na niej naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywacé Zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim dnem.

e Do garnkéw i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym zapobiegasz oprzelaniu
Suie zawartosci naczynia, a wigc unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkéw ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w Srodku strefy gotoweania. Aby
przenie$¢ garnek do innej strefy gotowania,
podnie$ go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.
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Gotowanie na gazie

e Rozmiar naczynia musi odpowiada¢ wielkosci
ptomienia. Nastaw ptomien gazu tak, aby nie
wystawat poza dno naczynia i ustaw naczynie w
$roku podstawki pod nie.

Uzytkowanie plyt kuchennych

3

Palnik normalny 20-22 cm
Palnik normalny 20-22 cm
Palnik do wokéw 22-24 cm
Palnik pomocniczy 12—14 cm

Palnik szybki 20-22 cm to wykaz zalecanych
$rednic garnkéw do uzytku na odno$nych
palnikach.

[ N O R

_ OSTRZEZENIE
Zabrania sig stosowania naczyn, ktérych
wymiary przekraczajg wymiary podane
powyzej. Stosowanie wigkszych naczyn moze
skutkowa¢ zatruciem tlenkiem wegla,
przegrzaniem sasiadujacych powierzchni i
pokretet sterujgcych. Stosowanie mnigjszych
naczyn moze skutkowac poparzeniem.

Symbol duzego ptomienia oznacza najwigkszg moc
gotowania, symbol matego ptomienia za$ oznacza moc
najmniejsza. W pozycji wytgczonej (gornej) gaz nie
doptywa do palnikéw.

Zapalanie palnikow gazowych

1. Wcisnij i przytrzymaj pokretto palnika.

2. 0brdd je w lewo, do symbolu duzego ptomienia.

» Gaz zapala sig od wywotanej iskry.

3. Nastaw wymagang moc gotowania.

Wylaczanie palnikow gazowych

0brd¢ pokretto strefy utrzymywania w cieple w pozycje
wyfgczong (gdrnag).



System bezpiecznego odcinania doplywu gazu
(w modelach z elementem termicznym)

1

1. Bezpieczne
odciecie doptywu
gazu.

Jako srodek zapobiegania
wybuchowi skutkiem zalania
palnikéw przelewajgcym sie
ptynem, mechanizm
zabezpieczajacy
automatycznie zmniejsza
doptyw gazu i odcina go.

e Aby zapali¢ gaz, wcisnij pokretto i obroc je w

lewo.

e Aby uruchomié to zabezpieczenie, po zapaleniu
gazu przytrzymaj pokretto wcisniete przez kolejne

3-5 sekund.

e Jedli gaz nie zapalit sig po wcisnigciu i zwolnieniu

tego pokretta, powtdrz te same czynnosci

utrzymuijgc pokretto weisniete przez 15 sekund.

ZAGROZENIE:

Jesli w ciggu 15 sekund nie dojdzie do zaptonu
gazu, zwolnij przycisk.

Odczekaj co najmniej 1 minutg, zanim
ponowisz prébe. Istnieje grozba akumulaci
gazu i wybuchu!

Palniki do wokow zapewniajg szybsze gotowanie. Wok,
zwhaszcza uzywany w kuchni azjatyckiej, to rodzaj
gtebokiej i ptaskiej patelni zrobionej z blachy, uzywane;
do szybkiego gotowania siekanych warzyw oraz migsa
na silnym ptomieniu.

Poniewaz potrawy sg gotowane na silnym ptomieniu i
bardzo szybko w patelniach, ktdre szybko i
réwnomiernie przewodzg ciepto, zachowuje sig
warto$¢ odzywczg potraw, a warzywa pozostajg kruche.
Palnika do wokéw mozna takze uzywac do zwyktych
rondli.

Aby uzy¢ palnika do wokéw do zwyktego rondla, trzeba
zdjac z ptyty podstawke pod wok.
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[} Jak obstugiwaé piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu ciast i
mies oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj

ostrozno$é, bo moze ulotnic sie z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rob najlepszy uzytek z miejsca na pétce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zataczeniem piekarnika lub grilla wybierz
whasciwg pozycije pétki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

®  Przyprawienie catych kurczat, indykéw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czamym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnos$c.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakorczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sig po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazdwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sig, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg krucho$¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sig ptaskie kawatki,
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nadziane na szpikulec szaszlyki i kietbaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

®  Roztoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposdb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng pdtke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy ttuszcz. Aby tatwiej oczyscic to naczynie
z tuszczu wiej do niego troche wody.

Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i thusta

7ywnos¢ moze sie zapali¢.

Jak obstugiwac piekarnik elektryczny

Przed uzyciem piekarnika nalezy nastawic
czas. Bez nastawienia czasomierza, piekarnik
nie bedzie dziatac.

Wybieranie temperatury i trybu pracy

p
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1 Pokretto piekarnika

2 Pokretto termostatu

1. Nastaw pokretto Function [Funkcja] na wybrany

tryb pracy.

2. Nastaw pokretto Temperature na wybrang

temperature.
» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury i
utrzymuje jg. W trakcie nagrzewania lampka
temperatury pozostaje zapalona.



Wytaczanie piekarnika elektrycznego
Przekre¢ pokretta funkcji i temperatury w gérne
pozycie ,off” ("wyt.)

ozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybow pracy moze réznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Grzatki gérna i dolna

Grzatki gorna i dolna dziatajg.
Zywno$¢ nagrzewana jest
réwnoczesnie od gory i od dotu. Na
przyktad, nadaje sie do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w
jedngj tylko blasze.

Grzanie dolne/gérne z termoobiegiem
—g Dziatajg grzatki gorna i dolna plus

wentylator (w Scianie tylnej).
Wentylator szybko réwnomiernie
rozprowadza gorgce powietrze po
catym piekarniku. Piecz w jednej tylko
blasze.

Grzanie gdrne z termoobiegiem

— Dziata grzatka gdrna plus wentylator
% (w Scianie tylnej). Wentylator
poprawia rozprowadzanie gorgcego
powietrza. w poréwnaniu do grzania
tylko od gary.

Grzanie dolne z termoobiegiem

Dziata grzatka dolna plus wentylator
(w Scianie tylnej). Wentylator
poprawia rozprowadzanie gorgcego
powietrza, w poréwnaniu do grzania
tylko od dotu.

Funkcja tej trzeba takze uzywac do
fatwego czyszczenia parg.

WS

Praca z wentylatorem.
_@_ Piekarnik nie jest nagrzewany.
&

Dziatajg tylko lampka i wentylator (w
Scianie tylnej). Nadaje sig od
powolnego odtajania mrozonek
ziarnistych w temperaturze pokojowej
lub studzenia potraw gotowanych.

Termoobieg

&
N

Gorgce powietrze nagrzane grzatka
tylng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku
przez wentylator.

Jest to przydatne do gotowania
potraw na réznych poziomach potek i
w wigkszosci przypadkow nie
potrzeba wstepnego podgrzewania.
Nadaje sie do pieczenia w kilku
blachach naraz.

Funkcja tej trzeba takze uzywac do
fatwego czyszczenia parg.

&,

Full grill z roznem obrotowym

WA Dziatajg Full Grill i rozen obrotowy.
e Nadaje sie do grillowania i
pieczenia duzych porcji migsa
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Korzystanie z zegara piekarnika
1'1 1IO Sla 8 7 6

Klawisz programu
Symbol czasu gotowania
Symbol kofica gotowania
Symbol alarmu

Klawisz minus

Klawisz plus

Ustawienia jasno$ci ekranu
Glosnos¢é alarmu

Biezacy czas

Symbol blokady klawiszy
Klawisz regulacii

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna nastawic
koniec procesu gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu program kasuje
sie. Trzeba zaprogramowaé piekarnik od nowa.

Przy kazdej regulacji na wy$wietlaczu migac
beda odnosne symbole. Trzeba odczekad

chwilg, az ustawienia zaczna dziatac.

esli nie nastawi sig Zadnych ustawien
pieczenia, nie mozna nastawi¢ godziny.

Po rozpoczeciu gotoweania wyswietli sig czas
gotowania.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Mozna tak ustawi¢ piekarnik, aby wytgczyt sie o

okreslonej, nastawionej na zegarze godzinie.

1. Aby nastawic czas pieczenia nacisnij przycisk
programu (1) i zatgcz symbol czasu pieczenia (2).

2. Aby nastawic godzing pieczenia naciskaj przyciski
= /'+' (5/6).

» Po nastawieniu godziny pieczenia symbol pieczenia

wySwietlac sig bedzie ciggle.
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Jesli zechcesz nastawic zakonczenie pieczenia

na pézniejsza godzine:

Po nastawieniu godziny pieczenia na zegarze mozna

nastawi¢ pdzniejszg godzing zakonczenie pieczenia.

1. Aby nastawic czas pieczenia nacisnij przycisk
programu (1) i zalgcz symbol czasu pieczenia (2).

2. Nastaw czas pieczenia przyciskami mnus (5) i plus
(6).

» Po nastawieniu czasu pieczenia symbol czasu nadal

(ciagle) sie pali.

3. Aby nastawi¢ godzing zakoriczenia pieczenia,
nacisnij przycisk programu (1) i zatgcz sysmbol
czasu gotowania (3).

4. Naci$nij przyciski- (5) oraz + (6) aby nastawi¢
godzing zakoniczenia pieczenia.

» Po nastawieniu czasu zakoriczenia pieczenia

symbole korica pieczenia i pieczenia bedg wyswietla¢

sie ciggle. Symbol korica czasu pieczenia(3) zniknie,
gdy tylko pieczenie sig rozpocznie.

5. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

6. Wybierz tryb pracy i temperature.

» Czasomierz piekarnika automatycznie oblicza

godzing rozpoczecia pieczenia na podstawie godziny

korica gotowania i jego czasu trwania. Gdy nadejdzie
godzina rozpoczecia gotowania, aktywuje sie wybrany
tryb pracy i piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej
temperatury. Utrzymuije te temperature przez caty czas
pieczenia.

7. Po zakoriczeniu procesu gotowania wyswietli sig
"End" i odezwie alarm.

8. Dzwigk alarmu trwa 2 minuty. Aby wytgczy¢ alarm,
nacisnij dowolny klawisz. Alarm ucichnie i
wy$wietli sie biezaca godzina.

esli Sciszy sig alarm nacisnigciem
dowolnego klawisza, piekarnik ponownie
sie uruchomi.

Jesli na koniec czasu alarmu przycisnie
sig dowolny przycisk, piekarnik ponownie
sig uruchomi.

9. Wytacz piekarnik pokrettem temperatury lub
pokrettem funkgji.
Zegar jako programator alarmu

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekarnika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sig, gdy chce sig obréci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Alarm czasowy
sygnalizuje uptyniecie ustawionego czasu.




Klawisz programu

Symbol czasu gotowania
Symbol kofica gotowania
Symbol alarmu

Klawisz minus

Klawisz plus

Ustawienia jasno$ci ekranu
Glosnos¢é alarmu

Biezacy czas

10 Symbol blokady klawiszy

11 Klawisz regulacji
Ustawianie alarmu czasowego
1. Nacisnij przycisk Program (1), aby zapali¢ symbol
alarmu czasowego (4).

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.
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2. Nastaw czas alarmu przyciskami Minus (5) i Plus
).

» Symbol alarmu nadal sig pali, a gdy ustawi sie

godzing alarmu, pojawi sig na wySwietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol Alarm Time
[Czasu alarmu] zaczyna migac i odzywa sig sygnat
alarmowy.

Wytaczanie alarmu

1. Aby wylgczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
Klawisz.

» Alarm ucichnie i wySwietli sig biezaca godzina.

Jesli chcesz skasowac alarm:

1. Aby wyzerowac czas alarmu naciska sie klawisz
Program (1), aby uaktywni¢ symbol czasu alarmu
).

2. Nacisnij i przytrzymaj klawisz Minus (5), az
wysSwietli sie "00:00".

y$wietli sie czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
y$wietli sig krétszy z nich.

Zmiana dzwigku alarmu

1. Nacisnij przycisk Setting [Ustawienie] (11), aby
zapali¢ symbol Alarm Tone [DZwigk alarm] (8).

2. Nastaw dzwigk przyciskami Minus (5) i Plus (6).

» Wybrane dzwigki alarmy wyswietlg sig na ekranie

jako b-01, b-02 Ilub b-03.
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Tabela czasOw pieczenia Pieczenie ciast i migs

Podane w tabeli czasy s tylko orientacyjne. Pierwsza pétka w piekarniku to pétka dolna.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
[grubosci, rodzaju i preferencii kulinarnych.

ok., W min

Jedna blacha v

Jedna blacha - 1 e 1 a0 30..45

nastep}]ie 180 ...
190

Jak obstugiwac grill ? Zywno$¢ nie nadajgca sig do

**Zaleca sie korzystanie z formy o Srednicy 26 cm do Upieczenia ciastka biszkoptowego.

grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie do

Przed uzyciem piekarnika nalezy nastawic
czas. Bez nastawienia czasomierza, piekarnik
nie bedzie dziatad.

przyrzadzania w wysokich
OSTRZEZENIE temperaturach.
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania. Nie wkiadaj zywnosci do grilla zbyt
Mozna sie poparzyé od goracych powierzchni! gteboko. Tam jest najgorecej i tusta

7ywnos¢ moze sie zapali¢.

Zataczanie grilla

1. 0brd¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego do
symbolu grilla.

2. Nastepnie nastaw wybrang temperature
grillowania.

3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5 minut.

» Zapali sig lampka temperatury.

Wytaczania grilla

1. 0brd¢ pokrgtto Function [Funkcja] do gérnej
pozycji "Off" ("wyt.").
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Funkcja Turnspit [Rozno obrotowe] e Potrawe do grillowania natéz na widelce rozna

Stuzy do grillowania migsa, drobiu oraz ryb ze obrotowego.

wszystkich stron. e Wsun szpikulec rozna obrotowego w naped
Gdy wybrano funkcjg grilla, silnik rozna obrotowego umieszczony po lewej stronie wngki piekarnika i
zacznie sie obracac. zawie$ na haku (2) po jej prawej stronie.

Upewnij sig, ze hak rozna wsadzono w gniazdo
rozna obrotowego (3).

e Najednej z pdtek ponizej ustaw tacke do
zbierania tuszczu. Aby fatwiej byto ja potem
oczyscic, nalej do tacki troche wody.

¢ Nie zapomnij zdja¢ z rozna plastykowego
uchwytu.

e Po ukoriczeniu pieczenia zatdz ten plastykowy
uchwyt i wyjmij potrawe z piekarnika.

Maksymalna waga kurczaka lub indyka
przyrzadzanego z uzyciem funkcji rozna nie
moze by¢ wigksza niz 5 kg.

Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu

1 Rozno obrotowe
2

Hak rozna obrotowego

3 Gniazdo rozna obrotowego

Grillowanie na grillu elektrycznym
Pozycja pétki Zalecana temperatura (°C)** Czas grillowania

**Jedli Twéj produkt nie oferuje mozliwosci regulowania temperatury grilla, bedzie on dziatat przy maksymalnej temperaturze.
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Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sie, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odfgcz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwad pozostatosci
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia si¢
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub ggbka i ciepta
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkéw czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sig do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

e  (Tafunkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Do czyszczenia szklanej pokrywy nie uzywaj
skroObaczek do metalu ani szorstkich Srodkow
czyszczacych. Mozna tak uszkodzié powierzchnie
szklana.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych detergentdw,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

spowodowac poraZenie pradem.

Czyszczenie plyty

Czyszczenie palnika

1. Zdejmij z ptyty podstawki pod garnki.

2. Wyjmij wszystkie zdejmowane czesci palnika i
oczys¢ je tylko recznie gabka, jakim$ detergentem
i ciepta woda.

3. Niewyjmowane czg$ci palnika oczys¢ mokrg
$ciereczka.

4, Swiece i element grzejny (w modelach z
zaptonem i elementem grzejnym) czysci sig lekko
wilgotng Sciereczkg Nastepnie wyciera sig do
sucha czystg Sciereczkg. Upewnij sig, ze otwory
na ptomienie i $wieca sg catkowicie suche.

W przeciwnym razie na koniec zaptonu nie pojawi sie

iskra.

5. Przy zaktadaniu gérnych grilli zwré¢ uwage na
takie umieszczenie podstawek, aby palniki byty w
ich srodku.

Montaz czgsci palnika

Po oczyszczeniu palnika ztozy¢ jego czesci w sposeb

pokazany ponizej.

Nasadka palnika

Glowica palnika

Komora palnika

Swieca zaptonowa (w produktach z zapalnikiem)
Umiesci¢ gtowice palnika, upewniajgc sie, ze
przechodzi przez $wiecg zaptonowg palnika (4).
Przekrecic gtowice palnika w prawo i w lewo, aby
sie upewnic, ze jest osadzona w komorze palnika.
2. Umiesci¢ nasadke palnika na gtowicy palnika.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.

L

Jesli na produkcie znajduija sig
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac

do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!
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Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznig si¢ zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednia sekcje stelaza bocznego
wyciggajac go w przeciwnym kierunku do Sciany
boczngj.

nac go do siebie

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzna strona bocznych $cian (A) i tylnej Sciany
(B) urzadzenia moze byc pokryta emalig katalityczng.
Sciany pokryte emalig katalityczng majg jasny, matowy
kolor i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich Scian czysci sig sama,
pochtaniajac i przeksztatcajgc odpryski tuszczu w parg
i dwutlenek wegla.

tatwe czyszczenie para

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie

czekat Zbyt dtugo) migknie pod wptywem wytwarzanej

wewnatrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie

na jego wewngtrznych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. Wla¢ 750 ml do tacy piekarnika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.

3. Nastaw temperature na 100°C i uruchom
piekarnik na 25 minut w trybie fatwe czyszczenie
parg.

4, Otwdrz drzwiczki i wilgotng ggbka lub Sciereczkg
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekarnika.

5. Piekarnik czy$ci sig z uporczywego zabrudzenia
migkka Sciereczka lub gabka i cieptg wodg z
mydtem w plynie, i wyciera sucha sciereczka.

trybie fatwego czyszczenia parowego

oda znajdujaca sig na tacy w celu

ilzenia powstatych lekkich zabrudzen

lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu
w komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym
gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrzeé skroplong wode.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie migkkg Sciereczka lub

ggbkg i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera

suchg $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkéw
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowaé powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.
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1 Drzwiczki

2 Blokada zawiasu(pozycja zamknigta)
3 Piekarnik

4 Blokada zawiasu(otwarta pozycja)

1 Pokrywa szklana
2 Plytka zawiasu
3 Czes$¢ plastykowa

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do

czyszczenia.

1. Otworz drzwiczki.

2. Zdejmij czes¢ metalowg (1) wyjmujgc mocujgce ja
Srubki.

3. Aby zdja¢ plastikowe uchwyty (2), uzyj ptaskiego
kawatka metalu lub plastiku, np. noza albo
Srubokretu do uwolnienia stopki mocujacej (5).

4. Przepchnij stopke mocujgca przez okienko w
kierunku strzatki (6).

4, Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gérze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
sie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.
Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Zdejmowanie pokrywy gornej

Pociggnij i zdejmij czeS¢ plastykowg umieszczong po
prawej i lewej stronie gornej pokrywy szklanej.
Pociggnij w gdre i uwolnij pokrywe z lewego i prawego
zawiasu w celu zdjecia jgj z ptytty z palnikami.
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Czes$é metalowa
Podstawka plastikowa
Szyba wewngtrzna

Dolna szczelina plastikowa
Stopka mocujgca

Okienko

Plyta uchwytu szyby

-
-

~N o Ol B~ W NN =

5. Przysun piyte (7) na $rodku ku sobie, aby zwolni¢
szyby Srodkowe.

6. Pociggnij szybg Srodkowa (3) ku sobie, az wyjdzie
ze swych szczelin plastikowych (4).

7. Pociggnij szybe wewnetrzng (3) ku sobie, az
wyjdzie ze swych szczelin plastikowych (4) tak jak
szyba $rodkowa.

8. Przy ponownym zaktadaniu szyby upewnij sie, ze
siedzi w szczelinach plastikowych.

Nie zapomnij zatozy¢ ptyte z powrotem w jej miejscu.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:
Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke

upewnij sig, ze piekarnik jest odtgczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Lampka w piekarniku to specjalna zardwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 13, w ktérych podano
szczegoty. Lampki do piekarnika mozna naby¢
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.
Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie Jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
Zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.
Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
ytrzymad ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.
Jesli w piekarniku jest lampka okragta:
1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.

2. Qdkrec szklang pokrywe, przekrecajac jg w lewo,
aby jg zdjac.

w

Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic¢. Jesli typ lampki to (B), nalezy
ja pociagnad i wyja¢ w sposob pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

4, Zatdz szklang pokrywe.
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£} Rozwigzywanie problemow

ie jest awaria.

$ci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

Produkt nie dziata.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

*  Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

e Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic piekarmnik
na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.
e W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>> Nastaw zegar.
(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko piekarnikiem mikrofalowym.)
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
i jert je lub zatgcz.

e Nie ma pradu. >>> Sprawd? bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
*  Nie nastawiono czasu. >>> Nastaw czasomierz.

. Zamkniet{l jest kurek zasilania z sieci gazowej. >>> Odkrec Kurek doptywu gazu.
e Przewdd doprowadzania gazu jest zagiety. >>> Prawictowo zamontuj przewdd doprowadzania gazu.

e Palniki sg brudne. >>> Oczysc¢ elementy palnikow.

e Palniki s3 mokre. >>> 0susz elementy palnikow.

*  Kotpak palnika nie trzyma sie mocno. >>> Prawidfowo zafdz elementy palnika.

e Zamknigty jest kurek zasilania z sieci gazowej. >>> Odkre¢ kurek doptywu gazu.

e Butlaz gazem jest pusta (w przypadku zasilania gazem LPG) >>> Wymier butle z gazem.

e Poprzednio nastapit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wytacz piekamik i ponownie zatgcz go.

esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
€go rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca piekarnika. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

VéZeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt pfedate dalSi osobé,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouziti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modellim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii
V celém ndvodu k pouZiti jsou pouZity nasledujici symboly:

Dulezité informace o uZitecnych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

Nebezpedi vzniku poZaru.

Upozornéni na horké povrchy.

B B B P B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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U Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
NedodrZeni téchto pokyndl zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni m0ze byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahrutym rizik{im.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.
Cisténi a Udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.

e SpotfebiC neni urcen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkoleni.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0sobeé za ucelem soukromého
pouziti nebo nepfimeho pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.
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Produkt nikdy nepokladejte na
podlahu zakrytou kobercem.
Nedostatek vzduchu pod
produktem zpdsobi prehrati
elektrickych soucésti. To zpdsobf
problémy s vaSim produktem.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mlze
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Bezpecnost pfi praci s plynem

VSechny Cinnosti s plynovym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
Pred instalaci overte, zda
podminky mistni rozvodné sité
(typ a tlak plynu) a nastaveni
spotrebiCe jsou slucitelné.

Tento spotrebiC neni pripojen k
zafizeni na odvod produktl
spalovani. Mélo by byt zafizeno a
pfipojeno v souladu s platnymi



montaznimi predpisy. Zvlastni
pozornost venujte prislusSnym
pozadavk(m na ventilaci; Viz Pred
montazi, strana 13

VAROVANI: Pii pouzivan
plynovych vari¢li vznika teplo,
vihkost a produkty spalovani v
mistnosti, kde jsou varice
instalovany. Zkontrolujte, zda je
kuchyné radné odvétrana,
zejmena béhem pouzivani
spotfebiCe. Udrzujte oteviené
prirozené vétraci otvorynebo
pouzijte mechanicke ventilacni
zafizeni (mechanicka odsavaci
digestor). Dlouhodobé intenzivni
pouzivani spotfebice mize vést k
nutnosti instalovat dalSi ventilaci,
napfiklad zvySenim hladiny
mechanicke ventilace, je-li
dostupna.

Plynové spotiebice a systémy je
nutno pravidelné kontrolovat.
Regulator, hadice a jeji svorka
musi byt pravidelné kontrolovany
a vymenovany v intervalech
doporucenych vyrobcem nebo

v pfipadé nutnosti.

Plynové horaky pravidelng Cistéte.
Plameny by mély byt modré a
rovnomérne horet.

Tento vyrobek miZe byt pouzivan
pouze v mistnosti, v niz je
nainstalovan radné sefizeny a

funkéni detektor oxidu uhelnatého.

Zajistéte spravnou funkei

detektoru oxidu uhelnatého a jeho
Castou udrzbu. Detektor oxidu
uhelnatého musi byt nainstalovan
v maximalni vzdalenosti dva metry
od vyrobku.

Spravne spalovani je nezbytné pro
plynové spotfebice. V pripadé
neodkonalého spalovani se mlize
uvolnit oxid uhelnaty (CO). Oxid
uhelnaty je plyn bez barvy a
zapachu, ktery je velmi jedovaty a
ma smrtelné ucinky i ve velmi
malych davkach.

Vlyzadejte si informace o
telefonnich Cislech pro pohotovost
plynu a bezpecnostnich
opatfenich v pripadg, Ze ucitite
unikajici plyn.

Postup v pfipadé, Ze ucitite plyn

Nepouzivejte otevieni ohen a
nekurte. Nepouzivejte zadna
elektricka tlacitka (napf. lampu,
domovni zvonek atd.).
Nepouzivejte telefony nebo
mobilni telefony. Riziko vibuchu a
otravy!

Zaviete vSechny ventily na
plynovych spotfebicich a
plynovych hodinach.

Oteviete dvere a okna.
Zkontrolujte tésnost vSech trubic
a spojeni. Pokud stale citite
unikajici plyn, vyjdéte z bytu.
Upozornéte sousedy.

Privolejte hasiCe. Pouzijte telefon
mimo ddm.
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Nepronikejte do zafizeni, pokud
nemate informace, ze je to
bezpeCné.

Elektricka bezpecnost

6/CZ

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Z&suvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! Zastréku nikdy
neodpojujte tahem za kabel, vzdy
za 7astreku.

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

SpotrebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

Zadni povrch trouby se pfi
pouzivani zahfiva. Zkontrolujte,
zda neni plynové/elektricke
napojeni v kontaktu se zadni
sténou; jinak mlZe dojit k
poskozeni spojl.

Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak mize
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
V pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produkiu
e VAROVANI: Spotrebi¢ a dostupné

Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo



koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pi vysokych teplotach vyparuje a
miZe zplsobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

Béhem poutiti se spotiebiC
zahteje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvkd.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
miZe vést k jejimu prasknuti.
Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mize
poskodit dno trouby.
Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovove stérky na Cisténi skla
dvifek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mlize vést
k poniceni skla.

Na Cisteni spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
(LiSi se podle modelu vyrobku.)
Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé prihradky

Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na prihradku.
Nasunte polici nebo plech mezi 2
kolejnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
K iz nasledujici obra

=

prednich sklenénych dveri nebo s
prasklymi dvermi.

Madlo trouby neni susak pro
utérky. Nevéste na néj utérky,
rukavice nebo podobné textilni
vyrobky, kdyz je v provozu gril s
otevienymi dvirky.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.
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e Pecici papir dejte do pekace nebo
do prisluSenstvi trouby (plech, gril,
atd.) spolecné s jidlem a potom
vSe zasunte do predehraté trouby.
Odstrante ¢asti peciciho papiru
precnivajici okraje pekace nebo
prisluSenstvi, abyste predesli
nebezpeCi kontaktu s topnymi
télesy v troubé. PeCici papir nikdy
nepouzivejte pri teplote
prekracujici uvedenou hodnotu na
obalu peciciho papiru. Pecici
papir nedavejte pfimo na dno
trouby.

e VAROVANI: Nez zaCnete zarovku
vymeénovat, ujistéte se, ze
napajeci kabel spotfebice je
odpojen nebo jistic je vypnut,
abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.

e Neuzavirejte horni kryt, nez se
plotny nebo hofaky ochladi.
Otfete horni kryt, nez jej otevrete,
aby nedoSlo k tniku vody do
zadnich a vnitfnich ¢asti trouby.

e SpotfebiC nesmi byt instalovan za
ozdobnymi dvirky, aby se
zabranilo prehrati.

e  Pistroj umistéte pfimo do
prostoru urceného pro instalaci.
Nesmi byt na podstavci nebo
zakladné.

e VAROVANI: Vareni bez dozoru, pfi
kterém pouzivate tuk nebo olej
mUZe byt nebezpecné a mize
zplisobit pozar. NIKDY se
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nepokousSejte uhasit ohen vodou,
ale vypnéte spotrebic a poté
plamen zakryjte pokliCkou nebo
hasici rouskou.

VAROVANI: Proces vareni musi
byt pod dohledem. Kratkodoby
proces vareni musi byt pod
dohledem nepretrzite.
VAROVANI: NebezpeCi pozaru: Na
povrchu urCeném K vareni
neskladujte zadné predméty.

Pro bezpeCny provoz:

Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplsobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Ujistéte se, zda je pfipojeni plynu
nainstalované dobre a nedojde k
unikani plynu.

Urené pouziti

Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustné.

VAROVANI: Toto zafizent je
urceno jen pro vareni. Nesmi se
pouzivat na jiné ucely, napriklad k
vytapéni mistnosti.

Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivanf talifd pod grilem, susenf
ruénikil a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapeni.



\Vlyrobce nezodpovida za zadné
Skody zpdsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.
Troubu Ize pouzit k rozmrazeni,
peceni, rozneni a grilovani
pokrmd.

Bezpecnost déti

VAROVANI: Pristupné &asti se

mohou béhem pouzivani rozehrat.

Malé déti udrzujte mimo dosah.
Obalove materidly jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych material{l.
VSechny Casti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.

Elektrické a/nebo plynoveé vyrobky

jsou nebezpecné pro déti.
Udrzujte déti mimo dosah tohoto
vyrobku, pokud je v provozu,

nedovolte jim hrat si s vyrobkem.

Nad spotfebiC nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

e Kdyz jsou oteviena dvirfka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby
na né sedaly. M{ize se prevratit
nebo by se poskodily zavesy dveri.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazuijte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych
mistech ziskdte na mistnich Ufadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakazané materialy, které jsou smérnici zakazané.

Likvidace obalovych materiali

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpe¢ném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.

9/CZ



P Obecné informace
Prehled

10

9

8

1 Horni viko 6 Pfedni dvefe
2 Plotna 7 Nozka
3 Ovladaci panel 8 Madlo
4 Draténa police 9 Spodni ¢ast
5 Plech 10 Polohy polic

D @

7 8

Normalni hofak Vpredu vievo
Normaini hofdk Vzadu vlevo
Horak na wok Stfed

Rychly hordk Vzadu vpravo
Pridavny hordk Vpfedu vpravo
Digitalni Casovac

Tlacitko trouby

Spinac termostatu

o N OO W NN =
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Obsah baleni

mDodévané prisludenstvi se miiZe ligit podle
modelu vyrobku. VSechna prisluSenstvi
popisovand v navodu k pouZitl nemuseji byt
souéasti vaSeho vyrobku.
Névod k pouZiti
2. Standardni plech
PouZiva se na cukroviny, mrazené potraviny a
velké roznéné kusy.

—_

3. Draténa police

SlouZi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrci pecenych pokrm( na
pozadované rovni.

5. Grilované kufe
Used to grill meat, poultry and fish evenly from

all sides.
e *  Upevnéte grilované pokrmy na otoCny rozeri
, s vidlicemi.

e Zasurite ostry okraj rozné do vodice na levé
strané trouby a zavéste druhy konec do
hacku na pravé strané trouby.

1 2

4.  Spravné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické prihradky

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Teleskopické prihradky umoZiuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.

PFi pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi pihradkami, zkontrolujte, zda
jsou koliky v zadni ¢asti stojan(i na teleskopické
prihradky u okrajli draténé police a plechu.

Otocny rozen
Hak otocného rozné
Adaptér na panev wok

[o2B)

Lze pouZit na umisténi panve wok s kulatym
dnem.
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Technickeé parametry

Vn8j8i rozmeéry (wska/Sitka/hloubka 850 mm (min) - 920 mm max//900 mm/600 mm

1000 W
Multifunkéni trouba
Spotreba energie grilu
echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné|
predchoziho upozornéni za Ucelem zvySovani dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle
- - - — provoznich a okolnich podminek vyrobku se
Obrazkyl}/ tomto navodu jsou sorllematloke a fyto hodnoty mohou ménit.
nemuseji se shodovat s vaSim vyrobkem.

Tabulka injektoru
Poloha oblasti | 2000 W 2000 W 2900 W
varné des Vpredu vievo Vzadu vlevo Vzadu vpravo

G 20/20 mbar

Govsrmba Ve e B 0
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K] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovana osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
mize dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické a plynové
instalace vyrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:
Vyrobek musf byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pied montazi

Nezapomerite, 7e vyrobek je balen bez namontovanych
nozek, zkontrolujte tedy, zda nozky jsou montovany
podle pokyn(i; viz Instalace a pripojeni, strana 15 nez
spotrebi¢ umistite na konecné misto.

Abyste zajistili pfitomnost vzduchovych priduchd pod
produktem, doporucujeme upevnit vyrobek na pevnou
z&kladnu s tim, Ze nozky by se nemély ponofovat do
koberce ani mékkych podlahovych krytin.

Podlaha kuchyné musi byt schopna unést hmotnost
zarizeni plus dal$i hmotnost nadobi a potravin.

——t ;
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Lze je pouZivat se skiinémi po obou strandch, ale
pro minimalni vzdalenost 400 mm nad drovni
plotny pocitejte s boCnim odstupem 65 mm mezi
spotfebicem a jakoukoli sténou, prickou nebo
vysokou skiini.

Lze jej pouZivat i jako samostatné stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno poéitat s
minimalni vzddlenosti 750 mm.

(*) Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn( vyrobce
digestore (min. 650 mm).

Pohyb spotfebice je nejsnadngjsi, pokud
zvednete predni ¢ast podle obrazku. Oteviete
dostatetné dvitka trouby, abyste dosahli
pohodiného a bezpe¢ného uchopeni spodni
strany stropu trouby a nedoslo k poSkozeni prvku
grilu nebo jakychkoli vnitfnich Casti trouby.
Neposouvejte spotfebi¢ tazenim za madlo dvefi
nebo tladitka. Posurite spotrebi¢ po malych
Usecich, dokud jej nedostanete do pozadované
polohy.
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e Spotfebi¢ odpovida zafizenim tfidy 1, 1. Ize jej
umistit zadni a jednou stranou ke sténg kuchyné,
kuchyriskému nabytku nebo zafizeni libovolné
velikosti. Kuchyrisky nabytek nebo vybaveni na
druhé strané smi byt pouze stejné velikosti nebo
mensi.

e Jakykoli kuchyrisky nabytek vedle spotfebice
musi byt tepluvzdomny (do 100 °C min.).

Bezpecnostni popruh

Pokud va$ produkt obsahuje 2 bezpe€nostni

popruhy;

Spotiebi€ je nutno zajistit proti prevazeni pomoci dvou

fetéz{ dodanych s troubou.

Hak (1) utdhnéte pomoci spravného epu ke

kuchyriské sténé (6) a bezpecnostni popruh (3) pfipojte

k haku pomoci uzamykaciho mechanismu (2).
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Stabilizaéni hak

Uzamykaci mechanismus
Bezpecnostni popruh
Upevnéte popruh k zadni strané sporaku

Zadni strana spordku

Sténa kuchyné

Pokud va$ produkt obsahuje 1 bezpe€nostni
popruh;

Spotiebi€ je nutno zajistit proti prevazeni pomoci
jednoho bezpecnostniho popruhu dodaného s troubou.
Bezpetnostni popruh pripevnéte k produktu podle
postupu na nasledujicim obrazku.

D O B~ wWw N =
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Stabiln{ fetéz, ktery je maximéiné kratky a
prakticky a diky tomu se predchazi preklopeni

dopfedu a do strany a posunutf trouby.

Stabilni Fetéz pro vafice neni navrzen s otvorem pro
zapojeni konzole.

Ventilace mistnosti

U v8ech mistnosti musi byt oteviratelné okno apod., u
nékterych mistnosti bude nutno pouZit trvalé odvétrani.



Vzduch pro spalovani je vtahovan z mistnosti a
spalovaci plyny jsou vypoustény pimo do mistnosti.
Pro bezpecné pouZivani spotfebice je nezbytna dobra
ventilace mistnosti.

Pokoje s dvefmi nebo okny, které se oteviraji pfimo
do vnéj8iho prostfedi

Ve dvefich nebo oknech, které se oteviraji pfimo do
venkovniho prostredi, musi byt vétraci otvory s rozméry
uvedenymi v tabulce niZe podie celkového vykonu
zafizeni (celkova spotfeba plynu na spotfebii je
uvedena v tabulce technické specifikace této
uZivatelske prirucky). Pokud nejsou dvefe nebo okna
vybavena celkovym odvétravacim otvorem, ktery
odpovida celkové spotfebé plynu spotfebice, jak je
uvedeno v nasleduijici tabulce, musi byt v mistnosti
urcité dalSi pevny vétraci otvor, aby bylo zajisténo, Ze
se dosahne celkovych minimalnich pozadavk( na

ventilaci vzhledem k celkové spotiebé plynu spotfebice.

Pevny vétraci otvor miize obsahovat otvory pro stavajici
vzduchové Stérbiny, rozmér otvoru digestore apod.

Celkova spotfeba min. ventilaéni otvor
plynu (kW) (cm?)

Pokoje bez dvefi nebo oken, které se oteviraji
pfimo do vnéjSiho prostfedi

Pokud v mistnosti, kde je vyrobek umistén, nejsou
dvere nebo okno, které se otevird pfimo do venkovniho
prostredi, je tfeba hledat jiné vyrobky, které urcité
poskytuji pevny nepiizplsobitelny a neuzaviratelny
vétraci otvor, splfiujici poZzadavky na minimalni
ventilatni otvory pro celkovou spotfebu plynu
spotfebice, jak je uvedeno ve vySe uvedené tabulce.
Zéroven by mély byt dodrZeny prislusné stavebni
predpisy.

Pokud prostor nebo vnitfni prostor obsahuje vice neZ
jedno plynové zafizeni, musi byt nad ramec poZadavku
uvedeného v tabulce poskytnut i dodatetny vétraci

prostor. Velikost dodatecné vétraci plochy musf
odpovidat predpistim prislusnych plynovych spotrebicil.
U spodni hrany dvefi, které se oteviraji do vnitfniho
prostredi v mistnosti, kde je umistén vyrobek, musi byt
zajiSténa minimalni mezera 10 mm. Musite zajistit, aby
predméty, jako jsou koberce, jiné podlahové krytiny atd.
neovliviiovaly prichod, kdyZ jsou zavfené dvere.
Sporak Ize umistit do kuchyné, kuchyné/jidelny nebo
kuchyriského koutu v obytné mistnosti, ne vSak do
mistnosti s vanou ¢i sprchou. Sporak nesmi byt
instalovan v obytné mistnosti s plochou pod 20 m®.
Neinstalujte tento spotfehi¢ do mistnosti pod trovni
zemé, pokud neni oteviena na prizemni podlaz
nejméné na jedné strané.

Instalace a pripojeni

Pfistroj Ize instalovat a pipojovat jen v souladu se
zakonnymi predpisy.

Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek Ci
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi

spotfebu energie chladicich zafizeni.

e Pristroj prenasejte nejmeéné ve dvou.
e Pfistroj umistéte pfimo na zem. Nesmi byt na
podstavci nebo zakladné.

NepouZivejte dvitka nebo madio k prenaseni ¢i
presouvani vyrobku. Dvitka, madlo nebo
avésy se mohou poskodit.

Elektrické zapojeni

Pfipojte vyrobek k uzemnéné zasuvce/vedeni
chranéného miniaturnim jisticem vhodného vykonu, jak
je uvedeno v tabulce , Technické specifikace".
Uzemnéni musi zajistit kvalifikovany elektrikar, pokud
pouZivate vyrobek s transformatorem nebo bez néj.
Nase spolec¢nost neodpovidd za Skody vznikié z dlivodu
pouZivani vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu
S mistnimi predpisy.

NNEBEZPEC:

Vyrobek smi pripojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni
Ihdita vrobku zacina béZet az po radné
instalaci.

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.
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Q NEBEZPECI
Napéjeci kabel je nutno nepfiskiipnout, ohnout
¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zarizeni.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikdr. Jinak je zde nebezpeCi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
Udaje napajeni musejf odpovidat Gdajiim na typovém
Stitku pristroje. Stitek je pristupny pfi otevieni dvifek
nebo dolniho krytu, pfipadné se nachdzi na zadni sténé
pfistroje podle typu pfistroje.
Napéjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

Zastrcka napdjeciho kabelu musi byt snadno
dosazitelnd i po instalaci (nevedte ji nad
arnou deskou).

Béhem zapdjenf je nutné pouiit narodni/mistni
elektrické predpisy a musi se pouzit prislusna
zasuvka/vedeni a zastréka pro troubu. V
pfipadé, Ze jsou limity vykonu produktu mimo
provozni schopnost zastréky a zasuvky/vedeni,
musi byt vyrobek pfipojen pres pevnou
elektrickou instalaci primo bez pouZiti zastréky
a zasuvky/vedeni.

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Zapojte napajeci kabel do zasuvky.
Pripojeni plynu

NEBEZPECH:
Zafizeni m0Ze byt pfipojeno k systému
doddvajicimu plyn pouze autorizovanou nebo

kvalifikovanou osobou.

Nebezpe¢i vybuchu nebo otrdveni nasledkem
neprofesionalnich oprav!

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:
Nez zahéjite jakoukoli ¢innost na plynové
instalaci, odpojte pfivod plynu.

Hroz riziko vybuchu!

e Podminky a hodnoty nastaveni plynu jsou
uvedeny na Stitcich (nebo na typovém Stitku).

m\/aée zafizent je vybaveno piirodnim plynem
(NG).
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e Instalaci zemniho plynu je nutno pfipravit vhodné
pro montaz pred instalaci vyrobku.

e Plynové pripojeni vaSeho vyrobku provede
autorizovand sluzba.

e Na vystupu instalace pro pfipojeni zemniho plynu
k vyrobku musf byt pruznd hadice a konec této
hadice musi byt uzavien zaslepkou. Zaslepka
bude béhem pfipojeni odstranéna a vas vyrobek
bude pripojen pomaci plochého piipojného
zafizeni (pouzdra).

e Zajistéte, aby byl ventil zemniho plynu dobfe
dostupny.

e Pokud potfebujete pouZit spotfebi¢ pozdéji na
jiny typ plynu, musite kontaktovat autorizovany
servis za UGelem prislusného postupu premeény.

Pokud va$ vyrobek mé pouze jeden plynovy vystup;

e Pred pfipojenim plynové hadice se ujistéte, 7e
vystup na plynovou hadici na zadni strané
vyrobku je na stejné strané vyrobku jako ventil
zemniho plynu.

e Pokud vystup na plynovou hadici a ventil zemniho
plynu nejsou na stejné strané, pfi pripojovani
zajistéte, aby hadice neprochdzela horkou oblasti.

Pokud va$ vyrobek ma dva plynové vystupy;
e Jeden ze dvou vystuptl je uzavien zaslepkou a
druhy plastovou zatkou. Umisténi zaslepovaci a



plastové zatky se mdze liSit v zavislosti na

Zaslepka
Plastovd zatka

Pred pripojenim plynu se ujistéte, Ze ventil

zemniho plynu a wstup plynové hadice na

pipojovaném zafizeni jsou na stejné strané.

e Pokud ventil zemniho plynu a vystup na plynovou
hadici uzavieny plastovou zatkou jsou na stejné
strané, provedte pfipojovani plynu, jak je

uvedeno na obrazku nize

e LM —

plynu a vystup na plynovou
hadici uzavieny zaslepkou jsou na stejné strané,
odstrarite a vyhod'te plastovou zatku. Vyjméte
zaslepku a uzavfete vystup na plynovou hadici v
misté, kde pripojovani nebude provadéno,
pomoci nového (nepouZzitého) tésnéni.

e Provedte plynové pripojeni podle obrazku nize k

plynu. ‘

vystupu na plynovou hadici vedle ventilu zemniho

Riziko poZaru:

Pokud pripojeni neprovedete podie pokyn( uvedenych

nize, mize vznikat riziko tniku plynu a poZaru. NaSe

spolecnost nenese odpovédnost za Zadné Skody
timto zplisobené.

e Plynové pripojeni musi byt provedeno pouze
autorizovanym servisem.

e Plynové pripojeni produktu rozhodné musi byt
provedeno pres vystup na plynovou hadici vedle
ventilu zemniho plynu.

e Plastovou zatku je tfeba likvidovat a vystup na
plynovou hadici, ktery se nebude pouZivat, je
tfeba uzavrit zaslepkou.

e Pro uzavirani zaslepkou vystupu na plynovou
hadici, ktery se nebude pouZivat, pouZivejte nové
a nepouzité tésnéni.

NNEBEZPECI:
Pruznou plynovou hadici pfipojujte tak, aby se

nedotykala pohyblivych ¢ésti kolem a aby
nebyla zachycovana pfi posunu pohyblivych
Casti,

(napf. zasuvek). Kromé toho, neumistuite ji v
prostoru, kde existuje riziko, Ze bude
stlatovédna.

NNEBEZPECI:
Plynovou hadici je nutno nepfiskfipnout,
ohnout ¢ zmacknout, nesmi pfijit do styku s

horkymi ¢astmi zafizeni.
Je zde nebezpedi vybuchu nasledkem
poSkozené plynové hadice.

Kontrola tiniku v misté spoje

e Zajistéte, aby byla vSechna tlaGitka pfistroje
vypnuta. Zkontrolujte, zda je pfivod plynu
otevieny. Pipravte si mydiovou pénu a naneste i
na spojovaci okraj hadice za (c¢elem kontroly
Uniku plynu.

¢ Namydlena ¢ast zatne pénit, pokud plyn unika. V
tomto pfipadé znovu zkontrolujte pFipojeni plynu.

eV pfipadé, Ze va$ produkt ma dva vystupy na
plynovou hadici, ujistéte se, Ze nepouzivany
vystup je uzavien zaslepkou. Pripravte si
mydlovou pénu a naneste ji na spojovaci okraj
zatky za Ucelem kontroly tniku plynu. Namydlena
¢ast zacne pénit, pokud plyn unika. V tomto
pipadé znovu zkontrolujte pripojeni zaslepky.

e Misto mydla miZete pouzit komercné dostupné
spreje pro kontrolu tniku plynu.

Nikdy nekontrolujte Gnik plynu zapalkou ¢i
apalovacem.

e Zatladte vyrobek ke sténé kuchyng.
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¢ Nastavovani noZek trouby
S troubou jsou doddvany 4 nozky.
KaZdou nozku je nutno nainstalovat do
prislusnych otvor(i ve 4 rozich pod troubou.
NaSroubujte nozky ve sméru hodinovych rucicek.
Z bezpecnostnich divodi zkontrolujte, zda jsou v
roving, kdyZ Sroubujete vSechny 4 nozky.
Nerovnovaha noZek ma negativni dopad na
peceni.

1 2

1 Nozka
2 Otvor na nozku

Vyrobky s chladicim ventilatorem (Nemusi byt
soucasti vaseho vyrobku.)

1 Chladici ventilator
2 Ovladaci panel
3 Dvege

Ochlazovaci ventilator chladi ovladaci panel i predni
stranu spotfebice.
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Chladici ventilator bézi jesté 20-30 minut, i
kdy? je trouba vypnuta.

Posledni kontrola

1. Zkontrolujte funkce elektfiny.

2. Otevrete privod plynu.

3. Zkontrolujte instalaci plynu kv(ili spravnému
upevnéni a tésnosti.

4. 7Zapalte hofaky a zkontrolujte vzhled plamene.

Plamen musf byt modry a musi mit pravidelny

ar. Pokud je plamen nazloutly, zkontrolujte,
zda je vicko hofaku bezpecné usazeno, nebo
vyCistéte hofak.

Zména plynu

NEBEZPECI:

NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na plynové
instalaci, odpojte pfivod plynu.

Hroz riziko vybuchu!

Chcete-li zménit typ plynu pro vas spotfebic, vymerte
vSechny vstiikovace a upravte plamen vSech ventilli v
poloze nizsiho pritoku.

Vyména vstiikovace hofakii

1. Sejméte vicko hordku a télo hofaku.

2. odSroubujte vstrikovace proti sméru hodinowych
rucicek.

Nasadte nové vstfikovace.

Zkontrolujte vSechna spojeni kvili spravnému
upevnéni a tésnosti.

Nové vstfikovaCe maji polohu vyznacenou
na obalu nebo miiZete postupovat podle
abulky vstfikovaCll na Tabulka injektoru,
strana 12

3,
4,

((LiSi se podle modelu vyrobku.))

U nékterych ploten je vstfikovac zakryty
kovovym prvkem. Tento kovovy prvek je
nutno demontovat pfed vymeénou
vstfikovace.

1 Pojistka proti zhasnuti plamene (podle modelu)
2 Svicka
3 Vstiikova¢



4 Hoféak

Pokud nedojde k abnormaini situaci, nesnazte
se sejmout kohouty plynovych hofékd. Pokud
je nutné vyménit kohout, musite kontaktovat
autorizovany servis.

Nastaveni snizeného priitoku plynu u kohoutii

desky

1. Zapalte hofdk, ktery cheete nastavit, a otocte
tlacitko do polohy stfedniho plamene.

2. Sejméte tlaitko z plynového kohoutu.

3. PouZivejte Sroubovak vhodné velikosti k Upravé
Sroubu nastaveni priitoku.

U LPG (propan-butan) otocte Sroub doprava. U

zemniho plynu otocte Sroub jednou proti sméru

hodinovych rugicek.

» Normalni délka rovného plamene ve snizené poloze

by méla byt 6-7 mm.

4. Pokud je plamen vy$3i, neZ je poZadovana poloha,
otocte Sroub ve sméru hodinovych rudicek. Pokud
je mensi, otacejte doleva.

5. 'V zavislosti na pouZitém plynovém kohoutu ve
vasem spotrebici se milze liit poloha sefizovaciho
Sroubu.

1 Sroub nastavent priitoku

1 Sroub nastavent pritoku

Pokud se zméni typ plynu pfistroje, je nutno
ménit i Stitek, ktery udava typ plynu pfistroje.

Likvidace starého vyrobku
Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.
Aby dréténa police a plech v troubé nepoSkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitrek
dvefi trouby v Castech, které odpovidaji poloze
plechil. Prilepte dvitka trouby k bocnim sténam.
Zajistéte vicka a drzaky panvi lepici paskou.
NepouZivejte dvitka nebo madlo ke zvedani €i
presouvani wrobku.

Nevkladejte Zadné predméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pri pfepravé.
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B Priprava

Tipy pro usporu energie

Nasledujici informace vdam pomohou pouZivat zafizeni

ekologicky a uSetfit energii:

e PouZivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e Kdy? pfipravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporucuje navod k
pouZiti nebo recept.

e Béhem peceni neotevirejte Casto dvitka trouby.

e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troubé
soucasné, jakmile je to mozné. MiZete varit tak,
Ze na draténou polici umistite dvé nadoby.

e Pecte vice neZ jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvirka
trouby.

e Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.

e PouZivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud
neméte viko, spotfeba energie mize vzrist az
Ctyrnasobng.

e Zvolte horak, ktery je vhodny pro rozmér dna
hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér hrnce pro
pripravovany pokrm. VEtSi hrnce vyZaduiji vice
energie.

Uvodni pouziti

Nastaveni ¢asu

Pred pouZitim trouby musite nastavit ¢as.
Pokud neni ¢as nastaven, trouba nebude

ungovat.

Pri nastavovani blikaji prislusné symboly na
hodinéch.

Stisknéte tlacitka "-" nebo "+" (5/6) a nastavte Cas
oté, co troubu poprvé zapnete.

1 10 9 8 7
|| I
’ | |

1 Tlacitko programu
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Symbol doby peceni

Symbol konce ¢asu peceni

Symbol Alarm

Tlacitko minus

Tlacitko plus

Nastaveni jasu displeje

Hlasitost budiku

9 Aktudini ¢as

10 Symbol zdmku

11 Tladitko nastaveni

AZ nastavite Cas, mlZete zahdjit a ukoncit vareni tim,
7e zvolite poZzadovanou polohu tlacitkem teploty a
funkénim tlacitkem.

o N O O B~ W N

Neni-li nastaven aktudlni ¢as, nastaveni ¢asu
se zacne zvySovat od 12:00. Symbol hodin
'9' se zobrazi na znameni, 7e aktudini ¢as nent

dosud nastaven. Tento symbol zmizi, jakmile
¢as nastavite.

ktudlni nastaveni ¢asu se zrusi v pfipadé
ypadku elektrické energie. Je nutno je znovu
nastavit.

Zména Gasu dne

Cheete-li zménit ¢as, ktery jste nastavili dfive:

1. Stiskem tladitka (11) aktivujte ikonu aktualniho
¢asu 9.

2. Stisknéte tlacitka "-" nebo "+" (5/6) a nastavte
aktudlni Cas.

Zmeéna nastaveni jasu displeje

1. Stiskem tlagitka (11) aktivujte symbol jasu displeje
7 pro nastaveni jasu displeje.

2. Stisknéte tlacitka "-" nebo "+" (5/6) a nastavte
pozZadovany jas.

» Zvolend mira jasu se zobrazi jako d-01, d-02 nebo

d-03 na displeji.

Prvni ¢isténi produktu

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pfi Cisténi.
1. Sejméte vSechny obaly.
2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.




B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

Pouzivani varnych desek

Nikdy nepliite panev olgjem do vice nez
& jedné tretiny. Pii nahfivani oleje 1 5
nenechavejte varnou desku bez dozoru.
Prehfaty olej znamena nebezpedi
pozaru. Nikdy se nesnazte mozny 5 4
oheii uhasit vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej poZarni dekou nebo vihkym
hadrem. Vypnéte varnou desku, pokud
je to bezpetné, a zavolejte hasice. 3
1 Normalni hofdk 20-22 cm
»  Potraviny pfed smaZenim peclivé osuste a 2 Normalni horak 20=22 cm
opatrné vioZte do horkého oleje. Pfed smazenim 3 Hofak na wok 22-24 cm
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela o,
rozmizly. 4 Pidavny hofak 12—14 cm
5 Rychly hofdk 20—-22 cm je seznam doporucenych

e Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olgj.

e Panve a hrnce umistuijte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno pieklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez ndoby
nebo hrnce mlize poskodit wrobek. Jakmile
dovarite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku mlze byt horky,

nepokladejte na néj plastové ani hlinikové nadoby.

Takové nadoby by nemély byt pouZivany k
uchovavani potravin.

e PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncll a panvi vkiddejte priméfené mnoZstvi
potravin. Takto nebudete muset provadét
zbytecné Gisténi z divodu pretecent.
Nepokladejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Pokladejte hrce do stfedu varné oblasti. Pokud
cheete hrnec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuijte jim.

Vaieni s plynem

e Velikost nddoby musf odpovidat velikosti plamene.

Upravte plamen tak, aby nepresahoval dno
nadoby a umistéte nadobu na drzék hrnce.

primérd pro hrnce nebo panve na prislusné
horaky.

VAROVANi!

 NepouZivejte nddoby na vareni vétsi, nez je
uvedeno ve vyse uvedenych max. a min.
rozmérech. PouZitim vétsich nadob na vafeni
riskujete otravu kyslicnikem uhelnatym,
prehrati prilehlych povrchi a ovladacich
knoflik(i. Pouzitim mensich nadob na vareni
riskujete popdleni plamenem.

Velky symbol plamene ozna€uje nejvyssi wkon vareni,

vareni. Pokud otoCite do polohy vypnuto (nahoru), k

horak(m neproudi plyn.

Zapaleni plynovych hofakii

1. Tisknéte tlacitko hofaku.

2. Otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek k
velkému symbolu plamene.

» Plyn zaZehne vznikla jiskra.

3. Nastavte poZadovany vykon.

Vypinani plynovych horaki

Otodte tla¢itkem pasma udrZovani teploty do polohy

vypnuto (horni).
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Bezpecnostni systém uzavéru plynu (u typt
vybavenych tepelnou souéastkou)

1 Jakmile dojde ke zhasnuti
horak( z ddvodu preteden,
spusti se bezpecnostni
systém a prerusi privod
plynu.

1. Bezpetnostni
systém uzavéru
plynu

e Stisknéte tlaCitko smérem dovnitf a otocte jim
proti sméru hodinovych ruciéek a zapalte.

e Po zapaleni plynu drZte tlaitko jesté 3-5 sekund,
aby se spustil bezpecnostni systém.

e Pokud se plyn nezapdlil poté, co jste stiskli a
pustili tlacitko, postup opakuite a tisknéte tlacitko
po dobu 15 sekund.
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NNEBEZPECI:

Uvolnéte tlacitko, pokud neni hofak zapélen
béhem 15 vtefin.

Pred dal$im pokusem pockejte nejméné 1
minutu. Hrozi riziko nahromadéni plynu a
whuchu!

Hofak na wok

Horaky na wok vam pomohou vafit rychleji. Wok, ktery
se pouZiva zejména v asijské kuchyni, je hluboka a
plochd paneyv, ktera se pouziva k vareni krajené
zeleniny a masa na velkém ohni po kratkou dobu.
JelikoZ je maso upeceno v téchto panvich, které vedou
teplo velmi rychle a rovnomérné, na velkém ohni za
velmi kratkou dobu, nutriéni hodnota jidla je zachovana
a zelenina zlistava kfupava.

Horak na wok mdZete pouZivat i pro béZné hrnce.
Pokud cheete pouZit normalni hrnec na hofaku na wok,
odstrarite z hofaku drzak na wok.



[ Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
grilovani

VAROVANI!
Horké povrchy zplsobuji popaleniny!
\yrobek mlzZe byt béhem pouZivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pii
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECI:
Daveijte pozor pri otevirani dvifek trouby, mlize

unikat para.
Unik pary vam miZe oparit ruce, oblicej a/nebo
o€i.

Tipy pro peceni

e PouZivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

e (o nejlépe vyufijte misto na polici.

e Pecici formu vkladejte doprostred prihradky.

e Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Nemérite pozici prihradky,
kdy? je trouba horka.

e UdrZujte dvitka trouby zavfend.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kure, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou 8tavu a ¢erny pepf
pred pecenim, zvysite Ucinnost peden.

e RoZnéni masa s kosti trva asi 0 15 az 30 minut
déle neZ masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tioustky masa vyZaduje asi 4 az
5 minut peceni.

e Maso nechte v froubé jesté cca 10 minut po
dobé pecent. Stavy se pak Iépe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni prihradku do
Zéaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibez, rychle zhnédnou,

maji péknou kirku a nevysusuiji se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zviasté
vhodné, coZ plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou rajCata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé mfizce
nebo do plechu s draténou miizkou tak, aby
pokryta plocha neprekratovala rozméry ohrevu.

e Posunte draténou mfizku nebo plech s grilem na
pozZadovanou drove v troubé. Pokud grilujete na
draténé mriZce, posurite na dolni prihradku
pecici plech pro zachytavani tuku. Do tohoto
plechu nalijte trochu vody pro snadnéjsi ¢isténi.

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby

Pred pouZitim trouby musite nastavit ¢as.
Pokud neni ¢as nastaven, trouba nebude

ungovat.
Zvolte teplotu a provozni rezim
P ¢
R g
7 N AT ~
& & B 5
\ / 2\ &
R W
1 1
1 2
1 Tlacitko trouby
2 Spinac termostatu
1. Nastavte funkéni tlatitko na poZadovany provozni

rezim.
2. Nastavte tladitko teploty na pozadovanou teplotu.
» Trouba se zahfeje na nastavenou teplotu a udrzuje ji.
Pri hazfivani zstane svitit kontrolka teploty.
»
Vypnéte elekirickou troubu
Prepnéte funkéni tlacitko a tladitko teploty do polohy
vypnout (nahore).
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Polohy pfihradek (pro modely s draténou mfizkou)
Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim(i uvedené zde se mze liit od
vybavy vaSeho pfistroje.

Horni a dolni ohfev

Horni a dolni ohfev jsou zapnuté.
Potraviny se zahfivaji soucasné shora
i zdola. Vhodné napt. pro kolace,
suSenky &i kolacky a rendliky v
pecicich formach. PouZivejte vZdy jen
jeden plech.

Dolni/horni ohiev s pomoci ventildtoru
— Horni ohfev, dolni ohfev s
ventilatorem (v zadni sténé) jsou
zapnuté. Ventilator rychle a
rovnomerné rozvadi horky vzduch v
troubé. PouZivejte vZdy jen jeden
plech.

Horni ohfev s ventilatorem

Horni ohfev a ventilator (v zadni
sténé) jsou zapnuté. Ventilator lépe
rozhani horky vzduch oproti stawu,
kdy je zapnuty jen horni ohfev.

&

Dolni ohfev s ventilatorem

Dolni ohfev a ventilator (v zadni sténé)

jsou zapnuté. Ventilator Iépe rozhani
horky vzduch oproti stavu, kdy je

o zapnuty jen dolni ohfev.

Tato funkce musi byt pouZita rovnéz

pro snadné pamni ¢isteéni.
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Funkce s ventildtorem

¥,

Ohfev
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Trouba se nezahfiva. Spusténé je jen
svétlo trouby a ventilator (v zadni
sténé). Zmrazené potraviny se
rozmrazuje pomalu pfi pokojové
teploté, upetené potraviny se ochladi.

ventiltorem

Funguije ohfev s ventilatorem (v zadni
sténé).

Ventilator rychle a rovnomérné
rozvadi horky vzduch v troubé. Ve
Vvétsiné pripadd neni predehrivani
nutné. Vhodné pro peceni vasich
pokrm( na rlznych trovnich
prihradek. Vhodné pro pouZiti vice
plechd.

Tato funkce musi byt pouZita rovnéz
pro snadné pamni ¢isteéni.

Plny gril s rozném

WA
=

PIny gril a roZen jsou zapnuté. Je
to vhodné na grilovani a roznéni
velkych kustl masa.

Pouzivani hodin trouby

© N OAs WN =

Tlacitko programu

Symbol doby peceni
Symbol konce ¢asu peceni
Symbol Alarm

Tlagitko minus

Tlacitko plus

Nastaveni jasu displeje
Hlasitost budiku




9 Aktudini ¢as
10 Symbol zdmku
11 Tladitko nastaveni

Maximalni ¢as pro nastaveni konce vareni je 5
hodin a 59 minut.
Program se zrusi v pfipadé vypadku energie.

Troubu pak musfte znovu naprogramovat.

Pri nastavovani blikaji prislusné symboly na
displeji. Musite chvili pockat, nez nastaveni
bude UCinné.

Neni-li nastaveno Zadné peceni, nelze nastavit
aktualn( ¢as.

Cas peceni se zobrazi, jakmile se spusti
pecent.

Peceni s uréenim doby peceni:

MuzZete nastavit troubu tak, Ze se vypne na konci

uréené doby, nastavenim doby peceni na hodindch.

1. Chcete-li nastavit ¢as pecent, stisknéte tlacitko
programu (1) a aktivujte symbol asu peceni (2).

2. Stisknéte tlacitka "~ / '+" (5/6) pro nastaveni
doby pedent.

» Po nastaveni doby peceni se trvale zobrazi symbol

peceni.

Chcete-li nastavit konec doby peceni na pozdé;jsi

éas:

Po nastaveni doby peceni na hodinéoh miZete nastavit

1. Cheete-li nastavit as peceni, stlsknéte tlacitko
programu (1) a aktivujte symbol Gasu peceni (2].

2. Upravte as peceni tlacitky minus (5) a plus (6).

» Symbol ¢asu pedeni (4) zistane svitit (trvale

zobrazen) po nastaveni ¢asu peceni.

3. Cheete-li nastavit ¢as konce pecen, stisknéte
tlacitko programu (1) a aktivujte symbol Casu
peceni (3).

4, Stisknéte tlacitka - (5) nebo + (6) a nastavte ¢as
konce pecen.

» Jakmile nastavite konec doby peceni, symbol konce

peceni a symbol peceni budou svitit trvale. Symbol

konce doby peceni (3) zmizi, jakmile se zahdji peceni.

5. VloZte pokrm do trouby.

6. Zvolte teplotu a provozni rezim.

» Casovac trouby automaticky vypocita ¢as spusténi

vareni pomoci Gasu konce vareni, ktery jste nastavili, a

délky vafeni. Zvoleny provozni rezim se aktivuje,

jakmile nastane ¢as spusténi vareni, trouba se zahfeje

na nastavenou teplotu. UdrZi tuto teplotu aZz do konce

¢asu vareni.

7. A7 skonGi proces peceni, na displeji se zobrazi
“End" (Konec) a ozve se zvuk budiku.

8. Signal budiku zni 2 minuty. Signdl budiku zastavite
stiskem libovolného tlacitka. Budik se ztlumi a
zobrazi se aktudini ¢as.

Pokud stiskem libovolného tlacitka

lumite alarm, trouba se znovu zapne.
Pokud stisknete libovolné tladitko na konci
doby alarmu, trouba se znovu zapne.

9. Vypnéte troubu tlacitkem teploty a/nebo funkénim
tlacitkem.

Pouzivani hodin jako budiku

Hodiny na pristroji miizete pouzivat k upozornéni nebo

pripomenuti i mimo peceni.

Budik nema Zadny vliv na funkce trouby. PouZivé se

jako upozornéni. Napriklad to mize byt uzitetné,

cheete-li pokrm v troubé v urcitou chvili obrétit. Budik

vyda signal, jakmile uplyne nastavena doba.

1|1 10 9 8 7 6
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Tlacitko programu

Symbol doby peceni
Symbol konce ¢asu peceni
Symbol Alarm

Tlagitko minus

Tlacitko plus

Nastaveni jasu displeje
Hlasitost budiku

Aktudlni ¢as

10 Symbol zdmku

11 Tladitko nastavenf
Nastaveni budiku

1. Stiskem tlagitka programu (1) aktivujete symbol
¢asu alarmu (4).

Maximalni doba budiku miZe byt 23
hodin a 59 minut.

(e HENTNC NS, NGV R
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2. Upravte ¢as budiku tlacitky =" / '+" (5/6). Zména tonu budiku

» Symbol budiku bude svitit a ¢as budiku se zobrazina 1. Stiskem tlaitka nastaveni (11) aktivujete symbol

displeji, jakmile je nastaven Cas budiku. tonu alarmu (8).

3. Nakonci ¢asu budiku zacne blikat symbol ¢asu 2. Upravte poZadovany ton tlacitky ‘=" / '+" (5/6).
budiku (4) a ozve se signdl budiku. » Zvoleny ton budiku se zobrazi na displeji jako "b-

Vypinani alarmu 01", "b-02" nebo "b-03".

1. Budik zastavite stiskem libovolného tlactka. Tabulka ¢asil vaeni

» Budik se zlumi a zobrazi se aktuani cas. Casy v této tabulce jsou minény jako privodce.
Casy se mohou lisit v zavislosti na teploté

Pokud chcete budik zrusit:
1. Pro vynulovani ¢asu budiku stisknéte tlagitko potravin, tloustce, typu a vaSich vlastnich
preferencich vareni.

programu (1) pro aktivaci symbolu budiku (4).
2. Stisknéte a pridrZte tlagitko '-* (5), dokud se
nezobrazi "00:00".

Zobrazi se ¢as budiku. Pokud je ¢as budiku a
Cas vareni nastaven soucasng, zobrazi se

kratsi ¢as.

Nédoba Potet zdsobnik( - Poloha pfihradky Teplota (°C) as petenl (cca

e w0

Peceni a roznéni
1. police v troubé je spodnf police.

Jeden zdsobnk 2 1 23 ] w8 | 3.4

Turquie (5.5 kg) Jeden zasobnik 25 min. 250/max, 150... 210
potom 180 .., 190

* Doporu€ujeme provadeét predehfivani u vSech potravin.
**Pro piskotowy dort se doporucuje nadoba o primeru 26cm.

Ovladani grilu
Pred pouZitim trouby musite nastavit ¢as.
Pokud neni ¢as nastaven, trouba nebude
ungovat.

VAROVANi!
Zavirejte dvitka trouby béhem grilovani.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!
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Zapinani grilu
1. Nastavte funkéni tia¢itko na poZadovany symbol
grilu.

2. Pak zvolte pozadovanou teplotu grilovani.

3. Podle potieby predehfivejte asi 5 minut.

» Kontrolka teploty se rozsviti.

Vypinani grilu

1. Otocte funkénim tlatitkem do polohy vypnout
(nahore).



Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,

které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Funkce roznéni

SlouZi ke grilovani masa, drlibeze a ryb ze vSech stran.

Kdyz zvolite funkci grilu, motor rozné se zatne otacet. 3 Otvor rozné

e Upevnéte grilované pokrmy na otocny rozen s
vidlicemi.

e Zasuite roZef do vodice na levé strané trouby a
zavéste druhy konec do hacku (2) na pravé
strané trouby.

Zkontrolujte, zda je hacek rozné zasunuty do
otvoru rozné (3).

e Umistéte plech na jednu z nizSich pihradek,
abyste zachytili tuk. VloZte vodu do plechu pro
snadnéjsi ¢isténi.

¢ Nezapomeiite sejmout plastovou rukojet

L rozng.
1 Rézeﬂ o e Po konci peceni upevnéte plastovou rukojet a
2 Hék otocného rozné vyjméte potraviny z trouby.

Maximalni hmotnost kufete nebo krocana,
které budete varit s funkci roZnéni, nemlze
prekroCit 5 kg.

Tabulka ¢asii peceni pro grilovani

Grilovani s elekirickym grilem
Potraviny Poloha pfihradky Doporuéend teplota (°C)** as grilovéanf (pfibl.

" podle tloustky
**Nelze-li nastavit teplota grilu vaSeho spotfebite, gril bude fungovat na maximélnf teplotu.
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Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Q NEBEZPECI
Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplsobovat popéleniny!

e \lyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyGistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K(isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

e (Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

K cisténi sklenéného krytu nepouZivejte Zadné
kovové Skrabky nebo brusné Gistici materidly.
Povrch skla by se mohl poSkodit.

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

Na ¢isténi spotfebice nepouZzivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym

proudem.

Gisténi varné desky

Cisténi varné desky

Z plotny sejméte drZaky.

Z horaku sejméte vSechny asti a vyCistéte pouze

houbiékou, Cisticim prostfedkem a horkou vodou.

3. (Casti hofdku, které nelze sejmout, vyCistéte
navihéenym hadrikem.

4. \Vycistéte topny prvek (u modeld se zapalovanim a
topnym prvkem) pomoci navihéeného hadfriku.
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Poté vSe osuSte suchym hadrikem. Ujistéte se,
zda je vSe zcela suché.

\ opacném pfipadé nedojde k zazehnuti.

5. Pfi umistovani vrchnich mfiZek vénujte pozornost
spravnému umisténi drzak( hrnetl, aby horaky
byly uprostred.

Montéz Gasti hordku

Po ogisténi hofaku umistéte ¢asti, jak je uvedeno nize.

Vicko hofdku

Hlava horaku

Komora horaku

Svicka (u produktli se zapalovacem)
. Hlavu horaku umistéte tak, aby prodla otvorem
zapalovaci svicky (4). Otocte hlavou hofaku
doprava a doleva, abyste se ujistili, Ze je
zasazena do komory horaku.
2. . Vicko horaku umistéte na hlavu hofaku.

Cisténi ovladaciho panelu
VlyCistéte ovlddaci panel a tlacitka vihkym hadrikem a
otfete je do sucha.

Pokud je Vs vyrobek vybaven tlacitky/knofliky,
pii Cisténi ovlddaciho panelu oviadaci knofliky
nesundavejte.

Ovladaci panel by se mohl poSkodit.

Gisténi trouby

Cisténi bocni stény(Lisi se podle modelu

vyrobku.)

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti

va$eho vyrobku.)

1. Sejméte predni stranu bocni police tak, Ze ji
zatahnete v opacném sméru od bocni stény.

2. Vyjméte bocni polici zcela tim, Ze ji pfitahnete k
Sobé.

L




Katalytické stény

(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni bocni stény (A) a/nebo zadni sténa (B) vaSeho
vyrobku mohou byt potaZzené katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou barvu a
porézni povrch. Katalytické stény trouby se nesméji
Cistit. Porézni povrch katalytickych stén se Gisti sam
tim, Ze pohlcuje a pfeménuje prskajici tuk (para a oxid
uhlicity).

Snadné parni ¢iSténi

Zajistuje snadné Cisténi, protoZe necistota (pokud neni

prilis stard) se zmékei parou, ktera se vytvori uprostied

trouby a zkondenzované kapky vody omyji vnitfni

povrch trouby.

1. Z trouby vyjméte vSechna pfisluSenstvi.

2. Do plechu nalijte 750 ml vody a umistnite plech
na druhy regal v troubé.

-

3. Nastavte troubu do rezimu snadné ¢isténi parou a
béh na 100 ° C po dobu 25 minut.

4. Otevete dvefe a vihkou houbou nebo hadrikem
otfete vnitfni povrchy trouby.

5. Vyrobek omyjte vodou s mycim pfipravkem a
hadfikem nebo houbou a osuste ji suchym
hadrem.

rezimu snadného ¢isténi parou se voda,

kterd byla nalita do zasobniku ke

mékéent zbytkdl jidla/Spiny uvnitt trouby,
bude vyparovat a kondenzovat se na
vnitfnich povrsich trouby a skla dvifek
trouby, takZe pfi otevieni dvifek trouby
milZe dochéazet ke stékani vody. Utiete
kondenzat hned po otevreni dvifek.

Cisténi dvirek trouby

Cheeteli vycistit dvitka trouby, pouZijte teplou vodu se
sapondatem, mékky hadfik nebo houbicku a vyGistéte
vyrobek, pak jgj otfete suchym hadfikem.

K ¢isténi dvifek trouby nepouZzivejte Zadna
hrubd brusna distidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dviika trouby.

1. Oteviete predni dvitka (1).

2. Oteviete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dvefi tim, Ze zatlacite dle

Dvege

Zamek zavésu(uzaviena poloha)
trouba
Zamek z4




4. Demontujte pfed'i dvifka tak, 7e je zatlacite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

Pri instalaci dvifek postupujte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v

obraceném poradi. Nezapomerite zaviit svorky
u krytu zavésu pri opétovné montazi dveri.

Demontaz horniho krytu

Vytdhnéte a vyjméte plastovy dil na pravé a levé strané

horniho sklenéného krytu.

Vlytahnéte a uvolnéte kryt z pravého a levého zavésu a
horakl.

odpojte jej 0d d

1 Sklenény kryt
2 Zavésova deska
3 Plastovy dil

Odstranéni vnitiniho skla dvifek
(Tato funkce je volitelnd. Nemusi byt soucasti
va$eho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize demontovat z
ddvodu vycisténi.

1. Otevrete dvitka trouby.
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2. Vlyjméte kovovou Gast (1) tak, Ze uvolnite tfi Srouby,
které ji upeviuji.

3. Chcete-li demontovat plastové drzaky (2), pouZijte
plochy kov nebo plast, napr. nilz, plochy
Sroubovak a upevnéte nozku (5).

4, 7Zatlacte nozku oknem (6) ve sméru Sipky.
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Kovova ¢ast

Plastovy nosi¢

Vnitfni sklenény panel
Dolni plastovy otvor
Upevriovaci nozka

Okno

List nebo sklenény drzak
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5. List (7) uprostred pritahnéte k sobé a uvolnéte
vnitfni sklenéné panely.

6. Zatlacte vnitfni sklenénou tabuli (3) k sobé, dokud
se neodpoji z plastovych otvord (4).

7. Zatlacte vnitfni sklenénou tabuli (3) k sobé, dokud
se neodpoji z plastovych otvordl (4), stejné jako
vnitfni sklenény panel.

8. Pri montaZi sklenéné tabule zkontrolujte, zda je
usazena v plastovych otvorech.



Nezapomerite vrétit list na své misto.

v s v

Vymeéna vnitini Zarovky

NEBEZPECI:
Pred vyménou Zdrovky trouby zkontrolujte, zda
ie vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k

(razu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

mZérovka je zvIastni typ, ktery odolava teplotam
do 300 °C. Podrobnosti najdete v Technické

parametry, strana 12. Zrovky v troubé ziskate
od autorizovaného servisniho pracovnika.

mPoloha arovky se milZe ligit oproti obrazku.

/4rovka pouZitd v tomto spotfebi&i neni vhodn|
k osvétleni mistnosti. ZamySlenym Gcelem této

7arovky je pomoci uZivateli vidét na potraviny.

74rovky pouzité v tomto spotfebici musf
drzet extrémni fyzické podminky, napf.
eploty nad 50 °C.

Pokud je vase trouba vybavena kulatou
Zarovkou:
1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte skienény kryt otocenim proti sméru
hodinovych rudicek.

3. JestliZe je vaSe svétlo v troubé typu (A), ktery je
vyobrazen nize, vyjméte svétlo otocenim (viz
obrazek) a vyménite ho. Jestlize je svétio typu (B),
zatahnéte a vyjméte svétlo (viz obrazek) a vyménte

4. Nainstalujte skienény kryt.
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B Odstraiovani potizi

e Je normdlni, Ze pii provozu unikd para. >>> Nejde o zdvadlu.

Kdy? se zahfeji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Nejde 0 zdvadu.

e Hiavni pOJIStkE; je vadna nebo uvolnénd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini. Pokud je to
nutng, vymerite je nebo znovu aktivujte.
y f zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni Zastrcky.

e Jevadna Zarovka v troubg. >>> Vymérite Zdrovku v troubs.

»  Elekifina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vyméite je nebo znovu aktivujte.

Trouba nehfeje.

e MozZnd neni nastavena na uritou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavie troubu na urcitou funkci
peceni nebo teplotu.

e Vtypech vwhavenych ¢asovatem neni nastaven asovac. >>> Nastavie ¢as.
(U vyrobkil s mikrovinnou troubou ¢asova fidi pouze mikrovinnou troubu.)

»  Elekifina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v

lllllllllllllllllll pojistkove skiini. Pokud je to nutné, vyméiite je nebo znovu aktivujte.

Chybi zapalovaci jiskra.

e Neni proud. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini.

e (as neni nastaven. >>> Nastavte ¢as.

e Je uzavieny hlavni piivod plynu. >>> Oteviete pfivod plynu.
e Plynovd trubka je ohnuta. >>> Nainstalujte plynovou trubku spravne.

jsou 8p iy soucdsti hordku.

e Hofdky jsou vihké. >>> OsuSte soucdsti hordku.

»  Vitko hofaku neni namontovano bezpecng. >>> Namontujte vicko hofdku bezpecné.
e Jeuzavieny piivod plynu. >>> Oteviete pfivod plynu.

e Plynova bomba je prézadnd (pfi pouzivani LPG). >>> Vymeérite plynovou bombu.

»  Doslo k vypadku energie. >>> Nastavte Cas/Pristroj vypnéle a znovu zapnele.

Pokud nemUZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokynli obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz
jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokouseijte

opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luznd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuiZe vytesit zarucni, pfipadné pozaruéni opravy vyrobk( BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
Objednavka opravy spotiebite online www.bekocr.cz
5 LET ZARUKY ~ podminky a registrace online www,bekocr.cz

ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a &itelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznadeni prodejce
opravfiuje uZivatele wvyudit zéruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Ob&anského zakoniku, v platném  znénf.

b)  Neni-li stanoveno jinak, je zéruéni doba na vyrobek 24 mésicl. Za¢ing plynout ode dne pfevzeti véci kupujicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zacne zaruéni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyiaduiici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale viechny spotfebite,
které nejsou vybaveny pFivodnim elektrickym kabelem zakon&enym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluzbou hrazenou
zékaznikem. Dovozce nezodpovida za po$kozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zéruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek muze byt uplatnéna pouze na tzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebitii dovezenych do CR prostfednictvim nasi spole¢nosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kters je oficialnim zastoupenim znatky BEKO pro Ceskou republiku.

d)  Zéruka je poskytovana kupujicimu (koneZnému spotiebiteli) v souladu se zdkonem & 634/1992 Sb., o ochrané
spotiebitele v platném znéni, na vyrobek slouZici béinému pouZivani v domdcnosti. Vyrobek neni uréen
k pramyslovému pouZiti a poskytovéni sluZeb. Spottebife, které nejsou pouZivény v domacnosti, nejsou pfedmétem
zaruky (hotelova a restauraéni zafizeni, Skolska zafizeni, Uklidové firmy, atd...)

e) Prava ze zodpovédnasti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho, Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zdvady, které vzniknou v dobé platnosti zaruéni Ihiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zarudni Ihité je kupujici opravnény poZddat prodejce nebo Zéakaznické centrum BEKO

f)  Zakaznik musi pfi objedndni opravy nahldsit datum prodeje, model spotfebice, vyrobni a produktové &islo, které
se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotiebite. Bez nahladeni téchto udajl nebude moci byt poZadavek zakaznika
na bezplatnou opravu vyfeSen. Zdkaznik je také déle povinen poskytnout autorizovanému servisu soudinnost
potiebnou k ovéfeni existence p¥ipadné odstranéni reklamované vady.
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g) Pfi navitévé servisniho technika kupujici prokaZe existenci zaruky pfedloZenim &itelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zaruéni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zéruky a dobé trvéni opravy.
Po dobu zéruky je kupujici povinen uschovat vedkeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slou¥i k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pred

podpisem veskeré ddaje. Zaruéni lhiita se v pfipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiufuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizovaného sttediska aZ do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h)  Vyrobek musi byt instalovdn a provozovan podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladniéek,
mrazni¢ek a jinych kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i) Touto zdrukou nejsou dotgena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vazi podle zvld§tnich pravnich predpist.

j)  Spolegnost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZna 716/2, 160 00 Praha 6 ~ Vokovice nabizi spotFebiteliim na
vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zéruky je
bezplatné odstranovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicd od skonéeni zakonné dvouleté zarugni lhity.
Podminkou ziskani certifikdtu prodlouZené zdruky je spinéni veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouzené zéruéni Ihité je kupujici oprédvnény poZidat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) hitpy/www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PHi opravé vrdmci prodlouZené zdruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikat
prodlouzené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace fesena opravou nebo dodanim nahradnibo dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Nérok na vyménu
uplatiuje zdkaznik po zaslani viech potiebnych doklad(l /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni servisniho
Praha 6 ~ Vokovice. Spotfebitel nemd pravo v pribéhu prodlouZené zaruky na vraceni kupni &astky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovéni vyrobnich vad podléhd zde uvedenym vieobecnym zéruénim podminkam.

Prévo na uplatnéni zaruky zaniké pokud:

@® neni vyrobek pouZivan v souladu s ndvodem
® dodlo k mechanickému pokozeni wyrobku cizim zavinénim, p¥i nespravné Gdribé nebo jinym zanedbanim péde
o vyrobek

@® byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou

@® plynové spotiebiée nebo spotiebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

® doslo k mechanickému poskozeni pfi pfepravé

® je vada zplsobena vnéjdimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozenf Zivlem

@ je vyrobek vadny z divodu pouZiti neorigindlniho pfisluenstvi a ndhradnich dilt

® kuchyiiska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje technické parametry

® zdruka se ddle nevztahuje na preventivni Gdribu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zdvady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béinym pouiivdnim, mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentl

@® zdruka se nevztahuje na ndvitévu technika za Uéelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,

vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyzaduje odborny zasah, zdména sméru otvirani dvefi chladnitek
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