Instrukcja uzytkownika

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy W CELU UZYSKANIA

zarejestrowac urzadzenie na stronie www.register10.eu SZCZEGOLOWYCH INFORMAC JI,
NALEZY ZESKANOWAC KOD QR NA
instrukcje bezpieczenstwa. URZADZENIU

@ DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

ihf Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

OPIS PRODUKTU

Panel sterowania
Wentylator

whnNne=

Lampka

4. Prowadnice pétek(poziom jest
zaznaczony na $ciance komory
piekarnika)

5. Drzwiczki

6. Blokada drzwiczek (blokuje
drzwiczki w trakcie cyklu
automatycznego czyszczenia i po
jego zakonczeniu)* Dostepne tylko w
niektérych modelach

7. Grzatka gorna/grill

8. Grzatka okragta (niewidoczna)
9. Tabliczka znamionowa (nie usuwac)
10.Wyttoczenie na wode pitna

11. Grzatka dolna (niewidoczna)
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1. POKRETLO WYBORU 3. USTAWIANIE CZASU

DOmas YT i) Obrocicdo  Suzy do zmiany ustawier czasy
bozycji 0, aby wy%qczchbiekarnik. pieczenia, opdznionego startu i

2. OSWIETLENIE czasomierza. -
Naciéniecie tego przycisku g przy ~ Gdy piekarnik jest wytaczony,
wigczonym urzadzeniu powoduje wyswietla godzine.

wigczenie lub wytaczenie lampki w 4. WYSWIETLACZ
komorze piekarnika.

m.---l
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5. PRZYCISKI USTAWIEN

Stuza do zmiany ustawien czasu
pieczenia.

6. POKRETLO TERMOSTATU

W przypadku funkcji ustawianych
recznie, obréci¢, aby wybraé
zadang temperature.

Uwaga: Rodzaje pokretet mogg sie rézni¢ w zaleznosci od modelu. Jezeli pokretta aktywuje sie poprzez nacisniecie, nalezy

nacisna¢ srodek pokretta, aby je zwolnic.
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AKCESORIA

RUSZT

BLACHA NA
SCIEKAJACY TLUSZCZ*

Stuzy do pieczenia potraw lub
jako miejsce do potozenia
patelni, form do pieczenia i
innych naczyr zaroodpornych.

AKCESORIA DO
GRILLOWANIA

2. 2.
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Akcesoria do grillowania
sktadaja sie z dwdch koszy
przeznaczonych do
grillowania w piekarniku.
Dzigki duzej elastycznoscii
mozliwosci szybKiego obracania
potraw, zwiekszajg one komfort
przygotowywania positkdw.
Spedjalny uchwyt zostat
zaprOJethW_an% do tatwego
zarzadzania i obracania
koszami do grillowania.
Akcesoriummoznamyéw
Zmywarce, co Utatwia Czyszczenie.

Do stosowania jako blacha
piekarnika do pieczenia miesa,
ryb, warzyw, focaccii itp. lub w
przypadku umieszczenia pod
rusztem, do zbierania =
ociekajgcego ttuszczu i sokdw.

* Dostepne tylko w wybranych modelach
Liczba i rodzaj akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie posprzedaznym.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiesci¢ ruszt na wybranym poziomie, przy
wktadaniu przechylajac go lekko ku gérze i w
pierwszej kolejnosci umieszczajac strone tylng z
zawinietym brzegiem (skierowang ku gérze).
Nastepnie przesungc ruszt poziomo wzdtuz prowadnicy tak

daleko, jak to mozliwe.

Inne akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, nalezy

wsuwacd poziomo w szyny.

POLKI WSUWANE | PROWADNICE POLEK

Przed uzyciem piekarnika usuna¢ tasme ochronng [a], a
nastepnie folie ochronng [b] z prowadnic wysuwanych.

BLACHA DO PIECZENIA*

Stuzy do pieczenia wszelkiego
rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

[a]

SZYNY PRZESUWNE *

=

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoridw.

DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]
Pociagna¢ dolna czes¢ prowadnicy wysuwanej, aby
odczepic dolne haki (1) i pociggng¢ prowadnice

wysuwane do goéry, zdejmujac je z gérnych hakéw (2).
PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]

Zawiesi¢ gorne haki na prowadnicach poétek (1),
a nastepnie docisna¢ dolng czes¢ prowadnic
wysuwanych do prowadnic poétek, az zaczepy dolne

zatrzasng sie (2).
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[d]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC
POLEK

1. Aby wyja¢ drabinki, nalezy mocno ztapa¢
zewnetrzng cze$¢ drabinek i pociqgna}(c’:jg do
siebie, wyjmujac z osadzenia wspornik i dwie
wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac drabinki, nalezy
umiescic¢ je w poblizu komory i wiozy¢ dwie
blokady w osadzenia. Nastepnie nalezy umiescic¢
czes$¢ zewnetrzng w osadzeniu, zamontowac
wspornik i mocno docisngé w strone Scianki
komory, aby upewnic sie, ze drabinki sa
odpowiednio zabezpieczone.

KORZYSTANIE Z AKCESORIOW DO GRILLOWANIA

Akcesoria do grillowania sa kompatybilne z funkcjami Grill i Turbogrill,
umozliwiajac osiggniecie najlepszych rezultatéw grillowania réznych potraw.
Aby uzyskac optymalng wydajnos¢, prosze zapoznac sie z tabelg
przyrzgdzania potraw.

Utozy¢ potrawy w jednej warstwie wewnatrz kazdego kosza do grillowania.
Zatozy¢ pokrywe z tytu kosza, umieszczajac ja na odpowiedniej wysokosci (w
zaleznosci od grubosci zywnosci), a nastepnie wyregulowac jg z przodu.
Prosze wzig¢ pod uwage mozliwe kurczenie sie podczas przyrzadzania, aby
utrzymac stabilnos¢ zywnosci podczas obracania koszy grillowych.

Wtozy¢ odpowiednig rame do piekarnika (na poziomie 4), a nastepnie
umiesci¢ kosze do grillowania na ramie.

Aby unikna¢ dymienia i zebra¢ resztki ttuszczu, prosze wla¢ 200 ml wody do
blachy do pieczenia i umiesci¢ ja w piekarniku (na poziomie 1).

W Fo’rowie przyrzadzania potrawy prosze obrdci¢ kosze grilla za pomoca
dotaczonego uchwytu.

Gdy prZ)[/gotowyw_anie potrawy dobiega konca, prosze sprawdzi¢ potrawe. W
razie potrzeby mozna ponownie obrdcic¢ potrawe, tyle razy, ile to konieczne,
az osiggnie pozadany stopieft wysmazenia i zarumiénienia.

Z
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PIERWSZE UZYCIE

1. USTAWIANIE CZASU

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia
nalezy ustawi¢ czas: Naciska¢ ® do czasu, az na
wyswietlaczu bedzie miga¢ ikona © i dwie cyfry
godziny + lub — oraz zegar ©.

7 .

O
Uzy¢ + lub —, by ustawi¢ godzing, a nastepnie
potwierdzi¢ wciskajac ® . Zaczng migac dwie cyfry
minut. Za pomocg + lub — ustawi¢ minuty i nacisna¢
® , aby potwierdzi¢.

Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona®, co moze sie
zdarzy¢ na przyktad wskutek dtuzszej przerwy w dostawie

FUNKCJE

pradu, nalezy ponownie ustawic¢ czas.

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystgpieniem do przygotowywania
potraw zalecamy rozgrzanie piekarnika,na pusto", co
utatwi pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdja¢ przezroczysta folie, a takze
usung¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrza¢ piekarnik do 250° C na okoto godzine. W
tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

—~1 WYRASTANIE

=| Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych.
Ustawi¢ pokretto termostatu na ikonie, aby

aktywowac te funkcje.

<> | FORCED AIR (WYMUSZONY NADMUCH)
‘**’ | Do gotowania réznych potraw wymaEancych
tej samej temperatur%/ gotowania na kilku
poétkach amaksymalnle trzech) jednoczesnie. Funkcja
ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania

sie zapachéw pieczonych potraw.

PIZZA

Do pieczenia réznych rodzajoéw i wielkosci
chleba oraz pizzy.”Zaleca si€ zamiane
potozenia blach po uptywie potowy czasu pieczenia.

ECO TERMOOBIEG*

Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa
na jednym ruszcie. Potrawy sg zabezpieczone
przed nadmiernym wysychaniem dzieki tagodnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza.

Gd}/ ta funkcja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje
wyfgczona przez caty czas pieczenia, ale mozna jg na
jakis czas wiaczy¢ z powrotem, naciskajac @) .

*Funkcja uzywana jako odniesienie dla deklaracji efektywnosci energetycznej w
zgodzie 7 rozporzadzeniem (UE) nr 65/2014

GRILL

Do grillowania stekéw, kebabéw i kietbasek, do

zapiekania warzyw lub do przyrumieniania pieczywa.

Podczas grillowania migsa zaleca si?(zastosowanie blachy

na sciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy ttuszcz mozna

umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do

niej ok. 200 ml wody pitne;j.

~7| TURBO GRILL

<¢ | Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie

blachy na $ciekajacy ttuszcz: blache na $ciekajacy

ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie

)
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ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitne;.

MAXI COOKING (PIECZENIE MAXI)

XL Do pieczenia duzych kawatkéw miesa

(powyzej 2,5 kg). Zaleca sie obracanie
migsa podczas pieczenia tak, aby pieczen z kazdej
strony przyrumienita si¢ rownomiernie. Zalecamy
réwniez polewa migsa sosem, aby zapobiec jego
nadmiernemu wysuszeniu.

GRZALKA DOLNA

L— Przydatne do zrumienienia dotu potraw.
) Funkcja zalecana réwniez do wolnego
pieczenia, koricowego pieczenia potraw o bardzo

ptynnej konsystencji lub skoncentrowanych soséw.

(= CHLEB AUTO

— 1 Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia chleba. Aby
aktywowac funkcje, wtozy¢ potrawe do piekarnika,
wigczy¢ pokretto termostatu i ustawic pokretto
funkcji na ikone [=l. W celu uzyskania najlepszych
rezultatéw zaleca sie korzystanie z poziomu

gotowania 2 lub 3.

[=s| PASTRY AUTO (CIASTO AUTO)

A— Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia chleba. Aby
aktywowac funkcje, wtozy¢ potrawe do piekarnika,
wigczy¢ pokretto termostatu i ustawic pokretto
funkcji na ikone 2. W celu uzyskania najlepszych
rezultatéw zaleca sie korzystanie z poziomu

gotowania 2 lub 3.

\\\:}, STEAM (PARA)

Funkcja Steam pozwala uzyskac¢ doskonaty
wydajnos¢ dzieki obecnosci pary wodnej podczas
cyklu gotowania. Ta funkcja automatycznie zarzadza
idealng temperaturg do przygotowywania szerokiej gamy
przepisOw; czasy gotowania dan gtéwnych sa
pokazane w powigzanej tabeli gotowania. Zawsze
nalezy aktywowac
funkcje pary, gdy piekarnik jest zimny oraz po
wlaniu 200 ml wody pitnej na dno
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komory piekarnika. Aby aktywowac¢ funkcje Steam,
pokretto termostatu

CODZIENNA EKSPLOATACJA

musi by¢ ustawione w pozycji ikony [¥].

1. WYBIERANIE FUNKCJI

Aby wybra¢ funkcje, nalezy obrdci¢ pokretto wyboru do
pozycji zaznaczonej symbolem zadanej funkgji: wyswietlacz
zaswieci sie i bedzie stychac sygnat dZzwickowy.

2. WLACZANIE FUNKCIJI

RECZNE
Aby wtaczy¢ wybrang funkcje, nalezy obréci¢ pokretto
termostatu, by ustawi¢ zagdang temperature.

N
=
77

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za
pomocg pokretta termostatu. Funkcja nie uruchomi sie, jesli
pokretto termostatu bedzie wigczone 0 mozna ustawic czas
gotowania, czas zakonczenia gotowania (tylko w przypadku
ustawienia czasu gotowania) i minutnik.

WYRASTANIE

Aby wtaczy¢ funkcje ,Wyrastanie”, nalezy obréci¢
pokretto termostatu do pozycji oznaczonej
odpowiednim symbolem; jesli piekarnik ustawiono
do pracy w innej temperaturze, funkcja nie wiaczy sie.
Uwaga: Mozna ustawic czas pieczenia, czas zakonczenia
pieczenia (tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

STEAM (PARA)

Aby wtaczy¢ funkcje Para,

Wybra¢ funkcje, obracajac w
pokretto wyboru w prawo i
ustawiajac na odpowiednia
ikong, a pokretto termostatu
na jakakolwiek pozycje
pomiedzy 160 a 180°C
(zgodnie ze wskazaniem
ikony). Funkcja wiaczy sie i wyswietlacz pokaze
biezacag godzine. Nie ma potrzeby wstepnego
nagrzewania. Aby zakonczy¢ pieczenie, obréci¢
pokretto wyboru do pozycji, Q"

Podczas gotowania na parze nie wolno otwierac
drzwiczek ani dolewa¢ wody.

Uwaga: Otwarcie drzwiczek i uzupetnienie wody podczas pieczenia
moze mie¢ negatywny wptyw na koricowy wynik pieczenia.

3. PREHEATING (NAGRZEWANIE)

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni
sygnat dzwigkowy i migajaca na wyswietlaczu
ikona &, poinformuja, ze zostata wtaczona faza
nagrzewania wstepnego.

Pod koniec tej fazy odpowiedni sygnat dZzwiekowy i
migajaca na wyswietlaczu ikona § poinformuja, ze
zostata osiggnieta ustawiona temperatura: W tym
momencie nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i
rozpocza< jej pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed korcem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jako$¢
przygotowywanych potraw.

4, PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy
wybrac funkcje.

CZAS TRWANIA

Nacisngc i przytrzymac O, az zadana ikona & i
migajgce “00:00” pojawig sie na wyswietlaczu.

Za pomoca + lub — ustawi¢ wtasciwy czas pieczenia
i potwierdzi¢, wciskajac @.

Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretfo termostatu w
pozycji wybranej temperatury: sygnat dzwiekowy i
wskazanie na wyswietlaczu oznaczajg, ze pieczenie
zostato zakonczone.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac
i przytrzymac¢ ®, az ikona @ zacznie miga¢ na
wyswietlaczu, a nastepnie za pomoca przycisku —
zresetowac czas pieczenia do postaci “00:00”. Ten czas
pieczenia zawiera faze nagrzewania wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opdznié
wiaczenie funkcji, programujac jej czas zakonczenia:
naciska¢ ®, do czasu az na wyswietlaczu pojawi sie
ikona & i bedzie migac¢ aktualny czas.

.-
L]
Za pomocya + lub —ustawic czas i potwierdzi¢
przyciskiem .

Wigczyc te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w
pozycji wybranej temperatury: funkcja pozostanie
zatrzymana do czasu jej automatycznego
uruchomienia po uptynieciu czasu obliczonego tak,
by pieczenie zakoniczyto sie o ustawionej godzinie.
Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wytaczy¢ piekarnik,
ustawiajac pokretto wyboru na pozycji 0 .

Funkcja opdznienia startu nie jest dostepna dla
funkcji Grill i Turbo Grill.

N, —
I
I
y N

4

KONIEC PIECZENIA
Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stychac sygnat
dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat.

Whj;lﬁool 5
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Obrdéci¢ pokretto wyboru, by wybrac inng funkcje, lub
do pozycji“ 0 ", by wytgczy¢ piekarnik.
Uwaga: Jesli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie .
pokazywac komunikat ,END” lub czas pozostaty do korica
cyklu pieczenia.
5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO
Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje
go, pozwala tylko uzywa¢ wyswietlacza jako
czasomierza, zaréwno gdy wigczona jest jakas
funkcja, jak i kiedy piekarnik jest wytaczony.
Nacisna¢ i przytrzymaé ®, az © i ikona “00:00” zaczna
miga¢ na wyswietlaczu.

N - =7
nintuly
JILFLILL

L
Uzy¢ +lub —, by ustawi¢ wiasciwy czas pieczenia
i potwierdzi¢, wciskajac ®. Gdy tylko zakonczy
sie odliczanie wybranego czasu, urzadzenie wyda
charakterystyczny sygnat dzwiekowy.
Uwagi: Aby anulowa¢ ustawienie czasomierza, nacisng¢ @ i
przytrzymac, az ikona & zacznie migad, a nastepnie za
pomoca przycisku — zresetowac ustawienia czasu do “00:00".

— UWAGI

Nie przykrywac wnetrza piekarnika folig
aluminiowa.

Nie nalezy przeciggac form ani patelni po dnie
piekarnika, poniewaz moze to porysowac jego
emaliowang powierzchnie.

Nie umieszczaj ciezkich przedmiotéw na
drzwiczkach i nie przytrzymuj ich.

6 Whj;lﬁool



TABELA PIECZENIA

| PL

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE| TEMPERATURA (°C) | CZAS TRWANIA (Min) | POZIOM | AKCESORIA
=] Tak 160-180 30-90 23
Ciasta drozdzowe "‘;4‘:“' ]
Tak 160-180 30-90 —
2
Ciasto z nadzieniem = Tak 160 - 200 35-90 J
(sernik, strucla, tarta owocowa) 4 2
Tak 160 - 200 40-90
Y e R
=] Tak 160-180 20-45 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 150-170 20- 45 42
Meeeee D aliin’ I
Tak 150-170 20-45 > 3007
ab=r ak=s —r
= Tak 180 - 210 30-40 3
Choux buns (Ptysie) Tak 180 - 200 35-45 4 2
abPlr —01r
Tak 180 - 200 3545 > 31
ab=e A Y—m/—
=] Tak 90 150 - 200 3
Bezy Tak 90 140 - 200 4 2
AVl —F
Tak 90 140 - 200 > 3 !
Y R e P R
=] Tak 190-250 15-50 1/2
Pizza/Focaccia ok 1902250 2050 2 3
A=A A r
Chleb =] : : 60 2
AabFlr
3
=] Tak 250 10-20
Mrozona pizza ‘T’ 2
Tak 230-250 10-25 Lo
=] Tak 180 - 200 40-55 3
==
Stone ciasta P ) ~ 4 2
(tarta warzywna, quiche) Tak 180- 200 45-60 [y e N = P
5 3 1
Tak 180 - 200 45-60 . .
= Tak 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent / chrupigce paszteciki Tak 180- 190 20-40 4 2
s ,
Tak 180 - 190 20-40 > 3]
ab=r N -
Lasagne / zapiekany makaron / 2
cannelloni / zapiekanki E’ Tak 190-200 45-65 J
Jagniecina/cielecina/wotowina/ 3
wieproowina 1 kg =] Tak 190-200 80-110
Kotlety wieprzowe z chrupiaca . . 2
Skrks 2 kg Tak 180 - 190 110-150
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg =] Tak 200-230 50-100 2
Indyk/ges 3 kg =] - 190-200 100 - 160 2
Nadziewane warzywa 2
(pomidory, cukinie, baktazany) Tak 180 - 200 50-70 1
5
Tosty - 250 2-6 o
FUNCTIONS =] @ && ]
(FUNKCJE) Konwencjonalne Termoobieg Pizza Chleb Auto Grill Turbo grill Wym. obieg Eco
Lo YO ~ AaRFir —J — '\mf
AKCESORIA . . . Blacha do pieczenia / Blacha na T Blacha na $ciekajacy thuszcz /
; Naczynie do pieczenia cciokal Blacha na sciekajacy ttuszcz / ;
Rusat drciany e A 4 b rachedopicrns

Whj;lﬁool



PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE| TEMPERATURA (°C) | CZAS TRWANIA (Min)_ | POZIOM | AKCESORIA
Filety rybne / kawatki ] - 230- 250 20-30* 4 : 3 .
Neeeee Y ad
Kietbaski / kebab / _30% 5 4
2eberka / hamburgery il ) 250 15-30 Aerens tooed
. 2 1
_ _ _ X%
Pieczony kurczak 1-1,3 kg Tak 200-220 55-70 e r
. 3
— - *%
Befsztyk krwisty 1 kg Tak 200-210 35-50 —
. . 3
— _ *%
Udziec barani/golonka Tak 200-210 60 - 90
- . - 3
— _EC%%
Pieczone ziemniaki Tak 200-210 35-55
Vegetable gratin (Zapiekane warzywa) - 200-210 25-55 3
. - s Ls 4 1
Miegsa i ziemniaki Tak 190-200 45 - 100 *** a—1r | ,
. 4 1
Ryby i warzywa Tak 180 30 - 50 *** . o
Lazania i mieso Tak 200 50 - 100 *** M
SV V]
Pelne danie: Tarta owocowa (poziom 5) / ) ) % 5 3 1
lasagne (poziom 3) / migso (poziom 1) Tak 180-190 40-120 N —N
Pieczer/nadziewane kawatki migsa & - 170-180 100- 150 3

* Obroéci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia
** Qbrécic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

*¥* Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika
w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferengiji.

N
POTRAWA PRZEPIS ILOSC CZAS (min) AKCESORIA POZIOM | WODA
Mate chleby 80-100g 30-45 | B
S Chleb tostowy w formie 300-500 g 40-60 —J
CHLEB Chleb 500g-2 kg 50-100 I
Bagietki 200-3009g 30-45 I
Pieczen 1 kg 60-110 —J
> Zeberka 500g-1,5 kg 50-75 J
MIESO Kurczak 1-1,5kg 55-80 —J
Kurczak/indyk 3kg 100-140 | I
Poledwica 0,5-2cm 15-25 —J
< Poledwica 2-4cm 20-35 —J \3
RYBY | Rybaw catosci 300-600 g 20-30 — 2 °
Ryba w catosci 600-1200 g 25-45 | I— 200 ml
Ziemniaki na parze 0,5-1,5 kg 45-60 —J
R@ Nadziewane papryki 1-2 kg 35-55 S
WARZYWA | Brokuly na parze 0,3-1kg 30-50 I
Cukinia na parze 0,5-1,5 kg 30-50 | E—
Ciasteczka taca 25-35 )
= Babeczka 30-60 g 25-45 —
CIASTA FRAN- | Biszkopt 500-700 g 30-50 Nl
CUSKIE Tarta forma c::i)apiecze— 35.55 el

TABELA GOTOWANIA PAROWEGO

Wigczac funkcje STEAM tylko wtedy, gdy piekarnik jest zimny. Otwarcie drzwiczek i uzupetnienie wody podczas pieczenia

moze miec negatywny wptyw na koricowy wynik pieczenia.

[ -ﬁ ¥
FUNKCJE
Konwencjonalne Termoobieg Pizza Grill Turbogrill Wym. obieg Eco
Reeeen -~ aFir —J —_— o~
AKCESORIA . . . Blacha do pieczenia / Blacha na ftlat Blacha na sciekajgcy ttuszcz /
Ruszt druciany Iu’\tl)atcozr)ég:;rﬂgapézcrzue:zlcai e $ciekajacy ttuszcz lub forma do BIacféalar;;c&%ka{gget:‘lij;zcz/ Blacha do pieczenia
pieczenia umieszczone na ruszcie P napetniona 200 ml wody

d Whj;lﬁool
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TABELA PRZYRZADZANIA POTRAW AKCESORIOW DO GRILLOWANIA

. ILosc¢ CZAS PODGRZE-
KATEGORSIQI ZYWNO- PRZEPIS dla pojedyncze-i FUNKCJA TEMPfc'z?TURA WANIA CZAS(;T:‘:\;ANIA POZIOM | AKCESORIA
go rusztu (MIN)
125 - 750g 4 1
Burger wotowy Hamburger d=8-9 crm Ifl 250 0 25 -30* s 1 r
Kietbaski * 1
wieprzowe*** 150-500g 250 0 25-30 oo Tnnd
Kietbaski z " 4 1
Kietbaski, paréwki | kurczaka*** 150-500g 250 0 20-25 e TS
i szasztyki Paréwki z kurczaka i * 4 1
wieprzowiny 150-5009 250 0 15-20 2o S
Szasztyk z kurczaka i ) - 0% 4 1
wieprzowiny 200-800g ﬁ 250 0 25-30 2o TS
4 1
Bekon 20-60g Ifl 250 0** 10-12* N
WoTo R S
; 4 1
. . Zeberka 200-5009g Ifl 250 0 30-40* oo ]
Wieprzowina
Kubek 200 - 600 Ifl 250 0 25-30* 4 !
4 1
Kotlet 200-500g Ifl 250 0 30-35* oo Tt
Plaster piersi z * 4 1
brob kurczaka i indyka 150-3009 Ifl 250 0 30-35 e borrd]
Udko kurczaka 200-5009g 250 0 30-35* ,\4m 1 ! r
. . 4 1
Filet ztososia 200-400g 250 0 20-25* oo ]
4 1
Ryby Cata dorada 300-400g 250 0 20 - 25* oo 1 r
Caly leszcz 300-400g 250 0 20 - 25*% A4m 1 ! ;
Papryka 100-300g 250 0 20- 25* ,f;«. 1 ! r
. 100 - 2009 4 1
w Baktazan 12 ¢cm 250 0 20-25* oo Tt
arzywa
’ Cukinia 302009 250 0 20- 25 4 !
1-15cm L2 Toood
50- 1509 4 1
Cebula 23 em 250 0 20- 25* oo T
80 - 200g 4 1
Chieb Tosty 23 em Ifl 250 0 10- 15* e Tt
Tost 30-100¢g Ifl 250 0 10-15% ,f;«. 1 ! r
*vw)olfowie przyrzadzania potrawy prosze obrécic kosze grilla za pomocg do’faczone%o uchwytu. .
*x minutach podgrzewania.

celu uzyskania optymaln?/ch rezultatow przyrzadzania, prosze wtozy¢ boczek po
*** W celu uzyskania optyma

zrobi¢ otwory w kietbaskach..

nych rezultatow przyrzadzania przed wtozeniem akcesorium do piekarnika nalezy

Olej nalezy rozprowadzi¢ zarbwno na ruszcie, jak i na zywnosci, aby unikna¢ przywierania potraw, szczegdlnie w
rzypadku warzyw i drobiu.
przypadku korzystania z obu rusztéw nalezy wybrac kategorie potraw, ktére maja te sama funkcje gotowania
(grill lub grill turbo).

FUNKCIJE

il

Grill

Turbo grill

AKCESORIA

o

Blacha na $ciekajacy ttuszcz / Blacha do pieczenia

AKCESORIA DO GRILLOWANIA

napetniona 200 ml wody

Whj;lﬁool 9



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do jakichkolwiek
czynnosci serwisowych lub czyszczenia

Nie stosowa¢ welny szklanej, szorstkich  Przed przystapieniem do
gabek lub sciernych/zracych srodkéw

jakichkolwiek czynnosci

upewnic sig, ze piekarik ostygt. do czyszczenia, poniewaz moga one serwisowych upewnic sie, ze
. i , uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia. piekarnik zostat odtaczony od
s;erqstosowac WP 3o ) P Uzywa¢ rekawic ochronnych. zasilania.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna sciereczka z
mikrofibry. Jesli sq silnie zabrudzone, dodac kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha $ciereczka.

Nie stosowac zracych ani sciernych detergentéw.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usuna¢ za pomoca wilgotne;j

$ciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

+ Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go (najlepiej gd&/ wcigz
jest ciepty), usuwajgc z niego wszystkie osady
I zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby
usuna¢ wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku
pieczenia potraw z duzg zawartoscia wody, nalezy
pozostawi¢ piekarnik do catkowitego ostygniecia, a

nastepnie wytrze¢ go szmatka lub gabka.

- jesli wystepuja uporczywe zabrudzenia we
wnetrzu piekarnika, zalecamy przeprowadzenie
cyklu automatycznego czyszczenia dla uzyskania
optymalnych rezultatéw czyszczenia. Unikac
uruchamiania czyszczenia w cyklu pirolizy,
jesli wystepuja pozostatosci kamienia. Przed
uruchomieniem wykona¢ czyszczenie z osadu
kamiennego, jak opisano powyzej.

+ Aby ufatwi¢ czyszczenie szyby, mozna w prosty sposéb
zdja¢ drzwiczki, a nastepnie zatozy¢ je ponownie.

«  Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim plynem do mycia.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria
s jeszcze gorace, do przenoszenia zatozy¢ rekawice
kuchenne. Resztki zywnos$ci mozna usung¢ za

pomocg szczotki do mycia naczyn lub gabki.

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki,
nalezy je catkowicie
otworzy¢ i odblokowag,

opuszczajyc zaczepy.

2. Przymkng¢ drzwiczki, tak
doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno ﬁrzytrzymaé
drzwiczki obiema rekami

Mozna teraz w prosty
sposob zdja¢ drzwiczki,

ociskajac je przez caty czas
i jednoczesnie wyciagajac
do géry, az wysuna sie z miejsc zamocowania.
Odtozy¢ drzwiczki na miekkie podtoze.

— nie trzymac ich za uchwyt.

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajgc je w strone piekarnika i
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania
oraz blokujac gérna cze$¢ na swoim miejscu.

4. Opuscic¢ drzwiczki, a
nastepnie catkowicie je
otworzy¢. Opusci¢ zaczepy do
ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaly
opuszczone do konca.

Delikatnie nacisng¢, aby
sprawdzi¢, czy potozenie zaczepdw jest prawidtowe.
5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potfozenie jest wyréwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci: Drzwiczki
moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziataja prawidtowo.

WYMIANA ZAROWKI

1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.
Uwaga: Uia/vyac' zaréwek halogenowych 25 W/230 V typu
G9, T300 °C. Zarébwka stosowana w tym piekarniku jest

przeznaczona do urzadzert domowych I nie nadaje sie .
do ogdlnego oswietlania pomieszczen w gospodarstwie

domowym (dyrektywa WE 244/20009).

Zaréwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie. - Nie
dotykac zaréwek gotymi rekami - $lady palcow pozostawione
na powierzchni mogLa doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek.
Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie

ponownie zamontowana.

CZYSZCZENIE SZYB W DRZWICZKACH

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na
mi?kkiej powierzchni, uchwytami skierowanymi ku
dotowi, nalezy réwnoczesnie nacisna¢ dwa zaciski
zabezpieczajace i zdja¢ gérna czes¢ drzwiczek,
wyciagajac ja ku sobie.

2. Unie$¢i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzna
szybe, wyjac ja i przed przystapieniem do czyszczenia
umiesci¢ na miekkiej powierzchni.
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3. Zamontowa¢ srodkowy panel (oznaczony,1R")
przed przystgpieniem do montazu panelu
wewnetrznego: Aby wiasciwie umiesci¢ szyby, nalezy
upewnic sie, ze znak ,R” jest widoczny w lewym

rogu. W pierwszej kolejnosci nalezy umiescic dtuzsza
czesc szyby oznaczona literg ,R” w odpowiednich
uchwytach, a nastepnie obnizy¢ jg do wiasciwej
pozycji. Powtérzyc te procedure dla obu szyb.

4, Zamontowac¢ ponownie gérng krawedz:

I
. PL
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowg

pozycje. Przed ponownym zatozeniem drzwiczek nalezy
upewnic sig, ze uszczelka nie zostanie uszkodzona.

CZYSZCZENIE PANELI KATALITYCZNYCH

Piekarnik jest wyposazony w specjalne panele
katalityczne, utatwiajace czyszczenie komory piekarnika
dzieki specjalnej samoczyszczacej powtoce, ktéra

jest bardzo porowata i moze absorbowac ttuszcz i

brud. Panele te sg zamontowane na prowadnicach
pétek: W przypadku zmiany potozenia i ponownego
zamontowania prowadnic poétek, nalezy upewnic

sie, czy znajdujace sie w goérnej czesci haki zostaty
umieszczone w odpowiednich otworach paneli.

[=)

0 o
0 0
0 0

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Aby méc jak najlepiej wykorzysta¢ samoczyszczace
wtasciwosci paneli katalitycznych, zaleca sie
nagrzanie piekarnika do temperatury 200°C na

okoto godzing, przy zastosowaniu funkgji ,Piecz.
konwekcyjne”. W tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.

Nastepnie pozostawi¢ piekarnik do ostygniecia przed
usunieciem wszelkich pozostatych resztek jedzenia

przy uzyciu nierysujacej gabki.

Uwaga: Nie stosowac detergentow anthorozyjnych lub
sciernych, twardych szczotek lub szorstkich gabek do mycia
naczyn ani srodkdw w aerozolu do mycia piekarnikéw, poniewaz
mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie katalityczng i pozbawic ja
wiasciwosci samocziszcz cych. Jesli potrzebne bedg panele
zamienne, prosimy skontaktowac sie z serwisem posprzedaznym.

PROBLEM MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Awaria zasilania.

Urzadzenie odtaczone od
zasilania.

Piekarnik nie dziata.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest prawidtowo
podigczone do sieci.

Wytaczy¢ piekarnik i wigczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy
usterka nie ustagpita.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F", po

ktérej nastepuje liczba lub litera. Awaria piekarnika.

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i poda¢
numer nastepujacy po literze ,F"

Na wyswietlaczu pojawia sie
komunikat "Hot" [Goracy], a wybrana
funkcja nie chce sie uruchomic.

Zbyt wysoka temperatura.

Przed aktywacja funkcji poczeka¢, az piekarnik ostygnie.
Wybra¢ inng funkcje.

Zasady, standardowa dokumentacje i dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢ poprzez:

«  Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu
«  Odwiedzajac nasza strone docs.whirlpool.eu

Ewentualnie mozna, skontaktowac sie naszg obstugq posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej). W
przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac¢ kody z tabliczki znamionowej produktu.

®/TM/© 2025 Whirlpool. Wyprodukowano na licencji.
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3 npaBunamm, CTaHAapPTHOIO IOKYMEHTAaLi€l0 Ta AJOAATKOBOIO iHpopMaLiielo Npo BMpi6 MoXKHa 03HalOMMTCA HAaCTYNHUM YNHOM:

«  3aponomoroto QR-Kofy Ha BaLLIoMy BUPOGi

«  Bigsigaswum Haw caiiT docs.whirlpool.eu

- AGO3BepHITbCA A0 HALLIOrO LIEHTPY NiCIANPOAAXKHOro 06CTyroByBaHHA KIIEHTIB (HOMep TenedoHy 3a3Ha4YeHO Y rapaHTiliHoMy L
TasoHi). 3BepTaloumchb 40 LIEHTPY MICNANPOAaXHOro obcTyroByBaHHS, MOBIAOMTE KOAW, 3a3HaueHi Ha NacriopTHil Tabnuu Bupoby. EIFE—

®/TM/© 2025 p., Whirlpool. BurotoBneHo 3a niueHsieio. e
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