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SZANOWNY KLIENCIE!

DESIGN BBQ ADVANCED CONTROL tatwo spetni oczekiwania nawet
najbardziej wymagajgcych. Umozliwia wyjatkowo szybkie i tatwe
przygotowywanie jedzenia. Funkcje kontroli wysoko$éci i requlowane
tozysko skretne pokrywy dbajg o to, aby nawet delikatne potrawy nie
zostanie zmiazdzone. Urzgdzenie moze automatycznie monitorowac
temperature rdzenia zywnosci, przy uzyciu dostarczonej sondy
temperatury. Licznik grillowania gwarantuje, Ze nie przeoczysz
wtasciwego czasu grillowania.

Urzadzenie pozwala réwniez przygotowywac wigksze ilosci lub
utrzymywac separacje smakdw réznych rodzajow zywnosci. Wystarczy
odwrécic¢ pokrywe o 180°, aby uzyska¢ dwie catkowicie odseparowane
od siebie powierzchnie do grillowania.

Dzieki wysokiej jakosci nieprzywierajgcej powtoce mozna przygotowac
swoje jedzenie bez uzycia dodatkowego ttuszczu. Ten sposob gotowania
jest zgodny z kryteriami wspotczesnej diety. Talerze do grillowania i tace
ociekowe mogg by¢ wyjete i czyszczone w automatycznej zmywarce.
Te instrukcje uzytkowania poinformujg Cie o réznych funkcjach, ktére
utatwiajg czerpanie przyjemnosci z nowego grilla.

GASTROBACK® GmbH



WAZNE OSTRZEZENIA

Przed uruchomieniem urzadzenia doktadnie przeczytaj wszystkie
instrukcje i zachowaj na przyszio$¢. Nie probuj uzywac tego urzadzenia
w jakikolwiek inny sposéb i do innych celow, niz opisane w niniejsze;j
instrukcji (zamierzone uzycie). Kazde inne wykorzystanie,

a w szczegdblnosci niewtasciwe, moze spowodowacé ciezkie obrazenia
lub obrazenia spowodowane porazeniem prgdem elektrycznym,
gorgcem lub ogniem.

Niniejsza instrukcja obstugi jest istotng czesScig urzadzenia. Nie
przekazuj urzgdzenie nikomu bez tej broszury. Kazda operacja,
naprawa i konserwacja techniczna urzgdzenia lub jakiejkolwiek jego
czesci w sposbb inny niz opisany w tej instrukcji mogg by¢ wykonywane
tylko w autoryzowanym serwisie.

OGOLNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

* To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i
NIE jest przeznaczone do uzytku w poruszajgcych sie pojazdach. Nie
uzywaj, ani nie przechowuj urzgdzenia w wilgotnych miejscach lub
na zewnatrz. Kazde uzycie akcesoridow, zatgcznikdw lub czeéci, ktdre
nie sg zalecane przez producenta lub sg w jakikolwiek sposéb
uszkodzone moze spowodowac obrazenia osob i/ lub uszkodzenie.

* Regularnie sprawdzaj cate urzadzenie, czy dziata prawidtowo (np.
znieksztatcenia, uszkodzone powierzchnie grillowania, nadmiernie
postrzepione lub stopione czesci, pekniecia, zanieczyszczenia lub
korozja na stykach ztgczy elektrycznych).
Nie uzywaj urzadzenia, jesli urzgdzenie lub jakikolwiek jego czes¢
mgta zosta¢ uszkodzona, aby unikng¢ ryzyka pozaru, porazenia
pradem lub jakiekolwiek inne obrazenia oséb i / lub uszkodzenia.
Urzgdzenie lub jego czesci moga ulec uszkodzeniu, jesli urzgdzenie
zostato poddane niedopuszczalnemu przecigzeniu (np. przegrzanie,
porazenie mechaniczne, elektryczne lub ptyny w obudowie) lub jesli
urzgdzenie nie dziata prawidtowo (np. przegrzanie). W takim
wypadku natychmiast odtgcz urzgdzenie od zasilania. Skontaktuj sie
z uprawnionym centrum serwisowym celem badania i / lub naprawy.

» Ustaw urzgdzenie na dobrze dostepnym, stabilnym, poziomym,
suchym i odpowiednio duzym stole lub blacie odpornym na wode,
ttuszcz i ciepto. Nie umieszczaj urzgdzenia na przewodzie
zasilajgcym, Nie ustawiaj urzgdzenia na pochytej, mokrej lub
plastikowej powierzchni lub powierzchni z powtokami z tworzyw
sztucznych (np. farba) lub powierzchni, ktéra moze pekac z powodu
ciepta (np. szkto, kamien). Gdy urzadzenie jest zimne, nie nalezy
stawia¢ go na delikatnych powierzchniach (na przyktad fornirowane
meble). Zachowaj odpowiedni odstep wokét urzgdzenia (co najmniej
50 cm wokot urzgdzenia). Nie uzywaj urzadzenia pod szafkami lub
Swiattami.



RYZYKO WYBUCHU | POZARU!

Nie podgrzewaj zadnych napojow alkoholowych ani zywnosci (np.
wino, grog) za posrednictwem urzadzenia. Nie uzywaj urzadzenia w
poblizu tatwopalnych, lotnych cieczy (na przyktad napoje i zywnos¢
zawierajaca alkohol, alkohol, benzyna), aby unikngé¢ wysokiego
ryzyka urazow i uszkodzen. Ze wzgledu na ciepto lotne ciecze tatwo
wyparuja, generujac tatwopalng mieszanka, ktéra moze zapali¢ sie
od dowolnego zrédta (np. zapalone $wiece, papierosy, czesci
urzadzenia), powodujac powazne obrazenia i uszkodzenia.
Urzadzenie NIE nadaje sie do flambirowania!

Pozostatosci pozywienia na elementach grzejnych moga sie
zwegli¢ podczas pracy i moga sie zapali¢. Przed montazem
urzgdzenia, zawsze sprawdz, czy ptytki grilla sg catkowicie

czyste i suche. Nie uzywaj urzadzenia, jesli sg ptytki do grillowania
sg zanieczyszczone lub uszkodzone w jakikolwiek sposéb.

Z urzadzenia moga korzysta¢ osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej lub bez doswiadczenia

i wiedzy w zakresie uzytkowania tego typu urzadzen (w tym

dzieci w wieku od 8 lat) wytgcznie jesli pozostajg pod nadzorem
opiekunéw oraz zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznej
obstugi urzgdzenia i zrozumiat zwigzane z tym zagrozenia.
Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci,
chyba Ze s3 starsze niz 8 lat i pozostajg pod nadzorem opiekunéw.
Dzieci muszg zawsze pozostawac pod nadzorem, aby nie bawity sie
urzagdzeniem, ani zadnymi cze$ciami urzadzenia lub opakowania.
Zawsze przechowuj urzadzenie w suchym, czystym miejscu, bez
szronu i poza zasiegiem matych dzieci. Nie pozostawiaj urzgdzenia
bez nadzoru, jesli znajduje sie w zasiegu matych dzieci.

Nie umieszczaj urzadzenia, ani jego czesci w zasiegu lub w poblizu
goracych powierzchni (na przyktad palnik, grzejnik lub piec). Nie
uzywaj zadnych czesci urzgdzenia z jakimkolwiek innym
urzagdzeniem lub do jakichkolwiek innych celow.



Przed rozpoczeciem korzystania z urzgdzenia zawsze upewnij sig, ze
zostato catkowicie i prawidtowo zmontowane zgodnie z instrukcjami
w tej ksigzeczce.

Urzadzenie mozna uzywac tylko z prawidtowo wiozonymi ptytkami do
grillowania i tacg ociekowa, aby unikng¢ ryzyka przegrzania, pozaru
i porazenia prgdem!

Nie uzywaj urzadzenia, ani jego czesci z uzyciem sity. Zawsze
przed uruchomieniem wsun zacisk regulacji wysokosci w potozenie
"OPEN”.

Nie uzywaj ostrych przedmiotow do czyszczenia urzgdzenia (np.
skrobaki do metalu). Uzyj szczypiec do grilla wykonanych

z zaroodpornego plastiku lub drewna do zywnosci. Nie uzywaj
przyboréw, ktére moga sie stopié, zapali¢, pekac, ulegac
znieksztatceniu lub wydziela¢ szkodliwe substancije, pod wplywem
ciepta.

Swiezo namoczona zywno$é rozchlapie sie, gdy zostanie
umieszczona na gorgcym obszarze grillowania i spowoduje
wytworzenie sie gorgcej pary. Podczas pracy nie trzymaj zadnej
czesci ciata lub delikatnych przedmiotéw na lub w poblizu grilla.
Zawsze upewni¢ sie, ze osoby pozostajg w wystarczajgcej odlegtosci
od urzadzenie podczas pracy. Nalezy przewidywac, ze moze
wystgpic rozchlapywanie gorgcego ttuszczu i pary powierzchni do
grillowania. Uzywaj wytagcznie urzadzenia do uzytku domowego i do
przygotowywania zywnosci nadajgcej sie do spozycia.

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru, gdy jest podigczone

do zasilania. Zawsze odfgcz urzgdzenie od zasilania i pozostaw
urzadzenie do ostygniecia przed przeniesieniem, czyszczeniem

lub montazem / demontazem talerzy grilla lub urzgdzenia, gdy

nie jest uzywane. Ostroznie otwdrz i zamknij pokrywke bez uzycia
sity, aby unikng¢ uszkodzenia i przewrdcenia urzadzenia.

Zawsze upewnij sie, ze tacka ociekowgq i ptyty do grillowania sg
oproznione przed ustawieniem funkcja regulacji wysokosci w pozycji
"LOCK" przed pochyleniem i podniesieniem urzadzenia za uchwyt
(patrz: "Funkcja regulacji wysokosci"). Nie trzymaj urzgdzenia za
przewo6d zasilajgcy lub kabel tgczacy pokrywe z podstawa.

Nie umieszczaj zadnych twardych i / lub ciezkich przedmiotéw na
urzgdzeniu lub dowolnej jego czesci. Nie uzywaj $ciernych srodkow
czyszczacych, czyscikdw (np. metalowe podktadki do szorowania)
lub jakichkolwiek zrgcych chemikaliéw (np. wybielaczy) do
czyszczenia urzadzenia. Nie umieszczaj obudowy, czujnika
temperatury ani przewodu zasilania urzgdzenia w automatycznej
zmywarce.

Nie pozostawiaj zaschnietych resztek zywnosci na urzgdzeniu.
Zawsze wyczysS¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu (patrz: "Pielegnacja
i czyszczenie").



WAZNE SRODKI OCHRONNE DLA URZADZEN ELEKTRYCZNYCH

* Umie$¢ urzgdzenie w poblizu odpowiedniego gniazdka $ciennego
i podtgcz urzgdzenie bezposrednio do chronionego zrédta zasilania z
zabezpieczeniem (uziemienie / ziemia). W tym celu zawsze
catkowicie rozwijaj przewod zasilajgcy. Nie uzywaj przediuzaczy ani
rozdzielaczy. Upewnij sie, Ze napiecie znamionowe twojego zasilania
sieciowego odpowiada wymaganiom napiecia dla tego urzadzenia
(220 - 240V, 50/60 Hz, AC; 16 A).

Zalecana jest instalacja wylgcznika réznicowo-prgdowego (r.c.c.b.)

z maksymalnym znamionowym roboczym pradem resztkowym 30mA
w zasilajagcym obwodzie elektrycznym.

W razie watpliwosci nalezy skontaktowac sie z elektrykiem w celu
uzyskania dalszych informacji. W r6znych krajach, specyfikacje
zasilania podlegajg réznym normom. Dlatego mozliwe jest, ze
zasilanie w innych krajach nie spetnia wymagan dla bezpiecznej
obstugi tego urzadzenia. Dlatego przed uruchomieniem urzgdzenia
za granicg nalezy upewnic sie, ze mozliwa jest bezpieczna
eksploatacja.

* Najlepiej unika¢ uzywania przedtuzacza. Je$li jednak to konieczne
upewnij sie, ze ma wystarczajgcg dtugos¢ i odpowiednie parametry
(umozliwia przeptyw pradu co najmniej 16 A i posiada wtyczke
z zabezpieczeniem (uziemienie)).

+ Zawsze starannie obchodz sie z kablami zasilajgcymi. Styki wtyczki
muszg by¢ gtadkie i czyste. Zawsze catkowicie rozwijaj przewdd
przed uzyciem. Nie umieszczaj urzadzenia na przewodzie
zasilajgcym. Podczas uktadania kabli zasilajgcych, zawsze upewnij
sie, ze nikt nie nadepnie na przewodd zasilajgcy, ani sie w niego nie
zaplgcze, czy tez potknie. Upewnij sie, Zze Zadne napiecie nie jest
przyktadane do zadnej czesci przewodu zasilajgcego. Zabezpiecz
przedtuzacz luzno przy nodze stotu za pomocg oddzielnego
przewodu, aby upewnic sie, ze nikt nie pociggnie za przewdd
zasilajgcy. Zawsze odfgczaj najpierw przedtuzacz od gniazdka
elektrycznego.

* Przewody zasilajgce nigdy nie mogg by¢ wigzane, skrecane,
ciggniete, naprezane lub Sciskane. Nie pozwdl, aby wtyczka lub
przewod zasilajgcy zwisaly poza krawedz stotu lub blatu. Upewnij
sie, ze nikt nie pociggnie urzadzenia za przewdd zasilajacy.

* Nie dotykaj urzgdzenia ani wtyczki mokrymi rekami, gdy
urzgdzenie jest podtgczone do zrodta zasilania. NIE WOLNO
rozlewac ptynéw na obudowe urzgdzenia lub na przewdd zasilania.
Nie umieszczaj, ani nie zanurzaj urzgdzenia, ani przewodu
zasilajgcego w wodzie lub innej cieczy. Zawsze utrzymuj urzgdzenie
i stot lub blat w czystosci. Natychmiast wytrzyj rozlane ptyny. Nie
umieszczaj urzgdzenia na mokrych powierzchniach. Jesli na
obudowe lub przewdd zasilajgcy, rozlane zostang jakiekolwiek ptyny
nie dotykaj urzgdzenia. Natychmiast odigcz urzadzenie od zasilania.



Nastepnie wyczy$¢ urzadzenie i pozostaw do wyschnigcia przez co
najmniej 1 dzien (patrz: "Pielegnacja i czyszczenie").

Nie wolno umieszcza¢ zadnych ubran, tkanek ani innych ciat obcych
pod i na urzgdzeniu podczas pracy, aby unikng¢ ryzyka pozaru,
porazenia prgdem i przegrzania.

DESIGN BBQ ADVANCED CONTROL przeznaczony jest do
przygotowywania potraw. W tym celu powierzchnie do grillowania sg
podgrzewane elektrycznie do 240°C. W zwigzku z tym niewtasciwa
obstuga moze spowodowaé powazne obrazenia i szkody.

Nalezy o tym pamieta¢, aby unikngé poparzen i uszkodzen.

» Piyty do grillowania, tacka ociekowa i zewnetrzna cze$¢ urzagdzenia
mogq by¢ bardzo gorgce podczas pracy i zaraz po jej zakonczeniu.
Podczas przygotowywania gotowania, powstaje gorgca para
i rozpryski. Nie dotykaj goracych powierzchni Zzadnymi czesciami
ciata, ani jakimikolwiek przedmiotami wrazliwymi na ciepto, ttuszcz
lub wilgo¢ podczas pracy urzadzenia, gdy jest gorgce. Dotykaj tylko
urzadzenia i jego czesci za dedykowane do tego elementy obstugi
gdy urzadzenie jest gorgce. Uwazaj na gorgca pare, plamy
i kondensat podczas umieszczania potraw na powierzchniach do
grillowania. Chron rece i ramiona rekawicami kuchennymi.

Nie zostawiaj obcych przedmiotow na goragcych powierzchniach do
grillowania (na przyktad sztu¢ce). Powierzchnie do grillowania

sg przeznaczone wytgcznie do podgrzewania zywnosci. Nie
umieszczaj na nich zadnych przedmiotow (na przyktad kubki,
naczynia lub garnki). Nie pozostawiaj Zadnych naczyn kuchennych
na powierzchniach do grillowania. NIE dotykaj powierzchni

do grillowania sonda temperatury urzgdzenia. Nie umieszczaj sondy
temperatury na urzgdzeniu, gdy urzadzenie jest gorgce.

* Nie nalezy przenosi¢ ani demontowa¢ urzgdzenia, gdy jest ono
gorgce. Pozostaw urzadzenie i wszystkie jego czesci do
wystygniecia przed wyjeciem tacy ociekowej i ptyty do grillowania,
przed przeniesieniem i czyszczeniem urzgdzenia. Nie umieszczaj
urzgdzenia na wrazliwych na ciepto powierzchniach, gdy jest gorgce.
Zawsze upewnij sie, ze taca ociekowa i ptytki do grillowania sg
catkowicie puste, przed przechyleniem urzgdzenia lub przesunieciem
urzadzenia do pozycji pionowej.

POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA

DESIGN BBQ ADVANCED CONTROL posiada wysokiej jakosci

nieprzywierajgce powtoki umozliwiajgc przygotowywanie zywnosci bez

koniecznoéci uzywania oleju, a zywnos¢ nie przyklei sie do powierzchni.

Niektére rodzaje zywnosci mogg powodowacé przebarwienie. Nie wplynie

to na prace urzadzenia. Przestrzegaj nastepujgcych srodkéw

ostrozno$ci:

* Przed pierwszym uzyciem i za kazdym razem po wyczyszczeniu
ptytek grilla w zmywarce, przetrzyj powierzchnie ptytek grilla olejem
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do gotowania.
Po pierwszym uzyciu nie ma potrzeby dodawania uzywania oleju do
gotowania.

* Nie uzywaj ptytek grilla, jesli nieprzywierajgca powtoka jest
porysowana, peknieta lub rozwarstwiona z powodu przegrzania.
Wymien elementy w razie potrzeby. W tym celu skontaktuj sie z
serwisem.

+ Uzywaj tylko drewnianych lub odpornych na wysoka temperature
naczyn kuchennych z tworzywa sztucznego. Nie uzywaj ostrych
przedmiotéw do szorowania, mieszania lub przycinania na
powierzchniach grilla. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za
uszkodzenia powtoki nieprzywierajacej, jesli uzyto metalowych
lub podobnych przedmiotéw do obstugi urzgdzenia.

* Nie uzywaj zadnych $rodkéw do czyszczenia piekarnikdw ani
natryskiwanych powtok nieprzywierajgcych.

* Nieprzywierajgce powtoki ptytek grilla minimalizujg wysitek
czyszczenia.

Do czyszczenia nie uzywaj zrgcych lub Sciernych srodkow
czyszczgcych ani twardych, Sciernych przyboréw do szorowania (na
przyktad metalowe zmywaki, szczotki druciane).

Uporczywe pozostato$ci mozna usung¢ za pomocg miekkiej szmatki
lub nylonowej szczotki z cieptg wode i ptynem do mycia naczyn lub
w automatycznej zmywarce. Przed czyszczeniem, zawsze najpierw
wyjmij ptytki z urzadzenia (patrz: "Pielegnacja i czyszczenie").

SPECYFIKACJA TECHNICZNA
Model: Nr art .: 42539 Design BBQ Advanced Control
Zasilanie: 230 - 240 V AC, 50/60 Hz
Zuzycie energii: 2000 W
Dtugos¢ przewodu zasilajgcego: ok. 90 cm
Waga: ok. 8,2 kg
Wymiary:
okoto. 430 x 345 x 185 mm (zamkniete))
okoto. 430 x 485 x 380 mm (otwarte)
okoto. 430 x 640 x 113 mm (postawione)
(szerokosc¢ x gtebokos¢ x wysoko$¢)
Rozmiar grilla: podstawa: 340 x 240 mm
Pokrywa: 340 x 240 mm
Temperatura pracy: od 80°C do 240°C; zmienne w krokach 5°C



OPIS ELEMENTOW

1. STALA POKRYWA METALOWA
Podpoérka z izolowanym termicznie uchwytem pokrywy

2. PLASTIKOWY UCHWYT REGULACI
Stuzy do obracania pokrywy do pozycji poziomej podczas grillowania
delikatnej zywno$ci.

3. POKRYWA Z ODDZIELNA PLYTA GRILLOWANIA
Zamontowana z regulacjg wysokosci do regulacji gornej ptyty grilla
w zaleznosci od grubosci przygotowywanej zywno$ci.

4. PRZYCISKI ZWALNIANIA PLYTY (EJECT)
Nacisnij te przyciski, aby odblokowac ptytki do grillowania.

5. BEZPIECZNE PLYTY DO GRILLOWANIA
Ze zintegrowanymi elementami grzewczymi, mozna my¢ w
zmywarce.

6. KLIPS REGULACJI WYSOKOSCI
Do regulacji wysokosci pokrywy w zaleznosci od grubosci zywnosci.
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7. ODPLYW
Na kazdej ptycie do odprowadzania sokdw i ptynéw z zywno$ci.

8. PRZYCISK ZWALNIANIA ZAWIASU
Nacisnij, aby ztozy¢ pokrywe do ptaskiej pozyciji 180°.

9. ZINTEGROWANY PODAJNIK PRZECHOWYWANIA
Przechowuje sonde temperatury.

10.SONDA TEMPERATURY
Stuzy do monitorowania temperatury rdzenia zywnosci.

11.0BUDOWA
Anodowane aluminium.

12.PANEL STEROWANIA DOTYKOWEGO
Symbole operacyjne i wyswietlacz cyfrowy.

13.PRZYCISK ON / OFF
Przycisk wigczania / wylgczania zasilania.

PRZYCISKI DOTYKOWE

()
’“ 1 .@ (?

@ Ca
(e
@ @ G G Q3
~® (18)

1. OBSZAR PROGRAMU

Ikony 6 predefiniowanych programéw: warzywa, mieso, burger
i panini, drob, kebab, ryby.

(2)
® ® @
®

2. OBSZAR WYSWIETLACZA
Pokazuje aktualnie ustawione wartosci: czas i temperatura
grillowania.
Gorna potowa zawiera elementy kontroli temperatury rdzenia.

3. OBSZAR REGULACJI

Wybér wymaganej funkgciji (timer lub jednostka temperatury) i / lub
reczne sterowanie urzgdzeniem.
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1.
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13.

14.

15.

WARZYWA
Uzywaj do wszystkich rodzajéw warzyw, owocdw

MIESO
Uzyj do kawatkdw miesa: wotowiny, cieleciny, wieprzowiny,
jagnieciny, dziczyzny ,

BURGER / PANINI

Uzyj do kazdego rodzaju warzyw lub wstepnie ugotowanego miesa
pomiedzy kromkami chleba lub butki: Burger i Panini, chleb
francuski, kanapka, tosty, nale$niki, gofry. Upewnij sie, ze ciasto
nalesnikowe i na gofry oraz tym podobne nie wyciekng

z grilla.

DROB
Uzyj go dla kazdego rodzaju drobiu: kurczak, indyk, kaczka, ge$

KEBAB
Uzyj do miesa, kietbasy

RYBY
Uzyj do ryb, owocdw morza

PRZYCISK SONDY
Naciénij aby aktywowac kontrole temperatury rdzenia.

OBECNA TEMPERATURA WSTEPNA

Rzeczywista temperatura rdzenia jest wskazywana przez migajgce
kreski podswietlane jedna po drugiej wraz ze wzrostem temperatury
w rdzeniu.

USTAWIENIE TEMPERATURY WSTEPNEJ

Urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, jesli taka temperatura
zostanie osiggnieta, co odczyta sonda temperatury.

Mozliwosé wyboru od 45°C do 75°C

CZAS GRILLOWANIA
Po wtgczeniu timera wy$wietlony zostanie pozostaty czas
grillowania.

TEMPERATURA GRILLOWANIA
Temperatura ustalona dla ptytek grilla.

PRZYCISK JEDNOSTKI
Naciénij tutaj, aby przetgcza¢ ustawienia jednostek pomiedzy °C i °F
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16. +
Uzyj tego przycisku, aby zwiekszy¢ wybrang warto$s¢.

17. PRZYCISK ZEGARA
Wiacza dziatanie timera.

18. -
Uzyj tego przycisku, aby zmniejszy¢ wybrang wartos¢.

WLASCIWOSCI URZADZENIA

DESIGN BBQ ADVANCED CONTROL doskonale nadaje sie do
przygotowania szerokiego wyboru delikatnych dan z grilla. Nawet
cienkie nalesniki, flap-jackki, omlety, czy gofry mozna wykona¢ na
ptaskiej powierzchni do grillowania, jednocze$nie uzyskujgc typowe
efekty grilowania na strukturze powierzchni do grillowania.

PRZEGLAD FUNKCJI

* 6 predefiniowanych programéw dla réznych rodzajow zywnosci
zapewnia mozliwos¢ ustawienia uzytecznej temperatury grillowania
na poczatek. Mozna jednak dostosowac temperature grillowania
w rozsgdnym zakresie do swoich potrzeb w dowolnym momencie
podczas pracy.

* Mozna wybra¢ jednostke temperatury w dowolnym momencie
podczas pracy: °C lub F. Jednak wewnetrzne procedury urzgdzenia
sg obstugiwane w skali ° C. Wszelkie wartosci podane w ° F sg
przeliczane przez wewnetrzny system konwersji powodujgc
mate i nieistotne odchylenia.

+ Ze wzgledu na funkcje regulacji wysokosci, urzadzenie moze byé
uzywane jako grill kontaktowy nawet do grillowania delikatnych
potraw takich, jak ryby czy pomidory. Alternatywnie mozesz
pozostawiC pokrywe w stabilnej pozycji pionowej lub uzy¢ catej
powierzchni do grillowania (ok. 1632 cm?), sktadajac pokrywke i
umieszczajgc zywnosc¢ takze na powierzchni pokrywy grilla.

*  Przy skiadaniu pokrywy lub zamykaniu pokrywy do grillowania, linie
strukturyzowanej ptyty grillowej zostawig typowg fakture grillowania
na podgrzewanych potrawach. Poziomowana ptyta grzewcza
doskonale sprawdzi sie przy przygotowywaniu réwnych flap-jackow,
nalesnikéw i placuszkéw ziemniaczanych.

* Mocne zasilane elementy grzewcze podgrzejg powierzchnie do
grillowania w do$¢ krétkim czasie (maksymalnie 6 minut przy
zamknietej pokrywie), nawet przy ustawieniu najwyzszej mozliwej
temperatury grillowania.

+ Za pomocg timera (maksymalnie 60 minut), sygnat dzwiekowy moze
przypominac¢ Ci o koniecznoéci wyjecia lub obrécenia Zywnosci na
czas.
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+ Uzyj wbudowanego czujnika temperatury do monitorowania
temperatury rdzenia w srodku jedzenia, dzieki czemu zawsze
uzyskasz pozadang dojrzatos¢ i optymalng konsystencje jedzenia.

» Grzalki sg zintegrowane z ptytami do grillowania. Pozwala to unikng¢
niepotrzebnych strat energii. Niemniej jednak, ptyty do grillowania sg
zdejmowane i mozna je my¢ w zmywarce.

+ Wydajna powtoka nieprzywierajgca ptyt grilla umozliwia
przygotowywanie zywno$ci bez konieczno$ci uzywania oleju i
utatwia czyszczenie

+ Nadmiar sokéw gromadzi sie w tacy ociekowej, ktérg mozna tatwo
usung¢ bokiem. W razie potrzeby mozna uzy¢ sokéw do robienia
delikatnych soséw i dipow.

ZAMKNIECIE POKRYWY NA PODSTAWIE

Mozna wygodnie przenosi¢ urzgdzenie za uchwyt pokrywy. W tym celu
po prostu zamknij pokrywke do podstawy urzgdzenia, przesuwajgc
zacisk regulacji wysokosci w potozenie "LOCK".

W takim przypadku pokrywka nie otworzy sie podczas przesuwania
urzgdzenia do pozycji pionowe;.

Wazne: pozycja "LOCK" funkgciji regulacji wysokosci moze by¢ uzywana
tylko do przenoszenia i przechowywania urzadzenia. Do obstugi lub
czyszczenia nie zapomnij odblokowaé pokrywy, przesuwajac najpierw
uchwyt regulacji wysokoscig do pozycji "OPEN". Z uchwytem regulaciji
wysokosci w pozycji OPEN ", pokrywa otworzy sie tatwo i bez

wysitku. Nie probuj uzywac sity do otwierania pokrywy, aby unikngé
uszkodzenia.

MOZLIWE USTAWIENIA POKRYWY

Design BBQ Advanced Control moze byé uzywany z pokrywag osadzong
w trzech réznych pozycjach. Zaleca sie uzywanie pozycji zamkniete;j.
Dzieki temu jedzenie bedzie przygotowane po obu stronach
jednoczesnie oszczedzajac czas i energie. Dodatkowo mozna
wykorzysta¢ DESIGN BBQ ADVANCED CONTROL z pokrywag
pozostawiong w pozyciji otwartej do gory lub odchylong o 180°, aby uzy¢
pokrywy jako dodatkowej powierzchnia do grillowania jedzenia.

Pozycja zamknieta

Zamknij pokrywe podczas grillowania. Ta funkcja jest przydatna do
wstepnego podgrzewania powierzchni do grillowania i do grillowania
wiekszosci rodzajéw potraw, ktére mozna podgrzewac z obu stron (na
przyktad mieso). Po umieszczeniu jedzenia na powierzchni podstawy
grilla, zt6z ostroznie swoje jedzenie. W razie potrzeby ustaw pokrywe
za pomocg regulatora wysokosci do grubosci zywnosci (patrz ponizej).
Dzieki tej metodzie jedzenie zostanie przygotowane oszczedzajac czas
i energie w mozliwie najkrétszym czasie, poniewaz obie strony beda
jednoczes$nie podgrzewane.
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Typowe zastosowanie: do burgerdéw, miesa bez kosci, ryb, warzyw.
Grillowanie dowolnej kombinacji sktadnikow (na przyktad warzyw, mies
i serébw) miedzy warstwami chleba lub sktadang tortilla i pita.

Otwarta pozycja

Pokrywa jest ztozona do pozycji pionowej. Po rozgrzaniu ostroznie za
uchwyt otwdrz pokrywe, az pozostanie stabilnie w goérnej pozyciji.
Nastepnie umies¢ jedzenie na powierzchni podstawy grilla. Podczas
grillowania nalezy pozostawi¢ pokrywe w w pozycji pionowej.

Typowe zastosowanie: przedmioty do gotowania, dla ktérych gérna ptyta
do grillowania nie jest potrzebna (np. kebab, ryby, pizza, artykuty z
migkkimi dodatkami), poniewaz muszg by¢ ogrzane tylko z jednej strony.
Szczegolnie grube jedzenie (np. Burger).

Ptaska pozycja

W ptaskiej pozycji, pokrywa bedzie catkowicie roztozona, lezgc na
poziomie podstawy, oferujgc dodatkowg powierzchnie do grillowania.
Wybierz ten wariant, aby podwoi¢ obszar grillowania. Dodatkowo zaletg
tej pozycji jest mozliwo$¢ zastosowania strukturalnej powierzchni do
grillowania typowych znakoéw grilla, a jednoczes$nie grillujgc inne rodzaje
jedzenia na ptaskiej ptycie do grillowania. Korzystajgc z tej pozyciji,
mozna przygotowac rézne rodzaje zywnosci rbwnoczesnie.

Typowe zastosowanie: podobnie jak w pozycji otwartej. Grillowanie
wiekszych ilosci jedzenia; Zywno$¢ o réznej gruboéci; rézne rodzaje
zywnosci na rézne sposoby; jesli chcesz unikngc¢ taczenia smakéw (np.
ryb i kietbasy); grillowane tosty francuskie, placki ziemniaczane, otwarte
kanapki i szasziyki.

REGULACJA WYSOKOSCI

Pokrywe DESIGN GRILL ADVANCED CONTROL mozna dostosowac do
grubosci jedzenia, korzystajac z funkcji regulacji wysokosci. W ten
sposbdb nawet delikatne sktadniki (np. ryby, burgery lub pomidory) nie
bedg sciskane podczas obnizania pokrywy do kontaktu z grillem. Po
wyregulowaniu funkgcji regulacji wysoko$ci, pokrywa zamknie sie

w wybranej odlegtoéci od dolnej powierzchni grillowania: od ok. 2 cm
(pozycja 1) do 5,5 cm (pozycja 5). Ze wzgledu na obrotowe tozyska
pokrywy, moze ona zosta¢ wyregulowana rownolegle do dolnej
powierzchni grilla, a tym samym do rownomiernego przygotowania
zywnosci (patrz ponizej).

Wazne: nie mozna otworzy¢ pokrywy DESIGN BBQ ADVANCED
CONTROL z uchwytem regulacji wysokosci w pozycji "LOCK".

Zanim otworzysz grilla, najpierw przesun uchwyt wysokosci regulacji do
pozycji "OPEN". Nie probuj gwattownie otwiera¢ pokrywy.
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LOZYSKA OBROTOWE POKRYWY

Pokrywe mozna obraca¢ w podpérce pokrywy. W przypadku stykowego
grillowania mozna ustawi¢ pokrywe tak, aby delikatnie dotykata potrawy
rébwnomiernie na caltym obszarze grillowania. Dlatego te czesci w
poblizu zawiaséw pokrywy nie sg $ciskane podczas opuszczania
pokrywy na zywno$¢. Pokrywa jest wsparta na tozyskach skretnych

i moze swobodnie sie obraca¢. Zwtaszcza podczas grillowania
kawatkdéw miesa (np. steki z wotowiny, kotlet), pokrywa automatycznie
dostosowuje sie do zywnosci.

SONDA TEMPERATURY

Po lewej stronie panelu sterowania znajduje sie zasobnik z czujnik
temperatury. Po jego wyciggnieciu i wyjeciu zasobnika, dostepne jest
ztgcze sondy. Uzyj sondy temperatury do monitorowania temperatury
rdzenia pozywania.

Natychmiast po wybraniu regulacji temperatury rdzenia za pomocg
przycisku sondy mozesz ustawi¢ zgdang temperature rdzenia. Po
osiggnieciu ustawionej temperatury rdzenia, rozlegnie sie sygnat
akustyczny (patrz: "Obstuga / regulacja temperatury rdzenia").
Rzeczywista temperatura rdzenia w jedzeniu jest pokazana za pomocg
linii kresek na gérnej potowie obszaru wyswietlania. Zaczepy bedg
migac, a nastepnie beda sie Swieci¢ w sposbb ciggty jeden po drugim
podczas, gdy faktyczna temperatura rdzenia ro$nie. Kazda kreska jest
przypisana do a temperatura: 45°C, 50°C, 55°C, 60°C, 65°C, 75°C.
Kazdg z tych wartosci temperatury rdzenia mozna ustawi¢ jako
pozgdang temperature rdzenia.

Wazne: niektére programy ograniczajg zakres mozliwych wartosci
temperatury rdzenia.

Jesli chcesz ustawi¢ inng temperature rdzenia, wybierz inny program lub
wytgcz aktualnie wybrany program.

Uwaga:

Sonda temperatury jest umieszczona we wbudowanej szufladce.
Mozesz umiesci¢ szuflade obok urzgdzenia i uzywac jej do odktadania
sondy temperatury na bok. Jesli sonda temperatury nie jest uzywana
podczas grillowania, szufladke nalezy pozostawi¢ wtozong do panelu
sterowania. W ten sposéb ztgcze sondy jest zabezpieczone przed
zanieczyszczeniami.

PREDEFINIOWANE PROGRAMY
Przygotowano 6 predefiniowanych programoéw dla réznych rodzajow
zywnosci, trzymajgc odpowiednie ustawienia temperatury grillowania.
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PROGRAM IKONA TEMP. GRILL ZAKRES ZASTOSOWANIE
Warzywa @ 160°C/320°F 130- 190°C ~ Wszystkie rodzaje

270-370° F  warzyw, kulki
warzywne, owocowe

Migso 230°C/450°F 200-240°C  Kawatki migsa: woltow.
300460°F  cielecina, wieprzowina,
jagniecina, dziczyzna,
klopsiki.
Burger / 210°C/410°F 180-240°C  Wszelkiego rodzaju
Panini 360460°F  warzywa lub wstepnie

ugotowane migso
miedzy kromkami
chleba lub buteczkami:
burger i Panini,
francuski chleb,
kanapka, tosty,
nalesniki, flapjacki,
gofry. Upewnij sig, ze
ciasto na nalesnik i

gofry nie wycieknie
z grilla.
Drob 210°C / 410°F  180-240°C Kazdy rodzaj drobiu:
@ 360460°F kurczak, indyk, kaczka,
oes.
Kebab @ 210°C / 410°F  180-240°C Plude z miesem,
360460°F kiebasa.
Ryby @ 230°C / 450°F  200-240°C Ryby, owoce morza
390460°F

CZAS GRILLOWANIA

Urzadzenie oferuje funkcje timera umozliwiajgc konfiguracje zgdanego
czasu grillowania. Programator czasowy dziata podobnie jak czasomierz
do gotowania jajek przypominajgc sygnatem dzwiekowym o
koniecznosci przetozenia zywno$ci na czas lub zdjecia go powierzchni
grilla. Przy ustawionym czasie grillowania pozostaty czas trwania
wskazywany jest na wy$wietlaczu odliczajac czas do zakonczenia pracy.
Na koniec pracy rozlega sie sygnat dzwiekowy. Zwtaszcza podczas
grillowania w niskiej temperaturze i / lub podczas uzywania dtugich
czasoOw grillowania, mozna by¢ pewnym, Ze nie przegapisz
prawidtowego czas grillowania (patrz: "Eksploatacja / ustawianie czasu
grillowania"). Mozna wybra¢ czas grillowania od 1 do 60 minut. Jesli nie
chcesz korzystac z funkgiji timera, ustaw czas na zero ("00 M").
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Uwaga

Gdy pozostaty czas grillowania spadnie ponizej 1 minuty, pozostaty czas
jest pokazany w sekundach. Gdy ustawiony czas grillowania nadal trwa,
mozesz zmieni¢ aktualnie ustawiony czas grillowania, jesli nie chcesz,
przerywac procesu grillowania.

Wazne: czasomierz grillowania przypomina o czasie grillowania.

Nie ma potrzeby ponownego uruchamiania urzadzenia, jesli znajduja sie
w / na nim inne kawalki jedzenia, ktére zostang jeszcze podgrzane.

W ten sposéb czasomierz grillowania moze by¢é pomocny w pilnowaniu
pozadanych czasow grillowania dla réznych typéw zywnosci.

AUTOMATYCZNE WYLACZENIE

W celu zapewnienia bezpiecznej pracy nawet w wyjatkowych
przypadkach, po godzinie pracy bez zadnej aktywnoéci ze strony
uzytkownika za posrednictwem ekranu dotykowego, licznik urzgdzenie
zostanie automatycznie wytgczone. W ten sposéb uniknie sie
niepotrzebnego zuzycia energii jesli zapomnisz wytgczy¢ urzadzenie po
uzyciu. Licznik limitu czasu uruchamia sie ponownie przy kazdej operac;ji
ze strony uzytkownika przez ekran dotykowy.

Wazne: nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru, gdy jest ono
podtaczone do zasilacza. Zawsze wytagcz i odigcz urzadzenie, gdy nie
jest uzywane i / lub gdy pozostawiasz je bez nadzoru.

Po wyzwoleniu automatycznego wytgczania mozesz po prostu nacisngé
przycisk zasilania, aby natychmiast uruchomié urzgdzenie ponownie.

WSKAZOWKI W CELU UZYSKANIA NAJLEPSZYCH REZULTATOW
Podczas korzystania z urzgdzenia w pozycji zamknietej (patrz:
"Wiasciwosci Grill / ustawienie pokrywy "), rozt6z catg zywnos¢ w
sposob, ktory zapewni, ze wszystkie kawatki jedzenia bedg stykac sie
z gorng powierzchnig grilla. W razie potrzeby ustaw wysoko$é pokrywy
ustawienie tozyska skretnego (patrz: "Funkcja regulacji wysokosci”
oraz "Obrotowe fozysko pokrywy"). Temperatury i czasy grillowania
zalezg od indywidualnych upodoban, jak rowniez od grubo$ci, rodzaju i
konsystencji zywnosci. Ponizsze sekcje zawierajg zalecenia. W razie
potrzeby nalezy sprawdzi¢ konsystencje zywnosci podczas grillowania.

TEMPERATURA GRILLOWANIA
* Wybierz niskg temperature do przygotowania jedzenia i kanapek.
*  Wybierz $rednig temperature do przygotowania owocdéw morza
i przegrzebkow.
+  Wybierz wysokg temperature dla miesa i drobiu.
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GRILLOWANIE MIESA | RYB
Miesa: poledwica wotowa (New York), Rump, Rib Eye (filet z
ptatkami), filet

Baranina: Trim Lamb, steki, filet, oko loin, kotlety, jagniecina
pokrojona w kostke

Wieprzowina: steki z poledwicy, zeberka, steki z ud, filet, pokrojona
w kostke wieprzowina

* Najlepsze wyniki grillowania uzyskasz uzywajgc kawatkow migsa
o0 masie ok. 1 do 3 cm.

+ Zaleca sie nie gotowa¢ kawatkéw o grubych kosciach, takich jak
steki z kosci T-bone. Przed grillowaniem nalezy usung¢ kos¢.

+ Twardsze kawatki takie, jak wotowina, steki z karczku, zeberka
jagniece lub kotlety mogg by¢ marynowane winem lub octem, aby
poméc w rozbiciu tkanki tgcznej. Po marynowaniu odcedz marynate
i przetéz przez papier kuchenny przed umieszczeniem na
powierzchni do grillowania. Sktadniki marynaty moga sie zapali¢
na gorgcej powierzchni do grillowania.

* Nie rozgotuj migsa. Nawet wieprzowina jest lepsza serwowana na
ré6zowo i soczy$cie. Jednak kurczak czy indyk powinien byé zawsze
dobrze zrobiony.

* Nie nakluwaj miesa widelcem, ani nie kréj miesa podczas
grillowania. To pozwoli sokom uciec, dajgc twardszy i bardziej suchy
efekt.

» Dodaj sol po grillowaniu. Sél odwadnia mieso, dzieki czemu jest
twarde i suche.

* Niektére przyprawy sg wrazliwe na ciepto i nalezy je dodawac
z opoznieniem. Na przyktad papryka moze nadac gorzki smak
po podgrzaniu do wysokiej temperatury.

+ Do obracania i zdejmowania migesa najlepiej uzywac szczypiec do
grilla. Podczas grillowania ryb, uzyj ptaskiej, odpornej na wysokg
temperature szpatutki z tworzywa sztucznego lub plastikowej topatki
do grillowania, aby utrzymac rybe, poniewaz gotowane ryby tatwo
sie rozpadaja.
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Jak sprawdzi¢ steki
Uzyj ponizszej tabeli, aby okresli¢, czy migso osiggneto pozadany
stopien dojrzatosci.

Krwisty
Gotuj przez kilka minut na strone. Stek wydaje sie bardzo miekki gdy
naciskany. Temp.: 55-60°C.

Srednio - krwisty

Gotuj z kazdej strony, dopoki nie pojawi sie wilgo¢ widoczna tylko na
powierzchni. Stek wydaje sie miekki podczas naciskania.

Temp.: 60-65 ° C.

Srednio wysmazony
Grilluj z kazdej strony, dopoki nie pojawi sie wilgo¢ na powierzchni.
Stek jest elastyczny. Temp:. 65-70 ° C.

Mocno wysmazony

Grilluj z kazdej strony, dopoki na powierzchni nie zbierze sie wilgo€.
Nastepnie zmniejsz temperature i dalej grilluj, az stek bedzie twardy.
Temp.: 70-75° C.

Bardzo mocno wysmazony

Grilluj z kazdej strony, dopoki na powierzchni nie zbierze sie wilgo¢.
Nastepnie zmniejsz temperature i dalej grilluj, az stek bedzie bardzo
twardy. Temp.: 75-85°C

GRILOWANIE KANAPEK
Chleb: mozna stosowaé wiekszos¢ rodzajow chleba (biaty, razowy,
petnoziarnisty, z rodzynkami itp.). Zamknieta pozycja jest idealna do
grillowania foccacii, chleba tureckiego, bagietek i butek. Chleb
z rodzynkami, brioche lub inne stodkie pieczywo, zawierajgce
duzo cukru, bedg miaty tendencje do szybkiego sciemnienia.

* Nadzienia: preferuj owoce w puszkach lub wstepnie ugotowane,
poniewaz Swieze owoce mogg wydzielaé nadmierne ilosci
soku po podgrzaniu. Zachowaj ostrozno$¢ podczas gryzienia
kanapek zawierajgcych nadzienie (ser, pomidory lub dzem). Ten
rodzaj zywnosci zatrzymuje ciepto i mozna sie poparzyc.

+ Bezttuszczowe przekaski: ze wzgledu na powtoke nieprzywierajgca
nie ma potrzeby stosowania zadnych dodatkowych ttuszczy na
powierzchni grillowanych przekgsek.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE: NIE pozwdél matym dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem ani
zadnymi jego czesciami lub lub opakowaniem! Zawsze odigcz
urzadzenie od zasilania i pozostaw urzgdzenie do ostygniecia,

przed czyszczeniem, przenoszeniem lub montazem / demontazem
jakichkolwiek czesci urzgdzenia. Nie zanurzaj obudowy (pokrywy i
podstawy), ani przewodu zasilajgcego w wodzie lub innych ptynach.

Nie wylewaj ptynow na obudowe lub przewdd zasilajgcy. Nie umieszczaj
obudowy lub przewodu zasilajacego w automatycznej zmywarce. Nawet
zewnetrzna strona obudowy (pokrywa i podstawa) moga sie rozgrza¢
podczas pracy. Dotykaj urzadzenia tylko przy uchwytach i elementach
obstugi podczas pracy i gdy urzadzenie jest jeszcze gorgce.

OSTRZEZENIE: w celu przeniesienia urzadzenia, pokrywa musi by¢
zablokowana w podstawie (patrz: "Zablokowanie pokrywy do
podstawy"). Nie prébuj otwiera¢ pokrywy z uzyciem sity.

Zawsze nalezy sie upewnic, ze zacisk regulacji wysokoséci zostat
ustawiony w potozeniu "OPEN” w celu otwarcia pokrywy.

1. Ostroznie rozpakuj urzgdzenie i wszystkie akcesoria. Sprawdz, czy
zadne czesci nie sg uszkodzone lub zaginione.

2. Usuh wszystkie materiaty wysytkowe i materiaty promocyjne, ale NIE
usuwaj oznaczenia modelu.

3. Przesun zacisk regulacji wysokosci po prawej stronie wspornika
pokrywy do pozycji "OPEN".
Nastepnie uchwy¢ pokrywe urzgdzenia za uchwyt i zt6z pokrywe do
gory do pozycji otwartej (patrz: "Ustawienie pokrywy"). Szczegolnie
upewnij sie, ze na powierzchniach do grilowania nie ma obcych
przedmiotéw (np. materiatdbw promocyjnych, opakowan).

4. Przed pierwszym uzyciem i po dtuzszym okresie przechowywania
wyczysc¢ urzadzenie i jego czesci (patrz: "Pielegnacja i
czyszczenie").

UWAGA:

Podczas korzystania z urzgdzenia po raz pierwszy, moze z niego
wydobywac sie nieco dymu. Jest to spowodowane nagrzewaniem
sie komponentéw urzadzenia. Nie ma powodoéw do zmartwienia.
Nalezy pozostawi¢ urzgdzenie na okoto ok. 10 minut na
maksymalnej temperaturze (240 ° C / 460 ° F) bez jedzenia. Jesli
w dalszym ciggu wystepuje dym podczas uzytkowania urzadzenia,
odtgcz urzadzenie pradu i pozostaw do wystygniecia. Nastepnie
doktadnie oczy$¢ urzadzenie, szczegdlnie upewniajac sig, ze nie
zadnych pozostatosci jedzenia na ptytkach grilla. Je$li dym nadal
bedzie sie utrzymywat zwré¢ sie po pomoc do autoryzowanego
centrum serwisowego.
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5. Przed pierwszym umieszczeniem jedzenia na powierzchniach do
grillowania: przygotuj urzadzenie do eksploatacji (patrz ponizej:
"Uzytkowanie / przygotowanie") i ustaw temperature grillowania
na najwyzszym poziomie (240 ° C). Pozostaw urzadzenie wigczone
na ok. 20 minut przy zamknietej pokrywie. Nastepnie wytgcz
urzgdzenie naciskajgc przycisk ON / OFF. Pozwol urzgdzeniu
ostygnaé do temperatury pokojowe;.

Uwaga

Elementy grzejne sg kontrolowane temperaturg, zapobiegajac
przegrzaniu sie urzgdzenia podczas uzytkowania zgodnie

z instrukcjami podanymi w tej ksigzeczce.

6. Whytrzyj powierzchnie do grillowania czystym, wilgotnym recznikiem
kuchennym. Nastepnie doktadnie wytrzyj.

7. Natrzyj czesci grzewcze grilla niewielkg iloscig oleju kuchennego w
celu przygotowania nieprzywierajgcych powtok do uzycia.
Urzadzenie jest teraz gotowe do uzycia.

UZYTKOWANIE

OSTRZEZENIE: zawsze upewnij sig, ze urzadzenie i wszystkie jego
czesci i akcesoria znajdujg sie poza zasiegiem matych dzieci.
Urzadzenie przeznaczone jest do przygotowywania potraw i jest
podgrzewany elektrycznie. Powierzchnie grzewcze (nawet na zewnatrz)
beda bardzo gorgce. Podczas pracy i zaraz po jej zakonczeniu
urzgdzenie nadal moze by¢ gorgce. Dotykaj urzgdzenia tylko przy
elementach obstugi (uchwyty pokrywy, uchwyt do regulacji wysokosci,
elementy obstugi na panelu sterowania), aby unikng¢ oparzen. Unikaj
ryzyka przegrzania i pozaru: nie wolno stawia¢ zadnych ubran, tkanin,
czy innych przedmiotéw na lub pod urzadzeniem podczas pracy. Nie
umieszczaj zadnych tatwopalnych obiektéw na powierzchniach do
grillowania. Nie zostawiaj zweglonych resztek zywnosci na
powierzchniach do grillowania. Nie umieszczaj urzgdzenia na
powierzchniach wrazliwych na ciepto podczas pracy. Urzadzenie nalezy
umieszczac tylko na stabilnej, suchej, zaroodpornej i ptaskiej
powierzchni (patrz: "Ogoélne instrukcje bezpieczenstwa"). Nie blokuj
szczelin wentylacyjnych u dotu obudowy. Podczas pracy uzywane
gnhiazdo zasilania i elementy obstugi muszg by¢ caty czas tatwo
dostepne. Upewnij sie, ze urzgdzenie znajduje sie w odpowiedniej
odlegtosci (co najmniej 50 cm z kazdej strony) od innych obiektow i
krawedzi przestrzeni roboczej i wszelkich delikatnych przedmiotow.
Podczas operacji pozostaw co najmniej 1 m wolnej przestrzeni nad
urzgdzeniem. Nie uzywaj urzgdzenia pod zwisajgcymi lampami lub
szafkami kuchennymi. Przed montazem urzgadzenia zawsze upewnij sie,
ze wszystkie czesci sg sprawne i suche.
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Nie uzywaj uszkodzonych lub nieodpowiednich czesci lub akcesoriéw
aby unikng¢ ryzyka zranienia i uszkodzenia. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko , jesli ptytki do grillowania i tacka ociekowa sg prawidtowo wtozone,
aby unikng¢ ryzyka pozaru, porazenia prgdem, poparzenia i obrazen.
Nalezy pamieta¢, ze Swieze jedzenie bedzie sie rozpryskiwac i
wydzielaé goracg pare, w kontakcie z gorgcymi powierzchniami do
grillowania. Nie trzymaj zadnej czesci ciata, ani zadnych innych
delikatnych przedmiotéw nad lub w poblizu urzgdzenia. Chron rece i
ramiona rekawiczkami kuchennymi. Podczas pracy upewnij sie, ze
wszystkie osoby (w tym Ty) sg w wystarczajgcej odlegtosci od
elementow grzejnych. Podczas obrdbki termicznej zywnosci mozna
spodziewac¢ sie rozpryskéw gorgcego ttuszczu i sokébw w otoczeniu
urzgdzenia.

OSTROZNIE: nie skrob, ani nie tnij powierzchni grilla. Nie uzywaj
twardych przedmiotdéw o ostrych krawedziach (np. noze, skrobaki do
metalu) do czyszczenia, czy przektadania zywnosci, aby unikaé
uszkodzenia powierzchni, a w szczegblnosci powtoka nieprzywierajgce;.
Uzywaj tylko przyboréw kuchennych z drewna lub tworzyw odpornych
na wysokie temperatury.

Wazne: podczas pierwszego uzycia urzgdzenie moze wydziela¢ lekki
dym lub zapach. Jest to normalne i ustepuje wraz z dalszym
uzytkowaniem urzgdzenia (patrz: "Przed pierwszym uzyciem").

PRZYGOTOWANIE

OSTRZEZENIE: nie umieszczaj urzadzenia na powtokach pokrytych
delikatnym fornirem meblowym, nawet gdy jest zimne. Delikatne
powierzchnie mogg zosta¢ uszkodzone przez zadrapania lub n6zki
urzadzenia. Do przenoszenia urzgdzenia, pokrywa moze by¢
zablokowana do podstawy za pomocg uchwytu regulacji wysoko$ci
(pozycja "LOCK"). Nie prébuj otwiera¢ pokrywy z uzyciem sity (patrz:
"Funkcja regulacji wysokosci").

1. Przygotuj jedzenie do grillowania. Usuh wszystkie niejadalne czesci
(np. todygi, czy kosci) i pokréj jedzenie na kawatki o wystarczajgcej
wielkosci i grubo$ci. Zamrozong zywnos¢ pozostaw do rozmrozenia.

2. Catkowicie rozwin przewod zasilajgcy urzadzenia. Nastepnie umiesé
urzgdzenie na odpowiedniej poziomej i odpornej na ciepto
powierzchni w poblizu odpowiedniego gniazdka elektrycznego
(patrz:" Wazne zabezpieczenia elektryczne urzgdzenia'). Po kazdej
stronie urzadzenia zachowaj przynajmniej 50 cm wolnej przestrzeni.
Jednakze, jesli chcesz umiescic jedzenie na powierzchni grilla
pokrywy, pozostaw co najmniej 80 cm wolnej przestrzeni z tytu
urzgdzenia.
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OSTRZEZENIE: przed podtaczeniem zawsze catkowicie rozwin
przewod zasilajgcy. Nie uzywaj z przewodem zasilania owinietym
wokot urzgdzenia, aby unikngé uszkodzen i obrazen
spowodowanych przegrzaniem i zwarciem. Przesunh zacisk regulacji
wysokosci po prawej stronie pokrywy na pozycje "OPEN" (patrz:
"Blokowanie pokrywy do podstawy"). Otworz pokrywe i upewnij sie,
ze powierzchnie do grilowania sg czyste i nie ma na nich ciat
obcych. Upewnij sie, ze powierzchnie do grillowania i tacka
ociekowa sg prawidtowo zamontowane (patrz: "Pielegnacja i
czyszczenie / skladanie urzadzenia"). Ptyta czotowa tacy ociekowej
nie moze wystawac¢ z boku podstawy. Przed pierwszym uzyciem
urzgdzenia i po czyszczeniu ptytek do grillowania w automatycznej
zmywarce natrzyj powierzchnie do grillowania niewielkg ilocig oleju
do gotowania, aby przygotowac nieprzywierajgce powtoki do uzycia.

Zamknij pokrywke, nawet jesli chcesz korzystac z urzadzenia
zatozong pokrywa.

Po zamknieciu pokrywy grill szybko osiggnie pozadang temperature
bez zbednej straty energii i czasu.

Korzystanie z sondy temperatury: po lewej stronie panelu
sterowania, wyciggnij zasobnik i wyjmij wewnetrzng tacke z
zasobnika, w ktorej znajduje sie sonda temperatury. Ponizej
z przodu pofki, dostepne jest ztgcze sondy temperatury.
Podtgcz wtyczke sondy temperatury i umie$¢ sonde obok
urzgdzenia.

UWAGA: uchwyt i sznur czujnika temperatury nie moga dotykaé
powierzchni grilla, kiedy urzadzenie jest gorgce. Nie umieszczaj
czujnika temperatury na powierzchni grilla!

Uwaga

Korzystajgc z sondy temperatury, zaleca sie przygotowanie naczynia
lub ptaskiej miski odpornej na ciepto w celu odktadania

sondy temperatury na nim, podczas gdy nie jest w uzyciu. Mozesz
uzy¢ wewnetrznej tacy czujnika temperatury. Do tego, dobrze jest
mie¢ przygotowang czysta, wilgotng Sciereczke do wycierania
koncéwki sondy natychmiast po kazdym pomiarze.

Wt6z wtyczke zasilania do odpowiedniego gniazdka elektrycznego
(patrz: "Wazne zabezpieczenia dla urzadzen elektrycznych "). Na
ekranie dotykowym miga komunikat "OFF".

Nacisnij przycisk ON / OFF, aby wigczy¢ urzadzenie. Temperatura
grillowania miga w obszarze wysSwietlania ekranu dotykowego. Po
lewej stronie temperatury grillowania wyswietlany jest czas
grillowania ("00 M").
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Uwaga

Urzagdzenie wigcza sie natychmiast po wigczeniu. Jak tylko zestaw
osiggnie zadang temperature grillowania, temperatura grillowania
przestanie migac¢ i pojawi sie sygnat dzwiekowy. W zaleznoéci od
ustawionej temperatury grillowania osiggniecia ustawionej
temperatury grillowania po uruchomieniu moze zajgé¢ 6 minut.

6. Jesli chcesz zmieni¢ ustawienie temperatury grillowania, uzyj
przyciskow ,+" i "-" w obszarze sterowania. Mozna jednak ustawi¢

temperature grillowania wybierajgc predefiniowany program.

Uwaga
Powierzchnie grillowania osiggng najwyzszg mozliwg temperature
w ciggu 6 minut.

WYBOR PROGRAMU

Mozna wybra¢ jeden z 6 predefiniowanych programéw, aby uzyskac
odpowiednie wartosci temperatury. Wstepnie ustawione wartosci
temperatury grillowania sg punktem wyjscia dla wtasnych ustawien.

Wskazoéwka: nie trzeba wybiera¢ programu do grillowania. Mozesz
ustawi¢ zgdane wartosci recznie od poczatku. Nawet po wybraniu
programu mozna dostosowac ustawienia wstepne wartoéci. Ustaw
temperature grillowania zgodnie z wymaganiami, aby uzyskaé
najlepsze wyniki.

7. Wybdr programu: dotknij przypisanej ikony w obszarze programu
ekranu dotykowego. W razie potrzeby mozna dostosowaé wstepnie
zdefiniowang temperature grillowania za pomocg przyciskéw "+" i "-”
w obszarze sterowania.

Uwaga

Podczas uzywania programu zakres mozliwych do wyboru wartosci
temperatury grillowania moze by¢ ograniczony. Jesli chcesz wybrac¢
temperature grillowania powyzej lub ponizej tego zakresu,
powiniene$ dezaktywowac¢ wybrany program lub wybraé inny
program (patrz: "Wstepnie zdefiniowane programy").

8. Dezaktywacja wybranego programu: po prostu dotknij podswietlonej
ikony w obszarze programu. Jesli chcesz wybraé inny program,
dotknij zgdanej ikony programu.
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10.

1.

12.

13.

14.

USTAWIANIE POKRYWY

OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OPARZENIA: nawet
zewnetrzna strona urzadzenia moze stac sie bardzo gorgca podczas
pracy. Szczegolnie, gdy otwierasz pokrywe, unikaj dotkniecia jej
goérnej czesci ramieniem, aby unikngé oparzen!

Upewnij sie, ze zacisk regulacji wysokosci znajduje sie w pozyciji
"OPEN". W celu umieszczenia zywnosci na dolnej powierzchni grilla
ostroznie podnie$ pokrywke za uchwyt i ustaw jg w stabilnej
pionowej pozyciji.

Uwaga

Po umieszczeniu jedzenia na dolnej powierzchni do grillowania
nalezy zamkna¢ pokrywke, gdy tylko jest to mozliwe. W przypadku
delikatnych potraw, ktére mozna tatwo rozbi¢, dostosuj funkcje
regulacji wysokoéci w zaleznoéci od grubosci zywnoSsci (patrz
ponizej: "Regulacja funkcji kontroli wysokosci").

W celu umieszczenia zywnosci na obu powierzchniach grillujgcych:
Chwy¢ pokrywke za uchwyt. Upewnij sie, ze nie dotykasz gornej
czesci obudowy pokrywy ramieniem.

Naciskajgc przycisk zwalniajgcy zawias po prawej stronie zawiasu
pokrywy, ostroznie zt6z pokrywe do ptaskiej pozycji 180 °.

REGULACJA FUNKCJI KONTROLI WYSOKOSCI

Przytrzymaj pokrywe lewg rekg przy uchwycie pokrywy i upewnij sie,
ze uchwyt regulacji wysokosci znajduje sie w pozycji ,OPEN".

OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OPARZENIA:
zewnetrzna strona urzadzenia moze stac sie bardzo gorgca podczas
pracy. Dotykaj urzgdzenia tylko za przy ciemne plastikowe uchwyty
pokrywy, uchwycie regulacji, panel sterowania i uchwyt sterujgcy
wysokosécig. Podczas otwierania pokrywy za uchwyt nalezy uwazac,
aby nie dotkng¢ goérnej czesci urzadzenia.

Przesun pokrywke do pozagdanej pozycji nad dolng ptytkg do
grillowania. Robigc to, mozesz ustawi¢ pokrywe réwnolegle do
dolnej powierzchni grillowania, obracajac jg za pomocg klapki
regulacyjne;j.

Przesun uchwyt regulacji wysokoéci w tyt do zawiasu pokrywy, az
wyraznie poczujesz opor.

Powoli zwolnij uchwyt pokrywy; pokrywa pozostanie w wybranej
pozycji do 5,5 cm (okoto 2 cali) nad dolng ptytg do grillowania.
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15. Jesli chcesz obnizyé pokrywke, najpierw chwy¢ pokrywke za uchwyt.
Nastepnie pociggnij za uchwyt regulacji wysokoéci bardziej do
przodu urzgdzenia. Nastepnie mozesz obnizy¢ pokrywe zgodnie z
nowg pozycjg zacisku do regulacji wysokosci.

GRILLOWANIE ZYWNOSCI

OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OPARZENIA: zewnetrzna
strona urzgdzenia moze by¢ bardzo gorgca podczas pracy. Dotykaj tylko
uchwytow pokrywy, uchwytu regulacji, zacisku regulacji wysokosci

i panel kontrolny.

OSTRZEZENIE: podczas pracy lub tuz po zakonczeniu grillowania nie
dotykaj powierzchni grillujgcych lub innych gorgcych elementéw
urzagdzenia zadnymi cze$ciami ciata lub wrazliwymi na ciepto
przedmiotami. Szczegdlnie, gdy otwierasz pokrywe, unikaj dotykania
obudowy pokrywy ramieniem, aby unikng¢ oparzen! Upewnij sie, ze nie
przechylite$ urzgdzenia, podczas otwierania pokrywy. Upewnij sie, ze
tacka ociekowa jest poprawnie wtozona i nie wystaje poza lewg $cianke
urzadzenia.

1. Przygotuj jedzenie i urzadzenie (patrz: "Przygotowania"). Zamknij
pokrywe.

2. Wybierz zgdang temperature grillowania. W tym celu mozesz uzyé
dwéch réznych sposobow:

Wybierz program do grillowania w celu ustawienia temperatury
(patrz: "Wybor program’).

W obszarze sterowania dotknij przyciskéw "+" i "-", aby ustawi¢
temperature grillowania recznie.

Urzadzenie natychmiast rozpoczyna prace z nowg temperatura.

Po kazdej zmianie temperatury grillowania, zadana temperatura
bedzie miga¢ na wysSwietlaczu, az do osiggniecia tej temperatury, po
czym rozlegnie sie odpowiedni sygnat dzwigkowy.

3. Poczekaj, az rozlegnie sie sygnat, a ustawiona temperatura
grillowania przestanie migaé. W tym czasie mozna przyprawi¢
zywno$c¢ i wysuszy¢ wilgotne kawatki jedzenia za pomoca recznika
kuchennego.

4. Chwy¢ pokrywe za uchwyt i otworz pokrywe do pozycji otwartej.

5. Jesli chcesz umiescic jedzenie réwniez na powierzchni pokrywy,
przytrzymaj uchwyt pokrywy i nacisnij przycisk zwalniajgcy zawias
oraz powoli potdéz pokrywe do ptaskiej pozycji 180 ° (patrz:
"Ustawienie pokrywy"). Nie dotykaj gérnej pokrywy pokrywy
ramieniem.
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OSTRZEZENIE: podczas umieszczania jedzenia na gorgce;
powierzchni do grilowania, rozpryskiwane mogg by¢ woda i ttuszcz.
Upewnij sie. ze wszyscy pozostajg w odpowiedniej odlegtosci od
urzadzenia. Upewnij sie, ze temperatura grillowania nie miga dtuzej.
Nastepnie miejsce potdz jedzenie na powierzchni do grillowania.
Jesli chcesz monitorowaé temperature rdzenia jedzenia, wigcz
funkcje kontroli temperatury, dotykajgc przycisku sondy na
obszarze wy$wietlacza. Ustaw zgdang temperature rdzenia za
pomocg przyciskow "+" i "-" (patrz: "Kontrolowanie temperatury
rdzenia"). Nastepnie wtdéz kohcdwke sondy temperatury do
zywnosSci umieszczajgc koncdéwke jak najblizej Srodka kawatka
jedzenia. Po osiggnieciu ustawionej temperatury rdzenia rozlega sie
sygnat dzwiekowy.

UWAGA: czujnik temperatury i jego kabel nie mogg dotykac
powierzchni grilla!

W zaleznoéci od potraw znajdujgcych sie na powierzchniach do
grilowania, mozliwe jest, ze powierzchnia pokrywy grilla bedzie
dotyka¢ sondy temperatury podczas zamykania pokrywy.

W takim przypadku pozostaw pokrywe w pozycji otwarte;.

Uwaga

Przy zamknietej pokrywie grillowanie bedzie krocej trwato.

Dlatego najlepiej zamkna¢ pokrywe, gdy tylko jest to tylko mozliwe
(patrz: "Ustawienie pokrywy"). Grillujgc delikatne potrawy, ktére
mogq by¢ fatwo rozbite, dostosuj funkcje kontroli wysokosci pokrywy
Grubo$¢ zywnosci powinna by¢ odpowiednio dostosowana, aby
pokrywa grilla lezata rownomiernie na zywnosci w celu zapewnienia
réwnomiernego grillowania.

Jesli to mozliwe, zamknij pokrywe grilla.

W takim przypadku konieczne moze by¢ dostosowanie funkgiji
regulacji wysokosci pokrywy nad zywnoscig (patrz: "Ustawienie
pokrywy" i "Funkcja regulacji wysokosci"). Jesli chcesz korzystac

z czasomierza grillowania, dotknij przycisku zegara na obszarze
kontrolnym. Gdy czas grillowania miga, uzyj przyciskéw ,+" lub "-”
do ustawiania zgdanego czasu grillowania od 1 minuty do 60 minut
(patrz: "Ustawianie czas grillowania "). Po uptywie ustawionego
czasu grillowania rozlega sie sygnat dzwiekowy.

Wskazowka: podczas przygotowywania réznych rodzajow zywnosci
jednoczesnie mozesz aktywowac sonde temperatury i licznik czasu
grillowania. W ten sposéb mozliwe jest monitorowanie dwoch
réznych rodzajow zywnosci. Dla licznika czasu grillowania, nalezy
ustawi¢ czas wymagany dla tych rodzajéw zywno$ci, ktére zostang
wykonane jako pierwsze.
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OSTRZEZENIE: uwazaj, aby nie porysowaé powierzchni grilla. Do
przektadania zywno$ci, uzywaj tylko przyboréw do grillowania z
drewna lub zaroodpornego tworzywa sztucznego. Nie uzywaj
metalowych przedmiotéw. W przeciwnym razie powtoka
nieprzywierajgca moze zosta¢ uszkodzona.

Grilluj zywnos¢ do pozadanej konsystencji. W razie potrzeby
sprawdz zywno$¢ w miedzyczasie.

Po zakonczeniu otwérz za uchwyt pokrywe do stabilnej pionowe;j
pozycji. Zdejmij jedzenie z powierzchni grilla za pomoca
plastikowych lub drewnianych przyboréw kuchennych. Nastepnie
mozesz umiescic kolejng porcje zywnosci na powierzchni do
grillowania. W razie potrzeby dostosuj ustawienia odpowiednio.

USTAWIANIE CZASU GRILLOWANIA

W celu korzystania z funkcji czasomierza grillowania, wystarczy
ustawi¢ czas grillowania (patrz: ,Czasomierz”). W obszarze
wyswietlania pojawi sie odliczany czas pracy i rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, gdy tylko odliczanie osiggnie zero. Jednak licznik czasu
grillowania nie ma wptywu na temperature powierzchni grilla.

Uwaga

W normalnych warunkach przyciski "+" i "-" stuzg do ustawiania
temperatury grillowania. Dopiero, gdy czas grillowania miga

w obszarze wys$wietlania, mozna dostosowac¢ czas grillowania.

10.

Konfiguracja czas grillowania: nacisnij przycisk zegara na obszarze
sterowania. Domysiny czas grillowania miga w obszarze
wySwietlania. Podczas gdy czas grillowania miga, dotknij przyciskéw
"+" i "-" aby ustawi¢ zgdang warto$¢.

Jesli chcesz zmieni¢ aktualnie wySwietlany czas grillowania: nacisnij
przycisk zegara w obszarze kontrolnym. Aktualny czas grillowania
miga w obszarze wyswietlania. Podczas gdy czas grillowania miga,
dotknij przyciskow "+" i "-", aby ustawi¢ zgdang warto$¢.

KONTROLA TEMPERATURY GLOWNEJ

UWAGA: nie umieszczaj czujnika temperatury na powierzchniach do
grillowania. Gdy sonda temperatury nie jest uzywana, umies¢ jg
obok urzgdzenia. Gdy sonda temperatury jest podtgczona do
urzagdzenia (patrz: "Przygotowania"), mozesz kontrolowac
temperature rdzenia zywnosci automatycznie podczas gotowania,
poprzez aktywacje kontroli temperatury (patrz: "Czujnik
temperatury"). Jak tylko ustawiona temperatura rdzenia zostanie
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osiggnieta, rozlega sie sygnat dzwiekowy.

Wskazéwka: Ustawiong temperature rdzenia mozna réwniez podac
w *F. Naci$nij przycisk urzgdzenia " C / ° F" w celu zmiany jednostki
miary temperatury.

Upewnij sie, ze wtyczka czujnika temperatury jest wiozona do ztgcza
sondy (patrz: "Przygotowania").

W lewym gérnym rogu obszaru wyswietlania dotknij przycisku sondy.
To wigczy funkcje kontroli temperatury i zapali sie komunikat
"PROBE TEMP". W gornej prawej czesci obszaru wyswietlania,
miga ustawiona temperatura rdzenia okoto 5 sekund, a nastepnie
przestaje miga¢ (patrz: "Czujnik temperatury").

Uwaga

Jesli na wyswietlaczu miga komunikat "Er3", czujnik temperatury nie
jest poprawnie podtgczony lub nie dziata poprawnie. Upewnij sie, Zze
wtyczka sondy jest prawidtowo wtozona do ztgcza sondy. Obréé
nieco wtyczke sondy w te i z powrotem, aby zapewnic¢ dobry kontakt.
wtyczki z gniazdem. Komunikat btedu "Er3" natychmiast znika, jesli
czujnik temperatury jest poprawnie podtgczony i jest sprawny.

Jesli komunikat o btedzie bedzie sie powtarzat, sonda temperatury
moze by¢ uszkodzona lub wtyczka sondy moze by¢
zanieczyszczona. W takim przypadku urzgdzenie nie bedzie
pracowac, gdy funkcja czujnika temperatury jest aktywowana.
Dotknij przycisku sondy do obstugi urzgdzenia bez kontroli
temperatury.

Dopoki ustawiona temperatura rdzenia miga na wyswietlaczu
(natychmiast po wtgczeniu regulacji temperatury), za pomocg
przyciskow "+" i "-" mozna ustawi¢ zgdang temperature w obszarze
sterowania. Mozna wybrac¢ nastepujgce wartosci: 45, 50, 55, 60, 65,
75 ° C (patrz: "Sonda temperatury").

Uwaga

Gdy ustawiona temperatura rdzenia przestanie miga¢, przyciski "+"
i "-" majg wpltyw wylgcznie na temperature grillowania. Jesli chcesz
zmieni¢ ustawienie temperatury rdzenia, dotknij dwukrotnie
przycisku sondy, aby dezaktywowac i ponownie uruchomi¢ funkcje
regulacji temperatury. Nastepnie mozna ustawic¢ temperature
rdzenia.

Uwaga

Po wybraniu programu dostepny moze by¢ ograniczony zakres
regulacji temperatury rdzenia. W razie potrzeby odznacz aktywny
program i sprébuj ponownie.
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4. Witéz koncowke sondy temperatury do zywnosci. Koncéwka powinna

zosta¢ umieszczona w srodek kawatka zywno$ci, ktérego
temperature chcesz monitorowaé. Podczas procesu grillowania
temperatura rdzenia ro$nie powoli; wskazywana jest pod$wietlanymi
kreskami w gérnej potowie obszaru wyswietlania (patrz: "Czujnik
temperatury").

Po osiggnieciu zadanej temperatury rdzenia, rozlegnie sie sygnat
akustyczny.

Wyciagnij czujnik temperatury z jedzenia. Nie dotykaj kohcowki
sondy natychmiast po wyjeciu go z jedzenia.

Przetrzyj czubek sondy temperatury wilgotng, czystg szmatkg

i potdz sonde obok urzadzenia. Zdejmij jedzenie z powierzchni grilla.

Wazne: funkcja regulacji temperatury nie ma wplywu na temperature
ptytek grilla. Nawet po osiggnieciu ustawionej temperatury rdzenia
ptyty do grillowania sg utrzymywane w stanie gorgcym bez zadnych
zmian, umozliwiajgc w ten sposdb gotowanie kilku ré6znych rodzajéw
Zywnosci bez przerw.

PO UZYCIU

UWAGA: Zawsze przechowuj urzgdzenie w miejscu niedostepnym dla
matych dzieci. Nie przesuwaj urzgdzenia i nie dotykaj, ani nie wyjmu;j
ptytek do grillowania, gdy urzadzenie jest wcigz gorgce.

Wazne: nie wylewaj ttuszczu i sokow do zlewu, poniewaz moze to
spowodowacé zatkanie rur. Pozostatosci nalezy przela¢ do
odpowiedniego szczelnie zamknietego pojemnika i zutylizowaé

z odpadami komunalnymi.

1.

Po zakonczeniu wyjmij wszystkie pozostate produkty i wytgcz
urzadzenie, naciskajgc przycisk ON / OFF ("OFF." miga na ekranie
dotykowym). Nastepnie odtgcz urzgdzenie. Pozostaw urzgdzenie
do catkowitego schtodzenia przy otwartej pokrywie, upewniajgc sie
ze urzadzenie jest poza zasiegiem matych dzieci.

W razie potrzeby odgcz sonde temperatury.

Za pomocg drewnianej lub plastikowej szpatuiki lub recznika
kuchennego wypchnij wszystkie pozostato$ci sokow i ttuszczu do
dysz wylotowych z ptytek do grillowania i na zewnatrz.
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DEMONTAZ URZADZENIA

OSTROZNIE: nie uzywaj sity do wyjmowania tacy ociekacza lub ptyt
grillujgcych. Plytki do grillowania sg przymocowane do podstawy

i pokrywy za pomocg mechanizmu blokujgcego zaciskami w poblizu
zawiasu pokrywy. Zawsze odblokuj ptytki grilla i pociggnij je

ostroznie z zaciskow do wyjmowania ptytek grilla.

Jesli chcesz przenies¢ urzgdzenie za uchwyt pokrywy, zacisk regulaciji
wysokosci musi byé ustawiony na pozycje "LOCK".

1.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest odtgczone, a zacisk regulacji
wysokosci znajduje sie w pozycji "OPEN”. Otwérz pokrywe do
stabilnej pionowej pozycji. Upewnij sie, Zze ptytki do grillowania sg
puste i ostygty do temperatury pokojowej.

Wyjmowanie ptytek grillujgcych: nacisnij przyciski "wysuwania" na
podstawie i na pokrywie urzgdzenia. Nastepnie ostroznie wyciggnij
ptytki grillowe z zaciskdw w poblizu zawiasu pokrywy.

Wyjmowanie tacy ociekowej: lekko nacisnij na przednig czes¢ tacy
ociekowej po lewej stronie urzadzenia. Spowoduje to zwolnienie
blokady tacy ociekowej i taca nieco sie wysunie. Ostroznie wyciggnij
tace z urzgdzenia, unikajac rozlewania zawarto$ci. Opréznij tace
ociekowa.

W celu przenoszenia urzadzenia: przesun zacisk regulacji wysokosci
w potozenie "OPEN".

Zamknij pokrywe. Nastepnie przesun zacisk regulacji wysokosci do
pozycji "LOCK". Upewnij sie Ze pokrywa i podstawa sg ze sobg
potgczone. Nastepnie mozesz nosi¢ urzgdzenie wygodnie trzymajac
za uchwyt pokrywy.

Resztki zywnosci mogg ulec zwegleniu, a nawet zaptonowi.

Nie pozostawiaj zadnych resztek jedzenia w urzadzeniu.

Wyczys$¢ urzadzenie i jego czesci po kazdym uzyciu (patrz:
"Pielegnacja i Czyszczenie”).
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Wiekszos¢ problemdw podczas uzytkowania mozna tatwo rozwigzac.
Skorzystaj z podpowiedzi w ponizszej tabeli. Znaczenie komunikatéw o
btedach ("Er1" do "Er4") podano na koncu tego rozdziatu.

Wyswietlacz dotykowy stabo reaguje.

- Mozesz mie¢ ttuste rece lub skéra moze by¢ bardzo sucha.
Przetrzyj palce wilgotng Sciereczkg. Nastepnie sprébuj ponownie.
Urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy po kazdym prawidtowym
dotknieciu wy$wietlacza.

Po wiaczeniu urzadzenie emituje zapach spalenizny. Dym moze
wydobywac sie spod ptytek grilla.
Urzgdzenie jest podgrzewane po raz pierwszy. W tym przypadku,
to normalne zjawisko. W celu przygotowania urzgdzenia do
pierwszej operacji, wybierz 240°C (maksymalna temperatura
grillowania) i, z zamknietg pokrywg pozostaw urzgdzenie dziatajgce
w przyblizeniu przez 20 minut (patrz: "Przed pierwszym uzyciem").

- Komory grzewcze (pod ptytkami do grillowania) lub ptyty grillowe sg
zanieczyszczone. Natychmiast wytgcz i odtgcz urzadzenie.
Pozostaw do ostygniecia. Nastepnie wyjmij ptytki grilla i wyczy$é
komory grzewcze i plyty grillujgce podstawy i pokrywy (patrz:
"Czyszczenie i czyszczenie").

Podczas wyjmowania ptytek grilla po grillowaniu nalezy sie upewni¢,
ze soki z ptytek do grillowania nie bedg kapa¢ do komory grzewczej.
Upewnij sie, Zze komory grzewcze i dno ptytki do grillowania sg
catkowicie czyste, przed ponownym montazem urzadzenia (patrz:
"Montaz urzgdzenia").

Nie mozna otworzy¢ pokrywy.
- Pokrywa jest zablokowana na podstawie. Przesun uchwyt regulacji
wysokosci do pozycji "OPEN". Nie uzywaj sity!

Nie mozna catkowicie zamkna¢ pokrywy.

- Funkcja regulacji wysokosci jest w uzywana. Przytrzymaj pokrywke
za uchwyt i pociggnij za uchwyt do regulacji wysokosci do pozycji
"OPEN". Nastepnie sprébuj ponownie. Nie mozesz dopasowac
pokrywy do ptaskiej pozyciji.

Do obstugi urzgdzenia w pozycji otwartej, pokrywa jest utrzymywana
W pozycji pionowa za pomocg zamka w zawiasie.

Trzymaj pokrywke za uchwyt. Naciskajgc zawias zwolnij przycisk po
prawej stronie zawiasu pokrywy; powoli zt6z pokrywe (patrz:
"Ustawienie pokrywy").

32



Pozadana temperatura grillowania jest niedostepna.

- Jesli wybrate$ program, zakres dostepnych temperatur grillowania
mogg by¢ ograniczony.
W obszarze programu wybierz program, wtgczajgc opcje zgdanych
wartosci temperatury (patrz: "Predefiniowane programy").
Alternatywnie odznacz dowolne programy i dostosuj wymagang
temperature grillowania recznie (zakres: 80°C do 240°C; patrz:
"Wybor programu”).

Podczas korzystania z funkcji kontroli temperatury rdzenia,
zadana temperatura rdzenia nie jest niedostepna.
- Wybrany program nie umozliwia oferuje takiej mozliwosci.
W przypadku niektorych programéw zakres dostepnej regulaciji
temperatury rdzenia jest ograniczony.
W obszarze programu usun zaznaczenie uzywanego programu lub
wybierz inny program (patrz: "Predefiniowane programy").

Urzadzenie niespodziewanie wytacza sie. "OFF" miga na

wyswietlaczu.

- Ze wzgledbéw bezpieczenstwa urzadzenie jest wyposazone w
automatyczng funkcje wylgczania zasilania (patrz: "Automatyczne
wytgczanie"), ktéra wylgczy urzgdzenie po 1 godzinie bez zadnej
aktywnosci ze strony uzytkownika. W takim przypadku rozlega sie
sygnat dzwiekowy. Jesli chcesz dalej obstugiwaé urzgdzenie,
wystarczy nacisngc¢ przycisk ON / OFF i ponownie wprowadz
zadane ustawienia.

Ekran dotykowy jest ciemny: zasilanie zostaje wytaczone.

- Upewnij sie, ze przewodd zasilajacy jest nadal podtgczony do
zasilania. Podczas korzystania z przedtuzacza sprawdz potgczenia
przedtuzacza.

Na wyswietlaczu pojawit si¢ komunikat "Er" i liczba
- Wystgpit btgd. Rozwigz problem zgodnie z podpowiedziami
podanymi ponizej (patrz: "Komunikaty o btedach urzadzenia").

Zasobnik do przechowywania sondy temperatury nie pasuje do

panelu sterowania

- Sonda temperatury nie jest wiozona poprawnie. Pierscien
w uchwycie sondy temperatury musi by¢ skierowany do goéry, po
wiozeniu do wewnetrznej tacy.

- Kabel lub wtyczka sondy sg nieprawidiowo wiozone.
Delikatnie wcisnij koncéwke sondy temperatury w rowek
wewnetrznej tacy. Zawin kabel luzno i delikatnie popchnij wtyczke
kabla w dot. Czesci sondy temperatury nie mogg wystaé za brzegi
wewnetrznej tacy (patrz: "Sktadanie urzadzenia”).
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Wewnetrzna taca nie jest poprawnie zainstalowana w schowku.
Wewnetrzna taca nie moze wystawac z zasobnika. Uchwyt sondy
temperatury powinien by¢ widoczny w wycieciu przedniej ptyty,

a pierscieh w rekojesci powinien by¢ skierowany do gory.

WSKAZOWKA: jesli masz trudnosci z prawidtowym wiozeniem
czujnika temperatury do wewnetrznej tacy, do przechowywania
najlepiej jest umiesci¢ wewnetrzng tace trzymajgca czujnik
temperatury obok i wtdz pustg tacke do przechowywania do panelu
sterowania urzadzenia.

KOMUNIKATY O BLEDACH

Uwaga

Jesli wyswietlony zostanie komunikat o btedzie, urzgdzenie nie bedzie
dziata¢. Komunikat o btedzie zniknie, a urzadzenie automatycznie
wznawia dziatanie, tylko jesli problem zostat rozwigzany.

"Er1" miga; Sygnat akustyczny co 3 sekundy.

Gorna ptyta do grillowania nie zostata zainstalowana lub nie jest
zainstalowana poprawnie.

Urzadzenie mozna obstugiwac tylko z obydwoma ptytkami do
grillowania poprawnie zainstalowanymi. W6z prawidtowo ptyty do
grillowania (patrz: "Montaz urzgdzenia").

Upewnij sie, ze ztgcza w dolnej czesci grilla i ptyty grzewcze

sg czyste, gtadkie i nieuszkodzone (bez korozji).

W razie potrzeby wyczy$¢ zigcza.

"Er2" miga na ekranie dotykowym. Sygnat akustyczny co 3
sekundy.

Gorna ptyta do grillowania nie zostata zainstalowana lub nie jest
zainstalowana poprawnie.

Urzgdzenie mozna obstugiwac tylko z obydwoma ptytkami do
grillowania poprawnie zainstalowanymi. W6z prawidtowo ptyty do
grillowania (patrz: "Montaz urzgdzenia").

Upewnij sie, ze ztgcza w dolnej czesci grilla i ptyty grzewcze

sg czyste, gtadkie i nieuszkodzone (bez korozji).

W razie potrzeby wyczys¢ ztgcza.

"Er3" miga na ekranie dotykowym. Sygnat co 3 sekundy.

Prébowate$ aktywowac funkcje kontroli temperatury,

bez podtgczenia sondy temperatury do urzgdzenie.

Wyjmij tacke i wi6z wtyczke sondy temperatury do gniazda "PROBE”
po lewej stronie panelu sterowania (patrz: "Przygotowania").
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By¢ moze nalezy usung¢ tace do przechowywania sondy
temperatury, aby uzyska¢ dostep do ztgcza sondy.
Wtyczka sondy nie jest poprawnie zainstalowana lub
Zanieczyszczone.
Upewnij sie, ze wtyczka czujnika temperatury jest nieuszkodzona,
sucha i czysta. Wi6z poprawnie wtyczke do ztgcza sondy.
W razie potrzeby obré¢ wtyczke tam i z powrotem w ztgczu, aby
poprawi¢ potgczenie z urzgdzeniem. Jesli to konieczne, wyczy$c
wtyczke wilgotng szmatkg i doktadnie wytrzyj do sucha.

- Koncéwka lub kabel temperatury sonda sg uszkodzone.
Wymieh sonde temperatury. Mozesz jednak obstugiwac urzadzenie
bez sondy. Dotknij przycisku sondy w obszarze wysSwietlania dla
wytgczenia funkcji sondy temperatury.

"Er4"™ miga na wyswietlaczu. Sygnat akustyczny co 3 sekundy.

- Powazna usterka.
Odfgcz urzadzenie od zasilania i pozostaw do ostygniecia (okoto 30
minut). Nastepnie sprobuj ponowne uruchomi¢ urzadzenie.
Jesli problem nie ustgpit, oddaj urzgdzenie do autoryzowanego
serwisu celem naprawy.

PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OPARZENIA: zawsze nalezy
sie upewnié, ze urzadzenie nie znajduje sie w zasiegu matych dzieci.
Przed przeniesieniem, demontazem lub czyszczeniem urzgdzenia:
Zawsze wytgczaj urzadzenie (nacisnij przycisk ON / OFF; "OFF" miga
na ekranie dotykowym), a nastepnie odtgcz urzadzenie i zaczekaj, az
urzgdzenie catkowicie ostygnie (co najmniej 30 minut przy otwartej
pokrywie). Nie probuj przenosi¢ urzgdzenia z gorgcym tluszczem i
sokami na powierzchniach do grilowania oraz w ociekaczu!

UWAGA: tluszcz i soki mogg kapac, zwtaszcza z powierzchni
grillowania i tacki ociekacza, podczas przenoszenia urzadzenia i/ lub
demontazu dowolnych czesci po grillowaniu.

Przechowuj delikatne przedmioty w odpowiedniej odlegtosci. Nie
umieszczaj urzgdzenia lub jakakolwiek jego czesci na powierzchniach
wrazliwych na ciepto, ttuszcz lub wilgo¢. Przed przenoszeniem
urzgdzenia za uchwyt pokrywy zawsze upewnij sie, ze pokrywa jest
zablokowana do podstawy. Do czyszczenia nie wolno uzywaé zadnych
Sciernych $rodkéw czyszczgcych ani zrgcych chemikaliow (np.
wybielaczy) aby unikngé uszkodzenia powierzchni. Nie uzywaj zadnych
twardych lub o ostrych narzedzi do czyszczenia dowolnej powierzchni
urzadzenia. Nie zanurzaj obudowy, ani przewodu zasilajgcego w wodzie
lub innym ptynie.
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Nie wylewaj zadnych ptynéw na obudowe lub przewdd zasilajacy,
aby unikna¢ ryzyka pozaru i porazenia prgdem. Nie wolno czyscic
obudowy, czujnika temperatury ani przewodu zasilajgcego w
automatycznej zmywarce.

Elementy grzejne na spodniej stronie ptyt grilla musza zawsze
pozostawac czyste. Przy ponownym uzyciu urzgdzenia resztki jedzenia
moga ulec zwegleniu i w skrajnych przypadkach spowodowacé pozar.
Podczas wyjmowania ptytek grilla nalezy unikaé rozlewania
jakiegokolwiek ptynu do podstawy urzgdzenia lub na zawias pokrywy.

Wazne: nie wylewaj nadmiaru ttuszczu i sokdéw z ociekacza do zlewu,
poniewaz moze to spowodowac zatkanie rur.

Po wyczyszczeniu ptytek do grillowania za pomoca automatyczne;j
zmywarki, przed nastepnym uzyciem powiniene$ ponownie przetrzeé
powierzchnie grillujgce olejem do smazenia, aby zachowaé najlepszg
wydajnos¢ powtoki nieprzywierajgce;.

Jednak nie ma takiej potrzeby w przypadku recznego czyszczenia ptyt
grilla.

CZYSZCZENIE URZADZENIA

1. Przed czyszczeniem zawsze upewnij sie, ze urzadzenie jest
odfgczone i schtodzone do temperatury pokojowej. Nastepnie
zdemontuj urzadzenie (patrz: "Obstuga / Demontaz urzadzenia ").
Wyczys¢ tace ociekowa, zasobnik, tace wewnetrzng i ptyty
grillujgce w cieptej wodzie za pomocg miekkiej szczotki nylonowe;.

Uwaga
Te czesci mozna czysci¢ w automatycznej zmywarce. Umiesé
plastikowe czesci na gérnym stojaku.

OSTRZEZENIE: nie zanurzaj czujnika temperatury ani kabla

w Zzadnych ptynach. Nie ciggnij ani nie zginaj kabla czujnika
temperatury. Do namoczenia ucigzliwych pozostatosci, zanurz
koncoéwke sondy temperatury.

Elementy grzewcze na ptytach do grillowania muszg by¢ catkowicie
oczyszczone, przed kolejnym uzyciem urzgdzenia.

W przeciwnym razie resztki jedzenia mogtyby ulec zwegleniu i nawet
zapali¢ sie!

2. Przetrzyj sonde temperatury (koncéwke, uchwyt i kabel) miekka
Sciereczkg zwilzong cieptg wodg z ptynem do zmywania naczyn.
Uporczywe pozostatosci na koncowce sondy temperatury
musza zostaé nhamoczone. W tym celu nalej troche cieptej wody do
do matej filizanki lub kubka i zanurz tylko koricéwke sondy
temperatury na okoto 10 minut. Nastepnie wytrzyj koncéwke miekkg
wilgotng szmatka.
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10.

1.

12.

Przesun zacisk regulacji wysoko$ci w potozenie "OPEN" i podnie$
pokrywe do pozycji pionowe;j.

Wytrzyj obudowe urzgdzenia wilgotng Sciereczka. Zawsze upewnij
sie, ze wode nie skapuje do wnetrza lub na przednig plyte
urzgdzenia. Sprawdz czy komory grzewcze (podczas pracy pod
talerzami do grillowania) sg catkowicie czyste. W razie potrzeby
ostroznie usun wszelkie pozostatosci za pomocg wilgotnej szmatki.
Doktadnie osusz wszystkie cze$ci urzadzenia po czyszczeniu.
Nastepnie pozostaw pokrywe urzgdzenia w gornej otwartej pozycji,
aby wszystkie czesci wyschily przez ok. 30 minut.

Po zakonczeniu czyszczenia ponownie zmontuj urzadzenie, aby
unikng¢ zgubienia czesci (patrz ponizej: "Montaz urzgdzenia").

MONTAZ URZADZENIA

Upewnij sie, ze zacisk regulacji wysokosci pokrywy znajduje sie w
pozycji "OPEN" i otwérz pokrywe do stabilnej pionowej pozycji.
Sprawdz, czy komory i ptytki grzewcze pokrywy (podczas pracy
ponizej ptytki do grillowania), a takze ptyty do grillowania sg
catkowicie czyste. Pozostatosci w komorach grzewczych lub na
ptytach grilla moga ulec zwegleniu podczas kolejnego uzywania
grilla. W razie potrzeby wyczys¢ komory grzewcze i ptytki grilla
(patrz powyzej: "Czyszczenie urzgdzenia").

Wazne: ptytki grilla nie moga by¢ zamieniane ze sobg .

Po zamontowaniu w urzgdzeniu wylewki kazdej ptytki do grillowania
muszg by¢ skierowane do tytu na lewg strone urzadzenia. Wszystkie
czesci urzgdzenia mozna zainstalowaé bez uzywania sity!

Z otworami przelewowymi skierowanymi do tytu urzadzenia
ostroznie wsun wyciecia w ptytach do grillowania do zaciskdéw

w poblizu zawiasu pokrywy. Nastepnie nacisnij przednig cze$¢
ptytke do grillowania przy podstawie / pokrywie w celu potgczenia

z blokada ptytek do grillowania.

Wt6z tace ociekowg do otworu po lewej stronie obudowy urzgdzenia
i wsun tace w odpowiednie potozenie. Plyta czotowa tacy ociekowej
nie moze wystawac poza bok ptyty urzadzenia.

Zamknij pokrywke i przesun zacisk regulacji wysokosci do pozyciji
"LOCK". Upewnij sie, ze pokrywa i podstawa urzgdzenia sg
bezpiecznie zablokowane.

Aby odlozy¢ urzadzenie na bok do przechowywania: wtéz czujnik
temperatury do rowka po lewej stronie mniejszej wewnetrznej tacy
czujnika temperatury i ostroznie nacisnij koncéwke sondy
temperatury, az zaskoczy na swoim miejscu.
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Nastepnie owih kabel sondy temperatury luzno wokét podstawy
wewnetrznej tacy. Wcisnij delikatnie wtyczke do wewnetrznej tacy.

13. Umies¢ wewnetrzng tace w schowku i wepchnij zasobnik do otworu
w panelu sterowania urzgdzenia.

Wskazowka: jesli napotkasz trudnosci w ponownym umieszczeniu
czujnika temperatury w wewnetrznej tacy i / lub zasobniku w
urzadzeniu, mozna zostawi¢ wewnetrzng tace na boku, ale
zainstalowac poétke do przechowywania w panelu kontrolnym bez
sondy temperatury w celu ochrony wtyku sondy. Przechowuj sonde
temperatury w urzadzeniu.

PRZECHOWYWANIE

OSTRZEZENIE: Kiedy urzadzenie nie jest uzywane, zawsze nalezy
nacisngc¢ przycisk ON / OFF w celu wytgczenia (na ekranie dotykowym
miga komunikat "OFF").

Nastepnie odtgcz urzadzenie i poczekaj az catkowicie ostygnie, przed
czyszczeniem i przenoszeniem urzgdzenia do przechowywania. Nie
pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru, gdy jest podtgczone do Zrédta
zasilania, aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem lub pozaru.

OSTROZNIE: nie trzymaj urzadzenia za przewod zasilajacy, ani za
kabel z tytu lub przewdd zasilajgcy w celu przenoszenia urzadzenia, aby
unikng¢ uszkodzenia. Zawsze nalezy obstugiwaé przewody zasilajgce
ze szczegblng ostroznoscig. Kable zasilajgce nigdy nie mogg byé
splgtane, skrecone, pociggniety, napiete lub Sci$nigete. Zawsze nalezy
sie upewnié, ze nikt nie pociggnie urzadzenia za przewoéd zasilajacy.
Przed przeniesieniem lub schowaniem urzadzenia zawsze usuwaj
wszelkie resztki z ptytek grilla lub tacy ociekowej, aby unikngé
uszkodzenia.

Po schtodzeniu chwy¢ urzgdzenie po obu stronach podstawy.
Ewentualnie mozesz przenosi¢ urzgdzenie za uchwyt pokrywy. Przed
podniesieniem urzgdzenia za rgczke, zawsze upewnij sie, ze pokrywa
jest dobrze przymocowana do podstawy i grill nie otworzy sie
przypadkowo! Nie umieszczaj zadnych ciezkich przedmiotéw na lub w
urzadzeniu lub jakiejkolwiek jego czesci, aby unikngé uszkodzenia.
Przechowuj urzgdzenie w pozycji pionowej; upewnij sie, ze urzgdzenie
sie nie przewroci.

1. Zawsze wyczy$¢ urzadzenie i wszystkie jego czesci przed
schowaniem. (patrz: "Czyszczenie i czyszczenie").

2. Ponownie zamontuj urzadzenie przed jego schowaniem, aby
unikng¢ zgubienie lub uszkodzenie czesci (patrz: "Montaz
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urzadzenia"). Nie uzywaj zadnych czesci lub akcesoriéw urzadzenia
do jakichkolwiek innych celéw niz obstuga tego urzgdzenia. Do
przechowywania i przed podniesieniem i / lub schowaniem
urzgdzenia zawsze upewnij sie, ze pokrywa urzgdzenia jest
zamknieta i zablokowana z podstawg. W tym celu najpierw pociggnij
za uchwyt regulacji wysokosci do pozycji "OPEN". Nastepnie
zamknij pokrywke i wcisnij uchwyt regulacji wysokosci do pozycji
"LOCK". Upewnij sie, ze pokrywa jest dobrze zamknieta

na podstawie. Nastepnie mozna przenosi¢ urzgdzenie za uchwyt
pokrywy. Owin przewdd zasilajgcy luzno dookota magazynka
przewodu na dole podstawy.

Upewnij sie, Ze przechowujesz urzgdzenie w miejscu czystym,
suchym i zabezpieczonym przed mrozem, bezposrednim Swiattem
stonecznym i niedopuszczalnym obcigzeniem (wstrzgs mechaniczny
lub elektryczny, ciepto, wilgo¢) poza zasiegiem matych dzieci.

UtdZz urzadzenie na czystej i stabilnej powierzchni, skad nie spadnie.
Jesli chcesz przechowywac urzgdzenie w pozycji pionowej, upewnij
sie, ze stoi stabilnie i nie bedzie sie przechyla¢ ani przewracac.
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AKCESORIA

Art-No.: 98807

Tacka do przechowywania
sondy temperatury

Art.-No.: 98808

Sonda temperatury

Art-No.: 98809

Tacka ociekacza

Art.-No.: 98810

Ptytka grillujgca (gérna);
ze strukturg

Art.-No.: 98811

Ptytka grillujgca (dolna);
gtadka

https: / /www.gastroback.de /detail /index /sArticle /655
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Informacje i ustugi

Wiecej informacji mozna znalez¢ na stronie www.gastroback.de.
W zakresie pomocy technicznej, mozna skontaktowac¢ sie z Biurem
Obstugi Klienta Gastroback telefonicznie: +49 (0) 4165/22 25-0 lub
e-mail: info@gastroback.de.

GWARANCJA

Gwarantujemy, ze wszystkie nasze produkty sg wolne od wad

w momencie zakupu. Roszczenia gwarancyjne kupujacego sg
bezpodstawne, jesli uszkodzenie lub wada urzgdzenia jest
spowodowane nieodpowiednim traktowaniem, nadmiernym obcigzeniem
lub niewtasciwg instalacjg. Roszczenia gwarancyjne wygasaja, jesli
wystgpi jakakolwiek techniczna ingerencja os6b trzecich bez pisemnej
zgody. Kupujgcy musi przedstawi¢ dowdd sprzedazy w ramach
dochodzenia roszczenia i ponosi koszty i ryzyko zwigzane z
transportem.

Nie mozemy ponosi¢ optat za przesyike.

ZASTOSOWANIE W DOMU

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i NIE
nadaje sie do celdw komercyjnych,wykorzystania przemystowego lub
handlowego. Nie prébuj uzywac tego urzgdzenia w jakikolwiek inny
sposéb lub do innych celéw niz zamierzone zastosowanie, opisane
w niniejszej instrukcji. Kazde inne uzycie jest uwazane za
niezamierzone uzycie lub niewtasciwe uzycie i moze spowodowac
powazne obrazenia lub uszkodzenia.

Skladanie urzadzenia:

Prosze zapakowa¢ urzadzenie z dowodem zakupu. Po rozpoznaniu
sprawy serwis przekaze wycene naprawy, a nastepnie bedziesz mogt
zdecydowag, czy naprawia¢ urzagdzenie.

Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego i NIE
nadaje sie do uzytku komercyjnego. Nie nalezy prébowac¢ uzywac
tego urzadzenia w jakikolwiek inny sposéb lub do jakichkolwiek
innych celéw niz zamierzone zastosowanie, opisane w niniejszej
instrukcji. Kazde inne uzycie jest uwazane za niezamierzone uzycie
lub niewlasciwe uzycie i moze spowodowaé powazne obrazenia lub
uszkodzenie. Nie ma zadnej gwarancji dla kupujacego, jesli
jakiekolwiek obrazenia lub szkody sa spowodowane przez
hiezamierzone uzycie.
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Utylizacja
W celu utylizacji urzgdzenia i opakowania nalezy
przestrzega¢ odpowiednich lokalnych przepiséw i wymogow
w zakresie utylizacji urzadzen elektrycznych i opakowan.
Skontaktuj sie z lokalng firmg utylizacyjna.
Nie wolno wyrzuca¢ urzgdzeh elektrycznych jako
I icposortowanych odpadéw komunalnych. Nalezy korzystaé
z oddzielnego systemu zbidrki. Skontaktuj sie z lokalnym
samorzgdem, aby uzyskac szczegoétowe informacje na temat systemow
zbiorki. Jesli urzadzenia elektryczne sg utylizowane na wysypiskach lub
wysypiskach, substancije niebezpieczne mogg przecieka¢ do wod
gruntowych i dostac sie do tancucha pokarmowego, uszkadzajgc twoje
zdrowie i dobre samopoczucie. W przypadku wymiany starych urzadzen
na nowe jednorazowo, sprzedawca jest prawnie zobowigzany do
odbioru starego urzadzenia do utylizaciji.
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