)_‘L

I00CCa00L

2 w 1 Maszynka do mielenia mi esa z funkcj g nadziewarki

#32

GB 2in 1 Meat Mincer/ Stuffer
D 2 in 1 Fleischwolf mit Wurstfiller-Funktion
RUS 2 B 1 Msacopy6ka ¢ oyHKUMen wnpuua ana KonbacHbIX
n3genuu
UA 2 B 1 Macopy6ka 3 pyHKUi€O Wnpuua ana koBb6acHnx
BUpo6iB
CZ 2v 1 Strojek na mleti masa s funkci pini  €ky
SK 2 v 1 Mlyn €éek na mletie masa s funkciou pini  éky
HU Kettd az egyben husdaralo toltési funkcidval
LT Mésmalé su kimsSimo funkcija - du prietaisai viename
LV  Divivien a Galas malama maSina ar pild 1taja funkciju
TR 1'de 2 doldurmai slevli et 6 giitme makinesi
MODEL: 311032
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INSTRUKCJA OBStUGI

Zestaw zawiera: maszynka, 3 sitka (3 mm, 5mm, 8 mm), 3 lejki w r6znych rozmiarach (15, 19, 22), n4z, szarpak,
rgczka, duze koto, mate koto.

Maszynka przeznaczona do mielenia produktéw spozywczych. Uzywanie urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem
jest zabronione. Urzgdzenie nie nadaje sie do zabawy dla dzieci. Opakowania nalezy usung¢ zgodnie z przepisami

obowigzujgcymi na terenie Polski.

INSTALACJA
1. Przed pierwszym uzyciem zaleca sie dokltadne umycie z dodatkiem odpowiednich detergentdw i osuszenie
wszystkich elementéw maszynki.
Z16z czesci wedlug schematu zamieszczonego w instrukciji.
Wybierz miejsce na stole lub przy innym blacie, aby przymocowa¢ maszynke.

Zamocuj noz (3), sitko (2) i naktadke (1) w pozycji przygotowanej do mielenia.

o > DN

Upewnij sie, ze ragczka (6) jest w pozycji pozwalajgcej na swobodne krecenie.

W zestawie zawarte sg 3 sitka o roznych rozmiarach:

e 3 mm - do wotowiny i wszystkich mies kleistych, maku

« 5 mm - do mies, sera biatego

« 8 mm — do wszelkich mies przeznaczonych na kietbase tradycyjna, biatg, krakowska, itp., do tluszczéw

”

» szarpak - do dziczyzny, wszelkich miesa, kiedy chcemy uzyska¢ efekt ,poszarpanego/rozdrobnionego miesa

MIELENIA MIESA
1. Kiedy maszynka jest juz przygotowana do pracy umyj doktadnie mieso (lub inny produkt spozywczy, ktéry
chcesz zmieli¢). Usun kosci (lub kazdy inny twardy element, np. pestki owocow).
2. WIi6z mieso do otworu korpusu maszynki (5) i kre¢ rgczkg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby

zmieli¢ mieso lub zamocu;j silniczek do kota.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Po kazdorazowym uzyciu maszynki, nalezy roztozy¢ wszystkie elementy, kazdy z nich doktadnie umy¢ i wysuszyc¢.

Po wyschnieciu zaleca sie nasmarowanie elementéw maszynki olejem jadalnym w celu zabezpieczenia materiatu i

MANUAL

The set includes: 1 mincer, 3 screens (3 mm, 5 mm, and 8 mm), 3 funnels of different sizes, 1 knife, 1 kidney

przedtuzenia zywotnosci produktu.

plate and 1 handle, 1 large wheel, 1 small wheel.
Intended for grinding food products. Any use other than the intended use is prohibited. The device is not suitable
for children to play. Packages should be disposed of in accordance with the provisions applicable in the territory of

Poland.

10.

11.

WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme BROWIN Spoétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k.
z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141, 93-373 £6dz, nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.
Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.
Okres gwarancji wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu.
W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas
od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.
Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu wad fizycznych,
ktore ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 9.
Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:
- dowdd zakupu towaru;
- nazwe i model towaru;
- date sprzedazy (bez skreslen i poprawek);
- podpis i pieczgtke sprzedawcy.
Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamacji. Jezeli do
dokonania naprawy wystgpi koniecznos¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy termin naprawy
moze ulec przedtuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie do 30 dni
roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy.
Reklamujgcy powinien dostarczyé towar odpowiednio zabezpieczony przed uszkodzeniem w czasie
transportu.
Gwarancja nie obejmuje:
— uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji;
— uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikéw zewnetrznych, niezaleznych od producenta,
a w szczegolnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z Instrukcjg Obstugi;
- usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu
- samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerobek
lub zmian konstrukcyjnych.
Niniejsza gwarancja nie ogranicza, nie zawiesza ani nie wytgcza uprawnien kupujgcego w stosunku do
sprzedawcy, wynikajgcych z niezgodnosci towaru konsumpcyjnego z umowa.
W przypadku gdy naprawa, badz wymiana urzadzenia na nowe jest niemozliwa, reklamujgcemu
przystuguje prawo do zwrotu zaptaconej kwoty.

Nazwa i model Data sprzedazy Podpis i pieczatka sprzedawcy

BROWIN
Spoétka z ograniczong
odpowiedzialnoscig Sp. k.
ul. Pryncypalna 129/141
93-373 £6dz - Polska
tel.: +48 (42) 232 32 30
fax: +48 (42) 232 32 93
www.biowin.pl
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iesakams iesmérét katru no galas masinas elementiem ar partikas ellu ar mérki nodroSinat materialu un pagarinat

TALIMATLARI

Set: makine, 3 adet stizge¢ (3 mm, 5 mm, 8 mm), farkli ebattaki 3 adet huni, bicak , ufalama aleti ve koldan

produkta kalpoSanas mazu.

ibarettir, buyuk tekerlek, kiiguk tekerlek.
Makine, gidai Urtnleri 6gutmek icin tasarlanmistir. Makinenin amacina aykiri olarak kullanimi yasaktir. Makine

oyuncak degildir. Ambalajini Polonya'da gecerli hilkkimlere gére giderin.

KURULUMU:
1. Ik kullanmadan énce makineyi, uygun deterjan ile yikama ve makinenin biitiin parcalarini kurulama tavsiye
edilir.
Talimatnamedeki semaya goére parcalari monte edin.
Masada veya bagska bir zeminde uygun bir yer secin, tizerine makineyi kurun.

Bicag! (3), siizgeci (2) ve Uste gelen parcayi (1) 6gutmeye uygun bir konuma monte edin.

o M LD

Kolun (6) serbestce ceviriimeyi saglayacak durumda olup olmadigini kontrol edin.

Sette, farklh ebath 3 adet siizge¢ bulunmaktadir:

e 3 mm - sigir eti ve bitln tutkalimsi etler, hashas icin

5 mm - etler ve beyaz peynir i¢gin

* 8 mm g- geleneksel sucuk, beyaz sucuk, Krakov sucugu olacak etler ve yaglar icin

- ufalama aleti - av eti ve "yirtilmis" -"ufalanmis" et goériinimu elde etmek istediginizde

ETIN OGUTULMESI
1. Makine calismaya hazir oldugunda eti (veya 6gitmek istediginiz herhangi bir sert malzeme 6zenle yikayin.
Kemik veya cekirdek gibi her turlu sert parcalari giderin.
2. Eti makinenin gévdesine (5) yerlestirin, 6gutmek icin kolu saat ibresi istikametine dogru ¢evirin veya
tekerlege motor takin.

TEMIZLEME VE BAKIM
Her kullanimdan sonra makinenin batin pargalarini sokun, her birini titizlikle yikayin ve kurulayin. Kuruladiktan

sonra parcalari gidai yagla yaglayin ki malzeme korunsun ve émri daha da uzun olsun.
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INSTALLATION

1. Before first use, wash all mincer parts thoroughly using appropriate detergents and dry them.
Assemble as shown in the diagram included in the manual.
Secure your mincer to a selected spot on the table or other worktop.

Install the knife (3), screen (2) and funnel (1) in grinding position.

o M WD

Make sure that you are able to move the handle (6) freely.

The set includes 3 screens in different sizes:

« 3 mm - beef, all types of viscous meat and poppy seeds

« 5 mm — meat and cottage cheese

« 8 mm - all types of meat intended for making traditional sausage, "Krakowska" sausage, weisswurst, etc. and
fats

« kidney plate - game and all types of meat that you want to cut into small pieces or shreds

MEAT MINCING
1. When the mincer is ready for use, thoroughly rinse the meat (or any other product intended for grinding).
Remove bones (or any hard parts like fruit stones).
2. To grind the meat, feed it into the opening in the mincer body (5) and turn the handle clockwise or install a
motor on the wheel.

CLEANING AND MAINTENANCE
Take the mincer apart. Wash and dry all parts thoroughly after each use. When the parts have dried, lubricate them

with food grade grease to protect the material and prolong the life of the product.

BEDIENUNGSANLEITUNG @

Der Lieferumfang umfasst:  Fleischwolf, 3 Lochscheiben (3 mm, 5mm, 8 mm), 3 Trichter in verschiedenen
GroRRen, Messer, Vorschneider, Kurbel, GroRRes Rad, kleines Rad.

Das Gerat ist fir das Mahlen der Lebensmittelprodukte bestimmt. Zweckwidrige Verwendung ist verboten. Das
Gerat ist kein Spielzeug. Die Verpackung muss unter Beachtung oértlicher behérdlicher Vorschriften entsorgt

werden.

INSTALLIERUNG
1. Vor dem ersten Einsatz bauen und waschen Sie genau alle Teile im warmen Wasser mit etwas Spulmittel
ab. Danach lassen Sie alle Elemente des Fleischwolfs trocknen.
Bauen Sie alle Teile nach dem Schema in der Bedienungsanleitung zusammen.
3. Wabhlen Sie die entsprechende Stelle auf dem Tisch oder auf der Kiichenarbeitsplatte, um den Fleischwolf
zu befestigen.
Bringen Sie das Messer (3), Lochscheibe (2) und den Befestigungsring (1) in der richtigen Position an.

Stellen Sie sich sicher, dass man mit der Kurbel (6) ungestort drehen kann.



Im Lieferumfang sind 3 Lochscheiben in verschiedenen Gréf3en enthalten:

« 3 mm - fir Rindfleisch und alle klebrige Fleischsorten, Mohn

* 5 mm - fir Fleisch, Quark

* 8 mm —fur alle Fleischsorten zur Produktion der traditionellen, Krakauer- oder Weil3wurst, usw., fir Fette
e Vorschneider - fur Wild und alle Fleischsorten zum Erlangen des Effekts vom ,zerrissenen/zerkleinerten

Fleisch®.

FLEISCH MAHLEN
1. Wenn die Fleischmaschine arbeitsbereit ist, waschen Sie grindlich das Fleisch (oder anderes
Lebensmittelprodukt, das Sie mahlen wollen). Entfernen Sie Knochen (oder andere harte Elemente, wie
beispielsweise Obstkerne).
2. Legen Sie das Fleisch in den Einflilltrichter (5) und drehen Sie die Kurbel im Uhrzeigersinn, um Fleisch zu

mahlen oder bringen Sie den Motor ans Rad an.
REINIGUNG UND WARTUNG

Nach jedem Gebrauch den Fleischwolf zerlegen, alle Elemente griindlich spulen und trocknen lassen. Nach dem

Trocknen empfiehlt man alle Elemente mit Speisedl zu schmieren, um das Material zu schiitzen und Lebensdauer

MHCTPYKUWUA

B KOoMnneKT BXogaT: Mscopybka, 3 pelleTku (3 MM, 5 MM, 8 MM), 3 BOPOHKW pasHbIX pasMepoB, HOX, LUpeaep,

des Produkts zu verlangern.

pydyka, GonbLIoe Koneco, Marnblii Koseco.
Msicopybka npegHasHadeHa ans nepemarnbiBaHus NMULEBLIX MPOAYKTOB. Mcnonb3oBaHMe yCTPOocTBa He No
Ha3Ha4YeHuIo 3anpeLlaeTcs. YCTPOWCTBO He NoaxoauT Ans AeTCKUX Urp. YnakoBka AomkHa GbiTh YTUNU3MpoBaHa B

COOTBETCTBUMN C HOpMaMMU, ﬂeﬁCTByPOmMMM B MonbLue.

YCTAHOBKA
1. TlMepep nepBbIM MCMONb30BaHNEM PEKOMEHAYETCS TLaTeNbHO BbIMbITb YCTPOWCTBO C fo6aBneHnemM
NOAXOASALLMX MOLLMX CPEACTB U BbICYLLUTb BCE 3NIEMEHTbI MSICOPYOKU.
CroxuTe 4acTu Mo cxeme, yka3aHHOW B PYKOBOACTBE.
BbibGeprTe MECTO Ha CTOMEe UMK Ha ApYyrov CToNewHuUe Ans YCTaHOBKM MSACOPYOKM.

YcTaHoBUTe HOX (3), pewweTky (2) u KpbIwKy (1) B MONOXEHUM FOTOBHOCTM AN NepemarnbiBaHus.
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Y6eautech, 4To pyyka (6) HaxoauTcsa B nonoxeHuun, obecneyvmsaioLLeri cBo6oaHOE BpalleHme.

B Habop BxogaT 3 peLlleTkn pasHbiX pasmMepoB:

e 3 MM - ANd roBSANHbI U pa3HbIX JIMMNKMX BUAOB Msica, Maka,

* 5 wmm - gnda mdaca, TBopora

e 8 MM - ansa Bcex BUOOB Msica, NpegHa3HauYeHHoro Ang TpaguumMoHHon konbackl, 6enon, KpakoBCcKonm U T. 4.,
011 )KMpoB

e wpegep - Anst AnYK, pasHbiX BUAOB MSICA, €CIU Mbl XOTUM MONYy4nUTb 3EKT "pBaHOro/pa3mernib4eHHOro msca"

» smulkintuvas - medziojamy gyvuny mésai, kitai mésai, kuomet norima gauti "suplésytg" ar smulkintg mésa

MESOS MALIMAS
1. Kuomet mésmalé yra paruoSta, kruopsciai nuplaukite mésg (ar kitg malimui skirtg maisto produktg).
ISimkite kaulus (ar kitus kietus elementus, pavyzdZiui, vaisiy kauliukus).
2. |dékite mésg j mésmalés korpuse esancig anga (5) ir pasukite rankenele pagal laikrodzio rodykle, tokiu

bddu maldami mésa arba ant rato sumontuokite variklj.
VALYMAS IR PRIEZIURA

Po kiekvieno mésmalés panaudojimo, iSimkite visus elementus, kiekvieng i$ jy kruopSc&iai nuplaukite ir iSdziovinkite.

ISdZiovinus rekomenduojama sutepti dalis maistiniu aliejumi, tokiu badu apsaugant medZiagg ir pratesiant produkto

NORADIJUMI @

Komplekts satur: galas masinu, 3 rezgus (3 mm, 5mm, 8 mm), 3 piltuves dazados izméros, nazi, gliemeZzvarpstu,

tarnavimo laikg.

rokturi, liels ritenis, mazs ritenis.
MaSina ir domata partikas produktu malSanai. lerices izmantoSana neatbilstoSiem mérkiem ir aizliegta. lerice neder

bérnu rotalam. lepakojums jautilizé saskana ar Latvijas teritorija spéka esoSiem likumiem.

INSTALACIJA
1. Pirms pirmas lietoSanas reizes ir iesakams precizi izmazgat visus masinas elementus ar atbilstoSiem
mazgaSanas [1dzekliem un izzavét.
Savieno dalas atbilstoSi instrukcija ievietotajai shémai.
Izvélies vietu uz galda vai citas virsmas, lai piestiprinatu ierici.

Piestiprini nazi (3), rezgi (2) un parklaju (1) malSanai sagatavota pozicija.

o > LD

Parliecinies, ka rokturis (6) atrodas tada pozicija, kas |auj tam brivi griezties.

Komplekta ir ieklauti tris dazadu izméru rezgi:

* 3 mm - liellopu galai un visam stigrajam galam, magoném

5 mm —galai, baltajam sieram

e« 8 mm - visa veida galai, kas domata tradicionalai, baltajai, Krakovas uc. desai, taukiem

» gliemezvarpsta — medijumam un jebkadai galai, kad v€lamies panakt ,sasmalcinatas/nelidzenas galas” efektu

GALAS MALSANA
1. Kad galas masina jau ir sagatavota darbam, ripigi nomazga galu (vai citu partikas produktu, kuru vélies
samalt). Iznem kaulus (vai katru cieto elementu, piem., augju kaulinus un séklas).
2. levieto gaJu maSinas korpusa atveré (5) un griez rokturi saskana ar pulkstena raditaja virzienu, lai galu

samaltu vai piestiprini dzin&ju ritenim.

TIRISANA UN KOPSANA

Péc ikkatras ierices izmantoSanas, ir jaiznem katrs elements, precizi janomazga un jaizzavé. Péc izzavéSanas
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részének megszaritasa.
A részeket szereld 0ssze a csatolt szerelési séma szerint.
Véalaszd meg az asztalon a husdaralé régzitéséhez alkalmas helyet.

Helyezd el helylikon daralasra kész pozicidban a kést (3), rostélyt (2) és ratétet (1).

o > DN

Ellenérizd, hogy a kar (6) pozici6ja kényelmes daralast tesz lehetévé.

A készlet 3 kiilonbozd méreti rostélyt tartalmaz:

e 3mm - marhahusokhoz és valamennyi ragacsos hushoz, makhoz
* 5 mm -fehér husokhoz, tiréhoz

e 8 mm - valamennyi kolbaszra szant hushoz és zsirokhoz

* husszaggato - vadhushoz, valamennyi hdshoz, amikor "szaggatott-apriott has" hatast akarsz elérni.

HUSDARALAS
1. Amikor a hisdaral6 munkarakész mosd meg alaposan a hast (egyéb daralni kivant élelmiszert). Tavolitsd
el a csontot (vagy egyéb kemény darbokat, pl. magokat).
2. Ahust helyezd el a daralétestben (5) és tekerd a kart az 6ramutato jarasaval megegyezé iranyban, vagy

telepitsd a kerekre a motort.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
Hasznalata utdn mindig szedd szét a daralégépet elemeire, alaposan mosd meg és szaritd meg. Megszaradasuk

utan ajanlatos az elemeket étolajjal megkenni az anyag védelmének és a termék élettartamanak

INSTRUKCIJA @

Komplekt g sudaro: mésmalé, 3 tinkleliai (3 mm, 5 mm, 8 mm), 3 skirtingy dydZiy piltuvai, peilis, smulkintuvas,

meghosszabbitasa céljaval.

rankena, didelis ratas, mazas ratas.
Mésmalé skirta maisto produkty malimui. DraudZiama naudoti ne pagal paskirt]. Prietaisu negali Zaisti vaikai.

Pakuoté turi bati paSalinta pagal galiojan€ius nacionalinius teisés aktus.

MONTAVIMAS
1. Prie§ pirma panaudojimg, rekomenduojama atidziai nuplauti su atitinkamu valikliu visas mésmalés dalis ir
jas isdziovinti.
Susukite dalis taip, kaip parodyta schemoje.
Pasirinkite vietg prie stalo arba kito stalvirSio, kur galésite pritviirtinti mésmale.

Pritvirtinkite peilj (3), tiklelj (2) ir tarpine (1) malimo padétyje.

o > 0D

Jsitikinkite, ar rankena (6) yra tokioje padétyje, kurioje ji gali laisvai suktis.

Komplekte yra 3 skirting y dydZi y tinkleliai:

* 3 mm - jautienai ir kitai lipniai mésai, aguonoms

* 5mm - mésai, vvarskei

e« 8 mm - mésai, skirtai tradicinei, baltajai, Krokuvos ir kitokiai desrai, riebiai mésai
8

NMEPEMAJIbIBAHUE MACA
1. Koraga msicopybGka rotoea Kk paboTe, TaTenbHO BbIMOWTE MACO (MW OPYron NULLIEBON NPOAYKT, KOTOPbI
Bbl XOTUTE Pa3MornoTb). Yganute koctu (unv nobble apyrve TBepable aNeMeHThl, Takue Kak (pyKTOBbIE
KOCTOUYKMN).
2. [lonoxuTte Msico B OTBEPCTME KOoprnyca Msicopybku (5) n noBepHUTE pydKy MO YAcOBOW CTPESKe, YTobbI

Pa3MosNioTb MACO UK NPpUKpennTe aBuraTtersib K Konecy.

O4YUCTKA N yXoa
Mocne kaxaoro UCronb3oBaHNs MACOpyOku, crieayeT pas3obpaTtbh BCe YacTu MSICOPYOKU, KaxXayto 13 KOTOPbIX
HY>KHO TLLATENbHO BbIMbITb U BbICYLIMTb. [lOCne CylK/M peKoMeHayeTCs cMas3aTb 3M1IeMEHTbl MSICOPYOKU NULLEeBbIM

Macrom, 4Tobbl 3aLWMTUTL MaTepuarn y NPoAnuTb CPOK CIYKObl MpoayKTa.

KEPIBHULITBO

Y KOMNNekKT BXoAATb: M'Acopybka, 3 pewitTku (3 MM, 5 MM, 8 MM), 3 BOPOHKK Pi3HUX PO3MIpiB, HiX, Lpeaep,
pydka, BENUKe KOneco, Manui Koneco.

M'acopybka npusHaveHa Ans nepemMerntoBaHHS XapyoBUX NPOAYKTIB. BMKopUCTaHHA NpUCTPOIO He 3a
npusHayeHHsIM 3abopoHseTLCA. [puUCTpint He niaxoauTb ANg AUTSYKX irop. YnakoBka NnoBvHHa 6yTu yTunisoBaHa

3rigHO 3 HopMamu, WO AitoTb B NMonbLui.

YCTAHOBKA
1. lMepepn nepinm BUKOPUCTAHHAM PEKOMEHAYETHCA peTesibHO BUMUTM NPUCTPIN 3 A04aBaHHAM BignoOBigHMX
MUIOYMX 3acobiB | BUCYLUUTU BCi eNeMEHTU M'ACOPYOKN.
CknagiTb YaCTMHU 3a CXEMOLO, 3a3HaYeHOT B KEPIBHULTBI
BnbepiTb Micue Ha cTtoni abo Ha iHWWiA CTiNbHWULI ANA YCTaHOBKN M'ACOPYBKU.

BcTaHoBITh HiX (3), pewwiTky (2) i Kpuwky (1) B NONOXEHHI rOTOBHOCTI ANs NepeMeritoBaHHS.
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MepekoHawTecs, Wwo py4dka (6) 3Haxo4UTLCA B NMOJTOXEHHI, WO 3abe3nedye BinbHe obepTaHHs.

BUITOTOBJIEHHA KOBBACU
1. Konwu BOpoHKa BXe BCTaHOBMEHa , ONYCTiTb 3aTUCK (6) 3 KOHTeNHepa (7), MOBEPHYBLUN PYKOATKY NPOTK
rOAWUHHWKOBOI CTPIfKMK.
2. OnycTuBLUKM 3aTUCK, NOBEPHITL MexaHi3m Ha 90 rpagycis. NoknaaiTe M'ACO B WNPWL | NOBEPHITL Ha3aa
MeXaHi3M Yy BUXiOHE NOMNOXEHHS.
3. [MpucTpin rotoBuin 40 BUKOPUCTaHHS. [loBepTanTe pyKOSATKY 3@ FTOAUHHUKOBO CTPISKOH), LLOO Nerko i

LUBMAKO NPUroTyBaTK AOMaLUHI0 kKoBBacy, COCUCKU i CyGnpoayKTu.

Y Habip BXOAATb 3 PeLUiTKM Pi3HNX PO3MIpiB:

e 3 MM - ANg AMOBUYMHM i PI3HUX NUMKMX BUAIB M'sica, Maky,
« 5 MM - ana m'sca, cupy

e 8 MM - Ang BCiX BUAiB M'sica, NpU3HaYeHoro aAng TpaguuinHoi kosbacwu, 6inoi, kpakiBCcbKoi i T. 4., 4518 XUpiB

e lupedep - AN ONYMHW, Pi3HUX BMAIB M'Aca, AKLLO MU XO4EMO OTpumaTu edpbekT "pBaHoro / po3apiGHeHoro

m'aca”



NEPEMENIOBAHHSA M'FICA
1. Konu m'sicopybka rotoBa 0o poboTu, peTenbHO BUMUATE M'SICO (ab0 iHLIMIA Xap4yoBUA MPOAYKT, KU BU
Xo4yeTe po3mornioTun). Buaganite kicTkm (abo 6yab-ski iHWi TBEpAi eNTeMEHTU, TaKi K PPYKTOBI KiCTOYKMN).
2. [Moknagite M'ssco B OTBip kopnycy m'sscopyoku (5) i NOBEPHITL pydKy 3a rOAMHHUKOBOK CTPINKOHo, wob

po3MOnoTH M'Aco abo NpUKpINiTb ABUIYH 0 Koneca.

OYULLEHHA TA gorndan
[Micrs KOXXHOro BUKOPUCTaHHA M'ACOpYOKM, cnifg, po3ibpaT BCi YaCTUHUN M'ACOPYDOKN, KOXKHY 3 SIKMX NOTPIGHO
peTenbHO BUMUTY | BUCYLINTU. [licns CyLiHHA peKOMEHAYETbLCSH 3MaCTUTU ENEMEHTU M'COPYOKM XapyoBUM

Macrom, LWob 3axncTuTn maTtepian i NPOOOBXUTU TEPMIH CITykbn NPOAYKTY.

NAVOD @

Souprava obsahuje: strojek, 3 sitka (3 mm, 5 mm, 8 mm), 3 trychtyfe rdznych velikosti, nGz, drti¢, rukojet, velké
kolo, malé kolo.
Strojek je uréen k mleti potravinafskych produkt(. Pouzivani nastroje v rozporu s jeho uréenim je zakazano.

Zafizeni neni détska hracka. Baleni zlikvidujte v souladu s pfedpisy platnymi na tzemi Ceské republiky.

INSTALACE
1. Pfed prvnim pouzitim se doporucuje dukladné umyt s pfidavkem vhodnych detergent(i a osusit vSechny
soucasti strojku.
2. VSe slozte podle schématu umisténého v navodu.
3. Vyberte misto na stole nebo na jiné desce pro pfipevnéni strojku.
4. Pripevnéte nlz (3), sitko (2) a nastavec (1) do polohy pfipravené k mleti.

5. Ujistéte se, Ze je rukojet (6) v poloze umoznujici volné otaceni.

Souprava obsahuje 3 sitka raznych velikosti:

3 mm - na hovézi a vSechna klihovatad masa, mék

¢ 5 mm - na maso, tvaroh

« 8 mm — na vesSkera masa ur¢ena na tradi¢ni, bilou, krakovskou apod. klobasu, na tuky

e drti¢ - na zvéfinu, veSkeré maso, kdyz chceme dosahnout efektu ,naSkrabaného/rozemletého masa”

MLETI MASA
1. Kdyz je strojek pfipraveny k praci, umyijte ddkladné maso (nebo jiny potravinafsky vyrobek, ktery chcete
namlit). Odstrarite kosti (nebo kazdou jinou tvrdou souc¢ast, napf. pecky ovoce).
2. VloZte maso do otvoru do korpusu strojku (5) a otacejte rukojeti ve sméru hodinovych rugi¢ek, abyste maso

namleli nebo ke kolu pfipevnéte motorek.

CISTENI A UDRZBA
Po kazdém pouziti strojku vSechny soucasti rozlozte, kazdou z nich dikladné omyjte a osuste. Po vyschnuti se

doporucuje namazat soucasti strojku jedlym olejem, za U¢elem ochrany materidlu a prodlouzeni Zivotnosti vyrobku.

6

NAVOD @

Suprava obsahuje: mlyncéek, 3 sitka (3 mm, 5 mm, 8 mm), 3 lieviky rdznych velkosti, n6z, drvi¢, rukovat, velké
koleso, malé koleso.
Mlynéek je uréeny na mletie potravinarskych produktov. PouZivanie nastroja v rozpore s jeho uréenim je zakazané.

Zariadenie nie je detska hracka. Balenie zlikvidujte v sulade s predpismi platnymi na Gzemi Slovenskej republiky.

INSTALACIA
1. Pred prvym pouzitim sa odporuc¢a dékladne umyt s pridavkom vhodnych detergentov a osusit' vSetky
sucasti mlynceka.
VSetko zlozte podla schémy umiestnenej v navode.
Vyberte miesto na stole alebo na inej doske na pripevnenie mlynéeka.

Pripevnite ndz (3), sitko (2) a nastavec (1) do polohy pripravenej na mletie.

o > DN

Uistite sa, Ze je rukovat (6) v polohe umoznujicej volné otacanie.

Suprava obsahuje 3 sitka réznych velkosti:
e 3 mm - na hovadzie a vSetky résolovité méaséa, mak
* 5 mm —na maso, tvaroh
e 8 mm — na vSetky druhy masa uréené na tradi¢nu, bielu, krakovska apod. klobasu, na tuky
« drvi¢ - na zverinu, vSetko méso, ked chceme dosiahnut efektu ,naSkrabaného/rozomletého mésa
MLETIE MASA
1. Ked je mlyn€ek pripraveny na pracu, umyte dékladne maso (alebo iny potravinarsky vyrobok, ktory chcete
namliet). Odstrante kosti (alebo kazdu ind tvrdd stcast, napr. kdstky ovocia).
2. Vlozte méso do otvoru do korpusu mlynceka (5) a ota€ajte rukovéatou v smere hodinovych ruci€iek, aby ste

maso namleli alebo ku kolesu pripevnite motorcek.

CISTENIE A UDRZBA
Po kazdom pouziti mlynceka vSetky sucasti rozlozte, kazdu z nich dékladne umyte a osuste. Po vyschnuti sa

odporiéa namazat stéasti mlynéeka jedlym olejom, za uéelom ochrany materilu a prediZenia Zivotnosti vyrobku.

UTASITASOK @

A készlet tartalmaz: daral6gép, 3 rostély (3mm, 5mm, 8mm), 3 méretben tdlcsérek, kés, hustépd, kar, nagy
kerék,kis kerék.

A daralogép élelmiszerek daralasahoz alkalmas. A nem rendeltetésszerl hasznalata nem megengedett. A
beredezéssel gyemekek nem jatszhatnak. A csomagolas a Lengyelorszagban hatalyos jogszabalyok szerint

semmisitheté meg.

OSSZESZERELES

1. Elsé hasznalata el6tt ajanlott megfeleld tisztitoszerek alklamzasaval alapos megmosésa, majd valamennyi

v



