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Drodzy kupujacy!

Gratulujemy Panstwu zakupu urza-
dzenia marki SATURN. Jestesmy
pewni, ze nasze produkty beda
efektywnymi i niezawodnymi po-
mocnikami w Panstwa gospodar-
stwie domowym.

Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia po
nagtej zmianie temperatury otocze-
nia. Uruchomienie urzadzenia po
nagtej zmianie temperatury (na
przykiad po wniesieniu urzadzenia z
mrozu do cieplego pomieszczenia)
moze doprowadzi¢ do kondensacji
wilgoci wewnatrz urzadzenia i
spowodowac jego uszkodzenie.
Urzadzenie musi posta¢ w cieptym
pomieszczeniu nie krécej niz 1,5
godziny.

Prace z urzadzeniem mozna rozpo-
czac nie wczesniej niz po 1,5 godzi-
ny od dostarczenia go do pomiesz-
czenia.

Zasady bezpieczenstwa

Nalezy zawsze przestrzegac zasad bez-
pieczenstwa:

1. Przeczytaj instrukcje obstugi

2. Upewnij sie, ze napiecie zaznaczone
na urzadzeniu odpowiada napieciu
gniazdka elektrycznego oraz ze gniazd-
ko jest poprawnie uziemione.

3. Zawsze wylaczaj urzadzenie zanim
odiaczysz kabel od pradu.

4. Odtaczaj kabel trzymajac za wtycz-
ke. NIE CIAGNIJ ZA KABEL!

5. Aby unikngé porazenia pradem, nie
zanurzaj kabla, wtyczki ani silnika w
wodzie lub innym ptynie.

6. Odtacz urzadzenie od pradu, kiedy
go nie uzywasz oraz przed czyszcze-
niem.

7. Zaczekaj az urzadzenie wystygnie
przed montazem/demontazem.

8. Nie uzywaj poza pomieszczeniem.
Urzadzenie jest przeznaczone tylko do
uzytku domowego.

9. Nie kfadz urzadzenia w poblizu lub
na sprzecie elektrycznym, palniku ga-
zowym ani w rozgrzanym piekarniku.

10. Nie pozwalaj, aby kabel zwisat z
krawedzi stotu lub dotykat goracych
powierzchni. Zawsze uzywaj urzadzenia
na stabilnych, ptaskich powierzchniach.
11. Zachowaj szczegdlng ostroznosc
podczas przenoszenia urzadzenia, w
ktérym znajduje sie goracy olej lub inne
gorace ptyny.

12. Nie uzywaj urzadzenia w celach
niezgodnych z jego przeznaczeniem.

13. Nie podno$ ani nie przeno$ urza-
dzenia, kiedy wtyczka jest podtaczona
do kontaktu.

14. Przed zdjeciem pokrywy wylacz
urzadzenie, odtacz kabel zasilania, pod-
nie$ pokrywe uzywajac uchwytu i odtéz
ja na ptaskiej powierzchni, najlepiej
strong z uchwytem do gory.

15. Nie kfadz rozgrzanego spodu po-
krywy bezposrednio na laminowanych,
drewnianych, papierowych, plastikowych
badz innych tatwopalnych powierzch-
niach. Potdz pokrywe na zaroodpornej
powierzchni.

16. Zawsze zaktadaj gorng czes¢ urza-
dzenia z pokrywg na mise przed podia-
czeniem urzadzenia do pradu i wiacze-
niem go.

17. Nie myj urzadzenia metalowymi
myjkami.

18. Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzo-
nym kablem lub wtyczka, oddaj urza-
dzenie do serwisu lub naprawy przez
wykwalifikowanych fachowcéw.

19. Urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku przez dzieci oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
umystowych lub poznawczych, jak réw-
niez przez osoby bez niezbednego do-
$wiadczenia i wiedzy o urzadzeniach
elektrycznych, za wyjatkiem przypad-
kow, kiedy zostaty one przeszkolone lub
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo.

20. Okres uzytkowania - 4 lata.

WELASCIWOSCI

SEUZY DO 10 APLIKACJIT
Standardowy grill piekarika
Piec do brojlerow

Deep-Far Fryer

Kuchenka mikrofalowa



Wolna kuchenka

Mini piekarnik

Rotisserie

Elektryczna patelnia

Elektryczny parowar

OSIEM SPOSOBOW

PRZYRZADZANIA
Temp. Czas Funkcje
100°C 5-10min Rozmrazanie
150°C 5-10min Podgrzewanie
170°C 5-8min Gotowanie na

parze

170°C 10-15min  Wypiekanie
180°C 15-20min  Zapiekanie
220°C 25-30min  Pieczenie
240°C 15-20min  Grillowanie

Caly czas pieczenia i temperatura b
rozni¢ sie od wielkosci jedzenia,
bionego smaku.

Dziatanie:

1. Wi6z stalowe stojaki do pojemnika, a
nastepnie widz je do srodka. Zauwaz, ze
pomiedzy jedzeniem a pokrywg plekar-
nika jest troche miejsca.

2. Wiz wtyczke do piekarnika zgodnie
ze specyfikacjg zasilania. Nie mozna

udostQBnlac tego samego zestawu
wtycze innym urzadzeniom el-
ektrycznym.

3. Przekrec¢ regulator zegarowy zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara do zera, a
nastepnie zapali sie czerwona lampka.
4. Ustaw regulator temperatury w
prawo zgodnie z wymagang_ tempera-
tura, a nastepnie zapali sige zielone
$wiatto. Kombiwar zaczyna dziatac.

5. Zielona lampka moze zosta¢ wytaczo-
na przed uptywem wyznaczonego czasu.
To pokazuje, ze piekarnik osiagnat ust-
awiong _temperature. Gdy temperatura
piekarnika spadnie ponizej wymaganej,
piec automatycznie wiaczy nagrzewnice
I zielong lampka réwniez sie wiaczy, aby
wskazaé proces nagrzewania.

Obstuga pieca konwekcyjnego

1. Podlacz piekarnik do gniazdka el-
ektrycznego. Moze wydawac krotki
dzwiek  "beep' gfrowym
wyswietlaczu pOJaW|q sie "01 0 Tem-
peratura bedzie wynosi¢ 60 ° C.

2. Wybierz z dan czas gotowania,
naciskajac "UP" OWN"

3. Aby szybko wyd+uzyc czas, wystarczy
nacisna¢ przycisk.

4. Nastepnie wybierz swojg temperature
za pomocg wskaznika temperatury w
zakresie 9 (patrz ponlzeJ), a nastepnie
nacisnij "Potwierdz".

rozgrzane powietrze

Czesci sktadowe:

termostat

silnik

obieg powietrza -

zerdki z chromowanej
stali

Kurczak 250°C
Mieso 180°C
Pizza 220°C
Chleb 230°C
Homar 200°C
Ryba 200°C
Ciasto 170°C
Parowanie 170°C
Pieczenie 170°C
Ruszto- 170°C
wanie

Pieczen 200°C
Pre-Heat 220°C
BBQ / Grill 220°C
Grill 240°C
Smazenie 250°C

o

30 minut
13 minut

12 minut

10 minut
15 minut

15 minut

¢ Aby obstugiwa¢ wbudowane funkcje
WASH, wystarczy nacisna¢ odpowiedni
przyC|sk CZAS WASH ustawiany recz-
nie. RE-MINDER: Prosze pozwoli¢, aby

piekarnik ostygt 10 minut przed
praniem.
e UWAGA: Ze wzgledoéw bezpieczenst-
wa, jezeli piekarnik zostanie otwarty w
po’fOW|e procesu gotowania, element
grzewczy wylaczy sie. Aby kontynuowac
gotowanie, opusc gtowice kuchenki do
pozycji zamknle;te
* Po zakoAczeniu procesu gotowania
piekarnik wyda jeden sygnat dzwigkowy
I, zacznie pulsowa¢ lampkami timera.
Zywnosc mozna usunac¢ w dowolnym
momencie, ale zachowaj ostroznos¢, a
pOW|erzchn|e wokot niej moga by¢ bar-
dzo gorace. Zawsze uzywaj dotgczonych
szczypiec.
* Po zakoAczeniu procesu gotowania
element grzejny automatycznie sie
wytaczy. Wentylator bedzie nadal
rozprasza+ ciepto do temperatury ponizej
90 ° C. Ma to na celu przedtuzenie
zywotnosci ptytki drukowanej i innych
e ementéw elektronicznych.
e Podczas ?otowanla jesli chcesz
sprawdzi¢ [ewg godzine lub ustawiong
temperature gotowania, musisz
nacisnac¢ przycisk "TIME" lub "TEMP".
Jesli kilkakrotnie naci$niesz "TIME",
zmlenl sie on pomiedzy "Czas gotowan-
i "AP-POINT" (Jesli ustawiony czas
zamOW|en|a) To samo, Jesli nacisniesz
przxask "'I:IEMP" kilka razy, zmieni sie on

"o

Opoznienie czasowe - Czas
pieczenia - Temp- Start

® Funkcja "APPOINT" pozwala opdznic
rozpoczecie gotowania.

* Najpierw wybierz tem eraturt(e3
opoznienia, naciskajac "TEMP" do
wymaganej temperatury gotowania.

e Po drugie ustaw czas gotowania,
naciskajac "UP" lub "DOWN". (1 minuta
do 3 godzin).

¢ Nacisnij raz przycisk "APPOINT",
lampka zacznie migac. Wprowadz
oczekiwany czas uruchomienia
piekarnika. (10 minut do 19 godzin i 50
minut).

¢ Po wprowadzeniu wszystkich
informacji nacisnij i)rzyusk "CONFIRM".

e Zostanie WySW|et ny czas (Czas
opoznlenla) i zapali sie lampka
kontrolna "CZAS", a czas opdZnienia
zacznie odliczal. Piekarnik wilaczy sie,
gdy odlicza czas gotowania.

 Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas
korzystania z tej funkcji, aby nie
stwarzac zagrozenia dla zdrowia poprzez
umieszczanie zywnosci, ktéra zepsuje
sie w czasie opoznienia (np. Swiezego
kurczaka i innych mies NIGDY nie
zostawia¢ w temperaturze pokoLowej
przez dtuzej niz kilka minut), tak aby

nie ryzykowac zatrucia pokarmowego,
co umozliwia bakteriom rozmnazanie sie
w piekarniku, gdy znajduje sie w okresie
opdznienia.

PRZED ROZPOCZECIEM
GOTOWANIA

PRZYGOTOWYWANIE PIECA
KONWEKCYINEGO

Piec konwekcyjny nalezy podgrzac jeden
raz przed pieczeniem.

Podczas przygotowywania piekarnika
zgodnie z ponizszymi instrukcjami piec
moze wydziela¢ lekki zapach. Piekarnik
faktycznie wypala nadmiar smaréw
znajdujacych sie w elementach

rzewczych pieca i nie bedzie cig ranic,
zywnosci ani kuchenki.

Wykonaj nastepujace proste kroki:
. Wztrzyj wnetrze miski czysta, wilgotng

gab

. Umlesc potki w misce - nie zostawiaj
szczypiec w goracej misce.

e Zamknij pokrywke miski.

e Ustaw czas timera na 10 minut.

. Ustaw termostat na 200 ° C i wiacz

- Po wy%&czenlu kuchenki po uptywie
czasu, odczekaj 10 minut. Mozesz
otworzyc pokrywke.

JAK DZIALA PIEC KONWEKCYINY
e Umiesc stojak z drutu w misce z ov-
en.
e Zawsze uzywaj wysokiej potki,
dostepnej dla gotowanej zzwnosa Im
wiecej powietrza krazy wokdt zywnosci,
tym szybciej bedzje gotowac.
¢ Umiesci¢ zywnos¢ bezposrednio na
stojaku, o ile nie okreslono inaczej.
o Umied¢ pokrywke piekarnika we
wnece miski.
e Ustaw termostat na wymagang
temperature

Ustaw minutnik.
e UWAGA: Do pieczenia gotowanej
zywnosci nalezy stosowac szafke o
najwyzszym poziomie, o ile nie
zaznhaczono inaczej.

CZYSZCZENIE PIEKARNIKA
LEKKIE CZYSZCZENIE

. Od%agz piekarnik i pozwdl mu
ostygnac.

o Uzywaj czystej ?qbkl lub Sciereczki do
naczyn z niewielkim detergentem do
mycia naczyn i
czyszczenia miski.

e Dobrze sptucz, aby usung¢ -caty
detergent. Wycieraj na sucho.

cieptag wodg do



e Uwaga: Nigdy nie zanurzaj pokrywy w
zadnym ptynie.

NORMALNE CZYSZCZENIE

e Odtacz piekarnik i pozwél mu
ostygnac.
e Przetrzyj pokrywe i obudowe

wentylatora WI| ot czystq Sciereczkg
do naczyn kq z niewielkim
detergentem do myC|a naczyn.

e Nie czys¢ za pomocg stalowych
ochraniaczy lub materiatéw sciernych.

e Umyj stojaki na druty fagodnym
srodkiem do mycia naczyn i wodzie.
Wyczy$¢ metalowe czesci za pomocg
gabki lub Scierki z  fagodnym
detergentem do mycia naczyn, a
nastepnie  wytrzyj o0 czysta. Jesli
konieczne est =~ szorowanie, uzyj
nylonowej Iu pollestrowej wkiadki
S|atk| lub szczotki. Frzypadku bardzo
"przypalenia" uzy¢ stali nierdzewnej lub
innych metalowych zmywakéw. Ciezszy
Srodek do czyszczenia pasty w stylu
"tuby" zalecany jest z wilgotng gabka do
uporczywych plam.

ZMYWARKA CHRONI MISKE

Miska i stojaki z drutu mozna réwniez
my¢ w zmywarce. Jednak nigdy nie
nalezy my¢ pokrywki w zmywarce ani
zanurza¢ jej w cieczy. Wyjac miske ze
stojaka przed zmywaniem.

UWAGA: Zmywanie naczyn ostatecznie
uszkodzi chrom na stojakach drucianych
i matuje wykonczenie.

Zapamietaj:

e Odtacz piekarnik przed czyszczeniem
pokrywy

3 Przed ptukaniem usun tluszcz na
$mieci.

e Pozwdl, aby piekarnik ostygt troche
przed pranlem

¢ Nigdy nie zanurzaj pokrywy w wodzie.
e Uzywaj goracej wody i detergentu
przez 15 minut. Czyszczenie wstepne.

e Nie nalezy dolewa¢ wody powyzej
potowy  wysokosci miski  podczas
samoczyszczenia.

¢ Nie dopuszczaj do zamoczenia zespotu
wentylatora.

e Nigdy nie nalezy zostawia¢ pokrywy
kuchenki po jej wytaczeniu, albo z
pokarmem w niej lub z woda Jesli to
zrobisz, w oncu spowodujesz
rdzewienie metalowych cze$ci  w
pokrywie. NIE bedzie to objete
gwaranCJq, poniewaz oczekuje sie, ze
edziesz normalnie dba¢ o kuchenke i
utrzymywac jq w czystosci i suchosci po
gotowaniu i /Iub praniu.

e Jak podpiekac

- umie$¢ jedzenie bezposrednio na
stojaku na druty (niski lub wysoki
stojak)

W' przypadku bardzo grubych
kawa’fkow miesa przekre¢ jedzenie w
potowie
- Podobnie jak pieczenie, pieczenie
moze sie rézni¢ w zaleznodci od kroju,
wielkosci, ilosci ttuszczu itp.

e Jak uzywac funkcji pary

- Mozesz parowal warzywa w tym
samym czasie, gdy gotujesz danie
gtdbwne, umieszczajac warzywa W
torebce z folii alum|n|owe{( dodaj kilka
kropli wody i zamknij wore

- Mozesz rowniez dodac¢ szklanke wody
w dolnym naczyniu, z pikantnymi
ziotami i przyprawami do parowania ryb
lub warzyw. Niewielka ilos¢ wody.

e Jak smazy¢

- Mozesz uzyska¢ efekt gteboko
ttuszczowych frytek bez ca’felq<o oIe]u
zanurzajac paski ziemnia
wielonienasyconym oleju spozywczym
pozwdl, aby nadmiar oleju sptynat i
gotuj zgodnle z instrukcjg gotowania.

- Aby zrobi¢ pyszny smazony kurczak,
zanurz kawatki kurczaka w ciescie, a
nastepnie w oleju, spus¢ nadmiar oIeJu i
ugotuj wedtug dostarczonej karty.

e Jak wypieka¢ chleb

- Mozesz dostac idealnie opiekany chleb
i przekaske z piekarnikiem bez
wstepnego podgrzewania. Po prostu
umie$¢ ~ jedzenie bezposrednio na
stojaku z drutu i obserwuj. Bedzie
wyrazny na zewnatrz i pozostanie
miekki w srodku.

- Mozesz rowniez ulepszy¢ nieswieze
przekaski, takie jak krakersy, chipsy, a
nawet cnasteczka, umieszczajac je w
piekarniku na kilka minut w
maksymalnej temperaturze, aby
przywrocic ich chrupkosé.

e Jak rozmrazac

- Mozesz  uzy¢  piekarnika do
rozmrozenia zamrozonego jedzenia
bardziej rownomiernie niz kuchenek
mikrofalowych, po  prostu ustaw
temperature na 100 °© C i sprawdz
jedzenie co 5-10 minut.

Ogodlne wytyczne i ostrzezenia

- Pamietaj, aby réwnomiernie rozprowa-
dza¢ zywnos¢ w piekarniku, aby
zapewnic réwnomierny przeptyw
powietrza dookota zywnosci.

- Za pierwszym razem, gdy sprobujesz
przepisu, sprawdz proces gotowania
przez szklanq miske.

- Poniewaz praktyczne jest umieszczanie
potraw bezposrednio na ruszcie, mozesz
spryskac je sBrayem zapoblega]qcym
przywieraniu, aby unikna¢ sklejania.

- Piekarnik jest samoczyszczacy. Po
prostu umlesc troche wody na dnie i
us.tav¥ temperature na 100 przez 10-12
minut.

Potrawa czas temperatura

Kurczak 30-40 | 200-220°C
min

Ryba 10-15 | 130-150°C
min

Ciasto 10-12 | 140-160°C
min

Homar 12-15 |140-160°C
min

Krewetki 10-12 | 150-180°C
min

Kietbaski 10-13 |120-150°C
min

Orzeszki 10-15 | 140-160°C
min

Zapiekany |8-10 120-140°C

chleb min

Ziemniaki 12-15 |180-200°C
min

Skrzydetka | 15-20 | 150-180°C

z kurczaka [ min

Krab 10-13 | 140-160°C
min

Hot dog 5-8 190-210°C
min

Zeberka 18- 220-240°C

barbecue 20min

DANE TECHNICZNE

Moc: 1400 W

Napiecie pracy: 220-240 V
Czestotliwos¢: 50 Hz

Prad znamionowy: 6,4 A
Pojemnos¢: 12-17 L

Waga netto: 6,45 kg
Waga brutto: 7,55 kg

ZESTAW

Piec konwekcyjny 1
Rozszerzenie pierscienia 1
Low Rack 1

Wysoki stojak 1

Kleszcze 1

Instrukcja obstugi
z ksigzka gwarancyjng 1
Pakiet 1

PRZYJAZNE DLA SRODOWISKA

Mozesz pomoc chronié
srodowisko! Pamietaj, aby
przestrzegac lokalnych
przepiséw: przekazac
[ niedziatajacy sprzet
elektryczny do
odpowiedniego centrum usuwania
odpadéw.
Producent zastrzega sobie prawo do
zmiany specyfikacji i odznaczenia
towarow.

Producent zastrzega sobie prawo do
wprowadzania zmian dotyczacych cha-
rakterystyk technicznych i wygladu wy-
robow.

Informacja o postepowaniu ze zuzy-
tym sprzetem elektrycznym i elek-
tronicznym W zwigzku z obowigzkiem
informacyjnym wynikajacym z wprowa-
dzenia ustawy o zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym, informujemy
ze:

1. Zuzyty sprzet elektryczny i elektro-
niczny nie moze by¢ umieszczany z in-
nymi odpadami.

2. Zuzyty sprzet nalezy przekazac do
punktu zbierania zuzytego sprzetu elek-
trycznego lub sprzedawcy, przy zakupie
nowego sprzetu tego samego rodzaju.
3. Umieszczony obok symbol kosza
oznacza, iz zuzyty sprzet zostanie pod-
dany procesowi przetwarzania lub odzy-
sku, co zapewnia ochrone zdrowia ludzi
oraz ochrone $rodowiska.

4. Za nie przekazanie zuzytego sprzetu
punktom zbierania lub umieszczenie go
facznie z innymi odpadami grozi kara
grzywny (Ustawa z dnia 29.07.2005 o
zuzytym sprzecie elektrycznym i elek-
tronicznym). To urzadzenie oznakowane
jest specjalnym symbolem odzysku. Po
okresie uzytkowania trzeba je zwrdcic
do odpowiedniego punktu zbiorki i nie
wolno umieszczac go razem z nieposor-



towanymi odpadami. Takie dziatania
przyniosg korzysci dla srodowiska. In-
formacji o adresach punktow zbidrki
zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego udzielajg jednostki samo-
rzadu terytorialnego. Producent zastrze-
ga sobie prawo do wprowadzania zmian
dotyczacych charakterystyk technicz-
nych i wygladu wyrobow.

Saturn

Warunki gwarancji

Produkt objety jest 24-miesieczng gwa-
rancja, poczawszy od daty zakupu przez
klienta wytacznie na terytorium Rzeczy-
pospolitej Polskiej.

1. Reklamowany towar powinien spet-
nia¢ podstawowe normy higieny

2. Reklamowany towar nie moze wyka-
zywac jakichkolwiek uszkodzen mecha-
nicznych, chemicznych, transportowych,
sladoéw niewtasciwego przechowywania
lub montazu.

3. Reklamowany towar nie moze by¢
uszkodzony z przyczyn niewtasciwej
eksploatacji (niezgodnej z instrukcjq
obstugi)

4. Reklamowany towar nie moze miec
Zzadnych éladéw wskazujacych na prébe
samodzielnego naprawiania produktu.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen wy-
niktych na skutek uzytkowania niezgod-
nego z przeznaczeniem sprzetu (jezeli
dotyczy sprzetu przeznaczonego do
eksploatacji w warunkach gospodarstwa
domowego lub podobnego), wadliwego
przechowywania, wadliwego podtaczenia
do instalacji.

5. Wymiana/Naprawa odbywa sie na
podstawie paragonu zakupu towaru oraz
uzupetnionej karty gwarancyjnej.

6. Kazdy reklamowany artykut musi
posiadac oryginalne, nieuszkodzone
opakowanie, umozliwiajace jego odpo-
wiednig ochrone podczas transportu
przez firme kurierska. Dopuszczalne jest
zastosowanie opakowania zastepczego,
jednak musi ono gwarantowac odpo-
wiednig ochrone przed uszkodzeniami
mechanicznymi podczas transportu.

7. Ujawnione w okresie gwarancyjnym
wady fabryczne usuwane bedg bezptat-
nie w terminie do 14 dni, a w przypad-
kach szczegélnych w okresie do 21 dni
liczac od daty dostarczenia urzadzenia
do Serwisu Gwaranta.

8. Ustugami gwarancyjnymi nie sg obje-
te czynnosci zwigzane z konserwacja,
czyszczeniem i regulacjami opisanymi w
instrukcji obstugi lub instrukcji monta-
zowej.

Produkt nie podlega gwarancji, jezeli:

1. Usterka wynika ze zwyktego zuzycia
2. Usterka byta widoczna podczas za-
kupu

3. Produkt byt uzywany niezgodnie z
instrukcjg obstugi.

4. Uzytkownik nie moze udowodnic
legalnego zakupu produktu na teryto-
rium Rzeczypospolitej Polskiej (brak
paragonu lub faktury zakupu, nieczytel-
ny dokument).

5. Uszkodzony lub zmieniony numer
seryjny urzadzenia

6. Uszkodzenie z przyczyn dziatania sity
wyzszej

Gwarancjg nie sg objete czesci zuzyte w
trakcie eksploatacji (na przykitad filtry,
Zzarowki, pokrycia ceramiczne i teflono-
we, uszczelki).

Serwis gwarancyjny wykonuje Ogélno-
polska Sie¢ Serwisowa Arconet Sp. z
0.0.

Lista serwisdéw jest dostepna na stronie:
www.arconet.pl

Reklamacje mozna tez zgtaszac

- pisemnie na adres infoli-
nia@arconet.pl

- lub telefonicznie pod numerem 801
44 33 22 albo z telefondw komorkowych
+48 221005965

Infolinia jest czynna OD PONIEDZIALKU
DO PIATKU W GODZ. 8.00-17.00

Karta gwarancyjna

Wyréb:

Nr.fab:

Data sprzedazy:

Pieczatka sklepu

Pieczatka sprzedawcy

Data zgtoszenia

Opis na-
prawy

Data wy-
konania

Podpis i pieczatka montera




