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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

& Warning of electric shock.

Warning of hot surfaces.

ﬁ Warning of risk of fire.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/stanbul /TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
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hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

e Do not use the product if the front

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

e

door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.



Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.
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¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Child lock

(This feature is optional. It may not

exist on your product.)

The cooker has child lock system on

the oven door.

To open the oven door, pull the

plastic button slightly up and pull the

door handle.

When close the door, child lock will

be locked itself.
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Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

1 Control panel 6 Fan motor (behind steel plate)
2 Wire shelf 7 Lamp

3 Tray 8 Top heating element

4 Handle 9 Shelf positions

5 Door

1

Function knob
Digital timer
Thermostat knob
Thermostat lamp

no
w
N
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

—y

User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.

4. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications
a5

Installation dimensions (height / width / depth)
Main oven Multifunction oven
Inner famp
Grill power consumption 22k
Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.
** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

- — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).

12/EN

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e [fthere is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to separate from the
oven and drawer.

e Carry the appliance with at least two persons.

e Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen furniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




595

min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the

14/EN

product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

B

B

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

\While performing the wiring, you must apply
with the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Q|

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per

the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-

0 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the aven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.
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Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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I Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
Time setting

hile making any adjustment, related symbols
ill flash on the display.

Press =/== keys to set the time of the day after the
oven is energized for the first time.

For touch control models, touch &= first and
hen use " / ™= 1o set the time of the day.

Confirm the setting by touching ¢-) symbol and wait for
4 seconds without touching any keys to confirm.

1 23 4 5 6
I vl ——
o & O eco
T uimimim)
, mimymin)
Pl a8
I T
12 11 10 9 8 7
1 Adjustment key
2 Key lock symbol
3 Clock symbol
4 Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)
5 Eco mode symbol
6 Plus key
7 Minus key

8 Time slice symbol

9 Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol
11 Cooking Time symbol

12 Program key

If the initial time is not set, clock will run
tarting from 12:00 and < symbol will be
isplayed. The symbol will disappear once the
time is set.

&

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.

©]

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers

will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest grill power; See How to operate
the electric oven, page 19.

Operate the oven for about 30 minutes.

Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19

> w

oo
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Grill oven

1.

2.
3.

Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 25.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 25

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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[} How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
'steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e |et meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e  Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such

a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking fray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the fray
for easy cleaning.

carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

a Foods that are not suitable for grilling

How to operate the electric oven
Your oven is equipped with pop-out knobs that
protrude when you press them.

1. Pressinwards to protrude the knob and then turn
it to make the desired setting.

2. When the cooking process is finished, press the
knob inwards.
Select temperature and operating mode

—

Function knob

Thermostat knob
Set the Function knob to the desired operating
mode.
2. Set the Temperature knob to the desired

temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and
maintains it. During heating, temperature lamp stays
on.
Switching off the electric oven
Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

— N
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Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be

different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

— Top and bottom heating are in

operation. Food is heated

— simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating
Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
— subsequent browning of food from
— the bottom.
This function must be used for easy
() steam cleaning as well.
=

Fan supported bottom/top heating

= Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

&
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Operating with fan

%,

The oven is not heated. Only the fan
(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Surf function

Hot air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan. Itis
suitable for cooking your meals in
different shelf levels and preheating is

@79 not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.
This function must be used for easy
steam cleaning as well.
"3D" function

Full grill
NAAS

Grill+Fan
NA

%

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are
in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one
tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Tum the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.

e Set the desired temperature.

e Tum the food after half of the
grilling time.



Using the oven clock
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12 11 10 9 8 7

1 Adjustment key

2 Key lock symbol

3 Clock symbol

4 Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)

5 Eco mode symbol

6 Plus key

7 Minus key

8 Time slice symbol

9 Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol

11 Cooking Time symbol

12 Program key

Maximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours 59 minutes.

Program will be cancelled in case of power
failure. You must reprogram the oven.

1o

hile making any setting, related symbols will
lash on the display. You must wait for a short
ime for the settings to take effect.

&

If no cooking setting is made, time of the day
cannot be set.

©]

Remaining time will be displayed if cooking
ime is set when the cooking starts.

&

Cooking by setting the cooking time;

You can set the oven so that it will stop at the end of

the specified time by setting the cooking time on the

timer.

1. Select the function for cooking.

2. Touch © until 2 symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / = keys.

» » After the cooking time is set, (el symbol and the

time slice will appear on display continuously.

4. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Cooking time starts to count down on display when
cooking starts and all parts of time slice symbol is lit.
The set cooking time is divided into 4 equal parts and
when the time of each parts ends, the symbol of that
parts turns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.
Setting the the end of cooking time to a later
time;

After setting the cooking time on the timer, you can set

the end of cooking time to a later time.

1. Select the function for cooking.

2. Touch ® until 2 symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » Once the Cooking Time is set, (el symbol will

appear on display continuously.

4. Touch ® until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

5. Press == /= keys to set the end of cooking time.

» After the cooking time is set, (el symbol plus =

symbol and the time slice will appear on display

continuously. Once the cooking starts, = symbol
disappears.

6. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Oven timer calculates the startup time by

deducting the cooking time from the end of

cooking time you have set. Selected operating mode
is activated when the startup time of cooking has
come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is lit.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts turns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

7. After the cooking process is completed, "End"
appears on the displayed and the timer gives an
audio warning.

8. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key. Audio warning
will be silenced and current time will be displayed.

21/EN



If you press any key at the end of the
audio warning, the oven will restart
operating. Turn the temperature knob and
function knob to "0" (off) position to
switch off the oven in order to prevent re-
operation of the oven at the end of
warning.

Activating the keylock

You can prevent digital timer from being intervened
with by activating the key lock function.

1. Touch 3= until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press ¥ to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the (&) symbol remains lit.

Digital timer keys are not functional when the
key lock is activated. Key lock will not be
cancelled in case of power failure.

To deactivate the keylock

1. Touch 2 until & symbol appears on display.

» "0n" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the "= key.

» "OFF" will be displayed once the keylock is
deactivated.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch {2 until £ symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using "= / ™= keys.

Function keys for alarm tone, time of day,
display brightness and temperature keys
should be at 0 (OFF) position.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, 2 symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio wamning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.
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Cancelling the alarm;

1. Touch ) until & symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold ™= key until "00:00" is displayed.

larm time will be displayed. If the alarm time
nd cooking time are set concurrently, shortest
time will be displayed.

Changing alarm tone

1. Touch :2 until <% symbol appears on display.

2. Adjust the desired alarm tone with == / ™= keys.

3. The tone you have set will be activated in a short
time.

» Selected alarm tone will appear as "b-01", "b-02"

or "b-03" on the display.

Changing the time of the day

To change the time of the day you have previously set:

1. Touch 2= until () symbol appears on display.

2. Setthe time of the day with =l /™= keys.

3. The time you have set will be activated in a short
time.

Economy mode

You can save energy with economy mode while

cooking by setting cooking time in the oven.

This mode completes the cooking with the inner

temperature of the oven by switching off the heaters

before the end of cooking time.

Setting the economy mode
1. Touch 2= symbol until eco symbol appears on
display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Enable economy mode by touching =l key.

» Once the economy mode is activated, "On" appears

on the display and the eco symbol remains lit.

Disabling economy mode

1. Touch :z= symbol until eco symbol appears on
display.

» "0n" will appear on the display.

2. Disable economy mode by touching ™= key.

» "Off" will be displayed once the eco mode is

deactivated.

Setting the screen brightness

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Touch = until d-01 or d-02 or d-03 appears on
display for display brightness.

2. Setthe desired brightness with == /™= keys.

» The time you have set will be activated in a short

time.



he timings in this chart are meant as a guide.

Cooking times table Baking and roasting
imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of

mt st rack of the oven is the bottom rack.
cooking.
Dish Gooking level Accessory fo use Operatmg Rack position Temperature Cooking timie
number {approx. in
min.

Standard fray* -E _ 2. 30

gl

| Smalicakes | Onelevel | Sendadtey | LJ | 38 ] 160 | 253 |
e e T T T

SRS BT R R
3 Standard tray*
Slevls 1 Slndaid bay: 1 10 a5 50
3 Pastey g
Emae iy
with a diameter of 26
cm on wnre grill™*
with a tiameter of 76
coon wite ol
2 lpvels 1-Round springform 35 45
pan with a diameter of
26 cm on wire grill*
4-Round springform
pan with a diameter of
26 cm on pastry tray™*
ﬂﬁ W
3- Standard tray
BwStandard vt
5-Deep tra
| Doughpasty | Onelevel | Sndadtey | LJ | 2 | 20 | 3.4 |
i s oaE Gl B e L
3 -Shndand ey
3 levels 1-Pastry tray* & 200 45 .55
3-Standard tray*
5-Deep tray
- —
3 Standard tray

3 levels 1-Bastn oyt 2 35 a5
3 Standand oy
S Deen oy

Sendwdte L)} 2 ) A0 | 3548

Lasagna Qre love Glass/metal ] 2.1 200 a0 40
fectanguiar pan on
wire g riii**

- —

Beof steak Ong level Standard oy 25 i 100 - 120
whole)/ Boast 250/max then
180 150
Leg of Lamb One level Standard tray* TJC 25 min. 70 .90
(casserole) 250/max, then
190
Ore lovel Standard tray” 25 min 6680
250/max. then
100

| Aoasted | Onelewel |  Sandadte | [& [ 2 ] f5mwn [ 60.80
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chlcken (1,8-2 250/max, then
180 ... 190

One el Standard tay . 15 min 6080
250/max. then
180 190

Turkey (5.5 kg) One level Standard tray* 25 min. 150 ... 210
250/max, then
180...190
Dne level Standard oy’ 2hmin
250/max, then

2]
£
Siandard vy l-

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Cooking table for test meals

Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Cooking fevel Accessory fo lise Gperating Rack posttion Temperature Gooking fime
number {°0) {approx. in
min.

Shoﬁbfead Stnderdty' | [ ] — 20,30
I wo

1-Standard tray" “ zo 30

8‘Past tray*

3~Pastrytray*

5 heen trav
] | 8 ] 160 | 25.3 |
e e

-
3-Standard tray”
3 lbvels 1-Standand ay: 180 35 .80
3 Pastry fray”
bleen ey
Sponge cake One level Round springform pan 160 25.35
with a diameter of 26 cm
on wire grill™*
With a diameter o 96 om
o wirs gril
2 levels 1-Round springform pan 1-4 150 35..45
with a diameter of 26 cm
on wire grili**
4-Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on pastry tray™
Apple pie One lsvsl Round black metal dish 2 180
with a dlameterof Dliem
on wite goii !
One level Round black metal dish 5 2 170 50 ... 60
with a diameter of 20 cm
on wire grill**

2 leudls 1-Round black ekl o 1o 5060
dlish with & dianieter of
206 on wire gl
4-Hound black metal
dish with 2 diameier of
20 0mon pasy ey

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.
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Tlps for baking cake
If the cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |[fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tlps for baking pastry
If the pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill
Accessory to use

For the best cooking result (Fan assisted
heatlng/Fan heating/Surf function):
You can cook foods made of dense dough such
as buns, cake in paper, cookies or biscuits
simultaneously in 1, 2 or 3 trays thanks to the
homogenous heat distribution ensured by this
function.
e You may cook wet dough foods such as apple
pie and tart in tray simultaneously in 2 trays.
e Cooking large amount of foods containing much
liquid or yeasted dough in a single tray will
improve the cooking result. More homogenous
cooking is obtained in large volume foods which
are rising as the hot air comes from the side
walls as well, which is a function not contained
in conventional ovens.
Time and energy can be saved and perfect
cooking results can be obtained thanks to the
multi-tray cooking feature of this function.

How to operate the grill

WARNING
Close aven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5

minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill

1. Turn the Function knob to Off (top) position.
Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.
Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

temperature (°C)" pprox. in min,

Wi gl B 250 2 2%5mn

Slend chitken . e i 2b0/max 25 5o
| lambehops |  Wiegil | 45 ] 250/max 20...25 min.
b ]

Roast beat

"depending on thickness
*Preheat for 5 minutes

W gnll “ e 2 Wk’

250/max 2530 min

**if the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the maximum tempe
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Meals in this cooking table are prepared according to test the product
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to

approx. inmirz

| Tostbead } Wegdl ] 4| 250/max

EaEEES SEEEa. e
12 e
It is suggested to perform 5-6 minutes preheating for all foods broiling.
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E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

If your product is equipped with buttons/knobs
o not remove the control buttons/knobs to
lean the control panel.

Control panel may get damaged!

DANGER:
Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.
There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
lean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

@ | ne surface might get damaged by some

1 detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

towards yo

(If your product is equipped with "Surf" function)
1. Remove pin (1) of the side rack by pulling it in the

» Do not use steam cleaners to clean the appliance
1 as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

side wall completely by

2. Remove the side rack al
pulling it towards you.

3. Remove the side rack from the holes (2) on the
oven wall by pulling.

he number of holes behind the side wall
and the size of the wire rack may change
depending on the product model.

4. To clean the side rack and side wall, use warm
water with washing liquid, a soft cloth or sponge
to clean the product and wipe it with a dry cloth.
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5. Place side rack by pulling to holes (2) on the back
of side wall.

If you have the flexi telescopic feature of

our product; there is one hole on the
back surf side wall. Place side rack by
pulling to hole.

6. Lock side rack to side wall by pulling pin (1) of
side rack in the direction of arrow.

7. Place side rack and side wall assembly to its place

by pulling pins (3) to holes on the back wall as

shown in figure.

8. Place pin (1) at side rack to
figure.

Be sure that side rack and side wall has
been placed properly.

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide).
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Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door.
They could scratch the surface and destroy the
glass.




Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by

__pressing them down as illustrated in the figure.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.
Open the oven door

1 2 3
1 Door 1 Frame
2 Hinge lock(closed position) 2 Plastic part
3 Oven Pull towards yourself and remove the plastic part
4 Hinge lock(open position) installed to upper section of the front door.

4. Remove the front door by pulling it upwards t
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

123

Innermost glass panel

Inner glass panel

Outer glass panel

4 Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.
Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2).

w N =
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The first step to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered corner of
the glass panel so that it will rest in the chamfered
corner of i

Inner glass panel (2) must be installed into the plastic
slot close the innermost glass panel (1).

When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!
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he oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 11 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

o)

Position of lamp might vary from the figure.

]

The lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

&

he lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

&

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.



Troubleshooting

e |tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

*  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault

o The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Qvenlampis defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
__________________ o reset the fuses.
Oven does not heat.
. M|ght not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven fo a certain
cooking function and/or temperature.
¢ Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

{In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.
e Aprevious power outage has occurred. >>> Ad/ust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself,
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcjg obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadziejg, ze wyréb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukcii.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuije sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
& elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybiinos$c Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c E UL Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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l Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktére
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwarancii.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli s3 pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celdw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewad, nalezy jg wyciggnij
chwytajac za nig sama.

Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez

wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytacznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi,

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytgcze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
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nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

e Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

e Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

¢ Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

e W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykacd
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

¢ Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
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piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzgdzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Rdznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz

tepujaca ilustrac




lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.

Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewod zasilajacy z
gniazdka lub wyfgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby unikngC zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."
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e Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, sSmazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

e (3dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
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dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.
Blokada dostepu dzieci
(Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Kuchenka ta wyposazona jest w
system blokady dostepu dzieci w
drzwiczkach piekarnika.
Aby otworzy¢ piekarnik lekko wcisngc
plastikowy przycisk i pociggnac za
klamke w drzwiczkach.
Przy zamykaniu drzwiczek blokada
dostepu dzieci zamknie sig
samoczynnie.

Stare urzadzenia
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elekironicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce



witdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzgtem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe s3 niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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E Informacje ogoine

Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6 Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
2 Potka druciana 7 Lampka

3 Tacka 8 Gorny element grzejny

4 Uchwyt 9 Pozycje potki

5 Drzwiczki

1

no
w
N

Pokretto wyboru funkcji
Czasomierz cyfrowy
Pokretto termostatu
Lampka termostatu

B w N =
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektdre z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.
Instrukcja uzytkowania
2.  Standardowa tacka
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porciji pieczeni.

—y

3. Foremka gtgboka
Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcii pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania ttuszczu przy
grillowaniu.

4. Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.

Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosuniete
kotki znajdujgce sie z tytu stelaza teleskopowego,

przy krawedziach rusztu i foremki.
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Dane techniczne

Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb.) **590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Piekarnik glowny
0swietlenie wewnetrzne
Zuzyole energii ol przez gl

Plekarnik wielofunkcyiny

22kl

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow elektrycznych podaje sie zgodnie z

normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg

dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sig zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 13.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.
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artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z

odnos$nymi normami. Warto$ci te moga sig
réznic zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdw pracy danego
wyrobu.




E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elektrycznej to obowigzek Klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie
ma widocznych defektdw. el§i ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.

e Piekarnik nalezy przenosi¢, trzymajgc za wyciecia
do noszenia po obu stronach.

e Przed montazem produktu nalezy wyjac z jego
wnetrza wszystkie materiaty i dokumenty.

e Meble kuchenne muszg mie¢ wymiary zgodne z
ponizszym rysunkiem. Aby zapewnic¢
odpowiednig wentylacje, z tytu mebli kuchennych
nalezy wycig¢ otwdr o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika

iepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chiodzace.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzgdzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.
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min.

Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
migjscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalaci

uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody

wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elektrycznej przez osobe upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb

obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby

nieupowaznione.
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ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,
ginac i przyciskag, ani stykac z gorgcymi

czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko

wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie

porazeniem elektrycznym, zwarciem lub

pozarem z powodu niefachowej instalacjil

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.
e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym

podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadaé
parametrom podanym w tabeli "Dane

techniczne".
ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elekirycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Wiyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenna).

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sig upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokrgconymi srubami
moze sig przewrdcic podczas uzytkowania.
Piekarniki z wentylatorem chtodzagcym (Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad

krajowych/miejscowych przepiséw

elektrycznych oraz korzystaé z wiasciwego dla
piekarnika gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wtyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem stafej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

W6z wiyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewod zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigz.

16/PL

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzgcy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przod urzgdzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -

0 minut nawet po wyfgczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakonczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony rowniez
wentylator.

Ostateczne sprawdzenie

1. Obstuga produktu...

2. Sprawd? funkcje

Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz taSma Klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekamika wiéz do
jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do
Scian bocznych.




e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotdw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.

17/PL



Pl Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomogg uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e (ile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

Przy kazdej regulacji na wyswietlaczu migac¢
beda odnosne symbole.

Naciskaj przyciski =™ abynastawi¢ godzine, o
ktorej piekarnik zostanie zataczony po raz pierwszy.

przypadku modeli ze sterowaniem
dotykowym najpierw dotknij :3, a nastgpnie za
pomoca = / ™= ustaw godzine.
Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu (91 poczekaj
4 sekundy, nie dotykajgc zadnych klawiszy, aby
potwierdzic.

12

Klawisz regulacji

Symbol blokady klawiszy

Symbol zegara

Symbol gtosnosci alarmu (Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego produktu).
Symbol trybu oszczednego Eco

Klawisz plus

Klawisz minus

S ownro —

~N O o1
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8 Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol koAca gotowania
11 Symbol czasu gotowania
12 Klawisz programu

esli nie ustawiono godziny poczatkowej, zegar
acznie dziata¢ poczynajac od godziny 12:00 i
y$wietli sie symbol ® Symbol ten zniknie po
ustawieniu godziny.

&

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo.

Pierwsze czyszczenie

&

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic

wszelkie pozostatosci po produkcii i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
Urzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goragcego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycie ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak

obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 20.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik

elektryczny, strona 20

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

.o
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2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 26.

4. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

5. Wytacz grill; patrz Jak obstugiwac grill, strona 26

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadZ sig dymu i
zapachu. Nie wdychacé bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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B} Jak obstugiwaé piekarnik

0golne informacje o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.

(OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie fo nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj

ostrozno$c, bo moze ulotnic sig z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rdb najlepszy uzytek z miejsca na potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwiergj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czamym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na potce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kiethaski, a takze
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warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng potke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy tuszcz. Aby fatwiej oczyscic to naczynie
7 tuszczu wlej do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wytacznie zywnosci, kiora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i tusta
zywnos¢ moze sie zapalic.

Jak obstugiwacé piekarnik elektryczny
Piecyk ten wyposazony jest w “wyskakujgce" pokretta,
ktére po nacisnieciu wysuwajg sie.

1. Aby wysungc pokretto wcisnij je, a potem obro¢ w
zgdane nastawienie.

2. Po zakoriczeniu procesu gotowania nalezy wsungcé
pokretto do wewnatrz.
Wybieranie temperatury i trybu pracy

—

Pokretto wyboru funkcji

Pokretto termostatu
Nastaw pokretto Function [Funkcja] na wybrany
tryb pracy.
2. Nastaw pokretto Temperature na wybrang
temperature.

—_ N



» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury i
utrzymuije jg. W trakcie nagrzewania lampka
temperatury pozostaje zapalona.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Przekrec pokretta funkeji | temperatury w gérne
pozycje ,off” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt druciany
na pofce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng $ciane
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekciji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sie zaleznie od modelu piekamika.)

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybw pracy moze roznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Grzalki gérna i dolna

Grzatki gorna i dolna dziatajg.
Zywnos¢ nagrzewana jest
réwnoczesnie od gory i od dotu. Na
przyktad, nadaje sig do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w
jednej tylko blasze.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie

nadaje sie do pizzy ani do rumienienie
potrawy od spodu po upieczeniu.

o Funkcja tej trzeba takze uzywac do

fatwego czyszczenia parg.

Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

Dziatajg grzatki gérna i dolna plus
wentylator (w $cianie tylnej).
Wentylator szybko réwnomiernie
rozprowadza gorgce powietrze po
catym piekarniku. Piecz w jedngj tylko
blasze.

|

Praca z wentylatorem.
Piekarnik nie jest nagrzewany.
')3% Pracuje tylko wentylator (w $cianie
tylnej). Nadaje sie od powolnego
odtajania mrozonek ziarnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia
potraw gotowanych.

Funkcja surfowania

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg
tylng jest bardzo szybko réwnomiermie
rozprowadzane w catym piekarniku
przez wentylator. Jest to przydatne do
gotowania potraw na réznych
poziomach potek i w wigkszosci
przypadkow nie potrzeba wstepnego
podgrzewania. Nadaje sie do
pieczenia w kilku blachach na raz.
Funkcja tej trzeba takze uzywac do
fatwego czyszczenia parg.

@)1

Funkcja "3D"

=N Dziatajg grzatki gérna i dolna i
nagrzewanie z termoobiegiem (w
— Scianie tylngj). Potrawy piekg sie
réwnomiernie i szybko rumienia.
Piecz w jednej tylko blasze.

Full grill
NAA

Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania duzych

ilodci migsa.

e Do grillowania pot6z duze lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e (Obroé potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.
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Grill+termoobieg
SN

s

Efekt grillowania nie jest tak mocny,

jak przy Full Grill.

e Do grillowania potéz mate lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e Nastawianie wybranej
temperatury

e (Obroé potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Korzystanie z zegara piekarnika

® ) ec
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12 1 10 9 8 7

1 Klawisz regulacji

2 Symbol blokady klawiszy

3 Symbol zegara

4 Symbol gtosnosci alarmu (Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego produktu).

5 Symbol trybu oszczednego Eco

6 Klawisz plus

7 Klawisz minus

8 Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol koAca gotowania

11 Symbol czasu gotowania

12 Klawisz programu

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna nastawic
koniec procesu gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu program kasuje
sie. Trzeba zaprogramowa¢ piekarnik od nowa.

Przy ustawianiu kazdej wartosci na
y$wietlaczu miga¢ beda odnogne symbole.
rzeba odczekac chwilg, az ustawienia zaczng

dziatac.

Jesli nie nastawi sig zadnych ustawien
pieczenia, nie mozna ustawi¢ godziny.
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esli na poczatku pieczenia ustawiono czas
iego trwania, wyswietli sie czas pozostaty.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Nastawiajgc na czasomierzu czas trwania pieczenia

mozna tak ustawic piekarnik, aby wytgczyt sie po jego

uptywie.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj (9, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
21, aby ustawic czas pieczenia.

3. Czas trwania pieczenia nastawia sig przyciskami
o, /-

» » P0o nastawieniu czasu trwania pieczenia na

wyswietlaczu na state pojawi sig symbol [Pl oraz

wycinek czasu.

4. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettem
temperatury nastaw temperaturg. Rozpocznie sig
pieczenie .

» Qdliczenie czasu pieczenia na wyswietlaczu

rozpoczyna sie wraz z jego rozpoczeciem i zapalajg sie

wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery réwne czgsci, a po
uptywie czasu kazdej czesci jej symbol gasnie. Mozna
wiec tatwo $ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowitego czasu jego trwania.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na pdzniejszg

godzine:

Po ustawieniu na czasomierzu czasu trwania pieczenia

mozna ustawi¢ pozniejszg godzing zakorczenia

pieczenia.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj ©, a7 na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
21, aby ustawic czas pieczenia.

3. Ustaw czas trwania pieczenia przyciskami == / =

» » Po ustawieniu czas trwania pieczenia na

wy$wietlaczu na state pojawi sie symbol 21,

4. Dotykaj (2, az na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
')l, o0znaczajacy koniec czasu pieczenia.

5. Ustaw godzing zakoczenia pieczenia przyciskami
/-

» Po nastawieniu godziny zakoriczenia pieczenia na

wyswietlaczu na state pojawia si¢ symbole Pl oraz -)l,

a takze wycinek czasu. Gdy zacznie sig pieczenie,

zniknie symbol =,

6. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettem
temperatury nastaw temperaturg. Rozpocznie sig
pieczenie .

» Czasomierz piekarnika oblicza godzing

rozpoczgcia pieczenia odejmujac czas trwania

pieczenia od nastawionej godziny jego zakoriczenia.

Wybrany tryb pracy uruchamia sie gdy nadejdzie



godzina rozpoczecia pieczenia i piekarnik nagrzewa sie

do nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature

przez caty czas pieczenia.

» Qdliczenie czasu pieczenia na wyswietlaczu

rozpoczyna sie wraz z jego rozpoczeciem i zapalajg sie

wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery rowne czgsci, a po
uptywie czasu kazdej czesci jej symbol gasnie. Mozna
wiec tatwo $ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowitego czasu jego trwania.

7. Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu pojawia
sie "End", a czasomierz wydaje dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy.

8. Dzwigk alarmu rozlega sie przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk. Alarm ucichnie i wyswietli sig biezgca
godzina.

Po nacisnigciu dowolnego przycisku na
koncu dzwiekowego sygnatu
ostrzegawczego, piekarnik ponownie sig
zafgczy. Obrd¢ pokretio temperatury i
pokretto funkcji w pozycje "0" (wyt.), aby
wytgczy¢ piekarnik zapobiegajac jego
ponownemu zatgczeniu na konierc
sygnatu ostrzegawczego.

Aktywacja blokady przyciskéw

Uruchamiajgc funkcje blokady przyciskéw, mozna
zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. l%otykaj i, az na wySwietlaczu pojawi sie symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].

2. Naciénij =, aby aktywowac blokade przyciskéw.
» Po wigczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu
pojawi sie ,0On” [Zat.], a symbol & bedzie sig nadal
Swiecit.

Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w
asilaniu blokada przyciskéw nie kasuje sie.

W celu wytgczenia blokady dotknij przycisku
1. Dotykaj :£2, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. Wytgez blokade przyciskdw, naciskajgc klawisz ™.,
» Po wytaczeniu blokady wy$wietli sig "OFF" [WY4].
Ustawianie alarmu czasowego

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekamika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sie, gdy chce sie obrdci¢ potrawe w

piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sig alarm dzwigkowy.
1. gotykaj (®, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajgc z klawiszy o /-

Przyciski funkcyjne dzwigku alarmu,
godziny dnia, jasnosci wyswietlacza i
emperatury powinny by¢ ustawione na 0
(OFF) (WYL.).

» Symbol £ bedzie sig nadal $wiecit, a gdy ustawi sie

godzing alarmu, pojawi sig na wySwietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol A zaczyna migac¢
i odzywa sie sygnat alarmowy.

Wylaczanie alarmu

1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk.

» Alarm ucichnie i wySwietli sie biezgca godzina.

Anulowanie alarmu

1. Aby wytgczyé alarm, dotykaj ®, a7 na
wyswietlaczu pojawi sig symbol £,

2. Nacidnij i przytrzymaj klawisz ™=, az wyswietli sie
,00:00".

ySwietli sie czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
ySwietli sie krotszy z nich.

Zmiana dzwigku alarmu

1. Dotykaj i, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol
),

2. Ustaw glodnosé aalarmu przyciskami = / we.

3. Zakrotkg chwile odezwie sig dZwiek alarmu o
nastawionej gtosnosci.

» Wybrane dzwigki alarmy wyswietlg sig na ekranie

jako b-01, b-02 lub b-03.

Zmiana biezacej godziny

Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie godziny:

1. %tykaj i=, az na wySwietlaczu pojawi sie symbol

2. Godzing nastawia sig przyciskami =i /==,

3. Zakrotkg chwile wySwietli sig nastawiona godzina.
Tryb oszczedny

W trybie ekonomicznym mozna oszczedzaé energie
przy pieczeniu przez czas ustawiony w piekarniku.

W trybie tym pieczenie koriczy sig przy utrzymaniu
temperatury wewnatrz piekamika przez wytgczenie
grzatek przed koricem pieczenia.
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Nastawienie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu =2, az na wySwietlaczu pojawi
sie symbol eco.

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYt].

2. Zatzcz tryb ekonomiczny dotykajac przycisku o

» Po zatgczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu

pojawi sig "0On", a symbol eco pali sig nadal.

Wytaczanie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu &2, az na wySwietlaczu pojawi
sie symbol eco.

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. Tryb ekonomiczny wytacza sie dotknieciem
przycisku ™.

» Po wytgczeniu blokady przyciskow wySwietli sig

IIOffII [Wy*]

zastosowania

foremece
toremcs diiichany

[ e | Sadontse |
I I 5
3 Standardowa tacka
&Foz‘emka doclasky
5 Foremka gleboka

1 Foemkado clasta
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Symble
ment ok wmin)

%
ey
fooe 3

%H

Jedna blacha Standardowa tacka® -

Clasto Jedna blacha Okragla tortownica o 25..35
biszkoptowe Srednicy 26 cm na
ruszt druciany”™*
Jedna blacha Okeagha tortownica o
Stetinicy 25 emona
fuset diclany

2 blachy 1-Okragta tortownica o 35 .45
Srednicy 26 cm na
ruszt druciany”*
4-Okragla tortownica o
Srednicy 26 cm na
foremke do clasta**
-E —
3 Standardcwa tacka”
3 blachy 35 .45
S Shndadows lacke
H-Fojamka g boka
| Casto | Jednablache | Standardowatecka® | [T} | —
E e
3 Standardows ek
3 blachy 1-Foremka do ciasta 45 .55
3-Standardowa tacka™
5-Foremka gleboka®
-ﬁ ——
3 Standardowa tacka”
3 hlachy 1 Poremkado clasta’ 35 45
3 Standardows backs
5-Foremhka giehoka”

&

Ustawianie jasnosci ekranu

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Dotykaj iZ= az na wySwietlaczu pojawi sig d-01,
d-02 lub d-03 jako miara jasnosci wyswietlacza.

2. Nastaw jasnosc przyciskami =i /me.

» Po krotkiej chwili wyswietli sig nastawiona godzina.

Tabela czasOw pieczenia

Podane w tabeli czasy s tylko orientacyjne.
Moga sie réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
rubosci, rodzaju i preferencji kulinarnych.

Pieczenie ciast i migs
Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

Pozycja polki Temperatura Gzas pieczenia

25..30

50 B0

25..35
04
35..50

5 80

30 40

4555

35 45




Jedna blacha Standardowataoka “- 35..45
zaczynie

Loz Jednabbehs Srklana/metalows 30 40
forma prostokatna na
sz druciany

Jednablacha | _Standardowatacka® | -ﬁ-— 200 . 220

Stak wolowyl Jdednatlacha Shindardowa tacka’ 25min 3 OO 120
piaczen wolowa 250/max.
nastennie
180 190
Udziec jagniecy | Jedna blacha Standardowa tacka* 25 min. 70..90
(zapiekanka) 250/max,
nastepnie 190
Jegna biacha Shandardows tacka® 2hmin
250/max.
nastepnie 190

Pieczone Jedna blacha Standardowa tacka® 15 min. 60 ... 80
kurczeta (1,8-2 250/max,
kg) nastepnie

180 ... 190

Jegna biacha Shandardows tacka® thmin
250/max.
nastennie
180 190
Indyk (5.5 kg) Jedna blacha Standardowa tacka” 1 25 min. 150 .. 210
250/max,
nastepnie
180 ... 190
Jedna blacha Standardowa tacka” 1 25 180 210
250imex,
nastepnie
180 190

Jednablacha | Stenderdowatacks® | [} ] 3 ] 200 | 20..30
EEENE TR T B

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem,
** Te akoesoria nie s dostarczane z produktem. Sg to akcesoria dostepne komercyjnie.

Tabela gotowania do sprawdzania positkow
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym
sprawdzanie produktu

Potrawa Liczba blach Akcesoria do Symbole Pozycla potki ?emperatura Czas pieczenia
zastosowania meny ok, wmin)
ustawien

Jedna blacha Standardowa tacka" -E 20...30
Jdeddne blacha Slandardows ks 140 2G 80

2 blachy 1-Standardowa tacka® “ 20 .30
3-Foremka do ciasta”

3 blachy ‘1-Slandamowa tacka® 25 oh
& Foremka do clasta
H-Foremka dle baka

-E-—

T . T
3-Standardowa tacka”
dhlachy 1 Standardowa tacka” a5
-Foremka doclashy”
5 Foremka gleboka
Clasto Jedna blacha Okragla tortownica o 25..35
hiszkoptowe Srednicy 26 cm na ruszt
druciany®*
Jedna blacha Okeagh torownica o 2% 2 180 o0 40
Sterdnicy B em na syt
druclany?
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1-Okragta tortownica o

2 blachy
Srednicy 26 cm na ruszt
druciany™
4-Okragta tortownica o
Srednicy 26 cm na
foremke do clasta®™

Blrak 2 Jedna blacha
iablkami

** Te akeesoria nie

. leachy

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.
* Te akcesoria moga hie byé dostarczane z produktem.

Okeagla czdria
metalowa formado
pleczaniag Stednley 20
Cnnausagnia
Okrggla czarna
metalowa forma do
pieczenia o Srednicy 20
cm na ruszt grifla™
1 Okaglczama
Helalowa forma do
Dletzenia o Siednicy 20
cminarusgilay
4 Okiagia czara
metalowa formado
pleczaniag Stednley 20
cina blache o
pleczenia

Jedna blacha

Wskazéwki do pieczenia ciasta

Ws

Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia.

Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

Jedli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesc je na
dolnej pdtce, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

Jedli jest dobrze wypieczone wewngtrz, ale klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

kaz6wki przy pieczeniu ciasta

Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mieka, oleju, jajka i
jogurtu.

Jedli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza giehokosci blachy.

Jedli gdra ciasta brgzowieje, ale dolna czesé nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét nadal
nie dod¢ sig zabrazowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.
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g dostarczane z produktem. 53 to akcesoria dostepne komercyjnie.

Wskaz6wki przy gotowaniu jarzyn

Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

Jedli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadz do piekarnika.

Dzigki uzyskiwanemu przy pomocy tej funkcji
réwnomiernemu rozktadowi ciepta wypieki z
gesteqo ciasta, takie jak stodkie buteczki, ciasto
w papierze, ciasteczka lub herbatniki mozna piec
réwnoczesnie na 1, 2 lub 3 blachach.

Wypieki z ciasta wilgotnego, takie jak placek i
tarta z jabtkami mozne piec réwnoczesnie na 2
blachach.

Pieczenie duzych ilosci potraw 0 znacznej
zawarto$ci ciasta wilgotnego lub drozdzowego na
jednej blasze poprawi rezultat pieczenia. Dzigki
funkcii tej, ktdrej nie maja piekarniki
konwencjonalne,uzyskuje sig bardziej jednorodne
pieczenie duzych ilosci potraw, ktdre rosng, gdy
gorace powietrze naptywa takze ze Scian
bocznych.

Dzieki pieczeniu na wielu blachach, ktdére
umozliwia ta funkcja, oszczedza sig czas i
energie i uzyskuje znakomite rezultaty pieczenia.

Jak obstugiwag grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!




Zataczanie grilla Zywnos¢ nie nadajaca sie do

1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego do & grillowania stwarza zagrozenie
symbolu grilla. pozarowe. Do grillowania uzywaj

2. Nastepnie nastaw wybrang temperature wytacznie zywnosci, kiora nadaje sie do
grillowania. przyrzadzania w wysokich

3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5 minut. temperaturach.

» Zapali sig lampka temperatury. Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt

Wytaczania grilla gteboko. Tam jest najgorece;j i tusta

1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] do gomej zywnos¢ moze sie zapalic.

pozycji "Off" ("wyt.").
Tabela czasdw pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Rkcesoria do zastosowania Pozycia polk Zalecana temperatura C7as grilowania
Gc % B

. 250/max 20..25min. "
. % B
: 250/max 20..25 min.

.-
.
:
.
:
4

¥ zaleznie od grubosci

*Nagrzewaé przez 5 minut
**Jedli Twéj produkt nie oferuje mozliwosci regulowania temperatury gri edzi i maksymalnej temperaturze.
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwic instytucjom kontrolnym

sprawdzanie produkiu

ok., W min.

Pleczywo tostowe Ruszt druciany 250/max

12 kawalkl

Obréci¢ potrawe po uptywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sig, aby wszystkie potrawy poddawaé wstgpnemu ogrzewaniu przez ok. 5-6 minut przed opiekaniem.
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[} Czyszczenie 1 konserwacia

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sig
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odtacz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych rodkdw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i ciepta
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sie do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajdujg sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac
do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!
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Czyszczenie piekarnika
Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznia sig zaleznie
od modelu piekarnika.)
(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).
1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajgc go w przeciwnym kierunku do $ciany
bocznej.
Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do siebi

(W przypadku produktéw wyposazonych w funkcje
Surf)

1. Wyjmij kotek (1) stelazu bocznego wyciggajgc go
w kierunku wskazanym strzatkg razem ze Sciankg
boczna, w kidrej jest zamontowany.

2. Catkiem wyjmij stelaz i Scianke boczng ciggnac je
do siebie.

3. Wyciggnac boczne stelaze z otwordw (2) w

Sciankach piekarnika.

Liczba otworéw w bocznej $ciance i
ielko$¢ stelaza drucianego zaleza od
modelu.

4. Stelaz boczny i Sciang boczng czysci sig migkka
Sciereczkg lub gabka i cieptg wodg z mydtem w
plynie, | wyciera suchg Sciereczkg.

5. Wiz stelaz weiskajgc go do otwordw (2) z tytu
Scianki boczngj.




Jesli masz Flexi funkcji teleskopowej
produktu; jest jeden otwdr na tylnej
Scianie bocznej surfowania. Umiescié
stojak boczny pociggajac do otworu.

6. Zablokuj stelaz w $ciance bocznej ciggnac za
kotek (1) stelazu w kierunku wskazanym strzatkg.

7. \Whoz stelaz i zespdt Scianki bocznej na migjsce
wsadzajgc kotki (3) w otwory w Sciance tylnej, jak
pokazano na rysunku.

8. W6z kotek (1) w stelazu na |erce, jak pokazano
na rysunku.

Sprawdz, czy stelaz i Scianka boczna
ostaty prawidtowo wiozone.

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzna strona bocznych $cian (A) i tylnej Sciany
(B) urzadzenia moze byc pokryta emalig katalityczng.
Sciany pokryte emalig katalityczng majg jasny, matowy
kolor i porowata powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich $cian czy$ci sig sama,
pochtaniajgc i przeksztatcajgc odpryski tuszczu w pare
i dwutlenek wegla.

tatwe czyszczenie para

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie

czekat zbyt dtugo) mieknie pod wptywem wytwarzanej

wewnagtrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie

na jego wewnetrznych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. WIa¢ 500 ml do tacy piekarnika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.

3. Nastaw temperature na 100°C i uruchom
piekarnik na 25 minut w trybie tatwe czyszczenie
parg.

4. Otworz drzwiczki i wilgotng ggbkg lub Sciereczkg
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekamika.

5. Piekarnik czysci sig z uporczywego zabrudzenia

migkkg Sciereczkg lub gabkg i cieptg wodg z

mydtem w plynie, i wyciera suchg $ciereczkg.

trybie fatwego czyszczenia parowego
oda znajdujaca sie na tacy w celu

ilzenia powstatych lekkich zabrudzen
lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu
w komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym
gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrze¢ skroplong wode.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czySci sie miekkg Sciereczkg lub
ggbka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
sucha $ciereczka.
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Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowa¢ powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otwdrz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dofowi, jak pokazano narysunku.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.

Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
Cczyszczenia.
Ot )

Drzwiczki
Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)

1
2
3 Piekarnik
4

4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggngc je ku gorze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.
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1 Rama

2 Czes¢ plastikowa
Pociagnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowg zatozong
na gomg sekcje przednich drzwiczek.

4 123
1 Szyba wewnetrzna
2 Szyba wewnetrzna
3 Szyba zewnetrzna

4 Plastikowa szczelina na szybe - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciggnij jg w kierunku
B

watc’)rz te czynno$¢, aby wyjgc szybe wewnetrzng (2).



Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).

Jak pokazano na rysunku, wiéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny i i

Druga szyba wewngtrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowg blisko szyby wewnetrznej (1).
Zaktadajgc szybe wewnetrzng (1), upewnij sig, ze jej
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, ze piekarnik jest odfaczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

ampka w piekarniku to specjalna Zaréwka

dporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 12, w ktdrych podano
szczegoty. Lampki do piekarnika mozna nabyé
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

[ ampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

aréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest

dpowiednia do o$wietlania pomieszczen

omowych. Zgodnie z przeznaczeniem
zarowka ta stuzy do oswietlania zywnosci.

7ardwki uzywane w tym urzadzeniu musza
ytrzymac ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.
Jesli w piekarniku jest lampka okragta:
1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.
2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac jg w lewo,
aby ja zdjac.

w

Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to (B), nalezy
jg pociggnaC i wyja¢ w sposeb pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

4. Zatdz szklang pokrywe.
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Rozwiagzywanie problemow

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.
*  Podgrzewane czgsci metalowe mogg sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.
. Bezpiecznik uszRodzony lub zadziatat. >>> SprawdZ bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W

razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
i ik nie j (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wiyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

Piecyk nie grzeje.

e Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic piekarnik
na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.

e W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>> Nastaw zegar.
(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko piekarnikiem mikrofalowym.)

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

(W modelach 2 programatorem czasowym) Wyswietlacz zegara miga lub pali sie symhol

. Poprzednio nastapit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wytgcz piekamnik i ponownie zatgcz go.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawcg piekarnika. Nie proébuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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Tutvuge palun esmalt kdesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitah, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jargi valmistatud kvaliteetse
toote t86ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote (ile uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
kdiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave vdi kasulikud nduanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

& Hoiatus elektrilddgi kohta.

0 Hoiatus tulekahju kohta.
ii Hoiatus tuliste pindade kohta.
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H Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatiikk sisaldab

ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida

kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja filiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fllsilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
muud olulised dokumendid ja
osad.
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Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
vOivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on valja Illitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib Uhendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest iima
kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.



Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi ile kallates!
Elektriloogi oht!

Arge kunagi puudutage pistikut
margade kétega! Arge kunagi
eemaldage pistikut juhtmest
tommates, vaid hoidke pistikust.
Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu valtimiseks selle valja
vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtiihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga Vvoi
pusielektrisisteemi paigaldatud

|ilitiga, mis vastab ehitusnduetele.

Kasutamisel ahju tagakiilg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuntmed ei puutu vastu ahju
tagakiilge, sest kuumus voib neid
kahjustada.

Arge muljuge toitejuhet ahjuukse
ja korpuse vahele ja arge asetage
seda tuliste pindade peale.
Juhtme isolatsioon voib sulada
ning llhise tottu voib tekkida
tulekahju.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid toid teostama ainult

volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel lilitage
toode valja ning lahutage see
vooluvorgust. Selleks lillitage véalja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminditajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, valja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
motlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/v0i uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote Idhedusse
kergestis(ttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest ahju sees
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paiknevate
kuumutuselementidega.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke.
Purgis tekkida voiva surve
tagajarjel voib see lohkeda.

Arge asetage kiipsetusplaate,
nousid voi fooliumit ahju pohja.
Kogunev kuumus voib ahju pohja
kahjustada.

Arge kasutage ahju ukseklaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega teravaid metallkraabitsaid,
sest need voivad pinda
kriimustada ning pohjustada
klaasi purunemise.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektrildogi.

(Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Traatresti ja ahjuplaadi asetamine
siinidele

Traatrest ja/voi ahjuplaat tuleb
kindlasti asetada siinidele digesti.
Liikake traatrest voi
klpsetusplaat kahe siini vahele ja
enne sellele toidu asetamist
veenduge, et see pusib kindlalt
paigal (vt allolevat joonist).

rge kasutage toodet, kui selle
esiukse klaas on eemaldatud voi
moranenud.
Uksekaepide ei ole moeldud
katerattide kuivatamiseks. Arge
riputage ahju kilge ratikuid,
kindaid vms riideesemeid, kui uks
on lahti ja grillifunktsioon t6étab.
Toitu kuuma ahju pannes voi valja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.
Katke pann voi ahjutarvik (nt plaat
vOi rest) kiipsetuspaberiga,
asetage selle peale toit ning
pange koik eelsoojendatud ahju.
Ule ahjutarviku vi panni dare
ulatuv kiipsetuspaber tuleb
eemaldada, et see ei puutuks



kiitteelementidega kokku. Arge
kunagi kasutage kilpsetuspaberit
klipsetuspaberi jaoks ettenahtud
temperatuurist korgemal
temperatuuril. Arge kunagi
asetage kipsetuspaberit vahetult
ahjupdhjale.

HOIATUS: Enne lambipirni
vahetamist veenduge, et seadme
toitejuhe on pistikust eemaldatud
vOi seade on valja lllitatud -
muidu vOite saada elektril6dgi.
Ulekuumenemise valtimiseks ei
tohi seadet paigaldada
dekoratiivse ukse taha.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud vdi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote Gihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on mdeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
TAHELEPANU: Seade on mdeldud
ainult toidu valmistamiseks. Seda
ei tohi kasutada muuks
otstarbeks, naiteks ruumi
kitmiseks.

Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all,
kateratikute ja noudepesulappide

vms Kuivatamiseks (riputades
need kaepidemete kiilge) ja
klitmiseks.

e Tootja ei vOta mingit vastutust
ebadige kasutamise VOi
kasitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

e Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine

e HOIATUS: Ligipaasetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.

e Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kaeulatust.
Kaidelge koiki pakendijaatmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.

e Flekiriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed toGtavast seadmest
eemal ja arge laske neil
seadmega mangida.

e Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid Uritada katte
saada.

e Kui uks on avatud, arge toetage
sellele raskeid asju ja arge lubage
lastel selle peal istuda. Muidu
vOib uks alla vajuda voi hinged
kahjustada saada.

Lapselukk

(See funktsioon on valikuline. Teie

tootel ei pruugi seda olla.)

Seadmel on ahjuukse killjes lapselukk.
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Ahjuukse avamiseks tostke
plastnuppu veidi dles ja tommake
uksekéaepidet.

Ukse sulgemisel lukustub lapselukk
automaatselt.

Toote korvaldamine kasutuselt
WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elekiri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevdtmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jaétmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajadtmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tépsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
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RoHS-direktiivi tiitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jadtmete kogumise
geskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.



P Oidine teave

Ulevaade

1 Juhtpaneel 6 Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)
2 Traatrest 7 Tuli

3 Kandk 8  Ulemine kuumutuselement

4 Kaepide 9 Riiuli asendid

5 Uks

1

Funktsiooninupp
Digitaalne taimer
Termostaatnupp
Termostaadilamp

no
w
N

B w N =
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Pakendi sisu

Lisavarustus voib sdltuvalt toote mudelist
arieeruda. Kiki kasutusjuhendis kirjeldatud

lisasid ei pruugi teie tootel olla.

—y

Kasutusjuhend
2. Harilik plaat

Kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud toitude ning
suurte praadide valmistamiseks.

3. Siigav ahjuplaat
Kasutatakse kiipsetiste, suurte praadide, suure
veesisaldusega roogade valmistamiseks ja
grillimisrasva kogumiseks.

4.  Traatrest
Kasutatakse praadide valmistamiseks voi
haudendus valmistatavate roogade asetamiseks
soovitud kdrgusega siinile.
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Traatresti ja kiipsetusplaadi asetamine
teleskoopsiinidele

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.)

Teleskoopsiinid vimaldavad kiipsetusplaate ja
traatresti hdlpsasti ahju panna ja ahjust vélja
votta.

Kui kasutate kiipsetusplaati ja traatresti
teleskoopsiinidega, peavad tihvtid
teleskoopsiinide tagaosas toetuma traatresti ja

kiipsetusplaadi servade vastu.




Tehnilised andmed

220-240V ~ 50 Hz
Ener |atarve kokku | Energiatarve ko ~ los)N 5 kW

Valismbotmed (kbrgus/laius/siigavus 595 mm/594 mml567 mm

Paigaldusmadtmed (kBrgus/laius/siigavus)

Peamine ahi Multifunkisionaaine ahi

Gril Encrgiatare 22 kW
Pohialused: teave elekiriahjude energiamérgise kohta on esitatud vastavalt standardile EN 60350-1 / IEC
60350-1. Need vaértused on saadud standardkoormusel alumise-Glemise kuumutiga vdi ventilaatoriga
kuumutusreZiimis (kui see on olemas).
Energiatéhususe klass maératakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt sellest, kas vastav
funktsioon on tootel olemas vai mitte. 1 — Okonoomne ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane
kuumutamine, 3 — Kiire kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (iilemine ja alumine kiittekeha), 5 —
Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

** VIt Paigaldamine, Ik 12.

oote kvaliteedi parandamiseks vidakse ootel olevatel etikettidel vi tootega kaasas

ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta. levas dokumentatsioonis toodud vaartused on
aadud laboritingimustes vastavalt

asjaomastele standarditele. Olenevalt toote

Kasutusjuhendis toodud joonised on 166- ja keskkonnatingimustest voivad tegelikud
skemaatilised ning ei pruugi teie tootega vaartused variceruda.

apselt kokku langeda.
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E Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vbivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrisiisteemi
ettevalmistamine on kliendi Gilesanne.

OHT:

Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
a elektrisiisteemidele kehtestatud kohalikke
eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel drge laske
toodet paigaldada.

Kahjustatud toode vdib kujutada ohtu.

Enne paigaldamist

Seade on mdeldud integreerimiseks kaubandusvorgus
mildavate kddgikappidega. Seadme ning kddgiseinte
ja -maobli vahele tuleb jatta ohutuse tagamiseks piisav
vahe. Vit joonist (vaértused millimeetrites).
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e Pinnad, slinteetilised laminaadid ja kasutatavad
puhastusvahendid peavad olema kuumuskindlad
(vdhemalt 100 °C).

e Kddgikapid peavad olema horisontaalsed ja
kinnitatud.

e Kuiahju all on sahtel, tuleb ahju ja sahtli vahele
paigaldada riiul.

e Kandke seadet vahemalt kahe inimesega.

e Ahju teisaldamisel hoidke ahju selleks ette
nahtud avadest.

e Enne toote paigaldamist eemaldage selle seest
koik esemed ja dokumendid.

e K8dgimoobel peab vastama alloleval joonisel
esitatud médtmetele. Ko6gimoobli tagakiljel
peab piisava ventilatsiooni tagamiseks olema
alloleval joonisel esitatud mddtmetega ava.

Arge paigaldage toodet killmkappide ega
tigavkiilmikute kdrvale. Tootest eralduv soojus
uurendab jahutusseadmete energiatarvet.

Arge kasutage toote t8stmiseks v
liigutamiseks ust ega uksekaepidet.




595

min
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54—,/ 720

*

min o . OHT:
Paigaldamine ja ihendamine Toote voivad vooluvdrku (ihendada ainult
*  Toodet tohib paigaldada ja iihendada ainult autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele. garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
Elektriiihendused paigaldamist.
Uhendage toode maandatud elektrikontakti/-liiniga, Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
millel on sobivate néitajatega minikaitselliti (vt tabelit volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
kasutate toodet transformaatoriga voi ima. Meie
ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
kasutamisest ilma kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.
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OHT:

Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
ddnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda
kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuntme peab vélja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektrilédgi, luhise voi tulekahju
ohuga!

Uhendus peab vastama riiklikele eeskirjadele.
Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme
tlibisildile margitud andmetele. Tlidbisildi
vaatamiseks avage eesuks.

e Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud véartustele.

OHT:

Enne elektritddde tegemist (ihendage toode
ooluvdrgust lahti.

Elektrildogi oht!

>

B>

Toitejuhtme pistik peaks parast seadme
paigaldamist olema kergesti ligipdésetav (aga
mitte paiknema pliidi kohal).

)

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jargida
elektrististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote vGimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-lini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode iihendada
piisielektrististeemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

Uhendage toitejuhe pistikupesaga.

Toote paigaldamine

1. Liikake ahi kappi, rihtige otseks ja kinnitage paika,
véltides tihtlasi toitejuhtme vigastamist ja
muljumist.

Kinnitage ahi joonisel ndidatud viisil kahe kruviga.
Pérast paigaldamist veenduge, et kruvid on kovasti
kinni ja ahi ei liigu. Kui ahi pole paigaldatud juhiste
jargi vi kruvid pole piisavalt tugevasti kinni, vaib ahi
kasutamise ajal timber kukkuda.

Jahutusventilaatoriga toodete puhul (Teie tootel
ei pruugi seda olla.)

1 Jahutusventilaator
2 Juhtpaneel
3 Uks
Sisseehitatud jahutusventilaator jahutab nii toote
esikiilge kui ka kappi, kuhu toode on paigaldatud.
lahutusventilaator tootab parast ahju
dljalilitamist veel umbes 20-30 minutit.
Kui kasutasite kiipsetamiseks ahju
programmeeritud taimerit, llitub kiipsetusaja
Idppedes koos kaigi teiste funktsioonidega vélja
ka jahutusventilaator.

Ldoppkontroll
1. Toote kasutamine.
2. Kontrollige funktsioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse v8i paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

e  FEttraatrest ja ahjus asuv kilpsetusplaat ei saaks

kahjustada ahju ust, asetage ahju ukse

sisekljele papiriba, mis oleks

kiipsetusplaatidega tihel joonel. Teipige ahju uks

kiilgseinte kiilge.

Arge kasutage toote tBstmiseks vdi ligutamiseks

ust ega uksekaepidet.

Arge asetage tootele esemeid ja hoidke seda
eisaldamise ajal plistiasendis.

Kontrollige toote dldilmet, et avastada
Bimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.
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ﬂ Ettevalmistused

Nouandeid energia sdastmiseks
Alljirgnevad nuanded aitavad teil oma seadet
kasutada Gkoloogilisel viisil ja sadsta energiat:

e Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega
kiipsetusndusid, kuna need juhivad paremini
soojust.

e Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju, kui
nii on soovitatud kasutusjuhendis vdi retseptis.

e Kilpsetamise ajal valtige ahjuukse sagedast
avamist.

e Kui vahegi vdimalik, kiipsetage ahjus korraga
mitut rooga. Traatrestile vdib asetada kaks
hautamisanumat.

e Samuti vdib vaimistada mitu rooga tiksteise jérel.

Ahi on juba eelnevalt kuum.
*  Saate sddsta energiat, kui lUlitate ahju vélja
mdned minutid enne kiipsetusaja Gppu. Arge

avage ahjuust.

e Killmutatud road sulatage enne kuumutamist
ules.

Esimene kasutuskord

Kellaaja sisestamine

Muudatuste tegemise ajal vilguvad ekraanil
astavad tahised.

Pérast ahju esmakordset sisselllitamist vajutage
kellaaja sisestamiseks klahvi =/m

Puutejuhtimisega mudelite puhul puudutage
lesmalt klahvi :22 ja seejarel kasutage kellaaja
méadramiseks klahvi = / =

vaartuse kinnitamiseks puudutage tahist C ja oodake
kinnitamiseks 4 sekundit ilma thtki klahvi
puudutamata.

1 Seadistusklahv
Klahviluku stimbol
Kella tahis

16/ET

4 Alarmi helitugevuse tahis (Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

5 Sadstureziimi tahis

6 Plussklahv

7 Miinusklahv

8 Ajasektori tahis

9 Mérguande tahis

10 Kipsetusaja I6pu tahis
11 Kiipsetusaja tahis

12 Programmiklahv

Kui algusaega pole méaratud, hakka\b kell
$6le 12:00 ning kuvatakse tahis (. Kui kell
n Gigeks pandud, tahis kaob.

©

oolukatkestuse korral kellaaja sétted
kustuvad. Need tuleb uuesti paika seada.

|

Seadme esmane puhastamine

Moned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit v6i -pastat ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage koik pakkematerjalid.

2. Plihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.

Esmane kuumutamine

Kuumutage toodet umbes 30 minutit ning seejarel

lulitage see vélja. Selle kaigus pdlevad &ra voimalikud

tootmisjadgid voi maardekihid.

HOIATUS

Kuumad pinnad tekitavad péletusil

Toode vaib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi péleteid, ahju

sisekiilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed

eemal!

Toite kuuma ahju pannes vdi vélja vottes

kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

Elektriahi

Votke koik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.
Sulgege ahjuuks.

Valige staatiline asend.

Valige kdige vBimsam grilli kuumutusaste, vt
Elektriahju kasutamine, Ik 18.

Laske ahjul td6tada umbes 30 minutit.

Llitage ahi vélja, vt Elektriahju kasutamine, Ik 18.
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Grillahi

1. Votke kbik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige kdige véimsam grilli kuumutusaste, vt
Kuidas grilli kasutada, Ik 24.

4. Laske ahjul tdétada umbes 30 minutit.

5. Llitage grill valja, vt Kuidas grilli kasutada, Ik 24.

Seadme esimesel kasutuskorral véib paari
unni véltel esineda suitsu ja ebameeldivat
[6hna. See on normaalne. Suitsu ja I6hna
eemaldamiseks tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja [6hna sissehingamist.
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E Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise ja
rillimise kohta

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad péletusi! .
Toode vaib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi péleteid, ahju
sisekiilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes vdi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

OHT:
&hjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest ahjust
6ib valja paiskuda auru.

Valjuv aur vib kdrvetada kasi, nagu ja/voi
silmi.

Nouanded kiipsetamiseks

e Kasutage killgevOtmatu kattega sobivaid metall-
vOi alumiiniumndusid voi kuumuskindlaid
silikoonvorme.

e  Kasutage raami pinda nutikalt.

e Asetage kiipsetusvorm resti keskele.

e Enne ahju vai grilli sissellitamist valige dige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi on
kuum.

e Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded ristimiseks

e Terve kana, kalkun ja suured lihatiikid kiipsevad
paremini labi, kui neid immutada kastmega, nt
sidrunimahla ja musta pipraga.

e  Kontidega liha kiipsetamiseks kulub samas
mdddus kontideta lihaga vorreldes umbes 15-30
minutit kauem aega.

e Lihaiga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
kiipsemisaega arvestada umbes 4-5 minutit.

e |Laske lihal pérast kiipsetusaja [Gppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb paremini
tle kogu liha ja ei jookse liha Idikamisel vélja.

e  Kalatuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele voi alumisele siinile.

Nouanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel kiirelt

pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu kuivaks.

Eriti hésti sobivad grillimiseks lapikud tlikid, lihavardad

ja vorstid, aga ka suure veesisaldusega kddgiviliad (nt

tomatid ja sibulad).

e Jaotage grillitavad tilkid traatrestile voi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest vélja.
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e Liikake traatrest voi restiga kilpsetusplaat ahjus
soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel traatresti,
likake alumisele siinile kiipsetusplaat, et rasv
maha ei tilguks. Lisage kiipsetusplaadile veidi
vett, et seda oleks kergem puhastada.

Grillimiseks sobimatud toiduained
voivad pohjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks

sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit véib
s(ittida.

Elektriahju kasutamine

Ahjul on nupud, mis vajutamisel vélja kerkivad.

1. Nupu véljasaamiseks vajutage see sisse. Parast
seda saate nuppu keerates valida soovitud
seadeid.

2. Kui kilpsetamine on Idpetatud, vajutage nupp
sisse.
Valige temperatuur ja tooreziim

1 Funkisiooninupp

2 Termostaatnupp

1. Seadke funktsiooninupp soovitud téoreziimile.

2. Seadke temperatuurinupp soovitud temperatuurile.
» Ahi kuumeneb eelseatud temperatuurini ja jadb
sellele pusima. Kuumenemise ajal on temperatuurituli
sees.

Elektriahju véljaliilitamine

Keerake funktsiooninupp ja temperatuurinupp
véljalllitatud (lilemisse) asendisse.



Oluline on asetada traatrest traatriiulile igesti.
Traatrest tuleb asetada traatriiulite vahele, nagu
joonisel ndidatud.

Arge likake traatresti vastu ahju tagaseina. Et grill
tootaks tohusalt, likake traatrest riiuli esiserva juurde
ja fikseerige see ukse abil.

(Varieerub olenevalt toote mudelist.)

Toodreziimid
Siin ndidatud to6reziimide jarjekord vdib erineda teie
toote siisteemist.

Ulemine ja alumine kuumutus

Té6tavad nii tlemine kui ka alumine
kiittekeha. Toitu kuumutatakse
korraga nii pealt kui ka alt. Sobib
nditeks kookide ja taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade
valmistamiseks. Kasutage
kiipsetamiseks korraga ainult ihte
panni.

Alumine kuumutus

Té6tab ainult alumine kiittekeha.
Sobib pitsa valmistamiseks ja toidu
pruunistamiseks altpoolt.

o= Seda funktsiooni tuleb kasutada ka
holpsaks auruga puhastamiseks.

Alumine/(ilemine kuumutus koos ventilaatoriga
Tootavad tlemine kuumutus, alumine
kuumutus ja ventilaator (tagaseinas).
Kuumutatud 6hk kandub ventilaatori
toimel kiiresti (ile terve ahju. Kasutage
kiipsetamiseks korraga ainult ihte
panni.

%

Kasutamine ventilaatoriga
Ahju ei kuumutata. Téotab ainult
"3% ventilaator (tagaseinas). Sobib
kiilmutatud peenestatud toidu
aeglaseks sulatamiseks
toatemperatuurini ja kiipsetatud toidu
jahutamiseks.

Surf-funktsioon

Tagumise kuumuti poolt kéetud 6hk
kandub ventilaatori toimel kiiresti ja
Uhtlaselt iile terve ahju. See sobib teie
einete erinevatel riiulitasemetel
kiipsetamiseks ja enamasti pole
eelsoojendus vajalik. Voimaldab
kiipsetada mitme panniga.

Seda funktsiooni tuleb kasutada ka
holpsaks auruga puhastamiseks.

1)

6
&,

"3D" funktsioon

_ Té6tavad dlemine kuumutus, alumine
kuumutus ja ventilaatorkuumutus
— (tagaseinas). Toit pruunistub ning
kiipseb Uhtlaselt ja kiiresti 1abi.
Kasutage kiipsetamiseks korraga
ainult tihte panni.

Téisgrill
NAAN

Té6tab suur grill ahju laes. See sobib

suure hulga liha grillimiseks.

e Pange suured voi keskmise
suurusega portsjonid
grillimiseks grilli all digesse
riiulivahesse.

e Seadke temperatuur
maksimumtasemele.

e  Pdrast poolt grillimisaega
pdorake toitu.
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Grill + ventilaator
SN

s

Grilliefekt on ndrgem kui taisgrilli

kasutamisel

e Pange véiksed v0i keskmise
suurusega portsjonid
grillimiseks Gige riiuli asendiga
grilli alla.

e Maérake soovitud temperatuur.
e Pérast poolt grillimisaega
pdorake toitu.

Ahju kella kasutamine

& O mec

i

— [l
Bl o @ :

11 10 9 8 7

1 Seadistusklahv

2 Klahviluku stimbol

3 Kella tahis

4 Alarmi helitugevuse tahis (Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

5 Saastureziimi tahis

6 Plussklahv

7 Miinusklahv

8 Ajasektori tahis

9 Mérguande tahis

10 Kipsetusaja I6pu tahis

11 Kiipsetusaja tahis

12 Programmiklahv

Maksimaalne kiipsetamise Idpetamiseks
seatav aeg on 5 tundi ja 59 minutit.

oolukatkestuse korral programm tiihistatakse.
Ahi tuleb uuesti programmeerida.

Seadistamise ajal vilguvad ekraanil vastavad
ahised. Satete rakendumiseks peate mone
hetke ootama.

Kui kiipsetamissatteid pole valitud, ei saa
kellaaega madrata.
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Kui on madratud kiipsetusaeg, siis ndidatakse
kiipsetamise ajal jarelejadnud aega.

Kiipsetamine méératud kiipsetusajaga

Ahju saab seadistada nii, et see Ipetab etteantud aja

mdddumisel t86. Selleks médératakse taimeri abil

kiipsetusaeg.

1. Valige kiipsetusfunktsioon.

2. Puudutage klahvi (), kuni ekraanile ilmub
kiipsetusaja tihis 2.

3. Madrake kiipsetusaeg klahviga /s,

» » Kui kiipsetusaeg on maaratud, jaab tahis M1 koos

aja siimboliga ekraanile.

4. Pange toit ahju ja seadke temperatuurinupu abil
temperatuur. Kiipsetamise algab.

» Klipsetamise alguses, kui koik aja tahise osad on

slittinud, algab kiipsetusaja pddrdarvestus. Maaratud

kiipsetusaeg on jagatud neljaks vordseks osaks. Iga

osa aja taitumisel liilitub selle osa téhis vélja. Tanu

sellele on teil hea lilevaade kui palju aega on jadnud

kiipsetamise 16puni vorreldes kogu kiipsetusajaga.

Kiipsetusaja Iopu hilisemaks seadmine

Pérast kilpsetusaja madramist taimeri abil saate seada

kiipsetusaja [6pu hilisemaks.

1. Valige kiipsetusfunktsioon.

2. Puudutage klahvi (), kuni ekraanile ilmub
kiipsetusaja tahis 121,

3. Madrake kiipsetusaeg klahviga /s,

» » Kui kiipsetusaeg on méadratud, jaab kiipsetamise

tihis 121 polema.

4. Puudutage Klahvi (2, kuni ekraanile ilmub
kiipsetusaja opu tahis =,

5. Kiipsetusaja I5pu méadramiseks vajutage klahvi =i
-

» Kui kiipsetusaeg on maaratud, jdévad tahised l-)lja

- koos aja stimboliga ekraanile. Parast kiipsetamise

algust tahis = kaob.

6. Pange toit ahju ja seadke temperatuurinupu abil
temperatuur. Kiipsetamise algab.

» Ahju taimer arvutab vélja kiipsetamise algusaja,

lahutades kiipsetamise kestuse kiipsetusaja Idpust.

Kiipsetamise algusaja saabudes aktiveeritakse valitud

tB6reziim ning ahi soojeneb méadratud temperatuurini.

Maératud temperatuur piisib kiipsetusaja I6puni.

» Klipsetamise alguses, kui koik aja tahise osad on

slittinud, algab kiipsetusaja pddrdarvestus. Maaratud

kiipsetusaeg on jagatud neljaks vordseks osaks. Iga

osa aja taitumisel liilitub selle osa téhis vélja. Tanu

sellele on teil hea Ulevaade kui palju aega on jaanud

kiipsetamise 18puni vorreldes kogu kiipsetusajaga.



7. Kui kiipsetamine on 16ppenud, iimub ekraanile
teade "End" (LOpp) ning kdlab taimeri
mérguandesignaal.

8. Marguandesignaal kestab 2 minutit.
Mérguandesignaali vaigistamiseks vajutage
suvalist klahvi. Mérguandesignaal vaigistatakse
ning ekraanile ilmub jooksev kellaaeg.

Kui vajutate marguandesignaali [6ppedes
suvalist klahvi, alustab ahi uuesti t66d.
Keerake temperatuurinupp ja
funktsiooninupp asendisse "0"
(valjaldlitatud), et ahi Ililituks vélja ega
hakkaks parast marguande I6ppu uuesti
todle.

Klahviluku sisseliilitamine
Ahju kasutamist saab tokestada, aktiveerides
klahviluku funktsiooni.

1. Puudutage klahvi:Z, kuni ekraanile ilmub tahis &,

» Ekraanile iimub tahis "OFF" (Valjalllitatud).
2. Klahviluku sisseliilitamiseks vajutage klahvi =
» Kui Klahvilukk on aktiveeritud, iimub ekraanile tihis
"On" (Sissellilitatud) ja tahis & jadb pblema.
Kuni klahviluku funktsioon on sisse liilitatud, ei
saa ahju klahve kasutada. Voolukatkestuse
korral klahvilukku ei tiihistata.

Klahviluku véljaliilitamiseks puudutage

1. Puudutage klahvi:=, kuni ekraanile ilmub tahis .

» Ekraanile iimub tahis "On" (Sisselilitatud).

2. Klahviluku valjallilitamiseks vajutage klahvi ",

» Kui klahvilukk on vlja liilitatud, iimub ekraanile tahis
"OFF" (Véljaliilitatud).

Marguandekella seadmine

Seadme kella saab kasutada mérguande voi
meeldetuletuse funktsioonis kiipsetusprogrammist
sOltumatult.

Mérguandekella funktsioon ei mdjuta ahju t86d. Seda
kasutatakse ainult hoiatusena. Néiteks vdib seda
kasutada, kui soovite kiipsetist teatud aja moddudes
Umber pérata. Maaratud aja méddumisel edastab
taimer hoiatussignaali.

1. Puudutage Klahvi ©, kuni ekraanile ilmub tihis .

Maksimaalne mérguande aeg on 23 tundi
ja 59 minutit.

2. Madrake marguande kestus klahviga =ie/=.

Marguandesignaali, kellaaja ja ekraani
heleduse funktsiooniklahvid ning
emperatuuri klahvid peavad olema
véljaliilitatud asendis O (OFF).

» Pérast mérguande aja sisestamist jadb tahis A

pblema ja ekraanile iimub mérguande aeg.

3. Kui mérguande aeg on méddas, hakkab tahis £
vilkuma ning kdlab mérguandesignaal.

Marguandesignaali véljaliilitamine

1. Marguandesignaal kestab 2 minutit.
Mérguandesignaali vaigistamiseks vajutage
suvalist klahvi.

» Mérguandesignaal vaigistatakse ning ekraanile ilmub

jooksev kellaaeg.

Marguande tiihistamine

1. Marguande tiihistamiseks puudutage klahvi &,
kuni ekraanile ilmub tahis 2.

2. Vajutage pikalt klahvi ™= kuni ekraanile ilmub
"00:00".

Fkraanile ilmub marguande aeg. Kui korraga
n seatud marguande aeg ning kiipsetusaeg,
néidatakse ekraanil lihemat ajavahemikku.

Marguandesignaali muutmine

1. Puudutage klahvi =, kuni ekraanile iimub tahis
),

2. Seadistage klahviga =l soovitud
mérguandesignaal.

3. M&ératud signaal aktiveeritakse veidi aja pérast.

» Valitud mérguandesignaali ndidatakse ekraanil kujul

"b-01", "b-02" vdi "b-03".

Kellaaja muutmine

Varem sisestatud kellaaja muutmine

1. %udutage Klahvi £=2, kuni ekraanile ilmub t&his

2. Maarake kellaaeg klahviga =/,

3. Méératud aeg aktiveeritakse veidi aja parast.

Sééstureziim

Sadstureziimi abil saate energiat kokku hoida,

méadrates ahju kilpsetusaja.

Sellel reziimil lilitatakse kiittekehad enne kiipsetusaja

I6ppu valia ning kasutatakse ahju jaaksoojust.

Sééstureziimi mééramine

1. Puudutage tahist 2, kuni ekraanile iimub
sé8stureziimi tahis eco.

» Ekraanile iimub tahis "OFF" (Valjalllitatud).

2. Slastureziimi sisseliilitamiseks puudutage klahvi

» Kui klahvilukk on aktiveeritud, iimub ekraanile tahis

"On" (Sisseliilitatud) ja sadstureziimi tahis jaab pdlema.

Séaastureziimi véljaliilitamine

1. Puudutage tahist 3=, kuni ekraanile iimub
sé8stureziimi tahis eco.

» Ekraanile iimub tahis "On" (Sisselilitatud).
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2. Sélstureziimi valjalilitamiseks puudutage klahvi Kiipsetusaegade tabel

—
» Kui Klahvilukk on valja liiitatud, iimub ekraanile tahis abelis esitatud ajad on méeldud orisntiriks.
A, egelik aeg vaib varieeruda olenevalt toidu
f

off (V.aIJaIulltatud). o emperatuurist, paksusest, tiidibist ja teie enda
Ekraani heleduse mééaramine oiduvalmistuseelistustest.

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi —
seda olla.) Kiipsetamine ja rostimine

1. Puudutage klahvi 32, kuni ekraanile ilmub selle E1 . siiniks loetakse ahju alumist riiulivahet.

heledust néitav d-01, d-02 vi d-03.
2. Madrake soovitud heledus Klahviga /.
» Méératud aeg akiiveeritakse veidi aja pérast.

Plaatide arv Kasutatavad TodreZiim Silol asend ?emperatuar Kipsetusaeg
lisatarvikud Iigikaudrxe,

kupsetusplaadtl
t{aatrest‘*
| 3 1 180 ]
]

Vaksedkoogd | Ukspleat | Harlkplea® | | 160 2.8
ks plaat Harbk plaat o

EE
IIII 3

T
3-Harilik plaat*
3 bl 1 Mk pleat 3880
3 Kupsetusplaat'
5—8113‘1 ah uplaal
Ummargune tordivorm
traatrestil™
mmargune ordivorm
{raateshl

2 plaati 1-26 cm 1&bimGoduga 35 45
immargune tordivorm
traatrestil™
4-26 cm labimdéduga
timmargune tordivorm
kupsetusplaadsl**

i

&

-S —
3 Hanhk plaat®
3 Harllk plaat
EmSuav ahiplagk
- -—
2;)laatt ZGQ 45 o 55

3plaat| 1 Kupsetusplaat* 45 .55
3-Harilik plaat*
5—SUav ahjuplaat®
usmm
3 Hanhk plaat®
3~Harilik plaat
5 Suav ahiiplal
- —
Kandiine yorm
traatresttl“
- —
Hiki lpraad 250imax
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Lambakints Uks plaat Harilik plaat*
(pajaroog)
- _

Kanapraad Uks plaat Harilik plaat®
(1,8-2 kg)
- -
Kalkun (5.5kg) | Uks plaat
- ks plaat Haik paar
e

Kala

T e [

KGigi toitude puhul on soovitatav eelkuumutamine.
* Lisatarvikud ei pruugi kuuluda komplekti.

Halk plaat

Harllk plaat”

-

Uks plaat Harillk plaat* | 2

seejﬂrel 180

25 min
250/max,
seejarel 190
25
Zhlimas
Seajarel 190
15 min
250/max,
seejarel 180 ...
190
Han
Zhlimas
sepiaral 180
190
25 min
250/max,
seefarel 180 ...
190
25 nin
250 ey

B0 80

oL 80
he 20
seelrel 180
180

B

—

** | isatarvikud ei kuulu komplekti. Lisatarvikud on kaubanduses saadaval,

Kiipsetustabel testtoitudele
Selle kiipsetustabeli toidud on valmistatud jargides

standardit EN 60350-1, et riiklikel kontrollasutustel

oleks tooteid lihtsam testida

Raog Plaatide arv Tooreziim Siink asend Temperaxuur
ilsatamku&

Uks plaat Harilik plaat -E-—

Haﬂhk plaat

B

Kiipsetusaeg
{linikaudne,
min
20..30
2030

20..30

140

3 Kupsetusplaat*

T-Hanllke plaat
3 Kipsetusplaat
5. Shgoy ahiplaal

-

Vaiksed koogid | Uks plaat Harilik plaat* . ]

9505

e

B e e e

1-Kiipsetusplaat®
3-Harllik plaat*

1 ok plal
a-Kiipsetusplaal
S:Stgav ahjiplast
26 cm labimGoduga
Gmmargune tordivorm
traatrestil™
26 o labimotduga
tmaraune tordvern
Traafrestl
1-26 ¢m labimdoduga
(immargune tordivorm
traatrestil™
4-26 cm labimG6duga
Ummargune tordivorm
kiipsetusplaadil®*

EEE

3 plaati

Biskviitkook Uks plaat
- .

- .

U plaat Dembpmooduge } O 1 2 1 8 f 8880
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E
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Ummargine niust
motallist noy aaasil
20 cm ldbimooduga
(immargune must
metallist ndu traatrestil™*
1220 o lablmooduga
Uniaigune must
metallist now kaakieshl
400 cm abimBoduga
Gmmargune must
metalist noy

Uks plaat

Kdigi toitude puhul on soovitatav eelkuumutamine.
* Uisatarvikud ei pruugi kuuluda komplekti.

** Lisatarvikud ei kuulu komplekti. Lisatarvikud on kaubanduses saadaval.

Nouandeid kookide kiipsetamiseks

e Kui kook on liiga kuiv, suurendage temperatuuri
umbes 10 °C vrra ja llihendage kiipsetusaega.

e Kui kook on liiga niiske, kasutage vahem
vedelikku voi vahendage temperatuuri 10 °C
vorra.

e Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see
madalamale siinile, vahendage temperatuuri ja
pikendage kiipsetusaega.

e Kui kook on seest hasti labi kiipsenud, kuid pealt
toores, kasutage vahem vedelikku, véhendage
temperatuuri ja pikendage kiipsetusaega.

Nouandeid kiipsetiste tegemiseks

e Kuikiipsetis on liga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja liihendage
kiipsetusaega. Niisutage taignakihte piimast,
dlist, munast ja jogurtist tehtud kastmega.

e Kui kiipsemine votab liiga kaua aega, siis
vaadake, et taigen ei ulatuks Ule plaadi servade.

e Kui kiipsetise pealispind pruunistub, aga alumine
osa ei kiipse, siis veenduge, et te pole kiipsetise
alaosas liiga palju kastet kasutanud. Plilidke
jaotada kastet taignakintide vahele ja peale
vordsetes kogustes, et need pruunistuks
Uhtlaselt.

Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud
reZiimile ja temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage see
jargmine kord madalamale siinile.

Nouandeld kddgiviljade kiipsetamiseks
Kui kddgiviljade klipsetusndus saab mahl otsa ja
need hakkavad kuivama, siis tasub kddgivilju
kiipsetada ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaab toit mahlaseks.

e Kui kddgiviliaroog jadb tooreks, keetke kddgiviljad
eelnevalt 3bi vbi valmistage neid nagu purgitoitu
ja asetage siis ahju.
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Optimaalse tulemuse saavutamiseks

(abiventilaatoriga kuumutamine/ventilaatoriga

kuumutamine/surf-funktsioon):

e Paksust taignast kiipsetisi (nt saiad, keeksid,
kiipsised, biskviidid) saab korraga kilpsetada 1,
2 vdi 3 ahjuplaadiga tnu kuumuse (ihtlasele
jaotumisele, mida see funktsioon véimaldab.

e Vedelamast taignast kiipsetisi (nt dunakook voi
pirukas) saab korraga kiipsetada 2 ahjuplaadiga.

e Rohkelt vedelikku v8i parmitaignat sisaldavad
suuremahulised kiipsetised tulevad paremad, kui
kasutada korraga ainult tihte kiipsetusplaati.
Suuremahulised toidud kiipsevad (ihtlasemalt
1&bi ja kerkivad tanu kilgseintest tulevale
kuumale Shule — tavalistel ahjudel seda
funktsiooni i ole.

e Kuna see funktsioon véimaldab kasutada
kiipsetamiseks korraga mitut plaati, sdstate
aega ja vaeva ning saate ideaalse tulemuse.

Kuidas grilli kasutada

HOIATUS
Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Grilli sisseliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp soovitud grillitahisele.

2. Segjdrel valige soovitud grillimistemperatuur.

3. Vajadusel eelkuumutage ahju umbes 5 minutit.

» Stittib temperatuuri mérgutuli.

Grilli véljaliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp véljaltlitatud (llemisse)
asendisse.



Grillimiseks sobimatud toiduained
vlivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit véib
s(ittida.

Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks
Grillimine elektrigrilliga

Toit Kasutatavad lisatarvikud Siini asend Soovitatav temperatiur Grillimisaey
o igikaudu

Kala 250/max 20,25 min.”
VG e T %

Lambakarbonaad . Os0mx | 90 O%min |
Rostoi . e F e
Vaskakarbonead L e o e
Rielielh * 4
" sbltuvalt paksusest

*Eelsoojendage 5 minutit

**Kui grilli temperatuuri ei saa teie toote puhul reguleerida, t66tab grill maksimumtemperatuuril.

Selle kilpsetustabeli toidud on valmistatud jargides

standardit EN 60350-1, et riiklikel kontrollasutustel

oleks tooteid lihtsam testida

Toit Kasutatavad lisafarvikud Siini asend Temperatuur {°0) Kipsetusaeg
Hgikaudne, min

Rostlel 250/max

Lihapalid Traatiest 4 2hlimax Zhoanamn
foomatiha) - 12

Hikid

Koiki grillitavaid toiduaineid on soovitatav 5—6 minutit eelkuumutada.
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E Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustédde alustamist
iihendage toode vooluvdrgust lahti.

Elektrildogi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
jahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult prast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi voi késna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
piihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest vdi inoxist
pindade ja kdepideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), timmates lapiga ainult (ihes
suunas.

Moned puhastusained voi -vahendid véivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit v6i -pastat ega teravaid
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu vdite saada elektrildogi.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning
seejarel plihkige need kuivaks.

Arge eemaldage juhtpaneeli puhastamiseks
nuppe, kui teie tootel neid on.
Muidu voite juhtpaneeli kahjustada!
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Ahju puhastamine

Kiilgseina puhastamine(Varieerub olenevalt
toote mudelist.)

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Eemaldage kiilieraami eesmine osa, tmmates
seda killgseinast eemale.

Votke kilieraam vélja, tdmmates seda enda

1.

2.

ga ,
Eemaldage kiilieraami varras (1), témmates raami
koos selle kiilge kinnitatud kiilgseinaga noole
suunas

VGitke kiilieraam ja kiilgsein vélja, tdmmates neid
enda suunas.

Tommake kiilieraam ahju seinas olevatest avadest
(2) vélja.

Olenevalt tootemudelist véib kiilgseina
aga olevate aukude arv ja traatresti
suurus muutuda.

Kasutage kiiljeraami ja kiilgseina puhastamiseks
sooja vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet
lappi vi késna ning kuivatamiseks kuiva lappi.
Asetage kiiljeraam kohale, tdmmates selle
kiilgseina tagaosas olevatesse avadesse (2).



Kui teil on flexi teleskoop funktsioon oma
oodet; seal on iiks auk tagakiiljel surf
pool seina. Aseta pool hammas

tdmmates, et auk.

6. Kinnitage kiilieraam kiilgseina kiilge, tdmmates
kiiljeraami varrast (1) noole suunas.

7. Asetage kiilgsein koos selle killge kinnitatud
killjeraamiga kohale, tbmmates vardad (3)
tagaseinas olevatesse avadesse, nagu joonisel
ndidatud.

8. Asetage kiiljeraami varras (1) kohale, nagu
joonisel ndidatud.

eenduge, et kiiljeraam ja kiilgsein on
paigaldatud Gigesti.

Kataliiiitilised seinad

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Teie toote kiillgseinad (A) ja/vdi tagasein (B) vdivad
seestpoolt olla kaetud katallilitilise emailiga.
Katal(ilitilised seinad on heledat matti varvi ja poorse

pinnnaga. Ahju katallititilisi seinu ei tohiks puhastada.

Katal(iitiliste seinte poorne pind puhastub
automaatselt, imedes pritsivat rasva sisse ning
muundades seda (auruks ja stisihappegaasiks).

Holbus auruga puhastamine

Muudab puhastamise hdlpsaks, kuna mustus (mis ei

ole liiga kauaks puhastamata j&anud) pehmeneb ahju

sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele

kondenseeruvate veepiiskade toimel.

1. Votke ahjust vélja kik lisad.

2. Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja asetage plaat
ahju teisele restile.

3. Seadke ahju lihtne puhastamine auru reZiim ja
kaivitada 100 ° C juures 25 minutit.

4. Avage uks ja plihkige ahju sisepindu niiske kisna
vOi lapiga.

5. Kasutage torksa mustuse eemaldamiseks sooja
vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi
késna ning kuivatamiseks kuiva lappi.

Hdlpsa auruga puhastamise reziimi
kasutamisel aurustub ahju sisemusse
kogunenud jaékide/mustuse
pehmendamiseks plaadile paigutatud vesi
ning ahju sisemusse ja ahjuukse klaasi
sisekiiliele moodustub kondensatsioon,
seeparast vdib ahjuukse avamisel vett
tilkuda. Piihkige kondensatsioon dra kohe,
kui avate ahjuukse.

Ahjuukse puhastamine

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett koos
vedela pesuvahendiga, pehmet lappi vdi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

Arge kasutage ukse puhastamiseks karedaid

brasiivseid puhastusvahendeid voi teravaid
metallkraabitsaid. Need vdivad pinda
kriimustada ning klaasi I6hkuda.

27/ET



Ahjuukse eemaldamine

1. Avage eesuks (1).

2. Avage eesukse paremal ja vasakul kiiljel asuva
hingede pesa (2) klambrid, vajutades neid alla

. 100NiSEl Kujutatud viisil,

Ukse siseklaasi eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab puhastamiseks
eemaldada.
Avage ahjuuks

1 Uks

2 Hinge lukk(suletud asend)

3 Ahi

4 Hinge lukk(avatud positsioon)

4. Eemaldage eesuks seda ilespoole ttmmates ja
paremast ning vasakust hingest vabastades.

Ukse tagasipanemisel tuleb
leemaldamistoiminguid korrata vastupidises
jarjekorras. Arge unustage ukse
taaspaigaldamisel sulgeda hinge pesa juures
olevaid klambreid.
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1 Raam
2 Plastosa

Eemaldage eesukse (ilaossa paigaldatud plastosa,
tdmmates seda enda poole.

4 123

1 Kdige seespoolsem klaaspaneel

2 Sisemine klaaspaneel

3 Vélimine klaaspaneel

4 Klaaspaneeli plastist pesa — alumine

Kergitage kdige seespoolsemat klaaspaneeli (1) veidi
tahise A suunas ja tdmmake see tahise B suunas vélja,
nagu joonisel ndidatud.

Eemaldage samamoodi ka teine sisemine klaaspaneel

.



Ukse kokkumonteerimisel tuleb esimese asjana
paigaldada sisemine klaaspaneel (2).

Nagu joonisel ndidatud, asetage klaaspaneeli kaldnurk
nii, et see toetub plastpesa kaldnurgale.

Sisemine klaaspaneel (2) tuleb paigaldada plastist
pesasse kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) Idhedale.
Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) paigaldamisel
jatke trilkiga kiilg sisemise klaaspaneeli suunas.
Sisemise klaaspaneeli alumine nurk peab asetuma
alumisse plastpesasse.

Suruge plastosa vastu raami, kuni kuulete kidpsatust.

Ahjuvalgusti pirni vahetamine

OHT:

Et véltida elektrilddgi ohtu, vaadake enne ahju
lambi vahetamist, et toode oleks vooluvérgust
lahti Uihendatud ning maha jahtunud.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

hjuvalgustil on spetsiaalne kuumuskindel
(kuni 300 °C) elektripirn. Tdpsemat teavet vt
Tehnilised andmed, Ik 11. Ahjuvalgusti pime
saab hankida volitatud teenindusest.

&

algusti asukoht ei pruugi olla sama mis
oonisel.

ellel seadmel kasutatud lamp pole sobiv
koduse majapidamise valgustamiseks. Selle
lambi eesmérk on aidata kasutajal toiduaineid
paremini ndha.

ellel seadmel kasutatud lambid peavad vastu
pidama ekstreemsetele tingimustele, nt iile
50 °C temperatuurile.

&) Eded

Kui ahjul on iimar valgusti:
1. Lahutage toode vooluvlrgust.
2. Keerake vastupéeva lahti klaaskate.

w

Kui teie ahjutuli on alloleval joonisel kujutatud (A)
tliipi, eemaldage see joonisel naidatud viisil
keerates ja asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tiitipi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
tdmmates ja asendage uuega.

4. Paigaldage klaaskate tagasi.
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Probleemide lahendamine

> kuumenemisel voivad need paisuda ning tekitada hééli. >>> Tegemist ei ole rikkega.
Toode ei toota.
e Vorgukaitse on rakendunud vi labi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.

Toode e ole tihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku (ihendust.

e Ahjupirnon viZ;ane. >>> Vahetage pim vélja.
e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi lahtestage Kaitsmed.

e Fipruugi olla seatud konkreetse kiipsetusfunktsiooni ja/vGi temperatuuri jaoks. >>> Méérake
konkreetne kiipsetusfunktsioon ja/voi temperatuur.

e Taimer on seadistamata (taimeriga mudelitel). >>> Sisestage kellaaeg.
(Mikrolaineahjuga toodetel juhib taimer ainult mikrolaineahju.)

e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel

e Vahepeal on toimunud voolukatkestus. >>> Pange kell digeks / lillitage toode valja ja seejérel uuesti
Sisse.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kdesolevas I6igus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega vGi
edasimiilijaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi iritage rikkis toodet ise parandada.
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