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PYCCKUA

Moxanyncra, nepen WCNONb30OBaHWEM [OyXOBKA B MEpBbIM  pas, npoduTanTe
WHCTPYKLWK MO YCTaHOBKE M yXxo4y 3a AyXOBbIM LLUKacoM.

B 3aBucumocTn OT Mogenu, akceccyapbl Ballen Meyvn MOryT OTnuyaTtbes OT
NOKa3aHHbIX Ha PUCYHKaX.

MAGYAR

EE Kérjuk, a stt6 elsd hasznalatba vétele el6tt olvassa el figyelmesen a siitéhéz mellékelt
beszerelési és karbantartasi utasitasokat.

Modelltdl fliggéen a képeken lathatd kiegészitdk eltérhetnek a siit6jében talalhatd
elemektdl.

POLSKI

Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy dokfadnie przeczyta¢ dotgczong do
niego instrukcje montazu i konserwaciji.

W zaleznosci od modelu akcesoria dotgczone do piekarnika mogg sie rézni¢ od
przedstawionych na rysunkach.

BBbJITAPCKU

Mpeowv ga usnonseate Bawara gypHa 3a MbpBU MbT, MOMS, NPOYETETE BHUMATENHO
VHCTPYKUMUTE 38 MOHTaX M NOAAPBXKKA, KOUTO Ce NPEOoCTaBsAT C Hes.

B 3aBncmumocT OT Mmogena, akcecoapute, BKNoYeHN BLB Baluarta d)ypHa, morat ga ce
pasnun4yaBart OT NoKa3aHTe Ha CHUMKUTE.

ROMANA

EE Tnainte de a utiliza cuptorul pentru prima oar4, cititi cu atentie instructiunile de instalare
si intretinere furnizate impreuna cu acesta.

In functie de model, accesoriile incluse cu cuptorul dumneavoastra pot diferi de cele
ilustrate in imagini.

YKPATHCbKA

Byab nacka nepeq BUKOPUCTaHHAM JyXOBKM BriepLLe, O3HANOMTECH 3 iIHCTPYKLIEIO NO
YCTaHOBL|j i Aornsay 3a Ayx0Boto Lwadoto.

3anexHo Big Moaeni, akcecyapu BaLLoi NeYi MOXyTb BigpI3HATUCS Bid NokasaHWX Ha
MartoHKax.

CESTINA

EE Pfed prvnim pouzitim trouby si peclivé proctéte pokyny k instalaci a udrzbé, které byly
dodany spolu s troubou.
V zavislosti na modelu se mize prislusenstvi trouby lisit od pfisluSenstvi na obrazcich.

SLOVENSKY

Pred prvym pouzitim rary, pozorne si precitajte prilozeny navod na intalaciu a udrzbu.
V zavislosti od modelu, prisluSenstvo zahrnuté v rire sa méze lidit od nizSie uvedenych
obrazkov.

PyKOBO,ElCTBO no aKkcnnyatauun
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0 MNaxens ynpasnexus

71) Brokupoeka AsepLbl
(TOMbKO NS MMPOMMTUYECKMX
mopenew)

&1 ConpoTusneHue rpuns

0 Onopa npoTuBHA

) Pewetka

3 NpotuseHb

Metnn

() BHyTpeHHee cTekno

()) Bbixog oxnaxaaroLwero Bosayxa
EI) 3akpenneHnve B Mebernb

EE0 Namna

EF) 3agHss navenb

EE) BenTunsaTop

EI) Mpoknaaka Ayxosoro wkada
(5 Oeepb

Mogaenu HRB 6300

1) CenekTop yHKLMI
(72) 3neKTpoHHbIe yachl

1) Buibop Temnepartypbi

PykoBoacTBO Mo akcnnyartauum 3



CumBonbl cenektopa pyHkumnn

;l Mogenu HRB 6300

cOODO0LOEOGMOEEmE W

dyHKkumn pyxoporowkadpa 0000000000000

=;| MHO®OPMALINA

[na 03HaKoMneHusi ¢ onUcaHNeM UCNorb-
30BaHUSA Kaxaou OTAenbHOW PyHKLUUK,
NMPOKOHCYNBETUPYMUTECH B PYKOBOACTBE MO
MPUrOTOBMEHWIO NMpUaraemMoMm K Ballemy
OyX0BOMY LWKadyy.

O  OTKNIOYEHUE [IYXOBOTO LUKA®DA
O TPAOVLIMOHHBIN PEXUM

O rpunb

& wmakcureunb

() HWXHWIA HATPEB

4  PyKOBOACTBO Mo 3KCnyartauum

-

I C

MAKCUIPUIb C KOHBEKLIMEX

TYPBO

MAULUA

DYHKUUA KO

PA3SMOPO3KA

HYDROCLEAN

BbICTPbI HAFPEB



YcTtaHoBKa Tekywerogpemeswmn

OTTaHMTE 1 O[HOBPEMEHHO MOBOpaYMBanTe

PYYKy yMpaBrieHWsi 4acamu BMpaeo, Ao
YCTaHOBKM  CTPENOK 4YacoB B  BeEpHOe
NoNoXeHue.

Py4yHoe ynpaBneHue.
1. MoBepHUTE py4yKy YynNpaBneHWss 4Yacamu

BNpaBo [0 TMOSBMEHUA B  OKOLUeYKe
nHgmkaTopa «I».

2. Buibepute Temnepatypy ©  YHKUMIO
FOTOBKM.

3. [Ans oTKnoYeHNs AyX0BOW NeYn yCTaHoBUTE
pyukn ynpasneHus B nonoxenune O.

MNporpammupoBaHue ANUTENbHOCTU
roToBKM.

Mo3BonseT rotoButb B TeveHWe 3agaHHOro
BpemeHn. Cnepynte  HWKeNnpuBEAEHHbIM
WHCTPYKLMSIM:

1. MoBepHUTE PYYKy 4YacoB BMpaBo A0
YCTaHOBIIEHUS] KEnaemon ASINTENbHOCTM
FOTOBKU B MUHYTaX.

2. Buibepute  dyHKUMIO M TemnepaTtypy
FOTOBKM.

3. Mo OKOH4YaHUM  3anporaMmMMpPOBAHHOIO
BPEMEHMU OyXOBKa OTKMOYNTCA

aBTOMaTU4eCKu W pPa3nacTcs  3BYKOBOM
curxan.

4. [Ina OTKMIOYEHUs aKKyCTUYECKOro curHana
MOBEPHUTE pPYy4YKy YacoB BMpaBo A0
NOSIBIIEHNs! B OKOLLIEYKe nHamkatopa «0».

5. [ins OTKMOYEeHUs] AYXOBKM YCTaHOBWTE Bce
pyudkm ynpaeneHus B nornoxeHne O.

OKOLLUEYKO PYYKA
YACOB YNPABJNEHUA
YACAMM

PykoBoacTBo no akcnnyaraumm 5



®dyHkumna Teka Hydroclean® =

OTa dyHKUMs obneryaeT 4MCTKY OT Xupa 1
OCTaTKOB MPWIMMNWKUX K CTeHaMm [JyXOBOro
wkadpa.

Ona obneryeHns 4YMcTke He OOMycKanTe CKo-
nnexHusa rpasu. Yuctute gyxosky vacto. XKe-
naTenbHO Nocre KaXaoro UCrnornb30BaHus.

3ANPOrPAMMUPOBATb ®YHKLIUIO
TEKA HYDROCLEAN®

A BHUMAHUE

He crnepyert BbinvBaTth Bogdy B ropsiyyto ay-
XOBKY, 9TO MOXET MOBPEAUTL €€ aMarb.

Ecnu genatb 370 NpW CMWKOM ropsiyeit ay-
XOBKE, PesyrbTar MOXET He BbITb XenaembiM,
a KpoMe TOro MOXHO MoBpPeanTb aMmarb.

MpenBaputensHO BbIHYTb BCE MPOTUBHU U
npoyne akceccyapbl, BKIH4asi onopbl Ans
NPOTUBHEN WM TENecKonUYeckne Harnpas-
nawowue. Cneaymre MHCTPYKUUAM PYKO-
BOACTBa MO yCTAaHOBKe U yxoAay, KoTopble
nocTaBnsieTC B KOMMNIEKTe C Bawew AOy-
XOBKOW.

1. MNpw xonogHOM OyXOBKe MOMNOXUTE MATKYHO
TPAANOYKY Ha AHO AYXOBOro LKada.

— J

2. MenneHHo 3anente 200 mn BoAbl B HWXKHWUIA
oTaen AyxoBoro Lwkadha.

6  PykoBoacTtBo Mo akcnnyaraumu

@El NH®OPMALINA

[na nyywero pesynsrata gobasbte yan-
HYIO FTOXXKY MSFKOro MopoLUKa Ans MOWKW
nocyapl B CTakaH C BO4OW Npexae YeMm Bbl-
NWTb €e Ha TPANKY.

3. MNoBepHuTe nepekntoyaTens YHKUMIA B MO-
noxexue (©.

4. YcTaHOBWTE CenekTop Temnepatypbl Ha
90° C.
5. 3anporpammupyite Tanmep Ha 4 MUH.

6. Yepe3 4 MVHYTbI yCTaHOBWTE Mepekroya-
Tenb OYHKUMIN B NONOXEHNE O.

7. Nopgoxaunte okono 20 MUHYT, NOKa AyXOBKa
OCTbIHET.

:l BAXXHO

He oTkpblBanTe OBepLy OyXOBOro Lukada
[0 3aBepLUeHNst hasbl OXNaKOEHUS.

OHa Heobxoguma fns npaBunbHON pabo-
Tbl pyHkuUmm Hydroclean®.

8. [lyxoBka rotoBa K yaaneHuio OCTaTKoB rps-
31 1 13bbITKa BOAbI NPW MOMOLLM TPSIMKU.

dyHkuma Hydroclean® BbinonHaeTcst Npu HU3-
kon Temnepatype. OgHako Bpems oxnaxae-
HWUSI MOXET BapbMpOBaTbCH B 3aBUCMMOCTY OT
TeMnepaTypbl OKpy>KatoLLen cpeapl.

A BHUMAHUE

Mpexae Yem OOTPOHYTHLCS 40 BHYTPEHHEN
NMOBEPXHOCTU OyXOBKW y6eauTecb B TOM,
YyTO TEMMNEpaTypa B Hell ageksaTHa.

Ecnn nocne  BbinonHeHus  yHKUMM
Hydroclean® Ttpebyetcs Gonee rny6okas
Oo4MCTKa, UCMNOoMb3ynTe HenTpanbHble Mo-
POLLKM 1 MSATKYIO Ty6Ky.



Sito leirasa

D Kezel6panel

71 Ajto blokkolasa (csak
pirolizises modellek esetén)

Grill

D Talca tartd

) Racs

@ Talca
Csuklépant

D Belsé liveg

() Ht6 levegd kimenet
(1) Butorhoz régzités
D Lampa

EF) Hatsé panel
Ventilator

EID Siits szigetelés
3 Ajto

Kezel6panel

HRB 6300 modellek 1 2 3

0 Funkcio kivalaszto
7)) Elektromos éra
Hémérséklet kivalaszto

Hasznalati Utmutaté 7
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= ;l HRB 6300

cOODO0LOEOGMOEEmE W

Siito funkcidk

=|=| INFORMACIO
Az egyes funkciok leirasat a stt6héz mel-
Iékelt sutési utmutatéban talalja.

a

MAXIGRILL VENTILATORRAL

TURBO
PIZZA
O KIKAPCSOLAS
ECO ECO
O HAGYOMANYOS SUTES
FELOLVASZTAS
(M GRILL
(8) HYDROCLEAN FUNKCIO

(®) mAXIGRILL

GYORS ELOMELEGITES
() ALsO sUTES



Az ora bedllitasa

Egyszerre huzza kifelé és forgassa el jobbra
az 6ra gombjat addig, amig a kivant idét nem
mutatja.

Kézi miikodtetés.

1.

Addig forgassa jobbra az 6ra gombjat, amig
a kijelz6n meg nem jelenik az “I” jel.

. Valassza ki a slitési hémérsékletet és funk-

Ciot.

. Helyezze a kezel6gombokat O poziciéba,

amikor ki szeretné kapcsolni a sitét.

A siitési idétartam programozasa.

Lehetévé teszi egy el6zetesen kivalasztott
id6tartamu sitést. Kovesse az alabbi utasita-
sokat:

1.

Addig forgassa az 6ra kezel6gombjat job-
bra, amig percben mérve el nem éri a ki-
vant sutési id6t.

. Valassza ki a sitési funkciot és hémeér-

sékletet.

3. A beprogramozott id6 lejartakor a suté au-

tomata mddon kikapcsol és egy hangjel-
zést ad.

ORA KIJELZOJE

4. Addig forgassa az 6ra kezel6gombijat job-

bra, amig a kijelz6n meg nem jelenik a “0”
jel, ekkor megsziinik a hangjelzés.

5. Helyezze a gombokat O poziciéba, ha ki

szeretné kapcsolni a sitét.

ORA KEZELO-
GOMBJA

Hasznalati Utmutaté 9



Teka Hvdroclean® ECO funkcid

Afunkcié megkdnnyiti a sutd falara ragadt zsir
és ételmaradékok eltavolitasat.

A koénnyebb tisztithatésag érdekében ne
hagyja, a szennyez6dést felgylilemleni. Min-
den hasznalat utan, a sutd kihilése utan
hasznalja a tisztitasi funkciot.

A TEKA HYDROCLEAN® ECO
FUNKCIO PROGRAMOZASA

A FIGYELEM

Ne ontson vizet a forrdé sitd belsejébe,
mert karosithatja a zomancot.

A ciklust mindig hideg sutével hajtsa végre.
Ha tulsagosan meleg sutével végzi, az befo-
lyasolhatja az eredményt, valamint karosithat-
ja a zomancot.

El6zetesen tavolitsa el a talcakat és az 6sz-
szes kiegészitdét a sutébdl, beleértve a talca
tartokat vagy a teleszkdpos sineket.

Ehhez kovesse a siitéhoz mellékelt szere-
lési és karbantartasi konyv utasitasait.

1. Hasznélat utan hagyja kihdlni sitéjét.

STEe———— J

2. Lassan 6nts6n 200 ml vizet a sitd belsejé-
nek az alsé részére.

10

@El INFORMACIO

A jobb eredmény érdekében adjon egy te-
askanal enyhe mosogatdszert a pohar viz-
hez miel6tt a suté aljara onti.

3. Forgassa el a funkcié kivalaszté6 gombot a
@ helyzetbe.

4. Szabalyozza a h6mérséklet kivalasztot 90°
C-ra.

5. Az id6zitén programozzon be 4 perc idétar-
tamot.

6. A4 perc lejartaval allitsa a funkcid kivalasz-
tét a O helyzetbe.

7. Varjon koérulbelll 20 percig, amig a suté
belseje kihdl.

=g| FONTOS
Ne nyissa ki a sut6 ajtajat, amig a kihGlési
fazis be nem fejez6dott.

Ez sziikséges a Hydroclean® funkcié meg-
felel6 miikodéséhez.

8. A sut6 készen all arra, hogy eltavolitsuk a
szennyez8dést és a felesleges vizet egy
térl6kendével.

A Hydroclean® funkciét alacsony hémérsék-
leten hajtja végre. A kihilés ideje azonban a
kornyezet hémérsékletétdl fliggéen valtozhat.

A FIGYELEM

Miel6tt a sutd belsd feluletét kozvetlenil
megérintené, gy6z6djon meg réla, hogy a
hémérséklet megfelels legyen.

Ha a Hydroclean® funkcié végrehajtasa utan
még egy alaposabb tisztitdsra van szikség,
hasznaljon semleges tisztitoszert és karc-
mentes szivacsot.



Opis piekarnika

0 Panel sterowania

7)) Blokada drzwiczek (tylko
modele pirolityczne)

Grzatka grilla

D Wsporniki boczne
) Ruszt

3 Blacha do pieczenia
Zawias

) Szyba wewnetrzna
0 Odprowadzenie oparéw
) Mocowanie do szafki
EED Oswietlenie

EF) Panel tylny
Wentylator nawiewu
) Uszczelka piekarnika
€ Drzwiczki

Panel sterowania

Modele HRB 6300 1 2 3

Pokretto wyboru funkgji
1) Wyswietlacz zegara/elektroniczny programator

Pokretto wyboru temperatury

Instrukcja obstugi 114



Svmbole pokretta wyboru funkeii

;l Modele HRB 6300

cOODO0LOEOGMOEEmE W

Funkcje grzania
Egl INFORMACJE —

) ) i , ) MAXIGRILL + NAWIEW
Opis poszczegolnych funkcji grzania moz-
na znalez¢é w poradniku pieczenia dotgczo-
nym do piekarnika.

©

TERMOOBIEG (NAWIEW +
GRZALKA PIERSCIENIOWA)

TERMOOBIEG + GRZALKA DOLNA
O POZYCJA WYLACZENIA (PIZZA)
(O GRzALKA GORNA + GRZALKA DOLNA %) Eco
(M GRILL .
ROZMRAZANIE
(®) mAXIGRILL
(8) HYDROCLEAN

() GRzALKA DOLNA
SZYBKIE NAGRZEWANIE

12 Instrukcja obstugi



Ustawianie godziny w zegarze

Pociagnij i obro¢ pokretto zegara w prawo,
az wskazéwki zegara pokazg wymagang go-
dzine.

Tryb manualny.

1. Obrd¢ pokretto zegara w prawo do momen-
tu, az na wyswietlaczu pokaze sie ,I”.

2. Wybierz temperature i funkcje pieczenia.

3. Aby wytagczyé piekarnik, ustaw pokretta w
pozycji O.

Programowanie czasu trwania pieczenia.

Funkcja umozliwia pieczenie w okreslonym

uprzednio czasie. Postepuj zgodnie z instruk-

cjami:

1. Obré¢ pokretto zegara w prawo do momen-
tu, az otrzymasz wymagany czas pieczenia
w minutach.

2. Wybierz funkcje i temperature pieczenia.

3. Kiedy ustalony czas pieczenia dobiegnie
konca, piekarnik wytaczy sie i zabrzmi syg-
nat dzwigkowy.

4. Aby wylgczy¢ sygnat dzwiekowy, obroc
pokretto zegara w prawo do momentu, az
na wyswietlaczu pokaze sie ,0”.

5. Ustaw pokretta w pozycji O, aby wylgczyé
piekarnik.

WYSWIETLACZ POKRETLO

Instrukcja obstugi 13



Funkcja Teka Hydroclean® =

Funkcja ta pozwala w fatwy sposéb usungé
ttuszcz oraz wszystkie zabrudzenia, ktére
przywarty do scian komory piekarnika.

Aby ufatwi¢ czyszczenie, nie dopuszczac do
nagromadzenia sie zbyt wielu zanieczysz-
czeh. Regularnie czysci¢ piekarnik.

PROGRAMOWANIE FUNKCJI
TEKA HYDROCLEAN®

A UWAGA

Nie wlewa¢ wody do gorgcego piekarnika,
poniewaz mozna uszkodzi¢ emalie.

Funkcje czyszczenia nalezy uruchomié wy-
tacznie wtedy, gdy piekarnik jest zimny. Uru-
chomienie funkcji, gdy piekarnik jest goracy,
moze mie¢ niepozgdane skutki (np. uszkodzi¢
emalie).

Usung¢ wszystkie akcesoria, tj. blachy, ruszty,
wsporniki boczne oraz prowadnice teleskopo-
we, z wnetrza piekarnika.

W tym celu nalezy postepowaé¢ zgodnie z
instrukcja montazu i konserwacji dotaczo-
nej do piekarnika.

p e \

S )

1. Gdy piekarnik jest zimny, rozlozy¢ $cie-
reczke na dnie komory.

2. Ostroznie wyla¢ 200 ml wody na dno ko-
mory piekarnika.

14 Instrukcja obstugi

@El INFORMACJE

Aby uzyskac¢ najlepszy rezultat czyszcze-
nia, do szklanki wody dodac tyzeczke ta-
godnego ptynu do mycia naczyn nastepnie
wyla¢ wode na Sciereczke roziozong na
dnie komory piekarnika.

3. Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji w pozycji
©.

4. Ustawi¢ temperature na 90°C.
5. Ustawi¢ programator czasu na 4 minuty.

6. Po uptywie 4 minut ustawi¢ pokrettu wyboru
funkcji w pozycji O.

7. Odczekaé okoto 20 minut, aby wnetrze pie-
karnika ostygto.

Egl WAZNE
Nie otwieraé drzwiczek do momentu, az
urzgdzenie catkowicie ostygnie.

Jest to konieczne dla zapewnienia popraw-
nego dziatania funkcji Hydroclean®.

8. W tym momencie resztki wody oraz brud
mozna usung¢ za pomoca wilgotnej szmatki.

Funkcje czyszczenia Hydroclean® nalezy uru-
chomi¢ w niskiej temperaturze. Czas stygnie-
cia piekarnika zalezy od temperatury otocze-

nia.
A UWAGA

Przed przystgpieniem do wycierania wne-
trza piekarnika nalezy upewni¢ sie, czy
$ciany komory odpowiednio ostygty.

Jesli po uzyciu funkcji Hydroclean® zachodzi
potrzeba doktadniejszego czyszczenia, uzyé
neutralnych detergentow i delikatnych gagbek.



Bunrapcku

) KowTponeH naHen

71 3akniousaHe Ha BpaTuUTe (Camo
3@ NMPONUTUYHYN MOAENM)

%1) HarpesateneH enemeHT

0 Hocaun Ha TaBata

50 PewetbuHa ckapa
D Tasa

ManTa

1) BbTpeluHo cTbkno

(1) Oreop 3a oxnaxaaHe
Ha Bbaflyxa

EI) Oteopw 3a BrpaxaaHe Ha ypeaa
EE0 Namna

EF) Nawen Ha 3agHaTa cTeHa

EE) BenTunarop

) YnnbTHeHne Ha dypHaTa

() Bpara

KoHTponeH naHen

Mogaenu HRB 6300

0 Konue 3a n36op Ha dyHKUNA
72) EnekTpnyeckn YacoBHUK/TaliMep

51 Konue 3a perynupaHe Ha TemnepaTtypata

PbkoBoacTBO Ha notpebutens 15



CuMBONM Ha KonyeTo 3a n3dop Ha pyHKLUMAa

;l Mogenu HRB 6300

cOODO0LOEOGMOEEmE W

[OLVISTATTZTZIE - Wo 017 o] 1 - i - H

=;| WH®OPMALINA
3a onvcaHue Ha Ha4YnHWUTE 3a U3MNOM3BaHe
Ha BCdAKa eaHa oT (byHKLlI/II/ITe, BWXTE Pb-

-

MAKCUIPUN C BEHTUNATOP

KOBOJCTBOTO 3a FOTBEHE, KOETO BbPBU C TYPBO
Bawata dypHa.

NMUUA
O  W3KMIOYBAHE HA ®YPHATA

ECO EKO
(O KOHBEHUMOHAMHA

PA3MPA3SIBAHE
™ rpun

(8) xuOPOMOYMCTBAHE
() wmakcurpun

BEbP30 NPEABAPUTENHO 3ATPSIBAHE

(O) nOonEH HAFPEBATENEH ENEMEHT

16 PwbkoBoacTBo Ha noTpebuTens



CBepsAsBaHe HaYyacoBHMKa

N3Ternete U1 3aBbpTeTe  €4HOBPEMEHHO
KOMYeTO 3a YynpaBfeHWe Ha YacoBHMKa
HaZACHO, 4OKaTO CTENKUTE MoKaxaT XKenaHus
yac.

P1yHo 3agelicTBaHe

1. 3aBbpTETE KOMYETO 3a YyrnpaBrieHWe Ha
YacoOBHUMKA HaOACHO OOKaTO BbB BU3bOpa
ce nosiBu 3Haka “I”.

2. N3bepete Temnepatypa M HauuMH Ha

roTeBeHe.

3. Cnoxere konyetata 3a YynpaBereHue Ha
nonoxenne O 3a na nsracute cypHara.

MporpamupaHe nNpPOABLIMKATENHOCTTA Ha
roTBeHeTo.

Mo3sonsBa NpPOAbMKUTENHOCTTA Ha
roTBEHeTO 3a NpeaBapuTenHo n3bpaHo Bpeme.
Cnenpaite cnegHUTE UHCTPYKLNK:

1. 3aBbpTETE KONYETO HA YaCOBHUKA HAASCHO,
[oKaTo ce MOCTUrHe XenaHoTo Bpeme 3a
roTBEHE B MUHYTMU.

2. N13bepete Temnepartypa u
roTBeHe.

Ha4nH Ha

3.Mpn npuknoyBaHe Ha MpPOrpaMmpaHoTo
Bpeme, (hypHaTa u3racBa U Npo3ByYaBa
3BYKOB CUrHar.

4. 3a na n34esHe 3BYKOBUS CUrHar, 3aBbpTeTe
KOMYEeTO Ha YacoBHMKA HaAAACHO [OOKaTo
BnauTe 3Haka “0” BbB BM3bopa.

5. CrioxeTe Konyetata 3a ynpaBreHue Ha
nonoxenve O 3a na usracute ypHara.

BU3bOP KONYE 3A
HA YACOBHUK YNPABJEHUE
HA YACOBHUKA

PbkoBoacTBo Ha notpebutens 17



®dyHkuunara Teka Hydroclean® =

Tasn dyHKUMA NpaBu NECHO NMpemMaxBaHeTo
Ha MasHWHW 1 ApYrn XpaHUTEeNHW oTnagbuy,
KOUTO MoraT fa ce 3agbpXaT Mo CTeHuTe Ha
dypHaTa.

3a no-necHo noyucTBaHe, He MNO3BONsSBaN-
Te fa ce HaTpynsa MpbcoTus. MovucTBaiite
dypHaTa yecTo.

NMPOrPAMUPAHE HA ®YHKLUUATA
TEKA HYDROCLEAN®

A BHUMAHUE

He n3nuBante Boaa B ropelua dypHa, Tbi
KaTo ToBa MOXe [a NoBpeau emanna Ha
dypHaTa.

BuHarn craptupanTe umkbna npu CTygeHa
dypHa. PesyntatbT mMoxe Aa Gbae BrolleH
1 NOKpUTMETO MOXe Aa 6bae noBpedeHo, ako
Ce M3nNbrHaBa, KoraTto dypHaTta e TBbpae ro-
peLua.

MbpBO NpemaxHeTe TaBUTE U BCUYKK aKCeco-
apu OT BbTPELUHOCTTa Ha hypHaTa, BKIOUYU-
TENHO HOCaYuTe Ha TaBaTa U TENECKOMNMYHUTE
MOABVIKHU BOLAYM.

3a pa HanpaBuTe ToBa, criegBanTe WH-
CTpyKuunte B PLKOBOACTBOTO 3a MOHTaX
M noaapbKKa, Npuapyxasallo dypHaTa.

1. B ctymeHa dypHa, noctaeBeTe pasrbHaTa
Kbpra Ha AbHOTO Ha dypHarTa.

— J

2. BHnmarenHo Hanente 200 mn Boga Ha Ab-
HOTO Ha KyxmHaTa Ha cpypHarTa.

18 PwkoBoacTBO Ha noTpebuTens

@El NHO®OPMALINA

3a Han-gobpu pesyntatu, AobaBeTe egHa
YaeHa NbXn4yka Mek noYncTeall npenapart
KbM YallaTa ¢ BoAa, Npeau aa A usneete
BbpXY KbpnaTta.

3. 3aBbpTeTe KONYETO 3a ynpaBreHne Ha no-
3uuma @.

4. Hactpownte Temneparyparta Ha 90° C.

[

. NporpamupaiTte Tanmepa ¢ NpogbIHKUTEN-
HOCT 4 MUHYTW.

6. Cneg 4 MUHYTM 3aBbpTeETE KOMYETO 3a

yrpasreHne Ha nosvums O.

7. N3yakarite okono 20 MMHYTU BbTPELLHOCT-
Ta Ha dpypHaTa fa ce oxnaaw.

;l BAXXHO

He oTBapsiiTe pypHaTa, 4OKaTO He 3aBbpLUN
(hasara Ha oxnaxaaHe.

ToBa e HeobxoauMmo, 3a Aa MOXe PyHKUUSTa
Hydroclean® na pa6otv npaBuiHo.

8. Bcaikakeu crieay oT MpbCOTUS U M3NULLHATa
BOAa Beye Morat Aa 6baart npemaxHaTtu ot
¢hypHaTa ¢ nomoLLTa Ha BaxHaTa Kbpna.

®yHkumsATa Hydroclean® ce u3BbpliBa npu
H1CKa TemnepaTypa. Bvnpeku ToBa, BpemMeTo
3a oxnaxpaHe Moxe da Bapvpa B 3aBUCU-
MOCT OT TeMneparyparta B MOMELLEHNETO.

A BHUMAHUE

Mpeav aa 4oKocHeTe BbTpeLLHaTa NOBbpX-
HOCT Ha cbypHaTa, ce yBepeTe, Ye TS ce e
oxnagvna gobpe.

AKO e HeobxoauMo no-Abrnboko noyucTBa-
He cneg kKato wu3nonseate yHKUMATA
Hydroclean®, w3nonseainTe HeyTpanHu no-
yucTBaLLM NpenapaT U HeabpasnBHU MbOW.



0 Panou de comanda

2 Mecanism de blocare a usii
(numai pentru modelele cu

curatare pirolitica)
=1 Element de incélzire a gratarului

8 Suporturi pentru tava

50 Raft pentru gratar

D Tava

Balama

D Panou de sticla interior
(D Orificiu de racire cu aer

€I Orificiu pentru montarea

in mobilier
EED Lampa

EF) Panou posterior
EF) Ventilator

‘\_E@ ) Garnitura cuptorului
3 @5 Usa

Panou de comanda

Modelele HRB 6300

(£ Buton de reglare a functiilor
71 Ceas/cronometru electric
1) Buton de reglare a temperaturii

Ghid de utilizare 19



;l Modelele HRB 6300

cOODO0LOEOGMOEEmE W

E =] INFORMATII =
Pentru o descriere a modului de utilizare a

fiecarei caracteristici, consultati ghidul de
preparare a alimentelor furnizat impreuna TURBO
cu cuptorul dumneavoastra.

GRATAR MAXI CU VENTILATOR

PIZZA
O OPRIREA CUPTORULUI
£0) ECO
(O convENTIONAL
DECONGELARE
(M GRATAR
(8) HYDROCLEAN
(®) GRATAR MAXI
PREINCALZIRE RAPIDA
(O) ELEMENTUL INFERIOR

20 Ghid de utilizare



Fixarea ceasului

Trageti si rotiti in mod simultan spre dreapta
butonul de ceas pana cand acele vor indica
ora dorita.

Utilizarea manuala.

1.

Rotiti butonul de ceas spre dreapta pana
cand afigajul va indica “I”.

. Selectati temperatura si programul de gatit.
. Pentru a opri cuptorul fixati butoanele in

pozitia O.

Setarea timpului de gatit.

Permite géatitul in functie de o durata de timp
preselectatd. Respectati urmatoarele instru-
ctiuni:

1.

Rotiti butonul de ceas spre dreapta pana
cand timpul de géatit atinge valoarea dorita,
fn minute.

. Selectati un program si o temperaturé de

gatit.

. Cand timpul selectat se va termina, cup-

torul se va opri si va declansa o alarma so-
nora.

AFISAJUL
CEASULUI

4. Pentru a opri alarma sonora rotiti butonul

de ceas spre dreapta pana cand afisajul va
arata “0” .

5. Pentru a opri cuptorul fixati butoanele in

pozitia O.

BUTONUL
DE CEAS

Ghid de utilizare 21



Functia Teka Hydroclean®

Aceasta functie faciliteaza indepartarea grasi-
milor si a resturilor de méncare lipite de peretii
laterali ai cuptorului.

Pentru o curdtare mai usoara, nu lasati mur-
daria sa se acumuleze. Curatati frecvent cup-
torul.

PROGRAMAREA FUNCTIEI
TEKA HYDROCLEAN®

A AVERTISMENT

Nu varsati apa in cuptorul fierbinte deoa-
rece aceasta poate deteriora emailul din
interiorul cuptorului.

Efectuati intotdeauna ciclul cu cuptorul rece.
Rezultatul poate fi afectat si emailul se poate
deteriora daca ciclul este efectuat cu cuptorul
incins.

Mai intéi, scoateti toate tavile si accesoriile din
interiorul cuptorului, inclusiv suporturile pentru
tavi si suporturile telescopice de ghidare.

Pentru a face acest lucru, urmati instructi-
unile din ghidul de instalare si intretinere
care insotesc cuptorul.

1. Dupa r&cirea cuptorului, intindeti o laveta
pe fundul cuptorului.

< )

2. Turnati cu grija 200 ml de apa pe fundul
cuptorului.

22 Ghid de utilizare

@El INFORMATII

Pentru rezultate optime, adaugati o lingu-
ritd de detergent neutru in paharul de apa
inainte de a-l turna peste laveta.

3. Raotiti butonul de reglare in pozitia ®.
. Setati temperatura la 90 °C.

5. Programati o durata de 4 minute pe cronome-
tru.

6. Dupa 4 minute, rotiti butonul de reglare in
pozitia O.

7. Lasati interiorul cuptorului sa se raceasca
timp de aproximativ 20 de minute.

@El IMPORTANT

Nu deschideti cuptorul pana la terminarea
fazei de racire.

Acest lucru este necesar pentru ca functia
Hydroclean® sa fie executata corect.

i N

8. Orice urme de murdarie si surplusul de apa
pot fi acum indepartate din cuptor cu laveta
umeda.

Functia Hydroclean® este efectuatd la o
temperatura joasa. Insa timpii de racire pot
varia n functie de temperatura camerei.

A AVERTISMENT

Tnainte de a atinge suprafata interioara a
cuptorului, asigurati-va ca acesta s-a racit
corespunzator.

Daca este necesara o curatare mai profunda
dupa utilizarea functiei Hydroclean®, folositi
detergenti neutri si bureti non-abrazivi.



YkpaiHcbka

0 Naxenb ynpasniHHs

71) BnokysaHHs ABepeLb (nuie
ANS NiponiTU4HMX Moaenen)

D Ytpumysau rpuns

8 HanpsawmHi gexa

D Pewitka

@ Oexo

Metni

) BHyTpilwHe ckno

(1) Buxig nosiTps, L0 OXOMNOMKYE
EI) KpinneHHs B Mebri

EE0 Namna

EF) 3agHs navenb

EE) Typ6o
EI) Mpoknagka ayxoBoi wadu

3 E @5 Oeepi

Mogaeni HRB 6300

1 PerynaTop cyHKLii
(72) EneKTpOHHUIA roavnHHIK
=) Tepmoperynstop
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;l Mopgeni HRB 6300
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: i wad

E =] IH®OPMALISA
[na 03HanoMIEHHs 3 ONMCOM BUKOPUCTaH-
Hs1 KOXKHOI OKpeMmoi (OyHKLIiT, 3BEPHITbCA A0

-

MAKCUIPUIb 3 TYPBIHOIO

KEpIBHWLITBA MO MPUrOTYBaHHIO LIO A0Aa- TYPBO
€TbCS 4O BaLUOi AyXOBOi LWadu.

nitA
O BIAKMIOYEHHS OYXOBOI LUA®U

ECO EKO
O «koHBEKWIA

PO3MOPOXYBAHHS
™ rpunb

(8) HYDROCLEAN
) makcurpunb

LUBUAKWIA HATPIB
() HWXHWIA HATPEB
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YcTtaHOBnNeHHA noToyHorovyacy

BinaTarHite i

OfHOYacHO  nosepTanTe

PYYKYy KepyBaHHA TOOMHHUKOM BMpaBo, A0
YCTaHOBJ1€HHA yaciB B BipHE NOSMKEHHS

PyuHe kepyBaHHS.

1.

MoBepHiTb PYYKy KepyBaHHSI FOAUHHUKOM
BMpaBo, A0 NOSABU Y BIKOHEYKY iHAMKaTOpY
«l».

. Bbibeputb  Temnepatypy 1 dyHKLUilO
roTyBaHHS1.
. Onsa BiOKMOYEHHSA OyXOBOI NeYi yCTaHoBITh

pyuky ynpaeniHHs B nonoxeHHs O.

MporpamyBaHHA TPMBANOCTi rOTyBaHHSI.

[lo3Bonse rotoBMTY NOPOTArOM 3a4aHOro Yacy.
Hopepxywntecs HixxedyHaBeAEHUM iHCTPYKLiN:

1.

. BbibepiTb

. Mo 3akiH4YeHHo

MoBepTaWiTe pyyKy KepyBaHHS rOOQUHHUKOM
BMNpaBso, Ao oBepHITb pyyKy Yacis BNpaso
0O BCTaHOBIMHHA GaxaHoi TpuBanocTi
roTyBaHHS y XBUMMHAX.

dyHKUilO 1 Temneparypy

roTyBaHHS.

3anporaMmmMmMpoBaHHOIO
yacy AyXOBKa BiKIMOYiTbCA aBTOMATUYHO 1
npornyHae 3BYKOBUIA CUTHar.

. [Ansa BnaknoyeHus aKKYCTUY€eCKOro curHany

I'IOBepHin Py4Ky yl'lpaBﬂiHHﬂ roOANMHHUKOM
BMNPaBo, [10 MOSIBM Y BIKOHEYKY iHAMKATOpY
«O».

. [Ans BigKNO4YEHHA OyXOBOi NeYi yCTaHOBITb

pyuKu ynpaeniHHa B nonoxeHHs O.

OKOLLEYKO PYYKA
YACOB YNPABINEHUA
YACAMU

KepiBHuuTBO No ekcnnyarauii 25



®yHkuia Teka Hydrocleagn®

Lis doyHKUig nonerwye YnLieHHs Bif xupy i 3a-
NULLKIB, WO NpucTanu 4o CTiH AyXoBoi wadw.

[na nomerweHHs Y1LEHHs He fJonyckawnTe
CKYMYeHHS rpssi. YncTiTe AyXOBKY 4acTo.

3AMNPOIrPAMYBATU ®YHKLIIO TEKA
HYDROCLEAN®

A YBATA

He cnig BunmBatv Bogy B rapsivy OyXOBKY,
Lle MOKe MoLUKoauTH ii emanb.

Axkwo pobuTtn Le npu ayxe rapsadin 4yxosui,
pesynsrat Moxe He OyTu GaxaHum, a Kpim
TOro MOXXHa MOLUKOAUTM eMarnb.

B3aspanerigb BUAHATY BCi Aeka i iHLWi akcecy-
apu, BKIHoYarun onopu ans ek abo tene-
CKOMiYHi HanpsiMHi. BukoHynTe iHCTpPYyKLUito
3 YCTaHOBKM Ta AOrMsAY, AKa 3HaXoAUTbCA
B KOMMJIEKTi 3 BallOKO AYyXOBKOIO.

1. B oxonomxeHy AyXOBKY MOKMadiTb M’SIKY
raHyipoyKy Ha AHO OyXOBOi Wadu.

A= )

2. MosinbHO 3anuiite 200 MN BOAM B HWXKHIN
Bigain oyxoBoi wadu.

26 KepiBHMLTBO Mo ekcrinyarauii
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[ns kpawioro pesynsraty Aofante YanHy
TNOXKY M’SIKOrO MOPOLUKY ANS MUTTS NOCY-
Ay B CTakaH 3 BOAOK MepLU HixX BUNUTK ii
Ha raHyipKy.

3. MNoBepHiTb Nepemukady YyHKUin B nosno-
XeHHa ©.

4. BcTaHOBITb CeMeKkTop TemnepaTtypyu Ha
90° C.

5. BctaHoBiTb Ha Tanmepi TpuBanictb B 4
XBUMUHN,

6. Yepes 4 xBunuHm bcTaHoBITb NepemMmkad
OYHKLIN B NONOXEHHSA O.

7. Mouekarite 6rnm3bko 20 XBUNWH, NOKU Oy-
XOBKa OXOIOHeE.

:l BAXINBO

He BigkpuBaiTe asepui AyxoBoi Wwadu o
3aBepLUEHHS ha3n OXONo4KyBaHHS.

Lle HeobxigHO Ans npaBwnbHOI poboTu
dyHkuii Hydroclean®.

8. [lyxoBka rotoea 40 BMAANEHHS 3anuLLKIB
rpsasi i HaAMULLKY BOAMW.

dyHkuis Hydroclean® BUKOHYETLCS NPU HU3b-
Kin Temnepatypi. OgHak 4ac OXONOOXKEHHSI
MOXe BapiloBaTUCA 3anexHo Big Temnepary-
pw OOBKInms.

A YBATA

Mepw HiX AOTOPKHYTUCS OO0 BHYTPILHBLOI
NOBEPXHi AyXOBKW NMEPEKOHAETECH B TOMY,
LLIO TeMnepaTtypa B Hiil afeksaTHa.

Axwo nicns BUKOHaHHSA dyHKUIT
Hydroclean® noTpiGHe rnublue OYULEHHS,
BUKOPUCTOBYNTE HEWUTpanbHi NOPOLIKM i
M’'AKy ry6ky.



Popis trouby

0 Ovladaci panel

71 Zamek dvifek (pouze
u pyrolytickych modelu)

Grilovaci téleso
D Opéry pro plech
) Rost

@ Plech

Pant

D Vnitini sklo

0 Vystup vzduchového chlazeni
€I Upevnéni zatizeni
€D Lampa

EF) Zadni sténa
Ventilator

EI) Tésnéni trouby
() Dvitka

Ovladaci panel

Modely HRB 6300

Ovladaé pro nastaveni funkce
71 Elektrické hodiny/¢asovad
Ovladag pro nastaveni teploty

Navod k obsluze 27
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;l Modely HRB 6300
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Funkce trouby

=|=| INFORMACE

MAXIGRILL S VENTILATOREM
Popis pouziti jednotlivych funkci naleznete
v navodu k pfipravé pokrmi dodavaném
spolu s troubou. TURBO

PIZZA
O VYPNUTIi TROUBY

ECO ECO
(O KONVENENI

ROZMRAZOVANI
M GrL

(8) HYDROCLEAN

(®) spPoDNi TELESO

RYCHLE PREDEHRATI
() HWXHWIA HATPEB
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Nastaveni hodin

Vytahnéte Casovy ovladal a soucasné jim
otacejte smérem vpravo tak dlouho, dokud se
na hodinach neobjevi pozadovany ¢as.

Rucéni ovladani

1.

Otacejte Casovavym ovladacem smérem
vpravo, dokud se na ukazateli neobjevi
udaj “I".

. Zvolte pozadovanou funkci a teplotu pece-

ni.

. Uvedenim ovlada&t do pozice O troubu

vypnéte.

Nastaveni doby peceni

Tato funkce umozniuje pFipravu pokrm( béhem
vami pfedem nastaveného €asu. Postupujte
dle nasledujicich pokyn:

1.

Otacejte Casovym ovladatem smérem
vpravo, dokud se neobjevi vami pozadova-
na minutova hodnota doby peceni.

. Zvolte pozadovanou funkci a teplotu pece-

ni.

. Po uplynuti nastaveného Casu se trouba

automaticky vypne a zazni zvukovy signal.

CASOVY
UKAZATEL

. Otacejte Casovym ovladatem smérem

vpravo, dokud se na ukazateli neobjevi
udaj "0” a zvukovy signal bude ukonc&en.

. Uvedenim ovladaét do pozice Q troubu

vypnéte.

CAsOVY
OVLADAC
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Funkce Teka Hydroclean® ===

Tato funkce usnadriuje odstrafiovani mastnoty a
dalSich zbytk(l potravin, které se mohly pfichytit
na stény trouby.

Cisténi bude snazsi, kdyz nedovolite, aby se ne-
Cistoty nahromadily. Cistéte troubu Casto.

PROGRAMOVANi FUNKCE
TEKA HYDROCLEAN®

A VAROVANI

Nelijte vodu do horké trouby, mohlo by dojit
k poskozeni smaltového povrchu trouby.

Vzdy spoustéjte Cistici cyklus, kdyz je trouba
chladna. Pokud byste spustili Cistici cyklus v
dobé, kdy je trouba pfilis horka, mohl by byt
vysledek nedokonaly a mohlo by dojit k po-
Skozeni laku.

Nejprve z trouby vyjméte plechy a vSechno
pfislusenstvi, véetné podpér plechu a telesko-
pickych vysuvu.

Postupuijte pritom podle pokynti uvedenych
v navodu k instalaci a idrzbé dodaném spo-
lu s troubou.

1. Rozlozte na dno vychladlé trouby utérku.

30 Navod k obsluze
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Chcete-li dosahnout nejlepSiho vysledku,
nalijte na utérku sklenici vody, do niz jste
predtim pfidali ¢ajovou IZzi€ku jemného pro-
stfedku na myti nadobi.

. Otocte ovladacem do polohy (@).
. Nastavte teplotu na 90 °C.

. Nastavte na ¢asovaci 4 minuty.

o 0 A~ W

. Po 4 minutach otocte ovladac¢em do polohy
O.

7. VyCkejte asi 20 minut, nez vnitfek trouby
vychladne.

=§| DULEZITE
Dokud neskonci faze chladnuti, neotvirejte
troubu.

Je to nutné v zajmu spravného fungovani
funkce Hydroclean®.

8. Nyni je mozné jakékoli zbytky necistot
nebo prebyte¢nou vodu z trouby odstranit
vlhkym hadfikemi.

Funkce Hydroclean® pracuje pii nizké teploté.

Doba chladnuti vS§ak mize byt rizna, zalezi na

teploté v mistnosti.

A VAROVANI

NeZ se dotknete vnitfniho povrchu trouby,
ujistéte se, Ze je jiz dostatecné vychladly.

Pokud pozadujete, aby bylo funkci Hydro-
clean® dosazeno dokonalej$iho vycisténi, po-
uzijte neutralni Cistici prostfedky a neabraziv-
ni myci houbicku.



0 Ovladaci panel

72) Zamok dveri (len pre modely
s pyrolyzou)

Grilovacie vyhrevné teleso
ZD Drziak plechu

) Rost

@ Plech

Zaves

D Vnutorné sklo

0 Vystup chladenia vzduchom
£} Montézny otvor

[EED Osvetlenie

EF) Zadna stena

Ventilator

EI) Tesnenie rary

) Dvere

Ovladaci panel

Modely HRB 6300

Otoény ovladag pre vyber funkcii
71 Elektrické hodiny/¢asovad
Termostat

Uzivatelska priruc¢ka

31
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Funkcie rury

=|=] INFORMACIA

Pre popis, ako pouzivat kazdu z tychto
funkcii, pozri priruc¢ku varenia, ktora je do-

a

MAXI GRIL S VENTILATOROM

davana s rarou. TURBO
PIZZA
O VYPNUTIE RURY
ECO ECO
(O KONVENENA
ROZMRAZOVANIE
M GrL
(8) HYDROCLEAN

) maxiGRIL

RYCHLE PREDHRIEVANIE
(O) DOLNE VYHREVNE TELESO
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Nastavenie hodin

Vytiahnite Casovy ovlada& a zarovefl nim
otacajte doprava tak dlho, kym sa na hodinach
neobjavi Zelany €as.

Manualne ovladanie.

1. Otacajte ovladacom hodin doprava az kym
sa v okienku neobjavi oznacenie “I”.

2. Zvolte si teplotu a funkciu pecenia.

3. Uvedenim ovladagov do polohy O ruru
vypnite.

Nastavenie doby pecenia.

Tato funkcia umozriuje piect vo vopred nasta-

venom ¢ase. Postupujte nasledovne:

1. Otacajte ¢asovym ovladacom doprava tak
dlho, kym nedosiahnete vami Zelanu mi-
nutovu hodnotu doby pecenia.

2. Zvolte si funkciu a teplotu pecenia.

3. Ked prejde nastaveny ¢as, rura sa automa-
ticky vypne a zaznie zvukovy signal.

4. Na vypnutie zvukového signalu otacajte
C¢asovym ovladacom doprava, az kym sa v
okienku objavi oznacenie “0”.

5. Uvedenim ovladagov do polohy O ruru
vypnite.

@\
OKIENKO CAsOVY
HODIN OVLADAC
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Teka funkcia Hydrocleagn® =

Tato funkcia umoznuje jednoduché odstranenie
mastnoty a inych zvySkov potravy, ktoré mézu byt
prilepené na stranach rury.

Pre lahSie Cistenie, nedovolte nahromadeniu ne-
gistoty. Casto Sistite rtru.

PROGRAMOVANIE TEKA
FUNKCIA HYDROCLEAN®

A VYSTRAHA

Nelejte vodu do horucej rury, pretoZe to
méze poskodit’ smalt rary.

Vzdy spustite cyklus v studenej rure. Ak je
cyklus spusteny, ked je rara prili§ horuca, vy-
sledok by mohol byt ovplyvneny a mohol by
sa poskodit’ lak.

Najprv odstrante plechy na pecenie plechy a
vSetko prislusenstvo z vnutorného priestoru
rary, vratane drZiakov plechov a teleskopic-
kych vodiacich list.

Postupujte podla pokynov v navode na in-

Stalaciu a udrzbu, ktoré su sucast’ou ruary.

1. Ked je rdra studena, rozlozte tkaninu v
spodnej Casti rary.

2. Do spodnej Casti rury jemne nalejte 200 ml
vody.
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@El INFORMACIA

Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov, pred
naliatim roztoku na tkaninu, pridajte do po-
hara s vodou lyZicku jemného umyvacieho
prostriedku,

3. Otocte otocny ovlada¢ do polohy ®.
4. Nastavte teplotu na 90°C.

5. Nastavte na ¢asovadci program v trvani 4 mi-
nut.

6. Po 4 minutach otocte otocny oviadac do po-
lohy O.

7. Pockajte asi 20 minut, az vnutro rury vy-
chladne.

@El DOLEZITE

Neotvarajte ruru, kym nie je chladiaci faza
ukonc¢ena.

To je nevyhnutné pre spravnu funkciu Hy-
droclean®.

8. S vlhkou handric¢kou odstrante stopy necis-
toét a prebytocnu vodu.

Funkcia Hydroclean® prebieha pri nizkej teplo-

te. Cas chladenia sa mdZe menit v zavislosti

od teploty v miestnosti.

A VYSTRAHA

NeZ sa dotknete vnutorného povrchu rury,
uistite sa, Ze je riadne vychladeny.

Ak po pouziti funkcie Hydroclean® je potrebné
dokladnejsie ocistenie, pouzite neutralne Cis-
tiace prostriedky a hladké Spongie.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Nalezy przeczyta¢ uwaznie niniejszg instrukcje, aby zapewnié
najlepsze, bezpieczne i prawidtowe dziatanie piekarnika. Instruk-
cje nalezy zachowac, aby w razie potrzeby przekazaé¢ jg nowemu
wiascicielowi.

Bezpieczenstwo instalacji elektrycznej

e Aby podtaczy¢ piekarnik niepyrolityczny do sieci elektrycznej,
technik powinien uzy¢ przewodu zasilajacego: HO5RR-F /
HO5VV-F |/ HO5V2V2-F /| HO7RN-F / HO5SS-F. W przypadku
piekarnikéw pyrolitycznych nalezy uzyé wylacznie przewodu
typu HO5SS-F. Schemat potaczen jest przedstawiony na rys. 1.

e Piekarnik zawsze podtaczy¢ do sprawnego uziemienia, a insta-
lacja elektryczna musi by¢ zgodna z obowigzujacymi przepi-
sami.

e To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalnej
wysokosci 2000 m n.p.m.

e Podlaczenie nalezy wykona¢ za pomoca odpowiedniego

wyltacznika wielobiegunowego z minimalnym rozwarciem mie-
dzy stykami 3 mm (w oparciu o warunki ochrony przepigciowej
kategorii lll), by umozliwi¢ roztagczenie w razie awarii,
czyszczenia lub wymiany zaréwki. Pod zadnym pozorem
przewod uziemiajgcy nie powinien przebiegac¢ przez ten
wylacznik.

e Wylacznik mozna zastgpi¢ wtyczka, pod warunkiem ze bedzie
znajdowac sie w fatwo dostepnym miejscu.

e Wszelkie modyfikacje i naprawy urzadzenia, w tym takze

wymiana przewodu zasilajgcego, powinny byé wykonywane
wylacznie przez pracownikéw autoryzowanego serwisu tech-
nicznego z uzyciem oryginalnych czesci zamiennych. Naprawy
i modyfikacje przeprowadzane przez inne osoby moga skutko-
wacé uszkodzeniem lub nieprawidlowym dziataniem urzadze-
nia, co moze by¢ niebezpieczne dla uzytkownika.

e Jesli piekarnik dziata nieprawidtowo, nalezy go odigczyé od
zasilania.

e By uniknaé zagrozen, w przypadku piekarnikow ze sterowaniem
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do ptyty kuchennej zaleca sie¢ montowac tylko te ptyty, ktore
zaleca producent.

Bezpieczenstwo dzieci

e Nie pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do piekarnika podczas uzyt-
kowania oraz w trakcie czyszczenia pirolitycznego, poniewaz
urzadzenie osigga bardzo wysokie temperatury.

e Dzieci ponizej 8. roku zycia nie moga si¢ zbliza¢ do urzadzenia,
chyba ze beda pod stalym nadzorem. Dzieci nie powinny sie
bawi¢ urzadzeniem.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku
zycia oraz osoby, ktérych zdolnosci fizyczne, zmystowe lub
umystowe sg ograniczone badz osoby nie posiadajgce doswia-
dczenia i wiedzy, pod warunkiem ze przebywaja pod nadzo-
rem osoby dorostej lub zostaly poinstruowane jak korzystac¢
z urzadzenia w sposob bezpieczny oraz rozumieja niebezpie-
czenstwa z tym zwigzane.

Bezpieczenstwo uzytkowania piekarnika
e Piekarnik zawsze musi by¢ uzywany z zamknietymi drzwicz-
kami.

e Urzadzenia uzywaé wylacznie po uprzednim zamontowaniu go
w szafkach kuchennych (patrz ,,Montaz piekarnika”).

e Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za korzystanie z pie-
karnika w jakimkolwiek innym celu niz przygotowywanie zyw-
nosci w gospodarstwie domowym.

e Nie przechowywac olejéw, ttuszczéw ani materiatéw tatwopal-
nych wewnatrz piekarnika. Moze to by¢ niebezpieczne, jesli
piekarnik zostanie wigczony.

e Nie opiera¢ sie ani nie siada¢ na otwartych drzwiczkach pie-
karnika. Mozna je uszkodzi¢ i odnies¢ obrazenia ciata.

e Blachy i ruszt zostaly wyposazone w specjalny system, ktory
umozliwia ich czesciowe wysuwanie i dzieki temu tatwy dostep
do przyrzadzanej potrawy. Akcesoria zawsze przechowywaé
wewnatrz piekarnika - patrz: Akcesoria.
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e W trakcie uzytkowania piekarnik nagrzewa sie, wiec podczas
wykonywania czynnosci wewnatrz komory piekarnika zawsze
nalezy uzywacé¢ rekawic i unika¢ dotykania elementéw grzej-
nych.

e Do pomiaru temperatury uzywaé wytacznie oryginalnej termo-
sondy dotaczonej do urzadzenia (dotyczy wybranych modeli).

Bezpieczenstwo podczas czyszczenia i konserwaciji

e Przed wykonaniem jakiejkolwiek operacji odtaczy¢ urzadzenie
od zasilania elektrycznego.

e Do czyszczenia piekarnika nie uzywac¢ urzadzen parowych ani
wody pod cisnieniem.

e Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie uzywac¢ drucianych
zmywakow i szczotek ani dostepnych w sprzedazy sciernych
srodkéw czyszczacych, poniewaz moga zarysowac powierzch-
nie i spowodowac pekniecie szyby.

e Dzieci pozostajace bez nadzoru nie moga przeprowadzac
czyszczenia i konserwacji.

e Przed wymiang zaréwki nalezy odigczy¢ piekarnik od zasilania,
aby unikngé porazenia pradem elektrycznym.

e Usuna¢ wszystkie akcesoria (blachy, ruszt, wsporniki, prowad-
nice teleskopowe) oraz pojemniki z wnetrza piekarnika.

e Wyczyscic¢ wszystkie rozlane ciecze i silne zabrudzenia, ponie-
waz podczas cyklu czyszczenia pirolitycznego moga sie zapa-
lic i spowodowac zagrozenie pozarowe.

e Ze wzgledéw bezpieczenstwa nigdy nie wolno uruchamiaé
urzadzenia, jesli nie zamontowano tylnego panelu, ktéry osta-
nia wentylator nawiewu.

Bezpieczenstwo podczas programu czyszczenia pirolitycznego
Przed uruchomieniem programu czyszczenia

e UWAGA: Usungc¢ wszystkie akcesoria (blachy, ruszt, wsporniki,
prowadnice teleskopowe) oraz pojemniki z wnetrza piekarnika.

e Wyczysci¢ wszystkie rozlane ciecze i silne zabrudzenia,
poniewaz podczas cyklu czyszczenia pirolitycznego moga sie
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zapali¢ i spowodowac zagrozenie pozarowe.
e Usuna¢ wszelkie zabrudzenia z uszczelki drzwiczek piekarnika.

e Doktadnie przestrzegac¢ instrukcji programowania cyklu czysz-
czenia pirolitycznego.

Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego:

e Na uchwycie na drzwiczkach piekarnika ani w poblizu urzadze-
nia nie zostawie¢ zadnych scierek.

e Jesli piekarnik zostat zamontowany pod blatem, ze wzgledéw
bezpieczenstwa nie wolno uzywaé ptyty kuchennej, gdy uru-
chomiono proces czyszczenia pirolitycznego.

e Wewnetrzne oswietlenie piekarnika pozostanie wylaczone i nie
mozna go wiaczy¢.

e Piekarnik jest wyposazony w blokade bezpieczenstwa, ktéra
zapobiega otwarciu drzwiczek podczas cyklu czyszczenia. Nie
wolno prébowac otwieraé drzwiczek, gdy blokada jest aktywna.

INFORMACJE

Niniejsza instrukcja opisuje ogdlne cechy piekarnika, wiec
moze nie odpowiada¢ w petni konkretnemu modelowi.
Szczegobtowa charakterystyka oraz opis funkcji urzagdzenia
znajduje sie w instrukcji obstugi dotaczonej do niniejszej
instrukcji montazu i konserwaciji.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany charaktery-
styki produktu w celu poprawy jego dziatania.
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Montaz

Ponizsze informacje sg przeznaczone
wytacznie dla instalatora, ktéry jest odpowie-
dzialny za montaz i podtgczenie elektryczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody spowodowane samo-
dzielnym zamontowaniem piekarnika przez
uzytkownika.

PRZED MONTAZEM

Przenoszac piekarnik nalezy podnosi¢ go
za boczne uchwyty, nigdy za uchwyt na
drzwiczkach piekarnika.

Nie nalezy montowa¢ piekarnika za
drzwiami dekoracyjnymi. Moze to spowo-
dowac jego przegrzanie.

W przypadku montazu piekarnika pod blatem
nalezy przestrzegac instrukcji montazu.

Tylna cze$¢ urzadzenia nie powinna stykac
sie z wystajgcymi elementami szafki kuchen-
nej, rurami, gniazdkami sieciowymi, itp.

Gdy gniazdo sieci elektrycznej znajduje sie
wewnatrz szafki, w ktorej jest montowany
piekarnik, nalezy zainstalowac je w zaciem-
nionym polu oznaczonym na Rysunku 2.
Elementy szafki kuchennej, w ktorej jest
montowany piekarnik, muszg by¢ odporne
na temperatury przekraczajgce 85°C.
Nalezy Scisle przestrzegac instrukcji mon-
tazu. W przeciwnym razie obieg wentylacji
piekarnika moze zostaé zablokowany,
powodujgc wysokie temperatury, ktére
moga uszkodzi¢ szafke i urzadzenie.

W tym celu trzeba sprawdzi¢ wymiary szafki
i otworéw, ktore majg by¢ w niej wywiercone,
jak pokazano na nastepujgcych rysunkach:

Montaz w stupku
Piekarnik 60 cm: Rysunek 7*.
Piekarnik 45 cm: Rysunek 8*.

A UWAGA

* W przypadku montazu piekarnika piro-
litycznego NIE WOLNO wierci¢ zadnych
otworéw w szafce w zaciemnionych polach
oznaczonych na rysunku.

Montaz pod blatem.
Piekarnik 60 cm: Rysunek 9*.
Piekarnik 45 cm: Rysunek 10*.

A UWAGA

* W przypadku montazu piekarnika piro-
litycznego NIE WOLNO wierci¢ zadnych
otworéw w szafce w w zaciemnionych
polach oznaczonych na rysunku.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Instalator musi sie upewnic, ze:

e Napiecie i czestotliwosc¢ sieci elektrycznej
sg zgodne z podanymi na tabliczce zna-
mionowe;.

e Instalacja elektryczna w budynku wytrzyma
maksymalng moc podang na tabliczce
identyfikacyjne;.

e Po podigczeniu do zasilania wszystkie
elementy elektryczne piekarnika dziatajg
poprawnie.

MONTAZ PIEKARNIKA

Dotyczy wszystkich piekarnikow. Po wykona-
niu podtgczenia elektrycznego:

1. Umiesci¢  piekarnik  wewnatrz  szafki
i upewni¢ sie, ze przewdd zasilajgcy nie
jest zakleszczony i nie styka sie z nagrze-
wajgcymi sie elementami piekarnika.

2. Upewni¢ sie, ze korpus piekarnika nie
styka sie ze sciankami szafki kuchennej -
nalezy zapewni¢ minimalny odstep 2 mm.

3. Wysrodkowaé piekarnik w szafce w taki
sposob, aby pomiedzy piekarnikiem
a drzwiczkami sgsiednich mebli zapewni¢
minimalny odstep 5 mm. Rysunek 3.

4. Otworzy¢ drzwiczki, wtozy¢ w odpowiednie
otwory plastikowe zaslepki dostarczone z
piekarnikiem. Rysunek 11.

5. Przymocowa¢ piekarnik do szafki za
pomocg zatgczonych $rub, wkrecajgc je
w otwory widoczne po otwarciu drzwiczek
urzgdzenia.
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VAT

Nie opierac sie o otwarte drzwiczki piekar-
nika podczas wykonywania krokéw 4 i 5,

OCHRONA SRODOWISKA

poniewaz piekarnik nie jest przymocowany
dlatego moze wysuna¢ sie z szafki i spas¢
na podtoge.

UTYLIZACJA OPAKOWAN
EKOLOGICZNYCH

Opakowanie jest wykonane z materiatow
podlegajgcych recyklingowi; po przetworze-
niu mozna je wykorzysta¢ do innych celéw.
Nalezy skontaktowa¢ sie z lokalnymi insty-
tucjami, aby uzyska¢ informacje ma temat
utylizacji tych materiatow.

UTYLIZACJA PRODUKTU

= gl UWAGA

Symbol E na produkcie lub opakowaniu
wskazuje, ze tego urzgdzenia nie mozna
utylizowac jak zwyktych odpadéw z gospo-
darstwa domowego. Nalezy je przekazac
do punktu zbidrki sprzetu elektrycznego
i elektronicznego w celu poddania recy-
klingowi. W ten sposéb mozna unikng¢
negatywnych skutkéw dla s$rodowiska i
zdrowia publicznego  spowodowanych

Przed pierwszym uzyciem

nieprawidtowg utylizacja.

Nalezy skontaktowac¢ sie z lokalnym orga-
nem wiadzy, zaktadem utylizacji odpadéw
z gospodarstwa domowego lub sklepem,
w ktorym zostat zakupiony produkt, aby
uzyska¢ wiecej informacji na temat jego
recyklingu.

ZUZYCIE ENERGII

Urzadzenie przetestowano pod kgtem spet-
niania wymogow rozporzadzen 66/2014
(ekoprojekt) i 65/2014 (etykiety efektywnosci
energetycznej) zgodnie z normg EN 60350-1.
Pomiary zuzycia energii wykonywane w roz-
nych warunkach mogg da¢ wartosci inne niz
podane dla Panstwa piekarnika.

Aby uzyskac¢ wiecej informacji o zuzyciu ener-
gii zakupionego piekarnika, nalezy zapoznac¢
sie z instrukcjg obstugi dotgczong do niniej-
szej instrukcji montazu i konserwacji.

W piekarniku moga wystepowac¢ $ladowe

ilosci smaru i innych substancji na skutek pro-

cesu produkcyjnego. Aby je usungg, nalezy:

1. Usung¢ cate opakowanie z piekarnika,
w tym folie¢ ochronng (o ile zostata uzyta).

2. Ustawi¢ funkcje grzania (£ / [ZJ lub, jesli
to ustawienie jest niedostepne, /
na 200°C na 1 godzine. Patrz: instrukcja
obstugi dotgczona do niniejszej instrukcji
montazu i konserwagiji.

Inne wazne instrukcije

3. Ostudzi¢ piekarnik otwierajgc drzwiczki,
aby wyeliminowa¢ wszystkie zapachy z
wnetrza.

4. Po ostudzeniu wyczysci¢ piekarnik i akce-
soria.

Podczas pierwszego uruchomienia moze

powsta¢ dym i specyficzny zapach. Nalezy

zapewni¢ dobrg wentylacje kuchni.

Nie wyktada¢ dolnej czesci piekarnika folig
aluminiowa, poniewaz moze to negatywnie
wplyng¢ na pieczenie i spowodowaé uszko-
dzenie emalii wewnatrz piekarnika jak réwniez
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wnetrza szafki.

Nie wolno wylewa¢ wody na dno podczas
uzytkowania piekarnika; moze to spowodo-
wac uszkodzenie emalii.



Skropliny na drzwiczkach piekarnika pojawia-
jace sie podczas pieczenia zywnosci 0 wyso-
kiej zawartosci wody to normalne zjawisko.

W trakcie zamykania drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia mozna ustysze¢ szum

Akcesoria

powietrza dobiegajgcy z wewnatrz. Jest to
normalne zjawisko ze wzgledu na cisnienie
wywierane przez drzwiczki podczas zamyka-
nia, co gwarantuje uszczelnienie wnetrza.

Nie pozostawia¢ zadnych pojemnikow ani
zywnosci na dnie piekarnika. Zawsze uzywaé
blach do pieczenia oraz rusztow dostarczo-
nych wraz z piekarnikiem.

W celu przygotowania jogurtu umiesci¢ stoiki
na dnie piekarnika.

Aby przygotowac inne potrawy, wtozy¢ blache
do pieczenia lub ruszt w prowadnice wewnatrz
piekarnika.

1. W szyny bocznych wspornikéw lub w pro-

wadnice teleskopowe (zalezy od modelu).

2. Ruszt oraz niektére blachy do pieczenia
majg  rowki  zabezpieczajgce  przed
przypadkowym wysunieciem/wypadnieciem
z prowadnicy. Wsungé ruszt/blachy do
wnetrza tak, by rowki znajdowaty sie
w tylnej czesci piekarnika. Rys. 4.

3. Powierzchnia rusztu, na ktorej bedg
umieszczane pojemniki, musi by¢ poni-
zej prowadnic bocznych. Zapobiega to
przypadkowemu przesunieciu pojemnika.
Rysunek 5.

4. Z przodu blach do pieczenia znajduje
sie uchwyt, ktory utatwia ich wysuwanie.
Uchwyt powinien znajdowac sie z przodu
komory piekarnika, tj. przy drzwiczkach.
Rysunek 6.

MONTAZ PROWADNIC TELESKOPOWYCH

Niektore modele piekarnikéw wyposazono w
prowadnice teleskopowe.

Aby zamontowac prowadnice teleskopowe na
chromowanych wspornikach, nalezy wykonac¢
nastepujgce czynnosci:

Prowadnice teleskopowe
z zaczepem na dwoéch szynach

= gl UWAGA
Prowadnice muszg by¢ umieszczone na
poziomie 2. liczac od dotu. Rysunek 12.

1. Zdjgc¢ folie ochronna.

2. Zatozy¢ duze zaczepy na gorng szyne,
nastepnie  wyciggng¢é prowadnice az
zatrzasnie sie na matych zaczepach na
dolnej szynie. Rys. 12.

3. Klikniecie oznacza prawidtowe zamocowa-
nie prowadnicy. Rysunek 13.

4. Rowek do mocowania blachy/rusztu powi-
nien znajdowac¢ sie z przodu komory pie-
karnika.

Prowadnice teleskopowe
z zaczepem na jednej szynie

— El UWAGA

Prowadnice teleskopowe z niepetnym
wysuwem nalezy umiesci¢ na poziomie 1.,
2., 3.i5. liczac od dotu. Rysunek 14.

Prowadnice teleskopowe z petnym wysu-
wem nalezy umiesci¢ na poziomie 1., 2. i 3.
liczgc od dotu. Rysunek 15.

W przypadku piekarnikéw 45 cm pro-
wadnice teleskopowe sg umieszczane na
poziomie 1. Rysunek 16.

1. Zaczepic¢ zacisk na gornej szynie na wybra-
nym poziomie. Rysunek 17.

2. Klikniecie oznacza prawidtowe zamocowa-
nie prowadnicy. Rysunek 18.

3. Rowek do mocowania blachy/rusztu powi-
nien znajdowac sie z przodu komory pie-
karnika. Rysunek 18.
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Czyszczenie i konserwacja

JANTR

Przed wykonaniem jakiejkolwiek operac;ji
odigczy¢ urzgdzenie od zasilania elek-
trycznego.

CZYSZCZENIE ZEWNETRZNYCH
POWIERZCHNI PIEKARNIKA | AKCESORIOW

Umy¢ zewnetrzne powierzchnie piekarnika
i akcesoria cieptg woda z mydtem lub fagod-
nym detergentem.

Zachowa¢ szczegdlng ostrozno$¢ podczas
czyszczenia elementow ze stali nierdzewnej i
powierzchni malowanych. Uzywac tylko miek-
kich ggbek lub Sciereczek, ktére nie zarysujg
powierzchni.

= ;| UWAGA

Prowadnic teleskopowych nie wolno myc¢
w zmywarce. Ryzyko zmycia smaru, ktory
umozliwia im przesuwanie sie; prowadnice
zablokujg sie i bedg bezuzyteczne.

CZYSZCZENIE WNETRZA PIEKARNIKA

Regularnie czysci¢ wnetrze piekarnika, aby
usungc¢ $lady tluszczu i zywnosci, ktére moga
poézniej wydziela¢ dym i zapachy oraz powo-
dowac powstawanie plam.

Do czyszczenia powierzchni emaliowanych,
takich jak dno piekarnika, uzywac¢ nylonowych
szczotek lub gabek i cieptej wody z mydtem.
Czysci¢, gdy piekarnik jest zimny. Uzywacé
Srodkow do czyszczenia piekarnika tylko na
powierzchniach emaliowanych i zawsze prze-
strzegac¢ instrukcji producenta.

A UWAGA

Nie wolno czysci¢ wnetrza piekarnika za
pomocg urzadzen parowych lub wodg pod
cisnieniem.
Nie uzywac drucianych zmywakow i szczotek ani
innych narzedzi, ktére mogg zarysowac emalie.
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Z uptywem czasu niektére dania, np. sktadniki
potraw, np. sok pomidorowy, ocet, sdl, itp.,
mogg spowodowac odbarwienie emalii. Jest
to normalne zjawisko i nie ma wptywu na dzia-
fanie piekarnika. Nie nalezy probowac¢ usuwaé
tych plam przy uzyciu agresywnych metod,
takich jak opisane, poniewaz moze to spowo-
dowac trwate uszkodzenie powierzchni.

Regularnie czysci¢ uszczelke piekarnika, aby
usung¢ wszelkie slady tluszczu i zywnosci. Zapo-
biegnie to uszkodzeniu i popekaniu uszczelki
podczas kolejnych proceséw pieczenia.

Zaleca sie czyszczenie uszczelki bez jej wyj-
mowania.

Demontaz wspornikéw bocznych

1. Wyja¢ wszystkie akcesoria z wnetrza pie-
karnika.

2. Odkreci¢ nakretke mocujacg (A) przedni
zaczep, pociagng¢ wspornik (B) do siebie i
wyjac.

Montaz wspornikow

3. Tylny zaczep umieéci¢ na tylnej nakretce
mocujace;.

4. Dokreci¢ nakretke mocujacg (C) przedni
zaczep. Rysunek 20.

5. Zabezpieczy¢ podpore nakretka (D), dokre-
ca¢ az do petnego wyregulowania (E).
Rysunek 20.

Demontaz panelu dolnego

— gl INFORMACJE

Aby zdemontowac¢ panel dolny, nalezy
najpierw zdemontowa¢ wsporniki boczne,
postepujgc zgodnie z instrukcjami w
poprzednim punkcie.

Nastepnie:

1. Wykreci¢ najpierw $ruby dolne (A), nastep-
nie goérne (B). Rysunek 21.

2. Aby zamontowa¢ panel dolny,
postepowaé w odwrotnej kolejnosci.

nalezy



A UWAGA

Ze wzgledoéw bezpieczenstwa nigdy nie
nie wolno uruchamiaé urzadzenia, jesli nie
zamontowano tylnego panelu, ktéry osta-
nia wentylator nawiewu.

Piekarniki z opuszczang grzatka grilla
Aby oczysci¢ gorng czes¢ komory piekarnika:
1. Zaczekac, az piekarnik ostygnie.

2. Wypchna¢ oburgcz drazek mocujgcy grzatke
grila (A) az do zwolnienia z zaczepu (B).
Rysunek 22.

3. Opusci¢ grzatke grilla, nastepnie oczyscic¢
gorng czes¢ komory piekarnika. Rysunek
23.

4. Zamontowa¢ grzatke grilla, przeprowadza-
jac czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Piekarniki z funkcja Teka Hydroclean®

Patrz instrukcja obstugi piekarnika.

Piekarniki z funkcjg czyszczenia
pirolitycznego

Patrz instrukcja obstugi piekarnika.

CZYSZCZENIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

Aby utatwi¢ czyszczenie, drzwiczki mozna
zdemontowac. W tym celu, nalezy postepo-
wac zgodnie z instrukcjami dotyczgcymi typu
drzwiczek posiadanego piekarnika.

Demontaz/montaz drzwiczek
z zawiasem w korpusie urzadzenia

1. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

2. Obroci¢ obie blokady zawiaséw. Rysunek
24.

3. Zamkng¢ drzwiczki do pozycji zablokowa-
nej. Rysunek 25.

4. Trzymajgc oburgcz drzwiczki, wyciggnac je
do gory az do wyjecia zawiaséw z moco-
wan. Rysunek 25.

Montaz drzwiczek

5. Trzymajac oburgcz drzwiczki w ich dolnej
czesci, wiozy¢ zawiasy w mocowania
i pozwoli¢  drzwiczkom swobodnie
opas¢.Rysunek 26.

6. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.
Rysunek 26.

7. Obroci¢ obie blokady zawiaséw do pozyciji
poczatkowej

A UWAGA

Upewni¢ sie, ze drzwiczki sg poprawnie
zatozone, obracajgc obie blokady zawia-
séw do pozycji poczagtkowej. W przeciw-
nym razie moga zablokowac¢ sie przy pro-
bie zamkniecia.

= El INFORMACJE

Jesli nie mozna obroci¢ blokad, nalezy
uzy¢ ptaskiego srubokreta.

Demontaz/montaz drzwiczek
z zawiasem w drzwiczkach

1. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

2. Obroci¢ obie blokady zawiasow. Rysunek
27.

3. Zamkng¢ drzwiczki do pozycji zablokowa-
nej. Rysunek 28.

4. Trzymajgc oburgcz drzwiczki, wyciggnac¢ je
do gory az do wyjecia zawiasdéw z moco-
wan. Rysunek 28.

Aby zamontowac drzwiczki, wykona¢ powyz-
sze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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Demontaz/montaz wewnetrznej
szyby drzwiczek

A UWAGA

W trakcie demontazu szyby wewnetrznej
jesli drzwiczki nie zostaty uprzednio zde-
montowane, zawsze nalezy opuscic¢ blokady
zawiaséw. W przeciwnym razie drzwiczki
mogg samoczynnie zamkng¢ sie - ryzyko
uszkodzenia szyby wewnetrznej oraz obra-
zen ciata.

= §| INFORMACJE

Aby temu zapobiec, nalezy wyciggngac¢
szybe wewnetrzng z drzwiczek uprzednio
zdemontowanych zgodnie z instrukcjami
opisanymi w poprzednim punkcie.

W zaleznosci od modelu piekarnik moze mie¢
2, 3 lub 4 szyby wewnetrzne. Nalezy poste-
powac¢ zgodnie z instrukcjami dotyczgcymi
drzwiczek posiadanego piekarnika.

1.

Nacisngé blokady szyb wewnetrznych
znajdujgce sie w gornej czesci drzwiczek
piekarnika. Rysunek 29.

. Bez zwalniania blokad pociggng¢ za gérng
rame/uszczelke drzwiczek. Rysunek 30.

. Szyby wewnetrzne zostaly zdemontowane.
Zaleca sie umyc¢ je delkatng szmatkg oraz
ptynem do mycia szyb.

A UWAGA

Zwréci¢ uwage na kolejnos¢ i pozycje szyb
wewnetrznych podczas ich wyjmowania,
poniewaz po wyczyszczeniu nalezy je
ponownie zamontowac w tej samej kolejnosci
i pozyciji.

4. Po umyciu zamontowac szybe wewnetrzng

nr 3, tak by wydrukowany na niej napis
TERMOGLASS byt widoczny, jak poka-
zano na rysunku 31.
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5. W przypadku piekarnikow pirolitycz-
nych napis TERMOGLASS na szybach
wewnetrznych numer 3 i 4 musi byc¢
widoczny, jak pokazano na rysunku 32.

6. Wstawi¢ szybe wewnetrzng nr 2 zadruko-
wang strong od wewnetrznej strony drzwi-
czek.

7. Zamontowac¢ goérng rame/uszczelke drzwi-
czek, tak by blokady wpadty w boczne
otwory.

FANTON

Nigdy nie wiacza¢ piekarnika, jesli nie
zamontowano wszystkich szyb wewnetrz-
nych.

WYMIANA ZAROWKI

A UWAGA

Przed wymiang zaréwki nalezy odtgczy¢
piekarnik od zasilania.

Zaréwka zamienna musi by¢ odporna na tem-
peratury do 300°C. Zamoéwienie nalezy skta-
da¢ w autoryzowanym serwisie technicznym.

Wymiana gornej zaréwki

1. Odkreci¢ szklang ostone zaréwki. Rysunek
33.

2. Wymieni¢ zarowke, zamontowac¢ szklang
ostone.

Wymiana bocznej zarowki

1. Delikatnie podwazy¢ ptaskim srubokretem
szklang ostone Zzarowki i zdemontowac.
Rysunek 34.

2. Wymieni¢ zaréwke, ponownie zato-
zy¢ szklang ostone, upewniajgc sie, ze
wszystko jest na swoim miejscu.

Wymiana oswietlenia LED

Skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem
technicznym.



Rozwigzywanie problemoéw

W tym rozdziale opisano niektdre z najczest-
szych problemoéw, jak rowniez ich przyczyny i

Piekarnik nie dziata

e Sprawdzi¢ podtaczenie elektryczne.

e Sprawdzi¢ bezpieczniki i wytgcznik auto-
matyczny instalacji elektryczne;.

e Sprawdzi¢ ustawienia programatora.

e Sprawdzi¢ pozycje pokretta wyboru funk-
cji oraz pokretta wyboru temperatury.

Oswietlenie nie dziata

e Wymieni¢ zaréwke.

e Sprawdzi¢ w instrukcji obstugi, czy za-
réwka zostata poprawnie zamontowana.

Wskaznik temperatury nie podswietla sie

e Ustawi¢ temperature.
e Ustawi¢ funkcje grzania.

e Wskaznik podswietla sie, tylko gdy pie-
karnik nagrzewa sie do ustawionej tem-
peratury.

W trakcie pracy z piekarnika
wydobywa sie dym

e Normalne zjawisko podczas pierwszego
uruchomienia.

e Regularnie czysci¢ wnetrze komory pie-
karnika.

e Regularnie czysci¢ brytfanne na ociekajg-
ce soki i thuszcze.

e Nie piec w temperaturach wyzszych niz
podane w tabeli pieczenia.

mozliwe rozwigzania.

Nie uzyskano oczekiwanych
efektéow pieczenia

e Sprawdzi¢ tabele pieczenia w celu uzy-
skania informacji o dziataniu piekarnika.

Akcesoria i wsporniki boczne
sa uszkodzone

e Nie wyjeto akcesoriow i wspornikow na
czas czyszczenia pirolitycznego.

e Nalezy pamietaé o wyjmowaniu akceso-
riow oraz wspornikéw na czas programu
czyszczenia.

Emalia odbarwita sie,
pojawily sie ciemne plamy

e Skifad chemiczny niektérych produktéw
spozywczych moze spowodowac odbar-
wienie emalii.

e Jest to normalne zjawisko i nie powoduje
zmian wiasciwosci emalii.

Piekarnik jest wylaczony, kontrolka
swieci sie, a drzwiczek nie mozna
otworzy¢

e \Wigczono blokade drzwiczek.

e Wylgczy¢ blokade drzwiczek, postepujgc
zgodnie ze wskazéwkami opisanymi w
instrukcji obstugi dotgczonej do niniejszej
instrukcji montazu i konserwacii.

Piekarnik jest wigczony, kontrolka
swieci sie, ale drzwiczek nie mozna
otworzy¢

e \Wigczono blokade drzwiczek.
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e Obrécic pokretto wyboru funkcji do pozy-
cji O.

e Wylgczy¢ blokade drzwiczek, postepujac
zgodnie ze wskazOwkami opisanymi w
instrukcji obstugi dotgczonej do niniejszej
instrukcji montazu i konserwacji.

e Aby kontynuowaé pieczenie, ponownie
wybra¢ zadang funkcje grzania.

Pokretto wyboru funkcji ustawiono w
pozycji [}] wybrano program pirolizy
(P1, P2 lub P3), ale kontrolka szybko
miga i wigczyt sie alarm dzwiekowy

e Nie zamknieto poprawnie drzwiczek,
dlatego nie mogty zosta¢ zablokowane i
program czyszczenia pirolitycznego nie
moze sie rozpoczgc.

e Sprawdzi¢ drzwiczki i prawidtowo je za-
mkna¢. Nastepnie ustawi¢ pokretto wy-
boru funkcji w pozycji © i powtérzy¢ se-
kwencje w celu rozpoczecia pirolizy.

Pokretto wyboru funkcji ustawiono w
pozyciji 1], wybrano program pirolizy
(P1, P2 lub P3), ale kontrolka nie
swieci sie, a piekarnik sie nie nagrzewa

e Nie dziata blokada drzwiczek, mimo ze
drzwiczki sg prawidtowo zamkniete.

Dane techniczne

e Skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
serwisem technicznym, poniewaz bloka-
da drzwiczek jest uszkodzona.

Program pirolizy zakonczyt sie

i piekarnik jest zimny, ale drzwiczki
sa zablokowane, a kontrolka

i 0:00 migaja

e Nie ustawiono pokretta wyboru funkcji
w pozycji © po zakonczeniu programu
pirolizy.

e Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji w pozycji
o.

Pokretto wyboru funkcji ustawiono
w pozycji O , a drzwiczki nadal sg
zablokowane

e Piekarnik nie ostygt do bezpiecznej tem-
peratury.

e Zaczeka¢, az piekarnik ostygnie, a kon-
trolka zgasdnie.

AT

Jesli urzadzenie nadal nie dziata, nalezy
zgtosi¢ problem do autoryzowanego ser-
wisu technicznego.
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Poinformowac¢ dziat serwisowy o rodzaju pro-
blemu oraz podac:

1. Numer seryjny (S-No).
2. Model urzadzenia (Mod.).

Informacje te umieszczono na tabliczce zna-
mionowej piekarnika, ktéra znajduje sie w
bocznej czesci komory piekarnika (widoczna
po otwarciu drzwiczek).



FIG. 1 FIG. 2

3x1,5mm’
N J N J
FIG. 3
e N\
min .
\ J =t

4106 YcraHoska 1 yxor / Beszerelés és Karbantartas / Montaz i konserwacja / MonTax 1 nogapwxka / Instalare si intretinere /
YctaHoska i siaxia / Instalace a Udrzba / Instalacia a udrzba



min 590 min 450

min10 |+

A

mln‘ll];
; _
U
\\ //,. 2<
o
i 53N_/ o
iR min 580 2

& _ J - /

* He cnepyet genatb OTBEpCTUSt ANS NUPONUTUYeE-
CKMX JYXOBbIX LUKadOB.

* Apirolizises siit6k esetén NE végezze el a nyitasokat.

*W przypadku piekarnikéw pirolitycznych NIE
wierci¢ zadnych otworéw.

*3a nuponutuyHu dypHu, HE npobusante
HVIKaKBM OTBOPMW.

* Tn cazul cuptoarelor pirolitice, NU faceti nicio gauré.

* He cneayeT genatb OTBEPCTVS AN MUPONUTUYe-
CKMX AyXOBbIX LUKahOB.

* U pyrolytické trouby NESMITE vrtat adné otvory.

* U pyrolytickych rar, NEVRTAJTE Ziadne otvory.

YcTaHoBka v yxopn / Beszerelés és Karbantartas / Montaz i konserwacja / MoHTax n noaapbxka / Instalare si intretinere / 1Q7
YctaHoska i Biaxia / Instalace a Udrzba / Instalacia a udrzba



FIG. 17 FIG. 18

4108 YcraHoska 1 yxop / Beszerelés és Karbantartas / Montaz i konserwacja / MonTax 1 nogapwxka / Instalare si intretinere /
YctaHoska i Biaxia / Instalace a Udrzba / Instalacia a udrzba



FIG. 24 FIG. 25 FIG. 26

J

YcTaHoBka v yxopn / Beszerelés és Karbantartas / Montaz i konserwacja / MoHTax n noaapbxka / Instalare si intretinere / 109
YctaHoska i Biaxia / Instalace a drzba / Instalacia a udrzba



FIG. 27 FIG. 28

N
J

FIG. 29 FIG. 30

s A s A

FIG. 31 FIG. 32

FIG. 33 FIG. 34

4110 YcraHoska u yxop / Beszerelés és Karbantartas / Montaz i konserwacja / MonTax 1 noaaptxka / Instalare si intretinere /
YctaHoska i Biaxig / Instalace a Gdrzba / Instalacia a udrzba



www.teka.com

Teka Polska Sp. z o0.0.
ul. Zwirki i Wigury 14
02-092 Warszawa
T. +48 22 245 68 68



INSTRUKCJA OBStUGI
Poradnik pieczenia

PL

www.teka.com



Spis tresci

2

Opis funkcji grzania..............ccoccooiiiiiii
Inne funkcje piekarnika.................c.ccoooooiiiii

Korzystanie z piekarnika w sposob
przyjazny dla srodowiska................c..ccooiiiiiiini

Poradnik pieczenia..................cccooeoiiiiiiiiie e,

ROZMIazanie .............ooooiieeeeeeeee e

PrzystawkKi i Makarony............cccooiiiieieiiiiieceeee e
Ciasta i dESEIY.....coiiiiiieii e
ROZMrazanie ..........cccoveiiiiie e

Poradnik pieczenia



Opis funkcji grzania

= g' UWAGA
Nalezy pamieta¢, ze dostepne funkcje
zalezg od modelu urzgdzenia.

Aby sprawdzi¢, ktére funkcje sg dostepne
w Panstwa piekarniku, nalezy skorzystac
z instrukcji obstugi dostarczonej do
niniejszego poradnika pieczenia.

[C) GRZALKA GORNA+GRZALKA DOLNA
Klasyczny sposob grzania, pieczenie pra-
wie wszystkich potraw. Réwnomierne grza-
nie idealne do pieczenia ciast.

GRZALKI GORNA | DOLNA + NA-
WIEW
Funkcja odpowiednia do pieczenia mie-
sa i ciast. Wentylator rozprowadza ciepto
réwnomiernie we wnetrzu catego piekar-
nika, skracajgc tym czas pieczenia oraz
obnizajgc temperature.

GRILL + GRZALKA DOLNA
Funkcja idealna do pieczenia miesa. Sto-
sowac do kazdej czesci miesa, niezalez-
nie od wielkosci.

MAXIGRILL
Umozliwia opiekanie powierzchni wiegk-
szych niz pozwala na to zwyczajny Grill.
Wieksza moc opiekania pozwala szyb-
ciej uzyskac ztoty kolor potrawy.

GRILL

Opiekanie i podrumienianie. Pozwala uzy-
skac¢ efekt zrumienienia wierzchniej war-
stwy potrawy. Zaleca sie uzycie funkgcji do
przygotowania dan ptaskich, takich jak ste-
ki, zeberka, ryby i tosty.

GRILL / MAXIGRILL + NAWIEW
Umozliwia réwnomierne pieczenie oraz
jednoczesne opiekanie warstwy wierzch-
niej na ztocisty kolor. Funkcja idealna do
potraw z rusztu. Sprawdza sie rowniez
wprzypadku wiekszych dan, jak drob i

dziczyzna. Zaleca sie, aby po umieszcze-
niu potrawy na ruszcie podtozy¢ pod spéd
brytfanne na sptywajgce soki i ttuszcze.

GRZALKA DOLNA

Tylko dolna grzatka wytwarza ciepto.
Funkcja odpowiednia do podgrzewania
potraw oraz utrzymywania ich w cieple,
opiekania spodow ciast, a takze wyrasta-
nia ciasta.

TERMOOBIEG + GRZALKA DOLNA
(P1ZZA)

Funkcja idealna do pieczenia pizzy, ciast,
tart owocowych i oraz ciasta biszkopto-
wego.

TERMOOBIEG (NAWIEW + GRZALKA
PIERSCIENIOWA)

Wentylator réwnomiernie rozprowadza
ciepto pochodzgce z grzatki umiesz-
czonej w tylnej czes$ci piekarnika. Dzieki
jednolitej temperaturze wewnatrz urzg-
dzenia, potrawy mozna piec na dwoéch
poziomach jednoczesnie.

SLOW FOOD

Funkcja idealna do przygotowywania po-
traw duszonych w garnku oraz przepisow
wymagajgcych diugiego czasu gotowa-
nia/pieczenia w niskiej temperaturze, kté-
ra pozwala zachowac wartosci odzywcze.

Dla uzyskania najlepszych rezultatow za-
leca sie korzystanie z naczyn z pokryw-
kami, przeznaczonych do stosowania w
piekarniku.

ECOECO

Funkcja umozliwia przygotowanie po-
traw przy minimalnym zuzyciu energii.
Zastosowanie konwekcji wymuszonej (w
zaleznosci od modelu urzgdzenia) spra-
wia, ze piekarnik wytgcza sie kilka minut
przed petnym przygotowaniem potrawy,
wykorzystujgc ciepto nagromadzone we
wnetrzu, by idealnie dopiec potrawe.
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Funkcja odpowiednia do pieczenia ryb
oraz wszelkich rodzajow migsa.

[ES

ROZMRAZANIE

Funkcja idealna do powolnego rozmra-
zania zywnosci, zwtaszcza spozywanej
na zimno, takiej jak zupy, ciastka, tarty,
ciasta itp.

W niektdrych modelach w funkcji Roz-
mrazanie wykorzystuje sie system gorg-
cego powietrza w dwoch wariantach: po-
ziom HI (wyzsza temperatura) dla mies;
poziom LO (nizsza temperatura) dla ryb,
ciast i chleba.

Inne funkcje piekarnika

& WYRASTANIE CIASTA
Specjalna funkcja do wyrastania ciasta
na chleb i ciastka.

I szYBKIE NAGRZEWANIE
Funkcja pozwala szybko nagrzac¢ pie-
karnik do ustawionej temperatury. Uzyc¢
funkcji, gdy przepis wymaga nagrzania
piekarnika do okredlonej temperatury
przed uzyciem.

Wiecej szczegdtow na temat sposobu korzy-
stania z ponizszych funkcji mozna znalez¢ w
instrukcji obstugi piekarnika.

(6] TEKA HYDROCLEAN®
Funkcja czyszczenia TEKA HYDROCLE-
AN® pozwala w tatwy i szybki sposdb usu-
ng¢ wszelkie zabrudzenia i pozostatosci z
pieczenia. W trakcie procesu czyszczenia
Swiatto wewnatrz piekarnika pozostaje
wylgczone.

PIROLIZA

Program piroliza wykorzystuje bardzo wy-
sokie temperatury do czyszczenia wne-
trza piekarnika. Wszystkie zabrudzenia
i pozostatosci z pieczenia ulegajg utle-
nieniu i natychmiastowemu spaleniu. W
trakcie procesu czyszczenia Swiatto we-
wnatrz piekarnika pozostaje wytgczone.

Korzystanie z piekarnika w sposoéb

przyjazny dla sSrodowiska

Porady dotyczace oszczedzania energii:

* Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria, kto-
re nie bedg uzywane.

» Uzywaé naczyn p, ktére mozna stosowac¢ w
piekarniku, najlepiej w ciemnym kolorze.

* W trakcie pieczenia drzwiczki urzgdzenia
otwierac najrzadziej jak to mozliwe.

» Stara¢ sie nie nagrzewacC pustego pie-
karnika. Jesli pozwala na to dany przepis,
umieszczaé zywnos¢é w zimnym piekarniku.

4  Poradnik pieczenia

» Jezeli piekarnik wyposazono w funkcje
ECO, nalezy uzywac tej funkcji zawsze, gdy
pozwala na to przepis.

* W przypadku przepisow wymagajgcych dtu-
giego czasu pieczenia wytgczy¢ piekarnik
na 5-10 minut przed uptywem czasu pie-
czenia, aby wykorzysta¢ nagromadzone w
nim ciepto.

* Jezeli piekarnik wyposazono w nawiew,
mozna piec kilka dan jednoczesnie.



Poradnik pieczenia

Funkcje pieczenia réznig sie w zaleznosci od
modelu. Dostepne tabele zawierajg podsta-
wowe czasy pieczenia.

Czasy i temperatury pieczenia podane w ta-
belach sg orientacyjne. Zaleca sie ustawi¢ niz-
sze wartosci i zwiekszac je w miare potrzeby.

Piekarniki 45 cm: Czasy oraz temperatury
pieczenia sg zwykle nieco krotsze/nizsze niz
w przypadku piekarnikow 60 cm. Zawsze sto-
sowac najnizsze wartosci podane w tabelach.

Ogolnie rzecz biorgc, czasy pieczenia podane
w tabelach obliczono dla produktéw wktada-
nych do zimnego piekarnika.

Przepisy wymagajgce szybkiego nagrzania
piekarnika bedg o tym wyraznie informowac.
Niektore modele sg wyposazone w funkcje
szybkiego nagrzewania. Funkcja ta skraca
czas pieczenia w stosunku do wartosci po-

Rozmrazanie

danych w tabelach. Podczas korzystania z tej
funkcji przed witozeniem zywnosci do piekar-
nika nalezy zaczeka¢, az zostanie osiggnieta
ustawiona temperatura.

Poziomy pieczenia (liczac od dotu):

1: Niski.

2: Sredni.

3: Wysoki.

Poziomy 4. i 5. sg odpowiednie do grillowania
i opiekania.

Piekarniki 45 cm: Najbardziej odpowiednim
poziomem do pieczenia jest zawsze poziom
1. Poziomy 2. i 3. sg odpowiednie do grillowa-
nia i opiekania.

Umiesci¢ zywnos¢ na Srodku blachy do pie-
czenia lub rusztu, aby uzyska¢ rownomierne
wyniki.

Podczas rozmrazania zywnosci nalezy pa-

mietac, ze:

* Rozmrazany produkt nalezy utozy¢ bez
opakowania na blasze lub talerzu.

* Duze porcje/kawatki miesa lub ryby zale-
ca sie potozy¢ na ruszcie, jednoczesnie
umieszczajgc pod nim brytfanne do zbiera-
nia ociekajgcych ttuszczy.

Mieso i ryby nie muszg by¢ zupetnie roz-
mrozone: wystarczy, ze bedg z wierzchu na
tyle miekkie, aby méc dodac przyprawy.

* Patrz tabela rozmrazania na stronie 15.

* Rozmrozone produkty nalezy jak najszyb-
ciej zuzy¢.

* Nie wolno ponownie zamraza¢ rozmrozo-
nych produktow.

W tabeli* podano orientacyjny czas rozmra-
zania. W rzeczywistosci zalezy on takze od
temperatury otoczenia, wagi produktu oraz
stopnia jego zmrozenia.

Poradnik pieczenia  §



I NTULA / SZARNYASOK / DROB / NTULMN

BEC (KT) YPOBEHb DYHKLMA TEMIMEP. BPEMSA (MUH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. IDO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEINO (Kr) MOMOXEHWE HA ~ GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) cbl
TABATA PEXWUM HA (©°c)
TOTBEHE
YTKa HwxHWR 190-210 55-60 ﬂp_lo_;T:aeHb
Kacsa Also ==
1,50 . * Blacha do
Eaczka . Niski % 170-190 45-55 pieczenia
aTmua 0-HMCKO HMBO .-
TaBa
B - <
YTuHas rpyaka iz)l(:;” 180-190 10-12 Pewetka
Kacsamell == Racs
0,40 Wysoki
Piers z kaczki Mo :;20:(0 * 200-210 8-10 Ruszt
Matewwkn repam PelietbyHa
HMBO
0
YTuHble 6eapbiLLkm 2wt CpeavHii |Z| 170-190 45-50 p_lo_;T::Hb
Kacsacomb 2 darab Kozépsd -
. Blach
Udka z kaczki 2 sztuki Sredni .ac @ (.io
— 160-180 55-60 pieczenia
Matewwku ByTyeta 2 6post MesxanHHo 8 Tasa
v n
Kyprua A 190-210 55-60 P?;T::Hb
Csirke 120 Also Blacha do
Kurczak ’ Niski . )
170-190 50-55 pieczenia
Mune Mo-Hucko HuBO §
i TaBa
b n
KypuHble 6eapbiwku 4wt CpenuHii 190-210 25-30 p_lo_;T::Hb
Csirkecomb 4 darab Kozépsé Blacha do
Udka z kurczaka 4 sztuki Sredni . .
— 190-200 20-25 pieczenia
Munewwkn 6yTyeta 4 6post MexauHHo & Tasa
WHpeiika HkHnn ZI 190-200 70-75 np_lo_;T::Hb
Pulyka Also
4,00 L Blacha do
Indyk Niski 180-200 65-70 pieczenia
Myrika Mo-Huncko HUBO %
i TaBa
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I MACO / HUSOK / MIESO / MECO

BEC (KI) YPOBEHb OYHKLINA TEMIMEP. BPEMSA (MUH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. IDO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEFNO (Kr) MOMOXEHWE HA ~ GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) cba
TABATA PEXWUM HA )
TOTBEHE
YKapkoe 13 TensATUHbI HwxHWR 190-210 85-90 np_lo_;lr::Hb
Borjupecsenye Alsé .
Pieczen cieleca 2,00 Niski 180-200 90-95 B:ZEZZn?;)
Tenewko ne4yeHo [o-HMCKO HMBO g 180-200 80 P Tasa
~ mn
Poct6ud CpenuHii 190-210 45-50 p?;'::Hb
Marhasiilt Kbzépsd .
Pieczen wotowa 0.60 Sredni 190-210 60-65 i::zzzn?;)
[NeyeHo roBexao MexanHHo g 180-200 35-40 Tasa
3aneyeHHoe n
Coeani ] 175-180 4550 poTviBeHs
dapLumpoBaHHoe Koz6pst Télca
Toltott hus 1,00 Sredni 170-180 55-60 Blacha do
Pieczen faszerowana MeskauHHo — pieczenia
[MbnHeHo neyeHo Meco & 170-180 45-50 TaBa
Tensaybn oTOMBHbIE CpeauHii PeweTtka
Borjukaraj Ko6zépsd g Racs
0,50 ) 220 15
Kotlety wotowe Sredni Ruszt
Tenewkn kotTneTn MexanHHo PelweTtbyHa
Tenauunm aHTpekoT CpeauHii 220 15 Pewetka
Borju borda Kozépsd . Racs
1,00 . )
Stek z taty wotowej Sredni 220 25.30 Ruszt
Tenelka nbpxona MexauHHo % PeluetbyHa
n
dunen TenatuHa CpeauHii z, 180-200 33-45 p_lo_;TcB:Hb
Borju hatszin Kbézépsd .
1,00 . ; Blacha do
Stek duszony Sredni — 180-200 25.30 pieczenia
3apyleHa nbpxona MexauHHo 38 Tasa
YKapkoe 13 CBUHUHbI CpeauHii 180-190 50-55 np_lo_;T::Hb
Disznosuit 1,00 KozEpsS E3 170-190 45-50 Blacha do
Pieczen wieprzowa Sredni — ieczenia
[Ne4YeHo CBUHCKO Me)KﬂI/IHHO 180-200 55-60 P Tasa
CBWHble OTOVBHbIE CpepnuHii Pewetka
Diszndkaraj Kbzépsd ~~ Racs
0,50 . . 200-220 15
Kotlety wieprzowe Sredni Ruszt
CBUWHCKN MbpXKOnu MexanHHo PelweTtbyHa

Poradnik pieczenia
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MACO / HUSOK / MIESO / MECO

BEC (KI) YPOBEHb OYHKLINA TEMIIEP. BPEMS (MUH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. IDO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEFNO (KF) MOMOXEHWE HA ~ GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) cbA
TABATA PEXWUM HA )
FOTBEHE
CBuHas nonaTka CpeauHii 190-200 55-60 np_lo_;T::Hb
Diszn¢ taraj Kézépsd =
. 1,50 o * Blacha do
topatka wieprzowa Sredni 190-200 40-50 pieczenia
CBUHCKa nreLuka MexanHHO Tasa
b n
MopoceHok CpeauHii 190-210 60-70 p?;T::Hb
Malac Kozépsd .
Prosie 140 Sredni B!acha c.io
170-190 70-75 pieczenia
Mpace cykanye MexauHHo % Tasa
0
CBuHble pebpa CpeavHii |:| 190-210 25-30 p_lo_;T::Hb
Diszn6 oldalas Kozépsd .
Zeberka wieprzowe 0.50 Sredni B!acha c.io
190-210 30 pieczenia
CBuHckM pebpa MexauHHo % Tasa
Pynika Cpeanit 190-210 50-55 ”P%T:ae'*b
Csluldk Kozépsé .
180-2 - Blach
Golonka L e 20200 | 4580 | Blachado
LUyHKa oT 6yT Me)K,ElI/IHHO g 170-190 45-55 Tasa
[Ovknii kabaH 2 wr CpenuHii 180 15 Pewetka
Vaddiszné 2 darab Kozépsé Racs
Migso z dzika 2 sztuki Sredni 190-200 12-15 Ruszt
Aveo npace 2 6pos MexaunHHo % PeweTbuHa
BapaHuHa CpeauHi z, 190-210 35-40 np_lo_;T::Hb
Baranyhus Kbézépsd .
1 . 180-200 45- Blacha d
Jagniecina 00 Sredni 5-50 pizzzzni:
ArHeLuko MexauHHo g 190-200 45-50 Tasa
b n
Hoxka 6e3 kocTun CpeauHii 170-190 45-55 p_lo_;T::Hb
Kicsontozott 1ab 060 Ko6zépsd ¥ Blacha do
Udziec bez kosci ’ Sredni = . .
06 6 M - 180-190 35-40 pieczenia
e3KOCTeH ByT EXAMHHO g
TaBa
b n
Ketrypy - 190-210 55-60 P?;T::Hb
Kenguru Alsé e
; 2,00 L * Blacha do
Migso z kangura Niski 180-200 45-55 pieczenia
KeHrypy Mo-Hucko H1BO Tasa
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Jll PbiBA / HALAK / RYBY / PUBA

BEC (KI)
SULY (KG)
WAGA (KG)

YPOBEHb
MAGASSAG
POZIOM

TEMO (Kr) MNONOXEHME HA
TABATA

TEMIEP.
HOMERS.
TEMPERAT.
TEMIEPAT.
(°C)

SYHKLIMA
FUNKCIO
FUNKCJA
GRZANIA

PEXWM HA
TOTBEHE

BPEMSI (MUH.)
DO (MIN)
CZAS (MIN)
BPEME (MWH)

EMKOCTb
EDENY

RODZAJ NACZYNIA

CbQ

Cwubac B conu CpeauHii |:| 180-200 20-25 np_lo_;T::Hb
Sligér séban Kbzépsd .
Solony okor morski 1,00 Sredni B!acha (?o
n M — 190-200 18-20 pieczenia
aBpak neyeH B con KANHHO Topa
=
Mopckon newy CpenuHii E’ 190-200 20-25 p?;T::Hb
Tengeri durbincs 1,00 K'ozeps'o Blacha do
Morlesz Sredni ) .
" 190-200 10-15 pieczenia
Linnypa EXANHHO ! Tasa
Xek, Hape3aHHbIN CpeavHi |:| 190-210 15-20 I'Ip_lo_';T::Hb
letelt tkehal KS260s8
Sze et.et tékeha 110 pzeps.o Blacha do
Medaliony z morszczuka Sredni . .
M M — 180-200 10-12 pieczenia
e[anboH1 OT Mepny3a EXKONHHO Toma
Jlococbk, HapesaHHbIN CpepauHii |:| 190-200 15-20 np_lo_;T::Hb
Szeletelt lazac Kb6zépsd .
Blach
Medaliony z fososia 1.10 Sredni acha c.io
M M 200-210 10-15 pieczenia
e[anboHU OT CboMra KOUHHO Topa
PbIGHBIN nyauHT HwxHun — dopma
Hal puding 200 Alsé 160 & Lapos edény
Pudding rybny Niski 150-160 60-65 Ptytka forma
Myc ot puba Mo-Hu1cko HuBO MnuTka YnHns
o o MpoTuBeHL
BonosaH ¢ pbi6oi CpenuHii Talca
Hal | t Kozépsd
alvoulevan 0,50 0Zepst E’ 180-190* 18-20 Blacha do
Vol-au-vent z rybg Sredni . )
pieczenia
BonosaH ¢ puba MexanHHo
TaBa

* ﬂ.]’lﬂ ATUX GJ'IIO,q, crnenyet pas3orpetb NnycTyto AYXOBKY U MOMECTUTb NPOAYKThbl Koraa 6y,qu AOCTUTHYTa Bbl6paHHaH TEeM-

nepartypa.

* Ezekben az esetekben lresen melegitse el6 a sitét és a kivalasztott hdmérsékleten helyezze be az ételt.

* W przypadku tych dan zaleca sie nagrzaé pusty piekarnik, a potrawy umiesci¢ po osiggnigciu ustawionej temperatury.

* 3a fa npuroTeuUTe Teau SICTUS, 3arpenTe NpeaBapuTeNHO NpasHaTta dypHa 1 crief ToBa nocTaBeTe XxpaHaTa BbB (ypHa-
Ta, crnep kaTo usbpaHata Temnepatypa 6bae gocTurHara.

Poradnik pieczenia
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I NMULLA / PIZZAK | PIZZA | NMUUA

BEC (KI)
SULY (KG)
WAGA (KG)

TEMO (Kr) MNONOXEHME HA

YPOBEHb
MAGASSAG
POZIOM

TABATA

SYHKLIMA
FUNKCIO
FUNKCJA
GRZANIA

PEXWM HA

FOTBEHE

TEMIEP.
HOMERS.
TEMPERAT.
TEMIEPAT.
(°C)

190-210

BPEMS (MVH.)
IDO (MIN)
CZAS (MIN)
BPEME (MUH)

30-35

EMKOCTb
EDENY

RODZAJ NACZYNIA

(0371

Muuua Toncroe Tecto CpepauHii IZI Peletka
Vastag pizza 060 Kbzépsd Racs
Pizza na grubym ciescie ’ Sredni 190-200 20-25 Ruszt
Muua c gebeno Tecto MexamHHO ® PeluetbyHa
Mvuua, ToHKoe TecTo CpenuHii |:’ 190-200 15-20 Peletka
Vékony pizza Kozépsd . Racs
0,60 . )

Pizza na cienkim ciescie Sredni 200-210 10-15 Ruszt
MNunua ¢ TbHKO TecTo MexanHHo . PelietbyHa

Il XNEB / KENYER / CHLEB / XN

BEC (KI) YPOBEHb SYHKLIMA TEMMEP. BPEMS (MVH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. IDO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEIMO (KM) MOMOXEHWE HA ~ GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) Ccba
TABATA PEXWUM HA (©c)
FOTBEHE
MpoTtuee
Benbiin xned CpeavHii P T,MB Ho
Fehér kenyér Kb6zépsd Télca
) 0,50 . ) |:| 200-220 20-25** Blacha do
Chleb biaty Sredni . .
Bsan xns6 MexanHHo pleczenia
TaBa
=
YepHbli xneb CpeauHii p_lo_;T::Hb
Fekete kenyér Kbzépsd
ey 0,15 0zeps ] 200220 | 10-15* Blacha do
Chleb zytni Sredni . .
PbxeH xns6 MexanHHo pieczenia
TaBa
MpoTnBeHb
Xneb LenbHo3epHOBO CpeauHii pTéIca
Teljes ki6rlési kenyér Kozépsd
jes kcriest keny 0,15 0zeps ] 200-220 | 10-30** Blacha do
Chleb petnoziarnisty Sredni . )
pieczenia
MbnHo3bpHeCT xNA6 MexanHHo Tasa

** [pegBapuTenbHasi 3akBacka ¢ |;] 100 °C, 30 MVH. NpnubnNnanTensLHoO.

** El6zetes kelesztés \;| funkcioban 100 °C, 30 perc. korilbeldil.
** Ustawic¢ funkcje grzania «grzatka dolna» \;l, 100°C, ok. 30 min.
** ®yHKUMS 3a BTacBaHe |;|, 100 °C, npm6n. 30 MuH.
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I AKYCKWU U NACTA /| ELOETELEK ES TESZTAK /

PRZYSTAWKI | MAKARONY / PEOACTUA N MAKAPOHEHU U3OENUA

BEC (KI)
SULY (KG)
WAGA (KG)

YPOBEHb
MAGASSAG
POZIOM

SYHKLMA
FUNKCIO
FUNKCJA
GRZANIA

PEXWUM HA
TOTBEHE

TEMO (Kr) MNONOXEHME HA
TABATA

TEMIEP.
HOMERS.
TEMPERAT.
TEMEPAT.
(°C)

BPEMS (MVH.)
DO (MIN)
CZAS (MIN)
BPEME (MWH)

EMKOCTb
EDENY
RODZAJ NACZYNIA
(0371

=
KapTodenb 3aneqeHHbI HuxHmin 180-190 55-60 p_lo_;T::Hb
Sultburgonya - 1,00 Als6 Blacha do
Pieczone ziemniaki Niski 180-200 40-45 ieczenia
MeuyeHun kapTodu Mo-Hucko HuBO § P Tasa
OBoLy Ha peLueTke CpenuHii PeweTtka
Siilt zéldség Kozépsd Noad Racs
1,0 . A 190-210 0-4
Grillowane warzywa 0 Sredni 30-45 Ruszt
3eneH4yyum Ha ckapa MexanHHo PelietbyHa
LLlaMn1HBbOHBI CpeavHii PeweTka
Gomba Kozépsé ZI Racs
Pieczarki Y Sredni 200-210 = Ruszt
M6mn MexanHHo PeweTtbyHa
. MpoTueeHb

JlasaHbs CpeauHii Talca
L K626056

azagne 0zepso 200-210 35-40 Blacha do
Lasagne Sredni ieczenia
Jlaszans MexauHHo P Tasa
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I KOHOWTEPCKUE U3OENUSA | SUTEMENYEK / CIASTA | DESERY / CTAOIKAPCKU U30ENWA

BEC (KI) YPOBEHb OYHKLINA TEMIMEP. BPEMSA (MUH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. IDO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TENO (KF) MOMOXEHWE HA ~ GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) cbl
TABATA PEXWUM HA )
TOTBEHE
TecTo 6uCKBUT CpeauHit |:| 180-200* 25-30 dopma
Piskota tészta Kbzépsd Lapos edény
) ) 0,50 . ) . -200* 20-25
Ciasto biszkoptowe Sredni 190-200 Ptytka forma
MaHguwnaH mukc MexanHHo ¥ 180-200* 20-25 MnuTtka YnHns
[poxokeBoe TecTo CpenuHii EI 170-190" 20-25 dopma
Kelt tészta 050 Kbzépsd Lapos edény
Ciasto drozdzowe ' Sredni 170-180* 25.30 Ptytka forma
KBaceHo Tecto MexanHHo § MnuTtka YnHns
3amecHoe TecTo CpepauHit |:| 180-190" 15-20 dopma
Dagasztott tészta 050 Kbézépsd Lapos edény
Ciasto kruche ' Sredni 170-180* 15-20 Ptytka forma
Cnagkvwu oT MmacneHo MeXxanHHo % MnuTka YmHnsa
* n
CnoeHoe TecTo CpeauHit |:| 180-190 20-22 p_lo_;T::Hb
Leveles tészta Ko6zépsd .
Ciasto francuskie 0,30 Sredni . B!acha c.io
— 180-190 18-20 pieczenia
TecTeHn nagenus MexauHHo & Tasa
CnoeHoe apoxokeBoe CpenuHii np?;T::Hb
. K266
Kelt leveles tészta 0,50 229PsS 180-190* 18-20 Blacha do
Ciasto ptysiowe Sredni — ieczenia
ByTtep Tecto MexauHHo P Tasa
Cnoi . 0
J"|o'w<a c TBOp(’)FOM Cpenuii |:’ 180 24 pO'I:l/IBeHb
Turos leveles tészta Ké 26056 Talca
Buteczki francuskie 0,40 Sre dpni Blacha do
z serem Mexamiio — 180-190* 20 pieczenia
Man c n3Bapa A & TaBa
T
e,(.:To C,HMKePOM CpeawnHi dopma
H.aJaS teszta Kézépsé Lapos edény
Ciasto parzone 0,50 . |:| 190* 30
Sredni Ptytka forma
(np. empanadas)
MexanHHo MnuTka YnmHmsa
Cnagkvwm oT napeHo

* Ans aTux 6ntog, cnegyet pasorpeTb NyCTyo AyXOBKY U NOMECTUTL NPOAYKThI Koraa GyAeT AOCTUrHyTa BbiGpaHHas Tem-

nepatypa.

* Ezekben az esetekben Uresen melegitse el6 a sitét és a kivalasztott hémérsékleten helyezze be az ételt.

* W przypadku tych dan nalezy nagrza¢ pusty piekarnik, a potrawy umiesci¢ po osiggnieciu ustawionej temperatury.

* 3a fa npuroTBuUTe TE3N ACTUS, 3arpeniTe NpeaBapuTenHoO npasHarta dypHa v cneg ToBa NnoctaBeTe xpaHaTta BbB ypHa-
Ta, cnep kaTto n3bpaHaTta Temnepatypa 6bae gocTurHara.
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KOHOWTEPCKWUE U3OENWUSA / SUTEMENYEK / CIASTA | DESERY / CTAOKAPCKU U30ENUA

BEC (KI) YPOBEHb SYHKLINA TEMMEP. BPEMA (MUH.) EMKOCTb
SULY (KG) MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. IDO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA

TEMO (Kr) MNONOXEHME HA GRZANIA TEMIMEPAT. BPEME (MUH) (0371
TABATA PEXWM HA (°C)
FOTBEHE

=
Yuskenk CpeauHii 180 30-35 p_lo_;TcB:Hb
'Sl'urot.tlzrta 0.80 ngedp§0 Blacha do
ermi reant 180-290 25-30 pieczenia
Yunskenk MexanHHo
TaBa
MepoBbIt nupor CpenuHii 170-190* 40-45 dopma
Mézes siiti 060 Kbzépsd Lapos edény
Miodownik Sredni 180-190* 35.40 Ptytka forma
MepneH cnagkuLl MexanHHo MnuTka YmHusa
n
Bese CpeavHii 100-110 190 pOT,MBeHb
. i Talca
Habcsok Kbézépsd
B Sredni Blacha do
ezy redn! 100-110 170-180 pieczenia
LlenyBku MexaguHHo
TaBa
BepxHuii MpoTuBeHb
MuHaanbHoe nevyeHbe . A
Mandulas stutemén Felso Télca
o Y 0,50 Wysoki 110-120* 15-20 Blacha do
Makaroniki . .
BageMoBH LeryEueHN Mo-Bucoko pieczenia
HVBO TaBa
Worypt 1 nnutp 8 uyacoB |CrtakaHuuku ans
Joghurt 1 liter . 45-50 8 d6ra Joghurtos pohar
Jogurt 1 litr 8 godzin Miseczki
Kuceno mnsko 1 nuTBP 8 vaca Kynuyiku
xem Cpepuni MpoTuBeHb
Befézstt KS260s6 Felfoqd edé
elozo 1,00 0zepso 100-110 18-20 elfogo edeny
Konfitury Sredni Naczynie
KoHdbuTiop MexanHHo Cba

* [Insi aTvx Gnto, criedyert pa3orpeTb NycTyio AyXOBKY M MOMECTUTbL NPOAYKTHI korda 6yaeT AoCTUrHyTa BoibpaHHas
Temneparypa.
*** [1Ns1 NPUrOTOBIIEHUS OrypTa Bbl MOXETE PA3MECTUTb CTakaHYMKWM HEMOCPEACTBEHHO Ha AHE AyXOBOro Lwkada.
* Ezekben az esetekben Uresen melegitse el6 a sitét és a kivalasztott hémérsékleten helyezze be az ételt.
*** A joghurtos poharakat helyezze kdzvetlenil a sité aljara.
* W przypadku tych dan nalezy nagrza¢ pusty piekarnik, a potrawy umiesci¢ po osiggnieciu ustawionej temperatury.
*** Miseczki z jogurtem umiesci¢ bezposrednio na dnie piekarnika.
* 8a fa npuroTBuTE TE3M ACTUS, 3arpeiTe NpeaBapuTeNHO NpasHaTta dypHa 1 crief ToBa nocTaBeTe XxpaHaTa BbB
ypHaTa, cneg kaTto n3bpaHaTta Temneparypa 6bae gocturHata.
*** MocraBeTe GypkaHUTE C KUCEMNO MIISIKO AMPEKTHO Ha AbHOTO Ha dypHaTa.
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KOHOWTEPCKWUE U3OENUSA / SUTEMENYEK / CIASTA | DESERY / CTAOKAPCKU U30ENUA

BEC (KT) YPOBEHb DYHKLMA TEMIEP. BPEMS (MUH.) EMKOCTb
SULY (KG)  MAGASSAG FUNKCIO HOMERS. DO (MIN) EDENY
WAGA (KG) POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS (MIN)  RODZAJ NACZYNIA
TEINO (KM) MOSIOKEHVE HA  GRZANIA TEMMEPAT.  BPEME (MVH) cbl
TABATA PEXUM HA )
FOTBEHE
Kekcbl CpeauHii Kancynbl
Piskota tallér Kézéps 200-210* Kapszulak
. 0,40 . ) 30 )
Babeczki Sredni 200* Foremki
TapTtanetn MexanHHo Kancynun
TecTo HwxHun MpotuseHt
-220* H Tal
Tészta Also 200-220 25-30 alca
) 0,40 L Blacha do
Ciasto Niski 3 * . .
*® 200 25 pieczenia
TecTo Mo-Huncko HUBO
TaBa
BucksuT CpeavHii " dopma
Piskota K6zéps6 170-180 50-55 Lapos edény
Biszkopt 0.60 Sredni Ptytka f
iszkop redni 165-170* 45 ytka forma
MaHauLnaHoB Kekc MexanHHo MnuTka YmHua
. o MpoTueeHb
ABNOYHBIN KOMMOT HukH1 A
Alma kompot Als6 Talca
Pieczone jabtka 0.50 Niski 160-170 % Blacha do
pieczenia
KomnoT ot s16bnku [Mo-HnCKO HMBO
TaBa
o ®opma ans
dnaH 1 nuTp CpeauHii
Puding 1 liter Kozépsé Pnana
. 100 60-70 Pudi dé
Creme caramel / Pudding 1 litr Sredni |:| udngos e.eny
Kpem kapamen 1 nUTBP MexauHHo Foremki
p dnaH
3aBapHoe TecTo CpeauHii fpotvsene
* e Tal
Toltott tészta Kozépsd 200 U= alca
Ciast 0,20 Sredni - Blacha do
iasto parzone redni % 190-200* 8-10 pieczenia
Cnagkvwm oT napeHo MexanHHo — Tasa

* Ans aTux 6ntog, cnegyet pasorpeTb NyCTyio AyXOBKY U MOMECTUTb NPoAyKTbl Korga ByaeT AocTurHyTa BbiGpaHHas

Temneparypa.

* Ezekben az esetekben lresen melegitse el6 a sitét és a kivalasztott hémérsékleten helyezze be az ételt.

* W przypadku tych dan nalezy nagrzac pusty piekarnik, a potrawy umiesci¢ po osiggnieciu ustawionej temperatury.

* 3a ga npuroTeuTe Tean SICTUSA, 3arpeinTe NpeaBapuTenHo npasHarta dypHa 1 crnej ToBa noctaBeTe xpaHaTa BbB
dypHaTa, cnea kaTto n3bpaHarta Temneparypa 6bae gocturHata.
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Il PA3BMOPO3KA/FELOLVASZTAS/ROZMRAZANIE / PASMPA3SIBAHE

YPOBEHb LO / LO SZINT / POZIOM LO / YPOBEHb HI / HI SZINT / POZIOM HI /
HMCKO HMBO (LO) BWCOKO HMBO (HI)

NMPOOYKT
NOVEL BEC BEPMS BEC BEPMS

PRODUKT suLy IDO suLy IDO
XPAHA WAGA CZAS WAGA CZAS
TEMO BPEME TEMO BPEME

Xneb
Kenyér
Chleb
Xns6

1/2 kg 35 min.

Topt
Torta
Ciasto
Kekc

1/2 kg 25 min.

Pbiba
Halak
Ryba
Puba

1/2 kg 30 min.

PbiGa
Halak
Ryba
Puba

1 kg 40 min.

Kypuua
Csirke
Kurczak
Mune

1 kg 75 min.

Kypuua
Csirke
Kurczak
Mune

1,5 kg 90 min.

OT6MBHas

Karaj .
Kotlet z koscig 1/2kg 40 min.

Tenewkn 6yT

PapL

Daralt hus
Mieso mielone
CmnsiHo meco

1/2 kg 60 min.

dapu

Daralt hus
Mieso mielone
CmnsiHo meco

1 kg 120 min.
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