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3Poradnik pieczenia 

Opis funkcji grzania

 UWAGA

   

nie idealne do pieczenia ciast.

-
WIEW 

 

 MAXIGRILL

 GRILL
 Opiekanie i podrumienianie. Pozwala uzy

jednoczesne opiekanie warstwy wierzch

 

nia ciasta.

 

 

 Wentylator równomiernie rozprowadza 

 SLOW FOOD 

 Dla uzyskania najlepszych rezultatów za

piekarniku.

 ECO



 

ciasta itp.

W niektórych modelach w funkcji Roz

 WYRASTANIE CIASTA
 Specjalna funkcja do wyrastania ciasta 

 

Inne funkcje piekarnika

 TEKA HYDROCLEAN®

 Funkcja czyszczenia TEKA HYDROCLE
AN®

pieczenia. W trakcie procesu czyszczenia 

 

nieniu i natychmiastowemu spaleniu. W 

pozwala na to przepis.
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5Poradnik pieczenia 

wowe czasy pieczenia.

Czasy i temperatury pieczenia podane w ta

Czasy oraz temperatury 

w przypadku piekarników 60 cm. Zawsze sto

nych produktów.

ustawiona temperatura.

1
2
3

i opiekania.

poziomem do pieczenia jest zawsze poziom 

nia i opiekania.

wyniki.

15



FUNKCJA  

Kacsa
Kaczka

Kacsamell

Udka z kaczki

Csirke
Kurczak

Udka z kurczaka

Pulyka

2 sztuki

4 sztuki

Alsó
Niski

Wysoki

Alsó
Niski

Alsó
Niski

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Rács
Ruszt

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

6 Poradnik pieczenia 



Borjúpecsenye

 

Töltött hús

Borjúkaraj 

Stek duszony

Disznósült

Disznókaraj
Kotlety wieprzowe

Alsó
Niski

220

220

220

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Rács
Ruszt

Rács
Ruszt

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Rács
Ruszt

FUNKCJA  

7Poradnik pieczenia 



Disznó taraj

Disznó oldalas

Csülök
Golonka

Vaddisznó

Bárányhús

2 sztuki

Alsó
Niski

30

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Rács
Ruszt

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

FUNKCJA  

8 Poradnik pieczenia 



Szeletelt lazac

Hal voulevant

Alsó
Niski

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Lapos edény

Tálca
Blacha do 
pieczenia

50

FUNKCJA  
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Fehér kenyér

Vékony pizza

Fekete kenyér

Rács
Ruszt

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Rács
Ruszt

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

,
, 

FUNKCJA  

FUNKCJA  
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Pieczone ziemniaki

Grillowane warzywa

Pieczarki

Alsó
Niski

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Rács
Ruszt

Rács
Ruszt

Tálca
Blacha do 
pieczenia

FUNKCJA  
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Piskóta tészta 

Kelt tészta

Ciasto kruche

Leveles tészta
Ciasto francuskie

Kelt leveles tészta
Ciasto ptysiowe

Túrós leveles tészta
 

z serem

Hájas tészta
Ciasto parzone  

24

30

20

Lapos edény

Lapos edény

Lapos edény

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Lapos edény

FUNKCJA  
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Túrótorta
Sernik

Bezy

Konfitury

Wysoki

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Lapos edény

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Naczynie 

 
 

 

FUNKCJA  
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Tészta
Ciasto

Piskóta
Biszkopt

Alma kompót

Töltött tészta
Ciasto parzone

Alsó
Niski

Alsó
Niski

25

45

35

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Lapos edény

Tálca
Blacha do 
pieczenia

Foremki 

Tálca
Blacha do 
pieczenia

 

 

Piskóta tallér
30

Kapszulák
Foremki

FUNKCJA  
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NÖVEL  
PRODUKT  

  

SÚLY 
WAGA CZAS 

SÚLY 
WAGA CZAS 

 
Kenyér  

 35 min.

 
Torta  
Ciasto 25 min.

 
Halak  

 30 min.

 
Halak  

 40 min.

 
Csirke  
Kurczak  

 
Csirke  
Kurczak  

 
Karaj 

 40 min.

 
Darált hús  

 60 min.

 
Darált hús   
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