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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

A\ Niniejsze instrukcje obowigzujg wylgcznie
wtedy, jesli na urzadzeniu wystepuje oznaczenie
danego kraju. Jesli na urzadzeniu brak tego
oznaczenia, nalezy odnies¢ sie do instrukgji
technicznych, w ktorych znajduja sie niezbedne
wskazéwki dotyczace dostosowania urzadzenia
do warunkéw uzytkowania w danym kraju.

A UWAGA: Uzytkowanie urzadzenia do
gotowania na gazie powoduje wytwarzanie
w pomieszczeniu, w  ktérym jest ono
zainstalowane, ciepta, wilgoci i pozostatych
produktéw spalania. Nalezy zapewnic
prawidtowg wentylacje kuchni, szczegdlnie w
czasie uzytkowania wurzadzenia: zadba¢ o
drozno$¢ naturalnych otworéw wentylacyjnych
lub  zamontowac¢ urzadzenie do wentylacji
mechanicznej (mechaniczny wyciag kuchenny).
Ditugotrwate, intensywne uzytkowanie urzadzenia
moze wymaga¢ dodatkowej wentylacji, na
przyktad otwarcia okna lub zwiekszenia
wydajnosci wentylacji mechanicznej (w miare
mozliwosci).

& Nieprzestrzeganie wskazéwek podanych w niniejszej instrukgcji

moze skutkowaé pozarem lub wybuchem, powodujac szkody w mieniu
oraz obrazenia u ludzi.

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
skorzystania w przysztosci.

W instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajduja sie wazne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze
uwzgledniac. Producent urzadzenia nie

ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
wynikte z nieprzestrzegania niniejszych instrukgcji
bezpieczenstwa, nieprawidtowego uzytkowania
urzadzenia lub  niewlasciwego ustawienia
elementow sterujacych.

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne
czescinagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych.
Dzieci do lat 8 nie mogg znajdowac sie w poblizu
urzadzenia bez statego nadzoru.

A\ OSTRZEZENIE: Jeéli powierzchnia plyty jest
peknieta, nie wolno uzywac urzadzenia — ryzyko
porazenia pragdem.

VAN OSTRZEZENIE:  Zagrozenie  pozarem:
Na powierzchniach grzejnych nie nalezy
przechowywac zadnych przedmiotow.

A\  UWAGA: Proces gotowania musi by¢

nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi
by¢ nadzorowany przez caty czas.

A\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem

oleju lub innych tluszcz6w moze spowodowac
zagrozenie - ryzyko pozaru. NIGDY nie nalezy
gasi¢ ognia wodga! Nalezy wylaczy¢ urzadzenie, a
nastepnie przykry¢ ogien np. pokrywka lub kocem
gasniczym.

A\ Nie uzywac plyty kuchennej jako powierzchni
roboczej lub podparcia. Scierki kuchenne
i inne tatwopalne materiaty powinny by¢
przechowywane z dala od urzadzenia, dopoki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygna
—ryzyko pozaru.

A\ Miodsze dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywaé
w poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) nie powinny
przebywa¢ w poblizu urzadzenia bez statego
nadzoru. Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, moga korzysta¢ z
urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub po
otrzymaniu odpowiednich instrukcji dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz pod
warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia zwigzane z
obstugg urzadzenia. Nie pozwala¢, by dzieci
bawity urzadzeniem. Dzieci nie moga czysci¢ ani
konserwowac urzadzenia bez nadzoru.

A\ UWAGA: W przypadku pekniecia szklanej
powierzchni ptyty grzejnej natychmiast wytaczy¢
wszystkie palniki oraz elektryczne elementy
grzejne i odtgczy¢ urzadzenie od zasilania - nie
dotyka¢ powierzchni urzadzenia; -nie uzywac
urzadzenia

@ Szklana pokrywa moze peknag, jesli
zostanie podgrzana. Nalezy wytaczy¢
wszystkie palniki oraz ptyty elektryczne
przed zamknieciem pokrywy. Nie naktadac
pokrywy, gdy palnik jest zapalony

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne
czescinagrzewajasie podczas uzytkowania. Nalezy
zachowac ostroznosc, aby nie dotykac elementow
grzejnych. Dzieci do lat 8, o ile nie znajduja sie
pod statym nadzorem, nie mogg znajdowac sie w
poblizu urzadzenia

A\ Nigdy nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia
podczas procesu suszenia Zywnosci. Jesli
urzadzenie nadaje sie do stosowania sondy, uzywaj
tylko sondy temperaturowej zalecanej dla tego
piekarnika — ryzyko pozaru.

A\ Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopoki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygng — ryzyko pozaru. Nalezy
zawsze zachowywac czujnos$¢ podczas pieczenia
pokarmow bogatych w ttuszcze, olej lub podczas
dodawania napojoéw alkoholowych - ryzyko
pozaru. Do wyjmowania patelni i innych
akcesoriow nalezy uzywac rekawic kuchennych.
Na koniec pieczenia nalezy ostroznie otworzyc
drzwi piekarnika, aby przed uzyskaniem do niego




dostepu umozliwi¢ stopniowe ujscie gorgcego
powietrza lub pary — ryzyko oparzeh. Nie
zaktocac przeptywu goracego powietrza z przodu
piekarnika — ryzyko pozaru.

A\ Aby unikngé uderzenia w drzwi piekarnika,
zachowac ostroznos¢, gdy sq one otwarte lub
skierowane w dot.

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

A\ OSTROZNIE: Urzadzenie nie jest przystosowane
do obstugi za pomoca zewnetrznego urzadzenia,
np. timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

A\ To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw
w sklepach, biurach i innych $rodowiskach
roboczych; gospodarstwa rolne; wykorzystanie
przez klientow w hotelach, motelach oraz innych
obiektach mieszkalnych.

A&\ Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

A\ Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku komercjalnego. Urzadzenia nie nalezy
uzywac w miejscach niezadaszonych.

A\ Nie przechowywaé materiatéw wybuchowych
ani substancji fatwopalnych (np. paliwa lub puszek
z aerozolem) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia
—ryzyko pozaru.

A\ Garnki lub patelnie powinny mie¢ $rednice
dna réwnga lub nieco wiekszg od palnika (patrz
odpowiednia tabela). Upewni¢ sie, ze garnki
postawione na ruszcie nie wystajg poza krawedz
ptyty kuchennej.

M\ Niewlasciwe — uzytkowanie  rusztu  moze
skutkowa¢ uszkodzeniem ptyty kuchennej: nie
nalezy ustawia¢ rusztu do goéry nogami lub

przesuwac go po ptycie kuchenne;j.

Nie dopuszcza¢, aby ptomien palnika wychodzit poza krawedz dna
naczynia

Nie wolno uzywac¢ : Zeliwnych blach, kamiennych ptyt typu 'ollar stones',
garnkow i patelni z terakoty. Dyfuzoréw ciepta takich jak siatki metalowe
lub innych. Dwa palniki jednoczeénie dla jednego pojemnika (np.
brytfanna do ryb).

Jedli zapalenie palnika bedzie utrudnione z powodu szczegdinych
lokalnych warunkéw dostarczania gazu, zaleca sie powtérzenie czynnosci
przy pokretle skreconym do uzyskania matego ptomienia.

W przypadku montowania okapu nad ptyta kuchenna nalezy odnies¢ sie
do instrukcji montowania okapu, aby sprawdzi¢ prawidtowa odlegtosc
miedzy nim a ptyta kuchenna.

Ochronne podkfadki gumowe na rusztach stwarzajg ryzyko zadtawienia
u matych dzieci. Po zdjeciu rusztu nalezy upewnic sie, ze wszystkie
ochraniacze zostaty prawidtowo zatozone.

PODLACZENIE GAZU

A\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do
instalacji nalezy upewnic sie, ze lokalne warunki
dystrybucji (typ gazuijego cisnienie) i konfiguracja
urzadzenia sg zgodne.

A\ Sprawdzi¢, czy ciénienie zasilajgcego gazu jest
zgodne z wartosciami podanymi w tabeli nr 1
(,Specyfikacje palnikéw i dysz”).

A\ OSTRZEZENIE: Warunki konfiguracji tego
urzadzenia okreslono na nalepce (lub na tabliczce
Znamionowej).

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie to nie jest
podtagczone do wyciggu produktow spalania.
Nalezy je =zainstalowa¢ i podtaczy¢ zgodnie
z obowigzujacymi przepisami regulujgcymi
instalacje takich urzadzen. Szczegdlng uwage
nalezy zwréci¢ na wymagania dotyczace
wentylagji.

A\ Jesli urzadzenie jest podigczone do gazu
ptynnego, $ruba regulacyjna powinna zostac
dokrecona mozliwie jak najmocnie;j.

A\ WAZNE: W przypadku korzystania z gazu
w butlach lub w zbiornikach nalezy zapewnic
odpowiednie ustawienie pojemnika (w pozycji
pionowej).

A\  OSTRZEZENIE: Ta operacja powinna
by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego
technika

A\ Do podtaczenia gazu nalezy uzywaé wylgcznie
weza metalowego, elastycznego lub sztywnego.
A\ Podigczenie przy uzyciu sztywnego przewodu
(miedzianego lub stalowego): Podtaczenie do
systemu gazowego musi zosta¢ wykonane w taki
sposob, by na urzadzenie nie byt wywierany
jakikolwiek nacisk. Na przewodzie zasilajgcym
urzadzenia znajduje sie ruchome zlacze
kolankowe (L-ksztattne), wyposazone w uszczelke
zapobiegajacg wystepowaniu wyciekdw. Po
obréceniu ztgcza przewodu, uszczelke nalezy
zawsze wymienia¢ (uszczelka jest dostarczona
wraz z urzadzeniem). Ziacze przewodu zasilania
gazem to gwintowane, meskie przytacze gazowe
1/2.

A\ Podiaczenie elastycznego, bezspoinowego
przewodu ze stali nierdzewnej do gwintowanego
zlacza: Ziacze przewodu zasilania gazem to
gwintowane, meskie przylacze gazowe 1/2.
Przewody te musza zosta¢ zainstalowane w
taki sposéb, by przy petnym rozwinieciu
nie przekraczaty 2000 mm dtugosci. Po
wykonaniu podtaczen nalezy upewnic sie, ze
elastyczny przewdd metalowy nie dotyka zadnych
ruchomych czesci i ze nie jest poddawany
naciskowi. Nalezy uzywac wytacznie przewodow
i uszczelek, ktore sg zgodne z obowigzujacymi
przepisami krajowymi.

A\ WAZNE: W przypadku uzycia weza ze stali
nierdzewnej nalezy go =zainstalowa¢ w taki
sposob, aby nie dotykat zadnej ruchomej czesci
umeblowania (np. szuflady). Musi on przechodzi¢
przez obszar pozbawiony jakichkolwiek przeszkod
oraz zosta¢ umieszczony w miejscu, gdzie mozliwa
jest jego kontrola na catej dtugosci.

A\ Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do gtéwnego
zaworu gazu lub do butli gazowej zgodnie z
obowigzujacym przepisami kraJowyml Przed
wykonaniem podtaczenia upewni¢ sig, ze
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urzadzenie jest kompatybilne z stosowanym
zrédtem zasilania gazem. W  przeciwnym
razie nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami
podanymi w rozdziale ,Dostosowanie do réznych
typow gazu”.

A\ Po podiaczeniu urzadzenia do zrédta zasilania
gazem nalezy sprawdzi¢ podiaczenie pod
katem wyciekdw przy uzyciu wody z mydtem.
Zapali¢ palniki i przekreci¢ pokretta od pozycji
maksymalnej 1* do pozycji minimalnej 2%, aby
sprawdzi¢ stabilnos$¢ ptomienia.

A\ Podiaczenie do instalacji gazowej lub do
butli z gazem moze zosta¢ wykonane za
pomocg gumowego weza elastycznego lub weza
stalowego, zgodnie z obowigzujacymi przepisami
krajowymi.

DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH TYPOW GAZU
MW celu dostosowania urzadzenia do rodzaju
gazu innego niz ten, dla ktérego urzadzenie
zostato wyprodukowane (zaznaczono na tabliczce
znamionowej), nalezy postepowaé zgodnie ze
wskazéwkami umieszczonymi pod rysunkami
dotyczacymi instalacji urzadzenia.

INSTALACJA

A\ Przemieszczenie oraz montaz urzadzenia
wymaga obecnosci co najmniej dwdch oséb -
ryzyko obrazeh ciata. Podczas wypakowywania
i instalacji stosowac rekawice ochronne - ryzyko
skaleczenia.

A\ Podiaczenia elektryczne i gazowe muszg by¢
zgodne z lokalnymi przepisami.

M\ Instalacja, podtaczenia do zrodta wody i
zasilania oraz wszelkie naprawy musza byc
wykonywane przez wykwalifikowanego technika.
Nie naprawia¢ ani nie wymienia¢ zadnej czesci
urzadzenia, jesli nie jest to wyraznie dozwolone
w instrukcji obstugi. Nie nalezy pozwalac
dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
nie zostatlo uszkodzone podczas transportu.
W przypadku problemdéw, nalezy skontaktowac
sie z najblizszym serwisem technicznym. Po
zakonczeniu instalacji, niepotrzebne elementy
opakowania (plastik, elementy ze styropianu,
itd.) nalezy przechowywa¢ poza zasiegiem dzieci
- ryzyko uduszenia. Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego.
Wystepuje ryzyko porazenia pradem. Podczas
instalacji upewnic sie, ze urzadzenie nie moze
uszkodzi¢ przewodu zasilajagcego.  Wystepuje
ryzyko porazenia pradem. Urzadzenie mozna
uruchomic dopiero po zakonczeniu instalacji.

A\ OSTRZEZENIE: Dla zapewnienia bezpiecznego
i prawidtowego uzytkowania urzadzenia we
wszystkich  pozostatych  krajach  niezbedne
jest przeprowadzenie modyfikacji urzadzenia i
sposobu jego instalacji

A\ Uzywaé regulatoréw cisnienia odpowiednich
do ci$nienia gazu wskazanego w instrukgji.

A\ Pomieszczenie musi by¢ wyposazone w system
poboru powietrza, wydalajacy wszystkie mozliwe
spaliny.

A\ Pomieszczenie musi  réowniez posiadac
odpowiedniag wentylacje, poniewaz doptyw
powietrza jest niezbedny do prawidtowego
przebiegu procesu spalania. Przeptyw powietrza
nie moze by¢ mniejszy niz 2 m*/godz. na kW
zainstalowanej mocy.

A\ System cyrkulacji powietrza moze pobiera¢
powietrze bezposrednio z zewnatrz, za pomoca
przewodu o przekroju wewnetrznym co najmniej
100 cm? nie moze wystepowac ryzyko
zablokowania otworu systemu.

A\ System moze réwniez dostarcza¢ powietrze
potrzebne do spalania w sposéb posredni, np.
z przylegtych pomieszczen wyposazonych w
opisane wyzej przewody cyrkulacji powietrza.
Pokoje te nie moga byc¢ jednak pokojami
wspolnymi, sypialniami lub pokojami, w ktérych
wystepuje zagrozenie pozarowe.

A\ Skroplony gaz ropopochodny, poniewaz
jest ciezszy od powietrza, bedzie gromadzit sie
przy podtodze. Dlatego tez pomieszczenia,
w ktorych znajdujag sie butle z gazem
LPG, muszg by¢ wyposazone w wentylacje,
umozliwiajaca migracje gazu w przypadku
wystgpienia nieszczelnosci. W konsekwencji
butle z gazem LPG, zaréwno czesciowo, jak i
catkowicie napetnione, nie moga by¢ instalowane
ani przechowywane w pomieszczeniach lub
miejscach magazynowania, ktére znajduja sie pod
poziomem gruntu (w piwnicach itd.). Zaleca sie
przechowywanie wytacznie butli uzytkowanych
w danym pomieszczeniu, umieszczonych w
taki sposéb, by nie byty narazone na kontakt
z zewnetrznymi zrédtami ciepta (piekarnikiem,
kominkiem, piecemitp. ), comogtyby doprowadzi¢
do podniesienia temperatury butli powyzej 50°C.
W  przypadku trudnosci z obracaniem pokretet palnika nalezy

skontaktowac sie z Serwisem obstugi posprzedaznej, ktéry moze
wymieni¢ pokrywe palnika w przypadku uszkodzenia.

Nigdy nie zakrywa¢ otworéw wymaganych do wentylacji i dyspersji
ciepta.

Nie wyjmowac urzadzenia ze styropianowej

podstawy do czasu instalacji.

A\ Nie umieszczaé urzadzenia za dekoracyjnymi

drzwiczkami — ryzyko pozaru.

A jesli urzadzenie jest umieszczone na
podstawie, wéwczas powinno ono

by¢ wypoziomowane i zamocowane

do $ciany za pomoca dostarczonego

tancuszka przytrzymujacego, aby zapobiec

zeslizgnieciu urzadzenia z podstawy.




@ OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ przechylenia
urzadzenia, nalezy zamocowac
dostarczony taricuszek. W celu instalacji
zapoznac sie z instrukgja.
OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI
A\ WAZNE: Informacje dotyczace poboru
pradu i napiecia sg umieszczone na tabliczce
znamionowej.
A\ Tabliczka znamionowa znajduje sie na
przedniej krawedzi kuchenki (jest widoczna przy
otwartych drzwiczkach).
A\ Musi istnie¢ mozliwo$¢ odtaczenia urzadzenia
od zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki
(jesli wtyczka jest dostepna) lub za pomoca
dostepnego przefacznika wielobiegunowego,
zainstalowanego w przewodzie do gniazda
zasilania zgodnie z obowigzujgcymi normami
kraJowyml urzadzenie musi takze posiadaé
uziemienie zgodne z obowigzujagcymi normami
krajowymi dotyczacymi sprzetu elektrycznego.

& Przewdd zasilajacy powinien mie¢ wystarczajacq dtugosé, aby
umozliwi¢ podtaczenie zabudowanego urzadzenia do gtéwnej sieci
zasilania. Nie ciggna¢ za przewdd zasilajacy.

A\ Nie stosowa¢ przedtuzaczy, rozdzielaczy
zlaczy posrednich. Po zakonczeniu instalacji
uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do
podzespotéw elektrycznych urzadzenia.  Nie
korzysta¢ z urzadzenia na boso lub bedac
mokrym. Nie uruchamia¢ urzadzenia, jesli kabel
zasilajacy lub wtyczka sa uszkodzone, nie dziata
ono prawidtowo lub zostato uszkodzone badz
upuszczone.

A\ Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
jego wymiana na identyczny powinna by¢
przeprowadzona przez producenta, pracownika
serwisu lubinng podobnie wykwalifikowang osobe
w celu unikniecia niebezpieczenstwa — wystepuje
ryzyko porazenia pradem.

A\ Jesli kabel zasilajgcy wymaga wymiany, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

A\ OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampy nalezy
upewnic¢ sie, ze urzadzenie jest wytaczone, aby
uniknac ryzyka porazenia prgdem elektrycznym.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do
czynnosci konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy
urzadzenie zostato wytaczone i od’rqczone od
zrodta zasilania.  Wystepuje ryzyko porazenia
pradem; Nigdy nie nalezy stosowac urzadzen
czyszczacych para. Wystepuje ryzyko porazenia
pradem.

A\ Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywac
srodkow Sciernych ani metalowych skrobakow,

poniewaz moga one zarysowac powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

A\ Nie nalezy uzywa¢ produktéw Sciernych lub
zracych ani srodkéw czyszczacych na bazie chloru
lub drucianych zmywakow.

A\  Przed przystgpieniem do jakichkolwiek
czynnosci  zwigzanych z czyszczeniem lub
konserwacjg upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. -
ryzyko poparzenia.

A\ OSTRZEZENIE: Wylaczy¢ urzadzenie przed
wymiang zarowki — ryzyko porazenia pradem.

& Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia zapalnika elektrycznego, nie
nalezy uzywac go, gdy palniki nie znajduja sie w obudowach.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego zrobione jest opakowanie, w 100% nadaje sie do
recyklingu i jest oznaczony symbolem é’,z Czesci opakowania nie

nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowac¢ zgodnie z przepisami okre$lonymi
przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu.
Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z miejscowymi przepisami
dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyska¢ wiecej informacji
na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen AGD nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem, punktem skupu ztomu lub
sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie zostato
oznaczone jako zgodne z Dyrektywa Europejska 2012/19/WE (WEEE) w
sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Wiasciwa
utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym negatywnym
skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego. Symbol E na
urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej oznacza, ze
urzadzenia nie wolno traktowa¢ jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy odda¢ je do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w przypadkach, w
ktorych jest to zalecane w tabeli gotowania lub w przepisie. Uzywac
ciemnych lub emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz znacznie
lepiej pochtaniaja ciepto.

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu okre$lone w
rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 66/2014 i jest zgodne z norma europejska
EN 60350-1.
To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu okreslone w
rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 66/2014 i jest zgodne z norma europejska
EN 60350-2.
To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu okreslone w
rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 66/2014 i jest zgodne z norma europejska
EN 30-2.-1

EE |
OHUTUSJUHISED

OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE
HOOLIKALT!

A\ Juhised kehtivad riigis, mille siimbol on niha
seadmel.  Kui seadmel riiki tahistav sumbol
puudub, lugege tehnilisi juhiseid, mis annavad
vajaliku informatsiooni seadme muutmiseks, et
see vastaks riigispetsiifilistele tingimustele.




A\ ETTEVAATUST! Gaasipliidi kasutamine tekitab
ruumis, kuhu see on paigaldatud, kuumust,
niiskust ja podlemissaadusi. Veenduge, et
kook oleks korraliku ventilatsiooniga, eriti
kui masin on kasutusel: Hoidke naturaalsed
O6hutusavad lahti v6i paigaldage mehhaaniline
ventilatsiooniseade (mehhaaniline téombekapp).
Seadme pikaajaline intensiivne kasutamine voib
nouda lisaventilatsiooni, nagu avatud aken
vOi tdhusam mehaaniline ventilatsioonisiisteem
(voimaluse korral).

& Kui selles juhendis toodud teavet ei jargita tapselt, voib seade
pohjustada tulekahju voi plahvatuse ja kahjustada vara voi vigastada
inimesi.

Enne seadme kasutamist lugege see ohutusjuhend
hoolikalt labi. Hoidke see hilisemaks
labivaatamiseks kaeparast.

Selles juhendis ja seadmel endal on olulised
hoiatused, mida tuleb pidevalt jargida. Tootja ei
vastuta selle eest, kui ohutusjuhendit ei jargita,
seadet kasutatakse valesti voi maaratakse sellele
sobimatud seaded.

A\ HOIATUS: Seade ja selle ligipaasetavad
osad muutuvad kasutamisel kuumaks. Valtige
kiitteelementide puudutamist. Nooremad kui 8
aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida, kui
nende tegevust pidevalt ei jalgita.

A\ HOIATUS: Kui pliidiplaat on pragunenud, ei
tohi seadet kasutada, sest tekib elektrilo6gioht.
A\ HOIATUS: Sittimisoht: arge hoidke
toiduvalmistamispindadel esemeid.

A\ ETTEVAATUST! Kipsetamist tuleb jilgida.
Lihidat kiipsetamist tuleb jalgida pidevalt.

A\ HOIATUS: Pliidi 6li voi rasvaga kiipsetamise
ajal jarelevalveta jatmine voib olla ohtlik — tuleoht.
ARGE KUNAGI puilidke kustutada tuld veega, selle
asemel lllitage seade valja ja katke seejarel leegid
kinni, kasutades naiteks kaant voi tuletekki.

A\ Arge kasutage pliidiplaati té6- véi tugipinnana.
Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni koik selle osad on taielikult
maha jahtunud, vastasel juhul voib tekkida
tuleoht.

A\ Viikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-
8 aastat) tuleb seadmest eemal hoida, kui nende
jareleeivalvata. Lapsed alates 8 eluaastast jaisikud,
kes on piiratud flisiliste, sensoorsete voi vaimsete
vOimetega voi ilma kogemuste voi teadmisteta,
voivad seadet kasutada ainult siis, kui nende
tegevust jalgitakse voi neid on seadme ohutuks
kasutamiseks juhendatud ja nad méistavad sellega
seotud ohtusid. Jalgige, et lapsed seadmega ei
mangiks. Lapsed ei tohi seadet ilma jarelevalveta
puhastada ega hooldada.

A\ ETTEVAATUST! Kui pliidiplaadi klaas puruneb,
lilitage kohe koik poletid ja elektrilised
kiitteelemendid vadlja ning isoleerige seade
elektritoitest; - arge puudutage seadme pinda;
- arge kasutage seadet.

@ Klaasist kaas voib puruneda, kui see

kuumaks laheb. Lilitage koik poletid ja
elektriplaadid enne kaane sulgemist valja.
Arge sulgege kaant, kui poleti poleb

A\ HOIATUS: Seade ja selle ligipaasetavad
osad muutuvad kasutamisel kuumaks. Valtige
kuumutuselementide puudutamist. Nooremad
kui 8-aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida,
kui nende tegevust pidevalt ei jalgita.

A\ Toiduainete kuivatamise ajal ei tohi seadet
jarelevalveta jatta. Kui seadmega saab kasutada
sondi, kasutage ainult selle ahjuga kasutamiseks
moeldud sondi — tulekahju oht.

A\ Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni koik komponendid on maha
jahtunud, et valtida tuleohtu. Olge alati valvas, kui
valmistate suure rasva- voi 6lisisaldusega toitu voi
lisate alkohoolseid jooke — tulekahju oht. Néude
ja tarvikute eemaldamisel kasutage pajakindaid.
Klpsetamise jarel avage uks ettevaatlikult ja laske
kuumal o6hul vo6i aurul vahehaaval valjuda -
poletusoht. Arge katke ahju esikiiljel olevaid
kuumadhuavasid — tulekahju oht.

A\ Kui ahjuuks on avatud véi allalastud asendis,
olge ettevaatlik, et mitte ukse vastu minna.
LUBATUD KASUTUS

A\ ETTEVAATUST! Seade ei ole méeldud
kasutamiseks valise lulitusseadmega, nagu taimer
voi eraldi kaugjuhtimisstisteem.

A\ See seade on nidhtud ette kasutamiseks
kodumajapidamistes  ja  teistes  sarnastes
rakendustes, nagu : kaupluste, kontorite ja teiste
tookeskkondade tootajate kodgipiirkondades;
talumajapidamistes; klientide poolt hotellides,
motellides, hommikusooki pakkuvates asutustes
ja teistes majutustiitupi keskkondades.

A\ Muud kasutusviisid (nt ruumide soojendamine)
pole lubatud.

A\ See seade ei ole mdeldud professionaalseks
kasutuseks. Arge kasutage seadet valitingimustes.
A\ Arge hoidke plahvatus- véi tuleohtlikke aineid
(bt bensiini- voi aerosoolikanistreid) seadmes voi
selle [aheduses - tulekahju oht.

A\ Kasutage potte ja panne, mille péhi on péletiga
sama lai voi pisut laiem (vt tabelit). Veenduge,
et restidel olevad potid ei ulatuks Ule pliidiplaadi
serva.

M\ Restide vale kasutus voib pliidiplaati
kahjustada: arge paigutage reste tagurpidi ega
lohistage neid pliidiplaadil.

Arge laske péleti leegil ulatuda panni servast kaugemale

Arge kasutage: malmist kiipsetusplaate, kiipsetuskive, terrakota-potte ja

-panne. soojushajuteid, nagu metallvérk jmt. kahte péletid korraga tihe
anuma kuumutamiseks (nt kala kiipsetusalus).

Kui kohalikud gaasivarustuse tingimused muudavad péleti stititamise
keeruliseks, on soovitatav toimingut korrata madalale leegitugevusele
seatud nupuga.

Kui pliidi kohale paigaldatakse 6hupuhasti, vaadake 6iget vahekaugust
O6hupuhasti juhendist.

Restide kaitsvad kummijalad kujutavad lastele lambumisohtu. Pérast
restide eemaldamist kontrollige, et koik jalad oleksid digetel kohtadel.
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GAASIUHENDUS

A\ HOIATUS: Enne paigaldamist tehke kindlaks,
kas kohaliku jaotusvorgu tingimused (gaasi tllp ja
rohk) jaseadme konfiguratsioon on kokkusobivad.
A\ Kontrollige, ka gaasivarustuse réhk vastab
tabelis 1 (,Poleti ja duiisi andmed”) toodud
vaartustele.

A\ HOIATUS: Seadme konfiguratsioonitingimused
on toodud sildil (v6i andmeplaadil).
A\ HOIATUS: Seade pole
polemissaaduste  valjutusseadmega.
tuleb paigaldada ja Uhendada kehtivate
paigalduseeskirjade  jargi. Eriti  tuleb
tahelepanu poorata asjakohastele ventilatsiooni
puudutavatele nduetele.

A\ Kui seade (ihendatakse vedelgaasiga, tuleb
reguleerimiskruvi pingutada véimalikult tihedalt.
A\ TAHELEPANU : Gaasisilindri véi gaasimahuti
paigaldamisel tuleb see Oigesti paigutada
(vertikaalis).

A\ HOIATUS: Seda peab tegema kvalifitseeritud
tehnik

A\ Kasutage gaasiiihenduseks ainult painduvat
vOi jaika metallvoolikut.

A\ Uhendus jiiga toruga (vask voi teras):
Gaasististeemi ihendus tuleb seadistada nii, et
see ei avaldaks survet Uhelegi seadme osale.
Saadaval on reguleeritav, tihendiga varustatud
L-kujuline toru, mis kaib seadme toitetorule lekete
valtimiseks. Tihendi peab alati vdlja vahedama
peale toru paigaldusvahendi keeramist (tihend on
koos seadmega). Gaasitoitetoru paigaldusvahend
on %2 keermestatud gaasisilindri pistikiihendus.
A\ Painduva liideteta roostevabast terasest
toru Uhendamine keermestatud kinnitusega:
Gaasitoitetoru paigaldusvahend on %)
keermestatud gaasisilindri pistikihendus. Torud
tuleb paigaldada nii, et nende taispikkus poleks
kunagi Uule 2000 mm. Parast Uhendamist
veenduge, et painduv metalltoru ei puudutaks
dhtegi liikuvat osa ega oleks kokku surutud.
Kasutage ainult riiklikele eeskirjadele vastavaid
torusid ja tihendeid.

A\ TAHELEPANU : Roostevabast terasest vooliku
kasutamisel tuleb see paigaldada nii, et see ei
puudutaks tihtegi moobli liikuvat osa (nt sahtel).
See peab minema labi koha, kus ei ole takistusi ja
kus seda on voimalik taispikkuses kontrollida.

A\ Seade tuleks (hendada gaasivérgu Voi
gaasisilindriga, jargides kehtivaid riiklikke eeskirju.
Enne Ghenduse loomist veenduge, et seade sobiks
teie poolt kasutatava gaasivarustusega. Kui see
ei sobi, jargige juhiseid peatlkis ,Erinevatele
gaasitllupidele kohandamine”.

A\ Parast gaasivarustuse ihendamist kontrollige
seebiveega lekete olemasolu. Sitdake poletid
ja keerake nuppu maksimaalsest asendist 1*
minimaalsesse asendisse 2*, et kontrollida leegi
stabiilsust.

ihendatud
See

A\ Uhendamiseks gaasivérgu véi gaasisilindriga
voib kasutada painduvat kummi- voi terasvoolikut,
mis vastab kehtivatele riiklikele eeskirjadele.
ERINEVATELE GAASITUUPIDELE KOHALDAMINE
A\ Seadme kohandamiseks muud tiilipi gaasiga
kui gaas, millega kasutamiseks see toodetud on
(viidatud andmesildil), jargige paiagldusjoonistele
jargnevaid samme.

PAIGALDAMINE

A\ Seadet tuleb kisitseda ja paigaldada kahe voi
enama inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste
oht. Lahtipakkimiseks ja paigaldamiseks kasutage
kindaid, et valtida sisseldikamisohtu.

A\ Elektri- ja gaasiiihendused peavad vastama
kohalikele eeskirjadele.

A\ Seadme paigalduse, sealjuures veevirgi
Uhenduse (kui vajalik), elektriihenduse ja remondi
peab sooritama kvalifitseeritud tehnik.  Arge
parandage ega asendage monda seadme osa, kui
seda kasutusjuhendis otseselt ei soovitata! Hoidke
lapsed paigalduspiirkonnast eemal. Veenduge
parast seadme lahtipakkimist, et see ei ole
transportimisel kahjustada saanud. Probleemide
korral votke Uhendust edasimiitja voi lahima
teenindusega. Parast paigalduse |6ppu tuleb
jaatmed (kile, vahtplast jms) panna hoiule
lastele kattesaamatusse kohta, sest vastasel juhul
tekib lambumisoht. Enne paigaldamistoid tuleb
seade vooluvorgust lahti Ghendada, sest tekib
elektriloogioht. Jalgige paigaldamise ajal, et seade
ei kahjustaks toitejuhet, vastasel juhul tekib tule-
voi elektrilodgioht. Aktiveerige seade alles siis, kui
paigaldamine on I6petatud.

A\ HOIATUS: Seadme modifitseerimine ja
paigaldusmeetod on vaga olulised seadme
ohutuks ja 6igeks kasutamiseks muudes riikides
A\ Kasutage juhistestoodud gaasiréhuga sobivaid
rohuregulaatoreid.

A\ Ruumis peab olema 6hueraldussiisteem, mis
eemaldab polemisel tekkinud suitsu.

A\ Ruumis peab olema ka korralik &huringlus,
kuna pélemiseks on vaja 6hku. Ohuvool ei tohiks
olla vaiksem kui 2 m*/h ihe seadme j6uiihiku kW
kohta.

A\ Ohuringlussiisteem voib votta dhku otse valjast
toruga, mille siselabimd6t on vahemalt 100 cm?;
selle ava ei tohi olla blokeeritud.

A\ Siisteem  voib poélemiseks 6hku anda ka
kaudselt, naiteks vottes o6hku korvalolevatest
ruumidest, mis on varustatud eelpool kirjeldatud
ohuringlustorudega. Samas ei tohi nimetatud
ruumid olla magamistoas, avalikud véi tuleohuga
ruumid.

A\ Vedelgaas vajub pérandale, kuna on 6hust
raskem. Seetottu peab LGP silindritega varustatud
ruumides olema ka 6huvahetussuisteem, mis aitab
lekke korral gaasil ruumist paaseda. Seetdttu
ei tohi osaliselt ega taielikult tdidetud LPG-
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silindreid hoidaruumides, mis onallpool maapinda
(kelder vms). Soovituslik on hoida seadmeruumis
ainult kasutuses olev silinder, mis ei puutu
kokku valisallikatest tekkiva véimaliku kuumusega
(ahjud, tulekolded, pliidid vms), mis voiks silindri
temperatuuri tosta tle 50°C.

Kui poleti nuppe on raske keerata, poérduge miigijargse teeninduse
poole, et vea korral péleti kraan vélja vahetada.
Ohuvahetuse avaused ja kuumuse hajutit peavad olema kaetud.
Arge eemaldage seadet poliistiireenaluselt enne,
kui seda paigaldama hakkate.
A\ Arge paigaldage seadet dekoratiivse ukse taha
—tuleoht.
A Kui pliit paigaldatakse alusele, tuleb
see loodi seada ja komplektis oleva
kinnitusketiga seina kilge kinnitada, et
seade aluselt maha ei libiseks.
@ HOIATUS! Seadme imbermineku
valtimiseks tuleb paigaldada
komplekti kuuluv kinnituskett. Lugege
paigaldusjuhiseid.
ELEKTRIGA SEOTUD HOIATUSED
A\ TAHELEPANU : Voolu- ja pingetarbimise teave
on toodud andmesildil.
A\ Nimiplaat paikneb ahju esikiiljel (ndhtav, kui
uks on avatud).
A\ Seadet peab olema véimalik vooluvérgust
lahti Uhendada kas pistikut pesast vadlja
tommates, kui pistik on juurdepaasetav,
voi ligipadsetava mitmepooluselise luliti abil,
mis on paigaldatud pistikupesast (lesvoolu
kooskdlas riiklike ohutuseeskirjadega.  Seade
peab olema maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutusstandarditele.
& Toitekaabel peab olema piisavalt pikk, et see ulatuks parast seadme
korpusse pa‘i.galdamist toiteallikani. Arge tdmmake toitejuhet.

Arge kasutage pikendusjuhtmeid,
mitmikpistikupesi ega adaptereid. Elektrilihendus
ei tohi parast paigaldamist olla kasutajale
ligipaasetav. Arge kasutage seadet mérjana ega
paljajalu. Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe
voi pistik on vigane, kui see ei to6ta korralikult voi
kui see on kahjustatud v6i maha kukkunud.

A\ Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja,
teenindus voi muu kvalifitseeritud isik selle ohtude,
naiteks elektriloogiohu valtimiseks asendama.

A\ Kui toitekaablit on vaja vahetada, poérduge
volitatud teeninduskeskusse.

A\ HOIATUS: Veenduge, et seade on enne pirni
vahetamist valja lllitatud. Nii valdite voimalikku
elektrilooki.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

A\ HOIATUS! Enne hooldustédde tegemist
veenduge, et seade on valja ldlitatud ja
toitevorgust lahti Uhendatud; arge kunagi
kasutage aurpuhastusseadmeid, sest nendega
tekib elektriloogioht.

A\ Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks
tugevatoimelisi abrasiivseid puhastusvahendeid
ega metallkaabitsat, kuna need véivad pinda
kriimustada, mille tagajarjel klaas voib puruneda.
A\ Arge kasutage abrasiivseid ega sddvitavaid
tooteid, klooripohiseid puhastusvahendeid ega
traatnuustikuid.

A\ Enne puhastamist véi hooldamist veenduge,
et seade oleks maha jahtunud. - pdletuse oht.

A\ HOIATUS: Enne lambi asendamist liilitage
seade valja, et valtida elektrilooki.

& Elektrilise stiiteseadme kahjustuse valtimiseks drge kasutage neid,
kui poletit pole asetatud pesasse.

PAKKEMATERJALIDE ARAVISKAMINE

Pakkematerjal on 100% taaskdideldav ja margistatud taaskaitlemise

s[]mboligai?,.*, . Pakendi osad tuleb &ra visata vastutustundlikult ja taies
vastavuses kohalike jaatmekaitlusnduetega.

KODUMASINATE JAATMEKAITLUS

See seade on toodetud taaskdideldatavatest voi taaskasutatavatest
materjalidest. Korvaldage seade  vastavalt  kohalikele
jaatmekaitluseeskirjadele. Elektriliste  majapidamisseadmete
jadtmekaitluse kohta saate tdpsemat teavet kohalikust omavalitsusest,
majapidamisseadmete kogumispunktist voi poest, kust seadme
ostsite. Seade on madrgistatud vastavalt Euroopa Liidu elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete (WEEE) direktiivile 2012/19/EL. Tagades
seadme korrektse utiliseerimise, aitate hoida dra potentsiaalseid
negatiivseid méjusid keskkonnale ja inimeste tervisele. Seadmel voéi

seadmega kaasapandud dokumentatsioonil olev siimbol g nditab, et

seadet ei tohi kdidelda olmejadtmena, vaid et see tuleb toimetada
Idhimasse elektri-ja elektroonikaseadmete kogumispunkti.

ENERGIASAASTUNIPID

Eelsoojendage ahju ainult siis, kui see on ette nahtud kiipsetustabelis
voi retseptis. Kasutage tumedaid kiipsetusvorme, kuna need neelavad
paremini kuumust.

VASTAVUSDEKLARATSIOON

Seade on vastavuses Euroopa madruse 66/2014 okodisaini nduetega
kooskolas Euroopa standardiga EN 60350-1.

Seade on vastavuses Euroopa madruse 66/2014 okodisaini nduetega
kooskolas Euroopa standardiga EN 60350-2.

Seade on vastavuses Euroopa madruse 66/2014 okodisaini nduetega
kooskdlas Euroopa standardiga EN 30-2-1

LV |
DROSIBAS NORADIJUMI
NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

A\ Sie noradijumi ir spéka, ja uz ierices
redzams valsts simbols. Ja uz ierices simbola
nav, skatiet tehniskos noradijumus, kuros
sniegtas nepiecieSamas instrukcijas attieciba uz
ierices parveidosanu atbilstosi valsti noteiktajiem
lietoSanas nosacijumiem.

A\ UZMANIBU! Izmantojot gazes pliti, telpa,
kura ta uzstadita, rodas karstums, mitrums
un sadegsanas produkti. Nodrosiniet virtuve
labu vedinasanu, it ipasi, lietojot ierici: turiet
paredzetas ventilacijas atveres atvértas vai
uzstadiet mehaniskas ventilacijas ierici (mehanisko
tvaiku nosuceju). llgstosi un intensivi lietojot So
ierici, var but nepiecieSama papildu ventilacija,
pieméram, atverot logu, vai efektivaka ventilacija,
palielinot jaudu mehaniskajai ventilacijai, ja tada
ir.

& Precizi neievérojot informaciju $aja rokasgramata, var notikt
aizdegsanas vai spradziens, radot materialos zaudéjumus vai traumas.




Pirms ierices lietoSanas izlasiet Sos droSibas
noradijumus. Saglabajiet Sos noradijumus, lai
vélak varétu tos parlasit.

Si rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus
drosibas bridinajumus, kas ir jaizlasa un vienmer
jaievero.  Razotajs neuznemas atbildibu par
bojajumiem, kas radusies nepiemérotas lietosanas
vai nepareizu vadibas elementu iestatisanas dél.
A\ BRIDINAJUMS. Lietosanas laika ierice un
tas atklatas dalas sakarst. Nepieskarieties
sildelementiem. Bérniem lidz 8 gadu vecumam
ir jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja vien tie
netiek nepartraukti uzraudziti.

A\ BRIDINAJUMS. Neizmantojiet ierici, ja plits
virsma ir saplaisajusi — pastav elektrotraumas
risks.

A\ BRIDINAJUMS. Aizdegsanas risks: neglabajiet
piederumus uz gatavosanas virsmam.

A\ UZMANIBU! Gatavos$anas process ir jauzrauga.
Neilgs gatavoSanas process ir nepartraukti
jauzrauga.

A\ BRIDINAJUMS. Gatavosana uz plits virsmas
bez uzraudzibas, izmantojot taukvielas vai ellu,
var bat bistama — aizdegsanas risks. NEKADA
GADIJUMA nedzésiet uguni ar Gdeni, bet izslédziet
ierici un noslapéjiet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdzésibas segu.

A\ Neizmantojiet pliti ka darbvirsmu vai balstu.
Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai
citiem viegli uzliesmojoSiem materialiem, kamer
visas detalas nav pilnigi atdzisusas — pastav
aizdegSanas risks.

A\ Loti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas
drosa attaluma no ierices. Maziem beérniem
(3-8 gadi) jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja
vien tie netiek nepartraukti uzraudziti. Bérni no
8 gadu vecuma un personas ar fiziskiem, jusanas
vai garigiem traucéjumiem vai bez pieredzes un
zinasanam var lietot So ierici, ja tas tiek uzraudzitas
vai instruétas par ierices drosu lietoSanu un izprot
ar to saistitos riskus. Bérni nedrikst speléties ar
ierici. lerices tiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni
bez pieauguso uzraudzibas.

A\ UZMANIBU! Ja saplist plits sildvirsmas stikls —
nekavéjoties izslédziet visus deglus un elektriskos
sildelementus, ka ari izolé&jiet ierici no barosanas
avota; - neskarieties ierices virsmai; - neizmantojiet

ierici.
deglus un elektriskas sildvirsmas.
Neaizveriet vaku, kad ir aizdegts deglis.

A\ BRIDINAJUMS. Lieto$anas laika ierice un tas
atklatas dalas sakarst. levérojiet piesardzibu, lai
nepieskartos sildelementiem. Bérniem lidz 8 gadu
vecumam ir jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja
vien tie netiek nepartraukti uzraudziti.

Stikla vaks var saplist, ja tas ir sakarsis.
Pirms vaka aizvéersanas izslédziet visus

A\ Produktu zavésanas laika nekad neatstajiet
ierici bez uzraudzibas. Ja ierice ir piemeérota
partikas termometra izmantoSanai, lietojiet
tikai 3ai cepeskrasnij ieteicamo temperaturas
termometru — pastav aizdegsanas risks.

A\ Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai
citiem viegli uzliesmojosiem materialiem, kamér
visas detalas nav pilnigi atdzisusas — pastav
aizdeg$anas risks. Gatavojot édienu ar lielu tauku
vai ellas daudzumu vai pievienojot alkoholiskus
dzérienus, rkojieties arkartigi piesardzigi —
pastav aizdegsanas risks. Pannu un piederumu
iznems3anai lietojiet virtuves cimdus. Gatavo3Sanas
laika beigas durvis atveriet uzmanigi, pirms
piekluves laujiet karstajam gaisam un tvaikam
pakapeniski izplust — pastav apdedzinasanas
risks. Nenosprostojiet ierices priekSpusé esosas
karsta gaisa atveres — pastav aizdegsanas risks.
A\ Esiet piesardzigi, lai nesadurtos ar cepeskrasns
durvim, kad tas ir atvértas vai nolaistas.

ATLAUTA LIETOSANA

A\ UZMANIBU! lerici nav paredzéts darbinat ar
aréju sledza ierici, ka taimeri vai atsevisku
talvadibas sistému.

A\ So ierici ir paredzéts izmantot sadzivé un
tamlidzigi, pieméram: personala virtuves zonas
veikalos, birojos un citas darba vides; zemnieku
saimniecibas; klientu istabas viesnicas, motelos un
citas lidziga tipa apmesanas vietas.

A&\ Neizmantojiet to citiem nolakiem (pieméram,
telpu apsildei).

A\ Siierice nav paredzéta profesionalai lieto3anai.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

A\ Neuzglabajiet iericé spragsto3as vielas
(pieméram, benzinu vai aerosola baloninus)
un nenovietojiet tas ierices tuvuma — pastav
aizdegs$anas risks.

A\ |1zmantojiet katlus un pannas, kuru pamatnes
platums ir tads pats ka degliem vai nedaudz lielaks
(skatiet attiecigo tabulu). Raugieties, lai uz restem
novietotie katli neizvirzitos pari plits malai.

A\ Nepareiza rezgu izmanto3ana var radit plits
bojajumus: nenovietojiet rezgus otradi un nebidiet
tos pari plitij.

Nelaujiet degla liesmai parsniegt pannas malu.

Neizmantojiet: cuguna pannas, akmens gatavosanas virsmas, terakotas
katlus un pannas; siltuma izkliedétajus, pieméram, metaliskus sietus
un citu veidu izstradajumus; vienlaicigi divus deglus vienam traukam
(pieméram, zivju katlam).

Jakonkréti piegadatas gazes vietéjie aspekti apgratina degla aizdegsanu,
ieteicams atkartot darbibu, pagriezot slédzi uz iestatijumu ar mazu
liesmu.

Ja tvaika nosucéjs ir uzstadits virs gatavosanas virsmas, lidzu, skatiet
informaciju par piemérotu attalumu tvaika nostcéja instrukcijas.

Rezgu gumijas aizsargelementi rada aizrisanas risku maziem bérniem.
Péc rezgu nonemsanas, ladzu, parliecinieties, ka visi aizsargelementi ir
uzstaditi pareizi.




GAZES PIESLEGUMS

A\ BRIDINAJUMS.  Pirms  uzstadisanas
parliecinieties, ka vietéjie gazes piegades apstakli
(gazes veids un gazes spiediens) un ierices
konfiguracija ir saderigi.

A\ Parbaudiet, vai gazes piegades spiediens ir
saderigs ar vértibam, kas noraditas 1. tabula
(“Degla un sprauslas specifikacijas”).

A\ BRIDINAJUMS. Sis ierices konfiguracijas
nosacijumi ir noraditi uz etiketes (vai datu
plaksnites).

A\ BRIDINAJUMS. Si ierice nav savienota
ar degsanas produktu nosuces ierici. Ta
jauzstada un japievieno saskana ar pasreizéjiem
uzstadisana noteikumiem. Ipasa uzmaniba
japieveérs attiecigajam ventilacijas prasibam.

A\ Ja ierice ir pievienota saskidrinatas gazes
avotam, regulé3anas skrave jaieskraveé péciespéjas
vairak.

A\ SVARIGI! Ja tiek izmantots gazes balons vai
gazes tvertne, ta jauzstada pareizi (vertikali).

A\ BRIDINAJUMS. Si darbiba javeic kvalificétam
tehnikim.

A\ Gazes savienojumam izmantojiet tikai elastigu
vai neelastigu metala $luteni.

A\ Savienojums ar neelastigu cauruli (vara
vai térauda): Savienojums ar gazes sistemu
javeic ta, lai tas nekada veida nenoslogotu
ierici. Uz ierices pievades piesleguma vietas
ir “L" formas caurulu savienotajelements, un
tas ir aprikots ar blivejumu, lai novérstu
noplades. Blivejums vienmér janomaina
péc caurulu savienotajelementa pagrieSanas
(blivejums ieklauts ierices komplektacija). Gazes
pievades savienotajelements ir 1/2 gazes
stiprinajums ar aréju vitni.

A\ Elastigas neriséjosa térauda caurules bez
savienojumiem pievienosana
vitnotajam stiprinajumam: Gazes pievades
savienotajelements ir 1/2 gazes stiprinajums ar
aréju vitni. Sis caurules jauzstada ta, lai tas,
pilnigi izvilktas, nebutu garakas par 2000 mm. Kad
savienojums izveidots, parliecinieties, ka elastiga
metala caurule nepieskaras nevienai kustigai dalai
un netiek saspiesta. lzmantojiet tikai tadas
caurules un blives, kas atbilst speka esoSajiem
valsts noteikumiem.

A\ SVARIGI! Izmantojot neraséjo3a térauda
cauruli, ta jauzstada ta, lai caurule nepieskartos
nevienai kustigai mébelu dalai (piem., atvilktnei).
Caurule jaizvieto tur, kur nav $kérslu un kur to ir
iespéjams parbaudit visa tas garuma.

A\ lerice japievieno gazes pievades avotam
vai gazes balonam atbilstosi speka eso3ajiem
valsts noteikumiem. Pirms savienojuma izveides
parliecinieties, ka ierice ir saderiga ar izmantojamo
gazes apgades avotu. Ja ta nav, ieverojiet
noradijumus, kas minéti sadala “Pielagosana
dazadiem gazes veidiem”.

A\ Péc pievienosanas gazes apgades avotam
ar ziepjudeni parbaudiet, vai nav noplades.
Aizdedziet deglus un pagrieziet slédzus no
maksimala stavokla 1* lidz minimalajam 2%, lai
parbauditu liesmas stabilitati.

A\ Pieslégumu gazes apgades avotam vai gazes
balonam javeic, izmantojot elastigu gumijas
Slateni vai térauda cauruli saskana ar spéka
esoSajiem valsts noteikumiem.

PIELAGOSANA DAZADIEM GAZES VEIDIEM

A\ Lai pielagotu ierici gazes veidam, kas atskiras
no veida, kuram ta tika razota (noradits nominalo
parametru plaksnité), veiciet attiecigas darbibas,
kas noraditas péc uzstadisanas zimejumiem.
MONTAZA

A\ lerices parvietodana un uzstadidana javeic
vismaz diviem cilvékiem — pastav savainojumu
risks. Izmantojiet aizsargcimdus visos izsaino$anas
un uzstadisanas darbos — pastav risks sagriezties.
A\ Elektribas un gazes pieslegumam jaatbilst
vietéjiem normativiem.

A\ Montazu, taja skaita (dens sistémas (]
tada ir) un elektrosavienojumu uzstadisanu, un
remontu drikst veikt tikai kvalificéts tehnikis.
Nelabojiet un nemainiet ierices detalas, ja vien
tas nav tieSi noradits lietotaja rokasgramata.
Nelaujiet bérniem atrasties ierices montazas vietas
tuvuma. Péc ierices izsainoSanas parliecinieties,
vai parvadasanas laika ta nav bojata. Problému
gadijuma sazinieties ar izplatitaju vai tuvako
pécpardoSanas servisu. Péc ierices montazas
novietojiet iepakojuma materialus (plastmasas
un polistirola dalas u.c) bérniem nepieejama
vieta — pastav nosmaksanas risks. Pirms ierices
uzstadiSanas tai jabat atvienotai no elektrotikla —
pastav elektriska trieciena risks. Uzstadisanas laika
raugiet, lai ierice nesabojatu barosanas kabeli —
pastav aizdegSanas un stravas trieciena risks.
leslédziet ierici tikai tad, kad montaza ir pabeigta.
A\ BRIDINAJUMS. lerices parveidosanas un
uzstadiSanas veids ir arkartigi batisks, lai drosi
un pareizi izmantotu So ierici paréjas valstis.

A\ Izmantojiet instrukcija noraditajam gazes
spiedienam piemeérotus spiediena regulatorus.
A\ Telpai jabat aprikotai ar gaisa velces sistému,
kas izvada visus degsanas dumus.

A\ Telpa jabat atbilsto3ai gaisa cirkulacijai, jo
degsanai ir nepiecieSams skabeklis. Gaisa plusmai
jabat ne mazakai par 2 m*/h uz katru uzstaditas
jaudas kW.

A\ Gaisa cirkulacijas sistéma var nemt gaisu tiesi
no arpuses ar cauruli, kuras iekséejais Skérsgriezums
ir vismaz 100 cm?; atvérums nedrikst tiks blokéts.
A\ Sisttma var netie$i nodrodinat degsanai
vajadzigo gaisu, proti, no blakus esoSajam
telpam, kas aprikotas ar iepriek$ minétajam gaisa
cirkulacijas caurulem. Tacu $i telpas nedrikst
but koplietosanas telpas, gulamistabas vai telpas,
kuras rada ugunsgréka briesmas.
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A\ Saskidrinata naftas gaze nogulstas uz gridas,
jo ta ir smagaka par gaisu. Tapéc telpas, kuras
ir saskidrinatas naftas gazes baloni, ari jaapriko ar
ventilacijas atverem, lailautu gazeiizplUst, rodoties
nopladei. Tas nozimé, ka saskidrinatas naftas gazes
balonus, dalé&ji vai pilniba uzpilditus, nedrikst
uzstadit vai uzglabat telpas vai uzglabasanas
vietas, kas atrodas pazemé (pagrabos u.c.). Telpa
ieteicams turét tikai to balonu, kur$ paslaik tiek
izmantots, un tam jabuat novietotam ta, lai tas
nebutu paklauts karstuma iedarbibai, ko rada
aréji avoti (krasnis, kamini, plitis u.c.), kas var
paaugstinat balona temperataru virs 50 °C.

Ja deglu slédzus ir grati pagriezt, sazinieties ar klientu apkalposanas
dienestu, lai vienotos par degla krana nomainu, ja tas ir bojats.

Nekada gadijuma neparklajiet atveres, ko izmanto ventilacijai un siltuma
izkliedei.

Nonemiet cepeskrasni no polistirola

pamatnes tikai uzstadisanas laika.

A\ Neuzstadiet ierici aiz dekorativajam durvim —

pastav aizdegsanas risks.

A Ja plits ir novietota uz pamatnes, ta
janolimeno un janostiprina pie sienas

ar komplekta ieklauto fiksacijas kedi,

lai nepielautu ierices noslidésanu no
pamatnes.

@ BRIDINAJUMS. Lai nepielautu ierices

apgasanos, jauzstada komplekta ieklauta
fiksacijas kéde. Skatiet uzstadisanas
noradijumus.

ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI

A\ SVARIGI! Informacija par stravas un sprieguma

patérinu ir sniegta nominalo parametru plaksnité.

A\ Nominalo parametru plaksnite atrodas uz

cepeskrasns priek$éjas malas (redzama, atverot

cepeskrasns durvis).

A\ Janodrosina iespéja atvienot ierici no stravas

padeves, to vienkarsi atsledzot, ja pieejama

kontaktdaksa, vai ar divpolu slédzi, kas uzstadits

pirms kontaktligzdas péc elektroinstalacijas

noteikumiem, un iericei jabut zemétai atbilstosi

valsts elektribas drosibas standartiem.

& Barosanas kabelim jabut pietiekami garam, lai jau iebuvétu ierici

varétu érti pievienot elektrotiklam. Nevelciet aiz ierices barosanas
kabela.

A\ Neizmantojiet  pagarinatajus vai  vairak
spraudnu kontaktligzdas, vai adapterus. Péc
ierices uzstadi$anas tas elektriskas sistemas detalas
nedrikst bat pieejamas. Neizmantojiet ierici ar
mitram rokam vai basam kajam. Nelietojiet So
ierici, ja bojats tas stravas kabelis vai kontaktdaksa,
ja ta nedarbojas pareizi vai ta ir bojata vai tikusi
nomesta.

A\ Ja padeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto
ar identisku, nomaina javeic razotajam, ta
apkalposanas dienesta agentam vai lidzigas
kvalifikacijas personai, lai izvairitos no bistamibas —
stravas trieciena riska.

A\ Barosanas kabela nomainas
sazinieties ar pilnvarotu apkopes centru.

putu

gadijuma

A\ BRIDINAJUMS. Pirms spuldzes nomainas
parliecinieties, ka ierice ir izslégta, lai nepielautu
elektrotraumas risku.

TIRISANA UN APKOPE

A\ BRIDINAJUMS! Parliecinieties, ka pirms
apkopes darbibu veikSanas ierice ir izslégta un
atvienota no stravas padeves — pastav stravas
trieciena risks; nekad nelietojiet tvaika tirisanas
iekartu — pastav stravas trieciena risks.

A\ Nelietojiet raupjus, abrazivus tiridanas lidzek|us
vai metala skrapjus cepeskrasns durvju stikla
tirisanai, jo tie var saskrapét virsmu, ka rezultata
var saplaisat stikls.

A\ Nelietojiet  abrazivus  vai  kodigus
izstradajumus, tirisanas lidzeklus uz hlora bazes
vai pannu tirisanas piederumus.

A\ Parliecinieties, ka pirms ierices apkopes

veikSanas ierice ir atdzisusi. - pastav
apdedzinasanas risks.

A\  BRIDINAJUMS. Pirms spuldzes mainas
parliecinieties, ka ierice ir izslegta — pastav

elektrotraumas risks.

& Lai nesabojatu elektriskas aizdedzes ierici, neizmantojiet to, kad
degli neatrodas sava korpusa.

IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACUJA

lepakojuma materials ir 100% parstradajams un tiek apziméts ar
otrreizéjas parstrades simbolu . Tadél dazadas iepakojuma dalas
jautilizé atbildigi un saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimniekosanas
noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACIJA

ST ierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem. Utilizéjiet to saskana ar viet&jiem atkritumu
apsaimniekosanas noteikumiem.  Plasaku informaciju par lietotu
majsaimniecibas iericu apstradi, atjaunosanu un parstradi varat iegat
vietéja kompetentaja iestadé, pie atkritumu savaksanas pakalpojumu
sniedzéjiem vai veikala, kur ierici iegadajaties. Stierice ir markéta saskana
ar Eiropas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumiem (EEIA). Nodrosinot Sis ierices pareizu utilizaciju, varat noveérst
iespéjamo negativo vides un cilvéka veselibas apdraudéjumu. Simbols
g uz izstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem norada,
ka So ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod parstradei
elektrisko un elektronisko ieri¢u savaksanas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Sakarséjiet cepeskrasni tikai lidz temperatirai, kas noradita kulinarijas
recepté. Izmantojiet tumsi lakotas vai emaljétas cepespannas un traukus,
jo tie daudz labak absorbé karstumu.

ATBILSTIBAS DEKLARACIJAS

St ierice atbilst Eiropas regulas 66/2014 ekodizaina prasibam saskana ar
Eiropas standartu EN 60350-1.

Si ierice atbilst Eiropas regulas 66/2014 ekodizaina prasibam saskana ar
Eiropas standartu EN 60350-2.

St ierice atbilst Eiropas regulas 66/2014 ekodizaina prasibam saskana ar
Eiropas standartu EN 30-2-1.

LT |
SAUGOS INSTRUKCLJOS

PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

A\ Sios instrukcijos taikomos, jei ant prietaiso yra
Salies simbolis. Jei ant prietaiso simbolio néra,
batina vadovautis techninémis instrukcijomis,
kuriose pateikiami su prietaiso modifikacijomis
susije nurodymai, kad prietaisg buty galima
naudoti atitinkamoje Salyje.
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A\ |SPEJIMAS Kambaryje, kuriame jrengta ir
naudojama dujiné viryklé, generuojama Siluma,
drégme ir degimo produktai. Buatina uZztikrinti,
kad virtuvés ventiliacija baty tinkama, ypac,
kai naudojamas prietaisas: pasistenkite, kad
naturalios ventiliavimo angos buty atviros arba
sumontuokite mechanine ventiliacijos sistema
(mechaniné istraukimo sistemg). Jei prietaisas
naudojamas ilgai ir intensyviai, gali buti reikalinga
papildoma ventiliacija; pavyzdziui, batina atidaryti
langa arba naudoti efektyvesnes ventiliavimo
priemones padidinant mechaninio ventiliavimo
lygj (jei jmanoma).

& Tiksliai nesilaikant Siame vadove pateiktos informacijos gali kilti

gaisras arba jvykti sprogimas, kuris gali sukelti asmeniniy suzalojimy arba
sugadinti nuosavybe.

Prie$ naudodami prietaisa, perskaitykite Sias
saugos instrukcijas. ISsaugokite jas ateiciai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbis
saugos perspéjimai, kuriuos buatina perskaityti
ir visada laikytis. Gamintojas neprisiima
atsakomybeés, jei néra laikomasi Siy saugos
instrukcijy, prietaisas naudojamas netinkamaiarba
neteisingai nustatomi valdymo jtaisai.

A\ |SPEJIMAS Naudojimo metu prietaisas ir
pasiekiamos dalys gali jkaisti. Bukite atsargus
ir neprisilieskite prie kaitinimo elementuy. Prietaisg
reikia saugoti nuo jaunesniy nei 8 mety vaiky,
jeigu jie néra nuolat priziarimi.

A\ |SPEJIMAS Jei kaitlentés pavirsius subraizytas,
prietaiso nenaudokite — kyla elektros smugio
pavojus.

A\ |SPEJIMAS Ugnies pavojus: Nelaikykite daikty
ant gaminimo pavirsiaus.

A\ |SPEJIMAS Stebékite visg gaminimo procesa.
Negalima palikti be prieziGros net trumpo
gaminimo proceso.

A\ |SPEJIMAS Jei ant kaitlentés nepriZiGrint verda
riebalai arba aliejus, tai gali buti pavojinga —
kyla gaisro pavojus. JOKIU BUDU nebandykite
liepsnos gesinti vandeniu; prietaisg iSjunkite
ir liepsng uzdenkite, pavyzdziui, dangciu arba
liepsnai gesinti skirtu audiniu.

A\ Kaitlentés nenaudokite kaip darbo stalo

ar atramos. Kol visi prietaiso komponentai
visiSkai neatvés, stenkités neprisiliesti prie
prietaiso drabuziais arba kitomis lengvai

uzsiliepsnojanciomis medziagomis — kyla gaisro
pavojus.

A\ Labai mazi vaikai (0-3 mety) turi bati saugiu
atstumu nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety)
turi buti saugiu atstumu nuo prietaiso, nebent
visg laikg yra priziarimi. Sj prietaisg gali naudoti
vaikai nuo 8 mety ir vyresni bei asmenys, turintys
psichinj, jutiminj ar protinj nejgalumg arba tie,
kuriems truksta patirties arba ziniy, jeigu jie yra
priziarimi ir instruktuojami apie saugy prietaiso
naudojima ir supranta su tuo susijusius pavojus.
Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu. NepriziGrimi
vaikai neturéty valyti ir priziaréti prietaiso.

A\ |SPEJIMAS. Jei suduzty jkaitusios kaitvietés

stiklas: - nedelsdami iSjunkite visus degiklius,

elektrinius kaitinimo elementus ir atjunkite

prietaisg nuo elektros maitinimo; - nelieskite

prietaiso pavirsiaus; - nenaudokite prietaiso

@ Stiklinis dangtis gali jlazti, jei jis

<y uzkaitinamas. Prie$ nuleisdami dangt;j

iSjunkite visus degiklius ir elektrines
kaitvietes. Neuzdarykite dangcio, jei dega
degiklis

A\ |SPEJIMAS Naudojimo metu prietaisas ir
pasiekiamos dalys gali jkaisti. Prieziara turi bati
atlikta stengiantis neliesti jkaitusiy daliy. Prietaisu
negali naudotis jaunesni nei 8 mety vaikai, jeigu
jie néra nuolat prizitrimi

A\  Gaminimo metu nepalikite prietaiso be
priezidros. Jei prietaise galima naudoti
zonda, naudokite tik Siai krosnelei rekomenduota
temperaturos zonda. PrieSingu atveju kyla gaisro
pavojus.

A\ Stenkités neprisiliesti prie prietaiso drabuZiais
arba  kitomis lengvai  uzsiliepsnojanc¢iomis
medziagomis, kol visi prietaiso komponentai
visiSkai neatvés — kyla gaisro pavojus. Bukite
atsargus ruoSdami riebius, aliejuotus patiekalus
arba pildami alkoholinius gérimus, nes gali kilti
gaisras. Keptuves ir kitus indus imkite uzsimove
apsaugines pirstines.  Baige gaminti maista,
prietaiso dureles atidarykite atsargiai, kad karstas
oras arba garai pamazu iseity, nes galite nudegti.
Neuzdenkite kar$to oro is€jimo angy krosnelés
priekyje, nes gali kilti gaisras.

A\ Bukite atsargus, kad neuzklituméte uz
atidaryty arba nuleisty orkaités dureliy.

LEISTINAS NAUDOJIMAS

A\ PERSPEJIMAS: Prietaisas néra pritaikytas valdyti
naudojant iSorinj perjungimo jtaisa, pvz., laikmatj,
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.

VAN Sis prietaisas skirtas naudoti
namuose ir panaSiose patalpose, pavyzdziui:
parduotuviy, biury ir kity jstaigy darbuotojy
virtuvése; gyvenamuosiuose namuose-ukiuose;
viesbuciuose, moteliuose, nakvynés vietose, kur
patiekiami pusryciai (angl. ,Bed and Breakfast”),
bei kitose apgyvendinimo jstaigose.

A\ Kitoks naudojimas
kambariams Sildyti).

A\ Sis prietaisas néra skirtas profesionaliam
naudojimui. Prietaiso nenaudokite lauke.

A&\ Nelaikykite sprogiyjy ar degiyjy medziagy
(pvz., benzino ar aerozoliy) prietaise ar 3alia jo —
kyla gaisro pavojus.

A\ Naudokite puodus ir keptuves, kuriy dugnas
tokio paties plocCio kaip degikliai arba Siek tiek
didesnis (Zr. toliau esan¢ia lentele). Ziarékite, kad
ant groteliy padéti puodai neissikisty uz kaitlentés
krasto.

draudziamas (pvz.,
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A\ Netinkamai naudodami groteles galite
pazeisti kaitlente: nedékite groteliy atvirksciai
ir nestumkite jy per kaitlente.

Stebékite, kad degiklio liepsna nebuty aukstesné uz prikaistuvio krasta
Nenaudokite: ketaus kepimo ploksciy, ollar akmeny, terakotos puody ir
keptuviy; karscio difuzoriy, pvz., metaliniy tinkleliy ir pan.; dviejy degikliy
vienam indui (pvz., Zuvies katilui).

Jei dél konkreciai vietai budingy tiekiamy dujy ypatumy degikliai blogai
uzsidega, rekomenduojama pakartoti veiksma nustacius mazos liepsnos
nustatyma.

Jei vir$ viryklés montuojamas gartraukis, tinkamas jo atstumas bus
nurodytas gartraukio instrukcijose.

Mazi vaikai gali uzspringti apsauginiais guminiais groteliy padeliais.
Nuéme groteles jsitikinkite, kad padeliai tinkamai uzdéti.

DUJU PRIJUNGIMAS

A\ |SPEJIMAS Pries pradédami montavima
jsitikinkite, kad vietinés skirstymo salygos (dujy
tipas ir dujy slégis) ir prietaiso sureguliavimai yra
suderinami.

A\ Patikrinkite, ar tiekiamy dujy slégis atitinka
1 lenteléje (,Degiklio ir antgalio techniniai
duomenys”) nurodytas reikSmes.

A\ |SPEJIMAS Sio prietaiso konfigravimo salygos
nurodomos etiketéje (arba duomeny lenteléje).
A\ |SPEJIMAS Sis prietaisas neprijungtas prie
duamy istraukimo jrenginio. Jis turi buati
montuojamas ir prijungiamas laikantis galiojanciy
montavimo reikalavimy. Ypatinga démesj reikia
atkreipti | atitinkamus reikalavimus, keliamus
vedinimui.

A\ Jei prietaisas jungiamas prie suskystinty dujy,
reguliavimo varztas turi buti uzverztas kuo tvirciau.
A\ SVARBU. Jei naudojamas dujy cilindras ar dujy
balionas, jis turi bati tinkamai jstatytas (vertikalioje
padétyje).

A\ |SPEJIMAS Sig procedirg
kvalifikuotas specialistas.

A\ Dujoms prijungti naudokite tik lanks¢ig arba
nelanksc¢ia metaline Zarna.

A\ Sujungimas naudojant nelanks¢ia zarng (varine
arba pliening) Prijungimas prie dujy sistemos turi
bati atliktas taip, kad joks prietaisas nepatirty
jokios jtampos. Kartu su prietaisu pateikiama L
formos vamzdzio detalé, o joje yra sumontuotas
sandariklis, kad buty iSvengta nutekejimy. Pasukus
vamzdzio detale, batina visada pakeisti sandariklj
(sandariklis pateikiamas kartu su prietaisu). Dujy
tiekimo vamzdzio detalé — srieginis 1/2 dujy
talpyklos cilindrinis priedas.

turi  atlikti

A\ Lankstaus vientiso neradijaniojo plieno
vamzdelio prijungimas prie priedo su sriegiu.
Dujy tiekimo vamzdzio detalé — srieginis 1/2 dujy
talpyklos cilindrinis priedas. Sie vamzdziai turi
bati prijungti taip, kad juos iStiesus jie nebuty
ilgesni nei 2000 mm. Prijunge patikrinkite, ar
lankstus metalinis vamzdis nesiliecia su jokiomis
judanciomis dalimis ir néra suspaustas. Naudokite
tik vietiniy jstatymy reikalavimus atitinkancius
vamzdzius ir sandariklius.

A\ SVARBU. Jei naudojama neradijanciojo plieno
zarna, ja reikia sumontuoti taip, kad ji nesiliesty
prie jokios judancios baldo dalies (pvz., stalCiaus).
Ji turi bati nutiesta taip, kad nebaty klitciy ir, kiek
jmanoma, bty galima prieiti patikrinti jg per visg
ilgj.

A\ Prie pagrindinés dujy tiekimo sistemos arba
dujy talpyklos prietaisas turi buti prijungtas
taip, kaip tai numatoma vietiniuose jstatymy
reikalavimuose. Prie$ prijungdami patikrinkite,
ar prietaisas yra suderinamas su dujy tiekimu,
kurj ketinate naudoti. Jei ne, vadovaukités
instrukcijomis,  kurios  pateikiamos  skyriuje
,Pritaikymas jvairiy tipy dujoms”.

M\ Po prijungimo prie dujotiekio su muilinu
vandeniu patikrinkite, ar néra nuotékio. Uzdekite
degiklj, pasukite rankenéle i$ maksimalios liepsnos
padéties 1* j minimalios liepsnos padétj 2* ir
patikrinkite liepsnos stabiluma.

A\ Prijungimas prie dujotiekio tinklo arba dujy
talpyklos atliekamas panaudojant lankscig gumine
arba plienine zarng, vadovaujantis galiojanciais
vietos jstatymais.

PRITAIKYMAS |VAIRIY TIPY DUJOMS

A\ Jei prietaisa reikia pritaikyti kitokioms dujoms,
nei jis buvo sukurtas (nurodoma duomeny
ploksteléje), atlikite veiksmus, kurie yra nurodyti
po montavimo bréZziniais.

IRENGIMAS

A\ Prietaisg perkelti ir jrengti turi du ar daugiau
Zmoniy. PrieSingu atveju galite susizeisti. Muveékite
apsaugines pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate
prietaisa. PrieSingu atveju galite jsipjauti.

A\ Elektros ir dujy jungtys turi atitikti vietos
reglamentus.

A\ Jrengima, taip pat prijungimo prie
vandentiekio (jei reikia), elektros tinklo ir remonto
darbus turi atlikti kvalifikuotas technikas. Prietaisg
remontuoti ar jo dalis keisti galima tik tuo atveju,
jei tai nurodyta naudotojo vadove. Pasirtpinkite,
kad montavimo vietoje nebuty vaiky. [Spakave
prietaisg, patikrinkite, ar jis nebuvo pazeistas
pervezimo metu. Jei kyla problemy, kreipkités
j prekybos atstova arba artimiausig techninés
priezilros centrg. |rengus prietaisg, pakuotés
medziagas (plastika, polistireno dalis ir pan.)
laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje, kad
nekilty uzdusimo pavojus. Prie$ vykdant bet
kokius jrengimo darbus, prietaisg batina iSjungti
iS elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio
pavojus. Pasirupinkite, kad montuojant, prietaisas
nepazeisty maitinimo laido. PrieSingu atveju gali
kilti gaisro ar elektros smugio pavojus. Prietaisg
jjungti galima tik baigus jrengimo darbus.

A\ |SPEJIMAS Labai svarbu tinkamai modifikuoti
ir sumontuoti prietaisa, kad jj buty galima saugiai
ir tinkami naudoti visose papildomose 3alyse.

A\ Naudokite instrukcijoje nurodytam dujy slégiui
tinkamus slégio reguliatorius.
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A\ Patalpoje turi bati sumontuota oro istraukimo
sistema, kuri pasalinty visus degimo metu
iSsiskiriancius garus.

A\ Patalpoje turi bati uZtikrinta tinkama oro
cirkuliacija, nes oras yra batinas normaliam
degimui. Oro srautas neturi buati mazesnis nei
2 m*/h vienam kW.

A\ Oro cirkuliacijos sistema gali imti ora tiesiogiai
i$ lauko; tam gali buti naudojamas vamzdis, kurio
vidinis skersmuo yra bent 100 cm? anga turi bati
apsaugota, kad jos niekas neuzblokuoty.

A\ Degimui bating org sistema gali tiekti ir
netiesiogiai, t. y. i3 gretimy patalpy, kuriose
(kaip buvo nurodyta anksciau) yra sumontuoti
oro cirkuliacijos vamzdziai. = Tai negali bati
gyvenamieji kambariai, miegamieji arba patalpos,
kuriose didelé gaisro grésmé.

A\ Suskystintos naftos dujos yra sunkesnés uz ora,
todél leidziasi zemyn prie grindy. Patalpose,
kuriose yra LPG talpyklos, turi bati jrengta
ventiliacija, kad esant nutekéjimui dujos galéty
iSeiti.  Tai reiSkia, kad LPG talpykos, pusiau
pilnos arba pilnos, neturi buti montuojamos
arba laikomos kambariuose arba sandéliavimo
patalpose, esanciuose po zeme (pvz., rusiuose ir t.
t.). Patalpoje rekomenduojame tureti tik tuo metu
naudojama talpykla ir ji turi bati laikoma atokiau
nuo karstj generuojanciy 3altiniy (orkaiciy, zidiniy,
virykliy ir pan.), dél kuriy talpyklos temperatira
galéty pakilti daugiau nei 50 °C.

Jei sunkiai sukiojasi degikliy rankenélés, kreipkités j techninés priezitros
centra, kad defekty turinti rankenélé baty pakeista.

Draudziama uzdengti ventiliacijai ir Silumos isleidimui naudojamas
angas.

Neisimkite prietaiso i$ polistireno puty pagrind,
kol nebUsite pasirenge jo montuoti.

A\ Nemontuokite prietaiso uZ dekoratyviniy
dureliy — kyla gaisro pavojus.
& jei prietaisas statomas ant pagrindo, jis
turi bati tinkamai iSlygiuotas ir pritvirtintas
prie sienos kartu pateikiama grandine, kad
prietaisas nenuslysty nuo pagrindo.
PERSPEJIMAS: Siekiant apsisaugoti nuo
prietaiso virtimo, turi bati naudojama
kartu pateikiama grandiné. Zr. montavimo
instrukcijas.
ISPEJIMAI DEL ELEKTROS
A\ SVARBU. Informacija apie srovés ir jtampos
sgnaudas pateikiama duomeny ploksteléje.
A\ Duomeny plokstelé yra orkaités priekiniame
kraste (matoma atidarius orkaités dureles).
A\ Prietaisg reikia sumontuoti taip, kad jj
baty galima iSjungti i$ elektros tinklo istraukus
maitinimo laido kiStuka arba iki elektros lizdo pagal
sujungimy taisykles sumontuotu daugiapoliu
jungikliu ir prietaisas turi buti jzemintas pagal
nacionalinius elektros saugos standartus.
& Maitinimo laidas turi buti pakankamai ilgas, kad jstacius j korpusa,
jo ilgio pakakty norint jjungti j elektros lizdg. Netempkite prietaiso
maitinimo laido.

A\ Nenaudokite ilginamyjy laidy, tinklo lizdo
skirstytuvy ir adapteriy. Prietaisg jrengus, jo
elektros komponentai turi buti nepasiekiami
naudotojui. Prietaiso nenaudokite, jei jasy
kanas yra drégnas arba esate basi. Sio prietaiso
nenaudokite, jei pazeistas jo maitinimo laidas arba
kiStukas, jei prietaisas veikia netinkamai arba jei jis
yra pazeistas ar buvo numestas.

A\ Jei maitinimo laidas pazeistas, jj tokiu paciu
turi pakeisti gamintojas, jo jgaliotas techninés
priezitros darbuotojas ar kitas kvalifikuotas asmuo
— taip iSvengsite elektros smugio pavojaus.

A\ Jei reikia pakeisti maitinimo laidg, kreipkités |
jgaliota techninés prieziuros centra.

AN\ |SPEJIMAS Pries keisdami lempute jsitikinkite,
jog prietaisas iSjungtas, kad iSvengtuméte elektros
smugio.

VALYMAS IR PRIEZIURA

A\ |SPEJIMAS. Prie$ atlikdami bet kokius techninés
prieziros darbus, prietaisg iSjunkite ir atjunkite
nuo elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio
pavojus; jokiu bidu nenaudokite valymo garais
jrenginiy — kyla elektros smugio pavojus.

A\ Valydami krosnelés dureliy stikla nenaudokite
astriy valikliy ar metaliniy gremztuky, nes jie gali
subraizyti pavirsiy ir del to stiklas gali sutrakti.

A\ Nenaudokite abrazyviy arba korozijg
sukelianc¢iy medziagy, chloro valikliy ir metaliniy
Sveistuky keptuvéms.

A\ Pries vykdydami priezidros arba valymo
darbus, jsitikinkite, kad prietaisas atvéso. — galite
nusideginti.

A\ |SPEJIMAS Prie3 keisdami lempute prietaisg
iSjunkite, kad nekilty elektros Soko pavojus.

& Kad nepazeistuméte elektros degimo jtaiso, nenaudokite jo, kai
degikliai néra jstatyti.

PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medziagos yra 100 % perdirbamos ir pazymétos perdirbimo
simboliu é’,z Todél jvairias pakuotés medziagas reikia iSmesti labai
atsakingaiir grieztai laikantis vietos institucijy reglamenty, reguliuojanciy
atlieky iSmetima.

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas arba pakartotinai
naudojamas medziagas. Prietaisg iSmeskite paisydami vietos atlieky
iSmetimo reglamenty.  Dél i$samesnés informacijos apie buitiniy
elektriniy prietaisy apdorojima, utilizavima ir perdirbima kreipkités
j igaliota vietos institucija, buitiniy atlieky surinkimo jmone arba
parduotuve, kurioje pirkote prietaisg. Sis prietaisas pazenklintas pagal
Europos Direktyvos 2012/19/EB dél elektros ir elektronikos jrangos atlieky
(EEJA) reikalavimus. Tinkamai utilizuodami 3j gaminj apsaugosite aplinka
ir sveikatg nuo galimo neigiamo poveikio. Ant prietaiso arba pridedamy
dokumenty esantis simbolis g nurodo, kad su Siuo prietaisu negalima
elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj reikia atiduoti | atitinkama
surinkimo punkta, kad elektros ir elektronikos jranga buty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Orkaite jkaitinkite tik tuo atveju, jei tai atlikti nurodyta gaminio apraso
lape esancioje gaminimo lenteléje arba patiekalo recepte. Naudokite
tamsiai lakuotas arba emaliu padengtas kepimo formas, nes jos geriau
sugeria karstj.

ATITIKTIES DEKLARACUJA

Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 pagal Europos standarta EN 60350-1.
Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 pagal Europos standarta EN 60350-2.
Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 pagal Europos standarta EN 30-2-1.
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BIZTONSAGI UTASITASOK
OLVASSA EL ES TARTSA BE

A\ Jelen utasitasok akkor érvényesek, ha az
orszagjelzés a készuléken is szerepel. Ha a jelzés
nem szerepel a készuléken, kérjik, olvassa el
a muaszaki utasitasokat, és azok alapjan allitsa
at a készlléket az adott orszdg gazhalozati
feltételeinek megfeleléen.

A\ FIGYELEM: A géztlzhely hasznalata kdzben
hdé, nedvesség és égéstermékek szabadulnak fel
abban a helyiségben, ahol a készuléket Gizembe
helyezték. Ezért a konyha megfeleld szell6zését
feltétlendl biztositani kell, kiilondsen, mikdzben
a tlizhely mukodik: hagyja nyitva a természetes
szell6z6nyilasokat, vagy épitsen be mechanikus
elszivéberendezést (mechanikus szagelszivot). Ha
a készuléket hosszabb ideig intenziven hasznalja,
tovabbi szelléztetésre lehet sziikség, tehat nyissa
ki az ablakot, vagy kapcsolja magasabb fokozatra
az elszivoberendezést (ha lehetséges).

& Ha a jelen Utmutaté utasitdsait nem tartja be szigoruan, tliz vagy
robbanas keletkezhet, amely anyagi kart vagy személyi sériilést okozhat.

A készulék hasznalata elétt olvassa el az aldbbi
biztonsagi utmutatét. Orizze meg a késébbi
felhasznalas érdekében.

A kézikbnyvben és a készuléken taldlhatd fontos
biztonsagi figyelmeztetéseket mindig olvassa el
és tartsa be. A gyartdé nem vallal felel6sséget a
biztonsagi utasitasok figyelmen kivil hagyasabal,
a készulék nem rendeltetésszerli hasznalatabol
vagy a készilék kezel6szerveinek helytelen
bedllitasaibol eredd karokeért.

AN\ VIGYAZAT! A késziilék és annak hozzaférhetd
részei haszndlat kdzben felforrésodnak. Ugyeljen
arra, hogy ne érjen a fltéelemekhez. A 8
évesnél fiatalabb gyermekeket tavol kell tartani
a készuléktdél, hacsak nincsenek folyamatos
felligyelet alatt.

A\ VIGYAZAT! Ha a féz6lap feliilete megrepedt,
ne haszndlja a késziiléket - fenndll az dramiités
veszélye.

A\ VIGYAZAT! Tlzveszély: Ne taroljon semmilyen
targyat a fézélapon.

A\ FIGYELEM: A f6zési folyamat soran ne hagyja
a késziiléket hosszabb id6re feltiigyelet nélkul!
Rovid f6zési folyamat sordn a készulék folyamatos
fellgyelete szlikséges.

A\ VIGYAZAT! Ne hagyja feligyelet nélkiil a
tlzhelyt, amikor olajban vagy zsirban suti az ételt,
mert a kifroccsend zsiradék tlizet okozhat. SOHA
ne probalja a keletkezett tlzet vizzel eloltani!
Inkabb kapcsolja ki a tlzhelyt, és takarja le a
langokat egy fed6vel vagy takaroval.

A\ Ne haszndlja a f6z6lapot munkafeliiletként
vagy tamasztékként. Tlzbiztonsagi okokbdl ne
hagyjon konyharuhat vagy mas gyulékony targyat
a készulék kozelében, amig annak minden része
teljesen ki nem hdil.

A\ Kisgyermekeket (0-3 év kdzott) ne engedjen
a készilék kozelébe. Gyermekek (3-8 év
kozott) kizarolag felnétt fellgyelete mellett
tartézkodhatnak a készulék kozelében. A
8 éves vagy idésebb gyermekek, tovabba
csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis
képességekkel él6, illetve kell6 tapasztalattal
és a készulékre vonatkozé ismeretekkel
nem rendelkezd személyek csak fellugyelet
mellett hasznalhatjdk a készliléket, tovabba
ha el6zbleg ellattak &ket utmutatasokkal a
készulék haszndlatdra vonatkozdan, és ismerik
a hasznalatbdl eredd esetleges kockazatokat. Ne
engedje, hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel.
Gyermekek nem végezhetik a készlilék tisztitasat
és karbantartasat felligyelet nélkul.

AN\ FIGYELEM: Ha a f6z6lap uvege eltérik: -
Azonnal kapcsolja ki az 0Osszes gdazrézsat és
elektromos fltéelemet, majd huzza ki a késziiléket
az elektromos halézatbdl; - Ne nyuljon a fézélap
felszinéhez; - ne hasznalja a készliléket

@ Az livegburkolat eltorhet, ha felforrésodik.
<y Kapcsolja ki az 6sszes gazrdzsat és az
elektromos f6zélapokat, miel6tt lehajtana
az Uvegburkolatot. Soha ne hajtsa le a
tlzhely fedelét, amig a gazrdzsak égnek.
A\ VIGYAZAT! A késziilék és annak hozzaférhet6
részei hasznalat kozben felforrésodnak. Legyen
ovatos, és ne érintse meg a f(itészalakat. A 8
évesnél fiatalabb gyermekek kizarélag folyamatos
felligyelet mellett tartézkodhatnak a késziilék
kdzelében.

A\ Aszalas kdézben soha ne hagyja feliigyelet
nélkul a készuléket! Ha a késziilékben ételszonda
is haszndlhaté, csak az ehhez a sutéhoz
ajanlott tipusokat hasznadlja, ellenkezé esetben
tiz keletkezhet.

A\ Tizbiztonsagi  okokbdl ne  hagyjon
konyharuhat vagy mas gyulékony targyat a
készulék kozelében, amig annak minden része
teljesen ki nem hul. Mindig kisérje figyelemmel a
zsiros, olajos ételek készitését, és legyen dvatos az
alkoholos italok hozzdadasakor, mert azok tilizet
okozhatnak. Az edények és tartozékok kivételéhez
hasznaljon fogokesztydt. A siités végén dvatosan
nyissa ki a suté ajtajat, és az égési sérulések
elkeriilése érdekében hagyja, hogy a forré levegd
vagy a g6z fokozatosan tdvozzon, miel6tt a siit6be
nyulna. Ne torlaszolja el a sitd elején levd
szell6zbket, ahol a forrd levegé tavozik, mert azzal
tlzet okozhat.

A\ Legyen 6vatos, amikor a siit6 ajtaja nyitva van,
vagy le van hajtva, nehogy megtisse magat.
RENDELTETESSZERU HASZNALAT

A\ FIGYELEM: Kialakitasabdl addédodan a késziilék
muUkodtetése nem lehetséges kiilsé iddzit6é
szerkezettel vagy kulon taviranyitoval.

A\ Eztakésziiléket haztartasiilletve ahhozhasonlé
célokra tervezték, mint példaul: Uzletekben,
irodakban lévé és egyéb munkahelyi konyhakban;
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tanyan; szallodak, motelek, reggelit és szobat
kinal6 és egyéb szallashelyek vendégei szamara.
A\ Egyéb célra térténd hasznalata tilos (pl.
helyiség flitése).

A\ A késziiléket nem nagyiizemi hasznélatra
tervezték. Ne hasznalja a készuléket a szabadban.
A\ Ne tegyen a késziilékbe vagy annak kézelébe
robbanasveszélyes vagy gyulékony anyagokat (pl.
benzint vagy aeroszolos flakont), mert ezek tlzet
okozhatnak.

A\ Olyan edényeket hasznéljon, amelyek aljanak
atmérdje a gazrozsak méretével azonos vagy
annal kissé nagyobb (ldsd vonatkoz6 tablazat).
Ugyeljen arra, hogy a racsokra helyezett edények
ne nyuljanak tul a tlizhelylap szélén.

A\ A racsok helytelen hasznélata karosithatja a
késziiléket: ne hasznalja a rdcsokat forditva, és ne
hizza 6ket a f6z6lapon.

Ugyeljen ra, hogy a langok soha ne csapjanak ki az edény alja alél.

Ne haszndlja a kovetkezéket: Ontottvas serpenybket, romai talakat,
terrakottaedényeket; hdeloszté eszkdzoket, példaul fémhalét vagy
barmilyen mas halot; egy edényhez (pl. hosszukés halsiité edény)
egyszerre két gazrozsat.

Ha a gazszolgaltatas helyi korilményei miatt a gazrézsdk begyujtésa
nehézkes, javasoljuk, hogy prébalja ujra ugy, hogy kdézben a gazrézsat a
legkisebb langra allitja.

Ha a f6zélap folé elszivoberendezést szerel,
mellékelt utasitdsokat az izembe helyezéshez.

A racsok gumi védétappancsai kockazatot jelentenek a kisgyermekek
szamara, mert azokat lenyelhetik. A racsok levétele utén ellenérizze,
hogy a gumitalpak megfeleléen vannak-e régzitve.

GAZCSATLAKOZAS

A\ VIGYAZAT! Uzembe helyezés el6tt gyéz6djdn
meg roéla, hogy a helyi gazhalozat tulajdonsagai
(a gaz tipusa és a gaz nyomasa) megfelelnek-e a
késziilék beallitasainak.

A\ Ellenérizze, hogy a gazelldtds nyomdsa
megfelel-e az 1. tablazat (,Gazrézsak és fuvokak
mUszaki adatai”) adatainak.

A\ VIGYAZAT! A késziilék konfiguracios feltételei
a cimkén (vagy adattablan) talalhatok.

A\ VIGYAZAT! A késziilék nincs felszerelve a
robbanasveszélyes gazok elvezetésére szolgalo
berendezéssel. A késziléket a hatalyos
Uzembe helyezési eldirasoknak megfeleléen
kell Gzembe helyezni.  Kuléndsen fontos a
vonatkozé, szell6zéssel kapcsolatos elGirasok
szigoru betartasa.

A\ Haakésziiléket folyékony gazra csatlakoztatjak,
a szabalyozdcsavart a lehet6 legszorosabbra kell
meghuzni.

A\ FONTOS MEGJEGYZES: Ha a késziiléket
gazpalackroél izemeltetik, a palackot fliggblegesen
fel kell allitani.

A\ VIGYAZAT! Ezt a muiveletet csak szakképzett
szerel§ végezheti.

A\ A gaz csatlakoztatasahoz kizardlag rugalmas
vagy merev fémcsovet hasznaljon!

A\ Csatlakoztatds merev csére (réz vagy acél):
A gazelldtashoz torténd csatlakoztatast ugy kell
elvégezni, hogy az semmilyen megterhelésnek
ne tegye ki a készuléket, tehat a csatlakozas

kovesse az elszivohoz

ne feszuljon. A késziilék bemeneti nyilasara
csatlakozo, L-alaku csé allithato, és egy tomitéssel
is fel van szerelve a szivargds megel&zése
érdekében. A tomitést minden alkalommal ki
kell cserélni, miutdn a csészerelvényt elforgatjak
(a tdmités a készulék tartozékai kozott talalhato).
A gazellatast biztositd csé egy menetes, 1/2-es,
henger alaku csé, apa csatlakozéval.

A\ Rugalmas, nem csuklés acélcsd csatlakoztatésa
a menetes csatlakozora: A gdazellatast biztositod
cs6é egy menetes, 1/2-es, henger alaku cs6,
apa csatlakozéval. Az ilyen csoveket mindig
ugy kell felszerelni, hogy azok teljesen kinyujtva
soha ne legyenek hosszabbak 2000 mm-nél. A
csatlakoztatas utan ellendrizze, hogy az acélcsé
nem érintkezik semmilyen mozgo alkatrésszel,
és nem préseli 0ssze semmi.  Kizarolag az
adott orszagra vonatkozd, hatélyos el6irdasoknak
megfeleld csbveket és tomitéseket hasznaljon.

A\ FONTOS MEGJEGYZES: Ha rozsdamentes acél
csovet haszndl, azt ugy kell felszerelni, hogy a
butorzat semmilyen mozg6 részével (pl. fiok) ne
érintkezzen. Olyan helyen kell atvezetni, ahol a csé
nem Utkozik akadalyba, és szlikség esetén teljes
hossza konnyen ellenérizhetd.

AN A késziléket az adott orszagban hatalyos
eléirasoknak megfeleléen kell a helyi gazhalézatra
vagy gazpalackra csatlakoztatni. Csatlakoztatas
el6tt gy6zédjon meg rola, hogy a késziilék az On
altal hasznalni kivant gazhalézattal kompatibilis.
Ha a késziilék nem kompatibilis, kovesse a
,Kilonbozé fajta gazok haszndlata” cimd rész
utasitasait.

A\ Miutan csatlakoztatta a gazhaldzathoz,
szappanos vizzel ellenérizze, nincs-e szivargas
valahol. Gyujtsa be a gazrézsadkat, majd forgassa
a gombokat nagy langrol (1. allas) kis langra (2.
allas), hogy ellendrizze a lang stabilitasat.

A\ A gézhaldzatra vagy gazpalackra torténd
csatlakoztatast rugalmas gumi- vagy acéltomlével
lehet megoldani, a helyi hatdlyos el8irdsoknak
megfeleld médon.

KULONBOZO FAJTA GAZOK HASZNALATA

A\ Annak érdekében, hogy a késziiléket az
eredetileg tervezett (lasd adattablazat) gazoktdl
eltéré tipusu gazokhoz is haszndlni lehessen,
kovesse az lizembe helyezési dbrakon bemutatott
[épéseket.

UZEMBE HELYEZES

A\ A késziilék mozgatasat és lizembe helyezését
a sérulésveszély csokkentése érdekében két vagy
tobb személy végezze. Viseljen véddkesztylit
a készulék kicsomagolasa és lzembe helyezése
soran, nehogy megvagja magat.

A\ Az elektromos és gazcsatlakozasoknak meg
kell felelnilik a helyi el&irdsoknak.

A\ A késziilék lizembe helyezését és javitasat,
a vizbekotést (ha van) és az elektromos
csatlakoztatast is beleértve, kizarélag képzett
szakember végezheti. Csak akkor javitsa meg vagy
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cserélje ki a készulék egyes alkatrészeit, ha az adott
mUvelet szerepel a felhasznaléi kézikonyvben. Ne
engedje a gyermekeket abba a helyiségbe, ahol
az Uuzembe helyezést végzi. A kicsomagolas utan
ellenérizze, hogy a készulék nem sérult-e meg
a szallitds soran. Probléma esetén vegye fel a
kapcsolatot a kereskeddvel vagy a legkdzelebbi
vevészolgalattal. Uzembe helyezés utan a
csomagoldanyagokat (mdanyag, habszivacs stb.)
az esetleges fulladasveszély miatt olyan helyen
tarolja, vagy ugy dobja ki, hogy a gyermekek
ne férhessenek hozza. Az dramutés elkerulése
érdekében az Gizembe helyezési miveletek el6tt
hizza ki a készllék halézati csatlakozoéjat. Az
aramutés és a tlizveszély elkerulése érdekében az
Uzembe helyezés soran gy6z6djon meg arrél, hogy
a készilék miatt nem sériil-e a haldzati tapkabel.
A késziiléket csak a megfelel§ lizembe helyezést
kovetéen kapcsolja be.

A\ VIGYAZAT! A késziilék adott orszaghoz torténd
bedllitdsa és az ottani szabalyok szerinti lizembe
helyezése alapvetd fontossagu ahhoz, hogy a
késziilék biztonsagosan Gizemeljen.

A\ Haszndljon az utasitdsokban megadott
gaznyomashoz megfelel§ nyomasszabalyzét.
M\ A helyiségben légelszivd berendezést kell
elhelyezni a  haszndlat sordn  keletkez6
robbandasveszélyes gazok elvezetéséhez.

A\ Biztositani kell tovabba a helyiségben a
szabad légdramlast, mivel a gaz normal égéséhez
leveg6re van sziikség. A légaramlasnak minden
kW teljesitményre legalabb 2 m*/h-nak kell lenni.
A\ A szellézérendszer kdzvetlenil a szabadbol
szivhat be levegét egy minimum 100 cm’ belsd
atmérdjl csovon keresztiil; a nyilast ugy kell
kialakitani, hogy ne tomd&dhessen el.

A\ A rendszer a gaz égéséhez sziikséges levegt
akar kozvetetten is szolgaltathatja, azaz a lakas
mas helyiségeibdl atvezetett szell6z6csovek révén.
Viszont ilyen esetben ezek a helyiségek nem
lehetnek koz6s helyiségek, halészobak vagy
tlzveszélyes helyiségek.

A\ Mivel a PB-gaz nehezebb a levegénél, lesiillyed
a padloszintre. Ezért ha gdazpalackrél oldjak
meg a gazelldtast, a helyiségben biztositani
kell egy padlon kialakitott, alsé szell6z6t is,
hogy gazszivargas esetén a gaz tavozni tudjon.
Ez azt jelenti, hogy a teljesen feltoltott vagy
részben kilrilt gazpalackokat tilos a talajszintnél
mélyebben fekvé helyiségekben (pincékben)
tarolni vagy uzembe helyezni. Javasoljuk, hogy
kizarélag az éppen hasznalt gazpalackot tartsa
a helyiségben, és ugy helyezze el, hogy kulsé
héforrasoktdl tavol legyen (suték, kandallok,
tlzhelyek stb.), igy azok ne emelhessék a palack

hémérsékletét 50 °C folé.

Ha a gazrézsak gombjai szorulnak, és nehéz azokat elforgatni, hivja a
vevdszolgalatot, mert a szerviz a hibds gombokat kicseréli.

A szell6z6- és hékivezetd nyildsokat soha ne fedje le.

A készuléket csak az uzembe helyezéskor vegye le
a hungarocell védéalapzatrol.
A\ Tlzbiztonsagi okokbdl ne helyezze iizembe a
késziiléket diszajté mogott.
A ha a tlzhelyt megemelt aljzatra helyezik,
a készuléket szintezni kell és a falhoz kell
rogziteni a mellékelt lanc segitségével,
nehogy lecsusszon az aljzatrol.
VIGYAZAT! Annak érdekében, hogy a
készulék nehogy lebillenjen az aljzatral,
a mellékelt lanccal a falhoz kell rogziteni.
Kovesse a felszerelési utasitasokat.
ELEKTROMOS ARAMMAL KAPCSOLATOS
FIGYELMEZTETESEK
A FONTOS MEGJEGYZES: A készilék
Uzemeltetéséhez sziikséges dramerdsség és
feszliltség az adattablan van feltiintetve.
A\ Az adattabla a sité elilsd szegélyén van
(lathato, amikor az ajtod nyitva van).
A\ Fontos, hogy a késziiléket le lehessen
valasztani az elektromos halozatrél a villasdugo
kihtizasaval vagy az aljzat és a készulék kozé
szerelt, tobbpdlusi megszakitoval, illetve kotelezé
a készuléket az orszagos elektromos biztonsagi
el6irdasoknak megfeleléen foldelni.
& A tapkdbelnek elég hosszunak kell lennie ahhoz, hogy a hazba
beszerelt késziilék csatlakoztathatd legyen a haldzati aljzathoz. Ne huizza
meg a tapkabelt.
A\ Ne hasznaljon hosszabbitot, elosztét vagy
adaptert. Beszerelés utan az elektromos
alkatrészeknek hozzéaférhetetlennek kell lennitk
a felhaszndlé szamara. Ne haszndlja a készliléket
mezitldb, és ne nyuljon hozza nedves kézzel. Ne
haszndlja a készlléket, ha a tapkabel vagy a
csatlakozédugé sériilt, illetve ha a késziilék nem
mukodik megfeleléen, megsérilt vagy leejtették.
A\ Ha a halozati kdbel megsériil, az aramiités
kockazatanak elkerulése érdekében a gyartdval,
annak szervizképvisel6jével vagy egy hasonloéan
képzett szakemberrel kell egy ugyanolyan kabelre
kicseréltetni.
A\ Ha cserélni kell a tapkabelt, forduljon a
hivatalos vevészolgalathoz.
A\ VIGYAZAT! Mielétt kicserélné a siitévilagitas
izzojat, gy6zddjon meg arrol, hogy a készilék ki
van kapcsolva, mert igy elkertlheti az aramutés
veszélyét.
TISZTITAS ES KARBANTARTAS
A\ VIGYAZAT! Barmilyen karbantartasi mdvelet
el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a készuléket
kikapcsolta és kihuzta a konnektorbdl. Az
aramutés elkerulése érdekében soha ne hasznaljon
g6znyomassal mikodd tisztitokésziiléket.
A\ Ne hasznaljon durva, korroziv tisztitdszereket
vagy éles fémkaparokat a sutdajtd Uvegének
tisztitdsahoz, ugyanis azok 0Osszekarcolhatjak a
fellletét, ami az Giveg toréséhez vezethet.
A\ Ne hasznéljon surolé- vagy korroziv szerveket,
kloéros tisztitoszereket vagy dorzsszivacsot.
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A\ Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi mivelet
el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a készulék teljesen
kihtlt. Fennall az égési sériilés veszélye.

A\ VIGYAZAT! Az aramiités elkeriilése érdekében
a lampa cseréje el6tt kapcsolja ki a késziléket.

& Az elektromos gyujtészerkezetben kért okozhat, ha ugy hasznalja,
hogy a gézrézsdkon nincsenek rajta a burkolatok.

A CSOMAGOLOANYAGOK ARTALMATLANITASA

A csomagoléanyag 100%-ban Ujrahasznosithaté, és el van latva
az Ujrahasznositas jelével é’,ﬁ A csomagolads egyes részeinek

hulladékkezelését megfeleléen, a hulladékok &rtalmatlanitasara
vonatkozé helyi rendelkezések szerint kell elvégezni.

A HAZTARTASI GEPEK HULLADEKKENT TORTENO
ELHELYEZESE

Ez a késziilék ujrahasznosithaté vagy ujrafelhasznalhaté anyagok
felhasznélasaval készilt. Leselejtezésekor a helyi hulladékelhelyezési
szabdlyokkal 6sszhangban jarjon el. Az elektromos haztartasi
késziilékek kezelésére, hasznositaséra és ujrafeldolgozasara vonatkozé
tovabbi informacidkért forduljon az illetékes helyi hatésaghoz, a
haztartdsi hulladékok begy(jtését végzé véllalathoz vagy az Uzlethez,
ahol a készlléket vasarolta. Ez a készllék az elektromos és
elektronikus berendezések hulladékairdl szélé6 2012/19/EU irdnyelv
szerinti jelolésekkel rendelkezik. A hulladékka valt termék szabalyszeri
elhelyezésével On segit elkeriilni a kdrnyezettel és azemberi egészséggel
kapcsolatos negativ kovetkezményeket. A terméken vagy a kiséré
dokumentaciéban lathato )3 szimbolum azt jelzi, hogy a készlilék nem
kezelhetd haztartasi hulladékként, hanem egy megfelelo az elektromos
és elektronikus berendezések tjrahasznositasat végzé gydjtéponton kell
leadni.

ENERGIATAKAREKOSSAGI TANACSOK

A stitét csak akkor melegitse eld, ha a stitési tablazat vagy a recept ezt irja
elé. Hasznaljon sotét szinlire lakkozott vagy zomancozott siitéedényeket,
mert ezek jobban felveszik a hét.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Ez a készilék az EN 60350-1 eurdpai szabvannyal 6sszhangban megfelel
a 66/2014 sz. eurdpai rendelet energiatakarékos kivitelre vonatkozé
kovetelményeinek.
Ez a késziilék az EN 60350-2 eurdpai szabvannyal 6sszhangban megfelel
a 66/2014 sz. eurdpai rendelet energiatakarékos kivitelre vonatkozé
kovetelményeinek.
Ez a készuilék az EN 30-2-1 eurdpai szabvannyal 6sszhangban megfelel
a 66/2014 sz. eurdpai rendelet energiatakarékos kivitelre vonatkozé
kévetelményeinek.

UA
IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3NEKU

BAMJIUBI MPABUNA, AKI TPEBA NMPOYU-
TATUTA AKUX CNia AOTPUMYBATUCA

AN i iHCTpyKLUii AiiCHI, AKLIO CMMBON BigNOBIAHOT

KpalHW BKa3aHWW Ha npunagi. AKWwo Ha
npvmani Hemae cumBony Bip,nosip,Ho'l' Kpa'I'HI/I
cnig, 3BEPHYTUCA [10 TEXHIYHNX IHCprKLI,II/I ae €
HeoOXiOHi BKa3iBKW LWOAO 3MiH, AKi i BUKOHATY
Ha npwunagi, wob BiH 6yB aflanToBaHUN [O YMOB
BUKOPUCTAHHA B L KpaiHi.

A\  OBEPEXHO:

Mig yac BMKOPUCTaAHHA
rasoBol NAUTM B TMPUMILLEHHi, Jde BOHa
BCTAHOBNEHA, BUAINAKTbLCA Tenno, Bosora i

npoaykTn 3ropaHHA. Cnig nogbatn npo gobpy
BEHTUNALIO KyXHi, TFOMOBHUM YMHOM Ha 4ac
BUKOPUCTaHHA Npunagy: 3anuwanTe BigkpUTumm
OTBOPY ANA NPUPOAHOT BEHTUNALiT ab0 BCTAaHOBITb
NPUCTPIN ANA NPUMYCOBOI BEHTUAALIT (BUTAXKKY 3
NpUMyCcoOBOI0 BeHTUnAdi€to). [lig yac Tpusanoro
IHTEHCMBHOTO BUKOPWUCTAHHA Mpunagy Moxe
3HapoOUTKCA JOfAATKOBa BEHTUNALIA, HAaNPUKNag,

MO>e BUHMKHYTW noTpeba BigKpnTh BiKHO, abo X
aoBefeTbca 36inbwnTn ePekTUBHICTb BEHTUNALII,
Hanpuknag, nNigHABWY  CTyniHb  NMPUMYCOBOI
BeHTUNAUII (38 HAABHOCTI).

& HepnoTprMaHHA BKa3iBOK, LLO MICTATLCA B LbOMY MOCIOHUKY, MOXe
MPU3BECTU JO NOXKEXi 360 BMOYXY, LLIO MOXKE CMPUYNHNTY MOLIKOKEHHSA
MaliHa abo TpaBmu.

MNepen BMKOpUCTaHHAM Mpunagy npouyvtante Ui
IHCTPYKUIT 3 TexHikn 6e3nekn. 36epexiTb ix ana
NoAanbLIOro BUKOPUCTAHHA.

Y UnX iIHCTPYKUiAX Ta Ha caMoMy NMpunagi MicTATbCA
BaXNMBI nNonepemkeHHA npo Hebe3neky, AKi
cnig 3aBXAau BUKOHYBaTW. BMpPOOHMK He Hece
XOAHOI BiANOBIAANbHOCTI 3@ HEJOTPUMAHHA LMX
IHCTPYKLIN 3 TexHiku 6e3nekn, 3a HeHanexHe
BMKOPWUCTAaHHA npunagy abo HenpaBuibHe
HanawTyBaHHA efleMeHTIB ynpaB/iHHA.

A\ TNOMEPEOXEHHA: MMig yac BUKOPWUCTaHHSA
npunag i Noro JOCTYMHI YaCTUHW HarpiBatTbCA.
Cnig 6yt obepexHuMK, Wob6 He TOPKHYTMCA
HarpiBanbHUx enemenTiB. [item go 8 pokis
He MOXHa 3anuvwaTty nopydy i3 npunagom 6e3
NOCTIVIHOrO Harnagy.

A\ NOMEPEAMEHHA: AKwwo BapuibHa NOBEPXHS
TpiCHYNa, He KOpPUCTYUTeCcA NpwuiagoMm - iCHYeE
PU3NK YParKeHHA eNnekKTPUYHNUM CTPYMOM.

A\ TNONEPEAMEHHSA: 06 YHUKHYTU NOXexi: He
36epiranTe oOQHMX NpPeaMeTIB Ha MOBEPXHSAX AnA
NPUroTyBaHHA.

A\ OBEPEXHO: cnig HarnapaTv 3a npoLecom
rOTyBaHHA. 3a KOPOTKOYACHUM MpoLecom
roTyBaHHA CNif HarnAgaTv NOCTiINHO.

A\ NOMEPEOMKEHHA: 3annwati BapunbHy naHenb
6e3 Harnagy nig Yyac NPUroTyBaHHA Xi i3 BMiCTOM
Xnpy abo onii moxe O6yTn Hebe3neyHnm —
Ue MOXKe MPU3BECTM OO0 BUHUKHEHHA MNOXeXi.
HIKOJ1N He HamaranTeca 3aracuTvi BOroHb BOAOI0.
BUMKHITb npwunag i HakpunTe YMMOCb BOFOHb,
Hanpuknag Kpuwkow abo npPoTUMNOXKEKHO
KOBAPOIO.

A\ He BUKOPUCTOBYITE BapwibHy MaHeNb fAK
pobouy noBepxHio abo niactaBky. He knagitb
opAr abo iHWi nerkosammMncTi matepianyu nobnmsy
npwnagy, SOK/ MNOBHICTIO He OXONOHYTb BCi MOro
KOMMOHEHTN — iCHYE PU3MK BUHUKHEHHA NOXeXi.
M\ He po3sonante maneHbkum gitam (oo 3
poKiB) migxoauT HaaTo 6/MM3bKO A0 npunagy.
He pos3Bonamte maneHbkum gitam (Big 3 go 8
POKiB) NiAxoanTn HaaTO 61M3bKO Jo Npunagy 6e3
NOCTIMHOro HarnAagy. 1o KOpnCTyBaHHA Npunagom
[OMyCKalTbCA AiTK BiKOM Big 8 pokiB, ocobu 3
Gi3NYHMMUM, CEHCOPHUMM Y/ PO3YMOBUMU BafiaMU,
a TaKoX ocobu, AKi He MaloTb JOCBIAY UM 3HaHb
WOAO BMKOPUCTAaHHA UbOro npunagy, TinbKn 3a
YMOBMW, WO TaKi 0cObM oTpmmanu iHCTPYKLUii Woao
6e3neyHOro BMKOPUCTAHHA Npunagy, Po3yMiloTb
MOXNNBUA PU3MK ab0 BMKOPUCTOBYIOTb Mpuniajg
nig Harnagom. He po3onamTe AiTAM rpartuca
3 npunagom. it MOXyTb  unmcTuTM Ta
obcnyroByBaTu npwnag nuwe nig  Harnagom
LOPOCIMX.
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A\ OBEPEXHO: Y pasi NOLWKOAKEHHA CcKna

KOHQOpPKMK: -HerarmHoO BMMKHITb YCi KOH)OPKM

Ta Oyab-AKi enekTpWYHi HarpiBasbHi enemMeHTu

i BIOKNIOYITb Npunag Bif AXKepena XWBJEHHS;

- He TOpKaWTecA MNOBEPXOHb Mpunagy; - He

BUKOPUCTOBYWNTE Lien npuniag

% CKNAHa KpULLKa MOXe 3/1amMaTUCA, AKLLO

<y Harpietbca. [Nepep 3aKpnBaHHAM KPULLIKKA
BMMKHITb YCi KOHPOPKM Ta eNeKTPUYHI
naHeni. He 3akpmBanTe KpULLKY nig vac
pPO6OTN KOHPOPKMK

A\ TONEPEOXEHHA: Mig yac BMKOPUCTaHHA
npwnag i NOro AOCTYMHi YaCTUHW HarpiBaloTbCA.
Cnig 6yt obepexHumn, Wob6 He TOPKHYTMCA
HarpiBanbHux enemeHTis. [item go 8 pokis
He MOXHa 3anuwaTty nopydy i3 npunagom 6e3
NOCTINHOrO HarnAgy

A\ He 3anvnwante npunap 6e3 Harnagy, Komm
cywmuTte npoayktn.  AKwo npwunag npuaaTHUN
ANA BUKOPUCTAHHA AaTUMKa, 3aCTOCOBYMNTE TiNIbKU
TemnepaTtypHuUn JaTunk, AKUA PeKOMeH[OBaHO
ANA Ui€l oyxoBoi Wadu — iCHY€E pU3MK BUHUKHEHHA
NoXexi.

A\ He knapitb opar abo iHWi nerkos3alMMUCTi
mMaTtepianun nobnuly npunagy, AOKU MOBHICTIO
He OXOJIOHYTb BCi MNOr0 KOMMOHEHTU — iCHY€E
PU3NK BUHUKHEHHA MOXexXi. 3aBxgu OyabTe
obepexHi nig YaCc nNpPUroTyBaHHA CTpaB 3
BUKOPUCTAHHAM Xupy, onii abo npu gofgaBaHHi
a/IKOroJIbHNX HamMoiB — iCHY€ PU3MK BUHVKHEHHS
noxexi. [lpn gictaBaHHI nocygy W akcecyapis
KOPUCTyNTeCA  MNPUXBATKOI. HanpukiHui
rotyBaHHA 3 00epeXHiCTI0 BigKpunTe ABepuATa,
wo6 A[03BONUTM MNOCTYNOBO BUNTU rapAvYoMy
noBiTpo abo napi, nepw HiX HabnusnTucb Ao
LYXOBOI Wwadun — iCHYe pU3NK OTPUMaAHHA OMiKiB.
He 6nokyinTe BEHTUNALINHI OTBOPU ANA HArpiToro
NOBITPA Ha NepeaHil YacTMHI 4yXOBOT Wadw - icHye
PU3NK BUHNKHEHHA MOXeXKi.

A\ Konu ABepuATa OyXOBKWM BigKpuTi abo
3HaXOOATbCA Yy HWKHbOMY MOJIOXEeHHi  cnif
NUNbHYBATK, WOO He BAAPUTUCH HUMMW.
AO3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA

A\ OBEPEXHO: Len npunag He npu3sHayeHWii
AnAa  ekcnnyatauil i3 30BHIWHIM  MNPUCTPOEM
ANA NepeMuKaHHA, Hanpuknag, Tanmepom abo
OKpPEeMOI CUCTEMOIO ANCTAHLIMHOIO KepyBaHHS.
A\ Len npunaj npusHaueHo AnA BUKOPUCTAHHA
B MNOOYTOBMX | MOAIGHMX YyMOBax, Hanpuknag
TaKMX: Yy KYXOHHMX 30HaX MarasuHiB, odicis Ta
iHWKUX pPoboUMX cepefoBul; Y depmMepcbKrx
rocnofapcraax; Kii€eHTamu B FOTeJ'IFlX MOTensx,
XocTenax i iHLWNX >XNTNOBUX NPUMILLEHHAX.

A\ 3a60poHAETbCA  BUKOPUCTOBYBATW NpUnaj
AnA iHWux uinen (Hanpuknag, AnA OnaneHHA
NPUMILLEHD).

A Uein npuctpin He  npusHauyeHUn
AnA  npodecinHOro  BUMKOPUCTaHHA. He
BUKOPUCTOBYNTE  npwnag  3a  MeXamu

NPUMILLEHHA.

A\ He 36epirante BubyxoHebe3neuHi abo ropioui
peyoBMHN (Hanpuknag, 6eH3uH abo aepo30sbHMX
6anoHuuKiB) BcepeanHi abo nobnusy npunagy —
iCHye Hebe3rneKka BUHUKHEHHA MOXeXi.

A\ BuKopucTOBYIiTE KacTpyni Ta CKOBOPOAW, AHO
AKUX Ma€ Takumi cammim abo Tpoxu 6inbwwnin
AdiameTp, HiX Yy KoHbopku (ams. Bi,qnosi,qHy
TabNMLU). CTEXUTN, LWOO KacTpyni Ha pewiTuyi He
BMCTYManu 3a MeXi BapUbHOI MaHeni.

A\ HenpasunbHe BUKOPUCTAHHA PELLITOK MOXe
NpW3BeCcTn A0 NOWKOMMXEHHA BapwubHOI NaHeni:
He cTaBTe peLwiTKy goropu AHOM i He TArHITb 1l NO
BapW/bHi NaHeni.

PeryntoiiTe NOTY»KHiCTb NoNym's KOHGOPKM TakK, W06 BOHO He BUXOAMIO
3a MeXi ckoBopogm abo KacTpyni

He BrKoOprCTOBYTE: YaBYHHI, KepaMiyHi Ta BUTOTOBJIEHI 3 HaTypanbHOro
KaMiHHA KacTpyni Ta CKOBOPOAMW; MNPWUCTPOI AnA PiBHOMIPHOroO
po3citoBaHHA Monym'a (Hanpuknag, metaneBa CiTka TOLLO); OAHOYACHO
[Bi KOHPOpPKM AnAa ofpHoro nocygy (Hampwviknag, A[OBruiA nocyd Ans
NpUroTyBaHHsA pubn).

AKLWO yepe3 neBHy MicLeBYy AKICTb Mopaauyi rasy 3ananeHHA KOHPOPOK
BUKJIMKAE TPYAHOLLi, peKOMeHA0BaHO NOBTOPUTH CPOoOy 3amnanioBaHHs,
MOBEPHYBLUN PYUYKYy KepyBaHHA MOTYXHICTIO KOHOOPKM A0 MO3HauKu
Masioro nonym's.

Y BMNagKy BCTAHOBJIEHHA BUTAXKWM HAA BapuWSbHOK MOBEPXHED AUB.
IHCTPYKLUIT BUPOOHMKA BUTSXKKI ANs AOTPUMAHHA NPaBUibHOI BifCTaHi.

3aXMCHI TYMOBI HIXKM Ha CiTKaX MOXYTb CTaTV NPUYMHOIO YAYLUEHHA
aiten. icnAa 3HIMaHHA CiTKM NepeKoHanTecs, WO BCi HiXKKK MPaBUIbHO
BCTAHOBJEH.

NIAKNKOYEHHA FA3Y

A\ MONEPEMEHHSA: Nepep BcTaHOBNEHHAM Clif,
nepekoHaTnca, Wo MicueBi YMOBMU MOCTaYaHHHA
(Tyin ra3y i noro TUCK) i KOH®Irypauia rasoBoro
npunagy cyMicHi.

[NepeBipTe, uu BignMoBigae TUCK rasy
3HAaUYeHHAM, BKasaHum y Tabnuui 1 («TexHiyHi
YMOBW NaNbHUKIB i COMN»).

A\ TIOMEPEPKEHHA:  YmMoBM HanawTyBaHHA
UbOro npunagy BKa3saHi Ha eTukeTyi  3i

cneundikauiamm (abo Ha 3aBOACHKIN Tabnuuui
AaHNX).
AN\ NOMEPEOMEHHA: Llen npunag He nig'eqHaHnii
[0 MNPUCTPOIO BUAANEHHA MPOAYKTIB 3rOopAHHA.
Moro cnig BCTaHOBUTU i NigKAIOUUTU BignoBigHO
[0 Aitoumx HopM BCTaHoBneHHA. Ocobnusy yBary
NnoTpibHO NPMAINNTY BiANOBIAHNM BUMMOram WOAO0
BeHTUNALIl.
A\ fAkwo npunag NpUEAHYIOTb A0 [Kepena
3pigKeHoro rasy, i MakCUManbHO LWifbHO
3aTArHYTU perynoBanbHUN FBUHT.
AN BAXIIMBO: [epekoHanTecs, WO ra3oBui
6anoH abo €EMHICTb i3 ra3om BCTAHOBMIEHO i
PO3MilLeHO HaNeXHM YNHOM (Y BepTUKaNbHOMY
MOJTOXKEHHI).
A\ TOMNEPEQKEHHA: Jlnwe kBanidpikoBaHoMy
MancTpy J103BOJIAETbCA NPOBOAUTYN 1%)
npouenypy

BrukopucToByliTe NnLe rHyUYKmiA abo >KOPCTKUIA
MeTaNieBUN LWNAHT anAa MigkmaiyeHHA A0 ra3oBol
CUCTEMMW.
A\ Tig'egHaHHA  3a  [ONOMOrOK  OPCTKOI
Tpybn (migHoi abo ctaneBoi):  [lig'eaHaHHA
[O CUCTeMWU ra3onocTavyaHHA i BMKOHYBaTU
TakKMM 4YMHOM, WO6 Ha rasoBU nNpunag He
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LiANO XKopHe 3ycunna Hatary uum gedopmadii.
[@30BUM Npunag oCHaWeHnn y Touui nig'€eaHaHHA
rasy [-nopi6bHoto 3'egHyBanbHOW pAeTanniio 3
YLWiNbHIOBAIbHUM MaTepianioM, Wo6 YHUKHYTU
BUTOKY rasy.
AeTani ywinbHIOBaNbHUA MaTepian 3aeBxgu cnig
MIHATY (YW iNbHIOBaNbHMIA MaTepian NOCTaya€ETbCA
B KOMMJEKTi ra3oBoro npunagy). 3'€aHyBanbHa
TpybHa peTanb ABNAE COOOK  LMNIHAPUYHNI
OXOMOBAHUM 3'€QHYBaY i3 30BHIWHbOK pPi33t0
1/2 proimun anA nig'eaHaHHA rasy.

A\ Tig'eaHaHHA 6Ge3lWOBHOI THYYKOi Tpyom 3
HepXaBilouoi cTani Ao 3'egHyBaya 3 pi33io:
3'egHyBanbHa TpybHa peTanb ABNAE €060
UMNIHOPUYHUIA  OXOn/oBaHM  3'egHyBay i3
30BHIiWHbOIW pi33to 1/2 govmu Ana nig'€gHaHHA
rasy. Taki Tpybu cnig BCTaHOBMOBATU TaKUM
YMHOM, W06 Yy MOBHICTIO PO3MPaBAEHOMY CTaHi
X poBXuHa He nepesuwysana 2000 mm. Konu
3'€QHaHHA BMKOHAHe, THy4YyKa MeTaneBa Tpyba
He MOBMHHA TOPKATUCA PYXOMUX JeTanen i He
NOBUHHA 3HAXOAUTUCA B CTUCHEHOMY cCTaHi. Cnig
BMKOPUCTOBYBATK Nne TPyOu i yLinbHIOBasbHi
MaTepianu, WO BiANOBI4AOTb BMMOraM UYMHHUX
HaLiOHaNbHUX HOPMaTUBIB.

A\ BAMIIMBO: Y pasi BUKOPUCTAHHA LWAaHra 3
Hep»aBiloyoi CTani MOro cnig BCTAHOBUTK Tak,
Wob BiH He TOPKABCA >KOAHMX PYXOMUX YaCTMH
Me6niB (Hanpuknag, BUCYBHOrO AwmKa). loro cnig
NPOKNACcTN B MiCLi, Ie HEMAE XOAHUX NepeLwKog, i
[ile NOro MOKHa OrfIAAHYTN MO BCi [OBXMHI.

A\ LUen npunag cnig nig'egHyBaTV OO Mepexi
ra3onoctayaHHs abo A0 ra3oBoro 6anoHa 3rigHo
3 BUMOTaMM HYMHHUX HaLiOHaNbHNX HOPMaTUBIB.

I'IepUJ HIK I'IILI, €AHyBaTW, I'IepeKOHaVITeCFI O Len
npwunag CyMICHI/II/I 3 CNCTEMOI0 Ta30ornocCTavyaHHA,

AKOIO BW TMJIAHYETE KOPUCTYBaTUCA. Akwo
BUABUTLCA, WO npwuniag He CYMICHUW 3 HAaABHOW
cucTtemoro,  amB. po3gin  «HanawTtyBaHHA
Bi4MOBIAHO A0 iHWOro TUMY rasy».

A\ TNigknounslum npunag [0 ras’oBoi Mepexi,
3@ JOMOMOroK MWJIbHOI BOAW NepeBipTe, 4wn
HeMa€e BWUTOKY rasy. 3ananitb  NanbHUKK
Ta MNOBEPHITb BIAMNOBIAHI PYYKN KepyBaHHA
MOTY>KHICTIO MNanbHUKIB Y MakcumanbHe (1%),

a noTiMm y MiHimanbHe (2*) nonoxeHHA, wWwob

nepeBipnTY PiIBHOMIPHICTb NOAYM'A.
MigknioyeHHa p[o ra3oBoi Mepexi abo

ra3oBoro 6OanoHa MOXHa 3AiMCHIOBATM  3a

[OMOMOroK FHYYKOro rymoBoro abo craneBoro
WiaHra BiANOBIAHO AO YMHHOrO HauiOHaNbHOro
3aKOHOJaBCTBa.

P‘I\-\gyAI.IJTVBAHHFI BIAMOBIAHO AO IHWOro Tuny
A\ na Ttoro, wo6 npuctocyBat npunag Ao
po60oTM 3 iHWWUM TUMOM ra3sy, a He TMM, Ha
AKWI BiH OyB HanalTOBaHUIM Ha 3aBOAi-BUPOOHUKY
(3a3HAaYEHUN Ha eTUKeTLi 3 TEXHIYHUMWU JaHUMW),
BMKOHaWTe HACTyMHi KpPOKW, HaBedeHi nicna
KpecneHb LWoA0 MOHTaxXYy.

YCTAHOBJIEHHA

Micna obepTaHHA 3'€qHYBanbHOI

A\ BctaHoBneHHA i 06CyroByBaHHA npunagy
NMOBWHHO BWKOHYBaTUCb MNPWUHANMHI  ABOMa
ocobamn gNnAa YHUKHEHHA PU3MKY TPaBMYBaHHS.
Mig yac po3naKyBaHHA Ta BCTAHOBJIEHHA nNpunagy
BUKOPUCTOBYMTE 3aXUCHI PyKaBuLi - iCHY€E pU3NK
nopisi..
A\  EnektpuuHi Ta rasoBi 3'€lHaHHA MalOTb
BiANoOBigaTU MiCLLEBUM HOPMAaM.
A\ YcTaHOBNEHHA,  BKAOYaOUM  MNigKIIOYEHHS
nogayi BoAu (3@ HaABHOCTI),  BMKOHAHHA
eNeKTPUYHMX 3'€AHaHb | PEMOHT, Ma€ BUKOHYBAaTU
KBanidikoBaHWN nepcoHan. He pemoHTynTe Ta
He 3aMiHANTE >KOAHY 4YacCTuMHY npwuniagy, AKWo
B IHCTPYKUil 3 eKkcnnyaTauii NpAMO He BKa3aHo,
WO ue HeobxigHo 3pobuTtn. He po3sonaAnte
[iTAM  HabnuKaTUCb [0 MicUs  YCTAHOBJIEHHSA.
Po3nakyBaBlwn npunag, nepesipTe, 4nm He
NOLWKOAXEHUN BiH Mifg 4Yac TPaHCNOPTYBaHHA.
AKWO ue Tak, 3BepHiTbcA [0  Aunepa
abo HambnKYoro UEHTPY MiCNANPOAAKHOro
o6cnyroByBaHHA. [licnAa ycTaHOBNEHHS, 3aNULLIKN
ynakoBKM (NaacTuK, NiHOMONICTUPONOBI eNemMeHTH
i T.N.) NOBMHHI 36epiraTnca B HeQOCTYNHOMY ANA
AiTen Mmicui - icHye Hebe3neka yayweHHs. Nepen
npoBeaeHHAM 6yab-AKUX PoObIT 3 yCTaHOBNEHHA
npwunag cnig BiAKNIOUNTU Bif enekTpomMmepexi —
ICHYE PU3UK YparKeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
Mig vac ycraHOBNeHHA Npunagy nepekoHamnTecs,
WO BiH He nepeTuCKae Kabenb >KMBMEHHA —
ICHYE PU3MK BUHUKHEHHA NOXKeXi abo yparkeHHA
enekTpocTpymoM. BmukanTe npunag nuwe nicna
3aBepLleHHsA npoueaypu NOro yCTaHOBEHHA.
A\ MOMNEPEOMEHHA: KpuTuHO BaxknusBmmMu gns
6e3neKkn i NPaBUNIbHOCTI BUKOPUCTaHHA Npunagy
B YCiX [OAAaTKOBMX KpaiHax € crnocobu umnoro
moamndiKauii i BCTaHOBNEHHA

BukopuctoByinte perynatopm TUCKY, CYMiCHI

3 MNOKasHWKaMy TWUCKYy rasy, BKasaHUMU B
IHCTPYKUiAX.
A\ TpumilleHHa  NoBuHHe  GyTU OCHaLleHe

BUTSKHOIO CUCTEMOIO, WO BUAANAE BCi rasul i

AWM, AKI YTBOPIOKOTbCA Nif YaC ropiHHA.

A\ Y npumiwieHHi Takox cnig  3a6e3neunty
HaneXHy UMPKYynAUilo MOBITPA, OCKIbKK AN
3abe3neyeHHsas HopmanbHOro nepebiry ropiHHA
noTpibHe cBiXke noBiTpA. [lpuname MNOBITPA He
NMOBMHEH BYTU MeHLWMM Bif 2 m>/rof, Ha KOXKHWI
KinoBaT BCTaHOBMIEHOI MNOTYHOCTI.

A\ Cuctema uvpkynauii  NoBITPA  NOBUHHA
3abupatn cBixke noBiTpa 6e3nocepegHbo 3
atTMochepn 3@  MeXamMu  MPUMILLEeHHA  3a
[ONOMOrow Tpyom 3 niowew BHYTPILWHbOrO
nepepisy He meHwe 100 cm’ OTBIp HE MOBUHEH
6yTn 6GNOKOBaHMM.

A\ Cuctema TakoX Moxe noctayaty noTpibHe
[NA NpOLUecy TOpiHHA  MOBITPA  HenpsAMUM
Cnocobom, TO6TO 3 CYMPKHWX MPUMILLEHD,
OCHaLLleHVX Tpybamu Ana umMpKynsuii nositps,
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IO BiAMNOBIAAlOTb HABEAEHUM BULE BUMOram.
OpHak 3ragaHi Bulle MPUMILLEHHA He MOBUHHI
OyT! MPUMILLEHHAMM CNIIbHOTO KOPUCTYBAHHS,
CNanbHUMK KiMHaTamu abo MPUMILLEHHAMN, WO
MO>KYTb 6yTV NMOXKEXHO Hebe3neyHumu.

A\ Mapa pigkoro nanvBa CNyCKaeTbca A0
nignory, OCKiNbKM BOHAa BaX4ya Bi4 NOBITPA.
Tomy npumileHHA 3 6anoHamuy, HanoOBHEHUMMU
3pigKeHUM BYrneBOAHEBMM ra3oM, TakoX cCnig
OCHACTUTK BeHTUNATOpaMK, AKi 6 BuaanAnu
ra3 y Bunagky WNOro BUTOKY. Lle o3Hauae,
WO, BpPaxXoOBYyKUM 3ragaHi Bule o6CTaBUHMU,
YacTKOBO ab0 MOBHICTIO 3aMOBHEHI 3pigXKeHUM
BYrneBOAHEBMM ra3om 6anoHm 3abopoHeHo
BCTAHOB/OBATM abo 36epiraT B NpPUMILLEHHAX
a00 Ha CcKNagcbKMx MallaHumMKax, o 3HaXoAATbCA
HWKYe PpiBHA 3emni (Hanpuknag, y nigBanax
i MOAIGHMX NPUMILLEHHSX). PekomeHpyeTbcA
36epirati nuwe 6anoH, AKNA BUKOPUCTOBYETbCA
B MPUMILLEHHI, i pO3TalloOBYyBaTK MOro Tak, o6
Ha HbOro He MOrNo0 AiATW TEenjo Bif 30BHILWIHIX
mxepen (oyxoBux wad, KaMiHiB, KyXOHHUX MAWT i
T. M), AKi MOXYTb HarpitTy 6anoH o Temnepatypu
BuLe 50 °C.

AKLLO BaM BaXXKO MOBEPHYTY PYUKM AJ1A MasibHMKa, OyAb lacka, 3B'AXiTbcA

3 LeHTPOM MicnANPOfaKHOrO 06CIYroByBaHHSA, AKUA MOXe 3aMiHUTU
nanbHYK, SKLO BiH BUSBUTbCS HECMPABHVIM.

3a60pOHEHO MepeKpuBaTV OTBOPM, L0 BUKOPUCTOBYIOTbCA ANA
BEHTUNAUIT i pO3CiloBaHHA Tenna.

He Buimanmte npunag 3 niHononictupony Ao
MOMEHTY 1Oro BCTAHOBJIEHHA.
A\ He BcTaHoBnIONTE NpUnag 3a AeKopaTUBHUMM
ABepuATaMn — iICHYE PU3UK BUHUKHEHHSA MOXKeXi.
A AKLLO NAuTa po3MmilleHa Ha nigcrasui, 1t
NOTPIGHO BUPIBHATY | NPUKPINUTW JO CTiHN
3a JONOMOrOI0 YTPUMYKOUOIO flaHLora,
wo6 3anobirtTn 3ickoB3yBaHHIO Npunagy 3
nigcTaBKu.

MNOMEPEOMEHHA: [Ins 3anobiraHHA
nepeknaaHHA npunagy HeobxigHo
BCTAHOBUTW YTPUMYOUNIA naHutor. [ins.

IHCTPYKU,ii 3i BCTAHOBJIEHHA.

NONEPEAMEHHA LLOAO EJIEKTPOTEXHIYHUX
POBIT

A\ BAXIIMBO:

Tabnnuui.

A\ TacnopTHa TabnuMuka 3HaXoAWUTbCA

IHpopmauia Npo CnoXmBaHHA
CTPyMy Ta Hamnpyrv HaBegeHa Ha iHpopMauinHin

M\ He BMKOPUCTOBYIATE
noJoBKyBaui, po3rany>KyBaui abo nepexigHuKu.
Micna nigKkNioYeHHA enekTPUYHI  KOMMOHEHTU
He MalTb OyTM [OCAXHI KopucTyBaueBi. He
BMKOPWUCTOBYWTE nMpwunag, AKWO BU  MOKPI
abo 60COHIK. 3abOpPOHAETbCA KOPUCTYBaTUCA
UMM NpunagoMm y pasi NOWKOOXKeHHA Kabenio

XunBneHHA abo BWNKK, Ta Yy pasi HEHanexHoi

po6oTn Npunagy abo NOWKOAPKEHHA UM NafiHHA.

AN Akwo Kabenb eNeKTPOXKNBEHHA
MOLKOMPKEHWNI, CNif 3BEPHYTUCA A0 BUPOOHMKaA,
noro cepBicHOro areHta abo ocobu 3 noni6How
KBanidikaui€lo 3 MeTOI 3aMiHU MOLIKOAXEHOrO
Kabena Ha ioeHTMYHWA Kabenb, WO6 YHUKHYTM
MO>KNMBOI Hebe3nekn, a came PUsNKy ypaKeHHs
eNneKTPUYHMM CTPYMOM.

A\ Y pasi HeobxigHOCTi 3amMiHN Kabens XUBNeHHs,
3BEPHITbCA OO0 aBTOPU3OBAHOrO CEepBiCHOro
LeHTpy.

A\ NMOMEPEOMKEHHSA: MepekoHanTecs, Wwo npunag
BMMKHEHO, MepLl Hi>K 3aMiHIOBaTM namny, wob
YHUKHYTU MOXKIIMBOCTI YPa)KeHHA eNeKTPUUYHUM
CTPYMOM.

YNLWEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

A

MNMOMEPEOMEHHA: Mepen BUKOHAHHAM TEXHIYHOTO
06cnyroByBaHHA Npuiagy NepeKoHanTecs B TOMy,
WO BiH BUMKHEHWUW i BigKIOYeHUN Big Axepena
XKMBNEHHA; HIKONM He 3aCTOCOBYWTE MPUCTPOI
YMLLEHHA Mapolo ICHYE pU3MK YpaxKeHHA
eNeKTPUYHMM CTPYMOM.

A\ He BrkopucToByInTe abpasuBHI OUNCHUKA Ta
rocTpi MmeTaneBi CKpebKn Ansa OUMLEHHA CKa Ha
ABepuATax, OCKIiNbKM BOHW MOXYTb MNOAPAMaTH
NMOBEPXHIO, YHACNIAOK YOrO CKI10 MOXKe TPICHYTW.
A\ He BukopucToByiiTe abpasuBHi uu igki
MaTepianu, OUYMCHUKM Ha OCHOBI xnopy abo
MeTanesi LWiTKN.

AN Tepw HiXX BUKOHYBATU 0OBC/YroBYBaHHSA
abo ouMLEeHHA, nepeKkoHanTecs, Wo npuiag
OXOJIOHYB. - iCHYy€ Hebe3rneKa onikKiB.

A\ NMOMNEPEOXEHHSA: BUMKHITb NpucTpii nepen
TUM, AK 30iNCHIOBATN 3aMiHY TaMMn — ICHYE pU3MK
YParKeHHA eNnekKTPUYHNM CTPYMOM.

& LLlo6 He MOWKOAUTU MPUCTPINA €NEeKTPUYHOrO 3amnasiloBaHHA, He
BMKOPWCTOBYWTE NOro, KON NasibHNKM 3HaXOAATbCA He Ha CBOIX MiCLAX.

Ha YTUNI3ALUIA NAKYBAJIbHUAX MATEPIANIB

I'Iepep'Hbomy Kpal 'quOBO| Luad)m (BI/I]J,HO KOJ1M MakyBanbHUn maTepian Ha 100% nignarae BTOPUHHIA nepepobui Ta

ABepuATta BigKkpwTi).

A\ Cnig 3a6e3neunt MOXNUBICTb BiA'€AHAHHA

npwunagy Bif efieKTpomepexi

MO3HAaUYeHUN CMMBONOM ¥g . TOMy pi3Hi YacTUHM ynakoBKW Chif
yTuUnisyBaTu BignoBiganbHO Ta 3rigHO 3 MicLEeBUMM NpaBuaamy LWOAJO
yTuni3adii Bigxogis.

LWNAXOM YyTUNI3ALIA NOBYTOBUX NPUJIALLIB

BUTATyBaHHA BUJTIKU (3a HaﬂBHOCTI) 3 PO3ETKN abo Llen npunag BMroTtoBfeHO 3 MaTepianis, AKi NigNAralTb BTOPUHHIN

3a Oonomororo 6araTonosnCcHoOro nepemMmnkaya,
BCTaHOBNEHOro nepen pPo3eTkolo 3rigHo
npaBunamMn  MOHTaXXy eneKkTpornpoBOLKH,

TOro, Npwunag Mae 6yt 3a3emsieHuin BignoBigHO

[0 HaLlioHaNbHUX CTaHAAPTIB eneKTpobesneKku.
& ﬂOB)KI/IHa Ka6en|o KUBNEHHA Ma€e 6yTI/I OOCTaTHbOKW AN

NigKNYeHHA Npunagy [0 enekTpoMepexi Micna Moro BCTaHOBJIEHHA

B MebneBuin Kopnyc. He TArHITb 3a Kabenb »K1BNEeHHA npunagy.

nepepo6u,| abo NpuAaTHI /1A MOBTOPHOTO BUKOPWCTAHHA. YTuAisynTe
Mnoro BiAMOBIAHO A0 MicueBMX NpaBwun yTunisauii Bigxopis.  [Ons

3 OTPMMaHHA [0AATKOBOI iHPOpMaLlii NPO NMOBOMAXKEHHA 3 MOBYTOBUMMU
KpIM enekKTPUYHMMM Npunagamu,

X yTunisauito Ta BTOPUHHY nepepobKy
3BEePHITbCA JO MiCLIEBUX OpraHiB, Cny6u yTuniaLii nobyToBux Biaxogis
abo B marasuH, ae Bu npugbanu npunag. Leh npunag mapkoBaHO
BignNoBiAHO Ao €Bponencbkoi gupektnsn 2012/19/€C npo Bigxoan

q €NIEKTPUYHOTO 11 €NIeKTPOHHOro obnafHaHHA (WEEE). 3abesneumslum

npaBwWibHY YTUAi3alilo UbOro npunagy, BM AOMOMOXeTe 3anobirtu
HeraTMBHUM Hacnigkam Aana JoBKinna Ta 3popos’a niogen. Cumeon E
Ha BMpob6i abo B CynpoBifHiN fOKyMeHTaLlii BKa3ye Ha Te, WO MOro He
MOXHa YTWni3yBaTu AK NoGyToBI Bigxoaw, a Cnif 34aTv Ha yTunisauito
[0 BiANOBIAHOIO LiIeHTPY 360pY BiAXOAIB €N1EKTPUYHOTO 11 eNeKTPOHHOTO
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o6nagHaHHA ana BTOp.l./IHHO'I' nepepooKu.
PEKOMEHALIII LLLOAO 3AOLLAKEHHSA
ENIEKTPOEHEPTII

MporpiBaite pgyxoBy wady nuwe ToAi, KOAM Le BKazaHo y Tabnuui
NpuroTyBaHHaA, abo B pelenTi. BrKOpPWCTOBYITE TeMHi nakoBaHi abo
emMasiboBaHi AeKo AnA BUMNIKaHHA, OCKiIbKM BOHW Kpalle MOrfinHaoTb
Tenno.

AEKNAPALIA NPO BIAMNOBIAHICTDb

KoHcTpyKUia uboro npunagy BiANOBIAE €KOMNOTMiYHWM BMMOraMm, AKi
HasefieHo B PernamenTi €C 66/2014, Ta €Bponencbkomy ctaHgapTty EN
60350-1.

KOHCTpyKUia uboro npunagy BiANOBIAAE €KONOriYHMM BUMOram, AKi
HaBefdeHo B Pernamenti €C 66/2014, Ta €Bponeiicbkomy ctaHaapTy EN
60350-2.

KoHcTpyKUia uboro npunagy BiANOBIJAE €KONOMiYHUM BUMOram, AKi
HaBefieHo B PernamenTi €C 66/2014, Ta €Bponencbkomy ctaHaapTty EN
30-2-1

i
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Opis urzadzenia

Widok ogodliny ° g

Palnik gazowy
Ruszta ptyty podpalnikowej

Panel kontrolny

Poétka ruszt

Potka brytfanna

Nézki regulowane

Panel kontrolny

Lampka kontrolna
TERMOSTATU

Szklana pokrywa

Piyta podpalnikowa

Prowadnice pdtek
pozycja 5
pozycja 4
pozycja 3
pozycja 2
pozycja 1

Nézki regulowane

Pokretto PALNIKOW

Pokretto PALNIKOW ) )
PLYTY GRZEJNEJ Minutnik PLYTY GRZEJNEJ

Pokretto TERMOSTATU

Pokretto PROGRAMOW PIEKARNIKA
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Wskazowki dotyczace instalacji

Dostosowanie do réznych rodzajéw gazu

Urzadzenie moze by¢ dostosowane do innego rodzaju
gazu niz ten, ktérym jest aktualnie zasilane (wskazany
na etykiecie kalibracyjnej na pokrywie).

Dostosowanie plyty grzejnej

Wymiana dysz palnikdw ptyty:

1. zdja¢ kratki i wykreci¢ palniki z gniazd;

2. odkreci¢ dysze, postugujac sie kluczem rurowym

7 mm (patrz rysunek) i wymienic¢ je na te, ktére sg
przystosowane do nowego rodzaju gazu (patrz tabela
Charakterystyka palnikéw i dysz);

3. przywrdci¢ na swoje miejsce
wszystkie komponenty wykonujgc
czynnosci w kolejnosci odwrotnej w
stosunku do powyzszej sekwencji.

Regulacja minimum palnikow
piyty:

1. ustawic kurek w potozeniu
minimum;

2. zdja¢ pokretto i kreci¢ Srubg regulacyjng znajdujaca
sie wewnatrz lub obok osi kurka az do uzyskania
matego regularnego ptomienia.

!' W przypadku gazéw ptynnych Sruba regulacyjna
powinna by¢ dokrecona do konca;

3. sprawdzi¢ czy podczas szybkiego obracania
pokrettem z potozenia maksymalnego do minimalnego
nie nastepuje gasniecie palnikow.

Po podtgczeniu kabla zasilajgcego przymocowac metalowa
pokrywe trzema srubami.

! Palniki ptyty nie wymagajg regulacji powietrza
pierwotnego.

! Po wykonaniu regulacji dla gazu innego niz
oryginalnie przewidziany, nalezy wymienic¢ poprzednig
etykiete kalibracyjng na etykiete odpowiadajaca
nowemu gazowi, dostepng w naszych Autoryzowanych
Centrach Obstugi Techniczne;j.

!' W sytuacji, gdy cisnienie gazu jest inne (lub zmienne)
od przewidzianego, konieczne jest zainstalowanie na
przewodach doprowadzajgcych regulatora cisnienia,
zgodnie z obowigzujacg normg krajowg dotyczaca
skanatowych regulatoréw gazu”.

! Czynnos¢ ta powinna by¢é wykonywana przez
technika posiadajgcego autoryzacje producenta.
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Tabela charakterystyk palnikow i dysz

Tabela 1 (dla Polski) G20 (GZ50) G2.350 (GZ35) G30 (GPB)
Palnik Srednica | Moc cieplna Dysza | Przeptyw* | Dysza | Przeptyw* | Moc cieplna| Dysza | Przeptyw*
(w mm) (p.c.i.¥) 1/100 l/godz 1/100 l/godz (p.c.i.¥) 1/100 g/godz
kW (w mm) (w mm) kW (w mm)
Duzy (R) 100 3,00 128 - 286 158 397 3,30 87 247
Potszybki ($redni) (S) 75 1,90 104 181 143(X) 251 2,10 70 160
Pomocniczy (maty) (A)| 51 1,00 76 95 106 132 1,10 52 95
minimalne (mbar) 16 10 29
Cisnienia zasilania nominalne (mbar) 20 13 37
maksymalne (mbar) 25 16 44
* A 15°C 1013 mbar — gaz suchy DANE TECHNICZNE
G20 (GZ50) p.c.i. = 37,78 MJ/m? Wvymiar
G2.350 (GZ35) p.c.i. = 27,20 MJ/m? igk;fn?{(a WxD
G30 (GPB) p.c.. = 125,81 MJ/m? )’: p 340x391x424 mm
Objetosé () 57
1c <6 t . byé K Wymiary szerokos¢ (cm) 42
H zyrrnosc a pO\_Nlnna yC wy onywana przez uiytkowe ginokoéé (cm) 44
technika posiadajacego autoryzacje producenta. szuflady wysoko$¢ (cm) 17
moga by¢ dostosowane do
Palniki wszystkich rodzajow gazu
wskazanych na tabliczce
znamionowej
g —— N\ Napiecie i
czestotliwos¢ atrz tabliczka znamionowa
@ @ zasilania P
S s elektrycznego
ETYKIETA
l R ENERGETYCZNA
\
Energochtonno$¢ podana w oparciu
0 nastawy piekarnika:
— pieczenie statyczne:
wybrana funkcja & Tryb konwencjonalny
Deklarowana klasa energochtonnosci
odana dla trybu dynamicznego
ISSG8CHW/E E) pieczenie d%ami%zne: 9
wybrana funkcja ,Pieczenie ciast”

Tabliczka znamionowa znajduje sie wewnatrz szuflady lub po

otwarciu szuflady na lewej $cianie wnetrza.
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Uruchomienie i uzytkowanie

Uzytkowanie ptyty grzejnej

Wiaczanie palnikow

Dla kazdego pokretta PALNIKA jest wskazany
wypetnionym kotkiem odpowiadajacy mu palnik.

W celu wigczenia palnika na ptycie grzejnej:

1. zblizy¢ do palnika ptomien lub zapalarke;

2. nacisng¢ i réwnoczesnie przekreci¢ pokretto PALNIK
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara na
symbol maksymalnego ptomienia 8.

3. ustawi¢ zgdany ptomien, obracajgc pokretlem
PALNIK w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara: na minimum 6, na maksimum & lub na pozycje
posrednig.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w zapton
elektroniczny* (C) wystarczy
nacisng¢ i rownoczesnie
przekreci¢ pokretto PALNIK
w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara

na symbol maksymalnego
ptomienia, az do zapalenia
sie palnika. Moze sie zdarzy¢,
ze palnik zgasnie w chwili zwolnienia pokretta. W takim
przypadku powtorzy¢ czynnos$c, trzymajac pokretto
nacisniete przez dtuzszg chwile.

! W razie przypadkowego zgasniecia ptomienia
wytaczy¢ palnik i odczekac przynajmniej 1 minute przed
ponowieniem préby jego zapalenia.

Jesli palnik wyposazony jest w urzadzenie
zabezpieczajgce™ (X) przed brakiem ptomienia, nalezy
przytrzymac nacisniete pokretto PALNIKA przez

okoto 2-3 sekundy, aby utrzymac zapalony ptomien i
uruchomic urzadzenie.

W celu wytgczenia palnika przekreci¢ pokretto az do
zatrzymania .

Praktyczne rady dotyczace uzytkowania palnikow
Dla uzyskania lepszej wydajnosci palnikow oraz
zminimalizowania zuzycia gazu nalezy stosowac¢
naczynia o ptaskim dnie, wyposazone w pokrywke i o
rozmiarach proporcjonalnych w stosunku do rozmiaréw
palnika:

Palnik o Srednica naczyn (cm)
Szybki (R) 24 — 26
Srednio szybki (S) 16 — 20
Pomocniczy (A) 10— 14 |

W celu zidentyfikowania rodzaju palnika nalezy
zapoznac sie z rysunkami znajdujacymi sie w
paragrafie ,Charakterystyki palnikow i dysz”.

! Podczas pierwszego uruchomienia nalezy uruchomi¢
piekarnik na pusto przez przynajmniej jedng godzine, z
termostatem ustawionym na maksimum i zamknietymi
drzwiczkami. Nastepnie wytgczyc¢, otworzy¢ drzwiczki
piekarnika i przewietrzy¢ pomieszczenie. Zapach,

jaki sie wytworzy jest skutkiem parowania substancji
stosowanych w celu zabezpieczenia piekarnika.

Uruchomi¢ piekarnik

1. Wybra¢ zgdany program pieczenia obracajgc
pokrettem PROGRAMY.

2. Wybra¢ zalecang temperature dla danego programu
lub inna zadang obracajgc pokrettem TERMOSTAT.

Z wykazem potraw wraz z zalecanymi dla nich
temperaturami zapoznac sie mozna w odpowiedniej
tabeli (patrz tabela pieczenia w kuchence).

Podczas pieczenia mozna zawsze;

* zmieni¢ program pieczenia postugujac sie pokrettem
PROGRAMY;

» zmieni¢ temperature postugujac sie pokrettem
TERMOSTAT;

» planowac czas trwania pieczenia i godzine
zakonczenia (patrz ponizej);

* przerwac pieczenie przez przestawienie pokretta
PROGRAMY w potozenie ,0”.

! Nie stawiac nigdy zadnych przedmiotéow na dnie
piekarnika, aby nie uszkodzi¢ emalii. Stosowac
potozenie 1 piekarnika jedynie w przypadku pieczenia z
uzyciem rozna.

! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujacym sie na wyposazeniu piekarnika.

Lampka kontrolna TERMOSTAT

Jej zaswiecenie sie sygnalizuje, ze piekarnik wytwarza
ciepto. Gasnie, kiedy wewnatrz osiagnieta zostaje
nastawiona temperatura. W tym momencie lampka
kontrolna zapala sie i gasnie naprzemiennie wskazujac,
ze termostat pracuje i utrzymuje statg temperature.

Oswietlenie piekarnika

Wiacza sie obracajac pokrettem PROGRAMY w
dowolne potozenie, rozne niz “0”, i pozostaje wtaczone
tak dtugo poki piekarnik pracuje. Po wybraniu é przy

pomocy pokretta, swiatto zapala sie bez uruchamiania
zadnego z elementéw grzewczych.
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Programy pieczenia

! Wartos¢ temperatury mozna ustawi¢ w zakresie od
50 st C do MAX.dla wszystkich trybéw pieczenia
z wyjgtkiem GRILLA, dla ktérego zaleca sie
ustawienie pokretta w pozycji MAX.

@ TRYB KONWENCJONALNY

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.

Gdy pokretto jest na tej pozycji zapala sie lampka i wigcza-
ja dwa elementy grzejne piekarnika — dolny i gémy. Ciepto
rozchodzi sie rownomiernie od dotu i z gory. Jest to funkcija
zalecana do potraw z wotowiny i cieleciny wymagajgcych
powolnego przygotowani z ciggtym uzupetnianiem ptynow.
Jest to rowniez Swietny system do pieczenia ciasteczek,
herbatnikow itp.. Przy wigczonym dolnym i gornym grzejni-
ku nalezy uzywac tylko jednej blachy lub rusztu, gdyz na kil-
ku powierzchniach temperatura rozchodzi sie w niewtasci-
wy sposob. Jesli potrawa wymaga silniejszego ogrzewania
od dotu lub z gory nalezy wybrac nizszy lub wyzszy poziom.

PIEKARNIK Z NAWIEWEM

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.

W trybie piekarnika z nawiewem wymuszana jest cyrkulacja
gorgcego powietrza. Ruch powietrza wokot potrawy wywo-
tywany jest przez wentylator znajdujgcy sie w dolnej czesci
piekarnika. To wtasnie dzieki gorgcemu powietrzu pieczona
potrawa przyrumienia sie rownomiernie i doktadnie. Dzieki
utrzymywaniu statej temperatury przez caly czas pieczenia,
w trybie piekarnika z nawiewem istnieje mozliwos¢ rowno-
czesnego pieczenia roznych potraw, pod warunkiem, ze ich
czasy pieczenia sg jednakowe. W trybie tym mozna wyko-

rzystac trzy potki jednoczesnie, patrz rozdziat ,réownocze-
sne pieczenie na wielu potkach”.

Kilka uwag na temat potraw, ktérych przygotowywanie za-
lecane jest w tym trybie: tryb ten umozliwia uzyskanie do-
skonatych rezultatow przy pieczeniu dan wymagajgcych za-
piekania i dosy¢ dfugiego czasu pieczenia, na przykfad: la-
zania, pieczone makarony, risotto, vol-au-vent, itp. Ponad-
to, dzieki doskonatemu rozktadowi ciepta mozliwe jest sto-
sowanie nizszych temperatur do przygotowywania piecze-
ni. Dzieki nizszej temperaturze zmniejsza sie wysychanie
uzyskuje sie bardziej kruche mieso oraz zapobiega sie je-
go kurczeniu. Tryb z nawiewem nadaje sie szczegolnie do-
brze do pieczenia ryb z minimalnym dodatkiem przypraw —
pozwala to na zachowanie ich smaku i wygladu. Doskona-
te rezultaty uzyskuije sie rowniez przy duszeniu warzyw, na
przykiad: kapusty, rzepy, marchewki, cukini, baktazandw,
papryki.
Desery: tryb ten gwarantuje rowniez osiggniecie wysmieni-
tych rezultatow przy pieczeniu ciast zakwaszanych, jak na
przykiad biszkopt, buteczki do herbaty, croissanty. Tryb
nawiewem moze by¢ stosowany do rozmrazania miesa,
ryb i chleba — po ustawieniu temperatury na 80°C — 100°C.
Aby rozmrozi¢ bardziej delikatne potrawy, nalezy ustawi¢
pokretto termostatu na 50°C bgdz zastosowac obieg zim-
nego powietrza, ustawiajgc termostat na 0°C.

@ GRILL

Pozycja pokretta wyboru temperatury: Max.

W tym trybie, dania pieczone sg cieptem wypromieniowy-
wanym z elekirycznego elementu grzejnego umieszczone-
go w gornej czesci piekarnika. Wyjgtkowo wysoka tempera-
tura grilla, potgczona z jej bezposrednim dziataniem, umoz-
liwia natychmiastowe przyrumienianie powierzchni mies

pieczeni. Przysmazona powierzchnia pieczeni jest jedno-
czesnie barierg zapobiegajgcg wysychaniu dania. Funkcja
ta pozwala, wiec na otrzymywanie soczystych i kruchych
dan miesnych. Pieczenie w tym trybie zalecane jest przede
wszystkim do przygotowywania dan, ktdre wymagajg wyso-
kich temperatur na powierzchni, jak na przyktad cielecina
lub befsztyki, zeberka, filety, hamburgery, itp. ...

GRILL Z NAWIEWEM

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i 200°C.

Tryb ten tgczy wielokierunkowe promieniowanie cieplne ele-
mentow grzejnych z cyrkulacjg gorgcego powietrza. Potg-
czenie takie zapobiega przypalaniu sie powierzchni potraw
oraz umozliwia dotarcie energii cieplnej do wnetrza dan.
Tryb ten nadaje sie doskonale do pieczenia mieszanych —
warzywno-migsnych kebabow, kietbas, zeberek, kotletow
z jagniecia, kurczakow, przepiorek, itp. Ponadto doskonale
piecze tunczyka, steki z miecznika i nadziewang matwe, itp.
I Z funkcji pieczenia: GORNA GRZALKA, GRILL i RUSZT
nalezy korzystac przy zamknietych drzwiczkach.

I Korzystajac z funkcji GORNA GRZAEKA | GRILL kratke na-
lezy umiesci¢ na poziomie 5, a na poziomie 1 umiescic ta-
ce na kapigey ttuszcz. W przypadku funkcji RUSZT, kratke
nalezy umiesci¢ na poziomie 2 lub 3 i na poziomie 1 umie-
Sci¢ tace na kapigcy ttuszcz.

Program PIEKARNIK CUKIERNICZY

Wigcza sie tylny element grzejny oraz funkcja wentylatora,
zapewniajgc wewng trz piekarnika delikatne i jednorodne
ciepto . Ta funkcja jest przeznaczona do pieczenia
delikatnych potraw, (na przykfad ciast, ktére wymagajg
wyrastania) przygotowywania ,mignon” na trzech
poziomach jednoczesnie.

@ Program PIEKARNIK DLA PIZZY

W tej pozycji sg wtg czone dolny i obwodowy element
grzejny oraz wentylator. Ta kombinacja umozliwia
szybkie ogrzewanie piekarnika z silnym doptywem
ciepta zwtaszcza od dot u. W przypadku, gdy stosuje
sie wiecej niz jedng potke na raz koniecznym jest
zamienianie ich miejscami w potowie wypiekania.

@ GORNA GRZALKA

ozycja pokretta wyboru temperatury: miedzy 50°C i Max.
W tym trybie, dania pieczone sg cieptem wypromieniowy-
wanym z elektrycznego elementu grzejnego umieszczone-
go w gornej czesci piekarnika. Funkcja ta umozliwia przyru-
mienianie powierzchni mies i pieczeni pod koniec piecze-
nia.

Tryb SZYBKIE NAGRZEW.

W celu szybkiego nagrzania piekarnika. Przed
umieszczeniem potrawy w piekarniku, zaczekaé¢ na
zakonczenie nagrzewania, nhastepnie wybraé
funkcje pieczenia.
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Tryb DOLNEGO WENTYLATORA

Dolny element grzejny i wentylator wlaczaja sie,
umozliwiajac rozprowadzanie ciepla w calym piekarniku.

Kombinacja ta jest przydatna do lekkiego pieczenia warzyw

i ryb.

Tryb ROZMRAZANIA

Wentylator umieszczony na dnie piekarnika
rozprowadza powietrze o temperaturze

pokojowej dookola jedzenia. Jest to zalecane

do rozmrazania wszystkich rodzajow jedzenia,

lecz w szczegolnosci delikatnych jego rodzajow,
niewymagajycych ciepla takich, jak: ciasta lodowe,
desery smietanowe lub budyniowe, ciasta owocowe.
Dzieki uzyciu wentylatora czas, rozmrazania zostaje
skrocony o mniej wiecej polowe. W przypadku miesa,
ryb i chleba, mozliwe jest przyspieszenie tego procesu,
korzystajac z trybu "wszechstronnego pieczenia" z
temperatura ustawiona na 80° - 100°C.

UWAGA! Piekarnik jest
wyposazony w system
blokowania rusztu, ktory
umozliwia jego wysu-
wanie bez catkowitego
wyjmowania z piekarnika
(2).

W celu catkowitego wyjecia rusztu wystarczy go
unies¢ w sposo6b przedstawiony na rysunku, chwyta-
jac za przednig cze$¢ i pociggnac¢ do siebie (2).

Szuflada dolna

Ponizej piekarnika znajduje sie komora, ktéra moze by¢
wykorzystana jako miejsce na sktadowanie akcesoriow
lub naczyn.

! Nie umieszcza¢ w dolnej komorze materiatow
tatwopalnych.

! Wewnetrzne powierzchnie szuflady (jezeli wystepuje)
mog3 sie nagrzewac.

Praktyczne porady dotyczace pieczenia.

IPodczas pieczenia z uzyciem funkcji GRILL
brytfanne nalezy ustawia¢ w potozeniu 1 w celu
zebrania pozostatosci po pieczeniu (sosy i/lub
thuszcz).

GRILL

* Umiesci¢ ruszt na pozycji 3 lub 4. Umiesci¢ zywnosc¢
na srodku rusztu.

» Zaleca sie ustawienie maksymalnego poziomu
mocy. Gérny element grzejny jest regulowany przez
termostat i moze nie zawsze by¢ witgczony.

PIZZA

» Uzywac blachy z lekkiego aluminium i ustawi¢ jg na
ruszcie w wyposazeniu kuchenki.
W przypadku brytfanny wydtuza sie czas pieczenia, a
pizza rzadko kiedy jest chrupigca.

* W przypadku pizzy z wieloma dodatkami mozzarelle
dodac¢ dopiero w potowie pieczenia.
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Pieczenie w piekarniku - porady praktyczne

POZIOM
FUNKCJA PIECZENIA | TEMPERATURA
PRZEPIS PIECZENIA (od dotu) (°C) CZAS (min)
Tryb
Biszkopt konwencjonalny 2 160 - 190 30-60
Konwekcja 2-4 160 - 180 30-55
Ciasta z wypetnieniem Tryb
(semik, strudel, ciasto | konwencjonalny 3 180 - 200 50 - 100
Z owocami) _
Konwekcja 2.4 160 - 190 40 -90
Tryb
Ciasteczka konwencjonalny 3 160 - 180 20-45
Konwekcja 1-3-5 140 - 150 30-45
Tryb
Mate ciasta konwencjonalny 3 160 - 180 20-45
Konwekcja 1-3-5 150 - 160 30-45
Pizza konwgr%%nalny 3 230 - 250 10-25
Konwekcja 2-4 190 - 210 15-30
Kietbasy/
zeberka wieprzowel
hamburger Grill 4 MAKS. 15-30
Kisz lotaryriski konwgrw?:/j%nalny 3 180 - 200 50- 70
Kisz lotarynski Konwekcja 2-4 170 - 190 60 - 80
Tost _ Podgrzewanie 5 min
Grill 5 MAKS. Pieczenie 2,5 min
Lazania konW(;rn?:/jt())nalny 2 170 - 190 40 - 60
Tryb
Dréb konwencjonalny 2 200 - 230 50-90
Turbo Grill 3 200 - 220 55-70
Try_b
Wolowina konwencjonalny 2 190 - 200 70-110
Konwekcja 2 180 - 190 80-120
Tryb
Cielecina konwencjonalny 2 190 - 200 70-110
Konwekcja 2 180 - 190 80-120
Tryb
Ryby konwencjonalny 2 170-190 30-50
Grill 4 200 20-30
Nadziewane warzywa Konwekcja 2 180 - 200 50-70

Uwaga: podane czasy pieczenia sg przyblizone i mogg by¢ rézne w zaleznosci od indywidualnych upodoban.
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Funkcjonowanie zegara/

minutnika

Ikonka PROCESU
GOTOWANIA
! WYSWIETLACZ
D, D, .,
SN = [ i w ]
B | |
L N - Ikonka TIMERA
— M +
Przycisk SKRACANIA __ O O O —_ Przycisk,
CZASU WYDLUZANIA CZASU
Przycisk
TRYBU

Ustawianie zegara !

Zegar moze zosta¢ ustawiony gdy piekarnik jest wigczony lub
wytaczony zaktadajac, Zze jeszcze nie zaprogramowano czasu
zakonczenia pieczenia. Po podigczeniu urzadzenia do zasilania

lub po awarii zasilania, na ekranie
zaczng miga¢ cyfry 00:00.

1. Nacisnij jednoczesnie przyciski ,+* i ,-".
Dwukropek pomiedzy godzing i minutg zacznie migac.

2. Uzyj przyciskéw ,+“ i ,-“ do ustawienia godziny; je$li naci$niesz i
przytrzymasz ktorykolwiek z przyciskow, cyfry bedg sie zmienia¢
szybciej, utatwiajac i przyspieszajac ustawienie zadanej wartosci.

Zmiana czestotliwosci brzeczyka

1.Mozna zmieni¢ czestotliwo$¢ sygnatu brzeczyka,
dotykajac kilkakrotnie ,-“.

Ustawianie minutnika !

Funkcja ta nie przerywa pieczenia i nie ma wplywu na piekarnik; ona
tylko wigcza sygnat dzwiekowy po uptywie okreslonego czasu.

1. Nacisnij raz przycisk :”:, az ikonka [l i trzy cyfry na
wysSwietlaczu zaczng migac.

2. Uzyj przyciskow ,+* i ,-“ do ustawienia zadanego czasu; jesli
nacisniesz i przytrzymasz ktdrykolwiek z przyciskow, cyfry beda sie
zmienia€ szybciej, utatwiajac i przyspieszajac ustawienie wartosci.

3. Odczekaj 5 sekund; jesli nacisniesz przycisk jeszcze raz,
wys$wietlacz pokaze uplywajacy czas. Gdy czas ten uptynie, ro-
Zlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Programowanie pieczenia !
Przed rozpoczeciem programowania nalezy wybrac tryb pieczenia.

Programowanie czasu trwania pieczenia

1. Naciénij kilkakrotnie przycisk " , az ikonka AUTO i napis DUR
na wyswietlaczu zaczng migac.

2. Uzyj przyciskow ,+* i ,-“ do ustawienia zadanego czasu trwania;
jesli naci$niesz i przytrzymasz ktdrykolwiek z przyciskdéw, cyfry
beda sie zmieniaC szybciej, utatwiajac i przyspieszajac ustawienie
wartoSci.

3. Odczekaj 5 sekund, po uptywie ktdrych na wyswietlaczu pojawi sie
ikonka AUTO.

4. Po uptywie ustawionego czasu piekarnik wytaczy sie i rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy. Nacisnij dowolny przycisk, aby go wytaczyc.

*  Przyktadowo: jest godzina 9 rano, zaprogramowano czas 1 godz-
iny i 15 minut. Program zakoriczy sie automatycznie o 10:15 rano.

Ustawianie godziny zakoriczenia trybu pieczenia

1. Postepuj wg wskazowek 1 - 3 powyzej, aby ustawi¢ czas trwania
pieczenia. )

2. Nastepnie, naci$nij przycisk . 5, az napis END na wySwietlaczu
zacznie migac.

3. Uzyj przyciskéw ,+“i - do ustawienia godziny zakoniczenia piecze-
nia; jesli nacisniesz i przytrzymasz ktdrykolwiek z przyciskow, cyfry
bedg sie zmienia¢ szybciej, utatwiajac i przyspieszajac ustawienie
zgdanej wartosci. )

4. Odczekaj 5 sekund lub naci$nij ponownie przycisk .
Po rozpoczeciu gotowania na wyswietlaczu widoczny bedzie sym-
bol ik,

5. Po uplywie ustawionego czasu piekarnik wytaczy sie i rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy. Naci$nij dowolny przycisk, aby go wytaczyc.
Pieczenie zostato zaprogramowane, gdy ikonka AUTO zaswieci
sie.

+ Na przykfad: Jest godzina 9 rano, i zaprogramowano czas trwania
pieczenia - 1 godzing. Zaprogramowano 12:30, jako godzine
zakonczenia pieczenia. Program rozpocznie sie automatycznie o
11:30 rano.

Anulowanie programu

Aby anulowa¢ program:

* naciskaj przycisk :”:, az ikonka odpowiadajaca ustawieniu, ktore
chcesz anulowa¢ oraz cyfry na wysSwietlaczu przestang migac.
Nacisnij przycisk ,-*, az na wyswietlaczu pojawig sie cyfry 00:00.

+ Naciénij i przytrzymaj przyciski ,+“ i ,-%; anuluje to wszystkie
wczesniejsze ustawienia, w tym timery.
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Zalecenia i srodki ostroznosci

Oszczednos¢ i ochrona srodowiska gazu zablokuije sie lub jego obrét bedzie utrudniony.
* Przy programach GRILL i PODWOJNY GRILL zaleca sie Wowczas zaworek nalezy wymienié.
pieczenie przy zamknietych drzwiczkach: w ten sposob

! Czynnos¢ ta powinna by¢ wykonywana przez

mozna uzyskac¢ zarowno lepsze wyniki pieczenia, jak i technika posiadajacego autoryzacje producenta.

znaczng oszczednos¢ energii elektrycznej (okoto 10%).

+ Kiedy to tylko mozliwe, unikaj wstepnego nagrzewania Wymiana zaréwki oswietleniowej w
piekarnika i zawsze prébuj go zapetni¢. Otwieraj piekarniku
drzwiczki piekarnika tak rzadko, jak tylko to mozliwe, 1. Po odfgczeniu piekarnika od sieci elektrycznej zdjac
gdyz za kazdym razem ucieka z niego ciepto. Aby szklang pokrywke obudowy

zarowki (patrz rysunek)..

2. Wykreci¢ zaréwke i wymienic
na analogiczng : napiecie 230V,
moc 25 W, ztacze E 14.

3. Zatozy¢ pokrywke o podtaczyé
piekarnik do sieci elektryczne;.

oszczedzi¢ znaczng ilo$¢ energii, wytgcz po prostu
piekarnik 5 - 10 minut przed koncem zaplanowanego
czasu pieczenia i wykorzystaj ciepto, ktére piekarnik
nadal wydziela.
e Utrzymuj uszczelki w czystosci, aby zapobiec
jakimkolwiek stratom energii poprzez drzwiczki.
» Jezeli korzystasz z rozliczenia strefowego energii,

mozesz zaoszczedzi¢ energie uzywajac opcji ! Nie uzywacé zaréwki piekarnika do oswietlania
“op6znione pieczenie”, ktéra uruchomi urzgdzenie w pomieszczen.
godzinach taniej taryfy. Serwis Techniczny

* Dno garnka lub rondla powinno zakrywac ptyte grzejnag.

Jesli jest mniejsze, cenna energia bedzie sie marnowac Nalezy podac:

i jesli zawarto$¢ garnka wykipi, pozostawi ona trudng * Rodzaj anomalii;
do usuniecia skorupe. * Model urzadzenia (Mod.)
+ Gotuj jedzenie w zamknigtych garnkach lub rondlach * Numer seryjny (S/N)
z dobrze dopasowanymi pokrywkami oraz uzywaj Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce
jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki bardzo Znamionowej umieszczonej na urzgdzeniu.
zwigkszy zuzycie energii. SERWIS TECHNICZNY
» Uzywaj catkowicie ptaskich garnkoéw i rondli. W celu uzyskania pomocy, zadzwoni¢ pod numer
« Jesli gotujesz cos, co zabierze bardzo duzo czasu, znajdujacy sie na karcie gwarancyjnej lub postepowac
warto uzy¢ szybkowaru, ktory jest dwukrotnie szybszy zgodnie z instrukcjami ze strony internetowe;j.
i 0 jedng trzecig oszczedniejszy. Przygotowac:
«  Krétki opis usterki
Odtaczenie pradu elektrycznego «  Doktadny typ modelu produktu
Przed kazda operacjg nalezy odtaczyé urzadzenie od +  Kod serwisowy (numer nastepujacy po
sieci zasilania elektrycznego. stowie SERVICE na tabliczce znamionowej

PRZYMOCOWANEJ do urzadzenia, widocznej przy

Demontaz pokrywy krawedzi po lewej stronie, po otwarciu drzwiczek

kuchenki)
Pokrywe gorna mozna . doktadny adres
zdjac. Trzymajac « Telefon kontaktowy
oburacz nalezy uniesc ja
do gory.
* * I Nle nalezy zamykac
l‘l '*‘ pokrywy zanim palniki

%% nie zostana zgaszone.

— 'Przed otworzeniem
pokrywy nalezy usunac
z niej ewentualne

zanieczyszczenia, w szczegolnosci ciekle. LS e
Sprawdzanie uszczelek piekarnika e | EERI RACHVENN
Kontrolowa¢ okresowo stan uszczelek wokét drzwiczek

piekarnika. Gdyby okazato sie, ze uszczelka jest Uwaga: Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwréci¢
uszkodzona, nalezy zwrdécic¢ sie do najblizszego sie do autoryzowanego serwisu technicznego (zapewni to
Autoryzowanego Centrum Serwisowego. Nie nalezy gwarancje zastosowania oryginalnych czesci zamiennych
uzywac piekarnika do chwili zakonczenia naprawy. oraz whasciwie przeprowadzonej naprawy).
Konserwacja kurkéw gazowych Wiecej szczegdtow mozna znalez¢ w zatgczonej karcie

Z czasem, moze sie zdarzy¢, pokretto zaworka gwarancyjnej.

@ petna specyfikacja produktu, w tym ocena wydajnosci energetycznej tego piekarnika, dostepna jest do
wgladu i moze by¢ pobrana z naszej strony www.indesit.com
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Click&Clean

ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i
odblokowac, opuszczajac zaczepy.

0

7

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac¢ drzwiczki obiema rekami — nie trzymac
ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposéb zdjac¢ drzwiczki, dociskajac

je przez caty czas i jednoczesnie wyciagajac do géry (a), az
wysuna sie z miejsc zamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.

3. Zakfada¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika,
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania i
zablokowujac gérng czes¢ na swoim miejscu.

4. Opuscic¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzyc.
Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia: Upewnic sie,
czy zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyrdbwnane z panelem sterowania. Jesli nie,
nalezy powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

Czyszczenie piekarnika wspomagane parg

Metoda ta jest szczegodlnie zalecana po pieczeniu bardzo
ttustych mies.

Ten proces czyszczenia pomaga usungc¢ brud ze Scianek
piekarnika poprzez wytworzenie pary wewnatrz komory dla
tatwiejszego jej czyszczenia.

I Wazne! Zanim rozpoczniesz czyszczenie parg:
- usun wszelkie resztki jedzenia i ttuszczu z dna piekarnika.
- usun wszelkie akcesoria (kratki i blachy).

Wykonaj powyzszg czynnos¢ zgodnie z nastepujgcymi
wskazowkami:

1. na blache do pieczenia ustawiong w piekarniku na dolnej
pétce wlej 300 mlwody pitne;j.

W modelach bez gtebokiej blachy,

skorzystaj z blachy do pieczenia i umiesc jg na ruszcie na
dolnej poice;

KLIKNAC, BY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej
powierzchni, uchwytami skierowanymi ku dofowi, nalezy
rownoczesnie nacisng¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdjac
gobrng czes¢ drzwiczek, wyciagajac ja ku sobie.

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzna
szybe, wyjac ja i przed przystapieniem do czyszczenia
umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

3. Podczas wktadania z powrotem
wewnetrznego szklanego panelu drzwi, upewnij sie, ze
jest wlozony wtasciwie, a tekst na panelu szklanym nie
jest odwrécony i moze byé z fatwoscig odczytany.

E)

4, Zamontowa¢ ponownie gérng krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowg pozycje.
Przed ponownym zatozeniem drzwiczek nalezy upewni¢ sie,
Ze nie zostanie uszkodzona uszczelka.

2. Wybierz funkcje piekarnika Tryb DOLNY:
© iustaw temperature na 90°C;
3. odczekaj 35 minut;
4. wytgcz piekarnik;
5. Gdy piekarnik ostygnie, mozesz otworzy¢ drzwi, aby
dokonczyc¢ czyszczenie wodg i wilgotng Sciereczka;
6. po myciu wytrzyj komore piekarnika do sucha.

Po ukonczeniu czynnosci czyszczenia parg, po pieczeniu
szczegolnie ttustych potraw, lub gdy trudno jest usungé
tluszcz, moze by¢ konieczne dokohczenie czyszczenia metodg
tradycyjng opisang w poprzednim akapicie.

I Czy$¢ piekarnik tylko po jego wystygnieciu!
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Nouanded paigalduseks

Pliidi reguleerimine erinevat tlitpi
gaasidega kasutamiseks

Pliiti on v6imalik Uhendada ka teist tllpi gaasiga, kui
algselt ette nahtud (vt kattel olevalt andmesildilt).

Péletite reguleerimine

Duuside vahetamine pdletites:

1. Eemaldage restid ja v6tke péletid pesadest valja;

2. Keerake 7 mm toruvétme abil dlusid valja (vt joonist) ja
asendage need uue gaasitlilibi jaoks sobilike duisidega
(vt. tabel 1 ,Pdletite ja dliliside andmed”).

3. Pange kéik detailidvastupidises jarjekorras tagasi.

Minimaalse leegi reguleerimine
péletites:

1. Keerake nupp minimaalsesse
asendisse;

2. V6tke nupu kate ara ja
keerake selle reguleerimiskruvi
(asub kuljel véi
reguleerimisvarda sees) seni,
kuni leek muutub vaikeseks, kuid pusib stabiilne.

! Kui seade on Gihendatud vedelgaasististeemiga,
keerake reguleerimiskruvitaielikult sisse.

3. Veenduge, et leek ei kustu, kui keerate nuppu kiiresti
maksimaalsest asendist minimaalsesse ja vastupidi.

Parast toitekaabli paigaldamist kruvige metallkate
kolme kruviga kinni.

Péletite 6hu juurdevool ei vaja reguleerimist.

Péarast seadme Umberreguleerimist kasutamiseks

teist tllpi gaasiga asendage algne andmesilt uuega,
mis vastab uut tllpi gaasile (andmesildi saate volitatud
teeninduskeskusest).

Kui kasutatava gaasi réhk erineb soovituslikust (v&i
erineb vahesel maaral), paigaldage toitetorule sobiv
reduktor, mis vastab suunatud gaasi reduktoreid
kasitleva riikliku digusakti n6uetele.

I Seda véib teha tootja poolt volitatud
kvalifitseeritud mehhaanik.
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Pdéletite ja duuside andmete tabel

Tabel 1 Vedel gaas Maagaas
Poleti Labimoot Soojusvdimsus Moodavool | Dils Vool** Duls | Vool*
(mm) kW (p.c.s.¥) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nominaalne | Vahendatud (mm) (mm) el ** (mm)
Kiire 100 3,00 07 41 87 | 218 | 214 | 128 | 286
(suur)(R)
Poolkiire
(keskmine) 75 1,90 0,4 30 70 138 136 104 181
Thiend
aiendav
(vaike)(A) 51 1,00 0,4 30 52 73 71 76 95
Rohk Nominaalne (mbar) 30 30 20
Minimaalne (mbar) 20 20 17
Maksimaalne (mbar) 35 35 25

Tingimusel 15 C ja 1013 mbari- kuiv gaas
** PropaanP.C.S. = 50,37 MJ/Kg

** ButaanP.C.S. = 49,47 MJ/Kg
MaagaasP.C.S. = 37,78 MJ/m3

TEHNILISED
ANDMED
I Seda véib teha tootja poolt volitatud Ahju m&6dud
kvalifitseeritud mehhaanik. (KxLxS) 340x391x424 mm
Mahutavus 571

laius 42 cm
stigavus 44 cm
kdérgus 17 cm

Ahju maksimaalsed
kasulikud méddud

Toitepinge ja - vt andmeplaadilt
sagedus
on kohandatud kéikidele
—— gaasitttpidele, mis on toodud ara
(7 —_— \‘ Péletid soojendamis- ja hoidmisruumi
sees vasakul asuval
andmeplaadil.

Energiakulu loomuliku konvektsiooni
ENERGIAMARGIS puhul — kuumutusreziim:

Konvektsioon; ()

Deklareeritud energiakulu

sundkonvektsiooni puhul Klass —

kuumutusreziim: Kipsetamine

ISSG8CHWI/E
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Kaitamine ja kasutamine

Pliidi kasutamine
Gaasipoletite silitamine

Igal POLETINUPUL on taisring, mis naitab vastava
pdleti leegi tugevust.

Péleti stiltamiseks:

1. Pange péleti juurde stldatud tikk véi tulemasin;

2. Vajutage POLETINUPP alla ja keerake seda
vastupaeva nii, et see on suunatud leegi maksimaalse
seadistuse 6 poole;

3. Leegi tugevuse reguleerimiseks keerake

POLETINUPPU vastupaeva.Véite kasutada
minimaalset seadistust 6 , maksimaalset seadistust 6

v6i nende kahe vahepealset asendit.

Kui seade on varustatud
elektrilise stiitega* (C),
vajutage POLETINUPP

alla ja keerake vastupaeva
minimaalse leegitugevuse
suunas, kuni pdleti sittib.
Nupu vabastamisel v6ib

péleti kustuda. Sel juhul
korraketoimingut ja hoidke nuppu kauem all.

Kui seade on varustatud turvaseadisega (X), vajutage
POLETINUPP alla ja hoidke see all umbes 2-3
sekundit. Selle aja jooksul aktiveerib leek seadme.

! Kui leek peaks juhuslikult kustuma, lllitage pdleti valja
ja oodake enne uuesti sisse lilitamist vahemalt 1 minut.

Péleti valja lulitamiseks keerake nupp kuni I6ppasendini °

Praktilised néuanded péletite kasutamiseks

Péletite véimalikult efektiivse talitiuse tagamiseks ja
gaasikulu vahendamiseks soovitame kasutada ainult
kaanega n6usid, mille p&hi on Uhetasane.Need peavad
vastama ka péleti suurusele.

Poleti i Toidundu labim66t (cm)
Kiire (R) 24 - 26
Poolkiire (S) 16 - 20
Taiendav (A) 10-14

Péleti maaratlemiseks vaadake osas ,Pdéletite ja
diuside andmete tabel” olevat skeemi.

I Kui mudel on varustatud vaiksema restiga, siis pidage
meeles, et seda véib kasutada ainult lisap6letiga, kui
kasutate n6usid, mille |abim66t on alla 12 cm.

Ahju kasutamine

! Seadme esmakordsel kasutamisel soojendage suletud
uksega tuhja ahju maksimumtemperatuuril vahemalt
pool tundi.Enne ahju valja lilitamist ja ahjuukse avamist
tuulutage ruumi.Ahjust véib eralduda veidi ebameeldivat
I6hna, mis tuleneb tootmisprotsessis kasutatud
kaitsevahendite p&lemisest.

! Enne seadme kasutamist eemaldage taielikult selle
kulgedelt kaitsekile.

! Arge pange otse ahju p&hjale mingeid esemeid, sest
need véivad kahjustada ahju emailkihti.

1. Kpsetusreziimi valimiseks keerake valikunuppu.
2. Klpsetusreziimile sobiva v6i soovitud temperatuuri
valimiseks keerake taimerinuppu.

Tabelist leiate kupsetusreziimide loendi ja soovitatud
kiipsetustemperatuurid (vt tabelit ,Soovitused ahjus
kiipsetamiseks”).

Klpsetamise ajal on alati véimalik:

» muuta kipsetusreziimi. Selleks keerake valikunuppu.
» muuta temperatuuri. Selleks keerake
termostaadinuppu.

* peatada kiipsetamine. Selleks keerake valikunupp
asendisse ,0”.

! Asetage kupsetusndu(d) alati komplekti kuuluva(te)le
resti(de)le

TERMOSTAADI naidikutuli

Kui naidikutuli péleb, siis ahi kuumeneb.Naidikutuli
kustub, kui ahju sisetemperatuur on saavutanud
seadistatud temperatuuri.Kui naidikutuli péleb, siis ahi
kuumeneb.Naidikutuli kustub, kui ahju sisetemperatuur
on saavutanud seadistatud temperatuuri.Sellest hetkest
alates lulitub see naidikutuli vaheldumisi sisse ja valja
ning hoiab ahju temperatuuri pusiva.

Ahju valgusti

Valgusti sisselllitamiseks keerake valikunupp tkskdik
missugusesse asendisse, v.a. ,0”.Valgusti pdleb seni,
kuni ahi on sisse lilitatud.Keerake nupp asendisse

-_éj'a valgusti suttib, ilma et Gkski elektrielement oleks

sisse lilitatud.
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Kupsetusreziimid

@ TAVALINE AHJUreziim

Nii alumine, kui ka ulemine kitteelement on sees.
Kasutades seda tavalist kiipsetsreziimi, on soovitav
kasutada ainult Uhte resti. Kui kasutatakse rohkem kui
Uhte resti, jaotub soojus ebauhtlaselt.

SULATAMISE reziim

Ahju alaosas paiknev ventilaator paneb 6hu ahjus
tsirkuleerima Gmber toidu toatemperatuuril. See on
soovitatav erinevate toitude sulatamiseks, aga ka 6rnade
toiduainete, mis ei vaja

kuumust, nagu naiteks: jaatisekoogid, koore vd&i
vanillikaste, puuviljakoogid. Kasutades ventilaatorit
vaheneb sulatamise aeg umbes poole vérra. Liha kala
vOi leiva korral on protsessi kiirendada kasutades ,multi-
kiipsetamise” reziimi ja seades

temperatuuri vahemikku 80° - 100°C.

Reziim VENTILEERITUD POHI

Aktiveeritud on alumine kitteelement ja ventilaator, mis
vOimaldavad soojuse jaotumist le kogu aju sisemuse.
Selline kombinatsioon on kasulik kergeks kala ja
juurviljade kiipsetamiseks.

@ GRILL reziim

Ulemise kiitteelemendi keskmine osa on sisse lulitatud.
Grilli kdrge ja otsene temperatuur on soovitav nende
toitude valmistamiseks, mis vajavad suurt pindmist
temperatuuri (vasika- ja loomaliha steigid, filee steigid ja
antegoot). KiipsetusreZiim kasutab piiratud energiahulka
jaonideaalne vaiksemate roogade grillimiseks. Paigutage
toit resti keskele, kuna see ei kiipse digesti, kui see on
paigutatud nurka.

GRATAANI reziim

Ulemine kiitteelement ja grillvarras on aktiveeritud (kui
need on olemas) ja ventilaator alustab t66d. Funkstioonide
kombinatsioonid suurendavad kitteelementide poolt
tekitatava soojuse efektiivsust Iabi hu sundtsirkulatsiooni
Ule kogu ahju. See takistab toidu pinna kdrbemist ja
vOimaldab soojusel jduda ose toiduni.

I GRILL ja GRATAAN reziime tuleb kasutada suletud
ahjuuksega.

@ GRILLIMISREZIIM

Temperatuur:Max.

Ulemise kiitteelemendi keskmine osa lilitub sisse.Grilli
kérget ja vahetut temperatuuri soovitatakse selliste
roogade valmistamiseks, mille pinnale peab méjuma
kérge temperatuur (vasika- ja loomalihapraad, filee,
antrekooj).SeIIes ki]psetusreiiimis tarbitakse piiratud

KUPSETUSreziim

Temperatuur: mis tahes temperatuur vahemikus 50°C kuni
Max.

Tagumine kutteelement ja ventilaator lilituvad sisse
ning tagavad 6rna kuumuse Uhtlase jaotumise kogu
ahjus.

See reziim on ideaalne tundlike toitude kipsetamiseks,
nt kerkimist vajavad koogid ja vaikeste tortide
kipsetamiseks 3 riiulil korraga. Méned naited:
tuuletaskud, magusad ja soolased kipsised,

hérgud lehttainatooted, rullbiskviit ja vaikesed
kodgiviljaportsjonid au gratin jne.

VENTILAATORI TEKITATUD

SUNDRINGLUSEGAreziim

Temperatuur: mis tahes temperatuur vahemikus 50°C
kuni Max.

Sisse lllituvad nii kiitteelemendid kui ventilaator. Kuna
kuumus pusib muutumatu ja Uhtlane kogu ahjus,
kUpsetab ja pruunistab 6hk toitu Uhtlaselt igalt poolt.
Selles reziimis saate valmistada korraga ka mitut rooga,
kui nende kipsetustemperatuurid on Uhesugused.
Korraga saate kasutada kuni 2 resti, jargides 16igus
»Toidu valmistamine rohkem kui Uhel tasandil korraga”
antud juhiseid.

See ventilaatori tekitatud sundringlusega reziim

sobib ideaalselt Uleklpsetatavate roogade ning
markimisvaarselt pikendatud kipsetusajaga

roogade valmistamiseks, nagu naiteks: lasanje,
pastakupsetised, kanapraad ja kartulid jne. Pealegi
vBib tanu soojuse suureparasele jaotumisele
kipsetada praadi ka madalamatel temperatuuridel.
Madalamate temperatuuride korral on mahlade kadu
vaiksem, liha jadb pehmem ning prae kaal vaheneb
vahem. Ventilaatori tekitatud sundringlusega reziim

on eriti sobiv kala klipsetamiseks vahema koguse
maitseainetega. Nii séilib kala maitse ja valimus.
Magustoidud: see reziim sobib ideaalselt ka kergitatud
tainast kookide kiipsetamiseks.

Pealegi saab seda reziimi kasutada ka valge véi
punase liha ja leiva kiireks sulatamiseks. Selleks valige
temperatuur 80°C. Tundlikemate toitude sulatamiseks
valige temperatuuriks 60°C vé&i kasutage ainult

kilma 6hu sundringluse funktsiooni. Sel juhul seadke
termostaadinupp sattele 0°C.

Q PITSAREZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
maksimaalne véimalik temperatuur.

Ringikujulised ja ahju alumised kitteelemendid ning
ventilaator lUlituvad sisse.Selles reziimis kuumeneb

ahi Kiirelt ja tulemus on suur kuumus, eriti alumiselt
kutteelemendilt.Kui kasutate mitut resti korraga, vahetage
poole kiipsetusaja mdéddumisel roogade asukohad.

EELKUUMUTUSREZIIM

Ahju kiire eelkuumutamine. Oodake enne toidu
sissepanemist, kuni eelkuumutamine on I6ppenud,
seejarel valige soovitud kipsetusfunktsioon.
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Kiipsetamine mitmel riiulil korraga

Kui on vaja kasutada kahte ahjuplaati, siis kasutage
VENTILAATOR-AHJU klpsetamisreziimi %, kuna
see on ainus sobilik reziim. Samuti soovitame:

» arge kasutage asendeid 1 ja 5. Liigne otsene kuumus
vOib temperatuuritundlikud toidud ara kérvetada.

» Kasutage asendeid 2 ja 4 ning pange toit, mis vajab
rohkem kuumust, ahjuplaadi asendisse 2.

» Kui valmistate toite, mis vajavad erinevaid
valmimisaegu ning temperatuure, siis seadke
temperatuur, mis jaab kahe soovitud temperatuuri
vahele (vt Ahju kiipsetamisnduannete tabelit) ja
asetage delikaatsem toit ahjuplaadi asendisse 4.
Eemaldage esimesena toit, mis nduab Iihemat
valmimisaega.

* Kui valmistate pitsasid mitmel ahjuplaadil
temperatuuriga kuni 220°C, siis eelsoojendage
ahju 15 minutit. Uldiselt vétab toiduvalmistamine
ahjuplaadi asendis 4 kauem aega. Soovitame
esimesena eemaldada pitsa, mis valmis madalaimas
ahjuplaadi asendis ja seejarel eemaldage paari
minuti parast pitsa, mis valmis asendis 4.

» Asetage nérgumispann alla ja ahjuplaat ules.

Ahju alumises osas asuv panipaik

Ahju alumises osas on panipaik, mida véib
kasutadaahjutarvikute v&i stigavate néude hoidmiseks.
Ukse avamiseks témmake seda ettepoole(vt joonist).
!Arge hoidke ahju alumises osas asuvas panipaigas
kergestisGttivaid materjale.

! Panipaiga (kui on) sisepinnad véivad

muutuda vaga kuumaks.

Praktilisi toiduvalmistamise nouandeid

I GRILLIMISE kasutamisel,
asetage nérgumispann toiduvalmistamise jaakide ja
rasva kogumiseks asendisse 1.

GRILLIMINE

» Pange ahjuplaat asendisse 3 voi 4. Asetage toit
ahjuplaadi keskele.

+ Soovitame kasutada maksimaalset voimsust.
Ulemine kiitteelement on varustatud termostaadiga
ega pruugi pidevalt tootada.

PITSAREZIIM

» Kasutage kerget alumiiniumist pitsapanni. Asetage
see kaasasolevale restile.
Krébeda kooriku saavutamiseks, arge
ndrgumispanni kasutage, kuna see takistab kooriku
teket ja pikendab kupsetamise aega.

Kui pitsal on mitu katet, siis soovitame lisada
pitsale mozzarella juustu alles poole kipsetusaja
moddudes.

HOIATUS! Ahjul on stopp-
-suisteem, mistottu ei

tule rest veidi véljapoole
tdbmmates taielikult ahjust
valja(1).

3 Resti téielikuks
véljatdmbamiseks tdstke
resti eestpoolt veidi lles

ja tdmmake (2).
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Soovitused ahjus klipsetamiseks

) KUPSETAMISASTE | TEMPERATUUR
RETSEPT KUPSETUSFUNKTSIOON (pohjast) (°C) AEG (min)
Termiline 2 160 - 190 30-60
Biskviitkook
Konvektsioon 2-4 160 - 180 30-55
Taidisega kook
(juustukook, "
puuviliapirukas) Konvektsioon 2-4 160 - 190 40-90
Termiline 3 160 - 180 20-45
Kupsised
Konvektsioon 1-3-5 140 - 150 30- 45
Viikesed Termiline 3 160 - 180 2045
koogid Konvektsioon 1-3-5 150 - 160 30-45
Pitsa Termiline 3 230250 10 - 25
i
Konvektsioon 2-4 190 - 210 15-30
Vorstid/
sea ribidl
Hamburger Rdstima 4 MAX 15-30
Lahtine
plaadipirukas Termiline 3 180 - 200 50-70
Lahtine 2.4
plaadipirukas Konvektsioon ) 170- 190 60-80
Eelkuumutus
Rostleib 5
ja -sai Kipsetamine
Rostima 5 MAX 2.5
Lasanje Termiline 2 170-190 40 - 60
Termiline 2 200 - 230 50-90
Linnuliha
Turbogrill 3 200 - 220 55-70
) Termiline 2 190 - 200 70-110
Loomaliha
Konvektsioon 2 180 - 190 80-120
o Termiline 2 190 - 200 70-110
Vasikaliha
Konvektsioon 2 180 - 190 80-120
Termiline 2 170-190 30-50
Kala
Rostima 4 200 20-30
Taidetud aedvili Konvektsioon 2 180 - 200 50-70
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Kella ja minutilugeja
kasutamine

KUPSETAMISE
ikoon
! EKRAAN
D, D,
P T
iroon UL
« TAIMERI ikoon
— M +
 VAARTUST _ Q O Q __ VAARTUST
VAHENDAV nupp SUURENDAV nupp
REZIIMI

nupp

Kella seadmine

Kella saab seadistada, kui ahi on vélja vdi sisse lilitatud, tingimusel,
et eelnevalt ei ole kiipsetustsiikli I8puaega seadistatud. Parast seadme
vooluvdrku dhendamist

voi parast elektrikatkestust,
hakkab EKRAANIL vilkuma 00:00. .

oy

1. Vajutage Uheaegselt nuppe “+” ja
Tundide ja minutite vahel vilgub koolon.

2. Aja reguleerimiseks, kasutage nuppe “+” ja “-". Vajutades ja hoi-
des emba-kumba nuppu, keritakse ekraanil vastavaid vaartusi
kiiremini, muutes nii soovitud vaartuse seadistamise kiiremaks ja
mugavamaks.

Helisignaali sageduse muutmine

1. Siis saate summeri sageduse signaali muuta,
vajutades korduvalt nuppu “-.

Minutilugeja seadistamine

See funkisioon ei hairi toiduvalmistamist ega mdjuta ahju. See on
moeldud helisignaali aktiveerimiseks, kui etteantud ajalimiit on tletatud.

1. Vajutage mitu korda nuppu S , kuni ekraanil hakkavad vilkuma

ikoon ja kolm numbrit.

2. Soovitud aja seadmiseks, kasutage nuppe “+” ja “-”. Vajutades ja
hoides emba-kumba nuppu, keritakse ekraanil vastavaid vaartusi
kiiremini, muutes nii soovitud vaartuse seadistamise kiiremaks ja
mugavamaks.

3. Oodake 5 sekundit. Kui vajutate veel the korra, siis nditab ekraan
jarelejaanud aega. Kui soovitud ajaperiood on méddunud, siis heli-
signaal aktiveerub.

Kiipsetamise programmeerimine
Enne programmeerimist, tuleb valida kiipsetusreziim.

Kiipsetamise kestuse progrgmmeerimine

1. Vajutage mitu korda nupule =, kuni ekraanil hakkavad vilkuma
AUTO ikoon ja DUR numbrid.

2. Soovitud kestuse seadmiseks, kasutage nuppe “+" ja “-”. Vajutades
ja hoides emba-kumba nuppu, keritakse ekraanil vastavaid vaar-
tusi kiiremini, muutes nii soovitud vaartuse seadistamise kiiremaks
ja mugavamaks.

3. Oodake 5 sekundit. Seejarel on ekraanil nahtav AUTO ikoon.

4. Kui seatud aeg on méddunud ja ahi I6petab téotamise, siis kostub
helisignaal. Helisignaali peatamiseks, vajutage suvalist nuppu.

+ Naiteks: kell on 9:00 ning kestuseks on seatud 1 tund ja 15 minutit.
Programm peatub automaatselt kell 10:15.

“wn

Kiipsetusreziimi [6puaja seadistamine

1. Kestuse seadistamiseks, jargige llaltoodud samme 1 kuni 3.

2. Edasi vajutage mitu korda nuppu :”:, kuni ekraanil hakkab vilkuma
END.

3. Soovitud kiipsetusreZiimi Idpuaja seadmiseks, kasutage nuppe “+”
ja “". Vajutades ja hoides emba-kumba nuppu, keritakse ekraanil
vastavaid vaartusi kiiremini, muutes nii soovitud vaartuse seadista-
mise kiiremaks ja mugavamaks.

4. Oodake 5 sekundit vdi vajutage uuesti nuppu )
Kui algab kiipsetamisprotsess, siis on ekraanil ndha siimbol .

5. Kui seatud aeg saab labi, siis I6petab ahi td6tamise ning kostub
helisignaal. Selle peatamiseks, vajutage suvalist nuppu. Program-
meerimine on seadistatud, kui pdlema hakkab ikoon AUTO.

+ Naiteks: Kell on 9:00 ja kestuseks on seatud 1 tund. Lépetamise
ajaks on 12:30. Programm kéivitub automaatselt kell 11:30.

Programmi tiihistamine

Programmi tihistamiseks:

+  Vajutage nuppu :N:, kuni ikoon vastab seadele, mida soovite tlh-
istada, ja numbrid ekraanil enam ei vilgu. Vajutage nuppu “”, kuni
ekraanile ilmuvad numbrid 00:00.

+ Vajutage ja hoidke nuppe “+” ja “-". Nii tihistate kdik eelnevalt vali-
tud seaded, kaasa arvatud taimeri seaded.
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Hooldus

Keskkonnasaastmine

+ GRILLI, TOPELTGRILLI ja GRATAANI reziimi
kasutamisel hoidke ahjuuks alati kinni.See aitab
saavutada parema tulemuse ja saasta energiat
(umbes 10%).

e Kui vahegi voimalik, véltige ahju eelsoojendamist
ja puudke see alati eelnevalt taita. Avage ust nii
vahe kui voimalik, sest iga avamisega kaasneb
soojuskadu. Energia markimisvaarseks saastmiseks
lUlitage ahi umbes 5 kuni 10 minutit enne planeeritud
kUpsetamise aja I6ppu ja kasutage toidu valmimiseks
ahju jaéksoojust.

e Hoidke tihendid puhtad ja korras, et valtida soojuse
kadu ukse kaudu

e Kui teil on kahetariifne elektrileping, aitab viitega
keetmine s&asta elektrit, kdivitades pliidi t66
majanduslikult soodsamal ajaperioodil.

e Poti voi panni pohi peab taielikult katma pliidiplaadi.
Kui see on vaiksem, raisatakse vaartuslikku energiat
ning pottidest Ulekeevad toiduained jatavad pliidile
jaljed, mille eemaldamine voib osutuda raskeks.

e Valmistage toitu kaanega suletud pottides ja
pannides ja kasutage nii vahe vett, kui voimalik. Toidu
valmistamine katmatta pottides, kulutab oluliselt enam
energiat

e Kasutage taiesti lameda p&hjaga potte ja panne

e Kui keedate pika valmimisajaga roogasid, on mdistlik
kasutada survekeetlit, mis on kaks korda kiirem ja
sdastab kolmandiku energiat.

Seadme valja lulitamine

Enne mis tahes hooldus- v6i puhastustodde tegemist
Uhendage seade vooluvérgust valja.

Kate

Kui pliidil on klaaskate,
siis puhastage seda
leige veega. Arge
kasutage abrasiivseid
puhastusvahendeid.

lintsustamiseks véib katte
eemaldada. Avage kate
taielikult ja tdmmake seda
Ulespoole (vt joonist).

e

IArge sulgege katet, kui péletid on siiidatud véi kui
need on veel kuumad.

Ahju tihendite kontrollimine

Kontrollige regulaarselt ahjuukse Umber olevaid
tihendeid. Kui tihendid on kahjustunud, p66rduge
I&himasse hoolduskeskusesse. Kuni tihendite valja
vahetamiseni soovitame ahju mitte kasutada.

Leegihajutajate hooldus

Aja jooksul véivad leegihajutid ummistuda vé
raske poorata. Sel juhul vahetage need vélja.
| Seda véib teha tootja poolt volitatud
kvalifitseeritud mehhaanik.

Pliidi tagaosa puhastamise

Ahju valgusti lambi valjavahetamine E

1. Uhendage pliit vooluvérgust
lahti ja eemaldage lambipesa
klaaskate (vt joonist).

2. Eemaldage lamp ja asendage
see samavaarse lambiga: pinge
230V, véimsus 25 W, sokkel E
14.

3. Pange kaas tagasi ja
uhendage pliit uuesti vooluvérku.

Arge kasutage ahju lamp, mis / valisvalgustuse.

Klienditugi

Hoidke kaeparast seadme jargmised andmed:

* Seadme mudel (Mod.).

« Seerianumber (S/N).

Need andmed leiate seadme andmeplaadilt ja/v6i pakendilt.

TEENINDUS

Abi saamiseks helistage tootega kaasas olevas
garantiibrosiiris antud numbrile voi jargige juhiseid
meie veebisaidil. Olge valmis, et teilt kiisitakse
jargmist teavet:

«  Torke luhike kirjeldus

+ Teie seadme tapne tilp ja mudel

«  Abikood (number, mis on kirjas seadme
andmeplaadil séna SERVICE jarel; seda saab vaadata
ahju ukse vasakpoolselt sisekiiljelt, kui uks on
avatud)

« Teie tapset aadressi

« Kontakttelefoni numbrit

O

i Model: xxxXXXXxx ANRAANXAXXNNA XA XXXXAAX

enr e | IR ME AILLIERANE

Pange tahele! Kui seadet on tarvis remontida, votke
Uhendust volitatud teenindusega, kus on garanteeritud, et
remontimisel kasutatakse originaalvaruosi ja remont tehakse
vastavalt ettekirjutustele.

Lisateavet garantii kohta leiate lisatud garantiibrosdrist.

@vww Toote taielikke tehnilisi naitajaid, sh ahju energiaklassi, saate vaadata ja alla laadida meie veebilehelt

www.indesit.com
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E Click&Clean

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see I6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

\\\‘

2. Sulgege uks nii péhjalikult kui véimalik.

Votke uksest molema kdega kovasti kinni — arge
hoidke seda kdepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda kinni, tommates
salmgl ajal Ulespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti
tuleb.

Pange uks pehme pinna peale tGhele kiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,

joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4, Laske uks alla ja seejirel avage taielikult.

Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: veenduge,

et need liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid.

Auru abil ahju puhastamine:
See puhastusmeetod on soovitatav peale rasvaste toitude
valmistamist (réstimine, liha)

See puhastustoiming lihtsustab tegevust mustuse eemal-
damisel ahju seintelt tekitades ahju sisemuses auru. Selli-
selt on ahju sisemuse puhastamine lihtsam.

Tahtis! Enne aurupuhastuse alustamist:

- eemaldage koik toidujaagid/rasva jaagid ahju
pdhjast.

- eemaldage koik lisatarvikud (restid ja pannid).

Peale eelmainitud tegevuste teostamist, soovitame jarg-
mist:

1 — Valage 300 ml vett sigavasse ahjupanni; asetage see
esimesele tasemele pohjapoolt vaadatuna. Mudelitel ilma
suigava pannita, kasutage tavalist kiipsetuspanni ja pange
see restile alumisse asendisse.

HOLBUS PUHASTAMINE - KLAASI PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele

pinnale, kdepide allpool. Vajutage korraga kaht
kinnitusklambrit ja eemaldage ukse tlemine sery,
tdbmmates seda enda poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt mélema kéega ja
tostke see Ules, eemaldage ukse kiljest ja pange
puhastamiseks pehmele pinnale.

3. Ukse sisemise klaasi tagasi panemiseks
sisestage klaas korrektselt, selliselt et paneelile
kirjutatud tekst ei oleks pooratud ja oleks kergesti
loetav.

4, Paigaldage llemine serv: klamber niitab 6iget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

2 —Valige Saia reziim @ funktsioon ja seadke
temperatuur 90°C;

3 — Hoidke ahi sees 35 minutit;

4 — Lilitage ahi valja;

5 — Kui ahi on jahtunud, avage uks ja I6petage puhastami-
ne vee ja niiske lapiga.

6 — Peale puhstamise I6petamist eemaldage kdik vee
jaagid ahju sisemusest.

Kui sama puhastust teostada parast rasvaste toitude valmi-
stamist voi kui ahi on vaga maardunud, I6petage puhasta-
mine tavalisel moel nagu kirjeldatud eelmises peatukis.

! Kbik puhastused tehke siis kui ahi on kilm!
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lerices apraksts

=

Stikla parsegs

Vispariga informacija

Gczes deglis Norobeota virsma traipiem
Plits virsmas rezgisg =
Vadibas panelis —————— VADOTNES
slidoSo pamatnu ievietoSanai un iznemsSanai

pozicija 5

STIKLA KERAMIKAS VIRSMA poZzicija 4
poZicija 3

CEPE TAUKU PANNA pozicija 2

pozicija 1

Reguléjama kaja Reguléjama kaja

Vadibas panelis

TERMOSTATA
indikatora gaisma

V. N\ N\ /7 \ ‘/,i' N / 720 \‘
LY L/ \\ooo/) L/ LW LW
DEGLA ’ DEGLA
vadibas sledzi TAIMERIS vadibas sledzi

TERMOSTATA sledzis SELEKTORA sledzis
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UzstadiSanas padomi

ar cita veida gazi, iepriekdgjo vgrtcjuma marigjumu
nomainiet pret jauno, kas atbilst jaunajam gazes
veidam (die marigjumi ir pieejami pilnvarotos tehniskas
palidzibas centros).

- Pielégodana datadiem gézes veidiem ! Pc¢c ierices noregulgdanas, lai to vargtu izmantot
LV ’

lerici var pielagot gazes veidam, kas nav noklusgjuma
gazes veids (tas ir noradits uz parsegam piestiprinata

vertgjuma marigjuma). 1 Ja izmantotas gazes spiediens ir citads (vai mazliet
o Lo atdiirigs) neka ieteicamais spiediens, iepllides
Plits virsmas pielagodana caurudvadam ir japiestiprina piemcrots spiediena

regulators, kas atbilst spcké esodajiem noteikumiem

Plits virsmas degdu sprauslas ir janomaina talak saistiba ar gazes caurudvadu noteikumiem.

aprakstitaja veida.

1. Noniemiet plits virsmas retéus un izbidiet degdus no
to ligzdam.

2. Atskrivgjiet sprauslas, izmantojot 7 mm uzmaucamo
uzgrietriu atslggu (skatit att¢lu), un nomainiet tas pret
sprauslam, kas piemgrotas jaunajam gazes veidam
(skatit degdu un sprauslu specifikaciju tabulu).

3. Nomainiet visas detadas, pretgja seciba veicot
iepriekd sniegtajas instrukcijas mingtas darbibas.

PIits virsmas degdu minimalais .

iestatijums ir jaregulg talak I Si procedura javeic kvalificetam, raZotaja
aprakstitaja veida. pilnvarotam tehniskajam darbiniekam.
1. Pagrieziet kranu lidz

minimalajai pozicijai.

2. Nonemiet grozamo slg¢dzi un

pielagojiet regulgdanas skrivi,

kas atrodas krana r¢dzg vai

blakus tai, lidz liesma ir maza, bet pastaviga.

! Ja ierice ir pievienota sadiidrinatas gazes padevei,

regulgdanas skriive ir janostiprina pgc iespgjas ciedak.

3. Kamgr deglis ir iedegts, vairakas reizes strauji mainiet

grozama slgdta poziciju no mazékas lidz lielakajai pozicijai

un otr&di, ta parbaudot, vai liesmas neizdziest.

! Plits virsmas degdiem nav nepieciedama primara
gaisa regulgdana.

Péc barosanas kabela pievienoSanas pieskrivéjiet
metala vaku, izmantojot tris skrives.
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Degdu un sprauslu specifikaciju tabula

1. tabula Skidra gaze Dabasgaze
Deglis Diametrs | Termiska jauda Apvads | Sprausla Plasma* Sprausla | Pliasma*
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nomin [ Samazin (mm) (mm) el * (mm)
ala ata
Atrs (liels) (R) 100 3,00 0,7 41 87 218 | 214 128 286
Dalgji atrs
(vidgjs) (S) 75 1,90 0,4 30 70 138 | 136 104 181
(F;f‘)p"d“ (mazs) 51 100 | 04 30 52 73 | 71| 76 95
Padeves Nominals (mbar) 30 30 20
spiedieni Minimals (mbar) 20 20 17
Maksimals (mbar) 35 35 25
Pie 15°C un 1013 milibariem sausas gazes TEHNISKIE DATI
> Propans P.C.S. =50,37 MJ/Kg Plits izméri (GxPxA) 340x391x424 mm
o Butans P.C.S. = 49,47 MJ/Kg Tilpums 571

dzilums 44 cm

ieksejie izmeri augstums 17 cm

I Si procedura javeic kvalificetam, raZotaja

. C .. Barosanas avota
pilnvarotam tehniskajam darbiniekam.

spriegums un Skatit tehnisko datu plaksntti
frekvence

Degli var bat pielagoti lietoSanai
——— ar jebkura veida gazi, kas
noradita tehnisko datu plaksnrte.

Degli Plaksnite atrodas aiz atloka vai —
@ @ péc cepeskrasns nodalljuma
S S
A

atvérSanas — cepeskrasns
iekSpusé, uz kreisas sienas.

( @ Elektroenergijas patérins dabiskas konvekcijas
klasei — karséSanas rez Tms: o

ENERGOUZLIME  Konvekdia.
Deklarétais elektroenergijas patérins intens Tvas
konvekcijas klasei — karséSanas rez T ms:
CepSana. )

ISSG8CHWI/E
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Plits virsmas lietoSana

Deglu iedegSana

Katram DEGLA grozamajam sledzim ir pilns aplis, uz

kura noradits attieciga degla liesmas stiprums.

Lai iedegtu vienu no plits virsmas degliem:

1. pietuviniet deglim liesmu vai gazes Skiltavas;

2. nospiediet DEGLA sledzi un pagrieziet to preteji

pulkstenraditaja virzienam, lai tas noraditu uz

maksimalo liesmas iestatijumu 6;

3. regulejiet liesmas intensitati nepiecieSamaja limeni,

pagriezot DEGLA sledzi preteji pulkstenraditaja

virzienam. Varat pagriezt uz minimalo iestatijumu e,

maksimalo iestatijumu 6 vai jebkuru starp tiem eso$o

poziciju.

" Ja ierice ir aprikota ar
elektronisko iedegdanas
ierici* (C), nospiediet DEGDA
sl¢dzi un pagrieziet to pretgiji
pulkstenraditaja virzienam,
minimala liesmas iestatijuma

_virziena, lidz deglis iedegas.
Atlaitot grozamo slgdzi, deglis

var izdzist. Tada gadijuma atkartojiet do darbibu, turot

slgdzi nospiestu ilgaku laiku.

Ja ierice ir aprikota ar drodibas ierici pret liesmu

izdzidanu (X), nospiediet un aptuveni 2-3 sekundes

turiet nospiestu DEGDA sl¢dzi, lai liesma neizdzistu un
ierice tiktu aktivizcta.

! Ja liesma nejaudi izdziest, izslgdziet degli un pagaidiet
vismaz vienu min(ti, pirms mgeinat to iedegt atkal.

Lai degli izslegtu, pagrieziet rotejo3o sledzi, lidz tas ir
pozicija ®.
Praktiski deglu lietoSanas ieteikumi

Lai degli darbotos visefektivak un ietaupitu pateretas
gazes daudzumu, ieteicams izmantot tikai pannas ar
vakiem un plakanu pamatni. Pannam ir ari jaatbilst degla
lielumam.

Deglis f Gatavosanas trauku diametrs (cm)
Atrs (R) 24 - 26
Daleji atrs (S) 16 - 20
Papildu (A) 10-14

Lai noteiktu degla veidu, ludzu, skatiet diagrammas,
kas ieklautas deglu un sprauslu specifikaciju sadala.
! Modeliem ar degla samazinataju nemiet vera, ka

to drikst izmantot tikai papildu deglim, kad lietojat
kastrolus ar diametru, kas neparsniedz 12 cm.

Leslcgyana un lietoyana

Cepeskrasns lietoSana

! Pirmoreiz lietojot ierici, tuksa, aizverta cepeskrasns
ir jauzsilda lidz maksimalajai temperaturai un jalauj

tai darboties $aja rezima vismaz pusstundu. Pirms
cepeskrasns izslegSanas un durtinu atverSanas
parbaudiet, vai telpa tiek labi vedinata. Sadegot
razoSanas procesa izmantotajam aizsargvielam, ierice
var radit nedaudz nepatikamu aromatu.

! PriekSmetus nedrikst novietot tieSi uz cepeskrasns
plaukta, jo ta var tik bojata emaljas kartina. Darbinot
cepeskrasni grila iesma rezima, uzstadiet plauktus tikai
1. pozicija.

1. Griezot SELEKTORA slédzi, atlasiet vélamo édiena
gatavoSanas rezimu.

2. |zvelieties édiena gatavoSanas reZima ieteicamo
temperatQru vai iestatiet vélamo temperatdru, pagriezot
TERMOSTATA slédzi.

Detalizéts édiena gatavoSanas reZimu un ieteicamo
temperatQru parskats ir pieejams attiecigaja tabula
(skatit tabulu ,Ediena gatavo$anas ieteikumi”).

Ediena gatavo$anas laika vienmér ir iespéjams:

* maintt édiena gatavosSanas reZimu, pagriezot
SELEKTORA slédzi;.

» maintt temperatdru, pagriezot TERMOSTATA slédzi.

* partraukt édiena gatavosanu, pagriezot SELEKTORA
slédzi pozicija ,0”.

! Cepamie trauki vienmér janovieto uz tiem
paredzétajiem plauktiem.

TERMOSTATA indikatora gaisma

Ja deg termostata indikatora gaisma, cepedkrasns sakarst.

Kad gaiss cepedkrasni sasniedz noteikto temperatdru,
termostata indikatora gaisma nodziest. Daja laika gaisma
parmaifius iedegas un izdziest, ta noradot, ka termostats
darbojas un uztur noteiktu temperatiiras [imeni.

Cepedkrasns apgaismojums

Cepedkrasns apgaismojumu iesl¢dz, pagrietot SELEKTORA

slgdzi jebkuréa pozicija, izhemot “0”. Cepedkrasns
apgaismojums deg visu cepedkrasns lietodanas laiku.

Pagrietot sl¢cdzi pozicija O cepedkrasns apgaismojums tiek

ieslcgts, neaktivizgjot nevienu sildelementu.
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Ediena gatavosanas rezimi

@ PARASTS CEPESKRASNS rezims

leslégsies gan augséjais, gan apakséjais sildelements.
Izmantojot parasto gatavoSanas rezimu, ieteicams
izmantot tikai vienu plauktu cepeskrasni. Ja tiek
izmantots vairak neka viens plaukts, siltums
cepeskrasni neizplatisies vienmeérigi.

@ ATKAUSESANAS rezims

CepesSkrasns apak$a esoSais ventilators nodroSina
istabas temperatiras gaisa cirkulaciju ap &dienu. Tas
ir ieteicams leteicams visa veida partikas produktu
atkausésSanai, bet 1pasi viegliem édieniem, kuriem nav
nepiecieSams karstums, pieméram: saldéjuma tortém,
kréma vai olu kréma desertiem, aug|u kikam. Izmantojot
ventilatoru, atkauséSanas laiks samazinas apméram uz
pusi. Galas, zivju un maizes gadijuma iesp&€jams paatrinat
procesu, izmantojot ,multi-gatavo$anas” rezimu un
iestatot temperattru uz 80° - 100°C.

APAKSEJAIS VENTILEJAMAIS rezims

Tiek ieslégts apakséjais sildelements un ventilators,
kas nodroSina siltuma izplatiSanos visa cepeskrasnr.
Sada kombinacija ir noderiga darzenu un zivju vieglai
gatavosanai.

@ GRILA rezims

Temperatura: maksimala.

lesledzas augseja sildelementa vidusdala. Grila augsta
temperatura un koncentreta silta gaisa plusma ir
ieteicama edieniem, kam nepiecieSama augsta virsmas

@ DIVKARSA GRILA rezims

Temperatura: maksimala.

NodrosSina intensivaku grileSanu neka parastais grils.
Novatoriska konstrukcija nodroSina par 50% efektivaku
ediena gatavoSanu un pilnigu ediena malu izcepSanos.
Lai nodroSinatu vienmerigi brunu ediena virspusi, lietojiet

$o rezimu.

SACEPUMA rezims

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz 200°C.

Darbojas augsejais sildelements, iesms, ja cepeskrasns
ar to ir aprikota, un ventilators. Saja reZima ventilators,

radot silta gaisa rotaciju, paaugstina cepSanas efektivi-

tati. Tas novers$ ediena virspuses apdedzina$anu un lauj
siltumam ieklut ediena iekSpuse.

! GRILA, DIVKARSA GRILA un SACEPUMA cep$anas
rezimu laika cepeskrasns durvim jabut aizvertam.

([:LB ATRAS PRIEKSSILDISANAS rezims

Atrai cepeskrasns priek$sildisanai. Pirms ieliekat
édienu krasni, pagaidiet [idz priekSsildisana ir
beigusies, tad izvélieties vélamo gatavoSanas
funkciju.

CEPDANAS retims
Temperatira: jebkada temperatira no 50°C lidz
maksimalajai temperatrai.
Aizmugurgjais sildelements un ventilators tiek ieslcgts,
ta garantgjot vienmgrigu un pakapenisku karstuma
izplatidanos visa cepedkrasni.
Dis retims ir lieliski piemgrots smalku ¢dienu cepdanai
un gatavodanai — ipadi kilkam, kuru miklai gatavodanas
laika ir japacedas — un noteiktu piradzinu gatavodanai tris
plauktos vienlaicigi. Lk, dati piemgri: vgja kiikas ar krgmu,
saldie cepumi un krekeri, pikantas vgja kiikas, ruletes,
mazas darzefiu sacepumu porcijas u. c.

Q PICAS rezims
Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz
maksimalajai temperaturai.
Darbojas apalais un apak$ejais sildelements, ka
ari ventilators. Sadi cepeskrasns tiek atri uzsildita
lidz augstai temperaturai (to nodrosina galvenokart
apaksejais sildelements). Ja vienlaikus lietojat vairak
neka vienu rezgi, cepSanas procesa vidu apmainiet
vietam uz rezgiem novietotos edienus.

VENTILCDANAS retims

Temperatlra: jebkada temperatiira no 50°C lidz
maksimalajai temperatirai.

Tiek ieslcgti sildelementi, ka arf ventilators. Ta ka siltums ir
vienmgrigi un pakapeniski izplatits visa cepedkrasni, visa
cdiena virsma tiek vienmgrigi apcepta un apbriininata.
[zmantojot do retimu, datadus ¢dienus var gatavot arf
vienlaicigi, ja vien to attiecigas gatavodanas temperatlras

ir vienadas. Vienlaicigi var izmantot ne vairak par divam
pamatngm, rikojoties saskana ar instrukcijam, kas sniegtas
sadada “Cdiena gatavodana uz vairakdm pamatngm”.
Ventilgdanas retims ir ipadi ieteicams ¢dieniem,

kam nepieciedama garozifia, vai ¢dieniem, kuru
gatavodanas laiks ir ievgrojami ilgaks, piemgram:
lazanjai, makaronu sacepumiem, ceptai vistai ar
kartupediem un citiem ¢dieniem. Turklat, gatavojot
cepedus, lieliska karstuma sadalijuma d¢d varat
izmantot zemakas temperatiras. Ba iemesla d¢d
¢diens saglaba savu suligumu, gada ir maigéka un
cepeda svars Tpadi nesamazinés. Ventilgdanas retims
ir ipadi piemgrots zivju gatavodanai — tagad zivis var
gatavot, pievienojot mazak gardvielu, ta saglabjot to
gardu un izskatu.

Saldie ¢dieni ventilcdanas retims ir lieliska izv¢le rauga
klicinu cepdanai.

Turklat do retimu var arf izmantot, lai atri

atkausctu balto vai sarkano gadu un maizi, iestatot
80°C temperatiru. Lai atkausgtu smalkékus ¢dienus,
termostatam ir jaiestata 60°C temperatira vai jaizmanto
tikai auksta gaisa cirkulacijas funkcija, termostatam
iestatot 0°C temperatru.
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Gatavo$ana vairakos plaukta limenos vienlaicigi

Ja nepiecieSams izmantot divus rezgus, izmantojiet
CEPESKRASNS VENTILATORA rezimu &, jo $is ir
vienigais piemérotais rezZims $ada veida gatavosanai.
Meés arT iesakam:

* Neizmantot 1. un 5. plaukta Iimeni. Jo parmérigs
tieSs karstums var sadedzinat temperatarjutigus
€dienus.

* 2. un 4. plaukta ITmenis tiek izmantots édieniem,
kuriem nepiecieSams lielaks karstums 2. plaukta
[Tmen.

» Gatavojot édienus, kuriem nepiecieSams atskirigs
gatavoSanas laiks un temperatira, iestatiet
temperatiru, kas ir pa vidu starp abam ieteiktajam
temperatiram (skatit Padomu gatavosanai
cepeskrasnt tabulu) un novietojiet jutigako édienu 4.
plaukta ITmenT. Iznemiet édienu, kam nepiecieSams
Tsaks gatavosanas laiks, pirmo.

+ Gatavojot picas vairakos plaukta lTmenos ar
temperatiru 220 °C, cepeskrasns tiek ieprieks
uzsildtta 15 mindtes. Visa visuma gatavosana 4.
plaukta liment aiznem vairak laika: Més iesakam
zemakaja plaukta liment cepto picu iznemt pirmo,
péc dazam minatém picu no 4. plaukta Tmena.

» Novietojiet tauku pilienu savaksanas pannu apaksa
un rezgi augSpuseé.

Apakdgjais nodalijums

Zem cepedkrasns atrodas nodalijums, ko var izmantot,

lai glabatu cepedkrasns piederumus vai dzidos traukus.

Lai atvertu da nodalijuma durtifias, pavelciet tas uz leju

(skatit attclu).

! Nodalijuma (ja cepedkrasns ar to

ir aprikota) iekdgjas virsmas lietodanas laika
var sakarst.

! Cepedkrasns apakdgja nodalijuma

nedrikst novietot viegli uzliesmojodus materialus.

Praktiski gatavoSanas padomi

! GRILA gatavo$anas rezimos, jo Tpasi, izmanto
jot rotéjoSo iesmu, cepeSpannu novietojiet 1. stavokli, lai savaktu
gatavoSanas atliekas (tauki un/vai taukvielas).

GRILS

* Novietojiet plauktu 3. vai 4. stavokll. Novietojiet edienu plaukta
centra.

+ Més iesakam jaudas Iimeni iestatit uz maksimalo. Aug$éjo
sildelementu regulé termostats, un tas ne vienmér var darboties
pastavigi.

PICA

* |zmantojiet vieglu aluminija picas pannu. Novietojiet to uz plaukta.

+ Lai garoza batu krauk$kiga, neizmantojiet cepeSpannu (novérs garo-
zas veido$anos, pagarinot gatavo$anas laiku).

* Japicai ir daudz sastavdalu, més iesakdm mozarellas sieru pievienot,
kad gatavoSanas process ir puscela.

BRIDIN AJUMS!
Cepeskra sns ir aprikota
ar rezZgu apturéSanas
sistemu, kas nelauj

tos uzreiz iznemt no
cepeskrasns (1).

Attéla ir redzams — lai rezgus iznemtu pilniba,
vienkarsi paceliet tos, turot aiz priekSéjas dalas, un
pavelciet (2).
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Cdiena gatavodanas ieteikumu tabula

. GATAVOSANAS .
KULINARIJAS GATAVOSANAS LIMENIS TEMPERATURA
RECEPTE FUNKCIJA (no apaksas) (*C) LAIKS [min.)
R Siltuma rezims 2 160180 30-60
Biskvitkika Gatavosana ar ok
konvekciju i 160—180 30-55
Kikas ar pildTjumu
eI ik, Siltuma reims 3 180-200 §0-100
Stridele, auglu
torte) Gatavosana ar 5
konvekoiju g 160-190 40-90
_ Siltuma reZzims 3 160-180 20-45
Cogum Gatavosana ar 1-.9.5
konvekciju 140-150 3045
Siltuma reZzims 3 160180 2045
Mazas kikas Gatavosana ar 1.3-5
konvekciju s 150160 30-45
Siltuma rezims 3 230-250 10-25
Pica Gatavogana ar LA
konvekciju £ 180-210 15-30
Desinas/
cikgalas ribinas/
Harmburgeri Var&anas refims 4 MAKS. 15-30
Salais pirags Siltuma rezims 3 180-200 50-70
S, Gatavosana ar .
Seigis phegs konvekciju 2-4 170-190 60-80
Priekssildisana.
Grauzdini 5 min
Variganas rezims 5 MAKS. GatavoSana, 2.5 min
bz Siltuma rezims 2 170-190 40-60
. Siltuma reZims 2 200-230 50-80
\Vista e ——
Ipadi spéciga
varisana 3 200-220 55-70
. Siltuma rezims 2 180-200 70~110
Liskiopu:gaja Gatavosana ar
konvekciju 2 180—180 80—120
Siltuma rezims 2 180-200 70-110
Teiagdia GatavoSana ar
konvekciju 2 180—180 80—120
Siltuma reZzims 2 170-190 30-50
Zivs
Varsanas refims 4 200 20-30
I . GatavoSana ar
PRbLEe konvekailu 2 180-200 50-70

! Ediena gatavosanas laiki ir norad ti aptuveni, un tie ir atkarTgi no &déju personiskas gaumes. Ja gatavojat, izmantojot grilé$anu
vai griléSanu ar ventiléSanu, cepeskrasns 1. pamatnes pozicija no apaksas vienmeér ir janovieto cepestauku panna.
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Pulkstena/minusu
skaititaja darbiba

EDIENA GATAVOSANAS
PROCESA ikona
! DISPLEJS
o
AUTOM. OB ORER S,
pareias T~ * LN LILY
tkona L N - TAIMERA ikona
— M +
_ LAIKA _ O O O __ LAKA .
SAMAZINASANAS PALIELINASANAS
poga poga
REZIMA
poga

Pulkstena iestatiSanal

Pulksteni var iestatit, kad cepeSkrasns ir izslégta vai kad ta ir
ieslégta, ar nosacijumu, ka gatavoSanas cikla beigu laiks nav ieprieks
ieprogramméts. P&c ierices pievienoSanas elektrotiklam

vai péc tas darbibas atteikuma
DISPLEJA saks mirgot cipari 00:00.

1. Vienlaicigi nospiediet pogas ,+" un ,-".

Saks mirgot kols, kas atdala stundas no minGitém.

2. Izmantojiet pogas ,+” un ,-", lai noregulétu laiku; ja nospiezat un
turat nospiestu kadu no $im pogam, displejs daudz atrak ritinas
vertibu sarakstu, laujot atrak un vienkar$ak iestatit vajadzigo
vértibu.

Zummera (pikstula) frekvences maina
1. zummera signala frekvenci var maintt,
atkartoti pieskaroties pogai ,-".

Minasu skaititaja iestatiSana!

81 funkcija nepartrauc gatavo$anu un neietekmé cepeskrasni; to
vienkarsi izmanto, lai atskanétu skanas signals, kad pagajis iestatitais
laika periods.

1. Nospiediet pogu " vairakas reizes, I1dz ikona [l un tris cipari
displeja sak mirgot.

2. Izmantojiet pogas ,+" un ,-", lai iestatitu vélamo laiku; ja nospieZat
un turat nospiestu jebkuru no §im pogam, displejs daudz atrak
ritina@s vertibu sarakstu, |aujot atrak un vienkarsak iestatt vértibu.

3. Nogaidiet 5 sekundes; ja vélreiz nospiedisiet $o pogu, displeja bis
redzama laika skaitiSana atpakal. Paejot Sim laikposmam, skanas
signals tiek aktivizéts.

Gatavosanas programmésana!l
GatavoSanas reZims jaizvélas pirms programmésanas.

Gatavosanas ilguma programmésana

1. Nospiediet pogu " vairakas reizes, lidz ikona AUTO un DUR
cipari DISPLEJA sak mirgot.

2. Izmantojiet pogas ,+" un -’ lai iestatitu vélamo ilgumu; ja nospiezat
un turat nospiestu jebkuru no §im pogam, displejs daudz atrak
ritin@s vertibu sarakstu, laujot atrak un vienkarsak iestatit vertibu.

3. Nogaidiet 5 sekundes, un péc tam displeja paradisies ikona
AUTO.

4. Kad iestatitais laiks bis beidzies un cepeskrasns apturés ediena
gatavoSanu, atskanés zummera skanas. Nospiediet jebkuru pogu,
lai apturétu zummeru.

+  Pieméram: ir ieprogramméts plkst. 09:00, un laiks 1 stunda un 15
mindtes. Programma apstasies automatiski plkst. 10:15.

Gatavosanas rezima beigu laika iestatiSana

1. Izpildiet darbibas no 1. lidz 3., lai uzstaditu ilgumu, ka noradits
ieprieks.

2. Péc tam nospiediet pogu :”:, ['dz displeja sak mirgot teksts END.

3. Izmantojiet pogas ,+" un ,-", lai noregulétu gatavoSanas beigu lai-
ku; ja nospiezat un turat nospiestu jebkuru no Sim pogam, displejs
daudz atrak ritinas vertibu sarakstu, laujot atrak un vienkarsak
iestatit vélamo vertibu.

4. Nogaidiet 5 sekundes vai vélreiz nospiediet pogu )
Péc gatavoSanas procesa uzsak$anas displeja ir redzams simbols

5. Péc iestatita laika beigam cepeSkrasns apturés gatavosanas pro-
cesu un atskanés zummers. Lai to apturétu, nospiediet jebkuru
pogu. Programmé$ana ir iestatita, ja ir izgaismota ikona AUTO.

¢+ Pieméram: Irieprogramméts plkst. 09:00 un ilgums 1 stunda. Plkst.
12:30 ir planots ka beigu laiks. Programma saksies automatiski
plkst. 11:30.

Programmas atcelSana

Lai atceltu programmu:

* Nospiediet pogu '”:, lidz ikona, kas atbilst atcelamajam
iestatiiumam, un attiecigie cipari displeja sak mirgot. Nospiediet
pogu ,-", lidz displeja ir redzami cipari 00:00.

+ Nospiediet un turiet nospiestas pogas ,+" un ,-"; tadgjadi tiks atcelti
visi ieprieks atlasttie iestatfjumi, tostarp taimera iestatijumi.
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TiriSana un apkope

Apkartejas vides aizsardziba

+ Lietojot GRILA, DIVRKARSA GRILA un SACEPUMA
rezimus, cepeSkrasns durvim jabut aizvertam:

Sadi tiek guti labaki rezultati un samazinats
elektroenergijas paterins (aptuveni par 10%).

+ Kad vien iespéjams, izvairieties no cepeSkrasns
uzsildiSanas, un vienmér centieties to piepildit. Atveriet
cepeskrasns durvis péc iespéjas retak, jo katru reizi tas
atverot, zGd siltums. Lai ietaupttu nozimigu energijas
daudzumu, vienkarsSi izslédziet cepesSkrasni 5-10
mindtes pirms ieceréta gatavoSanas laika beigam un
izmantojiet siltumu, ko cepeskrasns turpina razot.

» Uzturiet blivgumijas tiras, lai novérstu jebkadu siltuma
zudumu caur durvim.

< Ja jums ir noteikta laika elektroenergijas piegades
Iigums, ,atliktas gatavo$anas” funkcija atvieglos
naudas ietaupiSanu, darbinot ierici |etakos laika brizos.

» Katla vai pannas pamatnei pilniba janosedz sildrinkis.
Ja pamatne ir mazaka par sildrinki, energija tiks veltigi
iztéréta, un katli, kas parvaras pari, atstaj nospiedumu
kartu, ko ir grati notirit.

» Gatavojiet savu édienu pannas vai katlos ar vakiem un
izmantojiet péc iespéjas mazak tdens. GatavoSana bez
vaka ievérojami palielinads energijas patérinu.

 Izmantojiet tikai pilnigi plakanus katlus un pannas.

 Ja gatavojat édienu, kura pagatavoSanai nepiecieSams
ilgs laiks, ieteicams izmantot tvaika katlu, kura édiens
sagatavojas divreiz atrak, ietaupot treSdaju energijas.
lerices izslggdana

Pirms tehniskas apkopes vai tiridanas sakdanas ierice

ir jaatvieno no elektrotikla.

Parsegs

Ja plits ir aprikota ar stikla
parsegu, dis parsegs ir
jatira ar remdenu Gdeni.
Nelietojiet abrazivus
tiridanas lidzekdus.
Parsegu var norfiemt, lai
vietu aiz plits virsmas b(tu
crtak tirit. Atveriet parsegu
[idz galam un pavelciet to
uz augdu (skatit attclu).

! Ja degdi ir iedegti vai

joprojam ir karsti, parsegu nedrikst aizvgrt.
Cepeskrasns durtinu blivju parbaudiSana
CepeSkrasns durtinu blives ir regulari japarbauda.
Ja blives ir bojatas, sazinieties ar tuvako pilnvaroto
pecpardoSanas tehniskas apkopes dienestu. Pirms
blivju nomainas ieteicams cepeSkrasni nelietot

Gazes krana tehniska apkope

Laika gaita kraniem var rasties aizserejumi vai
pagrieSanas grutibas. Tada gadijuma krans ir jamaina.
I Si procedura javeic kvalificetam, razotaja
pilnvarotam tehniskajam darbiniekam.

Cepedkrasns spuldzidu maina

1. Kad cepedkrasns ir atvienota no elektrotikla, noriemiet

spuldzes nidas stikla vacinu (skatit
\\\i attelu)..

. 2. Nonemiet spuldziti un nomainiet

to pret lidzigu: spriegums 230V,

jauda 25 W, lielums E 14.

3. Uzlieciet atpakad vacifu un

atkal pieslgdziet cepedkrasni elektrotiklam.

Neizmantojiet krasns lampu / uz apkarteja apgaismojuma

Palidziba

L{dzu, noradiet turpmak mingto informaciju:

* ierices modelis (Mod.);

* sgrijas numurs (S/N).

b1 informéacija ir noradita uz tehnisko datu plaksnites,
kas piestiprinata iericei un/vai tas iepakojumam.

PECPARDOSANAS
SERVISS

Lai sanemtu palidzibu, zvaniet uz izstradajumam
pievienotaja garantijas gramatina noradito talruna
numuru vai sekojiet noradijumiem musu timekla
vietné. Jums bis janorada:

+ Isuklimes aprakstu

+  Precizu izstradajuma veidu un modeli

« Atbalsta kods (numurs, kas seko vardam ,SERVICE"
un atrodas uz identifikacijas plaksnes, kas
PIESTIPRINATA izstradajumam, to iespé&jams atrast
kreisaja pusé, kad cepeskrasns durtinas ir atvértas.)

« jasu adrese

kontakttalrunis

Model: xxxXXXXxx XXXXXXXXXXXX  XOXOOXKXXXNXX

eAr e | LT IV

LGdzu, nemiet véra: Ja nepieciesams remonts, sazinieties ar
pilnvarotu pécpardosanas servisuy, lai nodrosinatu originalo
rezerves dalu izmanto$anu un pareizu remontul.

Lai uzzinatu vairak par garantiju, skatiet izstradajumam
pievienoto garantijas gramatinu.

@vww pijny izstradajuma specifikaciju, taja skaita energoefektivitates raditajus, varat lejupieladét timekla

vietné www.indesit.com
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Click&Clean

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet

lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.
\

2. Pilniba aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un reizé
velkot uz augsu (a), lidz tas ir iznemtas no vietas (b).

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un nostiprinot

augséjo dalu istaja pozicija.
4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.

Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija: parliecinieties,

ka tas tiek nolaistas [idz zemakajai pozicijai.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka
tas ir viena liment ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek,
atkartojiet augstak minétos solus.

Cepeskrasns tiriSana ar tvaiku:

Sis tiri$anas reZims ir ieteicams péc treknu &dienu (ce-
pesa, galas) gatavoSanas.

ST tiri§anas procedira var vienkarsot netirumu likvidé$anas
no cepeskrasns sienam procesu, radot tvaiku cepeskrasns
iekSpusé. Sadi bus vieglak iztirit cepeskrasni.

Svarigi! Pirms tvaika tiriSanas procesa sékSanas:

- likvidgjiet jebkadas édiena / tauku paliekas
cepeskrasns apaksa;

- iznemiet visus piederumus (rezgus un pannas).
Péc iepriek§ minéto darbibu veikSanas iesakam:

1 — lelejiet 300 ml Gdens cepeskrasns dzilaja panna un no-
vietot to pirmaja [Tment no apakSas. Modeliem, kuriem nav
dzilas pannas, lidzu, izmantojiet standarta cepeskrasns
cepamtrauku un novietojiet to uz rezga pirmaja liment no
apaksas.

NOSPIEDIET, LAI TIRITU - STIKLA TIRISANA

1. Péc durvju iznemsanas un novietodanas uz mikstas
virsmas (ar rokturi vérstu lejup), vienlaicigi uzspiediet
uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju augdmalu,
velkot to uz savu pusi.

@\ .

2. Paceliet un stingri turiet iek$&jo stiklu ar abam rokam,
iznemiet to un pirms tirisanas novietojiet uz mikstas
virsmas.

3. Atpaka| ieliekot iekS€jo durvju stiklu, sti-
kla panelis jaievieto pareizi ta, lai bridindjuma uzraksts
nebdtu apvérsts un batu viegli salasams.

4. Uzlieciet augs$eéjo malu: klikskis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.

2 — Izvélieties Miklas rezims @ funkciju un iestatiet
temperattru uz 90°C;

3 — Cepeskrasnij jabit IESLEGTAI 35 mindtes;

4 — |zslédziet cepeskrasni;

5 — Kad cepeskrasns ir atdzisusi, Itdzu, atveriet durvis un
pabeidziet tiriSanu ar Gdeni un mitru dranu.

6 — Likvidgjiet Gdens atliekas cepeskrasnt péc tirisanas
procesa beigam.

Ja tvaika tirisanas procediira tiek veikta péc treknu édienu
gatavoSanas vai kad cepeskrasns ir |oti netira, [0dzu,
veiciet tiriSanu tradicionala veida, ka aprakstits iepriek$€ja
sadala.

! Ladzu, veiciet visas tiriSanas proceddiras, kad
cepeskrasns ir atdzisusi!

52



Irenginio aprasymas

Bendras vaizdas d

Stiklinis gaubtas

Dujy degiklis

Kaitlentés tinklelis —

‘T TISkaly sulaikymo pavirSius

Valdymopultas — |

Slankiyjy groteliy TAKELIAI

padétis 5

KEPSNINE

padeétis 5

SURINKIMO INDAS

padétis 5
padeétis 5

padétis 5

Reguliuojamoiji kojele

Reguliuojamoiji kojelé

Valdymo pultas

Indikacin¢
TERMOSTATO
lemput¢

KaitlentCs dujf degikilf
valdymo rankencICs

TAIMERIS

KaitlentCs dujf degikilf
valdymo rankencI¢s

PARINKIMO rankencl¢
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Montavimas patarimai

Pritaikymas skirtingam dujf tipui

Galima pritaikyti prietaisf prie kitokio nei numatyto dujf
tipo (tai blina nurodyta ant gaubto esancioje etiketéje).

Kaitlentés pritaikymas

Kaitlentés degiklif antgalif keitimas:

1. Nuimkite kaitlentés tinklela ir nustumkite degiklius
nuo lizdf.

2.7 mm vertliarak€iu atsukite antgalius (Zr. pav.) ir
pakeiskite juos antgaliais, kurie
tinka naujo tipo dujoms (ir.
degiklif ir antgalif specifikacijf
lentel¢).

3. Pakeiskite visus kitus
komponentus pagal ankscCiau
pateiktas instrukcijas atgaline
tvarka.

Kaitlentés degiklif matiausios nuostatos reguliavimas:
1. Atsukite Ciaupf @ matiausif padéta.

2. Idimkite rankenél¢ ir sureguliuokite nustatymo varttr,
kuris yra prie Ciaupo kaidcio arba jo viduje, kol liepsna
taps mata, taCiau pastovi.

I Jei prietaisas prijungtas prie suskystintfji duji daltinio,
nustatymo varttas turi biti kuo labiau priverzZtas.

3. Kol degiklis dega, keletf kartf greitai pakeiskite
rankenélés padéta id matiausios & didtiausif ir
atvirkdd&iai — patikrinsite, ar liepsna neutg¢sta.

! Kaitlentés degikliams pirminis oro reguliavimas
nereikalingas.

Kai sumontuojate maitinimo laidg, prisukite metalinj
gaubta trimis varztais.

! Kaitlentés degikliams nereikia pirminio oro sureguliavimo.
Sureguliavé prietaisf taip, kad ja bt galima naudoti su
skirtingr tipf dujomis, pakeiskite senf etiket¢ nauja, kuri atitiktf
naujf dujf tipf (dias etiketes galima asigyti id agalioto
techninés prietiliros centro).

! Jei naudojamas skirtingas dujf slégis (arba jis tik diek
tiek skiriasi) nei rekomenduojama, paémimo tarnoje
reikia sumontuoti tinkamf slégio reguliatorif pagal visus
reikalavimus, taikomus ,dujf kanalo reguliatoriams®.

Tai turi atlikti kvalifikuotas meistras, turintis tam
gamintojo leidimf.

54



Degiklio ir antgalio specifikacijo lentelé

1 lentelé Suskystintosios dujos Gamtinés dujos

Degiklis Skersmuo Silumineé galia Pralaida Antgalis Srautas* Antgalis Srautas*
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 1/100 g/val. 1/100 I/val.

Vardinis Redukuota (mm) (mm) > * (mm)

Greitasis

(didelis) (R) 100 3,00 0,7 41 87 218 214 128 286

Pusiau

greitas 75 1,90 0,4 30 70 138 136 104 181

(vidutinis) (S)

Papildomas 51 1,00 04 30 52 73 71 76 95

(mazas) (A)

Tiekimo Vardinis (mbar) 30 30 20

slégis Maziausias (mbar) 20 20 17

DidZiausias (mbar) 35 35 25

Esant 15 °C ir 1013 mbar — sausosios dujos

**  Propanas P.C.S.=50,37 MJ/kg TECHNINIAI DUOMENYS
*** Butanas P.C.S.=49,47 MJ/kg —
’ Orkait t
Gamtinés dujos  P.C.S. = 37,78 MJ/m® (A’ xa,',‘;sG")‘a MENYs  340x391x424 mm
Taris 571
Tai turi atlikti kvalifikuotas meistras, turintis tam Naudinaieii orkaités Plotis 42 cm
gamintojo leidimf. gie] Gylis 44 cm

talpos matmenys Aukstis 17 cm

Maitinimo jtampa ir 5, o ;i duomeny plokste

daznis
Gali bati pritaikyti naudoti su bet
e kurio tipo dujomis, nurodytomis
f/ ?‘ Degikliai duomeny plokstéje, esancioje ant

pakuotés, arba, atidarius orkaite,
@ @ ant kairiosios sienelés
S S

Nataralios konvekcijos ir Sildymo
ENERGIJOS rezimo energijos sgnaudos: =
ZENKLINIMAS  konvekoiia
— Priverstinés konvekcijos klasés
i ‘ deklaruotosios energijos sgnaudos —

Sildymo rezZimas:

ISS5G8CHWI/E

Duomeny plokstelé, yra viduje atvartu arba po orkaitée
skyrius buvo atidarytas, kairiajame orkaités viduje sienos.
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Paleidimas ir naudojimas

Rankenélés naudojimas
Degiklii utdegimas

Kiekvienai DEGIKLIO rankenai yra skirtas tiedas,
rodantis jo liepsnos degimo smarkumf.

Norédami utdegti kaitlentés degikla:

1. Prie degiklio prikidkite utdegikla (liepsnf ar
tiebtuvéla).

2. Paspauskite DEGIKLIO rankenél¢ ir pasukite pried
Ioaikrodtio rodykl¢, kad ji rodyti didtiausios ugnies padéta
3. Sureguliuokite liepsnos intensyvumf iki norimo lygio
sukdami DEGIKLIO rankenél¢ pried laikrodtio rodykIc¢.
Tai gali biti matiausia nuostata 6, didtiausia nuostata 6
arba bet kuri tarpiné padétis.

Jei prietaisas turi elektronina u degimo arengina*

(C), paspauskite DEGIKLIO
rankenél¢ ir pasukite jf

pried laikrodtio rodykI¢, link
matiausio liepsnos nustatymo,
kol degiklis utsidegs. Atleidus
rankenél¢ degiklis gali utgesti.
Taip nutikus, pakartokite
veiksmf sekf, palaikydami
rankenél¢ nuspaustf kiek ilgéliau.

Jei prietaisas turi apsaugos nuo liepsnf arengina (X),
paspauskite ir palaikykite DEGIKLIO rankenél¢ apie
2-3 sekundes, kad arenginys b (ti aktyvuojamas.

! Jei liepsna netyCia utges, idjunkite degikla ir pried
pakartotina degimf palaukite bent 1 minut¢.

Norédami idjungti degikla, pasukite rankenél¢ a
idjungimo padéta ..

Praktinis patarimas dél degiklifr naudojimo

Kad degikliai veikti veiksmingiausiai ir taupytf dujas,
rekomenduojama naudoti plokdCiadugnes keptuves su
danggiais. Jos turéti blti pritaikytos degiklio dydtiui.

Degiklis Gaminimo indo
skersmuo (cm)

Greitasis (R) 24-26
Pusiau greitasis (S) 16—20
Papildomas (A) 10-14

Norédami identifikuoti degiklio tipf, tilirékite schemas
skyriuje ,Degiklif ir antgalif specifikacijos*”.

! Modeliuose, kurie turi matf indf laikikla, da laikikla
galima naudoti tik ant pagalbinif degiklif, gaminant
trodkinius induose, kurif skersmuo matesnis nei 12 cm.

Orkaités naudojimas

! Pirmf kartf naudodami prietaisf bent pus¢ valandos
aukdciausia temperatira pakaitinkite tud¢if orkait¢

su utdarytomis durelémis. Pried idjungdami orkait¢

ir atidarydami dureles asitikinkite, kad patalpa yra
gerai védinama. Prietaisas gali skleisti diek tiek
nemalonf kvapf, kura sukelia nudegancios apsauginés
medtiagos, naudojamos gamyboje.

! Niekuomet nedékite daiktr tiesiai ant orkaités dugno,
nes kyla pavojus sugadinti emalio sluoksna. Kepdami
su iedmu naudokite tik 1 orkaités padéta.

1. Parinkite norimf maisto gaminimo retimf pasukdami
PARINKIMO rankenélé.
2. Parinkite maisto gaminimo retimui rekomenduojamf ar
norimf temperat(irf pasukdami TERMOSTATO rankenél¢.
Maisto gaminimo retimf sfradas ir sililoma temperatira
pateikiami atitinkamoje lenteléje (fr. Orkaités naudojimo
patarimfr lentelc).
Gamindami maistf visuomet galite:
» Pakeisti maisto gaminimo retimf pasukdami
PARINKIMO rankenélé.
» Pakeisti temperatirf pasukdami TERMOSTATO
rankenélc.
+ Baigti maisto gaminimf pasukdami PARINKIMO
rankenél¢ a nulin¢ padéta.
Maisto gaminimo indus dékite tik ant grotelir.

Indikaciné TERMOSTATO lemputé

Kai ji utsidega, orkaité kaista. Ji idsijungia, kai temperattra
orkaités viduje pasiekia parinktf reikdm¢. Tuo metu lemputé
vis idsijungia ir asijungia, parodydama, kad termostatas
veikia ir palaiko pastovif temperat(rf.

Orkaités lemputé
Ji gjungiama pasukant PARINKIMO rankenél¢ a bet

kurif kitf padéta, idskyrus nulin¢._Ji degs tol, kol veiks

orkaité. Rankenéle parenkant O lemputé ajungiama,
taciau neaktyvinamas né vienas kaitinimo elementas.
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Maisto gaminimo rezimai

KEPIMO retimas

Temperatira: bet kuri temperatira tarp 50 °C ir ne
daugiau kaip

Asijungs galinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius,
uttikrinantis tolygf kard€io pasiskirstymf visoje orkaitéje.
Nustadius dé retimf, patartina kepti ir ruodti sudétingus
patiekalus, ypac pyragus, kurie turi idkilti, ir kepti tam
tikrus vaisinius pyragaicCius 3 lentynose idkart. Keli
pavyzdtiai: pyragaiciai su kremu, saldis ir kvapnis
sausainiai, kvapnieji pyragaiciai, dveicaridki suktinukai
ir nedidelés dartovif utkepélés, kt.

@ KONVEKCIJOS retimas
Temperat(ra: bet kuri temperatira tarp 50 °C ir ne
daugiau kaip
Esant diam nustatymui, asijungia virdutinis ir apatinis
kaitinimo elementai. Tai idtobulintas klasikinis,
aprastas orkaités kaitinimo tipas su idskirtiniu kardcio
pasiskirstymu ir sumatintomis energijos sfnaudomis.
Konvekciné orkaité nepralenkiama, kai reikia paruodti
patiekalus id kelif sudedamiif, pvz., kopUstus su
donkauliukais, ispanidko stiliaus menkes, Ankonos
stiliaus dtiovintas menkes, verdienf su rytiais ir kt.
PuikUs rezultatai pasiekiami ruodiant verdienos ar
jautienos patiekalus bei mésos trodkinius, guliadf,
tvérienf, kumpa ir kt., kuriuos reikia kepti ilgai ir 1&tai
bei nuolat laistyti skysc€iais. NustaCius da retimf,
patartina kepti pyragus bei vaisius ir trodkinant maistf
dengtuose induose. Ruoddami maistf konvekcijos
retimu, naudokite tik vienf nuladéjimo indf arba
kepimo groteles, kitaip diluma netolygiai pasiskirstys.
Naudodami skirtingo aukdcio kepimo groteles, galite
subalansuoti dilumos kieka orkaités virduje ir apacioje.
Grotelif aukdté pasirinkite atsitvelgdami a tai, ar
patiekalui reikia daugiau kardcio id virdaus.

Q PICOS rezimas

Temperatira: tarp 50 °C ir MAX.

Jjungiami apvalusis ir apatinis kaitinimo elementai bei
ventiliatorius. Sis derinys greitai jkaitina orkaite, suku-
riamas didelis Silumos kiekis, ypa¢ apatiniu kaitinimo
elementu. Jei naudojate daugiau nei vienas groteles
vienu metu, kepimo ciklo viduryje sukeiskite groteles
vietomis.

SPARCIOJO |KAITINIMO rezimas

Naudojama greitai jkaitinti orkaite. Prie§ sudédami
maistg j krosnele palaukite, kol baigsis jkaitinimo
etapas, tada pasirinkite pageidaujamag gaminimo
funkcija.

APATINES VENTILIACIJOS rezimas

Jjungiamas apatinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius,
leidZiantis kar$giui pasiskirstyti po visg orkaite. Si
kombinacija tinka lengvai pagaminti darzovéms ir Zuviai.

VENTILIATORIAUS PAGALBOS te imas
Temperat(ira: bet kuri temperatira tarp 50 °C ir ne
daugiau kaip

Asijungs kaitinimo elementas ir ventiliatorius. Kadangi
kardtis visoje orkaitéje blina vienodas, maistas tolygiai
idkepa ir paruduoja. Esant diam retimui, galite vienu metu
kepti avairius patiekalus, jei tik ji kepimo temperatiiros
panadios. Vienu metu galite naudoti ne daugiau kaip dvi
groteles, be to, reikia laikytis nurodymf, pateikiamf skyriuje
+Kepimas ant daugiau nei vienf grotelif.

Dis ventiliatoriaus pagalbos retimas ypac¢
rekomenduojamas ruodiant patiekalus, kuriuos reikia
apskrudinti ir kuriuos reikia ilgiau kepti, pvz.: lazanijf,
makaronf patiekalus, vid€iukf su bulvémis ir kt. Be to,
dilumai puikiai pasiskirstant galima naudoti matesn¢
temperat(rf. Taip maistas praranda matiau skyscif,
mésa blina dvelnesné, o kepsnio svoris nesumatéja.
Ventiliatoriaus pagalbos retimas ypac tinka ruodiant
tuvis, nes jas galima pabarstyti tik trupuciu prieskoniF,
taip tuvys nepraras tikrojo savo skonio ir idvaizdos.
Desertai: ventiliatoriaus pagalbos retimas puikiai tinka
kepant mielinius pyragus.

Be to, da retimf galima nustatyti, kai norima greitai

atdildyti raudonf ar baltf mésf ir duonf (nustatoma 80 °C
temperat(ra). Norint atdildyti dvelnesna maistf, termostate
palaikoma 60 °C temperat(ira arba naudojama tik dalto oro
cirkuliavimo funkcija, termostate nustatant 0 °C temperattrf

@ KEPSNINES retimas
Temperat(ira: MAX.
Asijungia viduriné virdutinio kaitinimo elemento dalis.
Tiesioginé aukdta kepsninés temperatira rekomen-
duojama maistui, kuriam reikia didelés pavirdiaus
temperat(iros (verdienos ir jautienos kepsniai, filé ir
antrekotas). Diame kepimo retime naudojamas ribo-
tas energijos kiekis, jis puikiai tinka skrudinant. Maistf
dékite grotelif viduryje — jei padésite donuose, jis tinka-
mai neidkeps.

&) KEPSNINES retimas

Temperat(ira: bet kuri temperatra tarp 50 °C ir ne
daugiau kaip

Asijungia virdutinis kaitinimo elementas ir besisukantis
iedmas.

Kai tiesioginé temperatlira yra itin aukdta, apskrunda
mésos ir kepsnif pavirdius, o jf viduje sulaikomas
skystis ir mésa suminkdtéja. Ruodiant patiekalus, kurif

pavirdif turi veikti aukdta temperatiira, rekomenduojama

nustatyti kepsninés retimf: pvz., jautienos kepsnius,
verdienf, donkauliukus, filé, mésainius ir kt.

SKRUDINIMO rezimas

Temperatira: tarp 50 °C ir 200 °C.

Aktyvinami virSutinis kaitinimo elementas ir ieSmas (jei

yra) bei ventiliatorius. Sis funkcijy derinys padidina

vienkryptés Siluminés spinduliuotés, kurig skleidZia ka-
itinimo elementai, efektyvumag, nes oras priverCiamas

cirkuliuoti orkaitéje. Tai padeda apsaugoti maistg nuo

pridegimo ir leidzia karsciui prasiskverbti tiesiai j maista.

I KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINE
rezimai turi bati naudojami uzdarius orkaités dureles.
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ATSILDYMO rezimas

Orkaités apacioje esantis ventiliatorius privercia oro
kambario temperatiros org cirkuliuoti aplink maista. Sis
rezimas rekomenduojamas atsildant visy rasiy maista,
bet ypac tinka Svelniam maistui, kuriam nereikia karscio,
pvz.: ledams, kremams ar pudingams, vaisiy pyragams.
Naudojant ventiliatoriy, atitirpinimo laikas sutrumpinamas
perpus. Tuo atveju, kai atitirpinama mésa, zuvis ar duona,
galima pagreitinti procesg naudojant ,Keleto gaminiy®
rezimg ir nustatant 80—100 °C temperatira.

Praktiniai patarimai gaminimui

I Gamindami GRILIO rezimu, jdékite skardg
j 1 padétj, kad surinktumeéte liku€ius (riebalus ir / ar
taukus).

GRILIS

+ |statykite groteles | 3 arba 4 padétj. Sudékite maisto
produktus ant groteliy centre.

* Rekomenduojame nustatyti maksimaly galios
lygj. VirSutinis kaitinimo elementas reguliuojamas
termostatu ir gali neveikti nuolat.

PICOS REZIMAS

* Naudokite lengvg aliuminine picos skardg. Padékite
ant pridéty groteliy.
Jei norite traskios plutelés, nenaudokite laséjimo
skardos, nes ji trukdo plutai susidaryti ir padidina
kepimo laika.

» Jei ant picos déjote daug ingredienty,
rekomenduojama mocarelos surj uzdeéti jpuséjus
kepimui.

ISPEJIMAS! Orkaitéje
jdiegta stabdikliy sistema,
kad iStraukti padéklai
neiskristy i$ orkaités(1).

iStraukti iS orkaités, laiky-

ir patraukite, kaip parody-
ta paveikslélyje (2).

Norédami padéklg visiSkai

dami jj priekyje kilstelekite

Gaminimas ant keliy lentynéliy vienu metu

Jei reikia vienu metu naudoti dvi lentynéles, naudokite
ORKAITES SU VENTILIATORIUMI gaminimo reZimg =&
nes tai vienintelis rezimas, kuris tinka tokiam
gaminimui. Rekomenduojame:

* nenaudoti 1 ir 5 padéciy. Taip yra dél to, kad per
didelis karstis gali apdeginti produktus, kurie yra
jautras karsciui.

* naudokite 2 ir 4 padétis, maistg, kuriam reikia
daugiau karscio, dekite ant lentynélés 2 padétyje.

» Jei gaminate patiekalus, kuriy gaminimo laikas
ir temperatira skiriasi, nustatykite temperatdrag,
kuri bty per vidurj tarp abiejy rekomenduojamy
temperatdry (zr. Gaminimo orkaitéje patarimy
lentele) ir gleznesnj patiekalg dékite ant lentynélés
4 padetyje. IS pradziy iStraukite patiekalg, kurio
gaminimo laikas yra trumpesnis.

» Jei kepate picas ant keliy lentynéliy su 220 °C
temperatira, 15 minuciy pakaitinkite orkaite.
Paprastai gaminimas ant groteliy 4 padétyje uztrunka
ilgiau, rekomenduojame ant apatinés lentynélés
esancig picg iSimti pirmiausiai, o 4-oje padétyje
esancig picg iSimti dar po keliy minuciy.

» Apacioje jdékite laséjimo skardg ir jstatykite groteles
virSuje.

Apatinis orkaités skyrius*®

Po orkaite yra skyrius,
kuriame galima laikyti
orkaités priedus ar gilias
|ékdtes. Norédami
atidaryti dureles,
stumtelékite jas temyn

\ (tr. pav.).

! Nedékite degif medtiagi a apatina orkaités skyrif.

IVidiniai stal€iF (kur yra) pavirdiai gali akaisti.
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Orkaités naudojimo patarimr lentelé

GAMINIMO )
GAMINIMO LYGIS TEMPERATURA
RECEPTAS FUNKCIJA (nuo apacios) (°C) LAIKAS (min.)
o Terminé 2 160-190 30-60
Biskvitinis pyragas
Konvekciné 2-4 160-180 30-55
Pyragas su jdaru
(s@rio pyragas, o
pyragas) Konvekciné 2-4 160-190 40-90
o Terminé 3 160-180 2045
Sausainiali
Konvekciné 1-3-5 140-150 30-45
. Terminé 3 160-180 20-45
Pyragéliai —
Konvekciné 1-3-5 150-160 30-45
Pica Terminé 3 230-250 10-25
[
Konvekciné 2-4 190-210 15-30
Desrelés /
kiaulienos
Sonkauliukai |
Mésainis Kepinimas 4 MAKS. 15-30
Trapios teSlos
plokstainis su jdaru Termine 3 180-200 50-70
Trapios teSlos
plokstainis su jdaru Konvekciné 2-4 170-190 60-80
. Jkaitinimas &’
Skrebuiai Kepinimas 5 MAKS. Gaminimas 2,5’
Lazanija Terminé 2 170190 40-60
Terminé 2 200-230 50-90
Vistiena
Turbokepinimas 3 200-220 55-70
_ Terminé 2 190-200 70-110
Jautiena
Konvekciné 2 180-190 80-120
.. Terminé 2 190-200 70-110
Versiena
Konvekciné 2 180-190 80-120
. Terminé 2 170-190 30-50
Zuvis
Kepinimas 4 200 20-30
|darytos darzovés Konvekciné 2 180200 50-70

! kepimo laikai yra apytiksliai ir gali skirtis priklausomai nuo skonio. Kepimo metu naudojant kepsnine ar kepsnine su
ventiliatoriumi, visada 1-je groteliy padétyje (skaicCiuojant nuo apacios) reikia padéti riebaly surinkimo inda.




Laikrodzio / minuciy
matuoklio naudojimas

GAMINIMO EIGOS
piktograma
! EKRANAS
D, ., D,
e | ooy o0
AUTOMATINIS—T_ o ‘
L D ) -
M +
Mygtukas Q O Q —_ Mygtukas
SUTRUMPINTI LAIKA PAILGINTI LAIKA
REZIMO
mygtukas

Laikrodzio nustatymas!

Laikrodj galima nustatyti, kai orkaité yra jjungta arba iSjungta, jei prie$

tai nebuvo uzprogramuotas gaminimo ciklo pabaigos laikas. Po to, kai
prietaisas prijungiamas prie elektros tinklo

arba vél jjungiamas srovés tiekimas po to, kai jis buvo nutriikes, skaiCiai
00:00
EKRANE pradés mirkséti.

1.

Paspauskite mygtukus ,+" ir ,-* kartu.

Pradés mirkséti dvitaskis tarp valandy ir minuciy, rodinio.
Mygtukais ,+* ir ,-" pakoreguokite laika; paspaudus ir laikant kurj
nors i§ mygtuky, vertés ekrane keiciasi greiiau, kad greiCiau
nustatytuméte reikalingg verte.

Zirzeklio signalo daznio keitimas

1.

galésite pakeisti signalo daznj spausdami ,-. -

Minu€iy matuoklio nustatymas!

Si funkcija nepertraukia gaminimo ir neturi jtakos orkaitei; ji tiesiog

naudojama tam, kad praéjus nustatytam laiko tarpui isijungty garsinis

signalas.

1. Kelis kartus paspauskite mygtuka - , kol pradés mirkseéti pikto-
grama /_\ ir trys skaiCiai ekrane.

2. Mygtukais ,+* ir - nustatykite norima laikg; paspaudus ir laikant
kurj nors i§ mygtuku, vertés ekrane keiCiasi greiciau, kad greiiau
nustatytuméte reikalingg verte.

3. Palaukite 5 sekundes. Jei mygtukg paspausite dar karta, ekrane

bus rodomas laiko skaiCiavimas.. Praéjus Siam laikotarpiui pasigirs
zirzeklio garsas.

Kepimas naudojant programavima!
Prie$ programuojant turi biti pasirinktas kepimo rezimas.

Gaminimo trumés programaVImas

1. Kelis kartus paspauskite mygtuka «_ , kol pradés mirkséti pikto-
grama AUTO ir trukms skaiCiai ekrane.

2. Mygtukais ,+"ir - nustatykite norima trukme; paspaudus ir laikant
kurj nors i mygtuku, vertés ekrane keiCiasi greiciau, kad greiciau
nustatytuméte reikalingg verte.

3. Palaukite 5 sekundes, po to ekrane pamatysite piktogramg
AUTO.

4. Kai praeis nustatytas laikas ir orkaitéje gaminimas bus isjungtas,
iSgirsite zirzeklio signalg. Norédami jj i§jungti, paspauskite bet kurj
mygtuka.

+  Pavyzdziui: yra 9:00 valanda, uzprogramuota kepimo trukmé 1 va-
landa ir 15 minuciy. Programa automatiskai sustos 10:15 val.

Gaminimo rezimo pabaigos laiko nustatymas

1. Norédami nustatyti trukme, atlikite 1-3 veiksmus, kaip nustatyta
auksciau.

2. Po to paspauskite mygtuka o
END.

3. Mygtukais ,+* ir pakoreguokite gaminimo pabaigos laikg;
paspaudus ir Ialkant kur[ nors i$ mygtuky, vertés ekrane keiciasi
greiCiau, kad greiciau nustatytuméte reikalingg verte.

4. Palaukite 5 sekundes arba dar karta paspauskite mygtuka a3
Kai prasidés gaminimo procesas, ekrane matysite simbolj .

5. Praéjus nustatytam laikotarpiui, orkaité iSjungs kepima, ir pasigirs
zirzeklio garsas. Norédami jj iSjungti, paspauskite bet kurj mygtuka.
Kai piktograma AUTO $vieCia, programavimas yra nustatytas.

¢+ Pavyzdziui: ji yra 9:00 valanda ir uzprogramuota 1 val. trukmé. Su-
planuotas pabaigos laikas yra 12:30 val. Programa automatiskai
bus paleista 11:30 val.

kol pradés mirkséti praneSimas

Programos atSaukimas

Norédami atSaukti programa:

+  Paspauskite mygtuka ¢, kol pamatysite piktograma, atitinkancig
norimg atSaukti nustatyma, ir nustos mirkséti skaiciai ekrane.
Spauskite mygtuka ,-*, kol ekrane pamatysite skai(‘:ius 00:00.

* Nuspauskite ir laikykite mygtukus ,+* ir - tai atSauks visus
anksciau pasirinktus nustatymus, jskaitant laikmacio nustatymus.
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Valymas ir technine prieziura

Aplinkos tausojimas ir saugojimas

+ Naudodami KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINES
ir SKRUDINIMO retimus orkaités dureles visuomet
laikykite utdaras: taip pasieksite geresnif rezultatf ir
sutaupysite energijos (apie 10 %).

* Visada, kai jmanoma, venkite iSankstinio orkaités
kaitinimo ir stenkités, kad ji nebaty tuscia. Stenkités kuo
maziau atidarinéti dureles, nes kiekvieng kartg atidarius
netenkama Silumos. Norédami sutaupyti energijos,
iSjunkite orkaite likus 5—10 minuciy iki josy numatyto
gaminimo laiko pabaigos, ir iSnaudokite Siluma, kurig
orkaité dar sugeneruos.

* Nuvalykite tarpines ir valykite vidy, kad per dureles
nebdty prarandama energija .

« Jei pagal jusy elektros tiekimo sutartj yra taikomi keli
tarifai pagal laikg, atidéto gaminimo funkcija leis taupyti
pinigus nukeliant veikima j pigesnio tarifo laikotarpj.

* Puodo ar keptuvés apacia turi uzdengti kaitviete. Jei
apacCia mazZesné, bus Svaistoma brangi energija, ir
prie puody krasty prisvils maisto liku€iy, kuriuos bus
sunku nuvalyti.

» Maistg gaminkite uzdengtuose puoduose ir keptuvése
su gerai uzdengtais dangciais, naudodami kuo
maziau vandens. Gaminant maistg inde be dangcio
iSnaudojama kur kas daugiau energijos.

* Naudokite puodus ir keptuves plokscia apacia

+ Jei gaminate patiekalus, kuriems pagaminti reikia labai
ilgo laiko, verta jsigyti garpuodj, jame makstas iSvirs
dvigubai daugiau ir sutaupys tre¢dalj energijos.

Prietaiso iSjungimas

Pried atlikdami bet kokius darbus, prietaisf atjunkite nuo
maitinimo daltinio.

Gaubtas
I Stiklinis viryklés gaubtas
valomas diltu vandeniu.
Nevalykite braitomaisiais
valikliais.
Norint palengvinti valymf
L * ut kaitlentés galo, gaubtf
% galima nuimti. Ja visidkai

atidarykite ir pakelkite
aukdtyn (fr. pav.).

E=8

1
Neuydarykite gaubto, kai degikliai ajungti arba vis dar
karyti.

Priey atidarydami gaubty nuo jo nuvalykite skysyius.

Dujf Ciaupo prietilra

Laikui begant ciaupai utsikemda ir juos vis sunkiau
atsukti. Tada juos reikia pakeisti.

| Tai turi atlikti kvalifikuotas meistras, turintis tam
gamintojo leidimf.

Orkaités lemputés keitimas

1. Atjung¢ orkait¢ nuo maitinimo daltinio, nuimkite
stikliukf, kuris dengia lemputés lizdf
(Zr. pav.).

2. ldsukite lemputc ir pakeiskite jf
panadia: 230 V, 25 W, galvuté E 14.
3. Utdékite gaubtf ir prijunkite
orkait¢ prie maitinimo daltinio.

Nenaudokite orkaites lempa, kaip / aplinkos apsvietimo.

Pagalba

Visuomet dalia turétina informacija:

* Prietaiso modelis (Mod.).

» Serijos numeris (S/N).

Dif informacijf galite rasti duomenf plokdteléje, kuri yra
ant prietaiso ir (arba) pakuotés.

TECHNINES PRIEZIUROS
CENTRAS

Jei reikia pagalbos, skambinkite garantiniame
lankstinuke nurodytu numeriu arba vykdykite
nurodymus, pateikiamus musy svetainéje. Bukite
pasiruose nurodyti:

«  Trumpa gedimo aprasyma;

+  Tiksly gaminio modelj;
Pagalbinis kodas (numeris, nurodytas po ZodZio
SERVICE (TECHNINES PRIEZIURA) duomeny
ploksteléje, kuri yra PRITVIRTINTA prie gaminio ir

atidarius krosnelés dureles matoma kairéje puséje).

« savo tiksly adresg;
« telefono numerj

Model: xxxXXXXxx HXRXANXXXXXN  XNXXXXXXXXAX

eAL s | LN RAL OFTCER

Atkreipkite démes;j: Jei reikés bet kokio remonto, kreipkités

jgaliotg techninés prieZitros centrg (originaliy atsarginiy daliy

naudojimui bei kokybiskam remontui uztikrinti).

Daugiau informacijos apie garantijos salygas pateikta
garantiniame lankstinuke.

@vww vjsas gaminio specifikacijas, jskaitant orkaités energijos efektyvumo klase, galima rasti ir atsisiysti is

musy svetainéswww.indesit.com
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Click&Clean

DURELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS
1. Kai norésite idimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

—~—

= J|
\/ N\

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksmga ir
Siek tiek patraukdami j virsy (a), kad iSlaisvintuméte i$
tvirtinimo vietos (b).

ISimtas dureles paguldykite ant minksto pavirsiaus.

3. |statydami dureles pastumdkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai apradytus veiksmus.

Orkaités valymas garais

Sis valymo rezimas rekomenduojamas po riebaus maisto
(kepsnio, mésos) gaminimo.

Valymo procesas garais leidzia palengvinti purvo Salinimg
nuo orkaités sieneliy ir lengviau iSvalyti orkaités vidy.

! Svarbu! Prie$§ pradédami valymo garais procesa:
-pasalinkite visas maisto ir riebaly liekanas nuo orkaités
dugno;

-iSimkite visus orkaités priedus (groteles ir kepimo skardas).

Atlikite aukSciau nurodytas operacijas pagal tokig tvarka:
1. jpilkite 300 ml vandens j skardg | orkaite, jdéje ja |
apatine lentyng. Modeliuose, kuriuose kepimo skardos
néra, naudokite kepimo popieriy ir padékite jj ant apacioje
ant apatiniy groteliy;

SPUSTELEKITE IR ISVALYKITE - STIKLO VALYMAS

1. I5imtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus
rankenéle j apacig, tuomet vienu metu paspauskite
du fiksatorius ir iSimkite virSutinj dureliy krasta,
patraukdami j save.

2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stiklg abejomis
rankomis, o prie$ valant padékite ant minksto
pavirsiaus.
3. Montuodami tinkamai jstatykite vidinj
dureliy stikla, kad ant skydelio uzrasytas tekstas
nebuty apsuktas ir buty lengvai jskaitomas.

4., statykite virsutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Pries jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.

2. pasirinkite orkaités funkcija @ APATINIS rezimas: ir
nustatykite 9 0 °C temperat (rg;

3. palikite taip 35 minuciy;

4. iSjunkite orkaite;

5. orkaitei atvésus atidarykite dureles ir pabaikite valyti
vandeniu ir drégna Sluoste;

6. baige valyti pasalinkite i§ ertmés vandens likuCius.

Jei valymo garais procedurg atliekate po to, kai kepéte itin
rieby maistg arba kai orkaité labai neSvari, pabaikite valymo
procesag jprastiniu bidu, apraSytu ankstesniame skyriuje.

! Valykite tik Saltg orkaite!

62



A keészulék leirasa

A készilék attekintése

Ha felmelegedik
S I —
Gaz ego \ Zsirfelfogd boritdlap
Edénytarto racs —_ S
Kapcsolotdbla — | TALCASINEK
helyzet 5
SUtd racs he|yzet 4
Serpeny6 vagy sutétepsi helyzet 3
helyzet 2
helyzet 1
Allithato labacska vagy lab Allithaté labacska vagy lab

Kezel6panel
Hémérséklet ellen6rzé lampa
/’\‘ /’\\ /’\ 7\ ‘/7 TN /7 \\
L LW LW \\coo// LW W LW
Gazégo gyditasi | 4smers gomb Gazego gyuijtasi
Hd&mérséklet szabalyzé gomb-Termosztat Valaszté gomb
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Beszerelési javaslatok

Atallitas mas gaztipusra

A készuleék atallithato az eredetileg beallitottol — a
tuzhely tetején talalhatd gazkalibralasi cimkén jelzett
gaztol — eltéro gaztipusra is.

A fozolap atallitasa

A fozolapon talalhato gazégok fuvékainak cseréje:

1. Vegye le a racsokat, és csavarozza ki helytkrol a
gazégoket.

2. 7 mm-es csokulcs segitségével csavarozza ki

a fuvokakat ( 1asd abra), és cserélje le oket az Uj
gaztipushoz valo fuvokakra (lasd gazégok és a fuvokak
jellemzo adatai).

3. Helyezze vissza a helyére az dsszes elemet a
fentiekben leirt muveletek forditott sorrendjében.

A fozolapon talalhatd gazégok takarékfokozatanak
beallitasa:

1. Csavarja a gazégo szabalyoz6 csapjat minimumra.
2. Huzza le a tekerogombot, és csavarja a

tekerogomb tengelyében vagy amellett elhelyezett
szabalyozocsavart addig, mig szabalyos kis langot nem
kap.

! Abban az esetben, ha a
készuleket cseppfolydsitott
gazzal mukodteti, a
szabalyozocsavarnak —
amennyire csak lehetséges —
zart helyzetben kell lennie.:

3. A gazégo bekapcsolt
allapotaban gyorsan forgassa a

A tapkabel beszerelése utan harom csavarral csavarozza
Ossze a fémfedelet.

tekerogombot tdbbszdr a minimumrdl a maximumra és
vissza, és ellenorizze, hogy a lang nem aludt-e ki.

! A fozolap gazégoi nem igénylik a primer levego
beszabalyozasat.

! Miutan atallitotta a készliléket masik gaztipusra,
cserélje le a régi gazkalibralasi cimkét az Uj gaz
cimkéjére, mely valamennyi hivatalos szakszervizben
beszerezheto.

! Abban az esetben, ha a gaz nyomasa az eloirt
értéktol eltér (vagy ingadozik), az érvényben

Iévo, gazhaldzati szabalyozokrol szolo nemzeti
szabvanyoknak megfeleloen, a gazcso bemenete elé
nyomasszabalyozot kell beépiteni.

Ezt a mlveletet csak a gyarté altal jovahagyott,
szakképzett szereld
végezheti.
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A gazégok és a fuvokak jellemzo adatai

1. Tablazat G2 | G251 G30 m

Csokkent | .. . . ; . . Fuvoka, | .,
Gizkgd Atmérs | Gylitolang, | eft F?:ﬁ:? hﬁ':?;: Atéramlas® F:‘m:; ' lﬁ;':?; : Atdramids* | 1/100 (mm) hﬁiﬂ:ﬁ;: Ataramlas®
(mm) | 1/100 (mm) hoe:f!rvgla () W Uh (mm) W Ih W g/h
Gyors (R) 100 4 0.80 128 340 34 132 3.00 335 87 300 222
Felgyors(S)| 75 Kl 050 104 210 200 109 190 A2 70 190 138
Kisegitd (A) 51 0 050 76 1.15 109 80 1.00 12 82 1.00 73
Halozati Nom. (mbar) 5 5 30
nyomas Min. (mbar) 20 20 %5
Max (mbar) 0 30 3%
i 15°C-0s 1013 mbar nyomast széraz gaz ~ ***  putan fels fiitoeértek = 49,47 MJ/kg
> propan felsé flitéerték = 50,37 MJ/kg fold az felsé fiite érték = 37,78 MJ/m?
P.C.S. G25.1 32,51 MJ/m3
Ezt a miiveletet csak a gyarté altal jdvahagyott,
szakképzett szerel6
végezheti.
ADATTABLAZAT
Méretek 340x391x424
Térfogat 571

Az ételmelegitd Szélesség: 42 cm

rész hasznos Magassag: 17 cm
@ S s @ méretei Mélység: 44 cm

A billen6ajté belsd oldalan vagy a

kihuzott ételmelegit fiok helyén belil a

A R Egéfejek bal oldali falon talalhaté adattablan
jelzett valamennyi gaztipusra
atallithato.
— @@
L% A halézati dram
fesziiltsége és Lasd az adattablan.
frekvenciaja

ISSG8CHWI/E

i Energiafogyasztas
ENERGIAOSZTALY | mérése kényszer-hGaramlasi &
osztaly — melegité funkcio:

Cukraszda. :
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Bekapcsolas és hasznalat

A fozolap hasznalata

Az égofej meggyujtasa

A GAZEGO tekerogombjainal a gombhoz tartozé
gazeégot tele kor jelzi.

A fozolap tetszoleges gazégojének meggyujtasa:

1. Kbzelitsen egy gyufat vagy gazgyuijtét a gazégohoz.
2. Nyomja meg a GAZEGO tekerogombjat, és forgassa
el 6rairannyal ellentétesen ugy, hogy az az E maximum
helyzetre mutasson.

3. Alang kivant erosségeének beallitasahoz csavarja

a GAZEGO tekerogombjat érairannyal ellentétesen
takarékra C, nagy langra E vagy egy koztes allasba.

Ha a készulék rendelkezik
elektromos gyujtassal* (C)
(lasd az abrat), nyomja meg
az EGO gombot és forditsa

el az 6ramutaté jarasaval el-
lentétes iranyba a takarék felé,
amig a gazégd ki nem gyullad.

El6fordulhat, hogy a gazégé kialszik, ha a gombot elengedi.

llyenkor ismételje meg a fenti miiveletet gy, hogy a
teker6gombot hosszabb ideig tartja benyomva!

Ha a készilék rendelkezik égésbiztositoval (X), akkor
nyomja le és tartsa lenyomva a GAZEGO gombot kb.
3-7 masodpercig, hogy a lang égve maradjon és aztan
aktivalja az égésbiztositot.

! Abban az esetben, ha a lang véletlenll kialudna, zarja
el a gazég6t, és miel6tt Gjra meggyujtana, varjon 1
percet!

Ha a készulék rendelkezik égésbiztositoval, akkor
nyomja le és tartsa lenyomva a GAZEGO gombot kb.
2-3 masodpercig, hogy a lang égve maradjon és aztan
aktivalja az égésbiztositot.

A gazég6 kikapcsolasahoz csavarja a tekerégombot
utkdzésig a 0 allasig.

A gazégok hasznalataval kapcsolatos praktikus
tanacsok

A gazégok leheto leghatékonyabb mukddése, valamint
a gazzal val6 takarékossag érdekében javasoljuk,
hogy csak a gazégo méretének megfelelo, fedovel
rendelkezo és lapos alju fazekakat hasznaljon:

Egé Az edény atméraje (cm)
Gyors ég06 (R) 24-26
Kozepes ég6 (S) 16-20
Segéd €g6 (A) 10-14

A gazégo tipusanak azonositasahoz tekintse meg a ,A
gazégok és a fuvokak jellemzo adatai” cimu fejezetben
talalhaté abrakat.

A sito hasznalata

! Elso bekapcsolaskor legalabb egy 6ra hosszat
mukddtesse Uresen a stot maximum homérsékleti
fokozaton és csukott ajté mellett. Ezutan kapcsolja
ki a sutot, nyissa ki az ajtajat, és szelloztesse ki a
helyiséget. A keletkezett szag a sito védelmére
hasznalt anyagok elparolgasabdl szarmazik.

! A készulék bekapcsolasa elott tavolitsa el az oldalain
talalhaté muanyag filmréteget.

! Soha ne tamasszon semmit kozvetlenil a siito
aljanak, mert a zomanc megsérilhet.

1. APROGRAMVALASZTO tekerogomb elforgatasaval
véalassza ki a kivant sutési programot.

2. AHOFOKSZABALYOZO tekerogombbal valassza ki
a programhoz ajanlott, vagy a kivant homérséklet.

A vonatkoz6 tablazatban kikereshetok az ajanlott sitési
modok és az azokhoz tartozé javasolt homérsékletek
(lasd Sutési tablazat).

Sutés alatt a kdvetkezoket mindig megteheti:

« APROGRAMVALASZTO tekerogomb segitségével
moédosithatja a slitési programot.

« AHOFOKSZABALYOZO tekerogomb segitségével
modosithatja a homérsékletet.

« APROGRAMVALASZTO tekerogomb ,0” helyzetbe
allitasaval megszakithatja a sutést.

! A stitoedényeket mindig a mellékelt racsokra tegye.

HOFOKSZABALYOZO ellenorzolampa

Ha ég, a suto be van kapcsolva. A lampa akkor alszik
ki, ha a suto belsejében a homérséklet eléri a kivant
értéket. Ekkor a lampa valtakozva kigyullad és kialszik,
jelezve, hogy a hofokszabalyozé mukddik, és allandé
értéken tartja a homeérsékletet.

A siito megvilagitasa

Amennyiben a PROGRAMVALASZTO tekerogombot
egy, a ,0’-tdl eltéro helyzetbe forgatja, a sltovilagitas
kigyullad. A vilagitas a sito mukddése soran
bekapcsolva marad. Ha a tekerogombot a 3-as allasba
kapcsolja, a lampa kigyullad, azonban melegito funkcié
nem Iép mukddésbe.
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Program

Kiolvasztas program

A s(t6 aljan elhelyezett ventilator az étel kordl
szobah6mérsékletl leveg6t keringtet. Barmilyen tipusu
étel felolvasztasahoz javasolt, de kulondsen olyan
konnyl ételekhez, melyek nem igényelnek hét, példaul:
fagylalttorta, krémes vagy tejszines stitemények,
gyumolcsos édesseégek. A kiolvasztas ideje
megkozelitbleg megfelezédik. Hus, hal vagy kenyér
esetén felgyorsithaté a ventilator funkcié segitségével,
80° - 100°C hémérséklet beallitasaval.

@ HAGYOMANYOS SUTES program

A két also és fels6 flitészal bekapcsol. Ennél a
hagyomanyos sitési modnal inkabb csak egy szintet
hasznaljon: ha tobb szinten siit, a héeloszlas nem
megfeleld.

SUTEMENYSUTES program

Bekapcsol az also flitészal és mikodni kezd a
ventilator, finom és egyenletes héeloszlast biztositva

a sUt6 belsejében. Ez a program kiméletes sutést
igényl6 ételek (példaul kelt tésztak) stitéséhez, valamint
egyszerre harom szinten ,mignon” elkészitéséhez
javasolt.

EX
Légkeveréses siito

Homérseéklet: igény szerint 50 °C és a maximalis érték
kozott.

A hoelemek és a ventilator bekapcsolnak. Mivel a ho
az egész sutoben allandé és egyenletes, a levego
egyenletesen siiti és piritja az ételeket. Akar egymastol
kilénbozo ételeket is suthet egyidejuleg, amennyiben
a sutési homérsékletiik megegyezik. Maximum 2
sutési szintet hasznalhat egyszerre az ,Egyideju sutés
tobb szinten” cimu fejezetben leirt utasitasoknak
megfeleloen.

Ez a sitési méd idealis csoben siilt ételek
elkészitéséhez vagy hosszan tarté siitést igénylo
ételekhez, példaul: lasagne, makaroni, csirke,
sultburgonya stb. Ezenkivil jelentos haszonnal jar
slltek sutésekor, mivel a homérséklet tokéletes
eloszlasa lehetové teszi alacsonyabb homérséklet
alkalmazasat, ami csOkkenti a nedvességvesztést,

igy a hus puhabb marad és a sulya kisebb mértékben
csokken. A légkeveréses sitési mod kilondsen
alkalmas olyan halak stitéséhez, melyek igen kevés
fuszer hozzaadasaval készilnek, igy az allag és az iz
véltozatlan marad.

Desszert: kelt tésztak sutésekor biztos eredményt ér el.
A ,légkeveréses” funkcio fehér és voros husok, kenyér
gyors kiolvasztasara is alkalmas a homérséklet 80 °C-
ra allitasaval. Erzékenyebb ételek felolvasztasahoz
beallithat 60 °C-ot, vagy a hofokszabalyoz6 tekerogomb
0 °C-ra allitasaval hasznalja a hideg légkeverést.

GYORS ELOMELEGITES iizemmdd

A siitd gyors elémelegitése. Etel behelyezése el6tt
a slUtébe varja meg az elémelegités végét, majd
vélassza ki a kivant suté funkciot.

@ GRILLEZES program
Homérseéklet: igény szerint 50 °C és a maximalis érték
kozott.
Bekapcsol a felso futoszal, és mukddni kezd a
forgonyars.
A grillezés kulondsen magas és kdzvetlen homérséklete
lehetové teszi, hogy a husok felszinét ugy piritsa meg,
hogy meggatolja a nedvesség elillanasat, igy belll
porhanydsabbak maradnak. A grillezés kuldondsen
olyan ételekhez ajanlott, amelyek magas felszini
homérsékletet igényelnek: borju- és marhasduilt,
rostélyos, filé, hamburger stb.
A sltést félig nyitott sutoajtd mellett végezze, kivéve a
forgényarson torténo sitést.
A ,Praktikus sitési tanacsok” cimu fejezetben
bemutatunk néhany felhasznalasi példat.

Légkeveréses grill program

Homérseéklet: igény szerint 50 °C és 200 °C kozott.
Bekapcsol a felso kozépso futoszal és mukodni kezd

a ventilator. Ez a siitési mod egyesiti az egyiranyu
hosugarzassal a levego keringtetését a siito belsejében.
igy, a ho helyes eloszlasanak elosegitésével
megakadalyozza, hogy az ételek a fellletikon
megégjenek. A légkeveréses grillezés segitségével
kivalo eredmények érhetoek el husbol és zoldségbol
készUlt rabléhus, kolbasz, hurka, sertésborda,
baranyborda, t6ltott csirke, zsalyas flirj, vesepecsenye
stb. elkészitésénél.

Halaknal, a légkeveréses grillezés utolérhetetlen stigér-,
tonhal-, kardhalszelet, toltott tintahal stb. elkészitésénél.

! AFELSO SUTESHEZ, GRILLEZESHEZ és
LEGKEVERESES GRILLEZESHEZ a siitoajtdnak zarva
kell lennie.

! FELSO SUTESKOR és GRILLEZESKOR helyezze

a racsot az 5. szintre, a sutési melléktermékek (szaft
és/vagy zsir) felfogasa érdekében pedig helyezze

a zsirfelfogé talcat az 1. szintre. LEGKEVERESES
GRILLEZESKOR helyezze a racsot a 2. vagy

3. szintre, a sUtési melléktermékek felfogasa érdekében
pedig helyezze a zsirfelfogo talcat az 1. szintre.

ALSO VENTILATOROS méd

Az also f(it6 elem és a ventilator aktivalasaval lehet6vé
valik az egyenletes héeloszlas a siit6 belsejében mindenhol.
Ez a kombinacié hasznos konnyebb ételek, mint zoldségek
és hal elkészitésénél.

& PIzzASUTES program

Bekapcsol az also és a korkoros fitdészal és a ventilator
mikodni kezd. Ez a kombinacio lehetbve teszi a

suté gyors felmelegedését, tulsulyban alulrél érkezé
erételjes h6arammal. Ha egyszerre egynél tobb szintet
hasznal, a sitésid6 felénél cserélje meg a tepsik helyét!

@ FELSO SUTESprogram
Homérséklet: igény szerint 50 °C és a maximalis érték
kozott.
Bekapcsol a felso futoszal.
Ez a sUtési mod hasznalhato utésutésre.
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Egyideju siités tobb szinten

Ha keét szinten kivan sutni, hasznaljaa

LEGKEVERESES SUTES programot X (ez az
egyetlen olyan program, mely megfelel ennek a stési

modnak). Ezen kivul:

ne hasznalja az 1. és 5. szintet: ezeket a szinteket kdzvetlenul
éri a meleg levego, ami a kiméletes sutést igénylo ételek
odaégését eredményezheti.

hasznalja inkabb a 2. és a 4. szintet — a 2. szintre tegye a
magasabb homérseékletet igénylo ételeket.

ha a sutni kivant ételek ajanlott sitési ideje, illetve sutési
homérséklete eltéro, a homérsékletet allitsa be az ajanlott
homérsékletértékek kdzé (lasd Sutési tablazat), és az
erzékenyebb ételeket tegye a 4. szintre. Eloszor azt az ételt
vegye ki, melynek sutéséhez kevesebb ido kell.

ha tébb szinten szeretne pizzat siitni 220 °C-on, a slitot elotte
15 percre tanacsos elomelegiteni. Altalaban a 4. szinten a
sutés tovabb tart: ezért ajanlatos eloszér a legalso szinten
megsult pizzat kivenni, és csak néhany perccel ezt kdvetoen a
4. szinten megsultet.

Helyezze a zsirfelfogd talcat alulra, a racsot felllre.

FIGYELEM! A siit6 rac-
srogzité rendszerrel van
ellatva, mely megaka-
dalyozza, hogy a racsok a
kihtzasukkor kiessenek a
§ sUtébal (1).

A racsok teljes kivételéhez
csak az abra szerinti
maodon kell a racsokat az
ellilsé oldalukndl fogva felemelni és kihuzni (2).

Alsé tarolotér

! Az alsé tarolétérbe ne tegyen gyulékony anyagot
! Afiok (ha van) belso feliiletei felmelegedhetnek.
Alsoé rekesz

A suté alatt egy rekesz taldlhato, ahol a sutd tartozékai
vagy mely edények tarolhatok.

I' A rekesz (ha van) belsé felllete felforrésodhat.

I Ezért ne helyezzen gyulékony anyagokat a suté also
rekeszébe.
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Sutési tablazat

SUTESI SUTESI SZINT | HOMERSEKLET .
RECEPT FUNKCIO (lentrdl felfelé) (°C) IDO (perc)
o Ho6 2 160-190 30-60
Piskéta
Légkeveréses 2-4 160-180 30-55
Toltott torta
(S?J“S?lftaa.fetet& H& 3 180-200 50-100
gytmolesos pite) I es 2.4 160-190 40-90
. ) Ho6 3 160-180 20-45
Aprésitemények
Légkeveréses 1-3-5 140-150 30-45
Kisebb Ho6 3 160-180 20-45
sttemények Légkeveréses 1-3-5 150-160 30-45
. Ho6 3 230-250 10-25
Pizza - -
Légkeveréses 2-4 190-210 15-30
Kolbasz /
sertésborda /
hluspogacsa Roston sités 4 MAX 15-30
Quiche lorraine Hé 3 180-200 50-70
Quiche lorraine | Légkeveréses 2-4 170-190 60-80
Elémelegités
Piritos 5
Roston sités 5 MAX Sités 2,5
Lasagna H& 2 170-190 40-60
_ Ho6 2 200-230 50-90
Csirke
Turbosités 3 200-220 55-70
Ho6 2 190-200 70-110
Marha
Légkeveréses 2 180-190 80-120
. Ho6 2 190-200 70-110
Borju
Légkeveréses 2 180-190 80-120
Ho6 2 170-190 30-50
Hal
Roston sités 4 200 20-30
TOltott zO6ldség Légkeveréses 2 180-200 50-70
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Az oralperc emlékezteto

beallitasa

SUTESI FOLYAMAT
ikon

( ! ) KEPERNYG
D, S, D, .,
o e
AUTO _‘ g Nt et ¢ B e ‘
kon T[T 0 N * J 1D6ZiT6 gomb
— M +
IDG CSOKKENTESE __ Q O Q __ IDO NOVELESE
gomb gomb
MOD
gomb

Az 6ra beallitasa !

! Bér az orat a s(it6 kikapcsolt, illetve bekapcsolt allapotaban egyarant
be lehet allitani, ha a sutési ciklus vége elézetesen nem lett bepro-
gramozva. A készllék halézathoz vald csatlakoztatasa utan,

illetve aramkimaradast kovetéen a 00
érték elkezd villogni a KIJELZON.

[

1. Nyomja meg egyszerre a “+" és a “-” gombokat.
Ekkor az dra és a percek kozotti kettéspont villogni kezd.

2. A"+ ésa*" gombok segitségével allitsa be az id6t. Ha a gombokat
lenyomva tartja, a szamok a beallitis megkonnyitése érdekében
gyorsabban pdrdgnek és konnyebb kivalasztani a kivant értéket.

A berregé frekvenciajanak a modositasa

1. El&szor nyomja meg egyszerre a “+” és a “-” gombokat, majd nyo-
mja meg az ® gombot a berregé frekvencidjanak modositasahoz
vald menii kivalasztasadhoz. Ha a tonX felirat lathatd, akkor a
berregd frekvencidja a “-” gomb ismételt megérintésével médo-
sithato.

A perc emlékeztet6 beallitasa !

! Ez a funkcié nem szakitja meg a slitést és nincs hatéssal a sit6re.

Egyszer(ien csak a berregét aktlvalja amikor a beallitott ido letelt.

1. Nyomja meg ismételten a :_» gombot, amig a ﬂ ikon és a hérom
szamjegy el nem kezd villogni a kijelz6n.

2. A"+ és a " gombok segitségével allitsa be a kivant id6t. Ha a
gombokat lenyomva tartja, a szamok a beallitas megkonnyitése
érdekében gyorsabban pérognek és konnyebb kivalasztani az ér-
téket.

3. Varjon 5 mésodpercet. Ha mégegyszer megnyomja a gombot,
akkor a kijelzdn megjelenik a szamlalo. A visszaszamlalas végén
bekapcsol a hangjelzés.

A siitési mod beallitasa !
T Aslités programozasa csak azutan lehetséges, hogy kivalasztott egy
sutési programot.

A fézési id6 beprogramozasa

1. Nyomja meg ismételten a _» gombot, amig a AUTO ikon és a
DUR felirat el nem kezd villogni a kijelzén.

2. A“+"és a“” gombok segitségével dllitsa be a kivant id6tartamot.
Ha a gombokat lenyomva tartja, a szamok a beallitds megkonnyi-
tése érdekében gyorsabban porognek és kdnnyebb kivalasztani az
értéket.

3. Varjon 5 masodpercet, amig az iconXX megjelenik a kijelz6n.
Miutan letelt az id6 és a sutd befejezi a siitést, megszolal a hangjel-
zés. A hangjelzés elnémitasahoz nyomjon le egy gombot.

+  Példa: 9:00 dra van és a sttés 1 dra 15 perc idétartamra van beal-
litva. A program 10:15-kor automatikusan leall.

A siités végének beallitasa egy siitési médhoz

1. Hajtsa végre az id6tartam beallitasanak els6 harom pontjaban
részletezett lépéseket. )

2. Majd nyomogassa a &5 gombot addig, mig az END felirat a
KIJELZON villogni nem kezd.

3. A"+ és a " gombok segitségével allitsa be a sités végét. Ha a
gombokat lenyomva tartja, a szamok a beallitis megkonnyitése
érdekében gyorsabban porognek és konnyebb kivalasztani a
kivant értéket.

4. Varjon 5 masodpercet és nyomja meg az ® gombot mégegyszer.
Amikor elindul a siitési folyamat, a i szimbélum megjelenik a
kijelzén.

5. Miutan letelt az id6,a siit6 befejezi a stitést &és megszolal a hangjel-
zés.Az elnémitasahoz nyomjon meg egy gombot. Amennyiben a
AUTO szimbdlum kigyullad, az azt jelenti, hogy a programozas
sikerdlt.

+ Példaul: 9:00 6ra van és a siités 1 6ra id6tartamra van bedllitva.
12:30 a tervezett befejezési id6. A program 11:30-kor automatiku-
san elindul.

Siitési beallitas torlése

Egy bedllitas torléséhez tegye a kévetkezot:

* nyomogassa a S gombot addig, mig a tordIni kivant bedllitas
szimbdluma és a szamjegyek a kijelzén villogni nem kezdenek.
Nyomogassa a “-” gombot addig, mig a kijelz6n meg nem jelenik a
00:00 érték.

+ Tartsa egyidejiileg lenyomva a “+” és “-” gombokat. igy minden
elézetesen kivalasztott bedllitas torlédik, ideértve az id6zitét is.
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Karbantartas és apolas

Takarékossag és kornyezetvédelem

+ Javasoljuk, hogy GRILLEZESKOR és GRATINIROZASKOR
mindig csukja be a sutd ajtajat: igy kitiné eredményt kap,
ugyanakkor jelentés energiat takarit meg (kb. 10%).

Amennyiben lehetséges, kertlje el a sutd elémelegitését
és mindig probalja meg tele allapotban tzemeltetni. A
sut6ajtét a lehetd legritkabban nyissa ki, mert minden
nyitas héveszteséggel jar. Jelentds energiamegtakaritas
érdekében kapcsolja ki a sutét a tervezett sutési id6
vége elbtt 5-10 perccel és hasznalja a suté altal

generalt hét.
* A tdmitéseket tartsa tisztan és rendezetten, hogy

elkerllje az ajton keresztili energiaveszteséget.

* Ha id6zbnas villamosenergia-szamlaval rendelkezik,
akkor a “f6zés késleltetése” opcid lehetévé teszi a
fézést az olcsobb idészakokon beliil és ezaltal pénzt
takarithat meg.

» Hasznalja ki a f6z6lap maradék héjét: ehhez az ontott

vas fézblapot kapcsolja ki a siutési id6 vege elétt 10
perccel, mig az Uvegkeramia f6z6lapot kapcsolja ki a
sutési id6 vége el6tt 5 perccel.

Afazéknak vagy serpenydnek le kell fednie a f6z8lapot.
Ha ez kisebb, akkor ez értékes energiaveszteséget
okoz és ha a forrasban Iév6 étel kicsordul, akkor ez
nehezen eltavolithatd lerakodast képez.

o Az ételt j6l zarodo fedéllel letakart fazékban és
serpeny6ben f6zze meg a lehetd legkevesebb
viz hasznalataval. A fedél nélklli f6zés jelentésen
megnoveli az energiafogyasztast.

» Teljesen sima fazekakat és serpenydket hasznaljon.

* Ha olyan ételt készit, melyet sokaig kell f6zni, akkor
hasznaljon kuktat, mert ez kétszer gyorsabb és
megsporolja vele az energia egyharmadat.

Aramtalanitas
Minden muvelet elott aramtalanitsa a készuléket.

A teto

Az Gvegtetovel rendelkezo modelleknél a tisztitast langyos
vizzel kell elvégezni.
Kertlje a surolészerek
hasznalatat.

A fozolap hatsé

része tisztitasanak
megkonnyitése érdekében
a teto eltavolithatd: nyissa
fol teljesen, és hlzza
folfelé (l&sd abra).

INe hajtsa le a fozolap

b

tetejét, ha meég ég vagy még meleg valamelyik gazégo.
* Csak néhany modellnél.

A késziilék tetejének kinyitasa elott minden
nedvességet toroljon le rola.

A siito tomitéseinek ellenorzése

Rendszeresen ellenorizze a sitoajto tomitéseit. Ha
sérllést vesz észre, forduljon a legkdzelebbi hivatalos
szakszervizhez. Javasoljuk, hogy ne hasznalja a sutot,
amig a javitast nem végzik el.

A sutot megvilagité lampa kicserélése m
1. A sUto aramtalanitdsa utan huzza le a lampafoglalat
Uvegfedelét (lasd abra).

2. Vegye ki a lampat, és cserélje ki

egy ugyanolyanra: feszultség: 230 V,
teljesitmény: 25 W, tipus: E14.

3. Tegye vissza a fedelet, és

helyezze ismét aram ala a sutot.

! Ne haszndlja a siité lampajat a kornyezet
megvilagitasara.
Gazcsapok karbantartasa

Idovel a csap eltdbmodhet, illetve kinyitasa nehézzé
valhat. Ebben az esetben cserélje le.

! Ezt a muveletet csak a gyarté altal felhatalmazott
szakember végezheti.

Szerviz

Adja meg:

* Akészilék modellje (Mod.)

* Akeészllék sorozatszama (S/N)

Ez utobbi informacidkat a készuléken és/vagy a
csomagolason elhelyezett adattablan talalja meg.

Ha segitségre van sziiksége, hivja a termékhez
mellékelt garanciaflizetben talalhato telefonszamot,
vagy kovesse a weboldalon megadott utasitadsokat. A
kovetkezdket kell megadnia:

« ahiba rovid leirasat

« akészilék pontos tipusat

- aszervizszamot (az adattablan a SERVICE sz6 utan
allé szam; az adatlap nyitott suitéajtonal a stitétér bal
szélén lathato)

+ Pontos cimét

. Atelefonszamat

7 Model: xxxXXXXxx ANRAANXXXXANA  XAOOCKXXXHNX

enr e | JRRAIE BN

Ne feledje: Ha javitasra van szikség, kizérélag hivatalos
szervizt hivjon, mert csak igy garantalhato, hogy a javitas
megfeleléen, eredeti alkatrészek felhasznalasaval torténik.

A garanciardl tovabbi informaciokat a mellékelt
garanciaflizetben taldl.

@vww A sijts teljes mlszaki leirdsa az energiahatékonysagi besorolassal egyiitt elolvashato és letdlthet6 a

honlapunkrol: www.indesit.com
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ﬂ Click&Clean

AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajté levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le
a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kertlnek.

S

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtot — ne
fogja meg a fogantyut.

Egyszerlien vegye le az ajtét ugy, hogy folytatja a
becsukasat, és ezzel egyidejlileg felfelé huzza (a),
amig ki nem ugrik az illesztésbdl (b).

Helyezze le az ajtét az egyik oldalara egy puha
felleten.

3. Helyezze vissza az ajtot azaltal, hogy a siité felé
mozgatja, illessze a zsanérok kampait a helylikre, és
rogzitse a felsé részt a helyén.

4. Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
fontos, hogy teljesen leengedje Sket.

5. Prébalja meg becsukni az ajtot, és ellenérizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem sikerdil,
ismételje meg a fenti Iépéseket.

A suté tisztitasa gézzel

Ez a tisztitasi modszer féleg nagyon zsiros husok sitése
utan javasolt.

Ez a tisztitdsi modszer g6z képzésével lehetbvé teszi a
szennyezédések kdnnyebb eltavolitasat a suté falairdl. Az
egyszer(bb tisztitds érdekében a g6z a stéter belsejében
képzédik.

I Fontos! A g6zzel valo tisztitas el6tt:

- A s(t6 aljarol tavolitson el minden étel- és zsirmaradékot.
- Tavolitsa el a sitd 6sszes tartozékat (racsok és
zsirfogok).

CLICK & CLEAN - AZ UVEG TISZTITASA

1. Vegye le az ajtét, és helyezze puha feliiletre
fogantyuval lefelé. Ezutan egyszerre nyomja be a két
rogzitdkapcsot, majd hiizza maga felé és vegye le az
ajto felsd élét.

I = ()
2. Két kézzel emelje meg és tartsa erésen a belsd

Uveget, majd vegye ki, és a tisztitashoz helyezze egy
puha fellletre.

3. A belsé livegajté visszaszerelésekor
helyezze be megfelel éen az liveglapot ugy, hogy a

lapon l1évé irott szoveg ne legyen forditva és konnyen
olvashaté legyen.

4. Szerelje vissza a fels6 élet: a megfeleld helyzetet
kattanas jelzi. Az ajtd visszaszerelése el6tt ellendrizze,
hogy a tomités a helyén van-e.

A fenti miveleteket az alébbiak szerint végezze el:

1. toltsén 300ml vizet a sitében 1évd sutétalcaba és
helyezze azt az alsé szintre. Azon modellek esetében,
melyek nem rendelkeznek zsirfogdval, hasznélja a
sutélapot és helyezze az also6 szinten 1év6 grillre.

2. Valassza ki a sutd @ ALSO program: funkciéjat,
és allitsa be a hémérsékletet 90 °C-ra.

3. Hagyja a sutében 35 percig.

4. Kapcsolja ki a sutét.

5. A std lehillése utan nyissa ki az ajtot és fejezze be a
tisztitast vizzel és egy nedves ruhaval.

6. Atisztitas végén tavolitsa el a vizmaradékot a sutétérbdl.

A gbzzel torténd tisztitds végén, kilonlegesen zsiros
etelek sltése utan vagy ha a zsir nehezen tavolithato
el, eléfordulhat, hogy a tisztitast be kell fejeznie az el6z6
bekezdésben leirtaknak megfeleléen a hagyomanyos
modszer szerint.

I A tisztitast csak hideg sutében végezze el!
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Onunc NnnuTun

3aranbHun BUrNag,

[a3oBuUI NanbHUK

MipooH Ha BUNAQoK nepenvBaHb

MaHenb ynpasniHHS

Monka PEWITKA

Monka JEKO

Jlanka gnsa HanawTyBaHHSA

[MaHenb ynpasniHHSA

IHankatop TEPMOCTATY

CknsiHa KpuLka

MoBepxHs ans 36upaHHs 36irnoi pignHn

HATMPABJTAKOYI ansa nonuupb

MONOXeHHA 5
NnonoeHHs 4
MONOXeHHA 3
NMONoXeHHs1 2
NoNoXeHHs 1

Jlanka gnsa HanawTyBaHHA

‘/// — \‘ /// = 1” / — \ ‘ . ‘ ’/ = / = \\\ ( — \
ABTOMaTMYHE 3anasntoBaHHSA ABTOMaTMYHE 3anarnoBaHHSA
TAVMEP
Per ynatop TEPMOCTATY Perynstop PCMNICEM
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[Topaau wono BCTaHOBJIEHHSA

ApanTauis go pisHuMx TMNiB rasy

€ MOXNUBICTb HanawTyBaHHA NAUTK Nig TvN rasy,
BiOMiIHHMM Bif, TUNY, Ha KUK BOHa Oyna HanawiToBaHa
nignpUEMCTBOM-BMPOOHUKOM (BKa3aHUM Ha
kanibpyBanbHin 6upui Ha KpuLLi).

HanawTtyBaHHsA po60o4oi noBepxHi

3amiHa hopCyHOK NanbHKKIB MOBEPXHI:

1. BHIMITb FpaTk1 1 NanbHUKK 3 iX NOCaA0YHUX MiCLib;
2. BiarBuHTITL OOPCYHKUN, KOPUCTYOUNUCH TPYOHUM
kntoyem 7 MM (Ous. MarltoHOK), | 3aMiHITb iX
dopcyHkamu, Lo BiANOBiAalTb HOBOMY TuUMy rasy (dus.
mabnuuro XapakmepucmuKu nasnbHUKI8 i (pOPCyHOK);
3. BcTaHoBITbL Ha MicLe BCi KOMNOHEHTU, BUKOHABLUN
BKasaHi BuLLe onepauii y
3BOPOTHIN NOCNIAOBHOCTI.

HanaluTtyBaHHs MiHiManbHOro
PiBHS NanbHWKIB NOBEPXHI:

1. BCTAHOBITb KpaH y
MiHiManbHe NONOXEeHHS;

2. 3HIMITb PYKOATKY i

KOPUCTYHOUUCH perynoBanbHUM rBUHTOM, LLIO
3HaXoQUTbCS Ha BHYTPILLHIK YacTuHi abo 360Ky Ha
CTPWIXKHI KpaHa, 4obnmTtecs maneHbkoro ctabinibHOro
nonym’s.

Micns NpokNaAaHHA NPOBOAY €/1EKTPOMKUBAEHHA 3arBUHTITb
MeTaneBy KPULWKY TPbOMA FBUHTAMM.

'Y pasi 3pigpxeHnx rasis, peryntoBanbHUM rBUHT
MOBWHEH ByTI BKpyYEHWN [0 YMopy;

3. nepesipTe, W06 Npu WBMAKOMY 06epTaHHi kpaHa 3
MaKCUMarnbHOro B MiHiMarnbHe NOMOXEHHS, NanbHUK He
racHys.

! ManbHWKN pobo4oi NoBepxHi He NOTPebytoTb
perynoBaHHs MEPBUHHOIO NOBITPS.

! s onepauis mae BUKOHyBaTuCA haxiBuem,
YNOBHOBaXeHMM BUPOOHMKOM.
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Tabnuua xapakTepucTuK nanbHUKIB i HPOPCYHOK

Tabnuua 1 3piaxeHui ras MpupoaHuii ras
ManbHWK HiameTp | Tennoa eeKTMBHICTb Kanan dopcyHka MponyckHa dopcyHka MponyckHa | PopcyHk | MponyckHa
(Mm) kBT (p.c.s.”) 1/100 1/100 3aaTHICTb™ 1/100 3paTHICTL” a 3paTHICT
r/ron n/rog 1/100 n/rog
HomiHanbHa | 3meHlweHa (MM) (MM) x * (MM) (Mm)
Wisnakui 100 3.00 07 41 87 |218 | 214 | 128 286 143 286
(Benukui) (R) ) )
Haniswsunakui
(Cepeariin) (S) 75 1.90 0.4 30 70 138 | 136 104 181 118 181
[onomixHui
(ManeHbiwin) (A) 51 1.00 0.4 30 52 73 71 76 95 80 95
HomiHanbHuii (M6ap) 28-30 37 20 13
Tuck, wo MiimansHuii (MGap) 20 | 25 17 6.5
noAaeTLCA MakcvmanbHuii (m6ap) 35 45 25 18
* ana 15°C 1013 mbap-cyxuin ras b Bytan P.C.S. = 49,47 Mx/kr
** Mponan P.C.S. = 50,37 MOx/kr Mpupoganwuii ras P.C.S. = 37,78 MOx/m*
p.C.s.” - HaMBMLLa TennoTa 3ropaHHs
! s onepauis mae BUKoHyBaTuca daxisLem, TABJIMYKA 3 TEXHIYMHUMU OAHUMU
YNOBHOBaXX€HUM BUPOOHUKOM. Posmipu ayxoBku 340x391x424
BxLLUxI
0O6G'em nitpis 57

wmpuHa 42 cm

rmmbuHa 44 cm

Bucorta 17 cm
HanNalTOBYOTLCA Ha BCi TUMK
rasy, BkasaHi Ha Tabnmyui 3
OaHUMK, po3TaLLOBaHil B
cepeauHi BucTyny, abo, konu
BiAKPMBAETLCS OYXOBKa, Ha
BHYTPILLHIN NiBiM CTiHU,.

KopucHi poamipum
KOPOGKU AyXOBKMU

ManbHUKN

Hanpyra Tta yactoTta .
Py [we. Ha Tabnuyui 3 gaHUMK

XUBJeHHS
CnoxuvBaHHs eHeprii cBoboaHa
ISSG8CHWI/E KOHBeKList — Anst oBorpisy: (=)
ENERGY LABEL Tpapwuiiita;
YBATA! lyxoBka CnoxusaHHs eHepril
OCHaLLeHa CUCTEMOIO geknapauis Knac KOHBEKUil _
. npumylLeHa Ans oborpisy:
SyNUHEHHA BeLUITOK’ KoHamnTepcbku Bupobu.
3aBAsKM SKiA MOXHa
BUMHATKM X TaK, LLOO
| BOHM He Bunaganu 3
OyxoBku(1).
ULlo6bnoBHIiCTHOB
MINHSATWUNPELITKK,
[0CTaTHbO, AK NOKa3aHO Ha MarltoHKYy, NigHATK iX,
B3ATUCA cniepeny i BUTArHYTU (2).
HwxHe BipaineHHA (MaeTbes nuwle B OesKnX
Mogensix)
Mig, oyxoBkoto nepenbayeHe BigaineHHs ons
36epiraHHA KyXOHHOTO NracTUHN HOMIHaMBHWI € PO3TALLIOBaHIN B cepeauHi
npunaaas. o6 sigkputu BUCTYNY, abo, KoMK BiOKPUBAETLCS AyXOBKa, Ha BHYTPILLIHINA
[BepusTa, cnif NoBepHyTH ix MBI CTiHL.

YHU3.

YBara: 3a6opoHseTbeA
36epiratu y BiogineHHi

~ nerkosanmMmcTi matepianu.

75



Bkno4yeHHs | BUKOPUCTaHHSA

KopMCTyBaHHSI p060‘-IOI-O noBepxHero
BkniovyeHHs1 nanbHUKIB

Y koxHoi pykosiTkn MNAJIbHUK, wo BigHocuTbLCS 00 Hel,
rokasaHum y BUrMsgi kpyra.

LLlo6 3ananuty nanbHWK po60o40i MOBEPXHI:

1. nigHeCiTb 40 NarnbHWKa CipHUK ab0 enekTpo3ananbHUYKY;
2. HaTUCHITb | oAHOYacHO obepTanTe NpPoTK
roguHHUKOBOI CTpinku pykosaTtky MAJIbHUKA go
NO3HaYKkM MaKcMmarbHoro nonym’st .

3. Bigperyntoute cuny 6axaHoro nonym’s, obepratoun
NPOTU rOAMHHNKOBOI CTPInku pykoaTky MNMAJIbHUKA: Ha
MiHIMyM 6, HA MakcMMyM 8 aGo B MPOMiXKHE MOTNOXKEHHS.

Akwo nnvTa obnagHaHa enekTpopo3nantoBaHHAM*

(C), cnoyatky HaTUCHITb Ha KHOMKY BKITHOYEHHS,

, MOTIM HaTWUCHITb [0 ynopy

i ogHo4yacHo obepTante
NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPIMKK
pykoaTky NMAINbHWUKA no
NOo3HaYKM MaKCUMarbHOro
nonym’si, ax JOKM He 3’BUTbCSA
nonym’si.

[esiki mogeni obnagHaHi cucteMoto
eneKkTpopo3nantoBaHHsAM, BOY10BaHOI B PYKOATKHU, Y
LbOMY BUNaZKy € NPUCTPIN enekTpopo3nantoBaHHAM*
(Ous. MastoHOK), He Ma€e KHOMKK. [JOCUTb HAaTUCHYTU
1 0QHOYACHO MOBEPHYTU NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKY
pykosTky NMANIbHUKA fo no3Havku makcumarnbHOro
nonym’si, Wo6 3ananuTtu ras. Moxe TpanuTucs Tak,
LLLO NarbHWK 3racHe Y MOMEHT BiAMYyCKaHHS PYKOSITKU.
Y uboMy BUMNAZKY NOBTOPITb ONepaLito, yTpumyrum
PYKOSITKY HaTUCHYTOI Ha NPOTs3i JOBLUOIO Yacy.

!'Y pasi BunagKkoBOro 3racaHHs nonym’s, BUMKHITb
nanbHUK i noYekanTe NpUHanMHI 1 XBUNWHY, NepLuU HixX
MOBTOPHO CNPOByBaTH BKIOYEHHS.

Axkwo nnuta obnagHaHa npuctpoem 6esnekn*(X) 3a
BiICYTHOCTi NONyM’sl, yTPUMYUTE HAaTUCHYTOI PYKOSITKY
MAJNIBHUKA 6nnsbko 2-3 cekyHa, Wob nigTpumatn
FOPIHHA | aKTUBI3yBaTW NIIUTY.

LLlo6 noracutu nanbHWK obeptante pykoAaTky 4O ynopy
MpakTUy4Hi Nopaau 3 BUKOPUCTAHHA NanbHUKIB
[nsa Kpaloi NpogyKTUBHOCTI NarbHUKIB i MiHIManbHOro
CMOXMBaHHSA rady HeoOXiAHO BMKOPUCTOBYBATK NOCYA 3
NIIOCKAM OHOM, HAKPUTUM KPULLIKOHO, | KUK BignoBigae
3a PO3MipOM NanbHUKY:

MNanbHUK o [liameTp micTkocTemn (cm)
Weunakmi (R) 24 — 26
Haniswsungkun (S) 16 — 20
HonomixHun (A) 10— 14

LLlo6 BM3HAUMTK TMN NanbHUKa, 3BEPHITLCA 00
MantoHkiB y naparpacdi “XapakTepucTukm nanbHYKIB i
dopcyHOK”.

KopucTtyBaHHA AyXOBKOIO

! Mpwn nepLomy BKMOYEHHI 3anyCTiTb OYXOBKY Y
XOOCTOMY PEXMMi He MeHLUe, HiXX Ha OOHY roaunHy

3 MakCcMMarbHMUM MOSOXEHHSIM TepMocTaTa Ta 3
3akpuTUMn apepudaramu. MNMoTiM BUMKHITb, BigkpunTe
OBepusaTa AyXOBKM U MPOBITPITh NPUMILLEHHS. 3anax,
LLIO 3’SIBUBCS, € pe3ysibTaTOM BUNApOBYBaHHS PEYOBUH,
HeOoOXigHUX NS 3aXUCTYy OYXOBKU.

! Mepea KopucTyBaHHSAM 060B’sI3KOBO BuAaniTb
nnacTUKOBY NiBKy 3 60KiB BUPOOY.

! Hikonu Hi4oro He knagite Ha AHO LYXOBKW, OCKINIbKN BU
PU3NKYyETE NOLLKOAUTU eMarb.

1. Bubepitb GaxkaHy nporpamy NpuUroTyBaHHs,
obepTtatoum pykositky NMPOIPAMIA.

2. BnbepiTb TEMNEPATYPY, PEKOMEHOOBAHY AN
nporpamu, abo 3a baxxaHHsAM, 06epTalUm pyKOSTKY
TEPMOCTAT.

Cnncok 3 pexnmammn NpuroTyBaHHs i BignosigHMm
pPEKOMEHAOBaHUMM TEMMepaTypamun NpUBEOEHUN Y
cneuianbHin Tabnuui (dus. Tabnuys npuasomysaHHs1 8
dyxosuj).

[Mig Yac NpuroTyBaHHs 3aBXaW MOXHa:

* 3MIHMTW Nporpamy nNpUroTyBaHHs, CKOPUCTaBLUMCH
pykosaTkoto NPOIPAMU;

* 3MIHMTK TeMnepaTypy 3a AOMNOMOIOK PYKOATKU
TEPMOCTAT;

* nepepBaTn NPUroTyBaHHA, MOBEPHYBLUW PYKOATKY
MPOIPAMW B nonoxeHHs “0”.

! 3aBxam nomiwante MICTKOCTI ANsi NPUrOTYBaHHSA Ha
rpaTky, WO 0OOA€ETbCA.

IHaukaTopHa namna TEPMOCTAT

li BKNIOYEHHS nonepegpkae npo Te, Lo AyXoBKa
BMpOONsie Tenno. MacHe, KON y BHYTPILLHIN YacTUHi
OOCSIrHyTO BUOpaHy Temnepartypy. [Mpu ubomy
iHOMKaToOpHa namna cnanaxye i racHe y nonepemMmiHHoMy
pexumi, Nokasyouu, Wo TepMocTaT npautoe i nigTpyumye
NOCTiVHY Temneparypy.

OcCBiTneHHs [YXOBKU

Cnanaxye npu obeptaHHi pykoaTtkm NMPOIPAMW go
OyOb-AKOro NonoXeHHs, okpim “0” i 3anuwaeTbes

BKIOMEHMM, MOKW BKITHOYEeHa ayxoBka. [Npu Bubopi Q
3a [10NOMOIOK PYKOSITKM, OCBITNEHHS BKIHOYAETLCS Oe3
BKITHOUEHHS Oyab-sIKOTrO HarpiBarnbHOrO ENEMEHTY.




PYHKLIOHYBaHHA FOAMHHUKOBOIO
Taumepa/Tanmepa 3BOPOTHOro BiAasiKy

3Hauok
NPOLIEC NPUTOTYBAHHA

( I OUCNNEN
W e -
O
o~
swavor | SN0 ,
AUTO | o fal 3nauok TAUMEP
= W =
KHonka, — Q Q Q — KHorka
3MEHLLEHHS, 3BINbLIEHHSA
YACY YACY

Knonka PEXXUM

BcTtaHOBNEeHHSA rOAUMHHUKA

"OAMHHWK MOXXHa BCTAHOBWTU, KONW AyxOBa Lwada
BMMKHeHa abo yBiMKHEHa, 3a YMOBM, LLIO Yac 3aBepLUEHHS
LMKy roTyBaHHS He OyB 3anporpaMoBaHuii paHilue.
Micna nigknoyeHHa npunagy Ao enekTpomepexi

abo nicnsa BigknNoYeHHs xusneHHsa undpu 00:00
Ha OQVCIMNET nounyTb 6rimaTi.

1. OOHOYACHO HATUCHITb KHOMKM «+» Ta «-»

[lBokpanka Mix rogMHaMu Ta XBUMHaMK NoyHe GrnvmaTu.
2. BigperyntoiiTe 4yac 3a JOMOMOIOH KHOMOK «+» i «-»;
SIKLLO BU HATUCHETE i yTpuMyBaTumeTe Byab-siky KHOMKY,
3HAYEeHHA Ha gucnnei NPoKpPy4yBaTMMYTbCS LWBMALLE, TOX
Oyne npocTile BCTaHOBUTY NOTPIGHE.

3miHa yacToTHn 3BYKOBOro curHany

YacToTy 3BYKOBOrO CUrHamy MoxHa 3MiHUTH,
JeKinbka pasiB TOPKHYBLUMCH «-».

HanaUJTyBaHHSI Taﬁmepa 3BOpPOTHOro
Biasniky

Lia dyHKUia He nepepuBae roTyBaHHS i He BNNMBaE Ha
OyXOBY LWady; BOHa BUKOPUCTOBYETLCS AN akTuBaLil
3BYKOBOIO CUrHany, Konm MnHyna BCTaHOBIMEHA KiNbKiCTb
yacy.

M
1. HaTuCHiTb KHOMKY ¢} OAWH pas, 3'ABUTbCA

3Ha4oK ﬁ ,i TPU UnMdpy Ha gucnnei NoYHyTb GnnmaTu.

2. BcTtaHoBiTb HaxaHun Yac 3a AOMNOMOroK KHOMOK «+» i
«-»; SIKLLO BU HAaTUCHeTe i yTpuMyBaTUMeTe Oyab-siKy
KHOMKY, 3HAYEHHS Ha AMcnnei NPoKpydYyBaTUMYTbLCS
wBuaLwe, Tox dyae npocTile BCTAaHOBUTK NOTPiOHE.

3. 3auekanTe 5 cekyH; SKLIO HATUCHYTU LIKO KHOMKY Le pas,
aucnnen BigobpasnTb Yac, LWo BigpaxoByeTbCs. Konu uen
nepiog Yyacy MvHe, aKTMBYETbCS 3BYKOBUIA CUTHarT.

I'IporpamyBaHHﬂ rotyBaHHA
Mepep nporpaMyBaHHAM NOTPIGHO BUGPATH peXxum
roTyBaHHS.

MporpamyBaHHA TPUBaNocTi roTyBaHHA
M A

1. HaTucHiTb KHOMKY ) AieKinbka pasiB, MoK 3HAYOK Ta T
undpy DUR. Ha gucnnei He NoyHyTb Gnnumatu. :
2. BcTtaHoBITb BaxkaHy TpMBanicTb 3a JOMOMOrol KHOMOK
«+» i «-»; SKLWO BU HATUCHETE | yTpuMyBaTumeTe Gyapb-
SIKY KHOMKY, 3HAYEHHs1 Ha Ancnnei NpokpyyyBaTMMyTbCA
wewuaLe, Tox 6yae npocTille BCTaHOBUTM NOTPiGHe.
3. 3ayekante 5 cekyH, micns 4oro 3Ha4YoK %
BigobpasnTbes Ha aucnnei z
4. Konu BCTaHOBMEHWIN Yac MuHe i AyxoBa wada 3aBepLunTb
rOTyBaHHsi, BU NMOYyeTe 3BYKOBUIA curHan. HaTtucHite 6yab-siky
KHOMKY, W06 BiAKMOUNTM 3BYKOBUIA CUrHan.
e Hanpuknaga: 3apas 9:00, 3anporpamoBaHuii 4ac

cTaHoBuTb 1 roguHy 15 xBunwuH. Mporpama

aBTOMaTM4YHO 3ynuHUTbLCHA 0 10:15.

BcTaHOBMEHHs Yacy 3aBepLUEHHS peXxumy
NPUroTyBaHHsA

1. Bukonaiite kpoku 3 1 no 3, wo6 BcTaHOBUTH
TpYBanicTb, Ik 3a3Ha4YeHo BuLLe.

2. [Oani HaTuckanTe KHOMNKY f.m-,,nom Ha gucnnei He
noyHe 6numaTtn TekcT KIHELb.

3. BigperynionTe yac 3aBepLUeHHs roTyBaHHSA 3a
[JOMOMOIOH0 KHOMOK «+» i «-»; IKWO BM HATUCHETE i
yTpumyBaTumeTe ByAb-sKy KHOMKY, 3HAYeHHS Ha gucnnei
NPOKPYYyBaTUMYTbCS LIBUALLE, TOX Oyae npocTille
BCTAHOBWTW NOTpibHe. "
4. 3adyekanTe 5 cekyHa abo HAaTUCHITb 3HOBY KHOMKy

i
Konun po3no4vyHeTbCA npouec rotyBaHHA, CUMBOI éﬂ CTaHe

BUOAUMUM Ha gucnnei.

5. Konu BcTaHOBNeHWI Yac MyHe, oyxoBa wacda npunuHnTb
NPUroTyBaHH4A i NponyHae 3ByKOBWUI curHan. HaTucHite
6yOb-AKy KHOMKY, LWO6 BiAKMOYUTM OTO.

A

FAKLLO CBITUTLCA 3HAYOK,  Lie O3HaYaE, Lo NporpamyBaHHst
6yno BCTAHOBEHO. N

e Hanpuknaga: 3apas 9:00, a 3anporpamoBaHa TpuBanictb
cTaHoBuTb 1 roguHy. 12:30 3annaHoBaHoO Sk Yac
3aKiH4YeHHs1. [porpama aBTOMaTU4HO PO3NOYHETHLCSA 00
11:30.

CkacyBaHHA BUKOHYBaHOI nporpamu
LLlo6 ckacyBaTu nporpamy:

e Hatuckante KHOI'IKyf.M; O0TU, AOKM 3HAYOK, Lo
BiAMNOBifa€e HanawTyBaHHIO, Sike B DaxxaeTe ckacyBaTy,
i undbpy Ha amcnnei He NOYHyTb GriumaTtu. HatuckanTe
KHOMKY «-», NOKWN Ha gucnnei He 3'aBnaTbca umudpn
00:00.

e HaTUCHITb | yTPMMYITE KHOMKN «+» Ta «-»; Le npusseae
[0 ckacyBaHHS BCix BUOpaHMX paHille HanawTyBaHb,
BKITIOYAK0UM HanawTyBaHHsA Tanmepa.
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HwxHin Bigcik
! He knapgitb roptoyi matepianu B HWKHIiM BIACIK.

! BHYTpiLWHI NOBEpXHi NoTKa (Npu1 NOro HasiBHOCTI)
MOXYTb CTaTV rapsiummu.

Mporpamu npurotyBaHHA IXi

! [1ns BCiX Nnporpam MoxHa 3agatu TeMmnepartypy
Mix 60°C i MAX, BUHATOK cknagae:

o [PUINb (pekomeHayeTbCA BUCTaBNATY Tirlbkn Ha MAX);
« KOHBEKLINMHWUW MPUMb (pekoMeHayeTbea He
nepesuLlyBaTt Temnepartypy B 200°C).

@ Mporpama TPAOULIAHA OYXOBKA

[MpaLoroTs ABa HarpiBaribHI ENEMEHTI — HYDKHIN | BEPXHIN. [1ns
TaKOro TPaaULLMHOM roTyBaHHS KpaLLe BYKOPVCTOBYBATM TirbKA
OOVH PiBEHb: SKLLIO 06paTV AeKinbka PiBHIB, PO3MOBCHMKEHHST
Terna He Oyae PIBHOMIPHUM.

Mporpama AYXOBKA ONA BUMIYKU

Mpautoe 3aaHin HarpiBanbHUN eNeMEHT | BEHTUNSTOP,
3abesnevyoun genikatHe piBHOMIPHE PO3MOBCIOOKEHHS
Tenna BcepeavHi AyxoBku. Lis nporpama
pekoMeHayeTbCA AN NPUroTyBaHHSA AenikaTHUX 6o
(Hanp. BMNiYKK, siKa BMMarae nignomy) i NpUroTyBaHHs
MiHi-TICTEYOK Ha TPbOX MOMMLAX OOHOYACHO.

Mporpama OQHOYACHE FOTYBAHHS

MpautotoTb BCi HarpiBarnbHi enemMeHTy (BEPXHIl, HUXKHIN

i LMPKYNALinHWIA) | BeHTunaTop. OcKinekn Tenno
pO3Mno4ifieHo piBHOMIPHO MO BCiM AYXOBLj, MPUroTyBaHHS
Xi BigOyBaeTbCsa 3aBAsIKN PIBHOMIPHOMY Harpisy
noBiTps. MoxHa BMKOpuCTOBYBaTK € Binblue ABOX PiBHIB
0HOYaCHO.

Q Mporpama OYXOBKA MILLUA
MpautooTb HYUXHIN | LMPKYNALINHWA HarpiBanbHi
enemMeHTn i BEeHTUNATOP. Y Uin nporpami
3ab6e3nevyeTbCs LBMOKE HarpiBaHHA AyXOBKM, Npu
LbOMY 3Ha4Ha KifnbKiCcTb Tensna nogaetbecs 3Hn3y. [Npu
0OHOYaCHOMY BMKOPUCTAHHI AEKiNbKOX AeK, HeobXigHo
NMOMIHATM X MiCUSIMY BCepeanHi roTyBaHHS.

@ [yxoBKa «BepxH€E BigaineHHA»

MonoxeHHa pyykn Tepmoctaty : Mixk 50°C i Max.
Mpavutoe BEpXHiN HarpiBanbHUIA €NeMEHT.

Lia doyHKUis MOXe BMKOPUCTOBYBaTUCS A1
3aBepLuanbHUX Ail 3 roTyBaHHS.

&) nNporpama rPUMb

BkntoyaeTbes LieHTpanbHa YacTMHa BEPXHbOTo
HarpiBanbHoro enemeHTy. MigBuweHa Temneparypa,
Lo MAe Bif rpuns, pekoMeHOyeTbesa A8 NPOAYKTIB, SAKi
noTpebytoTb CUIBLHOIO HarpiBy NoBepxHi (bidLutekcu

3 TENATUHU | ANOBUYUNHN, dbine, aHTpekoTn). Lle -
nporpama i3 3HWKeHUM CrNoXMBaHHAM eHeprii, igeansHa
OIS CM@XEHHSA CTpaB 3MEHLLEeHNX po3MmipiB. MoMicTiTb
CTPaBy Yy LEHTP PELLiTKA, TOMY LLO B KyTKax BOHa He
MPUroTYeThCS.

Mporpama KOHBEKLIAHWUWA IPUMNb

Mpautoe BepxHin HarpiBanbHWU enemMeHT, BEHTUIATOP

i poxeH (Oe BiH HasBHUIN). Takui pexum ob’eaHye
O[JHOCTOPOHHE TENSI0BE BUNPOMIHIOBaHHS 3
NPVYIMYCOBOI LIMPKYIALIE MNOBITPSA YCEePEeaWHi AyXOBKU.
Lle nepelukogxae noBepxHeBOMY MiATOPSHHIO CTPaBy,
36inbLUYHOYN MPOHMKHEHHS Tenna.

| FotyBaHHs Ha TPUII a6o KOHBEKLIMHOMY PUI
Ma€e BMKOPUCTOBYBATUCS 3 3a4MHEHUMU ABEpLSATaAMMU.

Mporpama OGepexHa AyxoBKa

MonoxeHHa peryngatopa tepmoctaty: Mix 50°C i Max.
[Mpautoe HWXKHIN HarpiBanbHUN €NTEMEHT.

Lis dpyHKUis npu3dHadeHa ang NpurotyBaHHA AenikaTHuX
CTpaB, 30KpeMa, APiKOPKOBOI BUMIYKM, SiKa Kpalle niginge
3aBAdAKMN Tenny 3HU3Y.

OcCKinbkM OOCSTHEHHS BMCOKOI TemnepaTtypu notpebye
b6araTo yacy, B Takux Bunagkax pekoMeHOyeTbCs
BMKOPUCTaHHSA « TpaanUinHOT AyXOBKUY.

Mporpama PO3MOPOXYBAHHA

BeHTUNATOp B HWXXHI YaCTUHI AyXOBKM 3acTaBrsie
LMPKYMOBaTM HABKOSO iXXi NOBITPS KiMHATHOT
Temnepatypu. Llen pexum pekomeHayeTbCs
BMKOPWCTOBYBATU A1 PO3MOPOXYBaHHS BCiX BUAIB
i, ocobnmBo Ans genikaTHUX NPOAYKTIB, AKi He
noTpebyloTb HarpiBy, Hanpuknag: TOpTU 3 MOPO3NBOM
abo kpemom, AecepTy i3 3aBapHUM KpeMoM, (DPYKTOBI
TOpTW. 3aBAsAKM PoOOTi BEHTUNATOPA Yac
PO3MOPOXYBaHHS CKOPOUYETLCS NPUBNM3HO B ABA
pasu. Y pasi po3amopoxyBaHHs M'sica, pubu abo xniba
npoLec MOXHa NPUCKOPUTU BMUKAHHSAM PEXUMY
«MYTNbTU-NPUrOTYBaHHSA» Ta BCTAHOBMNEHHSAM
Temnepatypu y mexax 80-100 °C.

FAST PREHEAT mode

[ns weMakoro nonepegHbOro NporpiBaHHA gyXOBOi
wadwu. Wait for preheating to finish before placing
food in the oven, then select the preferred cooking
function.

OpHo4acHe rotyBaHHs Ha AeKinbKox piBHHX

Mpu HeobxigHOCTI BUKOPUCTAHHS ABOX PiBHIB
ckopucTanTecsa nporpamoto €= 3 BEHTUNTALIEHO,
OCKiNnbKW TiNbKW BOHa nepenbadvae Takuii Tmn
rotyBaHHs. Kpim Toro, Bi3bMiTb 4O yBaru:

* He BMKOPUCTOBYMTE No3uuii 1 i 5: cnpsiMmoBaHi MOTOKM
rapsi4oro MOBITPSA MOXYTb NPUBECTU 0 NiOTOPSHHS
AenikaTHUX NPOAYKTIB.

* BUMKOPWCTOBYMTE NO3uLii 2 i 4, NOMiLLao4un Ha piBEHb
2 cTpaBu, siki BUMaratoTb GinbLioro Tenna.

* nig Yac rotTyBaHHS NPOAYKTIB, SKi BUMaratTb
HeOA4HaKOoBOro Yacy i TemnepaTtypu rotTyBaHHs,
BMOEPITL MPOMiXXHY TEMNepaTypy 3 ABOX
pekoMeHAoBaHWX (AMB. Tabnuuto roTyBaHHA B
OyXOBLi) i po3TawywTe Binblu AenikaTHi NpoayKTy B
noauito 4. MNMepLuoto cnig BUMHATA 3 [YXOBKU CTpaBy
3 KOpPOTLUMM YaCcOM rOTYBaHHS.

* B pasi roTyBaHHS niyumn Ha AEKiNbKOX PiBHSAX 3
3agaHo0 Ha 220°C TeMnepaTyporo PEKOMEHAYETLCS
nonepeaHb0o HarpiTM AyxoBKy NpPoTarom 15 xBumnuvH.
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B3sarani, rotyBaHHs B no3uii 4 € TpyBaniwmnm:

TOMY PEKOMEHOYETHCS NEPLLOK BUNHATM MiLiLLy,

siKa roTyBanacs Ha HUK4YOMY PiBHI i TiNbKM Yyepes

OeKinbka XBUNUHY Ty, Ska rotysanacs B no3uuii 4.
» PosTawwyiite geko BHU3Y i I'paTKy yBepXY.

Tabnuusa npurotyBaHHsA B AyXOBLi

PIBEHb
PYHKUIA NMPUTOTYBAHHA | TEMMNEPATYPA
PELUENT NMPUFOTYBAHHSA | (paxyroum 3HU3Y) (°C) YAC (xB.)
o Tennosa 2 160 - 190 30 - 60
BickBiTHMI TOPT
KoHBekuiqa 2-4 160 - 180 30-55
Mupir i3
HaYMHKOIO
(Umn3KeiK, Tennosa 3 180 - 200 50 - 100
WITPpYyAEensb,
dpyKkTOBUN
nmpir) KoHBexkuis 2-4 160 - 190 40 - 90
Tennosa 3 160 - 180 20 - 45
[MeumBo
KoHBekuiqa 1-3-5 140 - 150 30 - 45
) Tennosa 3 160 - 180 20 - 45
TicTeuka -
KoHBekuiqa 1-3-5 150 - 160 30 - 45
Miua Tennosa 3 230 - 250 10-25
i
H KomBekyis 24 190 - 210 15 - 30
Coycun / CBuHAMI
pebepus | CmaxeHHs1 Ha
Fambyprep BOTHi 4 MAKC 15-30
Kiw nopeH Tennosa 3 180 - 200 50-70
Kiw nopeH KoHBekuis 2-4 170 - 190 60 - 80
Migirpis &’
Toct CmaxeHHs Ha MpuroTyBaHHA
BOTHi 5 MAKC 2,5
JlasaHbs Tennosa 2 170 - 190 40 - 60
Tennosa 2 200 - 230 50 - 90
Kypka
TypbocMakeHHS 3 200 - 220 55-70
Tennosa 2 190 - 200 70 - 110
AnosuunHa
KoHBekuiqa 2 180 - 190 80-120
Tennosa 2 190 - 200 70 - 110
TenatuHa
KoHBekuisa 2 180 - 190 80-120
Tennosa 2 170 - 190 30 -50
Pu6a CMaxeHHs Ha
BOTHi 4 200 20 - 30
dapLumnpoBaHi
OBOYi KoHBekuis 2 180 - 200 50-70
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Odornsapg | TeXHivYHe
ob0cnyroByBaHHS

Bigknio4iTb enekTpuyHe X1BMEeHHA

[o noyartky Bcix pobiT i3onionTe npunag Big Mepexi
€NeKTPUYHOTO XMBMEHHS.

OxopoHa i abanmnuee BiAHOLWEHHA A0
DoBKinnsa

BkntoveHHs yxXoBKky B NPOMIKKY 3 Mi3HbOTO
nicnsioBigeHHOro Yacy 0 paHHbOro PaHKy A03BOMUTh
3MEHLUUTU HaBaHTaXEHHS Ha MiANPUMEMCTBA BUPOGHNKH
eneKkTpoeHeprii.

* [MigTpumynTe B pobo4OMY CTaHi | MUUTE YLLiINbHIOBaY Tak,
o6 BOHM fobpe npunsarany 4o ABepusaT i He fo3Bonsnu 6
BUHMKATU
BTpaTam Tenna.

Kpuwka
Y Mogensix 3i CKNsHO
KPMLLKOKO OUNLLEHHS

S B S B 30IMCHIOETLCS 3a
% [0MOMOrOH0 TENroi BOAW.

YHukaute abpasmsi.
MoxHa 3HATY KpULLKY Ans
MOrEerweHHs O4ULLEHHS
no3sagy po6040i MOBEPXHi:
MOBHICTIO BIZKPWTM ii M NOTATHYTU HaBEPX (OUB. MasItOHOK).

r )

! YHVKaTV 3aKpUBAHHS KPULLIKK, KOMNW NanbHWUKK BKMOYEHi abo
Le rapsui.

KoHTponb yuinbHeHb AyXOBKU

PerynspHo nepesipsavTe CTaH YLifIbHEHHS HAaBKOMNO
[ABEPUSAT AyXOBKW. Y pasi MOro NMOLKOMKEHHS, 3BEPHITLCS

B Hanbnx4my aBTopuaoBaHum CepsicHum LeHTp. He
PEKOMEHAYETHCA BUKOPUCTOBYBATU yXOBKY [0 3aBEPLUEHHS
PEMOHTY.

TexHi4He 06cnyroByBaHHSA ra3oBuX KpaHiB

3 yacom Moxe TpanuTHCA Tak, Lo kpaH byae 3abnokoBaHumn
abo vnoro Byae Baxko obepratu, Tomy 6yne HeobxigHO
nogymaTti npo 3amiHy camoro KpaHa.

! Lia onepauis mae BUKOHyBaTucA dhaxisuem,
YNOBHOBaX€HMM BUPOGHMKOM.

3amiHa namno4ku
OCBITNEHHA OYXOBKH

1. Micna BigKMHOYEHHS AyXOBKM
BiJ €NeKTPUYHOI Mepexi, 3HIMITb
CKIsIHY KpULLKY naTpoHa (dus.
MarsioHOK).
2. BigreBuHTiTL NamMnouky i 3aminiTb
il aHanorivyHoto: Hanpyra 2308,
NOTYXHicTb 25 BT, Lokonb E 14.
3. 3HOB BCTaHOBITb KPULLKY ¥ MOBTOPHO MiAKMKOYITh JYXOBKY
[0 eNneKTPUYHOI Mepexi.

! He BMKOpUCTOBYWTE NaMMNOYKy AYXOBKMU ANA
OCBITNIEHHS NPUMILLEHb.

HOonomora

MoBigomTe:

* MogZenb NuTu (MoAenb)

* cepinHum Homep (S/N)

[aHa iHcopmaLlis MiCTUTECS Ha Tabnuuui 3
XapakTepucTukamu, NpUKpinmeHiu go nautn i/ abo Ha
ynaKkoBLi.

o6 oTpumaTty gonomory, 3atenepoHyniTe 3a
HOMepOM, 3a3HaUYeHUM Yy rapaHTInHOMY TasoHi, Wo
[OAAETHCA [0 BUPOOY, ab0 BUKOHAMTE iHCTPYKLUT,
HaBefeHi Ha Be6-canTi. byabTe roToBi HagaTK Taki
BigOMOCTI:

+  KopoTKkui onnc HecnpaBHOCTI

«  TouHy Ha3Ba mogeni Bupoby

«  [onomixkHni Kog (uncno nicna cnosa «SERVICE»
Ha nacnopTHin Tabnuuui, MPUKPINNEHIN po
BMPOOY, Liel Kog TakoX MOXKHa NobaunTn 3 NiBOro
BHYTPILIHbOrO Kpato, Konu aAsepuATta wadum
BiIUMHEHO)

+  Balla NOBHa agpeca;

«  KOHTAKTHUN TenedOHHNN HoMmep

O

i Model: 00XXXXxx XRUANXARXUNA XX XXXXHAX

eAr s [ ETREAIT ULV

YBara! AKLo noTpibeH pemMoHT, 3BepHITbCA A0
aBTOPM30BAHOIO LIEHTPY 0OCNYroByBaHHS, AKMUI rapaHTye
BUKOPUCTaHHA GIPMOBIX 3aMaCHNX YacTUH Ta NpaBubHe
BMKOHAHHA PEMOHTY.

JNopnaTtkoBy iHboOpMaLlito LoAO rapaHTii HaBeeHo B
rapaHTIMHOMY TanoHi, WO AOAAETLCA.

@ww MogHi TexHiuni XapaKTePUCTMKK, Y TOMY YMCNi NOKa3HNKK eHeproedpeKTMBHOCTI AYXOBOI Wwadun, MOXKHa
nepernAHyTM N 3aBaHTaXXUTK 3 Haloro Be6-canTy www.indesit.com
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Click&Clean

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPUAT

1. o6 3HATK ABepUATa, MOBHICTIO BiAUMHITb iX i
ONYCTiTb 3aCyBKW, MOKN BOHW He OyAYyTb Y NONOMXEHHI
PO36/I0KYBaHHS.

2. 3aunHiTb ABepuATa go ynopy.

MiyHo Bi3bMmiTbCA 3a ABepUATa 06OMa pyKamu, He
TPUMaWnTe X 3@ PyYKy.

o6 3HATK ABepUATa, 3aUMHANTE | BOGHOYAC TATHITb iX
yropy (a), NOKu BOHM He BUBINIbHATLCA i3 ONOPHUX MiCLib.

MoknapiTb 3HATI ABepUATa Ha M'AKY NOBEPXHIO.

3. o6 ycTaHOBUTYM ABEpUATA Ha MicLe, MiAHECITb iX
[0 AyX0BOI Wadwu, BUPIBHANTE rayku netenb i3 iXHimm
rHi3gamu Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTUHY B i1 rHi3gi.

4, OnycTiTb ABEPUATA, @ NOTIM NOBHICTIO BIAYMHITb iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B MOYATKOBE MONOKEHHA.
NepekoHanTecs, WO BOHM NOBHICTIO OMYLUEHI.

5. Cnpobyiite 3aunHnT aBEpLATa it NepeBipTe, un
nepebyBaloTb BOHM Ha OAHIN NiHii 3 NAHENI0 KepyBaHHS.
AKLLO Ue He TaK, 3HOBY BMKOHAaWNTe ONuCaHi BuLLEe KPOKMU.

Liei pexxnm YnLeHHA peKOMeHAYETbCA

BMKOPWCTOBYBATM NIC/IA NPUTOTYBAHHA XKMUPHOI IKi (cmaxeHHs, m'Aca).
MapoBe ounLLEeHHA AYXOBKU:

Lia npoueaypa O4MLLEHHA MOXKe CMPOCTUTU BUAANEHHSA 3

abpyAHeHb 3i CTIHOK AyXOBKM 3aBAAKM CTBOPEHHIO Napu

ycepeamnHi ayxoBKu. TakKum YUNHOMETUTU AyXOBKBy e npocTilue.
Baxknuso! Mepepn ounweHHAM napoto:

- BMAANITb BCi 3a/IMLLKM TKi / UPY 3 AHA AYXOBKM;
- BUTArHITb BCi aKkcecyapw (pewiTku Ta KacTpyi).
Micna umMx KpokiB MU peKOMEeHAYEMO TaKy
MocnifoBHICTb Ail:
1 - Hanunte 300 mn Boan y rmmnboke aoeko
Ta nocTtasTe Oro Ha nepuy AaHKy 3HU3Y.
Y mopensix 6e3 rnmbokoro AeKO CKopucTamTecs
CTaHAAPTHUM AeKOo ANs BUMiIYKKM Ta NOKNadiTe
MOro Ha peLwiTKy Ha nepLin naHui 3HM3y.

HATUCHITb WWOBb OYUCTUTU - OYULLEHHA CKJIA

1. Konu 3HimeTe ABepuATa i NoKnageTe iX Ha M'AKY
NMOBEPXHIO PYYKOIO JOHM3Y, OfHOYACHO HATUCHITb
ABa dikcaTopa i 3HIMITb BEPXHIO KPOMKY ABEPLAT,
MOTArHYBLUN iX Ha cebe.

2. MigHimMiTb | MiLHO yTPUMYIiTe BHYTPILLHE CKNO 060Ma
pyKamu, AnA OYMLLEHHA 3HIMITb | NOKNaAiTb MOro Ha
M'AAIKY NOBEPXHIO.

3. Mpwu BCcTaHOBNEHHI BHYTPILWHBLOIO
cKna y ABepusTa crnigKyuTe 3a TUM, W06 nonepeaxyBanbHUNA
Hapgnuc Ha naHeni 6yB NOBEPHYTUIN HA30BHI Ta NIerko YNTaBCS.

4. BctaHOBITb Ha MicLie BepXHIO KPOMKY: KnavaHHs
CBiAYNTb MPO rMpaBusibHe YCTaHOBNEHHS. epLu Hix
BCTAHOBUTM ABEPLATA, NepekoHanTeca y HaginHOCTI
YWiNbHEHHS.

2 Bu6epiTh pexum- OBepexHa ayxoeka -

Ta BCTaHOBITb TeMnepaTtypy 90 °C;
3 - 3anuwTe AyXOBKY BBIMKHEHON Ha 35 XBWUMH;
4 - BWUMKHITb AyXOBKY;
5 - konu gyxoBKa 3ax0n0He, BiAKpWUNTe ABepusaTa Ta
3aKiHYiTb YMLLEHHSA BOAOIO i BOSIOIOK TKAHMHOIO.
6 - nicnga ynweHHsa npnbepiTb 3 AYXOBKU BCi 3aJULWKN BOAM
HKLLI,O napose YnweHHA 3p,il7ICHI-O€TbCFI nicna NPUroTyBaHHA ocoban

BO XXUPHUX I'IpO,EI,yKTiB abo Koam niy Aayxe 6pyp,Ha,
3aBepLiTb YMLLEHHA TPAAULIMHUM METOAOM, LLLO ONUCAHWUIA
y nonepeaHbOMY NYHKTI.

| BUKOHYTe BCi NpoLeaypy YMLLEHHA TiNbKM KOIM flyXxoBKa XonoaHa!
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Whirlpool EMEA S.p.A.
Via Carlo Pisacane n.1
20016 Pero (M), Italy

VAT number: ITO0693740425
www.indesit.com
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